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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,

asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente

para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,

debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato

solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a

una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con

limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,

siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento

rutinario no deben encomendarse a l0os ninos

a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos

alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

m El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

m La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerqguen.

s La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia - iPeligro de descarga

eléctrica!

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.



es Causas de los danos

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligros derivados del
magnetismo!

El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,

p. €j., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse nunca
en los bolsillos. Distancia minima respecto a
los marcapasos 10 cm.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

B Causas de los dafos

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafnos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafos mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja 0 encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar Unicamente productos
pieza inadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con
contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefo en
relacion con la zona de coccidon puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.



Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccidén con la olla.

Volver a una posicidon de coccion inferior.
Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.
Utilizar el calor residual de la placa de coccidn.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccion
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Presentacion del aparato es

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

| =4O

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de cocciéon. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Union Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

El panel de mando
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©) Crondmetro de cocina
] Niveles de potencia I=>1  Reloj temporizador
O Disponibilidad para el funcionamiento A Reloj temporizador de cocina / Sequro para nifos
H/R Calor residual
= Notas
P Funcion PowerBoost m Al pulsar un simbolo se activa la funcion
I Funcion para conservar caliente correspondiente.
] - - m Mantener las superficies de mando siempre secas.
g8 Asit) i ol or La humedad puede afectar al funcionamiento.
m  No cologue ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electronico
D Interruptor principal puede sobrecalentarse.
I3 Funcion para conservar caliente
F Funcién PowerBoost
© Activacion de las zonas



es Twist-Pad con mando Twist

Las zonas de coccion

O Zonade coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©

8§  Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble, zona de coc- el simbolo ©) para activar el 2° circulo
cion con zona de de calentamiento

asado Volver a tocar el simbolo @), la zona de
asado se conecta (El circulo de calenta-
miento exterior de la zona de coccion
doble se desactiva)

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.

m En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequeno o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a ~. El indicador se apaga cuando la
zona de coccidn se ha enfriado lo suficiente.

K Twist-Pad con mando
Twist

El mando giratorio es la zona de programacion en la
que se pueden seleccionar las zonas de coccion y las
posiciones de coccion mediante el botdn giratorio. En
la zona del mando giratorio el botdn giratorio se centra
automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el
mando giratorio. Al tocar el boton giratorio en la zona
de una marca, se activa la zona de coccion
correspondiente. Al girar el botdn giratorio, se ajusta la
posicion de coccion.

Nota: El botén giratorio debe mantenerse siempre
limpio. La suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

Extraer el boton giratorio

El boton giratorio se puede extraer. De esta forma, se
facilita la limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botdn
giratorio cuando la zona de coccion se encuentra en
funcionamiento. La funcion de proteccion para limpieza
se activa y apaga la placa de coccion tras 35
segundos.

Notas

m La funcion de proteccion para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
apagar en cualquier momento.

m Al volver a colocar el botén giratorio y, a
continuacion, girarlo, se desactivara la funcion de
proteccion para limpieza.

AAdvertencia — jPeligro de incendio!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando
giratorio, la placa de coccion seguira calentando. Por
tanto, la placa de coccidon debera apagarse siempre
con el interruptor principal.

Conservar el boton giratorio

El botdén giratorio contiene un potente iman. No ponga
el botodn giratorio cerca de soportes de datos
magnéticos, p. e|. videocasetes, disquetes, tarjetas de
crédito y tarjetas con banda magnética. Estos podrian
dafarse. También pueden causar averias en aparatos
de television y monitores.



AAdvertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

Para personas con implantes electronicos como
marcapasos o bombas de insulina. Los campos
magnéticos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de los implantes. Por tanto, el botén
giratorio nunca debera llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con
respecto al marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas
metalicas que se adhieren a la parte inferior pueden
rayar la vitroceramica. Limpiar siempre bien el botén
giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccidn también
puede funcionar sin el botén giratorio:

1. Encender la placa de coccion con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultdneamente los simbolos @ y )
durante 4 segundos. Suena una sefal.

3. Pulsar repetidamente el simbolo L) hasta que se

ilumine el indicador de la zona de coccidn deseada.

4. Ajustar la posicion de coccidon deseada con el
simbolo @ (-) y Pl (+).
La zona de coccidn esta encendida.

Nota: El botdn giratorio puede volver a colocarse en
cualquier momento.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial acustica. El
indicador — situado sobre el interruptor principal se
ilumina. Los indicadores de las superficies de mando y
de los niveles de coccién & se iluminan. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que el indicador — situado
sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien
suficientemente.

Manejo del aparato es

Notas

m La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen
mas de 20 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo, se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccidén

La posicién de coccion deseada se ajusta con el boton
giratorio.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja

Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Cada posicién de coccidn tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de coccién
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion. Para ello, pulsar el
botdn giratorio en la zona de coccion deseada.

2. El usuario dispone de 10 segundos para girar el
botdn giratorio hasta que se ilumine el nivel coccion
deseado en el respectivo indicador.

| |
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La zona de coccidn esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccion y ajustar el nuevo nivel
de coccion.

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar a L. Al cabo
de unos 10 segundos se muestra el indicador de calor
residual.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidn de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccidn el medio ambiente.



es Manejo del aparato

Derretir

Chocolate, cobertura de chocolate  1-1.

Mantequilla, miel, gelatina

Calentar y mantener caliente
Guiso (p. €j., lentejas)

Leche™

Calentar salchichas en agua™*

Descongelar y calentar
Espinacas congeladas
Gulasch congelado

Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento
Albondigas, albondigas de patata

Pescado

Salsas blancas, p. ej., salsa becha-

mel

Salsas batidas, p. ej. salsa ber-
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de

agua)

Arroz con leche
Patatas hervidas sin pelar
Patatas peladas con sal

Pastas

Cocido, sopas

Verduras

Verduras congeladas
Cocer en olla exprés

Estofar

Rollitos de carne

Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**

Escalope, al natural 0 empanado

Escalope congelado
Chuleta, al natural o empanada
Bistec (3 cm de grosor)

* kK

1-2

1-2
1-2.
34

273k
275

4-5”
4-5*
1-2

34

2-3

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
28
3-4.
4-5

4-5
4-5
28

6-7
6-7
6-7
7-8

Hamburguesa, filetes rusos (3cm  4.-5.

de grosar)

*kk

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.

8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

Pechuga de ave (2 cm de gro-
sor)*

Pechuga de ave, congelada™*

Pescado y filetes de pescado, al
natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas

Salteado de verduras y setas fres-
cas

Verduras y carne en tiras al estilo
asidtico

Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-21 de acei-
te**)

Productos congelados, p. €j., pata-
tas fritas, nuggets de pollo

Croquetas, congeladas
Carne, p. €j., piezas de pollo

Pescado empanado o en masa de
cerveza

Verduras, setas, empanadas o en
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. e]. buniuelos, fruta
en masa de cerveza

56
56

7-8
7-8

7-8.

6-7
6-7

3-4.

56

89
7-8
6-7
56

56

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.
8-12 min.
4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.
afuego lento
a fuego lento
3-6 min.



k5 Funcion PowerBoost

La funcion Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccion 9.

La funcion Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccion marcadas con el simbolo ~.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion._
2. Pulsar el simbolo P. El indicador Pse ilumina.
Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada. El
indicador ' se apaga.

La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

m La funcién PowerBoost tiene una duracion limitada.
La zona de coccion se regula automaticamente
volviendo a la posicion de coccion 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcién Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 3

) Seguro para nifos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo ) durante 4 segundos. El
indicador visual <@ se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L) durante 4 segundos. El
indicador<0 se apaga. El bloqueo esta desactivado.

Seguro para niflos automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Funcion PowerBoost es

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11

Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccion para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracién
La zona de coccidn debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con el botdn
giratorio.

2. Tocar el simbolo I=l. El indicador — situado sobre
el simbolo 1=| parpadea. En el indicador del reloj

temporizador se enciende L/ min.

=l
0 O A

3. En los 10 segundos siguientes, ajustar la duracion
deseada con el botdn giratorio.

'_' min

1T

O = A

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del tiempo de coccidn
para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara el transcurso de la duracion de tiempo mas
breve. El indicador — situado sobre el simbolo 1=l se
ilumina. El indicador 1=l de la zona de coccidn se
ilumina intensamente.



es Desconexion automatica de seguridad

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracién del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. En el indicador de la
zona de coccidn se ilumina . Suena una sefal de

aviso. En el indicador del reloj temporizador 17

parpadea durante un minuto. El indicador I-| parpadea.

Pulsar cualquier superficie de mando. Los indicadores
se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el boton giratorio.

Pulsar el simbolo 1=l y modificar la duracion o ajustarla

en Ui

Notas

m Para consultar el tiempo restante del ciclo de
coccion de una zona de coccion, seleccionar la
zona de coccion con el botdn giratorio. La duracion
se visualiza durante 10 segundos.

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccion para todas las zonas de coccion.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccidn se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacion relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y tocar el simbolo [-.
Modificar la duracién del ciclo de coccion o

programarla a L/i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Es independiente del resto
de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo £). El indicador — situado sobre el
simbolo £} parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende {717 min.

2. Programar el tiempo de duracion deseado con el
botdn giratorio.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea it durante un minuto. El indicador
— situado sobre el simbolo L) se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y
el tono de aviso deja de sonar.
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Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo L)y modificar el tiempo con el botdn
giratorio.

Funcién de cronémetro

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcién de cronémetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
crondmetro.

La funcidn de crondmetro se enciende tocando el
simbolo (. En el indicador del reloj temporizador
aparece il y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

La funcién de crondmetro se apaga tocando de nuevo
el simbolo (. El indicador del reloj temporizador se
apaga.

Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacion
adicional en la funcidn de crondmetro, el ajuste
aparece durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador. A continuacion se muestra de nuevo la
funcion de crondémetro.

[ Desconexién automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna & & y el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacion de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1 y 10 horas).

& Funciéon Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidn se muestra L. .

La funcidn para conservar caliente esta activada.



Desactivar la funcién para conservar
caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccién se muestra 4.

La funcion para conservar caliente esta desactivada.

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcion se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

o R 8

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 11

Visualizar el consumo de energia es

B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

ci Seguro automatico para nifos
i Desactivada.*
{ Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
c2 Tono de aviso
I Senal de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
senal del interruptor principal esta siempre conectada).
/ Solo sefial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefal de confirmacion y sefial de error conectadas.
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
o Indicador de consumo de energia apagado. *
{ Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
Z Indicador de consumo de energia con tension de red de
400 V.
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
cS Reloj temporizador automatico
] Desactivada.*
O 1599  Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
i Desactivada.®
/ Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
cY Tiempo de seleccion de la zona de coccion
[}

llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.

~
=
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es Limpieza

/ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por

ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-

cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.*

Restablecimiento del ajuste basico

£

Desactivada.*

-~ Can

Activada.

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo £} durante
4 segundos.

o R O

Aparece ¢ {y en el indicador de la zona de
coccion se ilumina &J.

3. Pulsar repetidamente el simbolo ) hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.
4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

n
()

L

cS

o B o

5. Volver a pulsar el simbolo £ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

12

[ Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidén

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

Botén giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua
caliente y un poco de jabdn. No utilizar productos de
limpieza abrasivos o corrosivos. Limpiar el boton
giratorio en el lavavajillas o sumergirlo en agua puede
dafarlo.



¢ Qué hacer en caso de averia? es

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccion se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando esta himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

£e Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

FH A pesar de la desconexion con < 2 el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy laposicién de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F 5y tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

o Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ2, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o +.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga - 2, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

gue F 4, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
Se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.
L.a zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.
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es Servicio de Asistencia Técnica

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z29442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5 cm

14

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccidn simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@d 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

- 1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)



Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@17cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Comidas normalizadas es

2:30 aprox. Si 1. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No 113 No

! Derretir la mantequilla, mez-
clar la harinay la sal y freir todo
durante 3 minutos

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

6:45 aprox. No 2 Si

Calentar la leche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:20 aprox. No 2 Si
Calentar laleche hasta que empiece
a subir. Cambiar al nivel de coccion
lenta y agregar el arroz, el azdcar y
lasalalaleche
Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

15
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Comidas normalizadas

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 19
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén

Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

7:30 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.
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No

Si

Si

No
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No

60 6. segun el
grado de dorado

No

No

Si

Si

No

No
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(Internet): www.neff-international.com kai o1o online-
shop: www.neff-eshop.com
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el Appolouoa xpron

B} ApuoZouca xprion

AlaBAOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnvieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
ouvappoAOYyNoNg KaBwe emoneg Kal TNV KApTo
OUOKEUNC VIO pIa opyOoTEPN XPNoN 1N yio Tov
eMopeVo IOIOKTATN.

MeTA Tnv adaipeon oo TN OUOKEUQOIa,
eAeyETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTwon NUIGG KOTA
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adelouxoC EYKOTOOTOTNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
A&BO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO DIKAIWUO
gyyunong.

AuTN n ouokeun mMpoopieTal HOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTIEPIBAANOV.
XpnNOoIYOTIoIEiTE TN CUOKEUN YOVO YIa TNV
TOPOOKeEUN aynTwyv Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun d1adIKAoIo TTAPOOKEUNC TTPETIEI VO
emMPBAETIETOI XWPIC SIOKOTIN. XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AuUTN n ouoKeun MPoopPIdeTal VIO XPNonN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Movw armo TNV
emaveia TNC OGAACOOC.

Mn xpnolgomoleite KaAUPPaTa TNG Baong
E0TIWV. Ta KOAUPPOTO PTTopEi var odnyroouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OO uepPBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UNK®V.

Mn xpnolyomoleite akKaTAAMNAES BIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC N AKOTANMNAC TIODOOTATEUTIKA
mAeypoTa mandiwv. Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNHOTO.

AUTNA N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
aTmo TAIdIA AVW TWV 8 ETWV KOI OTTIO OTOUO UE
HEIWUEVEC DUOIKEC, AIoONTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PUE QVETIOPKN EUTIEIRITN I yVWOon,
OTaV EMTNPEOUVTAI I EAQV EXOUV AAPBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xpron TNG OUCKEUNG
armd €va ATOHO TTOU eival UTIEUBUVO YIa TNV
QOPAAEIG TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun. O KaBapPIoPOC KOI N OuvTAPNON OO
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amod aIdIA, EKTOC €AV givail
8 £TWV KOI GVw KOl EMTNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta maudid TToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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INZnuavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEING

/\ Mpogidonoinon - Kivéuvog mupkayidg!

= 10 KOUTO AGdI Kol AITTOC TIGiPVOUV YPHyopo
dWTIAL. MnVv adrnveTe MOTE XWPEIC EMITHENON
TO KQUTO AadI Kol AiTTog. Mn of3r)veTe moTe Tn
dWTIA pe vepd. AmevepyoTioInoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVETE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKG PE EVOL KATTOKI, JIO KOUBEPTO
mupooBeonc f KOTI TTGPOLOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
MOAU. MnNV GKOUUTIATE TTIOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon €0Tiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN Baon
E0TIWV.

s H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTeUBEiaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

s H Bdon eoTiwv amevepyoroleiTal amo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
AuUVOTOC. ApyOTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroinbei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UmNPEoia TEXVIKNG
eEumnPETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidomoinon - Kivduvog eykatparoc!

s Ol e0Tiec payelpepaToc Kal To TepIBOGAoV
Toug, 181aiTEPO eva TTAaioI0 Tou Trediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal TP TTOAU. MNV OKOUWTINOETE
TTOTE TIC KQUTEC emdaiveleg. KpoTaTe To
TSI HOKPIA.

m H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, alMa n
evdeltn 0e Aeitoupyei. KateBaoTte Tnv
COPAAEIO OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIQV.
KoAeoTe TNV UmNPECIa TEXVIKNG
e&utPETNONG TTEAQTWV.

/\Npogidomoinon — Kivduvog

nAekTpomAngiog!

s O1 aKOTAMNAEG emmIOKeUEC eivall
emKkivouvec.Ol ETIOKEUEC ETITPETIETOI VO
YiVOVTOI HOVO OTTO VAV TEXVIKO TOU
TuRUOTOC €€UTNPETNONG TIEATWY,
ekmaudeupevo omo epyac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaBNETE TO peupaToANTTN (PIC) OO
Vv npida f kareBaoTe/EeB1dwoTe TNV
a0POAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV utNPEOIa TEXVIKNC
eutnNPETNONG TTEAGTWV.



s Mia eloxwpnon uypaoiac pmopei va
PpoKoAeoe! pia nAekTpotAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBOpIoHOoU
UWNANG Tieong r) OUOKEUEC ekTOEsUONC
aTpoU.

s Mo eAATTWHOTIKI) OUOKEUN PTTOPEi val
pokKoAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAOIOUEVN OUOKEUTN.
TpaBn&te To peuparoAnmTn (PIg) omo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwoTE TNV BOPOASIT
OTO KIBWTIO TWV aodoAeiwv. KoAeoTe Tnv
utTNEEOoIa TEXVIKNC €EUTTNEETNONC TTEAOTWV.

s [0 OTIOCIPOTO N TG POYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOUIKI TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokoAeoouv nAekTpotmAn&ia. KareBaoTe
TNV aoPOASIO OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPEoIa TEXVIKNG
e&uTNPETNONG TTEAQTWV.

/A Mpoeidomoinon — Kivduvog Aoyw
HayvnTIGHOU!

To adaipoUPeEVO OTOIXEIO XEIPIOUOU gival
HOYVNTIKO KOI UTTOPEI VO ETINPEQOEI TO
NAEKTPOVIKG OToIXEia epduTEUONC,

m.X. BNuaTodoTeC KOPDIAC ) avTAiEC
IVOOUAIVNC. T1ot TOUG Popeic NAEKTPOVIKWV
oToIxeiwv epdpuTeuonc: Mn BadeTe MoTE TO
OTOIXEIO XEIPIOPOU OTIC TOETTEC TWV POUXWV
oo¢. EAaxioTn amdéoTaon amd Toug
BnuatodoTec kapdiac 10 cm.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHKTIGHOU!

O KOToOOPOAEC PUTTOPE! VO TIETOXTOUV EQDVIKO
WYnNAQ, OTav UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNG KOTOGPOAOC KOI TNG E0TIOC PHOYEIPEUOTOG.
KpoTdTe TNV €0TiON HAYEIPEPATOC KAl TOV TTATO
TNC KOTOXPOAOGC TTAVTOTE OTEYVA.

EJArtiec Twv Znpiwv

Mpocoxn!

m  OI TPOXEIC TTATOI KATOGPOAWV KOl TNYAVIQYV ONUIOUPYOUV
YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEQOLIKO UAIKO.

m  AodelyeTe TO POVEIPEUT UEXP!I VO ODEINOOUV EVTEAWG
Ol KaToopOAeC. Mmopouv va TTpoKUWouv CnNUIEC.

m  Mnv TOMOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVION KOI KATOXPOAEC
TAvw oTo Tedio XeIPIoPoU, oTNV TIEPIoXN evOeifewy N
OTO TTAGiol0. MTopoUV va TPOKUWOoUV CNUIEG.

m  Edv meoouv okANPG 1 axunEe& avTIKeipeva Tavw oTN
Bdon eoTIWY, YTopouv va dnuioupyndouv nUIEC.

m  TO OAOUUIVOXOPTO KOl TG TTAGOTIKG doxeiat NVOUV TIOV®
OTIC KOUTEC €0TIEC POVEIPEUATOG. H pepBpavn
TTPOOTAOIOG TWV €0TIWV OeV eival KATGAMNAN via TN Baon
E0TIWV.

ArTieg Twv NHIQV el

Emokomnnon

>ToV akOAouBo TTivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTEPEC CNUIEC:

Nekedec YmepxelNlopevor ATOpOKPUVETE TOr UTIEPXEINIOLEVDL
doynTa doynTé APECKC PeE piot ELOTPO!
yUoAIoU.
AxomaMnAo UAKG Xpnoipomoleite ovo UANIKG KoBor-

KoBopiopol PICOU, TIOU eival KomaAANA yIo
UOAOKEPOIIKO UAIKO.

[ paTOOUVIES ANOm, Coxopn Koi — Mn xpnaiporoleite 1o medio poyel-
Qppoc PELOTOC KC EMPAVEIR EVOTODE-
0ne N We EMAOVEID epyaoio.
Or Tpoeic momol EAEyETE TO paYEIPIKO 00 OKEUOC.
KOTOOPOAWV Kol
TNYOVIQV dNuIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UCAOKEQOHIKO
UNIKO
AToxpwaoeIC AxoTOMNAC UMK XpnoIpoToIeiTe Hovo UAKA Koo

pIOKOU, TIOU €ivol KOTGAANAQ VIO
UOAOKEPOIIKO UAIKO.

KoBopiopol

DOOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATOMPOAEC KOl Tal
AOC (Y. GAOUIIVIO)  TRYOVIOH OTOV TO IETOTOMICETON.

Anpioupyio "oxl-  Zoyopn, GoynTope  AIOPOKPUVETE Tl UTEPEINOPEVO
BOOWV" HEYOAN TIEPIEKTIKO-  GOyNTA OLEOWE HE pia EVaTpa
1O 08 CoKopN YUOAIOU.

MpooTacio TEPIBEAAOVTOC

e auTO TO KedaAalo Ba Bpeite MAnpodopieg via TNV
eE0IKOVOUNON EVEPYEING KAl VIOl TV amOoUpOon Twv
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG YIX TRV EEOIKOVOLINGCN EVEPYEING

m  KAelveTe TIC KOTOOPOAEC TIAVTOTE P’ eval KATGAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTAKI XpeldleoTe
onNUAVTIK& TIeploodTeEPN evepyela. Eva yUGAIVO KOTTAKI
ETITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIAZETOI VO ONKWOETE
TO KOTOKI.

m  XPNOIUOTIOIEITE KATOXPOAEC KOI TNYAVIG pe emimedouc
naToug. O1 averimedol TATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAOAWON
eVEPYEING.

m H didpeTpog Tou MATOU TNC KOTOOPOADC KOl TOU
TNYOVIOU TIPETTEl VO TAUTICETOI e To JEyebog TNC eoTiog
hoyelpepoTog. EIBIK& ol TOAU HIKPEG KATOOPOAEG OTNV
€0TIO HOYEIPEPOTOC EXOUV WC OMOTEAEOUO TNV GTTWAEIO
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUGOTES TWV LOYEIPIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV eTAVW OIGUETPO TNC
KOTOOPOAGC. AUTh €ival ouvNBWS peyoAUuTepn omod TN
OIALETPO TOU TTATOU TNG KOTOOPOAGC.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOOOTNTEC HIO HIKEN
KOTOOPOAD. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyela.

m  MayeipeueTte pe Aiyo vepd. AuTO eE0IKOVOUEI EVEPYEIQD.
>TO AGXOVIKG OI0TNEOUVTAL O BITAUIVEG KAl Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

m  KOAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIOGVTOTE UIO KATA TO
OuUVOTO peYOAN emMOPAVEIR TNG E0TIA LOYEIPEUATOC.

19



el ['vwpioTe TN ouokeun

m PubBpioTe eykaipa pio xapunAoTepn Badpida
HOYEIPEUOTOC.

m EmAEETE pia KATAANAN BoBuida cuvexiong Tou
HoyeIpeEUOTOG. Me pia TOAU uwnAn Boduida ouvexiong
TOU POYEIDEPOTOC OTIATOAATE EVEQYEIQ.

m EkpetaMeuTeite Tnv umdAoimn BeppoTnTa TNCG BAong
€0TIWV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payeipepoaTog ndn 5-10 Aenra mpiv TN Anén
TOU XPOVOU.

B MvwpioTe TN cuokeun

O1 0dnyiec xpronc 1oxuouyv via dididopec BAoeIC 0TIV, Ta
oToIXeio Twv JI0OTACEWV VIO TIC BACEIC €0TIWV B Ta BpeiTe
oTnV €MOoKOTNOoN TWV TUTTWV. — ZeAida 2

To medio xeipiopou

Amocupon CUUPWVX ME TOUG KXVOVEG
TIPOCTACIG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN CUOKEUOOIG OUPPWVO UE TOUC KAVOVEC
TTPooTOOIOG TOU TIEPIBAANOVTOC.

E AUTI n OUOKeUn XapakTnpidetal oupdwva Je TNV

eupwaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV
KOl NAEKTPOVIKWV OUOKeUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAaicia yia pia
armdoupon Kal a&lotmoinon TV TTAAIWY CUCKEUWV
pe 1oxu o’ 6An Tnv EE.

9 Bafuidec payelpeuoTog
O EtoipomnTa Aeimoupyioe
H/h Ynohoimm BepuoTnTa
P Nermoupyia Powerboost
L Aeiroupyia dIomENONE TNC BEPOKPAOIOC
g8 XpOVOdIOKOTTNG

KevtpIKoc DI0KOTTNG
Aeiroupyia diompNoNC TC BEPHOKPOCIOC
Neiroupyio Powerboost

NeIToupyia ¥povOETPOU

®
]
[N
[
© MpoobeTn evepyomoinon Twv (VoY
@
= XpovodIiaKomnC

0

Polo1 ouvayeppol koudivac / Aodoeior yio mandio
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Ymodei&eig

OTav akoupuTnoeTe eva oUPROAO, evepyoTToleiTal N
avTiOTOIXN ASITOUPYVIO.

Kpatare TIC emdAveleC XeIpIopoU T&vVToTE OTeEYVEG. H
uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.

Mnv TOTIOBETEITE KATOXPOAEC KOVTG OTIC eVOEIEEIC KAl
TOUC aloONTAPEC. TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO PTTOPE! VO
utrepBeppavOei.




O1 €0TiEQ HAYEIPEPATOG

O Eoria poyeipéporog

pio Cwvng
© Eorlapayeipéparog  EmAEETe T gaTiar payelpepanog, oyyicte 1o
dimic Zovne oupporo ©

§  Eoriopayeipeporoc  EmAEETe v eoTiot poyelpgpamoc, ayyiEe 10
dOmANG Zovng, eatia oUpBoro ©), To 20 KUKAWHO BEPLAVONC
ua\{alpéumoc pe 0BaA  evepyomoieitar mpoodeta
o Ayyitre Eavér To oUpBoro ©), n oA\ eoTion

EVEQYOTOIEITON TPOOBETN (TO EEWTEPIKO
KUKAWO BEPOVONC TNE £0TIOC JOVEIDEHO-
T0C OIMANC VNG OMeVEPYOTOIEITON OIUTO-
Vo4 0]

MpoobeTn evepyomoinan TC eaTioc poyelpéparoc: H avtiotolxn evoeien
avoRel

Ymodeigeig

m O OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOG LOYEIPEUATOC
odeilovTal oe TexVIKoUg Adyouc. Aev €xouv Kapio
EMPEEON TAVW OTN AEITOUPYIO TNG E0TIOG PAYEIPEUATOC.

m H eoTia payeipéuoTog pubuideTal pe evepyoroinon Kal
arrevepyoroinon TNG Bgppuavonc. AKOUO Kol OTN HEYIOTN
IOXU PTTopei va evepyoroinBei Kol va arevepyotoinei n
Beppavon.

m 2TIC €0TIEC PHAVEIPEUATOC TIEPIOCOOTEPWY (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
KOl N B€ppavon TWV TPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO GITEVEQYOTIOIOUVTOI O€
SlapopeTIKOUC XPOVOUG.

‘Evdei€n ummoAoimng 6epuoTNTOC

H Bdon eoTiwv Exel yiot KOBE €0TION UAYEIPEUOTOC HICK
evoelEn umdAoimng BepudtnTac dUo Baduidwy.

Edv epdavideTar otnv vOeiEn &va H, TOTE gival n eoTia
HOYEIPEPOTOC aKOpa CeoTr. Mmopeite .X. va dIaTnEnoeTe
eva PIKpO daynTo (eoTo N va AlwoeTe kouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPIOCOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OAMALEI N
evdeIiEn oto A. H évdeiEn ofnvel, OTav KPUMOE! OPKETA N
€0TIO HOYEIPEPOTOC.

Twist-Pad pe koupti Twist el

K Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eivail n meploxr) pubpicewv oTnv omoia
propeite va emAeETe pe To Koupti Twist TIC eoTieg
HOYEIDEUOTOC KO VO pUBuioeTe TIC BoBUIdEC payeEIPEUATOG.
>Tnv meploxn Tou Twist-Pad kevrpapetal To kouprti Twist
QUTOLOTO.

(] [ - -
- ()
D ()

To koupri Twist gival payvnTIKO KOl TOTTOOETEITOI TTAVW OTO
Twist-Pad. AyyiCovtag To Koupti Twist oTnv Tiepioxn evog
LUOPKOPIOUOTOG, EVEQYOTIOIEITE TNV QVTIOTOIXN ECTIO
HOYEIPEPOTOC. 2TPedovTac To Koupt Twist puBuileTe TN
BaOpIda paYEIPEPATOC.

Ymodeign: Alatnpeite To kKoupmi Twist mavToTe Kabapo. H
pUTIOVON PTTIOPET VO eTTNPEAICE APVNTIKA TN ASITOUpYia.

Adaipeon Tou KoupTTioU Twist

Mmopeite va adaipéoete To Koupt Twist. ETol o
KOBaPIOUOC VIVETOI EUKOAOTEPO.

Mmopeite emiong va adaipeoeTe To KoupTi Twist, OTav n
€0TIO HOYVEIPEPOTOC BPiokeTal oe AeiToupyia. H Aerroupyia
TTPOOTOCIOG OKOUTIIOUGTOC evepyoToleiTal Kol petd omod 35
OeUTEPOAETITO OTIEVEQYOTIOIEITAI N BACN E0TIWV.

Ymodei&eig

m E&aipeon amd Tn AsiToupyia TPOOTOOIOG OKOUTIIOUOTOC
amoTelei 0 KevTpIKOG BloKOTTNG.MmopeiTe va
QTTEVEPYOTTOINOETE OTTOTEONTIOTE TN BAON E0TIRWV.

m Ortav TomoBetroete Eava To KoupTti Twist Kail oTn
OUVEXEIO TO YUPIOETE, QITEVEPYOTTOIEITAI N AeITOUPYIO
TTPOOTOOIOG OKOUTTIOUOTOC.

A MNpoeidormoinon — Kivduvog rmupkayi&g!

Edv TomoBetnoeTe va HETOANIKO OVTIKEIPEVO TIAVW OTO
Twist-Pad, umopei n BAon eoTiwv va ouvexioel Tn B€puavon.
AmevepyoroleiTe yia auTo Tn BAon e0TIWV TIAVTOTE e TOV
KEVTPIKO OIOKOTITN.

dUAXEN TOU KoupTmiou Twist

>T10 KoupTti Twist uttdipxel Evac 10XUPOC PayvNTNG. Mnv
TANOI&ZeTe TO KOupTT Twist KOVTA OTOUC POyvNTIKOUC
dopeic BedOPEVWY, TI.X. BIVTEOKAOETEC, OIOKETEC, TMOTWTIKEG
KGPTEG KAI KAPTEG UE HAYVNTIKO YPOUUIKO KwOIKO. AUTOI Ol
dopeic dedopevwy Pmopel va KaTaoTpadouy. e
TNAEOPAOEIC KO 0OOVEC TEPUATIKWV UTTOPE! VO
eudavioTouv BAGBeC.
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el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

A Mpoeidomoinon — Kivduvog Aoyw payvnTiopou!

Mo dopeic NAEKTPOVIKWY OTOIXEIwV epdUTEUONG TT.X.
BnuoTodoTec KapPdIAG, avTAiEC IVOOUAIVNG. YTTOPXE! N
OuvoTOTNTO ETINEECCHOU TWV OTOIXEIWV eudUTEUONC OTTO TO!
poyvnTika media. Mo auto pun BadeTe oTe TO KOupT Twist
OTIC TOETEC TWV POUXWV 00¢G. H amdoTaon omod eva
BnuoTodoTn KapdIGe mpeTel va eivail To Aiyotepo 10 cm.

Ymodeign: To koupm Twist eival poyvnTikO. Ta HETOANKG
OWPOTIOIO TTOU PUTTOPOUV VO TIPOOKOAMNBOUV 0TNV KATW
HEPIQ, UTTOPEl VO YOOTOOUVIOOUV TO UGAOKEPOLIKO UNIKO.
>koutiCeTe MAvTOTe TO KoupT Twist.

AsiToupyia xwpiq koupri Twist

Otav e BupGoTe TTOU £XETE TOTTOBETNOEI TO KOUUTT Twist,
grmopeite va AsiToupynoeTe TN BAon €0TIQV EMONG KOl XWPIC
To KoupTi Twist:

1. Evepyormoinote Tn BAon €0TIWV PE TOV KEVTPIKO
SIoKOTITN.

2. Ayyi&te ouyxpovac To oupporo @ kai To cUpRoro L)
via 4 deutepoAenTa. Eva onua nxei.

3. Ayyifte T0o oUpRoAo L) TdoEC BOPES, PEXP! VO avAWEl N
evoelEn TNe embupnTAC 0TIOC UOYEIPEPOTOC.

4. Me 10 oupporo D (-) kau I (+) puBpioTe TNV emBUUNTA
BaBpida payeIPEUATOC.

H eoTia payelpeuaTog exel evepyoroinoei.

Ymodeign: Mmopeite va TomoBeTnoeTe Eava omoTedATOTE
TO KoupTi Twist.

EY Xe1piopog ouokeung

>e auTd TO KEDGATIO pabaiveTe, TIWC va pUBICeTE TIC
€0TIEC HayYEIPEUOTOC. 2ToV TTivoKa Ba Bpeite Babuideg
HOYEIPELOTOC KOI XPOVOUG LOYEIPEUATOC YIa dIGdopa
daynTd.

Evepyoroinon Kol arevepyoroinon TG
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl
OTEVEPYOTIOIEITE TN BAON E0TIGWV.

Evepyormoinon

Avyicte To oupBoro . Eva onpa nxel. H &vdeign — mave
amo Tov KeVTPIKO diakomTn avapel. O1 evdeilelg Twv
EMOAVEIQV XEIPIOUOU Kail 01 eVOei&elq Twv Babpidwv
LOYEIPEUOTOC Li avaiBouv. H Baion eoTiwv BpiokeTal o
eTOINOTNTO AITOUPYIOGC.

Amevepyoroinon

Ayyi€te To oupRoro D, péxp! va oBfnoouv n evdeiEn —
TTAVW oo ToV KevTpikd dlakomTn Kol ol evdeifelg. OAeg ol
€0TIEC HOYEIPEUOTOC eival amevepyoroinuéveg. H evdeiin
TNG UTOAOITTING BEPUOTNTOC TTOPALIEVEI QVOUHEVT, LEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA O1 E0TIEC HOYVEIDEUOTOC.

Ymodei&eig

m H Bdon eoTi®V OTIEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTA, OTAV OAEC Ol
€0TIEG UAYEIPEUOTOC €IVl QTTEVEQYOTIOINUEVES
(kAeloTEC) TAVW oo 20 deUTEPOAETTTO.
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m  O1 puBpioelc TOPAPEVOUV AMOBNKEUPEVES TO TTIPWTO
45eUTEPOAETITO UETG TNV aTevepyorroinon. OTav
evePYoTToINoeTe Eaval HEOO 0 aUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdion eoTiwv o AeiToupyia pe TIG TTponyoupeveg
pubuioeig.

PUOUION TNG £0TING HAYEIPEPATOC

Me 10 |§ouuni Twist puBpiceTe TNV emBupnTn BoOUIda
LOYEIPEUDTOC.

BoBpida payeipeparoc 1 = eAdxiotn 10XUG

Babuida payeipéuatog 9 = peyiotn 1oxug

Kd&be Babpuida poyelpeuaTog exel pia evdidpeon Badpida.
AUTH XOPOKTNPIZETOI YE PIC KOUKKIOO.

PUBuIoN TNG BAOUIGAG HAYEIPEHATOG
H B&on eoTiov TPETEl va eival evepyoTioinuevn.

1. EmA&€Te TnVv eoTia payelpgpaTog. 1’ auTd ayyi&re 1O
koupti Twist oTnv Tepioxn TNG emOuuNTAG €0TIOG
HOVEIPELOTOC.

2. Méoa ota emopeva 10 deutepOAeTTTG YUPIOTE TO KOUTT
Twist, pexpl va epdaviotei otny evoeitn Twv Baduidwv
HOYEIPEUOTOG N emOuUUNTA BaBuida HOYEIPEUATOC.

I 1
u || 0 u
M = n
u U2 u

H eoTia payelpepaTog exel evepyoroinBei.

AMoayn TG BaBuidac pavelpeUaTog:
EmA&ETE TNV e0TiON HOYEIPEPOTOC KOl puBpioTe TN vea
BaBpida payeIPEUATOC.

Amevepyoroinon TnG £0TiNG HAYEIPEPATOG:

EMASETE TNV £0TION LOYEIPEPATOC KOl BE0TE TNV OTO Li. MeT&
amrd mepimou 10 deutepoAenTa epdavideTar n evoeiEn Tne
uTtoAoITING BepuoTNTOC.

Nivakag HXYEIPEPATOG
>Tov akOAoUBO TivaKka Ba BpeiTe HePIKA TTOpadEiyUaTO.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BaOUIdEC HOVEIPEUATOC
eCapTwvTal amod To €idog, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TWV
daynTv. Mo autd To AOYO EVOEXETOI VO UTIAIPXOUV
QmoKAIoEIG.

XpNOoIYOTIOIEITE VIO TO OPXIKO pavyeipepa TN Babpida
gayelpgpoTog 9.

AvoKaTeUETE KATTOU-KATTOU TG TTaXUPPEUOTA dhaynTa.

To TPOPIUC, TO OTTOI0t OOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOION KOT)
TN OIGPKEIC TOU OOTAPIOUOTOC eEEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEQO VO OOTAOPOVTOI OE TIEQIOOOTEPEC MIKPEC HEPIDEC.
>UHBOUAEC VIO TO poyeipepa pe eE0IKOVOUNON EVEPVYEIOC
Ba Bpeite oTo KehAAaio "TlpooTaoia Tou
mepIBaMovToC".— ZeAida 19



Aicoipio
Y0KOAGTO, KOUBEPTOUPO
Boutupo, péNI, Cehomivor

ZégTapa Kou diariipnon Oeppo-

KPOgiog

Flovi (Y. poyelpeeves GoKEe)
oo™

ZE0TOLO AOUKAVIKGV OTO VEPO™ ™
ZEMAYWHO Kol (EOTOHO
STIOVOKI KOTEWUYLEVO

"KOUAOC KOTEWUYLEVO

Ziyavo payeipepa, olyavo Bpa-

olgo
[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC
Yapi
AoTpec 0OATOEC, LY. OGATOO! PTTE00k
pEA

XTumnTec oOATOEC, LY.

oAToo pmeaipved (Bearnaise), 00
100 oAavTeC (Hollandaise)

Mc(vleipeua, HOYEIPEHA PE ATHO,
OOTAPICHO

PUQ (e dimAdolo moooTnTa VepoU)
PuCoyaho

Bpootéc moromee pe pAouda
BpaoTéc momomec xwpic GAoudo
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIO

[oyvi, coumec

NoxavIKO

NGYOVIKG, KOTEWUYLEVQ
Mayeipepo oTov ToXUBPOOTH PO

Mayeipepa o KAEIOTO OKEUOG
PoAG Kpéomoc

Wnroc Kamopoe

KoUAag

Whoipo pe Aiyo Aadi*
Jvitoeh, GUOIKO ) TovE
JVITOEA, KATEYUYLEVO
KoToAéTor, Gualkn 1) Tove
MmpiCoAa (3 cm méoc)

*k Kk

XOuUmoupykep, KePTedAKIO (3 cm
moog)***

1-1.
1-2

12
1.2,
34

273
278,

45>

4-5*
1-2

23
1.-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273,
3-4.
4-5

4-5
4-5
273

6-7
6-7
6-7
78
4:-5.

10-20 Aemmar
20-30 Aermox

20-30 Aermdx
10-15 Aermar
3-6 Aermx

8-12 hermmax

15-30 Aermax
35-45 hermoy
25-30 Aermox
1525 Aermai
6-10 Aerdx

15-60 Aermax
10-20 Ay
10-20 Aermat

50-60 Aerr&x

60-100 Aermar

50-60 Aerr&x

6-10 Aermai
8-12 hermay
8-12 hermdx
8-12 hermai
30-40 Aermx

2100¢ MOUAEPIKOU (2 cm
H(IXXOC)***

2TNB0C MOUAEPIKOU, KOTEWUY-
PEVO ™

Wap! ko GIAETO Yoipioy, GUOIKO
Waipr Kol GIAETO YoiploU mave

Waipr kan GIAETO WaipIow, Tave Kol
KOTEWUYHEVO TLX. DETAKIO YOPIOU
owe

Kopaidec Ko yopidec

Y OTOPIOHO AGKOVIKWY, GPEOKWV
LOVITOIWY

NOYOVIKG, KpEag 0e Awpidec Kamd
OIOI0TIKO TROTIO

TnyavnTa GoynTa, KOTeyuypeva
Kpemee

OpeéTa

AByO oot

Thyaviopa otn dpITela (TRyaIvI-
opa otn ¢pirea 150-200 yp.

ava pepida ouveyxopeva aoe 1-2
AiTpat A&idI**)

Komeyuypevo mpoiovTa, Y. Tyovn:
TEC TIOTATEC, VOYKETC KOTOMOUAOU
KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC

Kpealc, T.X. KOPHOTIONKOTOMOUAOU
Wapi move 1 oe COpN e payIo -
pac

NoxaviKe, paviToplo move 1y oe CUpn
JIE OyIGH PITipOLC, TEUMOUPO

MIKPO TIOPOIOKEUOIOLIOTO, T, TNYO-
vitec/Aoukoupadec BepoAivou,
dpouTa 0e CUPN Pe oIt umipoac

XeIpIoPOC OUOKEUNGC

56
56
56

6-7
6-7

7-8
78

6-7
6-7

3-4.

56

78
6-7
56

56

4-5

10-20 Aermax
10-30 Aermax

8-20 Aermax
8-20 Aermdy
8-12 \emmdi

410 Aermmdy
10-20 Aemmar

15-20 et

6-10 Aermax
ouvexopeva
ouvexopeva
3-6 Aemmmdx

el
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el Aeitoupyia PowerBoost

i \eiToupyia PowerBoost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HeYOAUTEPEC TTOOOTNTEG VEPOU GKOLIO yoNnyopoTEPD O’ O,TI
ge Tn Bobuida payelipepoTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivar diaBgoipun yovo oTIC e0Tieg
HOVEIPEUATOC, TIOU XOPOKTNPIZOVTOI P To oUpPoAo F.

>TIC e0Tieg payeipeuaToc JIMANC dwvng TIPETTE! VIO TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyomoinBei mpoobeTa To
OelTeEPO KUKAWUO BEpuavong.

Evepyoroinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmAegTe TV 0TI payeIpEUOTOG. _
2. Akouprmnote To oupBoro F. H évdeiEn F avaBel.
H Aeiroupyia Powerboost eivail evepyomoinuevn.

Anrevepyoroinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTial payelpEUaTOC.

2. PuBuioTe pia omoladnmoTe Babpida cuvexiong Tou
uovelpgpaToc. H evdeiEn & ofrvel.

H Aeitoupyia Powerboost eival armevepyomoimnpuevn.

Ymodei&eig

m H Aeitoupyia Powerboost givail xpovika repiopiopévn. H
€0TIO HOyEIPEPATOC PUBUIdEl QUTOUOTA TTHIOW OTN
Babuida payeipéuaTog 9.

m [1pooe€te, OTI TO AGdI Kail To AiTo¢ BepuaivovTal
yPNyopa e Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adrvete
ToTE XWPIC emTAPnon TN SlI0dIKaoIa HayeIpEPATOC. To
uttepBepUOoUEVO AADI KOl AITTOC avOPAEYOVTOI YPIYOPQ,
BAeTe 0TO KEDAAQIO ">NUAVTIKEC uTTodeitelc
oodpaleiog".— SeAida 18

B Aocpaieia maudiov

Me Tnv coddAeia TTaIdIWV PTTOPEITE VO eumodioeTe T
oudId, VO evEPYOTIOINCOUV TN BAON €0TIMWV.

Evepyoroinon Kol arrevepyormoinon Tng
AoPEAEING TSIV
H B&on eoTiwv TIPETTE! VA ival ATTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyormoinon: Ayyi€te To oUpBRoAo L) via 4 SeuTEPOAETTTO.
H évdeign < avaBel yio 10 deutepoAenTa. H Bdon eoTiwv
eival KAeidwpevn.

Arevepyoroinon: AyyiEte To oUpRoAo L) yia 4
OeuTtepoAenta. H evdelEn < ofrvel. To KAeidwpo Exel
OKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPEAEIX TIXIOIWV

Me auTn Tn AeiToupyia evepyoroleiTal N aohareio TaIdIwV
TTAVTOTE QUTOUOTO, OTAV QMEVEQYOTIOIEITOI N BACN €0TIWV.

Evepyorroinon Kol Gimevepyoroinon

Tov TPOTIO e TOV OTIOIO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOHOTN
aodaieia Taidiwyv, Oa Tov Bpeite oTo KeDAGAao "BACIKES
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pubpioelc".— 2eAida 26

[€ AeiToupyiec xpovou

Ymnapxouv 3 Sl1adpopeTIKEC AeiToupyieC XpOVou:

m  Mio eoTio yayeIpEPOTOC TIPETIEI VO QTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOUOTO

m PoAOI ouvayeppou Koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix €0Tix HAYEIPEPATOG TIPETTEI VX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOHATO
PubpioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO LOYEIPEUATOC HIO

XPOVIKN dIGpKela. H eoTia HAVEIPEUATOC QTTEVEQYOTTOIEITAI
auTOHOTO PETA TN ANEN TNG XPOVIKNAC DIGPKEIOG.

PuUBuion TNG JIXPKEING

H eoTia HayEIPEPOTOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. EmA&€Te pe 10 koupti Twist TNV €0Tia HOyEIPEPATOC.

2. AvyyiEte T0 oUpBoAo 121, To = mdvw amo To oupBoio 1=

avopBooBrvel. TNV &vOei&n Tou XPovodIoKOTITN avaBel
Inlul A
Lo min.

-
3
=

ol O A

3. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa pubpioTe e 1o
koupti Twist Tnv emOuuNTr XPOVIKr OIAPKEIQ.

O
3
=1

1<

o Ol A

H xpovikn didpkela Tpexel. EAv exeTte pubpioel pia Xpovikn
OIGPKEID VI TIEPICOOTEPEC EOTIEC PAVEIPEUATOC, OTNV
evoelln Tpexel davepd n LIKPOTEPN XPOoVIKH didpkela. To —
movw omd To oupBolo =1 avaBel. H évdeiEn Il Tng eoTiog
payelpepoTog avael (wnpd.



MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

Otav n xpowKr'] diGpKela exel Anel, omevspvonomiTou n

£0TIO HOYEIPEPOTOC. va evOeIEn TWV EOTIWV HOYEIPEUATOC

ovaBel To oUpBoAo L. Eva onpa nxel. Stnv évoeign Tou
XPOVOSIOKOTITN avaBOORAVE! L Viot eval AetTo. H £vdeidn

=l avaBooBrivel.

Ayyi&te pia omoiadnmoTe emdavela xelpiopoU.O1 evdeielg
OBrVOUV KOl TO NXNTIKO ONHO OTOLIOTA.

A16pOwon i oBACIMO TNG JIKPKEING

EmAe€Te pe 1o Koupti Twist TNV €0Tia HOyEIPEPATOC.
AKOUUTINOTE TO OUUPBOAO I%I KO(I OMGETE TN XPOVIKN
BIGPKEID 1) BEOTE TNV OTO LiLd.

Ymodei&eig

m  Edv 6eAete va e€akpIBwOoETE TN XPOVIKN OIGPKEIN VIO
pio eoTion pavelpepaToc: Me 1o koupTi Twist emAeETe TNV
eoTia payelpepaToc. H xpovikn didpkeia epdavileTal yio
10 deuTepOAeTITO.

m  Mmopeite va pubuioeTe pia Xpovikr) dIdpKela €wg 99
AeTITO.

AUTOUOTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia PTTOPEITE VO TTPOETTIAEEETE HICK
SIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC pavelpePaToc. MeTd amd k&bOe
EVEPYOTTOINON HIOG EOTIOC HAYEIPEUATOC TPEXE! N
mpoemAeypevn didpkelo. H eoTia payelpepaTog
OTIEVEQYOTIOISITOI QUTOUOTON HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIAPKEING.

Tov TPOTO evepyoToinong TOU GUTOLIOTOU XPOVODIOKOTTN
Oa Tov Bpeite 010 KePAAQIO "BOOIKEC
puBuioelg".— JeAida 26

Yrodeign: Mmopeite va aMAEeTe TN XpoVIKN SIGPKEIR VIO
HIO EOTIO HOYVEIPEUATOC N VO ATTEVEQYOTIOINOETE TOV
QUTOLIOTO XPOVODIOKOTITN VIO TNV E0TIG HOVEIPEUATOG:
EmAEETE TNV €0TiON HAVEIPEUOTOC KaI ayYiETe TO OULBOAO
[=l. ANMGETE omv TIEPIOXM PUOHIOEWY TN XPOVIKN JIGPKEIC
B¢oTE TNV OTO L

PoAo1 ouvayeppou Koulivag

Me 1o poAdI cuvayeppoU TNG KOudivaC UTTOPEITE VO
pubuioeTe eva XpOVo £we 99 Aentdi. AeiToupyei aveEdpTnTa
o1’ OAeC TIC AMEC pubuioelc.

PUBpIoN Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag

1. Ayyi&te To oUpBoro L). H évdeiEn — mévw amo To
oupBRoro L) avaBooBhvel. ZTnv évdelEn Tou
XPOVOSIOKOTTN avaBel LLimin.

2. PuBuioTe pe To koupmi Twist Tnv emBuuNTr XPOVIK
SIdpPKeEIQL.

MeTd amd pepIka OeUTEPOAETITO O XPOVOC GpXiCel va TPEXEL.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeT& Tn AN&En Tou Xpdvou aKoUTE Eva OO KAl OTNV
8vdeIEn avoBooBAvel TO L VIa éva AeTrTo. H évdeign —
v omod To cUpBoAo L) avaBel wnpd. AyyiEte évol
omolodnmoTe oupBoAo. Or evdeielg oAvVouV Kal To NXNTIKO
OO OTOHOTA.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

A16pOwon Tou Xpovou

Avyyi&Te To oUpBoAo ) Kon 0MGETE pe To koupT Twist To
XPOVO.

AgiToupyix XpovOolETPOU

H AeiToupyia xpovoueTpou deixvel To XpOVo, TTOU TTEPOOE
HETA TNV evepyorroinon TNC AeIToupyiag.

H AeiToupyia xpovopetTpou epyaleTal povo, OTav n Baon
€0TIOV eival evepyoroinuevn. OTav n Baon eoTiwV
QITEVEPYOTTOIEITA, TOTE AMEVEQYOTTOIEITAI YAl eTToNC Kol N
AEITOUPYIC XPOVOUETPOU.

H AelToupyio XpOVOUETPOU evepyoTiolgiTal ayyilovTac TO
oupBoro . ZTnv vdein Tou XpovodIoKATTN eudaviZeTol
L0 Kol apxiel n XpovousTpnon. STo TPWTO ASTTO
eudavidovtal SeUTEPOAETITA, ETIEITA ASTITA.

H AelToupyio XpOVOUETPOU arevepyoTToleiTal ayyiCovTacg
Sovar To olpporo (. H evdeiEn Tou XpovodSIoKATTN ORAVEL.

YodeiEn: Edv oTn AeiToupyia XpOVOUETPOU EVEQYOTIOIEITA
POoBeTa pIa GAN AeiToupyia xpovou, eudavideTal n
pUBuIon via 10 deutepodAenTal oTNV EvOEIEN ToU
XPOVOOIOKOTTN. MeTd epdavideTal Eava n AeiToupyia
XPOVOUETPOU.

B)Autoparn
TTIEVEPYOTTOINON YIX
AOYOUG XGPAAEING

Edv pio eoTion HOyEIPEPOTOC €ivail EVEPQYOTIOINPEVN VIO
Heyaho XpOvo Xwpic va aAGEer n pubpuion, ToTE
EVEPYOTTOIEITA O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOS XPOVOU.

H B¢ppavon TnNC eoTioig HOyEIPEPOTOC OICKOTITETAI. TNV
EvOEIEN TWV EOTIMV HOVEIPEUOTOC AVARBOORAVOUV eVOMAE F
£ kor n &vdeitn umohomnc BeppdTnToc H/hA.

OTov aKoUuuTHoTE PIa oTToladNTTOTE EMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBnvel n evdelEn. Mmopeite va pubpioeTe ek vEOU.

To moTe O evepyoroinbei o TePIoPIoUOC XPOVOU,
eCapTaTOl Mo TN pubuiopevn Babuida payeipepaTod (1
€we 10 wpeg).
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el AeiToupyia diaTnENong TNG OEPLOKPOOING

& AciToupyia SIXTAPNGNC TNS
OEPHOKPUCIG

H Aeitoupyia diatrpnong NG OepUoKPaciog gival
KOTOMNAN vIa AIOOILO COKOAGTOC 1 BOUTUPOU Kail yIo TN
SloThpNnon Tou GaynToU Kol TOU POYEIPIKOU OKEUOUC
CeoToU

Evepyomoinon Tng Asiroupyiag SixTrRpnong
TNG OEPHOKPATIG

1. EmA&ETe TNV eoTial payelpEUaTOC.

2. AKOUWTINOTE TO OUPBROAO L. STNV &vdeign Twv Bodpidwy
LOVEIPEUOTOC avARel TO OUUROAO L .

H Aeitoupyia dlampnong NG OepUoKPACIog gival

EVEPYOTTIOINUEVN.

Arntevepyoroinon Tng Asitoupyiag dixTipnong
NG OEPUOKPACIG

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEUATOC.

2. AKOUUTINOTE TO CUPBOAO L . TNV evieIEn Twv Pabuidwy
LOVEIPEUATOC OvVAREl TO OUHBOAO L.

H Aertoupyia diatnpnong TG OepUOKPACIAC

QrTevepyoTToInOnKe.

BY'EvociEn KATAVAAWONG TNG
EVEPYEING

Me auTr) TN AeIToupyia UmopeiTe va eudavioeTe TN OUVOAIKN
KOTOVOAWON EVEPYEIBC HETAEU eveEPYOTIOINONG KAl
arevepyoroinonc TG B&oNg €oTIWV.

MeT& TnVv amevepyotoinon epdavidetal yio 10
OeuTEPOAETITO N KATAVAAWON o0 KIAoBaTwpeg, m.X. 1,87
kWh.

H okpifeia Tng evdeiEng eEapTATOl EKTOC TWV GAWY OTTO
TNV TOIOTNTG TNG TAONG Tou OIKTUOU TOU PeUPATOC.

(3 71
.o |

o B O

H &vdei&n dev eivail evepyomoinuévn. Tov TPOTIO
gvepyoroinong Tng evdeliEng 6a Tov Bpeite oTo KePGATIO
"Boolkeg pubuioeig".— ZeAida 26
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BaGIKEC PUBHICEIC

H ouokeun ooc exel 01adopeC BOOIKESC pubpioelg. AUTEC TIC
pUBpIoEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
(ofo (e

ci Autoparn aoddaleio Txdiov

0 Anevepyomoinpévoc.*

Evepyomoinpévn.

X§|po»<ivr]m KOl UTOHOTN 0oQONEIC TOIBIWV OTEVEQYOTOIN-
pévn.

cC HxnTIKO onpa

& To onuo empBeBaiwanc Kol 1o 0Npo EGPOALEVOU XeIPIOHOU
&lval omevepyomoINUEVXL (TO ONHO TOU KEVTPIKOU DIOKOT
TIOPOIEVE! TIAVTOTE).

Evepyomoinpévo povo To onpo e0daAUEVOU XEIPIOHOU.
Evepyomoinpévo povo To onpo empBefoinonc.

U

YNuo emBERAiWaNG Kol Oruo e0QOAIEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToINuEVo.*

‘Evdeidn katavaAwong evépyeiag (Pwtnote yia Tnv
TGoN Tou SIKTUOU GTNV ETIXEIPNON TTAPOXNAG NAEKPIKNG
evEPYeIng)

EvdeIEn KoravaAwong omevepyomoinpévn.*

m
Ly

Evdeitn karavohwonc oty Taon dikTuou 230 V.
EvdeiEn koravewonc otnv Téon diktuou 400 V.
Evdeien korovewonc atnv Téon diktuou 220 V.

S gl SO I TR |

EvdsiEn koravewong otny Téon OikTuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIGKOTITNC
Amevepyomoinpevoc.

-~ C3Iuwn

C3 Ca M
(]
(]

AIGPKEID: PETO oMo TNV oToial amevepyomoloUvTal ol e0TieC
HOYEINENOTOC.

o

Aldpkeia Tou onpaTog AENG Tou XPovodIaKOMTH
10 deutepoAero.
30 deutepoerTa

Ly Ty - ™

1 Aermo.*

-

Mp606eTn evepyomoinon TWV BEPHAVTIKWV CWPATWV
Amevepyomoinuevoc.*
Evepyomoinpévn.

My .. TN

TeAeutaior pUBHION TIPIV TNV OMEVEEYOMOINON TNC 0TIOC HOySI-
péparoc.

(X

Xpovog emAoyN¢ TNE EOTIOG HAYEIPEHATOC

D LN

Mn meplopiopévoc: Mmopeite TOVTOTE Vo puBpioeTe TNV TeASU-
TolO EMASYLEVN E0TION HOYEIDEHOTOC XWPIC VoI EMAEEETE €K
véou.

Mmopeite va pubpiogTe TNV TeAeuToiar emAeyEVN oTior Jayel-

peporoc 10 deuTepOAETITON IETO TNV EMAQYT, EMEITO TIPEMEN VOt
EMAEEETE €K VEOU TNV €OTION IOYEIPEPATOC TIPIV TN pUBLION ™.



cu Emavagopda otn Baaiki pUdpion
0 AnevepyamoInpévog.*
{ Evepyomoinuévn.

AAN\ayr TWV BXCIKWV pubUicEWV
H B&on eoTiwv TTPETEN VAl EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon 0TIwV.
2. Méoa ota emopeva 10 deutepodAenTa ayyiEte To
oUPRoAo L) yia 4 BeuTepOAETTTO.

|
U |
cC
o B 0
Eudavigetal 10 { Kol oV &vOeIEn Twv E0TIOV

LOYEIPEUOTOC avARel L.

3. Avyyifte T0 oUpBoAo L) TOoEC HOPES, UEXD! VO
eudavioTei n emOupnTr evoeiEn.
4. PuBpiote pe 1o kKoupti Twist TNV emOuuNTA TIYN.

cS

o Rl 4

5. Ayyi&te To oUpRoAo L) yio 4 SeuTepOAeTTOL.
H puBuion €xel evepyoroinBei.

Amnevepyormoinon

Mo TNV eyKoTaAeIyn TNG Baoikng pubuiong
QTTEVEQYOTIOINOTE TN BA0N €0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBuioTe €K VEOU.

Kabopiopdg el

Ka@axpiopoc

KoaTdMnAa UAIKG KaOapIopoU Kol OuvTPnNonG PTTOPEITE Vo
TTpounBeuUTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou EXETE
poyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL dOyNTQV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAC Y1t UBGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooeETe TIC
uttodeielc KabapIopgoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolyorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWY

UNIKG TRIWIPOTOC

IOXUPO OTIOQEUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU ) UNKG OITOPGKPUVONG AeKEDWY

OKANpP& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC ATUOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KGAUTEPSO Pe pia EUOTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUOIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa yuaAioU pTTopeiTe va mpounBeuTeite
emonc HEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNg
TEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIa TOV KABAPIOHO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAQ OITOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxicio Tou MESiOU HAYEIPEPATOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC 0iKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo (eoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
TMATWV.

m [1piv TN xpron TMAUVETE KOAG TO KAVOU VIO
odouyyopoTTava.

m  Mn XPNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO ) UNIKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnoipomoleite Tnv EUOTPO YUaAIOU.

Koupmi Twist

>kouttioTe To Koupti Twist KOAUTEPO HOVO pE XA
oarmouvada. Mn XpNOIUOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO KABOPIOTIKO
N UAIKG TpIgipaTog. O KoBapIoudE GTO TAUVTAPIO TIATWY
KOBWE Kol To BUBIopa 0TO UYPO KABAPIOPOU TTPOKOAEI
nuIa oTo KoupT Twist.
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el AvTiueTmon BAABWY

B AvripeTomon BAaBav

Edv moapouociaoTei Kamolo BAGRN, O onuaivel WS eival KATI
TO 00BaPO, ouxva N aiTial eival aorpovTn. MNpiv KoAEoeTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNG eEUTINEETNONC TTEATWY, TTPOOEETE
TTOPOKOAR TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKO.

To NAEKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV BPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia o’ auTh TNV TTepIoXn va auénBei mapa TTOAU.

Kapior H moipoxr) Tou peupartoc Exel dloKomel,

DAec o1 evdeitelc avopo-
oprvouv

Fe

H emdavelo xeIpiopoU eivoil Uypr) 1 EVo avTIKeipevo
BpioKeTON MAVW 0" OUTAV.

£ TIePI00OTEPEC £0TIEC LOYSIPEUOTOC EACBE XWPO!

Hoyeipepor yior LeyoAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uYnAr 10xU. T1or TV TPOCTOIIO TOU NAEKTOOVIKOU

OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €aTION HOVEIPEHO-

T0C.

MopoAn TNV omevepyomoinon He 10 F 2, 70 nhe-
KTPOVIKO 0U0TN 0 BEppOvOnKe aKopa iepload-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC ol €0TieC
HOYEIPENOTOC.

ToF 5 koinBoBuida Mposiomoinon: Mia KouTs KoToopOAa BpiokeTon

HOYEIPENOTOC OVOB0oPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEdIOU XeIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetal  GUOTNHO KIVBUVEUE! Vo UepBepuavee.
V0l NYNTIKO onpa

F Sikon nxnTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

mediou XelpIopoU. Tiot TNV MPOOTaoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMeVERYOTOINBNKE N E0TION HOyEl-
PEHOTOC.

H eoTia poyeIpepomoc BRIoKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomainenke omd povn mne.

H Aeiroupyior emiosIEnc sival evepyomoinpevn

Fg

o€ 01 corie poyeipépo-
T0C ¢ BeppaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Ortav oTIc evdeitelc epdavideTal Eva purfivupa opAALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomnoinoTe TN OUCKEUN KOl
evepyoroinoTte TNV Eava.

Edv n BAGBN NTav yia pio povo dopd, oprvel n evoeign. >e
TIEPITITWON TTOU eudaviCeTal TO PRVUpa odOAPOTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAATWV KAl
OWOTE TO GKPIBEC PAVUPO OPAALOTOC.
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Mo va unv utepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTeVEPYOTIOIOUVTAI, GV XQEINOTE], AUTOUATR OI EOTIEG
payelpépaToc. H évdeitn F2, FH, A F5 epdaviteTan

eVOMAE Pe TNV EveIEn umdAomne BeppdTnToac H 1 H.

EAEyETE TNV 00DOAEIO TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UMAIpYE! LIot DIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIOLOU I OMOOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUpMMoTe pio omoladnTioTe emdaveia xeipiopou. Otov opr)-
0e1 70 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHG £XEl KOUWOE! aipKeTe. MropelTe va
OuvexioeTe To poyeipepa.

Mepiuevere Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otav opn-
08170 F H, LmopeiTe Vo 0uveyioeTe TO Hoeipeo.

Anopokpuvete TNV KoroopoAa. H £vdeitn odaAparoc oprvel petd amo Aiyo. Mrmo-
PEITE VoI oUVEXIOsTE TO payeipepo.

AmopokpUVETe TV KOToopoAa. MepipeveTe Aiyo. AKOULITINOTE Pio OTIoICdNTOTE
emddveia xeipiopov. Otav opAoel 1o & 5, umopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVA TNV EOTIOH LIOYEIPELOTOC.

Anevepyomoinon TN Aermoupyioc emdeiéne: Amoouvogate Tn ouakeur) yiot 30
DeuTePOAETITON OmO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV OVTIOTOINN
00(AAEINt TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO DIOKOMTN TPOATOOINE OTO KIBWTIO 00O+
AEIGV). 2TONEMOUEVA 3 AETITG IKOULTINOTE I0 OTTOICONTOTE EMOOVEIN XEIPIOLOU.
H Aeiroupyia emideIEnc omevepyomoleiTol,



Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

VA Ynnpeoix TEXVIKNAG eEUMTNPETNONC TTEAXT®V

EdQv n cuokeun oog TTPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEoia
TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING UOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIG
KOTAANAN AUON, €mmiong Kail yIo TNV ormouyr TV TTEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNG UTTNPECIOC TEXVIKNAC
efunnpETNONG TIEAOTWV.

Api10uog E ko api®uog FD

Edv ¢nthoeTe Tn BIKM HOC UTTnpesia TEXVIKAG eEUTTNPETNONG
TeAaTV, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov apibuo FD
TNG OUOKeUNC. Tnv mvakida TUTIOU e Toug aplBuouc Ba
NV Bpeite MAvw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

[MpooegTe, OTI N eMoKeWn TOU TEXVIKOU TOU THMAHOTOC
e&utnPETNONG TIEATWV OTNV TIEPITTTWON VOG E0POAUEVOU

BNdaynT& dokipwv

AUTOC 0 TTiVvOKOC dnUIoUuPYNBNKE yia T EpYACTAPIC
QOKIUGV, VIO VG BIEUKOAUVEI TN BOKIUN TwV SIKOV HOG
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia 0TOV TTVaKa avadEPOVTal OTO DIKG YOG
HayelpIka okeun Schulte-Ufer (emaywyikO 0T HOYEIPIKWY
oKeuwv 4 Tepaxiov Z29442X0) pe TIC akOAoubeg
OI00TAOEIG:

NiGo1HO GOKOAGTAG

Mayelpiko okeuoc: KomoopOAa pe Aapn

KouBeptoupa ookoAdTa (m.y. Dr. Ostker eAadpac

mkpn, 150 yp.) Mhve oTnv eaTior JayeipepoaToc e @

14,5¢cm

ZéaTapa Ko diaripnon {eoTwv TWV oKWV GoUma

MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

Ooke aouma oupdeva pe To mpoTumo DIN 44550
Apyikn Beppokpaaio: 20 °C

MoooTnTo: 450 yp. Yo E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢m
MoooTnTo: 800 yp. yia E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9

18cmn @17 cm

DoKEC 00UMot WC TIPOIOV KOUTIOU

[.x. Tepivor pe haKee Kol Aoukavika Tne Erasco:
Apyixr) Beppokpaoio; 20 °C

MoooTnTo: 500 yp. yia E0TI0N HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MoooTnTo; 1.000 yp. yior eaTio oyeIpEpaToc e 9
@18cmn @17 cm

Xelpiopou dev eival dwPeAv, OKOUO Kol KATd Tn SIGPKEIX
TOou XPOVOU TNG eyyunongc.

Ta oToIXEIO ETMKOIVWVIAC OAWV TwV XwPwv Ba Ta Bpeite
oToV TTvaKa YTINPEOoIEC TEXVIKNG €EUTINEETNONC TIEAATRV
mou opadideTal Padi.

EvTOANR €MOKEUNG KOl GUMPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapBng
GR 18 182

AOTIKN XPEwon

EpmoTeubeite TNV epmeipia Tou KoTaokeuaoTn. ETol
eCaodahiCete, OTI N emokeur) yiveTal amd ekmaideUPEVOUC
TEXVIKOUC TOU 0epIC, TTOU eival eEOTTAIOCUEVOI PJE TG YVNOIX
QVTOAMOKTIKQ YIO TN CUOKEUN 00G.

m  Katoopoha pe Aapn @ 16 cm, 1,2 AiTpa, yia 14,5 cm @
€0TIO poyelpepaToC pioc wvnc

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTiax
poyelpepoaTog Hiag dwvng

m Kartoapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ 17 cm
@ eoTiol pAYEIPEUOTOC

B Tnyvavid 24 cm,yia 18cm @ 17 cm @ eoTia
HOYEIDEUOTOC

1, Oxl
nepimou 2:00 XwpiC avoKATELO! Nou 1. Nou
niepimou 2:00 XwpIC avoKATELIO! Noi 1. Nou

mepimou 2:00 Noi 1, Nou
(ovokomepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Noi 1, Noi

(ovokomepor petamepimou 1:30)
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OaynT& OOKIPWV

ZIyavo BPAOIHO OGATONC UTTECHHEA
Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATIRKI

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. ahelpr, 0,5
Aitporyoat (3,5% moo0oTo Aimouc) Ko o peqo
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

Moyelpikd aketoc: Karoopoha

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp.
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc e @ 14,5 cm

Juvtoyn: 250 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yanar (3,5% moooaoTo Aimoug)
Ko 1,5 yp. oG yiak eoTior payeipepoToc e @ 18
cmn @17 cm

nepimou 5:20 Oxl

2 Mpo0BEoTe T0 Yokl 0T0 {E0TO Helyo oheupIol

Kol avoBA0TE TO pElyU GVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XWG

nepimou 6:45 Oyl
ZE0TAVETE TO YA, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douoKavel.PubioTe xapnAoTEQD OTN
BoBUIDO CUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe 10 U, Tn Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKN dioipKelor (Uadi e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

mepimou 7:20 Oxl
Z60TOVETE TO VOADL, PEXPI VOr BipXiCel vor
HouoKwVvelPuBioTe XapnAOTEQD OTN
BoBLIDO OUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko TIpooBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol
T0 OAGTI OTO YA
YUVONIKT DIoipKelot (Lol e TO OiPIKO
Bpaaiuo) mepimou 45 Aemmdr

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpikd oKeuog: KaroopoAa

30

Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yioreoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30 Oxl
MpooBeate 10 pU, TN CAYOPN KaI TO

OAGTI 0TO YOADL KO CEOTAVETE TO, VO
KaTEUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-

oo yaihokTog mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTepa 0Tn BoBpid0 oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adriote T0 Vo Bpdioer mepimou yio 50

Aermor

11,3 Oxl

T Niyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KOl
o aTe To (e0TO peiypo oAeupIoU
yior 3 Aermor

3 AdoU avaBpdoer n oGATOo Lme-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIOH OIKOLIO 2
Aermmd ot Badpida 1, avakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXWC

2 Noi

MeToromo 10 AeTmar avakoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Nai

Metd amo 10 AeTTér avaKoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Oxi



DaynTa OOKIPWV el

Yuvtayn: 250 yp. atpoyyuloomeppo pud, 120 9 nepimou 8:00 Oxl 2 Oxi
vp. Coxapn, 1 Aitpo yoha (3,5% moooato Aiouc) MpoaBéate To pUTI, T LaxoipN Kol TO
Kol 1,5 yp. aAGm yioreoTior poelpgpiamoc e @18 oG 010 YO Kait (EOTAVETE TO, avor-
cmn@g17.cm KOTEUOVTOIC QUVEXAC. XTT) BEPHOKPO-

olor yahoktoc mepimou 90 °C puBpiote
XapnAGTEPX 0T BOBLIdN OUVEXIONC
TOU |IOYEIDELOTOC.

Adnote 10 vor Bpaoel mepimou yiot 50
Aermat

Mayeipepa puliou
Moyelpikd oketoc: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAad1, 300 yp. vepo Kail pio 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
mPECO OAGTI VIon €OTION HoyeIpEpoToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To poTuro DIN 44550:
250 yp. pudr yioemAG1, 600 yp. vepod Kol piok 9 nepimou 3:15 Nou 2. Nou
TPECOr OAATI YIot E0TION HOyEIpEpoTOC e @ 18 cm
ng17cm
Whoipo xoipiviav GIAETWY
MayeipIko okeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoootnTo: 3 GIAETar (0UVOAIKO BGpOC TiepiTou 9 mnepimou 2:40 Oy 7 Oxl
300 yp., mepimou 1 cm yovTpd), 15 yp. nAiEAaio
yIon £0Tion poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm
Wiolpo kpemv
Mayelpiko akeuoc: Tnyawvi
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN EN 60350-2
MooodTnTo: 55 ml CUpn avéa KpéEmat yio eaTior 9 mepimou 2:40 Oxi 6 1) 6. avihoyor g T0 Oxl
HoyelpepoToc pe @ 18 cmn @ 17 cm BoBO podiopoToc
Thyaviopa otn GpITE(X KATEWYUYPEVWY THYAVNTOV TTOTATOV
MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAX nAiEAaio, kaBe pepida: 200 9 Meypi va emTeuyBei n Beppokpacior Oxi 9 Oxl
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov v 180 °C

McCain 123 Frites Original) yior eoTior poyelpé-

potoc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
dovelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouooTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU HOVEIPELOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC
auaveTtal KoTa pia Babpida.
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E¥ Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puod essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad
es. al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie
di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a

meno che non abbiano un'eta superiore agli 8

anni e che siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

AAvwso Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

m Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

= |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

m Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di scossa elettrica!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare |l
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

s L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.
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it Cause dei danni

s Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericoli dovuti ai campi
magnetici!

L'elemento di comando rimovibile € magnetico
e puo influire sugli impianti elettronici, come
ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i
portatori di impianti elettronici: non tenere mai
I'elemento di comando nelle tasche degli
indumenti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

/\ Awviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
POSsSoNno improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri 0 appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

m  Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non & adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Macchie Residui di cibo Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.

Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura

sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-
ceramica
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Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

Il diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.
Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

Scegliere una pentola che copra il pit possibile la
superficie della zona di cottura.

Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.



Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto

dell'ambiente.

Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

Conoscere l'apparecchio it

materia di apparecchi elettrici ed elettronici

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
[ ]

(waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

Europea.

g Bl o

-9 Livelli di cottura
o Abilitazione al funzionamento
HiR Calore residuo
F Funzione Powerboost
L Funzione scaldavivande
88 Timer

D Interruttore principale

L Funzione scaldavivande

F Funzione Powerboost

© Accensione zone

Q) Funzione cronometro

o Timer

A Contaminuti / Sicurezza bambini

Avvertenze

m Quando si tocca un simbolo viene attivata la

funzione corrispondente.

m  Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

m Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe

surriscaldarsi.

Le zone di cottura

O Zonadicottura a cir-
cuito singolo

© Zonadicottura a cir-
cuito doppio

8  Zonadicotturaa cir-
cuito doppio, zona di
cottura con zona di
cottura per pirofila

Selezionare la zona di cottura, toccare il
simbolo ©

Selezionare la zona di cottura, toccare il
simbalo ©), si attiva il secondo circuito di
riscaldamento

Toccare nuovamente il simbolo @, la
zona di cottura per pirofila si attiva (il cir-
cuito di riscaldamento esterno della zona
di cottura a circuito doppio si disattiva
automaticamente)

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illu-

mina
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it Tipp-Pad con selettore Tipp

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura € dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, I'indicatore si spegne.

K Tipp-Pad con selettore
Tipp

Il Tipp Pad ¢é il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore
Tipp si centra automaticamente.

o0

E

| =

Il selettore Tipp & magnetico e viene applicato sul Tipp
Pad. Toccando il selettore Tipp nell'area di un dato
simbolo si attiva la zona di cottura corrispondente.
Facendo ruotare il selettore Tipp si imposta il livello di
cottura.

Avvertenza: Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La
sporcizia pud compromettere il funzionamento.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitare la
pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la
zona di cottura ¢ in funzione. La funzione di protezione
per la pulizia si attiva e dopo 35 secondi il piano cottura
si disattiva.
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Avvertenze

m La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

m Se siriapplica il selettore Tipp e lo si gira, la
funzione di protezione si disattiva.

AAvviso — Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il piano
cottura pud continuare a scaldare, percid & opportuno
spegnere sempre il piano cottura con l'interruttore
principale.

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp &€ un magnete molto forte. Non
avvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es.
videocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica, perché potrebbero danneggiarsi.
Anche televisori e monitor potrebbero presentare delle
anomalie.

AAvviso — Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che gli impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il
selettore Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza
minima da un pace-maker deve essere di almeno 10
cm.

Avvertenza: Il selettore Tipp & magnetico. Frammenti di
metallo che aderiscono al lato inferiore potrebbero
graffiare la vetroceramica. Pulire sempre con cura il
selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si é smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il
piano cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore principale.

2. Toccare contemporaneamente i simboli D e L) per
4 secondi. Viene emesso un segnale acustico.

3. Toccare il simbolo L) finché non compare
l'indicatore della zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il
simbolo @ (-) e 2l (+).

La zona di cottura & attivata.

Avvertenza: |l selettore Tipp pud essere di nuovo
applicato in qualsiasi momento.



Uso dell'apparecchio it

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone
di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli e i tempi di
cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione

Toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore — sopra l'interruttore principale si
accende. Gli indicatori delle superfici di comando e
degli indicatori del livello di cottura & si accendono. |l
piano cottura & pronto per I'uso.

Disattivazione

Toccare il simbolo (Dfinché l'indicatore — sopra
l'interruttore principale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 20
secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp.

Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura & disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
Il piano cottura deve essere attivato.

1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo,
toccare il selettore Tipp nell'area della zona di
cottura desiderata.

2. Nei 10 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp
finché sull'indicatore del livello di cottura non viene
visualizzato il livello di cottura desiderato.

il u |
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La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura:
Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo
livello di cottura.

Disattivazione della zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e impostare i. Dopo
circa 10 secondi compare l'indicatore del calore
residuo.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela dell'ambiente — Pagina 34troverete
dei consigli su come cucinare risparmiando energia.

Fondere
Cioccolato, glassa 1-1.
Burro, miele, gelatina 1-2

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2
ticchie)

Latte™ 1-2.
Scaldare le salsicce in acqua™ 34

Scongelare e riscaldare

Spinaci, surgelati 2-3. 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi 45" 20-30 min.
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it Funzione PowerBoost

Pesce
Salse bianche, ad es. besciamella

Salse montate, ad es. salsa ber-
naise e salsa olandese

Bollire, cuocere a vapore, stu-
fare

Riso (con doppia quantita di
acqua)

Riso al latte

Patate lesse

Patate lesse in acqua salata
Pasta

Zuppe, minestre

Verdura

Verdure, surgelate

Cuocere nella pentola a pres-
sione

Stufare
Involtini
Stufato

Gulasch

Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata
Fettina, surgelata

Cotoletta, naturale o impanata™**
Bistecca (spessore 3 cm)

Hamburger, polpette (spessore 3
Cm)***

Petto di pollo/tacchino (spessore
2 Cm)***

Petto di pollo/tacchino, surge-
lato™**

Pesce e filetto di pesce, al natu-
rale

Pesce e filetto di pesce, impanato

Pesce o filetto di pesce, impanato
e surgelato, ad es. bastoncini di
pesce

Scampi e gamberi
Sauté di verdure, funghi freschi

Verdura, carne a strisce alla
maniera asiatica

Piatti misti saltati in padella, sur-
gelati
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4-5*
1-2
34

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
2-3.
3-4.
4-5

4-5
4-5
273k

6-7
6-7
6-7
7-8
4-5.

56

56

56

6-7

6-7

7-8
7-8
78

6-7

10-15 min. Crépe 6-7 progressiva-
3-6 min. mente
812 min Omelette 3-4. progressiva-
' mente
Uova al tegamino 56 3-6 min.

Friggere (friggere 150-200 g a

15. in. porzione progressivamente in
>-30 min 1-2 | di olio™)
35.45 min. Prodotti surgelati, ad es. patate 89
25.30 i fritte, bocconcini di pollo
-30 min.

? Crocchette, surgelate 7-8

15-25 min. —
_ Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7

6-10 min. . :

: Pesce, panato o in pastella di 56
15-60 min. birra
10-20 min. Verdure, funghi impanati o in 56
10-20 min. pastella di birra, tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bombo- 4-5
loni, frutta in pastella di birra

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.
6-10 min. =3 =
oo Funzione PowerBoost
8-12 min. Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
8-12 min. grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente
30-40 min. rispetto al livello di cottura 9.
La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
10-20 min. zone di cottura che recano il simbolo ~.
Nelle zone di cottura a circuito doppio, per l'utilizzo
10-30 min. della funzione Powerboost deve essere attivato |l
secondo circuito di riscaldamento.
8-20 min.
Attivazione della funzione Powerboost
8-20 min.

' 1. Selezionare la zona di cottura.
8-12 min. 2. Toccare il simbolo F. L'indicatore  si accende.
La funzione Powerboost & attivata.

4-10 min. ] ) . ]
1020 min Disattivazione della funzione Powerboost
15-20 min. 1. Selezionare la zona di cottura.
2. Impostare un_'livello di cottura a fuoco lento.
N H I .
6-10 min. L'indicatore i~ si spegne.

La funzione Powerboost € disattivata.



Avvertenze

m La funzione Powerboost & limitata nel tempo. La
zona di cottura torna automaticamente al livello 9.

m Prestare attenzione che con la funzione Powerboost
l'olio e il grasso si riscaldano velocemente. Non
allontanarsi durante la cottura. Quando sono molto
caldi, I'olio e il grasso si infiammano rapidamente;
vedere il capitolo Informazioni importanti per la
sicurezza.— Pagina 33

) Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
[l piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo () per 4 secondi.
L'indicatore <o si illumina per 10 secondi. Il piano
cottura & bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo () per 4 secondi.

L'indicatore <0 si spegne. Il blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 41

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 3 diverse funzioni durata:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
m  Contaminuti
m Cronometro

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata

La zona di cottura deve essere attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.

Sicurezza bambino it

2. Toccare il simbolo [l = sopra il simbolo =l

lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende i1

min.

Il

! ! min
bl
il

O O K

(Dl

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata
desiderata con il selettore Tipp.

'_' min

1T

ONE A

La durata inizia a scorrere. Se & stata impostata una
durata per piu zone di cottura, sull'indicatore viene
visualizzata quella piu breve. Si accende — sopra |l
simbolo I=2l. L'indicatore I=I della zona di cottura si
illumina.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura
compare . Viene emesso un segnale acustico.
Sull'indicatore del timer,JL lampeggia per un minuto.

L'indicatore 1=l lampeggia.

Toccare una superficie di comando qualunque. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura. Toccare il simbolo I=l e modificare la durata
oppure impostare su L.

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la
zona di cottura. La durata viene visualizzata per 10
secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni qual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.
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it Spegnimento di sicurezza automatico

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 41

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo -21.
Nel campo di regolazione modificare la durata o
impostarla su 4.

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Toccare il simbolo £). L'indicatore — sopra il simbolo
[} lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende
Iniul .

Lo min.

2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata

desiderata.

Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico e sull'indicatore lampeggia /i per un minuto.
L'indicatore — sopra il simbolo &) si illumina. Toccare
un simbolo qualsiasi. Gli indicatori si spengono e il
segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo () e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.

Funzione cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura € attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

La funzione di cronometro viene attivata toccando il
simbolo @. Sull'indicatore del timer compare L e
parte il cronometro. Durante il primo minuto vengono
visualizzati i secondi, successivamente i minuti.

La funzione di cronometro viene disattivata toccando
nuovamente il simbolo @. L'indicatore del timer si
spegne.

Avvertenza: Se oltre alla funzione cronometro viene
attivata un'altra funzione di durata, l'impostazione viene
visualizzata per 10 secondi nell'indicatore del timer.
Quindi viene nuovamente visualizzata la funzione
cronometro.
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[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura é attivata da molto tempo senza
alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata la
limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente ~& e l'indicatore del calore residuo H/

h.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

& Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare L .

La funzione scaldavivande é attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo (.. Sull'indicatore del livello di
cottura compare £J.

La funzione scaldavivande & disattivata.



BYIndicatore consumo di
energia

Con qguesta funzione & possibile visualizzare il consumo
totale di energia tra I'attivazione e la disattivazione del
piano di cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,87kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

() ) Kwh
(|

o R o

L'indicatore non & attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 41

Indicatore consumo di energia it

B Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

-

Sicurezza bambini automatica

c
i Disattivata.*
§ Attivata.

Z Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

c2 Segnale acustico

' Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

| Solo segnale di utilizzo improprio attivato.

c Solo segnale di conferma attivato.

3 Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.”

c3 Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

I Indicatore consumo di energia disattivato.”

H Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
2 Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.
3 Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
Y Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.
c5 Timer automatico
oo Disattivata.*

o 199 Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.
ch Durata del segnale di fine del timer

/ 10 secondi.

c 30 secondi

3 1 minuto.*

c Accensione degli elementi riscaldanti
i Disattivata.*

i Attivata.

c Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

-9 Tempo di selezione della zona di cottura

I~

Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere impostata senza essere riselezionata.

La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione™.

-_—
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it Pulizia

cl Ripristino impostazione di base
T Disattivata.*
i Attivata.

Modifica delle impostazioni di base
[l piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
[) per 4 secondi.

M

o R O

Compare  { e sull'indicatore della zona di
cottura si accende iJ.

3. Toccare il simbolo £) finché sul display non viene
visualizzato l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.

3

cS

o R O

5. Toccare il simbolo L) per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.
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) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto puo essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione
di lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti
affilati o abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o
l'immersione nell'acqua di lavaggio danneggiano il
selettore Tipp.



Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto il
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno L'alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata

peggiano da un oggetto.

e Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FyY Nonostante lo spegnimento tramite & 2

sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di
cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. I sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

FSe segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura & stata spenta.

F8 La zona di cottura & rimasta in funzione troppo

alungo e si e spenta.

oF Lezonedicottura  La modalita demo ¢ attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.

Malfunzionamento, che fare? it

Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono_ _
automaticamente. L'indicatore ', F4, o F5 compare

alternativamente all'indicatore del calore residuo H o h.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando #~ ' si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o l'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.
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it Servizio assistenza clienti

V& Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN 44550
Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm@d

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
@ol7cm@

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm@
Quantita; 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@
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assistenza non é gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm &

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cmdo17cmd

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
Bdol17cm @

- 1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)



Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte; 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cottura di 14,5 cm @

Pietanze sperimentate it

ca. 5:20 No 113 No

[ Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere il
roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C
Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9

di zucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 cm

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o

17¢cm 0

ca. 6:45 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

ca. 7:20 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchirotondi, 90g 9
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 ¢cm

ca. 7:30 No 2 No
Aggiungere riso, zucchero e sale al

latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge

ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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it Pietanze sperimentate

Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17cm @

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g di acqua e 9
un pizzico di sale per una zona cottura di
14,5cm @
Ricetta secondo DIN 44550:
250 g diriso a chicco lungo, 600 g diacqua 9

e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com- 9
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1

cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona

cotturadi 18 cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per 9
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate

(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

ca. 8:00 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti

ca. 2:48

ca. 3:15

ca. 2:40

ca. 2:40

Finché la temperatura dell'olio non
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenne no
Ha3HaUYEHHIO

BHumaTensHO npounTante AaHHoe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

He 3akpbiBalTe KPbLIWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/lyYasnM,
Hanpumep, K neperpesy npndopa,
BO3ropaHunio Un K pacTpecknBaHmnto
maTepuana.

He ncnonedynte HenoaxoaAalme 3alnTHble
PELETKN UKW AETCKUE PELIETKN
©e30MacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

[etn o 8 net, nnua ¢ orpaHNYeHHbIMU
DUBNYECKUMU, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMM
BOSMOXHOCTAMMU, a Takxe nuua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npndope, MOryT CNOb30BaTL NPUOOP TONBKO
noJ NPUCMOTPOM /L, OTBECTBEHHbIX 3a KX
©6e30MacHOCTb, WK Nocse NoAPOOHOro
MHCTPYKTaXa M OCO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npudopa.
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[letam He paspellaeTca urpatb ¢ NPMOOPOM.
OuucTtka n obcnyxmsaHue npudopa He
JIOJHKHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JI0MyCTUMO, TOMIbKO €C/IM OHW cTaplwe 8 neT u
X KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

He pnonyckanTte geten mnaawe 8 net K
npruoopy 1 ero ceTeBoMy NnpoBoaY.

ENBanHble npaBuna TeXHUKH
H6e3onacHocTH

/\Npenynpemnaenne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

m [OpAYee pacTUTenbHOE Macao NN XUp
JIEFKO BOCMNIAaMEHAIOTCA. He ocTtasnante
6es3 npucmoTpa ropavee Macsio Uan Xup.
Hukorga He TywmnTe oroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. nama MOXXHO
OCTOPOXHO MOracuThb KPbILWKOW,
nnamMaracawmmMm NOKpPbIBasIOM NN
noA0OHbIMU NPeaMeTaMMu.

» KOHMOPKM OYEHb CUIbHO HarpeBarTCA.
Hukorga He Knaaute nerko
BOCN/IAMEHALLIMECA NMPEeAMEThI Ha
BApPOUYHYKO NaHeb. He cknaabiBante
NPEeaMEThl HA BAPOUHYO NaHEesb.

s [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHute
NIErkoBOCMIaMEHAOLLMECA NPEAMETbI NN
adP030/1bHble Oa/TOHUMKN B ALUMKAX MO/
BapPOYHOW MaHEsbIO.

s BapoyHaA naHenb camonpon3BO/IbHO
OTK/IOYaAETCA N NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
curHanbl ynpasneHuna. B aanbHenwem oHa
MOXXET TakK €& camMOnpOn3BOJ/IbHO
BKAOUMTLCA. OTKIOUMTE NPEaOXPaHNTEeNb B
6nokKe npegoxpaHutenen. BeizoBute
cneunannucTa CepBUCHON CyXOb.

Anpenynpemneuue — OnacHocTb oxora!

s KOHMOPKK 1 cocegHme YyacTn BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CUTbHO
HarpesatoTCA. He npukacanTtechb K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3KO.

s KOHMOpKa HarpesaeTcA, 04HaKO
nHankatop He padortaet. OTkOUMTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOW CyXObl.



Al'lpenynpem.qeuue — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [1py HEKBAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOUYHUKOM
onacHOCTU.[103TOMY PEMOHT AO/HKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaNNCTOM
CEePBUCHOWN CyObl, NpoLweawnm
cneunansHoe odyuyeHue.Ecnn npndop
HEeNCnpaBeH, BbIHLTE BUIKY U3 PO3ETKU UK
OTK/IOUNUTE NPeaoxpaHuTeb B 6/10Kke
npegoxpanutenen. BuidoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOWN CyXObl.

» [lpOHMKaloLlan Bnara MOXeT NPUBECTA K
yaapy 9N1eKTPUYECKUM TOKOM. He
NCMNOMb3YNTE OUNCTUTESb BEICOKOIO
OaBIEHNA WUV MAPOCTPYMHbBIE OUUCTUTENN.

s HewucnpasHbln NprUOOP MOXET ObiTh
NPUYMHON NOpPaXXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUANTEe HencnpaBHbIi Nprodop. BbiHbTe
N3 PO3ETKM BUIKY CETEBOIO NpoBoAa Un
BbIKIIOUMTE MpeaoxpaHnTesbs B 6/10Ke
npenoxpanutenen. BeidoBute cneunanucra
CEPBUCHON CNYyXObl.

m [PEeLUMHbl NN CKOJIbl HA CTEKNOKEPAMUKE
MOIYT MPUBECTU K yaapy 3/1EKTPUYECKNM
TOKOM. OTKIOUMTE NPEeaoXpaHnUTeNb B
Onoke npegoxpaHutenei. Boizosute
cneunanncTa CepBUCHON CNyXObl.

/A\MpeaynpemaeHue — ONacHoCTb,
cBfi3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

CbEMHbIN 3NeMeHT ynpaBieHna ABNAETCA
MarHWTHbIM 1 MOXET BO3[eNCTBOBaTb Ha
S/1EKTPOHHbIE MMMN1aHTaThl, Hanpumep,
KapanoCTUMYNATOP WV NHXEKTOP WUHCY/NHA.
[nA nuu, MeLWnX 3NeKTPOHHbIE
UMMNaHTaTbl: He HOCUTE CbEMHbIE MarHUTHbIE
nepektoyaTenn B kKapMaHax oaexabl.
MuvHuManbHaA anctaHumnA anA
kKapanoctumynatopa - 10 cm.

/A\MNpenynpexaeHne — OnacHoOCTb
TpaBMupoBaHUA!

N3-3a XWAKOCTU MeXay AHOM KacTponu u
KOH(OPKOW KaCTIONA MOXET HEOXMNAAHHO
noAnpbIrvBaTth BBEPX. [103TOMY AHO MOCYAb! U
KOHMOPKW BCEraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

B MprunHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KacTpO/IM UK CKOBOPOOblI MOXET
cTaTb NMPUYMHOW NOABNEHMA LapannH Ha
CTEK/IOKEPAMUKE.

m He HarpesaliTe nyctyto nocyay. 3170 MOXET cTaTb
NPUUYNHON NOBPEXAEHWNA.

m Hwkorga He cTaBbTe ropAYMEe KaCTPOIN U CKOBOPO/IbI
Ha naHe b ynpasneHua, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamy. 3TO
MOXET CTaTb NPUYMHOM NOBPEXAEHNN.

m [lageHne TBEPAbIX UM OCTPbLIX NPeaMeToB Ha
BApPOYHYIO MaHes b MOXET Bbl3BaTb €€ NOBPEXOEHNE.

m [lpn COMPUKOCHOBEHUN C ropAYNMU KOHMDOPKaMn
antoMuHeBas osbra 1 naactmaccoBas nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3almnTHaA NaéHka He npeaHasHadveHa
[0NA Ballein BApPOYHOWN NnaHenu.

O630p

B cnenytouwlen tabnvue npueeaeHbl caMmblie yacTble
NPUYNHBI MOBPEXAEHWIA:

Ynanaite ocTaTky ML cneLm-
ANbHBIM CKPEOKOM ANA CTEKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEIA.

YpnaneHue nateH  OcTatky NULLm

Henomxondwme — Vcnosb3ywTte TO/bKO YUCTALLME
uucTALLME CPEd-  CPELCTBa, MPeaHasHaUeHHbIe
CTBa Q1A QUNCTKM CTEKIOKEPAMMKN.
LlapanuHel Conb, caxap u He vcronbayire BapouHyto
necok naHenb B KAYECTBE NOMKN U
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [pOBEPLTE UCMO/B3YEMYHO
KacTptonu nau nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTartb NPUYMHO
MOABNEHNA Lapa-
MUH Ha CTEKOKE-
pamuKe.
3meHeHnA HenomoxoaAtune \cnonb3ayiTe ToNbKO unCTALLNE
LiBeTa uucTALLME CPed-  CPEeNCTBa, NPeaHasHaUYeHHbIe
CTBa V1A QUUCTKM CTEKIIOKEPAMUKN.
Cneqsl Tperua lepenBuranTe KacTproau 1 CKo-
nocyabl (HaNpW-  BOPOAKM, NPUMNOAHUMAA WX Hal
MEp, AIIOMUHINE-  CTEK/IOKEPAMUUECKON MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3bipn Ha Caxap 11 NpoayKTbl  YOanAnte oCTatku ML cnewm-

CTEK/IOKEPAMUKE  C BLICOKNM COAEP-  a/lbHbIM CerﬁKOM AnA CTeKnAH-
JKaHnem caxapa HbIX MOBEPXHOCTEI.
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ru OxpaHa okpyxxatoLlen cpesbl

< m [lpy NpurotToBAEHUM NULLN HANMBATE HEMHOIO BOAbI.
OXpaHa Opr)-I-(aI-OU.l.evl OTO 3KOHOMUT 3/IEKTPOIHEPIUIO, & OBOLUM COXPaHAOT
BCE COAEPXALUMECHA B HUX BUTAMUHbBI 1 MUHEPA/IbHbIE
cpeabl BeLLeCTEa.
m CrapaiiTtech, YToObl JHO NOCY/dbl 3aKPbIBAIO KaK MOXHO
OTa rnasa coaepXuT nHdopmMaLumo 06 SKOHOMUN 6o/bLIyto nowamb KOHCDOD|§V1-
ANEKTPOIHEPTUN 1 YTUANIALNN npméopa_ n CBoeBpeMeHHO nepeknryanTe KOHd)OpKy Ha Bonee
HW3KYO CTyMneHb Harpesa.
m Buibupante nogxoasllyto cTyrneHb ciadoro Harpesa.
PexomMmeHaau1Mu no 3KOHOMWUU INIEKTPOIHEPruun [Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanMpacHO Pacxo4yeTcA MHOMO 3/1IEKTPOIHEPruun.
m Bcerga sakpbiaiite KacTptonv NoaxoAAWEn KPbILIKOW. m lcnonbayiiTe 0CTaTouHOE TEMI0 BAPOYUHOM NaHeu.
B npotvBHOM Cnyyae 3HaunTeIbHO BO3pacTaeT pacxoa [Mpyn annTensHOM NMPUroTOBAEHUN MOXXHO BbIK/IHOYATb
ONIEKTPOSHEPINA. CreknAaxHan KpbllWKa no3BOJINT BaM KOH(DOpKy yxXe 3a 5-10|\/||/]Hy‘|' [0 UCTeyeHnA BPEMEHM
HabntogaTh 3a NpuroTosneHem 6to4a Jaxe B NPWUroTOBAEHUA.
3aKpPbITOM KacTptone.
m llcnonbayiTe KacTproan 1 CKOBOPOdbl C MIOCKMM AHOM.
McnonbsosaHune nocyabl C HEPOBHLIM AHOM MOXET lNMpaBunbHaA yTunusauua yrnakoBKH

cTaTb MPUYMHOM MOBLILEHHOrO pacxoaa
3NEKTPOIHEPTUN.

m [lvameTp OHa KacTptosv UK CKOBOPOAbI AO/KEH
coBnagaTb C pasmMepomM KOHMOpPKU. Vicnons3oBaHue
nocyabl C ANaMeTPOM [HA MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 2NEKTPOIHEPTUN. [TomMHUTE:
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKadblBaOT BEPXHWUI
JvamMeTp, KOTOpbIN, Kak NpaBuio, Ooblle, Yem
anameTp aHa.

m [1na npurotoBieHna HedosblmMX 0OBEMOB NULLN
NCMNO/b3YNTE MaNeHbKYD KacTprosto. Ipn
NPUrOTOBNEHUN B BOMbLIOW KACTPHOSIE pacxoayeTca
MHOIO 3N1EKTPOSHEPINN.

& 3HakomcTBO C NnprBopom

JaHHasA NHCTPYKUMA MO 9Kcnayatauum AencTBuTenbHa Anq
pasINUHbIX BAPOYHbIX NaHesnei. Pasmepbl BApPOUHbIX
naHesnen ykasaHbl B 0030pe TUNopasMepos.

— CrpaHuya 2

MaHenb ynpaBneHusn

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ COO0AEHNEM MPaBW
aKoslornyeckon 6e3onacHoCTu.

[aHHbIi NpMBop MMEET OTMETKY O COOTBETCTBMM
eBponenckmum Hopmam 2012/19/EU ytunnzaumn
SNIEKTPUUECKMX N BNIEKTPOHHBIX NpndopoB (waste

[r— electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI OMpeaenAlT AeCTByoWmMe Ha
Tepputopun EBpocoto3a npasuia Bo3Bpara u
YyTUAN3aLUMK cTapbix NpruoopoB.

© |
o |
O |
)

i- CTyneHu Harpesa KoHMopoK F OyHKLUKA «Powerboost»
i FOTOBHOCTY K pabore L OYHKUWA NOANEPXKAHNA B TOPAYEM COCTOAHNM
H/k OcraTouHoe Tenno 88 Taiimep
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@® ['naBHeIV BEIK/HOYATENb

L OYHKLMA NOANEPXKaHUA B rOPAYEM COCTOAHIN
F DyHKUMA «Powerboost»

© MoaKnoueH1e 304

©) OYHKLIMA CeKyHOoMepa

o Taitmep
A bbIToBOV TaiMep / bnokupoBka And 6e30NacHOCTH AeTei
YKasaHuA

m [1py NPUKOCHOBEHUM K CUMBOJY aKTUBU3NPYETCH
COOTBETCTBYOWAaA DYHKLMA.

m  Cnegute 3a TeM, YToObl MOBEPXHOCTU C 3/1eMeHTaMu
ynpasneHus Bceraa Obinn cyxumn. Bnara moxet
BbI3BaATb HApYyLIEeHWe MYHKUMOHNPOBAaHUA.

m He nogHocuTe KacTptonm 6M3KO K MHOMKaTopam U
Jatyvka. 3TO MOXET Bbl3BaTb NEPErpes 3/1eKTPOHUKMN.

HoHdpopku

(O  OnHOKOHTYpHAA KO-
(hopka

©  [IByxKOHTypHas KOH-
(hopka

8  [IBYXKOHTypHas KOH-
(DOPKa, KOH(OPKA C
30HOW Harpesa [nA
KAPOBHU

BriGepute KOHMOPKY, KOCHUTECH CUMBONA

BriGepuTe KOH(OPKY, MPUKOCHUTECH K CUM-
sony ©, nogkniouaerca 2 Harpesareib-
HbIVi KOHTYP

Ewwé paa npukocHmTeck k cumsony ©),
NOAK/MIOYAETCA 30HA HArpeBa AnA XKapoBHY
(BHELLHWIA HAarpeBaTe/bHbI KOHTYP [BYX-
KOHTYPHOW KOH(OPKM OTK/MOUAETCA aBTo-
MaTNYeCK)

MoAKNtoueH1e KOHGOPKIA: 3aropaeTca COOTBETCTBYIOLLMIA MHANKATOP

YKasaHuA

m  TeMHble y4aCTKN Ha PUCYHKE HaKana KOHMOPKU
00ycnoBneHbl TeXHNUYECKN. OHW He BANAIOT Ha YHKLMIO
KOH(OPKN.

m PerynupoBka TemnepaTypbl KOHPOPKM OCYyLLEeCTBAAETCA
nyTeM BK/OUEHNA 1 BbiKtoUeHWA Harpesa. [axe npu
camoli 60bLION MOLHOCTM HArPeB MOYXHO BK/TOUUTL U
BbIK/IHOUNTb.

m  [11A MHOTOKOHTYPHbIX KOH(DOPOK HarpeB BHYTPEHHWX
HarpeBaTe/IbHbIX KOHTYPOB U HarpeB NoakoyYaeMblx
KOHTYPOB MOXHO BK/tOUaTb U BbIK/tOUATb B Pa3/IMUYHOE
BPEMSA.

MHauKaTop ocTaTOUyHOro Tenna

Kaxaaa KoHgopKa BapO4HON naHenn nmeet
OBYXCTYMNEeHYaThIl MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Ecnn Ha uHamMkatope oTodpaxaetcA CUMBOA H, 3TO
03HayaeT, YTo KoHdopKa eweé ropadan. E€ MoxHO
MCnonb3oBaTh A/1A pasorpeBaHna Hebonblloro 6aw4a uan
pacTananmBaHuA WokKonaaHon rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHMA KOHMOPKN MHANKALMA U3MeHAETCA Ha H. Koraa
KOH(OpKa AOCTAaTOUYHO OCThIHET, NHAMKATOP NOracHer.

MarHutHaa naHesb C MarHUTHbIM NepektoyaTenem ru

K MarnuTtHana navens c
MarHUTHbLIM
nepeknoyartenem

MarHuTHaA naHes b npeacTasnaeT coOol 30HY HACTPONKMY,
Ha KOTOPOW C MOMOLLbIO MarHUTHOrO NepektoyaTena
MOXHO BblOMPaTh KOHMOPKMN 1 yCTaHaBANBATb CTYNEHN
Harpesa. MarHuTHbIN NepekntoyaTeb aBTOMaTUYECKHU
LEHTPUPYETCA Ha NaHenu.

&

DR,
L]
L]

-

[NepekntoyaTens HAMarHNYeH 1 ycTaHaB/IMBAETCA Ha
MarHuTHOW naHenu. MNpun KacaHuy nepekayaTens B 30He
MapPKNPOBKM akTUBM3MPYETCA COOTBETCTBYHOLAA
KOH(GopKa. BpalleHnem nepektovaTena yctaHaBIMBaeTcaA
CTyMneHb Harpesa KOHMOPKMU.

YKaszaHue: MarHuTHbIV Nepek/toyartesib BCeraa Hy>KHoO
codepxaTb B UNCTOTe. 3arpAsHeHnA MOryT oTpuLlaTebHO
cKasaTtbCA Ha ero MyHKUMOHUPOBaHWN.

CHATUE MarHUTHOro nepexnoyartena

Bbl MOXeTe CHATb MarHWTHbIA NepektoyaTenb ana
oBneryeHna OUNCTKN.

Mepekntoyartens MOXHO CHATbL Aaxe BO Bpemsa padoThl
KOHGopKK. 3aaencTeyetcA MyHKUMUA 3alnTbl NPK
BbITUPaHUN 1 yeped 35 cekyHa BapoyHana naHesb
BbIK/IKOYAETCA.

YKasaHuA

m  OyHKUMA 3aLUTbI NPU BbITUPAHUK HE
pacnpoCTpaHAeTCA Ha MaBHbI BbIKIOUATE b,
BapouHyto naHenb MOXHO BbIK/IKOUNTL B SIHOO0N
MOMEHT.

m ECnn cHOBa yCTAHOBUTL MarHWTHLIA NepekoYaTesb 1
3aTeM MoBEepPHYTb ero, To hyHKUMA 3aLnThl Npu
BbITUPAHWWN BblK/tOYaeTCA.

A MpeaynpexaeHue — OnacHoCTb Bo3ropaHua!!

Ecnv nonoxuts Kakor-HnbyAb MeTaNIMYecknii npeameT Ha
MarHMUTHyrO NaHes b ynpasneHnA, Bapo4YHanA rnaHesib éyneT
npoao/mKaTbh HarpeBaTbCA. |_|03TOMy BCerga BblK/tOYanTe
BapO4YHYO naHesib C MOMOLLbIO M1aBHOIO BbIKKOYATENA.

XpaHel-me CbEMHOro MarHUTHOro
nepexnroyarena

CbEéMHbIN Nepek/toyaTenb ABAAETCA CUbHLIM MarHUTOM.
HepxunTte ero soaan oT MarHUTHbIX HOCUTENEW AaHHbIX,
Hanp., ayano- 1 BUAEOKACCET, ANCKET, KPeAUTHbIX
KapToueK 1 KapT C MarHUTHOM MOJI0COM, UYTOObI He
noBpeanTb MX. Ha akpaHax TeneBmM3opoB U MOHUTOPOB
BO3MOXHO BO3HUKHOBEHWNE MOMEX.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

A MpeaynpexcaeHue — OnacHOCTb, CBA3aHHaA C
MarHUTHbIM nonem!

[na nuu, nMetLnxX 9N1eKTPOHHbLIE MMNaHTaTbl, Hanp.,
KapaAMOCTUMYNATOP, MHXEKTOP MHCYMHA. MarHuTHoe none
MOXET BMINATb HA HEKOTOPbLIE UMMNAaHTaTbl. [103TOMY He
HOCUTE CBEMHbBIN MarHUTHLIN Nepek/toYaTeb B KapMmaHax
oaexabl. PacctoAHne 40 KapaAMoCcTUMynaTopa A0/MKHO
cocTaBnATb He meHee 10 cm.

YKasaHue: ChEMHbLIV NepekatovaTens ABAAETCA
MarHuUTHbIMUW, YacTuusl MeTanna, KoTopble ckanamBaroTca
Ha HWXXHEN CTOPOHE, MOryT nouapanartb CTEKIOKEPAMUKY.
Bceraa TuiatenbHO npotupanTte MmarHuUTHbIN
nepekatoyaTesb.

3|‘(C|1]1yaTal.lI4Fl 6e3 CbeMHOro MarHMTHOro
nepexknro4yarena

Ecnv Bbl NOTEpPAN CbEMHbIN MarHUTHLIN NepekTtoYaTessb,
MOXHO MO/b30BATLCA BAPOUYHOW NaHensto 1 6es3 Hero:

1. C NMOMOLLbIO MaBHOrO BbIK/OUATENA BKAOUNTE
BapOYHYIO NaHesb.
2. OpnHoBpeMeHHo npukocHuTeck k cumeonam @ un ),

yaepxuBana ux 4 cekyHabl. PazgaeTca 3ByKOBOWN curHas.

3. [llpukacanTecb K CUMBOY () no Tex nop, noka
NHANKATOP HY>XHOW KOH(OPKM HE 3aropuTcA APKUM
CBETOM.

4. Cumsonamu @ (-) n =l (+) ycraHoBUTE HyXHYIO
CTyMNeHb Harpesa KOHPOPKN.

KoHhopka BKAtOUYeHa.

YKasaHue: Bbl MoxeTe B 1t0o6oe Bpemsa onATb YCTaHOBUTh
CbEMHBIV MarHUTHbLIN NepektoyaTens.

B YnpaeneHue GbiToBbIM
npubéopom

B naHHOW rnaBe onucbIBAETCA MPOLIECC PErY/IMPOBKN
KOH(opoK. CTyneHun HarpeBa KOHPOPOK 1 BPEMA
NPUrOTOB/IEHUA ON1A pasnuuHbIX Ontoa ykasaHs! B Tadnuue.

BKnroueHue U BbIKIHOUEHHUE Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHre 1 BbIKIOUEHME BAPOYHOWM NaHem
ocyllecTB/iAeTcA C NOMOLLbLIO M1aBHOIO BbIK/IKOYATENA.

BknroueHue

Kochuteck cumsona (D. PasnaeTcA 3ByKOBOW CUrHan.
3aropaetca MHANKATOP —HaA rNaBHbIM BbIKtOUaTENEM.
3aropatoTca MHAMKATOPbl NaHeNen ynpaBneHna u
CTyneHen HarpeBa KOHPOPOK Li.. BapouHana naHenb rotoea
K 9Kcnayartaumm.

BbiKnroueHue

Kacaiiteck cumsona (D go Tex nop, noka He noracHet
NHAOMKaTOpHAaA NamMrnoyka — Haj rnaBHbIM BblK/OUaTeNEM
N He BblKNtoYaTcA MHAnKaTopbl. Bce KOHMOopKN
BbIK/TOUEHbI. /IHOMKATOP OCTATOYHOro Tensa Npoao/KaeT
rOpeTb A0 TEX NOP, NOKA KOHMOPKM 4OCTATOUHO He
OCTbIHYT.
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YKasaHufa

m BapouHana naHenb BbIKNOYAETCA aBTOMATUYECKM, €CaU
BCE KOHMOPKM BbIKNOUEHBI A0blle 20 CEKYH/.

m HacTpoiiku coxpaHAaTCcA B NaMATK B TEUEHWNE NepBbiX
4 cekyH nocne BbIktoYeHnAa. Ecnm B TeueHne aToro
BPEMEHN BapouHan naHenb ByaeT BK/OYeHa CHOBa,
BCE MPEeXHNe HaCTPOWKKN OyayT 3a4eCTBOBaHbl CHOBA.

PerynupoBKa KOH}pOPOK

C NOMOLLbIO CbEMHOIO MarHUTHOIO MNepek/toyaTesns
YCTAHOBUTE HYXHYHO CTyMeHb HarpeBa KOHMOPKM.

CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 1 = MUHUMaNbHaA MOLLIHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9 = MakcumasibHasa MOLHOCTb

Kaxpaaa CTyneHb HarpeBa KOHPOPKN NMEET
MPOMEXYTOUHOE MONoXKeHNe, 0003HaYEHHOE TOYKOW.

HacTtpoika cTtyneHu Harpesa KOH$pOPKHU
BapouHana naHenb JomkHa ObITb BKIOYEHA.

1. BbibGepute KOHGOPKY. s 9TOro NpMKOCHUTECH K
MarHUTHOMY nepekstoyaTento B 061acTu BbiOpaHHOM
KOH(OPKMW.

2. B cneaytowme 10 cekyHa noBopaynsaiTe
nepekntoyaTesib, Noka Ha MHANKaATope CTyneHewn
HarpeBa KOHMOPKN HE MOABUTCA HYXXHaA CTyneHb
Harpe.a.

I~ (I (N
U 0|0 U
m R m

KoHdopka Bk/touyeHa.

I3MeHeHNe CTyneHn Harpesa KOHPOPKMK:
BbiBepute KOHMOPKY 1 yCTaHOBUTE CTYMEHb Harpesa.

BbikntoueHne KOHPOPKHU:

BbiBepute KOHMPOPKY 1 yCTaHOBUTE €& Ha L. puMepHo
yepes3 10 cekyH NoABAAETCA MHANKALUA OCTATOYHOro
Tenna.

Tabnuua npuroToBneHun

MpuBeneHHanA Hxe Tadnuua CoaePXNT HECKOTbKO
NPUMEPOB NMPUrOTOBEHNA.

BpeMFI NPUroToBIEHNA 1 CTYMNEHb HaArpeaa KOH(bOpKI/l
3aBNCUT OT BMAA, BeECa N KavyecCTBa NnpoayKTOB. ﬂOSTOMy
BO3MOXHbI OTK/IOHEHUA OT YKa3aHHbIX 3HaAYEHWN.

YToObl JOBECTM [0 KUMAYEHUNA, UCMONL3YINTE CTYNEeHb
Harpesa 9.

Mepuoanuyeckmn nepemelunBaiite ryctole 6aoa.

CwunbHO NompkapuBaemble MPOAYKThl M MPOAYKThI, U3
KOTOPbIX MNPV NOAXaprBaHWM BblAENAETCA MHOIO BOAbI,
NyJlle BCero paspesaTb Ha HECKObKO HEOObLLINX
nopumm.

CoBeTbl MO 3KOHOMUW SHEPTUW MPU MPUFOTOBIEHWUN ML
npvBeaeHbl B pasaese no oxpaHe okpyxatollen



cpenbl.— CrpaHuya 50

PactannuBanue
[Llokonag, wokonaaHaa rnasypb
CnBoYHOE Macno, Mef, Xenatud

PasorpeBaHue u noanepxaHue B
ropayem COCTOAHMU

Pary, rycton cyn, Hanpumep, Yeye-
BIYHbINA

Monoko™*
Bapka cocwcok B Boge ™

PasmopaxuBaHue U pasorpesa-
Hue

LLInuHat rny6okoi 3aMOpo3KK
FynAL rayooKor 3aMopo3Ki

[loBeneHne 1o roToOBHOCTH, Bap-
Ka 6e3 KuneHus

Knewkn, ppukagensku
Pbiba

benble coychl, Hanpumep, Coyc
«belamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «beap-
Hes», FoNNaHaCKNi coyc

Bapka, npurotosneHve Ha napy,
TylleHue

Puc (B 1BOMHOM 00bEME BOAbI)
MonoyHbIiA puc

Kaptohenb B MyHaNpe
OTtBapHOi KapTodenb
3penna u3 1ecta, MakapoHsl
Pary, cynel

OBoLuy

OBoLLw ry060KON 3aMOPO3KM
[pUroTOBNEHME B CKOPOBAPKE

TyweHue

Pynersl

TylieHoe MACOo

Fynaw

XapeHne ¢ manbim  Konuye-
CTBOM Macna**

LLIH1Lens B MaHUpoBKe nin 6e3
LLIHMuenb riy6oKor 3aMopo3Ki

1-1.
1-2

1-2

1.2,
34

2-3.
273

457
4-5*
1-2

23
1.-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273,
3-4.
4-5

4-5
4-5
2-3.

6-7
6-7

10-20 muH
20-30 MUH

20-30 MUH
10-15 muH
3-6 MUH

8-12 MuH

15-30 MuH
35-45 MiH
25-30 MuH
15-25 MuH
6-10 MuH

15-60 MuH
10-20 MuH
10-20 MuH

50-60 MUH
60-100 MuH
50-60 MUH

6-10 MuH
8-12 MuH

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM

Kotneta, B NaHUpoBKe nam 6e3***  6-7
CTenK (ToNLMHON 3 M) 7-8

LLHnuenu no-rameypreku, puka- 4.5,

JENbKi (TOMLLUMHON 3 CM)***
['pyaKa NTnLb! (TOALLMHON 2 cM)™*  5-6

['pyaKa nTnLibl Fy60KoN 3amo- 56
PO3KN™**

PbiOa 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHn- 56
POBKM

Pbi6a 1 peiOHOE (une, B NaHu- 6-7
POBKE

Pbi6a 11 pblOHOE (hine B NaHNMPOBKE  6-7
r1y60KOM 3aMOPO3KIA, HAMPUMED,
PbIOHbBIE MAOYKN

JIaHryCTHBI M KDEBETKM 7-8
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, rpuboB  7-8

OBOLLM 11 MACO, HAPE3aHHbIE N00-  7.-8.

CKamu, Nno-a3narcku

bntona ana xxaperua rnyooKon 6-7
3aMOPO3KM

BavHbl 6-7
Omnert 3-4.
AnuHnLa-rnasyHLA 56

JXapeHue Bo ¢puTiope (mopuun
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHne B 1-2 n pacTuTenbHoro
macna**)

MponyKTsl ry60oKon 3amMoposku,  8-9
Hanpumep, kaptodesns mpu, Kypu-
Hble HareThl

KpoKeTbl, ry60Koi 3aMOpPO3KM 7-8

MaAco, Hanpumep, LbINJIEHOK 6-7
KyCOuKamm

Pbi6a, B NaHUPOBKE UMK MBHOM 56
KnApe

OBoLLK, rpnObI B MAHAPOBKE MM 5-6
MUBHOM K/IApE, Temnypa

Mesikad Bbineuka, Hanpumep, noH-  4-5
UKW, TBILLKK, PPYKTI B MABHOM
KnAape

8-12 MuH
8-12 MuH
30-40 MuH

10-20 MuH
10-30 muH

8-20 MuH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH

10-20 MuH
15-20 MuH

6-10 MuH

HenpepbLIBHO
HempepbIBHO
3-6 MuH

ru
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ru ®yHKunA «PowerBoost»

CDVHKLIMH «PowerBoost»

Vicnoneaya yHKUKIO «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
fonblune 00bEMbI BOAbI elle ObICTpee, YeM Ha CTyMeHn
Harpesa 9.

@OyHKuMA «Powerboost» nmeeTca To/IbKO /1A KOHMOPOK,
0603HaUeHHbIX CHMBOIOM .

[na ABYXKOHTYPHbLIX KOHMOPOK B pexunme ¢ dyHKUNen
«Powerboost» Hy>XHO NOAKNOUYNUTE BTOPOM
HarpeBaTte/bHbIN KOHTYP.

BrnroueHue pyHKUuU «Powerboost»

1. BbiBepute KOHMOPKY.
2. KocHutech cumeona F. 3aropaetca uHaukatop F.
OyHKkuna «Powerboost» BkatoueHa.

BbikntoueHue ¢pyHKUumn «Powerboost»

1. BbiBepute KOHGOPKY.

2. YcraHosuTe Nto0OyI0 CTyneHb cnadoro Harpesa.
NHavkatop F racher.

®OyHkumAa «Powerboost» BbiktoueHa.

YKasaHuA

m  OyHKunA «Powerboost» orpaHnyeHa no BpemMeHwu.
KoHthopka aBToMaTnyecKn nepeknoyaeTca Hasaa Ha
CTyneHb Harpesa 9.

m  YyTuTe, 4TO Macno v Xup npu @yHkummn «Powerboost»
pagorpesatotca ObicTpee. Hukorga He ocTtaBnanTe
npouecc rotosku 6e3 HabnwaeHua. MNeperpeTbie
Mac/1o U 1P ObICTPO BOCMIAMEHAIOTCA, CM. I/1aBy
«BaxHble ykazaHuAa no
6esonacHocTu».—> CrpaHuia 48

Y Enokuposka ans
O6esonacHoCcTH aeTtew

OyHKUNA BNOKUPOBKK aAnA 6e3onacHoCcTu aeTen
NpPenATCTBYET CAMOCTOATE/ILHOMY BK/IIOUEHNIO AETbMU
BAPOYHOW NaHenu.

BknroueHue 1 BblKNoUeHWe 6OKMPOBKU Ansa
6e3onacHoOCTH geTem

BapouHaAa naHens 4o/mxHa ObITb BbIK/IOUEHA.

BktoyeHmne: NprkoCHUTECH K cmBony () v yaepxusaiTe
€ro B TeueHune 4 cekyHa. MIHaMkaTop <O ropuT B TEUEHME
10 cekyHa. BapouHaa naHens 3adnokuposaHa.

BbikntoueHrue: NMOUKOCHUTECH K CMMBOJTY Q n yﬂep>K|/|Ba|71Te
€ro B TeyeHune 4 cekyHa. |/|HJJI/IKaTOp < racHer.
BJ'IOKI/IpOBKa CHUMaeTCA.
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AsTOMaTHuecKaa 6nOKMpPOBKa AnA
6e3onacHOCTH geTen

Mpv HanMumm aTol yHKUMM BIOKNPOBKa 414
6e30nacHOCTM JeTell aBTOMAaTUYEeCKM aKTMBU3MPYEeTCHA
Kakabll pa3 Npu BbIK/TKOYEHUN BAPOYHOM NaHenu.

BKnroueHue 1 BbIKIOUEHWE

O BKJ/HOUEHWM aBTOMATUUYECKOW BNOKMPOBKN ANA
©es0nacHoCTu JeTel CM. B rnase «basoBble
yCTaHOBKW».—> CrpaHuija 56

[€ ®yHKUMM BpemeHH

VimetoTcAa 3 pasnnyHbie QyHKLMM BPEMEHMN.

m  ABTOMATMUYECKOE BbIK/IOYEHNE KOHPOPOK
m bBbiToBON TAnmep
m  CekyHoomep

ABTOMaTHUECKOE OTKIHOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCcTaHOBUTL BPEMA NPUrOTOBAEHNA A1A
BLIOPAHHON KOHMOPKK. MO ncTeueHnr yCcTaHOBIEHHOrO
BPEMEHU KOHMOPKa aBTOMaTUYECKN BbIKIKOUAETCA.

HacTpolika BpemeHu NpUroToBneHus
Mpy 3TOM KOH(OPKa AO/MKHA OblTb BKItOUEHA.

1. Bbibepute KOHPOPKY C MOMOLLLIO ChEMHOIO
MarHUTHOro nepekayarens.
2. KocHuteck cumsona 1=l = waa cumsoniom 1=l muraer.

Ha vHaMkaTope TaiMepa NoABMAETCA (it MUH.

L
-
3

O = A

3. B teuenune cneaytowmx 10 cekyHa NOMOLLbIO CbEMHOIO
MarHUTHOrO NepekYaTend yCTaHOBUTE HYXKHOE
BPEMA NPUrOTOBNEHUA.

|_| min

Ol A

2

HaunHaeTcA oTCcUYeT BpeMeHn NpuroToBneHna. Ecnm
YCTaHOB/IEHO BPEMA MPUroTOBAEHWA /1A HECKObKMX
KOHOPOK, TO Ha MHAMKaTope ByaeT oTobpaxaTbcA camasn
KOPOTKOE YCTaHOB/IEHHOE BpeMA. — Haja cvmMBosiom 1=
csetutcA. MHankatop 1=l BbiGpaHHom KoHdopku Oyaet
ropeTb APKUM CBETOM.



Mo ucrteueHUn BpemeHHU

[1o ncTeyeHun ycTtaHOB/IEHHOIO BPEMEHN KOHMOPKA
BbIK/OUaeTcA. Ha uHankaTope KoHMOPKM NOABAAETCA 11.
Paspaetca 3ByKOBOW curHan. Ha nHankatope TanmMepa Ha

OAHY MVHYTY noAsnAeTcAL L. MuraeT uiankauua -l

MpuKoCHUTECH K Nt0OO NaHenu ynpaeaeHua. iHankaTopsl
racHyT, 3BYKOBOW CUrHas1 BbIK/IOUAETCA.

U3meHeHUe unu cOpoc BpeMeHU NPUroToBNIEHUA

BbiBepute KOHMOPKY C MOMOLLLID ChEMHOrO MarHUTHOIO
nepekntouarena. MpukocHUTecs K cuMBony 1=l namexnte
BPEMA MPUrOTOBEHUA UMW YCTAHOBUTE €ro Ha it

YKasaHuA

m  Ecan Bbl XOTUTE y3HaTb BpeMA NPUroToBAEHNA ANA
KOHOPKW: BbiBepnTe KOHMOPKY C MOMOLLBIO ChEMHOIO
MarHUTHOro NepeksovaTend. Bpema BoicBeunBaeTca Ha
10 cekyHa.

m  MOXHO yCTaHOBUTbL BPEMA NPUroTOBAEHNA A0 99
MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C NMOMOLLbIO 3TOW PYHKLUMM MOXHO BbiOpaTh Bpema padoThl
ANA BCex KOHMopoK. Mocne BKUeHWA Kaxkao KOHMOPKK
HauMHaeTCA OTCUYeT 3aaHHOro BpemeHn. Mo ucteueHun
YCTaAHOB/IEHHOIO BPEMeHI KOHMOopKa aBToMaTnyecku
BbIK/ItOYAETCA.

O BK/ItOYEHUM aBTOMATUYECKOro TalimMepa CM. B rnaBe
«basoBble ycTaHoBKU».—> CrpaHuia 56

YKasaHue: Bbl MOXEeTe U3MEHUTL BDEMA MPUroTOBIEHUA
1A MoBoN KOHMOPKN UK BbIK/IKOUYNUTL aBTOMATUYECKII
Tanmep:

Bbibepute KOHMOPKY 1 MPUKOCHUTECH K cumMBony I=.
N3meHnTe BpemMA NpuroToBEHNA B 30HE HACTPOWKW Wn
ycTaHoBuTeE Ha LiJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO YyCTaHaBIMBaTh BPems 10
99 MUH. 3Ta hyHKUMUA He 3aBUCUT OT APYrMX YCTAHOBOK.

YcraHOBKa ObITOBOro TanMmepa

1. KocHuTechb cumBoOnia Q VlH,D,VlKaLWlFI = Had CMMBOJIOM
[ myraet. Ha uHaukaTope Taiimepa noABAAeTCA it
MUH.

2. C MOMOLLBIO CbEMHOIO MarHUTHOIrO nepekryaresna
YCTaHOBUTE HY)XHO€E BpeMA NMPUrotoB/ieHnA.

OTtcuet BpeEMEHN HaYnHaAEeTCA Yepe3 HECKO/IbKO CEKYH/A.

Mo ucrteueHUn BpemeHHU

Mo ncTeyeHnn BpeMeHy pasaaeTca 3ByKOBOW CUrHasl, 1 Ha
naHenn VHAVKaUWM B TeUYeHne MUHyTH MuraeT L. Apko
FOpUT UHAMKATOP — Haa cumeonom L), Kochutecs no6oro
cvmBosa. MIHaMKaLUmMW racHyT, 3ByKOBOW CUTHan
BbIK/IOUYaETCA.

M3meHeHMe HaCTPONKN BPEMEHH

le/lKOCHVITer K CUMBOJY QM N3MEHUTE BPEMA C
NMOMOLLBbKD CbEMHOI0O MarHMTHOrro nepekdvaTend.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

DYHKUMA CeKyHaoMepa

CekyHOOMep nokasbiBaeT BpeMd, npolleliee ¢ MOMeHTa
3anycka MyHKLWN.

CekyHaomep paboTaeT TOMbKO MPW BKAOYEHHON BAPOYHOMN
naHenun. Ecnn BapoyHas naHesb BbIKtOYaeTCA,
BbIK/IOYAETCA U CEKYHIOMED.

CekyHaomep Bktoyaetca npukacaHuem K cumsony @. Ha
nHaMKaTope Taimepa NoABNAETCA LIl M HauMHaeTcA
OTCYEeT BpeMeHW. B TeueHve NepsBoit MUHYTbI
0TOOPAXAKTCA CEKYH/bI, a MOTOM - MUHYTHI.

CeKkyHOoMep BbIK/IloUaeTCA NMOBTOPHbLIM MpUKacaHnem K
cumsony . MnaukaTop Taiimepa racHer.

YKasaHue: Ecnv noMnumo cekyHaoMepa AOMOAHUTETbHO
BKtOUaeTca apyraa GyHKLUMA BPEMEHKN, TO HACTPOWNKa
noasnAetcA Ha 10 cekyHA Ha nHAnKaTope Tarmepa. [Nocne
3TOr0 CHOBA NOABNAETCA CEeKyHAoMEp.

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuUUHOE OTKNIOUYEeHUe

Ecnn koHhopka padoTaeT B TeUeHNe AIMTEeNbHOMO
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHns yCTaHOBOK, BK/touaeTca yHKUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHu4yeHnsa BPpeMeHu.

KoHthopka nepectaeT HarpesaTbcA. Ha nHamkartope
KOH(OPKM MNOOYEPEAHO MUTAIOT CUMBOA ~ & 1 MHAMKATOP
ocrarouHoro Ternna H/h.

[Mpn NPMKOCHOBEHUM K no6oi naHenu ynpaBnieHnAa
NHOMKATOP racHeT. [1ocne 3Toro MOXXHO 3aHOBO
BbIMO/THNTb YCTAHOBKMW.

MOMEHT BKOUEHNA (DYHKLIMM OrPaHUYEHNA BPEMEHN
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (yepe3 1-10
yacos).

[ dyHKUKMA noanepaHuna B
ropA4YemM COCTOAHUU

CDyHKLll/IFl nogaep>XaHnAa B ropAvYeM COCToAHMN NpeKpacHO
noaxoanT AnA CoXpaHeHWA NoaorpeTbiMy roTOBbIX oénon v
nocyabl, a TakXe asAa pacrtaryimBaHnAa WwokKoaada u
CNMBOYHOIo Macna.

BKnroueHne PpyHKUUU NoOAAEPHAHUA B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. BoiBepuTte KOHMOPKY.

2. KocHwuTech cumBona L . Ha nHavkarope cryneHei
Harpesa KOHMOPKYM NOABNAETCA L .

DYHKUNA NOAAEPXKAHWUA B TOPAYEM COCTOAHUN BK/ItOYEHaA.
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ru NHOvKaTop pacxoda 3N1eKTPO3HePrum

BbiknroueHue GpyHKUMU NoaAepIHaHUA B
ropsiyeM COCTOSIHUM

1. BbibGepute KOHGPOPKY.
2. KocHutech crmBona L. Ha uHavkatope cryneHen
Harpesa KOHMOPKK NoABAAETCA O,

@yHKUMA NoAAEPXKAHNA B rOPAYEM COCTOAHUMN BbIK/IOYEHA.

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HepPrum

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapPHOE KOMUYECTBO
3/1EeKTPOIHEPI N, UBPACXOA0BAHHOE MEX/Y BK/TIOUYEHNEM U
BbIK/IIOUYEHNEM BapOUHON NnaHenw.

[locne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha ancnnee Ha 10
CEeKyH[ NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoia B KunosaTtT-yacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMK 3aBUCUT, Cpean npoyero, ot
Ka4yecTBa HarnpAXeHnAa B 31EKTPOCETN.

O Pl QO

VHankaumna He ropuT. BkIoUeHne nuankaumm onncaHo B
rnaBe «ba3oBble ycTaHOBKU».— CTpaHua 56

56

] basoBble ycTaHOBKM

Baw npudop nmeeT pasnnyHole 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha 6osiee yaoOHble aAnA
BaC.

f ABTOMaTMUECKan 610KMpOBKa AnA 6e3onacHOCTH aeTei
BbikntoueHo™
BkntoueHo.

Ny - C3 N

PyuHan v aBTomMaTtnyeckad 610K1poBKa 1A 6e30MacHOCT
JIeTel BLIK/MOYEHI.

3BYKOBOW CUTHaN

D I

CurHanbl NoATBEPXAEHNA 1 COOOLLIEHUA 00 OLLNOKE BbIKMHO-
UeHbl (CUrHaN FNaBHOMO BLIK/OYATENA 0CTAETCA BKIOUEH-
HbIM BCEraa).

BKtoueH T01bKO cUrHan coobLLeHma 06 oLnOKe.
BKNtoUeH ToMbKO CUrHaN NOATBEPXKAEHMA.

U Iy

BK/1t0UEHbI CirHasbl NOATBEPXKAEHNA U COOOLLEHNA 00
OLLIMOKe.

L}
[N}

WHonkatop pacxofa 3neKkTpo3Hepruu (ceteBoe Hamps-
MEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEAnpUATMM SHEpro-
POCHabXeHHUA).

MHankatop pacxona BbIK/IOYEH™

Havkatop pacxoaa npu CETeBOM HanpskeHun 230 B.
NHankatop pacxoaa npu ceteBomM HanpskeHun 400 B.
Hankarop pacxoma npu ceTeBom Hanpaxexun 220 B.

P gl MU I T o |

HankaTop pacxona npu ceTeBoM HanpaxeHun 240 B.

ABTOMAaTMYECKUIN TaUMeEp
BbiktoueHo™

Jcan
-~ L3 wn

-89 Bpema, o UCTEUEHI KOTOPOTO KOHAOPKIA BLIK/IOUAIOTCA.

[

"
o

MpoRoMKMTENBHOCTL CUrHaNa UCTEUEHNA BPEMEHM Taid-
mepa

10 cexyHA.
30 cekyHA

U

1 MuHyTa*

-

MopakntoueHue HarpeBaTesbHbIX AIEMEHTOB

"

i BbIK/IOUEH0™
BkntoueHo.

Py -

MocnenHAs HacTPOiiKa Nepe BbIKMUYEHNEM KOHDOPKN.

9 Bpems Bbi6opa KOHGOPKH

He orpaHyeHo. MOXHO B 11060/ MOMEHT YCTAHOBUT
MOCAEAHION BLIGPaHHYIO KOH(OPKY 683 MOBTOPHOO BIGOpa.

Mocne BLIGOPA KOHPOPKN MOXHO BHIMOAHATH HACTDONKY B
TeyeHune 10 CekyHA, N0 MCTEUEHUI 3TOTO BPEMEHN MEPEA
HACTPOWKON HYXXHO CHOBA BbIGPATh KOH(OPKY. *

Ca N



{0 BoccTaHoBneHne 6a3oBbiX YCTaHOBOK
BhIktoueHo™

-~ 3N

BkntoyeHo.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK

Bapquaﬂ naHe b A0/IXHA OblTb BbIK/IOUEHA.

1. Bknounte BapouHyto naHesb.
2. B teuverune cneaytouinx 10 cekyHa KOCHMTECH CMMBONA
[ Ha 4 CEKYHAbI.

c

o B O

MoABNAETCA CUMBOM £ { U HA UHAWKATOPE
KOH(OPKM MOABNAETCA L.

3. TMpukacaiiteck kK cumeony L), noka Ha aucnnee He
noAsutcA Tpedyemana nHanMKauUmA.

4. YCTaHOBUTE CHEMHBIM MArHUTHLIM NepekyaTenem
HY)KHOE 3HaueHwue.

c3

3

Ui

Qo bl 2

5. TpukocHUTeCh K cumBoy () 1 yaepxwsaiite ero 4
CEeKyH/bl.
HacTtpoiika 3agencreoBaHa.

BbiknroueHue

Y100b! BLINTK 13 6A30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/TFOYUTE N CHOBa
BK/TIOUNTE BAPOYHYHO MNMaHe/ b rMaBHbIM BbIK/TKOYaTENEM.

Ouncrka ru

I} OuncTra

PekoMeHayemble YncTalmne cpeacTsa u cpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETE NMPUOOPECTU Yepes CePBUCHYIO CyXOy nin B
HalleM UHTepHeT-MarasuHe.

CTeKnokepamuKka

Kaxablii pas nocse npurotoBieHns num He 3abbiBarite
NpoTUpaTb BapOUHYLO NaHesnb. B NpoTMBHOM cryvae
ocTatky nuwmy ByayT npuroparts.

Unctrute BapoOUHytO NaHesb TOMbKO NOCNE €€ OXNaXAEHUA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHagHayeHHble AN1A OUYNCTKU CTEK/TOKEPaMUKN.
CobntofaiiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A1A MblTbA NOCYdb
cpeacTsa AnA NoCyAOMOEYHbIX MallWH

abpasnBHble cpeacTsa

arpeccuBHbIe UACTAME CPEeACTBa, B TOM UYUC/e Cnpel
L1 OUNCTKM [IyXOBOK W MNATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/EeHNA 1 NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnaA nyvlle Bcero yaaaaTCA C
MOMOLLBKO Cerf)Ka O1A CTEK/TAHHbBIX HOBerHOCTeI;I.
CobnofaliTe ykasaHua OT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTUN YepPed CEPBUCHYIO CAYXOY UK B HaLleM
NHTEePHEeT-MarasuHe.

C nomolwbto cneunanbHbix ryooK and
CTEK/I0KEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN PesynbTaT OUMCTKU
Oynet nyJlue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHve noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoaainTe cneaytolme ykasaHus:

m lcnonb3yinTe AnA OYUCTKM TOSIbKO TEMJIbIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebneHnem TwaTesibHO MolTe ryoku and
MbITbA MOCY/bI.

m He ncnonbayite eakne nnm abpasnsHbie YNCTALLME
cpefncTea.

m He ncnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIN MarHUTHbLIA NepeKnroyaTenb

CbeMHbIN MarHUTHBIA NepekatyaTens sydlle BCEro MbiTb
YyTb TEM/ILIM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM. He ncnonsaynte eakne
nnu abpasyvBHble YncTAMe cpeactsa. MbiTb
nepekaYaTeslb B MOCYJOMOEUYHON MaLLWHE UK MOrpy»XKaTb
ero B BOJy 3anpelleHo — 3TO BbI3OBET NMOBPEXASHUA
nepekaoyarens.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YT0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo npuumHy HEUCNPAaBHOCTU JIEFKO yCTpaHuTb. lNpexae
yeM BbI3bIBATb CMeLmManncTa CepBUCHOW CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKaszaHuaMn B Tabnuue.

ONEKTPOHHAA MnaTta BapOUHON NaHem HaxoauTCA noa
naHenblo ynpasneHua. Mo pasanyHbIM npuinHam
Temneparypa B 370N 30HE MOXET CUIbHO MOBLILLIATLCA.

OtcytcTByeT CO60W anekTponuTaHiA.

Bce uHAMKaTopsl MUralT  Bnara unn NocTOPOHHIAA NPEAMET Ha naHenu
yNpaBneHuns.

F

iy

Heckonbko KoH(MOpOoK paboTtany OAroe Bpema
MNPV BLICOKOW MOLHOCTL. [NA 3aLLNTHI ANEKTPOH-
HOW NaThl OT NeperpeBa KOHMOPKa OTK/HUM-
nace.

FY HecmoTpA Ha OTK/t0UeHe KOHAOPKY 1 MoAB/e-
Hte UHANKALWN £ HArpeB SNIEKTPOHHOI MyiaTkl
npogo/mxaetcd. [103Tomy BCe KOHPOPKM OTK/HO-

YNINCb.

[peaynpexaeHure; ropaYan KacTpiona HaxoauTca
B 30HE NaHeM ynpaeneHud. Yrposa neperpesa
3NEKTPOHHOI NNaThl.

MoouepeaHo Murator
F Sv cTyneHb Harpesa
KOH(opku. PasnaetcA

3BYKOBOW CUrHa

[‘OpAYaA KACTPIONIA HAXOAMTCA B 30HE NaHes
ynpasneHua. [Ina 3atnTbl 3N1EKTPOHHON Nathl 0T
neperpesa KOHPOPKa OTKMHUNNACH.

F S 3ByKOBOI CUrHan

g KoHthopka Gbina CANLLIKOM [0/ BK/I0YEHa U

OTKNHOUYNNACh.

o€ KoHtopky He BK/t0YEH [EMOHCTPALIMOHHbI PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobLuieHrne Ha MHAWKaUUKU

Ecnun Ha nHavkauumn noasutca coodlieHne o6 owndke ¢
OykBoi «E», Hanpumep, E0111, BbikntoumTe npndop u
CHOBAa BKJIOUUTE €ro.

B ToM cnyuae, ecnmn HemcnpasHOCTb Oblia OAHOKPaTHOM,
nHankauma racHeT. Ecnn coobulenne o6 owmndke
NoAB/IAETCA CHOBA, 0OpPaTUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
JanTe TOYHY MHMopMaLno 0 coodlieHnr 06 olimnodke.
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YTobbl 51eKTPOHHAA NnnaTa He neperpesanack, KOHHOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMATUUECKM OTKIIOYAOTCA.
Whaovkauva F 254, wnn F5 noasnAeTca noouepenHo ¢
VHAOVKAUWEN OCTaToOuHOro Tenna A unm h.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTens npudopa. MpoBepsTe Hannuiue HanPAXeHs no
APYTUM 371EKTPOHHBIM MPrBopam.

BhiTpuTe NaHesb ynpasneHiua 4ocyxa uin yéepute NocTopoHHUA Npeamer.

MonoxauTe HeKoTOpoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K I0O0MY 3N1EMEHTY ynpas/e-
HWA. ECAM MHOMKALNA - = 1MCUesna, TO 9T0 03HauaeT, UTo aMeKTPOHHaA nyata
JI0CTATOYHO OCTbINA, MOXXHO MPOAOIKMUTH MPUTOTOBNEHME MULLIN,

MoaoxanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10B0MY 3eMEHTY YripaBe-
Hua. Koraa = 4 1cuesHer, MoXHO MPOAOMKMT NPUTOTOBNEHNE MNLLM.

CHUMUTE KacTproto. Yepes KopoTKoe BPEMA MHANKALMA HENCTPABHOCTI rac-
HET. MOXHO NMPOAOMKUTE MPUTOTOB/IEHNE MIALLIN.

CHumuTe KacTponio. MoaoxkanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 110601
naHen ynpasnexua. Korga £ 5 ucuesHet, MOoXHO Npoao/mKuTs NpuroTosne-
HIE MALLN.

Bbl MOXKETE CPasy CHOBa BK/IOUNTL KOHAOPKY.

Bblk/toumTe 1IEMOHCTPALIMOHHBIA pexiam: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETI (BLIBEPHUTE NPEAOXPAHNTENb MK BEIK/HOUNTE NPEaoXpaHi-
Te/bHbII BbIKKOUATESb B 0/10KE Npeaoxpanutenei). B TeueHue cneaytowmx 3
MWHYT KOCHUTECH NI000IA NaHe ynpasneHuna. 1eMOHCTPALMOHHBIA PEXIM
BbIK/IOYAETCA.



VA Cnynba cepsuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOoHTe, Halla cepBucHas
cnyx6a Bcerga K Bawwvm ycnyram. Mel Bceraga ctapaemca
HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl ns3dexatb, B TOM
YnCAe, HEeHYXKHbIX BbI30BOB CMELNaINCTOB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE cneunanncTa CepBUCHON CyOsbl
obAsaTenbHO yKaxuTe Homep muaaenva (Homep E) u
3aBojicKol HoMmep (Homep FD) npubopa. dupmeHHas
TabnmMyka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MprMKTE BO BHMMAaHKWE, YTO BM3UT cheumnanmcra
CepBUCHON cNyObl ANA YCTPAHEHNA NMOBPEXAEHNI,
CBA3aHHbIX C HeMpaBWIbHOW aKcryaTauuen npudopa, He

ABnAeTCcA GecnnartHbIM Jaxe BO BPEMA AENCTBMA rapaHTun.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuA NPU HenosnagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUIOXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxntecb Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Bol
MoXeTe ObiTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Ballero npudopa
OyneT NnponssBeaéH rpamMmoTHbIMU CrieUnancTaMmm n ¢
NCNoNb30BaHNEM MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

Cnyx06a cepsuca

ru
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

BNKoHTponbHble Gnrona

OTa Tabnuua coctaeneHa ansa cepTUdUKaLIMOHHOMO
NHCTUTYTA, YTOBLI 0ONEerynTs NPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.

[aHHble B Tab/MLe OCHOBbLIBAKOTCA Ha Halleik nocyne
Schulte-Ufer (Habop kacTptonb AN MHAYKUNMOHHBLIX MAUT U3
4 npeameToB Z29442X0) co cneayrowyMmmn pasmepamu:

PactannusaHue Wwokonana
[Nocyna: KacTptona ¢ pyuKon

LLlokonagHaa rnasypb (Hanpumep, ropbKIiA LLOKO-
nan «Dr. Oetker», 150 ) Ha koH(opke P14,5 cm

PazorpesaHue u nopnepxaHue B ropayeM COCTOAHUM yeyeBUYHOI NOXNEOKU

lMocyna: kacTptons
YeueBuyHada noxnetka cornacHo DIN 44550
HauansHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 450 r ana kKoHdopkn @ 14,5 cm 9

Konnuectso: 800 r ana koH(opku @ 18 cm nam 9
17 cm

YeyesiyHaa noxnedka, kak KOHCEPBUPOBAHHbIA NPOAYKT
Hanpumep, yeueBUYHLIN cyn ¢ konbackamu Erasco:

HauanbHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 500 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9

KacTtptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 n, anA
O[IHOKOHTYpHaA KoHdbopka & 14,5 cm

Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, 4nA 0OAHOKOHTYpHanA
KoHopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ona KoHdopkn & 18 nnn
17 c™m

CkoBopona @ 24 cm, anAa KoHhopkn & 18 nnm 17 cm

1. Her

npun6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA [la 1. [la
npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA [a 1. [la

npnon. 2:00 [a 1. [la

(nepemetuars npumepHo uepes 1:30)

Konuuectso: 1000 r ana koHdopku @ 18 cm 9

npnon. 2:30 [a 1. [la

nam 17 cm (nepemeluatb npuMepHo Yepes 1:30)

INérkoe kunaueHune coyca 6elamens
Mocyna: kacTptonA ¢ pydKo
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 1 myku, 0,5 1 Monoka 92
(conepxaHue xupa 3,5%) u Lenotka conu ana
KOH(opkn @ 14,5 cm

npuén. 5:20 Het 113 Her

1 PacronuTs Macno, nepeme-
LaTb MYKY 11 COJTb M OCTaBUTb
MYYHYtO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTHI

2 [l06asuTs B MYYHYO MACCUPOBKY MOJIOKO U,
NOCTOAHHO NEPEMELLINBAA, N0BECTU 10 KUMEHNA

BapKa MOJIOYHOro puca - NpuroToBsieHne Ha MeIeHHoOM orde non KprI.I.IKOVI

[ocyna: kacTptond
Temneparypa monoka: 7 °C
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3 Mocne Toro, Kak coyc Gelua-
ME/b 3aKUMNT, 0CTABUTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTHI HA CTYMEHW Harpesa
1, NOCTOAHHO NepeMeLLVBas



Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90
caxapa, 750 M1 M0/I0Ka (CoepXKaHue xupa
3,5%) 1 1 conu anAa KoH(opkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
1 1,51 conm ana KoHdopkn @ 18 cm unm 17 cm

npnon. 6:45

HarpeTb MOMOKO, UTOOkI OHO Hauano

NoaHUMATLCA. [1epeKtounTh Ha CTy-

neHb cn1aboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJI0KO PYC, Caxap 1 conb

06LLee BpemA NPUroToBEHNA (BKHO-

yan JoBeaeHUe A0 KUMeHWA) 0Ko0
45 MUH

npuén. 7:20

HarpeTb MOMOKO, UTOOkI OHO Hauano

NoAHUMATLCA. [ePEeKMOUNTh Ha CTY-

neHb ¢N1adoro Harpesa u 4o6asuTs B
MOJI0KO PYC, Caxap ¥ conb

O6Lee BpemA NpUroToBIEHUA (BKHO-

yad A0BeaeHNe [0 KUneHus) 0Kono
45 MUH

Bapka MOJIOYHOrO puca - NPUroToBNeHUe Ha MEIEHHOM OTHe 6€3 KPbILLKK

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9
caxapa, 750 M1 M0/I0Ka (CoiepXKaHue Xxupa
3,5%) 1 1 r conu ana KoHdopkn @ 14,5 cm

Peuenrt: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
1 1,51 conu ana KoHhopku @ 18 cm nam 17 cm

Bapka puca

Mocyna: Kactptond
Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r pnunHo3sepHoro puca, 300 T Boabl n
LienoTka conu, Anda KoHopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:
250 r annHHo3epHoro puca, 600 1 Boab 1
LienoTka conu, anda KoHpopkn @ 18 cm unm 17
CM

JKapeHue cTeiiKoB U3 CBMHOTO (une

lMocyna: ckoBopoaa

Mpu6n. 7:30

[lo6aBuTb B MONIOKO PUC, Caxap 1 COMb
11 HarpeTh, MOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Kora Mo/IoKo AOCTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NepekItoumnTh Ha CTYNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb CNabo Kunetb 0koo 50
MUH

Mpum. 8:00

[lo6aBuTb B MOMOKO PIC, Caxap v Cob
11 HArpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLIBAA.
Koraa MooKo JOCTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NEpeKoUMTL Ha CTyNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb €1abo K1netb 0kono 50
MUH

npuon. 2:48

npuén. 3:15

Her

Her

Her

Her

Jla

[la

KoHTposbHbIe 6toaa ru

Yepes 10 MuHYT nepemelLats
MOJI0YHbIN pUC

2 JIE!

Yepes 10 MuHYT nepemeLLats
MOJIOYHBIA pUC

2 Hert

2 Hert
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

PasorpeBaHue / noBefieHNe A0 KUMEHNA MpuroToBneHne Ha MeaneHHOM

KoHTponbHble 6ntona
OrHe

CryneHb foBe-  MpopomkutenbHocTb (MUH:cek)  Kpbiwka CTyneHb cnaboro  Kpbilwka
[EHWUA 10 Kune- Harpesa
HUA

HauanbHaA Temneparypa huienHbIX CTENKOB:

G

Konnuectso: 3 uneiHbix cTerka (00LLnin Bec 9 npnon. 2:40 Her
npn6n. 300 r, TonwmHa npuban. 1 cm), 15 r nop-

CO/IHEYHOr0 Macna anAa KoHhopkn @ 18 cm nan

17 cm

7 Her

JKapeHue 6n1HoB
[ocyna: ckosopoaa
Peuent cornacto DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 M Tecta Ha 61nH AnA KOH- 9 npnon. 2:40
thopkn @ 18 cmunm 17 cm

Her 6 1 6. B 3aBNCUMO- Her
CT OT CTENEHM NOof-

PYMAHWUBAHWA
2KapeHue Bo dpuUTIope 3aMopoXeHHoro kapTodensa dpu
lMocyna: kacTprona
Konnuectso: 1,8 Kr noACONHEYHOr0 Mac/a, Ha 9 [Noka Temneparypa mMacna He JoCTur- Het 9 Het
onHy nopumo; 200 I 3aMOPOXEHHOT0 KapTo- HeT 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites
Original) ana koHmopkn @ 18 cm un 17 cm

Mpwv ncnonb3loBaHny KOHMOPKK & 18 cM C HOMUHABLHOMN
mMowHocTbeto 1500 BT Bpema 3akunaHua ysennmumaeTca
npuén. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha oaHy
CTYMEHb.
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	Si
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	Si
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	2:00 aprox. (remover tras 1:30 aprox.)
	Si
	1.
	Si
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	2:30 aprox. (remover tras 1:30 aprox.)
	Si
	1.
	Si
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
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	6:45 aprox.
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	Si
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	Si
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	Si
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	Si
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	Si
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	No
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	No
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	2:40 aprox.
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	6 o 6. según el grado de dorado
	No
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	No
	9
	No
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	Ναι
	1.
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	Ναι
	1.
	Ναι
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	1 1, 3
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	Ναι
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	περίπου 3:15
	Ναι
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	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι
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	ca. 2:00 senza mescolare
	Sì
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	Sì
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	ca. 2:00 senza mescolare
	Sì
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	Sì
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	ca. 2:00 (mescolare dopo ca. 1:30)
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	1.
	Sì
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	ca. 2:30 (mescolare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1.
	Sì
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	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
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	Sì
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	Durata complessiva (inclusa cottura iniziale) ca. 45 minuti
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
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	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180°C
	No
	9
	No
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