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es Uso correcto del aparato

B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,
asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ainos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifos
a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 afos
alejados del aparato y del cable de conexion.

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

» El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

s La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerqguen.

s La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.



s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,

p. €j., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse nunca
en los bolsillos. Distancia minima respecto a
los marcapasos 10 cm.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

B Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Causas de los dafnos es

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafnos mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar Gnicamente productos
pieza inadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones Productos de lim-  Utilizar unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con
contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

EJ Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informaciéon sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.
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m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de Eliminacion de residuos respetuosa con el
la zona de coccidn con la olla. medio ambiente

m Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccidn lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidon Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

=y

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando
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(5] Resistencias combinadas
-9 Niveles de potencia @ Crondmetro de cocina
I Disponibilidad para el funcionamiento (=N Reloj temporizador
] - . : : =
H/k Calor residual A Reloj temporizador de cocina / Seguro para nifios
Funcion PowerBoost
! Funcion para conservar caliente Notas
& p m Dependiendo de las condiciones de funcionamiento
g5 Reloj temporizador de la placa de coccidn, se encienden las superficies
de control que se pueden seleccionar. Al tocarlas se
ejecutara la funcion respectiva.
m Las superficies de control para aquellas funciones
D Interruptor principal gue no son seleccionables no se iluminaran.
! Funci6n para conservar caliente m Mantener las superficies de mandQ siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.
F Funcion PowerBoost m No colocar ningun recipiente cerca de los
= Sensor de fritura indicadores y sensores. El sistema electronico
- R puede sobrecalentarse.
© Activacion de las zonas

»



Las zonas de coccion

O Zonade coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccion se regula mediante la conexién
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.

m En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Zonas de coccion combinadas

1 = Zona de coccion doble
2 = Zona de coccion simple
3 = Cuerpo térmico puente

(

Las zonas de coccion de uno y dos circuitos se pueden
utilizar independientemente una de otra sin resistencia
puente o bien combinarse con la resistencia puente
como se describe en la tabla.

Zona pequena de Seleccionar la zona de coc-  Asador pequefio

asado: cion de dos circuitos. Teppanyaki
Combinacion de  Activar el circuito térmico  pequeno.
1+3 exterior con el simbolo ©.

El display © se ilumina.
Activar laresistencia puente
con el simbolo ©. El dis-
play S se ilumina.

Zonadeasado  Pulsar el simbolo €. El dis-  Asador grande
grande: play = se ilumina. Teppanyaki grande
Combinacion de Placa de grill
1+3+2 grande

La zona de asado pequefa (1 +3) y la zona de coccion
de un solo circuito (2) también pueden funcionar
independientemente la una de la otra en diferentes
niveles de coccion. Asi, por ejemplo, en el asador
grande, en el Teppanyaki o la placa de grill surgen
diferentes rangos de temperatura: con la zona de
asado peqguefa puede asar un plato y al mismo tiempo
mantener caliente otro plato en la zona de coccién de
un solo circuito.

Twist-Pad con mando Twist es

Nota: Los recipientes para cocinar adecuados se
pueden obtener en atencidn al cliente o en nuestra
tienda on-line.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefo o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a #. El indicador se apaga cuando la
zona de coccidn se ha enfriado lo suficiente.

B Twist-Pad con mando
Twist

El mando giratorio es la zona de programacion en la
gue se pueden seleccionar las zonas de coccion vy las
posiciones de coccion mediante el botdn giratorio. En
la zona del mando giratorio el botdn giratorio se centra
automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el
mando giratorio. Al tocar el botdn giratorio en la zona
de una marca, se activa la zona de coccidon
correspondiente. Al girar el botdn giratorio, se ajusta la
posicion de coccion.

Nota: El botdn giratorio debe mantenerse siempre
limpio. La suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

Extraer el botén giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se
facilita la limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botdn
giratorio cuando la zona de coccion se encuentra en
funcionamiento. La funcion de proteccion para limpieza
se activa y apaga la placa de coccidn tras 35
segundos.

Notas

m La funcion de proteccion para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccidon se puede
apagar en cualquier momento.

m Al volver a colocar el botén giratorio y, a
continuacion, girarlo, se desactivara la funcion de
proteccion para limpieza.
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AAdvertencia — iPeligro de incendio!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando
giratorio, la placa de coccion seguira calentando. Por
tanto, la placa de coccidn debera apagarse siempre
con el interruptor principal.

Conservar el botén giratorio

El botdn giratorio contiene un potente iman. No ponga
el botoén giratorio cerca de soportes de datos
magnéticos, p. ej. videocasetes, disquetes, tarjetas de
crédito y tarjetas con banda magnética. Estos podrian
danarse. También pueden causar averias en aparatos
de television y monitores.

AAdvertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

Para personas con implantes electréonicos como
marcapasos o bombas de insulina. Los campos
magnéticos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de los implantes. Por tanto, el botdn
giratorio nunca debera llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con
respecto al marcapasos.

Nota: El botén giratorio es magnético. Las particulas
metalicas que se adhieren a la parte inferior pueden
rayar la vitroceramica. Limpiar siempre bien el botén
giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccidon también
puede funcionar sin el botdn giratorio:

1. Encender la placa de coccidén con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultdneamente los simbolos @ y ()
durante 4 segundos. Suena una sefal.

3. Pulsar repetidamente el simbolo ) hasta que se

ilumine el indicador de la zona de coccién deseada.

4. Ajustar la posicién de coccion deseada con el
simbolo @ (-) y 21 (+).
La zona de cocciodn esta encendida.

Nota: El botén giratorio puede volver a colocarse en
cualquier momento.

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidén sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial acustica. El
indicador — situado sobre el interruptor principal se
ilumina. Los indicadores de las superficies de mando y
de los niveles de coccién &1 se iluminan. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que el indicador — situado
sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien
suficientemente.

Notas

m La placa de coccidn se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen
mas de 20 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo, se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicion de coccion deseada se ajusta con el boton
giratorio.

Posicion de coccion 1 = potencia mas baja

Posicion de coccidon 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccidn tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de coccion
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn. Para ello, pulsar el
botdn giratorio en la zona de coccidon deseada.

2. El usuario dispone de 10 segundos para girar el
botdn giratorio hasta que se ilumine el nivel coccion
deseado en el respectivo indicador.

N " (N
U 0|0 U
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La zona de coccidn esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nuevo nivel
de coccion.

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar a . Al cabo
de unos 10 segundos se muestra el indicador de calor
residual.



Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidn de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccidn el medio ambiente.

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate  1-1.
Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y mantener caliente

Guiso (p. €j., lentejas) 1-2
Leche** 1.-2.
Calentar salchichas en agua™* 3-4

Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 2-3. 10-20 min.
Gulasch congelado 2-3. 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento

Albondigas, albondigas de patata  4.-5.* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p. €]., salsa becha- 1-2 3-6 min.
mel

Salsas batidas, p. €j. salsa ber- 3-4 8-12 min.
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min.
agua)

Arroz con leche 1-2. 35-45 min.
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pastas 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3-4. 15-60 min.
Verduras 2-3. 10-20 min.
Verduras congeladas 3-4. 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empanada
Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm
de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro-
sor)***

Pechuga de ave, congelada

Pescado y filetes de pescado, al
natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

Camarones y gambas

Salteado de verduras y setas fres-
cas

Verduras y carne en tiras al estilo
asidtico

Platos de sartén, congelados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

* kK

* kK

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-2 | de acei-
te**)

Productos congelados, p. j., pata-
tas fritas, nuggets de pollo

Croquetas, congeladas
Carne, p. ej., piezas de pollo

Pescado empanado 0 en masa de
cerveza

Verduras, setas, empanadas o en
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. buiiuelos, fruta
en masa de cerveza

Manejo del aparato es

4-5
4-5

2.-3.

6-7
6-7
6-7
7-8

4-5.

5-6

56
56

6-7

6-7

7-8
7-8

7-8.

6-7
6-7

3-4.

56

89

7-8
6-7
56

56

4-5

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.
8-12 min.
4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.
afuego lento
afuego lento
3-6 min.



es Funcion PowerBoost

B Funcion PowerBoost

La funcién Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccion 9.

La funcion Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccion marcadas con el simbolo F.

Para la funcién Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo P. El indicador Pse ilumina.
Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de cocciodn lenta deseada. El
indicador F se apaga.

La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

m La funcion PowerBoost tiene una duracion limitada.
La zona de cocciodn se regula automaticamente
volviendo a la posicion de coccion 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcién Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 4

B} Funcion Freir

La zona de coccidon doble marcada con el simbolo
Ztiene una funcion de sensor de fritura. Cuando se
activa la zona de coccion con el sensor de fritura, un
sensor regulara la temperatura de la sartén.

Ventajas a la hora de freir:

m La zona de coccidn calienta sélo cuando es
necesario. De este modo se ahorra energia.
m El aceite y la manteca no se calientan en exceso.

Notas

m No calentar manteca sin vigilancia.

m Situar la sartén en el centro de la zona de coccion.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro
adecuado.

m No cubrir la sartén con tapa. De lo contrario, el
regulador no funcionara. Para que el regulador
funcione, se puede usar una tapa colador.
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m Usar sélo manteca que sea adecuada para freir.
Para la mantequilla, la margarina, el aceite de oliva
virgen extra o la manteca de cerdo, seleccionar el
nivel de potencia 1 o 2.

Sartenes para el sensor de fritura

Seleccionar el tipo de sartén correcto para el
funcionamiento con el sensor de fritura.

Sartenes del sistema como accesorios especiales

Las sartenes éptimas para asar con el sistema de
sensores pueden adquirirse en cualquier comercio
especializado en electrodomésticos o en
www.neff-eshop.com: Z9453X0

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar
pedidos online es distinta en funcién del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las
sartenes primero con un nivel de potencia bajo y
modificarlo si fuera necesario. La sartén puede
sobrecalentarse a un nivel de potencia elevado.

Niveles de potencia

1 muy bajo p.ej., preparar y reducir salsas, rehogar
verduras sin adicion de agua y con adi-
cion de manteca, freir alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o

margarina

p.ej., tortillas, fritura de alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

3 baja-media p.ej., frituras de pescado, frituras gruesas
como filetes rusos y salchichas

p. €], frituras de filetes medio o bien
hechos, productos ultracongelados empa-
nados, frituras finas como escalopes,
carne guisada y verduras

D. €], fritura de filetes (poco hechos), fri-
tura de patatas ralladas y patatas saltea-
das

2 bajo

4 medio - alto

5 alto

Ajustar el sensor de fritura

Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla.
Colocar la sartén en la zona de coccion.

La placa de coccion debe estar encendida.
Seleccionar la zona de coccion.



1. Pulsar el simboloZ. En la indicacién visual de la

zona de coccién se ilumina i y aparece el simbolo
=
=.

Funcion Freir

es

O 0

0|
c3J
o N

O

2. Seleccionar el nivel de potencia deseado girando el
botdn giratorio. El sensor de fritura se habra
activado. La zona de coccion doble grande se
enciende automaticamente.

O

n
U

M) |

El simbolo & parpadea hasta que se alcanza la
temperatura de fritura. Entonces suena una senal. El
simbolo & se enciende.

3. Afadir manteca en la sartén y, a continuacion,
afiadir los alimentos.

Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para

evitar que se quemen.

Tabla de frituras

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para
cada plato. El tiempo de fritura depende del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos.

Los niveles de potencia indicados estan adaptados al
set de sartenes. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel
de potencia variara.

En primer lugar, calentar la sartén vacia. Sélo cuando
se oye un tono de aviso, afadir el alimento con la
manteca en la sartén.

Carne

Escalope, al natural 0 empa- 4 6-10 min.
nado

Solomillo 4 6-10 min.
Chuletas™ 3 10-17 min.
Cordon bleu* 3 15-20 min.

Bistec poco hecho (3 cm de
grosar)

Bistec medio hecho o muy
hecho (3 cm de grosor)

Pechuga (2 cm de grosor)*
Salchichas cocidas o frescas®
Hamburguesas/filetes rusos*

Leberkase (Pastel de carne
cocido)

Ragu, gyros
Carne picada
Tocino veteado

Pescado
Pescado frito, p. j. trucha

Filete de pescado, al natural o
empanado

Gambas, langostinos

Platos elaborados con huevo
Crepes

Tortillas

Huevo frito

Huevos revueltos

Kaiserschmarrn (crepes dulces
con pasas)

Torrijas / tostadas francesas

Patatas

Salteado de patatas hervidas
sin pelar

Salteado de patatas sin hervir
Delicias de patata

Tortitas de patata
Patatas glaseadas

Verduras

Ajos / cebollas

Calabacin, berenjena
Pimiento, esparragos verdes

Rehogado de verduras con adi-
cion de manteca y sin adicion
de agua, p.ej. calabaciones,
pimientos verdes

Setas
Verduras glaseadas

N W w w

~ s

3/4

2/4

w

6-8 min.

8-12 min.

10-20 min.
8-20 min.
6-30 min.
6-9 min.

7-12 min.
6-10 min.
5-8 min.

10-20 min.
10-20 min.

4-8 min.

freir a fuego lento
3-6 min. (por racion)

2-6 min.
4-9 min.
10-15 min.

4-8 min. (por racion)

6-12 min.

15-25 min.
2,5-3,5 min. (por
racion)

50-55 min.
10-15 min.

2-10 min.
4-12 min.
4-15 min.
10-20 min.

10-15 min.
6-10 min.
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es Seguro para nifios

Productos congelados

Escalope 4 15-20 min.
Cordon bleu 3 10-30 min.
Pechuga de ave * 2 10-30 min.
Nuggets de pollo* 4 10-20 min.
Gyros, Kebab 4 10-15 min.
Filete de pescado, al naturalo 3 10-20 min.
empanado

Varitas de pescado 4 8-12 min.
Patatas fritas 4/5 4-6 min,
Frituras/verduras a la sartén 4 8-15 min.
Rollitos de primavera 3 10-30 min.
Camembert / queso 3 10-15 min.
Salsas

Salsa de tomate con verduras 1 25-35 min.
Salsa bechamel 1 10-20 min.
Salsa de queso, p. €j., salsa gor- 1 10-20 min.
gonzola

Reduccion de salsas, p. €j., 1 25-35 min.
salsa bolofesa, salsa de tomate

Salsas dulces, p. €j.,, salsade 1 15-25 min.
naranja

Otros

Camembert / queso 3 7-10 min.
Platos preparados secosalos 2 4-6 min.
que se les debe anadir agua, p.

ej. pasta a la sartén*

Picatostes 3 6-10 min.
Tgstar almendras/frutos secos/ 2 3-7 min.
pifones™*

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para nihos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo ) durante 4 segundos. El
indicador visual < se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L) durante 4 segundos. El
indicador<® se apaga. El bloqueo esta desactivado.
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Seguro para nifos automatico

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14

[€ Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracién del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracion
La zona de coccion debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con el botdn
giratorio.

2. Tocar el simbolo I=I. El indicador — situado sobre
el simbolo I=| parpadea. En el indicador del reloj

temporizador se enciende /i min.

3
3
=

J

@ B O

v

3. Enlos 10 segundos siguientes, ajustar la duracién
deseada con el botdn giratorio.




Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del tiempo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara el transcurso de la duracion de tiempo mas
breve. El indicador — situado sobre el simbolo =l se
ilumina. El indicador 1=l de la zona de coccion se
ilumina intensamente.

Sensor de fritura

Cuando se cocina con el sensor de fritura, el tiempo de
coccidn programado empieza a contar una vez se ha
alcanzado la temperatura en la zona seleccionada.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracién del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. En el indicador de la
zona de coccidn se ilumina . Suena una sefal de

aviso. En el indicador del reloj temporizador 317

parpadea durante un minuto. El indicador Il parpadea.

Pulsar cualquier superficie de mando. Los indicadores
se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el boton giratorio.

Pulsar el simbolo |-l y modificar la duracion o ajustarla

en oL,

Notas

m Para consultar el tiempo restante del ciclo de
coccion de una zona de coccion, seleccionar la
zona de coccion con el botén giratorio. La duracion
se visualiza durante 10 segundos.

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccion.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccidn. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccién y tocar el simbolo I-1.
Modificar la duracién del ciclo de coccion o

programarla a i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Es independiente del resto
de ajustes.

Desconexion automatica de seguridad es

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo £). El indicador — situado sobre el
simbolo £V parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende {17 min.

2. Programar el tiempo de duracion deseado con el
boton giratorio.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea L durante un minuto. El indicador
— situado sobre el simbolo £) se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y
el tono de aviso deja de sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo L)y modificar el tiempo con el botdn
giratorio.

Funcion de crondmetro

La funcidn de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcion de crondmetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
cronémetro.

La funcion de crondmetro se enciende tocando el
simbolo (. En el indicador del reloj temporizador
aparece i y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

La funcion de crondmetro se apaga tocando de nuevo
el simbolo (. El indicador del reloj temporizador se
apaga.

Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacién
adicional en la funcion de crondmetro, el ajuste
aparece durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador. A continuacion se muestra de nuevo la
funcion de crondmetro.

[B) Desconexién automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna £ £ vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidn programado (entre 1 y 10 horas).
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es Funcion Mantener caliente

&% Funciéon Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccion se muestra L. .

La funcidn para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar
caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccién se muestra .

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcidon se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

() 77 ke
.o
A

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 14
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B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

ci Seguro automatico para ninos
0 Desactivada.*
{ Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
cc Tono de aviso
O Sefal de confirmacion y sefal de error desconectadas (la
sefial del interruptor principal esta siempre conectada).
| Solo senial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefial de error conectadas.
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
O Indicador de consumo de energia apagado.
| Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
c Indicador de consumo de energia con tension de red de
400 V.
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
cS Reloj temporizador automatico
oo Desactivada.*
5 199 Duracidn tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
I Desactivada.*
| Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
cY Tiempo de seleccion de la zona de coccion
0 llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez

puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.



/ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
Ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.”

Restablecimiento del ajuste basico

C3

Desactivada.*

—~ Canm

Activada.

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo £} durante
4 segundos.

mn

o B 40

Aparece c ly en el indicador de la zona de
coccion se ilumina &J.

3. Pulsar repetidamente el simbolo L) hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.
4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

M

3 0 )

5. Volver a pulsar el simbolo L) durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidén

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

Botoén giratorio

Se recomienda limpiar el botdén giratorio con agua
caliente y un poco de jabdn. No utilizar productos de
limpieza abrasivos o corrosivos. Limpiar el boton
giratorio en el lavavajillas o sumergirlo en agua puede
dafarlo.
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es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefa anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidn se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

Fy A i6n con F el si

i pesar de la desconexion con s/~ ' el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

oF Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacién
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o +.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue F 1, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
Se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.



Servicio de Asistencia Técnica es

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucidn
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el niumero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccién Z9442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
#1800 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@d 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

18

2:30 aprox.
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox.

Si

No

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion

sin dejar de remover

6:45 aprox.

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:20 aprox.

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

No

No

11,3 No

1 Derretir la mantequilla, mez-
clar la harina y la sal y freir todo
durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche



Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550:;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

7:30 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.

No

No

Comidas normalizadas

Si

Si

No

No

No

60 6. segun el
grado de dorado

No

No

Si

Si

No

No

No

es
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B Apupogouca xprion

AloBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnYyiec XpNonc Kol
OuvapPOoAOYNONG KaBWC eTioNg Kol TV K&PTA
OUOKEUNC VIO HIo opyOoTEPN XPNOoN N Vio ToV
emopevo 10I0KTATN.

MeTA Tnv adaipeon Ao TN OUCKEUQOId,
eheyETe TN OUOKeUr). 2 TEPITTwon (NUIGG KAT&
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxog EYKATOOTOTNG
ETTPETETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon NUIV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeon, dev £XeTE KOVEVO OIKQIWUO
eyyunonc.

AUTN n ocuokeun MPOooPICeTal JOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwv Kail moTwyv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETIEI VO emmTnPEiTal. Mia
ouvtoun d1adIKAoIo TTAPOOKEUNC TTPETIEI VO
empPAeTeTal XwpPic diaKoT. XpNOoIYOToIEiTE TN
OUOKEUN PHOVO 0€ KAEIOTOUC XWPEOUC.

AUTN n ouokeun MPoopPIeTal VI XpNon HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwyv mavw amo Tnv
emadavela TNG BANACOOC.

Mn xpnolyomoleite KOAUPPaTa TNG Boong
€0TIQV. Ta KOAUPPOTO Prmopei va odnynoouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OTTO uTepBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UANIK®V.

Mn xpnolyomoleite akaTAAMNAeG BIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC I AKOTAAMNAG TIODOOTATEUTIKO
mAeypaTa maudiwv. Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNUOTOL.

AUTN N OUOKEUN ETITPETIETOI VO XONOILOTIOINDEI
oo ToIdIA AV TWV 8 ETWV KOI OTTIO OTOUO PE
HEIWPEVEC DUOIKEC, a1oBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC N PE QVETIAPKN EPTIEINION I YVWON,
OTaV EMTNPEOUVTAI N €AV €XOUV AABEI OXETIKEG
odnyiec yia TNV aodoAn Xprnon TnG OUCKEUNG
armd eva ATOUO TTOU €ivail UTIEUBUVO VI TNV
aO0PAAEIN TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUG
KIvOUVOUC TTOU PITOPOUV VO TIDOKUWOUV.

Ta moudia dev eMTPEMETAI VO TTACOUV PE TN
ouokeun. O KaBapPIoPOC KOI N ouvTRPENON OO
TO Xpnotn Oev EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amod TaIdI, EKTOC €AV gival
8 £TWV KOI AVw KOI EMTNEOUVTAI.

KpataTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV
HOKPIG OO Tn OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

Appodlouoa xpron el

INZnpovTIKEG UTTOBEIEEIG
xopaAeixg

/\ Mpoeidomoinon - Kivéuvog mupkayiég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AITTOC TIQipVOUV YPIyopo
dwTIA. MnVv adrveTe MOTE XWPEIC EMTHENON
TO KAUTO AadI Kol AiTog. Mn of3ryveTte moTe Tn
dWTIA pe vepd. AmrevepyoTrioInoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVeTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA JE EVO KOTTOKI, U1t KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

n O1 eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TMOAU. MnV GKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVD TTOVW OTN BGon
E0TIQV.

s H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QAVTIKEIPEVD I KOUTIN
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
BAon €0TIWV.

» H (Bdaon eoTiwv amevepyomoleiTal amo povn
TNC Kol O XEIPIOPOC TNG dev eival Asov
duvaTOC. ApyOoTEPO PUTTOPE! VOl
evepyoroinBei abeAnta. KateBaoTe TNV
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPEoIa TEXVIKNG
eutnNPETNONG TTEAGTWV.

/A Npogidomoinon - Kivduvog eykaupaToc!

a Ol €0TiEC pAVEIPEPOTOC KAl TO TIEPIBOAMNOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAGioI0 Tou Tediou
HOVEIDEUOTOC TTOU eVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal TTAEO TTOAU. MNV OKOUWTINOETE
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTdte To
maIdI& HOKPIA.

m H eoTia payeipepaToc Bepuaiver, ala n
evdeltn 0e Aeiroupyei. KareBaoTte Tnv
aoPAAeIn 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIV.
KoAeoTe TNV UmNPEoIia TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/\ Npoegidomoinon — Kivduvog

nAekTpormAngiog!

m  O1 aKOTAMNAEG eTIOKEUEC eivall
emKkivouvec.Ol ETIOKEUEC ETITPETIETOI VO
YiVOVTOI HOVO OO VAV TEXVIKO TOU
TuAUOTOC €€UTTNEETNONG TIEAOTWY,
ekmadeupevo omo eudc.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaRNETe TO peupaToAnTTn (PIC) OO
Vv mpida ) KareBaoTe/EeBIdwoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPEOION TEXVIKNC
eutnNPETNONG TTEAGTWV.
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el AITieg Twv CNUIWV

s Mia e10xwpnon uypaoiac Pmopei va
MpoKoAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC KaBapIopoU
UWNANGC Tieoncg ) OUOKEUEC eKTOEsUONC
aTpoU.

m Mo EAATTWUOTIKI) CUOKEUN PTTOPE! VO
mpoKaAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te To peuparoAnmTn (PIg) ommo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwOTE TNV AohOASIO
OTO KIBWTIO TV aodoAeiwv. KaAeoTe Tnv
uttnEeoia TEXVIKNAC eEUTTNEETNONC TTEAOTWV.

m [0 OTIOCIPOTO N TG POYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKON UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpotmAngia. KateBaoTe
TNV aodOASIO OTO KIBWTIO TWV 0OPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/A Mpoeidomoinon — Kivduvog Aoyw
HXyvnTIGHOU!

To adaipoUPEVO OTOIXEIO XEIPIOPOU gival
HOyVNTIKO KOl UTTOPEI VO ETTNPEGOE! TO
NAEKTPOVIKG oToIxXeia epduTEUONC,

m.X. BnuaTodoTec KapdIAC f avTAieC
IVOOUAIVNG. [0t TOuG Gopeic NAEKTPOVIKWV
oTolxeiwv epduTeuonc: Mn Badete ToTE TO
OTOIXEIO XEIPIOPOU OTIC TOETTEC TWV POUXWV
oo¢. EAaxiotn amdéoTtaon amd Toug
BnuotodoTtec kapdiac 10 cm.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHATIGHOU!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EQPVIKA
WNAQ, OTav UTTAPXEl UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNG KOTOGPOAQC KOI TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOG.
KpoTdTe TNV €0TiOl HOYEIPEPATOC KAI TOV TTATO
TNC KATOOPOAOGC TTAVTOTE OTEVYVA.

EJArtiec Twv Znpiwv

Mpoocoxn!

m Ol Tpoxeic TATOI KATOOPOAWV KOl TNYOVIRV dNUIoupyouv
VPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQOUIKO UAIKO.

m  AnodeUveTe TO PAVEIPEUD PEXPI VO DEIROOUV EVTEAWG
Ol KaToopOAeg. Mmopouv va TTpoKUWouv CnNUIEG.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOXKPOAEG
mAvw oTo Tedio XelpIopoU, oTnV Tieploxr evoeifewv N
OTO TTAGiC10. MTOPOUV Vo TPOKUWOUV CNUIEC.

m  Ed&v meoouv okANPG ) aixpunea avTIKEiPeEVa VW oTn
Bdion eoTiwy, Pmopouv va dnpioupyndoulyv CnUIEC.

m  TO OAOUUIVOXOPTO KOl TO TIAGOTIKG Ooxeia Avouv TV
OTIC KOUTEC €0Tieg pavelpepaTos. H peuBpdvn
TTPOOTOOING TWV €0TIWV eV eival KATGAMNAN via TN Baon
€0TIQV.
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Emokormnon

>Tov akOAouBo TivaKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeC NUIEC:

Nekedec YrmepyeINopEvor AnopaKpUVETE TOr UTTEPXEINOLEVOL
doynTa doyNTa APEOWE PeE Piot EVOTPN
YUOAIOU.
AxomaMnAo UMK Xpnoipomoleite Iovo UAIKG KoBor-
KoBapiopou pIopoU, TIOU eival KomGAANAGL IO
UOAOKEPOIIKO UNIKO.

[pOTOOUVIEC ANom, Coxopn Koi — Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
Qupoc PELOTOC KC EMPAvVEID EVOODe-
0ne N WC EMAAVEID EPYaOiOC.
O1 Tpoyeic momol EAEVETE TO LayEIPIKO 00 OKEUOC.
KOTOOPOAGY KOl
TNyavIQV dnuioup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UCAOKEPOLIKO
UAIKO
AnoxpwaoelC AkoTOMNAC UNKGE  XpnoILIOTOIEITE POVO UAIKG KO-

pIopoU, TIOU eival KomGAANAGL IO
UOAOKEPOIIKO UNKO.

DOOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kall Tal
AoC (.. oAOUpIVIO)  TNYOVIO: OTOV TOI IETOTOTTICETON.
Anpioupyio "ol Zoxopn, GoynTope  ATIOPOKPUVETE Ta UTTEPXEINOHEVO!
BodwY" HeYOAN TEPIEKTIKO-  GOyNTA AUECWE PeE Piot EUOTPO
nTo o€ Cayopn VUCAIOU.

KoBapiopoU

MpooTacio MEPIBAAAOVTOC

2e auTo TO Kepahaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
e€0IKOVOUNON eVEPYEIOG KAI VIO TNV armdoupon TwvV
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAelveTe TIC KATOOPOAEC TIAVTOTE U’ eval KATAAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIGKI XpeldleoTe
ONUAVTIKA TIeploodTEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
STITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIAZETAI VOI ONKWOETE
TO KOTOKI.

m  XPNOIJOTIOIEITE KOTOXPOAEC KOI TNYAVIA pe emmimedouc
naToug. Or averimedol TTATO! AUEAVOUV TNV KOTOVOAWON
eVEPYEINC.

m H didpeTpog Tou MATOU TNC KOTOOPOAGC KOl TOU
TNyaviou TIPETTEl VO TOUTICETOI e To PeyeboC TNC €0TiOG
HOYEIPEUOTOG. EIBIKG Ol TTOAU PIKPEG KATGOPOAEG OTNV
SOTIO HOYEIPEUATOC €XOUV WC QMOTEAEOLO TNV OTIWAEI
evepyelag. Mpoogtte: O KATOOKEUAOTES TWV HOYEIQIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV eMAVW OIGUETOPO TNG
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvnBwe peyoAuTepn omod TN
OIGHETPO TOU TTATOU TNC KOTOXPOAOGG.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO HIKEN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

m  Mayeipeuete pe Aiyo vepd. AuTO eEoIKOovopEl evEPVEIQ.
>Ta AaXaVIKG O1oTNPOUVTOI 01 BITAHIVEG Kail Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

m  KoAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIAVTOTE PO KOTS TO
OUVOTO peYOAN emMdPAVEIR TNG EOTIA LOYEIPEUATOC.



m  PubBpioTe eykaipa pia xapnAotepn Baduida
HOYEIPELOTOC.

m  EmAeETe pio KaTGANAN BaBpida ouvexiong Tou
hovelpeUoTos. Me pia ToAU uwnAn BaBuida cuvexiong
TOU UOVEIPEPOTOC OTIATOANTE EVEQYEIQ.

m  ExkpetoMeuTeite TNV umdAoimn BeppdTnTa TNC BGonc
€0TIWV. € Jayeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia yayelpepaTog Ndn 5-10 Aenra mpiv T ARén
TOU XPOVOU.

B MvwpioTe TN cuockeun

O1 0dnyiec xprong 1oxuouyv yia diddopec BAoeic eoTIwv. Ta
oToIXeia Twv OINOTACEWY VIO TIC BAOEIC 0TIV Oa Ta BpeiTe

OTNV €MOKOTNON TWV TUTTWV. — ZeAida 2

To medio xeipiopou

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

Amocupon CUUPWVX ME TOUG KXVOVEG
TIPOCTACIG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUUDWVA PE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTI N CUOKeUr XapakTnpideTal oupdwva pge Tnv
E eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpIKWV
]

KOl NAEKTPOVIKWV OUOKeUwV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopidel Ta MAGIOI VIO Uik
armdéoupon Kol a&lomoinon TwV TOAIWY CUCKEUWV
ge 1oxu o’ OAn Tnv EE.
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9 BaBidec poyeipéuorog o XpovodIoKOmTNG
Iy EToiuomTa ASIToupyiag A PoAdI ouvayeppou koudivac / AohaAeiar yior moudic
H/R YrnoAoimn BeppoTnTa YriodeiEeic
F Nermoupyio Powerboost m  Avaloya pe Tnv KoTdoToon Aeitoupyiog Tng Baong
) . . 7 €0TIWV OVAPBOUV oI eMIHAVEIEC XEIPIOUOU, TTOU PTTOPOUV
t TS e TSI S DI T Vo eMAeyoUV auTr) Tn oTiypn. OTovV KAvVeIC TIC avyigel,
858 XPOVODIOKOMMG EKTEASITAI N EKAOTOTE AsITOUPYIQL.
m  O1 emdadveleg xelpiopoU yia TIC AeiToupyieg, mou dev
UTTOPOUV va ETMAEYOUV QUTR TN oTIyun, dev avaBouv.
m  KpotdTe TIC emddaveieg XelpiopgoU TavToTe oTeyvec. H
KevTpikoc B1aKomTne uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.
m  Mnv TomoOeTeiTe KOATOAPOAEC KOVTA OTIC evdeitelc Kal

Nermoupyio O1amENONC TNE BEPLOKPOGIOC
Nerroupyio Powerboost

Aiomaén ciodnTpwy Ynoiparoc
MpoaBetn evepyomoinon Twv (Ve
2UvOUOIOLEVO BEPUOVTIKO OWpA

Q®ON " O

Nermoupyia XpovouETPOU

TOUG a1oOnTNPEC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO UTTOPET VO
utrepBeppavOei.
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el Twist-Pad pe koupri Twist

O1 €0TiEQ HAYEIPEPATOCG

O Eoria payeipéuorog

piag Cwvng
© Eorlapayeipéparog  EmAEETe T eatia payeipeparog, oyyicte 1o
dimArc Zovne aupBoro ©

MpoobeTn evepyomoinan TC eaTioe poyelpéuaroc: H avtiotoixn evoeitn
avaBel

Ymodei&eig

m Ol OKOUpPEC TIEPIOXEC TNG €O0TIOG POAVEIPEUOTOC
odeilovTal oe TeXVIKOUCG Adyouc. Aev €xouv Kapio
EMPEEON TAVW OTN ASITOUPYia TNG €0TIOG PAYEIPEUATOC.

m H eoTia paveipepoTog pubuideTal e evepyoroinon Kal
arevepyoroinon TNG B€ppuavong. AKOUO KOl OTn PEYIOTN
IOXU PTtopei va evepyotroinBei Kol va amevepyotoindei n
Bepuavon.

B JTIC €0TIEC HOYEIPEUOTOC TIEPIOCOTEPWY (WVWV UTTOPEI
0l BEPUAVOEIC TWV E0OWTEPIKWY KUKAWUATWY BEpuavong
Kol N B€puavon TWV TTPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTTOIOUVTOI KOl VO QTTEVEPYOTIOIOUVTOI 08
O10pOPETIKOUC XPOVOUC.

Zuvduaopévn {wvn HAYEIPEUXTOG

1 = EoTia payeipepotoc dIMANG dwvng
2 = EoTia payeipguoToc piag (ovne
3 = EvOI&ueoo OepuavTIKO Owua

—s3

)

H eoTia payelpeuaTog piog Cwvng Kol N e0TION HAYEIPEUOTOC
OIMANC Cwvng PTTOPOUV VO ASITOUPYNOOUV XWPIC evlIGUECO
OePUOVTIKO OUa aveEdpTNTa N pia amd TNV GAAN 1) va
ouvOUOOTOUV pe TO evdIAUECO BEPUOVTIKO OWUO, OTTWC
epIyPAdETAI GTOV TTHVOKO.

Mikpn o6 eoTior:  EmAeEre T eoTior payeipepo-  Mikpr) wnAn doppa

Suvduoopoe amd  T0G DIMANG Cwvng. Mikpo Teppanyaki.
1+3 Me 10 aupBoro © evepyo-

ToINoTe MPO0BETA TO EEWTE-

PIKO KUKAwpO Beppavonc. H

¢vdeitn © ovopel.

Me 10 aupBoro © evepyo-

moINaTe mpOoBeTa T EVOIN-

11e00 BepuUaVTIKO owpa. H

évdeitn S avaipel.
Meyoin 0B Ayyi€re 10 oupBoAo 8. H Meyodn ynA dpopHa
£oTiON EvBeIEn = avaipel. Meytho Teppanyaki
2uvduaapog amo 1 Meyon TAGKa Tou
+3+2 VKPIA

H pikpr oBAA eoTial (1+3) Kail N €0TION HAYEIPEUOTOC HIGC
dwvng (2) umopel vai AeIToupynoouV emmong aveEdpTnTa N
gio arro TNV AN pe d1ohoPETIKEC BaOUIOEC UOYEIPEUOTOC.
‘ETol dnuioupyouvTail T.X. 0TN Yey&An wnAn ¢opua, oTo
Teppanyaki 1 otnv MAAKa Tou YKPIA DIOPETIKES TIEPIOXES
Beppokpaoiag: Me Tn pikprn oBAA eoTial pmmopeite va
OOTAPETE PETA Eva GAyNTO KOI PE TNV €0TION HOYEIPELOTOC

piag dwvng va dloTnpnoeTe TauToxpova eva dpaynto CeoTo.
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Yrodeign: KatdAnAa payeipik& oKeln UTTOPEITE val TO
pounBeuTeiTe HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
TEAOTWV 1 0To OIKO poG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUX).

'EvOeIEn ummoAoitng OepuoTNTAG

H Baon eoTIOV EXEl yIo KOBE €0TIO HAYEIPEUOTOC UICK
evoelEn unoAoimne BepuotnTag duo Bobuidwy.

Edv epdovitetan otnv &vdeiln éva H, ToTe givan n eoTia
poyelpepoTog akoua CeoTr. Mmopeite 1m.X. va dlaTnpnoeTe
eva PIKPO daynTd CeoTo 1) va AlwoeTe KouRBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPIOOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, GMALEI N
&vdeIEn oTo A, H &vdeiEn ofBnvel, OTav KPUMOE! OPKETA N
€0TION HOYEIPEPATOC.

B Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eivail n mieploxr pubuioewv oTnv omoia
propeite va emAeETe pe To Koupti Twist TIC eoTieg
HOYEIPELOTOC KOl VO puBuioeTe TIC BoOPIdEC payeIpEUATOC.
2Tnv meploxn Tou Twist-Pad kevTp&peTan To koupmi Twist
QUTOUOTC.

. g | B

To koupri Twist eival poyvnTIKO Kol TOTTOBETEITAI TTAVW OTO
Twist-Pad. AyyiCovtac 1o koupri Twist oTnv meploxn evoc
HOOKOPIOUOTOG, EVEQYOTIOIEITE TNV QVTIOTOIXN 0TI
HOYEIPEUOTOC. 2TPEPOVTOC To Kouuti Twist puBpileTe TN
BaBuida payeIPEUATOC.

Ymodei&n: Aiotnpeite To kKoupm Twist mavToTe Kabapo. H
puTTOVON PTTOPEl Vo eTpedoel apvnTIKA TN AeIToupyia.

Adaipeon Tou KoupTmmioU Twist

Mropeite va adaipéoete To Koupti Twist. ETol o
KOOOPIOPOC VIVETOI EUKOAOTEPO.

Mropeite emionc va adaipeoeTe To Koupti Twist, OTav n
€oTiON HOyVEIPEPATOC BpiokeTal 0e Aeitoupyia. H AsiToupyia
TTPOOTOOIOG OKOUTIIOUOTOC eVEQYOTIOIEITAI KOl HETA oo 35
OeUTEPOAETITOL ATTEVEPYOTIOIEITAI N BACN EOTIWV.

Ymodei&eiq

m ECaipeon omd TN Aeitoupyia TTIPOOTOOIGC OKOUTTIOPOTOC
amoTeAei 0 KevTpikOC diokomTNC.Mmopeite va
QTeveEPYOTTOINOETE OTTOTEOATOTE TN BAON EOTIGWV.

m Otov TomoBetnoeTte Eava To Koupti Twist kKol oTn
OUVEXEIO TO YUPIOETE, OEVEPYOTIOIEITAI N ASITOUPYIO
TTPOOTOOIOG OKOUTHIOHOTOC.



A Npoeidomoinon — Kivduvog rmupkayiég!

Edv TomoBeTroeTe eva HETOAIKO QVTIKEIPEVO TIAVW OTO
Twist-Pad, pyrmopei n Baon eo0Tiwv va ouvexioel Tn Beppavon.
ATtevepyoTToIeiTe VIG QUTO TN BAoN E0TIWV TTAVTOTE LE TOV
KEVTPIKO BIOKOTTTN.

®UAaEN TOUu KoupTTiou Twist

210 koupmi Twist UTTGPXEl EVOG 1I0XUPOG UayvATNG. Mnv
TANoI&ZeTe TO KoupTt Twist KOVT& OTOUC poyvnTIKOUG
dopeic OedOPEVWY, TI.X. BIVTEOKAOETEC, OIOKETEC, TMOTWTIKES
KAPTEC KOI KAPTEG PE HOYVNTIKO YOOUUIKO KwOIKO. AUTOI Ol
dopeic OedOPEVWV UTTOPE] VO KOTOOTPAGOUV. 2€
TNAEOPAOEIC KAl 0BOVEC TEPUATIKWY HTTOPE! VOl
eudavioTouv BAGBeC.

A MNpoeidomoinon — Kivduvog Aoyw payvnticpou!

Mo dopeic NAeKTPOVIKWV OToIXeiwV eudUTEUONC TI.X.
BNUOTOOOTEC KOPDIGC, OVTAIEC IVOOUAIVNG. YTTPXE! N
AUVOTOTNTO ETTNPEOUOU TWV OTOIXEIWV epdUTEUONC OTIO TO
poyvnTika media. Mo auto pn BadeTe oTe TO KoupT Twist
OTIC TOETIEC TWV POUXWV 00¢C. H amdéoTaon amod eva
BnuoTodoTN KapdIAC TEemel va gival To AiyoTepo 10 cm.

Ymodeign: To koupmi Twist eival payvnTiKO. Tar JETOAIKAG
OWHOTIOIO TTOU UTTOPOUV VG TIOPOOKOAMNBOUV 0TNV KATW
HEPIQ, UTTOPEI VO YOOTOOUVIOOUV TO UGAOKEQOILIKO UNIKO.
>KoutideTe TTAVTOTE TO KoupTr Twist.

AsiToupyiax xwpig koupti Twist

OT1av 0 BupGOoTE TTOU EXETE TOTTOOETNOEI TO KOUWTH Twist,
PTTOPEITE Vo AeITOUPYNOETE TN BAION €0TIQV ETTIONG KOI XWPIC
TO KoupTi Twist:

1. Evepyormoinote Tn BAon e0TIWV PE TOV KEVTPIKO
SOIOKOTITN.

2. Ayyi€te ouyxpovwe To olpporo @D kai To oUpBoAo L)
yio 4 deuTtepoAerTa. Eva onua nxel.

3. Ayyi&te To oUpRoAo L) TOoEC GOPES, UEXP! VO avAWel N
evoelln TnNC embupunTAC E0TIOC HOYEIPEUOTOC.

4. Me 1o oupBoro D (-) kai 1=l (+) puBpioTe TNV emBupNTH
BaBuida payelpEUaToC.

H eoTia payelpepaTog exel evepyoroinBei.

YodeiEn: Mmopeite va TomoBeTr0eTe {ava omToTeEdNTIOTE
TO KoupTi Twist.

E¥ X<1pIGPOC GUGKEUNG

>e auTo TO KEDGAQIO pabaiveTe, TWC va pubuideTe TIC
€0TIEC HOYEIDEUOTOC. 2TOV TIiVoKa Ba Bpeite Babuideg
HOYEIPEUOTOC KAl XPOVOUG HOVEIPEUATOC VIo SIddopa
daynTa.

Evepyorroinon Kol aimevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KeVTPIKO DIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOl
arevepyoroleite Tn BAon 0TIWV.

XeIpIoPOC OUOKEUNGC el

Evepyormoinon

Avyi&te 10 oupBoro M. Eva ofjua nxel. H evdeiEn — movw
amo ToV KeVTPIKO diakomTn avapel. O1 evdeilelg Twv
emavelwv Xelplopou Kail ol evoeielc Twv Babuidwv
HayelpepaToc 4 avéaBouv. H Bdon eoTikv BpiokeTal oe
ETOINOTNTO ASITOUPYIOC.

Amnevepyormoinon

Ayyi€te To ouppRoro D, péxp! va ofnoouv n evdeiEn —
AV ommo Tov KevTpikd dlakomTn Kol ol evdeielg. OAeg ol
€0TIEC UAYEIPEUOTOC €ival amevepyomoinueveg. H evdeiin
NG uOAOITTING BEPUOTNTOC TTOPOLEVEI QVOUUEVN, HEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA Ol EOTIEC HOYEIDEUATOC.

Ymodei&eig

m H Bdon eoTi®V OTIEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTA, OTAV OAEC Ol
€0TIEC HOYEIPEUOTOC EIVOI AMEVEQYOTIOINUEVEG
(kAe10TEG) TAVW oTTO 20 deUTEPOAETTTO.

m  O1 puBpioeIC TTOPOPEVOUV OTTOBNKEUPEVES TO TIOWTO
45eUTEPOAETITO UETG TNV aTevepyortoinon. OTav
EVEPYOTTOINOETE EavA HEOO O AUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Baon €0TIWV 0g AeIToupyia Pe TIC TTIPoONYyoUUEeveC
puBpioelg.

PUOUION TNG £0TIOG MAYEIPEUARTOC

Me 1o koupT Twist puBpilete TNV emBuunTh Badpida

HOYEIDELOTOC.

Babpida paveipeparoc 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babuida payeipeuarog 9 = peyiotn 10xUg

Kd&Oe Bobuida poyelpEUaTOoC exel pia evoiapeon Babpida.

AUTH XOPOKTNPEICETAI PE UIO KOUKKIDAL.

Pubuion TNG BXOUISAG HAYEIPEPATOG

H Bdion eoTiwv TIPETEI VO €iVal EVEPYOTIOINUEVN.

1. EmA&CTe TNV eoTia payelpepoaTog. I’ auTd avyiéte 1O
koupTt Twist oTnv Tepioxrn TNC emMOuUpPNTAC €0TIOC
HOYEIPEUOTOC.

2. Méoa ota enopeva 10 deuTepOAETITOl YUPIOTE TO KOUUTT

Twist, pexpl va epdaviotei otnv evoeitn Twv Bobuidwy
HOVEIPEPOTOC N emMOUUNTH BoOpIdO HAYEIPEUOTOC.

u il
i IR i
oo =T L

H eoTia payeipepaToc €xel evepyoroinoei.

AMayr TNC BoBUIdOC payeEIPEPATOC:
EmAEETe TNV eoTion HOyEIPEUOTOC KOl puBUioTe TN VEX
BaBpida payeIPEUATOC.

ATIEVEPYOTIOINGN TNG E0TIG PHAYEIPEPATOG:

EmAEETE TNV €0TIO POVEIPEUOTOC Kol BE0TE TNV 0TO 11. MeTd
amo mepimou 10 deutepodAenTa epdaviceTal n evdeiEn TG
uttdAoITING BeppdTNTAC.
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el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

Nivakag HXYEIPEPATOG
>Tov akOAoUBO TivaKa Ba BpeiTe HEPIKG TTOPAdEIVUATO.

O1 XpbOVOI HOYEIPEUOTOC Kl O BaOUIOEC PAVEIPEUATOC
eCapTwvTal amd To €idog, To BAPOC Kol TNV ToIOTNTA TWV
daynTov. Mo auTtd To AOYO VOEXETAI VO UTTPXOUV
QmmoKAioeIg.

XpNOoIUOTIOIEITE VIO TO OPXIKO paveipepa TN Bobpida
gayelpepaTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TIOXUPPEUOTO GaynTaA.

To TPOPIUCA, TO OTTOION OCOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KOT&
N SIGPKEIC TOU OOTAPIOUOTOC EEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEQO VO OOTAPOVTOI OE TIEPIO0OTEPEC MIKPEC HEPIDEC.
>UUBOUAEC VIO TO poyeipeua Pe eE0IKOVOUNON EVEPYEIOC
Ba Bpeite oTo KehAAaio "TpooTaoia Tou
mepIBaMovTog".— ZeAida 22

Nicoipo
>0K0AGTO, KOUBEPTOUP 1-1.
Boutupo, péNI, Cehamivor 1-2

ZéoTapa Ko diarripnon Beppio-

KPOGiog
Floyvi (X, poyeIpepevee dakec) 1-2
Fona* 1.-2.

ZE0TOLON AOUKAVIKWY OTO VEPO™ 3-4

ZeMAYWPA Kol {EOTAHO

2TIOVOKI KOTEWUYLEVO 2-3. 10-20 Aermax
["KOUAQIC KOTEWUYHEVO 2:-3. 20-30 Aermox
ZIyavo payeipepa, olyavo Bpa-

olgo

[1ouBoPAGKIa, KeDTEDEC 45" 20-30 Aerrox
Waop! 4-5* 10-15 Aermmai
'Alo)t[psc OOATOEC, TL.Y. 00ATOO meao-  1-2 3-6 Aermmdx

Peé

XTUmnTeC 00ATOEC, TL.Y. 34 8-12 Aermax
ooAToa pmeaipved (Bearnaise), 00
100 oMawvTeC (Hollandaise)

Mayeipepa, payeipepa pe aTpo,

OOTAPIGHA

PUC (ue OmAGoIomoooTnTO VEpol)  2-3 15-30 e
PuCoyaho 1.-2. 35-45 \emmmdy
Bpootéc momamee pe dpAoudon 4-5 25-30 Aerrox
Bpootéc momamee xwpic dAouda 4-5 15-25 Aemmat
ZUHOPIKG, JOKOPOVOKIQ 6-7* 6-10 Aermmd
[loxvi, ooumec 3-4. 15-60 Aermai
Nayavika 2-3. 10-20 Aermmai
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NoxawvIKe, KOTEWUypeva 34,

Mayeipepa oTov ToKUBPAOTAO 4-5

Mayeipepa oe kAe10TO Okelio¢

PoAG KpéoToC 4-5
WnToc Komopoe 4-5
[kouAoC 2-3.
Wnoipo pe Aiyo Aadr**

2VIToeA, UOIKO M) mave 6-7
2VITOEA, KOTEWUYHEVO 6-7
KoToAETOL, UOIK 1) TIovE ™ ™** 6-7
MmpiCoAa (3 cm mayoc) 7-8
Xopmoupykep, kedredokio (3cm 4.5,
TayoC)

>100¢ mouAepIkou (2 cm 56
ayoc)*

ZTIF']GOC TIOUAEPIKOU, KOTEYUY- 56
UEV0™

Wap1 kot GIAETO Yaiploy, GUOIKO 56
Wapi Kou GINETO Wapiol Tawe 6-7

Wap1 kou GIAETO Yaipiou, mave kol 6-7
KOTEWUYLEVO TT.X. ETOKIO yapiol

mowve

KapoBidec ko yopidee 7-8

20TARIOHO AOXOVIKWV, HOEOKWY 7-8
HOVITOPIOV

Noyawvika, KpEog oe Awpidec komdr  7.-8.

0I0I0IKO TPOTIO
TnyovnTo GoynTor, KaTEWUYEVa 6-7

Kpémec 6-7
OpeléTar 34,
ABYG oo 56

Tnydviopa otn ¢ppITela (Tnyéivi-
oga otn ¢pitela 150-200 yp.
ava pepida ouvexopeva oe 1-2
Aitpa Aadi**)

Koreyuypeva mpoiovTa, Ty, Tnyovn-  8-9
TEC TIOTOTEC, VAYKETC KOTOTIOUAOU
KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC 7-8
Kpeac, T.Y. KOUHOTIOKOTOmoUAOU 67
Wapi move N oe CUPN e poyio pm- - 56
pac

Noyawvika, povitapiomove i oe (uun- 56
{e poyIt pmipoic, Tepmoupa

MiKp& TOpOIOKEUGOpOTa, TLY. TYO- 4-5
vitec/houkoupadec BepoAivou,

dpouTar 08 CUPN e poyIGt pmpoc

10-20 Aermox

50-60 Aermrdx
60-100 Aerar
50-60 Aermmd

6-10 Aermox
8-12 hermma
8-12 hemmmax
8-12 hermx
30-40 ey

10-20 Aeréy
10-30 Aermdx

8-20 Aermmar
8-20 Aermai
8-12 hermmar

4-10 \ermdr
10-20 Aermdy

15-20 Aemmdx

6-10 Aermma
ouvexopeva
ouvexopeva
3-6 Aermma



B AeiTroupyia PowerBoost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HeYOAUTEPEC TTOCOTNTEG VEPOU GKOUO YPNYOoPOTEPD Ot O,TI
ge Tn Bobuida payelpepaTog 9.

H Aerroupyia Powerboost givar diaBeoiun povo oTig eoTieq
HOVEIPEUOTOC, TIOU XAPOKTNPICOVTaI Ue TO oUuBoio F.

>TIC e0Tieg payelpepaToc JIMARC (wvng TTPETIE! VIO TN
AeiToupyia Powerboost va €xel evepyoroinBei mpoobeTa To
OelTeEPO KUKAWUG O¢puavonc.

Evepyomoinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmAegre TV e0Tior payeIpguaTog. _
2. AkouprmoTe To oUpBoro F. H évdeign F avapel.
H Aeiroupyia Powerboost eivail evepyomoinuevn.

Anevepyoroinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTion poyelpEUOTOC.

2. Pubuiote pia omoladnmoTe Babpida ouvéxiong Tou
poyeIpEPoToC. H evdeitn F ofnvel.

H Aeitoupyia Powerboost eivail amevepyomoinuevn.

Ymodei&eig

m H Aeimoupyia Powerboost givail xpovika mepiopiopévn. H
€0TIO HOYVEIPEPOATOC PUBUIEl AUTOLIOTO TTHOW OTN
Baduida pavelpeuaTog 9.

m [1pooelTe, OTI TO AGDI KOl TO AiToC BgppaivovTal
ypPryopa pe Tn Aeitoupyio Powerboost. Mnv adrvete
TTOTE XWPIC emTnEnon TN JI0dIKACIA HAYEIPEUTATOC. TO
uTTePBEPUOOUEVO AADI KOl AITTOC aVAPAEYOVTOI YPIYOPQ,
BAETIE OTO KEDAAQIO "ZNUAVTIKEC UTTOOEIEEIC
oodpoaleiog".— SeAida 21

BJ AicOnTrRpec ynoipatog

H XopoKTNEIoUEVN pe TO CULBOAO 2 £0TION HOYEIPEUATOC
OIMAAG CwvNCg €xel PIa AeIToupyia alodnThpwv YnoipoToc.

Edv AeiToupynoeTe TNV e0Tiol HOYEIPEUOTOC He Tn OIATAEN
TV a10ONTHPWV YnoipgaTog, evac aiodnthpac pubuiler Tn
BepuoKkpaoia Tou TNyaviou.

To TAEOVEKTNUG OOC KOTA TO WNOIUO:

m H eoTia payeipepoTog Beppaivel povo, OTav XpeldldeTal.
AuTO e€oikovopei evepyelal.
m  To A&dI kail To Aimog dev uepBeppaivovTal.

Ymodei&eig

m  Mn CeoTaiveTe TTOTE AITOC XWPIC emTHENOoN.

m  TomoBeTeiTe TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG €0TIOG
HOYEIPEUOTOC. MP0oGEXETE TN OWOTH OIGLETPO TOU TTATOU
TOou Tnyaviou.

m  Mnv TOMOBETEITE KATTAKI TTAVW OTO TNYAVI. AloidopeTIKG
0 pubuioTng &g Aeitoupyei. Mmopeite va
XPNOIUOTIOINGETE PIO ONTA TIPOOTACIOC Ao T
TTOINiopOTA, O PUBUIOTAC ASITOUPVEI.

Aerroupyia PowerBoost el

m  XPNOIUOTIOIEITE HOVO AITTOC, KATGAANAO VI TNYAVICUOL.
Mo BouTupO, papyapivn, eETpa aPOEVO eEACIOAADO N
X0IpIVO Aimog emAeETe TN Babpida ynoipatog 1 n 2.

Tnyavi yix Tn 81XTAEN TWV XIGONTHPWV
YnoipaTog

EmAECTE yia TN AeiToupyia pe Toug aloBnThpec YynoiuaTog
TO OWOTO TNYAQWVI.

Tny&vi cUCTHHATOG WG E10IKO EEXPTNHX

Eva tnyavi Tou eivai 10aviIKd KOATAANAO yIol TO WNOIYOo Je
™ SIGTaéN TwV AoONTHPWY WYNOIUOTOC, UTTOPEITE VO TO
QYOPAOETE EMONG KAI OTO EIOIKA KATOOTHLOTO NAEKTRIKWV
okeuwv 1 online oto www.neff-eshop.com: Z9453X0

H 8106e01udTNTA, KABWS Kal N dUVOTOTNTO TTAPAYYEANOG
online eival omd Xwpo o XWPao dIodOPETIKN.

O1 avadepopevec oTo TEAOC Babpidec WnoipuoTog eival
TTPOCOPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUOCTAUOTOC.

Yrodeign: H diataén Twv aiobnthpwy YnolpaTog umopei
Vo ASITOUPYNOEI ETIIONG KOI JE TOL UTIAPXOVTA TNYAVIAL.
AOKIUAOTE TTPWTA TO TNYAVIA PE xapnAec Babpideg
WnoipoToc Kol oAGETE evdexouevwe TN Badpida
WNOoIPoTOC. 2TIC UYPNAOTEPEG BaOUIdEC YNOIUOTOC PTTOPEI
va urtepBeppavOei To TnyAvl.

O1 BaxBpideg YnoipaTog

TL.Y. TIOPOIOKEUN Kall DEOILO OOATOWY, 00T
OHONAOOVIKQV XWPIC TTPOOBNKN VepoU Kall e
mPO0BNKN Aimouc, YNRoiuo TPODILWY pe EETP
mopBevo eAaIOAadO, BOUTUPO ) LOPYORIVN

T.X. OEAETEC, WNOI0 TPODILWY PE EETpa
mopBEVo eAaioAado, BoUTupPO ) Hopyopivn

3 XOpNAN PETPION  TLY. WNOIHO WOipIoU, XOVTRG (aynTé OMwe
KEDTEDEC KOl AOUKOVIKO!

4 PETPIONUWNAN  TLY. WAOILO PIOOWNHEVWY I KOAOWNLEVWY
HUMPICOAWY, KOTEWUYHEVO TROIOVTOI TIOVE,
AETITOr ayNTO OTIWC OVITAEA, YUPOC Kot AOXo-
VIKO!

T.X. Wroiuo UmpICoAwv péaa WPEC (rare),
TNYOVITEC OMO TRIPPEVEC TIOTATEC KOI TNYOVN-
TEC TIOTATEC 0€ PETEC

1 TIOAU YOnAn

2 XaunAn

5 upnin

PuUBpion Tng dixTtagng TWV aicONTRPWV
YnoipaToq

EmAeCTe TNV KOTGANAN BaBpida wnoiparoc amd Tov
mivako. TormoBeThoTe TO TNyAVI TTAVW OTNV 0TI
HOYEIPELOTOC.

H B&on eoTiwv TTRETEN val eival evepyOTIOINUEVN.
EmA&ETe TNV eoTion poyEIPELOTOC.
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el AloONTNPEC YNOILOTOC

1. Ayyiéte TO oUpPPBOAO Z.ZT_nv evoel&n Tne eoTiag
LOYEIPEUOTOC QVABE! TO L K epdavideTal To oUUBOAO
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2. TupiCovTtac TO Koupti Twist, eMAEETE TNV emBUUNTN
Babpuida ynoipatog. H d1IaTagn Twv aiodnThpwyv
wnoigoToc exel evepyoroindei. H peydAn eoTia
poyelpeuaTog dIMANC wvng €xel evepyoroinoei
OUTOUOTO.

0 0
= U * Jo

To oUpBoAo ZovaBooBAvel, UEXPI VO ETITEUXOEI N
Beppokpaoia ynoipotog. Metd nxel eva onua. To oupBoAo
= ovaPel.

3. BOATE Twpa TO AITTOC VIO TO WHGIUO KOI OTN CUVEXEID TO
daynTo 0TO TNYAVI.
lupioTe TO GaynTd OMWC CUVABWC, VIO VO LNV KOAMNOEL.

MNivakag ynoiparog

O mivakag deixvel, mola Babpida ynoipaTog eivail
KOTAMNAN yia kaBe daynTd. O XpOVOG WNOoIPGTOG
eCapTaTal oMo To €idocg, To B&POC, TO TMAXOC KAl TNV
ToIOTNTA TOU TPodiLou.

O1 avadepopeveg Babuidec ynoipaTog eival
TTPOCOPUOOUEVEC OTO TNYAVI CUCTALOTOC.ZTO GAAG TNYAVIO
grmopouv va diadepouV ol Babpidec YnoipaTog.

MpwTa CeoThvete TO &delo TNyAvI. AdoU TTPWTA NXNOEl TO
NXNTIKO onua BAATE Ta TPOGIPG poadi e To AiTog WNnoipoTog
OTO TNYAVI.

Kpeag

2viToeh, Guaiko 1 ave 4 6-10 Aermai
DINETO 4 6-10 Aermai
KotoAeta™* 3 10-17 Aermmai
Cordon bleu* 3 15-20 Aermmai
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MmpiCoAec, pEoa wuec (3 cm
mo¥oc)

MmpICOAEC IooynpEVeC N Kao-
ynuévec (3 cm mayoc)

>1B0C mouAepikol (2 cm mayoc)
NOUKOVIKO BPOIOPEVOL 1) WHO™
Xoumoupykep / Kedredakio™
Aheapévo Kpeag "Aeumepkeos”
Kpéoc Koppevo og Aemmee Awpi-
0€g, yupog

Kipde

Mneikov

Wapi

Waipl, ynTo, .. MeoTPOdO:
OIAETO Waploy, GUOIKO 1) maveE
FopIdaKIa, yopidee

DaynTa pe auyd

Kpémec

Opehétec

Auyo oo

OpehéTec, ahpupec

Kpémec Auotpioc

Wnuévo T0OT e KPOUOTa oMo
owyo, Yoo Ko Coxapn / YOAIKO
T00T

Marareg

TnyovnTéc moToTeC 0e HETEC oo
BpoloTec momamec e dAouda

TnyovnTéc moToTee oe HETEC oo
WHEC TaTATEC

TnyaviTec amo TPINUEVEC TIOTOTEC

Momamec TyavnTe EABeTIOT
Moromec yAoog

Aayovikd

2KOPOO / KpepuUdIa
KoAokuBakia, peNTlovec
MimepIEC, MPAOIVO ATOPAYYIO

Y0TOPIOHO AOKOVIKWV I TTPO-
00k Aimou¢ Kot Xwpic mpoodnKn
VEPOU, T.X. KOAOKUBOKIO, TIpAOIVEC
TIMEPIEC

Mawvitpior
NOYOVIKO YAOOE

Kateyuypéva mpoiovra
Yvitoeh

2/4

w

1/2

3
1

6-8 Aty
8-12 hermax

10-20 Aermma
8-20 Aerrdy
6-30 Aermdx
6-9 Aermai
7-12 hermai

6-10 Aemax
5-8 herr&x

10-20 Aermar
10-20 Aerdy
4-8 \erax

TNyaviCovTol ouvexopeva
3-6 Aermmdr (v Lepido)
2-6 hermay

4-9 \ermmdx

10-15 Aermrdi

4-8 \emmar (ovor Pepidar)

6-12 Aemmai
15-25 ey

2,5-3,5 hermmox (o
Hepida)

50-55 Aermdx
10-15 Aermay

2-10 Aermai
4-12 hermor
4-15 \ermmax
10-20 Aermma

10-15 Aemmmax
6-10 Aemdy

15-20 Aermmdy



Cordon bleu 3 10-30 Aermrai
21B0C MouAepIKoU™ 2 10-30 Aermai
NOYKETC KoTOmOUAOU™ 4 10-20 Aerma
[Upoc (XoIpIVO KPEQg), YUpoc 4 10-15 Aermai
(BodIvo Kpéac)

DIAETO Yaipiol, GUOIKO 1) Towe 3 10-20 Aermai
OeTaKIO YapIoU Tave 4 8-12 hermmdx
TnyovnTé moToTeg 4/5 4-6 hermai
TnyovnTa GoynTé / TyovnTO: 4 8-15 Aermrdx
AOKOVIKO!

AVOIEIOmIKO POAG 10-30 Aermai
Kapapmep / Tupl 3 10-15 Aermmai
ZaATOEC

SGATO0 VTOUIGTOC e AayaVIKA 1 25-35 Aermmal
YOATOO IMEaaiEA 1 10-20 Aermdi
2OATOOI TUPIOU, TT.Y. OOATOO YKOP- 1 10-20 Aerax
VKOVTCOAOK

A¢oipo ooATowY, Y. oGATOO UTo- 1 25-35 Aermmal
Aovele, 00ATO0 VTOPOTOG

FAUKEC aGAToeC, TLY. o0ATOOTTOp- 1 15-25 hermai
TOKOAI

Noma paynTa

Kapopmép / Tupi 3 7-10 Aermax
STEYVO ETOILO GOyNTA e TTPO- 2 4-6 Aermrai
00rKn vepou T.Y. CUPOPIKG 0TO

TNyovI*

Kpoutov 3 6-10 Aermax
Aptydoha / HOUVTOUKIO / KOUKOU- 2 3-7 hermax

vaipIo, KaBoUpvTiopo™™

B Acoareia Toudiov

Me Tnv aodaAeia Taudiwy UTTopEiTe va eummodioeTe TO!
TaidId, VO EVEPYOTIOINOOUV T BAON €0TIWV.

Evepyorroinon Kol arevepyoroinon Tng
aoPAAEING TTXIOIWV

H Bdon 0TIV TIPETEl VO €iVOl OTTEVEQYOTTIOINUEVN.

Evepyomoinon: Ayyi&te To oupBoAo L) via 4 SeuTepOAeTTa.
H évoeitn < avaBel yia 10 deutepodAenta. H Bdon eoTiwv
eival KAeIdwuevn.

Arevepyoroinon: Ayyigte To oUppolo ) via 4

SeutepoOAerTa. H evdein <0 ofnvel. To KAeidwua £xel
OKUPWOEI.

Aodaieia aidiwv el

AUTOPOTN XOPAAEIX TTIXISIWV

Me auTtn Tn AeiToupyia evepyoTtioleital N aodaAeia TTaIdIWV
TTAVTOTE QUTOUATA, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BAON EOTIGWV.

Evepyorroinon Kol amevepyomoinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOUOTN
aodpaiela maudiwv, Oa Tov Bpeite 0To KeGOGAQO "BOCIKES
pubpioeic".— JeAida 31

[€ AciToupyiec xpovou

Ymdpxouv 3 OIapOPETIKEC AeITOUPYIEC XPOVOU:

m  Mia eoTio HOyeIpEPOTOC TTIPETIEI VO ATTEVEPYOTIOINOEI
QUTOUOTC

m  PoAOI ouvayeppou Koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix e0TiX HXYEIPEPATOG TIPETIEI VX
KITEVEPYOTTOINOEI AUTOUATX

PuBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TION HAYEIPEPATOC HICK
XPOVIKN dlapKela. H e0Tia HAYEIPEUATOC ATTEVEQYOTTOIEITA
auTopaTa peTd TN AMEN TNS XPOoVIKNAC SIGPKEIOC.

PuBuion TnG JIXPKEING
H eoTia payeIpePaToC TIPETIEl VO EiVal eVvEQYOTIOINUEVN.

1. EmA&CTe pe 1o Koupmi Twist TNV e0Tia HOyEIPEPATOC.
2. Avyyi€te To oUpBoAo 121, To = Tdvw armd To oupBoAo -
avaBooBnyvel. 2Tnv evoel&n Tou XpovodIaKOTTn avaBel

[T
o min.

Mo

! ! min
B .
o O B O

3. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa pubpioTe e 1o
koupti Twist Tnv emOupNTr XPOoVIKr JIGPKEIQ.

L

O T A

H xpovikn didipkeia Tpexel. EGv €xeTe pubuioel pia Xpovikn
OIAPKEID VIO TTEPICOOTEPEC E0TIEC HAVEIPEUATOC, OTNV
evoelln Tpexel davepd n PIKpOTEPN XPOoVIK didpKkela. To —
AV amod To oupBoio =1 avaBel. H evdeiEn 1=l Tng eoTiog
payelpepoTog avaBel wnpd.

29



el AuTOpOTN amevepyoroinon i Adyoucg aodaAeiog

AI&TOEN XICONTAPWV YNCiLATOG

Edv payeipevete pe Tn SIGTa€n Twv alobnThpwv YnoiuaTog,
N PUBUIoPEVN XPOVIKN dIGpKela EekIvd, OTav emTeuxBei n
BeppOKPOOIO VIO TNV ETIASYUEVN TTEQIOXN.

MeTa Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn dIdpKeIa €xel AnEel, amevepyoTIoIEITal N
€0TIO HOVEIPEPATOC. 2TNV VOEIEN TWV E0TIWV LOVEIPEUATOC
avdBel To oUPBoAO L. Eva onpa nxel. XTnv évdeign Tou
XPOVOSIOKOTTN avaBOoBAVE! LiLd Vo éva AeTTo. H évdeien
[l avaBooBnvel.

Ayyi&Te pia ommoladnmoTe emdavela xelpiopou.Or evdeielg
OoBAvoUV Kal TO NXNTIKO ORI OTOLOTA.

A16pOwon i 6BACIHO TNG JIKPKEING

EmAeETe pe To koupti Twist TNV €0Tial pOyEIPEUOTOG.
AkoUPTNOTE TO OUPBROAO =1 Kal GMGETE TN XPOVIKH

SIdpKeIa ) BeoTe TNV oTo L.

Ymodei&eig

m Edv Behete va eE0KPIBWOETE TN XPOVIKI OIAPKEIN VI
gl eoTion pavelpeparoc: Me To koupti Twist emAEETe TNV
eoTio payelpePaToC. H Xpovikr dicipKeia epdavideTal yio
10 deuTepoOAeTTO.

m  Mmopeite va puBpioete pia Xpovikr OIdpKeIo €we 99
AeTITA.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIIAEEETE Pt
IGPKEIn YIO OAEG TIC €0TIEG UAYEIPEUOTOC. MeTG ammd K&Be
£VEPYOTTOINON PIOG E0TIOG PAVEIPEUATOC TPEXEI N
mpoemAeypevn didpkelo. H eoTio payelpepoTog
QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIGPKEIOG.

Tov TPOTO evepyoTIOiNONG TOU QUTOLOTOU XPOVODIOKOTITN

Ba Tov Bpeite oTo Kehahaio "Baoikeg
pubpioeic".— ZeAida 31

Ymodeign: Mmopeite va aMageTe Tn xpovikn SIGPKEID YIa
HIC EOTIO HOYEIPEUOTOC N VO AMTEVEPYOTIOINOETE TOV
OUTOUCTO XOOVODIGKOTITN VIO TNV E0TION UOAYEIPEPATOC:
EmA&ETE TNV eoTion payelpEUaToC Kal ayyiéte To cUpBoAo
[->1. AN\GETE OTNV TIEPIOXN PUBUIOEWY TN XPOVIKI DIGPKEIN 1
0éoTe TNV 0TO L.

PoAo1 cuvayeppoU Koulivag

Me 10 poAOI ouvayeppoU TNG KOUJivaC PTToPEITE Vo
pubuioeTe eva XpOVOo €we 99 AettTdi. AeiTtoupyel aveEdpTnTal
ot OAec TIC GAMeC pubuioelc.

PUBuIoN Tou poAoyiou cuvayeppHoU Koulivag

1. Ayi€Te To olpRoAo L. H évdeitn — méavw amd To
oupBoro L) avaBooBrvel. STnv évdeiEn Tou
XPOVOSIOKOTTN avaBel LLimin.

2. PuBpioTe pe 1o koupti Twist TNV emOuunTry XOOVIKNA
SIdpKeEIQ.

MeT& ammd pepIK& OeUTEPOAETITOL O XPOVOC OPXICEl VO TPEXEL.
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MeT& Tn AREN Tou Xpovou

MeT& TN AN&n Tou XpOvou aKoUTE €V OO KOl 0TV
&vOEeIEn avoBooBAVEl TO i VIo eva AeTTo. H évdeitn —
mévw omod To oupBoAo L) avaBel Zwnpd. Ayyiite éva
omolodnmoTe oupBoAo. O1 evdeifelc oBnvouv Kal To NXNTIKO
ONUO OTOUGTA.

A16pOwon Tou Xpovou

Ayyi&Te To oUpBoAo L) Kal aAGETE pe To koupT Twist To
XPOVvo.

AgiToupyix XpOvOUETPOU

H Aeiroupyia xpovopetpou deixvel To XpOVo, TToU TIEPOOE
HETA TNV evepyorioinon TNG AeIToupyiag.

H AeiToupyia xpovopétTpou epyaleTal povo, 6Tav n Baon
eoTIwV gival evepyoroinuevn. Otav n Baon eoTiov
QTTEVEPYOTTOIEITAI, TOTE QTIEVEQYOTIOIEITAI YAl eTiong Kol N
AEITOUPYIO XPOVOUETPOU.

H AelIToupyio XpOVOUETPOU eveEPYOTIOIEITAI OyYI(OVTOC TO
oupBoro . ZTnv evdeIEn Tou XPovodIoKATTN eudaviZeTol
00 Kol apxiZel N XpOVOpETPNON. STO TPWTO AETITO

eudaviCovTal SeUTEPOAETITOL, ETTEITO ASTITA.

H AelIToupyio XpOVOUETPOU QTTevEQYOTTIOIEITOI OyYICOVTOC
Sovar To olppRoro (. H evdeifn Tou XpovodIaKOTTn ORAVEL.

YmodeiEn: Edv oTn AeiToupyio XpOVOUETPOU EVEQYOTIOIEITA
TPOoOETA I GAMN AeiToupyia xpovou, epdavideTal n
puBpuion yvia 10 deutepoOAenTa oTNV £vOeIEn Tou
XPovodIlakomTn. Metd epdavideTal Eava n Aeitoupyia
XOOVOUETPOU.

B)Autoparn
XTTEVEPYOTTOINON YIX
AOYOUG XGPAAEING

Edv pio eoTian payeIpeEPATOC eival evepyotioinuevn yia
HEYOAO XPpOVO XwpIic va aMGEel n pubpion, TOTE
EVEPYOTIOIEITOI O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H B¢puavon TnG eoTiog PayeIPEUATOC OIOKOTITETAI. XTNV
EvOEIEN TWV EOTIOV JOVEIDEUOTOC AVAROORAVOUV EVOMAE F
£ koi n &vdeiEn unmohoimnc BepudTnTog H/H.

OTov 0KOUPTINOTE pia ortoladhmoTe eMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBnver n evoei&n. Mmnopeite va pubpiceTe ek VEOU.

To moTe O evepyoroinbei 0 TeEPIoPICUOC XPOVOU,
eCapTaTal amd Tn pubuiopevn Babpuida pavelpeuaTod (1
ewe 10 wpeg).



& AciToupyia d1TAPNONG TNC
OEPHOKPUCING

H Aeitoupyia dlarripnong NG OepUOKPACIOG gival
KOTOAMNAN VIaE AQOIUO COKOAGTOC N BOUTUPOU Kail IO TN
dlatripnon Tou $aynToU KOl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
eoTou

Evepyomoinon Tng Aeitoupyiag dixTipnong
TNG OEPUOKPATING

1. EmA&ETe TNV eoTion poyeIpEUOTOC.

2. AKOUWTIOTE TO OUPBOAO L. STV &vdeign Twv Bobpidwy
LOVEIPEUOTOC avABel TO GUUROAO L .

H Aeitoupyia diamrpnong NG OepUOKPAGIOG gival

EVEPYOTIOINUEVN.

Arnievepyorroinon Tng AsiToupyiag dixTipnonsg
TNG BEPHOKPACING

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEPATOC.

2. AKOUPTINOTE TO OUPBOAO L . TNV evOeIEn Twv Pabuidwv
LIOVEIPEUATOC OVABEI TO CUHRBOAD L.

H Aeiroupyia diatrnpnong TS BepUoKPAoIag

QrTevVEPYOoTToINONKE.

B¥ Evdeifn KaTav&Awong TS
EVEPYEING

Me auTr) Tn AeIToupyia PTmopeiTe va eudavioeTe TN GUVOAIKN
KOTOVOAWON EVEPYEINC JETOEU EVEPYOTIOINONC KAl
arevepyoroinong TG BAoNC €0TIRV.

MeT& TnVv omevepyotoinon eudavidetal yia 10
OeuTepOAETITO N KATOVOAwON o€ KIAoBaTwpeg, m.X. 1,87
kWh.

H okpifeia TnG evdeitng eEapTATOI EKTOC TWV GAWY OTTO
TNV ToIOTNTA TNG TAONG Tou OIKTUOU TOU PeUPOTOC.
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H &vdei&n Oev eival evepyomoinuévn. Tov TpOTO
gvepyoroinonc Tng evdelEng 6a Tov Bpeite oTo KedAAQIO
"Boaoikeg pubpioeig".— JeAida 31

AeiToupyia diaTNPNONC TNG BEPLOKPACIOG el

B Baoikéce pubpioeig

H ouokeun ooc exel 01ddopecC BAOIKES pubpioelg. AUTEC TIC
PUBUIoEIC PTTOPEITE VO TIC TTPOCOPUOOETE OTIC CUVNOEIEC
00,

/ Autoparn aopaleio maidiov
Amevepyomoinuévoc.”
Evepyomoinpévn.

Py - SN

XEIpoKIivNTN Kal auTopamn aohahelor moudIcV amevepyoToln-
pévn.

x|

HxnTiko ofjpa

Ca "

To onuo empBeBoiwonc Ko 70 0Npo E0POALEVOU XEIPIOHOU
€ivoll OmevVepYOTIOINPEVO! (TO OO TOU KEVTPIKOU DIOKOTTN
TIOPOEVE! TIOVTOTS).

Evepyomoinpévo povo To onuo e0haAUEVOU XEIPIOHOU.
Evepyomoinpévo povo To onuo empBeBoinonc.

UL W

2Nuo empBeRaiwang Kol onuo e0QOALEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
moinpévo.”

Ly

‘Evdeiln katavaAwong evépyeiag (PwTtnote yiax Tnv
TGON TOU BIKTUOU OTNV €mIXeipnoN MOPOXNG NAEKPIKNG
evepyelag)

EvoeIEn KaravaAwonc omevepyomoinpévn.*

[}

Evdeitn karovohwonc otnv Taon diktuou 230 V.
EvoeIEn Karavahwonc atnv Toon oiktuou 400 V.
Evdeitn karavaAwonc atnyv Toon diktuou 220 V.

SR gl W o I

EvoeiEn karavahwone otnv Téon OikTuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIKOTITNG
Amevepyomoinuevoc.

J2CanN
< E3wn

2
(X

AIGPKEID JETO MO TNV OTT0I0! AMTEVEPYOTIOI0UVTOI 01 £0TIEC
HOVEIDEOTOC.

[y

o

Aidpkeia Tou onpaTog AiEng Tou XpovodIaKOTTN
10 deutepoAerTo.
30 deutepolera

Uy Ny - ™

1 Aemmo.*

-4

Mp60BeTn evepyomoinon TWV BEPUAVTIKGV CWUKTWY

an

Amevepyomoinuevoc. *

g

Evepyomoinpévn.

Ly W

TeAeutaior pUBPION TIPIV TNV OMEVEEYOTOINON TNC €0TIOC HOyEL-
pELOTOC.

c9 Xpovog emAoyn¢ TNG EOTIOG HAYEIPEHATOC

o Mn meplopiopévoc: Mmopeite mvTate v puBpioeTe TV TeAeU-
Toior emAEYLIEVN EOTION LIOYEIPELIOTOC XWPIC VOr EMAEEETE €K
VEOU.

i Mmopeite va puBpioeTe TV TeAeuTao EMAEYUEVN e0TIO LOYEN-
péparoc 10 deuTepOAETITON IETG TNV EMAOYR, ETEITOITIPETE VOL
EMAECETE €K VEOU TNV E0TION LAYEINEUOTOC TIPIV TN pUBLION™.
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el KaBapiopode

o Enavadopd otn Booikn pudpion
Amevepyomoinpévoc.*

-~ Can

Evepyomoinpévn.

ANy TWV BXCIKWV pUOUicEWV
H B&on eoTiwv TTPETEN VA EIVAI OTTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn BAon eoTiwv.
2. Méoa ota emopeva 10 deuTepOAenTa ayyi&Te TO
oUpBoAo L) via 4 BeuTepdAETTO.

mn
[N

Eudavitetal To £ Ko 0TV evOeIEn Twv €0TIGV
HayeIpeuaToc ovapRel 1.

3. Ayyi&Te T0o oUpBoAo L) TOoEC BOPEC, LEXP! VO
eudavioTel n emBupnTtn €vOoeién.
4. PubBuioTe pe 1o Koupti Twist Tnv emOuunTr TIUN.

3 O

5. Ayyi&te To oUpBoAo L) yia 4 SeuTepOAeTTa.
H puBuion €xel evepyoroinBei.
Amnevepyormoinon

Mo TNV eyKoTaAeIpn TG BAGCIKAG pubuiong
QTTEVEPYOTIOINOTE TN BACN E0TIWV HE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
Kol pubpioTe ek veou.

32

KaBapIiGHog

KardAMnAat UAIKG KaBopIopoU Kal ouvTrpnong PTopEiTe va
TTpounBeuTeiTE HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
TeEAOTWV 1 0To DIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabapileTte Tn Baion eoTiwv KAOe Gopd, TToU EXETE
poyelpewel pe auTh. ETol 0ev KOMOUV TOl KOPEVD
uTtoAgippaTa daynTwy.

KaBapilete Tn Baon €o0Tiwv, adoU TTPWTA KPUWOEI BPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UANIKG KaBaplopou, Tou eival
KOTOMNAG yIot UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpoceETe TIC
uTtoOEiEeIC KaBaPIoPoU TTAVW OTN OUCKEUCOIO.

Mn xpnolgoroleite ToTe:

HN CPAIWUEVO OTTOPPUTTOVTIKO TTIATWY
KOBOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTTIOQPUTIOVTIKG, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOUGKPUVONG AeKEDSWY

OKANpPG& odouyydpia

OUOKEUEC KOBaPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

H pey&An pumavon amopokpUVeETol KGAUTEPS PE Pia EUOTPO
yUoAIoU Tou epmopiou. Mpooekte Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUQIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa YUOAIOU UTTOPEITE Vo TTpounBeuTeiTe
emonc YEOW TNG UTINPECIAC TeXVIKAG eEutnpeTnong
meAOTWV 1 0To DIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUX).

Me e10IK& odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UGAOKEPOHIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAG OMTOTEAEOOTO KAOOPIOUOU.

MAxicl0 Tou TTEGIOU HAYEIPEUATOG

Mo va amoduyete (NUIEG 0TO TAGIOIO Tou Trediou
HOVEIPELOTOC, GKOAOUONOTE TTOPOKOAW TIC alKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolgoroleite povo CeoTd SIGAUUC TTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

m [1piv TN Xxpron TAUVETE KOAG TO KAIVOUPYIQ
odhouyyopOTIaVAL.

m  Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA 1I0XUPO KABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnolpomoleite TNV EUOTPO YUGAIOU.

Koupmi Twist

>koutioTe To Koupti Twist KaAUTEPO HOVO PE XAIopn
oarmouvada. Mn XpnoIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KABOPIOTIKO
" UNIKG TpIgipgoroc. O KabopIiopodg oTo TTAUVTAPIO TATWY
KOBWES Kal To BUBIOPa 0TO UYPO KABAPIOUOU TIOOKOAEI
nuIG oto koupT Twist.



B AvripeTromon BAapav

Edv mapouoiaoTei k&moia BAGBN, O onuaivel WS eiVal KATI
TO 00BaPO, ouxva n aiTia eival aohpovTn. MNpiv KoAEoeTe
TNV UtNPeoia TEXVIKNG eEUTINPETNONC TTEAOTWY, TTPO0EETE
TTOPOKOAW TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKOA.

To nAekTPOVIKO oUOTNHO TNC BAONC €0TIWV BPIOKETOI KOTW
amd 10 Tedio xelpiopou. MNa dididopeg aITieg pmopei N
OeppoKpaoia o' auUTr TNV TIEPIOXN Va auénBdei apa TTOAU.

Kapio H moipoxr) Tou peupaToc Exel dIoKomel,

H emadaveio xeIpiopoU eivol uypr 1} EVo avTIKeipevo
BPIOKETON TIAVW O OUTAV.

Y€ TIepI00OTEPEC £0TIEC LOYEIPEUOTOC EABE XWPOK
Loyelpepot yior JeYaAUTEPO XPOVIKO DIBOTNLIO e
uynA 10xU. T1or TNV mPOOTaI0I0 TOU NAEKTPOVIKOU

OAec o1 evdeiteic avoBo-
oprvouv
Fc

OUOTNUOTOC OMEVEPYOTOINBNKE N E0TiON JOVEIPELO

T0G.
Fy MapdAn TV amevepyomoinan He 10 = 2, 1o nhe-
KTPOVIKO oUO0TNH0 BeppOvOnKe aKOLa iepIoos-
T700. 1" QUTO OmevepyomoINBnKav OAEC 01 0TieC
LIOYEIPELOTOC.

ToF 5 koinBoBuida  Mposidomoinon: Mia KouTh KoToaPOAX BpiokeTol

HOVEIPENOTOC OVOBOOBr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEDIOU XEIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetar  0UOTNHOKIVOUVEUE! Vo unepBepuaveei.
V0l NYNTIKO onpa

F S ko nynmiké onpa Miot KauTn) KaToOPOAa BPIOKETON aTNV TTEPIOKT TOU

iediou XelpIopou. Mot TNV TPOOTAI0t TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMOTOC OMEVEQYOTOINBNKE N E0TIOH OyEl-
PELOTOC.

H eoTial poyeIpepomoc BRIoKOTOV yio oAU XpOvo oe
Aemoupyia Ko amevepyomoinenke omo povn .

H Aeiroupyio emidsIEnc eival evepyomoinuevn

FE

o E 01 eotiec payelpépo-
T0¢ 08 BeppaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTi¢ evdeitelc epdavideTal Eva pivupa oGOALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomoinoTte TN OUOKeUN Kal
gvepyoroinote TNV ava.

Edv n BAGBN NTav via pio povo dopd, oprvel n evoeién. >e
TIEPITITWON TTOU epdavieTal To urvupo odGApoToC Eava,
KOAEOTE TNV UTTINPECIO TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TTEAATQV KOl
OWOTE TO GKPIREC PNVUPO OPAAPOTOC.

AvTipgeT@mon BAABWV el

Mo va unv utiepBeppuaviel To NAEKTPOVIKO oUOTNUG,
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI, €AV XPEINOTEl, AUTOUGTO Ol E0TIEC
uayelpéparoc. H évdeitn F2, Y, 0 F5 epdaviteTa
EVOMOGE pe TNV &vdeIEn umdAomnge BeppdTnToc H M F.

EAEyETE TNV 00DOAEIC TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKO TNC KOTOIKIOE. EAEY-
&re, e0v umipYel Wiot BIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIoOU 1 OMOHOKPUVETE TO OVTIKEILIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUUMTOTE pior orioladnTioTe emdavela xeipiopou. Otov opr-
0170 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHO £XEl KPUWOE! iPKeTA. MropelTe va
OUVexioeTe TO Hoyeipepa.

MepiueveTe Aiyo. AkouprmaTe pia omolodrmoTe emavela xelpiopou. Otov opn-
0€170 F H, LmopeiTe vor auvexioeTe To Hoyelpepo.

AmopokpuveTe TNV KaroapoAa. H évoeitn odoAuaToc oprvel petd amo Aiyo. Mmo-
peiTe Vo oUveyioeTe T payeipeo.

ATopoKpUVETE TNV KOTOOPOAX. TNepipeveTe Aiyo. AKOUWTIOTE ic OTIoI0dNTOTE
emddveia xeipiopov. Otov oproel To & 5, mopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTIOINOETE AUECWE EOVE TNV EOTION LIOYEIPEOTOC.

Anevepyomoinon TN Aemoupyioc emdeiénc: Amoouvdgare T ouakeun yia 30
DeuTepOAETTO OMO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV AVTIOTOIXN
00(AAEI0t TNC KOTOIKIOE ) KAEIOTE TO BIOKOTT TPOATO0IOE OTO KIBWTIO 00dO-
AEIQV). 2TONEMOUEVQl 3 AETITO OIKOULTINOTE LIt OTTOIGONTIOTE EMAPOVEID XEIPIOLOU.
H Aeiroupyior emiosIEnC amevepyomoleiTol,
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el Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAATQWV

VA Yrinpeoia TeXVIKAC €EUNMNPETNONG TEAXT®V

Edv n ouokeun oog TTPETE! VO ETTIOKEUOIOTEL, N UTINPEoIa
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTWV TNG ETAIPEING LOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIot
KOTAANAN AUON, €mmionc Kal yia TNV armopuyr TV TTEQITTWV
ETMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTTNPECIOC TEXVIKNGC
efuNPETNONG TTEAOTWV.

Ap10uog E ko api®uog FD

Edv dnthoeTte Tn SIKr Jog utnpeoia TexVIKNG eEutinpeTnong
TeEAATWV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIBuo E kai Tov apiBuod FD
TNG ouokeuncg. Tnv mvakida TUTTOU pe Toug apiBuouc Ba
TNV Bpeite movw oTNV KAPTA OUOKEUNG.

[1poo€EETe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNHOTOC
e€utmnpETNONG TIEAATWY OTNV TIEPITTTWON EVOG E0POAUEVOU

BNdaynT& dokipmv

AUTOC O TTiVOKOC dnUIoupyNONKe yio TG EPYOOTAPIO
OOKIUWV, VIO va SIEUKOAUVEL TN SOKIUN TwV OIKWV UOG
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia OTOV TMivaka avadepovTal OTa DIKG UOC
hayelpika okeun Schulte-Ufer (emaywyIkO OET HOYEIPIKWY
oKeuwv 4 Tepoxiwv Z9442X0) ue TIc akdAoubeg
OI00TAOEIG:

NiGOII0 GOKOAGTOG

Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa e Aapn

KouBeptoupa ookoAdToc (m.y. Dr. Oetker eAadpac

mkpn, 150 yp.) MV 0TV e0TioN JayeIpEHOTOC e @

14,5¢cm

ZéoTapa Kol dlarnpnon {eoTwV TWV oKV coUma

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

Ookee ooumar aUpdwva pe 1o mpoturo DIN 44550
Apyikn Beppokpaoio: 20 °C

MooodTnTo: 450 yp. yio €0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm
MoooTnTo: 800 yp. Yo EOTION HOYEIPEUOTOC e @ 9

18cmn @17 cm

DOKEE 00UMOl WC TTPOIOV KOUTIOU

M.x. Tepivar pe haKee Ko AoUKavIKa Tne Erasco:
Apyikr Beppokpooia: 20 °C

MoooTnTo: 500 yp. Yo £0TiON HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MooodTnTo: 1.000 yp. yiok e0Tion LOYEIPEPOTOC e 9
@18cmn @17 cm
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XEIPIOUOU Oev eival dwPeAY, OKOUO Kol KATA TN SIGPKEIX
TOou XPOVOU TNG eyyunongc.

To OTOIXEIO EMKOIVWVIGC OAWV TV XWPwV Ba Ta Bpeite
oToV Tivaka YTTNPeoieg TEXVIKNG eEUTINPETNONC TIEATQV
mou mapadideTal padi.

EvToAn €MOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 18 182

AOTIKN XpEwon

EumoTeubeite TNV epmeipiot TOu KOTOOKeUuaoTn. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMOKeUn yiveTal amd ekmaldeuuEVoOUC
TEXVIKOUC TOU 0€PPIC, TTOU eival eEOTTAIOCUEVOI PJE TG YVNOIXK
QVTOAMOKTIKG VIO TN CUOKEUH 00G.

m  Katooapoha pe AaBhn @ 16 cm, 1,2 AiTpag, via 14,5 cm @
eoTia payelpepaTog piac wvne

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTia
poayelpepoaTog piag dwvng

m Kartooapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ n 17 cm
@ eoTiol payEIPEUOTOC

B Tnyavid 24 cm,yvia 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia
HOYEIPELOTOC

1, Oxi
miepimou 2:00 Xwpic avoKaTepo Nou 1. Nau
mepimou 2:00 XwPIC OVOKATENO! Noi 1. Nou

mepimou 2:00 Noi 1, Nou
(ovokamepor peTomepimou 1:30)
mepimou 2:30 Noi 1, Noi

(ovokomepor petomepimou 1:30)



Ziyavo BPAoIH0 OXATONG UTTECOHEA
Mayelpiko okeuoc: KomoopOAa pe Aapn
Beppokpaoio yahoktoc: 7 °C

Yuvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 yp. aAetpr, 0,5 g2
AiTporyoa (3,5% moo0oTo Aimouc) Kol i mpéda
oG Vior eaTion payelpepoaroc e @ 14,5 cm

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATTAKI
Moyelpikd oketoc: Katoopoha

Oeppokpaoio yahaktoc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyulocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00oTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiOr payeipepoToc pe @ 14,5 cm

Juvroyn): 250 yp. oTpoyyuhoomeppo pud, 120 9
vp. Coxopn, 1 Aitpo yohar (3,5% mooooTo Aimouc)

Ko 1,5 yp. oG yia eoTior payeipepoaroc e @ 18

cmn @17 cm

mepimou 5:20

2 MpoaBeoTe T0 Yok 0T0 {E0TO Helypo oheupiol
KOl ovaBpOOTE TO LEYHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

xWG

mepimou 6:45

Z60TAVETE TO YODL, EXPI VOr aipyidel var
douoKavel.PubpioTe xapnAoTEQD OTN
BoBpida oUVEXIONC TOU LOYEIDEUOTOC
KON TIpooBEaTe T0 U, T Cayopn Kol

T0 OAGTI OTO YD

YUVOAIKI DIGiPKEIDt (Ui e TO OipXIKO

Bpdioipo) mepimou 45 Aemmon

mepimou 7:20

Z€£0TOVETE TO YOAD, EXPI Vo opxider Vot

HouoKaVvel.PuBpioTe YopnAOTEQD OTN

BoBpida oUVEXIONC TOU POYEIDEUOTOC

KO TTp00BEaTE T0 PUCI, TN CaYOPN KOl
T0 OAGTI OTO YA

YUVOAIKI DIGiPKEID (LAl e TO OipXIKO
Bpdiaipo) mepimou 45 Aemrdn

Mapaokeun puloyaAou - ZuVEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpiko okeuoc: KamoopoAa
Oeppokpooio yahakToC: 7 °C

Yuvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp. 9
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00To Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiON payeIpepoToc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30

MpooBeate T0 pU, TN CAYOPN KAl TO
OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OV
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2T BEPLIOKO-
oo yaihakTog mepimou 90 °C puBpiote
XapnAGTepa oTn Bodpid0 oUVEXIONC
TOU |IOYEIPELOTOC.

Adnore 10 vor Bpdioer mepimou yia 50
Aerma

Oxi

Oy

Oxi

DaynTa OOKIPWV el

113 Oy

T Nihare To BoUTupo, avaameyTe
£ TO OASUPI KOt TO OAGITI KOl
adrjaTe 10 (e0TO pEeyHO oAeUpIOU
yior 3 Aeror

3 AboU avaBpdoer n oGATa Lme-
OOPEN, KOOTNOTE TNV VIO OKOWIO! 2
Aermdr otn Badpida 1, avoakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXKIC

2 No

MeToromo 10 AETTor avaKoTeyTe
70 pUCOYaA0

2 Noi

Metd amo 10 AeTTér avaKoTEYTe
70 pUCOyao

2 Oxi

35



el OaynT& OOKIPWV

Juvtayn: 250 yp. atpoyyuhoameppo pudl, 120 9 nepimou 8:00
vp. Coxapn, 1 Aitpo yoha (3,5% mooooTo Aimouc) MpoaBéate T0 pUTI, T TaXOPN KOl TO
Kol 1 ,5 yp. oA yior eaTio poyelpépaToc pe @ 18 QNG OTO YGAQL KOt (EOTAVETE TO, OVOr
cmn@17.cm KOTEUOVTOIGC OUVEXQC. STr BEPUOKPT-
oiot yohaktoc mepimou 90 °C pubpiote
XopunAoTepo oTn BoBpida ouvEXIoNC
TOU LOYEINEUOTOC.
AdroTe T0 Vo Bpaoel mepimou yia 50
Aermmox

Mayeipepa puiou
Moyelpikd aketoc: Karoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
YuvTayn oupdwva pe o mpoturo DIN 44550:

125 yp. puC yioemAGd1, 300 yp. vepo Kol ik 9 mepimou 2:48
mPECOr OAGTI VIor eoTion JayelpepioToc e @ 14,5
cm

YuvToyr oupdwva pe To mpoTumo DIN 44550:
250 yp. puCr yioemAGdr, 600 yp. vepd Ko pio 9 nepimou 3:15
TIPECOr OAGTI Vio €0TiON payeipepoToc pe @ 18 cm
nN@17cm

Whaoipo xoipivaav GIAETWY

Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Apyxikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoaootnTo: 3 GiAeTar (0UVOAIKO BOPOC TiEpiTToU 9 nepimou 2:40
300 yp., mepimou 1 cm yovrpd), 15 yp. nAicAaio
yia £0Tion poyelpépomoc pe @ 18 cm 1 @ 17 cm

Wi oIpo KpETOV

MotyelpIKo aKeuoc: Tnyavi

JuvTayn oupdwvo pe o mpoturo DIN EN 60350-2
MooomnTa: 55 ml Cupn ové Kpémaryio atia 9 mepimou 2:40
poyelpepoToc pe @ 18 cmn @17 cm

Tnydviopa otn $pITEIA KATEYUYPEVWV THYAVNTOV TTOTATOV

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAG nAIEAao, kaBe pepida: 200 9 Meyp! va emTeuxBei n Beppokpaoiot
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C
McCain 123 Frites Original) yior eoTiot poyelpe-

pHoToc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUATOTIOIOUVTAI GE HIO EOTIOH
doyelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU UAVEIPELOTOC TIEPITTIOU
KoT& 20% Kol n BaBuida cUVEXIONG TOU HOYEIPELOTOC
aufaveTal KaTa pia Babpida.
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Noi

Nou

Oyl

O

Oxl

611 6. avéhoyor e T
BoBpo podiopaToc

Oxl

Nai

Nai

Oxl

Oxi

Oxi
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it Conformita d'uso

Y Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per |'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puo essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. |l processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad
es. al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie
di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a

meno che non abbiano un'eta superiore agli 8

anni e che siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.
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ENimportanti avvertenze di
sicurezza

AAvwso Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

s Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

s |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

» Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di scossa elettrica!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare |l
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

s L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.



m Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericoli dovuti ai campi
magnetici!

L'elemento di comando rimovibile € magnetico
e puo influire sugli impianti elettronici, come
ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i
portatori di impianti elettronici: non tenere mai
I'elemento di comando nelle tasche degli
indumenti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

/\ Awviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura € presente del liquido, le pentole
possono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

EJACause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

= Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non é adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Macchie Residui di cibo Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.

Graffi Sale, zucchero e Non utilizzare il piano di cottura

sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
[ fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-
ceramica

Cause dei danni it

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

[l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.
Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

Scegliere una pentola che copra il piu possibile la
superficie della zona di cottura.

Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.
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it Conoscere l'apparecchio

Smaltimento ecocompatibile Questo apparecchio dispone di contrassegno
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto E ai sen_si d.ella direttiva_ europea 2012/19/.U.E in
dell'ambiente materia di apparecchl elettr|0|. ed elettromm

: mmmm (Waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

Europea.
' -
Conoscere I'apparecchio
Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2
Il pannello comandi
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Avvertenze
. e m A seconda dello stato di funzionamento del piano
-3 Livelli di cottura cottura, le superfici di comando selezionabili si

n Abilitazione al funzionamento illuminano. Quando vengono toccate viene eseguita

— , la funzione corrispondente.

m/r Calore residuo m Le superfici di comando delle funzioni non

D Funzione Powerboost selezionabili non si i_IIL_Jmlinano. _

; Funzi \davivand m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.

L LI SRl TS L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

Ba Timer = Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.

D Interruttore principale .

. . Le zone di cottura

L Funzione scaldavivande

F Funzione Powerboost

=< Sistema di cottura a sensori O Zonadicotturaa cir-

© A , cuito singolo

ccensione zone : . . : .
- . - © Zonadicotturaacir- Selezionare la zona di cottura, toccare il

e Elementi riscaldanti combinati cuito doppio simbolo ©

©) Funzione cronometro Accensione della zona di cottura: I'indicatore corrispondente si illu-

>l Timer !

0 Contaminuti / Sicurezza bambini
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Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Zona di cottura combinata

1 = zona di cottura a circuito doppio
2 = zona di cottura a circuito singolo
3 = elemento riscaldante di

3 collegamento

=

Le zone di cottura a circuito singolo e doppio possono
essere utilizzate in modo indipendente I'una dall'altra
senza elemento riscaldante di collegamento oppure
essere combinate con l'elemento riscaldante di
collegamento come indicato nella tabella.

Zonadicottura  Selezionare la zona dicot-  Pirofila piccola

per pirofila pic-  tura a circuito doppio. Teppanyaki piccolo
cola: Attivare il circuito di riscal-
combinazione di  damento esterno con il sim-
143 bolo ©. L'indicatore © si
accende.

Attivare I'elemento riscal-
dante di collegamento conil
simbolo ©. L'indicatore S
si accende.

Zonadicottura  Toccare il simbolo &. L'indi- Pirofila grande

per pirofila catore = si accende. Teppanyaki grande
grande: Piastra grill grande
combinazione di

1+3+2

La zona di cottura per pirofila piccola (1 +3) e la zona di
cottura a circuito singolo (2) possono anche essere
utilizzate in modo indipendente 'una dall'altra con livelli
di cottura diversi. Cosi si hanno temperature diverse ad
esempio per la pirofila grande, il teppanyaki o la piastra
grill: sulla zona di cottura piccola si pud rosolare una
pietanza, tenendone contemporaneamente al caldo
un'altra sulla zona di cottura a circuito singolo.

Avvertenza: Le pentole adatte sono disponibili presso il
servizio di assistenza tecnica o nel nostro e-Shop.

Tipp-Pad con selettore Tipp it

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

K Tipp-Pad con selettore
Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore
Tipp si centra automaticamente.

. ° | B

Il selettore Tipp & magnetico e viene applicato sul Tipp
Pad. Toccando il selettore Tipp nell'area di un dato
simbolo si attiva la zona di cottura corrispondente.
Facendo ruotare il selettore Tipp si imposta il livello di
cottura.

&

Avvertenza: Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La
sporcizia pud compromettere il funzionamento.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitare la
pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la
zona di cottura & in funzione. La funzione di protezione
per la pulizia si attiva e dopo 35 secondi il piano cottura
si disattiva.

Avvertenze

m La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

m Se siriapplica il selettore Tipp e lo si gira, la
funzione di protezione si disattiva.

AAvviso — Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il piano
cottura pud continuare a scaldare, percio € opportuno
spegnere sempre il piano cottura con l'interruttore
principale.
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it Uso dell'apparecchio

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp &€ un magnete molto forte. Non
avvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es.
videocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica, perché potrebbero danneggiarsi.
Anche televisori e monitor potrebbero presentare delle
anomalie.

AAvviso — Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che gli impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il
selettore Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza
minima da un pace-maker deve essere di almeno 10
cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp &€ magnetico. Frammenti di
metallo che aderiscono al lato inferiore potrebbero
graffiare la vetroceramica. Pulire sempre con cura il
selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, € possibile azionare il
piano cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore principale.

2. Toccare contemporaneamente i simboli @ e L) per
4 secondi. Viene emesso un segnale acustico.

3. Toccare il simbolo £) finché non compare
l'indicatore della zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il
simbolo O (-) e DI (+).

La zona di cottura é attivata.

Avvertenza: |l selettore Tipp pud essere di nuovo
applicato in qualsiasi momento.

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone
di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli e i tempi di
cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione

Toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore — sopra l'interruttore principale si
accende. Gli indicatori delle superfici di comando e
degli indicatori del livello di cottura & si accendono. I
piano cottura & pronto per l'uso.
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Disattivazione

Toccare il simbolo (Dfinché l'indicatore — sopra
l'interruttore principale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 20
secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp.

Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
Il piano cottura deve essere attivato.

1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo,
toccare il selettore Tipp nell'area della zona di
cottura desiderata.

2. Nei 10 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp
finché sull'indicatore del livello di cottura non viene
visualizzato il livello di cottura desiderato.

N (] (N
C il i
. | c . m

La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura:
Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo
livello di cottura.

Disattivazione della zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e impostare . Dopo
circa 10 secondi compare l'indicatore del calore
residuo.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.



Uso dell'apparecchio

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura

perdono molti liquidi Cottura arrosto con poco olio**

Nel capitolo Tutela dell'ambiente — Pagina 39troverete el T 6 Tl L G0

dei consigli su come cucinare risparmiando energia. Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Har)nburger, polpette (spessore 3 4.-5. 30-40 min.
om)

ROl S Petto di pollo/tacchino (spessore  5-6 10-20 min.

Cioccolato, glassa 1-1. - 2 cm)***

Burro, miele, gelatina 12 - Petto di pollo/tacchino, surge- 56 10-30 min.
lato™**

Rl.scaldare ¢ manltenere galdo Pesce e filetto di pesce, al natu- 56 8-20 min.

Minestra (ad es. minestra di len-  1-2 - rale

“CChl*ez Pesce e filetto di pesce, impanato 6-7 8-20 min.

Latte - 122 Pesce o filetto di pesce, impanato  6-7 8-12 min.

Scaldare le salsicce inacqua™  3-4 - e surgelato, ad es. bastoncini di

Scongelare e riscaldare Pesce

Spinaci, surgelati 2:-3. 10-20 min. Seampi & gamber 8 POl

e 01 2030 min. Sauté di verdure, funghi freschi  7-8 10-20 min.
Verdura, carne a strisce alla 7-8. 15-20 min.

Stufare, cuocere a fuoco lento maniera asiatica

Canederli, gnocchi 4-5* 20-30 min. Piatti misti saltati in padella, sur- ~ 6-7 6-10 min.

Pesce 45" 10-15 min, gelat |

Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min. bitgge &7 ﬁqrgrg];trssswa-

Sallse montate, ad es. salsa ber-  3-4 8-12 min. T 3.4 orogressiva:

naise e salsa olandese —

fBoIIire, cuocere a vapore, stu- Uova al tegamino 56 3-6 min.

are

Riso (con doppia quantita di 2-3 15-30 min. ;2?2?3:]2 (;I:ggf;‘:s:vsaoﬁg:tegiﬁ

acqua) 1-21 di olio™)

el [ I SH DT Prodotti surgelati, ad es. patate 89

Patate lesse 4-5 25-30 min. fritte, bocconcini di pollo

Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min. Crocchette, surgelate 7-8

Pasta 6-7* 6-10 min. Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7

Zuppe, minestre 3-4. 15-60 min. Pesce, panato o in pastella di 56

Verdura 2.-3. 10-20 min. birra

Verdure, surgelate 3-4. 10-20 min. ng?;[:;:’&?g i{g?ﬂ?ﬁ;o in 56

ggﬁ?re nellapentolaapres: - 45 ' Pasticcini, ad es. krapfen/bombo- 4-5
loni, frutta in pastella di birra

Stufare

Involtini 4-5 50-60 min.

Stufato 4-5 60-100 min.

Gulasch 2.-3. 50-60 min.



it Funzione PowerBoost

Funzione PowerBoost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente
rispetto al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano il simbolo .

Nelle zone di cottura a circuito doppio, per l'utilizzo
della funzione Powerboost deve essere attivato |l
secondo circuito di riscaldamento.

Attivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura. _
2. Toccare il simbolo F. L'indicatore ' si accende.
La funzione Powerboost € attivata.

Disattivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
L'indicatore F si spegne.

La funzione Powerboost & disattivata.

Avvertenze

m La funzione Powerboost & limitata nel tempo. La
zona di cottura torna automaticamente al livello 9.

m Prestare attenzione che con la funzione Powerboost
I'olio e il grasso si riscaldano velocemente. Non
allontanarsi durante la cottura. Quando sono molto
caldi, I'olio e il grasso si infammano rapidamente;
vedere il capitolo Informazioni importanti per la
sicurezza.— Pagina 38

BJ Sistema di cottura arrosto
a sensori

La zona di cottura a circuito doppio indicata con il
simbolo Zdispone di un sistema di cottura a sensori.
Se si utilizza la zona di cottura con il sistema di cottura
a sensori, la temperatura della pentola viene regolata
da un sensore.

Vantaggi per la cottura arrosto:

m La zona di cottura si riscalda solo quando occorre
per risparmiare energia.
m L'olio e il grasso non si surriscaldano.

Avvertenze

m Non allontanarsi durante il riscaldamento del burro o
dell'olio.

m Collocare la padella al centro della zona di cottura.
Tenere conto del diametro corretto del fondo della
padella.
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m Non mettere il coperchio sulla padella, altrimenti si
pregiudica il funzionamento del sensore di
regolazione. E invece possibile utilizzare una retina
antispruzzo con la quale il sensore funziona
normalmente.

m Utilizzare solo olio o burro adatti alla cottura arrosto.
Per il burro, la margarina, I'clio extravergine d'oliva o
lo strutto, selezionare il livello di cottura 1 o 2.

Padelle per il sistema di cottura a sensori

Scegliere la padella corretta per I'utilizzo con il sistema
di cottura a sensori.

Padella per cottura a sensori come accessorio
speciale

Le padelle adatte al sistema di cottura a sensori si
possono acquistare anche presso i rivenditori di
apparecchi elettrici specializzati o nel sito
www.neff-eshop.com: Z9453X0

La disponibilita e la possibilita di acquisto on line
variano a seconda del paese.

| livelli di cottura indicati di seguito si riferiscono alla
cottura con padelle per la cottura a sensori.

Avvertenza: Il sistema di cottura a sensori pud
funzionare anche con padelle normali. Provarle
innanzitutto ai livelli di cottura minimi ed eventualmente
modificare l'intensita successivamente. In caso di livelli
di cottura piu elevati la padella si pud surriscaldare.

| livelli di cottura

1 molto basso  Ad es. preparare e ridurre salse, stufare
verdure senza aggiungere acqua e con
aggiunta di olio o burro, arrostire elementi
con olio extravergine d'oliva, burro o mar-
garina

Ad es. omelette, cottura di alimenti con
olio extravergine d'oliva, burro 0 marga-
rina

3 media-bassa  Ad es. per cuocere pesce, alimenti spessi
quali polpette e salsicce

Ad es. per cuocere bistecche con cottura
media 0 ben cotte, prodotti surgelati impa-
nati, alimenti sottili come fettine, spezza-
tino e verdure

Ad es. per cuocere bistecche al sangue,
frittelle di patate e patate arrosto

2 bassa

4 medio-alta

3 alta

Impostazione del sistema di cottura a
sensori

Scegliere il livello di cottura adatto facendo riferimento
alla tabella. Collocare la padella sulla zona di cottura.

[l piano cottura deve essere attivato.
Selezionare la zona di cottura.



1. Toccare il simbolo 2. Sull'indicatore delle zone di
cottura si accende & e compare il simbolo &.
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Sistema di cottura arrosto a sensori

2. Selezionare il livello di cottura desiderato ruotando il
selettore Tipp. Il sistema di cottura a sensori &
attivato. La zona di cottura a circuito doppio grande
e attivata automaticamente.
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Il simbolo & lampeggia fino al raggiungimento della
temperatura di cottura. Quindi viene emesso un
segnale acustico. Il simbolo & & acceso.

3. Mettere il burro o I'clio nella padella, poi aggiungere
gli alimenti.

Girare come al solito in modo che il cibo non si

attacchi.

Tabella di cottura

La tabella indica il livello di cottura adatto alle varie
pietanze. Il tempo di cottura pud dipendere da tipo,
peso, spessore e qualita degli alimenti.

| livelli di cottura indicati si riferiscono alla cottura con
padelle per il sistema di cottura a sensori. Con altre
padelle i livelli di cottura potrebbero variare.

Prima riscaldare la padella vuota. Mettere gli alimenti
con il burro o I'olio soltanto quando viene emesso il
segnale acustico.

Carne

Fettina, naturale o impanata 4 6-10 min.
Filetto 4 6-10 min.
Cotoletta* 3 10-17 min.
Cordon bleu* 3 15-20 min.

Bistecche al sangue (spessore
3c¢m)

Bistecche cottura media o ben
cotte (spessore 3 cm)

Petto di pollo/tacchino (spes-
sore 2 cm)*

Salsicce bollite o crude™
Hamburger / polpette™
Leberkase

Spezzatino, spiedini
Carne tritata

Pancetta

Pesce

Pesce cotto al forno, ad es.
trota

Filetto di pesce, naturale o
impanato

Scampi, gamberi

Piatti a base di uova
Crépe

Omelette

Uova al tegamino
Uova strapazzate

Kaiserschmarrn (omelette
dolce)

Frittelle dolci a base di pane/
french toast

Patate

Patate arrosto da patate lesse
Patate arrosto da patate crude
Frittelle di patate

Rosti di patate
Patate glassate

Verdura

Aglio/cipolla

Zucchine, melanzane
Peperoni, asparagi verdi

Verdure stufate con aggiunta di
olio 0 burro e senza aggiunta di
acqua, ad es. zucchini, peperoni
verdi

Funghi

Verdure glassate

N A AN W w

3/4

6-8 min.

8-12 min.

10-20 min.

8-20 min.
6-30 min.
6-9 min.
7-12 min.
6-10 min.
5-8 min.

10-20 min.

10-20 min.

4-8 min.

Cottura progressiva

3-6 min. (per porzione)

2-6 min.
4-9 min.
10-15 min.

4-8 min. (per porzione)

6-12 min.
15-25 min.

2,5-3,5 min. (per por-

zione)
50-55 min.
10-15 min.

2-10 min.
4-12 min.
4-15 min,
10-20 min.

10-15 min.
6-10 min.
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it Sicurezza bambino

Prodotti surgelati

Fettina 4 15-20 min.
Cordon bleu 3 10-30 min.
Petto di pollo/tacchino® 2 10-30 min.
Nugget di pollo* 4 10-20 min.
Gyros, kebab 4 10-15 min.
Filetto di pesce, naturale 0 3 10-20 min.
impanato

Bastoncini di pesce 4 8-12 min.
Patate fritte 4/5 4-6 min,
Piatti misti saltati in padella/ver- 4 8-15 min.
dure spadellate

[nvoltini primavera 3 10-30 min.
Camembert/formaggio 3 10-15 min.
Salse

Sugo al pomodoro con verdure 1 25-35 min.
Besciamella 1 10-20 min.
Salsa al formaggio, ad es. salsa 1 10-20 min.
al gorgonzola

Riduzione di sughi, ad es. sugo 1 25-35 min.
alla bolognese, sugo al pomo-

doro

S.alse dolci, ad es. salsa all'aran- 1 15-25 min.
cia

Altro

Camembert/formaggio 3 7-10 min.
Piatti pronti con aggiunta di 2 4-6 min.
acqua, ad es. pasta in busta*

Crostini 3 6-10 min.
Tostare mandorle/noci/pinoli* 2 3-7 min.

A Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
[l piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo ) per 4 secondi.
L'indicatore < si illumina per 10 secondi. Il piano
cottura & bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo () per 4 secondi.

L'indicatore <0 si spegne. Il blocco viene cosi rimosso.

46

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 48

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 3 diverse funzioni durata:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
m  Contaminuti
m Cronometro

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cofttura.

2. Toccare il simbolo I=2I. = sopra il simbolo 2l
lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende ¢/
min.

N
! | min
B —
0 @ B O

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata
desiderata con il selettore Tipp.

a0
_'_'min
@ —_—
0 @ bl DO

La durata inizia a scorrere. Se & stata impostata una
durata per piu zone di cottura, sull'indicatore viene
visualizzata quella piu breve. Si accende — sopra |l
simbolo =21, L'indicatore |=| della zona di cottura si
illumina.



Sistema di cottura a sensori

Nel caso in cui si utilizzi il sistema di cottura a sensori,
la durata impostata inizia a scorrere soltanto al
raggiungimento della temperatura relativa al
corrispondente ambito di valori selezionato.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura
compare L. Viene emesso un segnale acustico.
Sullindicatore del timer,JLf lampeggia per un minuto.

L'indicatore |-l lampeggia.

Toccare una superficie di comando qualunque. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di

cottura. Toccare il simbolo I=1 e modificare la durata

oppure impostare su 1.

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la
zona di cottura. La durata viene visualizzata per 10
secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni qual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 48

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo -21.
Nel campo di regolazione modificare la durata o

impostarla su 4.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Toccare il simbolo £). L'indicatore — sopra il simbolo

2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata
desiderata.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Spegnimento di sicurezza automatico it

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico e sull'indicatore lampeggia &£ per un minuto.
L'indicatore — sopra il simbolo £) si illumina. Toccare
un simbolo qualsiasi. Gli indicatori si spengono e |l
segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo L) e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.

Funzione cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura € attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

La funzione di cronometro viene attivata toccando il
simbolo @. Sull'indicatore del timer compare L e
parte il cronometro. Durante il primo minuto vengono
visualizzati i secondi, successivamente i minuti.

La funzione di cronometro viene disattivata toccando
nuovamente il simbolo @. L'indicatore del timer si
spegne.

Avvertenza: Se oltre alla funzione cronometro viene
attivata un'altra funzione di durata, l'impostazione viene
visualizzata per 10 secondi nell'indicatore del timer.
Quindi viene nuovamente visualizzata la funzione
cronometro.

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura € attivata da molto tempo senza
alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata la
limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente ~ & e l'indicatore del calore residuo H/

.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).
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it Funzione scaldavivande

& Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere |l
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare L. .

La funzione scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare (.

La funzione scaldavivande ¢é disattivata.

By Indicatore consumo di
energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il consumo
totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione del
piano di cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,87kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

() 77 ke
.o
A

L'indicatore non ¢ attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 48
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Ef Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

/ Sicurezza bambini automatica
Disattivata.”
Attivata.
Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

My - S M

Segnale acustico

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
Solo segnale di conferma attivato.

CIn
l"lJ

U W

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

]
Ly

Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

Indicatore consumo di energia disattivato.”
Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.

Uy Ny oL S3

Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.

g

Timer automatico
Disattivata.”

S

C3 SN
(]
(]

Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.

Durata del segnale di fine del timer
10 secondi.

.

30 secondi
1 minuto.*

Ly Ny - N

7 Accensione degli elementi riscaldanti
Disattivata.”
Attivata.

Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

Py - C2 ™

]
3

Tempo di selezione della zona di cottura

Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere impostata senza essere riselezionata.

H La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione™,



O Ripristino impostazione di base
Disattivata.”
Attivata.

—~ Canm

Modifica delle impostazioni di base
[l piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
[) per 4 secondi.

Compare  { e sull'indicatore della zona di
cottura si accende L.

3. Toccare il simbolo £ finché sul display non viene
visualizzato l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.

(|

3 0

mn
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5. Toccare il simbolo L) per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

Pulizia it

) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione
di lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti
affilati o abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o
l'immersione nell'acqua di lavaggio danneggiano il
selettore Tipp.
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it Malfunzionamento, che fare?

Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno ['alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata
peggiano da un oggetto.

Fe Pit zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FY Nonostante lo spegnimento tramite 2 il
sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di

cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

FSe segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura é stata spenta.

F8 La zona di cottura & rimasta in funzione troppo
alungo e si e spenta.

_C

o Lezone dicottura  La modalita demo ¢ attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.
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Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono_
automaticamente. L'indicatore ~2, F4, o F5 compare

alternativamente all'indicatore del calore residuo A o h.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F ' si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o 'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.



VA Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti quando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN 44550
Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm@d

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
@ol17cm@d

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @
Quantita: 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@

Servizio assistenza clienti it

assistenza non é gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cmdol17cmd

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
dol17cm @

1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)
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it Pietanze sperimentate

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92 ca. 5:20 No
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cotturadi 14,5 cm @

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9 ca. 6:45 No
dizucchero, 750 ml dilatte (3,5% di grassi) e Riscaldare il latte finché non inizia a
1@9 di sale per una zona di cottura di 14,5 cm bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120 g 9 ca. 7:20 No
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5 Riscaldare il latte finché non inizia a
g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o bollire. Riportare alla cottura a fuoco
17cm@ lento e aggiungere nel latte il riso, lo

zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g diriso a chicchirotondi, 90g 9 ca. 7:30 No
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e Aggiungere riso, zucchero e sale al
1 g disale per una zona di cottura di 14,5 cm |latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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11,3 No

L Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere |l
roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

2 Si

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte



Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5
g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17¢cm 0@

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g diacqua e
un pizzico di sale per una zona cottura di
145cm@

Ricetta secondo DIN 44550:

250 g diriso a chicco lungo, 600 g di acqua
e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com-
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1
cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona
cotturadi18cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate
(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

9

Pietanze sperimentate

ca. 8:00 No 2 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.
Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
ca. 2:48 Si 2
ca. 3:15 Si 2.
ca. 2:40 No 7
ca. 2:40 No 6 0 6.a seconda del
grado di doratura
Finché la temperatura dell'olio non No 9
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.

S

Si

No

No

No

it
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B Npumenenne no
Ha3HaYEHHIO

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoaAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa an1a AaslbHEenLWwero
NCNONb30BaHWA UK ANA NepegaYym HOBOMY
BaAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakatoyante npnodop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BUJIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULIMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HenpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

He 3akpbiBalTe KPbILWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/ly4YanM,
Hanpumep, K neperpesy npuoopa,
BO3rOpPaHNIo UM K pacTpeCKMBaHUIO
marepuana.

He ncnoneadyinte HenoaxoaAwme 3alnTHble
PELWETKN UK AETCKME PELIETKN
©e30MacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

[etn 0o 8 net, nuua ¢ orpaHUYeHHbIMK
DUBNYECKUMN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMMU
BOSMOXHOCTAMMU, a TaKxXe nnua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npudope, MOryT UCNoNb30BaTL NPUOOP TONBKO
noa NPMCMOTPOM 1L, OTBECTBEHHbIX 3a UX
©e30MnacHOCTb, UK NMocsie NoAPOOHOro
NHCTPYKTaXa 1 0CO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnyaTtaumen npudopa.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ NPpUOOPOM.
QuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
[IO/KHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[I0MNyCTUMO, TOIbKO €C/IM OHW cTaplle 8 neT u
X KOHTPOJIMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckanTe aeten mnaguwe 8 net K
npruoopy 1 ero ceTeBoMy NnpoBoaY.

ENBanHble npaBuna TEXHUKK
6e3onacHocTH

/\Npenynpemnaenne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

m [OpAYee pacTUTenbHOE Macao UanN XXup
JIEFKO BOCMIAaMEHAOTCA. He ocTtaBnante
6es3 npucmoTpa ropavee Macsio Uan Xup.
Hukoraa He TywmnTe oroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. nama MOXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILKOW,
nnamMAaracAwmmM NoKpPbIBasIOM 1N
NoA0OHbLIMU NpeaMeTaMMu.

m KOHMOPKM OYEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He Knagute nerko
BOCM/IAaMEHAOLLIMECA NMPEAMEThI Ha
BApPOUHYIO NaHesb. He cknaabiBante
NPEeAMEThI HA BAPOUHYKO NaHEb.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHute
NIErKOBOCM/IAMEHAOLMECA NPEAMETbI NN
adP030/IbHble OaTOHUMKN B ALUMKAX MO
BApPOYHOW MaHEesbIO.

s BapouHaAa naHenb camonpons3BO/IbHO
OTK/IIOYaETCA N NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
CUrHasbl ynpaBneHuna. B aanbHenwem oHa
MOXXET TakK e camOonpOn3BOJ/IbHO
BKAOUMTLCA. OTKIOUMTE NPEeaOXPaHnTEeNb B
6noke npegoxpaHutenen. BoisoBute
cneumnanncta CepBUCHON CyXObl.

Al'lpenynpem.qeuue — OnacHocTb oxora!

n KOHMOPKK 1 coceaHme 4yactu BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CUbHO
HarpesatoTcA. He npukacantechb K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3Ko.

s KoHpopka HarpeBaeTcA, 0aHaKo
nHankatop He padortaet. OTktoUMTE
npenoxpaHntens B 6/10ke
npenoxpanutenenn. BoidoBuTte crneunanmncra
CEPBUCHOW CNyXObl.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

Al'lpe.nynpem.quue — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [lpy HeEKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHOCTU.[103TOMY PEMOHT NOJ/IKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaIMCTOM
CEepPBUCHOWN CyObl, Npoweawnm
cneunansHoe obyvyeHue.Ecnun npndop
HEeNCnpaBeH, BbIHLTE BUJIKY U3 PO3ETKU UK
OTKOUNTE NpeaoxpaHuTens B 6/10ke
npegoxpanutenen. BuisoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

s [lpoHMKatollaa Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 9NeKTpUYeCKUM TOKOM. He
NCMNO/b3YNTE OUNCTUTESb BEICOKOIO
NaBIEHNA UK MAPOCTPYNHBLIE OYUCTUTENN.

» HewucnpasHbll NprUOOP MOXET OblTh
NPUYMHON NOpaXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUaNTEe HencnpasHbIi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOIO NpoBoda Un
BbIKNHOUMTE MpeaoxpaHnTesb B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BoidoBute cneunanucra
CEPBUCHOM CyXObl.

m [PELUMHbI NN CKOJIbl HA CTEKIOKEPAMUKE
MOrYT NPUBECTU K yaapy 3/1EKTPUYECKUM
TokOM. OTKIOUMTE NPeaoXpaHnTesb B
Onoke npegoxpaHuTenei. Boizosute
cneunannucTa CepBUCHON CyXObl.

/A\MNpeaynpemaeHne — ONacHoCTb,
CcBfi3aHHafA C MarHUTHbIM nosnem!

CbEMHbIV SN1eMEHT ynpaB/ieHMA ABNAETCA
MarHUTHbIM 1 MOXET BO3AENCTBOBATbL Ha
S/1EKTPOHHbIE MMM/IaHTaThbl, HAaNpPUMep,
KapaAMOCTUMYMATOP WK UHXEKTOP NUHCYNNHA.
IlnAa nnu, MELMX 3NEeKTPOHHbIE
MUMMNNAHTaTbl: HE HOCUTE CbEMHbBIE MarHUTHbIE
nepekatoyaTeny B kKapMaHax oaexas.
MvHUManbHaA anctaHumnA anA
KapanocTtumynatopa - 10 cwm.

/\Npenynpemnaenne — ONacHOCTb
TpaBMUpoOBaHUA!

N3-3a XWUAKOCTU MEXAY AHOM KacTponu u
KOH(OPKOW KaCTIONA MOXET HEOXNAAHHO
HOﬂHpbWMBaTbBBer.HOSTOMyJMK)HocyﬂbIM
KOHMOPKM BCEraa AO/MKHbI ObiTb CYXUMM.
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B MpuunHb noBpemaeHnn

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KacTPO/M UK CKOBOPOObl MOXET
cTaTb NPUYMHOW NOABMEHNUA LapannH Ha
CTEK/IOKEPAMUKE.

m He Harpealite nyctyto nocyay. 3170 MOXET cTaTb
NMPUYNHON MOBPEXAEHWN.

m Hwkorga He ctaBbTe ropAYME KaCTPtoN U CKOBOPO/IbI
Ha naHe b ynpasaeHua, 30Hy UHAMKATOPOB 1 pamy. 3TO
MOXET CTaTb MPUYMHOW NMOBPEXAEHNIA.

m [lageHne TBEPAbIX UM OCTPbLIX NPeAMETOB Ha
BApPOYHYIO MaHe b MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXOEHNE.

m [lpy CONMPUKOCHOBEHUN C FOPAYNMU KOHDOPKaMN
antoMuHeBas osbra 1 naactmaccoBad nocyaa MoryT
pacnnaeBuTbCA. 3almnTHaA NaéHka He npeaHasHaveHa
ONA Ballen BApOUYHON NaHenu.

O630p

B cnenytouwlen tabnvue npuBeaeHbl caMble YacTble
NPUYNHBI NOBPEXAEHWI:

Ynanaite 0CTaTK1 MALLK creLm-
a/bHbIM CKPEOKOM [NA CTEKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEIA.

Ynanexue nateH  OcTarku nuLLm

HenoaxoaAwme — Vcnonb3yite TOMbKO YUCTALLINE
UUCTALLME CPEL-  CPELCTBa, NPeaHa3HAYEHHbIe
CTBa ANA OUNCTKM CTEKNOKEPAMUKM,
Llapanuxel Corb, caxap 1 He ncnonb3yiite BapouHyto
Mnecok naHenb B KAYECTBE MOKN UK
paboyero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [poOBEPLTE UCMOML3YEMYHO
KacTptonu 1am nocyay.
CKOBOPO/Ibl MOXET
CTarb NPUYUHOM
MoABNEHNA Lapa-
MUH Ha CTEK/IOKe-
pamuKe.
3meHeHnA HenomxonAume Acnonbayite ToNbKO uncTALLne
LiBeTa uucTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPEeAHa3HAYEHHbIE
CcTBa Q1A OUUCTKM CTEKNOKEPAMUKY,
Cnenbl Tpexua [epenBurarite KacTproau 1 CKo-
nocyabl (Hanpu-  BOPOAKW, MPUNOAHAMAA UX Hafl
Mep, IOMUHINE-  CTEK/I0KEPAMUYECKON MOBEPXHO-
BOWA) CTbIO.
My3blpn Ha Caxap 1 NpoayKTl  YOananre 0CTaTku MALLKM Creum-

CTEK/IOKEPaMUKE C BLICOKUM COAEP-  a/lbHbIM CKDef)KOM ANA CTeKnAH-
JKaHWEM Caxapa HbIX MOBEPXHOCTEA.



Yy Oxpana okpymatoLeit

Ota rnaea COOEPXUT NHDOPMaLIMIO 06 9KOHOMUN n
3NEKTPO3HEPTUN N YTUAN3ALNN npméopa' n CBoeBpeMeHHO nepeknyanTe KOHCbOpKy Ha Gonee

PexoMmeHaauum no aKOHOMUU SJIEKTPOIHEPIruun

OxpaHa okpyxatoLen cpebl

ru

m [Ipy NPUroTOBAEHUN MUK HAMBANTE HEMHOIO BOAbI.
OTO 9KOHOMUT 3/IEKTPOSHEPIIIO, @ OBOLLN COXPaHAIOT

BCE coAepxawnecq B HUX BUTAMUHbI 1 MUHEPA/IbHbIE
cpenbl BelecTsa.

m Crapaitech, UToObl JHO NMOCYdbl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO

OonbLUYO NnoLanb KOHPOPKN.

HWUBKYIO CTyMeHb Harpesa.

m Buibupante noaxoasulyto cTyneHb ciadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa

HampacHO Pacxo4yeTCA MHOrO 3/1EKTPOSHEPIUM.

m Bcerpa sakpbliBaiite KacTptony NoAXOAALLEV KPbILLKOWN. m VICNonb3yiTe ocTaTtouHoe TEMI0 BAPOUHOM NaHenu.
B npotvBHOM Cnyyae 3HauMTeIbHO BO3pacTaeT pacxoa [Mpy oAnTensHOM NPUroTOBAEHUN MOXKHO BbIK/IHOYaTb
ONIEKTPOSHEPTINNA. CreknAaHHan KpbIlWKa no3BOJ/INT BaM KOHd)OpKy yXe 3a 541 OMVIHyT 00 NCTEYEHUA BPEMEHMN
HadnohaTh 3a NPUroToBeHMeM Ooga Aaxe B NPWUroTOBAEHUA.
3aKpbITOM KacTptone.

m /lcnonbayiiTe KacTproan 1 CKOBOPOdbIl C MIOCKMM AHOM.

Mcnonb3osaHue nocybl ¢ HEPOBHLIM AHOM MOXET MNMpaBunbHaA yTunusauua ynakoBKU
cTaTb MPUYMHON MOBLILLIEHHOrO pacxoaa .
SNEKTPOSHEPTIM. YTununaunpynire YNaKoBky C cobntoaeHmem npasu

m [lnameTp AHa KacTPHOM UK CKOBOPOb! AOMKEH 3KONOTNYECKOIA 0E30MaCHOCTU.
coBrnagarb C pasMepom KoHMopku. KicnonbsosaHvie HaHHbI npndop UMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
nocynbl C AMaMETPOM AHa MEHbLIE AnameTpa eBponenckmm Hopmam 2012/19/EU ytunnzauun
KOH(OPKN BEAET K NOTepe 31eKTPo3Heprun. MomHuTe: SNEKTPUYECKNX 1 BNIEKTPOHHbLIX NPUMOOPOB (waste
M3roToBMTEIN NOCYAbl YACTO YKa3blBAIOT BEPXHNN mmmm C'ecCtrical and electronic equipment - WEEE).
AVameTp, KOTOPbIN, KaK Npasuio, Oosblle, Yem [aHHble HOpMbI ONpeaenAT ASNCTBYOWME Ha
AnameTp AHa. Tepputopun EBpocotosda npasuna Bo3Bpara u

m  [InA npurotoneHnsa HeBoMbLUNX 0OBEMOB MULLN YTUIM3aUmnn cTapbix NpuOopoB.

NCNONb3YNTE MaNeHbKY KacTpronto. Mpn
NPUroToBEHNM B BO/BLLIOWK KACTPo/le pacxoayeTcA
MHOIO 3/1EKTPOSHEPTUN.

&3 3HakomcTBO C NnprBopom

[aHHaA MHCTPYKUMA N0 3KCnayaTaumm AeNCTBMTENbHA A

pasMYHbIX BAPOYHbIX NaHenen. Pasmepbl BapOUHbIX

naHesnen ykasaHbl B 0630pe TMnopa3mepos.

— CrpaHuya 2

MaHenb ynpaBneHun

=:= [ ] [ ] =:= .-‘ .-‘
o0
a O . . O
O L P £ © €& o | O Bl O
g CTyNeHIn Harpesa KoH(MOPoK F ®yHKUuA «Powerboost»
3 FOTOBHOCTY K paboTe L DyHKLMA NOAAEPXKAHWA B FOPAYEM COCTOAHNN
H/k OcratoyHoe Tenno g8 Taiivep
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

@ [ NaBHbIN BbIKKOYATESb

L OyHKUNA NOANEPXKAHNA B TOPAYEM COCTOAHMN

F OyHKLMA «Powerboost»

= CEHCOPHbIA PEXIM XapeHua

© MoaK/oueHE 30H

) KOMOWHMPOBAHHIN HArpeBaTENbHbIA SNEMEHT

©) OyHKUNA CeKyHOomepa

- Taiivep

A BuiToBOV TaMep / bnokuposka anA 6e30MacHOCTU AeTen
YKasaHuA

m B 3aBMCUMOCTM OT pexnma Bapo4HOW NaHe I CBETATCA
naHesn ynpasneHna, KOTopbie MOXHO BbiOpaTh B
naHHoe BpeMA. Ecnn KOCHYTbCA WX, BbINOJHAETCA
COOTBETCTBYtOLLAA MYHKUMA.

m [laHenu ynpaenenua anAa (yHKUWIA, KOTOPbIE HENb3A
BbIOpATh B JAHHOE BPEeMsA, He CBETATCH.

m Cneaute 3a Tem, 4yToObl NaHeNN ynpasieHua Bceraa
Oblnn cyxummn. Bnara MOXeT Bbl3BaTb HapylleHue
(byHKUMOHNPOBaAHMA.

m He nogHocuTe KacTptonu 6/IM3KO K MHAMKaTopam u

natumkam. OTO MOXET Bbl3BaTb MEPErPEB SNEKTPOHNKM.

KoHdopku

(O  OnHOKOHTYpHAasA KOH-
(hopka

© [lByxkoHTypHad KoH-  BriGepuTe KOHHOPKY, KOCHUTECH CIIMBOIA
(hopka

MoaKNtoUeHe KOH(MOPKN: 3aropaeTcA COOTBETCTBYIOLLINIA MHANKATOP

YKasaHunA

m  TeMHble y4aCTKM Ha PUCYHKE HaKana KOH(OPKM
o00ycnoBneHbl TeXHnYeckn. OHW He BANAIOT Ha (hyHKLMIO
KOH(OPKMW.

m PerynupoBka Temnepartypbl KOHPOPKM OocyLlecTBAAeTCA
nyTeM BK/IOUEHNA 1 BbIKIOYEHMA Harpesa. [laxe npu
camoli 6ONbLION MOLHOCTU HArpeB MOXHO BK/IOUUTL U
BbIK/IIOUNTb.

m [1nA MHOTOKOHTYPHbIX KOH(OPOK HarpesB BHYTPEHHNX
HarpeBaTe/IbHbIX KOHTYPOB 1 HarpeB NoaKItoYaeMblx
KOHTYPOB MOXHO BK/tOUaTb U BbIK/tOYaTb B Pa3/IMUYHOE
Bpems.
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Kom6uHmpoBaHHasa KOH$OpPKa

1 = ABYXKOHTYypHas KoHhopka

2 = O[JHOKOHTYpHana KOHdOopKa

3 = CoeanHAOLWMIA HarpeBaTesbHbIN
3NEMEHT

(

O[HO- V1 ABYXKOHTYPHbBIE KOH(OPKU MOTYT UCMONb30BATLCA
He3aBMCKMO Apyr OT Apyra 6e3 coeUHAIOLEro
HarpesaTeslbHoro a7eMeHTa Uan, Kak onucaHo B Tabnuue,
KOMOWHMPOBATLCA C COEAUHAIOLMM HArpeBaTe IbHbIM
3/1EMEHTOM.

Manas 3oHa BblOepuTe ABYXKOHTYPHYHO Hebonbluad
Harpesa 1A KOHGOPKY. XapoBHA
KapoBHW: Cumsonom © nopkniounte  HeGonbluoii Tenna-

KOMOWHALUMA 1+3  BHELIHWIA HArpeBaTebHBIA  HbAKY.
KOHTYp. 3aropaetca HanKa-
0p ©
Cumsonom © nogkniounte
COBAMHAIOLLMIA HArpeBaTe/lb-
HbI 3N1IEMEHT. 3aropaetcA
urankarop S.

Bonbluad soHa KochuTech cumsona . 3aro- bonbluas xaposHa

Harpesa 1A PaeTCA MHANKATOp =. BosbLuoi Tenna-
JKapOBHW: HBAKU

komGuHauna 1+ 3 BoIbLLOI MPOTUBEHb
+2 LNA rpunA

Manaa 3oHa Harpesa an1Aa xaposHu (1 + 3) u
O[IHOKOHTYpPHaA KOHMopKa (2) MOryT MCNONb30BaThCA
TakXXe He3aB1McUMOo Apyr OT Apyra v ¢ pasinyHbIMn
CTyneHAMU Harpesa. Takum ob6pas3oM cos3aaroTcsa
pasnnyHble AnanasoHbl 3HaYeHWI TemnepaTypbl Npu
MCMOb30BaHMM BO/bLLION XapOBHU, TEMMNAHLAKN UK
NPOTUBHA ANA rpuna: Ha HeBobLIOW 30HEe Harpesa ana
YKapOBHM Bbl MOXETEe BbINOMHUTL 0OXapuBaHue, a Ha
OOHOKOHTYPHOW KOH(OPKEe 0AHOBPEMEHHO NOAOrpeBaTthb
éntoao.

YKasaHue: [1oaxo4ALLyro KyXOHHYIO nocyay Bel MoxeTe
3aKasaTtb Yeped CEPBUCHYIO CyXOy UM B Hallem
BMPTYya/IbHOM MarasmHe.

MHAMKaTOp OoCTaToO4HOro Temnna

Kaxxgaa KoHhopka BapoyHOM naHenn nmeet
[OBYXCTyneHYaTbli MHANKATOP OCTAaTOYHOro Tenna.

Ecnu Ha nHankaTope oToBpaaeTcA CUMBON H, 3TO
O3HauvaeT, UTo KoHMopKa ewé ropadyan. E€ MoxHO
MCrob30BaTh A8 pasorpeBaHna Hebosblworo 6ao4a Uim
pacTanavBaHuA WokonaaHol rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHMA KOH(OPKM MHOMKALMA U3MeHAETCA Ha . Koraa
KOH(MOPKa AOCTATOYHO OCTLIHET, UHAMKATOP MOracHerT.



K MarnuTtHana naHens c
MarHUTHbLIM
nepekntoyartenem

MarHuTHaA naHesb NpeacTasaAeT coOon 30HY HACTPOMKMY,
Ha KOTOPOWM C MOMOLLbIO MarHUTHOrO NepektoyaTena
MOXHO BblOUPaTh KOHMOPKMN 1 yCTaHaBANBATL CTYNEHN
Harpesa. MarHuTHbIN NepektoyaTelb aBTOMaTUUYECKU
LEHTPUPYETCA Ha NaHenu.

&

[MepekntoyaTens HAMarHMYeH 1 ycTaHaB/IMBaETCA Ha
MarHuTHOW naHenu. MNpun KacaHuy nepekayaTens B 30He
MapPKNPOBKK akTUBM3MPYETCA COOTBETCTBYOLLAA
KOH(opKa. BpalleHnem nepekntoyaTena yctaHaB/IMBaeTCA
CTyMneHb Harpesa KOHMOPKMU.

YKasaHue: MarHuTHbIV nepek/toyaTtesib BCeraa Hy>Ho
coaepxatb B unMctoTe. 3arpasHeHuA MOoryT oTpuuaTe bHO
cKasaTtbCA Ha ero MyHKUNOHNPOBAHUN.

CHATUE MarHUTHOro nepexnroyartena

Bbl MOXeTe CHATb MarHWTHbIA NepektoyaTeb ana
oOneryeHnsa OUNCTKN.

Mepekntoyartesnb MOXHO CHATb Aaxe BO BpeMA padoThl
KOHMOoPKK. 3aaencTByeTca PyHKUMA 3awnTbl Npu
BbITUPaHUN 1 Yyeped 35 cekyH BapoyHaA naHesb
BbIK/TIOYAETCHA.

YKasaHuA

m  OyHKUNA 3alWTbl NPW BITUPAHUU HE
pPacnpPoOCTpaHAETCA Ha MNaBHbIM BbIKItOUATE b,
BapouHyto naHenb MOXHO BbIK/THOUNTL B IHOO0N
MOMEHT.

m Ecnu cHoBa yCTAHOBUTL MarHUTHbIV NepekoYaTess 1
3aTeM MOoBEepPHYTb ero, To hyHKUMA 3alUnTsl Npu
BbITUPAHUWN BblKtOYaeTCA.

A MpeaynpexaeHue — OnacHoCcTb Bo3ropaHua!!

Ecnv nonoxuntsb Kakor-Hnby b MeTanIMuecknii npeameT Ha
MarHuTHyrO nNaHesb ynpasneHnA, Bapo4YHanA rnaHesib 6y,£leT
npoao/mKaTb HarpeBaTbCA. |_|03TOMy Bcerga BblK/tOYanTe
BapOYHYO naHesib C MOMOLLbIO MMaBHOIO BbIKKOYATENA.

XpaHeHMe CbEMHOro MarHUTHOro
nepexknroyarend

CbEMHbIN Nepek/toyaTenb ABAAETCA CUMbHLIM MarHUTOM.
[epxunte ero Baanu OT MarHUTHbIX HOCUTENEN AaHHbIX,
Hanp., ayano- n BUAEOKACCET, ANCKET, KPeaAUTHbIX
KapToueK 1 KapT C MarHUTHOM NOJIOCOM, UYTOObI He
noBpeanTb MX. Ha akpaHax TeneBmM3opoB M MOHUTOPOB
BO3MOXHO BO3HUKHOBEHWNE MOMEX.

MarHutHaa naHesb C MarHUTHbIM NepektoyaTenem ru

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb, CBA3aHHaA C
MarHUTHbIM nonem!

[na nuu, nmerowmnx 9NeKTPOHHLIE UMNaHTaThl, Hanp.,
KapaAMOCTUMYNATOP, UHXEKTOP MHCYNNHA. MarHuTHoe none
MOXET BANATb HA HEKOTOPbLIE UMMaHTaTbl. [10aTOMY He
HOCUTE CBEMHbBIA MarHUTHbLINA Nepek/toyaTeNb B KapMaHax
ofexnabl. PaccToaHue 40 KapanocTumynaTopa AO/XKHO
cocTaBnATb He MeHee 10 cwm.

YKasaHue: ChEMHbLIN NepekatovaTenb ABAAETCA
MarHUTHbIMUW. YacTuLbl MeTanna, KoTopble cKkanamBatoTcA
Ha HWXXHEN CTOPOHE, MOryT nouapanarth CTEKTOKEPAMUKY.
Bcerpa TwarenbHO npoTupante MmarHUTHBbIRN
nepekayaTesb.

3KCI1]1yaTaLI.I4F| 6e3 CbeMHOro MarHUTHOro
nepexnroyarena

Ecnun Bbl NOTEpPANN ChEMHbIA MarHUTHLIN NepekTtoYaTessb,
MOXHO MO/Ib30BATLCA BAPOUHOW NaHesbio 1 6e3 Hero:

1. C nomoLlbto rNaBHOroO BbIKIKOYATENA BKAOUUTE
BAPOUHYIO MaHe/b.

2. OpnHoBpeMeHHo npukocHuTeck kK cumeonam @ n ),
yaepxmBana ux 4 cekyHabl. Pazgaerca 3ByKOBOW CUrHa.

3. [lpukacanTecb K CUMBOY [} no Tex nop, noka
NHANKATOP HY)XHOM KOH(OPKM HE 3aropuTcaA APKUM
CBETOM.

4. Cumeonamu @ (-) n 1= (+) ycTaHoBUTE HyXHYIO
CTYNEHb HarpeBa KOHMOPKMN.

KoHthopka BKItOUeHa.

YKasaHue: Bbl MoxeTe B N1t06oe BpeMa onATb YCTaHOBUTb
CbEMHBIM MarHUTHbLIN NepektoyaTens.

B YnpaeneHue GbITOBbIM
npubéopom

B naHHOW rnaBe onuckliBAeTCA MPOLIECC PEry/IMPOBKU
KOHopoK. CTyneHun HarpeBa KOHPOPOK 1 BpeMA
NPUrOTOBIEHUA AN1A pasnnuHbIX ONtoa yKasaHsl B Tadbnuue.

BKnroueHue U BbiKIOUEHUEe Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHne 1 BbIKIOUYEHME BAPOYHOW NaHem
ocyllecTBiAeTcA C NOMOLLbIO M1aBHOIO BbIK/IHOYATENA.

BknroueHue

Kochuteck cumsona (D. PasnaeTcA 3ByKOBOW CUrHan.
3aropaetca MHANKATOP —HaA rNaBHbLIM BbIKtOUaTeNEM.
3aropatoTca nHAMKaTopbl NaHeNen ynpasaeHna u
CTyneHen HarpeBa KOHPOPOK Li.. BapouHana naHenb rotoea
K 9Kcnayataumm.

BbiKnroueHue

Kacaiiteck cumona (D 4o Tex nop, noka He noracHet
NHAMKaTopHaA namrnoyka — Haj rnaBHbIM BblK/OUaTENEM
N He BblKItOYaTCA MHANKATOPLI. BCe KOHMOPKN
BbIK/TtOUEHbI. IHOMKATOP OCTATOYHOro Tensa Npoao/mKkaeT
rOpeTb A0 TeX NOP, NOKa KOHMOPKK 4OCTATOUHO He
OCTbIHYT.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

YKasaHuAa

] Bapquaﬂ NaHes b BbIK/TKOYaeTCA aBToMaTn4eCcKun, ecimn

BCE KOHMOPKM BbIKNOUEHBI A0ble 20 CeKyHA.

m HacTpoWiku coxpaHATCcA B NaMATK B TEUEHUE NepBbIX
4 ceKkyH nocne BbiktoYeHnAa. Ecnm B TeyeHne aToro
BPEMEHN BapouHana naHenb OyaeT BK/OUeHa CHOBa,

BCE MPEXHNEe HACTPOWKKN OyayT 3a4eCTBOBaHbl CHOBA.

PerynupoBKa KOH}pOpPOK

C NOMOLLbIO CbEMHOIO MarHUTHOIO nepek/toyaTesns
YCTaHOBUTE HYXHYHO CTyMeHb HarpeBa KOHMOPKM.

CtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 1 = MUHMManbHaA MOLLHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9 = MakcumasibHasa MOLHOCTb

Kaxpaaa cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN NMEET
MPOMEXYTOUHOE MOoNoXKeHne, 0003HaYEHHOE TOYKOW.

HacTtpoiKka cTyneHu HarpeBa KOH$OPKH
BapouHana naHenb JomkHa ObITb BKIOYEHA.

1. Bbibepute KOHMOPKY. s 3TOro NpMKoCHUTECH K
MarHUTHOMY nepekstoyaTento B 061acTu BblOpaHHOM
KOH(OPKMW.

2. B cneaytowme 10 cekyHa noBopaynsante
nepekaoyaTesib, Noka Ha MHANKaATope CTyneHen
HarpeBa KOHMOPKN HE MOABUTCA HYXXHaA CTyMneHb
Harpe.a.

I m (N
U 0|0 U
. || c m

KoHopka Bk/to4yeHa.

I3MeHeHne CTyneHn Harpesa KOHPOPKMK:
BbiBepute KOHMOPKY ¥ yCTaHOBUTE CTYMEeHb Harpesa.

BbiknroueHne KOHPOPKU:

BbiBepute KOHMOPKY 1 yCcTaHOBUTE €& Ha L. IpuMepHo
yepes3 10 cekyHa NoABAAETCA MHANKALUA OCTaTOYHOro
Tenna.

Tabnuua npuroToBneHus

MpuBeneHHaa Hke Tadnnua CoAePXNT HECKOTbKO
NPUMEPOB NMPUrOTOBIEHNA.

BpeMFl NPUroToBIEHNA 1 CTYMNEHb HaArpeaa KOHd)OpKI/l
3aBNCUT OT BMAA, BeECa N KavyecCTBa NpoAyKTOB. ﬂOSTOMy
BO3MOXHbl OTK/TIOHEHUA OT YKa3aHHbIX 3HaAYEHW.

YToObl JOBECTM [0 KUMAYEHUNA, UCMONL3YINTE CTYNEHb
Harpesa 9.

Mepuoanyeckun nepemelunBaiTte ryctole 6aoa.

CwnbHO nomkapuBaemble NPOAYKThl U MPOAYKThI, U3
KOTOPbIX MPY NOAXKaprBaHUM BblAENAETCA MHOIMO BOAbI,
nydlle BCEro paspesaTb Ha HECKO/IbKO HEOObLLIMX
nopumn.

CoBeTbl MO 3KOHOMUW SHEPrUM MPU MPUFOTOBAEHUN ML
npvBeAeHbl B pasaesie No oxpaHe oKpyXatoLlen
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PactannuBaHue
LLlokonap, wokonaaHas rnasypb
CnnBoYHOE MAcno, Med, XXenatu

Pa3zorpesaHue un nogaepxaHue B
ropayem COCTOAHUKN

Pary, rycToi cyn, Hanpumep, yeye-
BUYHBIN

Moroko™
Bapka cocwcok B Boge™*

PasmopaxuBaHue U pasorpeBa-
Hue

LLInuHaT rny6oKoi 3aMopo3Ku
[ynAw rny6oKor 3amMopo3KiA

JloBenieHue 10 rOTOBHOCTH, Bap-
Ka 6e3 KuneHus

Knewku, thpukanenski
Pbiba

Benble coychl, HanpuMep, coyc
«beliamens»

B36uTblie coychl, Hanpumep, «beap-
Hes», roNNaHaCKuiA coyc

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,
TyleHue

Puc (B nBOMHOM 00bEME BOAbI)
MonoyHbli puc

Kaptodesnb B MyHAMpE
OTBapHoil KapTodenb
3nenna n3 1ecta, MakapoHbl
Pary, cynsl

OBoLLy

OBOLLYM rNY6OKOV 3aMOPO3KN
MpuUroTOBNEHME B CKOPOBAPKE

TyweHue

Pynetbl

TylieHoe MAco

lynAw

XapeHne ¢ MmanbiMm  Konuue-
CTBOM mMacna**

LLIHnuens B naHMPoBKe uin 6e3
LLIH1uens rny6okom 3aMoposku

1-1.
1-2

273\
2-3.

45"
4-5*
1-2

2-3

4-5
4-5
6-7*
3-4.
2-3.
3-4.
4-5

6-7
6-7

10-20 MuH
20-30 MuH

20-30 MuH
10-15 muH
3-6 MuH

8-12 MuH

15-30 MuH
35-45 MuH
25-30 MuH
15-25 MuH
6-10 MuH

15-60 MuH
10-20 MuH
10-20 MuH

50-60 MuH
60-100 MuH
50-60 MuH

6-10 MuH
8-12 MuH
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Kotneta, B NaHMPOBKe niu 6e3
CTelnk (TonwmHoit 3 cm)

LLIH1Lenn no-rambypreku, thpuka-
JENbKN (TOMLLUMHON 3 CM)***

['pyaKa NTnLbl (TOALLMHON 2 CM)™**

['pyoKa nTnLbl Fy60oKoN 3amo-
PO3KN™**

Pbi6a 1 peibHOE (une, 6e3 naHu-
DOBKY

Pbi6a 1 peiGHOE e, B NaHu-
POBKE

Pbi6a 11 peloHOE (hine B NAHMPOBKE
r71y60KOM 3aMOPO3KM, HanprUMep,
PIGHbIE MAN0UKM

JIaHryCTMHBI U KPEBETKM
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, rprboB

OBoLLK 11 MACO, Hape3aHHbIe NMoJ10-
CKaMmu, Nno-a3narcku

Batona and xxapeHua rny6oKoi
3aMOPO3KM

BANHbI
Owmner
AnyHnua-rnasyHbA

JXapeHue Bo ¢puTiope (nopuuu
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHue B 1-2 n pacTuTenLHoro
macna**)

MpoayKTbl Fy60KOI 3aMOPO3KHN,
Hanpumep, KapTomesns Gpu, Kypu-
Hble Haretbl

KpOKeTbl, ry60Koi 3aMOPO3KM

MAco, HanpuMep, LbINIEHOK
KycouKamm

Pbi6a, B NAHUPOBKE 1AM MMBHOM
KnApe

OBOLLK, rp1GbI B MAHUPOBKE WIN
MUBHOM K/APE, TeMnypa

Mesikas Bhineuka, Hanpyumep, noH-
UMKIA, MBILLKY, (DPYKThI B MIMBHOM
Knape

6-7

4-5.

56
56

78
7-8

7-8.

6-7

3-4.

56

78
6-7

56

8-12 MuH
8-12 MuH
30-40 MuH

10-20 mMuH
10-30 muH

8-20 MuH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH

10-20 MuH
15-20 MuH

6-10 MuH

HENpPepbIBHO
HEenpepbIBHO
3-6 MWH

®yHKunA «PowerBoost» ru

CDVHKLIMH «PowerBoost»

Vicnoneaya yHKUMIO «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
fonblune 00beMbl BObI elle ObICTpee, YEM Ha CTyMeHu
Harpesa 9.

®OyHKuUMA «Powerboost» nMmeeTca TO/IbKO /1A KOHMOPOK,
0003HAYUEHHBIX CUMBOJIOM I~

[na OBYXKOHTYPHbIX KOHPOPOK B pexnme ¢ yHKLUNeNn
«Powerboost» Hy>XHO NOAKAOUNUTE BTOPOW
HarpeBaTebHbIN KOHTYP.

BrnroueHue pyHKuun «Powerboost»

1. Bbibepute KOHMOPKY.
2. KocHwuTech cumMBona . 3aropaerca HaMKaTop .

OyHKuma «Powerboost» BkatoueHa.

BbiknroueHue ¢pyHKUun «Powerboost»

1. Bhibepute KOHGOPKY.

2. YcraHosuTe Nt0OYI0 CTyneHb cnadoro Harpesa.
NHavkatop F racher.

®OyHKuMA «Powerboost» BeiktoueHa.

YKaszaHuA

m  OyHKunA «Powerboost» orpaHnyeHa no BpemeHwu.
KoHthopka aBToMaTnyeckn nepeknoyaeTca Hasaa Ha
CTyneHb Harpesa 9.

m  YyTuTe, UTO Macno v Xup npu @yHkummn «Powerboost»
pasorpesatotca ObicTpee. Hukoraa He ocTasnanTe
npouecc rotoeku 6e3 HabnoaeHua. MNeperpeTbie
Macso v Xnp ObICTPO BOCTIAMEHAIOTCA, CM. TN1aBy
«BaxHble ykazaHuAa no
6esonacHocTu».—> CtpaHuya 55

B) CeHcopHbIN perunm
apeHHn

OB03HauYeHHaA CYMBOIOM Z [OBYXKOHTYpPHaA KOHMOopKa
MMEET CEHCOPHbLIN PEXUNM XapeHna. Ecnm Bel Nob3yeTech
KOH(OPKOWN C CEHCOPHBLIM PEXUMOM XKaPEHUA,
Temneparypy CKOBOPOAbl PETY/IMPYET CEHCOP.

Batun npenMyllecTsa npu >XapeHumn:

m  KOH(OPKa HarpeBaeTcA TOMbKO Toraa, Koraa
HeoOX0AMMO. DTO SKOHOMUT SNEKTPOIHEPTUIO,
®m A Mac/0 WU XUp He neperpesatoTcA.

YKaszaHuA

m Hwukorga He pasorpesalite xup 6e3 npucmMoTpa.

m CTraBbTe CKOBOPOAY Ha cepeaunHy KoHdopku. Cneante
3a TeM, YtToObl AnameTp AHa cKoBOpOAb! Obin
noaxXoAALLNM.

m He 3akpbiBanTe CKOBOPOAY KPLIWKOW, nHa4Ye cucrema
perynnposky padoTath He ByaeT. MOXHO 1CMob30BaTh
CUTO ANA 3alnTbl OT OPLI3T, cUcTEMA PErynpPoOBKU
Oynet padoTarth.
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ru CeHCOpPHbIV PEXNM XapeHua

m  /Icnonb3yinTe TOAbKO XUP, NOAXOAALMIA ANA XapeHuA.
Ecnu Bbl XO0TUTE MCNo/b30BaTh 4719 XapeHWa CNBOUYHOE
Mac/1o, MaprapuH, HaTtypasbHOe O/IMBKOBOE Mac/o
Knacca aKcTpa Wan TonjaeHoe CBUHOEe caso,
yCTaHaBMBarnTe pexnm xapeHuna 1 nam 2.

CKoBopoAbl AnfA apeHUA B CEHCOPHOM
pexume

[nA »KapeHna B CEHCOPHOM pexunme BbiOnpaiite
Haa/nexallylo CKOBOpOAy.

CucTeMHanA cKoBopoja B KauecTBe
cneunpuHagnexHoCTHU

CkoBopofy, koTopaa onTMMasibHO NOAXOAUT ANA XapKu B
CEHCOPHOM PEeXMMe XapeHus, Bbl MOXETE KyMUTb B
crneunanusaMpoBaHHOM MarasuHe 31eKTPOHUKN Un yepes
VHTepHeT-cant www.neff-eshop.com: Z9453X0

ACCOPTUMEHT 1 BOSMOXXHOCTb 3akasa
cneunpuHaanexHocTen on-line MoOXeT paznuyaTbcaA B
3aBNCUMOCTN OT CTpaHblI.

YKasaHHbIe B MPUIOXKEHNN PEXMMbI XXapeHna NoaxoaAT
ONA CUCTEMHOW CKOBOPObI.

YKazaHue: CEHCOPHbIN PEeXUM KapeHna MOXHO
MCMONb30BaTb U C 0OBLIYHLIMK CKOBOpoJamu. CHavana
NpOBEPbLTE CKOBOPObl B PEXMME XapeHua min, a npu
HeoOX0AMMOCTN U3MEHUTE pexkuM. [Npu Bonee MOLLHOM
PEXNME XapPEeHNA CKOBOPOJa MOXET NepeKanTLCA.

PeXumbl apeHuna

1 OYeHb HU3KAA  HampuMep, MPUrOTOBNEHIE U BbINAPUBAHNE
COYCOB, TyLLIEHIe 0BOLLIE 663 A06aBNEHMA
BO/IbI U C 100aBNEHNEM XIPa, XKapeHie
MPOAYKTOB HA HaTypasibHOM O/IMBKOBOM
Macne Knacca akcTpa, CIMBOUHOM Macne
NN MaprapuHe

2 HU3Kas Hanpumep, OMNETbI, XapeHNe NPOAYKTOB Ha
HaTypasbHOM 0/IMBKOBOM Mac/e Knacca
9KCTPa, CAIMBOYHOM Mac/e Uin MaprapuHe

3 HU3KaA CPeO-  HAMPUMEP, XAPEHWE PbiObl, TONCTHIX KYCKOB,

HAA Takunx Kak pyoneHsle KOTEeTsl 1 KoNbackm

4 CPEAHAA BbICO-  HANpUMeEp, MPUIrOTOBMEHNE CPEAHENPOXa-

Kas PEHHBIX UMW XOPOLLO MPOXAPEHHBIX CTEN-
KOB, »XapeHue NpoayKToB ray6oKon
3aMOPO3KM B NAHNPOBKE, TOHKMX KYCKOB,
TaKUX KaK LHMLEb, 6eCTPOraHoB 1
0BOLLK

5 BbICOKaA HanpyMep, XapeHie CTEIKOB C KPOBbIO,

KapToMesbHbIX 0lafinid, MPUrOTOBNEHNE
XapeHoro kapToena

HacTpoiKa ceHCOpPHOro pexuma MapeHun

Bribepute B TabnnLe PEXUM XapeHua, NoAXoAALLMA anA
npuUroToBneHna sawero 6toa. locTaBsTe CKOBOPOAY Ha
KOHMOPKY.

BapouHaa naHenb gomkHa ObiTb BKAKOYEHA.

BbiBepute KOHMDOPKY.
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1. KochuTech cumeona =. Ha nHankatope KOHMOPKH
3aropaeTtcA L 1 NOABNAETCA CYMBON 2.
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2. [loBEpPHUTE CHEMHbI MArHUTHbLIN Nepek/toYaTeb,
yTOObI BbIOPATL TPEOYEMbIN PEXUM XKapPeHUA.
CEHCOPHBIN pexnm xapeHma akTmemanposaH. bonbluan
[OBYXKOHTYpHaA KOH(OopKa aBToMaTMyeCcKn BKItoUaeTcA.
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CVMBON & MUraeT 40 Tex nop rnoka He ByaeT AOCTUrHyTa
Temneparypa xapeHua. NoToM pasaaeTcA curHan.
3aropaeTca cUMBON &

3. MMonoxuTe B CKOBOPOAY CHauana xup Ana xapeHud, a
3aTeM MpoayKThl.

[MepeBopaunBanTe NPoayKThl Kak 00blYHO, YUTOOLI OHU HE

npuropeny.

Tabnuua ansa ywapeHua

B tabnuue ykasaHo, Kakme pexunMbl XXapeHua AN Kakux
61100 PEKOMEHIYETCA UCMOL30BaTh. Bpema xapeHus
MOXXET 3aBUCETb OT BUAA, BECA, TOMLUMHLI U KayecTsa
NCXOAHbIX NPOJYKTOB.

YkasaHHble B MPUNOXKEHUN PEXUMbI XKapeHUa NOAXOAAT
[U1A CUCTEMHOI CKOBOPOAbI. [1pW MCMONBb30BAHWMN APYTUX
CKOBOPOA PEXMMbI KaPEHWUA MOTYT ObiTb UHBIMMU.

CHauana pasorpenTte nycTyto ckoBopoay. To/bko nocne
3BYKOBOIrO CUrHasa nosioXnTe B CKOBOPOAY MPOAYKThI
BMECTE C XUPOM ANA XKapeHus.

Msaco

LLIHuens B NaHUpoBKe un 6e3 4 6-10 MuH
Oune 4 6-10 MuH
Kotnera* 3 10-17 MuH
KopaoH 6/110* 3 15-20 MuH
CTenKi ¢ KpoBbiO (3cM TOALM- 5 6-8 MiH

HOIA)



CeHCOpHbIN pexnm xapeHus

ru

CTeiKi cpeaHenpoXXapeHHble
WY XOPOLLIO NPOXKapeHHbIe (ToN-
LMHON 3 CM)

['pyLKa Nl (TOLWMHON 2 CM)*
KonGacku, BapeHble N Chipble™

PybneHble WHMLeAn no-rambypr-
CKI1/pyOneHble KOTNETbI*

Mawrer
BedcTporaHos, rmpoc
MacHom thapL

LUnnr

Pbi6a

Pi0a, KapeHas, Hanpuvep,
(hopenb

PbiGHOE (une B naHnpoBKe uin
0es Hee

Omapbl, KPEBETKM

Bntopa u3 auuy

BnHbI

Omnetel

AnuHnua-rnasyHLA
AnuHMLa-60NTYHbA
LLImappeH No-KoponeBcKy
["PEHKI/ (PAHLY3CKUE TOCTHI

Kaptodenb

CBapeHHbIN B MyHANPE 1 3aTEM
00)kapeHHbIA KapTodeb

YKapeHbiii KapTodesb 13 Chiporo
Kaprogena

KaptothenbHble onansm

Péwn (xapeHbiin Kaptodesbs no-
LIBEALIAPCKIA)

[ Na3npoBaHHbIi KAPTOMESb

OBolum
YeCHOK/nyk
Kabaukm LyKK1HI, GaKNaxaHbi

Cnaakuii neped, 3enEHan
cnapxa

TywieHue 0BoLLEN C fo6aBne-
HUeM xupa 1 6e3 100aBNeHmA
BO/Ibl, HANPUMEP, LIYKKNHW, 3e/1e-
HbIA CNAOKWA NepeL

[ puGbl

[ Na31POBaHHbIE OBOLLK
MponykTbl rNy6oKon 3amMopos-
KH

LWH1uenb

D A

3/4

2/4

8-12 MuH

10-20 MuH
8-20 MuH
6-30 MuH

6-9 MuH

7-12 MuH

6-10 MuH

5-8 MUH

10-20 mMuH

10-20 mMuH

4-8 MUH
HENPEPbIBHO XXapnTb
3-6 MUH (Ha mopuwto)
2-6 MUH

4-9 MUH

10-15 MuH

4-8 MUH (Ha NopLmIo)
6-12 MuH

15-25 MuH

2,5-3,5 M1H (Ha nopuuio)
50-55 MuH

10-15 muH

2-10 MuH
4-12 MuH
4-15 MuH

10-20 MuH

10-15 MuH
6-10 MuH

15-20 MuH

Kop/oH 61t

[ pyaKa nrmus*
KypuHble HareThl™
['mpoc, kebab

PbiBHOE (une, B NaHNPOBKE 1K
0e3

PbIOHbIE NanoyKim
Kaptotenb pu

brtoga and xxapeHua/oBowm ana
XapeHuA

BeceHHue pynetl
Kamambep/chip

Coychl
TomarHbI CoyC C 0BOLLAMM
Coyc «bellamenb»

ChIpHbIiA COYC, HAMPUMED, COYC
«[ oproH3ona»

BhinapusaHue Coycos, Hampu-
Mep, coyca «bonoHLese», Tomar-
Horo coyca

Cnamkue coycel, Hanpumep,
anesnbCUHOBLIN COYC
Mpouee

Kamambep/chip

W B~ B~ NN W

4/5

Cyxvie rotosble 6ntoga ¢ gobasne- 2

HWEM BOAbl, HAMPUMEP MaKaPOH-
HUK™

KpyTOHHI

O6xapka MuHaana/dyHayka/
CEeMAH MUHNN**

10-30 muH
10-30 MuH
10-20 MuH
10-15 muH
10-20 muH

8-12 MuH
4-6 MUH
8-15 MuH

10-30 muH
10-15 MuH

25-35 MUH
10-20 MuH
10-20 muH

25-35 MUH

15-25 MuH

7-10 MuH
4-6 MUH

6-10 MuH
3-7 MUH
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ru Brokuposka ana 6e3onacHoCTV aeten

Y Bnokuposka ans
O6e3onacHOCTU AeTeu

DyHKUNA 61I0KNMPOBKK aAnA 6e3onacHoCcTy AeTen
NPenATCTBYET CAMOCTOATE/TLHOMY BK/OUEHWIO A€TbMU
BAPOUHOW NMaHesw.

BknroueHue 1 BoiKNoueHue 61oKMPoBKY Ana
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬁ naHesb 4o/XXHa OblTb BbIK/IOUEHA.

BkAtoueHue: NPUKOCHUTECH K cuMBONY L) 1 yaepxwsaiite
ero B TeyeHune 4 cekyHa. lHaMKaTtop <O roput B TeYeHne
10 cekyHa. BapouHaa naHens 3adnokuposaHa.

BbIK/IIOUEHME: MPUKOCHUTECH K ciumBony () 1 yaepxusaiite

€ro B TeyeHune 4 cekyHa. MHamkaTop <O racHer.
bnokunpoBka cHumaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6NOKMpPOBKa AnA
6e3onacHOCTH aeTen

Mpv Hannumm aTol hyHKUMK BNOKNPOBKa AnA
6e30MacHOCTM [eTell aBTOMaTUYECKN aKTMBU3MPYEeTCA
Kakabli pa3 Npu BbIK/TKOYEHNN BAPOUHOW NaHEeNu.

BxnrouyeHue v BbIKNIOYEHWE

O BK/ItOUYEHUN aBTOMATUYECKOV O/TOKMPOBKM /1A
B6es3onacHoOCTU AeTel cM. B rnaBe «ba3oBble
yCTaHOBKWU».—> CTpaHuya 66

[€ PyHKUMK BpemeHH

MmetoTcAa 3 pasnnyHble QyHKLMKN BPEMEHM.

m  ABTOMaTUYECKOE BbIK/IOUEHNE KOHGOPOK
m bBhbITOBOW Tanmep
m  CekyHaomep

ABTOMaTHUECKOE OTKNKOUEeHHe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEeMA MPUroTOBAEHWA AA
BbIOpaHHOW KOHMOPKN. 10 NCTeUYeHnn yCTaHOBIEHHOIO
BPEMEHUN KOHMOPKa aBTOMATUYECKY BbIK/IloUaeTCA.

HacTponka BpemeHu NnpUroToBneHus
Mpn 5TOM KOoHMOpPKa A0/KHA ObITh BKItOUEHA.

1. BbiBepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBbK ChEMHOrO
MarHUTHOrO NepekYaTens.

64

2. KocHutech cumona 1=l — waa cumsonom 1=l muraer.

Ha uHauKaTope Taiimepa noABNAETCA Liii MUH.

-
3
=

] O~ A

3. B teuenune cneaytowmx 10 cekyHa MOMOLLbO CbEMHOIO
MarHUTHOroO nepekyatena yCTaHOBUTE HY)KHOE
BPEMA NPUrOTOBNEHNUA.

L
o

3

=

1T

Ol A

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHu npurotoBneHuna. Ecnu
YCTaHOB/IEHO BPEMSA MPUrOTOBAEHUA 119 HECKObKUX
KOHMOPOK, TO Ha nHaukaTope Oynet oTodpaxartsca camasn
KOPOTKOE YCTaHOB/IEHHOE BpeMA. — Haa cumMBosiom -
csetutcA. NHaukatop -l BbiGpaHHo KoHdopku Oyaet
ropeTb APKUM CBETOM.

CeHCOpPHbIN PeUM HapeHUsa

Mpu NPUrOTOBAEHWUN B CEHCOPHOM PEXMME KapeHus
OTCYET YCTAHOB/IEHHOIrO BPEMEHWN MPUroTOBIEHNA
HauMHaeTCA TObKO MO AOCTMXKEHUM TemnepaTypb
BLIOPAHHOIO pexnma.

Mo ncreueHnn BpemeHu

[10 ncreyeHnn yctaHoBIEHHOTO BPEMEHN KOHMOPKa
BbIKItOYaeTcA. Ha nHankaTope KOHMOPKY NOABMAETCA L.
Paznaetca 3BykoBOW curHan. Ha nHankatope tanmvepa Ha

OfIHY MUHYTY NOABMAETCALIL. Muraet uxankauva -1,

MpukocHUTECH K NtoBoV NaHenu ynpasneHua. HankaTopsl
racHyT, 3BYKOBOW CUrHaN BbIK/IOYAETCA.

U3meHeHue unu C6pOC BpeMeHU NPpUroToByieHUA

BbiGepnTe KOHOPKY C MOMOLLIO ChEMHOr0 MarHUTHOMO
nepektoyatena. MNpukocHuTecs K cumsony I=ln namernte
BPEMSA MPUrOTOBNEHUA WAW YCTAHOBUTE Ero Ha Liid.

YKasaHunA

m  Ecnu Bbl XOTUTE y3HaTb BPEMA NPUrOTOBNEHUA O/A
KOHMOPKHM: BbIGeprTe KOHOPKY C MOMOLLBIO ChEMHOIO
MarHUTHOro nepekayarensa. Bpema BoicBeunBaeTcaA Ha
10 cekyHa.

m  MOXHO yCTaHOBUTbL BpemA NMpuroToBneHna ao 99
MUHYT.



ABTOMaTUUYECKUHX Tanmep

C noMOLLbIO 3TOM PYHKLIMN MOXHO BbiOpaTh BpeMsa padoThbl
118 BCeX KOHMOPOK. Mocne BKAUeHUA Kaao KOHOPKN
HauMHaeTcA oTcYeT 3aAaHHOro BpeMeHu. Mo ncteyeHnm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEMeEHU KOHMOPKa aBToMaTUUYECKN
BbIK/tOYaETCA.

O BKIOYEHUM aBTOMATUYECKOrO TalMepa CM. B rfiaBe
«bazoBble ycTaHOBKU».—> CTpaHuLa 66

YKasaHue: Bbl MOXeTe U3MEHUTL BDEMA MPUroToBIeHMA
anAa Nto0oi KOHMOPKM UK BbIK/IOUNTL aBTOMATUUECKIINA
Tanmep:

Bbibepute KOHMOPKY M MPUKOCHUTECH K cumMBoy I-.
NameHnTe BpeMA NpuroToBEHNA B 30HE HACTPOWKN Wn

ycTaHoBuTE Ha LiiJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXKHO YCTaHaB/IMBaTh BPems 10
99 MuH. 3Ta PyHKUMUA HE 3aBUCUT OT APYrMX YyCTAHOBOK.

YcTaHoBKa 6bITOBOrO Taimepa

1. KocHutech cumsona ). VHankauma — Hazg CYMBOJIOM
[ mvraeT. Ha vHavkaTope TaiiMepa noABnAeTca i
MMUH.

2. C noMolLbld CbEMHOIO MarHWTHOIo nepekatoyarens
YCTAHOBUTE HY>XXHOE BPEeMA MPUroTOBAEHNS.

Otcuer BPEMEHN HAYNHAETCAH Yepe3 HECKO/IbKO CEKYH/.

Mo ucrteueHUn BpemeHHU

Mo ncTeyeHnn BpeMeHy pasaaeTca 3ByKOBOW CUrHasl, U Ha
naHenn VHAVKaUWM B TeUYeHne MUHyTH MuraeT L. Apko
FOPUT UHAMKATOP — Haa cumBonom L), KocHutecs no6oro
cvmBosa. MHanKaumm racHyT, 3ByKOBOW CuUrHan
BbIK/ItOYaETCA.

UsmeHeHue HaCTpOﬁKM BpeMeHHU

MpVKOCHUTECH K CUMBONY (M N3MeHWUTe BpemA ¢
MOMOLLIbIO CbEMHOIO MarHUTHOIO Nepek/toyaTens.

PYyHKLUA CeKyHaoMepa

CekyHOOMep MoKasbiBaeT BPeMA, NpoLleliee C MOMeHTa
3anycka QyHKLUmMW.

CekyHaomep paboTaeT TOMbKO MPW BKAOYEHHON BAPOUYHOM
naHenu. Ecnun BapouHan naHens BblK/OUaeTCA,
BbIK/THOUYAETCA W CEeKYHAOMED.

CekyHaomep Bkouaetca npukacaqnem k cuveony @. Ha
WHOVMKATOpE TaliMepa MOABMAETCA ) W HaunHaeTcA
OTCYET BpeMeHU. B TeueHne Nepsoil MUHYTHI
OTOBPAXKAIOTCA CEKYHAbI, & MOTOM - MUHYTbI.

CeKyHOMep BbIK/IOUYAETCA MOBTOPHbLIM NPUKACaHNEM K
cumsony @. VHavkaTop TaliMepa racHer.

YKasaHue: Ecnv nomumo cekyHaomepa A0NOSHUTENbHO
BKItOUaeTca apyraa GyHKUMA BPEMEHKN, TO HACTpOoWKa
noasnAetcA Ha 10 cekyHa Ha nHAnKaTope Tarnmepa. lNocne
3TOro CHOBa MOABNAETCA CEKYHOOMED.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuMHOE OTKIOUYEeHUe

Ecnun kKoHopka padoTaeT B TeyeHue AIUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHnA yCTaHOBOK, BKtouaeTcA yHKUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHnYyeHnsa BPeMeEHN.

KoHhopka nepecTtaeT HarpesaTtbcA. Ha nHankatope
KOH(OPKM NOOUEPEHO MUTAIOT CUMBON F & 1 MHAMKATOP
ocTatoyHoro tenna H/h.

MpKn NPUKOCHOBEHUM K NtoOON NaHenn ynpasieHus
MHAMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINO/THUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IOUYEHNA YHKUMM OFPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (4epe3 1-10
yacos).

(& PyHKUMA noanepmaHuna B
ropA4YemM COCTOAHUU

OyHKUMA Noaaep)XKaHNA B ropAYeM COCTOAHUM NPEKPACHO
noaxoanT AnA CoXpaHeHnA noaorpeTbiIMn roTOBbIX oénton v
nocyabl, a TakXe anAa pacrtaryimBaHnA WokKoaada n
CNMBOYHOIo Macna.

BrnroueHne PpyHKUUU NOAAEPHAHUA B
ropsyemMm COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. KocHwuTech cumBona L . Ha nHamkartope cryneHei
Harpesa KOHMOPKYM NOABNAETCA L .

DyHKUMA NoaaepXKaHnA B ropAaYeM COCTOAHNUM BK/ItOUEHa.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHua B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. KocHuTech cuMBona L . Ha uHavkatope cryneHeit
Harpesa KOH(OPKW MOABNAETCA iJ.

DYHKUMA NOAAEPKAHNA B rOPAYEM COCTOAHNN BLIK/IOUYEHA.
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ru NHOvKaTop pacxoda 3N1eKTPO3HePrum

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HePrum

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapPHOE KOIMUYECTBO
9/1EKTPOIHEPI N, U3PACXOJ0BAHHOE MEX/Y BK/IOUEHUEM 1
BbIK/IIOYEHNEM BapPOUHOM NnaHenw.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha ancnnee Ha 10
CEeKyH[ NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoia B KunosaTtT-yacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPeaN NPOoYero, ot
Ka4yecTtBa HanpAXeHnAa B 31EKTPOCETN.

MHankauna He ropuTt. BkAoueHne nHamMkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble ycTaHOBKW».— CTpaHuija 66

66

] basoBble ycTaHOBKM

Baw npudop nmeeT pasnnyHole 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha 6osiee yaoOHble aAnA
BaC.

| ABTOMaTMyeckan 6110KMpoBKa 1A 6e30MacHOCTH peten

c
i BLIK/I0YEH0™
/ BK/0UEHO.
c PyuHan n aBTomatnueckas 6510k1poBKa AnA 6e30MacHoCT
NETEN BHIK/HOUEHI.
cc 3BYKOBOI CUrHaN
3 CurHanbl NoATBEPXKAEHMA 11 COOOLLEHIA 06 OLINOKE BbIK/IO-
UeHbl (CUrHan raBHOMO BLIKNKOUATENA OCTAETCA BKIIHOUEH-
HbIM BCET/A).
{ BKntoueH ToMbKo cirHan coodLeHna 06 oLmnoke.
c BK/IOUEH TOMbKO CUrHa NOATBEPXKAEHMA.
3 BktoueHbl CUrHansl NOATBEPXKAEHNA 1 CO0OLLEHNA 00
OLLIMOKe.
c3 WHpoukaTop pacxopa 3neKTposHepru (ceteBoe Hamps-
MEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEAnpUATMM SHEpro-
POCHabXeHHUA).
a HAnKaTop pacxoaa BLIK/MOYEH*
/ Hankarop pacxona npu ceteom Hanpaxerun 230 B.
c NHankatop pacxoaa npu ceteBomM HanpskeHun 400 B.
3 Hankarop pacxoma npu ceTeBom Hanpaxexun 220 B.
Y Hankatop pacxoaa npu CETeBOM HanpskeHun 240 B.
c5 ABTOMaTHYECKMIA TaNMEp
) BbIk/t04eHo*
o -85 Bpema, no ucTeueHn KOToporo KOHQOPKM BEIKMIOUAIOTCA.
ch MponomKMTeNbHOCTL CUrHaNa MCTeYEHNA BpeMeHU Tau-
mepa
i 10 cekyHa.
c 30 cekyHa
3 1 MuHyTa*
c MonkntoueHue HarpeBaTenbHbIX AEMEHTOB
0 BbIK/t04EHO™
/ BK/I0UEHO.
c lMocnenHaa HacTpolka Nepen BbIKMOUEHEM KOH(DOPKM.
c9 Bpems Bbi60pa KOHHOPKH
b He orpaHuueHo. MoxHO B 11000/ MOMEHT YCTaHOBUTh

MOCAEAHION BLIGPaHHYIO KOH(OPKY 683 MOBTOPHOO BIGOpa.

/ Mocne BbI6OPA KOHMOPKN MOXHO BbIMOMHATL HACTDOMKN B
TeyeHune 10 CekyHA, N0 MCTEUEHUI 3TOTO BPEMEHN MEPEA
HACTPOWKON HYXXHO CHOBA BbIGPATh KOH(OPKY. *



{0 BoccTaHoBneHne 6a3oBbiX YCTaHOBOK
BhIktoueHo™

-~ 3N

BkntoyeHo.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK

Bapquaﬂ naHe b A0/IXHA OblTb BbIK/IOUEHA.

1. Bknounte BapouHyto naHesb.
2. B teuverune cneaytouinx 10 cekyHa KOCHMTECH CMMBONA
[ Ha 4 CEKYHAbI.

MoABNAETCA CUMBO/ £ | U Ha UHOMKATOPE
KOH(OPKM noAsnAeTca iJ.

3. lMpvkacaiitech k cumBony L), noka Ha aucnnee He
noAsutcA Tpedyeman nHanKauma.

4. YCTaHOBUTE CbEMHbIM MarHUTHbIM NEpPeKItoYaTeNEM
HY>KHOE 3HaueHue.
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5. lpukocHuTech k cumsony () n yaepxwsaiite ero 4
CEeKyH/bI.
HacTtpoiika 3aaencrTsoBaHa.

BbiknroueHue

Y1006kl BLINT N3 GA30BbIX YCTaHOBOK, BbIK/THOUNTE N CHOBA
BK/IIOUNTE BAPOYHYIO MaHes1b I/1aBHbIM BblIK/TlO4aTe1EM.

Ouncrka ru

I} OuncTra

PekoMeHayemble YncTalmne cpeacTsa u cpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETE NMPUOOPECTU Yepes CePBUCHYIO CyXOy nin B
HalleM UHTepHeT-MarasuHe.

CTeKnokepamuKka

Kaxablii pas nocse npurotoBieHns num He 3abbiBarite
NpoTUpaTb BapOUHYLO NaHesnb. B NpoTMBHOM cryvae
ocTatky nuwmy ByayT npuroparts.

Unctrute BapoOUHytO NaHesb TOMbKO NOCNE €€ OXNaXAEHUA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHagHayeHHble AN1A OUYNCTKU CTEK/TOKEPaMUKN.
CobntofaiiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A1A MblTbA NOCYdb
cpeacTsa AnA NoCyAOMOEYHbIX MallWH

abpasnBHble cpeacTsa

arpeccuBHbIe UACTAME CPEeACTBa, B TOM UYUC/e Cnpel
L1 OUNCTKM [IyXOBOK W MNATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/EeHNA 1 NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnaA nyvlle Bcero yaaaaTCA C
MOMOLLBKO Cerf)Ka O1A CTEK/TAHHbBIX HOBerHOCTeI;I.
CobnofaliTe ykasaHua OT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTUN YepPed CEPBUCHYIO CAYXOY UK B HaLleM
NHTEePHEeT-MarasuHe.

C nomolwbto cneunanbHbix ryooK and
CTEK/I0KEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN PesynbTaT OUMCTKU
Oynet nyJlue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHve noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoaainTe cneaytolme ykasaHus:

m lcnonb3yinTe AnA OYUCTKM TOSIbKO TEMJIbIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebneHnem TwaTesibHO MolTe ryoku and
MbITbA MOCY/bI.

m He ncnonbayite eakne nnm abpasnsHbie YNCTALLME
cpefncTea.

m He ncnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIN MarHUTHbLIA NepeKnroyaTenb

CbeMHbIN MarHUTHBIA NepekatyaTens sydlle BCEro MbiTb
YyTb TEM/ILIM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM. He ncnonsaynte eakne
nnu abpasyvBHble YncTAMe cpeactsa. MbiTb
nepekaYaTeslb B MOCYJOMOEUYHON MaLLWHE UK MOrpy»XKaTb
ero B BOJy 3anpelleHo — 3TO BbI3OBET NMOBPEXASHUA
nepekaoyarens.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YT0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo npuumHy HEUCNPAaBHOCTU JIEFKO yCTpaHuTb. lNpexae
yeM BbI3bIBATb CMeLmManncTa CepBUCHOW CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKaszaHuaMn B Tabnuue.

ONEKTPOHHAA MnaTta BapOUHON NaHem HaxoauTCA noa
naHenblo ynpasneHua. Mo pasanyHbIM npuinHam
Temneparypa B 370N 30HE MOXET CUIbHO MOBLILLIATLCA.

OtcytcTByeT CO60W anekTponuTaHiA.

Bce uHAMKaTopsl MUralT  Bnara unn NocTOPOHHIAA NPEAMET Ha naHenu
yNpaBneHuns.

F

iy

Heckonbko KoH(MOpOoK paboTtany OAroe Bpema
MNPV BLICOKOW MOLHOCTL. [NA 3aLLNTHI ANEKTPOH-
HOW NaThl OT NeperpeBa KOHMOPKa OTK/HUM-
nace.

FY HecmoTpA Ha OTK/t0UeHe KOHAOPKY 1 MoAB/e-
Hte UHANKALWN £ HArpeB SNIEKTPOHHOI MyiaTkl
npogo/mxaetcd. [103Tomy BCe KOHPOPKM OTK/HO-

YNINCb.

[peaynpexaeHure; ropaYan KacTpiona HaxoauTca
B 30HE NaHeM ynpaeneHud. Yrposa neperpesa
3NEKTPOHHOI NNaThl.

MoouepeaHo Murator
F Sv cTyneHb Harpesa
KOH(opku. PasnaetcA

3BYKOBOW CUrHa

[‘OpAYaA KACTPIONIA HAXOAMTCA B 30HE NaHes
ynpasneHua. [Ina 3atnTbl 3N1EKTPOHHON Nathl 0T
neperpesa KOHPOPKa OTKMHUNNACH.

F S 3ByKOBOI CUrHan

g KoHthopka Gbina CANLLIKOM [0/ BK/I0YEHa U

OTKNHOUYNNACh.

o€ KoHtopky He BK/t0YEH [EMOHCTPALIMOHHbI PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobLuieHrne Ha MHAWKaUUKU

Ecnun Ha nHavkauumn noasutca coodlieHne o6 owndke ¢
OykBoi «E», Hanpumep, E0111, BbikntoumTe npndop u
CHOBAa BKJIOUUTE €ro.

B ToM cnyuae, ecnmn HemcnpasHOCTb Oblia OAHOKPaTHOM,
nHankauma racHeT. Ecnn coobulenne o6 owmndke
NoAB/IAETCA CHOBA, 0OpPaTUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
JanTe TOYHY MHMopMaLno 0 coodlieHnr 06 olimnodke.
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YTobbl 51eKTPOHHAA NnnaTa He neperpesanack, KOHHOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMATUUECKM OTKIIOYAOTCA.
Whaovkauva F 254, wnn F5 noasnAeTca noouepenHo ¢
VHAOVKAUWEN OCTaToOuHOro Tenna A unm h.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTens npudopa. MpoBepsTe Hannuiue HanPAXeHs no
APYTUM 371EKTPOHHBIM MPrBopam.

BhiTpuTe NaHesb ynpasneHiua 4ocyxa uin yéepute NocTopoHHUA Npeamer.

MonoxauTe HeKoTOpoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K I0O0MY 3N1EMEHTY ynpas/e-
HWA. ECAM MHOMKALNA - = 1MCUesna, TO 9T0 03HauaeT, UTo aMeKTPOHHaA nyata
JI0CTATOYHO OCTbINA, MOXXHO MPOAOIKMUTH MPUTOTOBNEHME MULLIN,

MoaoxanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10B0MY 3eMEHTY YripaBe-
Hua. Koraa = 4 1cuesHer, MoXHO MPOAOMKMT NPUTOTOBNEHNE MNLLM.

CHUMUTE KacTproto. Yepes KopoTKoe BPEMA MHANKALMA HENCTPABHOCTI rac-
HET. MOXHO NMPOAOMKUTE MPUTOTOB/IEHNE MIALLIN.

CHumuTe KacTponio. MoaoxkanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 110601
naHen ynpasnexua. Korga £ 5 ucuesHet, MOoXHO Npoao/mKuTs NpuroTosne-
HIE MALLN.

Bbl MOXKETE CPasy CHOBa BK/IOUNTL KOHAOPKY.

Bblk/toumTe 1IEMOHCTPALIMOHHBIA pexiam: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETI (BLIBEPHUTE NPEAOXPAHNTENb MK BEIK/HOUNTE NPEaoXpaHi-
Te/bHbII BbIKKOUATESb B 0/10KE Npeaoxpanutenei). B TeueHue cneaytowmx 3
MWHYT KOCHUTECH NI000IA NaHe ynpasneHuna. 1eMOHCTPALMOHHBIA PEXIM
BbIK/IOYAETCA.



VA Cnymba cepBuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOoHTe, Halla cepBucHas
cnyx6a Bcerga K Bawwvm ycnyram. Mel Bceraga ctapaemca
HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl ns3dexatb, B TOM
YnCAe, HEeHYXKHbIX BbI30BOB CMELNaINCTOB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE cneunanncTa CepBUCHON CyOsbl
00A3aTeNlbHO yKaxuTe HoMep nsaenuna (Homep E) un
3aBojicKol HoMmep (Homep FD) npubopa. dupmeHHas
TabnnMyka ¢ Homepamu HaxoamTcAa B macrnopTe npudopa.

KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTudrKaLnmoHHOro
NHCTUTYTA, YTOObLI 0ONEerynTL MPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.

[aHHble B TabnvLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallen nocyne
Schulte-Ufer (HaGop KacTptofb AN MHAYKLUNMOHHBIX NANT U3
4 npeameToB Z29442X0) co cneaytowMmn pasmepamiu:

PactannuBaHue wokonana
Mocyna: KacTpLoNIA C PYUKOi

LLlokonanHaa rnasypb (Hanpuvep, ropbKMIA LLOKO- -
nan «Dr. Oetker», 150 r) Ha koH(opke B14,5 cm

Cnyx06a cepsuca ru

[MpuMnUTE BO BHUMaHWeE, YTO BUIUT cneumnanncrta
CEePBUCHON CNyObl A1 YCTPaHEHWA NMOBPEXAEHUI,
CBA3aHHbLIX C HEMPaBWILHOW aKcMnayaTauven npudopa, He
ABnAeTca 6ecnnaTHbIM Jaxe BO BpemaA AeNCTBUA rapaHTuu.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuUA NPU HenonagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUNOXXEHHOM CMNCKEe CEePBUCHbIX LIEHTPOB.

[Tonoxntecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBuTeNna. Toraa Bbl
MoxeTe OblTb YBEPEHbI, YTO peMoHT Balero npubopa
OyaeT NpousBeaEH rpamMoTHBIMU cneumanucTaMu u ¢
NCMONb30BaHMEM DUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

m KacTtptona ¢ pyukon @ 16 cm, 1,2 n, anq
O[HOKOHTYpHaA KoHdhopka & 14,5 cm

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 1, AnA 0AHOKOHTypHaA
KOHtopkn & 14,5 cm

m Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, anA KoHDopkn @ 18 nnum
17 cm

m CkoBopoga @ 24 cm, ana KoHdopkn & 18 nnn 17 cm

- - 1. Het

PasorpeBaHue 1 noanepXxaHue B ropAYeM COCTOAHMM YEYEBNYHOM NOXIIEOKM

Mocyna: KacTptond
YeueBnyHad noxnedka cornacHo DIN 44550
HauanbHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 450 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9

Konuuectso: 800 r ana koHhopku @ 18 cm nam 9
17 ¢cm

YeyeBnyHaa noxneoka, Kak KOHCepBIMPOBAHHIA MPOAYKT
Hanpumep, YeueBnuHbIi cyn ¢ Konbackamm Erasco:

HauansHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 500 r anA koHdopkn @ 14,5 cm 9

npu6n. 2:00 6e3 nepemelLBaHna [a 1. [a
npuon. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHns Jla 1. [la

npnon. 2:00 [la 1. [a

(nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Konuuectso: 1000 r anda KoHdopkn @ 18 cm 9
nn 17 cm

Jérkoe kunaueHue coyca bewamesnb

locyna: KacTproiA C PyUKOi
Temneparypa monoka: 7 °C

npuon. 2:30 lla 1. Jla

(nepemeLuars npumepHo uepes 1:30)
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

Peuen: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Mosioka 92
(conepxxaHue xupa 3,5%) 1 Lwenotka conm anAa
KoH(opkn @ 14,5 cm

npuén. 5:20 Het 113 Het

1 PactonuTb Macno, nepeme-
LaTh MYKY 1 COJIb 1 OCTaBUTb
MYUHYIO NaCcCUPOBKY Ha 3
MUHYThI

2 [lo6aButb B MYUHYIO MacCpoBKY MOJIOKO W,
MOCTOAHHO NepemeLlnBasn, 0BECTN 0 KNMEHNA

3 Mocne Toro, Kak coyc Gelwa-
MEfTb 3aKWMWT, OCTABHTb €0 ELLE
Ha 2 MUHYTHI Ha CTYNEHM Harpesa
1, NOCTOAHHO NepeMeLLVBan

Bapka monoyHoro puca - NpUroToBneHue Ha MeasIeHHOM OrHe nop KprI.I.IKOﬁ

locypna: kacTptona
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1 9
caxapa, 750 mn MofoKa (comepxanune xupa
3,5%) n 1 conm na KoHpopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9
caxapa, 11 Monoka (cogepxanue xupa 3,5%)
1 1,5 conu ana KoHGopkn @ 18 cm uan 17 cm

npnon. 6:45 Het 2 [la

HarpeTb M0/I0KO, UT0BbI OHO Hauano

NOAHUMATLCA. [1ePEKI0UNTL Ha CTY-

neHb cnadoro Harpesa 1 106aBUTh B
MOJIOKO PIAC, Caxap 1 Cofb

O6Lee BpemA NpUroToBAEHA (BKIT0-
yaA [10BeeHNE 10 KMMEHUA) 0KOMO
45 MuH

Yepes 10 MUHYT nepemelLaTb
MO/0YHbIN PUC

npnon. 7:20 Het 2 [la

Harpetb MOMOKO, UT00bI OHO Hauano

NoaHAMATLCA. NepeKNoUnTL Ha CTy-

neHb cNaboro Harpesa 1 00aBUThL B
MOJIOKO PUC, Caxap 1 cofb

06LLee BpemsA NpUroToBieHna (Bkto-
uyas [0BeeHe 10 KUMEHIAA) 0KOO

Bapka monoyHoro puca - NpUroToBeHWe Ha MeaseHHOM orHe 6e3 KpbILKK

lMocyna: kacTptons
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1 9
caxapa, 750 M Mo/oKa (CoaepKaHme Xmupa
3,5%) n 1 conm na KoHpopkn @ 14,5 cm

70

45 MUH
Yepes 10 MUHYT nepemMelLaTb
MOJIOYHBIA pUC
Mpu6n. 7:30 Het 2 Het

[106aBWTb B MO/IOKO PUC, Caxap U CoMb
W HarpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Koraa Mo/IoKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoUMTL Ha CTyNEHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo K1netb 0koo 50
MUH



KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6nopa PasorpeBaHue / nosefeHue 00 KuneHus MpuroToBneHue Ha MeIEHHOM
OrHe
CryneHb noBe-  MpopomkutenbHocTb (MMH:ceK)  Kpbilwka CTyneHb cnaboro  Kpblwka
AeHua 0o kune- HarpeBsa
HUA
Pewent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 MMpum. 8:00 Het 2 Het
caxapa, 11 Mosoka (conepxarue xupa 3,5%) [1063BUTb B MOSIOKO PUC, Caxap 1 CoMb
11,5 rcomm and KoHpopkn @ 18 cm um 17 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NEPEMELLMBaA.

Koraa Momoko J0CTUrHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepekItoumnTh Ha CTYNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo Kunetb 0kono 50
MIH

Bapka puca

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa Bofkl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r anuHHo3epHoro puca, 300 r BoAbl 1 9 npuon. 2:48 [a 2 [a
LienoTka conu, And KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 1 annHHo3epHoro puca, 600 1 Boabl 1 9 npnon. 3:15 [a 2. [a
LIenoTKa Conu, Ana KoHMOpKM @ 18 cm nam 17
CM

2KapeHue cTeiikoB U3 CBUHOTO thune
Mocyna: ckosopoaa
HauansbHaA Temneparypa GuneitHbIx CTEKOB:
7°C
KonnuecTso: 3 uneiiHbIX CTerka (00LLmiA BeC 9 npu6n. 2:40 Her 7 Her
npn6n. 300 r, TonwwmHa npuoa. 1 cm), 15 r noa-

COTHEYHOr0 Macna ana KoHMOPKYU @ 18 cm un
17 cm

JXapeHue 6511HoB
Mocyna: ckoBopoaa
Peuent cornactHo DIN EN 60350-2

Konuuecto: 55 My TecTa Ha 6/uH 1A KOH- 9 npu6n. 2:40 Her 6 wm 6. B 3aBMCUMO- Her
(hopkn @ 18 cm uan 17 cm CTIN OT CTENEHN Nof-
PYMAHUBAHNA

JKapeHue Bo ¢puTiope 3aMOpOXXEHHOTO KapTodens ¢ppu
lMocyna: kacTpronA

Konuuectso: 1,8 KI N0ACOMHEYHOr0 Macna, Ha 9 MNoka Temneparypa Macna He A0CTUT- Her 9 Her
oaHy nopumto: 200 1 3aMOPOXEHHOIO KapTo- Het 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) anA KoHdopkn @ 18 cM unn 17 cm

Mpn ncnonb3oBaHUn KOHPOPKK & 18 CM C HOMUHa/IbHOM
MouHocTeto 1500 BT BpemA 3akmnaHua yBemunBaeTcA
npuon. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OJHYy
CTYMNEHb.
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	Όχι
	9
	Όχι


	Indice
	[it] Istruzioni per l’uso
	( Importanti avvertenze di sicurezza 38
	] Cause dei danni 39
	7 Tutela dell'ambiente 39
	* Conoscere l'apparecchio 40
	j Tipp-Pad con selettore Tipp 41
	1 Uso dell'apparecchio 42
	v Funzione PowerBoost 44
	c Sistema di cottura arrosto a sensori 44
	A Sicurezza bambino 46
	O Funzioni durata 46
	b Spegnimento di sicurezza automatico 47
	z Funzione scaldavivande 48
	[ Indicatore consumo di energia 48
	Q Impostazioni di base 48
	D Pulizia 49
	3 Malfunzionamento, che fare? 50
	4 Servizio assistenza clienti 51
	E Pietanze sperimentate 51

	8 Conformità d'uso
	Conformità d'uso

	( Importanti avvertenze di sicurezza
	Importanti avvertenze di sicurezza
	: Avviso
	Pericolo di incendio!
	: Avviso

	Pericolo di scottature!
	: Avviso

	Pericolo di scossa elettrica!
	: Avviso

	Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	: Avviso

	Pericolo di lesioni!

	] Cause dei danni
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Panoramica
	Danni
	Causa
	Provvedimento


	7 Tutela dell'ambiente
	Tutela dell'ambiente
	Consigli per il risparmio energetico
	Smaltimento ecocompatibile

	* Conoscere l'apparecchio
	Conoscere l'apparecchio
	Il pannello comandi
	Indicatori
	Superfici di comando
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Zona di cottura
	Accensione e spegnimento
	Avvertenze
	Zona di cottura combinata
	Combinazione
	Accensione
	Adatto a
	Avvertenza:

	Indicatore del calore residuo

	j Tipp-Pad con selettore Tipp
	Tipp-Pad con selettore Tipp
	Avvertenza:
	Rimozione del selettore Tipp
	Avvertenze
	: Avviso

	Pericolo di incendio!
	Dove riporre il selettore Tipp
	: Avviso

	Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	Avvertenza:

	Funzionamento senza selettore Tipp
	1. Attivare il piano cottura con l'interruttore principale.
	2. Toccare contemporaneamente i simboli œ e U per 4 secondi. Viene emesso un segnale acustico.
	3. Toccare il simbolo U finché non compare l'indicatore della zona di cottura desiderata.
	4. Impostare il livello di cottura desiderato con il simbolo œ (-) e x (+).
	Avvertenza:


	1 Uso dell'apparecchio
	Uso dell'apparecchio
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Attivazione
	Disattivazione
	Avvertenze

	Impostazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, toccare il selettore Tipp nell'area della zona di cottura desiderata.
	2. Nei 10 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché sull'indicatore del livello di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.

	Disattivazione della zona di cottura:

	Tabella di cottura
	Cottura a fuoco lento
	Durata della cottura a fuoco lento in minuti


	v Funzione PowerBoost
	Funzione PowerBoost
	Attivazione della funzione Powerboost
	1. Selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo ˜. L'indicatore ˜ si accende.

	Disattivazione della funzione Powerboost
	1. Selezionare la zona di cottura.
	2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento. L'indicatore ˜ si spegne.
	Avvertenze


	c Sistema di cottura arrosto a sensori
	Sistema di cottura arrosto a sensori
	Avvertenze
	Padelle per il sistema di cottura a sensori
	Padella per cottura a sensori come accessorio speciale
	Avvertenza:

	I livelli di cottura
	Livello di cottura
	Temperatura
	Adatto a

	Impostazione del sistema di cottura a sensori
	1. Toccare il simbolo Û. Sull'indicatore delle zone di cottura si accende ‹ e compare il simbolo Û.
	2. Selezionare il livello di cottura desiderato ruotando il selettore Tipp. Il sistema di cottura a sensori è attivato. La zona di cottura a circuito doppio grande è attivata automaticamente.
	3. Mettere il burro o l'olio nella padella, poi aggiungere gli alimenti.

	Tabella di cottura
	Livello di cottura
	Durata complessiva della cottura dal segnale acustico


	A Sicurezza bambino
	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivare e disattivare


	O Funzioni durata
	Funzioni durata
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo x. A ü sopra il simbolo x lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende ‹‹ min.
	3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata desiderata con il selettore Tipp.

	Sistema di cottura a sensori
	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata
	Avvertenze

	Timer automatico
	Avvertenza:

	Contaminuti
	Impostazione del contaminuti
	1. Toccare il simbolo U. L'indicatore A sopra il simbolo U lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende ‹‹ min.
	2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione del parametro di tempo

	Funzione cronometro
	Avvertenza:


	b Spegnimento di sicurezza automatico
	Spegnimento di sicurezza automatico

	z Funzione scaldavivande
	Funzione scaldavivande
	Attivazione funzione scaldavivande
	1. Selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo –. Sull'indicatore del livello di cottura compare –.

	Disattivazione funzione scaldavivande
	1. Selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo –. Sull'indicatore del livello di cottura compare ‹.


	[ Indicatore consumo di energia
	Indicatore consumo di energia

	Q Impostazioni di base
	Impostazioni di base
	Indicatore
	Funzione
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano cottura.
	2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo U per 4 secondi.
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