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ITALIANO

GENERALITA

Leggere attentamente il contenuto del
presente libretto in quanto fornisce
importanti indicazioni riguardanti la
sicurezza di installazione, d’'uso e di
manutenzione. Conservare il libretto
per ogni ulteriore consultazione. Tutte
le operazioni relative all'installazione
(connessioni elettriche) devono essere
effettuate da personale specializzato in
conformita delle norme vigenti.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Si consigliano recipienti a fondo piatto
dal diametro uguale o leggermente
superiore a quello dell'area riscaldata
(Fig.5).

Non utilizzare recipienti con base ruvida,
per evitare di graffiare la superficie
termica del piano. Questo apparecchio
non €& adatto per l'uso da parte di
bambini o persone che necessitano di
supervisione.

IMPORTANTE

- Evitare le fuoriuscite di liquido,
pertanto per bollire o riscaldare
liquidi, ridurre [I'alimentazione di
calore.

- Non lasciare gli elementi riscaldanti
accesi senza recipienti o con
recipienti vuoti.

-Una volta terminato di cucinare,
spegnere la relativa resistenza tramite
il comando indicato in seguito.
-Questo  apparecchio non e
destinato all’'uso da parte di persone
(inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte,

o con mancanza di esperienza
e conoscenza, a meno che non
siano controllati o istruiti all’'uso

dell’apparecchio da una persona
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responsabile della loro sicurezza.

- Sorvegliare i bambini per assicurarsi
che non giochino con I'apparecchio.
-Se la superficie del piano
e incrinata, spegnere
Papparecchio e disconnettere
dalla rete elettrica per evitare
Peventualita di scosse elettriche.

ISTRUZIONI PER L’INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un
installatore specializzato e fungono da
guida per linstallazione, la regolazione
e la manutenzione in conformita delle
leggi e delle norme vigenti.

Se un forno da incasso o qualsiasi
altra apparecchiatura che genera
calore deve essere montato
direttamente sotto il piano di cottura
in vetroceramica, E NECESSARIO
CHE TALE APPARECCHIATURA
(forno) E IL PIANO DI COTTURA
IN VETROCERAMICA SIANO
ADEGUATAMENTE ISOLATI.

Il mancato rispetto di tale precauzione

potrebbe determinare I'errato
funzionamento del sistema TOUCH
CONTROL.

* Posizionamento:

L'elettrodomestico €& realizzato per
essere incassato in un piano di lavoro,
come illustrato nella figura (Fig.2).
Predisporre materiale sigillante lungo
l'intero perimetro - Fig.4 (dimensioni
del taglio Fig.2). Questa operazione &
necessaria per evitare che eventuali
liquidi penetrino allinterno del piano,
in quanto non & possibile garantire
la planarita del top e del vetro e il loro
accoppiamento.

Bloccare I'elettrodomestico sul piano di
lavoro mediante i 4 sostegni, tenendo
presente lo spessore del piano di lavoro
(Fig.2).

Se la parte inferiore dell'apparecchio,
dopo linstallazione, & accessibile dalla
parte inferiore del mobile € necessario



montare un pannello separatore
rispettando le distanze indicate (Fig.3).
Se si installa sotto un forno questo non
€ necessario.

L'apparecchio non € destinato ad essere
gestito per mezzo di un timer esterno
o di un sistema di comando a distanza
separato.

* Connessioni elettriche (Fig.7):

Prima di effettuare le connessioni
elettriche assicurarsi che:

-le caratteristiche dell'impianto siano
tali da soddisfare le indicazioni sulla
targhetta identificativa applicata sulla
parte inferiore del piano di lavoro;

- I'impianto sia dotato di una messa a
terra efficiente conforme alle norme e
alle disposizioni di legge in vigore.

La messa a terra & obbligatoria per
legge.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non
sia dotato di cavo e/o della relativa
spina, utilizzare materiale adatto per
'assorbimento indicato nella targhetta
identificativa e per la temperatura di
funzionamento.

Se si desidera una connessione
diretta alla linea elettrica, € necessario
interporre un interruttore omnipolare,
con un’apertura minima di 3 mm fra i
contatti, appropriato al carico indicato
nella targhetta e conforme alle norme
vigenti (il conduttore di terra giallo/
verde non deve essere interrotto dal

commutatore).
Terminata l'installazione
dell’apparecchiatura, l'interruttore

omnipolare deve essere facilmente
raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

* Manutenzione (Fig.6):

Rimuovere eventuali residui di cibo e
gocce di unto dalla superficie di cottura
utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta. Pulire l'area riscaldata
nel miglior modo possibile utilizzando

prodotti idonei ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con
un panno pulito.

Mediante lo speciale raschietto
(opzionale) rimuovere immediatamente
dall'area riscaldata di cottura frammenti
di fogli di alluminio e materiale plastico
scioltisi inavvertitamente o residui di
zucchero o di cibi ad elevato contenuto
di zucchero. In questo modo si evita ogni
possibile danno alla superficie del piano.
In nessun caso si devono utilizzare
spugnette  abrasive o detergenti
chimici irritanti quali spray per forno o
smacchiatori.

*Uso:
Utilizzare il sistema touch control relativo
alla posizione corrispondente alle

esigenze di cottura, tenendo presente
che quanto maggiore & il numero, tanto
piu calore viene emanato.

* Funzionamento (Fig.1):

A - Tasto On/Off

B - Tasto di selezione zona cottura

C - Tasto incremento “+”

D - Tasto decremento “-”

E - Display timer

F - Display zone di cottura

G - Indicatore della doppia zona cottura
attiva

* Accensione piano di cottura:
Premere il tasto A per accendere il piano.
Tutti i display F relativi alle zone di
cottura si accenderanno in posizione di
standby /7.

L'unita di controllo rimarra attiva per un
tempo di 20 secondi.

Se entro questo termine non verra
selezionata nessuna zona di
cottura il piano cottura si spegnera
automaticamente.

* Accensione zone di cottura:
Premere il tasto A per accendere il piano.
Selezionare la zona di cottura desiderata
premendo uno dei tasti B.



Premere i tasti C/D per per aumentare
o diminuire la potenza della zona di
cottura.

La potenza della singola zona di cottura
puod essere regolata in 9 differenti
posizioni, e sara visualizzata dal display

luminoso F con un numeroda “ ;a=".

* Funzione warming:

Una volta accesa una zona di cottura,
premere i tasti C/D, tra i livelli di potenza
7 e compare il simbolo .. che indica la
funzione per il mantenimento al caldo.

* Funzione Parboiling:

Questa funzione permette di impostare
per alcuni minuti la massima potenza
per poi tornare ad un valore impostato.
Selezionare la zona di cottura desiderata
premendo uno dei tasti B.

Premere il tasto C per per aumentare
la potenza della zona di cottura, arritati
a = , premendo nuovamente il tasto C
compare il simbolo 7, ora premendo il
tasto D si imposta il livello di potenza
desiderato. Sul display F della zona
cottura selezionata compariranno in
alternaza il valore di potenza impostato
e la ;7. Passati alcuni minuti la funzione
si disattiva e resta visualizzato soltanto il
livello di potenza.

¢ Disattivazione doppia zona di
cottura:
-Per disattivare questa funzione,

selezionare la piastra con la doppia zona
di cottura B

- Premere di nuovo il tasto B (Double
zone), il led di conferma del relativo
display ( G ) si spegnera /7.

* Attivazione doppia zona di cottura:
-Per attivare questa  funzione,
selezionare la piastra con la doppia zona
di cottura B

- Premere di nuovo il tasto B (Double
zone), il led di conferma del relativo
display ( G ) si accendera ;7.

* Calore residuo:

Se la temperatura di una zona di cottura
€ ancora elevata (superiore a 50°) dopo
essere stata spenta, il display relativo a
quella zona mostra il simbolo ~ (calore
residuo). Lindicazione scompare solo
quando non vi € piu alcun rischio di
ustioni.

* Timer:
Questa funzione permette di stabilire
il tempo (da £ / a 55 minuti) per lo

spegnimento automatico della zona di
cottura selezionata.

Attivare una zona cottura premendo uno
dei tasti B e regolare la potenza tramite
i tasti C o D.

Premere simultaneamente i tasti C
e D per attivare il timer (il display E si
attivera), regolare il tempo tramite i tasti
C o D e poi premere di nuovo il tasto B
per confermare.

Allo scadere del timer la zona cottura
si spegnera automaticamente e verra
emesso un segnale acustico che potra
essere disattivato premendo un qualsiasi
tasto dell’area comandi.

Per disattivare il timer premere il tasto
B della zona precedentemente abilitata,
premere simultaneamente i tasti C e
D (il display E si attivera), portare a
S0 il valore del timer tramite il tasto D
e poi premere di nuovo il tasto B per
confermare.

* Egg timer/promemoria:

Questa funzione permette di impostare
un promemoria acustico. La funzione
é attivabile solo con tutte le zone di
cottura spente.

Accendere il piano cottura tramite |l
tasto A, attivare la zona timer premendo
i tasti C/D, regolare un qualsiasi tempo
compreso tra ;7 ; e 55 minuti premendo
sui tasti C/D. Al termine spegnere il piano
cottura coniltasto A, (altrimenti attendere
5” per la conferma automatica).

Allo scadere del timer verra emesso
un segnale acustico che potra essere



disattivato premendo un qualsiasi tasto
dellarea comandi. Con il promemoria
attivo non & possibile accedere alla
funzione timer.

* Blocco comandi:

Accendere il piano cottura premendo |l
tasto A.

E possibile bloccare i comandi per
evitare il rischio di modifiche non
intenzionali alle regolazioni (bambini,
operazioni di pulizia, ecc.), la funzione
é attivabile solo con tutte le zone di
cottura spente.

Premere, entro 10” dall’accensione del
piano cottura, il tasto D, poi insieme
premere anche il tasto B in basso a
sinistra, ,come conferma sara visualizzato
il simbolo ;. sui display F.

Quando il blocco dei comandi ¢ attivo &
comunque possibile spegnere il piano di
cottura. In questo caso il blocco comandi
rimane attivo anche alla riaccesione del
piano. Per sbloccare permanentemente
il piano, premere di nuovo il tasto D,
poi insieme premere anche il tasto B in
basso a sinistra ,come conferma sara
visualizzato il simbolo;7 sui display F.

* Spegnimento zone cottura:

Per spegnere una zona di cottura,
premere il tasto B relativo alla zona,
premento il tasto D portare il livello di
potenza fino allo/, poi premere di nuovo
il tasto G della zona, per conferma.

* Spegnimento piano cottura:
Per spegnere completamente il piano di
cottura premere il tasto A.

* Spegnimento di sicurezza:
L'apparecchio & provvisto di un sistema di
sicurezza che spegne automaticamente
il grill trascorso il tempo limite di
accensione ad una data potenza.

POTENZA | ACCENSIONE (ore)
1-2 6

3-4 5

5 4

6-7-8-9 |15

6-7-8-9 |15

DISMISSIONE DEGLI
ELETTRODOMESTICI

=/ La direttiva Europea 2002/96/CE
Xsui rifiuti di apparecchiature
= €lettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici
non debbano essere smaltiti nel normale
flusso dei rifiuti solidi urbani. Gl
apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il
tasso di recupero e riciclaggio dei
materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni perla salute e 'ambiente.
Il simbolo del cestino barrato € riportato
su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi
di raccolta separata. Per ulteriori
informazioni, sulla corretta dismissione
degli elettrodomestici, i detentori
potranno rivolgersi al servizio pubblico
preposto o ai rivenditori.

S| DECLINA OGNI RESPONSABILITA’
PER EVENTUALI DANNI PROVOCATI
DALLA INOSSERVANZA DELLE
SUDDETTE AVVERTENZE. LA
GARANZIA NON FE’ VALIDA NEL
CASO DI DANNI PROVOCATI
DALL'INOSSERVANZA DELLE
SUDDETTE AVVERTENZE.



GENERAL INFORMATION

Carefully read this use and maintenance
manual, where important information
about installation, use and maintenance
safety is provided.

Keep this manual for future reference.
Any installation operation (electric
connections) shall be performed by
specialized personnel, in compliance
with all standards and regulations in
force.

SAFETY WARNING

The use of flat-bottomed pots, with
a diameter equal to or slightly bigger
than the heated area, is recommended.
(Fig.5). Do not use pots that have a
rough base, in order to prevent the hob
thermal surface from being scratched.
This appliance is not intended for use
by children or infirm people without
supervision.

IMPORTANT

- Avoid the overflow of liquids by
reducing the heat supply when
boiling or warming liquids.

- Do not leave any heating element
switched on, if there are no pots, or
if the pots are empty.

- Once cooking is completed, turn the
concerned heating element off, by
using the control shown below.

- This applianceis notintended foruse
by people (children included) with
limited physical, sensorial or mental
abilities, or lacking of experience
and knowledge, unless they are
supervised or well instructed about
the use of the appliance, by a person
who is responsible for their safety.

- Children should be supervised to
assure that they do not play with the
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appliance.

- If the hob surface is cracked, turn
the appliance off and disconnect
it from the electric network , so as
to avoid the possibility of electric
shock.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These installation instructions are
intended for a specialized installer
and are meant as guidelines for the
hob installation, adjustment and
maintenance, in compliance with any
regulations and standards in force.

If a built-in oven or any other appliance
generating heat is to be mounted
directly under the vitro-ceramic hob,
IT IS NECESSARY THAT SUCH
AN APPLIANCE (the oven) AND
THE VITRO-CERAMIC HOB ARE
PROPERLY INSULATED.

Failure to comply with this precaution
might result in the incorrect operation of
the TOUCH CONTROL system.

* Positioning:

This household appliance has been
designed for built —in installation onto a
worktop, as shown in the figure (Fig.2).
Use sealing material along the whole
perimeter - Fig.4 (Cut dimensions-
Fig.2). This operation is necessary in
order to prevent any liquid from entering
inside the hob, being that the flatness
of the top, the glass and their coupling
cannot be assured. Fix the appliance
on the worktop by using the 4 supports,
taking the work top thickness into
account (Fig.2). If, after installation, the
lower part of the appliance is accessible
from the lower part of the cabinet, it will
be necessary to mount a spacing panel
at the distances given (Fig.3). If the
appliance is installed under an oven,
this step will not be necessary. The
appliance is not intended to be operated
by an external timer or a separate remote
control system.



* Electric connections (Fig.7):

Before carrying out any electric

connections, please make sure that:

- the electrical system meets any
requirement mentioned in the rating
label found on the underside of the
work top;

- the electrical system is equipped with
an efficient grounding system and
compliant with any standards and law
directives in force.

The grounding system is required by law.

In the case the appliance is not equipped

with a power cord and/or the related

plug, please use a material suitable for
the power absorption value mentioned
in the rating label and for the operating
temperature. If a direct connection to
the electric network is required, you
need to use an omnipolar power switch

with a switch-contact gap of at least 3

mm, suitable for the value mentioned

in the label, and compliant with the

related standards in force (the yellow/
green ground connection shall not be
interrupted by the change-over switch).

Once the appliance installation is

completed, the omnipolar switch shall be

easily accessible.

USE AND MAINTENANCE

* Maintenance (Fig.6):

Remove any food residue and grease
drops from the cooking surface, by using
the special scraper provided on request.
Clean the heated area in the best way
possible, using suitable products and a
paper towel, then rinse with water and
wipe away with a clean cloth.

Through the use of the special scraper
(optional), promptly remove any pieces
of aluminum foil and plastic material,
which might have accidentally melted, or
sugar or food remains, and/or remains of
sugary foods, from the heated surface.
In this way, any possible damage to
the surface is prevented. The use of
abrasive sponges or irritating chemical

cleaners, such as sprays for ovens or
cleaning agents is not allowed under any
circumstance.

* Use:

Use the touch control system, related
to the position corresponding to your
cooking needs, taking into account that
the higher the number, the more the heat
released.

* Functioning (Fig.1):

A - On/Off key

B - Cooking zone selection key

C - Increment Key “+”

D - Decrement Key “-”

E - Timer display

F - Cooking zone display

G - Double cooking zone indicator

* Switching the cooking top on:

Press A key to switch the top on.

All the displays F relative to the cooking
zones switch on in the standby position
The control unit remains active for 20
seconds.

If no cooking zone is selected within
this time, the ccoking top switches off
automatically.

» Switching cooking zones on :

Press key A to switch the hob on.
Select the desired cooking zone, by
pressing one of the B keys.

Press the C or D keys to increase or
decrease the power of the cooking zone.
The power of each single cooking zone
can be set in 9 different positions and
will be shown in the F display with a
number ranging from / to 5.

* Warming function:

The warming function sets a power level
ranging from &'to / . Once the cooking
zone is started , press the C key and
select value ! ; then press the D key ;
the symbol _ will appear on the F display,
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meaning that the warming function is
activated.

* Parboiling function:

This function allows you to set the
maximum power for some minutes, and
then to go back to a set power value.
Select the desired cooking zone by
pressing one of the B keys.

Press the C key to increase the cooking
zone power, up to value = ; by pressing
the C key again, the symbol 7 will be
displayed. .

Then, the desired power level can
be set by pressing the D key. The
set power value and the symbol Awill
appear alternately on the F display of
the cooking zone selected. After a few
minutes, the function is deactivated and
only the power level is displayed.

¢ Disabling the dual cooking zone:

- To disable this feature, select the zone
with the dual cooking zone B.

- Press again the B button (Double
zones), the LED on the display (G) will
go off.

* Enabling the dual cooking zone:

- To enable this feature, select the zone
with the dual cooking zone B.

- Press again the B button (Double
zones), the LED on the display (G) will
illuminate.

* Residual Heat:

If the temperature of the cooking zone
is still high (over 50°) after it has been
switched off, the relative display will
indicate the symbol ~ (residual heat).
The symbol will only switch off when the
burn risk in no longer present.

* Timer:

This function allows you to set the time
(from Z /to 5= minutes) for the automatic
turn off of the cooking zone selected.
Start a cooking zone by pressing one

of the B keys and set the power by
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pressing the C or D keys.

Press the C and D keys simultaneously
to start the timer (the E display will be
activated ), set the time by pressing the
C or D keys and then press the key B
again to confirm your selection.

When the timer function elapses, the
cooking zone will automatically switch
off and an acoustic signal will be heard,
which can be deactivated by pressing
any key on the control panel.

To disable the timer function, press the
B key on the cooking zone previously
started, then press the C and - keys
simultaneously (the E display will be
activated), and bring the timer value
back to 5 by using the D key and then
press the B key again to confirm your
selection.

* Egg timer/reminder:

This function allows you to set an
acoustic reminder. This function can
only be activated with all the cooking
zones off.

Switch on the hob by pressing key A,
activate the timer zone by pressing the C
and D keys simultaneously, and set the
time , ranging from £ / and 55 minutes,
by pressing the C or D keys.

When cooking is completed, switch off
the hob by pressing key A, (or wait for
5” for the automatic confirmation).

When the timer function elapses, an
acoustic signal will be heard which can
be deactivated by pressing any key on
the control panel.

When the reminder function is active, the
timer function cannot be selected.

* Control lock:

Switch on the hob by pressing key A.
Controls can be locked in order to prevent
any risk of unintentional changes to the
setting (children, cleaning operations,
etc.); this function can only be
activated with all the cooking zones
off. Press the D key within 10” from the
hob switching on, then simultaneously



press the B key found on the left lower
side; the symbol L will appear on the F
displays to confirm your selection.

When the control lock is activated you
can switch the hob off. In this case, the
control lock is still activated, even when
the hob is switched on again.

To unlock the hob permanently, press
the D key again, then simultaneously
press the key B found on the left lower
side; the symbol Z/ will appear on the F
displays to confirm your selection.

» Switching cooking zones off:

To switch a cooking zone off, press the
key B related to this zone, bring the
power level back to & by pressing the D
key, then press the B key related to this
zone to confirm your selection.

* Switching the cooking top off:
To turn off the cooking top entirely hold
down the A key.

» Safety switch:

The appliance has a safety switch that
automatically switches off the cooking
zones when they have been operating
for a certain amount of time at a given
power level.

POWER OPERATING TIME LIMIT
LEVEL (hours)

1-2 6

3-4 5

5 4

6-7-8-9 |1,5

6-7-8-9 |15

DISPOSAL OF OLD HOUSEHOLD
APPLIANCES

X EC on Waste Electrical and

== Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household

appliances shall not be disposed of in
the standard urban solid waste stream.
Old appliances shall be collected
separately in order to optimize the
recovery and recycling of the materials
they contain and reduce the impact on
human health and the environment.
The crossed-out dustbin symbol on the
product reminds you of your obligation
regarding separated waste collection.
Consumers should contact their local
public service or their local dealer for
more information on the correct disposal
of old household appliances.

?;\The European Directive 2002/96/

THE MANUFACTURER DECLINES
ALL RESPONSIBILITY FOR
POSSIBLE DAMAGES CAUSED
BY NOT ABIDING TO THE ABOVE
MENTIONED WARNINGS.



ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Das vorliegende Handbuch liefert
dem Kunden alle erforderlichen
Informationen fiur die Installation, die
Wartung und den Betrieb. Bewahren
Sie diese Gebrauchsanleitung fiir
weitere Benutzung auf. Die Installation
(elektrische Verbindungen) darf nur
von qualifiziertem Personal gemafR den
ortlichen Bestimmungen ausgefuhrt
werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Wir empfehlen Kochgeschirr mit einem
flachen Boden, das den gleichen oder
einen etwas groReren Durchmesser
als die jeweilige Kochzone aufweist
(Abb.5). Vermeiden Sie Kochgeschirr
mit rauen Boden, damit die Glaskeramik
nicht verkratzt. Das Gerat ist nicht
zur  Benutzung durch  Personen
(einschlieBlich Kindern) vorgesehen,
die Uber reduzierte korperliche Eignung,
Wahrnehmung oder geistige Fahigkeiten
verfugen.

WICHTIG

- Das Verschiitten von Fliissigkeiten
vermeiden, indem Sie eine niedrige
Temperatur wahlen.

- Die Kochzonen nicht mit leerem
oder ohne Kochgeschirr benutzen.

- Nach jedem Gebrauch die Kochzone
immer mit dem nachstehend
angegebenen Schalter ausschalten.

- Dieses Gerdt darf nicht von
Personen (einschlieBlich Kindern)
mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen
bedient werden, denen es an
Erfahrung und notwendigem
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Wissen fehlt, sofern diese Personen
nicht von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt und nachhaltig
hinsichtlich der Bedienung des
Gerates unterwiesen wurden.

- Kinder sollten grundsatzlich
beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Geréat spielen.

- Sollte die Oberflache der Kochplatte
springen, das Gerat ausschalten
und den Stecker herausziehen,
um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

MONTAGEHINWEISE

Alle Arbeiten flir die Installation,
Regelung und Wartung mussen von
einem qualifizierten Fachmann und nach
den geltenden Vorschriften durchgefiihrt
werden. Falls ein Einbauherd bzw.
ein Gerat, das Warme erzeugt, direkt
unter dem Glaskeramik-Kochfeld
installiert wird, IST ES NOTWENDIG,

DASS DAS GERAT (Backofen)
UND DAS GLASKERAMIK-
KOCHFELD KORREKT ISOLIERT

WERDEN. Die Nichtbeachtung dieser
Vorsichtsmallnahme kann zu einer
Fehlfunktion der Touch-Control-
Bedienung flihren.

* Einbau:

Das Gerat ist fir den Einbau in einer
Arbeitsplatte erstellt worden, wie in Abb.2
dargestellt.  Dichtungsmittel entlang
des gesamten Randes aufbringen —
Abb.4 (Einbaumale Abb.2): Diese
Abdichtung verhindert, dass Flussigkeit
in das Kochfeld eindringen kann, da
die Ebenheit der Oberseite und des
Glases nicht gewahrleistet ist. Das
Gerat mit den 4 Stitzen befestigen, je
nach der Dicke der Arbeitsplatte (Abb.2).
Falls die untere Seite des Gerats nach
dem Einbau von unten frei zuganglich
bleibt, muss eine Trennplatte nach
den angezeigten Massen angebracht
werden (Abb.3). Wird das Gerat direkt



Uber einen Backofen eingebaut, ist
dies nicht nétig. Das Gerat ist nicht
fur eine externe Schaltuhr oder ein
Fernbedienungssystem vorgesehen.

¢ Elektroanschluss (Abb.7):

Vor dem Stromanschluss versichern Sie

sich, dass:

- die Spannungsangabe auf dem
Typenschild, das sich auf der unteren
Seite des Kochfelds befindet, mit der
Netzspannung Ubereinstimmt;

- die Elektroanlage mit einer Erdung
gemall den geltenden Richtlinien
versehen ist.

Die Erdungistgesetzlich vorgeschrieben.

Falls das Gerat nicht mit einem
Stromkabel und/oder Stecker
ausgestattet ist, geeignetes

Material fir die Absorption und die
Betriebstemperatur, die am Typenschild
angegeben sind, verwenden.
Fallseindirekter Stromanschlussbendtigt
wird, muss ein mehrpoliger Schalter
mit mind. 3 mm Kontaktéffnungsweite
nach der am Typenschild angegebene
Belastung und gemal den geltenden
Richtlinien verwendet werden (das gelb/
griner Erdungskabel darf nicht vom
Schalter unterbrochen werden).

Nach dem Einbau des Gerats muss der
mehrpolige Schalter leicht erreichbar
sein.

BEDIENUNG UND WARTUNG

* Wartung (Abb.6):

Eventuelle Speisereste oder Fetttropfen
am Kochfeld mit dem Schaber (auf
Anfrage erhaltlich) beseitigen. Die
erhitzte  Flache  bestmdglich  mit
geeigneten Produkten und Papiertuch
reinigen, danach mit Wasser
nachwischen und mit einem sauberen
Tuch trocknen. Alufolie und Plastik
mussen sofort vom erhitzen Kochfeld
mit dem speziellem Schaber (optional)
beseitigt werden, ebenso Zucker oder
Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt.

Auf diese Weise werden eventuelle
Schaden am Kochfeld vermieden.
Keinesfalls  kratzende = Schwamme
oder Scheuermittel verwenden wie
Backofenspray oder Fleckentferner.

* Bedienung:

Benutzen Sie die Touch-Control-
Bedienung fur die entsprechende
Kochzone und nach Bedarf; je hdher
die Kochstufe, desto mehr wird die
Kochzone erwarmt.

* Betriebsweise (Abb.1):

A - Ein/Aus-Taste

B - Kochzonen-Wahltaste

C - Leistungsstufe erhéhen “+”

D - Leistungsstufe verringern “=”

E - Timer-Display

F - Kochzonen-Display

G - Doppelte Kochen Zonen-Indikator

¢ Einschalten des kochfeldes:
Dricken Sie die Taste A, um auf
dem Boden ab. Alle Anzeigen F und
verwandten Bereichen des Kochens in
den Standby schalten 7 .

Die Steuerung bleibt fiir eine Zeit von 20
Sekunden aktiv. Wenn innerhalb dieser
Frist nicht auswahlen, wird jeder Bereich
der Herd schaltet sich automatisch ab.

* Kochzone einschalten:

Zum Einschalten die Taste A dricken.
Die Taste B der gewlinschten Kochzone
driicken.

Mit den Tasten C oder D die gewtlinschte
Leistungsstufe einstellen.

Jede Kochzone hat 9 verschiedene
Leistungsstufen und der eingestellte
Wert wird auf dem Display F (von / bis &
) angezeigt.

* Warmhaltefunktion:

Mit dieser Funktion wird die Kochzone
auf eine Leistungsstufe zwischen & und
! eingestellt. Nach dem Einschalten der
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Kochzone, die Taste C bis Leistungsstufe
{ und dann die Taste D dricken; das
Symbol .~ auf dem Display zeigt die
Einstellung der Warmhaltefunktion an.

* Ankochautomatik:

Mit dieser Funktion wird die Kochzone
fir eine begrenzte Zeit auf die hochste
Leistungsstufe eingestellt; nach Ablauf
dieser Zeit schaltet sich die Kochzone
automatisch auf die zuvor eingestellte
Leistungsstufe zurtick.

Die Taste B der gewunschten Kochzone
driicken. Die Taste C bis Leistungsstufe
& dricken; danach die Taste C
nochmals driicken: das Display zeigt
das Symbol =~ an. Mit der Taste - die
gewlnschte Leistungsstufe wahlen. Das
Display F der gewlnschten Kochzone
zeigt abwechseln die eingestellte
Leistungsstufe und das Symbol A an.
Nach wenigen Minuten schaltet sich
die Funktion automatisch aus und auf
dem Display wird nur die eingestellte
Leistungsstufe angezeigt.

* Abstellen der Doppel-Zone:

- Um diese Funktion abzustellen, wahlen
Sie Doppelkochzone B

- Druicken Sie di Taste B (Doppel Zone),
sobald das LED erlischt auf dem Display
(G) hat sie abgestellt.

* Aktivieren der Doppel Zone:

- Um diese Funktion zu aktivieren,
wahlen sie die Doppelkochzone B

- Driicken Sie die Taste B (Doppel
Zone), sobald sie angestellt ist leuchtet
auf dem Display das LED.

* Restwiarmeanzeige:

Wenn eine Kochzone auf OFF gestellt
wird und die Temperatur auf dem Glas
des Kochfeldes 50°C Uberschreitet,
erscheint der Buchstabe ~ auf der
Anzeige, die der noch warmen Kochzone
entspricht. Diese Anzeige erlischt erst,
wenn keine Verbrennungsgefahr mehr
besteht.
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* Timer:

Mit dieser Funktion kann auf der
gewinschten Kochzone eine Garzeit
von /! bis 55 Minuten eingestellt
werden.

Die Taste B der gewtinschten Kochzone
driicken und die Leistungsstufe mit den
Tasten C und D eingeben.

Gleichzeitig die Tasten C und D
dricken, um den Timer einzuschalten
(das Display E leuchtet auf); die Garzeit
mit den Tasten C und D eingeben und
die Taste B zur Bestatigung druicken.
Am Ende der eingestellten Garzeit
schaltet sich die Kochmulde automatisch
aus und es ertdnt ein akustisches
Signal; das Signal durch das Betétigen
irgendeiner Taste ausschalten.

Um den Timer zu deaktivieren, die
Taste B der gewinschten Kochzone
driicken, danach gleichzeitig die Tasten
C und - driicken (das Display E leuchtet
auf), mit der Taste D die Anzeige auf
ZI einstellen und die Taste B zur
Bestatigung dricken.

* Kurzzeitwecker:

Der Kurzzeitwecker hat die Funktion
am Ende der eingestellten Zeit ein
akustisches Signal zu geben. Diese
Funktion kann nur aktiviert werden,
wenn alle Kochzonen auf Aus sind.
Die Kochmulde durch die Betatigung
der Taste A einschalten; gleichzeitig
die Tasten C und D dricken, um den
Timer einzuschalten, dann durch die
Betatigung der Tasten C und D eine Zeit
zwischen £ / und 7~ Minuten eingeben.
Am Ende die Kochmulde durch die
Betatigung der Taste A ausschalten
(oder 5 Sekunden die automatische
Bestatigung abwarten).

Nach Ablauf der Zeit ertont ein
akustisches Signal; das Signal durch
das Betatigen irgendeiner Taste
ausschalten.

Ist der Kurzzeitwecker aktiviert, kann
die Timer-Funktion nicht eingestellt
werden.



* Verriegelung:

Die Kochmulde durch die Betatigung der
Taste A einschalten.

Das Bedienfeld kann durch diese
Funktion verriegelt werden, um eine
Veranderung der Kochzoneneinstellung
zu vermeiden (z.B. von Kindern, bei
der Reinigung, usw.). Diese Funktion
kann nur aktiviert werden, wenn alle
Kochzonen auf Aus sind.

Gleichzeitig die Tasten D und B (unten
links) innerhalb von 10 Sekunden nach
Einschalten des Gerates driicken; das
Display F zeigt zur Bestatigung das
Symbol L an.

Ist die Verriegelung aktiviert, kénnen
jedenfalls die Kochzonen ausgeschaltet
werden. Die Verriegelung bleibt bei
Einschaltung der Kochfelder immerhin
aktiv. Fur die Deaktivierung gleichzeitig
die Tasten D und B driicken (unten links);
das Display F zeigt zur Bestatigung das
Symbol 7 an.

* Ausschalten der Kochzone:

Um eine Kochzone auszuschalten,
die jeweilige Taste B dricken; durch
die Betdtigung der Taste D die
Leistungsstufe auf I/ einstellen und die
Taste B zur Bestatigung dricken.

¢ Abschalten des kochfeldes:
Um die Kochflache komplett
auszuschalten, die Taste A drlcken.

¢ Sicherheitsabschaltung:

Das Gerat ist mit einer
Sicherheitsabschaltung  ausgestattet,
die automatisch das Gerat ausschaltet,
wenn an der Temperatureinstellung
des Kochfeldes keine Veranderungen
vorgenommen werden. Nach welcher
Zeit die Sicherheitsabschaltung in
Kraft tritt, hangt von der gewahlten
Temperaturstufe ab.

TEMPERA- MAX. BETRIEBSZEIT
TURSTUFE (IN STUNDEN)

1-2 6

3-4 5

5 4

6-7-8-9 1,5

6-7-8-9 1,5

ENTSORGUNG VON
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTG
ERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin,
?{ dass das Produkt gemal® WEEE
== Richtlinie (Richtlinie tUber Elektro-

und Elektronik-Altgerate) (2002/96/
EC) und nationalen Gesetzen nicht tber
den Hausmill entsorgt werden darf.
Dieses Produkt muss bei einer daflr
vorgesehenen Sammelstelle abgegeben
werden. Dies kann z. B. durch Rickgabe
beim Kauf eines ahnlichen Produkts
oder durch Abgabe bei einer autorisierten
Sammelstelle fur die Wiederaufbereitung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
geschehen. Informationen zu
Sammelstellen fur Altgerate erhalten Sie
bei Ihrer Stadtverwaltung, dem 6&ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager, einer
autorisierten Stelle fir die Entsorgung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
oder |hrer Miillabfuhr.

FUR SCHADEN, DURCH
NICHTBEACHTUNG DIESER
BEDIENUNGSANLEITUNG
ENTSTEHEN, UBERNEHMEN WIR
KEINE HAFTUNG.

DIE
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GENERALIDADES

Leer atentamente el contenido del
presente manual ya que aporta
informaciones importantes sobre la
seguridad relativa a la instalacién, uso
y mantenimiento. Guardar este manual
para consultas posteriores. Todas las
operaciones relativas a la instalacion
(conexiones eléctricas) deben ser
efectuadas por personal especializado
conforme con las normas vigentes.

ADVERTENCIAS PARA LA
SEGURIDAD
Se recomienda utilizar recipientes

con fondo plano de diametro igual
o ligeramente superior al del érea
calentada (Fig.5). No utilizar recipientes
con base rugosa para evitar que se
dafe la superficie térmica de la placa.
Este aparato no es apto para ser usado
por nios O personas que requieran
vigilancia.

IMPORTANTE

-Evitar derramar liquidos; por
tal motivo, cuando se hiervan o
calienten liquidos, disminuir Ia
alimentacion de calor.

- Nodejarlas placas de calentamiento
encendidas sin recipientes o con
recipientes vacios.

-Una vez terminado de
cocinar, apagar la resistencia
correspondiente mediante el
mando indicado a continuacion.

- Este aparato no esta destinado a
ser usado por parte de personas
(incluidos los nifios) con capacidad
fisica, sensorial o mental reducida,
o con falta de experiencia o de
conocimientos, a menos que nho
estén controlados o instruidos para
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usar el aparato por una persona
responsable de su seguridad.

- Vigilar a los nifios para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.
-Si la superficie de la placa
esta resquebrajada, apagar
el aparato y desconectarlo
de la red eléctrica para evitar
posibles descargas eléctricas.

INSTRUCCIONES
INSTALACION

PARA LA

Las presentes instrucciones estan
dirigidas a instaladores especializados
y sirven como guia para la instalacion,
el ajuste y el mantenimiento de
conformidad con las leyes y normas
vigentes. Si se debe montar un horno
empotrado o cualquier otro aparato que
produzca calor directamente debajo de
la placa de vitroceramica, HABRA QUE
AISLAR ADECUADAMENTE DICHO
APARATO (horno) Y LA PLACA DE
VITROCERAMICA.

El incumplimiento de dicha precaucion
podria provocar un funcionamiento
incorrecto  del sistema TOUCH
CONTROL.

* Colocacion:

Este electrodoméstico ha sido disefiado
para encajarlo en una encimera, tal
como se muestra en la figura (Fig2).
Distribuir el material de sellado a
lo largo de todo el perimetro- Fig.4
(dimensiones del corte Fig.2).

Esta operacién es necesaria para evitar
que puedan introducirse liquidos en
el interior de la encimera ya que no
es posible garantizar la planitud de la
cubierta y del vidrio y su acople.
Bloquear el electrodoméstico en la
encimera mediante los 4 soportes,
teniendo en cuenta el espesor de la
encimera (Fig.2).

Si la parte inferior del aparato, tras la
instalacion, es asequible desde la parte
inferior del mueble, es necesario montar



un panel de separacién siguiendo
las distancias indicadas (Fig.3). Si se
instala un horno debajo, lo antedicho
no es necesario. El aparato no esta
disefiado para funcionar mediante un
temporizador externo o con un sistema
de control remoto separado.

* Conexiones eléctricas (Fig.7):

Antes de efectuar las conexiones

eléctricas asegurarse de que:

-las caracteristicas de la instalacion
cumplan con las indicaciones de la
placa de identificacién situada en la
parte inferior de la encimera;

- la instalacion esté equipada con una
puesta atierra eficiente de conformidad
con las normas y disposiciones de ley
en vigor.

La puesta a tierra es obligatoria por ley.
En el caso de que el electrodoméstico
no disponga de cable y/o del
correspondiente enchufe, utilizar un
material adecuado para la absorcién
indicada en la placa de identificacion y
para la temperatura de funcionamiento.
Si se desea una conexion directa a la
linea eléctrica, es necesario intercalar
un interruptor omnipolar, con una
apertura minima de 3 mm entre los
contactos, adecuado para la carga
indicada en la placa y conforme con
las normas vigentes (el conductor de
tierra amarillo/verde no debe estar
interrumpido por el conmutador).

Una vez terminada la instalacion del

aparato, el interruptor omnipolar debe

poderse alcanzar comodamente.

USO Y MANTENIMIENTO

* Mantenimiento (Fig.6):

Eliminar los eventuales residuos de
comida y de grasa de la superficie
de coccion utilizando el rascador
especifico suministrado a peticion.
Limpiar el area calentada de la mejor
manera posible utilizando productos
adecuados y un pafio de papel, tras lo

cual enjaguar con agua y secar con un
pano limpio. Con el rascador especial
(opcional) eliminar inmediatamente de
la zona caliente de coccion los trozos
de aluminio o de plastico que se hayan
derretido sin querer o los residuos de
azucar o de comida con contenido alto
de azucar. De tal forma se evitaran
posibles dafios a la superficie de la
placa. No utilizar bajo ningun concepto
estropajos abrasivos o detergentes
quimicos irritantes como esprais para
hornos o quitamanchas.

*Uso:

Utilice el sistema Touch Control en
el grado de escala de calentamiento
segun necesidad de la coccion,
teniendo presente que cuanto mayor es
el grado, mas calor viene emanado por
el elemento calefactor correspondiente.

* Funcionamiento (Fig.1)

A - Tecla On/Off

B -Teclas de seleccién zona coccién
C -Tecla aumento “+”

D -Tecla disminucion “-
E - Display temporizador

F - Display zonas de coccion

G - Indicador de zona de coccién doble

* Encendido de la placa de coccioén:
Pulse el boton A para encender la
placa. Todos los displays F de las zonas
de coccidn se activaran en posicion de
standby [ .

La unidad de control permanecera
activa durante 20 segundos.

Si en este plazo no se selecciona
ninguna zona de coccion, la placa se
apagara automaticamente.

* Encendido zonas de coccion:
Pulsar la tecla A para encender la
encimera.

Seleccionar la zona de coccion deseada
pulsando una de las teclas B.
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Pulsar las teclas C o D para aumentar
o disminuir la potencia de la zona de
coccion.

La potencia de cada zona de coccién
se puede regular en 9 diferentes
posiciones y se mostrara en el display
luminoso F con un numerode / a =.

* Funcién warming:

La funcién warming configura un nivel
de potencia comprendido entre &'y /.
Una vez encendida una zona de coccion
pulsar la tecla C y seleccionar el valor /
; luego pulsar la tecla D; en el display
F aparece el simbolo - que indica la
funcién warming para mantener en
caliente.

* Funcion Parboiling:

Esta funcién permite configurar unos
minutos a maxima potencia para luego
volver al valor configurado. Seleccionar
la zona de coccién deseada pulsando
una de las teclas B.

Pulsar la tecla C para aumentar la
potencia de la zona coccién hasta
llegar a & ; pulsar de nuevo la tecla C y
aparecera el simbolo ~ .

Ahora, pulsando la tecla D se
configura el nivel de potencia
deseado. En el display F de la zona
de coccién seleccionada apareceran
alternativamente el valor de potencia
configurado y la A. Transcurridos unos
minutos la funcidn se desactiva y queda
visualizado solo el nivel de potencia.

* Doble zona de coccién de:

- Para desactivar esta funcion,
seleccione la placa con doble coccion
zona B.

- Pulse el botén B (zona dual), la
confirmacion de led (G) se apagara.

* Activacion de zona coccién doble:

- Para activar esta funcion, seleccione
la placa con doble coccién zona B.

- Pulse el botén B (zona dual), la
confirmacion de led (G) se encendera.
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* Calor residual:

Si la temperatura de una zona de
coccion es todavia elevada (superior a
50°) después de haberla apagado, su
display mostrara el simbolo ~ (calor
residual). Esta indicacion desaparecera
solamente cuando cese el riesgo de
quemaduras.

* Temporizador:

Esta funcién permite establecer el
tiempo (de £ / a 55 minutos) para el
apagado automatico de la zona de
coccién seleccionada.

Activar una zona de coccion pulsando
una de las teclas B y regular la potencia
mediante las teclas C o D.

Pulsar simultaneamente las teclas C e D
para activar el temporizador (el display E
se activara), regular el tiempo mediante
las teclas C o D y luego pulsar de nuevo
la tecla B para confirmar.

Cuando el temporizador llegue a su
fin, la zona de coccién se apagara
automaticamente y se emitira una
sefial acustica que podra desactivarse
pulsando una tecla cualquiera de la
zona de mandos.

Para desactivar el temporizador pulsar
la tecla B de la zona anteriormente
habilitada, pulsar simultaneamente las
teclas C y D (el display E se activara),
colocar en /I el valor del temporizador
con latecla - yluego pulsar de nuevo la
tecla B para confirmar.

* Egg timer/recordatorio:

Esta funcion permite configurar un
recordatorio acustico. La funcién se
puede activar solo con todas las
zonas de coccion apagadas.
Encender la encimera con la tecla A,
activarlazonadeltemporizador pulsando
simultaneamente las teclas C y D,
establecer un tiempo comprendido entre
5 1y 59 minutos pulsando las teclas C o
D. Al finalizar, apagar la encimera con la
tecla A, (de lo contrario esperar 5” para
la confirmacién automatica).



Cuando el temporizador llegue a su
fin, se emitira una sefal acustica que
podra desactivarse pulsando una tecla
cualquiera de la zona de mandos. Con
el recordatorio activo no es posible
acceder a la funcién temporizador.

* Bloqueo mandos:

Encender la encimera pulsando la tecla
A.

Es posible bloquear los mandos para
evitar el riesgo de modificaciones
involuntarias de los ajustes (nifios,
operaciones de limpieza, etc.), la
funcion se puede activar solo
con todas las zonas de coccidon
apagadas.

Pulsar, en el plazo de 10” a partir del
encendido de la encimera, la tecla D, y
luego pulsar al mismo tiempo la tecla B
abajo a la izquierda; para confirmar se
mostrara el simbolo . en los displays F.
Cuando el bloqueo de los mandos esta
activado se puede de todas formas
apagar la encimera. En este caso el
bloqueo de los mandos permanece
activado también cuando se
enciende de nuevo la encimera. Para
desbloquear de forma permanente la
encimera, pulsar de nuevo la tecla D, y
luego pulsar al mismo tiempo la tecla B
abajo a la izquierda; para confirmar se
mostrara el simbolo =/ en los displays
F.

* Apagado zonas de coccion:

Para apagar una zona de coccion,
pulsar la tecla B correspondiente a la
zona, pulsando la tecla D establecer
el nivel de potencia a ' , luego pulsar
de nuevo la tecla B de la zona, para
confirmar.

* Apagado placa de coccioén:

Para apagar completamente el plano
de coccidn pulsar el botén A.

* Apagado de seguridad:

El aparato cuenta con un sistema
de seguridad que lo apaga

automaticamente una vez transcurrido
el tiempo limite de encendido a una
determinada potencia, como se ilustra
en la siguiente tabla.

POTENCIA | N CENDIDO (hores)

1-2 6

3-4 5

5 4

6-7-8-9 |15

6-7-8-9 |15

ELIMINACION DE LOS
ELECTRODOMESTICOS

V. sobre residuos de aparatos
= €léctricos y electrénicos (RAEE),
prevé que los electrodomésticos
no se eliminen en el circuito normal de
residuos sélidos urbanos. Los aparatos
eliminados deberan recogerse de forma
separada para optimizar el porcentaje
de recuperacion y reciclaje de los
materiales que los componen e impedir
dafios potenciales para la salud y el
ambiente. El simbolo de la papelera
tachada se encuentra en todos los
productos para recordar la obligacién
de efectuar una recogida selectiva.
Para mas informaciones, sobre la
correcta eliminacién de los
electrodomésticos, los usuarios podran
dirigirse al servicio publico encargado
de ello o al revendedor.

X La directiva Europea 2002/96/CE

SE DECLINA TODA
RESPONSABILIDAD POR
EVENTUALES DANOS
PROVOCADOS POR EL
INCUMPLIMIENTO DE LAS

ANTEDICHAS ADVERTENCIAS.
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GENERALITES

Avant d'utiliser cet appareil, lisez
attentivement la notice car elle contient
des instructions trés importantes
concernant la sécurité d’installation,
d’'usage et d’entretien. Conservez cette
notice pour une consultation ultérieure.
Toutes les opérations d’installation
(connexions électriques) doivent étre
effectuées par du personnel qualifié
conformément aux normes sur la
sécurité électrique.

CONSIGNES DE SECURITE

Veillez a ce que le diamétre des
récipients soit égal ou légerement
supérieur a celui de la zone de cuisson
choisie (Fig.5).

Il est préférable que vos casseroles
présentent un fond parfaitement
plat afin d’éviter de rayer la zone de
cuisson. Cet appareil n'est pas destiné
a étre utilisé par des enfants ou des
personnes qui nécessitent dune
personne responsable de leur sécurité.

IMPORTANT

- Evitez tout débordement de liquides
; faites bouillir ou réchauffer les
liquides en réduisant la chaleur.

- Ne laissez jamais les foyers radiants
allumés sans récipients ou avec
des récipients vides.

-Terminée la cuisson, éteignez
la résistance par la commande
indiquée ci-apres.

-Cet appareil n'’est pas destiné a
étre utilisé par des personnes
(enfants y compris) ayant des
facultés physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un manque
d’expérience et de connaissance,
a moins qu’elles aient eu des
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explications concernant I'utilisation
de [l'appareil par une personne
chargée de leur sécurité.

- Surveillezles enfants pour s’assurer
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

-Si la surface de la table est
féelée, éteindre Pappareil
et débrancher [Pappareil du
réseau électrique pour éviter
tout risque de chocs.

INSTRUCTIONS POUR
L’'INSTALLATION

Ces instructions sont destinées a
un installateur qualifi¢ et servent
comme guide pour Tlinstallation, le
réglage et l'entretient conformément
aux dispositions en vigueur. Si un
four a encastrement ou tout autre
appareil qui produit de la chaleur est
installé directement sous la table de
cuisson en vitrocéramique, IL EST
NECESSAIRE QUE CET APPAREIL
(four) ET LA TABLE DE CUISSON
SOIENT CORRECTEMENT ISOLES.
Le non-respect de cette précaution peut
entrainer un fonctionnement erroné du
systéme TOUCH CONTROL.

* Positionnement:

L'appareil est congu pour étre encastré
dans un plan de travail, comme illustré
dans la figure (Fig.2). Appliquer du
matériau scellant le long de tout le
périmétre - Fig.4 (dimension du trou
Fig.2). Cette opération est nécessaire
pour éviter toute infiltration de liquide
a lintérieur de la table de cuisson,
car il n'est pas possible de garantir
la planéité de la plaque et du verre et
de leur accouplement. Fixez I'appareil
sur le plan de travail en utilisant les
4 supports, en tenant compte de
I'épaisseur du plan de travail (Fig.2).
Si le dessous de [l'appareil, aprés
linstallation, est accessible par le
bas du meuble, il est nécessaire de
positionner un panneau de séparation



en respectant les distances indiquées
(Fig.3). Si l'appareil est installé au-
dessus d'un four, cela n’est pas
nécessaire. L’appareil ne peut pas étre
actionné par un temporisateur séparé
ou par un systeme de commande a
distance.

* Connexion électrique (Fig.7):

Avant d’effectuer les connexions

électriques, assurez-vous des

indications suivantes:

- les caractéristiques de I'installation
doivent répondre aux données
indiquées sur la plaque signalétique
positionnée au-dessous de la table
de cuisson;

- I'installation doit étre fournie de
mise a la terre, conformément aux
dispositions en vigueur.

La mise a la terre est requise par la loi.

Au cas ou l'appareil n’est pas doté

d’un cable et/ou d’'une prise, utilisez un

matériau approprié pour l'absorption
indiquée sur la plaque signalétique et
pour la température de fonctionnement.

Si vous souhaitez une connexion

directe, il est nécessaire d’entreposer

un interrupteur omnipolaire avec

séparation des contacts de 3 mm

minimum entre chaque pble, adapté

a la charge indiquée sur la plaque de

signalisation et conformément aux

dispositions en vigueur (le conducteur
de terre jaune/vert ne doit pas étre
interrompu par le commutateur).

Une fois [linstallation terminée,

l'interrupteur omnipolaire doit étre

facilement accessible.

UTILISATION ET ENTRETIEN

* Entretien (Fig.6):

Eliminez les résidus d’aliment et les
gouttes de graisse de la surface de
cuisson en utilisant la raclette spéciale
fournie sur demande. Nettoyez Ia
zone chauffée au mieux en utilisant
des produits appropriés et du papier-

torchon, puis rincez avec de l'eau et
essuyez avec un chiffon propre.
Utilisez la raclette (en option) pour
éliminer immédiatement de la zone
chauffée tout morceau de papier alu ou
de plastique fondu par inadvertance ou
tout résidu de sucre ou d’aliments riche
en sucre.

De cette fagon vous évitez tout
endommagement a la table de cuisson.
N’utilisez jamais des éponges abrasives
ou des détergents chimiques irritants
tels que des sprays pour le four ou des
détachants.

« Utilisation:

Avoir recours au systéme touch control
concernant la position correspondant
aux exigences de cuisson, en tenant
compte que plus grand est le numéro
et plus importante sera la chaleur
dégagée.

* Fonctionnement (Fig.1)

A -Touche Marche/Arrét
B -Touche de sélection du foyer

C -Touche  augmentation de Ia
puissance “+”

D -Touche diminution de la puissance

E -Affichage du minuteur

F -Affichage du foyer
G -Indicateur de zone de cuisson
double

* Allumage plan de cuisson:

Appuyer sur la touche A pour allumer le
plan de cuisson.

Tous les affichages F relatifs aux zones
de cuisson s’allumeront en position
standby /7 .

L'unité de contrdle
pendant 20 secondes.
Si pendant ce laps de temps aucune
zone de cuisson n'est sélectionnée,
le plan de cuisson s’éteindra
automatiquement.

restera active
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* Activation des foyers:

Appuyez sur la touche A pour allumer
votre table de cuisson.

Sélectionnez le foyer en appuyant sur
la touche B.

Appuyez sur les touches C ou D pour
augmenter ou diminuer la puissance du
foyer.

La puissance de chaque foyer est
réglable sur 9 différents niveaux ; le
niveau sélectionné apparait (de / a =)
sur l'affichage F.

* Fonction « Warming »:

La fonction « Warming » (Maintien au
chaud) permet de régler un niveau de
puissance entre £/ et /. Une fois activé
le foyer appuyez sur la touche C et
sélectionnez la puissance de cuisson
{ ; puis appuyez sur la touche D ; sur
I'affichage F apparait le symbole . qui
indique que cette fonction est activée.

* Fonction « Parboiling »:

Lafonction « Parboiling » (Préchauffage)
permet de régler pendant quelques
minutes la puissance maximale, puis un
retour vers la puissance préalablement
réglée.

Sélectionnez un foyer par l'une des
touches B. Appuyez sur la touche
C pour augmenter la puissance de
cuisson jusqu’au niveau ~ ; appuyez de
nouveau sur la touche C, sur I'affichage
apparait le symbole . Maintenant,
appuyez sur la touche D et réglez la
puissance souhaitée. Sur I'affichage F
apparaissent alternativement le niveau
de puissance réglée et le symbole A.
Aprés quelques minutes, la fonction
se désactive automatiquement et sur
I'affichage apparait que le niveau de
puissance.

¢ Désactivation de la zone de

cuisson double:

- Pour désactiver cette fonction,
sélectionnez la plaque avec la double
zone de cuisson B.
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- Appuyez sur le bouton B (zones
doubles), le LED sur I'écran (G)
s’éteint.

* Activation de la zone de cuisson

double:

- Pour activer cette fonction,
sélectionnez la plaque avec la double
zone de cuisson B.

- Appuyez sur le bouton B (zones
doubles), le LED sur I'écran (G)
s’allume.

* Chaleur residuelle:

Si, aprés avoir été éteinte, une zone de
cuisson est encore a une température
élevée (plus de 50°), [laffichage
correspondant a cette zone montre le
symbole ~ (chaleur résiduelle).
L'indication ne disparait que quand il n’y
a plus aucun risque de brdlure.

* Minuteur:

Le minuteur peut étre réglé pour
éteindre automatiquement un foyer
aprés un temps prédéterminé (de Z / a
S5 minutes).

Sélectionnez un foyer par l'une des
touches B et réglez la puissance par les
touches C ou D.

Appuyez simultanément les touches C
et D pour activer le minuteur (I'affichage
E s’allume), réglez le temps de cuisson
souhaité par les touches Cou D et
appuyez de nouveau la touche B pour
confirmer.

Une fois écoulé le temps programmé, le
foyer s’éteint automatiquement et émet
un signal sonore qui peut étre désactivé
en appuyant sur 'une des touches de
commande.

Pour désactiver le minuteur, appuyez
sur la touche B du foyer correspondant,
puis simultanément sur les touches C et
D (raffichage E s’allume), sélectionnez
la valeur /77 par la touche D et puis
appuyez de nouveau la touche B pour
confirmer.



* Mémo:

Cette fonction permet de régler un
mémo acoustique. Cette fonction peut
étre activée uniquement si tous les
foyers sont éteints.

Allumez latable de cuisson par latouche
A, activez le minuteur en appuyant
simultanément les touches C et D, puis
réglez un temps de cuisson entre [} !
et 55 minutes par les touches C ou D.
Enfin, éteignez la table de cuisson par
la touche A (ou attendez 5 secondes
pour la confirmation automatique).

Une fois écoulé le temps programmé,
la fonction émet un signal sonore qui
peut étre désactivé en appuyant sur
'une des touches de commande. Si la
fonction Mémo est active, il n’est pas
possible d’utiliser le minuteur.

* Verrouillage des commandes:
Allumez la table de cuisson par la
touche A.

Cette fonction permet de verrouiller
les commandes pour empécher toute
modification  accidentelle (enfants,
nettoyage, etc.); cette fonction peut
étre activée uniquement si tous les
foyers sont éteints.

Appuyez sur la touche D dans les 10
secondes apres la mise en marche de
la table de cuisson, puis appuyez sur la
touche B en bas a gauche; le symbole .
apparait sur 'affichage F.

Lorsque la fonction de verrouillage des
commandes est active, il est possible
d’éteindre la table de cuisson, mais
elle reste active au rallumage. Pour
désactiver cette fonction, appuyez a
nouveau sur la touche D, puis, en méme
temps, la touche B en bas a gauche; le
symbole £/ apparait sur I'affichage F.

» Désactivation des foyers :

Pour éteindre un foyer, appuyez sur
la touche B du foyer correspondant,
par la touche D réduisez le niveau de
puissance jusqu’a i, puis appuyez de
nouveau la touche B pour confirmer.

* Eteindre le plan de cuisson:
Pour éteindre complétement le plan de
cuisson, appuyer la touche A.

 Extinction de sécurité:

L'appareil est doté d'un systtme de
sécurité qui éteint automatiquement
I'appareil au moment ou expire le temps
limite dallumage a une puissance
donnée selon le tableau suivant.

PUISSANCE -I;_\EMS&I;:EAEIT(Eeures)
1-2 6

3-4 )

5 4

6-7-8-9 1.5

6-7-8-9 1,5

DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Y\  ala Directive européenne 2002/96/CE
= 'clative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE).
En veillant a une élimination correcte de ce
produit, vous contribuez a éviter les
conséquences néfastes potentielles pour
'environnement et pour la santé humaine
qui pourraient résulter d'un traitement
inadéquat des déchets de ce produit. Le
symbole figurant sur le produit ou sur les
documents qui 'accompagnent indique que
ce produit ne doit pas étre traité comme un
déchet ménager. Pour plus d’informations
sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, contactez le
secrétariat de votre mairie, le service de
collecte des ordures ménagéres ou le point
de vente ou vous avez acheté le produit.

X Cetappareil estmarqué conformément

NOUS DECLINONS TOUTE
RESPONSABILITE ~ POUR  LES
EVENTUELS DEGATS PROVOQUES
PAR L'INOBSERVATION DES SUSDITES
INSTRUCTIONS.
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OBLUME CBEOEHUA

BHuMmaTenbHoO 03HakoMbTECH C AaHHbIM
PyKOBOACTBOM MO  3Kcnnyatauunm wn
TEXOOCNYXMBaHMIO, T.K. B HEM CoAepXaTcs
BaXHble  CBeOeHUss NO  YCTaHOBKE,
NCMONb30BaHMIO 7 TEXHUYECKOMY
obcnyxmBaHuio ycTponctea. CoxpaHute
JaHHOE PYKOBOACTBO M obpalyanTtech K
HemMy no mepe BO3HMKHOBEHUA BOMPOCOB
B Oyaywem. Bce onepauuun, cBsidaHHble
c YCTaHOBKOW (anekTpuyeckum
NOAKMOYEHNEM), [OSTKHbI BbIMOMHATHCA
CNeLnanMaMpoBaHHbIM  MepPCoHanom B
COOTBETCTBUM CO BCEMU OEWCTBYHOLNMN
CTaHgapTamMu 1 NnoCTaHOBNEHNUAMN.

NPEOOCTEPEXXEHUE

PekomeHayeTtcs UCnonb3oBaThb KacTpronu
C NMOCKUM AIHOM, AMaMETP KOTOPOrO paBeH
0bnacTu HarpeBa 1Unu crnerka npeBbILLIaeT
ee (Puc. 5) He ncnonbayiite kactptonu ¢
HEPOBHbIM [HOM, MOCKOSbKY 3TO MOXET
npuBecT k 06pasoBaHMIO LapanuH Ha
MOBEPXHOCTU MNnnThI. [JaHHOe YCTPOWCTBO
HE npedHa3Ha4YeHo AN MCMOMb30BaHWS
AETbMU UN NLaMM € OrpaHNYEHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU 6€3 JOIMKHOrO NTpa.

BAXHO

-Mpn  kunAyeHun wnn nogorpese

XXMUOKOCTEeN crneaute 3a TeM, 4YTOObI

OHM He nepenuBanuCb Yepes Kpawm,

perynupysi UHTEHCUBHOCTb HarpeBsa.

-He ocraBnsnte HarpeBaTenbHbIN

3NeMEeHT BKITHOYEHHbIM, €Clii Ha HeMm

HeT KacCTplfiM UIM cTosilasi Ha HeM

KacTpHons nycra.

-Mo  OKOHYaHUM  NpPUroToBneHus
NULWKM OTKITHOYUTE COOTBETCTBYIOLLUN
HarpeBaTesbHbIN AneMeHT c
NOMOLLULKD 3NeMeHTa YNnpaBrieHus,
NoKa3aHHOIO HWXe.

-YcTpOMCTBO He  npeaHa3Ha4YeHo
ANA  UCNonb3oBaHuA noabmu (B
TY. [eTbMU) C  OrpaHUYeHHbIMM
dm3nyeckum UnNM  YMCTBEHHbIMU
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BO3MOXHOCTAMM, He obnagaroLmmm
DOCTaTOYHbLIM OMbITOM M 3HaHWUAMMU,
6e3 KOHTpONsi WNM TWATeNbHOro
00yuYeHUsi MONb30BaHUI AaHHbIM
YCTPOWCTBOM, KOTOpbie  [OOIKHbI
OCYLLeCTBNATLCA nuuom,
OTBETCTBEHHbIM 32 MX 6e30MNacHOCTb.

- CneguTe 3a AeTbMU, He paspeluanTe
MM UrpaTb C yCTPONCTBOM.

-Ecnm Ha noBepxHOCTM NAUTHI
o6pasoBanacb TpeLUunHa,
BO nsbexaHue nopaxeHus

3NEKTPUYECKMM TOKOM BbIKIHOUYMTE
YCTPOUCTBO M OTCOeOAUMHUTE ero ot
CeTU INeKTPonuTaHus.

MHCTPYKLMU NO YCTAHOBKE
[aHHble WHCTpYyKUMM NO  yCTaHOBKe
npegHasHaveHbl  Ans  crneuvanucrTa
Mo MOHTaXy W cogepxar ykasaHusi no
YCTAHOBKE MMUTbl, €e  pPerynupoBke
N TEeXHU4YeckoMy OOCnyXvMBaHUKO B
COOTBETCTBMM CO BCEMMW AENCTBYHOLLUMM
npaBinamMu w1  craHgaptamu. Ecrin
BCTPOEHHbIN AYyXOBOW LIKady unn gpyrom
npubop, reHepupylowmin Tenno, 6ygert
YCTaHOBMNEH  HEMOCPeaCTBEHHO  nopf
CTEKNSAHHO-KEPaMMUYECKON nAnTomn,
HEOBXOOUMO OBECIMEYUTb
COOTBETCTBYIOLLYIO U30NALUIO
9TOro  YCTPOUCTBA  (ayxoskm)
n CTEKNAHHO-KEPAMNYECKOU
MIATbl. HecobniogeHne aTon Mepsbl
NpPenoCTOPOXHOCTA MOXET MNPUBECTM K
HEKOPPEKTHOMY PYHKUMOHUPOBaHMIO
CEHCOpHOW cucTembl ynpaeneHus TOU-
CH CONTROL.

* YcTaHoBKa:

[aHHbIn BbITOBOM NpPMOOP NpeaHa3HaYeH
ans BCTpavBaHus B pabouyto
MOBEPXHOCTb KYXOHHOW CTOMNELLHMLbI, KaK
nokasaHo Ha pucyHke (Puc.2). o Bcemy
NepuMETPY UCNONb3YETCs N3ONALNOHHbIV
matepuan - Pwuc.4 (pa3vepbl CM. Ha
Pwc.2). 310 Heobxoaumo Ans Toro, YToobl
npegoTBpaTUTb MonagaHne  Kakux-nmbo
XXMOKOCTEN BHYTPb NIWTLI NPU YCNOBUW,
yTo paboyvasi MOBEPXHOCTb W nNnuTa



He MoryT ObITb CTPOro BbIPOBHEHbI MO
ropu3oHTanu. 3admkcupyiTe YyCTPOMCTBO
Ha pabodel MOBEPXHOCTU C MOMOLLBIO
4 onop, yuniTbiBasi TOMWMHY paboyen
NOBEPXHOCTY cToNewHULbI (Pyc.2).

Ecrnn nocne ycTaHOBKM HWXKHSAS 4acTb
YCTPOWCTBA AOCTYMHa U3 HWKHEN YacTu
wkada, Heobxoaumo YCTaHOBUTb
crneumarnbHyto NPOKMaaKy Ha pacCcTosIHUK,
yKa3aHHOM Ha Puc.3.

Ecrm  ycTpoWCTBO  yCTaHaBnvBaeTcs
CBEpXy Hag OyXOBbIM LIKadoM, Aenatb
3T0 He Tpebyercs. YCTPOMCTBO He
npegHasHayeHo Ans paboTbl OT BHELLHErO
Tanmepa WU OTAENbHOW  yAarneHHoM
CUCTEMbI YMIPaBIEHNSI.

* AnekTpuyeckue

(Punc.7):

Mepen ocyLecTBNeHMEM 3MEKTPUYECKUX

NOAKMIOYEHNI, noxanyncra, ybegutechb B

TOM, YTO:

- 3MNeKTpuYecKas cucteMa COOTBETCTBYET
BCEM TpeboBaHUSIM, YKa3aHHbIM Ha
3aBOACKON Tabnuyke, pacronoXeHHOW
Ha HWKHEN nOBEpPXHOCTU paboden
MOBEPXHOCTY;

- AneKkTpuyeckas  cuctema
COOTBETCTBYHOLLEN
3a3eMneHnst " COOTBETCTBYET
OENCTBYOLLIMM cTaHgapTam "
3aKoHOaTENbHbIM MOMNOXEHMSM.

Hanuune cucTeMbl 3a3eMeHust

TpebyeTcsa cornacHO 3aKOHY.

Ecnv ycTpoicTBO HE OCHALLLEHO CMIOBbLIM

kabenem n/vnn COOTBETCTBYHOLLIEN

BWITKOW, ucnonb3ynTe martepvarn,

obnagaroLmnii XapakTepucTmkamu

MornoLweHns  aHeprm 1 paboyen

TeMneparypoi, COOTBETCTBYHOLLMMM

3HaYEeHUsIM Ha 3aBOACKON Tabrinuke.

Ecnn Tpebyetca npsiMoe nogkntoyeHne

noakn4yeHus

ocHalleHa
cucTtemon

K CeTn Q3neKTponuTaHu4, HeobxoamMmo
Mcnonb3oBaTb MHOIOMOSIOCHbIN
CWINOBON  BbIKMKOYaTENb C 3a30poMm

KOMMYTUPYIOLLIETO KOHTakTa He meHee 3
MM, COOTBETCTBYHOLLIMIA XapaKTepucTUKam,
yKazaHHbIM Ha 3aBOACKOM Tabnuuke W
JOEVCTBYIOLUMM  CTaHgapTam  (kenTo-

3eneHbin  Kabenb  3a3eMreHns  He
OOJDKEeH pa3MblKaTbCA nepeknidyarenem
MoroCcoB).

Mocne 3aBepLLEHUS YCTaHOBKM
yCTpoWiCcTBa K MHOTOMOITFOCHOMY
BbIKIHOMaTENto JOMKeH ObiTb obecrneyeH
NpOCTON JOCTYyn.

SKCIMNNYATALMA U TEXOBCNYXXUBA
HUE

* TexHn4yeckoe o6cnyxmnBaHue (Puc.6):
Yaanute octaTtkv MM M Kannm xupa
C BapO4YHON MOBEPXHOCTU C MOMOLLbIO
cneumnanbHoro cKkpebka, KOTOpbIN
NnocTaBnsieTcs Ha 3aKas.

Kak MOXHO nyuLLie 04NCTUTE NOBEPXHOCTb
HarpeBaTenbHbIX 3MIEMEHTOB C MOMOLLbIO
MOAXOOALLEro YMCTALLEro CpeacTea W
ByMakHOro mornoTeHua, 3aTeM NpPomMonTe
BOAOW W BbITPUTE HACYXO YNCTON TKaHbIO.
C nomowblo  cneumansHoro  ckpebka
(onumoHanbHO) ObICTPO yoanute
dparMeHTbl  antoMMHUEBOM  PoNbrnm  ”
nracTuka, KOTOpble MOMU  CryYanHo
pacnnasnTbCs, @ TaKkke OCTaTku caxapa u
MUK WM OCTaTKN Cnagkux NPOAyKTOB
C NOBEPXHOCTH HarpeBaTernbHbIX
anemeHtoB. Takum  obpasoMm  Bbl
CMOXeTe NpegoTBpaTUTL MOBPEXOeHUe
NOBEPXHOCTMU. Vcnonb3oBaHne
abpasmBHbIX TyOOK WM arpeccuBHbIX
XUMUYECKUX YMCTSLLUMX CpeacTB, TaKux
KaK crpeu Ans YMCTKU JyXOBbIX LLKadoB,
KaTeropuyecku 3anpeLleHo.

* QKcnnyartaums:

C noMOoLpblO  CEHCOpPHOM  CUCTEMBI
nepeknioyaTe aremeHTbl ynpaBneHus
YCTPOWCTBA B 3aBUCMMOCTM OT CBOMX
notpeGHOCTEN B NPOLECCE  TOTOBKY,
yunTbIBasA TO, YTO YEM Bbile LMdpPoBOE
3HayveHune, Tem OorbLUEe Harpes.

* Komanpbl (cur.1):
A - kHOMKa BKN./BbIKI.
B -«kHomka BbIGOp KOHpopKU
C - KHOMKa yBENUYEHUsT «+»
D - KHOMKa yMEHbLUEHUS «-»
E - gucnnen Tanmepa
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F - gucnnen nauthbl
G - uHOukamop G80UHOU KOHQOPKU BKIT.

* BkntoyeHue nnuTbI:

HaxaTb Ha kHOMKy A Ons BKMOYEHUs
nmTel. Becb amcnnen mmTtel F
BKIMIOYUTCS B PEXMME OXUAAHUS [,

Briok ynpaBneHns ocTaétcsi akTMBHbLIM
B TedeHune 20 cek. Ecnn 3a ato Bpemsi
HA ogHa U3 KOH(opok He Oyger
BKIHOYEHA, NMPOMCXOOWUT aBTOMaTUyecKoe
BbIKIOYEHWE NANTDI.

* BknroyeHue koHpopoKk:

HaxaTb Ha KHONkKy A AR BKIOYEHUS
nnuTbl. BbibpaTb KOHMpOpKy, HaxaB Ha
kHornky B.Haxxas Ha kHonku C/D BbibepuTte
yBENMYEHNEe UM YMEHbLLEHNE MOLLHOCTU
HarpeBa KoHOpKU.MOLLHOCTE Harpesa
KOHChOPKM MOXKeT perynuposatbcs B 9
BapuaHTax, Kotopble OyayT BbICBEYEHbI
Ha gucrinee F or « /oo 5 ».

* DYHKLUNSA HarpeBaHuUs:
[Mocne BKMOYEHMA OOHOM U3 KOHGOPOK,

Haxxmute Ha kHonku C/D, wmexay
YPOBHAMW  MOLLHOCTM /7 W MOSIBUTCA
CUMBOI, . KOTOpbIA yKasblBaeT Ha

chyHKUMIO NoaaepXKaHuUs Tenna.

* OYHKLUMA BapKu:

Ota yHKUMSA MO3BONSAET YCTAHOBUTH
MaKCUMarbHyt0 MOLLHOCTb Ha HECKONbKO
MWHYT, @ 3aTeM BEPHYTbCHA K 3aaHHOMY
pexumy. Bbibepute HyXHy KOHGOPKY,
HaXaB Ha KHonky B. HaxaTb Ha KHOMKY
C ons yBenuyeHns MOLLHOCTW Harpesa,
aonas oo 7. Haxarb ewwé pas Ha kHonky C,
MoKa He NOoSIBUTCA 3HaK /5, U TeMNepb HaxaBs
Ha kHonky D ycTaHOBWUTCS Xenaembii
YpPOBEHb MOLLHOCTM HarpeBa. Ha aucnnee
nutel F nosBATCS nepeMeHHO ypoBEHb
MOLLHOCTV U 5. Yepe3 HECKOMbKO MUHYT
OyoeT BbICBEUMBATLCA TOMBKO YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

¢ OTKNOYeHNe ABOMHOW KOH(hOpPKM:
[Ins oTKNO4EHMS 3TON hYHKLMM BbIOEpPUTE
KHOMKY OBOWHOWN KOHbopku B.
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HaxmuTe ewwé pas Ha kHonky B , nocne
Yero wMHOMKaTop ABOVHOW KoHdopkn G
BbIKITOYNTCS /7.

* BknroyeHne BOMHON KOH(DOPKU:

[N BKMHOYEHUs 3TOV PyHKLMM BbiOepuTe
KHOMKY OBONHOW KOHbopku B.

HaxmuTe ewé pas Ha kHonky B , nocne
Yyero MHAMKaTOp OBOWHOM KOoHdopkn G
BKITOYNTCS /7.

* MlhpgukaTop octaToyHoro Tenna:

Ecnn nocne BbiknoyeHns Temnepartypa
KOH(OpKY eLé Bbicokas ( Bbiwe 50 °), Ha
Jucnnee [aHHOW 30Hbl BbICBEYMBAETCS
CUMBOI - (OCTaTOMHOE TEMII0) M OCTaHETCA
ropeTb noka TeMneparypa He CHA3UTCS 10
©e3onacHoro ypoBHsi.

* Tamep:

[aHHas PyHKUMA NO3BOMUT YCTAHOBUTb
Bpemss ( OT 7/ OO &< MWH.) Ang
aBTOMaTUYECKOro OTKIHOUEHMS
BblGpaHHOM KOHOPKMU.

BkrounTe KOH(POPKY HaxkaB Ha OfHY
u3 kHonok B, oTperynupynte ypoBeHb
HarpeBa, ucnonb3dysa  kHonkn  C/D,
HaxmuTe ewWwé pa3 kHonky G ang
noaTeepxaeHust ( unu xe nogoxaute 5
0151 aBTOMaTUYECKOTO MOATBEPXKOEHUST).

Mo ncTeveHun yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHN
KOH(bopKa aBTOMAaTUYECKN OTKIOYaETCH
N 3BYYUT aKyCTUHECKU curHan. YTobbl
OTKITHOYUTB CUrHar, [OCTaTOMHO KOCHYTLCS
nobon  kHomku.  [Ons  OTKM4YeHus
HaXXMUTE KHOMKy G, paHee BKITHOYEHHOM
30Hbl, Ha&XaTb OAHOBPEMEHHO Ha KHOMKM
C/D gns BkntoveHus Tammepa ( aucnnen
E BkntounTCs1) [OBECTM [0 /7 MOKa3aTenb
TariMepa, Ucnonb3ys kHorky D, 3atem ewwé
pa3 HaxaTb KHonky G ( unv nogoxgatb 5
CeK. Orsi aBTOMaTU4YeCKOro OTKITKOYEHMS).

* Egg Tanmep -HanoMunHaHue:

JaHHasa yHKUMS NO3BONUT YCTaHOBWUTL
aKyCTUYECKWN CUrHamn-HanoMuHaHve.
®PyHKUMA MOXeT ObiTb aKTMBMpOBaHa
B TOM Cryyae, €Cnv BCe KOH(OPKM
OTKIIOYEHbI.



BKMouMTb MNUTY, HaXkaB Ha KHOMKy A,
aKTMBMPOBaTb 30HY TarMep HaxaB Ha
kHornku C/D, ycTtaHoBUTb Heobxoaumoe
BpPeMS OT /7 /[0 5 MUHYT. 10 nCTeYeHmo
BPEMEHN HaxaTb Ha KHOMKy A ans
BbIKIOYEHWS MANTbI (UK XXe nogoxaaTe 5
CeK. 41151 aBTOMAaTWUYECKOrO OTKIOYEHNS).
Mo nuctevyeHun yCTaHOBNEHHOMO BPEMEHN
3BYUMT  aKyCTMYeCcKMn  curHan.Yrtobsl
OTKIHO4UTL CUrHar, [OCTaTOMHO KOCHYTLCA
nobor  kHormku. [pyu  aKTMBMPOBAHHOM
QYHKUMM  TaMep-HanOMUHaHWe,  He
MOXeT OblTb akTuBMpoBaHa yHKUWSA
Tanvep.

* BnokupoBka komaHa;:

HaxaTe Ha kHOMKy A Ons BKMYEHUs
NMTbL.YTOOLI  MpegoTBpaTUTbL  PUCK
HenpeaHaMepeHHOro N3MEHEHMS
334aHHOM MporpamMmbl  (OeTW, 4MCTKa
namMTbl  ...), MOXHO 3abrokupoBaTb
komMaHapbl. PyHKUMA MOXET ObITb
aKTMBMpoOBaHa B TOM Crydae, ecrin Bce
KOH(pOpPKM OTKMoYeHbl. B TeveHme 10 cexk.
NoCre BKIMHOYEHUS MNNTBIHAXKaTb HA KHOMKY
D , ogHOBpEMEHHO HaxaTb Ha KHOmnky B
BHU3Yy cnesa. locne yero Ha gucnnee F
nosiButcA cumeon L. [pu BkNOYEHHON
hbyHKUMN  BNOKMPOBKM  YNpaBrneHnsi, Bbl
BCErdA MOXETE BbIKIMIOYUTL BapPO4HYHO
naHenb. B atom cnyyae OGnokupoBka
YNPaBreHnss OCTaHEeTCs aKTMBHOW MU
npu  MNOBTOPHOM  BKIMOYEHWN  MIUTbI.
UTtobbl  pasbrnokMpoBaTb  MOMHOCTBIO
HeobxoaMMo HaxaTb Ha kHonky D, 3atem
OOHOBPEMEHHO HaxaTb Ha  KHornky B
BHM3y crniesa. Nocne yero Ha gucnnee F
NosABUTCS CUMBOI /.

* BbikntoyeHne KoHhOpPOK:

[na oTknoveHnss ogHOM U3 KOHKOPOK
HaXxmMuTe Ha KHOMKy B (ykasbiBatoLyto
Ha OaHHyl0 KOH(POpPKY). HaxkaB Ha KHOMKY
D, nosegnTe ypoBEHb MOLLHOCTU O !7
, 3aTem CHoBa HaxkmuTte KHonky G, ons
NOATBEPXKOEHWS.

* BoikntoyeHune nnuTbl:
HaxaTtb Ha KHOMMKY A Ons BbIKHOYEHMS
MnTbI.

* ABapuiniHOe OTKJII0OYEHMe:

YcTponcteo OCHalLLieHO cmcTemon
HesonacHocTn, KOTOpas aBTOMAaTU4ECKM
OTKMOYaeT rpunb, MO UCTEYEHUM
MaKkCUMarbHOTO  BpeMeHW  paboTbl,
COOTBETCBYIOLLETO C  MaKkcyMarbHbIM
YPOBHEM Harpesa MnuTbl.

mosus | MAKCHMATENOS
1-2 6

3-4 5

5 4

6-7-8-9 1,5

6-7-8-9 1,5

YTUNN3ALUA CTAPbIX BbITOBbIX
NPUBOPOB

X EBponeiickaa anpektusa 2002/96/EC

P no yTunusauum OTXOA0B
mmmm 'POVI3BOZICTBA  OMIEKTPUYECKOTO U
3MNEKTPOHHOIO obopyaoBaHus

(WEEE), TpebyeT, uTo6bl cTapble 6bITOBbIE
npubopbl YTUNM3NPOBaNNCb OTAENbHO OT
CTaHOapTHbIX FOPOACKMX TBEPObIX OTXOAOB.
Crapble anekTpornpubopbl Heobxogumo
cobupaTtb oTAenbHo, YTOObI
ONTUMM3NPOBaTb nepepaboTKy "
BOCCTaHOBIEHNE maTtepuanos,
codepXalmxcss B HUX, W  COKpaTWUTb
BO3OENCTBME Ha 300pOBbe YernoBeka WU
OKpY>KatoLLyto cpeay. 3Hayok
nepeyvepkHyTOro MyCOPHOrO Begpa Ha
NpoayKUuMM O3Ha4yaeT, 4TO Bbl 00s3aHbI
no3aboTuTbes o COOTBETCTBYHOLLEW
yTunu3auum npubopa nyteMm pasgernbHOro
cbopa orxomoB. [lokynatenb [OMKeH
CBA3aTbCsl C MECTHbIM MpeacTaBUTENEM
Npov3BOAUTENS WNW  OUNEpoOM, YTOObI
y3HaTb NogpoGHee o npouecce yTunusauum
cTapblx ObITOBbLIX NPUOOPOB.

NPON3BOAOUTENDb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTHU 3A BO3MOXHbIA
YWEPB, CBA3AHHbIN C HECOBIIOAEHUEM
NPUBEOEHHbBIX BbIWE NPEAOCTEPEXEHUNA.
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