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Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy ws$rdd uzytkownikéw produktow
Zelmer.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw rekomendujemy uzywanie tylko oryginalnych
akcesoriow firmy Zelmer. Zostaty one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji uzytkowania. Szczegdlng uwage
nalezy poswieci¢ wskazéwkom dotyczacym bezpieczenstwa, tak aby podczas uzytkowa-
nia urzadzenia zapobiec wypadkom i/lub unikna¢ uszkodzenia urzadzenia.

Instrukcje uzytkowania radzimy zachowa¢, aby mogli Panstwo z niej korzysta¢ rowniez
w trakcie pozniejszego uzytkowania urzadzenia.

Niniejsza instrukcja zawiera rozdziaty dotyczace instrukcji bezpieczenstwa, instrukcji dzia-
tania, instrukciji instalowania oraz wskazowki jak rozwigza¢ problem, itp.
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Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

A Niebezpieczenistwo! / Ostrzezenie!

Nieprzestrzeganie grozi obrazeniami

© Nieprawidfowe podtaczenie przewodu przytgczeniowego moze spowodowaé ryzyko
wystapienia porazenia pradem.

© Upewnij sie, ze urzadzenie zostato wylaczone zanim wymienisz zaréwke, by zapo-
biec porazeniu pradem.

© Czedci dostepne moga sta¢ sie gorace. Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do
piekarnika.

© Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sig to pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace
za ich bezpieczenstwo.

© Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

© Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on byé
wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

© Napraw urzadzenia moze dokonywac¢ jedynie przeszkolony personel. Nieprawi-
dfowo wykonana naprawa moze spowodowaé powazne zagrozenia dla uzytkownika.
W razie wystapienia usterek zwro¢ sig do specjalistycznego punktu serwisowego.

© Nie ciagnij za przewdd, aby wyja¢ wtyczke z gniazda.

© Nie dotykaj piekarnika mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami.

© Czynnosci instalacyjne, konserwacyjne i inne dotyczace piekarnika mozna wykony-
wac, gdy urzadzenie jest odtaczone od sieci elektrycznej.

© Podczas uzytkowania sprzet staje sie goracy. Zaleca sie zachowanie ostroznosci,
aby unika¢ dotykania goracych elementéw wewnatrz piekarnika.

© Otwieraj ostroznie drzwi piekarnika, aby unikna¢ oparzenia si¢ przez wydobywajacq
sie goraca pare.

© Jesli przewod jest uszkodzony musi zosta¢ natychmiast wymieniony. Podczas
wymiany przewodu postepuj zgodnie z nastepujacymi instrukcjami. Usun przewod
zasilajacy i zastap go przewodem typu HO5VVV-F lub HO5V2V2-F.
Przewod musi wytrzymac zasilanie wymagane dla piekarnika. Wymiana przewodu
musi zosta¢ wykonana przez technika o odpowiednich kwalifikacjach.

© Przewdd uziemiajacy (zotto-zielony) musi by¢ o 10 mm diuzszy od przewodu
zasilajacego.
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Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia

© Urzadzenie zawsze podigczaj do gniazdka sieci elektrycznej (jedynie pradu prze-
miennego) wyposazonego w kotek ochronny o napieciu zgodnym z podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

© Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych wytacznikow czaso-
wych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacii.

© Instalacja i naprawa piekarnika powinna by¢ wykonana wytacznie przez uprawnio-
nego instalatora zgodnie ze wskazéwkami producenta.

© Urzadzenie jest zaprojektowane wytacznie dla uzytku domowego. Nalezy uzywac go
wytacznie do przygotowania potraw, nigdy w innych celach.

© Nie uzywa¢ szorstkich $rodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych przedmio-
tow do czyszczenia szkta drzwiczek, gdyz moga porysowaé powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania szkta.

© Nie nalezy uzywa¢ pary do czyszczenia.

© Piekarnik moze by¢ uzywany wytacznie w celu zgodnym z przeznaczeniem; mozna
go uzywa¢ wytacznie do przygotowywania potraw. Jakiekolwiek inne uzycie, np.
jako forma ogrzewania, jest niewtasciwym uzyciem piekarnika i dlatego jest niebez-
pieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodo-
wane przez niewtasciwe lub nierozsgadne korzystanie z piekarnika.

© Stosowanie nasadek, listwy lub przediuzaczy nie jest zalecane.

© Przewodniki przewodow zasilajacych musza mie¢ przekréj znamionowy nie mniej-
szy niz 3 x 1,5 mm2

© Urzadzenie roztaczajace nalezy zamontowac na przewodach nieodtaczalnych zgod-
nie z regutami dotyczacymi przewoddw.

Wskazowka
Informacje o produkcie i wskazowki dotyczace uzytkowania

© Przechowyj te instrukcje w bezpiecznym miejscu, aby zapewnic¢ tatwy dostep do niej
w przysztosci.
© Po zainstalowaniu urzadzenia, wtyczka powinna by¢ tatwo dostepna.

©® Podczas pierwszego wiaczenia piekarnika moze wydobywa¢ sie gryzacy dym.
Dzieje sie tak, poniewaz pierwszy raz zostato podgrzane spoiwo paneli izolujacych
wokot piekarnika.

Jest to zjawisko zupetnie normalne, jesli pojawi sie dym, nalezy zaczeka¢ az dym
sie ulotni zanim wlozysz potrawe do pieca.

© Jesli nie stosujesz sig do powyzszych wskazowek, producent nie gwarantuje bezpie-
czenstwa piekarnika.

© Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj si¢ z trescig catej instrukcji.

Budowa piekarnika

@ Panel sterowania
e Prowadnice do montazu i wyjmowania potki lub brytfanny

© Potka

© Brytfanna lub blacha do pieczenia

@ Pamige: P © Wiacziwytacz

© Funkcje piekarnika © Wybor trybu piekarnika
© Zabezpieczenie przed dzieémi @ Pamiet

O Temperatura @ Szybkie pieczenie

@ Przyciski wyboru
(zmiana temperatury i ustawien zegara)

® Zegar
066 O

© Ikona termometru
o Funkcje zegara/Czas pracy
0 Zabezpieczenie przed dziecmi
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Funkcje piekarnika
— ) Konwekcyjne

Przy tej funkcji piekarnik nagrzewa sig z gory i z dotu. Funkcja nasladuje tradycyjne, kla-
syczne piekarniki, jednoczesnie udoskonalajac je poprzez wyjatkowe rozprowadzanie
ciepta i mniejsze zuzycie energii. Pieczenie w trybie konwekcyjnym to nadal najlepsze
rozwigzanie dla przygotowania potraw sktadajacych sie z wielu sktadnikéw, np. zeberek
z kapusta, dorsza po hiszpansku, cieleciny z ryzem itp. Doskonate rezultaty otrzymuje sie
przy przygotowaniu cieleciny lub wotowiny, jak rowniez migs duszonych, potrawek, gula-
szu, dziczyzny, szynki itp. dan, ktére muszg piec si¢ wolno i wymagajg podlewania lub
dodatku w postaci sosu. Pieczenie konwekcyjne jest tez najlepszym sposobem na piecze-
nie ciast, przygotowania potraw z owocami i innych potraw w naczyniach zaroodpornych.
Tryb ten wymaga uzycia wytacznie jednej brytfanny lub pétki, gdyz w przeciwnym razie
rozprowadzenia ciepfa nie bedzie réwnomierne. Poprzez uzycie potek na réznych wysoko-
$ciach istnieje mozliwo$¢ zrownowazenia ilosci ciepta, jakie gromadzi si¢ pomigdzy gorg
a dofem piekarnika. Wyboru nalezy dokona¢ w zaleznosci od tego, czy potrawa potrzebuje
wiecej lub mniej odgornego ciepta.

@ Grill

Odpowiedni do przygotowywania potraw, w ktérych wymagane jest przypiekanie
powierzchni. Dzieki temu warstwa zewnetrzna moze by¢ przyrumieniona bez wptywu na
Srodkowg warstwe potrawy. Idealne do przygotowywania potraw takich jak steki, zeberka,
ryby, tosty.

E3
“¢* | Grill z termoobiegiem

Pozwala jednolicie upiec i jednoczesnie przyrumieni¢ powierzchnie potrawy. Idealny do grillo-
wania. Szczegdlnie przydatny do pieczenia duzych porcji takich jak dréb, dziczyzna, itp.

@] Pizza

W tym trybie nagrzewa sig grzatka wokot wentylatora i dét piekarnika, jak rowniez wia-
czony jest wentylator. Ta kombinacja potaczona z duzg moca, szybko nagrzewa piekarnik,
pozwalajac na wytwarzanie duzych ilosci ciepta ptynacych od dotu.

Tryb ten jest idealny dla potraw, ktére potrzebujg wysokich temperatur, jak np. pizza czy
duze pieczenie.

W trybie nalezy uzywac wyfacznie jednej brytfanny lub pétki. Jesli jednak
planowane jest uzycie wiecej niz jednej, w pofowie czasu nalezy zmienic¢
potki.

@:5] Tryb wypiekow

W tym trybie piekarnik nagrzewa si¢ z tytu przy jednoczesnej pracy wentylatora, co gwa-
rantuje réwne rozprowadzanie delikatnego ciepta wewnatrz piekarnika.

Tryb ten jest idealny do pieczenia ciast (zwtaszcza wymagajacych rosnigcia) i przyrza-
dzania delikatnych potraw, jak réwniez ciast z owocami na 3 potkach réwnoczesnie. Np.
ptysie, biszkopty, rolady, warzywa w sosie beszamelowym itp.

<o

_2® | Szybkie

W tym trybie piekarnik nagrzewa sie z gory i z dotu przy jednoczesnej pracy wentylatora,
co gwarantuje réwne rozprowadzanie ciepta wewnatrz piekarnika.

Tryb ten zalecany jest szczegdlnie do przygotowania gotowych wyrobéw (bez nagrzewa-
nia piekarnika), jak np. mrozonki czy dania gotowe do podgrzewania, jak rowniez odgrze-
wania dan domowej roboty.

Najlepsze rezultaty dla trybu szybkiego otrzymuje sie przy wykorzystaniu pojedynczej
potki piekarnika (drugiej od dotu) - patrz tabela w rozdziale ,Praktyczne porady dotyczace
pieczenia”.

EE] R
_%* | Pieczenie delikatne

W tym trybie nagrzewa si¢ dét piekarnika i wigczony jest wentylator. Tryb nadaje sie do
przygotowywania ciast, ciastek i stodkosci w foliach lub formach. Doskonate rezultaty
mozna uzyskac réwniez przy potrawach, ktére musza by¢ ogrzewane od dotu.

Ii‘ Doradza sie potozy¢ potrawe na dole piekarnika.

Grzatka gorna

W tym trybie nagrzewa sie géra piekarnika. Tryb ten warto uzywa¢ do przyrumienienia
potraw przy koAcu pieczenia.

@ Wielofunkcyjne

W tym trybie nagrzewa si¢ gora, grzatka wokot wentylatora i dot piekarnika, jak rowniez,
co jaki$ czas wiaczany jest wentylator. Ze wzgledu na fakt jednomiernego wytwarzania
ciepta w catym piekarniku, jedzenie jest opiekane i przyrumieniane réwnomiernie. Tryb ten
pozwala na przygotowanie paru potraw naraz, pod warunkiem, ze ich zakres temperatur
jest zblizony.

W tym trybie mozna uzywa¢ maksymalnie dwoch potek piekarnika naraz — patrz rozdziat
,Pieczenie na wiecej niz jednej potce”.

Tryb ten jest szczegolnie polecany dla potraw, w ktérych na koniec podaje sie tarte sktad-
niki lub tych, gdzie potrzebny jest diuzszy czas pieczenia, jak np. lasagna, zapiekanka
makaronowa, pieczony kurczak z ziemniakami itp. Oprdcz tego doskonate rozprowadzanie
ciepta pozwala na pieczenie w niskich temperaturach. Skutkuje to mniejszg utratg sosow
wiasnych, sprawiajac ze mieso jest bardziej kruche i obnizajac wage pieczeni.
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Pieczenie wielofunkcyjne idealnie nadaje sie do przygotowania ryb z ograniczong liczbg
przypraw, gdzie liczy si¢ aromat i wyglad potrawy. Doskonate rezultaty daje uzycie tego
trybu do przygotowania dan warzywnych, jak np. cukinie, baktazany, papryka itp.

Desery: tryb nadaje sig szczegolnie do pieczenia ciast drozdzowych.

Dodatkowo tryb moze by¢ uzywany do szybkiego rozmrazania biatego lub czerwonego
miesa lub chleba w temperaturze do 80°C. Rozmrazanie delikatniejszych potraw powinno
odbywac sie przy 60°C lub z uzyciem opcji zimnego obiegu powietrza ustawiajac termo-
statna 0°C.

(58] Roamraani
“¢* | Rozmrazanie

Wentylator umieszczony na dole piekarnika rozprowadza powietrze o temp. pokojowej
wokot potrawy. Rozmrazaé mozna wszystkie rodzaje jedzenia, ale zwtaszcza potrawy deli-
katne, ktore nie potrzebuja ciepta, jak np. torty lodowe, markizy, keksy. Dzigki pracy wen-
tylatora, czas rozmrazania zmniejszony zostat o potowe. W przypadku mies, ryb i chleba
mozna przyspieszy¢ proces przy uzyciu trybu wypiekdw przy temperaturze 80-100°C.

A Podczas stosowania funkcji z wentylatorem drzwi musza byc¢ zamkniete.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej wyrobu.

Piekarnik jest urzadzeniem klasy |, wyposazonym w przewod przytaczeniowy z zytg
ochronna.

Urzadzenie spetnia wymagania obowigzujacych norm.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD) — 2006/95/EC.

- Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC) — 2004/108/EC.

Wyrdb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje si¢ na stronach www.zelmer.pl.

Wstaw piekarnik w przeznaczone dla niego miejsce w zabudowie kuchennej; mozna go
montowa¢ pod blatem lub w pionowej szafce. Zamocuj piekarnik w odpowiedniej pozyciji
Srubami uzywajac dwéch otworéw mocujacych na obudowie.

Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje, podczas montazu piekarnika nalezy zachowac
odpowiednie wymiary i odlegto$ci podane ponizej.

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za wszelkie wypadki i zniszczenia spowodowane niewta-
Sciwym montazem.

Producent nie odpowiada za szkody powstate w wyniku bfednej instalacji,
niewtasciwego i blednego uzytkowania.

Aby piekarnik prawidfowo pracowal konieczna jest wtasciwa obudowa.
Panele zabudowy obok piekarnika musza by¢ z materiatéw odpornych na
dziafanie wysokich temperatur. Upewnij sie, ze klej uzyty do szafek zrobio-
nych z drewna oklejanego moze wytrzymac temperature 120°C. Tworzywa
sztuczne lub kleje, ktore nie mogaq wytrzymac takich temperatur beda top-
nie¢ i deformowac szafke. Zgodnie z obowiazujacymi normami bezpieczen-
stwa, gdy urzadzenie jest zabudowane, elementy elektryczne muszg by¢
catkowicie zaizolowane. Wszystkie ostony musza by¢ dobrze przymoco-
wane, by nie dafo sie ich usunac bez specjalnych narzedzi.

Usun tyt szafki lub wykonaj otwory pokazane na rysunkach instalacyjnych,

Ii' aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza wokét piekarnika. Z tyfu
znajduje sie przewod przytaczeniowy. Przed przyfaczeniem do sieci nalezy
sprawdzi¢ czy napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Po przeprowadzeniu potaczen elektrycznych:

@Wprowadzié piekarnik do obudowy kuchennej uwazajac na to, aby nie zablokowa¢
przewodu przytaczeniowego i nie umieszczac go na gornej powierzchni piekarnika.
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@ Przytwierdzi¢ piekarnik do obudowy przy pomocy, wkrecanych w otwory widoczne po
otwarciu drzwi.

(@) Sprawdzié, czy $cianki piekamika nie dotykajg $cianek obudowy i czy zachowano
odlegtos$¢ co najmniej 2 mm od sasiednich elementéw zabudowy.

Podfaczenie do zasilania

Osoba wykonujaca instalacje powinna sprawdzic czy:

©® Napiecie zasilania sieciowego odpowiadajg wymaganiom podanym na tabliczce
znamionowej.

® |Instalacja elektryczna odpowiada mocy maksymalnej wskazanej na tabliczce
Znamionowe;.

©® Diagram potaczenia jest pokazany na rysunku ponizej.

©® Pofgczenie elektryczne posiada odpowiednie uziemienie zgodne z obowigzujacymi
przepisami.

©® Polfgczenie nalezy przeprowadzi¢ z zastosowaniem wytacznika wielobiegunowego
o wielkosci odpowiadajacej obcigzeniu. Minimalna odlegto$¢ miedzy stykami musi
wynosi¢ 3 mm, aby umozliwi¢ roztaczenie w razie niebezpieczenstwa, podczas czysz-
czenia lub wymiany zaréwki. W zadnym wypadku kabel uziemienia nie moze przecho-
dzi¢ przez ten przefacznik.

Po podiaczeniu zasilania nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie elementy elektryczne piekar-
nika dziataja.
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Obstuga piekarnika

Piekarnik wielofunkcyjny taczy w sobie zalety tradycyjnego piekarnika konwekcyjnego ze
wspotczesnym piekarnikiem termoobiegowym.

Nasz produkt jest wyjatkowo uniwersalny, co pozwala w sposéb fatwy i bezpieczny na
dobranie odpowiedniego trybu do przygotowania potraw.

Przy pierwszym uzyciu piekarnika zalecamy ustawienie termostatu na cafy
regulator i pozostawienie urzadzenia wiaczonego przez ok. pét godziny
przy zamknietych drzwiczkach, ale bez wkfadania niczego do Srodka.
Nastepnie nalezy otworzy¢ drzwiczki piekarnika w celu wpuszczenia do
$rodka powietrza z pomieszczenia. Wyczuwalna won, jaka moze pojawic¢
sie przy pierwszym uzyciu, towarzyszy parowaniu substancji, ktorych
uzyto do magazynowania piekarnika i przygotowania go do montazu.

é Na dolnej péfce piekarnika nalezy umiesci¢ brytfanne w celu unikniecia

Sciekania sosow oraz/lub tluszczéw na spod piekarnika przy opiekaniu

potraw lub uzywaniu rozna (opcja dostepna tylko w wybranych modelach).

Przy innym wykorzystaniu piekarnika nigdy nie nalezy uzywac dolnej potki,

jak réwniez nigdy nie nalezy na niej niczego kfas¢ podczas pracy piekar-

nika, gdyz moze to zniszczy¢ jego emaliowang powierzchnie. Wszelkie

sprzety kuchenne (naczynia, folie aluminiowg itp.) nalezy zawsze kfas¢ na

kratce dostarczonej wraz z piekarnikiem, ktora wsuwa sie w odpowiednio
oznaczone prowadnice.

USTAWIENIE CZASU

Ii‘ Piekarnik rozpocznie prace dopiero po ustawieniu czasu.

Po podiaczeniu piekamnika na zegarze pojawi sie 12:00 i $wiatetko zacznie miga¢ nad

symbolem .

Naciskajac przyciski i El nalezy ustawi¢ wiasciwg godzing na zegarze.
Po ok. 5 sekundach wartosci przestang miga¢, a zegar wskaze ustawiong godzing. Urza-
dzenie jest teraz gotowe do pracy.

FUNKCJE PIEKARNIKA

Instrukcje ogélne
©® Zawsze nalezy wiacza¢ piekarnik poprzez nacisniecie przycisku Wiacz/wytacz .

® Po wyswietleniu sie funkgji, piekarnik zaczyna sie nagrzewa¢ lub zostaje wiaczony
licznik czasu.

©® Po uzyskaniu odpowiedniej temperatur rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
@ Swiatlo w piekamiku $wieci sie w trakcie pracy urzadzenia.
® Swiatlo automatycznie gasnie po 10 minutach bezczynnosci urzadzenia.

©® Wylaczac urzadzenie za pomoca przycisku Wiacz/wytacz .

Wybieranie funkcji pracy piekarnika

@ Wiaczy¢ piekarnik za pomoca przycisku Wiacz/wytacz .

(@) Nacisnag wielokrotnie przycisk lub , az do pojawienia sie zadanej funkcii
piekarnika (opis poszczegolnych funkcji znajduje sie w rozdziale ,Funkcje piekarnika”).

® Zadana temperatura pojawi sie na wy$wietlaczu temperatury.

® Jedli zadana temperatura nie zostanie zmieniona w przeciagu ok. 5 sekund, piekarnik
zacznie si¢ nagrzewac.

Zmiana temperatury piekarnika
Aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature, nalezy nacisnag¢ przycisk lub El
Ustawienie temperatury odbywa sie co 5°C.

lkona termometru ﬂ
® Powolna zmiana ikony termometru © wskazuje nagrzewanie si¢ piekarnika.
® Trzy segmenty ikony termometru ﬂ wskazuja na prace w trybie Szybkiego pieczenia.

Zmiana funkcji pracy piekarnika

Abi zmieni¢ funkcje pracy piekarnika, nalezy nacisna¢ odpowiednig ilo$¢ razy przycisk
~ Jub L™ laz do uzyskania zadanej funkcji.

Wylaczanie piekarnika

Whytaczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku Wiacz/wytacz .

Szybkie pieczenie E
Po wybraniu funkcji mozna uzy¢ dodatkowo funkcji Szybkiego pieczenia ® w celu rozgrza-
nia pustego piekarnika w do$¢ krotkim czasie.

Nie nalezy wktadac jedzenia do piekarnika przed zakonczeniem funkcji
Szybkiego pieczenia, zanim piekarnik nie przejdzie do kolejnej zadanej
funkcji.

@ Ustawi¢ zadana funkcje. Jesli jest taka potrzeba, zmieni¢ sugerowang temperature.
@ Nacisna¢ przycisk Szybkiego pieczenia . Pods$wietli sie ikona H
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Migajace kreski na wys$wietlaczu wskazujq, ze piekarnik pracuje w trybie Szybkiego
pieczenia.
Po osiagnieciu zadanej temperatury, na wskazniku temperatury pod$wietla sie kreski i roz-

legnie sie sygnat dzwigkowy. lkona © zgasnie.
Piekarnik bedzie dalej sie grzat zgodnie z ustawiong wczesniej funkcjq i temperatura.
Mozna teraz wiozy¢ jedzenie do $rodka.

Pamieg¢
Pamig¢ stuzy do zapisywania ustawien, ktore sg czgsto uzywane.

Q@) Ustawic funkcjf, temperature i jesli jest taka potrzeba, Czas pieczenia = oraz/lub
Czas koricowy =>|.

@ Nalezy nacisna¢ i przytrzymac przycisk E' przez ok. 2 sekundy, dopdki nie rozle-
gnie sie sygnat dzwigkowy. Ustawienia zostang zapisane w pamieci.

Aby zapisa¢ inne ustawienie, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk przez
ok. 2 sekundy, dopoki nie rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Ii' Poprzednie ustawienie zostanie zastapione nowym.

Wiaczanie Pamieci
@ Wiaczyc¢ piekarnik przy pomocy przycisku Wiacz/wytacz .

@ Uzy¢ przycisku E’ aby przywota¢ zapisane ustawienia.
FUNKCJE PROGRAMATORA ELEKTRONICZNEGO ZEGARA

Instrukcje ogéine

® Po wybraniu funkcji Zegara, odpowiednia ikona miga przez ok. 5 sekund. W tym cza-
sie mozna wybrac i zmienic ustawienia za pomoca przyciskoéw i El

©® Po ustawieniu wartosci czasowych, ikona miga jeszcze przez ok. 5 sekund. Nastepnie
na state zaswieca sie ikona i rozpoczyna sig Odliczanie.

©® Warto$¢ okreslona dla Czasu pieczenia Bl Czasu koncowego =l jest liczona od
startu wybranej funkciji.

Odliczanie Q

Funkcja stuzy ustawianiu odliczania. Po okreslonym czasie rozlega sie sygnat dzwigkowy.
Funkcja ta nie wptywa na prace piekarnika.

@ Nacisna¢ przycisk Zegara @ tyle razy, aby ikona Odliczania Q zaczeta migac.

@ Ustawi¢ zadany czas Odliczania za pomocg przyciskow i El (maks. czas to
99 minut).

Po ok. 5 sekundach wyswietli sie pozostaty czas.

Podswietli sig ikona Odliczania Q
Po uplynieciu ustawionego czasu, rozlegnie sig sygnat dzwiekowy trwajacy 2 minuty.

Zapala sie warto$¢ ,0.00” oraz miga ikona Odliczania Q
Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisna¢ ktorykolwiek przycisk.

Czas pieczenia 1
Funkcja ta stuzy ustawianiu czasu pieczenia.

(D Wybra¢ funkcje piekarnika i za pomoca przyciskow i E’ ustawi¢

temperature.

@ Nacisng¢ wielokrotnie przycisk Zegara , az nie zacznie miga¢ ikona Czasu pie-
czenia .

@ Za pomoca przyciskow i E' ustawi¢ zadany czas pieczenia.

Piekamik automatycznie sie wiaczy. Zaéwieci sie ikona Czasu pieczenia 1.

Poprzez kilkukrotne naci$niecie przycisku Zegara , mozna wys$wietli¢ obecny czas.
Po uplynieciu czasu, rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy trwajacy 2 minuty.

Piekarnik samoczynnie si¢ wytaczy.

Wyswietli sie warto$¢ ,0.00”, a ikona Czasu pieczenia (g bedzie migac.

Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisnac ktorykolwiek przycisk.

Czas koricowy =>|
Funkcja ta stuzy ustaleniu, kiedy piekarnik ma sie wytaczy¢.

@ Wybra¢ funkcje piekarnika i za pomoca przyciskow i E, ustawi¢
temperature.
@ Nacisnié wielokrotnie przycisk Zegara , az nie zacznie migac ikona Czasu kon-
cowego =?|.

@ Za pomoca przyciskow i El ustawi¢ zadany czas wytaczenia piekarnika.
Pods$wietlg sie ikony Czasu koricowego =i Czasu pieczenia Bl

Piekarnik samoczynnie sig wiaczy.

Poprzez kilkukrotne naci$niecie przycisku Zegara , mozna wys$wietli¢ obecny czas.
Po uplynigciu czasu, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy trwajacy 2 minuty. Piekarnik samo-
czynnie sig wylaczy.
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Wyswietli sie wartosé ,0.00”, a ikona Czasu koricowego = bedzie migac.
Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisna¢ ktorykolwiek przycisk.

Czas @

Funkcja ta stuzy ustawieniu, zmianie lub sprawdzeniu godziny (patrz rozdziat ,USTAWIE-
NIE CZASU").

Czas pieczenia M i Czas koricowy =M naraz

Funkcje Czasu pieczenia i Czasu konicowego =l moga byé wiaczone jednoczesnie,
jesli piekarnik ma sie samoczynnie wiaczy¢, a nastepnie pdzniej wytgczyc.
@ Wybra¢ funkcje i temperature piekarnika.

@ Za pomoca funkcji Czasu pieczenia =l nalezy ustawi¢ czas przygotowania potrawy,
np. na 1 godzine.

() Przy pomocy funkcji Czasu koricowego =P nalezy ustawié czas, kiedy potrawa
powinna by¢ juz gotowa, np. 14:05.

lkony Czasu pieczenia i Czasu korcowego =M podswietla sie.

Piekarnik samoczynnie wiaczy sie w wyliczonym czasie, np. 13:05.

Po uptynieciu czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy trwajacy 2 minuty. Piekarnik samo-
czynnie wytaczy sie, np. 14:05.

DODATKOWE FUNKCJE

Wylaczanie wyswietlacza
Poprzez wytaczenie wyswietlacza mozna zaoszczedzi¢ zuzycie energii.

Wylaczanie wyswietlacza
@ Jedli istnieje taka potrzeba, wylacz urzadzenie za pomocg przycisku Wiacz/wytacz

@ Nacisna¢ i przytrzymac¢ jednoczesnie przycisk Zegara i przycisk E’ dopdki
wyswietlacz nie zostanie wylaczony.

Po kolejnym wigczeniu urzadzenia, wy$wietlacz zostanie samoczynnie wigczony.
Po kolejnym wytaczeniu urzadzenia, wy$wietlacz zostanie samoczynnie wytaczony.

Wiaczanie wyswietlacza
s’Ii istnieje taka potrzeba, wytacz urzadzenie za pomoca przycisku Wiacz/wytacz

@ Nacisna¢ i przytrzymac¢ jednoczesnie przycisk Zegara @ i przycisk El dopdki
wysSwietlacz nie zostanie wigczony.

Zabezpieczenie przed dziec¢mi

Po wigczeniu Zabezpieczenia przed dzie¢mi, nie mozna wigczy¢ urzadzenia.

Wiaczanie Zabezpieczenia przed dzie¢mi
@ Jedli istnieje taka potrzeba, wiaczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku Wiacz/wytacz

Nie nalezy wybiera¢ innych funkcji piekarnika.

@ Nalezy nacisna¢ i przytrzymac¢ przycisk dopoki na wyswietlaczu nie pojawi sie
ikona ¥
Zabezpieczenie przed dzie¢mi zostato wigczone.

Wylaczanie Zabezpieczenia przed dzie¢mi
@ Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku Wiacz/wytacz .

@ Nalezy nacisna¢ i przytrzyma¢ przycisk dopoki z wyswietlacza nie zniknie
ikona ¥

Funkcja Zabezpieczenia przed dzieémi zostanie wytaczona, a piekarnik bedzie gotowy do
pracy.

Sygnaly dzwigkowe przyciskow

Wylaczanie sygnatow dzwigkowych przyciskow

@ Wylaczy¢ urzadzenia za pomoca przycisku Wiacz/wytacz .

@ Nacisnag¢ i przytrzymac jednoczesnie przyciski i IZI az rozlegnie si¢ sygnat
dzwiekowy (ok. 2 sekundy).

Sygnaly dzwigkowe przyciskow zostaty wytaczone.

Wiaczanie sygnatéw dzwiekowych przyciskow

@ Nacisnag¢ i przytrzymac jednoczesnie przyciski i El az rozlegnie si¢ sygnat
dzwiekowy (ok. 2 sekundy).

Sygnaly dzwiekowe przyciskéw zostaty ponownie wiaczone.



Czyszczenie i konserwacja

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia lub serwisowania piekarnika nalezy wytaczy¢ go

z pradu.

Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ piekarnika, nalezy go czesto czyscic, majac jednak na uwadze, iz:

® Czesci emaliowane lub wykonane ze stali nierdzewnej powinny by¢ myte letnig woda,
bez uzycia zracych proszkow lub $rodkéw korodujacych, ktére moga zaszkodzié
powierzchniom. Na stali nierdzewnej moga pojawi¢ sie plamy. Jesli plamy sg trudne
do usuniecia, nalezy naby¢ srodki specjalnie przeznaczone do tego celu dostepne na
rynku. Po czyszczeniu doradza sig, aby sptuka¢ czyszczong powierzchnie, a nastep-
nie wytrze¢ do sucha.

©® Wnetrze piekarnika najlepiej czysci¢ zaraz po uzyciu za pomocg goracej wody
z mydtem, kiedy powierzchnia jest jeszcze ciepta. Po czyszczeniu mydio nalezy
doktadnie sptuka¢, a wnetrze piekarnika doktadnie wysuszy¢. Nalezy unika¢ uzywa-
nia detergentéw (jak np. proszkéw czyszczacych itp.), szorstkich gabek do mycia
naczyn lub kwasow ($rodki do usuwania kamienia etc.), gdyz mogq one uszkodzié
powierzchnie emaliowang. Jesli plamy z ttuszczu i brud sg trudne do zmycia, nalezy
uzy¢ specjalnych $rodkéw do czyszczenia piekarnikéw zgodnie z ich przeznaczeniem
i instrukcjami na opakowaniu. Nigdy nie nalezy uzywa¢ oczyszczacza parowego do
czyszczenia wnetrza piekarnika.

® Po diuzszym uzywaniu piekarnika na jego powierzchni moze kondensowac si¢ para.
Kondensacje nalezy zetrze¢ suchg szmatka.

® Komore piekarnika otacza uszczelka zabezpieczajaca prawidtowe dziatanie urza-
dzania. Nalezy regularnie sprawdzac¢ jej stan. Jesli uszczelka zostanie uszkodzona,
nalezy skontaktowac sie z najblizszym serwisem posprzedaznym.

® Zalecamy nie uzywanie piekarnika, dopoki usterka nie zostanie naprawiona.

©® Nigdy nie nalezy ktas¢ na dole piekarnika folii aluminiowej, gdyz nagromadzenie si¢
goraca moze zapobiec prawidtowemu procesowi pieczenia, a nawet uszkodzi¢ ema-
liowang powierzchnie urzadzenia.

©® Szklane drzwiczki piekarnika nalezy czysci¢ bez uzycia zracych proszkow i szorstkich
gabek, a po wyczyszczeniu wysuszy¢ migkka szmatka,

WYJECIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Aby lepiej wyczysci¢ drzwiczki, mozna je wyjac. Sposdb wyjecia drzwiczek nalezy dobra¢
w zaleznosci od ich typu. Nalezy postepowac wg nastepujacych krokow:

Procedura zdjecia drzwiczek typu 1:

©® Otworzy¢ drzwiczki na osciez.

©® Podnies¢ i przekreci¢ mate dzwignie znajdujace sie na dwdch zawiasach.

©® Chwyci¢ drzwiczki po ich dwoch zewnetrznych stronach i przymknaé, cho¢ nie do
konca.

Pociagna¢ drzwiczki do siebie, wymontowujac je z zawiasow.
Drzwiczki mozna zamontowa¢ powtarzajac powyzsze kroki w odwrotnej kolejnosci.

WYMIANA LAMPY PIEKARNIKA

©® Odtaczy¢ piekarnik od zrédta pradu za pomoca wytacznika odtaczajacego wszystkie
bieguny zasilania lub wyja¢ wtyczke, jesli mozna jej dosiegnag.

® Usung¢ szklang pokrywe oprawki lampowe;.

® Wyja¢ lampe i wymieni¢ — lampa powinna by¢
odporna na wysokie temperatury (300°C) i mie¢
nastepujace cechy:
o Napiecie: 220-240 V
o Moc: 25 W
o Typ:E14

® Zamontowac szklang pokrywe i podtaczy¢ piekarnik
do pradu.

Rozwiazywanie probleméw

Piekarnik nie dziata

©® Nalezy sprawdzi¢ potaczenie do uktadu elektrycznego.

® Sprawdz bezpieczniki i biezacy ogranicznik swojej instalacji.

©® Upewnij sig, czy zegar jest w trybie recznego sterowania czy w trybie programowania.
©® Sprawdz pozycje funkcji i wybierania temperatury.

Wewnetrzna lampka piekarnika nie dziata
® Wymien zaréwke.
® Sprawdz jej montaz zgodnie z niniejsza instrukcja obstugi.

Wskaznik nagrzewania nie dziata
©® Wybierz temperature.
® Wybierz ustawienie.

©® Powinien $wieci¢ tylko wtedy, gdy piekarnik nagrzewa sie do ustawionej temperatury
pracy.

Dym wydziela si¢ podczas pracy piekarnika

® Jest to normalne podczas pierwszego uzycia.

® Od czasu do czasu nalezy my¢ piekarnik.

® Zmniejsz ilo¢ tuszczu lub oleju umieszczonego na blasze.

® Nie stosuj wyzszych ustawien temperatury niz podane w tabelach funkcji piekarnika.

Nie osiagane sg spodziewane wyniki pieczenia

©® Przejrzyj tabele funkcji piekamnika, aby uzyska¢ wskazéwki dotyczace pracy
z piekarnikiem.

Jesli, niezaleznie od naszych wskazowek, problem utrzymuje sie nalezy
skontaktowac sie z Autoryzowanym Punktem Serwisowym.
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Tabele i wskazowki

PRAKTYCZNE PORADY DOTYCZACE PIECZENIA

Piekarnik posiada szerokg game opcji pozwalajaca na dostosowanie procesu pieczenia do typu przygotowanej potrawy. Z czasem uzytkownik nauczy sig, jak wykorzystywac funkcje

w najlepszy sposob, ale ponizsze wskazéwki moga na poczatku poméc w dobieraniu odpowiednich opcji.

TABELA FUNKCJI
Ustawienie funkcji Potrawa Masa Nr potki Czas rozgrzewania Ustawienie Czas pieczenia
(wkg) (w min.) termostatu (w min.)

1. Pieczenie Kaczka 1 3 15 200 65-75

kﬂakcyjne Pieczen cieleca lub wotowa 1 3 15 200 70-75

[_j Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Babeczki (ciasto kruche) 3 15 180 15-20
Tarta 1 3 15 180 30-35

2. Pieczenie Pizza (na 2 potkach) 1 2-4 15 220 15-20

wielofunkcyjne Lasagna 1 3 10 200 30-35

@ Jagniecina 1 2 10 180 50-60
Pieczony kurczak z ziemniakami 1 2-4 10 180 60-75
Makrela 1 2 10 180 30-35
Placek ze $liwkami 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 potkach) 0,5 2-4 10 190 20-25
Babeczki (na 2 pétkach) 0,5 2-4 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 pétce) 0,5 2 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 pétkach) 1,0 2-4 10 170 20-25
Pierég na ostro 15 3 15 200 25-30

3. Pieczenie odgorne Przyrumienianie potraw 3/4 15 220

]

4. Rozmrazanie Produkty zamrozone

E3

5. Opiekanie Sole i matwy 1 4 5 Max 8-10

E’j Kebaby kalmarowe lub krewetkowe 1 4 5 Max 6-8
Filet z dorsza 1 4 5 Max 10
Pieczone warzywa 1 3/4 5 Max 10-15
Kotlet cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrele 1 4 5 Max 15-20
Kanapki na ciepto 4 5 Max 2-3

6. Opiekanie Kurczak opiekany 15 3 5 200 55-60

z termoobiegiem

@'@ Matwa 15 3 5 200 30-35

7. Wypieki Tarty 0,5 3 15 180 20-30

@g] Ciasta z owocami 1 23 15 180 40-45
Keks 0,7 3 15 180 40-50
Biszkopt 0,5 3 15 160 25-30
[“rfa"széggk}‘kg:;dm”iem 12 24 15 200 30-35
Ciasteczka (na 2 pétkach) 0,6 2-4 15 190 20-25
Ptysie z serem (na 2 pétkach) 0,4 2-4 15 210 15-20
Ptysie z serem (na 3 pétkach) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Babeczki (na 3 pdtkach) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Bezy (na 3 potkach) 0,5 1-3-5 15 90 180
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Ustawienie funkcji Potrawa Masa Nr potki Czas rozgrzewania Ustawienie Czas pieczenia
(w kg) (w min.) termostatu (w min.)
8. Szybkie pieczenie Produkty mrozone
[;@ Pizza 03 2 250 12
Pierég nadziewany cukiniami
i krewetkami 04 2 200 2
Pier6g wiejski nadziewany 05 9 220 30-35
szpinakiem '
Ciastka zawijane 0,3 2 200 25
Lasagna 0,5 2 200 35
Rolady 0,4 2 180 25-30
Kaski kurczaka 0,4 2 220 15-20
Produkty gotowe do spozycia
Skrzydetka kurczaka 0,4 2 200 20-25
Swieze potrawy
Babeczki (ciasto kruche) 0,3 2 200 15-18
Keks 0,6 2 180 45
Ptysie z serem 0,2 2 210 10-12
9. Pieczenie pizzy Pizza 0,5 3 15 220 15-20
@{] Pieczen cieleca lub wolowa 1 2 10 220 25.30
Kurczak 1 2/3 10 180 60-70
Ekologia - zadbajmy o srodowisko
Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sie do ochrony $rodowiska. Nie jest to ani trudne, ani
zbyt kosztowne.
W tym celu:
Opakowania kartonowe przekaz na makulature.
Worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik.
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znaj-
dujace sig w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga by¢ zagrozeniem dla I
Srodowiska.
Nie wyrzucaj urzadzenia wraz z odpadami komunalnymi!!!
©® Materiaty opakowaniowe moga by¢ niebezpieczne dla dzieci!
® Prosze udac sie do punktu recyklingu w celu usuniecia opakowania lub urzadzenia.
Nalezy odcig¢ kabel zasilajacy i zniszczy¢ urzadzenie zamykajace drzwiczki.
® Opakowanie kartonowe jest produkowane z papieru z recyklingu powinno zosta¢
oddane do miejsca zbiérki makulatury do recyklingu.
©® Zapewniajac, ze ten produkt zostat prawidiowo usuniety, pomagacie Panstwo zapo-
biega¢ negatywnym skutkom dla Srodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby wystapi¢
w przypadku nieprawidtowego postepowania z odpadami tego produktu.
©® W celu uzyskania bardziej szczegdtowych informacji dotyczacych recyklingu tego pro-
duktu, prosimy o kontakt z miejscowym urzedem lub firmg zajmujaca sie wywozeniem
$mieci.
Importer: Zelmer Market Sp. z 0.0. — Polska
DANE KONTAKTOWE:
o zakup czesci eksploatacyjnych — akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/
o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl
o wykaz punktéw serwisowych
http://lwww.zabudowa.zelmer.pl
o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
801 005 500
Importer/producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub niewfadciwg jego obstuga.
Importer/producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wcze$nigjszego
powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn kon-
strukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.
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Blahopfejeme Vam k nakupu naseho pfistroje a vitéme Vas mezi uZzivateli vyrobk{
Zelmer.

Pro dosazeni nejlepSich vysledkd Vam doporu€ujeme pouzivat pouze originalni pfislusen-
stvi firmy Zelmer. Bylo vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Prosime Vas, abyste si pozorné precetli tento navod k obsluze. Zvlastni pozornost vénuijte
bezpecnostnim pokyndm, aby pfi pouzivani spotrebi¢e nedoslo k Urazu a/nebo poskozeni
spotrebice.

Névod k obsluze peclivé uschovejte, abyste jej mohli pouZit i pfi dalSim pouZivani
spotrebice.

Tento navod obsahuje kapitoly tykajici se bezpecnosti, obsluhy a instalace spotfebice,
a také pokyny pro fe$eni problému apod.

Vazeni zakaznici!

BezZpeEnOStNT POKYNY .......cvuiiiiiieiiecs e 9
Popis trouby
Ovladaci panel
Funkce trouby
Technické udaje

Instalace

Pfipojeni k napajeni |
Obsluha trouby ...... .1
Citéni a udrzba ... .12

Reseni problém
Tabulky a pokyny
Ekologie — pecujme o Zivotni prostfedi

Bezpecnostni pokyny

Nebezpeci! / Vystraha!
NedodrZeni hrozi irazem

© Nespravné zapojeni napajeciho kabelu mize zpUsobit riziko urazu elektrickym
proudem.

© Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze zafizeni je vypnuté, aby nedoslo k trazu elek-
trickym proudem.

© Dostupné ¢asti trouby se mohou zahfivat. Nepoustéjte déti blizko k troubé.

© Pristroj neni urcen, aby jej obsluhovaly déti nebo osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo psychickymi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a zna-
losti prace s pfistrojem, nepouzivaji-li jej pod dohledem nebo podle navodu k obsluze
poskytnutému osobou odpovédnou za jejich bezpeénost.

© Vénujte pozornost, aby si déti s pfistrojem nehraly.

© Pokud dojde k poskozeni neoddélitelné privodni Srdry, musi jej vyménit vyrobce,
specializovany servis nebo jina kvalifikovana osoba, aby nedoslo k ohrozeni.

© Opravy pristroje mize provadét pouze proskoleny personal. Neodborné provedena
oprava mlze byt pro uZivatele pficinou vazného ohrozeni. V pfipadé vzniku zavad
se obratte na specializovany servis.

© Pi vytahovani vidlice ze zasuvky netahejte za napajeci kabel.

© Nedotykejte se trouby mokryma nebo vihkyma rukama nebo nohama.

© |Instala¢ni, udrzbarské a jiné prace spojené s troubou je mozno provadét, pokud je
trouba odpojena od elektrické sité.

© Spotfebi¢ se béhem pouzivani zahfiva. Doporucujeme opatmost, aby nedoslo ke
kontaktu s rozpalenymi ¢astmi uvnitf trouby.

© Dvifka trouby otevirejte opatrné, aby nedoslo k popéaleni unikajici horkou parou.

© Pokud doslo k poskozeni napajeciho kabelu, je tfeba jej ihned vyménit. Pri vyméné
kabelu postupujte v souladu s nasledujicimi pokyny. Odstrafite poskozeny napajeci
kabel a nahradte jej kabelem typu HO5VVV-F nebo H05V2V2-F.
Kabel musi vydrZet napajeni pozadované pro troubu. Vyménu kabelu musi provést
technik s odpovidajici kvalifikaci.
Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez proudovy vodic.

fi Upozornéni!
Nedodrzeni hrozi poskozenim majetku

© Spotiebi¢ zapojujte pouze do elektrické zasuvky (pouze stfidavy proud) vybavené
ochrannym kolikem s napétim, které je shodné s napétim uvedenym na vyrobnim
Stitku trouby.

© Spotfebi¢ neni uréen k provozu s pouzitim vnéjSich ¢asovych vypinaci nebo zvlast-
niho systému dalkového ovladani.

© |Instalaci a opravy trouby musi provadét vyhradné opravnény technik v souladu
s pokyny vyrobce.

© Spotfebi¢ je urcen pouze pro domaci pouziti. Pouzivejte jej pouze k pripravé jidla,
nikdy k jinym celtm.

© K ¢isténi skla dvifek nepouzivejte drsné Cistici prostfedky ani ostré kovové pred-
méty, protoze mohou poskrabat povrch a to muze zpusobit popraskani skla.

© K ¢isténi nepouzivejte paru.
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© Troubu pouzivejte pouze k Ucelu, pro ktery byla vyrobena; smi se pouzivat pouze
k pripravé jidla. Jakékoli jiné pouZiti, napr. k vytapéni mistnosti, je v rozporu s tce-
lem pouziti a je proto nebezpecné. Vyrobce nezodpovida za Skody zplisobené
nespravnym nebo nerozumnym pouzivanim trouby.

© Nedoporucuje se pouzivat nastavce, liSty ani prodluzovaci kabely.

Vodice napajeciho kabelu musi mit jmenovity prarez alespon 3 x 1,5 mm?,

© Odpojovaci zafizeni je tfeba instalovat na neodpojitelnych vodicich v souladu s plat-
nymi predpisy.

Pokyn
Informace o vyrobku a pokyny pro pouzivani

© Uschovejte tento navod na bezpecném misté, abyste k nému méli v budoucnu
snadny pfistup.

© Po instalaci spotiebi¢e musi byt vidlice snadno pfistupna.

© Béhem prvniho pouziti trouby se mlze objevit dusivy kouf. Je tomu tak proto, Ze
poprvé doslo k zahfati pojiva izolacnich panelt kolem trouby.

© Jde o naprosto normalni jev. Pokud se objevi kour, je tfeba pockat, az se kour odvé-
tra, a teprve pak vlozit potravinu do trouby.

© Pokud nebudou dodrzeny tyto bezpeénostni pokyny, vyrobce nezaruuje bezpec-
nost trouby.

© Pred prvnim pouZitim spotfebice se seznamte s obsahem celého navodu.

Popis trouby

@ Ovladaci panel
e Vodici listy pro montaz a vysunovani police nebo pekace

© Police

© Pekag nebo pegici plech

Ovladaci panel

@ Pamét: P © Zapinani/Vypinani

© Funkce trouby © Volba pracovniho rezimu trouby

© Détska pojistka @ Pamét

O Teplota @ Rychlé pegeni

0 Symbol teploméru @ Tlacitka volby (zména teploty a nasta-
© Funkce hodin/Cas prace veni hodin)

@ Ditska pojistka @ Hodiny
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E_j Konvekéni

Pfi této funkci se trouba zahfiva shora i zdola. Funkce napodobuje tradicni, klasické
trouby. Je v8ak dokonalejsi diky vyjime¢nému zpisobu rozvodu tepla a nizsi spotiebé
energie. PeCeni v konvekEnim reZimu je nejlepsi feSeni pro pfipravu jidel, ktera se skla-
daji z mnoha sloZek, napf. Zebirka se zelim, treska na Spanélsky zplisob, teleci s ryzi
apod. Nejlepsiho vysledku Ize dosahnout pfi pfipravé teleciho nebo hovéziho, duseného
masa, zadélavaného masa, gulasu, zvéfiny, Sunky apod., jidel, ktera je tfeba péci pomalu,
a ktera vyzaduiji podlévani nebo $tavu. Konvekéni peceni je také nejlepsi zplsob peceni
moucnikd, jidel s ovocem a jinych pokrmd v zaruvzdornych nadobach.

V tomto rezimu Ize pouZit pouze jeden pekac nebo polici. V opaéném pfipadé nebude roz-
vod tepla rovnomérny. Pouzitim polic v riiznych vyskach je také mozné vyvazit mnozstvi
tepla, které se hromadi mezi horni a spodni ¢asti trouby. Volbu je tfeba provadét podle
toho, zda jidlo potfebuje vice nebo méné tepla shora.

@ Gril

Vhodny k peceni jidel, u kterych se vyzaduje opeceni povrchu. Diky tomu mlze byt
vnéj8i vrstva upecena docervena, aniz by to mélo vliv na vnitfek jidla. Idealni pro pfipravu
pokrmd, jako jsou steaky, Zebirka, ryby, tousty.

P4 ; &Ny 5
#* | Gril s horkovzdusnym obéhem
Umozriuje rovnomémé upeceni a zaroved opeceni povrchu jidla. Idealni pro grilovani.
Doporucuje se zviasté pro peceni velkych porci, jako dribez, zvéfina apod.

[@] Pizza

V tomto reZimu se zahfiva topné téleso kolem ventilatoru a spodek trouby a pracuje ven-
tildtor. Tato kombinace ve spojeni s vysokym vykonem rychle ohfiva troubu a umoziuje
uvolnéni velkého mnoZstvi tepla sélajiciho zdola.

Tento rezim je idealni pro pokrmy, které vyzaduji vysokou teplotu, jako je pizza nebo velké
pecené.

V tomto rezimu pouzivejte jen jeden pekac nebo polici. Pokud planujete
pouZit vice nez jeden pekac nebo polici, v poloviné doby peceni je treba
vystridat jejich polohu.

@:) .

Rezim peciva
V tomto rezimu se trouba zahfiva zezadu a sou€asné pracuje ventilator, coz zarucuje rov-
nomémy rozvod jemného tepla uvnitr trouby.

Tento rezim je idedlni na peceni moucnikl (zejména z kynutého tésta), k pfipravé jemnych
jidel a také zakusk( s ovocem na 3 policich najednou. NapF. vétrniky, dortové tésto, rolady,
zelenina v beSamelové omacce apo

<o
@ Rychlé

V tomto reZimu se trouba zahfiva shora a zdola a sou¢asné pracuje ventilator, coz zaru-
Cuje rovnomérny rozvod tepla uvnitf trouby.

Tento rezim se doporucuje zejména pro pfipravu hotovych jidel (bez pfedehfivani trouby),
jako jsou mraZena jidla nebo hotova jidla k ohFati, stejné jako pro ohfivani domacich jidel.
Nejlepsich vysledkd v rychlém reZimu Ize dosahnout pfi vyuziti jedné police trouby (druhé
zdola) - viz tabulka v kapitole ,Praktické rady pro peceni”.

<l L
% | Jemné peceni

V tomto reZimu se zahfiva spodni ¢ast trouby a pracuje ventilator. Tento rezim je vhodny
pro peceni tésta, zakusku a moucniku ve folii nebo ve formickach. Vybornych vysledkd Ize
dosahnout také u pokrm(, které vyzaduji ohfivani zdola.

Ii‘ Doporucujeme ukladat jidlo ve spodni ¢asti trouby.

E:] Horni topné téleso

V tomto reZimu se zahfiva horni ¢ast trouby. Tento reZim je vhodny pro opeceni jidel
docervena pfed koncem peceni.

E_@S Peceni vice pokrmt

V tomto reZimu se zahfiva horni ¢ast trouby, topné téleso kolem ventilatoru a spodek
trouby, pferuSované také pracuje ventilator. Vzhledem k tomu, Ze dochazi k rovnomér-
nému uvoliiovani tepla v celé troubé, jidlo je ohfivané a opékané rovnomémé. Tento reZim
umoznuje pfipravu nékolika jidel najednou za podminky, ze rozsah teplot nezbytnych pro
jejich pfipravu je podobny.

V tomto rezimu Ize pouzivat nanejvy$ dvé police najednou - viz kapitola ,Peceni na vice
nez jedné polici”.

Tento rezim je vhodny zejména pro pokrmy, u kterych se nakonec pfidavaji strouhané
slozky, nebo pokrmy, u kterych je nutna delSi doba peceni, napf. lasagne, téstovinovy
kola¢, pecené kufe s bramborem apod. Navic Vam tento rezim umozfuje péci pfi nizkych
teplotach, nebot teplo pusobi uvnitf trouby rovnomérné. Maso tak ztrati mnohem méné
Stavy, je kfeh¢i a neztrati na objemu.

Vlyborné se tento rezim hodi také k pfipravé ryb s omezenym mnozstvim kofeni, kde je
dulezita viné a vzhled jidla. Idedlnich vysledkd s timto rezimem Ize dosahnout pii pfipravé
zeleninovych jidel, jako jsou cukety, baklazany, paprika apod.

Zakusky: rezim se velmi dobfe hodi k peceni kynutych moucniku.

Rezim Ize navic pouzit k rychlému rozmrazeni bilého nebo Eerveného masa a chleba
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v teploté do 80°C. Rozmrazovani jemnéjSich potravin musi probihat pfi teploté 60°C nebo
s pouziitm funkce studeného proudéni vzduchu pfi nastaveni termostatu na 0°C.

04 L
“e® | Rozmrazovani

Ventilator umistény ve spodku trouby vhani vzduch o pokojové teploté do prostoru kolem
jidla. Rozmrazovat Ize vSechny druhy potravin, zejména jemné pokrmy, které nepotfebuji
teplo, jako napf. zmrzlinové dorty, suSenky s naplni, dortové zakusky. Diky ventilatoru je
doba rozmrazeni zkracena o polovinu. U masa, ryb a chleba Ize proces urychlit pouZitim
rezimu peciva s teplotou 80-100°C.

A Béhem pouZivani funkce se zapnutym ventilatorem musi byt dvirka zavrena.

Technické udaje

Technické parametry jsou uvedeny na vyrobnim §titku spotrebice.

Trouba je zafizenim I. tfidy a je vybavena napajecim kabelem s ochrannym vodicem.
Zafizeni splfiuje pozadavky platnych norem.

Zafizeni je shodné s poZadavky smémic:

- Elektricka nizkonapétova zafizeni (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Viyrobek byl oznaéen znackou CE na vyrobnim §titku.

VloZte troubu na planované misto v kuchyrskeé lince; mizete ji instalovat pod desku linky
nebo ve svislé skfifice. Upevnéte troubu ve spravné poloze Srouby pomoci dvou upeviio-
vacich otvort na plasti.

Pro zajisténi spravného vétrani je tfeba pfi montazi trouby zachovat pfislusné rozméry
a vzdalenosti uvedené nize.

Instalaci spotfebice musi provést kvalifikovany technik. Vyrobce nenese zadnou odpovéd-
nost za jakékoli trazy nebo Skody zplisobené nespravnou montazi.

Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé v dusledku nespravné instalace
a nevhodného, chybného pouZzivani.

Aby trouba pracovala spravné, musi mit spravné oblozeni. Panely obloZeni
kolem trouby musi byt vyrobeny z materialu odolného viici ptisobeni vyso-
kych teplot. Ujistéte se, zda je lepidlo pouZité pfi vyrobé skrinék z dyhova-
ného dreva schopno vydrZet teplotu 120°C. Umélé hmoty a lepidla, ktera
nemohou takovou teplotu vydrzet, se zacnou tavit a budou deformovat
skririku. Podle platnych bezpecnostnich predpist musi mit kazdé vesta-
véné zarizeni dokonale izolované elektrické soucasti. VSechny kryty musi
byt dobre pripevnény, aby nebylo mozno je odstranit bez pouZiti special-
niho naradi.

Odstrarite zadni sténu skfifiky nebo v ni udélejte otvory znazornéné na

Ii‘ instalacnich obrazcich tak, aby byl zarucen dostatec¢ny privod vzduchu
do prostoru kolem trouby. Vzadu se nachazi napajeci kabel. Pfed zapoje-
nim do sité se ujistéte, zda je napéti v siti shodné s napétim uvedenym na
vyrobnim Stitku spotrebice.

Po provedeni elektrického pfipojeni:

@Zasunout troubu do kuchyriské linky. Pfitom je nutno davat pozor na to, aby nedo$lo
ke skfipnuti pfivodniho kabelu, a aby tento kabel nelezel na horni asti trouby.

@ Pripevnit troubu k lince Srouby, které je tfeba nasroubovat do otvord viditelnych po
otevieni dvifek.

@ Zkontrolovat, zda se stény trouby nedotykaji stén kuchyniskeé linky a zda je zachovana
vzdalenost alespoil 2 mm od sousednich soucasti linky.
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Osoba, ktera provadi instalaci, je povinna zkontrolovat, zda:

©® Sitové napéti odpovida pozadavkim uvedenym na vyrobnim §titku.

©® Je elektricka instalace dimenzovana na maximalni vykon uvedeny na vyrobnim $titku.

©® Diagram pfipojeni je uveden na obrazku nize.

©® Elektrické pfipojeni je vybaveno pfislusnym uzemnénim v souladu s platnymi
pfedpisy.

® Pripojeni je tfeba provést pomoci mnohopélového vypinace dimenzovaného na veli-
kost zatéze. Minimalni vzdalenost mezi kontakty musi byt 3 mm, aby bylo mozné jejich
rozpojeni v pfipadé nebezpedi, béhem ¢isténi nebo vymény Zarovky. Zemnici vodi¢
nesmi v zadném pfipadé prochazet timto pfepinacem.

Po pfipojeni napédjeni je tfeba zkontrolovat, zda vSechny elektrické soucasti trouby

funguiji.

=
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Obsluha trouby

Vicelcelova trouba spojuje vyhody tradi¢ni konvekéni trouby a moderni trouby s horko-
vzduSnym obéhem.

Na$ vyrobek je vyjimecné univerzaini, coz umoziuje snadnou a bezpe¢nou volbu vhod-
ného rezimu pro pfipravu pokrmd.

a nechat prazdny spotrebi¢ zapnuty asi pul hodiny se zavienymi dvirky.
Pak otevrit dvirka a vpustit do trouby vzduch z mistnosti. Citelny zapach,
ktery se mizZe objevit pfi prvnim pouziti, doprovazi vyparovani latek, které
byly pouzity ke skladovani trouby a jeji pripravé k montazi.

Ii‘ Pri prvnim poutziti trouby doporucujeme nastavit termostat na pino

é Na spodhni polici trouby umistéte pekac, aby pri opékani jidla nebo pouzi-

vani rozné (volba dostupna pouze u vybranych modelii) nedochazelo ke

stékani omacek a/nebo tuku na dno trouby. Pri jiném pouziti trouby dolni

polici nikdy nepouZivejte. Nikdy na ni nic nepokladejte béhem provozu

trouby, protoZe by mohlo dojit k poskozeni jejiho smaltovaného povrchu.

Jakékoli kuchyriské nacini (nadobi, alobal apod.) pokladejte vZdy na mrizce
dodavané s troubou, ktera se vklada do oznacenych vodicich list.
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NASTAVENI HODIN

Ii‘ Trouba zacne pracovat teprve po nastaveni hodin.

Po pfipojeni trouby k napéjecimu zdroji se na hodinach objevi Gidaj 12:00 a nad symbolem
se rozblika svétélko.
Mackanim tlacitek a EI nastavte na hodinach spravny ¢as. Po uplynuti cca 5

vtefin hodnoty prestanou blikat a na hodinach se objevi nastaveny ¢as. Spotfebi¢ je nyni
pfipraven k préaci.

FUNKCE TROUBY

Vseobecné pokyny

©® Troubu vzdy zapinejte stisknutim tlacitka Zapnout/vypnout .

® Po zobrazeni funkce se trouba zaéne zahfivat nebo se zapne pocitadlo ¢asu.
® Po dosazeni nastavené teploty zazni zvukovy signal.
[ J
)
)

Béhem provozu sviti uvnitf trouby svétlo.
Svétlo automaticky zhasne po 10 minutach necinnosti zafizeni.

Troubu vypinejte stisknutim tlacitka Zapnout/vypnout .

Volba funkce trouby
@ Zapnéte troubu stisknutim tlacitka Zapnout/vypnout .

@ Mackejte tladitka nebo , dokud se neobjevi pozadovana funkce trouby

(popis jednotlivych funkci se nachazi v kapitole ,Funkce trouby*).
©® Na displeji se zobrazi pozadovana teplota
® Pokud nezménite pozadovanou teplotu b&hem cca 5 vtefin, trouba se zacne zahfivat.

Zména teploty trouby
Pro zvySeni nebo snizeni teploty mackejte tlacitka nebo EI

Nastaveni teploty se méni po 5°C.

Symbol teploméru ﬂ
® Pomala zména symbolu teploméru @ signalizuje zahfivani trouby.

® Tri Gseky na symbolu teploméru ﬂsignalizuji provoz v rezimu Rychlého peceni.

Zména pracovni funkce trouby

Pro zménu pracovni funkce trouby mackejte tlacitka nebo tak dlouho, dokud
se neobjevi pozadovana funkce.

Vypinani trouby
Spotfebi¢ vypnéte stisknutim tlacitka Zapnout/vypnout .
Rychlé peceni

Po vybréani funkce Ize pouzit navic funkci Rychlé peceni ﬂ za UCelem ohfati prazdné
trouby béhem kratké doby.

Nevkladejte jidlo do trouby pred ukoncenim provozu funkce Rychlé peceni,
dokud trouba neprejde k dalsi nastavené funkci.

@ Nastavte vybranou funkci. Pokud je tfeba, zménte doporucenou teplotu.
@ Stisknéte tlacitko Rychlého peceni . Rozsviti se symbol ﬂ

Blikajici ¢arky na displeji signalizuji, Ze trouba pracuje v reZzimu Rychlého pegeni.
Po dosazeni pozadované teploty se na ukazateli teploty rozsviti arky a zazni zvukovy

signal. Symbol @ zhasne.
Trouba se bude zahfivat dal podle dfive nastavené funkce a teploty. Nyni mazete vlozit
jidlo do trouby.

Pamét’
Pamét slouZi k ukladani nastaveni, ktera asto pouZivate.
(D) Nastavte funkdi, teplotu, a pokud je tfeba, Dobu peceni =l amebo Koneny cas =d.

@ Stisknéte a podrzte tlacitko El po dobu asi 2 vtefin, dokud nezazni zvukovy signal.
Nastaveni se ulozi do paméti.

Pro uloZeni dalSiho nastaveni opét stisknéte tlaCitko po dobu asi 2 vtefin, dokud
nezazni zvukovy signal.

Ii' Predchazejici nastaveni bude nahrazeno novym.
Zapinani paméti
Q) Zapnéte troubu stisknutim tlagitka Zapnout/vypnout .

@ Stisknutim tlagitka El nactéte ulozené nastaveni.
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FUNKCE PROGRAMOVANi ELEKTRONICKYCH HODIN

Vseobecné pokyny
® Po zvoleni funkce Hodin bude pfisludny symbol blikat asi 5 vtefin. Béhem této doby

Ize zvolit a zménit nastaveni pomoci tlacitek a El

® Po nastaveni ¢asovych udaji bude symbol blikat jesté asi 5 vtefin. Pak se natrvalo

rozsviti symbol a zacne odpoditavani.
©® Nastavena hodnota Doby peceni 1 a Koneéného gasu =M se pocita od startu
zvolené funkce.

Odpo¢itavani Q
Funkce slouzi k nastaveni odpocitavani. Po uplynuti nastavené doby zazni zvukovy sig-
nal. Tato funkce nema vliv na provoz trouby.

@ Stisknéte tlagitko Hodin tolikrat, aby symbol odpocCitavani Q zaCal blikat.

@ Nastavte pozadovany €as odpocitavani pomoci tlacitek a El (max. ¢as je
99 minut).

Po uplynuti asi 5 vtefin se zobrazi zbyvajici Cas.
Rozsviti se symbol odpoCitavani Q
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal, ktery trva 2 minuty.

Rozsviti se hodnota ,0.00 a rozblika se symbol odpocitavani Q
Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte jakékoliv tlacitko.

Doba peceni g
Tato funkce slouzi k nastaveni doby peceni.

@ Zvolte funkci trouby a pomoci tiagitek a El nastavte teplotu.

@Stisl'(ﬁie nékolikrat tlagitko Hodin , dokud nezacne blikat symbol Doby
peceni :
@ Pomoci tladitek a E' nastavte pozadovanou dobu peceni.

Trouba se automaticky zapne. Rozsviti se symbol Doby pegeni .

Nékolikanasobnym stisknutim tlacitka Hodin mizete zobrazit aktualni cas.
Po uplynuti nastavené doby zazni zvukovy signal, ktery trva 2 minuty.

Trouba se automaticky vypne.

Zobrazi se hodnota ,0.00% a rozblika se symbol Doby peceni F1.

Pro vypnuti zvukového signélu stisknéte jakékoliv tlacitko.

Koneény ¢éas =Dl
Tato funkce slouZi k nastaveni ¢asu, kdy se ma trouba vypnout.

@ Zvolte funkci trouby a pomoci tlacitek a E’ nastavte teplotu.

@ Sti_s)kiléte nékolikrat tlacitko Hodin , dokud nezaéne blikat symbol Kone¢ného
Casu =21

@ Pomoci tlagitek a El nastavte pozadovanou dobu vypnuti trouby.

Rozsviti se symboly Kone&ného ¢asu =la Doby peceni I

Trouba se automaticky zapne.

Nékolikanasobnym stisknutim tlagitka Hodin mizete zobrazit aktualni ¢as.

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal, ktery trva 2 minuty. Trouba se automaticky vypne.
Zobrazi se hodnota ,0.00* a rozblika se symbol Kone¢ného ¢asu =,

Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte jakékoliv tlacitko.

tas @
Tato funkce slouzi k nastaveni, zméné nebo kontrole ¢asu (viz kapitola ,NASTAVENI
HODIN).

Doba peéeni | a Koneény ¢as =M sougasné

Funkce Doby peceni 1 a Konecného casu =) mohou byt zapnuty souc¢asné, pokud
se ma trouba sama zapnout a pak sama vypnout.

@ Zvolte funkci a teplotu trouby.

@ Pomoci funkce Doby peceni > nastavte dobu pfipravy jidla, napf. 1 hodinu.

@ Pomoci funkce Koneéného Gasu =Pl nastavte dobu, kdy ma byt jidlo hotovo,
napr. 14:05.

Symboly Doby peceni >l a Konecneho casu = se rozsviti.

Trouba se automaticky zapne ve vypocteném Case, napf. v 13:05.

Po uplynuti doby peceni zazni zvukovy signal, ktery trva 2 minuty. Trouba se automaticky
vypne, napf. ve 14:05.
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DALSi FUNKCE
Vypnuti displeje
Vypnutim displeje mUzete sniZit spotfebu energie.

Vypinani displeje
@ Pokud je to nutné, vypnéte spotfebic tlaCitkem Zapnout/vypnout .

@ Soucasné stisknéte a podrzte stisknuté tlacitko Hodin @ a tladitko El dokud
se displej nevypne.

Po pfistim zapnuti spotfebice se displej automaticky zapne.

Po pfistim vypnuti spotfebice se displej automaticky vypne.

Zapinani displeje
@ Pokud je to nutné, vypnéte spotfebic tlaCitkem Zapnout/vypnout .
@ Soucasné stisknéte a podrzte stisknuté tlacitko Hodin a tladitko E' dokud

se displej nezapne.

Détska pojistka
Po aktivaci détské pojistky spotiebi¢ nelze zapnout.

Zapinani détské pojistky
@ Pokud je to nutné, zapnéte spotrebic tlacitkem Zapnout/vypnout .
Nevolte zadné dal$i funkce trouby.

@ Stisknéte a podrzte stisknuté tlacitko , dokud se na displeji neobjevi symbol ﬁ .
Détska pojistka byla zapnuta.

Vypinani détské pojistky
@ Zapnéte spotrebi¢ tlacitkem Zapnout/vypnout .

@ Stisknéte a podrzte stisknuté tlacitko , dokud na displeji nezhasne symbol ﬁ .
Funkce détské pojistky se vypne a trouba bude pfipravena k praci.

Zvukové signaly tlacitek

Vypinani zvukovych signalu tlacitek

Q) Vypnéte spotiebit tiagitkem Zapnoutivypnout .
@ Soucasné stisknéte a podrzte stisknuta tlacitka a E’ dokud nezazni zvu-

kovy signal (cca 2 vtefiny).
Zvukové signaly tlacitek byly vypnuty.

Zapinani zvukovych signalu tlacitek

@ Soucasné stisknéte a podrzte stisknuta tlacitka i El dokud nezazni zvu-
kovy signal (cca 2 vtefiny).

Zvukové signaly tlacitek byly opét zapnuty.

CISTENI

Pred zahajenim Cisténi nebo drzby je nutné odpojit troubu od napéajeciho zdroje.

Za UCelem prodlouzeni Zivotnosti trouby je tfeba ji pravidelné Cistit. Pfitom je tfeba mit na

paméti, Ze:

©® Smaltované dily nebo dily z nerez oceli je tfeba myt viaznou vodou bez pouziti agre-
sivnich Cisticich prasku nebo korozivnich piipravku, které mohou poskodit povrch. Na
nerezové oceli se mohou objevit skvrny. Pokud je odstranéni skvmn obtizné, je tfeba
si obstarat specidlni pfipravky na odstrafovani takovych skvrn, dostupné na trhu. Po
¢isténi doporucujeme oplachnout ¢istény povrch a vytfit ho do sucha.

® Vnitfek trouby Cistéte nejlépe ihned po pouziti horkou vodou s mydlem, dokud je povrch
jesté teply. Po vycisténi je nutno mydlo dikladné oplachnout a vnitfek trouby dikladné
vysusit. Nepouzivejte saponaty (jako napf. Cistici prasky apod.), drsné houby na myti
nadobi nebo kyseliny (pfipravky na odstrafiovani vodniho kamene atd.), protoze
mohou poskodit smaltovany povrch. Pokud je odstraiovani skvrn od tuku a necistot
obtizné, je tfeba pouzit speciélni pfipravky na Cisténi trouby v souladu s jejich uréenim
a navodem na obalu. K €iSténi vnitfku trouby nikdy nepouzivejte parni Cisticku.

® Po delSim pouzivani trouby se na jejim povrchu mize srazet vodni para. Kondenzat je
tfeba offit suchym hadfikem.

® Komoru trouby obklopuje tésnéni, které zajistuje spravnou funkci spotiebice. Je tfeba
pravidelné kontrolovat jeji stav. Pokud dojde k poSkozeni tésnéni, je tfeba kontaktovat
nejblizsi poprodejni servis.

® Nepouzivejte troubu, dokud zdvada nebude odstranéna.

® Nikdy nepokladejte na dno trouby hlinikovou folii, protoze hromadéni tepla mtize naru-
Sit spravny proces peceni nebo dokonce poskodit smaltovany povrch spotebice.

® Sklenéna dvitka trouby je tfeba Cistit bez pouziti agresivnich Cisticich praskd a drs-
nych mycih hub. Po vyCi§téni je vysuste mékkym hadfikem.
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VYJMUTI DVIREK TROUBY

Pro lepsi vycisténi dvifek je tfeba je vyjmout. Zplisob vytahovani dvifek je nutné zvolit
podle jejich typu. Postupujte podle nasledujiciho postupu:

Postup demontaze dvifek typu 1:

® Oteviit dvifka dokofan.

® Zvednout a otocit malé packy, které se zachazeji na dvou zavésech.

©® Uchopte dvitka z obou stran a pfiviete (nezavirejte Uplné).

1 3

Pritahnéte dvifka k sobé, vytahnete je tak ze zavésu.
Dvirka Ize opét namontovat provedenim téchto krokd v obraceném poradi.

VYMENA ZAROVKY V TROUBE
® Odpojte troubu od napajeciho zdroje pomoci vypinace, ktery odpojuje vSechny vodice
pfivodniho kabelu nebo vytahnéte vidlici ze zasuvky, pokud na ni mizete dosahnout.
® Sejméte sklenény kryt z Zarovkového svitidla.
©® \lyjméte Zarovku a nahradte novou — Zarovka musi
byt odolna vici vysokym teplotam (300°C) a musi
mit tyto parametry:
o Napéti: 220-240 V
o Vykon: 25 W
o Typ:E14
©® Nasadte zpét sklenény kryt a pfipojte troubu k napa-
jecimu zdroji.

Reseni problémii

Trouba nefunguje
® Zkontrolujte pfipojeni k elektrické siti.
® Zkontrolujte pojistky a omezovac pfepéti v elektroinstalaci.

©® PresvédCte se, zda jsou hodiny v médu manuélniho ovladani nebo v programovacim
modu.

® Zkontrolujte polohu funkce a volby teploty.

Lampicka v troubé nefunguje
©® \lyménte zarovku.
® Zkontrolujte spravnost jeji montaze v souladu s timto ndvodem na obsluhu.

Ukazatel ohfivani nefunguje

® Zvolte teplotu.
® Zvolte nastaveni.
©® Mél by svitit pouze tehdy, kdyz se trouba zahfiva na nastavenou pracovni teplotu.

P¥i praci trouby z ni unika kouf

® Pfiprvnim pouziti je to normaini jev.

® Troubu je tfeba pravidelné Cistit.

® Snizte mnozstvi tuku nebo oleje na plechu.

® Nepouzivejte vysSi teplotu nez je uvedeno v tabulkach funkce trouby.

Vysledky peceni nejsou uspokojivé
©® Prostuduijte si tabulku funkci trouby a pfectéte si pokyny pro praci s troubou.

Pokud se problém nepodafi vyresit podle nasich pokynti, kontaktujte Auto-
rizovanou servisni opravnu.

Tabulky a pokyny

PRAKTICKE RADY PRO PECENi

Trouba je vybavena Sirokou Skalou funkci, které umoziuji pfizplsobit proces peceni druhu pfipravovaného jidla. S postupem Casu se uZzivatel nauci, jak optimainé pouzivat vechny
funkce. Nasledujici pokyny VVam vSak mohou v po¢ateénim obdobi pomoci pfi volbé spravnych funkci.

TABULKA FUNKCI
Nastaveni funkci Pokrm Hmotnost Cislo police Doba zahrivani Nastaveni Doba peceni
(v kg) (v min.) termostatu (v min.)

1. Konvekéni peceni Kachna 1 3 15 200 65-75

E_j Teleci nebo hovézi pecené 1 3 15 200 70-75

T Vepfova pecené 1 3 15 200 70-80
Babovicky (kiehkeé tésto) 3 15 180 15-20
Kolag tarte 1 3 15 180 30-35

2. Peéeni vice pokrma | Pizza (na 2 policich) 1 2-4 15 220 15-20

@] Lasagne 1 10 200 30-35
Jehnéci maso 1 2 10 180 50-60
Pecené kufe s brambory 1 2-4 10 180 60-75
Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy kolag 1 2 10 170 40-50
Vétrniky (na 2 policich) 0,5 2-4 10 190 20-25
Babovicky (na 2 policich) 0,5 2-4 10 180 10-15
Dortové tésto (na 1 polici) 0,5 2 10 170 15-20
Dortové tésto (na 2 policich) 1,0 2-4 10 170 20-25
Pikantni pirohy 1,5 3 15 200 25-30

3. Peéeni shora Opékani jidla doCervena 3/4 15 220

]

4. Rozmrazovani Zmrazené potraviny

E3
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Nastaveni funkci Pokrm Hmotnost Cislo police Doba zahfivani Nastaveni Doba peceni
(v kg) (v min.) termostatu (v min.)
5. Opékani Mofské jazyky a sépie 1 4 5 Max. 8-10
E"j Kebaby z chobotnic nebo krevet 1 4 5 Max. 6-8
Filé z tresky 1 4 5 Max. 10
Pedend zelenina 1 3/4 5 Max. 10-15
Teleci fizek 1 4 5 Max. 15-20
Rizky 1 4 5 Max. 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max. 7-10
Makrely 1 4 5 Max. 15-20
Teplé chlebicky 4 5 Max. 2-3
6. Opékani Pecené kufe 15 3 5 200 55-60
s horkovzdusnym
obéhem Sépie 15 3 5 200 30-35
7. Peéivo Kolag tarte 0,5 3 15 180 20-30
@g) Kolace s ovocem 1 213 15 180 40-45
Piskotové tésto 0,7 3 15 180 40-50
Dortové tésto 0,5 3 15 160 25-30
Nadivané palacinky (na 2 policich) 1,2 2-4 15 200 30-35
Susenky (na 2 policich) 0,6 2-4 15 190 20-25
Vétrniky s tvarohem (na 2 policich) 0,4 2-4 15 210 15-20
Vétrniky s tvarohem (na 3 policich) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Babovicky (na 3 policich) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Snéhové pusinky (na 3 policich) 0,5 1-3-5 15 90 180
8. Rychlé peéeni MraZené potraviny
E,TQ Pizza 03 2 - 250 12
aPchr)gglert]:ﬂivane cuketami 04 9 ) 200 20
Vesnicke pirohy nadivané Spenatem 0,5 2 220 30-35
Svinované susenky 0,3 2 200 25
Lasagne 0,5 2 200 35
Rolady 04 2 180 25-30
Kousky kufete 0,4 2 220 15-20
Potraviny pfipravené k pouZiti
Kureci kfidélka 0,4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Babovicky (kiehké tésto) 03 2 200 15-18
Piskotové tésto 0,6 2 180 45
Vétrniky s tvarohem 0,2 2 210 10-12
9. Peeni pizzy Pizza 05 3 15 220 15-20
(2] Teleci nebo hovézi pecens 1 2 10 220 2530
o Kure 1 213 10 180 60-70

Ekologie — pecujme o Zivotni prostiedi

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly a balici prostiedky elektrospotiebici Twist
jsou recyklovatelné, a zasadné by mély byt vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kartonu
Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) ode-
vzdejte do sbéren PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukonéeni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostrednictvim k tomu uréenych
recyklacnich stfedisek. Pokud méa byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z pro-
vozu, doporucuje se po odpojeni napéjeciho pfivodu od elektrické sité jeho
odfiznuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Informuijte se laskaveé u Vasi obecni
spravy o recyklaénim stredisku, ke kterému pfislusite.
Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spotfebitel pfispiva na ekologickou
likvidaci vyrobku. ZELMER CZECH s.r.0. je zapojena do kolektivniho systému ekologické
likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikim v servisnich stfediscich. Zaruéni i pozarucni
opravy osobné dorucené nebo zaslané postou provadi servisni stfediska ZELMER -
viz. SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.
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® Obalové materidly mohou byt nebezpeéné détem!

® Obal a zafizeni odevzdejte ve shérné za ucelem recyklace. Odstiihnéte napéjeci kabel
a zni¢te zafizeni uzavéru dvirek.

® Kartonovy obal se vyrabi z recyklovaného papiru a je tfeba jej odevzdat do shérny
k opétovné recyklaci.

® Spravnou likvidaci tohoto vyrobku pomahate zabranit negativnim dlsledkim pro
Zivotni prostfedi a zdravi lidi, které by se mohly projevit v pfipadé nespravného zacha-
zeni s odpadem tohoto vyrobku.

® Pro podrobné informace spojené s recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte prosim mistni
Ufad nebo firmu, ktera se zabyva vyvozem odpadu.

Dovozce/vyrobce nezodpovida za pfipadné $kody zplsobené pouZitim zafizeni v rozporu s jeho urce-
nim nebo chybnou obsluhou.

Dovozce/vyrobce si vyhrazuje pravo vyrobek kdykoli, bez pfedchoziho oznameni, upravovat za Uce-
lem prizplisobeni vyrobku pravnim pfedpistiim, normam, smérnicim nebo z konstrukénich, obchodnich,
estetickych nebo jinych ddvodu.
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BlahoZelame Vam k vyberu nasho zariadenia a vitame Vas medzi pouzivatelmi vyrobkov
Zelmer.

Ak chcete ziskat najlepSie vysledky, odporii¢ame VVam pouzivat len originalne prisluSen-
stvo firmy Zelmer. PrisluSenstvo bolo navrhnuté Specialne pre tento vyrobok.

Prosime Vas, pozorne si precitajte tento navod na obsluhu. Osobitnd pozornost venuijte
bezpec¢nostnym pokynom. Predidete tak nehodam a/alebo poskodeniu zariadenia pocas
jeho pouzivania.

Odpor¢ame Vam, zachovajte si ndvod na obsluhu, aby ste si ho mohli precitat aj pocas
neskorsieho pouzivania zariadenia.

Tento navod na obsluhu obsahuje kapitoly, ktoré sa tykaju bezpe¢nostného navodu, pra-
covného navodu, indtala¢ného navodu a pokyny ako riesit problém, atd.
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Bezpecnostné pokyny

A Nebezpecenstvo! / Upozornenie!

Ak nedodrzite tieto pokyny, moZete sa zranit

© Nespravne zapojenie privodného elektrického kabla moze spdsobit poranenie elek-
trickym pradom.

© Skor nez vymenite ziarovku, presvedcte sa, ze spotrebic je vypnuty. Predidete tak
poraneniu elektrickym pradom.

© Pristupné Casti rary sa mozu nahrievat. Davajte pozor, aby sa deti nepriblizovali
k rure.

© Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom skusenosti
a vedomosti, pokial' im osoba zodpovedna za ich bezpecnost’ neposkytne dohl'ad
alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

© Davajte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.

© Ak sa neodpojitelny elekiricky kabel poSkodi, musi ho vymenit vyrobca alebo
Specializovany opravarensky podnik alebo vykvalifikovana osoba, aby ste predisli
nebezpecenstvu.

© Spotrebi¢ smu opravovat iba odborne spdsobili zamestnanci. Nespravne vykonana
oprava moze byt priCinou vazneho ohrozenia pre pouzivatela. V pripade poruchy
odporic¢ame, aby ste sa obratili na Specializovany servis.

© Ak cheete vytiahnut elektricki zastréku zo zasuvky, netahajte za kabel.

© Nedotykajte sa rury mokrymi alebo vihkymi rukami alebo chodidlami.

© Instalacné, udrzbarske a iné Cinnosti tykajuce sa riry mézete vykonavat len ak je
zariadenie odpojené od elektrickej siete.

© Pocas pouzivania zariadenie sa zariadenia nahrieva. Odpori¢ame Vam, zachovajte
opatrnost. Nedotykajte sa hordcich prvkov vo vnutri rdry.

© Otvarajte opatrne dvierka rury. Predidete tak opareniam hortcou parou, ktora sa
dostava von z rry.

© Ak je elektricky kabel poskodeny, musi byt okamzite vymeneny. Po¢as vymeny kabla
postupujte v stlade s nasledujicim navodom. Odstrante elektricky kabel a nahradte
ho kablom typu HO5VVV-F alebo HO5V2V2-F. Kabel musi vydrzat pozadované
napatie pre raru. VVymenu kabla musi vykonat technik s prisluSnymi kvalifikaciami.
Uzemiiujlci kabel (Zlto-zeleny) musi byt o 10 mm dIhsi od elektrického kabla.

A Pozor!
Ak nedodrzite tieto pokyny, moZete poskodit majetok

© Spotrebi¢ vzdy zapnite do elektrickej zasuvky vylucne striedavého napétia. Elek-
tricka zasuvka musi mat ochranny kolik a napatie, ktoré zodpoveda napatiu uvede-
nému na vyrobnom $titku spotrebica.

© Spotrebi¢ nepouzivajte spolu s vonkaj$imi ¢asovymi vypinaémi alebo osobitnou
dialkovou regulaciou.

© Instalaciu a opravu riry musi vykonat vyluéne opravneny instalator v stlade
s pokynmi vyrobcu.

© Spotrebi¢ je navrhnuty vylune pre domace pouzivanie. Pouzivajte ho vylucne na
pripravu jedal, nikdy nie na iné ucely.

© Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo ostré kovové predmety na Cistenia
skla dvierok.
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Mbzu porysovat povrch, o moze viest k popukaniu skla.

© Nepouzivajte na Cistenie paru.

© Rdara moze byt pouzivana vyluéne na Ucely, na ktoré bola uréena. Mozete ju pouzi-
vat vyluéne na pripravu jedal. Akékolvek iné pouZitie, napr. ako forma ohrievania je
nevhodnym pouzitim rary a preto je nebezpecné.
Viyrobca nie je zodpovedny za akékolvek Skody zapriCinené nevhodnym alebo
nerozumnym pouzivanim rury.

© Pouzivanie nastavcoy, list alebo predlzovaciek sa neodporuca.

Vodice elektrickych kablov musia mat' prierez minimaine 3 x 1,5 mm?2.

©® Rozpojitefny spotrebi¢ zamontujte pomocou neodpojitelnych kablov v stlade s pra-
vidlami, ktoré sa tykaju kablov.

Pokyn
Informéacie o vyrobku a pokyny na pouzivanie

Uchovajte si tento navod v bezpeénom mieste, aby ste v budtcnosti mali k nemu

[ahky pristup.

© Zastréka musi byt po zainstalovani zariadenia lahko pristupna.

© Pocas prvého zapnutia rary méZzete citit tazko znesitelny dym. Deje sa tak, pretoze
prvy raz bol zohriaty spoj izolujucich panelov okolo rary. Je to Gplne normalny jav.
Ak sa objavi dym, pockajte do momentu, ked dym zanikne, aZz potom viozte jedlo
do rary.

© Ak nebudete dodrziavat vy$Sie uvedené pokyny, vyrobca nezaru€uje bezpecnost
rary.

©® Pred zacatim pouzivania spotrebi¢a sa oboznamte s obsahom celého navodu.

@ Riadiaci panel
© Korajnitky pre montéz a vyberanie politky alebo hiboky pekag.

© Policka

0 Hlboky pekac alebo plech na pecenie

Riadiaci panel

@ Pamit: P © Zapni / Vypni

@ Funkcie elektrickej riry © Volba rezimu elektrickej riry

© Zabezpecenie pred detmi Q@ Pamit

O Teplota @ Rychle pecenie

9 Ikona teplomera @ Tlacidla volby (zmena teploty a nastave-
© Funkcie hodin / Cas prace nia hodin)

€@ Zabezpetenie pred detmi @ Hodiny
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Funkcie elektrickej riiry
) Konvenéné pecenie

Pri tejto funkcii sa rura zohrieva zhora aj zdola. Funkcia je rovnaka ako v tradiénych klasic-
kych rarach. Konvenéné pecenie zaroven zdokonaluje tradicné klasické rury o vynimocny
rozvod tepla a menSiu spotrebu energie. Pecenie v konvencnom reZime je nadalej najlep-
$im rieSenim na pripravu jedal, ktoré sa skladaju z vela zloziek, napr. rebierka s kapus-
tou, tresky po Spanielsky, telaciny s ryzou atd. Viynikajuce vysledky ziskate pri priprave
tefaciny, hovadziny a tiez duseného méasa, bieleho mésa (kury, jahnaciny, kralika), gulasu,
divociny, Sunky a tiez jedal, ktoré sa musia piect pomaly, jedal, ktoré musite podlievat
alebo jedal, ktori maju pridavok vo forme omacky. Konvencné pecenie je tieZ najlepsim
spdsobom na pecenie kolaCov, na pripravu jedal s ovocim a inych jedal v Ziaruvzdornom
riade.

V tomto reZime pouzivajte len jeden hiboky pekac alebo jednu policku, pretoze v opatnom
pripade rozvod tepla nebude rovnomerny. VioZzenim poli¢iek na rozne vysky vyrovnate
mnozstvo tepla, ktoré sa zbiera medzi hornou a dolnou ¢astom rary. Vysku policiek vybe-
rate v zavislosti od toho, ¢i jedlo potrebuje viac alebo menej tepla zhora.

@ Gril

Vhodny na pripravu jedal, pri ktorych sa musi povrch pripiect. Vdaka tomu vonkajsia
vrstva moze byt pripeend a chrumkava bez vplyvu na strednt vrstvu jedla. Ideélne na
pripravu takych jedal ako su steky, rebierka, ryby, toasty.

“e® | Gril s termoobehom

UmoZzriuje rovnomerne upiect a zaroven pripiect povrch jedla. Gril s termoobehom je idealny
na grilovanie. Osobitne je vhodny na pecenie velkych porcii ako napr.: hydiny, divociny, atd.

[@] Pizza

V tomto rezime sa zohrieva $pirala okolo ventilatora a dolna ¢ast rury. Ventilator je zapnuty.
Téato kombindcia v spojeni s velkym vykonom rychlo zohrieva raru a vytvara velké mnoz-
stvo tepla, ktoré flika zdola.

Tento rezim je idealny pre jedla, ktoré potrebuju vysokeé teploty ako napr. pizza alebo velké
pecenie.

V rezime pouzivajte vylucne jeden hlboky pekac alebo policku. Ak vSak
planujete pouzit dve policky, v polovici ¢asu policky zmerite. To isté plati
pre poutzitie hibokého pekaca.

@:) o

ReZim peéeného cesta
V tomto rezime sa rara zohrieva zozadu a ventilator je zapnuty, ¢o zaru€uje rovnomerny
rozvod jemného tepla vo vnutri rary.
Tento rezim je idedlny na pecenie kolacov (obzvlast takych, ktoré puchnu) a na pripravu
jemnych jedal a tiez zakuskov s ovocim na 3 polickach su¢asne. Napr. veterniky (druh
cukrarenského vyrobku), piskoty, rolady, zelenina v beSamelovej omacke atd.

<o
@ Rychle pecenie

V tomto reZime sa rdra zohrieva zhora a tieZ zdola. Ventilator je zapnuty, ¢o zaruCuje
rovnomerny rozvod tepla vo vnutri rury.

Tento rezim Vam odpori¢ame obzvlast na pripravu hotovych vyrobkov (bez nahrievania
rary), ako sU napr. mrazené vyrobky alebo hotové jedla na ohriatie a tiez na ohrievanie
domécich jedal.

NajlepSie vysledky pre rezim rychleho pecenia ziskate pri vyuZiti jednej policky rary (dru-
hej z dolu) - pozrite tabulku v kapitole ,Praktické rady pri peceni”.

Eei] -
%% | Jemné pecenie

V tomto reZime sa zohrieva dolna Cast rury a ventilator je zapnuty. Rezim je vhodny na pri-
pravu kolacov, zakuskov a sladkosti vo foliach alebo formach. Vynikajlce vysledky mozete
dosiahnut aj pri jedlach, ktoré je potrebné ohrievat zdola.

Ii‘ Odporticame Vam poloZit' jedlo na dolu rdry.

Horna vyhrievacia $pirala

V tomto rezime sa zohrieva horna &ast rury. Tento rezim je vhodny na pripecenie jedal na
konci pecenia.

%%/ Viacfunkéné pecenie

V tomto rezime sa zohrieva horna Cast rury, vyhrievacia Spirala okolo ventilatora a dolna
Cast rary. Ventilator sa zapina s prestavkami. Vzhfadom na fakt rovnomernej tvorby tepla
v celej rure, jedlo je opekané a pripe¢ené rovnomerne. Tento reZim umozriuje pripravu
viacerych jedal sucasne, ak rozsah tepl6t pripravy tychto jedal je priblizne rovnaky.

V tomto rezime méZzete pouzivat maximélne dve policky rary sicasne - pozrite kapitolu
,Pecenie na viac nez jednej policke”.

Tento rezim Vam obzvlast odporucame pre jedla, pri ktorych sa na koniec podavaju nadrh-
nuté zlozky alebo pre jedla, pri ktorych je potrebny dihSi ¢as pecenia ako napr. lasagna,
cestovinova zapekanka, pecené kura so zemiakmi atd. Okrem toho vynikajuci rozvod tepla
umozfuje piect v nizkych teplotach. Spdsobuje to mensiu stratu viastnych Stiav, maso je
viac krehké a znizuje sa hmotnost peceného jedla.

Viacfunkéné pecenie je vhodné na pripravu ryb s obmedzenym mnoZzstvom korenin, kde
je dolezita aréma a vzhlad jedla. Viynikajlce vysledky dava pouZitie tohto rezimu na pri-
pravu zeleninovych jedal ako su napr.: cukyna, baklazan, paprika atd.

16

Dezerty: rezim je obzvlast vhodny na pecenie drozdovych kolacov.

Dodato¢ne rezim modzete pouzivat na rychle rozmrazovanie bieleho alebo Eerveného
masa alebo chleba v teplote do 80°C. Jemné jedla rozmrazuijte pri 60°C alebo pouzite
moznost obehu studeného vzduchu. Nastavte teplomer na 0°C.

sle .
“e® | Rozmrazovanie

Ventilator umiestneny na dole rlry rozvadza vzduch s izbovou teplotou okolo jedla. Roz-
mrazovat méZete vSetky druhy jedla, ale najma jemné jedla, ktoré nepotrebuiju teplo ako
napr. zmrzlinové torty, kekse plnené krémom, kekse. Vdaka ventilatoru sa ¢as rozmra-
zenia zmenSuje na polovicu. V pripadu masa, ryb a chleba méZzete proces urychlit, ked
pouZijete rezim pe¢eného cesta pri teplote 80-100°C.

A Pocas pouzivania funkcie s ventilatorom dvere musia byt zatvorené.

Technické udaje

Technické parametre s uvedené na vyrobnom Stitku vyrobku.

Rura je zariadenim | triedy, ktoré ma elektricky privodny kabel s ochrannou Zilou.
Spotrebi¢ spifia poziadavky platnych noriem.

Spotrebic je v silade s poziadavkami direktiv:

- Elektrické nizkonapatové spotrebi¢ (LVD) — 2006/95/EC

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Vyrobok je oznageny znakom CE na vyrobnom &titku.

Instalacia

Vlozte rdru na uréené miesto v kuchynskej linke. Mézete ju zamontovat pod blatom alebo
vo zvislej skrinke. Zamontujte raru do prisluSnej polohy Srobami. Pouzite dva pripeviu-
juce otvory na kryte. Ak chcete najst pripeviiujuce otvory, otvorte dvierka rury a pozrite sa
dovnutra. Ak cheete zabezpedit vhodnU ventilaciu, dodrzujte poCas montaze rdry prislusné
rozmery a vzdialenosti uvedené nizSie.

Zariadenie musi zainstalovat vykvalifikovany technik. Vyrobca nezodpoveda za Urazy
a zniCenia zapricinené nevhodnou montéazou.

Vyrobca nezodpoveda za Skody, ktoré vzniknu v désledku zlej instalacie,
nespravneho a zlého pouzivania.

Ak ma rura spravne pracovat, je potrebny vhodny kryt. Panely kuchynskej
linky vedla riry musia byt z materiélov, ktoré st odolné voci pésobeniu
vysokych teplot. Presvedcte sa, Ze lep pouZity v drevenych lepenych skrin-
kach vydrzi teplotu 120°C. Umelé hmoty alebo lepidla, ktoré nemézu vydr-
Zat' takuto teplotu, sa budu topit’ a deformovat’ skrinku. V sulade s plat-
nymi bezpecnostnymi normami, ak je zariadenie vstavané, elektrické prvky
musia byt celkom zaizolované. VSetky ochranné kryty musia byt dobre
pripevnené, aby nemobhli byt odstranené bez Specialneho naradia.

nych obrazkoch. Zabezpecite tak dostatocny prisun vzduchu okolo riry.
Na zadnej strane riry sa nachadza pripojny elektricky kabel. Pred pripo-
jenim rary do siete preverte, ¢i napétie v sieti zodpoveda napétiu, ktoré je
uvedené na vyrobnom Stitku spotrebica.

Ii‘ Odstrarite zadni cast skrinky alebo urobte otvory zobrazené na instalac-

Ked urobite elektrické pripojenie:

@ Vsunte elektrickd raru do krytu v kuchynskej linke. Davajte pozor na to, aby ste pripa-
jaci elektricky kabel nezablokovali a neumiestnili ho na hornom povrchu rary.

@ Pomocou &robov pripevnite raru ku krytu. Sroby namontujte do otvorov, ktoré uvidite
po otvoreni dvierok.

@ Preverte, ¢i steny rury sa nedotykaju stien krytu a ¢i je dodrzana vzdialenost aspon
2 mm od susednych prvkov krytu.
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Pripojenie do elektrického pridu

Osoba, ktora vykonava intalaciu, musi preverit:

©® Sietové napatie zodpoveda poziadavkam uvedenym na vyrobnom Stitku.

©® Elektrickd inStalacia zodpovedd maximalnemu prikonu uvedenému na vyrobnom
Stitku.

©® Diagram pripojenia je zobrazeny na obrazku dole.

©® Elektrické pripojenie mé vhodné uzemnenie v sulade s platnymi predpismi.

® Pri pripojeni pouzite univerzalny isti¢, ktory zodpoveda prikonu elektrickej rary. Mini-
mélna vzdialenost medzi kontaktmi musi byt aspofi 3 mm. To umozni vypnit zaria-
denie v pripade nebezpecenstva, pocas Cistenia alebo vymeny Ziarovky. V Ziadnom
pripade uzemiiujuci kabel nemodze prechadzat cez tento prepinac.

Po pripojeni do elektrického napétia preverte, Ci vSetky elektrické prvky rary st funkéné.

=
= /&
[

Viacfunkéna rira spaja vyhody tradicnej konvenénej riry s modernou rdrou
s termoobehom.

Nas$ vyrobok je mimoriadne univerzalny, ¢o umoziuje lahko a bezpecne vybrat prislusny
rezim pripravy jedla.

Pri prvom poutziti riry Vam odporicame nastavit' termostat na cely regu-
lator a nechat’ spotrebi¢ zapnuty asi pol hodinu pri zatvorenych dvier-
kach. Do rury ni¢ nevkladajte. Nasledne otvorte dvierka riry a pustite dnu
vzduch z miestnosti. Vénia, ktort budete citit pri prvom pouZiti, pochadza
z vyparovania zloZiek, ktoré boli pouzité pri skladovani riry a priprave
riry na montaz.

é V rare na dolnej policke umiestnite hiboky pekac. Predidete tak stekaniu

Stiav a / alebo tukov na spodok riry pri opekani jedal alebo pouZiti razria

(tito moznost' mate len vo vybranych modeloch). Pri inom pouZiti riry

nikdy nepouZivajte dolnu policku. Takisto nikdy ni¢ neklad'te na dolnej

policke, ked' je rira zapnuta, pretoZe takto méZete znicit' emailovy povrch

rury. VSetky kuchynské predmety (riady, aluminiovu féliu atd’) odkladajte

vidy na mriezke, ktora bola dodana spolu s rirou. Mriezka sa vsuva do
prislusne oznacenych kolajniciek.

ME-007_v01

NASTAVENIE CASU

Ii‘ Rura sa zapne aZ po nastaveni ¢asu.

Po pripojeni riry sa na hodinach zobrazi ¢as 12:00 a kontrolka za¢ne blikat nad symbo-

lom .
Stlacte tlacidla a E’ nastavte na hodinach spravnu hodinu. Po asi 5 sekundach
hodnoty prestanu blikat a hodiny uk&zu nastavenu hodinu. Spotrebi€ je teraz pripraveny
pracovat.

FUNKCIE RURY

VSeobecné instrukcie

Vzdy zapinajte ruru stlacenim tlacidla Zapni / Vypni .

Po zobrazeni funkcie sa rdra za¢ne zohrievat alebo sa zapne ¢asomiera.
Po ziskani pozadovanej teploty budete pocut zvukovy signal.

Ked je spotrebi€ zapnuty, svetlo v rire sa svieti.

Svetlo sa automaticky zhasne, ak je spotrebi¢ 10 mindt vypnuty.

)
[ J
[ J
)
[ J
® Spotrebi¢ vypinajte tlacidlom Zapni / Viypni .

Vyberanie funkcii rury

@ Raru zapnite tla¢idlom Zapni / Vypni .
@ Opakovane stlacte tlacidlo alebo , az sa zobrazi pozadovana funkcia rury

(opis jednotlivych funkcii najdete v kapitole ,Funkcie rary”).
©® PoZadovana teplota sa zobrazi na displeji teploty.
® Ak pozadovanu teplotu nezmenite v priebehu 5 seklind, rura sa zaéne zohrievat.

Zmena teploty rary

Stlacte tlacidlo alebo EI Zvacsite alebo zmensite tak teplotu.

Teplotu nastavite v intervale kazdych 5°C.

lkona termometru ﬂ
® Pomala zmena ikony termometru @ informuje o zohrievani sa rary.

® Tri segmenty ikony termometru ﬂ informuju, Ze spotrebi¢ je zapnuty v rezime Rych-
leho pecenia.

Zmena funkcii rary

Stlacte zodpovedajlco niekolko krat tlacidlo alebo az ziskate pozadovanu
funkciu. Zmenite tak aktualnu funkciu, v ktorej je rdra zapnuta.

Vypnutie rury
Vypnite spotrebic tlacidlom Zapni / Vypni .

Rychle pecenie ﬂ
Po zvoleni funkcie mdzete pouzit dodatocne funkciu Rychleho pe€enia @. Zohrejete tak
prazdnu rdru za pomerne kratky ¢as.

Nevkladajte jedlo do riry pred ukoncenim funkcie Rychleho pecenie, ale
azZ ked' rura prejde do d'alSej pozadovanej funkcie.

@ Nastavte pozadovanu funkciu. Ak je to potrebné, zmerite navrhovanu teplotu.

@ Stlacte tlacidlo Rychleho pecenia . Zobrazi sa ikona ﬂ
Blikajuce Ciarky na displeji informuju, Ze rira je zapnuta v reZzime Rychleho pecenia.
Po dosiahnuti poZadovanej teploty sa na ukazovateli teploty zobrazia Ciarky a budete

pocut zvukovy signal. lkona @ zhasne.
Rura sa bude dalej zohrievat v stlade s skér nastavenou funkciou a teplotou. Teraz
mbzete dovnutra vioZit jedlo.

Pamat’
Pamat slUZi na zapisanie nastaveni, ktoré ¢asto pouzivate.

@ r\f)sitavte funkciu, teplotu a ak je to potrebné aj Cas pecenia ¥l a / alebo Koncovy
¢as .

@ Stlacte a podrzte tlacidlo E asi 2 sekundy, az budete poCut zvukovy signal. Nasta-
venia sa zapiSu do pamati.

Ak chcete zapisat iné nastavenie, stlacte opatovne tlacidlo asi 2 sekundy, az budete
poCut zvukovy signal.

Ii' Predchadzajiice nastavenie bude nahradené novym nastavenim.

Zapnutie Pamiti
Q) Zapnite riru tlacidlom Zapni / Vypni .

@ Ak chcete ziskat zapisané nastavenia, stlacte tlacidlo EI
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FUNKCIE PROGRAMATORA ELEKTRONICKYCH HODIN

Vseobecné instrukcie
® Po zvoleni funkcie Hodiny, prislu$na ikona blika asi 5 sekund. V tomto ¢ase mozete

vybrat a zmenit nastavenia tlacidlami a El

® Po nastaveni ¢asovych hodndt ikona blika eSte asi 5 sekund. Nasledne sa na stalo

zasvieti ikona a zacne sa Odpocitavanie.
® Hodnota uréena pre Cas pecenia la Koncovy ¢as > sa potita od Startu vybra-
nej funkcie.

Odpocitavanie Q

Funkcia slizi pre nastavenie odpocitavania. Po uréenom ¢ase budete pocut zvukovy sig-
nal. Tato funkcia nema vplyv na €innost rary.

@ Stlacte tlacidlo Hodin tolko razy, aby ikona Odpog¢itavania Q zaCala blikat.

@ Nastavte pozadovany ¢as odpocitavania tlacidlom a El (maximalny ¢as je
99 minat).
Po asi 5 sekundach sa zobrazi zostavajuci ¢as.

Vysvetli sa ikona Odpocitavania Q

Ak minie nastaveny ¢as, budete pocut zvukovy signal, ktory trva 2 minGty.
Zapne sa hodnota ,0.00” a blika ikona Odpocitavania Q

Ak chcete vypnat zvukovy signal, stlacte ktorékolvek tlacidlo.

Cas pecenia F|
Této funkcia slizi na nastavenie ¢asu pecenia.

@ Zvotte funkciu rury a tlacidlami a El nastavte teplotu.

@) stlagte opakovane tlacidlo Hodin , az zacne blikat ikona Casu pecenia .

@ Pomocou tlacidiel a E, nastavte pozadovany ¢as pecenia.

Rura sa automaticky zapne. Zasvieti sa ikona Casu pecenia Pl

Viacnasobnym stlacenim tlacidla Hodin , mdzete zobrazit aktualny Cas.
Ak sa skonéi nastaveny ¢as, budete pocut zvukovy signal, ktory trva 2 minuty.
Rura sa automaticky vypne.

Zobrazi sa hodnota ,0.00” a ikona Casu pecenia > bude blikat.

Ak chcete vypnut zvukovy signal, stlacte ktorékolvek tlacidlo.

Koncovy ¢éas =l
Touto funkciou nastavite, kedy sa ma rdra vypnut.

@ Vlyberte funkciu rury a tlacidlami a E’ nastavte teplotu.

@ Stlacte opakovane tlaidlo Hodin , az zatne blikat ikona Koncového éasu =Pl.

@ Tlacidlami a E nastavte pozadovany ¢as vypnutia rry.

Zobrazia sa ikony Koncového Gasu =? a Casu pecenia .

Rura sa automaticky zapne.

Rura sa automaticky zapne. Viacnasobnym stlaenim tladidla Hodin , mozete
zobrazit aktualny Cas.

Ak minie nastaveny Cas, budete poCut zvukovy signal, ktory trva 2 minuty. Rura sa auto-
maticky vypne.

Zobrazi sa hodnota ,0.00” a ikona Koncového ¢asu =?| bude blikat.

Ak chcete vypnut zvukovy signal, stlacte ktorékolvek tlacidlo.

Cas @
Tato funkcia sluzi pre nastavenie, zmenu alebo preverenie hodin (pozrite kapitolu ,NASTA-
VENIE CASU").

Cas pecenia FPli Koncovy éas =M sicasne

Funkcie Casu pecenia > i Koncového casu =l mozu byt zapnuté sucasne, ak sa ma
rira automaticky zapnut a nasledne neskér vypnut.

@ Zvolte funkciu a teplotu rary.

@ Pomocou funkcie Casu pegenia >l nastavte cas pripravy jedla napr. na 1 hodinu.

@ Pomocou funkcie Koncového Gasu =P nastavte &as, ked jedlo by malo byt uz hotové,
napr. 14:05.

Zobrazia sa ikony Casu pecenia 1 a Koncového asu =Dl

Rura sa automaticky zapne v prepoCitanom ¢ase, napr. 13:05.

Ak minie nastaveny ¢as, budete pocut zvukovy signal, ktory trva 2 minaty. Rura sa auto-
maticky vypne napr. 14:05.
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DODATOCNE FUNKCIE
Vypnutie displeja
Vypnutim displeja mozete uSetrit energiu.

Vypnutie displeja
@ Ak je to potrebné, vypnite spotrebi€ tlacidlom Zapni / Vypni .

@ Stlacte a podrZte sucasne tlacidlo Hodin @ a tlacidlo El az sa displej vypne.
Pri nasledujucom zapnuti spotrebica, displej sa automaticky zapne.
Pri nasledujucom vypnuti spotrebica, displej sa automaticky vypne.

Zapnutie displeja
@ Ak je to potrebné, vypnite spotrebi¢ tlacidiom Zapni / Vypni .
@) Stlatte a podrzte siiasne tlacidlo Hodin @ i tlacidlo El az sa displej zapne.

Zabezpecenie pred detmi
Po zapnuti Zabezpecenia pred detmi, nemdZete zapnut spotrebic.

Zapnutie Zabezpecenia pred detmi
@ Ak je to potrebné, zapnite spotrebic tlacidlom Zapni / Vypni .
Nevyberajte iné funkcie rary.

Q@) Stlacte a podrte acidlo , az sa na displeji zobrazi ikona ﬂ .

Zabezpecenie pred detmi sa vyplo.

Vypnutie Zabezpecenia pred detmi

@ Zapnite spotrebi¢ tlacidlom Zapni / Vypni .
Q@) Stlacte a podrte acidlo , a? sa z displeja strati ikona .

Funkcia Zabezpecenia pred detmi sa vypla a riru mdzete zapnut.
Zvukové signaly tlacidiel

Vypnutie zvukovych signalov tlacidiel

@ Vypnite spotrebi¢ tlacidlom Zapni / Vypni .

@) Stlatte a podrzte sucasne tacidlo a El az budete pocut zvukovy signal (asi
2 sekundy).

Zvukoveé signaly tlacidiel sa vypli.
Zapnutie zvukovych signalov tlacidiel

() Stlacte a podrzte sucasne tacidlo a El az budete pocut zvukovy signal (asi
2 sekundy).

Zvukoveé signaly tlacidiel sa opatovne zapli.

CISTENIE

Pred zaciatkom Cistenia alebo opravou ruru vypnite z elektrického napatia.

Ak cheete prediZit prevadzkyschopnost spotrebica, Gistite ho.

® Emailované ¢asti alebo ¢asti z nehrdzavejlcej ocele umyvaijte vlaznou vodou bez pou-
Zitia Zerucich praSkov alebo korodujucich prostriedkov, ktoré mozu povrch poskodit.
Na nehrdzavejlcej oceli sa mdzu objavit $kvrny. Ak sa Skvrny tazko odstrariujd, kipte
si Specialne prostriedky ur€ené pre tento Ucel, ktoré su na trhu. Po isteni Vam odpo-
ra¢ame oplachnut Eisteny povrch a nasledne ho na sucho vytriet.

® Vn0trajSok rary sa najlepsie Cisti hned po pouZiti rury pomocou horucej vody s mydiom,
ked je povrch eSte teply. Po Cisteni mydlo starostlivo oplachnite a vnutrajSok rury
starostlivo vysuste. Nepouzivajte detergenty (ako napr. Cistiace prasky atd.), drsné
Spongie na umyvanie riadu alebo kyseliny (prostriedky na odstranenie kamena atd'.),
pretoZze mdzu poskodit emaliovany povrch. Ak sa tukové Skvrny a Spina tazko umy-
vaju, pouzite Specialne prostriedky pre istenie rdr v stlade s ich uréenim a navodmi
na obaloch. Nikdy nepouzivajte parny Cisti¢ pre Cistenie vnutra rury.

® Po dlhSom pouzivani rury sa mdze na jej povrchu kondenzovat para. Skondenzovanu
paru utrite suchou handrickou.

® VnutrajSok rary je otoceny tesnenim, ktoré zabezpecuje spravnu €innost spotrebica.
Pravidelne preverujte stav tesnenia. Ak sa tesnenie poskodilo, skontaktujte sa s naj-
bliz§im po predajnym servisom.

® Odporic¢ame Vam nepouzivat rdru, pokial chyba nebude opravena.

©® Nikdy nekladte na dole rary aluminiovd féliu, pretoze zhromazdeny horlci vzduch
mdze spdsobit nespravne pecenie a dokonca poskodit emailovany povrch spotrebica.

©® Sklenené dvierka rary Cistite bez pouzitia Zerucich praSkov a drsnych Spongii a po
vygisteni ich vysuste makkou handrickou.
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VYBER DVIEROK RURY

Ak chcete lepsie vyistit dvierka, mdzete ich vybrat. Spdsob vyberu dvierok zavisi od ich
typu. Postupuijte podfa nasledujucich krokov:
Procedura stiahnutia dvierok typu 1:

® Otvorte dvierka tak, aby sa nachadzali vo vodorovnej polohe.

©® Podneste a pretocte malé drziaky, ktoré su na dvoch zavesoch.

® Drzte dvierka po ich dvoch vonkajSich stranéch a zatvorte ich, ale nie Uplne.

1

3

Potiahnite dvierka k sebe. Vymontujete ich zo z&vesov.
Dvierka mdzete zamontovat, ak zopakujete vy$Sie uvedené kroky v opacnom postupe.

Vymena ziarovky vo vnutri riry

©® Hlavnym vypina¢om odpojte riru od elekirického napétia alebo vyberte zastréku zo
zasuvky, ak ju doCiahnete.

©® Odstrante z lampy skleneny kryt.

® Lampu vyberte a vymeiite Ziarovku. Ziarovka musi
vydrzat' velmi vysoké teploty (300°C) a mat nasle-

dujuce vlastnosti:

o Napétie: 220-240 V
e Vykon: 25 W

o Typ:E14

©® Zamontujte skleneny kryt a zapnite elektrickd riru

do napatia.

Riesenie problémov

Rdra je nefunkéna

©® Preverte pripojenie do elektrického napatia.

® Preverte poistky a hlavny isti¢ Vasej instalacie.

©® PresvedCte sa, ¢i hodiny su nastavené v rezime rucného riadenia alebo v rezime
programovania.

® Preverte polohy funkcii a vyber teploty.

Vnutorné svetlo v rire je nefunkéné

©® \Vymerte Ziarovku.
©® Preverte montaz ziarovky v sulade s tymto ndvodom na obsluhu.

Ukazovatel zohrievania je nefunkény
® Zvolte teplotu.
® Zvolte nastavenie.

©® Ukazovatel zohrievania by sa ma svietit len vtedy, ked sa rira zohrieva na nastavenu
pracovnu teplotu.

Ked' je rira zapnuta, unika dym

® Je to normalne pocas prvého pouzitia.

® Obgas rdru umyte.

® Zmensite mnoZstvo tuku alebo oleju na plechu.

©® Nepouzivajte vySSie nastavenia teploty neZ je uvedené v tabulkach funkcii rary.

Rura nedosahuje o¢akavané vysledky pecenia
©® Prezrite tabulku funkeii rury, ak chcete ziskat pokyny ako obsluhovat raru.

Ak, bez ohl'adu na nase pokyny problém pretrvava, skontaktujte sa s auto-
rizovanym servisom.

Tabulky a pokyny

PRAKTICKE PORADY O

PECENI

Rura ma Siroku Skalu moznosti, ktoré umoziuju prisposobit proces pegenia k typu pripravovaného jedla. S postupom ¢asu sa uzivatel nauci velmi dobre vyuzivat funkcie, ale dole
uvedené pokyny mozu byt na zaciatku napomocné pri vybere vhodnych moznosti.

TABULKA FUNKCIi
Nastavenie funkcie Jedlo Hmotnost’ Cislo policky Cas nahrievania Nastavenie Cas pecenia
(v kg) (v min.) termostatu (v min.)

1. Konvenéné pecenie | Kacka 1 3 15 200 65-75

[_j Telacie alebo hovadzie pe¢ené maso 1 3 15 200 70-75

o BravCovéa pecené maso 1 3 15 200 70-80
KO o : : & 160 1520
Tarta 1 3 15 180 30-35

2. Viacfunkéné peéenie | Pizza (na 2 polickach) 1 2-4 15 220 15-20

@@ Lasagna 1 3 10 200 30-35
Jahriacina 1 2 10 180 50-60
Pecené kura so zemiakmi 1 2-4 10 180 60-75
Makrela 1 2 10 180 30-35
Placka so slivkami 1 2 10 170 40-50
Veterniky (na 2 polickach) 05 2-4 10 190 20-25
Kosiky (na 2 polickach) 05 24 10 180 10-15
Piskota (na 1 policke) 0,5 2 10 170 15-20
Pigkota (na 2 polickach) 1,0 2-4 10 170 20-25
Pirohy na ostro 16 3 15 200 25-30

3. Peéenie zhora Pripecenie jedal - 3/4 15 220

]

4. Rozmrazovanie Mrazené vjrobky

El
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Nastavenie funkcie Jedlo Hmotnost' Cislo policky Cas nahrievania Nastavenie Cas pecenia
(v kg) (v min.) termostatu (v min.)
5, Opekanie Jazyky obecné a sépie (druhy morskych ryb) 1 4 5 Max 8-10
E"j Kalmarové alebo krevetkové kebaby 1 4 5 Max 6-8
Filet z tresky 1 4 5 Max 10
Pedend zelenina 1 3/4 5 Max 10-15
Telaci rezen 1 4 5 Max 15-20
Rezne 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrele 1 4 5 Max 15-20
Desiatové chlebicky na teplo - 4 5 Max 2-3
6. Opekanie Opekana kura 1,5 3 5 200 55-60
s termoobehom
@ Sépia 1,5 3 5 200 30-35
7. Peéené cestoviny Tarty (druh fanctizského peceného cesta) 0,5 3 15 180 20-30
@g) Kolace s ovocim 1 213 15 180 40-45
Keks 0,7 3 15 180 40-50
Piskota 05 3 15 160 25-30
Palacinky s naplfiou (na 2 polickéach) 1,2 2-4 15 200 30-35
Z&kusky (na 2 polickach) 0,6 24 15 190 20-25
Veterniky so syrom (na 2 polickach) 04 2-4 15 210 15-20
Veterniky so syrom (na 3 polickéch) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Kosiky (na 3 polickach) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
\?y?'zfl?uozr?arglz?llié_kggﬁ? cukrarenského 05 135 15 90 180
8. Rychle pecenie Mrazené vyrobky
ETQ Pizza 03 2 - 250 12
Piroh plneny cukinou a krevetami 0,4 2 - 200 20
Dedinskeé pirohy pinené Spenatom 0,5 2 - 220 30-35
Zavijané zékusky 0,3 2 - 200 25
Lasagna 0,5 2 - 200 35
Rolady 04 2 - 180 25-30
Kuracie rezne 0,4 2 - 220 15-20
Hotové vyrobky
Kuracie kridla 0,4 2 - 200 20-25
Cerstvé jedla
Kosiky (krehky kolac) 0,3 2 - 200 15-18
Keks 0,6 2 - 180 45
Ptysie z serem 0,2 2 - 210 10-12
9. Pe&enie pizzy Pizza 05 3 15 220 15-20
()] Telacie alebo hovadzie piecené méso 1 2 10 220 2530
N Kura 1 213 10 180 60-70

Ekoldgia — dbajme o Zivotné prostredie

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky elektrospotrebicov ZELMER
st recyklovatelné a zasadne by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Kartonovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odo-
vzdajte do zberne PE na opatovné zuzitkovanie.

Po ukonceni Zivotnosti spotrebi€ zlikvidujte prostrednictvom na to uréenych
recyklacnych stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne vyradeny z prevadzky,
doporucuje sa po odpojeni privodnej $nury od elektrickej siete jej odstrane-
nie (odrezanie), pristroj tak bude nepouziteny. I
Informujte sa laskavo na Vasej obecnej spréve, ku ktorému recyklaénému stredisku patrite.
Tento elektrospotrebi€ nepatri do komunalneho odpadu. Spotrebitel prispieva na ekologickd
likvidaciu vyrobku. ZELMER SLOVAKIA s.r.o. je zapojend do systému ekologickej likvida-
cie elektrospotrebi¢ov u firmy ENVIDOM - zdruzenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebiCov si uplatnite u odbornikov v servisnych strediskach. Zaruéné
a pozaruéné opravy dorucené osobne alebo zaslané postou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid' ZOZNAM ZARUCNYCH SERVISOV.
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©® Obalové materialy mozu byt nebezpeéné pre detil

©® Prosim, chodte do recyklingového miesta, kde odstrania obal alebo zariadenia.
Odstrihnite elektricky pripojny kébel a znicte zariadenie zamykajuce dvierka.

©® Kartonovy obal je vyrabany z recyklingového papieru. Musite ho odovzdat na miesto
zberu starého papiera.

©® ZabezpecCte spravne odstranenie tohto vyrobku. Pomahate tak predchadzat negativ-
nym désledkom pre Zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v pri-
pade nespravneho zaobchadzania s odpadmi tohto vyrobku.

® Ak chcete ziskat viac podrobné informacie tykajlce sa recyklingu tohto vyrobku, pro-
sime, skontaktujte sa s miestnym uradom alebo firmou, ktora sa zaobera vyvozom
smeti.

Dovozca/vyrobca nenesie zodpovednost za pripadné Skody vzniknuté vo vysledku pouZitia zariadenia
v rozpore s jeho uréenim alebo vo vysledku nesprévnej obsluhy.

Dovozca/vyrobca si vyhradzuje prévo vyrobok kedykolvek upravovat bez predchadzajiceho ozné-
menia za Ucelom prispésobenia pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo z konStrukcnych,
obchodnych, dizajnovych alebo inych dévodov.
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Congratulations on your choice of our appliance, and welcome among the users of Zelmer
products.

In order to achieve best possible results we recommend using exclusively original Zelmer
accessories. They have been specially designed for this product.

Please read this user manual carefully. Pay special attention to any guidelines concerning
safety, in order to minimize any danger of accidents and/or to avoid damaging the
appliance while operating it.

Please save this user manual for future reference.

This user manual contains information on safety, operation, installation, problem-solving, etc.

Dear Customer!

Table of Contents

Operational Safety Guidelines....

Control Panel..
Oven Modes
Technical Data
Installation
Connecting to a Power Source
Operating the Oven
Cleaning and Maintenance
Troubleshooting..............
Tables and Guidelines.........

Ecology - environment protection

Operational Safety Guidelines

Danger!/Warning!
Health hazard

© Make sure the appliance has been unplugged before changing the lightbulb to
prevent the risk of electric shock.

© Accessible parts may become hot. Do not let children near the oven.

© This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

© Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

© |If the non-detachable part of the cord is damaged, it should be replaced by the
producer or at a proper service point or by a qualified person in order to avoid any
hazards.

© The appliance can only be repaired by qualified service personnel. Improper
servicing may cause a serious hazard to the user. In case of defects please contact
a qualified service center.

© Do not pull the cord to unplug the appliance.

© Do not touch the oven with wet or moist hands or feet.

© Any installation, maintenance or other actions involving the oven may only be
performed when the appliance is unplugged from the mains.

© The appliance becomes hot when used. We recommend remaining careful not to
touch hot elements inside the oven.

© Please be extremely careful when opening the oven door to avoid scalding with hot
steam coming from the inside.

© If the power cord is damaged, it needs to be replaced immediately. When replacing
the power cord, please follow these instructions: Remove the power cord, and
replace it with a HO5VVV-F or H05V2V2-F cord.

© The power cord has to withstand the required voltage needed to power the oven.
The power cord may only be replaced by a qualified technician.

© The earth conductor (green-and-yellow) has to be 10 mm longer than the power
cord.

Caution!
Not observance can result in damage to possessions

© The appliance should be plugged into a power socket with alternating current
equipped with a safety pin, and voltage compatible with the one given on the rating
plate of the appliance.

© The appliance is not designed to work with exterior time switches or separate remote
control systems.

© Installation and repair works may only be performed by a qualified technician
following the guidelines of the producer.

© The appliance is designed for domestic use only. It should be used only to prepare
food, never to other purposes.

© Do not use coarse cleaning agents or sharp metal objects to clean the glass door, as
they may scratch the surface, and the glass may crack.

© Do not use steam cleaners.
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© The oven may only be used for what it was intended; you may only use it to prepare
food. Any other use of the oven, e.g. as a heating appliance is incorrect, and
therefore considered hazardous. The producer cannot be held responsible for any
damages caused by incorrect or unreasonable use of the oven.

© We recommend not using any extension cords, adaptors or power strips.

©® The conductors of power cables must have a nominal cross-section not smaller than
3x 1.5 mm?2

© The disconnector should be installed on the non-detachable cables according to the
rules concerning cables.

Suggestion
Information on the product and suggestions for its use

© Store this user manual in a safe place for future reference.
© After the installation of the appliance is done, its plug should be easily accessible.

© During first use an acrid smoke may come out of the oven. Itis a result of heating up
the binder of insulating panels around the oven for the first time.

Itis perfectly ordinary, and if smoke does appear, you need to wait until it goes away
before putting food into the oven.

© If you do not obey the above guidelines, the producer cannot guarantee safety use
of the oven.

© Make sure you read the whole of this instruction manual, before you start operating
the appliance.

@ Control panel
@ Runners used for installation and removing the shelf or the tin

© shelf

© Tin or baking tray

Control panel

@ Vemory: P © on/oft

@ Oven modes © Select oven mode

@ Children safety lock @ Memory

O Temperature @ Fast cooking

© Thermometer icon @ Selection buttons (temperature and time
O Clock/Timer settings)

@® Clock

@ Children safety lock
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____J Convection Mode

In this mode the oven heats up from the top and the bottom. This mode copies classical
ovens, simultaneously perfecting their design by special heat distribution and lower energy
usage. Convection cooking is still the best way to prepare multi-ingredient dishes, e.g.
ribs and cabbage, Spanish-style cod fish, veal with rice, etc. You also have great results
by preparing veal or beef, as well as stewed meats, fricassees, goulashes, game dishes,
ham, and similar dishes, which need to be prepared slowly and to be basted or have sauce
added. Convection cooking is also the best way to bake cakes, preparing fruit dishes, and
other foods in heat-resistant dishes.

This mode uses only one tin or shelf or otherwise the heat will not be distributed evenly.
By using shelves on different shelves you can balance the amount of heat accumulating
between the top and the bottom of the oven. The choice depends on the amount of top-
down heat a dish needs.

E’"‘j Grill Mode

This mode is suitable for preparing dishes which need their surface to be roasted. The
outer food layer is browned without any influence on the middle layer. This mode is perfect
for cooking food such as steaks, ribs, fish, and toasts.

E
“¢* | Grill + Thermaflow Mode

This mode lets you cook and brown the surface of a dish. It is ideal for grilling food.
Especially suitable for cooking large portions of poultry, game, etc.

@] Pizza Mode

This mode uses the heater around the fan and at the bottom of the oven. Also the fan is
turned on. This functionality combined with great power heats the oven quickly, letting the
heat build up at the bottom and rise to the top.

This mode is perfect for dishes needing high temperatures, such as pizza or large roast
meats.

You may only use one tin or shelf in this mode. If you plan to use more
than one accessory, change their shelves midway.

@:5] Baking Mode

In this mode the oven heats up in the back with the fan on, which guarantees an even
distribution of delicate heat inside the oven.

This mode is perfect for baking cakes (especially the ones needing rising), and delicate
dishes, as well as fruit pies simultaneously on 3 shelves. E.g. cream puffs, sponge cakes,
vegetables au gratin, etc.

e
@ Fast Cooking Mode

This mode heats up the oven simultaneously from the top and the bottom with the fan
turned on, which guarantees an even distribution of heat inside the oven.

This mode is especially recommendable for preparing ready dishes (without preheating the
oven), such as frozen foods, convenient foods, as well as heating up home-made dishes.
You will get best results with using the second shelf from the bottom -- for more information
see “Practical advice on cooking”.

0
@ Delicate Cooking Mode
This mode heats up the bottom of the oven with the fan turned on. This mode is suited
for baking cakes, cookies, and other sweet dishes in foils and tins. It is also excellent for
cooking dishes that needed to be heated from the bottom.

Ii‘ We recommend placing the dish on the bottom of the oven.

[:] Top Heater Mode

In this mode the top of the oven is heated up. The mode may be used for browning dishes
at the end of the cooking process.

K‘-’!ﬂ')’ T
\#®%/ | Multifunctional Mode

This mode uses the top heater, the heater around the fan, and at the bottom of the bottom.
Also the fan is turned on occasionally. The even production of heat in the entire oven
makes the food browned and roasted equally at the same time. This mode lets you prepare
several dishes simultaneously, as long as their temperature range is similar.

In this mode you may use two shelves of the oven maximum at the same time — for more
information see “Using more than one shelf’.

This mode is particularly recommended for dishes requiring a gratin finish or for those
requiring considerably prolonged cooking times, such as for example: lasagna, pasta
backs, roast chicken and potatoes, etc. Moreover the excellent heat distribution makes it
possible to use lower temperatures when cooking roast meats. This results in less loss of
juices, meat which is tenderer and a decrease in the loss of weight for the roast meat.

The mode is especially suited for cooking fish, which can be prepared with the addition of
a limited amount of condiments, thus maintaining their flavor and appearance. Excellent
results can be attained when cooking vegetable-based side dishes like courgettes,
aubergines, peppers, etc.

Desserts: this mode is also perfect for baking leavened cakes.

Moreover, this mode can also be used to defrost quickly white or red meat, and bread by
setting temperature to 80°C. In order to defrost more delicate foods, set temperature to
60°C or use only the cold air circulation feature by setting temperature to 0°C.
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[3% ] petrst
“e* | Defrosting Mode

The fan located on the bottom of the oven makes the air circulate at room temperature
around the food. This mode is recommended for defrosting all types of food, but in
particular for delicate ones which do not require heat, e.g.: ice cream cakes, cream or
custard desserts, fruit pies, etc. By using the fan, the defrosting time is approximately
halved. In case of meat, fish, and bread, it is possible to accelerate the process using the
Baking Mode and setting temperature to 80-100°C.

A When the fan is turned on, the oven doors have to be closed.

Technical Data

The technical data is given on the rating plate of the appliance.

The oven is a 1st class appliance, equipped with a power cable with a protective conduct.
The appliance fulfills all the current standards.

The appliance is in conformity with the following directives:

- Low Voltage Directive (LVD) - 2006/95/EC.

- Electromagnetic Compatibility (EMC) — 2004/108/EC.

The rating plate of the appliance has the CE mark on it.

Installation

Place the oven in the desired and appropriate unit in the kitchen; it may also be installed
under the work surface or in a vertical unit. Install the oven in the appropriate position by
means of screws situated into two fastening holes in the casing.

In order to provide appropriate ventilation, please make sure the correct dimensions and
distances are observed during the installation of the oven.

The appliance should be installed by a qualified technician. The producer cannot be held
responsible for any damages and accidents caused by incorrect installation of the oven.

The producer cannot be held responsible for any damages caused by
wrong installation, as well as an improper use or misuse of the oven.

The oven may only function properly with an appropriate casing. The
paneling of units situated near the oven has to be made from heat-
resistant materials. Make sure that the adhesive used in wooden-veneer
units withholds the temperature of 120°C. Plastics and adhesives which
do not withstand such temperature are going to melt and deform the unit.
According to current safety regulations, if the appliance is built-in, all its
electrical elements have to be completely insulated. All protections have to
be well secured, so that they cannot be removed without special tools.

installation figures in order to provide the necessary air flow around
the oven. The power cord is situated in the back. Before connecting the
appliance to a power source, you have to check, if the voltage in the mains
corresponds to the one given on the rating plate of the appliance.

Ii' Remove the back of the unit, and make the holes presented in the

After connecting the wiring:

@ Insert the oven into the unit paying attention not to block the power cord or place it on
the top surface of the oven.

@ Fix the oven to the unit by means of screws into the holes seen after opening the
doors.

@ Check whether the walls of the oven do not touch the walls of the unit, and if there is at
least 2 mm of distance from the adjacent elements of the cupboards.

O
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Connecting to a Power Source

The person connecting the oven should check if:

©® The voltage in the mains corresponds to the one given on the rating plate of the
appliance.

©® The mains have enough power in comparison to the maximum power needed by the
oven, given on the rating plate of the appliance.

® The wiring diagram is shown on a figure below.

The oven is grounded correctly, according to current regulations.

® The connection has to have an omni-polar switch with sufficient load. The distance
between the contacts should be no less than 3 mm, so in case of any hazard (during
cleaning or bulb replacement) there is no problem in disconnecting. Under no
circumstances the grounding wire should cross the switch.

After the connection is done, check whether all the electrical elements are working.

=
= /&
[

Operating the Oven

This multi-functional oven combines the advantages of traditional convection ovens with
these belonging to the more modern fan assisted models in a single appliance.

Our product is an extremely versatile appliance which allows you to choose easily and
safely between different cooking modes.

The first time you use your appliance, we recommend setting the

Ii' thermostat to the highest setting, and leaving the oven on for about half an
hour with nothing in it, but with the oven doors shut. Then open the oven
doors, and let the room air in. The odor that is often detected during this
initial use is due to the evaporation of substances used to protect the oven
during storage and until it is installed.

é Place the provided tin on the bottom shelf of the oven to prevent any sauce
and/or grease from dripping onto the bottom of the oven, when grilling
food or using the rotisserie (only available for certain models). For all

other uses, never use the bottom shelf and never place anything on the
bottom of the oven, when it is in operation because this could damage the
enamel. Always place your cookware (dishes, aluminum foil, etc.) on the

grid provided with the appliance inserted correctly along the oven guides.
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SETTING TIME

Ii‘ The oven only operates when the time has been set.

When the appliance is connected to the mains or when there has been a power cut, you
will see “12:00” on the display and the @ icon starts flashing automatically.
By pressing the and El buttons you may set current time. After about 5 seconds,

the flashing stops and the clock displays the time of day set. The appliance is now ready
to use.

OVEN MODES

General Instructions

® Always switch the appliance on first by pressing the On/Off button.

® When the selected function is lit, the oven begins to heat up or the time set begins to
count down.

® When the selected temperature is reached, you will hear a sound signal.
® The oven light is switched on as long as an oven function is started.
® The oven light goes off after 10 minutes of idleness.

® Switch appliance off using the On/Off button.

Selecting oven mode

@ Switch on the oven with the On/Off button.
@ Press the or button repeatedly until the desired oven mode appears.

(description of each function, see “Oven Modes”).

® Asuggested temperature appears on the temperature display.
©® If the suggested temperature is not changed within approx. 5 seconds, the oven
begins to heat up.

Changing the oven temperature

Press the or El button to change the temperature.

The setting changes every 5°C.

Thermometer icon H
® The slowly rising thermometer @ icon indicates how hot the oven is as it heats up.

©® The three segments of the thermometerﬂ icon show that Fast Cooking Mode is on.

Changing oven mode

To change the oven function press the or button repeatedly until the desired
oven mode is displayed.

Turning off the oven
Switch appliance off using the m On/Off button.

Fast Cooking Mode
After an oven mode is selected you can use of the additional function of Fast Cooking

Mode @ to preheat an empty oven in relatively short time.

Do not put the food into the oven, until Fast Cooking Mode is completed,
and the oven is operating using the desired function.

@ Set the desired function. If necessary, change the suggested temperature.

@ Press the Fast Cooking Mode button . The H icon lights up.

The bars flashing one after another indicate the Fast Cooking Mode is operating.
When the desired temperature is reached, the bars of the heat indicator light up, and you

will hear a sound signal. The @ icon goes out.

The oven now continues heating according to the pre-set oven function and temperature.
You can now place the food in the oven.

Memory

The Memory function can be used to save settings which are frequently used.

@ Sit) ?ven function, its temperature, and if necessary, the Clock time =1 and/or End
time .

@ Press and hold the button El for approx. 2 seconds, until you hear a sound signal.
The setting is saved now.

To save another setting again press the button for approx. 2 seconds, until you hear
a sound signal.

Ii‘ The previously saved setting is replaced by the new one.

Starting the Memory function

() Switch the oven on using the On/Off button.

@ Using the button EI calls up the saved setting.
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CLOCK SETTING FUNCTIONS

General Instructions
©® After a clock function has been selected, the corresponding icon flashes for approx.
]

5 seconds. During this time, the desired times can be set or modified using the

or button.
® When the desired times has been set, the icon continues to flash for approx. 5 seconds.

After this the m icon lights up, and the set time begins to count down.

@ The time set for Cook time | and End time = begins to count down after the
selected function starts.

Countdown Q

This mode is used to count down time. After the time is up, you will hear a sound signal.
This function does not affect the operation of the oven.

@ Press the Clock button repeatedly until the icon for Countdown Q flashes.

@) Set the desired Countdown time using the or El button (max. 99.00

minutes).
After approx. 5 seconds the display will show the remaining time.

The Countdown icon Q lights up.
When the set time has elapsed, you will hear a sound signal for 2 minutes.

“0.00"lights up and the m icon for Countdown flashes.
Press any button to turn the sound signal off.

Cooking Time (g
This function is used to set how long the oven is going to be in use.

@ Select oven function and using or El button select temperature.

(@) Press the Clock Functions button repeatedly until the = icon for Clock time
flashes.

@ Using the or El button set the desired cooking time.

The oven switches itself on. The icon for Cook time I lights up.

By repeatedly pressing the Clock Functions button, the current time can be
called up.

When the set time has elapsed, you will hear a sound signal for 2 minutes.

The oven switches itself off.

“0.00"is displayed and the icon for Cook time = flashes.

Press any button to turn the sound signal off.

End Time =
This function is used to program when the oven should turn off.

@ Select oven function and using or E’ button select temperature.

@ Press the Clock Functions button repeatedly until the =>{ icon for End time
flashes.

@ Using the or El button set the desired end time.

The icons for End time =l and Cook time ¥ light up.
The oven switches itself on.

By repeatedly pressing the @ Clock Functions button, the current time can be
called up.

When the set time has elapsed, you will hear a sound signal for 2 minutes. The oven
switches itself off.

“0.00" is displayed and the =l icon for Cook time flashes.
Press any button to turn the sound signal off.

Time @

This function is to set, change or check the time (see SETTING TIME).

Cook Time 1 and End Time =» Combined

Cook time I and End time = can be used simultaneously, if the oven is to be
switched on and off automatically at a later time.

@ Select oven mode and temperature.

@) Using the =1 Cook time = function, set the time in which the dish needs to be
cooked, e.g. 1 hour.

@ Using the End time = function, set the time at which the dish is to be ready, e.g. at
14:05.

The icons for Cook time Il and End time = light up.

The oven switches on automatically at the calculated time, e.g. at 13:05.

When the time has elapsed, you will hear a sound signal for 2 minutes. The oven switches
itself off, e.g. at 14:05.
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ADDITIONAL FUNCTIONS

Switching off the display
You can save energy by switching off the display.

Switching off the display
@ If required, switch off the appliance using the On/Off button..

@ Press the Clock Functions @ button and the El button at the same time until
the display goes out.

As soon as the appliance is switched on again, the display comes on automatically.

When the appliance is switched off next time, the display goes out again.

Switching on the display
@ If required, switch off the appliance using the On/Off button.
@ Press the Clock Functions button and the E' button at the same time until

the display goes out.

Children Safety Lock
As soon as the children safety lock is active, the appliance can no longer be switched on.

Activating the children safety lock
@ If required, switch on the appliance using the On/Off button.
Do not select any other oven modes.

@) Press and hold the button until the ﬁ icon appears in the display.
The children safety lock is now activated.

Deactivating the children safety lock

() Switch appliance on using the On/Off button.

@) Press and hold the button until the ﬁ icon disappears in the display.
The children safety lock is now deactivated, and the oven is ready to work.

Button Sound Signals

Deactivating button sound signals

@ Switch appliance off using the On/Off button.
@ Press and hold and EI buttons at the same time until you hear a sound

signal (approx. 2 seconds).
Button sound signals have been deactivated.

Activating button sound signals

@ Press and hold and E, buttons at the same time until you hear a sound

signal (approx. 2 seconds).
Button sound signals have been again activated.

Cleaning and Maintenance

CLEANING

Before cleaning your oven or performing maintenance, disconnect it from the mains.

To extend the life of your oven, you have to clean it frequently, and keep in mind that:

® The enameled or stainless steel parts should be washed with lukewarm water without
using any abrasive powders or corrosive substances which could ruin them. Stains
may appear on stainless steel. If these stains are difficult to remove, use special
products available on the market. After cleaning the surface, it is advisable to rinse it
thoroughly dry.

® The inside of the oven should preferably be cleaned immediately after use, when it is
still warm, with hot water and soap. The soap should be rinsed away, and the interior
dried thoroughly. Avoid using abrasive detergents (e.g. cleaning powders, etc) and
abrasive sponges for dishes or acids (such as lime scale removers, etc) as these could
damage the enamel. If any grease spots and dirt are particularly tough to remove, use
a special product for oven cleaning, following the instructions provided on the label.
Never use a steam cleaner for cleaning the oven interior.

® If you use your oven for an extended period of time, condensation may form. Dry it
using a soft cloth.

® There is a seal surrounding the oven opening which guarantees its correct functioning.
Check its condition on regular basis. Should it become damaged, please contact your
nearest after-sales service center.

® We recommend you avoid using the oven until it has been repaired.

® Never cover the oven bottom with aluminum foil, as the consequent accumulation of
heat could compromise the cooking, and even damage the enamel.

® Clean the glass oven doors using non-abrasive products or sponges, and dry it with
a soft cloth.
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How to remove the oven doors

For a more thorough clean, you can remove the oven doors. Choose the remove and
assemble method according to different structure of the purchased oven doors. Proceed
as follows:

Remove and assemble procedure for oven door type 1:

® Open the doors wide.

© Lift up and turn the small levers situated on two hinges.

® Grip the doors on their two external sides, and shut it slowly but not completely.

1

3

Pull the door towards you, pulling it out of its seat.

Reassemble the doors by following the above procedures backwards.

REPLACING THE OVEN LAMP

©® Disconnect the oven from the power supply by means of the omni-polar switch used to
connect the appliance to the mains or unplug the appliance, if the plug is accessible.

©® Remove the glass cover of the lamp-holder.
® Remove the lamp and replace with a lamp resistant
to high temperatures (300°C) with the following

characteristics:

o Voltage: 220-240 V
o Wattage: 25 W

o Type:E 14

® Replace the glass cover, and reconnect the oven to

the mains.

Troubleshooting

The oven is not working

® Check the connection to the mains.

® Check the fuse and the limiter of the wiring.

® Check whether the clock is in manual setting or programming mode.
©® Check the mode position and temperature setting.

The oven lamp is not working

©® Replace the lightbulb.
® Check whether it was installed according to this user manual.

The heat indicator is not working
® Select temperature.
©® Select setting.

® The indicator should light up only when the oven is heating up to a desired working
temperature.

There is smoke coming out of the oven when it is working
® ltis perfectly normal during its first use.

® You need to clean the oven from time to time.

©® Decrease the amount of grease or oil situated on the tin.

® Do not use higher temperature settings than the ones given in the table on oven
modes.

The cooking process does not provide the expected results
® See the table on oven modes to get guidelines on using the oven.

If the problem persists, irrespective of the provided guidelines, please
contact the nearest authorized service center.

Tables and Guidelines

PRACTICAL ADVICE ON COOKING

The oven has a wide range of options enabling you to adapt the cooking process to the type of a dish. With time you will learn how to use modes and functions in the best possible way,
and the guidelines below will help you choose the right modes at the beginning.

TABLE ON OVEN MODES
Oven Mode Dish Weight Cooking shelf Preheating time Temperature Cooking time
(in kg) (in minutes) setting (in minutes)

1. Convection Mode Duck 1 3 15 200 65-75

[_j Roast veal or beef 1 3 15 200 7075

T Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35

2. Multifunctional Pizza (on 2 shelves) 1 2-4 15 220 15-20

Cooking Mode Lasagna 1 10 200 30-35

@] Lamb 1 2 10 180 50-60
Roast chicken + potatoes 1 2-4 10 180 60-75
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 shelves) 0,5 2-4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 shelves) 0,5 2-4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 shelf) 0,5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 shelves) 1,0 2-4 10 170 20-25
Savory pies 1,5 3 15 200 25-30

3. Top Heating Mode Browning dishes 3/4 15 220

]

4. Defrosting Mode Frozen foods

El
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Oven Mode Dish Weight Cooking shelf Preheating time Temperature Cooking time
(in kg) (in minutes) setting (in minutes)
5. Grill Mode Soles and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
E"j Squid and prawn kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod fillet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 10-15
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Mackerel 1 4 5 Max 15-20
Toasted sandwiches 4 5 Max 2-3
6. Grill + Thermaflow Grilled chicken 1,5 3 5 200 55-60
Mode
@ Cuttlefish 1,5 3 5 200 30-35
7. Baking Mode Tarts 05 3 15 180 20-30
@g) Fruit pie 1 23 15 180 40-45
Fruit cake 0,7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0,5 3 15 160 25-30
Stuffed pancakes (on 2 shelves) 1,2 2-4 15 200 30-35
Small pastry (on 2 shelves) 0,6 2-4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 shelves) 0,4 2-4 15 210 15-20
Cheese puffs (on 3 shelves) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 shelves) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Meringues (on 3 shelves) 0,5 1-3-5 15 90 180
8. Fast Cooking Mode | Frozen foods
E,ng Pizza Mode 03 2 250 12
Courgette and prawn pie 0,4 2 200 20
Country-style spinach pie 0,5 2 220 30-35
Turnovers 0,3 2 200 25
Lasagna 0,5 2 200 35
Golden rolls 0,4 2 180 25-30
Chicken morsels 0,4 2 220 15-20
Ready-made foods
Chicken wings 0,4 2 - 200 20-25
Fresh dishes
Biscuits (short pastry) 0,3 2 200 15-18
Fruit cake 0,6 2 180 45
Cheese puffs 0,2 2 210 10-12
9. Pizza Mode Pizza 0,5 3 15 220 15-20
8] Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
T Chicken 1 213 10 180 60-70

Ecology - keeping it green

Everyone may contribute to saving the environment. It is neither hard nor
expensive. All you need to do is:

Hand over the cardboard box for recycling. When throwing polyethylene (PE)

bags out, make sure to use plastic waste containers. Hand over the used

device to a waste disposal center, as it may contain elements hazardous to _
the environment.

Do not throw out the device together with the rest of the waste!!!

® Packaging materials may be hazardous for children!

©® Please visit a recycling point to dispose of the packaging or the device. The power
cable should be cut off and the door lock destroyed.

® The cardboard box is produced from recycled paper and should be handed over for
recycling.
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® By making sure the product was properly removed, you help to prevent any negative
effects that may be hazardous the environment

® or human health caused by improper waste management of the product.

® For further information on recycling of our product, please contact your local
government or waste disposal company.

The manufacturer/importer does not accept any liability for any damages resulting from unintended use
or improper handling.
The manufacturer/importer reserves his rights to modify the product any time in order to adjust it to
law regulations, norms, directives, or due to construction, trade, aesthetic or other reasons, without
notifying in advance.
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