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Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

©® Przeczytaj uwaznie niniejszq instrukcje. Zawiera ona wazne wskazowki jak zainstalo-
wac, uzytkowac i serwisowac bezpiecznie piekamik.

©® Przechowyj te instrukcje w bezpiecznym miejscu, aby zapewnic tatwy dostep do niej
w przysztosci.

©® Urzadzenie zawsze podiaczaj do gniazdka sieci elektrycznej (jedynie pradu przemien-
nego) wyposazonego w kotek ochronny o napigciu zgodnym z podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

©® Nieprawidlowe podtaczenie przewodu przytaczeniowego moze spowodowaé ryzyko
wystapienia porazenia pradem.

©® Po zainstalowaniu urzadzenia, wtyczka powinna by¢ tatwo dostepna.

® Podczas pierwszego wigczenia piekarnika moze wydobywac sie gryzacy dym. Dzie-
je sie tak, poniewaz pierwszy raz zostato podgrzane spoiwo paneli izolujgcych wokot
piekarnika.
Jest to zjawisko zupetnie normalne, je$li pojawi sie dym, nalezy zaczekac az dym sie
ulotni zanim wtozysz potrawe do pieca.

® Nie pozwdl dzieciom podchodzic blisko piekarnika, gdy jest goracy, w szczegdlnosci,
gdy wiaczony jest grill.

©® Upewnij sie, ze urzadzenie zostato wytaczone zanim wymienisz zaréwke, by zapobiec
porazeniu pradem.

Spis tresci

OSTRZEZENIE: Czesci dostepne moga staé sie gorace. Nie nalezy dopuszczaé
dzieci do piekarnika.

©® Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci)
o0 ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa si¢ to pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za
ich bezpieczenstwo.

©® Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawily sie sprzetem.

Budowa piekarnika

® Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych wytacznikéw czaso-
wych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacii.

Jezeli przewdd zasilajacy nieodfaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢

wymieniony u wytwércy lub w specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez

wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie przeszkolony personel. Nieprawidfo-

wo wykonana naprawa moze spowodowa¢ powazne zagrozenia dla uzytkownika.

W razie wystapienia usterek zwro¢ sie do specjalistycznego punktu serwisowego.

©® Instalacja i naprawa piekarnika powinna by¢ wykonana wytacznie przez uprawnionego
instalatora zgodnie ze wskazéwkami producenta.

©® Urzadzenie jest zaprojektowane wytacznie dla uzytku domowego. Nalezy uzywaé go
wytacznie do przygotowania potraw, nigdy w innych celach.

©® Nalezy stosowac piekarnik jedynie po zainstalowaniu w zabudowie.

©® Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sig sprzetem.

©® Nie uzywac szorstkich $rodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych przedmiotow do
czyszczenia szkta drzwiczek, gdyz moga porysowac powierzchnie, co moze doprowa-
dzi¢ do popekania szkfa.

® Nie nalezy uzywac pary do czyszczenia.

©® Piekarnik moze by¢ uzywany wylacznie w celu zgodnym z przeznaczeniem; mozna
go uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw. Jakiekolwiek inne uzycie, np. jako
forma ogrzewania, jest niewlasciwym uzyciem piekamika i dlatego jest niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane przez
niewtasciwe lub nierozsadne korzystanie z piekarnika.

® Nie ciggnij za przewdd, aby wyja¢ wtyczke z gniazda.

©® Nie umieszczaj potraw lub pojemnikéw bezposrednio na dnie piekarnika. Zawsze sto-
suj blache badz ruszt.

® Nie dotykaj piekarnika mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami.

©® Stosowanie nasadek, listwy lub przediuzaczy nie jest zalecane.

® Czynnoéci instalacyjne, konserwacyjne i inne dotyczace piekarnika mozna wykony-
wac, gdy urzadzenie jest odigczone od sieci elektrycznej.

©® Podczas uzytkowania sprzet staje sie goracy. Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby
unika¢ dotykania goracych elementéw wewnatrz piekarnika.

® Stosuj rekawiczki ochronne w przypadku koniecznosci wykonania czynnosci we wne-
trzu goracego piekarnika.

® Nie rozlewaj wody na dolnej $ciance piekarnika, gdy jest on wigczony, poniewaz moz-
na uszkodzi¢ powtoke emaliowana.

® Otwieraj ostroznie drzwi piekarnika, aby unikna¢ oparzenia sie przez wydobywajacq
sie goraca pare.

® Przewodniki przewodow zasilajacych musza mie¢ przekréj znamionowy nie mniejszy
niz3x1,5 mm?

® Jesli nie stosujesz sie do powyzszych wskazéwek, producent nie gwarantuje bezpie-
czenstwa piekarnika.

Urzadzenie roztaczajace nalezy zamontowaé na przewodach nieodtgczalnych zgodnie
z regutami dotyczacymi przewodow.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj sie z trescia catej instrukcji.

@ Panel kontrolny

© Przyciski sterujace
© Uszczelka piekamika
O Element grilla

O Chromowa rama podtrzymujaca
(teleskopowa typ ZME9O11EE, ZME9021EE)

O Ruszt

0 Blacha do pieczenia mies
© zawias

© Drzwi

@ Otwory wentylacyjne

m Przytwierdzenie do zabudowy
@ Ekran grilla

@ Uijscie dymu

@ Lampka

@ Panel tyly

@ Wentylator

@ Blacha na ciasta (*)

@ Panel boczny

@ Szyba ze szkta hartowanego

(*) opcjonalnie
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@ Wybér funkgji
Q Wyswietlacz elektroniczny
© Wybor temperatury

Typ ZME9011EE
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Funkgje piekarnika

Stosowane do pieczenia biszkoptéw i ciast, w ktdrych ciepto dostarczane musi by¢ w spo-
sob jednolity, aby uzyska¢ puszysta konsystencije.
rozprowadza ciepto wewnatrz piekamnika.
1 -crin
potrawy. ldealne do przygotowywania potraw takich jak steki, zeberka, ryby, tosty.
Ifl - MaxiGrill
- MaxiGrill z termoobiegiem
Pozwala jednolicie upiec i jednoczesnie przyrumieni¢ powierzchnie potrawy. Idealny do grillo-

Typ ZME9021EE
Typ ZME9031ED
I ~
O— = —®

I:I - Piekarnik wytgczony
I:I - Tradycyjne
- Tradycyjne z termoobiegiem
Odpowiedni do przygotowywania pieczenia mies i wypieku ciast. Wentylator rownomiernie
Do przygotowywania potraw, w ktérych wymagane jest przypiekanie powierzchni. Dzigki
temu warstwa zewnetrzna moze by¢ przyrumieniona bez wptywu na $rodkowa warstwe
Wyzsza moc umozliwia opiekanie wiekszych powierzchni niz w przypadku zwyktego grilla,
a jednoczesnie pozwala skroci¢ czas potrzebny do przyrumienienia potraw.
wania. Szczegélnie przydatny do pieczenia duzych porcji takich jak drob, dziczyzna, itp. Potra-
we nalezy umie$ci¢ na ruszcie, a ponizej blache na ktérej zbiera¢ sig bedzie sos i tuszcz.

UWAGA! Podczas stosowania funkcji Grill, Maxi Grill i MaxiGrill z wentylatorem
drzwi musza by¢ zamkniete.

- Turbo

Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez grzatke umieszczong z tytu piekarni-
ka. Dzieki rownomiernemu rozprowadzeniu ciepta mozna jednoczesnie piec potrawy na
dwéch réznych poziomach.

Ten tryb pracy umozliwia rozmrazanie produktéw zywno$ciowych. W tym celu nalezy wy-
bra¢ ustawienie temperatury.

I;I - Grzatka dolna

Grzeje tylko od dotu. Umozliwia podgrzewanie potraw, pieczenia ciast rosnacych i temu
podobnych.

- Grzatka dolna z termoobiegiem

Ciepto rozprowadzane jest od dolnej cze$ci piekarnika. Funkcja ta jest idealna do przygo-
towywania ciast z owocami lub z nadzieniem z dzemu, bowiem wymagaja one podgrzewa-
nia tylko od dotu. Nagrzewanie wstepne jest zawsze konieczne.

IZI - Grill i grzatka dolna

Przydatny do pieczenia mies, mozna stosowac dla porcji o réznych rozmiarach.

UWAGA! Lampka kontrolna pozostaje wiaczona przy kazdej funkcji piekarnika.
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Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej wyrobu.

Piekarnik jest urzadzeniem klasy |, wyposazonym w przewod przytaczeniowy z zytg
ochronna.

Urzadzenie spetnia wymagania obowigzujacych norm.

Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:

- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD) — 2006/95/EC.

- Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC) — 2004/108/EC.

Wyrdb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie na stronach www.zelmer.pl.

Niniejsze informacije przeznaczone sg dla wykwalifikowanego instalatora odpowiedzialne-
go za montaz i potaczenia elektryczne. Jesli dokonujesz instalacji piekarnika samodziel-
nie, producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody.

Wstaw piekarnik w przeznaczone dla niego miejsce w zabudowie kuchennej; mozna go
montowa¢ pod blatem lub w pionowej szafce. Zamocuj piekarnik w odpowiedniej pozy-
cji Srubami uzywajac dwdch otworéw mocujacych na obudowie. Aby zlokalizowaé¢ otwory
mocujace otworz drzwiczki piekarnika i zajrzyj do $rodka. Aby zapewni¢ odpowiednig wen-
tylacje, podczas montazu piekarnika nalezy zachowa¢ odpowiednie wymiary i odlegtosci
podane ponizej.

UWAGA:

© Aby rozpakowac piekarnik nalezy pociagna¢ klapke umieszczong na dolnej
czesci pudta i przesuna¢ ja, nalezy podnosi¢ uzywajac uchwytow bocznych
a nie uchwytu w drzwiach piekarnika.

© Wneka w zabudowie kuchennej powinna mie¢ wymiary wskazane na rysunku,
o minimalnej glebokosci 580 mm (patrz rys. @) i rys. €).

© Aby zainstalowac piekarniki wielofunkcyjne w obudowie, tylna czes¢ zabudo-
wy odpowiadajaca zaciemnionemu obszarowi na rysunku 0 nie moze mie¢
zadnych elementéw wystajacych (wzmocnienia, rury, gniazdka, itp.).

© Klej stosowany do przytwierdzania w meblach kuchennych oklein z tworzywa
sztucznego musi znosic temperature 85°C.
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UWAGA! Producent nie odpowiada za szkody powstate w wyniku btednej instala-
cji, niewfasciwego i bfednego uzytkowania.

Dla wszystkich piekarnikéw, po przeprowadzeniu potaczen elektrycznych:

@ Woprowadzi¢ piekarnik do obudowy kuchennej uwazajac na to, aby nie zablokowaé
przewodu przytaczeniowego i nie umieszczac go na gérnej powierzchni piekarnika.

@ Przytwierdzi¢ piekarnik do obudowy przy pomocy 4 $rub dostarczonych w zestawie,
wkrecanych w otwory widoczne po otwarciu drzwi.

@ Sprawdzi¢, czy $cianki piekarnika nie dotykaja $cianek obudowy i czy zachowano od-
legtos¢ co najmniej 2 mm od sasiednich elementow zabudowy.

Podtaczenie do zasilania

Osoba wykonujaca instalacje powinna sprawdzi¢ czy:

©® Napiecie zasilania sieciowego odpowiadaja wymaganiom podanym na tabliczce zna-
mionowe;.

® |Instalacja elektryczna odpowiada mocy maksymalnej wskazanej na tabliczce znamio-
nowej.

® Diagram potaczenia jest pokazany na rysunku ponizej.

©® Pofgczenie elektryczne posiada odpowiednie uziemienie zgodne z obowigzujacymi
przepisami.

©® Polgczenie nalezy przeprowadzi¢ z zastosowaniem wytacznika wielobiegunowego
o wielkosci odpowiadajacej obcigzeniu. Minimalna odlegto$¢ miedzy stykami musi
wynosi¢ 3 mm, aby umozliwi¢ roztaczenie w razie niebezpieczenstwa, podczas czysz-
czenia lub wymiany zaréwki. W zadnym wypadku kabel uziemienia nie moze przecho-
dzi¢ przez ten przetacznik.

Po podtaczeniu zasilania nalezy sprawdzic, czy wszystkie elementy elektryczne piekarni-
ka dziataja.

3 x1,5mm’

Obstuga piekarnika

USTAWIENIE CZASU NA ZEGARZE
Po podiaczeniu piekarnika na zegarze pojawi sie 12:00 i $wiatetko zacznie miga¢ nad

symbolem .

Naciskajac przyciski @ i @ nalezy ustawi¢ wtasciwg godzine na zegarze. Zostanie
ona zapisana i $wiatetko zniknie.

STEROWANIE RECZNE

Po ustawieniu wasciwej godziny, piekarnik jest gotowy do pracy. Nastepnie nalezy wybra¢
ustawienie temperatury oraz funkcje piekarnika.

Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy ustawi sterowanie w pozycji I:I

FUNKCJA PROGRAMATORA ELEKTRONICZNEGO ZEGARA

Funkcja ostrzegania: Funkcja ta wytwarza dzwiek ostrzegawczy w okreslonym czasie.

Czas pieczenia: Funkcja umozliwia zaprogramowanie piekarnika, aby dziatat przez okre-
$lony okres czasu, po ktérym wytaczy sie sam.

Koniec czasu pieczenia: Funkcja umozliwia ustawienie doktadnej godziny, o ktérej pie-
karnik sam sig wytaczy.

Czas trwania i automatyczne wylaczenie: Ta funkcja umozliwia ustawienie czasu trwa-
nia pracy i godzine, o ktérej piekarnik sam sie wytaczy. Funkcja ta pozwala na ustawienie
automatycznego rozpoczecia i zakonczenia pracy piekarnika.

Lampka zegara: Lampka zegara moze by¢ wytaczona, gdy piekarnik nie jest uzywany.

FUNKCJE OSTRZEGANIA
@ Naciskaj przycisk MODE az $wiatetko nad symbolem @ zacznie migac.

@ Wybierz godzine, o ktdrej sygnat ma by¢ styszany naciskajac przyciski @ i @
@ Dalej $wiatetko pozostanie wiaczone wskazujac, ze alarm jest zaprogramowany.

@ Na koniec czasu zaprogramowanego alarm zadzwoni i $wiatetko bedzie migac.

@ Nacisnij ktorykolwiek przycisk, aby wytaczy¢ alarm, a wy$wietlacz bedzie pokazywac
ponownie biezacy czas.

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

@ Naciskaj przycisk MODE az wskaznik nad symbolem | > | zacznie migac.

@ Wybierz czas trwania naciskajac przyciski @ i @

@ Nastepnie wskaznik, ktory migat zadwieci si¢, wskazujac, ze piekarnik wytaczy sie au-
tomatycznie.

@ Zegar pokazywac¢ bedzie ponownie biezacy czas.

@ Wybierz temperature i funkcje piekarnika.

(6) Gdy ustawiony czas minie, piekamik wylaczy sie, alarm zadzwoni, a wskaznik zacznie
migac.

@ Naci$nij ktorykolwiek przycisk, aby wytaczy¢ alarm. Piekarnik wigczy si¢ ponownie.
Aby wytaczy¢ piekarnik, ustaw sterowanie w pozycji I:I

PROGRAMOWANIE KONCA CZASU PIECZENIA
@ Naciskaj przycisk MODE, az wskaznik nad symbolem P | zacznie migac.

@ Wybierz godzine, o ktdrej pieczenie ma dobiec kofica naciskajac przyciski @ i @
@ Nastepnie wskaznik, ktory migat zadwieci si¢, wskazujac, ze piekarnik wytaczy sie au-
tomatycznie.

@ Zegar pokazywac bedzie ponownie biezacy czas.

@ Wybierz temperature i funkcje piekarnika.

@ Gdy ustawiony czas minie, piekarnik wytgczy sie, alarm zadzwoni, a wskaznik zacznie
migac.

@ Nacisnij ktorykolwiek przycisk, aby wytaczy¢ alarm. Piekarnik wiaczy sie ponownie.
Aby wytaczy¢ piekarnik, ustaw sterowanie w pozycji I:I

PROGRAMOWANIE CZASU TRWANIA | AUTMATYCZNEGO WYLACZANIA
@ Naciskaj przycisk MODE, az wskaznik nad symbolem | > | zacznie migac.

Q@) Wybierz czas trwania naciskajac przyciski @ i @
@ Nastepnie wskaznik, ktory migat zaswieci sig.
@ Naciskaj przycisk MODE, az wskaznik nad symbolem P | zacznie migac.

@ Wybierz godzine, o ktdrej pieczenie ma dobiec kofica naciskajac przyciski @ i @
@ Nastepnie wskaznik, ktory migat zaswieci sie.
@ Wybierz temperature i funkcje piekarnika.
Piekarnik pozostanie wytaczony, a wskazniki nad symbolami P> | oraz | > | bedq
sig Swiecic.

Piekarnik zostat zaprogramowany.

(9) Gdy czas rozpoczecia pracy nadejdzie, piekamik wiaczy sie i bedzie dziataé przez caty
zaprogramowany czas.
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Gdy zaprogramowany czas zakoriczenia pracy minie, piekarnik wytaczy sie, alarm za-
dzwoni a wskaznik nad symbolem » | zacznie migac.
@ Nacisnij ktorykolwiek przycisk, aby wytaczy¢ alarm. Piekarnik wigczy sie ponownie.

@ Aby wytaczy¢ piekarnik, ustaw sterowanie w pozycji I:I
UWAGA! Naciskanie przycisku MODE powoduje pojawienie sie symbolu funkcji pro-

gramowanej na wyswietlaczu. Mozna ja zmieni¢ naciskajac przyciski i

Po wybraniu zadanej funkcji wskaznik nad odpowiednim symbolem zaswieci sie.
W przypadku przerwy w dostawie pradu wszystkie programy elektronicznego ze-
gara zostang skasowane. Wiasciwa godzina musi by¢ nastawiona ponownie i ze-
gar - zaprogramowany powtornie.

WLACZANIE LAMPKI ZEGARA

Aby wytaczy¢ lampke zegara naciénij jednocze$nie dwa przyciski, po kilku sekundach wy-
Swietlacz zegara zgasnie.

Aby ponownie go wiaczy¢, nacisnij ktdrykolwiek przycisk i biezaca godzina pojawi sig
z powrotem.

Ta funkcja moze by¢ uzyta, gdy zegar pokazuje biezaca godzine i zadna funkcja nie jest
zaprogramowana (zaden symbol nie jest pod$wietiony).

1l
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Czyszczenie i konserwacja

Przetrzyj piekarnik wodg z odrobing ptynu do mycia naczyn. Wysusz migkka szmatka.
Substancje zrace lub $cierne sg nieodpowiednie. Jesli jakiekolwiek tego typu substancje
wejda w kontakt z frontem piekarnika nalezy natychmiast zmy¢ je z uzyciem wody.
Whnetrze piekarnika nalezy my¢, aby usunag resztki potraw lub osad z thuszczu poniewaz
mogq one powodowaé wydzielanie si¢ dymu lub zapachdw, oraz powstawanie plam.

UWAGA! Nieznaczne réznice w kolorze frontu urzadzenia sq spowodowane uzy-
ciem réznych materiatow, takich jak szkto, plastik i metal.

Urzadzenia z frontami ze stali nierdzewnej — Zawsze natychmiast usuwaj plamy spowo-
dowane przez kamien, tuszcz, make lub biatko jaja.

Uzywaj produktow do pielegnacii stali nierdzewnej. Przed zastosowaniem $rodka na catej
powierzchni, wyprébuj go najpierw na niewielkiej, mato widocznej powierzchni.
Urzadzenia z frontami z aluminium - Uzywaj fagodnego detergentu do mycia szyb.
Przetrzyj powierzchnig miekkg szmatka do mycia okien lub szmatkq z mikrofibry, pozio-
mymi ruchami bez naciskania. Agresywne produkty czyszczace, drapiace gabki i szorstkie
szmatki nie sg odpowiednie.

OSTRZEZENIE! W przypadku czyszczenia urzadzenie musi byé wylaczone i zim-
ne. Ze wzgledéw bezpieczenstwa nie czysci¢ urzadzenia para lub sprzetem pod
wysokim cisnieniem. Agresywne produkty czyszczace, drapiace gabki i szorstkie
szmatki nie sq odpowiednie.

UWAGA! Nie uzywaj zadnych, myjek tracych, ostrych skrobakoéw Ilub Srodkow
Sciernych.

©® Nigdy nie uzywaj pary lub sprejéw pod wysokim cinieniem do czyszczenia urzadze-
nia.

©® Nigdy nie uzywaj srodkéw $ciernych, drucianki lub ostrych przedmiotéw do czyszcze-
nia szklanych drzwiczek piekarnika.

® Jesli po zakoriczeniu pieczenia resztki thuszczu utrzymuija sie, mozna je wyeliminowa¢
wiaczajac pusty piekarnik na jedng godzine przy temperaturze 200°C.

©® Powierzchnie ze stali nierdzewnej lub emaliowane czyscic ciepta wodg z mydtem lub
odpowiednim markowym produktem. Nie zaleca sie stosowania $rodkéw $ciernych do
czyszczenia, poniewaz moga zniszczy¢ powierzchnie i zepsu¢ wyglad piekarnika.
To bardzo wazne by czysci¢ piekarnik po kazdym uzyciu. Roztopiony tluszcz odktada
sie na ciankach piekarnika podczas gotowania. Nastepnym razem po uzyciu piekar-
nika ten tluszcz moze spowodowa¢ nieprzyjemny zapach lub moze nawet wptynaé
na efekt gotowania. Do czyszczenia uzywaj goracej wody i detergentu, doktadnie wy-
plucz.

® Do czyszczenia rusztu ze stali nierdzewnej uzywaj detergentow i metalowych myjek,
np. metalowych zmywakoéw z detergentem. Powierzchnie szklane, takie jak wierzch,
drzwiczki piekarnika oraz drzwiczki komory grzejnej musza by¢ czyszczone w czasie,
gdy sq zimne. Uszkodzenia powstate z powodu nie stosowania sie do powyzszych
zasad nie podlegaja gwarancji.
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INSTRUKCJE DOTYCZACE WYJMOWANIA RAM PODTRZYMUJACYCH
ORAZ PLASKICH PANELI

@ Usuna¢ wszelkie akcesoria ze $rodka piekarnika.

@ Wyjmij ramy podtrzymujace 0 zwalniajac uchwyt blokady 0

@ Aby ztozy¢ z powrotem elementy postepuj w kolejnosci odwrotne;.

UWAGA! Dla wlasnego bezpieczenstwa nigdy nie nalezy wiaczac piekarnika bez
panela tylnego osfaniajacego wentylator.



STOSOWANIE SKLADANEJ GRZALKI GRILLA (ZALEZNIE OD MODELU)
Aby umyc¢ gorng czes¢ piekarnika:

©® Odczekaj, az piekarnik wystygnie catkiem.

©® Przekre¢ Srube o i znizy¢ element grilla najbardziej jak jest to mozliwe.

® Wymyj gérna cze$¢ piekarnika i przywrocic element grilla do oryginalnej pozycii.

MYCIE SCIANEK ZEWNETRZNYCH PIEKARNIKA ORAZ AKCESORIOW

Zewngtrzne powierzchnie piekarnika oraz akcesoria nalezy my¢ ciepta woda z dodatkiem
ptynu do mycia lub delikatnym detergentem.

UWAGA! Nigdy nie nalezy stosowac metalowych skrobakéw ani zadnych Scieraja-
cych proszkow, ktére mogq zarysowac emalie. Powierzchnie ze stali nierdzewnej
nalezy my¢ ostroznie stosujac tylko gabki lub Sciereczki, ktore nie spowodujg za-
rysowan.

UWAGA! Myjac powierzchnie zewnetrzna nie nalezy prébowac zdejmowac panelu
sterujgcego, bowiem to mozna zrobic jedynie wtedy, gdy piekarnik zostanie roz-
montowany z obudowy.

CZYSZCZENIE DRZWI PIEKARNIKA

Zaleznie od modelu, mozna usung¢ drzwi, aby utatwi¢ ich czyszczenie. Aby to zrobi¢ na-
lezy:

@ Szeroko otworzy¢ drzwi.

@ Catkiem przekreci¢ obydwa zaciski lub wiozy¢ niewielkie szpilki do otworéw G

@ Chwyci¢ drzwi z obu stron. Pociagna¢ drzwi piekarnika do przodu az uwolnig sig cat-
kiem z zawiasow @).

Aby ztozy¢ drzwi z powrotem nalezy postepowac w kolejnosci odwrotne;j.
WYMIANA ZAROWKI

UWAGA! Aby wymienic zaréwke, najpierw nalezy odfaczy¢ piekarnik od sieci elek-
trycznej.

® Odkrecic ostone od podstawy lampki.

® Wymieni¢ zaréwke i natozy¢ z powrotem ostone.

Wymieniana zaréwka musi by¢ odporna na temperature do 300°C.

Rozwiazywanie probleméw

Piekarnik nie dziata

©® Nalezy sprawdzi¢ potaczenie do uktadu elektrycznego.

©® Sprawdz bezpieczniki i biezacy ogranicznik swojej instalacji.

® Upewnij sig, czy zegar jest w trybie recznego sterowania czy w trybie programowania.

® Sprawdz pozycje funkcji i wybierania temperatury.

Wewnetrzna lampka piekarnika nie dziata

® Wymien zaréwke.

® Sprawdz jej montaz zgodnie z niniejszq instrukcjg obstugi.

Wskaznik nagrzewania nie dziata

® Wybierz temperature.

® Wybierz ustawienie.

® Powinien $wieci¢ tylko wtedy, gdy piekarnik nagrzewa sie do ustawionej temperatury
pracy.

Dym wydziela sie podczas pracy piekarnika

® Jest to normalne podczas pierwszego uzycia.

® Od czasu do czasu nalezy my¢ piekarnik.

® Zmniejsz ilo$¢ tuszczu lub oleju umieszczonego na blasze.

® Nie stosuj wyzszych ustawien temperatury niz podane w tabelach funkgji piekarnika.

Nie osiggane sa spodziewane wyniki pieczenia
©® Przejrzyj tabele funkcji piekarnika, aby uzyska¢ wskazéwki dotyczace pracy z piekar-
nikiem.

UWAGA! Jesli, niezaleznie od naszych wskazowek, problem utrzymuje sie nalezy
skontaktowac sie z Autoryzowanym Punktem Serwisowym.
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Tabele i wskazowki

PRZYSTAWKI WAGA POZIOM WSADU | FUNKCJA PIEKARNIKA TEMP. CZAS POJEMNIK
=l 180-2 45-
Pieczony ry 0.35 1 80-200 550 Ptytkie naczynie
170190 35.40 zaroodporne
3 =l 170-190 45-50
Paszteciki 1,5 Blacha
2 160-180 30-35
L =l 190-210 35-40
‘:l"‘“z{“:a u clescre 1 2 Plytkie naczynie
P- pierogl, siructe 170-190 30-35
=] 190-210 5560
Zapiekanki warzywne 1,5 2 170-190 45-50 Ptytkie naczynie
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Pieczone ziemniaki 1 3 Blacha
] [=] 180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Ruszt
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Quiche 1,5 2 Forma do Quiche
160-180 4550
3 =l 170-190 10-15
Nadziewane pomidory 0,75 Blacha
2 160-180 10-15
RYBY WAGA POZIOM WSADU | FUNKCJA PIEKARNIKA TEMP. CZAS POJEMNIK
=l 180-200 30-35
Pagrus czerwony 1,5 3 Blacha
] [=] 170-190 25-30
=l 190-210 25-30
Dorado solona 1 3 Blacha
180-200 2530
_ =l 190-210 30-35 .
Ryba zapiekana 1 2 Naczynie do
o iekanek
W ciescie 180-200 30-35 Zaplekane:
=l 170-190 15-20
Sola 1 3 Blacha
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Okonioksztattne 1 3 Blacha
[2] 180-200 15-20
=l 190-210 2530
Morszczuk 15 3 180-200 20-25 Blacha
180-200 20-25
Loso$ zawinigty =l 180-200 20-25
w natluszczonym 1 3 Blacha
papierze 170-190 15-20
=l 190-210 20-25
Pstrag 1 2 Blacha
180-200 15-20
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MIESO WAGA POZIOM WSADU | FUNKCJA PIEKARNIKA TEMP. CZAS POJEMNIK
=l 190-210 75-85
Prosiak 2 3 170-190 65-75 Blacha
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Krolik 15 3 160-180 45-50 Blacha
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Jagniecina 1,5 3 170-190 45-50 Blacha
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
. . Naczynie do
Pieczen 15 3 160-180 30-35 zapiekanek
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Poledwica Iy - R
marynowana 1 3 160-180 30-35 Blacha
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Kurczak 1,5 3 Blacha
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Rostbef 1 3 170-190 30-35 Blacha
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Befsztyk 1 3 Blacha
160-180 3035
CIASTA | DESERY WAGA POZIOM WSADU | FUNKCJA PIEKARNIKA TEMP. CZAS POJEMNIK
=l 170-190 35-40
Ciasto biszkoptowe 0,5 2 Forma do ciast
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Rolada 0,3 3 Blacha
160-180 10-15
1 =l 160-170 60-65
Flan 0,5 Forma do chleba
2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Ciasteczka 05 3 Blacha
150-170 1520
=l 170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Blacha
170-180 1520
=l 160-180 25-30
Babeczki 05 2 Blacha
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Pieczone jabtka 1 3 Blacha
170-190 30-35
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CIASTA | DESERY WAGA POZIOM WSADU | FUNKCJA PIEKARNIKA TEMP. CZAS POJEMNIK
=l 170-190 15-20 .
Pieczone banany 05 3 Naczynie do
170-190 10-15 zapiekanek
=l 180-200 20-25
Ciasteczka francuskie 0,25 2 Blacha
170-190 20-25
=l 170-190 60-65
Ciasto ze $liwkami 0,5 2 Forma do ciast
160-180 50-55
=l 170-190 50-55
Szarlotka 1 2 Blacha
160-180 45-50
=l 180-200 45-50
Sernik 1 2 Forma do ciast
170-190 35-40

Ekologia - zadbajmy o srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sie do ochrony $rodowiska. Nie jest to ani trudne, ani
zbyt kosztowne.

W tym celu:

Opakowania kartonowe przekaz na makulature.

Worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znaj-
dujace sie w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga by¢ zagrozeniem dla
Srodowiska.

Nie wyrzucaj urzadzenia wraz z odpadami komunalnymi!!!

©® Materiaty opakowaniowe moga by¢ niebezpieczne dla dzieci!

® Prosze uda¢ sie do punktu recyklingu w celu usuniecia opakowania lub urzadzenia.
Nalezy odcig¢ kabel zasilajacy i zniszczy¢ urzadzenie zamykajace drzwiczki.

® Opakowanie kartonowe jest produkowane z papieru z recyklingu powinno zosta¢ od-
dane do miejsca zbiérki makulatury do recyklingu.

©® Zapewniajac, ze ten produkt zostat prawidtowo usuniety, pomagacie Panstwo zapo-
biega¢ negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby wystapi¢
w przypadku nieprawidtowego postepowania z odpadami tego produktu.

® W celu uzyskania bardziej szczegétowych informaciji dotyczacych recyklingu tego pro-
duktu, prosimy o kontakt z miejscowym urzedem lub firmg zajmujaca sie wywozeniem
Smieci.

Importer: Zelmer Market Sp. z 0.0. — Polska

Zakup czes$ci eksploatacyjnych - akcesoriow:

- w punktach serwisowych,
- sklep internetowy — jak ponizej.

Telefony:
1. Salon Sprzedazy Wysytkowe;j:
- wyroby/akcesoria — sklep internetowy: www.zelmer.pl, e-mail: salon@zelmer.pl
- czesci zamienne: tel. 17 865-86-05, fax 17 865-82-47
2. Sprawy handlowe: tel. 17 865-81-02
e-mail: sprzedaz@zelmer.pl
3. Biuro reklamacii: tel. 17 865-82-88, 17 865-85-04

e-mail: reklamacje@zelmer.pl

Importer/producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub niewfadciwg jego obstuga.

Importer/producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczes$nigjszego
powiadamiania, w celu dostosowania do przepisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn kon-
strukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.
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Bezpecnostni pokyny

© Prectéte si pozoné tento navod. Obsahuje duleZité pokyny pro bezpe¢nou instalaci,
obsluhu a Udrzbu trouby.

® Uschovejte tento navod na bezpecném misté, abyste k nému méli v budoucnu snadny
pristup.

©® Spotiebi¢ zapojujte pouze do elektrické zasuvky (pouze stfidavy proud) vybavené
ochrannym kolikem s napétim, které je shodné s napétim uvedenym na vyrobnim
Stitku trouby.

® Nespravné zapojeni napajeciho kabelu mize zplsobit riziko Urazu elektrickym prou-
dem.

©® Poinstalaci spotfebic¢e musi byt vidlice snadno pfistupna.

©® Béhem prvniho pouZiti trouby se mlze objevit dusivy kouf. Je tomu tak proto, ze
poprvé doslo k zahfati pojiva izolacnich panel kolem trouby. Jde o naprosto normalni
jev. Pokud se objevi kour, je tfeba pockat, aZ se kouf odvétra, a teprve pak vloZit
potravinu do trouby.

® Nedovolte détem, aby se pfiblizovaly k troub&, pokud je horka, zejména ne v dobg,
kdy je zapnuty gril.

® Pred vyménou Zarovky se ujistéte, Ze zafizeni je vypnuté, aby nedo$lo k Urazu elek-
trickym proudem.

VYSTRAHA: Venkovni éasti trouby se mohou zahfivat. Nepoustéjte déti blizko
k troubé.

© Pristroj neni uréen, aby jej obsluhovaly déti nebo osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo psychickymi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a zna-
losti prace s pfistrojem, nepouZivaji-li jej pod dohledem nebo podle navodu k obsluze
poskytnutému osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

Popis trouby

10

® Vénujte pozornost, aby si déti s pfistrojem nehraly.

® Spotiebi¢ neni uréen k provozu s pouzitim vnéjsich ¢asovych vypinact nebo zvlast-
niho systému dalkového ovladani.

Pokud dojde k poskozeni neoddélitelné privodni Sritry, musi jej vyménit vyrobce,

specializovany servis nebo jina kvalifikovana osoba, aby nedoslo k ohroZeni.

Opravy pristroje miiZe provadét pouze proskoleny personal. Neodborné provedena

oprava miiZe byt pro uZivatele pficinou vazného ohrozZeni. V pfipadé vzniku zavad

se obrat'te na specializovany servis.

©® |Instalaci a opravy trouby musi provadét vyhradné opravnény technik v souladu
s pokyny vyrobce.

® Spotiebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti. Pouzivejte jej pouze k pfipravé jidla,
nikdy k jinym Gceldm.

® Pouzivejte troubu pouze po jejim nainstalovani v kuchynské lince.

©® Dbejte na to, aby si se spotiebicem nehraly déti.

©® K ¢isténi skla dvifek nepouzivejte drsné Eistici prostfedky ani ostré kovové pfedméty,
protoze mohou poskrabat povrch a to mize zpUsobit popraskani skla.

©® K ¢isténi nepouzivejte paru.

® Troubu pouZivejte pouze k ucelu, pro ktery byla vyrobena; smi se pouZivat pouze
k pripravé jidla. Jakékoli jiné pouziti, napF. k vytapéni mistnosti, je v rozporu s tcelem
pouZziti a je proto nebezpeéné. Vyrobce nezodpovida za Skody zplisobené nesprav-
nym nebo nerozumnym pouzivanim trouby.

® Pri vytahovani vidlice ze zasuvky netahejte za napajeci kabel.

® Nepokladejte potraviny nebo nadobi pfimo na dno trouby. Vzdy pouzivejte plechy
nebo rost.

©® Nedotykejte se trouby mokryma nebo vihkyma rukama nebo nohama.

® Nedoporucuje se pouzivat nastavce, liSty ani prodluzovaci kabely.

©® Veskeré instalacni, udrzbarské a jiné prace spojené s troubou je mozno provadét,
pokud je trouba odpojena od elektrické sité.

® Spotiebi¢ se béhem pouzivani zahfiva. Doporucujeme opatrnost, aby nedo$lo ke kon-
taktu s rozpalenymi ¢astmi uvnitf trouby.

©® Pokud musite provést néjaky Ukon uvniti horké trouby, nasadte si ochranné rukavice.

©® Nelijte vodu na dolni sténu trouby, pokud je zapnuta, protoze by mohlo dojit k posko-
zeni smaltovaného povrchu.

® Duvika trouby otevirejte opatrné, aby nedoslo k popaleni unikajici horkou parou.

® Vodice napajeciho kabelu musi mit jmenovity prifez alespon 3 x 1,5 mm?,

©® Pokud nebudou dodrZeny tyto bezpeénostni pokyny, vyrobce nezarucuje bezpecnost
trouby. Odpojovaci zafizeni je tfeba instalovat na neodpojitelnych vodi¢ich v souladu
s platnymi pedpisy.

Pred prvnim poutzitim spotfebice se seznamte s obsahem celého navodu.

@ Ovladaci panel
© Ovladaci tlagitka
© Tésnéni trouby
© soutast grilu

o Pochrémovany podpérny ram
(teleskopicky typ ZME9011EE, ZME9Q021EE)

O Rost

@ Plech na pegeni masa
O zaves

© Dvitka

@ Vatraci otvory

@ Otvory pro montéz k lince
@ Grilovaci plocha

@ Odsavani koure

@ Lampa

@ Zadni panel

@ Ventilator

@ Plech na pegeni tésta (*)
@ Bocni panel

@ Okénko z tvrzeného skla

(*) volitelné
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Ovladaci panel

@ Volba funkce
© Elektronicky displej
© Volba teploty

Typ ZME9011EE

Cw—C

O— = —@
Pouziva se pro peceni piskotl a moucnikd, u kterych musi byt teplo pfivadéno stejno-
mérné, aby bylo dosazeno nadychané konzistence.
trouby.
-
pokrmd, jako jsou steaky, Zebirka, ryby, tousty.
Ifl - MaxiGril
- MaxiGril s horkovzdusnym obéhem
UmoZriuje rovnomérmné upeceni a zéroveri opeceni povrchu jidla. Idealni pro grilovéani. Dopo-

Typ ZME9021EE
Typ ZME9031ED
e R
O— = —®

I:I - Trouba je vypnuta
I:I - Normalni pouziti
- Normalni pouziti s horkovzdusnym obéhem
Doporucuje se pro peceni masa a moucnikd. Ventilator rovnomémé rozvadi teplo uvnitf
Vhodny k peceni jidel, u kterych se vyzaduje opeceni povrchu. Diky tomu mize byt
vnéjsi vrstva upecena docervena, aniz by to mélo vliv na vnitfek jidla. Idealni pro pfipravu
Vy$8i vykon umoziuje opékani vétSich povrchi nez u obyéejného grilu, zaroven zkracuje
dobu nezbytnou pro opeceni jidel.
rucuje se zvlasté pro peceni velkych porci, jako dribez, zvéfina apod. Jidlo je tfeba umistit na
rostu a pod rot dat plech, kde se bude hromadit omacka a tuk.

POZOR! Béhem pouzivani funkci Gril, Maxi Gril a Maxi Gril s horkovzdusnym obé-
hem musi byt dvirka zaviena.

- Turbo

Ventilator rozvadi teplo vytvafené topnym télesem v zadni Casti trouby. Diky rovnomér-
nému rozvedeni tepla mizete péci jidlo na dvou Urovnich sou¢asné.

Tento pracovni méd se pouziva k rozmrazovani potravin. Pro tento Ucel je tfeba vhodné
nastavit teplotu.

I;I - Spodni topné téleso
Vlydava teplo pouze zdola. PouZiva se k ohfivani jidla, peceni kynutého tésta apod.

- Spodni topné téleso s horkovzdusnym obéhem

Teplo je rozvadéno z dolni ¢asti trouby. Tato funkce je idedini pro pe¢eni mouéniki s ovo-
cem nebo s nadivkou z dzemu, protoZe vyZaduiji ohfev pouze zespoda. Vzdy je nezbytné
pfedehrati.

IZI — Gril a spodni topné téleso

Doporucuje se k pec¢eni masa, mize se pouzivat pro rizné velké porce.

POZOR! Kontrolka sviti po zapnuti kazdé funkce trouby.
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Technické udaje

Technické parametry jsou uvedeny na vyrobnim Stitku spotfebice.

Trouba je zafizenim I. tfidy a je vybavena napajecim kabelem s ochrannym vodicem.
Zafizeni splfiuje pozadavky platnych norem.

Zafizeni je shodné s pozadavky smérnic:

- Elektricka nizkonapétova zafizeni (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Vyrobek byl oznaéen znackou CE na vyrobnim §titku.

Nasledujici informace jsou urCeny pro kvalifikovaného technika, ktery zodpovida za mon-
taz a elektrické pfipojeni. Pokud provadite instalaci trouby samostatné, vyrobce nezodpo-
vida za pfipadnou $kodu.

VloZte troubu na planované misto v kuchyriské lince; mizete ji instalovat pod desku linky
nebo ve svislé skfifice. Upevnéte troubu ve spravné poloze Srouby pomoci dvou upeviio-
vacich otvortl na plasti.

Pro nalezeni upeviiovacich otvor( oteviete dvirka trouby a nahlédnéte dovnitf. Pro zajis-
téni spravného vétrani je tfeba pfi montazi trouby zachovat pfisluSné rozméry a vzdale-
nosti uvedené nize.

POZOR:

©® Pro vybaleni trouby zatahnéte za klapku umisténou v dolni ¢asti krabice a pre-
mistéte ji. Troubu zvedejte pomoci drZzadel po stranach, nikdy za drzadlo na
dvirkach trouby.

© Misto na troubu v kuchyriské lince musi mit rozméry uvedené na obrazku
a minimélni hloubku 580 mm (viz obr. @) a obr. ).

© Aby bylo mozné instalovat viceucelovou troubu do linky, nesmi ze zadni ¢asti
linky (na obrézku ¢ €) oznadena tmavou plochou) vyénivat Zédné souéasti
(vyztuhy, trubky, zasuvky apod.).

© Lepidlo pouzivané pro lepeni plastové dyhy na kuchynsky nabytek musi vydr-
Zet teplotu 85°C.
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POZOR! Vyrobce nezodpovida za $kody, zptisobené vadnou instalaci, nesprav-
nym pouZivanim a Spatnou obsluhou.

Pro vSechny trouby, po provedeni elektrického pfipojeni:

@ Zasunout troubu do kuchyriské linky. Pfitom je nutno dévat pozor na to, aby nedo$lo
ke skfipnuti pfivodniho kabelu, a aby tento kabel nelezel na horni €asti trouby.

@ Piipevnit troubu k lince Ctyfmi Srouby, které jsou soucasti baleni, a které je tfeba
nasroubovat do otvort viditelnych po otevieni dvifek.

@ Zkontrolovat, zda se stény trouby nedotykaji stén kuchyriské linky a zda je zachovana
vzdalenost alespoil 2 mm od sousednich soucasti linky.

Pripojeni k napajeni

Osoba, ktera provadi instalaci, je povinna zkontrolovat, zda:

©® Sitové napéti odpovida pozadavkim uvedenym na tovarnim Stitku.

Je elektrickd instalace dimenzovana na maximalni vykon uvedeny na tovarnim Stitku.
Diagram pfipojeni je uveden na obrazku nize.

Elektrické pfipojeni je vybaveno pfislusnym uzemnénim v souladu s platnymi pred-
pisy.

Pfipojeni je tfeba provést pomoci mnohopélového vypinace dimenzovaného na veli-
kost zatéze. Minimalni vzdalenost mezi kontakty musi byt 3 mm, aby bylo mozné jejich
rozpojeni v pfipadé nebezpedi, b&hem Cisténi nebo vymény zarovky. Zemnici vodi¢
nesmi v zadném pfipadé prochazet timto pfepinacem.

Po pfipojeni napajeni je tfeba zkontrolovat, zda vSechny elektrické soucasti trouby funguji.

3 x1,5mm’
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Obsluha trouby

NASTAVENi CASU HODIN
Po pfipojeni trouby k napajecimu zdroji se na hodinach objevi udaj 12:00 a nad symbo-

lem se rozblika svétélko.

Mackanim tlacitek @ a @ nastavte na hodinach spravny as. Ulozi se a svétélko
zhasne.

MANUALNi OVLADANi

Po nastaveni spravného €asu je trouba pfipravena k praci. Pak je tfeba nastavit teplotu
a funkci trouby.
Pro vypnuti trouby nastavte ovladani do polohy D

FUNKCE PROGRAMOVANi ELEKTRONICKYCH HODIN
Vystrazna funkce: Pri této funkci zazni po uplynuti urcité doby varovny signal.

Doba peceni: Tato funkce umoZzriuje naprogramovat troubu tak, aby pracovala po nasta-
venou dobu a pak se sama vypnula.

Konec doby peceni: Tato funkce umozriuje nastavit pfesnou hodinu, kdy se trouba sama
vypne.

Doba trvani a automatické vypnuti: Tato funkce umoziuje nastavit dobu trvani prace
a hodinu, kdy se trouba sama vypne. Tato funkce umoziuje nastavit automatické zahajeni
a ukonceni prace trouby.

Kontrolka hodin: Kontrolku hodin je mozno vypnout, pokud troubu nepouzivate.

VYSTRAZNA FUNKCE
@Maékejte tlacitko MODE tak dlouho, dokud nezacne blikat svétélko nad symbo-

lem .

@ Pomoci tlacitek @ a @ nastavte hodinu, kdy ma zaznit signal.

(®) Svétélko zistane svitit na znameni, e byl naprogramovan vjstrazny signal.

@ Po uplynuti naprogramované doby zazni signal a svétélko se rozblika.

@ Zvukovy signal vypnéte stisknutim libovolného tlacitka a na displeji se opét objevi nor-
malni ¢as.

PROGRAMOVANi DOBY PECENI

@ Mackejte tlacitko MODE tak dlouho, dokud se nerozblika ukazatel nad symbolem | > |

@ Pomoci tlagitek @ a @ nastavte dobu peceni.

@ Ukazatel, ktery blikal, zacne svitit nepferuSované a signalizuje, Ze se trouba automa-
ticky vypne.

@ Hodiny budou opét ukazovat normaini ¢as.

() Zvolte teplotu a funkci trouby.

@Ai nastavena doba uplyne, trouba se vypne, zazni zvukovy signél a ukazatel zaéne
blikat.

@) Zvukovy signal vypnéte stisknutim libovolného tiagitka. Trouba se opét zapne.

Pro vypnuti trouby nastavte ovladani do polohy L1

NAPROGRAMOVANi KONCE DOBY PECENI
@ Mackejte tlacitko MODE tak dlouho, dokud se nerozblika ukazatel nad symbolem P |.

@) Pomoci tlacitek @ a @ zvolte hodinu, kdy méa peceni skongit.

@ Ukazatel, ktery blikal, zacne svitit nepferuSované a signalizuje, Ze se trouba automa-
ticky vypne.

@ Hodiny budou opét ukazovat normaini ¢as.

@ Zvolte teplotu a funkci trouby.

@ AZ nastavena doba uplyne, trouba se vypne, zazni zvukovy signal a ukazatel zaéne
blikat.

@ Zvukovy signal vypnéte stisknutim libovolného tlacitka. Trouba se opét zapne.

Pro vypnuti trouby nastavte ovladani do polohy I:I

NAPROGRAMOVANi DOBY TRVANi A AUTOMATICKEHO VYPiNANi
@ Mackejte tlacitko MODE tak dlouho, dokud se nerozblika ukazatel nad symbolem | > |

@ Pomoci tlagitek @ a @ nastavte dobu trvani.

@ Ukazatel, ktery blikal, zacne svitit nepferuSované.
@ Mackejte tlacitko MODE tak dlouho, dokud se nerozbliké ukazatel nad symbolem P |

@ Pomoci tlagitek @ a @ zvolte hodinu, kdy ma peceni skoncit.
@ Ukazatel, ktery blikal, zacne svitit nepferuSované.
@ Zvolte teplotu a funkci trouby.
Trouba zlstane vypnuta a ukazatele nad symboly P> | a | > | budou svitit nepferu-
Sované.
Trouba je naprogramovana.
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@Ai nastane doba zahdjeni prace, trouba se automaticky zapne a bude pracovat po
celou naprogramovanou dobu.

Kdyz nastavena doba ukonéeni prace uplyne, trouba se vypne, zazni zvukovy signal
a ukazatel nad symbolem P | se rozblika.
@ Zvukovy signal vypnéte stisknutim libovolného tlagitka. Trouba se opét zapne.

@ Pro vypnuti trouby nastavte ovladani do polohy I:I
POZOR! Po stisknuti tlacitka MODE se na displeji zobrazi symbol programované

funkce. Muzete ji ménit mackanim tlacitek a . Po vybrani pozadované
funkce se rozsviti ukazatel na prislusnym symbolem. Pokud dojde k vypadku napéti
v siti, vSechny programy elektronickych hodin se vymaZou. Je tfeba opét nastavit
presny ¢as a vSe znovu naprogramovat.

ZAPINANi KONTROLKY HODIN

Pro vypnuti kontrolky hodin stisknéte souasné dvé tlacitka, po nékolika vtefinach displej
hodin zhasne.

Pro opétovné rozsviceni displeje stisknéte libovolné tladitko a opét se objevi normalni ¢as.
Tuto funkei Ize pouZit, kdyz hodiny ukazuji normaini ¢as a neni naprogramovana zadna
jina funkce (nesviti zadny symbol).

1 ®
gl 1 ©

SO e — @ —

Otfete troubu hadiikem navihcenym ve vodé s trochou pfipravku na myti nadobi. Vysuste
mékkym hadfikem. Ziravé a abrazivni latky jsou nevhodné. Pokud se jakakoli latka tohoto
druhu dostane do styku s pfednim panelem trouby, je tfeba ji okamZité umyt vodou.
Vnitfek trouby je nutno pravidelné Cistit, abyste odstranili zbytky jidla nebo usazeniny tuku,
které mohou zpUsobovat uvolfiovani koufe nebo nezadouciho zapachu a vznik skvrn.

UPOZORNENI! Minimalni rozdily v barvé pfedniho panelu zafizeni jsou zplisobeny
pouZzitim ruznych materiald, jako je sklo, uméla hmota a kov.

Spotrebice s prednim panelem z nerez oceli — Vzdy ihned odstrafiujte skvrny od vod-
niho kamene, tuku, mouky nebo vajecného bilku. PouZivejte prostfedky pro péci o nere-
zovou ocel. Pfed pouzitim prostfedku na celé ploSe jej nejdfive vyzkouSejte na malé nena-
padné plose.

Spotiebice s pfednim panelem z hliniku - Pouzivejte mirny prostiedek na myti oken.
Povrch otfete mékkym hadfikem na myti oken nebo hadfikem z mikrofibry, vodorovnymi
pohyby bez pfitlacovani. Nevhodné jsou agresivni istici vyrobky, abrazivni houby a drsné
utérky.

VYSTRAHA! Spotfebi¢ musi byt béhem Gisténi vypnuty a studeny. Z bezpeénost-
nich divodu neni dovoleno Cistit spotiebic parou nebo vysokotlakymi Cisticimi
pristroji. Nevhodné jsou agresivni Cistici vyrobky, abrazivni houby a drsné utérky.

DULEZITE! Nepouzivejte zadné drsné myci houby, $krabky ani jiné abrazivni pro-
stredky.

©® K Eisténi spotiebice nikdy nepouzivejte paru ani sprej pod vysokym tlakem.

® K cisténi sklenénych dvifek trouby nikdy nepouzivejte drsné prostredky, draténky ani
jiné ostré pfedméty.

©® Pokud v troubé po ukonéeni peceni zlstanou zbytky tuku, miZete je odstranit zapnu-
tim prézdné trouby na jednu hodinu na teplotu 200°C.

® Povrchy z nerezové oceli nebo smaltované povrchy Cistéte teplou vodou s mydlem
nebo vhodnym znackovym pfipravkem. Nedoporu€uje se pouZivani drsnych Cisticich
prostfedkd, protoze mohou po$kodit povrch a zkazit vzhled trouby.
Velmi dllezité je ¢istit troubu po kazdém pouziti. Rozpustény tuk se béhem peceni
usazuje na sténach trouby. Pfi pfistim pouziti trouby mize tento tuk zplsobit nepfi-
jemny zépach a mlze také ovlivnit vysledek peceni. K ¢iténi pouZivejte horkou vodu
a detergent, dukladné oplachnéte.

©® K Cisténi rostu z nerezové oceli pouZivejte detergenty a kovové myci houby. Napf.
kovové draténky s detergentem. Sklenéné povrchy, jako je horni €ast, dvifka trouby
a dvitka topné komory je tfeba Cistit pouze, kdyz jsou studené. Na poSkozeni vznikla
kvli nedodrzovani vy3e uvedenych pravidel se zaruka nevztahuje.

ME-004_v01

POSTUP PRI VYNDAVANi PODPERNYCH RAMU A PLOCHYCH PANELU
©) Vlyjméte z trouby veskeré pfisluSenstvi.
@ Vyjmste podpsme ramy @) povolenim rukojeti zamku @@.

@ Pfi opétovné montazi dilch postupuijte v obraceném poradi.

POZOR! Pro vlastni bezpecnost nikdy nezapinejte troubu bez zadniho panelu,
ktery slouZi jako kryt ventilatoru.
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POUZiVANi SKLADACIHO TOPNEHO TELESA GRILU (PODLE MODELU)
Pro umyti horni ¢asti trouby:

©® Pockejte, az trouba UpIné vychladne.

® Pootoste sroubem @) a snizte topné téleso grilu dold, jak jen to je mozné.

©® Umyjte horni ¢ast trouby a vratte topné téleso do pivodni polohy.

MYTi VNEJSICH STEN TROUBY A PRISLUSENSTVi
Venkovni stény trouby a pfislusenstvi myjte teplou vodu s pfidavkem pfipravku na myti
nebo jemnym detergentem.

POZOR! Nikdy nepouZivejte kovové Skrabky ani Zadny brusny prasek, které by
mohly poskodit smaltovany povrch. Povrchy z nerezové oceli myjte opatrné myci
houbou nebo utérkou tak, aby nedoslo k jejich poskrabani.

POZOR! Pri myti venkovnich stén nezkousSejte odmontovavat ovladaci panel. Je to
mozné provést pouze tehdy, kdyz je trouba vyjmuta z kuchyriské linky.

CISTENI DVIREK TROUBY

U nékterych modell mizete odmontovat dvere, aby jejich ¢isténi bylo snazsi.
Postup:

@ Otevrete dvitka dokoran.

@ Uplné otodte obé svorky nebo viozte do otvord o malé Spendliky.
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@ Uchopte dvifka z obou stran. Vytahnéte dvirka trouby smérem dopfedu az se Uplné
uvolni ze zavési @.

Opétovnou montaz dvifek provedte v opaéném poradi.
VYMENA ZAROVKY

POZOR! Pred vyménou Zarovky je treba nejdrive odpojit troubu od napajeciho
zdroje.

® Odsroubovat kryt od zakladny lampicky.
® Vyménit Zarovku a opét nasroubovat kryt.

Nahradni zarovka musi byt odolna vici teplotdm do 300°C.

Reseni problémi

Trouba nefunguje

® Zkontrolujte pfipojeni k elektrické siti.

® Zkontrolujte pojistky a omezovac pfepéti v elektroinstalaci.

® PrfesvédCte se, zda jsou hodiny v mddu manualniho oviadani nebo v programovacim
mddu.

® Zkontrolujte polohu funkce a volby teploty.

Lampicka v troubé nefunguje

® Vyménte Zarovku.

® Zkontrolujte spravnost jeji montaze v souladu s timto navodem na obsluhu.
Ukazatel ohfivani nefunguje

® Zvolte teplotu.

® Zvolte nastaveni.

® Mél by svitit pouze tehdy, kdyz se trouba zahfiva na nastavenou pracovni teplotu.

Pfi praci trouby z ni unika kouf

® Pfiprvnim pouziti je to normaini jev.

©® Troubu je tfeba pravidelné Cistit.

® Snizte mnozstvi tuku nebo oleje na plechu.

® Nepouzivejte vySSi teplotu nez je uvedeno v tabulkach funkce trouby.
Vysledky peceni nejsou uspokojivé

® Prostudujte si tabulku funkci trouby a pfectéte si pokyny pro praci s troubou.

POZOR! Pokud se problém nepodafri vyresit podle nasich pokyni, kontaktujte
Autorizovanou servisni opravnu.
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Tabulky a pokyny

PREDKRMY HMOTNOST UROVEN FUNKCE TROUBY TEPLOTA CAS NADOBA
180-2 45-
. IZI 80-200 >S90 Mélka Zaruvzdorna
Peéena ryze 0,35 1 nadoba
170-190 35-40
3 =l 170-190 45-50
Pasticky 1,5 Plech
2 160-180 30-35
o =l 190-210 35-40
Zelenina v “eats, nap. 1 2 Mk nadoba
pirony, Stracly 170-190 30-35
=] 190-210 5560
Zapékana zelenina 15 2 170-190 45-50 Mélka nadoba
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Pecené brambory 1 3 Plech
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Rost
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Quiche 1,5 2 Forma na Quiche
160-180 4550
3 =l 170-190 10-15
Nadivana rajcata 0,75 Plech
2 160-180 10-15
PREDKRMY HMOTNOST UROVEN FUNKCE TROUBY TEPLOTA CAs NADOBA
=l 180-200 30-35
Prazman obecny 15 3 Plech
170-190 25-30
=l 190-210 25-30
Moran soleny 1 3 Plech
180-200 2530
=l 190-210 30-35
Ryba zapékana v tésté 1 2 Nadoba na
180-200 30-35 zapékana jidla
=l 170-190 15-20
Jazyk mofsky 1 3 Plech
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Okounovité ryby 1 3 Plech
180-200 15-20
=l 190-210 2530
Stikozubec 15 3 180-200 20-25 Plech
180-200 20-25
) =l 180-200 20-25
Losos zabaleny ve 1 3 Plech
vymasténém papiru 170190 15:20
=l 190-210 20-25
Pstruh 1 2 Plech
180-200 15-20

ME-004_v01
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MASO HMOTNOST UROVEN FUNKCE TROUBY TEPLOTA CAS NADOBA
=l 190-210 75-85
Veprové 2 3 170-190 65-75 Plech
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kralik 15 3 160-180 45-50 Plech
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Jehnééi 1,5 3 170-190 45-50 Plech
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
L Nadoba na
Pedené 15 3 160-180 30-35 zapékana jidla
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Marinovana Iy - R
evickova 1 3 160-180 30-35 Plech
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Kufe 1,5 3 Plech
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Rostbif 1 3 170-190 30-35 Plech
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Biftek 1 3 Plech
160-180 3035
MOUCNIKY A ZAKUSKY HMOTNOST UROVEN FUNKCE TROUBY TEPLOTA ¢AS NADOBA
=l 170-190 35-40
Piskotové tésto 05 2 Forma na tésto
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Rolada 0,3 3 Plech
160-180 10-15
1 =l 160-170 60-65
Nakyp 05 Forma na tésto
2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Susenky 0,5 3 Plech
150-170 1520
=l 170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Plech
170-180 1520
=l 160-180 25-30
Babovicky 05 2 Plech
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Pecena jablka 1 3 Plech
170-190 30-35
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MOUCNIKY A ZAKUSKY HMOTNOST UROVEN FUNKCE TROUBY TEPLOTA CAS NADOBA
=l 170-190 15-20 ,
Pecené banany 05 3 za’\:)?';lj(gtr)\g jnizla
170-190 10-15
L =l 180-200 20-25
Moucniky z listového 0.25 2 Plech
testa 170-190 20-25
=l 170-190 60-65
Svestkovy kolaé 05 2 Forma na tésto
160-180 50-55
=l 170-190 50-55
Jablecny kolac 1 2 Plech
160-180 45-50
=l 180-200 45-50
Tvarohovy kolac 1 2 Forma na tésto
170-190 35-40

Ekologie — pecujme o Zivotni prostiedi

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly a balici prostfedky elektrospotrebict Twist
jsou recyklovatelné, a zasadné by mély byt vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kartonu
Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) ode-
vzdejte do sbéren PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukongeni zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim k tomu uréenych

recyklaénich stfedisek. Pokud méa byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z pro-

vozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho

odfiznuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Informuijte se laskavé u Vasi obecni

spravy o recyklacnim stfedisku, ke kterému prislusite. L

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spotfebitel pfispiva na ekologickou
likvidaci vyrobku. ZELMER CZECH s.r.o. je zapojena do kolektivniho systému ekologické
likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikim v servisnich stfediscich. Zaruéni i pozarucni
opravy osobné dorucené nebo zaslané postou provadi servisni stfediska ZELMER -
viz. SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

©® Obalové materialy mohou byt nebezpecné détem!

©® Obal a zafizeni odevzdejte ve shérné za ucelem recyklace. Odstihnéte napajeci kabel
a znicte zafizeni uzavéru dvifek.

©® Karténovy obal se vyrabi z recyklovaného papiru a je tfeba jej odevzdat do sbérny
k opétovné recyklaci.

® Spravnou likvidaci tohoto vyrobku pomahate zabranit negativnim disledkim pro
Zivotni prostfedi a zdravi lidi, které by se mohly projevit v pfipadé nespravného zachéa-
zeni s odpadem tohoto vyrobku.

® Pro podrobné informace spojené s recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte prosim mistni
(Ufad nebo firmu, ktera se zabyva vyvozem odpadu.

Dovozce/vyrobce nezodpovida za pfipadné Skody zplsobené pouZitim zafizeni v rozporu s jeho urce-
nim nebo chybnou obsluhou.

Dovozce/vyrobce si vyhrazuje pravo vyrobek kdykoli, bez pfedchoziho oznameni, upravovat za lce-
lem pfizplsobeni vyrobku pravnim pfedpistim, normam, smérnicim nebo z konstrukcnich, obchodnich,
estetickych nebo jinych divodu.

ME-004_v01
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Bezpecnostné pokyny

© Pregitajte si pozorne tento navod. Obsahuje déleZité pokyny ako bezpecne zainstalo-
vat, pouzivat a servisovat ruru.

©® Skladujte tento navod v bezpecnom mieste, aby ste mali k nemu fahky pristup
v buducnosti.

©® Zariadenie zapajajte vzdy do zasuvky elektrickej siete (vyluéne premenlivého pridu),
ktord ma ochranny kolik s napatim. Napéatie musi byt v stlade s napatim, ktoré je
uvedené na znamienkovej tabulke (vyrobnom Stitku) ariadenia.

©® Nespravne pripojenie elektrického pripajacieho kabla moze zapri€init uraz elektrickym
pradom.

©® Zastr¢ka musi byt po zainstalovani zariadenia lahko pristupna.

©® Pocas prvého zapnutia riry mézete citit tazko znesitelny dym. Deje sa tak, pretoze
prvy raz bol podhriaty spoj izolujlcich panelov okolo rury. Je to Upine normalny jav. Ak
sa objavi dym, pockajte do momentu, ked dym znikne, az potom vlozte jedlo do rury.

©® Nedovolte detom, aby prichadzali blizko k rure, ak je horica. Najmé vtedy nie, ak je
zapojeny gril.

©® Skor, nez vymenite Ziarovku sa presvedCte, Ze zariadenie bolo vypnuté. Predidete tak
Urazu elektrickym pradom.

UPOZORNENIE: Pristupné casti sa mézu nahriat. Nedovolte, aby sa deti priblizo-
vali k rire.

©® Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedo-
mosti, pokial’ im osoba zodpovedna za ich bezpe&nost’ neposkytne dohl'ad alebo ich
nepoucila o pouzivani spotrebica.

©® Davaijte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
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® Pristroj nie je ureny na pracu s pouzitim vonkajSich ¢asovych vypinacov alebo samo-
statného systému dialkovej regulécie.

Ak sa neodpojitelny elektricky kabel poskodi, musi ho vymenit vyrobca alebo

Specializovany opravarensky podnik alebo vykvalifikovana osoba, aby ste predisli

nebezpecenstvu.

Spotrebi¢ smi opravovat iba odborne spdsobili zamestnanci. Nespravne vykonana

oprava méze byt pricinou vazneho ohrozenia pre pouzivatela. V pripade poruchy

odporti¢ame, aby ste sa obratili na $pecializovany servis.

©® Indtalaciu a opravu rary musi vykonat vylune opravneny instalator v stlade s pokynmi
vyrobcu.

® Zariadenie je navrhnuté vyluéne pre domace pouzivanie. PouZivajte ho vyluéne na
pripravu jedal, nikdy nie na iné tcely.

©® Davajte pozor na deti, aby sa nehrali so zariadenim.

® Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo ostré kovové predmety na Cistenia skla
dvierok. Mézu porysovat povrch, €o mdze viest k popukaniu skla.

©® Nepouzivajte na Cistenie paru.

©® Rura mdze byt pouzivana vyluéne na Ucely, na ktoré bola uréend. Mozete ju pouZi-
vat vyluéne na pripravu jedal. Akékolvek iné pouzitie, napr. ako forma ohrievania je
nevhodnym pouzitim rury a preto je nebezpecné.

® Vyrobca nie je zodpovedny za akékolvek Skody zapricinené nevhodnym alebo
nerozumnym pouzivanim rdry.

® Ak cheete vytiahnut zastréku zo zasuvky, netahajte za kabel.

® Nedotykajte sa rury mokrymi alebo vihkymi rukami alebo chodidlami.

® Pouzivanie nastavcoy, list alebo prediZzovaciek sa neodporica.

© |Instalacné, udrzbarske a iné Cinnosti tykajuce sa rury mézete vykonavat len ak je
zariadenie odpojené od elektrickej siete.

©® Pogas pouzivania zariadenie sa zariadenia nahrieva. Odport¢ame, zachovajte opatr-
nost. Nedotykajte sa hortcich prvkov vo vntri rary.

©® Otvarajte opatrne dvierka rury. Predidete tak opareniam horucou parou, ktora sa
dostava von z rdry.

©® Ak je elektricky kabel poSkodeny, musi byt okamZite vymeneny. Pocas vymeny kabla
postupujte v stlade s nasledujicim navodom. Odstrante elektricky kabel a nahradte
ho kablom typu HO5VVV-F alebo HO5V2V2-F. Kabel musi vydrzat poZadované napé-
tie pre raru. Vymenu kabla musi vykonat technik s prislusnymi kvalifikaciami.

©® Uzemfujuci kabel (Zlto-zeleny) musi byt o 10 mm dlh$i od elektrického kabla.

Vodice elektrickych kablov musia mat znamienkovy prierez minimaine 3 x 1,5 mm?2.

® Ak nebudete dodrziavat vy$Sie uvedené pokyny, vyrobca nezarucuje bezpeéenstvo
rary.
Rozpajacie zariadenie zamontujte pomocou neodpojitelnych kablov v stlade s pra-
vidlami, ktoré sa tykaju kablov.

Pred zacatim pouZivania zariadenie sa oboznamte s obsahom celého navodu.

© Kontrolny panel
© Riadiace tlacitka
© Tesnenie rary
© Prvok grila

o Chrémovy podporny ram (teleskopovy typ ZME9O11EE,
ZME9021EE)

© Mriezka

@ Plech na pegenie mésa
© zaves

© Dvere

@ Ventilagné otvory

@ Pripevnenie do nabytku
@ Predny panel grila

@ Odvod dymu

@ Kontrolka

@ Zadny panel

@ Ventilator

@ Plech na kolage (*)

@ Boeny panel

@ Zmocnené skio

(*) volitelné
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Ovladaci panel

@ Vyber funkeii
© Elektronicky zobrazovaé
© Volba teploty

Typ ZME9011EE

Typ ZME9021EE
a8 =
O— = —@
e =
O— = —®
I:I - Tradicné
Pouziva sa na pegenie pikot a kolacov, pri ktorych teplo musi byt dodavané rovnomerne,
aby sme ziskali cesto dobre kyslo.
Vhodné na pecenie mésa a kolacov. Ventilator rovnomerne rozvadza teplo vo vnutri rury.
-
Vhodné na pripravu jedal, v ktorych sa poZaduje pripecenie povrchu. Vdaka tomu von-
pripravu takych jedal ako steky, rebierka, ryby, hrianky.
Ifl - Maxi Gril
Vacsia sila umozriuje opekanie vacsich povrchov nez je to v pripade obycajného grila
- Maxi Gril s termoobehom
Umozriuje rovnomerne upiect a zaroved pripiect povrch jedla. Je idealny na grilovanie.
Obzvlast vhodny na pecenie velkych porcii ako su hydina, divocina, atd. Jedlo umiestnite

O
Typ ZME9031ED
I:I - Rara vypnuta
- Tradiéné s termoobehom
kajsia vrstva mdze byt pripec¢ena bez vplyvu na prostrednu vrstvu jedla. Je to idealne na
a umoznuje tieZ skratit potrebny ¢as na pripecenie jedal.
na mriezke a pod mriezkou plech, na ktorom sa bude zbierat' tuk.

POZOR! Pocas pouZzivania funkcii gril, maxi gril a maxi gril s termoobehom dvierka
musia byt zatvorené.

- Turbo

Zo zadu rury je umiestnené vyhrievacie teleso. Ventilator rozvadza toto teplo rovnomerne
po rare. Vdaka tomu je mozné zaroven piect jedla na dvoch réznych urovniach. Tento
spdsob prace umoziuje rozmrazovanie potravinarskych vyrobkov. Musite vybrat nasta-
venie teploty.

I;I - Dolné vyhrievacie teleso
lyhrieva len z dolu. Umozfuje ohrievanie jedal, pecenie kysnutych kolacov a podobne.

- Dolné vyhrievacie teleso s termoobehom

Teplo je rozvadzané z dolnej €asti rary. Tato funkcia je idealna na pripravu kolacov s ovo-
cim alebo dZemovou napliiou, pretoze vyZadujii len ohrievanie zo spodu. Uvodné ohrie-
vanie je vzdy potrebné.

IZI - Grill a doIné vyhrievacie teleso
Je vhodné na pecenie masa. MéZeme ho puzivat pre porcie s réznymi rozmermi.

POZOR! Kontrolka je zapnuta pri kazdej funkcii riry.
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Technické tidaje

Technické parametre st Gvedené v znamienkovej tabulke vyrobku.

Rura je zariadenim | triedy, ktoré ma nasledovné vybavenie: pripojny elektricky kabel s
ochrannou Zilou.

Zariadenie splfia poZiadavky platnych noriem.

Zariadenie je v slade s poziadavkami direktiv:

- Elektrické nizkonapatové zariadenie (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Viyrobok je oznaceny znakom CE na znamienkovej tabulke.

Tieto informacie su uréené pre vykvalifikovanégo inStalatéra, ktory je zodpovedny za mon-
taz a elektrické pripojenie. Ak vykonavate instalaciu riry samostatne, vyrobca nezodpo-
veda za pripadné Skody. Postavte riru na vyznacené miesto do kuchynskej linky. Ruru
mdzete montovat pod blatom alebo vo zvislej skrinke. Pripevnite ruru v prislunej polohe
Srobami. Pouzite pritom dva pripeviiujice otvory na kryte.
Ak chcete najst pripeviiujlce otvory, otvorte dvierka riry a pozrite sa dovnitra. Zachovajte
vhodnu ventilaciu. Preto poCas montaze rry dodrZujte prislusné rozmery a vzdialenosti
uvedené nizSie.
POZOR:
© Ak chcete rozbalit’ ruru, potiahnite klapku umiestnent v dolnej casti krabice
a presurite ju. Ruru zdvihajte pomocou bo¢nych drZiakov a nie drziaku na dve-
rach rary.
© Medzera v kuchynskej linke musi mat' rozmery uvedené na obrazky. Minimalna
hibka 580 mm (pozri obr. @) a obr. ).
© Ak chcete zainstalovat v kuchynskej linke viacfunkéné riry, zadna cast’
kuchynskej linky, ktora zodpoveda zatemnenému povrchu na obrazku
o, neméze mat’ Ziadne vystavajtce prvky (popdpory, rary, elektrické zasuvky,
atd’). Lep, ktory sa pouziva v kuchynskom nabytku na lepenie povrchov
z umelej hmoty, musi odolévat’ teplote 85°C.
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POZOR: Vyrobca nezodpoveda za skody, ktoré vzniknu v désledku chybnej insta-
lacie a nespravneho pouZivania.

Pre vSetky rary po vykonani elektrického pripojenia:

@ Vsunte rdru do kuchynskej linky. Dévajte pozor na to, aby ste nezablokovali pripajaci
elektricky kabel. Neumiestriujte pripajaci elektricky kabel na hornom povrchu rary.

@ Pripevnite raru do linky pomocou 4 $robov, ktoré st dodavané v zostave. Sroby viozte
do otvorov viditelnych po otvoreniu dveri.

@ Preverte, &i sa steny rary nedotykaju kuchynskej linky a ¢i bola dodrzana vzdialenost
aspor 2 mm od susednych prvkov kuchynskej linky.

Pripojenie do elektrického napatia

Osoba, ktora vykonuije instalaciu, musi preverit, ¢i:

©® Elektrické napatie v sieti zodpoveda poziadavkadm uvedenym v znamienkovej tabulke
(vyrobnom §titku),

©® Elektrickd inStalacia zodpovedd maximalnemu odberu uvedenému v znamienkovej
tabulke,

©® Diagram pripojenia je uvedeny na obrazku niZie,

Elektrické pripojenie ma prislusné uzemnenie v sulade s platnymi predpismi,

® Pri vykonani pripojenie pouZite taky viacfazovy vypinaé, ktora zodpoveda zatazeniu.
Minimalna vzdialenost medzi kontaktmi musi byt 3 mm. Umozni to rozpojenie v pri-
pade nebezpecenstva, pocas Cistenia alebo vymeny Ziarovky. V Ziadnom pripade
nemoze uzemnujlci kabel prechadzat cez tento prepinac.

Po pripojeni elektrického napétia preverte, &i vSetky elektrické prvky rury pracuju.

230V 1~
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NASTAVENIE CASU NA HODINACH
Po pripojeni rary sa objavi na hodinach ¢as 12:00 a svetielko zane mihotat nad symbo-

lom .

Stla¢ tlacitka @ a @ Nastavite tak spravny ¢as na hodin&ch. Nastaveny ¢as sa
zapiSe a svetielko znikne.

RUCNE RIADENIE

Po nastaveni spravnej hodiny je rdra pripravena pracovat. Nasledne vyberte nastavenie
teploty a funkcie rary.
Ak chcete ruru vypnat, nastavte riadenie do polohy EI

FUNKCIA PROGRAMATORA ELEKTRONICKYCH HODIN
Funkcia vystrahy: Tato funkcia vydava vystrazny signal v urcitom ¢ase.

Cas piedenia: Funkcia umoziiuje zaprogramovat' riru, aby pracovala uréity &as, po kto-
rom sa sama vypne.

Koniec ¢asu pecenia: Funkcia umoziuje nastavit presnd hodinu, o ktorej sa rura sama
vypne.

Cas trwania a automatické vypnutie: Tato funkcia umoZfiuje nastavit &as trvania prace
a hodinu, o ktorej sa rara sama vypne. Funkcia dovoluje nastavit automatické zacatie
a zakoncenie prace rury.

Kontrolka hodin: Kontrolka hodin mdZze byt vypnuta, ak sa rdra nepouziva.

FUNKCIA VYSTRAHY

@ Stlacte a podrzte tlacitko MODE do &asu, ked kontrolka nad symbolom @ zatne
mihotat.

@ Stlacajte tlacitka @ a @ Vyberiete tak hodinu, o ktorej chcete pocut signal.

@ Kontrolka zostane nadalej zapnuta. Kontrolka tak informuje, Ze poplach je zaprogra-
movany.

@ Na koniec zaprogramovaného €asu poplach zazvoni a kontrolka bude mihotat.

@ Stlacte ktorékolvek tlacitko. Viypnete tym poplach a zobrazova¢ bude opat ukazovat
aktudlny cas.

PROGRAMOWANIE CASU PECGENIA

@ Stlacte a podrzte tlacitko MODE do ¢asu, ked ukazovatel nad symbolom | > | zatne
mihotat.

@ Stlacajte tlacitka @ a @ Zvolite tak hodinu, kedy sa ma pecenie ukondit.

@ Nasledne sa zasvieti ukazovatel, ktory sa doteraz mihal. Ukazovatel tak informuje, ze
rira sa automaticky vypne.

@ Hodiny budu opat ukazovat aktualny Cas.

() Vyberte teplotu a funkciu riry.

@ Ked nastaveny ¢as minie, rira sa vypne, poplach zazvoni a ukazovatel zacne mihat.
@ Stlacte ktorékolvek tlaitko. Vypnete tym poplach. Rura sa opétovne zapne.

Ak chcete vypn(t raru, nastavte riadenie do polohy D

PROGRAMOWANIE KONCA CASU PECENIA

@ Stlacte a podrzte tlacitko MODE do ¢asu, ked ukazovatel nad symbolom P | zagne
mihotat.

@ Stlacajte tlacitka @ a @ Zvolite tak hodinu, kedy sa ma pecenie ukongit.

@ Nasledne sa zasvieti ukazovatel, ktory sa doteraz mihal. Ukazovatel tak informuje, Ze
rira sa automaticky vypne.

®@ Hodiny budu opét ukazovat aktualny ¢as.

@ Zvolte teplotu a funkcie rary.

@ Ked nastaveny €as minie, rira sa vypne, poplach zazvoni a ukazovatel zatne mihat.
@ Stlacte ktorékolvek tlacitko. Vypnete tym poplach. Rura sa opatovne zapne.

Ak chcete vypnut ruru, nastavte riadenie do polohy D

PROGRAMOWANIE CASU TRVANIA A AUTMATICKEHO VYPINANIA

@ Stlacte a podrzte tlacitko MODE do ¢asu, ked ukazovatel nad symbolom | > | zatne
mihotat.

@ Stlacajte tlacitka @ a @ Zvolite tak €as trvania pecenia.
() Nasledne sa zasvieti ukazovatel, ktory sa doteraz mihal.

@ Stlacte a podrzte tlacitko MODE do Gasu, ked ukazovatel nad symbolom P | zagne
mihotat.

@ Stlacajte tlacitka @ a @ Zvolite tak hodinu, kedy sa méa pecenie ukonit.
@ Nésledne sa zasvieti ukazovatel, ktory sa doteraz mihal.
@ Zvolte teplotu a funkcie rury.
Rura zostane nadalej vypnuta a ukazovatele nad symbolami » | a | > | sa budu
svietit.
Takto ste naprogramovali raru.
@ Ked sa pribliZi ¢as préce rury, rura sa zapne a bude pracovat cely zaprogramovany ¢as.
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Ked sa zaprogramovany ¢as prace rury skonéi, rira sa vypne, poplach zazvoni a uka- INSTRUKCIE, KTORE SA TYKAJU VYBERANIA PODPORNYCH RAM
zovatel nad symbolom P> | zaéne mihotat. Q@) Odstraiite vSetky pridavné zariadania z vnutra rdry.
(1D Stlacte ktorékolvek tacitko. Vypnete tym poplach. Rura sa opatovne zapne. @ Vyberte podporné ramy @ a povolte driak blokady (9.

@ Ak chcete vypnut raru, nastavte riadenie do polohy I:I
POZOR! Ak stlacate tlacitko MODE, objavi sa symbol programovanej funkcie na

zobrazovaci. Funkciu mézete zmenit, stlacajuc tlacitka @ a . Ak vyberiete
pozadovanu funkciu, zasvieti sa ukazovatel’ nad prislusnym symbolom. V pripade
prerusenia dodavky elektrickej energie sa vynuluju vsetky programy elektro-
nickych hodin. Musite opétovne nastavit’ spravny ¢as a nanovo zaprogramovat’
hodiny.

ZAPINANIE KONTROLKY HODIN

Ak chcete vypnit svetielko hodin, stlacte sti¢asne obe tlacitka. Po niekolkych sekundach
zobrazova¢ hodin zhasne.

Ak chete zobrazova¢ hodin opat zapnut, stlacte ktorékolvek tlacitko a aktualny Cas sa
znova objavi.

Tuto funkciu méZete pouzivat, ked hodiny ukazuji aktualny Cas a ziadna funkcia nie je
zaprogramovana (nesvieti sa Ziaden symbol).

1l
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Pretrite riru vodou s trochou tekutiny na umyvanie riadu. Vysuste makkou handrickou.
Zeravinové alebo 3mirglujice zlozky nie si vhodné. Ak akékolvek zlozky tohto typu sa
dotknu prednej Casti rary, umyte ich okamzite vodou.

POZOR: Nevelké farebné rozdiely na prednej ¢asti zariadenia st zapri¢inené pou-
Zivanim réznych materialov ako napr. sklo, plasty a kov.

Zariadenia s prednymi ¢ast'ami z nehrdzavejlicej ocele — Vzdy hned odstrariujte Skvrny
zapri¢inene kameriom, tukom, m1iekom alebo vaje¢nym bielkom. PouZivajte vyrobky na
oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele. Pred pouzitim prostriedku na celom povrchu, ho naj-
skor vyskuSajte na malom, malo viditelnom povrchu.

Zariadenia s prednymi ¢astami z aluminium — Ak zariadenie Cistite, musi byt vypnuté
a studené. Z bezpecnostného hladiska nedistite zariadenie parou alebo pristrojom pod
vysokym tlakom. Agresivne Cistiace vyrobky, drapajuce Spongie a drsné handri¢ky nie st
vhodné.

UPOZORNENIE: Ak zariadenie cistite, musi byt vypnuté a studené. Z bezpecnost-
ného hladiska necistite zariadenie parou alebo pristrojom pod vysokym tlakom.
Agresivne Cistiace vyrobky, drapajtice Spongie a drsné handricky nie st vhodné.

POZOR: NepouZivajte Ziadne trecie handricky, ostré Skrabky alebo stieracie ,"np-

prostriedky. / rlm in "lll
‘ pas, I

©® Nikdy nepouzivajte paru alebo spreje pod vysokym napatim na Cistenie zariadenia. l'l'; {\\(J) e

©® Nikdy nepouzivajte stieracie prostriedky, drotenky alebo ostré predmety na Cistenia
sklenenych dvierok rary.

® Povrch z nehrdzavejicej ocele alebo emailované povrchy GEistite teplou vodou
s mydlom alebo vhodnym znackovym vyrobkom.Neodpori€ame pouzivat stieracie
prostriedky na Cistenie, pretoze mozu znicit povrch a pokazit vyzor rary. Je velmi
délezité, aby ste raru Cistili po kazdom pouziti. Roztopeny tuk sa odklada na stenach
rary po€as varenia. Ak nabuduce pouzijeme ruru, tuk moze zapricinit neprijemnt vonu
alebo modze dokonca vplynit na efekt varenia. Na Cistenie pouzivajte hortcu vodu
a detergent. Zariadenie starostlivo umyte.

©® Na distenie rodtu z nehrdzavejlcej ocele pouzivajte detergenty a drétenky, napr.
kovové dresy s detergentom. Sklenené povrchy ako napr. vrch, dvierka riry a dvierka
vyhrievacej komory musia byt Cistené v ase, ked su studené. Na poSkodenia, ktoré
vznikli v désledku nedodrziavania vy$Sie uvedenych zasad, sa nevztahuje zaruka.

\ (1Y |
i "
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@ Ak chcete zlozit prvky naspat, postupujte opacne.

POZOR! Pre Vase bezpecenstvo nikdy nezapéjajte riru bez zadného panela, ktory
chrani ventilator.
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POUZIVANIE ZLOZENEJ VYHRIEVACEJ MRIEZKY GRILA (V ZAVISLOSTI
OD MODELU)

Ak chcete umyt hornt East rary:

©® Pockajte pokial rara Uplne vychladne.

® Pretotte $rob @) a znizte prvok grila do najnizsej moznej polohy.

® Vyberte hornu Cast rary a vratte prvok grila do pdvodnej polohy.

UMYVANIE VONKAJSICH STIEN RURY A PRIDAVNYCH ZARIADENI

Pretrite riru vodou s trochou tekutiny na umyvanie riadu. Vysuste méakkou handrickou.
Zeravinové alebo Smirglujuce zloZky nie su vhodné. Ak akékolvek zloZky tohto typu sa
dotknu prednej Casti rary, umyte ich okamzite vodou.

POZOR: Nikdy nepouZivajte kovové Skrabky ani stieracie prostriedky, ktoré mézu
porysovat emailu. Povrch z nehrdzavejicej ocele Cistite opatrne. PouZivajte len
Spongiu alebo handri¢ku. Neporysujete tak riru.

POZOR: Ak umyvate vonkajsi povrch, neodstrariujte riadiaci panel. Riadiaci panel
moZete odstranit’ len vtedy, ak riru vymontujete z krytu.

CISTENIE DVIEROK RURY

V zavislosti od modelu mozete odstranit dvere, aby ste si ulahili ich Cistenie.
@ Siroko otvorte dvere.

@ Uplne pretocte oba zvierade alebo viozte do otvorov o malé Spendliky.

@ Zatvarajte dvere aZ do momentu, ked' sa prestavia do obidvoch zvieraCov

22

@ Chytte dvere z oboch stran. Potiahnite dvere riry dopredu az sa celkom uvolnia zo
zavesov @.

Ak chcete zloZit dvere naspat, postupujte opacne
VYMENA ZIAROVKY VO VNUTRI RURY

POZOR: Ak chcete vymenit Ziarovku v rure, odpojte riru od elektrickiho napitia
a ak je to potrebné pockajte, pokial rira vychladne.

® Odkrutte tienidlo a nasledne Ziarovku.
©® Vymente Ziarovku a zaloZte naspat tienidlo.

Ziarovka musi vydrzat teploty do 300°C

RieSenie problémov

Rura nepracuje

® Preverte pripojenie do elektrického napatia.

©® Preverte poistky a aktualny obmedzovac napétia vo Vaej intalacii.

® PresvedCte sa, ¢i hodiny st w module ruéného alebo automatického riadenia.
©® Preverte polohy funkcii a vyberanie teploty.

Vnutorna kontrolka rury sa nesvieti
® Vymerte Ziarovku.
® Preverte montaz ziarovky v sulade s tymto navodom obsluhy.

Ukazovatel nahrievania nepracuje

® Zvolte teplotu.

® Zvolte nastavenia.

® Ukazovatel by mal svietit len vtedy, ak sa rira nahrieva do nastavenej pracovnej tep-
loty.

Dym wydziela sie podczas pracy piekarnika

® Je to normalne po€as prvého pouzitia.

® Obcas rdru umyte.

® Zmensite mnozstvo tuku alebo oleju, ktory je na plechu.

©® Nepouzivajte teploty vysSie neZ su uvedené v tabulkach funkcii rary.

Nedosahuji sa oéakavané vysledky pecenia

® Prezrite tabulku funkcii rary a zistite pokyny tykajuce sa prace s rarou.

POZOR! Ak nezavisle od vyssie uvedenych pokynov problém pretrvava, skontak-
tujte sa s autorizovanym servisom.
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Tabulky a pokyny

STUDENE PREDJEDLA VAHA UROVEN VKLADU FUNKCIA RURY TEPLOTA CAs NADOBA
180-2 45-
Pecend rv3 0.35 1 IZI 80-200 550 Plytky Ziaruvzdorny
ecena ryza ) riad
170-190 35-40
3 =l 170-190 45-50
Pastéty 1,5 Plech
2 160-180 30-35
_ _ =l 190-210 35-40
Ze'e:;’:: ‘;gz‘;i‘""e 1 2 Plyti riad
' 170-190 30-35
=] 190-210 5560
Zeleninové zapekanky 15 2 170-190 4550 Plytky riad
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Pecené zemiaky 1 3 Plech
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Mriezka
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Quiche 1,5 2 Forma do quiche
160-180 45-50
3 =l 170-190 10-15
Plnené rajciny 0,75 Plech
2 160-180 10-15
RYBY VAHA UROVEN VKLADU FUNKCIA RURY TEPLOTA CAs NADOBA
. =l 180-200 30-35
(druh morske) ey 18 ° Plct
170-190 25-30
) =l 190-210 25-30
Solena dorado 1 3 Plech
(druh ryby) 180-200 25-30
) =l 190-210 30-35
Zapekana .ryba 1 2 Riad na zapekanky
v cestovine 180-200 30-35
=l 170190 15-20
Sola (druh ryby) 1 3 Plech
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Okoi (druh ryby) 1 3 Plech
w =
s 180-200 15-20
=l 190-210 2530
Morska $tuka 15 3 180-200 20-25 Plech
180-200 20-25
o =l 180-200 20-25
v It-t? :gjozr:v;lgg::,ri ! 3 Plech
170-190 15-20
=l 190-210 20-25
Pstruh 1 2 Plech
180-200 15-20
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MASO VAHA UROVEN VKLADU FUNKCIA RURY TEPLOTA CAS NADOBA
=l 190-210 75-85
Prasiatko 2 3 170-190 65-75 Plech
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kralik 15 3 160-180 45-50 Plech
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Jahiiacina 1,5 3 170-190 45-50 Plech
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Pecienka 1,5 3 160-180 30-35 Riad na zapekanky
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Nakladana svieckova
(kvalitné zadné maso 1 3 160-180 30-35 Plech
prasiat a koni)
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Kura 1,5 3 Plech
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Rostbef Y . g
(medzirebrové miso) 1 3 170190 30-35 Plech
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Steak 1 3 Plech
160-180 3035
KOLACE A DEZERTY VAHA UROVEN VKLADU FUNKCIA RURY TEPLOTA CAS NADOBA
=l 170-190 35-40
Piskotové cesto 05 2 Forma na cesto
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Rolada 03 3 Plech
160-180 10-15
1 =l 160-170 60-65
Flan (mexicky dezert) 05 Forma na chlieb
2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Zakusky 0,5 3 Plech
150-170 1520
=l 170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Plech
170-180 1520
, =l 160-180 25-30
Bl'f\tI)‘ecl:;lv(_lk 05 2 Plech
(malé kolaciky) 150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Pecené jablka 1 3 Plech
170-190 30-35
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KOLACE A DEZERTY VAHA UROVEN VKLADU FUNKCIA RURY TEPLOTA CAS NADOBA
=l 170-190 15-20
Pecené banany 05 3 Riad na zapekanky
170-190 10-15
=l 180-200 20-25
Francuzske zakusky 0,25 2 Plech
170-190 20-25
=l 170-190 60-65
Kolaée so slivkami 05 2 Forma na cesto
160-180 50-55
Sarioti =l 170-190 50-55
ariotka
. L ix 1 2 Plech
(jablkovy kolac) 160-180 45.50
=l 180-200 45-50
Syrovy kolaé 1 2 Forma na cesto
170-190 35-40

Ekoldgia — dbajme o Zivotné prostredie

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky elektrospotrebi¢ov ZELMER
su recyklovatelné a zasadne by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Kartonovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odo-
vzdajte do zberne PE na opatovné zuZitkovanie.

Po ukon€eni Zivotnosti spotrebic zlikvidujte prostrednictvom na to uréenych recyklacnych
stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne vyradeny z prevadzky, doporuuje sa po odpojeni
privodnej $nlry od elektrickej siete jej odstranenie (odrezanie), pristroj tak bude nepouzi-
telny.

Informujte sa laskavo na Vadej obecnej sprave, ku ktorému recyklaénému
stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunélneho odpadu. Spotrebitel pri-
spieva na ekologicku likvidaciu vyrobku. ZELMER SLOVAKIA s.r.0. je zapo-
jena do systému ekologicke;j likvidacie elektrospotrebi¢ov u firmy ENVIDOM

— zdruzenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk. I

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servisnych strediskach. Zaruéné
a pozéruéné opravy dorucené osobne alebo zaslané poStou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid' ZOZNAM ZARUCNYCH SERVISOV.

©® Obalové materidly mozu byt nebezpecné pre detil

® Prosim, chodte do recyklingového miesta, kde odstrania obal alebo zariadenia.
Odstrihnite elektricky pripojny kébel a zniéte zariadenie zamykajtice dvierka.

©® Karténovy obal je vyrabany z recyklingového papieru. Musite ho odovzdat na miesto
zberu starého papiera.

©® Zabezpeclte spravne odstranenie tohto vyrobku. Pomahate tak predchadzat negativ-
nym dosledkom pre Zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v pri-
pade nespravneho zaobchadzania s odpadmi tohto vyrobku.

©® Ak cheete ziskat viac podrobné informacie tykajlce sa recyklingu tohto vyrobku, pro-
sime, skontaktujte sa s miestnym Uradom alebo firmou, ktora sa zaobera vyvozom
smeti.

Dovozca/vyrobca nenesie zodpovednost za pripadné Skody vzniknuté vo vysledku pouzitia zariadenia
v rozpore s jeho uréenim alebo vo vysledku nesprévnej obsluhy.

Dovozca/vyrobca si vyhradzuje pravo vyrobok kedykolvek upravovat bez predchadzajiceho ozné-
menia za ucelom prispésobenia pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo z konstrukcnych,
obchodnych, dizajnovych alebo inych dévodov.
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Biztonsagi eldirasok

©® Olvassa el figyelmesen a hasznélati utasitast. Fontos javaslatokat tartalmaz a siit6
biztonsagos beszerelésével, hasznalataval és szervizelésével kapcsolatban.

© Orizze meg ezt a hasznalati utasitast, hogy a jévében is felhasznalhassa.

©® A késziiléket csak olyan biztonsagi csatlakozdaljzatba (valtoaram) csatlakoztassa,
mely megfelel a késziilék paramétertablazataban leirtaknak.

©® Ahelytelendl szerelt csatlakozokabel dramitést okozhat.

Beszerelés utana csatlakozd kdnnyen elérhetd helyen kell, hogy legyen.

©® Az els6 hasznalat soran fellépé csipés fist az izolalé anyag elsé felmelegitésébdl
adodik.

©® Ez természetes jelenség, varja meg mig a fist kiszellézik, majd ezutan megkezdheti
a sités.

® Ne engedje, hogy gyermekek tartdzkodjanak a forrd siité kozelében, féleg, mikor
a grillsiitd is be van kapcsolva.

©® Bizonyosodjon meg réla, hogy a kész(ilék ki van kapcsolva az égo kicserélése el6tt,
hogy elkerilje az esetleges aramutés veszélyét.

VIGYAZAT: A hozzaférhetd feliiletek forréak lehetnek. Ne engedjen gyermekeket
a slito kozelébe

©® A késziléket mozgasukban korlatozott és csokkent mentélis képességgel vagy
a készlilék hasznalatara vonatkozd gyakorlattal és tudassal nem rendelkezé szemé-
lyek (beleértve a gyerekeket is) nem hasznéalhatjak, kivéve ha a felligyeletiik bizto-
sitott, vagy a biztonsagukeért felelés személy altal készllékhasznalatra vonatkozéan
utasitast adtak.

Asiito felépitése
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@ Ugyelien arra, hogy gyerekek ne jatszanak a késztilékkel.

® A készilék mikddtetéséhez nem szabad kulsd id6zité kapcsolot vagy kilon tavve-
zérld rendszert csatlakoztatni.

Ha a tapkabel sériilt, a cserét a késziilék gyartéjanak vagy a szakértének ajanljuk

megbizni a veszedelem kikeriilése céljabol.

A késziilék javitasat kizarolag csak arra kiképzett szakember végezheti. A helytele-

niil elvégzett javitas a hasznalé szamara komoly veszélyt jelenthet. Meghibasodas

esetén forduljon a szakszervizhez.

©® Aslit6 beszerelését és javitasast kizardlag szakember végezze a gyartd utasitasainak
megfelelden.

® Akészillék kizardlag hazi hasznalatra késziilt. Etelkészitésen kivil semmilyen mas
célra ne hasznalja.

® Asiitét csak beépités utan hasznalja.
©® Figyeljik arra, hogy gyerekek ne jatszanak a készilékkel.

® Ne hasznéljon durva feliileti tisztitszereket, vagy éles fém eszkdzoket az ajtoliveg
tisztitasahoz, mert azok megsérthetik azt, ami az iveg megrepedéséhez vezethet.

® Ne hasznaljon pérat a tisztitashoz.

©® A sité kizarélag rendeltetésének megfeleléen, étel készitésre hasznalhaté. Minden
mas fajta hasznalat, pl. fiités, nem rendeltetésszerii és ezért veszélyes lehet.

® Agyarté nem felel a siité nem rendeltetésszer(i hasznalatbél adodo sériilésekeért.

® Ne tegyen kézvetleniil a st aljaba étel, vagy tartokat. Hasznaljon mindig siit6lapot,
vagy racsot.

® Ne érjen vizes, vagy nedves kézzel, vagy labbal a siit6hoz.
©® Hosszabbitd, vagy csatlakozoaljzatot mddositd kiegésziték hasznalata nem ajanlatos.

© Beszerelést, tisztitast, karbantartdsi munkakat csak aramtalanitott készilékkel
végezzen.

® Mukodés kozben a készlilék felforrésodik. Vigyazzon, hogy ne érjen hozza a készilék
forrd belséfelileteinez.

©® Hasznaljon védbkesztyiit, mikor a forrd sitébe nyul.

® Ne ontse le vizzel a sitd also lapjat, mikor az mikodésben van, mert megsériilhet
a porcelan feliilet.

@ Ovatosan nyissa ki a siitd ajtajat, hogy elkeriilje a forrd para okozta égési sériiléseket.

©® Acsatlakozokabelnek min. 3 x 1,5 mm? kell hogy legyen az atmérdje.

® Ha nem tesz eleget a fentebb leirtaknak a gyarté nem garantélja a siité biztonsagos
miikodését.
A megszakitét a csatlakozokabelen, a vezetékek szamara elirt normaknak megfele-
16en kell felszerelni.

Els6 hasznalat elétt figyelmesen olvassa el a hasznélati utasitast.

@ Vezéripanel

© Szabalyozogombok
© Asits szigetelése
O Agill része

© Kromozott tartoallvany
(teleszkdpos tipusok ZMEQO11EE, ZME9021EE)

O siitéracs

@ Hussiitslap

© Ajtopant

© Ajto

@ Szellszonyilas
@ Rogzits

@ Grillablak

@ Fistelszivo

@ Lampa

@ Hatso lap

@ Ventillator

@ Tésztasiits tepsi (*)
@ Oldallap

@ Edzett iivegablak

(*) opcionalis
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Vezérlopanel

@ Funkciskapcsolo
© Elektromos kijelzo
© Homérsékletszabalyozo

ZME9011EE tipus

ZME9021EE tipus
= a8 =
Q— 1 —@
ZME9031ED tipus
Tiv T G
O— = —®

Assiit6 funkcidi

I:I - A siitd ki van kapcsolva

I:I - Hagyomanyos

Siitemények készitéséhez, melyeknél a meleget minden iranybol egyforman kell biztosi-
tani, hogy kénny legyen a sl6 tészta allaga.

- Hagyomanyos héforgatassal

Husok és stitemények készitéséhez. A ventillator egyforman osztja el a hét a sitében.
1 -G
Olyan ételekhez, melyeket felszinét ropogésra kell siitni. Ennek kdszénhetben a kiilsé fel-
szin a belsd allaganak valtozasa nélkil pirithato. Kitlind steakek, oldalas, halak és toast
stitéséhez.

Ifl - MaxiGrill

Nagyobb feliiletek grillezését teszi lehetévé a nagyobb hatasfoknak kdszénhetden, egy-
ben lerdviditi a grillezéshez szikséges idét.

- MaxiGrill héforgatassal

Lehet6vé teszi az egyidejli sitést és grillezést. Idedlis grillezéshez. Kifejezetten nagyobb
térfogatl ételek készitéséhez jo, mint pl.: szarnyasok, vadhisok, stb. Az ételt a helyezze
a slitéracsra, mig ala sttélapot, melyre majd a zsir és a szaft lecsepeghet.

FIGYELEM! A Grill, Maxi Grill i MaxiGrill h6forgatassal funkciok hasznélatakor az
ajtonak zarva kell lennie.

- Turbo
A ventillator lehetévé teszi a hatso részben talalhato fiitészal altal termelt hd egyenletes
elosztasat. Ennek koszénhetden két szinten is lehet egyszerre siitni.

Ez a funkcid lehetdvé teszi fagyasztott ételek felolvasztasat. Ehhez allitsa be a héfokot.
[—] - Aiso fitsszal
Csak alulrél melegit. Lehetdvé teszi az ételek felmelegitését, valamint az élesztés tésztak
slitését.

- Alsé fitészél héforgatassal

Idedlis gylimdlcstortak, lekvaros siitemények készitéséhez, melyeket alulrdl kell siitni.
Sités eldtt el6 kell melegiteni hozza a sitét.

=1 - crin és aise fiitsszal

Hasznos husok siitéséhez, kiildnb6zd térfogatu ételekhez alkalmazhato.

FIGYELEM! A jelz6fény minden funkcié esetében vilagitani fog.
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Miiszaki adatok

A miiszaki adatok a termék paramétertablajan talalhatok.

Asiitd |. osztalyd termék, mely tartalmazza a sziikséges foldelt csatlakozokabelt.
Akészllék megfelel a kotelezd normaknak.

A késziilék megfelel az kévetkezd direktivaknak:

- Akeészlilék alacsony feszlltségii LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneses kompatibilitds (EMC) — 2004/108/EC.

A paramétertablan CE jelzés van feltlintetve.

Beszerelés

Az alabbi informaciok szakképzett szerelének szolnak. Ha sajat maga végzi a beszerelést
a gyatré nem vallal feleldsséget a helytelen beszerelésél adodo karokért.

Allitsa a siitét a neki szant helyre a konyhaszekrényben; szerelhetd fiiggdleges allast
szekrény belsejében, vagy az elkészitd pult alatt. Rdgzitse a sitét a megfelelé pozicioba
csavarok segitségével a két rogzité nyilason.

A nyilasokhoz hozzaférni a siit6 ajtajanak kinyitdsaval lehet. Ahhoz, hogy biztositsuk
a megfeleld szelldzést a beszerelés soran vegylik figyelembe az alabbi méreteket.

FIGYELEM:

© A siité kicsomagolasahoz hiuzza meg, majd tolja el a doboz aljan talalhaté
fedelet, kiemelni az oldalt talalhaté fogantyuk segitségével lehet, nem az ajton
talalhato fogantyval.

° Aebeépitésre szént térnek minimum 580 mm mélynek kell lennie: lasd @) és

abra.

© A tébbfunkcids siitok beépitésekor a beépitend6 tér hatsé részében, lasd 9
abra, nem lehetnek kiallo elemek (erdsitések, csovek, csatlakozok, stb.).

© A konyhaszekrény ragasztasahoz hasznélt ragaszténak min 85°C-ig héallonak
kell lennie.
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FIGYELEM! A gyarté nem felel a helytelen beszereléshél és hasznalatbél adédo
karokért.

Mindegyik siit6 esetében az elektromos vezetékek csatlakoztatasa utan:

@ Helyezze be a sutét a neki szant helyre ugy, hogy az ne blokkolja az elektromos veze-
tékeket és azok ne fekiidjenek a siit felsé lapjan.

® Nyissa ki a siit6 ajtajat és az oldalan talalhatonyilasokba csavarva rogzitse a sitot
a helyére a négy hozza jard csavar segitségével.

@ Ellendrizze, hogy a siité oldala ne érjen a szekrény falahoz és legyen a siité, valamint
a szekrénytdl a tobbi beépitett elem min. 2 mm-ra legyen.

Csatlakoztatas az energiahalézathoz

A beszerelést végzé személy ellendrizze a kovetkezéket:

©® Aparamétertablan talalhatja a fesziiltség és aramerdsség adatait.

©® Az elektromos vezetékeknek ki kell biriuk a paramétertablan megadott maximalis
aramerdsség értékeket.

©® Az alabbi abran megtalalhatja a csatlakoztatasi rajzot.

©® Az elektromos csatlakozoknak az aktualis normaknak megfeleld foldeléssel kell ren-
delkeznilk.

©® Az elektromos csatlakoztatast tobb polusu biztositék segitségével végezze, mely meg-
felel a fellépd terhelésnek. Az érintkezOk kdzott a tavolsag min. 3 mm legyen, hogy
vészhelyzet, tisztitas vagy €g6 csere esetén szét lehessen kapcsolni. A foldelt kabel
semmilyen kériilmények kdzott nem mehet ezen a kapcsolon keresztil.

Bekotés utan, ellendrizze, hogy a siitd minden elektromos alkatrésze megfeleléen miiko-

dik-e.

230V 1~

3 x1,5mm’
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Asiito hasznalata

AZ IDG BEALLITASA AZ ORAN
Amikor a siité Gizembe helyezésre keriil, megjelenik a 12:00 jelzés, valamint villogni kezd

a @ jelzés feletti lampa.

A @ és @ gombok segitségével allithatja be a pontos idét. Beallitas utana a jelzés
nem vilagit tovabb.

KEZI BEALLITAS

A pontos id§ bedllitdsa utana a sité készen all a hasznalatra. Kévetkezd Iépésként allitsa
be a hdmérsékletet és a stitési funkciot.

Assiitd kikapcsolasahoz allitsa azt I:I pozicioba.

AZ ELELKTROMOS ORA FUNKCIOI
Jelzd funkcioé: Ebben a funkcioban a bedllitott idd eltelte utan a siitd hangjelzést ad.

Siitési id6: Ebben a funkcioban a siitd csak egy adott ideig miikodik, majd magatol kikap-
csol.

Siités vége: Ebben a funkciéban elére megadott iddpontban a siité magatol kikapcsol.
Id6tartam és automatikus ledllas: Ez a funkcio lehetévé teszi a sités idétartamanak,
valamint a sités befejezésének beallitasat. Ez lehet6vé teszi a siités automatikus indita-
sat és leallitasat.

Az 6ra lampaja: Az 6ra ldmpaja kikapcsolhato, mikor a siité nem dolgozik.

JELZO FUNKCIO

QD) Tartsa lenyomva a MODE-ot, mig a @ jel felett a lampa villogni nem kezd.

@ Allitsa be a a hangjelzés idépontjat a gombok segitségével @ @

@ A jelz6fény vilagitani fog, ezzel jelezve, hogy a jelz6funkcio be lett allitva.

(@ Ackijelolt idépontban megszolal a jelzés és a jelzéfény villogni kezd.

® Nyomja meg barmelyik gombot, hogy leéllitsa a hangjelzést, majd ez utan megjelenik
a pontos id6.

SUTESI IDO

@ Tartsa lenyomva a MODE-ot, mig a jel felett a [ampa | > | villogni nem kezd.

@) Alitsa be a kivant idétartamot a gombok segitségével @ @

@ Ekkor, az eddig villogo jelzés folyamatosan égni kezd jelezvén, hogy a siité automati-
kusan kikapcsolt.

@ Az 6ra Ujra a pontos id6t fogja mutatni.
@ Vélassza ki a kivant hémérsékletet és a sitési funkciot.

@ Miutan a beallitott id6 eltelt, a sité kikapcsol, megszélal a hangjelzés és a jelzéfény
villogni kezd.

@ Nyomja meg barmelyik gombot és a hangjelzés elhallgat. A siit6 Ujra bekapcsol.
A st6 kikapcsolasahoz &llitsa be a D poziciot.

SUTES VEGE

@ Tartsa lenyomva a MODE-ot, mig a jel felett a lampa P> | villogni nem kezd.

@ Allitsa be a kivant idét a gombok segitségével @ @

@ Ekkor, az eddig villogo jelzés folyamatosan égni kezd jelezvén, hogy a siité automati-
kusan kikapcsolt.

@ Az é6ra Ujra a pontos id6t fogja mutatni.
@ Vélassza ki a kivant hémérsékletet és a siitési funkciot.

@ Miutan a bedllitott id6 eltelt, a stté kikapcsol, megszélal a hangjelzés és a jelzéfény
villogni kezd.

@ Nyomja meg barmelyik gombot és a hangjelzés elhallgat. A stt6 Ujra bekapcsol.
Ast6 kikapcsolasahoz &llitsa be a I:I poziciot.

IDGTARTAM ES AUTOMATIKUS LEALLAS
@ Tartsa lenyomva a MODE-ot, mig a | > | jel felett a lampa villogni nem kezd.

@ Allitsa be a kivant idétartamot a gombok segitségével @ @
@ Ekkor az eddig villogd jelzés folymatosan villagitani kezd.
@ Tartsa lenyomva a MODE-ot, miga P | el felett a [ampa villogni nem kezd.

@ Allitsa be az siitési idd végét @ @ a gombok segitségével.
(6) Ekkor, az eddig villogé jelzés folymataosna égni kezd.
@ Vélassza ki a kivant hémérsékletet és a sitési funkciot.
(®) Asiitts kikapcsol a P> | | > | elek felett a jelzGfény égni kezd.
Assiitd be van programozva.
@ A beallitott siitési iddpontban a sité bekapcsol és a megadott idétartam at dolgozni fog.

Amikor a beallitott id6 eltelik a (it kikapcsol, hangjelzést ad és a fényjelzés a » | jel
felett villogni kezd.
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@ Nyomja meg barmelyik gombot és a hangjelzés elhallgat. A siitd Ujra bekapcsol.
@ Asslit6 kikapcsolasahoz allitsa be a I:I poziciot.
FIGYELEM! A MODE gomb megnyomasakor megjelenik a funkcié a program

kijelzén. Ezt a @ i@ gombok hasznalataval megvaltoztathatja. A megfelelé
funkcié kivélasztasa utan a megfelelé funkcio felett levé lampa vilagitani kezd.
Aramkimaradas esetén az elektromos 6ra minden beallitasa elveszik. Ujra be kell
allitani a pontos id6t az 6ran.

AZ ORA LAMPAJANAK KIKAPCSOLASA

A kikapcsolashoz nyomjon meg egyszerre két gombot és néhany méasodpercen belll
a lampa kialszik.

Az Ujboli bekapcsolashoz nyomjon le barmilyen gombot és a ldmpa Ujra vilagitani fog.

Ez a funkcio akkor hasznalhaté, ha az 6ra a pontos id6t mutatja és semmilyen funkcié
sincs beallitva (egyetlen funkciojelz6 sem vilagit).

1l

> ]

®
©

—@—MODE @—

Tisztitas és karbantartas

Tordlje at a siitd fellletét enyhén mosogatdszeres vizzel, majd torélje szarazra.

Maro és surolészert tartalmazé szerek nem megfelel6ek a tisztitashoz. Ha barmikor ilyen
jellegli szer kerl a siitd elélapjara azonnal mossa azt le vizzel.

Asiitd belsejét mossa ki, hogy igy eltavolitsa az ételmaradékokat és a zsirt, mely fiistot és
kellemetlen szagokat okozhat miikddés kézben, valamint foltot hagyhat.

FIGYELEM! Az eldlap szinében jelentkezé kiilonbségek a felhasznalt anyagok
kiilonbségébdl adodik pl.: iiveg, miianyag, fém.

Rozsdamentes acél el6lapu — Minden esetben azonnal tordlje le a vizkd, zsir, liszt, tojas-
fehérje okozta foltokat. Hasznaljon rozsdamentes acélhoz javasolt szereket. Hasznalat
elébb prébalja ki azokat egy kevésbé lathato helyen.

Aluminium elélapu - Hasznaljon lagy ivegmosdszert. Térdlje at a felliletet puha Gveg-
mosd ronggyal vagy mikroszélas kenddvel, de ne dérzsdlje. Agressziv tisztitoszerek,
durva szivacsok, rongyok nem megfeleldek.

VIGYAZAT! A tisztités sorén a siitd legyen kikapcsolva és teljesen kihiilve. Biz-
tonsagi okokbdl ne tisztitsa a késziiléket paraval, vagy magasnyomasu eszkozzel.
Agressziv tisztitészerek, durva szivacsok, rongyok szintén nem megfelelGek.

FIGYELEM! Ne hasznaljon durva feliiletii szivacsokat, kend6ket, vagy stroléanya-
gokat.

® Sose hasznaljon parat, nagynyomasu sprayeket a tisztitashoz.

©® Sose hasznaljon surolo fellilet(i anyagokat, éles targyakat a sité Uvegfeliiletének tisz-
titsahoz.

©® Ha a siités utan zsir marad a sitd bels feliiletén, akkor azt a kévetkezéképpen tavo-
lithatja el: kapcsolja be a siitét Uresen egy 6rara 200°C-on.

©® Arozsdamentes acélfellileteket és porcelan fellileteket tisztitsa meleg vizzel és szap-
pannal, vagy markas erre a célra gyartott termékkel. Nem javasoljuk suroléjellegi
anyagok hasznélatat, mert tonkretehetik a sité kinézetét.

® Fontos, hogy minden hasznalat utan elmossa a siitét, mert le siités alatt zsir rakddik
sutd falara. A kovetkez6 hasznélat soran, az ilyen lerakodott zsir rossz szagokat okoz-
hat és befolyasolhatja a siitést. A tisztitashoz hasznéljon forrd vizet és mosogatoszert,
majd jol oblitse azt le.

©® Arozsdamentes sltéracs tisztitasahoz hasznaljon fémszalas szivacsot és mosogaté-
szert. Az Uvegfeliileteket, mint az el6lap, az ajto, és a sitdkamra ajtaja, csak kihdilve
tisztitsa. A fenti utasitasoknak nem megfeleld tisztitasbdl adodo karokért a gyartdé nem
vallal garanciat.
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A TARTOELEMEK ES AZ OLDALLAPOK KIVETELENEK LEIRASA
©) Vegyen ki mindent a siitd belsejébdl.
@ Vegye ki a tartokeretet Q) kiengedve a blokkolo elemet (@.

(5) Anhoz, hogy visszaszerelie kivesse az utasitas pontjait visszafelé.

FIGYELEM! A sajat biztonsaga érdekében, sose kapcsolja be a siit6t a ventillatort
botitd hatso lap nélkiil.
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AZ OSSZERAKHATO FUTGSZALU GRILL HASZNALATA (MODELLTOL
FUGGOEN)

Asiité fels6 részének tisztitasa:

©® Varja meg, hogy teljesen kih(ljon a suts.

©® Tekerje ki a csavart o hajtsa le a grillt amennyire csak lehet.

©® Mossa le a felsd részt és hajtsa fel a grillt az eredeti helyzetbe.

A SUTG KULSO FALAINAK, VALAMINT MAS ELEMEINEK TISZTITASA
Akls6 falakat langyos mosészeres, vagy mas detergenst tartalmazé vizzel mossa le.
FIGYELEM! Sose hasznaljon fémes vakarokat, vagy suroloport a tisztitashoz, mert

azok megsérthetik a siit6 feliiletét. A rozsdamentes feliileteket, csak puha szivacs-
csal, vagy ronggyal mossa, hogy ne sértse meg annak feliiletét.

FIGYELEM! A kiilsé feliilet mosasa soran ne prébalja meg levenni a vezérlopanelt,
mert azt csak a siit6 szétszerelésekor lehet levenni.

A SUTO AJTAJANAK TISZTITASA

Tipustol fliggéen az ajto levehetd, hogy konnyebben lehessen megtisztitani. Ezt a kovet-
kez6képpen teheti meg:

©) Nyissa ki az ajtot teljesen.
@ Teljesen tekerje be a pockdket vagy tegyen egy gombostut a nyilasba G

30

@ Fogja meg két oldalt az ajtét és huizza elére, addig mig az ki nem jon a pantjabol o

Avisszahelyzéshez, kovesse az Utmutatast forditott sorrendben.
EGOCSERE
FIGYELEM! Az égdcsere el6tt a siitét dramtalanitani kell.

® Csavarja ki az lampaburkolatot.
® Cserélie ki az égot és tegye vissza a burkolatot.

Az Uj égdnek 300°C-ig hoallonak kell lennie.

Problémamegoldas

A siité nem mikodik

©® Ellendrizze a belsd elektromos vezetékek csatlakozasat.

® Ellendrizze a halozati biztositékot.

® Ellendrizze, hogy az 6ra kézi beallitason van-e, vagy el6re beprogramozottban.
©® Ellendrizze a funkciét és a hémérséklet szabalyozast.

Assiitd belsé vilagitasa nem mikodik

©® Cserélje ki az égot.

©® Olvassa el a beszerelés menetét a hasznalati utasitasban.

A melegités visszajelzdje nem miikodik

©® Vélassza ki a hémérsékletet.

©® Valassza ki a a bedllitasokat.

©® Csak addig ég, mig a siit6 eléri a beallitott h6fokot.

Fiistol a siité

©® Elsd hasznalat soran ez normalis.

® |d6énként mossa el a slitd belsejét.

® Csokkentse a sttélapon a zsir, vagy olaj mennyiségét.

® Ne hasznaljona siit6 funkciok tablazataban megadott hémérsékletnél magasabbat.

A siités nem megfeleld

©® Nézze &t a sutd funkcioi tablazatat, hogy megtalalja a megfeleld hatas eléréséhez
szlikségeset.

FIGYELEM! Ha mindezek ellénére a probléma nem sziinik meg keresse fel
a szakszervizt.
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Tablazat és javaslatok

ELOETELEK slLY POZiCIO SUTESI FUNKCIO HOM. ID6 TARTALY
=] 180-200 45-50 ot
- Alacsony héallo
Siilt rizs 0,35 1 edény
170-190 35-40
3 =l 170-190 45-50
Pastétomok 1,5 Siitslap
2 160-180 30-35
Bundas zoldségek, =l 190-210 35-40
pl. pirog, rétesek 1 2 Lapos edény
170-190 30-35
=] 190-210 5560
Rakott zoldség 15 2 170-190 45-50 Lapos edény
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Siilt krumpli 1 3 Sitélap
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Sitéracs
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Quiche 1,5 2 Quiche forma
160-180 4550
3 =l 170-190 10-15
Toltott paradicsom 0,75 Siit6lap
2 160-180 10-15
HALAK siLy POZiCIO SUTESI FUNKCIO HOM. ID6 TARTALY
=l 180-200 30-35
Piros tengeri siigér 15 3 Sut6lap
170-190 25-30
=l 190-210 25-30
Sés aranymakra hal 1 3 Siit6lap
180-200 2530
. . IZI 190-210 30-35 Rakott krumplis
Bundaban siilt hal 1 2 adény
180-200 30-35
=l 170-190 15-20
Nyelvhal 1 3 Siit6lap
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Siigérfélék 1 3 Siitélap
180-200 15-20
=l 190-210 2530
Hekk 15 3 180-200 20-25 Siitslap
180-200 20-25
o =l 180-200 20-25
Lazac zs._li'\[lxaplrban 1 3 Siitlap
saive 170-190 1620
=l 190-210 20-25
Pisztrang 1 2 Siitélap
180-200 15-20
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HUSOK suLY POZiCIO SUTESI FUNKCIO HOM. ID6 TARTALY
=l 190-210 75-85
Malac 2 3 170-190 65-75 Siitélap
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Nyl 15 3 160-180 45-50 Siitélap
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Barany 1,5 3 170-190 45-50 Siitélap
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
. Rakott krumplis
Siilt 15 3 160-180 30-35 edény
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Pécolt bélszin 1 3 160-180 30-35 Siitdlap
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Csirke 1,5 3 Siit6lap
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Roastbeaf 1 3 170-190 30-35 Siitslap
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Beefsteak 1 3 Siitélap
160-180 3035
SUTEMENYEK, slLy pozicIo SUTESI FUNKCIO HOM. ID6 TARTALY
DESSZERTEK
=l 170-190 35-40
Piskotatészta 05 2 Tésztaforma
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Piskotatekercs 0,3 3 Siitélap
160-180 10-15
1 =] 160-170 60-65
Flan 0,5 Kenyérforma
2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Siitemények 05 3 Stitélap
150-170 15-20
=l 170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Siit6lap
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Muffin 05 2 Siit6lap
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Siilt alma 1 3 Siit6lap
170-190 30-35
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SUTEMENYEK, suLY POZiCIO SUTESI FUNKCIO HOM. ID6 TARTALY
DESSZERTEK
Siilt banan 05 3 I:I 170-190 15-20 Rakott krumplis
170-190 1015 edeny
=] 180-200 20-25
Francia siitemény 0,25 2 Sut6lap
170-190 20-25
=l 170-190 60-65
Szilvas siitemény 05 2 Tésztaforma
160-180 50-55
=l 170-190 50-55
Almaspite 1 2 Siit6lap
160-180 45-50
=l 180-200 45-50
Taréssiitemény 1 2 Tésztaforma
170-190 35-40

Okologia — védijiik a természetet!

Minden felhasznalo tehet a természet védelméért. Ez se nem nehéz, se
nem koltséges. E célbél a csomagolas kartondobozat adja at egy papir-
gy(ijtd helynek.

A polietilén csomagolast (PE) dobja miianyag gy(ijtébe.

Az elhasznalt készliléket adja at megfeleld hulladékgyijté helynek,

mivel a készulék a kornyezet szdmara veszélyes anyagokat tartalmaz

Ne dobja a késziiléket kommunalis hulladékgydijtébe!!!

©® Acsomagol6 anyagok gyermekek szamara veszélyesek lehetnek!

©® Kérjik a csomagol6 anyagokat és a késztiléket megfeleld hulladék visszaforgaté pont-
ban adja le. Szerelje le a csatlakozo kabelt és az ajtézard szerkezetet.

® A csomagoldpapir visszaforgatott (recycling) papirbdl készlilt és ezért azt hulladék-
visszaforgato helyre adja le.

©® Akészilék megfeleld helyre térténd leadasaval hozzajarul a kérnyezetet éré negativ
hatasok elkertiléséhez és egyben 6vja az emberek egészségét, melyet a helytelen
hulladékeltavolitas veszélyeztethet.

©® Ezen termék eltavolitdsahoz részletesebb informaciokért forduljon a helyi dnkormany-
zatokhoz, vagy hulladékelszallitassal foglalkozé céghez.

Az Importbr/gyarté nem vallal magéra felelésséget a késziilék nem rendeltetésszerii hasznélatabol
vagy a hasznalati utasitésban foglaltaktol eltéré felhasznéldsabol eredd esetleges kérokért.

Az Importdr/gyarto fenntartia magénak a jogot a termék barmikori, elézetes bejelentés nélkiili megval-
toztatdsara, annak az érvényes jogszabalyokhoz, szabvanyokhoz, irdnyelvekhez valé igazitaséra, vagy
a konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okokbol térténé médositaséra.
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Indicatii cu privire la masurile de siguranta

>

©® Varugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni de folosire. Contin infromatii importante
cu privire la instalarea, intrebuintarea si servisarea sigura a cuptorului.

©® Pastrati instructiunile intr-un loc sigur in asa fel incét intotdeauna sé va fie la inde-
ména ca sa le puteti reciti.

® Dispozitivul poate sa fie conectat numai la reteaua electricd (doar la curent alternativ)
dotata cu contact de protectie si la tensiunea corespunzatoare datelor inscrise pe eti-
cheta cu specificatii tehnice a dispozitivului.

® Conectarea in mod necorespunzator a cablului electric poate provoca riscul de elec-
trocutare.

©® Dupa ce cuptorul va fi instalat, stecarul trebuie sa se gaseasca intr-un loc usor acce-
sibil.

@ in timpul primei intrebuintari poate fi emanat un fum intepétor. Acest proces este pro-
vocat de catre incalzirea pentru prima data a umpluturii panelelor care izoleaza cup-
torul.

Acest lucru este absolut normal, atunci cand fumul va apérea trebuie sa asteptati pana
se va emana $i apoi puteti introduce mancarea in cuptor.

® Nu permiteti copiilor s& se apropie aproape de cuptor atunci cand este fierbinte, mai
ales, atunci cand este intrebuintata functia gratar.

©® Asigurati-va ca cuptorul este deconectat inainte sa schimbati becul, pentru a evita
electrocutarea.

ATENTIE: Elementele accesibile pot deveni fierbinti. Nu permiteti copiilor s& se
apropie de cuptor.

©® Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (printre care copii) cu abilitati
fizice, senzoriale sau psihice limitate sau de catre persoanele care nu au experienta
sau nu stiu sa foloseasca aparatul, daca nu au fost instruite in aceasta privinta de
cétre persoanele raspunzatoare de siguranta lor.

Constructia cuptorului

34

©® Trebuie sa supravegheati copiii, sa nu se joace cu aparatul.

® Dispozitivul nu este conceput pentru a functiona cu comutatori de timp externi sau cu
un sistem separat de control de la distanta.

Daca cablul de alimentare al masinii se va defecta, va trebui sa fie inlocuit cu un

cablu nou la producator sau la un punct de servis specializat sau de catre personal

calificat pentru a evita situatii periculoase.

Reparatiile aparatului pot fi efectuate numai de cétre personalul calificat. Reparatiile

facute incorect pot pune in pericol viata utilizatorului. In cazul unui defect, va reco-

mandam sa v adresati servisului specializat al firmei.

® Instalarea si reparatiile cuptorului trebuie efectuate doar de cétre un instalator calificat
conform cu indicatiile producatorului.

@ Dispozitivul este conceput exclusiv pentru folosirea in scop caznic. 1I puteti intrebuinta
pentru prepararea mancarurilor, niciodata cu alt scop.

©® Cuptorul poate fi intrebuintat doar dupa ce a fost incorporat.

® Trebuie sa fiti atenti ca copiii sa nu se joace cu dispozitivul.

® Pentru curatarea geamul usii nu folositi detergenti agresivi sau elemente metelice
ascutite deoarece puteti zgaria suprafata de sticla sau puteti provoca craparea sticlei.

©® Nu intrebuintati aburi pentru curatare.

® Cuptorul poate fi intrebuintat exclusiv in scopul pentru care a fost construit; poate fi
folosit exclusiv pentru pregatirea méncérurilor. Orice altfel de intrebuintare, de ex. ca
mijloc de incalzire, este necorespunzatoare si de aceea este periculoasa. Producato-
rul nu raspunde pentru pagubele produse ca urmare a folosirii necorespunzatoare sau
neatente a cuptorului.

©® Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate stecarul din priza.

©® Nu puneti mancarurile sau vasul direct pe fundul cuptorului. Folositi de fiecare data
tava sau gratarul metalic.

©® Nu atingeti cuptorul cu méinile sau piciorul uzi sau umede.

() Tntrebuintarea capacelor, sinelor sau a prelungitoarelor nu este recomandat.

©® Activitatea de instalare, conservare sau de alt gen care privesc cuptorul le puteti efec-
tua atunci cand dispozitivul este deconectat de la reteaua electrica.

® n timpul utilizarii dispozitivul devine fierbinte. V& recomandam sa fiti atenti, & nu atin-
geti elementele fiebinti dinduntrul cuptorului.

® Purtati manusi de protectie in cazul in care este necesar sa efectuati activitati inaun-
trul cuptorului fierbinte.

® Nu turnati apa pe peretele inferior al cuptorului cand acesta este conectat deoarece
puteti provoca deteriorarea invelisului emailat.

® Deschideti cu atentie usa cuptorului ca sa evitati oparirea cu aburii fierbinti care se
emana.

©® Cablurile cablului de alimentare trebuie s aibe in sectiune cel putin 3 x 1,5 mm?2.

Dacé nu respectati indicatiile de mai sus, producatorul nu garanteza siguranta cup-
torului.

Inainte de a incepe intrebuintarea dispozitivului cititi cu atentie pdna la capat
instructiunile de folosire.

@ Panoul de comanzi

© Butoanele de control
o Mangonul cuptorului
© Elementul gratarului

© Ghidaje din crom pentru tavi
(telescopic tip ZME9O11EE, ZME9021EE)

O Gratar

@ Tavé pentru coacerea camii
© Balama

© Usa

Q Orificiu de ventilare

@ Sistem de fixare la unitate
@ Ecranul grillului

@ Orificiu pentru evecuare fum
Q@ Becul

@ Peretele din spate

@ Ventilatorul

@ Tava pentru prajituri (*)

@ Peretele lateral

@ Geamul usii din sticla izolatoare

(*) optional
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Panoul de comanda

@ Selectarea functiei
© Panou electric
© Sclectarea temperaturii

Tip ZME9011EE

Tip ZME9021EE

o @ >

[} ) )

Tip ZME9031ED

=N
) )

I:I - Oprire cuptor

I:I — Traditional

De folosit pentru coacerea pandigpanului si a prajiturilor, atunci cand caldura trebuie sa fie
furnizata in mod egal pentru a obtine o consistenta pufoasa.

- Traditional cu ventilatie

De folosit pentru pregatirea fripturilor si a prajiturilor. Ventilatorul raspandeste caldura uni-
form induntrul cuptorului.

Iil - Gratar/Grill

Pentru pregatirea mancarurilor care necesita doar o prajire superficiala. Permite rumeni-
rea stratului exterior fara a afecta interiorul alimentelor. Ideal pentru alimente plate, pre-
cum fripturi, cotlete, peste, péine prajita.

Ifl - MaxiGratar/Grill

Puterea mai mare permite rumenirea unor suprafete mai mari decat in cazul grilului normal,
n acelas timp permite scurtarea timpului care este necesar pentru rumenirea alimentelor.

- MaxiGratar/Grill cu ventilatie

Permite concomitent coacerea si rumenirea suprafetei alimentelor. Ideal pentru gratar.
Ideal pentru coacerea bucatilor mari de carne cum ar fi carnea de pasére, carne de vanat,
etc. Puneti carnea pe gratar, iar dedesupt tava pe care se va scurge sosul si grasimea.

ATENTIE! in timpul intrebuintérii functiei Gratar/Grill, MaxiGrétar/Grill si MaxiGré-
tar/Grill cu ventilatie usa cuptorului trebuie sa fie inchisa.

- Turbo

Ventilatorul réspandeste céldura generata de catre elementul de incélzire care se gaseste
in partea din spate a cuptorului. Datorita faptului ca caldura este raspandita concomitent in
mod uniform puteti concomitent sa coaceti alimente pe doua niveluri diferite.

Aceast functie permite decongelarea alimentelor. in acest scop trebuie sa alegeti nivelul
temperaturii.

I;I - Elementul de incalzire inferior

ncalzeste numai de jos. Adecvat pentru incalzirea alimentelor, dospirea aluatului si a ali-
mentelor similare.

- Elementul de incalzire inferior cu ventilatie

Caldura este raspandita din partea de jos a cuptorului. Aceasta functie este ideald pentru
prajiturile cu fructe sau cu umplutura cu gem, deoarece necesita incalzirea doar din partea
inferioara. Incalzirea preliminara este intotdeauna necesara.

IZI - Gratar/Grill si elementul de incélzire inferior
Puteti utiliza aceasta functie pentru coacerea cérnii, de diferite marimi.

ATENTIE! Becul de control rdméne aprins in timpul utilizarii fiecarei din functiile
cuptorului.
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Informatii tehnice

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe eticheta pentru specificatii tehnice ale masinii.

Masina este un aparat din clasa |, dotat cu cablu de alimentare prevazut cu contact de
protectie.

Masina indeplineste cerintele normelor in vigoare.

Masina corespunde cerintelor directivelor:

- Aperat electric de joasé tensiune (LVD) — 2006/95/EC.

- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.

Aparatul are inscris insemnul CE pe eticheta pentru specificatii tehnice.

Informatiile de mai jos sunt destinate pentru instalatorul calificat care raspunde pentru
montarea $i conectarea electrica. Daca instalati singur cuptorul, producatorul nu va ras-
punde pentru pagubele efectuate. Introduceti cuptorul in locul prevazut pentru el in buca-
tarie; il puteti introduce sub blat sau intr-un dulap de bucatarie vertical.

Introduceti cuptorul in pozitia corespunzatoare fixand suruburile in cele doud orificii de
fixare. Pentru a localiza cele dou orificii de fixare deschideti usa cuptorului si uiteti-va
induntru. Pentru a asigura ventilarea corespunzatoare, in timpul montarii cuptorului trebuie
pastrate marimile si distantele corespunzatoare aga cum sunt indicate mai jos.

ATENTIE:

© Pentru a despacheta cuptorul trebuie sa trageti clapa care se gdseste in partea
inferioara a cutii si sa o dati la o parte, cuptorul trebuie ridicat folosind méne-
rele laterale nu de méanerul usii cuptorului.

© Interiorul dulapului in care va fi instalat cuptorul trebuie sa aibe dimensiunile
indicate in desen, avand adéncimea minimal3 de 580 mm (vezi desenul @) si
desenul @).

© Pentru a instala cuptorul multifunctional in dulapul de bucatarie, partea din
spate a dulapului care corespunde partii mai inchise la culoare din desenul 9
nu poate avea nici un fel de element proeminent (armatura, teava, prize, etc.)

© Lipiciul folosit pentru fixare in mobila de bucatarie a materialului artificial tre-
buie sa suporte temperatura de 85°C.
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ATENTIE! Producatorul nu este raspunzator pentru pagubele rezultate din cauza
instaldrii gresite si a intrebuintarii necorespunzatoare si gresite.

Pentru toate cuptoarele, dupa ce sunt conectate la sursa de alimentare:

@ Introduceti cuptorul in dulap de bucatarie astfel incat sa nu blocati cablul electric si
cablul sa nu se gaseasca pe partea superioara a cuptorului.

@ Fixati cuptorul in dulapul de bucatarie folosind cele 4 suruburi care sa afla in cutia
cuptorului, fixand suruburile in orificiile care sa gasesc in carcasa cuptorului dupa ce des-
chideti usa.

@ Verificati daca peretii cuptorului nu ating peretii dulapului si dacé este péstrata distanta
de cel putin 2 mm de la celelalte dulapuri de bucatarie.

Conectarea la sursa de alimentare

Persoana care instaleaza cuptorul trebuie sa verifice daca:

©® Tensiunea electrica corespunde paramentrilor inscrisi pe eticheta pentru specificatii
tehnice.

© |Instalatia electrica corespunde puterii maxime indicate pe eticheta pentru specificatii
tehnice.

© Diagrama conectarii este aratata in desenul de mai jos.

©® Conectarea electrica posedeaza impamantarea care corespunde regulamentelor in
viguare.

® Conectarea trebuie realizata folosind cablu cu intrerupator multipolar cu deschiderea
contactelor de 3 mm, pentru a usura deconectarea in caz de nesigurantd, in timpul
curatarii sau schimbarii becului. In nici un caz cablul impamantarii nu poate trece prin
acest intrerupator.

Dupa ce cuptorul a fost conectat verificati daca toate elementele electrice ale cuptorului

functioneaza.

3 x1,5mm’
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intrebuintarea cuptorului

SETAREA TIMPULUI LA CEASUL ELECTRIC
Dupa ce cuptorul este conectat pe ceas se va arata ora 12:00 si luminita va incepe s

palpaie deasupra simbolului @

Apasand butoanele @ si @ fixati ora corespunzatoare pe ceas. Ora va ramane
inscrisa si luminita va disparea.

REGLAREA MANUALA

Dupa ce ora corecta este setata, cuptorul poate fi folosit. Apoi selectati o functie a cupto-
rului i temperatura potrivita.
Pentru a opri cuptorul reglati butoanele la pozitia D

FUNCTIA DE PROGRAMANRE A CEASULUI ELECTRIC
Functia de alarma: Aceasta functie emite un sunet de alarma la timpul fixat.

Timp coacere: Functia permite programarea cuptorului pentru a durata de coacere selec-
tatd, iar dupa terminarea acestei perioade cuptrul se va opri automat.

Sfarsitul timpului de coacere: Pentru coacerea pana la un anumit timp setat; cuptorul se
va opri automat cand se termina timpul setat.

Timp Coacere si Sfarsitul Timpului de Coacere: Pentru coacerea intr-un interval de
timp selectat si terminarea coacerii la un timp selectat. Atunci cand se selecteaza aceasta
functie, cuptorul va porni automat la ora necesara pentru coacerea in intervalul de timp
setat (timpul de Coacere) si oprirea automata la ora indicata (Sfarsitul Timpului de Coa-
cere).

Becul ceasului: Bucul ceasului poate fi oprit atunci cand cuptorul nu este intrebuintat.

PROGRAMAREA ALARMEI

@ Apasati butonul MODE péna cand luminita de deasupra simbolului @ va incepe sa
pélpaie.

@ Alegeti ora la care vreti ca alarma sa sune apasand butoanele @ si @

@ Luminita va straluci permanent pentru a indica faptul ca alarma a fost selectata si
programata.

@ La terminarea perioadei setate va suna alarma iar luminita se va aprinde palpaind.
® Apasati orice buton pentru a dezactiva alarma iar ceasul va arata din nou ora exacta.

PROGRAMAREA TIMPULUI DE COACERE

@Apésati butonul MODE péna cand luminita de deasupra simbolului | > | va incepe
sa palpéie.

@ Setati perioada de coacere apasand butoanele @ Si @

®) Apoi luminita care mai Tnainte palpéia se va aprinde indicand astfel ca cuptorul se va
opri automat.

@ Ceasul va arata din nou ora exacta.
@ Setati temperatura si functia cuptorului.

@ Cand timpul setat se va termina, cuptorul se va opri, alarma va suna iar luminita va
incepe sa palpaie.
@ Apasati orice buton pentru a dezactiva alarma. Cuptorul va porni din nou.

Pentru a opri cuptorul reglati butoanele la pozitia I:I

PROGRAMAREA SFARSITULUI TIMPULUI DE COACERE

@ Apasati butonul MODE pana cand luminita de deasupra simbolului P | va incepe sa
pélpaie.

@ Alegeti ora la care doriti sa se termine coacerea apasand butoanele @ si @

@ Apoi luminita care mai Tnainte palpéia se va aprinde indicand astfel ca cuptorul se va
opri automat.

@ Ceasul va arata din nou ora exacta.
@ Setati temperatura si functia cuptorului.

@ Cénd timpul setat se va termina, cuptorul se va opri, alarma va suna iar luminita va
incepe sa palpaie.
@ Apasati orice buton pentru a dezactiva alarma. Cuptorul va porni din nou.

Pentru a opri cuptorul reglati butoanele la pozitia D

PROGRAMAREA TIMPULUI DE COACERE S| OPRIREA AUTOMATA

@Apésati butonul MODE péna cand luminita de deasupra simbolului | > | va incepe

sa palpaie.

@ Setati perioada de coacere apasand butoanele @ Si @

@ Apoi luminita care mai inainte palpaia se va aprinde.

@ Apasati butonul MODE pana cand luminita de deasupra simbolului P> | va incepe sa

palpaie.

@ Alegeti ora la care doriti s& se termine coacerea apasénd butoanele @ si @

@ Apoi luminita care mai inainte pélpaia se va aprinde.

@ Setati temperatura si functia cuptorului.

Cuptorul se va opri, iar luminitele de deasupra simbulului P | si | > | se vor aprinde.
Cuptorul este programat.
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@ La ora de incepere a coacerii, cuptorul va porni iar coacerea se va desfasura pe durata
selectata.

La ora de terminarea a coacerii setata, cuptorul se va opri automat, va suna alarma si
luminita de deasupra simbolului ®> | va incepe sa palpéie.
@ Apasati orice buton pentru a dezactiva alarma. Cuptorul va porni din nou.

@ Pentru a opri cuptorul reglati butoanele la pozitia D
ATENTIE! Apasénd butonul MODE pe panoul electric va aparea simbolul func-

tiei programate. Puteti schimba functia apasand butoanele @ si . Dupa
ce ati ales functia doritd luminita care se afld daesupra simbolului respectiv se
va aprinde. In cazul unei pane de curent, toate setarile ceasului electronic se vor
sterge. Este esential sa setati ora si sa programati din nou ceasul.

APRINDEREA BECULUI CEASULUI

Pentru a stinge becul ceasului apasati concomitent doué butoane, dupa céteva secinde
panoul ceasului se va stinge.

Pentru a-| porni din nou apasati oricare buton si ora exacta va apéarea din nou.

Aceasta functie poate fi folosita atunci cand ceasul arata ora exacta i nici o functie nu
este setata (nici un simbol nu este luminat).

1l

> ]
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Curatarea si conservarea

Stergeti cuptorul cu o carpa moale umeda si un pic de detergent pentru vase. Uscati apoi
cu o carpa moale.

Substantele acide sau granulate nu sunt corespunzatoare. Daca acest gen de substante
vor intra in contact cu frontul cuptorului trebuie imediat sa stergeti locul cu apé curata.
Interiorul cuptorului trebuie spalat pentru a inlatura resturile alimentelor sau depuneri din
grasime deoarece pot duce la emanarea fumului sau a mirosurilor si pot duce la aparitia
petelor.

ATENTIE! Diferente nesemnificative in culoarea frontului cuptorului sunt determi-
nate de folosirea a diferite materiale, cum ar fi sticla, plastic si metal.

Dispozitive cu frontul din otel inoxidabil — Tnlétura;i imediat petele provocate de catre
piatra, grasimi, faina sau albusul de ou. Folositi produse destinate pentru ogel inoxidabil.
Inainte de a aplica produsul pe toatd suprafata, faceti un test pe o suprafata mica intr-un
loc putin vizibil.

Dispozitive cu frontul din aluminiu — Folositi un detergent delicat pentru spalat geamuri.
Stergeti suprafata cu o carpa moale pentru spalat geamuri sau cu o carpa din microfibra,
cu migcari orizontale fara sa apasati. Produsele de curatat acide, buretii si carpele care
zgérie nu sunt corespunzatoare.

ATENTIE! In timpul ce curétati dispozitivul trebie s fie oprit si récit. Pentru sigu-
ranta Dumneavoastra nu curatati dispozitivul cu aburi sau cu aparate sub tensi-
une inalta. Produsele de curatat acide, buretii si cérpele care zgérie nu sunt cores-
punzatoare.

ATENTIE! Nu folositi nici un fel cdrpe abrazive, elemente care zgarie sau substante
abrazive.

® Pentru a curata dispozitivul nu folositi niciodata aburi sau spreiuri sub tensiune nalta.

©® Pentru a curata usa de sticla a cuptorului nu folositi niciodatd substante abrazive,
bureti cu sarme lub obiecte ascutite.

©® Daca dupa ce ati terminat curatarea resturile de grasime persista in continuare le
puteti elimina pornind cuptorul gol pentru o ord la temperatura de 200°C.

©® Suprafetele din otel inoxidabil sau emaliat le puteti curata cu apa calda si sapun sau
cu un produs destinat acestui tip de suprafete. Nu Va recomandam sa folositi sub-
stante de curatare care contin elemente abrazive, deoarece pot strica si deterioara
suprafata cuptorului. Este foarte important sa curatati cuptorul dupa fiecare ntrebu-
intare. Grasimea topita se depune pe peretii cuptorului in timpul utilizarii lui. Tn timpul
urmatoarei utilizari aceste grasimi pot provoca un miros urat sau pot duce la deterio-
rarea alimentelor care sa afld in cuptor. Pentru a curata cuptorul folositi apa calda si
detergenti, clatiti bine.

® Pentru curatarea gratarului din otel inoxidabil folositi detergenti si carpe speciale meta-
lice, de ex. burete metalic cu detergent. Suprafetele din sticla cum ar fi usa exterioara
si interioara a cuptorului trebuie curdtate atunci cand s-au récit. Pagubele cauzate
ca urmare a nerespectarii regurilor de mai sus nu vor fi luate in considerare de catre
producator.
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INSTRUCTII CU PRIVIRE LA SCOATEREA GHIDAJULUI PENTRU TAVI Sl
A PERETILOR CUPTORULUI

@ Scoateti toate accesoriile care se afla in cuptor.

@ Scoateti ghidajul pentru tavi @) si dati drumul la blocaj (@.

@ Pentru a introduce elementele inapoi procedati in ordinea inversa.

ATENTIE! Pentru siguranta Dumneavoastra nu porniti nicioadata cuptorul daca
peretele din spate care acopera ventilatorul nu este introdus in cuptor.
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APLICAREA ELEMENTULUI DE INCALZIRE SUPERIOR AL GRILULUI
(DEPINDE DE MODEL)

Pentru a spala partea superioara a cuptorului:

© Asteptati pana ce cuptorul se va racii complet.

©® Desurubati surubul o si coboréti elementul de incdlzire superior atat cat puteti.

© Spalati partea superioara a cuptorului si apoi introduceti elementul de incalzire supe-
rior la locul initial.

CURA'[AREA PERETILOR EXTERIORI Al CUPTORULUI $I AACCESORIILOR
Partile exterioare ale cuptorului si accesoriile se spala cu apa calda cu adaos de detergent
pentru vase sau detergent lichid delicat.

ATENTIE! In nic un caz nu folositi elemente metalice sau detergenti abrazivi care
pot zgéria emalia. Suprafetele din otel inoxidabil trebuie curatate cu atentie folo-
sind bureti sau cérpe care sa nu zgérie suprafata cuptorului.

ATENTIE! Cénd spalati exteriorul cuptorului nu e nevoie sa demontati panelul de
comanda; acest lucru poate fi facut doar atunci cand cuptorul va fi demontat.

CURA]'AREA USII CUPTORULUI

in functie de modelul cuptorului se poate demonta usa cuptorului in acest fel curatarea lui
este mai simpla. Pentru a demonta usa trebuie sa:

@ Deschideti larg usa.

@ Desfaceti complet dispozitivele de prindere ale ambelor balamale sau introduceti doua
ace in orificiul @.

38

@ Ap&ca‘gi usa de ambele capete. Trageti in sus de usa cuptorului pana vor iesi din bala-
male ).

Pentru a introduce usa cuptorului inapoi procedati in ordinea inversa.
SCHIMBAREA BECULUI

ATENTIE! Pentru a schimba becul trebuie sa deconectati mai intai cuptorul de la
sursa de alimentare.

® indepartati capacul becului prin rotirea acestuia in sens invers acelor de ceasornic si
curatati-l.

® Scimbati becul si puneti la loc capacul becului.
Noul bec trebuie sa fie rezistent la temperaturi de pana la 300°C.

Rezolvarea problemolor

Cuptorul nu functioneaza

© Verificati conectarea cuptorului la sursa de alimentare electrica.

©® Verificati sigurantele si dispozitivele de protectie ale instalatie Dumneavoastra.

©® Verificati dacé ceasul se afld in tribul de setare manuald sau in tribul de programare.
® Verificati pozitia functiei si alegerea temperaturii.

Becul interior al cuptorului nu functioneaza
® Schimbati becul.
© Verificati montarea becului asa cum este indicat in instructiunile de utilizare.

Indicatorul de incélzire nu functioneaza

©® Alegeti temperatura.

© Alegeti setarile.

® Ar trebui sa straluceasca numai atunci cand cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura setata.

in timpul functionarii cuptorului se emana fum

® Acest lucru este normal in timpul primei utilizari a cuptorului.

® Din cand in cand cuptorul trebuie spalat.

©® Micsorati cantitatea de grasime sau ulei care se afla pe tava.

® Nu folositi temparaturi mai inalte decét cele indicate in tabela functiilor cuptorului.

Nu ati obtinut rezultatele dorite

©® Verificati inca o data tabela cu functiile cuptorului, pentru a obtine indicatii cu privire la
functionarea cuptorului.

ATENTIE! Daca dupa ce afi verificat toate indicatiile de mai sus problema persista
trebuie sa contactati cu un punct de servis autorizat.
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Tabele si indicatii

APERITIVE CANTITATEA NIVELUL FUNCTIA CUPTORULUI TEMP. DURATA DE COACERE | FORMA DE COACERE
=l 180-200 4550
Orez prajit 0,35 1 Vas plat oven proof
170-190 35-40
3 =l 170-190 45-50
Placinte 1,5 Tava
2 160-180 30-35
) =l 190-210 35-40
Legume in aluat de 1 ) Vas plat
ex. tarte
170-190 30-35
=l 190-210 55-60
Legume coapte 1,5 2 170-190 45-50 Vas plat
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Cartofi copti 1 3 Tava
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Grétar
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Quiche 1,5 2 Forma pentru Quiche
160-180 4550
3 =l 170-190 10-15
Rosii umplute 0,75 Tava
2 160-180 10-15
PESTE CANTITATEA NIVELUL FUNCTIA CUPTORULUI TEMP. DURATA DE COACERE | FORMA DE COACERE
=l 180-200 30-35
Pagrus rosu 15 3 Tava
170-190 25-30
=l 190-210 25-30
Dorado sarat 1 3 Tava
180-200 2530
=l 190-210 30-35
Peste copt in aluat 1 2 Vas pentru copt
180-200 30-35
=l 170-190 15-20
Sola 1 3 Tava
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Biban 1 3 Tava
180-200 15-20
=l 190-210 2530
Merluciu 15 3 180-200 20-25 Tavé
180-200 20-25
=l 180-200 2025
Somon invelit 1 3 Tava
170-190 15-20
=l 190-210 2025
Pastrav 1 2 Tava
180-200 15-20
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CARNE CANTITATEA NIVELUL FUNCTIA CUPTORULUI TEMP. DURATA DE COACERE | FORMA DE COACERE
=l 190-210 75-85
Porc 2 3 170-190 65-75 Tava
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
lepure 15 3 160-180 45-50 Tava
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Miel 1,5 3 170-190 45-50 Tava
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Carne fripta 1,5 3 160-180 30-35 Vas pentru copt
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Muschi marinat 1 3 160-180 30-35 Tava
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Pui 15 3 Tava
170-190 45-50
aed | 190-210 35-40
Rostbef 1 3 170-190 30-35 Tava
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Antricot 1 3 Tava
160-180 3035
PRAJITURI $I DESERTURI | CANTITATEA NIVELUL FUNCTIA CUPTORULUI TEMP. DURATA DE COACERE | FORMA DE COACERE
=l 170-190 35-40
Pandigpan 05 2 Forma pentru prajituri
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Rulada 03 3 Tava
160-180 10-15
1 =l 160-170 60-65
Flan 05 Forma pentru paine
2 160-170 55-60
aaed | 160-180 20-25
Prajiturele 05 3 Tava
150-170 15-20
=l 170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Tavd
170-180 15-20
=l 160-180 2530
Tarte 05 2 Tava
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Mere coapte 1 3 Tava
170-190 30-35

40
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PRAJITURI $I DESERTURI | CANTITATEA NIVELUL FUNCTIA CUPTORULUI TEMP. DURATA DE COACERE | FORMA DE COACERE
=l 170-190 15-20
Banane coapte 0,5 3 Vas pentru copt
170-190 10-15
aed | 180-200 20-25
Préjituri frantuzesti 0,25 2 Tava
170-190 2025
aaed | 170-190 60-65
Prajitura cu prune 0,5 2 Forma pentru prajituri
160-180 50-55
aaed | 170-190 50-55
Prajitura cu mere 1 2 Tava
160-180 45-50
=l 180-200 4550
Prdjitura cu branza 1 2 Forma pentru préjituri
170-190 35-40

Ecologie — ne pasa de mediul inconjurator

Fiecare utilizator poate sa contribuie la protejarea mediului inconjurator. Nu este nici
scump, nici dificil. In acest scop, duceti la maculatura ambalajul de carton.

Sacii din polietilena (PE) aruncati-i in contenerul pentru plastic.

Predati dispozitivul uzat la punctul de colectare. Substantele periculoase pe
care le contine pot fi un pericol pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati dispozitivul uzat la gunoi!!!

©® Materialele de ambalare pot fi periculoase pentru copii!

©® Duceti ambalajul sau aparatul la un punct de reciclare. Taiati cablul de
alimentare gi distrugeti dispozitivul de inchidere a usii.

©® Ambalajul de carton este produs din hartie provenita din reciclare si trebuie dus la
locul de colectare al hartiei.

©® Asigurandu-va ca acest produs a fost predat spre reciclare, ajutati la prevenirea con-
secintelor negative asupra mediului $i asupra sanatatii oamenilor, care ar putea apa-

rea in cazul unei dispuneri incorecte.

©® Pentru informatii mai detaliate despre reciclare, adresati-va autoritatilor locale sau fir-
melor, care aduna gunoiul.

Importatorul/producatorul nu réspunde de eventualele defectiuni aparute ca urmare a utilizérii aparatu-
lui in neconformitate cu destinatia sa sau ca urmare a intrefinerii sale necorespunzatoare.

Importatorul/producétorul Tsi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice moment — féré o informare
prealabild - in scopul adaptérii la prevederile legale, la norme si directive sau din motive ce fin de

constructie, de vanzare, de aspectul estetic §.a.
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YkasaHusi o TexHuke 6e30MacHoCTY ...
YCTPOWCTBO AyX0BKM
[MaHenb ynpasneHns .
VICTIONB30BAHNE IYXOBKM.......vevverervsieescieesssesse st
TEXHUYECKNE XAPAKTEPUCTUKN .......oreieeeseieeeseis ettt
YOTAHOBKA .....voeveeeaeei ettt bbb s st s et s s s s se s s st
[10AKMIOUYEHNE K UCTOUYHUKY SHEPTOMUATAHNS. ....eeveeesrirseeseesensenssiseeeiessiee s 44
OBCAYIKNBAHNE BYXOBKY ...eovovereerirresesnisere s 44
OUMCTKA P YXO 1.vveveevsereisenssis sttt
Peluenune npobnem
Tabnuubl 1 pekomeHzaLum .
Okonorus — faBaiiTe 3a60TuTLCS 06 OKpyXKatoLLeil cpefe .

YKasanua no TexHuke 6e3onacHocT

© BHumaTenbHO npouuTaiiTe HacTOALLY0 MHCTPYKUMo. OHa COLEpXUT BaxHble Yka-
3aHMs No Oe30nacHoil yCTaHOBKE, MCMOMb30BAHWMIO M CEPBUCHOMY OBCTYXMBaHMIO
[DYXOBKM.

©® XpaHuTe MHCTPYKLMIo B BesonacHom MecTe, 4Tobbl 0becneunTs NErkuin JOCTYN K Helt
B GyayLem.

©® bbiToBOE YCTPOACTBO BCEraa NOAKMoYanTe K PO3ETKe ANEeKTPUYECKO CEeTH (MCKMo-
YMTENBHO NEepeMeHHOr0 TOKa), OCHALLEHHON 3aLMTHBIM LTHIPEM, C HANPsHKEHNeM,
KOTOPOE COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha MHGOPMALMOHHON Tabnuuke cneuudukalmm
yCTpoWcTBa.

© HenpaBunbHoe NOAKMIOYEHNE NPUCOEAMHUTENBHOTO kabens MOXET Bbl3BaTb PUCK
NOPaKeHNs ANEKTPUYECKUM TOKOM.

© Tlocne ycTaHoBKM BbITOBOrO YCTPONCTBA BUMKa [OMKHA ObITb NErKo [OCTYMHa.

© [lpn nNepBOM BKIKOYEHUN AYXOBKM MOXET BbIXOAWTb €fKUi AbIM. JTO MPOMCXOANT
noToMy, YTO B MepBbI pa3 ObiNO Pa3orpeto BsXYyLUEe BELIECTBO M3OMALMOHHBIX
naHeren BOKPYT JyXOBKM.
OTO COBEPLUEHHO eCTECTBEHHOE ABMEHNe. ECni BO3HUKHET fibIM, TO CreayeT nogo-
XAaTb, MOKa OH YNETYYUTCS, MPEXAE YeM NONOXNTL BMIOAO B AYXOBKY.

©® He paspeluaiiTe AeTAM NoaxoauTs 6NN3KO K yXoBKe, KOrja OHa ropsiyas, B 4acTHO-
CTW, KOrAia BKITKOYEH rpUnb.

©® Bo u3bexaHne nopaxeHUs AneKkTpuyeckuM TOKoM, yBeauTech, YTO YCTPOWCTBO
BbIKITIOYEHO, MPEX/e YeM 3aMeHATb NaMMOUKy.

Copepxanune

MNPEQYNPEXOEHHUE: JocmynHbie yacmu mo2ym Hazpesambcsi. He cnedyem
donyckame demeli k dyxoeke.

©® He paspelualiTe nonb3oBaTbCs NPUGOPOM AETAM W NNLAM C OrpaHyeHHbIMI (uanye-
CKMU, MaHyanbHbIMU 1 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTSMM, HE UMEIOLLIMM OMbiTa 1 yMe-
HUA, [0 Tex nop, Noka oHW He ByayT obyyeHbl U O3HAKOMMEHbI C MHCTPYKLMENR No
akennyartauuy npubopa.

©® He nossongiiTe AeTAM NONb30BaTLCS UMK UrpaTh Npbopom.

©® YCTpoiicTBO He npedHasHayeHo Ans paboTbl € WUCMONb30BAHMEM  BHELLHMX
BblKItoyaTenei-TaliMepoB Ui OTAEMbHON CUCTEMBI AUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHus.
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Ecnu 6ydem noepexdéH Heomdensiembili kabenb numaHusi, mo e20 OOKEH 3ame-
Humb npouseodumenb UNU cneyuanu3upoeaHHasi PEMOHMHasi Macmepckas nu6o
KeanughuyuposaHHoe NUY0 80 U3bexaHue 803HUKHOBEHUS ONacHOCMU.

PemoHm ycmpolicmea moxem npoeodums UCKT0YUMeNbHO cneyuanbHo o6yYeH-
HbIl nepcoHan. HenpagunbHo npoeedéHHbIl PeMOHM MOXem cmamb NPUYuHoU
cepbé3Holi onacHocmu 0ns nonb3oeamensi. B cnyyae 803HUKHOBEHUS Heucnpas-
Hocmeli cosemyemM o6pamumbCsi 8 cneyuanu3upo8aHHbIli CepeUCHbIL NYHKM.

©® YCTaHOBKY W PEMOHT 1yXOBKY JOMKHbI ObITb NPOBEAEHbI UCKMIOYUTENBHO YNOMHOMO-
YEHHBIM MOHTaXHIKOM, COMfIaCHO yka3aHWsiM NPOU3BOAUTENS.

©® bBbITOBOE YCTPOACTBO CMPOEKTUPOBAHO MCKMKOYUTENBHO ANSt AOMALLHEro nonb3o-
BaHus. Ero cnegyeT ucnonb3oBaTh €AMHCTBEHHO C LIEMbK MPUrOTOBIEHNS MULLM,
HUKOTZa B APYrUX LieNsiX.

©® Cnepyer obpallath BHUMaHMWe Ha feTei, 4Tobbl He Urpanuch 06opyLoBaHUEM.

® He vcnonbayiTe XECTKVE CPEACTBA AN OYUCTKU UMK OCTPbIE MeTannmyeck1e npes-
MeTbI ANt OYUCTKW CTEKNa ABEPLIbl, TaK Kak OHW MOTYT UcLiapanaTb NOBEPXHOCTb, Y4TO
NpuBEaET K 06pa30BaHMI0 TPELMH Ha CTEKeE.

©® He cneayeT npUMeHsTb Nap 4nst OYUCTKN.

©® [lyxoBka MOXeET DObITb MCMONb30BAHA MUCKITIOUUTENBHO COMMACHO NPeAHA3HauYEeHMIo; e

MO3HO MCONb30BaTh MCKMKYUTENBHO C LieNbIo U3roToeneHus 6mioa. Jlioboe nenons-

30BaHWe, Hanpumep, kak (opMbl OTOMNEHNS SBIISIETCS HEMPaBUIbHLIM MCMONb30-

BaHMEM [lyXOBKW 1 MO3TOMY onacHo. [Tpon3BoauTensb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a

kakon-nnbo yLiep6, BbI3BaHHbIN HEHAANEXALULMM UMK Hepa3yMHbIM UCMONb30BaHNEM

BYXOBKU.

He TsHUTe 3a NpoBOA, YTOOLI BbIHYTH BUIKY 13 PO3ETKU.

He npukacaiiTech k AyxOBKe MOKPBIMY UM BNAXHBIMU PyKami Ui CTYTHAMA.

He pexomeHayeTcs NpUMEHSTb HaKNaaKM, KOHTAKTHBIE MMaHKA UAY YANUHATENM.

YCTaHOBKY, YXOL M Aipyriie AeNCTBIS C JyXOBKOI MOXHO OCYLLECTBISITh, KOraa yCTpol-

CTBO OTKITOYEHO OT AMEKTPUYECKOI CETU.

® [lpn ncnonb3oBaHUM ObITOBOE YCTPOWCTBO CTaHOBMTCS ropsuum. Pekomengyercs
cobnioaatb Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTH, YTOObI M36EexXaTb NPUKOCHOBEHUS K TOPSUMUM
3MeMEHTaM BHYTPU [IyXOBKM.

©® OcCTOpOXHO OTKpbIBaiTE ABEPLY AYXOBKM, YTOObI M3bExXaTh OXOra BbIXOASLLMM rops-
UMM NapoM.

® Ecnn coeuHuTenbHbI Kabenb NoBpexaéH, ero crefyet HeMeANeHHO 3aMeHUTb.
Mpu 3ameHe kabens criedyiTe Hkeyka3aHHbIM ykasaHusMm. Ybepute kabenb nuta-
HUS 1 3amenute ero kabenem tuna HOSVVV-F unn HO5V2V2-F. Kabenb momkeH
BbIAEPXKMBaTH TOK, TpebyeMblil Anst AyxoBKkW. 3ameHa kabens AormKHa NPOBOAUTLCS
TEXHUKOM C Haanexallein ksanudmkaLpeir. 3asemnsiolLmit kabenb (KENTO-3eNnéHbIi)
J0MKeH ObITb Ha 10 MM AnnHHee kabens NUTaHus.

©® T[lpoBoAHMKM kabensi NuTaHNs AOMKHbI UMETb HOMUHAMNBHOE CEYEHNE He MEHee YeM
3x1,5Mm2,

® Ecnv Bbl He cobniofaeTe BbllLEyKa3aHHbIX Yka3aHuil, NPOU3BOANUTENb He rapaHTu-
pyeT 6e30MacHOCTH ByXOBKU.
PacnpepenuTensHoe yCTPONCTBO CreflyeT YCTaHOBUTb HA HEMOAMEexXallyux oTAene-
HUio kabensix B COOTBETCTBIM C NpaBUiaMm, KacaroLLymmucs kabene.

Meped Hayanom ucnonb3oeaHus 6bIMo8020 ycmpolicmea 03HaKOMbMeCh
¢ codepxaHuem ecell UHCMPYKYUU.

@ KonponsHas narens
© Kronkn ynpasnenms
© Ynnothuens ayxoskm
© SrevenT rpuna

© XpommposarHas noaaepxmBaioLLas pamka
(teneckonuyeckas Tun ZMES011EE, ZME9021EE)

@ Peuétka

@ MpoTvsenb Ans 3anekanus Msca

© Lisepran nens

O [isepua

@ BenTunauponHble oTaepcTys

@ MoHTaxHble 0TBEPCTUS NS BCTPaNBAHNS
@ Oxpan rpuns

@ Orsoproe AbiMoBOE OTBEpCTHE

@ Namnoua

@ 3aawss naxens

@ Bexmunatop

@ MpoTvBEHb ANS KORAUTEPCKIX U3AENWiA (*)
@ boxosas narens

@ Oxo 3 3akanéHHoro cTekna

(*) onumoHansHo
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@ Bui6op dyHkumn
Q OneKTPOHHbI Aucnnei
© Bui6op Temnepatyps
Tun ZME9011EE

Tun ZME9021EE

S b A

[} ) )

Tun ZME9031ED

) ) )

I:I - [lyxoBKa BbIKNIOYEHa

I:I - TpaguumoHHas

Vicnonbayetca NS BbINeYku 61cKBUTOB 1 KOHOUTEPCKNX M3LEnuit, B KOTOPbIX Temno
[JOIKHO N0AaBaThCs OAMHAKOBBIM COCOBOM, YTOBbI nony4nTb NyXNnyt KOHCUCTEHLNIO.

- TpagauuMOHHas ¢ TepMoLMpKynsaLnen
CooTBeTCTBYtOLas ANs NPUrOTOBMNEHNS 3aMeYEHHOTO Msica U BbiNekaHusi KOHAUTEPCKIX
W3nenui. BeHTUNSITOp paBHOMEPHO pacrpesiensieT Tenno BHYTPU JYXOBKU.

EI - puns

[ns npurotoBnexus 6niod, B KOTOPbIX HY)XHO MpunekaTb NOBepXHOCTb. briarofaps atomy
BHELUHWA CMOi MOXeT ObiTb MOAPYMSHEHHbIM 6€3 BO3AENCTBUS HA BHYTPEHHWE CrIOM
6ntopa. VineanbHbi Ans NpUroToBReHUs Taknx 6miof, kak cTekw, peBpbILLKM, peiba, TOCTbI.

Ifl - Makeu-T'punb

Boree BbICOKask MOLLHOCTb MO3BOMSIET 3anekaTb Gonblume MOBEPXHOCTM, YeM B Criyyae
06bIKHOBEHHOTO TPUMs, U OfJHOBPEMEHHO MO3BOMAET COKPATUTL BpeMms, HeoBXoaMmoe
ANsi NoAPYMSIHMBaHMS Griof,.

- Makcu-I'punb ¢ TepMoLMpKynsLuen

[Mo3BoNsieT OAHOPOAHO 3aneKkaTb W OJHOBPEMEHHO MOLPYMSHUBATL NOBEPXHOCTb Ontof,.
VoeanbHbin ans rpuns. OcobeHHO NpUroaHbI Ans 3anekaHus BoMbLIMX NOpLUiA, Takux
kak nTuua, Avdb 1 Aap. briogo cnepyeT pasmecTuTb Ha peLléTke, a 3aTeM — Ha NPOTYUBHE,
B KoTOpOM ByayT cobuparbCes CoyC U KMp.

s

4

BHUMAHMUE! Bo epemsi ucnonb3oeaHusi yHkyutl Mpunb, Makcu-Ipuns u Makcu-
[punb ¢ mepmoyupkynsyuet deepya 0omkHa 6bImb 3aKPbIMOL.

~Typ6o

BeHTunsiTop pacnpeaenseT Tenmno, KOTopoe W3MyYaeT rperika, pacrionoxeHHast B 3aaHei YacTi
[ByxoBKku. Briaroiapsi paBHOMEpHOMY pacrpeaeneHuio Tenmna MoXHO OHOBPEMEHHO 3anexaTb
6Bntofa Ha ABYX PasHbIX YPOBHSIX. ITOT pesiM paboTbl MPeoCTaBrsieT BO3MOXHOCTb pasMopa-
XVIBaTb NULLEBbIE NPOAYKTHI. [1151 3TOro crieayeT BbibpaTh YCTaHOBKY TeMMNepaTypb.

I;I - HuxHas rpenka

Harpes Tonbko cHuay. [1aéT BO3MOXHOCTb MogorpeBath 6riofa, BbinekaTb APOXKEBOE
TECTO U TOMY nofobHoe.

— HuxxHssi rpenka ¢ TepmMoLmpKynsiumeit

Tenno pacnpeaensieTcs OT HiKHel YacTv AyXoBKW. dTa (DyHKLMS naearnbHast ANs npuro-
TOBMEHUS MIUPOTOB C PPYKTAMI UMK [KEMOBOV HaUMHKOM, MOCKOMbKY OHYM TpeByioT nofio-
rpeBa TonbKo CHK3y. MpeasapuTenbHOe HarpeBaHne HeoBXOANMO Beeraa.

IZI — FpuUnb 1 HUXKHAA rpenka
MpuMeHsieTcs Ans 3anekaHust Msica, MOXHO MCTIONb30BaTb ANt MOPLMA Pa3nnyHbIX pas-
MepoB.

BHumaHue! KoHmponbHbIl UHOUKamop ocmaémcsi eKYEHHbIM NPU Kaxool
¢hyHKyuu dyxoeKu.

ME-004_v01

TexHuyeckve XxapaKkTepuCTHKI ykasaHbl Ha MHEOpPMALMOHHON Tabnmndke creuymdnkaLmm
n3penvs.

[lyxoBka SBNSIeTCH YCTPONCTBOM NEPBOTO KNacca, OCHALLEHHBIM COEAUHUTENbHBIM Kabe-
NeM C 3aLLUMTHON XWMOW U LITENCENBHON BUAMKOM C 3aLUUTHBIM LUTUETOM.

[laHHoe BbITOBOE YCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEDOBAHNAM AEHCTBYIOLNX HOPM.
YCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEBHOBAHNSM AMPEKTHB:

- OneKTpuyeckoe yCTPONCTBO HM3KOro HanpsikeHus (LVD) — 2006/95/EC.

- OnekTpomarHuTHas cosmecTumocTb (EMC) — 2004/108/EC.

W3penve o603HaueHo 3HakoM CE Ha nHdopMaLmoHHoi Tabnuyke cneuudmkaLuy.

HacToswas nHopmaLms npefHasHayeHa Ans KBanuuLMpOBaHHOMO crieluanicTa no
YCTaHOBKe, KOTOpbI OTBEYAET 3a YCTAHOBKY W MOAKMIOYEHWE K anekTpocetu. Ecnn Bl
BbINONHSETE YCTAHOBKY AYXOBKM CaMOCTOATENbHO, TO MPOU3BOAUTENb HE HECET OTBET-
CTBEHHOCTM 3a BO3MOXHbIV NPUYMHEHHBIN YLuepb.

BcraBbTe AyxoBKY B npeaHasHayeHHoe Ans Heé MeCTO B 3aCTPOEHHOM KyXOHHOM Habope;
€€ MOXHO YCTaHOBUTb NOA KyXOHHOW CTOMELHMLIEN Ui B BEPTUKaNbHOM Lukady. Mpu-
KpenuTe AyXOBKY B HaAnexallem NOMoXeHU! C MOMOLLbIO BUHTOB, UCMOMb3ys [Ba MOH-
TaXHble 0TBEPCTUS KpenneHus B kopryce. YTobbl HalTV MOHTaXHbIe OTBEPCTUS ANs Kpe-
NNeHus, OTKPOITE ABEPLYY AYXOBKY M 3arnsHUTe BHYTPb. [Ins obecneyeHns Heobxoammon
BEHTUNALMKM cnedyeT cobniofaTb COOTBETCTBYHOLLME pa3Mepbl U PacCTOsHUS, KOTopble
yKasaHbl HUXE.

BHUMAHME:

©® Ymobb! pacnakogamb Oyxoeky, Heo6xoduMO nomsiHymb 3a KpbIWKY, pac-
NOJOXKEHHYI 8 HUXHeU Yacmu sujuka, u nepedsuHyms €€, 3amem cnedyem
nodHsAMb, ucnosb3ys 6okoebie PyyKU, a He 3a py4Ky Ha deepue OyX08KU.

© Huwa e KyxoHHOM Habope AOKHa UMemb pa3Mepbl, yKa3aHHbIe Ha PUCYHKE,
¢ MuHumanbHoll 2ny6uroii 580 MM (cmompume puc. 6 u puc @).

© [jna mozo, Ymobbl ycmaHosumb MHO20(hYHKUUOHANLHYI0 OYXO0BKY 8 KOp-
nyce, 3a0Hsis Yacmb 3acmpoliku, komopasi coomeemcmeyem 3ameMHEHHOU
30He Ha pucyrke €)), He MOXem uMemb HUKaKUX 6bICMYNAlOWUX 371EMEHIMO08
(ycuneHusi, mpy6b1, pozemku u dp.).

© Kneii, komopblli 6bi1 ucnonb308aH 01 NPUKPENSIEHUsT 8 KyXOHHOU Mebenu
namuHama u3 nnacmuka, do/mkeH ebidepxusames memnepamypy 85°C.
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BHUMAHMUE! lMpouseodumenb He Hecém omeemcmeeHHOCMU 3a yuiep6, npu-
YUHEHHBIU ecnedcmeue HenpaeusbHOU ycmaHoeKu, HeHadnexawel unu Henpa-
8UIbHOU IKCNayamayuu.

ﬂﬂﬂ BCEX AYXOBOK MOCNe BbINONHEHNA 3NEKTPUYECKUX NOAKITOYEHN HE06XOAUMO:

(@ Berasuts AYXOBKY B KyXOHHY0 3aCTpOilky, obpaliasi BHUMaHue Ha To, 4Tobbl He
3abm0KMpOBaTh COEAMHUTENbHbI Kabenb SNeKTPONUTaHNS 1 He NOMECTUTb €ro Ha BEpX-
Heil NOBEPXHOCTY AYXOBKM.

@ [MpukpenuTb [yXoBKY K MebenbHOI 3acTpoiike Npy MOMOLLM 4 WypynoB, NOCTaBMeH-
HbIX B KOMMNEKTe, KOTOpble CrieyeT BKPYTUTb B MOHTaXHble KPEnéxHble 0TBEPCTUS,
3aMeTHble NMocne OTKPbIBAHWS ABEPLibI.

(3 MpoBepuTb, He KACAKTCS 1IN CTEHKN AYXOBKM CTEHOK 3aCTPOiKW, a Takke cobnioaeHo
NN PaCCTOSHNE He MEHbLLE 2 MM OT COCEAHNX 3IEMEHTOB 3aCTPOIIKM.

MoagknioueHne K UCTOYHUKY JHepronuTaHusa

JInLo, KOTOPOE BLINOMHSIET YCTAHOBKY, JOMKHO NPOBEPUTL:

© OTBeYaeT NI HaNpsKEHNE CETN SHEPronuTaHNs TPeboBaHNAM, yka3aHHbIM Ha MHAOP-
MaLMOHHON Tabnmnyke crelmudmkaLm yCTponcTsa.

© OtBeyaeT N cuCTeMa 3MEKTPOCETU MaKCMarbHO MOLLHOCTH, yka3aHHOM Ha UHEOp-
MaLMOHHON Tabnnyke cneuydmkaLmy yCTpoincTBa.

© CxeMma NofKIKYEHIs NokasaHa Ha PUCYHKE HUXKE.

© lveeT nn NOAKNIOYEHWe K SMEKTPOCETU COOTBETCTBYIOLLEE 3a3eMNeHNe COrnacHo
[eiCTBYHOLLMM NpaBuiam 1 HopMam.

© T[logkntoyeHne criedyeT BbINOMHATL MPY MOMOLLYM MHOTOMOMOCHOTO BbIKMoYaTens,
BEMNMYMHa KOTOPOro COOTBETCTBYET Harpyske. MUHUManbHOE paccTosiH1e MEXaY KOH-
TakTamy JOMMKHO COCTaBMATb HE MeHbLUe 3 MM, YTODbI 6bina BO3MOXHOCTb OTKII0Ye-
HWS B Cly4ae onacHoOCTU, BO BPEMS YMCTKU UMK 3aMeHbl namnodki. Hu B koem cnyyae
kabenb 3a3eMneHns He JOMKEH NPOXOAUTL Yepe3 STOT BbIKKOYaTeNb.

Mocrie MOAKMOYEHNS SHEPrONUTaHWS CReayeT NpOBEpPUTL, BCE MU 3NEMEHTbI AyXOBKM
paboTatot.

3 x1,5mm?®
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06cnyxuBaHne RYXOBKH

YCTAHOBKA BPEMEHUW HA YACAX

lMocne noakmtoyeHus OyxoBku Ha vacax nosisutcs 12:00 1 HAYHET NynbCUpyloLLEe CBETUTCA

Hafj CMMBOIIOM .
Haxumas Ha kHonku @ " @ Ha yacax, CreflyeT yCTaHoBUTb HyxHoe Bpems. OHO
ByaeT 3an1caHo 1 nynbCUpYHOLLMA CBET NOTYXHET.

PYYHOE YNPABINEHUE

Mocrie YCTaHOBKM COOTBETCTBYIOLLETO BPeMeHN AyXoBka rotoBa k paGote. [lanee cre-
[lyeT BbIGpaTh YCTaHOBKY TEMNEpaTypbl 1 (hyHKLMM [YXOBKY.
YT0BbI BbIKIKYUTL XOBKY, HYXHO YCTAHOBMTb YPaBEHUE B NOMOXEHIM D

®YHKLUU ANEKTPOHHOIO MPOrPAMMATOPA YACOB

®yHKuMA npeaynpexaeHns: 3Ta yHKUNA U3NAET NpeaynpexaatoLLmin 3BYK B onpefe-
NEHHOe Bpems.

Bpems 3anekaHusi: OyHKUMS NPESOCTABASET BO3MOXHOCTb  3anporpaMMMUpoBaTh
AYXOBKY TaK, 4ToBbl OHa paboTana B Te4YeHWe onpefenéHHoro nepuosa BpemMeny, nocne
YEro BbIKMOYMTCS CAMOCTOSTENBHO.

OkoHyaHue BpPeMeHU 3aneKaHus: @yHKL[I/IFI [aéT BO3MOXHOCTb YCTaHOBUTb TOYHOE
Bpems, B KOTOPOM AyXOBKa BbIKMTHOYATCA CAMOCTOATENbHO.

Bpemsi npogomkUTeNnbLHOCTM M aBTOMaTM4ecKoe BbIKMoUYeHne: JTa yHKUMS JaéT
BO3MOXHOCTb YCTAHOBUTb BPEMS MPOACIIKUTENBHOCTU PaboTbl M BPEMS, B KOTOPOM
LYXOBKa BbIKIKOUNTCS CAMOCTOSTENBHO. OTa (PYHKLNS NO3BONSIET YCTAaHOBUTL aBTOMATH-
Yeckoe Havarno 1 OkOH4YaH1e BpemeHn paboTbl iyXOBKN.

WNHamrkaTop YacoB: VHAMKaTop Yacos MOXET GbiTb BbIKIIOUEH, €CAIN AYXOBKA HE UCMOfb-
3yercs.
OYHKUNA NPEAYNPEXOEHUA

@ Haxmute Ha kHonky MODE v yaepxuBaiTe, noka WHAMKaTop Haf CUMBOIO @ He
HaYHET CBETUTCS NyNbCUPYIOLLE.

@ BblﬁepMTe 4ac, B KOTOPOM [OJIKEH NPO3By4YaTb CUrHas, Haxumaa Ha KHOMKK @

n

(3) 3aTem CBETOBOM UHAMKATOP OCTAHETCS BKITIOYEHHBIM, MIOKA3bIBAS), UTO 3aNporpaMmy-
pOBaH CUrHan TPEBOTY.

(@) Mo OKoHuaHMM 3aMPOrPaMMIPOBAHHOTO BPEMEHY MPO3BEHNT CATHAN TPEBOTY M UHAV-
KaTop HauYHET MynbCUPYHOLLE CBETUTBCS.

@ Haxmute Ha niobyio KHOMKY, 4TOBbI BBIKMIOUMTL CUTHaMN TPEBOTW, a AUCTIEN CHOBA
OyAeT nokasblBaTh TeKyLee Bpems.

NPOrPAMMNWPOBAHUE BPEMEHW 3AMEKAHUA

@ Haxmute Ha kHonky MODE u yaepxwBaiiTe, noka WHOUKaTop Hag CUMBONIOM | > |
He HaYHET CBETUTCS NYNbCUPYHOLLE.

) BbiGepHTe MPOOTKATENILHOCTE BPEMEHM, HAXUMAS! HA KHOMKN @ " @

@ [MoToM MHAVKaTOp, KOTOPbIN CBETUNCA nynbcupytoLe, HAYHET CBETUTLCS MOCTOSHHO,
YyKa3blBas Ha TO, YTO JyXOBKa BbIKNHOUYNTCA aBTOMaTUYECKM.

(@ Yacsl cHosa ByayT nokasbiBaTb TeKyLee Bpems.
@ Bbibepute Temnepatypy 1 hyHKLMIO LyXOBKM.

@ Kopa nponpét ycraHoBneHHoe BpeMsl, JyXOBKa BbIKMKOUUTCS, MPO3BEHUT CUTHan Tpe-
BOT, @ MHAMKATOP HAYTET CBETUTLCS MYTbCUpYHOLLE.

@Hammme Ha Moyl KHOMKY, 4ToObl BbIKMIOYATL CUrHan Tpeeoru. [lyxoBka CHOBa
BKITIOUUTCA.

YT06bI BbIKIIOUMT [YXOBKY, yCTaHOBWTE ynpaBneHne B NONoxeHne D

NPOrPAMMWUPOBAHUE OKOHYAHUA BPEMEHW 3AMNEKAHUA

@ Haxmure Ha kHonky MODE 1 yaepxwBaitTe, noka MHaMKkaTop Hag cumsosiom B> | He
HAYHET CBETUTCS MyNbCUPYHOLLE.

@ BbIGGpMTe Bpems, Korga 3anekaHue OOIMKHO OKOHYUTCA, HaXuMasd Ha KHOMKK @

n

@ oToM MHAKMKATOpP, KOTOPbLIA CBETUTCS nynbcupytLye, HaYHET CBETUTLCS MOCTOSHHO,
yKasblBas Ha TO, 4YTO OyXOBKa BbIKMHOYUTCSA aBTOMaTU4ECKN.

(@) Yach! cHoBa ByzyT NoKa3bIBaTh TEKYLLEE BPEMS,
() BuiGepwTe TeMnepaTypy v (YHKLMIO [yXOBKU.

@ Korga npoiaét yctaHoBNeHHbI Nepuog BpeMeHM, TO JyXOBKa BbIKIIOYNTCS aBTOMa-
TUYECKW, MPO3BEHUT CUTHAN TPEBOMW, @ MHAMKATOP HAYHET CBETUTLCS MyMbCUPYIOLLE.

@Ha)KMMTe Ha J'II06yI0 KHOMKY, 4TOBbI BBIKMKOYUTE CUTHanN TpeBsoru. ﬂyxoaka CHOBa
BKNOYUTCS.

YT00bI BbIKIIOUMTH [YXOBKY, yCTAHOBWTE ynpaBneHne B NONoXeHne I:I

NPOrPAMMWUPOBAHUE NPOOOMKUTENBHOCTU BPEMEHW U ABTOMA-
TUYECKOI O BbIKIMOYEHUA

@ Haxmute Ha kHonky MODE u yaepxwBaiiTe, noka WHOWUKaTop Hag CUMBONIOM | > |
He HaYHET CBETUTCS NyTbCUpYHoLLE.

() BbiGepHTe MPOOTKATENILHOCTE BPEMEHM, HAXKUMAS! HA KHOMKN @ " @
() MoTOM UHAMKATOP, KOTOPbIiA CBETUTCS MYNIbCHPYIOLLE, HAUHET CBETUTECS MOCTOSIHHO.
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@ Haxmute Ha kHonky MODE 1 yaepxvsaiiTe, noka uHgukarop Hag cumsoniom P | He
HaYHET CBETUTCS NyNbCUpytoLLE.

@ BbIGGPVITe BpeMs, Koraa 3anekaHue A0MKHO 3aKOHYUTLCA, HaXKMasn Ha KHOMKK @

"

(6) MoTOM MHAMKATOP, KOTOPbIV CBETUTCS NYNLCUPYIOLLE, HAYHET CBETUTLCS MOCTOSHHO.

(@ Buibepure TeMnepaTypy 1 GYHKLIO AYXOBKM.

(®) [lyxoBKa BKIIOUNTCS, @ UHOMKATOPbI HAZ CMBONaMM P> | " | > | BynyT CBETUTBLCS.
[lyxoBka 3anporpaMmmpoBaHa.

@ Korga HacTynut Bpems Hayana paboTbl, AyxoBka Bkmtountcs u byaet pabotatb

B TEYeHMe BCero 3anporpaMM1poBaHHOTO BpEMEHHN.

Korga npuaéT Bpems okoH4aHus paboTbl, TO [AyXOBKa BbIKMIOYUTCS aBTOMATUYECKN,

MPO3BEHNT CUrHan TPEBOTM, @ MHANKATOP Haj CMMBOMOM B> | HaYHET CBETUTCS MynbCy-

pytoLLe.

@Hammme Ha nobyIo KHOMKY, 4TODbI BbIKMIOUMTL CurHan Tpesoru. [lyxoBka CHOBa

BKITOYMTCS.

(12) YToBb! BLIKIIOUNTH JYXOBKY, YCTAHOBUTE YMPABIIEHIE B NONIOXEHNE D

BHUMAHUE! B pesynomame Haxamusi Ha kHonky MODE Ha ducnnee nosieumcsi
CuUMB0s npozpamMmuposaHHol hyHKyuu. E20 MOXHO 3amMeHUmb, HaXuMasi Ha

KHONKU @ u @ Mocne ebi6opa HyXHOU (hyHKYUU 3aceemumcsi UHOUKamop
Had coomeemcmeyrowum cuMeosioM. B ciiyyae nepepbiga 8 nodaye anekmpos-
Hepauu ece npo2pamMMbI 311EKMPOHHBIX Yacoe Bydym ydaneHbl. HyxHoe epems
credyem ycmaHoeumb N08MOPHO, @ Yackl — CHOBa 3anpo2pamMMuposams.

BKNIOYEHUE UHONKATOPA YACOB

Yto6b! BbIKMIOYATL MHOMKATOP YACOB, HAXMUTE OJIHOBPEMEHHO Ha B KHOMKM, Yepe3
HECKObKO CEKyHZ ANCTTEN YaCcOB MOracHeT.

[ins Toro, 4to6bl €r0 MOBTOPHO BKMKOYNTL, HAXMUTE Ha Kakylo-mnbo KHOMKY, W CHOBa
MOSIBUTCS BPeMS.

OTa (hyHKUMS MOXET MCTIONb30BaTLCSA, KOraa Yachl MOKa3biBaloT TeKyllee BPeMs U HU1
0AHa (YHKLMS He 3anporpaMM1poBaHa (HUKaKoM CUMBON He CBETHUTCS).

1l
dil 1S

MODE

nevawyeon |

[MpoTtpuTe OyxoBKYy BOZOM C A0ODABKOM XMOKOCTU Ans MOVkM nocydbl. Ocyluute Msrkon
Tpsinkon. Efkne u abpaavBHble BellecTBa He MOAXOAST Ans Mouku. Ecnn kakve-nubo
BELLECTBA Takoro pofa OKaxyTcs Ha INLEBOI NMOBEPXHOCTY IyXOBKM, UX CriesyeT Hemes-
NEHHO CMbITb BOAOW. BHYTPEHHIOK YacTb JyXOBKW Takke CNeayeT MbiTb, YTODbI yaanuTb
ocTaTkv OMtog UK KUPHbIE OTNOKEHNS, MOCKOMbKY OHU MOTYT CTaTb MPUYMHON NOsiBre-
HWS AbIMa UMK 3anaxa, a Takke BOHUKHOBEHWS NSTEH.

BHUMAHME: Hebonbwue pasnuyus yeema nuyesol cmopoHbl 6bImoeo2o
ycmpolicmea ebi38aHbl NPUMEHEHUEM pa3HbIX Mamepuasnos, makux Kak Cmekso,
nnacmmacca u Mmemann.

YcTpoicTBa ¢ NULEBON CTOPOHOW M3 HepkaBetowwel cTanu — Bceraa HemenneHHo
ybupaiite NsATHa, BbI3BaHHbIE MUHEPanbHbIM 0CaAKOM, XUPOM, MYKOW UK SudHbIM Ben-
kom. Mcnonb3ayitTe cpeacTea Ans yxoAa 3a HepxasetoLLeil cTanbto. Mepes npumeHeHnem
CpeAcTBa Ha BCeil MOBEPXHOCTU, MPOBEPbTE €r0 CHayana, MpUMEHSI Ha MarneHbKOM,
Mano 3amMeTHON NOBEPXHOCTHU.

MpnbopkI ¢ NMLIEBOI CTOPOHON M3 antOMUHNA — /ICNONb3yiNTe HEXHBIN [ieTepreHT Ans
MoViku cTekon. MpoTpuTe NOBEPXHOCTL MATKOM TPSMKOW ANSt MOVKM OKOH I TPSIMKOM 13
MUKPO OnOpbI, TOPU3OHTaNbHBIMI [BIKEHNAMK, 6e3 HaxuMma. ArpeccuBHble CPefCTBa
ANS YNCTKW, LiapanatoLLme rybkv 1 XecTkine TPSINKK He NOAXOAAT NS 04UCTKM.

MPELQYNPEXOEHUE: lNpu Yyucmke ycmpolicmeo Q0MKHO 6bimb 8bIKIOYEHHOE
u xonodHoe. U3 coobpaxeHull 6e3onacHOCMU Henb3s Yucmumes ycmpoliicmeo
napom unu o6opydoeaHuem ebicok020 dasseHusi. AzpeccueHble cpedcmea ons
qucmku, yapanatoujue 2y6xu u xécmkue mpsinku He nodxo0sm 0151 YUCMKU.

BHUMAHUE! He npumeHsiime HuKakux mpyujux MO4YaioK, ocmpbIX ckpebkos
unu abpa3sueHbix cpedcme.

©® HwiKorga He NpuMeHsiiTe Napa Uiy Cripees BbICOKOTO AaBMEHWs ANs YNCTKW GbITOBOrO
YCTpOICTBA.

©® Hwukorga He npuMeHsiiiTe abpasuBHbIX CPEACTB, MOYANOK 13 NMPOBOMOKM UMK OCTPbIX
NpeaMeToB And O4UCTKK CTEKIIHHON aBepubl YXOBKWN.

© T[loBepXHOCTU W3 HEPXXABEHLLE CTanm UK 3Man1poBaHHbIe HYXHO YUCTUTL TENMON
BO,C[OVI C MbINIOM UNK COOTBETCTBEHHbLIM (*)leMeHHbIM CpeacTsoMm. He pekomeHayeTca
NpUMeHsTb abpasuBHbIe BELECTBA /15 YUCTKM, TaK Kak OHU MOTYT MOBPEAWTh MOBEpX-
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HOCTb M UCMIOPTUTb BUA [yXOBKW. OYeHb BaXHO, 4ToBbl YNCTUTL [lyXOBKY NOCHE Kax-
[Or0 MCTOMb30BaHHs. PacnnaBreHHbId X1p HakanmMBaeTCs Ha CTEHKaxX AyXOBKW BO
BPEMS MPUroToBNEHNS. Ha cnepytoLyuil pa3 nocre UCromnb3oBaHus AyXOBKY STOT XUp
MOXET BbI3BaTb HEMPUATHBIN 3anax Unu faxe NOBMUATL Ha Pe3ynbTaT NPUroToBre-
HWst. [N YCTKM MCMONb3YiATe FOpsuYI0 BOAY U ETEPTEHT, TLATENbHO CNONOCHNUTE.

® [Insi YuCTKM peléTkY U3 HepxaBeloLLeit CTann UCTomnb3yiTe AeTepreHTbl U MeTar-
NMYeckue MoYarku, Hanpumep Movanku ¢ AeTepreHToM. CTeKnsHHbIE NOBEPXHOCTH,
Takvie Kak Bepx, ABEpLia AyXOBKY, a Takke ABEpLA HarpeBaTeNbHO kamepbl JyXOBKU
CcriepyeT YUCTUTb, KOTAA OHW XOrofHbI. MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HECOBMOAEHNEM
BbILLEYKa3aHHbIX MPaBuI, He NOAMEXaT rapaHTuM.

MHCTPYKLMN !'IO BbIHUMAHWIO NOAOEPXUBAKLLMX PAM WU NJO-
CKWX NAHENEN

QD) YpanwTe Bce aKceccyapbl U3HYTP JyXOBKH.

@) BuivbTe nogaepxusatoliye pamsl ), ocoBoaus netnio 6riokas! (9.
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@ Y106bI CHOBA CNIOXMTb 3NIEMEHTBI, BbINOMHUTE AECTBUS B 06pAaTHOM NOPSIAKE.

BHUMAHUE! Onsi cobcmeeHHolU 6e3onacHocmu Huko20a HeNb3si eKmoYamb
dyxoeky 6e3 3adHell naHenu, Komopasi NPUKpPbI8aem 8eHMUISIMOP.

UCMONb30OBAHUE CKITAQHOW IPENKW rPUNS (B 3ABUCUMOCTHU OT
MO[LEIHN)

YT0Bbl NOMBITH BEPXHIOK YaCTb AYXOBKY:

© TllofoxauTe, NoKa [yXoBKa NOMHOCTHO OCTBIHET.

® TosepHute BUHT €)) 1 NOHM3LTE BNEMEHT FPUIS Kak MOXKHO HIKE.

® [lomoitTe BEPXHIOI0 YacCTb AYXOBKW W TMOBEPHWUTE 3NEMEHT rpung B npegbiayliee
Nnonoxexwue.

MOWKA BHELUHUX CTEHOK IYXOBKM U AKCECCYAPOB

BHeluHWe MOBEPXHOCTM AYXOBKW 1 aKCeccyapbl HYXHO MbiTb TENMON BOAON ¢ fobasne-
HUEM XUAKOCTY NS MbITbS NOCYABI UMM HEXHbIX MOOLLMX CPEACTB.

BHUMAHUE! Hukozda He cnedyem ucnonb308amb Memannuyeckue CKpebku
unu Kakue-nu6o abpasusHble NOPOWKU, KOMOPbIe MO2ym noyapanams 3Malb.
MosepxHocmb U3 Hepxaseroujeli cmanu crnedyem Mbimb OCMOPOXHO, NPUMEHSIS
mosbKo 2y6Ku unu mpsinku, KOMopbIe He 8bI3blgalom yapanuH.

BHUMAHUE! Bo epemsi MoliKu HeWHUX nogepxHocmeli He criedyem cmapambcsl
CHSIMb NaHesb ynpaeseHusi, NOCKOMbLKY 3mo MOXHO cdenamb mozda, Koz20a
dyxoeka 6ydem deMOHMuUpo8aHa u3 3acmpoliKu.

YUCTKA OBEPLIbI YXOBKU

B 3aB1CMMOCT OT MOZENM, MOXHO CHSITb ABEPLY, 4T0GbI 06RerdnTs €6 YnCTKyY. [ing aToro
HYXHO:

(@ LLnpoxo oTKpbITH ABEPLY.

@ [MonHocTbI0 NOBEPHYTL 06 3allénkv WM BCTaBUTb HEOOMbLUNE LWINUMbKW B OTBEp-
cms @.

@ 38KprBaTb ABepLy A0 MOMEHTa, NOoKa OHa MOJIHOCTLIO NepefBUHETCA B obenx netnsix.
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@ BosbmuTech 3a aBepLly ¢ 0benx cTopoH. MoTsHuTe gBepLy Bnepéa, noka oHa He 0CBO-
GoawTcs us netens @.

YTo6bl BNOXNTL ABEPLY 0BpaTHO, HYXHO BbINONHUTL AelicTBIS B 06paTHOM nocnefoBa-
TEMbHOCTH.

3AMEHA NTAMITOYKHK

BHUMAHUE! Ymobbl 3ameHumb naMnoyky, cHayana credyem OMKAOYUMb
dyxoeky om anekmpocemu.

[ J OTprTVITb 3aLI.WITHbII7I KOnnak OT OCHOBaHWA NamnoyKu.
©® 3ameHute NamMnoYky u 3akpytute 06paTHO 3aLLYUTHbIN KonMak.

Namnouyka Ha 3ameHy gomkHa GbiTb CToIKON K TemnepaType go 300°C.

[lyxoBka He paboTaeT
©® CnepyeT npoBepUThL MOAKIKYEHNS 3NEKTPUYECKON CUCTEMBI.
©® [lpoBepbTe NPEAOXPAHUTENN U TEKYLLWI OTPaHNYUTENb CBOEI CUCTEMBI.

©® YbeanTech, HAXOAATCS MM Yachl B PEXMME PYYHOTO YNPaBNEHNs UK B pexvMe npo-
rpaMMUPOBaHHS.

©® [lpoBepbTe nonoxeHue yHKLWM 1 BLIGOP TEMNEPaATYpbI.

BHyTpeHHsA namnoyka AyXoBKK He paboTaeT

© 3ameHuTe Namnouky.

©® [lpoBepbTe, yCTaHOBMIEHA NV OHA B COOTBETCTBIM C AAHHOW MHCTPYKLMEI N0 3Kcnya-
Tauum.

[aTtunk HarpeBa He paboTaeT

©® Bobibepute Temneparypy.

©® Boibepute ycTaHoBKy.

©® [lomkeH CBETUTLCS TONMbKO TOrAa, KOrAa AyXOBKA HarpeBaeTcs A0 YCTaHOBNEHHOW
pabouelt Temneparypbl.

Bo Bpems paboTbl AyXOBKM BbIAENAETCA AbIM

©® 3710 HOpManbHOe SIBMEHNE BO BPEMS MEPBOTO UCMONb30BaHMS.

©® T[lepuoaunyecky cneayeT MbiTb AyXOBKY.

[ ] Hy)KHO YMEHbLUNTb KONMMYECTBO XMpa UN PaCTUTENBHOrO Macna, HanuToro Ha npo-
TUBEHb.

©® He ncrnonb3yiite Gonee BbICOKME YCTAHOBKM TEMMEPATYPbI, YeM Te, KOTOpble NpuBe-
AeHbl B Tabnuue yHKLMA BYXOBKA.
He pocTuratotcs oxuaaemble pe3ynbTarthl 3anekaHus

©® [pocmoTpute Tabnuuy (YHKUNA OyXOBKM, YTODbI NOMYYNTL YKa3aHUs OTHOCUTENBHO
paboTbl C JyXOBKO.

BHUMAHME! Ecnu, HecMomps Ha Hawu pekomeHOayuu, npobnema npodomkaem
ocmasamaCcsi, Heo6xoduMo ces3ambcsi ¢ Aemopu3uposaHHbIM CepeucHbIM [TyH-
Kmom.
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TAPHUPbI BEC MONOXEHME MONKKA |  ®YHKLIUS [YXOBKY TEMMEPATYPA BPEMS nocyaA
=] 180-200 4550
MeuéHblii puc 0,35 1 HernyGokas xapo-
’ CToiiKas nocyaa
170-190 35-40
3 =l 170-190 45-50
NawTeTsb! 1,5 MpoTuBeHb
2 160-180 30-35
=l 190-210 35-40
:Bou::; TLeucTTe ""'I;I 1 2 Herny6okas nocyaa
APEHMKM, WTpyun 170-190 30-35
=] 190-210 5560
OBoLyHbIe 3aneKaHKK 1,5 2 170-190 45-50 Herny6okas nocyna
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
MeyéHbIi kapTochens 1 3 [MpoTunBeHb
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Muuua 0,65 Pewétka
2 170-190 15-20
IZI 180-200 4550 ®opma ans Keuwe
Keuwe (Quiche) 1,5 2 = P (Qﬂiche)
[=][2] 160-180 45-50
3 =l 170-190 10-15
“’a';‘gm:z:ﬁ""e 0,75 MpotviseHs
2 160-180 10-15
PbIBA BEC MONOXEHME MONKA |  ®YHKLIUS [YXOBKY TEMMEPATYPA BPEMS nocyaA
=l 180-200 30-35
Marpyc kpacHbIi 15 3 MpoTuBeHb
pyC Kp
170-190 25-30
=l 190-210 25-30
Dopapo conéHas 1 3 MpoTnBEHb
180-200 2530
i =l 190-210 30-35
Pbi6a, 3ane4éHHas 1 2 Mocypa ans
B TecTte 180-200 30-35 3anekaHok
=l 170-190 15-20
Nantyc (cones) 1 3 MpoTuBeHb
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
OkyHeBble 1 3 MpoTvBeHb
180-200 15-20
=l 190-210 2530
Mepny3a eBponeiickas 15 3 180-200 20-25 MpoTvBeHb
180-200 20-25
. ) =l 180-200 20-25
Nococb, SaB%pHyTbIM 1 3 MpoTigeHs
B XUpHyto bymary 170-190 1620
=l 190-210 20-25
®openb 1 2 MpoTvBeHb
180-200 15-20
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MsCOo BEC MONOXEHME MONKMA |  ®YHKLIWS [IYXOBKY TEMMEPATYPA BPEMS nocygA
=l 190-210 75-85
MopocéHok 2 3 170-190 65-75 MpoTuBeHb
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kponuk 15 3 160-180 45-50 MpoTuBeHb
170190 4550
=l 190-210 50-55
AruATUHA 1,5 3 170-190 45-50 MpoTuBeHs
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
. Mocyna ans
MeuéHas rpyamHKa 15 3 160-180 30-35 sareKaHOK
170190 3035
=l 170-190 40-45
Bbipeska Iy - R
MapAHOBaHHas 1 3 160-180 30-35 MpotueHs
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Libinnénok 15 3 MpoTuBeHb
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
PocTéud 1 3 170-190 30-35 MpovseHs
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Budpwrekc 1 3 MpoTvBeEHb
160-180 3035
MUPOXHBIE BEC MONOXEHME MONKMA |  ®YHKLIWS [YXOBKY TEMMEPATYPA BPEMS nocypA
W BECEPTBI
=l 170-190 35-40
BuUcKBUTHOE TecTo 05 2 ®dopma Anst Bbineyku
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Pynet 0,3 3 MpoT1BEHb
160-180 10-15
1 =] 160-170 60-65
(nupor ?;aﬂ KTamm) 05 ®opwma ana xneba
pore py 2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
MupoxHbie 05 3 MpoTuBeHb
150-170 15-20
=l 170-190 15-20
VBTHOBa""t' 0,25 3 MpoTuBeHb
(Vol-au-vents) 170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Babku 05 2 MpoTuBEHb
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
MeyéHble A6n0KM 1 3 MpoTuBeHb
170-190 30-35
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MUPOXHBIE BEC MONOXEHME MONKN | ®YHKLNS AYXOBKM TEMMEPATYPA BPEMS nocyaA
W DECEPTBI
=l 170-190 15-20 Mocvaa
MNeyéHble GaHaHbI 0,5 3 3an)$<alflo»<
170-190 10-15
=] 180-200 20-25
¢£:H:)¥(:i'|(:e 0,25 2 lMpoTuBEHbL
P 170-190 20-25
=l 170-190 60-65
Mupor co cnusamu 0,5 2 ®opwma s Tecta
160-180 50-55
. =l 170-190 50-55
£A6n0o4HbIi nupor 1 2 MpoTuseHs
(wapnorka) 160-180 4550
=l 180-200 45-50
ChIpHUK 1 2 dopwma ans Tecta
170-190 35-40

JKonorua — paBanTe 3a60TUTbLCA 06 OKpYKaloLleli cpepe

Kaxabii norb3oBaTenb MOXET NOCMOco6CTBOBATH OXpaHe MPUPOAHON cpedbl. JT0
HECMNOXHO 1 He CINLLKOM AOpOro.

C aToit Lenblo:
KapToHHyto ynakoBky caaiite B MyHKT cbopa Makynarypbl.

lMonuatuneHosble MeLwku (PE) BbiGpocbTe B KOHTENHEpP ANsS NnacTMacco-
BbIX OTXO[IOB.

Vicnonb3oBaHHbI GbITOBON Npubop cpaiite B COOTBETCTBYIOLMA MyHKT
XPaHEHMS, Tak Kak CoAepXalLLMecsi B Ipubope onacHbIE KOMMOHEHTbI MOTYT

ABNATLCS YIPO30W [N OKPYKAIOLEN NPUPOSHOI CPefbl.

He sbi6pacbigatime npubop emecme ¢ 6bimoebim Mycopom!!!

YnakoBOYHble MaTepuarnsl MoryT ObiTb ONacHbIMY Ans AeTe.

O6patuTech B NyHKT cOopa BTOPCLIPbS (PELWKNHTA) C LENbio YTUNN3aLmmn ynakoBku
nnv npubopa. Cneayet oTpesaThb kabenb NUTaHNS W YHUYTOXNUTb YCTPOICTBO, 3aKpbl-
BatoLLiee ABepLyy.

KapToHHas ynakoska caenaHa w3 Gymaru, nonyyeHHol B pesynbTate nepepaboTki
BTOPCbIPbS (PELMKINHTa) 1 A0MmKHa BbiTb NepeAaHa B MyHKT cbopa mMakynatypbl Ans
PeLMKIVHra.

ObecneyvrBasi NpaBuNbHYI0 YTUAM3ALMIO U3[eNns, Bbl NOMoraeTe NpefoTBpalLaTh
oTpULiaTenNbHOE BNNSHNE HA MPUPOAHYIO CPeay W 3A0POBbE MIOAEN, KOTOPoe MOrmo
Bbl BO3HUKHYTb B Crly4ae HenpaBnmbHOrO 0BpaLLieHnst C 0TX0AaMM JaHHOTO U3Aenus.
[ns nonyyexns 6onee nofpoBHON MHGOPMALWKM MO PELMKMMHTY [JaHHOTO U3Aenus,
obpaTiTeCh B MECTHOE YUPEXAEHUEe MNU OpraHM3aLyio, 3aHUMAIOLLYIOCS BbIBO3OM
mycopa.

VMnopmep/uzzomosumenb He Hecem OMBEMCMBeHHOCMU 3a 803MOXHbIU ywepl, NPUYUHEHHbIl
8 pesynbmame UCNOMb30BaHUS NbUIECOCA HE NO HA3HAYEHUIO UL HenpasusibHo2o obpawjeHus
C HUM.

Wmnopmep/uszomogumens coxparsiem 3a coboli npago Ha Moducbukayuro npubopa 8 6ol MomeHm
6e3 npedeapumesibHO20 yeedoMneHUs, ¢ Uesbio CobITAEHUS NPaBoBbIX HOPM, HOPMAMUBHbIX aKMos,
Oupekmug unu 88edeHuUs KOHCMPYKUUOHHbIX USMEHEHUL, @ makxe no KoMMepyeckum, acmemude-
CKUM U OpyaUuM NpuyuHam.
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PeluaBaHe Ha npobriemu..
Tabnuum n ykasanus ..
Ekonorus — naseTe okonHaTta cpega..

YKa3aHuA 0THOCHO Ge3onacHocT

©® [lpoyeTeTe BHMMATENHO HACTOSLLATA MHCTPYKLMS. T ChabpXa BaXHM yKa3aHus, kak
BesonacHo fia nHcTanuparte, ynotpebsisate u noanbpxare ypHata.

©® CobxpaHsiBaliTe Tasu MHCTPYKLWS HA CUTYPHO MSICTO, 3a [ja OCUrypuUTe NECeH A0CTbM
[0 Hesl 3a GbaeLyeTo.

©® BuHaru nogkmnioyBaliTe YCTPOMCTBOTO KbM THE3A0 3@ erneKTpuyecka Mpexa (eauH-
CTBEHO 3a MPOMEHITMB TOK), CHAaBAEHO CbC 3alMTEH WUAT U C HAMPEXEHUETO, CHOT-
BETCTBALLO Ha TOBA BbpXY Taberka 3a TeXHU4ecku JaHHM Ha yCTPONCTBOTO.

©® HenpaBurHo NoakniYBaHe Ha NPUCLEAVHUTENHUS kaben Moxe Aa npeausBika onac-
HOCT OT MOpaXeHue OT eNeKTPUYECKM TOK.

©® Cnep vHCTanupaxe Ha ycTPOMCTBOTO LUeNCenbT cneasa 4a 6bae NecHo JOCTbNEH.

©® [lpn MbpBOTO BKMKOYBAHE Ha (hypHaTa MOXe Aa M3nu3a OT Hes naprve aum. Taka
CTaBa 3aTOBa, Y€ 3a MbPBU MbT CE HarpsiBa CBLP3BALUUST MaTepuan 3a usonauu-
OHHW MaHenu Haokono cypHaTa. ToBa e Hamb/IHO HOpPMarHO SIBMEHMe, aKo Ce MosiBY
OUMBT, CriefiBa Aia novakare fja ce u3napu npeaum Aa CrioxuTe SCTMeTo BbB (pypHaTa.

©® He nossonsBaiiTe geuata aa npebusasat 6nn30 4o dypHaTa, koraTto T € ropeLa,
0COBEHO KOraTo rpUITbT € BKITOYEH.

©® [lpean aa cMeHUTe NamnuykaTa, OCUrypeTe Ce ani YCTPOCTBOTO € WU3KITKYEHO, 3a
[ia NpesjoTBpaTUTe NOpaxeHue OT TOK.

MPELRYNPEXOEHUE: focmbnHume Yacmu Mo2am 0a cmaHam 2opeuju. Jeyama
He 6usa da ce donyckam do gpypHama.

© Toau ypen He e NpeAHa3HayeH 3a U3non3saxe OT NuLa (B TOBA YKCIO fielia) C OrpaHm-
YeHI (U3NYECKM, CETUBHI UMW NCUXMYECKM BB3MOXHOCTH, KaKTO M OT Nula 6e3 onut
11 NO3HaBaHe Ha ypesa, OCBEH ako TOBa He CTasa nop HabniofeHue UM CbrnacHo
C MHCTPYKLMSITA 3a M3Non3BaHe Ha ypeaa, NpedafieHa OT NuLata, OTFOBOPHM 3a TsiX-
HaTa 6esonacHocT.

©® He no3sorsiBaiiTe Ha JeLia 4a cv UrpasT ¢ ypeaa.

©® YCTpOICTBOTO He € npefHasHayeHo 3a pabota ¢ ynotpeba Ha BBHLUHM BPEMEHHM
WU3KMKOYBATENN UMK HA OTAEMHA CUCTEMa 38 AUCTaHLMOHHA perynaLus.

(Tpoex Ha pypHaTa
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Ako HeomkroYaemusim 3axpaHeauj kaben ce noepedu, moii cedea 0a e 3aMeHeH

npu npoussodumensi, 8 cneyuanuCmMuYyHo PeMOHMHO npednpusimue uau om Kea-

nuguyupaHo nuye, 3a 0a ce usbezHe onacHocm.

Ypedbm moxe da ce nonpaesi caMmo om obyyeHu cneyuanucmu. HenpasunHo

u3ebpWeHUMe nonpaeku Mo2am 0a NPUYUHSIM Cepuo3Ha onacHocm 3a nompebu-

mens. B cnyyaill Ha HeuznpasHocm Bu creemeame 0a ce o6bpHeme KbM cneyu-

anusupaH cepeus Ha.

©® WHcTanupaHe 1 pemMoHT Ha thypHaTa crieiBa fa ce U3BbPLUM M3KMHUUTENHO OT Cre-
LManucT ¢ NpaBoOMOLLMS CbIMACHO yka3aHus Ha NPOM3BOANTENS.

©® YCTpOWCTBOTO € NPOEKTUPAHO W3KMIYNTENHO 3a JoMallHa ynoTpeba. To cneaga Aa
ce ynoTpebsiBa eNHCTBEHO 3a NPUTOTBSHE HA SICTUS, HUKOTa 3a pYru Liemu.

® CrepBa fja “3non3eate YCTPOCTBOTO U3KIOUMTENHO CNef 3acTposiBaHe.

©® Creppa fa obpbluaTe BHUMaHME felia Aa He UrpasiT ¢ yCTpoicTBOTO.

® He ynotpebsBaiiTe rpanasu MuelM CPeACTBa UMW OCTPU MeTanHu NpeaMmeTv 3a
MOYMCTBAHE Ha CTBHKIO Ha BpaTaTa, Thil KaTo Te MoraT Aa W3apackaT NOBbPXHOCTTA,
KOETO MOXe [ia joBee A0 MyKaHe Ha CTHKIOTO.

©® 3a nouncTBaHe He M3non3gaiiTe napa.

©® OypHata MOXe Aa ce ynotpebsiBa W3KMIOUNTENHO CbIMACHO NpefHasHaveHneTo i;
TS MOXE [ia Ce WU3non3Ba eAuHCTBEHO 3@ NpUroTBsHE Ha AcTus. KakeaTo v ga 6uno
Apyra Len Ha u3nonasaHe, Hamp. kato hopMa Ha OTOMNEHWE, ChCTaBs HeMpaBuHa
ynotpeba Ha dypHaTa v 3aToBa e onacHa. [1pou3BoaUTENsT He HOCK OTFOBOPHOCT 3a
kakeuTO 1 ia BUNo WeTH, Npean3BIKaH OT HEMPaBUIHO UMM HEPa3yMHO 13MoMn3BaHe
Ha dypHaTa.

® He pbpnaitTe kabera, 3a Aa U3BaauTe LLEMNCena oT rHe3noTo.

©® He nomecTBaiiTe CTUS UM CbIOBE HEMOCPELCTBEHO NO ABHO Ha (hypHaTa. BuHarm
u3nonasaiTe TaBa UNK ckapa.

® He ce fokocaiTe [0 ypHaTa C MOKPU UMM BNaXHW pbLIE UMK Kpaka.

He ce npenopbyBa Aa ynotpebsiBate HacTaBKW, Peiikv UMK YABIKATENN.

© [leiicTBusiTa N0 MHCTanMpaHe, NOAAbPXKAHE U ApYrA AEACTBIS, OTHACALLM Ce 40 dyp-
HaTa, MoraT fja Ce U3BbPLLBAT KOraTo YCTPONCTBOTO € OTKIIOYEHO OT enekTpuyeckata
Mpexa.

©® [lpv n3nonasaHe yCTPOICTBOTO CTaBa ropello. MpenopbyBa ce npeanasnuBoCT, 3a
[Aa u3bsireaTe [1OKOCBAHE [0 FOPELUNTE ENEMEHTU BLTPE BbB (hypHaTa.

©® [lpn HeobxoaMMOCT OT U3BbpLIBAHE HA AENACTBWS BbTPe BbB ropeliata ¢ypHa
13Mnon3BaiTe 3aLUTHI pbKaBuULM.

©® He pasnuBaiiTe Boga no JonHaTta CTeHa Ha (pypHaTa, korato € BKIHYeHa, Thil kaTo
MOXETe Ja NoBpeauTe eMaitninpaHoTo NokpUTHe.

© [pennasnueo oTBapsTe BpaTa Ha GypHaTa, 3a a u3berHete onapeaHe OT 13nu3a-
LyaTa ropetla napa.

©® [lpoBoaHMLM Ha 3axpaHBaLuuTe kabenn cneasa fa ca C HOMUHAMHO CeveHue He no-
Marnko o1 3 x 1,5 mm2,

©® AKO He crasBaTe ropenocoveHuTe ykasaHusi, NPOM3BOAUTENST He rapaHTupa 6e3o-
nacHocT Ha pypHaTa. MpeKbCBaLLOoTO YCTPONCTBO CrefiBa Aa € MOHTUPAHO Mo HEOT-
KnioyaemmuTe kabenn CbrnacHo npasunata OTHOCHO kabenu.

Mpedu da 3anoyHeme Oa ynompebsieame ycmpoliicmeomo, 3ano3Halime ce cbC
chObpKaHUe Ha ysiama UHCMpPYKyus.

@ KowTponen naven
© Konuera 3a ynpasnenue
o YnnbTHeHe Ha hypHaTa
© Enevent Ha rpun

© Xpomena nopabpxauia pava
(teneckonuyna Tvn ZMEQO11EE, ZME9S021EE)

O Crapa

@ Tasa 3a neveHe Ha Meco
© Nana

© Bpara

@ BenmunauuonHm oteopH
@ 3axpensare 3a sactpossare
@ ExpaH Ha rpuna

@ Visxon 3a pum

@ Namnnuka

@ 3agen naren

@ Benmunatop

@ Tasa sa Tecro ()

@ Crpanmyen naren

@ 3akanero crbno

(*) onumoHanHo
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@ V1s60p Ha dyHkuma
Q EnekTpoHeH gucnnen
© Vis60p Ha Temnepatypa
Tun ZME9011EE

Tun ZME9021EE

o @ T

[} ) )

Tun ZME9031ED

s

OyHKuuM Ha pypHaTa

I:I - OypHata e U3knyeHa

I:I - TpaauumoHHo

/13non3Ba ce 3a neyeHe Ha BUCKBUTY W TECTO, KbAETO TOMMMHATA Crefsa Aa ce A0CTaBs
Mo eHaKbB HA4MH, 3a a Ce NoJy4n NyxKkaBa KOHCUCTEHLMA.

- TpaAMLMOHHO C TepMOLIMPKYNaLus
MoaxoaALLo 3a NeveHe Ha Meco 1 TecTo. BeHTUnaTopbT paBHOMEPHO pasnpeaens Tonmm-
HaTa BbTpe BbB (hypHaTa.

1 - rown
3a NpuUroTBsiHE Ha ACTUS, MPY KOUTO Ce M3UCKBA NpUNYaHe Ha NoBbPXHOCTTa. briaroape-
HIE Ha TOBA BBHLLHUSIT CTIOi MOXeE Aa ce npuneye 6e3 ToBa fia Briusie BbPXY CPEAHNS Croi

Ha sicTeTo. VneanHu 3a npuroTBsiHe Ha ScTUsiTa kaTo 6udpewy, pebpa, puba, TocTose.

Ifl - Makew rpun

[No-ronsima MOLLUHOCT Cb3[jaBa Bb3MOXHOCT OT NpunuyaHe Ha no-ronemMu noBbPXHOCTH,
OTKOMKOTO npun 00WKHOBEH rpun, a eqHOBPEMEHHO Mo3BONABa Aa Ce CbKpaTh BPEMETO,
HeOﬁXO,CIVIMO 3a npunu4yaHe Ha ActusTa.

- Makew rpun ¢ Tepmoumpkynaums

lMo3sonsBa HaBCAKbAE eNHAKBO Aa Ce M3neye ACTUETO U eHOBPEMEHHO Aa Ce npuneye
noBbpXHOCTTa My. VgeaneH 3a rpunvpane. OcobeHo NpuUrogeH 3a neveHe Ha ronemm
nopuyu, Kato NTuLa, AuBeY 1 Ap. FcTeTo cneaBa fa ce NOMeCT BbpXy ckapaTa, a no-
JOMNy efjHa TaBa, B KOSATO Lue ce CbOupa coc 1 MasHuHa.

BHUMAHMUE! lpu u3nonseaHe Ha ¢yHkyuu lpun, Makcu epun u Makcu epun
¢ eeHmunamop epamama ciedea da e 3ameopeHa.

~Typ6o

BeHTunatopbT pasnpegens TonnuHa, obpasyaHa OT rpelikata, NOMeCTeHa 0T3ajl BbB
ypHaTa. bnarofapeHue Ha paBHOMEPHO pa3npenensHe Ha TOMnMHaTa MoXeTe efHO-
BPEMEHHO Aa neyeTe sCTUS Ha [Be PasnnyHu HuBa.

Tosu pexum Ha paboTa Cb3aaa Bb3MOXHOCT OT pasMpassiBaHe Ha XpaHUTENHUTE Npogy-
kTu. 3a LenTa cneaga Aa u3bepeTe noctassHe Ha Temnepatypata.

I;I - [onHa rpeiika

HarpsiBa camo oTaony. Cb3afasa Bb3MOXHOCT OT CTONMSIHE Ha SICTUS, NEYeHe Ha pacTelLo
TECTO W APYru NofoBHM.

- [lonHa rpeitka ¢ TepMoLMpKynauus

TonnuHaTa ce pa3npesens OT JonHaTa YacT Ha dypHata. Tasu dyHKUMs € naearnHa 3a
NPUrOTBSIHE HA CMaAKWLLM C NIIOAO0BE WM C MbIHEX OT KOHGMTIOP, ThIA KaTo Te U3NcKBaT
cTonnsiHe camo oTAony. BuHaru e Heo6x0aMMo NpeABapUTENHO HarpsiBaHe.

IZI - 'pun v ponHa rpenka
MpurodeH 3a neyeHe Ha MeCO, MOXe Aa Ce W3oN3Ba 3a NOpLMM C Pa3NYHM pasMepu.

BHUMAHME! KoHmponHama namMmnu4ka ocmaea eK/Il04eHa Npu ecsika QyHKyust
Ha ¢pypHama.

ME-004_v01

TexHu4eckuTe NapameTpu ca NocoYeHN B Tabenkata 3a TEXHUYECKM JaHHW Ha u3penu-
eto.
®ypHa e ycTpoiicTeo oT | knac, CHabaeHo ¢ NpUCbeaMHNTENEH Kaben Cbe 3alyuTHa Xuna.
YCTPOICTBOTO CHOTBETCTBA Ha M3UCKBAHUS HA EACTBALLUTE HOPMA.
YCTPOICTBOTO OTrOBApPS Ha M3NCKBAHWS HA MPEKTMBUTE:
- Enektpuyecko ycTpoiicTBO 3a Hucko HanpexeHue (LVD) — 2006/95/EC.
- EnextpomarHutHa ceBmecTumocT (EMC) — 2004/108/EC.
N3penmeTo e o3HayeHo cbe 3Hak CE Bbpxy Tabenkata 3a TEXHU4ECKM [JaHHU.

Wucranupane

Hacroswara nHdopmaums e npegHa3HaueHa 3a ksanuduumpaH cneupuanucTt, oTroBapsiLy
33 MOHTaX W eneKTPUYeckn CbeAnHeHns. Ako MHCTanupaTe dypHaTa CamMoCTOSTENHO,
NPOVM3BOANTENAT HE HOCY OTTOBOPHOCT 33 EBEHTYamHM BPEAM.

MoctaBeTe (bypHaTa Ha NMpefHa3Ha4YeHoOTO 3a Hesl MSCTO MEeXAy KyXHEHCkn mebenm:
TS MOXEe Aa Ce MOHTMpa MOA NNoT WNM BbB BepTUKanHO Lkadue. 3akpeneTe dypHata
B CbOTBETHO MOMOXEHWE C BUHTOBE, KaTO M3MOM3BaTe 3a 3aKpensaHeTo ABaTa OTBOpa
no kopnyca.

3a fa HamepuTe 3akpenBalyuTe OTBOPM, OTBOPETE BpaTa Ha (hypHaTa u norneaHete
BbTPe. 3a la OCUrypuUTe CbOTBETHA BEHTUNALWSA, MPY MOHTaX Ha (hypHaTa cneasa fAa ce
CcrnasBaT CbOTBETHUTE [JONYNOCOYEHN Pa3MepH 1 pasCTOSHNS.

BHUMAHUE:

© 3a da pasznakosame ¢hypHama, dpbnHeme mpumepa, nomecmeH e doslHama
yacm Ha Kymusima u 20 npemecmeme. dypHama eduzalime, kamo u3non3-
eame cmpaHu4yHUMe OPbXKU, a He OpbXKama ebe epama Ha ghypHama.

© Huwama e KyxHeHcku mebenu crnedea 0a e C NOCOYEHU 8bPXY pUCyHKama
pa3mepu, ¢ MUHuManHa dbn6o4uHa 580 MM (8ux puc. o u puc. Q).

© 3a da uHcmanupame MHO20(hYHKUUOHHU (bypHU € Kopnyc, 3a0Hama Yacm
3a 3acmposieaHe, cbomeemcmeawja Ha 3ambMHEHOMO NPOCMPaHCMEO Ha
pucyrka €), He Moxe 0a uMa HUKaKeU USNBLKEAWU eeMeHMU (3asKYeHUs,
mpw6u, 2He3da u dp.)

© Jlenunomo, u3non3yemo 3a 3akpeneaHe Ha niacmmacoeu o6/1UY08KU 8 KyX-
HeHckume mebenu, cnedea 0a uzdbpxa memnepamypa 85°C.
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BHUMAHMUE: Mpou3godumenissim He omzogaps 3a ujemume, 8 b3HUKHaIU 8 pe3yi-
mam Ha no2pewHo UHCManupaHe, HenpasusiHa U nozpewHa ynompe6a.

3a BCUYKM (YPHU Crie] U3BbPLUIBAHE Ha ENEKTPUYECKN CheANHEHMS:
(D Mocrasete ypHata cpes KyXHEHCKUTE MeGEnK, KaTo BHUMABATe Aa He Griokupate
NPUCHEAVHUTENHNS KaBen v Aa He ro NOMecTBaTe Mo ropHaTa MoBbPXHOCT Ha hypHaTa.

(@) 3akpenete dhypHarta B KOpNyCa C MOMOLLTA Ha 4 OCTABEH B KOMNNIEKTA BUHTA, KATO
TVl 3aBMHTBATE B BUOMMUTE Criefl OTBapsHE Ha BpaTaTa OTBOPU.

() Mposepete ganu cTeHm Ha dypHaTa He ce JOKOCBAT 10 CTEH Ha MeBenuTe i aanm
€ CraseHo pasCcTosHWE Hail-Masko 2 MM OT CbCEaHM EMeMEHTI Ha 3aCTPOSIBAHETO.

MopkniouBaHe Kbm 3aXpaHBaHeTo

/HcTanupalwLoTo nuLie cregsa aa nposepu fanu:

©® MpexoBOTO 3axpaHBaLLO HanpexXeHne CbOTBETCTBA HA U3NUCKBAHMS, MOCOYEHN BbPXY
Tabenkara 3a TEXHUYECKN AaHHM,

® EnektpuyeckoTo oBopyasaHe CbOTBETCTBA Ha NOCOYeHaTa BbpXy Taberkata 3a Tex-
HUYECKI AiaHHW MaKcUManHa MOLLHOCT,

©® [varpama Ha CbeMHEHUETO € NoKa3aHa BbpXy pUCyHKaTa no-gony;

©® EneKkTpuyeckoTo CheamHeHe MMa CbOTBETHO 3a3eMsiBaHe, 0TroBapsLLo Ha AeicTBa-
LyTe pasnopendm;

©® CbeanHeHweTo cneasa Aa Ce U3BbPLUM C U3N0N3BaHe Ha MHOTOMOMKOCEH U3KIoYBa-
Ten ¢ pasMep, CbOTBETCTBALLY Ha HaTOBApBaHETo. MUHUMAMNHO pascTosHUe Mexay
KOHTaKTUTE criefjBa fa CbCTaBs 3 MM, 3a a MMa Bb3MOXHOCT OT pa3efuHsiBaHe npy
OMacHOCT, M0 BPeMe Ha MoYNUCTBaHe UMM CMeHsiBaHe Ha namnuukara. KabembT 3a
3a3eMsiBaHe He MOXe B HUKaKbB Crlyyail Aa ce A0KOCBa A0 TO3W U3KITKYBaTEN.

Creq noaknioysaHe KbM 3axpaHBaHETO criedsa fia MpoBepuTe Aanu paboTaT BCUuki

€NEKTPUYECKM enemMeHTH Ha (hypHaTa.

230V 1~

3 x1,5mm’
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Excnnoarauus Ha pypHa

NOCTABAHE HA BPEMETO B YACOBHUKA

Cnep nopkmioyBaHe Ha (hypHaTa YacoBHUKLT e nokaxe 12:00 1 namnuykata Hag cum-
BON Lie 3aMoyHe fa Mura.

Kato HaTuckaTe KonyeTaTa @ " @ noctaBeTe TO4HOTO BpeMe. To Lie ce CbXpaHm
1 namniuykara Lue yracHe.

PBYHO YNPABIEHUE

Cnep nocTaBsiHe Ha TOYHOTO BpeMe (hypHaTa e rotosa 3a pabota. Crnep ToBa usbepete
nocTaBsHe Ha TemMnepaTypaTa 1 (pyHKUMs Ha dypHaTa.
3a pa uskniounTe dypHata, NocTaBeTe ynpaBneHNeTo B NONOXEHNE D

®YHKLUWA HA MPOrPAMATOP HA ENEKTPOHHNA YACOBHUK

®yHKuMA Ha npeaynpexaeHune: Tasu PyHKLMS reHepupa B onpeneneHo Bpeme npeay-
npeanTeneH 3ByK.

Bpeme Ha neyeHe: PyHKLMATa Cb3aaBa Bb3MOXHOCT OT nporpamMupaHe Ha dypHara, 3a
Aa paboTu B TeYeHWe Ha onpeaeneHo Bpeme, Crief KOeTo Lie Ce U3KII0YM cama.

Kpaii Ha Bpeme Ha neyeHeTo: PyHKUMATa Cb3AaBa Bb3MOXHOCT OT MOCTaBsHe Ha Tou-
HWS Yac, B KOWTO (pypHaTa LU Ce U3KITKYM cama.

BpemeTpaeHe 1 aBTOMaTMYHO M3KNOYBaHe: Tasn (yHKLUMA Cb3aBa Bb3MOXHOCT OT
nocTaBsiHe Ha BpemMeTpaeHeTo Ha paboTa 1 Ha vaca, B KOWTO (pypHaTa LUe ce U3KITouM
cama. PyHKUMATa N03BOMABA A NOCTaBUTE aBTOMATUYHO 3anoyBaHe U NPUKIoYBaHe Ha
paboTa Ha (pypHaTa.

Jlamnunuka Ha YacoBHMKa: [laMnuyka Ha YacoBHIKA MOXeE [1a e U3KITHoYeHa, ako dypHaTa
He ce 13Mon3Ba.

OYHKUWUKW HA NPEQYNPEXOEHUE

@ Hatuckaite konyeto MODE, fokaTo namnnykaTa Hajg CMBON @ 3arnoyHe Ja mura.

@ 36epeTe yaca, B KOITO Aa Ce Yye CUrHanm, kato HaTuckaTe konyetata @ 7

(3 Nammuukara Lie 0CTaBa BKIKOYEHA, C KOETO NMOKa3Ba, Ye anapmara e nporpamypaHa.
@ B kpas Ha nporpamMmpaHoTo BpeMe anapmarta LLe 3BbHY 1 Lie Mura namnuykara.

@ HaTucHeTe kakBoTO 1 Aa € Konye, 3a ia U3KMKYUTE anapmara, a Bbpxy Aucnnes nak
Le Ce MoKaxe akTyanHoTo Bpeme.

MPOrPAMUPAHE HA BPEME HA NEYEHETO

@ Hatuckaite konyeto MODE, gokato nokasaTenst Haz CMBON | > | 3ano4He fa mura.

@) NaBepeTe BpeMETPAGHETO, KATO HATUCKATE KoMyeTaTa "

() Cnep ToBa NokaaaTensT, KOITO € MUran, Liie CBETHE, KATO MoKa3ea, Ye dypHaTa Lie
Ce U3KITK04M aBTOMATUYHO.

(@) YacoBHUKBT OTHOBO LLiE NOKA3BA AKTYarHOTO BpEME.
() NaBepete TemnepaTypaTa u dyHKLUS Ha ypHaTa.

(6) Korato uateye MporpaMMpaHoTo Bpeme, (ypHaTa LuE Ce M3KMIOUM, anapmara Lie
3BBHM Y NIOKA3ATENAT LUE 3aM0YHe [a Mura.

(@) HaricHeTe KakBoTo 1 a € KOM4e, 3a Ja U3KMIoUMTE anapmara. GypHaTa MoBTOPHO
LLie Ce BKITHOYM.

3a pa usknounTe dypHaTta, NocTaBeTe ynpaBneHNeTo B MONOXEHNE I:I
MPOrPAMUPAHE HA KPAA HA BPEME HA NEYEHETO

@ Hatuckaiite konyeto MODE, aokato nokasatensit Hag cvumson P> | 3anoyHe Ja mura.

@ 1136epeTe yaca, B KONTO ja NPUKIIOYM MEYEHETO, KAaTO HaTHCKaTe konyeTa @ " @

@ Cnep TOBa nokasaTensT, KoiTo e muran, LLie CBETHe, KaTO NoKa3Bea, 4e (bypHaTa e
Ce M3KM4M aBTOMaTUYHO.

@ YacoBHWKbT OTHOBO LLie NOKa3Ba akTyanHOTO BpeMme.
@ /36epeTe Temnepatypata 1 hyHKUNS Ha ypHaTa.

(6) Korato uteye NPOrPaMMPaHOTO BpeMe, (hypHaTa Le Ce W3KMIoUW, anapmara Le
3BbHY 1 NOKA3ATENAT LLe 3aroyHe Aa Mura.

(@ HaricHeTe KakBoTO 1 fa € KOMYe, 38 Aa U3KMIoUMTE anapmara. GypHaTa MoBTOPHO
LLie Ce BKITHuM.

3a fa uskniounte dJypHaTa, nocTaeeTe ynpaBlieHUETO B NONOXEHNE D

NPOrPAMUPAHE HA BPEMETPAEHETO WU HA ABTOMATUYHOTO
U3KNIOYBAHE

@ Hatuckaitte konyeto MODE, nokaTo nokasaTensT Haj CUMBON | > | 3ano4He Ja mura.

@ /136epeTe BpemMeTpaeHeTO, KaTo HaTickaTe konyeTaTa "
@ Crien TOBa NokasaTensT, KOUTO e Murar, e CBeTHe.
@ Hatuckaitte konueto MODE, fjokaTo niokasatensr Haj cumson P> | 3anoyHe fa mura.

® /36epeTe yaca, B KOMTO Aa MPUKIIOUM EYEHETO, KaTO HATUCKATE konyeTa @ "
@ Cnep, TOBa NoKa3aTensT, KOWTO € Muran, LLe CBETHE.
@ /36epeTe Temnepatypata 1 hyHKUNS Ha ypHaTa.

GypHaTa Le 0CTaBa U3KIioyeHa, a nokasarenure Hag cumsonn P> | " | > | beda
LLje CBETAT.

®ypHara e nporpammpana.
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@ Korato poige Bpeme 3a 3anouBaHe Ha pabotata, dypHaTa Lue ce BKIOYM U Lie
paboTy Npes LANOTO NporpaMmpaHo Bpeme.

KoraTo narteye nporpammpaHoTo BpeMe Ha NpuknioyBaHe Ha pabotata, dypHata Lie
Ce U3KMIoYM, anapmara LUe 3BbHU U NokasaTensT Hag cumeon P | L 3anoyHe ga mura.
(1D HatucHeTe KakeoTo ¥ f1a e Konde, 3a f1a M3KMIUTe anapmara. dypHaTa noBTOPHO
LLie Ce BKII0uM.

(1) 3a pa wakniouuTe hypHara, noctaseTe ynpaeneHueTo B NoNoxXeHue I:I

BHUMAHUE! Hamuckaxe Ha konyemo MODE npedu3eukea nosiesieaHe Ha CUM-
80/1 Ha npozpamupaHama yHKyus 8bpxy ducnnes. Moxeme da 51 npoMeHume,

Kamo Hamuckame Konyemama u . Cned u3bop Ha xenaemama ¢hyHk-
yus we ceemHe nokasamensim Had cLomeemeH cumeos. lpu npekbceaHe Ha
3axpaHeaHemo 6CUYKU NPo2paMu Ha eneKMPOHHUSI YaCOBHUK e ce uzmpusim.
Cnedea noemopHo da nocmasume akmyanHomo epeme u nak 0a npozpamupame
YacoeHUKa.

BKNIOYBAHE HA NAMIMWUYKA HA YACOBHUKA

3a Aa n3KmniouMTe NamniiKa Ha YacoBHMKa, HaTUCHETE €HOBPEMEHHO AiBe KonyeTa, cnep
HAKOITKO CEKyHAM ANCMNEt Ha YaCOBHYKA LLE yracHe.

3a fia ro BKMKOUNTE MOBTOPHO, HATUCHETE KaKBOTO 1 fja € Konye W Nak e ce MosiBu aKTy-
arnHoTo Bpeme.

MoxeTe fja u3nonssate Taan (yHKLWS, KOraTo YaCOBHUKBLT NOKa3Ba akTyanHOTO Bpeme
11 He e NporpamupaHa Hukaksa yHKUWS (He e OCBETEH HKaKbB CUMBON).

®
©

v
-

O e — @ —
MouncrBane n nogabpxaHe

MpoTpeTe dypHaTa ¢ BOA C Mako MUELLO CPEACTBO 3a Cbaose. MscyleTe ¢ Meko nap-
uanye.

Passkaaliy unn abpaaveHm BeLecTBa ca HempurogHu. Ako kaksuTo 1 Aa Guro BsellecTea
OT TO3M TUM MUMAT KOHTAKT C MpeAHaTa cTpaHa Ha (hypHaTa, criefsa HesabaBHo fa
U3MUeTe C U3MOM3BaHe Ha Boga.

®ypHara creasa Aa ce Mue 0TBLTPE, 3a Aa NpemMaxHeTe OCTaTbLy OT ACTUATA UNK yTaitka
OT Ma3HMHaTa, Thbil KaTo Te MOraT [a MPeAn3BUKBAT OTAENAHE Ha OMM WM MUPU3MU
11 Bb3HUKBaHe Ha neTHa.

BHUMAHUE! HesHa4umenHu pa3nuku e yesim Ha npedHama cmpaHa Ha ycmpol-
cmeomo ca npedu3guKkaHu OmM U3NOJ38aHe Ha PasNuYHU Mamepuaau, Kamo
CMBKII0, NIacmmaca u Mmemar.

YcTporcTBa € nmpepHaTa cTpaHa OT HepbXaaema cToMaHa — BuHaru HesabaBHO
OTCTpaHsiBaiTe MeTHa, MPUYMHEHN OT KambK, Ma3sHWHa, 6pallHo unm 6enTbk Ha siua.
YnotpebsiBaitTe NpoaykT! 3a NOAAbPXaHE Ha Hepbxgaema ctomaHa. Mpeau ynotpeba
Ha CPeACTBOTO 3a LinaTa MOBBPXHOCT M3npobBaiiTe ro Halt-Hanpes 3a Marka, cnabo
BMOMMA MOBBPXHOCT.

YcTpolicTBa ¢ npeaHaTta cTpaHa oT anyMWHUIA 13anonasaiite Mek MyeLL AeTepreHT 3a
CcTbKIO. [poTpeTe MOBBPXHOCTTA C MEKO Mapuanye 3a MouYMCTBaHE Ha MPo30opLy Mnn
C Kbprnyka OT MUKpocnbpa C XOpU3OHTANHU [BWKEHUS 6€3 mpuTicKaHe. ArpecuBHM
MUWELLM CPEACTBa, Apackaly Moy 1 rpanasm KbPruykv ca HeMpUroaHH.

MPELQYNPEXOEHUE! lMpu noyucmeaHe ycmpolicmeomo mpsibea da e uskito-
yeHo u cmydeHo. C o2ned Ha 6e3onacHocm He noyucmeame ycmpolicmeomo
¢ napa unu ¢ o6opydeaHe nod eUCOKO HansizaHe. A2pecueHu Mueuju cpedcmea,
dpackawu 26U U 2panasu KbPNUYKU ca Henpu2ooHU.

BHUMAHUE! He usnonseaiime Hukakeu Opackawu eb6u, ocmpu wabbpu unu
abpa3sueHu cpedcmea.

©® 3a nouncTBaHe Ha YCTPOWCTBOTO HWKOra He ynoTpebsiBaiiTe mapa Wnu crnpeit nog
BMCOKO Hansraxe.

©® Huiora He n3non3gaiite abpasveHu cpefcTBa, TemneH Wwabbp Unn 0CTpU NpeaMeTy 3a
no4mMCTBaHe Ha CTbKIeHa BpaTa Ha (bypHaTa.

©® Ao crie NpuKMioYBaHe Ha MevyeHeTo 0cTaBaT OCTaTbLyM OT MasHHa, MOXETe Aa 1
npemaxHeTe, KaTo BKMIYMTe npasHata (ypHa 3a eauH yac npu Temnepartypa 200°C.

© T[loBbPXHOCTUTE OT HepbXAaema CToOMaHa UMW eMainvpanu MoyucTBanTe ¢ Tonna
BOfa CbC CamyH UMW CbOTBETEH KayeCTBEH NPOAYKT. He ce npenopbysa Aa M3nons-
BaTe 3a nouyncTBaHe abpaaviBHM CPEACTBa, Thil KaTo Te MoraT [ja pa3pyLuat noBbpX-
HOCTTa U [ia pa3BansT BbHLUEH BuA Ha dypHaTa. MHoro BaxHO e fa mouucTeate
cbypHaTa crep Bcsika ynoTpeba. PastoneHaTa MasHuHa ce yTasiBa npu roTBeHe no
cTeHuTe Ha bypHaTa. Mpn cnegpallata ynotpeba Ha ypHaTa Tasu MasHUHa MOxXe
[a npeaum3Buka HeNpUsiTHa MUpU3Ma Wi LOpW Aa NoBnusie BbpXy ediekT oT roTee-
HeTo. 3a NoYMCTBaHe U3nonasanTe ropeLla BOAA U AETEPreHT, LWATeNHo N3nnakHeTe.
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® 3a nouyncTBaHe Ha ckapaTa OT Hepbxgaema CTOMaHa W3nonasaiiTe AeTepreHTn
W MeTanHy wabbpy, Hanp. MeTanHu Wwabbpy ¢ feTepreHT. CTbKNEH NOBbPXHOCTY,
KaTo ropHaTa CTpaHa, BpaTa Ha (hypHaTa 1 BpaTa Ha HarpesaTenHaTa kamepa cressa
[a Ce MoYMCTBaT, KoraTo ca CTydeHu. [oBpeanTe, Bb3HUKHANM OT HecrassaHe Ha
rOPEnoCcOYEHUTE NPaBHna, He MOAMEXaT Ha rapaHLus.

MHCTPYKUUM OTHOCHO WU3BAXOAHE HA NOAOBPXALUUTE PAMKU
W HA NNOCKUTE NMAHENKX
(D) WssaneTe BCAKaKBM acecoapi, KOUTO Ca BLTPE BbB (ypHaTa.

(@ Wssapete nopabpxawuTe pamkn @), Kato ocBoGoxaaBaTe ApbkKa Ha GrOKMpOB-
kata @.
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@ 3a pa crnobute enemeHTuTe 06paTHO, NOCTHNBAITE C 0BpaTHA NOCNEA0BaTENHOCT.

BHUMAHUE! 3a co6cmeeHama 6e3onacHocm HuKo2a He ekitoygalime ¢hypHama
6e3 3a0HuUs naHes, NpuKpusaly, eeHmuIamopa.

YMNOTPEBA HA CFNOBSAEMATA MPEAKA HA FPUI (3ABMCUMO OT MOAEN)

3a fia n3mmneTe ropHa YacT Ha ypHarta:

©® [loyakaiTe (hypHaTa HambIHO fa U3CTUHE.

® 3asbprete auHT €)) 1 CycHETE eNeMeHTa Ha rpUn, OKOMKOTO & BH3MOXHO.

©® W3muitTe ropHa YacT Ha pypHaTa 1 BbPHETE ENeMeHTa Ha rpun B MbpBOHAYaNHOTO
MnoroxeHue.

W3MUBAHE HA BbHLUHUTE CTEHW HA ®YPHATA U HA ACECOAPUTE

BbHLIHUTE MOBBLPXHOCTW HA (hypHaTa U acecoapute Criefsa Aa MUeTe C Tomma Boja
¢ fjo6aBka Ha MUELLO CPEACTBO UMK C Mek AeTEpreHT.

BHUMAHUE! Hukoza He cnedea da ce ynompebseam memanHu wabbpu unu
kakeumo u da 6uno abpasusHu npaxoee, KOumo Mo2am 0a uzdpackam emalina.
lMoebpxHocmMume om HepbxdaemMa cmomaHa credea da mueme npednasnueo,
Kamo u3snosizeame camo 2b6uU unu Kbpnuyku, KOUMo He npedusgukeam Apacko-
MuHU.

BHUMAHUE! Kamo mMueme ebHWHama noebpxHOCM, He ce onumeaiime da cea-
J1sime naHena 3a ynpaesieHue, mbl kamo Moxeme da Hanpasume moea U3K/Yu-
mesiHO mozaea, kozamo ¢hypHama e 0eMoHmMupaHa om Kopnyca.

MOYUCTBAHE HA BPATA HA ®YPHATA

3aBuCMMO OT MOfeN, MOXeTE Aja OTCTPaHUTE BpaTaTa, 3a Aa YNecHUTE NoYMCTBAHETO M.
3a fia ro HanpasuTe, creaBa aa:

@ LLinpoko oTBOPUTE BpaTaTa.

@ Hng'IHO 3aBbPTUTE M ABaTa NMPUTUCKAYA UM CRIOKMTE Marku rBo3aeiyeTa B OTBO-
pute I.

@ 3aTBap;|Te BpaTtaTa, 4oKaTo Ce NPeMecTu KbM ABaTa nputuckaya.
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@ XBaHeTe BpaTarta v oT ABeTe cTpaHu. byTHeTe BpaTa Ha chypHaTa Hanpeg, 4okaTo T
ce ocBoBoaM HambHo oT nanTuTe ).

3a aa crnobuTe BpaTtaTa 06paTHO, NOCTBLNBANTE C 0GpaTHa NOCEA0BATENHOCT.
CMEHABAHE HA JIAMMUYKATA

BHUMAHMUE! 3a da cmeHume namnuykama, cnedea Hall-Hanped da omkioyume
¢hypHama om enekmpuyeckama Mpexa.

©® OrBuiTe 3alLMTHaTa Tapenka OT OCHOBAHWE Ha NamnuykaTa.
® CwmeHeTe namnuykata n 06paTHO CroXuTe Tapenkara.

Hosara namnuyka cnefga fja e yctoituvsa kbM Temneparypa go 300°C.

®ypHara He pabotn

©® [poBepeTe CbeANHEHME C ENEKTPUYECKaTa cucTema.

© [lpoBepeTe NpeanasnTeny 1 akTyaneH orpaHuiuTen Ha cBoeTo obopyaBaHe.

® OcurypeTe Ce Jany YaCOBHUKBT € B PEXMA Ha PbYHO YMpaBreHne MW B pexvma Ha
nporpamupaHe.

® T[lpoBepeTe no3uLus Ha hyHKLMKTE W M36Op Ha TemnepaTypara.

BbTpelwHaTa namnuyka BbB (ypHaTa He (hyHKLMOHUPa

® CMeHeTe namnuykara.
©® [lpoBepeTe MOHTaXa il CbIMacHO HacTosLLaTa MHCTPYKLMS 33 eKcrnoatauys.

Moka3aTensT 3a HarpsiBaHe He paboTu

©® W3bepete Temnepatyparta.

® W3bepete perynupaHeTo.

©® Toit cnefBa Aa CBETM Camo KoraTo dhypHaTa Ce Harpsisa o onpefeneHata paboTtHa
Temnepatypa.

Mo Bpeme Ha paGoTa Ha dhypHaTa ce oTAens UM

©® ToBa e HopmarnHo npu mbpeaTa ynotpeba.

® OypHarta TpsbBa OT BPEMe Ha BpeMe Aa ce Mue.

©® HamarneTe Konn4ecTBO Ha MOMECTEHO B TaBaTa Macro i Ma3HuHa.

©® He nocraBsiTe no-BuUCOKa TemnepaTypa, OTKONKOTO € MOCOYEeHO B Tabnuuute Ha
(YHKLMM Ha dbypHaTa.

He ce pocTurat oyakBaHuTe pe3ynTaTu oT neyeHe

© Pasrnepaitte TabnuuynTe Ha YHKLUMK Ha ypHaTa, 3a ia NONy4MTe yKasaH!s OTHOCHO
pabora ¢ chypHaTa.

BHUMAHUE! Ako npobnemama npodbmkasa 0a cbljecmea, He3agucumo om
Hawume yKa3aHusi, C8bPXeme ce C 0mopu3upaH Cepeu3eH NyHKM.
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MPEAACTUSA TEFNO HUBO 3A CNIATAHE | ®YHKLUMS HA ®YPHATA|  TEMMEPATYPA BPEME chbA
=] 180-200 4550
MeyeH opu3 0,35 1 MuTek
170-190 35.40 OrHeycTon4uB Cba
3 =l 170-190 45-50
Menmenn ¢ Meco 1,5 Taga
2 160-180 30-35
=l 190-210 35-40
3enquy|.éu B TeCTO 1 2 MANTbK Cbal
(anp. Gaiua) 170-190 30-35
=] 190-210 5560
Meyenn 3eneHvyum 1,5 2 170-190 45-50 MnnTbK cba
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Meyenn kapTodhu 1 3 TaBa
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Muua 0,65 Ckapa
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Tapra 1,5 2 Tasa 3a Tapta
160-180 4550
3 =l 170-190 10-15
MbnHeHn fomatn 0,75 TaBa
2 160-180 10-15
PUBA TEFNO HUBO 3A CNIATAHE | ®YHKLUMS HA ®YPHATA|  TEMMEPATYPA BPEME chbA
=l 180-200 30-35
YepeeHa puba 1,5 3 TaBa
170-190 25-30
=l 190-210 25-30
ConeHa fopaga 1 3 TaBa
180-200 2530
=l 190-210 30-35
Pu6a npuneyeHa 1 2 I'Inmp;x
B TeCTO 180-200 30-35 OrHeycTon4uB Cba
=l 170-190 15-20
Cona 1 3 Taga
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Koctyp 1 nonoGHu 1 3 Tasa
e %]
s 180-200 15-20
=l 190-210 2530
Xek 15 3 180-200 20-25 Tasa
180-200 20-25
=l 180-200 20-25
Cbomra, yButa 1 3 TaBa
B OMaclieHa xapTua 170-190 15-20
=l 190-210 20-25
MberbpBa 1 2 TaBa
180-200 15-20

ME-004_v01
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MECO TEFNO HUBO 3A CNIATAHE | ®YHKLNS HA ®YPHATA|  TEMMEPATYPA BPEME cba
=l 190-210 75-85
Mpace 2 3 170-190 65-75 Tasa
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
3aek 15 3 160-180 45-50 Tasa
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Arteuko 15 3 170-190 4550 Tasa
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
CBHHCKO NeveHo 15 3 160-180 30-35 Tk oeycTofive
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
MapuHogaHo dune 1 3 160-180 30-35 Tasa
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Munewko 1,5 3 Taga
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
FoBexpao nevyeHo 1 3 170-190 30-35 Tasa
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Budprek 1 3 TaBa
160-180 3035
TECTO U AECEPTH TEFNO HMBO 3A CNIATAHE | ®YHKLIMS HA ®YPHATA|  TEMMEPATYPA BPEME cbA
=l 170-190 35-40
BuckeuT-TecTo 05 2 TaBa 3a TecTo
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Pyno 03 3 TaBa
160-180 10-15
1 =l 160-170 60-65
®naH 0,5 Taga 3a x71s16
2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Bucksutu 05 3 TaBa
150-170 1520
=l 170-190 15-20
Bon-o0-eHTH 0,25 3 TaBa
170-180 1520
=l 160-180 25-30
Mactn 05 2 Tasa
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
MeueHn A6BAKM 1 3 TaBa
170-190 30-35
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TECTO W IECEPTU TErNO HMBO 3A CNIATAHE | ®YHKLMS HA ®YPHATA|  TEMMEPATYPA BPEME cbo
=l 170-190 15-20 S
MeyeHn 6aHaHm 05 3 .
- 170-190 10-15 OrHeycTon4uB Cba
=l 180-200 20-25
®peHCKN BUCKBUTH 0,25 2 TaBa
[®] 170-190 20-25
=l 170-190 60-65
TecTo cbC cnuBM 0,5 2 Tasa 3a TeCTO
160-180 50-55
=l 170-190 50-55
Tecto ¢ A6BMKMN 1 2 TaBa
[@] 160-180 45-50
=l 180-200 45-50
TecTo cbC cUpeHe 1 2 Taga 3a TecTo
170-190 35-40

Exonorua — nasete okonHata cpena

Bcekn notpebuten moxe fja AONPUHECE HELLO 3a Ona3BaHe Ha OkomnHaTa cpefa. ToBa He
€ TPYAHO HUTO MHOTO CKbMO. 3a Tasu Len:

KapToHHM onakoBku NpegazeTe 3a Makynarypa.

lMonueTunerosu (PE) Topbu xBbpneTe B KOHTEHEP 3a NnacTMaca.

/13pa3xoBaHOTO YCTPOMCTBO NMpedageTe B ChOTBETEH MyHKT 3a CKiaau-

paHe, Tbil KaTo HaMUpaLLUTE CE B YCTPONCTBOTO KOMMOHEHTY MoraT fia ChC-

TaBSAT OMACHOCT 3a OKOMHaTa cpefa.

He u3xebpnsiime ycmpoiicmeomo 3aedHo ¢ 6umosu omnadwbyu!!!

©® OnakoBbYHUTE MaTepuany morat fia GbaaT onacku 3a feual

® 3a [1a OTCTpaHUTE OMaKoBKaTa UMM YCTPOICTBOTO, OGBPHETE Ce KbM MyHKTa 3a
peuuknuHr. OTpexeTe 3axpaHBalLus kaben U YHULOXeTe YCTPOICTBO 3a 3aTBapsiHe
Ha BpaTaTa.

©® KapToHHaTa onakoBKa e Mpou3BeAeHa OT XapTusi OT PELMKIIMHT 1 CriefiBa Aa ce npe-
[afe 33 PELMKIMHT Ha MAACTOTO 3a CbBMpaHe Ha MakyraTypa.

® KaTto ocurypsiBaTe MpaBUNHO OTCTpaHsiIBaHE Ha TO3W MPOAYKT, romarate Aa ce
NpefoTBPATAT OTPULATENHN 3a OKOMHATa CPeda M YOBELLKOTO 34pase Mocreaunum,
KouTo Guxa MOrnM Aia ce MOSIBSAT Mpu HeNpaBUIHO 0BPbLLEHUE C OTNagbLM OT T3
MPOAYKT.

® 3a fa nomyuute no-nofpo6Ha UHGOpMaLMs OTHOCHO PELMKIMHT Ha TO3U MPOYKT,
CBbPXETE Ce, MOMS, C fokanHa agMMHUCTpauMs WM ¢ upMa, 3aHMMaBala ce
C M3BO3BaHeE Ha CMeT.

Brocumensm/npoussodumensim He omaoeaps 3a eseHmyanHu nospedu, npedussukaHu om u3nons-
8aHe Ha ypeda no HayuH, Hecbomeemcmealy Ha He2080mo npedHasHadyeHue, unu HenpasusHama
my ynompeba.

Brocumensm/npoussodumensam cu 3anasea npasomo Oa moduguyupa ypeda 8b8 8CeKU MOMEHM,
6e3 npedgapumenHo yeedoMrIeHUe, C Uen U3NbIIHEHUe Ha npasHume pa3nopedbu, cmaHOapmu,
QupeKkmuUBU UU N0 KOHCMPYKMUBHU, MbP208CKU, ecmemuyecku U pyau NpUYUHU.
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PexomeHnpauii o0 TeXHiku 6e3neku

© YBaXHO NpoynTaiTe AaHy iHCTPYKLito. BoHa MicTUTb Baxnusi pekomeHAaaLii npo Te, ik
BeaneyHo yCTaHOBITY, BUKOPUCTOBYBATM Ta 0BCMYroByBaTH yXOBKY.

©® 306epiraiiTe Lo iHCTPYKLito B GeaneyHomy Micly, wob y manbyTHbOMy rapaHTyBaTn
LUBMAKWIA AOCTYN 40 Hei.

© [lpucTpilt 3aBXaM NigKMtoYainTe A0 PO3ETKN eNEKTPUYHOI Mepexi (BUKMIOYHO NepeMmiH-
Horo cTpyMy), 0bnaiHaHol 3aX1CHUM LWTUTOM, 3 HaNpyrow, sika BiANoBiaae BkasaHil
Ha iHdhopmaLiiHin Tabnnyui cneumdikadii npucTpoto.

© HenpasunbHe MigKMIOYEHHS NPUESHYBANLHOTO kabemnto MoXe NpU3BECTU [0 PU3NKy
BUHUKHEHHS! YPAXEHHS CTPYMOM.

© Tlicns MOHTaXy NPUCTPOLO LUTENCeNbHa BUMKka NOBUHHA BYTI Nerko OCTYNHOK.

©® [ig Yac nepLIOro BMUKaHHS BYXOBKM MOXe BUXOAWTY igkuit aum. BinbyBaeTbes Tak
TOMY, L0 MepLiMii pa3 HarpiBacTbCs 3B'A3yl0Ma PEYOBMHA 30MALIMHMX NaHenen
[oBKona AyxoBku. Lle Linkom HopmanbHe siBuLLe, SIKLWO 3'ABUTLCS AWM, TO MEPLL Hix
BKNafaTv BCEPeavHY AyXOBKY CTPaBy, NOTPIOHO 3a4ekaTh, AOKN AUM BUBITPUTLCS.

©® He possonsitte Aitam 6r13bKo NigXoAUTM O [yXOBKM, KOMM BOHA rapsiya, ocobnmeo
AKLLO BBIMKHEHUI rpUIb.

©® [lepen TM, SiK 3aMiHUTI NAMNOYKY, NEPEKOHANTECS B TOMY, LLIO MPUCTPII BUMKHEHWIA,
11106 3an06irTh ypaxeHH CTPyMOM.

MOMNEPEMXEHHA: focmynHi YyacmuHu Moxymb Hazpieamucsi. He cnid nionyc-
kamu dimeti o dyXoeKu.

©® He posBonsuite kopucTyBaTucs npunagom ocobam (y T.4. LiTbMu) 3 0DMExXeHUMM
hianyHUMK, YyTTEBUMM abo iHTENeKTyanbHUMK 3ai6HOCTAMM, ki He MaloTb AOCBiAY
abo 3HaHHS, AKWO BOHM He ByayTh nig Harnsgom abo [OKM BOHW He MponayTb
HaBYaHHA LO/0 CNoCcoby KOUCTYBaHHS, ske BeAeTbcst ocobamu BianosifansHUMK 3a
ixHto 6e3neky.

©® He ponyckaiiTe, Wob AiTv rpanyt 3 npunagom.
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©® [pucTpiit He npu3HayeHwit Anst poboTM 3 BUKOPUCTAHHSIM 30BHILLHIX BUMMKAYiB-
TaimepiB abo OKPeMOi CUCTEMM AUCTaHLIHOTO yNpaBniHHS.

Skwo 6yde nowkodxeHull Hegid‘eOHyeanbHUll Kabenb XuesieHHs!, mo 020 nosu-

HeH 3aMiHumu eupobHuKk abo cneyianizogaHa peMOHMHa MalicmepHsi Yu Keanigi-

KogaHa 0co6a 3 Memoto YHUKHEHHS 8UHUKHEHHSI Hebe3neku.

PemoHm 0611a0HaHHS MOXe 8UKOHY8amucsi MinbKu ni020moeneHuM NepcoHaoM.

HenpaeunbHo npoeedeHuil peMoOHm Moxe npueecmu 00 8UHUKHEHHSI ceplio3HOI

Heb6e3neku dns kopucmyeava. Y pasi eusieneHHs degpekmis, mpeba 38epHymucs 3a

nopadoro do cneyianizogaHo2o cepeicHO20 YeHmpy.

©® MoHTax i PEMOHT [iyXOBK/ MOBWHEH MPOBOAMTM BUKIIOYHO YMOBHOBAXEHMIA cnelia-
NiCT N0 MOHTaXY BIANOBIAHO A0 PEKOMeHAAL|iN BUPOBHMKA.

©® [lpuCTpiit 3anpoeKTOBaHMiA BUKMIOYHO ANS [OMALLHBOrO kopuctyBaHHs. Cnig #oro
BMKOPWCTOBYBATH BUKIMIOYHO ANs BUNIYKM CTPaB, HIKOMW Anst iHWKX Lineit. HeobxigHo
3BepTaTy yBary Ha Aiiteit, o6 BOHW He rpanucs NPUCTPOEM.

©® He BukopuCTOBYITE LIOPCTKI 3ac06M ANs YnLLEHHs abo rocTpi MeTanesi NpeameTy
ANS YULLEHHS CKITa BEPLSAT, OCKINIbKM BOHWU MOXYTb NOAPANATI MOBEPXHIO, LU0 MOXe
CMPUYMHUTY TPiCKaHHS Ckna.

©® He cnig BUKOPUCTOBYBATY AMNS YALLEHHS Napy.

[lyxoBKka MOXe BIKOPUCTOBYBATUCA BUKMIOYHO 3 METOK BIANOBIAHO [0 NPU3HAYEHHS;

ii MOXHa BUKOPWUCTOBYBATU TiNbkv AN BUMIYKW CTPpaB. byab-ake iHLe BUKOPUCTaHHS,

Hanpuknag, sk dopma obirpiBaHHs, ABNAETLCH HEBNACTUBUM BUKOPUCTAHHSM AyXO-

BKM | TOMY € Hebe3neuHuM. BupobHuk He Hece BignoBIganbHOCTI 3a Byab-siKy LUKOAY,

3anopisHy HeHanexHUM abo Hepo3CYANMBUM KOPUCTYBAHHAM [yXOBKOIO.

He TarHiTh 3a kabenb 4ns TOro, W06 BUAHATY LUTENCENbHY BIMKY 3 PO3ETKM.

He TopkaiTecs AyxOBKI MOKPYMM 4 BONOTVMI pykamu abo CTYMHAMU.

He pekomeHzyeTbCS 3aCTOCYBaHHS HAacafOoK, KOHTAKTHUX NnaHok abo NpoaoBXyBauis.

MoHTaxHi poboTi, npoLeaypu No AOTMSAY Ta iHLi, WO CTOCYIOTbCS AYXOBKU, MOXHA

BMKOHYBATM TirbKi KOMM NPUCTPIit BAMKHYTUIA 3 ENEKTPUYHOT Mepexi.

©® [ig yac kopucTyBaHHA obnafHaHHA CTae rapsuMm. PekoMeHayeTbcsi MOBOAMTUCS
06epexHo, 1406 YHUKHYTV TOPKaHHS rapsiunx enemeHTIB BCepeavHi [iyX0BKA.

©® ObepexHo BigkpuBaliTe ABepLUSATa AyXOBKM, LWOD 3anobirTn oaepxaHHIo onikie Bif
raps4oi napw, sika 3BiaTN BUXOAWTE.

©® Skwo npueaHyBanbHuit kabenb NOLIKOLKEHMIA, HOro cnif HeraHo 3amiHuTy. Iig yac
3aMiHu kabento nocTynaiTe 3rigHO HaCTYMHUX IHCTPYKLil. YCyHbTe kabenb XUBNEHHS
i 3aMiHiTb Moro kabenem Tuny HO5VVV-F abo HO5V2V2-F. Kabenb noBuHeH BuTpM-
MyBaTW €HepronocTayaHHs, HeobxinHe Ans AyxoBku. 3amiHa kabento nosuHHa GyTy
3pobneHa TexHikom 3 BiAnoBigHO kBanidbikavieto. 3azemntoumnii Nposig (KoBTO-
3eneHuit) noBiHeH 6yTi Ha 10 MM [OBLUMIA, HiX Kabenb XMBMEHHS.

® [poBigHWKK KaBENIB XMBMEHHS! MOBUHHI MaTU HOMIHAMbHWUIA NEPEPi3 He MEHLLWHA, Hix
3x1,5 Mm%

©® fAkwo Bu He byaeTte [OTPUMYBATMCS BULEBKA3AHWX PEKOMEHAaL|id, TO BUPOBHMK
He rapaHTye Geaneku AyxoBku. Poanopimioloumii MpuCTpiil CRif 3aMOHTYBaTW Ha
HeBiA'eAHYBanbHUX kabensx 3rigHo 3 NpaBunamu, LWo cTocyloTses kabenis.

Ieped noyamkom KopucmyeaHHs 03Haliommecsl 3i 3Micmom eciel iHcmpyKuyii.

@ KonponbHa naxers
© Kronkn ynpasniHns
© YuwinHiosay pyxosku
© Enevent rpuns

o XpomoBaHa pamka Ans nigTpuMku
(teneckoniu+a Tun ZMESO11EE, ZME9021EE)

O Peuitka

0 BpuTBaHHa (NoTokK) AN 3anikaHHs m'sca
© 3asica

© Lsepusta

@ Benmunauiiini otopu

m MoHTaxHi oTBOpYK 1151 BOYA0BYBaHHS
@ Expan rpuns

@ BusigHuil aumoBuii oTBIp

@ Namnoua

@ 3anms narens

@ Bexmunatop

@ BpuTtBaHHa (noTok) Ans TicTeyok (*)
@ Giuna narens

@ \Lu6ka 3 rapTosaHoro ckna

(*) onuioHanbHO
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@ Bv6ip dyHkii
Q EnekTpoHHuin gucnnen
© BuGip remnepatypu
Tun ZME9011EE

Tun ZME9021EE

N A

[} ) )

Tun ZME9031ED

CHa
® o

I:I - [lyxoBKa BUMKHEHa

I:I - Tpaguuiitha

BukopucToByeThCS 4151 BUMiKaHHA BiCKBITIB Ta TICTEYOK, Y SIKMX TEMMO NOBWUHHE NofaBa-
TUCS OfIHAKOBMM COCOBOM, 1106 OTPUMATH MyXKY KOHCUCTEHLIO.

- TpapuuiitHa 3 Tepmoobirom

BignosigHa ans NpuroTyBaHHs 3aneyeHoro M'sica Ta BuMikaHHA TicTeyok. BeHTunsTop pis-
HOMIPHO PO3MOAINSE TENMO BCEPEANHI AYXOBKY.

Iil -Tpunb

[ns npurotyBaHHs CTpas, y KOTPWUX MOTPIOHO MpunikaT MOBEPXHIO. 3aBASKM LbOMY
30BHILLHIN Wap Moxe ByTu nigpym'sHeHnii 6e3 BINWBY Ha BHYTPILUHI Wapy cTpasy. |ae-
anbHWUi ANs NPUroTyBaHHS Takux CTpas, sk cTeiku, pebepus, puba, TocTu.

Ifl - Makci-I'punb

Bua noTyxHicTb A03BoNSE 3anikaTv GinbLUi NOBEPXH, HiX Y BUNa[Ky 3BUYANHOTO rpUns,
a 0[JHOYaCHO [J03BOIISE CKOPOTUT Yac, LU0 HeobXiAHIA AN NiApyM'SHEHHS CTPaB.

'A” "] - Makci-I'punb 3 Tepmoobirom

[lo3Bonsie oAHOPIAHO 3anikaTit Ta OfHOYACHO MiLPYM'SHIOBATY MOBEPXHIO CTPaB. lneans-
HWit Ans rpuntoBadHs. OcobnnBo NpuAATHUA ANs 3anikaHHs BEMWKUX MOPLM, Taknx sk
NTULS, A4nHa Ta iH. CTpaBy CRif NOMICTUTY Ha PELLiTKY, a NOTiM — Ha GpUTBaHHY (NOTOK),
Ha KoTpiil Gye 36upaTucs Coyc Ta Xup.

.

YBATA! Mid yac eukopucmarHs QyHkyit [punb, Makci-Ipuns ma Makci-Fpunb
3 mepmoobizom deepusima NoeuHHI 6ymu 3akpumi.

~Typbo

BeHTunaTtop poanoginse Tenno, sike BMpobnseTHCS Harpisadem, WO Po3TalloBaHWi y
3aHiit YacTuHi [yXoBKU. 3aBAskM PIBHOMIPHOMY PO3NOAINEHHIO TeNa MOXHa OAHOYACHO
3anikaTi CTpaByu Ha [ABOX Pi3HWX PIBHSIX.

Lleit pexum poboTu Aae MOXMMBICTb PO3MOPOXYBaTW MPOAYKTW XapuyBaHHs. 3 Lieto
MeTOl0 cif BUbpaTy yCTaHoBKY TemMnepaTypy.

I;I - HuxHin HarpiBay

HarpiBaHHs Tinbkv 3HM3y. [lac MOXABICTb MigirpiBaT CTPaBK, BUNIKaTV APhKIKOBE TICTO
i TOMy nogibHe.

- HuxHin HarpiBay 3 Tepmoobirom
Tenno po3noainsaeTbes Bif HKHBOT YacTUHW OyxoBKku. Lia cyHKuis ineanbHa gns npu-

roTyBaHHsI TICTEYOK 3 (hpyKTamn abo 3 LKEMOBOK HAUMHKOI, OCKINbKI BOHM NOTPEBYOTH
HarpiBaHHsi Tinbku 3HU3y. MonepeaHe HarpiBaHHst HeobXiaHe 3aBXau.

IZI - Mpunb i HUXHIN HarpiBay
[MpupatHui AN 3anikaHHs M'sca, MOXHa BUKOPUCTOBYBATY AMs MOPLilA Pi3HOI BENMYMHM.

YBATA! KonmponbHull iHOukamop 3anuwaembCsl 88iMKHEHUM NPU KOXHU gyHK-
yii yxoeKxu
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TexHi4Hi napameTpu HaBeeHi Ha iHopmaLiitHil Tabnnuli cneuudikaLlii BUpoby.
[lyxoBka sBNSiETHCS NPUCTPOEM Knacy |, 0bnagHaHM npueaHyBanbHUM kabenem 3 saxuc-
HOIO X0 Ta BUIKOIO 3 3aXUCHUM LUITUTOM.

[MpucTpii BignoBsiaae BUMOram Aiko4nx HOpM.

[pucTpiit BiANOBIgaE BUMOram AUPEKTHB:

- Enextpuynuit npuctpiit Hubkoi Hanpyru (LVD) — 2006/95/EC.

- EnextpomartitHa cymicHictb (EMC) — 2004/108/EC.

Bupi6 nosHauermit 3Hakom CE Ha iHchopmaLliiHin Tabnmuyui cneymdikayii.

[aHa iHdopmaLlis npusHayeHa Ans kBanigikoBaHoro cnewianicta no MOHTaxXy, Sk Bia-
NOBiAae 3a MOHTaX Ta MIAKMIOYEHHA [0 enexkTpoMepexi. FKo Bu BUKOHYeTe MOHTaX
LYXOBKM CaMOCTiliHO, TO BMPOOHMK He Hece BIAMOBIAaNbHOCTI 32 MOXMUBY 3anofisiHy
Lkogy.

BcraBTe [yxoBKy B npusHadeHe Ans Hei Micle B 3abynoBaHOMy KyXOHHOMY Habopi;
MOXHa ii yCTaHOBUTU Nifl KyXOHHOI0 NsK00 abo y BepTUKanbHIil WwadbLi. 3akpiniTb AyXoBKy
Y BIANOBIZHOMY MOMOXEHHI LLypynamu, BUKOPUCTOBYOUM Ba MOHTaXHi OTBOPY B KOPMYCi.
LLlo6 3HaiTn MOHTaxHi OTBOPM, BiAKpWTE [BEPLATA AYXOBKN Ta 3a3WpHITb yCepeauHy.
[ins 3abe3nevyeHHs HeobXigHOI BEHTUNALT Mig Yac MOHTaXy [yXOBKW Crif LOTpUMYBa-
TUCS BIBNOBIZHMX PO3MIPIB Ta BiACTAHEN, sIki HABEAEHI HUXYE.

YBATA:

© Lob6 po3nakyeamu Oyxoeky, He06XiOHO nomsizHymu 3a KpUwky, po3mauio-
8aHy @ HWKHIl YyacmuHi sujuka ma nepecyHymu ii, a nomim cn1id nidHsmu,
guKopucmoeyroyu 6i4Hi pyyku, a He pyyKy Ha deepysmax OyXoeKu.

© Hiwa e 3abydosi KyxHi NOBUHHa Mamu PO3MipuU, 8Ka3aHi Ha Ma/IKOHKY, 3 MiHi-
ManbHOK 2nu6uHorko 580 mm (Qusimscs man. @) ma man. €).

© [na moeo, wjo6 ycmaHosumu 6azamocyHKuiliHy OyX0eKy e Kopnyci, 3a0Hsi
yacmuHa 3abydosu, ujo eidnogi0ac 3amemHeHill 30Hi Ha MayIOHKY 0, He
MOXe Mamu XO0OHUX eucmynaryux erieMeHmie (nidcuneHHs, mpyoku, pos-
emKu ma iH.).

© Knel, wjo eukopucmaHuii Onsi 3akpinneHHs1 8 KyXOHHUX Mebnisix namiHamy
3 nmacmuka, noguHeH eumpumysamu memnepamypy 85°C.
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YBAT'A! Bupo6Huk He gidnogidae 3a wkody, 3anodisHy eHacnidok Henpasusb-
HO20 MOHMaxy, HEHaEXHO020 a60 NOMUIIKO8020 BUKOPUCMaHHSI.

[insi BCiX AYXOBOK MICNSi BUKOHAHHS €NEKTPUYHIX MiaKIoYeHb HeobXigHO:

(@ Berasutt AYXOBKY B KyXOHHY 3aby/10BY, 3BepTatoun yBary Ha Te, LL06 He 3abnokysaTy
NpUeaHyBanbHIA kabenb XUBNEHHS | He PO3MICTATM 100 Ha BEPXHIl MOBEPXHI AYXOBKU.
@ [MpukpinuTin [yxoBKy A0 3abyA0BK 3a [OMOMOrol0 4 LypyniB, siki AONYYeHi B Komm-
NeKTi, KOTPi CNiA BKPYTUTI B MOHTa)HI OTBOPM, L0 MOMITH MICNISt BiAKPUBAHHS ABEPLAT.
@ [MepeBipuTH, 4K CTIHKM AYXOBKW HE AOTOPKAKTBCS [0 CTiHOK 3abyaosu, i un [oTpu-
MaHo BifCTaHb He MeHLUe 2 MM Bif CycCiaHix enemeHTiB 3abynosu.

MipknioueHHA [0 AXKepena eHepronocTayaHHs

Ocoba, L0 BIKOHYE MOHTaX, MOBUHHA NEPEBIPUTH, YK

©® Hanpyra mepexi eHepronoctayaHHsi BignoBigae BUMOraM, BkasaHUM Ha iHopmaLliit-
Hill Tabnyyi cneymdikadii npucTporo.

©® EnektpuyHa cuctema enekTpomepexi BiAnoBigae MakcuManbHil NOTYXHOCTI, BKka3a-
Hil Ha iHchopMmaLjiHii Tabnyui cneyydikavii npucTpoto.

© CxeMa MigKMtoYeHHs NokasaHa Ha MartoHKy HIbkYe.

© [igkrioyeHHs 4O enekTpoMepexi Mae BignoBigHe 3a3eMNeHHs 3rigHO YMHHIUX NpaBun
i HOpM.

© TligKntoYeHHs cnia BUKOHATM 3a A0MOMOro 6araTonomnocHOro BUMMKaya, BennymuHa
SKOro BiNOBiAAE HaBaHTaXeHH. MiHiManbHa BiACTaHb MiX KOHTaKTamu MoBWHHA
CTAHOBUTM He MeHLWe 3 MM, o6 byna MOXNMBICTb BiAKNIOYEHHs y BUNAaKy Hebes-
neku, Mig Yac YuLleHHst abo 3amiHu namnoyku. Hi B sikomy pasi kabenb 3a3eMneHHs He
MOXe NPOXOAMTY Yepe3 Lieil BUMMKaY.

[icns nigKniOYeHHs eHepronocTavaHHst Crig NepesipuTyh, Yy BCi ENEMEHTU LyXOBKM npa-
Lt0I0Tb.

3 x1,5mm’
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06cnyroByBaHHA AYXOBKH

YCTAHOBJIEHHA YACY HA TOOUHHUKY

MMicns nigKNtoYeHHs AYXOBKM Ha roguHHKKY 3'aBuTbes 12:00 i noyHe nynbCytoye CBITUTUCA

Haz CMMBOMOM .

HaTuckaloun Ha KHomku @ i @ Ha TOMHHWKY Crlif YCTaHOBUTU NOTPIGHY romuHy.
Bona byae 3anucaHa i nynbCytoye CBITNO 3racHe.

PYYHE YNPABNIHHA

Micns ycTaHoBNEHHS BIANOBIAHOI rOAMHYM [yXoBKa rotosa Ao pobotu. flani cnig Bubpatn
YCTaHOBMEHHS TemnepaTypy Ta YHKLT AyXOBKy.
LLlo6 BMMKHYTW LyXOBKY, NOTPIGHO YCTAHOBUTM YNpPaBMiHHS B MONOXEHHI I:I

OYHKLIT ENEKTPOHHOIO MPOrPAMATOPA FOAUHHUKA
®yHKuisa nonepemkeHHa: LA yHKLiS Bugae nonepemxyBanbHUil 3BYK Y BU3HaYEHU Yac.

Yac 3anikaHHA: PyHKLS fae MOXKNMBICTb 3anporpamyBaTy [yXoBKy Tak, Liob BoHa npa-
LioBana NPOTSroM BU3HAYEHOr0 Nepiogy Yacy, Micns Yoro BUMKHETHCS CaMOCTINHO.

3akiHyeHHA vacy 3anikaHHs: QyHKUS Aae MOXIMBICTb YCTAHOBUTU TOYHY TOAWHY,
0 KOTpilt AyXOBKa BUMKHETLCS CAMOCTIIHO.

Yac TpuBaHHA i aBTOMaTUYHe BUMUKaHHA: Lis dyHKUis 4ae MOXNMBICTb yCTAHOBUTH
yac TpMBaHHA npaLi Ta rofuHy, 0 KOTPii JyXOBKA BUMKHETHCS CaMOCTINHO. Lis dhyHKuis
[03BOIISIE YCTAHOBUTM @BTOMATUYHNI NOYATOK Ta 3aKiHYEHHS Yacy npaLi AyXOBKY.

|HAMKaT0p FOAUHHUKA: |H,U,VIKaT0p rOANHHWKA MOXe 6yTI/I BUMKHEHUHN, AKLLO OyXOBKa He
BUKOPUCTOBYETbLCA.

OYHKLUIA NONEPEIXEHHA

@ HatucHits Ha kHonky MODE i yTpumyiiTe, foku iHoukaTop Hap CMMBOJ‘IOM@ He
MOYHE NynbCytode CBITUTUCS.

@ BubepiTb roanHy, 0 KOTpiit Mae MPONyHaTV CUTHAr, HATUCKAK0UM Ha KHOMKM @ i @

@ﬂani CBITMOBWI iHAMKATOP 3aNMLLMTBCS BBIMKHEHWM, MOKa3youm, LLO 3anporpamoBa-
HWI CUrHan TPUBOTU.

@ HanpukiHLji 3anporpamoBaHoro 4acy Npof3BEHUTL CUrHaM TPUBOTY i MOYHE NYMbCytoye
CBITUTUCS iHAMKATOP.

@ HaTtucHiTb Ha 6yab-sIKy KHOMKY, W06 BUMKHYTW CUrHam TpWBOTM, a AUCMNEN 3HOBY
NOYHe NokasyBaTi NOTOUHY FOAVHY.

NPOrPAMYBAHHA YACY 3ANIKAHHA

@HaTMCHin Ha kHonky MODE i yTpumyiiTe, [OKM iHOWMKATOP Hag CMMBOSIOM | > |
MoYHe MyrbCytye CBITUTUCS.

@ BubepiTb Yac TpUBAHHSI, HATUCKAKOYM HA KHOMKM @ i @

@ [MoTiM iHAMKaTOp, KOTPUA CBITUBCS MYMbCYIOYe, NOYHE CBITUTUCA MOCTINHO, BKa3ylOUu
Ha Te, LU0 iyX0BKa BUMKHETLCS aBTOMATUYHO.

@ 'omnHHWK 3HOBY Byze noka3yBaTh MOTOYHY FOAMHY.
@ Bubepitb TemnepaTypy i hyHKL;t0 JyXOBKU.

@ Konu muHe yCTaHOBJ'IeHI/IVI Yac, TO OyXOBKa BUMKHETbCA, NPOA3BEHUTb CUrHan Tpu-
BOIM, @ iHAMKATOP MOYHE CBITUTUCS nynbcyto4e.

(@) HaricHiTb Ha Gy/ab-AKy KHOMKY, 1406 BUMKHYTM CUrHan TPUBOTW, [lyXoBKa 3HOBY BBIM-
KHETBCA.

LLIo6 BAMKHYTI ZyXOBKY, YCTaHOBITb YNpaBMiHHS B MONOXEHHS I:I

NPOrPAMYBAHHA 3AKIHYEHHA YACY 3AMIKAHHA

@ HatucHitb Ha kronky MODE i yTpumyitTe, AOKM iHaukaTop Hag cumsosiom P> | moute
nynbCytoUe CBITUTUCS.

@ BubepiTb roauHy, o KOTpili 3anikaHHS MOBMHHO 3aKIHYMTMCS, HAaTUCKAKOYM Ha KHOMKM
®iO

@ MoTim iHAMKaTOp, KOTPHUIA CBITUBCS MyNbCY0Ye, MOYHE CBITUTICA MOCTINHO, BKa3youm
Ha Te, LLO iyX0BKa BUMKHETLCS aBTOMATUYHO.

(@) TopuHHMK 3HOBY Byzie MOKA3yBATH MOTOYHY FOAVHY.

@ Bubepitb TemnepaTypy i hyHKLjt0 JyXOBKU.

@ Konu munHe ycTaHOBJ’IeHMVI Yac, TO OyXOBKa BUMKHETbCA, MPOA3BEHUTL CUrHan Tpu-
BOru, a iHﬂ,I/IKaTOp MOYHE CBITUTUCS nynbCyto4e.

(@) HarucHiTh Ha By/ab-Ky KHOMKY, L{0G BUMKHYTM CUrHan TpUBorW, [lyXoBKa 3HOBY BBIM-
KHETbCS.

LL|o6 BMMKHYTW IyXOBKY, YCTaHOBITb YNPABIIHHS B MONOXEHHS D

NPOrPAMYBAHHSA YACY TPUBAHHA | ABTOMATUYHOIO BUMUKAHHSA

@Hamcnin; Ha kHonky MODE i yTpumyiiTe, [OK/ iHOWKATOP Hag CMMBOMIOM | > |
NOYHe NynbCytoYe CBITUTUCS.

@ Bubepith Yac TpuBaHHS, HaTUCKAKYM Ha KHOMKM @ i @

@ [oTim iHAWKaTOP, KOTPWIA CBITMBCS NYMbCYOYE, NMOYHE CBITUTUCS NOCTIMHO.

@ HatucHitb Ha kronky MODE i yTpumyitTe, Aokv iHaukaTop Hag cumsosiom P> | moute
nynbCyto4e CBITUTUCS.

@ BubepiTb roauHy, 0 KOTpili 3anikaHHS MOBWHHE 3aKIHYMTMCS, HATUCKAKOYM Ha KHOMKM
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@ [NoTim iHaMKaTop, KOTPUN CBITUBCS MyNbCytoue, NOYHE CBITUTUCS MOCTIHO.

@ BubepiTb TemnepaTtypy i hyHKLjit0 JyXOBKM.

}Zlyxoaka BBIMKHETBCS, A IHAMKATOPY Hag cumBoniamn P> | Ta | > | OyayTb CBITUTUCS.
[lyxoBka 3anporpamoBaHa.

@ Konu Hapiiie yac novatky poboTu, fyxoBka BBIMKHETHCS i ByAe npajoBaTin NpoTs-
TOM YCbOrO 3anporpamMoBaHOro 4acy.

Konu MuHe 3anporpamoBaHuit Yac 3akiHyeHHs poboTu, TO AyXOBKa BUMKHETbCS, NPO-
[A3BEHWUTb CUrHAnM TPUBOTY, a iHAMKATOP Hag CUMBOToM P> |

@ HatuchiTb Ha Byab-sKy KHOMKY, o6 BUMKHYTI curHan Tpusoru. [lyxoBka 3HOBY BBIM-
KHETbCS.

@ LLlo6 BUMKHYTM AyXOBKa, YCTAHOBITb YNPaBiHHS B NOMOXEHHS I:I

MOYHe NyrbCyHYE CBITUTUCS.

YBATA!'Y peaynsmami HamuckaHHsi Ha kHonky MODE Ha ducnnei nosiensiembcst
cumeos1 npozpamosaHoi hyHkuii. MoxHa tio20 3MiHUMU, HamucKatyu Ha KHONKU

i . Micns eu6opy nompi6Hoi hyHkyii iHdukamop Had eidnogiOHUM cum-
gosiomM 3aceimumbcs. Y eunadky nepepeu e nodayi enekmpoeHepeii eci npo-
2paMu eflekmpoHHO20 200uHHUKa 6ydymb ckacoeaHi. [lompi6Hy 200uHy cnid
ycmaHogumu nogmopHo, a 200UHHUK — NO8MOPHO 3anpo2pamysamu.

BMUKAHHA IHONKATOPA FOOUHHUKA

LLlo6 BAMKHYTYW iHOMKATOP FOAMHHMKA, HATUCHITL OLHOYACHO Ha [Bi KHOMKM, Yepes Kinbka
CeKyHA AUcnneit roAnHHIKa noracHe.

[ins Toro, 106 NOBTOPHO 110r0 BBIMKHYTU, HATUCHITL Ha By Ab-SKY KHOMKY, | 3HOBY 3'ABUTHCS
MoTOYHA roOANHA.

Ll chyHKLiS MOXe BUKOPUCTOBYBATUCS, KON FTOAVHHVK MOKa3ye MOTOYHY FOAMHY i XoAHa
(yHKLiS He 3anporpamoBaHa (KofeH CMBOM He CBITUTbCS).

®
©

SO e — D —
YuwieHna Ta gornag

MpoTpiTb [yX0BKY BOAOK 3 HEBEMMKOK KIMbKICTIO PidnHM Ans MUTTS mocyay. Bucywits
M'AKOI0 raHuipkoto. |aki abo abpasuBHi pe4oBuHN HegonycTumi. kLo byAb-Aka pevoBrHa
TaKoro TNy BBIAE B KOHTAKT 3 NepeAHbOl0 YaCTUHOIO [yXOBKW, TO MOTPIBHO HeraitHo
ii 3MMTI 3a JONOMOTOI0 BOAM. BHYTPILLHIO YaCTMHY AyXOBKM TakoX Crif MUTH, LWob ycy-
HYTW 3anuwki cTpaB abo XVPHWIA OCaf, OCKIMbKW BOHW MOXYTb CTATV MPUYMHOK BUMA-
NEHHS AUMY YK 3anaxy | BAHUKHEHHS Nnsm.

YBATA! HesHauHi pi3Huyi 8 Konbopi nepedHbOi YacmuHU npucmMporo 3yMoeseHi
8UKOpUCMaHHAM Pi3HUX Mamepiasie, makux siK CK10, nnacmuk i meman.

Mpunagu 3 nepeaHLOK YaCTMHOKO 3 HepXkaBito4oi cTani — 3aBxau HeranHo ycysaiiTe
NNSMAN, BAKNMKaHI KaMEHeM, XMpoM, Mykoto abo binkom sius. BukopuctoByitte 3acobm
Ans Jornsigy 3a Hepxaitoyoko ctannto. Mepeq 3actocyBaHHsAM 3acoby Ha BCili MOBEPXHI
BUNpoOYIiTe 10ro cnoyaTky Ha HeBemnviKil, ManonoMITHIA MOBEPXHI.

Mpunaau 3 nepeAHLOID YACTMHOLO 3 antoMiHilo — 3acTOCOBYITe NarigHi Mutodi 3acobu
AN MUTTS BIKOHHOTO Ckra. [poTPiTb NOBEPXHI0 M'AKOK raHYipKOK N1 MUTTS BikOH abo
raHJipkoto 3 Mikpo Gibpu ropusoHTanbHUMK pyxamn 6e3 HaTicKaHHs. ArpecuBHi 3acobu
ANS YLLEHHS, ApAnatodi rybkn Ta LWOPCTK raHYipky He[onyCTuMi.

MOMNEPEMXEHHA! MMid yac yquujeHHs npucmpili nosuHeH 6ymu 6UMKHeHull
i xonodHutl. 3 o2nsidy Ha 6e3neky He cnid yucmumu npucmpiti napoto abo obn1ad-
HaHHAM nid eucokuM muckom. AepecusHi 3acobu Ans YuweHHs, dpsinaroyi 2y6Ku
ma wopcmki 2aH4ipku Hedonycmumi.

YBATA! He 3acmocosylime Hiskux cmupato4ux Mutiok, 20cmpux dpsina4ok abo
abpa3sueHux 3acobie.

©® Hikorm He BUKOpUCTOBYWTE Napy abo crpei Mif BUCOKUM TUCKOM A8 YULLEHHS Npu-
CTpOM0.

©® Hikonm He 3acTocoByiiTe cTupatoi 3acobu, ApOTsHi LTk abo rocTpi npeameTH Ans
YLLEHHS CKNSIHWX BEPLAT AYXOBKY.

© T[loBepxHi 3 Hepxasitoyoi cTani abo emanboBaHi MOBEPXHI CRif YMCTUTM TENMOH
BOZOI0 3 Murom abo BiANOBiAHMM (ipMOBUM 3acobom. He pekomeHayeTbCs BUKOpUC-
TOBYBATY A5 YULLEHHS CTUPatoYi 306, OCKINbKW BOHI MOXYTb 3HULLMTI MOBEPXHIO
Ta 3incyBaTin BUrNSA AYXOBKW. [lyxe BaXnMBO YUCTUTU AYXOBKY MICNIS KOXHOTO KOpuC-
TyBaHHS. PO3TONMEHMI XU BiAKNaAaeTbCA Ha CTIHKaX AYXOBKY Mif Yac BUMIYKM.

©® HactynHum pa3om Micnst KOPUCTYBAHHS BYXOBKOKO LIEV XMP MOXE BUKNWKATW Henpu-
€MHUI1 3anax abo HaBiTb MOXe BMIMHYTU Ha pe3ynbTaT BUMiYKMA. [Ins YULEHHS BUKO-
PUCTOBYITE rapsvy BoAy Ta MUIOYMIA 3aci, peTenbHO CrONOCHITb.

© [Insi YMLEHHs PELLITKY i3 HEpXXaBItoYoi cTani 3acTOCoBYATE MUtovi 3acobu Ta MeTanesi
Muiky. Hn., meTanesi ry6ku ans MutTs 3 MUoUMM 3acobom. CKsiHi NOBEPXHI, Taki ik
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BEPX, [1BEPLIATA [lyXOBKM Ta [iBepLATa HarpiBanbHOi kamepyn HeobXigHO YUCTUTH Y TOM
yac, Konu BOHW XonogHi. MOLKOMKEHHS, KOTPi BUHUKNN 3 NPUBOAY HEAOTPUMAHHS
BUILLEBKA3aHUX NPaBuI, He NiANAralTb rapaHTii.

[HCTPYKLII LLOAO BUMUMAHHS MIATPUMYIOUMX PAM TA MIACKUX

MAHENEW

@ YCyHbTE BCi akcecyapy 3CepeanHmu ByX0BKy.

@ BuimiTb nigrpumytodi pamu 0 3BiMbHMBLLM 3aBicy 6nokaau O

(5 11|06 3HOBY CKNACTY €NEMEHTM NOCTyNaiiTe Y 3B0POTHOMY MOPSIAKY.

YBATA! [ins enacHoi 6e3neku Hikonu He nompi6Ho eMukamu Oyxoeky 6e3
3a0HbOI NaHeni, Kompa NPUKPUBaE 8eHMUIIIMOp.
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3ACTOCYBAHHA CKNAOAHOIO HAIPIBAYA IPUns (B 3ANEXHOCTI
BIO MOLENI)

LL|o6 nomuT BEPXHIO YACTUHY [yXOBKM:

©® [loyekaitTe, JOKM JyXOBKa NOBHICTIO OXOMOHE.

©® [loBepHiTb rBUHT o Ta 3HN3bTE €NEMEHT IPUNS SKOMOra HUXKYE.

© [lomuitTe BepxHio YacTUHY OYXOBKK i NOBEPHYTb €NEMEHT rpung y nonepeHe nono-
XKEHH4.

MUTTA 30BHILLHIX CTIHOK AYXOBKU TA AKCECYAPIB

30BHilLHI NOBEPXHi [yXOBKW Ta akcecyapu MOTPIOHO MUTW TEnnolo BOAOK 3 [OAATKOM
piguHN Ans MuTTS Nocydy abo narigHux Muounx 3acobis.

YBATA! Hikonu He cnid eukopucmosyeamu Memarneei ckpebku abo 6ydb-siKi
abpasueHi nopowku, kompi Moxyms nodpssnamu emarnb. [losepxHi 3 Hepxasito-
yoi cmani cnid nompi6Ho Mumu 06epexHo, 3acmocoeyYu MminbKku 2y6ku abo
2aHYipKu, Kompi He CNPUYUHSIMb NOOPSINUH.

YBATA! MMid yac Mummsi 306HIWHIX NOBEPXOHb He C/id Hamazamucs 3HAMU
naHenb ynpaeniHHs, OCKiNbKU ye MoxHa 3pobumu modi, konu dyxoeka 6yde
deMoHMosaHa i3 3abydyeaHHs.

YULLIEHHA OBEPLAT OYXOBKK

B 3anexHocTi Big mogeni, MOXHa 3HATW ABepusTa, W06 NonerwnTyi ix ynieHHs. [ns
LibOro cnia:
@ LLinpoko BiguMHUTY ABEpUATA.

@ [NoBHicTio noBepHYTM 00MABI 3aLLinkv abo BCTaBTe HEBEMWKI LWINUMBKA B OTBOPU G
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@ BisbmiTbest 32 ABepusTa 3 060X 6okiB. [oTArHITL ABEpLsATa BNepes, ax AOKW BUBIMb-
HaTbes i3 3aBic @)

LLlo6 cknacTu ABepusTa Ha3ag, NOTPIGHO NOCTynaTh y 3BOPOTHIN NOCMIZOBHOCTI.
3AMIHA NNAMMNOYKHU

YBATA! Lljo6 3amiHumu namnoyky, cnoyamky cnid eidkmoyumu dyxoeky eid
eniekmpomepexi.

©® BigkpyTiTb 3axuCHUI1 KOBNaK Bif OCHOBM NamMMOYKM.
© 3amiHiTb namMnoyKy Ta 3aKpyTiTb Ha3aa 3aXMCHUIA KOBMaK.

3amiHHa namnoyka noBuHHa ByTu CTilikoo Ha Temnepatypy go 300°C.

BupiweHHa npo6nem

[yxoBka He npauoe

® HeobxigHo nepesipuTH NIAKIIOYEHHS! €NIEKTPUYHOT CUCTEMMU.

©® [epeBipTe 3an06iKHUKN Ta MOTOYHMIT 0OBOMEXYBaY CBOET CUCTEMM.

©® [lepekoHaliTecs, 4 rofnHHIK nepebyBae y pexuMi py4YHOro ynpaBmiHHS, Yi B peXuMi
nporpamyBaHHi.

©® [epesipTe nonoxeHHs yHKUii i BUGOpy Temnepatypw.

BHyTpilHA namMnoyka AyXoBKW He NpaLoe

© 3aMiHiTb namnouky.
©® [lepeBipTe, Yn BOHa yCTaHOBNEHA BifMOBIAHO 10 AaHOI IHCTPYKLi 3 ekcrmyatadii.

[laTymnk HarpiBaHHS He npautoe

©® BubepiTb TEMNEpaTypy.

©® BubepiTb ycTaHoBKy.

©® T[loBMHEH CBITUTY TiNbKW TOA], KON JyXOBKA HarpiBaeTbCs 0 YCTAHOBMEHOI poboyoi
TemnepaTypu.

Mip yac npaui AyxoBKW BUAINAETLCA AUM

©® Lle HopmanbHe SiBULLE N Yac NEPLUOTO BUKOPUCTAHHS.

©® [lepiognyHo crig MUTH BYXOBKY.

©® Cnig 3MEHLNTY KinbKiCTb Xupy abo onii, HanuToro y 6puTBaHHy (NOTOK).

©® He BMKOPUCTOBYITE BULLi YCTAHOBKM TEMNepaTypy, HiX Ti, KOTPi HaBeAeHi B Tabnuuj
(DYHKLiA AYXOBKM.

He pocsiratotbes ouiKyBaHi pe3ynbTaTit 3anikaHHA

©® [lepernsHbTe Tabnuuto yHKUiA AyXOBKYW, WOD OTpMMAaTK BKa3iBKM BiAHOCHO mpaui
3 [lyXOBKOIO.

YBATA! Slkujo, He 38axaro4u Ha Hawi pekomeHOauii, npobnema Hadani 3anuwa-
embcsl, HeobxiOHO 38‘a3amucs 3 Aemopu3sosaHum CepeicHum [lyHKkmom.
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TAPHIPY BATA MONOXEHHS ®YHKLIS AYXOBKM TEMMEPATYPA YAC nocyn
nonuu
. IZI 180-200 4550 Hernmbokuit xapocrTii-
MNeyeHuit puc 0,35 1 it nocy
170190 3540
3 =l 170-190 45-50
NawreTty 1,5 BpuTBaHHa (MOTOK)
2 160-180 30-35
o =l 190-210 35-40
BgB::;I:MT'E_' H"'J’ﬁ 1 2 Hernubokwit nocya
permich, WPyl 170-190 30-35
=l 190-210 55-60
0OBoyeBi 3anikaHku 1,5 2 170-190 45-50 Hernu6okuit nocyz
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
MeyeHa kapTonns 1 3 BputBaHHa (NoTok)
180-200 50-55
3 =l 190210 20-25
Miya 0,65 Pewwitka
2 170-190 15-20
180- -
_ _ =l 80-200 45-50 o
Ksiwe (Quiche) 15 2 Kailwe (Quiche)
160-180 45-50
, 3 =l 170-190 10-15
mi%‘;?p:B:"' 0,75 BpuTBaHHa (noTok)
AOP 2 160-180 1015
PUBA BATA MONOXEHHS ®YHKLIS BYXOBKM TEMMEPATYPA YAC nocyn
nonuu
=l 180-200 30-35
MNarpyc yepBoHmit 15 3 BpuTBaHHa (roToK)
170-190 25-30
=l 190-210 25-30
Mopago conena 1 3 BpuTBaHHa (1oToK)
180-200 2530
=l 190-210 30-35
Pv6a 3aneyeHa B TicTi 1 2 Mocya Ans 3anikaHok
180-200 30-35
=l 170-190 15-20
Nantyc (cones) 1 3 BpuTBaHHa (1oToK)
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
OkyHeBi 1 3 BputBaHHa (noTok)
180-200 15-20
=l 190-210 2530
Mepny3a eBponeiickka 1,5 3 180-200 20-25 BpuTBaHHa (110ToK)
180-200 20-25
) =l 180-200 20-25
n?;c"b ::;lor':"r‘:iT m 1 3 BputBaHHa (noTok)
prui nanip 170-190 1620
=l 190-210 20-25
®openb 1 2 BputBaHHa (noTok)
180-200 15-20
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MSICO BATA MONOXEHHS ®YHKLIS BYXOBKM TEMMEPATYPA YAC nocyn
nonuu
=l 190-210 75-85
Mopocs 2 3 170-190 65-75 BpuTBaHHa (110TOK)
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Kponuk 15 3 160-180 45-50 BpuTBaHHa (110TOK)
170-190 4550
=l 190-210 50-55
ArHsTUHA 1,5 3 170-190 45-50 BpuTBaHHa (noTok)
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Neyens 1,5 3 160-180 30-35 Mocyn Ans 3anikaHok
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Monsapasuus . g
MapnHosaka 1 3 160-180 30-35 BpuTBaHHa (M0ToK)
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Kypua 1,5 3 BputBaHHa (MoTok)
170190 4550
=l 190-210 35-40
Poct6id 1 3 170-190 30-35 BpuTBaHHa (noTok)
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Bichwreke 1 3 BpuTBaHHa (1oTOK)
160-180 30-35
TICTEYKA | AECEPTH BATA MONOXEHHS ®YHKLIS AYXOBKM TEMMEPATYPA YAC nocyn
nonmu
=l 170-190 35-40
BicksiTHe TicTo 05 2 = dopma Ans BUMiYKK
[®] 160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Pyner 0,3 3 BpuTBaHHa (1oTOK)
160-180 10-15
1 =l 160-170 60-65
(nmpir q)(li-l)‘(mk'ramw) 05 ®opma Ang xnida
pIr 3 tpy 2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Ticteuka 0,5 3 BpuTBaHHa (10TOK)
150-170 15:20
=l 170-190 15-20
Vﬁrgosa:::s 0,25 3 BputBaHHa (noTok)
(Vol-au-vents) 170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Ba6ku 0,5 2 BpuTBaHHa (MoTOK)
150-170 25-30
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TICTEYKA | BECEPTH BATA MONOXEHHS ®YHKLIS BYXOBKM TEMMEPATYPA YAC nocyn
nonuu

=l 180-200 35-40

MeyeHi abnyka 1 3 BputBaHHa (noTok)
170-190 30-35
=l 170-190 15-20

MeyeHi 6aHaHK 05 3 [Mocyn ans 3anikaHok

170-190 10-15
=l 180-200 20-25

®paHuy3bKi TicTeuka 0,25 2 BputBaHHa (noTok)
170-190 20-25
=l 170-190 60-65

Mupir 3i cnueamu 0,5 2 dopma ans TicTa

160-180 50-55
_ =l 170-190 50-55

AGny|Hni nupir 1 2 BputBaHHa (noTok)
(uapnoria) 160-180 4550
=l 180-200 45-50

CupHUK 1 2 dopma ans Ticta

170-190 35-40

Ekonoria — niknyiimoca npo HaBKOJIMILHE cepefoBULLe

KoxeH kopucTyBay Moxe NocnpusiTi OXOpOHi HABKOMMLLHBOTO CepeaoBuLLa. Lie He Baxko,
aHi HagTo foporo. 3 Liet MeTo:

KapToHHi ynakoBki 3manTe Ha MakynaTtypy.

Mitwkw 3 nonietuneHy (PE) BUkuHbTE y KOHTEHEP ANS NnacTuka.

BukopucTanuii npucTpiit BigaaiTe y BIANOBIAHWA NYHKT Ans 36epiraHHs,

OCKinbKi HeDe3neyHi KOMMOHEHTH, L0 3HAXOAATbCS B MPUCTPOI, MOXYTb

6yT 3arpo3oto NSt HABKONMLLHBOTO CepeaoBULLa.

I

He sukudaiime npucmpiii pasom 3 no6ymosum cmimmsim!!!

©® Martepiany ynakoBku MoxyTb 6yTn HebesneuHumm ans aiten!

© T[lpocvmo 3BEPHYTUCS B MyHKT 360py BTOPUHHOT CUPOBUHI (PELMKITIHTY) 3 METOI0 3HM-
LieHHs ynakoBku abo npuctpoto. Cnig BiApisaTh kabenb XMBMEHHS Ta HULMTY Npu-
CTpil, KOTPUIA 3aKpUBaE ABepLATA.

© KapToHHa ynakoBka BUrOTOBISETbCS 3 MANepy, OTPUMAHOrO B Pe3ynbTaTi PELKMiHry,
i il HeobXigHO 3AaTM y MYHKT 300py MakynaTypu Ans BTOPUHHOI nepepobku (peuy-
KIiHrY).

©® TapaHTytoum hakT, Lo Liei ToBap 6YB HanexHUM YMHOM 3HULEeHWi, Bu gonomara-
€Te 3anobirT HeraTMBHAM Hacnigkam ANs HaBKOMMLLHBOrO CepedoBULLA | 3A0POB'S
niofieit, ki MOXXYTb BUHWKHYTW Y BUNAAKY HEMPaBWUMLHOTO NMOBOMKEHHS 3 BiAXoAamm
L{bOro ToBapy.

© [ins oTpumaHHs 6inblu AeTanbHoi iHhopMaLlii LLOAO PeLyKIiHTY Liboro ToBapy, npo-
CWMO CKOHTaKTYBaTMCA 3 BIAMOBIAHOI0 MiCLIEBOI Cnyx60t0 abo ipmoto, koTpa 3anma-
€TbCS BIBE3EHHAM CMITTS.

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHHa

© TpaHcnopyTBaHHst BUPOBY MOXe 3[ifiCHIOBATMCh YciMa BUAAMW TPaHCMOpTy Biano-
BiAHO A0 BUMOT Ta NpaBn SKi Ail0Tb Ha KOHKPETHOMY BAi TPAHCTOPTY.

© Tlig yac nepeBe3eHHs MOBUHHA BYTU yCyHEHa MOXNMBICTb NepeMilyeHHHs BupobiB
BCepeayHi TapHCMOpHOro 3acody.

® [ig yac TpaHCNPOTYBaHHA 3aMi3HULEI0 NePEBE3EHHS NOBUHHO 3AINCHIOBATICS Y KPK-
TVX BaroHax abo KOHTetHepax APiGHUMI Y11 MOBArOHHUMM BignpaBKkamu.

© Tlig yac TpaHcnopTyBaHHs BUpOGIB Ha Mnackux MigAoHax BMMOTM O TpaHCMopTy-
BaHHs NoBuHHI Bignosigatn FOCT 26663, abo MOCT 19848 — B pasi 3aBCTOCYBaHHS
ALLMKOBUX NiAAOHIB.

©® Cnocobu i 3acobu kpinneHHsi, Cxemn paMiLLEHHS yNIKoBaHUX BUPOGiB (KiNbKiCTb sipyciB,
pAAIB) y TPAHCNOPTHNX 3acobax 3a3HaueHi Ha ynakoBLy.

©® Bupobu noBuHHi 36epiratics y onanoBanbHUX CKNaACKUX MPUMILLEHHSIX NPy Temne-
patypi +5°C — +40°C. YmoBu 36epiraHHs noBuHHI Bugnosigat — 1(/1) FOCT 15150.

©® YMOBY cKknagyBaHHs BUp0GiB 3a3HaueHi Y TEXHIYHUX YMOBaX.

IMnopmep/supobHuK He eidnosidae 3a MOXnugi 36UMKU, WO BUHUKMU 6HACMidOK 8UKOPUCMaHHS
06nadHaHHs1 He 3a (i020 Npu3HayeHHAM abo (1020 HeHaNEXHO20 00CITy208yBaHHS.
Imnopmep/BupobHuk 3acmepizae cobi npago Moducikysamu eupi6 y 6ydb-skuli momeHm, 6e3 none-
PedHb020 NogidoMneHHs, 0115 npucmocysaHHs 00 NPagosUX NOMOXeHb, cmaHOapmis, dupekmus abo
y 38’A3KY 3 KOHCMPYKUIUHUM, MO208EbHUM, eCMEeMUYHUM Ma IHWUMU NPUYUHaMU.
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©® Read the following instruction manual. It contains important guidelines how to safely
install, use and maintain the oven.

©® Keep the instruction manual in safety for future reference.

® The device should only be plugged to a power supply (alternating current only) with
a safety pin, according to the voltage provided on the rating plate of the device.

® Improper connection of the cord may result in an electric shock.

After installing the device, the plug should be in an easily accessible position.

©® When using the oven for the first time, there is a possibility for an acrid smoke to come
out of the device. This is a one-time reaction caused by heating of the binding agent
used for insulation panels around the oven.
It is nothing out of the ordinary — you should just wait until the smoke is gone before
you put any dish inside the oven.

® Do not let any children come near the oven when it is hot, and especially when the grill
function is on.

® Make sure the device is off, before trying to exchange the light bulb to avoid
electrocution.

Table of Contents

WARNING: Accessible elements may become hot. Do not let children play
anywhere near the oven.

® This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Construction and design
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® Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

® The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

If the non-detachable part of the cord is damaged, it should be replaced by the

producer or at a proper service point or by a qualified person in order to avoid any

hazards.

The appliance can only be repaired by qualified service personnel. Improper

servicing may cause a serious hazard to the user. In case of defects please contact

a qualified service center.

® |Installation and repairs of the oven may be done only by an entitled installer, and only
according to the instructions of the producer.

©® The device is designed for household use. It may be only used for preparing dishes,
any other purposes are forbidden.

® Only use the oven when it is installed within kitchen units.

® Do not let children play with the device.

® Do not use coarse cleaning agents or sharp metal tools to clean the glass door, as it

may result in scratches or even cracks.

Do not use steam for cleaning purposes.

The oven may only used according to its purpose — preparing dishes. Any other

use, e.g. for heating is wrong, and thus may be hazardous. The producer bears no

responsibility for any damages resulting from improper or careless use of the oven

Do not pull the cable to take the plug out of the socket.

Do not put containers or food on the floor of the oven. Always use the trays and grids.

Do not touch the oven with wet or moistened hands or feet.

Using extension cables or other types of adapters is not recommended.

Any installation, maintenance and other works may only be carried out when the oven

is disconnected from the power supply.

©® During use the oven is hot. We advise caution when touching any elements inside the

oven, as they will be hot.

Use protective gloves if you need to work inside the hot oven.

® Do not spill water on the floor of the oven while it is working as this could damage the
enamel.

® Open the door of the oven carefully, in order to avoid burning with hot steam coming
from the inside.

® Power cable conductors must have nominalsection of minimum 3 x 1.5 mm.

® |If you do not follow the guidelines above, the producer cannot guarantee you safety
when using the oven. The disconnecting system should be installed on the inseparable
cables in accordance to regulations on cables.

Before using the device be sure to read the entire manual.

© Control panel
© Control button
© Oven seal

O Grill elements

o Chrome supporting frame
(telescopic for ZMEQO11EE, ZME9021EE types)

O Grate

@ Roasting tin
© Hinges

© Door

@ Airholes

@ Built-in fastening
@ Grill screen

@ Smoke outlet
Q@ Lamp

@ Back panel

@ Fan

@ Baking tin (*)
@ side panel

@ Hardened glass

(*) optional
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Control panel

@ Function selection unit
© Electronic display unit
© Temperature selection unit

Type ZME9011EE

C

® o
- Conventional with fan
the whole dish being overdone. The function is ideal for steaks, ribs, fish or pieces of
~ Maxi Grill with fan
ATTENTION! When using Grill, Maxi Grill and Maxi Grill with fan, the door of the
is easy to prepare dishes on two different levels of the oven.
Only the bottom of the oven is heated up. The mode is designed to warm dishes up, bake
jam-filled cakes, as they need to be heated from the bottom. It is always necessary to

Type ZME9031ED
I:I - Switch off oven
Best for preparing meat and baking cakes. The fan distributes air evenly inside the oven.
toast.
Designed to evenly grill and brown any dish. Especially useful for large portions of food,
oven must be closed.
The mode is also used to defreeze products — you only need to select the appropriate
cakes and similar activities.
preheat the.

Type ZME9021EE
I ~
O— = —®
I:I - Conventional
1 -crin
Ifl - MaxiGrill
such as poultry or game dishes. The dish should be placed on the grate with a tin beneath
- Turbo
temperature.
- Lower heater with Thermaflow
IZI — Grill and lower heater

o—tf—o
@
) @ o
Used for baking cakes, when the heat should be distributed evenly to guarantee fluffiness.
For preparing dishes with browned surface. This way only the surface is browned without
More power gives you the ability to grill larger dishes in even shorter time.
to collect all the gravy and grease.
The fan distributes the heat produced by the heater in the back of the oven. In this mode it
I;I - Lower heater
The heat is distributed from the bottom of the oven. The mode is ideal for baking fruit or
Handy when Trilling meat, may be adjusted to dish size.

ATTENTION! The control lamp stays on in each of the above modes.
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Technical data

The technical parameters are given on the rating plate of our product.

The oven is an A-class device, equipped with a connection cable with a conductor and
a protective contact plug.

The dishwasher fulfills all the binding standards.

The dishwasher is designed in conformity with the directives:

- The Low Voltage Directive (LVD) — 2006/95/EC.

- The Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive — 2004/108/EC.

The product is marked with the CE Marking on its rating plate.

Installation

The following information is addressed to a qualified installer responsible for the installation
and connection of the device. If you install the oven by yourself, the producer cannot be
held responsible for any possible damages.

Place the oven in a spot designed for it in the kitchen unit — underneath the kitchen top or
in a vertical unit. Secure the oven in the spot with screws using the two securing holes in
the casing. In order to find the installation holes open the oven door and look inside.

For proper air flow, pay attention to appropriate measurements and distances given
below.

ATTENTION:

© In order to unpack the oven pull the flap situated at the bottom part of the box
and move it. To lift the device use the side handles, not the oven door ones.

© The alcove in the kitchen unit should be of appropriate size (see the picture
below), with minimum depth of 580 mm (see Fig. @) i rys. €).

© In order to install a multi-functional oven, the back of the unit, seen as the
darker area in the Fig. 9 may not have any elements sticking out (such as
reinforcements, pipes, sockets, etc.).

© The glue used for fixing plastic veneers in kitchen units should endure 85°C.
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ATTENTION! The producer cannot be held responsible for any damages that occur
due to improper installation or misuse of the oven.

After connecting the oven, you should:

@ Put the oven into the unit paying attention not to block the cable or place it on the top
of the oven.

@ Secure the oven to the casing by four screws provided in the set driver into the holes
which can be seen when the door is open.

@ Check whether the walls of the oven are separated from the casing and if there is at
least 2mm from the elements of the units situated in the vicinity of the oven.

Power supply

The person responsible for the connection of the power supply should check whether:

©® The voltage of the power supply corresponds to the requirements given on the rating
plate.

Wiring corresponds to maximum power given on the rating plate.

The connection diagram is proper to what is shown on the figure below.

The connection is grounded according to the appropriate regulations.

The connection is done by using a multi-pole switch appropriate to the load. The
distance between the contacts must be at least 3 mm, to allow disconnection in case
of danger or during light bulb cleaning/changing. In any case the grounding cable
should not pass through the switch.

After connecting the power, all electric elements should be checked to determine whether
they are properly working.
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Using the oven

SETTING THE TIME

After plugging the oven in, you will see 12:00 and a light flashing over the symbol @
By pushing buttons @ and @ you may set the right time. After the time is saved, the
light will automatically go off.

OVERRIDE

After time setting, the oven is ready to use. You should select oven temperature and
mode.
In order to turn the oven off, set the controls to I:I

PROGRAMMING THE CLOCK MODE
Warning mode: the mode products a warning sound in a given time.

Grilling time: the mode enables programming the oven to work for a given time, after
which it will automatically turn itself off.

Grilling time end: the mode enables you to establish a precise time, when the oven will
automatically turn itself off.

Duration time and automatic shutdown: this mode combines work duration with exact
time when the oven will automatically turn itself off. You can define automatically the
beginning and end of work of the oven.

Clock lamp: clock lamp may be turned off, when the oven is not used.

WARNING MODES
@ Press the MODE button until the light above the @ symbol starts flashing.

@ Select the hour, when the sound signal will be heard by pressing the @ and @
buttons.

() The light will stay turned on, indicating the alarm has been programmed.
(@ Atthe end of programmed time, an alarm will be set off and a light will flash.

@ Push any button to turn the alarm off, and return the oven to displaying the current
time.

GRILLING TIME
Q) Push the MODE button until the indicator above the | > | symbol starts flashing.

@ Select duration time by pushing the @ and @ buttons.

@ The flashing indicator will light up, informing you the oven will turn off automatically.
@ The clock will return to showing the current time.

@ Select oven temperature and mode.

@When the given time passes, the oven will turn off, alarm signal will go off, and the
indicator will start flashing.

@ Push any button to turn the alarm off. The oven will turn on again.

In order to turn off the oven, place the settings in the I:I position.

GRILLING TIME END
@ Push the MODE button until the indicator above the P | symbol starts flashing.

@ Select the time, when the oven needs to start working by pressing the @ and @
buttons.

@ The flashing indicator will light up, informing you the oven will turn off automatically.
@ The clock will return to showing the current time.
@ Select oven temperature and mode.

@When the given time passes, the oven will turn off, alarm signal will go off, and the
indicator will start flashing.

@ Push any button to turn the alarm off. The oven will turn on again.
In order to turn off the oven, place the settings in the I:I position.

DURATION TIME AND AUTOMATIC SHUTDOWN
@ Push the MODE button until the indicator above the | > | symbol starts flashing.

@ Select duration time by pushing the @ and @ buttons.
@ You will see next that the indicator is no longer flashing, and is lit up.

(@) Push the MODE button until the indicator above the » | symbol starts flashing.

@ Select the time, when the oven needs to start working by pressing the @ and @
buttons.

@ You will see next that the indicator is no longer flashing, and is lit up.
@) Select oven mode and temperature.
The oven will remain turned on and the indicators above the P | and | > | symbols
will be lit.
The oven has been successfully programmed.
@ When the time comes, the oven will start working for the programmed amount of time.
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When the programmed duration ends, the oven will automatically turn off, the alarm
will go off and the indicator above the P> | symbol will start flashing.
@ Push any button to turn the alarm off. The oven will turn on again.

@ In order to turn off the oven, place the settings in the I:I position.
ATTENTION! Pushing the MODE button results in the appearance of programming

symbol on the display unit. It may be changed by the @ and buttons.
After selecting a given mode, an indicator above a given symbol will lit up. In case
of a power failure, all modes will be erased. The appropriate time should be set
again, and the clock should be reprogrammed.

TURNING THE CLOCK LAMP ON

In order to turn the clock lap on, press simultaneously both buttons — after a few seconds
the clock display will turn off.

In order to turn it on again, push any button — the current time will be displayed.

The mode may be used, when the clock displays the current time and no other mode is
programmed (no symbol is lit up).

1 ®
gl 1O

— @ ——— MODE
Cleaning and maintenance

Wipe the oven with water and a little of dishwashing liquid. Dry with a soft cloth.
Caustic and abrasive agents are not suitable. If any such substances meet the front of the
oven, they should be immediately washed off with water.

@_

ATTENTION! Minor differences in the coloring of the oven front are caused by use
of different materials, such as plastics, glass and metal.

Ovens with stainless steel fronts - Remove immediately any stains caused by stone,
fat, flower or egg white. Use stainless steel care agents. Before using an agent on the
surface, try it first on a smaller are that is not visible.

Ovens with aluminum fronts — Use a mild windowpane detergent. Wipe the surface with
vertical moves, adding no pressure to the movement by using a windowpane or microfiber
cloth. Aggressive cleaning agents, coarse sponges and cloths are not suitable for the
task.

WARNING! In order to clean the oven, it should be turned off and cold. Due to
safety reasons it is not advisable to clean the oven with steam or by using high
pressure. Aggressive cleaning agents, coarse sponges and cloths are not suitable
for the task.

ATTENTION! Do not use any scrapers, coarse sponges or abrasive agents.

® Never use steam or high-pressured sprays to clean the oven.

©® Never use abrasive agents, scourers or sharp objects to clean the oven door.

©® Stainless steel or enameled surfaces need to be cleaned with warm water with soap or
a special quality product. It is not advisable to use abrasive cleaning agents, as they
can damage the surface and the design of the oven. It is important to clean the oven
after each use. Melted grease accumulates on the walls of the oven during cooking. It
may cause an unpleasant smell in the future or may even affect the dishes in the oven
Use hot water with detergent to clean the oven. Remember to rinse it thoroughly after
washing.

® The stainless steel gridiron should be cleaned with detergents and metal scrapers.
Glass surfaces, such as the oven door and heating chamber may be cleaned only, if
they are cold. Any damages caused by negligence and ignoring the above rules are
not covered by the guarantee.
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REMOVING SUPPORTING FRAMES AND FLAT PANEL FRAMES
@ Remove all items from the inside of the oven.
@ Remove the supporting frames 0 by releasing the lock handle O

() In order to assembler the oven back together, reverse the above activities.

ATTENTION! For safety reasons, it is forbidden to turn the oven on without the
back panel covering the fan.
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USING THE FOLDAWAY GRILL HEATER (DEPENDENING ON OVEN TYPE)
In order to clean the upper part of the oven:

©® Wait until the oven cools off.

® Tum bolt @) and lower the grill element as low as possible.

©® After cleaning the upper part of the oven, return the element to its original position.

CLEANING OVEN OUTER WALLS AND ACCESSORIES
Outer areas of the oven and its accessories should be cleaned with warm water with an
added dishwashing liquid or a mild detergent.

ATTENTION! It is not advisable to use abrasive cleaning agents, as they can
damage the surface and the design of the oven. Stainless metal surfaces should be
cleaned carefully only with a sponge or a cloth to avoid scratching the surface.

ATTENTION! While washing the outer surfaces, do not try to remove the control
panel, as it can only be done, when the casing of the oven is taken off.

CLEANING OVEN DOORS

Depending on oven type, you can remove the door to facilitate the clearing process. In
order to do it, you must:
@ Open the door wide.

@ Turn both clamps to the limit or place small needles into holes G
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@ Grab the door on both sides. Pull the door until they unhinge completely O

In order to put the door back in its place, you should reverse the above actions.
CHANGING THE LIGHT BULB

ATTENTION! Before changing the light bulb, you must unplug the oven from the
power supply.

® Unscrew the guard at the base of the lamp.
® Change the light bulb and put the guard back on.

The light bulb should withstand temperatures up to 300°C.

Problem solving

The oven is not working:

® Check whether the oven is plugged in.

® Check fuses and limiter in your wiring.

©® Make sure which clock mode is on (override or programming).
® Check set mode and temperature.

The inner lamp is not working:
® Change the light bulb.
® Check if it was properly installed according to this instruction manual.

Heat indicator is not working:

©® Select temperature.

® Select mode.

® The indicator should be on, only if the oven is heating up to a selected working
temperature.

Smoke is coming out of the oven:

©® ltis possible when using the oven for the first time.

® The oven should be cleaned once in a while.

® Reduce the amount of grease or oil on the tin.

©® Do not use higher temperature ranges than given in the mode tables of this instruction
manual.

The dishes are undercooked:

©® Use the mode tables of the oven to determine the right the appropriate combination of
dishes, modes and temperatures.

ATTENTION! If despite the above tips, the problem persists, you should contact
our Authorized Service Center.
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Tips and tables

STARTERS WEIGHT OVEN LEVEL OVEN MODE TEMP. TIME CONTAINER
=l 180-200 45-50
Baked rice 0,35 1 Shallovgigﬁ atproof
170-190 35-40
3 =l 170-190 45-50
Pasty 1,5 Tin
2 160-180 30-35
=l 190-210 35-40
Vegetable Pastry 1 2 Shallow dish
170-190 30-35
=] 190-210 5560
Vegetable Pie 15 2 170-190 45-50 Shallow dish
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Baked potatoes 1 3 Tin
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Ruszt
2 170-190 15-20
=l 180-200 45-50
Quiche 1,5 2 Form for Quiche
160-180 4550
3 =l 170-190 10-15
Stuffed tomatoes 0,75 Tin
2 160-180 10-15
FISH WEIGHT OVEN LEVEL OVEN MODE TEMP. TIME CONTAINER
=l 180-200 30-35
Red bream 1,5 3 Tin
170-190 25-30
=l 190-210 25-30
Salted dorado 1 3 Tin
180-200 2530
=l 190-210 30-35
Fish pastry 1 2 Gratin dish
180-200 30-35
=l 170-190 15-20
Sole 1 3 Tin
160-180 10-15
=l 190-210 20-25
Sea-bass 1 3 Tin
180-200 15-20
=l 190-210 2530
Hake 15 3 180-200 20-25 Tin
180-200 20-25
_ =l 180-200 20-25
Salmon wrapped in 1 3 Tin
greased paper 170-190 1620
=l 190-210 20-25
Trout 1 2 Tin
180-200 15-20
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MEAT WEIGHT OVEN LEVEL OVEN MODE TEMP. TIME CONTAINER
=l 190-210 75-85
Suckling pig 2 3 170-190 65-75 Tin
180-200 80-85
=l 180-200 60-65
Rabbit 15 3 160-180 45-50 Tin
170-190 45-50
=l 190-210 50-55
Lamb 15 3 170-190 4550 Tin
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Roast 15 3 160-180 30-35 Gratin dish
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Salted pork loin 1 3 160-180 30-35 Tin
170-190 30-35
=l 190-210 50-55
Chicken 1,5 3 Tin
170-190 45-50
=l 190-210 35-40
Roast beef 1 3 170-190 30-35 Tin
180-200 35-40
=l 180-200 35-40
Beef steak 1 3 Tin
160-180 3035
CAKES & DESSERTS WEIGHT OVEN LEVEL OVEN MODE TEMP. TIME CONTAINER
=l 170-190 35-40
Sponge cake 05 2 Cake tin
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Cake roll 03 3 Tin
160-180 10-15
1 =l 160-170 60-65
Flan 0,5 Bread tin
2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Cookies 05 3 Tin
150-170 1520
=l 170-190 15-20
Vol-au-vent 0,25 3 Tin
170-180 1520
=l 160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Tin
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Baked apples 1 3 Tin
170-190 30-35
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CAKES & DESSERTS WEIGHT OVEN LEVEL OVEN MODE TEMP. TIME CONTAINER
=l 170-190 15-20
Baked bananas 05 3 Gratin dish
170-190 10-15
=l 180-200 20-25
French pastry 0,25 2 Tin
170-190 20-25
=l 170-190 60-65
Plum tarts 0,5 2 Cake tin
160-180 50-55
=l 170-190 50-55
Apple pies 1 2 Tin
160-180 45-50
=l 180-200 45-50
Cheese cakes 1 2 Cake tin
170-190 35-40

Ecology - keeping it green

Everyone may contribute to saving the environment. It is neither hard nor expensive.
All you need to do is:

Hand over the cardboard box for recycling.

When throwing polyethylene (PE) bags out, make sure to use plastic waste

containers.

Hand over the used device to a waste disposal center, as it may contain

elements hazardous to the environment.

Do not throw out the device together with the rest of the waste!!!

® Packaging materials may be hazardous for children!

® Please visit a recycling point to dispose of the packaging or the device. The power
cable should be cut off and the door lock destroyed.

® The cardboard box is produced from recycled paper and should be handed over for
recycling.

® By making sure the product was properly removed, you help to prevent any negative
effects that may be hazardous to the environment or human health caused by
improper waste management of the product.

® For further information on recycling of our product, please contact your local
government or waste disposal company.

The manufacturer/importer does not accept any liability for any damages resulting from unintended use
or improper handling.
The manufacturer/importer reserves his rights to modify the product any time in order to adjust it to
law regulations, norms, directives, or due to construction, trade, aesthetic or other reasons, without
notifying in advance.
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