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ENGLISH

MICROWAVE OVEN

SAFETY MEASURES

» Do not operate the unit when the door is
open, it can cause negative microwave
radiation.

Do not change electrical networks of
protective interlocks of the oven door.
Do not place any object between the
body and the door of the unit, remove dirt
and detergents from the inner side of the
door.

Adjustments and repair of the microwave
oven should be performed only by the
authorized service personnel.
ATTENTION! If the door or the door
packings are damaged you should not
operate the unit until a qualified special-
ist removes the defect;

ATTENTION! In order to avoid danger of
high leakage of microwave radiation all
repairs, connected with removal of the
covers, should be performed only by the
specialists;

ATTENTION! Do not heat liquids or oth-
er products in firmly closed packaging or
containers, as they can explode;
ATTENTION! Children can use the unit
without their parents’ supervision only if
they have been given all the necessary
instructions and they realize the danger
of improper usage of the unitand can op-
erate the unit, following the precautions;

SPECIAL USER INSTRUCTIONS

While using electrical appliances basic

safety precautions should always be fol-

lowed.

ATTENTION! In order to avoid burns, elec-

tric shocks, fire, impact of the microwave

radiation leakage and not to do harm to

people’s health:

1. Before using the unit, please read all
the instructions carefully.

2. Before switching on the unit, make sure
that the voltage in your home socket
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corresponds to the voltage specified on
the unit.

3. Use the unit only for the intended pur-
poses, specified in this manual.

4. The unit is intended for cooking and
heating of dishes.

5. Do not switch on the unit without prod-
ucts inside.

6. Do not use the unit if its power cable,
the plug is damaged, in the case of mal-
function or if the unit was dropped.

7. Before suing cookware in a microwave
oven, make sure that the cookware are
selected properly;

8. When heating food in flammable mate-
rials cookware, such as plastic or pa-
per, watch the oven, in order to avoid
burning;

9. Before putting paper or plastic bags
in the unit, remove wire curling from
them.

10. Cookware can heat up strongly from the
cooked products, thus itis necessary to
use potholders.

11. While heating liquids, strong boiling can
appear, that is why you should be care-
ful while using the containers.

12. Before feeding children in order to avoid
burns, shake feeding bottles and check
the temperature of the content.

13. Never cook or heat shell eggs in the mi-
crowave oven, as they can explode.

14. Before cooking, pierce pithy products
such as potatoes, vegetable marrows
and apples.

15. When smoke appears switch off the unit
and keep the door closed in order to
avoid output of flame;

16. Do not use the operating chamber of
the unit for storage; do not leave paper
or productsin it.

ATTENTION! Do not heat liquids or
products in firmly closed packaging or
containers, as they can explode.

17. Do not fry products in the oven.

18. Do not obstruct ventilation openings in
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the body of the unit.

19. Do not store or use the unit outdoors.

20.Do not use the unit near water, near a
kitchen sink, in a basement or near a
swimming pool.

21. Do not immerse the power cord or the
plug into water.

22.Make sure that the power cord and the
plug do not touch heated surfaces.

23.Make sure that the power cord does not
hang over the edges of the table.

24.While cleaning the door and the inner
surface of the microwave oven use a
sponge or a soft cloth dampened in soft
non-abrasive substances.

COOKING PRODUCTS IN MICROWAVE
OVENS

» When cooking bacon, do not put it on a
glass tray, local overheating of the glass
tray can lead to the appearance of cracks
init.

Use only cookware intended for cooking
in microwave ovens; put it on the glass
tray.

For even cooking of products, put thicker
slices near the edges of the cookware.
Follow cooking time. Set the minimum
cooking time, and if necessary increase
it. Do not exceed cooking time it can lead
to burning of the products.

Cover products with a glass lid. The lid
will prevent juice or fat from splashing
and will help other products be cooked
evenly.

To increase cooking process turn over

easy-cooking products such as chicken
and hamburgers once. If slices of meat
are large turn them at least twice during
cooking.

- Stir the products while cooking, moving
them downwards and from the center to
the edges.

CHOOSING COOKWARE

+ The best material for cookware should
be “transparent” for microwaves, it lets
their energy go through cookware and
heat food.

Microwaves could not go through metal;
that is why never use metal cookware or
plates with metal finishing.

Do not use cookware made of reused pa-
per as it can contain metal and thusit can
lead to burning of the packaging.

Round or oval plates better suit for usage
in microwave ovens.

Testing cookware before using it in a
microwave oven

+ Put the tested cookware (for instance, a
plate) in the unit, place a glass with water
onit.

Switch on the unit at a maximal power
and set cooking time not more than 30
seconds.

Carefully touch the tested cookware, if it
is hot, but the water in the glass is cold,
do not use this cookware for cooking in
the microwave oven.

Do not exceed testing time. Maximal time
is 30 seconds.

Materials and cookware intended for usage in the microwave oven

Aluminum foil
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Foil can be used only in the Grill mode. The distance between
the foil and the oven walls should be not less than 2,5 cm. Small
pieces of foil can be used to cover thin slices of meat or poultry,
to avoid overroasting.

In the microwave mode, if the foil is too close to the oven
walls, sparkling, and burning-out of spill shield on the door
or breakdown of the oven can happen. In this case you will

forfeit a right for free warranty service andrepair, |

4
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Materials and cookware not intended for usage in the microwave oven

Aluminum trays
Cartoon cup with a metal

Use cook

|_handle
Metal cookware or
cookware with a metal
|_ring

Can cause sparkling.

Can cause sparkling.
Use cookware intended for usage in a microwave oven. |

Metal shields microwave energy. Metal ring can cause sparkling.

Metal twists

Can cause sparkling and burning of packaging during cooking/
heating of products,

Soap chamber.

_Eap_eLbags—_Ca.n_aauae_hummg_m_the_mj.crowave oQven.
Soap can melt and cause pollution of the microwave oven

Wood

Wooden cookware can get dry, crack and flame out

DESCRIPTION

1. Lockout system for power off while
opening the door during the operation of
the unit

. Viewing window

. Glass tray

. Microwaves output

. Control panel

. Glass tray support

. Roller ring

. Grille heating element

. Grill rack (only for Grill mode)

O©oOo~NOOhWN

Control panel (5)

10. The “power” button

This button is used to set the power level.
Power level selection is performed in the
following order: 100%, 80%, 60%, 40%,
20%, 0%. To check the preset power level
while cooking, press the “power” button,
the power level will be displayed during 5
seconds.

11. The “weight cooking” button
This button is used to enter weight of prod-
ucts at the auto cooking mode

12. Display

On display the current time, the cooking
time, the power level and operating modes
indications are reflected.

13. The “combi 1” button
Press this button to select the first combi-
nation cooking mode.

1666.indd 5

14. The “start” button

Press this button to start the cooking proc-
ess or the defrost process according to the
preset program.

For express cooking press this button for
the desired number of times to set the
heating or cooking time, the unit will start
cooking at maximal (100%) power.

15. The “time/menu” knob

Turn the knob clockwise to select an auto
cooking program, to set the current time,
the cooking time or the product weight.
Turnthe knob anti clockwise to set the prod-
uct weight at the “auto-defrost” mode.

16. The “clock” button
Press this button to select 12-hour or 24-
hour format, to set the current time

17. The “grill” button
Press this button to select the grille mode.

18. The “combi 2” button
Press this button to select the second com-
bination cooking mode.

19. The “stop” button

Press this button to cancel the preset pow-
er level, cooking mode or the defrost time.
Press and hold this button during 3 seconds
to switch on the lockout mode.

Display (12)
20.Flashing dots
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21. Auto cooking mode indication

22.Timer indication

23. Standby mode indication

24.Digital information/current time indica-
tion

25. Grille mode indication

26. Current time indication

27.Lockout mode indication

28. Power level indication

29. Product weight indication

30.60%, 40% and 20% power operation in-
dication

31. Combination mode 2 indication

32.100% and 80% power operation indica-
tion

33.Combination mode 1 indication

34.Microwave mode indication

35. Defrost mode indication

TIPS ON GROUNDING OF THE
MICROWAVE OVEN
The unit should be securely grounded. In
case of any short circuit grounding reduces
risk of getting electric shock, because cur-
rent will pass via a ground wire. A power
cord with a grounding wire and the plug
with a grounding contact are used in the
unit. The plug should be connected to the
outlet that should always have a grounding
contact.
WARNING: usage of the plug with a
grounding contact connected with the out-
let without grounding can lead to the risk of
electric shock. Consult a qualified electri-
cian, if you do not understand the instruc-
tions on grounding or if you are not sure
that the unit is securely grounded.

To prevent tangling of the power cable the

unit is equipped with a short power cable.

If you need an extension cord use only a 3-

wired extension cord with a grounding con-

tact on the plug and the socket.

- Marking of the cord wire section of the
microwave oven and on the cable of the
extension cord should match.

- There should be a grounding wire in the
extension cord.
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- The power cable of the extension cord
should not hang over the edges of the
table, where children can pull it and it
should not be in a passing way.

SETTING

- Before switching on the unit, make sure
that the voltage in your home socket cor-
responds to the voltage specified on the
unit.

Make sure that all packing materials are
removed from the oven chamber.

Do not remove a light-gray mica base in-
side the chamber in the place of micro-
waves output (4), as it serves to protect
the magnetron.

ATTENTION! Make sure that the unit
does not have damages such as: bent or
broken door, broken or loose hinges and
latches, dimples inside the oven or on
the door. With the existence of any of the
damages, usage of the unit is prohibited.
Set the unit on the flat stable surface that
will bear its weight and max. weight of the
products, which will be cooked in it. Place
the unit out of the reach of children.

Do not place the unit in places with high
moisture and temperature, and near in-
flammable objects.

Proper ventilation is needed for normal
operation of the unit. Set the oven leaving
at least 7-8 cm of space behind and on
the sides of the oven and 30 cm of space
above the oven.

Do not block ventilation openings on the
microwave oven case. Do not remove
supporting legs from the bottom of the
oven.

Do not use the unit without the glass tray
and the roller ring.

Make sure that the power cable does not
have any damages and does not pass
below the unit or through any hot or sharp
objects.

Microwave oven assembly
Remove the package and the accessories
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from the operating chamber. Check the
oven whether there is deformation or not.
Pay special attention to the door state. If
there is some problem do not set and do
not switch on the oven.

Protective covering

Case: |If there is protective covering, re-
move it from the surface.

Do not remove light grey mica plate in-
side the operating chamber; it serves
to protect the magnetron.

Setting the glass tray

1. Set the rotating socket (6) in the open-
ing situated on the bottom of the operat-
ing chamber.

2. Set the roller ring (7) on the bottom of
the chamber.

3. Carefully set glass tray (3) on the roller
ring (7), by matching ledges and grooves
of the support (6).
Never set the glass tray with its bottom
upside down.

+ Do not prevent rotation of the glass tray
while operating the oven.

» During cooking always use glass tray
and tray support.

+ Products and cookware should be al-
ways set only on the glass tray.

» The glass tray can rotate clockwise/anti
clockwise. It is normal.

- If cracks or chops appear, stop using
the unitimmediately or replace the glass
tray.

OPERATION

- Before switching on the unit, make sure
that the voltage in your home socket
corresponds to the voltage specified on
the unit.

+ Put the products inside the working
chamber and close the door.

Sound signal
Pressing buttons on the control panel or
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turning the handle you will hear sound sig-
nals.

After the cooking is finished you will hear 4
sound signals and in every two minutes you
will hear repeated sound signals reminding
you to open the door of the microwave oven
and take out the product.

Setting current time

Insert the power plug into the socket, you

will hear a sound signal, “1:01” will appear

on the display. Press the “clock” button
once or twice, to select 12-hour or 24-hour
format.

Example: to set current time 8 hours 30

minutes.

1. Press the “clock” button once.

2. Turn the “time/menu” knob clockwise,
and set hours - 8.

3. Press the “clock” button to confirm.

4. Turn the “time/menu” knob clockwise
and set minutes - 30, 8:30 will be dis-
played.

5. Press the “clock” button to confirm.

The preset time will be displayed, the (26)

indication will appear on the display, and

the dots (20) will be flashing.

Note: if time setting is not finished, then
in about 30 seconds a sound signal will
be heard and display information will
reset to default settings.

During cooking of products to display
the current time press the “Clock” but-
ton the current time will be displayed dur-
ing 5 seconds.

Cooking in a microwave oven

To switch the microwave cooking mode,
press the “Power” button for several times
to set the required power level and then by
turning the “Menu/Time” knob clockwise
set the required cooking time.

Max. Cooking time is 60 minutes.
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Power level selection:

Number of pressing of the Power
‘—EQMLQLMM—“ » _Ielel_

1time 100%
2 times 80%
3 times 60%
4 times 40%
5times 20%

6 times (timer setting) 0

Note: while setting 100% and 80% power

level the indication (32) will light up, while

setting 60%, 40% and 20% power level the
indication (30) will light up.

For instance, you need to cook products

for 10 minute, at 60% power level.

1. Press the “Power” button for 3 times,
60% power level will appear on the dis-
play, the (34) and (30) indications will
light up.

2. Turn the “Time/Menu” knob clockwise
and set the time “10:00”, the (34) and
(30) indications will be lighting, and the
indication (23) will be flashing.

3. Press the “start” button to start cook-
ing the (34) and (30) indications will be
lighting, and the indication (23) will go
out.

During operation the remaining cook-
ing time is displayed and the indications
(34) and (30) are displayed.

Grill mode

Grillis used for cooking of fried crisp scraps

of meat, fish, poultry, and potato. In this

mode heat from the quartz heating element
spreads over the whole process chamber.

Maximum cooking time is 60 minutes.

For example: you need to switch on grill

cooking mode Grill for 12 minutes.

1. Press the “Grill” button, the (25) indica-
tion will light up on the display.

2. Turn the “Time/Menu” knob clockwise
and set the time “12:00”, the (25) indi-
cation will be lighting, and the indication
(23) will be flashing.
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3. Press the “start” button to start cooking
the (25) indications will be lighting, and
the indication (23) will go out.

During the grille mode operation the re-

maining cooking time is displayed and the

indication (25) is displayed.

Combination cooking

Combination cooking combines micro-

wave and grill modes for achieving the best

results.

The “combi. 1”7 mode (30%-microwave

cooking + 70% grille) — cooking of fish, po-

tatoes.

The “combi. 2” mode (55%-microwave

cooking +45% grille) — cooking of omelets,

baked potatoes and poultry.

Maximal cooking time is 60 minutes.

For example: you need to switch on combi-

nation cooking mode Combi 1 for 25 min-

utes.

1. Press the “combi 1” button, the indica-
tion (33) will light up.

2. Turn the “Time/Menu” knob clockwise
and set the time “25:00”, the (33) indi-
cations will be lighting, and the indica-
tion (23) will be flashing.

3. Pressthe “start” button to start cooking
the (83) indication will be lighting, and
the indication (23) will go out.

During the combination cooking mode op-

eration the remaining cooking time is dis-

played and the indication (33) is displayed.

For example: you need to switch on combi-

nation cooking mode Combi 2 for 12 min-

utes.

1. Press the “combi 2” button, the indica-
tion (31) will light up.

2. Turn the “Time/Menu” knob clockwise
and set the time “12:00”, the (31) indi-
cation will be lighting, and the indication
(23) will be flashing.

3. Press the “start” button to start cooking
the (31) indication will be lighting, and
the indication (23) will go out.

During the combination cooking mode op-
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eration the remaining cooking time is dis-
played and the indication (31) is displayed.

Auto cooking mode
In the Auto cooking mode you do not need

only select the type of a product and set its
weight.

You may need to turn over the product at
the middle of its cooking to cook the prod-
uct evenly.

to set power and cooking time, you should

Auto cooking menu

Program . .
I MI::;(::uc;:s Quantity/Weight (g)
i offee
1 (cup, 200 ml) 1 2 3
2 Rice 150 | 300 450 600
3 Spaghetti 100 | 200 300
4 Potatoes (230 g 1 2 3
each)
5 Auto heating 200 | 300 400 500 | 600 | 700 | 800
6 Fish 200 | 300 400 500 | 600
7 Poultry 800 | 1000 | 1200 | 1400
8 Meat 200 | 300 400 500 | 600
9 Shashlik 100 | 200 300 400 | 500

For example you need to cook 400 g of

fish.

1. Open the door of the oven, put the prod-
ucts into the chamber and close the
door.

2. Turn the “time/menu” knob clock-
wise and select the corresponding auto
mode, the indication (21) and the pro-
gram number will light up.

3. Pres the “weight cooking” button to set
the product weight, the indication (21)
will be lighting and the indication (23) will
be flashing.

4. Press the “start” button to start cooking

the (21) indication will be lighting, and
the indication (23) will go out.
During the combination cooking mode
operation the remaining cooking time is
displayed and the indication (21) is dis-
played.

Attention: The result of the cooking in the

auto cooking mode depends on the size

and shape of the product, as well as on the
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placement of the product on the glass tray.
In any case, if you consider the result un-
satisfied, please, increase or decrease the
product weight.

Auto defrost of products

The unit supports the auto defrost function.

Defrost time and power levels are set auto-

matically, you should set only the product

weight.

For example you want to defrost 600 g of

shrimps:

1. Put the shrimps in the working chamber.

2. Turn the “time/menu” knob clockwise
and set “600g”, the indication (21) and
(35) will be lighting and the indication
(23) will be flashing.

3. Press the “start” button to start defrost
the (21) and (35) indications will be light-
ing, and the indication (23) will go out.

During the defrost mode the remaining de-

frost time is displayed and the indication

(35) is displayed.
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Tips on defrost of products

- Before defrost of products remove or
open the packaging.

- If you do not know the exact weight of the
products, select the less one while set-
ting.

- The products will continue to defrost be-
ing inside the unit after the time is up.

- Remove the defrosted slices from the
unit as quick as possible.

- Turn over big slices, for example chicken
legs, in the middle of the defrost process
or in pauses.

- At the beginning of defrosting a chicken,
place it with the breast down, and turn
over in the middle of the defrost process
or in pauses. Cover gentle parts such as
tips of wings with small slices of foil.

- Remove the defrosted slices from the
unit as quick as possible.

- Settling time after defrosting is very im-
portant especially while defrosting big
and firm slices, which cannot be turned
over. Settling will help for to fully defrost
products.

Express cooking

This function helps to switch on the unit

quickly for heating and cooking of products

at full power.

Press the “start” button to select the oper-

ation time of the unit and the unit will switch

on at full power.

For example: to set cooking for 2 minutes

1.Press the “start” button 4 times, the in-
dications (32) and (34) will be lighting,
and the indication (23) will be flashing,
after switching on of the unit the indica-
tion (23) will go out.
During the defrost mode the remaining
cooking time is displayed and the indica-
tions (32) and (34) are displayed.

Note:

- Maximal cooking time at the quick start
mode is 12 minutes.

- Time setting step — 30 sec.

1666.indd 10

Timer mode

It is used to give a sound signal after the

preset time is over.

For example: to set Timer for 2 minutes.

1. Press the Power button to set 0% pow-
er, the (22) indication will light up.

2. Turn the Time/Menu knob clockwise
and set time “2:00”. The indication (22)
will be lighting and the indication (23)
will be flashing.

3. Press the “start” button to start count-
down, the indication (22) will be lighting,
and the indication (23) will go out.

4. After the time is up you will hear 4 sound
signals. During the timer mode the re-
maining cooking time is displayed and
the indication (22) is displayed.

Lock-out function

To prevent usage of the oven by children

you can set Lock mode.

1. Press and hold the Stop button for 3
seconds - sound signal will be heard and
the indication (27) will light up.

2. To cancel lock press and hold the Stop
button for 3 seconds - sound signal will be
heard and the indication (27) will go out.

Special functions

Auto reminding

- After a cooking or a defrost program is
finished, you will hear four sound signals,
three sound signals will be heard in every
two minutes until you open the door of
the unit and press the “stop” button.

- If time setting or operating modes set-
ting is not finished completely then in 30
seconds you will hear a sound signal and
display indications will reset.

Stop operating

To stop cooking process you only need
to open the door or press the “stop” but-
ton, to resume the mode press the “Start”
button. To switch off the mode, press the
“Stop” button.
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CLEAN AND CARE
» Before cleaning switch off the unit and
unplug it.

» Protect the control panel from water.
Wipe the panel with a soft, slightly damp
cloth.

» Keep the chamber clean. If there are
remaining of the products on the walls
of the unit remove them using a damp
cloth.

« If the working chamber is dirty use a soft
detergent.

- Do not use abrasives, wire brushes to
clean the unit inside and outside.

+ Provide that no detergent gets into the air
and steam openings on the door of the
unit.

» Do not use detergent based on ammo-

+ Use a damp cloth to clean external sur-

faces.

+ Keep the door clean. Provide that no

crumbs accumulate between the door
and the panel as it prevents the door
from closing.

Clean ventilation openings on the body
of the oven from dust and dirt.

Regularly clean the glass tray and its
support; wipe the bottom of the working
chamber.

Wash the glass tray and draft with a neu-
tral soapy solution. You can wash themin
a dish wash machine.

Do not immerse the heated glass tray
into cold water: due to sudden tempera-
ture drop the glass tray can splinter.

nia.

Problems and their solutions

Normal operation

The unit makes Interferences
in the reception of TV and radio
signals

During operation of the unit interferences in the recep-
tion of TV and radio signals can appear. The same in-
terferences appear during operation of small electrical
appliances such as a mixer, a vacuum cleaner and a
hair dryer. It is normal

Low brightness of the backlight

If the microwave radiation level is low, the brightness of
the chamber backlight can be low as well. It is normal.

Steam accumulation on the
door, hot air output from the
ventilation openings.

During cooking, steam can evaporate from the prod-
ucts. Great amount of steam evaporates via the ventila-
tion openings but some part can accumulate on the
door. It is normal

Troubleshooting

Problem

Possible cause Solution

The unit does not switch on

not properly inserted in the

Pull the plug out of the
socket. After10 seconds
insert the plug into the
socket again

The power cable plug is

socket.

Try to connect another
appliance to the same
socket

Problem with the socket

No heating

The door is not firmly
closed

Firmly close the door

1666.indd 11
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During operation the
rotating glass tray produces
sounds

The roller ring or the lower
part of the working chamber
is dirty

Remove the glass tray and
the roller ring. Wash the
roller ring and the bottom of
the working chamber.

IF THESE MEASURES DID NOT SOLVE
THE PROBLEM, PLEASE APPLY TO THE
AUTHORIZED SERVICE CENTRE, REPAIR
AND ADJUSTING OF THE UNIT SHOULD
BE PERFORMED ONLY BY THE QUALIFIED
PERSONNEL

Delivery set

Microwave oven- 1 pc.
Glass tray — 1 pc.

Roller ring — 1 pc.
Grillrack — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

Specifications

Power supply: 220 V ~50 Hz

Nominal power consumption: 1400 W
Microwave power: 900 W

Grill power: 1000W

Capacity: 23 L

Glass tray: 270 mm
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Specifications subject to change without
prior notice.

MINIMUM SERVICE LIFE - 5 YEARS

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom
the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when
making any claim under the terms of this
guarantee.

C

This product conforms to the
EMC-Requirements as laid down
by the Council Directive 89/336/
EEC and to the Law Voltage
Regulation (73/23 EEC)
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DEUTSCH

MIKROWELLE

SICHERHEITSMABNAHMEN

Es ist nicht gestattet, die Mikrowelle mit
der geodffneten Tir zu betreiben, weil es
zur Erhéhung der schadlichen Wirkung
der Mikrowellenstrahlung fiihrt.

Es ist nicht gestattet, Anderungen im
Stromkreis der Schutzverriegelungen
der Mikrowellentiir vorzunehmen.

Es ist nicht gestattet, irgendwelche
Gegenstande zwischen dem Gehaduse
der Mikrowelle und ihrer Tir zu platzie-
ren, entfernen Sie Verschmutzungen und
Reste der Reinigungsmittel von der inne-
ren Seite der Tir.

Einstellung und Reparatur der Mikrowelle
sollen nur vom Fachpersonal eines auto-
risierten Kundenservicedienstes durch-
gefuihrt werden.

ACHTUNG! Es ist nicht gestattet, die
Mikrowelle bei der Beschadigung der
Mikrowellentlir und der Tirdichtungen zu
nutzen, bis die Beschadigung von einem
qualifizierten Fachmann nicht beschadigt
wird.
ACHTUNG!UmdasRisikoderEinwirkung
der Mikrowellenstrahlung zu vermeiden,
sollen alle Reparaturarbeiten, die mit der
Abnahme irgendwelcher Schutzdeckel
von der Mikrowelle verbunden sind,
sollen nur von qualifizierten Fachleuten
durchgefiihrt werden;

ACHTUNG! Es ist nicht gestattet,
Flissigkeiten und Nahrungsmittel in ge-
schlossenen Behaltern aufzuwarmen,
um ihre Explodierung zu vermeiden.
ACHTUNG! Die  Benutzung der
Mikrowelle ohne Aufsicht darf Kindern
nur dann erlaubt werden, wenn eine an-
gemessene Anweisung gegeben wurde,
die das Kind in die Lage versetzt, die
Gefahren einer falschen Bedienung zu
verstehen, und die Mikrowelle in sicherer
Weise zu nutzen.

1666.indd 13
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BESONDERE ANWEISUNGEN BEI DER

NUTZUNG DER MIKROWELLE

Beim Gebrauch der elektrischen Geréte

sind wichtige SicherheitsmaBnahmen zu

beachten.

ACHTUNG! Um das Risiko der

Verbrennungen, Stromschlage, Brandfille,

Einwirkung der Mikrowellenstrahlung und

Gesundheitsschaden zu vermeiden:

1. Lesen Sie aufmerksam alle
Bedienungsanleitungen vor der
Nutzung des Gerats.

2. Vor dem Einschalten des Geréts verge-
wissern Sie sich, ob die Netzspannung
mit der Spannung lhres Geréts lber-
einstimmt, die am Gehduse des Gerats
steht.

3. Nutzen Sie die Mikrowelle nur be-
stimmungsgemaB, wie es in dieser
Bedienungsanleitung dargestellt ist.

4. Die Mikrowelle ist fiir die Zubereitung
und Aufwdrmung von fertigen Gerichten
bestimmt.

5. Es ist nicht gestattet, die Mikrowelle
ohne Nahrungsmittel einzuschalten.

6. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu
nutzen, wenn das Netzkabel, der
Netzstecker beschédigt ist, wenn das
Gerat nicht ordnungsgemaB funktio-
niert oder wenn Sie dieses fallen gelas-
sen haben.

7. Vergewissern Sie sich vor der Nutzung
der Mikrowelle, dass das richtige
Geschirr gewahlt wurde.

8. Wahrend der Aufwdrmung von
Nahrungsmitteln im Geschirr aus
leichtentflammbaren Materialien,
wie Kunststoff oder Papier, passen
Sie auf die Mikrowelle auf, um das
Entziindungsrisiko zu vermeiden;

9. Entfernen Sie Drdhte vor der
Unterbringung der Papier- oder
Plastikpakete in der Mikrowelle.

10.Das Geschirr kann durch die
Warmeaufnahme von den zuberei-
tenden Nahrungsmitteln sehr stark
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1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

erhitzt werden, nutzen Sie spezielle
Handschuhe und Topflappen.
DadieKochungvonGetranken, dieinder
Mikrowelle aufgewarmt werden, kann
auch nach dem Aufwarmungsprozess
erfolgen, seien Sie beim Umgang mit
den Behaltern vorsichtig.

Mischen und schiitteln Sie Flaschen
und Behalter mit Kindernahrung gut
durch und prifen Sie die Temperatur
der Flussigkeit, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Esist nicht gestattet, Eier mit Eierschale
in der Mikrowelle zu bereiten oder auf-
zuwarmen, diese kdnnen auch nach
dem Aufwarmen explodieren.

Stechen Sie dicke Nahrungsmittel, wie
z.B. Kartoffeln, Auberginen oder Apfel,
vor der Zubereitung durch.

Beim Erscheinen des Rauchs schal-
ten Sie die Mikrowelle vom Stromnetz
ab und halten Sie die Mikrowellentir
geschlossen, um die Verbreitung des
Flammens zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, den Garraum der
Mikrowelle zur Aufbewahrung zu nut-
zen, lassen Sie drin kein Papier oder
Nahrungsmittel.

ACHTUNG! Es ist nicht gestattet,
Flissigkeiten und Nahrungsmittel in
geschlossenen Behdéltern aufzuwar-
men, um ihre Explodierung zu vermei-
den.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel in
der Mikrowelle zu braten.

Sperren Sie nie Entliftungslécher am
Gehause der Mikrowelle ab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat auBer-
halb der Raumlichkeiten zu benutzen
und aufzubewahren.

Nutzen Sie nie das Geréat in der Ndhe
von Wasser, Kuchenspllbecken, in
feuchten Kellerraumen oder neben
dem Schwimmbecken.

Esist nicht gestattet, das Netzkabel und
den Netstecker ins Wasser zu tauchen.

1666.indd 14

22.Vermeiden Sie die Berihrung des

Netzkabels und des Netsteckers mit
heiBen Oberflachen.

23.Lassen Sie das Netzkabel vom Tisch

frei nicht hangen.

24.Nutzen Sie zur Reinigung der Tir und

inneren Seiten der Mikrowelle wei-
che Abrasivwaschmittel, die auf einen
Schwamm oder ein weiches Tuch auf-
getragen werden.

ZUBEREITUNG VON
NAHRUNGSMITTELN IN
MIKROWELLEN

Es ist nicht gestattet, Bacon bei der
Zubereitung direkt auf den Glasdrehteller
zu legen, die Uberhitzung kann zur
Entstehungvon Rissen am Glasdrehteller
fuhren.

Nutzen Sie wahrend der Zubereitung das
Geschirr, das fiir Mikrowellengebrauch
geeignet ist, indem Sie es auf den
Glasdrehteller aufstellen.

Um eine bessere Zubereitung von
Nahrungsmitteln zu erzielen, legen
Sie dickere Stiicke an den Rand des
Geschirrs.

Passen Sie auf die Zubereitungsdauer
auf. Stellen Sie die kirzes-
te Zubereitungsdauer, und bei der
Notwendigkeit erhéhen Sie diese. Es ist
nicht gestattet, die Zubereitungsdauer
von Nahrungsmittel zu Gberschreiten, es
kann zu ihrer Entziindung flhren.
Bereiten Sie das Essen unter einem
Glasdeckel. Der Deckel verhindert
das Abspritzen des Saftes oder Fettes
und gewabhrleistet eine gleichmaBige
Zubereitung von Nahrungsmitteln.

Um die Zubereitung zu beschleunigen,
drehen Sie einmal Nahrungsmittel der
leichten Zubereitungsgrades um, so
wie Hahnchen oder Hamburgers. Wenn
Fleischstlicke zu groB sind, sollen diese
wahrend der Zubereitung mindestens
zweimal umgedreht werden.
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« Rihren Sie wahrend der Zubereitung
Nahrungsmitteln um, indem Sie diese
von oben nach unten und von Zentrum
zum Rand des Geschirrs mischen.

ANWEISUNGEN ZUR

GESCHIRRAUSWAHL

« Dasideale Material des Geschirrs fiir den
Gebrauch in der Mikrowelle soll ,durch-
sichtig” fur Mikrowellenstrahlung sein,
indem ihre Energie durch das Geschirr
stromt und Nahrungsmittel aufwarmt.

+ Mikrowellen koénnen durch Metall

nicht durchdringen, deswegen darf

Metallgeschirr  oder  Geschirr  mit

Metalldekor nicht verwendet werden.

Es ist nicht gestattet, Gegenstande in die

Mikrowelle hineinzulegen, die aus dem

Recyclingpapier hergestellt sind, da es

Metalleinpragungen enthalten kann, die

+ Im Vergleich zum rechteckigen ist rundes
und ovales Geschirr flir die Verwendung
in der Mikrowelle vorteilhafter.

Priifung des Geschirrs vor der Nutzung

in der Mikrowelle

Stellen Sie das zu prifende Geschirr in
den Garraum der Mikrowelle (z.B. einen
Teller), stellen Sie darauf ein Glas mit kal-
tem Wasser auf.

Schalten Sie die Mikrowelle auf die ma-
ximalen Betriebsstufe ein und stellen Sie
die Zeitdauer auf 30 Sekunden ein.
Bertihren Sie vorsichtig das zu priifende
Geschirr. Falls es aufgewarmt ist, und
das Wasser im Glas kalt geblieben ist,
darf solches Geschirr in der Mikrowelle
nicht benutzt werden.

Die Prifdauer soll 30 Sekunden nicht
uberschreiten.

die Entzindung der Verpackung hervor-
rufen kdnnen.

Stoffe und Geschirr, die fiir die Nutzung in der Mikrowelle geeignet sind.

Die Alu-Folie kann nur im Grillbetrieb verwendet werden. Der Abstand
zwischen der Alu-Folie und den Wanden der Mikrowelle soll nicht
weniger als 2,5 cm betragen. Kleine Alu-Folienstiicke kdnnen zur
Abdeckung von diinnen Fleisch- und Gefiligelstlicken benutzt werden,
um ihre Verbrennung zu vermeiden.

Alu-Folie Im Mikrowellenbetrieb, wenn die Alu-Folie zu nah an

den Wianden der Mikrowelle liegt, kann das Funken, die
Durchbrennung der Abschirmgitter der Tiir der Mikrowelle und
den Ausfall des Gerits hervorrufen. In diesem Fall verlieren Sie
den Anspruch auf den kostenlosen Garantieservice und die kos-
tenlose Reparatur.

Befolgen Sie die Anweisungen der Herstellers.

Der Boden des Geschirrs fiirs Braten soll 5 mm dicker als der des
Geschirr fiirs Braten Glasdrehtellers sein. Nicht ordnungsgemaBe Nutzung des Geschirrs
flrs Braten kann zur Entstehung der Risse im Geschirr und im
Glasdrehteller fiihren.

Nur das Geschirr, das fiir die Nutzung in der Mikrowelle geeignet ist.
Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers des Geschirrs. Nutzen
Sie nie das Geschirr mit Rissen oder Ausbriichen.

Nur die Behalter, die aus dem hitzbestandigen Glas hergestellt und fiir
die Nutzung in der Mikrowelle geeignet sind. Vergewissern Sie sich,
dass die Behalter keine Metallrander haben. Nutzen Sie nie Behalter
mit Rissen oder Ausbriichen.

Geschirr fiirs
Mittagessen

Glasbehalter

15
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Glasgeschirr

Nur das Geschirr, das aus dem hitzbesténdigen Glas hergestellt und
fur die Nutzung in der Mikrowelle geeignet ist. Vergewissern Sie sich,
dass das Geschirr keine Metallrdnder hat. Nutzen Sie nie das Geschirr
mit Rissen oder Ausbriichen.

Zubereitungsprozess in
der Mikrowelle mit der
Nutzung von speziellen
Sackchen

Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers. Es ist nicht gestattet,
Séackchen mit Metallknebeln oder Uberziehen zu verschlieBen. In den
Séackchen sollen kleine Locher fiir den Dampfaustritt gemacht werden.

Papierteller und Tassen

Sind nur fiir kurzzeitige Zubereitung/Aufwarmung geeignet. Lassen
Sie die Mikrowelle wahrend der Zubereitung / Aufwdrmung von
Nahrungsmitteln in solchem Geschirr nie unbeaufsichtigt.

Papiertiicher

Die zubereitenden Nahrungsmittel kbnnen zwecks der
Warmeerhaltung und der Vermeidung der Abspritzung von Fett abge-
deckt werden. Nutzen Sie das Pergamentpapier nur unter Kontrolle
und nur fir kurzzeitige Zubereitung/Aufwidrmung.

Pergamentpapier

Nutzen Sie das Pergamentpapier zur Vermeidung der Abspritzung von
Fett oder als Einschlagpapier. Nutzen Sie das Pergamentpapier nur
unter Kontrolle und nur fiir kurzzeitige Zubereitung/Aufwarmung.

Kunststoffgeschirr

Nutzen Sie nur jenes Kunststoffgeschirr, das aus dem hitzbesténdigen
Glas hergestellt und fiir die Nutzung in der Mikrowelle geeignet ist.
Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers.

Einige Kunststoffbehalter kbnnen infolge der Erhitzung der darin ent-
haltenen Nahrungsmittel erweichen.

Hermetisch geschlossene Kunststoffpakete sollen durchgestochen
oder durchgeschnitten werden, wie es auf der Verpackung angege-
ben ist.

Einschlagpapier aus
Kunststoff

Nutzen Sie nur jenes Einschlagpapier aus Kunststoff, das eine ent-
sprechende Markierung hat. Die zubereitenden Nahrungsmittel kon-
nen mit solchem Einschlagpapier aus Kunststoff zwecks der Erhaltung
von Feuchtigkeit abgedeckt werden.

Gewachstes Papier

Nutzen Sie gewachstes Papier zur Vermeidung der Abspritzung von
Fett und zur Erhaltung der Feuchtigkeit.

Stoffe und Geschirr, die fiir die Nutzung in der Mikrowelle geeignet sind

Alutabletts

Koénnen das Funken hervorrufen.
Nutzen Sie das Geschirr, das fiir die Mikrowelle geeignet ist.

Kartontasse mit Metallgriff

Kann das Funken hervorrufen.
Nutzen Sie das Geschirr, das fiir die Mikrowelle geeignet ist.

mit Metallrand

Metallgeschirr und Geschirr

Das Metall schirmt die Energie von Mikrowellen ab. Der
Metallrand des Geschirrs kann das Funken hervorrufen.

Metallknebeln

Konnen das Funken und Entziindung der Verpackung wahrend
der Zubereitung / Aufwarmung von Nahrungsmitteln hervorrufen.

Papierpakete Koénnen Entziindung in der Mikrowelle hervorrufen.
. Seife kann verschmelzen und die Verschmutzung des Garraums
Seife .
der Mikrowelle hervorrufen.
Holz Das Holzgeschirr kann austrocknen, rissig werden und sich

entziinden.
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Die Beschreibung

1. Das System der Notsperrung zur
Abschaltung der Speisung beim Offnen
des Tiurchens wahrend der Arbeit des
Ofens.

. Das Beobachtungsfenster

. Der Glasuntersatz

. Der Ausgang der
Uberhochfrequenzwellen

. Die Steuerplatte

. Die Stitze des Glasuntersatzes

. Der Rollenring

. Das Erwarmungselement des Grilles

. Das Gitter fur den Grill (wird nur im
Grillbetrieb angewandt).

HON

© oo~ O

Die Steuerplatte (5)

10. Die Taste «die Leistung/power»
Wird zur Aufstellung des Leistungspegels
angewandt Die Auswahl der Leistung ge-
schieht in folgender Reihenfolge: 100%,
80%, 60%, 40%, 20%, 0%.

Um den angegebenen Leistungspegel
wahrend der Zubereitung der Lebensmittel
zu erreichen, driicken Sie auf die Taste
«die Leistung/power»: der aufgestellte
Leistungspegel wird auf dem Display wah-
rend der flinf Sekunden leuchten.

11. Die Taste «die Zubereitung nach
dem Gewicht/weight cooking»

Wird zur Einfihrung des Gewichtes der
Lebensmittel im Betrieb der automatischen
Zubereitung der Lebensmittel angewandt

12. Der Display
Auf dem Display werden die laufende Zeit,
dieZeitderZubereitung, derLeistungspegel
und die Piktogramme der Arbeitsbetriebe
wiedergegeben.

13. Die Taste «Combi 1»

Die Taste der Auswahl des ers-
ten Betriebes der kombinierten
Zubereitung der Lebensmittel.
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14. Die Taste «der Start/start»

Driicken Sie aufdiese Taste, umden ProzeB
der Zubereitung oder des Auftauens der
Lebensmittel gemdB dem angegebenen
Programm zu starten.

Zu einer  Expresszubereitung der
Lebensmittel driicken Sie auf diese Taste
soviel, wie es notwendig ist, um die Zeit
der Aufwarmung oder der Zubereitung der
Lebensmittel aufzustellen. Dann wird der
Ofen mit einer maximalen (100%) Leistung
funktionieren.

15. Der Hebel «das Zeitmenii/ time/
menu»

Durch eine Umdrehung des Hebels im
Uhrzeigersinn wird eine Auswahl der
ProgrammederautomatischenZubereitung
der Lebensmittel, die Aufstellung der lau-
fenden Zeit, der Zeit der Zubereitung der
Lebensmittel oder des Gewichtes der
Lebensmittel vorgenommen.

Durch eine Umdrehung des Hebels gegen
den Uhrzeigersinn wird eine Aufstellung
des Gewichtes der Lebensmittel im
Betrieb «das automatische Auftauen/
auto-defrost» vorgenommen.

16. Die Taste «die Uhr/Clock»

Die Auswahl des Zeitformates 12 oder 24
Stunden, zur Aufstellung der laufenden
Zeit.

17. Die Taste «der Grill/grill»

Die Taste der Einschaltung des Betriebes
der Zubereitung der Lebensmittel «der
Grill».

18. Die Taste «Combi 2»

Die Taste der Auswahl des 2. Betriebes
der kombinierten = Zubereitung der
Lebensmittel.

19. Die Taste «der Stopp/stop»
Durch das Driicken der Taste kann man
den vorher aufgestellten Leistungspegel,
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das Programm der Zubereitung der
Lebensmittel oder die Zeit des Auftauens
der Lebensmittel absetzen.

Durch das Driicken und die Aufhaltung der
Taste im Laufe von drei Sekunden kann
man den Sperrbetrieb einschalten..

Der Display (12)

20.Die blinkenden Trennpunkte

21.Das Piktogramm des Betriebes der
automatischen Zubereitung der
Lebensmittel

22.Das Piktogramm des Timerbetriebes

23.Das Piktogramm des Betriebes
der Bereitschaft des Ofens zur
Einschaltung

24.Die Zahleninformation/die
der laufenden Zeit

25.Das Piktogramm des Betriebes
Grill»

26.Das Piktogramm der laufenden Zeit

27.Das Piktogramm des Sperrbetriebes

28.Das Piktogramm der ausgewahlten
Leistung

29.Das Piktogramm des ausgewdahlten
Lebensmittelgewichtes

30.Das Piktogramm der Arbeit des Ofens
mit einer Leistung von 60%, 40% und
20%

31. Das Piktogramm des kombinierten 2.
Betriebes

32.Das Piktogramm der Arbeit des Ofens
mit einer Leistung von 100% und 80%

33.Das Piktogramm des kombinierten 1.
Betriebes

34.Das Piktogramm des
Mikrowellenbetriebes

35. Das Piktogramm des des Auftauens der
Lebensmittel

Indikation

«der

Die Anweisungen beziiglich der Erdung
des Ofens

Der Mikrowellenofen muB sicher geerdet
werden. Im Falle eines Schlusses mindert
die Erdung das Risiko des Elektroschlages,
weil eine Abfuhr des Stromes Uber den
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Erdungsleistungsdraht vor sich geht. Im
Mikrowellenofen werden ein Netzkabel
mit einem Erdungsleistungsdraht und ein
Netzstecker mit einem Erdungskontakt
angelegt. Der Stecker wird an die
Steckdose angeschlossen, die auch einen
Erdungskontakt haben muB.

Die Warnung: die Anwendung des
Steckers mit einem Erdungskontakt,
der in die Steckdose ohne Erdung ein-
gefihrt ist, kann eine Gefahr eines
Elektrostromschlages hervorrufen. Lassen
Sie sich von einem Fachelektriker bera-
ten, wenn lhnen die Erdungsanleitungen
nicht klar genug erscheinen oder es
Zweifel bezuglich der sichren Erdung des
Mikrowellenofens gibt.

Zum Zwecke der Vorbeugung des
Netzkabels ist der Mikrowellenofen mit
einem kurzen Netzkabel versehen worden.
Bei der Notwendigkeit der Anwendung ei-
ner Verlangerungsschnur gebrauchen Sie
nur eine 3-drahtige Verldngerungsschnur
mit einem Erdungskontakt am Netzstecker
und an der Steckdose.

- Die Markierung des Querschnittes
der Drahte des Netzkabels des
Mikrowellenofens und die Markierung am
Kabel der Verlangerungsschnur muissen
zusammenfallen.

In der Verlangerungsschnur muB3 unbe-
dingt eine Erdungsschnur vorhanden
sein.

Der Netzkabel der Verlangerungsschnur
soll nicht vom Tisch herabhangen, damit
die Kinder sie nicht ziehen konnten. Sie
soll auch so angelegt werden, daB man
nicht an ihr gehen konnte.

Die Aufstellung
» Vor dem Einschalten versichern Sie sich,
daB die Netzspannung mitder Spannung,
die am Gehause der Einrichtung angege-
ben ist, Ubereinstimmt.
» Versichern Sie sich,
Arbeitskammer des

daB aus der
Ofens alle
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Verpackungselemente entfernt sind.

Die hell-graue Glimmerplatte, die sich in-
nerhalb der Arbeitskammer an Stelle des
Auslasses der Uberhochfrequenzwellen
(4) befindet und zum Schutz des
Magnetrones dient, soll nicht entfernt
werden.

Achtung! Versichern Sie sich, daB
das Erzeugnis nicht beschadigt ist,
und ndmlich: daB das Tirchen nicht

gebogen oder gebrochen ist, daB
die Befestigungsscharniere oder die
Sperrklinken nicht gebrochen  oder
geschwacht sind, daB es keine

Einbeulungen innerhalb des Ofens oder
am Turchen gib. Beijeder Beschadigung
ist das Anwenden des Mikrowellenofens
verboten.

Stellen Sie den Mikrowellenofen auf eine
feste flache Oberflache, die imstande ist,
ihr Gewicht und das maximale Gewicht
der Lebensmittel, die darin zubereitet
werden, auszuhalten. Finden Sie so eine
Stelle der Aufstellung des Ofens, die fir
kleine Kinder unerreichbar bleibt.

Stellen Sie den Ofen nicht an Stellen mit
einer erh6hten Feuchtigkeit und einer
hohen Temperatur, sowie in der Nahe der
leicht erflammenden Gegenstande auf.
Fir das richtige Funktionieren des Ofens
braucht man eine gute Ventilation.
Verschaffen Sie einen freien Raum: 30
Uber dem Ofen, 7-8 — hinter ihm und von
den beiden Seiten des Ofens. Schliessen
Sie und sperren Sie keine Locher am
Gehduse des Eerzeugnisses. Nehmen
Sie die FliiBchen am Boden des Ofens
nicht ab

Es ist verboten, den Ofen beim
Nichtvorhandensein desGlasuntersatzes
und des Rollenringes zu benutzen.
Versichern Sie sich, daB der Netzkabel
keine Beschadigungen hat und geht
nciht unter dem Ofen oder durch jede
heisse oder scharfe Flachen.

1666.indd 19

Die Montage des Mikrowellenofens
Entfernen Sie das Verpackungsmaterial
und das Zubehor aus der Arbeitskammer.
Besichtigen Sie den Mikrowellenofen
beziiglich des Vorhandenseins der
Deformationen. Eine besondere
Aufmerksamkeit schenken Sie dem Stande
des Ofentiirchens. Beim Auffinden der
Defekte stellen Sie den Mikrowellenofen
nicht auf und schlieBen Sie ihn nicht ein.
Die Schutzdeckung

Das Gehause: Beim Vorhandensein einer
Schutzschicht entfernen Sie sie von der
Oberflache.

Entfernen Sie die hell-graue
Glimmerplatte, die sich innerhalb der
Arbeitskammer an Stelle des Auslasses
der Uberhochfrequenzwellen (4) befin-
det, nicht. Sie dient zum Schutz des
Magnetrones.

Die Aufstellung des Glasuntersatzes

1.Stellen Sie die Stiitze des sich drehenden
Untersatzes (6) in das Loch hinein , das
am Boden der Arbeitskammer aufge-
stelltist.

2.Stellen Sie den sichdrehenden Rollenring
(7) am Boden der Arbeitskammer auf.

3.Stellen Sie sorgfaltig den Glasuntersatz
(3) auf den Rollenring (7) auf, indem
man die Vorspriinge an ihm mit den
Nuten der Stiitze (6) tibereinanderlegt.

+ Stellen Sie nie den Glasuntersatz so auf,
daB der untere Teil oben liegt.

- Schaffen Sie keine Stérungen dem
Drehen des Glasuntersatzes wéahrend
der Arbeit des Ofens.

« Wahrend der Zubereitung der
Lebensmittel anwenden Sie immer den
Glasuntersatz und den Rollenring.

- Das Geschirr fiir die Zubereitung der
Lebensmittel muB man immer nur auf
den Glasuntersatz aufstellen.

+ Der Glasuntersatz kann im Uhrzeigersinn
/ gegen den Uhrzeigersinn sich drehen.
Das ist normal.
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+ Bei der Entstehung der Spalten und der
Splitter auf dem Glasuntersatz muB man
sofort die Benutzung des Ofens einstel-
len und den Glasuntersatz auswechseln.

Der Betrieb

« Vor dem Einschalten versichern Sie sich,
daB die Netzspannung mitder Spannung,
die am Gehause der Einrichtung angege-
ben ist, Ubereinstimmt.

« Legen Sie die Lebensmittel in die
Arbeitskammer des Ofens hinein und
schliessen Sie das Tirchen.

Der Schallsignal

Beijedem Eindricken auf die Tasten aufder
Steuerplatte hort man einen Schallsignal.
Nach der Beendigung des angegebenen
Programmes ertbnen vier Schallsignale,
und nach jeden darauffolgenden zwei
Minuten ermahnt Sie der Ofen durch drei
Schallsignale lber die Notwendigkeit das
Turchen zu 6ffnen und die hineingelegten
Lebensmittel zu entfernen..

Die Aufstellung der laufenden Zeit
Stellen Sie den Netzstecker in die
Steckdose, es ertdnt ein Schallsignal und
auf dem Display werden die Ziffern «1:01»
erscheinen. Driicken Sie auf die Taste «die

Uhr/clock» ein- oder zweimal, um das

Format der Zeit 12 oder 24 Stunden auszu-

wéhlen. Das Beispiel: die Aufstellung der

laufenden Zeit 8 Stunden 30 Minuten.

1. Driicken Sie auf die Taste «die Uhr/clo-

ck» einmal.

Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/

time menu» im Uhrzeigersinn und stel-

len Sie die Zeit «der Stunden» - 8 auf.

. Driicken Sie auf die Taste «die Uhr/
Clock» zur Bestatigung.

. Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/
time menu» im Uhrzeigersinn und stel-
len Sie die Zeit «der Minuten» - 30 auf,
auf dem Display widerspiegelt sich die
Zeit “8.30".

2.
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5. Dricken Sie auf die Taste «die Uhr/
Cock» zur Bestatigung.
Auf dem Display widerspiegelt sich die an-
gegebene Zeit, es beginnt das Piktogram
zu leuchten (26), und die Trennpunkte (20)
fangen an, zu blinken.
Die Anmerkung: wenn die Aufstellung der
Zeit noch nicht ganz beendet ist, wird nach
30 Sekunden ein Schallsignal erténen, und
die Angaben des Displays werden in die
Anfangsstellung zurtickgeworfen.
Wahrend der Zubereitung der Lebensmittel,
um die laufende Zeit durchzusehen, dri-
cken Sie auf die Taste «die Uhr/Clock»,
die laufende Zeit wird im Laufe von 5
Sekunden widerspiegelt.

Die Zubereitung der Lebensmittel im
Mikrowellenofen

Um den Ofen im Mikrowellenbetrieb der
Zubereitung der Lebensmittel einzuschal-
ten,drickenSieaufdieTaste «dieLeistung/
Power» mehrmals zur Aufstellung des
notwendigen Leistungspegels, und dann
stellen Sie durch das Umdrehen des
Hebels «das Zeitmenii/ time menu» im
Uhrzeigersinn die notwendige Zeit der
Zubereitung der Lebensmittel.

Die maximale Zeit der Zubereitung der
Lebensmittel betragt 60 Minuten.

Wabhlen Sie den Leistungspegel:

Das Driicken der Taste Der
«die Leistung/Power» Leistungspegel
Einmal 100%
Zweimal 80%
Dreimal 60%
viermal 40%
finfmal 20%
sechsmal (die Aufstellung
) 0
des Timers)

Die Anmerkung: bei der Aufstellung der
Leistungspegel von 100 % und von 80 %
leuchtet das Piktogramm (32) auf, bei der
Aufstellung der Leistungspegel von 60 %,
40 % und 20 % leuchtet das Piktogramm
(30) auf.
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Zum Beispiel, Sie missen im Laufe

von 10 Minuten die Lebensmittel beim

Leistungspegel der Mikrowellen, der 60 %

gleich ist, zubereiten.

1. Driicken Sie auf die Taste «die Leistung/
Power» dreimal, auf dem Display wird
sich der gewahlte Leistungspegel von
60 % widerspiegeln, dabei leuchten die
Piktogramme (34) und (30) auf.

. Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/
time menu» im Uhrzeigersinn, und
stellen Sie die Zeit «10:00» auf, dabei
werden die Piktogramme (34) und (30)
auf dem Display aufleuchten, und das
Piktogramm (23) fangt an, zu blinken.

. Driicken Sie auf die Taste «der Start/
start», um den Beginn der Vorbereitung
einzuleiten, dabei werden die
Piktogramme (34) und (30) aufleuch-
ten, und das Piktogramm (23) wird er-
I6schen. Wahrend der Arbeit des Ofens
widerspiegelt sich auf dem Display die
verbleibende Zeit der Zubereitung, und
die Piktogramme (34) und (30) leuchten
auf.

Der Grill

Wird der Zubereitung der gebratenen knis-

ternden Stiickchen von Fleisch, Fisch,

Huhn, Kartoffeln angewandt. Bei diesem

Arbeitsbetrieb verbreitet sich die Warme

vom Quarzerwarmungselement in der

ganzen Arbeitskammer des Ofens.

Die maximale Zeit der Zubereitung der

Lebensmittel betragt 60 Minuten.

Zum Beispiel, Sie brauchen den Grill fir 12

Minuten einzuschalten.

1. Driicken Sie auf die Taste «der Grill/
grill», dabei leuchtet auf dem Display
das Piktogramm (25) auf.

. Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/
time menu» im Uhrzeigersinn, und stel-
len Sie die Zeit «12:00» auf. Dabeileuch-
tet auf dem Display das Piktogramm (25)
auf, und das Piktogramm (23) fangt an,
zu blinken.
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3. Driicken Sie auf die Taste «der Start/

start», um den Beginn der Vorbereitung
einzuleiten, dabei wird das Piktogramm
(25) aufleuchten, und das Piktogramm
(23) wird erléschen.
Wihrend des Arbeitsbetriebes “Der
Grill” widerspiegelt sich auf dem Display
die verbleibende Zeit der Zubereitung,
und das Piktogramm (25) leuchtet auf.

Die kombinierte Zubereitung der
Lebensmittel

Die kombinierte Zubereitung der
Lebensmittel vereinigt in sich den
Arbeitsbetrieb der Mikrowellenzubereitung
derLebensmittelunddenGrillarbeitsbetrieb
zur Erreichung des maximalen Resultates.
“‘combi 1”: 30 % der Zeit die
Mikrowellenzubereitung + 70 % der Zeit
der Grillarbeitsbetrieb, die Zubereitung
von Fisch und Kartoffeln.

“combi 2": 55 % der Zeit die
Mikrowellenzubereitung + 45 % der Zeit
der Grillarbeitsbetrieb, die Zubereitung
vom Omelett, von Bratkartoffeln und vom
Geflligel.

Die maximale Zeit der Zubereitung der
Lebensmittel betragt 60 Minuten.

Zum Beispiel, Sie brauchen den
Arbeitsbetrieb der kombinierten
Zubereitung der Lebensmittel “combi 1”

fir 25 Minuten einzuschalten.

1. Driicken Sie auf die Taste “combi 17,
dabei leuchtet auf dem Display das
Piktogramm (33) auf.

. Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/
time menu» im Uhrzeigersinn, und stel-
len Sie die Zeit «<25:00» auf. Dabeileuch-
tet auf dem Display das Piktogramm (33)
auf, und das Piktogramm (23) fangt an,
zu blinken.

. Driicken Sie auf die Taste «der Start/
start», um den Beginn der Vorbereitung
einzuleiten, dabei wird das Piktogramm
(33) aufleuchten, und das Piktogramm
(23) wird erléschen.
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Waihrend des kombinierten
Arbeitsbetriebes widerspiegeln sich auf
dem Display die verbleibende Zeit der
Zubereitung und das Piktogramm (33).

Zum Beispiel,
Arbeitsbetrieb
Zubereitung der Lebensmittel

Sie brauchen den
der kombinierten
“combi 2”

flir 12 Minuten einzuschalten.

1.

Driicken Sie auf die Taste “combi 27,
dabei leuchtet auf dem Display das
Piktogramm (31) auf.

. Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/

time menu» im Uhrzeigersinn, und stel-
len Sie die Zeit «12:00» auf. Dabeileuch-
tet auf dem Display das Piktogramm (31)
auf, und das Piktogramm (23) fangt an,
zu blinken.

. Driicken Sie auf die Taste «der Start/

start», um den Beginn der Vorbereitung
einzuleiten, dabei wird das Piktogramm
(31) aufleuchten, und das Piktogramm
(23) wird erléschen.

Wahrend des kombinierten
Arbeitsbetriebes widerspiegeln sich auf
dem Display die verbleibende Zeit der
Zubereitung und das Piktogramm (31).

Die automatische Zubereitung der
Lebensmittel

Im Arbeitsbetriecb der automatischen
Zubereitung der Lebensmittel braucht
man den Leistungspegel und die Zeit der
Zubereitung der Lebensmittel nicht auf-
zustellen, man muB lediglich die Art des
Lebensmittels auswahlen und ihr Gewicht
angeben.

Es ist mdglich, daB man wahrend der
Zubereitung der Lebensmittel gezwun-
gen sein wird, das Produkt in der Mitte
der Zubereitung umzukehren, damit das
Produkt gleichmassig zubereitet werden
konnte.

Das Menii der automatischen Zubereitung der Lebensmittel

LEE Die Produkte Die Anzahl/das Gewicht (Gramme)
Programmes

1 Milch/Kaffee (Tasse, 200 ml) 1 2 3

2 Reis 150 | 300 | 450 | 600

3 Makkaroni 100 | 200 | 300

Kartoffel (230 Gramm jedes

4 Stiick) 1 2 3

5 Automatische Erwarmung 200 | 300 | 400 | 500 | 600 | 700 | 800

6 Fisch 200 | 300 | 400 | 500 | 600

7 Gefliigel 800 | 1000 | 1200 | 1400

8 Fleisch 200 | 300 | 400 | 500 | 600

9 Schaschlyk 100 | 200 | 300 | 400 | 500

Zum Beispiel,

Sie brauchen 400 Gramm

Fisch zuzubereiten.

1.

1666.indd

Offnen Sie das Ofentiirchen, legen Sie
die Produkte in die Arbeitskammer hin-
ein, schliessen Sie das Ofentiirchen.

. Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/

time menu» im Uhrzeigersinn, und wah-
22

22

len Sie den entsprechenden automa-
tischen Arbeitsbetrieb aus, dabeileuch-
ten auf dem Display das Piktogramm
(21) und die Programmnummer auf.
. Durch das Driicken auf die Taste «die
Zubereitung gemaB dem Gewicht/
weight Cooking» stellen Sie das
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Gewicht des Produktes auf, dabei wird
das Piktogramm (21) aufleuchten, und
das Piktogramm (23) wird blinken.

. Driicken Sie auf die Taste «der Start/
start», um den Beginn der Vorbereitung
einzuleiten, dabei wird das Piktogramm
(21) aufleuchten, und das Piktogramm
(23) wird erléschen.

Wahrend des automatischen

Arbeitsbetriebes widerspiegeln sich auf

dem Display die verbleibende Zeit der

Zubereitung und das Piktogramm (21).

Achtung: Das Resultat der Zubereitung

der Lebensmittel (der Produkte) im

Arbeitsbetrieb der automatischen

Zubereitung hangt vom AusmaB und

der Form des Produktes, sowie von der

Lagestelle auf dem Glasuntersatz ab. In

jedem Fall, wenn Sie das Resultat der

Zubereitungalsunbefriedigend betrachten,

machen Sie das Gewicht des Produktes

groBer oder kleiner.

Das automatische Auftauen der

Lebensmittel

Der Ofen unterhalt die Funktion des au-

tomatischen Auftauens der Lebensmittel

(der Produkte). Die Zeit des Auftauens

und die Leistung werden automatisch auf-

gestellt, man muB lediglich das Gewicht
des Produktes aufstellen.

Das Beispiel: man braucht 600 Gramm der

Krevetten aufzutauen.

1. Legen Sie die Krevetten in

Arbeitskammer des Ofens hinein.

Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/

time menu» im Uhrzeigersinn, und stel-

len Sie das Gewicht «600 Gramm» auf.

Dabei leuchten auf dem Display die

Piktogramme (21) und (35) auf, und das

Piktogramm (23) fangt an, zu blinken.

. Driicken Sie auf die Taste «der Start/
start», um das Auftauen einzuleiten,
dabeiwerden die Piktogramme (21)und
(35) auf dem Display aufleuchten, und
das Piktogramm (23) wird erléschen.

die

2.
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Wahrend des Arbeitsbetriebes des
Auftauens der Lebensmittel widerspiegeln
sich auf dem Display die verbleibende Zeit
des Auftauens und das Piktogramm (35).

Ratschlage zum Auftauen der Produkte
(der Lebensmittel)

- Vor dem Auftauen nimmt man die
Verpackung weg oder man Offnet sie.
Wenn Sie Uber das genaue Gewicht der
Produkte nicht informiert sind, dann muB
man lieber beim Aufstellen des Gewichtes
ein kleineres Gewicht des Produktes aus-
wahlen.

Die Produkte werden auch nach dem
Auslaufen der angegebenen Zeit im
Prozess des weiteren Verbleibens im
Ofen sich auftauen lassen.

Die schon aufgetaueten Stiicke miissen
moglichst bald aus dem Ofen wegge-
nommen werden. .

Die grossen Stiicke, zum Beispiel,
Hihnerschinken  sind nach dem
Auslaufen der Halfte der angegebenen
Zeit des Auftauens oder wahrend der
Pausen umgekehrt werden.

Am Anfang des Auftauens eines Huhnes
stellen Sie es so auf, daB ihre Brust nach
unten liegt, und dann kehren Sie es nach
dem Auslaufen der Halfte der angege-
benen Zeit des Auftauens oder wahrend
der Pausen um. Die sensiblen Stellen
des Huhnes, solche, wie das Endchen
des Fliigelchens, kann man mit kleineren
Foliestickchen bedecken.

Die schon aufgetaueten Stiicke miissen
moglichst bald aus dem Ofen entfernt
werden.

Die Zeit des Abstehenlassens nach dem
Auftauenistsehrwichtig, besondersbeim
Auftauen der grossen und der dichten
Stickchen der Produkte, die man nicht
umkehren kann. Das Abstehenlassen
im Ofen kann dem vollen Auftauen der
Produkte beitragen.
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Die Expresszubereitung

Diese Funktion 1aBt den Ofen schnell zum

Aufwarmen oder der Zubereitung der

Lebensmittel mit Volleistung einzuschal-

ten.

Driicken Sie auf die Taste «der Start/

start», um die Zeit der Arbeit des Ofens

auszuwahlen, und der Ofen wird mit

Volleistung eingeschaltet.

Das Beispiel: die Zubereitung der

Lebensmittel im Laufe von 2 Minuten auf-

zustellen.

4. Driicken Sie auf die Taste «der Start/
start» viermal, dabei leuchten die
Piktogramme (32) und (34) auf dem
Display auf, und das Piktogramm (23)
wird blinken. Nach dem Einschalten des
Ofens wird das Piktogramm (23) erl6-
schen. Wahrend der Arbeit des Ofens
widerspiegeln sich auf dem Display die
verbleibende Zeit der Zubereitung der
Lebensmittel und die Piktogramme (32)
und (34).

Die Anmerkung:

- Die maximale Zeit der Zubereitung der
Lebensmittel im Arbeitsbetriebg “Der
schnelle Anfang” betragt 12 Minuten.

- Der Schritt der Aufstellung der Zeit be-
tragt 30 Sekunden.

Der Timerarbeitsbetrieb

Wird zur Angabe des Schallsignals nach

dem Ablauf der angegebenen Zeit ange-

wandt.

Das Beispiel: die Arbeitszeit des Timers

von 2 Minuten aufzustellen.

1. Driicken Sie aufdie Taste «die Leistung/
Power», um die Leistung von “0 %”
aufzustellen, dem Display wird sich
der gewahlte Leistungspegel von 60 %
widerspiegeln, dabei leuchtet auf dem
Display das Piktogramm (22) und (30).

. Drehen Sie den Hebel «das Zeitmenii/
time menu» im Uhrzeigersinn, und stel-
len Sie die Zeit «2:00» auf. Dabeileuchtet
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auf dem Display das Piktogramm (22)
auf, und das Piktogramm (23) féngt an,
zu blinken.

. Driicken Sie auf die Taste «der Start/
start», um den Beginn des Abzadhlens
einzuleiten. Dabei wird das Piktogramm
(22) auf dem Display aufleuchten, und
das Piktogramm (23) wird erléschen.

Nach dem Ablauf der angegebenen Zeit

ertdnen vier Schallsignale.

Im Timerarbeitsbetrieb widerspiegeln sich

auf dem Display die verbleibende Zeit und

das Piktogtramm (22).

Die Sperrung

Um das Benutzen des Ofens von
Kindern zu vermeiden, kdnnen Sie die
Sperrarbeitsbetrieb aufstellen.

- Driicken Sie auf die Taste «der Stopp/
stop» und halten sie im Laufe von 3
Sekunden, dann ertdnt ein Schallsignal
und das Piktogramm (27) wird aufleuch-
ten.

Um die Sperrung aufzuheben, driicken
Sie auf die Taste «der Stopp/stop» und
halten sie im Laufe von 3 Sekunden,
dann ertdnt ein Schallsignal und das
Piktogramm (27) wird erléschen.

Die besonderen Funktionen

Die automatische Ermahnung

- Nachdem das Programm der Zubereitung

der Lebensmittel oder das Programm

des Auftauens beendet worden ist, erto-
nen vier Schallsignale, dabei werden drei

Schallsignale nach jeden zwei Minuten er-

ténen, bis das Ofentiirchen nicht getffnet

ist oder bis die Taste «der Stopp/stop»
nicht gedruckt ist.

- Wenn die Aufstellung der Zeit oder
der Arbeitsbetriebe nicht ganz been-
det ist, dann ertdnt nach 30 Sekunden
ein Schallsignal und die Angaben des
Displays in die Ausgangslage zurtick-
kommen.
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Das Anhalten des Ofens wahrend
des Prozesses der Zubereitung der
Lebensmittel

Um den Prozess der Zubereitung der
Lebensmittel anzuhalten, mu3 man ein-
fach das Ofentlirchen 6fnen oder auf
die Taste «der Stopp/stop» driicken.
Um den Prozess der Zubereitung der
Lebensmittel fortzusetzen, muB man das
Ofentlirchen schliessen und auf die Taste
«der Start/start» driicken.

Um das Programm der Zubereitung der
Lebensmittel aufzuheben, muB man auf
die Taste «der Stopp/stop» noch einmal
dricken.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie die Mikrowelle vor der
Reinigung und ziehen den Netzstecker
aus der Steckdose.

Lassen Sie nicht zu, dass das Wasser in
die Steuerungsplatte eindringt. Diese
soll mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

Der Garraum der Mikrowelle soll im-
mer sauber bleiben. Falls sich an den
Wanden der Mikrowelle Reste von
Nahrungsmitteln und Flissigkeiten bil-
den, entfernen Sie diese mit einem wei-
chen Tuch.

Bei einem stark verschmutzten Garraum
kann ein weiches Waschmittel benutzt
werden.

Es ist nicht gestattet, Abrasivmittel,
Metallbirsten fir die Reinigung der
Mikrowelle innen und auBen zu nutzen.
Passen Sie auf, dass das Wasser oder
Reinigungsmittel in die Offnungen nicht

eindringen, die fur die Abfuhr der Luft
oder des Dampfes bestimmt sind, die
sich am Deckel der Mikrowelle befinden.
Es ist  verboten, ammiakhaltige
Reinigungsmittel zu benutzen.

Die AuBenoberflachen der Mikrowelle
sollen mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

Die Tur der Mikrowelle soll immer sauber
bleiben. Lassen Sie das Ansammeln von
Broseln der Nahrungsmittel zwischen der
Tur und der Frontseite der Mikrowelle,
weil dadurch das normale Offnen der Tiir
verhindert wird.

Reinigen Sie regelmaBig
Entliftungs6ffnungen von Schmutz und
Staub am Gehaduse der Mikrowelle, wo-
durch die Luft fir ihre Abklihlung ge-
langt.

Nehmen Sie und reinigen Sie regelmaBig
den Glasdrehteller und seine Halterung
ab; wischen Sie die untere Seite des
Garraums der Mikrowelle.

Der Glasdrehteller und Rollring sollen mit
einem neutralen Waschmittel gereinigt
werden.

Es ist nicht gestattet, den hei-
Ben Glasdrehteller ins kalte Wasser
zu tauchen: Er kann wegen der

Temperaturschwankungen platzen.

Um unangenehme Geruche im Garraum
zu entfernen, stellen Sie eine Tasse mit
Wasser und mit zugefligten Zitronensaft
in den Garraum und lassen Sie diese ei-
nige Minuten kochen. Wischen Sie die
Innenseiten der Mikrowelle sorgfaltig mit
einem weichen Tuch ab.

STORUNGEN, IHRE URSACHEN UND BESIETIGUNGSMETHODEN

Normaler Betrieb:

Mikrowelle stort den Fernseh-
und Radioempfang

Es kdnnen wahrend der Nutzung der Mikrowelle Stérungen fir
den Fernseh- und Radioempfang entstehen. Ahnliche Stérungen
entstehen wahrend der Nutzung von einigen Elektrogeraten, wie
Mixer, Staubsauger und elektrischer Haartrockner. Es ist normal.
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Niedrige Beleuchtungshelligkeit

Wenn die niedrige Stufe der Mikrowellenstrahlungsbelastung
eingestellt ist, kann die Helligkeitsstufe der Beleuchtung des
Garraums der Mikrowelle niedrig sein. Es ist normal.

Ansammeln von Dampf an der
Tur, Austritt der heiBen Luft aus
den Entliftungséffnungen

Wahrend der Zubereitung kann der Dampf aus den zubereitenden
Nahrungsmitteln austreten. Eine groBe Menge von Dampf tritt
aus den Entliiftungsoffnungen heraus, aber er kann sich auch
teilweise an der Tur der Mikrowelle ansammeln. Es ist normal.

Storungsbeseitigung

Storung

Ursache

Storungsbeseitigung

Die Mikrowelle schaltet sich
nicht ein.

Der Netzstecker des
Netzkabels sitzt in der
Steckdose undicht.

Ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. Nach 10 Sekunden
stecken Sie den Stecker in die
Steckdose wieder ein.

Der Netzstecker ist bescha-
digt.

Schalten Sie ein anderes Gerat in
die gleiche Steckdose zur Priifung

Mikrowelle entsteht ein
Fremdgerausch beim Drehen
des Glasdrehtellers.

ein.
Die Aufwarmung funktioniert | Die Mikrowellentir ist undicht | SchlieBen Sie die Mikrowellentir
nicht. geschlossen. dicht zu.
Wahrend der Nutzung der Nehmen Sie den Glasdrehteller und

Der Rollring oder die untere
Seite des Garraums ist ver-
schmutzt

den Rollring ab.
Waschen Sie den Rollring und die
untere Innenseite der Mikrowelle.

BEI PROBLEMEN WENDEN SIE SICH AN EIN
AUTORISIERTES ZENTRUM. VERSUCHEN SIE
ES NICHT, DIE MIKROWELLE SELBSTANDIG
EINZUSTELLEN ODER ZU REPARIEREN.

Der Lieferungssatz

Der Mikrowellenofen — 1 Stlick
Der Rollenring — 1 Stlick

Das Gitter fur den Grill — 1 Stlick
Die Anleitung - 1 Stlick

Die technischen Daten

Die Speisespannung: 220 Volt ~50 hz

Die nominale Nutzleistung: 1400 Watt

Die Leistung der Uberhochfrequenzwellen:
900 Watt

Die Grilleistung: 1000 Watt

Das Ofenvolumen: 23 Liter

Der Glasuntersatz: 270 Leistung Millimeter
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Der Hersteller behélt sich das Recht vor
die Charakteristiken des Gerdtes ohne
Vorbescheid zu dndern.

Die Lebensdauer des Geréites betriagt
nicht weniger, als 5 Jahre

Gewaihrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung
kann man beim Dealer, der diese Gerate
verkauft hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewdhrleistung den
Check oder die Quittung uber den Ankauf vor-
zulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromag-
netischen Vertraglichkeit, die in
89/336/EWG -Richtlinie des Rates
und den Vorschriften 73/23/EWG
(iber die Niederspannungsgeréte
vorgesehen sind.

q3
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MUKPOBOJIHOBASY NE4b

n
3

PABUJIA BESONMACHOIO UCMNOJ1b-
OBAHU4

3anpewaeTcs akcnayaraums neym c oT-
KPbITOW ABepLueit, 3TO onacHo, Tak kKak
BO3MOXHO BO3ENCTBME BPEOHOro MUK-
POBOJ/IHOBOIO NU3JTy4YeHuUs.

He BHOCUTE M3MEHEHUS B 3neKkTpuyec-
K1e uenu 3alwmuTHbIX 610KMPOBOK ABEp-
Libl ne4n.

He nomewaitte kakne-nmbo npegmMmeThbl
MeXy KOpnycom Meyn u ee ABepLen,
yoansnTte 3arpsisHeHNst v ocTaTkm Mo-
loLLEero cpeacTBa C BHYTPEHHEN NoBepx-
HOCTW ABEepLbl.

PerynupoBka nnm peMoHT neyn OOMXHbI
NPOM3BOAUTLCS TOJIbKO cneuyanncTaMmm
aBTOPM30BAHHOIO CEPBMCHOrO LieHTpa.
BHUMAHME! NMpn noBpexaeHnn agep-
Ubl MV ABEPHbIX YIOTHUTENEN C NneYbio
paboTaTb Henb3s OO Tex Nop, Noka Kea-
MOULMPOBAHHBIM CNeunannct He ycT-
PaHUT HENCMPABHOCTb.

BHUMAHMUE! YT1006bI M3bexatb onac-
HOCTW MOBbILLIEHHOW YTEYKN MUKPOBOJI-
HOBOIO N3JTy4EHUs!, BCE PEMOHTHbIE pa-
00Tbl, CBSA3aHHbIE CO CHATUEM JOObIX
KPbILIEK, OOMKHbI BbIMOMHATLCS TOJIbKO
crneuyanmcTamMmu.

BHUMAHMUE! >Xungkoctn wnu pgpyrme
NPOAYKTbl HeNb3s pa3orpeBaTth B 3aKpbl-
TbIX €MKOCTSIX BO u3bexaHune B3pbiBa
3TUX EMKOCTEN.

BHUMAHMUE! [letam pa3pewaetca
Nonb30BaTbCS NeYblo 63 Haa30pa ToJb-
KO B TOM cJly4ae, ecivm UM OaHbl COOT-
BETCTBYIOLLME U MOHATHBLIE UM MHCTPYK-
uMn o0 6e30nacHOM MoJsib30BaHNM NeYbio.
et pomxHbl ObiTb NpenynpexaeHsb
O Tex OMacHOCTSX, KOTOpPble MOryT BO3-
HUKHYTb NPV ee HenpaBWUIbHOM UCMOJb-
30BaHUN.

OCOBBbIE NMPABUJIA NO UCNOJ1b30-
BAHUIO NE4YYU

n
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obxoaumo cobntogate Mepbl 6e3onacHoc-

™.

BHUMAHME! 4T1006bI M3bexaTb O0XOros,
nopaxeHusi aN1eKTPUYECKNM TOKOM, Noxa-
pa, BO3AENCTBMSA YyTeYKM MUKPOBOJTHOBOIO
M3Ty4EeHUs N He NPUYNHUTL Bpeaa 340p0-
BblO:

1.

10.

1.

Mepen wvcnonb3oBaHneM npubopa
BHUMATENIbHO MpoYnTanTe BCE WHC-
TPYKUMN.

Mepen BkAOYEeHMEM ybeamTecb, 4TO
Hanpsi>XeHne aneKTpPUYecko cetTn co-
OTBETCTBYET Hanpsi>XeHuto, yKkasaHHO-
My Ha Kopnyce yCcTpolicTBa.
Mcnonb3yiitTe MUKPOBOJIHOBYIO Meyb
TONIbKO MO €e MPSIMOMY Ha3Ha4yeHuto,
Kak N3M10XeHO B JaHHOM MHCTPYKLMN.
MwuKpoBoOJSIHOBas neyb nNpegHasHavyeHa
0N NPUroToBMIEHNS NMPOAYKTOB U pa-
30rpeBa rotoBbIX 671104,

He BkntovanTe neyb 6€3 NpoayKTOB.

He ncnonb3yinte MMKPOBOJIHOBYIO Neub,
€ecnu noBpexzaeH ceteBomn kabenb, ce-
TeBas BUSIKa, usgenne GyHKUMoOHMpYeT
HenpaBWIbHO, eCNN Bbl ro POHSIN.
Mpexae 4eM mcnonbL3oBaTb B MUKPO-
BOJIHOBOW Meyn Kakyl-nnbo nocyay,
HeobxoaAMMO YO0CTOBEpPUTLCA B Mnpa-
BUJIbHOCTW ee Bblibopa.

Mpwn HarpeBe B Neyu NULLEeBbIX NPOAYK-
TOB B MOCYAE W3 JIErkOBOCMIaMeHsIo-
LUMXCS MaTepuranos, Taknx Kak nnacTuk
unn 6ymara, Heobxoammo HabnaaTtb
3a neybto, YToObl He JOMYCTUTL BO3ro-
paHus.

Mepen nomeLleHneM B neyvb ByMaxkHbIX
WX NAacTUKOBbLIX NAakeToB ygansinTe c
HUX NPOBOJIOYHbIE 3aKPYTKU.

Mocyna MOXeT CUIbHO HarpeBaTbCs,
nosny4yasi Tensio OT FOTOBSALUMXCS MPO-
OYKTOB, MO3TOMY HE0OX0AMMO MOJIb30-
BaTbCS pPyKaBMLAMU UK NpuxeaTkamMu.
Mpn HarpeBe HaNUTKOB C MOMOLLbIO
MWKPOBOJIH MOXET MMETb MEeCTO MOoC-
nenyowee 6ypHoe KuneHne, NnoaTomy
Heobxo0AMMO O4YeHb OCTOPOXHO obpa-
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18

19.

WaTbCsl C eMKOCTSIMU, B KOTOPbIX OHU
HarpeBatoTCs.

Bo unsbexaHune oxorosB Heobxooumo
nepemewmnBaTb M B3banTbiBaTb CO-
nepxmnmoe OyTblIOYEK U EMKOCTel C
OeTCKUM nuTaHnem, o6a3aTesibHO Npo-
BepsinTe Temnepatypy nuwM nepeg
ynoTtpebneHnem.

He cnepyeT rotoBUTb B MUKPOBOJIHO-
BbIX Mevax siua B CKopyrne 1 pasorpe-
BaTb CBapeHHble BKPYTYIO sliua — OHU
MOryT B30pPBaTbCS.

MpokanbiBanTe nepen NpPUroToBEHN-
€M MpoayKTbl C TONCTOM KOXYpOWn, Ta-
Kne Kak kapTodesb, kabaykm nnm a610-
KW.

Mpn nosiBneHMn ppima HeobxoaMmo
OTKJIIOUUTb NeYb 1 AepXaTb ABepLly 3a-
KPbITOW, 4TOObI M36exaTb Bbixoaa nia-
MEHMW.

He ncnonbayiite paboyyto kamepy neyu
0N XpaHEHUs, HE OCTaBnSATE B HeENn
Gymary nnm npoaykTbl.

BHUMAHMUE! Xunakoctn n gpyrme npo-
OYKTbl HEeJb351 pa3orpeBaThb B 3aKPbITbIX
EeMKOCTAX BO nabexaHne B3pbiBa 9TUX
eMKOCTEN.

3anpewaeTcs XapuTb MNPOAYKTbl B
neyu.

.He 3akpbiBainTe BEHTUASUMOHHBIE OT-

BEPCTUSA Ha KOprnyce MUKPOBOJIHOBOM
neyu.

He xpaHute 1 He UCNoNb3ynTe MUKPO-
BOJIHOBYIO MeYb BHE NMOMELLEHUIA.

20.He ncnonb3ymnte MMKPOBOJTHOBYIO NeYb

21.

B6M3N BOAbI, B HEMOCPEOCTBEHHOM
651M30CTN OT KYXOHHOWM pPakoBWHbI, B
CbIpbIX NOABASIbHBIX MOMELLEHUSAX NN
psooM ¢ 6accenHomMm.
He norpyxaiite ceteBoin kabenb 1 ce-
TEBYIO BUJIKY B BOAY.

22.M3beraiiTe KOHTakTa ceTeBoro kabens

23.

M CETEBOW BUKN C rOpsSH4MMN NOBEPX-
HOCTAMWU.

He ponyckariTe cBMcaHns CETEBOro Ka-
benac Kpaga cTtona.
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24.T1pn 4ncTKe asepLbl N BHYTPEHHUX NO-
BEPXHOCTEN MUKPOBOJIHOBOW NEYN 1C-
nonbayrite Markme HeabpasmBHbIE MO-
loLLME CPEACTBA, HAHECEHHbIE Ha MoKy
VN Ha MSATKYIO TKaHb.

NMPABUJIA NTPUTOTOBJIEHUA
NMPOAYKTOB B MUKPOBOJIHOBbIX
NEYAX

+ MNpn NpUroToBNEHNN NPOAYKTOB HEe Kna-
OuTe nx HenocpencTBeHHO Ha CTEeKJIsH-
HbI1 NOAO0H, Tak Kak MEeCTHbI neperpes
CTEKJISHHOrO NnoaaoHa MOXeT NpUBecTn
K MOSIBNIEHWNIO B HEM TPELLNH.

Bo Bpems NpuroToBneHNs UCNonb3yiite
nocyay, npegHasHa4yeHHylo aisi MUKPO-
BOJIHOBbLIX MeYyei, yCTaHOBMB ee Ha CTek-
NAHHbIA NOO00H.

« Ona  paBHOMEPHOrO MPUrOTOBJIEHUS
NPOAYKTOB nomeluante 6onee ToONCTble
KYCKUM npoaykToB 6amxe K KpasiM nocy-
abl.

Cneoute 3a BpeEMeHeM MpuUroTosse-
Hus. CHavana yctaHOBUTE HauMeHbluee
BpeMsi MPUroTOBIEHUS U, €C/IN HeobXo-
oMo, nobasbTe eule. He npesbiwainTe
BpPeMsi MpUroToBieHNs NPOAYKTOB, 3TO
MOXET NMPUBECTU K X BO3rOpaHuIo.
[oTOBbTE MULLY NOA CTEKNISIHHOW KPbILLI-
kor. Kpbilwka npenoTsBpatut pas3dpbl3-
rMBaHWe coka WUim Xupa 1 NoMoxeT Npo-
AyKTaM roTOBUTbCS paBHOMEPHO.

[na yckopeHus npouecca npurotosse-
HMUS OAMH pa3 nepeBepHUTE MPOAYKThI
JIErKOro NPUroToBAEHUs, Takne Kak Liblr-
nsTa unm raméyprepsl. Ecnm kyckn msaca
6onblune, TO UX CneayeT, Kak MUHUMYM,
OBaXAabl nepeBopayMBaTtb B Mpouecce
NPUroTOBNEHUS.

MepemelunBaiTe B NpoLecce NpUroToBs-
JIeHNs1 NPOAYKTbI, NepeMeLLLas UX CBepxy
BHM3, N OT LleHTpa K KpasiM Nocyabl.

PYKOBOACTBO NO BbIBOPY NOCY/AbI
 MpeansHbIi Matepuan anasa nocyabl ans
MUKPOBOJIHOBbLIX MeYyeirt Jo/mKeH ObiTb
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«NpO3payHbIiM» [ MUKPOBOJIH, 3TO
NO3BONSIET UX SHEPTUN MPOXOAUTbL Yepes
nocyay v pasorpesarb nuLly.
MWKPOBOSIHBI  HE  MOryT MPOHUKaTb
CKBO3b MeTasijl, MO3TOMY MeTasnyec-
Kylo nocygy unu 6aioga ¢ Metanimyec-
KOVt OTAESKOM Hesb3s1 UCMOMNb30BaTh.
Henb3s nomelsatb B neyb npegmeThl,
N3roTOBMIEHHbIE M3 MOBTOPHO WUCMOJSIb-
3yemMoit 6ymMaru, Tak Kak oHa MOXeT Co-
OepXaTb BKpanneHus MeTanna, Kotopblie
MOTYT CTaTb NPUYMHO BO3ropaHus yna-
KOBKM.

Kpyrnble 1 oBasnbHble 61to4a npeanoyTm-

PYCCKUM

MpoBepka nocyabl nepen ucrnosib3oBa-
HMEM B MUKPOBOJIHOBO Neyn

+ YCcTaHOBUTE UCMbLITYEMYIO NMOCydy B pa-
604yl0 Kamepy neyun (Hanpumep, Tapen-
Ky), MOCTaBbTE HA HEE CTEKNSAHHBIN CTa-
KaH C X0J1I0gHON BOOOW.

Bknounte MWKPOBOMHOBYIO MeYb  Ha
MakCUMaJsibHYl0 MOLLHOCTb U YCTaHOBU-
Te Bpemsi paboTbl He 6onee 30 cekyHa.
AKKYpaTHO LLOTPOHBLTECH 4,0 UCMLITYEMOM
nocypapl, ECN OHA Harpenach, a Boga B
CcTakaHe XOnofHasl, TO MCMNoSb30BaTb
Takylo nocyny A4S NPUroToBAEHUs Npo-
OYKTOB B MMKPOBOJTHOBOW NEYN HENL3S.

TeNbHee Ana ncrnonb3oBaHNA B MUKPO-
BOJSIHOBOW MEeYMn, YHEM MPAMOYTOSIbHbIE.

M3beraiite npeBbllLEHUS BPEMEHN UC-
noiTaHns 6onee 30 cekyHA,

MaTtepuanbl U nocyaa, npurogHblie AN UCMOJIb30BaHUS B MUKPOBOJIHOBOM NeYyu

®donbry MoxHO MCNosib30BaTh TOJILKO B peXUME paboThbl
rpuns. PacctosiHne mexay Gosbron n CTeHKamm MUKpPO-
BOJIHOBOW Neyu O0SIKHO COCTaBMATb HE MeHee 2,5 cMm.
ManeHbkre Kycoukn Gponbrm MOXHO UCMONb30BaTb A5
NPUKPbITUS TOHKNX KYCOYKOB MSICa U NTULLbI, YTOObI
n3bexartb UX NepexapuBaHus.

B pexxume MUKPOBOJIH - ecnun posibra pacnosioXxeHa
CJ/IMLLKOM G/IN3KO K CTEHKaM Me4vu, TO MOXeT Npo-
U30MATU NUCKPEHUEe, NPOoropaHne aKpaHupyioLwien
peLueTKu Ha ABepLe U BbIXOA, Nevun us cTpos. B atom
cnyyae Bbl IMlIaeTech NpaBa npoBeaeHus 6ecnnar-

CnepynTe yka3aHnsiMm Npou3BoanTeENS.

[HO nocyabl oNs Xapku OOMMKHO ObITb HA 5 MM ToJI-

e, YeM y CTEKJISHHOIO BpaLlatoLerocd noanoHa.
HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHme NoCcyabl 41K XapKu MO-
XeT NPUBECTU K MOSBIEHMIO TPELWMH B CAMOW NOCYAE N B

CTeKNadHOM noaanoHe
Tonbko Ta, KOTOpPasa npegHasHa4yeHa gJid NCrnoJib30BaHUA

B MUKPOBOJIHOBOM Neyun. CneayinTe ykasaHUs M NpoOn3Bo-
auntensa nocyapsl. He ncnonb3dyinTte nocyay ¢ TpeLmHamMm

U CKoJ1amMun
TONbKO EMKOCTU, U3rOTOBJIEHHbLIE U3 XApPOMNPOYHOro

cTekna n npefHasHa4YeHHbIe 4715 UCNOJSIb30BaHNS B MUK-
POBOIHOBOW Neyn. Y6eamTechb B OTCYTCTBUM MeTan-
yecknx 060aKoB. He ncnonb3yiite EMKOCTU C TPELLMHA-
MW MU CKONamu

AniomuHueBas ¢posnbra

Mocyaa angs xapku

OOGepeHHaq nocyana

CTteknsHHbIe EMKOCTU

29
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Crexknonocyaa

TonbkO NOCyAa, N3roTOBIEHHAS U3 XapOMnpPO4YHOro
cTekna n npegHasHadyeHHas ons CNonb30BaHUS B MUK-
POBOJIHOBOW neyun. YoeanTeck B OTCYTCTBUN MeTaNun-
yeckux 060aKoB. He ncnonbaylite nocyny ¢ TPELMHAMM
nnn ckonammnm

Mpouecc npurotosne-
HUSl B MUKPOBOJIHOBOM
rneyu c UCrnosib30Ba-
HUeM

| cneunanbHbiX MELIKOB

Cnepnyiite ykasaHuam npoussoanTens. He 3akpbiBaii-
T€ MELLKMN, NCMONb3ys MeTaNIMYeckne 3akpyTkn Unm
nepeTsaxkun. B mellkax He06xoaMmMo caenatb 04HO NN
HECKOJ/IbKO OTBEPCTUI ANg Bbixoaa napa.

BymaxkHble Tapenku
W YallKun

Vicnonb3dyinTe TOJIbKO 419 KPaTKOBPEMEHHOIO NPUroToB-
neHusa/pasorpeBaHnd. He octaBnanTe MMKPOBOJIHOBYIO
neys 6€3 NpMCMOTPa BO BPEMS NMPUroTOBNIEHUS/Pa30-
rpeBaHVsa NPOAYKTOB B TAKOW Nocyae

BymaxkHble nonoteHua

MOXHO HakpbITb NPUrOTOBASIEMbIE MPOAYKTLI A9 yaep-
XaHWS B HUX Tensa 1 Ans npenoTepalleHns pasdpbi3-
rmeaHuns xupa. cnonb3ymTe TONbKO NPY NOCTOSAHHOM
KOHTPOJIE W TONbKO A1 KPaTKOBPEMEHHOIO NpUroTose-
HUg/Noaorpesa

MeprameHTHas
Oymara

Mcnonb3yinte B Lensax npeaoTepalleHns pa3dpbi3rnea-
HUS Xnpa nnm B kKa4ecTee 06EPTKU. MicnonibayinTe TONIbKO
NMpPW NOCTOSTHHOM KOHTPOJ1E U TOJIbKO A1 KPaTKOBPEMEH-
HOrO NPUrOTOBNEHWA/NOAOrPERA

Mnactuk

TonbKO Te N3nenns U3 NiacTmka, KoTopble UMEOT COOT-
BETCTBYIOLLLYIO MapPKUPOBKY - «[pUrogHo ans MUKPOBOJI-
HOBOI Neun». CneayiTe ykasaHWsM NPOU3BOOUTENS.
HekoTopble NNacTUKoBble EMKOCTU MOTYT PasMsaryaTsest
B pesyfibTare Harpesa CoAePXXaLMXCs B HUX MPOAYKTOB.
lepMeTUYHO 3aKPbITble NNACTUKOBbIE NakeTbl He0BX0-
OMMO NPOKOOTb MM NPOPesaTh, Kak yka3aHo Ha cammux
VNaKoBKax

MnacTukoBas 06GEpTKaA

Tosbko Te N3enusa U3 NnacTvka, KoTopble UMEIOT CO-
OTBETCTBYIOLLYIO MapKMPOBKY. MOXHO HakpblBaTb Npu-
roTaBfMBaeMbIE€ NPOAYKTbI B LLENSX COXPAHEHUS B HUX
Bnaru

BockoBag 6ymara

Mcnonbaylite ans npenoTBpaLleHms pa3dpbi3rMBaHns
XKupa, a Takxke and coxpaHeHund snarm

MaTtepuansl M nocyaa, He
neuv

npurogHbie A5 UCNoJib30BaHUA B MVIKpOBOﬂHOBOVI

AnioMuHuneBsblie noa-
HOCBbI

MoryT BbI3BaTb UCKPEHME.
Monb3yrTecb NOCyaon, cneunanbHO NpeaHa3Hav4eHHOM
[J19 UICNO1b30BaHNSA B MUKPOBONHOBOI NeYn

KapToHHas yalwuka c me-
TansIN4eCKOn py4Komn

MoxeT Bbi3BaTb UCKpPEHME.
Monb3yrTech NOCyaoN, cneumansHO npeaHasHa4eHHON
O]9 UCNO0NIb30BaHNSA B MUKPOBOJAHOBOW MeYun

Mocypa metannuuyec-
Kad unaum nocyana c me-

| Tannuyeckum oGoaKkom

MeTann akpaHUpyeT 3HEePru0 MUKPOBOJIH.
MeTtannuyeckuii 06040K MOXET BbI3BaTb CKPEHUE.
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MeTtannunyeckue 3a-
KW BO Bp:

E!Ma)KHble nakeTbl

MoryT BbI3BaTb UCKPEHWE, a Tak)Xe BO3ropaHMe yrnakoB-

MoryT Bbl3BaTb BO3ropaHme B MUMKPOBOJHOBOM NeYu.

MbIS10 MOXET pacnnaBUTbLCA U BbI3BATb 3arpsi3HEHME

Mbino o N
paboyei kamepbl MUKPOBONHOBOW NEYX
fepeso JepeBsiHHas nocyaa MoXeT BbICOXHYTb, pacTpeckarbCs
P Y BOCMIAMEHUTHLCSA
OMNMUCAHUE KHonka BbiGopa nepBoro pexmma Komou-

1. Cuctema aBapuiiHoOIn ONIOKMPOBKU Ans
OTKJIIOYEHUST MUTAHUS MPU  OTKPbLITUU
OBepLbl BO BpeMs paboTbl nevmn

. CMOTpOBOE OKHO

. CTeknsaHHbI noaaoH

. Bbixog, CBY-BonH

[MaHenb ynpaeneHus

Onopa CTeKNAHHOro nogaoHa

. PonukoBoe konbLo

. HarpesaTtenbHbI 31eMeHT rpuns

. Pewetka pna rpuna (ncnonb3dyetcs
TOJIbKO B pexummMe «puinb»)

©CONDUO A WN

Manenb ynpasneHus (5)

10. KHonka «MOWHOCTb/power»
Mcnonb3dyeTca Ans  yCTaHOBKM YPOBHS
MOLLHOCTU. BbIGOpP MOLLHOCTU MPOUCXO-
anT B cneayouwem nopsake: 100%, 80%,
60%, 40%, 20%, 0%.

YT1o6bl NpPOBEPUTH 3a4aHHbIA  YPOBEHb
MOLLLHOCTM BO BpeEMS npouecca NpuroTos-
JNIEHNS MPOAYKTOB, HAXKMUNTE KHOMKY «MOLLL-
HOCTb/power», YCTaHOBJIEHHbLI YPOBEHb
MOLLHOCTM OyOeT BbICBEYMBATLCS HA OUC-
njee B TEYEHME NATU CEKYHA.

11. KHonka «npurotoBneHne no esecy/
weight cooking»

Micnonb3yeTcsa ansg BBoga Beca NnpoaykToB
B pexmnMe aBToMaTn4ecKoro rnpuroTtosse-
HWA NPOAYKTOB.

12. OQucnnen

Ha amncnnee oTpaxaeTtcs Tekyllee Bpems,
BpeM4 NMpUrotToBNeHna, ypoBeHb MOLLHOC-
TN N MNKTOrpaMMbl PEXMOB paﬁOTbI.

13. KHonka «kom6. 1/combi 1»
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HWPOBAHHOIO NPUroToBEHNA NMPOAYKTOB.

14. KHonka «cTapT/start»

HaxmuTe, 4To6bl Ha4YaTb NPOLLECC NpUro-
TOBNEHUS NN Pa3MOPaXUBaHUA NMPOOYK-
TOB MO 324aHHOM NporpamMme.

[ns 9Kcnpecc-npuroToBAEHUS  HaXMU-
Te HeobXxoaMMoe KONMYeCcTBO pas, HToObI
YCTaHOBWUTbL BPEMS pPa3orpesa uam npuro-
TOBNEHUS, NeYb HAYHET paboTy Ha Makcu-
ManbHol (100%) MoLHOCTU.

15. Pyuka «BpemMsi/meHI0 time/menu»
[MOBOPOTOM py4ky MO 4YaCOBOW CTpenke
OCYLLECTBNseTCA BbIOOP nporpaMmm aBTo-
MaTUYECKOro MPUroTOBAEHMSA NPOAYKTOB,
YCTaHOBKa TeKyLWero BPEMEHWN, BPEMEHU
MPUroTOBNEHUS NN BECA NMPOAYKTOB.
MOBOPOTOM pyyKkn NPOTMB HACOBOW CTPES-
KW OCYLLECTBNSETCS YCTaHOBKA Beca Npo-
OYKTOB B pexume «aBTOpa3MoOpo3Ka/
auto-defrost».

16. KHonka «4acbl/clock»
Bbi6op dopmara Bpemenn 12 nnm 24 yaca,
LS YCTaHOBKMW TEKYLLLENO BPEMEHMU.

17. KHonka «rpunb/grill»
KHonka BKJIIO4EHUS pexuma npurotosne-
HUSA NPOAYKTOB «FPUMb».

18. KHonka «<koM6. 2/combi 2»
KHonka BbiOOpa BTOPOro pexmnma Komou-
HVUPOBAHHOIO NMPUIrOTOBJIEHMS MPOAYKTOB.

19. KHonka «cTton/stop»
HaxaTtnem KHONK1 MOXHO OTMEHUTb npen-
BapUTE/IbHO  YCTAHOBJIEHHBI  YPOBEHb
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MOLLHOCTM, MpPOrpaMmMmy MNpUroToBEHUS
NPOAYKTOB NI BPEMS Pa3MOPaXNBaHUS.
Haxatvnem n yaoepxaHMeM KHOMKN B Teye-
HNE TPEeX CEKYHA, MOXHO BKJIOYUTbL PEXNUM
6JIOKMPOBKMU.

Auncnnen (12)

20. Muratowme pasgenurtenbHble TOYKN
21.MukTorpamma pexuma aBToMaTu4ec-
KOro NPUroTOBJIEHMS MPOAYKTOB

22.TlnkTorpamma pexuma Tanmepa

23.TukTorpamMmma rOTOBHOCTM  MeYun
BKJIIOYEHMIO

24.lUndpoeaa mHbopmMaumsa/mHanKaums
TEKYLLErO BPEMEHN

25. MukTorpamma pexmma «punb»

26. MnkTorpaMmma TeKyLLLErO BPEMEHMU

27.NukTorpamma pexmnma 6,10KMpoBKU

28. NukTorpamma BblGpaHHOM MOLLHOCTM

29.MukTorpamma BbIGPaAHHOIO Beca Mnpo-
DyKTOB

30.MukTorpamma paboTbl NeYn Ha MOLL-
HocTn 60%, 40% 1 20%

31. MukTorpamma KOMOUHUPOBAHHOMO pe-
Xuma 2

32.MukTorpamma paboTbl NeYn Ha MoOLL-
HocTn 100% 1 80%

33.MukTorpamma KOMOUHUPOBAHHOMO pe-
xuma 1

34.TlukTorpamma MUKPOBOJSTHOBOIO PEXN-
Ma

35.TlukTorpamma pasmopaxmBaHmsa npo-
DyKTOB

K

YKA3AHUSA NO 3ASEMJIEHUIO NEYN
MukpoBOSiHOBas neyb JOKHA ObiTb Ha-
JexXHOo 3asemMneHa. B cnyyae kakoro-nn6o
3aMblKaHNA 3a3emyIeHNne CHWXaeT Ppuck
yAapa 9/1eKTPOTOKOM, TaK Kak nponsonaet
OTTOK TOKa Mo 3a3emMngioemy nposony. B
MVKPOBOIHOBOW MEYY UCMOJb3YIOTCH ce-
TeBOW Kabenb C 3a3eMAA0LLYM NPOBOAOM
1 ceTeBas BUJKa C KOHTAKTOM 3a3eMieHus.
Bunka nopgknioHaeTcs K ceTeBor po3eTke,
KOTOpas Takxe [0JIXHA MMETb KOHTaKT 3a-
3emM/ieHus.
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MNPEAYNPEXAOEHUE: wncnonb3oBaHue
BWIKW C KOHTAKTOM 3a3eMJIeHUsI, BKJIIO-
YeHHOW B po3eTKy 6e3 3a3eM/eHs1, MOXET
NPMBECTN K PUCKY yaapa 3/1eKTPOTOKOM.
MpokoHCYNbTUPYMTECH C KBanMUUMpo-
BaHHbIM 3JIEKTPUKOM, ECNIN BaM He BMOJHe
SICHbI MHCTPYKLUMM NO 3a3€MJIEHUIO UIN CY-
LLEeCTBYIOT COMHEHUS], YTO MMKPOBOJIHOBas
neyb HaAEeXHo 3asemreHa.

B uensx npepoTepalleHns 3anyTbiBaHUS
ceTeBOro kabens MUKPOBOJIHOBasi Medb
CcHab>eHa KOPOTKMM ceTeBbIM kabenem.
Mpn HEOBXOAMMOCTU MUCMONb30BaAHUS YA -
JIMHUTENS UCMNONb3YITe TONbKO 3-NPOBOA-
HOI YANIMHUTESb C KOHTAKTOM 3a3eMeHuns
Ha ceTeBOW BUJIKE 1 PO3ETKE.

- MapkupoBka ceYeHusi MpoBOOOB Ce-
TeBoro kabensi MUKPOBOJIHOBOW Meyn
M MapKMpoBka Ha kabene yanuHUTEnNs
[OMKHBI COBNaaathb.

B yonunHutene o6s3atenibHO AO0JIKEeH
ObITb NPOBOA, 3a3€MJIEHUS.

CeTeBoli kabesnb YAJIMHUTENS HE OOKEH
cBuUcatb C Kpaée cTona, rge 3a Hero Mo-
ryT NOTAHYTb OETU, N MPOJIOXUTb E€ro He-
06x041MMO0 TakuM 06pa3oM, YTOObl HUKTO
He MOr Ha Hero HacTynuTb.

YCTAHOBKA

+ MNepen BKOYEHMEM YOOCTOBEPLTECH,
YTO HarnpsbKeHne 9NIeKTPUYeCcKolr ceTtun
COOTBETCTBYET HarMpsiKeHuto, yka3daHHO-
MY Ha KOpryce YCTPOICTBa.

Y6eputecb, 4TO K3 paboyeirt kamepsbl
neyvykn yaaneHbl BCe aJ1eMEHTbl ynakoB-
KW.

He ypansinte cBeTno-cepylo CAoasHy0
nnacTuHy BHYTpM paboyeli kamepbl B
mecTe Bbixoga CBY-BonH (4), Tak Kak
OHa CNYXWUT A5 3alWuUTbl MarHeTpPoHa.
BHUMAHME! Y6eantecb B OTCYTCTBUN
NoBpeXaeHnn n3genus, Takmx kak: nor-
HyTa WM C/ioOMaHa ABepua, ClioMaHbl
unn ocnabfieHbl LWapHUPbLl KpenineHus
WNW 3allenikn, BMSATUHbI BHYTPU MeYKn
unu Ha aeepue. MNpn nob6om noBpexae-
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HWM 3anpeLLaeTcs UCMNoJsib30BaHNE MUK-

POBOJIHOBOW Nevn.

YcTaHOBMTE MUKPOBOJIHOBYIO MeYb Ha

TBEPAYIO MJIOCKYI0 MOBEPXHOCTb, CMo-

COOHYlO0 BblaepXaTb ee BeC W Makcu-

MarsbHbIA BEC NPOAYKTOB, KOTOpble Oy-

OyT B Heill rotoBuTbCs. Bbibepute ans

YCTaAHOBKM Meyn HepgoCTyrnHoe Ans mMa-

JNIeHbKNX OeTei MecTo.

He yctanaBnuBaiiTe neyb B MecTax C

MOBLILUEHHOWN BJIAXHOCTbIO U BbICOKOM

Temneparypoi, a Takxke BOIN3N Nerko-

BOCMJIaMEHSIIOLLIMXCS NpeaMeToB.

[Ona npaBunbHOro GYHKUMOHMPOBAHUS

neynHeobxoanMaxopoLuas BEeHTUNSLNS.

Ob6ecneybTe cBOOOOHOE NPOCTPAHCTBO:

30 cm Hap neykon, 7-8 cm - no3aan Hee

1 ¢ 06eunx CToOpoH nedn. He 3akpbiBalite

1 He Bnokunpyite niobble 0TBEPCTMS Ha

Kopnyce usgenus. He cHUmaimTe HOXKMN

Ha OHULLE neyn.

- 3anpelaeTcs N0b30BaTbCS NeYbIO Npun
OTCYTCTBUN CTEKJITHHOIO NOAA0HA N PO-
JINKOBOTO KOoJbLiA.

- Y6epuTtechb, 4TO ceTeBon kabesib He nMme-
€T NoBpeXAeHWI, He NPOXOAUT Nog ney-
KOM N He KacaeTCcsl ropsivmMx Uan OCTPbIX
MOBEPXHOCTEMN.

CBOPKA MUKPOBOJIHOBOM NEYU
Ypanute ynakoBOYHLIN MaTtepuan W ak-
ceccyapbl 13 paboyeit kamepbl neyu.
OcMoTpUTE MUKPOBOJSIHOBYID MNeyb Ha
npeaoMeT Hanuums aedopmaumii. Ocoboe
BHUMaHMe yaennte UCnpaBHOCTM ABepLb
neyn. Mpu obHapY>XeHU HencnpaBHOCTEN
He ycTaHaBnMBaWTe U He BKo4YaliTe MUK-
POBOJIHOBYIO MeYb.

3awuTHOoe NokpbiTUE

Kopnyc: ecnu nmeetcsa sawmtHasa naéH-
Ka, yaanuTe ee Cc NOBEPXHOCTU Kopryca.
He ypansiite ceBeTno-cepyio cniogsiHyio
nnacTuHy BHYTpu paboueit kKamepbl B
mecTte Bbixoga CBY-BonH (4), Tak Kak
OHa CNyYXUT AN 3aWnUTbl MarHeTpoHa.
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YcTaHOBKa CTEKJISHHOIO NoaAoHa
1.YcTaHoBUTE ONOpY BpaLlaloLLerocs noa-
noHa (6) B oTBepcTMe, pacnosioXXeHHoe
B OHULLLE paboyei kKamepbl.
2.YcTaHoBWTE BpaLLaloLLLEECs PONUKOBOE
KonbLO (7) Ha AHULLLE paboyeit kKamepbl.
3.AKKypaTHO YCTaHOBWUTE  CTEKASIHHbIN
nogaoH (3) Ha ponmkoBoe KosbLo (7),
COBMECTUB BbICTYMbl HA HEM C Nasamu
onopesbl (6).
Hukorpa He ycTaHaBnMBaMTE CTEK/SH-
HbI NOAAO0H HMXXHEN YaCTbio BBEPX.
He npenatcTByiiTe BpaLLEHNIO CTEKIISH-
HOro NoAA0Ha BO BpeMsi paboThbl neyn.
Bo Bpemsi MpuroToBneHWUs MPOAYKTOB
BCErga MCnonb3ynTe CTEKNSHHBIA noa-
[LOH 1 POJIKOBOE KOJIbLO.
Mocyny Anst NpUroToBAEHUSI NMPOLAYKTOB
HeobX0AMMO yCTaHaBIMBATb TOJIbKO Ha
CTEKNSAHHbIV NOSA0H.
CTekNsiHHbIM NOAA0H MOXET BpaLLaTbcs
Nno/nNpoTUB HYaCOBOW CTPENKU - 3TO HOP-
MasbHO.
Mpy BO3HWKHOBEHUWN TPELUUH WU CKO-
JIOB Ha CTEKNISHHOM MOAAOHE Hemep-
JIEHHO MPEKPaTUTE NONb30BaATLCH NEYbIO
N 3aMEHNTE MOAOOH.

SKCMNYATALUUA

- MNepep, BKIOYEHNEM YGEOMUTECH, YTO Ha-
npsikeHne 3NeKTPU4Yeckom CeTn CooT-
BETCTBYET HaMNpsiXXeHuIo, ykasaHHOMY Ha
Kopryce yCTpoincTea.

+ NMomecTuTe NPoayKTbl B paGoyyto kame-
py Neyun 1 3aKpoinTe asepLy.

3BYKOBOW curHan

Mpun KaXA0M HaxaTun KHOMOK Ha naHenm
yrnpaefeHns Bbl ByaeTe CNbIlLaTh 3BYKOBOW
curHan.

Mo okoHYaHWMK 3aJaHHON NPOrpaMmbl NPo-
3ByYarT YeTblpe 3BYKOBLIX CUrHanNa, a Yepes
KaXable nocneayowme ABe MUHYTbI NeYb
HaNOMHUT BaM TpeMs 3BYKOBbIMW CUrHa-
NlaMu 0 HEOBXOAMMOCTU OTKPbITb ABEPLLY U
BbIHYTb MPUIOTOBMIEHHbBIE MPOAYKTHI.
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YcTaHOBKa TEKyLL,ero BpeMeHun
Bknounte ceTeBylo BUIIKY B PO3ETKY, NPO-
3BYYMT 3BYKOBOW CUrHas, Ha gucrnsee no-
aBatcs undpbl «1:01». Haxmute KHOMNKy
«yacsbl/clock» oamH vnn gea pasa, 4To-
Obl BbiOpaTb popmar BpemeHn 12 nnu 24
Yyaca.

lpumep: ycTaHOBUTbL Tekylliee Bpems 8
yacoB 30 MUHYT.

Haxmunte kHonKy «4acbl/clock» oanH pas.
[MoBepHuTE py4Ky «Bpemsi/meHio time/
menu» No YaCOBOW CTPEJIKE U YCTAHOBUTE
BpEeMs «4acoB» - 8.

Haxmunte kHonky «4acbl/clock» aong nog-
TBEPXAEHMS.

[MoBepHuTE pyd4Ky «Bpemsi/meHio time/
menu» No 4YaCOBOW CTPEJIKE U YCTAHOBUTE
BpemMs «<MUHyT» - 30, Ha ancnnee otobpa-
3utcs Bpems 8:30.

Haxmunte kHonky «4acbl/clock» ong nog-
TBEPXAEHMS.

Ha pucnnee otobpasntcs ycTaHOBIEHHOE
BpeMSl, 3aroputcs nukTtorpamma (26), a
pasgenutenbHole Todku (20) Oyayt mMu-
ravb.

MNprmMmeyaHve: ecnn yCcTaHOBKA BPEMEHMU
NMONHOCTbIO He 3aBeplueHa, To 4vepeld 30
CeKyHJ, NPO3BY4YUT 3BYKOBOW CUIHAM 1 Mo-
KasaHus aucnnesi coOpocsaTcs B NepBoHa-
YanbHOE MOMoXEHNE.

Bo Bpems NpurotoBneHns NpoaykToB As
NPOCMOTPA TEKYLLLErO0 BPEMEHU HaXMUTE
KHOMKY «4acbl/clock», Tekyuiee Bpems
Oynet oTobpaxarbCs B TeHEHWE NATU ce-
KYHA.

MpurotoBneHue B MUKPOBOJIHOBOM
neyu

Onsa BkOYEHMS NeYn B MUKPOBOSTHOBOM
peXrMe MPUroTOBNIEHUS HAXKMUTE KHOTKY
«MOLLHOCTb/poOwer» HEeCKOoJSIbkO pa3 ass
YCTaHOBKN TPEOYEMOro YpOBHSI MOLLHOC-
TW, a 3ateM MOBOPOTOM pYy4ku «Bpems/
MeHio time/menu» no 4acoson cTpenke
YCTaHOBUTE HEOOXOAMMOE BPEMS MPUro-
TOBNEHMS.
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MakcrnmanbHO€e BpeMs NpurotTosaeHuns 60
MUHYT.
BbibepuTe ypoBEHb MOLLHOCTMU:

Ha>kaTus KHOMKW «MOLLL- YpoBeHb
L HocTh/power» | MOLIHOCTW |
1 pa3 100%
2 pa3a 80%
3 pasa 60%
4 pasa 40%
5 pa3 20%
6 pas (yctaHoBka Talimepa) 0

[MpumedaHune: Npu yCTaHOBKE YPOBHEN
mowHoctn 100% wunn 80% 3aropaetcs
nukTorpamma (32), Nnpu yCcTaHOBKE YpPOB-
Hel mowHocTn 60%, 40% mnnn 20% 3aro-
paetcsa nuktorpamma (30).

Hanpumep, Bam HEO6X0AMMO NPUTOTOBUTb
npoaykTbl B TedeHne 10 MUHYT, Npy ypoBHE
MOLLHOCTM MUKPOBOJIH paBHOM 60%.
HaxmuTe KHOMKY «MOLLHOCTb/power» 3
pasa, Ha aucnnee otobpas3uTcs BbIOpaH-
HbII YPOBEHb MOLLHOCTU 60%, Npu 3TOM
3aropsaTcsa nuktorpammel (34) n (30).
MoBepHUTE pydKy «Bpemsi/MmeHio time/
menu» Mo 4YaCOBOW CTPEJSIKE U YCTAHOBUTE
Bpems «10:00», npyn 9TOM MUKTOrPaMMmbl
(34) 1 (30) 6ynyT BEICBEUYMBATLCS HA AUCTI-
nee, a nuktorpamma (23) 6yneT muratb.
HaxmunTe kHonky «ctapT/start» ona Hava-
a NpUroToBAEHUs!, MPY 3TOM NUKTOrpam-
Mbl (34) u (30) OyoyT BbICBEYMBATLCS, a
nukTorpamMmma (23) noracHer.

Bo Bpemsa paboTbl neun Ha aucnnee oTob-
paxaeTcsa OCTaBLUeecs BPeMs NMPUroToB-
NIeHNs, a TakXe BbICBEYMBAIOTCH MUKTOr-
pammbl (34) n (30).

Mpunb

Mcnonb3yeTca Ansa npuroToBAEHUS MOAXA-
PEHHbIX XPYCTALLMX KYCOYKOB MSICa, PbIbbI,
Kypuupl, kaptodend. MNMpn atom pexmnme
Tenao OT KBapLEeBOro HarpeBaTeslbHOro
3anemMeHTa pacrnpocTpaHaeTcs no Bcen pa-
6ouer kamepe nedn. MakcumanbHoe Bpe-
M$ NPUroToBneHns 60 MUHYT.
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Hanpumep, Bam HeOOXOAMMO BKIOHYUTH
rpwb Ha 12 MUHYT.

Haxmute kHonky «rpunb/grill», npu atom
Ha gucnnaee 3aroputcs nuktTorpamma (25).
[MoBepHUTE pPydKy «BpemMmsi/meHio time/
menu» No 4aCOBOW CTPEJIKE U YCTAHOBUTE
Bpems «12:00», npn 9TOM Ha gucnnee 3a-
roputcs nuktTorpamma (25), a nukTorpam-
ma (23) 6yoet muratb.

HaxmunTe kHonky «cTapT/start» ong Hava-
Na NpUroToBNEHUS, NMPU 3TOM NUKTOrpam-
Ma (25) 6yaeT BbiICBEeYMBATLCS Ha Aucnee,
a nukTorpamma (23) noracHer.

B pexume paboTbl rpuns Ha gucnnee
oToOpaxaeTcs OCTaBLUEECH BPEMS NPUro-
TOBJIEHMS N BbICBEYMBAETCS NUKTOrpamMma
(25).

KomGuHunpoBaHHoe
nNnpPoAyKTOB
KoMBUHMPOBaAHHOE MPUIroTOBIEHME MPO-
DYKTOB COYETAET PEXMM MUKPOBOJIHOBOIO
NPUroTOBNEHUS U pPexumMm paboTel rpuns
DS AOCTUKEHWUS HAUNy4LIero pesynbrarta.
«combi 1» - 30% BpemMeHn MNUKPOBOSHO-
Boe npurotosneHne + 70% rpunb (Npuro-
ToBNEHue pbibbl, kKapTodens).

«combi 2» - 55% BpemMeHn MNKPOBOSHO-
BOE npurotosneHne + 45% rpunb (Npuro-
TOBJIEHME OMNETA, NEYEHOro kaprtodens,
nTuybl).

MakcmnmanbHoe BpeMs NpurotTosaeHuns 60
MUHYT.

Hanpumep, Bam HeOOXOAMMO BKIIOHYUTH
pPEXMM KOMOWHMPOBAHHOIO MPUroToBne-
Hus «combi 1» Ha BpemMs 25 MUHYT.
HaxmuTe kHomnky «kkom0. 1/combi 1», npu
3TOM 3aropuTtcs nuktorpamma (33).
[MoBepHuTE pPy4Ky «BpemMms/meHio time/
menu» No 4YaCOBOW CTPEJIKE W YCTAHOBUTE

npurotToBsieHue

PYCCKUM

Bpemsa «25:00», npun 3TOM NMKTOrpamma
(33) 6yneT BbICBEYMBATLCS, @ MMKTOrpam-
ma (23) muratb.

HaxmunTe kHonKy «cTapT/start» ona Hava-
Nla MPUroTOBJIEHUS, NPU 3TOM MUKTOrpam-
mMa (33) 6yneT BbicBEUYMBATLCH, @ MUKTOr-
pamma (23) noracHet. B pexume komMobu-
HUPOBAHHOIO NPUroOTOBNEHUS HA AMCNIIEE
oToOpaxaeTcsl OCTaBLUEECS BPEMS NPUIO-
TOBNEHUS N nukTorpamma (33).
Hanpumep, Bam HeoOGXOOMMO BKIIOHYUTH
pPEXMM KOMOWHMPOBAHHOIO MPUroToBMe-
Hns «combi 2» Ha Bpems 12 MUHYT.
HaxmuTe KHomnkKy «kkom0. 2/combi 2», npu
3TOM 3aropuTtcsa nuktorpamma (31).
lMoBepHUTE pPydKy «Bpems/meHio time/
menu» Mo 4acOBOW CTPESKe N yCTaHOBU-
Te Bpems «12:00», npn 3TOM NMKTOrpaMmma
(31) 6yneT BbicBEUMBATLCS, @ NMMKTOrpam-
ma (23) muratb.

Haxmunte kHonKy «cTapT/start» ona Hava-
Nla MPUroTOBJIEHUS, NPU 3TOM MUKTOrPam-
ma (31) 6yneT BbicBeYMBaATLCS, @ MUKTOr-
pamma (23) noracHer.

B pexvnme KOMOUHNMPOBAHHOIO MPUIrOTOB-
JIEHUS1 Ha aucrnyee oTobpaxaeTcs OCTaB-
Leecss BpemMs NMPUroTOBNEHUS W MUKTOr-
pamma (31).

ABTOMaTM4YecKOe NPUroToBJsieHne npo-
LYKTOB

B pexvMe aBTOMaTM4eCcKOro npuroTos-
NIeHMs1 MPOOYKTOB HET HeobXoaMMOCTu
yCTaHaB/AMBaTb MOLUHOCTb U Bpems npu-
rOTOBJ/IEHWNS, HYXHO TOJSIbKO BblGpaTh BUA,
NpoAayKTa 1 ykasaTb ero Bec.

Bo3MoxHO, B cepeduHe npouecca npu-
rOTOB/IEHNS HYXHO OyOeT nepeBepHyTb
NPOAYKT, 4TOOblI OH MPUrOTOBUICS PaBHO-
MepHO.

MeHI0 aBTOMaTU4eCKOro NpuroToBsIEHUS npoaykToB

Homep
NporpaMmel MpoAaykTbl KonuuectBo/Bec (r)
Monoko/Kodpe
! (yawka, 200 mn) 1 2 3
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2 Puc 150 | 300 450 | 600

3 MakapoHblI 100 | 200 300

a KapT:;i:.g ﬂ()230r 1 2 3

5 ABTOnoporpees 200 | 300 400 | 500 | 600 | 700 |800
6 Pbi6Ga 200 | 300 400 | 500 | 600

7 MrTyua 800 | 1000 | 1200 | 1400

8 Msco 200 | 300 400 | 500 | 600

9 LUawnbIk 100 | 200 300 | 400 | 500

Hanpumep, Bam He06X04MMO NPUrOTOBUTL

400 r pbIObI.

1. OTkporiTe nOBepuy neyn, MNoMecTuTe
npoaykTbl B pabouyio kKamepy, 3aKkpoiiTe
asepuy.

. NoBepHuTe py4Ky «BpemMsi/meHio time/
menu» Mo 4YaCcoBOli CTPesike 1 Bbibepu-
T€ COOTBETCTBYIOWMIA aBTOMATUYECKUN
pexuMm, nNpu 3TOM 3aropuTCs MUKTOr-
pamma (21) n Homep NPOrpamMmbl.

. HaxaTtnem KHOMkun «npuroTtoBneHune no
Becy/weight cooking» yctaHOBuUTE BEC
npoaykTa, Npu 3ToM nukTorpamma (21)
Oy[eT BbICBEUMBATLCH, @ NMUKTOrpamMmma
(23) muratb.

. Haxmute kHonky «crtapt/start» ans

Hayana NPUroToBMEHUS, MPU 3TOM MUK-
Torpamma (21) 6yaeT BbicBeUMBaTbLCS, a
nukTorpamMmma (23) noracHerT.
B pexume aBTOMarn4eckoro mnpuro-
TOBJIEHMSI Ha aucniee oTobpaxaeTtca
OCTaBLUEECS BPEMS MPUrOTOBAEHUS U
nukTorpamma (21).

BHumaHune! Pesynstar npurotossieHUs
NPOAYKTOB B peXumMe aBTOMaruyeckoro
NPUroToBfIEHNA 3aBUCUT OT pasmepa u
dopMbl NpoAyKTa, a Takxke OT MecTa ero
pacrnosioXXeHns Ha CTEKJISHHOM MnoaOoHe.
B niobom cnyyae, ecnu Bbl cuMTaeTe pe-
3ynbTar NPUroTOBJSIEHNA HeyOoBeTBOPU-
TeJSIbHbIM, YBENINYbTE UIN YMEHbLUUTE BEC
npoaykra.
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ABTOMaTH4YeCcKOe pasMmopaxunBaHue
NnPOAyKTOB

Meyb nopaepxmBaeT QYHKUMIO aBTOMa-
TUYECKOr0 Pa3MOpPaXMBAHUA MNPOAYKTOB.
Bpems pasmopaxmBaHua 1 MOLLHOCTb YC-
TaHaBMBAIOTCS aBTOMATU4YECKN, HEeobXo-
OMMO YCTaHOBUTb TOJIbKO BEC NPOAYKTA.
Mpumep: Heobxoanmo pa3mopo3uTb 600
r KPEBETOK.

MNMomecTute kpeBeTkn B paboyyio kamepy
neuu.

[MoBepHUTE py4ky «Bpemsi/meHio time/
menu» NPOTMB YaCOBOW CTPENKU 1 YyCTaHO-
BuTe Bec «600 g», Npn 9TOM NMKTOrpamMmbl
(21) n (35) 6yoyT BbICBEYMBATLCS, A MUK-
Torpamma (23) muratb.

Haxmunte kHoOnky «crtapt/start» ona Ha-
yana pasmMopaxmnBaHus, NPu STOM MUKTOr -
pamMmbl (21) 1 (35) 6yayT BbiIcBEYMBATHLCS HA
auncnnee, a nuktorpamma (23) noracHer.

B pexnme pasmopaxvBaHus NPOAYKTOB HA
nucnnee otobpaxaeTcs ocTaBLUEECS Bpe-
MSl pa3aMopaxuBaHma u nuktorpamma (35).

CoBeTbl N0 pa3MopaXnBaHUIO NPOAYK-
TOB

- [Nepepn pazmopaxmBaHMeM CHUMUTE 1N
BCKPOWTE YNakoBKY.

Ecnn Bbl He 3HaeTe TO4HO BeC NMpPoayk-
TOB, TO MPWU YCTaHOBKE Beca Jy4lle Bbl-
6paTb MeHbLLUMI BEC NPOAYKTA.
MpoaykTbl ByayT NpoAonxarTe pa3Mmopa-
XMBATLCS U MOC/e UCTEYEHUSA 3a4aHHO-
ro BPEMEHW B MpoLecce OoTCTansBaHus B
neyw.
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- Kak MOXHO paHblue AocTaBaiiTe U3 neyn
yXe PasMOpPOXEHHbIE KYCKMU.
MepeBopaynBalite 6oMbLUME KYCKM, Ha-
nprvMep KypviHble 0KOpoYka, No ncreve-
HMM NOMOBUHbI BPEMEHN pasMopaxuBa-
HUSA UM BO BPEMS Nay3.

B Havane pasmopaxmBaHms KypuLbl pac-
NosoXuTe ee rpyakol BHU3, U Nepesep-
HUTE MO UCTEYEHUM NOJSIOBUHBLI BPEMEHU
pasMopaxvBaHusl UM BO Bpems naysabl.
HexXHble y4acTku, TakMe Kak KOHYMKM
KpPbUbILLEK, MOXHO HaKPbITb MaiieHbKM-
MU Kyco4kamm posibru.

Kak MOXHO paHblue JocTaBainTe us nevm
yXe PasMOpPOXEHHbIE KYCKMU.

Bpemsa oTcTamBaHusi nocne pasmMopa-
XMBaHNA O4YeHb BaKHO, 0COGEHHO Mpu
pasMopaxuBaHuM G0bWLNX U MAOTHBIX
KYCKOB MPOAOYKTOB, KOTOpbIe Heslb3s ne-
peBepHyTb. OTCcTanBaHue B neuu Gyaert
CMnocoBCTBOBATL MOSIHOMY PasMOpPaku-
BaHMIO NPOAYKTOB.

JKcnpecc-npuroTosneHne

OTa GyHKLUMS NO3BONSET ObICTPO BKMIOYUTD
neyb ONis pasorpesa wuiav NpUroToBaEHNUS
NPOAYKTOB Ha MOJIHOM MOLLHOCTH.
Haxmunte kHoOnky «ctapt/start» ons Bbl-
60pa BpeMeHn paboTbl Neyu, 1 neyb BKIO-
YUTCS HA NOJTHYIO MOLLHOCTb.

lMpumep: yCTaHOBUTbL MPUrOTOBNEHNE B
TEYEHNe ABYX MUHYT.

Haxmunte kHOMky «ctapt/start» 4 pasa,
npu 3ToM nukTorpammel (32) n (34) éyoyr
BbICBEYMBATLCS Ha AUCMIee, a NMKTorpam-
ma (23) 6ynoeT Muratb; rnocne BKIOYEHUS
neyu nukTorpamma (23) noracHer.

Bo Bpems paboTbl neun Ha amcniee oTob-
paxaeTcs OCTaBLUEeCs BpeMsi NMpUroToB-
neHnsa n nuktTorpammel (32) n (34).

MpumeyaHne
- MakcumarnbHoe Bpemsi NPUroToBEeHUS B

pexnme «ObICTPbIN CTapT» 12 MUHYT.
- LWWar yctaHoBku BpemeHnm - 30 cexk.
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PYCCKUM

Pexum Taiimepa

WcnonbayeTcsa ans nogayn 3ByKOBOIO CUr-

Hana no NpoLecTBUN 33[aHHOrO0 BpeMe-

HW.

Mpumep: ycTaHOBUTL BPeEMS pabOoThbl Tali-

Mepa 2 MUHYTHI.

1. KHOMKOW «MOLLHOCTb/pOwer» ycTa-
HOBUTE MOLLHOCTb «0%», NpU 3TOM Ha
Jucnnee 3aroputcs nukTorpamma (22).
lMoBepHUTE pyyKy «BpemMsi/meHto time/
menu» Mo 4YaCOBOW CTPEJIKE N YCTaHO-
BuTe Bpems «2:00», npn 3TOM MUKTOr-
pamma (22) 6yneT BbiCBeYMBATLCS, a
nukTorpamma (23) muratsb.

. Haxmute kHonky «cTapT/start» ong Ha-
Yyana oTcyeTa BPEMEHW, NPU 3TOM MUK-
Torpamma (22) OyneTt BbiICBEYMBATLCS
Ha gucnnee, a nuktorpamma (23) no-
racHer.

. Mo ncreveHnn ycTaHOBNEHHOIO BpeEME-
HW Bbl YCTbILLUNTE YeThIPe 3BYKOBbIX CUI-
Hana.

B pexume paboTbl TarimMepa Ha gucnnee

oTobpaxaeTcsl OCTaBLLEECS BPEMS U NMUK-

Torpamma (22).

BnoknpoeBka

YTo6bl NpenoTBpaTUTL  MCMONb30BaHME
neyn OeTbMW, Bbl MOXETE YCTaHOBUTbL pe-
XM BIOKNPOBKM.

- HaxmuTe n yaepxueanTe KHOMNKY «cTon/
stop» B Te4eHne Tpex CekyHn, Npo3By-
YUT 3BYKOBOW CUIHaN 1 3aroputcs nuk-
Torpamma (27).

Ona cHAaTus OGNOKMPOBKM HaXmUTe U
yoepxmBalite KHOMKy «cTon/stop» B Te-
YeHne TPEX CEKYHL, NPO3BYHUT 3BYKOBOWA
curHan u nukTorpaMmma (27) noracHert.

CneuuanbHble GyHKUUMN

ABTOHanomMmHaHue

- Mocne Toro kak nporpaMmMa MpPUroToB-
JIEHVS1 UM Pa3MOPaxXMBaHMS 3aKOHYe-
Ha, NPO3By4aT YeTbipe 3BYKOBbLIX CUIHa-
nla, TP 3BYKOBbIX CMUrHana GyayT 3By4aTb
yepes Kaxable ABe MUHYTbI [0 TeX Mnop,
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PYCCKUMN

noka agepLa neym He 6yneT oTKpbITa nnm
He OyneT Haxara KHomnka «cTorn/stop».

- Ecnu yctaHoBKka BpEMEHU MU PEXUMOB
paboTbl MOSIHOCTLIO HE 3aBeplueHa, To
yepe3 30 ceKkyHA NPO3BYYUT 3BYKOBOM
curHan, u NnokasaHusl AMCcnes BepHyTCS
B UCXOHOE COCTOSIHUE.

OcTtaHoOBKa ne4u BO BpeMs npouecca
NPUroToBIeHUA NPOAYKTOB

- Ona npuocTtaHOBKM npolecca npuro-
TOBJIEHNA A0CTATOYHO MPOCTO OTKPbIThb
ABepLy Nneyvn Unm Haxartb KHOMKY «cTon/
stop». YT0ObI NPOAOIXUTL MpPOLECC
NPUroTOBNEHUA NPOAYKTOB, 3aKpoMu-
Te ABepLy N HaXMUTe KHOMKY «cTtapT/
start».

- Ona oTmeHbl nporpamMmbl NPUroTOBAe-
HWS NPOAYKTOB HaXMUTE KHOMKY «cTon/
stop» eule pas.

Yucrtka n yxon

+ Mepen 4nCTKOM BbIKNIOYMTE NeYb U OTCO-
€e[IMHUTE CEeTEBOI kabenb OT PO3ETKN.
He ponyckaiTe nonagaHus Bnaru Ha na-
Hesb ynpaBneHuns.

OuynwianTte ee MArkow, crierka BRaXKHom
candeTKom.

Copepxute pabouyio kamepy neuv B
ynctote. Ecnn Ha cTeHkax neym octa-
JINCb KYCOYKM MPOAYKTOB WA MOATEKU
XWAKOCTU, yOoanute KX BRaXHOW can-
deTKon.

Mpwn cnnbHO 3arpsisHeHHoN paboyeit ka-

MEpPE MOXHO UCMONb30BaTb MSAMKOe MO-
IOLLLEE CPELCTBO.

He nonb3yiitecb abpa3vBHLIMU MOIOLLM-
MU CpefacTBamMu, MPOBOJIOYHLIMU LLETKA-
MU NS YUCTKM MEYN CHAPYXW N BHYTPWU.
CnepnuTe 3a TeM, 4TOObI BOAA U MOtOLLLEE
CPEACTBO He Mnonanv B OTBEPCTUS, NPea-
Ha3Ha4YeHHbIE /15 0TBOAA BO34yXa M napa,
KOTOPbIE HAXOAATCS HA KPbILLKE NeYyu.
3anpeLLaeTcs MCnonb3oBaTh MoOIOLME
CpencTBa Ha OCHOBE aMMMaka.
BHeLLHME MOBEPXHOCTN HYXHO YUCTUTb
BNIAXXHOM CandeTKOoM.

JBepua neun Bcerga fomkHa ObiTb YMC-
Ton. He ponyckanTte ckanamBaHus Kpo-
ek NUWM Mexay ABEPLEN U NNLEBOMN
NnaHenblo NeYm — 3To NPENSATCTBYET HOP-
MasnibHOMY 3aKpPbITUIO ABEPLbI.
PerynapHo ouuvwante oT NbiAn 1 rpssu
BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS HA KOPMyce
neyn, 4epea KOTOPbIE NOCTYNaeT BO34YX
DJ1si ee OXNaxaeHus.

PerynapHo cHMManTe M 4uCTUTE CTeK-
JISIHHbIN NOAA0H 1 €ro ONopy; NPoTUpan-
Te AHO paboyeit kKamepbl Neyun.
CTekNsHHbIM NOAA0H W NPUBOS, Er0 Bpa-
LLEeHMs MOWNTE B BOAE C HEWTpasibHbIM
MblJIbHBIM CPEACTBOM. [1N1S1 MbITbSt 9TUX
JeTtanei MOXHO BOCMNOb30BaTLCS NMOCY-
OOMOEYHON MaLLNHON.

He onyckanmTte HarpeTtbii CTEKASHHbIN
Noal0H B XOJIOOHYIO BOAY, Tak Kak 13-3a
peskoro nepenaga TemMneparyp OH Mo-
XeT NIONHYThb.

HEUCNMPABHOCTU N METOAbl UX YCTPAHEHUSA

HopmanbHas pa6oTta

Bo Bpems paboTbl MMKPOBOJIHOBOM Ne4Yn MOryT BO3HMKATb

MukpoBONHOBas Nevyb CO3aET MOMEXM Npu NPUEME Tene- 1 PaANOCUrHaNoB. AHANOTNYHbIE
nomMexu npuémy Tene- n pagno- NoMexu co3gatoTcs Npu padoTe HebOoNbLLINX 3IEKTPONPUOO-
CcuUrHanos POB, TaKMX Kak MUKCEP, NbINECOC 1 anekTpuyecknii deH. 3to

HopMalibHOE dBieHune

Ecnun YCTaHOBJIEH HU3KUI YypOBEHb MOLWHOCTN MUKPOBOJTHO-
Hwn3kasa apkoCTb NOACBETKU BOro n3ny4eHusd, To ypoBeHb ApPKOCTN NOACBETKN pa6oqe|7|
KamMepbl MOXEeT ObITb HU3KUM. ITO HOpMaJibHOEe ABNieHne.
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PYCCKUHA

CkonneHune napa Ha asepue, Bbl-
X0op, ropda4ero Bo3gyxa n3 BeHTu-
NALMOHHbBIX OTBEPCTUI

B npouecce npurotoBneHns nap MOXeT BbIXOAUTb U3 NPUro-
TaBnvMBaeMbIx NPOAYKTOB. BonbLuee Konn4ecTBO Napa BbIXO-
ANT Yepe3 BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTNA, HO HEKOTOPasa 4acCTb
ero MOXeT 0cefaTtb Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE ABEPLibI. 3T10
HOPMaNbHOE ABNIeHNe

YcTpaHeHue HencnpaBHoOCTEN

HeuncnpaBHoCTb

Bo3moxHasa npuynHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

Bunka ceteBoro kabens
HEeO0CTaTOYHO MIOTHO
BCTapaeHa B PO3EeTKY

BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKM.
Yepes 10 cekyHa cHOBa
BCTaBbTe BU

Meyb He BkNOYaeTcs

Mpobnema c ceTeBoii
po3eTKon

[lna npoBepku nonpobynte
BKJIIOYNTb B Ty XK€ PO3ETKY

Lpyroi anekTponpubop |

OTCyTCTBYET Harpes

HennoTHo 3akpbiTa ABepua

MnoTHO 3akponTe aABepuy

Bo Bpems paboTbl neyn
BpaLLaloLNIACSA CTEKNSHHbIN
NoAAOH N3AAET NOCTOPOHHME
LIYMb!

3arpsisHeHo PonnkoBoe
KOMbLLO UM HUXHSAS YacTb
pabouyeli kamepbl

CHUMUTE CTEKNSHHBIN
noAA0H W POSIMKOBOE KOJIbLIO.
MpomoiTe poNNKOBOE KOMbLO U
OHuue paboyein kaMmepl

ECJ/IN 3TO HE MOMOINO, OBPATUTECH
B ABTOPVU30OBAHHbI CEPBUCHbIV
LEHTP. BAMPELLAETCA NPON3BOANTb
PErYJIMPOBKY U1 PEMOHT ME4YA
CAMOCTOATEJIBHO.

KomnnekT noctaBku
MwukpoBonHoBada neyb — 1 wWT.
CTekNsAHHbIN Noaa0H — 1 LWT.
PonunkoBoe konbuo — 1 Wwr.
PeweTtka gna rpyng — 1 wT.
UHCTpyKumsa — 1 wiT.

TexHMuYeckne XxapakTepucTukm
HanpsixxeHne nutanus: 220 B ~50 Iy,

HomuHanbHas noTpebnsemMas MOLLHOCTb:

1400 Bt

MouuHocTb CBY: 900 BT
MotuHocTb rpuns: 1000 Bt
O6bem neun: 23 n
CTekNsAHHbIN NoaaoH: 270 Mm
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lMpousBoanTenb coxpaHseTr 3a cobo
npaBo U3MEHSITb AN3aliH U TEXHUYECKME
xapaktepucTukn rnpybopa 6e3 npeaBapu-
TEJIbHOrO YBEOMJ/IEHMIS.

Cpok cnyx6bl npubéopa He mMeHee 5-Tn
ner

JaHHoe w3nenve cooTBeTCTBYET
@ BcemM TpebyembiM eBPOneickumM

n poccurickum crangapTam 6e30-
MacHOCTY U TUIMEHBI.

ME 61

AH-OEP NMPOOAKTC 'mbX, ABCTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa,
ABCTpUA
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KbICKA TONKbIHAObI NELU

KAYII'ICI3 NANOANAHY EPEXECI

* MewTi eciri aweIK Kyinae nanganaqyra
ThiAbIM canblHaabl, BATKEHI Kbicka
TOMKbIHABI CYNE LblFapyablH, 3USHAbI
acepiHe aken cofaabl.

MewTiH, eciri KopraHbILL GroKTaynapbIHbIH
anekTp TisbekTepiHe e3repTynep
€Hri3beHis.

Kanganga Gip 3aTTapabl NeLWwTiH,
KOpnyCbl MEH OHbIH eCiriHiH apacblHa
opHanacTblpMaHbI3, ECIKTiH, iLUKi
GeTTepiHEeH XyFbiLl 3aTTapablH
KanablkTapblH Hemece KiprnepaeH
TasapTbIn OTbIPbIHbI3.

MewTi peTTey MeH OHbl XXeHAaeyai
pykcatbl 6ap cepBuC OpTanbIfbiHbIHbI
MamaHAapbl Xypri3dyi kepek.

HA3AP AYOAPbIHBbI3! Ecik Hemece
ecik TbiFbIHAAPbIHbLIH, OyNiHreH kesiHae
6inikTi MamaH akaynapgbl XoMawbIHLLIa
neLuneH xymblic icteyre 6onmangei;
HA3AP AYOAPbIHbI3! OTe ken

KbICKa TOMNKbIHAbI COYNEHIH, LbIFY KaymniH
bonablpMac yLUiH Ke3 KenreH KaknakThbl
Wwewin anymeH 6annaHbiCbITbl 6aprbIK
XeHOeY XyMbICTapblH TEK MamaHaap
FaHa Xyprisyi kepek;

HA3AP AYOAPbBIHbI3! blgbictapabiH,
XapblnyblH 6onabipMac yLiH xabblk
blAblCTapAa CyMbIKTbIKTapabl Hemece
backa fa eHimaepai Kbl3abipyra
bonmangpl;

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra
TUICTi XXeHe onapfa TYCiHIKTi newTi
Kayincia nanganaxy, xeHe onapabl AypbIC
nanganaHbaraH kesge nanga 6onyebl
MYMKIH KayinTep Typanbl HyckaynbiKTap
OepinreH ke3ge faHa newTi 6ananapabiH
YNKeHAepaiH kaaaranayblHCbI3
navganaHyblHa pykcat eTinegi;

MNELWTI MANOAJAHY BOUbIHLLA
EPEKLLUE EPEXENEP
OnekTpni acnanTtapgpbl NanganaHraH kesge

40
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Kayincisgik wapanapbIiH nanganaHy Kepek.
HA3AP AYOAPbBIHbI3! Kyiiin kanmac
YLUIH, 3MeKTp TOFbIHbIH, COFYbIH Gonasipmac
YLUiH, ©pTTiH, LWbIFYbl, KblCKa TONKbIHAI
cayne Lblfapy TaparnbiMblHbIH 8CEpiH
6onakblipmac yLuiH, )xaHe AeHcaynbikka 3UsiH
KenTipMecC YLUiH:

1. bymbiMabl nanganaHap angblHaa,
MYKUAT Baprblk HYCKaymnbIKTbl OKbIM
LWbIFbIHBI3.

Kocap angplHaa, anekTp XeniciHiH,
KepHeyi KypbInfbiHbIH, KOPMyCbIHAA
KepcCeTinreH KkepHeyre cokec KeneTiHiH
TEKCEpIH;3.

KblCcka TOMnKbIHAbI NEeLUTi OCbl
HyCKaynbIkTa MasMyHAanraHaamn oHbIH,
Tikenen makcaTblHOa NanaanaHbiHbI3.
KbiCcka TOMnKbIHAbI NeLw eHimaepai
a3ipney MeH ganbiH Taramaapabl
Kbl3[blpyFa apHarFaH.

MewTiH iWiHAe eHiM GonmaraH Ke3ge
OHbl KOCMNaHpI3.

MewTiH xeninik kabeni, »eninik
awachbl, 6yniHreH 6onca, 6yn OyiibiM
OYpbIC XYMbIC iCTeMel Typca, Ci3 OHbl
KynaTbin ancaHbl3 oHAa MyHaan newri
narnpganaHbaHbl3.

Kbicka TonKbIHAbLI NewTepae
blOblCTapabl NanaanaH6ac 6ypbliH OHbl
OypbIC TaHOayAbl aHbIKTan any KaxerT;
MewTiH iWwiHae TaFam eHiMAepiH
NracTuK HeMece Kafas CUSIKTbl Te3
TYTaHfbIW MaTepuangapaaH xacansaH
blOblCTapAa Kbl3ablpFaH kesae epTTiH
WbIFYbIH GonabipMac yLiH yHeMi neLuTi
Gakbinan oTbIpy KaxeT;

Melwke kaFra3 Hemece NnacTuk
nakeTTepiH canmMac OypbIH, onapabiH,
ay3blHAarbl cbiM Bypaynapapl anbin
TacTaHbI3.

blabic a3ipneHin xaTkaH eHimaepaeH
XbINyabl ana oTbIpbIn KaTTbl Kbi3bin
KeTyi MyMKiH, COHAbIKTaH KonFanTapabl
Hemece yCTafbllTapAbl NaaanaHfaH
YKOH.

11. Kbicka TonKbIHOAP apKbinbl

10.
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cycblHAapAb! Kbl3AblpFaH Ke3ae

COHbIHaH KavHan KeTyi MyMKiH,

COHABIKTaH aca MyKUSAT Hasap aygapsbin,

blOblCTapabl YCTaraH ke3ae aca aban

6onybl KaxerT.

Kyrin kanmac ywiH 6anaHblH, TaFambl

6ap KyMblpaHbIH XXdHe biObICTbIH,

iwingericiH apanacTblpy Hemece

LIankay Kepek XXeHe TamakTaHap

angblHaa TaFaMHbIH, TemnepaTypachiH

TEKCTpPY Kepek.

13. Kbicka TonKbIHAbI NewwTepae Kadbifbl

6ap >XyMbIpTKaHbI a3ipreyre xaHe cyfa

KanHaTbIN NicipifireH XXyMblpTKaHbl

Kbl3ablpyFa 6onmaiabl, enTkeHi onap

XapbInbIn KETYi MyMKiH.

KapTton, kafi Hemece anma cusKThbl

KanblH Kabbifbl 6ap eHiMaepai a3ipnereH

Kesae onapgabl NicKinexis.

TyTiH narga GonfaH kesge newwTi

CeHZipin, XanblH LWbIFbIN KETNEC YLUiH

€CiKTi )abblK Kyae ycTay KaxerT;

He lMewTiH >XymMbIC KamepacbiH

cakTay yLiH nanganaHbaHbI3,

OHBbIH iLWiHOE KaFa3abl Hemece

eHimaepai kangblpMmaHbi3. HA3AP

AYOAPbIHbI3! CyibikTbIKTapabl xxaHe

6acka eiHMaepai xabblk bigbicTapaa

Kbl3ablpyFa 6onmaiabl, Oyn sapekeT ochbl

blAbICTapAblH XapblnyblH 6ongbipmay

YLUIH KaxeT.

MewTiH iwiHAe eHiMaepai KyblpyFa

ThIibIM canbiHaabl.

18. KbicKa TOnKbIHAbI NELUTIH,
KOpnycblHAaFbl Xenaety
caHplnaynapgbbkannaHpi3.

19. Kbicka TomnKbIHAbI NewTi 6enmeneH

ThIC XXepriepae cakTamaHbl3 XKoHe

nanpanaHbaHpi3.

Kbicka TonKbIHAbI NELTi CyFa XaKblH,

ac yngeri pakoBuHara Tikenem xakblH

Xeprnepae, AbIM XepTene xannapbiHaa

Hemece b6acCenHHiH KacbliHaa

nanpanaHbaHpi3.

YKeni kabeniH Hemece xeni alacbiH

Cyfa canvaHpi3.

12.

14.

15.

16.

17.

20.

21.
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22.XKeni kabeniHiH, Hemece xeni
allacblHbIH bICTbIK 6eTTepre TUIOIH
6ongblpMaHbI3.

23.Keni kabeniHiH ycTenaiH weTiHeH
acbinbIn TypybiHa Xon 6epMeH;3.

24. Kbicka TONKbIHAbLI NELTIH eciri MeH
iLki 6eTTepiH TazapTkaH ke3ae rybkara
Hemece XXymcak marafa XarblfiFaH
CbIPMaNTbIH XYFbILL 3aTTapabl
nanaanaHbIHpbI3.

KbICKA TONKbIHObI NELWUTEPOE

OHIMOEPAI OANLIHOAY EPEXENEPI

* OHiMaepai a3ipnereH kesge oHbl Tikenewn
LWbIHbI NOAAOHHbIH YCTIHE KOMMaHbI3,
LWbIHbI NOAAOHHbIH, XePrifiKTi Kbl3biM KeTYi
OHAafbl XapbIKTbIH Nanga 6onysiHa aken
COFYbl MYMKIiH.

* AcCTbl 83ipriereH kesae Kbicka
TONKbIHABI NELLKe apHanfaH biabICThl
LWbIHbI NOAAOHFA OpHAaNacTbIpbIN
nanganaHbiHpI3.

» Tarampgpl Gipkenki asipney yLwiH
TaFaMHbIH aca ipi KeCceKkTepiH biObICTbIH,
LeTiHe canbIHpI3.

» O3sipney yakblTbiH kagaranaHpl3. EH
a3 a3iprey yakbITbIH OPHaTbIHbI3,

KaXkeT 6orbIn XaTca Tafbl Aa KOCbIHbI3.
Taramabl a3ipneyai, yakbITblH
acblpMaHbI3, 6yn onapablH XaHyblHa
oKen cofagbl.

¢ Taramapl LLbIHbI KaKNaKTblH, acTbiHAA
nicipiHia. Kaknak LWbIpblHHbIH HEMECe
MaWablH, WallbipayblH 6onabipmangbl
XeHe TarampaapablH Gipkenki a3ipneHyiHe
KeMeKTeceq,.

* Ogsipney npoLeciH Te3aeTy yLiH
6ananaHgap Hemece rambyprepnep
CUSIKTbI XXEHiN a3ipreHeTiH TaFramabl
6ip peT ayaapbiHbI3. Erep et kecekTepi
yrnkeH 6onca, oHaa a3ipney kesiHae TbiM
6onmaraHaa eki peT ayaapy Kepek.

« Tarampgapabl a3ipney kesiHae yCTiHeH
acTblHa KapaWn, opTacbliHaH LWETiHE KapaWn
apanacbITblpbIHbI3.
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biAbICTbI TAHOAY BOMBIHLLA H¥CKAY  blabIicThbl KbICKa TONKbIHAbI NeLke

* Kbicka TOMKbIHAbI NELIKe apHanfaH nanaanaH6ac 6ypbiH Tekcepy
blAbICTbIH MiHCI3 MaTepuarnbl Kbicka ¢ ChblHanbIM XaTkaH biAbICTbI NELUTIH,
TOMKbIHAAP YLWiH «Mengip» 6onybl XKYMbIC KaMmepacblHa OpHaTbIHbI3
Kepek, 6yn KbiCka TOMKbIH KyaTTapblHbIH (Mblcansbl, Teperke), OHbIH, YCTIHE CybIK
blAbICTbIH 60OMbIHaH eTin, TaFramabl cybl 6ap cTakaHabl KOMbIHbI3.
Kbl3OblpyFa MyMKiHAK 6epeni. * KbicKa TONKbIHAbI NELUTIH, eH, )KoFapfbl

» Kbicka TonkblHAap MeTanngaH etnenai, KyaTblH KOCbIHbI3 Aa, XYMbIC YakbITbiH 30
COHAbIKTAH MeTann blablCTapbiH CeKyHATaH apTblK OpHaTMNaHpI3.
Hemece MeTanMeH KanTanfaH biAbICTbl ¢ ChblHanbIn XaTkaH biabICTbl abarnan
nanganaHyfa 6onvangpi. yCTaHbI3, erep on XbifbIn, cTakaHaarbl

* [NewTiH iWiHe KarTa narMganaHbinFaH cy cyblk bonca, oHAa MyHAaw biabICTbI
KaFasgaH XxacanfaH 3attapabl canyfa KblCKa TOMNKbIHAbI MeLTe Taram a3ipney
bonmangbl, cebebi oHga metann YLUiH nanganaHyra 6onMangsbi.
TeHOInaepiHiH 6onybl MyMKiH, onap * CblHay yakbITblH 30 cekyHaTaH
KanTamaHbIH >xaHyblHa cebenwi 6onaapi. acblpMaHbI3.

* Kbicka TOnKbIHOBI NeLlKe TiK YW6ypbILLTh
blAbICTapfa KapafaHaa, AeHrenek xsHe
conak blabiCTapabl NanaanaHfFaH aypbic.

Kbicka TONKbIHAbI NewTe nanaanadHyfa xXapamabl matepyuangap XaHe biabic-asiK
donbraHbl TEK rPUIb XXYMbICHI KyWiHAE NanganaHyfa
6onaapbl. Ponbra MeH KbiCka TONKbIHAbLI NELUTIH, iLUKi
kabblpFacbiHbIH apanbifbl 2,5 cMaeH kem 6onmaybl Kepek.
donbraHbliH KilLKEHE KUbIHAbINAPbLIH €TTi HEMECe KyC ETiHiH,
XyKa TinimaepiH KaTTbl KyblpyAaH cakray YLUiH XayblIn KO
YLWiH nanganaHyra 6onagpil.

AnoMuHun donbracbl Kbicka TonkbiHAbI Kynae, erep onbra newrTiH
KabbIpFacblHa ©Te XaKblH OpHanackaH 6onca, oHga
YLWKbIH Wallbipaybl, €CiKTeri kepceTeTiH wap6aKTbiH
KYMin KeTyi OpbIH anbin XaHe NeLwTiH iCTeH WbIfbIn
Kanybl MyMKiH. Byn xarganpa Ci3 TeriH keningik
KbI3MEeT KOpCeTy MEeH XXOHAeY KYKbiFblHaH anbipbina-

CbI3
OHAIPYLUIHIH HYCKayIbIFbIH CaKTaHbI3.

KyblpyFa apHanfaH blabICTbIH Ty0i, aiHanaTblH LWbIHbI
Kybipyfa apHanfaH nogaoHFa kaparaHga, SMM kanbiH 6onybl kepek. Kybipyfa
blabIC apHarnfaH bi4bICTbl AypbIiC NanganaHbay biabicTa XaHe
LWbIHbI NOAAOHAA XapbIKTbIH Nanaa 6onybiHa aKen CoFybl
qag&n ELTcKa TONKbIHABI NELTe nanganadyra apHarnfaH
blabIC.

blabICTbl ©HAIPYLUIHIH HYCKaynbIfbiH cCakTaHpbl3. XKapbifbl

Tycki ac bigbiCbl

-|H—gK Kbl3blMFa Te3IMAJ LLbIHbIAAH XKacalfaH XeHe KbiCKka
TONKbIHABI NELTe NanaanaHyFa apHarnfFaH bigpictap.
MeTann XXueKTepiHiH, XXOKTbIFbIH TEKCEPIHi3. XKapblfbl HEMe-
ce ChIHbIfbl 6ap biAbICTapAbl NaganaHbaHbI3

42

WbIHbI bigbICTaP
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KASAK

Tek Kbl3bIMFa Te3IMA] LUbIHbIAAH XKacarfaH XXaHe KblCKka
TONMKbIHABI NeLTe NanganaHyFa apHarnfFaH bigbictap.
MeTann KneKTepiHiH XXOKTbIFbIH TEKCEPIHi3. XKapblfbl HEMe-

ce ChIHbIfbL 6ap biablcTapAbl NanganaHbaHbla
ApHaiibl KanTapabl nan- | OHAIPYLUIHIH HyCKaymnbIFbIH CaKTaHbI3.

AanaHy apKbinbl KbiCKa KanTtapgbl metan 6ypaynapbiMeH Hemece OyfblluTapbIMeH
TONKbIHALI NewTe Xannanpl3. Kantapga 6yabiH WhiFybl yiwiH 6ip Hemece Gip-

93lpney npoueci eT.
€K a3 yaKbITTa a3iprieyre/Kbi3ablpyfra apHanfaH blablCTbl

Kara3 Topenkenep MeH narganaHbiHbl3. Taramabl ocbiHAAN bigbicTa a3ipney/
WhbIHbI asKTap KbI3AbIpY KesiHae KbiCka TOMKbIHABI NELUTi kaaaranaycbI3

KanablpMaHbl3
O3IpreHEeTIH Taramaa bICTLIKTbI CakTan kany YLUiH XaHe

ManablH LWallblpayblHaH CakTaHy YLUiH OCbliHAan cynrimeH
Xaybin Kotora 6onagbl. Tek yHeMi KagaranaHaTbiH Ke3fe

XaHe a3 va&um&ﬂpﬂggd&mwmmmﬂum_
MaI/I)J,bIH, wallblpayblH OOnAabipMay MakcaTbiHAa He-

Mece peTiHae NaganaHbliHbl3. Tek yHeMi kagaranay
Ke3iHAe XaHe Tek a3 yakblTTa a3ipney/Kbi3abipy YLUiH

navganaHblHbI3
«KbICKa TONKbIHAObLI NeLW YLIH XXapaMAabl» AaereH TUICTI

TaHbackl 6ap NnacTUKTeH XacarnfaH oyrbimaap.
OHAIpYLUiHIH HYCKaymMbIFbIH CaKTaHbI3.

KelBip nnacTuk blgbiCTap OHbIH, iliHAEr TaFaMHbIH Kb3ybl
KesiHae Xymcapbln KeTyi MyMKiH.

lepmeTukanaHbIn xabbinnFaH NnacTUK NakeTTepiH
onapgpblH KopanTapblHAa KepceTinreHaen eTin Tecy kepek

LUbIHBbI bIAbLIC

Karas cynrinep

XKbinTbIp Karas

MnacTuk

H eT.
Tek TMiCTI TaHbanapbl 6ap NNaCTUKTEH xacanfaH
OynbiMaap. O3ipreHeTiH TaFraMHbIH biNFanbiH cakTay YLiH

MnacTuk Kanta
K P OHbI XaybIn KotoFa bonaapl.

MangpiH, waweipaybliH bongeipmay, CoHAan-aK binFanibl
Banaybi3 Kara3 cakTay YLWiH nanganaHbliHbI3.

Kbicka TonkbIHAbI NewTe NnanganaHyfa XxapaMcbi3 MaTepuangap XaHe blabiCc-askK
YKanblH WwaLlybl MyMKiH.
Kbicka TonKbIHABI NeLUTe naganaHyFa apHanbin xacanraH

blABICTbI NaiAanaHblHbI3
KanblH WwaLlybl MyMKIH.

Kbicka TonkbiHAbI NeLneH Gipre nanganaHyfa apHanbin
XacanfaH biAbICThl NanaanaHblHbI3

Kbicka TonkKbiHAApAbIH KyaTblH LWaFbINbICThipaabl. Metan
XKMEKTepi XanblH Wallyabl Tyablpybl MyMKiH.

YKanblH Wwawyabl TyAbIpybl, COHAan-aK Taramaapabl

a3ipney/Kpl3ablpy KesiHae kanTaMaHblH KaHybl MYMKIH, |
Kara3 nakeTtTtepi KbiCKa TOMKbIHAbLI NELWTiH ilWiHAe epT TYAbIPYbl MYMKIH.

AntoMuHunni actay
Tabakrapbl

MeTann TyTKacbl 6ap
KapTOH WbIHbI-asifbl
MeTann biabiC HeMece
MeTariIMeH XXUeKTenreH
| biAbIC
MeTan 6yfbiWwTapbl
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Cabuin Ca6b|@ epin, KbICka TOMNKbIHABI NELUTIH XYMbIC KaMepachiH
nactanghbl
Afall biabICTap Keyin, XKapblnblin )XaHe TyTaHbIM KeTyi
Araw .
MYMKiH
CUNATTAMACHI 14. “6acray - start” Tynmeci

1. MewTiH XXyMbIC iCTen TypFaH KesiHae
€CiriH alwkKaHaa KOpeKTi axblpaTy YLUiH
anaTTblK Kypcaynay Xyneci

. KapaiTblH Tepese

. WbIHbI nogaoH

. AXOK-TonKbIHOAPAbIH, WbIFATBIH Xepi

Backapy Takracbl

. WbIHbI nogAoH Tipeyili

. LUbIFbIpWbIKTHI A6Hrenek

. [pynbain, ybi3ablpaTbiH 3f1IeMeHTI

. Mpyvnbre apHanfaH wapbak (Tek rpunb
KyviHOe KkonaaHbinagpl)

BACKAPY TAKATCBbI(5)

10. “kyaT - power” Tynumeci

Kyat aeHreniH opHaTy yLUiH
nanganaxbinagbl. Kyattsl TaHgay keneci
TopTinneH xy3ere acbipbinagbl: 100%, 80%,
60%, 40%, 20%,0%.

Tamak a3ipney KesiHae GenrineHreH Kyat
OeHreniH Tekcepy YLWiH “KyaT - power”
TYWIMECiH 6acbiHpbl3, OpHaTbISFaH KyaT
OeHreni MUHYT iWinge gucnnene »axbin
Typaabl.

11. «canmarbl 60MbIHIWa a3ipney/weight
cooking» Tynmeci

©Himaepai e3airiHeH a3sipney pexumiHge
eHiMaepaiH canMarblH eHri3dy yLliH
nanganaHbinaabl

12. Qucnnen

[Oucnnenge arbIMObIK yakbIT, 83iprey yakblThbl,
KyaT OeHremi XoHe >XYMbIC pexumMaepiHiH
nUKTOrpaMmmarnapbl kepcetinegi.

13. «kypama. 1/combi 1» Tynmeci
Taramapl KypamaacTbIpbIn asipneyain,
PEXMUMIHIH, YaKbITbIH OpHATYy YLiH 6acbiHbI3
1—LWi pexxumiH TaHgay nepHeci.
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BenrineHreH 6argapnama 6oMbiHWA eHIMAI
asipneyai Hemece xibiTyai 6acTay yLiH
6acblHbI3

Tes asipnieyre Kbl3ablpy HeMece a3ipney
yaKbITbIH OpHaTYy YLWiH OipHelue peT
6acbiHpI3, neww eH ken (100%) KyaTneH
XyMbIC icTeyai 6actangbl.

15. «yakbIT/Mazip time/menu» TyTKachl
TyTkaHbl cafaT TiniMeH Oypay apKbibl
eHiMaeppaie3airiHeH a3ipney 6baraapnamachiH
TaHaay, aFbIMAbIK yakbITTbl, 83iprey yakbITbiH
Hemece ©HiMOepaiH canmarbiH  opHary
Xy3ere acblpbinagbl.

TyTKaHbl caFaT TiniHe Kapcbl bypay apKbisibl
«aBTO-XibiTy/auto-defrost» pexuminge
eHiMAepaiH canvarbiH OpHaTy Xy3ere
acbipbinagpl.

16. «carat/clock» Tymeci
AfFbIMIbIK YaKbITTbl OpHaTY YLWiH 12 Hemece
24 carart yakbIT MilWiMiH TaHgay

17. «rpunbl/grill» Tynmeci
«FpUNb» 6HIMAEPIH 83iprey peXxnmiH Kocy
TYNMeECi

18. «kypama. 2/combi 2»

Taramapl KypamaacTbIpbIn a3ipneyain,
PEXMUMIHIH, YakKbITbIH OpHATYy YLWiH 6acbiHbI3
1—LWi peXxnmiH Tangay TYMMeci.

19. «cTon/stop» Tynmeci

TyiMeHi Gacy apkbiibl  angbiH - ana
opHaTbiNifaH KyaT [OeHrewiH, eHimaepai
asipney GargapnamacbiH Hemece XibibiTy
yakpITbiH 6ongpipmayra 6onagpi.

Yw cekyHp Goibl TyiMeHi Bacy »aHe ycTtan
TYpPY apkblnbl Kypcaynay PpexuMmiH Kocyra
6onagbl.
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Oucnnen (12)

20. XKbINbINbIKTaNTbIH Genril HyKTenepi.
21. ©HiMaepai e3airiHeH a3ipney peXxvMMiHiH,
nMKTOrpaMmmachl.

Tanmep pexunmiHiH MMKTorpammMacsl.
MewTi KOCyFa AanbIHAbIFbIHBIH
nuKTOrpaMmmachi.

CaHppblk aknapat/aFbiMablK yakbITTbl
KepcerTy.

[PMNb peXUMIiHiH, NMKTOrpaMmmacsI.
AFbIMABIK YaKblT MUKTOrpamMmmachi.
Kypcaynay pexvMiHiH, nMkTorpaMmmMachi.
TaHnpanfaH KyaT NUKTorpammacsi.
TaHnganfaH eHimaep canMarbiHbIH,
nMKTOrpaMmmachi.

MewrTiH 60%, 40% >xaHe 20% KyaTneH
XKYMbIC iCTEY NUKTOrpamMmmachl
KypamaacTbipbiiifaH pexXnmiHiy,
nukTOorpaMmmachl 2.

MewrTiH 100%, 80% KyaTneH xyMbIC
icTey nMKTOorpammacsi.
KypamaacTbipbiiifaH pexXnmiHiy,
nukTorpammacsl 1.

Kbicka TOMKbIHOBI PEXUM
nMKTOrpaMmMacs!

OHimaepai xibiTy nukTorpamMmmacsl

22.
23.

24.

25.
26.
27.
28.
290.

30.
31.
32.
33.
34.
35.

MELWTI XXEPTE KOCY H¥CKAYNAPbDI
Kbicka TonKbIHAbLI NeLWTiH Xepre 6epik
Kocbinybl kepek. KaHgoanaa 6ip TymickeH
Xaraanga, xepre KoCblfiFaH CbiM 351eKTp
TOrbIHbIH, COFY TAYeKeriH TeMeHaeTesj,
cebebi xxepre KoCbIfFaH CbIMHbIH,

OoMbIMEH TOKTbIH KanTybl 6onaabl. Kbicka
TONKbIHAbI NeLTe Xepre KocaTblH CbIMbl
6ap xeni kabeni MeH Xepre KocblnFaH
cbiIMMeH GavinaHbicbl 6ap »eni awachbl
navaanaHbinagbl. Awa »xepre KocblnFaH
eni poseTkacblHa Kocblnagbl.

ECKEPTY: xepre KocbliMaraH po3eTkara
CYFbIfFaH Xepre KocbinifaH CbIMMEH
GavinaHbicbl 6ap xeni alwacbiH NanganaHy
3MEKTP TOrbIHbIH, COFYbIHA YLLIbIPATYbI
MYMKiH. Erep cisre >xxepre Kocy Hyckaynblfbl
TYCIHIKCi3 HEMEeCe KbICKa TONKbIHALI NeLwu
MbIKTan )epre KocblffaHblHa KYOiKTEHCEHI3
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KASAK

OinikTi aNeKkTp MaMaHbIMEH KEHECIHI3.
XKen kabeniHiK TyRiHWeKTenMeyi yLwiH
KblCKa TONKbIHAbBI NeLl KbiCKa Xeni
kabeniMmeH >xabablKTanfaH.

¥3apTKbIWThI NanganaHy kaxet 6onca,
Xeni awacbklHaa XXoHe po3eTKkacbliHaa Tek
Xepre KocbinFaH 3-CbiMAbl y3apTKbILWThI
nanaanaHbIHpbI3.

Kbicka TONMKbIHAbLI NELTiH XXeni kabeniHin
cbiMAaapbl MEH y3apTKbIlW kabeniHaeri
knuma Genrinepi 6ip GipiHe calkec 6onybl
KEepek.

¥3apTKbIWTa MiHOETTI Typae Xepre Kocy
CbiMbl 60Mybl KEPEK.

¥3apTKbILWTbIH eni kabeni ycrenaix
LeTiHeH canbbipan Typmaybl Kepexk,
eNTKeHi OHbl Gananap TapTbin Kanybl
MYMKiH, COHOaN-aK on OHbIH YCTiHEH
XyYpMenTiHaen eTin opHanacTblpblnybl
KEepek.

OPHATY

« Kocap angbliHAa anekTp xeniciHaeri
KepHey KypbIFbIHbIH KOpnycbiHAa
KepCeTinreH kepHeyre conkec KeneTiHiH
TEKCEPpIH;3.

MeLwTiH XXyMbIC KaMepacbIHbIH, iLliHEH
Gapnblk KanTama areMeHTTepi anblHbIN
TacTasnfaHblH TEKCEPIHIi3.

YKyMbIC KamepacblIHbIH, iWiHae
MarHeTpoHabl koprFan TypraH AXOK-
TONKbIHAAPAbIH, (4) WbIFATbIH XepiHaeri
allblk-cyp cntoganbl nNnacTuHaHbl
XXOMMaHbI3

Y6eauTtecb, 4To 13 paboyeir kamepbl
neykn yaaneHbl BCe aMeMEHTbI YNaKoBKW.
HA3AP AYOAPbBIHbI3! KypbinfbiHbIH
€CiriHiH, ManbICybl HEMECe CbIHYbI,
GekiTneni Toncackl HeMece Kynbin TiniHiH
CbIHYbl HeMece 6ocan Kanybl, NeLUTiH,
iliHOe HemMece ecirinae ManbickaH
Xepriepi cusikTbl OyniHreH »epnepiHiy
)oK 6onyblH TekcepiHi3. Kes kenreH
6yniHy arFoanbl OpbIH anFaH kesae
KblCKa TONKbIHALI NeLTi nanganaHyfra
ThibIM carnblHaabl.
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* Kbicka TOMKbIHAbLI NELWTi, OHbIH, canmarbiH
)KOHE OHbIH iLWiHAe 93ipneHeTiH
eHiMAEepAiH eH ayblp canvarbiH ycTan
TypaTblH Teric 6eTke opHanacTbIpbIHbI3.
MewrTi kilwkeHTan 6ananapabiH Kongapbl
XKETNENTIH OpHaTbINaTbIH Xepai
TaHaaHbI3.

* lMewTi biNFanabifbl )KOFapbl XKoHE »ofapbl
Temnepatypachkl 6ap xepnepre, coHgan-
aK Te3 TyTaHaTblH 3aTTapablH KacblHa
opHaTnaHbI3.

+ [Mew AypbIC XKYMbIC iCTeYi YLUiH XaKChbl
xKenaeTinyi kepek. EpkiH KeHicTikTi
kamTamachbl3 eTiHi3: newTiH ycTiHae 30
CM, OHbIH apTbl MEH €Ki Xafbl - 7-8 CM.
KypbInFbiHbIH, KOPMYCbIHAAFb! KE3 KEeNreH
CaHblnayabl XannaHbl3 xaHe GiTeMeH;s.
MewTiH TYGiHOEr asKTapbIH LIeLNeHi3.

* LUbIHbI NOAAOHBI MEH LUbIFbIPLLbLIKTbI
JeHreneri xok 6orca newTi naganaHyra
bonmanapl.

+ Xeni kabeniHiH 6yniHGereHairiH >xaHe
neLuTiH acTbIMEH HeMece Ke3 KernreH
bICTbIK HEMece eTKip xeprnepMeH eTin
TypMaraHObIfbIH TEKCEPIHi3.

KbICKA TONKbIHObI NELWTi XKUHAY
(K¥PAY)

KanTtay matepuansl MeH akceccyapnapapl
NeLTiH XXYMbIC KamepachbIHbIH iLLIiHEH
anbin TacTaHbl3. Kpicka TONKbIHAbI NeLTiH
dopmacbkIHbIH 63repyiH TekcepiHia. MNewTiH
€CiriHiH, caynblfbliHa aca Hasap aydapblHbI3.
ByniHreH xepiH TankaH afganga, Kpicka
TONKbIHAbI NELTi OpHATNaHbI3 XoHe
KOCnaHpI3.

KbICKA TOJNIKbIHObI NEWTbI )KUHAY
(K¥PAY)

KanTay matepuansl MeH akceccyapnapabl
NELUTIH, )XyMbIC KamepacbIHbIH, iLLiHEH

anbIn TacTaHbI3. Kbicka TONKbIHAB! NELUTIH
(hOpMaCbIHbIH 63repyiH TeKcepiHi3. MeLwTiH,
€CiriHiH caynbifblHa aca Ha3ap ayaapbiHbI3.
ByniHreH xepiH TankaH xafganaa, kbicka

TONKbIHAbI NELUTI OPHATNAHBI3 XXaHE KOCNaHbI3.
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WbIHbI NnoaaoHAbLI OpHATY

1. AHanbIN TypaTbliH NOAAO0H TipeyilliH
(6) »xyMbIC KaMepachbIHbIH Ty6iHOE
OpHarnackaH caHplnayfa OpHaTbIHbI3.

2. AHanbIn TypaTbiH LWbIFbIPLUbLIKTbI
OeHrenekTi(7) )XyMbIC KaMepacbIHbIH
TybiHe OpHaTbIHbI3.

3.AGannan wWhoiHbl NoA#oHAbI (3)
LbIFBIPLULIKTLI AGHrenekke (7)oHaarbl
Tipek AeHeciH NopaoH TipeyiwiMeH (6)
GipnecTipe oTbIpbIn OpHATbLIHbI3.

¢ |bIHbI NOAAOHAB! eLlKaLlaH acTbiH
YCTiHe KapaTbin OpHaTnaHkbI3.

 [leww XyMbIC icTen TypfraH ke3ae LWblHbI
NOoAAOHHbIH anHanyblHa Keaepri
KEeNTipMEHI3.

* Taramgpbl a3ipnereH kesge yHemi
LWbIHbI NOAAOHAbI XXOHE LUbIFbIPLULIKTbI
[JeHrenekTi nanganaHbliHpl3.

» Taram a3ipneyre apHarnfaH blabICTbl
YHEMI LWbIHbI NOAAOHHbIH, YCTiHE
OpHarnacTbIpy KaxeT.

¢ LbIHBbI NOAOOH caFaT TiNiMeH >aHe ofaH
Kepi aHana anagbl. byn knbinThbl.

* LUbIHbI NOAOOHAA XKapblk HEMECe CHbIK,
narviga 6onfaH kesfe newwTi nanganaHyabl
Jepey TOKTaTbIHbI3 Aa, NOAAOHAbI
aybICTbIPbIHbI3.

NAAOANAHY

» Kocnac 6ypblH, aneKTp XeniciHiH KepHeyi
KYPbIIFbIHBIH, KOPNyCbiHAA KepCceTinreH
3NEKTP XericiHe cankec KenyiH
TEKCEPpIH;3.

» Taramapl NeLUTiH XYMbIC KamepacbiHa
canblHbI3 Aa, ecCiriH »KabblHbI3.

ObIObIC 6enrici

Backapy TakracblHAafbl TYUMELLIKTI ap
6ackaH calrblH HeMece TyTKaHbl (21)
OyparaH kesae, Ci3 ablbbic GenrinepiH
ecTucis.

Taramabl a3ipriey npoueci askranfaHHaH
KeWiH ci3 ablobic TepT GenriciH ecTucis,

an keneci ap eki MUHyT caiblH Ci3 neLwuTiH,
€CiriH awbIn, iWiHeH a3ipreHreH TamakTbl
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an KaXxeTTiri Typanbl kanTanaHaTbIH yL
AblObIc GenrinepiH ecTucia.

AfbIMAbIK YaKbITTbl OpHATY

YKeninik awaHbl po3eTkara KOCbIHbI3,
AblObic 6enrici ecTineni, gucnnenge «1:01»
caHgapbl nanga 6onagbl. «carat/clock»
TYMMecCiH 6ip Hemece eki peT 12 Hemec 24
carart yakbIT nilliMiH TaHaay yLiH 6acbiHpI3.
Ynri: arbimapblK 1 carat 30 MUHYT yakbITbIH

opHary
1. «carat/clock» TyimeciH ©6ip peer
DacbIHbI3.

2. «yakbIT/Mazip time/menu» TyTKacblH

cafaT TiniMeH OypaHbl3 Aa, YyakbITThl
«cafaTy - 8 opHaTbIHbI3.

. «carat/clock» TyMmeciH pacTay YyLWiH
DacbIHbI3.

. «yakbIT/Mazip time/menu» TyTKacbIH
cafaT TiniMeH OypaHbl3 Aa, YyakbITThl
«MUHYT» - 30 OopHaTbiHbI3, OCbl Ke3fe
ancnnerige 8:30 yakbIThbl kepiHesi.
«carat/clock» Ty/imeHi pacTtay yLWiH
DacbIHbI3.

Oucnnerige 6enrineHreH yakbIT kepceTineai,
nukTorpamma (26) >xaHagbl, xoHe Oenriw
HykTenep (20) XbINbiNbIKTaRabI.

EckepTne: erepyakbITTbl OpHaTy TOMbIFbIMEH
askranmaca, oHga 30 cekyHOTaH KemiH
Oblobic Genrici ecTineni ge, Aucnnenge
KepceTinreH caraT b6acTtankbl kyiire keneai.
Taramapl a3ipney kesiHge aFbiMAbIK yakblTTbl
kapay vywiH «carat/clock» TyimeciH
facbiHpI3, OCbl Ke3fe afbiMablK yakblT 5
MUHYT GoWibl kKepceTinea,.

5.

Kbicka TonkbIHAbI NewwTe asipney

MewTi KbiCcKa TONKbIHALI pexumae a3ipney
KYWiH KOCY YLUiH «KyaT/power» TyiMeciH
OipHeLle peT KaXeTTi KyaT AeHreniH opHaTy
YLWiH 6acbiHbI3, an cogaH KewiH, «yakbIT/
Ma3ip time/menu» TyTKacbIH cafaT TiniMeH
Oypay apKbinbl K&XeTTi 3ipney yakbITbIH
OpHaTbIHbI3.

EH y3aKk a3ipney yakbiTbl 60 MUHYT.

KyaTt aeHreniH TaHOaHbI3:
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«Kyat/Power» TyimeciH 6acy KyaTV.
1 pet 100%
2 pet 80%
3 pet 60%
4 pet 40%
5 pet 20%
6 peT (Tarimepai opHaTy) 0

Eckeptne: 100% >aHe 80% kyat
OeHrennepiH opHaTy kesiHge nukTorpamma
(32) »xaHagpl, 60%, 40% xaHe 20% kyat
OeHrennepiH opHaTy kesiHge nukTorpamma
(30) >xaHagpl.

Meicansl, ci3 Taramabl 10 MUHYT iWwiHae,
60% TeH Kbicka TOMKbIH KyaTbIHbIH
JeHreninge a3ipreyiHia kaxer.

1. «Kyat/power» TyliMeciH 3 peT 6acbiHbI3,
avcnnevige TaHganraHd 60% kKyaT aeHrei
KepiHedi, ocbl Ke3ge nuKTorpammarnap
(34) xxaHe (30) xxaHagbl.

«yakbIT/Mazip time/menu» TyTKacbIH
caraT TiniMeH OypaHpla ga, «10:00»
yakblTblH ~ OpHaTbliHbI3, OCbl  kesge
nukTorpammanap  (34) xeHe  (30)
aucnnenge  kepiHe  Gactanmgbl, an
nukTorpamma  (23)  KbINbINbIKTANTbIH
6onagbl.

. Osipneyni Gactay yuwiH «b6actay/
start» TyimeciH GacbiHbI3, OCbl Ke3ge
nukTorpammanap (34)xaHe (30)xaHaTbIH
6onagbl, an nuktorpamma (23) ceHeai.
[MewrTiH XymblC icTen TypfaH KesiHOe
auncnnenge  kanfFaH — a3iprney  yakbiTbl
KepceTinei, xaHe nukTorpammanap (34)
*aHe (30) kepiHeai.

Mpunb
KyblpbinFaH  KbiTblpnak eTTi, 6anbIKThl,
TaybIKTbl, KapTonThbl asipriey  yLWiH

navganaHbinagbl. byn pexumae kBapuTblK
KbI3AbIPFbILL 3NEMEHTIHEH GOeniHeTIH Xbiny
newTiH, XYMbIC KamepacbliHblH 6apnbiK
KenemiHe Tapangbl.

Makcvumaneai ganbiHaay yakpiTbl 60 MUHYT.
Mbicansl, cisre rpunbgi 12 MuHyTKa Kocy
Kepek.
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1. «rpunb/grill»  TylimeweciH 6acbiHpbI3,
ocbl Ke3ge gucnnenge (25) nuktorpamma
aHagpl.

2. «yakbIT/Mazip time/menu» TyTKacbIH
cafaT  TiNiHiH  GafblTbiIMeH  Gypbin,
yakbITTbl «12:00»-re KonbIHpI3, By ke3ne
avcnnenge (25) nuktorpamma >xaHagpl,
an (23) nukTorpaMmma Xbinneinganabl.

3. «bacray/start» TyimeciH 6acbiHpI3, OCbl
ke3ge (25) nukTorpamma gucnnenge
XaHbIn Typaabl, an (23) nukTorpammacsi
CeHin Kanagpl.

[punb XyMbiICbl KE3iHAE ANcnnenge rpunb

XKYMbICbIHbIH KarnfaH yaKkbITbl KepiHei )aHe

(25) nukTOrpammacsl xaHbin Typaabl.

©Himaepai KypamaacTbipbIn a3ipney.

KypampacTeipbin  @3ipneyre eH Xakchbl

HaTUXKere KOr XeTKi3y YLUiH KbiCka TONKbIHAbI

a3ipney Kymi MeH rpurb >XYMbICbIHbIH, KyRi

Kipegqi.

“combi 1” — yakbITTbiH 30% KbiCcka

TonKbIHAbI a3ipriey + 70% rpunb, 6anbIKThI,

KapTonThl a3ipney.

“combi 2” - yakbITTbIH 55% KbicKka

TONKbIHABI a3ipriey + 45% rpunb, oMneT,

KyblpbIfiFaH KapTon, Kyc a3ipney.

Makcumanbai a3ipney yakbiTol 60 MUHYT.

Mbicansl, cisre “combi 1” kypamgacTbipbin

a3ipney pexumMiH 25 MUHYTKa KOCy Kepek.

1. «kypampa.1/combi1» TylimeciH 6acbIHbI3,
ocbl  ke3ge  (33)  nukTOorpammachi
aHagpl.

2. «yakbIT/Mazip time/menu» TyTKacblH
carar TiniHiH 6aFbiTeiMeH Oypbin, yakbITThl
«25:00»-ke KoWbIHbI3, ocbl ke3ge (33)

©OHiMmaepai aBTomaTThl 93ipney mMasipi

nukTOrpaMmacbl  aHagbl, an (23)
NUKTOrpaMmMachl XbiNbINbIKTan Typagpl.

3. Osipneyni b6actay ywiH «6acTtay/starty»
TyMeciH 6acblHbI3, ocbl ke3ge (33)
nMKTOrpaMmMachl XaHbin Typagel, an (23)
NUKTOrpaMmMacshl CeHin kanagbl.

KypamgacTbipbin asipney pexumiHge

ancnnenge  kanFaH  yakelT  neH  (33)

NUKTOrpaMmmacsl KepiHegi.

Meolicanbl, cisre “combi 2” KypamgacTbipbin

asipney pexuMiH 12 MUHYT yaKbITKa KOCY

Kepek.

1. «<kypama. 2/combi 2»  Ty/MecCiH
6acbIHpI3, ocbl ke3ae (31) nukTorpamMmmacsl
»aHagpl.

2. «yakbIT/Mazip time/menu» TyTKacbIH
caraT TiniHi{  OGafblTbiMeH  Oypbin,
yakbITTbl «12:00»-re KOMbIHBI3, OCbl Ke3ae
(31) nukTorpammacshl xaHagbl, an (23)
NUKTOrpaMmMachl XbiNbINbIKTan Typagpl.

3. Osipneyni Gactay ywiH «6acTtay/
start» TeTiriH 6acbiHpI3, ocbl ke3ge (31)
nMKTOrpaMmachl XaHbin Typagel, an (23)
NUKTOrpaMmMacshl CeHin kanagbl.

KypamgacTbipbin asipney pexumiHge

auncnnenge  kanFaH  yakelT  neH  (31)

NUKTOrpaMmmacsl KepiHegi.

©Himpepai aBToMaTThbl TypAe a3ipney
OHiMaepai aBTOMaTThl 83iprey pexumiHae
asipneyaiH KyaTbl MEH yakbITbIH Kologa el
KaXKETTINIK )KOK, TEK OHIM TYPi MEH OHbIH,
canmarblH TaHOay KaxeT.

OHimai Gipkernki a3ipneHyi yLUiH OHbI
asipneyaiH opTacbiHAa ayaapbin Kok KaxeT
BGonybl MyMKiH.

Barpapnama -
o] ©Himaep Menwep/canmak (rp)

Cyt/Kodbe (WbIHbI asiK,

1 200 mn) 1 2 3

2 Kypiw 150 300 450 600

3 MakapoHaap 100 200 300
KapTton (ap kancbicbl

4 2307r) 1 2 3
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5 ABTO KbI3abIpy 200 300 400 500 600 700 800
6 Banbik 200 300 400 500 600
7 Kyc 800 1000 1200 | 1400
8 ET 200 300 400 500 600
9 Kayan 100 200 300 400 500
Meicanel, cisre 400 rp. 6anbIk a3ipney 1. Ac wasHaapabl NeLTiH, KYMbIC
Kepek. KamepachblHa canblHbI3.
1. MewTiH eciriH awbIHbI3, BHIMaepai 2. «yakbIT/Ma3ip time/menu» TyTKacblH

KYMbIC KamepachblHa canblHbl3, ECIKTi
»KaOblIHbI3.

2. «yakbIT/Ma3sip time/menu» TyTKacbIH
cararT TiniHiH 6afrbITbIMeH Oypbin,

CoKeC aBTOMaTTbl PEXMMAI TaHOaHbI3,
ocbl ke3ge (21) nukTorpammach! MeH
6argapnama Homepi XaHagbl.

3. «canmak 6ombiHWA a3ipney /weight
cooking» TynmeciH 6acy apKbinbl
OHIMHIH canMafblH KOMbIHbI3, OCbl Ke3ae
(21) nukTorpammacsl xaHagbl, an (23)
NUKTOrpaMmMachl XbinbINbIKTan Typagbl.

4. ©3ipneyai bactay ywiH «6acTay/start»
TyrMeciH 6acbiHbI3, ocbkl ke3ae (21)
NMKTOrpaMMachl XaHbin Typaasbl, an (23)
NUKTOrpaMmacshl CeHin kanagbl.
ATOMaTThI asipney pexuminge
avcnnevae kanfaH yakblT neH (21)
NUKTOrpaMmmachl KepiHeg,.

Hasap ayaapblHbI3: ABTOMaTThI a3ipney
pexvmMinge eHimaepai asipneyaiH, HOTUXeCi
OHIMHIH, MilUiHi MeH ernLemMiHe, COHbIMEH
KaTap LWblHbl NOAAOHAA OpHanacyblHa
GannaHbicTbl. Kali xarganga 6onmMachbiH, cis
a3iprey HaTWXeCiH KaHaraTTaHAbIpaprbIK
Jen TannacaHbl3, eHiMHiH canMarblH
KebeWTyiHi3ni Hemece asalTybIHbI3AbI
eTiHEMI3.

©Himpepai aBTomaTThl TypAe XiGiTy
Mew eHimaepai aBToMaTtThl Typae XibiTy
KbI3MeTiH konganabl. XKibiTy yakbITbl MeH
KyaTbl aBTOMaTThl TypAe Konbinaabl, Tek
OHIMHIH canMarblH TaH4ay KaxerT.
Meican: 600 rp. ac wasaHabl XibiTy kepek.
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caraT TiniHiH, GafbITbiHA Kapcbl Oypbim,
«600 g» canmakTbl TaHAaHbl3, OChI
kesge (21), (35) nukTorpammanapsl
XaHbIn Typagbl, an (23) nuktorpammacsl
XbINbifbIKTan Typaasbl.

3. XKibityai bacrtay ywiH «b6acTay/start»
TyrMeciH 6acbiHpI3, ocbl keaae (21), (35)
nNUKTOrpaMmanapbl Agucnnenge >kaHbin
Typagel, an (23) nukTorpaMmMachl CeHin
Kanagbl.

XKibity pexvMmiHge aucnnenge xibiTyaoiH

KanfaH yakbiTbl MeH (35) nukTorpammacsl

KepiHen,.

©Himpepai kibiTy 60MbIHIIA KeHecTep

- XibGitepain angbiHAa eHIMHIH KabbIH
LEeLLiHi3 HEMeCe allblHbI3.

- Erep eHimaepaiH canmarbiH HaKTbI
GinMeceHi3, canmakTel TaHaay KesiHae
6HIMHIH a3 canmarblH TaHAafFaHbIHbI3
aypbic 6onagbl.

- OHimpaep GepinreH yakbIT 6TKEHHEH KeWiH
Je, newite Typy KesiHae xibun bepepi.

- MewTeH xibireH kecekTepai
MYMKIHAIrHi3We epTepek WbiFapblHpbI3.

- YnkeH kecekTepgi, Mbicanbl, TaybIKTbIH,
caHaapbIH 6epinreH yakbITTbIH XapTbICbl
©TKEH COH HeMece y3inicTep apacbkiHaa
ayaapbiHbI3.

- TaybIKTbl XibiTYni 6acTapaa, oHbl TeciMeH
TOMEH KOWMbIHpI3 XaHe 6epinreH yakbITTbIH
XapTbICbl 6TKEH COH, HEMECe Y3inic
apacblHAa ayaapbiHpbi3. KaHaTTapablH,
yLiTapbl cekingi Hasik beniktepai
KiLLKeHTan dornbra KecekTepiMeH xaybin
Kotora bonagbl.
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MewTeH XxibireH kecekTepai eprepek
LWbIfapbIHbI3.

JKibiTy GiTKEeH COH neLuTe Typy yaKbIThl
ayaapyra KeNMMenTiH, YIKeH, Tbifbl3
eHiMAepaiH KeceKTepiH xibiTy kesiHae
eTe MaHbI3abl. OHIMaepai newTe
Kanablpy onapAblH TOMbIK XiOyiHe biknarn
eTeqi.

Xepen asipney

Byn Kbl3MeT neLwuTi TonblK KyaTTa eHiMaepai
Kbl3AblpyFa Hemece asiprieyre Te3 KocyfFa
MYMKiHAiK Gepegi.

MewTiH XyYMbIC iCTeY yaKbITbliH TaH4ay YLUiH
«6acray/start» TyimeciH 6acbiHpI3, neLwu
TOMbIK KyaTTa Kocbinagbl.

Mebican: a3ipneyai 2 M1MHyTKa KOlto.

1.«6acTtay/start»  TyimeciH 4 pet
b6acbiHbI3, ocbl ke3ge (32) keHe
(34) nwukTorpammanapbl  gucnnemnge

XaHbin Typaabl, an (23) XbinbinbiKTan
Typagbl, newTi KOCKaHHaH KewniH (23)
NUKTOrpaMMachl CeHin kanagpl.

Mew >xymbiC icTen TypfaH Kesge
aucnnenge a3ipneygiH KanfaH YyakbiTbl
MeH (32), (34) nukTorpammarnaphbl XaHbin
Typaabl.

EckepTtne:

- Te3 Gactay pexumiHOe eH y3ak a3ipney
YyaKbITbl 12 MUHYT.

- yakbITTbl KO0 Kagambl — 30 cek.

Tanmep pexumi

BepinreH yakblT 6TKEHHEH KeliH OblObICTbIK

6enri 6epyre navganaHbinagbl.

Mbican: TanmepaiH XyMbIC icTey yaKbITblH 2

MUHYTKA KOH0.

1. «Kyat/power» TyiimecimeH KyaTTbl «0%»-
re KombIHbI3, OCbl ke3ne aucnnenge (22)
NUKTOrpaMmacsl >xaHagbl.

. «yaKbIT/Mazip time/menu» TyTKacblH
carar TiniHiH 6aFblITeiMeH Bypbin, yakbITThl
«2:00»-re KOWbIHbI3, OCbl Ke3ge (22)
nMKTOrpaMmMachl >aHbin Typagel, an (23)
NUKTOrpaMmacshl XbiMbINbIKTaN Typagbl.
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3. YakbIT caHayapbl 6acTay ywiH «6acrtay/
start» TyiMmeciH GacbiHbI3, OCbl Ke3ge
avcnnerige (22) nukTorpammachl XaHbin
Typagel, an (23) nukTorpaMmmMachl CeHin
kanagbl.

OpHaTbinFaH yakblT 6TKEHHEH KeWiH Ci3
TepT AblObICTLIK 6enri ecTucis.

Tarmep XyMbIC icTey pexxuMiHae gucnnenge
KanfFaH YyakbiT neH (22) nukTorpammacsl
XKaHbIn Typagbl.

4.

Bnokray

MewrTi 6ananapabiH NanganaHybiH
Gonabipmay yLiH ci3 6rokTay KyihiH opHaTa
anacsbi3.

- “crton - stop” TymmeciH 3 cek., iWiHOe
G6ackin, ycTan TypbiHbI3, OCbl ke3ge
Ablbbic Genrici onHan nukTorpamma (27)
XaHagbl.

BnokTbl anbin TacTtay ywiH “cron - stop”
TyMMeciH 3 cek., iwiHge 6Gacbin, ycTtan
TYpbIHBI3, OCbl ke3ge  Abldbic Genrici
OWHan nukTorpamma (27) ceHeqi.

ApHaiibl Kbi3MeTTep

ABTO ecke Tycipy

- O3ipney Hemece XibiTy 6argapnamacsl
OiTKeHHEH KeWiH, TepT AblObICTbIK

Genri 6epineai, «cron/stop» Tynmeci
DOacbinFaHLLa Hemece NeLuTiH eciri
albifIMaraHLa ap 2 MUHYT caWiblH YL
OblobICTbIK Genri 6epinin Typagbl

Erep yakbITTbl Hemece pexvumaepai
OopHaTy Tonblk askranmaca, ap 30 cekyHq
caliblH ablObICTbIK Genri 6epinin, gucnnen
KepceTynepi 6actankbl Kyire kawTa
opanagpl.

©Himpepai a3ipney kesiHae newTi

TOKTarty

- Ogsipney ypaiciH TokTaTy YLWiH neLwTiH
eciriH Hemece «cTon/stop» TyiMmeciH bacy
XKeTKINikTi. O3ipneyai KkanTa xanfactbipy
YWiH newTiH eciriH xaybin, «6actay/
start» TyiMecHiH 6acbiHpI3.

- ©Himgepai asipney 6arganamacbiH
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6onabipmay yuwiH Tafbl Gip pet «cton/

stop» TyliMeciH 6acbIHbI3.

TA3ATIAY XXOHE KYTIM

+ Tasanay angblHAa newwTi ceHAipin OHbIH,
XKeni WHYPbIHbIH, allacbiH po3eTkagaH
CYbIPbIN TAaCTaHbI3.

* blnrangbiH 6ackapy TakTacbiHa TycyiH
6onabipMaHbi3. OHbI XXymcak, anciH
bINFangbl ManinblKNeH CYPTiHi3.

* [lewTiH XyMbIC KamepacbIH Ta3a
ycTaHbI3. Erep newTiH kabblpranapbiHaa
eHiMaepaiH KMblpLbIKTapbl Hemece
CYMKTBIKTbIH aKKaH i3gepi kanbin Konca,
onapabl binFangbl MannbIKNeH cypTin
TacTaHbI3.

» XKyMmbIc Kamepachl KaTTbl lacTaHFaH
6orca >xymMcak XyfblLl 3aTThbl
nanganaHyfa 6onagpl.

+ CbIpaTblH XYyFbll 3aTTapabl, CbIPTbl MEH
iLliH TasapTy YLWUiH CbiM LWeTKanapapl
navpanaH6aHbl3. MelwTiH KaknafbiHOa
OopHanackaH aya MeH Oyabl LbiFapy
YLLUIH )acanfaH caHbifnaynapra XyfbiLl
3aTTapablH Kipin KeTneyiH kagaranaHbI3.

* AMMMaK HerisiHeH XacanfaH >XYyfbliLL
3aTTapgbl nanganaHyra TolibiM
canblHaabl.

AKAYJIAP MEH OJIAP[ bl XKOIO SAICTEPI

KanbinTbl XXyMbic

CbIpTKbl 6eTTEpIH biNFanabl MannblkNeH
CYPTY KEpEK.

MewTiH, eciri yHemi Ta3a 6onybl Kepek.
TaraMHbIH KMbIPLUbIKTapbl NELUTIH,

eciri MeH 6eTki TakTacblHbIH apacbiHa
XMHanbIn kanyblHa >xon 6epmMeH;i3, cebebi
©yn ecikTiH oypbIC XabblnybiHa keaepri
KenTipeai.

MeLwTiH kOpNyCbIHAAFbLI CybITYFa
apHanfaH aya eTeTiH xengeTkill
CaHplnaynapblH LWaHHaH XaHe KOKbICTaH
YHEMi TasapTbin OTbIPbIHbI3.

LbIHBI NOAAOH MEH OHBbIH, TipeyilliH YHeMi
anbin, Ta3apTbin OTbIPbIHbI3; MewTiH
XKYMbIC KamepachbIHbIH TYOiH cypTin
OTbIPbIHbI3.

LWbIHbI NOAAOH MEH LWbIFbIPLUBLIKTbI
AeHrenekTi 6entapan cabblH
epiTiHAICIMeH XybIHbI3. Byn
AeTanbaapabl Xyy YLWWiH bIAbIC XYFbILL
MallWHaHbl NanganaHyfa 6onagpl.
K3blablpbirniFaH LWbIHbl NOAAOHAbI CYbIK
CyFa canvaHpl3: TemneparypaHbiH bipaeH
TYCiN KETYIHEH LWbIHbI NOAAOH XXapbinbin
KETYi MYMKiH.

Kbicka TOnKbIHAbI NeLw Tene
KeHe paguocurHangapgbl
kabblngayra kegepri kenTipegi.

Kblcka TONKbIHAbI NELUTIH )XyMbICbl KE3iHAE Tene xaHe paguocur-
Hanpapgbl kabbingayra kegepri kenTipyi MymkiH. MyHaaw kegep-
rinep, MUKcep, LWaHCOPFbILL XaHE IMeKTPAi heH CUAKTHI KiLLKeHe
KYPbINFblnapdblH )KyMbICbl Ke3iHge Tyaabl. byn KbinbInTbl XaFgai.

YKapbIK TyCiprilTin,
XKapbIKTbINbIFbIHLIH ChIfbIpatobl.

Erep KbiCka TONKbIHAbI Cayne LWbiFapyAblH TOMEHri AeHreni
opHaTbInFaH 6orca, oHAAa XYMbIC KaMepacbIHbIH KapblK TYCiprilliHiH
XapbIKTbINbIK AeHreni TomeH 6onybl MyMkiH. Byn KkanbinTbl xargan.

Ecikte GyabiH XuHanysbl, xen-

O3ipney kesinge Oy a3ipeHin XaTkaH OHIMHEH LUbIFybl MYMKIH.

BynbiH ken Geniri )xengeTy caHbinaynapbiHaH LWbiFaabl, 6ipak OHbIH
Kenbip Geniri eciKTiH, iLKi XarblHAa TypbIn Kanybl MyMKiH. Byn
KanbINTbl Xafgan.

OeTy caHblnaynapaaH bICTbIK
ayaHblH, LbIFYbI.

51

1666.indd 51 24.06.2008 12:46:31



Akaynapgbl oo

Axay

MymkiH 6onaTtbiH cebebi

Xoto Tacini

Mew Kocbinmanabl

YKeni kabeniHiH alwackl po3eTkara
XKETKINIKTI ThbIFbI3 TYPFaH XOK.

ALlaHbl po3eTkagaH CyblpbIHbI3.
10 cekyHA, CeKyHA, ©TKEHHEH
KeWiH allaHbl kKanTagaH
PO3eTKaFa CVFbIHbI3

YKeni poseTkacbIMeH TyblHOaFaH
akay

Tekcepy YLUIH Con po3eTkara
6acka aneKkTp KypbInFbICbIH
KOCbIM KOpiHi3

Kbl3bangpbl

Eciri TbifbI3 )abbinmaraH

EcikTi TbIfbl3 )XabblHbI3

Meww xyMbIC icTen TypFaH
Kesge alHanbin TypaTbiH WhIHbI
noaaoH 6eTeH AblbbicTap
LWblFapagbl

LbIFbIPLWBIKTBI AGHIenek Hemece
XKYMbIC KamepacbIHbIH TOMEHTi
Xafbl NacTtaHfaH

[bIHbI NOAAOHALI XeHe
LUbIFBIPLULIKTLI AOHIENeKT
anbiHpi3. LWbIFbIpLbLIKTHI
[IOHTENEeKTi XaHe KYMbIC

KamepacblHblH TY6iH XKyblHbI3. |

ErEP B¥N A KOMEKTECTIIECE,
P¥KCATbI BAP CEPB/CHBbIV
OPTAJbIFbIHA XOMNMFbIHbI3, MELUTI
PETTEYOI HEMECE XXOHOEY[I
O©30IMNHI3OEH XYPII3YTE
TbIPbICMAHbBIS.

XKeTKisy kuHarbl

Kbicka TonkbiHAbI new — 1 gaHa.
LUbIHbI nogaoH — 1 gaHa.
LWbiFbIpWbIKTEI ASHreNnek — 1 aaHa.
Ipyvnbre apHanfaH Top — 1 AaHa.
Hyckaynblk — 1 gaHa

TexHukanbIK cunaTtramanapsbl

Kopek kepHeyi: 220 B ~ 50 Iy
HomwuHangpl TyTbiHbINATLIH KyaT: 1200 BT
AXOK kyaTbl: 900 BT

Ipvnb kyatsl: 1000 BT

MewrTiH kenemi: 23 n

LUbIHbI nogaoH: 270 mm
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OHAipywi andbiH ana xabapnamacmaH
acnanmsiH cunammamarnapbiH eszepmyeae
KYKbI/bI.

AcnanmbiH Kbi3mMem mep3imi 5 xblndaH
KemM emec

FapaHTUANbIK MiHAeTTINIr

[apaHTuANbIK XXaraanaarsl Kapanbin XaTkaH
OenwekTep aunepaeH Tek caTbin anblHFaH
apjamra faHa 6epineadi. Ocbl rapaHTUAnbIK
MiHOEeTTINiriHgeri warbimganfaH Xarganga
TenereH Yek Hemece KBUTaHLUMSACBIH KepceTyi
Kaxer.

byn mayap EMC — xardalinapra
calikec kenedi Heaizei
Mindemmemenep 89/336/EEC
LJepekmusaHbiH epexernepiHe
eHaizinzeH TemeHei EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

C€
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POLSKI

KUCHENKA MIKROFALOWA

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWA-
NIA

+ Nie wolno wigcza¢ kuchenki przy otwar-
tych drzwiczkach, gdyz grozi to naraze-
niem na szkodliwe dziatanie promienio-
wania mikrofalowego.

Nie wolno dokonywa¢ zmian w obwodach
elektrycznych blokad bezpieczenstwa
drzwiczek kuchenki.

Nie wktadaj zadnych przedmiotow mie-
dzy drzwiczki kuchenki a jej obudowe,
usuwaj brud lub resztki srodka czyszczg-
cego z wewnetrznej powierzchni drzwi-
czek.

Regulacja lub wszelkie naprawy kuchen-
ki mogg by¢ wykonywane tylko przez wy-
kwalifikowanych pracownikow autoryzo-
wanego punktu serwisowego.

UWAGA! Nie wolno uzywa¢ kuchenki,
gdy sg uszkodzone dzwiczki lub uszczel-
ki drzwiowe dopoty dopoki nie zostang
naprawione przez wykwalifikowanego
pracownika serwisu;

UWAGA! W celu unikniecia niebezpie-
czenstwa podwyzszonego promieniowa-
nia mikrofalami wszelkie prace remonto-
we zwigzanie ze zdejmowaniem pokryw
mogg by¢ wykonywane tylko przez wy-
kwalifikowanych pracownikéw serwisu;
UWAGA! Nie wolno podgrzewa¢ ptynéw
oraz innych potraw w szczelnie zamknig-
tych opakowaniach lub pojemnikach,
poniewaz grozi to ich wybuchem;
UWAGA! Dzieci mogg obstugiwa¢ ku-
chenke bez nadzoru dorostych jedynie
wowczas, gdy zostaty odpowiednio po-
instruowane, jakie zagrozenia wynikaja,
z niewfasciwego jej uzycia i jak nalezy
obchodzi¢ sie z nig w bezpieczny spo-
sob;

WSKAZOWKI SPECJALNE DOTYCZACE
UZYTKOWANIA KUCHENKI
Podczas uzytkowania urzadzen elektrycz-
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nych zawsze nalezy zachowywac $rodki
ostroznosci.

UWAGA! Aby unikna¢ oparzen, porazenia
pradem elektrycznym, pozaru, oddziaty-
wania promieniowania mikrofalami i nie
wyrzgdzi¢ uszczerbku na zdrowiu:

1. Przed uzytkowaniem urzadzenia uwaz-
nie przeczytaj wszystkie instrukcje.
Przed wtgczeniem urzadzenia do pradu
upewnij sie, ze napiecie w sieci odpo-
wiada napieciu podanemu na obudowie
urzgdzenia.

Uzywaj kuchenki mikrofalowej jedynie
zgodnie z jej przeznaczeniem jak napi-
sano w niniejszej instrukciji.

Kuchenka mikrofalowa przeznaczona
jest do przyrzadzania i podgrzewania
gotowych positkow.

Nie wtgczac kuchenki bez zywnosci.
Nie uzywaj kuchenki mikrofalowej, jesli
jej przewod zasilajacy lub wtyczka sg
uszkodzone, jesli urzgdzenie nie dziata
prawidtowo, lub zostato upuszczone.
Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy
dane naczynie nadaje sie do gotowania
w kuchence mikrofalowej;

W trakcie podgrzewania potraw w po-
jemnikach plastykowych lub papiero-
wych pilnuj procesu podgrzewania,
zeby uniknac¢ zapalenia;

Przed umieszczeniem torebek papiero-
wych lub plastikowych w kuchence usun
z nich wykonane z drutu zamkniegcia.
Naczynia kuchenne mogg nagrzac¢ sie
w wyniku przeptywu ciepta z podgrza-
nej zywnosci, wiec nalezy uzywac reka-
wic lub ochraniaczy.

Ciecze podgrzewane w kuchence mi-
krofalowej moga zosta¢ doprowadzone
do stanu gwattownego wrzenia,wiec
nalezy uwazac i zachowa¢ ostroznosc¢
przy kontakcie z pojemnikami.
Podgrzewajgc jedzenie dla dzieci aby
unikng¢ oparzen przed podaniem dzie-
cku butelki zamieszaj jej zawartosc i
sprawdz jej cieptote.

2.

10.

11.

12.
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13. Nie wolno gotowac¢ ani podgrzewa¢ w
kuchence mikrofalowej jaj w skorupce,
gdyz mogg one wybuchna¢, nawet po
zakonczeniu podgrzewania.

14.Wszelkie produkty z grubg skorka jak
np. ziemniaki, kabaczki lub jabtka nale-
zy gotowac po ich naktuciu.

15.W przypadku pojawienia si¢ dymu na-
tychmiast wytgcz kuchenke, odtacz jg
od zasilania, nie otwieraj drzwiczek,
zeby nie spowodowac¢ szybkiego roz-
WOju pozaru;

16. Komory roboczej kuchenki nie wolno
wykorzystywa¢ do przechowywania
roznych przedmiotow, nie pozostawiaj
w niej papieru lub produktow.

UWAGA! Nie wolno podgrzewac¢ pty-
noéw oraz innych potraw w szczelnie
zamknietych opakowaniach lub pojem-

nikach, poniewaz grozi to ich wybu-
chem.

17. Nie wolno uzywac¢ kuchenki do smaze-
nia.

18. Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych
umieszczonych na obudowie kuchenki.

19. Kuchenki nie nalezy przechowywac ani
uzywac na zewnatrz.

20.Nie uzywaj kuchenki w poblizu wody,
zlewu kuchennego, w mokrych piwni-
cach lub blisko basenu.

21. Nie zanurzaj przewodu zasilajgcego ani
wtyczki sieciowej w wodzie.

22.Unikaj kontaktu przewodu zasilajgce-
go i wtyczki sieciowej z gorgcymi po-
wierzchniami.

23.Nie pozwalaj, aby przewodd zasilajgcy
urzadzenia zwisat poza krawedzig sto-
tu.

24.Podczas czyszczenia drzwiczek i we-
wnetrznych powierzchni kuchenki mi-
krofalowej uzywaj tagodnych $rodkow
myjacych. Uzywaj miekkiej szmatki lub
gabki.
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ZASADY GOTOWANIA W KUCHENKACH
MIKROFALOWYCH

+ Podczas przygotowania bekonu nie
umieszczaj go bezposrednio na szklanej
tacy, lokalne nagrzewanie szklanej tacy
moze spowodowac na niej pekniecia.
Podczas gotowania uzywaj naczyn prze-
znaczonych do kuchenek mikrofalowych,
umieszczajac je na szklanej tacy.

Aby réownomiernie przygotowac produkty
uktadaj grubsze kawatki blizej brzegow
naczynia.

Przestrzegaj czasu gotowania. Nastaw
najmniejszy czas gotowania i w przypad-
ku koniecznosci dodaj jeszcze. Nie prze-
kraczaj czasu gotowania produktow, gdyz
moze to spowodowac ich zapalenie.
Gotuj potrawy uzywajac szklanej pokry-
wy. Pokrywa zapobiega rozpryskiwaniu
sie soku lub ttuszczu i pomoze skfadni-
kom rownomiernie gotowac sie.

Aby przysSpieszy¢ proces gotowania
jeden raz przewr6¢ produkty tatwego
przygotowania jak np. kurczaki lub ham-
burgery. Jesli kawatki migsa sg duze na-
lezy przynajmniej dwa razy przewrocic w
trakcie gotowania.

Mieszaj produkty w trakcie gotowania,
zataczajgc kota z gory w dot i rozgarnia-
jac je na boki.

WSKAZOWKI DOTYCZACE WYBORU
NACZYN

+ Idealnym materiatem, z ktérego powinny
by¢ wykonany naczynia do kuchenki mi-
krofalowej, jest materiat ,przezroczysty”,
przepuszczajgcy mikrofale i pozwalajgcy
na to, aby energia przeptywata przez po-
jemnik i ogrzewata zywnos$c¢.

Mikrofale nie sg w stanie przenikng¢
przez metal, dlatego naczyn z wykoncze-
niem z metalu nie nalezy uzywac.

Nie uzywaj produktow z makulatury, po-
niewaz mogg one zawiera¢ drobiny me-
talu, ktore z kolei moga spowodowac za-
palenie pojemnika.
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Zaleca sie stosowanie w kuchence mi-
krofalowej okraggtych i owalnych naczyn
zamiast naczyn prostokatnych.

Sprawdzanie naczyn przed uzyciem w
kuchence mikrofalowej.

Umies¢ badane naczynie w roboczej ko-
morze kuchenki (np. talerz), postaw na
nim szklanke z zimng wodg.

+ Wtgcz kuchenke na maksymalng moc
i ustaw czas pracy nie wiecej niz 30 se-
kund.

+ Ostroznie dotknij sie badanego naczynia,
jesli one jest nagrzane, a woda w szklan-
ce jest zimna, takiego naczynia nie moz-
na uzywac¢ do przygotowania potraw w
kuchence mikrofalowej.

+ Unikaj przekroczenia czasu badania wie-

cej niz 0 30 sekund.

Materiaty i naczynia nadajace sie do uzycia w kuchence mikrofalowej

Folie aluminiowg mozna stosowac tylko w trybie pracy
grilla. Uwazaj aby miedzy folig a sciankami kuchenki
mikrofalowej pozostawat odstep, co najmniej 2,5 cm.
Aby zapobiec przepieczeniu zastosowa¢ mozna niewiel-
kie paski folii aluminiowej do nakrycia cienkich kawatkow
miesa lub drobiu.

W trybie mikrofal gdy folia przylega zbyt blisko $cia-
nek kuchenki, moze dojs¢ do iskrzenia, przepa-
lania kratki ekranowanej wbudowanejw drzwiczki i
do uszkodzenia kuchenki. W tym przypadku mozna
utraci¢ prawa do bezptatnych gwarancyjnych ustug

Folia aluminiowa

serwisowych i napraw

Postepuj wedtug zalecen producenta.

Dno naczynia do smazenia powinno by¢ o 5 mm grubsze
niz dno obrotowej szklanej tacy. Niewtasciwe uzytkowa-
nie naczynh moze spowodowac pekniecia zarbwno naczy-

nia jak i tacy _
Tylko te, ktdre przeznaczone sg do uzycia w kuchence

mikrofalowej.
Postepuj wedtug zalecen producenta naczyn. Nie uzywaj

naczyn peknietych i wyszczerbionych i
Tylko te pojemniki, ktore wykonane ze szkta zaroodpor-

nego i przeznaczone sg do uzycia w kuchence mikrofalo-
wej. Upewnij sie, ze nie majg obwddek metalowych. Nie

uzywaj pojemnikow peknietych i wyszczerbionych
Tylko te naczynia, ktore wykonane ze szkta zaroodporne-

go i przeznaczone sg do uzycia w kuchence mikrofalo-
wej. Upewnij sie, ze nie majg obwddek metalowych. Nie
uzywaj pojemnikow peknietych i wyszczerbionych
Postepuj wedtug zalecen producenta. Nie zamykaj tore-
bek opaskami metalowymi lub zamknieciami. W toreb-
kach nalezy zrobi¢ kilka otworéw do wylotu pary.

Naczynia do smazenia

Naczynia obiadowe

Pojemniki ze szkta

Szklane naczynia

Proces gotowania w
kuchence mikrofalowej
z uzyciem specjalnych
| torebek

55
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Talerze i kubki papie-
rowe

Uzywaj tylko do krotkotrwatego gotowania/podgrzewa-
nia. Nie pozostawiaj kuchenki mikrofalowej bez nadzoru
podczas gotowania/podgrzewania produktéw w tych
naczyniach

Reczniki papierowe

Aby utrzymywac ciepto i zapobiegac rozpryskiwaniu sie
ttuszczu, mozna nakry¢ gotowane produkty. Uzywaj tylko
pod statym nadzorem i tylko do krétkotrwatego gotowa-
nia/podgrzewania

Papier pergaminowy

Uzywaj w celu zapobiegania rozpryskiwaniu sie ttuszczu
lub jako opakowanie. Uzywaj tylko pod statym nadzoremi
tvlko do krotkotrwatego gotowania/podgrzewania

Plastyk

Tylko te wyroby z plastyku, ktére odpowiednio oznako-
wane napisem ,nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;j”.
Postepuj wedtug zalecen producenta.

Niektore pojemniki plastykowe mogg w rezultacie na-
grzewania znajdujgcych sie w nich produktéw rozmiek-
czyc sie.

Szczelnie zamknigte pojemniki nalezy przektuc¢ lub prze-

cig€ zgodnie z podanym na opakowaniu

Materiaty i naczynia nie nadajace sie do uzycia w kuchence mikrofalowej

Tace aluminiowe

Moze wywotac iskrzenie.
Uzywaj naczynh specjalnie przeznaczonych do kuchenki
mikrofalowej

Kubek tekturowy z
uszkiem metalowym

Moze wywofac iskrzenie.
Uzywaj naczynh specjalnie przeznaczonych do kuchenki
mikrofalowej

Metalowe naczynia lub
naczynia z obwédka

Metal ekranuje energie mikrofal. Metalowy obwéd moze
wywotac iskrzenie.

. ; Moga wywotac iskrzenie oraz zapton opakowania w
Opaski metalowe
czasie gotowania/podgrzewania produktow.
| Torebki papierowe oga wywota¢ zapton w kuchence mikrofalowej
ydto moze ulec stopieniu i spowodowac zabrudzenie
Mydto
homorv rob((j)czel kuchenki mlktr]ofalowel . i
Drewno SIZczynla z drewna mogg wyschnac, popekac izapalic
Opis 9. Ruszt do grillowania (uzywa sie tylko w

1. System blokady awaryjnej dla wytgcze-

trybie grilla)

nia zasilania przy otwieraniu drzwiczek w

czasie pracy kuchenki
. Wziernik
. Szklana taca
. Wyjécie mikrofal
. Panel sterowania
. Podporka szklanej tacy
. Pierscien obrotowy
. Element grzejny grilla

O~NO O WN
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Panel sterowania (5)

10. Przycisk ,moc/power”

Przycisk jest uzywany do ustawienia pozio-
mu mocy. Wyboér mocy odbywa sie w naste-
pujacej kolejnosci: 100%, 80%, 60%, 40%,
20%, 0%.

Aby sprawdzi¢ zadany poziom mocy pod-
czas procesu gotowania, wystarczy nacis-

56
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ng¢ przycisk “moc — power”. Ustawiony
poziom mocy bedzie wyswietlany na wy-
Swietlaczu przez 5 sekund.

11. Przycisk ,Gotowanie wagowe/
weight cooking”

Przycisk jest uzywany do wprowadzania
wagi produktow w trybie automatycznego
gotowania.

12. Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg czas bie-
zgcy, informacja o czasie gotowania, o
poziomie mocy oraz piktogramy trybow
pracy.

13. Przycisk ,komb. 1/combi 1”
Przycisk wyboru 1-go trybu gotowania
kombinowanego.

14. Przycisk “rozpoczecie - start”
Nacisnij, aby rozpocza¢ proces gotowania
lub rozmrazania wedtug zadanego progra-
mu.

W przypadku rozpoczecia gotowania eks-
presowego nacisnij potrzebng ilos¢ razy,
aby ustawi¢ czas podgrzewania lub goto-
wania, kuchenka zacznie dziata¢ z maksy-
malng, (100%)mocsa.

15. Pokretto ,, czas/menu time/menu”
Obro¢ pokretto w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara, aby dokona¢ wy-
boru programéw gotowania automatycz-
nego, ustawienia czasu biezgcego, czasu
gotowania lub wagi produktow.

Obracajac pokrettem w kierunku niezgod-
nym z ruchem wskazéwek zegara, mozna
dokona¢ ustawienia wagi produktow w try-
bie ,rozmrazanie automatyczne /auto-
defrost”.

16. Przycisk ,,zegar/clock”
Wybér 12 lub 24- godzinnego formatu cza-
su do ustawiania czasu biezgcego
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17. Przycisk ,,grill”
Przycisk wtaczania trybu gotowania , grill”

18. Przycisk ,,komb. 2/combi 2”
Przycisk wyboru 2-go trybu gotowania
kombinowanego.

19. Przycisk ,,zatrzymanie /stop”
Nacisniecie przycisku spowoduje wstepnie
skasowanie ustawionego poziomu mocy,
programu gotowania lub czasu rozmraza-
nia.

Nacisniecie i przytrzymanie przycisku przez
trzy sekundy wigcza tryb blokady.

Wyswietlacz (12)

20. Migajgce kropki rozdzielajgce

21. Piktogram trybu gotowania automa-
tycznego

22.Piktogram trybu timera

23. Piktogram gotowosci kuchenki do wtg-
czenia

24.Informacja cyfrowa/Indykacja biezgce-

go czasu

Piktogram trybu grill

Piktogram czasu biezgcego

Piktogram trybu blokada

Piktogram wybranej mocy

Piktogram wybranej wagi produktow

Piktogram pracy kuchenkiz mocg 60%,

40% i 20%

Piktogram trybu gotowania kombino-

wanego 2.

Piktogram pracy kuchenkiz mocg, 100%

i 80%

33.Piktogram trybu gotowania kombino-
wanego 1

34.Piktogram trybu mikrofal

35. Piktogram rozmrazania

25.
26.
27.
28.
29.
30.

31.

32.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZIEMIENIA
KUCHENKI

Kuchenka mikrofalowa musi by¢ dobrze
uziemiona. W wypadku krotkiego spie-
cia uziemienie ogranicza ryzyko poraze-
nia prgdem, umozliwiajgc odptyw pradu
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poprzez przewod uziemiajacy. Kuchenka
mikrofalowa wyposazona jest w sznur sie-
ciowy z przewodem uziemiajgcym i wtycz-
ke ze stykiem uziemiajgcym. Wtyczka jest
podtaczona do gniazdka sieciowego, ktére
powinno by¢ wyposazone w kotek uziemia-
iacy. .

OSTRZEZENIE: zastosowanie wtycz-
ki ze stykiem uziemiajgcym wtgczong do
gniazdka bez uziemienia moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Skontaktuj sie z wy-
kwalifikowanym elektrykiem, gdy instruk-
cje dotyczgce uziemienia nie sg zrozumiate
i sg watpliwosci, ze kuchenka mikrofalowa
jest dobrze uziemiona.

Zeby zapobiec zaplgtaniu sie kabla zasila-
jacego kuchenka mikrofalowa zaopatrzona
jest w krotki kabel zasilajacy.

W przypadku koniecznosci zastosowania
przedtuzacza uzywaj tylko trojzytowego
kabla z wtyczkg, i gniazdkiem wyposazony-
mi w kotki uziemiajace.

Oznaczenie przekroju przewodoéw kab-
la zasilajgcego kuchenki mikrofalowe;j i
oznaczenie kabla przedtuzacza powinny
byc¢ takie same.

Przedtuzacz powinien mie¢ przewod
uziemiajacy.

Kabel zasilajgcy przedtuzacza nie po-
winien zwisa¢ poza krawedzig stotu, bo
moga pociagngc za niego dzieci a takze
musi by¢ prawidtowo utozony, aby unik-
na¢ deptania go przez ludzi.

INSTALACJA

Przed wtgczeniem urzadzenia do pradu
upewnij sie, ze napiecie w sieci odpo-
wiada napieciu podanemu na obudowie
urzgdzenia.

Upewnij sie czy wszystkie elementy opa-
kowania zostaty usuniete z komory robo-
czej kuchenki.

Nie usuwaj przymocowanej do wneki
kuchenki jasnoszarej ostony mikowe w
miejscu wyjscia mikrofal (4), stuzacej do
zabezpieczenia magnetronu.
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UWAGA! Sprawdz kuchenke pod katem
wszelkich uszkodzen, takich jak: wygiete
lub zepsute drzwiczki, pekniete i oblu-
zowane zawiasy i zatrzaski, wgniecenia
wewnatrz kuchenki lub na drzwiczkach.
W razie jakichkolwiek uszkodzen nie ko-
rzystaj z kuchenki.

Kuchenke umiesc¢ na twardej ptaskiej po-
wierzchni ktora wytrzyma jej ciezar oraz
maksymalng ilos¢ zywnosci gotowanej w
kuchence. Wybierz miejsce niedostepne
dla matych dzieci.

Nie umieszczaj kuchenki w poblizu zro-
det wysokiej wilgoci, temperatury lub
materiatow tatwopalnych.

Do prawidtowej pracy kuchenki niezbed-
na jest dobra wentylacja. Musi by¢ za-
pewniona pewna swobodna przestrzen
wynoszaca: 30 cm - od gory , 7-8 cm
— po obu stronach i za kuchenksa. Nie za-
staniaj i nie zastawiaj zadnych otworow
urzgdzenia umieszczonych na obudowie
urzgdzenia. Nie zdejmuj ndzek umiesz-
czonych na dnie kuchenki.

Nie uruchamiaj kuchenki bez szklanej
tacy, pierécienia obrotowego.

Nie uruchamiaj kuchenki bez szklanej
tacy, pierécienia obrotowego.

Upewnij sie, ze przewod zasilajgcy nie
zostat uszkodzony i nie przebiega pod
kuchenkg, przez powierzchnie gorgce
lub ostre.

MONTAZ KUCHENKI MIKROFALOWEJ
Usun wszelkie materiaty opakowaniowe
i wyjmij akcesoria z komory kuchenki.
Sprawdz, czy kuchenka nie ma uszkodzen.
ZwrOC¢ szczegolng uwage na sprawnosc
drzwiczek kuchenki. Nie instaluj i nie wia-
czaj kuchenki mikrofalowej w przypadku
stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen.
Powtoka ochronna

Obudowa: W przypadku obecnosci folii
ochronnej usun jg z obudowy kuchenki.
Nie usuwaj przymocowanej do wneki
kuchenki jasnoszarej ostony mikowej,
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w miejscu wyjscia mikrofal (4), stuzacej
do zabezpieczenia magnetronu.

Montaz szklanej tacy

1.Wstaw podporke tacy obrotowej (6) ) w
otwor znajdujgcy sie na dnie komory ro-
boczej.

2.Ustaw pierscien obrotowy (7) na dnie ko-
mory roboczej.

3.Doktadnie zatéz szklang tace (3), na

pierscien obrotowy(7), taczac wystepy

rozmieszczone na nim ze ztobkami pod-

porki (6).

Nigdy nie umieszczaj szklanej tacy od-

wréconej do goéry dnem.

Nie przeszkadzaj obrotowi szklane tacy w

czasie pracy kuchenki.

W czasie przygotowania produktow, za-

wsze uzywaj tacy i podporki tacy.

Naczynia do gotowania produktéw nale-

zy ktas¢ zawsze na szklanej tacy.

Szklana taca moze obraca sie w kierunku

zgodnych/ przeciwnym do ruchu wska-

zO6wek zegara. Jest to normalny objaw.

Przy powstawaniu pekniec¢ lub wyszczer-

bienia na szklanej tacy, natychmiast

przestan korzystac z kuchenkii wymien

tace.

UZYTKOWANIE

+ Przed wigczeniem urzgdzenia do pradu
upewnij sie, ze napiecie w sieci elek-
trycznej odpowiada napigciu podanemu
na obudowie urzadzenia.

+ W6z produkty do komory roboczej ku-
chenki i zamknij drzwiczki.

Sygnat dzwiekowy

Po kazdym nacisnieciu przyciskow na pa-
nelu sterowania ustyszysz sygnat dzwieko-
wy. Po zakonczeniu zadanego programu
rozlegnie czterokrotny sygnat dzwiekowy, i
trzykrotnie co dwie minute kuchenka wyda
sygnat przypominajgcy o koniecznosci ot-
worzenia drzwiczek i wyjecia gotowych
produktow.
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Ustawienie czasu biezgcego
Wiacz wyczke sieciowg do gniazdka, roz-
legnie sie sygnat dzwigkowy, na wysSwiet-
laczu pojawig, sie cyfry ,1:01”. Aby wybra¢
12 lub 24-godzinny format czasu, nacisnij
przycisk «zegar/clock” jeden lub dwa razy.
Przyktad: chcesz ustawi¢ czas biezgcy 8
godzin 30 minut.
1. Nacisnij przycisk ,zegar/clock” jeden
raz.
Obro¢ pokretto  ,,czas/menu time/
menu” w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara i ustaw czas ,,godzi-
ny” - 8.
. Nacisnij przycisk zegar/clock”, aby po-
twierdzic.
. Obro¢ pokretto ,,czas/menu time/
menu” w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, i ustaw czas ,mi-
nuty” - 30, na wyswietlaczu wyswietli sie
czas 8:30.
Nacisnij przycisk ,zegar/clock”, aby
potwierdzi¢.
Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas,
zapali sie piktogram (26), i kropki rozdzie-
lajgce (20) zaczng migac.
Uwaga: Jesli ustawienie czasu lub trybow
pracy nie zostaty wykonane do konca, po
30 sekundach rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy, wskazania wyswietlacza powrocg do
stanu pierwotnego.
Aby podczas gotowania mozna byto spraw-
dzi¢ czas biezacy, nacisnij przycisk ,ze-
gar/clock”, czas biezgcy bedzie wyswiet-
lany przez 5 sekund.

2.

5.

Gotowanie w kuchence mikrofalowej
Aby witgczy¢ kuchenke w trybie gotowania
mikrofalowego, nacisnij kilka razy przycisk
~moc/power” do ustawienia zgdanego po-
ziomu mocy, nastepnie obracajgc pokret-
tem ,czas/menu time/menu” w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
ustaw zgdany czas gotowania.
Maksymalny czas gotowania wynosi 60 mi-
nut.

24.06.2008 12:46:32



POLSKI

Wybierz poziom mocy:

Nacisnigcia przy<’:,|sku Poziom mocy
‘ 1raz 100%
2 razy 80%
3razy 60%
4 razy 40%
5 razy 20%
6 razy (ustawienia timera) 0

Uwaga: Przy ustawieniu pozioméw mocy

100% i 80% zapali sie piktogram (32), Przy

ustawieniu pozioméw mocy 60%, 40% i

20% zapali sie piktogram (30).

Przyktad: Chcesz przygotowa¢ produkty w

ciggu 10minut, przy poziomie mocy mikro-

fal rownym 60%.

1. Nacisnij przycisk ,moc/power” 3 razy,
na wyswietlaczu wyswietli sie wybrany
poziom mocy 60%, wowczas zapala sie
piktogramy (34) i (30).

. Obr6¢ pokretto ,,czas/menu time/
menu” w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, i ustaw czas "10:00”,
wowczas piktogramy (34) i (30) pojawig,
sie na wysSwietlaczu, a piktogram (23)
bedzie migac.

. Nacisnij przycisk ,rozpoczecie/start”,
aby rozpoczg¢ gotowanie, wowczas pik-
togramy (34) i (30) bedg wyswietlane, a
piktogram (23)zgasnie.

Podczas pracy kuchenki na wyswietlaczu

pokazywany jest pozostaty czas gotowania

i wySwietlane sg piktogramy (34) i (30).

Grill

Uzywa sie do przyrzgdzania podpieczo-
nych chrupigcych kawatkéw miesa, ryby,
kurczaka, ziemniakéw. W tym trybie ciepto
z kwarcowych elementéw grzejnych roz-
przestrzenia sie po catej komorze roboczej
kuchenki.

Maksymalny czas gotowania wynosi
minut.

Przyktad: Chcesz wtgczy¢ grill na 12 mi-
nut.

60
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1. Nacisnij przycisk ,grill”, woéwczas na
wys$wietlaczu zapali sie piktogram (25).
Obro¢ pokretto ,czas/menu time/
menu” w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, i ustaw czas ,,12:00”,
wowczas na wyswietlaczu zapali sie pik-
togram (25), a piktogram (23) bedzie
migat.

. Nacisnij przycisk ,rozpoczecie/start”,
aby rozpoczg¢ gotowanie, woéwczas na
wys$wietlaczu pojawi sie piktogram (25),
a piktogram (23)zgasnie.

W trybie pracy grilla na wys$wietlaczu poka-

zywany jest czas gotowania i wyswietlany

jest piktogram (25).

2.

Kombinowane gotowanie

Kombinowane gotowanie tgczy gotowa-

nie w trybie mikrofal i grill w celu osiggnie-

cia najlepszego rezultatu.

“combi 1” - 30% czasu gotowania w trybie

mikrofal +70% grill, do przygotowania ryb,

ziemniakow.

“combi 2” - 55% czasu gotowania w trybie

mikrofal +45% grill, do przygotowania om-

leta, ziemniakoéw pieczonych, drobiu.

Maksymalny czas gotowania wynosi 60 mi-

nut.

Przyktad: Chcesz wtaczy¢ tryb gotowania

kombinowanego “combi 1” na czas 25 mi-

nut.

1. Nacisnij przycisk ,komb. 1/combi 17,

wowczas zapali sie piktogram (33).

Obro¢ pokretto ,czas/menu time/

menu” w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara, i ustaw czas ,25:00”,

wowczas piktogram (33) bedzie wy-

Swietlony, a piktogram (23) bedzie mi-

gat.

. Naci$nij przycisk ,rozpoczecie/start”,
aby rozpoczg¢ gotowanie, wowczas pik-
togram (33) bedzie wyswietlony, a pikto-
gram (23) zgasnie.

W trybie gotowania kombinowanego na

wyswietlaczu bedzie pokazany pozostaty

czas gotowania i piktogram(33).

2.
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Przyktad: chcesz wigczy¢ tryb gotowania
kombinowanego ,komb. 2/combi 2” na
12 minut.

1. Naciénij przycisk ,komb. 1/combi 1%,
wowczas zapali sie piktogram (31).

2. Obro¢ pokretto ,czas/menu time/
menu” w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, i ustaw czas ,12:00”,
wowczas piktogram (31) a piktogram
(23) bedzie migat.

3. Nacisénij przycisk ,rozpoczecie/start”,
aby rozpoczg¢ gotowanie, wowczas pik-
togram (31) bedzie wyswietlony, a pikto-
gram (23) zgasnie.

Menu gotowania automatycznego

W trybie gotowania kombinowanego na
wyswietlaczu bedzie pokazany pozostaty
czas gotowaniaii

piktogram (31).

Automatyczne gotowanie

W trybie gotowania automatycznego nie
ma koniecznoéci ustawienia mocy i czasu
gotowania, trzeba tylko wybra¢ produkt i
podac jego wage.

Mozliwe jest, ze w czasie gotowania trzeba
bedzie obroci¢ produkt w potowie gotowa-
nia, aby produkt byt rownomiernie przygo-
towany.

Numer programu Produkty llos¢ /waga (g)
1 MIeko/I;a(l)v(\;agll)llzanka, 1 2 3
2 Ryz 150 | 300 | 450 | 600
3 Makaron 100 | 200 | 300
4 Zlemnlzeia::rf:i:;?(g; kazdy 1 2 3
5 P°d9rze)t’;’,2'z‘:fea“t°'“a' 200 | 300 | 400 | 500 | 600 | 700 | 800
6 Ryba 200 | 300 | 400 | 500 | 600
7 Drob 800 | 1000 | 1200 | 1400
8 Migso 200 | 300 | 400 | 500 | 600
9 Szasztyk 100 | 200 | 300 | 400 | 500

Przyktad: chcesz przygotowa¢ 400g. ryby.

1. Otworz drzwiczki kuchenki, wtéz produk-
ty do komory roboczej i zamknij drzwicz-
ki.

2. Obro¢ pokretto ,,czas/menu time/
menu” w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara i wybierz odpowiedni
tryb automatyczny, zapali sie piktogram
(21) i numer programu.

3. Nacisnieciem przycisku ,gotowanie wa-
gowe /weight cooking” ustaw wage
produktu, woéwczas piktogram (21) be-
dzie wyswietlony, a piktogram (23) za-
cznie migac.

4. Nacisnij przycisk ,rozpoczecie/start”,
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aby rozpoczg¢ gotowanie, wowczas pik-
togram (21) bedzie wys$wietlony, a pikto-
gram (23) zgas$nie.

W trybie gotowania kombinowanego na wy-
Swietlaczu bedzie pokazany pozostaty czas
gotowania i piktogram (21).

Uwaga: Rezultat gotowania w trybie goto-
wania automatycznego zalezy od rozmiaru i
formy produktu, oraz od miejsca rozmiesz-
czenia na talerzu szklanym. W kazdym
przypadku, jesli nie jestes zadowolony z
rezultatu gotowania zwigksz lub zmniejsz
wage produktu.

61
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Automatyczne rozmrazanie produktéw

Kuchenka podtrzymuje funkcje automa-

tycznego rozmrazania produktow. Czas

rozmrazania i poziom mocy ustawiane sg
automatycznie, nalezy tylko ustawi¢ pro-
dukt.

Przyktad: chcesz rozmrozi¢ 600g krewe-

tek.

1. Wi6z krewetki do komory roboczej ku-
chenki.

2. Obro¢ pokretto czas/menu/start w kie-
runku niezgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, i ustaw wage ,600 g”, wowczas
piktogramy (21), (35) beda wyswietlane,
piktogram(23) zacznie migac.

3. Nacisnij przycisk ,rozpoczecie/start”,
abyrozpoczg¢rozmrazanie,wowczaspik-
togramy (21), (35) beda wyswietlane na
wyswietlaczu, piktogram(23)zgasnie.

W trybie gotowania kombinowanego na

wyswietlaczu bedzie pokazany pozostaty

czas gotowania i piktogram (35).

Wskazowki dotyczace rozmrazania pro-

duktow

- Przed rozmrazaniem zdejmij lub otwoérz
opakowanie.

- Gdy nie znasz doktadnej wagi produktow,
przy ustawianiu wagi lepiej wybra¢ mniej-
szg wage produktu.

- Produkty bedg rozmrazac sig po uptywie
zadanego czasu w procesie odmrazania
w kuchence.

- Jak najszybciej wyjmij z kuchenki juz roz-
mrozone porcje.

Przewracaj wieksze porcje, na przyktad
uda kurczaka, po uptywie potowy czasu
lub w czasie pauz.

- Na poczgtku rozmrazania kurczaka pot6z
go piersig w dot i przewro¢ po uptywie
potowy czasu rozmrazania lub podczas
pauzy. Delikatne porcje, takie jak kon-
cowki skrzydetek, mozna przykry¢ nie-
wielkimi kawatkami folii.

- Jak najwczes$niej wyjmij z kuchenki juz
rozmrozone porcje.
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- Czas odmrazania po rozmrazaniu jest
bardzo wazny, szczegolnie przy rozmra-
zaniu wiekszych i krzepkich porcji, kto-
re nie mozna przewro6ci¢. Odmrazanie w
kuchence bedzie sprzyja¢ catkowitemu
rozmrazaniu.

Gotowanie ekspresowe

Ta funkcja pozwala szybko witaczy¢ ku-

chenke w celu podgrzewania lub gotowa-

nia przy petnej mocy.

Nacisnij przycisk ,rozpoczecie/start”, aby

wybra¢ czas pracy kuchenki i kuchenka

witgczy sie na petng moc.

Przyktad: ustaw gotowanie w ciggu 2 mi-

nut.

1. Nacis$nij przycisk ,rozpoczecie/start”,
4 razy, wowczas piktogramy (32) i (34)
bedg wyswietlone na wyswietlaczu, a
piktogram (23) bedzie migac¢, po wig-
czeniu kuchenki piktogram(23) zgasnie.

Podczas pracy kuchenki na wyswietlaczu

bedzie pokazany pozostaty czas gotowania

i piktogramy(32) i (34).

Uwaga:

- Maksymalny czas gotowania w trybie
szybki start wynosi 12 minut.

- przedziat ustawienia czasu — 30 sek.

Tryb timera

Uzywany jest do sygnatu dzwiekowego po

uptywie zadanego czasu.

Przyktad: ustaw czas pracy timera 2 minu-

ty.

1. Przyciskiem ,Moc/power” ustaw moc
,0%”, woéwczas na wyswietlaczu zapali
sie piktogram (22).

2. Obro¢ pokretto ,czas/menu time/
menu” w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i ustaw "2:00”, wow-
czas piktogram (22) bedzie wys$wietlany,
a piktogram(23)zacznie migac.

3. Nacisnij przycisk ,rozpoczecie/start”,
aby rozpoczg¢ liczenie czasu woéwczas
piktogram (22) na wyswietlaczu bedzie
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wyswietlany, a piktogram (23) zgasnie.
4. Po uptywie ustawionego czasu ustyszysz
czterokrotny sygnat dzwiekowy.
W trybie gotowania kombinowanego na
wyswietlaczu bedzie pokazany pozostaty
czas gotowania i
piktogram (22).

Blokada

Aby zapobiec niepozgdanemu uzyciu ku-

chenki przez dzieci mozesz ustawi¢ tryb

blokady.

- Nacisnij i przytrzymaj przycisk “zatrzy-
manie - stop” przez 3 sek., rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy i zapali sie piktogram
(27).

- Aby skasowac¢ blokade nacisnij i przy-
trzymaj przycisk “zatrzymanie - stop”
przez 3 sek., rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy i piktogram (27) zgasnie.

Specjalne funkcje

Automatyczne przypominanie

- Po zakonczeniu programu gotowania lub
rozmrazania, rozlegnie sie czterokrot-
ny sygnat dzwiekowy i trzykrotny sygnat
dzwiekowy bedzie powtarzac sie co dwie
minuty dopoki drzwiczki kuchenki nie
bedg otwarte lub nie bedzie nacisniety
przycisk,“zatrzymanie - stop”.

- Jesli ustawienie czasu lub trybéw pracy
nie zostaty wykonane do konca, po 30
sekundach rozlegnie sig sygnat dzwie-
kowy, wskazania wysSwietlacza powroca
do stanu pierwotnego.

Zatrzymanie pracy kuchenki podczas
gotowania

Aby zatrzymac proces gotowania wystarczy
tylko otworzy¢ drzwiczki i nacisng¢ przy-
cisk ,rozpoczecie/start”. — Aby skaso-
wac program gotowania nacisnij przycisk
“zatrzymanie - stop” jeszcze raz.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
* Przed czyszczeniem wytacz kuchenke i
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odtacz przewdd zasilajacy z gniazdka.
Uwazaj, aby wilgo¢ nie dostata sie do
panelu sterowania. Oczyszczaj jg migkka,
lekko zwilzong szmatka.

Utrzymuj komore roboczg w czystosci.
Jesli na sciankach kuchenki pozostaty
resztki zywno$ci i zacieki usun je zwilzong
szmatka,.

Przy mocno zabrudzonej powierzchni ko-
mory roboczej mozna uzywac tagodnego
Srodka myjgcego.

Nie uzywaj $rodkow Sciernych, drucia-
kow do czyszczenia kuchenki wewnatrz i
zewnatrz.

Uwazaj, zeby woda i Srodek myjacy nie
dostaty sie do otworéw przeznaczonych
do odprowadzenia powietrza i pary, ktore
sg na pokrywie kuchenki.

Nie wolno uzywac¢ srodkow czyszczgceych
na bazie amoniaku.

Powierzchnie zewnetrzne nalezy czysci¢
zwilzong szmatka,.

Drzwiczki kuchenki powinny by¢ czyste.
Nie dopuszczaj do zbierania sie resztek
miedzy drzwiczkami i zewnetrznym pa-
nelem kuchenki, to przeszkadza zamy-
kaniu drzwiczek.

Regularnie oczyszczaj z kurzu i brudu
otwory wentylacyjne rozmieszczone na
korpusie kuchenki, przez ktore prze-
dostaje sie powietrze do chtodzenia ku-
chenki.

Regularnie zdejmuj i czysci szklang tace
i jego podporke; przecieraj dno komory
roboczej kuchenki.

Szklang tace i pierscien obrotowy umyj w
wodzie z neutralnym srodkiem myjacym.
Nie zanurzaj nagrzanej szklanej tacy do
zimnej wody: z powodu gwattownych
spadkow temperatury szklana taca moze
peknac.
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NIESPRAWNOSCI | SPOSOBY ICH USUNIECIA

Normalna praca

Kuchenka mikrofalowa stwa-
rza zaktdcenia przy odbiorze
sygnatow radiowych i telewi-
zyjnych.

Podczas pracy kuchenki mikrofalowej mogg wystgpi¢ zaktocenia
przy odbiorze sygnatow radiowych i telewizyjnych. Podobne za-
kfGcenia powstajg przy pracy nieduzych urzgdzen elektrycznych,
takich jak mikser, odkurzacz i suszarka do wtosow. Jest to normal-
ny objaw.

Staba jasnos$¢ podswietlenia.

Jezeli ustawiony jest niski poziom mocy mikrofal, to pods$wietlenie
komory roboczej moze by¢ stabe. Jest to normalny objaw.

Gromadzenie pary na drzwicz-
kach, wydostawanie sig cie-
ptego powietrza z otworow
wentylacyjnych.

Podczas przygotowania para wodna moze wydostawac sig z pro-
duktow. Duza ilos¢ pary wodnej wydostaje sig przez otwory wenty-
lacyjne, lecz pozostata czg$¢ moze gromadzic si¢ na wewnetrznej
stronie drzwiczek. Jest to normalny objaw

Kuchenke mikrofalowg wig-
czono bez zatadowanych pro-
duktow.

Wigczenia kuchenki mikrofalowej na krotki czas bez zatadowanych
produktéw nie spowoduje jej uszkodzenia. Zawsze sprawdzaj na
obecno$¢ produktéw w kuchence przed jg wigczaniem.

Usunigcie niesprawnosci

Niesprawnosé

Ewentualna przyczyna Spos6b usunigcia

Kuchenka sie nie wtacza

Wtyczka przewodu sieciowego
jest poluzowana przy wstawieniu
do gniazdka

Wyjmuj wtyczke z gniazdka. Po 10
sekundach wetknij z powrotem do
aniazdka

Problem z gniazdkiem sieciowym

Dla sprawdzenia sprébuj wtgczy¢
w gniazdko inne urzadzenie
elektryczne

Brak nagrzewania

Nie szczelnie zamknigte drzwiczki

Szczelnie zamykaj drzwiczki

Obrotowa szklana taca
hatasuje podczas pracy

Zabrudzone sg pierscien
obrotowy lub dolna cze$¢ komory
roboczej

Zdejmij szklang tace i pierscien
obrotowy. Umyj pierscien i dno
komory roboczej.

JESLI TO NIE POMOGLO, ZWROC SIE DO
AUTORYZOWANEGO PUNKTU SERWISOWEGO,

Producent zastrzega sobie prawo zmiany charaktery-
Styki urzgdzen bez weczesniejszego zawiadomienia.

NIE PROBUJ SAMODZIELNIE WYKONYWAC

REGULACJI LUB NAPRAWY KUCHENKI.

W sktad zestawu wchodza:
Kuchenka mikrofalowa — 1 szt.
Szklana taca- 1 szt.

Pierscien obrotowy — 1 szt.
Ruszt do grillowania — 1 szt.
Instrukcja — 1 szt.

Charakterystyki techniczne

Napiecie zasilajgce : 220 V ~50 Hz

Nominalny pobér mocy: 1400 W
Moc mikrofal: 900 W

Moc grilla: 1000 W

Pojemno$¢ kuchenki: 23 |
Szklana taca: 270 mm
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Termin przydatnosci do uzytku urzgdzenia
— powyzej 5 lat

Gwarancji

Szczegdtowe warunki gwarancji, mozna otrzy-
mac u dilera, ktéry sprzedat Panstwu dane urzg-
dzenie. W przypadku zgtaszania roszczen z tytu-
tu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy okazac
rachunek lub fakture poswiadczajace zakup.

Dany wyréb jest zgodny z wymaga-
niami odnosnie elektromagnetycznej
kompatybilnosci, przewidzianej dyrek-
tywg 89/336/EEC Rady Europy oraz
przepisem 73/23 EEC o nizkowolto-
wych urzgdzeniach.

]
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CESKY

MIKROVLNNA PEC

PRAVIDLA BEZPECNEHO POUZITi

Zakazuje se pouZiti pece s otevienymi
dvirkami, to maze zpuspbit kodivy vliv
mikrovinného zareni.

Nedélejte Zadné zmény v elektrickych
fetézech ochrannych blokovani dvirek
pece.

Neumistéjte jakékoliv véce mezi t€lesem
a dvirkami pece, odstran’ujte jakékoliv
za8pinéni nebo pozlstatky myciho pro-
stfedku z vnitfniho povrchu dvirek pece.
Regulovani a oprava pece se museji
uskutecn’ovat jen specialisty autorizova-
ného servisniho strfediska.

POZOR! KdyZ dvirka nebo utésnéni dvi-
rek jsou poSkozena, neda se pracovat
s peci pokud specialista autorizovaného
servisniho stfediska nespravi poruchu;
POZOR! Pro zamezeni nebezpedi zvySe-
ného uniku mikrovinného zareni vSech-
ny opravni prace, spojené s otevienim
jakychkoliv vik museji uskutecn’ovat jen
specialisty autorizovaného servisniho
stfediska;

POZOR! Tekutiny a jiné vyrobky se neda
ohfivat v zavfeném baleni aby nebyl
vybuch;

POZOR! PouZiti pece bez dohledu se
dovoluje détem jen v pripadé, kdyZz maji
urcité pochopitelné pro né instrukce o
bezpecném pouziti pece a nebezped-
nostech, které mohou vzniknout kdyz
pouzivaji ji nespravné;

ZVLASTNi PRAVIDLA POUZITi PECE
Kdyz elektrické pfistroje jsou v exploataci,
je tfeba dodrZovat nasledujici bezpecnost-
ni miry

POZOR!

Abyste unikly popaleninam,

poréZzce elektrickym proudem, poZaru,
pusobeni Uniku mikrovinného zareni a
neposkodili zdravi:

1.

Pred pouZitim vyrobku pozorné prectéte
v8echny instrukce.

1666.indd 65

65

2.

3.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Pred zapojenim zjistéte, Ze napéti sité se
shoduje s napé&tim na télese pristroje.
Pouzivejte mikrovinnou pec jen pod-
le pfimého ur€eni, jak je vysvétleno v
instrukci.

Mikrovinna pec je ur€ena na vareni a
ohrev hotovych jidel.

Nezapinejte pec bez vyrobkd.
Nepouzivejte mikrovinnou pec, kdyz je
poskozena sit’ova $n’lira, sit'ova vid-
lice, pfistroj funguje nespravné, kdyz
vam padal.

Pred pouzitim nadobi v peci je tfeba
urcCit, Ze je vybrano spravng;

KdyZ ohfiva peci potraviny ze zapalnych
latek tfeba z plastiku nebo z papiru je
tfeba pozorovat aby nevzniklo vzniceni;
Pred umisténim plastikovych a papiro-
vych balikil do pece, odstran’ujte z né
dratové ovijeni.

Nadobi se miZe silné ohrévat dostavaji-
ce teplo z pece, proto je tfeba pouzivat
prichytky.

Ohfev napoja v pece miiZe zpusobit
jejich vareni proto je tfeba davat na to
pozor a opatrnost.

Aby nevznikli popaleniny je tfeba michat
nebo protfepavat obsah lahvicek a
nadrZi s jidlem pro déti a kontrolovat
teplotu pred pouZzitim.

Nevarte v peci vejce v skorepiné a ohfi-
vat uvafena vejce — mohou vybuch-
nout.

Rptykejte pred varenim potraviny s tlus-
tou kdrkou, brambory, jablka, tykve.
Kdyz se bude koufit, je tfeba vypnout
pec a nechat dvitka zaviena, aby nevy-
stupoval plamen;

Nepouzivajte pracovni prostor na chra-
néni, nenechavejte tam papir nebo
potraviny.

POZOR! Tekutiny a jné potraviny se
nedovoluje ohfivatvzavienychnadrzich,
aby nebyl vybuch.

Zakazuje se smaZeni potravin v peci.
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18. Nezavirejte ventilacni otvory na télese
mikrovinné pece.

19. Nechran’te a nepouzivejte potraviny
mimo mistnosti.

20. Nepouzivejte pec v blizkosti vody, v bliz-
kosti diezu, ve vihkych suterénech nebo
bazénu.

21. Neponofujte sit'ovou vidlici a sitovy
drat do vody.

22.Unikejte kontaktu sit'ové $nlry a vidli-
ce s horkymi povrchy.

23.Nedovolujte aby sit'ova Sn’Gry visela
z rubu stolu.

24.Pri Gisténi dvirek a vnitfnich povrch(
mikrovinné pece pouZivejte mékké
neabrazivni myci prostfedky na myci
houbé& nebo vihké latce.

PRAVIDLA VARENI
V MIKROVLNNE PECI

+ Nedavejte potraviny pravé do podstav-
ce, mistni pfehtev sklenéného podstavce
mUzZe zpusobit objeveni puklin.

Béhem vareni pouzivejte nadobi, urCené
na mikrovinné pece, nastavte ho do skle-
néného podstavce.

Na rovnomérné vareni potravin, umistejte
tlustsi kusy jidla bliz k rubm podstavce.
Pozorujte €as vareni. Nastavte nejmensi
Cas vareni, a kdyz je tfreba, dodejte ho
vic. Nepresahujte ten termin, to muize
ypUsobit jejich vzniceni.

Varte jidlo pod sklenénym vikem. Viko
zabrani rozstfikavani St'avy nebo tuku a
pom(Ze rovhomé&rnému vareni potravin.
Ke zrychleni vafeni otoCte jedenkrat

POTRAVIN

Latky a nadobi vhodné k pouziti v peci

lehké pro vareni potraviny jako kurata a
hamburgery. KdyZ kusy masa jsou velke,
je tfeba aspon” dvakrat otocit je b&éhem
vareni.

+ Pfemist ujte béhem vareni potraviny, zho-
ra dolu, a od centra ke krajim nadobi.

PREDPISY NA VYBER NADOBI

+ Idealni material na nadobi pro mikrovin-
né pece musi byt prisvitny pro mikroviny
to dovoluje jejich energii jit pfes nadobi a
vafit jidlo.

Mikroviny nemohou jit pfes kov, a proto
se neda pouZivat kovové nadobi nebo
talife vyrobené s pouZitim kov(.
Zakazuje se umisténi v peci potravin,
které jsou vyrobeny z papiru pouZitého
podruhé, mlZe mit v sobé& vtrouSeni-
ny kovu, které mohou zpUsobit vzniceni
baleni.

Kulaté a zaoblené talife jsou |€pSi k pouZi-
ti v peci nez obdélnikové.

Kontrola nadobi pred pouzitim v peci

+ Dejte pouzivané nadobi do pracovniho
prostoru pece (tfeba, talif), dejte do ni
sklenici se studenou vodou.

+ Zapnéte mikrovinnou pec na maximalni
kapacitu a nastavte €as fungovani nejvic
30 vtefin.

+ Pozorné sahnéte po pouzitému nadobi,
kdyz se ohrelo, a voda v sklenici je stude-
na, neda se pouzivat .

« Pozorujte aby se zkouska pokracovala 30
vtefin maximalné.

Hlinikova folie ryby, aby se nepfesmaZili.

Folii se da pouzivat jen v rezimu grilu. Rozestup mezi folii a sténkami
mikrovinné pece musi tvofit nejmin” 2,5 cm.
Malé kousiCky folie se da pouZit na prikryti tenkych €asti masa nebo

V reZimu mikrovin — kdyz folie je umisténa pfili$ blizko ke sténkam
pece, to mliZe zpuspbit jiskieni, propaleni stinici m¥iZe na
dvirkach a poruchu pece. V tom pfipadé ztratite pravo na zaruéni

servisni udrzbu a opravu.
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. . Nasledujte pfedpisiim vyrobce.
Nadobi na . . . . S . .
- . Dno nadobi na smazeni musi byt 0 5 mm tloustsi, nez u oto¢ného
smazeni . . o gt o x . . .oy
sklenéného podstavce. Nespravné pouziti nadobi na smazeni muze
zpusobit objeveni puklin v nadobi a v podstavci.
Nadobi na . .y e . . o .o
« Jenom ta, ktera jsou ur€ena k pouZiti v peci. Nasledujte pfedpisim
obéd ) o . . . .
vyrobce. NepouZivejte nadobi s oseky a puklinami.
Sklenéné Jenom nadrze ze Zaruvzdorného skla ur¢ené k pouZiti v mikrovinné
nadrze peci. Zjistéte Ze nemaji kovové rafky. NepouZivejte nadrze s puklinami a
0seky.
Sklenéné Jenom nadrze ze zaruvzdorného skla uréené k pouziti v mikrovinné
nadrze peci. Zjistéte Ze nemaji kovoveé rafky. NepouZivejte nadrze s puklinami a
oseky.
Vareni
v mikrovinné
peci Nasledujte pfedpistiim vyrobce. Nezavirejte sacky s pouZitim kovového
s pouzitim ovijeni. V sa&cich musi byt jeden nebo vic otvor(i na vystup pary.
specialnich
sacku
Papirové PouZivejte jen na kratkodobé vareni/ohfev. Nenechavejte pec bez
talife a sa€ky |dohledu b&hem vareni/ohfevu potravin v takovém nadobi.
PaP |fove Da se ukryt potraviny pro zachranéni tepla a aby se tuk nerozsttikaval.
ruéniky o o i ; P
Pouzivejte je jenom pfi stalé kontrole a jen na kratkodobé vareni/ohrev.
Pergamenovy |PouZivejte proti rozstfikavani tuku nebo jako obal. PouZivejte ho pfi stalé
papir kontrole a_jen na kratkodobé vareni/ohrev.
Jenom ty vyrobky z plastiku které maiji urcité markovani — Je vhodné
Plastik k pouziti v mikrovinné peci. Nasledujte predpisiim vyrobce.
Nékteré plastikové nadrze se mohou zmékgit kvili ohfevu potrain uvnitt.
Hermeticky zaviené baliky je tfeba propichnout nebo rozerezat jak to je
ukazano i na baleni.
Plastikovy Jen ty vyrobky z plastiku, které maji specialni znamkovani. Da se
obal ukryvat vafena jidla pro zachranéni vihkosti uvnitt.
Voskovany
papir Pouzivejte proti rozstfikavani tuku, a také na zachranéni vihkosti uvnitt.
Materialy a nadobi nevhodné k pouzZiti v mikrovinné peci
Hlinikové tace | V\0"0U ZPuspbit jiskeni. — o o
PouZivejte nadobi, uréené pravé k pouziti v mikrovinné peci.
Iv(artonovy Mohou zpUsobit jiskreni.
Salek s kovo- . . S i . . .
. - Pouzivejte nadobi, uréené pravé k pouziti v mikrovinné peci.
vym drzadlem
Kovové nado-
b! nebo na'do- Kov stini energii mikrovin. Kovovy rafek mdze zpusobit jiskreni.
bi s kovovym
rafkem
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Kovova ovijeni
vin.

Mohou zpUsobit jiskreni, a vzniceni baleni béhem vareni a ohfevu potra-

Papirové sac-

Mohou zpUsobit vzniceni v peci.

ky
Mydlo Mydlo se muZe rozt'at a zaSpinit pracovni prostor mikrovinné pece.
Drevo . . Loy
Drevené nadobi muZe uschnout, popukat a vzplanout.
Popsani Stisknéte aby se zacalo vareni nebo

1. Systém blokovani pro vypnuti napaje-
ni pri otevieni dvirek bé&éhem fungovani
pece

. Pozorovaci okénko

. Sklenény podstavec

. Vystup mikrovin

. Ovladaci panél

. Podpéra sklenéného podstavce

. ValeCkovy prstenec

. Ohfivaci prvek

. M¥iZ grilu (pouZiva se jen v reZimu grilu)

O©oo~NOOhWN

Ovladaci panél (5)

10. Tlaéditko «kapacita/power»

PouZiva se na nastaveni Urovné kapacity.
Vybér kapacity se uskuteCn’uje nasledu-
jicim poradkem: 100%, 80%, 60%, 40%,
20%, 0 %.

Abyste mohli kontrolovat kapacitu béhem
vareni potravin, stisknéte tlacitko «kapa-
cita/power», nastavena uroven” kapacity
bude svitit na displeji béhem 5 vtefin.

11. Tlacitko «vafFeni podle vahy/weight
cooking»

PouZziva se na programovani vahy kdyZ vari-
te automaticky.

12. Displej

Na displeji se zobrazuje bé&Zzny Cas, infor-
mace o ¢asu vareni, reZimu kapacity a pik-
togramy rezim( vareni .

13. Tlacéitko “komb.1 — combi. 1”
Stisknéte pro nastaveni kombinovaného
reZimu vareni jidel.

14. Tlacitko “start”
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odmrazeni potravin podle nastaveného
programu.

Na expres-vareni stisknéte tlacitko tolik,
aby se nastavil ¢as ohfevu nebo vareni,
pec bude fungovat na maximalni kapaci-
1€(100%).

15. Klika «€as/jidlo time/menu»
Otacenim kliky smérem hodinové rucicky
se uskutedn’uje vybér programd automa-
tického vareni potravin, nastaveni bézného
Casu, Casu vareni a vahy potravin.
Otacenim kliky proti sméru hodinové rucic-
Ky, se uskuteCn’uje nastaveni vahy potravin
v reZimu «automatické odmrazeni/auto-
defrost».

16. Tlacitko «Clock»
Vybér formatu ¢asu 12 nebo 24 hodiny, na
nastaveni bézného ¢asu

17. Tladitko «gril/grill»
TlaCitko zapnuti reZimu vareni potravin
«gril»

18. Tlacitko «kkomb.2/kombi 2»
Tlagitko zapnuti 2. rezimu kombinovaného
vareni potravin.

19. Tlacitko «stop»

Stisknutim tladitka se da zhasit predCas-
né nastavenou uroven’ kapacity, program
vareni potravin nebo ¢as odmrazeni.
Stisknéte a drZte tlagitko béhem 3 vtefin,
pak se da nastavit rezim blokovani.

Diaplej (12)
20. Kmitajici rozdélovaci body
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21. Piktogram reZzimu automatického vareni

potravin

22.Piktogram reZimu ¢asovace
23. Piktogram pripravenosti pece k zapnuti
24 . Digitalni informace/indikace b&zného

casu

25. Piktogram reZimu grilu

26. Piktogram béZného Casu

27.Piktogram blokovaciho rezimu

28. Piktogram vybrané kapacity

29. Piktogram vybrané vahy potravin
30.Piktogram fungovani pece s kapacitou

60%, 40% a 20%

31. Piktogram kombinovaného reZimu 2
32. Piktogram fungovani s kapacitou 100%

a80%

33. Piktogram kombinovaného reZimu 1
34.Piktogram mikrovinného rezimu
35. Piktogram odmrazeni potravin

NAVODY K UZEMNENI PECE

Mikrovinna pec musi byt spolehlivé uzem-
néna. V pripadé jakéhokoliv spojeni, uzem-
néniponizuje stlipen rizika tderu proudem,
protoze proud odteCe uzemnénym dratem.
V mikrovinné peci se pouziva sit’ova $n’lra

S

uzemnénym proudem a sit'ova vidlice

s kontaktem uzemnéni. Vidlice se zapina do
zasUvky, ktera musi mit kontakt uzemnéni.
Upozornéni: pouziti vidlice s kontaktem
uzemnéni, zapnuti do zaslvky s kontaktem
uzemnéni, miZe zplsobit Guder proudem.
Porad'te se s opravarem, kdyzZ instrukce
uzemneéni nejsou pro vas jasné nebo mate
pochyby, Ze pec je spolehlivé uzemnéna.
Aby se $n’lGra nepletla pec ma krarkou
sit’ovou $n’Uru.

Kdyz je tfeba pouZit prodluZzovac, pouzivej-
te jen 3-dratovy prodluZovac¢ s kontaktem
uzemnéni na vidlici a na zastvce.

1666.indd

Znamkovani prirezu dratl sit"ového dra-
tu pece a znamkovani na draté prodluzo-
vace se museji shodovat.

V prodluZovaci musi byt drat uzemnéni.
Sit’ova $n’Gra prodluZovace nemusi viset
z rubu stolu, za n€&j mohou tahnout déti,
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a musi byt prodluzen tak, aby po ngj
nechodili.

NASTAVENI

+ Pred zapnutim zjistéte, Ze se napéti sité
shoduje s napétim na télese.

« Zjistéte, Ze v pracovnim prostoru nejsou
Casti baleni.
Neodstran’ujte svétle-Sedou lamelu ze
slidy uvnitf pracovniho prostoru v mis-
té vystupu mikrovin (4), ta se pouZziva
k zachrané magnetronu.

POZOR! Zjistéte Ze na vyrobku nejsou
takové poSkozeni jako: jsou zahnuta nebo
poruSena dvirka, jsou poSkozeny nebo
oslabeny zavésy upevnéni nebo zapadky,
prolakliny uvnitf pece nebo v pracovnim
prostoru. Pfi kaZzdém poSkozeni se zakazu-
je pouziti pece.

+ Nastavte pec do rovného placatého
povrchu, ktery vydrZi jeji vahu a maxi-
malni vahu potravin uvnitf. Vyberte misto
nastaveni nepfistupné pro malé déti.
Neumistéjte pec v mistech se zvySenou
vihkosti a teplotou, a v blizkosti zapal-
nych predmétu.

Ke spravnému fungovani se potrebuje
dobra ventilace. Zabezped&te prostor: 30
cm nad peci, 7-8 cm zezadu a s obou
stran. Nezavirejte a neblokujte jakéko-
liv otvory. Nesundavejte patky na dné
pece.

Zakazuje se pouziti pece kdyz chybi pod-
stavec a valeckovy prstenec.

Zjistéte, Ze 8n’Gra neni poSkozena a ne-
jde pod peci nebo pres jakékoliv horké
nebo ostré povrchy.

MONTAZ MIKROVLNNE PECE
Odastranit balici material a dalSi véci z pra-
covniho prostoru pece. Prohlednéte mikro-
vinnou pec, jestli je deformovana. Nejvétsi
pozor dejte na deformace dvirek pece.
KdyZ jste nalezli poruchu, nenastavujte a
nezapinejte mikrovinnou pec.
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Zachranny kryt.

Téleso: kdyZnatélese je zachranny povlak,
odstan’te ho.

Neodstran’ujte svétle-Sedou lamelu ze sli-
dy uvnitf pracovniho prostoru kde vystupuji
mikroviny (4), ta zachran’uje magnetron.

Nastaveni sklenéného podstavce

1.Nastavte podpéru otocného podstavce
(6) do otvoru na dné pracovniho prosto-
ru.

2.Nastavte oto¢ny sklenény podstavec (7)
na dné pracovniho prostoru.

3.Pozorné nastavte sklenény podstavec

(3) do valeckového prstence (7), spoje-

nim vybé&zku a ryh (6).

Nikdy nenastavujte sklenény podstavec

dolni ¢asti nahoru.

Neprekazte otoCeni skléneného pod-

stavce béhem fungovani pece.

B&hem vareni potravin, vZdy pouZivejte

sklenény podstavec a valeCkovy prste-

nec.

Nadobi na vareni potravin vZzdy nastavuj-

te jen do podstavce.

Sklenény podstavec se otaci smérem a

proti sméru hodinové rucicky, to je nor-

malni jev

KdyZ na sklenéném podstavci se obje-

vuji pukliny a useky , okamZité koncete

pouzivat pec a nahrad’te podstavec.

EXPLOATACE

» Pfed zapnutim zjistéte, Ze se napéti sité
shoduje s napétim na télese pfistroje.

+ Dejte potraviny do pracovniho prostoru a
zavrete dvirka.

Zvukovy signal

Pri kazdém stisknuti tlacitek na ovladacim
panélu uslysite zvukovy signal.

Po ukonc&eni nastaveného programu usly-
Site 4 zvukové signaly, a po kazdych dvou
minutech, pec bude pfipominat Ze je tfeba
otevrit dvirka a vyndat uvarené jidlo.
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Nastaveni béZzného ¢asu

Zapnéte vidlici do zas(ivky, zazni signal, na
displeji se objevi Cisla «1:01». Stisknéte tla-
¢itko «hodiny/clock» jednou nebo dvakrat,
pro vybér formatu ¢asu 12 nebo 24 hodiny.
Priklad: nastavit bézny ¢as 8 hodin 30 chvi-
le.
1. Stisknéte tladitko «hodiny/clock» jed-
nou.

2. Otocte kliku «Eas/jidlo time/menu»
smérem hodinové rucicky, a nsatavte
¢as na «hodinach» - 8.

3. Sticknéte tlacitko «hodiny/clock» na
potvrzeni.

4. Otocte kliku «Eas/jidlo time/menu»
smérem hodinové ruCiCky, a nsatavte
¢as na «minutach» - 30.

5. Sticknéte tlacitko «hodiny/clock» na

potvrzeni.
Na displeji se zobrazi nastaveny €as, zasvi-
ti piktogram (26), a rozdélovaci body (20)
budou kmitat.
Poznamka: kdyZ nastaveni Casu neni
ukonc&eno, za 30 vtefin zazni signal a udaje
displeje prijdou do poCatetného stavu.
Béhem vareni potravin pro prohlizeni béz-
ného Casu stisknéte tlacitko «hodiny/
clock», bézny Cas se zobrazi na 5 vtefin.

Vareni v mikrovinné peci

Na zapnuti pece v mikrovinném rezimu vare-
ni, stisknéte tlacitko «kapacita/power»
nékolikrat na nastaveni potfebného rezimu
kapacity, a pak stisknutim tlaCitka «€as/
jidlo time/menu» smérem hodinové rucic-
ky potfebny Cas vareni.

Maximalni ¢as vareni 60 chvile.

Vyberte Uroven” kapacity:

Stisknuti tladitka - . .
. Uroven’ kapacity

100%
80%
60%
40%
20%

O‘I-bCOr\)—AE
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| 6 (nastaveni Gasoma- |

fice) 0 |

Poznamka: pfi nastaveni urovni kapacity

100% a 80% sviti piktogram (32), pfi nasta-

veni urovni 60%, 40% a 20% sviti piktogram

(30). Napriklad potfebujete vafit potraviny

b&hem 10 chvile, s urovni kapacity 60%.

1. Stisknéte tlacitko «kapacita/power» 3-
krat, na displeji zasviti uroven” kapacity
60%, zasvitgji piktogramy (34) a (30).

. Otocte Kkliku «Eas/jidlo time/menu»
smé&rem hodinové rucicky, a nastavte
¢as «10:00», pfi tom piktogramy (34) a
(30) budou svitit na displeji, a piktogram
(23) bude kmitat.

. Stisknéte tlagitko «start» pro zacatek
vareni, piktogramy (34) a (30) budou
svitit a piktogram (23) zhasne.

B&hem vareni se na displeji zobrazuje

zlstavajici se ¢as vareni a svitgji piktogra-

my (34) a (30).

Gril

Pouziva se na vareni smazenych chfupa-

vych kousi¢kd masa, ryby, slepice, bram-

bor. Teplo ohfivaciho prvku se bude Sifit po
celému prostoru pece.

Maximalni €as vareni je 60 chuvili.

Treba, musite zapnout pec na 12 chvili.

1. Stisknéte tlacitko «gril/grill», na displeji

zasviti piktogram (25).

Otocte Kkliku «jidlo/€as time/menu»

smérem hodinové rucicky, a nastavte

¢as «12:00», na displeji zasviti piktogram

(25), a piktogram (23) bude kmitat.

. Stisknéte tlacitko «start» aby se zacalo
vareni, piktogram (25) bude svitit na dis-
pleji, a piktogram (23) zhasne.

V rezimu fungovani grilu se na displeji zob-

razuje z(stavajici se ¢as vareni a sviti pikto-

gram (25).

2.

Kombinované vareni potravin
Kombinované vareni spojuje rezim mikro-
vinného vareni a grilu pro nejlepsi vysled-
ky.
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“combi 1” - 30% mikrovinného vareni +

70% grilu, vareni ryby, brambor.

“combi 2” - 55% mikrovinného vareni +

45% grilu, vafeni amolety, peCenych bram-

bor, driibéze.

Maximalni ¢as vareni 60 chvile.

Treba, musite zapnout rezim kombinova-

ného vareni “combi 1” na 25 chvile.

1. Stisknéte tlacitko «<kkomb. 1/kombi 1»,

zas piktogram (33).

Otocte kliku «jidlo/€as time/menu»

smérem hodinové rucicky, a nastavte

Cas «25:00», piktogram (33) bude svitit,

a piktogram (23) kmitat.

. Stisknéte tlacitko «start» aby se zacalo
varit, pri tom piktogram (33) bude svitit,
a piktogram (23) zhasne.

V rezimu kombinovaného vareni se na dis-

pleji zobrazuje zlistavajici se ¢as a pikto-

gram (33).

Treba, chcete zapnout rezim kombinova-

ného vareni “combi 2” na 12 chvili.

1. Stisknéte tlacitko <kkomb. 2/kombi 2»,

pri tom zasviti piktogram (31).

Otocte kliku «Eas/jidlo time/menu»

smérem hodinové rucicky, a nastav-

te €as «12:00», pfi tom piktogram (31)

bude svitit, a piktogram (23) kmitat.

. Stisknéte tlacitko «start» aby se zacalo
varit, piktogram (31) bude svitit, a pikto-
gram (23) zhasne.

2.

2.

V rezimu kombinovaného vareni se na dis-
pleji zobrazuje zlstavajici ¢as vareni a pik-
togram (31).

Automatické vareni potravin

V reZimu automatického vareni potravin
neni potfeba nastaveni kapacity a Casu
vareni, je tfeba jen vybrat druh potravin a
ukazat jeho vahu.

Je mozné, Ze béhem vareni bude tfeba oto-
Citjidlo, aby se uvafrilo stejnomérné.

24.06.2008
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Meny automatického vareni potravin

Cislo pro-

Potraviny Pocet/vaha (g)
| gramu . —
1 Miléko/Kava (Salek, 1 2 3
200 ml)
2 Ryze 150 300 450 600
3 Téstoviny 100 200 300
4 Brambory (230 g kaz- 1 2 3
dy kus)
5 Automaticky ohrev 200 300 400 500 | 600 | 700 | 800
6 Ryba 200 300 400 500 | 600
7 Driubéz 800 | 1000 | 1200 | 1400
8 Maso 200 300 400 500 | 600
9 Opecené maso 100 200 300 400 | 500
Napfiklad, potfebujete uvarit 400 g ryby. 2. Otocte kliku «cas/jidlo time/menu»
1. Otevrete dvirka pece, dejte potraviny do proti hodinové ruci¢ce, a nastavte vahu
pracovniho prostoru, zavrete dvirka. «600 g», pri tom piktogramy (21), (35)
2. Otocte kliku «€as/jidlo time/menu» budou svitit, a piktogram (23) kmitat.
smérem hodinové rucicky a vyberte pfi- 3. Stisknéte tladitko «start» aby se zaCalo

slusny reZim vareni, zasviti piktogram
(21) a Cislo programu.

. Stisknutim tlacitka «vareni podle vahy
/weight cooking» nastavte vahu potra-
vin, pfi tom piktogram (21) bude svitit, a
piktogram (23) kmitat.

. Stisknéte tlacitko «start» pro pocatek
vareni, piktogram (21) bude svitit, a pik-
togram (23) zhasne.

V reZzimu automatického vareni se na
displeji zobrazuje zlistavajici as vareni a
piktogram (21).

Pozor: Vysledek vareni v kombinovaném
rezimu se zaleZi na velikosti a formé pro-
duktu, a také na misté kde leZi jidlo na skle-
néném podstavci. V jakémkoliv pfipadég,
kdyZ nejste spokojeni s vysledkem, prosi-
me, zvétSite nebo zmensite vahu potravin.

Automatické odmrazeni potravin

Pec ma funkci automatického odmraze-

ni potravin. Cas a kapacita odmrazeni se

nastavuje automaticky, je tfeba nastavit jen

vahu potravin.

Priklad: Chcete odmrazit 600 g krevet.

1. Dejte krevety do pracovniho prostoru
pece.
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odmrazeni, pfitom piktogramy (21), (35)
budou svitit na displeji, a piktogram (23)
zhasne.
V reZimu odmrazeni potravin se na displeji
zobrazi zUstavajici ¢as odmrazeni a pikto-
gram (35).

Rekomendace na odmrazeni potravin

- Pfed odmrazenim sejmite nebo otevrete
baleni.

KdyZz neznate pfesnou vahu potravin, pfi
nastaveni vahy je lepsi vybrat mensi vari-
antu.

Potraviny se budou odmrazovat i po
nastavenému €asu kdyz budou v peci.
Vyndavejte co moZna rychleji uz odmra-
zené kusy.

Otacte velké kusy, tfeba kufici st€hna, po
poloviné €asu odmrazeni nebo bé&hem
prestavek.

Pocatkem odmrazeni slepice, dejte ji
prsickami dolu, a po ukon&eni poloviny
¢asu odmrazeni nebo b&hem prestavky
otocte ji. Jemné Casti, jako cipy kfidelek,
se da ukryt kousicky folie.

Co mozna dfiv vyndavejte z pece odmra-
zené kusy.

24.06.2008 12:46:33



CESKY

Cas roztavani po odmrazeni ma velky
vyznam, nejspi§ pfi odmrazeni velkych
kusU jidla, které se neda otocit. Dlouhé
stani v peci pomize plnému odmrazeni
potravin.

Express-vareni

Ta funkce pomaha rychle zapnout pec pro

ohfev nebo vareni potravin na piné kapaci-

8.

Stisknéte tlacitko «start» na vybér Casu

fungovani pece, a ta zapne na plnou kapa-

citu.

Priklad: nastavte vareni béhem 2 chvile.

1. Stisknéte tlaCitko «start» 4-krat, a pikto-
gramy (32) a (34) budou svitit na displeji,
a piktogram (23) bude kmitat, po vypnuti
pece piktogram (23) zhasne.

B&hem fungovani pece se na displeji zob-

razuje zUstavajici ¢as vareni a piktogramy

(32) a (34).

Poznamky:

- Maximalni €as vareni v rezimu rychly start
tvofi 12 chuili.

- Krok nastaveni ¢asu tvori — 30 vtefin.

ReZim casovace

Pouziva se k podani zvukového signalu po

ukoncCeni nastaveného Casu.

Priklad: nastavit ¢as fungovani Casovace 2

chvile.

1. TlaCitkem «kapacita/power nastavte
kapacitu «0%», a na displeji zasviti pik-
togram (22).

. Otoc¢te kliku «€as/jidlo time/menu»
smérem hodinové rucCiCky, a nastavte
Cas «2:00», pfi tom piktogram (22) bude
svitit, a piktogram (23) bude kmitat.

. Stisknéte tladitko «start» aby se ¢as
zaCal odpodcitavat, pfi tom piktogram
(22) bude svitit na displeji, a piktogram
(23) zhasne.

. Po ukonc&eni nastaveného €asu uslySite
Ctyri zvukové signaly.

V rezimu fungovani Casovace se na displeji
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zobrazuje zUstavajici ¢as a piktogram
(22).

Blokovani

Abyste unikli pouZiti pece détmi, miZete

nastavit reZim blokovani.

- Stisknéte a drzte tlacgitko «stop» b&éhem
tfi vtefin, zazni signal a zasviti piktogram
(27).

- Pro sejmuti blokovani stisknéte a drZte
tlagitko «stop» béhem 3 vtefin, zazni zvu-
kovy signal a piktogram (27) zhasne.

Specialni funkce

Automatické pripominani

Po tom jak se program vareni nebo
odmrazeni skon&i, zazné&ji 4 zvukoveé sig-
naly, tfi signaly budou znét kazdé 2 chvi-
le, pokud nezavrete dvirka nebo nestisk-
néte tlacitko «stop».

KdyZ nastaveni ¢asu nebo reZzimu fungo-
vani neni ukonc¢eno, za 30 vtefin uslysite
zvukovy signal, a udaje displeje se zpatky
vratéji do poCatecniho stavu

Zastaveni pece béhem vareni potravin

- Aby se proces zastavil, staci otevfit dvir-
ka pece nebo stisknout tlacitko «stop».
Aby se pokraCoval proces vareni, zaviete
dvirka a stisknéte tlaCitko « start».

- Pro zha8eni programu varen stisknétei
«stop» jeste jednou.

Cisténi a udrzba

+ Pred cCisténim vypnéte pec a vyndejte
vidlici ze zaslvky.

Nedovolujte kontakt ovladaciho panélu
s vodou. Cist&te ho mé&kkym,trochu vih-
kym ubrouskem.

Pozorujte, aby pracovni prostor byl Cisty
. Kdyz na sténkach jsou kousi¢ky potra-
vin nebo podlitiny tekutiny, odstran’te je
vihkym ubrouskem.

KdyZ pracovni prostor je silné zaSpinén,
pouZivejte myci prostfedek.
Nepouzivejte brousici myci prostfedky,
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CESKY

Steétky z dratu na Cisténi pece zevnitf a
zvenku. Pozorujte aby voda nedostala do
otvord, uréenych na vystup vody a pary,
které jsou na viku pece.

- Zakazuje se pouziti mycich prostredk(
na bazi Epavku.

+ Vnéjsi povrchy je tfeba Cistit vihkym had-
rem.

+ Dvirka museji byt vZdy Cisté. Nedovolujte

aby se mezi dvirkami a licovym povrchem

sbihaly drobty - to nedovoluje normalni

zavreni dvirek.

Pravidelné Cistéte od Spiny a prachu ven-

tilacni otvory, pres které jde vzduch na
pravidelné ochlazeni pece.

Pravidelné sundavejte a Cistéte sklenény
podstavec a jeho podpéru; utirejte dno
pracovniho prostoru.

Sklenény podstavec a pohon na jeho
otaCeni se myje ve vodé s neutralnim
mycim prostfedkem. K myti téch detajla
se da pouZit mycku.

Nedavejte horky podstavec do studené
vody, protoze kv(li nahlé zméné teploty
mazZe puknout.

PORUCHY A ZPUSOBY JEJICH ODSTRANEN:I

Normalni fungovani

Mikrovinna pec déla
prekazky normalnimu
prfijmu rozhlasovych a
televiznich vin.

B&hem fungovani pece mohou vzniknout prekazky normalnimu pfijmu
rozhlasovych a televiznich vin. Stejné pfekazky vznikaji i bEhem fungovani
jinych pfistroju, jako mixer, vysavac a fén. Je to normalni jev.

Nizka jasnost rozsviceni.

KdyZ uroven’ kapacity mikrovinného zareni je nizka, zarivost displeje
muZe byt nizka. Je to normalni jev.

Akumulace pary na
dvirkach, vystup
studeného vzduchu
z ventilaénich otvord.

B&hem vareni, para mlize vystupovat z potravin. Hodné pary jde pres
ventilacni otvory, ale se jeho néjaky obsah miZe usazovat na vnitrni
strané dvirek. Je to normalni jev.

Odstranéni poruch

Porucha

Mozna pfricina

Zpusob odstranéni

Pec se nezapina ,
zaslvce.

Vidlice neni dosti pevné v

Dejte vidlici pry€ ze zasuvky. Za
deset vtefin dejte ji zpatky do
zas(vky,

Problémy se zastvkou

Pro kontrolu zkuste zapnout do té
zasUlivky jiny pristroj

Chybi ohtev

Dvirka nejsou zaviena pevné

Zaviete je pevné

B&hem otaceni podstavec

Vale¢kovy prstenec nebo dolni

Sejmite valetkovy prstenec a

sklenény podstavec. Vymyjte
prstenec a dno pracovniho prostoru.

Cast pracovniho prostoru je

déla cizorodé zvuky o
uSpinéna

KDYZ TO NEPOMAHA, JDETE DO SERVISNIHO STREDISKA, NEOPRAVUJTE PRISTROJ
SAMOSTATNE!

74
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Souprava

Mikrovinna pec - 1.
Sklenény podstavec - 1.
ValeCkovy prstenec — 1.
MFiz grilu - 1.

Instrukce — 1.

Technické udaje

Napeti napajeni:220 Vt ~50 Hz
Nominalni spotfeba: 1400 W
Kapacita mikrovin: 900 W
Kapacita grilu: 1000 W

Obsah pece: 23 |

Sklenény podstavec: 270 mm

Vyrobce sivyhrazuje pravo ménit charakte-
ristiky pristroj bez pfedbézného oznameni.

Zivotnost pristroje min. 5 let
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Zaruka

Podrobné zarucni podminky poskytne
prodejce pristroje. PFi uplatiiovani naro-
ki b&hem zarucni lhaty je tfeba predlozZit
doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek  odpovida
poZadavkim na elektromagne-
tickou kompatibilitu, stanove-
nym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské
komise o nizkonapétovych pri-
strojich.

q3
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YKPAIHbCKUH

MIKPOXBWJIbOBA MY

NMPABWUJIA BE3NEYHOIO
KOPUCTYBAHHSA

- 3abopoHsETbCS ekcnnyartauis nedi 3
BiQYMHEHUMW [OBepUSTaMK,  OCKiNIbKK
Le MOXe CrnpuduHUTK  Hebesneky
WKIOAMBOrO  BMJIMBY  MiKPOXBUJIbOBOIO
BUMPOMIHIOBAHHS.

He BHOCbTE 3MiH B eflekTpu4Hi Kona
3axmMCHUX B610KyBaHb ABEPLAT nedi.

He «knapitb XogHux npegMeTiB  Mix
KopnycomM nedi Ta i gBepustamuy,
BUaansinTe 3abpyoHeHHs abo peLuTkm
MWIMHOI0 3aC0o0Y i3 BHYTPILUHbOI MOBEPXHI
OBEpLAT.

PerynioBaHHs abo pemMOHT nedi MaioTb
3AIMCHIOBATMUCS  BUKIOYHO  daxiBusaMmn
aBTOPU30BAHOI0 CEPBICHOrO LEHTPY.
YBATA! VY pasi nowkoaXeHHs ABepusaT
abo [OBEpHUX YLUiNbHEHb MiYKOIO He
MOXHa KOpuWCTyBaTtucs AOTW, [OKMU
KBanidikoBaHU cneujaniCt He YycyHe
HECMpPAaBHICTb;

YBATA! [Ina yHUKHEHHs1 Hebeaneku
NiABULLEHOrO BUTOKY MIiKPOXBUIbOBOrO
BUMNPOMIHIOBaHHS BCi PEMOHTHI pob0oTK,
NnoB'aA3aHi 3i 3HATTAM Oy Ob-SIKNX KPULLIOK,
NOBUHHI BUKOHYBaTUCS BUKJTIOYHO
daxisuamm;

YBAIA! PignHn T1a iHWi npoaykTn
HE MOXHa po3irpiBatT B 3aKPUTUX
nocyauHax, abu 3anobirtm Bnbyxy Lmx
EMHOCTEN;

YBATA! BukopucTtaHHs nedi 6e3 Harnsny
[OPOCNVX [03BOMISETECA AiTAM  nuUwie
B TOMY BMMAZKy, KOAN BOHW OTpUmManu
i 3pO3yMinn BIQNOBIQHI IHCTPYKLii NpoO
6e3ne4yHe KOPUCTYBAHHS MiYYio Ta NPO Ti
Hebe3nekun, SKi MOXyYTb BUHMKATW B pasi
ii HENPaBMNBHOIO BUKOPUCTAHHS;

OCOBJIUBINPABUJIAKOPUCTYBAHHSA
MIKPOXBUJ1IbOBOIO MI4Y4IO0

Mig yac exkcnnyartauii enekTponpunagis
3aBXau HeoOXxiaHO [OTpUMyBaTUCS
3axopniB 6e3neku.

76
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YBATA! LLL06 YHMKHYTM ONiKiB, YpaXeHHS
€neKTPUYHNM CTPYMOM, noxexi,
WKIAANBOrO  BMAMBY  MIKPOXBMIbOBOIO
BUMNPOMIHIOBAHHS BHaCNiooK noro
BUTOKY Ta He 3anofifiTy LKOOW CBOEMY
300pOB'I0:

1.

2.

10.

1.

Mepen BUKOPUCTaHHSAM BUPOOY yBaXKHO
NPOYUTANTE BCi IHCTPYKLUi.
Mepw HiX ymMunkaTun npwnag,

nepecBigyiTbCs, [T1To) Hanpyra
€N1EKTPUNYHOI Mepexi BignoBigae
Hanpysi, 3a3Ha4yeHin Ha  KOopMyci
NMPUCTPOIO.

3acTocoBynTe  MIKPOXBULOBY iy
BUKJIOYHO 3a i NPSAMUM NPU3HAYEHHAM,
K BUKJTQAEHO B Ll iHCTPYKLLIi.
MikpoxsunboBa niy npu3HayeHa
ONs NpUroTyBaHHS  MNPOAYKTIB  Ta
po3irpiBaHHs roTOBUX CTPaB.

He BMukanTe niy 3a BiACYTHOCTI B Hil
MPOAYKTIB.

He kopuctymtecsa MiKpOXBUIbLOBOIO
MiYKOH0, SKLLO MOLLKOOXKEHI it MepexHuin
kabenb 4Yn MepexHa BWJIKa, a TakoX
KONW BMPIO YHKLIOHYE HE HanexHum
YnHOM abo AKLLO BiH NaaaB.

Mepen BMKOPUCTaHHSIM nocyny B
MiKPOXBWU/IbOBUX ~ Me4yax  HanexuTb
YNEBHUTUCb Y MNPaBWILHOCTI MOro
BUOOPY.

MMig yac posirpiBaHHA B Nedi XapyoBuUX
NPOAYKTIB Yy NOCYAji 3 Nerko3anmMmcTmx
marepianiB, Takux $K nnactuk abo
nanip, BaApToO cnocrepirat 3a poboToto
neuyi, abu He OONYCTUTN 3aMaHHS.
Mepw HiXX noknactTn 4O nedi naneposi
YAn  NIACTUMKOBI  MakeTw,  3aBXxau
npmubuparTe 3 HUX OPOTSHI 3aKPYTKN.
Mocya MoOXe CunbHO HarpiBatmcs,
o4EepXyl4M Tenno Bi4 NPOAYKTIB,
WO roTylTbCs, TOMY HeoOXiZHO
KopucTyBatucs  pykaBuusiMm  abo

npuxeBaTkamm.
Mg, vac HarpiBaHHS HanoiB 3a
[0MNoOMOroto MiKPOXBWJb MoXe

BiOyBaTncst OypxnMBe KWUMiHHS, TOMY
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YKPAIHbCKUM

3 EMHOCTSIMM NOTPIGHO NOBOAUTUCH
yKpaii nunbHO Ta 06epexHo.

Ona  yHUKHEHHs onikiB  HeobXigHO
nepemiwyeatn abo 360BTyBaTU BMICT
MASWEeYoK | NOCyOuH i3  OUTSYUM
XapyyBaHHAM Ta nepeBipsaTn
TeMMeparypy ixi nepesq, y>XMBaHHAM.
He BapTo rotyBatm B MiKPOXBW/LOBIN
nedi anua y wkapanyni Ta posirpieatu
3BapeEHi Ha TBEPAO ANLS, OCKiNIbKN BOHN
MOXYTb BUOYXHYTW.

MpowTpnkynTe nepeq nNpUroTyBaHHAM
NPOAYKTM 3 TOBCTOIO LUKIPKOO, Taki K
KapTonns, kabadykm abo s6ayka.

Y pasi nosiBn aAnMy HeobXigHO BUMKHY TN
nivy i TpMmaTn gpepusTta 3a4MHEHVMU,
W06 YHUKHYTU BUXOLY NOJyM's.

He BukopucToByliTe pobo4vy Kamepy
rneyi Ik CXOBOK, He 3anuvwlanTte B Hil
nanip abo NpPoayKTun.

YBArA! PigyHn Ta iHWi npoayktn
HE MOXHa po3irpieatm B 3aKPUTUX
nocyamHax, abu 3anobirtm BUbyxy Lmx
EMHOCTEN.

3ab0pOHSIETECA CMAXUTU NMPOAYKTU B
neui.

He 3atynainte BEHTUNAUINHI OTBOPU HA
KOPMNYCi MiKPOXBWUIBbOBOI Mevi.

He 3b6epiraiiTe Ta He BUKOPUCTOBYINTE

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

MIKPOXBMIBOBY MNi4  M0O3a Mexamu
MPUMILLLEHHS.
20.He KkopucTymTecs MiKpOXBUIIbOBOIO

niy4to no6an3y Bogu, y 6esnocepeHin

6/1M3bKOCTI Bifg, KYXOHHOI pakoBUHW, Y

BOMKMX MigBasibHUX NPUMILLEHHSX abo

nopy- i3 6aceiHom.

He 3aHyptoiiTe mepexHuin kabenb Ta

MEpPEXHY BUJIKY Y BOAY.

22. YHuKalTe KOHTaKTy MepexHoro kabento
Ta MEPEXHOi BUAKM 3 rapaynumm
NOBEPXHAMMU.

23.He ponyckanTte 3BMCAHHS MEPEXHOro
kabenio i3 kpato cTona.

24.1n9 4YMLLEHHS OBEPUAT i BHYTPILHIX
NOBEPXOHb MiKPOXBMWJIbOBOI nevi
3aCTOCOBYNTE M'siki Heabpa3nBHI MUIHI

21.
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3acobu, HaHeceHi Ha rybKy abo Ha M'siKy
TKaHWHY.

MPABUJIA NMPUTOTYBAHHSA
NMPOAYKTIB Y MIKPOXBUJIbOBUX
MEYAX

+ foTyloumM NpoayKTV B Mevi, He knagiTb ixX
6e3nocepefHb0 Ha CKASHWA NignoH,
OCKiNbKM MmicLeBe neperpiBaHHsA
CKJISHOTO MigAoHa MOXe CrpPUYUHUTK
NosiBY B HbOMY TPILLUH.

Mig yac MPUroTyBaHHS i
BUKOPWCTOBYMTE MoOCyA, NPU3HAYEHWUI
0191 MiKPOXBUIbOBUX NEYEN, MOCTaBNBLUN
MOro Ha CKASIHUI MigaoH.

[nsa piBHOMIPHOrO NPUroTyBaHHS CTpaB
KNadiTb TOBCTIWI WMAaTKM MNpPOAyKTiB
6nmkye oo kpais nocyay.

Ctexte 3a 4acoM MNPUrOTYBaHHS.
YCTaHOBITb HAMMEHLUNIA HaC roTyBaHHS
i, B pasi notpebwn, popalite we. He
nepeBuLLynTe yac NPUroTyBaHHSA
NPoOOYKTIB — L& MOXe NpuU3BECTU [0
iXHbOrO 3aliMaHHs.

l[oTynTe Xy nig CKASIHOO KPULLKOLO.
Kpuiwka 3aBaguTb poO36PU3KYBaHHIO
Ccoky ab0 Xupy Ta LONOMOXE NPoayKTam
roTyBaTmcs PiBHOMIPHO.

N npuwBMALLEHHS NPOLLECY FOTYBaHHS
OOWH pa3 MepeBepHiTb  NPOAYKTH
JIErKOro NPUroTyBaHHS, Taki K Kypyara
abo rambyprepu. Ko wWMaTkn Mm'aca
BeNIMKi, TO ix Tpeba WoHaliMeHLle ABidi
nepeBepTaT nig 4ac roTyBaHHs.
[Mepemiwynte B NPOLLECI NPUrOTYBaHHSA
NpoayKTW, MEpPEeMILLyloun ix 3BeEpPXY
[OHN3Y Ta Big, LeHTpa Ao Kpais nocyny.

IHCTPYKLUIA 3 BUBUPAHHA NoCyaAyY
loeanbHWIA  maTepian gns nocyny A4ana
MiKPOXBUJIbOBUX Me4yeii MOoBMHEH OyTn
«NPO30pUM» AN MIKPOXBWIIb ue
LO3BONISE iXHIN eHeprii NpoxoauTn Kpi3b
CTiHKK Nocyay Ta posirpisaTtu ixy.
+ MikpoxBuni He 34aTHi NPOHMKATK KPIi3b
MeTan, ToMy MeTaneBuii nocyn abo
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Tapeni 3 MeTaneBMM 03000JIEHHSAM He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATH.

- He MoxHa knactm B ni4 npegmeTu,
BUIOTOBJIEHI 3 MOBTOPHO BXMBAHOrO
nanepy, OCKINIbKW BiH MOXE MICTUTK
BKparnjeHHsa  MeTany, ki MOXYyTb
CNPUYMHUTU 3aropPsiHHS YNakoBKN.

- KpaliesacTtocoByBaTuaisnpuroTyBaHHs
CTpaB y MIKPOXBWAbLOBI MNedi Kpyri Ta
oBaJibHi 611043, HiXX NPSIMOKYTHI.

Tapinky), MNOCTaBTE€ Ha HbLOIO CKASHY
CKJISIHKY 3 XON04HOI0 BOJOI0.

YBiMKHITb  MIKPOXBMABOBY M4 Ha
MakCUMasbHy MOTYXHICTb i BCTaHOBITb
yac po60oTK He BinbLu Hixk 30 cekyHa.
O6epexHo LOTOPKHITbCS no
BUNpoOOoBYyBaHOI nocyamuHu, AKLLO
BOHa Harpinacsd, a Boga Yy CKASHUi
X0NI0gHa, TO BWKOPUCTOBYBATU Takwuii
nocyn, OJ1s NPUroTyBaHHSA MPOAYKTIB Y

MiKPOXBW/IbOBIN MEYi HE MOXHA.
He nepesuLLyiTe Yac BUNPOOOBYBaAHHS,
wo mae ctaHoBnTn nuwe 30 cekyHa,

MepesBipka nocyay nepea,

BUKOPUCTAHHAM Yy MiKPOXBWUJIbOBIV neyi

+ Po3wmicTiTb y pobouili kamepi nevi nocya,
Wwo  BMNPOOOBYETLCH  (Hanpuknag,

Martepianu Ta nocya, npuaaTtHi AN BUKOPUCTaHHSA B MIKPOXBUJ1bOBIN neui

®donbry MoxHa BUKOPUCTOBYBATU NINLLIE B PEXNMI pOBOTH
rpuns. Binctanb Mixx GpONbroto 1a CTiHkaMu MiKpOXBUIIbOBOI Nedi
MOBMHHA CTAHOBUTM HE MEHLL HiX 2,5 cM.

ManeHbki knanTnku Gosbrm MoXHa 3aCToCoBYBaTW 4S9
NMPUKPUBAHHS TOHKNX LLUMATO4KIB M'sica abo nTuui, wob
3ano6irTy iXHbOMY NEPECMaKYBaHHIO.

Y peXxxunmi MiKpoXBuib, SIKLWLO (posibra po3milleHa
HapATO GIM3BKO A0 CTIHOK NMeYi, MoXe cTaTucs iCKpPiHHS,
MPOropsiHHA eKpaHyBaJibHOI PELUITKU Ha ABepusaTax

i BUxig nedi 3 nagy. Y takomy pasi Bu BTpauaere

npaeo Ha HapgaHHa Bam Ge3onnaTHOro rapaHTiliHOro

006CcnyropyBaHHs Ta BUKOHAHHA PEMOHTY.
JoTpuMymrTecs iHCTPYKLIN BUPOBHMKA.

JHo nocyay Ans CMaxeHHs Mae 6yt Ha 5 MM TOBCTILLIMM, HiX
y CKnsiHOro 06epToBOro NigaoHa. HenpasuibHe BUKOPUCTaHHS
rnocyny A CMaXeHHs MOXe NPU3BECTY A0 NOSIBU TPILLUVH Y

camMoMy 0ocyfi Ta y CKASHOMY NiAJ0Hi
Jlnwwe Ton, W0 Npr3HaYeHN 019 3aCTOCYBAHHS B

MiKPOXBWJILOBIM Nevi. [JloTpuMyiiTecst BKa3iBok BUPOOHMKa
nocyay. He BukopucToByiTe NocyA, i3 TpilmHamm abo

BiaKonamm i . - - -
TiNbK1N EMHOCTI, BUrOTOBJIEHI 3 XXaPOMILHOTO CKJia i Mpu3HayeHi

L1151 BAKOPUCTaHHS B MiKPOXBUIbOBIN Nedi. lNepekoHanTecb
y BiACYTHOCTI MeTaneBux obnsimiBok. He kopuctyiitecs

€MHOCTAMM 3 TRiliMHaMm abo Bigkonamm,
Bukito4HO nocyn, BUrOTOBEHNI i3 XXapOMILHOIO CKJa Ta

NPU3HaYeHnin ong 3aCToCyBaHHS B MiKPOXBUJIbOBIN Nedi.
MepekoHaliTech y BiACYTHOCTI MeTaneBumx 06nsamiBok. He
BUKOPUCTORYIATE NOCY/, i3 TPilliMHaMuM abo BiaKxonamu

AniomiHieBa
donbra

Mocya ans
CMaXeHHda

O6igHili nocyn,

CkngaHi eMHoOCTI

Cknonocyn

78
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Mpouec
NPUroTyBaHHSA Xi
B MiKPOXBWJ1bOBIN
neuyiis

JoTtpumyinTecs iHCTpYKLii BUpoBHMKa. He 3akpuBalite Millku,
BUKOPMCTOBYIOHYM MeTasieBi 3akpyTku abo nepeTsdxkkn. Y Milukax

3acTOCYBaHHAM HeobxigHo 3podbuTn oanH abo Kiflbka 0TBOPIB OJ1 BUXOAY Napw.
cneuiajibHuUX
L ] _
. . BrKOpMCTOBYIMNTE TiflbkM A9 KOPOTKOYACHOIO roTyBaHHS/
Manepogi Tapinkn o o - .
T2 YALKY posirpieaHHs. He 3anuwainte MikpOXBUIbLOBY MNid 6e3 Harnsay
nig, Y4ac NPUroTyBaHHA/PO3irpiBaHHA NPOAYKTIB Y TAKOMY OOCcyai
Naneoosi Mo>xHa HaKpuMBaTK NPOLYKTH, LLIO FOTYIOTLCH, 4519 BTPMMaHHA
I.UHI:IKVI B HUX Tensa i gns 3anobiraHHs po36pu3KyBaHHIO XUPY.
py 3acTocoByiTe NuLIe 3a HAABHOCTI MOCTIMHONO KOHTPOJIO Ta
BUKIOYHO N5 HETPMBAJIOLO NPUTOTYBAHHA/MiAIrPiBAHHA
BrKOpMCTOBYINTE 3 METOI0 3an0biraHHA PO36PUN3KYBAHHIO
MeprameHTHUA XUpy abo K 06ropTky. 3aCTOCOBYIMTE TiflbkM 32 HAABHOCTI
nanip MOCTINHOIO KOHTPOJIIO Ta BUK/IIOYHO /151 KOPOTKOYACHOIro
OPUCOTYBaHHA/NiAIrpiBaHHA
Jnwe Ti BMpobU 3 NNacTuKy, AKi MaloTb BiANOBiAHE MapKyBaHHS
— «[pnpaTtHWiA AN BUKOPUCTAHHS B MiIKPOXBUIIbOBUX NeYax».
MnacTuk JoTpumyinTecs iHCTPYKLIiA BUpOOHMKa.
Leski nnacTnkoBi EMHOCTI MOXYTb PO3M'SKLLYBATUCS BHACIAOK
HarpiBaHHA NPOAYKTIB, LLLO MICTATLCS B HUX.
fepMeTUYHO 3aKpUTi NIACTUKOBI NakeTn HeoOXiaHO MPOKOOTH
ab0 Npopizaruy, 9K 3a3Ha4eHO Ha CAMUX yNaKOBKax
Tinbkn Ti BUPOOU i3 NAACTMKY, KOTPI MaloTb BignoBigHe
Mnactukosa MapkyBaHHS. MoXHa HakpMBaT NPOAYKTH, WO roTyloTbCS, 3
o6ropTka PKy! . p pPoAyKTH, y )

BockoBwuia nanip

BukopucToByiiTe anst 3anobiraHHs po36pur3KyBaHHIO XUpYy, a
TaKoX a9 36epexeHHd BOA0Orn

MaTtepianun Ta nocya, He NnpuaaTHi A0 BUKOPUCTaHHS B MiKPOXBUJIbOBIW Nneyi

AnomiHieBi Taui

Mo>XyTb CIPUYUHNTU ICKPIHHS.
KopucTtyntecs nocyaom, crneuiaibHO NPU3HadYeHm s
3aCTOCYBaHHA B MiKPOXBUABOBI NeYi

KapToHHa yawika
3 MeTaneBolo
PYYKOIO

Moxe BUKInKaTm ickpiHHA.
KopucTtyntecs nocyaom, crneuianbHO NPU3HaYeHnM s
BUKOPWUCTAHHSA B MIKDOXBUBLORBIW Neyi

MeTtaneBuni
nocypa abo nocyn,
3 MeTaneeum

MeTan ekpaHye eHeprito MikpoxBuib. MeTanesuii 00iaokK Moxe
3YMOBUTU ICKPIHHS.

ManepoBi nakeTun

o0iokom
MeTanesi MOXyTb CAPUHYUMHNTI ICKPIHHS, @ TAKOX 3aliMaHHS yNnakoBKW Nig,
| 3aKPYTKKN 4ac NPUrOTYBAHHA/PO3IIrpiBaAHHA NPOAYKTIB

MOXyTb BUKNMKATM 3arOPSHHA B MiKPOXBUIbOBIN Nedi.

Muno

Mwno Moxe po3nnaBUTUCKE | CAPUYNHUTY 3a06PYAHEHHS POHOYOT
KamMepu MiKPOXBUNLOBOI Neyi

AepeBuHa

LepeB'aHuni Nocya MOXe BUCOXHYTU, MopenaTucs Ta
cOoanaxHyTu
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onuc

1. Cuctema aBapiiiHoro 6/10KyBaHHS ON1si
BMMKHEHHS XMBNEHHS Y Pa3i BiQYMHEHHS
OBepusAaT nig yac poboTu neyi.

. OrnapoB.e BiKHO

CknaHW NigaoH

. Buxig, HBY-xBunb

. NMaHenb kepyBaHHS

Onopa ckngHoro nigaoHa

. Ponukose kinbue

. HarpiBanbHuin enemMeHT rpuns

. Pewitka ana rpyns (BUKOPUCTOBYETLCS
TiNIbKW B PEXMMI FPUSIb)

©O~NDUTAWN

MAHEJ1b KEPYBAHHS (5)

10. KHonka «noTy>)HicTb/power»
3acTocoByeTbCH O HanalTyBaHHSA
piBHS  MOTYXHOCTi. Bunbip NOTYXHOCTI
BinOyBaeTbCcs B Takomy nopsiaky: 100%,
80%, 60%, 40%, 20%, 0%.

LLlo6 nepeBiputn  3apaHuii  piBeHb
NMOTY>KHOCTI MNifL, 4ac NPOLLECY NPUTrOTYBaHHS
NPOAYKTiB, HATUCHITbKHOMKY «MOTYXXHICTb/
power», BCTAHOB/IEHWNI PIBEHb MOTY>XXHOCTI
Oyne BMCBiYyBaTUCb Ha gucnnei NpoaoBX
5 cekyHg.

11. KHonka «npurotyBaHHs 3a Baroio/
weight cooking»

BukopuctoByeTbCS NSl YBEAEHHS Baru
NPOAYKTIB B PEXMMi aBTOMaru4yHOro
NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB

12. AUCNJIEN

Ha paucnnei BipoGpaxaeTbCs MNOTOYHUN
yac, 4ac NpuUroTyBaHHs, piBeHb MOTY>XHOCTI
Ta nikTorpammn pexumie poboTu.

13. KHonka «kom06. 1/combi 1»
Miktorpama  BMBOpPYy 1-ro  pexunmy
KOMOGIHOBAHOIO NPUIroTyBaHHS NPOAYKTIB.

14. KHonka «cTapT/start»

HatucHitb, wo6 poanoyatn npouec
roTyBaHHS abo PO3MOPOXYBaHHS
npoaykTiB 3a 3a4aHO0 NPorpamolo.
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Ona  ekcnpec nNpuUroTyBaHHS HATUCHITb
HeobXigHy KinbkicTb pasiB, W06 BCTAHOBUTA
yac poasirpiBaHHs abo NpUroTyBaHHS, Ny
noyHe poboTy Ha MakcumanbHii (100%)
MOTY>XXHOCTI.

15. Pyuka «yac/meHio time/menu»
MoBOPOTOM pyykM 3a TFOOAUHHWUKOBOIO
CTpinkoto, 3AjlACHI0ETLCS BMBIp nporpam
aBTOMATMYHOIrO MPUroTyBaHHS MPOAYKTIB,
BCTAHOBJNIEHHS MOTOYHOrO 4acy, u4acy
nNpUroTyeBaHHs abo Barv NPoayKTiB.
[MoBOPOTOM pyd4kM MPOTM TFOAMHHUKOBOI
CTPiNKK,  3AIACHIOETBCA  BCTAHOBAEHHS
Barm nNpoAykTiB B pexumi  «aBToO-
po3mopoxyBaHHs/auto-defrost».

16. KHonka «roguHHuk/clock»
Bubip dopmarty yacy 12 abo 24 roguiHu,
[0S BCTAHOBJIEHHS MOTOYHOMO Yacy

17. KHonka «rpunb/grill»
KHonka BBIMKHEHHS! PEXMMY MPUrOTYBaHHS
NPOAYKTIB «rPUNb»

18. KHonka «kom6. 2/combi 2»
MikTorpama Bubopy 2-ro pexmmy
KOMBIHOBAHOIro NPUroTyBaHHS
NPOAYKTIB.

19. KHonka «cTon/stop»

HartuckaHHSIM KHOMKM MOXHa ckacyBaTu
nonepenHLo BCTaHOBEHWIA piBEHb
NMOTY>XHOCTi, MporpamMy  MNpPUroTyBaHHS
NPoAyKTiB 260 YaC PO3MOPOXYBaHHS.
HatuckaHHaIM i yTpUMYyBaHHS  KHOMKM
NPOAOBX TPbOX CEKYHA, MOXHA YBIMKHYTU
peXnM BNOKYBaHHS.

OUCINEN (12)

20. bnrmatoyi po3aintoBanbHi Kpanku

21.Tliktorpama pexmmy aBTOMaTUYHOro
NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB

22.TlikTorpama pexmmy Tarmepa

23.Tliktorpama  rOTOBHOCTI  nedi Ao
BBIMKHEHHSI
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24. Lindpoea iHdpopmauis/inamkauisa
NOTOYHOIO Yacy.

25.TlikTorpama pexmmy rpuib

26.TikTorpama NoTOYHOro 4Yacy

27.NikTorpama pexxuvmy 6,10KyBaHHS

28.Niktorpama BMGpaHoi NOTYXXHOCTI

29.Niktorpama BMbGpaHoi Barn NpoaykTiB

30.MikTorpama pob0oTK Nedi Ha NOTY>XHOCTi
60%, 40% Ta 20%

31. MikTorpama KOM6GIHOBAHOIO pPeXxmmMy 2

32.lMikTorpama pob0oTun nedi Ha NOTY>XXHOCTi
100%, % T2 80%

33.MikTorpama koMb6iHOBaHOrO pexumy 1

34.TlikTorpama MiKpOXBUIbOBOIO PEXMNMY

35.TlikTorpama po3MOopOXyBaHHS
NPOAYKTiB

BKA3IBKU LLLOAO 3A3EMJIEHHSA NEYI
MikpoxBunboBa M4 mae OyTM HapgiiHO
3a3emneHa. Y pasi skoro-Hebyob
3aMUKaHHS!, 3a3EMJIEHHSI 3HUXYE PU3NK
ypaxXeHHs1  €NeKTPOCTPYMOM,  OCKiflbku
BioOyOeTbCsa BIATIK CTPyMy MpPOBOAOM
3a3eM/IEHHA. Y  MIKPOXBUBOBIA  nevi
BUKOPWUCTOBYIOTBCS MepeXxHuii kabenb i3
3a3eMJIl0lYMM  MPOBOLAOM Ta MepexHa
BUIKA 3 KOHTaKTOM 3a3emiieHHsl. Bunka
NigKAlYaeTbCs 40 MEPEXHOi pPOo3eTku,
KOTpa TakoX MOBWHHA MaTW KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

MNONEPEA>KEHH4A: 3aCTOCOBYBaAHHSA
BUIKA 3  KOHTAkKTOM  3a3eMJIEHHS,
YBIMKHEHOI B po3eTKy 6e3 3a3eMJIeHHs,
MOXe MPU3BECTU L0 PU3UKY YPAKEHHS
€eKTPOCTPYMOM. [MPOKOHCYNLTYNTECH i3
KBanipikoBaHNM ENeKTPUKOM, SKLWO Bam
HE 3P03yMifli iIHCTPYKL,i 040 3a3EMJIEHHS
a60 BM Ma€eTe CYMHIBU, LLLO MiKPOXBUIIbOBA
ni4y HaginHo 3a3emyieHa. 3 MeTolo
3anobiraHHs  3anayTyBaHHIO MEPEXHOro
Kabeno MikpoxBunboBa M4 3abeanedyeHa
KOPOTKUM MEPEXHUM Kabenem.

Y pasi BUHMKHEHHS1 NOTPebun B NOA0OBXYBadi
BUKOPUCTOBYIMTE  Tiflbk  3-NpOBigHMN
NOAOBXYBa4Y 3 KOHTAKTOM 3a3eMJIEHHS Ha
MEPEXHIN BUALi Ta PO3ETL.
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- MapkyBaHHs nepepisy npoBOAiB
MepeXHOro kabesio MiKpoxBUIIbOBOI Nneyi
Ta MapKyBaHHS Ha kabeni NoaoBXyBaya
NOBUWHHI 36iraTuncs.

- Y nopoBxyBadyi HeoaMiHHO Mae OyTn
NpoBig, 3a3eMJIEHHS.

- MepexHuii kabenb nogoBxyBada He
NMOBMHEH 3BUCATW 3 KpaiB cToNa, e 3a
HbOIr0 MOXYTb MOTArHYTU LiTW, @ TaKoX
BiH Ma€ OyT1 NPOKNAAEHNI TAKUM YAHOM,
o6 Mo HbOMY HIXTO HE XOAMB.

YCTAHOBJIEHHA

+ Mepw HiX ymMmunkaTun npwunag,
NepecBiayiTbCs, LWoHanpyraenekTpu4Hoi
Mepexi BignoBigae Hanpysi, 3a3Ha4veHin
Ha Kopnyci NpUcTpoto.

MepekoHanTecs, o 3 poboyoi
KaMmepu MiYkn BUTAMHYNU BCi enemMeHTn
YNaKoBKM.

He BuiimanTte CBIiTNO-Cipoi cAloasHoi
NNacTuHM, pPO3TalloBaHOi BCEPEeanHi
poboyoi kamepu B Micui Buxogy HBY-
XBUnb (4), agXXe BOHaA Npu3HadveHa ans
3ax1CTy MarHeTpoHa.

YBATA! [lepecBigyitbca Yy BiACYTHOCTI
NOLUKOAXEHb BUPOOY, TakuX SIK: MOTHYTi 41
3/1aMaHi aBepusTa, 3namMmaHi abo ocnabneHi
LLIAaPHIpPW KPINAEHHS Y 3aCKOYKM, BM'ATUHN
BCepeauHi niykm abo Ha gsepudTax. Y paai
BUSIBNEHHS  Oy[b-fIKOrO  MOLUKOOXKEHHS
3ab0pOHSAETLCH KopucTyBaTucs
MiKPOXBMJIbOBOIO MiYYIi0.
+ MNMocTtaBTe MiIKPOXBUBOBY N4 Ha TBEPAY
Naacky NOBEPXHIO, 34aTHY BUTPUMATK ii
Bary Ta MakcumasnbHy Bary npoayKTiB,
fKi B Hin rotyBatuMyTbcs. Bubepitb
MiCLLe BCTAHOBJIEHHSI MeYi, HEOOCTYMNHE
O MaNleHbKUX OiTen.
He posmiwynte niv y Micuyax 3
NiABULLEHOIO BOJIOMCTIO Ta BUCOKOIO
TEMMNEPATYpolo, a Takox nobamnay
NIerko3anMmcTmnx NpeameTiB.
«- Ona  npaBuabHOro  yHKUIOHYBaHHS
nedi HeobxipHa pJob6pa BEHTUNALIS.
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3abe3sneuTe BinbHMIN NpocTip: 30 cM Hag
niykoto, 7-8 cM — 3a Hetlo Ta no obmasa
60ku nedi. He 3arynaiTe i1 He GnokyinTe
>XXOAHUX OTBOPIB Ha Kopnyci Bupoby. He
3HIManMTe HiXXKW, pO3TallOBaHi Ha OHULL
nevi.

3ab0pOoHSIETECA  KOPUCTYBATUCS  MiYYIO
3a BIOCYTHOCTI CKASIHOro niggoHa Ta
POMNKOBOIO KiNbLis.

MepekoHarTecs, Wo MepexHuin kabenb
HEe Mae MNOLIKOAXEHb i HE MPOXOAMUTb
nig, nivkoto abo yepes byab-sAki rapsayi un
rOCTPi NOBEPXHI.

CKJNTAQAHHSI MIKPOXBWUJ1bOBOI NEYI
Bunmite  nakyBanbHM  maTepian  Ta
akcecyapyu 3 poboyoi kamepu neui.
OrngHbTe MIKPOXBWLOBY Mi4 HA NpegmeT
HasABHOCTI nedopmalin. Ocobnuy
yBary npuainitb CApaBHOCTI OBepusaT
nevi. Y pasi BUSIBAEHHS HECnpaBHOCTEMN
He BCTaHOBMIOVTE Ta He BMwUKalTe
MiKPOXBWBbOBY Miy.

3axucHe NOKpUTTH

Kopnyc: 3a HasaBHOCTI 3axMCHOI MAiBKK,
BUAANITh ii 3 NOBEPXHi kKopnyca.

He Butgravite cBitno-cipoi cnioasHor
nAacTUHU, PO3MILLLEHOI BcepeauHi
poOouoi kamepu B Mmicui Buxony HBY-
xBunb (4), apXxe BOHa NpU3HavYeHa ans
3axuUCTy MarHeTpoHa.

YCcTaHOBJIEHHSA CKJISHOIO NiaAoHa

1.YcTaHoBIiTL onopy o6epToBOro niggoHa
(6) B OTBip, pO3TallOBAHWI Yy AHWUL
poboyoi kamepu.

2.YcTaHoBiTb 06epToBE PONMKOBE KiNbLe
(7) Ha gHULWEe poboyoi kamepu.

3.AKypaTHO BCTAHOBITb CKASIHUA MNigO0H
(3) Ha ponukose Kinbue (7), CNoay4MBLIN
BUCTYNM HA HbOMY 3 Naszamu onopwu (6).

» Hikonn He BCTaHOBMIONTE CKASHWUIA
NiAA0H HUXKHBOIO YACTUHOIO JOTOPU.

» He nepeLukoaxarnTte obepTaHHIo
CKASIHOrO MigaoHa nig yac poboTu neyi.

» MMig 4ac rotyBaHHSA NPOAYKTIB 3aBXAun
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BUKOPUCTOBYMTE  CKNSIHUIA
POJIMKOBE KifnbLie.

Mocyn Ana npuroTyBaHHS NPOAYKTIB
3aBXAu HeoOXigHO CTaBUTU BUKIIIOYHO
Ha CKNSAHWI NigaoH.

CknsHMIA nNipaoH Moxe obepTtatmcsa sk
3a roAMHHNKOBOIO CTPISIKOIO, Tak i NpoTn
rOOVHHNKOBOI CTPINKK. Lle HopmanbHO.
Y pasi nosiBu TpiwmH abo ckoniB Ha
CKNISHOMY NigAOHI, HEramHO MPUMUHITL
KOPWUCTYBaAHHS MiYYt0 Ta 3aMiHiTb NigA0H.

nigooH i

EKCMJTYATALLIA

+ Mepw HiX ymMmunkaTun npwunag,
NepeCBiaYiTbCS, LWoHanpyraenekTpmu4Hoi
Mepexi BignoBigae Hanpysi, 3a3Ha4veHin
Ha Koprnyci NPUCTPOIO.

+ Moknaaitb NpoaykTn B pobody kamepy
nedi Ta 3a4MHiTb aBepusTa.

3BYyKOBUI curHan

Hatunckatoum KHONKW Ha NaHesni kepyBaHHS,
Bu wopasy 4yTmeTe 3ByKOBWUIA CUTHaI.
Mo 3aBeplUeHHIO 3afaHoi  nporpamu
NpoJIyHa€e HoTUPW 3BYKOBI CUTHaNN, avyepes
KOXHi HaCTyrnHi OBi XBUAWHMK, Nid Haragae
Bam Tpboma 3BYKOBMMW CUrHanamm npo
HeoOXiOHICTb BiOKPUTK ABepusaTa i gictatn
NPUroToBaHi NPOAYKTU.

BcTaHOBNEHHS MOTOYHOrO Yacy

YBIMKHITb MEpEeXHYy BWIKY B PO3ETKY,

NPoNyHae 3BYKOBWIA curHan, Ha aucnnei

3'apnatecs  umdpm  «1:01». HaTUCHITL

KHOMKY «roguHHuK/clock» oguH abo aBa

pasn, wob Bnbpatn popmart yacy 12 abo

24 rogyHu.

Mpwknag: BCTAHOBUTW MNOTOYHWIA 4Yac 8

roguH 30 XBUNVUH.

1. HatucHiTb KkHOMKYy «rogauHHUK/clock»
OJVH pas.

2. MNoBepHiTb pyyky «4yac/meHio time/
menu» 332 rOOVHHWKOBOIO CTPINKOIO, i
BCTaHOBITb Yac «roauH» - 8.

3. HatucHiTb kHOMKy «roguHHuK/clock»
DS NioTBEPOXKEHHS.
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4. NoBepHiTb pyd4ky «4yac/meHio time/
menu» 3a TFOAWHHWKOBOIO CTPISIKOIO,
i BCTAHOBITb 4ac «xBUIMH» - 30, Ha
aucnnei BinobpasnTtbes yac 8:30.

5. HatucHiTb KHOMKY «rogauHHuK/clocks»,
ONs NiaTBepAXEHHS.

Ha gucnnei Bino6pa3nTbCcs BCTAHOBEHUI

yac, 3aroputbca  niktorpama  (26),
i poaginioBanbHi  Toukm (20) ByayTb
6nmmaru.

MpumiTka: aKWO BCTAaHOBMEHHS 4acy

MOBHICTIO HE 3aBeplueHe, TO NpuMBIM3HO
yepe3 30 cekyHA NpPOJiyHae 3BYKOBUI
CuUrHasn i NoKasaHHsi AMCNIE0 NOBEPHYTLCS
B NMOYaTKOBE MOJIOXKEHHS.

Mig 4Yac npuroTyBaHHA MNPOAYKTIB An4
nepernagy MNOTOYHONO Yacy HATUCHITb
KHOMKY «roguHHMK/clock», NOTOYHWI Yac
Oyne BinobpaxaTnuce NPOAOBX 5 CEKYHA.

FoTyBaHHS B MIKPOXBUILOBI Neyi
[ns BBIMKHEHHS Nedi B MiKPOXBU/TIbOBOMY

pexmmi MPUroTyBaHHS, HaTUCHITb
KHOMKY  «MOTY)XHICTb/power»  Kifbka
pasdiB NS BCTaHOBJMIEHHS MOTPIOHOro

pPiBHS MOTYXHOCTI, & MOTiM, NOBOPOTOM
pydykn «4yac/meHio time/menu» 3a
rOAVHHMKOBOK  CTPINIKOKD ~ BCTaHOBITb
HeobXigHWIA Yac NPUroTyBaHHS.
MakcnmanbHuin yac MPUroTyBaHHS
npoaykTiB 60 XBUAUH.

BuOepiTb piBeHb NOTY)XHOCTi:

HatuckaHH$ KHONKU PiBeHb no-
« » |¥2|‘Hﬂ‘;||
1 pasis 100%
2 pasun 80%
3 pasu 60%
4 pasun 40%
5 pasis 20%
6 pasiB (BCTAHOBMEHHS Tal- 0
mepa)
MpumiTtka: npun BCTaHOBMIEHHI PIBHIB
notyxHocti 100% i 80% 3aropaetbcs

nikrorpama (32), npy BCTAHOB/EHHI PiBHIB
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noTy>xHocTi 60%, 40% i 20% 3aropaeTbes

niktorpama (30).

Hanpwuknag, Bam HeoOXiZHO NMpuUroTyBaTu

npoayktn npoaosx 10 xBUAKH, NpU PiBHI

MOTY>XXHOCTI MiKpOXBUNb piBHOMY 60%.

1. HaTUCHITbKHOMNKY «MNOTYXXHiCTb/power»
3 pasn, Ha pgucnnei BinobpasnTbCs
BUOpPaHMin piBeHb NOTyXHOCTI 60%, npn
LbOMY 3aropstbcs niktorpamu (34) i
(30).

2. MNoBepHiTb pyyky «4yac/meHio time/
menu» 33 TFOOWHHWKOBOIO CTPINKOIO,
i BcTaHoBiTb 4ac «10:00», npn ubomy
niktorpamn  (34) i (30) O6yaytb
BUCBIYYyBaTUCb Ha guCnnei, a niktorpama
(23) 6yne 6nvmatn.

3. HatucHitb KHOMKY «cTapTt/start»
DS noyaTtky  NPUroTyBaHHA  Mnpwu
ubomMy niktorpamu (34) i (30) 6yaytb
BUCBiYyBaTUCb, a niktorpama (23)
noracHe.

Mip, 4ac pob6oTn nedi Ha pgucnnei

BiJOOPaXaeTbCA 4ac MPUroTyBaHHS, LLO

3aNULWMBCSA, | BMCBIYYIOTbCSA MikTOrpammn

(34)i(30).

Mpunb

BukopuctoByeTbCs AN MPUroTyBaHHS

nigCMaXeHnX XpPyCTKUX LLUMaTOYKiB M'aca,

pnbu, Kypku, KapToni. 3a Lboro pexmnmy

TENJO Bi4 KBAapLOBOro HarpisajbHOro

eneMeHTa MNOLUMPIOETLCS BCiE poboyoto

KamMepolo neui.

MakcrmManbHUIM Yac NPUroTyBaHHS

npoaykTiB 60 XBUNVH.

Hanpuknag, BamM HeoOXiOHO YBIMKHYTU

rpwnb Ha 12 XBUWH.

1. HatucHiTb KHOMKY «rpunb/grill»,
npu UbOMY Ha Aucnnei 3aropuTbcs
niktorpama (25).

2. MNoBepHiTb pyyky «4yac/meHio time/
menu» 3a rOOVHHWKOBOIO CTPINKOIO, i
BCTa@HOBITb Yac «12:00», npn uboMy Ha
aucnnei 3aroputbes nikrtorpama (25), a
niktorpama (23) 6yae 6nmumaru.

3. HatucHiTb KkHOMKy «cTapT/start» ans
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noyatky mMpUroTyBaHHa MNpU  LbOMY
niktorpama (25)6yae BMCBiYyBaTUCb Ha
avcnnei, a niktorpama (23) noracHe.
B pexumi pobotm rpunio Ha gucnnei
BiJOOPaXAETLCA 4ac MPUroTyBaHHS, LLO
3a/MWMBCSA | BUCBIYYETLCS MiKTOrpama
(25).

KomGiHoBaHe NpuUroTtyBaHHs NpPoAyKTiB

KombGiHOBaHe MpUroTyBaHHSA MNPOAYKTIB

noeaHye pexmm MiKpPOXBWJIbOBOIO

NPUroTyBaHHS i pexunm poboTn rpunsa ons

DOCSArHEHHSs HarKpaLLLoro pesynbsTary.

“combi 1” - 30% uvacy MikKpOXBUILOBE

npurotyBaHHs + 70% rpuib, NPUroTyBaHHS

pnbun, kapTonJi.

“combi 2” - 55% yvacy MikpOxBUIbLOBE

npuroTyBaHHs + 45% rpuib, NPUroTyBaHHS

OMJIETY, NEYEHOT KapToNAi, NTUL.

MakcnmanbHuin yac MPUroTyBaHHS

npoAaykTiB 60 XBUAUH.

Hanpuknan, BamM HeoOXigHO YBIMKHYTU

pexvMMm  KOMOGIHOBAHOIro  MPUrOTYBaHHS

“combi 1” Ha yac 25 XBUWH.

1. HatucHiTb kHonKky «kom6. 1/combi
1», Npn LbOMY 3aropuUTbCa MiKTOorpama
(83).

2. NoBepHiTb pyyky «4yac/meHio time/
menu» 33 FOOWHHWKOBOIO CTPISIKOIO,
i BCTAHOBITb 4ac «25:00», npn ubomy
niktorpama (33) 6yae BMCBiYyBaTUCH, a
niktrorpama (23) 6nnmaru.

3. HatucHiTb KkHOMKy «cTapT/start» ans
noyatky mMpUroTyBaHHa MpU  LbOMY
niktorpama (33)6yne BUCBiYyBaTUCh, a

nikTorpama (23) noracHe.

B pexumi koMBiHOBAHOro MPUroTYBaHHS

Ha aucnnei BipoOpaxaeTbcs yac

NPUroTyBaHHS, WO 3aNMLLMBCS i nikTorpama

(33).

Hanpuknag, BamM HeoOXiOHO YBIMKHYTU

pexvMMm  KOMGIHOBAHOIMO  MPUrOTYBaHHS

“combi 2” Ha yac 12 xBUAWH.

1. HatucHiTb kHOMKy «koMO6. 2/combi
2», Npy LUbOMY 3aropuTbCs NiKTorpama
(31).

2. MNoBepHiTb pyyky «4yac/meHio time/
menu» 33 TFOOWHHWKOBOIO CTPINKOIO,
i BCTaHOBITb 4ac «12:00», npn ubomy
niktorpama (31) 6yne BMCBiYyBaTUCh, a
nikrorpama (23) 6aumatu.

3. HatucHiTb kHOMKy «cTapT/start» ans
noyatky MpPUroTyBaHHS MNpu  LbOMY
niktorpama (31)6yne BuCBiYyBaTUCh, a
nikTorpama (23) noracHe.

B pexumi koMBIHOBAHOro MPUroTyBaHHS

Ha oucnnei BipoOpaxaeTbcs yac

NPUroTyBaHHS, O 3aNMLLNBCS i nikTorpama

(31).

ABTOMaTN4HE NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB
B pexumi aBTOMaTM4HOro MNPUroTyBaHHS
NPOAYKTIB Hemae HeoOXiaHOCTI
BCTAHOBJIEHHS1  MOTYXHOCTIi Ta  4acy
NPUroTyBaHHs, HEOOXiOHO TiNlbkK BUOpATH
BWA NPOAYKTY i BKa3aTun noro Bary.

Moxxnneo, nig, yac MPUroTyBaHHS
3HaO00MTbCA MepeBepHYyTUM NPOAYKT Ha
cepeanHi NpuroTtyBaHHs, ons Toro wob
npoAayKT NPUroTyBaBCs PIBHOMIPHO.

MeHi0 aBTOMaTU4YHOro npuroTyBaHH{| ﬂpOAyKTiB

Homep . .
nporpamMu MpoaykTn KinbkicTb/Bara (rp)
Monoko/Kaea (4yawka, 200
1 2 3
M)
2 Puc 150 | 300 | 450 | 600
3 MakapoHu 100 | 200 | 300
4 KapTtonna (230 r koxHa) 2 3
5 ABTO nigjirpie 200 | 300 | 400 | 500 | 600 | 700 | 800
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6 Pu6a 200 | 300 | 400 | 500 | 600
7 MTnua 800 | 1000 | 1200 | 1400
8 M'sco 200 | 300 | 400 | 500 | 600
9 LWawnuk 100 | 200 | 300 | 400 | 500
Hanpuknag, Bam HeobGxigHO npurotyBatu  [Mpuknan: HeobxigHo po3mopoauTty 600rp
400rp pubu. KPEBETOK.
1. BiguuHiTb aBepusita nedi, noknagite 1. ToMmicTiTb KpeBeTkn B pobo4y kamepy
npoaykTM B pobody Kamepy, 3a4vHiTb neui.
asepudra. 2. MoBepHITb pyuky «4ac/meHio time/

2. MNoBepHiTb pydky «4yac/meHio time/
menu» 32 FOOMHHMKOBOIO CTPISIKOKO i
BMOEPITb BIiOMNOBIAHWMIA aBTOMATUYHUIA
pexvM, nNpuM  UbOMY  3aropuTtbCH
nikrorpama (21) i Homep nporpamu.

3. HatnckaHHAM KHOMKM «NPUroTyBaHHSA
3a Baroto /weight cooking» BcTaHOBITb
Bary nNpoaykTy, Npu LbOMYy MikTOrpama
(21) 6yne BucBidvyBaTuCb, a nikTorpama
(23) 6ammarn.

4. HatuncHitb KHONKy «ctapTt/start» ang
noyarky nMpUroTyBaHHsa MpU  LbOMY
niktorpama (21) 6yne BUCBiYyBaTUCH, a
niktorpama (23) noracHe.

B pexunmi aBTOMaTtM4HOro MNpuUroTyBaHHS

Ha ancnnei BimoOpaxaeTbcs yac

MPUroTyBaHHS, L0 3a/IULLMBCSA i NiKTOrpama

(21).

YBara: Pe3dynbrar NnpuroTyBaHHA NpPOAyKTIiB
B PEXMMi aBTOMATMYHOIO MPUIrOTYBAHHS
3anexunTb Big, po3Mipy i GopMm NpoaykTy, a
TaKOXBiAMICLSAPO3TaLlyBaHHAHACK/IAHOMY
nigooHi. B Oyob-akoMy BMMNaaky, SKLIO
Bu BBaxaete pesynbrar nNpuUroTyBaHHA
He3aJoBiNbHUM, Oyab-nacka, 36inbwTe
ab0 3MeHLUTe Bary NpoayKTy.

ABTOMAaTUN4YHE PO3MOPOXYBaHHSA

npoAaykTiB

My nigTpymye ©OYHKUIIO aBTOMAaTUYHOIO
PO3MOPOXYBaHHA NPOLYKTIB. Yac
PO3MOPOXYBaAHHA i MNOTYXHICTb

BCTaHOBJIIOETLCS aBTOMATUYHO, HEOOXiAHO
BCTAHOBUTM TifbKM Bary npoaykTy.
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menu» MPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKK,
i BCTaHOBITb Bary «600 g», npu
ubomy niktorpamun (21), (35) 6yaytb

BUCBiYyBaTUCb, a niktorpama (23)
6numartu.

3. HatucHiTb KHOMKY «cTapT/start»
OJ1s no4yatky pPO3MOPOXYBAHHS, Mpu

ubomy niktorpamun (21), (35) 6yaytb
BUCBIYYyBaTUCb Ha ANCNET, a NnikTorpamMma
(23) noracHe.
B pexmmi po3MOpPOXYBaHHA MNPOAYKTIB
Ha ancnnei BimoOpaxaeTbcs yac
PO3MOPOXYBAHHS, WO 3aJMWKnBCS, |
nikrorpama (35).

Mopaau wWoao po3MOPOXYBaAHHSA

npPoAykTiB

- MNepepn, pPO3MOPOXYBAHHAM 3HiIMiTb abo
BiKPUINTE YNaKOBKY.

- dkwo Bu He TO4YHO 3HaeTe Bary
NPOAyKTiB, TO MNPV BCTaHOBJIEHHI Baru
KpalLie BMOpaTy MeHLLY Bary NpoayKTy.

- Mpoayktn OynyTb NPOAOBXYBATU
PO3MOPOXYBaATUCLINICASTOro, AKNponae
3aaHuni Yac, B NpPOLECi BiACTOIOBAHHS B
neui.

- Ylkomora paHiwe gictaBanTte 3 redi BXxe
PO3MOPOXEHI LUMATKN.

- Nepeseprarite BEeJVKI LuMarku,
Hanpuknazg Kypsdi cterHa, Koam nponae
MoJIOBMHA 4acy pPO3MOPOXYBaHHs abo
nig 4yac nays.

- Ha nouyatky pO3MOPOXYBaHHA KypKU,
PO3MICTITb I  rpyakol  OoHudy, i
NepeBepHiTb, KOAW nponae nosioBuHa
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yacy po3MOpoxXyBaHHA abo nig 4vac
naysu. HixHi gingHku, Taki 9K KiHYMKM
Kpuieub, MOXHa HakpUTU MasieHbKUMN
wmartodkammn honbru.

- flkomora paHiwe pictaBanmTe 3 nedi BXe
PO3MOPOXEHI LLIMATKN.

- Yac BiCTOIOBAHHSA nicns
PO3MOPOXYBaHHS  OyXe  BaxXIMBUN,
0Cc006/IMBO NPV PO3MOPOXKYBAHHI BEJINKMX
i TBEpPOWX LWMAaTKIB NPOAYKTIB, $Ki
HEMOXHa nepeBepHyTU. BigctooBaHHA
B nedyi OGyoe cnpuatu  MOBHOMY
PO3MOPOXYBAHHIO NPOAYKTIB.

Ekcnpec npuroryBaHHs

Lla dyHKUiS 0O03BOASE WBMAKO YBIMKHYTU

niy ana posirpisy abo npuroTyBaHHs

MPOAYKTIB, HA MOBHIN NOTYXXHOCTI.

HatucHitb KHOMKy «cTtapTt/start» ana

BMOOPY Yacy poboTu nedi, i niv yBiMKHETbCS

Ha NOBHY NOTYXHICTb.

Mpuknag:  BCTAHOBUTMK

NPOTArOM 2 XBUSINH.

1. HatucHiTb kHONKy «cTapT/start» 4 pasu,
npu uboMy niktorpamu (32) i (34) 6yaytb
BWCBIYYBaATMCb Ha ANCNNEI, a NikTorpama
(23) 6yne 6numaru, nicns BBIMKHEHHS
neui nikrorpama (23) noracHe.

Mip, vac pob6otn neyi Ha pgucnnei

BifOOPaXAETLCA 4ac MPUroTyBaHHS, LLO

3anNnLWmMBCS, i niktorpamm (32) i (34).

Mpumitka:

- MakCuMMasbHUIA Yac MPUroTyBaHHS B

PEXUMI LUBUAKWIA CTapT 12 XBUANH.

- KpPOK BCTaHOBNEHHS Yyacy - 30 cek.

NPUroTyBaHHS

Pexum Taiimepy

BukopuctoByeTbCa s nogadi 3ByKOBOro

curHany, Konm nponge 3agaHuni vyac.

Mpuknapn: BCTaHOBITL Yac po6oTK TanmMepa

2 XBUIMHW.

1. KHONKOIO «NOTY>XXHiCTb/pOower
BCTAHOBITb NOTYXHiCTb «0%>», Npwn
LbOMY Ha AMcnnei 3aroputbes
nikTorpama (22).

2. MNoBepHITb pyyky «4yac/meHio time/
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menu» 33 TFOOWHHWKOBOIO CTPINKOIO,
i BCTaHOBiITb 4ac «2:00», npn uboMy
nikTorpama (22) 6yae BUCBiYyBaTUChb, a
nikrorpama (23) 6amumaru.

3. HatucHitb KHOMKY «cTapT/start»
ONa noyaTtky Bigfiky 4acy npu LUpbOMy
niktorpama (22) 6yae BUCBiYyBaTUCb Ha
aucnnei, a niktorpama (23) noracHe.

4. Konn nponge BCTaHOBNEHUN 4yac Bwu
NoYyeTe YOTUPW 3BYKOBI CUTHANMN.

B pexumi poboTtn Tamepa Ha gucnnei

BiLoOpaXxaeTbCs 4ac, WO 3anuMBCS i

nikTorpama (22).

BnokyBaHHSA

LLlo6 nonepeouTt BMKOPWUCTaAHHSA nedi

aitbMn, Bn MOXeTe BCTAHOBUTU PEXMM

6,10KyBaHHS.

- HatucHiTb i yTpumyinTe KHOMKY «cTon/
stop» npotarom 3 cek., NpoJyHae
3BYKOBUMN curHan i 3aropuTtbcsa
nikrorpama (27).

- Ans  3HATTA  OGNOKYBaHHA  HATUCHITb
i yTpumynte KHOMKy «cton/stop»
npoTtarom 3 Cek., NPOJIyHAae 3BYKOBWUI
curHan i nikrorpama (27) sracHe.

CneuianbHi yHKUIT

ABTO HaragyBaHHs

- MMicna Toro gk nporpamMma npuroTyBaHHS
abo PO3MOPOXYBaHHS 3akiH4yeHa,
NPOJIyHaE YOTUPW 3BYKOBI CUrHaNN, Tpu
3BYKOBi curHanu 6yayTb NyHaTu Yepes
KOXHi ABi XBWAMHW, OO TUX Nip, MOKK
nsepusTta nedi He O6yayTb BioYMHEHI
abo He Oyae HaTUCHyTa KHoMka «cTon/
stop».

- 9KWo BCTAHOBEHHS Yacy abo pexumis
po6OTN MOBHICTIO HE 3aBepLueHe, TO
yepe3 30 cekyHO NPOJIyHAE 3BYKOBUMN
curHan, i nokasaHHs aucnnes
NMOBEPHYTbLCH 40 MNOYATKOBOrO CTaHy.

3ynuHeHHs ne4i nig 4ac npouecy
roTyBaHHS NPOAYKTIB
- Ons npu3ynuHeHHs npouecy
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NPUroTyBaHHA AOCTATHLO MPOCTO
BiAKPUTWN OABepusATa nedi abo HaTUCHYTH
KHoOrMKy «cTon/stop». LLLo6 npoooBxumTn
NPOLEC NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB,
3aKpuUTE ABEPUATA | HATUCHITb KHOMKY
«cTapT/start».

- OnackacyBaHHANPOrpamMmnpuroTyBaHHs
MPOAYKTIB HATUCHITb KHOMKY «cTomn/
stop» Wwe pas.

YUNLUEHHS TA gornsg

» Mepen 4YMWEHHAM  BUMKHITb MY i
BUTSATHITb BUJIKY MEPEXHOro LiHypa 3
po3eTku.

+ He ponyckanTte noTpanasHHSA BOOMM Ha
naHenb kepyBaHHa. OunwanTte ii M'akoto,
TPILLKX BOJIOFOK0 CEPBETKOIO.

+ Tpumalite pob0oyy kamepy nedi B YACTOTI.
AKWOo Ha CTiHKax nedi 3anuwununcsa
WwMaToykmM  npoaykTie  abo  naTtboku
pianHK, Buaanitb iX 3a A0MNOMOroto
BOJIOrOi CEPBETKMU.

« Konm x poboya kamepa CUIbHO
3abpyaHeHa, MOXHa  cKopucTaTucs
M'IKUM MUNHUM 3aC000M.

+ He KOopuCTyiTecs abpasnBHUMN
MUNHUMU 3acobamu, OPOTAHNUMN
WiTKaMn 09 4YULWEHHS nedi 30BHi Ta
BcepeauHi. CtexTe 3a TMM, W06 BoAA Y

MWUIHMIA 3acib He noTpanuam B OTBOPW,
po3TawoBaHi Ha Kpuwui nedi, KoTpi
MPU3HaYeHi ons BiABEOEHHS MOBITPSA 1
napw.

3ab0pPOHSETLCS BUKOPUCTOBYBATU MUNHI
3acobu Ha OCHOBI amiaky.

30BHiWLHI NOBEPXHi MOTPIBHO YMCTUTK
BOJIOrOl0 CEPBETKOIO.

[Bepusta nedi 3aBXAuM MOBUHHI ByTn
ynctumun. He gonyckamTte CKynyyBaHHS
KPUXT Xi MiX ggepusataMmun Ta IMLbOBOIO
naHesnio nedi, agxe LE NepeLukoaxae
HOPManbHOMY 3a4NHEHHIO ABEPLAT.
PerynspHo ounwyiite Big nuny i 6pyay
BEHTUASALIAHI OTBOPM Ha KOPNYCi neui,
yepes3 aKi HagxoouTb NOBITPA ana ii
OXONOAXKEHHS.

PerynspHo 3HiManTe Ta YNCTbTE CKASHUA
nigaoH i Moro onopy; nNpoTUpamTe SHO
poboyoi kamepu nedi.

CknsHMIA NipOoH Ta Moro obepTanbHUM
MPUBOA MWINATE Yy BOAi 3 HEnTpasbHUM
MWUSIbHUM  3acoboM. [nsa MuTTs  umx
petaneil MOXHa TakOX CKOpUCTaTucs
MOCYAOMMNHOKO MALLVHOIO.

He onyckamte HarpitMin  CKAsSHWURA
nigaoH y XonogHy BoAy, OCKiflbkn 4epes
pi3knii nepenag TeMneparyp BiH MOXe
TPiCHYTW.

HECMPABHOCTI TA METOAM iX YCYHEHHA

HopmanbHa po6oTa

Mg 4ac poboTY MIKPOXBMIBOBOT NMEYi MOXYTb BUHUKATH
MikpoxBu1nbOBa Ni4 CTBOPIOE nepeLuKoay Npu NPUNMAaHHI Tene- Ta pagiocurHanis. AHaNOriYHi
nepeLLKoau NpuiiMaHHio Tene- [nepelwkoan 3’ ABASIOTLCS Nig Yac Po6OTU HEBENNKUX

Ta pagiocurHanis. enekTponpunagia, Takmx sik Mikcep, MMA0COC Ta eNEKTPUYHUA

den, Lle HopManbHe apuue, _
SIKLLIO BCTAHOBNIEHUI H3LKMIA PIBEHL MOTYXHOCTI

MiKPOXBMUIbOBOIO BUMPOMIHIOBAHHS, TO PIBEHb ICKPABOCTI
NiACBiYYBaHHS POBOYOT KaMepy Moxe ByTr HU3bKKM. Lie
HOopMasbHe aBULILE

Y npoueci npuroTyBaHHs ixi napa Moxe BUXOOUTU 3 NPOAYKTIB,
O rOTYIOTbCA. binbLua KinbkiCTe napu BUXOAUTb KPi3b
BEHTUNSALIMHI OTBOPMU, ane geska ii YacTMHa MoXe OcCigaTu Ha
BHYTPIiLHbOMY 60U ABepusT. Lle HopmarnbHe sBuLLe.

Hwn3bka sickpaBiCTb
niaceivyyBaHHS.

CkynyeHHs napuv Ha agepusaTax,
BUXif, raps4oro noeitps 3
BEHTUNALIAHNX OTBOPIB.

87
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YcyHeHHs HecrnpaBHoOCTen

HecnpagHictb MoxxnuBa npnymHa Cnoci6 ycyHeHHs
Bunka mepexHoro kabento He BUTArHITE BUNKY 3 pO3eTKu.
iy He BMUKAETLCS LO0CTaTHbLO LLiSIbHO BCTaBNEHA B Yepes 10 cekyHp, yCTPOMITb
pPO3eTKyY. BU
Mpo6nema 3 MepPeXHOI0 PO3ETKOIO. BBIMKHYTU B LLIO CamMy pPO3eTKy
iHLIWIA enekTponpunad. |
BincyTHe HarpiBaHHA HewinbHO 3a4MHeHI aBepusaTa. LLLinbHO 3a4mHiTh ABEpPUATA.

IMig yac poboTu neui
CKISHWIA NiaO0H,

3abpyaHEeHo ponvKoBe KinbLe abo ponukoBe kinbue. MNpomuiite
obepTalounch, BUoae X ;
CTOpOHHi HUXKHIO HaCTUHyY p060'10| Kamepwu. PONnKOBE KiJibLEe Ta gHULLEe
pobo4oi kamepu.
LIYMW

3HiMiTb CKNSHUIA NiQO0H i

AKLLO LEHE AONOMOITIO, 3BEPHITLCA
40 ABTOPM3OBAHOIo CEPBICHOIO
LLEHTPY,HEHAMATANTECAPETYJTIOBATU
ABO PEMOHTYBATW M4 CAMOTYXKW.

KomnnekT nocraBku:
MikpoxsunboBa iy — 1 WwT.
CkngHu NigaoH — 1 W,
Ponukose kinbue — 1 WwT.
Pewitka gnsa rpyng — 1 wt.
IHCTPyKUis — 1 WwT.

TEXHI4YHI XAPAKTEPUCTUKU
Hanpyra xuneneHus: 220 B ~50 'y,
HomiHanbHa cnoxueaHa NoTYXHICTb:
1400 Bt

MoTyxHicTe pexumy HBY: 900 BT
MoTyxHicte rpunsa: 1000 Bt

0O6’eM neui: 23 n

CknaHuin nigaoH: 270 mm

BupobHuk 3anuviwae 3a coborw npaso
3MIHIOBaTN XapakTepucTukn npunagy 6e3
nonepegHboro rnoBiAOMJ/IEHHS.

Tepmin cnyx6u npunagy He MeHWw 5
PpoKiB
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FapaxTia

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa OTpuMaTi
B Aunepa, WO NpoAas faHy anaparypy.
Mpy npep’sBneHHi Oyab-KoOi NpeTeHsii
NpoOTAroM TEepMiHy Aii JaHoi rapaHTii
BapTO Npepn/’siBUTU Yek abo KBUTAHLLIO Npo
NOKYMKY.

JaHwnii Bupi6 Bianosianae Bumoram
Z10 e71IeKTPOMAarHiTHOI CyMiCHOCTI,
L0 pea’ BN TbCS ANPEKTUBOIO
c € 89/336/€EC Paan €Esponu i
po3snopsigxeHHsm 73/23 €EC o
HU3bKOBOJILTHUX anapartypax.
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MIKPAXBAJIEBAS NEY

NMPABU1bl BACNEYHAIA KAPbICTAHH4A
« 3abapaHseuua akcnayataubis nedsl 3
afyblHeHal p[3Bepuani, nakosibki rata
BsiA3e naHebscrnekilkoaHaray3n3esaHHs
MikpaxBasieBara BbinpamMeHbBaHHSI.

He 3MsHANULE 3neKTpblYHbIS  NaHuyri
axoyHbIx 6nakipoBak A3Bepuay neysbi.

He 3msawvaiiue akia-Hebyn3b NpagMeThl
namix koprnycam nedbl i sie assepuan,

3pananue  3abpyoykBaHHI - Ui pawTki
Mbllo4ara cpoaky 3 yHyTpaHali naBepxHi
as3sepuay.

Parynipoyka Ui pamMOHT Mne4bl NaBiHHbI
npaeBoAgiuua TONbKi  crneublgnictami
ayTapbi3aBaHara capsicHara LaHTpa.
YBATA! [pbl nawkog)xaHHi A3sepLbl
i O3BSPHbIX YLWYbIIbHEHHSY
Henbra npauaeaub 3 Meydy, nakysb
KBanipikaBaHbl cneuplanicT He
ycTapaHiub HAcnpayHacLb;

YBAlrA! Kab6 nasberHyup Hebscneki
naBebllIaHaMm  yuedki  Mikpaxsanesara
BbINMPAMEHbBAHHA  yCe€  PaMOHTHbISA
paboTbl, 3BA3aHbIS ca 3A4bIMaM JOObIX
KpbIWak, naBiHHbl 3439MCHALLA TOMbKI
cneublisicTami;

YBATA! Bagkacui Ui iHWbIA npagyKTbl
Henbra pasarpaBaub Y 3a4blHEHbIX
émicTtacuax kab nasberHyub BbIOyXy
roThbiX EMiCTacLEeNn;

YBATA! KapbicTaHHe nevdy 6e3 Harnsgy
passangeuua An3eusM TOoNbKi §  TbiM
BbINAAKy, Kani iM Aan3eHbl aanaBeiHbls
i 3pasymenbia 4ns ixX iHCTPyKupli npa
OsicneyHae KapbIiCTaHHE Meydy | ThbIX
Hebscnekax, skia MoryLb y3Hikaub npbl
1€ HANPAaBI/IbHbIM KaPbICTaHHI;

ACOBbIS1 MPABIJIbl KAPBICTAHHS
NEYYY

Mpbl  akcnnyataubli  anekTpanpbibopay
3aycénpl HeabxogHa 3axoyBalb Mepbl
osacnexi.

YBATA! Kab nasberHyub  anékay,
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BEJIAPYCKI

napax9HHA 3/1EeKTPbIYHBIM TOKaM, naxkapy,

y303€E5IHHS YUEYKi MikpaxBanesara
BbINPaMEHbBAHHA | He HaHecLui LKoapl
34apoyio:

1. MNepag KapbICTAHHEM Bblpabam

yBaXk/iiBa npaybitanLe yce iHCTPYKLbli.
Mepan YKNIOYSHHEM nepakaHamuecs,
LITO HanpyXaHHe 3NeKTpblYHaW CeTKi
agnaeBsfae HarnpyXxaHHio, ykasaHamy
Ha KOpMyce NpbiCTaCaBaHHS.
KapbICTanuecs MikpaxsaneBam neydy
TONbKi Na e NPaMOMy MPbI3HAY3HHIO,
[K anicaHa y jaa3eHanm iHCTPyKLbli.
MikpaxsaneBas ned npagyrnenxaHa
ONs npblrataBaHHa — npagykray i
pasarpaBy raToBbIX CTpay.

He yxnioualiue ney 6e3 npagykray.

He kapbicTarueca MikpaxsaneBan
neydy, Kani nawkoaXaHbl CeTKaBbl
kabenb, ceTkaBas Binka, Bblpad
bYHKUbISHYE HanpaBinbHa, Kani Bbl 9ro
ynyckani.

Mepap kapbicTaHHEM nocydam  y
MikpaxBaneBbix neyax HeabxogHa
nepakaHauua, LWTO MOCyd BbiOpaHbl
npaB.ifbHa;

Mpbl HarpaBe Y nedbl npagykray
xapyaBaHHsa Yy nocyase 3  nasnkix
Marapbignay, Takix €K naacTbik Ui
nanepa, HeabxoaHa HazipaLlb 3a neyyy,
kab He manycuiub y3rapaHHs;

Mepan TbiM $K 3MSACUiUb Yy ned
nanspoBblfl | NAACTbIKaBblg MNaKETbI
3ganiue 3 ix gpausiHblg 3aKpyTKi.

Mocyn m™Moxa MouHa HarpasauLua,
aTpbiMAiBalOYbl UAMNAO aj, raTyloybIXcs
npagykTay, naratamy  HeabxogHa
KapbicTauyua pykasiuami ]
npbixBaTkami.

Mpbl HarpaBe HaniTkay 3 ganamoran
MikpaxBasb  MOXa Meub Mecua
panenwae 6ypHae KineHHsl, naratamy
HeabxogHa npasynsaub  YBAIY i
acuspoxHacup npbl abbixOAXaHHI 3
émicTtacuami.

2.

10.

1.

24.06.2008 12:46:34



BEJIAPYCKI

12.

13.

14.

15.

16

17.

18.

19.

Kab nasbernyup anékay HeabxoaHa
nepemeLuBaup Ui 6oyTaub 3mecLiBa
6yTanek i EmicTacuei 3 A3iudybiM
Xap4yaBaHHEM i nMpaBsapanue
TaMMNepaTypy exbl nepag,
Y>XbIBAHHEM.

He Tpaba rataBaup y MikpaxsBasieBblx
nevax siyay wkapnayniHe i pasarpasalb
3BapaHbIs YKPYTYIO AiLa — SHbl MOTyLb
y3apsauua.

Mpakoneaniue nepag npbirataBaHHEM
npagykTbl 3 TOyCTan nyniHanm, Takia sk
6ynbba, kabauki Lj S6bIKi.

Mpbl  3'ayneHHi AbiIMy HeabxogHa
aaKMoYbILb MNev i TpbiMaub A3BepLbI
3ayblHEHbIMI, Kab NasberHyLpb BbIXagy
nonbims;

.He «kapbicTaiiuecs pabouyait kamepai

neybl ANs 3ax0yBaHHS, He nakiganue y
€1 nanepy Ui NnpagyKTbl.

YBATA! Kab6 nasberHyup Yy3pbiBy
émicTacuen Henbra pasarpaeaLb
BaAKaCLiiiHWbIS NPagyKThly 3a4blHEHbIX
émicTtacusx.

3abapaHsieuua Xapbiub NpagykTbl Y
naYbl.

He  3akpbiBanle  BEHTbUIAUbINHbIA
aaTyniHbl Ha KOpnyce Mikpaxesanesan
neysbl.

He 3axoyBanue i He KkapbiCcTanuecsa
MikpaxBanesamn neyyy na-3a
namMmsaLKaHHAMI.

20.He «kapbicTanuecs  Mikpaxsasnesamn

21

neyyy nabnisy na Bagpl, y HenacpagHam
6niskacui [ga KyxOHHalh pakaBiHbl, Y
CbIpblX NagBasbHbIX MNaMSLIKAHHAX L
kans 6aceiiHa.

.He anyckaiue ceTkaBbl Kkabenb i

CEeTKaBYyIO Bifiky ¥ Baay.

22.Ma3bgaranue KaHTakTy ceTkaBara

23.

Kkabens i ceTkaBali Binki 3 rapaybimi
NaBepPXHSAMI.

He panyckanue 3BiCaHHSI ceTkaBara
kabens 3 kpato cTana.

24.Tlpbl YbICTUBI A3Bepubl i YHYTpaHbIX

naBepxHsay  Mikpaxsanesam neybl

90
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KapbicTanuecs Msikkimi HeabpaaiyHbIMi
MbIlOYbIMi  CPOAKaMi, HaHECEHbIMI Ha
ryoky Ui Ha MSIKKYIO TKaHiHy.

MPABIJ1bl NIPBIFATABAHH4A

MPAAYKTAY Y MIKPAXBAJNEBbBIX

NMEYAX

« Mpbl  NpbirataBaHHi  NpagykTay He
Knagsiue ix HenmacpsgHa Ha WKASHbI
nagfoH, MSICLIOBbI neparpay LUKIsiHora
nagnoHa Moxa npbIBECL a 3'aYNeHHs §

iM TP3LWYbIH.
« Map 4yac npbirataBaHHS KapbicTanuecs
nocynam, npagyrneaxaHbim ons

MiKpaxBasieBblx neyay, yctaHaBiyLlbl ro
Ha LWKNSHbI Naga0H.

- Ans  payHamepHara  npbirataBaHHs
npaaykray, aMsiyariue 60/bl TOYCTbIsA
kaBanki npagyktay Onibkai ga kpaéy

nocyay.
« Cauble 3a 4acaMm npbirataBaHHs.
YcTaHaBiue HaliMeHLLUbl yac
npbirataBaHHs, i, kani HeabxogHa,

pabayue sw4y3. He nepaBbiwanue 4ac
npbirataBaHHsa npagykTay, rata Moxa
NpbIBECL Aa iX y3rapaHHs.

laTyue exy nag WKASHOM KpbIWKan.
Kpblwka npagyxiniub pacnbipCKBaHHE
coka Ui Tnywuy i gassansie npagykram
rataBauua payHamepHa.

Jns nackapaHHs Npauacy NpbirataBaHHs
aAs3iH  pa3 nepa.sipHiLe NpPagykTbl
nérkara npblrataBaHHsa, Takie  §K
KypaHaTbl Ui rambyprepbl. Kani kaBanki
Msica 60JiblUbIs, TO iX TP30a, AK MiHIMYM,
[BOMYbl MepaBapoyBaup Yy npauace
npbiraTaBaHHS.

MepamewBanue y npauace
npbirataBaHHs NPagyKThbl,
nepameLLBaloybl ix 3BEPXY YHI3, i ag,
LeHTpa ga Kpaéy nocyga.

IHCTPYKLUbIH NA BbIBAPY MOCYAA

+ |p@anbHbl MaTapbign o8 nocypa Aans
MikpaxBaneBblXx Ne4y nasiHEH Obilb
“NpaspbICTbiM» AN Mikpaxsanib, raTa
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naspange ix 9Heprii npaxoasiup npa3 [MpaBepka nocypa nepag

nocyp, i pazarpaBaLb exy. BblKapbiCTaHHEM Yy MikpaxBaneBau
Mikpaxsani He MOryup npaHikaub Npas mneysbl

MeTan, naratamy Hefbra kapbicTauua -« YcTaHaBiue BbinpabasasnbHbl nocyn Y

MeTasiyHblM Mnocyaam Ui nocygam 3 paboyyio kamepy nedbl (Hanpbiknag,
MeTaniyHbIM a3aabeHHEM. Tanepky), nacrayue Ha sie LIKASHbI
+ Henbra 3mswyaup y ned npagMeThbl, CTakaH 3 xanogHam Bafion.
BblpabieHbIs 3 naytopHa -+ Ykmioublle MikpaxsaseBylo Med  Ha
BblKapbICTOYBaeMam nanepsbl, Tak K aHa MakcCiManbHyl0 MaryTHacLp i yCTaHaBile
MOXa 3MsiluyaLb yKpaniHbl MeTany, sikis yac npaupl He 60sbLL YbiMm 30 cekyHA,
MOryUb CTaub MpbidblHAW  y3rapaHHs < AkypaTHa JakpaHiuecst ha
ynakoyki. BbiNpabaBanbHara nocyga, kani €
+ Kpymbl i aBanbHbl nocyg  nenw Harpaycs, a Baga y ctakaHe xanogHas,
nagpIxoasiub ons BbIKapbICTAHHS TO  BblkapbICTOYBaUb  Taki  MOCYA
y MikpaxBanesamn nevsbl, YbIM ONa npblrataBaHHs  npagykray  y
npamaByrofibHbl. MikpaxBaneBal neybl Henbra.

Mas6saraiue nepaBblLLU3HHS yacy
BbinpabaBaHHsi 6onbLl 3a 30 cekyHn,

MarTepbisnbl i nocya, NPbIroAHbIA AJ19 BbIKapbICTaHHS ¥ MikpaxBasieBai neubl

danbry MoxHa BblkapbICTOYBaLb TOJIbKi ¥ PaXbIMe
paboThbl rpbio. Agnernacub Nnamixx Ganbron i CLeHkami
MiKpaxBasieBar neybl NaBiHHA Ckaaaub He MeHL 3a 2,5
CM.
ManeHbKia kaBanki ¢anbri MOXHa BblkapbiCTOYBaLb
ON§ NPbIKPbILLS TOHKIX KaBankay Maca Ui NTyLki, kab
AnmomiHieBaga panbra | nasberHyp ix nepacMaxaHHs.
Y paxbiMe MiKpaxBasb - Kani ganbra sHaxoasiuua
HapTa Oni3ka paa cueHak neysl, MoXa aaobiuua
iCKp3HHe, NparapaHHe 3KpaHylo4an paLwoTKi Ha
A3Bepuax i ne4y cancyeuua. Y ratam Bbinagky Bbl
nasbaynseuecs Nnpaea npaBaa3eHHs 6acnnaTHara
HTY.

er|K0HBa|7|u,e yKa3aHHI BbITBOPLbI.
JHo nocyna ansg cMaxaHHs naBiHHA OblLpb HA 5 MM

Mocya ansa TayLWwysK, YbiM Y LLKNSHOra BApYanbHara nagaoHa.
CMaXKaHHA HanpaginbHae kapbICTaHHE NOCcyaam A1 CMaXkaHHS MoXa
npbIBECL Aa 3’ aYNEeHHS TP3LUYbIH Y CaMbiM NOCyA3e i ¥

LUKNSHbIM Na400He _
Tonbki TOW, SKi NpagyrneaxXaHbl 415 BbIKAPbICTaHHS ¥

AGep3eHHbI nocyx, MikpaxBanesawn neybl. BoikoHBalLe Yka3aHHI BbITBOPLLbI
nocyny. He kapbicTanuecs nocygam 3 TpaLlybiHaMI L
cKonami
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Tonbki EMicTacuj, BbipabneHbis 3 rapadarpbiBanara Lwkna
i NnpagyrneaXaxbl ANs BblKapbICTaHHS Y Mikpaxsanesamn
LUknsaHbIg émicTacui neysl. MNepakaHanuecs, WTo Ha iM aacyTHIYaloub
MeTaniyHblg abaaki. He kapbicTaiuecs émictacusami 3

TPaALIYbIHAMI LI CKONAMI ]
Tonbki nocyn, BelpabneHbl 3 rapadarpblBanara LWKa i

npagyrnenxaHsl 4519 BbIKapbICTaHHA Y Mikpaxsasesam
neynbl. NMepakaHanuecs, WTO Ha iM aAcyTHIYaoLUb
MeTaniyHblg abagki. He kapbicTanuecs émictacusami 3
TPAYbIHAMI LIi CKONaMi

LLiknsiHbI nocyn,

Mpauac
npbirataBaHHs y
MikpaxsaneBamn
neyoi 3
BblKapbICTAaHHEM
cneubisJibHbIX

| MALIKOY

BrikoHBariLe yka3aHHi BbITBOPLbI. He 3akpbiBanLe MsLKI,
BbIKapbICTOYBaO4bl METaNIYHbISA 32KPYTKI Lji NnepausrBaHHi.
Y Mswkax HeabxoaHa 3pabiub agHy Ui Hekanbki aaTyniH ons
3bIXo4y napbl.

KapbiCTanuecs Tonbki Ana kapoTkayacoBara
Mansposbig Tanepki npblrataBaHHg/pasarpaBaHHs. He nakiganue
i KyOKi MikpaxBanesyto ney 6e3 Harnsay nag yac npbiraTaBaHHS/

pasarpaBaHHd Npaaykray y TakiMm nocyase
Mo>xHa HakpbILb raTyeMblst IpaayKTbl, Kab CcTpbiMaLb

uanao Y ix i npagyxiniub pacnbpCKBaHHE TAyLLYY.
KapsbiCTaruecs TonbKi Npbl NaCTasgHHbIM KAHTPOE | TONbKI

[N KapoTkayacoBara JpblraTaBaHHa/0afarpaBy,
KapbicTanuecs 3 MaTai npaayxineHHs pa3bpbi3risaHis

MeprameHTHas TRyWwYy ui ¥ skacui abroptki. KapbicTanuecs Tofbki npbl
nanepa nacTasiHHbIM KaHTPOJIE i TONbKi AJ1s KapoTkadacosBara

OpbiraTaBaHHg/NafarpaBy i
TonbKi Thist BbIPabbl 3 MNACTHIKY, KIS MalOLb aanaseaHyto

Mapkipoyky - «[pbirogHa ans mikpaxsanesamn neybi».
BhikoHBaliLe Yka3aHHi BbITBOPLbI.

HekaTopbist nnacTbikaBbis EMiCTacui MOryLb pasmsakyauua y
BbIHiKY HArpaBy 3HaxX0A4394bIXCS Y iX NpaaykTay.
lepmeTblyHa 3aKpbITbist M1ACTbIKaBbls NakeTbl HeabxoaHa

npakanollb L 0papasatip, 9K ykasaHa Ha CaMblX yOakoyKax
TonbKi This BbIpaObl 3 MACTLIKY, AKiS MatoLb aanaBeaHyo

MapKipoyky. MOXHO HakpbiBaLb ratyemMblsd NpagyKTbl 3

MaTalr 3aX0YBAHHA Y iX BIILFOTHACL
KapbicTanuecs ana npaayxineHHa pacnbipCKBaHHA TIYLLYY,

a TakcamMa angd 3axX0YBAHHS BiNbrOTHACLI

MangapoBbis PY4YHiKi

MnacTbiK

MnacTbikaBas
abropTka

BockaBasi nanepa

MaTtapbisanbl i nocya, He NPbIrOAHbIA AJ19 BbIKaPbICTaHHA § MiKpaxBasieBaw neybl
Moryub BbIK/iKaLb iICKPIHHE.
KapbicTaruecs nocyaam, cneupisisibHa npaayrnenxkaHbiM

019 BblKapb|CTaHHA ¥ Mikpaxsanesan neYbl
Mo>xa Bbik/liKaL iICKP3HHE.

KapbicTaruecs nocynam, cneublisifibHa NpaayrneaxaHbim
[J19 BbIKAPbICTAHHA Y MiKpaxBaneBan neybl

AniomiHieBbIa
nagHoChbI

KappaoHHbI kyOak 3
MeTaniyHan pyukam
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Mocya meTaniyHbl Ui
nocya 3 MeTaniyHbIiM

MeTtan skpaHye 3Heprito Mikpaxsasib. MeTaniyHbl abagok
MOXa BbIKJTiKaLlb iICKP3HHE.

MeTaniyHbig
| 3aKPVTKi

Moryub BbIK/liKaLpb iCKP3HHE, a Takcama y3rapaHHe ynakoyki
naj yac npblirataBaHHa/palarpaBy npaaykray.

MansipoBbIs NnakeTbl

Moryub BbIkiliKaLpb y3rapaHHe ¥ MikpaxsasieBan rneyol.

Mbina moxa pacnnagiuua i Belknikaus 3abpynxxsaHHe

Metna paboyali kamepbl Mikpaxsanesan neybl _

[pasa JpaynsaHbl nocyn Moxa BbiCaxHyLlb, pacTpackauua i
P 3arapauua

AMICAHHE 13. KHonka «kam6. 1/combi 1»

1. Cictoma aBapbliHai Gnakipoyki gns
AOKIIOYIHHS CisikaBaHHS MPbl aa4bIHEHHI
A3BepLbl ¥ 4ac paboTbl neybl

. HazipanbHae akHO

. LLknaHbl naaaoH

. Bbixag, 3BY-xBanb

. MaHanb KipaBaHHS

. Anopa wknaHora nagaoHa

. PonikaBae kanbLo

. HarpaBanbHbl 91€MEHT rpbIIio

. PawoTkagnarpbiiio(BbikapbicTOoyBaeLLa
TONbKi ¥ PaXKbIME rpblsib)

O©CoOo~NOOhWN

MaHanb KipaBaHHa (5)

10. KHonka «maryTHacub/power»
BbikapbicTOyBaeLLa ans YCTaHOYKi
y3poyHio maryTtHacui. Beibap marytHacui
aabbiBaeLua y HacTynHbiM napaaky: 100%,
80%, 60%, 40%, 20%, 0%.

Kab® npaBepbiup 3a0af3eHbl  Y3pOBEHb
mMaryTHacLi y4ac npblrataBaHHg Npagykray,
HaLiCHiLe Ha KHOMKYy «MaryTHacub/
power», yCTaHOYNeHbl Y3pOoBeHb
MarytHacui Oyase  BbiCBeuBauua  Ha
Abicnee Ha npausry 5 cekyHa.

11. KHonka «npbirataBaHHe na Base /
weight cooking»

BbikapbicTOyBaeuua ang yesogy  Bari
npagykray y paxbiMe ayTtamarbliyHara
npbirataBaHHA nNpagykTay.

12. Obicnnei

Ha abicnnee nakaseaeuua usnepatuHi vyac,
Yyac npblrataBaHHs, y3pOBeHb MaryTHacLi i
nikTarpambl paxbsiMay paboThl.
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KHonka BbIOapy 1-ra PaXbIMY
KambiHaBaHara npbiraTaBaHHA NPaayKTay.

14. KHonka «cTapT/start»

HauicHiue, kab nayatb npauac
npeirataBaHHa  abo  pa3mMapoXXBaHHS
npaaykTay na 3aganseHan nparpame.

Ana aKkcnpac npbiraTaBaHHS  HaLiCHiLe
natpabHylo  Konbkacub  pa3oy, kab
yCTaHaBilpb yac pasarpaBy abo
npbirataBaHHsa, nedy nadyHe paboTy Ha
mMakcimanbHal (100%) maryTHacu,.

15. Pyuka «4yac/meHio time/menu»

MaBapotamMm pyyki nMa yvacaBoW CTP3NUbI
axbluuaynaeuua BblOap nparpam
ayTamaTblyHara npbirataBaHHs npanykray,

yCTaHoyKa uganepawHsara 4acy, 4acy
npbirataBaHHa abo Bari npagykTay.
MaBapotam py4yki cynpaub 4Yacasomn

CTPanubl, axbiuusaynsgelua yctaHoyka Bari
npagykray y paxbimi «ayta-pa3mapo3ka/
auto-defrost».

16. KHonka «rap3iHHik/clock»
Bbibap ¢dapmarty vacy 12 abo 24, ana
ycTaHoyKi O6saryyara vacy.

17. KHonka «rpbinb/grill»
KHOoMNKa YKNIOY9HHSA PIXKbIMY MpblirataBaHHA
npanykray «rpbiib»

18. KHonka «kamb6. 2/combi 2»
KHonka BbIOapy 2-ra P3XbIMY
KambiHaBaHara npbiraTaBaHHA NPaayKTay.
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19. KHonka «cton/stop»

Haujickam kHOMki MarybiMa agMsHilb
nanspagHe yCTaHOYNEHbI Y3pOBEHb
MaryTHacui, nparpamMy npbirataBaHHs

npagykTay abo 4ac pasmapoXBaHHS.
Haujickam i yTpbiIMaHHEM KHONMKI Ha Npausry
TPOX CEKYH[, MarybiMa YK/oYblLb PIXKbIM
6nakipoyki.

Abicnnen (12)
20. Pa3azansanbHbls KPOIKi, SKis Miratoub.
21.Miktarpama paxbiMy ayTtamarblyHara
npbirataBaHHsA NpaaykTay.
22.TikTarpama paxbsiMy Taymepa.
23.TikTarpama ratoyHacui neysl ga
VYKITIOY3HHS.
24.JliubaBas
6aryyara yacy
25.TMikTarpama paxbIMy rpbUIlo
26.Niktarpama 6aryyara yacy
27.Niktarpama paxbsiMy 6nakipoyki
28.Miktarpama BbiGpaHali marytHacui
29.Niktarpama BbiGpaHali Bari npagykray
30. MikTarpamapaboTbl Neybl namMaryTHacwLi
60%, 40% i 20%
31. MikTarpama kambiHaBaHara paxbiMy 2
32.MikTarpamapaboTbl Neybl HaMaryTHacwLij
100% i 80%
33.MikTarpama kambiHaBaHara paxbimMy 1
34.Tiktarpama mikpaxeanesara paKbiMy
35.Tiktarpama pasmapoKBaHHS
npagykray

iHdbapmaubis/iHabiKaLbls

YKA3AHHI NA SASAMJIEHHIO NEYbI

MikpaxBaneBasi ned naeiHHa OblLb Haa3eliHa
3a3emngHa. MikpaxBanesas ned nasiHHA
Oblub HagseriHa 3asemnsiHa. Y Bbinaaky
fkora-HeOya3b 3aMblkaHHs, 3a3siMJIEHHe
3Hikae pbI3bIKY yOapy — anekTparokam,
TamMy LWTO 34apbiyua  aaTok  TOoKy na
3a3emngHamMy nposagy. Y Mikpaxeanesan
neybl BblkapbiCTOYBaeLLa ceTkaBbl kabenb
3 3aszeMfisHbIM MpoBagaM | ceTkaBas
Bilka 3 KaHTakTaM 3a3sMieHHs. Binka
nagknioyaeyua fa cetkaeal paseTki, sikas
Takcama naBiHHa MeLlb KaHTaKT 3a3AMJIeHHS.
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NANAP3A>KBAHHE: BbikapbiCTaHHE BinKi
3 KaHTakTam 3a39MJIIEHHSs!, YKJlO4YaHHamn
y paserky 6e3 3a3aMyIEHHs, MOXa
NpbIBECLL Aa PbI3bIKi APy 9N1eKTpaTokam.
MpakaHcynbTynuecs 3 ksanidikaBaHbIM
3NeKTpbIKaM, Kani BaM HE SCHbI iIHCTPYKLbIi
na 3a3siMfIeHHI0 abo Eclb CYMHEHHI, LUTO
MikpaxBaneBas ey Hea3elHa 3a3emisHa.
Y MaTtax nanspsgxeaHHA — 3anyTBaHHS
ceTkaBara kabens MikpaxBaneBas
nedy 3abscneyaHa KapoTKiM CeTKaBbiM
kabenem.

Mpbl HeabxopHacL BblKapbICTaHHS
nagayxasbHika BblKapblCTOYBaWLE TOJbKi
3-npaBagHbl NagayxanbHiK 3 KaHTakTam

3a39MJIEHHs Ha ceTkaBal Binupl i
paseTubl.
- Mapkipoyka CSYQHHS npaesagoy

ceTkaBara kabens Mikpaxsanéean neybl
i Mmapkipoyka Ha kabene nagayxasbHika
naBiHHbI cyrnagaup.

Y napayxanbHiky abaBsidakoBa naBiHEH
OblLb NPOBaf, 3a3MJIEHHS.

CeTkaBbl Kkabenb napayxanbHika He
nasiHEH 3Bicaup 3 Kpaey ctana, A3e 3a
SIr0 MOTyUpb NauUsarHyLb A3ewi, a Takcama
€H naBiHeH Obllb Npakfnafa3eHbl TakiM
YblHaM, Kab BbIK/IOYbILL Xa[X3HHE na
Amy.

YCTAHOYKA

« Mepan yKIIOY3HHEM nepakaHamuecs,
WITO HanpyXaHHe 9NeKkTpblYHAN CceTki
afnaBagae HanpyXxaHHio, ykadaHamy Ha
Kopnyce npbibopy.

MepakaHaiiLecs, WTo 3 paboyain kKamepsbl
neynl 3gansaHbl YCe 31EMEHTbI YNakoyKki.
He 3pansaiue cBeTna-Lwapyto CNoa3sHy0
nnacTbliHy YHYTpbl pabouyali kamepbl Y
Mecubl Bbixagy 3BY-xBanb (4), gkaa
CNY>XblLb N1 aXOBbl MarHeTPOHa.

YBATA! lNepakaHaiuecsl, WwTo Bblpab He
Mae nalwkoAXaHHSY, TakiXx §K: narHyTta
abo 3namaHbl A3Bepubl, 3namaHbl abo
acnabneHbl LWapHipbl MauaBaHHs abo
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3awManki, ymsiliHbl YHYTpbl nedbl abo
Ha pagepuax. lMpbl NOOLIM NaLIKOAXKaHHI
3abapaHseuLa BblKapblCTaHHE

MiKpaxBanesan neuysbl.

YcTaHaBiue MikpaxBaneByld nMey Ha
LLBEPAYIO NMIOCKYI0 NaBEPXHIO, kast MoXa
BbITPbIMALLb Si€ Bary i MakciMasbHylo Bary
npaaykray, skia 6yayub y € rataBauua.
Bbibepbiue Mecua YcTaHoyki  mneuybl
HeJacTynHae Af19 ManeHbkix A3auei.

He ycraHaynisanue ne4 y mecuax 3
naBsblllaHal BilbroTHacULUO i BbicoKawm
TaMneparypan, a Takcama Oni3ka ga
Nerkix Ha srapaHHe npagmeTay.

- [na npaBifbHara  QyHKUbISHABAHHS
neybl HeabxonHa obpas BEHTLINALbIS.
3absacneyue ceabogHae npactopa: 30
CM Hap nedykam, 7-8 cm — 33apy e i 3
abonByx cTapoH nedbl. He 3acnansiiue
i He Onakipyiiue noOblIA aaTyNiHbl Ha
Koprnyce Bbipaby. He 3gbiMaiile HOXKi
Ha OHiWYbl Neybl

3abapaHsiela BblkapbICTOYBaLb Mney
npbl aacyTHacui LiknsHora nagaoHa i
ponikasara kanbua.

MepakaHanuecs, WTO ceTkaBbl kabenb
HE Mae nawKkogXBaHHSAY i He npaxoa3iub
nap neykar abo npas nobbis rapadybis
ab0 BOCTPbIS MABEPXHI.

3BOPKA MIKPAXBAJIEBAM NEYbI

3paniue ynakoBayHbl MaTapbIsn i
akcacyapbl 3 paboyaii kamMepbl Meuybl.
Arnapgiue  MikpaxBaseBylo ned, kab

He Oblno aadapmaubii. Acaboto yeary
3BAPHILE Ha crnpayHacub [A3sepuay
neybl. [lpbl BbIAYAEHHI HACNpayHacuen,
He YcTaHayniBanue 1| He ykaoyanue
MikpaxBaneBylo neu.

AxoyHae nakpbiuLé

Kopnyc: Kani maeuua axoyHas nnéHka,
3ganiue ge 3 naBepxHi kopnyca.

He 3panauue cBeTna-wapyio
CNIOA3KHYIO NN1IacTbIHY YHYTPbI paboyaii

Kamepbl Yy Mecubl Bbixapy 3BY-
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xBanb (4), sHa CAyXbilb AN aXOBbl
MarHeTpoHa.

YcTaHoBKa LWKJISHOra nagnoHa

1.YcTaHaBiue anopy BspyanbHara naggoHa
(6) ¥ apmrtyniHy, €ikas 3Haxoasiuua ¥y
OHiWYbl paboyait kamepbl.

2.YctaHaBiue BsipyasibHae  pornikaBae
KanbLo (7) Ha aHiwya paboyain kamepbl.
3.AkypaTHa  ycTaHaBilue  CTeK/SHHbIN

nagooH (3) Ha ponikaBae kanbuo (7),
CYMSCLYLWbl BbICTYMNbl Ha iM 3 nasami
anopsl (6).

Hikoni He YycTanayniBanue LWKASHbI
naganoH HXKHAM YacTkam yBepx.
HenepalukaaxaliLe BAPYIHHIO LLKISIHOra
napfoHa nag yac npaubl neysbl.

Map 4ac npbirataBaHHsa npagykTay
3aycénpl KapblCcTanuecs LUKSHBIM
nagfoHam, porikasae kanbuo 3 anopaim
naanoHa.

Mocyn Ana npbirataBaHHsa npagykTay
3aycénpl HeabxogHa  ycTaHayniBaub
TONbKi HA LUKSAHbI NaA00H.

« WknaHbl napaoH MOXeT BpallaeTcs

no/NpoTiB  4acoBoW cTpenke. 3TO
HOpMaJibHO.

» Mpbl Y3HIKHEHHI TP3W4bIH Ui ckonay
Ha WKASHLIM MagaoHe, HeadknagHa
BbIKJIIOYLE MeyY | 3aMsHiLLe nagaoH.

SKCMNYATALUbLIA

« Mepag TbiM, 9K  YKAKOYbILL  MeY
nepakaHamuecs, LWTO  HarnpyXaHHe
ANEeKTpbI4HAM CeTKi agnassgae
HanpyXaHHIo, ykazaHamy Ha Kopnyce
npbiCTacaBaHHs.

+ 3mscuiue npaaykTel Y paboyyto kamepy
neYbl i 3a4blHiLEe A3BEPLbI.

lNykaBbl cirHan

Mpbl KOXHbIM HaLUICKaHHI Ha KHOMKi Ha
naHeni KipaBaHHs Bbl 6ya3eLe YyLb rykasbl
cirHan.

Macns 3akaH4YsHHS 3ajaHali nparpamel
nparyyalb 4aTblpbl TyKaBblX CirHanbel, a
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npa3a KOXHbISt HACTYMHbIS A3BE XBifiHbl, NeY
Haragae Bam TpbiMa rykaBbiMi cirHanami ab
TbIM, LUTO HeabxoaHa aayblHiLb A3BEepLUb i
JacTalb npbirataBaHbls NPagykThl.

YcTaHoyka 6sary4yara yacy

YKnoYbILE CEeTKaBylo Bifky Yy pas3eTky,

nparyybiup cirHan, Ha abicrnsee 3’aesiuua

niybbl  «1:01». HauicHiue Ha KHOMKY

«rag3iHHik/clock» ansiH uj ABa pa3sbl, kab

BbIOpaupb dapmar yacy 12 uj 24 ragsiHbl.

Mpbiknag: ycTaHagiub 6saryysl 4ac 8 ragsiH

30 xBiniH.

1. HaujicHiue Ha kHonKy «rap3iHHik/clock»

aa3iH pas.

MaBApHiLe pydky «4yac/meHio time/

menu» na rag3siHHikaBak CcTpanubl, i

yCTaHagiue yac «4acoy» - 8.

. HauicHiue Ha kHonky «rap3iHHik/clock»
ONs1 NauBAPOXKIHHS.

. NaBsApHiue pyyky «yac/meHio time/

menu» na ragaiHHikaBak CcTpanubl, i

yCTaHagiue 4yac «xBiniH» - 30, Ha apicnnee

agnocTtpyeuua vac 8:30.

HaujicHiue Ha kHonky «4acbl/clock»,

ONs1 NauBAPOXKIHHS.

Ha gbicnnee agnocTpyeuua YCTaHOYEHbI

2.

5.

yac, 3arapbluua niktarpama  (26), i
pasgsansanbHbia - kponki  (20)  6yayub
miraub.

3ayBara: kaniycraHoykadacynoyHacLoHe
3akoH4YaHa, To npad 30 cekyHA nparyybilb
cirHan i nakadaHHi gpicnnesa BApHyuua y
nepLuanayaTkoBae CTaHoOBILIYa.

nag 4ac npbirataBaHHs npagykTay nns
nparnagy Osarydara 4acy HauicHiue Ha
KHOMKy «4acbl/clock», 6sryybl Yyac 6yase
afniocTpoyBauua Ha Npausary 5 cekyHz,

MpbirataBaHHe y MikpaxBaneBaw neybl
Onga YKAOYSHHA nedbl ¥ MikpaxBanesbiM
paXbIMe MpbiraTaBaHHe, HauicHiLe Ha
KHOMKY «MaryTHacub/power» HeKanbKi
pasoy ona HeabxogHara  Y3pOYHIO
MaryTHacuj, a 3aTbiM, MaBapoTam pPy.Ki
«yac/meHio time/menu» naraggiHHikaBamn
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CTpanubl YycTaHaBile HeabxofHbl 4ac
npbirataBaHHs.
MakcimanbHbl 4ac npbirataBaHHa 60
XBifliH.
Bbi6sipbiLe Y3poBeHb MaryTHacL,:
Haxauue kHonki Y3poBeHb
« » | maryTHacuj |
1 pa3 100%
2 pasbl 80%
3 pasbl 60%
4 pa3sbl 40%
5 pasoy 20%
6 pasoy (ycTaHoyka 0
Tanmepa)
3ayBara: npbl  YCTaHOYUbl Y3POYHEn
marytHacui 100% i 80% 3arapbiuua

nikrarpama (32), npbl yCTaHOYLbI Y3POYHEN
maryTHacui 60%, 40% i 20% 3arapbiuya
nikrarpama (30).

Hanpeiknag, Bam HeabxoaHa npbirataBalb
npagyktel Ha npauary 10 xBiniH, npbl

Y3poyHi MmaryTHacui mikpaxsanb 60%.

1. HauicHiue Ha KHOMKy «MaryTHacub/
power» 3 pasbl, Ha Agbicniee
agnocTpyeula BblibpaHbl  Y3POBEHb
maryTHacui 60%, npbl raTbiM 3arapauua
niktarpambl (34) i (30).

. MaBapHiue pyd4ky «yac/meHio time/
menu» na ragasiHHikaBanm CTpPanupl, i
ycraHaBiue 4ac «10:00», npbl ratbiMm
nikrarpambl (34) i (30) 6yayub
BbICBEYBALLA HA ApICMee, a nikrarpama
(23) 6ynze miraupb.

. HaujicHiue Ha kHOMKy «ctapTt/start»

0N nayatky npbirataBaHHs,  npbl
rateiM niktarpambl (34) i (30) 6yayub
BbiCBeYBaULUa, a nikrarpama (23)
naracHe.

Mag 4Yac paboTbl nNeybl Ha Abicrjee

agslocTpoysaeuua 3acrayLbics yac

npbirataBaHHs, i BbiCBEYBaloLLA

niktarpambl (34) i (30).

Mpbinb
BbikapbicTOyBaeuua Agas npbirataBaHHS
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3aCMaxaHblX XpYCTKiX KaBankay Msca,

PbIObI, KypbILbl, 6yNb0bI. [1pbl FATLIM pexime

uanNno aj KBapuasara HarpasanbHara

anemMeHTa pacnayciogxeaeuua na ycen
paboyai kKaMmepbl Neysbl.

MakcimanbHbl 4ac npbiraTaBaHHA

XBifliH.

Hanpbiknan, Bam HeabxogHa YKIOYbILb

rpblib Ha 12 XBiNiH.

1. HauicHiue Ha kHoOMKy «rpbuab/grill»,
npbl raTbiM Ha AbICMjee 3arapbiuua
nikrarpama (25).

. NaBsApHiue pyyky «yac/meHio time/
menu» na ragaiHHikaBak CcTpanubl, i
ycTaHagiue yac «12:00», npbl raTbiM HA
Ablcnnee 3arapblyua nikrarpama (25), a
niktarpama (23) 6ynse miraup.

. HauicHiue Ha kHoOMky «ctapTt/start»
D1 nayaTky npbirataBaHHsa Npbl FATbIM
niktarpama (25) 6ya3e BbicBeYBaLLa Ha
abicnnee, a niktarpama (23) naracHe.

Y pexime paboTbl rpbullo Ha Apicrniee

afniocTpoyBaella — 3acTaylbicd  4ac

npbiraTaBaHHs i BbICBeYBaeLLa niktarpama

(25).

60

Kamb6iHaBaHae npbiraTaBaHHe
npagykray
KambiHaBaHae npbirataBaHHe npagykTay
cnanyyae PaXbIM MikpaxBanesara
npbirataBaHHs i paXbiM paboThbl FPbIT0 ANs
JacsirHeHHs HaWnenwara pasynsTarty.
“combi 1” - 30% uacy Mikpaxsanesae
npbirataBaHHe +70% rpbisib, NpblrataBaHHe
pbIObI, BYNLOLI.
“combi 2” - 55% u4acy Mikpaxsanesae
npbirataBaHHe +45% rpbiib, NpbirataBaHHEe
amseTa, nevaHan 6ynbObl, NTYLUKI.
MakcimanbHbl 4ac npbiraTaBaHHs
XBifliH.
Hanpbiknagn, Bam HeabxogHa YKIOYbILb
paxbiM  kambiHaBaHara npbiraTaBaHHS
“combi 1” Ha yac 25 xBiniH.
1. HaujicHiue Ha kHonky «kom6. 1/combi
1», Npbl rATLIM 3arapbiuua nikrarpamMa
(33).

60

1666.indd 97

97

BEJIAPYCKI

2. MaBsipHiLe pyyky «yac/meHio time/
menu» na ragsiHHikaBanm CTpanubl, i
yctaHagiue 4ac «25:00», npbl raTbiMm
niktarpama (33) 6yase BbicBeYBaLULa, a
nikTarpama (23) miraub.

. HaujicHiue Ha kHOMKy «ctapTt/start»
ONs nadaTky npbirataBaHHsA Npbl r3TbiM
niktarpama (33) 6yase BbicBeYBaLULa, a
nikTarpama (23) naracHe.

Y paxbiMe kambiHaBaHaranpbirataBaHHs Ha

abicniee agnoCcTpoyBaeuua 3acrayulbics

yac npbirataBaHHs i niktarpama (33).

Hanpbiknag, Bam HeabxogHa YKOYbllb

paxblM  kambiHaBaHara npbirataBaHHA

“combi 2” Ha yac 12 xBiniH.

1. HauicHiue Ha kHonky «kom6. 2/combi
2», Npbl raTbiM 3arapbiuya nikrarpama
(31).

. NaBsAipHiue pyyky «4yac/meHio time/
menu» na ragsiHHikaBanm CTpanubl, i
ycrtaHagiue 4ac «12:00», npbl ratbiMm
niktarpama (31) 6ya3se BbicBe4BaLLa, a
nikTarpama (23) miraub.

. HaujicHiue Ha kHoOMKy «ctapTt/start»
ONs nadaTky npbirataBaHHs Npbl r3TbiM
nikrarpama (31) 6ya3e BbicBe4BaLLa, a
nikTarpama (23) naracHe.

Y paxbiMekambiHaBaHaranpbiratTaBaHHsa Ha
nbicniee agocTpoysBaella 3acTtayLbics
yac npblirataBaHHs i niktarpama (31).

AyTamaTblyHae npbirataBaHHe
npaaykray

Y paxbiMe ayTtamarblyHara npbirataBaHHs
npagykrtay HaMa HeabxogHacui YCTaHOYKi
MaryTHacui i 4acy  npbirataBaHHs,
HeabxoaHa Tonbki BeIOpaLb Big, npaaykTa i
yKkasaLb fro Bary.

MarybimMa, nag 4Yac npbirataBaHHs Tpaba
nepaesipHyUb MPagykT y capaggiHe
npbirataBaHHsa, Ans Taro kab npagykT
npbirataBaycs payHamepHa.
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MeHi0 ayTamaTtbiyHara npbirataBaHHs npaaykray

Hymap
Nparpamb: MpapykTbl Konbkacub/Bara (rp)
1 Manako/Kaea (ky6ak, 1 2 3
200 mn)
2 PbiCc 150 300 450 600
3 MakapoHblI 100 200 300
a Bynb6a (230 r 1 2 3
KOXHas)
5 AyTa napgarpay 200 300 400 500 600 | 700 800
6 Pbi0a 200 300 400 500 600
7 Mrywka 800 1000 1200 1400
8 Msica 200 300 400 500 600
9 LW awnbik 100 200 300 400 500

Hanpeiknan, Bam HeabxoaHa npbirataBaupb

400rp pbiObI.

1. AgyblHiue pAO3Bepubl Meybl, MOMECTITE
npanykTbl ¥ paboyyio kamepy, 3a4blHile
A3BepLbl.

. MaBapHiue pydyky «yac/meHio time/
menu» na ragdiHHikaBam CTpanubl i
BblOSIpbILE afnaBeAHbl ayTamarbiyHbI
paXbIM,  Npbl  raTbiM  3arapsiuua
nikrarpama (21) i Hymap nparpamei.

. Haxauuem Ha KHOMki «npbirataBaHHe
na sase /weight cooking» ycraHasgiue
Bary npagykra, npbl raTbiM nikrarpama
(21) 6yn3e BbicBe4BaULa, a nikrarpama
(23) miraup.

. HauicHiue Ha kHoOnky «ctapTt/start»
A9 nayaTtky npbirataBaHHsA npbl r3TbiM
niktarpama (21) 6yn3e BbicBeuBaLLa, a
nikTarpama (23) naracHe.

YpaxbiMeayTamarbliyHaranpbirataBaHHAHa

abicnfaee agilocTpoyBaeula 3actayllbica

Yyac npbirataBaHHg i niktarpama (21).

YBara: Pa3ynbtaTnpbirataBaHHa npagykray
Yy PaXbiMe aytamarblyHara rnpblirataBaHHA
3anexblub an namepy i Gopmbl Npaaykra,
a TakcamMa aj Mecua 3HaxOoOXaHHA Ha
LWIKNSHbIM NagaoHe. Y nobbiM Bbinaaky, Kasi
Bbl niyblue, WTO pagdynbrar npbirataBaHHA
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He3aaBasibHANbHbI, Kasi facka, naBanidyue
Ui NnaMeHLLe Bary npagykra.

AyTamaTblyHae pa3smMapoXBaHHe
npaaykray

Mey napgTpbiMniBae GYyHKUBIO
ayTtamaTtblyHara pasmapoxsaHHs
npaaykray. Hac pasamapoxBaHHs

i MaryTHacub ycTaHaynisaeuua
ayTamaTtblyHa, HeabxoaHa ycTaHaBiub
TOJbKI Bary npaaykra.

Mpbiknan: HeabxoaHa pa3mMapo3iup 600rp
Kp3BeTaK.

1

. MacTtayue kpageTki ¥ paboyyo kamepy
neuybl.

. MaBapHiue pyyky «yac/meHio time/
menu» cynpaub rag3iHHikaBanm CTPasKi,
i ycraHaBiue Bary «600 g», npbl
rateiM niktarpamel (21), (35) 6yayub
BbiCBeYBaUUa, a nikrarpama (23)
Miraub.

. HauicHiue Ha kHOMKy «cTapt/start»
ONg  nadatky pasMapOoXBaHHSA, Mpbl
rateiM niktarpamel (21), (35) 6yayub
BbICBEYBaLLA Ha AbICriee, a nikrarpama
(23) naracHe.

Y paxbiMe pa3dmapoxXBaHHA npanykray Ha
Apicrniee agiocTpoyBaelua 3actaywbics
yac pa3mapoXxBaHHs i nikTarpama (35).

2

24.06.2008 12:46:34




Mapapbl Na pa3aMmapoXBaHHIO
npagykray

Mepan pasmapoxeBaHHEM 3AbIMiLe Ui
aayblHiLe YNnakoyky.

Kani Bbl He paknagHa Bepaeue Bary
npagykTay, To Npbl YCTaHOYLbI Bari nenLwu
BblIOpaLb MEHLLYIO Bary Npaaykra.

- MpagykThbl oyayup npauarsatp
pasmapoxsalla i nacng 3akaH4dHHSA
3apjagseHara yacy y npawuace

aACTOMBAHHSA Y NAYbI.

9k MOXHa paHeln pactaBaniue 3 neubl
V>KO pasmapoXaHbla KaBaski.
MepaBapoysanue BANIKIA KYCKi,
HanpbIkKNaz KypblHbIA akapadki, kani
npoKase nanosa 4Yacy pasmMapoXBaHHS
ui nag yac nayas.

Ha navatky pasmapoXBaHHS Kypbllpbl,
Knagsiue fe  rpyasiHam - YHi3, i
nepaBepHiue, kani nponase nanosa
Yyacy pasmMapoXBaHHS L Naz Yyac naysbl.
HanikaTHblg Yy4acTki, Takia K KaHubl
Kpbinay, MOXHa HaKpbllb ManeHbKiMmi
KaBankami dpanbri.

9Kk MOXHa paHeln pactaBariue 3 neubl
Y>KO pasmapoXaHbla KaBaski.

Yac a[CTONBaHHSA nacns
pa3mMapoXBaHHS BENbMi BaXHbI,
acabniea npbl pa3mMapoxXBaHHi BSiKiX
i WYbIIBbHBIX KaBankay npagykray, akia
Henbra nepaBsipHyLb. A[CTOMBaHHE
Yy naybl Oyase capseinHivaub noyHamy
pa3mMapoXBaHHIO NpaayKTay.

9Kcnpac npbirataBaHHe

[oTa PyHKUbIS ga3Bansie xyTka YKIoYbllb

ned4 pnns pasarpaBy Ui npbirataBaHHs

npagykray Ha noyHam MmarytHacLi.

HaujicHiue «kHonky «cTapT/start» pans

BblGapy Yacy npavbl neybl, i ey yknoybiLua

Ha NOYHYI0 MaryTHacup.

Mpbiknan: ycTaHaBiub MpbirataBaHHe Ha

npausary 2 xsiniH.

1. HauicHiue Ha kHOMky «cTtapt/start» 4
pasbl, Npbl FATLIM NikTarpamsl (32) i (34)
Oyoyub BbiCBeYBaLLlA Ha Abicniee, a
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niktarpama (23) 6ynse miraub, nacns

VKIOY49HHA  neybl  niktarpama  (23)
naracHe.
Map uvac paboTbl neybl Ha Apicnnee
agnlocTpoyBaelLla — 3acTaywbicd  4ac
npbirataBaHHs i niktarpamobl (32) i (34).
3ayeara:
- MakciMasibHbl 4ac npbirataBaHHa Y

pP3aXxbIMe XyTKi CTapT 12 XBiniH.
- KpOK ycTaHoyki yacy — 30 cek.

Paxbim Tanimepa

BbikapbicTOyBaeLLa A8 nagaybl rykasara
cirHana, kani nponase 3aaan3eHbl Yac.
Mpblknag: ycTaHagiupb Yac npabl Tanmepa
2 XBiniHbl.

1. KHonkan «MaryTHacub/power
yctaHaeiue marytHacup <«0%», npbl
raTbilM Ha  Ablcrjlee  3arapbiyua

nikTarpama (22).

. NaBsipHiue pyyky «4yac/meHio time/
menu» na ragsiHHikaBam CTPanubl,
i yctaHaBiue 4ac «2:00», npi roTbim
niktarpama (22) 6yase BbicBe4BaLULa, a
nikTarpama (23) miraub.

HaujicHiue Ha kHONKy «ctapTt/start»
DN nayaTtky agniky 4acy npbl raTbiM
niktarpama (22) 6yase BbicBe4BaLLa Ha
abicnnee, a niktarpama (23) naracHe.
Kani yctaHoyneHbl yac nponase, Bbl
nayyewe 4aTtbipbl rykaBblX CirHasbI.

Y paxbiMe paboTbl Talimepa Ha apicnnee

4.,

agfilocTpoyBaeula 3acrtaywbiCa  4ac i
nikTarpama (22).

Bnakipoyka

Ka6 nasberHyub KapbiCTaHHE ney4yy

A351ubMi, Bbl MOXaue ycTaHaBiub pPaxbiM

6nakipoyki.

- HauicHiueiyTpbiMniBariLe KHONKY «cTon/
stop» Ha npausry 3 cek., nparyybiub
cirHan i 3arapblyua nikrarpama (27).

- OAna 3gbiMy  Gnakipoyki  HauicHiue i
yTpbiMAiBariue KHOMKy «cton/stop»
Ha npauary 3 cek., nparyybliub cirHan i
niktarpama (27) naracHe.
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CneupblisinibHbIA PYHKLbII

AyTa HanamiH

- MacneTarosknparpamManpbiraTaBaHHs Lj
pa3mMapoXBaHHS 3aKOHYaHa, nparyybilb
yaTblpbl CirHanbel, Tpbl CirHanbl OyayLb
ryyqaub npas KOXHbIS A3Be XBiNiHbI, Aa
ThbIX MOP, Naka A3BepLbl Neybl He ByayLpb
anyblHEHDI L He Bya3e HaujiCHyTa KHoMnka
«cTon/stop».

- Kani ycTaHoYyka yacy uj paxbimay paboTbl
noyHacuio He 3aBepllaHa, To npas3 30
CEKYHA, Mmparyybiub CirHan, i nakadaHHi
Opicnnies BApHyLLa Y nepLuanayarkoBae
CTaHoBILIYa.

AcTtaHoyka neu4bl nag 4ac npausacy

npbirataBaHHs Npaaykray

- OnanpeinbiHEHHANPaALACYyNpbIraTaBaHHA
jacTtaTtkoBa npocTa afdbliHiub A3BepLbl
neybl Ui HaUiCHYUb Ha KHOMKY «cTton/
stop». Kab npapoyxbiub npayac
npbirataBaHHa  npagykTay, 3adblHiue
A3BepLbl i HALCHILE Ha KHOMKY «cTapT/
start».

- Ona agmeHbl nparpambl NpbirataBaHHA
npagykray HauiCHiLe Ha KHOMKY «cTon/
stop» aw4s pas.

YbicTKa i gOrnsan

» Mepan 4YbICTKAM BbIKAKYLE NeY i
BbILATHiLE ceTkaBbl kabesnb 3 pa3eTki.
He panyckanue nanagaHHa Binbraui
Ha MNaHenb KipaBaHHA. Adblllyanue se
MSIKKaM, 3NErky BiflbroTHaM CypBaTKan.
3axoyBaiile paboyylo Kamepy neybl
ybicTal. Kani Ha cueHkax nevbl 3actanics
KaBaski npagykray ui naguéki Bagkacui,
3paniue ix BifibroTHanm CypBaTKan.

Mpbl MouHa 3abpyaxaHah paboyait
Kamepbl MOXHa KapbiCTalla MSKKIiM
MbIOYBIM CPOAKAM.

HekapbicTanuecs abpasiyHbIMi MblOYbIMi
cpoakami, gpausaHbiMi  WYOTKami  ans
YbICTKi Meyst 3BOHKY i YHyTpbl. Cadbiue
3a TbiM, kKab Baga Li MblioYbl CPOOAK HE
nanani y agTyniHbl, npagyrnenXxaHbia

Ona  agBofy naeeTpa i nmapbl,  Skis
3HaxoA3sLLa Ha HakpbIyLbl Meybl.
3abapaHsieyua BblKapbICTOYBaLb

MbIOYbISt CPOAKI HA aCHOBE aMmisiky.
3HewWwHia naBepxHi Tpaba ublcuiub
BilbFrOTHAM CypBaTKan.

[3Bepupl Neybl 3aycénbl naBiHHbI Obllb
YbICTbIMI. He manyckariue Ha3analBaHHS
KpoLLak exbl NamMixk 43BepLamii BOHKaBanm
naHesnbio neybl - raTa Mepalikagxae
HapMaJsibHaMy 3a4blHEHHIO A3BEpPLbI.
ParynspHa adblluyariue ag nouty i 6pyay
BEHTbIALUBINHbIA aATYfiHbl HA KOpryce
neybl, Npasa skisa nactynae naBeTpa 4Ans
axanagykaHHS rnevbl.

ParynspHa 3gbiManLe i YblCLiLe LKASHbI
nagnoH i Aro anopy; npauipanue gHO
paboyaii kamepbl Neybl.

LLIknsiHbI NagaoH i npbiBag, Aro BAPY3HHSA
MbILE Y Baa3e 3HeNTPpasibHbIM MblfIbHbIM
cpoakam. ns mbluus raTbix gaTtanen
MOXHa KapbicTauua nacyaambleyHain
MalLlblHaN.

He 3msaLuyanue HarpaTbl WKASHbI NaggoH
Yy XanofHylo Bafy, Tak sk 3-3a pas3kara
nepanagy TaMneparyp WKAsSHbI NagnoH
MO>Ka JTOMHYLb.

HACMNPAYHACL|I | METAAbI IX YCTAPAHEHHS

HapmanbHas npaua

MikpaxBaneBas neyb
MsLLae NPbIEMY Tane i
pagblEcirHanay.

Map yac paboTbl MikpaxeasneBal neybl MOryLb y3Hikaub naMexi npbl
npblEMe TaNE i paablycirHanay. AHanariyHbls namexi 3’aynsiouua
npbl paboue HeBsikix anekTpanpbibopay, Takix sk Mikcep, Nbiacoc
i 9nekTpbI4HbI deH. [9Ta HapManbHag 3’aBa.
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Hiskas apkacub naaceeTki.

Kani ycTtaHoyneHsbl Hi3ki y3pOBEHb MaryTHacLi Mikpaxsanesara
BblNPaMeHbBaHHS, TO Y3POBEHb siPKACLLi NaACBETKI paboyan kamepbl
MoOXa bblLb Hi3KiM. [9Ta HapmanbHas 3’aBa.

HazanawBaHHe napbl Ha
O3Bepuax, Bbixa ropayara
naBeTpa 3 BEHTbINALbIAHBIX
AATYNIH.

Y npavace npbirataBaHHs, napa Moxa BbixoA3iLb 3 raryemMbix
npaaykTay. Banikas konbkacub napbl BbIXOA3iLb Npas
BEHTbUIALBINHBIS aATyNiHbl, ane HekaTopasi YacTka iro Moxa
acspgaub Ha YHyTpaHan ctapaHe A3sepubl. [3Ta HapmanbHas 3’aBea.

YcTapaHeHHe HAcnpayHacuemn

HacnpayHacub

Marybimas npblybiHa

Cnocab ycrtapaHeHHs1

Binka ceTkaBara kabens
He JacTaTKoBa LUYblbHA
ycTayneHa y paseTky

BoblusrHiue Binky 3 paseTki. [1pa3
10 cekyHp, ycTayue Binky Hasan,y
pazeTky

Mey He yknoyaeuua

MNpabnema 3 ceTkasai
paseTkan

[na npaBepki nacnpabyriue
YKOYbILb Y TYIO XX pa3eTKy iHLWb
an

AncyTHivae Harpay

HeawybinbHa 3a4bIHEHDI
a3BepLbl

LLybinbHa 3a4blHiLe A3BEPLbI

Map yac paboTbl Neysl,
BSipYasibHbI LWKISHLI Naga0H
BblAae naboyHbIs LyMbl

3abpynxaHa posikaBae
KanbLO Lj HiXXKHAS YacTka
paboyai kamepbl

3AbIMiLLe WKNSHbI NaaaoH i
ponikasae kanbLo. Npambiiiue
ponikaBae kanbLo i gHiw4a
paboyari Kamepsbl

KAJTITSTAHE OANAMAITIO, 3BAPHILECHA
YV AYTAPBI3ABAHbBI COPBICHbI LISHTP, HE
CNPABYWLE NMPABOASILb PAryIPOYKY
LLI PAMOHT NEYbl CAMACTOVIHA.

KamnnekT nacrayki
MikpaxBanesasi ney — 1 WT.
LUknaHbl nagaoH — 1 w.
PonikaBae kanbuo — 1 WT.
PawoTtka gng rppiao — 1 wt.
IHCTPYKUpbIS — 1 WIT.

TaXHi4HbIA XapaKTapbICTbIKi
HanpyxaHHe cinkaBaHH::220 B ~50 Iy,
HamiHanbHas cnaxsiBanbHas MaryTHacupb:
1400 BT

MaryTtHacub CBY: 900 BT

MaryTHacub rpoeinio: 1000 BT

AG’éM neybl: 23 n

Lknanbl napaoH: 270 mm

BbiTBOpUa nakigae 3a cabori npasa
BMSIHSLb XapakTapbICTbiKi rpbibopa 6e3
nansipagHsira naBeaamsaeHHs..

TapmiH npaubl npbi6opa He MeHbL 5
ragoy.

FapaHTbIg

MappabssHaeanicaHHe yMoyrapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHA MOryT Obllb aTpbiMaHbl
y Taro pbinepa, y sikora 6bina HabbiTa
ToxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a rapaHTbIHbIM
abcnyroyBaHHeM  abaBsi3koBa NaBiHHA
Oblub Npasa’ayneHa kynyas anb060 KBiTaHUbIS
ab annaue.

JanseHsl Bbipab agnassiaae
natpabaBaHHsaM EMC, sikis
BbIKa3aHbl Y AblpakTbiBe EC
89/336/EEC, i nanaxaHHsIM
3akoHa ab rnpbITPbIMIBAHHI
HanpyxaHHs1 (73/23 EC)

q3
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DIQQAT! Kuyishlar, elektr tokning
zarbalaridan shikastlanish, yong'in,
mikroto’lginli nurlanishning chiqib
ketishining ta’sir etishiga yo’l go’ymaslik va
0’z salomatligiga zarar yetkazmaslik uchun:

MIKROTO’LQINLI PECH

XAVFSIZ FOYDALANISH QOIDALARI

» Pechni ochiq eshik bilan ishlatish
tagiglanadi, chunki bu mikroto’lginli
nurlanishinng zararli ta’sir etishi xavfiga
olib keladi.

» Pechning eshigida himoya qiluvchi
bloklash moslamalarining elektr
zanjirlariga o’zgartirishlarni kiritmang.

+ Pechning korpusi va uning eshigi orasida
biror-bir narsalarni gqo’ymang, eshikning
ichki yuzasidan gardlarni yoki tozalash
vositasining qoldiglarini olib tashlang.

» Pechni sozlash yoki ta'mirlash fagat
sertifikatlangan servis markazining
mutaxassislari tomonidan amalga
oshirilishi lozim.

+ DIQQAT! Eshik yoki eshikning zichlash
moslamalari shikastlanganda to
malakali mutaxassis nosozlikni bartaraf
etmaguncha Ppech bilan ishlash mumkin
emas;

+ DIQQAT! Mikroto’lginli nurlanishning
yugori chigib ketishi xavfiga yo’l
qo’ymaslik uchun istalgan qopgoglarni
yechib olish bilan bog’liq barcha
ta’mirlash ishlari fagat mutaxassislar
tomonidan bajarilishi lozim;

+ DIQQAT! Suyugliklarni yoki boshqga
mabhsulotlarni yopiq idishlarda shu
idishlar portlamasligi uchun isitish
mumkin emas;

+ DIQQAT! Bolalarga pechdan nazoratsiz
foydalanish faqat ularga pechdan
xavfsiz foydalanish to’g’risidagi va undan
noto’g’ri foydalanganda yuzaga kelishi
mumkin bo’lgan xavflar to’g’risidagi
tegishlicha va ularga tushunarli bo’lgan
tushuntirishlar berilgan holdagina ruxsat
etiladi;

PECHDAN FOYDALANISHNING
ALOHIDA QOIDALARI

Elektr asboblardan foydalanganda doimo
xavfsizlik choralariga rioya qilish lozim.
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Buyumdan foydalanishdan avval barcha
yo’rignomalarni diggat bilan o’qib
chiqing.

Yogishdan avval elektr tarmoqdagi
kuchlanish buyumning korpusida
ko’rsatilgan kuchlanishga mos kelishiga
ishonch hosil giling.

Mikroto’lginli pechdan fagat uning
bevosita magsadi uchun, ushbu
yo’rignomada bayon etilganidek
foydalaning.

Mikroto’lginli pech ozig-ovqat
mabhsulotlarini tayyorlash va tayyor
ovgatlarni isitish uchun mo’ljallangan.
Pechni ovgat mahsulotlarisiz yogmang.
Tarmoq simi, tarmoq vilkasi
shikastlangan bo’lsa, buyum noto’g’ri
ishlasa, Siz uni yerga tushirib yuborgan
bo’lsangiz, mikroto’lginli pechdan
foydalanmang.

Mikroto’lqinli pechlarda idishlardan
foydalanishdan avval uni to’g’ri
tanlaganlikda ishonch hosil gilish kerak;
Pech ichida ozig-ovgat mahsulotlari
plastik yoki gog'oz kabi oson yonuvchan
materiallardan yasalgan idishlarda
isitiiganda, yonib ketishiga yo’l go’ymaslik
uchun pechni kuzatib turish kerak;
Pechga qog’oz va plastik paketlarni
go'’yishdan avval ulardan simli
ilmogchalarni olib tashlang.

Idish tayyorlanayotgan mahsulotlardan
issiglik olib, o’ta qgizishi mukin, shuning
uchun qo’lqop yoki sochiglardan
foydalanish kerak.

Mikroto’lginlar yordamda ichimliklar
isitiganda keyinchalik o’ta gaynab
ketishi yuz berishi mumkin, shuning
uchun idishlar bilan muomala qilishda
diggat va ehtiyotkorlik bilan ish tutish
kerak.
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12. Kuyishlarga yo’l go’ymaslik uchun
bolalar ovgati bo’lgan butilkachalar

va idishlar ichidagini aralashtirish yoki
chaygatish hamda iste’mol glishdan
avval ovqatning haroratini tekshirish
kerak.

Mikroto’lginli pechlarda tuxumlarni qoig’i
ichida tayrlash va pishirilgan tuxumlarni
isitish mumkin emas — ular portlashi
mumekin.

Kartoshka, kabachki yoki olmalar

kabi galin po’sti bo’lgan mahsulotlarni
tayyorlashdan avval po’stini teshing.
Tutun paydo bo’lganda pechni o’chirish
va olov chiqib ketishiga yo’l go’ymaslik
uchun eshikni yopiq holda ushlab turish
kerak;

Pechning ish kamerasini saglash uchun
ishlatmang, unda qog’ozni yoki ozig-
ovgat mahsulotlarini goldirmang.
DIQQAT! Suyugliklarni va boshqa
mahsulotlarni shu idishlar portlashiga
yo'l go’ymaslik uchun yopiq idishlarda
isitish mumkin emas.

Pechda mahsulotlarni qovurish
taqiglanadi.

Mikroto’lginli pechning korpusida
shamollatish tuynuklarini yopib
go’ymang.

Mikroto’lqinli pechni xonalardan
tashgarida saglamang va ishlatmang.
Mikroto’lqinli pechdan suv yonida,
oshxona chig’agnog’iga bevosita yaqin
joyda, zax yerto’la xonalarida yoki suv
havzasi yonida foydalanmang.

Tarmoq simini va tarmoq vilkasini suvga
botirmang.

Tarmoq simi va tarmoq vilkasining issiq
yuzalarga tegishiga yo’l go’ymang.
Tarmoq simining stol chetidan osilib
tushishiga yo’l quymang.

Mikroto’lginli pechning eshigini va

ichki yuzalarini tozalashda gubka yoki
yumshoq matoga surtilgan mayin,
abraziv bo’lmagan yuvish vositalaridan
foydalaning.

13.

14.

15.
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17.
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23.

24.
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MIKROTYLKINLI PEChLARDA OVKAT
MAXSULOTLARINI TAYYORLASh
QOIDALARI

» Ozig-ovgat mahsulotlarni tayyorlashda
ularni bevosita shisha taglikka go’ymang,
shisha taglikning bir joyda qizib ketishi
unnig darz ketishiga olib kelishi mumkin.

» Ovqat tayyorlash paytida mikroto’lqginli
pechlar uchun mo’ljallangan idishlardan
foydalanib, uni shisha taglikka qo’ying.

« Mahsulotlarinng bir tekisda tayyorlanishi
uchun mahsulotlarning galinroq
bo’laklarini idish chetlariga yaqginroq
qo'’ying.

« Tayyorlanish vaqtini kuzatib turing.
Minimal tayyorlash vagtini belgilang,
va zarur bo’lsa, yana qo’shib qo’ying.
Mahsulotlarning tayyorlash vaqtini
oshirmang, bu ularning yonib ketishiga
olib kelishi mumkin.

» Ovqatni shisha qopgoq ostida tayyorlang.
Qopqoq shira yoki yog’ sachrab
ketishining oldini oladi va mahsulotlarning
bir tekisda tayyorlanishiga yordam beradi.

» Tayyorlanish jarayonini tezlatish uchun
tovuq go’shti bo’laklari yoki gamburgerlar
kabi oson tayyorlanadigan mahsulotlarni
bir marta ag’daring. Agar go’sht bo’laklari
katta bo’lsa, ularni tayyorlash jarayonida
kamida ikki marta ag’darish kerak bo’ladi.

« Mahsulotlarni tayyorlash jarayonida
tepadan pastga hamda idishning
markazidan chetlariga garab siljitib,
aralashtiring.

IDIShLARNI TAShLASh BO’YIChA

QO’LLANMA

« Mikroto’lginli pechlar uchun idishlarning
eng ma’qul materiali mikroto’lginlar
uchun shaffof bo’lishi kerak, bu ularning
energiyasiga idishdar orgali o’tib, ovqatni
isitishga imkon beradi.

« Mikroto’lginlar metall orqali o’ta olmaydi,
shuning uchun metall idishlardan yoki
metall bezaklari bo’lgan tovoglardan
foydalanish mumkin emas.
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» Pechga takror ishlatilayotgan qog’ozdan tarelkani) pechning ish kamerasiga
yasalgan paketlarni qo’yish mumkin o’rnating, ustiga sovuq suvli shisha
emas, chunki uning tarkibida metall stakanni go’ying.
zarralari bo’lishi mumkin, ular esa « Mikroto’lqinli pechni maksimal quvvatiga
o’ramning yonib ketishiga olib kelishi yoqing va ishlash vaqtini ko’pi bilan 30
mumkin. soniya qilib belgilang.

+ Dumaloq va oval shakldagi idishlar « Tekshirilayotgan idishga ehtiyot bo’lib
to’g’ri burchakli idishlarga qaraganda tegib ko’ring, agar u isigan bo’lsa,
mikroto’lginli pechda foydalanish uchun stakandagi suv esa sovuq bo’lsa,
afzalroqdir. bunday idishdan mikroto’lginli pechda

mahsulotlarni tayyorlash uchun

Mikroto’lqinli pechda foydalanishdan foydalanish mumkin emas.

avval idishlarni tekshirish « Tekshirish vaqtining 30 soniyadan oshib

* Tekshiriladigan idishni (masalan, ketishiga yo’l go’ymang.

Mikroto’lqinli pechda foydalanish uchun yaroqli materiallar va idishlar

Zarqog'ozdan faqat gril ishlash rejimida foydalanish mumkin.
Zargog'oz va mikroto’lginli pechning devorlari o’rtasidagi
masofa kamida 2,5 sm ni tashkil etishi lozim.

Zargog’ozning kichik bo’laklaridan go’sht yoki parranda
go’shtining yupga bo’laklarini o’ta qovurilib ketishdan asrash
magsadida bekitish uchun foydalanish mumkin.

Alyuminiy zarqog’ozi Mikroto’lginlar rejimida - agar zarqog’oz pechning
devorlariga o’ta yaqin joylashgan bo’lsa, uchqunlab
ketish, eshikdagi ekran beruvchi panjaraning yonib
ketishi va pechning ishdan chiqishi kabilar yuzaga
kelishi mumkin. Bu holda Siz bepul kafolatli xizmat
ko’rsatish va ta’mirlash o’tkazilishi huqugidan mahrum

bo’Iabsiz

Ishlab chigaruvchining ko’rsatmalariga amal qiling.
Qovurish uchun Qovurish uchun idishning tubi aylanadigan shisha taglikka
idishlar garaganda 5 mm ga qalinroq bo’lishi kerak. Qovurish uchun
idishning noto’g’ri ishlatilishi ham idishning o’zida, ham
shisha taglikda darzlar paydo bo'lishiga olib kejlsh'i_,nﬁumkm_
Fagat mikroto’lqinli pechda foydalanish uchun mo’ljallangan
idishlar. Idishlarni ishlab chigaruvchining ko’'rsatmalariga

amal qiling. Darz ketgan yoki chetlari uchgan idishlardan

foydalanmang
Faqat issiqqa chidamli shishadan tayyorlangan va

mikroto’lginli pechda foydalanish uchun mo’ljallangan
sig'imlar. Ularda metall halgalar yo’qgligiga ishonch hosil
giling. Darz ketgan yoki chetlari uchgan idishlardan

foydalanmang
Faqat issiqqa chidamli shishadan tayyorlangan va

Shisha idishlar mikroto’lginli pechda foydalanish uchun mo’ljallangan
idishlar. Ularda metall halgalar yo’qligiga ishonch hosil qiling.
Darz ketgan yoki chetlari uchgan idishlardan foydalanmang

Ovgatlanish uchun
idishlar

Shisha sig’imlar
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["Mikroto’Iqinli pechda
maxsus qopchalardan
foydalanib ovgat

| tayyorlash jarayoni

Ishlab chigaruvchining ko’rsatmalariga amal qiling. Metall
simlardan yoki tortish tizimchalaridan foydalanib, qopchalarni
yopmang. Qopchalarda bug’ chigishi uchun bir yoki bir
nechta tuynuklarnj ochish kerak

Qog’oz tarelkalar va
piyolalar

Faqat qisga muddatli tayyorlash/isitish uchun foydalaning.
Bunday idishda ozig-ovgat mahsulotlarni tayyorlash/isitish
pavtida mikroto’lginli pechni garovsiz goldjrmang

Qog’oz sochiqlar

‘Tayyorlanadigan mahsulotlarni ularning ichida issiglikni
ushlab qolish uchun va yog’'ning sachrab ketishining oldini
olish uchun yopib go’yish mumkin. Ulardan fagat doimiy
nazorat qilib turganda va fagat gqisqa muddatli tayyorlash/
isitish_uchun foydalaning

Pergament qog’ozi

Yog'ning sachrab ketishining oldini olish magsadida yoki
o’ram sifatida foydalaning. Ulardan fagat doimiy nazorat qilib
turganda va faqat gisqa muddatli tayyorlash/isitish uchun
foydalaning

Plastik

Faqat tegishli - «Mikroto’lqinli pechar uchun yaroqli» degan
tamg’alari bo’lgan plastik buyumlar. Ishlab chigaruvchining
ko’rsatmalariga amal qiling.

Ba’zi plastik sig’imlar ichidagi ozig-ovqat mahsulotlari isishi
natijasida yumshab qolishi mumkin.

Germetik yopilgan plastik paketlarni o’'ramlarning o’zida
ko'rsatilgani kabi teshish voki kesib go’yish kerak bo’ladi

Plastik qoplamlar

Faqat tegishli tamg’alari bo’lgan plastik’'buyumlar.
Tayyorlanayotgan ozig-ovgat mahsulotlarini ularda namlik

Mumlangan qog’oz

saglanib golishi magsadida VOEi!b qo y]ﬁh n:njmk q: adek
Yog'ning sachrab ketishining oldiniolish uchun, shuningde

namlikni saglab qgolish uchun foydalaning

Mikroto’lqinli pechda foydalanish uchun yarogsiz bo’lgan materiallar va idishlar

Alyuminiyli patnislar

Uchqunlab ketishiga olib kelishi mumkin.
Mikroto’lginli pechda foydalanish uchun maxsus
mo'ljallangan idishlardan foydalaning

Metall dastali karton

Uchqunlab ketishiga olib kelishi mumkin.
Mikroto’lginli pechda foydalanish uchun maxsus

piyola mo’ljallangan idishlardan foydalaning
Metall idishlar yoki Metall mikroto'lginlarning energiyasini ekranlashtiradi. Metall
|_metall halqali idishlar | halga uchqunlab ketishiga olib kelishj mumkin

Metall simlar

Ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash/isitish paytida
uchqunlab ketishiga, shuningdek o’ramning yonib ketishiga
olib kelishi mumkin

Qog’oz paketlar

Mikroto’lginli pechda yonib ketishiga olib kelishi mumkin.

Sovun

Sovun erib ketishi va mikroto’lginli pechning ish kamerasining
ifloslanishjga olib kelishi mumkin

Yog’och

Yog'och idishlar qurib ketshi, darz ketishi va yonib ketishi
mumkin
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TA'RIFI

1. Pech ishlaganda eshik ochilgan holda
ta’minotni o’chirish uchun avariyali
bloklash tizimi

. Ko’rish oynasi

. Shisha taglik

. SVCh-to’lginlarning chigishi

. Boshqarish paneli

. Shisha taglikning tayanchi

. Rolikli halga

. Grilning isitish elementi

. Gril uchun panjara (fagat gril rejimida
ishlatiladi)

O©Co~NoOOOhr~WN

Boshgqarish paneli (5)

10. «Quvvat/power» tugmasi

Quuvvat darajasini belgilash uchun
ishlatiladi. Quvvatni tanlash quyiagi tartibda
amalga oshiriladi: 100%, 80%, 60%, 40%,
20%, 0%.

Ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash
jarayoni vaqtida belgilangan quvvat
darajasini tekshirish uchun, «quvvat/
power» tugmasini bosing, belgilangan
quvvat darajasi displeyda 5 soniya
davomida yonib turadi.

11. «Vazniga ko’ra tayyorlash /weight
cooking» tugmasi

Ozig-ovgat mahsulotlarini avtomatik
tayyorlash rejimida ozig-ovgat
mahsulotlarining vaznini kiritish uchun
ishlatiladi.

12. Displey

Displeyda joriy vaqt, tayyorlash vaqti,
quvvat darajasi va ishlash rejimlarining
piktogrammalari aks etadi.

13. «Komb. 1/sombi 1» tugmasi
Ozig-ovgat mahsulotlarini birgalikda
tayyorlashning 1-rejimini tanlash tugmasi.

14. «Start/start» tugmasi
0Ozig-ovgat mahsulotlarini belgilangan dastur
bo’yicha tayyorlash yoki eritish jarayonini

boshlash uchun bosing.

Ekspress tayyorlash uchun, isitish yoki
tayyorlash vaqtini belgilash uchun tugmani
kerakli marta bosing, pech maksimal
(100%) quvvatda ishlay boshlaydi.

15. «Vaqti/menyu time/menu» dastasi
Dastani soat mili bo’yicha burab, ozig-ovgat
mahsulotlarini avtomatik tayyorlash, joriy
vagqtni belgilash, tayyorlash vagtini yoki ozig-
ovgat mahsulotlarining vaznini belgilash
dasturlarini tanlash amalga oshiriladi.
Dastani soat miliga garshi burab, «avto-
eritish/auto-defrost» rejimida ozig-ovgat
mahsulotlarining vaznini belgilash amalga
oshiriladi.

16. «Soat/slock» tugmasi
Joriy vagtni belgilash uchun 12 yoki 24
soatlik vaqt formatini tanlash.

17. «Gril/grill» tugmasi
0Ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlashning
«gril» rejimini yoqgish tugmasi.

18. «Komb. 2/sombi 2» tugmasi
Ozig-ovgat mahsulotlarini birgalikda
tayyorlashning 2-rejimini tanlash tugmasi.

19. «Stop/stop» tugmasi
Najatiyemknopkimojnootmenitpredvaritelno
belgilanganqy quvvat darajasi, programmu
tayyorlash ozig-ovgat mahsulotlarining yoki
vagqti eritishya.

Najatiye va uderjaniyem knopki davomida
trex soniya mojno yoqish rejim bloklash.

Displey (12)

20. Yonib-o’chuvchi ajratib turuvchi
nuqtalar.

21. Ozig-ovqat mahsulotlarini avtomatik
tayyorlash rejimining piktogrammasi

22. Taymer rejimining piktogrammasi

23. Pechning yogishga tayyorligining
piktogrammasi

24. Joriy vaqtning ragamli ma’lumoti/
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indikatsiyasi

25. Gril rejimining piktogrammasi

26. Joriy vaqtning piktogrammasi

27. Bloklash rejimining piktogrammasi

28. Tanlangan quvvat piktogrammasi
vgbrannoy quvvat

29. Ozig-ovgat mahsulotlarining tanlangan
vaznining piktogrammasi

30. Pechning 60%, 40% va 20% quvvatida
ishlash piktogrammasi

31. Birgalikdagi 2-rejimining piktogrammasi

32. Pechning 100% va 80% quvvatida
ishlash piktogrammasi

33. Birgalikdagi 1-rejimining piktogrammasi

34. Mikroto’lginli rejimning piktogrammasi

35. Ozig-ovgat mahsulotlarini eritish
piktogrammasi

PECHNI YERGA TUTASHTIRISH
YUZASIDAN KO’RSATMALAR
Mikroto’lginli pech ishonchli qilib yerga
tutashtirilishi kerak. Biror-bir gisqa tutashuv
bo’lgan holda, yerga tutashtirish elektr

toki zarbasining xavfini kamaytiradi,

chunki yerga tutashtiruvchi sim orqali tok
yerga ketadi. Mikroto’lginli pechda yerga
tutashtiruvchi sim bilan tarmoq simi hamda
yerga tutashtirish simi bo’lgan tarmoq
vilkasi ishlatiladi. Vilka tarmoq rozetkasiga
ulanadi, u ham yerga tutashtirish simiga
ega bo’lishi kerak.

OGOHLANTIRISH: yerga tutashtirish simi
bo’lmagan rozetkaga yerga tutashtirish

simi bo’lgan vilkani ulab foydalanish

elektr tokining zarbasi xavfiga olib kelishi
mumekin. Sizga yerga tutashtirish yuzasidan
yo’rignomalar tushunarli bo’lmasa

yoki mikroto’lqinli pech ishonarli yerga
tutashtirilganligidan shubhalansangiz,
malakali elektrik bilan maslahatlashing.
Tarmoq simi chuvalib ketishining oldini olish
magsadida mikroto’lginli pech gisga tarmoq
simi bilan jihozlangan.

Uzaytirgichdan foydalanish kerak bo’lganda
fagat tarmoq vilkasida va rozetkasida
yerga tutashtirish simi bo’lgan 3 simli
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uzaytirgichdan foydalaning.

- Mikroto’lginliy pechning tarmoq simining
kesimidagi tamg’alanish hamda
uzaytirgichning simidagi tamg’alanish bir
xil bo’lishi kerak.

- Uzaytirgichda albatta yerga tutashtirish
simi bo’lshi kerak.

- Uzaytirgichning tarmoq simi uni bolalar
torta oladigan holda stol chetidan osilib
tushmasligi kerak, shuningdek u ustidan
yurish mumkin bo’lmagan qilib o’'tkazilishi
lozim.

O’RNATISh

* Yoqgishdan avval elektr tarmog’ining
kuchlanishi buyumning korpusida
ko’rsatilgan kuchlanishga mos kelishiga
ishonch hosil giling.

» Pechning ish kamerasidan o’ramning
barcha elementlari olib gqo’yilganligiga
ishonch hosil giling.

* Ish kamerasining ichidagi SVCh-to’lginlar
chiqadigan joydagi magnetron uchun
himoya qiluvchi vosita bo’lgan och kul
rang plastinani (4) olib tashlamang.

DIQQAT! Buyumning

shiksstlanmaganligiga ishonch hosil

giling, masalan: eshigi eilgan yoki singan,

mustahkamlagich yoki zulfin sharnirlari

sidirilgan yoki zaiflashgan, pechning

ichida yoki eshigida botiglar bor. H ar

ganday shikastlanish mavjud bo’lganda

mikroto’lginli pechdan foydalanish
tagiglanadi.

* Mikroto’lginli pechni uning vaznini
hamda unda tayyorlanadigan ozig-ovqat
mahsulotlarining maksimal vaznini ko’tara
oladigan qattiq tekis yuzaga o’rnating.
Pechni o’rnatish uchun yosh bolalar yeta
olmaydigan joyni tanlang.

« Pechni yugori namlik va yuqori harorat
bo’lgan joylarda, shuningdek oson yonib
ketadigan buyumlar yaginida o’rnatmang.

» Pechning to’g’ri ishlashi uchun uning
yaxshi shamollatilishi lozim bo’ladi.
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Atrofidagi bo’sh joy bo’lishini ta’minlang:
pechning ustida 30 sm, pechning
orqasida va uning ikkala yon tomonidan
- 7-8 sm. Buyumning korpusidagi
har ganday tuynuklarni yopmang
va bloklamang. Pechning tagidagi
oyoqchalarni yechib olmang.
 Shisha taglik va rolikli halga bo’Imagan
holda pechdan foydalanish tagiglanadi.
+ Tarmoq simi shikastlanmaganligi va
pechning ostidan yoki istalgan issiq yoki
o'tkir joylardan o’tmasligiga ishonch hosil
qiling.

MIKROTO’LQINLI PECHNI YIG’ISH
Pechning ish kamerasidan o’'ram
materiallarini va aksessuarlarni

olib tashlang. Mikroto’lqinli pechni
deformatsiyalar mavjudligi jihatidan ko’rib
chiqing. Pech eshigining soz ekanligiga
alohida e’tibor bering. Nosozlikni
aniglasangiz, mikroto’lginli pechni
o’rnatmang va yogmang.

Himoya qoplami

Korpus: agar korpusda himoya qoplami
bo’lsa, uni olib tashlang. Ish kamerasining
ichidagi och kul rang slyuda plastinasini
olib tashlamang, u magnetronni himoya
qilish uchun xizmat giladi.

Shisha taglikni o’rnatish

1. Aylanuvchi taglikning tayanchini (6) ish
kamerasining tubida bo’lgan teshikka
o’rnating.

2. Aylanuvchi rolikli halgani (7) ish
kamerasining tubiga o’rnating.

3. Shisha taglikni (3), rolikli halgaga
(7) undagi bo’rtiglarni tayanchning
(6)tuynuklariga moslab, puxta o’rnating

* Hech gachon shisha taglikni pastki
gismni tepaga qilib o’rnatmang.

 Shisha taglikning pech ishlagan vagtida
aylanishiga to’sqinlik gilmang.

» Ozig-ovqat mahsulotlarini tayyorlash
vagtida, doimo shisha taglik va rolikli
halgadan foydalaning.

08

» Ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash
uchun idishni doimo faqat shisha taglikka
o’rnatish kerak.

» Shisha taglik soat mili bo’yicha yoki
unga garshi aylanishi mumkin bu normal
holatdir.

» Shisha taglikda darzlar yoki siniglar
paydo bo’lgan holda darhol pechdan
foydalanishni to’xtating va taglikni
almashtiring.

FOYDALANISh

* Yogishdan avval elektr tarmoqdagi
kuchlanish buyumning korpusida
ko’rsatilgan kuchlanishga mos kelishiga
ishonch hosil giling.

» Ozig-ovqat mahsulotlarini pechning ish
kamerasiga soling va eshigini yoping.

Ovozli signal

Boshqaruv panelining tugmalariga har gal
bosganda Siz ovozli signalni eshitasiz.
Belgilangan dastur tugaganda to’rtta ovozli
signal eshitiladi, har bir keyingi ikki minutdan
keyin esa pech Sizga uchta ovozli signal bilan
eshikni ochish va tayyorlangan ozig-ovqat
mabhsulotlarini olish kerakligni eslatadi.

Joriy vaqtni belgilash

Tarmoq vilkasini rozetkga kiriting, ovozli

signal eshitiladi, displeyda «1:01» ragamlari

paydo bo’ladi. 12 yoki 24 soatlik vaqt

formatini tanlash uchun «Soat/clock»

tugmasini bir yoki ikki marta bosing.

Masalan: 8 soat 30 minut joriy vaqt belgilash.

1. «Soat/slock» tugmasini bir marta
bosing.

2. «Vaqgt/menyu time/menu» dastasini soat
mili bo’yicha burang, va «Soat» vagqtini
— 8 qilib o’rnating.

3. Tasdiglash uchun «soat/slock» tugmasini
bosing.

4. «Vaqgt/menyu time/menu» dastasini soat
mili bo’yicha burang, va «minut» vagqtini
— 30 qilib o’rnating, displeyda 8:30 vaqti
aks etadi.
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5. Tasdiglashuchun «soat/slock» tugmasini
bosing.

Displeyda belgilangan vaqt aks etadi,
piktogramma (26) yonadi va ajratuvchi
nugtalar (20) yonib-o’chib turadi.

Eslatma: agar belgilash vaqti to’li
tugamagan bo’lsa, u holda 30 soniyadan
keyin ovozli signal eshitiladi va displeyning
ko’rsatkichlari boshlang’ich holatga tushadi.
Ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash
vaqtida uchun joriy vaqtni ko’rish uchun
«soat/slock» tugmasini bosing, 5 soniya
davomida joriy vaqt aks etadi.

Mikroto’lqinli pechda ovqat tayyorlash
Pechni ovqatni tayyorlashning mikroto’lginli
rejimida yoqish uchun, talab etiladigan
quvvat darajasini belgilash uchun «quvvat/
rower» tugmasini bir necha marta bosing,
keyin esa «vaqt/menyu time/menu»
dastasini soat mili bo’yicha burab, kerakli
tayyorlash vaqtini o’rnating.

Maksimal tayyorlash vaqti 60 minut.
Quuvvat darajasini tanlang:

«quva!tl!’lowe};); quvvat darajasi
‘ 1 marta 100%
2 marta 80%
3 marta 60%
4 marta 40%
5 marta 20%
6 marta (taymerni 0
belgilash)

Eslatma: quvvat darajasini 100% va 80%
qilib belgilashda piktogramma (32) yonadi,
quvvat darajasini 60%, 40% va 20% qilib
belgilashda piktogramma (30) yonadi.
Masalan, Siz ozig-ovgat mahsulotlarini 10
minut davomida, mikroto’lginlarning 60%

ga teng bo’lgan darajasida tayyorlashingiz

kerak.

1. «Quvvat/rower» tugmasini 3 marta
bosing, displeyda tanlangan quvvat
darajasi 60% aks etadi, bunda (34) va
(30) piktogrammalari yonadi.
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2. «Vaqtiilmenyu time/menu» dastasini
soat mili bo'yicha burang, va «10:00»
vagtini o’rnating, bunda displeyda (34)
va (30) piktogrammalari yonib turadi, (23)
piktogrammasi esa yonib-o’chib turadi.

3. Tayyorlashni boshlash uchun «start/
start» tugmasini bosing, bunda (34) va
(30) piktogrammalari yonib turadi, (23)
piktogrammasi esa o’chadi.

Pechning ishlashi vaqtida displeyda golgan

tayyorlash vagti aks etadi, va (34) va (30)

piktogrammalari yonadi.

Gril

Go’sht, baliq, tovuq, kartoshkaning

govurilgan qarsillab turgan bo’lakchalarini

tayyorlash uchun ishlatiladi. Bu rejimda
kvartsli isitish elementidan issiglik pechning
butun ish kamerasi bo’ylab targaladi.

Maksimal tayyorlash vaqti 60 minut.

Masalan, Siz grilni 12 minutga yoqishingiz

kerak.

1.  «Gril/grill» tugmasini bosing, bunda
displeyda (25) piktogramma yonadi.

2. «<Vagqt/menyu time/menu» dastasini
soat mili bo'yicha burang, va «12:00»
vagtini o’rnating, bunda displeyda (25)
piktogramma yonadi,(23) piktogrammasi
esa yonib-o’chib turadi.

3. Tayyorlashni boshlash uchun «start/
start» tugmasini bosing, bunda displeyda
piktogramma (25) yonib turadi, (23)
piktogrammasi esa o’chadi.

Grilning ishlash rejimida displeyda qolgan

tayyorlash vaqti aks etadi va piktogramma

(25) yonadi.

Oziqg-ovgat mahsulotlarini birgalikda
tayyorlash

Ozig-ovgat mahsulotlarini birgalikda
tayyorlash eng yaxshi natijaga erishish
uchun mikrotylginli tayyorlash rejimini va gril
ishlash rejimini birga qo’llaydi.

“combi 1” - 30% mikroto’lginli tayyorlash
vaqti + 70% grilda tayyorlash, baligni,
kartoshkani tayyorlash.
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“combi 2” - 55% mikroto’lginli tayyorlash
vaqti + 45% grilda tayyorlash, omlet,
dimlangan kartoshka, parrandani
tayyorlash.

Maksimal tayyorlash vaqti 60 minut.

Masalan, Siz “combi 1” birgalikda

tayyorlash rejimini 25 minut vaqgtiga

yoqlshlnglz kerak.
. «kKomb. 1/sombi 1» tugmasini bosing,
bunda (33) piktogramma yonadi.

2. «<Vaqgt/menyu time/menu» dastasini
soat mili bo’yicha burang, va «25:00»
vaqtini o’rnating, bunda (33) piktogramma
yonadi,(23) piktogrammasi esa yonib-
o’chib turadi.

3. Tayyorlashni boshlash uchun
start»  tugmasini  bosing,
piktogramma (33) yonib turadi,
piktogrammasi esa o’chadi.

Birgalikda tayyorlash rejimida displeyda

golgan tayyorlash vaqti va piktogramma

(33) aks etadi.

Masalan, Siz “combi 2” birgalikda

tayyorlash rejimini 12 minut vaqtiga

yoqishingiz kerak.

«start/
bunda
(23)

1. «Komb. 2/sombi 2» tugmasini bosing,
bunda (31) piktogramma yonadi.

2. «Vaqgt/menyu time/menu» dastasini soat
mili bo’yicha burang, va «25:00» vagqtini

o’rnating.

3. Tayyorlashni boshlash uchun «start/
start»  tugmasini  bosing, bunda
piktogramma (31) yonib turadi, (23)

piktogrammasi esa o’chadi.
Birgalikda tayyorlash rejimida displeyda
golgan tayyorlash vaqti va piktogramma
(31) aks etadi.
Ozig-ovgat mahsulotlarini avtomatik
tayyorlash
Ozig-ovgat mahsulotlarini avtomatik
tayyorlash rejimida quvvatni va tayyorlash
vagtini belgilash kerak emas, faqat
mahsulotning turini tanlash va uning vaznini
ko’rsatish kerak.
Balki, tayyorlash vaqtida mahsulot bir
tekisda tayyorlanishi uchun tayyorlashning
o’rtasida mahsulotni ag’darish kerak bo’ladi.

Ozig-ovgat mahsulotlarini avtomatik tayyorlash menyusi

LEGID CHEFREEY Miqdori/vazni (gr)
_La.qarm__s_ mﬁhs?lgtlarl

ut/qahva (piyola, 200

1 1 2 3
ml)

2 Guruch 150 300 450 600
3 Makaron 100 200 300

Kartoshka (har biri
4 230 g) 1 2 3
5 Avto isitish 200 300 400 500 600 700 800
6 Baliq 200 300 400 500 600
7 Parranda 800 1000 1200 1400
8 Go’sht 200 300 400 500 600
9 Kabob 100 200 300 400 500

Masalan, Siz 400 gr. baliq tayyorlashingiz kerak.
1. Pechngi eshigini oching, ozig-ovgat mahsulotlarini ish kamerasiga soling, eshikni

yoping.

2. «Vaqt/menyu time/menu» dastasini soat mili bo’yicha burang va tegishli avtomatik

1666.indd 110

110

24.06.2008 12:46:35



Y3BEK

rejimni tanlang, bunda (21) piktogramma
va dasturning ragami yonadi.

3. «Vazniga ko’ra tayyorlash /weight
sooking» tugmasini bosib mahsulotning
vaznini belgilang, bunda piktogramma
(21) yonadi, (23) piktogramma esa
o’chib-yonib turadi.

4. Tayyorlashni boshlash uchun «start/
start» tugmasini bosing, bunda
piktogramma (21) yonadi, piktogramma
(23) esa o’chadi.

Avtomatik tayyorlash rejimida displeyda

golgan tayyorlash vaqti va piktogramma

(21) aks etadi.

Diqgat: Avtomatik tayyorlash rejimida

ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash

natijasi mahsulotning kattaligiga va

shakliga, shuningdek uning shisha taglikda

joylashuviga bog’liq bo’ladi. Har Holda,
agar Siz tayyorlash natijasini qonigarsiz
deb hisoblasangiz, iltimos, mahsulotning
vaznini ko’paytiring yoki kamaytiring.

Ozig-ovgat mahsulotlarini avtomatik

eritish

Pech ozig-ovqat mahsulotlarini avtomatik

eritish funktsiyasini amalga oshiradi. Eritish

vaqti va quvvati avtomatik belgilanadi,

fagat mahsulotning vaznini belgilash lozim

bo’ladi.

Masalan: 600 gr krevetkalarni eritish kerak.

1. Krevetkalarni pechning ish kamerasiga
soling.

2. «Vaqgt/menyu time/menu» dastasini soat
miliga qarshi burang, va «600 g» vaznini
o’rnating,bunda(21),(35)piktogrammalari
yonadi, (23) piktogrammasi esa yonib-
o’chib turadi.

3. Eritishni boshlash uchun «start/start»
tugmasini  bosing, bunda displeyda
(21), (35) piktogrammalari yonadi, (23)
piktogrammasi esa o’chadi.

Ozig-ovgat mabhsulotlarini eritish rejimida

displeydaqolgan eritish vaqgti va piktogramma

(35) aks etadi.
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Ozig-ovgat mahsulotlarini eritish

yuzasidan maslahatlar

- Eritishdan avval o’ramni olib tashlang
yoki oching.

- Agar Siz ozig-ovgat mahsulotlarining
vaznini aniq bilmasangiz, vaznini
belgilashda mahsulotning kamroq vaznini
tanlash yaxo’iroq bo’ladi.

- Ozig-ovgat mahsulotlarining erib borishi
uning belgilangan vaqti tugaganidan
keyin ham, pechda turishi mobaynida
davom etadi.

- Eritilgan bo’laklarni pechdan imkoni
boricha vagtliroq oling.

- Katta bo’laklarni, masalan, tovuq
oyoqlarini, eritish vaqtining yarmisi
o’'tganda yoki pauzalar vaqtida ag’darib
turing.

- Tovugni eritish boshlanganda, uni
ko’kragini pastga qilib qo’ying, va eritish
vagtining yarmi o’tganda yoki pauza
vaqtida ag’daring. Qanotlariing uchi kabi
mayin bo’lakchalarini mayda zarqog'oz
bo’lakchalari bilan yopib qo’yish mumkin.

- Eritib bo’lingan bo’laklarni pechdan
imkoni boricha vagtliroq oling.

- Eritishdan keyin turish vaqti juda muhim,
aynigsa ag’darish mumkin bo’lmagan
ozig-ovgat mahsulotlarining katta va zich
bo’laklarini eritish uchun. Pechda qoldirib
eritish ozig-ovgat mahsulotlarining to’liq
erishiga yordam beradi.

Ekspress tayyorlash

Bu funktsiya pechni ozig-ovgat
mabhsulotlarini isitish yoki tayyorlash uchun
tez, tuliq quvvatda yoqishga imkon beradi.
Pechning ishlash vaqtini tanlash uchun
«start/start» tugmasini bosing, va pech
to’lig quvvatida yoqiladi.

Masalan: 2 minut davomida tayyorlashni
belgilash.

1. «Start/start» tugmasini 4 marta bosing,
bundadispleyda (32) va (34) piktogrammalari
yonadi, piktogramma (23) esa yonib-
o’chib turadi, pechning yoqilganidan keyin

24.06.2008 12:46:35



Y3BEK

piktogramma (23) o’chadi. Pechning ishlash
vaqtida displeyda qolgan tayyorlash vaqti va
piktogrammalar (32) va (34) aks etadi.
Eslatma:

- tez start rejimida maksimal tayyorlash vaqti
12 minut.

- vaqtni belgilash qadami — 30 soniya.

Taymer rejimi

Belgilangan vaqt o’tganidan keyin ovozli

signalni berish uchun ishlatiladi.

Masalan: taymer ishlash vaqtini 2 minut qilib

belgilash.

1. «Quvvat/power tugmasi bilan quvvatni
«0%» qilib o’rnating, bunda displeyda
(22) piktogramma yonadi.

. «Vagt/menyu time/menu» dastasini
soat mili bo’yicha burang, va «2:00»
vaqgtini o’rnating, bunda piktogramma
(22) yonadi, piktogramma (23) esa yonib-
o’chib turadi.

. Vagtni hisoblay boshlash uchun «Start/
start» tugmasini bosing, bunda displeyda
piktogramma (22) yonadi, piktogramma
(23) esa o’chadi.

. Belgilangan vaqt tugaganda Siz to'rtta
ovozli signalni eshitasiz.

Taymerning ishlash rejimida displeyda
golgan vagqti va piktogramma (22) aks etadi.

Bloklash

Pechdan bolalar foydalanishining oldini olish
uchun Siz bloklash rejimini belgilashingiz
mumekin.

«stop/stop» tugmasini bosing va 3 soniya
davomida ushlab turing, ovozli signal
eshitiladi va piktogramma (27) yonadi.
bloklashni olib tashlash uchun «stop/
stop» tugmasini bosing va 3 soniya
davomida ushlab turing, ovozli signal
eshitiladi va piktogramma (27)o’chadi.

Maxsus funktsiyalari
Avto eslatish
- Tayyorlash yoki eritish dasturi
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tugaganidan keyin, to’rtta ovozli

signal eshitiladi, pechning eshigi
ochilmaguncha yoki «Stop/stop»
tugmasi bosilmaguncha har ikki minutdan
keyin uchta ovozli signal eshitiladi.

Agar vaqgtni yoki ishlash rejimlarini
belgilash to’lig tugatiimagan bo’lsa, 30
soniyadan keyin ovozli signal eshitiladi,
va displeyning ko’rsatkichlari boshlang’ich
holatga gaytadi.

Ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlash
jarayoni vaqtida pechni to’xtatish

- Tayyorlash jarayonini to’xtatib turish uchun
fagat pechning eshigini ochish yoki «stop/
stop» tugmasini bosish yetarlidir. Ozig-
ovgat mahsulotlarini tayyorlash jarayonini
davom ettirish uchun, eshikni yoping va
«Start/start» tugmasini bosing.
Ozig-ovgat mahsulotlarini  tayyorlash
dasturini bekor gilish uchun «stop/stop»
tugmasini yana bir marta bosing.

Tozalash va parvarish qilish

» Tozalashdan avval pechni o’chiring va
tarmoq simini rozetkadan olib qo’ying.
Boshqarish paneliga namlik tushishiga
yo’'l go’ymang. Uni yumshoq, sal nam
bo’lgan salfetka bilan tozalang.
Pechning ish kamerasini toza holda
saglang. Agar pechning devorlarida ozig-
ovgat mahsulotlarining bo’laklari yoki
suyuglikning izlari golgan bo’lsa, ularni
nam salfetka bilan olib tashlang.

Ish kamerasi juda ifloslangan bo’lsa,
yumshoq tozalash vositasidan
foydalanish mumkin.

Pechni tashqaridan va ichini tozalash
uchun abraziv yuvish vositalaridan, simli
cho’tkalardan foydalanmang. Suv yoki
yuvish vositasi pechning qopqog’ida
bo’lgan, havo va bug’ni chigarib yuborish
uchun mo’ljallangan tuynuklarga kirib
golmasligni tekshirib turing.

Ammiak asosidagi yuvish vositalaridan
foydalanish tagiglanadi.

112
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tozalash kerak.

ovgatning qoldiglari yig'ilib

yo’l go’ymang — bu eshikning normal

yopilishiga to’sqinlik qiladi.

tuynuklarini chang va gard

muntazam tozalab turing, ulardan
pechning sovitilishi uchun havo kirib

turadi.

Tashqi yuzalarni nam salfetka bilan

Pechning eshigi doimo toza bo’lishi lozim.
Pechning eshigi va old paneli o’'rtasida

Pechning korpusidagi shamollatish

 Shisha taglikni va uning tayanchini
muntazam ravishda yechib olib, tozalab
turing; pechning ish kamerasining tubini
arting.

Shisha taglikni va uning aylantiruvchi
moslamasini neytral yuvish vositasi
go’shilgan suvda yuving. Ushbu detallarni
yuvish uchun idish yuvish mashinasidan
foydalanish mumkin.

Isitilgan shisha taglikni sovuq suvga
solmang, chunki haroratning keskin
o’zgarishi tufayli shisha taglik yorilib
ketishi mumekin.

qolishiga

lardan

NOSOZLIKLAR VA ULARNI BARTARAF QILISH USULLARI

Normal ishlashi

Mikroto’lginli pech tele va
radiosignallarni gabul gilish
uchun shovgqinlarni hosil
giladi.

Mikroto’lqinli pechning ishlashi vaqtida tele va radiosignallarni
gabul qilishda shovqin yuzagsha kelishi mumkin. Mikser,
changyutgich va elektr fen kabi kichik elektr asboblari
ishlaganda ham o’xshash shovqinlar yuzaga keladi. Bu
normal holatdir,

Yoritishning yorqinligi past.

Mikroto’lginli nurlanish quvvatining past darajasi belgilangan
bo’lsa, ish kamerasining yoritilishi yorginligining darajasi past
bo’lishi mumkin. Bu normal holatdir.

Devorda bug’ning
goplanishi, shamollatish
tuynuklaridan issiq
havoning chiqishi

Ovqat tayyorlash jarayonida, tayyorlanayotgan ozig-ovqat
mabhsulotlaridan bug’ chigishi mumkin. bug’ning asosiy qismi
shamollatish tuynuklari orqali chigadi, lekin uning bir gismi
eshikning ichki tomonida golishi mumkin. Bu normal holatdir

Nosozliklarni bartaraf gilish

Nosozlik

Ehtimoliy sababi Bartaraf gilish usuli

Pech yoqilmayapti

Tarmoq simiinng vilkasi
rozetkaga yetarlicha zich

Vilkani rozetkadan olib qo’ying.
10 soniya o’tganidan keyin vilkani

kiritiimagan rozetkaga gaytib Kiriting

Tekshirish uchun ayni shu
rozetkaga boshqga elektr asbobini
yoqib ko’ring

Tarmoq rozetkasida
muammo bor

Isitish mavjud emas

Eshigi zich yopilmagan

Eshikchani zich yoping

Pechning ishlashi
paytida, aylanayotgan
shisha taglik begona

ovoz chigaradi

kamerasining pastki gismi

Rolikli halga yoki ish Shisha taglik va rolikli halgani
yechib oling. Rolikli halgani va ish

ifloslangan kamerasining tubini yuvib chiqing.

AGAR BULAR YORDAM BERMAGAN BO’LSA, RO’YXATGA OLINGAN SERVIS
MARKAZIGA MUROJAAT QILING, PECHNI SOZLASH YOKI TAMIRLASHNI MUSTAQIL
AMALGA OSHIRISHGA URINMANG.
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Etkazib berish to’plami
Mikroto’lginli pech — 1 dona.
Shisha taglik — 1 dona.
Rolikli halga — 1 dona.

Gril uchun panjara — 1 dona.
Yo’rignoma — 1 dona.

Texnik tavsiflar

Ta’minot kuchlanishi: 220 V ~50 Gts
Nominal iste’mol quvvati: 1400 Vt
SVCh quvvati: 900 Vt

Grilning quvvati: 1000 Vt

Pechning hajmi: 23 |

Shisha taglik: 270 mm

Nwinab yukapysyu Xuxo3 XycycusimnapuHu
o0nduHOaH mMabilyM KunmacoaH
y32apmupuw XyKyKuHuU caknab Konaou.
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Xuxo3HuHe uwnaw myddamu 5 GundaH
KaMm amac

Kadhonat waptnapu

Yw6y xuxo3ra kacdonat 6epui
Macanacuga Xyoyoui gunep éku ywoy
XKNX03 Xapug KUMMHraH KomnaHusira
Mypoxaat KunuHr. Kacca 4eku éku xapugHu
Tacauknosyn 6ollka 6up MonuaBun
XyXoKaT kadponat xusmaTuHu 6epuil wapTm
xucobnaHaaw.

Ywby xuxo3 89/336/5EC
Kypcammacu acocuda
benzunaHzaH ea Kyesam
Ky4uHu 6eneunaw KoHyHuda
(73/23 EQC) atimunzax AXC
manabnapuesa Mysoghuk kenaou.

C
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an eleven-
unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx means
that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE
Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die
Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum
Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wur-
de.

RUS

[arta npon3BOACTBa U3AENNSa ykaszaHa B CEPUHOM HOMepe Ha Tabimyke ¢ TeXHUYEeCKUMU AaHHbIMU. CepuitHbIi
HoMep npeacTasnseT coboil OAMHHAALATM3HAYHOE YMCI0, NepBble YeTbipe LUMdpbl KOToporo o6o3HavaloT Aaty
npoun3BoAcTBa. Hanpumep, cepuitHblil Homep 0606xxxXXxx O3Ha4aeT, YTO u3genne GblI0 NMPOU3BEAEHO B UIOHE
(wecton mecsau) 2006 ropa.

Kz

BylibIMHBIH, LWbIFapbInFaH Mep3imi TexHUKanblK AepekTepi 6ap kecteqeri cepusinelk Hemipae kepcetinreH. Cepusinbik
Hemip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbiH GipiHLWi TepT caHbl LWbifapy MepsiMiH Gingipeni. Meicanbl, cepusinblk HeMip
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yiibim 2006 XbInablH MaycbiM aibliHAA (aNTbiHLWbI ait) xacanfaHbiH 6ingipeai.

BG

Jartata Ha NpPon3BOACTBO Ha W3JENMETO € MOCOYeHa B CEpPUiMHMA HOMep Ha Tabnuuata C TEXHUYECKWU OaHHW.
CepUnHUAT HOMEP € eAMHAAEeCcCeT3HAYHO YMCIO, MbPBUTE YeTUPK LMdpPK Ha KOETO O3Ha4aBaT Jararta Ha NPou3BoJ-
cTBO. Hanpumep, cepuitHnat Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aBa, 4ye 1u3aenmeTo e 61no NPoON3BeAEeHO NPE3 oHM (LIecTn
meceu,) 2006 roguHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a miszaki adatok tablazataban levd sorozatszamban. Sorozatszam ez a tizenegy
jegybdl all6 szam, amelynek els6 négy jegye a gyartas datumat jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt jelent,
hogy a terméket 2006. év juliusaban (hatodik hdnapjaban) gyartottak.

RO

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta un
numdr din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricdrii. De exemplu, daca numdrul de serie este
0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi. Numer seryjny
sktada sie z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji. Na przyktad, numer seryjny
0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob zostat wyprodukowny w czerwcu (szdsty miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spottebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim $titku s technickymi udaiji. Sériové €islo je jedena-
ctimistni ¢islo, z nichZ prvni Ctyfi islice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Gislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (8esty mésic) roku 2006.

UA

[Jata BupobHULTBa BUPOOY BKasaHa B CepiiHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMU gaHnumu. CepiiHnii Homep
npenctaense cobol oAMHAAUATU3HAYHE YMCNO, MepLli 4oTMpK UMdpPM SKOro O3HavaloTb AaTy BMPOOHWLTBA.
Hanpuknag, cepiitHnini Homep 0606xXXXXXX 03Ha4aE, WO BMPIO OyB BUrOTOBNIEHWI B YEPBHI (LLOCTMIA MicsLb) 2006
POKY.

BEL

[Jata BbiTBOpYacuj Bbipaby nakasaHa Y cepbifiHbIM Hymapbl Ha Tabniyke 3 TIXHi4YHbIMI Aaa3eHbiMi. CepbliiHbl
Hymap npagcTaynsie caboto aasiHauuaTtae YbiCo, nepLbis YaTbipbl Ni46bl sikora abasHavatoLe AATy BbITBOPHACLY.
Hanpbiknag, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Hadae, WTo Bbipab Obly 3po6eH ¥ 4apBeHi (LocTbl mecsu) 2006 rona.

uz

Xuxo3 uwnab YnkapunraH MyaaaTt TeXHUK XycycusiTnap KypcaTumraH naBxadajary cepvsi pakamuaa KypcatumnraH.
Cepus pakamu YH 6utTa congaH néopat 6ynnb ynapHuHr 6UpyHYM TypTTack nwnab YvkapunraH BakTHW ndoga ataau.
Mwucon yayH 0606xxxxxxx cepust pakamu xmxo3 2006 MMHWHT MioH onnaa (ONTUHYM onaa) Uwnad YnkapunraHnuruHn
6ungupaam.
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