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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank fiir Thr Vertrauen. Wir freuen uns, dass Thre Wahl auf
ein SEVERIN Qualititsprodukt gefallen ist und gratulieren Thnen
zu dieser Entscheidung.

Die Marke SEVERIN steht seit iiber 115 Jahren fiir Bestdndigkeit,
deutsche Qualitit und Entwicklungskraft. Jedes Gerdt der Marke
SEVERIN wurde mit Sorgfalt gepriift und hergestellt.

In den sechs Kategorien Friihstiick, Kiiche, Grillen & Genieflen,
Haushalt, Beauty & Wellness und Kithlen & Gefrieren bietet
SEVERIN mit {iber 200 verschiedenen Produkten ein umfassendes
Sortiment an Elektrokleingerdten an. Wir haben fiir jeden Anlass
genau das richtige Produkt fiir Sie.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter www.severin.de oder
www.severin.com.

Viel Spafy mit IThrem neuen Gerit.
Ihre

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH
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® Toastofen

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfiltig vor der Benutzung des Gerites
durch und bewahren Sie diese fiir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerit darf nur
von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Temperaturregler
Kontrollleuchte
5-Stufen-Schalter

Timer

Anschlussleitung

Tirgriff

Drehspief3griff

Backblech mit Griff

9. Aufnahme Antriebsseite

10.  Aufnahme fiir Drehspief3griff
11. Aufnahme Lagerung

12.  Grillrost mit Griff

13. Grillrost

14. Backblech

15. Kriimelblech

16. Heizelement

17. Drehspief8 mit Befestigungsklammern

PN RPN

Sicherheitshinweise

® Das Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren
und dariiber und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fihigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren  Gebrauchs

des Gerites unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerit
spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen
nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung
durchgefithrt werden.
Kinder jiinger als 8 Jahre sollten vom Gerit
und der Anschlussleitung ferngehalten
werden, wenn es eingeschaltet ist oder
abkiihlt.
HaltenSieKindervon Verpackungsmaterial
fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!
Vor der Inbetriebnahme das
komplette ~ Gerdt inkl.  eventueller
Zubehorteile auf Mingel tberpriifen,
die die Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen  kénnten.  Falls  das
Gerit z.B. zu Boden gefallen ist, konnen
von auflen nicht erkennbare Schaden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Gerit
nicht in Betrieb nehmen.
Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelmifig auf Beschadigungen. Im Falle
einer Beschadigung darf das Gerdt nicht
benutzt werden.
Nicht in Betrieb nehmen, wenn die
Anschlussleitung  einer  unzuldssigen
Zugbelastung ausgesetzt worden ist.
Eine Beschiddigung ist von auflen nicht
immer erkennbar; deshalb lassen Sie das
Gerit vor der nichsten Inbetriebnahme
iberpriifen.
Bei der Inbetriebnahme von
Elektrowdarmegeraten entstehen hohe
Temperaturen.

Achtung! Die Tir und die
A Gehiuseoberflichen  werden

heif3, Verbrennungsgefahr!
Berithren Sie nicht die offenliegenden
Heizelemente.
Das Kriimelblech muss unbedingt bei
jedem Gebrauch unter den Heizelementen
liegen!
Die Aufstellfiife des Gerites diirfen nicht
entfernt werden.
Uberhitzte Ole und Fette konnen sich



leicht entziinden. Uberfiillen Sie daher
auch nicht das Backblech.

Das Gerit nur unter Aufsicht benutzen.
Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

Es muss eine ausreichende Luftzirkulation
gewihrleistet sein. Daher diirfen keine
Gegenstinde auf das Gerit gelegt werden
und zu den Winden miissen folgende
Abstiande eingehalten werden:

Seitlich: 12 cm
Hinten: 12 cm
Oben: 30 cm

Das Gerit darf nicht in einen Schrank
eingebaut werden. Die Montage des
Gerites direkt unter einer Platte oder
einem Schrank ist nicht erlaubt.

Das Gerit nicht im Freien aufstellen.
Betreiben Sie das Gerit nicht in der
Nihe oder unterhalb von Vorhingen,

Hingeschrinken oder anderen
brennbaren Materialien.

Stellen Sie das Gerit auf
eine wirmebestindige und

spritzunempfindliche ~ Unterlage. Das
Gerit nicht auf heiffe Oberflichen (z.B.
Herdplatten 0.4.) oder in die Nihe von
offenen Gasflammen stellen.

Die  Anschlussleitung  darf  heifle
Geriteteile nicht beriihren.

Die Anschlussleitung nicht
herunterhingen lassen.

Das Geridt ausschalten und den

Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch

- bei Storungen wihrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung des Geriites.

Den  Netzstecker nicht an  der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, fassen Sie den Netzstecker an.
Wird das Gerét falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
tibernommen werden.

Das Gerit ist dazu bestimmt, im
Haushalt und dhnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, z.B.

- in Ldden, Biiros und anderen
ahnlichen Arbeitsumgebungen

in landwirtschaftlichen Betrieben

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen

- in Frithstiickspensionen

® Reparaturen an Elektrogeriten miissen
von Fachkriften durchgefithrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefihrdungen zu vermeiden.
Dies gilt auch fiir den Austausch der
Anschlussleitung. Schicken Sie daher
im Reparaturfall das Gerdt zu unserem
Kundendienst. Die Anschrift finden Sie
im Anhang der Anleitung.

Temperaturregler
Mit Hilfe des Reglerknebels kann die
gewlinschte Temperatur gewahlt werden.

5-Stufen-Schalter

[=J Oberhitze

(=) Oberhitze mit Drehspief}

(=) Ober- und Unterhitze

(&) Ober- und Unterhitze mit Umluft

() Oberhitze mit Umluft und Dreh-spief§

Die Heizelemente werden erst mit dem Timer
eingeschaltet.

Timer

Mit dem Timer kann eine bestimmte
Einschaltdauer (max. 60 Minuten) oder der
Dauerbetrieb eingestellt werden.

Fiir den Dauerbetrieb drehen Sie den Knebel
gegen den Uhrzeigersinn auf die Position
, %’ Zum Abschalten des Gerites drehen Sie
den Knebel zuriick auf die Position ,0’

Wenn Sie eine bestimmte Zeit einstellen
wollen, drehen Sie den Knebel im
Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Zeit.

Zum Einstellen von Zeiten kleiner als 10
Minuten, drehen Sie den Knebel erst tiber
diese Zeit hinaus und dann langsam auf die
gewiinschte Zeit zuriick. Nach Ablauf der



eingestellten Zeit ertdnt ein Signalton und
die Heizelemente werden abgeschaltet.

Kontrollleuchte
Die Kontrollleuchte leuchtet  solange
das Geridt eingeschaltet ist. Ist der Timer
abgelaufen oder wird der Timer auf
die Position ,0" gedreht, erlischt die
Kontrollleuchte.

Drehspief

Beim Drehspiefl wird wahlweise mit der

Oberhitze oder zusitzlich mit Umluft gegart.

® Beachten Sie bei der Bestiickung des
Drehspiefes, dass die Heizelemente nicht
beriihrt werden bzw. das Gargut einen
ausreichenden Abstand dazu hat.

- Das Gargut in der Mitte mit dem

Drehspief8 durchstechen, damit
es einen  gleichmifligen  Abstand
zu, den Gehiusewinden und den

Heizelementen hat. Anschlieflend mit den
Befestigungsklammern das Gargut in der
Mitte des Drehspief3es fixieren.

- Abstehende Teile des Gargutes (z.B. Fliigel
beim Héhnchen) mit einem Zahnstocher,
einem Faden oder ihnlichem fixieren,
damit sie sich nicht 16sen kénnen.

- Einsetzen und Entnahme des DrehspiefSes:
Bestiickten Drehspiefl mit der Spitze
nach rechts auf den Drehspiefgriff
legen. Beachten Sie, dass die Aufnahme
fir den Drehspief3griff richtig in der
dafiir vorgesehenen Ausbuchtungen an
der rechten Seite des Drehspief3griffs
liegt.

- Aufnahme fir die Lagerung in die

Lagerseite setzen (siche Abbildung I).

Dann Aufnahme fiir die Antriebsseite in

den Antrieb schieben (siche Abbildung

1I).

Beachten Sie, dass der Drehspiefl

sicher in der unteren Verjiingung der

Lagerseite einrastet.

- Zur Entnahme des Drehspiefles in

umgekehrter Reihenfolge verfahren.

Vor der ersten Benutzung

- Gerit reinigen (siche Reinigung und
Pflege) und evtl. Verpackungsreste und
Einlagen vollstindig entfernen.

- Das Gerit vor der ersten Benutzung mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze
bei maximaler Temperatureinstellung
ca. 15 Minuten aufheizen. Dabei kann
ein leichter Geruch entstehen, der sich
jedoch nach kurzer Zeit verliert. Daher
fiir ausreichende Liiftung sorgen.

Bedienung
- Kontrollieren Sie vor jeder
Inbetriebnahme, ob das Kriimelblech

unter den Heizelementen der Unterhitze
liegt.

- HeizenSiedenBackraummiteingeschalteter
Ober- und Unterhitze bei geschlossener
Tiir einige Minuten auf. Drehen Sie dazu
den Reglerknebel auf die gewiinschte
Temperatur und den Einstellknebel des
Timers auf die gewiinschte Aufheizzeit.

— Bestiicken Sie den Grillrost, das Backblech
oder den Drehspief3.

Benutzen Sie bei fetthaltigem oder
feuchtem Gut das Backblech, damit kein
Fett oder Fliissigkeit in das Gerit tropft.

- Bei Benutzung des Backbleches zunéchst
den Grillrost in das Gerat schieben und
dann das Backblech darauf setzen.

- Schlieflen Sie die Tiir, drehen Sie den
Reglerknebel  auf die  gewiinschte
Temperatur und den Einstellknebel des
Timers auf die gewiinschte Garzeit oder
auf Dauerbetrieb.

- Zum Uberbacken kénnen Sie wahlweise
auf die Schaltstufe Oberhitze oder Ober-
und Unterhitze umschalten.

- Auch wihrend des Backvorganges konnen
Sie die Schaltstufen wechseln.

- Nach Ablauf der eingestellten Garzeit
werden die Heizelemente automatisch
durch den Timer abgeschaltet.

- Um den Garvorgang vorzeitig zu
beenden oder das Gerit im Dauerbetrieb
auszuschalten, drehen Sie den Timer auf
#0°



- Benutzen Sie nur den Tirgriff beim
Offnen der heiflen Glastiir. Verwenden
Sie den Griff bei der Entnahme des
Backbleches und des Grillrostes bzw.
den Drehspief3griff zur Entnahme des
Drehspiefles. Das  heifle  Backblech
und den Grillrost nur auf eine
wirmebestindige Unterlage stellen.

- Drehen Sie den Temperaturregler nach
Beendigung der Speisenzubereitung in
die Schaltstellung ,,MIN*

- Ziehen Sie den Netzstecker.

Garzeiten

Die angegebenen Grill- bzw. Backzeiten
sind Durchschnittswerte, da jedes
Grill-  bzw.  Backgut  unterschiedlich
beschaffen ist; beachten Sie auch die
Herstellerempfehlungen.

. Temperatur / .
Speise Schaltstufe Garzeit
Hihnchen 180°C 60-70
(Drehspief) = Min.
Pizza 200°C 10-12
(tiefgekiihlt) = Min.
Pizza 220°C 13-15
(tiefgekiihlt) = Min.

220° -

Toast Hawaii e 10.14

=) Min.
Baguette 200°C 14-15
(tiefgekiihlt) = Min
Baguette 220°C 15-16
(tiefgekiihlt) = Min.
Plitzchen 175°C 15_.17

= Min.

Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Gerdt darf aus Griinden der
elektrischen  Sicherheit — nicht  mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin

eingetaucht werden.

® Keine scharfen und  scheuernden
Reinigungsmittel oder Backofenspray
verwenden.

- Das Gehduse mit einem leicht

angefeuchteten Tuch reinigen.

- Backblech, Grillrost, Drehspiefl und
Befestigungsklammern kénnen mit einem
milden,  handelsiiblichen  Spiilmittel
gereinigt werden.

- Sollte es erforderlich sein, kann das
Krimelblech  entnommen  werden.
Nach der Reinigung das Kriimelblech
unbedingt wieder unter die Heizelemente
legen.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem {iber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop
auf unserer Homepage  http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service/
Ersatzteilshop*.

Entsorgung

Unbrauchbar gewordene Gerite

sind in den dafiir vorgesehenen

offentlichen Entsorgungsstellen zu
EEmm cntsorgen.
Garantie
Severin gewédhrtThnen eine Herstellergarantie
von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem
Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle
Mingel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion
wesentlich beeintrachtigen. Weitere
Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der
Garantie ausgenommen sind: Schiden, dieauf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemifle Behandlung oder normalen
Verschleiff zurtickzufithren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Glithlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das



Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt,
mit  Fehlererklirung und  Kaufbeleg
versehen, direkt an den Severin-Service.
Die gesetzlichen =~ Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkidufergarantien bleiben unberiihrt.




Toasting oven

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply
The appliance should only be connected to

an

earthed socket installed in accordance

with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label of the appliance.
This product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

1. Temperature control

2. Indicator lamp

3. 5-position switch

4. Timer

5. Power cord with plug

6. Door handle

7. Spit handle

8.  Baking tray with handle

9.  Spit end-piece (drive unit connection)
10. Recesses for spit handle

11. Spit end-piece (idle)

12.  Grill rack with handle

13.  Grill rack

14. Baking tray

15. Crumb tray

16. Heating element

17. Rotating spit with food clamps

Important safety instructions

This appliance may be used by children
(at least 8 years of age) and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, provided they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance and fully understand
all dangers and safety precautions

involved.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Children must not be permitted to carry
out any cleaning or maintenance work on
the appliance unless supervised.
Children under 8 years of age must be
kept well away from the appliance and its
power cord while connected to the mains,
or while it is cooling down after use.
Caution: Keep any packaging materials
well away from children: there is a risk of
suffocation.
Before the appliance is used, the main
body as well as any attachments fitted
should be checked thoroughly for any
defects. If the appliance, for instance, has
been dropped onto a hard surface, it must
no longer be used: even invisible damage
may have adverse effects on its operational
safety.
The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.
Do not operate the appliance if excessive
force has been used to pull the power
cord. Damage cannot always be detected
from the outside; the entire unit should
therefore be checked by a qualified
technician before it is used again.
This appliance operates at very high
temperatures.
Warning: the door as well
as the accessible surfaces of
the appliance become hot
during operation - burns can result from
touching these hot parts.
Do not touch the heating elements.
Always ensure that the crumb tray is
properly fitted under the heating elements
while the appliance is in use.
The feet on the base of the unit must not
be removed.
Overheated oil or fat may tend to ignite.
Therefore do not overfill the baking tray.
Do not leave the appliance unattended
while in use.



The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

Sufficient ventilation must be ensured
at all times. Do not place any objects on
the unit, and make sure that the following
minimum distances from any wall or
other object are maintained:

Side: 12 cm
Rear: 12cm
Top: 30 cm

The unit must not be installed inside a

cupboard; when positioning the unit,

also ensure that it is not placed directly

underneath a shelf or any other similar

object.

Do not operate the appliance outdoors.

Do not position or operate the appliance

close to or underneath any wall-cupboards

or hanging objects such as curtains or any

inflammable materials.

During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,

impervious to splashes and stains. Do

not position the appliance on or near

hot surfaces, open flames or inflammable

vapours.

Do not allow the power cord to touch hot

surfaces.

Do not let the power cord hang free.

Always switch off and remove the plug

from the wall socket

- after use, as well as

- in cases of malfunction, and

- during cleaning.

When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;

always grip the plug itself.

No responsibility will be accepted if

damage results from improper use, or if

these instructions are not complied with.

This appliance is intended for domestic or

similar applications, such as

- in shops, offices and other similar
working environments,

- in agricultural areas,

by customers in hotels, motels etc. and

similar establishments,

- inbed-and breakfast type environments.

® In order to comply with safety regulations
and to avoid hazards, repairs of electrical
appliances must be carried out by qualified
personnel, including the replacement
of the power cord. If repairs are needed,
please send the appliance to one of our
customer service departments. The
address can be found in the appendix to
this manual.

Temperature control
With the temperature control knob, the
temperature can be set to the desired level.

5-position switch

Upper heat

Upper heat with rotating spit
Upper and lower heat

Upper and lower heat with hot-air
convection function

Upper heat with hot-air convection
function and rotating spit

The heating elements will only be switched
on once the timer is activated.

Timer

The timer can be used for either selecting a
certain cooking time (up to 60 minutes), or
for continuous operation.

To select continuous operation, turn the timer
switch anti-clockwise to its @) position. To
turn the unit off, turn the switch to position 0.
To pre-programme the cooking time, turn the
switch clockwise to the desired time.

To set a time of less than 10 minutes, turn the
timer to a somewhat higher setting first and
then slowly turn it back to the desired time
setting. After the pre-programmed time has
elapsed, an acoustic signal indicates that the
heating elements are switched off.

Indicator lamp

The indicator lamp lights up when the
appliance is switched on. It goes out once the
pre-programmed time has elapsed, or if the



switch is turned back to position 0.

Rotating spit

The rotating spit is used with the upper heat

function; in addition, the hot-air convection

function can be selected.

® When food is put on the spit, make sure
that it cannot come into contact with
the heating elements; ensure sufficient
distance.

- Make sure that the spit pierces through the
middle of the food. This is to ensure that
there is sufficient distance between the
oven interior and the heating elements.
Use the holding clamps to secure it in the
centre of the spit.

- Any protruding parts (e.g. wings of a
chicken) should be held in with a tooth-
pick, a suitable piece of string or other
suitable means. This ensures that no part
of the food can stick out or come off
during the cooking process.

- Inserting and removing the rotating spit:

- Once the food has been securely
attached, place the spit onto the handle
with its tip facing right. Ensure that the
indentation in the handle fits securely
into the corresponding recess in the spit.
Place the idle end of the spit into its
holding bracket on the opposite side (see
picture I.

Slide the spit end-piece with the drive
unit connection into the drive unit (see
picture IT).

- Ensure that the spit end is securely
engaged into the lower, narrow part of
the holding bracket (idle side).

To remove the spit, follow these steps in
reverse order.

Start up

- Clean the appliance (see General care
and cleaning) and remove any packing
materials completely.

- Before using the appliance for the first
time, let it heat up for 15 minutes with
both heating elements on. When the

appliance is first switched on, a slight
smell may be emitted. This is normal and
will only last for a very short time. Ensure
sufficient ventilation.

Operation

Before using the appliance, make sure
that the crumb tray is fitted in its proper
position underneath the lower heating
element.

Pre-heat the oven compartment for several
minutes with the door closed, using both
heating elements. Set the temperature
control knob to the required level and use
the timer control to select the desired pre-
heating time.

Place the food to be cooked on the grill
rack, the baking tray or the rotating spit.
When cooking food containing fat or
moisture, use the baking tray to stop any
drips into the interior of the appliance.
When using the baking tray, insert the
grill rack first and place the tray on top.
Close the door, set the temperature
control to the required level and use the
timer knob to select the desired cooking
time, or continuous operation.

For baking or grilling from above, either
the upper or the upper and lower elements
may be selected.

The switch settings may be changed
during the cooking process.

After the pre-programmed cooking time
has elapsed, the timer will automatically
switch off the heating elements.

To interrupt the cooking process, or to
switch off the oven during continuous
operation, set the timer switch to 0.
Always use the door handle to open the
glass door after use, when it is hot. When
removing the baking tray or grill rack,
use the handle provided. Likewise, when
removing the spit, the spit handle must be
used. Always place the baking tray and the
grill rack on a heat-resistant surface.
After  cooking, always turn the
temperature control to its MIN position.
Remove the plug from the wall socket.



Cooking times
The grilling/cooking times listed are
approximate only, as each type of food is of a
different nature and consistency; please also
refer to the information contained on the
food packaging.

Temperature | Grilling /

Food / switch cooking
setting time

Chicken 180°C 60 - 70
(rotating spit) = mins.
Pizza (deep- 200°C 10-12
frozen) = mins.
Pizza (deep- 220°C 13-15
frozen) = mins.
‘Hawaii’ 220°C 10-14
Toast = mins.
Baguette 200°C 14-15
(deep-frozen) mins.
Baguette 220°C 15-16
(deep-frozen) = mins.
Cookies, 175°C 15-17
biscuits = mins.

General care and cleaning

® Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has completely cooled down.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.

® Do not use abrasives, harsh cleaning
solutions or spray-type oven cleaners.

- The exterior of the housing may be cleaned
with a damp, lint-free cloth.

- The baking tray, grill rack, rotating spit and
holding clamps may be cleaned using hot
water and a mild detergent.

- If necessary, the crumb tray may be
removed and cleaned using hot water
and a mild detergent. Be sure to replace

it in the proper position underneath the
heating element after cleaning.

Disposal

h24

Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage;
this should only be done through
public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear
and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. This guarantee does
not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




®

Mini four réchauffeur

Chére cliente, Cher client,

Avant dutiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
Lappareil doit étre utilisé exclusivement par
des personnes familiarisées avec les présentes
instructions.

Branchement au secteur
Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de terre installée selon les normes

en

vigueur. Assurez-vous que la tension

dalimentation correspond & la tension
indiquée sur la fiche signalétique de l'appareil.
Ce produit est conforme a toutes les directives
relatives au marquage “CE”

Familiarisez-vous avec votre appareil

0 PO NG WD

—
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11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Sélecteur de température

Témoin lumineux

Commutateur 5 positions

Minuterie

Cordon d’alimentation avec fiche
Poignée de la porte

Palier de poignée du tournebroche
Plaque avec poignée

Embout du tournebroche (connexion
du régulateur)

Logement du palier de poignée du
tournebroche

Embout du tournebroche (libre)
Grille avec poignée

Grille

Plaque

Plat ramasse-miettes

Résistance

Tournebroche avec broches a aliments

Consignes de sécurité importantes

Cetappareil peut étre utilisé par des enfants
(a partir de 8 ans) et par des personnes
souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales, ou manquant
dexpérience ou de connaissances, s’ils ont

été formés a lutilisation de Tappareil et
ont été supervisés, et sils en comprennent
les dangers et les précautions de sécurité
a prendre.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Les enfants ne doivent pas procéder a des
travaux de maintenance ou de nettoyage
sur l'appareil & moins détre surveillés.

Les enfants de moins de 8 ans doivent
étre tenus éloignés de l'appareil et de son
cordon d’alimentation lorsque lappareil est
branché sur une prise murale, ou pendant
son refroidissement apres utilisation.
Attention : Tenez les enfants a I'écart des
emballages, qui représentent un risque
potentiel, par exemple, de suffocation.
Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que lappareil, son cordon
dalimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de l'appareil.
Ne jamais faire fonctionner lappareil si
celui-ci est tombé par terre, car il pourrait
étre endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.

Examinez régulierement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. N'utilisez
pas lappareil si le cordon est endommagé.
Ne pas faire fonctionner si une force
excessive a été utilisée pour tirer sur le
cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de lextérieur;
lappareil en entier doit donc étre vérifé
par un technicien qualifié avant détre
utilisé de nouveau.
Les appareils de
énormément  de
T'utilisation.

i‘: Attention! La porte et les

surfaces accessibles de 'appareil
danger de brtlures!

deviennent  trés  chaudes,
Ne touchez pas aux résistances.
Pendant lutilisation, assurez-vous que
le plat ramasse-miettes est correctement
installé sous les résistances.

cuisson
chaleur

génerent
durant



Les pieds de l'appareil ne doivent pas étre
enlevés.

Lhuile ou la graisse trop chaude peut
senflammer. Par conséquent, ne remplissez
pas trop la plaque de cuisson.

Nelaissez pas lappareil en fonctionnement
sans surveillance.

Lappareil nest pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.

Une aération suffisante doit étre
constamment assurée. Ne placez aucun
objet sur l'appareil et veillez a ce que les
distances minimales suivantes soient
respectées entre lappareil et le mur ou
tout autre objet:

Cotés:  12cm

Arriére: 12 cm

Hauteur: 30 cm

Lappareil ne doit pas étre installé dans
une armoire. Evitez aussi, au moment de
mettre lappareil en place, de linstaller
directement sous une armoire ou tout
autre objet analogue.

Ne pas utiliser lappareil en plein air.
Nutilisez pas lappareil sous ou a
proximité de rideaux, buffets ou autres
matériaux inflammables.

Posez lappareil sur une surface plate et
résistant aux éclaboussures. Ne le posez
pas sur une surface chaude, comme une
cuisiniére, ou prés d'une flamme.

Ne laissez pas le cordon toucher les
surfaces chaudes de l'appareil.

Ne laissez pas pendre le cordon.

Eteignez 'appareil et débranchez-le dela
prise secteur

- aprés 'emploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer Pappareil.

Ne débranchez pas l'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche.
Nous déclinons toute responsabilité en
cas de dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
demploi.

Cet appareil est destiné & une utilisation

domestique ou similaire, telle que

- dans des bureaux et autres locaux

commerciaux,

dans des zones agricoles,

par la clientéle dans les hotels, motels et

établissements similaires,
- et dans des maisons d’hotes.

® Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et déviter tout risque,
la réparation dappareils électriques, y
compris le remplacement d'un cordon
dalimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service aprés-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
demploi.

Sélecteur de température
Le sélecteur de température sera utilisé pour
choisir le niveau de cuisson souhaité.

Les 5 positions de réglage du commutateur

[TJ Résistance supérieure

(=) Résistance supérieure avec
tournebroche

[=) Résistance supérieure et résistance

inférieure

Résistances supérieure et inférieure avec

option chaleur a convection

(=) Résistance supérieure, option chaleur a
convection et tournebroche

Les résistances ne se mettent en marche
qu’une fois la minuterie activée.

Minuterie

La minuterie peut étre utilisée soit pour
sélectionner un certain temps de cuisson
(jusqua 60 minutes), ou un fonctionnement
en continu.

Pour sélectionner un fonctionnement en
continu, faites tourner le bouton de réglage de
la minuterie dans le sens contraire des aiguilles
d'un montre et placez-le sur la position
@) Pour éteindre lappareil, faites tourner le
bouton de réglage jusqua la position 0.



Pour pré-programmer un temps de cuisson,
faites tourner le bouton de réglage dans le sens
des aiguilles d'une montre jusquau temps de
cuisson désiré.

Pour déterminer un temps de cuisson de moins
de 10 minutes, réglez la minuterie sur un
temps de cuisson légérement supérieur puis
retournez doucement en arriére pour larréter
sur le temps de cuisson voulu. Dés que le
temps de cuisson présélectionné est écoulé,
un signal sonore retentit et les résistances
séteignent.

Voyant

Le voyant sallume lorsque lappareil est mis
sous tension. Il séteint dés que le temps de
cuisson pré-programmé sest écoulé, ou si le
bouton de réglage est replacé sur la position
0.

Tournebroche

Le tournebroche sutilise avec la résistance

supérieure vous pouvez également

sélectionner loption chaleur & convection.

® Lorsque les aliments sont placés sur le
tournebroche, assurez-vous que ceux-
ci nentrent pas en contact avec les
résistances ; laissez une distance suffisante.

- Embrochez les aliments a cuire en vous
assurant que le tournebroche passe au
milieu, et qu'ils sont & bonne distance des
parois du four et des résistances. Placez
les aliments au centre du tournebroche &
laide des broches.

- Attachez toutes les parties qui dépassent
(par ex. les ailes d'un poulet) afin d'éviter
qu'elles ne se détachent durant la cuisson.

- Pour mettre le tournebroche en place et le
retirer:

Une fois que les aliments ont bien été
attachés sur le tournebroche, placez
celui-ci sur le palier de la poignée,
son extrémité pointue vers la droite.
Assurez-vous que lencoche sur le palier
de la poignée sadapte bien sur lencoche
correspondante du tournebroche.

Placez lautre extrémité dans le support

de l'autre c6té (voir Fig. I).

- Glissez lembout avec la connexion du
régulateur dans le régulateur (voir Fig.
D).

- Assurez-vous que lextrémité pointue
du tournebroche sengage bien dans la
partie étroite inférieure du support (coté
immobile)

- Pour retirer le tournebroche, effectuez
Topération inverse.

Avant la premiére utilisation

- Nettoyez l'appareil avant de l'utiliser pour
la premiére fois en suivant les instructions
figurant dans le paragraphe Entretien
et nettoyage et éliminez tous les résidus
éventuels de lemballage.

- Faites chauffer le four a vide avec les
résistances  supérieure et inférieure
pendant 15 minutes environ. Lappareil
dégagera une odeur typique de neuf qui se
dispersera rapidement. Assurez-vous que
la ventilation est suffisante.

Utilisation

- Avant  dutiliser Tappareil, vérifiez
toujours que le plat ramasse-miettes est
correctement installé sous la résistance
inférieure.

- Préchauffezle four avecles deux résistances
pendant quelques minutes en gardant la
porte fermée. Réglez le thermostat a la
température requise et choisissez le temps
de préchauffage requis a l'aide du bouton
de réglage de la minuterie.

- Placez les aliments & cuire sur la grille,
la plaque de cuisson ou le tournebroche.
Il est préférable de cuire les aliments
gras ou juteux dans la poéle, afin déviter
que la graisse ou le jus ne s'infiltre dans
lappareil.

- Si vous utilisez la pierre & pizza, installez
dabord la grille puis placez la pierre par-
dessus.

- Fermez la porte, réglez le thermostat sur
la température de cuisson souhaitée et
sélectionnez soit le temps de cuisson,
soit optez pour un fonctionnement en



continu a l'aide du bouton de réglage de
la minuterie.

- Pour griller ou gratiner, vous pouvez
allumer la résistance supérieure ou les
deux résistances, supérieure et inférieure.

- Les niveaux de cuisson peuvent étre
changés pendant la cuisson.

- Désquele temps de cuisson présélectionné
est écoulé, les résistances séteignent

automatiquement.
- Pour arréter la cuisson, ou pour
interrompre le fonctionnement en

continu, réglez la minuterie sur 0.

— Ouvrez toujours la porte vitrée du four
en fin de cuisson a laide de la poignée.
Servez-vous de la poignée fournie pour
sortir la pierre & pizza ou la grille du
four. De méme, utilisez la poignée du
tournebroche lorsque vous désirez le
retirer du four. Placez toujours la plaque
de cuisson et la grille sur une surface
résistant a la chaleur.

— Apres la cuisson, replacez toujours le
thermostat sur sa position MIN.

- Débranchez l'appareil.

Temps de cuisson

Les temps de cuisson sont uniquement
donnés a titre indicatif, dans la mesure ot
chaque aliment différe de par sa nature et
sa consistance. Reportez-vous également
aux indications fournies sur lemballage des
aliments.

Temps
Aliment Tem;[)erature ) de
/ réglage grillage/
cuisson
Poulet 180°C 60 - 70
(tournebroche) = mn.
Pizza 200°C 10-12
(surgelée) = mn.
Pizza 220°C 13-15
(surgelée) = mn.

220°C -

Toast Hawaii 10-14

= mn.
Baguette 200°C 14-15
(surgelée) = mn.
Baguette 220°C 15-16
(surgelée) = mn.
Cookies, 175°C 15-17
biscuits = mn.

Entretien et nettoyage

® Avant de nettoyer lappareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez lappareil refroidir suffisamment.

® Pour éviter tout risque de choc électrique,
ne nettoyez pas lappareil en le plongeant
dans leau.

® Nutilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ou durs, ni de bombes décape-
four.

- Vous pouvez nettoyer lextérieur de
lappareil avec un chiffon humide et non
pelucheux.

- La plaque de cuisson, la grille, le
tournebroche et les broches peuvent étre
nettoyés a leau chaude avec un liquide
vaisselle.

- Si nécessaire, le plat ramasse-miettes
peut étre enlevé et nettoyé a l'eau chaude
additionnée d'un détergeant doux. Apres
nettoyage, vérifiez a le remettre en place
sous la résistance.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;

apportez-les 4 un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir
de la date dachat, contre tous défauts de
matiere et vices de fabrication. Au cours de



cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas lusure normale de lappareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc, ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode demploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
dentretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie naffecte pas
les droits légaux des consommateurs sous les
lois nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez l'adresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service aprés-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, noubliez pas de joindre
a votre envoi la preuve de garantie (ticket de
caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Toast-oven

Beste klant

Voordat men dit apparaat gebruikt, moet men
de volgende instructies goed doorlezen en
bewaar dit manuaal voor latere referentie. Dit
apparaat moet alleen gebruikt worden door
personen bekent met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving
Temperatuurregelknop

2. Controlelampje

3. 5-standenschakelaar

4. Tijdklok

5. Snoer met stekker

6. Deurhandel

7. Hendel spit

8.  Bakplaat met hendel

9.  Eindstuk spit (aandrijving)

10. Uitsparingen voor spithendel

11. Eindstuk spit (vrijloop)

12.  Grillrek met hendel

13.  Grillrek

14. Bakplaat

15. Kruimellade

16. Verwarmingselement

17.  Draaispit met klemmen

Belangrijke veiligheidsinstructies

® Dit apparaat mag gebruikt worden door
kinderen (tenminste 8 jaar oud) en door
personen met verminderde fysische,
zintuigelijke of mentale bekwaanheden,
of gebrek van ervaring en kennis, wanneer
deze onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik van
dit apparaat en volledig de gevaren en

veiligheidsvoorschriften begrijpen.
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
Kinderen mogen niet worden toegestaan
om schoonmaak of onderhoud werk
aan deze apparaten te doen tenzij onder
begeleiding.
Kinderen onder 8 jaar oud moeten
weggehouden worden van het apparaat
wanneer het power snoer aangesloten is
op het stroomnet, of wanneer het apparaat
afkoelt na gebruik.
Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.
Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
zowel de hoofdeenheid als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bij voorbeeld, op een hard oppervlak
is gevallen mag het niet meer worden
gebruikt: zelfs onzichtbare beschadigingen
kunnen ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.
Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging  worden  gecontroleerd.
Wanneer een  beschadiging  wordt
geconstateerd mag het apparaat niet meer
worden gebruikt.
Niet gebruiken wanneer excessieve kracht
is gebruikt om het aansluitsnoer uit de
stopcontact te trekken. Schade is niet
altijd aan de buitenkant te zien; alvorens
het opnieuw wordt gebruikt moet het hele
apparaat daarom worden nagekeken door
een gekwalificeerd monteur.
Dit apparaat werkt met zeer hoge
temperaturen.
Wees erg voorzichtig: de
deur en de toegankelijke
oppervlakken van dit apparaat
worden erg heet tijdens gebruik.
Verbranding kan plaatsvinden bij het
aanraken van hete onderdelen.
De verhittingselementen niet aanraken.
Zorg er voor gebruik altijd voor



dat de kruimellade juist onder het
verwarmingselement van dit apparaat
geplaatst is.

De poten aan de onderkant van het
apparaat mogen niet verwijderd worden.
Oververhitte olie of vet kan ontbranden.
Daarom, overvul de bakplaat niet.

Laat dit apparaat nooit onbeheerd achter.
Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.

Voldoende  ventilatie  moet  altijd
beschikbaar zijn. Plaats nooit voorwerpen
op het apparaat en zorg ervoor dat er
voldoende ruimte aanwezig is tussen het
apparaat de muur en andere voorwerpen.

Zijkant: 12 cm
Achterkant: 12 cm
Bovenkant: 30 cm

Het apparaat mag nooit in een kast

geplaatst worden. Wanneer men het

apparaat plaatst moet men zorgen dat het

niet direct onder een keukenkastje of een

ander voorwerp geplaatst wordt.

Gebruik het apparaat niet buiten.

Plaats dit apparaat nooit bij of onder

overhangende kasten of gordijnen of

andere brandbare materialen.

Plaats dit apparaat tijdens gebruik op een

hittebestendige ondergrond buiten bereik

van water. Plaats het apparaat nooit op een

hete ondergrond of in de buurt van open

vuur of brandbare gassen.

Zorg dat het snoer niet in aanraking komt

met een hete ondergrond.

Laat het snoer nooit los hangen.

Schakel het apparaat altijd uit en

verwijder de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Wordt dit apparaat op een verkeerde

manier  gebruikt of worden de

veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan

de fabrikant niet aansprakelijk worden

gesteld voor eventuele schades.

® Dit apparaat is bestemt voor huishoudelijk
of gelijkwaardig gebruik, zoals
- in kantoren of andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in hotels, motels enz. en

gelijkwaardige establissementen,

- in bed-en-ontbijt gasthuizen.

® Bij de reparatie van elektrische apparaten
moeten  veiligheidsaspecten in acht
genomen worden. Reparaties mogen
derhalve slechts door erkende vakmensen
uitgevoerd worden, zelfs de vervanging
van het snoer. Indien dit apparaat kapot is,
stuur het dan aan de klantenservice van de
fabrikant. Het adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Temperatuurregelknop
De temperatuurregelknop wordt gebruikt om
de juiste temperatuur in te stellen.

5-standenschakelaar

[=J Boven verhitten

(=) Bovenverwarming met draaispit

(= Boven en onder verhitten

(=) Boven en onderverwarming met hete
lucht en convectie functie

() Bovenverwarming met hete lucht
convectie functie en draaispit

De verhittingselementen zullen alleen
aangaan wanneer de tijdklok is ingeschakeld.

Tijdklok

De tijdklok kan gebruikt worden voor het
selecteren van een bepaalde kooktijd (tot 60
minuten), of voor onafgebroken gebruik.

Om  onafgebroken  gebruik te selecteren,
draai de tijdklok schakelaar linksom naar de
@ stand. Om de unit uit te zetten, draai de
schakelaar naar de 0 stand.

Om de kooktijd voor te programmeren, draai
de schakelaar rechtsom naar de gewenste tijd.
Om een tijd van minder dan 10 minuten in
te stellen, draai de tijdklok eerst naar een
iets hogere stand en dan langzaam terug



naar de gewenste tijdstand. Wanneer de
voorgeprogrameerde tijd verlopen is zal een
pieptoon aangeven dat de verhittingselementen
uitgeschakeldt zijn.

Indicator lamp

Het controlelampje zal aangaan wanneer het
apparaat is aangezet. Het zal uitgaan zodra de
voorgeprogrammeerde tijd verlopen is, of de
schakelaar teruggezet is naar de 0 stand.

Draaispit

Het draaispit is gebruikt met de

bovenverwarmingsfunctie; tevens kan men

de hete lucht convectie functie selecteren.

® Als het te koken eten aan het spit wordt
gestoken moet er goed op worden gelet
dat het niet in contact kan komen met de
verwarmingselementen - zorg ervoor dat
er voldoende ruimte is.

- Als het te koken eten aan het spit gestoken
moet er goed op worden gelet dat het
spit door het midden gaat. Dit zal ervoor
zorgen dat het eten op voldoende afstand
van het interieur van de oven en de
verwarmingselementen is. Gebruik nu de
klemmen om het eten in het midden van
het spit te houden.

- Eventueel uitstekende stukjes (b.v. vleugel
van een kip) moeten op hun plaats worden
gehouden met een tandenstoker, een
stukje touw of andere geschikte middelen.
Dit zal ervoor zorgen dat tijdens het
kookproces geen delen van het eten zullen
uitsteken of eraf komen.

- Invoeren en verwijderen van het draaispit:
Zodra het voedsel op de juiste manier op
het spit is aangebracht, plaats het op de
hendel met de tip opwaards. Zorg ervoor
dat de inkeping in de hendel goed in de
overeenkomende uitsparing van het spit
past.

- Plaats het vrijloop-uiteinde in de
houdsteun aan de andere kant (zie
afbeelding I) van het apparaat.

Schuif het uiteinde van het spit met de
aansluiting voor de aandrijfeenheid in de

aandrijfeenheid.(zie afbeelding IT).

- Zorgervoor dat het spit veilig aangebracht
is in het onderste, toelopende gedeelte
van de brackethouder (ijdelzijde).

- Om het draaispit te verwijderen deze
stappen in  omgekeerde  volgorde
opvolgen.

Opstarten

- Maak het apparaat schoon (zie Algemeen
onderhoud en schoonmaken), en verwijder
al het verpakkingsmateriaal.

- Voordat men het apparaat voor de eerste
keer gebruikt laat het eerst 15 minuten
verhitten met beide elementen. Wanneer
het apparaat voor de eerste keer verhit
wordt zal er een vreemde lucht vanaf
komen. Dit is normaal en zal maar voor
korte tijd zijn. Zorg voor voldoende
ventilatie.

Gebruik

- Voordat men dit apparaat gebruikt,
moet men er eerst voor zorgen dat de
kruimellade juist onder het onderste
verwarmingselement geplaatst is.

- Voorverwarm de ovenruimte voor een
paar minuten met beide elementen
en de ovendeur gesloten. Zet de
temperatuurregelknop op de gewenste
temperatuur en gebruik de regelknop
van de tijdklok om de gewenste
voorverwarmingstijd te selecteren.

- Plaats het te bereiden voedsel op het
grillrek, de bakplaat of het draaispit.
Gebruik bij het bereiden van voedsel dat
vet of vocht bevat de bakplaat om druipen
in het apparaat te voorkomen.

- Wanneer men de bakplaat gebruikt, eerst
het grillrek inzetten en er dan de bakplaat
op plaatsen.

- Sluit de deur, zet de temperatuurcontrole
naar de gewenste level en gebruik de knop
van de tijdklok om de gewenste kooktijd te
selecteren, of voor onafgebroken gebruik.

- Voor het met bovenverwarming koken
of grillen kunnen zowel de boven als
de boven en onder elementen worden



gekozen.

- De stand van de schakelaar (kan tijdens
het grillproces veranderd worden.

- Wanneer de voorgeprogrameerde tijd
verlopen is zal de tijdklok automatisch de
verhittingselementen uitschakelen.

- Om het kookproces te onderbreken, of om
het onafgebroken gebruik te stoppen, zet
de tijdklok naar de 0 stand.

- Gebruik altiid de hendel om na
gebruik de hete glazen deur te openen.
Wanneer men de bakplaat of het grillrek
verwijderd moet men de bijgeleverde
hendel gebruiken. Tevens, wanneer men
het draaispit verwijderd, moet men de
spithendel gebruiken. De bakplaat en
het grillrek altijd op een hittebestendig
oppervlak plaatsen.

- Na het koken, zet de temperatuurcontrole
altijd naar de MIN stand.

- Verwijder de stekker uit het stopcontact.

Kooktijden

De gegeven grill/kooktijden zijn uitsluitend
geschatte tijden, omdat elk voedsel dat
gegrilld of gekookt wordt verschillend van
aard en samenstelling is. S.v.p., raadpleeg de
gegeven informatie op de verpakking van het
voedsel.

Temperatuur / Grill/
Produkt instelling | Kooktijd

Kip 180°C 60 -70
(draaispit) min.
Pizza 200°C 10-12
(diepvries) = min.
Pizza 220°C 13-15
(diepvries) = min.
Toast 220°C 10-14
Hawaii = min.
Baguette 200°C 14-15
(diepvries) = min.

Baguette 220°C 15-16
(diepvries) = min.
Koekjes, 175°C 15-17
biscuits = min.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat voldoende
afkoelen voordat men het schoonmaakt.

® Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met water
en dompel het nooit onder.

® Geen schuurmiddelen,
reinigingsmiddelen of
ovenreinigers gebruiken.

- De buitenkant van de frituurpan mag
schoongeveegd worden met een vochtige
pluisvrije doek.

- De bakplaat, het grillrek, draaispit en de
klemmen mogen schoongemaakt worden
met heet water en zachte zeep.

- Wanneer nodig, mag de kruimellade
verwijderd worden om schoon te maken
met heet water en zachte zeep. Zorg
ervoor dat men het na het schoonmaken
terug plaatst in de juiste positie onder het

agressieve

spray-type

verwarmingselement.

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
daarvoor beschikbare publieke

— collectiepunten.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee
jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is
schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke



nationale wetgeving welke de aankoop
van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.




Mini Horno Tostador

®

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
solo debe ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red

Este aparato se debe conectar solamente
a una toma de corriente con conexién a
tierra instalada segin las normas en vigor.
Asegtirese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompanan el
etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

1. Mando de control de temperatura

2. Luzindicadora

3. Interruptor de 5 posiciones

4. Temporizador

5.  Cable eléctrico, con enchufe

6. Tirador de puerta

7. Mango para el montaje del asador

8. Bandeja de hornear con mango

9.  Pieza final del asador (conexion al eje
transmisor)

10. Huecos para el mango de montaje del
asador

11. Pieza final del asador (sin movimiento)

12. Rejilla con mango

13. Rejilla

14. Bandeja de hornear

15. Bandeja de migas

16. Componente calefactor

17.  Asador giratorio con abrazaderas para

sujetar los alimentos

Instrucciones importantes de seguridad

® Este aparato podrd ser utilizado por
ninos (mayores de 8 afios) y personas
con  reducidas  facultades fisicas,
sensoriales o mentales, o sin experiencia

ni conocimiento del producto, siempre
que hayan recibido la supervision o
instrucciones referentes al uso del aparato
y entiendan por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervisién
para garantizar que no juegan con el
aparato.

Los niflos no deben realizar ninguna tarea
de limpieza o mantenimiento del aparato
a menos que estén supervisados por un
adulto.

Los nifios menores de 8 afios deben
mantenerse lejos del aparato y de su cable
eléctrico mientras estd conectado a la red
eléctrica, o mientras el aparato se estd
enfriando después de haberlo utilizado.
Precaucion:  mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estin
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la seguridad
en el uso del aparato.

El cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
daniado. Si descubriera que estd dafado,
no debe utilizar el aparato.

No se debe utilizar si se ha tirado del cable
eléctrico con excesiva fuerza. Una averia
no se puede detectar siempre desde fuera;
por lo tanto, el aparato completo debe ser
examinado por un técnico cualificado
antes de utilizarse de nuevo.

Sea muy cuidadoso. Durante el
funcionamiento de este aparato la cubierta
y la puerta se calentardn alcanzando
temperaturas muy elevadas.

,u_'t Advertencia: la puerta y las

superficies  accesibles  del
aparato se calientan durante
su funcionamiento. {Se pueden producir



quemaduras al tocar las partes calientes!
No toque los elementos calefactores.
Cuando utilice el aparato, compruebe
siempre que la bandeja de migas
estd correctamente colocada bajo el
componente calefactor.

No debe quitarle los pies que
encuentran en la base de la unidad.
El aceite o la grasa calentados en exceso
pueden incendiarse. Por lo tanto no llene
en exceso la bandeja de hornear.

No deje el aparato sin vigilancia durante
su funcionamiento.

El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

Debe asegurar una ventilacion suficiente
en todo momento. No coloque objetos
encima de la unidad, y asegurese de que se
respeten las siguientes distancias minimas
de una pared u otro objeto:

se

Lateral: 12 cm
Posterior: 12 cm
Superior: 30 cm

No debe instalarse este aparato dentro
de un armario; al colocar el aparato,
asegirese también de no situarlo
inmediatamente debajo de un armario o
de cualquier otro objeto similar.

No utilice el aparato en exteriores.

No utilice ni coloque este aparato cerca de
objetos tales como cortinas o materiales
inflamables.

Cuando el aparato esté funcionando debe
colocarse sobre una superficie resistente
al calor. No coloque el aparato encima o
cerca de superficies calientes tales como
resistencias eléctricas, ni préximo a una
salida de gas u otras fuentes de calor.
Nunca deje que el cable toque superficies
calientes.

No permita que el cable de conexién
cuelgue libremente.
Apague  siempre el
desenchufelo de la pared
- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

aparato y

® Cuando sedesenchufala clavija dela pared,

nunca tirar del cable de alimentacion.

No se acepta responsabilidad alguna si hay

averfas a consecuencia del uso incorrecto

del aparato o si estas instrucciones no han

sido observadas debidamente.

Este aparato ha sido disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacién similar, por

ejemplo

- en oficinas y otros puntos comerciales,

- en zonas agricolas,

- por los clientes de hoteles, pensiones,
etc. y establecimientos similares,

- en casas rurales.

Para cumplir con las normas de seguridad

y para evitar riesgos, las reparaciones

de los aparatos eléctricos deben ser

efectuadas por técnicos cualificados,

incluso al reemplazar el cable de

alimentacion. Si es preciso repararlo, se

debe mandar el aparato a uno de nuestros

servicios de asistencia postventa. Las

direcciones se encuentran en el apéndice

de este manual.

Mando de control de temperatura

El mando de control de la temperatura
se utiliza para seleccionar el nivel de
temperatura deseado.

Las 5 posiciones del interruptor

[ Calor superior

(=) Calor superior y asador giratorio

(= Calor superior e inferior

Calor superior e inferior con funcién de

conveccion por aire caliente

(&) Calor superior con funcién de
conveccién por aire caliente y asador
giratorio

El calor superior e inferior se encenderan
solo cuando se active el temporizador.

Temporizador

El temporizador se puede utilizar para
seleccionar un tiempo de  coccién
determinado (hasta 60 minutos), o para



seleccionar el funcionamiento continuo.
Para seleccionar el funcionamiento continuo,
gire el interruptor del temporizador en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta
la posicién @ . Para apagar el aparato, sitte el
interruptor hasta la posicién 0.

Si desea programar el tiempo de coccion, gire
el interruptor en el sentido de las agujas del
reloj hasta seleccionar el tiempo deseado.

Si desea seleccionar una duracién inferior a
10 minutos, gire primero el temporizador a
un ajuste superior y después girelo lentamente
hasta el ajuste de tiempo deseado. Cuando el
tiempo programado ha llegado a su final,
una sefal acustica indicard que el horno se
ha apagado.

Luz indicadora

La luz indicadora se enciende cuando el
aparato estd funcionando. La luz se apaga
cuando el tiempo programado ha transcurrido,
o volviendo a colocar el interruptor en la
posicion 0.

Asador giratorio

El asador giratorio se utiliza con la funcion de

calor superior; ademds, podra seleccionar la

funcion de conveccion por aire caliente.

® Cuando coloque en el asador el alimento
a cocinar, aseglrese de que no estd

en contacto con los componentes
calefactores; mantenga una distancia
suficiente.

— Pinche el alimento a cocinar en el asador,
asegurandose de que el asador pasa por el
centro. Esto garantiza que existe suficiente
distancia entre la superficie interior del
horno y los componentes calefactores.
Utilice entonces las abrazaderas para
asegurar que el alimento estd en el centro
del asador.

- Cualquier parte que sobresalga (por
ejemplo las alas del pollo) deberan
sujetarse con un mondadientes, un trozo
de hilo u otro elemento apropiado. Esto
asegurard que ninguna parte del alimento
salga o se desprenda durante el proceso de
coccion.

- Introducir y extraer el asador giratorio:
Después de sujetar perfectamente
el alimento, coloque el asador en el
mango con la punta hacia la derecha.
Asegtirese de que las muescas del mango
encajan correctamente en los huecos
correspondientes del asador.
- Coloque la pieza final sin movimiento en
el soporte correspondiente del otro lado
(ver imagen I)
Deslice la pieza final del asador con la
conexion al eje transmisor dentro del eje
(ver imagen II).
Asegtirese de que el extremo con la
punta encaja perfectamente en la parte
inferior, estrecha de la abrazadera de
sujecion (el lado libre).
- Para extraer el asador giratorio, siga estos
pasos en orden inverso.

Puesta en Marcha

- Limpie el aparato (ver Limpieza y
Mantenimiento ~ General) 'y  retire
completamente el material de embalaje.

- Antes de usar el aparato por primera vez,
déjelo calentar durante 15 minutos con
el calor superior e inferior encendidos.
Cuando se conecte el aparato por
primera vez puede emitir un leve olor.
Esto es normal y solo durard un corto
tiempo. Asegurese de tener la habitacion
suficientemente ventilada.

Funcionamiento y manejo

- Antes de utilizar el aparato, compruebe
quelabandeja de migas estd correctamente
colocada en su posicién debajo del
elemento calefactor inferior.

- Precaliente el compartimiento del horno
durante unos minutos con la puerta
cerrada usando el calor superior e inferior.
Ponga el mando de control de temperatura
en la temperatura apropiada y use el
mando del reloj para seleccionar el tiempo
de precalentamiento deseado.

- Coloque los alimentos sobre la rejilla,
la bandeja o el asador giratorio. Cuando
hornee alimentos grasos o humedos, use



la bandeja de hornear para impedir los
goteos dentro del aparato.

- Para poder utilizar la bandeja para
hornear deberd introducir primero la
rejilla del grill y colocar la bandeja encima.

- Cierre la puerta, sitGe el control de
temperatura en la posicion deseada y
utilice el botén del temporizador para
seleccionar el tiempo de coccién deseado,
o el funcionamiento continuo.

- Para asar por encima puede seleccionar
el calor superior o el calor superior e
inferior.

- Las posiciones del interruptor se pueden
cambiar durante el proceso de coccion.

- Cuando el tiempo programado ha llegado
a su final, una sefial actstica indicard que
el horno se ha apagado.

- Para interrumpir el tiempo de coccidn,
o detener el funcionamiento continuo,
sitae el interruptor del temporizador en
la posicion 0.

- Utilice siempre el asa de la puerta para
abrir la puerta caliente después de que
el horno haya funcionado. Para extraer
la bandeja o la rejilla, utilice el mango
suministrado. Del mismo modo, para
extraer el asador giratorio, se debe utilizar
el mango del asador. Coloque siempre la
bandeja y la rejilla sobre una superficie
resistente al calor.

- Después de cocinar, siempre debera situar
el control de temperatura en la posicién
MIN.

- Desenchufe el cable eléctrico de la toma
de corriente.

Tiempos de coccion

Los tiempos de asado/coccion detallados
son solo tiempos aproximados, porque cada
alimento que desee asar o cocinar es de
distinta naturaleza y consistencia, consulte
también la informacién del envase del
alimento.

Temperatura Tiempo
Alimento P de asado/
/ ajuste .
coccion
Pollo (asador 180°C 60 - 70
giratorio) mins.
Pizza 200°C 10-12
(congelada) mins.
Pizza 220°C 13-15
(congelada) = mins.
Tostada 220°C 10-14
Hawaiana = mins.
Baguette 200°C 14-15
(congelada) mins.
Baguette 220°C 15-16
(congelada) = mins.
175°C -
Galletas 15. 17
= mins.

Limpieza y Mantenimiento General
® Desenchufe siempre el aparato de la pared

y permita que se enfrie suficientemente
antes de limpiarlo.

® Para evitar riesgo de electrocucién, no

limpie la unidad con agua ni la sumerja.

® No utilice productos de limpieza abrasivos

o fuertes, ni limpiadores de horno en
esprai.

El exterior del aparato se puede limpiar
con un pafio limpio y himedo.

La bandeja de hornear, la rejilla, el asador
giratorio y las abrazaderas de sujecion se
pueden limpiar con agua caliente y un
detergente suave.

Cuando sea necesario, puede extraer la
bandeja de migas y limpiarla con agua
caliente y un detergente suave. Después
de su limpieza, asegurese de volver a
colocarla en su posicion correcta debajo
del elemento calefactor.



Eliminacion
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos ptblicos
-_— reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afos, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales,
asi como aquellas piezas de facil rotura tales
como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.




@

Forno tostapane

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare l'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. Lapparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

Lapparecchio  deve  esser  collegato
esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda a quella indicata sulla targhetta
portadati. Questo prodotto ¢ conforme alle
direttive vincolanti per letichettatura CE.

Descrizione

1. Selettore di temperatura

2. Spia luminosa

3. Interruttore a 5 posizioni

4. Contaminuti

5. Cavo di alimentazione con spina

6. Impugnatura sportello

7. Impugnatura montaspiedo

8.  Teglia con manici

9. Supporto dello spiedo (innesto del
motorino)

10. Incavi di incastro per 'impugnatura
montaspiedo

11. Supporto dello spiedo (fisso)

12.  Griglia con manico

13. Griglia

14. Teglia

15. Vassoio raccoglibriciole

16. Elemento riscaldante

17. Spiedo rotante con forcelle di fissaggio

degli alimenti

Importanti norme di sicurezza

® [ presente apparecchio puo essere usato
da bambini (di almeno 8 anni di etd) e
da persone con ridotte capacita fisiche,

sensoriali o mentali, o persone senza
particolari esperienze o conoscenze,
purché siano sotto sorveglianza o
siano state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che l'apparecchio comporta.

E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con l'apparecchio.

Ai bambini comunque non deve essere
permesso di effettuare lavori di pulizia o
di manutenzione dell'apparecchio senza la
dovuta sorveglianza.

Ai bambini di etd inferiore agli 8 anni
non deve essere consentito laccesso
allapparecchio o al cavo di alimentazione
quando ¢ ancora collegato alla rete elettrica
o mentre ¢ in fase di raffreddamento dopo
T'uso.

Avvertenza:  Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

Prima di mettere in uso lapparecchio
controllate che il corpo centrale e tutti
gli accessori inseriti non presentino
difetti. Non usate lapparecchio nel
caso in cui abbia incidentalmente
subito colpi: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.
Controllate con regolaritd che sul cavo
di alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nelleventualitd che tali
tracce siano rinvenute, l'apparecchio non
va pill usato.

Non utilizzate pit I'apparecchio in caso sia
stata esercitata uneccessiva forza nel tirare
il cavo di alimentazione. Eventuali danni
non sempre sono visibili dallesterno;
lintero apparecchio va controllato da
un tecnico qualificato prima di essere
riutilizzato.

Lapparecchio funziona a temperature
altissime.

Attenzione: Lo sportello e le superfici



esterne dell'apparecchio
A raggiungono temperature
molto  alte  durante il
funzionamento. Il contatto con gli
elementi caldi potrebbe causare delle
scottature.
Non toccate gli elementi riscaldanti.
Assicuratevi sempre che il vassoio
raccoglibriciole sia inserito correttamente
sotto lelemento riscaldante inferiore
quando utilizzate l'apparecchio.
Non togliete i piedini posti sulla base
dell’apparecchio.
Lolio o il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Consigliamo, pertanto, di
non sovraccaricare la teglia.
Non  lasciate  lapparecchio  senza
sorveglianza quando ¢ in funzione.
Lapparecchio non & previsto per l'uso
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.
Assicurate sempre una sufficiente
aerazione. Non poggiate sullapparecchio
nessun oggetto e rispettate le distanze
minime qui di seguito indicate fra
Tapparecchio e il muro o altri oggetti:
Lati: 12cm
Dietro:  12cm
Alto: 30 cm
Lapparecchio non deve essere incassato
allinterno di mobiletti chiusi. Quando
sistemate  lapparecchio, evitate di
installarlo direttamente sotto un armadio
o qualsiasi altro oggetto simile.
Non utilizzate I'apparecchio all'aperto.
Non installate né utilizzate lapparecchio
vicino o sotto un armadio a muro o
oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile.
Lapparecchio, mentre ¢ in funzione,
deve essere posto su una superficie
termoresistente, impermeabile agli spruzzi
e resistente alle macchie. Non installate
Tapparecchio vicino a superfici calde o a
contatto diretto con fiamme libere o in
prossimita di vapori inflammabili.
Evitate che il cavo di alimentazione tocchi
superfici calde.

® Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione.

® Spegnete sempre Papparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire Papparecchio.

® Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

® Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

® Questo apparecchio ¢ studiato per il solo
uso domestico o per impieghi simili, come
per esempio
- uffici e altri ambienti commerciali,

zone agricole,

clienti di alberghi, motel e stabilimenti

simili,

di pensioni "bed-and-breakfast" (letto &

colazione).

® In conformita alle norme di sicurezza e per
evitare ogni pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico - compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione
- devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cui lapparecchio
richieda una riparazione, rinviatelo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti
i cui indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

Selettore della temperatura
Il selettore della temperatura serve per
scegliere il livello di temperatura desiderato.

Le 5 posizioni di  regolazione

dell’interruttore

[ZJ Elemento riscaldante superiore

(=) Elemento riscaldante superiore e
rotazione spiedo

[=) Elemento riscaldante superiore e

inferiore

Elementi riscaldanti superiore e




inferiore con funzione a convezione di
aria calda

(&) Elemento riscaldante superiore con
funzione a convezione di aria calda e
rotazione spiedo

Gli elementi riscaldanti si accenderanno
solamente dopo  lavviamento del
contaminuti.

Il contaminuti

11 timer contaminuti puo essere utilizzato sia
per stabilire un determinato tempo di cottura
(sino a 60 minuti) sia per il funzionamento
continuo.

Per selezionare il funzionamento continuo,
ruotate la manopola del timer in senso
antiorario sino alla posizione @. Per
spegnere l'apparecchio, ruotate la manopola
sino alla posizione 0.

Per pre-impostare il tempo di cottura, ruotate
la manopola in senso orario sino al tempo
desiderato.

Perimpostare un tempo inferiore ai 10 minuti,
ruotate il timer sino a unimpostazione
un po pitt alta e poi riportatelo indietro
lentamente sino all'impostazione di tempo
desiderato. Alla fine del periodo di tempo
pre-programmato, un segnale acustico indica
che gli elementi riscaldanti sono spenti.

Spia luminosa

La spia luminosa si accende quando
lapparecchio viene attivato e si spegne al
termine del tempo pre-programmato o se
riportate manualmente l'interruttore sino alla
posizione 0.

Rotazione spiedo

La rotazione spiedo ¢ usata insieme alla

funzione elemento riscaldante superiore; &

possibile inoltre selezionare anche la funzione

a convezione di aria calda.

® Quando avete inserito gli alimenti sullo
spiedo, accertatevi che non arrivino a
toccare gli elementi riscaldanti; controllate
che ci sia sempre un'adeguata distanza.

- Infilate gli alimenti da preparare al

girarrosto, facendo in modo che lo spiedo
passi per il centro e che gli alimenti non
tocchino né linterno del forno né gli
elementi riscaldanti. Poi, aiutandovi con
le apposite forcelle, fissate gli alimenti al
centro dello spiedo.

- Eventuali parti sporgenti (come per
esempio le ali del pollo) devono essere
fissate con degli stuzzicadenti, dello spago
da cucina o altro. E questo per evitare
che parti dellalimento possano appunto
sporgere o staccarsi durante il processo di
cottura.

- Come inserire e rimuovere lo spiedo
rotante:

- Dopo aver fissato in modo sicuro
gli alimenti, sistemate lo spiedo
sulla sua impugnatura montaspiedo
tenendone l'estremita rivolta verso
l'alto. Accertatevi che le rientranze
che si trovano sullimpugnatura si
inseriscano perfettamente nelle tacche
corrispondenti che si trovano sullo
spiedo.

- Inserite il supporto fisso sul gancio di
fissaggio presente sul lato opposto (v.
figura I).

Fate scivolare lo spiedo, dal lato

dell'innesto del motorino, all'interno del

motorino (v. figura II).

Controllate che I'estremita dello spiedo

si incastri in modo sicuro nella parte piu

bassa e sottile del braccio di supporto

(lato neutro).

- Per rimuovere lo spiedo rotante, seguite
queste  stesse istruzioni nellordine
inverso.

Primo utilizzo

- Pulite Tapparecchio (vedi Manutenzione
generale e  pulizia) e  eliminate
completamente il materiale d'imballaggio.

- Prima di adoperare lapparecchio per
la prima volta lasciatelo riscaldare per
15 minuti, con entrambi gli elementi
riscaldanti accesi. Quando lapparecchio
viene acceso per la prima volta, si potrebbe



sentire un lieve odore. Questo fenomeno
& perfettamente normale e durerd poco
tempo. Assicuratevi che nel locale vi sia
sufficiente ventilazione.

Funzionamento

Prima di mettere in uso lapparecchio,
assicuratevi che il vassoio raccoglibriciole
sia stato inserito correttamente sotto
lelemento riscaldante inferiore.
Preriscaldate il forno per parecchi minuti,
con lo sportello chiuso e tutti e due gli
elementi riscaldanti accesi. Regolate la
temperatura desiderata tramite 'apposito
selettore e il tempo di preriscaldamento
con la manopola contaminuti.

Sistemate gli alimenti da cucinare
sulla griglia, nella teglia o sullo spiedo
rotante. Usate la teglia per evitare che
eventuali grassi o liquidi in essi contenuti,
sgocciolino all'interno dell'apparecchio.
Quando utilizzate la teglia, inserite prima
la griglia e poi sistemateci sopra la teglia.
Chiudete lo sportello, impostate il
selettore di temperatura sul livello
richiesto e azionando la manopola del
timer selezionate o il tempo di cottura
necessario o il funzionamento continuo.
Per cucinare o grigliare la parte superiore
degli alimenti accendete lelemento
riscaldante superiore o entrambi gli
elementi, superiore e inferiore.

Le regolazioni del selettore possono essere
modificate durante il processo di cottura.
Una volta terminato il periodo di cottura
pre-programmato, il contaminuti spegnera
automaticamente gli elementi riscaldanti.
Per interrompere il processo di cottura o
per terminare il funzionamento continuo,
impostate la manopola del timer su 0.

Per aprire lo sportello in vetro che
durante 'uso ¢ diventato caldo, utilizzate
sempre I'impugnatura dello sportello. Per
rimuovere la teglia o la griglia, utilizzate
semprel'impugnatura fornita in dotazione.
Allo stesso modo, per rimuovere lo spiedo,
utilizzate Timpugnatura montaspiedo.
Poggiate sempre la teglia e la griglia su una

superficie termoresistente.

- Dopo la cottura, riportate sempre il
selettore della temperatura sulla posizione
MIN.

- Disinserite la spina dalla presa di corrente
a muro.

Tempi di cottura

I tempi di grigliatura/cottura qui sotto
riportati sono solo approssimativi, dato che
ogni pietanza da grigliare o cucinare ¢ di
diversa natura e consistenza; vi preghiamo
pertanto di fare riferimento alle informazioni
riportate sulle confezioni di ognuna delle
pietanze.

Tempi di
. Temperatura / L
Alimento . . .| grigliatura/
impostazioni
cottura
Pollo (al 180°C 60 - 70
girarrosto) = min.
. 200°
Pizza 00c 10-12 min.
(surgelata) =
Pizza 20°C 13-15 min.
(surgelata) =
220°
Toast e 10-14 min.
Hawaii =
Sﬁlatino 200°C )
di pane 14-15 min.
(surgelato) =
Sﬁlatino 220°C )
di pane 15-16 min.
(surgelato) =
Dolcetti, 175°¢ 15-17 min.
biscotti =

Manutenzione generale e pulizia

® Prima di pulire l'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate allapparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.

® Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,



non pulite l'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

® Non utilizzate sostanze abrasive, né
detersivi troppo aggressivi e nemmeno
prodotti per la pulizia del forno del tipo
a spray.

- Le vpareti esterne dellapparecchio
vanno pulite con un panno umido non
lanuginoso.

- La teglia, la griglia, lo spiedo e le forcelle
di fissaggio degli alimenti possono essere
lavati con acqua calda e un detersivo
delicato.

- Se necessario, potete rimuovere il vassoio
raccoglibriciole e lavarlo con acqua calda
e detersivo delicato. Assicuratevi poi di
risistemarlo nella posizione corretta sotto
lelemento riscaldante inferiore.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
difettosi gettandoli tra i normali
rifiuti domestici, ma solo tramite i
mmmm  punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina lacquisto di beni.
La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Toastovn

Kere kunde!

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisninglaeses omhyggeligt, og derefter
gemmes til senere reference. Apparatet ber
kun benyttes af personer der er bekendt med
denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der
er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Veer
opmarksom pa, om lysnettets spanding
svarer til spaendingen angivet pa typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
gelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

Temperaturregulator

Indikatorlys

5-trins kontakt

Minutur

Ledning med stik

Dorhandtag

Fordybninger pa handtaget til

grillspyddet

8. Bageplade med handtag

9.  Grillspyddets endestykke (forbindelse
til drivakslen)

10. Udskering til grillspyddets handtag

11. Grillspyddets endestykke (fri)

12.  Grillrist med hédndtag

13. Grillrist

14. Bageplade

15.  Krummebakke

16. Varmeelement

17. Roterende grillspyd med feesteklemmer

No U R w =

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Dette apparat kan benyttes af bern
(som er mindst 8 &r) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring
eller viden, sdfremt de har faet vejledning
og instruktion i brugen af dette apparat og

fuldt ud forstar alle farer og forholdsregler
vedrerende sikkerheden som brug af
apparatet medforer.

Born ber vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Born ma aldrig fa lov til at rengore eller
vedligeholde apparatet med mindre de er
under opsyn.

Born under 8 dr md holdes langt veek
fra apparatet og dets ledning, bdde mens
det er tilsluttet til stromforsyningen eller
mens det koler af efter brug.

Advarsel: Hold bern vek fra
emballeringen, da denne wudger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma béide
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pd en hédrd overflade ma
det ikke leengere anvendes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pé sikkerheden ved brug af
apparatet.

Ledningen bor jaevnligt efterses for
beskadigelse. Hvis man opdager fejl ved
ledningen, md apparatet ikke langere
benyttes.

Benyt ikke apparatet hvis der er trukket
i ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises udefra;
i sadanne tilfelde ber apparatet derfor
gennemgas noje af en autoriseret tekniker
inden det atter tages i brug.

Dette apparat arbejder ved meget hoje
temperaturer.

Ver yderst forsigtig: Lagen
A og grillens ydre flader bliver
meget varme under brug. Udvis
ekstrem forsigtighed: Forbreendinger kan
opstéd ved berering af de varme dele.
Ror aldrig ved varmeelementerne.
Sorg altid for at krummebakken er korrekt
placeret under varmeelementerne nér
apparatet er i brug.
Fodderne under ovnen ma ikke fjernes.
Overophedetolieeller fedtkanletantende.
Overfyld derfor aldrig bageformen.



® Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

® Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

® Der skal altid veere tilstreekkelig
ventilation. Placer ikke andre ting ovenpa
ovnen, og sorg for at overholde folgende
minimumsafstande mellem ovn og vegge
eller andre genstande:

Siderne: 12 cm
Bagpa: 12cm
Top: 30 cm

® Apparatet md ikke installeres inde i et
skab; nar ovnen skal placeres ber man
ogsa sikre sig at den ikke star taet op under
et skab eller noget tilsvarende.

® Benyt ikke apparatet udenders.

® Undlad at placere eller benytte apparatet
tet ved eller under kokkenoverskabe,
eller under heangende genstande sisom
gardiner eller andet brandbart materiale.

® Brug kun apparatet pa et varmefast
arbejdsbord, som téler staeenk og pletter.
Placer ikke apparatet pa eller ner
ved varme overflader, dben ild eller
letanteendelige dampe.

® Sorg for at ledningen ikke berorer de
varme dele.

® Lad ikke ledningen haenge lost ud over
bordkanten.

® Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten
- efter brug,
- itilfelde af fejlfunktion,
- inden rengoring af apparatet.

® Traek aldrig i selve ledningen, nér
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

® Vi pitager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

® Dette apparat er beregnet til privat brug
eller i tilsvarende omgivelser, sasom
- kontorer  eller  andre  mindre

virksomheder,

- landhusholdninger,
- af kunder pé hoteller, moteller m.m. og

tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

® For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af
el-artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udferes af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes i
tillegget til denne brugsanvisning.

Temperaturregulator
Temperaturregulatoren bruges til at valge
den gnskede temperaturindstilling.

Indstillinger pa 5-trins kontakten

[=J Overvarme

(=) Overvarme og roterende grillspyd

(= Over- og undervarme

Over- og undervarme med
varmluftsfunktion

(=) Overvarme med varmluftsfunktion og
roterende grillspyd

Varmeelementerne vil forst tende efter at
minuturet er aktiveret.

Minutur

Minuturet kan benyttes til enten at valge
en tidsbestemt tilberedningstid (op til 60
minutter), eller til kontinuerlig betjening.
For at veelge kontinuerlig betjening drejes
minuturet mod klokken hen pa positionen
@. For at slukke for apparatet drejes
minuturet hen pa positionen 0.

Den tidsbestemte tilberedningstid vaelges
ved at dreje minuturet hen pa den enskede
tidsangivelse.

Huvis tiden skal indstilles til mindre end 10
minutter, ma timeren forst drejes hen péa en
noget hojere indstilling og derefter langsomt
drejes tilbage til den eonskede tidsindstilling.
Efter den indstillede tid er gaet vil et akustisk
signal angive at varmeelementerne er
slukkede



Indikatorlys

Indikatorlyset ~ teender nar  toastovnen
startes. Det slukker nar den forindstillede
tilberedningstid er géet, eller hvis minuturet
drejes hen pa positionen 0.

Roterende grillspyd

Det roterende grillspyd benyttes sammen

med overvarmen; i tilleg kan man velge

varmluftsfunktionen.

® Nar man sxtter maden der skal tilberedes
fast pd grillspyddet, skal man sorge for
at den ikke bergrer varmeelementet
eller bagepladen - sorg for tilstraekkelig
afstand.

- Stik maden der skal tilberedes fast pa
spyddet og ver sarlig opmerksom pa
om spyddet sidder midt i maden. Dette
skal sikre at der er tilstraekkelig afstand
fra ovnens sider og varmeelementer til
maden. Benyt festeklemmerne til at
fastholde maden midt pa spyddet.

- Dele der stikker ud (som f.eks. vingerne
pa en kylling) ber festes med en kednal,
tandstik, husholdningssnor eller lignende.
Dette sikrer at der ikke er dele af maden
der kommer til at stikke ud eller falde af
under tilberedningen.

- Indseetning og udtagning af det roterende

grillspyd:

- Nér maden er blevet sat forsvarligt fast,
placeres grillspyddet pa handtaget si
dets spids vender mod hejre. Sorg for
at fordybningen pa héindtaget passer
rigtigt ind i den tilsvarende udskering
pa grillspyddet.

Placer den frie ende i holderen pa den

anden side (se billede I).

Skub den ende af grillspyddet med

forbindelsen til ~ drivakslen ind i

drivakslen (se billede II).

- Sorg for at enden af spyddet er forsvarlig
sat ind i den nederste, smalle del af
holderen (frie side).

- Nar grillspyddet skal tages ud igen, folges
disse anvisninger i omvendt raekkefolge.

For brug

Renger apparatet (se under Generel
rengoring og vedligehold) og flern alle
indpakningsmaterialer fuldsteendigt.
Inden apparatet benyttes forste gang,
teendes for begge varmeelementer i 15
minutter. Nar apparatet teendes forste
gang kan der opsta en smule lugt. Dette
er normalt og vil fortage sig efter kort tid.
Sorg for tilstraekkelig udluftning.

Betjening

Inden apparatet tilsluttes til
stromforsyningen, skal man serge for at
krummebakken er korrekt placeret under
det nederste varmeelement.

Forvarm ovnrummet i adskillige minutter
ved hjelp af begge varmelementer og med
lagen lukket. Set temperaturregulatoren
pa den onskede temperatur og brug
minuturet til at vaelge hvor lenge ovnen
skal forvarmes.

Placer maden der skal tilberedes pa
grillristen, bagepladen eller det roterende
grillspyd. Nér der tilberedes mad der
indeholder fedtstof eller vade, benyttes
bagepladen for at forhindre dryp og steenk
pa ovnens indre dele.

Nar bagepladen benyttes, indsttes
grillristen forst og derefter placeres
bagepladen ovenpa.

Luk ovnderen, sat temperaturregulatoren
pa den onskede temperatur og brug
minuturet til at velge den ¢nskede
tilberedningstid ~ eller ~ kontinuerlig
betjening.

Ved almindelig bagning eller grilning
kan man vealge enten kun at benytte
det overste eller bade det overste og det
nederste varmeelement.
Funktionsknappens indstilling kan seendres
under selve tilberedningen.

Nir den forindstillede tilberedningstid er
géet vil minuturet automatisk slukke for
varmeelementerne.

For at afbryde tilberedningen eller for at
slukke for den kontinuerlige betjening,
saettes minuturet hen pé positionen 0.



- Benytaltid handtaget til at @bne den varme
ovnder efter brug. Néar bagepladen eller
grillristen tages ud skal man benytte det
medfolgende hindtag. Det samme geelder
for det roterende grillspyd, handtaget til
grillspyddet ma benyttes. Placer altid den
varme bageplade eller grillristen pa et
varmefast underlag.

- Efter brug drejes temperaturregulatoren
hen pa positionen MIN.

— Tag stikket ud af stikkontakten.

Bagetider

De grill- og stegetider der er angivet
herunder er kun omtrentlige, da al mad der
skal tilberedes er forskellig og af forskellig
konsistens; laes derfor ogsd altid den
information der er angivet pa fodevarens
emballage.

Fodevare Temperatur / Grill-/
indstilling | bagetider
Kylling 180°C 60 - 70
(roterende min
grillspyd) = .
Pizza 200°C .
(dybfrossen) 10-12 min.
Pizza 220°C .
(dybfrossen) = 13-15 min.
Parisertoast 220°C 10-14 min.
=
Flute 200°C X
(dybfrossen) = 14-15 min.
Flute 220°C .
(dybfrossen) = 15-16 min.
Smakager, 75°C 1 1517 min.
kiks =

Generel rengoring og vedligehold

® Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kele fuldsteendigt af inden
renggring.

® For at undgi elektrisk stod bor apparatet
ikke rengeres med vand og heller ikke
nedsankes i vand.

® Benyt  aldrig  slibende,  skrappe
rengoringsmidler  eller ovnrens pa
spraydase.

- Ydersiden kan rengores med en fugtig,
fnugfri klud.

- Bagepladen, grillristen, grillspyddet og
faesteklemmerne kan rengeres med varmt
vand og et mildt opvaskemiddel.

- Ved behov kan krummebakken tages
ud og rengeres med varmt vand og et
mildt opvaskemiddel. Néar den settes
tilbage efter rengeringen, skal man
sorge for at placere den korrekt under
varmeelementerne.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater
ma aldrig smides ud sammen
med  husholdningsaffaldet, de
skal afleveres pa den lokale
BN .. brugsstation.
Garantierklering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som folge af forkert
behandling, normalt slid samt pd skerbare
dele som f.eks. glas, deekkes ikke af garantien.
Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmassige rettigheder, heller ikke
de nationale forbrugerrettigheder om
anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og mé returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt drsagen
til returneringen skal vedlagges. Hvis dette
sker mens garantien stadig dekker, ma
garantibeviset og kvitteringen ogsa leegges
ved. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pa produktet af folk, der ikke er
autoriseret af os.




®

Grillugn

Bista kund!

Innan du anvdnder apparaten bor du lisa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvindas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till viigguttaget
Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt

jordat

uttag installerat enligt géllande

bestimmelser. Se till att nitspinningen i
vigguttaget motsvarar den som dr mérkt pd
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som &r gillande for CE-markning.

Komponenter

1.  Temperaturviljare

2. Signallampa

3. 5-positionsbrytare

4. Timer

5.  Elsladd med stickpropp

6. Dorrhandtag

7.  Spetthandtagets montering

8.  Bakplat med handtag

9.  Spettets andstycke (med anslutning for
drivenhet)

10. Foérdjupningar fér montering av
spetthandtaget

11. Spettets dndstycke (utan anslutning for
drivenhet)

12.  Grillgaller med handtag

13. Grillgaller

14. Bakplat

15.  Uppsamlingsplét

16. Virmeelement

17. Roterande spett med klimmor for

maten

Viktiga sikerhetsforeskrifter

Denna apparat kan endast anvindas av
barn (minst 8 ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk rorelseférmaga,
reducerat sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfillig erfarenhet och

kunskap, forutsatt att dessa personer dr
under uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner  betriffande  apparatens
anviandning och vet vilka risker och
sikerhetsatgarder som anviandningen
innefattar.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Barn bor inte tillitas rengéra apparaten
eller gora servicearbeten pd den ifall de
inte ar under uppsikt av en vuxen.

Barn under 8 ars alder bor hallas pa
avstdnd frén apparaten och dess elsladd
medan apparaten dr pakopplad eller nér
den svalnar efter anvindningen.

Varning: Hall barn pé avstand fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppstd. Det finns t.ex.
risk for kvdvning.

Kontrollera noga om det marks nagra fel
pa huvudenheten och dess tillbeh6r innan
du anvinder apparaten. Om apparaten t
ex har tappats pa en hérd yta fir den inte
lingre anvindas: t o m osynliga skador
kan forsdmra apparatens driftsikerhet.
Kontrollera regelbundet att elsladden inte
blivit skadad. Om sladden har skadats far
apparaten inte langre anvindas.

Anvind inte apparaten om véldsam kraft
har anviénts for att dra elsladden ur uttaget.
Skador mirks inte alltid fran utsidan; hela
enheten borde darfor kontrolleras av en
kvalificerad tekniker innan den anvinds
igen.

Nir apparaten ar i bruk uppstar mycket
hoga temperaturer.

Varning: apparatens lucka och

A holjets ytor blir mycket heta
nér apparaten dr i anvandning.

Brannskador kan uppstd om man ror de

heta delarna.

Vidror inte virmeelementen.

Se alltid till att uppsamlingspliten &r

ordentligt pa plats under virmeelementena

nér apparaten ar i anvindning.

Fétterna pa ugnens undersida bor inte tas

bort.

Olja eller fett som overhettas kan fatta

eld. Se darfor till att bakplaten inte blir



overfylld.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt

nér den 4r i anvindning.

Apparaten bor inte anvindas med hjilp av

en extern timer eller separat fjarrkontroll.

Se alltid till att ventilationen &r tillracklig.

Placera inga foremal ovanpa ugnen och

se till att det fria avstandet mellan ugnen

och viggen eller andra féremaél ar minst

foljande:

Sidorna: 12 cm

Bakom: 12 cm

Ovanfor: 30 cm

Enheten far inte installeras inuti ett skap;

placera den inte heller direkt under ett

skap eller dylika foremal.

Anvind inte apparaten utomhus.

Placera inte apparaten eller anvdnd

apparaten nira eller under viaggskap eller

hingande foremal sisom gardiner eller

annat lttantandligt material.

Nir apparaten ar pdkopplad bér den

stillas pa en virmebestindig yta, som ar

okinslig for stank eller flickar. Placera

inte apparaten pa eller i narheten av heta

ytor, 6ppen eld eller littantindliga angor.

Se till att sladden inte kommer i kontakt

med heta ytor.

Lat inte sladden hinga fritt.

Sting alltid av apparaten och dra

stickproppen ur vigguttaget

- efter anvindning,

- om apparaten skulle uppvisa fel och,
och

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur végguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

Inget ansvar godtas om skada uppkommer

till foljd av felaktig anvandning, eller om

dessa instruktioner inte foljts.

Apparaten ar avsedd for hemmabruk eller

liknande anvindning, sdésom

-1 kontor och andra kommersiella
miljoer,

- inom jordbrukssektorn,

- for kunder i hotell, motell och andra
liknande anldggningar,

- for kunder i bed-and-breakfast hus.

® For att uppfylla sikerhetsbestimmelserna
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmin, inklusive byte av sladden. Om
det krévs en reparation, bér du vanligen
skicka apparaten till nigon av vara
kundtjanstavdelningar. Adresserna finns i
bilagan till denna bruksanvisning.

Temperaturviljare
Temperaturviljaren anvands for att vilja den
o6nskade temperaturnivan.

5-positionsbrytarens instillningar

) Ovre virme

=) Ovre virme med roterande spett

(=) Ovre och undre virme

& Ovre och undre virme med
hetluftskonvektionsfunktion

&) Ovre virme med
heltluftskonvektionsfunktion och
roterande spett

Grillelementen upphettas endast da timern
ar aktiverad.

Timer

Timern kan anvindas for att antingen vilja
en viss tillagningstid (upp till 60 minuter),
eller for kontinuerlig funktion.

Vilj kontinuerlig funktion genom att vrida
timerknappen motsols till dess @ position.
Sting av apparaten genom att vrida knappen
till position 0.

Dé du vill férprogrammera tillagningstiden
vrider du knappen medsols till den 6nskade
tiden.

Om du vill stilla in en tid som 4r mindre
an 10 minuter vrider du forst timern till en
instéllning som &ar nagot hogre och darefter
vrider du den sakta tillbaka till den 6nskade
tidsinstallningen. Ndrden forprogrammerade
tiden natt sitt slut, hors en ljudsignal som
anger att elementen ar avstidngda.

Signallampa
Signallampan lyser nér apparaten kopplas



pa. Den slicks néir den forprogrammerade
tiden har nétt sitt slut, eller om knappen stills
tillbaka till position 0.

Roterande spett

Det roterande spettet anvinds med den 6vre

viarmningsfunktionen; dessutom kan du vilja

hetluftskonvektionsfunktionen.

® Nir du sitter maten som skall tillagas
pa spettet bor du se till att det kommer
i kontakt med virmeelementet -
kontrollera att avstindet ér tillrackligt.

- Trd upp maten som skall tillagas pa spettet
och se till att maten blir genomborrad
pa mitten. P& detta sitt dr maten pa
tillrackligt langt avstand fran ugnens inre
delar och virmeelementena. Anvind nu
klimmorna for att halla fast maten pa
spettets mitt.

— Delar som sticker ut (t ex broilervingar)
bor hallas in med tandpetare, en bit snére
eller dylikt. P detta sitt sikerstaller du att
inga matdelar borjar sticka ut eller ramlar
ner under tillagningen.

- Montering och avligsnande av det
roterande spettet:

- S& snart maten dr sakert fastsatt
monterar du spettet pa handtaget
med dess andstycke riktat &t hoger.
Kontrollera att handtagets hack passas
in i de motsvarande férdjupningarna i
spettet.

- Placera det andra andstycket (som inte
har nagon drivenhetsanslutning) i dess
hallarkonsol pa andra sidan (se bild I).

- Placera spettets dndstycke med dess
drivenhetsanslutning i drivenheten (se
bild II).

Se till att spettets dandstycke ar ordentligt

pa plats i den lagre, smalare delen av

héllarkonsolen (tomma sidan).

- Folj dessa steg i motsatt ordning for att
avlagsna det roterande spettet.

Innan forsta anvindningen
- Reng6r apparaten (se Allmin skotsel
och  rengoring) och avligsna ev.

forpackningsmaterial.

Vérm apparaten i 15 minuter med bagge
grillelement pakopplade, innan du tar
apparaten i bruk forsta gangen. Nar
apparaten kopplas pa for forsta gangen
kan en litt lukt uppsta. Detta dr normalt
och forsvinner efter en stund. Vidra
ordentligt.

Anvindning

Innan du kopplar pd apparaten bor du se
till att uppsamlingspléten 4r ordentligt pa
plats under det ligre virmeelementet.
Forvarm ugnsutrymmet i flera minuter
med luckan stingd och bada elementen
pakopplade. Still in temperaturviljaren
pa onskad temperaturnivd och anviand
timern for att stilla in den Onskade
forvirmningstiden.

Placera maten pé grillgallret, bakpliten
eller det roterande spettet. Nar du lagar
mat som innehéller fett eller fukt, boér du
anvianda bakplaten for att forhindra att
fett eller fukt droppar pé apparatens inre
delar.

Om du anvinder bakplaten bor du sitta
grillgallret pa plats forst och platen
ovanpa.

Sting luckan, stdll temperaturviljaren
pa o6nskad temperaturnivd och anvind
timerns kontrollknapp for att vilja
tillagningstid eller kontinuerlig funktion.
Vid tillagning i den vre delen av ugnen
eller vid grillning kan du anvinda
antingen det 6vre eller bade det 6vre och
undre grillelementet.

Funktionsknappens installning kan dndras
under tillagningsprocessen.

Nar den férprogrammerade
tillagningstiden natt sitt slut, kommer
timern automatiskt att stinga av
grillelementen.

Du kan avbryta tillagningsprocessen eller
avsluta den kontinuerliga funktionen
genom att stilla in timerns kontrollknapp
pao.

Anvéand alltid luckans handtag for att
Oppna glasluckan efter anvdndningen.



Nir du tar bort bakpléten eller grillgallret
bor du anvinda handtaget som medfoljer.
Likasd bor du anvinda spettets handtag
niar du avlagsnar det roterande spettet.
Placera alltid bakplaten och grillgallret pa
en varmebestandig yta.

- Efter tillagningen bér du alltid vrida
temperaturviljaren till dess MIN position.

- Dra stickproppen ur vigguttaget.

Tillagningstider
Grillnings/tillagningstiderna  ar  endast
ungefirliga, eftersom all mat som grillas
eller tillagas ér olika till beskaffenhet och
konsistens; vanligen lds dven informationen
pa matférpackningen.

Mat Temperatur | Grillnings-/

& / installning | tillagningstid
Broiler

180°C
(roterande 60 - 70 min.
spett) =
Pizza .
(fryst) 10-12 min.
Pizza .
(fryst) 13-15 min.
Hawaii 10-14 min.
toast
Baguette .
(fryst) 14-15 min.
Baguette 20¢ 15-16 min.
(fryst) =
3 175°

e . 15-17 min.
kex =

Allmin skétsel och rengoring

® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengoring paborjas.

® Pi grund av risken for elektrisk stét bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.

starka
eller

® Anvind inte
rengoringslosningar
ugnsrengéringsmedel i sprayform.

- Apparatens utsida kan rengéras med en
fuktig, luddfri trasa.

- Bakplaten, grillgallret, spettet och
klimmorna kan rengdras med varmt
vatten och diskmedel.

- Vid behov kan uppsamlingspléten tas bort
for rengdring med hett vatten och ett milt
diskmedel. Se till att sitta den tillbaka i
ritt position under virmeelementena efter
rengdringen.

slipmedel,

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
apparater med hushaéllsavfallet,
utan limna dem till din hemorts
mmmm  dtervinningsstation.
Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel giller 2
ars garanti riknat fran inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
i Overensstimmelse med de allmdnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite GmbH,
Tyskland.
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Grillivuni

Hyvi asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttod ja sdilytd timi opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kdyttad vain
henkil6t, jotka ovat tutustuneet niihin
ohjeisiin.

Verkkoliitidnti

Laite tulee liittdd maardysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojdnnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyé jinnitettd. Tamai tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkintoja
koskevien direktiivien mukainen.

o
&
a

Limmonsaadin

Merkkivalo

5-asentoinen kytkin

Ajastin

Liitantdjohto, jossa pistoke

Luukun kahva

Vartaan pidike

Uunipelti ja kahva

Vartaan padtyosa (yhdistetty

moottoriin)

10. Vartaan pidikkeen syvennykset

11. Vartaan paityosa (ei yhdistetty
moottoriin)

12.  Uuniritild ja kahva

13.  Uuniritila

14. Uunipelti

15. Murualusta

16. Lammityselementti

17. Pyorivé varras ja pidikkeet

0PN R WD

Tirkeitd turvaohjeita

® Titd laitetta saavat
(vahintaan 8-vuotiaat)
joilla. on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti  rajoittunut  toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali heitd
valvotaan tai ohjataan laitteen kaytossd

kayttda lapset
sekd  henkilot,

ja he ymmartivit tdysin kaikki kayttoon
liittyvét vaarat ja turvatoimenpiteet.
Lapsia on valvottava, jotta estetddn,
etteivit he leiki laitteella.

Lasten ei saa antaa suorittaa laitteen
puhdistus-  tai  huoltotéitd  ilman
valvontaa.

Alle 8-vuotiaat lapset on pidettdva poissa
laitteen ja sen virtajohdon luota, kun laite
on kytkettynd verkkovirtaan tai kun se on
jadhtymassi kdyton jalkeen.

Varoitus: Pidd  lapset  poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Ennen laitteen kéyttoa runko ja lisaosat
on tarkastettava huolellisesti vaurioiden
varalta. Jos laite putoaa kovalle alustalle,
sitd ei saa endd kiyttdd: nakymaéttomatkin
vauriot voivat aiheuttaa vaaratilanteita
laitetta kéytettaessa.

Virtajohto on tarkistettava saannollisesti
vaurioiden varalta. Jos johdossa on vikaa,
laitetta ei saa endd kayttad.

Ala kéytd laitetta, jos liitintdjohdosta on
vedetty voimakkaasti. Vika ei aina ndy
ulospdin, joten tarkistuta laite ennen
seuraavaa kdyttoonottoa.

Laite toimii erittdin korkealla limmolla
ja siti kdytettdessd on oltava hyvin
varovainen.

Varoitus:  Laitteen  luukku
ja kosketuspinnat ovat
kayton aikana kuumia.

Niiden koskettaminen voi
palovammoja!

Al koske limpgelementteihin.
Varmista aina ennen kayttod, ettd
murualusta on kunnolla paikoillaan
lammityselementtien alla.

Laitteen pohjassa olevia jalkoja ei saa
irrottaa.

Ylikuumennettu 6ljy tai rasva voi syttyd
palamaan. Sen vuoksi uunipeltid ei pida
tayttdd litkaa.

Al koskaan poistu paikalta laitteen ollessa
toimintakunnossa.

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettdvaksi

aiheuttaa



erillisen ajastimen tai kaukosddtimen

kanssa.

Huolehdi aina riittdvastd tuuletuksesta.

Ald aseta mitddn esineitd laitteen paille.

Varmista, etté laite on véhintédan seuraavilla

etéisyyksilld seindstd tai esineistd:

Sivu: 12cm

Takaosa: 12 cm

Ylipuoli: 30 cm

Laitetta ei saa sijoittaa kaappiin. Laitetta

paikoilleen  sijoitettaessa  on  myos

varmistettava, ettd sitd ei aseteta kaapin

tms. alapuolelle.

Ald kiyti laitetta ulkona.

Ald  aseta laitetta seindkaapin, tai

minkddn riippuvan esineen (verhojen,

muun tulenaran materiaalin) alle tai

liheisyyteen.

Kayton ajaksi laite on asetettava limmon-

ja roiskeenkestiville alustalle. Ald aseta

laitetta kuumalle alustalle, tai tulen tai

palovaarallisen héyryn liheisyyteen.

Ald anna liitantdjohdon koskea kuumia

pintoja.

Ald anna liitintdjohdon roikkua laitteesta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kiyton jélkeen,

- jos laitteessa on toimintahdirio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,

ald veda liitantdjohdosta vaan tartu aina

pistotulppaan.

Jos laite vahingoittuu vadrinkayton

seurauksena tai siksi, ettd annettuja

ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei

vastaa aiheutuneista vahingoista.

Tami laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan, kuten

- toimistot ja muut kaupalliset ymparistot

- maatalousalueet

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

Turvallisuusmadraykset — vaativat, ettd

sihkolaitteen saa korjata ja liitantajohdon

uusiaainoastaansihkoalanammattilainen.

Niin valtytddn vaarallisilta tilanteilta. Jos

laite vaatii huoltoa tai korjausta, lihetd se
huoltoliikkeeseemme. Osoitteen 16ydit
taman kiyttoohjeen liitteestd.

Limpdétilan sdito
Lampétila  voidaan
lampaotilan sddatimelld.

saatdd  halutuksi

5-asentoinen kytkin

[ Ylalampo

(=) Yldlampd ja pyoriva varras
(=) Yla- ja alalimpo

(&) Yli- ja alalimpo kuuman ilman
kiertotoiminnolla

&) Ylilimps kuuman ilman
kiertotoiminnolla ja pyorivin vartaan
kera

Lampoelementit kuumenevat vasta kun
ajastin aktivoidaan.

Ajastin

Ajastimella  voidaan valita joko tietty
kypsennysaika (enintddn 60 minuuttia tai
jatkuva toiminta.

Jatkuva  toiminta  valitaan  kadntamalla
ajastimen kytkintd vastapdivddn asentoon @.
Laite kytketaan pois pailtd kaantamalld kytkin
asentoon 0.

Kypsennysaika esiohjelmoidaan kddntamalld
kytkinta my6tépéivaan haluttuun aikaan.

Aika asetetaan alle 10 minuuttiin kdéntdmalla
ajastinta ensin hieman suurempaan asetukseen
ja kaantamalld sitd sitten hitaasti takaisin
halutun  aika-asetuksen  kohdalle.  Kun
ohjelmoitu aika loppuu, d@nimerkki ilmoittaa
limpoelementtien sammumisesta.

Merkkivalo

Merkkivalo syttyy, kun laite on kdynnistetty. Se
sammuu kun esiohjelmoitu aika on kulunut tai
jos kytkin on kaannetty takaisin asentoon 0.

Pyérivi varras

Pyoérivad varrasta kiytetddn
ylélampo6toiminnon kera. Lisdksi voidaan
valita kuuman ilman kiertotoiminto.



Kun laitat ruoan vartaaseen, varmista,
ettei se voi koskettaa limpoelementteja —
varmista riittdva etdisyys.

Keihistd kypsennettavi ruoka vartaaseen
keskikohdastaan. Siten varmistat, ettd
ruoka on riittdvén etddlld uunin sisdosista
ja limpoelementeistd. Kiinnitd ruoka
pidikkeilld vartaan keskelle.

Ulkonevat osat (esim. kananpojan siivet)
on syytd kiinnittad hammastikulla, narulla
tai muulla sopivalla tavalla. Nédin mikdén
osa ruoasta ei irtoa kypsentdmisen aikana.

Pyérivin  vartaan  kiinnittdminen  ja
irrottaminen:

- Kun ruoka on kunnolla paikoillaan,
aseta varras pidikkeeseensd niin, ettd
sen kirki osoittaa oikealle. Varmista, etti
pidikkeen syvennyskohdat kiinnittyvit
vartaan vastaaviin koloihin.

Aseta toinen péi toisella puolella olevaan
pidikkeeseen (katso kuvaa I).

Liv'uta vartaan moottoriin yhdistettava
pad moottorin kayttéosaan (katso kuvaa
D).

- Varmista, ettd vartaan pad Kkiinnittyy
turvallisesti pidikkeen kapeaan alaosaan
(ei yhdistetty moottoriin).

Suorita edelld kuvatut toimenpiteet
pdinvastaisessa jarjestyksessé
irrottaessasi vartaan.

Kéynnistys
- Puhdista laite (ks. Laitteen puhdistus ja

hoito) ja poista kaikki pakkausmateriaali.
Ennen ensikdyttod anna molempien
limpdSelementtien olla pdalld 15 minuutin
ajan. Limmon tullessa paalle ensimmaisté
kertaa laitteesta saattaa erittyd hajuja.
IImi6 on aivan normaali ja kestdd vain
lyhyen ajan. Varmista, ettd huoneessa on
tarpeeksi hyvi ilmanvaihto.

Kiytto
- Varmista ennen laitteen kéyttd, ettd
murualusta on  kiinnitetty paikalleen
alemman kuumentimen alapuolelle.

Esilammita kypsennystilaa molemmilla

limpGelementeilli  usean  minuutin
ajan luukun ollessa suljettuna. Aseta
limmonsaddin halutulle tasolle ja valitse
sopiva esilimmitysaika ajastimella.

- Aseta kypsennettavd ruoka uuniritildlle,
uunipellille tai pyorivddn vartaaseen. Jos
kypsennettivit aineet ovat rasvaisia tai
sisaltdvit nestettd, aseta grillialusta alle
kerdamaan tipat ja roiskeet.”

- Jos kdytdt uunipeltid, aseta paikoilleen
ensin uuniritild ja sijoita uunipelti
ylapuolelle.

- Sulje luukku, aseta limmonsdddin
halutulle tasolle ja valitse
ajastinpainikkeella haluttu kypsennysaika
tai jatkuva toiminta.

- Ylapinnan grillaukseen voit kayttda joko
ylé- tai alalampoa.

- Kytkimen asentoa  voi muuttaa
kypsennyksen aikana.

- Kun sdddetty kypsennysaika paittyy,
ajastin - sammuttaa  lampdelementit
automaattisesti.

- Kypsennystoimenpide keskeytetddn tai
jatkuva toiminta lopetetaan kytkemilld
ajastimen kytkin asentoon 0.

- Avaa kuuma lasiovi kéyton jilkeen aina
kahvasta. Poista uunipelti tai uuniritild
tarkoitukseen varatulla kahvalla. Poista
pyoriva varras samoin vartaan pidikkeella.
Aseta uunipelti ja uuniritildi aina
kuumuutta kestaville alustalle.

- Kytke aina  kypsennyksen jilkeen
liammonsaddin asentoon MIN.

- Irrota pistotulppa seinédpistorasiasta.

Kypsennysajat

Alla  olevat grillaus-/kypsennysajat ovat
keskimaaraisid, silla kaikki kypsennettdva
ruoka on erilaista. Katso myds ruoan
pakkausmerkintoja.

Lampo/ Grillaus/

Ruoka asetus | kypsennysaika

Kananpoika 180°C

L 60 - 70 min.
(pydrévarras)




Flizziiaastettu) 10-12 min.
?[iJZ(Zstettu) 13-15 min.
s 10-14 min.
?;i::(tiettu) 14-15 min.
?;;E;li(tiettu) 15-16 min.
Keksit 15-17 min.

Laitteen puhdistus ja hoito

® Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jadhtyd kunnolla ennen sen
puhdistamista.

® Sihkoiskun vilttimiseksi dld puhdista
laitetta vedelld. Ald mydskddn upota sitd
veteen.

® Ali  kiyti hankaavia,
puhdistusaineita  tai
uuninpuhdistusaineita.

- Laitteen ulkopinta tulee puhdistaa
kostealla, nukkaantumattomalla
kankaalla.

- Uunipelti, uuniritild, pyorivd varras ja
pidikkeet voidaan puhdistaa kuumalla
vedelld ja miedolla pesuaineella.

- Tarvittaessa murualusta voidaan
poistaa ja puhdistaa kuumalla vedelld
miedolla pesuaineella. Muista asettaa se
puhdistamisen jilkeen takaisin paikalleen
kuumentimen alapuolelle.

voimakkaita
suihketyyppisia

Jitehuolto
Vanhoja tai viallisia laitteita ei
saa  hivittda  kotitalousjétteen
mukana. Kaytostd poistettavat
laitteet  tulisi viedd jitteiden

hyotykéyttoasemalle.

Takuu

Laitteelle my6nnetdan 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopdivésta
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta
kdytetdan vadrin, kayttoohjeen vastaisesti
tai huolimattomasti, vastuu syntyvistd
esine- ja  henkilovahingoista lankeaa
laitteen kayttdjalle. Téma takuu ei vaikuta
lakiméardisiin oikeuksiin eikd mihinkédn
muihin kansallisen lainsdddannon
sddtdmiin  tuotteiden  ostoa  koskeviin
laillisiin  kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Piekarnik-Toster

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie
zapoznal si¢ z ponizszg instrukcja, ktorg
nalezy zachowaé do pozniejszego wgladu.
Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie
przez osoby, ktore zapoznaly si¢ z niniejsza
instrukcjg.

Podlaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wylacznie do prawidlowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w
UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

Regulator temperatury

Wskaznik $wietlny

5-pozycyjny przetacznik

Czasomierz

Przewdd zasilajacy z wtyczka

Uchwyt drzwiczek

Uchwyt do zaktadania rozna

Blacha do pieczenia z uchwytem

Koncéwka rozna, potaczona z

mechanizmem obrotowym

10. Wglebienia na uchwyt do zakladania
rozna

11. Koncowka rozna (bez napedu)

12. Kratka grilla z uchwytem

13. Kratka grilla

14. Blacha do pieczenia

15. Tacka na okruchy

16. Element grzejny

17. Obracajacy sie rozen z widetkami
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Instrukcja bezpieczenstwa

® Nie nalezy uzywal urzadzenia, jesli
przewod zasilajgcy byt narazony na
gwaltowne szarpnigcia. Nie zawsze

mozna zauwazy¢ uszkodzenia patrzac
na urzadzenie wylacznie z zewnatrz.
Dlatego przed ponownym uzyciem cale
urzadzenie powinno zosta¢ sprawdzone
przez wykwalifikowanego serwisanta.
Dzieci powinny znajdowa¢ si¢ pod stala
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.

Nie wolno pozwala¢ dzieciom na
wykonywanie jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio z konserwacjg
lub czyszczeniem urzadzenia bez nadzoru
osoby dorostej.

Kiedy urzadzenie jest podtagczone do sieci
albo jeszcze stygnie po pracy, nie wolno
dopuszcza¢ do niego dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

Uwaga: Nie pozwalaé, aby dzieci mialy

dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy

doktadnie sprawdzi¢, czy jego korpus
i wszystkie elementy czynnosciowe sa
sprawne i nie nosza $ladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie spadlo na twarda
powierzchnie, nie nadaje sie do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstala z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wptyw najego
dzialanie i bezpieczenstwo uzytkownika.
Nalezy regularnie sprawdza¢, czy przewdd
przylaczeniowy nie jest uszkodzony. W
przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu, nalezy natychmiast zaprzesta¢
uzywania urzadzenia.

Nie nalezy uzywaé urzadzenia jesli
wyciagano przewod przylaczeniowy z
duzg sily. Nie zawsze mozna zauwazy¢
uszkodzenia patrzac na urzadzenie
wylacznie z zewnatrz. Wobec tego,
przed ponownym uzyciem, nalezy
cale  urzadzenie podda¢  kontroli
wykwalifikowanego serwisanta.
Urzadzenie nagrzewa si¢ do bardzo
wysokiej temperatury.

Uwaga: W czasie pracy urzadzenia jego
drzwiczki i inne tatwodostepne czesci



nagrzewaja si¢ do wysokiej
temperatury. Kontakt z nimi

grozi poparzeniem!
Nie dotyka¢ element6éw grzejnych.
Przed wlaczeniem urzadzenia sprawdzié,
czy tacka na okruchy jest prawidlowo
zalozona pod elementami grzejnymi.
Nie wyjmowac stopek, na ktorych stoi
piekarnik.
Rozgrzany olej moze si¢ latwo zapalic.
Dlatego nie nalezy przepelnia¢ blachy do
pieczenia.
Nie zostawia¢ wlgczonego urzadzenia bez
nadzoru.
Urzadzenie nie jest przystosowane by je
uruchamia¢ przy uzyciu zewnetrznego
czasomierza lub odrgbnego systemu
zdalnego sterowania.
Nalezy zapewni¢ dostateczny — staly
przeptyw powietrza. Na kuchence nie
nalezy kta$¢ zadnych przedmiotéw, a
ponadto nalezy zapewnié, by wolna
przestrzen wokol urzadzenia byla nie
mniejsza niz podano ponizej:
Po bokach: 12 cm
Z tytu: 12 cm
Z gory: 30 cm
Nie nalezy  usuwa¢  podstawek
znajdujacych si¢ na spodniej plycie.
Urzadzenia nie wolno instalowa¢
wewnatrz szafki, bezposrednio pod plyta
lub szafka.
Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w poblizu
poélek $ciennych lub pod przedmiotami
wiszgcymi takimi jak firanki czy inne
fatwopalne tworzywa.
Podczas pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury i odpryski thuszczu.
Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w poblizu
goracych powierzchni, otwartego ognia
lub tatwopalnych opardw.
Nalezy uwazac, aby przewod zasilajacy nie
stykal sie z goracymi elementami.
Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego.
Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazdka

kazdorazowo:
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku awarii urzadzenia;
- iprzed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

® Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpa¢ za przewod.

® Za szkody wynikle z nieprawidlowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego  z  instrukcja  obstugi
odpowiedzialnos¢  ponosi  wylacznie
uzytkownik.

® Urzadzenie przeznaczone jest do
zastosowann domowych lub podobnych,
jak np. w
- biurach lub innych miejscach pracy;
- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp. oraz innych

podobnych lokalach (przez klientéw);

- pensjonatach.

® Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy to
réwniez wymiany przewodu zasilajacego.
Jesli urzadzenie wymaga naprawy,
prosimy wysta¢ je do jednego z naszych
dzialow obstugi klienta. Odpowiednie
adresy znajduja sie w karcie gwarancyjnej
w jezyku polskim.

Regulator temperatury
Gatka regulatora temperatury stuzy do
ustawienia odpowiedniej mocy grzania.

5-pozycyjny przelacznik

[—J Gorny element

(=) Gorny element z obracajacym sie
roznem

(= Gorny i dolny element

Gorny i dolny element z funkcjg
ogrzewania konwekcyjnego.

() Gorny element z obracajgcym
sie roznem i funkcja ogrzewania
konwekcyjnego.

Elementy grzejne wlaczaja si¢ dopiero po



nastawieniu czasomierza.

Czasomierz

Czasomierz moze by¢ wykorzystywany do
ustawienia okreélonego czasu pracy (do 60
min) albo do ustawienia pracy ciaglej.

Aby ustawi¢ prace ciagly, przekreci¢
czasomierz w lewo do pozycji @. Aby
wylaczy¢ urzadzenie, ustawi¢ pokretto w
pozycji 0.

Aby zaprogramowal czas pracy, przekreci¢
pokretto w prawo do zadanej pozycji.

Aby ustawi¢ czas pracy krotszy niz 10 minut,
najpierw przekreci¢ czasownik na nieco
wyzsza pozycje, po czym powoli przekreci¢
go z powrotem do zadanego ustawienia. Po
uplywie zaprogramowanego czasu slycha¢
bedzie sygnat dzwickowy, ktéry informuje o
wylaczeniu si¢ elementow grzejnych

Wskaznik $wietlny

Wskaznik $wietlny zapala sig, kiedy
urzadzenie jest wlaczone. Gaénie, kiedy
uplynie zaprogramowany czas pracy lub
kiedy pokretlo zostanie ustawione w pozycji

Obracajcy si¢ rozen

Obracajacy si¢ rozen mozna wlaczaé wraz z

gérnym elementem grzejnym, a dodatkowo

mozna  wlaczy¢  funkcje  ogrzewania
konwekcyjnego.

® Przy nadziewaniu produktéw na rozen
zwréci¢ uwage na to, by nie mogly sie
one styka¢ z elementami grzejnymi -
zapewni¢ odpowiednig odlegtos¢.

- Wsuna¢ produkt na rozen w taki sposéb,
aby metalowy pret przechodzil przez
jego $rodek. Ma to stuzy¢ zapewnieniu
odpowiedniej  odlegltosci  pomiedzy
produktem  wewnatrz piekarnika a
elementami grzejnymi. Nastepnie uzy¢
widelek, aby umiesci¢ produkt na $rodku
rozna.

- Wszelkie wystajace czesci (np. skrzydetka
kurczaka) nalezy przyczepi¢ wykataczka,
kawatkiem sznurka lub w inny podobny
sposéb. Dzigki temu zaden kawatek

pieczonego produktu nie bedzie o nic
zahacza¢ ani nie wpadnie do $rodka w
trakcie pieczenia.

- Wkladanie i wyjmowanie obracajgcego sig
rozna:

- Kiedy produkt zostanie odpowiednio
nadziany,  umieécic  rozen  we
wglebieniach  uchwytu,  koncéwka
zwrécong w prawo. Zwrdci¢ uwage,
aby wglebienia na koncach uchwytu
dokladnie zestawily sie z wglebieniami
na koncéwkach rozna.

Wilozy¢ druga koncowke na zaczep
mocujacy po przeciwnej stronie (zob.
rys. I).

- Wsung¢ do mechanizmu obrotowego te
koncowke rozna, ktéra ma potaczenie z
mechanizmem obrotowym (zob. rys. II).
Zwréci¢ uwage, aby koncowka rozna
prawidlowo potaczyla sie¢ z nizsza,
wezsz3 czgécig zaczepu mocujacego (po
stronie bez napedu).

Aby wyja¢ obracajacy
powtdrzy¢é  powyzsze
odwrotnej kolejnosci.

sie  rozen,
czynno$ci  w

Uruchomienie urzadzenia
- Urzadzenie nalezy wyczysci¢ wedlug
instrukcji  Czyszczenie i konserwacja,

a takze usung¢ wszelkie elementy
opakowania.
- Przed uzyciem urzadzenia po raz

pierwszy nalezy je nagrzewac przez ok. 15
min. uzywajac obu elementéw grzejnych.
Czynnosci tej moze towarzyszy¢ lekki
nieprzyjemny zapach. Jest to caltkiem
normalne i minie po krotkim czasie.
Nalezy pamie¢ta¢ o  odpowiedniej
wentylacji pomieszczenia.

Pieczenie

- Przed wlyczeniem piekarnika sprawdzic,
czy pod dolnym elementem grzejnym
znajduje sie prawidlowo wlozona tacka
na okruchy.

- Rozgrzewa¢ piekarnik przez pare minut
przy zamknietych drzwiczkach, uzywajac



obu elementéw grzejnych. Przy pomocy
regulatora temperatury nastawi¢ zadana
temperature, a na czasomierzu ustawi¢
czas pieczenia.

- Umiesci¢  przygotowywang  zZywnos¢
na kratce grilla, blasze do pieczenia
badz roznie. W przypadku produktow
zawierajacych duzg ilo$¢ tluszczu zaleca
sic stosowanie blachy do pieczenia.
Zapobiega ona skapywaniu tluszczu do
wnetrza piekarnika.

- Korzystajac z blachy do pieczenie,
najpierw wsung¢ kratke grilla i na niej
postawi¢ blache.

- Zamkng¢ drzwiczki, ustawi¢ zadang
temperature oraz za pomocg pokretla
czasomierza  ustawi¢  zadany  czas
pieczenia albo prace ciagla.

- Przy opiekaniu z gory lub pieczeniu
na roznie uzywa¢ wylacznie gornego
elementu  grzejnego, albo  obydwu
elementow grzejnych, tji. goérnego i
dolnego.

- Ustawienie przelacznika mozna zmienia¢
w trakcie pieczenia.

- Po uplywie zaprogramowanego czasu
pieczenia, czasomierz automatycznie
wylaczy elementy grzejne.

- Aby przerwaé prace urzadzenia lub
zakoniczy¢ jg, jesli ustawione bylo na prace
ciagly, ustawi¢ czasomierz w pozycji 0.

- Po zakonczeniu pieczenia otworzy¢
szklane drzwiczki chwytajac wylacznie za
uchwyt. Wyjmujac blache lub kratke uzy¢
uchwytu znajdujacego si¢ w zestawie.
Podobnie przy wyjmowaniu rozna, uzy¢
przeznaczonego do tego celu uchwytu.
Blache do pieczenia i kratke grilla zawsze
nalezy ktas¢ na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

- Po zakonczeniu pracy ustawi¢ pokretto
temperatury w pozycji MIN.

- Wyjac¢ wtyczke z kontaktu.

Czas pieczenia/pieczenia na roznie

Podany ponizej czas pieczenia/pieczenia na
roznie jest tylko orientacyjny, gdyz kazdy
produkt zywno$ciowy rézni si¢ rodzajem,

konsystencjg itp; zaleca si¢ sprawdzié
informacje na opakowaniu.

Czas
Produkt Temper:atura plf:czemfil
/ ustawienie | pieczenia
na roznie
é‘]‘;:;jqcy 180°C 60 - 70
sig rozen) minut
Pizza 200°C 10-12
(gteboko minut
Zamrozona) =
Pizza 220°C 13-15
(glgboko = minut
Zamrozona)
Grzanka 220°C 10-14
hawajska = minut
. 200°C 14-15
Bagietka minut
(gteboko 220°C 15-16
Zamrozona) = minut
Ciasteczka, 175°C 15-17
herbatniki = minut

Czyszczenie i konserwacja
® Przed przystgpieniem do czyszczenia

nalezy zawsze poczeka¢ az urzadzenie
calkowicie ostygnie.

® Nie zanurza¢ sprzegtu w wodzie, ani

nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

® Do czyszczenia nie nalezy stosowal

zracych roztwordw, srodkow Scierajacych,
ani aerozoléw do czyszczenia piekarnikow
i kuchenek.

Zewnetrzng obudowe mozna czysci¢
przecierajgc  lekko wilgotng, gladka
$Sciereczka.

Blache do pieczenia, kratke grilla,
obracajacy si¢ rozen i widetki mozna my¢
w goracej wodzie z dodatkiem delikatnego



plynu.
- W razie potrzeby tacke na okruchy mozna

wyja¢ do mycia i umy¢ w goracej wodzie
z dodatkiem plynu. Po umyciu nalezy
pamieta¢ o wsunigciu jej z powrotem pod
element grzejny.

Utylizacja
Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub
E zepsutych urzadzen do domowego
kosza na $mieci, lecz oddawac je
mmmm  do specjalnych punktéw zbidrki.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materialu i wykonania przez okres dwdch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowiazuje sie do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a po6zniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z o.0. Aby
gwarancja zachowala wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjg i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek spos6b naruszane przez
nieupowazniong do tego osobeg, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidlowego
uzycia.

Gwarancja nie  obejmuje  naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, Zaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidfowo
i musi zosta¢ odestane, nalezy je dokfadnie
zapakowac i dolaczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odeslania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dofaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowy.
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Katd 1 Aertovpyia, 1 ovokevy Oa
npémel va Ppioketar tomoBetnuévn oe
eMPAVELX IOV avTEKEL 0N BeppuoTnTa Kat
Sev Ba kataotpagei and Aekédes. Mny
TomoBeteite TN OVLOKEVT) EMAVW 1) KOVTA
oe (eoTéq em@dveles, youv @AOya 1

eb@AEKTO ATUO.

TIpooéyete TO NAEKTPIKO KaAWSO va

unv épxetat oe ema@n pe MOAD KAUTEG

ETUPAVELEG.

Mnv a@rivete 10 NAeKTPIKO KaAwdio va

KpépeTal eevBepo.

@povtilete mavta va kAeivete ™

ovokevr), kat va Pyalete To nAekTpikod

kaAwdio ano v mpila

- petd T Xpron,

- ot nepintwon PAAPNG,

- mpwv kaBapicete T cvoKeLT).

Mnv tpapate moTé TO Ka@dO OTAV

Bé\ete va Pyddete TN oLOKELH ATO TNV

npila.

Aev gépovpe kaptio evBVVN yia {npuég mov

npokakovvtat Aoyw AavBaouévng xpriong

1 enewdr) Sev €xovv tpnbei ot Tapodoeg

odnyieq.

H ovokevi} avtr) ipoopietar yia okt

XP1ioN 1N TAPOUOLEG XPHOELS, OTWG yla

napdderypa:

- o ypageia  Kal
neptdAlovra,

- 0F YEWPYIKEG TTEPLOYEG,

- ano mehateg oe Eevodoxeia, mavSoxeia
KTA. Kl TTAPOUOLEG EYKATAOTATELG,

- oe Eevaveg mov oepfipovy Tpwivo.

Tia va tnpeite Tovg kavoveg aopaeiog kat

va ano@edyete evOEXOUEVOUG KIVEDVOUG,

@poVTileTe Ol eMOKEVEG TWV NAEKTPIKDOY

OUOKEL®V KAl 1| aVTIKATAOTAON TOL

kahwdiov va yivovtal ano edikevpévoug

TEXVIKODG. X  TEPIMTWON  EMOKEVNG,

mapakalovye, 0TeikTe TN CLOKEVT) O éva

and Ta kévipa efumnpétnong melatov

poag. Oa Ppeite TG Stevbvvoelg oTo

TApAPTNHA TOL eYXeLpLSiov.

aMa  epyactakd

PvOuion Beppoxpaciag
Mropeite va pvBpicete T Oeppokpacia oto
emBopnto Pabuod pe tn PoriBeta tov StakdmTn
pUOong Beppokpaciag.

PvBpiceig Stakomtn 5 O¢oewv
[ Avw B¢puavon
=) Avw Béppavon pe meptoTpeouevn

ocovfAa



= Avw kot kdtw Béppavon

&) Avw kot kdtw Béppavon pe Aertovpyia
petaywyng Beppov agpa

&) Avw Béppavon pe Aetrovpyia

petaywyng Beppov aépa kat

TIEPLOTPEPOUEVT

Ta Beppavtikd otoixeia Ba avdyovv povo
UETA TNV €VEPYOTIOINGT) TOL XPOVOSLAKOTTT).

Xpovodiakontng
Mrnopeite va XPNOWOTOOETE T0
xpovodiakontn  ya v emAéete  éva

OVYKEKPIHEVO XpOVo payelpépatog (wg 60
Aentd) 1) yla ovvexopevn Aettovpyia.

Tia va emM\éfete ovvexopevn Aertovpyia,
TEPIOTPEYTE T0 xpovodiakdmtn
aplotepootpoga oty Béon @H. Tia va
QTEVEPYOTIOOETE Tr| HOVAdQ, TIEPLOTPEYTE TO
Swaxomn otn Béon 0.

Tia va mpoypappatioete and mpv 0 XpOvo
HOYEIPEHATOG,  TEPIOTPEYTE  TO  SLOKOTTH
Sefloatpoga atov emBupuntod Xpodvo.

Tia va pvBpicete Xpovo ovvtopoTepo and 10
AenTd, TMEPLOTPEYTE APXIKA TO XpOVOSIAKOTTN
oe VYN\OTEPT PUBLLOT KAl KATOTILY PEPTE TOV
apyd otov embupnto xpovo. Otav mapéNdet
0 TPOYPAUUATIOUEVOG XPOVOG, €val NXNTIKO
onpa Seixver 0T éxovv aProet Ta BeppavTikd
oTotxela.

Evdeuctuxn Avxvia

H evdewctikiy Avyvia avapet 6tav n ovokevr.
IPnver 6tav mapéABel 0 TPOYPAUUATIONEVOG
XPOVOG 1} av TeploTpéyete To Stakomtn Eavd
otn B¢on 0.

Iepiotpe@opevn covPra

H mnepiotpegopevn covfla xpnotpomnoteital

pe ™ Aertovpyia dvw Bépuavong. EmmAéoy,

pmopeite  va  emAé€ete ™ Nerrovpyia

petaywyng Oeppov aépa.

® Otav 10 @aynto tomobetndei ot
oovPha, PePaiwbdeite 6Tt Sev pmopei va
£pBet oe emagn pe Ta Oeppavtika otoryeia.
E&aogaliote emapkr andotaon.

- Tpumote pe ™ covfAa To Gayntd mov

mpOKeITaL va payelpéyete, povtilovtag
n oobPAa va pn Samepvd amd to kEVTpO.
‘Etol efaopalilete 6T TO Qayntod améyet
APKETA ATO TO E0WTEPIKO TOV POLPVOL
kat ta Oeppavtikd otoeio. Twpa,
Ao@alioTe TO QAYNTO OTO KEVIPO TNG
covPAag pe Tig PeAdVEG GLYKPATNONG.

- Ka&Be pépog mov mpoekéxer (mx. ot
@TEPODYEG TOL KOTOTOVAOV) B mpémel
va ovykpatnBei pe pa odovroylvgida,
Aiyo omayko 1} kdmoto dAho katdAAnio
péoo. ‘Etor efaopalilete o1t dev Oa
npoeféxel kat Sev Ba amokomel kavéva
uépog tov gayntov katd Tn Stadikacia
UAYELPEUATOG.

- Tomobétnon Kou apaipeon T™HG
TepIoTpEPdpevS govlag:
- Mohg 0 @aynté  mpoodebei e

ac@dhela, TomoBetnote T covPAa ot
Aapr| pe To dKpPO TNG GTPAEVO TIPOG T
Sefia. BePawwBeite 6L ot 080vTdoelg oTn
AaPn Tauptalovy kakd oV avtiotoyn
£00)1 0T covPAA.

- TomoBetnote 10 adpavég dxpo Tng

oovPAag OTO OTAPLYHA OLYKPATNONG

Tov Tov Ppioketal otV amévavTl

mAevpd (BN. Ewova I).

OMiobriote to dKpo TG oovPAag e

ovvdeon povadag kivnong oty povdada

kiviiong (BX. Ewova II).

BefawwBeite 011 To dkpo TG covPAag

elvat kKaAd aoPAAIOHEVO OTO KATW, OTEVO

TUAHA TOV OTNPIYHATOG OUYKPATNONG

(adpavég mhevpa).

- Tla va a@ap€oeTe TNV TEPLOTPEPOUEVT
oo0OBAa, akolovBnote Ta Prjpata avtd
pe avtioTpogn oelpd.

IIpv  XpNOWWOTION|GETE TH GUOKEVH Yia

TPWOTN Popa

- KabBapiote t ovokevrp (PN, Ievikog
kaBapiopés kar ppovtida) kat fydhte OAo
TO VAIKO ovoKevaoiag.

- IIptv XpnoOTOIOeTE T OLOKELT yla
TPWTH Qopd, agrote v va BeppavOei
yao 15 Aemtd pe avappéva kar ta ddo
Beppavtikd  otoiyeio. Otav  avdfer n



OVLOKEVH Ylo TpOTN Qopd, Hmopei va
vdplel pa elagpd oopr. Avtd eivat
@uololoykd kat Sev Ba kpatrioel mapd
uovo yua Aiya Aemrd. ®povtiote va
vrdpyet emapkig eEagplopde.

Asgitovpyia

- Ilptv  xpnowwomomoete  Tn  GLOKELH,
BePaiwbeite 6Tt o Siokog ovAloyng
otayovwy  PBpioketar  tomoBetnuévog
ot owoTH Béon KdTw amd To KATW
Beppavtikd otoryeio.

- IIpoBepudvete T0 THAHA TOL QOVPVOV
Yl ApKETA AeMTA e TNV TOPTA KAELOT,
XPNotpomolwvTag kat ta Svo BepuavTikd
otolyeio. Oéote To Stakomtn pvOuong
Beppokpaciag otov amartodpevo Babud
kat puOuioTe o xpOvo TPoBEpuavong pe
™ Poneta Tov xpovodiakdmTn.

- Tomobetnote t0 @ayntd mov Oéhete
VA payelpéyeTe EMAVW OTH OXApd, OTO
tayi | ot covfha. Otav mpokertar va
payelpéyete @aynto to omoio £xet Aimog
N vypaocia, XpnowwonomoTe 0 Tayi yia
va pn otalovv {wpoi 6T0 E0WTEPIKO TNG
OUOKEVNG.

- Otav xpnoomnoteite To Tayi ynoipatog,
£10AyETE TPWTAL TN OXdpakat Tomofetiote
TO TaYi amd Tavw.

- Kheiote v nopta, Béote to Sakomtn
p0OOuong Beppokpaciag oTov
anatodpevo Pabuo kat xpnolpwomnoote
10 xpovodiakomntn yla va emléfete Tov
emBountd Xpovo payepépatog 1 TN
ovveXOuevn Aettovpyia.

- T ynotpo amd To emdvw PEPOG Kat Yoo
0TI OXApa, TIPETEL VAL XPTOLUOTOLEITE TO
avew Beppavtikd otorxeio N Ta dvw Kat
KdTw Beppavicd oTotxeia.

- Mrmopeite va al\dalete 116 pvBpicelg
Tov SakonTn Katd T Sdpkelad TOV
HAYEPEUATOG.

- Otav mapéBet 0 mpOypaPpHATIONEVOG
XPOVOG, 0 XpOvoSlakOTTnG  KAgivel
avTépata ta BeppavTikd ototyeia.

- Nie  va  Skoyete T Sadikaocia
UAYEPEPATOG 1) VA TepUATIOETE T
ovvexopevn  Aettovpyia,  Béote  To

xpovodiakomntn otn Oéon 0.

- Na xpnowonoteite mavta ™ AaPn
me moptag ya va avoifete T leoth
yudAtvn  mOpTa peta T Aertovpyia.
‘Otav agapeite T0 Tayi ynoipatog n
™ oxdpa, xpnowomomjote ™ Aapr) mov
napéxetat.  Opoiwg, OTav  agaipeite
NV TEPLOTPEQPOUEV GOVBAQ, TIPEMEL Val
xpnoworoteite ™ AaPry g codPlag.
Na tomobeteite mavtote To TAyi Kat TN
OoXdpa Oe EMPAVEIEG IOV AVTEXOLV OTN

Beppotnra.
- Metd 1o paysipepa, mavta  va
TEPIOTPEPeTE  TO  Stakdmtn  pvOuiong

Beppoxpaciag otn B¢on MIN.
- Bydhte 10 @16 Tov nhekTpiKoD kakwdiov
and v npia.

Xpovor yneoiparog
Ot Xpovot ynoipatog/payelpéuatog
mov  mopatifeviar  amotelodV  povo

TIPOGEYYIOTIKODG XpOVOUG, eMeldr Stagépet
n @von Kat n ovotaon kabe Tpogipov mov
Ba ynoete N Ba payepéyete. Avatpégte
OTIG TTANPOPOPIEG TIOV AVAYPAPOVTAL OTH
OGLOKELACIN TWV TPOPIHWY.

eppokpacia Xpovos
Tpoguo / Pobuton meipatod
payelpépatog
Kotomovho
180°
(meploTpeqopevn é&C 60 - 70 \emta
aovpha)
' 200°
Titoa , (&C 10-12 hemrd
(kateyuypévn) £
lea’ u0c 13-15 Aentd
(kateyoypévn) =
220°
Toot [%C 10-14 hentd
Mrayxéta W°C 1 415 hen
(kateyoypévn) =
: 220°
MMYKST,G 0C 15-16 Aenra
(kateyuypévn) =




175°C

=

Tevikog kaBapiopdg kat gpovrida

® IIpwv kaBapioete ) cvokevn, PePatwbeite
ott eivat  amoovvdedeuévn  amd  To
NAEKTPIKO pedpa Kal OTL €xel KPLDOEL
EVTEAWG.

® Tia va pnv mabete nhektpomhngia, pnv
kaBapilete moTé TN CLOKEVH pE VEPO Kat
un Pobilete moté T cLokev OE VEPO.

® Mn xpnowomoteite ano€eoTikd, okAnpa
Staldpata kabapiopov 1) kabaploTikd
@OVPVOL TVTIOV OTIPEL.

- Mnopeite va kabapioete 10 efwTepiio
nepiPAnua TG GLOKEVNG pe Eva elagpd
Bpeyuévo mavi xwpic xvovdt.

- Mrnopeite va kabapicete T0 Tayi, ™
oxdpa, TN codPha kat TG Peloveg
ovykpaTnong pe (eotod vepd kat éva Nmo
ATTOPPUTIAVTIKO.

- Av eivat anapaitnto, propeite va Pydhete
0 dioko ovAloyng oTayovewv TPV
Tov kabapioete pe (eoTO vepod kat Mo
anoppumavTiko. Metd to  kabBapioud,
BePawbeite va tov tomobetoete Eavd
ot owoTh Béon kaTw and To Beppavtikd
oTolelo.

Mmokdta 15-17 \entd

Amopprym
—_—

Eyyinon

To mpoidv avtd eival eyyvnuévo yla pia
nepiodo S0 etV amd TNV Muépa NG
ayopds yla eEAATTOMATA OTa VAKA Kat Thv
kataokevrp Tov. H eyybnon toxder av kau
Hovo av 1 ouokevn xprotponomdei cOppwva
pe TG odnyieq xpnoews kat epocov Sev
éxet tpomomomnBei 1} emokevaotel and pn
eldikevpéva dtopa 1 Sev €xel KataoTpagei
ekautiag kakng xprong. H mapobdoa eyyonon
Sev emnpedlet Ta vopoBetnuéva Sicardpatd

Mnv amoppintete TG TaAEg 1
e\aTTwpaTIKEG  oLOoKeVEG  pali
PE TO OIKIAKA ATOPPIpHATd 0ag.
Na 11¢ amoppintete povo péow
Snuooiwy onpeiwv GuANoynG.

oag, ovTe omolodNmoTE VOUIHO  Stkaiwyia
£XETE WG KATAVOAWTAG COHQWVA HE TNV
oxbovoa eBviky vopobeoia mov Siémet v
ayopd ayaBawv.

H eyyonon avty Oev kaAmTel QuOIKEG
@Bopéc ovte Ta evBpavota pépn TG
GUOKEVNG.




TocTep-neun

VBaskaemblil HOKynaTenb!

Tlepes, McmoOnb3oBaHWEM HTOrO IpUGOpa
npounTariTe, I[OXaTyilCTa, BHUMATEIbHO
JaHHOE  PYKOBOJICTBO . JepxuTe
€ro IOj PYKOil, TaKk KaK OHO MOXeT
noHagoburbcss BaM B Oyayumem. IToT
npu6op MOTYT MCIIONB30BATh TONBKO /NI,
03HAaKOMMBILVECS C JAHHBIM PYKOBOJCTBOM.

BxroueHne B ceTh

Bxtrovarite mpr6op TONBKO B 3a3eM/ICHHYIO
PO3€TKY, YCTAHOB/IEHHYIO B COOTBETCTBUU
¢ peiicTByomuMyu Hopmamu. Hampskenue
B cetn JOJKHO COOTBETCTBOBATH
HaIllpAXXEHUIO, yKaSaHHOMY Ha 33BOJ1CKO]7[
Tab/mmuke. JlaHHOe M3JeNNe COOTBETCTBYET
TPCGOBEHI/IHM BUPEKTUB, O6HSaT€IIbeIX
UL HOHY‘{EHI/I}I IIpaBa Ha MCIONIb3OBaHNE
mapkuposku CE.

YcerpoiictBo

Perynarop remneparypbl

VIHpMKaTopHas TaMIoYKa

5-IIO3UIIMOHHDbII TIEPEK/TIYaTe b

Taitmep

IInyp nuTaHMsA C BUIKON

Pyuxka nBepiipt

Pyuka BepTena B cbope

IIpoTuBens ¢ pydxoit

Topuesas yacTb BepTena (s

TPUCOEMHEHNs K TIPUBOJTY)

10. KornbleBoit a3 i pydKu BepTena

11. Topuesas yactb Beprena (cBo6oxHas)

12.  PemeTka-rpusb ¢ py4Koit

13. Pemerka-rpuib

14. Ilportusenn

15. Tlopmon nns Kpourexk

16. HarpesarenbHblii 371eMeHT

17. Bpamaroummiicst BepTes ¢ iepyKarensamm
T1S IPOTTYKTOB

0 PO NG W

IIpaBuna 6esomacHoCTH
® OroT mpuUbOpP MOXKET MCIOMB30BATHCA
gerbMyu  (He  Mmajuie  8-7IeTHETO

BO3pACTa) ¥ JIMIAMY C OTPAaHNYEHHBIMU
dusmaecknmu, CEHCOPHBIMMI wim
YMCTBEHHBIMHI CIIOCOGHOCTAMY WM He
06/IafaIoIMMIL  JOCTATOYHBIM  OIIBITOM
M yMEeHMEM TONbKO HPU YCIOBUM, YTO
OHM HAXORATCA MOJ TPUCMOTPOM WM
MOJTY YN/ MHCTPYKTAX IO TIO/Tb30BAHNIO
TaHHBIM npu6opom, TOTTHOCTBIO
OCO3HAIOT BCe OTACHOCTH, KOTOPbIe MOTYT
IpM 3TOM BO3HMKHYTb, I O3HAKOMJIEHBI
C  COOTBETCTBYIOUIMMM  HpaBUIaMU
TeXHUKH 6e30MaCHOCTIL.

He ocrasnsitte pereit 6e3 mpucMorpa,
4To6BI OHM He Haya;M WIpaTh C
mpr6opoM.

JleTeit Henb3sA JOMyCKaTb K YNCTKe
mpubopa 1 yXoiy 3a HUM 6e3 IIPUCMOTpa.
Cnemure 3a  TeM, 49TOOBI JeTH, He
JOCTUTIINE 8-nmeTHero BO3pacra,
HaXOAWINCh HA OCTATOYHOM YAa/eHUn
ot mpubopa, a TaKXKe OT MIHYPa MUTAHNUA,
ec IpubOp BK/IIOYEH B CETh VI KOT/a
OH OCTbIBAET MOC/IE UCTIONb30BAHMSL.
IIpepynpexpmenne. Hepxute
YIaKOBOYHbIE MaTepuabl B
HEJIOCTYITHOM JI/isl leTell MecTe, TaK Kak
OHM IIPEICTAB/IAIT OMACHOCTD Y/YIIbA.
Tlepes, BKIIOYeHMEM 3meKTponpubOpa
cnenyer  yOemuThCA B OTCYTCTBUM
MOBPEXJEHMII ~KaK Ha  OCHOBHOM
YCTPOJCTBE, BK/IIOYAS U IIHYP IUTaHUA,
TaK ¥ Ha JI060M JIOTIOMHUTEIBHOM, eC/TI
OHO ycTaHOBNeHO. Ecmu BB poHAIM

npubop Ha  TBEPAYI  IMOBEPXHOCTb,
ero He ciefyer GOJblle MCIIONB30BATD:
Haxe HeBUJMOe HOBpeX/eHne
MOXeT OTPMIATEJIbHO CKAa3aTbCsl Ha
9KCILTyaTalIOHHOI 6e30macHOCTI
mpubopa.

Perynsapro mpopepsiiTe IIHYp NUTaHUA
Ha HaJIM4Me BO3MOXKHOTO MOBPEX/ICHM.
He momssyiitecs  mpubopom — mpu
0GHApY)KEHWUI TAKOTO MIOBPEXK/IEHN.

He Bkmiouaiite mnpmbop, ecnm IIHYp
UTaHKA GBI MOJBEPIHYT YPE3MEPHOMY
HaTsOKeHMIo. B 3ToM cyyae moBpexieHne
He  BCerja  MOXKHO  OOHapyXuTh
MOCPEACTBOM ~ BHEUIHEr0  OCMOTpA.



TloaTomy epej; HOBTOPHBIM BK/IIOYEHIEM
npubopa  €ro  JIO/DKEH  IPOBEPUTH
KBamUIMPOBAHHBII CITEINAINACT.
9ror npubop paboraer mpu OYEHDH
BBICOKOJI TeMIlepaType.
Byabre  OCTOPOKHBI:  TIpH
pabore mnpubopa ero jasepua
n TIOBEPXHOCTb CUJIBHO
HarpeBaloTcsA. IIpy IPUKOCHOBEHMM K
TOPAYMM YACTAM MOXKHO 06Keubcs!
He npukacaiitecb K HarpeBaTelTbHbIM
9IeMeHTaM.
TIpn IIO/Ib30BAHMIL npubopom
00s13aTe/IbHO TPOBePsiIiTe, YTOOBI TTOALOH
1S KPOIIIeK GBI IPaBUIbHO YCTAHOBIEH
101 HAarpeBaTe/IbHBIMY d/IeMEeHTAMI.
He cnenyeT CHUMAaTh HOXKI,
NpUKpeIIeHHble K HIDKHE  9acTi
npubopa.
Ileperperoe Macnmo wam >KUp UMeeT
TEH/IEHIINIO K BOCITaMeHennio. [ToaTomy
He TIePeIIOHAIITe IPOTUBEHbD.
He ocrasiisiitTe BK/I04YeHHbIIT iprbop 6e3
mpuCMoTpa.
OKcITyarams npubopa <
MCII0/Ib3OBAHMEM BHEIIITHETO TaﬁMepa nm
OT/EMbHOTO YCTPOICTBA AUCTAHIIIOHHOTO
YIIPaB/IeHMs! He JJOIYCKAeTCs.
Heobxogumo  Bcerma  obGecrednmBaTh
mocTatouHyio BeHTHaANM0. He kmagure
Ha Ipu6OpP HUKAKVX IIPEMETOB; CIIEUTE
3a TeM, 4TOOBI IPMOOP HAXOAMICA Ha
CTIefyIoneM MIHUMATbHOM YAaIeHnN OT
CTEHBI WM OT JII06OT0 IPYTOro IpesMeTa:
cboky: Hal2cm;
csamm:  Ha 12 cm;
cBepxy: Ha 30 cm.
He cnepyer ycraHmapnmsath mpu6op B
mKady; Kpome TOro, TPy yCTaHOBKE
npubopa cefuTe 3a TeM, YTOObI OH He
HAXOJIM/ICA TIPAMO TIOJ KoM W/IN TIOf,
JTIOOBIM APYTHM MOFOOHBIM IPEAMETOM.
He  ucnonesyiite  npubop — BHe
MOMeIIeH M.
He vycranaBmmBaiite npumbop u He
UCIIONMB3YIITE €ro OKOJMO HACTEHHbIX
1IKahOB M TIOJT HUMM, W/TU TIOJ, TAKUMM
npeaMeTaMy, KaK 3aHABECKM U ApyTue

BOCI/IAMEHAIOL[VECs MaTepyaJIbl.
Bo Bpemsa paboTel mpubOp OMKEH
CTOATH HA TEPMOCTONKOI TTOBEPXHOCTH,
yCTOiuMBOM K OpbIsTaM ¥ IATHAM.
He ycramaBnmsajite  npumbop  Ha
ropsume  MOBEPXHOCTM WM  OKOMO
HUX WIM Yy OTKPBITOTO IUIAMEHM WK
BOCI/IAMEHAIOMMXCA TTAPOB.

Crepuire 3a TeM, YTOODI THYP MUTAHNSA He
Kaca/iCs HArpeBaloIeiicsl ITOBEPXHOCTI
npubopa.

He pomycxkaiite cBOGOHOrO MPOBYCAHMS
IIHYpa UTAHNA.

O6s3aTenbHO BBIKIIOYAliTe MPUOGOP M
BBIHVMMAJiTe BUIKY M3 PO3ETKI:

- IOC/Ie UCIIONb30BAHMS;

- mpu m000i1 HemomaaKe;

- Iepep YMCTKOIT mpuGopa.

Tlpu u3B/IEYEHUNM BWJIKM M3 CTEHHOIL
PO3eTKM HUKOTJA He TAHUTE 3a IIHYP
nuTaHus, 6epuTech TOMBKO 3a BUJIKY.

U3roroBurens HE HeceT HUKaKOI
OTBETCTBEHHOCTM 33  IIOBP@XJeHMe,
BBI3BAHHOE€ HeHPaBM}IbHOﬁ
3KcnnyaTauMe17{ nm HapymeHMeM
HACTOAIMX YKa3aHMIL.

Sror mpubop  mpegHAasHAYeH A
MCNOTb30BAHUA B JOMalIHUX nnmm

MOJOGHBIX YCTIOBMAX, KaK, HAIIPUMeEp:

- B oducax wim B APYrUxX KOMMePIECKIX
TIOMeIeHUX;

- B CeIbCKOI MECTHOCTH;

- IOCTOAIbIIAMM B OTEJIAX, MOTE/IAX U T.
o.nB I[pyl‘MX HOHOﬁHbIX 3aBeJICHUAX;

- B TOCTEBbBIX JOMaxX C HPEHOCTaBﬂeHV[eM
HOYJ/IETa U 3aBTpaKa.

B COOTBETCTBUMN C Tpe60BaHV[HMI/I

TIPaBUI TEXHUKU 6630HaCHOCTV[ n nnsa

MCKJIIOYEHNA BO3MOXKHOI'O TpaBMaTU3Ma

PEMOHT  3/IeKTPONpUOOPOB,  BKIIOYAS

n SaMeHy LL[Hypa NUTAHUA, [TOJDKEH

TIPOM3BOANTDHCA KBa)’II/Id)I/I].U/[pOBaHHI;IM

TIEPpCOHAIOM. Ecnmn H€06XOIU/IM PEMOHT,

HaIpaBbTe, HOXANYIICTa, MeKTPOonpubop

B OffHY M3 HALINX CEPBUCHBIX CIYXO.

A;[peca yKaSath B IIPUIOXKEHUN K

JAHHOMY PYKOBOJICTBY.



Perynuposka TemMneparypbl
Hyxnas  Temmeparypa  3amaercs
TIOMOIIV PETYIATOPA TEMIIEPATYPHI.

npu

IlonosxeHns 5-MO3ULMOHHOTO
IepeKIIoYaTeNs
[J) Bepxumii Harpes

(=) BepxHuiit HarpeB ¢ BpAIIAIOLINMCA

S

BEPTETOM
BEPXHMIT M HVUOKHUI HarpeB

BEPXHMIT M HUKHII HarpeB ¢
yHKIIMEI KOHBEKIMN TOPAIETo
BO3JyXa

BepXHUIT HarpeB ¢ QyHKIHel
KOHBEKIIMY TOPSYEero BO3jryXa u
BpPaMIAOIMMCA BEPTENIOM

&

Harpesarenbnbre 3/IeMeHThI
HarpeBaTbcsA TONBKO  MOCIe
TayMepa.

Ha4YHYT
YCTaHOBKU

Taiimep

TaiiMep MOXKET MCIIONB30BATCA KaK yIsl
YCTaHOBKM OIIpefIe/IEHHOTO BpeMeHN
roToBkn (g0 60 MMHYT), TaK M [ BeIGOpa
HEIIPepBHIBHOTO PEXIMA FOTOBKIL.

Yroba BBIOpATH HENPEPBLIBHBIA  PEXUM
TOTOBKM, ~yCTAaHOBMTE TaiiMep MpPOTHB
4acoBO/l CTpENKM B IONOKEHMe (K.

Jins  BBIKTIOYEHMA TpUOOpa  yCTaHOBUTE
taiimep B monoxenue 0. YToObI 3amaTh
IPOJO/KUTEIBHOCTD TOTOBKM, YCTaHOBUTE
TaliMep TO YacoBOV CTpeke Ha KellaeMoe
BpeMsA TOTOBKIL.

Yro6sl 3amath BpeMsi MeHee 10 MuHyT,
CHayajla yCTaHOBMTe TaiiMep Ha Goree
TPONIO/KUTENBHOE BPEMS, a 3aTeM MefTIeHHO
HOBOpaYMBaliTe €ro Has3af /[0 YyCTAHOBKM Ha
HY>KHOE BpeMs.

Tlocne ucTeyenus yCTaHOBIEHHOTO BpeMeHN
PasfacTCA 3BYKOBOJ CHUTHAJ, O3HAYAIOLINIA,
4To HarpeBare/ibHble 9/IEMEHTBI
OTK/TIOUMTHCE.

VnpukaTopHas 1aMnovka
VHpuKkaTopHas TaMIIOYKa 3aropaeTca Ipu
BKModeHNn mpubopa. OHa racHer cpasy

JKe TI0C/Ie MICT€YeHUA 3aJJaHHOIO BpeMeHU
WM TIOCTe OOpaTHOM YCTAaHOBKM TaifMepa
nionoxene 0.

Bpamarouuiica Bepren

Bpamaromyit  BepTen MCIONb3yeTCs IIPU

BepXHEM HarpeBe; KpOMe TOrO, MOXXHO

TaKke BBIOpaTh QYHKUMIO KOHBEKLUK

TOpsTYEro BO3AyXa.

® TIpy HaCaXMBAHMM NPOJYKTA HA BepTes
clefTe 3a TeM, YTOObI OH He Kacajcs
HarpeBaTeIbHBIX 97IeMEHTOB; 0becreubre
MeXJ[y HPOJYKTOM I HarpeBaTeJIbHbIMIL
9/IeMEHTAaMM JOCTATOYHbIIT 3a30P.

- VYbennTech, 4TO BepTeN MPOXOAUT IO
cepejiiHe IIPOAYKTa. DTO HY)KHO JI/IS TOTO,
4TOObI 06ECIIEYNTDh JOCTATOUHBIN 3a30p
MEX/y BHYTPEHHEI II0BEPXHOCTDIO IIedn
U HarpeBaTeIbHBIMY 97leMeHTamu. [locie
9TOTO 3aKpeNmuTe IPORYKT IO IEHTPY
BepTesa Py IIOMOLIM epyKaTeIeit.

- Ckpenure BBICTYNAOL[ME U3 IIPOTHBHS
YacTH MpOAyKTa (HalpuMep, KPbUIBIIIKA
LbIIUIEHKA) 3yOGOYMCTKOM, HMUTKOM WM
4eM-10 11of06HbIM. Tereps oHu He OyayT
BBICTYIIaTh W/IM CBELINBATBCSA depes Kpas
MPOTUBHS B TIPOLeCcCe TOTOBKIL.

- Yemanosxa u cusmue spauiarouiezocs

sepmena:
- Tlocne  HaJI©KHOTO  3aKpeIUIeHNs
HpOZIyKTa Ha Jiep)KaTeie  BCTaBbTe

BepTel B PYYKy IIPABbIM KOHIIOM.
V6enurec, 4TO BbleMKAa Ha pydke
IPaBU/IHO BOLIIA B KOJIBLIEBOII 1143 Ha
BepTere.

- BcraBbre cBOGOJHEBI KOHEL| BepTea B

KPEIeXHYI0 CKOOY Ha JPyroii CTopoHe

(cm. m. 1).

BcraBbTe  KOHI[EBYIO YacTbh BepTena

B OTBEPCTHME Ui NPUCOEAMHEHMUSA K

npusony (cm. wr. II).

- V6epurecn, 4T0 KOHEL| BepTe/ia HafIeXKHO

BOUIEl B HIDKHIOK y3KYyI0 4acThb
KpeIeXXHOiT CKoObl (Ha CBOGOAHOIT
CTOpOHe).

Yro6bl M3B/IEUb BPALIAIONINIICA BEPTe,
BBITIONIHNTE OTU JIEHCTBUSA B OOPATHOM



TIopsAJKe.

Bxrouenne

- Vpamure Bech yIAKOBOYHBIA Marepyar
u ouncrure npubop (cm. pasgen Oburee
06CTy)XKMBaHME M YMCTKA).

- Ilepex wucnonp3oBanmeM upubopa B
NepBbIii pa3 mporpeiite ero B Tedenue 15
MMHYT, BKIIOUYMB 00a HarpeBaTelbHbBIX

anemenTa. IIpu IepBOM BK/IIOYEHUU
npuéopa MOXeT MHOABUTbCA — CIAObIN
samax. 9TO HOpPMambHOE  sBJIEHNE,

KOTOpO€ IMMPOJI0/IKAETCA KOPOTKOE BpeMA.
ObecreynTe JOCTATOUHYIO BEHTHUIALMIO.

IKcmmyaTanus
- Ilpexpe yeM NPUCTYTIUTH K
MCIIOTH30BAHMIO npubopa,

ybenurech, 4TO TOAJOH I KpOLIEK
TIpaBUIIbHO yCTaHOBHeH o7 HVDKHUM
HarpeBare/IbHbIM 37IEMEHTOM.

- Ilporpeitre  mpu6op B TedyeHUe
HECKO/IbKUX MUHYT C 3aKPbITO IBEPIIEN,
ucnonp3ys oba ameMeHTa. YCTaHOBHUTE
PETyIATOp TeMIlepaTyphl Ha TpebyeMyo
TeMIlepaTypy Harpepa, a TajiMep - Ha
HY)KHOE BpeMs.

- Ilomecture mpOmyKTHI
Ha  pelIeTKy-Tpuab, Ha TNPOTUBEHDb
WIM  HacaiuTe Ha  Bpalanmuica
Bepren. IlpM roTroBKe HPOXYKTOB C
GOMBIINM  COfleP)KAHMEM OKMpa WM
BIIaTM, MCIONB3YITe IPOTHBEHD, YTOOBI
MpeOTBPaTUTh HONAJAHME JKUpPA MU
B/IarM BHYTPb IIpubopa.

- Ecm BB mcnonbsyere NpOTHBEHD,
CHayajla yCTaHOBUTE peIleTKY-IPU/ib, a
3aTeM M0CTaBbTe HA Hee IPOTUBEHD.

- 3axpoiite TBEpILY, YCTaHOBUTE
perynaTop TeMIepaTyphl Ha HYXHYIO
CTeneHb Harpesa M 3ajaiiTe TaliiMepom
HY)KHOE BpeMs TOTOBKM MM TOTOBKY B
MOCTOSTHHOM PeXUMe.

— [lna 3amekaHus WM TPUIMPOBAHUA B
BepXHeil 4acTy Npubopa, MCIONb3yiiTe
BEPXHUIT MM  BEPXHUI U  HIDKHUNA
HarpeBaTe/IbHbIe 57IEMEHTDI.

- Bo  Bpemsa  roroBku

1A TOTOBKU

TIONTOXKEHME

TIEPEKIIIYIaTe/IA MOXKHO U3MEHATD.

- Tlocme UCTEYECHUA YCTaHOBIEHHOTO
BpeMEHN Taﬁ[Mep ABTOMATMYECKN
BBIK/TIOYNT HAarpeBaTEeIbHbIEC 3/IEMEHTHI.

- Yrobst MPUOCTAHOBUTH npouecc
TIPUTOTOBNIEHNA, WM YTOGBI 3aKOHYUTH
TOTOBKYy B HEIIpepbIBHOM pexnmMme,
YyCTaHOBUTE TaiiMep B nonoxenue 0.

— TIlocme mcnonb3oBaHUsA npuﬁopa BcCerga
OTKprBaIZTe TOpAYYI0 CTEK/ITHHYIO
nBepIly  TOMbKO  3a  pyuky. Ilpm
U3BAEYEHNN MPOTUBHA WM PEIEeTKN-
TpUIb HOIII:3YI7IT€C]) py‘{KOi[ 3 KOMIIJIEKTa
nocTaBku. [l CHATYMA BpalAIOIIEroCcs
BepTe/a TakyKe MO/b3yiTeCh €0 PY4KOit.
Bcerua CTaBbT€ IPOTUBEHb M PEIIETKY-
TPU/Ib HAa TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTD.

— Tlocne 3aBepIIeHNA TOTOBKM BCeTTa
HOBOPa‘{MBaI“/ITe PETYNIATOP TEMIIEPATY PbI
B nontoxeHne MIN.

— Broiabre LITETNICENbHYIO BUIKY M3 PO3ETKM.

Bpems roroBku

ITpusenennoe B Tabmne BpeMA
TPUINPOBAHUA WM 3ATEKAHUA ABJIAECTCA
OpUOMSUTENLHBIM, TaK KakK IIPOFYKTHI
A TPUIMPOBAHMA VTN 3all€KaHMA MIMEIOT

pasHyl  IpUPOAYy M  KOHCUCTEHINIO.
PyxoBopcTByiiTecs, HOXKATyiiCTa,
PEeKOMEHIALMAMY,  IPMBENEHHbIMU  Ha
YHaKOBKe IPOJYKTOB.
Bpems
TemmeparypHas
Tpopykr IPHMPOBAHHA
yCTaBKa
JTH 3aTIeKaHA
180°C
Ilbienox (Ha 60-70 v
Beprelie)
200C
uia 10-12 vun
(3amoposeHHas)
220°C
Taa 13-15 v
(3aMopoxKeHHast) =
20°C
Tocr «[aBaiti» 10-14 it
=




200°C

barer p 14-15 vitn

(3aMopOXKeHHBITT)

20°C

barer . 15-16 Mun
(3aMopOXKeHHBITT) =
Jlomansee 175°C

TIeYeHbe, CyXoe 15-17 mit
TiedeHbe =

O61mee 06CcTyKNBaHME M IMCTKA

©® O0s3aTeNbHO BBIHBTE BUJIKY U3 PO3ETKM
U fiajiTe IpU6GOPY OCTHITH.

® Bo nsbexxanme TOpayKeHNs
9/IEKTPIYECKIIM TOKOM He MOiiTe puéop
" He TIOTPY>KaliTe ero B BOALY.

® He npuMeHATe s YUCTKU
npubopa  abpasuBHblE  MaTepUaBbL,
CUTbHOICICTBYIONME MOIOIIE CPEICTBA
WM CIIPeN.

- CHapyX#u KOpIYC MOXHO HPOTHPATh
B/IXKHOIT 6€3BOPCOBOIT TKAHBIO.

- IIporusens, pemeTKy-rpub,
BpALIAIOIMIICA BepTe/l U JepyKarean
MPOJIyKTa MOXKHO MBITh B TOpsveii BoJie
C [OpUMEHEHNEM MATKOTO MOIOLIEro
cpeficTBa.

- Ecnu Heo6XoamMo, MOIOH /I KpOIIeK
MOXXHO CHATH ¥ BBIMBITH B TOpsdeit
BOfle C MATKMM MOIOIIMM CPEICTBOM.
Tlocne umcTKu He 3abyAbTe YCTAaHOBUTH
MOJOH UIA  KPOWIEK OOpaTHO IOf
HarpeBaTe/IbHbI J7IeMEHT.

Yrunusanusa
He BbiGpacbiBaiite cTapble MIn
HEWCIIPaBHBIE  97IEKTPOIPUOOPDI
BMecTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
OTHOCUTE VX Ha CIeLyanbHble
— IYHKTBI c60pa Mycopa.
Tapantna
TapaHTHITHBI CPOK Ha TIPUOOPHI (GUPMBI
»Severin® - 2 roga co mHsJ X IPOJAXH. B
TedeHMe ISTOrO BpPEMEHM Mbl OeCIIaTHO
ycTpaHuM Bce [edeKTbl, BOSHMKIINE B
pesy/bTare IPOU3BOACTBEHHOrO Gpaka mim
[IPMMEHEHNs] HEKaYeCTBEHHBIX MaTepPUaioB.
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TapaHTust ~He  pACIpOCTpaHseTcs  Ha
nedeKTbl, BOSHMKIINE M3-32 HECOOMONEHNSA
PYKOBOACTBa IO SKCIUIyaTalyuu, Trpy6oro
obpameHuss ¢ mpubOpoM, a TaKKe Ha
6promyecst (CTEK/IAHHbIE ¥ KepaMudecKie)
qactu. [laHHas TapaHTMs He HapyllaeT
BalllMX 3aKOHHBIX IIPaB, a TaKXkKe JIOOBIX
JPYTHX TIPaB MOTPEOUTENS, YCTAHOBICHHDIX
HAI[VIOHAIbHBIM 3aKOHOJIATECTBOM,
PeryIupyIomuM OTHOLIEHN S, BO3SHUKAIONINE
MeX/y IOTPeOUTENAMM 1 MPOJABLAMMU TIPK
IpOfaKe TOBAPOB. [ApaHTIs aHHYINPYETCS,
e 1puOOp PEMOHTMPOBAICA He B
YKa3aHHBIX HAaMM MYHKTaX CEPBUCHOTO
obcmyXuBaHus. Bbl MOXeTe MO IOYTe
OTIIPAaBUTh pubop c nepevHeM
HEJCIPaBHOCTE n HPUTOXKEHHBIM
KacCOBBIM YEKOM Ha Hauml Ompkaimmit
IYHKT CEPBUCHOro o6cmyxuBanusa. Kaxnme-
760 FOTONTHUTETbHbIE TAPAHTUY IIPOJABIIA
3aBOJJOM-M3TOTOBHUTE/IEM He IIPMHIMAIOTCS.




Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpko oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne
Tel.:056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.o.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: +376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: +38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus
G.L.G.Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344 299,7 344337, 56 697 843
Parnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel:3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 18,
tel: 4555978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafa S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 925513405

Fax: 925 541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.:03 8847 6208
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.:0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821- 77616767
Fax:009821- 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 1102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P.0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea
Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,

Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244
Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01 253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange
Tel.:00352-37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or-019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trolldsveien 34
1414Trollasen
Tel: 40 00 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:..06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia |
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/944 03 84

Fax: 02/944 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6wTa Cepauc
123362 1. Mockga,
yn. (Bo6ozbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BI. 20¢

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT;s.r.0.
Skladova 1
91701Trava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rilssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mallevingsgatan 34
21420 Malmd
Tel.:040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926
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