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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt
entschieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN
produziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und
mehrere modernste Produktionsstdatten wird der hohe
Qualititsstandard der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu
komplettes Sortiment im Bereich Elektrokleingeréte an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerdte, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerédte und
Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN tréagt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.

_____________________________________________________________________________________________________________|
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©), Raclette-Grill

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer muss vor dem Gebrauch die
Bedienungsanleitung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsmafBig
installierte ~ Schutzkontaktsteckdose
anschlieen. Die Netzspannung muss der
auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Anschlussleitung

2. Grillpfanne

3. Transportgriffe

4. Gehduse

5. Pfinnchen

6.  Ein-/Aus-Schalter mit Kontrollleuchte
7. Typenschild (Gerdteunterseite)

Sicherheitshinweise

@ Vor jeder Inbetriebnahme das komplette
Gerit incl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen konnten. Falls das Geriit
z.B. zu Boden gefallen ist, konnen von
auflen nicht erkennbare Schidden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Geriit
nicht in Betrieb nehmen.

® Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelméBig auf Beschiddigungen. Im
Falle einer Beschéddigung darf das Gerit
nicht benutzt werden.

@ Die Grillpfanne vor der Inbetriebnahme
auf das Gerit iiber den Heizkorper legen
und gemil der Verriegelungszeichen
verriegeln.

® Die Gehéiuseoberfliachen, die
Grillpfanne und die Pfinnchen sind bei
Betrieb heil3, Verbrennungsgefahr!

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit heifen
Geriteteilen in Berithrung kommt.

Bei fetthaltigem  Grillgut ist
Spritzerbildung unvermeidlich. Stellen
Sie daher das Gerdt auf eine
wirmebestindige spritzunempfindliche
ebene Unterlage.

Das Geriit nicht direkt an eine Wand
oder eine Ecke stellen und leicht
entflammbare Gegenstinde aus der
Nihe entfernen. Halten Sie einen
ausreichenden Sicherheitsabstand zu
diesen Gegensténden ein.

Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

Lassen Sie das Geridt wihrend dem
Betrieb niemals unbeaufsichtigt!

Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen withrend des Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.
Lassen Sie das Gerit ausreichend
abkiihlen, bevor Sie die Grillpfanne
abnehmen, das Gerit reinigen oder zur
Aufbewahrung wegstellen.

Die Griffe sind nur zum Transport im
abgekiihlten Zustand bestimmt. Sie
werden wihrend dem Gebrauch heif3.
Verbrennungsgefahr!

Das Gerdit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separatem Fernwirksystem betrieben zu



werden.

® Verwenden Sie das Gerét niemals im
Freien!

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
tibernommen werden.

® Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Finsatz.

® Reparaturen an FElektrogeridten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu
beachten sind und um Gefidhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anleitung.

Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme

— Verpackungsreste und Einlagen
vollsténdig entfernen.

- Vor der ersten Benutzung die
Grillpfanne und die Pfinnchen mit
einem feuchtem Tuch abwischen.

— Wir empfehlen Thnen bei der ersten
Inbetriebnahme das Gerédt ca. 10
Minuten ohne Grill- und Raclettegut
aufzuheizen, damit der Eigengeruch des
Geridtes abklingen kann (leichte
Rauchentwicklung moglich). Sorgen Sie
fiir eine ausreichende Beliiftung.

— Bevor Sie nun die Grillpfanne mit
Grillgut bzw. die Pfannchen bestiicken,
fetten Sie diese mit
hochhitzebestindigem Fett ein.

Inbetriebnahme

— Die Grillpfanne auflegen und verriegeln.
Zum Verriegeln die Grillpfanne nach
unten driicken und in Richtung
g schieben, so dass die Rastnasen

einrasten. Zum Entriegeln die Pfanne in
Richtung @ schieben.

— Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken und das Gerit mit dem Ein-
/Aus-Schalter einschalten. Lassen Sie das
Gerit ca. 10 Minuten vorheizen, um die
fiir den Schmelz- und Grillvorgang
benotigte Temperatur zu erreichen.

— Bei Bedarf Grillgut auf die Grillpfanne
legen.

— Pfiannchen mit Raclette-Kése bestiicken
und unter den Heizkorper in das Gerit
stellen, bis der Kése geschmolzen ist.
Hinweis: Keine leeren Pfinnchen in das
Gerit stellen, wenn es eingeschaltet ist.

— Verwenden Sie keine spitzen
Gegenstinde bei der Handhabung mit
dem Grillgut, damit die
Antihaftbeschichtung der Grillpfanne
und der Pfannchen nicht beschidigt wird.

- Nach Beendigung der
Speisenzubereitung das  Gerit
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Vorbereiten des Raclette-Kises

Schneiden Sie pro Person ca. 200-300g
weichschnittigen Kése in ca. 3 — 5 mm dicke
Scheiben und geben Sie diese in die
Pfannchen. Besonders geeignet sind z.B.
Raclettekése, Tilsiter und Appenzeller.
Durch die Oberhitze schmilzt der Kése
rasch.

Praktische Hinweise

— Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.

— Benutzen Sie zur Schonung der
Oberfliche der Grillpfanne und
Pfannchen keine spitzen oder scharfen
Gegensténde.

— Bei groBen Grillmengen empfiehlt es
sich, das angesammelte Grillfett von Zeit
zu Zeit vorsichtig zu entfernen.

Tipps fiir die Zubereitung

Pfinnchen

Sie konnen die Pfinnchen mit beliebigen
Zutaten befiillen und den vorbereiteten
Kiése dariiber legen. Hier zur Anregung ein
paar geeignete Zutaten:

Ananas, Champignons, Fenchel,



Lauchzwiebeln, Paprika, gegrillte
Putenbrust, Salami, Salatgurken, gekochter
Schinken, Selleriestangen, Tomaten,
Zucchini, Zwiebeln.

Manche Zutaten, z.B. gekochter Schinken,
konnen auch vorher auf der Grillpfanne
kurz angebraten werden, bevor sie ins
Pfannchen gegeben werden.

Anschlieend kann z.B. mit Pfeffer oder
Paprika gewiirzt werden.

Grillen

Auf der Grillpfanne konnen Sie Fleisch, z.B.
Schweinefleisch oder Hihnchenbrustfilet,
oder auch Fisch grillen.

Reinigung und Pflege

® Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Gerit darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

® Verwenden Sie zur Reinigung niemals
spitze Gegenstinde, da sonst die
Antihaftbeschichtung beschédigt werden
konnte.

- Das Gerdt mit einem
angefeuchtetem Tuch abwischen.

— Die Grillpfanne entriegeln und
abnehmen. Die Grillpfanne und die
Pfinnchen mit etwas heilem Wasser
unter Zusatz von Spiilmittel abwaschen
und anschlieBend mit einem Tuch
abtrocknen.

leicht

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
E sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
— entsorgen.

Garantie

Severin gewidhrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrdachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemile Behandlung oder normalen
Verschlei3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkidufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unberiihrt.




Raclette grill

Dear Customer,
Before using the appliance, the user must
the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

1. Power cord with plug

2. Cooking plate

3. Carrying handles

4. Housing

5. Mini pan

6.  On/Off switch with indicator light
7.  Rating label (on underside)

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main
body including the power cord as well as
any fitted attachment should be checked
thoroughly for any defects. Should the
appliance, for instance, have been
dropped onto a hard surface, it must no
longer be used: even invisible damage
may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

® The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

® Before use, place the cooking plate onto
the appliance, over the heating element,
and lock it according to the padlock
symbols.

® The surfaces of the appliance, the
cooking plate and mini-pans become hot
during use. Caution: there is a danger of
scalding.

Do not allow the power cord to touch
any hot part of the appliance.

During operation, the appliance must be
placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. When
cooking food with a high fat or moisture
content, splashes are not always
avoidable.

Do not position the grill next to a wall or
corner, and ensure that no inflammable
materials are stored near it. Ensure a
sufficient safety clearance from such
objects.

This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: Keep any packaging materials
well away from children: there is a risk of
suffocation.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction, and also

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Always allow the appliance sufficient
time to cool down before removing the
cooking plate, and before cleaning or
storing the unit.

The handles heat up during operation
and should only be used to carry the
appliance after it has cooled down.
Caution: there is a danger of burns.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system
Caution: do not operate the appliance



outdoors.

® No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

® This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

® In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The address can be found in the
appendix to this manual.

How to use your raclette grill

Before first use

- Remove any packing materials
completely.

— Before using your raclette grill for the
first time, clean the cooking plate and the
mini-pans with a damp cloth.

— We recommend that you heat up the
appliance for about 10 minutes, without
any food on the plate or in the pans, to
eliminate the ‘new’ smell which may be
emitted when it 1s first switched on. A
small amount of smoke may also be
noticeable, so ventilate the room during
this procedure.

— Before the food to be grilled is placed
onto the cooking plate, the plate should
be lightly greased with a small amount of
oil specifically intended for frying, which
may be safely heated to high
temperatures.

Operation

— Place the cooking plate onto the
appliance and lock it by pushing the plate
down and moving it towards the
g symbol, so that the protruding studs
are safely engaged. To unlock, move the
plate towards the g symbol.

— Insert the plug into a suitable outlet and

use the On/Off switch to turn the
appliance on. Let the appliance preheat
for about 10 minutes to reach the
temperature necessary for melting cheese
and for grilling.

— If required, place the food to be grilled
onto the cooking plate.

— Put the raclette cheese into the mini-
pans, then put them into the appliance,
underneath the heating element, and
leave them until the cheese has melted.
Note: Do not place empty mini-pans in
the appliance while it is switched on.

— To prevent damage to the non-stick
coating of the cooking plate and mini-
pans, do not use any sharp or pointed
objects when handling the food.

— Once grilling is finished, use the On/Off
switch to turn the appliance off, and then
disconnect it from the mains supply
socket.

Preparing raclette cheese

Use about 200 to 300 grammes of cheese per
person. Cut the cheese into slices of about 3
to 5 mm thickness and put them into the
mini-pans. It is preferable to use original
raclette cheese. Any other fast-melting
cheese, however, is also suitable. Because of
the heat above, the cheese will melt quite
quickly.

Practical hints

— Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.

— To avoid damage to the coating of grill
plate and mini-pans, use only non-
abrasive utensils.

— When grilling larger amounts of food, the
accumulated fat residues should be
carefully removed from time to time.

Helpful hints for food preparation

Mini pans

Fill the pans with the ingredients according
to your preference and place the prepared
cheese on top. Here some ideas for suitable
ingredients:



Pineapple, mushrooms, fennel, leeks, bell
peppers, grilled turkey breast, salami,
cucumber, cooked ham, celery, tomatoes,
zucchini, onions.

Some ingredients such as ham can be
cooked first on the plate before they are put
into the mini pan.

Season to taste with salt, pepper, paprika etc.

Grilling

The cooking plate is suitable not only for
grilling meats such as pork or chicken breast
fillets, but also for fish.

Cleaning and care

® Before cleaning the appliance, always
make sure that the plug has been
removed from the wall socket and allow
the appliance to cool down.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

® Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

® To prevent damage to the non-stick
coating of the cooking plate and mini-
pans, do not use any sharp or pointed
objects for cleaning.

— Wipe the outer surfaces of the grill with a
clean damp cloth.

— Unlock and remove the cooking plate.
Clean the plate and the mini-pans in
warm soapy water and dry them
thoroughly afterwards.

Disposal
Do not dispose of old or defective

E appliances in domestic garbage;
this should only be done through
WEEE  public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned

to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. This guarantee
does not affect your statutory rights, nor any
legal rights you may have as a consumer
under applicable national legislation
governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be
returned, pack it carefully, enclosing your
name and address and the reason for return.
If within the guarantee period, please also
provide the guarantee card and proof of
purchase.




@ Gril Raclette

Chere Cliente, Cher Client,
Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire
attentivement les instructions suivantes.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant avec terre installée selon les
normes en vigueur. Assurez-vous que la
tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Cordon d’alimentation avec fiche
Plaque de cuisson

Poignées de transport

Socle

Poélon

Commutateur Marche/Arrét avec
voyant lumineux

7.  Plaque signalétique (a la base)

A el

Consignes de sécurité importantes

® Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que ’appareil, son cordon
d’alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I’appareil.
Ne jamais faire fonctionner 1’appareil si
celui-ci est tombé par terre ou si le
cordon a été soumis a une force de
traction excessive, car il pourrait étre
endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.

® Examinez régulierement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. Ne pas
utiliser I'appareil si le cordon est
endommagg.

® Avant utilisation, placez la plaque de
cuisson sur I'appareil, sur la résistance, et
maintenez-la en place en suivant les
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symboles de verrouillage.

Les surfaces de I'appareil, la plaque de
cuisson et les poélons deviennent tres
chauds durant I'utilisation ; il existe un
risque de briilures !

Le cordon doit toujours étre tenu a
I’écart des surfaces chaudes de I'appareil.
Placez I’appareil sur une surface de
travail plane, horizontale et résistante a la
chaleur et aux éclaboussures d’eau ou de
graisse.

Prenez soin de ne pas placer ’appareil
contre un mur ou dans un angle, et de le
tenir a 1’écart de toute maticre
inflammable. Assurez un écart suffisant
entre I'appareil et ces objets.

Cet appareil ne doit pas €tre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d’'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d’expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été formée a I'utilisation
de l'appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne jouent pas avec ’appareil.
Attention : Tenez les enfants a 1'écart
des emballages, qui représentent un
risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Ne jamais faire fonctionner I’appareil
sans surveillance.

Débranchez toujours la fiche de la prise

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement anormal,

- avant de nettoyer ’appareil.

Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche.
Laissez toujours l'appareil refroidir
suffisamment avant de retirer la plaque
de cuisson et avant de le nettoyer ou le
ranger.

Les poignées deviennent chaudes
pendant I'utilisation et doivent étre
utilisées uniquement pour porter
I'appareil une fois que celui-ci est froid.
Attention: risque de brilures.



® L’appareil n’est pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.

@ Attention : Ne pas utiliser 'appareil a
I'extérieur.

® Nous déclinons toute responsabilité pour
les dommages éventuels subis par cet
appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

® Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.

® Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout risque,
la réparation d’appareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
d’alimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service apres-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
d’emploi.

Fonctionnement

Avant la premiere utilisation

- Retirez completement
emballages.

— Nettoyez la plaque de cuisson et les
poélons a l'aide d'un chiffon humide.

— Faites chauffer 1'appareil sans aliment
pendant environ 10 minutes. Lors de
cette premiere mise en marche, une
légere odeur et un peu de fumée peuvent
se dégager. Assurez une ventilation
suffisante pendant I'opération.

— Avant de placer les aliments a griller sur
la plaque de cuisson, enduisez celle-ci
d’un peu d’huile a frire pouvant étre
chauffée a haute température.

tous les

Fonctionnement

— Placez la plaque de cuisson sur I'appareil
et verrouillez-la en appuyant sur la
plaque tout en la glissant vers le symbole
, de facon a ce que les ergots soient
engagés. Pour déverrouiller, déplacez la
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plaque vers le symbole g .

— Branchez 'appareil sur une prise murale
adaptée et mettez I'appareil en marche a
I’aide du commutateur marche/arrét.
Laissez I'appareil préchauffer pendant 10
minutes environ pour atteindre la
température requise pour fondre le
fromage et griller.

— Le cas échéant, placez les aliments a
griller sur la plaque de cuisson.

— Placez le fromage dans les po€lons, puis
placez-les dans l’appareil, sous la
résistance. Laissez fondre le fromage.
Remarque : Ne pas placez un poélon
vide dans I’appareil lorsqu’il est en
marche.

— Pour éviter de rayer le revétement
antiadhésif de la plaque de cuisson et des
poélons, évitez d'utiliser des ustensiles
acérées ou pointus pour manipuler les
aliments.

— Une fois la cuisson terminée, éteignez
I’appareil a I’aide du commutateur
marche/arrét et débranchez 'appareil de
la prise murale.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d’utiliser environ 200
a 300 gr. de fromage par personne. Coupez
le fromage en tranches d’une épaisseur de 3
a 5 mm, puis mettez-les dans les poélons.
Utilisez de préférence des fromages du type
raclette ou a pate molle.

Conseils pratiques

— Avant de les griller, faites décongeler les
aliments congelés.

— Pour éviter d’endommager le revétement
antiadhésif de la plaque et des poélons,
utilisez uniquement des ustensiles non
abrasifs.

— Lors de la cuisson de quantités d’aliments
importantes, retirez régulicrement la
graisse accumulée.

Astuces pour la préparation des aliments
Poélons
Remplissez les poélons de vos aliments



préférés, puis placez le fromage par-dessus.
Quelques exemples d’aliments a utiliser :
Ananas, champignon, fenouil, poireau,
poivron, blanc de dinde grillé, salami,
concombre, jambon cuit, céleri, tomate,
courgette, oignon.

Certains ingrédients, comme le jambon,
peuvent étre cuits sur la plaque avant d’étre
ajoutés au poé€lon.

Assaisonnez a votre gout de sel, poivre,
paprika etc.

Cuisson gril

Sur la plaque de cuisson, vous pouvez griller
toutes sortes de viande, telles que porc et
blancs de poulet, et également le poisson.

Nettoyage et entretien

® Avant tout nettoyage, débranchez

d’abord la fiche de la prise de courant et

laissez refroidir I'appareil.

Pour éviter tout risque de choc

électrique, ne pas laisser 'appareil entrer

en contact avec I’eau et ne jamais

I'immerger dans 'eau.

Ne pas utiliser de produits d’entretien

surpuissants ou abrasifs.

Pour éviter de rayer le revétement

antiadhésif de la plaque de cuisson et des

poélons, évitez d'utiliser des ustensiles

acérées ou pointus pour le nettoyage.

— Nettoyez les surfaces extérieures du gril a
I’aide d’un chiffon propre et humide.

— Déverrouillez et retirez la plaque de
cuisson. Lavez la plaque et les poélons a
I'eau chaude savonneuse, puis les sécher.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie
Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
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date d'achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |'usure normale de 1'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait 1'objet
d'une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n'affecte
pas les droits 1égaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de
vente/d'achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
l'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n'oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.




@D Raclette grill

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.
Dit product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Snoer met stekker

2. Grillplaat

3. Handgrepen voor dragen

4. Huizing

5. Pannetje

6.  Aan/Uit knop met controlelampje
7.  Typeplaatje (aan onderzijde)

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadigingen kunnen ongewenste
effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat.

® Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging worden gecontroleerd.
Wanneer een beschadiging wordt
geconstateerd mag het apparaat niet
meer worden gebruikt.

® Voor gebruik plaats de kooktop op het
apparaat, over het verwarmingselement,
en sluit het zoals aangegeven met de
hangslot symbool.
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Waarschuwing: de oppervlaktes van de
huizing, de grillpan en de pannetjes
worden zeer heet tijdens gebruik.
Het snoer moet vrijgehouden worden
van hete onderdelen van het apparaat.
Tijdens gebruik moet het apparaat altijd
op een hittebestendige ondergrond
geplaatst zijn die tevens bestand is tegen
spetteren en vlekken. Wanneer men
voedsel grillt met een hoog vetgehalte
kan spetteren niet altijd voorkomen
worden.
De grill niet bij een muur of in een hoek
plaatsen, en zorg ervoor dat in de buurt
ervan geen ontvlambare materialen
worden opgeslagen. Zorg voor
voldoende veiligheidsruimte van zulke
voorwerpen.
Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.
Laat dit apparaat nooit onbeheerd
achter.
Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.
Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Geef het apparaat altijd genoeg tijd om
af te koelen voordat men de kookplaten
verwijdert, en voordat men de unit
schoonmaakt of opbergt.
De handgrepen worden heet tijdens



gebruik en moeten alleen voor dragen
gebruikt worden wanneer het apparaat
afgekoelt is. Waarschuwing: er is gevaar
voor verbranding.

Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.
Waarschuwing: Gebruik dit apparaat
niet buitenshuis.

De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijjk gebruik.

Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Gebruik

Eerste ingebruikname

— Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

— Voor het eerste gebruik moet u de
grillplaat en pannetjes met een vochtige
doek reinigen.

— Wijj adviseren u om voor het eerste
gebruik het apparaat ca. 10 minuten op
max. stand zonder vlees te verwarmen,
zodat de reuk, van het apparaat zelf, kan
verdwijnen (hierbij kan een lichte
rookontwlkkeling ontstaan, zorg voor
goede ventilatie).

— Voordat men het te grillen voedsel op de
grillplaat legt, eerst de grillplaat invetten
met hitte bestendige olie.

Gebruik
— Plaats de kooktop op het apparaat en
sluit het door de plaat aan te drukken en
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het naar het @ symbool te schuiven
zodanig dat de uitstekende noppen veilig
aansluiten. Om te ontsluiten schuif de
plaat naar het g symbool.

— Stop de stekker in het stopcontact en
gebruik de Aan/Uit schakelaar om het
apparaat aan te zetten. Laat het apparaat
opwarmen voor ongeveer 10 minuten
om de temperatuur te bereiken nodig
voor het smelten van kaas en voor

grillen.

— Wanneer nodig, plaats het te grillen
voedsel op de kookplaat.

— Plaats de raclettekaas in het
minipannetje, en zet deze nu in het
apparaat, onder het

verwarmingselement, en laat deze daar
totdat de kaas gesmolten is.

Let op: plaats daarom geen lege
minipannetjes onder het apparaat terwijl
het aan is.

— Om schade aan de anti-aanbaklaag van
de kookplaten en de minipannetejes te
voorkomen, gebruik geen scherpe of
puntige voorwerpen wanneer men met
voedsel werkt.

— Wanneer men met grillen klaar is,
gebruik de Aan/Uit schakelaar om het
apparaat uit te zetten, en verwijder dan
de stekker uit het stopcontact.

Voorbereiden van raclettekaas

Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte
kaas in plakken van 3-5 mm. Doe deze
plakken in de pannetjes.

Bijzonder geschikt zijn raclettekaas, Tilsiter
en Appenzeller. Door de bovenwarmte
smelt de kaas snel en blijft in de pannetjes
heet en zacht.

Praktische tips

— Ontdooi diepgevroren.

— Om schade aan de coating van de
grillplaat en de mini pannetjes te
voorkomen, gebruik alleen niet-
krassende gebruiksvoorwerpen.

— Wanneer men grotere hoeveelheden
voedsel grillt, moet men opgehoopte



hoeveelheden vet voorzichtig van tijd tot
tijd verwijderen.

Hulpzame tips voor het bereiden van
voedsel

Mini pannetjes

Vul de pannetjes met de ingredienten van
jou keuze en plaats er de bereide kaas op.
Hier zijn wat ideeén voor geschikte
ingredienten: Ananas, champignons, venkel,
prei, paprika, gegrillde kalkoenborst, salami,
komkommer, gekookte ham, selderie,
tomaten, courgette, uien.

Sommige ingredienten zoals ham kunnen
eerst op de plaat gekookt worden voordat
men deze in het minipannetje plaats.

Voeg zout, peper, paprika enz. naar smaak
toe.

Grillen

De kookplaten zijn niet alleen geschikt voor
het grillen van vlees zoals varkensvlees of
kippenborst, maar ook voor vis.

Reiniging en onderhoud

® Haal voor reiniging altijd de stekker uit

het stopcontact en laat het apparaat

afkoelen.

Uit veiligheidsoverwegingen mag het

apparaat nooit in water ondergedompeld

worden.

Geen scherpe of schurende

reinigingsmiddelen gebruiken.

Om schade aan de anti-aanbaklaag van

de kookplaten of de mini pannetjes te

voorkomen, moet men geen scherpe of
puntige voorwerpen gebruiken voor het
schoonmaken.

— Veeg de buitenste oppervlaktes van de
grill af met een schone vochtige doek.

— Ontsluit en verwijder de kookplaat.
Maak de plaat en de mini pannetjes
schoon met warm water en zachte zeep.
Droog hierna goed af.
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Weggooien

Gooi nooit oude of defecte
Ei apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de

IR  daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.
Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invloed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw
legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.




® Raclette grill

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segin las normas en
vigor. Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompaiian el
etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Cable de alimentacion con clavija

2. Placadel grill

3. Asasde transporte

4.  Carcasa

5. Minisartén

6. Botdn de conexion con luz indicadora
7.  Placa de caracteristicas (sotto)

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

® Fl cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar cualquier dafio.
Si descubre que el cable estd dafiado, no
debe utilizar el aparato.

® Antes de su utilizaciéon coloque la
bandeja superior sobre el aparato,
encima del elemento calorifico, y
bloquéela siguiendo los simbolos de
candado.

® Las superficies del aparato, la plancha
antiadherente y las minisartenes estdn
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calientes durante su funcionamiento!
jExiste peligro de quemaduras!

Se debe mantener el cable
suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

Durante el funcionamiento, se debe
colocar el aparato sobre una superficie
termorresistente, a prueba de
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocinan alimentos con un contenido alto
de grasa o humedad, no siempre se
pueden evitar las salpicaduras.

No coloque el grill junto a una pared ni
esquina, y compruebe que no se guarda
ningun material inflamable junto al grill.
Asegure que existe suficiente distancia
de seguridad respecto a este tipo de
objetos.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

Precaucion: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

No deje el aparato sin vigilar durante su
funcionamiento.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; coja la clavija.

Espere hasta que el aparato se haya
enfriado suficientemente antes de retirar
la placa del grill, y antes de limpiar o
guardar el aparato.

Las asas se calientan durante el
funcionamiento del aparato y solo se



deben utilizar para transportar el aparato
cuando se haya enfriado. Precaucion:
existe riesgo de sufrir quemaduras.

El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

Precaucién: no ponga el aparato en
funcionamiento en el exterior.

No se acepta responsabilidad en caso de
averias debido al uso incorrecto del
aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

Este aparato estd disefiado s6lo para uso
doméstico y no comercial.

Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Modo de uso

Antes del primer uso

— Retire por completo todo el material de
embalaje.

— Antes de utilizar la raclette grill por
primera vez, limpie la bandeja superior y
las minisartenes con un pafio humedo.

— Es aconsejable calentar el aparato
durante 10 minutos aproximadamente
sin colocar alimento alguno, para
eliminar el olor a “nuevo” que se emitird
al encenderlo por primera vez. También
se apreciard una pequefa cantidad de
humo durante su utilizacién, por ello
debe ventilarse la habitacion durante su
uso.

— Antes de colocar los alimentos sobre la
bandeja superior, esta debe engrasarse
con una pequefia cantidad de aceite para
freir, que permite alcanzar altas
temperaturas sin ningun riesgo.
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Funcionamiento

— Coloque la placa superior en el aparato y
bloquéela empujando la placa hacia
abajo y moviéndola hacia el simbolo g,
de modo que los tacos salientes estén
correctamente acoplados. Para
desbloquearla, deberd mover la placa
hacia el simbolo g .

— Enchufe el cable eléctrico en una toma
de corriente adecuada y use el
interruptor On/Off para encender el
aparato. Espere hasta que el aparato se
haya calentado durante
aproximadamente 10 minutos y se
consiga la temperatura necesaria para
fundir queso y para asar.

— Si es necesario, coloque los alimentos
sobre la placa del grill.

— Introduzca el queso de raclette en las
minisartenes, después coloque las
minisartenes en el aparato, debajo de la
placa del grill, y espere hasta que se
funda el queso.

Nota: no coloque las minisartenes vacias
en el aparato mientras estd encendido.

— Para evitar danar la superficie
antiadherente de la placa del grill y las
minisartenes, no utilice ningin objeto
afilado o puntiagudo para manipular los
alimentos.

— Cuando acabe de utilizar el grill, use el
interruptor On/Off para apagar el
aparato, y desconecte el aparato de la red
eléctrica.

Modo de preparacion del queso en raclette
Utilice unos 200-300 gr. de queso por
persona. Prepare el queso en lonchas de
unos 3-5 mm de grosor y coloquelas en las
minisartenes. Es preferible utilizar un queso
apropiado para fundir. El queso se fundird
con bastante rapidez debido al calor superior
y permanecerd caliente y tierno en las
minisartenes.

Consejos practicos
- Los alimentos congelados deben
descongelarse previamente para su



coccién posterior.

— Para no daiar el recubrimiento de la
placa del grill y las minisartenes, utilice
solo utensilios no abrasivos.

— Cuando se preparen grandes cantidades
de alimentos, la grasa acumulada se
deberd retirar con frecuencia.

Consejos itiles para preparar los alimentos
Minisartenes

Introduzca los ingredientes deseados en las
minisartenes y coloque el queso preparado
encima. A continuacion indicamos algunos
ingredientes que puede utilizar:

Pifia, champifiones, hinojo, puerros,
pimientos, pechuga de pavo asada, salami,
pepino, jamoén cocido, apio, tomates,
calabacin, cebollas.

Algunos ingredientes como el jamén se
pueden cocinar primero sobre la placa antes
de introducirlos en la minisartén.

Aderece a su gusto con sal, pimiento,
pimenton, etc.

Asar

La placa del grill se puede utilizar para asar
carne como cerdo o filetes de pechuga de
pollo, asi como pescado.

Mantenimiento y limpieza

® Antes de limpiar el aparato, asegurese

siempre de que estd desenchufado y se

ha enfriado por completo.

Por razones de seguridad, no sumerja

nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No use detergentes abrasivos.

Para evitar dafiar la capa antiadherente

de la placa del grill y las minisartenes, no

utilice ningin objeto afilado o

puntiagudo para limpiar el aparato.

— Limpie la superficie exterior del grill con
un pafio humedo y limpio.

— Desbloquee y extraiga la placa del grill.
Limpie la placa y las minisartenes con
agua templada y jabon y después
séquelas por completo.
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Eliminacion
Los electrodomésticos viejos o
E defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben

BN desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.
Garantia
Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc. Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de

conformidad del producto con el contrato
de compraventa.




@D Griglia Raclette

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare
I'apparecchio.

Collegamento alla rete

L’apparecchio deve esser collegato
esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolanti per
Ietichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Cavo di alimentazione con spina

Piastra di cottura

Impugnature per il trasporto

Unita centrale

Tegamino

Interruttore con spia luminosa di

controllo

7.  Targhetta portadati (sotto
1'apparecchio)

SR el

Importanti norme di sicurezza

® Prima di utilizzare 1’apparecchio,
controllate  attentamente  che
I’apparecchio centrale, il cavo di
alimentazione e ogni accessorio inserito
non presentino difetti. Non usate
I’apparecchio nel caso in cui lo stesso
abbia incidentalmente subito colpi: danni
anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza  nel
funzionamento dell’apparecchio.

® Controllate con regolarita che sul cavo di
alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nell’eventualita che tali
tracce siano rinvenute, I'apparecchio non
va pil usato.

® Prima di procedere all’utilizzo, sistemate
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la piastra di cottura nell’apparecchio
sopra I’elemento riscaldante e bloccatela
seguendo i simboli del lucchetto.

Le superfici esterne dell’apparecchio, la
piastra di cottura e i tegamini diventano
molto caldi durante 'uso. Pericolo di
scottature!

Il cavo di alimentazione non deve toccare
le parti dell’apparecchio soggette a
riscaldarsi.

Durante il funzionamento, I’apparecchio
deve essere installato su una superficie
resistente al calore, impermeabile agli
spruzzi e antimacchia: non ¢ sempre
possibile evitare schizzi durante la cottura
di cibi ad alto tenore di grasso o di
sostanze liquide.

Non mettete il grill vicino a una parete o
in un angolo e assicuratevi che
tutt’intorno non ci siano materiali
infiammabili. Assicuratevi anche di
mantenere una certa distanza di sicurezza
da qualsiasi oggetto.

Questo apparecchio non ¢ previsto per
I'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.
Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa del
rischio potenziale, per esempio di
soffocamento, esistente.

Non lasciate ’apparecchio incustodito
durante 'uso.

Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire Papparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.



Aspettate sempre che I'apparecchio si sia
raffreddato sufficientemente prima di
rimuovere la piastra di cottura e prima di
pulire o riporre ’'apparecchio.

Le impugnature diventano calde durante
il funzionamento e devono essere
utilizzate solo per spostare I'apparecchio
dopo ~che si ¢ raffreddato
sufficientemente. Attenzione: c’¢ il
pericolo di riportare scottature.
L’apparecchio non ¢ previsto per 'uso
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.
Avvertenza: Non utilizzate 'apparecchio
all’aperto.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico
devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo a uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Funzionamento

Primo utilizzo

Eliminate completamente tutto il
materiale di imballaggio.

Prima di usare per la prima volta
I'apparecchio, pulite la piastra di cottura
e 1 tegamini con un panno umido.

Per eliminare il tipico odore di un
apparecchio quando viene acceso per la
prima volta, vi consigliamo di far
riscaldare I’apparecchio per almeno 10
minuti senza metterci nessun alimento.
Potrebbe comunque alzarsi un leggero
fumo: ¢ preferibile aerare bene il locale
durante quest’operazione.

Prima di sistemare sulla piastra di cottura
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gli alimenti, vi raccomandiamo di ungerla
leggermente con una piccola quantita di
olio specifico per fritture.

Funzionamento

Sistemate la piastra di cottura
sull’apparecchio e bloccatela spingendo
la piastra verso il basso € muovendola
verso il simbolo g, in modo che le alette
sporgenti si aggancino perfettamente. Per
sbloccarla, muovete la piastra verso il
simbolo f .

Inserite la spina in una presa di corrente
elettrica adatta e agite sull’interruttore
On/Off (acceso/spento) per accendere
I’apparecchio. Lasciate preriscaldare
I'apparecchio per 10 minuti circa affinché
raggiunga la temperatura necessaria per
fondere il formaggio o per grigliare gli
alimenti.

Se necessario, sistemate gli alimenti da
grigliare direttamente sulla piastra di
cottura.

Mettete il formaggio raclette sui
tegamini, inserite 1 tegamini
nell’apparecchio, sotto l’elemento
riscaldante e lasciateli fino a far fondere il
formaggio.

Nota: se I’apparecchio ¢ acceso non
inserite 1 tegamini da formaggio vuoti.
Per evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente della piastra di cottura o dei
tegamini, non usate nessun oggetto
appuntito o tagliente per maneggiare gli
alimenti.

Alla fine della grigliatura, agite
sull’interruttore On/Off per spegnere
I’apparecchio e disinserite la spina dalla
presa di corrente elettrica.

Preparazione del formaggio raclette

Calcolate 200-300 grammi di formaggio a
persona. Tagliate il formaggio in fette da 3-5
millimetri di spessore e sistemate le fette sui
tegamini. Vi consigliamo di utilizzare il
formaggio raclette originale, anche se puo
essere utilizzato qualsiasi altro formaggio
che si fonda facilmente. Grazie al calore



dall’alto, il formaggio si sciogliera
velocemente.

Consigli pratici

- Fate scongelare perfettamente gli
alimenti congelati prima di cucinarli.

— Evitate di danneggiare il rivestimento
antiaderente della piastra di grigliatura e
dei tegamini utilizzando utensili
antigraffio.

— Se desiderate preparare una grande
quantita di cibo, ricordatevi che ogni
tanto dovrete rimuovere con attenzione il
grasso accumulato.

Consigli utili per la preparazione di pietanze
Tegamini

Riempite i tegamini con gli ingredienti che
preferite e sistemateci sopra il formaggio da
fondere. Ecco alcune idee:

Ananas, funghi, finocchi, porri, peperoni,
petto di tacchino alla griglia, salame, cetrioli,
prosciutto cotto, sedano, pomodori,
zucchine, cipolle.

Alcuni alimenti, come per esempio il
prosciutto, possono essere preparati prima
sulla piastra e poi messi sui tegamini.
Insaporite con sale, pepe, paprika o altro.

Grigliatura

La piastra di cottura ¢ adatta non solo alla
preparazione di carni tipo filetto di maiale o
petto di pollo, ma anche di pesci.

Pulizia e manutenzione
® Prima di pulire D'apparecchio,

assicuratevi che il cavo di alimentazione
sia disinserito dalla presa di corrente e
che I’apparecchio si sia raffreddato
completamente.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite 'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

Non usate soluzioni abrasive o detersivi
concentrati.

Per evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente della piastra di cottura e dei
tegamini, quando pulite I’apparecchio
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non usate oggetti appuntiti o taglienti.
— Strofinate le superfici esterne della griglia
con un panno pulito leggermente umido.
— Sbloccate e rimuovete la piastra di
cottura. Lavate la piastra e i tegamini con
acqua calda e sapone e dopo asciugateli.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
E difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
BN punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né 1 diritti
acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina 1'acquisto di beni. La
garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Raclette grill

Kzere kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet bgr kun tilsluttes et stik, der er
beskyttet mod jordfejl og installeret 1
overensstemmelse med el-regulativet. Var
opmarksom pi, om lysnettets spaending
svarer til spendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som

geelder for CE-markning.

Apparatets dele

1. Ledning med stik

2. Grillpande

3.  Barehandtag

4. Kabinet

5. Smd pander

6. Teend/sluk-knap med indikatorlys
7. Typeskilt (pa undersiden)

Vigtige sikkerhedsregler

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hard overflade mé
det ikke lengere anvendes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

® Ledningen bgr efterses jaevnligt for tegn
pa beskadigelse. Apparatet mé ikke
lengere benyttes hvis man bliver
opmarksom pa sddanne fejl.

® For brug placeres grillpanden i apparatet
oven over varmeelementet, og lases fast
som anvist ved haengeldssymbolerne.

® Kabinettets overflade, grillpanden og de
smd pander bliver varme under brug.
Forbrzendingsfare!

® Ledningen skal altid holdes langt vek fra
apparatets varme dele.

® Under brug ma apparatet placeres pa et
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varmefast underlag, der tiler stenk og
sprgjt. Hvis der tilberedes mad med et
hgjt fedt- eller fugtindhold, kan stenk
ikke undgés.

Placer ikke grillen tet pa en vag eller i et
hjgrne, og sgrg for at der aldrig er
brendbare materialer 1 nerheden af den.
Serg altid for at der er tilstreekkelig sikker
afstand til den slags genstande.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Bgrn bgr vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bgrn vak fra
emballeringen, da denne udggr en mulig
risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvalning.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfzelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Trek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket.

Lad altid apparatet fa tilstrekkelig tid til
at kgle af inden grillpanden tages af, og
inden apparatet renggres eller s@ttes
vak.

Barehandtagene bliver varme nér grillen
er tendt og bgr kun bruges til at bare
apparatet efter at det har kglet af.
Advarsel: Der er risiko for brandsar.
Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

Advarsel: Benyt aldrig apparatet
udendgrs.

Vi patager os intet ansvar for skader, som
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.



® Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1
tillegget til denne brugsanvisning.

Betjening

For brug

— Fjern al emballage fuldstaendigt.

— Inden raclette-grillen fgrste gang tages 1
brug, renggres grillpanden og de smé
pander med en fugtig klud.

— Tend for grillen i ca. 10 min. uden pélagt
grillmad. Dette for at fjerne grillens
egenlugt. Sgrg for god udluftning

— Inden de fgdevarer der skal grilles
placeres pé grillpanden, bgr denne
smgres med lidt olie af en type der er
taler opvarmning til hgje temperaturer.

Betjening

— Placer grillpanden i apparatet og 13s den
fast ved at skubbe pladen nedad og
bevage den mod g symbolet, sd tappene
lases forsvarligt fast. Pladen lgsnes igen
ved at bevaege den hen mod fa symbolet.

— St stikket i en passende stikkontakt og
benyt teend/sluk-knappen til at tende for
apparatet. Lad apparatet forvarme i ca.
10 minutter for at nd op pd den
temperatur der er ngdvendig for at
smelte ost eller grille.

— Ved behov kan de fgdevarer der skal
grilles nu placeres pé grillpladen.

— Lag raclette-osten 1 de sma pander, og
placer derefter panderne i raclette grillen,
under varmeelementet, og lad dem sté
indtil osten er smeltet.

Bemeerk: Szt aldrig nogen af de smé
pander tomme tilbage 1 apparatet, mens
det er teendt.
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— For at undga at beskadige slip-let
belegningen pé grillpanden og de smé
pander, bgr man aldrig benytte skarpe
eller spidse kgkkenredskaber, nr maden
hindteres.

— Nér tilberedningen er ferdig, benyttes
tend/sluk-knappen til at slukke for
apparatet, og derefter tages stikket ud af
stikkontakten.

Forberedelse af raclette-ost

Beregn ca. 200-300g blgd ost skaret i 3 -
Smm tykke skiver pr. person, og leg
skiverne pa de sma pander. Raclette-ost og
alpeost er sarligt egnet. Osten smelter ved
opvarmningen og bliver varm og lekker i
panderne.

Praktiske anvisninger

— Frosne varer bgr optgs fgr grilningen.

— For ikke at beskadige belegningen pa
grillpladen og de smé pander, bgr man
altid benytte kgkkenredskaber der ikke
er skarpe.

— Naér der skal grilles stgrre maengder af
fedevarer bgr det opsamlede fedtstof
med jevne mellemrum fjernes forsigtigt.

Praktiske tips om tilberedning af maden

De smda pander

Fyld panderne med de valgte ingredienser
og placer den opskarne ost gverst. Her er
nogle forslag til velegnede ingredienser:
Ananas, champignons, fennikel, porre,
peberfrugter, grillet kalkunbryst, salami,
agurk, kogt skinke, selleri, tomater, squash,
lgg.

Nogle ingredienser sdsom f.eks. skinke, kan
tilberedes pa grillpanden fgrst inden den
leegges 1 de smé pander.

Smag til med salt, peber, paprika etc.

Grilning

Grillpanden er velegnet til bade at grille
forskellige slags kgd, som f.eks. svinekgd
eller fileter af kyllingebryst, og til fisk.



Rengoring og vedligehold

® Sgrg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kglet
fuldstendigt af inden renggring.

® For at undga elektrisk stgd bgr apparatet
ikke renggres med vand og heller ikke
nedsankes 1 vand.

® Brug ikke skrappe eller slibende
renggringsmidler.

® For at undgd at beskadige slip-let
belegningen pé grillpanden og de smé
pander, bgr man aldrig benytte skarpe
eller spidse genstande til renggringen.

— Tegr grillens overflader af med en ren
fugtig klud.

— Lgsn grillpanden og tag den af. Renggr
grillpanden og de smi pander i varmt
sebevand og tgr dem omhyggeligt af
bagefter.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
mmm  afleveres pa den lokale
genbrugsstation.

Garantierklzering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to r fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstéet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pé dine lovmassige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og mé returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlaegges.
Hyvis dette sker mens garantien stadig
daeekker, mi garantibeviset og kvitteringen
ogsa legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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S,

Raclettegrill

Biista kund!
Innan du anvinder apparaten bor du ldsa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till viigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gédllande
bestaimmelser. Se till att ndtspdnningen 1
véagguttaget motsvarar den som dr mirkt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller
de krav som &r gillande for CE-mirkning.

Delar

1. Elsladd med stickpropp

2. Grillplatta

3.  Birhandtag

4.  Holje

5. Minipanna

6. P&/Av-brytare med signallampa
7.  Markskylt (pa undersidan)

Viktiga sikerhetsforeskrifter

Kontrollera noga om det mérks nagra fel
pa huvudenheten och dess tillbehor
innan du anvédnder apparaten. Om
apparaten t. ex. har tappats pd en hérd
yta far den inte ldngre anvindas: t.o.m.
osynliga skador kan férsdmra apparatens
driftsdkerhet.

Kontrollera regelbundet att elsladden
inte  blivit skadad. Om du
uppmérksammar en sddan skada far
apparaten inte lingre anvindas.

Innan du tar grillen 1 anvindning bor du
lasa fast grillplattan pa apparaten enligt
hinglassymbolerna.

Apparatens holje, grillplatta och
minipannor  blir heta under
anviandningen. Risk for briannskador!
Sladden méste héllas pd sdkert avstand
frén apparatens heta delar.

Under anvdndningen bodr apparaten
placeras pa en virmebestdndig yta, som
tal stdnk och flackar. Nédr man tillreder
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mat som innehdller mycket fett eller
vitska kan man ibland inte undvika
stank.

Placera inte grillen néra en vigg eller i en
vrd och se till att det inte finns
lattanténdliga material 1 nédrheten. Se till
att sakerhetsavsténdet till sddana foremél
ar tillrackligt.

Denna apparat bor inte anvindas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
apparatens anvandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: HAll barn pé avstdnd frén
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvivning.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nir den &r 1 anvindning.

Dra alltid stickproppen ur vigguttaget

- efter anvindning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur vidgguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
L&t alltid apparaten svalna tillrackligt
innan du flyttar pa grillplattan, rengor
apparaten eller sitter den i forvar.

D4 apparaten é&r i bruk virms handtagen
upp och de bor darfor anvidndas for att
bédra apparaten forst efter att den har
svalnat. Varning: Fara {6r brannskador.
Apparaten bor inte anvindas med hjélp
av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.
Varning:
utomhus.
Om apparaten anvints felaktigt eller om
bruksanvisningen inte foljts, kan inga
krav stidllas mot leverantoren eller
forsdljaren.

Denna apparat dr enbart avsedd for

Anvind inte apparaten



enskilda hushéll och inte {f6r kommersiell
anvindning.

For att uppfylla sikerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmén, inklusive byte av sladden. Om
det krivs reparationer, var vénlig skicka
apparaten till ndgon av vira
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna handbok.

Hur du anviinder din raclettegrill

Innan forsta anviindningen

— Avligsna allt forpackningsmaterial
fullstéandigt.

— Innan du anvinder din raclettegrill for
forsta gdngen bor du rengora grillplattan
och minipannorna med en fuktig trasa.

— Vi rekommenderar att du virmer upp
apparaten under ca 10 minuter utan
ndgra matprodukter for att fi bort den
“nya” lukt som kan uppsta nér apparaten
kopplas pa for forsta gdngen. En liten
méngd rok kan ocksé synas och darfor
bor du vidra rummet under denna
uppvarmning.

— Innan du placerar maten som skall grillas
pé grillplattan, bor plattan smorjas latt
med en liten méngd olja som &r avsedd
for fritering och som riskfritt kan
upphettas till hoga temperaturer.

Anvindning

— Sitt grillplattan pa apparaten och l&s den
pa plats genom att trycka plattan nedat
och flytta den mot g symbolen si att de
utstickande dubbarna kommer 1
funktion. Las upp plattan genom att
flytta den mot g symbolen.

— Sitt stickproppen i ett 1ampligt uttag och
anvind pé/av-brytaren for att koppla pa
apparaten LAt apparaten virmas upp ca
10 minuter for att nd den temperatur som
behovs for att smilta ost och for grillning.

— Om du vill grilla, placerar du maten som
skall grillas pé grillplattorna.

— Ligg racletteosten 1 pannorna och sitt
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dem déarefter 1 apparaten, under
varmelementet, och ldmna dem dar tills
osten har smélt.

Anm.: Placera inte tomma pannor i
apparaten nir den &r pakopplad.

— For att undvika skador pé grillplattornas
och pannornas nonstick-ytor bor du inte
anvinda nagra vassa eller skarpa redskap
nér du handskas med maten.

— Nir grillningen &r avslutad anvidnder du
pa/av-brytaren for att stinga av
apparaten och drar sedan stickproppen
ur uttaget.

Sa tillagar du racletteosten

Anvind ca 200-300 gram ost per person.
Skér den 1 ca 3-5 mm tjocka skivor och
placera dem 1 minipannorna. Vi
rekommenderar att du anvénder racletteost
men det gir dven bra med annan ost som &r
latt att smilta. Osten smilter snabbt tack
vare den hoga viarmen.

Praktiska tips

— Fryst mat skall alltid tinas ordentligt
innan du tillagar den.

— Undvik skador pé grillplattans och
minipannornas yta genom att bara
anvinda redskap som inte repar.

— Nir du grillar storre méngder mat bor du
forsiktigt avldgsna fettet vartefter det
samlas.

Nyttiga tips for mattillagningen

Minipannor

Fyll pannorna med de ingredienser du har
och placera den skivade osten ovanpd. Hir
ar ndgra idéer angdende lampliga
ingredienser:

Ananas, svamp, finkal, purjolok, paprika,
grillat kalkonbrost, salami, gurka, kokt
skinka, selleri, tomater, squash, 16k.

Vissa ingredienser, sdsom skinka, kan du
tillaga pa grillplattan forst innan du lagger
dem i pannan.

Krydda med salt, peppar, paprikapulver etc.



Grillning
Grillplattan 1dmpar sig for grillning av kott
sdsom kotletter eller kycklingsbrost samt
dven fisk.

Skotsel och rengoring

® Innan du rengdr din raclettegrill bor du
alltid se till att sladden inte 4r ansluten till
véagguttaget och att apparaten har svalnat
ordentligt.

® For att undvika elektrisk stot bor du
aldrig tvitta apparaten med vatten eller
doppa den i vatten.

® Anvind inga repande rengoringsmedel.

® Undvik skador pé grillplattans och
pannornas nonstick-ytor genom att inte
anvinda nagra skarpa eller vassa redskap
vid rengOringen.

— Torka av grillens yttre holje med en
fuktig duk.

— Ta loss grillplattan och lyft bort den.
Rengor sedan den borttagna plattan och
pannorna 1 varmt diskvatten och torka
dem noga torra efterat.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
:@; apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
EEEE  Atervinningsstation.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 &rs
garanti rdknat frin inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkopskvitto 1
overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rittigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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GD) Raclette-grilli

Hyvii asiakas,
lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

Verkkoliitinti

Laite tulee liittdd miardysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. TAma
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-

merkintdjda koskevien direktiivien

mukainen.

Osat

1. Litdntijohto ja pistotulppa

2. Parilalevy

3.  Kantokahvat

4. Runko

5. Minipannu

6.  Kéynnistyspainike (On/Off) ja
merkkivalo

7. Arvokilpi (alapuolella)

Tirkeita turvallisuusohjeita

® Ennen kiyttod laite, liitdntédjohto ja
mahdolliset lisdosat tulee tarkistaa
vaurioiden varalta. Jos laite putoaa
kovalle alustalle, siti ei saa endd kayttaa:
nikymittomitkin vauriot voivat
aitheuttaa vaaratilanteita laitetta
kiytettdessa.

® Liitintdjohto on  tarkistettava
sddnnollisesti vaurioiden varalta. Jos
vaurioita havaitaan, laitetta ei saa endi
kiyttda.

® Sijjoita ennen kiyttod parilalevy
laitteeseen kuumennuselementin péille
ja lukitse se riippulukkosymboleiden
mukaisesti.

® Grillin pinnat ja minipannut kuumenevat
kdyton aikana — palovammojen vaara!

® Ald anna liitintijohdon koskettaa
laitteen kuumia osia.

® Kiyton aikana laitteen on oltava
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tulenkestivilla, roiskeet ja
tahrautumisen kestédvilld tyotasolla.
Rasvaista tai nestepitoista ruokaa
valmistettaessa ei aina ole mahdollista
valttdd roiskumista.

Ald aseta grillid seinin viereen tai
nurkkaan ja varmista, ettei sen ldhelld ole
tulenarkoja materiaaleja. Varmista
riittdva turvaetdisyys téllaisiin kohteisiin.
Téata laitetta eivit saa kdyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,
etteivit he leiki laitteella.

Varoitus: Pidd lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Ali koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toiminnassa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kiiyton jilkeen,

- jos laitteessa on kiyttohiirio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, dla
koskaan irrota sitd liitintdjohdosta
vetdmalld, vaan tartu aina pistotulpasta.
Anna laitteen jadhtyd aina riittdvin
kauan ennen parilalevyn poistamista ja
laitteen puhdistamista tai sdilytykseen
laittoa.

Kahvat kuumenevat kdyton aikana ja
niitd tulisi kdyttdd kantamiseen vasta,
kun laite on jddhtynyt. Varoitus:
Palovammojen vaara.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettdviksi erillisen ajastimen tai
kaukoséétimen kanssa.

Varoitus: Ali kyti laitetta ulkosalla.
Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vadrinkdytostd tai kdyttdohjeiden
laiminlydmisesté.



® Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eika sitd tule kayttaa
kaupallisiin tarkoituksiin.

® Turvallisuusméiriykset edellyttivit, ettd
sihkolaitteen saa  korjata ja
liitdntdjohdon uusia ainoastaan

sihkoalan ammattilainen. Néin véltytdin
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ota yhteys
valmistajan huoltopalveluun.

Kiytto

Ennen ensimmaiisti kayttoa

— Poista kaikki pakkausmateriaali.

— Pyyhi parilalevy ja minipannut ennen
ensimmaisti kdyttod kostealla kankaalla.

— Suosittelemme laitteen kuumentamista
ilman ruoka-aineita n. 10 minuutin ajan
ennen ensimmadisti kdyttoonottoa, jotta
uuden laitteen ominaishaju haihtuu.
Kevyt savunmuodostus voi olla
mahdollista, joten huonetta on syyta
tuulettaa toimenpiteen aikana.

— Ennen grillattavan ruoan asettamista
parilalevylle, levy tulee voidella kevyesti
sellaisella paistamiseen tarkoitetulla
oljylld, joka kestéda korkeita lampétiloja.

Kiytto

— Sijjoita parilalevy laitteen péaille ja lukitse
se tyontimilld levyd alaspdin ja
siirtdimélld g -symbolia kohti niin, etté
ulostyontyvdt tapit kytkeytyvit
turvallisesti. Lukitus avataan siirtdmalla
levyi fa -symbolia kohti.

- Kiinnitd  pistotulppa  sopivaan
pistorasiaan ja kytke laitteeseen virta
kaynnistyspainikkeella (On/Off). Anna
laitteen esildammetd noin 10 minuutin
ajan, jotta saavutetaan sopiva lampdétila
juuston sulatusta sek grillausta varten.

- Aseta  grillattava  tarvittaessa
parilalevylle.

— Sjjoita raclette-juusto minipannuihin ja
aseta ne sen jdlkeen laitteeseen
kuumennuselementin alle ja anna olla
sielld, kunnes juusto on sulanut.
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Huomaa: Al sijoita tyhjii minipannuja
laitteeseen, kun virta on kytkettyna
paille.

— Al4 kiiytd ruoan kiisittelyyn terivid tai
terdvakairkisid esineitd, jotta estetddn
tarttumattomien parilalevyjen
vaurioituminen.

— Kun grillaus péaittyy, kytke laitteesta
virta kdynnistyspainikkeella (On/Off) ja
irrota sitten laitteen pistotulppa
pistorasiasta.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa kohti 200-300 g
juustoa noin 3-5 mm paksuisiksi siivuiksi ja
aseta minipannuihin. Suosittelemme
raclette-juuston kiyttod, mutta myods muut
helposti sulavat juustot soveltuvat.
Y14ldmmon ansiosta juusto sulaa nopeasti.

Kiytinnon ohjeita
— Sulata pakasteet ennen grillaamista.
- Kiytd ainoastaan hankaamattomia

keittiotyokaluja, jotta viltetdin
parilalevyn ja minipannujen pinnoitteen
vahingoittuminen.

— Grillattaessa suurempia méirid ruokaa
kerddntynyt rasva on poistettava vililla
varovaisestl.

Hydodyllisia vinkkeji ruoan valmistukseen
Minipannut

Téaytd pannuihin haluamiasi valmistusaineita
ja sijoita niiden péille valmisteltu juusto.
Tadssd muutamia ideoita sopivista
valmistusaineista:

Ananas, sienet, fenkoli, purjosipuli, paprikat,
grillattu kalkkunanrinta, salami, kurkku,
keittokinkku, selleri, tomaatti, kesdkurpitsa,
sipulit.

Jotkin valmistusaineet, kuten kinkku
voidaan kypsentdid ensin levylld ennen
minipannuun laittamista.

Mausta suolalla, pippurilla, paprikajauheella
yms. maun mukaan.

Grillaus
Parilalevy soveltuu lihojen kuten sianlihan



tai kanan rintafileiden lisdksi myds kalan
grillaukseen.

Puhdistus ja hoito

® Vedi verkkopistoke irti ja anna laitteen
jadhtyd ennen puhdistamista.

® Laitetta ei turvallisuussyistd saa
puhdistaa vedelld, eik sitd saa missdin
tapauksessa upottaa veteen.

® Ali kiytd hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

® Ali kiytd puhdistamiseen terivii tai
terdvakairkisid esineitd, jotta estetddn
parilalevyjen ja  minipannujen
tarttumattoman pinnan vaurioituminen.

— Puhdista grillin ulkopinnat puhtaalla,
kostealla rétilla.

— Avaa parilalevyn lukitus ja poista
parilalevy. Puhdista levy ja minipannut
lampimélld puhdistusaineellisella vedelld
ja kuivaa ne sen jilkeen perusteellisesti.

Jatehuolto
Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
E viedd jatteiden
hyotykdyttoasemalle.
Takuu

Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivisti
lukien yksilityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttdjille. Tdma takuu ei vaikuta
lakim&éréisiin oikeuksiin eikd mihinkédéin
muihin kansallisen lainsdddédnnon sddtdmiin
tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA
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Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801
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Grill «<Raclette» na

sze$S¢ 0sOb

Szanowni Klienci

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z
niniejszg instrukcj3.

Podigczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczaé do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce
znamionowe] urzadzenia. Niniejszy wyréb
zgodny jest z obowiagzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Przewdd zasilajacy z wtyczka

2.  Plytagrzejna

3. Uchwyty do przenoszenia

4. Obudowa

5. Mini-patelnia

6. Przefacznik On/Off z lampka kontrolng
7.  Tabliczka znamionowa (pod spodem)

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktadnie sprawdzi¢, czy jego giéwny
korpus 1 wszystkie elementy
czynnos$ciowe s3g sprawne i nie nosza
Sladow uszkodzenia. Jezeli urzgdzenie
spadto na twarda powierzchnig, nie
nadaje si¢ do dalszego uzytku, gdyz
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstala z tego powodu, moze miec
ujemny wplyw na jego dzialanie i
bezpieczenstwo uzytkownika.

® Nalezy regularnie sprawdzaé, czy
przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony.
W  przypadku  jakiegokolwiek
uszkodzenia przewodu, nalezy
natychmiast zaprzestaé uzywania
urzadzenia.

® Przed wigczeniem umiesci¢ plyte grzejng
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na urzadzeniu, nad elementem grzejnym,
1 zablokowac ja zgodnie z symbolami
ktodki.
Powierzchnia urzadzenia, gérna ptyta i
mini-patelnie nagrzewaja si¢ do wysokiej
temperatury. Grozi poparzeniem!
Przewdd zasilajacy nie powinien zwisac
swobodnie 1 nalezy uwazaé aby
znajdowat si¢ w bezpiecznej odleglosci od
goracych elementow urzadzenia.
W czasie pracy, urzadzenie musi sta na
powierzchni odpornej na wysokie
temperatury, plamy i rozgrzany tluszcz.
Podczas opiekania zywnosci z duzg
zawartoscig tluszczu nie zawsze mozna
unikna¢ odpryskow.
Nie stawia¢ grilla w rogu ani nie opierac
go o Sciang. Sprawdzi¢, czy w poblizu nie
znajdujg si¢ zadne materiaty fatwopalne.
Urzadzenie powinno sta¢ w bezpiecznej
odleglosci od tego typu przedmiotéw.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.
Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowacd
zagrozenie, np. uduszenia.
Nie zostawia¢ wlaczonego urzadzenia
bez nadzoru.
Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazdka
elektrycznego:
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.
Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie
szarpac za przewdd.



® Przed przystgpieniem do zdejmowania
plyty grzejnej, czyszczenia lub skladania
urzadzenia odczekaé az wystarczajgco
ostygnie.

® Uchwyty takze nagrzewajq si¢ podczas
pracy urzadzenia i mozna z nich
korzysta¢ do przenoszenia go dopiero
wtedy, kiedy wystarczajgco ostygnie.
Uwaga: grozi oparzeniem.

® Urzadzenie nie jest przystosowane by je
uruchamiaé przy uzyciu zewnetrznego
czasomierza lub odrgbnego systemu
zdalnego sterowania.

® Uwaga: Urzadzenie nie nadaje si¢ do
uzytku na wolnym powietrzu.

® Za szkody wynikte z nieprawidtowego
uzywania sprze¢tu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi wing
ponosi wylacznie uzytkownik.

® Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

® Zgodnie z zasadami bezpieczenstwa 1 w
celu uniknigcia ryzyka, wszelkie naprawy
urzadzen elektrycznych musza byc
wykonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu
zasilajacego. Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wysta¢ je do jednego z
naszych dziatéw obstugi klienta.
Odpowiednie adresy znajduja si¢ w
karcie gwarancyjnej w jezyku polskim.

Korzystanie z grilla Raclette

Przed pierwszym uzyciem

— Zdja¢ wszystkie elementy opakowania.

— Przed uzyciem grilla po raz pierwszy
nalezy wyczysci¢ plyte grzejng i mini-
patelnie wilgotna Sciereczka.

— W celu wyeliminowania specyficznego
zapachu nowosci, ktéry moze
wydobywac si¢ po pierwszym wigczeniu,
zaleca si¢ rozgrzanie grilla na okoto 10
minut na pusto, tzn. bez zadnych
produktéw. W tym czasie z urzadzenia
moze wydobyc si¢ niewielka ilos¢ dymu i
dlatego pomieszczenie, w ktérym
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znajduje si¢ grill musi by¢ odpowiednio
wentylowane.

Przed umieszczeniem zywnos$¢ na plycie
grzejnej, lekko posmarowac plyte olejem
przeznaczonym do smazenia glgbokiego,
a wiec takim, ktéry moze si¢ bezpiecznie
nagrzewac do wysokich temperatur.

Obsluga

Umiesci¢ plyte grzejng na urzadzeniu i
zablokowaé¢ ja, przyciskajac do
urzadzenia i przesuwajac w kierunku
symbolu g, tak aby wystajace kotki
zostaty odpowiednio zablokowane. W
celu odblokowania plyty, przesunac ja w
kierunku symbolu g .

Wiozy¢ wtyczke do kontaktu 1 uruchomic
urzadzenie za pomocg przelacznika
On/Off. Pozostawi¢ urzadzenie na okoto
10 minut, aby osiggneto temperature
odpowiednia do topienia sera i
grillowania.

W razie potrzeby mozna umiescic
zywnosC na plycie grzejnej.

Wilozy¢ ser raclette do mini-patelni, po
czym wsung¢ je do urzadzenia, pod
element grzewczy 1 zostawi€ tak dtugo, az
Ser si¢ rozpusci.

Wskazowka:Nie wktadaé pustych mini-
patelni do wigczonego urzadzenia.

Aby nie uszkodzi¢ teflonowej
powierzchni plyty grzejnej lub mini-
patelni, nie stosowa¢ do obracania lub
mieszania zywnoSci ostrych lub
szpiczastych narzedzi.

Po zakonczeniu grillowania wytaczy¢
urzadzenie za pomocg przelacznika
On/Off 1 wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajacego z gniazda.

Jak przyrzadzic ser raclette

Uzy¢ od 200 do 300 graméw sera na osobe.
Pokroi€ ser na plasterki o grubosci od 3 do 5
mm 1 utozy€ je na mini-patelniach. Najlepiej
uzy¢ oryginalnego sera Raclette, aczkolwiek
mozna uzy¢ kazdego innego sera, ktory
szybko si¢ rozpuszcza. Dzigki wysokiej
temperaturze podawanej od gory ser roztopi



si¢ bardzo szybko.

Kilka praktycznych rad
Przed rozpoczeciem smazenia lub
gr1llowama zamrozona wczesniej
zywno$¢ powinna by¢ zawsze zupelnie
rozmrozona.

— Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronnej
plyty grzejnej i mini-patelni, uzywac
wylacznie odpowiednich przyboréw,
ktore nie powoduja tarcia.

— Podczas przyrzadzania wigkszej iloSci
zywnoSci nalezy regularnie i ostroznie
usuwac nagromadzony thuszcz.

Praktyczne rady na temat przyrzadzania dan
Mini-patelnie

Ulozy¢ na patelniach sktadniki wedtug
wlasnego upodobania, a nastepnie przykry¢
je serem. Ponizej podano kilka
przyktadowych sktadnikow, ktére nadaja sie
do grillowania:

Ananas, grzyby, koper wloski, papryka, piers
z indyka, salami, ogoérek, szynka, seler,
pomidor, cukinia, cebula.

Niektore sktadniki, jak np. szynke, mozna
najpierw przypiec na plycie grzejnej, a
dopiero potem wiozy¢ do mini-patelni.
Doprawi¢ do smaku solg, pieprzem, papryka
itd.

Grillowanie

Plyta grzejna nadaje si¢ do grillowania nie
tylko migsa wieprzowego czy drobiowego,
ale takze ryb.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupehie ostyglo 1 jest wylaczone z sieci
elektrycznej.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie stosowac zracych
roztworow, ani Srodkéw Scierajgcych.
Aby nie wuszkodzi¢ teflonowej
powierzchni plyty grzejnej lub mini-
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patelni, nie stosowa¢ do czyszczenia
ostrych lub szpiczastych narzedzi.

— Zewnetrzng powierzchni¢ urzadzenia
mozna wyciera¢ czystga, wilgotng
Sciereczkg.

— Odblokowac 1 zdja¢ plyte grzejng. Plyte
grzejng i mini-patelnie mozna my¢ w
cieptej wodzie z dodatkiem detergentu,
po czym dokladnie wysuszyc¢.

Utylizacja
Nie nalezy wyrzucac starych lub
E zepsutych urzadzefi do domowego
kosza na Smieci, lecz oddawac je
BN do specjalnych punktéw zbiérki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu 1 wykonania przez okres dwoch lat
od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowiazuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdZniej odestany przez sklep do
serwisu  centralnego w  Opolu,
prowadzonego przez firme¢ Serv- Serwis Sp.z
0.0. Aby gwarancja zachowala waznos¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcjg 1 nie moze by¢ modyfikowane,
naprawiane lub w jakikolwiek spos6b
naruszane przez nieupowazniong do tego
osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia.
Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki itd.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktoére dotycza
zakupu przedmiotéw uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziala¢ prawidlowo 1
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac 1 dotgczy¢ imie, nazwisko 1 adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture



zakupowa.
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Pnotooud QonAET

Ayomnrot TehaTes,
ITov XONOLUOTOLOETE TN OUVOXELT),
Otafaote mEooERTIXA TIS axOAovOeg

odnyies.

XUvOeon ne ™V TOEOYN] NAEXTOLXOV
QEVNATOGC

H cvoxeuvr) aut) meémet vo. GuvOEeETon UOvo
e YELWUEVY TELLA, EYRATECTNUEVT
OVUPOVA UE TLS LOXVOVOES OLATAEELS.
BefowwOeite OtL 1) TAON TOU NAEXTOLXOV
QEVULOLTOG TTOV XONOLWOTTOoLELTE oUUPadilel
UE OTIV TTOU ALVOLYQAPETOL OTI] CUOKEUY).
To 7EOIOV CTO CUUILOQPWVETOL UE ONES TIG
woyvovoeg odnyies s EE mepl avayoagpmg
OTOLYELV.

Ta. péon s ovoxeviyg

1. Hhextoo ®ahmdio ue gig

2. TTAdmo ymotiuorog

3. Aafég uetopodg

4,  TleoifAnuo

5. Mo topi

6.  Awmodmng On/Off pe evdetinn
Auoyvio

7. ITvorido ovopootrmy oy (0To
ATO UEQOG)

TNUOVTIZOL XOVOVES OQPAAELOS

® Ilouwv yonowormowmoete T ovoxev), Ha
TQETEL VO EAEYEETE TTQOOERTINA TNV
2VQLOL LOVADXL, TO NAEXTOIRO ROAAWDOLO,
r00mg naL ®A0e eEGQTNUA VIO TUYOV
ELATTOUATO. AV 1 OUOXEVT, YLO
TAQAdELYUO, EYEL TTECEL OE ORANQM
empavelo, Odev 0o meémer  va
yonowomow0etl Eava, axoun %L av 1
Cnuia dev @aivetal OTL WITOQEL vo
TTQOXAAEDEL TTQOPANUOLTAL OTNV CLOQPAAT)
AELTOVQYLOL TG OUOKEVT|G.

® O moeémel va eEetdleTe TARTIRA TO
NAEXTORO HOAMOLO YO TUYOV EVOEIEELS
PAAPNC. Ze meQlmTmon TOV EVIOTMLOTEL
PraPn, dev  Oa  meémer  va
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YONOUWOTTOW|OETE TTAEOV T CUOKEL).
ITowv amd ™) xoMom, Tomobetnote TV
MO0 PNOLUOTOS 0TI CUOKEVY], ETTOV®
omd 10 OEQUAVTIXO OTOLYELO, AL
00QPOMOTE TN CUUPOVA UE T CUUPOA
#AEWOQLAC.

OL empAVELES TNG CUOKEVNG, 1] TTAARAL
PNOIWOTOS %L TO WUKQO TOPLA
Beguaivovron xatd T xonon. Ioocoym!
Yragyer »zivdouvog yua meoxinon
EYAOVUATOY.

Mnv avete To NAEXTOHO RAADILO VOl
ayyilel omolodnmote Bepuo UEQOS NG
OUOXEVNG.

Katd tn Aettovgyia, n ovoxevny Oa
TEETEL va. PoloxeTan ToToOeETNUEVY O
ETLPAVELDL, TTOV AVTEYEL 0T OgQuUOTNTOL
7oL OgV 00 ROTUOTQAWPEL OTTO TILTOLMES
naL Aexedeg. ‘'Otav Yi|veTe TQOWES Ue
VYNAN TEQLEXTIROTNTO ALTTOVS 1)
VYQaotaGg, OEV ElvaL TAVTA dUVOTO VO
OTTOEVYETE TO. TUTOLAMOUOLTOL.

Mnv tomoBeteite TV YnotaLd Stho o€
TOL(O M YWVIO %O VO, PQOVTILETE VaL U
(PUAAOCOVTOL EVPAEXTO. VAKC ROVTOL OE
ovtnv. Na @oovtilete va vTdQyEL
ETAQUNG OITTOOTACT QLOPOAELOS OLTTO
TETOLO, OLVTIXEIUEVQL.

H ovoxevn avt dev mpoopiletan yio
YONoN OO OTOLOONTOTE ATOWUO
(egrhaufavouevav Twv TodLmV) ue
UELWUEVES OOUATIXES, LOONTNQLES 1)
OLOVONTIKES LRAVOTNTES, 1] OITO GTOUO
IOV OEV E)(EL TTEIQUL KO YVOELS, EXTOG 0LV
ETLTNQELTOU 1] 0LV TOV €Yovv doOel 0dNYieg
YLOL TY) XOYON TNG OUOHELVTS OUTO GITOUO
TO omolo elval vaevbuvvo yLa TV
OOPALELC TOV.

To woudid Oar TEETMEL VOL ETTNEOVVTOL
v vo, eEoopoMotel ot dev tallouv e
T1) CUOXEL).

IMgocoyn! Toa madid meémer va
TAQAUEVOUV LAKQLA OTTO TO VARG
OVOXEVAOLAGS, ETTELON ELVOL OUVITIRMG
eTRIVOUVQ, TT.Y. #IVOUVOG OLOQUELS.
MnV oTOUOXQUVEDTE OTTO TN CUOXELT
OTAY QT POLOKETAL OE AELTOVQYILOL.
doovrilere mavrote vo Pyalere to @ig



TOU NAEXTOLXOV XAAMOLOV ATTO TV
moila

- uevd ™) yon,

- o€ tepinmTwon BAaPns, xon emiong

- TTOLV TO %000 QLONO TI|S CLOHEVI|C.
‘Otav Pydlete TO QLG TOU NAEXTOLROV
roAmdlov amd v meila, TOTE unv
Toufdte TO NAERTOLRO ®almOL0. Na
TUALVETE TTAVTOL TO (IS,

No opr|VeTe TAVTO. AQXETO XOVO VA
TAQEADEL TTQOXELUEVOV VO XQUMOEL 1)
OUOXEVT| TIQLV CLPOLQETETE TNV TTAAXOL
YNOWOITOG KO TTQLY OITO TOV %aO0OLIOUO
20U TN PUAOET TNG CLUOKELVTC.

O hafég Begualvovtan xatd T SdQxeLn
™G Aettoveylag %ol Oo meemeL va
YONOUWOTTOLOVVTOL YLOL VO, UETOLPEQOUV TN
OVOXEVY LOVO OOV CLUTH] EXEL XQUWOEL.
IMgocoyn: Ymdoyer »ivouvog yio
EYROVUOLTOL.

H ovoxevny dev mpoopiletar yia
AELTOVQYILOL LE EEWTEQIKO YQOVOOLUHOTTTY)
1N Eexwolotod ™AEYELLOUEVO CVOTNUO.
IMpocoyn! Mn Oétete ™) cuvonevn oe
AELTOVQYILOL O€ EEMTEQLXOVS YWQOUCE.

Aev pégouvue rauior evUVY yior Tnuieg
OV TTEOXAAOVVTOL AOYW AovOAOUEVNS
xonong 1 emewdn Oev €xovv tenOeL ou
TTOQOVOES OONYIES.

H ovoxevr avtn mpoopiletor yio
OLXLOXT] ROL OYL YLOL ETTOYYEALATIRT
xonom.

T var Tneelte Toug *AVOVES AOPAAELOS
%O VO OTTOQEVYETE TUOOVOUG HIVOUVOUG,
VO, QOVTILETE OL EMLOREVES TWV
NAEXTOLROV ~ CUOREVMV %Ol 1)
OVTIXOTAOTOON TOU XOAWOIOU VO YIVETOL
a0 ELOMEVUEVOUS TEYVIXOVS. 2€
TEQLITTWON ETMLOREVNG, OTELATE TN
OVOXEVT O€ €vo Oomd TO AEVTQO
eEumnoeétnong mehatav pag. Oa Poeite
TS OLlEVOVVOELS 0TO TAQAQTNUO TOV
eYYXELQLOLOV.
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Iog va 01N oLUoTOUGETE TV Y1 oTOQLA
QUXAET

Hew 070 TNV TEOYTY) (010N

Bydte Oho. ToL vMKA CUOXEVOLOLOG.

ITowv yonowoTomoeTe TNV YPNOTAQLA
QOXAET YLOL TTQWTY| (POQECL, ®aOaQLOTE TNV
TR0 YMOIULOTOS RO TOL UHQCL TOPLGL LUE
€VOL VYQO TV,

ZUVIOTOVUE VO OEQUAVETE T1) CUOXELT)
v 10 stepimov Aemtd ywelg ToOPLUa
OTNV TAAXRO 1) OTO TOWYLA, YL VO
QTOPAALETE TNV OOUN TTOV UTTOQEL VAL
ovadUOEL OTOV TNV AVAPETE YO TOWTN
PoQA. MITOQEL VO VITAQYEL KO AMYOC
1OTTVOG. ZUVETTWS LOMS YOELOOTEL VO
0eQlleTe TO dMUATIO HOTA T OLOQHELDL
oG TS SLdHOoLOG.

ITowv tomoBeTnoeTe T TEOPA TTOV OOt
YNOETE ETTAVW OTNV TTAAXA PNOUUATOG,
0o EEmeL va. TV aAelpeTe Alyo ue o
wxE1  ToooTNTA  AddLOV OV
7TRO0QICETAL ELOLXAL YLOL TITYCVIOUO, RO
wtoQel va OgouavOel ue aopAleLlo g
VYMAES OEQUOKRQULOILES.

Aartovgyia

Tomofetote TV TAAXO YNOWOTOS 0T
OVOXEVY %Ol OLOPOAAOTE TNV OLQPOV
OTEMEETE TNV TTAGXO TTQOG TCL KATW KO
T UWETAXLVIOETE TTQOS TO oVUPoAo @,
(WOTE OL TTIPOEEOYES VAL OEOUEVTOVV KON
TN vo TV oITOOQaALGETE, UETAKRLVI|OTE
v e 1pog To ouufolo .

Bdlte 10 (15 TOU NAEXTOHOV HAAWOIOV
0e wo  ®otdAAin  moila  xal
xonowomow|ote to duoromer On/Off yia
VO. EVEQYOTTOW)OETE TI CUOXELY]. APNOTE
TN ovoxevt) va teobepuavOel yio 10
TEQLITOV AETTTA €S OTOV PTAOEL OTNV
omatrtovuevn OgouoxQaoila YL TO
MMOYO TUQLOV %L TO PV OWLO.

Av astoutetton, Tomo0ETOTE T TQOPULOL
oV OEAETE VO P1)OETE OTNV TAGRA
YNOWOTOG,

Tomo0etoTe TO TUEL QUXAET OTOL UXQA
TOAPLAL, ROTOTILY PAATE T OTY) OLOXELT)
ATW OO TO OEQUAVTIXO OTOLYELD ROl



QPNOTE TOL E0G OTOV AUDOEL TO TUQL.
Inueimor: Mnv tomobetnoete ddela
WXQEd TAWYLd OTY) OVOXREVY EVO
AELTOVQYEL.

— T va amouyete TV TEOXRANON
PAGPNG OtV avTIROAANTIAY ETUMOAVYT)
™G TTAGKOG PNOLUOTOS KO TV UHQWV
TOPUDV, U] XONOLULOTTOLELTE aLyunQad 1
UWUTEQA OXEVN OTAV YELRiLeoTE TO
TQOPUICL.

- 'Otav  TElELOOEL  TO  YP1OLUO,
xonowomouw|ote to duoxorer On/Off yia
VO QITEVEQYOTTOLNOETE T] OUOKEVT] KL
UETA PYAATE TO QLG TOV NAEXTOLXOV
20AMOLOV TNG CUOKELT|S ATt TNV TTOLLAL.

ITpoeToaoico Tov TVELOU PUXALT
Xonowomonote megimov 200 €wg 300
YOOUUAQLOL TVELOV YiaL ®AOe dtopo. Koyte
TO TUQL O PETES e TTAY0GS 3 €mg S TTEQLTOV
YLAMOOTA %Ol TOTOOETNOTE TO 0T WHQA
topd.  Elvor  mootiudtego  va
YONOLULOTOLEITE AVOEVTIRO TUOL QUXAET.
‘Ouwg, ®AOe TVEL TTOV MMVEL YQITYOQ ELVOL
emiong  x»ataAlnro. EEautiag ng
vITEQUELUEVNS OEQUOTNTOG, TO TVEL MWVEL
TTOMD YQ1YOQO..

Hgam:mag O'vuﬁov)»ag
ITpémer mavta vo Eenow(m/ets ROAD, TOL
ROTEPUYUEVA  TQOPLUO TOLV  TO
LLOLYELQEVETE.

— T va unv mporaiéoete PAAPN otnv
ETUXAAVYT) TNG TTAAXAS YPNOLUATOS KO
TOV WHQWV TOPUDV, VO, XONOWOTTOLELTE
UOVO O®EVN OV OEV TEOXRALOVYV
YOOTOOUVIES.

— 'Otoav Ymvete ueyolTEQES TOOOTITES
TQOQPLUMV, D0 TEETEL VAL QLPULQELTE
TEQLOTAOLOKA TO. VITOAELUUOTO AITTOVG
IOV €YOVV OUOOWQEVTEL.

Xonowues  ovuPoviéc
TQOETOLLOLOLY TOOPLUOV
Muxoad tarpua,

I'epiote To TOYPLE UE TOL CUOTATIXA TTOV
TEOTUWATE KL TOTOOETNOTE TO TVQL TTOV
eTolpaoate amo moavw. Ilogoardtw

Y v
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TOQATIOEVTOL UEQIXES LOEES VIOl HATAMNAL
OVOTOTIHAL:

Avovag, pavitdola, naeabog, Tpaoo,
TIWTEQLES, Y1TO 0TIO0G YOAOTTOUAOS, COAGL,
oyyouoL, YMUEVoO CoUTTOV, OEMVO, TOUATES,
HOAORVOANL, RQEUUVOLOL.

Mmogeite TOMTO VO P1OETE UEQLKA
OVOTOTIXA, OTIWG TO COUTTOV, OTNV TTAAKAL
7o ToL BAAETE OTO WHQO TO.

[TpooOéote ahdTL, TLTEQL 1) TTAITTOLHOL KTA.
OVAAOYOL ILE TO YOUOTO OOLC.

Ynowo

H mhaxo Ymoipotog eivor rotdhAnin oxu
UOVO YOl TO YOO KQEATWV, OTIWS YOLVO
1 0T00G KOTOTTOVAO, AL KO POLQUDV.

Ka0a01opog zou qgoovtida

® I[lowv xabBoapilete ™ ocvoxrevy), va

(pEOVTICETE TTAVTOL VO BYALETE TO (IS TOV

NAEXTOHOU ROAWOLOV OTTO TV TTELTOL How

VOL OUPIVETE T CUOXEVY] VO, KQUMOEL.

INa vo unv abete nhextoomAnsia, unv

10.00QICETE TTOTE T OVLOKEVY UE VEQO KO

un Pubilete TOTE T CLOKRELT) OE VEQO.

Mn yonowwomoleite dtafomTind 1

O%ANEA ®OOAQLOTIRA OLOANOUOITOL.

o va amoguyete TNV mTEORANON

PAGPNG OTNV avTIROAANTIAY ETUMAAVYT

™G TTAGKOG PNOUOTOS KoL TV UHQMV

TAPUDV, (W] XONOLULOTTOLELTE aLyunQad 1)

UUTEQA. OXEVT YLOL TOV KAOOQLOUO.

—  ZXOVTIOTE TS EEMTEQIXES ETIPAVELES TG
PYNOTOQUAS UE EVAL RO, VYQO TTOLVL.

— Amnaogpohiote xot Bydlte TV TAARA
Ynotportog. Kabapiote tnv mhano xou
TOL UWXQOL TOAPLAL UE CEOTO COITTOUVOVEQO
O XOTOTILY OTEYVOTE T KO,

Amogowm
E MnV 0TOQQLTTETE TG TAMES 1)

EMATTOUATIRES OVOREVES WOLL UE

TOL OLXLOKCGL QTTOQQIUUOTA 060G, Not
BN 1 amogoimtete pwovo péow
OMUOOLY ONUEY CUVAAOYTC.

Eyyimon
To TEOIOV AUTO ELVOL EYYUNUEVO YL Uik



7eQL0O0 VO ETMV ATTO TNV NUEQA TNG
OYOQUAS VL0 ENOTTOUOTOL OTOL VKO HOL TV
raTooxeLV) Tov. H eyyimon woyver ov xou
WOVO OV 1 CUOXEVY YQONOLUOTOLNOEL
OVUPOVA UE TLG 0ONYLES YONOEWS KL
epooov dev  €yxeL ToomomolnOel 1)
ETOXEVAOTEL OTTO UN] ELOEVUEVOL (ITOUOL 1)
0€V €YEL RATAOTQAUPEL EEALTIOG RAKRNG
yonons. H aovoa eyyimon dev emmpedlel
TO. VOUOOETNUEVO OXALMUATA O0G, OVTE
OTTOLOONTTOTE VOULUO OLXOULMU EYXETE MG
RATOVOADTNG CUUPOVO UE TNV LOYVOVOO
e0vixn vouoOeoia mov JLETEL TV 0rYOQd
oyadmv.

H eyyimon avtn dev vaAOTTeL (uoirég
@00pEc ovte T EVOQOAVOTA WEQEN TNG
OUOXEVNG.
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@S  [puwib-pakiieTHULIA

YBaxaeMblii NOKyNATEIb!

Hepeﬂ HNCITOJIb30BAHUEM OTOI'0 U3ACIINSA
BHUMATCIbHO HpO‘IHT&fITG PYKOBOACTBO
I10 SKCILTyaTalu.

Bximouenue B ceTh

Bxitouaiite  nmpubGop  TOJBKO B
3a3eMJICHHYIO PO3ETKY, YCTAHOBJICHHYIO B
COOTBETCTBUU C JAEWCTBYIOLIMMU
HopMaMu. HarpstkeHue B CeTy JODKHO
COOTBETCTBOBATh HaIpSKEeHUIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOI TaOJIUuKe.
JdaHHOe u3Aeane  COOTBETCTBYET
TpeOOBAaHUSIM AUPEKTUB, 00s13aTEJIbHBIX
JUISI TIOJTyJEHHsI TpaBa Ha MCIOJIb30BaHUE
MapkupoBku CE.

YcrpoiicTBo

1. IIHyp nuTaHus1 C BUWIKOMK

2. KapoyHas mura

3. Pyuku j1s nepeHoOCKu

4. OcHoBaHUe

5. MuHUNPOTUBEHb

6. Ilepexmouarens BKJI./BBIKJL. ¢
VHIMKATOPHOM JIAMITOYKOM

7. 3aBonckas Tabavuka (Ha HYDKHEH
YacTH)

IIpaBiwia 0€30MACHOCTH

® Ilepen BkIOUYEHMEM BJIEKTpONpUOOpa
ciaenyeT yoeauTbCcsl B OTCYTCTBUU
MOBPEXAEHUII KaK Ha OCHOBHOM

YCTPOWCTBE, BKIIIOYAsT U IIHYP
NMUTaHUSI, TaK U Ha JO00OM
OOTIOJTHUTEJIbHOM, €CJIM  OHO

ycTaHOBJ€HO. Ecim Bbl pOHSIU
MpUOOpP Ha TBEPAYIO MOBEPXHOCTb, €TI0
HE cieayeT OOoJbIIEe MCIIOJIb30BaTh:
Jaxe HEeBUIMMOE ITOBPEXICHUE
MOXET OTPMLIATEJbHO CKa3aThCs Ha
SKCIUTyaTallMOHHOM 0€30MacHOCTHU
npudopa.

® PerynsapHo

MpoBepsiiTe IIHYp
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IIUTAHUA Ha HAJIN4YMUC BO3MOXKHOIO

noBpexacHusd. He mnoab3yiiTech
npubopoM mnOpu OOHaAPYXKEHUU
TTOBPEXICHNSL.

Ilepen TeM Kak BKJIIOYUTH MPUOOD,
YCTAaHOBUTE XKAPOUHYIO IUIUTY Ha
HarpeBaTe/IbHbIM 3JIEMEHTOM MprOopa
U 3aukcupyiite ee, CIBUHYB B
HaMpapJIeHUU, YKa3aHHOM CHMBOJIOM
3aKpbITOrO 3aMKa.

Kopnyc npubopa, >kapoyHasi mra u
MMHMIIPOTUBHU MpU pabOTe CUILHO
HarpeBaloTcsi. ByabTe OCTOPOXKHBI!
MoOXHO NOXYyYHTH OXKOT.

Cinenute 3a TEM, YTOOBI IIHYp
MUTAaHUSI HEe KacaJicsl HarpeBarOLLIMXCS
yacTeit aaekTporpuodopa.

I[Ipy wucnonb3oBaHuMM  ammapar
IOJIKEH CTOSATH HA TEIJIOCTOMKOM
He3arpsI3HSIOLIECS TTOBEPXHOCTH.
Ilpy npUroTOBJIEHUM MNUIIU C
BbICOKMM COJepXXaHUEM KuUpa WiId
BOJIbI BOBMOXHO MOSIBIEHUE OPbI3T.
He ycranasnuBaiite mipubop y camoii
CTEHbl WJIM B YIJIy U 00s13aTEJIbHO
TPOBEPSITE, YTOObI PSIIOM HE ObLIO
JIETKO BOCIIJIAMEHS IOLIIUXCS
MarepuanioB. ObecrneusTe OE30MacHOe
yaajeHue TIpubopa OT TaKHUX
MIPEIMETOB.

DTOT NpUbOOp HE MpeaHa3HAYeH ISt
UCIIOJIb30BaHUSI 0€3 MpUCMOTpa
auuamMu - (BKJIw4asi  JeTeil) ¢
OrpaHUYEHHBIMU (PU3NYECCKUMMU,
CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMM, a TaKxKe JIMLIAMU, He
001agar0IIMMU JOCTATOUHBIM OITBITOM
Y YMEHHEM, TIOKa JIMLIO, OTBEYarollee
3a UX 0E€30MacCHOCTb, HE OOYYUT MX
00palllEHUIO C JAaHHBIM MPUOOPOM.

He ocrasnstitte pereit 6e3 mpucmorpa,
YyTOObl OHM HE€ HayajJu UIrpaTh C
MIPHUOOPOM.

IIpeaynpexaenue. Jlepxute
YIIaKOBOYHbIE MaTepuaabl B
HEJOCTYITHOM [IJIs1 JeTeil MecTe, TakK
KaK OHU TMpPEeICTaBJISIIOT OMACHOCTD



YIYLLbSI.
He ocrapnsiite BKIIOYEHHBI IpUOOP

0e3 nprcMoTpa.

Bceraa BbIHEMAaWTE BHIKY H3
PO3ETKH:

- MOCJIe HCNOIb30BAHNA;

- NPH K000 HEeMoJAIKe;

- mepeJi YMCTKOM npuoopa

Huxkorga He TgHUTE 3a LIHYp, YTOOBI
BBIHYTh BUJIKY U3 PO3ETKHU, a TOJIbKO
3a BUWJIKY.

Ilepen TeM Kak MpUCTYNUTh K YUCTKE
npubopa wuam yobpatrb ero Ao
CJEeNyIolIero MpUMEeHEeHUs, naiTe
MPUOOPY MOJIHOCTBHIO OCTHITh.

Pyuku npu pabore mnpubopa
HarpeBarTCs u JOJI>KHBI
UCIIOJIb30BAThCS  TOJBLKO IS

NNEPCHOCKH, ITIOCJIC TOIO0 KakK HpI/I60p

JIOCTaTOYHO OCTBIHET.
IIpeaynpexaenue. MoxHo
TOJIYYUTb OXKOT!

DKcryaTanus npubopa C
WCIIOJIb30BAHMEM BHEIIIHETO TaiiMepa
UJIN  OTIACJIBbHOTO  YCTPOMCTBA

IUCTAHLIMOHHOTO YIIpaBJICHUS HeE
JIOITyCKAETCHI.

Ilpenynpexaenme. He ncnosbayiite
MpUOOp HA OTKPHITOM BO3IYyXE.
®upMa He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a

MOBPEXIEHUSI, IMPOU3OIIECIIINE
BCJICACTBHE HENpPaBUJILHOTO
MCIOJb30BaHUS TIpubopa WiIn
HECOOJTIONCHUS TIOJIOXKEHMIA JaHHOTO
PYKOBOJICTBA.

DTO YCTPOMCTBO IpeaHa3HAYEHO
UCKJIIOYUTENBHO A1 JOMAIIHETO
IIPpUMEHEHUT W HE  JTOJIKHO
MCII0JIb30BAThCSI B KOMMEPYECKUX
LICJISIX.

B coorBeTcTBUM ¢ TpeOOBaHUAMU
MIPaBWJI TEXHUKU O€30MacHOCTH U IS
UCKITIOYEHUS BO3MOXHOTO
TpaBMaTuU3Ma PEMOHT
DJIEKTPONPUOOPOB, BKIIIOUAs U 3aMEHY
HIHypa MUATAHUS, JIOJIKEH
I pouWUais3BOTUTTHC 4
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KBaJIM(ULIMPOBAHHBIM TI€PCOHAIOM.
Ecmi HeoOxomuM peMOHT, OTIIpaBbTe,
noxajyiicra, npudbop B CIyxXO0y
CepPBUCHOTO OOCJIy>KMBaHUSI, aapec
KOTOpPO# yKa3aH B NMPUIOXKEHUU K
JTAHHOW MHCTPYKILIMMN.

Bxmouenme

Ilepen nepBbIM BKIIOYEHHEM

[TonHOCTBIO yAaauTe
YIAaKOBOYHbIE MaTepUAIIbL.
Ilepen nmepBbIM BKJIIOYEHMEM TIpHUOOpa
NPOTPUTE XKAPOUYHYIO IUIUTY U
MUWUHUIIPOTUBHU BJIAXKHOM TKAHBIO.
Mun1 pekomeHayeM Bam pate npubopy
nporpeTrbcsl B TedeHue 10 MuUHYT, He
KJIaJid B HEro IPOAYKThI, UTOOBI
YCTPAaHUTh IIOCTOPOHHUM 3amax,
KOTOPBIA MOXET MOSIBUThCS NpPU
MepBOM BKJIIOUEHUM mnpubdopa.
MoxeT TakXe MOSIBUTbLCS JIETKOE
3abIMJICHUE, TIO3TOMY BO BpeMsI 3TOM
onepauyyd MOMEIIEHWE HYXHO
MPOBETPUBATD.

Ilepen TeM Kak MOJIOXWUTHh MPOAYKTbI
Ha KapOYHYIO IUIMTY, €€ CJICAYEeT
cMaszaThb TOHKHMM CJIO€M Macia,
CHEeUMaIbHO TPEeIHA3HAYEHHOTO IS
XKApKM M BBIACPXKUMBAIOIIETO
HarpeBaHue 10 BBICOKMX TeMIIEPaTyp.

BCC

IpMenenne Npuoopa

YcraHoBute Ha MpUOOP XKAPOUYHYIO
IUIMTY 1 3apUKCUpYIATE ee, HaKaB Ha
Hee CBEpPXy BHU3 U CIABUHYB IO
HaIlpaBJIeHUIO K CHMBOJIY g Tak,
YTOOBI €€ BBLICTYITbI HAJIEXKHO BOLUIA B
COOTBETCTBYIOLIME BBIEMKU Ha
KopiItyce rpuoopa. YTobbl 0CBOOOIUTH
TUIMTY, CIBUHBTE €€ MO HaIrpaB/IeHUIO
K CIMBOJLY g .

BcraBbTe LITEICEbHYIO BUJIKY B
pPO3€TKY M BKJIIOUYMUTE IMPUOOp mpu
MMOMOIIU MepeKaryaTeis
BKJI./BBIKJI. J[laiite mnpubopy
MpOrpeThes B TeueHue IpumepHo 10



MUHYT JUTSI JOCTUXKEHMUS
TeMIlepaTypbl, HEOOXOAUMOM AJIs
MJaBJCHUSI chipa u JUISI
TPUIMPOBAHKSL.

—  Ecim tpebyercs, NojoXuTe Uiy Ijis
TPWIMPOBAHUSI HEMOCPEACTBEHHO Ha
>KapOUYHYIO IUIATY.

— Ilonmoxure pakiaeTHBIA CbIp B
MUHUIIPOTUBHU, YCTAHOBUTE UX B
npubop TIOA HarpeBaTEJIbHBIM
9JI€EMEHTOM M OCTaBbTE€ TaM MO0
pacIuIaBJIEHUS ChIpa.

IIpumeuanue. He nomewmaiite
MUHUIIPOTUBHU BO BKJIIOUEHHBIN
npuodop.

— Yr1o0OBl HEe JOMYCTUTL MOBPEKIACHUS
AHTUIIPUTAPHOTO MOKPBITUS
KAPOYHOM TIUThl U MAHUIIPOTUBHEM,
HE TII0JIb3YUTECh OCTPBIMU WJIU
OCTPOKOHEYHBIMUM MpeAMeTaMM ISl
MePEBOPAYMBAHMS WM CHSITUS TTULLIN.

— Ilocne 3aBeplieHUs TPUIMPOBAHUS
BBIKJIIOUMUTE MPUOOP MpU IMMOMOIIU
nepekiovaresi BKJL./BBIKJI. u
BBIHbT€ IITENCEJIbHYIO BWIKY U3
CETEBOM PO3ETKMU.

IoaroroBKa paxkjIeTHOrO ChIpa
Bozbmute ot 200 no 300 r chipa Ha
ogHOTro u4esioBeka. HapexbTe ChbIp
KYCKaMU TOJILIMHON OT 3 10 5 MM U
MOJIOXUTE UMX B MUHUIIPOTUBHU.
XKenatenbHo UCIOJIb30BaTh
CIIeLIMaIbHBIA paKJIETHbIA ChIp. OmHaKo
MOXHO TaKXX€ HCIIOJIb30BaTh U JIH00OM
JIPpYroil OBICTPO MJIaBSALIMICS CBIP.
bnarogapsi xapy, uaymemy cBepxy OT
HarpeBaTeJIbHOTO 3JIEMEHTA, ChIp
PpacILIaBUTCSI OYEHb OBICTPO.

Ione3Hbie CoBETHI

— 3aMOpPOXEHHBbIE MPOAYKThI Mepen
MPUTOTOBJIEHUEM HYXXHO XOPOIIO
Pa3MOpPO3UTh.

— Y100BI HE MOBPEIUTH AHTUIIPUTAPHOE
MOKPBITUE XKAPOYHOW TIJIUTHI U
MUHUIIPOTUBHEN, HE TOJbL3YUTECh
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abpa3uBHOM KyXOHHOI yTBaphbIO.

— Ilpu xapke nuuM B OOJBIINUX
KOJIMYECTBAX OCTOPOXKHO YAAJSITE,
BpeMsi OT BPEMEHM, CKONMBIIMMICS
SKUP.

IMoaxe3nsbie COBETBI
NPUrOTOBJICHMUSA MM

Ha MEHHNIPOTHBHAX
HanonHuTe mpoTMBHM MHIpeaWEeHTaAMU
MO0 BalleMy BKYCY U IIOJIOXKUTE CBEpXY
MOJATOTOBJIIEHHBIMA ChIp. BOT HeKoTOphIE
WHTPEAUEHTHI, KOTOPbIE  MOXKHO
KCNOJIb30BaTh:

aHaHac, IrpuObI, YKPOII, JYK-IOpPEH,
nepel ropolikoM, Irpyaka WHACHKU-
rpuib, CaJsIMH, OTLypel, BapeHBII
OKOPOK, CeJIbAepeii, MOMUAOPHI, KAOaYOK,
penyarblil JIyK.

Hexkotopble WHrpeanMeHThI, TakKue,
HanpuMep, KaKk BeTYMHA, CHadajaa HYXXHO
MNPUTOTOBUTHh Ha XAPOYHOM IJIMTE U
TOJBKO  MOTOM  TOJOXHUTb  Ha
MMWHUINPOTUBEHb.

[TpunpaBbTe MO BKYCY COJBIO, IMEPLEM,
MOJIOTBIM KPacHbIM TIEPLIEM U T. II.

AJA

I'pwmpoBanue

KapouHasl mMra mpUrogHa He TOJBKO
JUISL TPUJIMPOBAHUS MSICa, TAKOTO KakK
CBMHMHA WX (PWIE LBITUIEHKA, HO TaKXKe
U PbIOBI.

Yucrka 1 yxon

® Ilepen yuCTKOM OTKIIOUMTE MPUOOP
OT CETU U JANTe €My OCTbITb.

He moiite mpubop Bomoii 1 HA B KOEM
cJlydae He TIOrpyxKaiiTe ero B BOAY.

He vicnonbayiite m1s1 ynMcTkyA npubdopa
CUJIbHOAEWCTBYIOIIE U
abpa3uBHbIC YMCTSILME CPEACTBA.
YToOBI HE IOMYCTUTH MOBPEXICHUS
AaHTUIIPUTAPHOTO MOKPBITUS
JKAPOYHOM IIUThl U MUHUIIPOTUBHEM,
HE MOJIL3YUTECH IMTPU YHUCTKE OCTPhIMU
WM OCTPOKOHEYHBIMU TTPEIMETAMMU.

— IlpoTtupaiiTe Trpuab-paKJIeTHUILLY



CHApyXM YHUCTOW YBJIAXKHEHHOM
TKAHBIO.

— OcBOOOIUTE U CHUMUTE XKApOUHYIO
nauty. IlpomoiiTe nauty u
MUHUIIPOTUBHU B TEIUIOM MBLIBHOM
BOJE U TIIOTOM TIIATE€JIbHO WX

BBICYIIIUTE.

Yrwmzanma

He BbiOpachbiBaiiTe crapbie WU
E HEUCIIPABHBIE 3JICKTPONPUOOPHI

BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.
BN OrHocuTe MX Ha MYHKTHI cOopa
CIIEMATBHOTO MyCOpa.

Tapanmaa

['apaHTuiiHbIIA CPOK HaA TIPUOOPHI (PUPMBI
"Severin" - 2 roga co gHs UX npogaxu. B
T€YeHHE 3TOr0 BpeMEHU Mbl OeCIUIaTHO
YCTpaHUM Bce Ae(eKThbl, BO3HUKIINE B
pe3yJibTaTe MPOM3BOJICTBEHHOIo Opaka
WU TPUMEHEHUSI HeKayeCTBEHHBIX
MaTepualioB. l'apanTusa HE
pacrnpocTpaHsieTcsl Ha  Oe(eKTH,
BO3HUKIIME WU3-32 HECOOJIOACHUS
PYKOBOJZCTBA IO 3KCILIyaTallMu, Ipyooro
oOpallieHUsI ¢ MpuOOpOM, a Takxke Ha
OblOIIMECS (CTEKIISTHHBIE u
KepaMuyeckyre) Jactu. JlaHHasi rapaHTus
HE HapylllaeT BalllMX 3aKOHHBIX IpaB, a
TaKXe JIOOBIX JIPYTMX MpaB MOTPEOUTEIS,
YCTAHOBJICHHBIX HallMOHaJbHBIM
3aKOHOJATeJIbCTBOM, PETyJIUPYIOIIUM
OTHOIIIEHUSI, BO3HUKAIOLINE MEXIY
MOTPeOUTENIMU U MpoAaBLaAMU TIPU
npoaaxe TOBapoOB. l'apanTus
aHHYJIUPYETCS, ecIn npudop
PEMOHTUPOBAJICS HE B YKa3aHHBIX HaMU
MyHKTaX CEpBUCHOIO OOCTy:KMBaHMs. Bbl
MOXKETe MO IOUTe OTIPABUThL IIPUOOP C
rnepeyHeM HeuCHpaBHOCTEM u
TIPWIOXKEHHBIM KAaCCOBBbIM YEKOM Ha Halll
OMvXaIuii  MNyHKT  CEPBUCHOTO
o0CayXXUBaHUS. Kakue-n1u160
JIOMOJIHUTEJIbHBIE TapaHTUU IPojaBla
3aBOJOM-U3rOTOBUTEIEM He
TIPUHUMAIOTCSI.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obslugi klientow
Szerviz

Kevrouo oéofiic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol.sr.0.
Zihobce 137

CZ 342 01 Susice
Tel.: + 376 597 197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,
7344 337,56 697 843

Parnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25 175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM OU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55 978

Kéina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mie2S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4,
1°E.

45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 92551 3405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es
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France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 Obernai Cedex
Tél. 03 8847 6208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO.
LTD.

No. 668, 7th. Floor
Bahar Tower

Ave. South Bahar
TEHRAN - IRAN
Tel. : 009821 - 77616767
Fax : 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648

Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini C.S.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
I-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga,
Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building,
Dora

P.O.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01
253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d’Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: + 389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyar u.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Trollasveien 34, 1414 Trollasen
TIf. 400067 34

Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

Serv-Serwis Sp. z 0.0.

ul. Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,
Tel.: (495) 5850573

Opbwuta Cepsuc
123362 . Mockaa,
yi. Cobompl, 1. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania
For Brands srl
Str. Capitan Aviator Alexandru
Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20E,
Sc.2, Et.1, Ap.27, Sector 1,
Bucuresti.
Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 688 6613
Fax: + 40212334103
+4021 688 6613
E-mail: office@forbrands.ro
Web site: www.forbrands.ro
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Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT s.r.o.
Skladova 1

917 01 Trnava
Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Railssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Puh 0207 599 860

Fax 0207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926
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