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Lieber Kunde!

Sie haben sich fir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt entschieden,
vielen Dank fiir Thr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogerite der Marke SEVERIN produziert.
Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere modernste
Produktionsstitten wird der hohe Qualitatsstandard der Produkte
garantiert.

Mit tiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie kaum
ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu komplettes
Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten oder
Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerite, Produkte fiir die
Haarpflege sowie verschiedene Heizgerite und Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN trigt, wurde mit Sorgfalt
hergestellt und geprift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch, bevor
Sie Thr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Thnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen
Aktion zum Schutz der Umwelt:
Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe, die wieder

aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die 6rtlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit Rohstoffen
ist aktiver Umweltschutz.







@ Raclette-Partygrill

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer muss vor dem Gebrauch
die  Gebrauchsanweisung  aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Grillpfanne

2. Anschlussleitung

3. Gehduse

4. Typenschild (unter dem Gerét)

5  Ein/Aus-Schalter

6. Pfinnchen

Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das

komplette ~ Gerat incl.  eventueller
Zubehorteile auf Mingel tberpriifen,
die die Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen konnten. Falls das
Gerit z.B. zu Boden gefallen ist, konnen
von auflen nicht erkennbare Schiden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Gerit
nicht in Betrieb nehmen.

® Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelmifig auf Beschadigungen. Im Falle
einer Beschidigung darf das Gerit nicht
benutzt werden.

® Nicht in Betrieb nehmen, wenn die
Anschlussleitung  einer  unzuldssigen
Zugbelastung ausgesetzt worden ist.
Eine Beschddigung ist von auflen nicht
immer erkennbar; deshalb lassen Sie das
Gerit vor der nachsten Inbetriebnahme
iberpriifen.

® Die Gehauseoberflichen, die Grillpfanne

und die Pfinnchen sind bei Betrieb heif3.
Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerdt ausreichend
abkiihlen, bevor Sie die Grillpfanne
abnehmen, das Gerit reinigen oder zur
Aufbewahrung wegstellen.

Achten  Sie  darauf, dass die
Anschlussleitung  nicht mit  heiflen
Geriteteilen in Berithrung kommt.

Bei fetthaltigem Grillgut ist
Spritzerbildung unvermeidlich. Stellen Sie
daher das Gerit auf eine warmebestidndige
spritzunempfindliche Unterlage.

Das Gerit nicht direkt an eine Wand oder
Ecke stellen und leicht entflammbare
Gegenstinde aus der Nahe entfernen.

Die Grillpfanne vor der Inbetriebnahme
auf das Gerét tiber den Heizkorper legen.
Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wihrend des Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den  Netzstecker nicht an  der
Anschlussleitung  aus der Steckdose
ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.
Personen (einschlie8lich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht
in der Lage sind, das Gerét sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

HaltenSieKindervon Verpackungsmaterial
fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!
Lassen Sie das Gerit wihrend dem Betrieb
niemals unbeaufsichtigt!

Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separatem Fernwirksystem betrieben zu
werden.

Verwenden Sie das Gerit niemals im
Freien!

Wird das Gerét falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine



Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
iibernommen werden.

® Das Geritist zur Verwendung im Haushalt
bestimmt, nicht fir den gewerblichen
Einsatz.

® Reparaturen an Elektrogeriten miissen
von Fachkriften durchgefithrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefahrdungen zu vermeiden.
Dies gilt auch fiir den Austausch der
Anschlussleitung. Schicken Sie daher
im Reparaturfall das Gerét zu unserem
Kundendienst. Die Anschrift finden Sie
im Anhang der Anweisung.

Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme
Verpackungsreste und Einlagen vollstindig
entfernen.

Vor der ersten Benutzung die Grillpfanne
und die Pfinnchen mit einem feuchten Tuch
abwischen.

Wir empfehlen Thnen bei der ersten
Inbetriebnahme das Gerdt ca. 10 Min.
ohne Grill- und Raclettegut aufzuheizen,
damit der Eigengeruch des Gerites
abklingen kann (leichte Rauchentwicklung
moglich). Bevor Sie nun die Grillpfanne
mit Grillgut bestiicken, fetten Sie diese mit
hochhitzebestindigem Fett ein.

Inbetriebnahme

— Den Netzstecker in eine Steckdose stecken
und das Gerdt mit dem Ein/Aus-Schalter
einschalten. Lassen Sie das Gerit ca.
10 Minuten vorheizen, um die fiir den
Schmelzvorgang benétigte Temperatur zu
erreichen.

- Bei Bedarf Grillgut auf die Grillpfanne
legen.

- Pfinnchen mit Raclette-Kése bestiicken
und unter den Heizkorper in das Gerit
stellen, bis der Kdse geschmolzen ist.
Hinweis: Keine leeren Pfinnchen in das
Gerit stellen, wenn es eingeschaltet ist.

- Nach Beendigung der Speisenzubereitung
das Gerit ausschalten und den Netzstecker

ziehen.

Vorbereiten des Raclette-Kises

Schneiden Sie pro Person ca. 200-300g
weichschnittigen Kése in ca. 3 - 5 mm
dicke Scheiben und geben Sie diese in die
Pfinnchen. Besonders geeignet sind z.B.
Raclettekise, Tilsiter und Appenzeller. Durch
die Oberhitze schmilzt der Kise rasch.

Praktische Hinweise

- Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.

- Benutzen Sie zur Schonung der Oberfliche
der Grillpfanne und Pfinnchen keine
scharfen Gegenstinde.

- Bei groflen Grillmengen empfiehlt es sich,
das angesammelte Grillfett von Zeit zu
Zeit vorsichtig zu entfernen.

Reinigung und Pflege

® Vor der Reinigung den Netzstecker ziechen
und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Gerit darf aus Griinden der
elektrischen  Sicherheit  nicht  mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen und  scheuernden
Reinigungsmittel verwenden!

- DasGeritmiteinemleicht angefeuchtetem
Tuch abwischen.

- Die Grillpfanne abnehmen und mit
etwas heiflem Wasser unter Zusatz von
Spiilmittel abwaschen und anschlieSend
mit einem Tuch abtrocknen.

- Die Pfinnchen mit heiflem Wasser
unter Zusatz von Spilmittel abwaschen
und anschliefend mit einem Tuch
abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem {iber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,,Ersatzteilshop*.



Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu

— entsorgen.

Garantie

Severin gewihrt Thnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Mingel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrichtigen. ~ Weitere ~ Anspriiche
sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schdden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemifle Behandlung oder normalen
Verschleifl zuriickzufithren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Glithlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt,
mit  Fehlererklairung und  Kaufbeleg
versehen, direkt an den Severin-Service.
Die gesetzlichen Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkaufergarantien bleiben unberiihrt.




Raclette party-grill

Dear customer,
Before using the raclette grill, read the
following  instructions carefully.  This

appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an
earthed socket installed in accordance with
the regulations. Make sure that the supply
voltage corresponds with the voltage marked
on the rating label. This product complies
with all binding CE labelling directives.

Familiarisation
1. Cooking top
Power cord with plug

2.
3. Housing
4. Rating label (on underside of

appliance)
5. On/off switch
6. Mini pan

Inportant safety instructions

® Before use, examine the entire product
including the power cord and accessories,
if any, in order to detect signs of damage
that could affect its safety in use. Also, do
not operate the appliance after it has been
dropped as it could have suffered damage
that is not visible from outside.

® The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

® Do not operate the appliance if excessive
force has been used to pull the power
cord. Damage cannot always be detected
from the outside; the entire unit should
therefore be checked by a qualified
technician before it is used again.

® The surfaces of the appliance, the cooking
top and mini pans become hot during use.
Caution: there is a danger of scalding.

Always allow the appliance sufficient time
to cool down before removing the cooking
plate, and before cleaning or storing the
unit.

Ensure that the power cord does not touch
any hot parts of the appliance.

Set up the raclette grill on a suitable heat
resistant, level and splash proof worktop.
Be careful not to position the raclette grill
right against a wall or into a corner and
make sure that no inflammable materials
are adjacent to the grill.

Before use, place the cooking top onto the
appliance, over the heating element.
Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction,

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

This appliance is not intended for use by
any persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: Keep any packaging materials
well away from children: there is a risk of
suffocation.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

Caution: do not operate the appliance
outdoors.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

This appliance is intended for domestic use
only and not for commercial applications.
In order to comply with safety regulations



and to avoid hazards, repairs of electrical
appliances must be carried out by qualified
personnel, including the replacement
of the power cord. If repairs are needed,
please send the appliance to one of our
customer service departments. The
address can be found in the appendix to
this manual.

How to use your raclette grill

Before first use

Remove any packing materials completely.
Before using your raclette grill for the first time,
clean the cooking top and the mini pans with
a damp cloth.

We recommend you to heat up the appliance
for about 10 minutes, without any food stuffs,
to eliminate the “new” smell which may be
emitted when it is first switched on. A small
amount of smoke may also be noticeable,
therefore ventilate the room during this
operation. Before the food to be grilled is
placed onto the cooking top, the cooking top
should be lightly greased with a small amount
of oil specifically intended for frying, which
may be safely heated to high temperatures.

Operation

- Connect the raclette grill to the mains
and use the On/off switch to turn the
appliance on. Let it preheat for about 10
minutes to reach the temperature required
for melting cheese.

- If required, place the food to be grilled
onto the cooking top.

- Put the raclette cheese into the mini pans.
Place the mini pans into the appliance,
underneath the heating element, and leave
them until the cheese has melted.
Warning: Do not place empty mini pans
into the appliance while it is switched on.

- When grilling is finished, switch the grill
off and remove the plug from the mains
outlet.

How to prepare raclette cheese
Use about 200 to 300 gm of cheese per

person. Cut the cheese into slices of about
3 to 5 mm thickness and put them into the
mini pans. It is preferable to use the original
raclette cheese. Any other fast melting
cheese, however, will also do. Due to the top
heat, the cheese will melt quite quickly.

Practical hints

- Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.

- To avoid damage to the coating of the
cooking top and mini pans, only use non-
abrasive utensils.

- When grilling on the cooking top, the
accumulated fat should be carefully
removed from time to time.

Cleaning and care

® Before cleaning the appliance, always
make sure that the plug has been removed
from the mains supply socket and allow
the appliance to cool down.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.

® Do not use harsh abrasive detergents.

- Wipe the outer surfaces of the raclette grill
with a clean damp cloth.

- Remove the cooking top from the
appliance and clean it in warm soapy
water. Dry thoroughly afterwards.

- Clean the mini pans in warm soapy water
and dry them thoroughly afterwards.

Disposal
Do not dispose of old or defective
E appliances in domestic garbage;
this should only be done through
mmmm  public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service



centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear
and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. This guarantee does
not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




® Gril-raclette

Chere cliente, cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, nous vous
conseillons vivement de lire attentivement les
instructions suivantes.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une
prise de courant avec terre installée selon
les normes en vigueur. Assurez-vous que
la tension dalimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil.

Ce produit est conforme  toutes les directives
relatives au marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Plaque de cuisson

Cordon d’alimentation avec fiche
Socle

Plaque signalétique (sous l'appareil)
Commutateur Marche/Arrét
Poélon

U W

Consignes de sécurité

® Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que lappareil, son cordon
dalimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de lappareil.
Ne faites jamais fonctionner lappareil si
celui-ci est tombé par terre, car il pourrait
étre endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.

® Examinez régulierement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. N'utilisez
pas lappareil si le cordon est endommaggé.

® Ne pas faire fonctionner si une force
excessive a été utilisée pour tirer sur le
cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de lextérieur;
lappareil en entier doit donc étre vérifé
par un technicien qualifié avant détre
utilisé de nouveau.

® Les surfaces de lappareil, la plaque de
cuisson et les poélons deviennent trés

chauds durant lutilisation ; il existe un
risque de brilure !

Laissez toujours lappareil se refroidir
suffisamment avant de retirer la plaque
de cuisson et avant de le nettoyer ou le
ranger.

Ne laissez pas le cordon dalimentation
entrer en contact avec les parties chaudes
de lappareil.

Lors du grillage de certains aliments gras,
des éclaboussures sont inévitables. Placez
donc lappareil sur une surface stable,
plane et résistante a la chaleur et aux
éclaboussures.

N’installez pas lappareil contre un mur ou
dans un angle. Placez-le a Iécart de tout
objet ou matiere inflammable.

Avant utilisation, posez la plaque de
cuisson par-dessus la résistance.
Débranchez toujours la fiche de la prise
murale

- apreés lemploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer l'appareil.

Ne débranchez pas l'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par une
personne (y compris un enfant) souffrant
d’une déficience physique, sensorielle ou
mentale, ou manquant dexpérience ou de
connaissances, sauf si cette personne a été
formée a l'utilisation de l'appareil par une
personne responsable de sa sécurité, ou
est surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne jouent pas avec l'appareil.
Attention : Tenez les enfants a Iécart des
emballages, qui représentent un risque
potentiel, par exemple, de suffocation.

Ne jamais faire lappareil fonctionner sans
surveillance.

Lappareil nest pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.
Attention: nutilisez pas
lextérieur.

Nous déclinons toute responsabilité en
cas des les dommages éventuels subis par

"appareil



cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
demploi.

® Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et ne doit pas servir a
un usage professionnel.

® Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et déviter tout risque,
la réparation dappareils électriques, y
compris le remplacement d'un cordon
dialimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil & un de nos centres de
service aprés-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
demploi.

Fonctionnement

Avant la premiére mise en marche

Retirez complétement tous les emballages.
Avant la premiére utilisation, nettoyez
la plaque de cuisson a laide d’'un chiffon
humide.

Avant la premiére utilisation, nous vous
conseillons de faire chauffer l'appareil sans
aliments pendant environ 10 minutes. Lors
de cette premiére mise en marche, une légére
odeur et un peu de fumée peuvent étre
dégagés. Assurez une ventilation suffisante
pendant lopération. Avant de placer les
aliments a griller sur la plaque de cuisson,
enduisez celle-ci dun peu d’huile & frire
pouvant étre chauffée a haute température.

Utilisation

- Branchez le gril-raclette a une prise
secteur, puis mettez-le en marche a l'aide
du commutateur Marche/Arrét. Laissez-le
chauffer pendant 10 minutes environ afin
datteindre la température nécessaire pour
fondre le fromage.

- Vous pouvez maintenant placer vos
aliments sur la plaque de cuisson.

- Mettez le fromage dans les poélons,
puis placez-les dans lappareil, sous la
résistance. Attendez jusqua ce que le
fromage ait fondu.

Important ! Ne mettez jamais les poélons
vides dans lappareil lorsqu’il est en
marche.

- Apres utilisation, éteignez le gril—raclette,
puis débranchez la fiche de la prise
murale.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d’utiliser environ 200
a 300 g de fromage par personne. Coupez le
fromage en tranches d’une épaisseur de 3 a 5
mm, puis placez-les dans les poélons. Nous
recommandons les fromages de type raclette
ou a pate molle.

Conseils pratiques
Avant de griller, faire dégeler les aliments
surgeles.

- Afin déviter dendommager le revétement
de la plaque de cuisson et des poélons,
n'utilisez aucun ustensile abrasif, acéré
ou pointu pour tourner ou enlever les
aliments.

- Lorsque vous faites cuire une
grande quantité daliments, nettoyez
soigneusement, et de temps en temps, la
graisse accumulée.

Nettoyage et entretien

® Avant tout nettoyage, vérifiez que la fiche
est débranchée de la prise de courant et
laissez refroidir lappareil.

® Afin de prévenir contre tout risque
d'électrisation, ne nettoyez pas l'appareil a
l'eau et ne Iimmergez jamais dans I'eau.

® N'utilisez aucun détergent agressif ou
abrasif.

- Essuyez le corps de l'appareil 4 I'aide d'un
chiffon humide non-pelucheux.

- Retirez la plaque de cuisson de lappareil.

- La plaque de cuisson et les poélons
doivent étre nettoyés a leau savonneuse,
puis séchés soigneusement.



Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans & partir
de la date dachat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas lusure normale de lappareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc, ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode demploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
dentretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie naffecte pas
les droits légaux des consommateurs sous les
lois nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez l'adresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service aprés-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, noubliez pas de joindre
a votre envoi la preuve de garantie (ticket de
caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.




@ Raclette-Partygrill

Geachte klant,
Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting
Het apparaat alleen op een, volgens
voorschriften geinstalleerd, geaard

stopcontact aansluiten. De netspannining
moet overeenkomen met de spanning die
vermeld staat op het typeplaatje. Het apparaat
voldoet aan de CE richtlijnen.

Beschrijving

1. Grillplaat

2. Snoer met stekker

3. Huizing

4. Typeplaatje (aan de onderzijde van het
apparaat)

Aan/uit knop

6.  Pannetje

v

Veiligheidsaanwijzingen

® Voordat u dit apparaat in gebruik
neemt moet u het eerst nakijken of er
geen mankementen aan zijn, die de
veiligheidswerking kunnen beinvloeden.
Bijv. als het apparaat door een val is
uitgeschakeld kunt u aan de buitenzijde
niet de evt. schade aan de binnenzijde
zien. Ook in dit geval het apparaat niet in
gebruik nemen.

® Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging worden  gecontroleerd.
Wanneer een  beschadiging  wordt
geconstateerd mag het apparaat niet meer
worden gebruikt.

® Niet gebruiken wanneer excessieve kracht
is gebruikt om het aansluitsnoer uit de
stopcontact te trekken. Schade is niet
altijd aan de buitenkant te zien; alvorens
het opnieuw wordt gebruikt moet het hele
apparaat daarom worden nagekeken door
een gekwalificeerd monteur.

Let op! Het huis wordt bij gebruik heet.
Ook de grillpan en de pannetjes.

Geef het apparaat altijd genoeg tijd om
af te koelen voordat men de kookplaten
verwijdert, en voordat men de unit
schoonmaakt of opbergt.

Let u erop dat het snoer niet in aanraking
komt met hete delen van het aparaat.

Bij vette grillwaren is het ontstaan van
vonken onvermijdelijk. Plaats het apparaat
daarom op een warmtebestendige en
vonkvaste ondergrond.

Het apparaat niet tegen een wand of hoek
plaatsen. Houdt het aparaat uit de buurt
von licht ontvlambare voorwerpen.
Gebruik de grill nooit zonder grillplaat.
Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
door personen (Kinderen inbegrepen)
met verminderde fysische, zintuiglijke
of mentale bekwaamheid, of gebrek aan
ervaring en wetenschap, behalve wanneer
men begeleiding of instructies van het
apparaat gehad heeft van een persoon
verantwoordelijk voor hun veiligheid.
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.

Laat dit apparaat nooit onbeheerd achter.
Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.

Pas op: Gebruik dit apparaat
buitenshuis.

Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier  gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden

niet



gesteld voor eventuele schades.

® Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

® Bij de reparatie van elektrische apparaten
moeten veiligheidsaspecten in acht
genomen worden. Reparaties mogen
derhalve slechts door erkende vakmensen
uitgevoerd worden, zelfs de vervanging
van het snoer. Indien dit apparaat kapot is,
stuur het dan aan de klantenservice van de
fabrikant. Het adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Eerste ingebruikname

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Voor het eerste gebruik moet u de grillplaat
en pannetjes met een vochtige doek reinigen.
Wij adviseren u om voor het eerste gebruik
het apparaat ca. 10 minuten op max. stand
zonder vlees te verwarmen, zodat de reuk,
van het apparaat zelf, kan verdwijnen (hierbij
kan een lichte rookontwlkkeling ontstaan,
zorg voor goede ventilatie). Voordat men het
te grillen voedsel op de grillplaat legt, eerst de
grillplaat invetten met een klein beetje hitte
bestendige olie.

Ingebruikname

— Sluit de raclette grill aan op het stroomnet
en gebruik de Aan/uit knop om het
apparaat aan te zetten. Laat het voor
ongeveer 10 minuten opwarmen voordat
de temperatuur om kaas te smelten bereikt
wordt.

- Wanneer nodig, leg de te grillen waren op
de grillplaat.

- Plaats de raclettekaas in de mini pannetjes.
Pannetjes onder het verhittingselement
van het apparaat plaatsen, tot de kaas is
gesmolten.

Let op: plaats geen lege pannetjes op het
apparaat, wanneer apparaat aan staat.

- Wanneer men klaar is met grillen, schakel
de grill uit en verwijder de stekker van het
stopcontact.

Voorbereiden van raclettekaas
Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte kaas

in plakken van 3-5 mm. Doe deze plakken in
de pannetjes.

Bijzonder geschikt zijn raclettekaas, Tilsiter
en Appenzeller. Door de bovenwarmte smelt
de kaas snel en blijft in de pannetjes heet en
zacht.

Praktische tips
Ontdooi diepgevroren grillwaren voor het
grlllen.

- Bij grote hoeveelheden te grillen waren is
het verstandig het overtollige vet van tijd
tot tijd voorzichtig te verwijderen.

- Wanneer u alleen grillt de pannetjes uit
het apparaat wegnemen.

- Gebruik geen scherpe voorwerpen op het
oppervlakte of pannetjes.

Reiniging en onderhoud

Haal voor reiniging altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Uit  veiligheidsoverwegingen ~mag het
apparaat nooit in water ondergedompeld
worden. Reinig het apparaat en de pannetjes
met een vochtige doek. Geen scherpe of
schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
Het is toereikend om vochtige doek apparaat
met een vochtige doek af te doen. De
grillplaat afnemen met wat heet water en wat
afwasmiddel afwassen, aansluitend met een
droge doek afdrogen. Het zelfde geld voor de
pannetjes

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
daarvoor beschikbare publieke
BN jlectiepunten.
Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee
jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is
schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft



geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop
van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.




® Grill-Raclette

Estimado cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario
debe leer detenidamente las siguientes
instrucciones. Este aparato sélo debera ser
usado por personas familiarizadas con éstas
instrucciones.

Voltaje

Realice la conexion sélo en una toma
conectada a tierra. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la indicada en
la etiqueta de caracteristicas. Este producto
cumple las Directivas vigentes.

Descripcion

1. Elemento calorifico

2. Cable de alimentaci6n con clavija

3. Carcasa

4. Placa de caracteristicas (en la superficie
inferior de la unidad)

Boton de conexion

6.  Minisartén

b

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estdn
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la seguridad
en el uso del aparato.

® El cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
danado. Si descubriera que estd danado,
no debe utilizar el aparato.

® No se debe utilizar si se ha tirado del cable
eléctrico con excesiva fuerza. Una averia
no se puede detectar siempre desde fuera;
por lo tanto, el aparato completo debe ser
examinado por un técnico cualificado
antes de utilizarse de nuevo.

® ;Las superficies del aparato, la plancha

antiadherente y las minisartenes estan
calientes durante su funcionamiento!
iExiste peligro de quemaduras!

Espere hasta que el aparato se haya
enfriado suficientemente antes de retirar
la placa del grill, y antes de limpiar o
guardar el aparato.

Cuide de que el cable no entre en contacto
con las partes calientes del aparato.
Coloque la raclette grill sobre una
superficie adecuada y resistente al calor.
Cuide de no colocar la raclette junto a
una pared o esquina, y asegurese de que
ningun material inflamable se adhiera al
grill.

Antes de su utilizacion, coloque la bandeja
superior sobre el aparato situado encima
del elemento calorifico.

Apague y desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufala clavija dela pared,
nunca tirar del cable de alimentacién.
Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales
o mentales y tampoco por personas
sin experiencia ni conocimiento, a
menos que hayan recibido supervisién o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por su
propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

Precaucion:  mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

No deje el aparato sin vigilar durante su
funcionamiento.

El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

Atencién: no ponga el aparato en
funcionamiento en el exterior.

No se acepta responsabilidad alguna si hay



averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

® Este aparato estd disefiado s6lo para uso
doméstico y no comercial.

® Para cumplir con las normas de seguridad
y para evitar riesgos, las reparaciones
de los aparatos eléctricos deben ser
efectuadas por técnicos cualificados,
incluso al reemplazar el cable de
alimentacion. Si es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa. Las
direcciones se encuentran en el apéndice
de este manual.

Modo de uso

Antes del primer uso

Retire por completo todo el material de
embalaje.

Antes de utilizar la raclette grill por primera
vez, limpie la bandeja superior y las
minisartenes con un pafio himedo.

Es aconsejable calentar el aparato durante
10 minutos aproximadamente sin colocar
alimento alguno, para eliminar el olor
a “nuevo’ que se emitird al encenderlo
por primera vez. También se apreciard
una pequefia cantidad de humo durante
su utilizacién, por ello debe ventilarse la
habitacion durante su uso. Antes de colocar
los alimentos sobre la bandeja superior, esta
debe engrasarse con una pequefia cantidad
de aceite para freir, que permite alcanzar altas
temperaturas sin ninglin riesgo.

Funcionamiento
- Enchufe la raclette grill a la corriente
eléctrica y use el interruptor Encender/

Apagar para encender el aparato.
Permita que se precaliente durante
aproximadamente 10 minutos hasta

alcanzar la temperatura necesaria para
fundir el queso.

- Si lo desea, coloque la comida para ser
asada sobre la parrilla.

- Anada queso en las minisartenes de la

raclette. Coloque las minisartenes dentro
del aparato encima del elemento calorifico
y déjelas hasta que el queso se haya
fundido.
Advertencia.: No deje las minisartenes
vacfas dentro del aparato mientras esté
encendido.

- Cuando acabe de asar los alimentos,
apague el grill y desenchufe el cable
eléctrico.

Modo de preparacion del queso en raclette
Utilice unos 200-300 gr. de queso por
persona. Prepare el queso en lonchas de
unos 3-5 mm de grosor y coldoquelas en las
minisartenes.

Es preferible utilizar un queso apropiado
para fundir. El queso se fundird con
bastante rapidez debido al calor superior
y permanecerd caliente y tierno en las
minisartenes.

Rapida fundiciéon. Debido al elemento
calorifico superior, el queso se fundird
rapidamente.

Consejos practicos
- Los alimentos congelados  deben
descongelarse  previamente para  su

coccion posterior.

- Para evitar dafios en el revestimiento
antiadherente de la plancha de cocinar y
de las minisartenes solo use utensilios que
no sean abrasivos.

- Extraiga las minisartenes del aparato al
usar el grill con la bandeja superior.

M imiento y li

® Antes de limpiar el aparato, asegurese
siempre de que estd desenchufado y se ha
enfriado por completo.

® Por razones de seguridad, no sumerja
nunca el aparato en agua u otros
liquidos.

® No use detergentes abrasivos.

- Limpie la carcasa con un paio himedo.

- Retire la placa de cocinar del aparato y
limpiela con agua templada y jabonosa. A
continuacion, séquela cuidadosamente.




- Retire la bandeja superior y las
minisartenes  del  aparato.  Puede
lavarlas con agua templada jabonosa; a
continuacion, séquelas.

Eliminacién
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos publicos
-_— reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos anos, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales,
asi como aquellas piezas de facil rotura tales
como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.




@ Raclette party-grill

Gentile Cliente,

Vi ricordiamo che ¢ assolutamente
necessario leggere con estrema attenzione le
seguenti istruzioni d’uso, prima di utilizzare
Tlapparecchio.

Collegamento alla rete

Lapparecchio deve essere collegato a una
presa di corrente con messa a terra installata
anorma di legge.

Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati.

Questo prodotto ¢ conforme alle direttive
vincolanti per letichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Piano di cottura

2. Cavo di alimentazione con spina
3. Unita centrale

4.  Targhetta portadati (al disotto
dell'apparecchio)

Interruttore

6. Tegamino

v

Importanti norme di sicurezza

® Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che tutto lapparecchio,
compreso il cavo di alimentazione
e gli accessori, non presenti tracce
di  deterioramento che potrebbero
compromettere la sicurezza nel suo
utilizzo. Non usate lapparecchio nel caso
in cui lo stesso abbia incidentalmente
subito colpi, potrebbe aver subito danni
invisibili ad occhio nudo.

® Controllate con regolarita che sul cavo
di alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nelleventualita che tali
tracce siano rinvenute, apparecchio non
va pili usato.

® Non utilizzare in caso sia stata esercitata
uneccessiva forza nel tirare il cavo di
alimentazione. Eventuali danni non

sempre sono visibili dallesterno; l'intero
apparecchio va controllato da un tecnico
qualificato prima di essere riutilizzato.

® Le superfici esterne dellapparecchio, la
piastra di cottura e i tegamini diventano
molto caldi durante I'uso. Pericolo di
scottature!

® Aspettate sempre che l'apparecchio si sia
raffreddato  sufficientemente prima di
rimuovere il piano di cottura e prima di
pulire o riporre I'apparecchio.

® Evitate che il cavo di alimentazione venga
a contatto con parti dellapparecchio
soggette a riscaldarsi.

® Sistemate l'apparecchio su diunasuperficie
piana, resistente al calore e impermeabile
agli spruzzi.

® Non mettete il grill per raclette vicino ad
una parete o in un angolo, e assicuratevi
che tuttfintorno non ci siano materiali
inflammabili.

® Prima di ogni uso, mettete la piastra di
cottura sull'apparecchio, sopra lelemento
riscaldante.

® Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire 'apparecchio.

® Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

® Questo apparecchio non & previsto per
l'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che non
siano adeguatamente sorvegliate o istruite
sulluso dellapparecchio dalla persona
responsabile della loro sicurezza.

® [ necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con l'apparecchio.

® Avvertenza:  Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale, per esempio di soffocamento,
esistente.

® Non lasciate

I .
apparecchio  senza



sorveglianza quando ¢ in funzione.

® Lapparecchio non ¢ previsto per l'utilizzo
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.

® Attenzione: non utilizzate apparecchio
all'aperto.

® Nessuna responsabilita verrd assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

® Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

® In conformita alle norme di sicurezza e per
evitare ogni pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico - compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione
- devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cui l'apparecchio
richieda una riparazione, rinviatelo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti
i cui indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

Funzionamento

Primo utilizzo

Eliminate completamente tutto il materiale di
imballaggio.

Primadiusare perlaprimavoltalapparecchio,
pulite il piano di cottura e i tegamini con un
panno umido.

Per eliminare il tipico odore di un apparecchio
quando viene acceso per la prima volta, vi
consigliamo di far riscaldare lapparecchio
per almeno 10 minuti senza metterci nessun
alimento. Potrebbe comunque alzarsi un
leggero fumo: & preferibile aerare bene il
locale durante questoperazione. Prima di
sistemare sulla piastra di cottura gli alimenti,
vi raccomandiamo di ungerla leggermente
con una piccola quantita di olio specifico per
fritture.

Modalita d’'uso

- Collegate il grill per raclette alla rete
elettrica e agite sullapposito interruttore
per accendere lapparecchio. Lasciate
preriscaldare per circa 10 minuti in modo

da raggiungere la temperatura necessaria
per fondere il formaggio.

- Se necessario, mettete il cibo da grigliare
sulla piastra di cottura.

- Aggiungete il  formaggio raclette
sui  tegamini. Mettete i tegamini
nell'apparecchio, sotto Telemento

riscaldante e lasciateli finché il formaggio
non sara fuso.
Attenzione: non mettete i tegamini vuoti
nell'apparecchio se questo & acceso.

- Quando avrete completato la grigliatura,
spegnete lapparecchio e disinserite la
spina dalla presa di corrente elettrica.

Preparazione del formaggio raclette

Usate da 200 a 300 grammi circa di formaggio
a persona. Tagliate il formaggio in fette
di 3 o 5 millimetri di spessore e mettetelo
sui tegamini. Vi consigliamo di usare il
formaggio raclette originale, ma puo anche
essere utilizzato qualsiasi altro formaggio che
si fondi facilmente. Grazie al calore superiore,
il formaggio si sciogliera velocemente.

Consigli pratici

- I cibo surgelato dovrebbe essere
perfettamente scongelato prima di essere
cotto.

- Per non procurare danni allo strato
antiaderente della piastra di cottura e dei
tegamini, vi raccomandiamo di impiegare
solo utensili che non graffiano.

- Durante la grigliatura sulla piastra di
cottura, di tanto in tanto eliminate con
cura il grasso che vi si accumula.

Manutenzione e pulizia

® Prima di procedere alle operazioni
di pulizia, assicuratevi che il cavo di
alimentazione sia disinserito dalla presa
di corrente e che lapparecchio si sia
completamente raffreddato.

® Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite l'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

® Non usate detergenti abrasivi.

- Pulite le parti esterne del grill per raclette



con un panno umido pulito.

- Togliete la  piastra di  cottura
dall'apparecchio e lavatela con acqua calda
e sapone. Asciugate accuratamente.

- Lavate i tegamini in acqua calda e sapone
e asciugateli accuratamente.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
difettosi gettandoli tra i normali
rifiuti domestici, ma solo tramite i
mmmm  Punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina lacquisto di beni.
La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Raclette-Party-grill

Kere kunde,

Inden raclette-grillen tages i brug ber denne
brugsanvisning leses grundigt igennem.
Produktet md kun benyttes af personer der er
bekendt med disse instruktioner.

Tilslutning

Tilslut kun raclette-grillen til en stikkontakt
med jordforbindelse der er installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Netspaendingen skal svare til spandingen
pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som gaelder for CE-markning.

Apparatets dele

1. Grillpande

2. Ledning med stik

3. Kabinet

4. Typeskilt (pa undersiden)
5. Kontakt

6. Sma pander

Sikkerhedsanvisninger:

® For De tager produktet i anvendelse,
ma De sikre Dem, at der ikke mangler
noget, der kan fi indflydelse pa
funktionssikkerheden.  Ligeledes hvis
produktet f.eks. er tabt, ma De forst tage
det i brug, nar De har sikkerhed for, at det
er i orden.

® Ledningen ber jevnligt efterses for
beskadigelse. Hvis man opdager fejl ved
ledningen, ma apparatet ikke langere
benyttes.

® Benyt ikke apparatet hvis der er trukket
i ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises udefra;
i sadanne tilfeelde ber apparatet derfor
gennemgas noje af en autoriseret tekniker
inden det atter tages i brug.

® Kabinettets overflade, grillpanden og de
smd pander bliver varme under brug.
Forbraendingsfare!

® Lad altid apparatet fi tilstraekkelig tid til

at kole af inden grillpanden tages af, og
inden apparatet rengores eller settes vaek.
Pas pa, at ledningen ikke kommer i
beroring med varme dele.

Fedtholdig grillmad vil altid afgive
fedtstaenk. Anbring derfor altid grillen pa
et varmefast underlag, der kan tile dette.
Sorg for, at letanteendelige genstande ikke
kommer for teet pa grillen.

Tag aldrig raclette-grillen i brug, uden at
grillpanden er pasat.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- itilfelde af fejlfunktion,

- inden rengoring af apparatet.

Traek aldrig i selve ledningen, nér
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Dette apparat er ikke beregnet til brug
af personer (inkl. born) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden,
med mindre de har faet vejledning eller
instruktion i brugen af dette apparat
af en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born ber vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bern  vek fra
emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvelning.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern timer eller et separat

flernstyringssystem.
Advarsel:  Benyt aldrig  apparatet
udenders.

Vi pitager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til
privat brug, og ikke til erhvervsmaessig
anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undgéd farer, skal reparationer af
el-artikler, herunder udskiftning af el-



ledningen, altid udfores af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes i
tillegget til denne brugsanvisning.

Saledes benyttes raclette-grillen

For brug

Fjern al emballage fuldsteendigt.

Inden raclette-grillen forste gang tages i brug,
rengores grillpanden og de sméd pander med
en fugtig klud.

For brug tendes grillen i ca. 10 min. uden
palagt grillmad, for at fjerne grillens egenlugt.
Dette kan give lidt rogudvikling sa det er
vigtigt at sorge for god udluftning imens.
Inden de fodevarer der skal grilles placeres pa
grillpanden, bor denne smores med lidt olie
af en type der er tiler opvarmning til heje
temperaturer.

Betjening

- Tilslut raclette-grillen til stromforsyningen
og teend for grillen. Lad den varme op i ca.
10 min. for at opna den temperatur, der er
nodvendig for at smelte ost.

- De fodevarer der skal grilles placeres pa
grillpanden.

- Forbered de smé pander med raclette-ost,
og anbring dem under grillen, indtil osten
er smeltet.

Advarsel: Anbring ikke tomme pander i
grillen, mens den er teendt.

- Nar grilningen er afsluttet, slukkes
raclette-grillen og stikket tages ud af
stikkontakten.

Forberedelse af raclette-ost

Beregn ca. 200-300g blod ost skaret i 3-5mm
tykke skiver per person, og laeg skiverne pa
de smé& pander. Det anbefales at benytte
den originale raclette-ost, men andre typer
af smelteost kan ogsa benyttes. Pa grund af
den kraftige overvarme smelter osten ganske
hurtigt.

Praktiske anvisninger

- Frosne varer ber optes for grilningen.
Grillpanden og de smé pander er belagt
med slip-let beleegning.

- Brug derfor aldrig skarpe genstande, der
kan odelegge belaegningen i forbindelse
med grilningen.

- Det er vigtigt med passende mellemrum
at flerne det fedtstof der samler sig pa
grillpanden, nar der grilles pa den.

Rengoring og pleje

® For rengoring ma man tage stikket ud af
stikkontakten og lade grillen kele helt af.

® For at undgd elektrisk stod, ma grillen
aldrig rengeres med vand eller nedsankes
ivand.

® Benyt aldrig skrappe
rengeringsmidler.

- Grillens ydre rengeres med en letfugtig
klud.

- Loft grillpanden af og renger den med
varmt seebevand. Tor den af bagefter.

- Rengor de sma pander i varmt sabevand
og tor dem grundigt af bagefter.

eller slibende

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater
ma aldrig smides ud sammen
med husholdningsaffaldet, de
skal afleveres pd den lokale
— genbrugsstation.
Garantierklering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som folge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af garantien.
Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmeessige rettigheder, heller ikke de
nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse
af varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma
returneres, skal det pakkes forsvarligt ind, og
navn, adresse samt drsagen til returneringen
skal vedlegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig deekker, m& garantibeviset



og kvitteringen ogsd laegges ved. Garantien
bortfalder ligeledes ved indgreb pa produktet
af folk, der ikke er autoriseret af os.




©) Raclette-Party-grill

Kira kund,

Innan du anvédnder apparaten méaste du lisa
bruksanvisningen noga. Denna apparat bor
enbart anviandas av personer som bekantat
sig med denna bruksanvisning.

Anslutning till elnitet

Anslutning far endast goras till ett jordat uttag
som installerats pa ett korrekt sitt. Kontrollera
att natspanningen Gverensstimmer med den
spianning som anges pd apparatens typskylt.
Apparaten uppfyller direktiven for CE-
markning.

Delar

1. Grillens 6vre del

2. Elsladd med stickpropp

3. Holje

4. Mirkskylt (pa apparatens undersida)
5. Pa/Av-knapp

6. Minipanna

Sikerhet

® Kontrollera noga om det mérks nagra fel
pa huvudenhet och dess tillbehor innan
du anvinder apparaten. Om apparaten t
ex har tappats pa en haird yta fir den inte
lingre anvédndas: t o m osynliga skador
kan forsdmra apparatens driftsdkerhet.

® Kontrollera regelbundet att elsladden inte
blivit skadad. Om sladden har skadats far
apparaten inte langre anvindas.

® Anvind inte apparaten om véldsam kraft
har anvénts for att dra elsladden ur uttaget.
Skador mirks inte alltid fran utsidan; hela
enheten borde darfor kontrolleras av en
kvalificerad tekniker innan den anvinds
igen.

® Apparatens  holje,  grillplatta  och
minipannor blirhetaunder anvindningen.
Risk for brinnskador!

® Lat alltid apparaten svalna tillrackligt
innan du flyttar pa grillplattan, rengér
apparaten eller sitter den i forvar.

Se till att sladden inte kommer i kontakt
med apparatens heta delar.

Stéll raclettegrillen pé en plan, virme- och
stanktalig yta.

Placera inte grillen mot en végg eller i
en vrd och se till att inga littantandliga
material stir i narheten till raclettegrillen.
Innan grillen anvinds bor du placera
grillplattan ~ pa  apparaten, ovanfor
varmeelementen.

Dra alltid stickproppen ur vigguttaget

- efter anvindning,

- ifall apparaten skulle kréngla,

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Denna apparat bor inte anvindas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseforméga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap att
anvinda dylika apparater. Dessa personer
bor antingen endast anvinda apparaten
under tillsyn av en person som &r ansvarig
for deras sakerhet eller ocksa fa tillrdckliga
instruktioner  betriffande  apparatens
anviandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: Hall barn pa avstind fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppstd. Det finns t.ex.
risk for kvévning.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nér den dr i anvindning.

Apparaten bor inte anvandas med hjélp av
en extern timer eller separat fjarrkontroll.
Varning: anvind inte apparaten utomhus.
Inget ansvar godtas om skada uppkommer
till foljd av felaktig anvandning, eller om
dessa instruktioner inte foljts.

Denna apparat ar enbart avsedd for
enskilda hushall och inte f6r kommersiell
anvindning.

For att uppfylla sikerhetsbestimmelserna
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackman, inklusive byte av sladden. Om
det krévs en reparation, bér du vanligen



skicka apparaten till nigon av véra
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns i
bilagan till denna bruksanvisning.

Hur du anvinder din raclettegrill

Innan forsta anvindningen

Avlagsna allt forpackningsmaterial
fullstandigt.

Innan du anvénder din raclettegrill for forsta
gangen bor du rengora grillplattan och
minipannorna med en fuktig trasa.

Vi rekommenderar att du virmer upp
apparaten under ca 10 minuter utan négra
matprodukter for att fi bort den “nya” lukt
som kan uppsta nér apparaten kopplas pé for
forsta gangen. En liten méngd rok kan ocksa
synas och déarfor bor du vidra rummet under
denna uppvirmning.

Innan du placerar maten som skall grillas pa
grillplattan, bor plattan smérjas latt med en liten
mingd olja som ér avsedd for fritering och som
riskfritt kan upphettas till hoga temperaturer.

Anvindning

- Anslut raclettegrillen till eluttaget och
anvind pé/av-knappen for att koppla pa
apparaten. Lit den vdrmas upp i ca 10
minuter for att nd den temperatur som
behovs for att smilta ost.

- Ligg maten du vill grilla pa grillplattan.

- Tillsitt osten i minipannorna. Placera
minipannorna under apparatens
varmeelement och 1at osten smalta.
Varning: Placera inte tomma minipannor
i grillen nér den 4r pdkopplad.

- Nir grillningen ar klar stinger du av
grillen och drar stickproppen ur eluttaget.

Sa tillagar du racletteosten

Anvénd ca 200-300 gram ost per person. Skir
den i ca 3-5 mm tjocka skivor och placera
dem i minipannorna.

Virekommenderar att duanvinder racletteost
men det gir dven bra med annan ost som &r
litt att smalta. Osten smilter snabbt tack vare
den héga virmen.

Praktiska tips

- Fryst mat skall alltid tinas ordentligt innan
du tillagar den.

- Du bér anvinda redskap som inte repar
grillplattans och minipannornas ytor.

- Dadugrillar pé grillplattan bor overflodigt
fett avlagsnas da och da.

Skotsel och rengéring

® Innan du rengér din raclettegrill bor du
alltid se till att sladden inte ar ansluten till
vagguttaget och att apparaten har svalnat
ordentligt.

® For att undvika elektrisk st6t bor du aldrig
tvitta apparaten med vatten eller doppa
den i vatten.

® Anvind inga repande rengoringsmedel.

- Torka ytterholjet pa raclettegrillen med en
fuktad ren trasa.

- Tag bort grillplattan och minipannorna
frdn apparaten. De kan diskas i varmt
vatten och diskmedel. Torka dem torra.

Bortskaffning

E Kasta inte gamla eller sondriga
|

apparater med hushallsavfallet,
utan limna dem till din hemorts
dtervinningsstation.
Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel giller 2
ars garanti riknat frén inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
i Overensstimmelse med de allmdnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,

ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite GmbH,
Tyskland.




& Raclette-grilli

Arvoisa asiakas,
Seuraavat ohjeet tdytyy lukea huolellisesti
ennen laitteen kayttamista.

Sahkoliitintad

Liitd laite vain médrdysten mukaisesti
asennettuun pistorasiaan. Varmista, ettd
verkkojdnnite vastaa laitteen tyyppikilvessa
ilmoitettua jannitettd. Laite tayttada CE-

merkinnille vaadittujen direktiivien
vaatimukset.

Osat

1. Keittoalusta

2. Virtajohto ja pistoke

3. Runko

4. Arvokilpi (laitteen alapuolella)

5. Virtakytkin

6. Minipannu

Turvallisuusohjeet

® Ennen kiytto4 laite ja mahdolliset lisdosat
tulee tarkistaa vaurioiden varalta. Laitteen
tulee olla toimintavarmassa kunnossa.
Jos laite on esim. pudonnut, siihen on
saattanut tulla vaurioita, jotka eivéat ndy
péille pdin. Tidssd tapauksessa ei laitetta
saa ottaa kayttoon.

® Virtajohto on tarkistettava sddnnollisesti
vaurioiden varalta. Jos johdossa on vikaa,
laitetta ei saa endd kayttad.

® Al kiytd laitetta, jos liitintdjohdosta on
vedetty voimakkaasti. Vika ei aina ndy
ulospdin, joten tarkistuta laite ennen
seuraavaa kayttoonottoa.

® Grillin pinnat jaannospannut kuumenevat
kayton aikana - palovammojen vaara!

® Anna laitteen jadhtya aina riittavin kauan
ennen parilalevyn poistamista ja laitteen
puhdistamista tai sailytykseen laittoa.

® Pidd huolisiitd, etté liitantdjohto ei kosketa
laitteen kuumia osia.

® Rasvaisia ruokia grillattaessa rasvaa
roiskuu vaistimittd. Aseta laite sen vuoksi

kuumuutta ja roiskeita kestiville pinnalle.
Ald aseta laitetta seindn viereen tai
nurkkaan tai helposti palamaan syttyvien
esineiden liheisyyteen.

Aseta grillipannu laitteeseen liampovastuksen
paalle ennen kayttoa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jalkeen

- jos laitteessa on kayttohairio

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
ald vedd liitantdjohdosta vaan tartu aina
pistotulppaan.

Titd laitetta eivdt saa kayttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti téysin
kehittyneitd tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kéytosta, paitsi jos henkildiden
turvallisuudesta vastuussa oleva henkild
valvoo tai ohjaa heitd alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetddn, etteivit
he leiki laitteella.

Varoitus: Pidd  lapset  poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen ~ esim.  tukehtumisvaaran
vuoksi.

Ala koskaan poistu paikalta laitteen ollessa
toimintakunnossa.

Tété laitetta ei ole tarkoitettu kiytettavaksi
erillisen ajastimen tai kaukosditimen
kanssa.

Turvaohjeita: Al kiytd laitetta ulkosalla.
Jos  laite  vahingoittuu  védrinkdyton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja ohjeita
ei ole noudatettu, valmistaja ei vastaa
aiheutuneista vahingoista.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskéyttoon eikd sitd tule kéyttaad
kaupallisiin tarkoituksiin.
Turvallisuusmédraykset  vaativat,  ettd
sihkolaitteen saa korjata ja liitdntagjohdon
uusia ainoastaan sihkéalan ammattilainen.
Naéin véltytdén vaarallisilta tilanteilta. Jos
laite vaatii huoltoa tai korjausta, lihetd se
huoltoliikkeeseemme. ~ Osoitteen  16ydit
timan kayttoohjeen liitteestd.



Kiytto

Ennen ensimmaisti kdyttoonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Pyyhi grillipannu ja annospannut ennen
ensimmdistdi  kéyttoonottoa  kostealla
kankaalla.

Suosittelemme laitteen kuumentamista ilman
ruoka-aineita n. 10 minuutin ajan ennen
ensimmaista kéytt(’jénotma, jotta laitteen
ominaishaju haihtuu. Kevyt savunmuodostus
voi olla mahdollista, joten on syytd huolehtia
huoneen ilmastoinnista. Ennen grillipannun
asettamista  keittoalustalle  keittoalusta
tulee rasvata kevyesti uppopaistamiseen
tarkoitetulla 6ljylld, joka kestad korkeita
lampatiloja.

Kiyttoonotto

- Liité grilli séhkoverkkoon ja kidynnisté se
virtakytkimelld. Anna grillin esilimmetd
n. 10 minuuttia, jotta juuston sulamiseen
tarvittava lampatila saavutetaan.

- Aseta grillattavat ruoka-aineet
grillipannulle.

- Pane raclette-juusto annospannuihin ja
aseta laitteeseen lampovastuksen alle ja
odota, kunnes juusto on sulanut.
Huomaa: Al aseta tyhjid annospannuja
laitteeseen sen ollessa palle kytkettyna.

- Kun lopetat grillauksen, sammuta grilli ja
irrota verkkopistoke pistorasiasta.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa varten n. 200-
300 g juustoa n. 3-5 mm paksuiksi siivuiksi
ja aseta annospannuihin. Suosittelemme
raclette-juuston  kdyttéd, mutta myos
muut helposti sulavat juustot soveltuvat.
Yldlammon ansiosta juusto sulaa nopeasti.

Kiytannon ohjeita

- Sulata pakasteet ennen grillaamista.

- Grillipannussa ja annospannuissa on
tarttumaton pinta. Ald sen vuoksi kiytd
terdvid valineita.

- Suuria méérid grillattaessa on suositeltavaa
poistaa kertynyt rasva aika ajoin.

Puhdistus ja hoito

® Vedi verkkopistoke irti ja anna laitteen
jaahtyd ennen puhdistamista.

® Laitetta ei turvallisuussyistd saa kasitelld

nesteilld, eikd missddn tapauksessa
upottaa veteen.

® Ali kdytd terdvid tai hankaavia
puhdistusvilineita!

- Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti kostutetulla
liinalla.

- Ota grillipannu pois ja pese kuumalla
vedelld, johon olet lisainnyt hiukan
astianpesuainetta. Kuivaa lopuksi liinalla.

- Pese annospannut kuumalla vedell, johon
olet lisainnyt hiukan astianpesuainetta.
Kuivaa lopuksi liinalla.

Jitehuolto
Kaytostd poistettavat
laitteet  tulisi viedd jatteiden
hyotykayttdasemalle.

|

Takuu

Laitteelle myonnetdan 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopdivésta
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta
kaytetdan vaarin, kayttoohjeen vastaisesti
tai huolimattomasti, vastuu syntyvistd
esine- ja  henkilovahingoista  lankeaa
laitteen kéyttajélle. Tama takuu ei vaikuta
lakimaéraisiin oikeuksiin eikd mihinkdan
muihin kansallisen lainsddddnnon saatamiin
tuotteiden  ostoa  koskeviin  laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Grill typu »Raclette«

na sze$¢ 0sdb

Szanowny Kliencie
Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy dokladnie zapozna¢ si¢ z
niniejszg instrukcja.

Podlaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wylacznie do gniazdka z
uziemieniem, zainstalowanego zgodnie z
przepisami. Nalezy sprawdzié, czy napiecie
sieciowe zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb jest zgodny z obowigzujacymi w UE
dyrektywami  dotyczacymi  oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Plyta grzejna

2. Przewdd zasilajacy z wtyczka

3. Obudowa

4. Tabliczka znamionowa (na spodzie
urzadzenia)

Wiacznik

6. Mini-patelnia

w

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem grilla nalezy dokladnie
sprawdzié, czy gtéwny korpus urzadzenia
ijego wszystkie elementy czynnosciowe sg
sprawne i nie nosza §ladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie spadlo na twarda
powierzchnie, nie nadaje si¢ do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstala z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw
na dzialanie grilla i bezpieczenstwo
uzytkownika.

® Nalezy regularnie sprawdza¢, czy przewéd
przylaczeniowy nie jest uszkodzony. W
przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu, nalezy natychmiast zaprzestaé
uzywania urzadzenia.

® Nie nalezy uzywaé urzadzenia jesli
wyciagano przewdd przylaczeniowy z
duzg sity. Nie zawsze mozna zauwazy¢
uszkodzenia patrzac na urzadzenie
wylacznie z zewnatrz. Wobec tego,
przed ponownym uzyciem, nalezy
cale  urzadzenie podda¢  kontroli
wykwalifikowanego fachowca.

® Powierzchnia urzadzenia, gérna plyta
i mini-patelnie nagrzewaja si¢ do
wysokich temperatur. Istnieje zagrozenie
poparzenia!

® Przed przystgpieniem do zdejmowania
plyty grzejnej, czyszczenia lub sktadania
urzadzenia odczekal az wystarczajaco
ostygnie.

® Nalezy uwazad, aby przewdd zasilajacy nie
stykat sie z goragcymi elementami.

® Grill nalezy stawia¢ na odpowiedniej
plaskiej powierzchni, odpornej na
temperatury i rozpryski.

® Nie stawia¢ grilla w rogu, ani nie opiera¢
go o $ciane. Upewnic sig, czy nie przylegaja
do niego zadne materiaty fatwopalne.

® Przed uzyciem umiesci¢ plyte grzejng nad
elementem grzejnym.

® Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazda
elektrycznego:
- po zakorczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki

urzadzenia;
- iprzed przystapieniem do czyszczenia.
® Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpac za przewod.
® Urzadzenie nie jest przeznaczone do

uzytku przez osoby (takze dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach
motorycznych,  sensorycznych  lub

umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
do$wiadczenia i stosownej wiedzy,
chyba Ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktéra instruuje jak bezpiecznie korzysta¢
z urzgdzenia.

® Dzieci powinny znajdowal si¢ pod staty
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.

® Uwaga: Nie pozwalaé, aby dzieci mialy



dostep do  elementéw
poniewaz mogg one
zagrozenie, np. uduszenia.

® Nie pozostawiaj wlgczonego urzadzenia
bez nadzoru.

® Urzadzenie nie jest przystosowane
do bycia uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza lub odrebnego
systemu zdalnego sterowania.

® Uwaga: urzadzenie niniejsze nie nadaje
sie do uzytku na zewnatrz.

® Za szkody wynikle z nieprawidlowego

opakowania,
spowodowaé

uzywania sprzetu lub  uzytkowania
niezgodnego z  instrukcja  obslugi
odpowiedzialno§¢  ponosi  wylacznie
uzytkownik.

® Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

® Ze wrzgledow bezpieczenstwa wszelkie
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy to
réwniez wymiany przewodu zasilajgcego.
Jesli urzadzenie wymaga naprawy,
prosimy wysta¢ je do jednego z naszych
dzialéw obstugi klienta. Odpowiednie
adresy znajduja sie w karcie gwarancyjnej
w jezyku polskim.

Uzycie grilla typu ,,Raclette®

Przed pierwszym uzyciem

Zdjac wszystkie elementy opakowania.

Przed uzyciem grilla po raz pierwszy nalezy
przetrze¢ plyte grzejng i mini-patelnie
wilgotna Sciereczka.

Radzimy rozgrzewa¢ grill przez okolo
10 minut na pusto, tzn. bez produktéw
zywnosciowych, w celu wyeliminowania
zapachu nowosci, ktéry moze wydobywaé
sie po pierwszym wlaczeniu. W czasie tego
procesu z urzadzenia moze wydobywac sie
niewielka ilo§¢ dymu i dlatego nalezy wowczas
dobrze wietrzy¢ pomieszczenie, w ktérym
znajduje si¢ grill. Przed umieszczeniem
zywno$¢ na  plycie grzejnej, lekko
posmarowaé plyte olejem przeznaczonym
do smazenia glebokiego, a wiec takim, ktory

moze si¢ bezpiecznie nagrzewac¢ do wysokich
temperatur.

Obstuga

- Podfgczy¢ grill do sieci elektrycznej i
wiaczy¢ go. Rozgrzewaé przez okolo 10
minut, w celu osiggniecia temperatury
pozwalajacej na roztopienie sera.

- Utlozy¢ plasterki sera do raclette na mini-
patelnie.

- Wilozy¢ mini-patelnie do urzadzenia,
umieszczajac je pod elementem grzejnym
i pozostawi¢ tam az do momentu
rozpuszczenia sie sera.
Uwaga: Nie wklada¢ pustych mini-patelni
do wlyczonego urzadzenia.

- Po zakonczeniu czynnosci, wylaczy¢ grill i
wyjaé wtyczke z kontaktu.

Jak przyrzadzic ser do reclette

Nalezy uzy¢ od 200 do 300 gramow sera na
osobe. Pokroi¢ ser na plasterki o grubosci od
3 do 5 mm i ufozy¢ je na mini-patelniach.
Najlepiej uzy¢ oryginalnego sera Raclette,
ale kazdy inny szybkotopiacy sie ser réwniez
bedzie odpowiedni. Ze wzgledu na wysoka
temperatur¢ wytwarzang przez plyte grzejna,
ser roztopi si¢ bardzo szybko.

Praktyczne wskazowki

- Zamrozong zywno$¢ zawsze nalezy
doktadnie rozmrozi¢ przed rozpoczeciem
smazenia czy grillowania.

- Aby zapobiec zniszczeniu powloki
ochronnej plyty grzejnej nie nalezy uzywac
ostrych, czy niszczacych przyboréw
kuchennych.

- Podczas grillowania na plycie grzejnej,
nalezy ostroznie wylewaé od czasu do
czasu zbierajacy si¢ tam tluszcz.

Konserwacja ogolna i czyszczenie

® Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sie upewnié, czy urzadzenie
zupelnie wystygto i jest wylaczone z sieci
elektrycznej.

® Zanurzanie urzadzenia w wodzie i mycie
go woda jest niedozwolone i moze grozi¢



porazeniem pradem.

® Nie nalezy do czyszczenia stosowac
zadnych zracych $rodkéw, ani $rodkow
$cierajacych.

- Wytrze¢ powierzchnig¢ zewnetrzng grilla
czysta, wilgotng $ciereczka.

- Zdjac plyte grzejna z urzadzenia i umy¢ ja
w cieplej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
dokladnie wysuszy¢ urzadzenie.

- Umy¢ mini-patelnie w cieptej wodzie z
dodatkiem niewielkiej ilo$ci ptynu do
mycia naczyn a nastepnie dokladnie
wysuszyc.

Utylizacja

Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub

zepsutych urzadzen do domowego

kosza na $mieci, lecz oddawa¢ je
mmmm o specjalnych punktow zbidrki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z o.0. Aby
gwarancja zachowala wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjg i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidlowego
uzycia.
Gwarancja nie  obejmuje  naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, Zzaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktére dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidlowo

i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dolgczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dolaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowg.




Ynotaptd pakAét

Ayannroi mekareg,
Ilpiv  xpnoluomolioeTe T OULOKELN,
onwodimote  SafdoTe  MPOOEKTIKA  TIG

akoAovBeg odnyieg.

Tovdeon pe ™V mapoxn nAekTpikov
pevduATOg

H ovokevr} autr) mpémet va cuvdéetat povo
pe yewwpévn mpia, eykareotnuévn cOpQwva
pe TG toxvovoes Satdlels. BePaiwbeite
OTL 1] TAON TOL NAEKTPIKOD PEVHATOG TIOV
xpnotponoteite ovpPadifer pe avtiv mov
avaypagetal 0tn ovokevr]. To mpoidv avtd
£Xel KATAOKELAOTEL OUHPWVA e ONEG TIg
oxvovaeg odnyieg g EE mepi avaypagnig
oTOlKElWV.

Ta pépn TG GVOKEVHG

1. TIAdka payelpéuatog

2. Hektpd ka@dio e foopa

3. TlepifAnua

4. Etukéta pe ototyeia (070 kATW péPOg
NG OLOKELVNG)

AtakomTng Aettovpyiag

6. Mixpd tayi

b

INHAvVTIKOi KAVOVEG ao@ANeLag

® Ilpiv xpnowonomBei 1 ovokevy, Oa
mpémel N KOpla  povada kabwg kat
onoodnmote  efaptnua va  eleyyOei
TIPOGEKTIKA YLl OTIOLAST TOTE ENATTOHATAL.
Av 1 ovokevn, yla tapadetypa, éxet méoel
oe o okAnpr em@avela, dev Oa mpémet
va xpnowporomBet Eavd. Akopn kat av n
{nd Sev gaivetal, umopei va mpokahéoet
npofAnpata oty acpaln Aettovpyia g
OVOKEVHG.

® Qo mpémet va efetalete TAKTIKA TO
Nhextpikd kahddio yla Tuxov evdeifeig
BAaPNG. Ze mepintwon mov Ppebei téTola
BAapn, dev Ba mpémel va xpnowponoteite
TA£OV T GUOKELT).

® Mn 6éoete T ovokev} o Aettovpyia av
éxet xpnotporomOei virepPolikr Shvaypn

yia va tpapnxtei To nhextpicd kaAwsdio.
H BAaPn Sev unopei mavta va evromotel
and v efwtepkn Oyn. OAOKAnpn N
ovokevr Oa mpémel emopévwg va eheyyOei
anoé appodlo TeXVIKO TpLy xprotpomnotnOei
TAAL

Ot em@dveleg TG GVLOKEVNG, 1 TAdKa
UAYELPEHUATOG KAl T TEGOEPQ UKPA TAWI
{eotaivovtar katd T xpron. Ymapyet
Kivéuvog eykavpatog!

Na ag@nvetre mavta apketd Xpovo va
TapéNBel  TTPOKEWEVOL VA KPLWOEL T
OVOKELY] TPV a@aipéoeTe TNV TAdKa
ynoipatog kat pty and tov kabapiopd
kat T @OAagn g ovokevnc.

Mnv agrvete 10 kKahddo va ayyilet
omnotodnmote BeppLo onpeio TNG GLOKEVNG.
TomoBetiioTe TV Ynotapld pakAét oe
o katdAAnAn emtimedn empdveta 1) omoia
avtéxet 0T OeppoTnTa Kat 0TI TMTOIAEG.
Ilpooééte va unv TtomoBetrioete TNV
ynotaptd pakhét akpipag Simha and
Toixo 1} o¢ ywvia kat Pefawdeite oL Sev
vrdpyovv eb@lekta VA Simha amd TV
ynotapia.

TIpwv ané T xprion, TtomoBetiote TV
TAAGKA [LAYELPEUATOG GTT) CLOKEDT, EMAVW
oo BeppavTikd atoryeio.

Bydlete mavrote 10 kal@do and v
npifa

- peta T xprion,

- oe mepimtwon PAAPn,

- mipw kaBapicete TN GuokeLr).

Mnyv tpapate moTé 1O KaAwdlo OTAY
BéAete va Pyddete T ovokevr) anod TV
npila.

H ovokevy avt Sev  mpoopiletal
yla xpnon and omotodfimote  dtopo
(mepthapPavopévov  twv Tadibv) pe
HELWUEVEG  CWHATIKEG, aobnTrpleg 1
SlavonTIkéG  IkavoTnTes, 1 amd  dtopo
oV Sev €el MEIPA KAl YVDOELG, EKTOG AV
emtnpeital i av Tov éxovv Sobei odnyieg
Yla T1 XPrion THG CLOKEVHG and ATOUO TO
omoio eivau vedbBuvo yla TV acpdled
Tou.

Ta moudia Oa pémet va emTnpovvTaL yla
va egaopaliotel 0Tt dev mailovv pe



OLOKEVH.
® Ilpocoxn! Ta moudia  mpémet  va
TAPAUEVOLY  HOKPLL  amd  Ta  VAKA

ovokevaoiag, emeldn  eivar  SuvnTikmg
emkivovva, T.X. kivéuvog acguiiag.

® Mnv a@r)veTe TN CLOKEVT XWPIG EMTAPNON
KaTtd TN Xpnon Tng.

® Hovokevn Sevpoopiletat yaAettovpyia
pe e€wTepikod xpovodiakontn 1 Eexwplotd
Aexetptlopevo ovoTnpa.

® Ilpocoxn: pn Oétete T ovokevr) ot
\ertovpyia oe efwTepikovs XDpOLG.

® Aev gépovpe kapiia evBOVN yia {npuég mov
npokalovvtat Aoyw AavBaouévng xpriong
7 emedn Sev éxovv tpnBei ot mapovoeg
odnyieg.

® H ovokevr avtr) Tpoopiletat yla olklakn
KaL OXL YIot ETOY YEAHATIKT XpTiom.

® Tia va Tnpeite TOVG kavoves acpaleiag kat
va ano@edyete evOEXOUEVOLS KIVEDVOUG,
@poVTILeTE Ol EMUOKEVEG TWV NAEKTPIKDV
OUOKELOV KAl 1) QVTIKATAOTAOT TOV
kaAwdiov va yivovtal and eidtkevpévovg
TEXVIKOUG.  Xe  TEPIMTWON  EMOKEVHG,
napakalovpe, oTeikte T GLOoKeLT O éva
and ta kévipa efumnpétnong mehatov
pag. Oa Ppeite TG SievBovoeg oto
mapdptnpa tov eyxetpidiov.

IIog va XpnoHONMOmOETE TNV YNoTaApLd
paKAET oag

IIpw amd Tyv mpaTn Xprion
Agaipéate eVTENDG
ovokevaoiag.

TIpwv XPNOLWOTOOETE TNV YNOTAPLA PAKAET
0ag yla mpwtn @opd, kabapiote Ty mAdka
UAYELPEUATOG KAl Ta UIKPA Toyld pe éva
Bpeypévo mavi.

Svviotodpe  va  Oeppdvete T GuoKevh
ya 10 mepimov Aentd Xwpis TpOPUa yia
va amoPdAdete TV oour TOL pmOpEl va
avadvlei 6tav T avafete ylo TpHOTH Yopd.
Mrmopei va LTIdpXEL Kal [ KPRy ToooTTA
Kamvov, emopéveg efagpote TO SwpdTIo
katd T Sdpkela avtig ™G Aertovpyiag.
Tlptv  tomoBetioete o TpoQua mov Oa
ynoete enavw otny kovliva, Ba mpéner va

TUXOV VA&

NV aAelyeTe ENAPPWG IE (lIa (IKPT) TTOTOTNTA
Aadtov o mpoopiletar edikd yia Tyaviopa
Ko pmopel v OeppavBel pe aopddela oe
vynAég Beppokpacieg.

Agitovpyia

- ZuvdéoTe TV YNoTApld PakAET oty
Kevipikly nAekTpikly Tpogodooia  Kat
Xpnotponomote To StakonTn Aettovpyiag
Y& Va EVEPYOTIOW|OETE Tr GUOKELH.
Agnote v va mpoBeppavlei yio 10
\eNTA WOTE Vo YTACEL TNV OTTATOVUEVT
Beppokpacia yia 1o AMidatpo toplod.

- Av anauteital, tonobetnote Ta TPOPIHA
mov Ba ynoete emdvw OtV TAdKA
UOAYELPEUATOG.

- IIpooBéote Ta TUPd PAKAET OTA HIKPA
tayd. TomoBetnote Ta pkpd TAYLA
0T OLOKeVT, KATwW and To Beppavtikd
OTOIKEIO Kol a@noTe Ta ekel £wg OTOL
A\waoet To Tupl.

Ipo&idomoinon: Mnv tonobeteite adeia
UUKPA TaWId ETAVW 0TI CLOKEVT] EVD lvat
avappévn.

- Otav  olokAnpwBei 10  yrowo,
ATEVEPYOTIONOTE TNV YNoTaptd Kot
Byddte 10 @16 Tov NAekTPKOD Kakwdiov
and v mpida.

IIwg va TPOETOLUACETE TVPLA PAKAET
Xpnowomnomote  mepimov 200 fwg 300
ypappdpia topov ava dropo. Koyte Tto
Tupi Ot @Eteg mAxovg 3 éwg 5 mepimov
XAooTdV Kkat TomobeToTe Ta OTA pIKPA
Taytd. Na TPpOTIUAOETE Vo XPNOIHOTOOETE
70 avBevTIKO TUPL PAKAET, AV Kat UTOpEL va
xpnotpornomBei omotodnimote dANo Tupi OV
Awver ypriyopa. Adyw tng Bepudtnrag and
T0 TMAvw pEPoG, To Tupi Ba Aiboel apkeTd
ypiyopa.

ITpaxtikég suuPoviég

- Oa mpémel  mAvta
A KATEYLYHEVA
HayEpEYETE.

- T v amogouyete v mpokAnon PAaPng
0TIV eMKAAVYN TNG TAAKAG HAYELPEUATOG
KAl TOV LKP@V TOWLWDY, VoL XPTOLHOTIOLEITE

va  Eemaydverte
PO TPV TA



udvo okedn mov Sev xapdlovv.

- ‘Otav yivete oty mAdKa payelpépuatog,
Ba mpémel kaBe TOOO va agaupeite TO
OVOCWPELPEVO AiTtoG.

Tevikn @povtida kat kaBapiopog

® TIpw kaBapioete T ovokevr, fePatwbeite
ott  eivat  amoovvdedepévny  and  To
NAEKTPIKO pedpa Kat OTL €xeL KPLWDOEL
EVTENWG.

® Tia va pnv mdBete nlektpomAnia, pn
XPnotpomoteite TOTE vepd kot pn Pubilete
TIOTE T1) GVOKEVT| OTO VePO.

® Mn xpnotpomoteite SlaPpwTikég ovoieg 1
LOXVPA ATIOPPUTIAVTIKA.

- Zkovrmiote TG efwTeplkés  empaveleg
™G Ynotaplag pakAét pe éva kabapd
Bpeypévo mavi.

- Bydkte v mlaka payepépatog amnd
m ovokevry kat kaBapiote Ty pe {eotd
oanovvovepo. Metd oTeyvioTe Kald.

- KoBapiote ta pkpd toyd oe Leotd
OATOVVOVEPO KAl HETA OTEYVWOTE T
KaAd.

Amoppuyn
Mnv amoppintete TG TaAEg 1
elaTTwpaTikés  ovokeveg  padi
JE Ta OIKIAKA amoppippaTd oag.
Na TG amoppintete pOVO HEOW
B 5h6010v onpgiov GuAoyAG.

Eyydnon

To mpoidv avtd eivar eyyvnuévo yia pia
nepiodo Svo eTwv amd TRV nuépa NG
ayopds yla eENATTOMATA OTA VAKA Kat Thv
kataokevl] Tov. H eyydnon toxdet av kat
uovo av 1 cuokev xpnotpomnownOei cOHPWVA
pe TG odnyieg xpioewg kat epooov dev
éxet tpomomomBei 1} emokevaotel and pn
edikevpéva atopa 1 Sev €xel kataotpagel
egautiag kakng xprong. H mapobdoa eyyonon
Sev emnpealel ta vopoBetnuéva Stkaudpatd
oag, ovTe OMOLOOHTOTE VOO  Stkaiwpa
£XeTE WG KATAVAAWTHG OOHQWVA {E TNV
loxbovoa eBvikiy vopobeaia mov Siémet v
ayopd ayabav.

Heyyonon avtr 8ev kakdmtet puotkég pBopég

oUTE T st’)epauma UEPT) TNG CLOKEVHG.




®® PakjeTHMI[A TAPTH-TPUITD

VBaskaemble mokymarenu!

HSPS}I JICIIONTb30BAHMEM 3TOTO M3OENNA

MONIb30BaTeNb  JIO/DKEH — BHMMATEbHO
MPOYMTATh  JIAHHOE  PYKOBOJACTBO IO
9KCILTyaTal[iL.

BkroueHne B ceTh

Bximovarite mpu6op TOMBKO B PO3ETKY C
3a3eM/IAIOIIMM KOHTAKTOM.

Hamnpsxenne B cetun JIOJKHO
COOTBETCTBOBATb HAIIPSKEHNIO, YKa3aHHOMY
B TabiMyke Ha Kopmyce TIpwid. ITOT
IpUOOP COOTBETCTBYET BCEM CTAHAAPTAM,
HCOﬁXO)I]/[MbIM A7 TIOTyYE€HNA MapKMPOBKI
CE.

Ycrpoiictso

1. JXapouHas MOBEPXHOCTD

2. IlInyp nuTaHuA ¢ BUIKON

3. OcHoBaHue

4. 3aBopckas Tabnmuka (Ha HUOKHeI
cTopoHe mpr6opa)
Tlepexmovarenb Bxm./Boixm.

6. MMHMCKOBOpOJKa

v

IIpaBuna GesomacHOCTH.

® Jlepey BK/IIOYEHMEM 3/IeKTPOnpubOpa
creyer  yOemuThCA B OTCYTCTBUM
MOBPEXJEHMII ~KaK Ha  OCHOBHOM
YCTPOJICTBe, BK/IIOYAs ¥ IIHYP NMUTAHUA,
TaK ¥ Ha JI060M [IOTIOMTHUTENBHOM, eC/i
OHO ycTaHOBIeHO. Ecmu BB poHAIM

npubop Ha TBEPAYI  MOBEPXHOCTb,
ero He ciefyer GOJIbIIe MCIONb30BATD:
Haxe HeBUMMOe OBPeX/eHue
MOXeT OTPMIATEJIbHO CKa3aTbcsl Ha
9KCILTyaTaI[IOHHOIT 6GesomacHOCTI
mpubopa.

® PeryiapHO IpoBepsiiTe WIHYP NUTaHMUA
Ha Ha/iMyie BO3MOXKHOTO TIOBPEX/IEHN.
He momssyiitece  mpubopom — mpm
OOHAPY>KEHIM TAKOTO IOBPEK/ICHNA.

® He Bxmovaiite npubop, ecmu IMIHYp
UTaHKA GBI OJBEPTHYT YPE3MEPHOMY

HaTsDKeHU . Batom Cayqae IOBpeXIeHne
He  BCerja  MOXKHO  OOHapyXuTh
TIOCPENCTBOM BHENIHETO 0oCMOTpa.
HOSTOMY Tepen IIOBTOPHBIM BK/IIOYEHNEM
npubopa  ero  JIO/KEH  IIPOBEPUTDH
KBaHI/Id)MLU/IPOBaHHI)Iﬁ[ CIIEIMATNCT.
Kopmrycnipu6opa,kapouHas 10BepXHOCTh
" MUHUCKOBOPOJKM IIPY paboTe CHIBHO
HarpepaloTcsA.  Bymbre  0CTOpOKHBI!
MosxHo TOTYYUTDH OKOT.

Ilepen TeM Kak HPUCTYIUTh K YMCTKe
mpr6opa min yopaTh ero [0 CIefYOIIero
IIPMMEHEHN, JaiiTe IPUOOPY MOTHOCTHIO
OCTBITD.

CHC)II/ITC 3a TeM, YTOGBI IIHYP OTUTaHUA
He comnpuKacajicd ¢ HarpeBarMICA
JacTAMU IIpubopa.

PaKHCTHI/I]_la HMO/DKHA CTOATH Ha pOBHO]u/[,

TEIVIOCTOMKOM M HE3arpASHAKIIENCs
MOBEPXHOCTH.
He craBbre  paxnernuny — mapru-

rpunb OGIM3KO K CTeHe WIM B Yroax
n ybemurech, 4YTO PAAOM C Heil HeT
JIETKOBOCIITAMEHALIMXCS PEIMETOB.
Ilepen TeM, Kak BKIIOYUTH IIpU6OP,
YCTaHOBUTE KAPOYHYIO TOBEPXHOCTD Ha|
HarpeBaTe/IbHbIM 37IeMEHTOM.

Bcerpa  BhIHMMAjiTe  IITENCENbHYIO
BUJIKY U3 PO3ETKU:

- TI0CIIe VCTIONb30BAHM;

- 1pu mo60it HemoaKe;

- Iepef YNCTKOI mprbopa.

Ilpn wmsBnevyeHMM BUIKM U3 CTEHHON
PO3ETKM HMKOIZIA He TAHWUTE 32 IIHYD, a
TOJIBKO 32 BUJIKY.

StoT mpmbOp He INpefHA3HAYeH M
UCIO/Mb30BaHMs 6€3 IPUCMOTPa TULAMU
(Bk/mioyast fieTeit) C OrpaHUYEHHBIMU

dusndgecknmy, CEHCOPHBIMM Wi
YMCTBEHHBIMI CIIOCOGHOCTAMM, a
TaKOKe JMIaMu, He  oOIajaolMu

AOCTATOYHBIM OIIPITOM M YMEHMEM, ITOKa
L0, OTBeYaollee 32 UX (Ge30I1aCHOCTb,
He OOyYNT MX OOpaIleHMI0 C JAHHBIM

mpr6opoM.
He ocrasnaitte pereit 6e3 mpucMorpa,
94TOObI OHM He Ha4yaaM WUrpath ¢
mpr6opoM.



® IlpenynpexpeHue. Hepxure
yHaKOBO‘{HhIE MaTepVIa}'ﬂ)l B He)IOCTYHHOM
I meteit Mecte. Pe6eHOK MOXeT HafieTh
IakeT Ha TOJIOBY U 3aI0XHYThCs!

® He ocras/isiiiTe BKII0OYeHHbIIT prbop 6e3
TIpUCMOTpA.

® OKCIUTyaTanusa npubopa c
MCITI0/Ib3OBAaHMEM BHEIIITHETO TailMepa nwm
OT/Ie/TBHOTO YCTPOJICTBA AUCTAHIIMOHHOTO
YIpaB/IeHV He JJOITyCKAeTCA.

® Buumanue! He ncnombsyiite mpu6op Ha
OTKPBITOM BO3JIyXe.

® JI3roToBuTENb HE  HeCeT  HUKAKOl
OTBETCTBEHHOCTM  3a  IIOBPEXJeHue,
BBI3BAHHOE HeNpaBUIbHON
9KCIITyaTalyei VI HapylleHreM
HACTOAIIMX YKa3aHUIA.

® Sror mpubop NpeqHasHaYeH
VICK/IIOYMTE/IbHO JULA JIOMAIIHETO
l'lpl/lMeHeH]/Iﬂ n He JMOJIKEH

MCIIONh30BATHCA B KOMMEPYECKIX Ie/AX.

® B coorBercTBMM C  TpeGOBaHMAMU
IpaBMU/I TEXHUKM Oe30MacHOCTU U I
MCKITIOYeHNA BO3MOKHOTO TPaBMAaTH3Ma
PEMOHT  37IeKTpONpUGOPOB,  BK/IIOYASL
n SaMeHy LLlHypa NUTAHUA, [TO/DKEH
TPOM3BOMUTHCA  KBAMUPUIMPOBAHHBIM
nepconanoM. Ecmu Heo6Xomum peMoHT,
HaIpaBbTe, TOXXaTYICTa, IMeKTPOIpn60op
B OfHY M3 HAIIMX CEPBUCHBIX CITyXKO.
Aplpeca  yKasaHbBI B IPUIOKEHUM K
TTaHHOMY PYKOBOJICTBY.

Bxrouenne

Ilepex mepBbIM NpUMEHEHIEM
TTomHOCTBIO  yfamuTe BCE YIAKOBOYHBIE

MaTepyaibl.
Tlepes, TepBBIM BK/IIOYEHMEM Ipubopa
IPOTPUTE SKAPOYHYK IOBEPXHOCTb U

MUHUCKOBOPOJIKM B/IYKHOI TKaHbIO.

Ms1  pekomeHpyeM Bam pate mpm6opy
nporpeTbcsa B TedeHue 10 MUHYT, He KIaJsa
B HEro MPOJNYKTBI, YTOOBI YCTPAHUTD
TOCTOPOHHMII ~ 3aTlaX, KOTOPHIl MOXeT
MOSABUTbCA  HPU  TI€PBOM  BK/TIOYEHUM.
Ilpu sTOM MOXET TaKXe TOABUTHCA
He6O/IbIIoe KOMMYECTBO [bIMA, IO3TOMY

nomeleHme HY>XHO IIPOBETPUBATD.
Ilepen Tem Kak MONOXUTb ITPOJYKTHI
Ha JKapOYHYI0 IIOBEPXHOCTb, €€ CrefyeT

CMa3aTb TOHKUM C/I0EM MAc/a, CIelaabHO
NpeHASHAYEHHOr0 I KapKm U
BBIJIEP)KMBAIONIET0 HaTpeBaHMe /IO BBICOKMX
TemIepaTyp.

OKcyaTanms.

- Tlopcoepuuute  pakneTHULY-TPUIb K
CeTU MUTAHUSA U BKTIOYMTE IPU TTOMOLIN
mepeknmioyaTens  Bkm/Beikm.  [lafite
el IpOrpeTbcs MPUMEPHO B TeYeHMe
10 MMUHYT, TOKa OHa He JOCTUTHET
TeMIIepaTyphl, Heo6X0MMOit ansa
pacrniaBieHus chIpa.

- Ecmu tpebyercs, monoxmte mmmpy s

TPUINPOBAHNA  HETIOCPEACTBEHHO  Ha
JKapO4YHYIO MIOBEPXHOCTD.
- Tlonoxunre PaK/IeTHbII ChIp B

MMHUCKOBOPOJIKM TIOf] HarpeBaTelbHBIM
37IEMEHTOM IIpK6Opa U IOLOXKNTE, TOKA
CbIp He PaCTIIABUTCA.
Buumanne! He ycraHaBmmuBajite ImycTbie
MMHICKOBOPOJIKM ~ BO  BK/IIOUEHHBII
mpu6op.

- 3aKOHYMB TPWIMPOBAHNUE, BHIKITIOUNTE
npubop u BBIHBTE BUJIKY U3 PO3ETKIL.

IToproToBKa ChIpa /I PaK/Ie THULBI

Vicnonbayiite mpumepro ot 200 mo 300
r Ha 4yenoseka. Hapexbre CBIp nOMTAMUI
TOMIIMHOM OT 3 g0 5 MM M IIO/IOXKIUTE
ux B MuHUCKoBopopku. JKemarenbHo
MCIIONb30BATh  CHEIMA/IbHBI  PaK/IeTHBIN
cplp. OHAKO eCM TaKOBOTO He OKaXKeTCsd,

MOXXHO MCIIO/b30BaTh JI06OI  OBICTPO

naBsmmiica ceip. Ilopy peficTBueM Termia

oT HarpeBaTenbHOrO JJIEMEHTa CBIp

pacIIaBUTCA OY€Hb 6])ICTPO<

ITonesupie coBETHI

- SaMOPO)KeHHbIe HpOﬂyKTbI nepen
TPUTOTOBIEHIEM HY>XHO XOpoIo
PpasMOpO3UTh.

- qTOGbI HE TIOBpEeINTh TIOKpBITIIE
JKApOYHO!  MOBEPXHOCTU un
MIHMICKOBOPO/JIOK, HE HOIII)3Y]”/[T€CI>



OCTPbIMU IIpEeAMETAMU.

- Ilpm  rpunmMpoBaHMu Ha >KapOYHON
TIOBEPXHOCTH PeKOMeHTyeTCA
TIePMOSIEeCKI YHAnATh
HAKaIUIMBAIOWMIICA  JKup, cobmiofas
OCTOPOYXXHOCTb.

YncTka 1 yxXon

® [lepes 4YMCTKOI OTKIIOYMTE IMPUOOP OT
CeTH ¥ JaiiTe eMy OCThITb.

® Urobbl He [IONYCTUTh  IIOPaKeHW:A
97IeKTPIIeCKIM TOKOM, He MOiiTe Ipubop
BOJION 1 He IOTpYy>KaiiTe ero B BOALY.

® He wucnonmbsyiite i 4MCTKM Hpubopa
CUIbHOZIEIICTBYIOIVIE abpasuBHbIE
YUCTSAIINE CPENCTBA.

- Ilporpure pakneTHUIy CHAPYXXM YMCTOM
BJIaYKHOII TKaHbIO.

- CHummre ¢ 1pubopa  KapOUYHYIO
TMOBEPXHOCTD U BBIMOJITE €e TerIon
MBITBHOJ BOJO/. 3aTeM TIIATENbHO ee

BBICYIIINTE.
— BobimoiiTe  MMHMCKOBOPOIKM  Temoi
MBIIBHOV BOAOM ¥  THIATETbHO WX
BBICYIIINTE.
Yrunusanusa

He BbIOpachiBaiiTe CcTapble MM
HeNCIIPaBHbIe  9/IeKTPOIPUOOPBI
BMeCTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
OrHOCcMTe WX HA IYHKTBI JIs
— cbopa CriennanbHOro Mycopa.
TapanTna

TapaHTHIHBI CPOK Ha mpUOOps (GupMbI
»Severin® - 2 rogma co mHA MX NMpOJAXH. B
TeYeHNMe STOrO BpPEMEHNM Mbl (ecIiaTHO
ycrpanum Bce JiepeKThI, BO3HMKIIME B
pesy/bTaTe IPOM3BOLCTBEHHOrO Opaka Min
[pUMEeHEHNs HeKauyeCTBEHHBIX MaTepuasios.
TapanTusi ~He  pacmpoOCTpaHAeTCs — Ha
nedeKThl, BOSHUKIINE 13-32 HeCOOMIOeHNs
PYKOBOJCTBA IO OKCIUTyaTauuu, Ipy6oro
obpamlenya ¢ mpuOOpoOM, a TaKKe Ha
6promuecst (CTEK/IsAHHbIE M KepaMmdecKiie)
yacty. JaHHAs TrapaHTMsA He Hapyuiaer
BAIIMX 3aKOHHBIX TPaB, a TakkKe MOOBIX
APYTUX TIpaB MOTpeGNUTeNs, yCTAaHOBNIEHHBIX

HalVIOHA/IbHBIM 3aKOHOJaTe/IbCTBOM,
PperynmpyiommuM OTHOLIEH U, BO3HUKAIOI/e
MEX/y MOTpeOUTeNsAMI U IPOfABLAMIL IPU
pojiaXke TOBapoB. [apaHTus aHHY/IMpyeTcs,
ecmu  mpubOp  PEMOHTHPOBAICA He B
YKa3aHHbIX HaMM IIYHKTax CEpBUCHOTO
06CIIY)KMB3HM}I. Be Moxere 1o Tmoure
OTIIPaBUTH npuéop c nepevyHeM
HeI/ICHPaBHOCTCﬁ n TPUTOKEHHBIM
KaCcCOBbIM YE€KOM Ha Hall 67[]/[)[(3]7[]]1]/[]2
IYHKT CEPBMCHOrO o6cmyxuBanusaA. Kaknme-
6o AOMOMHNUTENbHDBIE TAPDAHTUN IIPOJIaBIia
3aBOJIOM-M3rOTOBUTEIEM HE IPMHUMAIOTCA.










Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne
Tel.:056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.o.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: + 376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: +38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus
G.L.G.Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344 299,7 344337, 56 697 843
Parnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel:3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,
tel: 4555978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, M&e2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espaa S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 925513405

Fax: 925 541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.:03 8847 6208
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.:0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821- 77616767
Fax:009821- 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 1102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P.0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea
Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,

Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244
Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01 253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange
Tel.:00352-37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or-019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trolldsveien 34
1414 Trollasen
Tel: 40 00 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax..06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia |
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/944 03 84

Fax: 02/944 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6wra Cepauc
123362 1. Mockga,
yn. (Bo6ozbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BI. 20¢

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168366 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT;s.r.0.
Skladova 1
91701Trava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rilssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mllevingsgatan 34
21420 Malmd
Tel.:040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926
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