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@ Raclette-Partygrill mit
Naturgrillstein

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer sollte vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsmafBig
installierte ~ Schutzkontaktsteckdose
anschlieen. Die Netzspannung muss der
auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Wendegussplatte

2. Pfinnchen

3. Gehduse

4. Temperaturregler mit Kontrollleuchte
5. Typenschild (unter dem Gerit)

6. Aufnahmerille am Stein

7. Anschlussleitung

8. Grillstein

Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerdit inkl. Zubehorteile auf Mingel
iiberpriifen, welche die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen konnten. Falls das Geriit
z.B. zu Boden gefallen ist, konnen von
auflen nicht erkennbare Schidden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Geriit
nicht in Betrieb nehmen.

® Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelméBig auf Beschiddigungen. Im
Falle einer Beschddigung darf das Geriit
nicht benutzt werden.

® Die Wendegussplatte und den Grillstein
vor der Inbetriebnahme auf das Gerit
iiber den Heizkorper legen.

® Die Gehéiuseoberfliachen, die
Wendegussplatte, der Grillstein und die
Pfannchen sind bei Betrieb heiB.

Verbrennungsgefahr!

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit heifen
Geriteteilen in Berithrung kommt.

Bei fetthaltigem  Grillgut ist
Spritzerbildung unvermeidlich. Stellen
Sie daher das Gerdt auf eine
wirmebestindige spritzunempfindliche
Unterlage.

Das Gerit nicht direkt an eine Wand
oder Ecke stellen und leicht
entflammbare Gegenstinde aus der
Nihe entfernen. Halten Sie einen
ausreichenden Sicherheitsabstand zu
diesen Gegensténden ein.

Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

Lassen Sie das Geridt wihrend dem
Betrieb niemals unbeaufsichtigt.

Den Netzstecker zichen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen withrend des Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.
Verwenden Sie nur das beigefiigte
Original-Zubehor!

Lassen Sie das Gerit ausreichend
abkiihlen, bevor Sie den Grillstein und
die Wendegussplatte abnehmen, das
Gerit reinigen oder zur Aufbewahrung
wegstellen.

Das Gerdit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separatem Fernwirksystem betrieben zu
werden.

Verwenden Sie das Geréit niemals im
Freien!



® Wird das Gerit falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
tibernommen werden.

Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Finsatz.

Reparaturen an Elektrogerdten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu
beachten sind und um Gefidhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Bedienung

Vor der ersten Inbetriecbnahme

Verpackungsreste
vollsténdig entfernen.
Vor der ersten Benutzung die
Wendegussplatte, den Grillstein und die
Pfdnnchen mit einem feuchten Tuch
abwischen.

Wir empfehlen Thnen bei der ersten
Inbetriebnahme das Geriét ca. 10 Min.
ohne Grill- und Raclettegut aufzuheizen,
damit der Eigengeruch des Gerites
abklingen kann (leichte
Rauchentwicklung moglich). Sorgen Sie
fiir eine ausreichende Beliiftung.

Bevor Sie nun die Wendegussplatte mit
Grillgut bestiicken, fetten Sie diese mit
hochhitzebestindigem Fett ein.

und FEinlagen

Grillstein
® Vor der Inbetriebnahme den Stein mit

der glatten Seite nach oben auf das Geréit
iiber den Heizkorper legen. Den kalten
Stein nicht auf das vorgeheizte Gerit
legen.

Auf dem Stein konnen je nach
Geschmack Gemiise, Fleisch- oder
Fischscheiben gegrillt werden.

Der Grillstein ist ein Naturprodukt.
Kleine Risse, die durch die natiirliche
Ausdehnung entstehen kénnen, sowie
eine dunklere Farbe, die durch den
Gebrauch entstehen kann, wirkt sich
nicht auf die Benutzung des Steins aus.
Legen Sie keine gefrorenen Speisen oder
essighaltige  Lebensmittel  wie
Essiggurken, Senf, usw. auf den Stein.
Das Gerit nicht ldnger als 30 Minuten
ohne Speisen auf dem Stein betreiben.

Wendegussplatte
Die Wendegussplatte kann mit der gerillten
Seite zum Grillen verwendet werden. Mit
der anderen Seite konnen 4 kleine Crépes
gebacken werden.

Temperaturregler

Der Temperaturregler regelt die
Einschaltdauer der Heizung. Die
Kontrollleuchte zeigt den momentanen
Betriebszustand der Heizung an.
Heizung an = Kontrollleuchte ein
Heizung aus = Kontrollleuchte aus

Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den
Temperaturregler in die minimale
Position ® drehen und den Netzstecker
ziehen.

Wihlen Sie die maximale Position 6 fiir
den Schmelz- und Grillvorgang. Drehen
Sie den Regler in eine niedrigere
Position, um die Speisen warm zuhalten.

Inbetriecbnahme

Grillstein und Wendegussplatte auf das
Gerit setzen. Beachten Sie dabei, dass
die Aufnahmerille im Grillstein in den
Haken am Aufnahmewinkel greift. Die
Wendegussplatte hat eine kleine Rippe,
die ebenfalls vor die Haken am
Aufnahmewinkel greift.

Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken und den Temperaturregler in die
maximale Position 6 drehen. Lassen Sie
das Gerit ca. 10 Minuten vorheizen, um
die fiir den Garvorgang bendtigte



Temperatur zu erreichen.

- Bei Bedarf Grillgut auf die
Wendegussplatte oder auf den Grillstein
legen. Sie konnen auch Crépes auf der
Wendegussplatte backen.

— Pfannchen mit Raclette-Kése bestiicken
und unter den Heizkorper in das Geriit
stellen, bis der Kése geschmolzen ist.
Hinweis: Keine leeren Pfdnnchen in das
Gerit stellen, wenn es eingeschaltet ist.

- Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den
Temperaturregler in die Position
drehen und den Netzstecker ziehen.

Vorbereiten des Raclette-Kises

Schneiden Sie pro Person ca. 200-300g
weichschnittigen Kése in ca. 3 — 5 mm dicke
Scheiben und geben Sie diese in die
Pfannchen. Besonders geeignet sind z.B.
Raclettekédse, Tilsiter und Appenzeller.
Durch die Oberhitze schmilzt der Kése
rasch.

Praktische Hinweise

— Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.

- Benutzen Sie zur Schonung der
Oberflache der Wendegussplatte und
Pfiannchen keine scharfen Gegenstéinde.

— Bei groen Grillmengen empfiehlt es
sich, das angesammelte Grillfett von Zeit
7u Zeit vorsichtig zu entfernen.

Tipps fiir die Zubereitung

Pfinnchen

Sie konnen die Pfannchen mit beliebigen
Zutaten befiillen und den vorbereiteten
Kése dariiber legen. Die Zutaten kénnen
auch erst im Pfiannchen erwidrmt werden,
bevor der Kése dariiber gelegt wird. Hier
zur Anregung ein paar geeignete Zutaten:
Ananas, Champignons, Fenchel,
Lauchzwiebeln, Paprika, gegrillte
Putenbrust, Salami, Salatgurken, gekochter
Schinken, Selleriestangen, Tomaten,
Zucchini, Zwiebeln.

Manche Zutaten, z.B. gekochter Schinken,
konnen auch vorher auf der Grillpfanne
kurz angebraten werden, bevor sie ins
Pfannchen gegeben werden.

Anschliefend kann z.B. mit Pfeffer oder

Paprika gewiirzt werden.
Grillen
Auf dem  Grillstein und der

Wendegussplatte konnen Sie Fleisch, z.B.
Schweinefleisch oder Hihnchenbrustfilet,
oder auch Fisch grillen.

Crépes-Rezept

Zutaten:

120g Mehl

20g Zucker

3 Eier

60g zerlassene Butter oder Ol
200ml Milch

', TL Salz

100ml Mineralwasser oder Wasser

Zubereitung:
— Mehl, Zucker, Eier, zerlassene Butter,

Milch und Salz mit dem Handriihrgerit
griindlich verriihren.

— Mineralwasser hinzufiigen und
weiterrithren, bis ein glatter Teig
entsteht.

— Teig etwa 1 Stunde ruhen lassen.

Reinigung und Pflege

® Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Geridt darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden!

— Das Gerdt mit einem
angefeuchtetem Tuch abwischen.

— Die Wendegussplatte abnehmen und mit
etwas heiflem Wasser unter Zusatz von
Spiilmittel abwaschen und anschlie3end
mit einem Tuch abtrocknen.

— Den kalten Grillstein abnehmen und

leicht



unter flieBendem Wasser mit Spiilmittel
mit einem Kunststoffschwamm reinigen.
AnschlieBend mit einem Tuch
abtrocknen. Den Stein niemals ins
Wasser legen.

— Die Pfannchen mit heiBem Wasser unter
Zusatz von Spiilmittel abwaschen und
anschlieBend mit einem Tuch
abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendotigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
E sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
BN  cntsorgen.

Garantie

Severin gewihrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrdachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemile Behandlung oder normalen
Verschlei3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unbertihrt.




Raclette party-grill with
natural stone grill

Dear Customer,
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

1. Double-sided grill plate

2. Mini pan

3. Housing

4. Variable thermostat with indicator light
5. Rating label (on underside of

appliance)
6. Locating groove on grill stone
7. Power cord with plug
8. Grill stone
Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main
body as well as any attachments should
be checked thoroughly for any defects. If
the appliance, for instance, has been
dropped onto a hard surface, it must no
longer be used: even invisible damage
may have adverse effects on its
operational safety.

® The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

® Before use, the double-sided grill plate
and the grill stone must be placed on top
of the appliance over the heating
element.

® The surfaces of the appliance, the
double-sided grill plate, grill stone and
mini-pans become hot during use.

5

Caution: there is a danger of burn injury.
Do not allow the power cord to touch
any hot part of the appliance.

During operation, the appliance must be
placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. When
cooking food with a high fat or moisture
content, splashes are not always
avoidable.

Do not position the grill next to a wall or
corner, and ensure that no inflammable
materials are stored near it. Ensure
sufficient safety clearance from such
objects.

This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Do not leave the appliance unattended
while in use.

Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction, and

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

This appliance should only be used with
the attachments provided by the
manufacturer.

Always allow the appliance sufficient
time to cool down before removing the
double-sided grill plate or the grill stone,
and before cleaning or storing the unit.
The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system
Caution : Do not use the appliance
outdoors.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if



these instructions are not complied with.
This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The address can be found in the
appendix to this manual.

How to use your grill

Before first use

Remove any packing materials
completely.

Before using the grill for the first time,
clean the double-sided grill plate, grill
stone and mini-pans with a damp cloth.
We recommend that you heat up the
appliance for about 10 minutes, without
any food, to eliminate the smell typically
encountered when first switching on a
grill. A small amount of smoke may also
be noticeable, so the room may have to
be ventilated during this period.

Before the food is placed on the grill
plate, the plate should be lightly greased
with a small amount of oil specifically
intended for frying, which may be safely
heated to high temperatures.

Grill stone
@ Fit the stone onto the appliance over the

heating element, with the polished side
up. Caution: avoid placing a cold stone
onto a hot element.

The stone can be used for cooking
vegetables, sliced meat or fish etc. as
required.

This stone is entirely natural material.
Small cracks resulting from natural
expansion and contraction during
heating and cooling, as well as a change

to a darker colour are normal and have
no detrimental effects.

Do not place any frozen food or items
containing vinegar (such as pickled
gherkins or mustard) on the stone.

Do not let the appliance remain switched
on for more than 30 minutes unless there
is food on the stone.

Double-sided grill plate

With the ribbed side facing upwards, the grill
plate can be used for grilling in the normal
way. The reverse side is suitable for cooking
4 small crépes or pancakes.

Temperature control

The variable thermostat controls the
operating time of the heating element,
with the indicator light showing its
current operating state.

Indicator light on = heating element on
Indicator light off = heating element off
After use, return the thermostat to its
lowest setting (®) and unplug the
appliance from the mains supply.

When melting cheese or grilling, the
maximum setting (6) should be used.
Simply to keep food warm, the
thermostat should be adjusted to a lower
setting.

Operation

Place the grill stone and the double-sided
grill plate on the unit, ensuring that the
locating groove on the grill stone is
properly secured by the corresponding
lugs on the holding bracket. For safe
operation, the additional ridge on the
grill plate must sit securely in front of the
lugs on the holding bracket.

Insert the plug into a suitable outlet and
turn the thermostat control to its
maximum setting (6). Let the appliance
preheat for about 10 minutes to reach the
temperature necessary for melting cheese
and for grilling.

Place the food to be cooked on the grill
plate or on the stone as required. The



grill plate can also be used for preparing
crépes or pancakes.

— Put the raclette cheese into the mini-
pans. Place the pans in the appliance,
under the heating element, and leave
them until the cheese has melted.
Warning: Do not place empty mini-pans
in the appliance while it is switched on.

— Once grilling is finished, turn the
thermostat control to its minimum setting
(®) and disconnect the appliance from
the mains supply.

How to prepare raclette cheese

Use about 200 to 300 grammes of cheese per
person. Cut the cheese into slices about 3 to
5 mm thick and put them into the mini-pans.
It is preferable to use original raclette
cheese. Any other fast-melting cheese,
however, is also suitable. With the heat
coming from above, the cheese will melt
quite quickly.

Practical hints

— Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.

— To avoid damage to the coating of grill
plate or mini-pans, use only non-abrasive
utensils.

— When grilling larger amounts of food, the
accumulated fat should be carefully
removed from time to time.

Helpful hints for food preparation

Mini-pans

Fill the pans with the ingredients according
to your preference and place the prepared
cheese on top. Here are some ideas for
suitable ingredients:

pineapple, mushrooms, fennel, leeks, bell
peppers, grilled turkey breast, salami,
cucumber, cooked ham, celery, tomatoes,
zucchini, onions.

Some ingredients, such as ham, can be
cooked first on the plate before they are put
into the mini-pan.

Season to taste with salt, pepper, paprika etc.

Grilling

The cooking plate is suitable not only for
grilling meats such as pork or chicken breast
fillets, but also for fish.

Recipe for crépes

Ingredients:

120g flour

20g sugar

3eggs

60g melted butter or oil
200ml milk

'/> tsp salt

100 ml water or mineral water

Preparation:
— Use a hand blender to blend thoroughly

together the flour, sugar, eggs, melted
butter, milk and salt.

— Add the water and continue stirring until
the dough is smooth.

— Let the dough rest for about 60 minutes.

General care and cleaning

® Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has cooled down completely.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

® Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

— The exterior of the appliance may be
wiped with a slightly damp, lint-free
cloth.

— Wipe the outer surfaces of the grill with a
clean damp cloth.

— Remove the grill plate and rinse it in a
little hot water. If necessary, some mild
detergent may be used. Wipe thoroughly
dry again with a soft cloth.

— Before the stone is removed for cleaning,
ensure it has cooled down completely.
Clean the stone with a synthetic sponge
under running water using a mild
detergent if necessary. Wipe thoroughly



dry afterwards with a soft cloth. Do not
immerse the stone completely in water.

— Clean the mini-pans in warm soapy water
and dry them thoroughly afterwards.

Disposal

Do not dispose of old or defective
ﬂ appliances in domestic garbage;

this should only be done through
EEEE  public collection points.
Guarantee
This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.
This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. If the product
fails to operate and needs to be returned,
pack it carefully, enclosing your name and
address and the reason for return. If within
the guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




@® Raclette-Gril avec
pierre de cuisson
naturelle

Chere cliente, Cher client,
Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire
attentivement ces instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant avec terre installée selon les
normes en vigueur. Assurez-vous que la
tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la fiche signalétique de
I'appareil. Ce produit est conforme a toutes
les directives relatives au marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Plaque de cuisson double face
Poélon

Socle

Thermostat réglable avec voyant
lumineux

Plaque signalétique (sous ’appareil)
Rainure guide de la pierre de cuisson
Cordon d’alimentation avec fiche
Pierre de cuisson

R

PN

Consignes de sécurité importantes

® Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que ’appareil, son cordon
d’alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I’appareil.
Ne jamais faire fonctionner 1’appareil si
celui-ci est tombé par terre, car il pourrait
étre endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.

® Examinez régulierement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. N'utilisez
pas lappareil si le cordon est
endommagg.

® Avant d’utiliser ’appareil, mettez en
place la plaque de cuisson double face et
la pierre de cuisson par dessus la

résistance.

Les surfaces de I’appareil, la plaque de
cuisson double face, la pierre de cuisson
et les poélons chauffent pendant le
fonctionnement. Attention : risque de
bralure.

Le cordon doit toujours étre tenu a
I’écart des surfaces chaudes de I'appareil.
Placez I’appareil sur une surface de
travail plane, horizontale et résistante a la
chaleur et aux éclaboussures d’eau ou de
graisse.

Prenez soin de ne pas placer 'appareil
contre un mur ou dans un angle, et de le
tenir a 1’écart de toute maticre
inflammable. Assurez un écart suffisant
entre I'appareil et ces objets.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d’'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d’expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a ét€ formée a I'utilisation
de l’appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne jouent pas avec ’appareil.

Ne jamais faire fonctionner I’appareil
sans surveillance.

Débranchez toujours la fiche de la prise

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer ’appareil.

Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche.
L’appareil doit étre utilis€ uniquement
avec les accessoires originaux.

Laissez toujours refroidir I'appareil avant
de retirer la plaque de cuisson double
face, ou la pierre de cuisson, et avant de
nettoyer ou de ranger I’appareil.
L’appareil n’est pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.

Attention : Ne pas utiliser I’appareil a
I'extérieur.

Nous déclinons toute responsabilité pour



les dommages éventuels subis par cet
appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.

Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout risque,
la réparation d’appareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
d’alimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service apres-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
d’emploi.

Fonctionnement

Avant la premiere mise en marche

Retirez completement tous les
emballages.

Avant d'utiliser le gril pour la premiere
fois, nettoyez la pierre de cuisson, la
plaque de cuisson double face et les
poélons a I'aide d’un chiffon humide.
Auvant la premicre utilisation, nous vous
conseillons de faire chauffer I’appareil
sans aliments pendant environ 10
minutes. Lors de cette premiere mise en
marche, une légere odeur et un peu de
fumée peuvent se dégager. Assurez une
ventilation  suffisante  pendant
I'opération.

Auvant de placer les aliments a griller sur
la plaque de cuisson, enduisez celle-ci
d'un peu d'huile ou de graisse pouvant
étre chauffée a haute température, sans

risque.

Pierre de cuisson
® Placez la pierre de cuisson sur 'appareil,

par-dessus la résistance, la face polie vers
le haut. Attention : évitez de placer une
pierre froide sur la résistance chaude.

La pierre convient a la cuisson de
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légumes, viandes ou poissons en tranches
etc.

Cette pierre est constituée de matiere
naturelle. L'apparition de tres fines
fissures dues a l'expansion et la
contraction pendant la cuisson, ainsi que
la coloration plus marquée et foncée de
la pierre, sont des phénomenes normaux
sans effets préjudiciables.

Ne placez sur la pierre aucun aliment
surgelé ni aliment contenant du vinaigre
(tel que cornichon au vinaigre ou
moutarde).

Ne pas laisser I'appareil en marche plus
de 30 minutes sans qu’il y ait d’aliments
sur la pierre.

Plaque de cuisson double face

Positionnée face rainurée vers le haut, la
plaque s'utilise comme une plaque a griller.
L'autre face peut étre utilisée pour la cuisson
de 4 mini-crépes.

Thermostat

Le thermostat commande le temps de
chauffe de la résistance, I’état signalé par
le voyant lumineux.

Voyant allumé = résistance allumée
Voyant éteint = résistance éteinte
Apres utilisation, remettez le bouton du
thermostat sur sa position minimum (®),
puis débranchez I'appareil de la prise
murale.

Pour faire fondre le fromage ou griller les
aliments, utilisez la position maximum
(6). Pour maintenir les aliments au
chaud, utilisez une position moins élevée.

Fonctionnement

Placez la pierre de cuisson et la plaque de
cuisson double face sur ’appareil, en
prenant soin de bien enclencher la
rainure de la pierre sur les ergots du
support. Pour un fonctionnement en
toute sécurité, le bord de la plaque de
cuisson doit reposer a I'intérieur du
support, devant les ergots.

Branchez la fiche sur une prise murale



adaptée, puis mettez le thermostat sur sa
position maximum (6). Laissez ’appareil
préchauffer pendant 10 minutes environ
pour atteindre la température requise
pour fondre le fromage et griller.

— Placez les aliments a cuire soit sur la
pierre, soit sur la plaque. La plaque peut
également servir a la cuisson de crépes.

— Placez le fromage a raclette dans les
poélons, puis laissez les poélons sous la
résistance de I'appareil, jusqu’a la fonte
du fromage.

Avertissement : Ne pas placer les poélons
vides dans I’appareil lorsqu’il est en
marche.

— Lorsque la cuisson est terminée, mettez
le bouton du thermostat sur sa position
minimum (), puis débranchez la fiche de
la prise murale.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d’utiliser environ 200
a 300 gr. de fromage par personne. Coupez
le fromage en tranches d’'une épaisseur de 3
a 5 mm, puis mettez-les dans les poélons.
Utilisez de préférence des fromages du type
raclette ou a pate molle.

Conseils pratiques

— Avant de les griller, faites décongeler les
aliments congelés.

— Pour éviter d’endommager le revétement
antiadhésif de la plaque et des poélons,
utilisez uniquement des ustensiles non
abrasifs.

— Lors de la cuisson de quantités d’aliments
importantes, retirez régulicrement la
graisse accumulée.

Astuces pour la préparation des aliments

Poélons

Remplissez les poélons de vos aliments
préférés, puis placez le fromage par-dessus.
Quelques exemples d’aliments a utiliser :
Ananas, champignon, fenouil, poireau,
poivron, blanc de dinde grillé, salami,
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concombre, jambon cuit, céleri, tomate,
courgette, oignon.

Certains ingrédients, comme le jambon,
peuvent étre cuits sur la plaque avant d’étre
ajoutés au poé€lon.

Assaisonnez a votre gout de sel, poivre,
paprika etc.

Grillage
Sur la plaque de cuisson et la pierre, vous
pouvez griller toutes sortes de viande, telles
que porc et blancs de poulet, et également le
poisson.

Recette des crépes

Ingrédients :

120 g de farine

20 g de sucre

3 oeufs

60 g de beurre fondu ou d’huile

200 ml de lait

'>cacdesel

100 ml d’eau du robinet ou minérale

Préparation :
— Me¢élangez la farine, le sucre, les ceufs, le

beurre fondu, le lait et le sel en mixant
bien a l'aide d'un mixeur a main.

— Ajoutez I’eau, puis continuez a mixer
pour obtenir une pate lisse.

— Laissez reposer la pate 60 minutes
environ.

Entretien et nettoyage

@ Avant de nettoyer 'appareil, débranchez

toujours la fiche de la prise de courant et

laissez refroidir 'appareil.

Pour éviter le risque de choc électrique,

ne pas nettoyer ’appareil a ’eau et ne

pas I'immerger dans I’eau.

Ne pas utiliser de produits d’entretien

abrasifs ou concentrés.

— Essuyez le corps de I’appareil avec un
chiffon humide.

— Retirez la plaque de cuisson double face,
puis rincez-la a I'eau chaude additionnée
si nécessaire d'un peu de détergent doux.
Séchez-le ensuite a I’aide d’un chiffon



doux.

— Assurez-vous que la pierre est
suffisamment refroidie avant de la retirer
pour la nettoyer. Nettoyez-la sous 1’eau
courante a l’aide d’une éponge
synthétique avec détergent, puis séchez-
la soigneusement avec un chiffon doux.
Ne pas immerger la pierre dans I’eau.

— Les poélons doivent étre nettoyés a I’eau
savonneuse, puis séchés soigneusement.

Mise au rebut
Ne jetez pas vos appareils
E ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte

sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d’achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas 'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d’emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d’une intervention a titre de réparation ou
d’entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I’adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n’oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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@D Raclette Party Grill met
natuurljke grillsteen

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.
Dit produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Dubbelzijdige grillplaat

Pannetje

Huizing

Regelbare thermostaat met

controlelampje

5. Typeplaatje (aan de onderzijde van het
apparaat)

6. Geplaatste groef op grillsteen

7. Snoer met stekker

8. Grillsteen

R

Belangrijke veiligheidsinstructies

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadigingen kunnen ongewenste
effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat.

® Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging worden gecontroleerd.
Wanneer een beschadiging wordt
geconstateerd mag het apparaat niet
meer worden gebruikt.

® Voor gebruik, moeten de dubbelzijdige
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grillplaat en de grillsteen op de top van
het verwarmingselement van het
apparaat geplaatst worden.
De oppervlaktes van het apparaat, de
dubbelzijdige grillplaat, grillsteen en de
mini pannetjes worden heet tijdens
gebruik. waarschuwing: er is gevaar voor
verbranding.
Het snoer moet vrijgehouden worden
van hete onderdelen van het apparaat.
Tijdens gebruik moet het apparaat altijd
op een hittebestendige ondergrond
geplaatst zijn die tevens bestand is tegen
spetteren en vlekken. Wanneer men
voedsel grillt met een hoog vetgehalte
kan spetteren niet altijd voorkomen
worden.
De grill niet bij een muur of in een hoek
plaatsen, en zorg ervoor dat in de buurt
ervan geen ontvlambare materialen
worden opgeslagen. Zorg voor
voldoende veiligheidsruimte van zulke
voorwerpen.
Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
Laat dit apparaat nooit onbeheerd
achter.
Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.
Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Dit apparaat mag alleen gebruikt worden
met de door de fabrikant bijgeleverde
hulpstukken.



® Geef het apparaat altijd voldoende tijd
om af te koelen voordat men de
dubbelzijdige grillplaat of de grillsteen
verwijdert, en voordat men de unit
schoonmaakt of opbergt.

@ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.

® Waarschuwing: Gebruik dit apparaat
niet buitenshuis.

® Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan de
fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

® Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijjk gebruik.

® Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Gebruik

Eerste ingebruikname

— Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

— Voordat men de grill voor de eerste keer
gebruikt, moeten eerst de dubbelzijdige
grillplaat, grillsteen en mini pannetjes
schoongemaakt worden met een
vochtige doek.

— Wijj adviseren u om voor het eerste
gebruik het apparaat ca. 10 minuten op
max. stand zonder vlees te verwarmen,
zodat de reuk, van het apparaat zelf, kan
verdwijnen (hierbij kan een lichte
rookontwlkkeling ontstaan, zorg voor
goede ventilatie).

— Voordat men het te grillen voedsel op de
grillplaat legt, moet de plaat eerst
lichtelijk ingevet worden met een kleine
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hoeveelheid hittebestendige olie.

Steen

® Breng de steen op het apparaat aan
boven het verwarmingselement, met de
gepolijste kant naar boven gericht. Let
wel: Een koude steen mag niet op een
heet element worden aangebracht.

— De steen kan, naar wens, worden
gebruikt voor het koken van groenten,
van in schijven gesneden vlees of vis, etc.

— Deze steen is gemaakt van natuurtlijk
materiaal. Kleine barsten erin zijn het
resultaat van het natuurlijjk uitzetten en
krimpen ervan tijdens het verwarmen en
afkoelen, terwijl ook een verandering in
een donkerder kleur normaal is; een en
ander heeft echter geen nadelige
effecten.

— Plaats geen diepgevroren voedsel of
items die azijn bevatten (zoals zure
augurken of mosterd) op de steen.

— Laat het apparaat niet langer aan staan
dan 30 minuten, tenzij er voedsel op de
steen is.

Dubbelzijdige grillplaat

Met de geribbelde kant naar boven, kan de
grillplaat gebruikt worden voor normaal
grillen. De andere kant is geschikt voor het
bakken van 4 kleine crépes of pannekoeken.

Temperatuur controle

— De verstelbare thermostaat controleert
de gebruikstijd van het
verwarmingselement, met het
indicatielampje wat de huidige
gebruiksstatus aangeeft.
Indicatielampje aan =
verwarmingselement aan
Indicatielampje uit =
verwarmingselement uit

— Na gebruik, zet de thermostaat naar de
laagste stand (®) en verwijder het
apparaat van de stroomnet.

— Voor het smelten van kaas en voor
grillen, moet de maximale zetting (6)
gebruikt worden. Om het voedsel



simpelweg warm te houden, moet men
de thermostaat in de laagste stand zetten.

Gebruik

— Plaats de grillsteen en de dubbelzijdige
grillplaat op de unit, zorg ervoor dat de
geplaatste groef juist vastgemaakt is met
de overeenkomende uitsteeksels van de
bracket houder. Voor veilig gebruik, de
extra rand op de grillplaat moet goed
vastzitten voor de uitsteeksels op de
bracket houder.

— Stop de stekker in het stopcontact en zet
de thermostaat controle naar de
maximale stand (6). Laat het apparaat
opwarmen voor ongeveer 10 minuten
om de temperatuur te bereiken nodig
voor het smelten van kaas en voor
grillen.

— Plaats het te grillen voedsel op de
grillplaat of op de steen zoals gewenst.
De grillplaat kan ook gebruikt worden
voor het bereiden van crépes of
pannekoeken.

— Plaats de raclettekaas in de mini
pannetjes. Plaats de mini pannetjes in het
apparaat, onder het
verwarmingselement, en laat ze daar
totdat de kaas gesmolten is.
Waarschuwing: Plaats nooit lege mini
pannetjes in het apparaat wanneer het is
aangezet.

— Wanneer men met grillen klaar is, zet de
thermostaat controle naar de minimale
zetting (®) en verwijder het apparaat van
het stroomnet.

Voorbereiden van raclettekaas

Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte
kaas in plakken van 3-5 mm. Doe deze
plakken in de pannetjes.

Bijzonder geschikt zijn raclettekaas, Tilsiter
en Appenzeller. Door de bovenwarmte
smelt de kaas snel en bljjft in de pannetjes
heet en zacht.

Praktische tips
— Ontdooi diepgevroren.
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— Om schade aan de coating van de
grillplaat en de mini pannetjes te
voorkomen, gebruik alleen niet-
krassende gebruiksvoorwerpen.

— Wanneer men grotere hoeveelheden
voedsel grillt, moet men opgehoopte
hoeveelheden vet voorzichtig van tijd tot
tijd verwijderen.

Hulpzame tips voor het bereiden van
voedsel

Mini pannetjes

Vul de pannetjes met de ingredienten van
jou keuze en plaats er de bereide kaas op.
Hier zijn wat ideeén voor geschikte
ingredienten: Ananas, champignons, venkel,
prei, paprika, gegrillde kalkoenborst, salami,
komkommer, gekookte ham, selderie,
tomaten, courgette, uien.

Sommige ingredienten zoals ham kunnen
eerst op de plaat gekookt worden voordat
men deze in het minipannetje plaats.

Voeg zout, peper, paprika enz. naar smaak
toe.

Grillen

De kookplaten zijn niet alleen geschikt voor
het grillen van vlees zoals varkensvlees of
kippenborst, maar ook voor vis.

Recept voor crépes
Ingrediénten:

120gr bloem

20gr suiker

3 eieren

60gr gesmolten boter of olie
200ml melk

'/> theelepel zout

100 ml water of mineraal water

Bereiding:

— Gebruik een handmixer om de bloem,
suiker, eieren, gesmolten boter, melk en
het zout goed te mengen.

— Voeg water toe en blijf roeren totdat het
deeg geheel glad is.



— Laat het deeg voor 60 minuten staan.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

® Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.

® Gebruik geen schuurmiddel of bijtende
schoonmaakprodukten.

— Reinig het apparaat met een vochtige
doek.

— Verwijder de dubbelzijdige grillplaat en
spoel het af in heet water. Wanneer
nodig, mag men wat zachte zeep
gebruiken. Droog hierna goed af met een
zachte doek.

— Voordat de steen wordt verwijderd om te
worden gereinigd moet erop worden
gelet of hij helemaal is afgekoeld. Maak
de steen schoon met een synthetische
spons onder stromend water, gebruik een
zachte zeep wanneer nodig. Droog de
steen daarna met een zachte doek droog.
De steen niet in water onderdompelen.

— De pannetjes moeten met warm water
en zeep worden gereinigd en daarna
goed worden afgedroogd.

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
K apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de

EEEE  daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons bevoegde instellingen.
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® Raclette Party Grill con
piedra natural

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a lared

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segin las normas en
vigor. Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompafian el
etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

1. Placa del grill de doble cara

2. Minisartén

3. Carcasa

4.  Termostato variable con luz indicadora

5. Placa de caracteristicas (en la superficie

inferior de la unidad)
6. Ranura de posicionamiento en la
piedra-grill

7.  Cable de alimentacién con clavija

8. Piedra-grill

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

® Fl cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar cualquier dafio.
Si descubre que el cable estd dafiado, no
debe utilizar el aparato.

® Antes de su utilizacion, la placa del grill
de doble cara y la piedra-grill se deben
colocar en el aparato sobre el elemento
térmico.
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Las superficies del aparato, la placa del
grill de doble cara, la piedra-grill y las
minisartenes se calientan durante el uso.
Precaucion: peligro de quemaduras .

Se debe mantener el cable
suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

Durante el funcionamiento, se debe
colocar el aparato sobre una superficie
termorresistente, a prueba de
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocinan alimentos con un contenido alto
de grasa o humedad, no siempre se
pueden evitar las salpicaduras.

No coloque el grill junto a una pared ni
esquina, y compruebe que no se guarda
ningun material inflamable junto al grill.
Asegure que existe suficiente distancia
de seguridad respecto a este tipo de
objetos.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

No deje el aparato sin vigilar durante su
funcionamiento.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de la
pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

Este aparato s6lo debe usarse con los
accesorios suministrados por la fabrica.
Permita que transcurra el tiempo
necesario para que el aparato se enfrie
antes de retirar la placa del grill de doble
cara o la piedra-grill, y antes de limpiar o



guardar la unidad.

® El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

® Precaucion: no ponga el aparato en
funcionamiento en el exterior.

® No se acepta responsabilidad alguna si
hay averias a consecuencia del uso
incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

® Este aparato estd disefado solo para uso
doméstico y no comercial.

® Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Modo de uso

Antes del primer uso

— Retire por completo todo el material de
embalaje.

— Antes de utilizar el grill por primera vez,
limpie la placa del grill de doble cara, la
piedra-grill y las minisartenes con un
pafio humedo.

— Es aconsejable calentar el aparato
durante 10 minutos aproximadamente
sin colocar alimento alguno, para
eliminar el olor a “nuevo” que se emitird
al encenderlo por primera vez. También
se apreciard una pequefa cantidad de
humo durante su utilizacién, por ello
debe ventilarse la habitacion durante su
uso.

— Antes de colocar los alimentos sobre la
placa del grill, esta debe engrasarse
ligeramente con una pequefia cantidad
de aceite para freir, que permite alcanzar
altas temperaturas sin ningtin riesgo.
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Piedra

Coloque la piedra sobre el elemento
térmico del aparato, con la cara suave
hacia arriba. Cuidado: evite colocar la
piedra fria sobre un elemento caliente.
La piedra se puede utilizar para cocinar
verduras, filetes de carne o pescado, etc.
seglin sea necesario.

Esta piedra estd hecha de material
natural. Las pequefias grietas producidas
por la expansién y contraccion durante el
calentamiento y enfriamiento, asi como
un oscurecimiento, son normales y no
tienen ningun efecto adverso.

No coloque ningtn alimento congelado
ni alimentos que contengan vinagre
(como pepinillos en vinagre o mostaza)
sobre la piedra.

No deje el aparato encendido durante
mas de 30 minutos a menos que haya
algtn alimento sobre la piedra.

Placa del grill de doble cara

Con la cara acanalada hacia arriba, la placa
del grill se puede utilizar para asar de forma
normal. La cara contraria sirve para
preparar 4 pequefios crepes o tortitas.

Control de la temperatura

El termostato variable controla el tiempo
de funcionamiento de la placa del grill,
con la luz indicadora mostrando el modo
de funcionamiento.

Luz indicadora encendida
placa del grill encendida
Luz indicadora apagada
placa del grill apagada
Después de su utilizacién, vuelva a
colocar el termostato en el ajuste mas
bajo (®) y desenchufe el aparato de la red
eléctrica.

Para fundir queso y para asar, se debe
utilizar el ajuste maximo (6). Si solo
desea mantener los alimentos calientes,
el termostato debe estar en el ajuste
minimo.



Funcionamiento

— Coloque la piedra-grill y la placa del grill
de doble cara sobre el aparato,
comprobando que la ranura de
posicionamiento de la piedra-grill estd
sujeta por los salientes del soporte de
sujecion. Para un funcionamiento seguro,
la grieta adicional de la placa debe
quedar perfectamente sujeta delante de
los salientes del soporte de sujecion.

— Introduzca la clavija en una toma
adecuada y gire el control del termostato
a la posicion maxima (6). Espere hasta
que el aparato se haya calentado durante
aproximadamente 10 minutos y se
consiga la temperatura necesaria para
fundir queso y para asar.

— Coloque los alimentos a cocinar sobre la
placa del grill o la piedra, segun sea
necesario. La placa del grill también se
puede utilizar para preparar crepes o
tortitas.

— Coloque el queso de raclette en las
minisartenes. Coloque las minisartenes
en el aparato, bajo el elemento térmico, y
espere hasta que el queso se derrita.
Advertencia: No coloque las
minisartenes vacias en el aparato
mientras estd encendido.

— Cuando acabe de utilizar el grill, gire el
control del termostato hasta el ajuste
minimo () y desconecte el aparato de la
red eléctrica.

Modo de preparacion del queso en raclette
Utilice unos 200-300 gr. de queso por
persona. Prepare el queso en lonchas de
unos 3-5 mm de grosor y coloquelas en las
minisartenes. Es preferible utilizar un queso
apropiado para fundir. El queso se fundira
con bastante rapidez debido al calor superior
y permanecerd caliente y tierno en las
minisartenes.

Consejos practicos

- Los alimentos congelados deben
descongelarse previamente para su
coccidn posterior.
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— Para no daiar el recubrimiento de la
placa del grill y las minisartenes, utilice
solo utensilios no abrasivos.

— Cuando se preparen grandes cantidades
de alimentos, la grasa acumulada se
deberd retirar con frecuencia.

Consejos itiles para preparar los alimentos

Minisartenes

Introduzca los ingredientes deseados en las
minisartenes y coloque el queso preparado
encima. A continuacion indicamos algunos
ingredientes que puede utilizar:

Pifia, champifiones, hinojo, puerros,
pimientos, pechuga de pavo asada, salami,
pepino, jamoén cocido, apio, tomates,
calabacin, cebollas.

Algunos ingredientes como el jamén se
pueden cocinar primero sobre la placa antes
de introducirlos en la minisartén.

Aderece a su gusto con sal, pimiento,
pimenton, etc.

Asar

La placa del grill se puede utilizar para asar
carne como cerdo o filetes de pechuga de
pollo, asi como pescado.

Receta para crepes

Ingredientes:

120g harina

20g azucar

3 huevos

60g mantequilla derretida o aceite
200ml leche

'/> cuch sop. de sal

100 ml agua o agua mineral

Preparacion:
— Use una batidora manual para batir

uniformemente la harina, el azicar, los
huevos, la mantequilla derretida, la leche
y la sal.

— Anada agua y siga revolviendo hasta
conseguir una masa sin grumos.

- Deje reposar la masa durante



aproximadamente 60 minutos.

Limpieza y mantenimiento general

® Siempre desenchufe el aparato de la

pared y espere a que se enfrié

suficientemente antes de limpiarlo.

Para evitar riesgo de electrocucion, no

limpie la unidad con agua ni la sumerja.

No emplear productos de limpieza

abrasivos o0 muy fuertes.

— Limpie la carcasa con un pafio hiimedo.

— Retire la placa del grill de doble cara y
enjudguela en agua caliente. Si fuera
necesario, puede utilizar un detergente
suave. Seque por completo con un pafio
suave.

— Antes de extraer la piedra para su
limpieza, asegurese de que se haya
enfriado por completo. Limpie la piedra
con una esponja sintética bajo el chorro
de agua utilizando un detergente suave,
cuando sea necesario. Después séquela
por completo con un pafio suave. No
sumerja la piedra en agua.

— Las minisartenes se deben limpiar con
agua templada y jabon, y después se
deben secar por completo.

Eliminacion

Los electrodomésticos viejos o
K defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
EEEE  desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.
Garantia
Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es vélida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, siempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste
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normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc.




@ Raclette party grill con
grill in pietra naturale

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare
I’apparecchio.

Collegamento alla rete

L’apparecchio deve esser collegato
esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda a quella indicata sulla targhetta
portadati. Questo prodotto ¢ conforme alle
direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione

1. Piastra di grigliatura a doppia faccia

2. Tegamino

3. Unita centrale

4. Termostato regolabile con spia
luminosa di controllo

5. Targhetta portadati (sotto
I’apparecchio)

6.  Scanalatura di fissaggio sul grill in

pietra

7. Cavo di alimentazione con spina

8. Grillin pietra

Importanti norme di sicurezza

® Prima di mettere in uso I’apparecchio
controllate che il corpo centrale e tutti gli
accessori inseriti non presentino difetti.
Non usate ’apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:
danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza  nel
funzionamento dell’apparecchio.

@ Controllate con regolarita che sul cavo di
alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nell’eventualita che tali
tracce siano rinvenute, I'apparecchio non
va pil usato.

® Prima dell’uso, sistemate la piastra a
doppia faccia e il grill in pietra
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sull’apparecchio, sopra I’elemento
riscaldante.

La superfici esterne dell’apparecchio, la
piastra di grigliatura a doppia faccia, il
grill in pietra e i tegamini diventano
molto caldi durante il funzionamento.
Avvertenza: esiste il pericolo di
procurarsi ustioni.

Il cavo di alimentazione non deve toccare
le parti dell’apparecchio soggette a
riscaldarsi.

Durante il funzionamento, I’apparecchio
deve essere installato su una superficie
resistente al calore, impermeabile agli
spruzzi e antimacchia: non ¢ sempre
possibile evitare schizzi durante la cottura
di cibi ad alto tenore di grasso o di
sostanze liquide.

Non mettete il grill vicino a una parete o
in un angolo e assicuratevi che
tutt’intorno non ci siano materiali
infiammabili. Assicuratevi anche di
mantenere una certa distanza di sicurezza
da qualsiasi oggetto.

Questo apparecchio non ¢ previsto per
I'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.

Non lasciate I’apparecchio incustodito
durante 'uso.

Disinserite sempre la spina dalla presa di
corrente a muro

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire Papparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Questo apparecchio va adoperato
esclusivamente con gli accessori forniti
dal fabbricante.



® Aspettate sempre che I'apparecchio si sia
raffreddato sufficientemente prima di
rimuovere la griglia a doppia faccia o il
grill in pietra e prima di pulire o riporre
I'apparecchio.

® [’apparecchio non ¢ previsto per I'uso
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.

® Avvertenza: Non utilizzate ’apparecchio
all’aperto.

@® Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

® Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

® In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione — devono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Funzionamento

Primo utilizzo

— Eliminate completamente tutto il
materiale di imballaggio.

— Prima di mettere in uso il grill per la
prima volta, pulite la piastra a doppia
faccia, il grill in pietra e i tegamini con un
panno umido.

— Per eliminare ’odore tipico che gli
apparecchi elettrici emettono al
momento del primo utilizzo, vi
consigliamo di far riscaldare
I'apparecchio per almeno 10 minuti senza
metterci nessun alimento. Potrebbe
comunque alzarsi un leggero fumo: ¢
preferibile aerare bene il locale durante
quest’operazione.

— Prima di sistemare gli alimenti per la
grigliatura, ungete leggermente la piastra
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con una piccola quantita di olio specifico
per fritture che offre sicurezza quando
portato ad alte temperature.

Grill in pietra

® Sistemate la pietra sull’apparecchio,
sopra I’elemento riscaldante, con la parte
levigata rivolta verso I'alto. Avvertenza:
evitate di mettere la pietra fredda
sull’elemento riscaldante gia caldo.

— La pietra puo essere usata per preparare
ortaggi, fettine di carne, filetti di pesce e
altro.

— La pietra ¢ un materiale assolutamente
naturale. E possibile che presenti piccole
incrinature causate dalla normale
espansione e contrazione del materiale
durante le fasi di riscaldamento e di
raffreddamento o che acquisti una
colorazione piu scura: cio ¢ del tutto
normale e non comporta nessun effetto
dannoso.

— Non mettete mai sulla pietra alimenti
congelati o che contengono aceto (p. es.
cetriolini sottaceto o senape).

— Non lasciate mai acceso I’apparecchio
per piu di 30 minuti senza alimenti
sistemati sulla pietra.

Piastra di grigliatura a doppia faccia

La piastra di grigliatura puo essere usata per
grigliare nel modo normale sulla superficie
rigata, mentre la superficie liscia ¢ ideale per
la preparazione di 4 piccole crépe o frittelle.

Regolatore della temperatura

— II termostato variabile controlla il tempo
di funzionamento dell’elemento
riscaldante e la spia luminosa ne indica lo
stato di funzionamento.
Spia luminosa accesa =
elemento riscaldante acceso
Spia luminosa spenta =
elemento riscaldante spento

— Dopo l'uso, riportate il termostato
sull’impostazione minima (®) e scollegate
I'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.



— Per fondere del formaggio o per grigliare
va utilizzata 'impostazione massima (6).
Per tenere in caldo gli alimenti,
posizionate il  termostato su
un’impostazione piu bassa.

Modalita d’uso

— Sistemate il grill in pietra e la piastra di
grigliatura ~a  doppia  faccia
sull’apparecchio, facendo attenzione a
che la scanalatura di fissaggio sulla pietra
si blocchi fermamente sulle alette
corrispondenti poste sul braccio di
supporto. Per una maggiore sicurezza
nell’'uso, il bordo sporgente della piastra
di grigliatura deve poggiare saldamente
sulle alette poste sul braccio di supporto.

— Inserite la spina in una presa di corrente
elettrica adatta e posizionate il
termostato sull'impostazione massima
(6). Lasciate preriscaldare ’apparecchio
per 10 minuti circa affinché raggiunga la
temperatura necessaria per fondere il
formaggio o per grigliare gli alimenti.

— Sistemate gli alimenti sulla piastra di
grigliatura o sulla pietra. La piastra di
grigliatura puo essere utilizzata anche per
preparare crépe o frittelle.

— Sistemate il formaggio raclette nei
tegamini. Mettete 1 tegamini
nell’apparecchio, sotto l’elemento
riscaldante e lasciateli fino a quando il
formaggio si ¢ sciolto.

Avvertenza: Non mettete 1 tegamini
vuoti nell’apparecchio acceso.

— Alla fine della grigliatura, ruotate il
regolatore di temperatura
sull'impostazione minima (®) e scollegate
I’apparecchio dalla presa di corrente
elettrica.

Preparazione del formaggio raclette

Calcolate 200-300 grammi di formaggio a
persona. Tagliate il formaggio in fette da 3-5
millimetri di spessore e sistemate le fette sui
tegamini. Vi consigliamo di utilizzare il
formaggio raclette originale, anche se puo
essere utilizzato qualsiasi altro formaggio
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che si fonda facilmente. Grazie al calore
dall’alto, il formaggio si sciogliera
velocemente.

Consigli pratici

- Fate scongelare perfettamente gli
alimenti congelati prima di cucinarli.

— Evitate di danneggiare il rivestimento
antiaderente della piastra di grigliatura e
dei tegamini utilizzando utensili
antigraffio.

— Se desiderate preparare una grande
quantita di cibo, ricordatevi che ogni
tanto dovrete rimuovere con attenzione il
grasso accumulato.

Consigli utili per la preparazione di pietanze

Tegamini

Riempite 1 tegamini con gli ingredienti che
preferite e sistemateci sopra il formaggio da
fondere. Ecco alcune idee:

Ananas, funghi, finocchi, porri, peperoni,
petto di tacchino alla griglia, salame, cetrioli,
prosciutto cotto, sedano, pomodori,
zucchine, cipolle.

Alcuni alimenti, come per esempio il
prosciutto, possono essere preparati prima
sulla piastra e poi messi sui tegamini.
Insaporite con sale, pepe, paprika o altro.

Grigliatura

Il piano di cottura ¢ adatto non solo alla
preparazione di carni tipo filetto di maiale o
petto di pollo, ma anche di pesci.

Ricetta per le crépes

Ingredienti:

120 gr di farina

20 gr di zucchero

3uova

60 gr di burro fuso o olio

200 ml di latte

'/> cucchiaino di sale

100 ml di acqua o acqua minerale



Esecuzione:

— Con un frullino a mano, mescolate
isieme la farina, lo zucchero, le uova, il
burro fuso, il latte e il sale.

- Aggiungete ’acqua e continuate a
mescolare sino a ottenere un impasto
omogeneo.

— Lasciate riposare I'impasto per 60 minuti
circa.

Pulizia e manutenzione

® Prima di pulire I'apparecchio, disinserite

sempre la spina dalla presa di corrente e

lasciate all’apparecchio il tempo di

raffreddarsi sufficientemente.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,

non pulite I'apparecchio con acqua e non

immergetelo in acqua.

Non usate soluzioni abrasive o detergenti

concentrati.

— Pulite le parti esterne dell’apparecchio
con un panno umido pulito.

— Togliete la piastra di grigliatura e lavatela
in un po’ di acqua calda. Se necessario,
potete utilizzare un detersivo delicato.
Asciugate accuratamente con un panno
morbido.

— Prima di togliere la pietra per pulirla,
assicuratevi che si sia raffreddata
completamente. Pulite la pietra sotto
acqua corrente utilizzando una spugna
sintetica e, se necessario, un detersivo
delicato. Asciugate accuratamente con
un panno morbido. Non immergete la
pietra in acqua.

— I tegamini possono essere lavati in acqua
calda e detersivo, dopo asciugateli
accuratamente.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
ﬂ difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
EEEE  punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia
La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
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scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La garanzia decade
nel momento in cui gli apparecchi vengono
aperti o manomessi da Centri non da noi
autorizzati.




Raclette Partygrill med
naturgrillsten

Kzere kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet bgr kun tilsluttes et stik, der er
beskyttet mod jordfejl og installeret 1
overensstemmelse med el-regulativet. Var
opmarksom pd, om lysnettets spaending
svarer til spendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som

geelder for CE-markning.
Apparatets dele

1. Dobbeltsidet grillplade

2. Sma pander

3. Kabinet

4. Justerbar termostat med indikatorlys
5. Typeskilt (pa undersiden)
6.  Pasningsrille pa grillstenen
7.  Ledning med stik

8. Grillsten

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hdrd overflade mé
det ikke lengere anvendes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

® Ledningen bgr efterses jaevnligt for tegn
pa beskadigelse. Damprenseren ma ikke
lengere benyttes hvis man bliver
opmarksom pa sddanne fejl.

® Fgr brug mi den dobbeltsidede grillplade
og grillstenen placeres gverst pé
apparatet over varmeelementet.

® Apparatets overflader, den
dobbeltsidede grillplade, grillstenen og
de sma pander bliver meget varme under
brug. Advarsel: Der er risiko for
forbrending.
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Ledningen skal altid holdes langt vak fra
apparatets varme dele.

Under brug mé apparatet placeres pa et
varmefast underlag, der tiler stenk og
sprgjt. Hvis der tilberedes mad med et
hgjt fedt- eller fugtindhold, kan stenk
ikke undgés.

Placer ikke grillen tet pa en vag eller i et
hjgrne, og sgrg for at der aldrig er
brendbare materialer 1 nerheden af den.
Serg altid for at der er tilstreekkelig sikker
afstand til den slags genstande.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfzelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Trek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket.

Dette apparat bgr kun benyttes med det
tilbehgr, som producenten foreskriver.
Lad altid apparatet fa tilstrekkelig tid til
at kgle af inden den dobbeltsidede
grillplade eller grillstenen tages af, og
inden apparatet renggres eller sattes til
opbevaring.

Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

Advarsel: Benyt aldrig apparatet
udendgrs.

Vi pétager os intet ansvar for skader, der
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig



anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1
tillegget til denne brugsanvisning.

Betjening

For brug

Fjern al emballage fuldstendigt.

Inden grillen tages 1 brug fgrste gang, mé
den dobbeltsidede grillplade, grillstenen
og de smé pander tg@rres af med en fugtig
klud.

Tand for grillen i ca. 10 min. uden pélagt
grillmad. Dette for at fjerne grillens
egenlugt. Sgrg for god udluftning.

Inden de fgdevarer der skal grilles
placeres pa grillpladen, kan pladen med
fordel smgres med en lille smule olie der
er egnet til stegning og som derfor taler
opvarmning til hgje temperaturer.

Grillsten
® Placer grillstenen oven pi grillens

varmeelement, med den polerede side
opad. Advarsel: Anbring aldrig en kold
grillsten ovenpd et opvarmet
varmeelement.

Grillstenen kan benyttes til tilberedning
af grgnsager, samt tynde skiver af f.eks.
ked eller fisk efter eget valg.
Grillstenen er fremstillet af
naturmateriale. Mindre revner, der
opstdr som fglge af stenens udvidelse og
sammentrakning under opvarmning og
afkgling, og gradvis @ndring til en
mgrkere farve, er helt normalt og uden
betydning for stenens funktion.

Placer aldrig dybfrosne fgdevarer eller
mad der indeholder eddike (sdsom
syltede agurker eller sennep) pa
grillstenen.
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Lad ikke grillen veare tendt i mere end 30
minutter med mindre der ligger mad pé
grillstenen.

Dobbeltsidede grillplade

Nar den rillede side vender opad, kan
grillpladen benyttes som en almindelig
grillpande. Den anden side er egnet til at
bage 4 mindre crepes eller pandekager.

Termostat

Den justerbare termostat styrer
varmeelementet og indikatorlyset viser
dets aktuelle status.

Indikatorlyset er tendt =
varmeelementet er tendt

Indikatorlyset er slukket =
varmeelementet er slukket

Efter brug s®ttes termostaten tilbage til
den laveste indstilling (®) og stikket tages
ud af stikkontakten.

Nér man skal smelte ost eller grille, bgr
den hgjeste indstilling (6) benyttes. Hvis
maden blot skal holdes varm, bgr
termostaten justeres til en noget lavere
indstilling.

Betjening

Placer grillstenen og den dobbeltsidede
grillplade pa apparatet, og s@rg for at
pasningsrillen pé grillstenen sidder
sikkert pd de tilsvarende tappe péa
holderen. For at sikre tryg betjening skal
den ekstra kant pa grillpladen ogsa sidde
korrekt foran tappene pé holderen.

Sat stikket i en passende stikkontakt og
drej termostaten hen péd dens maksimale
indstilling (6). Lad apparatet forvarme i
ca. 10 minutter for at nd op pa den
temperatur der er ngdvendig for at
smelte ost eller grille.

Placer de fgdevarer der skal grilles enten
pa grillpladen eller pa grillstenen.
Grillpladen kan ogsa benyttes til at bage
crepes eller pandekager.

Lag raclette-osten i de sma pander. St
de sma pander ind i apparatet, under
varmeelementet, og lad dem sté der indtil



osten er smeltet.

Advarsel: Szt aldrig de sma pander

tomme ind 1 apparatet mens det er tendt.
— Naér tilberedningen er ferdig, drejes

termostaten hen pa den laveste indstilling

(®) og stikket tages ud af stikkontakten.

Forberedelse af raclette-ost

Beregn ca. 200-300g blgd ost skéret 1 3-5Smm
tykke skiver per person, og laeg skiverne pa
de smi pander. Raclette-ost og alpeost er
serligt egnet. Osten smelter ved
opvarmningen og bliver varm og lekker i
panderne.

Praktiske anvisninger

— Frosne varer bgr optgs fgr grilningen.

— For ikke at beskadige belegningen pa
grillpladen og de smé pander, bgr man
altid benytte kgkkenredskaber der ikke
er skarpe.

— Naér der skal grilles stgrre mengder af
fedevarer bgr det opsamlede fedtstof
med jevne mellemrum fjernes forsigtigt.

Praktiske tips om tilberedning af maden

De smd pander

Fyld panderne med de valgte ingredienser
og placer den opskarne ost gverst. Her er
nogle forslag til velegnede ingredienser:
Ananas, champignons, fennikel, porre,
peberfrugter, grillet kalkunbryst, salami,
agurk, kogt skinke, selleri, tomater, squash,
lpg.

Nogle ingredienser sdsom f.eks. skinke, kan
tilberedes pa grillpanden fgrst inden den
legges 1 de sma pander.

Smag til med salt, peber, paprika etc.

Grilning

Grillpanden er velegnet til bade at grille
forskellige slags kgd, som f.eks. svinekgd
eller fileter af kyllingebryst, og til fisk.
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Opskrift pa pandekager
Ingredienser:

120g mel

20g sukker

3xg

60g smeltet smgr eller olie
200ml meelk

'/ tsk. salt

100 ml vand eller mineralvand

Tilberedning:
— Benyt en hdndmikser og pisk mel,

sukker, ®g, det smeltede smgr, malk og
salt omhyggeligt sammen.

— Tilset vandet og fortset med at piske
indtil dejen er glat.

— Lad dejen hvile i ca. 60 minutter.

Generel rengoring og vedligeholdelse

@ Tag altid stikket ud af stikkontakten og

lad apparatet kgle fuldstendigt af inden

renggring.

For at undgé elektrisk stgd bgr apparatet

ikke renggres med vand og heller ikke

nedsankes 1 vand.

Benyt ikke skuremidler eller skrappe

renggringsmidler.

— Kabinettet kan renggres med en tgr eller
let fugtig fnugfri klud.

— Tag den dobbeltsidede grillplade af og
renggr den med lidt varmt vand. Om
ngdvendigt kan man ogsa benytte lidt
mildt opvaskemiddel. Tgr den
omhyggeligt af bagefter med en blgd
klud.

— Inden grillstenen tages af og renggres,
skal man sg@grge for at den er kglet
fuldstendigt af. Renggr grillstenen med
en syntetisk svamp under rindende vand,
et mildt opvaskemiddel kan om
ngdvendigt benyttes. Tgr grillstenen
omhyggeligt af bagefter med en blgd
klud. Laeg aldrig grillstenen i blgd.

— De smé pander kan renggres i varmt
sebevand og mi tgrres omhyggeligt af
bagefter.



Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
BN afleveres pad den lokale
genbrugsstation.

Garantierkleering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien 1 to r fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstéet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pé produktet af folk, der ikke er
autoriseret af os.
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& Raclette partygrill med

natursten
Biista kund!
Innan du anvinder apparaten bor du ldsa
bruksanvisningen noga.
Anslutning till viigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gédllande
bestaimmelser. Se till att ndtspdnningen 1
véagguttaget motsvarar den som dr mirkt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller
de krav som &r gillande for CE-mirkning.

Komponenter

1. Dubbelsidig grillplatta

2. Minipanna

3.  Holje

4. Reglerbar termostat med signallampa
5. Mirkskylt (pa apparatens undersida)
6.  Grillstenens ledskena

7.  Elsladd med stickpropp

8. Grillsten

Viktiga sikerhetsforeskrifter

Kontrollera noga om det mérks nagra fel
pa huvudenheten och dess tillbehor
innan du anvédnder apparaten. Om
apparaten t ex har tappats pd en hard yta
far den inte ldngre anvidndas: t o m
osynliga skador kan férsdmra apparatens
driftsdkerhet.

Kontrollera regelbundet att elsladden
inte  blivit skadad. Om du
uppmérksammar en sddan skada far
apparaten inte lingre anvindas.

Innan du anvénder apparaten bor den
dubbelsidiga grillplattan och grillstenen

placeras pa apparaten ovanfor
varmeelementet.
Apparatens ytor, den dubbelsidiga

grillplattan, grillstenen och minipannorna
blir heta under anvindningen. Varning:
Risk for brinnskada.

Sladden méste héllas pd sdkert avstand
frén apparatens heta delar.
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Under anvdndningen bodr apparaten
placeras pa en virmebestdndig yta, som
tal stdnk och flackar. Nédr man tillreder
mat som innehdller mycket fett eller
vitska kan man ibland inte undvika
stank.

Placera inte grillen néra en vigg eller i en
vrd och se till att det inte finns
lattantédndliga material 1 nédrheten. Se till
att sakerhetsavsténdet till sddana foremél
ar tillrackligt.

Denna apparat bor inte anvindas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
apparatens anvandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nir den &r 1 anvindning.

Dra alltid stickproppen ur vigguttaget

- efter anvindning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur védgguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Denna apparat bor endast anvindas med
den utrustning som medfoljt apparaten.
L&t alltid apparaten svalna tillrackligt
ldnge innan du tar bort den dubbelsidiga
grillplattan eller grillstenen och innan du
rengOr eller lagger undan apparaten.
Apparaten bor inte anvindas med hjélp
av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.
Varning:
utomhus.
Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till féljd av felaktig
anvindning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilda hushéll och inte {6r kommersiell
anviandning.

Anvind inte apparaten



® For att uppfylla sdkerhetsbestimmelser

och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmén, inklusive byte av sladden. Om
det krivs reparationer, var vénlig skicka
apparaten till ndgon av véira
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna handbok.

Hur du anviinder din raclettegrill

Innan forsta anviindningen

Avligsna allt forpackningsmaterial
fullstéandigt.

Innan du anvinder grillen for forsta
géngen bor du rengdra den dubbelsidiga
grillplattan, grillstenen och minipannorna
med en fuktad duk.

Vi rekommenderar att du léter
apparaten viarma upp ca. 10 minuter utan
ndgra matprodukter for att fi bort den
“nya” lukt som kan uppsta nér apparaten
kopplas pa for forsta gdngen. En liten
méngd rok kan ocksé synas och darfor
bor du vidra rummet under denna
uppvarmning.

Innan du placerar maten som skall grillas
pé grillplattan, bor plattan smorjas latt
med en liten méngd olja som &r avsedd
for stekning och som riskfritt kan
upphettas till hoga temperaturer.

Stenen
® Placera stenen pid grillen ovanfor

varmeelementet, med den polerade sidan
uppét. Varning: undvik att placera en kall
sten pa ett hett element.

Stenen kan anvéndas for att tillreda
gronsaker, skivat kott eller skivad fisk
etc.

Stenen ar gjord av naturmaterial. Smé
sprickor som uppstéatt p.g.a. naturlig
utvidgning och minskning under
upphettning och avsvalning samt
fargforandring till en morkare farg ar
normala och har inga skadliga effekter.
Placera inte fryst mat eller produkter
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som innehdller &ttika (sdsom
attiksgurkor eller senap) pa stenen.

L&t inte apparaten vara i anvindning
lingre 4n 30 minuter utan att det finns
mat pa stenen.

Den dubbelsidiga grillplattan
Nar den réfflade sidan placeras uppét kan
grillplattan anvédndas for normal grilling.
Den andra sidan anvéinder du for att tillreda
4 sma crépes eller pannkakor.

Temperaturkontroll

Den variabla termostaten kontrollerar
virmeelementets funktionstid och
signallampan visar den aktuella
funktionen.

Signallampan tdnd =

varmeelementet pakopplat

Signallampan slickt =

varmeelementet stingt

Efter anvdndning bor du vrida
termostaten till dess ldgsta instéllning ()
och dra stickproppen ur vigguttaget.

For smiltning av ost och for grillning
anviander du maximal instéllning (6). Om
du endast vill hilla maten varm stéller du
in termostaten pa en lagre instéillning.

Anvindning

Placera grillstenen och den dubbelsidiga
grillplattan pd enheten och se till att
grillstenens ledskena dr ordentligt pé
plats i motsvarande utbuktningar pé
héllaren. For att anvdandningen av grillen
skall vara sidker, bor grillplattans extra
rygg placeras ordentligt pa plats framfor
héllarens utbuktningar.

Satt stickproppen 1 ett lampligt uttag och
vrid termostatkontrollen till dess
maximala instéllning (6). Lat apparaten
varmas upp ca 10 minuter for att nd den
temperatur som behovs for att smélta ost
och for grillning.

Placera maten som skall grillas pé
grillplattan eller pa stenen om si onskas.
Grillplattan kan ocksd anvédndas for att
tillreda crépes eller pannkakor.



- Sétt racletteosten 1 minipannorna.
Placera minipannorna i apparaten, under
varmeelementena, och lamna dem tills
osten har smalt.

Varning: Placera inte tomma minipannor
1 apparaten nir den dr padkopplad.

— Nir grillningen &dr klar vrider du
termostatkontrollen till dess minsta
instéllning (®) och drar stickproppen ur
vagguttaget.

Sa tillagar du racletteosten

Anvind ca 200-300 gram ost per person.
Skér den 1 ca 3-5 mm tjocka skivor och
placera dem 1 minipannorna. Vi
rekommenderar att du anvénder racletteost
men det gir dven bra med annan ost som &r
latt att smélta. Osten sméilter snabbt tack
vare den hoga viarmen.

Praktiska tips

— Fryst mat skall alltid tinas ordentligt
innan du tillagar den.

— Undvik skador pé grillplattans och
minipannornas yta genom att bara
anvinda redskap som inte repar.

— Nir du grillar storre méngder mat bor du
forsiktigt avldgsna fettet vartefter det
samlas.

Nyttiga tips for mattillagningen

Minipannor

Fyll pannorna med de ingredienser du har
och placera den skivade osten ovanpd. Hir
dr nagra idéer angdende lampliga
ingredienser:

Ananas, svamp, fankal, purjolok, paprika,
grillat kalkonbrost, salami, gurka, kokt
skinka, selleri, tomater, squash, 16k.

Vissa ingredienser, sdsom skinka, kan du
tillaga pa grillplattan forst innan du lagger
dem i pannan.

Krydda med salt, peppar, paprikapulver etc.

Grillning
Grillplattan 1dmpar sig for grillning av kott
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sdsom kotletter eller kycklingbrost samt
dven fisk.

Recept pa crépes
Ingredienser:

120 g vetemjol

20 g socker

3dgg

60 g smilt smor eller olja

2 dl mjolk

' tsk salt

1 dl vatten eller mineralvatten

Tillagning:

— Anvénd en elvisp eller vispa nog ihop
vetemjolet, sockret, dggen, det smélta
smoret, mjolken och saltet.

— Tillsdtt vattnet och fortsitt vispa tills
smeten dr jamn.

— L&t smeten vila ica 60 minuter.

Allméin rengoring och skotsel

® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget

och 14t apparaten svalna tillrickligt innan

rengdring pabdrjas.

P4 grund av risken for elektrisk stot bor

apparaten inte rengoras eller doppas 1

vatten.

Anvind inte slipmedel eller starka

rengOringslosningar.

— Torka ytterholjet pd grillen med en
fuktad ren trasa.

— Tag bort den dubbelsidiga grillplattan
och skolj den 1 litet varmt vatten. Vid
behov kan du anvinda milt diskmedel.
Torka plattan torr med en mjuk trasa.

— Innan du tar bort stenen for rengdring,
bor du se till att den &r fullt avsvalnad.
Rengor stenen med en syntetisk svamp
under rinnande vatten och anvind ett
milt diskmedel vid behov. Torka den torr
med en mjuk trasa. Sdnk inte ner stenen i
vatten.

— Minipannorna bor rengdras i varmt
vatten och diskmedel och dérefter torkas
helt torra.



Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
E apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
EEEE  jtervinningsstation.
Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel géller 2 rs
garanti rdknat frin inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto 1
overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Ifall apparaten anvinds
felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som
anvinder apparaten for eventuella material-
och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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QD) Raclette-juhlagrilli

luonnollisen grillikiven
kera

Hyvii asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

Verkkoliitinti

Laite tulee liittdd méiardysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettid verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. TAma
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-

merkintdjd koskevien direktiivien
mukainen.

Osat

1. Kaksipuolinen parilalevy

2. Minipannu

3. Runko

4. Saidettdva termostaatti ja merkkivalo
5. Arvokilpi (laitteen alapuolella)

6.  Grillikiven kohdistusura

7.  Virtajohto ja pistoke

8. Grillikivi

Tirkeita turvaohjeita

® Ennen laitteen kdyttdd runko ja lisdosat
on tarkastettava huolellisesti vaurioiden
varalta. Jos laite putoaa kovalle alustalle,
sitd el saa endd  kiyttda:
ndkymittomitkin vauriot voivat
aitheuttaa vaaratilanteita laitetta
kéytettdessa.

® Liitintdjohto on  tarkistettava
sddnnollisesti vaurioiden varalta. Jos
vaurioita havaitaan, laitetta ei saa endi
kiyttda.

® Ennen kiyttod kaksipuolinen parilalevy
ja grillikivi on asetettava laitteen péille
kuumennuskierukan ylidpuolelle.

® Laitteen pinnat, kaksipuolinen
parilalevy, grillikivi ja minipannut
kuumenevat kdyton aikana. Varoitus:
Palovammojen vaara on olemassa.
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Ald anna liitdntdjohdon koskettaa
laitteen kuumia osia.

Kiyton aikana laitteen on oltava
tulenkestivilla, roiskeet ja
tahrautumisen kestédvilld tyotasolla.
Rasvaista tai nestepitoista ruokaa
valmistettaessa ei aina ole mahdollista
valttdd roiskumista.

Ald aseta grillid seindn viereen tai
nurkkaan ja varmista, ettei sen ldhelld ole
tulenarkoja materiaaleja. Varmista
riittdva turvaetdisyys téllaisiin kohteisiin.
Téata laitetta eivit saa kdyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,
etteivit he leiki laitteella.

Ali koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toiminnassa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kiiyton jilkeen,

- jos laitteessa on kiyttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, dla
koskaan irrota sitd liitintdjohdosta
vetdmalld, vaan tartu aina pistotulpasta.
Laitetta tulee kdyttds vain valmistajan
toimittamien varusteiden kanssa.

Anna laitteen jadhtya riittdvin pitkdin
ennen kaksipuolisen parilalevyn tai
grillikiven poistamista ja ennen laitteen
puhdistamista tai sdilytykseen laittoa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettdviksi erillisen ajastimen tai
kaukosdétimen kanssa.

Varoitus: Ali kiyti laitetta ulkosalla.
Jos laite vahingoittuu viadrinkiyton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eiki sitd tule kayttdaa
kaupallisiin tarkoituksiin.



Turvallisuusmiirdykset edellyttavit, ettd
sihkolaitteen saa  korjata ja
liitdntdjohdon uusia ainoastaan
sdhkoalan ammattilainen. Néin viltytdin
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ota yhteys
valmistajan huoltopalveluun.

Kaytto

Poista kaikki pakkausmateriaali.
Puhdista kaksipuolinen parilalevy,
grillikivi ja minipannut kostealla liinalla.
Suosittelemme laitteen kuumentamista
ilman ruoka-aineita n. 10 minuutin ajan
ennen ensimmadisti kdyttoonottoa, jotta
uuden laitteen ominaishaju haihtuu.
Kevyt savunmuodostus voi olla
mahdollista, joten huonetta on syyta
tuulettaa toimenpiteen aikana.

Ennen ruoan asettamista parilalevylle
levy tulee voidella kevyesti tilkkasella
uppopaistamiseen tarkoitettua oljya, joka
kestdd korkeita lampdétiloja.

Kivialusta

Kiinniti kivialusta lampdvastuksen
paille kiillotettu puoli ylospéin. Varoitus:
viltd asettamasta kylmai kivialustaa
kuumalle ldmpdvastukselle.
Kivialustalla voidaan kypsentda
vihanneksia, lihaviipaleita, kalaa jne.
Alusta on luonnonkived. Limpdétilan
vaihteluiden aikana tapahtuva
luonnollinen  laajentuminen ja
viileneminen aiheuttaa pienid halkeamia
ja virin tummumista. Tdm&d on
normaalia, eikd vaikuta haitallisesti
laitteen toimintaan.

Ali aseta kivialustalle jdistd ruokaa tai
etikkaa sisdltdavid ruoka-aineita (esim.
suolakurkkuja tai sinappia).

Al4 pida tyhjaa grillid padlle kytkettyni
puolta tuntia kauempaa.
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Kaksipuolinen parilalevy
Parilalevyd voidaan kidyttdd uurrepuoli

ylospédin

normaaliin  grillaamiseen.

Kéantdpuoli soveltuu 4 pienen ohukaisen tai
pannukakun paistamiseen.

Lampotilan séito

Kuumennuskierukan toiminta-aikaa
ohjaa sdddettdvi termostaatti, jonka
merkkivalo osoittaa  silloisen
toimintatilan.

Merkkivalo palaa =
Kuumennuskierukka on kytkettyna
paille

Merkkivalo eipala =
Kuumennuskierukka ei ole kytkettyna
paille

Palauta kdyton jdlkeen termostaatti
minimisdatoon (®) ja irrota laitteen
pistotulppa pistorasiasta.

Juuston sulatukseen ja grillaukseen on
kaytettavd maksimisddtod (6). Ruoan
sdilyttdmiseksi lampimana riittdd alempi
saato.

Kiiytto

Aseta grillikivi ja kaksipuolinen
parilalevy laitteen péille ja varmista
samalla, ettd grillikivessd oleva
kohdistusura on kiinnitetty kunnolla
kannattimen ulokkeisiin.
Kaéyttoturvallisuutta varten parilalevyssa
olevan lisdreunaman on istuttava
tukevasti ulokkeiden edessi kannattimen
palli.

Kytke pistotulppa sopivaan pistorasiaan
ja aseta sdddettdvd termostaatti
maksimisddtoon (6). Anna laitteen
esildimmeti noin 10 minuutin ajan, jotta
saavutetaan sopiva ldmpdétila juuston
sulatusta sekd grillausta varten.

Aseta grillattava ruoka tarpeen mukaan
joko parilalevylle tai kivelle. Parilalevya
voidaan kéyttid myods ohukaisten tai
pannukakkujen valmistamiseen.

Aseta raclette-juusto minipannuihin.
Aseta  minipannut laitteeseen
kuumennuskierukan alle ja jiti ne sinne,



kunnes juusto on sulanut.

Varoitus: Ali aseta tyhjid minipannuja
laitteeseen silloin, kun laite on kytkettyna
paille.

— Kun grillaus on valmis, kddnni
sdddettdva termostaatti minimiasentoon
(e) ja irrota laitteen pistotulppa
pistorasiasta.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa kohti 200-300 g
juustoa noin 3-5 mm paksuisiksi siivuiksi ja
aseta minipannuihin. Suosittelemme
raclette-juuston kiyttod, mutta myods muut
helposti sulavat juustot soveltuvat.
Y14ldmmon ansiosta juusto sulaa nopeasti.

Kaytannon ohjeita
Sulata pakasteet ennen grillaamista.
- Kiytd ainoastaan hankaamattomia

keittiotyokaluja, jotta viltetddn
parilalevyn ja minipannujen pinnoitteen
vahingoittuminen.

— Grillattaessa suurempia méirid ruokaa
kerdédntynyt rasva on poistettava vililla
varovaisestl.

Hyodyllisia vinkkeji ruoan valmistukseen

Minipannut

Téaytd pannuihin haluamiasi valmistusaineita
ja sijoita niiden piille valmisteltu juusto.
Tadssd muutamia ideoita sopivista
valmistusaineista:

Ananas, sienet, fenkoli, purjosipuli, paprikat,
grillattu kalkkunanrinta, salami, kurkku,
keittokinkku, selleri, tomaatti, kesdkurpitsa,
sipulit.

Jotkin valmistusaineet, kuten kinkku
voidaan kypsentdd ensin levylld ennen
minipannuun laittamista.

Mausta suolalla, pippurilla, paprikajauheella
yms. maun mukaan.

Grillaus
Parilalevy soveltuu lihojen kuten sianlihan
tai kanan rintafileiden lisdksi myds kalan

35

grillaukseen.

Resepti ohukkaita varten

Ainekset:

120 g jauhoa

20 g sokeria

3 munaa

60 g voisulaa tai Oljya

200 ml maitoa

/> tl suolaa

100 ml vetta tai mineraalivetta

Valmistus:

Sekoita jauhot, sokeri, munat, voisula ja
suola keskenddn perusteellisesti
kasivatkaimella.

Lisda vesi ja jatka sekoittamista, kunnes
taikina on tasaista

Anna taikinan levita noin 60 minuttia.

Puhdistus ja hoito

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jadhtya kunnolla ennen sen
puhdistamista.

Laitetta ei turvallisuussyistd saa
puhdistaa vedelld, eiki sitd saa missdin
tapauksessa upottaa veteen.

Ald  kidytd hankaavia tai liian
voimakkaita puhdistusaineita.

Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti
kostutetulla linalla.

Ota pois kaksipuolinen parilalevy ja
huuhtele sitd hetkinen kuumassa
vedessd. Kiytéd tarvittaessa mietoa
puhdistusainetta. Pyyhi levy kuivaksi
pehmeiilla liinalla.

Varmista, ettd kivialusta on tdysin
jadhtynyt ennen kuin poistat sen
puhdistusta varten. Puhdista kivialusta
juoksevassa vedessd synteettiselld
sienelld ja kéytd tarvittaessa mietoa
pesuainetta. Kuivaa alusta huolellisesti
pehmeilld kankaalla. Ald upota
kivialustaa veteen.

Minipannut voi puhdistaa ldampimailla
saippuavedelld, ja ne tulee kuivata
kunnolla puhdistuksen jélkeen.



Jatehuolto
Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
E viedd jatteiden
hyotykdyttdasemalle.

Takuu

Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivasti
lukien yksilityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttéjélle.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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Grill ,,Raclette” z ptytg
znaturalnego kamienia

Szanowni Klienci

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z
niniejszg instrukcja.

Podiaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczaé do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce
znamionowe] urzgdzenia. Niniejszy wyréb
zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

Dwustronna ptlyta grillowa

Mini-patelnia

Obudowa

Regulator temperatury z lampka

kontrolng

5. Tabliczka znamionowa (na spodzie
urzadzenia)

6. Rowek prowadzacy plyty kamienne]

7.  Przewdd zasilajacy z wtyczka

8. Kamienna plyta

R

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktfadnie sprawdzi¢, czy jego korpus i
wszystkie elementy czynnosciowe s3
sprawne i nie noszg Sladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie spadlo na twarda
powierzchnig¢, nie nadaje si¢ do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstala z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wpltyw na
jego dziatanie 1 bezpieczenistwo
uzytkownika.

® Nalezy regularnie sprawdzaé, czy
przewdd przylaczeniowy nie jest
uszkodzony. W przypadku
jakiegokolwiek uszkodzenia przewodu,
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nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzywania
aparatu.
Przed uruchomieniem urzadzenia na
element grzejny nalezy najpierw natozyc¢
plyte grillowa oraz ptyte kamienna.
W trakcie pracy urzadzenia jego
powierzchnia, dwustronna plyta grillowa,
plyta kamienna 1 mini-patelnie sg gorace.
Uwaga: dotkniecie grozi oparzeniem.
Przewdd zasilajacy nie powinien zwisac
swobodnie 1 nalezy uwazacé, aby
znajdowat sie¢ w bezpiecznej odleglosci od
goracych elementow urzadzenia.
W czasie pracy urzadzenie musi by¢
umieszczone na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury, plamy 1 rozgrzany
tluszcz. Podczas opiekania zywnosci z
duzg zawartoscia ttuszczu nie zawsze
mozna unikng¢ odpryskéw.
Nie stawia¢ grilla w rogu ani nie opierac
go o Sciang. UpewniC€ sig¢, czy w poblizu
nie znajduja si¢ zZadne materialy
tatwopalne. Urzadzenie powinno sta¢ w
bezpiecznej odleglosci od tego typu
przedmiotéw.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.
Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Nie zostawia¢ wlaczonego urzadzenia
bez nadzoru.
Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazda
elektrycznego:
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.
Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie
szarpac za przewdd.



® Urzadzenie mozna uzywaé wyltacznie w
polaczeniu z akcesoriami producenta,
zgodnie z ich przeznaczeniem.

® Przed wyjeciem dwustronnej plyty
grillowej lub kamiennej ptyty, jak
rowniez przed przystapieniem do
czyszczenia urzadzenia lub przed
schowaniem go, zawsze nalezy poczekac
az odpowiednio ostygnie.

® Urzadzenie nie jest przystosowane by je
uruchamiaé przy uzyciu zewnetrznego
czasomierza lub odregbnego systemu
zdalnego sterowania.

® Uwaga: Urzadzenie nie nadaje si¢ do
uzytku na wolnym powietrzu.

® Za szkody wynikte z nieprawidtowego
uzywania sprze¢tu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi wing
ponosi wylacznie uzytkownik.

® Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

® Zgodnie z zasadami bezpieczenstwa 1 w
celu uniknigcia ryzyka, wszelkie naprawy
urzadzen elektrycznych musza byc
wykonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu
zasilajacego. Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wysta¢ je do jednego z
naszych dziatéw obstugi klienta.
Odpowiednie adresy znajduja si¢ w
karcie gwarancyjnej w jezyku polskim.

Przed pierwszym uzyciem

— Zdja¢ wszystkie elementy opakowania.

— Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
wyczySci¢ dwustronng ptyte grillowa,
plyte kamienng i mini-patelnie przy
uzyciu wilgotnej Sciereczki.

— W celu wyeliminowania specyficznego
zapachu nowosSci, ktéry moze
wydobywac si¢ po pierwszym wigczeniu,
zaleca si¢ rozgrzanie grilla na okoto 10
minut na pusto tzn. bez zadnych
produktéw. Poniewaz z urzadzenia
moze wydoby¢ sie niewielka ilo$¢ dymu,
w czasie te] czynnoSci nalezy
odpowiednio wentylowa¢ pomieszczenie,
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w ktorym jest ona wykonywana.

— Przed umieszczeniem produktu na plycie
grillowej nalezy ja lekko posmarowac
niewielkg iloscig oleju przeznaczonego
do smazenia, ktéry moze by¢ bezpiecznie
rozgrzewany do wysokich temperatur.

Kamienna plyta

® Potlozy¢ kamienng plyte na elemencie
grzewczym gladka strong do gory.
Uwaga: nie nalezy klas¢ zimnej plyty na
goracym elemencie grzewczym.

- Kamienng ptyt¢ mozna uzywac do
pieczenia/smazenia warzyw, plasterkow
miesa, ryb itp.

- Plyta kamienna wykonana jest z
naturalnego materiatu. Niewielkie
peknigcia wynikajace z naturalnego
rozkurczania i skurczania si¢ ptyty
podczas ogrzewania 1 stygnigcia
urzadzenia sg zjawiskiem normalnym,
podobnie jak zmiana barwy na
ciemniejsza. Nie ma to negatywnego
wplywu na pracg urzadzenia.

— Na plycie kamiennej nie nalezy
umieszcza¢ zamrozonej Zywnosci ani
produktéw zawierajacych cukier (jak np.
korniszony czy musztarda).

— Nie pozostawia¢ wlaczonego grilla bez
zywnosci dtuzej niz przez 30 minut.

Dwustronna plyta grillowa

Kiedy ptyta jest odwrdcona zeberkowang
strong do goéry, mozna jej uzywac do
normalnego grillowania. Druga strona
przeznaczona jest do smazenia 4 matych
nalesnikow.

Regulator temperatury

— Regulowany termostat kontroluje czas
pracy elementu grzejnego, o ktérego
aktualnym stanie informuje wskaznik
Swietlny.
Wskaznik wlaczony =
element grzejny pracuje
Wskaznik wylaczony =
element grzejny nie pracuje

- Po zakornczeniu pracy przekrecié



regulator temperatury na najnizsze
ustawienie (®) i odtaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

— Do topienia sera i grillowania przekreci¢
regulator na najwyzsze ustawienie (tj. 6).
Aby jedynie utrzymywaé temperature
dania, przekreci€ regulator na nizsze
ustawienie.

Obsluga

- Nalozy¢ plyte kamienng oraz
dwustronng ptyte grillowa sprawdzajac,
czy rowek prowadzacy plyty kamiennej
jest odpowiednio zabezpieczony
uchwytami na wsporniku. Aby
bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia,
nalezy tak umiesci¢ plyte grillowa, aby jej
dodatkowy grzbiet opart si¢ pewnie
przed uchwytami wspornika.

— Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego
do kontaktu i1 przekreci¢ regulator
temperatury na maksymalne ustawienie
(6). Pozostawi¢ urzadzenie na okoto 10
minut, aby osiaggne¢to temperature
odpowiednia do topienia sera i
grillowania.

— Umiesci¢ produkt przeznaczony do
przygotowania na ptycie grillowej lub
kamiennej. Na plycie grillowej mozna
takze smazy¢ nalesniki.

— Do mini-patelni wlozy¢ ser raclette.
Wtozy¢ mini-patelnie pod element
grzewczy 1 zostawi€ je tak dlugo, az ser si¢
roZpusci.

Uwaga: Nie wkiada¢ pustych mini-
patelni do wigczonego urzadzenia.

— Po zakornczeniu grillowania przekrecié
regulator temperatury do najnizszego
ustawienia (®) i odtaczy¢ urzadzenie od
sieci zasilajace;.

Jak przyrzadzic ser raclette

Uzy¢ od 200 do 300 graméw sera na osobe.
Pokroi€ ser na plasterki o grubosci od 3 do 5
mm 1 utozy€ je na mini-patelniach. Najlepiej
uzy¢ oryginalnego sera ,Raclette”,
aczkolwiek mozna uzy¢ kazdego innego
sera, ktory szybko si¢ rozpuszcza. Dzigki
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wysokiej temperaturze podawanej z gory ser
roztopi si¢ bardzo szybko.

Kilka praktycznych rad
Przed rozpoczeciem smazenia lub
grlllowama zamrozona wczesniej
zywnos¢ powinna by¢ zawsze dokladnie
rozmrozona.

— Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronnej
plyty grillowej 1 mini-patelni, uzywac
wylacznie odpowiednich przybordéw,
ktore nie powoduja tarcia.

— Podczas przyrzadzania wigkszej iloSci
zywnoSci nalezy regularnie i ostroznie
usuwac nagromadzony thuszcz.

Praktyczne rady na temat przyrzadzania dan

Mini-patelnie

Utlozy¢ na patelniach sktadniki wedtug
wlasnego upodobania, a nastepnie przykry¢
je serem. Ponizej podano kilka
przykladowych sktadnikéw, ktére nadaja sie
do grillowania:

Ananas, grzyby, koper wloski, papryka, piers
z indyka, salami, ogoérek, szynka, seler,
pomidor, cukinia, cebula.

Niektore sktadniki, jak np. szynke, mozna
najpierw przypiec na plycie grzejnej, a
dopiero potem wiozy¢ do mini-patelni.
Doprawi¢ do smaku solg, pieprzem, papryka
itd.

Grillowanie

Plyta grzejna nadaje si¢ do grillowania nie
tylko migsa wieprzowego czy drobiowego,
ale takze ryb.

Przepis na nalesniki

Sktad:

120g maki

20g cukru

3jaja

60g rozpuszczonego masta albo oleju
200ml mleka

'/>tyzeczki soli

100 ml wody lub wody mineralnej



Przygotowanie:

— Przy uzyciu recznego miksera dokladnie
zmiksowa¢ make, cukier, jaja,
rozpuszczone masto, mleko 1s6l.

— Doda¢ wody i dalej miesza¢ az ciasto
stanie si¢ jednorodne.

— Odstawic ciasto na okoto 60 minut.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia

nalezy zawsze poczekaé az urzadzenie

catkowicie ostygnie.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, ani

nie my¢ go woda, poniewaz grozi to

porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowac

zracych roztworéw, ani Srodkéw

Scierajacych.

— Wytrze¢ powierzchni¢ zewnetrzng grilla
czysta, wilgotng Sciereczka.

- Zdja¢ dwustronng ptyte grillowg 1
wyptukaé¢ w goracej wodzie. W razie
potrzeby uzy¢ nieco delikatnego ptynu
do mycia. Po czyszczeniu wytrze¢ do
sucha delikatna Sciereczka.

— Przed zdjeciem kamiennej plyty
grzewczej z urzadzenia w celu jej
wyczyszczenia, upewnié sig, czy
catkowicie ostygla. Kamienng ptyte
grzewczg mozna myc syntetyczng gabka
pod biezaca woda, w razie potrzeby
dodajac nieco tagodnego detergentu.
Nastepnie ptyte nalezy doktadnie
wysuszy¢ miekka Sciereczka. Nie
zanurzac ptyty w wodzie.

— Mini-patelnie nalezy my¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nastepnie nalezy je doktadnie

wysuszyc.
Utylizacja
E Nie nalezy wyrzucac starych lub

zepsutych urzadzefi do domowego
kosza na Smieci, lecz oddawac je
EEEE  dospecjalnych punktéw zbidrki.

Gwarancja
Na sprzet SEVERIN udzielana jest 2-letnia
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gwarancja, na podstawie 1 wedlug warunkow
karty gwarancyjnej] wydane] przez
wylacznego przedstawiciela SEVERIN w
Polsce, GAMMA Kluczbork.

Obstuge gwarancyjng 1 pogwarancyjng
zapewnia autoryzowana sie¢ serwisowa na
terenie calej Polski.




WnNoTaoud QOHAET e
(PUOLXY) TTETOLVY| TTAAXOL

Ayomnrot TehaTes,
ITov XONOLUOTOLOETE TN OUVOXELT),
Otafaote mEooERTIXA TIS axOAovOeg

odnyies.

XUvOeon ne TV TOEOYN] NAEXTOLXOV
QEVNATOGC

H ovoxeur) o) eémet vor GuvOEEToL UOVO
e YELWUEVYN TELLA, EYRATECTNUEVT
OVUPOVA UE TLS LOYVOVOES OLATAEELS.
BefowwOeite OtL 1) TAON TOV NAEXTOLXOV
QEVUOLTOG TTOV XONOoTToLelte ouufadilel
UE OTIV TTOU ALVOLYQAPETOL 0TI CUOKEUY).
To 7EOIOV CTO CUUILOQPWVETOL UE ONES TIG
woyvovoeg odnyies s EE mepl avayoagng
OTOLYELV.

Ta. péon s ovoxeviyg

1. IThGxa ymoipuartog SurAng oymg
2. Mo topi

3. TlepifAnuo

4. MetofAntog OgouootdTng ue

EVOELXTIXNT MUY VIO,
5. TTwoxido ovouaoTivmy oV (oTo
ATO UEQOG TNG CUOXEVNG)
6.  Eyxom tomobetnong oty étouvn
Aol
7. Hlextoud ®ahmdo e gig
8. Ilétouvn mhana
TNUOVTIZOL XOVOVES OPAAELOS
® [louwv yonowormowmoete T ovoxevt), Ha
TQETEL VO EAEYEETE TTQOOEXTINA TNV
nOQLo. povada, »obwg nor nabe
eEoTNUaL, YLOL TUYOV EAOTTOUOTO. AV 1
OVOXELY), VIO TTOQADELYUQL, EXEL TTEOEL OF
OxANQY| ETLPAVELD, OV OO TEETEL VO
yonowomom0etl Eava, axnoun %L av 1
Cnuia dev @aivetal OTL WIToQEL vo
TQOXAAECEL TTQOPANUOLTAL OTNV CLOPAAT)
AELTOVQYLOL TG OUOKEVT|G.
® O moeémel va eEetdleTe TARTIRA TO
NAEXTORO HOADOLO YO TUYOV EVOEIEELS
PrapPNG. Ze mepimrtmon mov el TETow
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PAaPM, Oev Oa. TEETTEL VO YONOWOTTOLELTE
TTAEOV T1) GUOKEL).

I[Towv amd TN YENOY, TEETEL VA
tomofeTeite TNV TAAXO PNOLUOTOG
OUITANG OYNG %L TNV TETQLVY TAAKOL
ETAVM OTT0 TO OEQUOVTIXO OTOLYELD TNG
OUOXEVNG.

OL empAVELES TNG CUOKEVNG, 1] TTAARAL
PYNolLaTog SLITANG OYNG, N TETOLVY
TGO ROW TOL IUKQAL TOPLAL OgouaitvovTal
rnotd ™) xonomn. Moosoyn! Ymaoyel
%VOLUVOG YLOL TTQORANOT) EYHAVUATWV.
Mnv o vete To NAEXTOHO RAADOLO VO
ayyilel omolodnmote OeQUo UEQOS NG
OUOXEVNG.

Katd t Aettovgyia, n ovoxevn Oa
TEETEL va. PoloxeTan ToToOeETNUEVY O
ETLPAVELDL, TTOV AVTEYEL 0T OgQUOTNTOL
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TUTOAOUOITOL.
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ETAQUNG OTTOOTAON QLOPOAELOS OLTTO
TETOLOL OLVTIXEIUEVQL.

H ovoxevn avt dev mpoopiletan yio
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(eprhaufavouEvav Tmv ToudLmv) ue
UELWUEVES OMUATIXES, OLLOONTNQLES 1)
OLOLVONTIRES RAVOTNTES, 1] OTTO ATOUO
IOV OEV €)(EL TTEIQUL KO YVOELS, EXTOS 0LV
ETTLTNQELTOL 1] 0LV TOV €Yovv d0Oel 0dNYieg
YLOL TY) X001 TNG OUOKELVTS OUTO ATOUO
TO omolo elval vaevbuvvo yia TV
O0OQPALELCL TOV.

To woudid Oar TEETMEL VO ETNEOVVTOL
v vo, eEoopoMotel ot dev tallouv e
T1) CUOXELY).

MnV apnVETE TN CUOREVT] OLPUAAKTY),
EV) T1) YONOWOTTOLELTE.

doovrilere mavrote vo Pyalete to @ig
TOU NAEXTOLXOV XAAMOILOV ATTO TNV
moila

- uevd m) Yoo,



- o€ tegimTwon BAafns, xon
- TTOLV TO %0B0QLONO TI)S CLOHEVI|C.

® Otav fyalete to Ig TOV NAERTOHOV
roAmolov amd v meila, TOTE Unv
Toufdte TO NAEXTOLRO ®almOL0. Na
TUALVETE TTAVTOL TO (IS,

® H ovoxevn avty 0o meémer va
YONOWOTTOLETE UOVO UUE TOL EE0QTNUOTOL
oV TAQEXOVTOL OO  TOV
AOTAOXEVOLOTY).

® No a1 VETE TAVTO OQRETO YQOVO VO
TOELDEL TTQOXELUEVOU VO XQUMOEL 1)
OUOXEVT| TIQLV CLPOLQETETE TNV TTAAXOL
PYNOLUOTOS OUTANIS OYNG 1) TNV TTETQLVN
TIMAROL, KO TTOLY OTTO TOV ®OO0QLOUO %Ol
™ PUAOEY TNG CLUOKEVTG.

® H ovoxevn 0ev mpoopiletal yio
AELTOVQYILOL LLE EEWTEQIRO YQOVOOLUKOTTTY
1N Eexwolotod TAEYELLOUEVO CVOTNUOL.

® Ilpocoyn! Mn Oétete ™) cuonevn oe
AELTOVQYLOL O€ EEMTEQLXOVS YDQOUCE.

® Acev pégouvue xoauta vBUVY YLor Tueg
IOV TTEOXAAOVVTOL AOYW AovOAOUEVNS
xonong 1 emewdn Oev €xovv tenOEL ou
TTOQOVOES OONYIES.

® H cvoxeuvr| vt mpoogiletal povo yio
OLXLOXT] ROL OYL YLOL ETTOYYEAULATIRT
xonom.

® [Lo Vo TNEELTE TOUS HAVOVES OLOPALELOS
%O VOL OTTOQEVYETE TUOOVOUG KIVOUVOUG,
VO QOVTILETE Ol EMLOREVES TWV
NAEXTOLROV ~ CUOREVMOV %Ol 1)
OVTIXATAOTOON TOU XOAWOIOU VO YIVETOL
aATO ELOMEVUEVOUS TEYVIXOVS. 2€
TEQLITTWON ETLOREVNG, OTELATE TN
OVOXEVT O€ €va omd TO AEVTQO
eEumnoeétnong mehatav pag. Oa Poeite
TS OLlEVOVVOELS 0TO TAQAQTNUO TOV
EYYELQLOLOV.

Iog va 301N oLUoTOGETE TV Y1 OTOQLA
oo

TTgw amod mv wearm Yoo

—  Bydhte 6o ToL vMKA CUOXEVOLOLOG.

— TTow xONOWOITOOETE TV YMOTUQL. YLOL
TOMTN POQEC, ®aB0LoTE TNV TAAXA
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PYNoluatog OLITANGg OYng, TV TETOLVN
TR0 HOL TOL UHQCL TOPLGL UE VAL VYQO
TV

ZUVIOTOUUE VO OEQUAVETE T1) CUOKELT
yiar 10 meQimov AeTtTd mols TOOMULOL YLk
Vo aToPAAAETE TV oour| Tov ouVvHOwg
OUVOVTATOL OTAV OVAPETE TNV YPNOTOQLA
YIOL TTEMTY POEA. MITOQEL VO VITAQYEL
1oL ALYOS ROTTVOGS. ZUVETWMS LOMG
YOELOLOTEL VO AlEQLLETE TO dWUATIO HOTA
TN OLGQXELDL CUTNG TNG AELTOVQYIOG.

ITouv TomobeTNoETE TEOPLOL ETTAV® OTNV
TAA%O YNoLRaTog, Oa TEETEL VoL TNV
OAEMPETE ALYO UE ULl UXQY] TTOOOTNTOL
LadLov mov meooitetal LKA YLO
TIYOVIOUO, ®o WTOQEL vo. OeguavOel pe
00QOLeLe o€ VPNAES OEQUORQAOILES.

ITérorvn haxa

TomoOetnote TV TETQLVY TAAKRA 0T
OVOXEVT] ETAVM OTTO TO OEQUaVTIRO
OTOLYELO, UE TV YVOMOUEVY TTAEVQCL TTQOG
ta endvo. Mgosoyn! No amogevyete
v, TOTOOETELTE TNV PUYON TETOLVY
TAG®O ETAVD 0€ Ce0TO OeQUavTIRO
OTOUYELO.

H métoivn mhdxa  umopel  va
yonowomomOel yioo TO PYNOLUO
AOLY VIRV, RQEOTOG OE (PETEG, POQLOV),
ATA., OTLC OTTOLTELTOL.

Avtn n métouvn mAdxa eival €g’
OLO%AM)QOVU ROTAUOREVOOUEVY] OTTO
QUOKO VARO. OL IUXQES QUYUES OITO T
PUOLXN OLALOTOAY 0L GUOTOM)] TTOU
TIQORVITTEL ROTA TN OEQUAVOT) %o PUEN,
200M¢ ®oL Pow GALOYY TEOG EVOL TTLO
O%OVQO YOMUC ELVOL (PUOLOMOYIXES KO
dev emupeQouV oo, PAAPN.

Mnv tomo0etnoete RATEYPUYUEVQ
TQOPLLOL 1] TEOPLLOL TTOV TTEQLEXOVV EidL
(0TS TOVEOL 1] LOVOTAQDL) ETTAVM 0TIV
TETQLVY) TTAAKOL.

Av 8V VITAQYOUV TQOPULOL ETTAVD) 0TV
TETQLVY) TIAAKOL, NV CLPYVETE T CUOKELT)
EVEQYOTTOUUEVT) YIO. TTEQLOOOTEQC a7t 30
\emTa.



ITAaxo. Ymoinatog SuTs oyme

Me v mhevd ue Tg QafOmoels vo. detyvel
TEOC TO  EWAVD, WUTOQELTE  va
YOVOWOTTOMOETE TNV TTAGKO. YNOWOTOS Yok
Ynowo ue to ovvnobouévo teomo. H ain
TAEVQA ELVOIL HOTAMNAN Yo va. YrveTe 4
WUKQES HQETTEG 1) TIYOLVITEC.

Awxomtg eAeyyov Osguoxgociog

— O petaPAntog Beguootdtng eAEYYEL TO
YOOVO AELTOVQYLOGS TOV OEQUAVTIXOV
OTOLYELOV, UE TNV EVOEXTIXY MUY ViDL VO,
EWPAVICEL TNV TEEYXOVOO ROTACTOON)
AELTOVQYIOG.
Evdewmn) huyvio ovouuévn
OeQUAVTIZO OTOLYELO OVOUUEVO
Evoewmnn Avyvio ofinom)
Ogouavtino ototyelo ofinotod

— Metd amod ™) (101, EMOTQEYTE TO
OgouooTdTn 0T YOUNAOTEQRN QUOWLON
(®) ®ou PydAte TO PIC TOV NAEXTOLROV
2OAMOLOV TNG CUOKELT|S ATt TNV TTOLLAL.

— T vo MwoeL To Tl ®ow YLo. Yoo,
TIQETTEL 'VO. YONOWLOTTOW|OETE T UEYLOTN
ovOwon (6). I va dotneovvran asthag
T TEOPIO. CEOTA, TTEETEL Vo O€0eTE TO
OeouooTdTr o€ YouUNAGTEQN QUOWON.

Aartovgyia

—  Tomobeti|oTe TNV TETOLVY TTAAXOL KO TNV
TAG®O PNolpatog SLTAIG OYng ot
OVOXEVT, QQOVTILOVTOS 1 €YXOTMT)
TOTTOOETNONG OTNV TETOLVY TAAXA VO
ELVAL OWOTO OOQPAALOUEVN] UE TLIG
avtiotoryeg Aafés oto omoryuo. ' T
QOO AeLTOVQYia, TO TTROCOETH CuAGXL
OTNV TTAAXO. YNOUUATOS TIQETTEL VOL ELVOLL
TOTTOOETNUEVO e QLOPALELD. WITQOOTA
ot TS AAPES Tov OTNELYUOTOS.

— Bdhte t0 15 TOU NAEXTOIROV ROAWOIOU
o€ o ®aTdANAN oila ol O€ote To
YELQLOTNOLO OEQUOOTATY 0T UEYLOTN
ovOuLon (6). Agnote T CLVO%ELT VO
71000gQuavOEeL Yo 10 7EQLITOV AETTTA £0G
OTOU (PTAOEL OTNV OITALTOVUEVT
0gQUOXQAOLOL VIOl TO ALDOWLO TUQLOV %Ol
TO YNOWo.

— Tomobetote To TEOPIL TTOV OENETE VL
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WOLYELQEWPETE OTNV TTAAXA P1OLUOLTOS 1)
OTNV TTAAXOL, OTIWG artoutelton. Mrogelte
VO (QTOLUOTTOLNOETE TNV TTAGKA
PNOWOTOG KO YLOL VO ETOWUOOETE RQETTES
1) TIYOVITES.

— TomobetnoTe TO TVEL QUUAET O UKQAL
toudt. TomoOeToTe TaL UnQd TopLd ot
OVOREVT], RATW OO TO OeQUAvVTIRO
OTOLYELO, KO OLPT|OTE TOL EWS OTOV MMOEL
TO TVQL.

IMgogdomoinen: Mnv tomobetnoete
AOEL0 KQA TOPLOL OTT) CUOXELT] EVM
AELTOVQYEL.

— 'Otav teheiwoete To Yoo, B€ote To
YELQLOTNELO OEQUOCTATY 0T YOUNAOTEQN
ovOuon (®) xou Pydhte TO QLG TOV
NAEXTOHOU ROAMOLOU TNG CUOKEVTS OLTTO
™V ToICaL.

ITpoeToaoico Tov TVELOU PUXALT
Xonowomornote megimov 200 éwg 300
YOOUUAQLOL TUELOV YiaL ®dOe dtopo. Koyte
TO TVQL O PETES e TTAY0G 3 €mg S meQlmov
YLAMOOTA %Ol TOTOOETNOTE TO OTA WHQA
topd.  Elvor  mootiudtego  va
YONOLLOTTOLELTE AVOEVTIRO TVOL QUXAET.
‘Ouwg, #a0e Tuol TOV MMVEL Elval ETLONG
rnotaAnho. EEautiag g veoreinevng
DeQUOTITAS, TO TUQL AUDVEL TTOAD YO YOQOL.

IMpaxtixés supPoviég

— TpémeL mavta vo Eemorymvete ®aAd Ta.
ROTEYVYUEVA, TQOPLUO  TQLV  TO
LOLYELQEVETE.

— T va unv mporahéoete PAAPN otnv
EMMUAANVYT) TNG TTAANOS PNOLUATOS KO
TOV WHQMV TOPUDV, VO, XONOWOTTOLELTE
UOVO O®EVN OV OEV TQOXALOVYV
YOOTOOUVIES.

— 'Otav Ymvete ueyolTEQES TOOOTITES
TQOQPLUMV, OO0 TEETEL VAL QLPOLQELTE
TEQLOTAOLOKAL TO CUOCMQEVUEVO MITOG.



Xonowues  ovuPoviéc
TQOETOLLOLOLY TOOPLUOV

Y v

Muxoa taya

I'epiote To TOYPLE UE TAL CUOTATIXA TTOV
TEOTUWATE ROl TOTOOETNOTE TO TUQL TTOV
eTolpdoate amo moavw. Ilogoardtw
TOQATIOEVTOL UEQIXES LOEES VIOl HATAMNAL
OVOTOTIHAL:

Avovag, pavitdola, naabog, mpaoo,
TUWTEQLES, YN TO 0TNO0G YOAOTTOUAOS, COAGL,
oyyouoL, YMUEVO COUTTOV, OEMVO, TOUATES,
1OAOXVOANL, RQEUUVOLOL.

Mmogeite TOMTO VA P1OETE UEQLKA
OVOTOTIXA, OTIMWG TO COUTTOV, OTNV TTAAKOL
7o ToL BAAETE OTO HQO TO.

[TpooOéote ahdTL, TLTEQL 1) TTAITTOLROL KTA.
OVAAOYOL LE TO YOUOTO OOLC.

Ynowo

H mhaxo Ymoipotog eivor roatdhAnin oxu
UOVO YOl TO YOO KQEATWV, OTIWS YOLVO
1 000G KOTOTOVAO, AL KO POQUDV.

Svvtayn yio xQEmeg

Zvotamnd:

120 yo. akevoL

20 yQ. Cayoon

3 awya.

60 0. Mmuévo Poutuo 1 Addu
200 ml ydio

'/ w2y, oG

100 ml veQo 1) eupLoAmUEVO veQd

[poetowaoio:

—  XQNOoWOmowmoTe 10 WEEQ YEWOS VLol VL
AVOULEETE HOMG TO OAEVQL, TN Cayaom,
TAL VYA, TO AUWUEVO POUTUQO, TO YA
%O TO OLAGLTL.

— TTpooOéote veQO %L CUVEYLOTE V.
CLVOULYVUETE €mG OTOV 1) Cvum va. eival
OO,

—  Agnote ™ Toun axivipen yo stegirtov 60
\emTa.

Ceviz) qoovtida xon 2a00oiopnog
® dpovritete va Pyalete mavra to
NAEXTOO RAADOLO atd TNV TTEICa %o
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VO, ALPYVETE TN OUOKREVT] VO RQUMVEL

ETTOQHRMG TTOLY TOV 1AOQLOUO.

TN va unv tdOete nhentoomAnsia, un

YONOLWOTTOLELTE TOTE VEQO AL UM

PuOilete TOTE TN CLOKELT) OTO VEQO.

Mn) xoNOoWoToLELTe OLOPOWTIRES OVOLES

1 OXANQA ATOEEOTUVTIXA.

—  ZXOVTIOTE TS EEMTEQIXES ETIPAVELES TG
PYNOTOQUAS UE EVaL RO, VYQO TIOLVL.

— Bydhte v mharo Ynoluatog %ol
Eemlvvete ™) ue Myo Ceoto vepo. Eav
OTTALTELTOL, WITOQELTE vao,
YONOWOTOOETE MYO OLTTOQQUITAVTLXO.
Zrovmiote TNV TAdxa Eava pe eva
UWOAOLO TTOLVL YLOL VOL TV] OTEYVIOETE.

— Tow Bydiete TV TETOLVI TTAAXAL YIOL VO
™V nobapioete, Pefarmbeite OTL €xeL
YoyBel eviehws. Kabopiote v métouvn
TAAXA UE EVO OVVOETIXO OPOVYYAQL
2ATO A0  TEEYOVUEVO  VEQO,
YOMNOLULOTOLMVTOG Eva N7TLo
omogouTTavTKO av artauteiton. Kotomy
OXOVTTILOTE TNV TTAAXA UE EVO UOAARO
7oVl €0g OTov oteyvmoeL. Mn Bubilete
TNV TEETQLVY TTAAKOL OF VEQO.

— Kaboglote T uxrod toyid ue Ceoto
OOITOUVOVEQO %O ROTOTILV OTEYVOTE TO
ROND.

Amogowm
E MnV 0.7TOQQLTTETE TG TAMES 1)

EMATTOUATIRES OVOREVES WOLL UE

TOL OLXLOKCGL OTTOQQIUUOTA 00, Not
BN 1c amogoimtete pwovo péow
OMUOOLY ONUEIY CUVAAOYTC.

Eyyimon

To TEOIOV AUTO ELVOL EYYUNUEVO YL UL
7eQL0d0 VO ETMV ATTO TNV NUEQD TNG
OYOQUALS VL0 ENOTTOUOTOL OTOL VMKOL KO TV
1aToo%ELVT) Tov. H gyyimon woyver ov xou
LOVO OV 1] CUOXEVN YONOLUOTOLNOEL
OVUPOVO UE TLG OONYLES YONOEWS KL
epooov dev  €xeL ToomomolnOel 1)
ETUOXEVOAOTEL OTTO U1 ELOKEVUEVOL (ITOUOL 1)
0€V €)EL RATAOTQAUPEL EEALTIOG RARNG
xONOMG.

H eyyimon avtn dev vaAOmTTeL uonég



pO0pEc ovte T EVOQOAVOTA UEQN TNG
OUOXEVNG.
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@S  PagieTHuHIIA IApTH-
IPWIb C MIPUPOIHBIM
SKapOYHBIM KaMHEM

YBakaeMblii NOKynaTe/ib!

Hepeﬂ HNCITOJIBb30BAHUEM OTOI'0O U3IACIINSA
BHUMATCJIBbHO HpO‘IHT&fITG PYKOBOACTBO
I10 SKCILTyaTalu.

IoaxmouyeHue K ceTH

Bxitouaiite  mpubGop  TOJBKO B
3a3eMJICHHYIO PO3ETKY, YCTAHOBJICHHYIO B
COOTBETCTBUU C JAE€WCTBYIOLIMMU
HopMaMu. HarpstkeHue B CeTy JO/DKHO
COOTBETCTBOBATh HaIpSKEHUIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOI TaOJIUuKe.
JaHHoe u3Aeane  COOTBETCTBYET
TPeOOBAaHUSIM AUPEKTUB, 00s13aTEJIbHBIX
JUIS TIOJTyJEHHsI TpaBa Ha MCIOJIb30BaHUE
MapkupoBku CE.

YcrpoiicTBo

1. JIBYCTOpPOHHSIS >KapOo4Has IUIATa
2. MuHucKoBopoaKa

3. OcHoBaHue

4.  PerymupyeMsblii TEpMOCTAT C

VHIMKATOPHOM JIAMITOYKOM

5. 3aBonckas Tabauuka (Ha HYDKHEH
CTOpPOHE MproOopa)

6. YCTaHOBOUHBI I1a3 HA XKAPOYHOM
KaMHe

7. IIHyp utaHusi C BUIKOK

8.  ZKapouHblii KaMeHb

IIpaBiwia 0€30NMACHOCTH

® Ilepen BkIOUYEHMEM BJIEKTpONpPUOOpa
ciaenyeT yoOeauTbCsl B OTCYTCTBUU
MOBPEXAEHUII KaK Ha OCHOBHOM

YCTPONCTBE, BKIIIOYAsT U IIHYP
NMUTaHUSI, TaK U Ha J00OM
OOTIOJTHUTEJIbHOM, €CJIM  OHO

ycraHoBieHO. Eciu BBl poHSIMN
MprOOp Ha TBEPAYIO TTOBEPXHOCTb, €TO
He cjeayeT OOJibIlle MCIIOJIb30BaTh:
oaxe HEeBUIMMOE IIOBpexXIAeHUe
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MOXET OTPMLIATEJIbHO CKa3aThCs Ha
SKCILJIyaTallMOHHOM 0€30MacHOCTU
npudopa.

PeryasipHo mnpoBepsiiTe IIHYp
MUTaHUSI Ha HaJau4ude BO3MOKHOTO

nospexacHusgd. He mnoab3yiiTech
npubopoM mnOpu OOHaAPYXKEHUU
TTOBPEXICHYSL.

Ilepen ncnonab3oBaHueM mnpudopa
HEe00X0aAMMO YCTaHOBUTb
JIBYCTOPOHHIOIO KAPOYHYIO TUIUTY U
>KapOYHbII KaMeHb Ha BepX Ipuoopa,
HaJl HarpeBaTe/IbHbIM 2JIEMEHTOM.
IToBepxHOCTH KOpmnyca mnpubdopa,
IBYCTOPOHHSSI XapoyHas ILIMUTA,
>KapOYHbIN KaMeHb u
MUHHUCKOBOPOAKMU TMpu padoTe
npubopa CHJIbLHO HarpeBaloTCs.
ByabTe ocTOopoxXHBI! MOXHO
TOJIYYUTh OXKOT.

Cinenute 3a TEM, YTOOBI IIHYp
MUTAHUSI HE TIPOBUCAT U HAXOOUJICS
Ha JOCTaTOYHOM YIaJleHUM OT

HarpeBapIuXcs yacTten
aJIeKTpoIpudopa.
IIpn wucnonb3oBaHUM  arnmapar

JIOJIKEH CTOSAATh HA TEIJIOCTOMKOM
He3arpsI3HSIOIIeiCS MOBEPXHOCTHU.
Ilpy npUTrOTOBJIEHUM MNUIIU C
BBICOKUM COJIepKaHMEM KUpa WIN
BOJIbI BO3MOXKHO TTOSIBJIEHUE OPBI3T.
He ycranasnuBaiite mipubop y camoii
CTEHBI WJIMU B YIJIy U 00s3aTeJIbHO
MPOBEpSIATEe, YTOOBI PSIIOM HE ObLIO
JIETKO BOCILJIAMEHSIOIIUXCS
MarepuayioB. OGecrieubTe Oe30macHoe
yaajeHue TIpubopa OT TaKHUX
MPEeIMETOB.

DTOT NpUOOp HE MpeaHa3HAYeH ISt
HUCITOJIb30BaHUs 0e3 IpucMoTpa
auuamMu - (BKJIw4asi  JeTeil) ¢
OrpaHUYEHHBIMU (PU3NYECCKUMMU,
CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMU
CITOCOOHOCTSIMM, a TaKXKe JIMLIaMU, He
00J1a1aI0IIMMU IOCTATOUYHBIM OITBITOM
1 YMEHHMEM, TTOKa JIMIIO, OTBEevarollee
3a MX 0€30MacHOCTb, HE OOYUMUT MX



00palllEHUIO C JAHHBIM MPUOOPOM.

He ocrasnstitte nereit 6e3 mpucmorpa,
YyTOOBl OHM HE€ HayajJu UIrpaTh C
IPHUOOPOM.

He ocrapnsiite BKIIOYEHHBIA IpUOOP
0e3 nprcMoTpa.

Bceraa BbIHEMAaWTE BHIKY H3
PO3ETKM:

- MOCJIe MCNO/Ib30BAHMA

- NpPH JII000I HemoaaaKe

- mepeJi YMCTKOM npuoopa

IIpn u3BIEUEHUN BWIKU U3 CTEHHOM
PO3ETKM HUKOIJA HEe TSHUTE 3a ILLHYP,
a TOJIbKO 32 BUJIKY.

JlaHHBIN npubop JIOJIKEH
HCII0JIb30BaThCS TOJbKO c
MPUHAIJIEKHOCTSIMUA 13 KOMILIEKTa
TOCTaBKMU.

IIpexnae yeM CHSTb ABYCTOPOHHIONIO
)KAPOYHYIO TUIUTY WU KapOUHBII
KaMeHb, a TakKXe TMpexae 4YeM
MPUCTYIIUTh K YMCTKE Ipubopa WIu
yOpaTh €ro Ha xpaHeHue, 00sI3aTe/IbHO
TOXIUTECH, YTOOBI npuodop
JOCTaTOUYHO OCTbLI.

DKcmiyatanuus npubopa c
MCMOJIb30BaHMEM BHEIIHEro TaiiMepa
UJIN  OTIACJIBbHOTO  YCTPOMCTBA
IUCTAHLIMOHHOTO YIIpaBJICHUS HeE
JOITyCKaeTCsl.

IIpenynpexaenme. He ncnosbayiite
MpUOOp HA OTKPHITOM BO3IYyXE.
M3rotoBuTenb He HECET HUKAKON
OTBETCTBEHHOCTHU 3a IOBPEXICHUE,
BBI3BAHHOE HeIIpaBUJIbHON
SKCIUIyaTallMeil WiIM HapylleHueM
HACTOSILMX YKA3aHUM.

JlanHblli TIpubOp IIpeaHa3Ha4YeH
UCKJIOUUTEAbHO IJisI JOMAlIHEro
NMPUMEHEHUsST U  He  JOJIKEeH
HCMOJIb30BAThCSI B KOMMEPUECKUX
LICTISIX.

B cooTrBeTcTBUM C TpeOOBaHUSIMU
MpaBWJI TEXHUKU O€30ITaCHOCTU U IS
UCKJTIOUCHU S BO3MOXHOTIO
TpaBMaTH3Ma PEMOHT
3JIEKTPOINPUOOPOB, BKIIIOYASI 1 3aMEHY
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HIHypa MUTaHUS, JTOJIXKEeH
mMmpoMwuW3BOIUTTDHC A
KBaJIM(ULIMPOBAHHBIM TI€PCOHAIOM.
Ecmi HeoOGxomyMm peMOHT, HallpaBbTe,
MOXKaJTyICTa, DJIEKTPOIIPUOOP B OHHY
13 HAIMX CEpBUCHBIX CIIYKO. Anpeca
yKa3aHbl B TIPWIOKEHUU K JAHHOMY
PYKOBOJICTBY.

Bxmouenme

Ilepen nepBbIM BKIIOYEHHEM

[TonHOCTBIO yIajauTe
YIIAKOBOYHBIE MATEPUAJIBI.

Ilepen nepBbBIM NpPUMEHEHUEM
npudopa OYUCTUTE JIBYCTOPOHHIOIO
JKAPOYHYIO IUIATY, XKAPOYHbIA KAMEHb

BCC

n MHWHUCKOBOPOAKHN BJIAXKHOWM
TKAHbIO.
Hepez[ IICPBbLIM BKIIIOYCHUCM

PEKOMEH/IyeTCsl MporpeTb npubdop 6e3
MNpOAYKTOB B TeueHue 10 MUHYT,
YTOOBI YCTPAaHUTh TTOCTOPOHHUI 3amax
(BO3MOXXHO 0Opa3oBaHUE HEOOJIBILIOTO
KOJIMYECTBA JIbIMA).

Ilepen TeM Kak MOJOXWTH MPOMYKThI
JUIS KapKu Ha KapovHYIO ILUIUTY, €€
clielyeT cMma3aTb TOHKHUM CJI0€M
MaciJa, creluaJbHO
MpeaHa3HAaYeHHBIM IS XKapKu, U
KOTOpPOE MOXHO HarpeBaTb [0
BBICOKOI TEMIIEpATYypHI.

2KapouHbiii KAMEHb
® YCTaHOBHUTE XKApOYHBI KaMeHb Ha

npubop Had HarpeBaTEJIbHbBIM
3JIEMEHTOM OTULIM(POBAHHOM
cropoHoil BBepXx. Bummanme! He
yCTaHABJIMBAUTE XOJIOAHBIN
)KapOYHbIM KaMe€Hb Had TopsYuM
HarpeBaTe/IbHbIM 3JIEMEHTOM.

KapouHblii KaMEHb MOXET
WCIIOJIb30BaThCS /11 TIPUTOTOBJICHUS
OBOILIEM, Mfdca WJIU  PbIOKI,
HApEe3aHHOM JIOMTUKAMU U T.1.

KapouHblii KaMeHb M3rOTOBJIEH M3



npupoaHoro Marepuaina. IlosiBieHue
MaJIeHbKMX TPEIIUH B pe3yJbTaTe
€CTeCTBEHHOIO PACLLIUPEHUS U CXKATUSI
MpU HarpeBaHUM U OXJAXICHUU, a
TakKe M3MEHEHME 1IBeTa KaMHSI Ha
0oJiee TEMHBIN SBIISIETCS HOPMAIbHBIM
M HUKAK HE CKa3blBaeTcs Ha padote
npubdopa.

- He knagute Ha XKapoO4yHbI KaMEHb
3aMOPOKEHHBIE TMPOAYKTHI WU

MPOAYKTHI, coAepxKallue YKCYC
(Hanmpumep, TaKkue, KakK
MapuHOBAaHHBIE OTYPUUKU WU
TOPYULLY).

— He ocrapisiite 1ipubop BKIIIOUEHHBIM
6osice yem Ha 30 MUHYT, €cliM Ha
>KapOYHOM KaMHE HET IHILIMN.

JIBYCTOPOHHSAS XKAPOYHASA ILUIATA
KapouHywo 1auTy, OOpalleHHYIO
pudJIeHOI TTOBEPXHOCTBIO BBEPX, MOXKHO
WUCITOJIb30BaTh JJIs1 OOBIUHON XKapKU.
OOpaTHasi CTOpOHA TUIMTBI MCHOJIB3YeTCs
IJIs BblmekKaHUd 4 OJMHYUKOB WJIU
OJIAJINIA.

PeryJMpoBKa TeMuneparypbi
— PerymupyeMblii TepMOCTaT IO3BOJISIET
peryiupoBaTb BpeMs  pabOThI

HarpeBaTeJIbHOTO 3JIEMEHTa, a €ro
VHIMKATOPHAs JIaMITOUKa MOKa3bIBaeT
TEKYILEEe COCTOSIHUE TTpHUOOpa.
MuaykaTopHas 1amMIiouka ropur
HarpeBaTe/IbHbINA 3JIEMEHT BKJIIOUEH.
MHuaukaTopHas JlaMIiouyka He TOpuT
HarpeBaTe/IbHbIN 3JIeMEHT
BBIKJTIOUYEH.

— Ilocne 3aBepiieHUs1 TPUIMPOBAHUS,
YCTAaHOBUTE PYUYKYy TepMocTaTa Ha
MMHUMAJIbHYIO TemnepaTtypy (°*) u
BbIHbTE BWJIKY ILIIHYpa NMUTAHUSI U3
PO3ETKU.

- [nsg mnnaBiaeHUs cbipa W A
IPUIMPOBAHUS UCIIOJb3YITE CaMylo
BBICOKYIO TeMIlepaTypy HarpeBa (6).
Jns1 monaep:KaHus MUILA B ropsiueM
COCTOSIHUM YCTAaHOBUTE TEPMOCTaT Ha
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MEHBILIYIO TEMITEPaTypy.

DKCILTyATAIMA

— YcTaHOBUTE XapO4YHbII KaMe€Hb U
JIBYCTOPOHHIOI KapOYHYIO IUIUTY Ha
npubop, yOEeAUBIINUCD, 4To
(pukcupylollMe BBICTYIBI AepxKaTes
MPaBWIbLHO BOILIUIM B YCTAHOBOYHBIIA
rna3 Ha xXapoyHoM KamHe. Jlnsa
obecrneuyeHUI O0e3omacHoOM
SKCILTyaTauuy mpubopa ciaeauTe 3a
TEM, YTOOBbI BCIIOMOTaTe/IbHbIN BHICTYII
Ha XXapOYHOI TUIMTE HAXOMWJICS Tepe
BBICTYIIAMMU JIepKaTeJIsl.

- BcTaBbTe BUJIKY B pO3ETKYy MU
YCTAaHOBUTE PYUYKYy TepMocTaTa Ha
MaKcuUMaJjbHYIO TeMIiepatypy (6).
Jlaitte iprbOpy MpOrpeThcsl B TEUCHUE
npyuMepHO 10 MUHYT )T JOCTVKEHMST
TeMIlepaTypbl, HEOOXOAUMOM JIsI
MJ1aBJeHUS chipa u TSI
TPUIMPOBAHKSL.

— Tlonoxure NpomayKThl AJIs1 XKapKyd Ha
KApPOYHYIO IJUTY WM, €CIU
TpeOyeTCsl, Ha >XXapO4YHbIiI KaMEHb.
XKapouHyo MJIUTYy MOXHO TakKxke
WCITI0/Ib30BaTh JIJIs1 BbIEKaHWsI OJIMHOB
WJIA OJIAIUIA.

— Ilomoxure pakJEeTHBI ChIp B
MUHHUCKOBOPOAKU.  YCTAaHOBUTE
MUHUCKOBOPOJAKU B Mpubop, mojn
HarpeBaTe/IbHbIA 3JeMEHT, U JAepPXKUTe
MX TaM J0 pacIUIaBIeHUs ChIpa.
Ipeaynpexaenue. He
ycTaHaBJIMBaliTe MyCThie
MUWHUCKOBOPOAKU BO BKJIIOUEHHBIN
npudop.

— Ilocne 3aBepuieHUs1 TPUIMPOBAHUS,
YCTAaHOBUTE pPYUYKYy TepMocTaTa Ha
MUHUMAJIbHYIO TemnepaTtypy (°*) u
BbIHbTE BMJIKY ILIIHypa MUTaHUS U3
PO3ETKMU.

IloAroTroBKa PaKkjIeTHOro Chipa

Boszbmute ot 200 mo 300 r cwipa Ha
ogHOro u4eygoBeka. HapexbTe CbIp
KYCKaMU TOJLIUHON OT 3 10 5 MM U



MOJIOXKUTE HUX B MUWHUIOPOTUBHU.
XKenarenbHo HUCII0JIb30BATh
CHEUMaIbHBIA pakiaeTHBIA cblp. OmHAKO
MOXHO TaKXX€ HCIIO0JIb30BaTh U JIH00OM
JIPpYroil OBICTPO MJaBSALIMICS ChIP.
bnaromgapst xapy, uaynemMy CBEpXy OT
HarpeBaTeJIbHOTO 3JIEMEHTA, CbIP
PpacILIaBUTCSI OYEHb OBICTPO.

IHone3Hbie COBETHI
— 3aMOpOXEHHBbIE MPOAYKThI MEpE
IIPUTOTOBJICHUCM HYXHO XOPOIIO

Pa3MOpPO3UTh.
— YT0OBI HE MOBPEIAUTH MNOKPBLITHUE
KapOyHOM IJIUTBI u

MUHHUCKOBOPOJOK, HE IMOJb3yUTECh
OCTPBIMHU TIpeaIMeTaMU KYXOHHOM
YTBapMU.

— Ilpu xapke numKM B OOJBLIUX
KOJIMUECTBAX OCTOPOXKHO YIAJISIIATE,
BpeMsl OT BPEMEHM, CKOIUBIIUIACS
SKUD.

IHoxe3Hnie COBEThI
NPUrOTOBJICHNS MM

AJA

Ha MEHHNIPOTHBHAX

HanonHuTe mpoTMBHU MHIpeaWEHTaAMU
M0 BalleMy BKYCY M IOJIOXKUTE CBEpPXY
MOJATOTOBJIIEHHBINA ChIp. BOT HeKoTOphIE
WHTPEAUEHTHI, KOTOPbIE  MOXKHO
HCII0JIb30BATh:

aHaHac, rpuObI, YKPOII, JyK-IOpPEH,
nepel ropolikoM, Irpyaka WHACHKU-
rpuib, CajJsIMH, OTLypel, BapeHbIN
OKOPOK, CEJIbACPEH, MOMUIOPHI, KAOAUOK,
penyarblil JIyK.

HexkoTopble WHIrpeauMeHTHI, TakKue,
HarnpuMep, Kak BETYMHA, CHaYajla Hy>KHO
MNPUTOTOBUTHh HA XAPOYHOM IJIMTE U
TOJBKO  MOTOM  TOJOXHUTb  Ha
MMWHUMNPOTUBEHb.

[TpunpaBbTe MO BKYCY COJBIO, MEPLEM,
MOJIOTBIM KPacHbIM MEPLIEM U T. II.
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I'pwmpoBanue

KapoyHasl mMra IpUroaHa He TOJBKO
JUIST TPUJIMPOBAHUS MSICaA, TAKOTO KakK
CBMHMHA WX (Ui LBITUIEHKA, HO TaKXKe
U PHIOBI.

Peuenr 1,151 NPUTOTOBJICHNS OJIMHOB
WNHrpeameHTsl

120 r Mmyku

20 r caxapa

3 siiua

60 r pacTOIJIEHHOTO CJAMBOYHOIO Macla
WM pacTUTEJIbHOIO Maciia

200 M1 MoJTOKa

' /2 qaiiHOM JIOXKM COMI

100 MJ1 OOBIYHOM WM MUHEPATbHOM
BOJIBI

[TpuroropneHwue

— TmarenpHO mepeMelIaiTe PyYHbIM
OJeHIepOM MYKY, caxap, siua,
pacTomJIEeHHOE CIMBOYHOE Macio,
MOJIOKO U COJIb.

— JloGaBbTe BOABI U IIPOAOJIKAUTE
MepeMelLMBaTh, IOKa TeCTO He CTaHET
OTHOPOIHBIM.

— BbigepxuTe TecTO B
npyuMepHO 60 MUHYT.

TCYCHUC

YncTka ¥ o0 yxo/

® OO0s3aTeIbHO BbIHbTE€ BUJIKY U3

poO3eTKM M Iepea TeM, Kak

MPUCTYNUTh K YMCTKE YCTPOMCTBA,

JIAlTe €EMY OCTBITb.

Bo n3bexaHue nopaxeHus

DJIEKTPUYECKUM TOKOM HE MOUTE

YCTPOMCTBO BOJIOM U HE IIOrpyxKaure

€ro B BOIY.

Henb3g ucmosnb3oBath abpasuBHBIE

CpelCTBa WJIM MOIOIIME PaCTBOPHI

CWJIBHOTIO JIEUCTBUSI.

— IIporpute npubop cierka BJIaXHOU
TKaHBIO.

— CHuMMTE IBYCTOPOHHIOI >KAPOUYHYIO
TUTMTY U BBIMOM T€ €€ B TEIUIOM
Bozae. Ilpy HEOOXOMMMOCTH MOXHO
WUCIOJb30BaTh MSTKHWE MOIOIIMUE



cpencrBa. Ilociae 3TOoro BbITpUTE
MOBEPXHOCTh HACYXO MSTKOI TKAHBIO.

— Ilpexne 4YeM CHATh XapOUYHBIN
KaMeHb, yOEOUTECh, YTO OH OCTBLI.
OuncTUTe KaM€Hb CUHTETUYECKOU
ry0OKO 1moJ NpOTOYHOM BOJAOU C
HCIIOJIb30BAHUEM, eciiv 3TO
HEOO0XOIMMO, MITKOTO MOIOIIETO
cpeactra. Ilocie aToro ciaemyer ero
BBITEPETb HACYXO MSTKOM TKaHbto. He
MOrpyKamre KaMeHb B BOLLY.

— MMHHUCKOBOPOJAKU HYXHO MBIThb B
TEIUIOM MBUIBHOW BOJE, TOCJIE YEro
BBITEPETH HACYXO.

Ywmszaums
He BbiOpachbiBaiiTe crapble WA
E HEUCIIPABHBIE 3JIEKTPOIPUOOPHI
BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.
BN Or”ocuTe MX Ha MYHKTHI cOopa
CIIELMaIbHOIO Mycopa.

Tapanmaa

l'apaHTuiiHbIA CPOK HaA TIPUOOPHI (PUPMBI
“Severin” - 2 roga co aHS UX Ipogaxu. B
T€YeHHE 3TOr0 BpeMEHU Mbl OeCIUIaTHO
YCTpaHUM Bce Ae(eKThbl, BO3HUKIINE B
pe3yJibTaTe MPOM3BOJICTBEHHOIo Opaka
WA TPUMEHEHUSI HeKayeCTBEHHBIX
MaTepualioB. l'apanTusa HE
pacrnpocTpaHsieTcsl Ha  Jge(eKTHI,
BO3HUKIIME WU3-32 HECOOJIOACHUS
WHCTPYKLMU TI0 3KCIUTyaTalyu, rpyooro
oOpallieHUsI ¢ MpuOOpPOM, a Takxke Ha

ObloIIMECS (CTEKIISTHHBIE u
Kepamuyeckue) 4actu. lapaHTusa
aHHYJIUPYETCS, ecIn npudop

PEMOHTUPOBAJICS HE B YKa3aHHbIX HaMU
IMYHKTaX CEPBUCHOIrO OOCIYyXXUBaHUSI.
Kakue-mbo nonoHUTEIbHbBIE TapaHTUU
MpojaBlia 3aBOIOM-U3rOTOBUTEIEM HeE
TIPUHUMAIOTCSI.
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