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Lieber Kunde!

Sie haben sich fir ein SEVERIN-Qualititsprodukt
entschieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN
produziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und
mehrere modernste Produktionsstdtten wird der hohe
Qualititsstandard der Produkte garantiert.

Mit tiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu
komplettes Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerite, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerédte und
Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN trigt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Thr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an IThrem SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternechmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit
Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.







@ Raclette-Partygrill mit
Naturgrillstein

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer sollte vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsmaBig
installierte ~ Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss der
auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Geriit entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Grillstein

Temperaturregler
Aufnahmerille am Stein
Anschlussleitung
‘Wendegussplatte

Gehiuse

gelbe Kontrollleuchte fiir Heizfunktion
rote Bereitschaftsanzeige
Pfénnchen

Typenschild (unter dem Geriit)
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Sicherheitshinweise

@ Vor der Inbetriebnahme das komplette
Geriit incl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iiberpriifen, welche die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintriachtigen konnten. Falls das Gerit
z.B. zu Boden gefallen ist, konnen von
auBlen nicht erkennbare Schiden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Gerit
nicht in Betrieb nehmen.

® Die Gehéduseoberfldchen, die
‘Wendegussplatte, der Grillstein und die
Pfannchen sind bei Betrieb heif.
Verbrennungsgefahr!

® Lassen Sie das Geriit wihrend dem
Betrieb niemals unbeaufsichtigt.

® Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerét nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit heiflen
Geriteteilen in Berithrung kommt.

Bei fetthaltigem  Grillgut st
Spritzerbildung unvermeidlich. Stellen
Sie daher das Geridt auf eine
wirmebestandige spritzunempfindliche
Unterlage.

Das Geriit nicht direkt an eine Wand
oder Ecke stellen und leicht
entflammbare Gegenstdnde aus der
Niéhe entfernen.

Die Wendegussplatte und den Grillstein
vor der Inbetriebnahme auf das Gerit
iiber den Heizkorper legen.

Das Geriit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wihrend des Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.
Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
tibernommen werden.

Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Einsatz.

Reparaturen an Elektrogeriten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten



sind und um Gefdhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme
Verpackungsreste und Einlagen vollstindig
entfernen.

Vor der ersten Benutzung die
Wendegussplatte, den Grillstein und die
Pfannchen mit einem feuchten Tuch
abwischen.

Wir empfehlen Thnen bei der ersten
Inbetriebnahme das Gerit ca. 10 Min. ohne
Grill- und Raclettegut aufzuheizen, damit
der Eigengeruch des Gerites abklingen
kann (leichte Rauchentwicklung mdoglich).
Bevor Sie nun die Wendegussplatte mit
Grillgut bestiicken, fetten Sie diese mit
hochhitzebestindigem Fett ein.

Grillstein

® Vor der Inbetriebnahme den Stein mit
der glatten Seite nach oben auf das Gert
iiber den Heizkorper legen. Den kalten
Stein nicht auf das vorgeheizte Gerit
legen.

- Auf dem Stein konnen je nach
Geschmack Gemiise, Fleisch- oder
Fischscheiben gegrillt werden.

- Der Grillstein ist ein Naturprodukt.
Kleine Risse, die durch die natiirliche
Ausdehnung entstehen kénnen, sowie
eine dunklere Farbe, die durch den
Gebrauch entstehen kann, wirkt sich
nicht auf die Benutzung des Steins aus.

- Legen Sie keine gefrorenen Speisen oder
essighaltige  Lebensmittel — wie
Essiggurken, Senf, usw. auf den Stein.

Wendegussplatte
Die Wendegussplatte kann mit der gerillten
Seite zum Grillen verwendet werden. Mit

der anderen Seite konnen 4 kleine Crépes
gebacken werden.

Temperaturregler

Wird der Temperaturregler ganz nach rechts
Position geschoben, ist der Heizkorper
meistens eingeschaltet. Sobald der
Temperaturregler nach links geschoben
wird, schaltet sich der Heizkorper ofters
zwischendurch ab.

Die gelbe Kontrollleuchte fiir die
Heizfunktion leuchtet, solange der
Heizkorper eingeschaltet ist.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung
den Temperaturregler in die kleinste Stufe
drehen und den Netzstecker ziehen.

Inbetriebnahme

— Grillstein und Wendegussplatte auf das
Geriit setzen. Beachten Sie dabei, dass
die Aufnahmerille im Grillstein in den
Hacken am Aufnahmewinkel greift. Die
Wendegussplatte hat eine kleine Rippe,
die ebenfalls vor die Hacken am
Aufnahmewinkel greift.

— Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken und den Temperaturregler ganz
nach rechts schieben.

— Nach ca. 10 min Aufheizzeit ist das Gert
betriebsbereit. Mochten Sie den
Grillstein benutzen, betrigt die
Aufheizzeit ca. 25 min.

- Bei Bedarf Grillgut auf die
‘Wendegussplatte oder auf den Grillstein
legen. Sie koénnen auch Crépes auf der
‘Wendegussplatte backen.

— Pfénnchen mit Raclette-Kése bestiicken
und unter den Heizkorper in das Gerit
stellen, bis der Kise geschmolzen ist.
Hinweis: Keine leeren Pfannchen in das
Gerit stellen, wenn es eingeschaltet ist.

- Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den
Temperaturregler ganz nach links
Position schieben und den Netzstecker
ziehen.



Vorbereiten des Raclette-Kiises

Schneiden Sie pro Person ca. 200-300g
weichschnittigen Kése in ca. 3 — 5 mm dicke
Scheiben und geben Sie diese in die
Pfiannchen. Besonders geeignet sind z.B.
Raclettekise, Tilsiter und Appenzeller.
Durch die Oberhitze schmilzt der Kise
rasch.

Praktische Hinweise

— Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.

- Benutzen Sie zur Schonung der
Oberfliche der Wendegussplatte und
Pfannchen keine scharfen Gegenstéande.

- Bei groBen Grillmengen empfiehlt es
sich, das angesammelte Grillfett von Zeit
zu Zeit vorsichtig zu entfernen.

Relmgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Gerit darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden!

- Das Gerdt mit einem
angefeuchteten Tuch abwischen.

- Die Wendegussplatte abnehmen und mit
etwas heilem Wasser unter Zusatz von
Spiilmittel abwaschen und anschlieBend
mit einem Tuch abtrocknen.

- Den kalten Grillstein abnehmen und

leicht

unter flieBendem Wasser ohne
Spiilmittel mit einem
Kunststoffschwamm reinigen.

AnschlieBend mit einem Tuch
abtrocknen. Den Stein niemals ins
Wasser legen.

— Die Pfiannchen mit heilem Wasser unter
Zusatz von Spiilmittel abwaschen und
anschlieBend mit einem Tuch
abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehor
Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch

bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop™.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
E sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
== entsorgen.

Garantie

Severin gewihrt Thnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintriachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schidden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemiBe Behandlung oder normalen
Verschleil zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkaufergarantien bleiben unbertihrt.




Raclette party-grill with
natural grill stone

Dear Customer,
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

1. Grill stone

2. Variable thermostat

3. Locating groove on grill stone
4. Power cord with plug

5. Double-sided grill plate

6. Housing

7. Yellow indicator light — heating

function

8. Red indicator light —ready

9. Mini pan

10. Rating label (on underside of
appliance)

Important safety instructions

@ Before the appliance is used, the main
body including the power cord as well as
any fitted attachment should be checked
thoroughly for any defects. Should the
appliance, for instance, have been
dropped onto a hard surface, it must no
longer be used: even invisible damage
may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

® The surfaces of the appliance, the
double-sided grill plate, grill stone and
mini-pans become hot during use.
Caution: there is a danger of burning
injury.

® Do not leave the appliance unattended
while in use.

This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: Keep any packaging materials
well away from children, as they are a
potential source of danger e.g. from
suffocation.

Do not allow the power cord to touch
any hot part of the appliance.

During operation, the appliance must be
placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. When
cooking food with a high fat or moisture
content, splashes are not always
avoidable.

Do not position the grill next to a wall or
corner, and ensure that no inflammable
materials are stored near it.

Before use, the double-sided grill plate
and the grill stone must be placed on top
of the appliance over the heating
element.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system.
Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction, and

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.
This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs



of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The address can be found in the
appendix to this manual.

How to use your grill

Before first use

Remove any packing materials completely.
Before using the grill for the first time, clean
the double-sided grill plate, grill stone and
mini-pans with a damp cloth.

We recommend that you heat up the
appliance for about 10 minutes, without any
food, to eliminate the smell typically
encountered when first switching on a grill.
A small amount of smoke may also be
noticeable, so the room may have to be
ventilated during this period. Before the
food is placed on the grill plate, the plate
should be lightly greased with a small
amount of oil specifically intended for frying,
which may be safely heated to high
temperatures.

Grill stone

@ Fit the stone on to the appliance over the
heating element, with the polished side
up. Caution: avoid placing a cold stone
onto a hot element.

- The stone can be used for cooking
vegetables, sliced meat or fish etc. as
required.

— This stone is entirely natural material.
Small cracks resulting from natural
expansion and contraction during
heating and cooling, as well as a change
to a darker colour are normal and have
no detrimental effects.

- Do not place any frozen food or items
containing vinegar (such as pickled
gherkins or mustard) on the stone.

Double-sided grill plate
With the ribbed side facing upwards, the grill

plate can be used for grilling in the normal
way. The reverse side is suitable for cooking
4 small crépes or pancakes.

Variable thermostat

If the thermostat control is set to its highest
setting (hard to the right), the heating
element will be switched on most of the
time. If the thermostat is moved to the left
(lower setting), the heating element will
switch off from time to time and then switch
on again.

The yellow indicator light remains lit as long
as the heating element is switched on.

After use, return the thermostat to its lowest
setting and unplug the appliance from the
mains supply.

Operation

— Place the grill stone and the double-sided
grill plate on the unit, ensuring that the
locating groove on the grill stone is
properly secured by the corresponding
lugs on the holding bracket. For safe
operation, the additional ridge on the
grill plate must sit securely in front of the
lugs on the holding bracket.

— Insert the plug into a suitable wall socket
and push the thermostat all the way to
the right.

— After a pre-heating time of about 10
minutes, the appliance is ready for use.
However, the use of the grill stone
requires a pre-heating time of around 25
minutes.

— Place the food to be cooked on the grill
plate or on the stone as required. The
grill plate can also be used for preparing
crépes or pancakes.

— Put the raclette cheese into the mini-
pans. Place the mini-pans in the
appliance, under the heating element,
and leave them until the cheese has
melted.

‘Warning: Do not place empty mini-pans
in the appliance while it is switched on.

— When grilling is finished, push the
thermostat all the way to the left and



unplug the appliance from the mains.

How to prepare raclette cheese

Use about 200 to 300 grammes of cheese per
person. Cut the cheese into slices of about 3
to 5 mm thickness and put them into the
mini-pans. It is preferable to use original
raclette cheese. Any other fast melting
cheese, however, is also suitable. Due to the
above heat, the cheese will melt quite
quickly.

Practical hints

— Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.

- To avoid damage to the coating of grill
plate and mini-pans, use only non-
abrasive utensils.

— When grilling larger amounts of food, the
accumulated fat should be carefully
removed from time to time.

Cleaning and care

@ Before cleaning the appliance, always
make sure that the plug has been
removed from the wall socket and allow
the appliance to cool down.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

® Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

- Wipe the outer surfaces of the grill with a
clean damp cloth.

— Remove the grill plate and rinse it in a
little hot water. If necessary, some mild
detergent may be used. Wipe thoroughly
dry again with a soft cloth.

- Before the stone is removed for cleaning,
ensure it has cooled down completely.
Clean the stone with a synthetic sponge
under running water without detergent.
Wipe thoroughly dry afterwards with a
soft cloth. Do not immerse the stone in
water.

- Clean the mini-pans in warm soapy water
and dry them thoroughly afterwards.

Disposal

K

Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage;
this should only be done through
public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. This guarantee
does not affect your statutory rights, nor any
legal rights you may have as a consumer
under applicable national legislation
governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be
returned, pack it carefully, enclosing your
name and address and the reason for return.
If within the guarantee period, please also
provide the guarantee card and proof of
purchase.
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Raclette-Gril avec
pierre de cuisson
naturelle

Chere Cliente, Cher Client,
Avant d’utiliser cet appareil, veuillez lire
attentivement les instructions suivantes.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant avec terre installée selon les
normes en vigueur. Assurez-vous que la
tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Pierre de cuisson

Thermostat réglable

Rainure guide de la pierre de cuisson
Cordon d’alimentation avec fiche
Plaque de cuisson double face

Socle

Témoin jaune - chauffe

Témoin rouge — “prét”

Poélon

Plaque signalétique (sous I'appareil)
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Importantes consignes de sécurité

® Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I’appareil, son cordon
d’alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I'appareil.
Ne jamais faire fonctionner I’appareil si
celui-ci est tombé par terre ou si le
cordon a été soumis a une force de
traction excessive, car il pourrait étre
endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.

® Les surfaces de I'appareil, la plaque de
cuisson double face, la pierre de cuisson
et les poélons chauffent pendant le

fonctionnement. Attention : risque de
brilure.

Ne jamais faire fonctionner I’appareil
sans surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d'expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été formée a I'utilisation
de l'appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Attention : Tenez les enfants a 1'écart
des emballages, qui représentent un
risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Le cordon doit toujours &tre tenu a
Iécart des surfaces chaudes de I'appareil.
Placez ’appareil sur une surface de
travail plane, horizontale et résistante a la
chaleur et aux éclaboussures d’eau ou de
graisse.

Prenez soin de ne pas placer I’appareil
contre un mur ou dans un angle, et de le
tenir a D’écart de toute maticre
inflammable.

Avant d’utiliser I'appareil, mettez en
place la plaque de cuisson double face et
la pierre de cuisson par dessus la
résistance.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.
Débranchez toujours la fiche de la prise
murale

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer Pappareil.

Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche.
Nous déclinons toute responsabilité pour
les dommages éventuels subis par cet
appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.



® Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.

Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout risque,
la réparation d’appareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
d’alimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service apres-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
d’emploi.

Fonctionnement

Avant la premiére mise en marche

Retirez completement tous les emballages.
Avant d’utiliser le gril pour la premiere fois,
nettoyez la pierre de cuisson, la plaque de
cuisson double face et les poélons a I'aide
d’un chiffon humide.

Avant la premiere utilisation, nous vous
conseillons de faire chauffer 1'appareil sans
aliments pendant environ 10 minutes. Lors
de cette premi¢re mise en marche, une
légere odeur et un peu de fumée peuvent se
dégager. Assurez une ventilation suffisante
pendant 1'opération. Avant de placer les
aliments a griller sur la plaque de cuisson,
enduisez celle-ci d'un peu d'huile a frire
pouvant étre chauffée a haute température,
sans risque.

Pierre de cuisson

@ Placez la pierre de cuisson sur I'appareil,
par-dessus la résistance, la face polie vers
le haut. Attention : évitez de placer une
pierre froide sur la résistance chaude.

- La pierre convient a la cuisson de
légumes, viandes ou poissons en tranches
etc.

— Cette pierre est constituée de matiere
naturelle. L'apparition de tres fines
fissures dues a l'expansion et la
contraction pendant la cuisson, ainsi que
la coloration plus marquée de la pierre,
sont des phénomeénes normaux sans

effets préjudiciables.

— Ne placez sur la pierre aucun aliment
surgelé ni aliment contenant du vinaigre
(tel que cornichon au vinaigre ou
moutarde).

Plaque de cuisson double face

Positionnée face rainurée vers le haut, la
plaque s’utilise comme une plaque normale.
L’autre face peut étre utilisée pour la cuisson
de 4 mini-crépes.

Thermostat réglable

Avec le thermostat sur sa position maximum
(a droite), la résistance reste allumée
quasiment en continu. Si vous baissez le
thermostat (vers la gauche), la résistance
s’allume seulement par intermittence.

Le témoin jaune reste allumée lorsque la
résistance chauffe.

Une fois la cuisson terminé, réglez la
commande du thermostat sur la position
minimum.

Fonctionnement

— Placez la pierre de cuisson et la plaque de
cuisson double face sur ’appareil, en
prenant soin de bien enclencher la
rainure de la pierre sur les ergots du
support. Pour un fonctionnement en
toute sécurité, le bord de la plaque de
cuisson doit reposer a I'intérieur du
support, devant les ergots.

— Insérez la fiche dans une prise murale
adaptée, puis poussez la commande du
thermostat complétement a droite.

— Apres une période de préchauffage
d’environ 10 minutes, 'appareil est prét a
I'utilisation. L'utilisation de la pierre de
cuisson demande cependant un temps de
préchauffage d’environ 25 minutes.

— Placez les aliments a cuire soit sur la
pierre, soit sur la plaque. La plaque peut
également servir a la cuisson de crépes.

— Placez le fromage a raclette dans les
poélons, puis laissez les poélons sous la
résistance de I'appareil, jusqu’a la fonte
du fromage.



Avertissement : Ne pas placer les poélons
vides dans I’appareil lorsqu’il est en
marche.

- A la fin de la cuisson, poussez la
commande du thermostat complétement
a gauche, puis débranchez I'appareil de la
prise secteur.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d’utiliser environ 200
a 300 gr. de fromage par personne. Coupez
le fromage en tranches d’une épaisseur de 3
a 5 mm, puis mettez-les dans les poélons.
Utilisez de préférence des fromages du type
raclette ou a pate molle.

Conseils pratiques

— Avant de les griller, faites décongeler les
aliments congelés.

— Pour éviter d’endommager le revétement
antiadhésif de la plaque et des poélons,
utilisez uniquement des ustensiles non
abrasifs.

- Lorsde la cuisson de quantités d’aliments
importantes, retirez régulierement la
graisse accumulée.

Nettoyage et entretien

® Avant tout nettoyage, débranchez

d’abord la fiche de la prise de courant et

laissez refroidir I'appareil.

Afin d’éviter tout risque de choc

électrique, ne pas laisser 1'appareil entrer

en contact avec l'eau et ne jamais

I'immerger dans 1'eau.

Ne pas utiliser de produits d’entretien

surpuissants ou abrasifs.

- Essuyez le corps de 'appareil avec un
chiffon humide.

- Retirez la plaque de cuisson double face,
puis rincez-la a I'eau chaude additionnée
si nécessaire d'un peu de détergent doux.
Séchez-le ensuite a 1'aide d'un chiffon
doux.

- Assurez-vous que la pierre est
suffisamment refroidie avant de la retirer
pour la nettoyer. Nettoyez-la sous I'eau

courante a l’aide d’une éponge

synthétique (sans détergent), puis séchez-
la soigneusement avec un chiffon doux.
Ne pas immerger la pierre dans I'eau.

— Les poélons doivent étre nettoyés a I'eau
savonneuse, puis séchés soigneusement.

Mise au rebut
Ne jetez pas vos appareils
E ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
mmm= apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d'achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas l'usure normale de 1'appareil, les
picces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d'une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n'affecte
pas les droits légaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de
vente/d'achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n'oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.




@ Raclette Party Grill met
natuurlijke grillsteen

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.
Dit product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Grillsteen

Regelbare thermostaat

Geplaatste groef op grillsteen

Snoer met stekker

Dubbelzijdige grillplaat

Huizing

Geel indicatielampje —

verwarmingsfunctie

Rood indicatielampje — gereed

Pannetje

0. Typeplaatje (aan de onderzijde van het
apparaat)

NN AN

=0 x

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadigingen kunnen ongewenste
effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat.

@ De oppervlaktes van het apparaat, de
dubbelzijdige grillplaat, grillsteen en de
mini pannetjes worden heet tijdens
gebruik. waarschuwing: er is gevaar voor

verbranding.

Laat dit apparaat nooit onbeheerd

achter.

Dit apparaat is niet bestemd voor

gebruik door personen (Kinderen

inbegrepen) met verminderde fysische,

zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of

gebrek aan ervaring en wetenschap,

behalve wanneer men begeleiding of

instructies van het apparaat gehad heeft

van een persoon verantwoordelijk voor

hun veiligheid.

Kinderen moeten onder begeleiding zijn

om ervoor te zorgen dat ze niet met het

apparaat spelen.

Waarschuwing: houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van

gevaar zijn b.v. door verstikking.

Het snoer moet vrijgehouden worden

van hete onderdelen van het apparaat.

Tijdens gebruik moet het apparaat altijd

op een hittebestendige ondergrond

geplaatst zijn die tevens bestand is tegen

spetteren en vlekken. Wanneer men

voedsel grillt met een hoog vetgehalte

kan spetteren niet altijd voorkomen

worden.

De grill niet bij een muur of in een hoek

plaatsen, en zorg ervoor dat in de buurt

ervan geen ontvlambare materialen

worden opgeslagen.

Voor gebruik, moeten de dubbelzijdige

grillplaat en de grillsteen op de top van

het verwarmingselement van het

apparaat geplaatst worden.

Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik

met een externe tijdklok of een apart

afstandsbedienings systeem.

Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

De fabrikant heeft geen

verantwoordelijkheid wanneer dit



apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt wu achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Eerste ingebruikname

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat men de grill voor de eerste keer
gebruikt, moeten eerst de dubbelzijdige
grillplaat, grillsteen en mini pannetjes
schoongemaakt worden met een vochtige
doek.

‘Wij adviseren u om voor het eerste gebruik
het apparaat ca. 10 minuten op max. stand
zonder vlees te verwarmen, zodat de reuk,
van het apparaat zelf, kan verdwijnen
(hierbij kan een lichte rookontwlkkeling
ontstaan, zorg voor goede ventilatie).
Voordat men het te grillen voedsel op de
grillplaat legt, moet de plaat eerst lichtelijk
ingevet worden met een kleine hoeveelheid
hittebestendige olie.

Steen

@ Breng de steen op het apparaat aan
boven het verwarmingselement, met de
gepolijste kant naar boven gericht. Let
wel: Een koude steen mag niet op een
heet element worden aangebracht.

— De steen kan, naar wens, worden
gebruikt voor het koken van groenten,
van in schijven gesneden vlees of vis, etc.

— Deze steen is gemaakt van natuurtlijk
materiaal. Kleine barsten erin zijn het
resultaat van het natuurlijk uitzetten en
krimpen ervan tijdens het verwarmen en
afkoelen, terwijl ook een verandering in

een donkerder kleur normaal is; een en
ander heeft echter geen nadelige
effecten.

— Plaats geen diepgevroren voedsel of
items die azijn bevatten (zoals zure
augurken of mosterd) op de steen.

Dubbelzijdige grillplaat

Met de geribbelde kant naar boven, kan de
grillplaat gebruikt worden voor normaal
grillen. De andere kant is geschikt voor het
bakken van 4 kleine crépes of pannekoeken.

Regelbare thermostaat
‘Wanneer de thermostaat in de hoogste stand
gezet is (rechter stand), zal het

verwarmingselement voor de meeste tijd
aangezet zijn. Wanneer men de thermostaat
knop naar links zet (laagste stand), zal het
verwarmingselement van tijd tot tijd
uitschakelen en dan weer aan gaan.

Het gele indicatielampje zal aanblijven
zolang als het verwarmingselement aangezet
is.

Na het beéindigen van maaltijdbereiding,
thermostaat in laagste stand draaien, en
stekker uit het stopcontact trekken.

Gebruik

— Plaats de grillsteen en de dubbelzijdige
grillplaat op de unit, zorg ervoor dat de
geplaatste groef juist vastgemaakt is met
de overeenkomende uitsteeksels van de
bracket houder. Voor veilig gebruik, de
extra rand op de grillplaat moet goed
vastzitten voor de uitsteeksels op de
bracket houder.

— Stop de stekker in het stopcontact en
druk de thermostaat geheel naar rechts.

- Na ongeveer 10 minuten
voorverwarmen, zal het apparaat klaar
zijn voor gebruik. Echter, voor het
gebruik van de grillsteen heeft men een
voorverwarm tijd van ongeveer 25
minuten nodig.

— Plaats het te grillen voedsel op de
grillplaat of op de steen zoals gewenst.
De grillplaat kan ook gebruikt worden



voor het bereiden van crépes of
pannekoeken.

- Plaats de raclettekaas in de mini
pannetjes. Plaats de mini pannetjes in het
apparaat, onder het
verwarmingselement, en laat ze daar
totdat de kaas gesmolten is.
Waarschuwing: Plaats nooit lege mini
pannetjes in het apparaat wanneer het is
aangezet.

— Wanneer men klaar is met grillen, druk
de thermostaat geheel naar links en
verwijder de stekker van het stopcontact.

‘Voorbereiden van raclettekaas

Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte
kaas in plakken van 3-5 mm. Doe deze
plakken in de pannetjes.

Bijzonder geschikt zijn raclettekaas, Tilsiter
en Appenzeller. Door de bovenwarmte
smelt de kaas snel en blijft in de pannetjes
heet en zacht.

Praktische tips

— Ontdooi diepgevroren.

— Om schade aan de coating van de
grillplaat en de mini pannetjes te
voorkomen, gebruik alleen niet-
krassende gebruiksvoorwerpen.

- Wanneer men grotere hoeveelheden
voedsel grillt, moet men opgehoopte
hoeveelheden vet voorzichtig van tijd tot
tijd verwijderen.

Reiniging en onderhoud

@ Haal voor reiniging altijd de stekker uit

het stopcontact en laat het apparaat

afkoelen.

Uit veiligheidsoverwegingen mag het

apparaat nooit in water ondergedompeld

worden.

Geen scherpe of schurende

reinigingsmiddelen gebruiken.

- Reinig het apparaat met een vochtige
doek.

- Verwijder de dubbelzijdige grillplaat en
spoel het af in heet water. Wanneer
nodig, mag men wat zachte zeep

gebruiken. Droog hierna goed af met een
zachte doek.

- Voordat de steen wordt verwijderd om te
worden gereinigd moet erop worden
gelet of hij helemaal is afgekoeld. Maak
de steen met een spons onder stromend
water schoon, echter zonder hierbij gelijk
welke detergens te gebruiken. Droog de
steen daarna met een zachte doek droog.
De steen niet in water onderdompelen.

— De pannetjes moeten met warm water
en zeep worden gereinigd en daarna
goed worden afgedroogd.

Weggooien

Gooi nooit oude of defecte
E apparaten weg in het normale

huisvuil, maar alleen in de

=== daarvoor beschikbare publieke

collectiepunten.
Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invloed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw
legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.




® Raclette Party Grill con
piedra natural

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexién a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segtin las normas en
vigor. Aseglirese de que la tension de la red
coincide con la tensién indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompaiian el
etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Piedra-grill

2. Termostato variable

3. Ranura de posicionamiento en la

piedra-grill

4. Cable de alimentacion con clavija

5. Placa del grill de doble cara

6. Carcasa

7. Luzindicadora amarilla — funcién de
calentamiento

8. Luzindicadoraroja - listo

9. Minisartén

10. Placa de caracteristicas (en la superficie

inferior de la unidad)

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

® Las superficies del aparato, la placa del
grill de doble cara, la piedra-grill y las
minisartenes se calientan durante el uso.
Precaucién: peligro de quemaduras .

@ No deje el aparato sin vigilar durante su

funcionamiento.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

Precaucién: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Se debe mantener el cable
suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

Durante el funcionamiento, se debe
colocar el aparato sobre una superficie
termorresistente, a prueba de
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocinan alimentos con un contenido alto
de grasa o humedad, no siempre se
pueden evitar las salpicaduras.

No coloque el grill junto a una pared ni
esquina, y compruebe que no se guarda
ningtin material inflamable junto al grill.
Antes de su utilizacion, la placa del grill
de doble cara y la piedra-grill se deben
colocar en el aparato sobre el elemento
térmico.

El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; coja la clavija.

No se acepta responsabilidad en caso de
averias debido al uso incorrecto del
aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

Este aparato estd disefiado sélo para uso



doméstico y no comercial.

Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacién. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Modo de uso

Antes del primer uso

Retire por completo todo el material de
embalaje.

Antes de utilizar el grill por primera vez,
limpie la placa del grill de doble cara, la
piedra-grill y las minisartenes con un pafio
htimedo.

Es aconsejable calentar el aparato durante
10 minutos aproximadamente sin colocar
alimento alguno, para eliminar el olor a
“nuevo” que se emitird al encenderlo por
primera vez. También se apreciard una
pequeiia cantidad de humo durante su
utilizacién, por ello debe ventilarse la
habitacién durante su uso. Antes de colocar
los alimentos sobre la placa del grill, esta
debe engrasarse ligeramente con una
pequeiia cantidad de aceite para freir, que
permite alcanzar altas temperaturas sin
ningtin riesgo.

Piedra

® Coloque la piedra sobre el elemento
térmico del aparato, con la cara suave
hacia arriba. Cuidado: evite colocar la
piedra fria sobre un elemento caliente.

- La piedra se puede utilizar para cocinar
verduras, filetes de carne o pescado, etc.
seglin sea necesario.

— Esta piedra estd hecha de material
natural. Las pequenas grietas producidas
por la expansién y contraccion durante el
calentamiento y enfriamiento, asi como
un oscurecimiento, son normales y no

tienen ningtin efecto adverso.

— No coloque ningtin alimento congelado
ni alimentos que contengan vinagre
(como pepinillos en vinagre o mostaza)
sobre la piedra.

Placa del grill de doble cara

Con la cara acanalada hacia arriba, la placa
del grill se puede utilizar para asar de forma
normal. La cara contraria sirve para
preparar 4 pequefios crepes o tortitas.

Termostato variable

Si el termostato estd ajustado al nivel
maximo (a la derecha), el elemento térmico
permanecerd encendido casi todo el tiempo.
Si gira el botén del termostato hacia la
izquierda (nivel inferior), el elemento
térmico se apagard durante cierto tiempo y
volvera a encenderse después.

La luz indicadora amarilla permanecerd
encendida cuando el elemento térmico esté
encendido.

Después de su uso, gire el botén del
termostato hasta su posicién mads baja y
desenchufe el aparato de la toma de pared.

Funcionamiento

— Coloque la piedra-grill y la placa del grill
de doble cara sobre el aparato,
comprobando que la ranura de
posicionamiento de la piedra-grill estd
sujeta por los salientes del soporte de
sujecion. Para un funcionamiento seguro,
la grieta adicional de la placa debe
quedar perfectamente sujeta delante de
los salientes del soporte de sujecion.

— Enchufe la clavija en una toma de pared
apropiada y empuje el termostato hacia
la derecha hasta el méaximo.

— Después de precalentar el aparato
durante 10 minutos aproximadamente,
estard listo para usar. No obstante, la
piedra-grill debera precalentarse durante
25 minutos aproximadamente.

— Coloque los alimentos a cocinar sobre la
placa del grill o la piedra, segin sea
necesario. La placa del grill también se



puede utilizar para preparar crepes o
tortitas.

- Coloque el queso de raclette en las
minisartenes. Coloque las minisartenes
en el aparato, bajo el elemento térmico, y
espere hasta que el queso se derrita.
Advertencia: No coloque las
minisartenes vacias en el aparato
mientras estd encendido.

— Después de cocinar los alimentos,
empuje el termostato hacia la izquierda
hasta el maximo y desenchufe el aparato
delared.

Modo de preparacion del queso en raclette
Utilice unos 200-300 gr. de queso por
persona. Prepare el queso en lonchas de
unos 3-5 mm de grosor y coléquelas en las
minisartenes. Es preferible utilizar un queso
apropiado para fundir. El queso se fundird
con bastante rapidez debido al calor superior
y permanecerd caliente y tierno en las
minisartenes.

Consejos pricticos

- Los alimentos congelados deben
descongelarse previamente para su
coccién posterior.

— Para no dafiar el recubrimiento de la
placa del grill y las minisartenes, utilice
solo utensilios no abrasivos.

— Cuando se preparen grandes cantidades
de alimentos, la grasa acumulada se
deberd retirar con frecuencia.

Mantenimiento y limpieza

® Antes de limpiar el aparato, asegtrese

siempre de que estd desenchufado y se

ha enfriado por completo.

Por razones de seguridad, no sumerja

nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No use detergentes abrasivos.

- Limpie la carcasa con un paiio htimedo.

— Retire la placa del grill de doble cara y
enjudguela en agua caliente. Si fuera
necesario, puede utilizar un detergente
suave. Seque por completo con un pafio
suave.

— Antes de extraer la piedra para su
limpieza, asegurese de que se haya
enfriado por completo. Limpie la piedra
con una esponja sintética bajo el chorro
de agua sin utilizar ningtin detergente.
Después séquela por completo con un
paifo suave. No sumerja la piedra en
agua.

- Las minisartenes se deben limpiar con
agua templada y jabdn, y después se
deben secar por completo.

Eliminacién

Los electrodomésticos viejos o
E defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben

EEEE  desccharse en los puntos piiblicos
de reciclaje y recogida.
Garantia
Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc. Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato
de compraventa.




@ Raclette party grill con

grill in pietra naturale

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare
I’apparecchio.

Collegamento alla rete

L’apparecchio deve esser collegato
esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolanti per
Ietichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Grillin pietra

2. Termostato variabile

3. Scanalatura di fissaggio sul grill in

pietra

Cavo di alimentazione con spina

Piastra di grigliatura a doppia faccia

Unita centrale

Spia luminosa gialla — fase di

riscaldamento

Spia luminosa rossa - macchina pronta

Tegamino

0. Targhetta portadati (sotto
I’apparecchio)

N A
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Importanti norme di sicurezza
® Prima di utilizzare I’apparecchio,
controllate  attentamente  che

I’apparecchio centrale, il cavo di
alimentazione e ogni accessorio inserito
non presentino difetti. Non usate
I’apparecchio nel caso in cui lo stesso
abbia incidentalmente subito colpi: danni
anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza nel
funzionamento dell’apparecchio.

@ La superfici esterne dell’apparecchio, la
piastra di grigliatura a doppia faccia, il

grill in pietra e i tegamini diventano
molto caldi durante il funzionamento.
Avvertenza: esiste il pericolo di
procurarsi ustioni.

Non lasciate I'apparecchio incustodito
durante I'uso.

Questo apparecchio non & previsto per
1'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull'uso dell'apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.
Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa del
rischio potenziale, per esempio di
soffocamento, esistente.

1l cavo di alimentazione non deve toccare
le parti dell’apparecchio soggette a
riscaldarsi.

Durante il funzionamento, I'apparecchio
deve essere installato su una superficie
resistente al calore, impermeabile agli
spruzzi e antimacchia: non ¢ sempre
possibile evitare schizzi durante la cottura
di cibi ad alto tenore di grasso o di
sostanze liquide.

Non mettete il grill vicino a una parete o
in un angolo e assicuratevi che
tutt’intorno non ci siano materiali
inflammabili.

Prima dell’uso, sistemate la piastra a
doppia faccia e il grill in pietra
sull’apparecchio, sopra 1’elemento
riscaldante.

L'apparecchio non ¢ previsto per
I'utilizzo con un timer esterno o con un
sistema separato di comando a distanza.
Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento

- prima di pulire Papparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente, non tirate mai il cavo di



alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico d -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione - evono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo a uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti i cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Funzionamento

Primo utilizzo

Eliminate completamente tutto il materiale
di imballaggio.

Prima di mettere in uso il grill per la prima
volta, pulite la piastra a doppia faccia, il grill
in pietra e i tegamini con un panno umido.
Per eliminare 1’odore tipico che gli
apparecchi elettrici emettono al momento
del primo utilizzo, vi consigliamo di far
riscaldare ’apparecchio per almeno 10
minuti senza metterci nessun alimento.
Potrebbe comunque alzarsi un leggero
fumo: ¢ preferibile aerare bene il locale
durante quest’operazione. Prima di
sistemare gli alimenti per la grigliatura,
ungete leggermente la piastra con una
piccola quantita di olio specifico per fritture
che offre sicurezza quando portato ad alte
temperature.

Grill in pietra

@ Sistemate la pietra sull’apparecchio,
sopra I’elemento riscaldante, con la parte
levigata rivolta verso 'alto. Avvertenza:
evitate di mettere la pietra fredda
sull’elemento riscaldante gia caldo.

- La pietra pud essere usata per preparare

20

ortaggi, fettine di carne, filetti di pesce e
altro.

— La pietra ¢ un materiale assolutamente
naturale. E possibile che presenti piccole
incrinature causate dalla normale
espansione e contrazione del materiale
durante le fasi di riscaldamento e di
raffreddamento o che acquisti una
colorazione pill scura: cid ¢ del tutto
normale e non comporta nessun effetto
dannoso.

— Non mettete mai sulla pietra alimenti
congelati o che contengono aceto (p. es.
cetriolini sottaceto o senape).

Piastra di grigliatura a doppia faccia

La piastra di grigliatura puo essere usata per
grigliare nel modo normale sulla superficie
rigata, mentre la superficie liscia ¢ ideale per
la preparazione di 4 piccole crépe o frittelle.

Termostato variabile

Se la leva del termostato ¢ impostata sulla
posizione pill alta (spinta tutta a destra),
I’elemento riscaldante rimarra sempre
acceso. Se invece il termostato ¢ mosso verso
sinistra (impostazione pill bassa) I'elemento
riscaldante si spegnera di tanto in tanto per
riaccendersi pili tardi.

La spia luminosa gialla rimane accesa per
tutto il tempo in cui I'elemento riscaldante ¢
acceso.

Dopo l'uso, riportate il termostato
sull'impostazione piu bassa e scollegate
I’apparecchio dall’alimentazione elettrica.

Modalita d’uso

— Sistemate il grill in pietra e la piastra di
grigliatura a  doppia  faccia
sull’apparecchio, facendo attenzione a
che la scanalatura di fissaggio sulla pietra
si blocchi fermamente sulle alette
corrispondenti poste sul braccio di
supporto. Per una maggiore sicurezza
nell’uso, il bordo sporgente della piastra
di grigliatura deve poggiare saldamente
sulle alette poste sul braccio di supporto.

- Collegate la spina a una presa di corrente



adatta e portate la leva del termostato
tutta verso destra.

- Dopo un tempo di pre-riscaldamento di
circa 10 minuti, I’apparecchio ¢ pronto
all’'uso. Ma l'utilizzo del grill in pietra,
richiede un tempo di pre-riscaldamento
di circa 25 minuti.

— Sistemate gli alimenti sulla piastra di
grigliatura o sulla pietra. La piastra di
grigliatura puo essere utilizzata anche per

preparare crépe o frittelle.
- Sistemate il formaggio raclette nei
tegamini. Mettete i tegamini

nell’apparecchio, sotto I’elemento
riscaldante e lasciateli fino a quando il
formaggio si ¢ sciolto.
Avvertenza: Non mettete i tegamini
vuoti nell’apparecchio acceso.

- Quando avete completato la grigliatura,
riportate il termostato tutto sulla sinistra
e disinserite I’apparecchio
dall’alimentazione elettrica.

Preparazione del formaggio raclette
Calcolate 200-300 grammi di formaggio a
persona. Tagliate il formaggio in fette da 3-5
millimetri di spessore e sistemate le fette sui
tegamini. Vi consigliamo di utilizzare il
formaggio raclette originale, anche se puo
essere utilizzato qualsiasi altro formaggio
che si fonda facilmente. Grazie al calore
dall’alto, il formaggio si sciogliera
velocemente.

Consigli pratici

- Fate scongelare perfettamente gli
alimenti congelati prima di cucinarli.

- Evitate di danneggiare il rivestimento
antiaderente della piastra di grigliatura e
dei tegamini utilizzando utensili
antigraffio.

- Se desiderate preparare una grande
quantita di cibo, ricordatevi che ogni
tanto dovrete rimuovere con attenzione il
grasso accumulato.

Pulizia e manutenzione
® Prima di pulire D’apparecchio,
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assicuratevi che il cavo di alimentazione

sia disinserito dalla presa di corrente e

che I’apparecchio si sia raffreddato

completamente.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,

non pulite 'apparecchio con acqua e non

immergetelo in acqua.

Non usate soluzioni abrasive o detersivi

concentrati.

— Pulite le parti esterne dell’apparecchio
con un panno umido pulito.

— Togliete la piastra di grigliatura e lavatela
in un po’ di acqua calda. Se necessario,
potete utilizzare un detersivo delicato.
Asciugate accuratamente con un panno
morbido.

— Prima di togliere la pietra per pulirla,
assicuratevi che si sia raffreddata
completamente. Pulite la pietra con una
spugna sintetica sotto acqua corrente e
senza nessun tipo di detersivo. Asciugate
accuratamente con un panno morbido.
Non immergete la pietra in acqua.

— I tegamini possono essere lavati in acqua
calda e detersivo, dopo asciugateli
accuratamente.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
ﬁ difettosi gettandoli tra i normali
rifiuti domestici, ma solo tramite i
BN punti di raccolta pubblici.
Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i diritti
acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina I'acquisto di beni. La
garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Raclette Partygrill med
naturgrillsten

Kaere kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet bgr kun tilsluttes et stik, der er
beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Var
opmarksom pd, om lysnettets spending
svarer til spendingen angivet pa typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som

geelder for CE-merkning.

Apparatets dele

1. Grillsten

2. Justerbar termostat

3. Pasningsrille pé grillstenen

4. Ledning med stik

5. Dobbeltsidet grillplade

6. Kabinet

7.  Gultindikatorlys —
opvarmningsfunktion

8. Rgdtindikatorlys —Kklar til brug

9. Sma pander

10. Typeskilt (pa undersiden)

Vigtige sikkerhedsregler
® Inden apparatet benyttes méd bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hard overflade ma
det ikke lengere anvendes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

® Apparatets overflader, den
dobbeltsidede grillplade, grillstenen og
de smé pander bliver meget varme under
brug. Advarsel: Der er risiko for
forbrending.

@ Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

@ Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
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fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion i brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Bgrmn bgr vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bgrn vak fra
emballeringen, da denne udggr en mulig
risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvalning.

Ledningen skal altid holdes langt vk fra
apparatets varme dele.

Under brug ma apparatet placeres pa et
varmefast underlag, der taler stenk og
sprgjt. Hvis der tilberedes mad med et
hgjt fedt- eller fugtindhold, kan stenk
ikke undgas.

Placer ikke grillen teet pa en vaeg eller i et
hjgrne, og sgrg for at der aldrig er
breendbare materialer i naerheden af den.
Fgr brug ma den dobbeltsidede grillplade
og grillstenen placeres gverst pa
apparatet over varmeelementet.
Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjzlp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfzelde af fejlfunktion,

- inden rengoring af apparatet.

Trazk aldrig i selve ledningen, nér
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Vi pétager os intet ansvar for skader, som
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undgé farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes i



tillegget til denne brugsanvisning.
Betjening

For brug

Fjern al emballage fuldstzendigt.

Inden grillen tages i brug fgrste gang, ma
den dobbeltsidede grillplade, grillstenen og
de sma pander tgrres af med en fugtig klud.
Tend for grillen i ca. 10 min. uden palagt
grillmad. Dette for at fjerne grillens
egenlugt. Sgrg for god udluftning. Inden de
fgdevarer der skal grilles placeres pa
grillpladen, kan pladen med fordel smgres
med en lille smule olie der er egnet til
stegning og som derfor téler opvarmning til
hgje temperaturer.

Grillsten

@ Placer grillstenen oven pé grillens
varmeelement, med den polerede side
opad. Advarsel: Anbring aldrig en kold
grillsten ovenpa et opvarmet
varmeelement.

— Grillstenen kan benyttes til tilberedning
af grgnsager, samt tynde skiver af f.eks.
kgd eller fisk efter eget valg.

- Grillstenen er fremstillet af
naturmateriale. Mindre revner, der
opstar som fglge af stenens udvidelse og
sammentrekning under opvarmning og
afkgling, og gradvis @ndring til en
mgrkere farve, er helt normalt og uden
betydning for stenens funktion.

— Placer aldrig dybfrosne fgdevarer eller
mad der indeholder eddike (sdsom
syltede agurker eller sennep) pé

grillstenen.

Dobbeltsidede grillplade

Nar den rillede side vender opad, kan
grillpladen benyttes som en almindelig
grillpande. Den anden side er egnet til at
bage 4 mindre crepes eller pandekager.

Justerbar termostat
Hyvis termostaten settes pa den hgjeste
indstilling (til hgjre), vil varmeelementet
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vare tendt det meste af tiden. Hvis
termostaten drejes til venstre (laveste
indstilling) vil varmeelementet af og til
slukke og derefter teende igen

Det gule indikatorlys forbliver tendt sa
lenge varmeelementet er teendt.

Efter brug drejes termostaten helt til venstre.
Husk ogsa altid at tage stikket ud af
stikkontakten.

Betjening

Placer grillstenen og den dobbeltsidede
grillplade pa apparatet, og sgrg for at
pasningsrillen pa grillstenen sidder
sikkert pd de tilsvarende tappe pa
holderen. For at sikre tryg betjening skal
den ekstra kant pa grillpladen ogsa sidde
korrekt foran tappene pa holderen.

Set stikket i en passende stikkontakt og
skub termostaten helt til hgjre.

Efter ca. 10 minutters forvarmning er
grillen klar til brug. Brug af grillstenen
kraever imidlertid forvarmning i ca. 25
minutter.

Placer de fgdevarer der skal grilles enten
pa grillpladen eller pa grillstenen.
Grillpladen kan ogsa benyttes til at bage
crepes eller pandekager.

Leg racletteosten i de sma pander. St
de sma pander ind i apparatet, under
varmeelementet, og lad dem sté der indtil
osten er smeltet.

Advarsel: Szt aldrig de sméd pander
tomme ind i apparatet mens det er tendt.
Nér grilningen er afsluttet, drejes
termostaten helt til venstre og stikket
tages ud af stikkontakten.

del

af racletteost

Beregn ca. 200-300g blgd ost skaret i 3-5Smm
tykke skiver per person, og leg skiverne pa
de sma pander. Racletteost og alpeost er
serligt egnet. Osten smelter ved
opvarmningen og bliver varm og laekker i
panderne.

Forh
ror

Praktiske anvisninger
— Frosne varer bgr optgs fgr grilningen.



- For ikke at beskadige belegningen pa
grillpladen og de sma pander, bgr man
altid benytte kgkkenredskaber der ikke
er skarpe.

— Nar der skal grilles stgrre mengder af
fgdevarer bgr det opsamlede fedtstof
med jevne mellemrum fjernes forsigtigt.

Rengm'mg og vedligehold

® Sgrg for at stikket er taget ud af

stikkontakten og at apparatet er kglet

fuldsteendigt af inden renggring.

For at undga elektrisk stgd bgr apparatet

ikke renggres med vand og heller ikke

nedsenkes i vand.

Brug ikke skrappe eller slibende

renggringsmidler.

- Kabinettet kan renggres med en tgr eller
let fugtig fnugfri klud.

— Tag den dobbeltsidede grillplade af og
renggr den med lidt varmt vand. Om
ngdvendigt kan man ogsa benytte lidt
mildt opvaskemiddel. Tgr den
omhyggeligt af bagefter med en blgd
klud.

— Inden grillstenen tages af og renggres,
skal man sgrge for at den er kglet
fuldstendigt af. Renggr grillstenen med
en syntetisk svamp under rindende vand
uden brug af opvaskemiddel. Tgr
grillstenen omhyggeligt af bagefter med
en blgd klud. Leg aldrig grillstenen i
blgd.

— De sma pander kan renggres i varmt
sebevand og ma tgrres omhyggeligt af
bagefter.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
mmm afleveres p& den lokale
genbrugsstation.

Garantierklering

Pé dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.

24

Skader, der er opstiet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare
dele som f.eks. glas, dekkes ikke af
garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmassige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
daekker, ma garantibeviset og kvitteringen
ogsa legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.




& Raclette partygrill med

natursten
Biista kund!
Innan du anvinder apparaten bor du lidsa
bruksanvisningen noga.
Anslutning till viigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gédllande
bestammelser. Se till att nitspanningen i
végguttaget motsvarar den som ar markt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller
de krav som r gillande fér CE-mérkning.

Delar

Grillsten

Reglerbart termostat
Grillstenens ledskena
Elsladd med stickpropp
Dubbelsidig grillplatta
Holje

Gul signallampa —
uppvéarmningsfunktion

8. Rod ssignallampa — fardig
9. Minipanna

10. Mérkskylt (pa apparatens undersida)

NANRA D=

'Viktiga siikerhetsforeskrifter

® Kontrollera noga om det marks nagra fel
pa huvudenheten och dess tillbehor
innan du anvinder apparaten. Om
apparaten t. ex. har tappats pa en hard
yta far den inte langre anvéndas: t.o.m.
osynliga skador kan forsamra apparatens
driftsékerhet.

® Apparatens ytor, den dubbelsidiga
grillplattan, grillstenen och minipannorna
blir heta under anvéindningen. Varning:
Risk f6r brannskada.

@ Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nér den dr i anvandning.

® Denna apparat bor inte anvindas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap att
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anvinda dylika apparater. Dessa
personer bor antingen endast anvinda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sékerhet eller ocksa
fa tillrdckliga instruktioner betriffande
apparatens anvandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppstd. Det
finns t.ex. risk f6r kvavning.

Sladden maste hallas pa sikert avstand
fran apparatens heta delar.

Under anvindningen bor apparaten
placeras pa en varmebestiandig yta, som
tal stéank och flackar. Nér man tillreder
mat som innehéller mycket fett eller
vitska kan man ibland inte undvika
stank.

Placera inte grillen néra en vigg eller i en
vra och se till att det inte finns
lattantdndliga material i nérheten.

Innan du anvénder apparaten bor den
dubbelsidiga grillplattan och grillstenen
placeras pé apparaten ovanfor
varmeelementet.

Apparaten bor inte anviandas med hjalp
av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.

Dra alltid stickproppen ur viigguttaget

- efter anviindning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Om apparaten anvints felaktigt eller om
bruksanvisningen inte foljts, kan inga
krav stillas mot leverantoren eller
forsaljaren.

Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilda hushall och inte for kommersiell
anvindning.

For att uppfylla sdkerhetsbestimmelser
och undvika risker fir reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmén, inklusive byte av sladden. Om
det krévs reparationer, var vanlig skicka
apparaten till ndgon av vara



kundtjanstavdelningar. Adresserna finns
ibilagan till denna handbok.

Hur du anviinder din raclettegrill

Innan forsta anviindningen

Avldagsna allt forpackningsmaterial
fullstandigt.

Innan du anvénder grillen for forsta gangen
bor du rengora den dubbelsidiga grillplattan,
grillstenen och minipannorna med en fuktad
duk.

Vi rekommenderar att du later apparaten
varma upp ca. 10 minuter utan nagra
matprodukter for att fa bort den “nya” lukt
som kan uppstd nédr apparaten kopplas pa
for forsta gdngen. En liten méngd rok kan
ocksa synas och dérfér bor du vadra rummet
under denna uppvarmning.

Innan du placerar maten som skall grillas pa
grillplattan, bor plattan smorjas litt med en
liten mangd olja som é&r avsedd for stekning
och som riskfritt kan upphettas till hoga
temperaturer.

Stenen

® Placera stenen pé grillen ovanfor
virmeelementet, med den polerade sidan
uppét. Varning: undvik att placera en kall
sten pa ett hett element.

- Stenen kan anvindas for att tillreda
gronsaker, skivat kott eller skivad fisk
etc.

— Stenen &r gjord av naturmaterial. Sméa
sprickor som uppstétt p.g.a. naturlig
utvidgning och minskning under
upphettning och avsvalning samt
fargforandring till en morkare farg ar
normala och har inga skadliga effekter.

— Placera inte fryst mat eller produkter
som innehdller dttika (sdsom
ittiksgurkor eller senap) pa stenen.

Den dubbelsidiga grillplattan
Nir den rifflade sidan placeras uppat kan
grillplattan anvindas for normal grilling.
Den andra sidan anvinder du for att tillreda
4 smé crépes eller pannkakor.
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Reglerbar termostat

Om termostatknappen ér instélld pa hogsta
instdllningen (hogra positionen), kommer
viarmeelementet att vara pakopplat nistan
hela tiden. Om du vrider termostatknappen
till vanster (ldgre instillning) kommer
virmeelementet tidvis att slds av och
kopplas pa igen.

Den gula signallampan fortsitter att lysa sa
lange som varmeelementet dr pakopplat.
Efter anvindning bor du vrida termostaten
till dess ldgsta niva och dra stickproppen ur
vagguttaget.

Anviindning

— Placera grillstenen och den dubbelsidiga
grillplattan pa enheten och se till att
grillstenens ledskena ar ordentligt pa
plats i motsvarande utbuktningar pa
héllaren. For att anvindningen av grillen
skall vara siker, bor grillplattans extra
rygg placeras ordentligt pa plats framfor
héllarens utbuktningar.

- Stt stickproppen i ett lampligt vigguttag
och vrid termostaten at hoger sa langt det
gdr.

- Efter en uppvarmningstid pa ca 10
minuter dr apparaten fardig att anvindas.
Anvindning av grillstenen krdver
emellertid en uppvéarmingstid pa ca 25
minuter.

— Placera maten som skall grillas pa
grillplattan eller pa stenen om sa 6nskas.
Grillplattan kan ocksé anvéndas for att
tillreda crépes eller pannkakor.

- Sitt racletteosten i minipannorna.
Placera minipannorna i apparaten, under
virmeelementena, och limna dem tills
osten har smalt.

‘Varning: Placera inte tomma minipannor
iapparaten nér den dr pakopplad.

— Nir grillningen ar klar trycker du
termostaten at vinster sd langt det gar
och drar stickproppen ur vigguttaget.

Sa tillagar du racletteosten
Anvind ca 200-300 gram ost per person.
Skir den i ca 3-5 mm tjocka skivor och



placera dem i minipannorna. Vi
rekommenderar att du anvénder racletteost
men det gar &ven bra med annan ost som &r
latt att smilta. Osten smalter snabbt tack
vare den hoga virmen.

Praktiska tips

— Fryst mat skall alltid tinas ordentligt
innan du tillagar den.

- Undvik skador pa grillplattans och
minipannornas yta genom att bara
anvinda redskap som inte repar.

— Nér du grillar storre médngder mat bor du
forsiktigt avldgsna fettet vartefter det
samlas.

Skotsel och rengoring

@ Innan du rengor din raclettegrill bor du

alltid se till att sladden inte &r ansluten till

vigguttaget och att apparaten har svalnat
ordentligt.

For att undvika elektrisk stot bor du

aldrig tvitta apparaten med vatten eller

doppa den i vatten.

Anvind inga repande rengoringsmedel.

— Torka ytterholjet pa raclettegrillen med
en fuktad ren trasa.

— Tag bort den dubbelsidiga grillplattan
och skolj den i litet varmt vatten. Vid
behov kan du anvidnda milt diskmedel.
Torka plattan torr med en mjuk trasa.

— Innan du tar bort stenen for rengoring,
bor du se till att den ar fullt avsvalnad.
Rengor stenen med en syntetisk svamp
under rinnande vatten utan att anvinda
nagot diskmedel. Torka den torr med en
mjuk trasa. Sank inte ner stenen i vatten.

— Minipannorna bor rengoras i varmt
vatten och diskmedel och dérefter torkas
helt torra.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
E apparater med hushéllsavfallet,
utan limna dem till din hemorts
—-—

dtervinningsstation.
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Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 ars
garanti riknat frdn inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkopskvitto i
overensstimmelse med de allménna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rittigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anviands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvénder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.




@& Raclette-juhlagrilli

luonnollisen grillikiven

kera

Hyvi asiakas,
lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kéyttamista.

Verkkoliitinti

Laite tulee liittdd maardysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintojda koskevien direktiivien
mukainen.

1. Grillikivi

2. Siaddettdva termostaatti

3. Grillikiven kohdistusura

4. Virtajohto ja pistoke

5. Kaksipuolinen parilalevy

6. Runko

7. Keltainen merkkivalo —
kuumennustoiminto

8. Punainen merkkivalo — valmis

9. Minipannu

10.  Arvokilpi (laitteen alapuolella)

Tirkeiti turvallisuusohjeita

® Ennen kiyttod laite ja mahdolliset
lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden varalta.
Jos laite putoaa kovalle alustalle, sité ei
saa endd kdyttdda: nakymattomatkin
vauriot voivat aiheuttaa vaaratilanteita
laitetta kaytettdessd.

® Laitteen pinnat, kaksipuolinen
parilalevy, grillikivi ja minipannut
kuumenevat kiyton aikana. Varoitus:
Palovammojen vaara on olemassa.

® Ali koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

@ Titi laitetta eivit saa kayttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
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tietoa laitteen kéytostd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkilo valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetddn,
etteivit he leiki laitteella.

Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Al jata liitintdjohtoa roikkumaan Alika
anna sen koskettaa kuumia osia.

Kéyton aikana parilan on oltava
tulenkestivilli, roiskeet ja
tahrautumisen kestévilld tyotasolla.
Rasvaista tai nestepitoista ruokaa
valmistettaessa ei aina ole mahdollista
valttdd roiskumista.

Ali aseta grillid seinin viereen tai
nurkkaan ja varmista, ettei sen lahelld ole
tulenarkoja materiaaleja.

Ennen kéyttod kaksipuolinen parilalevy
ja grillikivi on asetettava laitteen padlle
kuumennuskierukan ylépuolelle.

Téta laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettaviksi erillisen ajastimen tai
kaukosdétimen kanssa.

Trrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kiiyton jéilkeen,

- jos laitteessa on kayttohiiirio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, &l
vedd liitdntdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vadrinkdytostd tai kdyttoohjeiden
laiminlyOmisesta.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskéyttoon eiké sitéd tule kayttaa
kaupallisiin tarkoituksiin.
Turvallisuusmairdykset vaativat, etti
sihkolaitteen saa  korjata ja
liitdntdjohdon wuusia ainoastaan
sdhkoalan ammattilainen. Niin valtytddn
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ota yhteys
asiakaspalveluumme.



Kiiytto

Ennen ensimmiiisti kiiyttoonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Puhdista kaksipuolinen parilalevy, grillikivi
ja minipannut kostealla liinalla.
Suosittelemme laitteen kuumentamista
ilman ruoka-aineita n. 10 minuutin ajan
ennen ensimmdistd kdyttoonottoa, jotta
laitteen ominaishaju haihtuu. Kevyt
savunmuodostus voi olla mahdollista, joten
on syytd huolehtia huoneen ilmastoinnista.
Ennen ruoan asettamista parilalevylle levy
tulee voidella kevyesti tilkkasella
uppopaistamiseen tarkoitettua 6ljyd, joka
kestéd korkeita lampdatiloja.

Kivialusta

@ Kiinnitd kivialusta lampovastuksen
péille kiillotettu puoli ylospdin. Varoitus:
viltd asettamasta kylméai kivialustaa
kuumalle lampovastukselle.

- Kivialustalla voidaan kypsentda
vihanneksia, lihaviipaleita, kalaa jne.

— Alusta on luonnonkived. Lampdotilan
vaihteluiden aikana tapahtuva
luonnollinen laajentuminen ja
viileneminen aiheuttaa pienid halkeamia
ja vidrin tummumista. Tdmd on
normaalia, eikd vaikuta haitallisesti
laitteen toimintaan.

— Al4 aseta kivialustalle jaisti ruokaa tai
etikkaa siséltdvid ruoka-aineita (esim.
suolakurkkuja tai sinappia).

Kaksipuolinen parilalevy

Parilalevyd voidaan kayttda uurrepuoli
ylospédin normaaliin  grillaamiseen.
Kéantopuoli soveltuu 4 pienen ohukaisen tai

pannukakun paistamiseen.

Saidettivi termostaatti

Jos termostaattinuppi on asetettu
maksimisdatoon (oikea asento),

kuumennuskierukka on paalld suurimman
osan ajasta. Jos termostaattinuppia
kéénnetiddn vasemmalle (matalampi sdito),
kuumennuskierukka sammuu ajoittain ja
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kytkeytyy sitten péélle uudestaan. Keltainen
merkkivalo palaa niin kauan kun
kuumennuskierukka on kytkettyna pédlle.

Kun ruoka on valmista, kdinna termostaatti

pienimpddn asentoonsa ja vedad
verkkopistoke irti.
Kiiytto

Aseta grillikivi ja kaksipuolinen
parilalevy laitteen péaélle ja varmista
samalla, ettd grillikivessd oleva
kohdistusura on kiinnitetty kunnolla
kannattimen ulokkeisiin.
Kéyttoturvallisuutta varten parilalevyssé
olevan lisdreunaman on istuttava
tukevasti ulokkeiden edessi kannattimen

paalla.

— Kytke pistoke sopivaan pistorasiaan ja
tyonnd  termostaattia  oikealle
pééteasentoon.

Laite on valmis kdytettavéksi noin 10
minuutin esildimmityksen jédlkeen.
Grillikiven kaytto edellyttdad kuitenkin
noin 25 minuutin esilimmitysaikaa.
Aseta grillattava ruoka tarpeen mukaan
joko parilalevylle tai kivelle. Parilalevya
voidaan kayttda myos ohukaisten tai
pannukakkujen valmistamiseen.

Aseta raclette-juusto minipannuihin.
Aseta  minipannut laitteeseen
kuumennuskierukan alle ja jitd ne sinne,
kunnes juusto on sulanut.

Varoitus: Ald aseta tyhjii minipannuja
laitteeseen silloin, kun laite on kytkettyna
palle.

Kun grillaus on péittynyt, kddnna
termostaattia kokonaan vasemmalla ja
kytke laite irti verkkovirrasta.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa varten n. 200-
300 g juustoa n. 3-5 mm paksuiksi siivuiksi ja
aseta minipannuihin. Suosittelemme
raclette-juuston kdyttod, mutta myos muut
helposti sulavat juustot soveltuvat.
Yldldmmon ansiosta juusto sulaa nopeasti.



Kaytannon ohjeita
Sulata pakasteet ennen grillaamista.

- Kiytd ainoastaan hankaamattomia
keittiotyokaluja, jotta véltetddn
parilalevyn ja minipannujen pinnoitteen
vahingoittuminen.

- Grillattaessa suurempia méaérida ruokaa
kerddntynyt rasva on poistettava valilld
varovaisesti.

Puhdistus ja hoito

@ Vedi verkkopistoke irti ja anna laitteen
jadhtyé ennen puhdistamista.

Laitetta ei turvallisuussyistd saa késitelld
nesteilld, eikd missddn tapauksessa
upottaa veteen.

® Ald kdytd terdvid tai hankaavia
puhdistusvalineita.

- Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti
kostutetulla liinalla.

- Ota pois kaksipuolinen parilalevy ja
huuhtele sitd hetkinen kuumassa
vedessd. Kdytd tarvittaessa mietoa
puhdistusainetta. Pyyhi levy kuivaksi
pehmeilld liinalla.

- Varmista, ettd kivialusta on tdysin
jadhtynyt ennen kuin poistat sen
puhdistusta varten. Puhdista kivialusta
juoksevassa vedessd synteettiselld
sienelld, ilman pesuaineita. Kuivaa alusta
huolellisesti pehmeilld kankaalla. Al
upota kivialustaa veteen.

— Minipannut voi puhdistaa ldmpiméalla
saippuavedelld, ja ne tulee kuivata
kunnolla puhdistuksen jélkeen.

Jitehuolto
Kaytostd poistettavat laitteet tulisi
E viedd jatteiden
hyotykayttoasemalle.

Takuu

Laitteelle myonnetdén 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivista
lukien yksildityéd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
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kéytetddn véarin, kdyttoohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvisté esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttdjalle. Tama takuu ei vaikuta
lakiméardisiin oikeuksiin eikd mihinkddn
muihin kansallisen lainsdddénnon sdatdmiin
tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Grill ,,Raclette” z ptyta
znaturalnego kamienia

Szanowni Klienci

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy dokladnie zapozna¢ si¢ z
niniejsza instrukcja.

Podiaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtacza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidlowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Niniejszy wyrdb
zgodny jest z obowiazujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

Kamienna plyta

Regulowany termostat

Rowek prowadzacy plyty kamiennej

Przewdd zasilajacy z wtyczka

Dwustronna plyta grillowa

Obudowa

76ty wskaznik $wietlny — funkcja

grzania

Czerwony wskaznik §wietlny — gotowy

do pracy

. Mini-patelnia

10. Tabliczka znamionowa (na spodzie
urzadzenia)

NANA LN

*x

Instrukcja bezpieczernstwa
® Przed uzyciem urzqdzema nalezy
doktadnie sprawdzi¢, czy jego gléwny
korpus i wszystkie elementy
czynnosciowe s3 sprawne i nie nosza
§ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
spadto na twardg powierzchnig, nie
nadaje si¢ do dalszego uzytku, gdyz
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze miec
ujemny wplyw na jego dziatanie i
bezpieczefistwo uzytkownika.

® W trakcie pracy urzadzenia jego
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powierzchnia, dwustronna plyta grillowa,
plyta kamienna i mini-patelnie sa gorace.
Uwaga: dotknigcie grozi oparzeniem.
Nie zostawia¢ wlaczonego urzadzenia
bez nadzoru.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosownej wiedzy, chyba
ze sa one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczernistwo,
ktdra instruuje jak bezpiecznie korzysta¢
z urzadzenia.
Drzieci powinny znajdowa¢ si¢ pod stala
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwalac, aby dzieci miaty
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowacd
zagrozenie, np. uduszenia.
Przewdd zasilajacy nie powinien zwisa¢
swobodnie i nalezy uwazaé, aby
znajdowat si¢ w bezpiecznej odlegtosci od
goracych elementéw urzadzenia.
W czasie pracy urzadzenie musi by¢
umieszczone na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury, plamy i rozgrzany
tluszcz. Podczas opiekania zywnosci z
duza zawartoscia tluszczu nie zawsze
mozna unikna¢ odpryskéw.
Nie stawiac grilla w rogu ani nie opiera¢
go o $ciang. UpewniC sig, czy w poblizu
nie znajduja si¢ zadne materialy
Tfatwopalne.
Przed uruchomieniem urzadzenia na
element grzejny nalezy najpierw natozy¢
plyte grillowa oraz plyte kamienna.
Urzadzenie nie jest przystosowane do
bycia uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego  czasomierza lub
odrebnego systemu zdalnego sterowania.
Wtyczke nalezy wyjaé¢ z gniazda
elektrycznego:
- po zakoriczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;



- iprzed przystapieniem do czyszczenia.
Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpa¢ za przewéd.

Za szkody wynikle z nieprawidiowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi wing
ponosi wylacznie uzytkownik.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.
Zgodnie z regulaminem bezpieczeristwa i
w celu unikniecia ryzyka, wszelkie
naprawy urzadzeni elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez wykwalifikowany
iupowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu
zasilajacego. Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je do jednego z
naszych dziatéw obstugi klienta.
Odpowiednie adresy znajduja si¢ w
karcie gwarancyjnej w jezyku polskim.

Przed pierwszym uzyciem

Zdjac wszystkie elementy opakowania.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
wyczysci¢ dwustronng plyte grillowa, plyte
kamienng i mini-patelnie przy uzyciu
wilgotnej Sciereczki.

W celu wyeliminowania specyficznego
zapachu nowosci, ktéry moze wydobywaé
si¢ po pierwszym wlaczeniu, zaleca sig¢
rozgrzanie grilla na okoto 10 minut na pusto
tzn. bez zadnych produktéw. Poniewaz z
urzadzenia moze wydoby¢ si¢ niewielka ilo§¢
dymu, w czasie tej czynnosci nalezy
odpowiednio wentylowa¢ pomieszczenie, w
ktérym jest ona wykonywana. Przed
umieszczeniem produktu na plycie grillowej
nalezy ja lekko posmarowac niewielka
iloscig oleju przeznaczonego do smazenia,
ktéry moze by¢ bezpiecznie rozgrzewany do
wysokich temperatur.

Kamienna plyta

® Polozy¢ kamienng plyte na elemencie
grzewczym gladka strong do gory.
Uwaga: nie nalezy klas¢ zimnej plyty na
goracym elemencie grzewczym.

- Kamienng ptyt¢ mozna uzywaé do
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pieczenia/smazenia warzyw, plasterkéw
migsa, ryb itp.

Ptyta kamienna wykonana jest z
naturalnego materiatu. Niewielkie
peknigcia wynikajace z naturalnego
rozkurczania i skurczania si¢ plyty
podczas ogrzewania i stygnigcia
urzadzenia sa zjawiskiem normalnym,
podobnie jak zmiana barwy na
ciemniejsza. Nie ma to negatywnego
wplywu na prace urzadzenia.

Na ptycie kamiennej nie nalezy
umieszcza¢ zamrozonej zywnosci ani
produktéw zawierajacych cukier (jak np.
korniszony czy musztarda).

Dwustronna plyta grillowa

Kiedy plyta jest odwrécona zeberkowang
strong do géry, mozna jej uzywaé do
normalnego grillowania. Druga strona
przeznaczona jest do smazenia 4 matych
nalesnikow.

Regulowany termostat

Jezeli suwak termostatu jest ustawiony na
najwyzsza moc (prawy koniec), element
grzewczy bedzie wiaczony przez wigksza
cze$¢ czasu. Jezeli suwak termostatu bedzie
ustawiony na nizsza moc (po lewej stronie),
element grzewczy bedzie si¢ od czasu do
czasu wylaczac i ponownie wlaczac.

Z6tty wskaznik $wietlny jest wlaczony tak
dtugo jak wiaczony jest element grzewczy.
Po zakoriczeniu pracy, ustawi¢ termostat na
najnizsza temperature i wyjac¢ wtyczke z

gniazdka elektrycznego.
Obstuga
— Natozy¢é ptyte kamienna oraz

dwustronng plyte grillowa sprawdzajac,
czy rowek prowadzacy plyty kamiennej
jest odpowiednio zabezpieczony
uchwytami na wsporniku. Aby
bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia,
nalezy tak umiesci¢ ptyte grillowa, aby jej
dodatkowy grzbiet opart si¢ pewnie
przed uchwytami wspornika.

- Wtozy¢é wtyczke do kontaktu



elektrycznego i przesunaé suwak
termostatu maksymalnie do prawego
konca.

- Po okoto 10 minutach rozgrzewania
urzadzenie jest gotowe do pracy. Uzycie
plyty kamiennej wymaga rozgrzewania
przez okoto 25 minut.

— Umiesci¢ produkt przeznaczony do
przygotowania na ptycie grillowej lub
kamiennej. Na plycie grillowej mozna
takze smazy¢ nalesniki.

- Do mini-patelni wtozy¢ ser raclette.
Wtozy¢ mini-patelnie pod element
grzewczy i zostawic je tak dhugo, az ser si¢
rozpusci.

Uwaga: Nie wktada¢ pustych mini-
patelni do wlaczonego urzadzenia.

- Po zakonczeniu grillowania, przesunaé
suwak termostatu maksymalnie do
lewego korica i wyja¢ wtyczke z
kontaktu.

Jak przyrzadzié ser raclette

Uzy¢ od 200 do 300 graméw sera na osobg.
Pokroi¢ ser na plasterki o grubosci od 3 do 5
mm i utozy¢ je na mini-patelniach. Najlepiej
uzyé oryginalnego sera ,Raclette”,
aczkolwiek mozna uzy¢ kazdego innego
sera, ktéry szybko si¢ rozpuszcza. Dzigki
wysokiej temperaturze podawanej z gory ser
roztopi si¢ bardzo szybko.

Kilka praktycznych rad

- Przed rozpoczgciem smazenia lub
grillowania zamrozona wczes$niej
zywno$¢ powinna by¢ zawsze doktadnie
rozmrozona.

— Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronne;j
plyty grillowej i mini-patelni, uzywac
wylacznie odpowiednich przyboréw,
ktére nie powoduja tarcia.

- Podczas przyrzadzania wigkszej ilosci
zywnosci nalezy regularnie i ostroznie
usuwac nagromadzony thuszez.

Konserwacja i czyszczenie
@® Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie

33

zupelnie ostyglo i jest wylaczone z sieci

elektrycznej.

Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani nie

my¢ go woda, poniewaz grozi to

porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé

zracych roztworéw, ani Srodkow

Scierajacych.

— Wytrze¢ powierzchni¢ zewnetrzng grilla
czysta, wilgotna Sciereczka.

— Zdja¢ dwustronng ptyte grillowa i
wyplukaé w goracej wodzie. W razie
potrzeby uzy¢ nieco delikatnego ptynu
do mycia. Po czyszczeniu wytrze¢ do
sucha delikatna Sciereczka.

— Przed zdjeciem kamiennej plyty
grzewczej z urzadzenia w celu jej
wyczyszczenia, upewnié¢ sie, czy
catkowicie ostygta. Kamienna ptyte
grzewcza mozna my¢ pod biezaca woda
bez uzycia detergentéw. Nastepnie plyte
nalezy doktadnie wysuszy¢ migkka
Sciereczka. Nie zanurzac plyty w wodzie.

— Mini-patelnie nalezy my¢ w ciepltej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nastepnie nalezy je dokladnie

wysuszy¢.
Utylizacja
Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub
E zepsutych urzadzenn do domowego
kosza na $mieci, lecz oddawac je
N do specjalnych punktéw zbi6rki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwdch lat
od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pézniej odestany przez sklep do
serwisu  centralnego w  Opolu,
prowadzonego przez firme Serv- Serwis Sp.z
0.0. Aby gwarancja zachowata waznos¢,

urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcja i nie moze by¢ modyfikowane,



naprawiane lub w jakikolwiek sposéb
naruszane przez nieupowazniong do tego
osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidlowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki itd.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowiazujacymi przepisami, ktore dotycza
zakupu przedmiotéw uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidtowo i
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dolaczy¢ imig, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyng odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowa.
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WnoTtooud QUHAET e
(PUOLKY] TTETOLVY] TTAAHOL

Ayomyroi ehdres,

IIowv xONOWOTOOETE TN OUOREVT],
dafdote mpooertind TG axdlovOeg
odnyiec.

TOvdeon pe v magoyy niexroinov
EvNOTOS

H ovoreu) ot moémel va ouvdgeTal uovo
ue YeELwWEvVN TEILO, EYRATECTNUEVN
OUUPOVA [E TIG LOXVOVOES dLUTAEELS.
Befawwbeite OtL M TdoN TOV NhERTOHOD
eVUATOS TTOV YoNoomoteite oupBoditel
[E CUTIV TTOV OVOLYQUPETOL OTY) GUOKEUT).
To 7QOIOV AUTO CUUUOQPMVETOL UE ONES TIG
oyvovoeg odnyies g EE meol avoryoagng
OTOLEV.

Ta péen mg ovoxevils

1. TTérun mhdma

2. Metafintog Oeopootdng

3. Eyxomi} tonobétnong otnv ety
Thdnal

Hhextoumo xohmdio pe pig

TIAGxo ymoiportog duting dymg
TlegifAnua

Kirown evdewtin huyvic — hettoveyia
Béouavong

Konnvn evdemtinn huyvio. — oe
ETOWOTITA

Muwxd Tonpi

TIvoxida ovopooTir®V TmV (0To
AT PEQOG THG TUOKEVTS)

NS s

I

9.
10.

TNUOVTIXOL XOVOVES AOQUAEL0S

@ IIow XONOWOTOWOETE T GLVoKELY), Oar
moémel va ehéyEeTe mQOoERTIRA TV
0L LOVADAL, TO NAEXTQIHO HOAMLO,
®naBmg row vabe eEGoTnIa Yot TUYOV
ehattoOuato. Av 1 OUOREVY, Yo
TOQAdELYUd, EXEL TECEL 08 OXANQEN
emupdvela, Oev Oa  moémel va
yonoworomOei Eavd, axdun x av
Tnuid dev gaivetar Ot pmogel va
TQOXAAEOEL TTQOPANUOTAL TNV Ao
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hertougyict TG GUOKEVTG.

OL EMUPAVELES TNG CUOXEVNG, 1) TAG®A
YPnoipatog dAng Oyng, N TETOLVY
TOAGXOL %O TOL LUXQCL TOPLG. BeguativovTon
%atd ™ yenon. Meosoyn! Yrdoyet
AIVOUVOG YLOL TTEORANOT) EYROVUATOV.
Mnyv agnvete T cuoxev) agpOhaxt,
£V T1) Y QNOWOTTOLELTE.

H ovoxrevn avt dev mpoopiletar yio
xonon amd omoLodNTote ATONO
(reQuhapBovopEvav TV TUdLOV) 1e
UELOUEVES OWUATIRES, oLoONTNOLES 1)
SLAVONTUHES ILAVOTNTES, 1] ATTO GTOUO
7OV dEV ExEL TTEIQXL KO YVADOELS, EXTOG 0LV
smm@siwu 1 av Tou éxouv d00el ofmyisg
v T xgnon TG ouoxeEVis atd Gtopo
T0 omoio eivar vIeVOuvo Yo TV
aopdAeLd Tov.

To woudidt Oar wEémeL var emTnEOVVTaL
yio, va eEaopahotel ot dev maifovy pe
T GUOXEL).

IMoocoyn! Ta moudid meémer va
TOQAUEVOUY UAXQLY ATTO Ta VMK
ovoxrevaotag, emewdn eival dQuVNTrmg
emivouva, Ty, vivduvog aopuEiog.
Mnv agrvete 10 NAEXTOHO XOAMAWO VoL
ayyiCer omoodjmote Oepuod HéEQOg g
OVorEVTG.

Katd ) Aettovgyia, 1 ovorevr) Oa
noémel va Poloxetal TomobeTnuévn oe
ETUPAVELDL TTOV AVTEYEL 0TY BgQudTITAL
%now dgv 00 xoTAOTQOPEL UTTO Aexédeg.
‘Otav YiveTe TOOYEG e VYNAT
mEQLERTIROTITOL Mgtoug 1) vyoaoiag, dev
elval JTAVTO SUVATO VO OTTOPEVYETE T
urohiopoTa.

Mnv tomobeteite TV Ynotaut dirho oe
TOlXO M YOViet ®ow VoL PQOVTICETE VaL [
puldooovTal 0pAERTO VKRG ROVTA OE
oQUTV.

Ilowv amd T YENON, TEETEL VA
tomofeteite TV TAAnaA Pnoipatog
duThng OYNG naL TV TETELVY TAAKA
€AV oo To BeQuUavTinG OTotElD TNG
OUOXEVTG.

H ovoxevn dev mpoogiletar yia
hertovgyiat pe eEmTeQIHO XOVOIUHOTTTY
1 EeXwELOTO THAEYEWLOUEVO CVTTNUAL.



Pgovrilete mavrote vo fydtere To @ig
TOU NAexTOLXOV %ahwdioVv 0o TV
noita

- peva ™ oo,

- ot eginmTmon PAaSng, xon

- W 10 %0.0aQLENO TS GLGXELVT]G.
‘Otav Pydlete to (ug amd v moila,
moté unv teafdte to MAEXTOLRO
rnohmdo. Na mudvete mtévta to o to
o1

Agev @égoupe xogio ev0vn Yo Tnuiég
7oV TEorahoUVTOL AOY™ AavOaouévng
¥oNong 1 emewdn dev €yovv tEnOei oL
TTQOVOES 0dNYiES.

H ovoxev) avty mooopiletar yia
ouxLaxY %ol OxL YLOL ETTOYYEALOTLRY
xnon.

Tt va teeite Toug 1avoveg aopotelog
%O VO TTOEVYETE TUHAVOUG RIVOUVOUG,
Vo pQOVTILETE OL EMLOXEVES TWV
NAEXTOXDOV ~ CUOREVMOV %Ol 1
AVTXOTAOTOOT TOU XOAWDIOL vat yiveTan
and edweVIEVOUG TEYVIROVG. €
TEQLTTWON ETMLOREVY|G, TTAQURUAOVUE,
oteilte TN cuoxELY OE éva amd TA
%EVTQOL eELTTNEETNONG TEEAATAV (oG, O
Boeite g devOUvoES 0TO TORAQTNUA
TOU £YYELQLOLOV.

Il va ENGLUOTOU]OETE THY YN OTAQOLL
oag

Hew amé my weam yevion

Bydihte Ghat 1ot vrd GUORELOOTOS.

TIoLv %QNOWOTTOMWOETE TNV YNOTOQLL VLot
TEMTH oEd, xabagiote TNV mAdxa
Ymoiporrog duThis Symg, Ty etV TThdna
MO TOL JUXQCL TOPLYL LLE EVOL UYQO TTOVL.
ZUVIOTOUE VO OEQUAVETE T GUOKELT] YioL
10 mepimov Aemttd ywois TEOMLLA YLt VO
amofdiiete TV ooun wou ovvOwg
OGUVOVTATOL OTOV OVAPBETE THY YNOTOQLAL Yot
TOMT PORA. MItogel Vo, LItdiyeL xaw hiyog
RATVOS. SUVETMG (0WG YQELAOTEL VA
aepilete To dwUATIO ®OTA TN dLdQrEL
autiig g Aettovpyias. TTow tomobetioete
TQOWILOL ETAV® OTNV TTAGXOL YNoios, O
TOETEL VO TNV ahelPeTe Aiyo pe [t (uxon
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00OTTAL AadLOY TTOV TTEOOQITETOL ELOWKA
YLOL TIYAVIOUOL %o utoQel va OeguavOel pe
aopdhelo og VMAég Beouorgaoies.

TIétouwvn whama.

® TomoOeTnoTte TNV TETOLVN TAGHA OTN
OUOXELY ETAVO 07O TO DEQUAVTLRG
OTOLYElD, LE TN YVOMOUEVT TAEVQA. TTQOG
ta enavo. Igocoyn! No amogpelyete
va tomoBeTeite TV YPuyen TETOLVY
mhdxa endvo og Ceotd Oeouavtind
atowyelo.

- H métowvn mhdxo umopel  va
yonowpomomBei  yie TO  YPNowo
MY ORIV, RQEATOG OF (PETES, YPOQLOV,
AT\, OTUDG CTTOUTELTOL.

- Avt n wétouvn mAdxro givar €€’
OLOXANQOV KOTOOKEVAOUEVY) OO
PuoO VRO, Ou (nég QWYLES Ao T
PUOLLI] LALOTOMY ROl CUOTOAT TOV
TEOXVITTEL KOTA, TV OgQUOVOM How YOEN,
%raBoOg now uor adhayn TEog éva o
0%0VQO0 XMW EVOL PUOLOAOYIXEG O
dev emupéQouv xoytiat PAAN.

- Mnv tomofetnoeTe ®ROUTEYUYUEVO
TEOPUICL 1} TEOPULCL TTOU TTEQLEXOUV EidL
(67mg ToVEGL 1} HoVOTAEdM) ETAVL OTHY
TETQWVI TAGHCL.

TIAGxo Ymoiparog dueins oymg
Me v theved pe g eaBdmaoels vo. deiyvel
QOGS TG EMAVW,  WITOQElTE  va

¥ONOWOTTOWOETE TNV JTAGXCL YNOILOLTOG Yiat
Ynowo pe to ouvvnoopévo tedmo. H G
TAELQAL elvan ®atdANAN Y vou Ynjvete 4
WUHQEG RQETTES 1) TIYOIVITES.

Metafintos Oeguootarng

Av o dumdmng Tov Ogppootdn Poloxeton
ot VYMAGTEEN QUBWIOY (Téouar deEid), To
Oeguavtind otouyeio Oo givan avoppEVo Ty
neQLoooTeEn woa. Edv 0éoete To duamodmm
ToU OEQUOOTATY TQEOG T CQLOTEQU
(xauniotegn eUOwon), To BeouavTnd
otouxeto Bo ofnveL meQLOTUOLARE KoL
xatom Oa avafer Eavd.

H xitowvn evdetini) huyvio ToQauével
OVOUUEVT) O0T MEA EIVOL AVOUUEVO TO



Beguovtinod otouyglo.

Metd amd Tt yenon, oteéyre TO
OeopootdTn ot Yaunhotegn EUOWON ®aL
Bydite To qig Tov NhexTooD xohwdiov T
OUOXEVT] OTTO TV TTQILAL.

Agrrovgyin

— TomoOeTNOTE TNV TETQLVY TTAGHOL KO TNV
mhdna Ynoipatog duwAng OYng oty
OUOREVT, QQOVTICOVTAG 1 €YXOTN
TOTOOETNONG OTNV TETQLVY TTAAKAL VO
€lval 0WOTA OOQAAOUEV UE TLG
avtiotoyes Mafiés oto ooyt
Tw v aogaln lettoveyia, TO
meoa0etTn  avidxt oty mwAAxa
PYnoipotog  meémer  vo  elvol
TOTOOETNUEVO (e LOPALELOL UTQOOTA
76 g Aofég Tov oTnelyHaTos.

- Bdkte 10 ig TOU MhexTEROD ROAWIOV
o€ o %otdAnin eito xou Béote to
drondreen Tov Oeppootden téoua OeELd.

- Metd and xedévo mEobéguavong
mz@ircou 10 Aemtadv, m Oucmzvﬁ givon
STOlWl Yt yenon. Qot00, N XQT](’YI ™
TéETOLVNG n)\omzx; anartel YOvo
T1QO0EQUAVONG TTEQITTOV 25 AeTTTHV.

- TomoOetnoTe T TEOPYIOL TTOV OgheTE VL
UCLYELQEWPETE OTNV TTAAXOL YNOLNOTOG 1)
otV mhdnat, Omwg astouteital. Mtogeite
VO YQNOLLOTOLOETE TNV  TTAGKRA
YNOILLOTOG KO YLOL VOL ETOYLALOETE RQETES
N TyovTés.

- TomoOetote TO TVl QAXAET OF PrEd
Toapid. TomoOeToTe oL uxd Tonpidt ot
GUOREVT], RATW ATTO TO OEQUAVTILG
OTOLELD, 1AL APYOTE TAL G OTOV MDOEL
70 TUQL.

IMgoedomoinon: Mnv tomoOetioete
GOEL0L XQA TAYLE 0TI CUOREVT] EVE
hertovgyel.

- 'Otav tehewdoete o Yoo, Béote To
draxdmtn tov Oegouootdtn TéQUA
0QL0TEQd %aL Pydhte TO QLG TOU
MexTEOU %ahmdiov TG cuoxELT| ATTd
mv moita.

TTgoctoyaoic. Tov TVELOY QUXAET
Xonowomoujote mepimov 200 éwg 300
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yoapudowe Tuelov o #dbe dropo. Koyte
TO TVQL OE (PETES e TIAYOG 3 £ 5 TEQiTmov
KWMOOTA %Ol TOTOOETIOTE TO 0T WKQC
taypd.  Elvar  mootpdtego  va
¥ONOWoToLeite avOevTIRG TVEL QOXAET.
‘Ouwg, ®G0e TuEl TOU Aubvel elvan emtiong
ratdiinro. EEautiog tng veoxreinevng
OeQuATNTOS, TO TUEL ALVEL TTOM YQITYOQC.

ngm:ms; m;u[iov)ve;

- Tlpémer mdvto vou Eercowwvete oG Tl
ROTEYVYUEVO  TQOQLUO  TTQLV  Ta
UOLYELQEVETE.

T vo unv mooxaréoete PAAPn oty
ETUXAAVYN TNG TAGRAS YPNOILATOS KO
TV WXQMOV TAPLDY, VO YONOWOTOLELTE
UOVO OoxreVN OV dEV TQOXAAOVV
YQOTOOUVIEG.

‘Otav Privete ueyahitegeg Too0TNTES
TQOQiR®Y, o TEETEL VA apatQeite
TEQLOTOLOLOX AL TO CUGOWQEEVLEVO MITOG.

Ko0a0opog xon qoovrida

® Ilow xabagilete Tt ovoxevy, va
poovtitete avta va Bydlete To @i Tou
NhexTEoU ®ahwdiov 0rtd TN TEIta o
V0L OIVETE T CUOKELT] VO KQUMOEL.

T var unv tdBete nhextoomngio, unv
%a00QICETE TTOTE T1 GUOKELT] e VEQO KOl
un PubiCete OTE T CUOREVY} OF VEQO.
Mn yonowomoteite drafomwtind 1
oned noboguotird dtohvparta.
ZrOUTTLOTE TIG EEWTEQUXES ETILPAVELES THG
YPNOTaQLAS Ue EvoL aBaQO, UYQO TTOVL.
Bydlte v mAdxra Yynolpatog xou
Eemhiveté ) pe Aiyo Ceotd vepd. Edv
ooLTELTOL, umoeite va
¥ONOWOTOWOETE ALYO OITOQQUITAVTIRO.
Zrovmiote TNV whdxa Eavd ue éva
UOAGXO TV YLOL VOL T OTEYVAOETE.

Tlow Pydhete Ty TETEUVY TTAGMaL YioL va
v robopioete, PefoarmOeite OTL €xeL
YuyOel eviehms. Kobagiote v mtétowvn
LAro pe €va ouvOeETIHO opovYYdoL
HATO ATO TEEYOVUEVO VEQO YWOLG
amogourtavtind. Kordmuv oxovtiote v
TMARO pE Eva LaAaXO Tav £0G OTOV
oteyvioel. Mn BubiCete v métowvn



TMG%OL O VEQO.

- KabOagiote ta uned topid ue Leotd
GOITOUVOVEQO UL XOTOTILV OTEYVAOTE TCL
HOAGL

Amodoenym
M1V 0ToQQITTETE TIG TAMES 1)
E EMATTOUOTIREG CLOXEVES LAl pe
ToL ovard atoEiupotd oag. Nat
TG amoQQinTeTe UOVO HEOW
MUOoUWY onueiny cuAAOYYG.

Eyylnon

To 7EOIOV aVTO glvarl eyyunuévo yLo. uict
eQl0d0 dVO ETOV OO TNV NUEQA THG
QYOQAG YOt ENUTTMUATCL OTOL VKA HOL TV
rotaoxev] tov. H eyyimon woydelr av xou
uovo av 1 ovoxevy yonoipomolnOel
CUUPOVA [LE TLG 0ONYiES X ONOEWS ®aL
epdoov  dev  éyel toomomowmOel M
ETUOXEVOAOTEL OTTO U1 EWOKEVUEVAL GTOUAL 1)
dev éyel rataotoapel eEatiog naxng
yonone. H magotoo eyyinon dev ernoedlel
T VOUOOETNUEVO AHAULMUOTA GOg, OVTE
OTTOLODNTTOTE VOUIO dIrCLmUCL EXETE MG
ROTOVOLOTIG OUUPMVA LE TNV LoYVOVoa
£0vixn) vopoOeoia wov dLémeL TV ayod
ayafmv.

H gyyimon avt dev nahbmter guownés
@000ég 0UTe Ta eVOQaVOTA UEQN TNG
OUOXEVTIG.
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@  PakiieTHMLA MAPTU-
IPWIb C MPUPOTHBIM
>KapOYHBIM KaMHEM

YBaxaeMblii NOKynareib!

Tepen UCIIONB30BaHUEM 3TOTO W3IEIHSI
BHUMATEIBHO TPOYKTANTE PYKOBOACTBO
110 IKCIUTyaTalii.

Bxiniouenne B ceTh

Bxutowaiite  mpubGop  TOJABKO B
3a3eMJICHHYIO PO3ETKY, YCTAHOBJICHHYIO B
COOTBETCTBUM C JAEUCTBYIOIIMMU
HopMamu. HanpsbkeHue B CETH JIOJDKHO
COOTBETCTBOBATH HaTPSIKEHUIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOJICKOI TaOJIMyKe.
JlaHHO€  W3[eJMe  COOTBETCTBYET
TPeOOBaHUSIM JIMPEKTUB, 00SI3aTEIbHBIX
U TIOSTyYeHUsI TipaBa Ha MCIIONb30BaHUe
mapkupoBku CE.

‘YerpoiicTBo

1. 2XKapouHblit KaMeHb

2. Perynupyewmblii Tepmocrar

3. YCTaHOBOYHBIN TMa3 Ha XXapoOuHOM

KaMHe

[IHyp nuTaHMsI ¢ BUIKON

JIBYCTOPOHHSISI XKapovHasi TUTUTa

OcHoBaHMe

Kenrast UHIMKATOpHAST JIAMITIOUKA

Harpesa

KpacHast MHIMKATOpHAsT JTAMITOUKA

TOTOBHOCTH K paboTe

9. MMHMCKOBOpOIKa

10. 3aBonckas TabaMuKa (Ha HIDKHEi
CTOpOHE Tprbopa)

NSk

o

TpaBmwia Ge30nacCHOCTH

® [lepen BKIIOYEHMEM 3IEKTPOIIPUOOpa
cieayer yoeauTbCsi B OTCYTCTBUU
MOBPEXIEHUI KaK Ha OCHOBHOM

YCTpPOUWCTBE, BKJIIOYAsT W IIHYpP
NUTaHus, TaK W Ha JoboMm
NMOTIOJIHUTEIBHOM,  €CIM  OHO

YCTaAaHOBJIEHO. Ecnu BB poHANN
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MpuOOp Ha TBEPIYIO NMOBEPXHOCTD, €r0
He cjiefyeT OoJibllie MCIOIb30BaTh:
laxxe HEeBUIMMOE TMOBpeXIeHUE
MOXET OTPUIIATEIbHO CKa3aThCs Ha
9KCIUTyaTallMOHHOW 6e30macHOCTH
npudopa.

TToBepxHOCTH KOpTyca mpubopa,
JIBYCTOPOHHSISI KapoyHasl TUINTa,
KapOuyHbIA KaMeHb u
MWHHUCKOBOPOAKM TIpu pabore
npubopa CWJIbHO HarpeBaioTcs.
Byabre ocTopoxHbl! MOXHO
TIOJTYYUTD OXOT.

He ocrapssiiite BKIIOYEHHBII nprOOp
0e3 MpHUcMoTpa.

OTOT TIPUOOp HE TpeAHA3HAYEH IS
HCIOJAb30BaHUs 0e3 mpucMmoTrpa
avuuamMu - (BkJIoyas — geTei) ¢
OrpaHUYEHHBIMU (PU3UIECKUMU,
CEHCOPHBIMU MJU YMCTBEHHBIMU
CIMOCOOHOCTSIMH, a TaKXke JIMLaMU, He
00JTAAIOIIIMU JTOCTATOYHBIM OTTBITOM
M YMEHMeM, ToKa JIMLIO, OTBevarolee
3a uX 0e30MacHOCTb, HE OOYYMUT UX
0OpAIIIEHUIO C TAHHBIM TIPUOOPOM.

He ocrasnsiitte pereii 6e3 npucmorpa,
YTOOBl OHUM HE HAYalu WUIpaTh C

pUOOPOM.
Ipeaynpexaenune. Jepxure
YIaKOBOYHBIE MaTepuabl B

HEJOCTYITHOM [UJIsl JIeTeil MecTe.
PeGeHOK MOXeT HaleTh MakeT Ha
TOJIOBY U 3aIOXHYThCSI!

Crnenute 3a TeM, YTOOBI WIHYP
MUTAHWs HEe TIPOBUCAT M YTOOBI OH
HaXOIWJICS Ha JIOCTATOYHOM YIICHUN

oT HarpeBaoInXCs yacTei
2JIeKTpONproOpa.
I[Ipu wucnoab30BaHUN npubop

JIOJKEH CTOSITh Ha TEIJIOCTOMKON
He3arpsI3HAIONIEHCs MTOBEPXHOCTH.
I[Ipy TNPUrOTOBJIEHUM TUIIK C
BBICOKMM COJIepXXKaHWEM XHpa WIn
BO/IbI BO3MOXHO TOSIBJIEHUE OPbI3T.

He ycranapnuBaiite mpubop y camoii
CTeHBbI WJIU B YLy U 00s3aTeIbHO
MPOBEPSIIATE, YTOOBI PSIZIOM He ObLIO



JIETKO
MaTepuaioB.
Tlepen ucnonb3oBaHueM IpubdOpa
HEeo0XonnumMo YCTAaHOBUTH
JIBYyCTOPOHHIOIO JKapOUHYIO IUIUTY U
JKapovHbIii KaMEHb Ha Bepx Ipuoopa,
HaJl HarpeBaTeJIbHBIM JIEMEHTOM.
DKcryaramus npubopa c
HCTIOJIb30BaHMEM BHEIIHEro TaiiMepa
WIN  OTHEJbHOTO  yCTPOMCTBa
NUCTAHIIMOHHOTO YIpPaBJICHUST HE
JIOMyCKAaeTCsl.

Bceraa BbIHHMMAaiiTeé BHJIKY W3
PO3eTKH:

- TOCJIe MCTIOIb30BAHMSA

- NPH 0001 HenmoxaaKe

- mepeJ YMCTKOi npudopa

Hukorma He TsSHUTE 3a ILHYP, YTOOBI
BBIHYTh BWIKY U3 PO3ETKU, a TOJIBKO
3a camy BUJIKY.

®upma He HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a
MOBPEeXIEHUs, IPOU3OIIEAIINE
BCJICICTBUE HEeNpPaBUIbLHOTO
HUCIOJb30BaHUs npubopa uiau
HECOOJTIONIEHUSI TTOJIOKEHUI JaHHOTO
PYKOBOJICTBA.

DTO YCTPOUCTBO MpeaHa3HAYEHO
WCKJIIOUUTETBbHO ISl TOMAIHEro
MPUMEHEHUsT U HE  JOJIKHO
HMCTI0JIb30BAaThCSI B KOMMEPUYECKUX
TIEJISIX.

B cooTBeTcTBMU ¢ TpeOOBaAaHUSIMU
TPaBWI TEXHUKU Oe30MacHOCTU U JUIs
VCKITIOUCHMUS BO3MOXHOTO
TpaBMaTu3Ma PEMOHT
3JIEKTPONPUOOPOB, BKIIIOUAst U 3aMEHY
mHypa TUTaHUS, TOJIKEeH
npowuWus3 BOIUTSHECH
KBATMGUIMPOBAHHBIM TIEPCOHATIOM.
Ecim HeoOGXomuM peMOHT, OTIpaBbTe,
noxanyiicra, npubop B clyxOy
CEPBUCHOTO OOCIYXMBaHUS, aapec
KOTOPOU yKa3aH B MPWIOXEHUU K
JTAHHOI MHCTPYKLIMU.

BOCIIAaMEHAOIINUXCA

Bxinouenne
[TOJTHOCTBIO yaInTe BCE YMAKOBOYHBIC
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MaTepUaIbl.
[Mepen mepBbIM MPUMEHEHUEM TPUOOpa
OUYMCTUTE JBYCTOPOHHIOK KapOUHYIO

IUINTY,  JKapOYHBIl  KaMeHb |
MUHKCKOBOPOJIKY BJIXKHOW TKAHBIO.
Tepen MepBbIM BKJIIOUEHUEM

PEeKOMEHJIyeTCsl TIporpeTb npubdop 6e3
MPOAYKTOB B TedeHue 10 MUHYT, YTOOBI
YCTPAaHUTb  MOCTOPOHHMII  3amax
(BO3MOXHO 00Opa3zoBaHue HEOOJBIIOTO
konuvectsa abiMa). Ilepen teM kak
MOJIOXKUTh MPOAYKTHI JJIS1 XKAapKU Ha
JKapouHyIo TUTUTY, ee CJIelyeT cMasaTb
TOHKMM CJIOEM Macjla, CHeluaJbHO
NpeIHa3HAaYE€HHbIM [JId XapKu, U
KOTOpOE MOXHO HarpeBarh 0 BBICOKO
TeMIIepaTyphl.

2Kapounblii KAMEeHb

® YCTaHOBMTE XapOYHBII KaMeHb Ha
npudéop Haj HarpeBaTeJbHbIM
3JIEMEHTOM oTuUIM(OBaHHOI
cTopoHoi BBepX. Buummanme! He
yCTaHaBJIMBaTe XOJOIHBII
Kapo4YHbIi KaMeHb Hall TOPSYUM
HarpeBaTesIbHbIM JIEMEHTOM.
KapouHblii KaMeHb MOXET
WICTIONTb30BATHCS TSI TIPUTOTOBICHUST
OBOILIEN, Msica  WJIU  PBIOBHI,
Hape3aHHOU JIOMTUKAMU U T.1.
XKapouHblii KaMeHb U3TOTOBJIEH U3
npupogHoro marepuana. IlosisreHue
MaJIeHbKUX TPEIIMH B pe3yjbTare
€CTECTBCHHOTO PACIIMPEHUsI U CXATUS
MpY HArpeBaHUU M OXJIAXICHUM, a
TaKkXXe M3MEHEHUE 1IBeTa KaMHs Ha
0oJiee TeMHBIH SIBISIETCSI HOPMAIBHBIM
U HUKaK He cKasblBaeTcsl Ha pabore
npudopa.

He ximamuTe Ha XapouyHbIl KaMeHb
3aMOPOXEHHbIE TPOAYKTHI WJIU

MPOAYKTHI, COAEpXKallhe YKCYC
(Harpumep, TaKkue, KakK
MapUHOBAHHbIE OTYPYUKHU WJIU
TOpUHILY).



JIBYyCTOPOHHASA JKAPOUHAA IUIATA
XKapouHyo 1IMTy, OOpalleHHYIO
preHoli MOBEPXHOCTBIO BBEPX, MOXHO
HMCTIOIb30BaTh JJISI OOBIYHOM KapKu.
OOparHasi CTOpOHa TUIUTHI UCIIONB3YETCS
JUIsl BbllieKaHusi 4 OJMHYMKOB MJIU
onaziei.

PerympyeMblii TEPMOCTAT

Ecmu pyuka TepmocTara ycTaHOBIEHa Ha
MaKCUMaJIbHBIA  HarpeB  (IIpaBoe
MOJIOXKEHNE), HarpeBaTe/IbHbII JIeMEHT
OyneT BKiIIOYeH mocTosiHHO. Ecnum
CIBUHYTh PYYKy TEpPMOCTATa BJIEBO
(MEHBLIMI HarpeB), HarpeBaTeJbHbII
2JIEMEHT OyneT  MmepuoIuyvecKu
OTKJTIOYATBCS M BKITIOUATHCSI.

Kenras MHAMKATOpHAs JIAaMIIOYKa TOPMT,
KOrla HarpeBaTeJNbHbI  2JIeMEHT
BKJTIOUCH.

3aKOHYMB TPUTOTOBJIEHME MHUILH,
YCTAaHOBUTE PYYKy TepMOCTaTa B KpaiiHee
JIEBOE TIOJIOKEHUE W BBIHBTE CETEBYIO
BWIKY U3 PO3ETKU.

DKewryaramus

- YcTaHOBUTE XapOYHBIl KaMeHb U
JTBYCTOPOHHIOIO >KapO4YHYIO TUTUTY Ha
npubop, yOeUBILIUCD, 4yTO
dukcupyolre BbICTYIbI AepXkaTess
TIPaBWIILHO BOIUIA B YCTAaHOBOYHBINA
ma3 Ha XapoyHoM KamHe. s
obecnevyeHust Oe3omnacHoi
9KCIUTyaTaliiy mpuoopa cieanute 3a
TeM, YTOOBI BCTIOMOTATE/IbHBIN BBICTYT
Ha XKapOYHO TUIMTE HAXOAWUJICA Tepes
BBICTYIIAMU JepsKaTesIsl.

— BcraBbre BWIKY B CTEHHYIO PO3CTKY U
YCTAaHOBUTE DPYYKY TepMOCTaTa B
KpaiiHee MpaBoe MOJIOXKEHHUE.

- Tlocre npenBapuTeIbHOTO pa3orpesa B
TeueHue rnpumMepHo 10 MUHYT npudop
Oy/IeT TOTOB K MpUMeHeHHI0. Bmecte ¢
TeM  TpeABapuUTebHOE  BpeMs
pasorpeBa Iepea UCMOJIb30BaHUEM
JKapOYHOTO KaMHSI COCTABJISIET OKOJIO
25 MUHYT.
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— Tlonoxute MpOmyKTHI U KapKu Ha
KApOUYHYI0  TUIMTY MW, €Clid
TpeOyeTcsi, Ha XapOouHblil KaAMEHb.
KapouHylo TUIUTY MOXHO TaKxe
HCTIONB30BATh [UTsI BbITIEKaHWsI OJIMHOB

WIA OJIaZIei.
— [lomoxurte pakieTHBIA CBIp B
MUHUCKOBOPOJAKHU.  YCTaHOBUTE

MUHUCKOBOPOIKHK B MPUOOpP, MOI
HArpeBaTe/IbHBI DJIEMEHT, M JIEPXKUTE
MX TaM JI0 pacIuIaB/IeHHs! ChIpa.
Ipeaynpexaenune. He
yCcTaHaBJIUBaiiTe myCThie
MHUHKMCKOBOPOJIKU BO BKJIIOYEHHBI
npuodop.

— 3aKOHYMB TOTOBKY, YCTAHOBHTE PYUKY
TepMocTaTa B KpaiiHee JieBoe
TOJIO’KEHNE Y BBIHBTE CETEBYIO BHJIKY
U3 PO3ETKH.

IoaroToBKa ChIPa il PAKJIC THALBI
Hapexbre, B 3aBUCHMMOCTH  OT
KOJTMYECTBA MOPLIMIA, HECKOJIBKO TUTACTUH
MSITKOTO ChIpa TOJIIMHOM B 3-5 MM U
MOJIOXUTE MX B MUHUCKOBOPOIKHU. 3a
cyéT Kapa, WAYIIEro CBepXy OT
HarpeBaTeJbHOTO  2JIEMEHTa, ChIp
PaCIUIaBUTCST TOBOJIBHO OBICTPO.

Ione3nnie coBeTHI
— 3aMOpoXeHHbIe TPOMYKTHI Tepen
TIPUTOTOBJICHUEM JIYILIE OTTasITh.

— YToObl HE MOBPEIMTb MOKPHITHE
KapovYHOIt TUTUTBL u
MUHUCKOBOPOJIOK, HE TOJIb3yHTeCh
OCTPBIMU MpeIMeTaMU KYXOHHOM
YTBapu.

- Ilpn xapke numu B OOJbIIUX
KOJIMYECTBAX OCTOPOXHO yAassiiiTe,
BpeMsI OT BPEMEHM, CKOTMBIINICS
KUD.

Yucrka u yxon,

® [lepen uncTKOi OTKIIIOUMTE MPUOOP
OT CeTU U JANTE €My OCTBITb.

@ He Moiite prbop Bomoii U HA B KOEM
cllydyae He MOrpyxaiite ero B Boy.



He ucnons3yiire mist yicTku pudopa
CWIbHOAENCTBYIOIINE W
abpa3yBHbIC YUCTSILME CPEICTBA.

— Ilporpure mpubop cierka BIaXHOM
TKaHBIO.

- CHumute JBYCTOPOHHIOIO XAapOUHYIO
TUIUTY U BBIMOMA Te ee B TEeIUION
Boze. I[Ipn HeoOXoaMMOCTH MOXHO
MCTIOJb30BaTh MSTKUE Mololue
cpexnctBa. [locie 3TOro BHITpUTE
MOBEPXHOCTb HACYXO MSITKOI TKAHBIO.

— Tlpexne 4YeM CHSITb >XapOUHBIiA
KaMeHb, yOeouTech, YTO OH OCTBLI.
KameHsb HYXHO YUCTUTD
CUHTETHYECKOI ryokoit noa
TIPOTOYHON BOIOI Oe3 MpUMEHEHUs
morooumux cpeacts. Ilociae atoro
CJIe[lyeT €ro BBITEPETh HACYXO MSITKOM
TKaHblo. He morpyxaiite KamMeHb B
BOL.

- MMHHUCKOBOPOAKU HYXHO MBITb B

TEIUION MBUIBHOW BOXE, MOCJE 4ero

BBITEPETH HACYXO.

Yruwmzauua

He BbIOpacbiBaiite crapble Win
E HEUCIIPaBHbIC BJIEKTPONPUOOpPHI

BMeECTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
EER  OrHOCHMTE WX Ha IMYHKTHI cOopa
CIEeMATBHOTO MYycOopa.
Tapanmaa
TapaHTHIiHBIN CPOK HA MPUOOPBI (DUPMbI
"Severin” - 2 Tonma co AHS Ux Tponaxu. B
TEYEHHE 3TOTO BPEeMEHHM MblI OecIiaTHO
YCTpaHUM Bce Je(eKThl, BOSHUKILIUE B
pe3yibTare MPOU3BOACTBEHHOTO Opaka
WO TIPUMEHEHUS HeKauyeCTBEHHBIX
MaTepuasoB. TapanTus He
pacmpocTpaHsieTcsi Ha  JIe(deKTH,
BO3HMKIIME W3-3a HECOOIIOAeHNUS
PYKOBOZCTBA TIO JKCILTyaTalluu, rpyboro
oOpailieHus ¢ TPUOOPOM, a TaKKe Ha
Obrouecs (CTEeKJISTHHBIE u
Kepamuueckue) vact. JlaHHasi rapaHTust
He HapylllaeT BallluX 3aKOHHBIX TIpaB, a
TaKXKe JIIOObIX IPYTHX MPaB MOTPeOUTESIs,
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YCTAHOBJICHHBIX HAIlMOHAJIbHBIM
3aKOHOJATEJbCTBOM, PETYJIUPYIOLIUM
OTHOILLIEHUS, BO3HUKAIOUIME MEXIY
MOTPEOUTEIIMU U TIPOAABIAMU TIPU
npojaxe TOBAapoOB. lapanTus
aHHYJIUpPYeTCs, ecau npuodop
PEMOHTHUPOBANICS HEe B yKa3aHHBIX HaMK
MYHKTAX CEPBUCHOIO OOCITyXXMBaHUs. Bbl
MOXeTe IO TIOYTe OTMPaBUTH MPUOOP C
TepeyHeM HEUCTIPaBHOCTE u
TPUWJIOXXEHHBIM KACCOBBIM YEKOM Ha Halll
OMMXKAWIIMIA  TYHKT  CEPBUCHOTO
0o0CTyXUBaHMUS. Kakwue-nu6o
JIOTIOJTHUTE/IbHBIE TapaHTUU MpOJaBLA
3aBOJIOM-U3TOTOBUTEIEM He
TIPUHUMAIOTCSL.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjénstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obshugi klientéw
Szerviz

Kevrowo oéofic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: + 35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol.sr.0.
Zihobce 137

CZ 34201 Susice
Tel.: +376 597197
Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,
7344 337,56 697 843

Parnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM ouU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55978

Kéina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mée2S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana

Severin Electrodom. Espaiia S.L.

Plaza de la Almazara Portal 4,
1°E.

45200 ILLESCAS(Toledo)
Tel: 92551 3405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es
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France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.: 038847 6208

Fax: 03 8847 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO.
LTD.

No. 668, 7th. Floor
Bahar Tower

Ave. South Bahar
TEHRAN - IRAN
Tel. : 009821 - 77616767
Fax : 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648

Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CSN.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga,
Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building,
Dora

P.O.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01
253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d’Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel : +3892/24 45 009 or - 019
Fax:+389224 63270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland
HASb.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Trollasveien 34
1414 Trollasen

Tel: 40 00 67 34
Fax: 66 8045 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel.:06246/73 5810
Fax:.06246/72702

Polska

SERV-SERWIS SP.Z 0.0.
UL.CYGANA 4

45-131 OPOLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/944 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,
Tel.: (495) 585 0573

Op6wura Cepsrc
123362 r. Mocksa,
yi1. CBobGozsl, 1. 18.
Teo.: (495)585-05-73

Romania

For Brands srl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, B1. 20°

Sc.2 Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+40216886613

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro
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Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46

mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT s.r.0.
Skladova 1
91701 Trnava
Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Railssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /2 07 599 860
Fax: 00358 /2 07 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Tel.: 040/1207 70
Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926
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