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Instructions for use Mini cooker with oven and hot-plates

Mode d'emploi  Mini four réchauffeur avec plaques de cuisson (&

Gebruiksaanwijzing Mini fornuis met oven en kookplaten @p

Instrucciones de uso  Mini cocina con horno y placas térmicas (&
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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitiatsprodukt
entschieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN
produziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und
mehrere modernste Produktionsstdatten wird der hohe
Qualititsstandard der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu
komplettes Sortiment im Bereich Elektrokleingeréte an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerdte, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerédte und
Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN tréagt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.

_____________________________________________________________________________________________________________|
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@ Toastofen mit
Kochplatten

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer muss vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsmafBig
installierte ~ Schutzkontaktsteckdose
anschlieen. Die Netzspannung muss der
auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Kochplatte grof3

2. Temperaturregler

3. Kontrollleuchte

4. 5-Stufen-Schalter

5. Anschlussleitung

6.  Schalter Kochplatte grof3
7. Schalter Kochplatte klein
8. Rost

9. Tirgriff

10. Backblech

11.  Backblechgriff
12. Kriimelblech

13. Heizelement

14.  Kochplatte klein

Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerit incl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehorteile auf Mingel
iiberpriifen, die die Funktionssicherheit
des Gerites beeintridchtigen konnten.
Falls das Gerit z.B. zu Boden gefallen ist,
konnen von auflen nicht erkennbare
Schiden vorliegen. Auch in diesem Fall
das Gerét nicht in Betrieb nehmen.

® Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelméBig auf Beschiddigungen. Im
Falle einer Beschddigung darf das Gerit
nicht benutzt werden.

Nicht in Betrieb nehmen, wenn die
Anschlussleitung einer unzuldssigen
Zugbelastung ausgesetzt worden ist. Eine
Beschidigung ist von auflen nicht immer
erkennbar; deshalb lassen Sie das Gerit
vor der nédchsten Inbetriebnahme
iiberpriifen.
Bei der Inbetriebnahme von
Elektrowidrmegeriten entstehen hohe
Temperaturen.
Achtung! Die Tiir und die
Gehiuseoberflichen werden
heil, Verbrennungsgefahr!
Beriihren Sie nicht die offenliegenden
Heizelemente und Kochplatten.
Das Kriimelblech muss unbedingt bei
jedem  Gebrauch unter den
Heizelementen liegen!
Uberhitzte Ole und Fette konnen sich
leicht entziinden. Uberfiillen Sie daher
auch nicht das Backblech.
Das Gerit nur unter Aufsicht benutzen.
Das Gerdit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separatem Fernwirksystem betrieben zu
werden.
Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.
Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!
Betreiben Sie das Gerit nicht in der
Nihe oder unterhalb von Vorhéngen,
Hingeschranken oder anderen
brennbaren Materialien und legen Sie
keine Gegenstinde auf das Gerit.
Stellen Sie das Geridt auf eine
wirmebestindige und
spritzunempfindliche Unterlage. Das



Gerit nicht auf heile Oberfldchen (z.B.
Herdplatten 0.4.) oder in die Nihe von
offenen Gasflammen stellen.

® Die Anschlussleitung darf heif3e
Geriteteile nicht beriihren.

® Die Anschlussleitung nicht
herunterhdngen lassen.

® Das Gerit ausschalten und den
Netzstecker ziehen,
- nach jedem Gebrauch
- bei Storungen wihrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung des Geriites.

® Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, fassen Sie den Netzstecker an.

® Achtung! Vor dem Auswechseln der
Garraum-Leuchte sicherstellen, dass das
Gerit ausgeschaltet und der Netzstecker
gezogen ist, um einen moglichen
elektrischen Schlag zu vermeiden.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
tibernommen werden.

® Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Finsatz.

® Reparaturen an Elektrogeridten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu
beachten sind und um Gefidhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Temperaturregler
Mit Hilfe des Reglerknebels kann die
gewiinschte Temperatur gewdhlt werden.

S-Stufen-Schalter
@ (grofier Punkt) - Kochplatten
einschaltbar
e (kleiner Punkt) kleine Kochplatte
einschaltbar
(3 Oberhitze eingeschaltet und kleine

Kochplatte einschaltbar

(&5 Unterhitze eingeschaltet und kleine

Kochplatte einschaltbar

& Ober- und Unterhitze eingeschaltet

und kleine Kochplatte einschaltbar

Vor der ersten Benutzung

Gerit reinigen (siehe Reinigung und
Pflege) und evtl. Verpackungsreste und
FEinlagen vollsténdig entfernen.

Den Garraum vor der ersten Benutzung
mit eingeschalteter Ober- und
Unterhitze ca. 10 Minuten aufheizen.
Dabei kann ein leichter Geruch
entstehen, der sich jedoch nach kurzer
Zeit verliert. Daher fiir ausreichende
Liiftung sorgen.

Die Kochplatten vor der ersten
Benutzung bei ausreichender Liiftung
auf der hochsten Stufe einschalten und
ca. 3 Minuten aufheizen lassen. Dabei
kann die aufgetragene Schutzschicht
einbrennen. Die Kochplatte ist dadurch
besser gegen Rost geschiitzt. Die hierbei
auftretende Rauchentwicklung ist ohne
Bedeutung.

Bedienung des Garraums

Heizen Sie den Garraum mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze bei
geschlossener Tiir einige Minuten auf.
Drehen Sie dazu den Reglerknebel auf
die gewiinschte Temperatur.

Wenn der Garraum in Betrieb ist, wird
er von einer Leuchte ausgeleuchtet.
Bestiicken Sie den Rost. Benutzen Sie
bei fetthaltigem oder feuchtem Gut das
Backblech, damit kein Fett oder
Fliissigkeit in das Gerit tropft.

SchlieBen Sie die Tiir, drehen Sie den
Reglerknebel auf die gewiinschte
Temperatur.

Zum Uberbacken kénnen Sie wahlweise
auf die Schaltstufe Oberhitze oder Ober-
und Unterhitze umschalten.

Auch wihrend des Garvorganges
konnen Sie die Schaltstufen wechseln.
Zum kurzzeitigen Unterbrechen des



Garvorganges, den 5-Stufen-Schalter in
die Schaltstellung ,,@“ (kleiner Punkt)
drehen.

— Benutzen Sie nur den Tirgriff beim
Offnen der heiBen Glastiir. Verwenden
Sie den Backblechgriff bei der Entnahme
des Backbleches. Bei der Entnahme des
Backrostes verwenden Sie Topflappen.
Das heifle Backblech nur auf eine
wirmebestidndige Unterlage stellen.

— Drehen Sie den 5-Stufen-Schalter nach
Beendigung der Speisenzubereitung in
die Schaltstellung ,,@“ (kleiner Punkt)
und ziehen Sie den Netzstecker.

Bedienung der Kochplatten

— Grundsitzlich erst den Topf auf die
Kochplatte stellen, den 5-Stufen-Schalter
in die Schaltstellung ,,@“ (groer Punkt)
drehen und dann die Heizstufe
einstellen.

— Wenn eine Kochplatte in Betrieb ist
leuchtet die Kontrollleuchte.

— Der Topf muss sauber und trocken sein.
Verwenden Sie keine verruf3ten Topfe.

— Nur Topfe mit ebenem Boden benutzen,
da sich sonst die Kochplatte verziehen
konnte.  Gut  geeignet  sind

Spezialelektrotopfe mit
plangeschliffenem Boden (siche
Abbildung I).

— Der Topf muss mindestens so grof3 sein
wie die Kochplatte, sonst geht ungenutzt
Wirme verloren, und die Kochplatte
kann sich verziehen.

— Drehen sie den 5-Stufen-Schalter nach
Beendigung der Speisenzubereitung in
die Schaltstellung ,,@“ (kleiner Punkt)
und ziehen Sie den Netzstecker.

Thermostateinstellung

3:  Ankochen und Anbraten

2:  Kochen und Braten

1: Fortkochen

Nach dem Gebrauch den Thermostatknebel
m die Position ,,0° zuriickdrehen.

Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Geridt darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel oder Backofenspray
verwenden.

— Das Gehduse und die Tiir mit einem
leicht angefeuchteten Tuch reinigen.

— Verwenden Sie fiir die Edelstahl-Fldchen
ein nicht scheuerndes Edelstahl-
Reinigungsmittel.

® Reinigen Sie die Edelstahlfldchen nicht
mit scheuernden Schwammen oder mit
Schwammen, die noch Reste von
Scheuermitteln enthalten.

— Backblech, Rost und Kriimelblech
konnen mit einem milden,
handelsiiblichen Spiilmittel oder in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

— Nach Benutzung der Kochplatten evtl.
iibergelaufenes Kochgut mit einem
feuchten Tuch abwischen.

— Nach lidngerer Zeit empfiehlt es sich, die
Kochplatten mit einem
Spezialpflegemittel zu behandeln.

Garraum-Leuchte auswechseln

Die Garraum-Leuchte befindet sich hinten

rechts an der Seitenwand hinter einer

milchigen Glasscheibe.

- Losen Sie die obere Schraube (mit der
Unterlegscheibe) an der Glasscheibe.

— Die Glasscheibe abnehmen.

— Garraum-Leuchte  gegen  den
Uhrzeigersinn herausdrehen.

— Verwenden Sie eine Leuchte mit 15W
(E14 Sockel).

— Neue Leuchte im Uhrzeigersinn
eindrehen.

— Die Glasscheibe einsetzen und mit der
Schraube befestigen.



Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit benotigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
E sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
EEER  cntsorgen.

Garantie

Severin gewihrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrdachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemile Behandlung oder normalen
Verschlei3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkidufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unbertihrt.




Mini cooker with oven

and hot-plates

Dear Customer,
Before using the appliance, the user must
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds to the voltage
marked on the rating label of the appliance.
This product complies with all binding CE

labelling directives.
Familiarisation

1. Large hot-plate

2. Temperature control knob
3. Indicator lamp

4. 5-position switch

5. Power cord with plug

6.  Switch for large hot-plate
7. Switch for small hot-plate
8. Bakingrack

9.  Door handle

10. Baking tray

11. Baking tray handle

12. Crumb tray

13. Heating element

14.  Small hot-plate

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main

body including the power cord and any
attachment fitted should be checked
thoroughly for any defects. Should the
appliance, for instance, have been
dropped onto a hard surface, it must no
longer be used: even invisible damage
may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

Do not operate the appliance if excessive

force has been used to pull the power
cord. Damage cannot always be detected
from the outside; the entire unit should
therefore be checked by a qualified
technician before it is used again.
This appliance operates at very high
temperatures.
Warning: the door as well as the
accessible surfaces of the
& appliance become hot during
operation. Burns can occur from
touching the hot parts!
Do net touch the heating elements or
hot-plates.
Always ensure that the crumb tray is
properly fitted under the heating
elements when using the appliance.
Overheated oil or fat may tend to ignite.
Therefore do not overfill the baking tray.
Do not leave the appliance unattended
while in use.
The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system
This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: keep any packaging materials
well away from children, as they are a
potential source of danger e.g. from
suffocation.
Do not position or operate the appliance
close to or underneath any wall-
cupboards or hanging objects such as
curtains or any inflammable materials,
and do not position any objects on top of
the appliance.
During operation, the appliance must be
placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. Do not
position the appliance on or near hot



surfaces, open flames or inflammable
vapours.

® Do not allow the power cord to touch
any hot parts of the appliance.

® Do not let the power cord hang free.

® Always switch off and remove the plug
from the wall socket
- after use,

- in cases of malfunction, and
- during cleaning.

® When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

@ Caution: Before changing the light bulb
in the oven compartment, ensure that the
appliance is switched off and
disconnected from the power supply.
There is otherwise a risk of electric
shock.

® No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

® This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

® In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The address can be found in the
appendix to this manual.

Temperature control
With the temperature control knob, the
temperature can be set to the desired level.

5-position switch settings

@ (large dot symbol) — Hot-plates can be
activated

e (small dot symbol) Small hot-plate can
be activated

() Upper heating element switched on,
small hot-plate can be activated

(5 Lower heating element switched on,
small hot-plate can be activated

10

& Both upper and lower heating elements

switched on, small hot-plate can be
activated

Before using for the first time

Clean the appliance (see General care
and cleaning) and remove any packing
materials completely.

Before using the appliance for the first
time, let the interior heat up for 10
minutes with both heating elements on.
A slight smell may be emitted; this is
normal and will only last for a very short
time. Ensure sufficient ventilation.
Before using the hot-plates for the first
time, let them heat up for approximately
3 minutes at maximum power, while
ensuring sufficient ventilation. This will
help to ‘burn in’ the protective coating
which safeguards the hot-plates against
corrosion. During this process, a slight
smell and a little smoke may be emitted.
This is normal and will only last for a very
short time.

Using the oven compartment

Pre-heat the oven compartment for
several minutes with the door closed,
using both heating elements. Set the
temperature control knob to the required
level.

With one or both heating elements
switched on, the compartment is
illuminated by the interior lamp.

Place the food to be cooked on the
baking rack. When cooking food
containing fat or moisture, use the baking
tray to stop any dripping into the interior
of the appliance.

Close the door and set the temperature
control knob to the required level.

For overhead baking or grilling, either
the upper or the upper and lower
elements may be selected.

The switch settings (upper heat/lower
heat) may be changed during the cooking
process.

To interrupt the cooking process



temporarily, set the 5-position switch to
the ‘@ position (small dot symbol).

— Always use the door handle to open the
hot door after use. When removing the
baking tray, use the tray handle provided.
To remove the baking rack, an oven
cloth must be used. Always place the
baking tray on a heat-resistant surface.

— After use, set the 5-position switch to the
‘@’ position (small dot symbol) and
remove the plug from the wall socket.

Using the hot-plates

— Always place a pot / saucepan on the hot-
plate and set the 5-position switch to the
‘@’ position (large dot symbol) before
switching on.

— With one or both hot-plates switched on,
the indicator lamp is lit.

— Ensure that the pot is clean and dry on
the outside. Do not use stain covered or
soot pots / saucepans.

— To prevent damage to the hot-plate, only
use pots / saucepans with flat bottoms.
Most suitable are pots specifically
designed for use on electric plates (see
picture I).

— Always make sure that the pot /
saucepan used is of at least the same
diameter as the plate; this minimises the
loss of heat and prevents the plate from
being damaged as a result of uneven heat
distribution.

— After use, set the 5-position switch to the
‘@’ position (small dot symbol) and
remove the plug from the wall socket.

Thermostat settings

3. Pre-cooking and quick frying

2:  Regular cooking, frying

1:  Simmering

Always set the temperature control knob to
position ‘0’ after use.

General care and cleaning

® Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has completely cooled down.
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To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

Do not use abrasives, harsh cleaning

solutions or spray-type oven cleaners.

— The exterior housing and the door may
be cleaned with a damp, lint-free cloth.

— To clean the stainless steel areas, only a

mild, non-abrasive cleaning agent

intended for such sensitive surfaces may

be used.

Do not clean the stainless-steel surfaces

using rough or hard sponges, or those

that still contain residue from abrasive
cleaning agents.

— The baking tray, rack and crumb tray
may be cleaned using hot water and a
mild detergent, or in a dish-washer.

— After use, a wet cloth may be used to
remove any spills from the plates.

— Following a longer period of use, a
special commercially available cleaning
agent should be used to treat the plates.

Changing the bulb inside the oven

compartment

The bulb is located at the rear of the right-

hand side panel behind a glass plate.

— Loosen the upper screw on the glass
plate.

— Remove the glass plate.

- Remove the bulb from its socket by
turning it anti-clockwise.

— Replace it with a new 15W bulb (socket-
type E14).

— Fit the new bulb into the socket by
turning it clockwise.

— Replace the glass plate and secure it with

the screw.

Disposal

h74

Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage,
but only through public collection
points.

Guarantee
This product is guaranteed against defects in



materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. This guarantee
does not affect your statutory rights, nor any
legal rights you may have as a consumer
under applicable national legislation
governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be
returned, pack it carefully, enclosing your
name and address and the reason for return.
If within the guarantee period, please also
provide the guarantee card and proof of
purchase.
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@®  Mini four réchauffeur
avec plaques de cuisson

Chere Cliente, Cher client,

Avant d’utiliser cet appareil, nous vous
conseillons vivement de lire attentivement
les instructions suivantes.

Branchement sur le secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant avec terre installée selon les
normes en vigueur. Assurez-vous que la
tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Grande plaque de cuisson

2. Sélecteur de température

3. Témoin lumineux

4. Commutateur 5 positions

5. Cordon d’alimentation avec fiche

6. Bouton de commande de la grande
plaque

7. Bouton de commande de la petite
plaque

8. Grille

9. Poignée de la porte

10. Poéle

11.  Poignée de la plaque

12.  Tiroir a miettes

13. Résistance

14. Petite plaque de cuisson

Consignes de sécurité importantes

® Avant d’utiliser ce produit, une
vérification complete de 1'appareil ainsi
que de tous ses composants et accessoires
doit étre soigneusement effectuée ; ceci
afin de détecter tout dommage éventuel.
Si I'appareil est tombé sur une surface
dure, il ne doit plus étre utilisé, des
dommages, méme invisibles, peuvent
avoir des effets nocifs sur la sécurité
opérationnelle du produit.
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Examinez réguliecrement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. N'utilisez
pas lappareil si le cordon est
endommagg.
Ne pas faire fonctionner si une force
excessive a été utilis€ée pour tirer sur le
cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de I'extérieur;
I'appareil en entier doit donc étre vérifé
par un technicien qualifié avant d’étre
utilisé de nouveau.
Les appareils de cuisson dégagent de tres
hautes températures durant I'utilisation.
Attention! La porte et les
surfaces accessibles de I'appareil
deviennent tres chaudes, danger
de brilures!
Ne pas toucher les résistances ni les
plaques de cuisson.
Pendant I'utilisation, assurez-vous que le
plat ramasse-miettes est correctement
installé sous les résistances.
L’huile ou la graisse trop chaude peut
s’enflammer. Par conséquent, ne
remplissez pas trop la plat de cuisson.
Ne laissez pas 1’appareil en
fonctionnement sans surveillance.
L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur horaire externe
ou une télécommande indépendante.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d'expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a ét€ formée a 1'utilisation
de l'appareil par une personne
responsible de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.
Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Attention : Tenez les enfants a 1'écart
des emballages, qui représentent un
risque potentiel, par exemple, de
suffocation.
N’utilisez pas ’appareil sous ou a
proximité de rideaux, buffets ou autres
matériaux inflammables et ne posez rien



dessus.

Posez I'appareil sur une surface plate et
résistante aux éclaboussures. Ne le posez
pas sur une surface chaude, comme une
cuisiniere, ou pres d’une flamme.

Ne laissez pas le cordon toucher les
surfaces chaudes de I'appareil.

Ne laissez pas pendre le cordon.

Eteignez ’appareil et débranchez-le de la
prise secteur

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer ’appareil.

Pour débrancher le cordon de la prise
murale, ne tirez jamais sur le cable mais
servez-vous de la fiche.

Attention : Avant de remplacer
I'ampoule de la lampe du four, assurez-
vous que l'appareil est éteint et
débranché de la prise de courant, sinon il
existe un risque d’électrocution.

Nous déclinons toute responsabilité pour
les dommages éventuels subis par cet
appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.

Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et d’éviter tout risque,
la réparation d’appareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
d’alimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service apres-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
d’emploi

Sélecteur de température
Le sélecteur de température sera utilisé pour
choisir le niveau de cuisson souhaité.

Les 5 positions de réglage du commutateur

@ (symbole gros point) — Les plaques de
cuisson peuvent tre allumées

® (symbole petit point) La petite plaque
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de cuisson peut étre allumée

[ La résistance supérieure est allumée, la
petite plaque de cuisson peut étre
allumée

(=) La résistance inférieure est allumée, la
petite plaque de cuisson peut étre
allumée

= Les résistances supérieures et
inférieures sont allumées, la petite
plaque de cuisson peut étre allumée

Avant la premiere utilisation

Nettoyez I’appareil avant de I'utiliser
pour la premiere fois en suivant les
instructions contenues dans le
paragraphe Entretien et nettoyage et
éliminez tous les résidus éventuels de
I'emballage.

Avant la premiere utilisation, laissez
chauffer le four pendant 10 minutes, les
deux résistances allumées. L’appareil
dégagera une odeur typique de neuf qui
se dispersera rapidement. Assurez-vous
que la ventilation est suffisante.

Avant d’utiliser les plaques chauffantes
pour la premiere fois, faites-les chauffer
pendant 3 minutes environ a la puissance
maximum, tout en assurant une
ventilation suffisante. Ceci permettra de
,briler’ le revétement qui protege la
plaque contre la corrosion. Durant ce
processus, I’appareil émet une 1égere
odeur et un peu de fumée. Ceci est
normal et ne dure qu’un petit moment.

Utilisation du four réchauffeur

Préchauffez le four avec les deux
résistances pendant quelques minutes en
gardant la porte fermée. Réglez le
thermostat a la température requise.
Lorsque I'une des résistances est allumée
(ou les deux), le four est éclairé par la
lampe.

Placez les aliments a cuire sur la grille. 11
est préférable de cuire les aliments gras
ou juteux dans la poéle, afin d’éviter que
la graisse ou le jus ne s’infiltre dans
I'appareil.



Refermez la porte et réglez le thermostat
a la température souhaitée.

Pour griller ou gratiner, vous pouvez
enclencher la résistance supérieure ou les
deux résistances, supérieure et inférieure.
Les niveaux de cuisson peuvent étre
changés pendant la cuisson.

Pour interrompre momentanément la
cuisson, réglez le commutateur 5-
positions sur “@” (petit point).

Utilisez toujours la poignée pour ouvrir
la porte chaude. Utilisez la poignée
fournie du plat de cuisson pour retirer le
plat. Pour retirer la grille, utilisez toujours
un torchon a four. Posez le plat de
cuisson sur une surface résistante a la
chaleur.

Apres usage, réglez le commutateur 5-
positions sur “@” (petit point) et
débranchez la prise de secteur.

Ultilisation des plaques de cuisson

Avant d’allumer, placez toujours une
poéle/casserole sur la plaque de cuisson
puis mettez la commande a 5 positions
sur la position “@” (gros point) et réglez
le bouton de commande de la plaque a la
position requise.

Lorsque I'une des plaques de cuisson est
allumée (ou les deux), le témoin s’allume.
Assurez-vous que la casserole est propre
et seche a I'extérieur. N'utilisez pas de
casseroles encrassées.

Pour ne pas abimer la plaque, n’utilisez
que des casseroles a fond plat. Les
casseroles congues spécifiquement pour
les plaques chauffantes sont
recommandées (voir illustration. I).
Assurez-vous que la casserole fait au
moins le diametre de la plaque. Ceci
minimise la perte de chaleur et protege la
plaque contre les dommages résultant
d’une distribution inégale de la chaleur.
Apres usage, réglez le commutateur 5-
positions sur “@” (petit point) et
débranchez la prise de secteur.
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Réglage du thermostat

3. Pré-cuisson et rotissage rapide

2:  Cuisson réguliere, rotissage

1:  Mijotage

Réglez le thermostat sur ‘0 apres utilisation.

Entretien et nettoyage

@ Avant de nettoyer 'appareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez I’appareil refroidir suffisamment.

® Pour éviter le risque de décharge
électrique, ne nettoyez pas I’appareil en
le plongeant dans I’eau.

® N’utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ou durs, ni de bombes décape-
four.

— L'extérieur du boitier et la porte peuvent
étre nettoy€s a l'aide d'un chiffon humide
non-pelucheux.

— Pour le nettoyage des surfaces en inox,
utilisez uniquement un produit doux, non
abrasif spécialement congu pour le
nettoyage de ce genre de surface.

® Ne pas nettoyer les surfaces en inox avec
une éponge réche ou un tampon a
récurer, ni une éponge ou chiffon
contenant des résidus de produits
abrasifs.

— Le plat de cuisson, la grille et le plat
ramasse-miettes se nettoient avec de
I’eau chaude et un détergent doux, ou
peuvent étre mis au lave-vaisselle.

— Apres utilisation, essuyez les
éclaboussures sur la plaque avec un
chiffon mouillé.

— Apres un certain temps, il est
recommandé de traiter les plaques avec
un produit nettoyant spécial.

Remplacement de l'ampoule de la lampe du

four

L’ampoule est située au fond de la paroi

droite du four derriere une plaque de verre.

— Dévissez la vis supérieure (avec la
rondelle) de la plaque de verre.

— Retirez la plaque de verre.

— Retirez 'ampoule de sa douille en la
tournant dans le sens contraire des



aiguilles d’'une montre.

— Remplacez 'ampoule par une ampoule
neuve 15W (douille E14).

— Fixez I’ampoule dans la douille en la
tournant dans le sens des aiguilles d’une
montre.

- Remettez la plaque de verre, puis
revissez la vis.

Mise au rebut
Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
BN apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d'achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait I'objet
d'une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n'affecte
pas les droits 1égaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de
vente/d'achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
l'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n'oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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®&D  Mini fornuis met oven
en kookplaten

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.
Dit produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving
1. Grote kookplaat

2. Temperatuurregelknop

3. Controlelampje

4.  5-standenschakelaar

5. Snoer met stekker

6. Schakelaar voor grote kookplaat
7. Schakelaar voor kleine kookplaat
8. Bakrek
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. Deurhandel
10. Bakplaat
11.  Handvat voor bakplaat
12.  Kruimellade
13. Verwarmingselement
14. Kleine kookplaat

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadigingen kunnen ongewenste
effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat.

Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging worden gecontroleerd.
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Wanneer een beschadiging wordt
geconstateerd mag het apparaat niet
meer worden gebruikt.
Niet gebruiken wanneer excessieve
kracht is gebruikt om het aansluitsnoer
uit de stopcontact te trekken. Schade is
niet altijd aan de buitenkant te zien;
alvorens het opnieuw wordt gebruikt
moet het hele apparaat daarom worden
nagekeken door een gekwalificeerd
monteur.
Dit apparaat werkt met zeer hoge
temperaturen.
Wees erg voorzichtig: de deur en
de toegankelijke oppervlakken
van dit apparaat worden erg heet
tijdens gebruik. Verbranding kan
plaatsvinden bij het aanraken
van hete onderdelen.
Raak nooit het verwarmingselement of
de kookplaten aan.
Zorg er altijd voor dat de kruimellade
correct onder het verwarmingselement
geplaatst is wanneer men dit apparaat
gebruikt.
Oververhitte olie of vet kan ontbranden.
Daarom, overvul de bakplaat niet.
Laat dit apparaat nooit onbeheerd
achter.
Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.
Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.
Plaats dit apparaat nooit bij of onder



overhangende kasten of gordijnen of
andere brandbare materialen en plaats
nooit voorwerpen op dit apparaat.
Plaats dit apparaat tijdens gebruik op een
hittebestendige ondergrond buiten
bereik van water. Plaats het apparaat
nooit op een hete ondergrond of in de
buurt van open vuur of brandbare
gassen.
Zorgdat het snoer niet in aanraking komt
met hete delen van de apparaat.
Laat het snoer nooit los hangen.
Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.
Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Waarschuwing: Voordat men de lamp in
de ovenruimte vervangt, moet men
ervoor zorgen dat het apparaat is
uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact verwijderd is. Anders is er
gevaar voor elektrische schokken.
De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.
Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijjk gebruik.
Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het

S-standenschakelaarinstellingen

@ (grote punt symbool) — Kookplaten
kunnen geactiveerd worden

e (kleine punt symbool) Kleine
kookplaat kan geactiveerd worden

() Bovenste verwarmingselement

aangezet, kleine kookplaat kan
geactiveerd worden

(=) Onderste verwarmingselement

aangezet, kleine kookplaat kan
geactiveerd worden

(=) Zowel bovenste als onderste

verwarmingselement aangezet, kleine
kookplaat kan geactiveerd worden

Opstarten
— Maak het apparaat schoon (zie

Algemeen onderhoud en schoonmaken),
en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat men het apparaat voor de eerste
keer gebruikt laat het interieur eerst 10
minuten verhitten met beide elementen.
Wanneer het apparaat voor de eerste
keer verhit wordt zal er een vreemde
lucht vanaf komen. Dit is normaal en zal
maar voor korte tijd zijn. Zorg voor
voldoende ventilatie.

Voordat de platen voor de eerste keer
worden gebruikt laat het gedurende 3
minuten op vol vermogen heet worden,
zorg hierbij voor voldoende ventilatie.
Dit zal helpen de beschermende coating
‘in te branden’, die de warmhoudplaat
tegen corrosie beschermt. Tijdens dit
proces zal een lichte geur en een beetje
rook afgescheiden worden. Dit is
normaal en zal maar even duren.

Gebruik van de ovenruimte
— Voorverwarm de ovenruimte voor een

paar minuten met beide elementen en de

adres vindt u achterin deze ovendeur  gesloten. Zet de

gebruiksaanwijzing. temperatuurregelknop op de gewenste
temperatuur.

Temperatuurregelknop Met een of beide verwarmingselementen

De temperatuurregelknop wordt gebruikt
om de juiste temperatuur in te stellen.

aangezet, zal de ovenruimte verlicht
worden door de lamp aan de binnenkant.
— Plaats het te bereiden voedsel op het
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bakrek. Gebruik bij het bereiden van
voedsel dat vet of vocht bevat de
bakplaat om druipen in het apparaat te
voorkomen.

Sluit de deur en stel de
temperatuurregelknop in op de gewenste
temperatuur.

Voor het met bovenverwarming koken
of grillen kunnen zowel de boven als de
boven en onder elementen worden
gekozen.

De stand van de schakelaar (Boven
verhitten/Onder verhitten) kan tijdens
het grillproces veranderd worden.

Om het kookproces te onderbreken
moet de 5-standen schakelaar op de “@”
stand (kleine punt) worden ingesteld.

Te allen tijde de hendel gebruiken om na
het koken de hete deur te openen. Als de
dekplaat wordt verwijderd moet de
meegeleverde bakplaathendel worden
gebruikt. Om de bakrek te verwijderen,
moet men een pannelap gebuiken. De
bakplaat altijd op een hittebestendig
oppervlak plaatsen.

Na gebruik de 5-standenschakelaar naar
de “eo“ stand (kleine punt) draaien en de
stekker uit de stopcontact nemen.

Gebruik de kookplaten

Plaats altijd een pot / steelpan op de
kookplaat en zet de 5-standenschakelaar
naar de “@” stand (grote punt) voordat
men het aanzet.

Met een of beide kookplaten aangezet,
zal het indicatielampje aan zijn.

Zorg ervoor dat de pot / pan schoon is en
droog aan de buitenkant. Geen met roet
of vuil bedekte potten / pannen
gebruiken.

Om beschadiging van de
verwarmingsplaat te voorkomen wordt
geadviseerd uitsluitend potten / pannen
met een vlakke bodem te gebruiken. Het
meest geschikt zijn potten die speciaal
voor gebruik op elektrische platen zijn
ontworpen.(zie afbeelding I).

Men moet er te allen tijde voor zorgen
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dat de pot / pan die gebruikt wordt
dezelfde diameter heeft als de
warmhoudplaat: dit vermindert het
verlies aan warmte en voorkomt dat de
plaat wordt beschadigd door een
ongelijke warmteverdeling.

Na gebruik de 5-standenschakelaar naar
de “eo“ stand (kleine punt) draaien en de
stekker uit de stopcontact nemen.

Instelling van de thermostaat

3:  Voorkoken en snel-braden
2: Normaal koken, braden

1:  Sudderen

Zet na gebruik de thermostaatknop in de ‘0’
stand.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.

Geen schuurmiddelen, agressieve
reinigingsmiddelen of spray-type
ovenreinigers gebruiken.

De buitenkant van de huizing en de deur
mogen schoongeveegt worden met een
vochtige, pluisvrije doek.

Om de roestvrijstalen areas schoon te
maken, mag men alleen een zacht, niet
schurend schoonmaakmiddel gebruiken,
speciaal geschikt voor zulke gevoelige
oppervlaktes.

Maak de roestvrijstalen oppervlaktes
nooit schoon met een harde schuurspons,
of deze die nog achtergebleven
schuurmiddelen bevatten.

De bakplaat, bakrek en kruimellade
kunnen zowel met warm water en een
zacht afwasmiddel als in een
afwasmachine worden gereinigd.

Na gebruik kan met een natte doek
eventuele morserijen van de platen
worden verwijderd.

Nadat het apparaat een langere periode



is gebruikt moeten platen met een
speciaal schoonmaakmiddel worden
behandeld.

Vervangen van het lampje in de ovenruimte

Het lampje bevindt zich achterin aan het

rechterzijde paneel achter de glasplaat.

— Maak de bovenste schroef op de
glasplaat los.

— Verwijder de glasplaat.

— Verwijder het lampje van de fitting door
het linksom te draaien.

— Vervang het met een nieuwe 15W lamp.
(fitting type E14).

— Plaats de nieuwe lamp in de fitting door
deze rechtsom te draaien.

— Plaats de glasplaat terug en draai het vast
met de schroef.

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
K apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de

BEEE  daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invloed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw
legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.
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(® Mini cocina con horno
y placas térmicas

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segin las normas en
vigor. Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompafian el
etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Placa térmica grande

2. Mando de control de temperatura
3. Luzindicadora

4. Interruptor de cinco posiciones

5. Cable eléctrico, con enchufe

6. Interruptor de la placa grande

7. Interruptor de la placa pequefia

8
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Parrilla de hornear
. Tirador de puerta
10. Bandeja de hornear
11. Mango de la bandeja de hornear
12.  Bandeja de migas
13.  Componente calefactor
14. Placa térmica pequeiia

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

® Fl cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
dafiado. Si descubriera que estd dafado,
no debe utilizar el aparato.
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® No se debe utilizar si se ha tirado del
cable eléctrico con excesiva fuerza. Una
averia no se puede detectar siempre
desde fuera; por lo tanto, el aparato
completo debe ser examinado por un
técnico cualificado antes de utilizarse de
nuevo.
® Sea muy cuidadoso. Durante el
funcionamiento de este aparato la
cubierta y la puerta se calentaran
alcanzando temperaturas muy elevadas.
Advertencia: la puerta y las
superficies accesibles del aparato
se calientan durante su
funcionamiento. jSe pueden
producir quemaduras al tocar las
partes calientes!
® No toque los elementos calefactores ni
las placas térmicas.
® Cuando utilice el aparato, compruebe
siempre que la bandeja de migas estd
correctamente colocada bajo el
componente calefactor.
® El aceite o la grasa calentados en exceso
pueden incendiarse. Por lo tanto no llene
en exceso la bandeja de hornear.
® No deje el aparato sin vigilancia durante
su funcionamiento.
® El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.
® Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.
® Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.
® Precaucion: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.
@® No utilice ni coloque este aparato cerca



de objetos tales como cortinas o
materiales inflamables. Tampoco
coloque ninguin objeto encima del
aparato.

® Cuando el aparato esté funcionando
debe colocarse sobre una superficie
resistente al calor. No coloque el aparato
sobre o cerca de superficies calientes
tales como resistencias eléctricas, ni
proximo a una salida de gas u otras
fuentes de calor.

® No deje que el cable de alimentacion
entre en contacto con ninguna parte del
aparato que esté caliente.

® No permita que el cable de conexién
cuelgue libremente.

® Apague y desenchufe siempre el aparato
- después del uso,
- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

® Para desenchufar, no tire nunca del
cable; agarre la clavija.

® Precaucion: Antes de cambiar la
bombilla del horno, compruebe que el
aparato estd apagado y desconectado del
suministro eléctrico. Existe riesgo de
descarga eléctrica.

® No se acepta la responsabilidad si hay
averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no
han sido observadas debidamente.

® Este aparato estd disefado solo para uso
doméstico y no comercial.

® Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Mando de control de temperatura

El mando de control de la temperatura se
utiliza para seleccionar el nivel de
temperatura deseado.
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Las cinco posiciones del interruptor

@ (simbolo de punto grande) — Las placas

térmicas se podran activar

e (simbolo de punto pequeiio) La placa

pequena se podra activar

3 El calentador superior estara

encendido, y se podr4 activar la placa
térmica pequefia

[ El calentador inferior estara encendido,

y se podré activar la placa térmica
pequena

(=& El calentador superior y el inferior

estaran encendidos, y se podra activar
la placa térmica pequefia

Puesta en Marcha

Limpie el aparato (ver Mantenimiento y
Limpieza) y retire completamente el
material de empaque.

Antes de utilizar el aparato por primera
vez, permita que se caliente el interior
durante 10 minutos encendiendo los dos
componentes calefactores. Cuando se
conecte el aparato por primera vez
puede emitir un leve olor. Esto es normal
y solo durard un corto tiempo. Asegurese
de tener la habitacion suficientemente
ventilada.

Antes de utilizar lad placas eléctricas por
vez primera, permita que se caliente a
potencia maxima durante 3 minutos
aproximadamente, asegurdndose de que
existe suficiente ventilacion. Esta
operaciéon ayudard a ‘quemar’ el
recubrimiento protector que evita la
corrosion de la placa. Durante este
proceso, se puede emitir un ligero olor y
un poco de humo. Esto es normal y s6lo
durard un corto periodo de tiempo.

Uso del horno

Precaliente el compartimiento del horno
durante unos minutos con la puerta
cerrada usando los dos calefactores.
Ponga el mando de control de
temperatura en la temperatura
apropiada.

Al encender uno o los dos elementos



calefactores, el compartimento quedara
fluminado por la luz interior.

Ponga los alimentos a hornear sobre la
parrilla de hornear. Cuando hornee
alimentos grasos o himedos, use la
bandeja de hornear para impedir los
goteos dentro del aparato.

Cierre la puerta y ponga el mando de
temperatura en la temperatura
apropiada.

Para asar por encima puede seleccionar
el calentador superior o los calefactores
superior e inferior.

Las posiciones del interruptor
(calentador superior/calentador inferior)
se pueden cambiar durante el proceso de
coccion.

Para interrumpir momentidneamente el
proceso de coccidn, ajuste el interrupto
de S5-posiciones a la posicién “e@”
(simbolo del punto pequerio).

Utilice siempre el asa de la puerta para
abrir la puerta caliente después de su
funcionamiento. Para extraer la bandeja
de hornear, utilice el mango de la
bandeja suministrado. Para extraer la
parrilla de hornear, utilice un guante
protector. Coloque siempre la bandeja
de hornear sobre una superficie
resistente al calor.

Después de su utilizacion, ajuste el
interruptor de S-posiciones en la posicion
“®” (simbolo del punto pequefio) y
desenchufe el cable de la toma de la
pared.

Uso de las placas térmicas

Antes de encender una placa térmica,
coloque sobre ella una olla / sartén y sitte
el interruptor de 5-posiciones en la
posicion “@” (simbolo del punto grande).
Al encender una o las dos placas
térmicas, la luz indicadora permanecera
iluminada.

Asegurese de que la olla estd limpia y
seca por el exterior. No utilice
ollas/sartenes recubiertas de manchas.
Para evitar dafiar la placa, solo se deben
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utilizar ollas/sartenes con una base plana.
La ollas m4s apropiadas son las
disefadas para su utilizacién en placas
eléctricas (ver imagen I).

Asegurese siempre de que la olla/sartén
utilizada tiene al menos el mismo
didmetro que la placa; esto minimiza la
pérdida de calor y evita que la placa
resulte dafiada debido a la distribucion
irregular del calor.

Después de su utilizacidn, ajuste el
interruptor de 5-posiciones en la posicion
“®” (simbolo del punto pequefio) y
desenchufe el cable de la toma de la
pared.

Ajuste del termostato

3. Pre-cocinar y freir raqpidamente
2:  Coccién normal, freir

1:  Hervir a fuego lento

Ajuste el boton del termostado a la posicion
‘0’ después de su utilizacion.

Limpieza y Mantenimiento General

Siempre desenchufe el aparato de la
pared y permita que se enfrie
suficientemente antes de limpiarlo.

Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No utilice productos de limpieza
abrasivos o fuertes, ni limpiadores de
horno en esprai.

El exterior del aparato y la puerta se
pueden limpiar con un pafio hiimedo sin
pelusa.

Para limpiar las zonas de acero
inoxidable, utilice solamente un producto
limpiador suave, no abrasivo indicado
para limpiar superficies sensibles.

No limpie las superficies de acero
inoxidable con una esponja rugosa o
dura, ni con una esponja que contenga
residuos de productos limpiadores
abrasivos.

La bandeja de hornear, la rejilla de
hornear y la bandeja de migas se pueden
limpiar con agua caliente y un detergente
suave, o en el lavavajillas.



— Después de su utilizacion, puede usar un
pafio humedo para eliminar cualquier
resto vertido sobre las placas.

— Después de un largo periodo de
utilizacién, se deberia utilizar un
producto limpiador especial para el
tratamiento de las placas.

Cambio de la bombilla en el compartimento

del horno

La bombilla estd situada en la parte

posterior del panel derecho, detrds de una

placa de cristal.

— Desenrosque el tornillo superior de la
placa de cristal.

— Retire la placa de cristal.

— Extraiga la bombilla del portaldmparas
girando en sentido contrario a las agujas
del reloj.

— Coloque una nueva bombilla de 15W
(entrada tipo E14).

— Ajuste la bombilla nueva girando en
sentido de las agujas del relo;.

— Vuelva a colocar la placa de cristal y
ajustela con el tornillo.

Eliminacion

Los electrodomésticos viejos o
E defectuosos no se deben tirar en la

basura de su hogar, sino que deben
WM desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.
Garantia
Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste

normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
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etc. Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato
de compraventa.




(D  Cucinino con forno e
piastre di cottura

Gentile Cliente,

Vi ricordiamo che ¢& assolutamente
necessario leggere con estrema attenzione le
seguenti istruzioni d’uso, prima di utilizzare
I'apparecchio.

Collegamento alla rete

L’apparecchio deve essere collegato
esclusivamente ad una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolanti per
Ietichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Piastra di cottura grande

Selettore di temperatura

Spia luminosa

Interruttore a 5 posizioni

Cavo di alimentazione con spina

Interruttore per la piastra di cottura

grande

7. Interruttore per la piastra di cottura
piccola

8. Griglia

9. Impugnatura sportello

10. Teglia

11. Impugnatura della teglia

12.  Vassoio raccoglibriciole

13.  Elemento riscaldante

14. Piastra di cottura piccola

S e

Importanti norme di sicurezza

® Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che 'apparecchio, il cavo di
alimentazione o gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Non usate I'apparecchio nel caso abbia
incidentalmente subito colpi: danni anche
invisibili ad occhio nudo potrebbero
comportare conseguenze negative sulla
sicurezza nel funzionamento
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dell’apparecchio.
Controllate con regolarita che sul cavo di
alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nell’eventualita che tali
tracce siano rinvenute, I'apparecchio non
va pil usato.
Non utilizzare in caso sia stata esercitata
un’eccessiva forza nel tirare il cavo di
alimentazione. Eventuali danni non
sempre sono visibili dall’esterno; I'intero
apparecchio va controllato da un tecnico
qualificato prima di essere riutilizzato.
L’apparecchio funziona a temperature
altissime.
Attenzione: lo sportello e le
superfici esterne dell’apparecchio
raggiungono temperature molto
& alte durante il funzionamento. Il
contatto con gli elementi caldi
potrebbe  causare  delle
scottature.
Non toccate gli elementi riscaldanti o le
piastre.
Assicuratevi sempre che il vassoio
raccoglibriciole sia inserito correttamente
sotto gli elementi riscaldanti quando
utilizzate ’apparecchio.
L’olio o il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Consigliamo pertanto
dinon sovraccaricare la teglia.
Non lasciate l’apparecchio senza
sorveglianza quando ¢ in funzione.
L’apparecchio non ¢ previsto per 'uso
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.
Questo apparecchio non ¢ previsto per
I'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I"apparecchio.
Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa del



rischio potenziale, per esempio di
soffocamento, esistente.

Non installate né utilizzate I'apparecchio
vicino o sotto un armadio a muro o
oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile e non ponete
nessun oggetto sopra I’apparecchio.
L’apparecchio, mentre ¢ in funzione,
deve essere posto su una superficie
termoresistente, impermeabile agli
spruzzi e resistente alle macchie. Non
installate ’apparecchio vicino a superfici
calde o a contatto diretto con fiamme
libere o in prossimita di vapori
inflammabili.

Evitate che il cavo di alimentazione
venga a contatto con parti
dell’apparecchio soggette a riscaldarsi.
Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione.

Spegnete sempre l’apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire Papparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Avvertenza: Prima di sostituire la
lampadina interna al forno, assicuratevi
che 'apparecchio sia spento e disinserito
dalla presa di corrente elettrica. Esiste il
rischio di scossa elettrica.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione — devono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
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Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Selettore della temperatura
Il selettore della temperatura serve per
scegliere il livello di temperatura desiderato.

Le 5 posizioni di regolazione del selettore
@ (simbolo a punto grande) — E possible
attivare le piastre di cottura
e (simbolo a punto piccolo) E possibile
attivare la piastra di cottura piccola
] Elemento riscaldante superiore acceso,
¢ possibile attivare la piastra di cottura
piccola
(=] Elemento riscaldante inferiore acceso,
¢ possibile attivare la piastra di cottura
piccola
(= Elemento riscaldante superiore e
inferiore entrambi accesi, ¢ possibile
attivare la piastra di cottura piccola

Primo utilizzo

— Pulite I'apparecchio (ved. Manutenzione
generale e pulizia) e eliminate
completamente il materiale di
imballaggio.

— Prima di adoperare 'apparecchio per la
prima volta, lasciate riscaldare I'interno
per 10 minuti con entrambi gli elementi
riscaldanti accesi. Dall’apparecchio
potrebbe uscire un leggero odore; questo
fenomeno ¢ perfettamente normale e
durera poco tempo. Assicuratevi che il
locale sia ben aerato.

— Prima di utilizzare le piastre di cottura
per la prima volta, lasciatele riscaldare
per circa 3 minuti alla potenza massima,
assicurando una sufficiente aerazione al
locale. Grazie a questo accorgimento si
“attivera” il rivestimento di protezione
che proteggera le piastre di cottura dalla
corrosione. Durante questa operazione,
potrebbe esalare un leggero odore e
fuoriuscire un po’ di fumo. Questo
fenomeno ¢ perfettamente normale e
durera poco tempo.



Utilizzo del forno

Preriscaldate il forno per parecchi minuti
con lo sportello chiuso e tutti e due gli
elementi riscaldanti accesi. Regolate la
temperatura desiderata tramite
I'apposito selettore.

Quando uno o tutti e due gli elementi
riscaldanti sono accesi, nel vano forno si
accende la lampada interna.

Mettete sulla griglia gli alimenti da
cuocere. Per preparare alimenti
contenenti grassi o liquidi, usate la teglia
per evitare che sgocciolino all’interno
dell’apparecchio.

Chiudete lo sportello e regolate al livello
desiderato il selettore di temperatura.

Per cucinare o grigliare la parte superiore
degli alimenti, accendete I’elemento
riscaldante superiore o entrambi gli
elementi, superiore e inferiore.

Le regolazioni del selettore (calore
superiore/calore inferiore) possono
essere modificate durante il processo di
cottura.

Per interrompere brevemente il processo
di cottura, girate I'interruttore a 5
posizioni sul simbolo @ (simbolo punto
piccolo).

Usate sempre I'impugnatura apposita per
aprire lo sportello perché diventa caldo
durante il processo di cottura. Per
rimuovere la teglia di cottura, aiutatevi
con 'impugnatura apposita fornita in
dotazione. Per rimuovere la griglia,
utilizzate un guanto da forno. Poggiate
sempre la teglia su una superficie
termoresistente.

Dopo l'uso, portate I'interruttore a 5
posizioni sul simbolo e (simbolo punto
piccolo) e disinserite la spina dalla presa
di corrente a muro.

Ultilizzo delle piastre di cottura

Mettete sempre una pentola / casseruola
sulla piastra e girate l'interruttore a 5
posizioni sul simbolo @ (simbolo punto
grande) prima di accendere la piastra.

Con una o con entrambe le piastre di
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cottura accese, si accende la spia
luminosa.

Assicuratevi che le parti esterne della
pentola siano pulite e asciutte. Non
utilizzate pentole/casseruole verniciate.
Per evitare di danneggiare la piastra di
cottura, utilizzate solo pentole/casseruole
a fondo piatto. E’ consigliabile 1'utilizzo
di pentole specifiche per la cottura su
piastre elettriche (ved. fig. I).
Assicuratevi  sempre che la
pentola/casseruola abbia come minino lo
stesso diametro della piastra di cottura: si
ridurranno sensibilmente le perdite di
calore e si eviteranno danni alla piastra
dovuti a una distribuzione non uniforme
del calore.

Dopo l'uso, regolate I'interruttore a 5
posizioni sul simbolo @ (simbolo punto
piccolo) e disinserite la spina dalla presa
di corrente a muro.

Impostazioni del termostato

3. Precottura e frittura veloce
2:  Cottura normale, frittura
1:  Bollitura leggera

Dopo l'uso, girate la manopola del
termostato sulla posizione ‘0’.

Manutenzione generale e pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente e
lasciate all’apparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite 'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

Non utilizzate sostanza abrasive, né
detersivi troppo aggressivi o prodotti per
la pulizia del forno del tipo a spray.

Le pareti esterne dell'alloggiamento e lo
sportello possono essere puliti con un
panno umido non lanuginoso.

Per pulire le parti in acciaio inossidabile
utilizzate solo prodotti delicati non
abrasivi e specifici per superfici simili.
Non pulite le parti in acciaio inossidabile
con spugne dure o ruvide, o con spugne



contenente residui di prodotti abrasivi.

- La teglia, la griglia e il vassoio
raccoglibriciole possono essere lavati con
acqua calda e un leggero detersivo, o in
lavastoviglie.

— Dopo l'uso, utilizzate un panno umido
per pulire le piastre di cottura da
eventuali schizzi.

— Dopo lunghi periodi di uso, si consiglia di
trattare le piastre di cottura con un
prodotto detergente specifico.

Sostituzione della lampadina nel vano forno

La lampadina si trova nella parte posteriore

sulla sinistra del pannello laterale dietro una

protezione di vetro.

— Allentate la vite superiore della
protezione di vetro.

— Togliete la protezione di vetro.

— Togliete la lampadina dal portalampada
svitando in senso antiorario.

— Sostituitela con una lampadina nuova da
15W (portalampada di tipo E14).

— Sistemate la lampadina nuova nel
portalampada avvitando in senso orario.

- Rimettete la protezione di vetro
assicurandola con la vite.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
E difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
B punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né 1 diritti
acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina 1'acquisto di beni. La
garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
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Centri non da noi autorizzati.




Bageovn med
kogeplader

Kzere kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet bgr kun tilsluttes til en
stikkontakt, der er beskyttet mod jordfejl og
installeret 1 overensstemmelse med el-
regulativet. Ver opmarksom pi, om
lysnettets spending svarer til spendingen
angivet pa typeskiltet. Dette produkt
overholder direktiverne som gelder for CE-
merkning.

Apparatets dele

1. Stor kogeplade

2. Temperaturregulator
3. Indikatorlys

4.  5-trins kontakt

5. Ledning med stik

6. Termostatknap til den store kogeplade
7.  Termostatknap til den lille kogeplade
8. Bagerist

9. Dgrhandtag

10. Bageplade

11. Héandtag til bagepladen

12. Krummebakken

13.  Varmeelement

14. Lille kogeplade

Vigtige sikkerhedsregler

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hdrd overflade mé
det ikke lengere anvendes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

® Ledningen bgr jevnligt efterses for
beskadigelse. Hvis man opdager fejl ved
ledningen, mé apparatet ikke lengere
benyttes.

® Benyt ikke apparatet hvis der er trukket i
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ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises
udefra; 1 sddanne tilfelde bgr apparatet
derfor gennemgas ngje af en autoriseret
tekniker inden det atter tages 1 brug.
Dette apparat arbejder ved meget hgje
temperaturer.
Ver yderst forsigtig: Ligen og
ovnens ydre flader bliver meget
ii varme under brug. Udvis
ekstrem forsigtighed:
Forbrendinger kan opsta ved
bergring af de varme dele.
Rgr aldrig ved varmeelementerne eller
kogepladerne.
Sgrg altid for at krummebakken er
korrekt placeret under
varmeelementerne nir apparatet er i
brug.
Overophedet olie eller fedt kan let
antende. Overfyld derfor aldrig
bageformen.
Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.
Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.
Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.
Advarsel: Hold bgrn vak fra
emballeringen, da denne udggr en mulig
risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvalning.
Undlad at placere eller benytte apparatet
teet ved eller under kgkkenoverskabe,
eller under haengende genstande sdsom
gardiner eller andet brandbart materiale,
og placer heller ikke noget oven pa selve
apparatet.
Brug kun apparatet pa et varmefast



arbejdsbord, som tiler stenk og pletter.
Placer ikke apparatet pé eller ner ved
varme overflader, aben ild eller
letantendelige dampe.

® Lad ikke ledningen komme i bergring
med nogle af apparatets varme dele.

® Lad ikke ledningen hange Igst ud over
bordkanten.

@ Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten
- efter brug,

- i tilfzelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

® Trak aldrig i1 selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket.

® Advarsel: Inden man udskifter lysperen
1 ovnrummet, skal man sikre sig at
apparatet er slukket og at stikket er taget
ud af stikkontakten. Ellers vil der vare
fare for elektrisk stgd.

@ Vipatager os intet ansvar for skader, som
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

® Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

® For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1
tillegget til denne brugsanvisning.

Temperaturregulator
Temperaturregulatoren bruges til at valge
den gnskede temperaturindstilling.

Indstillinger pa 5-trins kontakten

@ (Stort priksymbol) — Kogepladerne kan

aktiveres
® (Lille priksymbol) Den lille kogeplade

kan aktiveres

(] Overvarmen er tandt, den lille
kogeplade kan aktiveres

(=) Undervarmen er teendt, den lille
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kogeplade kan aktiveres

& Bade over- og undervarmen er tendt,

den lille kogeplade kan aktiveres

For brug

Renggr apparatet (se under Generel
rengoring og vedligehold) og fjern alle
indpakningsmaterialer fuldstendigt.
Inden apparatet benyttes fgrste gang, mé
begge varmeelementerne 1 ovnen tendes
1 10 minutter. Nar apparatet tendes
fgrste gang kan der opstd en smule lugt.
Dette er normalt og vil fortage sig efter
kort tid. Sgrg for tilstraekkelig udluftning.
Inden kogepladerne fgrste gang tages i
brug skal man lade dem varme op i ca. 3
minutter pd hgjeste indstilling mens man
sgrger for tilstraekkelig udluftning. Det vil
bevirke at det beskyttende lag som skal
beskytte kogepladen mod korrosion
bliver ‘braendt ind’ 1 kogepladen. Under
denne proces kan der opsta lidt lugt og
der kan afgives lidt rgg. Dette er normalt
og det vil kun vare kortvarigt.

Brug af bageovnen

Forvarm ovnrummet 1 adskillige
minutter ved hjelp af begge
varmelementer og med lagen lukket. Szt
temperaturregulatoren pa den gnskede
temperatur.

Nar et eller begge varmeelementer er
teendt, vil ovnrummet vaere oplyst af det
indbyggede lys.

Placer maden der skal tilberedes pé
bageristen. Nar der tilberedes mad der
indeholder fedtstof eller vaede, benyttes
bagepladen for at forhindre dryp og
steenk pa ovnens indre dele.

Luk ovndgren og sat
temperaturregulatoren pa den gnskede
temperatur.

Ved almindelig bagning eller grilning kan
man valge enten kun at benytte det
gverste eller bdde det gverste og det
nederste varmeelement.

S5-trins knappens indstilling
(overvarme/undervarme) kan andres



under selve tilberedningen.

— For midlertidigt at afbryde
tilberedningen drejes S-trins kontakten
hen pé positionen “@” (lille prik).

— Benyt altid héndtaget til at &bne den
varme ovndgr efter brug. Nar
bagepladen tages ud skal man benytte
det medfglgende hdndtag til bagepladen.
Hvis man skal tage bageristen ud, mé
man benytte grydelapper eller
grillhandsker. Placer altid varme
bageplader pé et varmefast materiale.

— Efter brug sattes 5-trins kontakten hen
pa positionen “e@” (lille prik) og stikket
tages ud af stikkontakten.

Brug af kogepladerne
Sgrg for altid at placere en
gryde/stegepande pd kogepladen og at
dreje 5-trins kontakten hen pa positionen
“@” (stor prik) inden der tendes for
apparatet.

— Indikatorlyset vere vil tendt nér en eller
begge kogeplader er tendt.

— Sgrg for at kogegrejet er rent og tgrt pa
ydersiden. Benyt aldrig
gryder/stegepander der er sodsveartede.

— For ikke at beskadige kogepladen ma der
kun benyttes gryder/stegepander med
helt plan bund. Mest velegnet er kogegre;j
der er fremstillet specielt til brug pé
elektriske komfurer (se billede I).

— Sgrg altid for at gryden/stegepanden der
benyttes s& vidt muligt har samme
diameter som kogepladen; dette
formindsker varmetabet og modvirker at
kogepladen beskadiges pa grund af
uensartet varmefordeling.

— Efter brug sattes 5-trins kontakten hen
pa positionen “@” (lille prik) og stikket
tages ud af stikkontakten.

Termostat indstilling

3:  Forvarmning og lynstegning

2:  Almindelig kogning, stegning

1:  Smékoge, simre

Drej termostatknappen hen pé positionen
‘0’ efter brug.
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Generel rengoring og vedligehold

Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kgle fuldstendigt af inden
renggring.

For at undgé elektrisk stgd bgr apparatet
ikke renggres med vand og heller ikke
nedsankes 1 vand.

Benyt aldrig slibende, skrappe
renggringsmidler eller ovnrens pé
spraydase.

Ydersiden og ovndgren kan renggres
med en fugtig, fnugfri klud.

Delene af rustfrit stdl mé kun renggres
med milde, ikke slibende
renggringsmidler som er egnet til den
slags overflader.

Brug aldrig harde eller ru skuresvampe,
eller svampe som indeholder rester af
slibende  renggringsmidler  pé
overfladerne af rustfrit stél.
Bagepladen, bageristen og
krummebakken kan renggres med varmt
vand og et mildt opvaskemiddel, eller i
opvaskemaskine.

Efter brug kan man benytte en opvredet
klud til at fjerne steenk fra kogepladen.
Huvis kogepladen har veret benyttet i en
lengerevarende periode bgr man benytte
et specielt rensemiddel til vedligehold af
kogepladen.

Udskiftning af lyspceren inde i ovnrummet
Lysp@ren er placeret bag en glasplade i
ovnens hgjre sidepanel.

Lgsn skruen gverst pa glaspladen.

Tag glaspladen ud.

Skru lysparen ud af fatningen ved at
dreje den mod uret.

Indsat en ny 15W lyspare (type E14
fatning).

Skru den nye lyspare fast i fatningen ved
at dreje med uret.

Sxt glaspladen ind pé plads og stram
skruen.



Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
ﬂ aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
BN afleveres pad den lokale
genbrugsstation.

Garantierkleering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien 1 to r fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstéet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pé dine lovmassige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og mé returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlagges.
Hyvis dette sker mens garantien stadig
deekker, mi garantibeviset og kvitteringen
ogsa legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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S,

Miniugn med
kokplattor

Biista kund!
Innan du anvéinder apparaten maste du ldsa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till viigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gédllande
bestaimmelser. Se till att ndtspdnningen 1
véagguttaget motsvarar den som dr mirkt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller
de krav som &r gillande for CE-mirkning.

Delar

1. Stor kokplatta

2. Temperaturviljare

3. Signallampa

4. S-positionsbrytare

5. Elsladd med stickpropp

6. Knapp for den stora kokplattan
7. Knapp for den lilla kokplattan
8. Grillgaller

9. Dodrrhandtag

10. Bakpléat

11. Bakplatens handtag

12.  Uppsamlingsfat

13.  Viérmeelement

14. Liten kokplatta

Viktiga sikerhetsforeskrifter

Kontrollera noga om det mérks nagra fel
pa huvudenheten och dess tillbehor
innan du anvédnder apparaten. Om
apparaten t. ex. har tappats pd en héard
yta far den inte ldngre anvindas: t.o.m.
osynliga skador kan férsdmra apparatens
driftsdkerhet.

Kontrollera regelbundet att elsladden
inte blivit skadad. Om sladden har
skadats far apparaten inte ldngre
anvéndas.

Anvind inte apparaten om vildsam kraft
har anvénts for att dra elsladden ur
uttaget. Skador maérks inte alltid frén
utsidan; hela enheten borde darfor
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kontrolleras av en kvalificerad tekniker
innan den anvénds igen.
Nér apparaten ir 1 bruk uppstér mycket
hdga temperaturer.
Varning: apparatens lucka och
holjets ytor blir mycket heta nir
& apparaten dr i anvdndning.
Brinnskador kan uppstd om

man ror de heta delarna.
Ror inte virmeelementena eller
kokplattorna.
Se alltid till att uppsamlingsfatet ar
ordentligt pa plats under
virmeelementena nédr apparaten ar i
anviandning.

Olja eller fett som Overhettas kan fatta
eld. Se darfor till att bakplédten inte blir
overfylld.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nir den &r 1 anvindning.

Apparaten bor inte anvindas med hjélp
av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.

Denna apparat bor inte anvindas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap att
anvinda dylika apparater. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
apparatens anvandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: HAll barn pé avstdnd frén
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvivning,

Placera inte apparaten eller anvind
apparaten nira eller under viaggskéap eller
hingande foremal sdsom gardiner eller
annat ldttantdndligt material. Placera ej
foremal ovanpé apparaten.

Nir apparaten dr padkopplad bor den
stdllas pa en varmebestédndig yta, som &r
okénslig for stidnk eller flackar. Placera
inte apparaten pa eller 1 ndrheten av heta



ytor, 6ppen eld eller lattantindliga &ngor.

® Se till att elsladden inte kommer 1
kontakt med apparatens heta ytor.

® LAatinte sladden hénga fritt.

® Sting alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget
- efter anvindning,
- om apparaten skulle uppvisa fel och,

och

- innan apparaten rengors.

® Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

® Varning: Innan du byter lampa i
ugnsutrymmet bor du se till att apparaten
inte 4r pakopplad och ansluten till
véagguttaget. I annat fall finns det risk for
elstot.

® Om apparaten anvénts felaktigt eller om
bruksanvisningen inte foljts, kan inga
krav stidllas mot leverantoren eller
forsdljaren.

® Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilda hushéll och inte {6r kommersiell
anvandning.

® For att uppfylla sdkerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmén, inklusive byte av sladden. Om
det krivs reparationer, var vénlig skicka
apparaten till ndgon av vira
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna handbok.

Temperaturviljare
Temperaturvéljaren anvédnds {for att vilja
den 6nskade temperaturnivan.

S-positionsbrytarens instéillningar

@ (stor punkt) — Kokplattorna kan

kopplas pa
® (liten punkt) - Den lilla kokplattan kan

kopplas pa
Ovre virmeelementet pakopplat, den
lilla kokplattan kan kopplas pa

() Undre viirmeelementet pakopplat, den
lilla kokplattan kan kopplas pa

& Bade 6vre och under virmeelementet
pakopplat, den lilla kokplattan kan
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kopplas pa.

Innan forsta anviindningen

Rengor apparaten (se Allmdn skotsel
och rengoring) och avligsna ev.
forpackningsmaterial.

Virm ugnen 10 minuter med bédgge
varmeelement pakopplade, innan du tar
apparaten i bruk forsta gdngen. Nar
apparaten kopplas pa for forsta gdngen
kan en latt lukt uppsta. Detta dr normalt
och forsvinner efter en stund. Vidra
ordentligt.

Innan du anvénder kokplattan for forsta
gdngen bor du lata den virmas upp
under ca 3 minuter pa full effekt, medan
du védrar tillrdackligt. Skyddsholjet som
skyddar plattan mot rost ’brénns in’ péd
detta sitt. Under denna process kan en
latt lukt samt en liten méngd rok uppsta.
Detta dr normalt och varar endast en
mycket kort tid.

Sa anviinder du ugnen

Forvarm ugnsutrymmet i flera minuter
med luckan stingd och bada elementen
pakopplade. Stéll in temperaturvéljaren
pa Onskad temperaturniva.

D& béda vidrmeelementena &r
pakopplade lyser lampan i ugnen.
Placera maten pé grillgallret. Nér du
lagar mat som innehéller fett eller fukt,
bor du anvdnda bakpliten for att
forhindra att fett eller fukt droppar pé
apparatens inre delar.

Sting luckan och stall
temperaturviljaren pad  Onskad
temperaturniva.

Vid tillagning 1 den 6vre delen av ugnen
eller vid grillning kan du anvinda
antingen det 6vre eller bade det 6vre och
undre grillelementet.
Funktionsknappens instéllning (6ver-
/undervdrme) kan &dndras under
tillagningsprocessen.

Du kan avbryta tillagningsprocessen
tillfalligt genom att stdlla in 5-
stegsbrytaren pa “e@” position (liten



punkt).

— Anvind alltid luckans handtag for att
Oppna den heta luckan efter
anviandningen. Nir du tar bort bakpliten
bor du anvinda bakplatens handtag. D4
du tar bort grillgallret bor du anvinda en
grytlapp. Placera alltid bakplédten pa en
varmebestédndig yta.

— Efter anvidndningen stiller du in 5-
positionsbrytaren pa “e” (liten punkt)
position och drar stickproppen ur
vagguttaget.

Sa anviinder du kokplattorna

— Anvind alltid en gryta/kastrull pa
kokplattan och stdll in  5-
positionsbrytaren pa “@” position (stor
punkt) innan du kopplar pa plattan.

— Naér en kokplatta dar padkopplad lyser
signallampan.

— Se till att kérlet dr rent och torrt pa
utsidan. Anvind inte grytor/kastruller
som &dr smutsiga.

— Undvik skador pa kokplattan genom att
bara anvénda kirl med plan botten. Kérl
som dr speciellt tillverkade for
anvandning pé elektriska kokplattor (se
bild I) 4r mest lampliga.

— Kontrollera alltid att den gryta/kastrull
som anvédnds har minst samma diameter
som plattan; detta minimerar
varmeforlusten och forhindrar att plattan
skadas p g a ojimn varmedistribution.

— Efter anvidndningen stiller du in 5-
positionsbrytaren pa “e” (liten punkt)
position och drar stickproppen ur
vagguttaget.

Instillning av termostat

3. Forkokning och snabbstekning

2:  Vanlig kokning, stekning

1:  Sakta kokning

Still termostatknappen pé ‘0’ position efter
anvandningen.

Allméin skotsel och rengoring
® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
och 14t apparaten svalna tillrickligt innan
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rengdring paborjas.

P4 grund av risken for elektrisk stot bor

apparaten inte rengoras eller doppas 1

vatten.

Anvind inte slipmedel,

rengdringslosningar

ugnsrengoringsmedel 1 sprayform.

— Apparatens utsida och dorr kan rengoras
med en fuktig, luddfri trasa.

— Ytorna av rostfritt stl bor rengdras med

ett milt och icke repande

rengdringsmedel som dr avsett for
sddana kénsliga ytor.

Rengor inte ytorna av rostfritt stil med

en grov eller hard tvéttsvamp eller

tvittsvampar som dnnu innehéller rester
av repande rengoringsmedel.

- Bakpléten, grillgallret och
uppsamlingsfatet kan rengdras med
varmt vatten och diskmedel eller 1
diskmaskin.

— Efter anvéndningen kan du anvédnda en
vét trasa for att avldgsna eventuellt spill
frén plattorna.

— Niér apparaten anvénts en ldngre tid
rekommenderar vi att du rengor
plattorna med ett rengdringsmedel som
ar speciellt amnat for kokplattor.

starka
eller

Byte av ugnsutrymmets lampa

Lampan finns pa bakre delen av sidopanelen

bakom en glasskiva.

— Lossa glasskivans dvre skruv.

— Tag loss glasskivan.

— Vrid lampan motsols for att ta bort
lampan fran dess uttag.

— Ersitt den med en ny 15W lampa (typ
E14).

— Montera den nya lampan i uttaget
genom att vrida den medsols.

— Sétt glasskivan éter pa plats och fist den
med skruven.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
E apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
WS atervinningsstation.



Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 rs
garanti rdknat frin inkdopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto 1
overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rittigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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@Y  Miniuuni keittolevyilla

Hyvii asiakas,
Seuraavat ohjeet tiytyy lukea huolellisesti
ennen laitteen kayttdmista.

Verkkoliitinti

Laite tulee liittdd méaardysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettid verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. TAma
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdjd koskevien direktiivien
mukainen.

Osat

1. Suuri keittolevy

2. Liammonsaddin

3. Merkkivalo

4. 5-asentoinen kytkin

5. Liitdnt&johto, jossa pistoke

6.  Suuren keittolevyn sditokytkin
7.  Pienen keittolevyn sditokytkin
8. Ritila

9. Luukun kahva

10.  Uunipelti

11. Uunipellin kahva

12. Murualusta

13.  Lammityselementti

14. Pieni keittolevy

Tirkeita turvallisuusohjeita

® Ennen kiyttod laite ja mahdolliset
lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden varalta.
Jos laite putoaa kovalle alustalle, siti ei
saa endd kayttda: ndkymaéattoméatkin
vauriot voivat aiheuttaa vaaratilanteita
laitetta kiytettdessa.

® Virtajohto on tarkistettava sddnnollisesti
vaurioiden varalta. Jos johdossa on vikaa,
laitetta ei saa endd kayttaa.

® Al kiyti laitetta, jos liitintdjohdosta on
vedetty voimakkaasti. Vika ei aina ndy
ulospiin, joten tarkistuta laite ennen
seuraavaa kayttéonottoa.

® Laite toimii erittdin korkealla lammolla
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ja sitd kdytettdessd on oltava hyvin
varovainen.
Varoitus: laitteen luukku ja
kosketuspinnat ovat kidytdon

& aikana kuumia. Niiden
koskettaminen voi aiheuttaa
palovammoja!

Al koske limmityselementteihin Alika
keittolevyihin.

Varmista aina ennen kiyttod, ettd
murualusta on kunnolla paikoillaan
lammityselementtien alla.
Ylikuumennettu 6ljy tai rasva voi syttya
palamaan. Sen vuoksi uunipeltid ei pida
tayttaa liikaa.

Ali koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kédytettdviksi erillisen ajastimen tai
kaukosdétimen kanssa.

Téata laitetta eivit saa kdyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,
etteivit he leiki laitteella.

Varoitus: Pidd lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Ali aseta laitetta seindkaapin, tai
mink&én riippuvan esineen (verhojen,
muun tulenaran materiaalin) alle tai
liheisyyteen. Al laita mitééin laitteen
paille.

Kiyton ajaksi laite on asetettava
limmon- ja roiskeiden kestdville
alustalle. Alé aseta laitetta kuumalle
alustalle, tai tulen tai palovaarallisen
hoyryn ldheisyyteen.

Al4 anna liitdntidjohdon koskea laitteen
kuumia osia.

Ald anna liitdntdjohtimen roikkua
laitteesta.



Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kiiyton jilkeen,

- jos laitteessa on kiyttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, dla

vedd liitdntdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.
Varoitus: Ennen kuin vaihdat

uunilampun, varmista ettd laite on
kytketty pois toiminnasta ja irrotettu
sihkodverkosta. Niin valtat
sdhkoiskuvaaran.

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vadrinkdytostd tai kdyttdohjeiden
laiminlydmisesté.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eika sitd tule kayttdaa
kaupallisiin tarkoituksiin.
Turvallisuusméirdysten mukaisesti ja
vaarojen vélttdmiseksi sdhkolaitteiden
korjauksen (mukaan lukien
liitdntdjohdon vaihto) saa suorittaa vain
sdhkoalan ammattilainen. Jos laitetta
joudutaan korjaamaan, tulee se lihettdd
liitkkeemme asiakaspalveluosastolle,
jonka  osoite 1oytyy  tdmén
kayttoohjeiden litteesta.

Lampaotilan siéito
Limpotila voidaan sddtdda halutuksi
lampotilan sddtimella.

S-asentoinen kytkin
@ (iso pistesymboli) — Keittolevyt voidaan
aktivoida
® (pieni pistesymboli) Pieni keittolevy
voidaan aktivoida
I Ylempi limmityselementti kytkettyn,
pieni keittolevy voidaan aktivoida
(=) Alempi lammityselementti kytkettyna,
pieni keittolevy voidaan aktivoida
= Ylempi ja alempi lammityselementti
kytkettynd, pieni keittolevy voidaan
aktivoida

Ennen ensikayttoa
— Puhdista laite (ks. Laitteen puhdistus ja
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hoito) ja poista kaikki pakkausmateriaali.
Limmitd uunia ennen ensikdyttdd
kymmenen minuutin ajan molempien
limpoelementtien ollessa piailla.
Laitteesta saattaa erittyd vihiistd hajua.
[Imi6 on aivan normaali ja kestdd vain
lyhyen ajan. Varmista, ettd huoneessa on
tarpeeksi hyvi ilmanvaihto.

Lammiti keittolevyjd maksimiteholla
noin kolme minuuttia ennen ensikayttoa.
Varmista kunnollinen tuuletus.
Toimenpide polttaa kiinni
suojakerroksen, joka estdd limpolevyn
syOpymisen. Kuumennuksen aikana voi
esiintyd vihin hajua ja savua. Se on
normaalia ja kestii vain hetken.

Uunin kéyttiminen

Esildimmitd kypsennystilaa molemmilla
lampoelementeﬂla usean minuutin ajan
luukun ollessa suljettuna. Aseta
ldimmonsédddin halutulle tasolle.

Kun toinen tai kumpikin
limmityselementti  on  pdilla,
uunilamppu palaa.

Aseta kypsennettivi ruoka grilliritilélle.
Jos kypsennettédvit aineet ovat rasvaisia
tai sisdltdvit nestettd, aseta grillialusta
alle kerddmaéén tipat ja roiskeet.

Sulje luukku ja aseta limmonsdddin
halutulle tasolle.

Ylipinnan grillaukseen voit kidyttdi joko
yli- tai alalimpda.

Kytkimen asentoa (yldlampd/alalampo)
vol muuttaa kypsennyksen aikana.

Keskeytd kypsennys tilapéisesti
asettamalla 5-asentoinen kytkin “@”
asentoon (pieni ympyri).

Avaa kuuma ovi kiyton jilkeen aina
kahvasta. Poista uunipelti tarkoitukseen
varatulla kahvalla. Ké&ytd aina
uunikinnasta, kun poistat uunipeltii.
Kéytd samoin aina uunikinnasta, kun
poistat ritildd. Aseta uunipelti aina
kuumuutta kestévélle alustalle.

Aseta kdyton jalkeen S-asentoinen
kytkin “e@”-asentoon (pieni ympyri) ja
irrota pistoke pistorasiasta.



Keittolevyjen kiyttiminen

— Aseta keittolevylle aina astia ja aseta 5-
asentoinen kytkin “@”-asentoon (iso
ympyri) ennen kuin kytket virran.

— Kun toinen tai kumpikin keittolevy on
pailld, merkkivalo palaa.

— Varmista, ettid astian ulkopinta on
puhdas ja kuiva. Ald kdytd nokisia
astioita.

— Jotta ldmpolevy ei vahingoittuisi, kdyta
vain tasapohjaisia astioita. Parhaiten
sopivat astiat, jotka on suunniteltu
nimenomaan sihkolevyja varten (katso
kuva I).

— Varmista aina, ettd kdyttdmasi astian
pohja on ainakin yhti suuri kuin levy.
Niin minimoit ldammo&nhukan ja estét
epdtasaisen limmonjakautumisen
mahdollisesti levylle aiheuttamat vauriot.

— Aseta kdyton jdlkeen 5-asentoinen
kytkin “e@”-asentoon (pieni ympyri) ja
irrota pistoke pistorasiasta.

Termostaatin asetukset

3:  Esikypsennys ja nopea paistaminen

2:  Normaali kypsennys ja paistaminen

1: Hauduttaminen

Aseta termostaatin nuppi “0”-asentoon
kiyton jélkeen.

Laitteen puhdistus ja hoito

® Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja

anna laitteen jadhtyad kunnolla ennen sen

puhdistamista.

Sdhkoiskun vilttdmiseksi 414 puhdista

laitetta vedelld. Alid myoskédn upota siti

veteen.

Ali kiytd hankaavia, voimakkaita

puhdistusaineita tai spray-tyyppisia

uuninpuhdistusaineita.

— Laitteen ulkopinta ja luukku tulee
puhdistaa kostealla,
nukkaantumattomalla kankaalla.

— Kiytéd ruostumattomasta terdksesti
oleviin pintoihin ainoastaan mietoa,
hankaamatonta puhdistusainetta, joka on
tarkoitettu téllaisten herkkien pintojen
puhdistamiseen.
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Al kiytd ruostumattomasta teriksesti

olevien pintojen puhdistamiseen karkeita

tai kovia pesusienid tai sellaisia, joissa on
yhd hankaavien puhdistusaineiden
jaamid.

— Uunipelti, uuniritild ja murualusta voi
puhdistaa kuumalla vedelld ja miedolla
puhdistuaineella tai astianpesukoneessa.

— Kiyton jédlkeen voit poistaa levyistd
tahrat mérélld rievulla.

— Jos laite on pitkddn kayttamatta, levyt

tulee késitelld erikoispuhdistusaineella

ennen kayttoa.

Uunilampun vaihtaminen.

Lamppu on lasilevyn takana

oikeanpuoleisen sivupaneelin takaosassa.

- Kierri lasilevyn ylempi ruuvi auki.

— Irrota lasilevy.

— Irrota lamppu kannastaan vastapdivdan
kiertdmalla.

— Korvaa lamppu uudella 15W:n lampulla
(kanta E14).

- Kierrd uusi lamppu
myotidpaivain kiertamalla.

— Aseta lasilevy takaisin paikoilleen ja
kiinnité se ruuvilla.

kantaan

Jatehuolto
Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
Ei viedd jatteiden
hyotykdyttdasemalle.

Takuu

Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivisti
lukien yksil6ityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttdjialle. Tadma takuu ei vaikuta
lakimédrdisiin oikeuksiin eikd mihinkdin
muihin kansallisen lainsdddédnnon sddtdmiin
tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen



hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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Mini kuchenka z

piekarnikiem 1 plytami
grzenymi

Szanowny Kliencie
Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z
niniejszg instrukcja.

Podiaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczaé do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce
znamionowe] urzadzenia. Niniejszy wyréb
zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Duza plyta grzejna

2. Regulator temperatury

3. Wskaznik Swietlny

4. Pigciostopniowy selektor grzania
5. Przewdd przytaczeniowy z wtyczka
6. Wiacznik duzej plyty grzejne]

7. Wilacznik malej plyty grzejnej

8. Polka grilla

9.  Uchwyt drzwiczek

10. Blacha do pieczenia

11. Uchwyt blachy do pieczenia

12.  Tacka na okruchy

13. Element grzejny

14. Mala plyta grzejna

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktadnie sprawdzi¢, czy jego giéwny
korpus 1 wszystkie elementy
Czynnos$ciowe sg sprawne i nie nosza
Sladéw uszkodzenia. Jezeli urzgdzenie
spadto na twarda powierzchnig, nie
nadaje si¢ do dalszego uzytku, gdyz
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstala z tego powodu, moze miec

41

ujemny wplyw na jego dziatanie i
bezpieczenstwo uzytkownika.
Nalezy regularnie sprawdzaé, czy
przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony.
W  przypadku  jakiegokolwiek
uszkodzenia przewodu, nalezy
natychmiast zaprzestaé uzywania
urzadzenia.
Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy byl narazony na
gwaltowne szarpnigcia. Nie zawsze
mozna zauwazy¢ uszkodzenia patrzac na
urzadzenie wylacznie z zewnatrz. Wobec
tego, przed ponownym uzyciem, nalezy
catle urzadzenie poddac¢ kontroli
wykwalifikowanego serwisanta.
Urzadzenie nagrzewa si¢ do bardzo
wysokiej temperatury.
Uwaga: W czasie pracy
urzadzenia, jego drzwiczki 1 inne
tatwodostepne czgsci nagrzewaja
si¢ do wysokich temperatur.
Kontakt z nimi grozi
poparzeniem!
Nie dotyka¢ elementéw grzejnych, ani
plyt grzejnych.
Przed wlaczeniem urzadzenia sprawdzic,
czy tacka na okruchy jest prawidlowo
zalozona pod elementami grzejnymi.
Rozgrzany olej moze si¢ fatwo zapalié.
Dlatego nie nalezy przepehia¢ blachy do
pieczenia.
Nie zostawia¢ wlaczonego urzadzenia
bez nadzoru.
Urzadzenie nie jest przystosowane do
bycia uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego  czasomierza  lub
odrgbnego systemu zdalnego sterowania.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.



Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz mogga one spowodowacd
zagrozenie, np. uduszenia.
Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
potek Sciennych lub pod przedmiotami
wiszacymi takimi jak firanki czy inne
tatwopalne tworzywa. Nie nalezy
réwniez stawia¢ zadnych przedmiotéw
na urzadzeniu.
Podczas pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury 1 odpryski ttuszczu.
Nie nalezy ustawia¢ urzgdzenia na, lub w
poblizu, goracych powierzchni,
otwartego ognia lub latwopalnych
oparow.
Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajacy
nie dotykat zadnych goracych
elementow.
Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego bez
nadzoru.
Wtyczke nalezy wyjmowac z gniazdka
kazdorazowo:
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.
Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpac za przewdd.
Uwaga: Przed wymiang zarowki w
piekarniku, sprawdzi¢ czy kuchenka jest
wylagczona, a wtyczka przewodu
zasilajacego wyjeta z gniazdka. W
przeciwnym razie istnieje
niebezpieczenstwo porazenia pradem.
Za szkody wynikle z nieprawidiowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi wing
ponosi wylacznie uzytkownik.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.
Zgodnie z regulaminem bezpieczenstwa i
w celu uniknigcia ryzyka, wszelkie
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naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez wykwalifikowany
1 upowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu
zasilajacego. Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wysta¢ je do jednego z
naszych dziatéw obstugi klienta.
Odpowiednie adresy znajduja si¢ w
karcie gwarancyjnej w jezyku polskim.

Regulator temperatury
Galka regulatora temperatury stuzy do
ustawienia odpowiedniej mocy grzania.

Pieciopozycyjny przelacznik grzania

@ (duza kropka) — Mozliwos¢ wiaczenia
plyt grzejnych

e (mata kropka) — Mozliwos¢ wiaczenia
malej plyty grzejnej

() Gorny element grzejny wiaczony,

mozliwos¢ wiaczenia matej ptyty
grzejnej

(& Dolny element grzejny wiaczony,

mozliwos¢ wiaczenia matej ptyty
grzejnej

& Dolny i gérny element grzejny

wilaczony, mozliwos¢ wigczenia malej
plyty grzejnej

Uruchomienie urzadzenia
— Urzadzenie nalezy czySci¢ wedlug

instrukcji w punkcie Czyszczenie i
konserwacja ogdlna, a takze usunac
wszelkie elementy opakowania.

Przed uzyciem urzadzenia po raz
pierwszy nalezy nagrzewac piekarnik
przez ok. 10 min. uzywajac obu
elementow grzejnych. Czynnosci tej
moze towarzyszy¢ lekki nieprzyjemny
zapach. Jest to catkiem normalne i minie
po krotkim czasie. Nalezy pamigtac o
odpowiedniej wentylacji pomieszczenia.
Przed uzyciem ptyt grzejnych po raz
pierwszy nalezy nagrzewac je przez ok. 3
min. na najwyzszej temperaturze,
zapewniajac odpowiednia wentylacje. To
pomoze uaktywni¢ warstwe ochronna,
ktora chroni plyte grzejng przed korozja.



Podczas tego procesu moze wydobywac
si¢ lekki zapach spalenizny 1 dym. Jest to
zupetnie normalne 1 potrwa tylko chwile.

Korzystame z piekarnika

Rozgrzewac piekarnik przez par¢ minut
przy zamknigtych drzwiczkach, uzywajac
obu elementéw grzejnych. Przy pomocy
regulatora temperatury nastawi¢ zadang
temperature.

Kiedy wiaczony jest chocby jeden z
elementow grzejnych, piekarnik oswietla
wewnetrzna lampka.

Produkty przeznaczone do pieczenia
umiesci€¢ na kratce grilla. W przypadku
produktow zawierajgcych duzg ilos¢
thuszczu zaleca si¢ stosowanie blachy do
pieczenia. Zapobiega ona skapywaniu
thuszczu do wnetrza piekarnika.
Nastepnie zamkna¢ drzwiczki piekarnika
1 nastawi€ zadang temperature.

Przy opiekaniu z géry lub pieczeniu na
roznie uzywac¢ wylacznie gornego
elementu grzejnego, albo obydwu
elementéw grzejnych: tj. gérnego i
dolnego.

Ustawienie przelacznika (gorny
element/dolny element) mozna zmieniac
w trakcie pieczenia.

Aby chwilowo przerwaé proces
pieczenia, nastawié pigciopozycyjny
przelacznik grzania na pozycje “@” (mata
kropka).

Do otwierania goracych drzwiczek po
pieczeniu zawsze uzywac specjalnego
uchwytu. Przy wyjmowaniu blachy do
pieczenia, uzywac uchwytu do blachy.
Do wyjmowania blachy do pieczenia lub
potki grilla stosowac Sciereczke lub
specjalng rekawice. Blache nalezy zawsze
ktas¢ na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

Po zakoriczeniu pracy, ustawic
pi@ciopozycyjny przetacznik grzania na
pozycje “@” (mata kropka) i wyjac
wtyczke z gmazdka elektrycznego.
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Korzystame z plyt grzejnych
Przed wie}czenlem plyty na]plerw
umiesci¢ na niej garnek / patelnig¢ i
ustawié pieciopozycyjny regulator w
pozycji “@” (duza kropka).

— Przy wlaczonej choéby jednej plycie,
wigcza sie wskaznik Swietlny.

— Sprawdzié, czy naczynie do gotowania
lub patelnia sg czyste 1 suche po
zewnetrzne] stronie. Nie uzywac naczyn i
patelni przypalonych i pokrytych
plamami.

— Aby zapobiec niszczeniu plyty, stawiaé
na nig tylko naczynia lub patelnie o
ptaskim dnie. Najlepiej uzywac¢ naczyn
specjalnie przeznaczonych do ptyt
elektrycznych (patrz rysunek I).

- Uzywane naczynie powinno mieé
Srednice przynajmniej takg jak Srednica
plyty; zmniejsza to utrate ciepla oraz
zapobiega niszczeniu si¢ ptyty w wyniku
nieréwnej dystrybuciji ciepla.

- Po zakonczeniu pracy, ustawié
pieciopozycyjny przetacznik grzania na
pozycje “@” (mata kropka) i wyjac
wtyczke z gmazdka elektrycznego.

Ustawienia termostatu

3:  Podgotowanie i smazenie Ana szybkoN
2:  Normalne gotowanie, smazenie

1:  Gotowanie na matym ogniu

Po zakoriczeniu pracy, ustawi€¢ termostat w

pozycji ‘0.

Czyszczenie i konserwacja ogolna

® Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczekaé az urzadzenie
catkowicie ostygnie.

® Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani nie
my¢ go woda, poniewaz grozi to

porazeniem pradem.
® Do czyszczenia nie nalezy stosowacd
zracych roztworow, srodkow

Scierajacych, ani aerozoléw do
czyszczenia piekarnikéw i kuchenek.

— Zewngtrzng obudowe oraz drzwi mozna
oczysci¢ przecierajac lekko wilgotna,
gladka Sciereczka.



— Do czyszczenia elementow ze stali

nierdzewnej nalezy uzywacé wytacznie

specjalnie do tego celu przeznaczonych,
delikatnych 1 nietragcych sSrodkow
chemicznych.

Do czyszczenia elementéw ze stali

nierdzewnej nie uzywacé twardych ani

ostrych gabek, ani takich, ktére nadal
pokryte sa pozostatosciami po tracych
srodkach do czyszczenia.

— Blache do pieczenia, kratke grilla 1 tacke
na okruchy mozna my¢ w goracej wodzie
z dodatkiem delikatnego ptynu do mycia
naczyn lub w zmywarce.

— Po zakoriczeniu pracy urzadzenia,
wszelkie plamy mozna usuna¢ z plyty za
pomoca mokrej Sciereczki.

— Po okresie dhuzszego korzystania z ptyt
nalezy je wyczySci€ specjalnym srodkiem
przeznaczonym do tego celu, dostepnym
w sklepach.

Wymiana zarowki w piekarniku.

Zaréwka znajduje sie z tytu, prawej Scianki

bocznej, pod szklang ostona.

— Poluzowaé gbrng srubke przytrzymujaca
szklang ostone.

— Zdjac szklang ostong.

- Wykreci¢ zarowke, krecac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

— Wymieni€ j3 na nowg zaréwke 15W
(gniazdko typu E14).

— Wkreci¢ nowa zaréwke krecac w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

— Natozy¢ szklang ostone i1 przykrecié
Srubka.

Utylizacja
Nie nalezy wyrzucac starych lub
K zepsutych urzadzefi do domowego
kosza na Smieci, lecz oddawac je
B do specjalnych punktow zbiorki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady

materiatu 1 wykonania przez okres dwoch lat
od daty zakupu produktu. W ramach
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gwarancji producent zobowiazuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu  centralnego w  Opolu,
prowadzonego przez firmg Serv- Serwis Sp.z
0.0. Aby gwarancja zachowala waznos¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcjg 1 nie moze by¢ modyfikowane,
naprawiane lub w jakikolwiek spos6b
naruszane przez nieupowazniong do tego
osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki itd.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza
zakupu przedmiotoéw uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziala¢ prawidlowo 1
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac 1 dotgczy¢ imie, nazwisko 1 adres
nadawcy oraz przyczyn¢ odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowa.
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PAaPNG. Ze mepimrtmon mov Peebel TETow
PAAPM, Oev Oa. TEETTEL VaL YONOWOTTOLELTE
TTAEOV T1) GUOKEL).

M) Bé0€eTe T CUOXELT] O AELTOVQYICL 0LV
€yeL yonowomomOet vitegfolnr) dSvvaun
YLOL VO TQOBNYTEL TO NAEXTOIKO KOUAWDOLO.
H Prapn dev umopel mavioa va
EVTOMLOTEL 0T TNV eEmTEQLXN OY1).
OAOxANEN M ovoxevy 0o mEémel
ETOUEVDS Va. eleyyOel amo apuodLo
TEYVIXO TIOLV YONOWOTTOOEL TTAL.

H ovoxevn avti Aettovpyel o oAy

VYMAES OEQUOKRQULOLES.
IMgosdomoinon: H mopta,
noOmMg 1oL Ol TTQOOLTEG
ETMLPAVELES TNG OVOAREVNG,
Oeouaivovior  zoatd TN
Aettovpyla.  Mmogel  va

meoxAn0ovV eyrovuaTo AV

oyyiEete To Ogoudt puép!
Mnv ayyilete ta Oeguavtind OToryElo 1)
TIC EOTLEC.
‘Otav (QNOLULOTTOLELTE TY] CUGKEVT), VA,
Pefoumveote avta Ot 0 dlOXOG Yol TOL
PlYovAa ElVOL OWOTA TTQOOUQUOOUEVOS
AT OTTO TOL OEQUAVTIXG OTOLYELD.
To vreeeguaoUEVO AAOL 1) MITOg UTTOQEL
va avaghéyovtal. Emouévog, unv
TOQOLYEWTETE TO TOL.
MnV oTopoxQUVESTE OTAV 1] CUOKELT
Poloxeton oe Aertovgyio.
H ovoxevny dev mpoopiletar yia
AELTOVQYILOL LLE EEWTEQIKO (QOVOOLUKOTTTY
1 EexwoloTo TAEYELLOUEVO CVOTNUOL.
H ovoxevn avt dev mpoopiletan yio
YONoN OO OTOLOONTOTE ATOWUO
(eprhaufavouevav Twv TodLmv) ue
UELWUEVES OMUATIXES, OLLOONTNQLES 1)
OLOVONTIRES RAVOTNTES, 1] OITO ATOUO
IOV OEV €)(EL TTEIQUL KO YVOELS, EXTOS OLV
ETTLTNQELTOL 1] 0LV TOV €YovV d0Oel 0dNYieg
YLOL TY) XOYON TNG OUOKELVTS OUTO ATOUO
TO omolo elval vaevbuvvo yia TV
O0OPAAELC. TOV.
To woudid Oar TEETMEL VO ETNEOVVTOL



v vo, eEoopoMoTel ot dev tallouy pe
T1) CUOXEL).
IMoocoyn! Toa madid meémer va
TAQAUEVOUV LAKQLA OTTO TO VAKA
OUO%EVOOLOG, ETTELDN ELVAL OUVNTIXMG
ETUHIVOUVQL, TT.Y. RIVOUVOG OLOPUELLS.
Mnv TOT00ETELTE TH CLUOKELT] HOL UMV T
O€tete 0€ AeLTOVQYIO KOVTA 1] RATW ATTO
VTOUAAITLOL 1] RQEUOLOTC, AVTLXELUEVAL,
OGS %OVQTIVESG, 1 OTOLAONTOTE
evpAexTta VALXA. Mnv tomoOeteite
AOVEVOL AVTIXEIUEVO ETTAV() OTY] CUOXELY).
Katd tn Aettovgyla, n ovoxevn Oa
TEETEL va. PoloxeTan TOTOOETNUEVY O
ETUPAVELDL TTOV OVTEYEL 0TY) BeguoTtnTo
xow Oev 00 ®OTAOTQAPEL OTO Aexédes.
Mnyv tomo0Oeteite T oVOKREVY] ETAVD 1)
1OVTO 0€ CEOTEC ETMUPAVELES, YUUVT
PAOYOL 1) EVPAEXTO OTUO.
Mnv agrvete 10 NAEXTORO RAADILO VO
aryyiler omoLodnmote OgQuod UEQOS TG
OVOXEVNG.
Mnv agrvete 10 NAEXTORO RAADILO VO
QEUETOL EALEVOEQO.
Noa of1vete TAVTA T CUOXEVT] %L VO
Pyatete To niexTouo 2oh®mOL0 TO TV
moiCo.
- uevd ™) Yoo,
- 0€ TEQLTTMON] dVGAELTOVQYLOS TS
GUOXEVI|G, X0
- 20TA TOV 200001010,
‘Otav Byalete 1o @5 oo v moila,
TOTE UNV TOPATE TO MAERTOLKO
20hmOL0. Not TILAVETE TTAVTOL TO QIG.
Igocoyn! Ilowv aildlete Tov
AOUTTTI)QO OTO Y (MQEO TOV POVQVOU, VO
Pepoaltmveote OTL 11 OCUOXEVT ELVAL
OLTIEVEQYOTTONUEVT] KO CLTTOCUVOEDEUEVT

amo TNV NAEXRTOXY]  TTAQOYT).
ALOLQOQETIRA VITAQYEL RIVOUVOC YL
TTEOXANON NAEXTQOTTANELOLCS.

Aev gpégouvue rnauior evUVYN yior Tnuieg
OV TTEOXAAOVVTOL AOYW AovOAOUEVNS
xonong 1 emewdn Oev €xovv tenOEL ou
TTOQOVOES 0OONYIES.

H ovoxevr avtn mpoopiletor yio
OLXLOXT] ROL OYL YLOL ETTOYYEAULATIRT
xonom.
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® [Lo Vo TNEELTE TOUS RAVOVES OOPOAELOS
%O VOL OTTOQEVYETE TUOOVOUG KIVOUVOUG,
VO QOVTILETE OL EMLOREVES TWV
NAEXTOLROV ~ OUVOREVMOV %Ol 1)
OVTIXOTAOTOON TOU XOUAWOIOU VO YIVETOL
OO ELOKEVUEVOUS TEYVIROVG. X€
TEQLITTWON ETLOREVNG, OTELATE TN
OVOXEVY O€ €Va OO TO %EVIQAQ
eEummoétnong mehatav pnag. Oa Poelte
TS OLlEVOVVOELS 0TO TAQAQTNUO TOV
eYXeLOLov.

PuOpon Ogguoxgasiog

Mmopeite va guOuioete T Ogpuoxrgaoio
010 emBuunTo Paduo pe T Pondela Tou
Ao QUOWONG OeQUORQEAOLOG.

PuOuioeig duononty 5 0coewv

@ (oVuPoro ueydins xovxxridog) — Ou
E0TLEG WTOQOVV VO, EVEQYOTTOOOUV

e (ouupolo urong xovxxidog) — Ou
WXQES EOTIES UTTOQOVV VO
eveQyomom0ouv

= To dvw Beguorvtind otouyeio etvon
EVEQYOTTONUEVO, 1] XQT) EOTIOL UITOQEL
VoL EVEQYOTTOLNOEL

(&) To »dtw Oeguavtind otouyelo etval
EVEQYOTTOUUEVO, 1] LUXQY] EOTICL WITTOQEL
VoL EVEQYOTTOLNOEL

& Ta dvm now xdto BeguovTnd oTotyelo
ELVOUL EVEQYOTTONUEVQL, 1] UXQY] EOTIOL
UITOQEL VO eveQyomowmOel

ITowv 0N GLUOTOCETE T1] GUOXELVY] VLU

QM POQUL

- KoabBagpiote ™ ovorevr| (PA. T'evixog
xa0aoLouos xou @oovrioa) vou Pyalte
OMO TO VMXO GUOKEVOOLOG,

— TTowv XOMOWOTTOU)OETE T GUOKELT) YLOL
TOWT POQCL, OLPNOTE TO EGWTEQIXO TNG
vo. OeguavOet yior 10 Aemtd pe avouugvo
7o oL dvo Oeguovtind otoryelo. Mitogel
va. vTaeEeL wa eAagpod oour. Avto
elva UOLOAOYIHO %o dev Oo nEaTNOEL
QA WOVO oL Aya AemTd. PoovTioTe Vo
VITAQYEL ETTOQXTG EEAEQLOUOC.

— TIoLv YONOLUOTTO)OETE TIG EOTIES YLAL
TOWTI) (POQU., APNOTE TIS VoL OeQuavOoUV



Yo 3 TEQLITOV AETTTAL OTN UEYLOTY] LOYV,
EVO TOWTOYQOVL (PQOVTIOETE OTL VITUQYEL
emaoung eEaEQLONOS. Me TOV TQOTTO
avto Bo dlevroAuVOEL 1) «xOVOT» TNG
ETUROANVYNG TTOV TTQOOTOTEVEL TIS EOTIES
amo ™) dudPowon. Kotd ™ dodmaoio
T, l0Wg VoL eAVOEL Lol EA0LpEA. o)
®oL  AlYog ®amvog. Avtd  elval
(PUOLOAOYIHO %o Ogv Oa ®QATNOEL TG
UOVO YLoL Abya AETTTAL.

Xgnm] TOU POVQVOV

HQoeeguowsrs TO TUNUO TOU (POVQVOU
YLOL OLOQKETO, AETTTAL UE TNV TTOQTOL HAELOTH),

YONOLWOTOLMVTIOS %Ol TA  OVO
Beguavtind oToryElo. OE0TE TO OLOOTTTY
ovOuLong OeouoxQoolog  OTO

OLTTOUTOVUEVO ETTLTTEDO.

‘Otaw €ivow EVEQYOTTONUEVO EVOL 1] RO TOL
Vo BeQUaVTIHG OTOLYELDL, OTO POVQVO
avAeL O ECMTEQIXOS TOV AOUITTIQOLS.
Tormobetote T0 PaynTo Tov BleTE VaL
UOLYELQEWPETE ETTAV®D 0T oy doa. ‘Otav
TTQONELTOL VO, LWOLYELQEPETE PAYNTO TO
omolo €xeL Almog 1 vyQaola,
YOMNOLWOTOMOTE TO TOPL YLOL VO UM
otalovv Couol 0To E0MWTEQLRO TNG
OVOXEVNG.

Khelote tqv mogta xair 0€ote TO
donoTTn EUOULONG OEQUORQATLAS OTO
OLTTOULTOVUEVO ETTLTTEDO.

TN Yoo aod To emAvm PEQOS KL
PNOLWO OTH OYAQO, TQETEL VA
YOMNOLWOTTOLELTE TO AV OEQUAVTLRO
OTOLYELD 1 TO AV RO RATW OEQUOVTIHG.
OTOLYELOL.

Mrtopeite vo. oMaCeTe TIg QUOULOELS TOV
dworomtn  (dve  Oéouavon/xdtw
Ocouavon) xatd TN OLGQXELD TOU
LLOLYELQEUOLTOG,

INo vo dLaxdyPete TEOOWELVA TN
dradeacia poyelpenatos, 0€ote To
draxomtn 5 0écewv ot Oéon « @ »
(oVuPBolo KrENG HOVRRIOOG).

Na yonoworoteite tavro ™) AP g
TOQTOS Yo. VO. avoiEeTe T Ceot| toQTaL
uetd ) Aertovgyio. ‘Otov apougelte To
ToAPL, YONOYWOTTOMOTE TN A1 TOPLOY
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mov moéyxetal. o va Bydlete
0) 000, TIQETTEL VO. YONOYOTTOL|OETE EVOL
mavi Yoo povpvovs. No tomobOeteite
TAVTIOTE TO TAPL OE ETMLPAVELEG TOV
avTEYOUV 0T1) OgQUoTNTOL

Metd amo ) yonon, 0éote TAAL TO
dtaxomtn 5 0écewv ot O€on « @ »
(oVuPoho umeng novxridag) xou Bydite
TO (I TOV NAEXTOHOV ROAWOIOV 0ITO T
molCa.

X01)01] TOV 0TIV

No. Torr00€eTELTE TAVTOL TV ROTOUQOANL 1)
TO TIYAVL OTNV €0TILOL KOl VO OETETE TO
darorren mevte OEoewv oty Oéon « @ »
(oVuPolo ueydhng xovxridag) TELV 0Ito
TNV EVEQYOTTONO).

‘Otawv elval eveQYOTTOUEVT] Uiat 1) KoL OL
dV0 eoTiag, avapeL 1 evoem T Avyvio.
No. Pefoumveote OTL TO EEMTEQIRO UEQOG
TNG ROTOOQOMAG ElvaL ®aO0QO nOL
0TteYVO. M1 YONOWOTTOLELTE ROTOOQONES
RONVUUEVES UE QOO

TN va amogevyBel 1) teonAnon PAAPNG
OtV €070, O0L TTQETTEL VOL YONOWOTTOLELTE
UOVO ®OTOAQOAES Ue emtimedo mato. Ol
TUO KATAAANAES HATOOQONES ELVOL OUTES
IOV €LvolL ELORA OYEOLOLOUEVES YLOL XOMOT
o€ Nhextorég eotieg (PA. emdva I).

No BePouwveote mavta Ot 1) OLGUETEOG
TNG XOTOUQOAAS TTOV YONOLUOTTOLELTE
elvow TOVAALOTOV 1910 UE T OLAUETQO
™G €otiog. Me tov TEOTO OUTO
ENOL(LOTOTTOLELTOL 1) OTTMWAELL OgQUOTNTOG
%O OLTTOPEVYETOL 1) TTEOXANON BAGLNGS
OTNV ROTOOQOAN G ALTTOTEALEOUOL TG
OLVOULOLOUOQ(TG ROTOLVOUNG OEQUOTNTOG.
Metd amo ) yonon, 0éote TAAL TO
draxomtn 5 0écewv ot O€on « @ »
(oVuPoho umEng rovxridag) xou Bydite
TO (I TOV NAEXTQHOV ROAWOIOV OITO T
molCa.

PvOuioers Osguomzam

3

2:
1:

Me@mo LLOLYEIQEILOL HOLL YQT]YOQO
TNYOVIOUOL

Kavovino paryeipeua, tyaviouo.
2yoPedoyo



Metd ™) yonomn, vo 0€tete mAvTO TO
Aot eUOUONG BepuoxEaoiag ot B€om
« 0 ».

Cevizog »00001on0g %ot (EOVTION

® I[lowv xobopioete TN ovORELT,

PePormOeite Ot elvon aumoouvoedeuEvn

aTTO TO NAEXTOLHO QEVUOL KOL OTL EYEL

KQUOEL EVIEADG.

TNa v unv abete nhexteomAnsia, unv

%0.0010ICETE TOTE T OLOKEVY UE VEQOD KO

un Pubilete TOTE T GLOKRELT) OE VEQO.

Mn yonowostoteite aToEeoTind, oxANQA

drodvporta xabaQLopuov 1 xobaQLoTnd

(POVQVOU TUITOV OTTQEL.

— Mmogeite va xabailete To EWTEQHO
TEQUBANUOL ®OW TNV TTOQTAL UE EVOL ENOLPOCL
POEYUEVO TTOVL X WQILS Y VOUOL.

— T vo x000QloeTe TIG TEQLOYES OITO

aVOEELOMTO ATOAAL, YONOUYLOTTOLOTE

wovo €vo Mo, WUn  AELAVTIXO
2000QLOTIHO UECO TTOV TTQOOQRLTETAL YLl

TETOLES EVOUOONTES ETUPAVELES.

Mnv ©000QIOETE TIG ETMLPAVELES ATTO

AVOEEIOWTO OTOOAL UE TN YONOM

AEEOTWV 1 OXANQWV OTOYYWV, 1)

OMOYYWV TTOV  axOUN TEQLEYOVV

vIToAELUNATOL amo AELOVTIRA

1000QLOTIRA UETQL.

— Mmogeite vo xabapilete To Toapi, ™)
OY Q0. %O TO OLOXO YLOL TOL YPIOVAX UE
Ceoto veQO ®ou EVOL NTTLO OTTOQQUITALVTIXO
1] O€ £VaL TTAUVTNQLO TUATWV.

- Meta T YONOM, WTOQELTE VO
YONOLWWOTTOLELTE €VOL PEEYUEVO TTOVL YLOL
VO, ALPOLQELTE TUYOV AEXEDES ALTTO TIG
E0TIEC.

— Metd amd peyoliTteQn meQiodo XN oG,
TIQETTEL VO, YONOWOTIOLELTE VO, EUTTOQHO
70000L0TIRO YL VO ®a0apileTe TIg
€0TIEC.

Alayn Tov Aauatioa 0To E0WTEQIXO TOV
WOV TOV POVQVOV

O hoprttoos Poloreton TomobeTUEVOS 0TO
oW PEQOG TG OEELAS TTAEVQAL, TTOW ATTd T
YUAAVT) TTNGKOL.

— Xohowote TV Avm Pida 0T YudAivn
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TAAXOL.

—  Bydhte ™) yvahvn mhdxao.

— TlegLotpéyte TO AausTioo
0QLOTEQOOTQOWO. YO TOV PydleTe autod
TNV VITOd0YN] TOV.

—  AVTIXOTOOTIOTE TOV UE EVOLY ROUVOUQYLO
Aaprttioa 15W (tomov A4).

— Tlepoteéyte To Aot OeELOoTEOP.
YLOL VOL TO OTEQEMOETE 0TIV VITO0YN] TOV.

— Tomobetnote Eava TN yudvn Thdxra
%O OLOPOMOTE T UE TN PLOCL.

Amogowm
ﬂ MnV 0TOQQLTTETE TG TAMES 1)

EMATTOUATIRES OVOREVES WOLL UE

TOL OLXLOKCGL QTTOQQIUUOTA 060G, Not
BN 11 0T0oQQLTTETE WOVO UECH
OMUOOLY ONUEIY CUVAAOYTC.

Eyyimon

To TEOIOV AUTO ELVOL EYYUNUEVO YL UL
7eQL0O0 VO ETMV ATTO TNV NUEQA TNG
OYOQUAS VL0 ENOTTOUOTOL OTOL VKO KOL TV
raTooxeLV) Tov. H gyyimon woyver ov xou
WOVO OV 1] CUOXEVY YONOLUOTOLNOEL
OVUPVA UE TLG OONYLES YONOEWS KL
epooov dev  €yxeL TEomomolnOel 1)
ETOXEVAOTEL OTTO U1 ELOEVUEVOL (ITOUOL 1)
0€V €YEL RATAOTQUPEL EEALTIOG RARNG
yonons. H apovoa eyyimon dev emmpedlel
TO. VOLOOETNUEVOL OXALMUATA O0G, OUTE
OTTOLOONTTOTE VOULUO OLXOLMUTL EYXETE MG
RATOVOADTNG CUUPOVO UE TNV LOYVOVOO
efviu vopoBeoio Tov dLEmEL TV ayoQd.
oyadmv.

H eyyinon avt) dev ®alvmtelL Quorég
@00Q£éc ovTe TO eVOQAVOTA UEQN TNG
OVOXEVNG.




@S MMUHUIEKTPOIEYD C
JIYXOBKOU 1
KOH(pOpKaMH

YBakaeMblii NOKynaTe/ib!

Hepeﬂ HNCITOJIBb30BAHUEM OTOI'0O U3IACIINSA
ITOJIb30BATCJIb OOJI2KEH BHUMATCIBHO
IIpoOoYUTaTh JAaHHOC PYKOBOIACTBO IIO
OKCILTyaTalu.

Bximouenue B ceTh

Bxitouaiite  mpubop  TOJBKO B
3a3eMJICHHYIO PO3ETKY, YCTAHOBJICHHYIO
B COOTBETCTBUU C JICUCTBYIOLIUMU
HOpPMaMU.

Hanpsixenue B  ceTHU  OOJKHO
COOTBETCTBOBATh HaIpSKEeHUIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOJICKOM TaOJIMUKe.
JdaHHOe u3Aeane  COOTBETCTBYET
TpeOOBAaHUSIM AUPEKTUB, 00s13aTEJIbHBIX
JUISI TIOJTyJEHHsI TpaBa Ha MCIOJIb30BaHUE
MapkupoBku CE.

YcrpoiicTBo

1. bosnbinas koHpopka

2. Peryngrop TeMmeparypbl

3.  HMHaukaTtopHas JamIodyka

4.  TIaTUIIO3ULIMOHHBINA MEpeKTIoYaTe b

5. IIHyp ruraHus1 ¢ BUWIKOK

6. Ilepexmouarenb OOJBILION
KOH(OPKU

7. Ilepexirouaresb Maioi KOH(POPKU

8. Pemerka - rpuiib

9. Pyuka aBeplibl

10. ITpotuBeHb

11. Pyuka npoTuBHS

12. TlommoH mist Kpouek

13. HarpeBaTebHbIi1 371eMEHT

14. Manas koH(popKa

IIpaBmwia 0€30MACHOCTH

® Ilepen BkIOUEHMEM 3JIEKTpONpPUOOpa
ciaenyeT yoeauTbCcsl B OTCYTCTBUU
MOBPEXAEHUII KaK Ha OCHOBHOM
YCTPOMCTBE, BKJIOYaAsi U ILIHYP
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NMUTaHUsI, TaK W Ha JiloOooM
OOTIOJTHUTEJIbHOM,  €CJIU  OHO
ycTaHoOBJeHO. Ecaum Bbl poHsin
MpUOOpP Ha TBEPAYIO MOBEPXHOCTD, €TI0
He clienyeT OOoJible HCII0JIb30BaTh:
oaxe HEeBUIMMOE IIOBpeXIeHUE
MOXET OTPMLIATEIbHO CKa3aThbCsl Ha
SKCILJIyaTallMOHHOM 0€30MacHOCTU
npubdopa.
PerynsipHo nmnpoBepsiiTe ILIHYpP
MUTAHUS Ha HaJIM4YUE BO3MOXHOTO
noBpexaeHusi. He mnoab3yiiTech
MpUOOPOM MNpU OOHAPY>KEHUM TAKOIO
TTOBPEKICHMUSL.
He Bximouaiite mpubop, €ciau ILIHYpP
MUTaAHUS ObLI MOJBEPTHYT
ype3MepHOMY HaTskeHuto. B aTtoMm
cllyyae TOBpeXIeHHuE He Bcerjaa
MOXHO OOHApyXUThb ITOCPEACTBOM
BHelnHero ocmotpa. Iloatomy mepen
MOBTOPHBIM BKJIIOUYEHHEM MpUOOpa
€ro JTOJIKEH MMPOBEPUThH
KBAIM(PULIMPOBAHHBIN CHELIUATIUCT.
DTO YCTPOMCTBO pabOTaeT Mpu OYEHb
BBICOKOW TEMIIEpaTypeE.
byabTe OCTOPOXHBI: MpU
pabote mpubdopa ero asepua u
& MMOBEPXHOCTH CUJIBHO
HarpeBarTCH. [1pu
MMPUKOCHOBEHUN K TOPSYUM
YaCTSIM MOXKHO OOXKeubcsl!
He npukacaiitrecb K HarpeBare/IbHbIM
3JIeMEeHTaM U KOH(OPKaM.
I[Ipy nosb30oBaHUKU HOPUOOPOM
00s13aTeJIbHO TIPOBEPSIATE, YTOObI
MOAJOH /11 KPOILEK ObUT MPaBUILHO
YCTAHOBJIEH II0J HarpeBaTeJIbHbIMU
BJIeMEHTaMU.
Ileperperoe Macjio wind XXUp UMeeT
TEHACHLMIO K BOCIUIAMEHEHMUIO.
ITosToMy  He MeperoaHsInTe
MPOTYBEHb.
He ocrapngiite BKIIOYEHHBI IpUOOP
0e3 nmprcMoTpa.
DKcmyyatauus npubopa C
MCIIOJIb30BAaHMEM BHEIIHEro TaiiMepa
WJIW  OTACJIBbHOIO  YCTPOMCTBA



IUCTAHLIMOHHOTO YIIpaBJICHUS HeE
JOITyCKaETCSI.

DTOT NpUOOp HE MpeaHa3HAYeH ISt
HUCIIOJIb30BaHUSI 0e3 IpUCMOTpa
auuamMu  (BKJIw4asi  JeTeil) ¢
OrpaHMYEHHBIMU (PU3NUYECKUMU,
CEHCOPHBIMU MJIM YMCTBEHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMM, a TaKKe JIMLIAMU, HE
00J1a1aI0IIMMU TOCTATOYHBIM OIBITOM
U YMEHHEM, TIOKa JIMIIO, OTBEYalollee
3a UX OE30MacCHOCTb, HE OOYYUT UX
00pallEHUIO C JaHHBIM IPUOOPOM.

He ocrasnstitte pereit 6e3 mpucmorpa,
YyTOOBl OHM HE€ HaydajJu UIrpaTh C
PHUOOPOM.

IIpeaynpexaenue. Jepxure
YIIaKOBOYHbBIE MaTepuaabl B
HEJOCTYITHOM [IJIs1 JIeTeid MecTe, TakK
KaK OHM MpPEICTaBJISIIOT OMNAaCHOCTb
YIYIIbSI.

He ycranapnuBaiiTe yCTpOHCTBO U HeE
WCIOJIB3YITE €r0 OKOJIO HACTEHHBIX
mKagoB UAM MOA HUMHU, WIA IO
TaKUMU TpeaIMeTaMM, KaK 3aHaBeCu U
Jpyrve BOCILIAMEHSIEMbIE MaTepHUaibl.
He xmagute HuUYero Ha Bepx
YCTPOWMCTBA.

Bo Bpems pabGoThl yCTpPOMCTBO
OOJIKHO CTOSITh Ha XKapOIIPOUYHOM
MOBEPXHOCTU, YCTOMUYMBOI K OpbI3ram
u nsaTHaMm. He ycraHaBiuBaiiTe
YCTPOMCTBO Ha TOpsTYME ITOBEPXHOCTU
WINX OKOJIO HUX WJIM Y OTKPBHITOTO
TUIAMEHU WM BOCILIAMEHSIOLIMXCS
T1apoB.

Cinenute 3a TeM, UYTOObI LIHYpP
MUTAaHUSI HE COIMpUKACAJICsl C ropsiueit
MOBEPXHOCTBIO ITPHOOpA.

He  nonyckaiite  cBOOOAHOIO
MPOBUCAHMS IIIHYPA [TUTAHMSL.

IMocie npuMeHeHHs 00A3aTEIbHO
BBIKJIIOUAMTE npuoop ) |
BLIHMMANTE BIWIKY M3 PO3ETKH:

- MOCJIe MCTO/Ib30BAHMA;

- NPH 000 HEeMoIAIKe;

- mepen YMCTKOI npuoopa.
Huxkorma He TgHUTEe 3a ILIHYpP
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MUTaHMUsSI, YTOObl BBIHYTH BUJIKY U3
HACTEHHOI PO3eTKU, OepUTECHh TOJILKO
3a BUWJIKY.

@ IlIpexympexnenme. Ilepen 3ameHot
JJAMITOYKU B JyXOBKE YOEIUTECh, UTO
MpUOOP BBIKJIIOYEH U OTKJIIOUEH OT
BJIEKTPOCETH, YTOObI MCKITIOUUTH PUCK
MOPaKEHUsI IEKTPUIECKIM TOKOM.

® Dupma He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
MOBPEXACHUSI, MPOU3OLIEIAIINE
BCJICICTBUE HEeIIPaBUJIbHOTO
UCIIOJIb30BaHUSI Ipubopa uIHU
HECOOJIIOIEHUST TTOJIOXKEHUI JaHHOTO
PYKOBOJICTBA.

® DOTO YCTPOMCTBO MNpeaHa3HAUYCHO
UCKJIOUUTEAbHO IJIsI JOMAallHEro
MpUMEHEHUsT U  He  JOJIKHO
MCIOJIb30BAThCSI B KOMMEPUYECKUX
LIEJISIX.

® B coorBeTCcTBUU C TpeOOBAHUSIMU
MpaBWI TeXHUKU OE30IaCHOCTU U JIJIsI
UCKJIIOUCHU S BO3MOXHOTI'0
TpaBMaTU3Ma PEMOHT
3JIEKTpONpPUOOPOB, BKIIIOYAS U 3aMEHY
HIHypa MUTAHUS, JTOJIKEH
mpomwu3s3BOTUTTFHC A
KBIM(PULIMPOBAHHBIM TI€PCOHAIOM.
Ecmi HeoOxomuM peMOHT, OTIIpaBbTe,
noxaljyiicra, npubop B OAUH U3
HAIlIMX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, ajapeca
KOTOPBIX yKa3aHbl B IMPUJIOKEHUU K
JAHHOMY PYKOBOJICTBY.

PeryJMpoBKa TeMneparypbi
Hyxnas temnepartypa 3amaeTcst npu
TOMOILLIM PEryJIsiTopa TeMIIepaTyphl.

IMonoXxeHus NATHNO3HUIHOHHOIO
nepexnoYareisn
@ (bosnbiag Touka) — MoxXHO
BKJIIOYMTh KOH(POPKU
o (Manenbkast Touka) — MoXKHO
BKJIIOYMTh MAJIEHBKYIO0 KOH(OPKY
() BxmouyeH BepxHMii HarpeBaTeIbHbIA
3JIEMEHT, MOKHO BKJIIOUWTb

MaJICHbKYIO KOH(POPKY
(= BxmtoyeH HWDKHMI HarpeBaTe/IbHbIN



2JIEMEHT, MOXKHO BKJTIOUUTD
MaJICHbKYIO KOH(POPKY

= BepxHuii 1 HYDKHUI
HarpeBaTe/IbHbIE 2JIEMEHTbI
BKJIIOUEHBI, MOXHO BKIIIOYUTh

MaJICHbKYIO KOH(POPKY

Bxnouenue
— Yrnanure Bech YITAKOBOYHBIN MaTepuas

1 OYMCTUTE YCTPOMCTBO (CM. pasiel
OO0man YHCTKA ¥ yXOn).

Ilepen ucronb3oBaHKWEM YCTPOMCTBA B
MepBbIA  pa3 IPOrperTe €ro
BHYTPEHHIOIO 4acTb B TedyeHue 10
MMHYT, BKJIIOUMB 00a HarpeBaTeIbHbIX
aneMeHTa. [lpyu mepBoM BKIIIOYEHUU
YCTPOMCTBA MOXET MOSIBUTHCS CJIA0ObIA
3armax. OTO HOPMaJIbHOE SIBJICHUE,
KOTOpOo€ OyIeT MNpoaoJiKaTbCd B
TEYEHUE KOPOTKOTO BPEMEHHU.
O6ecnieubTe JTOCTATOYHYIO
BEHTWISILIMIO.

Ilepen vicrionb3oBaHKEM KOH(MOPOK B
MEPBbIA pa3, JalTe MM MPOrpeThC B
Te€YeHUE MNPUMEPHO 3-X MUHYT Ha
MAaKCHUMaJIbHOWM MOIIIHOCTH,
00ecIieurMB MpU ATOM JIOCTATOUYHYIO
BEHTWJISALMIO. BOTO 00ecrevyur
«IIpUPaAOOTKY» 3AIUTHOIO TOKPbITHSI,
KOTOpOE MpeaoxpaHseT KOH(POPKU OT
koppo3uu. Ilpu »>TOM MOXeT
MOSIBUTBhCS CJIA0bI 3amax M JIETKUI
IBIMOK. DTO HOpPMAaJbHOE SIBJICHUE,
KOTOpOo€ OyIeT MNpoaoJIKaTbCd B
TEYEHNE KOPOTKOIO BPEMEHM.

Hcnoas3oBaHue AyXOBKH
— IlporpeiiTe nyXoBKY B TEUYEHUE

HECKOJbKMUX MHUHYT C 3aKpbITOM
IBepLeit, UCIOJb3YS oba
HarpeBaTeJIbHBIX 3JIEMEHTA.
YcraHoBuTe peryiasiTop TeMreparypbl
Ha TpeOyeMylo TeMIiepaTypy Harpena.

Ecau BkiaroyeH oauH wuiu oba
HarpeBaTeJIbHBIX 3JIEMEHTa, JYyXOBKa
OCBEILIACTCI BHYTPEHHEN JIAMITOUKOM.

— Tlomectute IIPOOYKTHI AJId TOTOBKM Ha
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peleTky-rpuiab. Ilpu TroToBKeE
TPOAYKTOB C OOJIbIIMM COMEP>KAaHUEM
XWpa WIW BJIaru, WCIIOJb3yHTe
MPOTUBEHb, YTOOBI MPEIOTBPATUTD
ronajaHue XHWpa WM BJIaru BHYTPb
YCTPOWMCTBA.

— 3akpoiTe ABEepUY U YCTAHOBUTE
pEeryJsaTop  TeMOepaTyphl Ha
TpeOyeMyI0 TeMIIepaTypy Harpesa.

— JIi1s1 TOTOBKM WM TPUJIMPOBAHUS B
BEpXHEN YacTh Mprodopa, UCHOJIb3YUTe
BEPXHUMN WIW BEPXHUN U HUXKHUI
HarpeBaTe/IbHbIC 3JIEMEHTBI.

- Bo BpeMsI TOTOBKM MOJOXEHUE
nepeksnoyaTesisl (BepXHUuil / HIDKHUIA
BJIEMEHT) MOXHO U3MEHSITh.

— Yro06bl npepBaTh MPOLIECC TOTOBKM Ha
HEKOTOpPOE€ BpEeMsl, YCTAHOBUTE S-
MO3ULIMOHHBIN TEpeKJIYaTe)ib B
MOJIOKEHNE “@®” (MaJIeHbKasl TOUKA).

— Ilocne ucnonab3oBaHusl Npudopa
BCErna OTKPBIBAWTE TOPSUYYIO NBEPILY
TOJIBKO 3a pydky. [l m3BiaedeHus
MIPOTUBHS MCIIOJbL3YWUTE PYUYKY U3
KOMILJIEKTa IMOCTaBKM. Hnst
WU3BJICUCHUS pelLIeTKU-TPUJIS
MOJIb3YUTECh KYXOHHOW TPUXBATKOMN.
Bcerma cTtaBbT€ NPOTUBEHbL Ha
TETUIOCTOMKYIO TTOBEPXHOCTD.

— Ilocne mnpumeHeHus mnpudopa,
YCTAaHOBUTE 5-TO3ULIMOHHBI
MEPEKIIIoYaTeb B IMOJOXEHUE “@”
(MaJieHbKas TOYKA) U BBIHBTE BUJIKY
U3 CTEHHOI PO3ETKMU.

HUcnoan3oBanne KOH(opox

— Ilepen BxkiIoyeHHEeM 0053aTE€IbHO
MOCTaBbTe Ha KOH(MOPKY KaCTPIOIIO
WIN CKOBOPOAKY U YCTaHOBUTE 5-
MO3ULIMOHHBIA MepeKJyaTelb B
nojoxeHue “@” (O6oJbIIasl TOUKA).

— Ilpu BKIIIOYEHUM OHHOU WU O0EUX
KOH(OPOK 3aropaercsi MHAMKATOPHasI
JIaMITOUKa.

— IIpoBepbTe, UTOOBI C BHEIIHEH
CTOPOHBI ITOcyaa Obljaa 4YucTas U
cyxas. He ucronb3yiite 3aKOMYEHHYIO



TIOCYIy.
— YT100OBI HE MOBpEAUTH KOHMOPKY,

IOJIb3YUTECh TOJIBKO TOWM MOCYAOM, Y
KOTOpOi poBHOe nHo. HaubGoiee
MOAXOISAIIECH TTOCYIOM SBJISIETCS Ta,
KOTOpasl CIELMAIbHO IIpeaHa3HaYeHa
IJIS TOTOBKM Ha 3JEKTPOIIATAX
(cmotpu win. 1).

— Bcerna nposepsiiite, 4TOObI AUAMETP
HCII0JIb3yEMOM moCyabl ObLI HE
MEHblIE€ AuamMeTpa KOH(POPKU. DTO
YMEHBIIUT TIOTEPH TeIa U
MNpeaOXPaHUT KOH(MOpPKY oT
MOBPEXICHUST U3-32 HEPAaBHOMEPHOIO
HarpeBa €€ MOBEPXHOCTU.

— Ilocne mnpumeHeHus mnpudopa,
YCTaHOBUTE 5-MO3ULIMOHHBIN
MEpEeKIIIoYaTeab B MOJOXEHUE “@”
(MasieHbKasl TOYKA) U BbIHBTE BUJIKY
U3 CTEHHOM PO3ETKU.

PeryJmpoBka TepMocrara

3. IlpenBaputebHasi TOTOBKA
(obOxxapka) 1 ObIcTpast Xkapka

2:  OOblYHasl TOTOBKA, XKapKa

1: ToroBka (TylleHME) Ha «MeIJICHHOM
OTHEe»

[Tocne vcnomb30BaHMS 31EKTPONPUOOpPA,

YCTAaHOBUTE PYYKY TEPMOCTaTa B

noJjoxeHue ‘0’

OoIee 00CTyXMBAHHE M YHCTKA

® OO0s3aTeJbHO BBIHBTE BWJIKY U3

PO3ETKU U JaiiTe IPUOOPY OCTHITh.

Bo n3oexaHue MopaKeHUs

2JIEKTPUYECKUM TOKOM HE MOITe

YCTPOMCTBO U HE ITIOTpyXKauTe €ro B

BOLY.

He npumeHsiiiTe misi YMCTKU Ie4un

abpa3uBHbIC MaTepuasbl,

CUJIBHOAEMCTBYIOLIME  MOIOIINE

CPEICTBA W CITPEU.

— CHapyxu Kophyc M ABEpLY MOXHO
MpOTUpPaATh BJIAXHOIW 0€3BOPCOBOM
TKAHbIO.

— Jnas 4YKUCTKM TIOBEPXHOCTEM U3
HepKaBelolleil  cTajJld  MOXHO
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WICIIOJIb30BaTh TOJIBKO CIieLMaIbHbIe
MSTKMe HeaOpa3uBHBIE CpEJICTBA,
MpeaHa3HauYeHHbIE 11 YMCTKU TaKWX
YYBCTBUTEJIbHBIX TTOBEPXHOCTEN.

He wuwnctuTe mNOBEpPXHOCTU U3

HepXKaBeIolel CTajlu IrpyoObIMU WU

)KECTKMMU TyOKaMU MJM TaKUMU

ryOKaMu, KOTOpbIE€ MOTYT COIAEPXKATb

OCTaTKM aOpa3MBHBIX YUCTSIIMX

CPEICTB.

— IIpoTuBeHb, peLISTKY-TPUJIb WU
TOMJIOH JUISI KPOILIEK MOXHO MBITh B
ropsiueii Bojae C MCIOJb30BaHUEM
MSITKOTO MOIOIIEro CpeAcTBa WU B
MOCYIOMOEYHOI MallIrHe.

— Tlocne mpuMeHeHUsT 37IeKTponpruoopa
MOXHO TIpoOTepeTh KOHQPOPKU
BJIAKHOM TKAHBIO.

— Ecim koHMOpKU He MCIOIb30BaIMCh
B TEUEHUE JIUTEJILHOIO BPEMEHM, UX
cjieagyeT oOpadboTaTh crieliaJbHbIM
YUCTSILINUM CPEICTBOM, UMEIOLLIUMCS B
MpoJaxe.

3aMeHa JaMIOYKM B TyXOBKe

Jlamrouka HaxoguTcsl B 3agHell 4yacTu

npaBoii OOKOBONM IaHEIM 3a 3alMTHBLIM

CTEKJIOM.

— OcBobOoauTe BEPXHUM
KPETUICHUS 3a1UTHOTO CTEKJIA.

— CHuMUTE 3aILMTHOE CTEKJIO.

— BbIBUHTUTE JIaOUYKy M3 IaTPOHA,
MOBEPHYB €€ TMpPOTUB 4YaCOBOU
CTPEJIKU.

— BosbmuTe HOBYIO Jammiouky Ha 15 Br
(non marpoH E14).

— BBUHTUTE HOBYIO JJAMITOUKY B IIAaTPOH,
TIOBEPHYB €€ I10 YaCOBOW CTPEJIKE.

— YCcTaHOBUTE Ha MECTO 3alllMTHOE
CTEKJIO 1 3a(PUKCUPYITE €T0 BUHTOM.

BUHT

YTwmzanys
Ei He BbiOpachbiBaiiTe cTapbie WU

HEUCIPABHBIE 3JICKTPONPUOOPHI
BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.

BN OrHocuTe MX Ha TYHKTHI cOopa
CIIELIMATIBHOTO MYyCOpa.



Tapanmaa

I'apaHTuUiiHBII CPOK Ha TIPUOOPHI (PUPMBI
"Severin" - 2 roga co AHs uX npogaxu. B
TEYEHUE STOrO0 BPEMEHU Mbl OECILIaTHO
YCTpaHUM BC€ AC(PEKTHI, BO3HUKIIME B
pe3yabTate MpOM3BOJACTBEHHOro Opaka
UM TIPUMEHEHUS HEKAYE€CTBEHHBIX
MaTepuragoB. l'apantusa HE
pacrnpocTpaHseTcss Ha Jae(eKTHl,
BO3HMKIINWE M3-3a HECOOII0AeHUS
PYKOBOJICTBA MO 3KCIUTyaTaliuu, rpyooro
oOpalieHuss ¢ mpubOpoM, a Takxke Ha
ObroIuecs (CTEeKJISTHHBIC u
KepaMUJeckue) JacTu. JlaHHast rapaHTust
HE HapylllaeT BallMX 3aKOHHBIX IIpaB, a
TaKXe JIOOBIX JIPYTMX MpaB MOTPEOUTEIS,
YCTAaHOBJIEHHBIX HAaIllMOHAJbHBIM
3aKOHOJATEJIbCTBOM, PETYJIUPYIOLIUM
OTHOIIEHMS, BO3HUKAIOUINE MEXIY
MNOTpEeOUTENIMU U MpPOJaBUAMMU IIPU
Mpoaaxe TOBApOB. lapantusa
aHHYJIUpYyeTCH, eclIu npuodop
PEMOHTUPOBAICS HE B YKA3aHHBIX HAMM
MYHKTaX CEpPBUCHOIO OOC/Iy>KMBaHUs. Bbl
MOXETE MO II0YTE€ OTHPABUTH MPUOOP C
nepeyHeM HEUCIPaBHOCTEN u
MPWJIOXKEHHBIM KAaCCOBBIM YEKOM Ha Halll
OMVXXaMIIuMi  NyHKT CEPBUCHOTO
00CIyXMBaHUS. Kakue-n1n60
JIOTIOJIHUTEJIbHBIE TapaHTUM MpOJaaBLa
3aBOJIOM-U3TOTOBUTEIEM HE
MPUHYMAIOTCSL.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obslugi klientow
Szerviz

Kevrowo oéofiic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.0.
Zihobce 137

CZ 342 01 Susice
Tel.: + 376 597 197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,

7 344 337,56 697 843

Piarnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25 175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM OU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55 978

Kéina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mie2S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4,
1°E.

45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 92551 3405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es
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France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.: 03 88 47 62 08

Fax: 03 8847 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO.
LTD.

No. 668, 7th. Floor
Bahar Tower

Ave. South Bahar
TEHRAN - IRAN
Tel. : 009821 - 77616767
Fax : 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
Www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648

Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini C.S.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
I-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga,
Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building,
Dora

P.O.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01
253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d’Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/24 45009 or - 019
Fax:+389224 63270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyar u.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Trollasveien 34
1414 Trollasen

Tel: 40 00 67 34

Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

SERV-SERWIS SP. Z O.0O.
UL.CYGANA 4

45-131 OPOLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,
Tel.: (495) 5850573

Opbwuta Cepsuc
123362 . Mockaa,
yi. CBobonpl, . 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands srl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BL 20¢

Sc.2 Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 688 6613

Fax: + 40212334103
+4021 688 6613

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro
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Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46

mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT s.r.o.
Skladova 1

917 01 Trnava
Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Railssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /2 07 599 860
Fax: 00358 /2 07 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevéngsgatan 34
21420 Malmo

Tel.: 040/12 07 70
Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926
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