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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank fiir Thr Vertrauen. Wir freuen uns, dass Thre Wahl auf
ein SEVERIN Qualitdtsprodukt gefallen ist und gratulieren Thnen
zu dieser Entscheidung.

Die Marke SEVERIN steht seit iiber 115 Jahren fiir Bestdndigkeit,
deutsche Qualitit und Entwicklungskraft. Jedes Gerdt der Marke
SEVERIN wurde mit Sorgfalt gepriift und hergestellt.

In den sechs Kategorien Friihstiick, Kiiche, Grillen & Genieflen,
Haushalt, Beauty & Wellness und Kiihlen & Gefrieren bietet
SEVERIN mit {iber 200 verschiedenen Produkten ein umfassendes
Sortiment an Elektrokleingerdten an. Wir haben fiir jeden Anlass
genau das richtige Produkt fiir Sie.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter www.severin.de oder
www.severin.com.

Viel Spafl mit Threm neuen Gerit.
Ihre

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH







@ Kontaktgrill

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfiltig vor der Benutzung des Gerites
durch und bewahren Sie diese fiir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerit darf nur
von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Griff

2. obere Grillfliche

3. Anschlussleitung

4. Temperaturkontrollleuchte

5. Ein-/Aus-Schalter

6. Einstellhebel der verschiedenen

Bedienpositionen
7. untere Grillplatte
8.  obere Grillplatte
9.  Betriebskontrollleuchte
10. Fettauffangschale
11. Typenschild (unter dem Gerit)
12. Temperaturregler
13. Arretierstift obere Grillfliche

Sicherheitshinweise

® Das Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren
und dariiber und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fihigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren  Gebrauchs
des Gerites unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerit
spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen
nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung
durchgefithrt werden.

Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerit
und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

/% Vorsicht! Dieses Symbol gibt an, dass
wihrend des Betriebes die Temperatur der
beriihrbaren Oberfliachen sehr hoch sein
kann. Beriihren Sie das Gerit daher nur
am Griff und benutzen Sie gegebenenfalls
geeignete Topflappen.

Vor der Inbetriebnahme das
komplette  Gerdt inkl.  eventueller
Zubehorteile auf Mingel iberpriifen,
die die Funktionssicherheit des Gerites
beeintrachtigen  konnten. Falls  das
Gerit z.B. zu Boden gefallen ist, konnen
von auflen nicht erkennbare Schiaden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Gerit
nicht in Betrieb nehmen.

Uberpriffen Sie die Anschlussleitung
regelmifig auf Beschadigungen. Im Falle
einer Beschadigung darf das Gerit nicht
benutzt werden.

Nicht in Betrieb nehmen, wenn die
Anschlussleitung ~ einer  unzuldssigen
Zugbelastung ausgesetzt worden ist.
Eine Beschddigung ist von auflen nicht
immer erkennbar; deshalb lassen Sie das
Gerit vor der nichsten Inbetriebnahme
iberpriifen.

Achten Sie darauf, dass weder das
Gehiuse noch die Anschlussleitung des
Gerites mit einer heiflen Kochplatte oder
offenem Feuer in Berithrung kommt.
Stellen  Sie das Gerdt auf eine
wirmebestindige, spritzunempfindliche
Unterlage, da Spritzbildung bei
fetthaltigem Grillgut unvermeidbar ist.
Das Gerit ausschalten und den
Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch

- bei Stérungen wihrend des Betriebes,



- vor jeder Reinigung des Geriites.

® Das Gerit nur im abgekiithlten Zustand
transportieren und wegstellen.

® Den Griff nicht zum Transportieren des
Gerites benutzen.

® Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
tibernommen werden.

® Das Gerit ist dazu bestimmt, im Haushalt
und dhnlichen Anwendungen verwendet
zu werden, z.B.
- in Léaden, Biiros und anderen dhnlichen

Arbeitsumgebungen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

von Kunden in Hotels, Motels und

weiteren typischen Wohnumgebungen
- in Frithstiickspensionen

® Reparaturen an Elektrogeriten miissen
von Fachkriften durchgefithrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefihrdungen zu vermeiden.
Dies gilt auch fir den Austausch der
Anschlussleitung. Schicken Sie daher
im Reparaturfall das Gerdt zu unserem
Kundendienst. Die Anschrift finden Sie
im Anhang der Anweisung.

Ein-/Aus-Schalter mit Kontrollleuchten
Das Gerdat wird mit dem Ein-/Aus-
Schalter eingeschaltet. Die rote
Betriebskontrollleuchte leuchtet auf, solange
das Gerdt eingeschaltet ist. Die griine
Temperaturkontrollleuchte  leuchtet — auf,
sobald die eingestellte Temperatur erreicht
ist.

Temperaturregler

Die gewiinschte Grilltemperatur kann
stufenlos von MIN (Warmhalten) bis MAX
(Grillen) eingestellt werden.

Bedienpositionen
Mit dem Einstellhebel an der rechten

Geriteseite konnen die verschiedenen
Bedienpositionen eingestellt werden:

BBQMODE: Durch Festhalten des Einstellhebels
in dieser Position kann die obere Grillfliche
zum Barbecue-Grillen und Reinigen ganz
aufgeklappt werden (siche ,Arretierung
obere Grillfliche’).

OPEN: Das Gerit kann gedffnet werden.

LOCK: Die obere Grillfliche ist verriegelt und
das abgekiihlte Gerit kann transportiert
werden.

LOW - HIGH: Die Hohe der oberen Grillfliche
kann in fiinf verschiedenen Positionen zum
Kontaktgrillen oder Uberbacken der Dicke
des Gargutes angepasst werden.

Arretierung obere Grillfliche

Beim Aufklappen der oberen Grillfliche in
die Barbecue-/Reinigungs-Stellung muss die
obere Grillfliche arretiert werden. Dazu den
Einstellhebel zunéchst in die Position OPEN
stellen und den Griff leicht herunterdriicken.
Dadurch arretiert die obere Grillfliche am
Arretierknopf. Nun den Einstellhebel auf
die Position BBQ MODE stellen und das Gerit
offnen.

Erste Inbetriebnahme

® Grillplatten mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

® Das Gerit schlieflen.

® Netzstecker einstecken und Gerit mit
dem Ein-/Aus-Schalter einschalten. Den
Temperaturregler auf die MAX-Position
stellen.

® Den Kontaktgrill ca. 15 Minuten
ohne Grillgut aufheizen, damit der
typische Eigengeruch abklingt (leichte
Rauchentwicklung moglich, daher fir
ausreichende Liiftung sorgen.)

® Gerit abkiihlen lassen.

® Dann Grillplatten erneut abwischen und
abtrocknen.



Bedienung
® Das Gerdt vor dem Aufheizen in die
gewiinschte Bedienposition bringen:

Kontaktgrillen (LOW - HIGH)
z.B. Schnitzel, Bratwurst,
Panini usw.:

Die Einstellung der oberen Grillfliche der
Dicke des Grillguts anpassen. Die obere
Grillfliche sollte nach dem Eingeben des
Grillguts gleichmiflig auf dem Grillgut
aufliegen, dieses aber nicht zerdriicken.

Sandwich,

Uberbacken (HIGH)
z.B. Toastgerichte:
Die obere Grillfliche mit Hilfe des
Einstellhebels in die hochste Position
stellen. Bitte achten Sie darauf, dass

sich die obere Grillfliche in einer
waagerechten Position befindet.
Barbecuegrillen (BBQ MODE)

z.B. Steak, Schnitzel, Bratwurst:

Den Einstellhebel zundchst in die

Position OPEN stellen, den Griff leicht
herunterdriicken. Dadurch arretiert die
obere Grillfliche. Danach die obere
Grillfliche leicht 6ffnen, den Einstellhebel
auf die Position BBQ MODE stellen, festhalten
und das Gerit 6ffnen.

® Netzstecker in die Steckdose stecken und
das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
einschalten.

Achten Sie darauf, dass die Fettauffangschale
eingesetzt ist und entleeren Sie sie wihrend
des Betriebs rechtzeitig.

® Mit dem  Temperaturregler  den
gewiinschten Temperaturbereich
einstellen.

Auftheizzeit abwarten bis die griine
Temperaturkontrollleuchte aufleuchtet.
Die antihaftbeschichteten Grillplatten
brauchen nur zu Beginn leicht eingefettet
werden.

Der Kontaktgrill ist jetzt betriebsbereit.
Deckel gegebenenfalls 6ffnen.

Grill- bzw. Backgut eingeben. Die Grill-

bzw. Backzeiten hingen vom Grill- bzw.
Backgut ab.

® Keine spitzen oder scharfen Gegen-
stinde zur Entnahme des Grillgutes
benutzen, damit die antihaftbeschichteten
Grillplatten nicht beschadigt werden.

® Nach Beendigung der Speisenzubereitung
Netzstecker ziehen und den Kontaktgrill
bei geschlossenen Grillflichen abkiihlen
lassen.

Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker zichen
und den Kontaktgrill bei geschlossenen
Grillflichen abkiihlen lassen.

® Das Gerdt darf aus Griinden der
elektrischen  Sicherheit  nicht — mit
Flissigkeit behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Die Auflenseite des Kontaktgrills nur mit
einem angefeuchteten Tuch reinigen und
mit einem trockenen Tuch nachwischen.

® Reinigung der Grillplatten:
Kontaktgrill ganz aufklappen. Dazu den
Einstellhebel zunachst in die Position OPEN
stellen, den Griff leicht herunterdriicken.
Dadurch arretiert die obere Grillfliche.
Nun den Einstellhebel auf die Position
BBQ MODE stellen, festhalten und das Gert
Sffnen.
Die Grillplatten mit einem feuchten Tuch
und etwas Spiilmittel reinigen.
Grillplatten abtrocknen.

® Die Fettauffangschale kann im Spiilwasser
gereinigt werden.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop
auf  unserer Homepage  http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service/
Ersatzteilshop*.



Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu

— entsorgen.

Garantie

SEVERIN gewidhrt Thnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Mingel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrichtigen. Weitere Anspriiche
sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schiden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemifle Behandlung oder normalen
Verschleify zuriickzufithren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoft oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von SEVERIN
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt,
mit  Fehlererklirung und  Kaufbeleg
versehen, direkt an den SEVERIN-Service.
Die gesetzlichen =~ Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkidufergarantien bleiben unberiihrt.




Contact grill

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by those familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label of the appliance.
This product complies with all binding CE
directives on labelling.

Familiarisation

Handle

Upper grill element

Power cord

Temperature indicator lamp
On/Off switch

Operating position lever
Lower grill plate

Upper grill plate

9. Main indicator lamp

10. Fat collection tray

11. Rating label (on underside)
12. Temperature control

13.  Locking pin for upper grill element

PN B LN

Important safety instructions

® This appliance may be used by children
(at least 8 years of age) and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, provided they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance and fully understand
all dangers and safety precautions
involved.

® Children must not be permitted to play
with the appliance.

® Children must not be permitted to carry

out any cleaning or maintenance work on
the appliance unless they are supervised.
The appliance and its power cord must be
kept well away from children under 8 at all
times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children - such materials
are a potential source of danger, E.g. of
suffocation.

/M Caution: This symbol indicates that
the accessible housing surfaces may
become very hot during operation. Do
not touch any part of the appliance except
the handle; use suitable oven cloths if
necessary.

Before the appliance is used, the main unit
as well as any attachment fitted should
be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, it must
not be used any longer: even invisible
damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

Do not operate the appliance if excessive
force has been used to pull the power
cord. Damage cannot always be detected
from the outside; the entire unit should
therefore be checked by a qualified
technician before it is used again.

Do not allow the housing or the power
cord to touch hot surfaces (E.g. cooker
hotplates) or come into contact with any
other heat sources.

During operation, the appliance must
be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. When
cooking food with a high fat or moisture
content, splashes are not always avoidable.
Always switch off and remove the plug
from the wall socket

- after use,

- in cases of malfunction, and

- during cleaning.

Before moving or storing the appliance,



ensure it has cooled down completely.

® Do not use the handle to carry the
appliance.

® The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system

® No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

® This appliance is intended for domestic or
similar applications, such as
- in shops, offices and other similar

working environments,

in agricultural areas,

by customers in hotels, motels etc. and

similar establishments,
- inbed-and breakfast type environments.

® In order to comply with safety regulations
and to avoid hazards, repairs of electrical
appliances must be carried out by qualified
personnel, including the replacement
of the power cord. If repairs are needed,
please send the appliance to one of our
customer service departments. The
addresses can be found in the appendix to
this manual.

On/Off switch with indicator lamps

Use the On/Off switch to turn the appliance
on. The main red indicator lamp remains lit
as long as the appliance is switched on. The
green temperature indicator lamp comes on
once the pre-set temperature is reached.

Temperature control

The required grill temperature can be
adjusted continuously from MIN (keeping
warm) to MAX (grilling).

Operating positions

The different operating positions can be
selected by means of the adjusting lever on
the right-hand side:

BBQMODE: With the lever held in this position,
the upper grill element can be opened
completely for BBQ-style grilling, and also
for thorough cleaning (see Locking the upper

grill element).
OPEN: The appliance can be fully opened.

LOCK: The upper grill plate is locked in place
and the appliance can be moved after a
sufficient cooling-down period.

LOW - HIGH: The height of the upper grill
element can be adjusted to five different
heights for contact grilling or cooking ‘au
gratin, depending on the thickness of the
food to be cooked.

Locking the upper grill element

When opening the upper grill element into
the barbecue-/cleaning position, it must
be locked: put the lever first into the OPEN
position and push the handle lightly down;
in that way, the upper grill element will be
locked by the pin. Now put the lever to the
BBQ MODE position, when the appliance can
be opened.

Before using for the first time

® Clean the grill plates with a damp, lint-
free cloth and wipe dry afterwards.

® Close the unit.

® Insert the plug into a suitable wall outlet,
and use the On/Off switch to turn the
appliance on. Set the temperature control
to its MAX position.

® Let the grill heat up for about 15 minutes
without any food. This will remove the
smell typically encountered when first
switching on a grill. (A little smoke may be
emitted; this is quite normal, but ensure
there is sufficient ventilation.)

® Let the appliance cool down.

® Clean the grill plates again with a damp,
lint-free cloth and wipe dry afterwards.

Operation
® Set the appliance up in the desired
operating position.

Contact grilling (LOW - HIGH)
E.g. cutlet or escalope, fried sausage,



sandwich, panini etc.:

adjust the upper grill element to the
thickness of the food to be grilled. The
upper grill element should be in level
contact with the food but should not press
down on it.

Cooking ‘au gratin’ (HIGH)

E.g. toasted dishes:

use the adjusting lever to bring the
upper grill element to its highest (and
horizontal) position.

Barbecue-type grilling (BBQ MODE)

E.g. steak, cutlet or escalope, fried sausage:
put the lever first to the OPEN position and
push the handle down lightly; in that way,
the upper grill element will be locked.
Now open the upper grill element slightly,
put the lever to the BBQ MODE position,
hold the lever and open the appliance
fully.

Insert the plug into a suitable wall outlet,
and use the On/Off switch to turn the
appliance on.

Ensure that the fat collection tray is in
place; always empty it in good time
during operation.

Use the temperature control to choose the
desired temperature level.

Wait until pre-heating is complete and the
green temperature indicator lamp comes
on.

The non-stick grill plates only need to be
slightly greased when first used.

The grill is now ready for use.

Open the lid if necessary.

Place the items to be cooked into the
unit. The cooking or grilling time
depends largely on the nature of the food
concerned.

In order to prevent the non-stick grill
plates from being damaged, do not use
sharp or pointed objects while placing or
removing food items.

After cooking is complete, remove the
plug from the wall socket and allow

sufficient time for the unit to cool down
with the plates closed.

General care and cleaning

® Before cleaning the appliance, remove the
plug from the wall socket and make sure
that the grill has cooled down completely
with the plates closed.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.

® The outside of the grill may be cleaned
with a soft damp cloth only. Wipe dry with
a dry cloth afterwards.

® Cleaning the non-stick grill plates:
Open the unit completely as follows:
put the lever first into the OPEN position
and push the handle down lightly; in
that way, the upper grill element will be
locked. Now put the lever to the BBQ MODE
position, hold the lever and open the
appliance fully.
Clean the grill plates with a damp, lint-
free cloth.
Wipe the plates completely dry.

® The fat collection tray can be cleaned with
hot soapy water.

Disposal
Do not dispose of old or defective
E appliances in domestic garbage;
this should only be done through
mmmm  Public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.



This guarantee naturally does not cover wear
and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. This guarantee does
not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




@) Gril viande

Chére cliente, Cher client,

Avant dutiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
Lappareil doit étre utilisé exclusivement par
des personnes familiarisées avec les présentes
instructions.

Branchement au secteur

Le gril devrait étre branché exclusivement
sur une prise de courant avec terre, installée
selon les normes. Assurez-vous que la
tension dalimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de Tappareil. Ce produit est conforme aux
directives obligatoires relatives au marquage
CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil

Poignée

Partie gril supérieure

Cordon d’alimentation

Voyant indicateur de température

Interrupteur marche/arrét

Levier de position de fonctionnement

Plaque de cuisson gril inférieure

Plaque de cuisson gril supérieure

Voyant indicateur principal

10. Bac de récupération des graisses

11. Plaque signalétique (sous lappareil)

12. Controle de la température

13.  Goupille de verrouillage pour la partie
gril supérieure
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Consignes de sécurité importantes

® Cetappareil peut étre utilisé par des enfants
(a partir de 8 ans) et par des personnes
souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales, ou manquant
dexpérience ou de connaissances, s’ils ont
été formés a l'utilisation de lappareil et ont
été supervisés, et s'ils en comprennent les
dangers et les précautions de sécurité a
prendre.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec lappareil.

Les enfants ne doivent pas étre autorisés a
nettoyer ou a entretenir Iappareil a moins
détre supervisés.

Lappareil et son cordon dalimentation
doivent étre, a tout moment, tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
Attention : Tenez les enfants a [écart des
emballages, qui représentent un risque
potentiel, par exemple, de suffocation.

[N Attention : Ce symbole indique
que les surfaces extérieures accessibles
peuvent devenir trés chaudes pendant
le fonctionnement. Ne touchez aucune
partie de l'appareil & part la poignée ;
servez-vous d’une manique si nécessaire.
Avant  dutiliser Tappareil, lappareil
principal ainsi que tout accessoire installé
doivent étre soigneusement vérifiés pour
détecter tout dommage éventuel. Si
lappareil, par exemple, est tombé sur une
surface dure, il ne doit plus étre utilisé:
méme d’invisibles dommages peuvent
avoir des effets nocifs sur la sécurité
opérationnelle de 'appareil.

Examinez réguliérement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. N'utilisez
pas lappareil si le cordon est endommagé.
Ne pas faire fonctionner si une force
excessive a été utilisée pour tirer sur le
cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de lextérieur;
lappareil en entier doit donc étre vérifé
par un technicien qualifié avant détre
utilisé de nouveau.

Ne permettez jamais que le boitier ou le
cordon dalimentation entre en contact
avec une flamme ou surface chaude telle
qu'une plaque chauffante.

Utilisez le gril exclusivement sur une
surface résistante a la chaleur et aux
éclaboussures et taches. Les éclaboussures
ne sont pas toujours inévitables pendant
la cuisson daliments & forte teneur en
graisse ou en eau.

Eteignez Pappareil et débranchez-le dela
prise secteur



- apreés utilisation,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer Pappareil.

® Assurez-vous que Tappareil a
complétement refroidi avant de le
déplacer ou de le ranger.

® Ne pas utiliser la poignée pour transporter
Pappareil.

® Lappareil nest pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur horaire externe
ou une télécommande indépendante.

® Aucune responsabilité nest acceptée
en cas de dégits dus a une mauvaise
utilisation ou si on ne se conforme pas a
ces consignes.

® Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique ou similaire, telle que
- dans des bureaux et autres locaux

commerciaux,

dans des zones agricoles,

par la clientéle dans les hotels, motels et

établissements similaires,
- et dans des maisons d’hotes.

® En conformité avec les régles de sécurité
et afin déviter un danger, les réparations
dappareils  électriques  doivent  étre
effectuées par du personnel qualifié, y
compris le remplacement du cordon
dalimentation. Si une réparation est
nécessaire, veuillez envoyer votre appareil
a un de nos services aprés-vente. Leurs
adresses sont répertoriées a la fin de ce
mode demploi.

Interrupteur marche/arrét avec voyants
indicateurs

Mettez Tappareil en marche grace a
linterrupteur marche/arrét.  Le voyant
indicateur rouge principal reste allumé
tant que l'appareil est en marche. Le voyant
indicateur de température vert sallume une
fois que la température choisie est atteinte.

Controle de la température

La température requise pour la cuisson au
gril peut étre réglée a l'infini et va de MIN
(conserver au chaud) a MAX (cuisson au
gril).

Positions de fonctionnement

Les différentes positions de fonctionnement
peuvent étre sélectionnées en changeant la
position du levier a droite de T'appareil :

BBQ MODE: Lorsque le levier est dans cette
position, la partie gril supérieure peut étre
entiérement ouverte pour une cuisson de
style barbecue, ainsi que pour permettre
un nettoyage a fond (voir paragraphe
“Verrouillage de la partie gril supérieure’).

OPEN: Lappareil peut étre entiérement ouvert.

LOCK: La plaque de cuisson gril supérieure
est verrouillée et l'appareil peut étre déplacé
apres avoir suffisamment refroidi.

LOW - HIGH: La hauteur de la partie gril
supérieure peut étre ajustée selon cinq
niveaux différents pour permettre une
cuisson gril contact ou une cuisson ‘au gratin,
en fonction de Iépaisseur des aliments a
cuire.

Verrouillage de la partie gril supérieure
Lorsque vous ouvrez la partie gril supérieure
pour la mettre en position barbecue/
nettoyage, celle-ci doit étre verrouillée
placez le levier d'abord en position OPEN
(OUVERT) et appuyez légérement sur
la poignée ; de cette fagon, la partie gril
supérieure sera verrouillée par la goupille.
Puis placez le levier sur la position BBQ MODE
(MODE BBQ), et l'appareil peut étre ouvert.

Avant la premiére utilisation

® Nettoyez les plaques de cuisson a laide
d’un chiffon humide et non pelucheux.
Essuyez ensuite.

® Fermez l'appareil

® Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée et a Taide de Tlinterrupteur
marche/arrét, mettez l'appareil en marche.
Réglez le controle de la température sur la
position MAX.

® ]l est conseillé de laisser le gril chauffer
sans aliment pendant 15 minutes.



Ceci aura pour effet déliminer Todeur
caractéristique accompagnant la mise en
circuit initiale de tout gril. (Une légeére
fumée risque de se dégager; ce phénoméne
est normal mais veillez & prévoir une
aération suffisante).

Laissez refroidir lappareil.

Nettoyez les plaques de cuisson avec un
chiffon non-pelucheux humide et séchez-
les ensuite.

Fonctionnement
® Mettez lappareil dans la position de

fonctionnement désirée.

Cuisson contact au gril (LOW - HIGH)
(BASSE - HAUTE)

Par ex. une cotelette ou une escalope, une
saucisse a frire, un sandwich, un panini
etc.:

Ajustez la partie gril supérieure selon
Iépaisseur des aliments a griller. La partie
gril supérieure doit venir sappuyer a
plat sur les aliments, mais ne doit pas les
écraser.

Cuisson ‘au gratin’ (HIGH) (HAUTE)

Par ex. des plats toastés :

Servez-vous du levier pour relever au
plus haut (et a 'horizontale) la partie gril
supérieure.

Cuisson au gril style barbecue (BBQ MODE)
(MODE BBQ)

Par ex. un steak, une cotelette ou une
escalope, une saucisse a frire :

Placez d’abord le levier sur la position OPEN
(OUVERT) puis appuyez légérement sur
la poignée ; de cette fagon, la partie gril
supérieure est verrouillée. Ensuite, relevez
légérement la partie gril supérieure,
placez le levier sur la position BBQ MODE
(MODE BBQ), tenez le levier et ouvrez
entiérement lappareil.

Insérez la fiche dans une prise murale

appropriée et a laide de linterrupteur
marche/arrét, mettez lappareil en marche.

® Assurez-vous que le bac de récupération
des graisses est bien en place ; videz-le
toujours pendant le fonctionnement avant
qu'il ne déborde.

® Servez-vous du contréle de la température
pour sélectionner la température désirée.

® Attendez que le préchauffage soit terminé
et que le voyant indicateur de température
vert sallume.

® Les plaques de cuisson antiadhésives
devront étre légérement graissées lors de
la premiére utilisation uniquement.

® Le gril est maintenant prét pour lemploi.

® Ouvrez la partie gril supérieure si
nécessaire.

® Placez les denrées a cuire dans lappareil.
Le temps de cuisson ou de grillage
dépendra en grande partie de la nature
des aliments concernés.

® Pour éviter dendommager les plaques
de cuisson antiadhésives, abstenez-vous
dutiliser des instruments tranchants ou
pointus pour poser les aliments sur le gril
ou les en retirer.

® Une fois que la cuisson est terminée,
débranchez la fiche de la prise murale et
laissez refroidir lappareil en laissant les
plaques de cuisson fermées.

Nettoyage et entretien

® Avant de nettoyer l'appareil, débranchez
la fiche de la prise murale et assurez-
vous que lappareil a bien eu le temps
de refroidir avec les plaques de cuisson
fermées.

® Pour éviter le risque de choc électrique,
ne nettoyez pas lappareil a leau et ne le
plongez pas dans leau.

® Nettoyez les surfaces extérieures du gril
exclusivement a laide d’un chiffon doux
et humide. Essuyez ensuite a l'aide d’'un
chiffon sec.

® Nettoyage des plaques de cuisson gril au
revétement anti-adhésif :
Ouvrez entierement lappareil comme
suit : placez dabord le levier dans la
position OPEN (OUVERT) puis appuyez
légérement sur la poignée ; de cette fagon,



la partie gril supérieure est verrouillée.
Ensuite, placez le levier sur la position
BBQ MODE (MODE BBQ), tenez le levier et
ouvrez entiérement l'appareil.
Nettoyez les plaques de cuisson avec un
chiffon humide non-pelucheux.
Séchez bien les plaques.

® Le bac de récupération des graisses peut
étre nettoyé a leau chaude savonneuse.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les 4 un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir
de la date dachat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas lusure normale de lappareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode demploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
deentretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte pas
les droits légaux des consommateurs sous les
lois nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez ladresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service aprés-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, n'oubliez pas de joindre
a votre envoi la preuve de garantie (ticket de
caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.




@ Contact grill

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de
volgende instructies goed doorlezen en
deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend
zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Deze grill mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving
Hendel
2. Boven grillelement
3. Power snoer
4. Temperatuur indicatielampje
5. Aan/Uit schakelaar
6.  Gebruikspositie hefboom
7. Onderste grillplaat
8.  Bovenste grillplaat
9. Hoofd indicatielampje

10.  Vetcollectieblad

11. Type plaatje (aan onderzijde)

12. Temperatuurcontrole

13.  Sluitingspin voor boven grillelement

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Dit apparaat mag gebruikt worden door
kinderen (tenminste 8 jaar oud) en door
personen met verminderde fysische,
zintuigelijke of mentale bekwaanheden,
of gebrek van ervaring en kennis, wanneer
deze onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik van
dit apparaat en volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften begrijpen.

® Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

Kinderen mogen in geen geval
dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden  uitvoeren
behalve wanneer onder toezicht van een
volwassene.
Het apparaat en het snoer moeten altijd
goed weggehouden worden van kinderen
jonger dan 8 jaar.
Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.
Waarschuwing: Dit symbool geeft aan
dat de bereikbare huizing oppervlaktes
zeer heet worden tijdens gebruik. Raak
geen onderdeel van dit apparaat aan
behalve de hendel; gebruik een daarvoor
geschikte ovenlap wanneer nodig.
Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
zowel de hoofdeenheid als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bij voorbeeld, op een hard oppervlak
is gevallen mag het niet meer worden
gebruikt: zelfs onzichtbare beschadiging
kan ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.
Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging ~worden  gecontroleerd.
Wanneer een  beschadiging  wordt
geconstateerd mag het apparaat niet meer
worden gebruikt.
Niet gebruiken wanneer excessieve kracht
is gebruikt om het aansluitsnoer uit de
stopcontact te trekken. Schade is niet
altijd aan de buitenkant te zien; alvorens
het opnieuw wordt gebruikt moet het hele
apparaat daarom worden nagekeken door
een gekwalificeerd monteur.
Zorg dat de huizing of het snoer niet in
aanraking komen met hete oppervlaktes
(zoals kookplaten) of in contact komen
met andere hittebronnen.
Tijdens gebruik moet de grill altijd op een
hittebestendige ondergrond geplaatst zijn
die tevens bestand is tegen spetteren en
vlekken. Wanneer men voedsel grilt met
een hoog vetgehalte kan spetteren niet



altijd voorkomen worden.
® Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men  het  apparaat
schoonmaakt.
® Voordat men het apparaat verplaatst of
opbergt moet men ervoor zorgen dat het
altijd volledig efgekoelt is.
® Gebruik de hendel niet om het apparaat
te dragen.
® Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.
® Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier  gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.
® Ditapparaatis bestemd voor huishoudelijk
of gelijkwaardig gebruik, zoals
- in  winkels, kantoren
bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige etablissementen,
- in bed-and breakfast gasthuizen.
® Bij de reparatie van elektrische apparaten
moeten veiligheidsaspecten in acht
genomen worden. Reparaties mogen
derhalve slechts door erkende vakmensen
uitgevoerd worden, zelfs de vervanging
van het snoer. Indien dit apparaat kapot is,
stuur het dan aan de klantenservice van de
fabrikant. Het adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

of andere

Aan/Uit schakelaar met indicatielampje

Gebruik de Aan/Uit schakelaar om
het apparaat Aan te zetten. Het rode
hoofdindicatielampje zal aanblijven zolang
als het apparaat aangeschakeld is. Het groene
temperatuur indicatielampje zal aangaan
zodra de ingestelde temperatuur bereikt is.

Temperatuurcontrole

De benodigde grilltemperatuur  kan

onafgebroken versteldt worden van MIN
(warmhouden) naar MAX (grillen).

Gebruiksposities

De verschillende gebruiksposities kunnen
geselecteerd worden door de verstelbare
hefboom aan de rechterzijde:

BBQ MODE: Met de hefboom in positie
gehouden, kan men het bovenste grillelement
geheel openen voor BBQ-stijl grillen, en ook
voor grondig schoonmaken (zie Vastsluiten
van het bovenste grillelement).

OPEN: Het apparaat kan volledig geopent
worden.

LOCK: De bovenste grillplaat is in plaats
vastgezet en het apparaat kan verplaatst
worden na een periode van afkoeling.

LOW - HIGH: De hoogte van het bovenste
grillelement kan versteldt worden in vijf
verschillende standen voor contactgrillen of
‘au gratin’ koken op de dikte van het te koken
voedsel.

Sluiten van het bovenste grillelement
Wanneer men het bovenste grillelement
in de bbg-/schoonmaak positie zet, moet
het vastgezet zijn: plaats de hefboom eerst
in de OPEN positie en druk de hendel dan
voorzichtig omlaag; op deze manier zal het
bovenste grillelement met een pin vastgezet
worden. Schuif nu de hefboom naar de BBQ
MODE positie, zodat het apparaat geheel
geopend kan worden.

Voor het eerste gebruik

® Maak de kookplaten schoon met een
vochtige pluisvrije doek en droog daarna
af.

® Sluit nu het apparaat.

® Stop de stekker in het stopcontact, en
gebruik de Aan/Uit knop om het apparaat
aan te zetten. Zet de temperatuurcontrole
naar de MAX positie.

® Hetisaanbevolen om de grill op te warmen



voor tenminste 15 minuten zonder
voedsel. Dit zal de geur verwijderen die
normaal aanwezig is wanneer men de
grill voor het eerst aanzet. (Een kleine
hoeveelheid rook kan afgegeven worden,
dit is normaal, maar zorg voor voldoende
ventilatie).

Laat he apparaat afkoelen.

Maak de grillplaten weer schoon met een
vochtige pluisvrije doek en veeg hierna
droog.

Gebruik
® Zet het apparaat in de gewenste

gebruikspositie.

Contact grillen (LAAG - HOOG)

B.v. karbonade of escalope, gegrillde
worst, sandwich, panini enz.:

Verstel het bovenste grillelement tot
de dikte van het te grillen voedsel. Het
bovenste grillelement moet in contact met
het voedsel zijn maar er niet op drukken.

Koken ‘au gratin’ (HOOG)

B.v. geroosterde schotels:

Gebruik de verstelbare hefboom om het
bovenste grillelement naar de hoogste
stand te brengen (en horizontaal).

Barbecue-type grillen (BBQ MODE)

B.v. biefstuk, karbonade of escalope,
gegrillde worst:

Plaats de hefboom eerst naar de OPEN
positie en druk de hendel zachtjes aan; op
de manier, zal het bovenste grillelement
vastgesloten zijn. Open het bovenste
grillelement een klein beetje, plaats de
hefboom nu naar de BBQ MODE positie,
houdt de hefboom vast en open het
apparaat volledig.

Stop de stekker in het stopcontact en
gebruik de Aan/Uit schakelaar om het
apparaat aan te zetten.

Zorg ervoor dat het vetcollectieblad in
plaats is;en leeg het regelmatig tijdens
gebruik.

® Gebruik de temperatuurcontrole om de
gewenste temperatuurlevel in te stellen.

® Wacht totdat het voorverwarmen klaar is
en het groene temperatuur indicatielampje
aan gaat.

® De kookplaten met antiaanbaklaag
behoeven maar lichtelijk ingevet te
worden wanneer men deze voor het eerst
gebruikt.

® De grill is nu klaar voor gebruik.

® Open de bovenste grillplaat wanneer
nodig.

® Plaats het voedsel dat men wil koken op
de grill. De kook of grilltijd hangt af van
het soort voedsel dat men gebruikt.

® Om te voorkomen dat men de
antiaanbaklaag van de  bakplaten
beschadigd mag men geen scherpe of
puntige voorwerpen gebruiken voor het
plaatsen of verwijderen van voedsel.

® Nadat men klaar is met koken, verwijder
de stekker uit het stopcontact en laat
de unit geheel afkoelen met de platen
gesloten.

Schoonmaken en algemeen onderhoud

® Voordat men het apparaat schoonmaakt,
verwijder de stekker uit het stopcontact en
zorg ervoor dat de grill volledig afgekoeld
is met de platen gesloten.

® Om electrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met water
en dompel het nooit onder.

® De buitenkant van de grill mag alleen
schoongemaakt worden met een zachte
vochtige doek. Maak het apparaat hierna
droog met een droge doek.

® Schoonmaken van de antiaanbak
grillplaten:
Open de unit geheel als volgt: plaats de
hefboom eerst in de OPEN positie en druk
de hendel zachtjes aan; op deze manier,
zal het bovenste grillelement vastgesloten
zijn. Plaats nu de hefboom naar de BBQ
MODE positie, houdt de hefboom vast en
open het apparaat volledig.
Maak de grillplaten schoon met een
vochtige pluisvrije doek.



Veeg de platen hierna geheel droog.
® Het vetcollectieblad mag schoongemaakt
worden met heet water en zeep.

Verwijdering
Gooi nooit oude of defecte
apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
daarvoor beschikbare publieke
— collectiepunten.
Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van twee
jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is
schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop
van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.




Grill de contacto

®

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
solo debe ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

El grill solo debe ser enchufado a una toma
conectada a tierra instalada segun las normas
vigentes. Aseguirese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompanan el
etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Empunadura

Componente superior del grill
Cable eléctrico

Luz indicadora de temperatura
Interruptor Encender/Apagar
Palanca de posiciones operativas
Placa inferior del grill

Placa superior del grill

Luz indicadora de conexion
Bandeja recoge-grasa

Placa de caracteristicas (en la base)
Control de temperatura

Clavija de bloqueo del componente
superior del grill
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Instrucciones importantes de seguridad

® Este aparato podrd ser utilizado por
nifos (mayores de 8 afios) y personas
con  reducidas facultades fisicas,
sensoriales o mentales, o sin experiencia
ni conocimiento del producto, siempre
que hayan recibido la supervision o
instrucciones referentes al uso del aparato
y entiendan por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

® Los nifios no deben jugar con el aparato.

® No se debe permitir que los nifos

realicen ningin trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos que
estén bajo vigilancia.

El aparato y su cable eléctrico siempre
se deben mantener fuera del alcance de
niflos menores de 8 afos.

Precaucion:  mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

M Aviso: Este simbolo indica que las
superficies accesibles de la carcasa pueden
llegar a estar muy calientes durante el
funcionamiento del aparato. No toque
ninguna pieza del aparato excepto la
empuiadura; utilice un pafo adecuado
para el horno cuando sea necesario.
Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estdn
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

El cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
dafiado. Si descubriera que estd danado,
no debe utilizar el aparato.

No se debe utilizar si se ha tirado del cable
eléctrico con excesiva fuerza. Una averia
no se puede detectar siempre desde fuera;
por lo tanto, el aparato completo debe ser
examinado por un técnico cualificado
antes de utilizarse de nuevo.

No permita que la carcasa o el cable de
alimentacion entren en contacto con
llamas o cualquier superficie caliente,
como las placas de cocina.

Durante el funcionamiento, el grill
debe ser colocado sobre una superficie
termorresistente, insensible a salpicaduras
y manchas. Cuando se cocina comida con
un contenido alto de grasa o humedad, no
se puede siempre evitar las salpicaduras.
Apague y desenchufe siempre el aparato
- después del uso,



- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

® Antes de trasladar o guardar el aparato,
asegurese de que se ha enfriado por
completo.

® No utilice la empuiiadura para transportar
el aparato.

® El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

® No se acepta responsabilidad alguna si hay
averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

® Este aparato ha sido disefiado para el uso
doméstico u otra aplicacién similar, por
ejemplo
- en oficinas y otros puntos comerciales,
- en zonas agricolas,
- por los clientes de hoteles, pensiones,

etc. y establecimientos similares,

en casas rurales.

® Para cumplir con las normas de seguridad
y para evitar riesgos, las reparaciones
de los aparatos eléctricos deben ser
efectuadas por técnicos cualificados,
incluso al reemplazar el cable de
alimentacion. Si es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa. Las
direcciones se encuentran en el apéndice
de este manual.

Interruptor Encender/Apagar con luces
indicadoras

Utilice el interruptor Encender/Apagar para
encender el aparato. La luz roja indicadora
de conexion permanece encendida siempre
que el aparato estd encendido. La luz verde
indicadora de temperatura se enciende solo
cuando el aparato alcanza la temperatura
seleccionada.

Control de la temperatura

La temperatura a la que desea que funcione el
grill se puede ajustar de modo continuo entre
el MIN (mantener caliente) y el MAX (asar).

Posiciones operativas

Puede seleccionar una de las distintas
posiciones operativas mediante la palanca
del lado derecho:

BBQ MODE: Manteniendo la palanca en
esta posicién, podrd abrir totalmente el
componente superior del grill para utilizar
el grill al estilo barbacoa, y también para
facilitar su limpieza (véase Bloqueo del
componente superior del grill).

OPEN: El aparato se puede abrir por completo.

LOCK: La placa superior del grill esta bloqueada
correctamente y el aparato se puede mover
después de haber esperado un intervalo de
tiempo suficiente para que se enfriara.

LOW - HIGH: La altura del componente
superior del grill se puede ajustar entre cinco
alturas diferentes para asar por contacto o
para gratinar, dependiendo del grosor de los
alimentos que vaya a cocinar.

Bloqueo del componente superior del grill
Después de abrir el componente superior del
grill hasta la posicion de barbacoa-/limpieza,
debera bloquearlo: coloque la palanca
primero en la posicién OPEN y empuje la
empufadura ligeramente hacia abajo; de
este modo, el componente superior del grill
quedara bloqueado mediante la clavija.
Ahora coloque la palanca en la posicion BBQ
MODE, donde podra abrir el aparato.

Antes de usarlo por primera vez

® Limpie las placas de coccién con un pafio
limpio ligeramente humedecido. Después
séquelo.

® Cierre la unidad.

® Enchufe el cable eléctrico en una toma
de corriente, y utilice el interruptor
Encender/Apagar para encender el
aparato. Sitte el control de temperatura en
la posicion MAX.

® Se recomienda dejar la parrilla calentarse
durante unos 15 minutos sin comida. Esto



eliminara el olor tipico que se produce
cuando se enciende por primera vez.
(Puede salir un poco de humo; esto es
normal, pero asegurese de que haya una
ventilacion adecuada.)

® Espere hasta que el aparato se haya
enfriado.

® Limpie las placas del grill de nuevo con
un paio himedo, sin pelusa y séquelas
después.

Funcionamiento
® Coloque el aparato en la posicion de
funcionamiento preferida.

Asar por contacto (BAJO - ALTO)

Por ejemplo chuletas o escalopes,
salchichas, sandwiches, panecillos, etc:
ajuste el componente superior del grill
en funcién del grosor de los alimentos
que desea asar. El componente superior
del grill debe estar a la altura que
permita el contacto con los alimentos sin
presionarlos.

Gratinar (POTENCIA ALTA)

para recetas en las que se deban gratinar
los ingredientes:

utilice la palanca para colocar el
componente superior del grill hasta su
posicién mas alta (y en horizontal).

Grill estilo barbacoa (MODO BBQ)
Filetes, chuletas, escalopes, salchichas:
primero debe colocar la palanca en
la posicion OPEN y empujar la palanca
ligeramente hacia abajo; de este modo,
el componente superior del grill quedara
bloqueado. A  continuacién  abra
ligeramente el componente superior del
grill, sitte la palanca en la posicién BBQ
MODE, sujete la palanca y abra el aparato
por completo.

® Enchufe la clavija en una toma de
pared adecuada y utilice el interruptor
Encender/Apagar para encender el
aparato.

® Compruebe que la bandeja recoge-grasa
estd correctamente colocada; vaciela
con suficiente antelacién durante el
funcionamiento del aparato.

® Utilice el control de temperatura para
seleccionar el nivel de temperatura
deseado.

® Espere hasta que el aparato se haya
calentado y la luz verde indicadora de
temperatura se haya encendido.

® Solo hace falta pasar un poco de aceite
por encima de las placas de coccién
antiadherentes la primera vez que se
emplean.

® El grill ahora est4 listo para usarlo.

® Abra el componente superior del grill,
cuando sea necesario.

® Coloque los alimentos que desea cocer
dentro de la unidad. El tiempo necesario
para la coccion depende sobre todo del
tipo de alimento.

® Para evitar dafnar las placas de coccion
antiadherentes, no utilice objetos afilados
o puntiagudos para colocar o quitar los
alimentos.

® Una vez que haya terminado de cocinar,
desenchufe el aparato de la pared y espere
el tiempo necesario para que se enfrie con
las placas cerradas.

Limpieza y mantenimiento general

® Antes de limpiar el aparato, desenchufe el
cable de la toma de la pared y asegurese
de que la parrilla se haya enfriado por
completo con las placas cerradas.

® Para evitar riesgo de electrocucién, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.

® El exterior del grill solamente se puede
limpiar con un pafio suave y hdimedo.
Después, séquelo con un paiio seco.

® Limpieza de las placas antiadherentes de
la parrilla :
Abra totalmente el aparato del modo
siguiente: coloque primero la palanca en
la posicién OPEN y empuje la empufiadura
ligeramente hacia abajo; de este modo, el
componente superior del grill quedara
bloqueado. A continuacién, coloque la



palanca en la posicion BBQ MODE, sujete la

palanca y abra el aparato por completo.

Limpie las placas del grill con un pafo

hamedo, sin pelusa.

Seque totalmente las placas con un paiio.
® La bandeja recoge-grasa se puede limpiar

con agua templada y jabon.

Eliminacién
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos publicos
_— e reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos anos, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales,
asi como aquellas piezas de facil rotura tales
como cristales, piezas cerdmicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.




@ Grill

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare lapparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. Lapparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

Lapparecchio  deve  essere  collegato
esclusivamente a una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolanti per
Tetichettatura CE.

Descrizione

Impugnatura

Elemento superiore della griglia
Cavo di alimentazione

Spia luminosa della temperatura
Interruttore Acceso/Spento (On/Off)
Leva per le diverse posizioni di
funzionamento

AR

7.  Piastra inferiore della griglia

8.  Piastra superiore della griglia

9.  Spia luminosa principale

10. Vassoio di raccolta grassi

11. Targhetta portadati (sotto
T'apparecchio)

12. Leva di regolazione della temperatura

13. Dente di bloccaggio dellelemento

superiore della griglia

Importanti norme di sicurezza

® Il presente apparecchio puo essere usato
da bambini (di almeno 8 anni di etd) e
da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o persone senza
particolari esperienze o conoscenze,
purché siano sotto sorveglianza o

siano state date loro istruzioni sulluso
dell'apparecchio e comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che l'apparecchio comporta.

® Ai bambini non deve essere consentito di
giocare con l'apparecchio.

® Ai bambini non deve essere consentito
di effettuare operazioni di pulitura o di
manutenzione  sullapparecchio senza
nessuna sorveglianza.

® Lapparecchio e il cavo di alimentazione
devono essere tenuti sempre fuori della
portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

® Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

[} &Attenzione: Questo simbolo
indica che le superfici accessibili
dell'apparecchio diventano molto calde
durante il funzionamento. Non toccate
nessun elemento dell'apparecchio oltre
l'impugnatura e, se necessario, utilizzate
presine o guanti da forno.

® Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che [lunita
motore e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Non usate lapparecchio nel caso in
cui lo stesso abbia incidentalmente
subito colpi: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

® Controllate con regolaritd che sul cavo
di alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nelleventualitd che tali
tracce siano rinvenute, lapparecchio non
va piu usato.

® Non utilizzate in caso sia stata esercitata
uneccessiva forza nel tirare il cavo di
alimentazione. Eventuali danni non
sempre sono visibili dallesterno; l'intero
apparecchio va controllato da un tecnico
qualificato prima di essere riutilizzato.

® Evitate che lesterno dellapparecchio o il



cavo di alimentazione si trovino a contatto
con fiamme libere o superfici calde, come
per esempio piastre elettriche.

® Sistemate 'apparecchio su una superficie
termoresistente impermeabile a schizzi e
macchie. Non sempre ¢ possibile evitare
schizzi durante la cottura di cibi ad alto
tenore di grasso o dacqua.

® Spegnete sempre Papparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire Papparecchio.

® Prima di spostare o di conservare
lapparecchio, accertatevi che si sia
raffreddato completamente.

® Non usate I'impugnatura per trasportare
lapparecchio.

® Lapparecchio non ¢ previsto per l'uso
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.

® Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

® Questo apparecchio ¢ studiato per il solo
uso domestico o per impieghi simili, come
per esempio

uffici e altri ambienti commerciali,

zone agricole,

clienti di alberghi, motel e stabilimenti

simili,

clienti di pensioni ,bed-and-breakfast”

(letto & colazione).

® In conformita alle norme di sicurezza e per
evitare ogni pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico - compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione
- devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cui lapparecchio
richieda una riparazione, rinviatelo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti
i cui indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

Interruttore Acceso/Spento (On/Off) e spie
luminose
Accendete 'apparecchio tramite l'interruttore

Acceso/Spento (On/Off). La spia luminosa
principale rossa rimane sempre illuminata
per tutto il tempo in cui lapparecchio
¢ acceso. La spia luminosa verde della
temperatura si illumina quando ¢ stata
raggiunta la temperatura pre-impostata.

Regolazione della temperatura

La temperatura richiesta per il grill puo
essere regolata in modo continuo dal livello
di MIN (per tenere in caldo) a quello di MAX
(per grigliare).

Posizioni di funzionamento

Le diverse posizioni di funzionamento si
possono impostare con la leva di regolazione
che si trova sul lato destro:

BBQMODE: (MODALITA BARBECUE) Con la leva
posta in questa posizione, ¢ possibile lasciare
completamente aperto lelemento superiore
della griglia, per ottenere una grigliatura
come con il barbecue, oltre che per pulire
lapparecchio (si veda la sezione “Bloccaggio
dellelemento superiore della griglia”).

OPEN: (APERTO) Potete aprire completamente
Tapparecchio.

LOCK: (BLoccaTO) Lelemento superiore della
griglia ¢ bloccato in sede e potete spostare
Tapparecchio dopo averlo lasciato raffreddare
a sufficienza.

LOW - HIGH: (Basso - aLTO) Potete regolare
altezza dellelemento superiore della griglia
su di cottura se il tipo di cottura che scegliete
¢ una grigliatura a contatto o a gratinatura, in
base allo spessore degli alimenti da preparare.

Bloccaggio dellelemento superiore della
griglia

Quando mettete lelemento superiore della
griglia nella posizione aperta tipo barbecue
o di pulizia, dovrete bloccarlo: prima portate
la leva nella posizione OPEN (APERTA) e
poi spingete leggermente verso il basso
l'impugnatura; in questo modo, lelemento



superiore della griglia si blocca sul dente di
bloccaggio. Ora portate la leva sulla posizione
BBQ MODE (MODALITA BARBECUE) e cosi
potete aprire lapparecchio.

Prima di adoperare lapparecchio per la
prima volta

Pulite le piastre di cottura con un panno
umido non lanuginoso. Asciugate bene.
Richiudete l'apparecchio.

Collegate la spina a una presa di corrente
elettrica adatta e agendo sull'interruttore
Acceso/Spento  (On/Off)  accendete
Papparecchio. Impostate la leva di
regolazione della temperatura sulla
posizione massima MAX.

Si raccomanda di lasciar riscaldare il
grill per circa 15 minuti prima di inserire
gli alimenti. (Cio eliminera Todore
caratteristico esalato al momento della
prima messa in funzione degli apparecchi
elettrici; tale fenomeno ¢ normale,
comunque occorrerd prevedere una
sufficiente ventilazione).

Lasciate raffreddare l'apparecchio.

Pulite di nuovo le piastre della griglia con
un panno umido non lanuginoso e poi
asciugatele.

Funzionamento

Impostate l'apparecchio sulla posizione di
funzionamento che desiderate.

Grigliatura a contatto - LOW (BASSO)
/ HIGH (ALTO)

Es.: cotoletta o scaloppina, salsiccia fritta,
sandwich, panini ecc.

Regolate Ielemento superiore della griglia
in base allo spessore degli alimenti che
dovete grigliare. Lelemento superiore
della griglia deve trovarsi a livello di
contatto con gli alimenti senza pero
arrivare a schiacciarli.

Cottura con gratinatura “au gratin” -
HIGH (ALTO)

Es.: alimenti da tostare.

Con la leva di regolazione portate

lelemento superiore della griglia nella
posizione piti alta (e orizzontale).

Grigliatura tipo Barbecue - BBQ MODE
(MODALITA BARBECUE)
Es: bistecca, cotoletta o
salsiccia fritta.

Mettete la leva prima sulla posizione
di aperto OPEN e spingete leggermente
verso il basso limpugnatura; in questo
modo, lelemento superiore della griglia
resta bloccato. Ora aprite leggermente
lelemento superiore della griglia, mettete
la leva sulla posizione della modalita per
barbecue BBQ MODE, mantenete la leva e
aprite completamente I'apparecchio.

scaloppina,

Inserite la spina in una presa di corrente

adatta e agendo sull'interruttore di
Acceso/Spento  (On/Off)  accendete
lapparecchio.

Accertatevi che il vassoio raccogli grassi
sia in sede; ricordatevi sempre di svuotarlo
a tempo debito durante il funzionamento.
Con la leva di regolazione della
temperatura, scegliete il livello di
temperatura desiderato.

Aspettate che sia completa la fase di pre-
riscaldamento e che si accenda la spia
luminosa verde della temperatura.
Sistemate il vassoio di raccolta dei grassi
sotto il punto di scarico dei grassi e
vuotate il contenitore quando necessario.
La griglia & ora pronta per I'uso.

Se necessario, aprite lelemento superiore
della griglia.

Ponete nell'apparecchio i cibi da cuocere.
Il tempo di cottura dipendera in gran
parte dal tipo di alimenti.

Per non danneggiare le piastre di cottura
antiaderenti, evitate di utilizzare degli
utensili affilati o appuntiti per porre sulla
griglia o togliere dalla griglia gli alimenti.
Al completamento del processo di cottura,
disinserite la spina dalla presa di corrente
a muro e lasciate allapparecchio il tempo
sufficiente per raffreddarsi con le piastre
chiuse.



Pulizia e manutenzione

® Prima di pulire apparecchio, disinserite
la spina dalla presa di corrente a
muro e accertatevi che la griglia sia
completamente fredda con le piastre
chiuse.

® Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite l'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

® La superficie esterna del grill puo essere
pulita con un panno morbido leggermente
umido. Asciugate poi con un panno
asciutto.

® Pulitura delle piastre antiaderenti della
griglia:
Aprite completamente lapparecchio nel
modo seguente: prima mettete la leva nella
posizione di aperto (OPEN) e poi spingete
leggermente verso il basso I'impugnatura;
in questo modo, lelemento superiore della
griglia resta bloccato. Ora portate la leva
sulla posizione della modalita da barbecue
(BBQ MODE), mantenete la leva e aprite
completamente Iapparecchio.
Pulite le piastre della griglia con un panno
umido non lanuginoso.
Dopo asciugate completamente le piastre.

® ]l vassoio per la raccolta dei grassi puo
essere pulito con acqua calda e detersivo.

Smaltimento

Non smaltite apparecchi vecchi o

difettosi gettandoli tra i normali

rifiuti domestici, ma solo tramite i
mmmm  punti di raccolta pubblici.
Dichiarazione di garanzia
La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina l'acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti o manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Kontaktgrill

Kere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning lases ombhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet ber kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Grillen mé& kun tilsluttes en godkendt
stikkontakt i en godkendt installation med
beskyttelse mod fejlstrom. Veer opmerksom
pa om lysnettets spanding svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet. Dette
produkt overholder direktiverne som gaelder
for CE-meerkning.

Grillens dele

Handtag

Qverste grillelement
Ledning

Temperatur indikatorlys
Teend/sluk-knap

Knap til betjeningsindstilling
Nederste grillplade

Qverste grillplade

9.  Hovedindikatorlys

10. Fedtopsamlingsbakke

11. Typeskilt (pa undersiden)

12. Temperaturindstilling

13. Lasetap for det overste grillelement

PN B LN

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Dette apparat kan benyttes af bern
(som er mindst 8 dr) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring
eller viden, sdfremt de har faet vejledning
og instruktion i brugen af dette apparat og
fuldt ud forstar alle farer og forholdsregler
vedrerende sikkerheden som brug af
apparatet medforer.

® Born ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

® Born md aldrig fa lov til at udfore

rengorings- eller vedligeholdelsesarbejde
pa apparatet medmindre de er under
opsyn.

Apparatet og dets ledning m4 altid holdes
vaek fra bern som er yngre en 8 ar.
Advarsel: Hold bern vak fra
emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvelning.

% Advarsel: Dette symbol betyder at
kabinettets ydre overflader bliver meget
varme under brug. Berer aldrig andre
dele af apparatet end handtaget; brug om
nodvendigt egnede grillhandsker.

Inden grillen benyttes mé bade grillen og
dets tilbehor ses grundigt efter for fejl.
Hvis apparatet for eksempel har veret
tabt pa en hédrd overflade ma det ikke
lzengere anvendes; selv skader der ikke er
synlige kan have ugunstig indvirkning pa
sikkerheden ved brug af apparatet.
Ledningen bor jaevnligt efterses for
beskadigelse. Hvis man opdager fejl ved
ledningen, md apparatet ikke langere
benyttes.

Benyt ikke apparatet hvis der er trukket
i ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises udefra;
i sadanne tilfelde ber apparatet derfor
gennemgas noje af en autoriseret tekniker
inden det atter tages i brug.

Lad aldrig kabinettet eller ledningen
komme i kontakt med aben ild eller andre
varme overflader sasom kogeplader.
Under brug ma grillen placeres pa et
varmefast underlag, der tiler steenk og
sprojt. Hvis der tilberedes mad med et
hojt fedt- eller fugtindhold, kan staenk
ikke undgas.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten

- efter brug,

- itilfelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Sorg for at grillen er kolet fuldsteendigt af
inden den flyttes eller saettes vaek.

Brug ikke handtaget til at baere apparatet.
Apparatet er ikke beregnet til brug ved



hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

® Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

® Dette apparat er beregnet til privat brug
eller i tilsvarende omgivelser, sasom
- kontorer  eller  andre  mindre

virksomheder,
- landhusholdninger,
- af kunder pa hoteller, moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

® For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undgéd farer, skal reparationer af
el-artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udferes af kvalificeret
personale. Hvis kontaktgrillen skal
repareres, skal den sendes til en af vore
afdelinger for kundeservice. Adresserne
findes i tilleegget til denne brugsanvisning.

Teend/sluk-knap med indikatorlys

Brug tend/sluk-knappen til at teende for
apparatet. Det rode indikatorlys vil lyse
konstant ndr apparatet er taendt. Det gronne
indikatorlys vil teende nar den forindstillede
temperatur er ndet.

Temperaturindstillinger

Den onskede grilltemperatur kan justeres
trinlest fra MIN (holde varm) til MAX
(grilning).

Betjeningsindstillinger
De forskellige betjeningsindstillinger kan
vaelges med justeringsknappen pa hojre side:

BBQ MODE: Nér knappen sattes i denne
position, kan det overste grillelement placeres
i lodret position til dben BBQ grilning, og
ogsa til grundig rengoring (se Lds det overste
grillelement).

OPEN: Apparatet kan &dbnes fuldsteendigt.

LOCK: Den overste grillplade er last fast
og apparatet kan flyttes efter en passende

afkolingsperiode.

LOW - HIGH: Hojden pa det overste grillelement
kan justeres til fem forskellige hojder til
kontaktgrilning eller tilberedning “au gratin,
atheengigt af tykkelsen pa de fodevarer der
skal tilberedes.

Las det overste grillelement

Nar det overste grillelement abnes til BBQ-/
rengoringspositionen, ma det lases fast: Saet
forst knappen til betjeningsindstillinger
hen pé positionen OPEN og tryk handtaget
let nedad; pd den made vil det overste
grillelement lases fast af tappen. Nu kan
knappen szttes hen pa positionen BBQ MODE,
hvorefter apparatet kan abnes.

For brug

® Rengor grillpladerne med en fugtig,
fnugfri klud; tor efter med en tor klud.

® Luk grillen.

® St stikket i en passende stikkontakt, og
brug teend/sluk-knappen til at teende for
apparatet. St temperaturindstillingen
hen pa positionen MAX.

® Det anbefales at lade grillen varme op
tom i ca. 15 minutter. Dette vil fierne den
lugt der typisk opstar, nér en grill teendes
forste gang. (Den kan ose en smule, det
er helt normalt, men sorg for at der er
tilstreekkelig udluftning.)

® Lad apparatet kole af.

® Rengor grillpladerne igen med en fugtig,
fnugfri klud og ter dem af bagefter.

Betjening
® Indstil apparatet til den onskede
betjeningsposition.

Kontaktgrilning (LAV - HQJ)

Feks. kotelet eller minutsteak, ristede
polser, sandwich, panini etc.:

Juster det overste grillelement sa det
passer til tykkelsen pa maden der skal
grilles. Det overste grillelement bor vere
i jevn kontakt med maden, men ber ikke
trykke den ned.



Tilberedning ‘au gratin’ (HQJ)

Eeks. grillede retter:

Brug indstillingsknappen til at bringe det
overste grillelement op i den hojeste (og
vandrette) position.

Barbecue grilning (BBQ MODE)

Eeks. bof, kotelet eller minutsteak, ristede
polser:

St forst indstillingsknappen hen péd
positionen OPEN og tryk let ned pa
handtaget; pa den made vil det overste
grillelement blive last fast. Abn derefter
det overste grillelement en lille smule
og set indstillingsknappen hen pa
positionen BBQ MODE, hold fast i knappen
og abn apparatet fuldsteendigt.

® Sat stikket i en passende stikkontakt og
brug teend/sluk-knappen til at teende for
apparatet.

® Sorg for at swtte fedtopsamlingsbakken pa
plads; husk altid at temme den i god tid.

® Brug temperaturindstillingen til at velge
den onskede temperatur.

® Vent til forvarmningen er ferdig og det
gronne temperaturindikatorlys taender.

® Slip-let grillpladerne behover kun at blive
smurt let for grillen tages i brug.

® Grillen er nu Klar til brug.

® Abn det overste grillelement
nedvendigt.

® Lag fodevarerne der skal grilles ind i
apparatet. Koge- eller stegetiden athaenger
hovedsagelig af de pagaldende madvarers
beskaffenhed.

® For ikke at odelaegge de slip-let belagte
grillplader mé& man aldrig benytte skarpe
eller spidse ting til at placere eller tage
madvarerne ud med.

® Nar tilberedningen er feerdig, tages stikket
ud af stikkontakten og apparatet stilles
til afkoling med grillpladerne lukket
sammen.
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Generel rengoring og vedligehold
® Inden apparatet rengeres, skal man sorge
for at stikket er taget ud af stikkontakten

og at grillen er kolet tilstreekkeligt af med
grillpladerne lukket sammen.

® For at undga elektrisk stod bor apparatet
ikke rengores med vand og heller ikke
nedsankes i vand.

® Grillens ydre kan rengeres med en blod
fugtig klud. Tor efter med en tor klud.

® Rengoring af slip-let grillpladerne:
Abn apparatet fuldsteendigt pa folgende
madde: Set forst indstillingsknappen hen
pa positionen OPEN og tryk let ned pa
handtaget; pa den made vil det overste
grillelement blive last fast. Set derefter
indstillingsknappen hen pa positionen
BBQ MODE, hold fast i knappen og &bn
apparatet fuldsteendigt.
Renger grillpladerne med en fugtig,
fnugfri klud.
Tor pladerne grundigt af bagefter.

® Fedtopsamlingsbakken kan rengeres med
varmt sebevand.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater
ma aldrig smides ud sammen
med husholdningsaffaldet, de
skal afleveres pd den lokale
— genbrugsstation.
Garantierklering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som folge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare
dele som f.eks. glas, deekkes ikke af garantien.
Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmassige rettigheder, heller ikke
de nationale forbrugerrettigheder om
anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og mé returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt drsagen
til returneringen skal vedlegges. Hvis dette
sker mens garantien stadig daekker, ma
garantibeviset og kvitteringen ogsa leegges
ved. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pa produktet af folk, der ikke er
autoriseret af os.




©) Elgrill

Bista kund!

Innan du anvdnder apparaten bor du lisa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvindas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till viigguttaget

Grillen bér endast kopplas till ett jordat uttag
som installerats i enlighet med gillande
elforeskrifter. Se till att nitspanningen i
vigguttaget motsvarar den som dr mérkt pd
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som &r gillande for CE-markning.

Beskrivning

Handtag

Ovre grillelement
Elsladd
Temperaturlampa
Pa/Av-knapp
Driftligesspak
Lagre grillplatta
Ovre grillplatta

9.  Huvudsignallampa
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10. Uppsamlingstrig for fett

11. Mirkskylt (pa undersidan)

12. Temperaturknapp

13. Léassprint for det 6vre grillelementet

Viktiga sikerhetsforeskrifter

® Denna apparat kan endast anvindas av
barn (minst 8 &r gamla) och av personer
som har minskad fysisk rorelseformaga,
reducerat sinnes- eller mentaltillstind,
eller som har bristfillig erfarenhet och
kunskap, forutsatt att dessa personer ar
under uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner  betraffande  apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sikerhetsitgirder som anviandningen
innefattar.

® Barn bor inte tillatas leka med apparaten.

® Barn bor inte tillitas att utféra rengérings-

eller underhéllsarbeten pa apparaten utan
6vervakning.

Apparaten och dess elsladd boér hallas
utom riackhall for barn under 8 ar.
Varning: Hall barn pa avstind fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppstd. Det finns t.ex.
risk for kvivning.

Varning: Denna symbol indikerar
att apparatens ytor kan bli mycket
varma under drift. Ror inte nagon del
av apparaten utom handtaget; Anvind
lampliga grytlappar vid behov.
Kontrollera noga om det mirks néagra
defekter innan apparaten anvédnds, bade
pa huvudenheten och monterade tillsatser.
Om apparaten t.ex. har tappats pa en hard
yta fir den inte lingre anvindas. Aven
osynliga skador kan forsimra apparatens
driftsikerhet.

Kontrollera regelbundet att elsladden inte
blivit skadad. Om sladden har skadats far
apparaten inte langre anvindas.

Anvind inte apparaten om véldsam kraft
har anvints for att dra elsladden ur uttaget.
Skador mirks inte alltid fran utsidan; hela
enheten borde darfor kontrolleras av en
kvalificerad tekniker innan den anvénds
igen.

Lat inte holjet eller elsladden komma i
kontakt med heta ytor (t ex kokplattor)
eller andra varmekallor.

Under anvindningen bor grillen placeras
pa en virmebestindig yta, som tal stink
och flickar. Nér man tillreder mat som
innehéller mycket fett eller vitska kan
man ibland inte undvika stank.

Sting alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget

- efter anvindning,

- om apparaten skulle uppvisa fel, och

- innan apparaten rengors.

Innan du flyttar pa eller stiller undan
apparaten for forvaring bor du se till att
den har svalnat helt.

Anvind inte handtaget for att bira
apparaten.

Apparaten bor inte anvandas med hjalp av



en extern timer eller separat fjarrkontroll.

® Inget ansvar godtas om skada uppkommer
till foljd av felaktig anvandning, eller om
dessa instruktioner inte foljts.

® Apparaten ar avsedd for hemmabruk eller
liknande anvindning, sdsom
- i kontor och andra kommersiella

miljoer,
- inom jordbrukssektorn,
- f6r kunder i hotell, motell och andra
liknande anldggningar,

- for kunder i bed-and-breakfast hus.

® For att uppfylla sikerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmin, inklusive byte av sladden.
Om det krivs reparationer, var vinlig
skicka apparaten till nigon av véra
kundtjanstavdelningar. Adresserna star i
bilagan till denna handbok.

Pa/av-knappen med signallampor

Anvind pa/av- knappen for att koppla pa
apparaten. Den roda huvudsignallampan
lyser sa linge apparaten ar pakopplad. Den
gréna temperaturlampan tinds nir den
forinstillda temperaturen har uppnatts.

Temperaturknapp

Den 6nskade grilltemperaturen kan justeras
kontinuerligt frain MIN (varmhéllning) till
MAX (grillning).

Driftsligen
De olika driftsligena kan viljas genom att
justera driftslagesspaken pa hoger sida:

BBQ
kan

MODE: Med spaken i detta
det ovre grillelementet
helt for grillning i barbecue (BBQ)
stil, och dven for grundlig rengoring

(se Ldsning av det dvre grillelementet).

lige
Oppnas

OPEN: Apparaten kan 6ppnas helt.

LOCK: Den Gvre grillplattan ér last pa plats
och apparaten kan flyttas efter att ha svalnat
tillrackligt ling tid.

LOW - HIGH: Hojden pé det 6vre grillelementet
kan justeras till fem olika hojder for
kontaktgrillning eller gratinering, beroende
pé tjockleken av den mat som tillagas.

Lasning av det ovre grillelementet

Nir du Oppnar det 6vre grillelementet i
barbecue-/ rengoringslidge bor det vara last:
sétt spaken i oppet lage forst (OPEN) och tryck
sedan handtaget forsiktigt nedét, pa det sittet
kommer det ovre grillelementet att lisas av
sprinten. Nér apparaten kan 6ppnas for du
spaken till BBQ MODE lige.

Innan du anvinder grillen for forsta gangen

® Rengor grillplattorna med en fuktig,
luddfri trasa och torka efterét.

® Sting grillen.

® Sitt stickproppen i ett limpligt vigguttag
och anvinda pa/av-knappen for att koppla
pa apparaten. Still temperaturknappen i
MAX lage.

® Vi rekommenderar att du hettar upp den
tomma grillen i ca 15 minuter. Detta
kommer att ta bort lukten som ofta
uppstar nar man forst sétter igang grillen.
(Litet rok kan uppsta; det ér ritt vanligt,
men se till att ventilera ordentligt).

® Lit apparaten svalna.

® Rengor grillplattorna igen med en fuktig,
luddfri trasa och torka torrt efterat.

Anvindning
® Justera apparaten enligt det Onskade
driftsliget.

Kontaktgrillning (LOW - HIGH)

T.ex. kotlett eller schnitzel, grillkorv,
smorgas, panini osv.:

Justera det Ovre grillelementet enligt
tjockleken pa den mat som skall grillas.
Det 6vre grillelementet ska vara i kontakt
med maten, men bor inte trycka ner den.

Gratinering (HIGH)
T.ex. rostade ritter:
anvind anpassningsspaken for att fa det
6vre grillelementet till det hogsta (och



horisontella) liget.

Barbecue grillning (BBQ MODE)

T.ex. biff, kotlett eller schnitzel, grillkorv:
satt spaken forst till oppet ldge (OPEN) och
tryck sedan handtaget forsiktigt nedat;
pa det sittet lises det ovre grillelementet.
Oppna sedan det 6vre grillelementet
négot, sitt spaken till BBQ MODE laget, hall i
spaken och 6ppna apparaten helt.

® Sitt stickproppen i ett limpligt vigguttag
och anvind pa/av-knappen for att koppla
pa apparaten.

® Se till att fettuppsamlingstraget ar pa plats
och att alltid tomma det i god tid under
drift.

® Anvind temperaturknappen for att vilja
6nskad temperaturniva.

® Vinta tills forvairmningen ér klar och den
grona temperaturlampan tinds.

® Grillplattorna med teflonyta behover
endast smorjas litt innan de anvands.

® Grillen 4r nu Klar for anvindning.

® Oppna det &vre grillelementet ifall
nodvindigt.

® Placera de produkter som skall tillredas
i grillen. Kok- och stektid bestims
huvudsakligen  enligt ~ matvarornas
beskaffenhet.

® Anvind inte skarpa eller spetsiga redskap
nér du ligger till eller tar bort matvaror,
eftersom grillplattornas teflonyta kan
skadas.

® Nir tillagningen 4r klar, drar du
stickproppen ur végguttaget och later
enheten svalna tillrickligt linge med
plattorna stangda.

Allmin skétsel och rengoring

® Dra stickproppen ur vagguttaget och se till
att grillen har svalnat helt med plattorna
stingda innan du reng6r apparaten.

® Pi grund av risken for elektrisk stét bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.

® Utsidan av grillen kan rengéras med en
mjuk och fuktig trasa. Torka torrt med en

torr trasa efterat.

® Rengoring av grillplattorna med teflonyta:
Oppna enheten helt sa har: still spaken i
OPEN liige forst och tryck sedan handtaget
latt nedat, pa det sittet kommer det ovre
grillelementet att lasas. Sétt sedan spaken
i BBQ MODE liget, hall i spaken och 6ppna
apparaten helt.
Rengor grillplattorna med en fuktig,
luddfri trasa.
Torka plattorna helt torra.

® Fettuppsamlingstraget kan rengoras i hett
diskvatten.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
apparater med hushallsavfallet,
utan limna dem till din hemorts
mmmm  dtervinningsstation.
Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel giller 2
ars garanti riknat frén inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
i overensstimmelse med de allmidnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite GmbH,
Tyskland.




@ Parilagrilli

Hyvi Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttod ja sdilytd timi opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kdyttad vain
henkil6t, jotka ovat tutustuneet niihin
ohjeisiin.

Verkkoliitidnti
Parila tulee kytked vain
sdhkéturvallisuusmadraysten mukaisesti

asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. Tamai tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.
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Kédensija

Parilagrillin yldosa
Liitdntdjohto

Lampétilan merkkivalo
Virtakytkin

Kéyttoasennon siddin

Alempi parilalevy

Ylempi parilalevy

9.  Paamerkkivalo

10. Rasva-astia

11.  Arvokilpi (sijaitsee laitteen alla)
12. Lampétilasaddin

13. Parilagrillin yldosan lukitustappi
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Térkeitd turvallisuusohjeita

® Titd laitetta saavat kayttdd lapset
(vdhintdaan 8-vuotiaat) sekd henkilot,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti ~ rajoittunut  toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikili heitd
valvotaan tai ohjataan laitteen kéytossa
ja he ymmartavit taysin kaikki kayttoon
liittyvét vaarat ja turvatoimenpiteet.

® Lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

® Lasten ei saa antaa tehdd laitteen
puhdistus-  tai  huoltotoimenpiteitd,

elleivit he ole aikuisen valvonnassa.

Laite ja sen liitdntdjohto taytyy aina pitad
alle 8-vuotiaiden ulottumattomissa.
Varoitus: Pidi  lapset  poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

AN Varoitus: Timd merkki varoittaa,
ettd laitteen ulkokuori voi olla erittdin
kuuma kéytén aikana. Ald koske laitteen
muihin osiin kuin kddensijaan ja kéytd
pannulappuja tarvittaessa.

Ennen kiytt64 laite ja mahdolliset lisdosat
tulee tarkistaa vaurioiden varalta. Jos
laite putoaa kovalle alustalle, sitd ei saa
endd kdyttad: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita laitetta

kaytettdessa.
Liitdntdjohto on tarkistettava
saannollisesti  vaurioiden varalta. Jos

johdossa on vikaa, laitetta ei saa enda
Kiiytti.

Ala kaytd laitetta, jos liitintdjohdosta on
vedetty voimakkaasti. Vika ei aina ndy
ulospiin, joten tarkistuta laite ennen
seuraavaa kdyttoonottoa.

Al4 anna ulkokuoren tai liitintdjohdon
koskettaa avotulta tai kuumia pintoja
(kuten keittolevyd).

Kéyton aikana parilagrillin on oltava
tulenkestévalla, roiskeet ja tahrautumisen
kestdvilla  tyGtasolla.  Rasvaista  tai
nestepitoista ruokaa valmistettaessa ei
aina ole mahdollista vilttdd roiskumista.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kiyton jéilkeen,

- jos laitteessa on kiyttohdirio,

- ennen laitteen puhdistamista.
Varmista, ettd laite on tdysin jadhtynyt
ennen kuin siirrdt sitd tai laitat sen

sidilytyspaikkaan.
Ald  kanna laitetta  kéddensijasta
kiinnipitamalla.
Tdatd laitetta ei ole tarkoitettu

Kiytettiviksi erillisen ajastimen tai
kaukosdidtimen kanssa.
Jos laite vahingoittuu
seurauksena, tai siksi

vaarinkiyton
ettd annettuja



ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

® Timi laite on tarkoitettu
kotitalouskayttoon tai vastaavaan, kuten
- toimistot ja muut kaupalliset ympéristot
- maatalousalueet
- hotellien, motellien jne. ja vastaavien

yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat

majatalot.
® Turvallisuusmaaraykset vaativat,
ettd sdhkolaitteen saa korjata ja

liitdntdjohdon uusia ainoastaan sihkoalan
ammattilainen. Néin viltytadn vaarallisilta
tilanteilta. Jos laite vaatii huoltoa tai
korjausta, ota yhteys asiakaspalveluumme.

Merkkivalollinen virtakytkin

Kytke laitteeseen virta virtakytkimesta.
Punainen merkkivalo palaa aina laitteen
virran ollessa pdalld. Vihred lampétilan
merkkivalo syttyy, kun ohjelmoitu lampatila
saavutetaan.

Lampdotilasdaadin
Parilagrillin ~ lampétila  voidaan — sddtad
portaattomasti minimista MIN  (pitad

limpiméni) maksimiin MAX (grillaus).

Kiyttoasennot
Kayttdasennot valitaan oikealla puolella
olevan sditimen avulla.

BBQMODE (PARILOINTITOIMINTO):
Kun sdddin on tdssd asennossa, parilagrillin
yldosan voi avata kokonaan parilointia,

ja my6s perusteellista puhdistusta varten
(katso Parilagrillin yldosan lukitus).

OPEN (AUKI): Laitteen voi avata kokonaan.

LOCK (KIINNI): Ylempi parilalevy on lukittu
paikoilleen ja laitetta voidaan siirtdd, kun se
on jaghtynyt.

LOW - HIGH (MATALA - KORKEA):
Parilagrillin yldosa on saddettavissd viiteen
eri korkeusasentoon kosketusgrillausta tai

gratinointia varten, riippuen valmistettavan
ruoan paksuudesta.

Parilagrillin yldosan lukitseminen

Kun parilagrillin yldosa avataan parilointi-/
siivousasentoon, se on lukittava. Aseta
ensiksi sdddin AUKI-asentoon (OPEN) ja
paina kiadensijaa kevyesti alaspéin niin, ettd
parilagrillin yldosa lukkiutuu lukitustapilla.
Laita seuraavaksi sdaadin BBQ MODE -asentoon,
jolloin laitteen voi avata.

Ennen ensimmiistd kayttod

® Puhdista parilalevyt kostealla,
nukkaantumattomalla kankaalla ja kuivaa.

® Sulje parilagrilli.

® Kytke pistotulppa sopivaan
seindpistorasiaan ja kytke laitteeseen virta
virtakytkimestd. Aseta limpdétilasaddin
MAKSIMI-asentoon (MAX).

® Anna parilagrillin kuumentua noin 15
minuutin ajan tyhjind. Niin laitteesta
poistuu haju, jota ilmenee tavallisesti
ensimmdisen kayton yhteydessa.
(Laitteesta voi tulla jonkin verran savua;
tdmé on normaalia, mutta tuuleta hyvin.)

® Anna laitteen jadhtya.

® Puhdista parilalevyt uudestaan kostealla
nukkaamattomalla ritilld ja pyyhi ne
sitten kuivaksi.

Kiytto
® Aseta laite haluttuun kiyttéasentoon.

Kosketusgrillaus (LOW - HIGH)

esim. kyljys tai leike, paistetut makkarat,
voileipd, panini.

Sdadd parilagrillin  yldosa grillattavan
ruoan korkeuden mukaan. Parilagrillin
yldosan ~ kuuluu  koskettaa  ruokaa
painamatta sita.

Kypsennys gratinoimalla (HIGH)

esim. paahdetut ruoat.

Aseta parilagrillin yldosa korkeimpaan
kiyttoasentoon (ja vaakasuoraan)
sadtimen avulla.



Parilointi (BBQ MODE)

esim. pihvi, kyljys tai leike, paistetut
makkarat.

Aseta ensiksi saddin AUKI-asentoon
(OPEN) ja paina kiddensijaa kevyesti
alaspdin niin, ettd grillin yldosa lukkiutuu
lukitustapilla. ~ Avaa grillin  yldosaa
hieman, aseta siidin BBQ MODE -asentoon,
pida saddinté ja avaa laite kokonaan.

® Tyonni pistotulppa pistorasiaan ja kytke
laitteeseen virta virtakytkimesta.

® Varmista, etti rasvankeruuastia on
paikallaan ja tyhjenni se aina tarvittaessa
kayton aikana.

® Valitse haluamasi
lampatilasdatimelld.

® Odota, kunnes laite on esikuumennut ja
lampatilan vihred merkkivalo syttyy.

® Parilalevyt on tarpeen rasvata vain
kevyesti ensimmadisen kayton yhteydessa.

® Sen jilkeen parila on kéyttovalmis.

® Avaa parilagrillin yldosa tarvittaessa.

® Laita  valmistettavat  ruoka-ainekset
parilaan. Valmistusaika riippuu paljolti
valmistettavasta ruoasta.

® Ali kiytd terdvid tai terdvakarkisid
esineitd ruoan sisddn laittamiseen tai

lampatila

ulos ottamiseen - voit vahingoittaa
parilalevyja.
® Irrota  pistotulppa  seindpistorasiasta

kiyton jilkeen ja anna laitteen jddhtya
riittavasti parilalevyt kiinni.

Laitteen puhdistus ja hoito

® Ennen laitteen puhdistamista irrota
pistotulppa pistorasiasta ja varmista, ettd
parilagrilli on tdysin jaahtynyt parilalevyt
kiinni.

® Sihkoiskun valttimiseksi 4ld puhdista
laitetta vedelld. Ald mydskédn upota sitd
veteen.

® Parilagrillin ~ ulkopuoli ~ puhdistetaan
kostealla rievulla. Kuivaa kuivalla rievulla.

® Tarttumattomien parilalevyjen puhdistus:
Avaa laite seuraavasti: Aseta ensiksi saddin
AUKI-asentoon (OPEN) ja paina kddensijaa
kevyesti alaspdin niin, ettd parilagrillin

yldosa lukkiutuu lukitustapilla. Laita
seuraavaksi saadin BBQ MODE -asentoon,
jolloin laitteen voi avata kokonaan.
Puhdista parilagrilli kostealla,
nukkaamattomalla ratilla.
Kuivaa parilalevyt tdysin kuiviksi.

® Rasvankeruuastia  voidaan  puhdistaa
lampimalld saippuavedelld.

Jatehuolto
Vanhoja tai viallisia laitteita ei
saa  hévittda  kotitalousjatteen
mukana. Kaytostd poistettavat
laitteet  tulisi viedd jatteiden

— hyotykayttdasemalle.

Takuu

Laitteelle myonnetadn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopdivastd
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen  mukaan. Mikili laitetta
kdytetdan vaarin, kdyttoohjeen vastaisesti
tai huolimattomasti, vastuu syntyvistd
esine- ja  henkilovahingoista lankeaa
laitteen kéyttdjélle. Tama takuu ei vaikuta
lakimédraisiin  oikeuksiin eikd mihinkdan

muihin kansallisen lainsddddnnon
sddtdmiin  tuotteiden ostoa  koskeviin
laillisiin  kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell. fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Grill dwuplytowy Contact

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie
zapoznal si¢ z ponizszg instrukcja, ktorg
nalezy zachowaé do pozniejszego wgladu.
Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie
przez osoby, ktore zapoznaly si¢ z niniejsza
instrukcjg.

Podlaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wylacznie przez prawidlowo
zainstalowane gniazdko z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w
UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Uchwyt

2. Gorny element grilla

3. Przewdd zasilajacy

4. Lampka kontrolna temperatury

5. Wiacznik On/Off

6. Diwignia do ustawiania pozycji
roboczej

7. Dolna plyta grillowa
8. Gorna plyta grillowa
9.  Gléwna lampka kontrolna

10. Miseczka na odprowadzany ttuszcz
11. Tabliczka znamionowa (na spodzie)
12. Regulator temperatury

13. Kolek blokujacy gérny element grilla

Instrukcja bezpieczenstwa

® Osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych
albo nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy, a takze
dzieci (w wieku co najmniej 8 lat), moga
korzysta¢ z urzadzenia, pod warunkiem
ze znajduja sie pod nadzorem lub zostaly
poinstruowane, jak uzywaé urzadzenia i

s3 w pelni $wiadome wszelkich zagrozen
i wymaganych $rodkéw ostroznosci.

Nie dopuszczaé do uzywania urzadzenia
jako zabawki przez dzieci.

Nie wolno pozwala¢ dzieciom na
wykonywanie jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio z konserwacjg
lub czyszczeniem urzadzenia bez nadzoru
osoby dorostej.

Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponizej 8 lat.
Uwaga: Nie pozwalaé, aby dzieci mialy

dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Uwaga: Ten symbol oznacza, ze

w trakcie pracy urzadzenia dostepne
elementy obudowy rozgrzewaja sie do
wysokiej temperatury. Nie dotyka¢ zadnej
czesci urzadzenia poza uchwytem, a w
razie potrzeby uzywa¢ odpowiednich
rekawic.

Przed uzyciem nalezy  dokfadnie
sprawdzié, czy gtéwny korpus urzadzenia
i wszystkie elementy czynnosciowe s3
sprawne i nie nosza $ladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie spadlo na twarda
powierzchnie, nie nadaje si¢ do dalszego
uzytku, nawet najmniejsza, niewidoczna
usterka powstata z tego powodu, moze
mie¢ ujemny wplyw na jego dziatanie i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nalezy regularnie sprawdzaé, czy
przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony. W
przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu, nalezy natychmiast zaprzesta¢
uzywania urzadzenia.

Nie nalezy uzywal urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy byt narazony na
gwaltowne szarpniecia. Nie zawsze
mozna zauwazy¢ uszkodzenia patrzac
na urzadzenie wylacznie z zewnatrz.
Dlatego przed ponownym uzyciem cale
urzadzenie powinno zosta¢ sprawdzone
przez wykwalifikowanego serwisanta.
Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajacy i
korpus urzadzenia nie byly narazone na
dzialanie otwartego ognia lub goracych



elementéw, np. plyty kuchennej lub

grzejne;j.

W czasie pracy, urzadzenie musi by¢

umieszczone na powierzchni odpornej na

wysokie temperatury, plamy i rozgrzany

thuszcz. Podczas opiekania zywnodci z

duzg zawartoscig tluszczu nie zawsze

mozna unikng¢ odpryskow.

Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazdka

kazdorazowo

- po zakoniczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- iprzed przystapieniem do czyszczenia.

Przed przestawieniem lub schowaniem

urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy

juz zupelnie ostyglo.

Nie uzywa¢ uchwytu do przenoszenia

urzadzenia.

Urzadzenie nie jest przystosowane by je

uruchamiaé przy uzyciu zewnetrznego

czasomierza lub odrebnego systemu

zdalnego sterowania.

Za szkody wynikle z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub  uzytkowania
niezgodnego z  instrukcja  obslugi
odpowiedzialno§¢  ponosi  wylacznie
uzytkownik.

Urzadzenie  przeznaczone jest do
zastosowann domowych lub podobnych,
jak np. w

- biurach lub innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientéw);

- pensjonatach.

Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie

naprawy urzadzen elektrycznych musza

by¢ dokonywane przez wykwalifikowany i

upowazniony do tego personel. Dotyczy to

réwniez wymiany przewodu zasilajacego.

Jesli urzadzenie wymaga naprawy,

prosimy wysta¢ je do jednego z naszych

dzialéw obstugi klienta. Odpowiednie

adresy znajdujg sie na karcie gwarancyjnej

w jezyku polskim.

Wilacznik On/Off z lampkami kontrolnymi
Uruchomi¢ urzadzenie za pomoca wiacznika
On/Off. Czerwona gtéwna lampka kontrolna
$wieci si¢ przez caly czas, kiedy urzadzenie
jest wiaczone. Zielona lampka kontrolna
temperatury zapala si¢, kiedy urzadzenie
osiggnie zadang temperature.

Regulator temperatury

Zadang temperatur¢ opiekania mozna
plynnie regulowaé¢ od poziomu MIN
(utrzymywanie cieptego dania) do MAX
(grillowanie).

Pozycje robocze

Za pomocy dzwigni znajdujacej si¢ po
prawej stronie mozna ustawia¢ rézne pozycje
robocze:

BBQ MODE: Przy diwigni ustawionej w
tej pozycji, gorny element grilla mozna
catkowicie otworzy¢ do grillowania w
stylu barbecue, a takze w celu dokladnego
wyczyszczenia urzadzenia (zob. Blokowanie
gornego elementu grilla).

OPEN:
otworzy¢.

Urzadzenie mozna catkowicie

LOCK: Gorna plyta grillowa jest zablokowana
i po ostygnieciu urzadzenia mozna je
przenies¢ lub schowac.

LOW - HIGH: Wysokos$¢ zawieszenia gornego
elementu grilla mozna ustawi¢ na jednym
z pieciu  pozioméw do  grillowania
kontaktowego lub opiekania au gratin, w
zaleznosci od grubosci przygotowywanego
produktu.

Blokowanie gornego elementu grilla

Po otwarciu gornego elementu grilla w
celu opiekania w stylu barbecue albo
wyczyszczenia urzadzenia, element ten
nalezy zablokowa¢: ustawi¢  najpierw
dzwignie w pozycji OPEN, po czym popchnaé
uchwyt lekko w dok; w ten sposob gorny
element grilla zostanie zablokowany przez



kotek. Nastepnie ustawi¢ dzwignie w pozycji
BBQ MODE, kiedy mozna otworzy¢ urzadzenie.

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

® Oczysci¢ obie plyty grillowe wilgotng
$ciereczka, po czym wytrze¢ je do sucha.

® Zamknag¢ urzadzenie.

® Wiozy¢ wtyczke do odpowiedniego
gniazdka i uruchomi¢ urzadzenie za
pomocag wilgcznika On/Off.  Ustawi¢
regulator temperatury w pozycji MAX.

® Zaleca si¢ rozgrzewa¢ grill na pusto
przez okolo 15 minut. W ten sposob
pozbywamy si¢ specyficznego zapachu
nowego urzadzenia. (W tym czasie moze
wydzieli¢ si¢ niewielka ilo§¢ dymu, co jest
zupelnie normalne, nalezy wigc zapewnic¢
dobrg wentylacje pomieszczenia).

® Zostawic¢ urzadzenie do ostygnigcia.

® Wyczysci¢ ponownie plyty grillowe
wilgotng i gladka $ciereczka, po czym
wytrze¢ je do sucha.

Instrukcja obstugi
® Ustawi¢ urzadzenie w zadanej pozycji
roboczej.

Grillowanie kontaktowe (LOW - HIGH)

Np. kotlety lub eskalopki, pieczona
kietbasa, kanapki, panini itp:

ustawi¢ gorny element na wysokoséci

odpowiedniej do grubodci
przygotowywanego  produktu.  Gorny
element powinien réwno stykaé sie
z produktem, ale nie powinien go
przyciskal.

Opiekanie au gratin (HIGH)

Np. dania tostowane:

za pomocy diwigni podnies¢ gérny
element maksymalnie w gore (w
ustawieniu poziomym).

Grillowanie typu barbecue (BBQ MODE)
Np. steki, kotlety, eskalopki, pieczona
kielbasa:

ustawi¢ najpierw dzwignie w pozycji OPEN,
po czym popchna¢ uchwyt lekko w dot; w

ten sposéb gorny element grilla zostanie
zablokowany. Nastgpnie otworzy¢ nieco
gérny element, ustawi¢ dziwignie w
pozycji BBQMODE, przytrzymac dzwignie i
calkowicie otworzy¢ urzadzenie.

® Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego
do odpowiedniego gniazdka i wlaczy¢
urzadzenie za pomocg wigcznika On/Off.

® Sprawdzi¢, czy miseczka na odprowadzany
tluszcz jest na swoim miejscu, a w czasie
grillowania regularnie ja oprézniaé.

® Za pomocy regulatora temperatury
ustawi¢ zagdang temperature.

® Poczeka¢, az urzadzenie sie¢ rozgrzeje
i wlaczy si¢ zielona lampka kontrolna
temperatury.

® Plyty grillowe wymagaja niewielkiego
natluszczenia tylko przed pierwszym
uzyciem.

® Po wykonaniu powyzszych czynnosci grill
jest gotowy do uzycia.

® W razie potrzeby otworzy¢ gorny element
grilla.

® Umiesci¢ na plycie potrawe przygotowang
do grillowania. Czas opiekania zalezy w
duzej mierze od rodzaju potrawy.

® Aby unikng¢ zniszczenia plyt grillowych,
nie nalezy dotyka¢ ich  ostrymi
narzedziami kuchennymi, szczegolnie
podczas nakladania lub zdejmowania
potraw.

® Po zakonczeniu opiekania wyja¢ wtyczke
z kontaktu i zostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia z plytami zamknietymi.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia, wyja¢ wtyczke z gniazdka
i zostawi¢ urzadzenie do calkowitego
ostygniecia z plytami zamknietymi.

® Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go wodg, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

® Zewngtrzne powierzchnie grilla mozna
przetrze¢ migkka wilgotng $ciereczka,
nastepnie wytrze¢ do sucha.

® Czyszczenie plyt grillowychr:



Otworzy¢  catkowicie urzadzenie w
nastgpujacy sposob: ustawi¢ najpierw
dzwignie w pozycji OPEN, po czym
popchna¢ uchwyt lekko w dok; w ten
sposéb gorny element grilla zostanie
zablokowany. Nastepnie ustawi¢ dzwignie
w pozycji BBQMODE, przytrzymac dzwignie
i otworzy¢ calkowicie urzadzenie.
Wyczysci¢ plyty grillowe wilgotna i gladka
Sciereczka.
Wytrzec je do sucha.

® Miseczke na odprowadzany thuszcz mozna
my¢ w goracej wodzie z detergentem.

Utylizacja

Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub
E zepsutych urzadzen do domowego

kosza na $mieci, lecz oddawa’ je
mmmm  do specjalnych punktéw zbiorki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materialu i wykonania przez okres dwdch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje sie do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z o0.0. Aby
gwarancja zachowala waznos¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjg i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe¢, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidlowego
uzycia.
Gwarancja nie  obejmuje  naturalnego
zuzycia, ani elementow latwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, Zzaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidlowo
i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie

zapakowac i dotgczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyng odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotgczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowg.




Tootiépa/ynotiépa

Odnyieg xpfiong

Ilpiv  xpnoluomolioeTe TN OULOKELN,
SiaPdote mpooekTikd TG akdAovbeg odnyieg
xpnong kat guhaEte to mapdv eyxepidio
yia peAdovtikny xpnon. H ovokevn mpémet
va  XPOIMOTIOLEITAL amd  dTOpA TIOV  Vat
yvwpilovv avtég Tig 0dnyies.

Tovdeon pe TV mapoxn nAekTpikov
pevduATOG

H tootiépa/ynotiépa mpémet va cuvdéetat
HOVO e YELWHEVO PEVUATOSOT COHPWVA {iE
TOVG Kavoviopovs. BePawwleite o1t nj tdon
TOV NAEKTPIKOD PEVUATOG TTIOV XPNOLUOTIOLEITE
ovpPadiCer pe avtv MOV avaypdgeTal o
ovokevr}. To mpoiov avTo €xel kataokevaoTel
OVHPWVA [E OAEG TIG LOXVOVOEG 0Nyieg TG
EE mepi avaypagng ototxeiwy.

XapakTnpioTika

Aafi

Avw ototxeio ykpid

HAektpik6 kakwdio

EvSeuctixn huyvia Oeppoxpaciag
Araxonng Aettovpyiag (On/Off)
Moyx\og B¢ong Aettovpyiag

Katw mAdka ykpth

Avo mAaka YKpA

Kopua evdewktikny Avyvia

0. Alokog guAloyng Aimovg

1. Iivakida ovopaotikv TiHwy (610
KATW HEPOG)

Xetprotpro Beppokpaciag

ITeipog aopaliong yta dvw oTtotxeio
YKPA

EES0®NAUR WD

Inuavticég odnyies yla Ty ac@dield cag

® H  ovokevrp  auty  umopel  va
xpnotponomnOei and maudia (tovkdaxiotov
8 eTV) KAl amod ATOHA (€ HELWUEVEG
Quokég, awobnTpleg 1 SravonTikég
IKavOTNTEG N} XWPIG Teipa kat yVaoeLG, e
™mv npodndbeon OTL emTNPOVVTAL 1) TOVG
£xovv Sobei 0dnyieg oxeTkd pe T Xprion

TG GULOKELNG KAl KATAVOOUV TApwG
OAOVG TOVG eUTAEKOUEVOVG KiVEVVOUG Kat
npo@uAatels yla Ty ac@adeta.

® Ta maudia Sev mpémel va emTpEMETAL VA
naifovv pe TN ovokevn.

® Aev Tpémel vo emTPEMETAL OTA TTASI&
Vo ekTeEAovv  omoladnmote  epyacia
KaBaplopov 1 GLVTAPNONG OTNH CLOKELT
€KTOG EAV EMTNPOVVTAL

® Kpatiote mAvTa TN OLOKELH Kal TO
NAeKTPIKO KAAWSLO TG pakptd amd maudid
KATW TwV 8 eTWV.

® Ilpocoyxi! Ta madid  mpémer  va
TAPAUEVOLY  {HAKPLA  amd  Ta  VAKA
ovokevaoiag, emeldn eivar  SuvnTKWg
emkivdvva, T.X. kivéuvog acguiiog.

e [illpocoxy: Avtd 10  obuforo
vmodeikviel  OTL oL TPOOPActueg
em@pdaveleg  Tov  mepPApatog  pmopei
va OeppavBodv mapa mMOAD katd T
Aertovpyia. Mnv ayyilete kavéva pépog
MG OLOKELNG ekTOG amd T Aafr. Na
xpnowomoteite  katdAAnla  moavid  yia
@OVPVO, £QV amauTeiTaL

® TIpv xpnowonomnBei n cvokevr, Oa
npémet N KOpta  povdda  kabwg Kkat
omotodnmote  e€aptnua va  eleyybel
TPOCEKTIKA YL OTTOLASHTOTE EAATTWHATAL
Av 1 ovokev, yla mapadetyua, éxet mEoeL
oe pa okAnpn emgavela, Sev Ba mpémet
va xpnowporomBei Eava. Akdpn kat av n
{nuié Sev gaivetal pumopei va tpokaléoet
npoPApata 0TV ac@alr Aettovpyia g
OVOKEVNG.

® Qa mpénet va efetalete TAKTIKA TO
nAekTpikd kaAddio yia ToxOv evdeieig
BAapPne. Ze mepintwon mov Ppedei TéTola
BAaPn, dev Ba mpémer va xpnotpomnoteite
TAEOV Tr) GUOKEDT).

® Mn 6éoete T ovokevr og Aertovpyia av
£xet xpnowomowmnOei vrepPolikr Svvapun
yta va tpaPnytel T0 nAekTPKd KaAwsdio.
H BAapn Sev pumopei mavta va evromoTtel
and v efwtepkr Oyn. OAOKAnpn N
ovokevn Oa mpémel emopévwg va eheyyOei
and appodio TeXVIKO Tptv XpnotpomnonOei
TAAL

® Mnv agrivete 1o efwTepikd mepiPAnpa



NG OLOKEVNG 1) TO NAEKTPIKO KAADSIO

va £pXOVTaL Oe €M He yuuvh AOya 1

OTOLASTTIOTE KAVTH EMPAVEL OTIWG €lvat

Ta patia TG NAEKTPIKNG Kovdivag.

Katd T  Aerovpyia, 1 TooTiépal

ynotiépa mpémet va eivar TomoBetnuévn

oe em@avela  avOekTiky o LYnAég

Beppokpacieg mov dev allowbvovtat and

mrokiopata 1 Aexédeg. Otav yrvete

TPOYEG pe VYNAN TEPLEKTIKOTNTA AiTovg

N vypaoiag, dev eivar mavta Suvatd va

ATOPEVYETE TA TUTOLAIOUATAL.

Na ofnvete mavta ™) cvokevy Kat va

Bydlete to nhektpikod kaAwdio ano v

npia.

- uetd T Xpron,

- oe mepintwon JSvohettovpyiag TG
GUOKEVNG, Kat

- katd Tov kabapiopo.

Ipwv  petaxivioete 1 @uAaete T

ovokevr], PePatwbeite OTL €xel kpvoel

£VTENWG.

Mnv xpnowomoteite ™ AaPfy ya va

UETAPEPETE TI) CLOKELT).

H ovokevp 8ev  mpoopiletar  yia

Aertovpyia pe efwtepcd xpovodiakomntn

1 EexwploTo TRexelpLlopevo aboTnpa.

Aev @épovpe kapia Vv yla {npiég mov

TpokaovvTaL Aoyw e0@AApEVNG Xpriong

7 emedn Sev éxovv tpnBei ot mapovoeg

odnyieg.

H ovokevry avtr mpoopiletal yia otkiokr

XP1ON 1N TAPOUOLEG XPHOELS, OTWG Yo

mapaderypa:

- 0 ypageia  kat
nepparlovra,

- 0F YEWPYIKEG TEPLOYEG,

and neldteg oe Eevodoyeia, mavdoyeia

KTA. Kt TApOUOLEG EYKATACTATELG,

oe Eevaveg Tov oepPipovv Tpwivo.

Ila  va Tnpeite  TOUG  KAVOVIOHOLG

ao@aleiag KAl Vo QmOQEVYETE

evdexopevoug Kivduvovs, @povtilete ot

EMOKEVEG TWV NAEKTPIKDOY CLUOKELWY VL

yivovtatr amd  e1dikevpévovg TeXVIKOUG,

Kal auTé aQopd Kal TNV avTIKATACTAoT

Tov NAekTpikol kaAwdiov. Av xpelacei

ETOKELT), TAPAKANOVYE, oteilte

dAa epyaoctakd

T OvOKeV} Ot éva amd Ta KEVTIpA
efumpétnong Twv TEAatdv pag. Oa
Bpeite T16 StevBOVOELG 0TO TAPAPTNHA TOV
eyxetpidiov.

Awontng Aertovpyiag (On/Off ) pe
evOeIKTIKEG AvXVieg

Xpnowomnoote T0 SlakomTn Aettovpyiog
(On/Off) yia va evepyomouoete T GLOKELT.
H x0pta kokkivn evektikn Ao via mapapévet
avappévn yla 660 SlacTnua 1 Guokewn eival
evepyomompév. H mpdowvn  evdelktikn
Avyvia Beppokpaciag avapet poAig emrevyOei
n mpokaBopiopévn Beppokpacia.

Xeprotipro Oeppokpaciag

H anartodpevn Oeppokpacia ykpt\ pmopei va
puBuiletar adiakona andé MIN (Swatrpnon
{eotov) éwg MAX (ykpth).

O¢ozig Aertovpyiag

Mropeite va emhé€ete TG SlagopeTikég
Oéoeig  Aertovpyiag péow TOv  pOXAOD
pvOong oty defid Mhevpd:

BBQ MODE: Me to pox\o oe avtr) t 6éon,
pmopeite va avoifete evTeddg To Avw aToleio
YKPIN  yla Ynowo TUTOV  {UTTAPUTIEKION,
aAla kat yia oA kaho kabdapiopa (Seite
Aogdahion Tov dvw oToteiov yipid).

OPEN: H cvokevn umopei va avorytei evTeAwe.

LOCK: H avw mAdka ykpiA givat acpaliopévn
KAl [TOPEITE VA UETAKIVAOETE TN GLOKELT
aQov TEPACEL KATOLOG XPOVOG KAl KPLWOEL
APKETA.

LOW - HIGH: To 0yog Tov avw oTotyeiov ykpi\
pmopei va pubuiotei oe méEvte SlapopeTikd
oyn yo ykph g€ emagnig N payeipepa
«wyKpatév», avaloya He TO TAXOG TOV
QaynTod oV payelpevETAL.

Ao@alion Tov avw GTOLXEIOV YKPIX

Otav avoiyete T0 avw oTolxeio yKpIA oTn
0éon undppmexiov/kabapiopod, avto mpémet
va eivat acadiopévo:  @éote To pHOYAO



npwrta otn B¢on OPEN kou ompw&te ) AaPn
eagpia mpog ta kdtw. Etol, o dvw ototxeio
YkptA Ba aoalioet pe Tov meipo. Tapa Béote
70 pox\o otn B¢on BBQ MODE, amd tnv omoia
umopei va avoi&et n ovokevn.

IIpw v mp@Tn Xprion

® >m oLVéxeLd, kaBapiote TG
avTIKOANTIKEG TTAAKeG e éva Ppeypévo
Vgaopa xwpig Xvoudt.

® Keiote Ty TooTIépA/YNOTIEPAL

® Eoaydyete TO @I TOL NAEKTPIKOD
kahwdiov e  katdAAnAn  Tpila  ka
Xpnotponoote To StakomTn Aettovpyiag
(On/Off)  ywa  va  evepyomounoete
™ Oovokev). O£0Te TO  XEPLOTIPLO
Beppokpaciog o péyotn Heon MAX.

® 4G OVVIOTOVUE VA APTIOETE TNV TOOTLEPA/
oxapa va feotabel ya 15 Aemtd xwpi va
TonofeTroeTe Kavéva TpOQIo. Me Tov
TpOMo avTo, Ba PUYEL | XAPAKTNPLOTIKT
uopwdid oL avadvETAL OTAV | GLOKELT
Aettovpyei yia mpan @opd. (Mmopei va
Byet Aiyog kamvog. Avto eivat evtehwg
QLOLOAOYIKO, PPOVTILETE OUWG Vo LTIAPXEL
enapkng e§agpIopog).

® A@noTe TN ovokevn va yoxOel.

® Kabapiote Eavd Tig TAdKeG YKpIA pe éva
Voo mavi tov Sev agrivet XvoOdt kat peTd
OKOVTHOTE UEXPL VO OTEYVWOEL

Agrtovpyia
® Yrote TN ovokevr) oty embopuntn 6éon
Aettovpyiag.

Tkpid €€ emagric (LOW - HIGH)

TLx. Aemtéq  @éteq  Kpéatog, Yntod
AOVKAVIKO, GEAVTOVITG, TIaViVL, KTA.:
PvBuiote To dvw oToLKEl0 YKPIA 0TO TIdXOG
Tov gaynTov Tov Ba payepevtel. To dvw
otolyeio ykpIh mpémer va Ppioketar oe
eminedn ema@n pe To TPOQPIHO aAdd Sev
mpémel va To TéleL.

Maysipepa «wyxparév» (HIGH)

TLX. ppuyaviopéva mata:
Xpnotpomomate 10 poxA6 pubpiong yia
Vo @épeTe TO dvw OTOLKEIO YKPIA OTnV

vynAoTepn (kaw opiovTia) Beom.

TkpiA Tomov pmdpumexiov (BBQ MODE)
TLy. pmpiloha, Aemtéq @éteg KpEatog,
YNTo Aovkdviko:

®¢ote To poyAo mpwta otry Béon OPEN kat
onpEte T Aapr) ehagpid mpog Ta KATW.

‘Eto1, T0 dvw oToleio ykpth Ba acpalioet.

Twpa avoifte Aiyo to dvw otoyeio ykpiA,
Oéote To poxAo ot Ofon BBQ MODE,
Kpatote 10 HOXAO Kat avoifte TAMjpwg
T GLOKEVLT).

BdaAte 10 @15 TOV nlekTpikod kaAwdiov
oty mpila  Kat  XpNOWOTOWOTE  TO
Stakomm Aerrovpyiag (On/Off) yia va
EVEPYOTIOOETE T CLOKEDLT).

Befawwbeite 6t 0 Siokog ovAloyng Aimovg
Bpioketat otn Beon Tov. Katd ) Sidpketa
g Aetrovpylag, va tov adetalete mavta
£ykatpa.

Xpnoipomnotote T0 XELPLOTHPLO
Oeppokpaociac  yu  va emhégete  TO
emBopnto eninedo Beppoxpaciog.
Tlepyiévete  péxpt  va  olokAnpwOei
N mpobéppavon  kar  avayer 1
npdovn evderktik Avyvia Beppokpaciag.
Ot avtikoAnTiKéG TAdKeg XpetdlovTta
eha@pd Aadwpa povo dTav TpoKeLTaL va
xpnotponomnBobv yia TpdTn Qopd.

H tootiépa/ynotiépa eivar tdpa £toiun
yia xpron.

Avoifte 1o dvw oTolEio yKpIA edv
anatreitat.

Bdahte ta tpo@uua mov Ba yroete péoca
ot ovokevy. O xpovog ynoipatog
efaptatal oe peydlo Pabud anod to eidog
TWV TPOPIpWY.

Tia va ano@vyete TV TPOKANon {nuidg
0TI TAAKEG YNOI[ATOG [N XPT|OLHOTOLE(TE
atyunpd 1 KOQTEPA AVTIKEIUEVA OTAV
tomoBeteite 1) Pydlete To Paynto.

Ag@ov ohokAnpwbei To payeipepa, fydite
TO QLG TOV NAEKTPIKOD Kahwdiov and v
mpila KL aPr)oTE Va TIEPATEL APKETT WP
yla va kpuoet i povada pe Tig TAAKeG
KAELOTEG.



Teviki gpovtida kat kabapiopdg

® IIpwv kaBapiceTe TN OVLOKEVT], APALPETTE
10 @5 and v 7pila kar Pefaiwdeite
OTL TO YKPIN €XEL KPUWOEL EVIEAWG HE TIG
TINAKEG KAELOTEG,

® [ia va pnv mdBete nAektpomhndia, un
Xpnotpomnoteite ToTe vepod kot pn Pubilete
TOTE TN OLOKEVT} OTO VEPO.

® Mrnopeite va kabapilete To efwtepikd g
GUOKELNG HOVO e Eva paakd, Ppeypévo
mavi. ZKOVTOTE TNV HETA pe €va OTEYVO
mavi.

©® Kabapiopdg Twv avtikoAANTIKOV TAakdv
YKpPUA:
Avoifte 0 povada evtedwg wg e€fg:
B®éote 0 poxAo mpwra ot Beon OPEN ko
onpw&te T Aapr ehagpid TPog Ta KATW.
'Eto1, To avw ototyeio ykpth Ba ac@alioet.
Topa 6éate To poYAO ot B¢on BBQ MODE,
KpatoTe TO HOYAO Kat avoifte evrehwg
TN OLOKELT).
Kabapiote Tig mAakeg YKpI\ e éva vwmod
mavi ov Sev arvet xvovdt.

JkovmioTe TG TAAKeEG  péxpt  va
OTEYVWOOLV EVTENDSG.
® Mnopeite va  kabapioete 1o  Sioko

oLAoy1G Aimoug pe {eotd oamovvovepo.

Amoppuyn
Mnv amoppintete TG TaAEg 1

eaTTwpaTikéG  ovokeveg  padi

UE Ta OIKIAKA amoppippaTd oag.

Na TG amoppintete HOVO HEOW
B 5h60010v onpgiov GuAoyAG
Eyyonon

To mpoidv autd eivar eyyvnuévo yia pia
nepiodo Svo et@wv amd TRV nuépa NG
ayopds yla eENATTOMATA OTA VAKA Kat Thv
kataokevlp Tov. H eyydnon toxdet av kat
uovo av 1 cuokev xprnotpomnownOei cOHPWVA
pe TG odnyieg xpioewg kat epooov dev
¢xet tpomomomnBei 1} emokevaotel and pn
eldikevpéva atopa 1 Sev €xel kataotpagel
egautiag kakng xprong. H mapobdoa eyyonon
Sev emnpealel ta vopoBetnuéva Stkaudpatd
oag, ovTte omolOdHTOTE VOO  Stkaiwpa
£XeTE WG KATAVAAWTHG OOHQWVA {E TNV

oxvovoa eBviky vopobeaia mov Siémer T
ayopd ayabav.

H eyyonon avt Sev kaldmTel @uOIkeG
@Bopég ovte Ta edBpavota pépn NG
OVLOKEVNG.




KoHTakTHBIN
3NIEKTPOTPUTIb

VBaskaemblil HOKynaTenb!

Tlepes, McmoOnb3oBaHWEM HTOrO IpUGOpa
npounTariTe, I[OXaTyilcTa, BHUMATEIbHO
JaHHOE  PYKOBOJICTBO . JepxuTe
€ro IOj PYKOil, TaKk KaK OHO MOXeT
noHagoburbcss Bam B Oyaymem. IToT
npu6op MOTYT MCIIONB30BATh TONBKO /NI,
03HAaKOMMBILVECS C JAHHBIM PYKOBOJCTBOM.

IlogxnroyeHne K ceTu

CT[SJIYCT TIOAKIIOYAaTh TPUIb TOMBKO K
3a3eMJICHHOJ  PO3eTKe,  yCTaHOBJICHHOI
B COOTBETCTBUM C NeNCTBYIOIUMI
HOpMaMIH. HaHpF{)KCHI/IC B CeTM OO/DKHO

COOTBETCTBOBATH HaIllpsSYKEHUIO,
YKa3saHHOMY Ha  3aBOJCKOI  Tabnmuke.
HaHHOC uspenne COOTBETCTBYET
TpeﬁOBaHI/I}IM AUPEKTUB, 065{33TE)’IbeIX

VIS TIOMyYeHMs HpaBa Ha MCIOMb30BaHMe
mapkuposku CE.

VYerpoiicrBo npuéopa

Pyuxa

BepxHuil 57eMeHT Ipuist

[IInyp nuranus

VIHAMKAaTOpHAs JTAMITA TeMIIEPATYPBI
Iepexmouarens On/Off (Bxr./Bsixi.)
PbIvar perynnpoBku pabodero
OTIOKEHIS

HyokHsIst IUIacTHa Tpyis

BepxHss MIacTHHA TPUIA

[naBHas MHAMKATOPHAs TAMIIA

0. Tloppon ms c6opa xupa

1. 3aBopckas Tabnmyka (Ha HUKHEN
cTopoHe mpr6opa)

U PN

=g~

12.  PerynsaTop Temneparypsl

13.  DukcHpyoUmil IMIJIMHT /1S BEPXHETO
9/IeMeHTa TPUJIS

Baxxuprie YKasaHus mno TeXHUKe

6esomacHocTH

® Oror npubOP MOXKET MCIOMb30BATHCSA

nerpMu  (He  mtajguie  8-7leTHErO
BO3pACTa) ¥ JIMIAMY C OTPaHMYEHHBIMU
dusngecknmy, CEHCOPHBIMM Wi
YMCTBEHHBIMHI CIIOCOGHOCTSIMM WM He
00/TajaloI MMy JOCTATOYHBIM  OIIBITOM
UM yMEHMEM TONbKO ITIPU YCTOBUM, YTO

OHM  HAXOATCA TOf  IPUCMOTPOM
WM TOMYYWIM  MHCTPYKTaX 1O
MO7B30BAHMIO  JAHHBIM  TPUOGOPOM,

TOIHOCTBIO OCO3HAKOT BCE OIACHOCTH,
KOTOpPBIE MOTYT IIPM 3TOM BO3HMKHYTb,
M O3HAKOMJ/IEHBI C COOTBETCTBYIOM[VIMI
[IpaBUIaMI TEXHUKY 6€30I1aCHOCTH.

Jletu HMKOT[Aa He [JOIKHBI HMPOBOJAUTH
OUNCTKY nm TeXHIYEeCKOoe
obcmykuBanye 1npubopa, ecam TOMbKO
OHM He HAXOMATCs IOJ HabIoeHneM

CTapmmx.
He paspema}?n‘e AEeTAM UTpaThb C
mpr6OpoMm.
JleTAM MOXXHO paspemiaTb YHUCTKY U

obcmykuBanye 1puGopa TOMBKO IIOf
TIPUCMOTPOM U €CTIY MM He MeHee 8 fieT.
IIpenynpexpmenne. Hepsxute
YIaKOBOYHbIE MaTepuasbl B
HEJIOCTYITHOM JI/Isl leTell MecTe, TaK Kak
OHJ IPEICTAB/IAIT OMACHOCTD Y/YIIbA.
&Hpenynpe)x;(el—me: ITOT  CUMBON
YKa3l)IBaeT Ha TO, YTO I[OCTYHH])IC
TOBEPXHOCTH KOPITyca MOTYT CHU/IBHO
HarpeBaTbcs BO BPeMsA IKCILTyaTalL[uid.
He porparmpaiitech [0 moOBIX dacTeit
npubopa, Kpome pyuKi; e/ HeOOXOMMO
UCTIONMb3yTiTe COOTBETCTBYIOLIYIO
KYXOHH)’!O l'lpl/lXBaTKY.

Tlepe, BKmIOYeHMeM ameKTponpubopa

crepyer  yOepuTbCS B OTCYTCTBUN
MOBPeXJEHNI  KaK Ha  OCHOBHOM
yCTpOJCTBE, TaK ¥ Ha >KAPOYHBIX

rnacrtuHax. Ecm BeI ponsin npubop Ha
TBEPAYI0 MOBEPXHOCTb, €T0 He ClefyeT
6orbIITe MCIIONb30BAT: fAXKe HEBUANMOE
MOBPEX/EH)e MOXET OTPasUTbCA Ha

6e30MacHOCTM ~ TIPM  SKCILTyaTalun
mpubopa.
PerynsipHo mpoBepsiiiTe IIHYp IUTAHUS

Ha Hajnu4ue BO3SMOXXHOTO MOBPEXEHNA.
He momesyiitecs  mpubopoM  mpm



06HaPY)K€HI/H/I TAKOTO IIOBPEXAEHNA.

He BKJIIOYAliTe npubop, ecnn
WHYp NMTaHuA ObII  NOABEPrHYT
Ipe3sMepHOMY HATAXKEHUIO. B 3TOM

Cay4dae TIOBPeXJIEHME HE BCErjga MOXKHO

O6HaPY)KV[TI> l'[OCpeJICTBOM BHEIIHETO
0CMOTpa. HOBTOMY Iepen IIOBTOPHBIM
BK/IIOYeHVMeM mpubopa ero Jo/KeH
TIpPOBEPUTH KBaMQUIMPOBAHHBII
CrenuanncT.

Cnegure 3a TeM, YTOOBI  KOPIyC

97IeKTponprbopa WIM IIHYp HUTaHMSA
He  CONPUKACAUCh C  OTKPBITBIM
I/TaMeHeM WM C KaKoW-mbo ropsdeit
TIOBEPXHOCTBIO, (mampumep, c
KOH(pOPKAMI KYXOHHOJ IUINTBI) WM C
H}OGbIM ]:[pyI‘I/IM MCTOYHUKOM TeIlIa.

TIpn  mcronbsoBaHmMy  dMEKTPOIPUGOP
HO/DKEH CTOATb Ha TEIIOCTOIKOI JIerKo
moromeiicss nmoepxHocTn. Ilpu >xapke
MMM C BBICOKMM COREpP)KaHMEM >KMpa
WIM  BIQKHOCTM He BCeIZid  yHaeTcs
U36€XaTh MOABICHNA OPBIST.

Ilocte  npumeHeHuMs  00A3aTeNHHO
BBIK/IIOYAliTe MPNGOP M BBIHMMAliTe
BUIKY U3 PO3€TKM:

- TOCIIe NCTIONMb30BAHNSA

- mpu m060ii Hemonagke

- 70 OuMCTKM npubopa.

Tlepen,  mepemBioKeHMeM WM AnA
nmepeMelleHMsA HAa XpaHeHue Ipubopa,
y6enmTech, YTO OH IOTHOCTHIO OCTBIIL.
He WCTIONb3YiiTe PYYKy nns
nepeMelieHns Ipubopa.

OKcmTyaranysa npubopa c
MCIIONb30BAHNMEM BHEITHETO —TaliMepa
nnm OT/IE/TbHOTO ycTpoiicTea
MUCTAHIMOHHOTO  YIIPaB/IeHUS He
TOMyCKaeTCs.
Vsrorosurennb HeceT — HUKAKOI
OTBETCTBEHHOCTH TIOBpeX/IeHMe,
BBI3BAaHHOE HeTPaBUIbHO
9KCITyaTaljieii MMM TOSABMUBIIEECS B
pesynbraTe  HApyIIeHMs  HACTOSIIMX
YKasaHMit.

Sror  mpubop  IpejHAa3HAUEH
VCTONb30BAHMUA B JIOMAUTHUX
MOOGHBIX YCTIOBHAX, KaK, HALIPUMep:

He
3a

s
nm

- B od)ncax WM B APYTUX KOMMEPYECKNUX
TIOMEIICHUAX;

- B CETbCKOI MECTHOCTII;

- MOCTOA/IbIIAMU B OTEIAX, MOTEIAX U T.
1. ¥ B APYTHX IIOOOHBIX 3aBefICHIUAX;

- B TOCTEBBIX JOMaX C IIPENOCTABIEHNEM
HOYJIera 1 3aBTpPaKa.

® B COOTBETCTBMM C  TpeGOBaHMAMM

TIPaBUI TEXHUKU 6e301acHOCT U oA

UCKJIIOYEHMSA BO3SMOXKHOI'O TpaBMaTHU3Ma

PEMOHT  37eKTPONpUOOPOB,  BK/TIOYAsS

1 3aMeHy IIHypa MNINTaHWA, [LO/DKEH

TIPOU3BOANUTDHCA KBaIII/IdDMLU/[pOBaHHbIM

nepcoxanoM. Ecnmu Heo6Xomum peMoHT,

HAIpPaBbTe, IOXKATYIICTA, IEKTPOIpubop

B OAHY U3 HallUX CEPBUCHBIX CIIY)KG.

Anpeca  yKasaHbl B TIPUIOXKEHNMM K

IAHHOMY PYKOBOJICTBY.

Ilepexnroyarens On/Off (Bxi./Beikn.) ¢
VHAMKATOPHBIMN TaMIIaMU

Hcnonbayiite TIepeK/TIIYaTeNb On/
Off pna Bxmouenms mpubopa. Iloka
HPMGOP HaxXOoOuUTCA BO BK/IIOYEHHOM
TIOJIOKEHUI, TO 6YJIET IIPOJIO/IKATh
ropeTb I7IaBHAasg KpacHas MHAMKaTOpHas
nmamma.  3eneHas VHIVKATOpHAA  JIlaMIia
TEMIIEPATYPbI 3aTOpaeTCs PN NOCTVDKEHNUN
Tpe/IBAPUTENBHO YCTaHOB/IEHHOM
TeMIepaTyphbl.

Perynarop Temneparypsi

Heob6xopmmyo TeMIIepaTypy rpuis
MOXHO ITIOCTOAHHO perymuposarb oT MIN
(MIH.) (pexuMm TOfJep)KaHUA B TEIIOM
cocrosanu) 1o MAX (MAKC.) nonoxxenus
(pexxum rpus).

Pa6oune nonoxenmsa

Pasuple paGounme monoXeHus mpubopa
MOXKHO BBIOMpPATh TP TOMOIIM pbIYara
PerynmMpoBKM, — KOTOPBI/i ~ HAaXONUTCA €
MIPaBOif CTOPOHBI:

BBQ MODE: Ecam pbluar HaXomuTca B
JIAHHOM TIOJIO)KEHWM, TO BEPXHMUIT 9/1eMEHT
TPUIA MOXXHO MOTHOCTBIO OTKPHITb IS
[IPUTOTOBJIEHNSA B pexxuMe 6apOekio, a TakKe



WIS TPOBEfeHMs
npubopa (M.
8epxHezo epuns’).

TU_laTeII])HO];l OYNCTKN
'brokuposka  anemenma

OPEN: IIpn60p MO>KHO OTKPBIBATb.

LOCK: Bepxusas I/IaCTUHA rpuns
3aMKCUpOBaHA B CBOEM  IOJIOKEHUM
u  mpubop MOXKHO IIepeMelaTh Mocye

COOTBETCTBYIOIIETO IIEPMOJIa OXTAXKEHIA.

LOW - HIGH: BricoTy BepxHero aneMeHTa

IPWISs MOXHO pPeryIMpoBaTb B IATH
Pa3HBIX IIONIOKEHMAX A KOHTAKTHOTO
[PUTrOTOBIEHNsA ~Ha Tpwie WM Al
[pUTOTOBJIEHNMsI ‘B IIAHMPOBKE, B

3aBUCUMMOCTU OT TOJMIIMHBI NUIIN, KOTOPY}O
Ber xoTute TIPUTOTOBUTD Ha TPUJIE.

DuKCHpPOBaHME BEPXHETO S7IeMeHTa IPUILA
TIpu OTKPBITMI BEpPXHETO d/IeMEHTa TP
WIS peXuMa IPUTOTOBIEHMs B  BUJE
6ap6eKio WA JIA HPOBEAEHMA OYMCTKI
npubopa, BEPXHMIT STEMEHT TPUIIA JOMKEH
6bITh 3aMKCUPOBAH: CHAYa/Ia IlepeMeCcTUTe
poidar B nonoxenne OPEN (OTKPBITO)
M Clerka HaJaBUTe BHU3 PYUKY; TaKUM
o6pasom, IpousoiifeT GpUKcaIus BepXHero
o7eMeHTa rpunA. Temepb mepeMecTuTe
poryar B nonoskeHie BAPBEKIO n oTkpoiite
pu6op.

Ilepen mepBbIM BKTIOUEHIEM

® IIporpute JKapOYHbIe ITACTUHBI
BIIKHON 6€3BOPCOBOIl TKAaHbBIO, MOC/Ie
Jero BBITPUTE X HACYXO.

@ 3akpoiiTe Ipub.

® BcrappTe 1ITEKep B COOTBETCTBYIOLIYIO
PO3ETKY, ¥ UCTIONMb3YHiTe TIepeKTodaTenhb

On/Off, 4rober Bkmounte 1pUGOP.
YcTaHOBUTE PEry/lsTOp TeMIepaTyphl B
nonoxkerne MAX (MAKC.).

® Jlajite 91eKTPONPUOOPY HArpeTbcs B
TedeHMe INPUOMMBUTENBHO 15 MMHYT
6e3 MMIIEBBIX NMPOAYKTOB. Tak MOXKHO
u30aBUTbCA  OT  3amaxa, KOTODBIit
OOBIYHO MOAB/IACTCA NP  BKTIOUEHUN
9NIEKTPOTPUTIA B TIepBbIit pas.

(BO3MOXXHO HOsAB/IEHNE JIETKOTO JIBIMA;
9TO HOPMA/IbHOE SABJIEHME, HO HYXKHO
obecneynTh JOCTATOYHYIO BEHTUIALINIO).
® JlaiiTe IpuOOpPa OCTHITD.
@ YycTuTe IITACTMHBI TPU/IA PV HOMOUIM
BIIQJKHOIA, 6€3BOPCOBOI TKAHM M, 3aTeM,
BBITPUTE HACYXO.

OKCITyaTanus
® VYcraHoBuTE IPHOOP B XKemaeMoe pabodee
TO7I0XKEHNeE.

Konmaxmnvuii 2punv (LOW - HIGH)

HaIp. NPUTOTOBIEHNS KOTICTBI WJIN
9CKAJIONA, )KAPEHOI COCHCKH, CAHJBIYA,
TQHMHA ¥ ..

Otperynupyiite BepXHUil S7IeMEHT TP
B COOTBETCTBMM C TOI[MHONM NI,
NPUTOTAB/IMBAEMOI Ha Tpue. Bepxuumit
97IEMEHT TPU/IA JO/DKEH HAXOJUTbCSA Ha
OJ[HOM YPOBHE C IIHIIEl, HO He JO/DKEH ee
IPYOKMMATB.

IIp ‘s iposie’ (HIGH)
Hap. ITopkapenHsle 6ropa:
Vicnionb3yiiTe ppIdar peryanpoBKi, 4To6bI
MepeMeCTUTb BEPXHMUIT 97IEMEHT TPUIA B
HaMBbICIIIee TIOIOKeHMe. YOeauTech, 4to
BEPXHMIT 9/IEMEHT TPUIA HAXOJUTCA B
FOPM30HTATLHOM TIOJIOKEHWIL.

Pexcum np
(BBQ MODE)
Hamp. JyIA  [PUTOTOBJICHUA
KOT/IETHI ~ MM 3CKasIoma,

COCHCKIL:

CHayaa  mepemecTuTe  phlYar B
nonoxkenue OPEN  (OTKPBITO) u
CIerka HaflABUTe BHM3 DYYKY; TaKuUM
o6pasowm, npousoiaeT dukcanys
BepXHero s7eMenTa rpuss. Terepb crerka
OTKpOJiTe BEPXHWIT 37IeMeHT Tpuis,
nepeMecTuTe pblyar B rnosnokeHue BBQ
MODE, ynep>xuBaiite ppryar u IOTHOCTBIO
OTKpoiiTe Impr6op.

6 6ude bapbexio

crelika,
JKapeHo

® BcrappTe 1ITEKEp B COOTBETCTBYIOHIYIO
PO3eTKY, U MCHO/Nb3YIiTe TIepeKIodaTeIb



On/Off, 4T065I BK/MIOUNTE IPUGOP.

® Y0enurech, 4YTO TOAJOH st cbopa
JKIPA HAXO[MTCA HA CBOEM MeCTe, eC/i
HeoOXOAMMO ONOPOXKHUTE €T0 BO BpeMst
9KCITyaTaluum.

® Jlcrionb3yiiTe perynsTop TeMIepaTypl,
uTOGBI  BBIGPATH JKETAEMbIl YPOBEHDb

TemIiepaTypa.

® IlomoxpuTe, MOKa 3aTOPUTCA 3e/eHas
MHIVKATOPHAsA JlaMIIA  TeMIepaTypbl
HoCe  JIOCTIDKEHWMA  TEeMIIepaTyphl

TIpe/{BapUTETbHOTO HOOTPeBa.

® Ilepey IepBLIM IPUMEHEHVEM >KapOUHble
TUTACTUHDBI C AHTUITPUTAPHBIM ITIOKPBITHEM
HY>KHO TOTIBKO C/IeTKa CMa3aTh.

® Temepp  amexTponpubop  roToB K
VICTIONb30BAHMIO.

® Ecimy Heo6XO/MMO, OTKPOIITE KPBIIIKY.

® Ilonoxure HPORYKTBI I SKapKu Ha
HIDKHIOK — TUIACTUHY. Bpemsa  kapku
3aBMCHUT OT THIIA IMIIEBBIX TPOJTYKTOB.

® Yro6bI u36exaTh MOBPEeX/EeHNS
JKapOYHBIX MOBEPXHOCTEN [
AQHTUIIPUTAPHBIM TIOKPBITHEM He ClefyeT
NIPUMEHATDb OCTPBIX UM OCTPOKOHEYHbIX

npegmMeToB A IiepeBopavYMBaHNA
TMIIEBBIX TPOAYKTOB.

® [locne 3aBepUIeHUA IIpUTOTOBIEHNA,
OTK/IIYNTE IITEKEP OT PO3EeTKN U

maiite mpubOp OCTBITH HPU 3aKPHITHIX
ITACTHHAX.

O6mye yKasaHus 0 YUCTKE M YXOXY

® Ilepes IpoBefieHMEM OYMCTKM IIPU6OPa,
OTKIOYNTE INTEKEP U3 PO3ETKU U
y6emuTecn, YTO IPUIb TOTHOCTHIO OCTHIT
IIPY 3aKPHITHIX ITACTHHAX.

® Bo usbexxaHne HOpaKEeHNMA
9NIEKTPUYECKMM  TOKOM  He  MoiiTe
YCTPOICTBO BOJON 1 HE MOTPYKaiiTe ero
B BOJIY.

® CHapy)xm  97eKTponpu6op  MOXKHO
TpoTepeTh MATKOI YBIQKHEHHOM
TKaHb10. [Tocyie 3TOTO BHITPUTE €TO CYXOit
candeTkoit.

® Ynucrka T/TACTUH rpusis c

AQHTUTIPUTOPAEMBIM MOKPBITHEM

IlonnocTrio OTKpoJiTe mpu6op

CITeYIOWUM o6pasom: CHavaza
nepemecTute poryar B nonoxkenue OPEN
(OTKPBITO) u cnerka HajaBuTe BHU3
PYyuKy; TakuMm 06pasoM, Hpousoiijer
duKcanyms BepXHEro I/eMeHTa TPUJIA.
Temepp ~ crmerka  OTKpoiiTe — BepXHMIT
97IeMEHT TIpWIA, IePeMeCTUTe pbIYar
B monoxenve BBQ MODE, ynepxumsaiire
PBIYAT U IIOTHOCTBIO OTKPOiTe IpH6Op.
Yucrture IIACTMHBI IOPYM  TIOMOUIM
B/IAXKHOIA, 6€3BOPCOBOII TKAHM.
Hacyxo BBITpHTE IIIaCTHHBI

® [lopzoH st c60pa >KMpa MOXKHO MBITh
ropsideit BOJION WM B TOCYIOMOEYHOM
MallHe.

Yrunusauus
He BbIGpacbiBaitTe cTapble WIN
HEWCIIPaBHblE  3JIEKTPOIPUOOPDI
BMeCTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
OTHOCHTE MX HA ClenyanbHble
— IYHKTBI cOOpa Mycopa.
TlapanTna
TapaHTHIHBLI CPOK Ha NpuOOphl (GUpPMbL
»Severin® - 2 ropa co mHA MX NMpofaXu. B
TedeHMe STOTO BpPeMeHM Mbl OecIUIaTHO
ycTpaHuM Bce JAedeKTbl, BO3HMKIINE B
pesy/nbTaTe IPOU3BOACTBEHHOrO Gpaka Mim
[IpVIMeHEHNsI HeKadyeCTBEHHBIX MaTePUaIoB.
TapaHTust He  pACIpOCTpaHseTcs  Ha
nedeKTbl, BOSHMKIIINE M3-32 HECOOMONEHNS
PYKOBOACTBA IO SKCIUIyaTaluy, rpy6oro
obpamenuss ¢ mpuboOpoM, a TaKXKe Ha
6promyecst (CTEK/IAHHbIE ¥ KepaMudecKie)
qactu. [laHHAas TapaHTVsl He HapyllaeT
BAalllMX 3aKOHHBIX IIPaB, a TaKXKe JHOOBIX
JPYTHX TIPaB MOTPEOUTEIS, YCTAHOBICHHDIX
HAL[VIOHA/IbHBIM 3aKOHOJIATE/ILCTBOM,
PeryIupyIomuM OTHOLIEHN S, BO3SHUKAIONIE
MeX/y IOTPeOUTENAMM 1 POJABLAMMU TIPK
[IpOJaKe TOBAPOB. [ApaHTIs aHHYIUPYETCs,
ecmu  mpubOp PEMOHTMPOBANCA He B
YKa3aHHBIX HAaMM MYHKTaXx CEPBUCHOTO
obcmyXuBaHus. Bbl MOXeTe IO IIOYTe
OTIIPAaBUTh pu6op c nepevHeM
HeJCIPaBHOCTE n HPUTOXKEHHBIM
KacCOBBIM YEKOM Ha Hauml OmpKaimmit



IYHKT CepBUCHOr0 obcmyxuBanns. Kakue-
1160 HOMOHUTEIbHbIE TAPAHTIM TIPOJIABIIA
3aBOJIOM-VI3TOTOBUTENIEM He TIPUHUMAIOTCA.










Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppPig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne
Tel.:056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.o.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: +376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: +38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus
G.L.G.Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344 299,7 344337, 56 697 843
Parnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel:3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,
tel: 4555978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafa S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 925513405

Fax: 925 541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.:03 8847 6208
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.:0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821- 77616767
Fax:009821- 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 1102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P.0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01 253535
eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange
Tel.:00352-37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax:0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trolldsveien 34
1414Trollasen
Tel: 40 00 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:..06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma

Comercio Internacional SA

Aguda Parque

Lago de Arcozelo No 76-Armazem-H3
4410455 Arcozelo

Tel.:022/616 7300

Fax: 022/616 7325
auferma@auferma.pt

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6ura Cepauc
123362 1. Mockga,
yn. Ceobozbl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20¢

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT;s.r.0.
Skladova 1
91701Trava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rilssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mllevingsgatan 34
21420 Malmd
Tel.:040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926
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