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GB MICROWAVE OVEN ...
RUS MWUKPOBOJIHOBAATMEYD ...
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KZ MUKPOTONKbIHAbLI NELW ............
EST  MIKROLAINEAHI ...
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UA onuc

3acyBku ABepusAT

Oven window 2. OkHo ABepupl 2. BikHo aBepusT
Waveguide mica shield (Do Not 3. 3acnoHka BonHoBoaa (HE CHUMATD!) 3. 3acniHka xsunesogy (HE 3HIMATW!)
Remove!) 4.  Ocb 4. Bicb
Shaft 5. Bpawatoweecs KonbLo 5. O6epToBe KinbLe
Roller ring 6. CreknsHHoe 6ntogo 6. CknsHe 6nogo
Glass tray 7. Tanmep 7. Tanmep
Timer switch 8. [lepekntoyaTtenb pexmmoB 8. [llepemukay pexumis
Power switch
KZ CUNATTAMA EST KIRJELDUS LV APRAKSTS
Ecik inrewexrepi 1. Ukse lukk 1. Durvju slégs
Ecik Tepeseci 2. Ukse aken 2. Durvju lodzins
TONKbIH afbI3fbICbl XXanKbiLLbl 3. Lainekanali klapp (MITTE 3. Mikrovilnu raiditaja aizslietnis
(WELINEHI3Y) EEMALDADA!) (NENONEMT!)
Ocb 4.  Poorlemisringi tugi 4.  Ass
AViHanmanbl cakuHa 5. Po6drlemisring 5. RotéjoSais gredzens
LbiHbI Tabak 6. Klaasalus 6. Stikla trauks
Tavimep 7. Taimer 7. Taimers
TopTinTepAiH aybICTbIPbIN KOCKbILLbI 8. Reziimide tmberluliti 8. Rezimu slédzis
T APRASYMAS H LEIRAS RO DESCRIEREA APARATULUI
Dureliy uzraktai 1. Ajtézar 1. Fixatoare usa
Stebéjimo langelis 2. Ajtouveg 2. Geamul usii
Bangolaidzio sklendé (NENUIMTI!) 3. Hulldmvezetd szabalyozélemeze 3. Supapa ghid microunde (NU
Asis (LEVENNI TILOS!) SCOATETI)
Besisukantis Ziedas 4. Tengely 4. A
Stiklinis padéklas 5. Forgdgyiri 5. Inel rotativ
Laikmatis 6. Uvegtanyér 6. Tava de sticla
Rezimy jungiklis 7. |démeér6 7. Temporizator
8. Uzemkapcsolo 8. Comutator programe
PL BUDOWA WYROBU
Zatrzaski drzwiczek
Okienko drzwiczek
Ostona falowodu (NIE WOLNO
ZDEJMOWAC)
0s
Pierscien obrotowy
Talerz szklany
Timer
Przetgcznik trybéw
mm
Maximum power input / MakcumanbHas notpebnsiemas
MoOLWHoOCTbL: 1150 W
~220-240 V /50 Hz | Microwave power/ MowHocTL MUKpoBonH: 700 W 10.1/11.2 kg 354

Operation frequency/Pabo4as yactora: 2450 MHz

451

TexHWYeCKMEe XapaKTEPUCTUKU MOFYT ObiTb M3MEHEeHbl 3aBOAOM-U3rotoBuTenem 6e3 npeaBapUTENIbHOFO YBEAOMIIEHUA.
YKka3aHHble Macca U reoMmeTpuyeckue pasmepbl UMEIT NPUGNN3NUTENbHbIE 3HAYEHUS.
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

« IMPORTANT SAFEGUARDS. READ CAREFULLY
AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE. Incorrect
operation and improper handling can lead to
malfunction of the appliance and injuries to the user.

« Before connecting the appliance for the first time check
that voltage indicated on the rating label corresponds
to the mains voltage in your home.

WARNING! The appliance cord plug has a grounding
wire and a terminal. The wall outlet must be suitable
and provided with proper grounding.

« For home use only. Do not use for industrial purposes.
Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

« Do not use outdoors.

« If the power cord is damaged it should be replaced by
the manufacturer or authorized servicing center or
qualified professional for safety reasons.

« Always unplug the appliance from the power supply
before cleaning and when not in use.

« This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of
the appliances by a person responsible for their safety.

« Do not attempt to repair, adjust or replace any parts of
the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

« Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

« Do not leave the appliance switched on when not in
use.

« Do not use other attachments than those supplied.

« Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the
appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

ATTENTION! Do not operate microwave oven with
damaged door or door sealing until the breakage will
be repaired by authorized specialists.

ATTENTION! To avoid microwaves leakage danger, any
cover may be removed by authorized specialists only.

« Keep the cord away from sharp edges and hot
surfaces.

« Do not pull, twist, or wrap the power cord around the
appliance.

« Do not use the appliance for drying clothes or paper.

ATTENTION! To prevent explosion do not process with
microwaves any liquids or other products in
hermetically closed utensils.

« While heating liquids with microwaves, subsequent
rough boiling may take place, therefore it is necessary
to take care while handling the utensils.

« To avoid an explosion, pierce a product, which has a
dense peel, such as potatoes, apples, egg yolk,
chestnuts, sausage etc.

« To prevent fire while heating food in the microwave
oven using utensils made of inflammable materials,
such as plastic or paper, it is necessary to watch the
oven.

« To prevent ignition or any malfunctions it is necessary
to remember, that:

- Burning of products results from too long
preparation;

- Remove all packing and foil before cooking;

- In case of fire accident do not open the oven door,
switch off the microwave oven and unplug it.

www.scarlett.ru
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« Do not switch on the oven when it is empty. Do not
use the chamber to store anything.

« Microwave oven is not intended for conservation of
products.

« Do not put products directly on the bottom of the
chamber, use glass dish.

« Always check the food temperature, especially if
you are cooking for a child. Let the food cool down
within several minutes.

« Always follow recipes of cooking, but remember,
that some products (jams, puddings, stuffing for a
pie from almonds, sugar or candied fruit) are
heating up very quickly.

e To prevent short circuit keep air holes of the unit
free of water.

IMPORTANT:

« Do not cook food directly on the glass tray. Place
food in/fon proper cooking utensil before placing in
the oven.

« Before cooking please ensure that the cookware
you are going to use is suitable for microwave
oven.

« Microwave utensils should be wused only in
accordance with manufacturer’s instructions.

« Please remember that a microwave oven heats
liquid in a container quicker than the container
itself. Therefore, though the lid of the container is
not hot to touch when removed from the oven,
please remember that the food/liquid inside may be
hot.

« Preliminary remove all packing, metal strips and foll
from products.

« Do not cook eggs in shell or warm up hard-
boiled eggs in microwave ovens, since the
eggs may explode even after the microwave
heating is finished.

« Improper oven cleaning may result in surface wear-
out that may influence the appliance functioning
and represent danger to users.

« If the product has been exposed to temperatures
below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

« The manufacturer reserves the right to introduce
minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly
the product safety, performance, and functions.

« Production date mentioned on the unit and/or on
the packing materials and documentations.

HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE
COOKWARE

WARNING! Follow  utensils’ marking and
Manufacturer’s guides.

APPLICABLE

« Heat-proof glassware — It is most suitable for
microwave cooking.

« Heat-resistant plastic container — Do not use
tightly closed containers. Cannot be used for
packing or containing foods with high fat or sugar
contents.

« Earthenware or chinaware - Conventional
utensils of these materials are allowed unless
firmed with gold, silver or any decorative metallic
elements.

e Special packing (paper, plastic, etc.) for
microwave ovens. Follow manufacture’s guides
exactly when use.
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INAPPLICABLE

« Film for freshment preservation and heat-resistant
combustible plastic wares — Never apply for packing
meat or frying foods.

« Metal wares (e.g. aluminum, stainless steel, etc.)
and aluminum foil* — Won't let microwaves go
through and will spark or ignite touching the cavity wall
during cooking.

* Applicable for wrapping several parts of product to
prevent overheating and resulting burnt. Avoid contact
with interior walls, minimum distance must be more
than 2 cm.

« Plastics — Unfit for microwave cooking.

« Non-heat-proof glassware — May deform or flaw in a
highly hot circumstance. Curved or strengthened
glassware is not applicable.

« Lacquer ware — May flaw or peel off.

« Paper, bamboo or wooden ware — May be burnt
while cooking.

« Melamine dishes — contain a material, which absorbs
microwave energy. This may cause cracking of the
dishes or char and will slow down the cooking speed.

« In those cases when plastic or paper containers are
used to heat the food in the oven, watch the oven and
make sure the containers do not catch fire.

HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS

FOR MICROWAVE COOKING?

« Put the intended cookware together with a glass of
water (250 ml) inside the oven cavity, and then switch
on the oven at the maximum power for one minute.

« Suitable for microwave cookware will be as cool as
ever, while the water will absorb the energy and
become warmer.

USEFUL TIPS

« For uniform heating turn over products during cooking.

« Do not cook in a container with a restricted opening,
such as a soft drink bottle or salad oil bottle, as they
may explode if heated in a microwave oven.

« Do not use conventional meat or candy thermometers.
These are thermometers available specifically for
microwave cooking. These may be used.

BEFORE YOU CALL FOR SERVICE

« Check to ensure that:

- Power supply is valid;

- Timer settings are proper;

— Door is securely closed engaging the door safety
lock system.

RADIO INTERFERENCE

o Operation of the microwave oven can cause
interference to your radio, TV or similar equipment.

« When there is interference, it may be reduced or
eliminated by taking the following measures:

- Clean door and sealing surface of the oven;

- Move the microwave oven away from the receiver;

- Reorient the receiving antenna of radio or television.

- Plug the microwave oven into a different outlet so
that microwave oven and receiver are on different
branch circuits.

INSTALLATION

« Make sure that all the packing materials are removed
from the unit.

« Check the oven for any damage in transit:

- Misaligned or bent door and sealing;
- Housing and door window;
- Inside surfaces.

« If any damage occurs while using, switch off and
unplug the oven and contact qualified service
personnel.
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« Place the microwave oven on a flat, stable surface,
able to hold its weight with a food to be cooked in
the oven.

« Do not place the oven where heat, moisture or high
humidity are generated, or near flammable
materials.

« Do not place anything on the oven. Do not block
any openings on the appliance.

« For correct operation, the oven must have sufficient
airflow. Allow 20 cm free space above the oven, 10
cm back and 5 cm from both sides.

MICROWAVE COOKING METHODS

« Do not stack food. Arrange it in a single layer only.
Place thicker pieces closer to dish edges.

« Watch cooking time. Cook for the shortest amount
of time indicated and add more if needed. Food
severely overcooked food may smoke or ignite.

NOTE: Cooking time may also vary depending on
products shape, cut and arrangement.

o Cover products with special microwave lids or
plastic wrap with one corner folded back to let out
excess steam. Lids and glass casseroles are very
hot — handle it carefully!

« Rearrange food such as meatballs halfway through
cooking both from the top to the bottom and the
center of the dish to the outside.

« Round/oval dishes rather than square/oblong ones
are recommended, as food in corners tends to
overcook.

« For best results remove all products from package,
place at a shallow container or on a microwave
cooking rack. The Glass Turntable must be used
every time.

« Arrange such products as potatoes, cupcakes etc in
a circle with at least 2.5 cm space between for
uniform treatment.

« Pierce product shell or skin before cooking to avoid
burst.

« Reheat only precooked refrigerated food and stir if
the amount is large.

« Popcorn — When popping popcorn in microwave
oven, follow exact guides, given by each
Manufacturer for its product and do not leave
microwave oven unattended at this time. If corn
fails to pop after the suggested time, interrupt
cooking. Overcooking could result in fire.

CAUTION: Never use brown paper bags for popping
corn or attempt to pop leftover kernels. Do not pop
prepackaged popcorn directly on the glass
turntable; place the bag on a plate.

OPERATION

« Plug the oven to the mains.

« Place food into the oven and close the door.

NOTE: Oven stops operating when the door is
opened.

« Turn the power switch to needed cooking function
guiding by the table.

Power Cooking mode Output

Low WARMING UP 17%

5

Defrost ﬁf For best results remove all

package, place products in a
shallow container or on a
microwave cooking rack.
The Glass Turntable must
be used at all times. Try to
form products compactly
before freezing.

37%
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M-Low | ¢) MEAT AND POULTRY 40%

Med ¢ You can use this function for

cooking omelette, bakes, | 66%
and creams.

M.High 5.» This function is suitable for

cooking sandwiches, pizzas, | 85%
hot dogs.

High Use this function for batch,
ss‘bs

cooking meat, fish, baked | 100%
potatoes and vegetables.

Use the timer to select correct cooking time.

TIMER

The timer is for setting 30 min. cooking time maximum.
To switch the oven on, turn the timer clockwise.

Set the time by turning the knob further clockwise.

The oven, inner lighting and cooling fan will turn on
while the time is counting down.

Whenever you wish to interrupt the operation, you can
turn the timer counterclockwise back to “0” position or
open the door.

CAUTION: Always return the timer back to zero position

if the food was removed from the oven before the set
cooking time is complete or when the oven is not in
use.

CAUTION: If your need to set time less than 2 minutes,

first turn the timer to 3 minutes position and turn back
to your desired time.

After treatment time is over, the oven will automatically
go off and the beep will sound.

COOKING INTERRUPTION

This feature is useful for checking food cooking
degree.

Cooking will be stopped while the door is opened. With
the closed door treatment will continue.

CLEANING AND CARE

The oven should be cleaned regularly, its surface
should be free of any food remainders.

Before cleaning switch off and unplug the appliance
from power supply.

Let the oven cool down completely.

Wipe the control panel, an external, internal surfaces
and glass turntable by a damp cloth with warm soapy
water and wipe dry.

Do not use aggressive or abrasive materials.

To avoid unpleasant smells out of the chamber make
the following operation: in deep utensils, suitable for
cooking in the electric oven, add a glass of water with
juice of one lemon. Set the timer to 5 minutes, switch
the mode control to the maximum position. After the
signal take the utensils out from the chamber and wipe
inside walls with a dry cloth.

STORAGE

Be sure the appliance is unplugged.

Complete all requirements of chapter “CLEANING
AND CARE”".

Keep electric oven with slightly opened door in a dry
cool place.

mmm The symbol on the unit, packing materials and/or
documentations means used electrical and electronic
units and battery’s should not be toss in the garbage
with ordinary household garbage. These units should
be pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the
garbage collection address to the local authority.

www.scarlett.ru
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« Valid utilization will help to save valuable resources
and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using
garbage.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCMNNYATALUMA

MEPbI BE3ONMACHOCTU

« BAXKHbIE MHCTPYKUNW MO BE3OINMACHOCTN.
MPOUYNTANTE BHUMATENIBHO M COXPAHUTE
anAa  bygoywmx CrPABOK. HenpasunbHoe
obpalleHne ¢ npubopom MOXKET MPUBECTU K €ro
MOSIOMKe 1 MPUYMHUTBL BpeA Nosib3oBaTento.

« lNepen nepBoHavanbHbIM BKITHOYEHUEM MPOBEPLTE,
COOTBETCTBYIOT I TEXHUYECKMNE XaPaKTEPUCTUKU
yKa3aHHble Ha nsgenuu, napameTpam
3ANEeKTpoCceTu.

BHUMAHUWE! Bunka wHypa nUTaHUs MMeeT NpoBOA
N KOHTaKT 3asemneHud. [logkniovante npudop
TONMbKO K  COOTBETCTBYIOLLMM  3a3eMNEHHbIM
po3eTkam

e Vcnonb3oBatb TOMbKO B ObITOBbIX LUensx B
COOTBETCTBMM C [faHHbIM  PykoBogcTtBoM Mo
akcnnyaTauun. [Mpubop He npegHasHaveH Ansa
NPOMBbILLITEHHOrO MPUMEHEHUS.

« He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLEHUIA.

o Bcerga oTkntovanTte YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU
nepeg oyuctkon, wunm  ecnm  Bbl  ero He
ucnonb3yerte.

o Mpubop He npegHasHayeH AN WCMNOMNb30BaHUS
nauamu - (BKNwYas aeter) € MOHMKEHHbIMU
PU3NHECKUMU, HYBCTBEHHBLIMW UM YMCTBEHHbLIMU
CMOCOBHOCTSAMU UNU NPU OTCYTCTBUM Y HUX ONbITa
WM  3HAHWWA, €CNU OHU He HaxogaTcs nog
KOHTPONIEM WIM  He MNPOUHCTPYKTUPOBaHbI 00
NCNONb30BaHUM Mpubopa NMUOM, OTBETCTBEHHbBIM
3a ux 6e3onacHoCTb.

e He nbiTantecb CaMOCTOATENLHO PEMOHTUPOBATL
ycTponcTtBo. [lpM  BO3HUKHOBEHWW  HeMmonagok
obpaltanteck B 6nvkanwmnin CepBUCHbIN LIEHTP.

e [leTn [OMmKHbI HaxXOAMTLCA MO KOHTPONeM Ans
HeJonyLeHWs Urpbl ¢ NPUBOPOM.

BHUMAHWE! Wcnonb3oBaHue neyn pAetbMn 6e3
Ha3opa paspellaeTcs TONbKO B TOM cryvyae, ecrnu
num 00 BbSACHEHBI npasuna BesonacHoro
MCMNONb30BaHUS MeYn U Te OMacHOCTU, KOTOopble
MOryT BO3HWKHYTb MNpU €ee  HenpaBWSIbHOM
Nonb30BaHUN.

« He ocraBnsnTe BKMOYEHHbIW npubop 6Ges
npucmoTpa.

o He ncnonb3ynTte NpuHagniexHocTu, He BXoasLme B
KOMMMEKT NoCTaBKu.

« [Mpu noBpexaeHuu LLHypa NUTaHUs ero 3aMmeHy, BO
nsbexaHne OMacHOCTW, [OOIDKEH MPOU3BOAUTb
N3roToBUTENDb unu YNOMHOMOYEHHbIN um
CEepBUCHBbIV LeHTp, unu aHanorMyHbIN
KBannduuMpoBaHHbIN NnepcoHarn.

BHUMAHUE! Tlpn nospexaeHnn aOBepubl  uUnu
OBEpPHbIX YNIIOTHEHWA C nedvbto paboTaTb Hemnb3s
go Tex nop, noka  KBanMuUUMpPOBaHHbLIN
CreumanmucT He YCTPpaHUT HEUCNPaBHOCTb.

BHUMAHUE! Bo nsbexaHve onacHocTu
MOBLILLIEHHON YTEYKM MWUKPOBOSHOBOIO W3MNy4eHus
BCE PEMOHTHble paboTbl, CBA3AHHbIE CO CHATUEM
nobbIX KPbILWEK, AOMKHbI  BbINOMHATECS TOMNbKO
crnewumanmcTamu.

« Cnegnte, 4TOObI LWHYP nNUTaHWs He Kacancs
OCTpPbIX KPOMOK U FOpSAYNX NOBEPXHOCTEN.
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He TaHUTe 3a WHYp NUTaHWNA, He nepekpyyYnBanTe n He
obmaTbiBaniTe ero BOKpYr yCTpOMUCTBA.

Mcnonb3yiTe MUKPOBOSTHOBYIO MNevb TONMbKO  Ans
NMPUroToBNEHVs MNPOAYKTOB. Hu B koem cnyyae He
cywuTe B HeM ogexay, bymary nnv gpyrue npegmethbl.

BHUMAHUWE! YXngkoctn vnn gpyrue npoayKTbl HENb3A

pasorpeBaTtb B 3aKpblTbIX €MKOCTAX BO Wu3bexaHue

B3pbIBa 3TUX EMKOCTEMN.

Mpun HarpeBe HaNUTKOB C NMOMOLLLIO MUKPOBOSH MOXeET

uveTb MecTo nocnegywowee 6ypHoe KuneHwue,

NnosToMy HeobxoOumo MposiBnATb BHUMaHWEe U

OCTOPOXHOCTb NpW 06paLLEHUN C EMKOCTAMM.

Ytobbl MpoAykTbl He  fonanucb BO  Bpems

NPUroTOBNEHUs, Nepes 3aknagkon B neYvb NpoTbikanTe

HOXXOM WM BUIIKOW MIOTHYIO KOXYPY WM OBOMOYKY,

Hanpumep, kapTodens, 6ok, KawTaHoB, konbacekl u

T.M.

Mpun HarpeBe B Neyn NULLEBLIX NPOAYKTOB B NOCyaAe w3

nnactuka wnu BGymarn Heobxogumo HabnwogaTts 3a

neybto, YTobbl HE JONYCTUTL BO3ropaHus.

Bo nsbexaHue Bo3ropaHusi B nevm Heobxoanmo:

- usberatb npurapa nNPoAyKTOB B  pesynbrarte
CMNVLUKOM NPOAOIPKUTENBHOMO NPUrOTOBIEHNS;

— 3arpyxaTb NPoAYKTbl B MWKPOBOJIHOBYHO Mneyb Oe3
yrnakoBKu, B T.4. 6e3 conbru;

— Npuv NosiIBNeHNM AbiMa HeobXoaMMO OTKIHYMTbL NeYvb U
nepxaTb ABepLy 3akpbIToW, 4YTOObI n3bexaTb BbiIxoAda

nnameHu.
He Bknovante neys C nycton kamepon. He
NCMonb3ynTe Kamepy ANs XpaHeHUs Yero-nnobo.
MukpoBonHOBasi nevyb He MpegHasHavyeHa Aans
KOHCEePBMPOBaHWUSI NPOAYKTOB.

He BbiknagpiBanTe npoayKTbl HEMOCPEOCTBEHHO Ha
OHO Kamepbl, UCMOoNb3ynTe CTekNsAHHoe 6noao.

Bo u3bexaHue oxoroB HeobxooumMo nepemMellnBaThb
unu B30anTbiBaTb COAEPXKMMOE OYThINTOYEK U BaHo4YeK
C OETCKUM NUTaHUEM 1 NPOBEPSTb TEMNEpPATypy NuLn
nepeg ynotpebnexHvem.

PykoBoacTBynTecb peuentamm MpUroTOBIEHNHA, HO
NMOMHUTE, YTO HEKOTOpLIE NPOAYKTLI (KEMbI, MYOUHTN,
HauMHKW Onst nMpora M3 MWHAans, caxapa wnm
LlyKaToB) HarpeBarTCs 04eHb ObICTPO.

Bo n3bexaHne KOpoTKOro 3amMbIKaHWsi U NMOFIOMKW MeYn,
He gonyckanTe nonagaHusi Bogbl B BEHTUMSALUWOHHbIE
OTBEpPCTUS.

BHUMAHUE:

MpooykTbl cnegyeT roToBMTbL B creuunarnbHOW nocyae,
a He BbIKNaablBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha CTEKIAHHOE
6nogo, 3a  WUCKMKYEHMEM  Cry4vyaeB, cheuuanbHo
OrOBOPEHHbIX B peLenTe NpurotoeneHus bnwoaa.
Cnegyert ucnonb3oBaTb TONbKO nocyay,
npeAHasHayeHHyl  Ans UCMOofb30BaHUA B
MUWKPOBOIMHOBbIX Nevax.

MpurogHon [ns NPUrOTOBNEHUA B MUKPOBOMHOBbLIX
neyax nocyaow cnefyeT MNoNb3oBaTbCs B CTPOroMm
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUUSIMU N3rOTOBUTENS NOCYAbI.
MoMHUTE, YTO B MWKPOBOSHOBOW Meyn copepxmmoe
HarpeBaeTCcs HaMHOro GbIcTpee, Yem nocyda, No3ToMy
OyobTe npefenbHO BHUMATENbHbI NPU U3BIEYEHUU
nocyadbl U3 Neyun, OCTOPOXHO OTKPbIBAWTE KPbILIKY BO
nsbexaHne oxora napom.

MpepBaputenbHO ypansnte C MNPOAYKTOB WAW  UX
YMaKkoBKWN MeTannmyeckne neHtbl 1 honbry.

B MMKPOBONHOBbIX NeYax Hemnb3sl FOTOBUTH AlLa B
cKopriyne v pasorpeBaTb CBapeHHble BKPYTYIO
filLa, T.K. OHM MOryT B3OpBaTbCA Jaxe nocne
OKOH4YaHUSA MUKPOBOJITHOBOIO Harpesa.
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o Henagnexalulee noggepxaHue neus B YUCTOM

COCTOSIHUU MOXeT  MpUBECTM K  M3HOCcy
MOBEPXHOCTU, YTO  MOXeT  HebnaronpusiTHo
noBnuMaTb Ha paboTty npubopa wu co3gaTtb

BO3MOXXHYO0 OMaCHOCTb 7151 NoNb3oBaTens.

« Ecnu nspenune HekoTopoe Bpems Haxoaunochb npu
TemnepaTtype Huke 0°C, nepep BKNOYeHMEM €ero
cnenyeT BblgepXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSAX He
MeHee 2 4acoB.

« lMpousBogutens ocraesnsieT 3a cobor npaBo 6e3
OOMNOMHUTENbHOrO yBEeIOMINEHNs BHOCUTb
He3HauuTesnbHble U3MEHEHUS B  KOHCTPYKLUUIO
n3genusl, KapavHanbHO He BIMSAKOWME Ha €ero
6e30nacHoCTb, paboToCnocobHOCTL "
YHKUMOHANBbHOCTb.

« [lata npou3BoAcCTBa ykaszaHa Ha u3genum n/vnm Ha
yrnakoBke, a Takke B  COMpPOBOAUTENBLHON
OOKyMeHTauuu.

NnocyaA anst MUKPOBOJTHOBOW NEYU

BHUMAHUWE! PykoBoACTBYMTECH MapKUMPOBKOW Ha
nocyae v ykasaHusiMm NpovM3BoauTeNs.

MPNTOOHAA

« XXaponpoyHoe CTeKNo — Haunyywui maTtepuan
nocygbl AN MNPUrOTOBIIEHUS B  MUKPOBOJTHOBOWM
neuu.

« TepmocTONMKMMA NMacTUK — B TakoW nocyde He
cnegyeT rotToBMTb MULLY C BbICOKAM COAEPXaHWEM
Xupa nnu caxapa. Hemnb3s ucnonb3oBatb MIOTHO
3aKpbIBalOLLNECH KOHTENHEPDI.

e PasgHc n cpapcdop — nooxoaAaT Ons roTOBKU B
MUWKPOBOITHOBOW neuu, 3a UCKnoYeHeM
NO30MI04EeHHON, nocepebpeHHoW unu nocydbl C
OEeKopaTUBHbIMU MeTannM4yeckumMm anemMeHTamu.

« CneunanbHas ynakoBKa (BymaxHas,
nnactukoBas W Ap.), NpegHasHayeHHas Aans
MWKPOBOMHOBbIX neven - cTporo

npuaepXXmBanTechb ykasaHUM N3rotToBUTENS.
HEMPUTOOHAA
o MneHka AOnaA xpaHeHUs1 NPOAYKTOB, a TaKke
TEPMOCTOMKME MONUITUIIEHOBbLIE MaKeTbl —
HenpUrogHbl ANs Xapku Mmsca u nobbix Apyrux
NPOAYKTOB.
« Metannuyeckas nocypa (anioMuMHueBasi, W3
HepXaBewlen cTanu U [p.) M nuweBas
donbra* 9KPaHWPYT  MWKPOBOJHbI;  MpW
KOHTaKkTe CO CTEeHKaMu >XapoBOro Lwkada MoryT
Bbi3BaTb WCKPEHWE U KOPOTKOE 3aMblkaHue B
npouecce NpUroToBIEHNS.
MoxHO npumeHsTb And obopadvMBaHus OL4HUM
Crnoem OTAesNbHbIX YacTeln NpoAaykTa Bo nsbexaHve
neperpesa v npuropaHns. He gonyckanTte KOHTakTa
CO CTEHKaMu, pacCTosiHue A0 HUX OOIMKHO ObITh He
MEHbLLE 2 CM.

o MMNaBkMe nNNacTMKM — He nogxogaT Ansd
NPUroTOBNEHUS B MUKPOBOJTHOBOW NEYM.
o JlaknpoBaHHass nocyaa — o4 BO34ENCTBUEM

MWKPOBOJTH NaK MOXeT pacnnaBuTbCS.

« O6bIYHOE cTeKkno (B T.4. UrypHoe u Toncroe) —
nog BO3AENCTBMEM BbLICOKMX TemnepaTyp MOXeT
JedopMmpoBaThCs.

« Bymara, conomka, gepeBo — noj BO3OENCTBUEM
BbICOKOW TemnepaTypbl MOryT BOCMIAaMEHNTLCH.

« MenammnHoBas nocyga — MOXeT nornowarb
MUKPOBOSTHOBOE WU3My4YeHWe, 4YTO BbI3biBAeT ee
pacTpeckvBaHve UM TEPMOOECTPYKLMIO U
CYLLECTBEHHO yBENUYMBAET BPEMS MPUTrOTOBMEHUS.
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KAK OMPEOENNTL, NMoaxoanT N rnocynoA Onsd
MWUKPOBOJTHOBOW MEYN?

e Bkrounte neys wu ycTaHoOBWTE nepeknovaTenb
pexvMoB paboTbl Ha MaKCMMarbHYI MOLLHOCTb
(MakcumanbHasi Temnepartypa), MOMecTuTe B Neyb Ha
1 MUHYTY TecTMpyemylo nocyay U nocTaBbTe pPsiioM
cTakaH BoAbl (~ 250 mn).

o Mocyna, npurogHas p[ns MNPUroTOBMEHMST MUK B
MUWKPOBOITHOBOW neuu ocTaHeTcs TOW xe
TemnepaTypbl, YTO U Nepea YCTaHOBKOW B Neyb, B TO
BpEMs Kak BO[a HarpeeTcs.

NONE3HbLIE COBETbI

e He wucnonb3yinte nocyay C Y3KMM TOPJIbILLKOM,
OYTbIMKKM, TaK Kak OHW MOTyT B30pBaTbCS.

e He wucnonb3ynte TepmMoMeTpbl AnNs  U3MepeHus
TemnepaTypbl  NpoAykToB. Wcnonb3ynte  TOMbKO
crneumanbHble TEPMOMETpPbl, NpefHa3Ha4YeHHble AN
MUKPOBOJSTHOBbLIX NEeYeN.

MPEXOE YEM OBPATUTLCA B CEPBUC

« Ecnu neub He BknoyaeTcs, nposepbTe:

— UCMPAaBHOCTb PO3ETKM U Hanuume HanpskeHus B
3NeKTpoceTH;

— NpaBWUMbHOCTb YCTAHOBKM Tanmepa;

— MNMNOTHO N 3aKpbiTa ABepua.

PAOVNOMNOMEXN

e MuKpOBOMHbLI MOryT BbI3BaTb MOMEXW MNpu npueme
Tene- U paguoCcurHanos.

e YTOOBI MMHUMUN3NPOBATL MOMEXMU:

— PErynsipHo ouuLanTe ABepLbl U YNNOTHUTENM;

- yCTaHaBnvBawmTe TENeBM30p U paguvonpueMHUK Kak
MOXHO [anblie OT MUKPOBOMHOBOW Neyu;

— COpUeHTUupynTe NPUEMHYHO aHTEHHY ans
OOCTUXEHUSA HaunyJllero pesynbTaTa.

— MNOAKITIYMTE MUKPOBOSIHOBYIO MeYb W MPUEMHUK K
pasnuyHbIM JIMHUAM 3MEKTPOCETH.

YCTAHOBKA

e Ybegutecb, 4YTO BHYTPU Me€YM HET YNaKOBOYHbIX
mMaTepuarnoB 1 MOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

« poBepbTe, He noBpeXaeHbl nm npu
TpaHCNOPTUPOBKE:

- [Bepua n ynnoTHUTenu;
— KOpMyC U CMOTPOBOE OKHO;
— CTEHKW KaMepbl.

o [Mpn oBHapyxeHUn nbbIX OedeKToB He BKMYanTe
neyb; obpatutecb K nNpoAaBLy WM B CEPBUCHBLIN
LEeHTP.

e YCT@HOBUTE MUVKPOBOJIHOBYIO MeYb Ha POBHYHO
FOPM3OHTANbHYIO MOBEPXHOCTb, AOCTATOYHO MPOYHYIO,
4YTOObI BbIAEPXKATb BEC MEYM C NPOAYKTaMU U MNOCYAOMN.

« He pasmewante neyb BGMIM3M UCTOUYHMKOB TEMMa.

e Huyero He knagute Ha nedvb. He nepekpbiBanTe
BEHTUNSILNOHHbIE OTBEPCTUSI.

« MukpoBonHoByl0 nedb He criegyeT pacnonaratb B
wkadpy. Ona HopmanbHoW paboTbl neun Heobxoammo
obecneuntb csobogHoe NPOCTPaHCTBO ans
BeHTUNAUuKN: He meHee: 20 cm cBepxy, 10 cMm co
CTOPOHbI 3aJHeN NaHernm N He MeHee 5 cM ¢ GOKOBbIX
CTOPOH.

NMPUEMbI FOTOBKW B MMKPOBOJTHOBOW NMEYM

« Pasmelsarite npoaykTbl TONbKO B oAuWH crion, Gonee
TONICTbIE KYCKW Kragute Grivke K Kpasim.

« Crnegute 3a BpeMeHeM MpUroTOBIEHWS, 3adaBanTe
ero no MMHUMYMY, MOCTEMNEHHO yBenuumMBasa no Mepe
HeobxogumocTu. [lpu CRULIKOM NPOOOIMKUTENBbHOWN
roToBKe MPOAYKTbI MOrYT 3aAbIMUTb U 3aropeThbCs.

MNPUMEYAHUE: Bpemsi NpuUroToBfieHMs Takke MOXeT
N3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTM OT POPMbI, pa3smepoB u
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pasMelleHns NpoaykToB. bonblwine unu ToncTeie
KYCKM rOTOBSITCA JofblUe, a Menkue — bbicTpee.

« HakpbiBanTe nNpoaykTbl cneumarnbHbIMU KpbILLKamMu
unu nnactukom, otrmbas ogvH w3 yrrnoB Ans
Bbilycka M30ObITOYHOro mnapa. KpbiWwkM oOYeHb
CUNMbHO HarpeBalTCcs — obpallanTecb C HUMU
OCTOPOXKHO!

o [Ins Gonee paBHOMEPHOro NpPOrpeBa W YCKOPEHUS
NPUroTOBIEHMS nepeBopayvvBanTe n
nepemMeLLMBanTe NPOAYKTbI.

o Kpyrnblie/oBanbHble Gnioga, B OTNM4ME  OT
KBagpaTHbIX/MPAMOYrOfbHbIX, Takke
obecneunBatoT 6onee paBHOMEPHbLIN NPOrpeB.

« PasvopaxwuBarnite npoayktel 6€3 ynakoBkM B
Hernybokom mnoadoHe, o06s3aTenbHO  MCMNOoSb3ys
BpaLllalLleecs cTeknsHHoe 6nogo. 3amopaxuBas
npoaykTbl, MpugaBanTe UM MO BO3MOXHOCTM
KOMMaKTHYIO chopmy.

o PacctosHne wmexgy npogykTtamu, — Hanpumep,
OBOLLAMU, KEKCAMW U T.MN. AOIMKHO ObITb HE MEHbLLE
25 cMm, uTtobbl 0OBecneunTb  paBHOMEpPHYIO
06paboTky.

o [MpoTbiKkaiTe NMAOTHYO KOXYpPYy wnM 0BOMOuKy,
yTObbI M30EXaTb pa3pbiBa NPoayKTa.

o PasorpeBainte TONMbKO rOTOBblE W OXNaXAEHHble
NpoayKTbl, NepemMeLLvBasi ux.

o [1ONKOPH — CTPOro npuaepXxuBanTecb UMHCTPYKL MU
nNpou3BoauTEnNst U He OCTaBMANTE MUKPOBOJIHOBYHO
neyo 6e3 npucmotpa. Ecnu npopykt He rotoB B
NonoXXeHHoe Bpems, NpepBuTe roToBKy. CrivLIKOM
npogosmkutTenbHas obpaboTka MOXeT NpUBeCTU K
BO3ropaHuto.

MNMPELOCTEPE>XEHUE: He ucnonb3ynte nakeTbl 13
KOpu4HeBon Bymaru ons npuroToBAeHUs NOMKopHa
N He NbITaNTeCb UCMOMb30BaTbh OCTaTku 3epeH. He
nomMeLlanTe yMaKoBKy c MOMKOPHOM
HenocpeAcTBEHHO Ha CTeKNsiHHOe 6ntogo, knagute
€ro Ha Taperky.

PABOTA

« MMopgknounTe Neyb K aNeKTpoceTy.

« MomecTuTe NPOAYKTLI B MEYb U 3aKponTe ABEPLY.

MNPUMEYAHUE: Tlpn OTKpbITOW OBepue neyb
paboTaTtb He Byaer.

« PykoBoacteByscb  Tabnuuen, nepeknovatenem
YCTaAHOBUTE PEXUM 06paboTKN.

IMowmHocTs Pexxum paboTtbl YpoBeHb
MOLHOCTHU
Huakas 4 Mopgorpes. L7%
PaamopaxupaHue| & PasmopaxuBaniTe|
et npoaykTbl 6e3
ynakoBku B
Herny6okom

noaaoHe unn Ha
pelueTke Ans
MWUKPOBOSTHOBOM
0OpaboTkMy,
06s13aTEenbHO C
BpaLuatoLmmest
CTEKNAHHBbIM
onoaoMm.
3amopaxuBas
NpoayKThbl,
npugasante nm
No BO3MOXHOCTU

B7%

KOMMaKTHYHO
opmy.
Hwxe cpegHero 53 Msaco u nTuua  ¥0%
CpeaHsia 55 OmneTsl, 56%
r BbINeyka, KpeMbl
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Bhiwe cpegHen s‘;‘) ByTepbponbl,
P nuuua

B5%

Bbicokas s Bbineyka, Msico n
Is‘bs pbiGa, neyveHbIin
KapTodenb u 100%
inpyrvue oBoLu,
NonKkopH

« YcTaHoBuUTe TariMep Ha HeobxoaMmoe BpeMsl.

TANMEP

e« CnyxuT p[ns  ycTaHOBKM BpeMeHu o6paboTkun B
npegenax 30 MUHYT.

o YTOObI BKNIOYNTL MeYb, MOBEPHUTE py4Ky TarmMepa no
4acoBOW CTperske.

« 3apanite XKenaemoe Bpems, MOBOpa4MBasi pPyyky
AanbLue.

« C MOMEHTa ycTaHOBKM TavmMepa Mneyb BKIYaeTcs U
HauMHaeT paboTaTb BHYTPEHHEE OCBELleHVE U
BEHTUNALMS.

« Ecnu  npurotoBneHne - HeobxoauMmo  npepBaTb,
yCTaHOBUTE TavmMmep B nonoxeHuve «0» mnn oTkpowuTe
nsepuly.

BHUMAHUWE: Bcerga BoO3Bpawante Talmmep B
nonoxeHune «0», ecrnv NpoayKTbl ObINM U3BMEYEHbI A0
OKOHYaHMS BpeMeHUn npurotoeneHus, n Bel He GygeTe
npogosPKaTh rOTOBKY.

BHUMAHMUE: Ecnn gna obpaboTkn Tpebyetca meHee 2
MUWHYT, CHayana MoOBEpHWTE TaWmep 3a OTMETKY,
COOTBETCTBYHOLLYIO 3 MUHYTaM, a 3aTeM BEPHUTE ero B
HeobXxo4MMOoe MOSoXeEHNE.

e M0 wunCTeYeHWM yYCTAHOBMEHHOrO BpPEMEHU Meyb
aBTOMaTUYECKM OTKIHOYUTCA W pasfacTcs 3BYKOBOM
cuvrHan.

MPNOCTAHOBKA NMPNTOTOBIEHNA

o [laHHas yHKUMA none3Ha And MNpPOBEpPKU CTeneHu
rOTOBHOCTW MPOAYKTa.

« O6paboTKy MOXHO MpepBaTb, NPOCTO OTKPbIB ABEPLY.
Ecnu ee 3akpbITb, Npouecc 6ygeT NpogorKeH.

OYNCTKA N yxon

e MNeyb cnegyeT perynsipHO YUCTUTb U ygansaTb C ee
MOBEPXHOCTM Ni0BbIe OCTaTKN MULLN.

o Mepen ouMcTKOM BBIKMKOYMTE M OTKIKYUTE MNeYb OT
ANEeKTpoCceTu.

« [lanTe neuyn NONHOCTbIO OCTbITh.

o MpoTpuTe nNaHenb  ynpaBfieHUs,  BHELWHME U
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU, YNIOTHUTENU, CTEKMNSHHOE
6n040 BMNaXHOW TKaHbO C MOKOLLUM CPEeACTBOM.

e He npumeHanTe arpeccuBHble BewecTBa Un
abpasuBHble maTepuarbi.

o YT0OBI YOanuMTb HEMPUATHBIV 3anax, HanemTe B Kakyto-
nmbo rnyookyto nocyay, NPUroaHYH0 ans
MUWKPOBOITHOBOM MeYn, CTakaH BOAbl C COKOM W3
OfHOr0 INIMMOHA, M MocTaBbTe B MeyYb. YCTaHOBUTE
TanMep Ha 5 MUHYT, nepeknoyvatenb pexnmon
paboTel B MakcumanbHoe nonoxeHuwe. Korga
pasgacTca 3BYKOBOW CUrHam M nedvb OTKAYUTCS,
n3BnekuTe nocyay M nNpoTpuTe CTEHKU Kamepbl CyXom
TKaHbIO.

XPAHEHUE

e YBegutecb, YTO neyb OTKMAYEHa OT JMEeKTpoceTu U
MOMHOCTBIO OCTbINA.

« BbinonHuTe Bce TpeboBaHusa pasgena “OYUNCTKA U
yxXopn’.

e XpaHute nedb C MNPUOTKPLITON ABEpLen B CYXOM
YUCTOM MecCTe.

o mmm[laHHbIA CMMBON Ha uU3genuu, ynakoBke w/unu
COMpOBOAUTENBHON  AOKYMEHTaUMW O03Ha4vaeT, u4To
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NCMONb30BaHHbIE 3MNEKTPUYECKNE W SNEKTPOHHbIE
nsgenus n 6araperiku He OOIMKHbI BblOpackiBaTLCS
BMECTe C OObIYHBIMM OBbITOBbIMM OTXOO4amMu. Mx
crnegyeT coaBaTb B crneunannsaMpoBaHHble MYHKTb
npuema.

o [na nonyvyeHuss [oONOMHUTENBLHOW WHOPMaLUM O
cywiecTByloMx  cuctemax  cbopa  0TxoOoB
obpaTuTecb kK MECTHbIM OpraHam BnacTHu.

o [paBunbHaa yTunusaums nomoxetr  cbepeyb
LEeHHble pecypcbl M NpegoTBpaTUTb BO3MOXHOE
HeraTMBHOE BIMSIHWE Ha 340pOBbe foden U
COCTOSIHME OKpYKatollen cpedbl, KoTopoe MOXeT
BO3HUKHYTb B pesynbTate HenpaBuIbHOIO
ob6palleHnst ¢ oTxoaamu.

IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATAUII

o WaHoBHM nokyneub! Mwu BasyHi Bam  3a
npuabaHHs  nNpoaykuii  TOProBenbHOI  Mapku
SCARLETT Ta pfoBipy [0 Hawoi KOMMaHii.
SCARLETT rapaHTye BMCOKY SKICTb Ta HafiiHy
poboTy CBO€EI MNpoAyKUii 3a yMOBM OOTPUMAHHS
TEXHIYHMX BWUMOr, BKaszaHWX B MOCIOHUKY 3
ekcnnyatadii.

e« TepmiH cnyxbu Bupoby  TOProBoi  Mapku
SCARLETT vy pasi ekcnnyatauii npoaykuii B mexax
nobytoBMx noTtped Ta [OOTPUMAHHA NpaBus
KOPUCTYBaHHS, HaBedeHWX B  MOCIOHUKY 3
ekcnnyartauii, cknagae 2 (gBa) poku 3 gHs nepegadi
BMpoOy KopuctyBayesi. BupobHUK 3BepTae yBary
KOpMCTYBauiB, WO Yy pasi AOTPMMaHHSA LUMX YMOB,
TEpPMiH cryx6bun BMpOOYy MOXe 3HAYHO NepPeBULLUTU
BKa3aHUn BUPOOHUKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKHU

« BAXNUBI IHCTPYKUIT 3 BES3IMEKN.
MPOUYNTANTE YBAXKHO TA 3BEPEXITb 3AANA
MAMBYTHIX [OOBIOOK. HeBipHe BUKOpUCTaHHS
npunagy MOXe MpUBECTM A0 WOro MofioMKM Ta
3aBAaTU LKOAY KOPUCTYBaYEBI.

o [lepeq nepwvMm BMUKaHHAM  nepeBipTe, 4un
BiQNOBIAalOTb TEXHIYHI XapakTepuUCTUKn BUpooOYy, Lo
3a3HaveHi Ha Haknewui, napamMmeTtpam
enekTpomepexi.

YBAlA! Bunka LWHypa XWBMNEHHA Mae nposig Ta
KOHTaKT 3a3emrnieHHs. igkniovanTte npunag Tinbku
00 BiANOBIOHMX 3a3eMITEHNX PO3ETOK.

« BukopuctoByBaTtn TinbkuM y nobyTi BignoBigHO [0
JaHol IHCTpykuil 3 ekcnnyatadii. [lNpunag He
NpU3HaYeHnn 4 BUPOOHMYOro BUKOPUCTaHHS.

o BukopucTtoByBaTh TiflbKU Y NPUMILLEHHSIX.

« 3aBxgu BigKMYaNTE MNPUCTPIN 3 eneKTPoOMepEeXi
nepes oOuMLiEHHAM, abo skwo Bu noro He
BMKOPUCTOBYETE.

e Mpynag He npusHayeHWn [N BUKOPUCTAHHS
ocobamu  (BKMOYaluM  AiTen) 3i 3HWKEHUMHK
i3nyHUMU, YyTTEBUMUN abo pO3yMOBUMM
3aibHocTAMKM abo y pasi BiACYTHOCTI Yy HUX ONUTY
abo 3HaHb, SAKWO BOHW He 3HaxogdATbcA nig
KOHTporieM abo He MpOIHCTPYKTOBaHi  Mpo
BMKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, Wwo Bignosigae 3a
ix 6eaneky.

« He Hamaranteca CaMOCTIIHO  peMOHTyBaTu
npunag. Npu BUHUKHEHHI HenonadoK 3BepTanTecs
0o Hanbnwmk4yoro CepBiCHOro LIEHTPY.

o [liT NOBWHHI 3HaxXoOUTUCL Nif KOHTponem, 3aans
HeJonyLLEeHHS irop 3 Nnpunagom.

YBAIA!  BukopucTaHHs neyi 6e3  Harnagy
003BOMSAETLCA AiTAM TiNbKM TO4i, AKWO M Bynu
HagaHi BignoBigHI W 3po3yMmini iHCTPyKUiT npo
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0Oe3neyHe KOPUCTYBaHHA MiY4l0 Ta Mpo Ty Hebesneky,

dka MOXe BUHUKHYTM Yy pas3i HesignoBigHoOro

BUKOPUCTaHHSA nevi.

« He 3anuwanTe yBimMkHeHWI npunag 6e3 gornsagy.

e He BukopucTOBYWTE npunaggs, WO He BXOAUTb A0
KOMMMEKTY NOCTaBKW.

o Y pasi NoLWKOSKEHHS Kabenio XNBMEHHS, NOro 3amiHy,
3 MeToto 3anobiraHHa HebesneLi, NOBUHEH BUKOHYBaTU
BUPOOHMK abo ynOBHOBaXeHWM M CEpPBICHUM LEHTP,
abo aHanoriyHuin kBanidikoBaHWi nepcoHan.

YBATA!'Y pasi ywkogpKeHHs ABepusaT abo yulinbHIoBava
OBEpUST npautoBaTy 3 nNivyio 3abOpOHEHO A0TU, MOKK
KBanigikoBaHWi cnewjianict He ycyHe HeCcnpaBHICTb.

YBATA! B uinsax 3anobiraHHst HebGesneui nigBuLLEHOro
BUTOKY  MIKPOXBUIbOBOIrO  BUMPOMIHIOBAHHA  YCi
PEMOHTHI pob0TH, NOB’A3aHi 3i 3HATTAM Oyab-SKMX
KPULLOK, NOBUHHI BUKOHYBATUCh TiflbKK cnewianictamu.

o CTexTe, WOOM LWHYP XUBNEHHS HE TOPKaBCSs FOCTPUX
Kpanok Ta rapsiynx noBepPXOHb.

e He TArHiTh 3a LWWHYP XXUBMNEHHS, HE NEPEeKpydynTe Ta He
0BbMOTYWMTE IOro HAaBKOMO NPUCTPOLO.

« BukopuctoByinTe MIKPOXBMNBLOBY M4 TiNbkn AnS
roTyBaHHs Xi. Hi B skOMy pasi He CyLWiTb B Hi oasr 4m
nanip, abo iHWi npegmeTy.

YBArA!' PiguHy abo iHWi npoaykTM He MOXHa
posirpiBaTM Yy 3aKpUTUX €EMHOCTAX, LWOoO 3anobirtm
BMOYXY LNX EMHOCTEMN.

o [lpn HarpiBaHHi HanoiB 3a [JOMNOMOIOK MIKPOXBUSb
MOX€e MaTW MicLle HaCTynHe IHTEHCUBHE KUMiHHSA, TOMY
HeobXxigHO npuainaTn yBary Ta ob6epexHicTb npwu
po6oTi 3 EMHOCTAMMU.

o Wobn npoayktm He nonanucsa nig 4Yac roTyBaHHS,
nepea 3aknagkow A0 Medi npoTukanTe Hoxem, abo
BWJIKOK X LLKIPKY, Y1 OBOSOHKY, Hanpuknag, kapTonsii,
sA0NyK, KalTaHiB, koBbacu Ta iH.

e Y pasi HarpiBaHHS Yy nedi NpOAYKTIB XapyyBaHHS Y
nocygi 3 nerkosanMucTux Martepianie, Takux $K
nnactuk abo nanip, HeobxigHO cnigkyBaTy 3a Mivuio,
o6 He JONYCTMTU 3aMaHHs.

e Wo6 yHWKHYTM 3ammaHHA y [yxoBi wWadi nedi
HeobXiaHo:

— YHUMKaATU MPUIOPSIHHS  NPOAYKTIB Yy  pe3ynbTari
3aHagTo TPMBANOro roTyBaHHS,

- 3aKnagatv npoayktv Yy MiKpoxBunboBy niv 6e3
ynakoBkM, y T.4. 6e3 donbru;

— Yy BMNAAKy 3alMaHHA B KaMepi, He BigkpuBawouu
OBEepuaT, BMMKHITb N4 Ta Bigknwouite 11 3
eneKkTpomepexi.

« He BMMKaWTe nedi 3 MOPOXHLOW Kameporw. He
BMKOPUCTOBYINTE KaMmepy Ans 36epexeHHs 6yab-4oro.

« MikpoxsunsoBa niy He npusHaveHa ans
KOHCepBYBaHHS NPOAYKTIB.

« He Buknapgante npogyktu 6GesnocepedHbO Ha [AHO
Kamepu, BUKOPUCTOBYWTE CKMSAHUI NOCYyA.

« 3aBXOu nepeBipariTe TemnepaTypy roToBOi IXi,
ocobnunBo, KO BOHa Npu3HadeHa Ansa fiten. He
nogaeante OnwAo OO cTony Bigpasy kK  micns
NPUroTYBaHHSA, JankTe NOMY TPOXU OXONMOHYTU.

o Kepyntecs peuentamm NPUroTyBaHHS, ane
nam'sitante, WO Aeski NpogoykTn (MKemu, NyguHru,
HauMHKM ANs MMpora 3 MWrganto, LyKpYy 4YM LyKaTiB)
HarpiBalTbCs AyXe LUBMOKO.

e o6 YHMKHYTN KOPOTKOrO 3aMUKaHHS Ta NOLLKOIKEHHSA
neyi, He pJonyckamTe noTpanfieHHs Boau y
BEHTUNSALINHI OTBOPU.

YBATA:

« MpoaykTn BapTO rotyBaTu y cneuiansHOMy nocyai, a
He BuknagaTun BesnocepefHbO Ha CKnsiHe 6moao, 3a
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BMHATKOM BMMNagkKiB, 0cobnmBo 06GroBopeHux y
peLenTi NPUroTyBaHHs.

o BukopuctoBynTe TifNbKn MNocyd, NpuUsHayveHun Ons
MIKpOXBWUSTLOBOI Meyi.

o MpugaTtHum AnNs rOTyBaHHA Y  MiKPOXBUIIbOBUX
niYyax nocyaoMm cnif KopucTyBaTUCA Yy CTPOrin
BIONOBIQHOCTI 3 IHCTPYKLiAMKN BUPOBHMKa nocyay.

o Mam’aTante, WO Yy MIKPOXBUMBOBIN MNeyi BMICT
HarpiBaeTbcsl HabaraTo wWBuaLle, HK nocyn, ToMmy
OyabTe Ayxe yBaXkHi, KOnv BUAMaeETe nocyn 3 nedi,
obepexHo  BigkpuBaWTe  KpUWKY  wWob  He
o6BapuTUCA napoto.

o MonepenHbo BuaanamTe 3 npopykrie, abo 3 ix
YNaKoOBKM MeTarnesi CTPiYKnN Ta onbry.

¢ Y MiKpOXBUNbLOBUX NeyYyax He MOXHa rotyBaTtu
ANUA B wWkapnyni Ta po3sirpiBatM 3BapeHi
BKPYTY SIALSA, TaK IK BOHU MOXYTb BUOYXHYTU
HaBiTb Nicns 3aKiH4eHHA MIKPOXBUIIbLOBOIO
posirpiBy.

e HeHanexHe yTpumMaHHA nedi B 4YNCTOTI MOXe
Npu3BECTU 4O 3HOCY MOBEPXHI, LLO MOXE HeraTMBHO
nosHaunmTuca Ha poboTi npunagy i CTBOPUTU
noTeHUinHy Hebe3neky AN kopucTyBada.

« ObnagHaHHA Bignosigae BuMmoram TexHiYHOro
pernamMeHTy OOMEXEHHsI BUKOPUCTaHHS OEeSKUX
Hebe3neyHnx peyvyoBMH B  EneKTPUMYHOMY Ta
€reKTPOHHOMY ObrnagHaHHi.

e Axkwo BMpIO geskun  Yac 3HaAxoOguBCA  Npu
TemnepaTypi Huxk4e 0°C, nepea YBIMKHEHHSAM AOro
cnig, BUTpUMaTy y KiMHaTi He MeHLUe 2 roauH.

e BupobHuk 3anuwae 3a cobow npaBo 6es

000AaTKOBOrO  MOBIAOMMNEHHS BHOCUTW  HE3HauHi

3MiHW 0 KOHCTPYKLIT BMPOOY, WO KapAnHanbHO He

BMIMBalOTb Ha 1oro Geaneky, mpauesgaTHicTb Ta

(PYHKLIOHanNbHICTb.

[ata BupobHMUTBa BkazaHa Ha BMpoLi Ta/abo Ha

ynakoBLi, a TaKoX Y CYnpOBigHI AOKyMeHTaLlil.

nocypn ana MIKPOXBUNbOBOI MNEYI

YBATAl  KepywWiteca MapkipyBaHHAM Ha nocydi Ta
BKa3iBKaMu BUPOBHUKA.

MPUOATHA

« XXapocrTiiike cKno — Havkpawun maTepian nocyay
ONs roTyBaHHS y MIKpOXBUIBOBIV Nevi.

« TepMOCTIMKMI NNacTUK — y TakOMy MNocyAdi He crig,
roTyBaTu Ky 3 BUCOKMM BMICTOM Xupy, abo LyKpy.
He MoOXHa BUKOPUCTOBYBATM KOHTEWHEPW, LLO
LLINIBHO 3aKpMBaKThCS.

e« PasstHC | nopuensAHa — npugatHi  4ang
NPUroTYBaHHA Y MIKPOXBUITLOBIN Neui, 3a BUHATKOM
nocygy MO30f04YEHOro, nocpibneHoro, um 3
OEeKopaTUBHUMMN MeTaneBnMmn eneMeHTamm.

« CneuianbHa ynakoBKa (nanepoBa, nnacTukoBea, Ta
iH.), nNpu3HayeHa AN MIKPOXBUMbOBUX Meven —
CTPOro JOTPUMYMNTECH BKa3iBOK BUPOBHUKA.

HEMPNOATHA

« MniBka AnNA 36epeXeHHA NPOAYKTIB, a TaKoX
TepMOCTINKi nonieTuneHoBi NakeTn — HenpuaaTHi
AN CMaXeHHa M'sca Ta Oydb-sikMxX  iHWKX

NPOAYKTIB.
« MetaneBumn nocyn (antomiHieBUH, 3
HepXxaBiloyoi ctani Ta iH.) i npoaoBonbYa

chonbra* — ekpaHylTb MIKPOXBUINI; NPU KOHTAaKTI 3i
CTIHKaMM >XapoBoi LWadu MOXYTb BUKNUKATK
ICKpIHHS Ta KOpOTKE 3aMWKaHHA Yy npoLeci
roTyBaHHs.

* MoxHa 3acTtocoByBatn AOnd oOroptaHHA OAHUM

LapoOM OKPEMWX YaCTUH MPOAYKTY LWO6 YHWUKHYTK
neperpiBy Ta NpuropsHHs. He gonyckanTe KOHTakTy
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3i CTiHKamn, BiACTaHb 0O HWUX MOBUHHA OyTn He
MEHLLIOI, HiX 2 CM.

o MnaBki nNnacTukn — HenpuaatHi AnNa rOTyBaHHS Yy
MIKPOXBWUITbOBIK Neyi.

« JlakoBaHu nocyn — nig BNNMBOM MIKPOXBUMb Nak
MOXe po3nnaBuUTUCS.

« 3BMyanHe ckno (y T.4. cirypHe i TOBCTE) — nig
BMMYBOM BUCOKUX TemnepaTtyp Moxe aedopmyBaTucs.

« Manip, conomka, aepeBO — nigd BMASIMBOM BUCOKOI
TemnepaTypu MOXYTb 3aNHATUCS.

« MenamiHoBuUM nocya -  MOXe nornvHaTn
MIKPOXBUSTbOBE BUMPOMIHIOBAHHS, LLO BUKIIMKAE MOro
po3TpickyBaHHsi, abo TepMOAeCTpyKUilo, a TaKox
iCTOTHO 30inbLUy€e Yac NPUroTyBaHHS.

o [lpn HarpiBaHHi B nNe4i xap4yoBuX NPOAYKTIB y nocyai 3
nnactuky abo nanepy HeobXigHO CTEXMTU 3a Mivdio,
Wob He AoNYCTUTU 3aropsHHS.

AK BUSHAUYMTK, UM MPUOATHUWA nocyd AnA

MIKPOXBWNbOBOI MEYI?

e YBIMKHITb M4, Ta YCTaHOBITb NEepemMuKkad pexumis
pobOoTU Ha MakCUMarnbHY MOTYXHICTb (MakcumanbHa
TemnepaTypa), NOMICTITb y N4 Ha 1 XBUMMHY nocya,
Lo MignsArae TECTyBaHHIO, Ta NOCTaBTE MOPYY CKIISAHKY
Boau (~ 250 mn).

« [locyg, npugatHi  gns rOTyBaHHA  Ki Y
MIKPOXBUITbOBI Medi 3anunMTbCa NPUONU3HO Tiei X
TemnepaTypu, WO i nepea YCTaHOBKOK Y Nid, Yy TOW
yac, K Boga y CKnsiHUi HarpieTbCs.

KOPUCHI NOPAON

o Lo6u nNpoayKTn piBHOMIipHO
nepesepTanTe iX nig vyac roTyBaHHS.

« He BukopucTtoBynte nocyg 3 BY3bKMM OTBOPOM,
NNALLKNA, TOMY LLO BOHU MOXYTb BUOYXHYTMW.

o [1na BMMipy TemnepaTypu MPOAYKTIB BUKOPUCTOBYMTE
TiNbKM  cneuianbHi  TepMOMETpU, MNpuU3HadeHi ans
MIKpOXBUITLOBUX NEYEN.

MEPLW, HPK 3BEPHYTUCA OO CEPBICY

o FKLLO NiY He BMUKAETLCSA, NepesipTe:

— CMpaBHICTb PO3ETKM Ta HagaBHICTb Hanpyrn y
enekTpomepexi;

— NpPaBWMbHICTb YCTAHOBKM TanMepa;

— 4n LWINBHO 3a4MHEHi ABepusTa.

PALIOMNEPELLKOAN

o MikpoxBuni MOXyTb BWUKNMKaATU MnepeLllkoan nig 4vac
npuomMy Tene-, Yn pagiocurHanis.

o o6 miHimisyBaTu nepeLukoau:

— perynsapHo ouuwanTe gBepusaTa Ta yLlinbHoBaui;

— po3MmiwanTe Tenesi3op Yn pagionpunmMad skHangani
BiZ MiKPOXBWBOBOI Mevi;

— MPSAMYWUTE MNPUAOMHY aHTEHy [ANna [OOCArHEeHHS
HankpaLloro pesynbTarty;

— NIAKMOYITE MIKPOXBUNBOBY MiY Ta NpuMrMay 4o Pi3HUX
NiHin enekTpomepexi.

YCTAHOBKA

« [MepekoHawTecs, WO ycepeanHi nevi Hemae matepianis
BiJ YNakoBKW Ta CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

o [lepeBipTe, YN He YLLIKOAMMNCS NPU TPAHCNOPTYBaHHI:
— ABepudTta Ta yLWinbHoBaui;

— KOpnyc Ta ornsigoBe BiKHO;
— CTiHKW KaMepW.

« [Mpu BUSABNEHHI Oyab-aknx gedekTiB He BMUKaANTE Mid;
3BEPHITbCA A0 Npofasus, abo y cepBiCHUI LEHTP.

e YCTaHOBITb MiKPOXBUWITbOBY niy Ha piBHY
rOpU3oHTanbHy MOBEPXHK, AOCUTb  MilUHY, Wob6
BUTPMMATKM Bary rnedi 3 npogykramu i nocyom.

« He poamiwynte niy nobnuay Tennosux gxepen.

e Hiyvoro He «knapitb Ha ni4. He nepekpuBante
BEHTUNALINHI OTBOPU.

nporpisanucs
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o [Ina  HopmanbHOi  pobGOTM neyi  HeobXxigHO
3abe3neynTn npocTip Ansi BiNbHOI BEHTUNAUIi: He
MeHw: 20 cm 3Bepxy, 10 c™m Big 3agHbLOI NaHeni Ta
N He MeHLU HiXX 5 cMm 3 GOKOBUX CTOPIH.

CMoOCOBWN TOTYBAHHA Y MIKPOXBUIIbOBIU
NEYl

o Po3miwyiite npoayktTu TifNbKA  OAHMM  LLAPOM,
TOBCTILUI LUMAaTKKX KnagiTb 6nvkye o kpais.

o CTexTe 3a 4Yacom roTyBaHHs, 3aJaBanTe KOro no
MiHIMyMY, NnocTynoBso 36inbLuyoyn npwm
HeobxigHocTi. [pun 3aHaaTo TpUBaNoMmy roTyBaHHI
NPOAYKTM MOXYTb 3aANMITV Ta N 3aNHATUCS.

MMPUMITKA:  Yac  roTyBaHHA  TakoX  MOXe
3MiHIOBaTMCA B 3aneXHoCTi Big dopmun, po3mipis Ta
PO3MilLeHHs1 NpoayKTiB. Benuki abo TOBCTi LWMaTKK
roTytoTbCsl AOBLUE, a APiOHI — WwBuaLle.

« Hakpuarite npogyktu cneuianbHUMK KpULLIKAMU
abo nnactukom, BigrMHawuYM OAWH 3 KyTiB And
BMNYCKY HaanuwkoBoi napu. Kpuwku gyxe cunsHo
HarpiBaloTbCs — NOBOAbTECH 3 HUMU 06epexHo!

e [1nsa 6inbw piBHOMIPHOrO NPOrpiBy Ta NPUCKOPEHHS
roTyBaHHa  nepesBepTanTe Ta  nNepemiwyinTe
NPOOYKTW.

« Kpyrni/oBanbHi ontoaa, Ha BigMiHY Bifg
KBa4paTHUX/MPSAMOKYTHUX, TakoX 3abe3nevyoTb
OinbL piBHOMIPHWUIA NpOrpiB.

o Poamopoxynte npogyktu 6e3  obroptkm y
HermmbokoMy niggoHi abo Ha pewityi  Ans
MiKPOXBUITbOBOI 06pobku, 060B'A3K0BO
BMKOPUCTOBYIOUM  CKNsiHe  obeptosBe  6niofo.
3amopoxXytouM  NpoaykTW, AodaeBanTte M MO
MOXIMBOCTi KOMMaKTHY hopMy.

« BigctaHb Mix npogyktamu, Hanpuknazg, oBoYamu,
Kekcamu i T.M. NOBMHHa OyTM He MeHwWwow 3a 2,5
CM., 06 3a6e3neynTu piBHOMIpHY 0OpOOKY.

o lMpoTukanTe wWinbHY LWKipKy abo 060noHKy, Wwob
YHUKHYTW PO3PMBY MPOOYKTY.

o PosirpiBanTe Tinbku TrOTOBIi Ta  OXOMOOKEHI
NPOAYKTH, NEPEMILLYOUM iX.

e MonkopH — cTporo AoTpymymnTeCS  IHCTPYKLIl
BMpOOHMKA Ta He 3anuanTe MIKPOXBUIbOBY Miy
6e3 Harnmagy. AKWo NpoaykT y 3ajaHui 4vac He
roToBUN, NepepBiTb roTyBaHHA. 3aHaaTo TpuBana
0bpobka MOXXe NPUBECTU 4O 3aropsiHHS.

SBACTEPEXKEHHA: He BuMKOpWUCTOBYWTE Maketn 3
KOPUYHEBOro nanepa ONns roTyBaHHsS MOMKOPHY Ta
He HamarawTecs BUKOPUCTOBYBaTU 3anuvLLIK/ 3€pPEH.
He poamilynTe OropTKy 3 NOMKOPHOM
6e3nocepeaHbO Ha cknaHoMy Ontogi, knagiTb noro
Ha Tapinky.

POBOTA

« [ligkntoviTb N4 4O enekTpoMepexi.

« [MomicTiTe NpoayKTK y N4 Ta 3akpuinTe ABepLdaTa.

MNPUMITKA:  Tlpn  Bigkputux  ABepudrax  nid
npautoBaTu He Byae

o Kepytrounce Tabnuueto, nepemukadyeM YCTaHOBITb
pexunm obpobKu.

Power Pexum po6oTtun PiseH .
NOTY>XXHOCTi
Low 3 niaireie 17%
Defrost | # PO3MOPOXYBAHHA.
* Po3mopoxynTte npoaykTtu
be3s obropTkm B
HernnbokomMy nigaoHi umn | 37%
Ha peLiTui ans
MiKpOXBUITbOBOT
06pobkn, 0BOB'A3KOBO 3

SC-MwW9020S04M



http://www.scarlett.ru/

obepToBMM CKNAHUM
6nogom. 3amMopoxyoun
npoaykTW, HagasamTe M
no MOXJSTMBOCTI
KOMMNaKTHY bopmy.

M-Low | ¢ M’aco Ta nTuus 40%
Med 9 | Omnetw, suniuka, kpemn | 66%
M.High ’.’ss Bytep6poau, niuua 85%
High Buniuka, m’sico ta puba,

*ss neyeHa kapTonns Ta iHwi | 100%

OBOMi, NONKOPH

YcTaHoBITh TaMep Ha HeobXiaHWI Yac.

TAVMEP

CnyxuTb OnNs ycTaHOBKM 4yacy obpobkm B mMexax 30
XBUITUH.

Llo6 yBiMKHYTM M4, MOBEpPHITb pPy4Ky Tanmmepa y
HanpaMy rogWHHMKOBOT CTPISKK.

3aparite NOTpiGHUIM Yac, MoBepTaymn pydKy aani.

3 MOMEHTY YCTaHOBKM TanWMepy M4 BMMUKAETLCH |
nounHae npauBaTU BHYTPILWHE OCBITNEHHA Ta
BEHTUNSALLSA.

Akuwo roTyBaHHsA HeobXigHO nepepBaTW, YCTaHOBITb
Tarmep Ha "0" un BigKkpunTE ABepuaTa.

YBAlA: 3aBxgu nosepTanTte Tanmep po "0", skwo

NPOAYKTM Oynu BUTATHYTI [0 3aKiHYEHHs 3a4aHoro
yacy, i Bu He BygeTe npogoBXKyBaTu roTyBaHHS.

YBAlA: Axkwo pons obpobku NOTPIOHO MeHLW HiX 2

XBWIIMHK, CroYaTKy NOBEPHITbL Tanmep 3a BigMITKY, WO
BignoBsigae 3 XBUnMHaM, a NOTIM BEpPHiTb WMOro Ao
HeoOXigHOI BiAMITKN.

Micna  3akiH4eHHs  BCTaAHOBMEHOro  vacy, nid
aBTOMATU4YHO BMMKHETbCA Ta MpOfyHae 3BYKOBUM
curHan.

NPU3YNMMHEHHA TOTYBAHHA

[aHa dyHKUia KopuCHa [Ona nepeBipkM CTyneHs
rOTOBHOCTI MPOAYKTY.

« OB6pobKy MOXHa nepepBaTW, MPOCTO BIOKPMBLLYU
asepusTta.  Akwo 11 3akputn, npouec  byoe
NPOOOBXEHWMN.

OUYULWLEHHA TA oorndag

Miv cnig perynspHO 4nCTUTU 1 ycyBaTtu 3 i NOBEPXHi
Oyab-SKi 3anuLLIKN iXi.

Mepen OYUWEHHAM BUMKHITb Ta BIOKMOYITE N4 3
enekTpomepexi.

[awnTte neui LiNkOM OXONOHYTW.

MpoTpiTb NaHenb kepyBaHHA, 30BHILLIHI Ta BHYTPILLHI
MOBEPXHi, CKMsiHe OO0  BOMOMOK  TKAHWHOK 3
MUIOYMM 3aCcO00M.

He 3acTocoBynTe arpecuBHi peyoBuHU, abo abpa3nBHi
mMatepianu.

LUlo6 BMOanuTM HENPUEMHUI 3anax, HanunuTe y AKUNi-
Hebyob rmMnooKumn nocya, npuaaTtHUn ans
MIKPOXBUITLOBOI MeuYi, CKNsAHKY BOAW i3 COKOM OAHOrO
NnMMOHa, Ta nocTasTe Y Mi4. YCTaHOBITb Tanmep Ha 5
XBUMWH, a nepeMukad pexumiB pobotTn — Ha
MakcuMyMm. Konwu nponyHae 3BYKOBWW curHam i nid
BMMKHETbCS, BUTAMHITL NOCYA Ta MNpPOTPiTb CTiHKM
KamMepu CyxOHo TKaHWHOIO.

3BEPEXEHHSA

lMepekoHanTecs, WO Ny BigKnoveHa 3 enekTpoMepexi
i LiflkoM oxonoHyna.

BukoHante yci Bumorn posginy "OYMLWEHHA TA
gornag”.

36epiraite niy 3 HaniBBIAYMHEHUMU [OBeEpUATAMU Yy
CYXOMY YUCTOMY MicCLi.
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o« mmm|lep cumMBON Ha BMpOGIi, ynakoBui Ta/abo B
CYNnpOoBIAHIN DOKyMeHTau,ii O3Havae, o
ENEeKTPUYHI  Ta €EneKTPOHHI BMpODOKM, a Takox
OaTapenku, WO Oynu BMKOPUCTAHI, HE MOBUHHI
BMKMOATMCA pas3oM i3 3BUYANHMMK MNOOYTOBUMU
Bigxoaamm. Tx NoTpibHO 3fasaTu 0o
cnewianisaoBaHNX NyHKTIB NPUAOMY.

o [Ina oTpuMmaHHA [goaaTkoBOi iHGopMauii  Wwoao
iCHytouMXx cuctem 360py BiOXodiB 3BEpHITbCA [0
MiCLIEBMX OpraHiB Braau.

o HanexHa yTtunisauia gonomoxe 36epert UiHHI
pecypcu Ta 3anobirTu MOXIMBOMY HeraTuBHOMY
BMIMBY Ha 300POB’A NOAEN i CTaH HABKOJTULLHLOMO
cepefoBuLLa, SKAA MOXE BUHWKHYTW B pe3ynbrari
HenpaBUITbHOIO NOBOKEHHS 3 BiAX04aMu.

NAADATAHY XXOHIHOEN HY¥CKAYIbIK

o Kypmetti catbin  anywbsl! SCARLETT caypa
TaHbaCbIHbIH BHIMIH caTbin anfaHblHbI3 YLUIH XaHe
6i3aiH, KOMNaHusiFa ceHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Cisre
anfbic anTambl3. Icke nampanaHy HyckaynbifbliHAA
CypeTTenreH TexHWKanblK Tanantap opblHAanfaH

arganpa, SCARLETT  komnaHusicbl  ©3iHiH
OHIMAEpPiHIH  XOfapbl canacbl MeH  ceHimgi
XXyYMbICbIHA Keningik 6epeai.

« SCARLETT cayga TaHbacbiHblH  OyWbIMbIH

TYPMBICTbIK MyKTaXXgap LeHbepiHaoe namganaHfaH
XOHe icke namganaHy HyckaynbifblHOA KenTipinreH
navganaHy epexenepiH yCTaHfaH kesge,
OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi ByibiM TYTbIHYLUbIFA
TabbiC eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbingpl
Kypanabl. AtanfaH wapTTap opblHAanfaH
Xarganaa, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi eHAipyLui
KepCceTKkeH Mep3iMHEH anTaprbiKTai acybl MYMKiH

€eKeHiHe eHAipywi TyTbiHYWbINapablH, Ha3apblH
aygapagbl.

KAYINCI3AIK eNnweEMOEPI

« KAYIMNCI3OIK BOMBIHLLA MAHbI3bI

MOJIIMETTEP. M¥KUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 OA,
BOMNALLAKTA KAPAY YLLUIH CAKTAM KOWbIHbI3.
BymbimMabl  aypbiC KongaHbay OHbiH, Oy3binblyHa
BKenyi XXoHe ci3re 3usH KenTipyi MyMKiH.

o AnFfaLlKpl KocyablH angbliHOa OYMbIMHbIH,
TEXHUKANbIK CcunaTTaMachblHbIH,  KancbipMmagarbl,
ANEeKTp XymeciHae KepceTinreH napameTprepiHe
COWKECTIrH TEKCEPiHi3.

HA3AP! KopekTeHy ©6aybiHblH,  LIAHbILIKbICLIHbIH,
CbIMbl X8He XepreHaipy KoHTakTici 6ap. Kypangbl
TeK kaHa NnawblKTbl — XXepneHaipinreH poseTkanapfa
iCKe KOCbIHbI3.

o Ocbl [lMampganaHy HyckayblHa CoMKeC TeK KaHa
TYPMLICTbIK MakcaTTapga kongaHbinagbl. Kypan
©HEepKaCINTIK KonaaHyFa apHanvaraH.

« XKanpaH TbiC KOnaaHbINManabl.

« XKababIKTbl TazanayablH angbiHaa Hemece Ci3s OHbl
KonaaHbacaHbl3 3nekTp  KyMeciHeH  apkaluaH
CeHJipin TacTaHbI3.

« [leHe, xynke He Gormaca akpin-oM KemicTiri 0ap,
HemMece OCbl KypblffblHbl Kayinci3 nanganaHy yuliH
Toxipnbeci MeH 6inimi XeTkinikcia agampapnbiH
(coHblH iwiHae 6GananapgblH) Kayincisgiri  ywiH
Xayan OepeTiH agam kagaranamaca Hemece
KypbInfFbiHbI NaaanaHy 6ombiHWa Hyckay 6epmece,
onapablH, 6yn KypbInfbiHbI KoNngaHybiHa 6onmManabl.
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o KypbinfbiHbl ©3 OeTiHiswe xeHaeyre TannbiHOaHbI3.
OnkbinblkTap nanga 6onca akbiH apagarbl CepBUC
opTarnblifbiHa anapbiHbI3.

o bBananap KypblffbiIMeH oMHamaybl YLWiH onapabl YHeMi
Kagaranan oTblpy Kepex.

ECKEPTY! [Oypbic konpaHbaraH ke3ge nampga ©onybl
MYMKIH KayinTep eHe newTi Kkayincis kongaHy Typanbl
TUCTI TypAe HyckaynblK TYCiHAIpinreH xarfdarga faHa
Oananapfa newTi Kajafanaycbl3 KonpaHyFa pykcaT
eTineai.

« Kapaychbl3 KocbinFaH Kypanabl kangblpMaHbi3.

o bepeci KuHakka eHrisinmereH Kepek-xapakrapabl
konaaHbaHbI3.

« Kyat cbimbl GyniHreH xarganga, katepaeH aynak 6ony
YWiH OHbl aybICTbipyAbl ©HAipywi Hemece on
yoKineTTik 6epreH cepBuC opTarnblfbl HEMECe COfaH
yKcac BinikTi KblIaMeTKepnep icke acblpyfa Tuic.

ECKEPTY! Ecikwepe HeMece eciklle Hblfbl3gaybilbiHAa
akay OonfaH >xafganpa, 6inikti MamaH akayabl
XKOKOFaHFa feniH neLuneH XyMblIC xacayra 6oncanbl.

ECKEPTY! Kbicka TONKbIHOBI CayneneHy oeTiMiHIH
XOfapblnay KayiniHeH Kally YLUiH, Ke3KenreH KaknafbiH
TycipymeH GannaHbicTbl 6apnblK XeHOey >KyMbiCTapbl
TEeK kaHa MaMaHMeH aTKapblflyFa TUICTi.

o KopekteHy OaybiHblH ©TKIip >KWMEKTEpP XOHE bICTbIK
yCTinepre TUMeYiH KagaranaHpi3.

o KopekteHy 6GayblHaH TapTnaHbi3, OHbl LIMpaTnaHbi3
)KOHE KYPbIFbIHbIH TYIFACbiH anHana opamaHpl3.

o MuKpOTONKbIHOBI  MewWwTi Tek KaHa  asblKTapAbl
Jaspnayra KongaHbiHbl3. Ew xargaga ofaH kuimai,
Kara3gbl Hemece 6acka 3aTTapabl KENTIPMEH;3.

ECKEPTY! blgbicTapablH, apbiflyblH 6onabipMay yLliH
Cymblk Hemece ©Oackaga TamakTapabl  Kabblk
blAbICTapAa Kpl3ablpyra 6onmangpi.

« CycbiHOapansl KblCka TONKbIHOAP KeMerimeH
Kbl3OoblpFaH karganga Oynkingen kamHayFa ynacybl
MYMKiH, COHAbBIKTaH, blAbiCTapAbl KongaHwFaH kesge
Oarikan >xaHe cak 60Ny Kepex.

« OHiMaepai fasdpnay kesiHAe XapbifiMaybl YLUiH, NeLke
canap angblHaa Tbifbl3 KabblfblH HE TEPICIH MblLlaKneH
Hemece LWaHbIWKbIMEH TECiHi3, MbiCanbl, KapTOMTbIH,
anMaHblH, KalTaHHbIH, WYXbIKTbIH XaHe T.0.

o MMnactnk Hemece Kafa3 CUSAKTbI Te3 KaHaTbIH
MaTepuangapiaH xacanfaH  biablcTa  a3sblKTblK
TamMakTapabl newTe Kbi3ablpfaH Ke3ge, KaHyblH
GongpipTnay ywiH newTi 6akbinan oTelpy Kepex.

o [MewTiH ypneHeTiH WwKadbl XaHbaybl YLLIH KXET:

— eHiMZepaiH eTe y3akka Cco3blifaH  [asprblk
HOTWXECIHAE KYNYIHEH KallKakTay;

— eHIMAepai  MUKPOTOSIKbIHObLI  MelkKe  opamachi3
canblin, coHaan-aK donbracol3 nicipy;

— Kamepa TyTaHfaH Kke3fe, eciriH alnam newTi eLipiHi3
)KOHE OHbI 3MEKTP XKyMNeCiHeH CeHAipin TacTaHbI3.

« [NewTi 6oc kamepameH KocnaHbl3. KamepaHbl 6ipaeHe
cakTayfra kongaHb6aHbI3.

o MukpoTonkbiHAbI new  asblkTapAbl KOHCepBineyre
apHarnmMaraH.

o A3bikTapgpl Tikernen kamepa TybiHe KOMMaHpI3, LbIHbI
TabakTbl NanganaHbiHbI3.

o [lanbIH a3bIKTbIH TemnepaTypacbIH apKawlaH
TeKcepiHi3, acipece, erep on Gananap yLwiH apHanca.
[aspnbikTaH KeriH TabaKTbl ne3age ycTenre oKkeriMeHis,
OfaH asfan CyblHyFa mypLia 6epiHis.

o [aspnblk peuentTepiH Gaclwbinbikka anbiHpl3, OGipak
ecTe cCakTaHpI3, Kenbip eHimgep (gxemaep,
nyouHrinep, iwiHe 6agam KaHT Hemece LUykaTTap
carnblHFaH NMPOr) eTe XblfaaMm Kbi3ablpblnaabi.
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o Kbicka TyMblKTany >xaHe newTiH, Oy3bliMaybl YLiH,
XenpeTy TecikTepiHe cy TUrisbeHis.

HA3AP:

o A3blkapgpbl Tikenen wbiHbl Tabakka emec, apHaubl
biObICTa fdasipriay Kepek, TeK apHaibl peuenneH
[asipnanTbiH Ke3aeH faHa.

o Tek KaHa MUKPOTONKbIHAbI newrtepre
MUKPOTOMKbIHABI bIAbICTbI KONAAHbIHBI3.

e MukpoTonkpiHObI newTe Aasprayfa >xapamabl
bIObICTbl OHbl 83ipreyLUiHiH, HyckayrnapbiMeH KaTtan
COMNKeCTiKTe NanganaHy Kepex.

o« EcTe cakraHbi3dgap, MMKPOTOSKbIHALI —newTeri
biabicTaH  OypblH  iWiHAgerici  egayip  Xbingam
Kbi3gblpbinagbl, COHAbIKTAH MeWTeH  blabICThl
Whifapap angbiHaa OymeH Kynin kanmay YLiH
bIKbINTACTbl 6ONbIHbLI3, KAKNAKTbI Cak allblHbI3.

« OHiMaepaeH anablH ana onapablH opama 6aybiH
HemMece MeTann xaHe donbraHbl anbin TacTbIHbI3.

¢ MuKkpoTOnKbIiHAbI  nNewTepae XKYMbIPTKaHbI
KaObifbIMeH AaublHAAyFa )XaHe KaTTbl MiCKeH
XYMbIPTKaHbl XbUbITyFa 6onmangbl, ceb6ebi
orflap MUKPOTONKbIHAbI KbI3AbIpY asKTarFaHHaH
KeuniH e Xapbifbin KeTyi MyYMKiH.

« [MewTi Ta3a kyniHge yctamay 6eTiHiH TO3yblHa anbin
kenegi, Oyn acnanTbliH, >XyMbICbIHA Kepi ocepiH
TUri3yi XeHe nanganaHywbl YWiH bIKTUMan kayin
TyAbIpYbl MYMKIH.

« Erep Oyiibim Gipwama yakelT 0°C-TaH TemeH
TemnepaTypaga Typca, iCke Kocap anblHaa OHbl
Kem fereHae 2 carat 6enme TemnepartypacbiHAa
yCTay Kepekx.

e OHAipywi  OyMbIMHBIH,  KayincisgiriHe,  XyMbIC
OeHIMAiNiri MeH XyMbIC MYyMKiHAiKTepiHe TyGerenni
acep eTnewTiH Oonmalubl e3repicTepdi OHbIH
KypbliMacbiHa KOCbIMLUA €CKEepTNeCTeH  EHridy
KYKbIFbIH ©3iHOe Kanabipagbl.

« OHZipinreH KyHi 6HiMAe XoHe/Hemece KopanTa,
COHan-aK KoCbIMLLUA Ky>KaTTapaa KepceTinreH.

MUKPOTONKbIHAbI NEWKE APHAINFAH biAbIC

HA3AP! blgbictarbl  TaHGanapmeH KeHe
OHAIPYLUIHIH, HyCKaynapblH GacLUbInbIKka anbiHbI3.

YKAPAMIbI

o Kbi3yFa Te3iMAi WbIHbI — MUKPOTOSIKbIHOLI NewTe
Jaspnayra apHanfaH blObICTblH  €H  XKaKChbl
mMarepuansbl.

o TepMOKyWTi NnacTtuk — coHAan bigbiCTa Maubl
Hemece KaHTbl Ken asblkTbl Aasprayra 6onmangbi.
TbifbI3 XabblnaTblH KOHTEMHepnepai  kKongaHyra
oonmanabl.

o ®asiHCc xaHe ¢apdop — MUKPOTONKbIHAbLI NeLTe
Janapay VYWiH Xapamabl, TeK anTblHOaHfaH,
KyMiCTeniHreH Hemece COHAIK MeTann
anemeHTTepi 6ap bigbic 6onmanabl.

« ApHaibl opama (karas3, nnacTtukanblk >kaHe T.0),
MUKPOTOMKbIHABI MELLKe apHanfaH — a3ipneyLuiHiy
HyCKaynapblH GymKblTNam yCTaHbIHbI3.

KAPAMCbI3

« OHiMaepAaiH cakTayblHa apHanfaH KaoOblipliak,
COHbIMEH KaTap TepMOKYLWTi MNONU3TUNEHAIK
nakeTrep — eTTi XoHe 6acka asblKTapabl KyblpyFa
XapaMmcbl3.

e« Metann bigbic (anOMUHUKNIK, TOTTaHOAUTLIH
6onattaH T1.6.) oHe TaMmaKTblK ¢onbra* -
MUKPOTOMKbIHAAPAbI aKpaHganabl; Jaspnay
BapbicbiHAa KabbipFranapra TUCE — Kyblpy LuKadpTa
LLIOKTaY >X8He KbiCka TyMbIKTany xacanapl.

KbI3bIn >X8He KyWin keTney YwWiH* a3biKTbiH 6enek
benimaepiHiH Oip kabaT kaHa opayfa 6onagpl.
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Kabblpranapra Tuyre >xon OepMeHi3, onapfa OeniHri
apa KalbIKTbIK 2 CM. KEM eMec B60oybl TUICTI.

o Bankbifblll NNAcTUKTap — MUKPOTOMKbIHAbLI MeLwTe
Jaspay YLiH >xaapamangbl.

o JlakTaHfaH bigbIC — MUKPOTONKbIHOAPAbIH ©CepiHeH
nak 6ankybl MyMKiH.

« DpeTTeri WhbIHbI (COHbIMEH Bipre cdurypanbik xaHe
XyaH) — >XOFapbl Kbl3ynapgblH oacepiHeH dopmachl
e3repyi MyMKiH.

« Karas, cabaH, araw — >xofapbl Kbi3y 9CEPIiHEH TyTaHybI
MYMKiH.

« MenamuHabl biAbIC — MWKPOTONKbIHALI Caynenepai
XyTa anagbl, Oyn  OHblH LWbITbIHAYbIHA Hemece
TEPMOAECTPYKLMSI COKTbIpaAbl XXoHe Jaspriay yakbITbiH
epayip ynfiTagbl.

o [lewTe Tafam eHiMAepiH nnacTMaccagaH Hewmece
KarasgaH kacarnfaH blablCTa Kbl3ablpFfaH Ke3ae, XaHbin
KeTneyi yWiH newTi kagaranay Kepek.

MWKPOTOJIKbIHObI MEWKE APHAJFAH bIObICTbI
KANAW AHBIKTAYFA BONAObI?

o BbapblHWa ken KyaTTbINbIKKA XXYMbIC TOpTINTEpPIHiH,
aybICTbIPbIN  KOCKbILWbIH ~ MiCipy  XeHe  opHaTyra
KOCbIHbI3aap (6apbiHWwa Ken TemnepaTtypa),
CbIfbI3bIHbI30ap TEeCTINEHeTIH biAbICTbl 1 MUHYTKa
nicipy »kaHe cy cTakaHbl kacblHOa KounbiHbI3gap (~ 250
mn).

o blgbic, xxapamgbl aHa MUKPOTONKbIHABI OLakKTap asblk
OasprbifblHA apHanfaH Kanagbl FON TeMnepaTypaHblH,
He XoHe KypydblH anfblHAa nicipy, con yakbITTa cy
XKbINblHAObI.

NANOANbI KEHECTEP

o [asdpnbik yakbiTblHa oOnapablH eHimaepaiH Oipkenki
XbINbITYbIHA apHanfFaH TOHKepIHi3aep.

o Tap KeHipgekneH bigbICTbl KOMAaHy, LUenMEeKTiH, Aan
OcCblfnan kanarn onap apbifia anagpl.

« OHiMOepaiH Temnepatypa  ernleyiHe  apHanfaH
TepMoMeTpnepai KongaHy. ApHanbl TepmomeTprep
Tek KaHa KonAaHbIHbI3aap, apHanfaHgap

MUWKPOTOSKbIHABI OLaKTapAblH apTbiHaH.
CEPBWCKE BYPbIIIMAC B¥PbIH
« Erep nicipyre kocbinmaca, TekcepiHizgep:
- PoseTka Ty3ynik XaHe 3nekTp XyWecCiHOe KyLUTEeHy
fapbicbl;
- Tanmep Kypy OypbICTbIfbI;
— TbIfbI3 ecik abblK.

PAOVNOTOCKAYbINOAP
« Kabbinpgay aHblHO@ MuKpoTonkpiHaap 6Geretteppai
Lakblpa anagbl JeHene - Hemece

paguocurHangapabiH,
o bereTTep MMHUMM3ALNA XKacay YLUIH:

— EcikTep xeHe ecikTep MeH Tbifbl3garbITap;

— MuKpoTOnKbIHALI OLWAKTaH anbicbipak 6onagpl kanam
Teneguaap KoHe pagnokadbingarbIWThl
KOHObIPbIHbI3AAP;

- EH Xakcbl HoTWXe XeTyiHe apHanfaH Kabbingay
aHTEHHaHbI biHFaNbIH TabbIHbI3AP.

— Micipy MWKPOTONKbIHABI KOCbIHbI3OAp XXaHe 3NeKkTp
XXyWeci apTypni cbi3blkTapbiHa kabblnaarbiLu.

K¥PY

o Kesi xetecizgpep, He owak iwiHge OybIN-TyWeTIH
MaTepuangapablH XkeHe 0eTeH 3aTTapabl XOK.

o TekcepiHizgep, 3aKkbiMaanfaH eMec Tacy XaHblHaa:

— Eciktep mMeH Tbifbl3garbiuTap;

- [eHe xaHe bankay Tepese;

- Kamepa kabblpranapbl.

« Tabeinyna — akaynapibl nicipyre KocnaHpli3gap;
catylbiFa Hemece CcepBuUCTi opTarnblkka
Oypbinacbi3gap.
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o Teric ropu3oHTanbablK OeTke nicipy
MUWKPOTOJSIKbIHABI OPHATbIHbI3AAP, XKETKiNIKTi 6epikTi,
OHIMOEPMEH >XaHe bIObICMEH OLlakK canMarbl Wblgay
YLUiH.

« KaniHapnap XaKblH
OopHanacTblpMaHbi3gap Tenna.

« EwTeHe kombin konmaHbi3gap nicipy. Kengety
TecikTepai KanTa xannaHpliagap.

e YWiH owaK Hopmanbl KyMbiCTapbl Xengetyre
apHarnfaH asaT KeHICTiK KaxeTTi Kamcbi3gaHabIpy:
kemipek emec: 20 cm cBepxy, 10 cM apTKbl NaHemnb
XXafblHaH XoHe KeMipek eMec 5 CM Xak KaKTapaaH.

MUKPOTONKbIHAbI OLWIAKTAP OAWbIHOBLIK
KABbINIOAYIAPDI

« A3bikTapgpbl TEK kaHa Oip kabaT opHanacTbIpbIHbI3,
XKyaH KeceKTep LWeTiHe XaKblHbIpaK KONbIHbI3.

o [aspnbik YaKbITbIHbIH ap afblHOA
KagaranaHbi3gap, MWHMMYMMEH OHbIH,  cypay
KOWbIHbI3A4ap, KaXeTTinik enwemimeH OipTe-b6ipTe
YIKENTU. ©OTe y3akKka CO3blfFaHHbIH, AarblHAbIKKA
eHiMaep TyTen anafpl XeHe TyTaHy.

ECKEPTY: [adpnay yakbiTbl COHbIMEH KaTap
asblKkTapablH, TYPI, MerLepi XoHe
opHarnacTbIpblfyblHa Toyenai earepe anagpl. YNkeH
Hemece >XyaH KecekTep y3arblpak a3ipneHegi, an
Marganapbl — Te3ipek.

o A3bIKTapAbl apHavbl KaknakwanapMeH Hemece
nnacTukneH Oip yuWbiH apTblK OyablH LWbIFYbl YLUiH
Kanblpbin XabblHpbI3, WbiFapyFa apHanfaH
OypbiWwTapablH,  eki. Kaknakwanap eTe KaTTbl
Kbl3adbl — onlapMeH cak 60mbiHbI3!

e YwiH OGipkenki XbinbiTy kebipek oHe [adpnbik
TesgeTynepi  eHimaepAi  TeHKepiHisgep  KaHe
apanacTblpbiHbI3aap.

« [leHrenekrep | conak TabakTbiH, anbipMalLbISbIKKa
KBagpaTTapablH Tik  OypbllwTbinapabiH, Oipkenki
XbINbITY kebipek COHbIMEH karap
Kamcbl3gaHablpaabl.

o A3bikTapgbl oOpamacbi3 TepeH €eMeC TyFblpblKTa
Hemece MUKPOTOMKbIHAbI eHaeyre apHanfaH Topaa
aHanmanbl WbiHbl TabakTbl MIHAETTI KonaaHbin
XIiBITiHi3.  ©OHiMaepai  ToHasblTkaHAa, onapfa
MYMKIHAIrHLWE biKWam Typai 6epiHis.

o A3biKTapablH apa KalbIKTbiFbl Bipkenki eHaeyai
KamcbI3aHabIpy YLWiH, MbICarnbl, KOKeHICTEepPMEH,
KekcTepMeH xoaHe T.6., 2,5 cm a3 emec Oonyra
Tuic.

o A3bIKTbIH >KapblnimMaybl
Hemece TbICbIH TECIHI3.

e Tek KaHa pfalblH >X8He My3danfaH asblKTapabl
onapAbl apanacTblipa Kbl3OblpbiHbI3.

o lMonkopH — eHAipyWiHiH HyckaynapbliH KaTan
YCTaHbIHbI3 X8HE MUWKPOTOMKbIHABI MELTi KapycbI3
KanabipMaHbl3. Erep asblk TMICTi yakbITTa AaiibiH
bonmaca, nicipiyai TOKTaTbiHbI3. ©OTe y3akka
CO3blfFaH eHAey epTeHyre akenyi MyMKiH.

CAKTbIK: lNonkopHabl Aasipnay YLiH Kbi3blN KOHbIP
KarasgaH »xacasraH naketrepai kongaHbaHbl3 xxaHe
O9HAepaiH KanablkTapblH KongaHyFa TbhipbiCNaHbI3.
lMonKopHHBLIH OpaMacbiH Tikenew LWbiHbI Tabakka
OopHanacTblpMaHpl3, OHbl TOPENKere KOMbIHbI3.

X¥MbIC

o [lewTi anekTp XyMneciHe KOCbIHbI3.

« OHiMaepai newwke canblHbI3 XaHe eCiKTi »abblHbI3.

ECKEPTY: Ecik awblk Ke3iHOe new  >KyMbIC
icTemengi.

o KecTeHi baclbinbikka ana aybICTbipbIn KOCKbILLMEH
eHaey TopTibiH OpHaTbIHbI3.

MaHaa nicipyre

YWiH TbIfbl3  KabbIfbIH
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Power

KyaTtTbinbik

XyMbic TopTiOi neHrelii

Low

Kbl1bITY 17%

Defrost

XIBITY.
opamachI3

AsbIkTapabl
TepeH emec
TYFbIPbIKTA Hemece
MUWKPOTOSKbIHABI  eHaeyre
apHanfaH Topaa XibiTiHi3,
anbeTtTe aHanmansbl
WhIHbI TabakneH. OHiMaep
TOHa3bITKkaHaa, onaprfa
MYMKIHZirHLWE bIKWaM Typ
OepiH;s.

(28

370%

M-Low | §)

ET >xeHe kyC 40%

Med §

OwmneTtrep,
Kpemaep

nicipy, 66%

M.High

) | Byrepbpoarap, nnuua 85%

High

Micipy, eT xoHe 6anblk,
nicipinreH kapTon >oHe
backa KeKeHicTep,
MOMNKOPH.

s‘bss

100%

Tanmepai KaKeTTi yakbITKa OpHATbIHbI3.

TAVMEP

30 MUHYT apanbifblHOa ©eHAey YaKbITblH KO  YLUiH
KbI3BMET eTeqi.

MewTi KoCcy ywWiH Tanmepai TyTKacblH cafaTt TiniMeH
anHangbIpbIHbI3.

TyTKaHbl api kapaw Oypan, TinereH yakbiTTbl KONbIHbI3.
Tanmepai Kot kesiHeH 6acTan neww Kocbiagbl Aa iLkKi
XapblK XXoHe XengeTy XyMbliC icTeln 6actangbl.

Erep pasipnaygbl gorapy kaxet 6onca, Tanmepgi «0»
Kynre opHaTblHbI3 HeMece eCiKTi allblHbI3.

HA3AP: Erep eHimMaep pfasdpnay yakbiTbiHaH OypbiH

anblHFaH bonca KOHe ci3 JanbiHaayabl
XanfacTelpMacaHbl3 TanmMepdi opkawaH «0» kywre
KanTapbIn KOMbIHbI3.

HA3AP: erep eHgeyre apHasnfraH yakblT 2 MUHYTTaH KeM

bonca, angbiMeH Tammepai 3 MWHYTTbl BenriHiH
apTblHa anHangbIpbiHbI3 Aa KaXeTTi Kyhre cogaH COH
KanTapblHbI3.

KonblfiFaH yakblT ©TKEH COH, Melwl aBToMaTTbl CeHin
kanagpl XaHe AblObICTbI cUrHan ecTinegi.

OAAPTIbIK TOKTATA T¥PY

Bbyn KbI3MeT ©HIMHIH Jasaprblk OopexXeciH Tekcepy
YLWWiH nangansoi.

©Haeyai ecikTi Xaln awymeH faHa TokTaTyra 6onagbl.
Erep oHbl xanca, npoLec xanfacagbl.

TA3AJAY XOHE KYTIM

MewTi TypakTbl Typae TasapTy XoHe OHbIH GeTiHeH Ke3
KerreH Tafam KangbIfblH O Kepek.

TasanaygblH, angblHOa 3MeKTp XXYMeciHeH nicipyre
oLipiHi3aep aHe ceHaipin TacTaHbI3gap.

OwakTrap TonbIK CyblHyFa 6epiH;ia.

KyaTblH  KypanmeH AbIMKbIT  MatameH 6ackapy
naHenb, CbIPTKbl XaHe iWki 6eTTep, WbIHbl TabakTbl
CYpTiHi3aep.

Arpeccusanblk 3aTTap Hemece kanpak maTepuangapabl
KkonaaHb6aHbI3nap.

KafFbiMCbI3 MiC KalbIKTaTy YLWiH, KaHgaw 6onmacbiH
TepeH blabICKa KyMbIHbI3Oap, XapamapbIHbl
MUKPOTOMKbIHAbI OllakTapAblH, apTblHaH, Cy CTakaHbl
Oip NIMMOHHaH LWbIPLIHMEH, XX8HEe KOMbIHbI3gap mnicipy 5
MUHYTKA Tawmep, OapblHWAa Ken XawfFa XYMbIC
TOPTINTEPIHIH, aybICTbIPbIN KOCKbILWbIH OpHATbIHbI3AAPp.
KawaH gblbbICThl CUrHan ecTinefi XXeHe CeHin kanyra
nicipy, W3BNekuTe bIObICTEI XXOHE MaTaMeH Kypfrak
Kamepa kabblpFanapbl CypTiHi3gep.
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CAKTAY

o Kesi  xetecisgep, HEe  9neKkTp  XYMWeciHeH
CeHfipinreHre nicipy »xaHe TOnblK CybIHAbI.

« benim  TananTtapbl OGapnblk  opblHAAHbLI3OAP

“TASBAJIAY XKOHE KYTIM”.
o Kypfak Tasa opblHOa ecikneH asgan allblKneH
nicipyre cakraHbi3aap.

X

« mmmm OHiMAEri, KOpanTafbl XXaHe/HeEMece KoCbIMLLA
KyXatTafbl  OocblHgoam  Genri KONAaHbInfFaH
ANEKTPMNiK >X8He 3NeKTpoHAblK OyhbiMaap MeH
Oartaperikanap KegiMri TYPMbICTbIK KangblKTapMeH
Oipre wbiFapbinMaybl Kepek pgerengi Oingipeai.
Onapabl apHalibl kabbingay beniMwernepiHe eTkizy
KaxeT.

o Kangblktapabl XXuHay Xynenepi Typanbl KocbiMLIA
ManimeTTep any YyWwidH keprinikti  ©ackapy
opraHgapbiHa xabapnacblHpi3.

« Kangbiktapabl gypbic kagere xapaTy 6aranbl
pecypcTapbl cakTayra xeHe Kangblkrapabl AypbiC
WbiFapmMay cangjapblHaH afamMHblH, OeHcaynbifbiHa
XOHe KopluaFaH opTafa KeneTiH Tepic acepnepaiH
anablH anyra kemekreceqi.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

« TAHTSAD OHUTUSJUHENDID. LUGEGE NEED
TAHELEPANELIKULT LABI JA SAILITAGE
TULEVASEKS KASUTAMISEKS.

o Vaar kasutus vdib pdhjustada seadme riket ja
seadme kasutaja tervist kahjustada.

« Enne seadme esimest vooluvdrku lulitamist
kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed
vastaksid kohaliku vooluvérgu andmetele.

TAHELEPANU! Toitejuntme pistikul on olemas
maandusjuhe ja —kontakt. Uhendage seade ainult
vastava maandusega pistikuga.

« Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte
to0stuslikuks kasutamiseks.

« Arge kasutage seadet viljas.

« Eemaldage seade vooluvdrgust enne
puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

« Seade ei ole ette nédhtud kasutamiseks alanenud
fuusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega
isikutele (kaasa arvatud lastele) vbi neile, kellel
puuduvad selleks kogemused v&i teadmised, Kui
nad ei ole jarelevalve all v8i kui neid ei ole
instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende
ohutuse eest vastutav isik.

« Arge pliidke antud seadet iseseisvalt remontida.
Vea k@rvaldamiseks pdérduge lahima
teeninduskeskuse poole.

o Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei
paaseks seadmega mangima.

« Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu
valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud
hoolduskeskus v6i muu kvalifitseeritud personal.

TAHELEPANU! Laste poolt mikrolaineahju
kasutamine taiskasvanute jarelvalveta on lubatud
ainult sel juhul, kui on antud vastavad ja lastele
arusaadavad juhendid ohutust ahju kasutamisest
ning nendest ohtudest, mis vdivad tekkida selle
valel kasutamisel.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

« Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

selle
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TAHELEPANU! Ukse ja uksetihendite rikke korral ei tohi

kasutada ahju seni, kuni kvalifitseeritud spetsialist
eemaldab vea.

TAHELEPANU! Mikrolainekiirguse suurema véljavoolu

valtimiseks peavad k&ik remondit6éd, mis on seotud
mistahes ukse eemaldamisega, olema teostatud ainult
spetsialistide poolt.

Jélgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja
kuumi pindu.

Arge tbmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega
Umber korpuse.

Kasutage mikrolaineahju ainult toidu valmistamiseks.
Arge kuivatage selles riideid, pabereid v&i muid
esemeid.

TAHELEPANU! Vedelikke ja teisi toiduaineid ei tohi

soojendada kinnistes anumates nende anumate

[Bhkemise valtimiseks.

Jookide soojendamine mikrolainete abil v8ib tekitada

agedat keemist, sellepérast on vaja olla tdhelepanelik

ja ettevaatlik anumate kasutamisel.

Et toiduained ei laheks valmistamise ajal 16hki, enne

mikrolaineahjusse panemist, tehke kartulite, Sunte,

kastanite kdvas koores jms auke noaga v6i kahvliga.

Toiduainete soojendamisel anumatest, mis on kergesti

sittivatest materialidest, nt. plastmass vdi paber, on

vajalik jalgida ahju, et valtida stttimist.

Mikrolaineahjus sittimise valtimiseks on vajalik:

— véltida toidu kinnikdrbemist pikaajalise valmistamise
tulemusena;

- panna toiduained mikrolaineahju
pakendita, sh ilma fooliumpakendita;

- suttimise korral, &rge avage ust, lulitage ahi vélja ja
eemaldage see vooluv@rgust.

Arge lilitage tiihja kambriga ahju sisse. Arge kasutage

kambrit millegi hoidmiseks.

Mikrolaineahi ei ole ette

konserveerimiseks.

Arge asetage toiduaineid otse kambri

kasutage resti voi alust.

Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui see

on ette nahtud lastele. Arge andke rooga lauale kohe

parast valmissaamist, laske sellel enne serveerimist

natuke jahtuda.

Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et

mdned toiduained (moosid, pudingud, mandli-, suhkru,

sukaaditaidised) lahevad kuumaks vaga Kiiresti.

Lahiihenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge laske

veel sattuda ventilatsiooniavadesse.

sisse ilma

nahtud toiduainete

pdhjale,

TAHELEPANU:

Toiduvalmistamiseks kasutage spetsiaalseid ndusid,
arge asetage toitu vahetult klaasalusele, v.a juhtumitel,
kui see on retseptis soovitatud.

Kasutage ainult ndusid, mis on ette nahtud
mikrolaineahjus kasutamiseks.
Mikrolaineahjus  kasutamiseks  sobivaid  ndusid

kasutage vastavalt tootja instruktsioonidele.

Pidage meeles, et toit kuumeneb mikrolaineahjus
kiiremini kui ndud, seeparast olge ettevaatlik ahjust
ndude valjatdstmise ajal, olge ettevaatlik kaane
avamisel, valjuv aur vdib tuua kaasa pdletusi.
Eemaldage eelnevalt toiduainetelt  vdi
pakenditelt metallribad ja foolium.
Mikrolaineahjudes ei tohi kipsetada koorega
mune ega soojendada keedetud mune, sest need
vBivad plahvatada isegi parast
mikrolainekuumutuse |6ppemist.

Ahi tohib puhtada regulaarselt

nende
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« Kui toode on olnud mdénda aega 8hutemperatuuril
alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist
vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

« Tootja jatab endale 8iguse teha ilma tdiendava
teatamiseta  toote  konstruktsiooni  ebaolulisi
muudatusi, mis ei m@juta selle ohutust, t66vdimet
ega funktsioneerimist.

« Tootmiskuupdev on é&ra toodud tootel
pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

KUPSETUSNOUD

TAHELEPANU! Vaadake margistust toidundude peal
ja jargige tootja instruktsioone.

KOLBLIK

« Kuumakindel klaas — sobivaim ndude materijal.

« Soojakindel plastmass — arge kasutage rasva- ja
suhkrurikka toidu valmistamiseks. Arge sulgege
tihedalt kaant.

« Fajanss ja portselan — sobivad mikrolaineahjus
kasutamiseks, v.a kullatud, hdébetatud vdi
dekoratiivsete metallelementidega.

« Spetsiaalne pakend (paber, plastmass jt.), mis on
mdeldud mikrolaineahjus kasutamiseks — jargige
rangelt tootja instruktsioone.

KOLBMATU

« Kile toiduainete séilitamiseks, samuti ka
soojakindlad kilekotid — ei kélba liha ja teiste
toiduainete kiipsetamiseks.

« MetallnGud (alumiinium, mitteroostetav teras jt.)
ning foolium* — ekraneerivad mikrolaineid;
kambriseintega kokkupuutumisel vdivad tekitada
sademeid ja lihilhendust toiduvalmistamise ajal.

* Eri toidutiikke, mis vdivad Ule kiipseda vdi kérbeda,
voib (ihe fooliumikihiga katta. Arge laske seintega
kokkupuutumist, minimaalne vahe 2 cm.

e Sulav plastmass — ei sobi mikrolaineahjus
kasutamiseks.

« Lakitud n6ud — mikrolainete mdju all lakk v&ib lahti
sulada.

« Tavaline klaas (sh ka vigurlik ja paks) — kdrge
temperatuuri moju all vdib deformeerida.

« Paberist ja puust ndud, vitspunutised — kdrge
temperatuuri mdju all vdib suttida.

e Melamiinindud - vdib mikrolainekiirgust neelata,
mis viib ndu I6henemisele vbi termodestruktsioonile
ja pikendab valmistamisaega.

KUIDAS TEADA SAADA, KAS NOUD SOBIB
MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS?

« Lilitage mikrolaineahi sisse ja keerake todtamise
reziimide Umberliliti taisvéimsusele (maksimaalne
temperatuur), asetage néud koos veega taidetud
klaasiga(~ 250 ml) ahju 1 minutiks.

« Mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv ndud séilitab
oma temperatuuri samal ajal, kui vesi kuumeneb.

KASULIKUD NOUANDED

« Toiduainete Uhtlaseks kipsemiseks keerake need
valmistamise ajal Umber.

« Arge kasutage kitsa kaelaga ndusid, pudeleid, sest
nad vdivad I6hki minna.

ja/vei

« Arge kasutage kraadiklaasi toiduainete
temperatuuri  m&dtmiseks.  Kasutage  ainult
mikrolaineahjus kasutamiseks mdeldud
termomeetreid.
ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE
POORDUMIST

« Kui ahi ei lulitu sisse, kontrollige:
- pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu vdrgus;
- taimeri paigalduse 6igsust;
- kas uks on tihedalt suletud.
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RAADIOHAIRED

Mikrolained voivad tekitada
telesignaalihaireid.

Hairete minimiseerimiseks:

- puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;

- paigutage televiisor ja raadio mikrolaineahjust

vBimalikult kaugemale;

raadio- ja

- orienteerige  vastuvftuantenn parima tulemuse
saavutamiseks;

- Uhendage mikrolaineahi ja raadio erinevasse
vooluverku.

PAIGALDUS

Veenduge, et pakendi osad ei jadnud ahju sisse.
Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel
vigastatud:

- uks ja tihendid;

- korpus ja vaateaken;

- kambri seinad.

Kahtluste korral vétke tihendust muujaga vdi pdérduge
teeninduskeskuse poole.

Asetage  mikrolaineahi tasasele horisontaalsele
pinnale, mis peaks toiduainete ja ndudega ahju kaalule
vastu.

Arge paigutage ahju kuumaallikate lahedusse.
Arge midagi pange ahju peale, &rge
ventilatsiooniavasid.

Ahju tdhusaks todtamiseks tuleb ventileerimiseks
tagada vaba ruumi vahemalt: 20 cm Ulevalt, 10 cm
tagant ja 5 cm kilgedest.

katke

TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS

Asetage toiduained uhe kihiga, paksemad osad pange
aluse serva poole.

Jalgige valmistamisaega, paigaldage see
minimaalseks, vajaduse korral jark-jargult pikendage
aega. Vaga pikka valmistamise korral véivad
toiduained hakata suitsu ajama ning sittida.

MARKUS: Valmistamisaega vdib muutuda ka s6ltuvalt

toiduainete vormist, suurusest ja paigaldamisest.
Suurte ja paksude tiikkide valmistamisaeg on pikem.
Katke toiduained spetsiaalsete kaante v6i kilega,
keerates selle aar ules liigse auru valjalaskmiseks.
Olge ettevaatlik — kaaned ldhevad vaga kuumaks!
Uhtlaseks kupsetamiseks ja valmistamise
kiirendamiseks keerake toiduained Umber ning segage
need.

Umar/ovaalne vaagen tagab uhtlasema kiipsetamise
kui ruudukujuline/ristkilikuline vaagen.

Sulatage pakendita toiduained Ules mitte siigavas
anumas VvOi restil koos poéoérleva klaasalusega.
Kilmutades toiduained andke neile kompaktset vormi.
Uhtlase to6tlemise tagamiseks peab vahemaa
toiduainete, nt koéogiviljade, kekside vahel olema
vahemalt 2.5 cm.

Tehke kdvas koores voi kattes auke, et toiduained ei
[aheks I6hki.

Soojendage ainult jahutatud valmisroad, segades labi.
Popkorn — jargige rangelt tootja instruktsioone ning
arge jatke mikrolaineahju jarelvalveta. Kui toit ei ole
maaratud ajaks valmis, katkestage valmistamist. Liigne
pikaajaline t66tlemine v8ib viia sittimiseni.

ETTEVAATUS: Arge kasutage popkorni valmistamiseks

pruune paberkotte ning arge kasutage terade jaake.
Arge asetage pakendis popkorn vahetult klaasalusele,
pange see taldrikule.

KASUTAMINE

Uhendage ahi vooluvdrku.
Pange toiduained ahju ja sulgege uks.

MARKUS: Avatud uksega ahi ei hakka toéle.
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« Jargides tabelit, valige Umberlllitiga vajalik
tootlemisreziim.
Power TOO reziim VGimsuse
tase
Low 4 JARELSOOJENDUS 17%
Defrost iﬁf LAHTISULATAMINE.
Sulatage pakendita
toiduained ules mitte
stigavas anumas vq.|"restll 37%
koos poodrleva
klaasalusega. Kilmutades
toiduained andke neile
kompaktset vormi.
M-Low | ¢ [ Lihaja linnuliha 40%
Med §) | Omletid, kiipsetis, kreemid | 66%
M.High s'bs Véileivad, pitsa 85%
High ss Kupsetised, liha ja kala,
8 kilpsetatud  kartulid  ja | 100%
teised kodgiviljad, popkorn

« Paigaldage taimeriga vajalik aeg.

TAIMER

« On moeldud valmistamisaja paigaldamiseks 30
minuti piires.

« Ahju  sisselillitamiseks
paripéaeva.

« Paigaldage soovitud aeg, keerates pidet edasi.

« Taimeri paigaldamise momendil lUlitub ahi sisse ja
hakkab t6dle sisemine valgustus ja ventilatsioon.

« Valmistamise katkestamiseks keerake taimer
asendisse 0 vdi avage uks.

TAHELEPANU: Alati keerake taimer asendisse 0, Kui

keerake  taimeripide

toiduained olid enne valmistamisaja 8ppu
védljatdstetud, ning Te ei kavatse valmistamist
jatkata.

TAHELEPANU: Kui to6tlemiseks on vaja vahem kui 2
minutit, algul keerake taimer 3 minutile vastava
margise Ule, ja siis keerake vajalikku asendisse.

o Méaératud aja méddumisel lulitub ahi automaatselt
valja ja kostab helisignaal.

VALMISTAMISE PEATAMINE

« Antud funktsioon vBimaldab
valmidusastet kontrollida.

« Valmistamise katkestamiseks v8ib ka avada ust.
Protsessi jatkamiseks, tuleb ust sulgeda.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

« Ahi tohib puhtada regulaarselt ja eemaldada ahju
pinnalt toidujatted.

« Enne puhastamist lulitage ahi vélja ja eemaldage
seade vooluvdrgust.

« Laske ahjul maha jahtuda.

« Pihkige juhtimispaneel,
pinnad, klaasalus
pesuvahendiga.

« Arge kasutage abrasiivseid vahendeid ja materjale.

« Et saada lahti ebameeldivast IBdhnast, valage
anumasse, mis on k&lblik mikrolaineahjus
kasutamiseks, klaas vett (he sidruni mabhlaga,
pange ahju. Keerake taimer 5 minutile, t66tamise
reZiimide luliti maksimaalsesse asendisse. Kui ahi
[Glitub helisignaaliga vélja, siis tBstke anum vélja ja
puhkige kambriseinad kuiva riidega.

HOIDMINE

« Veenduge, et ahi on vooluvérgust eemaldatud ja
taielikult maha jahtunud.

« Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE n6éudmised.

« Hoidke ahju praokil uksega kuivas puhtas kohas.

toiduaine

valised
niiske

ja sisemised
ridega koos
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= Antud stimbol tootel, pakendil  ja/vOi
saatedokumentatsioonis  téhendab, et kasutatud
elektrilisi ja elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi
ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb
anda ara spetsialiseeritud vastuvdtupunktidesse.
Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest
jadatmete kogumise siisteemidest pddrduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi
ressursse ning ennetada v8imalikku negatiivset mdju
inimeste tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale,
mis vdib tekkida jaatmete ebabige kaitlemise
tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

SVARIGAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS. IZLASIET
UZMANIGI UN SAGLABAJIET TURPMAKAI UZZINAI.
Nepareiza ierices lietoSana var radit tds bojajumus un
lietotaja veselibas kaitéjumus.

Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices
tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

UZMANIBU! Baro$anas vada kontaktdak$ai ir vads un

UZMANIBU!

UZMANIBU!

zeméjuma kontakts. lerici pieslédziet tikai pie atbilstoSi
sazemétam rozetém.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi dotajai
LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta
rdpnieciskai izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas
tiriSanas, vai art tad, ja JUs to neizmantojat.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot
bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spé&jam vai personam bez dzives
pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai
neinstrué ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu
droSibu.

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit
jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties
uz tuvako Servisa centru.

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici.
BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta
nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa
centram, vai arT analogiskam kvalificétam personalam.
Bérni bez uzraudzibas drikst izmantot
krasni tikai gadijuma, ja viniem ir dotas attiecigas un
saprotamas instrukcijas par droSu krasns izmantoSanu
un par bistamibam, kuras var rasties ar to nepareizi
rikojoties.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatnes
komplekta.

Neaizmantojiet ierici ar bojatu baro$anas vadu.
ZMANIBU! Gadijuma, ja tiek bojatas durtinas vai
durtinu blvéjumi, ar krasni stradat nedrikst, kamer
kvalificéts specialists nenoveérsis bojajumu.

Lai novérstu mikrovilnu  starojuma
paaugstinatu nopldi, visi remontdarbi, kas ir saistiti ar
jebkuru vaku nonemsanu, ir javeic tikai specialistiem.
Sekojiet Idzi, lai baroSanas vads nepieskartos klat
asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet aiz baroSanas vada, negrieziet un neaptiniet
to ap ierici.
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o Mikrovilnu krasni izmantojiet tikai produktu
pagatavoSanai. Nekada gadijuma nezavéjiet taja
drébes, papiru vai citus priekSmetus.

UZMANIBU! Skidrumus vai citus produktus nedrikst
uzsildit slegtos traukos, lai Sie trauki neuzspragtu.

e Uzsildot dzérienus ar mikrovilpu palidzibu, var
notikt turpmaka stipra variSanas, tapéc jabut
uzmanigam ar traukiem.

o Lai produkti gatavoSanas laika neplaisatu, pirms
ievietoSanas krasni iegrieziet ar nazi vai sadurstiet
ar dakSu biezo mizu vai apvalku, pieméram,
kartupeliem, aboliem, kastaniem, desai utml.

o Uzsildot krasnt partikas produktus traukos no viegli
uzliesmojoSiem materialiem, tadiem ka plastmasa

vai papirs, japieskata krasns, lai nepielautu
aizdegSanos.
e Lai izvairitos no uzliesmoSanas krasns kamera

nepiecieSams:

— izvairlties no produktu piededzinaSanas parak
ilgas gatavosanas rezultata;

- ievietot produktus  mikrovilnu
iepakojuma, t.sk. bez folijas;

- uzliesmoSanas gadijuma kamera, neveriet vala
durvis, izslédziet krasni un atvienojiet to no
elektrotikla.

o Neieslédziet krasni ar tuk8u kameru. Neizmantojiet
kameru kaut ka glabasanai.

e Mikrovilnu  krasns nav
konservé3anai.

« Nenovietojiet produktus tieSi uz kameras pamatnes,
izmantojiet nonemamo rezgi vai paliktni.

« Vienmér parbaudiet gatava édiena temperatiru,
1pasi, ja tas ir paredzéts bérniem. Nepasniedziet
édienu uzreiz péc ta pagatavoSanas, laujiet tam
nedaudz atdzist.

« Sekojiet dzi gatavoSanas receptém, bet
atcerieties, ka dazi produkti (dzemi, pudini, piraga

krasnt bez

paredzét  produktu

pildijums no mandelém, cukura vai sukadém)
uzkarst |oti atri.

e Lai izvairltos no Tssavienojuma un krasns
bojajumiem,  nepielaujiet Gdens iekliSanas
ventilacijas atvérumos.

UZMANIBU:

« Produktus ieteicams gatavot specialos traukos,
nevis likt tieSi uz stikla traukiem, iznemot
gadijumus, kas speciali atrunati  édiena
pagatavoSanas recepté.

e Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti

mikrovilnu krasnim.

o Trauki, kas derigi lietoSanai mikrovilpu krasnis,
jalieto atbilsto8i trauku razotaja instrukcijai.

« Atcerieties, ka mikrovilnu krasnt saturs uzkarst
daudz atrak par trauku, tapéc esiet 1pasi uzmanigi
iznemot trauku no krasns, uzmanigi atveriet vacinu,
lai izvairttos no tvaika raditiem apdegumiem.

o lepriek§ no produktiem vai to iepakojumiem
nonemiet metaliskas lentas un folliju.

« Mikrovilnu krasni nedrikst gatavot veselas olas
un uzsildit cieti varitas olas, jo tas var uzspragt
ar1 péc mikrovilnu sildiSanas beigam.

o Krasns tiribas nepienaciga uzturéSana var izraisit
virsmas nodilumu, kas var nelabveligi ietekmét
ierices darbilbu un radit iespéjamus draudus
lietotaja veselibai.

« Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira
zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.
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Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma
ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé& ta droSibu, darbspéju un
funkcionalitati.

Razosanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai
iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

TRAUKU MIKROVIILNU KRASNIM

UZMANIBU! Vadieties péc

esosa markéjuma un
raZzotaja noradijumiem uz traukiem.

DERIGI

Karstumizturigs stikls — vislabakais trauka materials
gatavo3anai mikrovilnu krasnr.

Termoizturiga plastmasa - 38ada traukd nav
ieteicams gatavot édienu ar augstu tauku vai cukura

daudzumu. Nedrikst izmantot blivi aizveramus
konteinerus.
Fajanss un porcelans - derigs gatavoSanai

mikrovilnu krasni, iznemot traukus ar apzeltijjumiem,

apsudrabojumiem  un  dekorativiem  metaliskiem
elementiem.
Specials iepakojums (papira, plastmasas u.c.),

paredzéts mikrovilnu krasnim — stingri sekojiet dzi
razotaja noradijumiem.

NEDERIGI

Pleve produktu glabasanai, ka arl termoizturigi
polietilena maisini — nav derigi galas un jebkuru citu
produktu cepSanai.

Metaliski trauki (aluminija, neriséjosa térauda u.c.)
un partikas follija* — ekrané mikrovilnus; saskarsmé
ar karstumskapja sienam var izraisit dzirksteloSanu un
Issavienojumu gatavoSanas laika.

Var izmantot produkta atseviSsku dalu vienkartigai
ietiSanai, lai izvairltos no parkarséSanas vai
piedegSanas. Nepielaujiet saskari ar sienam, attalums
no tam nedrikst bat mazaks par 2 cm.

KustoSa plastmasa — nav piemérota gatavoSanai
mikrovilnu krasnr.

Lakoti trauki — mikrovilnu iedarbibas rezultata laka var
izkust.

Parastais stikls (t.sk. figuarstikls un biezais) -
augstas temperatiras iedarbiba var deforméties.
Papirs, salmi, koks — augstas temperatiras iedarbiba
var uzliesmot.

Melamina trauki — var absorbét mikrovilnu starojumu,
kas izsauc to plaisaSanu vai termodestrukciju un
batiski palielina gatavosanas laiku.

KA NOTEIKT VAI TRAUKS IR DERIGS MIKROVILNU

KRASNIM?

leslédziet krasni un uzstadiet darba rezimu slédzi uz
maksimalo jaudu (maksimala temperatdra), ievietojiet
krasniT uz 1 minati testéjamo trauku un novietojiet
blakus glazi ar adeni ( ~ 250ml).

Trauks, kas ir derigs &diena pagatavo$anai mikrovilnu

krasn1 paliks tada pasSa temperatira, ka pirms
ievietoSanas krasnr, taja laika, kad uzsils Gdens.
DERIGI PADOMI:
o Vienmérigai produktu uzsildisanai apmaisiet tos

gatavoSanas laika.

Neizmantojiet traukus ar Sauru kaklinu, pudeles, tas
var uzspragt.

Neizmantojiet termometrus produktu temperatiras
meérisanai. lzmantojiet tikai specialos termometrus,
paredzétus mikrovilnu krasnim.

PIRMS DOTIES UZ SERVISU

Ja krasns neieslédzas parbaudiet:

- vai rozete nav bojata un
elektrotikla;

- taimera uzstadisanas pareizibu;

stravas esamibu
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- vai durvis ir cieSi aiztaisitas.

RADIOTRAUCEJUMI

o Mikrovilni var izraisit radio un televizijas signala
traucéjumus.

o Lai samazinatu traucé&jumus:

- regulari tiriet durvis un metaliskos blivétajus;

- televizoru un radio uzstadiet péc iespéjas talak
no mikrovilnu krasns;

- noreguléjiet antenu, lai
rezultatu.

- pieslédziet mikrovilni krasni un uztvér&u pie
atseviSkam elektrotikla ITtnijam.

UZSTADISANA

« Parliecinieties, ka mikrovilnu krasnT nav iepakojama
materiala un blakus priekSmetu.

o Parbaudiet, vai transportéSanas laika, nav bojats:

- durvis vai metaliskie blvétaji;
- korpuss un durvju lodzins;
- kameras sienas.

« Jebkuru defektu
neieslédziet krasni;
servisa centru.

o Novietojiet mikrovilnu  krasni uz Ilidzenas,
horizontalas virsmas, pietiekami izturigas, lai ta
izturétu krasns svaru ar traukiem un produktiem.

« Nenovietojiet krasni blakus siltuma avotiem.

« Neko nenovietojiet uz krasns. Neaizsedziet
ventilacijas atvérumus.

« Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodroSinat
brivu starpu ventilacijai: ne mazaku par 20 cm no
augS$as, 10 cm no aizmuguréja panela puses un ne
mazak par 5 cm no saniem.

GATAVOSANAS PANEMIENI
KRASNI

o Produktus lieciet tikai viena karta, Tpasi biezus
gabalus novietojiet tuvak malam.

« Sekojiet Iidzi gatavoSanas laikam, uzstadiet
minimalako, nepiecieSamibas gadijuma
pakapeniski palielinot. Parak ilgas gatavoSanas
laika produkti var sakt dimot un aizdegties.

PIEZIME: Gatavo$anas laiks var mainities atkariba
no produktu formas, izmériem un novietojamibas.
Lieli vai biezi gabali gatavojas ilgak, mazaki — atrak.

o Apsedziet produktus ar specialiem vaciniem vai
plastiku, atliecot vienu no stlriem tvaika izvadei.

sashiegtu vislabako

konstatéSanas gadijuma
dodieties pie pardevéja uz

MIKROVILNU

Vacini stipri uzkarst — apejieties ar tiem |oti
uzmanigi!
e Péc iespéjas vienmeérigakai wuzsildidanai un

gatavo$anas paatrinaSanai apgrieziet un apmaisiet
produktus.

« Apalie/ovalie trauki,
kvadratveida/taisnsturveida,
vienmérigaku uzsildisanu.

o Produktus atkauséjiet bez iepakojuma ne dzila
paliktnT vai uz rezga mikrovilnu apstradei, obligati
izmantojiet rotéjosu stikla blodu. Produktus saldéjot,
piedodiet tiem péc iespéjas kompaktaku formu.

o Attalumam starp produktiem, pieméram,
darzeniem, kéksiem utml. Jabut ne mazakam par
2,5 cm, lai nodroSinatu vienmérigu apstradi.

o Caurduriet biezo mizu vai apvalku, lai izvairitos no
produkta parspragSanas.

« Sildiet tikai gatavus un atdzesétus produktus,
apmaisiet tos.

« Popkorns — stingri ieverojiet razotaja instrukciju un
neatstajiet mikrovijnu krasni bez uzraudzibas. Ja
produkts nav gatavs péc paredzéta laika, apturiet

atskiriba no
nodroSina
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gatavo$anu. Parak var izraisit
aizdegSanos.

BRIDINAJUMS: popkorna pagatavo3anai neizmantojiet
iepakojumu no briina papira un necentieties izmanot
graudu atlikumus. Nenovietojiet iepakojumu ar
popkornu tiedi uz stikla blodas, lieciet to uz skivja.

EKSPLUATACIJA

« Pievienojiet krasni pie elektrotikla.

« levietojiet produktus krasnt un aizveriet durvis.

PIEZIME: Krasns nestradas, ja tas durvis bis atvértas.

« Vadoties péc tabulas, ar slédzi uzstadiet apstrades

rezimu.

ilga apstrade

Power Darbibas rezims J_audgs
limenis
Low 4 UZSILDISANA 17%
Defrost | # | ATKAUSESANA. Produktus
+ atkauséjiet bez iepakojuma
ne dzila paliktnT vai uz rezga
m|krOV|1_quvapstra!de|, obligati 37%
ar rotéjodu stikla blodu.
Produktus sald€jot,
piedodiet tiem péc iespéjas
kompaktaku formu.
M-Low ss Gala un putna gala 40%
Med & Omlete, sacepums, krémi 66%
M.High ssS‘) Sviestmaizes, pica 85%
High s Sacepums, gala un zivis,
s‘» cepti  kartupeli un citi [ 100%
darzeni, popkorns
« Uz taimera uzstadiet nepiecieSamo laiku.
TAIMERIS
o lespéjams uzstadit apstrades laiku 30 mintsu robezas.
e Lai krasni ieslégtu, pagrieziet taimera rokturi

pulkstenraditaja virziena.

« Uzstadiet vélamo laiku, grieZot rokturi talak.

« No taimera uzstadiSanas briza krasns ieslédzas un
sak stradat iek$€jais apgaismojums un ventilacija.

« Ja gatavoSanu nepiecieSams apturét, uzstadiet
taimeru pozicija «0» vai attaisiet durvis.

UZMANIBU: Vienmér atgrieziet taimeru pozicija «0», ja
produkti tika iznemti ldz gatavoSanas laika beigam, un
Jus vairs neturpinasiet to gatavosanu.

UZMANIBU: Ja apstradei nepieciesams mazak ka 2
mindtes, sakuma pagrieziet taimeru aiz 3 mindsu
atzZimes, péc tam atgrieziet to nepiecieSamaja
pozicija.

« Péc uzstadita laika iztecéSanas krasns automatiski
atslégsies un atskanés skanas signals.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

« Dotd funkcija deriga produkta gatavibas pakapes
parbaudei.

o Apstradi var partraukt, vienkarsi atverot durvis. Ja to
aizver, process turpinasies.

TIRISANA UN APKOPE

o Krasni regulari jatira un jaatbrivo tas virsma no
jebkuram édienu atliekam.

o Pirms ftiriSanas izslédziet un atvienojiet krasni no
elektrotikla.

o Laujiet krasnij pilntba atdzist.

« Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek$éjas virsmas,
stikla trauku ar mitru dranu un mazgajamo Ilidzekli.

« Nepielietojiet agresivas vielas vai abrazivus
materialus.

« Lai noverstu nepatikamas smakas, ielejiet dzila trauka,
kas ir deriga mikrovilpu krasnij, viena citrona sulas
glazi, un ievietojiet krasni. Uzstadiet taimeru uz 5
mindtém, darba reZimu slédzi maksimalaja stavoklr.
Kad atskanés skanas signals un krasns atslégsies,
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iznemiet trauku un kameras sienas noslaukiet ar
sausu dranu.

GLABASANA

« Parliecinieties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla
un pilntba atdzisusi.

« Izpildiet visus sadalas ,TIRISANA un APKOPE”
noradijumus.

o Glabjjiet krasni
sausa, tira vieta.

ar nedaudz atvértam durvim,

== Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai
pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro-
vai elektroniskos izstradajumus un baterijas

nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives
atkritumiem. Tie ir janodod specializétajos
pienemsanas punktos.

Lai iegltu papildu informaciju par eso$ajam
atkritumu savak$anas sistémam, vérsieties vietgja
pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat veértigus

resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz
cilvéku veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas
var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem
rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

« SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS. ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE ~ JAS
ATEICIAL

« Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Jas galite jj
sugadinti bei patirti nuostoliy.

« Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko
nurodytos techninés gaminio charakteristikos
atitinka elektros tinklo parametrus.

DEMESIO! Laido 3akuté turi jZeminimo laidg ir

kontaktg. Jjunkite prietaisg tik | atitinkanCius
jZzemintus lizdus.

o Prietaisg naudokite tik buitiniams tikslams
vadovaudamiesi  Sios  Vartotojo  instrukcijos

nurodymais. Prietaisas néra skirtas pramoniniam
naudojimuli.

« Naudoti tik patalpose.

o Prie§ valydami prietaisg bei jo nesinaudodami,
visada iSjunkite jj i elektros tinklo.

o Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines,
jausmines ar protines galias; arba jie neturi
patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy
Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar neinstruktuoja
ju, kaip naudotis Siuo prietaisu.

« Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso
arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams
kreipkités | artimiausig Serviso centra.

« Vaikus bdtina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo
prietaisu.

« Jei paZeistas maitinimo laidas, norédami iSvengti
pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas arba atestuotas
techninés prieziGros centras, ar kvalifikuotas
specialistas.

DEMESIO! Vaikams be suaugusiuyjy prieZidros
leidziama naudotis krosnele tik tais atvejais, kai
jiems buvo tiksliai ir suprantamai paaiskinta, kaip
saugiai naudotis krosnele ir kokie gali bati
neteisingo naudojimosi pavojai.

« Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.
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Nenaudokite
reikmeny.
Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo
pazeistas.

nejeinanciy | pristatymo komplektg

DEMESIO! Jeigu krosnelés durelés arba dureliy
sandarinimo elementai buvo paZzeisti, negalima
naudotis krosnele kol kvalifikuotas specialistas

nepasalins gedimo.

DEMESIO! Norédami iSvengti mikrobangy spinduliavimo

DEMESIO! Norédami

pavojaus, visus remonto darbus, susijusius su bet

kokio dang€io nuémimu, turi atlikti tik specialistai.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy

ir karsty pavirsiy.

Netempkite uz elektros laido, nesukite jo ir nevyniokite

aplink prietaisa.

Naudokite mikrobangy krosnele tik maisto ruoSimui.

Draudziama dZiovinti joje drabuZius, popieriy, arba

kitus daiktus.

iSvengti maisto ruosimo talpy

sprogimo, neSildykite skysCius arba kitus produktus

sandariai uzdarytose induose.

Sildydami mikrobangomis gérimus, turékite omenyje,

kad jie gali stipriai uzvirti, todél maisto ruoSimo

talpomis naudokités atsargiai.

Produktai su vientisg odele (pvz.: bulvés, obuoliai,

kaStonai, deSra it t.t.) gali sprogti jy ruoSimo metu,

todel prie§ dédami juos j krosnele subadykite kietg

Zievele arba odele peiliu arba Sakute.

Sildydami krosneléje maisto produktus induose i$

degiy medzZiagy (pvz., plastiko arba popieriaus),

stebékite krosnele, kad neleisti indams uzsidegti.

Norédami i8vengti gaisro, laikykités Siy saugumo

priemoniy:

- stebékite, kad produktai neprisvilty — tai gali atsitikti
perilgai juos ruoSiant;

— produktus j mikrobangy krosnele dékite tik be
pakuotés, ypac be folijos;

— pasirodzius dumui, neatidarydami dureliy iSjunkite
krosnele ir iStraukite jos kiStukg i$ elektros lizdo.

Nejjunkite krosnelés su tuscia kamera. Nenaudokite

kameros paSaliniams daiktams laikyti.

Mikrobangy krosnelé néra skirta maisto produktams

konservuoti.

Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno,

naudokite nuimamas groteles arba padékla.

Visada tikrinkite paruosdto maisto temperatirg, ypac

jeigu jis skirtas vaikams. Nepateikite patiekalo i$ karto,

leiskite jam truputi atvesti.

Ruosdami maistg, vadovaukités receptais, bet

atsiminkite, kad kai kurie produktai (dzemai, pudingai,

pyragy prieskoniai i migdoly, cukraus ar cukaty)

jkaista labai greitai.

Norédami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelés

gedimo, neleiskite vandeniui pateikti j ventiliacijos

angas.

DEMESIO:

Produktus reikia ruosti specialiuose induose, nedékite
maisto produkty tiesiai ant stiklinio padéklo, iSskirus
specialiai nurodytus patiekalo ruoSimo receptuose
atvejus.

Naudokite specialiai mikrobangy krosneléms skirtus
indus.

Skirtais mikrobangy krosneléms indais reikia naudotis
tiksliai pagal ju gamintojo instrukcijas.

Atsiminkite, kad mikrobangy krosneléje indo turinys
jkaista Zymiai greiCiau, negu pats indas, todél bukite
ypac atsargus iStraukdami indg i$ krosnelés ir atsargiai
atidarykite dangtj, nes galite nusideginti garais.
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« IS anksto nuimkite nuo produkty arba jy pakuociy
visas metalines juosteles ir folijg.

« Mikrobangy krosnelése negalima ruosti
kiauSinio su lukStu ir Sildyti kietai iSvirto
kiauSinio, nes jis gali sprogti, baigus jj Sildyti
mikrobangy krosneléje.

« Netinkamai valydami krosnelé galite sulaukti greito
jos pavirSiaus nusidéveéjimo, o tai gali nepalankiai
jtakoti prietaiso veikimg ir sukelti galimg pavojy
naudotojui.

o Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas
zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami
prietaisg palaikykite jj kambario temperatiroje ne
maziau kaip 2 valandas.

« Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo
nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
sauguma, funkcionalumg bei esmines savybes.

« Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba)
pakuotéje, taip pat lydinioje dokumentacijoje.

INDAI MIKROBANGY KROSNELEI

DEMESIO! Vadovaukités indy markiruotémis bei
gamintojo nurodymais.

TINKAMI

« Karséiui atsparus stiklas — (geriausi indai
mikrobangy krosnelei.

« Temperatarai atsparus plastikas - tokiuose

induose neverta ruosti maistg su dideliy riebaly
arba cukraus kiekiy. Negalima naudoti sandariai
uzsidaranciy konteineriy.

« Fajansas ir porcelianas - tinka mikrobangy

krosnelei, i8skirus paauksintus ir pasidabruotus
indus bei indus su dekoratyviniais metaliniais
elementais.

« Speciali pakuoté (popiering, plastikiné ir kita),
skirta mikrobangy krosneléms — grieztai laikykités
gamintojo nurodymuy.

NETINKAMI

« Pléevelé maisto produktams saugoti bei
temperaturai atsparis paketai — netinka mésos ir
kitiems produktams ruosti.

« Metaliniai indai (i§ aliuminio, neriadijancio
plieno ir kt.) ir maisto folija* — ekranuoja
mikrobangas, kurios kontaktuodamos su krosnelés
kameros sienelémis gali sukelti kibirk8Ciavimg ir
trumpajj jungima.

* Aliuminio folijg galite naudoti atskiroms produkto
dalims apvynioti — tai neleis produktui perkaisti ar
prisvilti. Naudodami folijg, neleiskite jai kontaktuoti
su krosnelés sienelémis, palikite tarp jy ne maziau
kaip 2 cm tarpo.

« Lydus plastikai — netinka mikrobangy krosnelei.

o Lakuoti indai — nuo mikrobangy lakas gali
deformuotis.

« Paprastas stiklas (taip pat figarinis ir storas) —
nuo aukstos temperattros gali deformuotis.

o Popierius, Siaudai, medis - nuo
temperatiros gali uzsidegti.

e Indai i§ melamino -
spinduliavimg, dél ko
deformuotis. Be to, Sie
ruosSimo laika.

KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGUY
KROSNELEI?

« Jjunkite krosnele ir nustatykite veikimo reZzimy
jungiklj j maksimalig padétj (maksimali
temperatira), jdékite testuojamajj indg j krosnele 1
minutei ir Salia pastatykite vandens stikline (~ 250
ml).

aukstos

sugeria mikrobangy
gali sutrikinéti arba
indai Zymiai padidina
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« Indas, tinkantis maistui ruosti mikrobangy krosneléje
liks tos pacios temperatlros kaip ir prieS padédamas |
krosnele, o vanduo susils.

NAUDINGI PATARIMAI

o Norédami tolygiai paSildyti
ruoSimo metu.

« Nenaudokite indy siauru kakleliu, buteliy, nes jie gali
sprogti.

« Nenaudokite termometry produkty temperatarai
matuoti. Naudokite tik specialius termometrus, skirtus
mikrobangy krosneléms.

PRIES KREIPDAMIESI | SERVISO CENTRA

« Jeigu krosnelé nejsijungia, patikrinkite:

— elektros lizdo bukle ir ar yra jtampa elektros tinkle;
— ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;
— ar durelés uzdarytos sandariai.

RADIJO TRUKDZIAI

« Mikrobangy krosnelei stovint 3alia televizijos ir radijo
imtuvy mikrobangos gali skleisti trukdZius.

« Norédami sumazinti trukdZius:

- reguliariai valykite dureles ir metalinius sandarinimo
elementus;

- televizoriy ir radijo imtuvg pastatykite kuo toliau nuo
mikrobangy krosnelés;

maistg, apverskite jj

— perorientuokite  priéemimo anteng  geriausiam
rezultatui pasiekti;
— jjunkite mikrobangy krosnele ir radijo imtuvg j

skirtingas elektros tinklo linijas.

MONTAVIMAS

« Jsitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo
medziagy ir pa8aliniy daikty.

« Patikrinkite, ar transportavimo metu nebuvo paZeisti:

— durelés ir metaliniai sandarinimo elementai;
- korpusas ir stebéjimo langelis;
- kameros sienelés.

« Aptike bet kokius defektus, nejjungdami krosnelés
kreipkités j pardaveéjg arba | Serviso centra.

o Pastatykite = mikrobangy krosnele ant lygaus
horizontalaus pavirSiaus, galin€io iSlaikyti krosnelés
svorj su indais ir produktais.

« Nestatykite krosnelés Salia Silumos $altiniy.

« Nieko nestatykite ant krosnelés. NeuZdenkite
ventiliacijos angy.

« Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos
ventiliacijai: ne maziau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm i§
uzpakalinés sienelés pusés ir ne maziau kaip 5 cm i$

Sony.
MAISTO _RUOéIMO BUDAI MIKROBANGU
KROSNELEJE

e Produktus | indg sudékite tik vienu sluoksniu,
storesnius gabalus dékite arCiau krasty.

« Stebékite ruodimo laika, nustatykite minimaly laikg ir
palaipsniui didinkite jj bdtinybei esant. Per ilgai
ruoSiami, produktai gali apsmilkti ir uZsidegti.

PASTABA: Ruo8imo laikas taip pat gali bati kei¢iamas
priklausomai nuo produkty formos, dydZiy ir iSdéstymo.
Dideli ir stori gabalai ruoSiami ilgiau, 0 mazi — greiciau.

o Uzdenkite produktus specialiais arba plastikiniais
dangciais, ir atlenkite vieng i$ dang&io kampy, leisdami
iSeiti garams. Buikite atsargis — dangcCiai stipriai
kaista!

« Norédami tolygiai paSildyti ir pagreitinti maisto ruoSimg
kartais apverskite ir iSmaiSykite produktus.

« Naudokite apvalius indus, jie, skirtingai
stadiakampiy indy, uZtikrina tolygesnj pasildyma.

« Nuimkite produkto pakuote ir atSildykite jj negiliame
padékle arba ant mikrobangy krosnelei skirty groteliy,
pastatyty ant besisukandios stiklines lékstés.

nuo
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Saldydami produktus, suteikite jiems kiek jmanoma
kompaktiskesne forma.

o Atstumas tarp atskiry produkty, pavyzdziui,
darzoviy, keksy ir t.t. turi bati ne mazesnis uz 2,5
cm — tai uztikrins tolygy maisto ruosima.

« Subadykite vientisg odele arba Zievele,
verdami produktai nesprogty.

« Sildykite tik paruostus ir at3aldytus produktus, juos
iSmaiSydami.

« Kukuriizy sprageésiai — grieZtai laikykités gamintojo
instrukcijoms ir nepalikite mikrobangy krosnelés be
priezidros. Jeigu produktas nespéjo pasigaminti per
nustatytg laikg, nutraukite jo ruoSimg. Labai ilgas
ruoSimas gali sukelti gaisra.

JSPEJIMAS:  Nenaudokite  kukurlzy spragésiy
ruoSimui pakety i$ rudo popieriaus ir nebandykite

kad

naudoti grady liku€iy. Nedékite pakuotés su
kukurtzy spragésiais tiesiai ant stiklinio indo, dékite
ji j 1€kste.
VEIKIMAS

« ljunkite krosnele j elektros tinkla.

« Padékite produktus j krosnele ir uzdarykite dureles.

PASTABA: Kai durelés yra atidarytos, krosnelé
neveikia.

« Vadovaudamiesi
ruoSimo rezima.

lentele, jungikliu nustatykite

Galingumo

Veikimo rezimas .
lygis

Power

Low PASILDYMAS 17%

ATSILDYMAS.  Nuimkite
produkto pakuote ir
atSildykite ji negiliame
padékle arba ant
mikrobangy krosnelei
skirty groteliy, pastatyty
ant besisukancios
stiklinés lekstes.
Saldydami produktus,
suteikite jiems kiek
jmanoma kompaktiskesne
forma.

h)
Defrost | #
vy

37%

M-Low 9 Mésa ir paukstiena. 40%

Med § Omletai, kepiniai, kremai. | 66%

M.High s'» Sumustiniai, pica. 85%

Kepiniai, mésa ir Zuvis,
keptos bulvés ir kitos
darzovés, kukuriizy
spragesiai.

High
ss‘bs 100%

« Nustatykite laikmatj reikiamam laikui.

LAIKMATIS

« Skirtas nustatyti maisto ruoSimo laikg 30 minuciy
ribose.

o Norédami jjungti krosnele, pasukite
rankenéle pagal laikrodZio rodykle.

« Nustatykite norimag laikg, sukdami rankenéle toliau.

« Nustacius laikmatj, krosnelé jsijungia ir pradeda
veikti jos vidinis apSvietimas ir ventiliacija.

« Norédami nutraukti maisto ruoSima, nustatykite
laikmatj j padétj “0” arba atidarykite dureles.

DEMESIO: Jeigu Jus istraukéte produktus iki maisto
ruoSimo laiko pabaigos ir neketinate testi darbo,
visada grazinkite laikmatj j padétj «0»,

DEMESIO: Jeigu maisto ruosimui reikia maziau 2
minuciy, i§ pradziy pasukite laikmatj | padétj,
atitinkancig 3 minutéms, o po to grazinkite jj |
reikiamg padét;.

« Nustatytam laikui pasibaigus krosnelé automatiskai
iSsijungs ir pasigirs garso signalas.

laikmadio
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MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

Pasinaudokite Sia funkcija norédami patikrinti, kaip
vyksta maisto ruoSimo procesas.

Norédami nutraukti maisto ruoSimg, tiesiog atidarykite
dureles. Uzdarius dureles procesas tesis.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Reguliariai valykite krosnele ir Salinkite nuo jos
pavirSiaus bet kokius maisto likucius.

Prie§ valydami krosnele ijunkite jg ir iStraukite jos
kiStukg i$ elektros lizdo.

Leiskite krosnelei visiSkai atvésti.

Nuvalykite valdymo skydelj, i8orinius ir vidinius
pavirSius, stiklinj padéklg drégnu audiniu su valymo
priemone.

Nenaudokite agresyviy bei Sveitimo valymo priemoniy.
Norédami atsikratyti nemalonaus kvapo, iSspauskite |
stikling vandens sultj i§ vienos citrinos, jpilkite §j
paruostg vandenj j kokj nors mikrobangy krosnelei
tinkantj gily inda, ir pastatykite jj j krosnele. Nustatykite
laikmatj 5 minutéms, o veikimo reZzimy jungiklj — |
maksimalia padétj. Kai iSgirsite garso signalg ir
krosnelé iSsijungs, iStraukite indg ir iSvalykite kameros
sieneles sausu audiniu.

SAUGOJIMAS

Jsitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta iS elektros tinklo ir
visiSkai atvéso.

Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus
reikalavimus.

Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir laikykite
ja sausoje Svarioje vietoje.

=== Sis  simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba)
lydinCioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami
elektriniai ir elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty
bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis
buitinémis atliekomis. Juos (jas) reikéty atiduoti
specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias
atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzZios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy
iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant
atliekas.

KEZELESI UTMUTATO ]
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. OLVASSA EL
FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG JOVOBELI
FELVILAGOSITAS ERDEKEBEN.

A késziilék helytelen kezelése meghibasodashoz, és a
hasznalé egészségkarosodasahoz vezethet.

A készilék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze
egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az
elektromos hal6zat adataival.

FIGYELEM! A csatlakozdédugé vezetékkel és foldeléssel

van ellatva. Csatlakoztassa a készlléket csakis
megfeleld lefldelt konnektorhoz.

A készilék nem val6 nagylzemi, csak hazi
hasznélatra.

Szabadban hasznalni tilos.

Hasznalaton kivil, vagy tisztitds el6tt mindig
aramtalanitsa a késziléket.

Ne hasznaljadk a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve
szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal,
elegend6 tuddssal nem rendelkez§ személyek

(beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkil, vagy ha
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nem kaptak a készilék hasznalataval kapcsolatos

instrukciot a biztonsagukért felelés személytol.

« Ne prébalja egyedil javitani a késziléket, cserélni
az alkatrészeket. Forduljon a kézeli szervizbe.

o A készilékkel val6 jatszas elkerlilése érdekében
tartsa a gyermekeket feliigyelet alatt.

« A vezeték meghibasodasa esetén - veszély
elkeriilése érdekében — annak cseréjét végeztesse
a gyartoval vagy a gyarté altal meghatalmazott
szervizzel ill. szakemberrel.

FIGYELEM! Gyerekek feligyelet nélkil csak akkor
hasznalhatjdk a mikrohullamu sitét, amennyiben
részikre érthet§ utasitasokat kaptak a si0t6
biztonsagos hasznalatarél és elmagyaraztak nekik,
milyen veszély érhetik 6ket, amennyiben nem
hasznaljak megfelel6képpen a mikrohullamu siitét.

« Soha ne hagyja feliigyelet nélkil a bekapcsolt
késziiléket.

« Ne hasznaljon készlethez nem tartoz6 tartozékot.

« Ne haszndlja a késziiléket sériilt vezetékkel.

FIGYELEM! A mikrohullamu sitdé ajtajanak, vagy
ajtétomitSjének karosodasa esetén a sutét
hasznalni tilos, amig szakképzett specialista meg
nem javitja azt.

FIGYELEM! A mikrohulldmd kisugéarzds talzott
veszteségének elkeriilése érdekében minden,
barmilyen fedél levételével kapcsolatos javitasi
munkat szakembernek sziikséges végezni.

« Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd
felulettel.

« Ne hlizza, tekerje, csavarja a vezetéket a készilék
koré.

o Csak élelmiszerek elkészitéséhez hasznalja a
mikrohulldmu sutét. Semmi esetre sem szaritson
benne ruhat, papirt, vagy egyéb targyat.

FIGYELEM! Folyadékot, vagy egyéb ételt zart
edényben melegiteni tilos, az edény robbanasanak
elkertilése érdekében.

« Italok melegitése mikrohullamok segitségével
tovabbi erés forrdshoz vezethet, ezért az edények
kezelésekor kiilondsen figyelni sziikséges.

o Az élelmiszerek, pl. alma, burgonya, gesztenye,
kolbasz stb. elkészitése alatt képz6dé meghasadas
elkeriilése érdekében, berakas el6tt szurja meg
azok héjat villa, vagy kés segitségével.

« Amennyiben az élelmiszert gyulékony anyagbdl
(plasztik, vagy papir) készilt edényben melegiti
feligyelni szikséges a folyamatot annak
érdekében, hogy megel6zziik a sité kigyulasat.

« A sut6 belsejében keletkezett tlz elkerulése
érdekében, a kdvetkezokre kell figyelni:

— keriilie el az élelmiszer leragadasat, ami tul
hosszan tartd elkészités kovetkeztében merilhet
fel;

- csomagolas, fdlia nélkil rakja az élelmiszert a
mikrohulldmu sitébe;

— a suté belsejében keletkezett tliz esetén, bezarva
tartva a sutd ajtajat kapcsolja ki és aramtalanitsa
a sutét.

« Ne kapcsolja be a sitét Gresen. Ne hasznalja a
sutét tarolasra.

¢« A mikrohulldamu suté nem alkalmas élelmiszerek
konzervalasara.

« Ne rakja az élelmiszert kdzvetlenll a suté aljara,
haszndlja a levehetd racsot, vagy alatétet.

« Mindig ellen6rizze a készétel hdmérsékletét
kilbnodsen, ha gyerekek részére készilt. Ne talalja
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az ételt rogtbn az elkészitése utan, hagyja kissé
kihGini.

Kdvesse a receptekben taldlhaté utasitadsokat, de
emlékezzen arra, hogy némely élelmiszerek (dzsem,
puding, mandulas, cukros toltelékek) nagyon gyorsan
melegednek.

Roévidzarlat és a sUtd meghibasodasa elkerllése
érdekében ne engedje, hogy viz keriljon a szell6z6
nyilasokba.

FIGYELEM:

Az élelmiszereket specialis edényben sziikséges
késziteni, nem rakni azokat kdzvetlendl tiveg edényre,
kivéve, ha méas van elGirva az utasitasban.

Csakis mikrohullamu sut6é hasznalatara tervezett
edényt hasznaljon.

A mikrohullamu siitébe tojast késziteni héjaban és
keményre fo6zott tojast melegiteni tilos, mivel
felrobbanhatnak még a mikrohulldmd melegités
befejezése utan is.

Emlékezzen arra, hogy a mikrohullamu sitében az
élelmiszer sokkal gyorsabban melegszik, mint az
edény, ezért legyen Ovatos, amikor kiveszi az edényt,
g6z okozta égések elkerllése érdekében, dvatosan
nyissa fel a fedét.

Az élelmiszerrél, vagy csomagolasarol
tavolitsa el a fémpantokat és féliat.
Amennyiben a siité nem megfeleléen van tisztitva, ugy
felllete elhasznalodik, ami negativan hat a készilék
mikodésére, és veszélyt jelenthet a felhasznélo
szamara.

Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nal
taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran beldl
tartsa szobahdmeérsékleten.

A gyarténak jogaban all értesités nélkiil masodrendi
modositadsokat végezni a készilék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék
biztonsagat, mikodoéképességét, funkcionalitasat.

A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason,
illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

elézbleg

MIKROHULLAMU SUTO RESZERE TERVEZETT

FIGYELEM!

EDENY
Kdvesse az edény cimkéjén talalhato
utasitasokat, és a gyart6 utasitasait.

ALKALMAS

Hoallé liveg — legmegfelelébb anyag a mikrohullamu
sutd részére készult edény részére.

Ho64allé plasztik — ilyen edényben nem célszer(i magas
zsir-, és cukortartalmi ételt késziteni. Szorosan zart
konténerek hasznélata tilos.

Porcelan és fajansz — alkalmasak mikrohullamu
sutbben valdé készitésre, kivéve az aranyozott,
ezlistozott, vagy fémdiszitéssel ellatott edényeket.
Specidlis csomagolads (papir, mianyag, stb.),
mikrohullama siték részére tervezett — szigortan
betartani a gyartoé utmutatasait.

NEM ALKALMAS

Elelmiszer tartositashoz hasznalt folia, valamint
héallo zacskék — nem alkalmasak hus, és egyéb
élelmiszer siitéséhez.

Fémedény (aluminium, rozsdamentes acél, stb.) és
élelmiszer félia* — visszaverik a mikrohullamokat; a
suté falaval valé kontaktus esetén szikrazast hivhat
eld, és rovidzarlathoz vezethet elkészités kozben.

* TUlmelegedés és leragadas elkeriilése érdekében fel

lehet hasznalni az élelmiszer egyes részei
csomagolasara. Ne engedje a fallal valé kontaktust,
hagyjon legalabb 2 cm tavolsagot.
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e Olvaddé plasztik — nem alkalmas mikrohullamu
sutében valé hasznalatra.

o Lakkozott edény — a mikrohullamok hatasa alatt a
lakk elolvadhat.

o Szokasos lveg (beleértve a figuralis és vastag
Uveget) — magas hdémérséklet hatasa alatt
deformalédhat.

« Papir, faforgacs, fa — magas hémeérséklet hatasa
alatt felgyulhat.

e« Melaminedény — magaba tudja szivni a
mikrohulldm( kisugarzéast, ami hasadashoz, vagy
termodestrukciohoz vezet, és jelentésen noveli az
elkészités idejét.

HOGYAN LEHET KIDERITENI, MEGFELEL-E AZ
EDENY MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO
HASZNALATRA?

« Kapcsolia be a sutét és édllitsa a mikodési
Uzemmod kapcsolét maximalis  teljesitményre
(maximalis hémérséklet), rakja be a sltébe a
tesztelt edényt 1 percre és tegyen mellé egy pohar
vizet (~ 250 ml).

« Az alkalmas edény h&émérséklete ugyan olyan
marad, mint amikor be lett rakva, mikdzben a viz
megmelegszik.

HASZNOS TANACSOK

« Az élelmiszerek egyenletes melegitése érdekében
elkészités kdzben forgassa azokat.

« Ne hasznaljon keskeny szaju edényt, tveget, mivel
felrobbanhat.

« Az élelmiszerek h&mérsékletének kideritése
érdekében ne hasznaljon h6mérét. Csak specialis,
mikrohullamu suté részére tervezett hdmeérét.

MIELOTT SZERVIZHEZ FORDULNA

« Amennyiben a sité nem kapcsol be, ellenérizze:

— a konnektor mikoédoképességét, és van-e aram a
hél6zatban;

— az idéméré beallitasanak helyességét;

— szorosan van-e bezarva az ajto.

RADIOZAVAROK

o A mikrohullamok zavarokat hivhatnak el6 tele-,
vagy radiojelek fogasa kézben.

« A zavarok minimdlisra
érdekében:

rendszeresen tisztitsa az ajtot, és a fémtomitdket;

a televiziot és radiot minél messzebbre helyezze

el a mikrohulldamu sutétél;

a legjobb eredmény érdekében allitsa be a

radidantennét.

a mikrohullama sutét és radiot

konnektorokhoz csatlakoztassa.

BEALLITAS

« Gy6z6djén meg arrdl, hogy a sité belsejében nincs
csomagolé anyag és idegen targy.

« Ellenérizze, szallitas kozben, nem-e sériilt meg:

- az ajté és a fémtoémitos;
- késziilékhaz és az ablak;
- afalak belsé felilete.

« Barmilyen meghibasodas felmerilése esetében ne
kapcsolja be a sitét; forduljon az eladéhoz, vagy
szakszervizhez.

« Allitsa a mikrohullamu siitét egyenes, vizszintes,
annyira stabil fellletre, hogy kibirja a sitét az
élelmiszerekkel és edénnyel egyiitt.

« Ne allitsa a st6t héforras kézelében.

« Ne rakjon semmit a sit6 tetejére. Ne takarja le a
szell6zd nyilasokat.

e« A sit6 normal mikdédésének
érdekében, szell6zéshez elegendd

val6  csokkentése

kalonboz6

biztositasa
teret kell
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biztositani: nem kevesebbet: 20 cm-nél felllrdl, 10 cm-
nél a hatso panel feldl, és 5 cm-nél mindkét oldal feldl.

MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO KESZITESI MOD

« Csakis egy rétegben helyezze el az élelmiszert, a
vastagabb kockdakat rakja kozelebb a szélekhez.

« Figyelien az elkészitési idére, allitsa minimalisra az
idémérét, és ugy fokozza sziikség esetén. Tul hosszan
tartd készités kovetkeztében az élelmiszer fiistolhet és
felgyulhat.

MEGJEGYZES: Az elkészités ideje valtozhat a termék
formaja, mérete, és elhelyezése fliggvényében. Nagy,
illetve vastag darabok tovabb késziinek, az aprébbak
0 hamarabb.

« Fedje le a terméket specialis fedbvel, vagy plasztikkal,
feltGirve egy sarkot a felesleges para kieresztésére. A
fed6k er6sen melegednek — legyen 6vatos!

« Az egyenletesebb melegedés és gyorsabb elkészités
érdekében forgassa és kavarja az élelmiszert.

« A kocka/négyszdgletes edényektél eltéréen, a
kor/ovalis edények is biztositjiak az egyenletesebb
melegedést.

o Az élelmiszert csomagolas nélkil fagyassza Kki
alacsony széli alatétben, vagy mikrohullamu
megmiivelésre szant racson, feltétlenil forgd
Uvegtalon. Lefagyasztaskor lehetéleg kompakt format
adjon az élelmiszernek.

« A termékek kozotti tavolsagnak, példaul, a zdldségek,
kekszek, sth. kdzott legaldbb 2,5 cm kell lennie, annak
érdekében, hogy biztositva legyen az egyenletes
megmdivelés.

« A termék szétszakadasanak elkeriilése érdekében
szUrja meg azok kemény héjat.

o Csakis a kész és lehiitott termékeket melegitse,
kavarva azokat.

« Popcorn — tartsa be a gyartd utasitasait, és ne hagyja
a mikrohullamu sutét feligyelet nélkil. Amennyiben a
termék nem készilt el a betaplalt idén belll, szakitsa
meg a készitést. Tul hosszan tartd készités tlizhdz
vezethet.

FIYELMEZTETES: a popcorn elkészitéséhez ne
haszndljon barna papiros csomagolast, és ne prébalja
felhasznalni a megmaradt szemeket. Ne helyezze a
popcornt tartalmazé zacskot kozvetlenul a forgd
Uvegtélra, rakja azt a tanyérra.

HASZNALATI UTASITAS

« Csatlakoztassa a sutét elektromos hal6zathoz.

« Rakja az élelmiszert a sutdbe és zarja be az ajtajat.

MEGJEGYZES: Nyitott ajté mellett a sité mikddni nem
fog.

« Hasznalva a tablazatot a kapcsoléval éllitsa be a
megmivelés Uzemmaodiat.

Telje
Pow L . sitmé
er Miik6dési lizemmod nyszi
nt
Low |3 MELEGITES 17%
Defro | # KIFAGYASZTAS. Az
st + élelmiszert csomagolas
nélkal fagyassza ki
alacsony széli alatétben,
vagy m|krohullarpu 37 %
megm/(ivelésre szant
racson, feltétlentul forgd
Uvegtalon. Lefagyasztaskor
lehetdleg kompakt format
adjon az élelmiszernek.
M- 9 Hus és baromfi 40%
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Low
Med | ¢) Omlett, sutemények, | oo
krémek 0
gAHHI 5.» Szendvicsek, pizza 85%
High ss Sitemények, has, hal, silt
8 burgonya és egyéb | 100%
z6ldségek, popcorn

« Allitsa be az idémérét sziikséges idére.

IDOMERO

« Biztositia a megmlivelés idejének bedllitdsat 30
perc keretén beldl.

« A sitd bekapcsolasa érdekében forditsa az
idémérd fogantyujat oramutato jarasanak iranyaba.

« Allitsa be a szilkséges idémennyiséget tovabb
forditva a fogantyut.

o Az idémérd beallitasatél kezdve a suté bekapcsol
és elkezd mdkddni a elsé vilagitas és ventilacié.

« Amennyiben meg kell szakitani a megmdivelést,
allitsa az idbmérdt «0» helyzetbe, vagy nyissa ki az
ajtot.

FIGYELEM: Mindig éllitsa vissza «0» helyzetbe az
idémérét, ha az élelmiszer id6 el6tt volt kivéve a
sltébol és nem fogja fojtatni a miveletet.

FIGYELEM: Amennyiben az elkészités 2 percnél
kevesebbet igényel, elébb forditsa az idémérét a 3
perces jelzésen tul, tovabba forditsa vissza a
szukséges helyzetbe.

« A beadllitott id6 elteltével a sit6 automatikusan
kikapcsol, és elhangzik a hangjelzés.

MEGSZAKITOTT KESZITES

« Az adott funkcié a termék elkésziltség fokozatanak
ellenérzésére hasznos.

« A megmivelést meg lehet szakitani, ha kinyissuk
az ajtét. Miutan bezarjuk azt, a folyamat folytatédik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Rendszeresen tisztitsa a sut6t és tavolitsa el
felletérél az 6sszes ételmaradékot.

« Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a sitét.

« Hagyja teljesen kihdlni a sutét.

« Tordlje meg nedves, mosogatdészeres torlékendével
a vezérl6padot, a kiilsé és bels6 fellleteket.

« Ne haszndljon agressziv kémiai szert,
suroloszert.

« A kellemetlen szag eltavolitasa érdekében, téltson
egy, a mikrohullamos sutéhéz alkalmas mély
edénybe egy pohar citromos vizet, és tegye a
sitébe. Allitsa az idémérét 5 percre, a mikddési
Uzemmod kapcsolét maximalis helyzetbe. Amikor
elhangzik a hangjel és a sut6 kikapcsol, vegye ki az
edényt és tordlle meg a falakat szaraz
torlbkendbvel.

TAROLAS

« Gy6z6djén meg, hogy a sité aramtalanitva van és
teljesen kihdilt.

. Kovesse a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” rész
Iépéseit.

o Tarolja a sutét kissé nyitott ajtéval szaraz, tiszta
helyen.

« mmmF7 a jel a terméken, csomagolason és/vagy
kisér6 dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a
hasznalt villamos és elektronikus termékeket és
elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal
kidobni. E targyakat specidlis befogadd pontokban
kell leadni.

illetve
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A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos
kiegészitd informaciéért forduljon a helyi illetékes
hatésaghoz.

A megfelelé hulladékkezelés segit megdérizni az
értékes er6forrasokat és megelézheti az olyan
esetleges negativ hatasokat az emberi egészségre és
a kornyezetre, amelyek a nem megfeleld
hulladékkezelés kovetkeztében felmeriilhetnek fel.

[ MANUAL DE UTILIZARE
MASURI DE SIGURANTA

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA.
CITITI-LE ATENT SI PASTRATI-LE PENTRU
REFERINTA ULTERIOARA. Utilizarea incorectd a
aparatului poate duce la deteriorarea lui sau poate
cauza daune utilizatorului.

Inainte de prima utilizare, verificati dacd parametrii
tehnici, indicati pe aparat, corespund parametrilor
retelei electrice.

ATENTIE! Stecherul cablului de alimentare este dotat cu

ATENTIE!

cablu si contact de Tmpamaéantare. Conectati aparatul
doar la prizele corespunzatoare cu impamantare.

A se utiliza doar Tn scopuri casnice In conformitate cu
prezentul Manual de utilizare. Aparatul dat nu este
destinat pentru utilizare Tn scopuri industriale.

Se interzice utilizarea in afara incaperilor.

Intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua
electrica nainte de curatare sau daca nu-I mai folositi.
Aparatul nu este destinat pentru a fi utilizat de
persoanele (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse sau care nu dispun de
experienta sau cunostinie, daca ele nu sunt
supravegheate sau nu sunt instruite privitor la
utilizarea aparatului de persoana responsabila de
siguranta lor.

Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa
inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor
defectiuni, adresati-va celui mai apropiat centru de
deservire.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu
aparatul.

Folosirea  cuptorului de copii fara
supravegherea parintilor este permisa doar in cazul in
care lor le-au fost explicate regulile de utilizare sigura a
cuptorului si pericolele care pot surveni in caz de
utilizare incorecta a acestuia.

Nu lasati aparatul conectat fara supraveghere.

Nu folositi accesoriile care nu fac parte din setul livrat.
n caz de deteriorare a cablului de alimentare, pentru a
evita situatiile periculoase, inlocuirea lui trebuie sa o
faca producatorul sau centrul de reparatii imputernicit
de acesta, sau personalul analogic calificat.

ATENTIE! In caz de deteriorare a usitei sau etansoarelor

ei, nu se permite utilizarea cuptorului pana cand
specialistii calificati nu vor Tnlatura defectiunea.

ATENTIE! Pentru a evita pericolul de scurgere excesiva

a radiatiei cu microunde, toate lucrarile de reparatii,
legate de scoaterea oricaror capace, trebuie executate
numai de specialisti.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact
cu margini ascutite si suprafete fierbint;.

Nu trageti de cablul de alimentare, nu-l rasuciti si nu-I
infasurati in jurul aparatului.

Folositi cuptorul cu microunde doar pentru pregatirea
produselor. Este strict interzis de uscat in el haine,
héartie sau alte obiecte.
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ATENTIE! Se interzice incélzirea lichidelor sau altor

produse in containere Tnchise pentru a evita

explozia acestor containere.

In  rezultatul Tncdlziri b&uturilor cu ajutorul

microundelor poate avea loc fierbere puternica, de

aceea este necesar sa fiti atenti si precauti la
manipularea containerelor.

Pentru ca produsele sa nu explodeze in timpul

pregatirii, inainte de a le pune in cuptor, gauriti cu

cutitul sau furculita coaja sau pielita groasa, de
exemplu, la cartofi, mere, castani, salam, etc.

La incalzirea in cuptor a produselor alimentare in

veselda din plastic sau hartie, este necesar sa

supravegheati cuptorul pentru a evita incendierea.

Tn scopul evitarii incendierii in cuptor este necesar:

— de evitat arderea produselor Tn urma duratei
excesive de pregatire;

- de introdus produsele in cuptorul cu microunde
fara ambalaj, inclusiv fara folie;

- Tn caz de aparitie a fumului, deconectati cuptorul si
Iasati usa inchisa pentru a nu permite flacarilor sa
iasa.

Nu conectati cuptorul daca camera lui e goala. Nu

folositi camera pentru a pastra anumite obiecte.

Cuptorul cu microunde nu este destinat pentru

conservarea produselor.

Nu plasati produsele nemijlocit pe fundul camerei,

ci folositi tava de sticla.

Pentru a evita arsurile, amestecati si agitati

continutul sticlutelor si borcanelor cu alimente

pentru copii si verificali temperatura alimentelor

Tnhainte de consum.

Respectati retetele pentru preparare, insa nu uitai

ca unele produse (gemurile, budincile, umpluturile

pentru chec din migdale, zahar si fructe zaharisite)
se Incalzesc foarte repede.

Pentru a preveni scurtcircuitarea si deteriorarea

cuptorului, nu lasati apa sa patrunda in orificiile de

ventilare.

ATENTIE:

Produsele trebuie pregatite Tn vase speciale, dar nu
direct pe tava de sticla, cu exceptia cazurilor cand
acest lucru este mentionat explicit in reteta de
pregatire a bucatelor.

Folositi doar vesela destinata pentru utilizare n
cuptoarele cu microunde.

Vesela destinata pentru utilizare in cuptoarele cu
microunde trebuie folosita in stricta conformitate cu
instructiunile producatorului veselei.

Retineti ca in cuptorul cu microunde continutul se
incalzeste mult mai repede decéat vesela, de aceea,
fiti foarte aten{i cAnd scoateti vesela din cuptor si
deschideti capacul cu precautie pentru a evita
arsurile cu aburi.

Eliminati in prealabil benzile metalice si foliile de pe
produse sau ambalajele lor.

In cuptoarele cu microunde nu este permisa
pregatirea oualor cu coaja sau incalzirea oualor
fierte, pentru ca ele pot exploda chiar si dupa
terminarea incalzirii cu microunde.

Mentinerea curateniei necorespunzatoare in cuptor
poate duce la uzarea suprafetei lui, ceea ce poate
influenta negativ asupra functionarii aparatului si
crea posibile situatii de pericol pentru utilizator.
Daca aparatul s-a aflat un anumit timp la
temperaturi sub 0°C, fTnainte de conectare, el
trebuie tinut la temperatura incaperii timp de cel
putin 2 ore.
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o Producatorul isi rezerva dreptul, fara nicio notificare
prealabila, sa introduca modificari neesentiale 1in
constructia aparatului, care nu afecteaza semnificativ
siguranta, functionalitatea si performanta lui.

« Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe
ambalaj, precum si pe documentele Tnsotitoare.

VESELA PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE

ATENTIE! Ghidati-va dupa marcajele pe vesela si dupa
instructiunile producatorului.

POTRIVITA

« Sticla termorezistenta — cel mai bun material pentru
vesela de pregatire in cuptorul cu microunde.

« Masa plastica termorezistenta — acest tip de vesela
nu este potrivit pentru pregatirea bucatelor cu continut
ridicat de grasimi sau zahar. Nu folositi containere
inchise ermetic.

« Ceramica si portelan — potrivite pentru pregatire in
cuptorul cu microunde, cu exceptia veselei placate cu
aur, argint sau cu elemente decorative din metal.

« Ambalaj special (de hartie, masa plastica, etc.),
destinatd pentru cuptoarele cu microunde — ghidati-va
strict dupa indicatiile producatorului.

NEPOTRIVITA

e Pelicula pentru pastrarea produselor, precum si
pachete de polietilena termorezistente — sunt
nepotrivite pentru prajirea carnii sau oricaror alte
produse.

« Vesela metalica (de aluminiu, otel inoxidabil, etc.)
si folia alimentara* — ecraneaza microundele; la
contactul cu peretii camerei de incalzire pot provoca
scantei si scurtcircuite Tn procesul de pregatire.

*Se poate de aplicat pentru a nveli intr-un singur strat
anumite parti ale produsului pentru a preveni
supraincalzirea sau arderea. Evitati contactul ei cu
peretii; distanta pana la ei trebuie sa fie de cel putin 2
cm.

« Materiale plastice fuzibile — nu sunt potrivite pentru
pregatire in cuptorul cu microunde.

« Vesela smaltuita — smalful se poate topi sub influenta
microundelor.

« Sticla obignuita (inclusiv ornamentata si groasa) —
se poate deforma sub influenta temperaturilor ridicate.

o Hartia, bambusul, lemnul — se pot aprinde sub
influenta temperaturii ridicate.

« Vesela de melamina — poate absorbi radiatia
microundelor, fapt care duce la fisurarea sau
termodegradarea ei, marind semnificativ timpul de
pregatire.

CUM PUTETI DETERMINA DACA VESELA ESTE
POTRIVITA PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE?

« Conectati cuptorul si miscati comutatorul programelor
de lucru la putere maximala (temperatura maximald),
puneti Tn cuptor pentru 1 minut vesela pentru testare si
puneti alaturi un pahar cu apa (~ 250 ml).

« Vesela potrivita pentru pregatirea bucatelor in cuptorul
cu microunde va avea aceeasi temperatura pe care a
avut-o Tnainte de introducerea n cuptor, in timp ce apa
se va incalzi.

SFATURI UTILE

« Nu folositi recipiente cu gat ingust, sticle, pentru ca ele
ar putea exploda.

e Nu utilizafi termometrele pentru  masurarea
temperaturii produselor. Folositi doar termometrele
speciale, destinate pentru cuptoarele cu microunde.

INAINTE DE A VA ADRESA LA CENTRUL DE
REPARATII

« Daca cuptorul nu se conecteaza, verificati:
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— functionalitatea prizei si prezenta tensiunii in
reteaua electrica;

— corectitudinea setarii temporizatorului;

- daca usita este inchisa bine.

INTERFERENTE

« Microundele pot cauza interferente la receptia
semnalelor tele sau radio.

« Pentru a minimiza interferentele:

- curatati Tn mod regulat usitele si etansoarele;

- amplasati televizorul si receptoarele radio cat mai
departe de cuptorul cu microunde;

- reorientati antena de receptie pentru obtinerea
unui rezultat mai bun.

- conectati cuptorul cu microunde si receptorul la
diferite retele de electricitate.

INSTALAREA

« Asigurati-vd ca in interiorul cuptorului nu sunt
materiale de ambalare si alte obiecte straine.

« Verificati dacd nu au fost deteriorate pe durata
transportarii:

- usita si etangoarele;
- carcasa si geamul de vizualizare;
— peretii camerei.

« Daca depistati orice defecte, nu conectati cuptorul;
adresati-va la vanzator sau la centrul de reparatii.

« Amplasati cuptorul cu microunde pe o suprafata
plana, suficient de rezistenta pentru a sustine
greutatea cuptorului cu produsele si vesela.

« Nu amplasati cuptorul in apropierea surselor de
caldura.

« Nu puneti nimic pe cuptor. Nu acoperiti orificiile de
ventilare.

e« Nu amplasati cuptorul cu microunde in dulap.
Pentru functionarea normala a cuptorului este
nevoie sa asigurati spatiu liber pentru ventilare: cel
putin: 20 cm de sus, 10 cm din partea panoului din
spate si cel putin 5 cm din partile laterale.

MODALITATI DE PREGATIRE IN CUPTORUL CU
MICROUNDE

e Puneti produsele doar intr-un strat, bucatile cele
mai groase trebuie sa fie mai aproape de margini.

« Respectati timpul de pregatire, Tncepand cu timpul
minim, treptat marindu-l, In caz de necesitate. in
caz de durata exagerata a pregatirii, produsele pot
genera fum si pot lua foc.

NOTA: Timpul de pregétire, de asemenea, poate fi
modificat in funciie de forma, dimensiunile si
amplasarea produselor. Bucatile mari sau groase
se pregatesc mai mult, iar cele mai mici — mai
repede.

o Acoperiti produsele cu capace speciale sau din
plastic, 1asand un colt deschis pentru a permite
excesului de aburi sa iasa. Capacele se infierbanta
foarte tare — manipulati-le cu atentie!

« Pentru o incalzire mai uniforma si pentru accelerarea
pregatirii, Intoarceti si amestecati produsele.

« Vasele rotunde/ovale, spre deosebire de cele
patrate/dreptunghiulare, de asemenea, asigura o
incalzire mai uniforma.

« Dezghetati produsele fara ambalaj intr-un vas de
adancime mica, folosind Tn mod obligatoriu tava
rotativa de sticla. La congelarea produselor, dati-le
o forma cat mai compacta.

« Distanta intre produse, de exemplu, legume,
checuri, etc. nu trebuie sa fie mai mica de 2,5 cm,
pentru a le asigura o prelucrare uniforma.

« Strapungeti coaja groasa sau pielita pentru a evita
explozia produsului.
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« Incalziti doar produsele gata si récite amestecandu-le.

e Popcorn — urmati cu strictete instructiunile
producatorului si nu lasati cuptorul fara supraveghere.
Daca produsul nu este gata in timp util, intrerupeti
procesul de preparare. Prelucrarea prea indelungata
poate duce la incendiu.

AVERTIZARE: Nu folositi pachete din hartie maro pentru
pregatirea popcornului si nu incercati sa folositi resturi
de boabe. Nu puneti ambalajul cu popcorn direct pe
tava de sticla, ci puneti-I pe o farfurie.

UTILIZAREA

« Conectati cuptorul la reteaua electrica.

« Puneti produsele in cuptor si inchideti usita.

NOTA: Dacéd usita este deschisa, cuptorul nu va
functiona.

o Ghidandu-va dupa tabel, cu ajutorul comutatorului
setati programul de prelucrare.

Putere Program de lucru Nivel
putere
Mica Incélzire 17%

Dezghetati produsele | 37%
fara ambalaj intr-un
vas neadanc sau pe
grilul pentru
prelucrare cu
microunde, obligatoriu
cu tava rotativa de
sticla. La congelarea
produselor, conferitj-
le o forma cat mai
compacta.

)
Dezghetare iﬁf

Maijos de | ) Carne si pasare 40%

medie

Medie ) Omlete, prajituri, 66%
creme

Mai sus de 55 Sandvis, pizza 85%

) D)

medie

Produse de patiserie, | 100%

e

carne si peste, cartofi
copti si alte legume,
popcorn

« Setati temporizatorul pentru timpul dorit.

TEMPORIZATOR

« Serveste pentru setarea timpului de prelucrare in limita
de 30 de minute.

e« Pentru a conecta cuptorul, rotifi comutatorul
temporizatorului in directia acelor ceasornicului.

« Setati timpul dorit rotind comutatorul in continuare.

e Din momentul setarii temporizatorului cuptorul se
conecteaza, incluzandu-se iluminarea si ventilarea.

« Daca este nevoie de Iintrerupt pregatirea, setati
temporizatorul in pozitia ,0” sau deschidefi usita.

ATENTIE: Intotdeauna fintoarceti temporizatorul 1in
pozitia ,0” daca produsele au fost scoase péana la
terminarea timpului de pregatire si dacd nu vefi
continua pregatirea.

ATENTIE: Daca pentru prelucrare este nevoie de mai
putin de 2 minute, mai intai roti{i temporizatorul la
marcajul ce corespunde minutului 3, iar apoi intoarcet;i-
| Tn pozitia dorita.

« La expirarea timpului setat cuptorul se va deconecta
automat si va emite un semnal sonor.

INTRERUPEREA PREGATIRII

« Aceasta functie este utila pentru verificarea gradului de
pregatire al produsului.

o Prelucrarea poate fi intrerupta doar prin deschiderea
usitei. Daca o Tnchideti, procesul va continua.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Cuptorul trebuie curatat regulat, de eliminat de pe
suprafata lui orice resturi de alimente.

Tnainte de curéatare deconectati cuptorul si scoateti-|
din priza.

Lasati cuptorul sa se raceasca complet.

Stergeti panoul de comanda, suprafetele exterioare
si interioare, etansoarele, tava de sticla cu o bucata
de panza umeda cu solutie de spalat.

Nu folosifi substante agresive sau materiale
abrazive.

Pentru a elimina mirosul neplacut, turnati intr-un
vas adanc, potrivit pentru utilizarea Tn cuptorul cu
microunde, un pahar cu apa cu suc dintr-o lamaie si
introduceti-l in cuptor. Setati temporizatorul pentru
5 minute si comutatorul programelor de lucru in
pozitia maximald. Cand se va auzi semnalul sonor
si cuptorul se va deconecta, scoatefi vasul si
stergeti peretii camerei cu o bucatda de pénza
uscata.

DEPOZITAREA

Asigurati-va ca cuptorul este deconectat de la
reteaua electrica si ca s-a racit complet.

Indepliniti toate cerintele rubricii ,CURATAREA SI
INTRETINEREA”.

Depozitafi cuptorul cu usita intredeschisa intr-un loc
uscat si curat.

mmm  Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau
documentele insotitoare inseamna ca aparatele
electrice si electronice, si bateriile uzate nu trebuie
aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea
trebuie duse la punctele de colectare specializate.
Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine
informatii suplimentare referitor la sistemele
existente de colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea
resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor
efecte negative asupra sanatatii oamenilor si a
mediului Tnconjurator, care ar putea aparea in
rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI
SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA. UWAZNIE PRZECZYTAJ |
ZACHOWAJ JE DLA POZNIEJSZEGO UZYTKU.
Niewfasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem moze
doprowadzi¢ do jego uszkodzenia i spowodowac
obrazenia uzytkownika.

Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzic,
czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne
z parametrami pradu elektrycznego.

UWAGA! Wtyczka kabla zasilajgcego ma przewdd i

styk uziemiajgcy. Podigczaj urzgdzenie jedynie do
uziemionych gniazdek, ktore zostaty zainstalowane
zgodnie z przepisami.

Uzywac tylko do celow domowych zgodnie z tg
Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzadzeniem do
zastosowania w przemysle.

Nie uzywac¢ na zewnatrz pomieszczen.

Zawsze odigczaj zasilanie sieciowe, gdy
urzadzenie nie jest uzywane lub przed
czyszczeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach  fizycznych,  zmystowych  lub
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UWAGA!

umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia
lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod nadzorem lub
nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymieniaC
zadnej czesci urzgdzenia. W przypadku wykrycia
usterek nalezy skontaktowal¢ sie 2z najblizszym
Punktem Serwisowym.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z
urzgdzeniem.

Uzytkowanie kuchenki przez dzieci bez
nadzoru rodzicéw jest dozwolone tylko w sytuacji, gdy
zostaty one odpowiednio poinstruowane i sg one
zdolne do korzystania z kuchenki w bezpieczny
sposob rozumiejgc zagrozenia jakie niesie ze sobg jej
niezgodne z instrukcjg uzytkowanie.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie uzywaj akcesoriow, ktére nie sg dotgczone do
zestawu wraz z urzadzeniem.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego
wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenstw, powinien
dokona¢ producent lub upowazniony przez niego
Punkt Serwisowy badz podobny wykwalifikowany
personel.

UWAGA! W przypadku uszkodzenia drzwiczek Ilub

UWAGA!  Aby

UWAGA!

uszczelek drzwiczek kuchenki nie wolno uzywad,
dopoki wykwalifikowany specjalista nie wyeliminuje
usterki.
unikng¢ zagrozenia zwiekszonego
wycieku promieniowania mikrofalowego, wszystkie
prace zwigzane ze zdejmowaniem wszelkich oston,
powinny by¢ wykonywane jedynie przez specjalistow.
Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat
ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.
Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, nie przekrecaj go ani
nie nawijaj go wokét urzgdzenia.
Uzywaij kuchenke mikrofalowaj edynie do
przygotowywania zywnosci. W Zzadnym wypadku nie
susz w niej ubran, papieru, innych przedmiotow.
Ptynéw lub innych produktéw nie wolno
podgrzewaé w zamknigetych pojemnikach, aby
zapobiec ich eksplodowaniu.
Podczas podgrzewania napojéw za pomocg mikrofal
moze mie¢ miejsce opodznione gwattowne wrzenie,
dlatego nalezy zachowa¢ uwage i ostrozno$¢ podczas
obchodzenia sie z pojemnikami.
Aby produkty nie pekaty podczas gotowania, przed
zaktadkg do kuchenki przekiuwaj nozem lub widelcem
twarde skorki lub powtoki, na przyktad, ziemniakow,
jabtka, kasztanow, kietbasy itp.
Podczas podgrzewania pozywienia w plastikowych lub
papierowych  pojemnikach, nalezy obserwowaé
kuchenke, aby zapobiec zapaleniu sie.
Aby zapobiec zapaleniu sie w $rodku kuchenki, nalezy:
- unika¢ przypalania sie produktéw w wyniku zbyt
dtugiego gotowania;
— umieszczac¢ produkty w kuchence mikrofalowej bez
opakowania, w tym bez folii;

- W razie zauwazenia dymu, nalezy wytgczy¢ kuchenke i
trzymac¢ kuchenke zamknietg w celu zduszenia przez

nig ptomienia.
Zakaz wigczania pustej kuchenki. Nie uzywaj komory
do przechowywania zadnych rzeczy.
Kuchenka mikrofalowa nie jest przeznaczona do
konserwowania produktow.
Nie umieszczaj produktow na samym dnie komory,
uzywaj tylko ze szklanym talerzem.
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o Zawartos¢ butelek czy naczyn stuzgcych do
karmienia dzieci powinna zosta¢ wymieszana lub
wstrzgsnieta przed podaniem, a takze temperatura
pokarmu powinna zosta¢ sprawdzona w celu
unikniecia poparzen.

« Nalezy przestrzega¢ przepisow kulinarnych, ale
pamietaj, ze niektére produkty (dzemy, budynie,
nadzienia do tortu z migdatdw, cukru Ilub
kandyzowane) nagrzewajg sie bardzo szybko.

« Aby unikng¢ zwarcia i uszkodzenia kuchenki, nie

dopuszczaj do przedostawania sie wody do
otworéw wentylacyjnych.

UWAGA:

e Produkty nalezy gotowa¢ w  specjalnych

naczyniach, nie rozmieszcza¢ bezposrednio na
talerzu szklanym, z wyjatkiem przypadkow
wyraznie okreslonych w przepisie dotyczgcym
gotowania dania.

« Naczynia powinny by¢ odpowiednie do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

« Odpowiednie do stosowania do gotowania w
kuchence mikrofalowej naczynia nalezy uzywaé
zgodnie z instrukcjami producenta naczyn.

« Pamietaj, ze w kuchence mikrofalowej zawartosé
nagrzewa sie znacznie szybciej, niz naczynia,
dlatego nalezy bardzo uwazaé podczas
wyjmowania naczyh z kuchenki, ostroznie otwieraj
pokrywe, aby unikng¢ poparzenia para.

« Wstepnie nalezy usuwaé z produktéw lub ich
opakowan metalowe tasmy i folie

« Jajka w skorupkach oraz ugotowane na twardo
nie powinny by¢ podgrzewane w
mikrofaldwkach, gdyz moga eksplodowaé
nawet po zakoniczeniu gotowania.

« Niewtasciwe utrzymanie kuchenki w stanie czystym
moze spowodowac zuzycie powierzchni, co moze
niekorzystnie wptywa¢ na prace urzadzenia i
stworzy¢ potencjalne zagrozenie dla uzytkownika.

« Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w
temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi
by¢ przechowywane w temperaturze pokojowej nie
krécej niz w ciggu 2 godzin.

o Producent zastrzega  sobie  prawo, bez
dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania
drobnych zmian w konstrukcji wyrobu, ktore
zupetnie nie wplywajg na jego bezpieczenstwo,
sprawnos¢ ani funkcjonalnose.

o Data produkcji podana na wyrobie i/lub na
opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.
NACZYNIA ODPOWIEDNIE DO STOSOWANIA W

KUCHENCE MIKROFALOWEJ

UWAGA! Zwracaj uwage na oznakowanie naczyn i
kieruj sie zaleceniami producenta.

WEASCIWE NACZYNIA

« Szklo zaroodporne jest najlepszym materiatem do
naczyn stosowanych do gotowania w kuchence
mikrofalowej.

« Tworzywa sztuczne odporne na wysoka
temperature — w takich naczyniach nie nalezy
gotowac zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu
lub  cukru. Nie mozna uzywa¢ szczelnie
zamykanych pojemnikéw.

« Fajans i porcelana — nadajg sie do gotowania w
kuchence mikrofalowej, z wyjagtkiem naczyn
poztacanych, posrebrzanych lub posiadajgcych
ozdobne elementy metalowe.

« Opakowanie wyspecjalizowane (z papieru,
tworzywa sztucznego itp.), przeznaczone do
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kuchenek mikrofalowych — $cisle trzymac sie zalecen
producenta.

NIEWLASCIWE NACZYNIA

Folia do przechowywania produktéw, a takze worki
foliowe PE odporne na wysoka temperature — nie
nadajgc sie do smazenia miesa ani innych dowolnych
produktow.

Naczynia metalowe (z aluminium, stali nierdzewnej,
itp.) i folia spozywcza z aluminium* — ekranizujg
mikrofale; przy kontakcie ze $ciankami komory do
gotowania mogg powodowac iskrzenie oraz zwarcie w
procesie gotowania.

Mozna stosowa¢ w celu nawiniecia w jedng warstwe
poszczegdlnych czesci produktu, aby unikngc
przegrzania i przypalenia sie. Nie dopuszcza¢ do
kontaktu ze $cianami, odlegto$¢ od nich nie powinna
by¢ mniejsza niz 2 cm.

Topliwe tworzywa sztuczne — nie nadajg sie do
gotowania w kuchence mikrofalowe;j.

Naczynia lakierowane — pod wptywem mikrofal lakier
moze zostac roztopiony.

Zwykte szklo (w tym figurowe i grube) — pod
wptywem  wysokiej  temperatury  moze ulec
znieksztatceniu.

Papier, stomka, drewno — pod wptywem wysokiej
temperatury mogg sie zapalié.

Naczynia z melaminy - moze absorbowac
promieniowanie mikrofalowe, co powoduje ich pekanie
lub destrukcje termiczng i znacznie wydtuza czas
gotowania.

JAK SPRAWDZIC, CZY NACZYNIA SO ODPOWIEDNIE

DO STOSOWANIA w
MIKROFALOWEJ?

Wigcz kuchenke i ustaw przetgcznik trybu pracy na
maksymalng moc (maksymalna temperatura), umie$¢
w Srodku kuchenki na okres 1 minuty sprawdzany
pojemnik i umies$¢ obok szklanke wody (~ 250 ml).
Pojemnik nadajgcy sie do gotowania dah w kuchence
mikrofalowej pozostanie w tej samej temperaturze, co i
przed wiozeniem do pieca, podczas gdy woda sie
podgrzeje.

KUCHENCE

PRZYDATNE WSKAZOWKI

Nie uzywaj naczyn z waskg szyjka, butelek, poniewaz
mogag eksplodowad.

Nie uzywaj termometrow do pomiaru temperatury
produktow. Nalezy stosowa¢ tylko specjalne
termometry przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.

PRZED WEZWANIEM SERWISU

Jesli kuchenka nie moze by¢ wtgczona, sprawdz:

- sprawnos¢ gniazda elektrycznego oraz czy jest
napiecie w gniazdku;

— poprawnos¢ ustawienia timera;

- czy sg doktadnie zamkniete drzwiczki.

ZAKEOCENIA RADIOWE

Mikrofale mogg spowodowac zakitdcenia w pracy radia,
telewizora, czy innego sprzetu tego rodzaju.

Aby zminimalizowac¢ zakt6cenia radiowe:
regularnie wyczyszczaj drzwiczki i
uszczelek:

ustaw telewizor i radio jak najdalej od kuchenki
mikrofalowej;

zmieni¢ potozenie anteny radiowej czy telewizyjnej.
w celu osiggniecia lepszych wynikéw

podigcz kuchenke mikrofalowg do innego gniazdka
tak, aby byla podtgczona do innego obiegu niz
odbiornik.

powierzchnie
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NASTAWIANIE

o Upewnij sie, ze wewnatrz kuchenki nie sg
materiatéw opakowaniowych ani ciat obcych.

e« Sprawdz czy nie sg uszkodzone podczas
transportu:

— drzwiczki i uszczelki;
- obudowa i okienko;
- $cianki komory.

« W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek wad nie
wigczaj kuchenki; skontaktuj sie ze sprzedawcg lub
centrum serwisowym.

« Ustaw kuchenke mikrofalowg na réwnej, poziomej

powierzchni, wystarczajgco mocnej, aby
wytrzymata ciezar kuchenki wraz z produktami i
naczyniami.

« Nie umieszczaj kuchenki w poblizu zrédet ciepfa.

« Na kuchence mikrofalowej nie wolno ustawiaé
zadnych przedmiotéw. Nie nalezy blokowaé
otworéw wentylacyjnych.

« Nie nalezy kuchenki mikrofalowej umieszcza¢ w
szafce W celu zapewnienia normalnej pracy
kuchenki nalezy zapewni¢ wolng przestrzen do
wentylacji: nie mniejszg niz: 20 cm od goéry ,10 cm
ze strony panelu tylnego oraz nie mniej niz 5 cm z
bokdw.

TECHNIKI GOTOWANIA w
MIKROFALOWEJ

o Umieszczaj produkty tylko w jednej warstwie,
grubsze kawatki umieszczaj blizej brzegéw

« Nadzoruj czas gotowania, nalezy ustawia¢ go
najpierw w pozycji minimalnej a nastepnie
stopniowo zwigksza¢ w miare potrzeby. W
przypadku zbyt diugiego gotowania produkty moga
dymic i zapali¢ sie.

NOTATKA: Czas gotowania moze sie roznic w
zalezno$ci od ksztattu, wielkosci i rozmieszczenia
produktow. Duze i grube kawalki przygotowujg sie
dtuzej, a mate — szybcie,j.

o Przykrywaj produkty specjalnymi ostonami lub
plastikiem, odstaniajgc jeden z kagtow w celu
odprowadzenia nadmiaru pary. Pokrywy bardzo
mocno sie nagrzewajg — nalezy obchodzi¢ sie z
nimi ostroznie.

« W celu osiggniecia bardziej réwnomiernego
nagrzewania i przyspieszenia gotowania nalezy
obracac i mieszac produkty.

« Okragte, owalne naczynia sg bardziej polecane niz
kwadratowe czy prostokagtne, gdyz sg lepiej
nagrzewane.

o Rozmrazaj produkty bez opakowania w ptytkiej
tacy, obowigzkowo uzywaj obrotowy szklany talerz.
Kiedy zamrazasz produkty, nadawaj im mozliwie
zwartg forme.

e Odlegtos¢ miedzy produktami, na przykfad,
warzywami, ciastkami itp. nie powinna by¢é mniejsza
niz 2,5 cm, aby zapewni¢ réwnomierng obrobke.

o Przekiuwaj twardg skorke lub powtoke, aby unikngé
zerwania produktu.

o Podgrzewaj tylko gotowe i schtodzone produkty,
mieszajgc ich.

e Popcorn - Scisle przestrzegaj instrukcji producenta

KUCHENCE

i nie pozostawaj kuchenki mikrofalowej bez
nadzoru. Jesli produkt nie jest gotowy we
wiadciwym czasie, przerwij gotowanie. Zbyt

dtugotrwate gotowanie moze spowodowac pozar.
UPRZEDZENIE Nie uzywaj pakietow z brgzowego

papieru do gotowania popcorn i nie prébuj uzywaé

pozostatosci ziaren. Nie umieszczaj opakowan z
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popcornem bezposrednio na szklanym talerzu, potozy¢
go na dodatkowym talerzu.

PRACA

« Podtgcz kuchenke do sieci elektryczne;.

« Umiesc¢ produkty w kuchence i zamknij drzwiczki.

NOTATKA: Kuchenka nie bedzie pracowata przy
otwartych drzwiczkach.

« Kierujac sie tabelg, za pomocg przetagcznika ustaw tryb
obrobki.

Moc Tryb pracy Poziom
mocy
Niska 4 Podgrzewanie 17%
Rozmraz | 3 Rozmrazaj produkty bez 37%
anie <+ opakowania w ptytkiej tacy
lub na kratce do kuchenki
mikrofalowej, obowigzkowo
uzywajgc obrotowego
szklanego talerza. Kiedy
zamrazasz produkty,
nadawaj im mozliwie
zwartg forme.
Nizsza 9 Mieso i dréb 40%
od
$redniej
Srednia | ¢) Omlety, pieczywo, kremy 66%

. H H 0,
\é\(/jyzsza 5'» Kanapki, pizza 85%
Sredniej
Wysoka s Pieczywo, mieso i ryby, 100%

s‘» pieczone ziemniaki i inne
warzywa, popcorn
« Ustaw potrzebny czas trwania timera
TIMER
e Sluzy do ustawiania czasu obrébki w zakresie 30

minut.

« Aby wigczyé kuchenke, obré¢ pokretto timera w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

« Ustaw pozgdany czas obracajgc pokretto dale;.

« Od momentu ustawienia timera kuchenka wigcza sie i
zaczyna pracowa¢ wewnetrzne  oswietlenie i
wentylacja.

o Jesli gotowanie nalezy przerwaé, ustaw wytgcznik w
pozycji "0" lub otwérz drzwiczki.

UWAGA: Zawsze nalezy obraca¢ z powrotem wytgcznik
do pozycji "0", jezeli produkty zostalty wyladowane
przed konicem czasu gotowania, a Ty nie bedziesz
kontynuowac¢ gotowania.

UWAGA: Jesli do obrébki potrzebny jest okres mniejszy
od 2 minut, najpierw przekre¢ timer za znak
odpowiadajgcy 3 minutom, a nastepnie ponownie
ustaw go w zgdanej pozyciji.

« Po uptywie ustawionego czasu kuchenka wytgczy sie
automatycznie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

o Ta funkcja jest przydatna do sprawdzania stopnia
gotowosci produktu.

« Gotowanie mozna przerwaé¢, po prostu otwierajgc
drzwiczki. Jesli jg zamkngé, proces bedzie
kontynuowany.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac¢ z jej
powierzchni wszelkie pozostatosci zywnosci.

e Przed czyszczeniem wytgcz i odigcz kuchenke od
zasilania elektrycznego.

« Odczekaj, az kuchenka catkowicie ostygnie.

o« Wytrzyj panel sterowania, zewnetrzne i wewnetrzne
powierzchnie, uszczelki, szklany talerz wilgotng
szmatkg z detergentem.
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« Nie uzywaj zadnych agresywnych $rodkow
chemicznych ani substancji $ciernych.

o Aby usungé nieprzyjemny zapach, wlej do jakiejs
gtebokiej miski, ktérg mozna stosowaé do mikrofali,
szklanke wody z sokiem z jednej cytryny i umies¢é w
kuchence. Ustaw timer na okres 5 minut, ustaw
przetgcznik trybu pracy w pozycji maksymalne;.
Gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i kuchenka
wylgczy sie, wyjmij naczynie i wytrzyj $cianki
komory suchg szmatka.

PRZECHOWYWANIE

« Upewnij sie, ze kuchenka jest odigczona od sieci
elektrycznej i catkowicie ostygta.

« Spetniaj wszystkie wymagania okreslone w sekgc;ji
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

o Przechowaj kuchenke mikrofalowg z uchylonymi
drzwiczkami w suchym, czystym miejscu.

« mmmTen symbol umieszczony na wyrobie,
opakowaniu i/lub  dotagczonej = dokumentaciji
oznacza, ze zuzytych urzadzeh elektrycznych i
elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucaé
wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa
domowego. Nalezy je oddawa¢ do specjalnych
punktow odbioru.

« Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
istniejacych systeméw zbierania odpadéw, nalezy
skontaktowacé sie z wtadzami lokalnymi.

« Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedza¢ cenne
zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym
wptywom na zdrowie ludzi i stan $rodowiska
naturalnego, ktére mogg powstaé w wyniku
niewtasciwego postepowania z odpadami.
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