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GB DESCRIPTION

RUS ycTPOMCTBO U3OENUA

1. Door lock system 1. 3awenku aBepubl

2. Oven window 2. OkHo gBepuLbl

3. Waveguide mica shield (Do Not Remove!) 3. 3acnoHka BonHosoga (HE CHYMATb!)
4. Shaft 4. Ocb

5. Roller ring 5. Bpawatouieecs konbLo

6. Glass tray 6. CteknsiHHoe 6noao

7. Timer switch 7. Tanmep

8. Power switch 8. MNMepekntoyaTtens pexnmos

9. Door open button 9. KHomka OTKpbITUSI ABEPLbI

BG ONUCAHUE UA onuc

1. Kntoyanka Ha BpaTuykarta 1. 3acyBku oBepusiT

2. MNMpo3opye Ha BpaTnykaTta 2. BikHo aBepuaTt

3. Knana Ha ebnHosoga (HE CBANAWTE!) 3. BacniHka xsunesogy (HE 3HIMATW!)
4.0Oc 4. Bicb

5. BupTawoTo ce konenue 5. OBbepToBE KinbLie

6. CTbKneHa YmHus 6. CknaHe 6nogo

7. Tavimep 7. Tanmep

8. MNMpeBkntoyBaTEN Ha PEXMMU 8. Nepemukay pexmmis

9. byToH 3a oTBapsiHe Ha BpaTuykarta 9. KHonka BigkpuTTS ABepusAT

EST KIRJELDUS

LV APRAKSTS

1. Ukse lukk 1. Durvju slégs

2. Ukse aken 2. Durvju lodzins

3. Lainekanali klapp (MITTE EEMALDADA!) 3. Mikrovilnu raiditaja aizslietnis NENONEMT!)

4. P6orlemisringi tugi 4. Ass

5. Péorlemisring 5. Rotéjosais gredzens

6. Klaasalus 6. Stikla trauks

7. Taimer 7. Taimers

8. Reziimide imberluliti 8. ReZimu slédzis

9. Ukse avamisnupp 9. Durvju atvérSanas poga

H LEIRAS KZ CUNATTAMA

1. Ajtozar 1. Ecik inrewekTepi

2. Ajtélveg 2. Ecik Tepe3seci

3. Hullamvezetd szabalyozélemeze (LEVENNI 3. TonKkbIH afbI3Fbickl Xankpiwbl (LUELLMEHI3!)
TILOS!) 4. Ocb

4. Tengely 5. AnHanmanbl cakMHa

5. Forgdégydri 6. WbiHbI Tabak

6. Uvegtanyér 7. Taiimep

7.1démérdé 8. TopTinTepAiH aybICTbIPbIN KOCKbILLbI

8. Uzemkapcsolod 9. EcikTi awy HokaTbl

9. Ajté nyitbgombja
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CZ poPIS

. Zapadky na dvirkach

. Prazor ve dvitkach

. Uzavéra vinovodu (NESNIMEJTE!)
Osa

. Oto¢né kolecko

. Sklenéna misa

. Casovy spinag

. Pfepinac rezimu

. Tlacitko pro otevirani dvirek

SCG onuc

. KBaka Ha BpaTtuma

. Mpo3op Ha BpaTnma

. 3aTBapay Tanacosoga (HE CKUOAJTE!)
OcoBwuHa

PoTauuonu konyt

CTakneHun Tawup

Tajmep

. Mpeknpay pexuma

9. flyrme oTBapaa BpaTta

PNOO R WM

LT APRASYMAS

1. Dureliy uzraktai

. Stebéjimo langelis

. Bangolaidzio sklendé (NENUIMTI!)
ASis

. Besisukantis Ziedas

. Stiklinis padéklas

. Laikmatis

. Rezimy jungiklis

. Dureliy atidarymo mygtukas

230V ~ 50 Hz
Knacc sawmthbl |

Maximum power input MakcumanbHas notpebnsemas
MolHocTb: 1150 W
Microwave power/ MowHocTb MukpoBonH: 700 W

Operation frequency/Pa6o4as yactoTa: 2450 MHz

o

10.6 / 11.8 kg 358

448

TexHn4yeckne XapakTepuCTUKMN MoryTt OblTb U3MeHeHbl 3aBOAOM-U3roToBuTenem 6es npeaBapuTeribHOro yBeaoOMII€HUA.

Yka3saHHble Macca U reomeTpuyeckue pasmepbl UMeroT ananBMTe.ﬂbele 3Ha4YeHus.
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[ INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e IMPORTANT SAFEGUARDS. READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE. Incorrect operation and improper handling
can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

* Before connecting the appliance for the first time check that voltage
indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in your
home.

WARNING! The appliance cord plug has a grounding wire and a
terminal. The wall outlet must be suitable and provided with proper
grounding.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use
the appliance for any other purposes than described in this
instruction manual.

e Do not use outdoors.

e Always unplug the appliance from the power supply before cleaning
and when not in use.

ATTENTION! This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

e Do not leave the appliance switched on when not in use.

* Do not use other attachments than those supplied.

o Do not operate after malfunction or cord damage.

ATTENTION! Do not operate microwave oven with damaged door or
door sealing until the breakage will be repaired by authorized
specialists.

ATTENTION! To avoid microwaves leakage danger, any cover may be
removed by authorized specialists only.

o Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

e Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

* Do not use the appliance for drying clothes or paper.

ATTENTION! To prevent explosion do not process with microwaves
any liquids or other products in hermetically closed utensils.

* While heating liquids with microwaves, subsequent rough boiling
may take place, therefore it is necessary to take care while handling
the utensils.

e To avoid an explosion, pierce a product, which has a dense peel,
such as potatoes, apples, egg yolk, chestnuts, sausage etc.

e To prevent fire while heating food in the microwave oven using
utensils made of inflammable materials, such as plastic or a paper, it
is necessary to watch the oven.

e To prevent ignition or any malfunctions it is necessary to remember,
that:

— Burning of products results from too long preparation;

— Remove all packing and foil before cooking;

— In case of fire accident do not open the oven door, switch off the
microwave oven and unplug it.

e Do not switch on the oven when it is empty. Do not use the chamber
to store anything.

e Microwave oven is not intended for conservation of products.

e Do not put products directly on the bottom of the chamber, use
removable wire rack or non-stick flat baking tray.

* Always check the food temperature, especially if you are cooking for
a child. Let the food cool down within several minutes.

* Always follow recipes of cooking, but remember, that some products
(jams, puddings, stuffing for a pie from almonds, sugar or candied
fruit) are heating up very quickly.

e To prevent short circuit keep air holes of the unit free of water.

IMPORTANT:

e Do not cook food directly on the glass tray. Place food in/on proper
cooking utensil before placing in the oven.

* Before cooking please ensure that the cookware you are going to
use is suitable for microwave oven.

e Microwave utensils should be used only in accordance with
manufacturer’s instructions.

o Please remember that a microwave oven heats liquid in a container
quicker than the container itself. Therefore, though the lid of a
container is not hot to touch when removed from the oven, please
remember that the food/liquid inside may be hot.

e Preliminary remove all packing, metal strips and foil from products.

* Do not cook whole eggs in the microwave oven.

o Improper oven cleaning may result in surface wear-out that may
influence the appliance functioning and represent danger to users.

HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE COOKWARE

WARNING! Follow utensils’ marking and Manufacturer’s guides.

APPLICABLE

¢ Heat-proof glassware - It is most suitable for microwave cooking.

www.scarlett.ru
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o Heat-resistant plastic container — Do not use tightly closed
containers. Cannot be used for packing or containing foods with high
fat or sugar contents.

o Earthenware or chinaware — Conventional utensils of these
materials are allowed unless firmed with gold, silver or any
decorative metallic elements.

o Special packing (paper, plastic, etc.) for microwave ovens. Follow
manufacture’s guides exactly when use.

INAPPLICABLE

* Film for freshment preservation and heat-resistant combustible
plastic wares — Never apply for packing meat or frying foods.

o Metal wares (e.g. aluminum, stainless steel, etc.) and aluminum
foil* — Won't let microwaves go through and will spark or ignite
touching the cavity wall during cooking.

* Applicable for wrapping several parts of product to prevent
overheating and resulting burnt. Avoid contact with interior walls,
minimum distance must be more than2 cm.

e Plastics — Unfit for microwave cooking.

o Non-heat-proof glassware — May deform or flaw in a highly hot
circumstance. Curved or strengthened glassware is not applicable.

e Lacquer ware — May flaw or peel off.

e Paper, bamboo or wooden ware — May be burnt while cooking.

o Melamine dishes — contain a material, which absorbs microwave
energy. This may cause cracking of the dishes or char and will slow
down the cooking speed.

HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS FOR

MICROWAVE COOKING?

o Put the intended cookware together with a glass of water (250 ml)
inside the oven cavity, and then switch on the oven at the maximum
power for one minute.

e Suitable for microwave cookware will be as cool as ever, while the
water will absorb the energy and become warmer.

USEFUL TIPS

e For uniform heating turn over products during cooking.

e Do not cook in a container with a restricted opening, such as a soft
drink bottle or salad oil bottle, as they may explode if heated in a
microwave oven.

e Do not use conventional meat or candy thermometers. These are
thermometers available specifically for microwave cooking. These
may be used.

BEFORE YOU CALL FOR SERVICE

e Check to ensure that:

— Power supply is valid,;
— Timer settings are proper;
— Door is securely closed engaging the door safety lock system.

RADIO INTERFERENCE

e Operation of the microwave oven can cause interference to your
radio, TV or similar equipment.

o When there is interference, it may be reduced or eliminated by taking
the following measures:

— Clean door and sealing surface of the oven;

— Move the microwave oven away from the receiver;

— Reorient the receiving antenna of radio or television.

— Plug the microwave oven into a different outlet so that microwave
oven and receiver are on different branch circuits.

INSTALLATION

o Make sure that all the packing materials are removed from the unit.

e Check the oven for any damage in transit:

— Misaligned or bent door and sealing;
— Housing and door window;
— Inside surfaces.

e |f any damage occurs while using, switch off and unplug the oven
and contact qualified service personnel.

« Place the microwave oven on a flat, stable surface, able to hold its
weight with a food to be cooked in the oven.

o Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are
generated, or near flammable materials.

¢ Do not place anything on the oven. Do not block any openings on
the appliance.

e For correct operation, the oven must have sufficient airflow. Allow 20
cm free space above the oven, 10 cm back and 5 cm from both
sides.

MICROWAVE COOKING METHODS

e Do not stack food. Arrange it in a single layer only. Place thicker
pieces closer to dish edges.

o Watch cooking time. Cook for the shortest amount of time indicated
and add more if needed. Food severely overcooked food may smoke
or ignite.

NOTE: Cooking time may also vary depending on products shape, cut
and arrangement.
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Cover products with special microwave lids or plastic wrap with one
corner folded back to let out excess steam. Lids and glass
casseroles are very hot — handle it carefully!

Rearrange food such as meatballs halfway through cooking both
from the top to the bottom and the center of the dish to the outside.
Round/oval dishes rather than square/oblong ones are
recommended, as food in corners tends to overcook.

For best results remove all products from package, place at a
shallow container or on a microwave cooking rack. The Glass
Turntable must be used every time.

Arrange such products as potatoes, cupcakes etc in a circle with at
least 2.5 cm space between for uniform treatment.

Pierce product shell or skin before cooking to avoid burst.

Reheat only precooked refrigerated food and stir if the amount is
large.

Popcorn — When popping popcorn in microwave oven, follow exact
guides, given by each Manufacturer for its product and do not leave
microwave oven unattended at this time. If corn fails to pop after the
suggested time, interrupt cooking. Overcooking could result to fire.

CAUTION: Never use a brown paper bags for popping corn or attempt

to pop leftover kernels. Do not pop prepackaged popcorn directly on
the glass turntable; place the bag on a plate.

OPERATION

Plug the oven to the mains.
Place food into the oven and close the door.

NOTE: Oven stops operating when the door is opened.

Turn the power switch to needed cooking function guiding by the
table.

Symbol | Cooking mode Output
0, WARMING UP 17%
=S DEFROSTING For best results remove all
' package, place products in a shallow container or

on a microwave cooking rack. The Glass 40%
Turntable must be used at all times. Try to form
products compactly before freezing.
[ MEAT AND POULTRY 48%
(1] You can use this function for cooking omelette, o
66%
bakes, and creams.
(11 This function is suitable for cooking sandwiches, o
. 85%
pizzas, hot dogs.
1) Use this function for batch, cooking meat, fish, o
100%
baked potatoes and vegetables.

Use the timer to select correct cooking time.

TIMER

The timer is for setting 30 min. cooking time maximum.

To switch the oven on, turn the timer clockwise.

Set the time by turning the knob further clockwise.

The oven, inner lighting and cooling fan will turn on while the time is
counting down.

Whenever you wish to interrupt the operation, you can turn the timer
counterclockwise back to “0” position or open the door.

CAUTION: Always return the timer back to zero position if the food was

removed from the oven before the set cooking time is complete or
when the oven is not in use.

CAUTION: If your need to set time less than 2 minutes, first turn the

timer to 3 minutes position and turn back to your desired time.
After treatment time is over, the oven will automatically go off and
the beep will sound.

COOKING INTERRUPTION

This feature is useful for checking a food cooking degree.

CLEANING AND CARE

The oven should be cleaned regularly, its surface should be free of
any food remainders.

Before cleaning switch off and unplug the appliance from power
supply.

Let the oven cool down completely.

Wipe the control panel, an external, internal surfaces and glass
turntable by a damp cloth with warm soapy water and wipe dry.

Do not use aggressive or abrasive materials.

To avoid unpleasant smells out of the chamber make the following
operation: in deep utensils, suitable for cooking in the electric oven,
add a glass of water with juice of one lemon. Set the timer to 5
minutes, switch the mode control to the maximum position. After the
signal take the utensils out from the chamber and wipe inside walls
with a dry cloth.

STORAGE

Be sure the appliance is unplugged.
Complete all requirements of chapter “CLEANING AND CARE”.
Keep electric oven with slightly opened door in a dry cool place.

www.scarlett.ru
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GE PYKOBOLCTBO MO 3KCMNYATALUU
MEPbI BE3BOMACHOCTHU

BAXHBIE MHCTPYKLM MO BE3OMACHOCTW. MPOYNTANTE
BHUMATEJIbHO N COXPAHUTE ANA byAYLWKMX CMPABOK.
HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ NnprbopomM MOXET NPUBECTU K €ro
MOSIOMKE 1 NPUYMHUTL Bpea Monb3oBaTento.

Mepen nepBoHavanbHbIM BKITOYEHWEM NMPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT
NN TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKN U3AENUs, yKasdaHHble Ha Haknelike,
napameTpam 3MneKTpoceTu.

BHVMAHMWE! Bunka WwHypa NUTaHnsi UMeeT NpoBO4 M KOHTaKT

3asemnerus. [MNogknioyante npnbop TONbKO K COOTBETCTBYHOLLNM
3a3eMNEHHbIM po3eTkam

Mcnonb3oBaTb TONBKO B ObITOBLIX LIENAX B COOTBETCTBUMU C AAHHBIM
PykosoacTtBom no akcnnyartauuu. Mpubop He npegHasHaveH ans
NPOMBILLIIEHHOTO NMPUMEHEHMS.

He ncnonb3oBaTb BHE NMOMELLIEHUN.

Bcerga oTkntoyanTe yCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETH nepes OYUCTKOMN,
unu ecnu Bbl ero He ncnonbsyerte.

Mpubop He NnpegHasHayeH Ans MCNONb30BaHUA nuuamu (BKMYas
AeTei) C MOHWKEHHBIMN (PU3NYECKUMU, YYBCTBEHHBIMW UMK
YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UMW MPY OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
WKW 3HAHUIA, €CNN OHW He HaXOASATCA NOA KOHTPONEM UNu He
NMPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06 ncnonbL3oBaHnK Npubopa nmuomM,
OTBETCTBEHHBIM 3a UX 6e3onacHoCTb.

BHUMAHMUE! Vicnonb3oBaHne neun aetbMmn 6e3 Hagsopa

pa3peluaeTcs TONbKO B TOM Cryyae, ecnv uMm obbsCHeHb! npasuna
6e30MacHOro NCNomnb30BaHNs MeYN U Te ONacHOCTU, KOTOpble MOTYT
BO3HWKHYTb NpU €e HeNpaBUbHOM NOMb30BaHUM.

[eTn AOMKHbI HAXOAUTBLCA MO KOHTPOMNEM ANA HEAOMYLLEHNS Urpbl
C npnuGopom.

He ocTtaBnaviTe BkNtoYeHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

He vcnonb3ayiiTe NpUHaAANEXHOCTH, HE BXOASLLME B KOMMIEKT
MOCTaBKM.

Mpy noBpexaeHUn LWHypa NUTaHUS ero 3ameHy, Bo usbexaHue
OMacHOCTM, AOJKEH NPOU3BOANTL U3rOTOBUTENb UMK
YMOMHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBIN LIEHTP, UMW aHanorM4HbIn
KBanMuULMpoBaHHbIN NepcoHan.

BHUMAHMUE! Mpwn noBpexaeHny ABepLbl U ABEPHbIX YNIIOTHEHWI C

neybto pa60TaTb Henb3da A0 TexX nop, noka KBaJ'II/Id)I/ILl,VIpOBaHHbIVI
cneunanmncTt He yCTpaHUT HeUCNnpaBHOCTb.

BHUMAHMUE! Bo n3bexxaHne onacHOCTU NOBLILLIEHHON YyTEYKU

MMWKPOBOJTHOBOTO U3IMy4YeHsi BCE PEMOHTHbIE PaboThl, CBA3aHHbIE
CO CHATVEM NtOGbIX KPbILLEK, AOIHKHbI BbIMOSHATHCS TONBKO
crneumanucTamu.

CnegauTe, UTOGbI LWHYP NUTAHWS He Kacancs OCTPbIX KPOMOK 1
ropsiuMx NOBEPXHOCTEN.

He TaHWTE 3a WHYpP NUTaHKS, HE NEPEKpyUMBanTe 1 He
obmaTbIBalTe ero BOKPYr yCTPOCTBa.

Mcrnonb3ayinTe MUKPOBOSTHOBYHO MeYb TOMBKO AMS NMPUroTOBNEHMS]
NPoAYyKTOB. HY B KOEM criyyae He cylunTe B Heli ofexay, Gymary
Unu apyrue npeameTbi.

BHUMAHMUE! Xnakoctn unu apyrue npoaykTbl HEMb3A pasorpesaTb B

3aKpbITbIX EMKOCTSAX BO M3bexaHne B3pbiBa 3TUX EMKOCTEN.

[Mpu HarpeBe HaMUTKOB C MOMOLLIbIO MUKPOBOJTH MOXET UMETb MEeCTO

nocnegayouliee 6ypHoe KuneHve, No3aToMy HeobXoAMMO NPoABNATL

BHVMMaHWe 1 OCTOPOXHOCTb MPU obpaLleHnn C eMKOCTSIMU.

YT06bI NPOAYKTBLI HE NOMNan1Ch BO BPeMs NPUroToBMeHUs, nepen

3aKnagKkon B neYb NPOTbIKANTE HOXOM WUINW BUMKOW MITOTHYIO KOXYPY

unmn o6onouKy, Hanpumep, kaptodens, a6Mnok, kalwTaHoB, konbackl

nT.n.

Mpu HarpeBe B Neun NULLEBbIX MPOAYKTOB B NOCyAe 13 nnactuka

unm bymarun Heobxoanmo HabnoaaTe 3a neybio, YTobbl He

[ONYCTUTb BO3ropaHus.

Bo usbexaHne Bo3ropaHus B AyXOBOM LUKady neyv Heobxoanmo:

— n3beraTb Npurapa NPoAyKTOB B pe3ynbTaTe CANLIKOM
NPOAOIMKNTENBHOrO NPUrOTOBNEHUS;

— 3arpyxaTtb NpoAyKTbl B MVKPOBOIMHOBYIO Neyb 6e3 ynakoBKu, B T.4.
6e3 onbru;

— NPV NosiBNEeHUN AbiMa He0bX0AMMO OTKIUUTL Medb U AepXaTb
ABepLy 3aKpbITON, YTOObI n3bexaTb BbIxoAa MnaMeHu.

He BkntovawiTe neyb € nycTon kKamepown. He ucnonbayinTe kamepy

ONs XpaHeHus vero-nubo.

MwukpoBonHoBas neyb He NpefHa3HayYeHa ANst KOHCEPBUPOBaHUSA

NpOAYKTOB.

He BbiknagbiBaviTe NpoAyKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha [HO Kamepsl,

1Cnonb3ynTe CbEMHYIO PeLIeTKy Unm noaaoH.

Bo nsbexaHne oxoroB Heobxoaumo nepemeLuMBaTh UnNn

B30anTbIBaTh COAEPXKUMOe ByTbINovek n 6aHoueK C 4eTCKUM

nuTaHWeMm 1 NPoBepsiTb TeMnepaTypy NULLM nepea ynotpebneHvem.

PykoBoacTBy#TeCh peLienTamv MPUroTOBIEHWS, HO NMOMHUTE, YTO

HekoTopble NPOAYKTbI (MKeMbl, NYAUHIW, HAYMHKN 4Ns nupora u3

MWHAANSA, caxapa Unv LyKkaToB) HarpeBaroTCs OYeHb BbICTPO.
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o Bo n3bexxaHne KOPOTKOro 3aMbIKaHUS 1 NMOTOMKU NeYu, He
ponyckanTe nonagaHvs BoAbl B BEHTUALMOHHbIE OTBEPCTUS.

BHUMAHUE:

e [poayKkTbl criegyeT roTOoBUTL B CrieLManbHO Nnocyae, a He
BbIKNaAblBaTb HENOCPEACTBEHHO Ha CTeKNsHHOe 6ntoao, 3a
MCKITIOYEHNEM CIyYaeB, crieLmanbHO OroOBOPEHHbIX B peLenTte
npuroToenenHus 6nioga.

o CriefyeT MCNONb30BaTb TONbKO NOCyay, NpeaHasHavYeHHyto Ans
MCMONb30BaHNSA B MUKPOBOJTHOBbLIX Neyax.

o [IpurogHow ANa NPUroTOBNEHUS B MUKPOBOIHOBbLIX Nevax nocynomn
criegyeT Nnomnb30BaTbCs B CTPOroM COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSAMM
N3roToBUTENSA NOCYAbI.

o [TOMHWTE, YTO B MUKPOBOITHOBOW NeYn CoaepXKrMoe HarpeBaeTcst
HamHoro 6bicTpee, YeM nocyaa, noatomy byapTe npeaensHoO
BHUMAaTENbHbI NMPY U3BNEYEHUN NOCYAbl U3 NeYn, OCTOPOXHO
OTKpbIBaWTe KPbILLKY BO M36exaHne oxora napom.

o [lpeaBapuTenbHO yaansanTe ¢ NPOAYKTOB MU X YNaKOBKK
mMeTannuueckve neHTbl u donbry.

e B MMKpOBONHOBLIX NeYax Hemnb3si FOTOBUTD AiliLla B CKOpnyne u
pasorpeBaTb CBapeHHble BKPYTYIO LA, T.K. OHU MOTyT
B30pBaTbCA Aaxe Nocrie OKOHYaHUSA MUKPOBOJNTHOBOIO HarpeBa.

e Henagnexallee nogaepxaHune neyn B YNCTOM COCTOSIHUN MOXET
NPVYBECTU K M3HOCY NOBEPXHOCTU, YTO MOXET HebrnaronpusTHO
noBnusiTe Ha paboTy npmbopa u co3gaTe BO3MOXHYK OMaCHOCTb
Ans nonb3oBaTens.

nocyaA Ans MMKPOBOJTHOBOM NEYU

BHUMAHWE! PykoBOACTBYMTECH MApKUPOBKOW Ha nocyae n
yKasaHUsiMV NMPOU3BOAUTENS.

NPUTOOHAA

¢ )Xaponpo4Hoe CTeKmno — Hauny4lnin matepuan nocyabl Ans
NPpUroTOBMEHNS B MUKPOBOITHOBOW Neyun.

e TepMOCTOMKUI NNacTUK — B TaKOW NMocyae He criefyeT roToBUTb
MULLY C BLICOKMM CofepxaHneM xuvpa unv caxapa. Henbas
MCMomnb30BaTh NIOTHO 3aKPbIBAKOLLMECS KOHTENHEPbI.

o dPasHc u hapdop — noaxoaaT AN roToBKN B MUKPOBOSTHOBOMN
neyn, 3a UCKIMIYEHNEM MO30SI04EHHOMW, MocepebpeHHO nnu nocyapl
C AEKOPAaTUBHBIMW METaNMM4eCckuMm aneMeHTamm.

e CneumanbHas ynakoBka (6ymaxHasi, nnacTtukoBasi v ap.),
npegHasHa4YeHHasi Ans MYKPOBOIMHOBBIX MeYeln — CTPoro
npuaepXmBanTech yKkasaHuii 3rotToBUTENS.

HEMPUTOOHAA

¢ [neHka AnsA xpaHeHWsi NPOAYKTOB, a TaKXXe TePMOCTONKMe
NONM3TUNEHOBbIE NaKeTbl — HEMPUrOAHbI AMNS XapKku Msca u
nobbIx APYrMX NPOAYKTOB.

e MeTtannuyeckas nocyaa (antoMuMHueBas, U3 HepXXaBeloLLen
cTanu u gp.) u nuweBas ¢onbra* — 9KPaHNPYT MUKPOBOITHbI;
NpU KOHTaKTe CO CTEHKaMM XapoBOro Lkada MOryT Bbi3BaTb
NCKPEHMEe 1 KOPOTKOe 3aMblKaHWe B MPOLIeCcce MPUroTOBIEHMSI.

e *MOXHO NpUMeHaTb AnA obopaymBaHA OAHUM CIOEM OTAENbHbIX
YacTew npoaykTa Bo n3bexaHue neperpesa u npuropaHus. He
[ornyckanTe KOHTaKTa Co CTEHKaMW, PpacCcTosiHUE A0 HUX AOMKHO
ObITb HE MEHbLUE 2 CM.

o [naBKkue NNAacTUKKU — He NOAXOAAT ANSA NPUroTOBMEHNS B
MMWKPOBOSTHOBOM Neyu.

o JlaknpoBaHHas nocypa — noj Bo3AeViCTBYEM MUKPOBOIH Nak
MOXeT pacnnaBuUTbCS.

e OGbIYHOE cTekno (B T.4. hurypHoe 1 Toncroe) — nog
BO3AENCTBMEM BbICOKUX TEMMepaTyp MOXeT AedOpMUPOBaTLCS.

« Bymara, conomka, AepeBo — Noj BO3AeVCTBNEM BbICOKON
TemnepaTtypbl MOTYT BOCNIIaMEHUTLCS.

o MenamuHoBas nocyaa — MOXeT NOrMoLaTs MUKPOBOITHOBOE
n3nyyeHve, 4TO BbI3bIBAET €e pacTpeckuBaHue unm
TEPMOLECTPYKLMIO U CYLLEECTBEHHO YBENMYMBAET BPeMms
NPUrOTOBMNEHWS.

KAK OMPEOENNTL, NOAXOOUT N MOCYAA AnA
MWKPOBOJTHOBOW MEYMN?

e Bkniounte neyb 1 ycTaHOBUTE NepeknioyaTenb PeXnMoB paboTbl Ha
MaKcMMarnbHYH MOLLHOCTb (MakcuManbHas Temnepatypa),
nomMecTuTe B NeYb Ha 1 MUHYTY TeCTMpyemyto nocyay U nocTaBbTe
psAoM cTakaH Boabl (~ 250 mn).

e [locyna, npurogHas AN NPUroTOBMEHUS MULLM B MUKPOBOMHOBOM
rieyn ocTaHeTCa TOMN e TemnepaTypbl, YTO U Nepes yCTaHOBKOW B
neyb, B TO BpeMs Kak BoAa HarpeeTcsi.

NMONE3HbLIE COBETbI

e [1ns paBHOMEPHOro Nporpesa NpoAyKTOB NepeBopaymBanTe nx BO
BpEMS MPUrOTOBIEHNS.

e He ncnonb3ynte nocyay € y3KUM roprbilLKOM, OYTbINKK, TaK Kak OHK
MOryT B30pBaTbCS.

e He ncnonb3yinte TepMoOMETPbI A11A M3MEPeHNs TeMnepaTypbl
NpoAYyKTOB. Vicnonb3ayinTe TONbKO cneumanbHblie TEPMOMETPSI,
npeaHasHa4yeHHble AnS MUKPOBOSTHOBBIX NeYen.
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MPEXAE, YEM OBPATUTBCA B CEPBUC

e Ecnun neyb He BkntoyaeTcs, nposepbTe:

— UCMPaBHOCTb PO3ETKN 1 HanNuune HanpspkeHUs B ANEKTpoceTH;
— MPaBUMbHOCTb YCTaHOBKWN TalnMepa;
— MMOTHO NN 3aKpbiTa ABepua.

PAONOMOMEXMU

o MUWKPOBOMHbLI MOTYT BbI3BaTb MOMEXMW MPU NpUeme Terne- unu
pagmocurHanos.

e Y7106l MVMHMMW3MPOBATL MOMEXU:

— PperynsipHo oyuwanite ABepLbl U YNNOTHUTENU;

— yCTaHaBMuBanlTe Tenesn3op 1 paavonpPUEMHUK Kak MOXHO
AanbLue oT MUKPOBOJSTHOBOW Neyu;

— COPVEHTUPYITE NPUEMHYIO aHTEHHY NS JOCTMXEHUS!
HaunyuLlero pesynbTaTa.

— MOAKMI0YMTE MUKPOBOSHOBYIO NMeYb M MPUEMHUK K PasfinyHbIM
TIMHUSIM 3EKTPOCETH.

YCTAHOBKA

e Y6enutech, 4TO BHYTPU NeYN HET YNaKkoOBOYHLIX MaTeprarnos 1
NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

o [lpoBepbTe, He NOBPEXAEHbI N NPU TPAHCNOPTUPOBKE:

— [ABepua 1 ynnoTHUTenNwu;
— KOpMyC 1 CMOTPOBOE OKHO;
— CTEHKMU Kamepbl.

¢ [lpn oGHapyxeHun nobbix AedeKToB He BKMOYaNTe nevb;
obpaTtuTech K NpoAasLy UMW B CEPBUCHBIN LEEHTP.

e YCTaHOBUTE MVKPOBOIHOBYIO MeYb Ha POBHYIO TOPU3OHTarbHYIO
NOBEPXHOCTb, AOCTAaTOYHO NPOYHYI0, YTODLI BblAepXaTb BEC NeYn ¢
npoayKTamu 1 Nocyaou.

¢ He pa3meluanTe neyvb B6MM3N MCTOYHUKOB Temnna.

e Huyero He knaguTe Ha neyb. He nepekpbiBaiTe BEHTUMALMOHHbIE
OTBEpCTMS.

¢ MuKpOBONHOBYIO NMeYb He criegyeT pacnonaratb B wkady. Ans
HopMarnbHon paboTbl neun Heobxoanmo obecneynTb cBOBOAHOE
NPOCTPaHCTBO ANS BeHTUNAUmMK: He MeHee: 20 cm ceepxy, 10 cm co
CTOPOHbI 3a4HEeN NaHenu n He MeHee 5 cm ¢ 6OKOBbIX CTOPOH.

MPUEMbI FOTOBKU B MMKPOBOJIHOBOW NEYMU

o PasmeLlyante npoayKTbl TONbKO B OAUH CON, 6ornee TONCTble KyCcKu
KnaguTe 6nvke K Kpasm.

e CneguTte 3a BpeMeHeM NpUroToBIEHWs, 3adaBaiTe ero no
MWHUMYMY, MOCTEMNEHHO YBenuumnBas no Mepe HeobxoammocTu. Mpu
CNULLIKOM NPOAOIMKUTENBbHOM rOTOBKE NPOAYKTLI MOTYT 3a4bIMUTL 1
3aropeTbCsl.

TNMPUMEYAHWE: Bpems NpUroToBreHNs Takke MOXeT U3MEHSTbCH B
3aBMCKMOCTN OT (hOPMbI, Pa3mMepoB 1 pasmeLLeHNs NPOAYKTOB.
BonbLune nnu ToncTble Kyckv roTOBATCA JOMbLUE, a Menkue —
bbicTpee.

e HakpblBaiiTe NpoAYyKTbI CNeumanbHbIMU KPbILLKaMK MW MNacTUKOM,
oTrnbas oguH 13 yrnoB Ans Bbinycka M3bbiTouHOro napa. Kpbiwwiku
OYeHb CUITbHO HarpeBaloTcs — obpallanTecb C HUMU OCTOPOXHO!

e [1ns 6onee paBHOMEPHOro NPOrpeBa W YyCKOPEHUS MPUroTOBIEHNS
nepeBopaymBaiTe 1 nepemeLumBanTe NpoayKTbl.

o Kpyrnble/oBanbHble 6ntoga, B oTnvyme ot
KBaApaTHbIX/NPAMOYronbHbIX, Takke obecnevnsatoT bonee
paBHOMEPHbIN NPOrpes..

o PasmopaxuBainTte npoayKTbl 6e3 ynakoBku B HErmyGokoM nopaoHe
UNnW Ha peLueTKe Ans MMKPOBOMHOBOW 06paboTku, 06513aTensHO
ucnonb3ys BpallatoLeecs cTeknsaHHoe 6nogo. 3amopaxusas
NpoayKTbl, NpuaaBanTe MM Mo BO3MOXHOCTU KOMMAaKTHY0 dhopmy.

e PaccrosiHue mexay npogykramu, Hanpumep, oBoLLamm, Kekcammn n
T.M. JOIMKHO ObITb HE MeHbLUe 2,5 cM, YTOoObI 0becnevnTb
paBHOMEPHyY 06paboTKy.

o [lpoTbikaiiTe NNOTHYO KOXYPY UInu 060mnouky, YTobbl n3bexaTb
paspbiBa NpoaykTa.

e Pa3orpeBaliTe TONbKO roToBbIE N OXNaXAEHHbIE NPOAYKTHI,
nepemMeLuvBas ux.

e [TonKopH — CTPOro NpuaepXMBanTeCcb MHCTPYKLMIA NPOM3BOANUTENS U
He OCTaBnsiNTe MUKPOBOIHOBYO Neyb 6e3 npucmotpa. Ecnn
NPOAYKT He rOTOB B MOMOXEHHOE BPEMS, NPepBUTE rOTOBKY.
Cnvwkom npogomkutensHas obpaboTka MOXeT NPUBECTU K
BO3ropaHuio.

MPEAOCTEPE)XEHWE: He ucnonb3yinte nakeTbl U3 KOPUYHEBOMN
B6ymaru 4ns NnpuroToBneHNs NOMKopHa v He NblTakTechb
MCrnonb30BaTb OCTaTKM 3epeH. He nomeluanTe ynakoBky C
NMOMKOPHOM HEMOCPeACTBEHHO Ha CTEKNSAHHOe 6o, knaauTe ero
Ha Tapernky.

PABOTA

o [loagkntounTe neyb K aMeKTpoceTy.

e [TomecTuTe NpoAyKTbI B NeYb 1 3aKkpoliTe ABepLly.

TMPUMEYAHME: Tpu oTkpbITON ABepLe nedb pabotaTb He Byaer.

e PykoBoAcTBYSCb Tabnuuen, nepeknioyaTeniemM yCTaHOBUTE PEXNM
0o6paboTkm.
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Cumson | Pexum pa6otbl YposeH,
MOLYHOCTH
\_Q, NMOOOIPEB 17%
& PA3MOPAXWBAHWE. Pa3mopaxusaiite
4 NPOAYKThl 63 yNakoBKW B HErMy6oKoM
NOAZOHE UNY Ha peLueTKe Aans
MWKPOBOIHOBOW 06paboTku, 06s3aTensHO ¢ 40%
BPALLAIOLLIMMCS CTEKNAHHLIM Br10A0M.
3amopaknBas NpoayKThl, NpUaasanTe UM o
BO3MOXHOCTN KOMMAKTHYIO hOpMY.
1 Msco n nTiua 48%
(1] OMneTbl, BbINEYKa, Kpembl 66%
1L ByTep6pogab!, nuuua 85%
11 Bbineuka, MAco 1 pbiba, neyeHbIn 100%
KapToesib U Apyrue OBOLLM, MOMKOPH °

YcraHoBWTe TanmMep Ha Heobxoaumoe Bpemsi.

TAAMEP

CnyxuT ons ycTaHoBKM BpemeHn obpaboTkm B npeaenax 30 MUHYT.
YT0ObI BKMIOYMTL MeYb, NOBEPHUTE PYUKy TaiMepa no 4acoBow
cTperike.

3apaiiTe xenaemoe BpeMs, MOBOPa4MBas pyyKky ganbLue.

C MOMeHTa yCTaHOBKM TaliMepa neYb BKIYaeTCa U HaunHaeT
paboTaTb BHyTPEHHee OCBELLEHNEe N BEHTUNALMS.

Ecnu npurotoBneHne HeobxoguMmo npepeaTh, yCTaHOBUTE TaMep B
nornoxexue «0» nnu oTKPOnTe ABEpLY.

BHUMAHMWE: Bceraa Bo3BpallanTe Tanmep B nonoxeHune «0», ecnum

NpoAyKTbI ObINn U3BNEYEHbI O OKOHYaHMS BpeMeHU
npUroToBneHuna, n Bbl He 6y,que npoaoKaTb rOTOBKY.

BHUMAHMUE: Ecnn onst o6paboTkm TpebyeTcs MeHee 2 MUHYT,

cHavana noBepHUTe TariMep 3a OTMETKY, COOTBETCTBYHOLLYIO 3
MUHYTaMm, a 3aTeM BEPHUTE €ro B He0OX0AMMOE MONOXEHUNE.
Mo ucteyeHUn ycTaHOBMNEHHOrO BPEMEHU NeYb aBTOMaTUYECKU
OTKIIOYUTCS U pasgacTcs 3BYKOBOW curHan.

MPUNOCTAHOBKA MNPUTOTOBJIEHNA

[aHHas pyHKUMSI nonesHa Ans NpOBEPKM CTENeHW roTOBHOCTH
npoaykTa.

OYUCTKA N yxon

[Meub cnenyeT perynspHoO YACTUTbL U yAansaTb C ee NOBEPXHOCTN
ntobble OCTaTKN NULLN.

[Mepen 04MCTKOM BLIKMIOYMTE U OTKIOYUTE MEYb OT INEKTPOCETH.
[ante nevn NonHOCTbIO OCTbITh.

[MpoTpuTe naHenb ynpasneHusi, BHELLHWE N BHYTPEHHUE
NOBEPXHOCTY, YNIIOTHATENN, CTEKNAHHOE BMoA0 BNaXHOM TKaHbIO C
MOIOLLUM CPEACTBOM.

He npumeHsinTe arpeccrBHble BeLLeCTBa Unn abpasmsHbie
maTtepuarnsil.

YT06b! yAanuTb HENPUSATHBIV 3anax, HanenTe B Kakylo-nubo
rny6okyto nocyay, NpUrogHyto Anst MUKPOBOHOBOW Neyu, cTakaH
BOAbI C COKOM M3 OAHOrO NIMMOHA, 1 NOCTaBbTe B MeYb. YCTaHOBUTE
TaviMep Ha 5 MUHYT, nepeknoyaTens pexnMoB paboTel B
MakcumMarnbHoe nonoxexve. Koraa pasgactcs 3ByKOBOW CuUrHanm u
neyb OTKIMOYUTCH, U3BIEKUTE NOCYaY U NPOTPUTE CTEHKM KaMepbl
CYyXOWN TKaHbHO.

XPAHEHUE

Y6eamTech, YTO NeYb OTKIKYEHA OT SMEKTPOCETU U NMOSTHOCTHIO
ocTbina.

BbinonHute BCce TpeboBaHus pasgena “O4YNCTKA N yXOoLo".
XpaHuTe neyb C NPUOTKPLITOM ABEpLEN B CyXOM YNCTOM MecCTe.

¥4 NAVOD K POUZITi
BEZPECNOSTNi POKYNY

Nespravné manipulace se spotfebi¢em mohou vést k jeho porucham
anebo zpusobit zranéni uzivatele.

Pfed prvnim pouzitim spotfebice zkontrolujte, zda technické udaje
uvedené na nalepce odpovidaji parametrim elektrické sité.

UPOZORNENI! Zastréka napéjeciho kabelu ma $idiru a uzemiovaci

kontakt. Pfipojujte spotfebi¢ pouze ke pfisluSnym uzeménym
zasuvkam.

Pouzivejte pouze v domacnosti a v souladu s témto Navodem k
pouziti. Spotfebi€ neni uréen pro primyslové ucely.

Pouzivejte pfistroj pouze ve vnitfnich prostorach.

Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred ¢isténim a v pfipadé, ze
spotfebi¢ nepouzivate.

UPOZORNENI! Pouziti trouby détmi bez dohledu je povoleno pouze

v pfipadé, kdyz jim jsou dany pfislusné a srozumitelné bezpeénostni
pokyny a védi o nebezpedi, které mize zplsobit nespravné pouziti
trouby.

Nenechavejte zapnuty spotfebi€ bez dozoru.

Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné s pfisluSenstvim z dodavky.
Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.
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UPOZORNENI! P¥i poskozeni dvitek nebo tésnéni je zakazano pouZiti

trouby, dokud ji odbornik neopravi.

UPOZORNENI! Pro zamezeni nebezpeéi zvy$eného mikrovinného

zafeni, veSkeré opravy spojené s demontazi jakychkoli krytd s
mikrovinné trouby smi provadét pouze odbornik.

Davejte pozor a chranite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a
horkem.

Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucuijte jej a neotacejte kolem
télesa spotrebice.

Pouzivejte mikrovinné trouby vyhradné pro pfipravu pokrmu. V
zadném pfipadé nesuste v ni odév, papir nebo jiné pfedméty.

UPOZORNENI! Tekutiny a jiné potraviny nelze ohfivat v zavienych

nadobach, jinak by tyto nadoby mohly explodovat.

PFi ohfivani pomoci mikrovinné trouby napoju, néjakou dobu po

ohfivani muze tekutina vrele vafit. Davejte si na to pozor.

Aby potraviny nepraskly b&éhem pfipravy, nez je date do pecici

trouby, propichnéte nozem nebo vidlickou tvrdou slupku nebo obal,

napf. u brambor, jablek, kastand, klobas apod.

PFi ohfivani pomoci mikrovinné trouby potravin v nadobé z hoflavych

hmot, jako tfeba plast a papir, pozorujte mikrovinnou troubu, aby

nedoslo k jejimu vzplanuti.

Pro zamezeni pozaru v pecici troubé je tfeba:

— dbat na to, aby se pokrmy nepfipekly kvili pFili§ dlouhé dobé
pripravy;

— davat do pecici trouby pokrmy bez baleni, véetné alobalu;

— v pfipadé poZaru v troubé&, neotevirejte dvifka, vypnéte pedici
troubu a odpojte ji od elektricke sité.

Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. NepouZzivejte ji na

uschovavani ¢ehokoliv.

Mikrovinna trouba neni uréena pro konzervovani potravin.

Nedavejte potraviny pfimo na dno trouby, pouzivejte odnimatelnou

mFizku nebo pekac.

Vzdy kontrolujte teplotu pfipravenych pokrma, obzvlast jsou-li

uréeny pro déti. Nedavejte pokrmy ne stll hned, pockejte az trochu

vychladnou.

Muzete se fidit kuchafskymi recepty, pamatujte si vSak, Ze se

nékteré potraviny (dzemy, pudink, nadivky z mandli, cukru nebo

kandovaného ovoce) zahfeji velice rychle.

Pro zamezeni zkratu a poskozeni pecici trouby dbéjte na to, aby se

do vétracich otvord nedostala voda.

UPOZORNENI:

Pokrmy se pfipravuji ve specialnim nadobi, nedavejte je pfimo na
sklenénou misu, kromé pfipadu, které jsou zvlastné popsany v
receptech.

Pouzivejte jen nadobi, které je ur¢eno pro mikrovinnou troubu.
Vhodného pro pfipravu v mikrovinné troub& nadobi pouZzivejte
pfesné v souladu s navodem vyrobce nadobi.

Pamatujte si, Ze se v mikrovinné troubé& pokrmy ohfivaji mnohem
rychleji nez nadobi, a proto pro zamezeni popalenin davejte pozor,
kdyz vyndavate nadobi s pokrmem z trouby a zvedate poklici.
PFfedem odstrarite z potravin nebo jejich oball kovovou stuzku nebo
alobal.

V mikrovinné troubé nelze pfipravovat vejce ve skorapkach.
Nedodrzeni pokyn( na ¢isténi trouby mize zpusobit poskozeni
povrchu, coz mlze nepfiznivé ovlivnit provoz pfistroje a zpusobit
nebezpeci pro uzivatele.

NADOBI PRO MIKROVLNNOU TROUBU
UPOZORNENI! Sledujte informaci na nadobi a pokyny vyrobce.
VHODNE

Zaropevné sklo — nejlepsi latka nadobi pro mikrovinnou troubu.
Teplovzdorny plast — v takovém nadobi nelze pfipravovat pokrmy
s velkym obsahem tuku nebo cukru. Nepouzivejte nadobi, které se
hermeticky zaviraji.

Fajans a porcelan — vhodné pro pfipravu v mikrovinné troubé,
kromé nadobi s pozlacenim, postfibfenim namo ozdobnymi
kovovymi elementy.

Specialni obaly (papirové, plastové aj.) ur€ené pro mikrovinné
trouby — pfesné splriujte pokyny vyrobce.

NEVHODNE

Folie a teplovzdorné plastové sacky — nejsou vhodné pro smazeni
masa a jekychkoliv jinych potravin.

Kovové nadobi (hlinikové, nerez aj.) a alobal* — stini mikroviny;
pfi kontaktu se vnitfni plochou trouby mohou zpUsobit jiskfeni a zkrat
béhem pfipravy pokrm(.

*Muzete pouzivat na jednovrstvé baleni nékterych ¢asti pokrma pro
zamezeni prehfati a pfipalovani. Dbejte na to, aby se alobal
nedotykal vnitfni plochy trouby, minimalni vzdalenost je 2 cm.
Tavitelné plasty — jsou nevhodné pro pfipravu pokrmG v mikrovinné
troubé.

Lakované nadobi — ptsobenim vysoké teploty se mlze lak roztavit.
Obycejné sklo (véetné tvarového a silného) — pdsobenim vysoké
teploty se mohou deformovat.

Papir, slama, drevo — plisobenim vysoké teploty mohou zagit horet.
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o Melaminové nadobi — mGze pohltit mikrovinné zareni, mohlo by to
zpusobit pukani nebo termodestrukci nadobi a prodlouzit dobu
pfipravy pokrma.

JAK ZJISTITE, ZE TOTO NADOBI JE VHODNE PRO MIKROVLNNOU
TROUBU?

e Zapnéte mikrovinnou troubu a nastavte pfepina¢ provoznich rezimd
na maximalni vykon (maximailni teplotu), dejte do troubu na dobu 1
minuta nadobi a vedle ného postavte sklenici s vodou (~ 250 ml).

o Nadobi vhodné pro pfipravu pokrm( v mikrovinné troubé bude mit
stejnou teplotu, jako pred tim, co jste ho dali do trouby, a voda ve
sklenici se ohfeje.

PRAKTICKE RADY

e Pro rovhomérné ohfivani pokrmu obracejte je b&hem pfipravy.

¢ Nepouzivejte nadobi s Uzkym hrdlem, lahve, protoZze mohou
explodovat.

o Nepouzivejte teplomérli pro méreni teploty pokrmd. Pouzivejte
pouze specialni teploméry uréené pro mikrovinné trouby.

NEZ SE OBRATITE NA SERVISNi SRREDISKO

¢ Nezapina-li se trouba, prekontrolujte, zda:

— je zasuvka v provozu a v elektrické sité je proud;
— je Casovac nastaven spravné;
— dvifka dolehla.

RADIOVE PORUCHY

¢ Mikrovliné trouby mohou zpUsobit poruchy pfi pfijemu televizniho a
rozhlasového signalu.

¢ Aby poruchy byly minimalni:

— pravidelné Cistéte dvifka a kovové tésnici podlozky;

— stavte televizor co nejdale od mikrovinné trouby;

— nastavte pfijimaci anténu pro nejlepsi vysledek.

— pfipojte mikrovinnou troubu a pfijimac¢ do raznych linek elektrické
sité.

NASTAVENI

e Prekontrolujte, zda uvnitf pecici trouby nejsou balici material a jiné
predméty.

o PZekontrolujte, zda nejsou poSkozeny b&éhem pfevazeni:

— dvitka a kovové tésnici podlozky;
— téleso spotfebice nebo pruzor;
— vnitfni plochy trouby a dvifek.

e Ma-li nova mikrovinna trouba jakékoliv vady, obratte se k prodejci.

o Postavte mikrovinnou troubu na rovnou horizontalni plochu. Musi byt
dost pevna, aby vydrzela vahu trouby (i s potravinami a nadobim).

e Neumistujte mikrovinnou troubu v blizkosti zdroju tepla.

¢ Nestavte nic na mikrovinnou troubu ani nezavirejte vétraci otvory.

¢ Pro normalni provoz pecici trouby je potfeba volna prostora
minimalné 20 cm shora, 10 cm zezadu a 5 cm z bok.

PRIPRAVA POKRMU V MIKROVLNNE TROUBE

¢ Potraviny davejte do mikrovinné trouby jednou vrstvou, silnéjsi kusy
davejte blize k okraji.

« Kontrolujte dobu pfipravy, nastavujte minimalni ¢as a postupné ho
pridavejte, pokud je to tfeba. Je-li doba pfipravy pfili§ dlouha,
pokrmy zacnou Kkoufit a hofet.

UPOZORNENI: Doba ptipravy mize byt zménéna vzhledem k tvaru,
velikosti a polohy potravin. Velké a silné kusy se pfipravuji déle,
mensi — rychleji.

o Prikryvejte potraviny specialnimi poklicemi nebo plastem, ohnéte
jeden z rohd pro vypousténi zbytkl pary. Poklice se velmi ohfivaji —
budte opatrni!

o Pro rovnomérné;jsi ohfivani a rychlejsi pfipravu obracejte a michejte
pokrmy.

o Kulaté/zaoblené misy na rozdil od htanatych/obdélnikovych také
zajistuji rovhomérné&;jsi ohfivani.

e Rozmrazujte potraviny bez obalu ve mélké nadobé nebo na rostu
pro mikrovinnou troubu, nutné pouZzivejte oto€nou sklenénou misu.
PFi zamrazovani potravin dbejte na to, aby mély kompaktné&jsi tvar.

o Minimalni vzdalenost mezi potravinami, napf. zeleninou, pe€ivem
apod. ma byt 2,5 cm, aby pfiprava byla rovnhomérna.

e Propichnéte silny obal, aby se potraviny neroztrhly.

¢ Ohfivejte pouze hotové nebo studené pokrmy, michejte je.

e Popkorn — pfesné sledujte navod vyrobce a nenechavejte
mikrovinnou troubu bez dohledu. Neni-li popkorn hotovy za
stanovenou dobu, pferuste pfipravu. PFili§ dlouha doba pfipravy
muze zpUsobit pozar.

VAROVANI/: Nepouzivejte obaly z hnédého papiru pro pfipravu
popkorna a nepouzivejte zbytky zrn. Nedavejte sacek s popkornem
pfimo na sklenénou misu, dejte jej na talif.

PROVOZ

e Zapojte mikrovinnou troubu do elektrické sité.

o Dejte potraviny do trouby a zavrete dvirka.

UPOZORNENI: S otevienymi dvitky nebude mikrovinna trouba
pracovat.

e Pfepinatem nastavte reZim pfipravy potravin podle tabulky.
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Symbol | Provozni rezim Uf°"e“
vykonu
Ohfev 17%

[}
b
& ROZMRAZOVANI. Rozmrazujte potraviny bez
4 obalu na mélké mise nebo na rostu pro
mikrovinnou troubu, povinné pouzivejte oto¢né 40%
sklenéné misy. Pokud je to mozné, zamrazujte
potraviny kompaktné.

[ Maso a drubez 48%
1] Omelety, pecivo, krémy 66%
1L Sendvice, pizza 85%
1) Pecivo, maso a ryba, pecené brambory a jina 100%

zelenina, popkorn

* Nastavte ¢asovy spina¢ na poZzadovanou dobu.

CASOVY SPINAC

e Je ur€en pro nastaveni doby pfipravy potravin v rozmezi 30 minut.

e Chcete-li zapnout troubu, otocte rucicku ¢asového spinace ve sméru
hodinovych rucicek.

o Otacejte rucickou dale a nastavte pozadovanou dobu pfipravy.

* Jakmile nastavite dobu pfipravy potravin se mikrovinna trouba
zapne, rozsviti se vnitini osvétleni a za¢ne pracovat ventilace.

e Je-li nutno zastavit pfipravu potravin, nastavte ¢asovy spina¢ do
polohy «0» nebo otevfete dvifka.

UPOZORNENI: Vzdy vratte &asovy spina& do polohy «0», pokud jste
vyndali potraviny pfed ukonéenim doby pfipravy a nebudete
pokracovat v pfipravé potravin.

UPOZORNENI: Je-li doba pFipravy mensi neZ 2 minuty, nejdfive otoste
Casovy spina¢ do polohy 3 minuty a pak ho vratte do pozadované
polohy.

e Po uplynuti nastavené doby se mikrovinna trouba automaticky vypne
a zazni akusticky signal.

ZASTAVENI PRIPRAVY

o Tato funkce je vhodna pro kontrolu stupné hotovosti pokrmd.

CISTENI A UDRZBA

o Pravidelné Cistéte troubu a pokazdé odstrariujte z jejiho povrchu
vSechny zbytky pokrmda.

e Pred ¢isténim vypnéte mikrovinnou troubu a odpojte ji od elektrické
sité.

o Pockejte, az mikrovinna trouba UplIné vychladne.

o Otfete ovladaci panel, vnéjsi a vnitfni plochy vihkym hadrem
s mycim prostfedkem.

e Nepouzivejte uto¢né latky ani brusné materialy.

¢ Pro odstranéni nepfijemnych zapachi nalijte do néjaké hluboké
nadoby vhodné do mikrovinné trouby jednu sklenici vody se §tavou
jednoho citronu a dejte ji uvnitf trouby. Nastavte ¢asovac na 5 minut,
pfepinac rezimi do maximalni polohy. Az uslySite zvukové signal a
mikrovinna trouba se vypne, vyndejte nadobu a vytfete mikrovinnou
troubu suchym hadrem.

SKLADOVANI

* Prekontrolujte, zda je mikrovinna trouba odpojena od elektrické sité
a uplné vychladla.

e Splnéte v8echny pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

¢ Skladujte mikrovinnou troubu s pootevienymi dvifky v suchem a
chladném misté.

Eld PBLKOBOACTBO 3A EKCMNOATALMA

NPABUIA 3A BE3ONACHOCT

e HenpaBunHa ekcnnoartauus MOXe Aa AOBeAe A0 HEU3NPaBHOCTM B
paboTarta Ha ypeaa unm fa npu4mMHy 30paBoCrOBHU U MaTepuarnHm
LeTu.

o [lpean NbpBO BKIIOYBAHE NPOBEPETE, AaANV NOCOYEHUTE TEXHUYECKU
XapaKTepUCTUKM Ha ypea CbOTBETCTBAT C 3aXxpaHBaHETO BbB
Bawara mpexa.

BHUMAHMUE! WencenbT Ha kabena u kabenbT ca 3a3emeHn. 3aToBa
BKIIOYBANTE ypeda camo B crielparnHu 3a3eMeHN KOHTaKTy.

e l3nonsea ce camo 3a BUTOBM HYXXOU 1 CbOTBETHO TOBa
PBKOBOACTBO 3a ekcrroaTauusi. YpeabT He e NpefHa3HaveH 3a
npomuLuneHa ynotpeba.

e He ekcnnoaTupainTte ypeaa HaBbH.

e BuHaru nskniouBanTe ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonseare, a
CblLIO Taka Npeauv aa ro novucreare.

BHUMAHMWE! N3non3saHe Ha neykaTa 6e3 Haa30p Ha Bb3pacTeH ce
paspeluaBa Ha gelaTta caMo B cryyasi, ako ca UM AafeHu
CbOTBETHU 1 TOYHU UHCTPYKLMM 3a 6€30NacHOTO Non3BaHe Ha
ypena v ako e ka3aHo 3a eBeHTyasrlHMTe ONacHOCTM, KOMTO MoraT Aa
Bb3HWKHAT NPU HEMPaBUIHa ekcrnoaTauus Ha neykara.

e He ocraBsiiTe BknoveHus ypen 6e3 Haasop.

e /3nonssante camo CbCTaBHWUTE YaCTW OT KOMMIEKTa.

e He ekcnnoaTtupainTte usgenueTo c noBpeaeH kaden.
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BHUMAHME! MNpwn noBpeaa Ha BpaTUyKaTa UNn ynimbTHUTENUTE N ce
3abpaHsBa ga ekcnnoartupaTte nevkaTa, AokaTo KBanuduumpaH
crneumanucT oTCTpaHu HepefoBHOCTTA.

BHUMAHMWE! C uen npegoTBpaTtsiBaHe Ha NosiBa Ha U3NULWIHO
MMWKPOBBITHOBO M3MbYBaHE BCUYKM NMOMPABKM, CBbP3aHN C KakBOTO U
na 6uno pasrnobsBaHe Ha neykaTa, TpAbBa Aa ce M3BbPLUBAT CaMO
OT crneumnanucTy.

e Cnepete, kabenbT Aa He JOKOCBA ropeLLy NOBBbPXHOCTU U OCTPU
npegmeTy.

e He gbpnainTe, He ycykBanTe kaberna, a CbLyo Taka He ob6BMBaNTe C
kabena kopnyca Ha ypeaa.

e [3nonseaiiTe MMKPOBBIIHOBATA NeYka camo 3a NPUroTBsiHe Ha
npoaykTv. B HMKaKbB crnyyai He noAcylwaBanTe B HeSl Apexu,
XapTusi Unu Apyry npeameTy.

BHUMAHMWE! TeuHocTV unu apyrn NnpoaykTu Aa He ce 3aTonnsT B
3aTBOPEHN CbAOBE C Lien npeoTBpaTsaBaHe TAXHaTa eKCro3ns.

o [lpu 3aTonnsiHe Ha TEYHOCTUTE C MOMOLLTA HA MUKPOBBLITHW, MOXE
Aa uma cunHo 6benbykaHe, 3aToBa BHUMaBaliTe CbC CbOBETE,
KoraTo rv usnonssare.

e 3a Aa NpoAyKTUTe He Cce MykaT Mo Bpeme Ha NpuroTBsiHe, Mpeaun aa
rv cnarate B neykarta, HabogeTe ¢ BUNvLUa unu Hox obenkaTta unu
KoXaTa Ha kapTodu, S6BMKU, KECTEHU, canam U T.H.

o [pwu 3aTonnsiHe B neykata Ha NPoOaYKTUTE, ONAaKoBaHU B
riecHo3ananuMu maTtepuanu, Takvea KaTto nnactmaca unm xaptusi,
HeobxoauMMo e Aa HabnogasaTe npoueca, 3a Aa usberHete
n3rapsiHus.

o C uen npepoTBpaTsABaHe Ha U3rapsHUS B kamepaTta Ha nedkarta e
Heobxoanmo:

— un3bsAreanTe 3arapsiHe Ha NpodyKTa B pesynraTta He MHOro AbJro
roTBEHe;

— crnaravite NpoAykTUTe B MUKPOBBJIHOBAaTa Neyka 6e3 onakoBka
unu ¢onuo;

— B CNny4asl Ha n3rapsiHis B kKamepara, u3krnoveTe neykata, 6e3 ga
oTBapsATe BpaTuykaTa, 1 u3BageTe Lencena oT KOHTaKTa.

e He BkntouyBanTe neykarta c npasHa kamepa. He nonsavite kamepara
3a CbXpaHsiBaHe Ha HeluaTa.

e MukpoBbHOBaTa neyvka He e npefHa3HayYeHa 3a KoHcepBUpaHe Ha
XpaHu.

e He cnarante npogyKktute HeNoCpeACTBEHO HA AbHOTO Ha KameparTa,
n3nonseanTe cBanswia ce peweTtka unu tabna.

e BuHaru npoBepsiBaiTe TemnepaTtypaTta Ha NpuroTBeHaTta xpaHa,
ocobeHo, ako TS e NpefgHa3HaveHa 3a fgeua. He cnaraiite xpaHata
Ha macaTta BefHara crnep npuroTBsHeTO W, HeKka TS MbpBo Aa
U3CTUHE.

e KaTto criegaTte roTBapcku peLenTtu, BHUMaBanTe, 3aLloTo HSKOU
npoaykTu (cnagka, MyauHry, MbIHEXW 3a cnagkuwmy ot 6agemu,
3axap WUnu 3axapocaHu NnofoBe) MHOro 6bP30 ce 3aTonmsT.

o C uen npepoTBpaTsaBaHe Ha KbCO CbeAMHEHWE UNK pasBansHe Ha
neykaTa, He JonyckanTe nonajaHe Ha BoAa BbB BEHTUMALMOHHUTE
OTBOPU.

BHUMAHUE:

e [poaykTuTe TpsibBa Aa ce NpUroTBAT B CrieluanHu cbaoBe, a He aa
Ce crnaraT HernocpeACTBEHO BbPXY CTbKIeHaTa YnHuS, C
U3KIMIOYEHNE Ha Crnyyau, 3a KOUTO ce NuLLe B roTBapCKX peLenTu.

¢ ll3nonasaiiTe camo Te3n CbAoBe, KOUTO Ca MOAXOAALM 3a
ekcnnoartaums B MUKPOBbLITHOBM MEYKU.

e l3non3BaiiTe cbaoBe, NOAXOASALIN 38 MUKPOBBITHOBUTE NEYKU, CaMO
B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMM Ha MPOM3BOAUTENS.

e [loMHeTe, Ye B MMKpPOBbLIIHOBaTa Neyka xpaHaTa ce 3aTonsisi MHOro
no-6bp30, OTKONIKOTO CamuTe CbAOBE, 3aTOBA MHOTO BHUMaBanTe
npu BajeHe Ha HellaTa oT Kamepara, He 6bp3aiiTe Npu oTBapsiHe
Ha Kanaka Ha cbAa, 3a [la He ce orneyeTe OT napaTa.

o [lpeaBaputenHo npemaxBante OT MPOAYKTa OMakoBKa, MeTanHu
06BMBKM 1 POKMO.

e B mukpoBbnHoBaTa neyka ce 3abpaHsiBa NPUroTBAHETO Ha
Hepa36bpKaHu snAua.

e HepoctaTtbyHo NogabpXKaHe Ha nevkaTa B YNCTO CbCTOSIHME MOXe
[Aa nosefe Ao n3xabsiBaHe Ha NOBBPXHOCTTA, KOETO Lue NoBnusie
oTpuuaTenHo Ha paboTta n 1 Moxe da uma HebnaronpusaTHU
nocneacTeMs 3a YoBeKa Npu ekcnnoatauusTa Ha ypeaa.

CbAOBE 3A MUKPOBBLIIHOBATA MNMEYKA

BHUMAHUWE! CnepaBaviTe MapkvpoBKa BbpXy CbAOBE U MPENOPBHKM Ha
npousBoanTens.

nooxogALn CA:

o TepMOyCTOMUYMBO CTBHKIIO — Hal-400Opus MaTepuarn Ha CbAoBe 3a
roTBeHe B MUKPOBbBIIHOBATA Neyka.

e TepmoycTOMYMB NNACTUK — B TakMBa Cb[JOBE He Ce NpenopbyBa
[a ce NpuroTBs XpaHa C BUCOKO CbAbpXaH/We Ha Ma3HUHa unm
3axap. 3abpaHsBa ce Aa ce 1M3non3eaT NMbTHO 3aTBapsLWy ce
OMaKoBKW.
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e dasiHC M nopuenaH — NoAXoAsLLM ca 3a NPUroTesiHe B
MWUKPOBBLIHOBATA Neyka, C U3KIMIYeHNe Ha nosnaTeHun, nocpebpexn
CbJ0BE WK Te3un, KOMTO MMaT AEKOPATUBHY METaNHN eNeMeHTH.

o CneumanHa onakoBKa (xapTueHa, nnacTmacosa u ap.),
npefHasHavyeHa 3a MMKPOBBITHOBM MEYKM — CTPMKTHO criasBante
npenopbK/ Ha Npon3soanTens.

HE CA nNoaxogAwmn

¢ HainoHoBo chonuno 3a cbxpaHsiBaHe Ha NPOAYKTUTE, a CbLUO
Taka TepMOYCTONYMBU HAWNMOHOBU TOPOMYKM — He Ca MOAXOAALLM
3a MbpXXeHe Ha MeCO M pa3nu4Hu APYru NPOAYKTU.

o MeTanHu cbpoBe (anyMMHUEBU, OT HEpbXAaema CToOMaHa U
Ap.) n ponno* — ekpaHMpaT MUKPOBBITHU; NPU KOHTaKTa C
BbTPELLHNTE NOBbPXHOCTU Ha KaMmepaTta MoraT Aa npeansBukaT
UCKpEHe UMW KbCO CbeAnHeHNe No BpeMe Ha NPUroTBsiHE.

o *OTaenHu YacTu Ha nNpoaykTa obpbLianTe eauH NbT 3a Aa
nsberHeTte YpeaMepHO NPETONNAHe UK 3arapsiHe Ha xpaHata. He
[ornyckanTe KOHTaKTa C BbTPELUHUTE NOBbPXHOCTM HAa kKamepara,
pa3CcTosIHMETO A0 TAX TpsAbBa Aa 6bae He No-Marko oT 2 CM.

e Tonumu nnacTmacu — He ca NOAXOASALLM 3a U3Non3BaHe B
MWUKPOBBIHOBUTE NEYKM.

¢ JlakupaHu cbaoBe — Noj Bb3[encTame Ha MUKPOBBITHW NakbT
MOXe fa ce pa3Tonu.

e OGMKHOBEHO CTBLKIO (CbLo hurypHo unm geéeno) — nog
Bb3ENCTBME HA BUCOKM TeMnepaTypy Moxe Aa ce gedopmMmmpa.

e XapTus, cnamka, 4bpBO — N0 Bb3AENCTBNE Ha BUCOKM
TemnepaTypu MoraT 4a ce Bb3MiiamMmeHsT.

¢ MenamuHOBM cbAoOBe — MOraT Aa NorMbLLaT MUKPOBBITHOBO
nsnbYBaHe, KOETO NPEAN3BUKBA CNyKBaHe UNn TePMOAECTPYKUMA 1
CbLLECTBEHO yBeNnMyaBa Bpeme Ha NpuroTesiHe.

KAK OA ONPEAENVM CbAOBE, NOAXOAALLN 3A
MWKPOBBI/IHOBATA MEYKA?

e BknioyeTe neykarta v nocTaBeTe MPEBKINIOYBATENS HA PEXUMU 3a
paboTa B MakcMarnHo nonoxeHve (MakcumanHa Temnepartypa),
nomecreTe B neykarta 3a 1 MyHyTa TeCTBaH CbA U NocTaBeTe
3aefHo C Hero yawa Boga (~ 250 mn).

e CbaoBeTe, NOAXOASLLUM 33 U3MON3BaHE B MUKPOBBITHOBUTE MEYKU,
CbXpaHsBaT cbllUaTa TemnepaTypa, koaTo belue npeay cnaraHeTo
1M B neykaTa, Npu ToBa BoAaTta Lue ce 3aTonmnu.

NPENOPBKU

e 3a paBHOMEPHO 3aTOMMsIHEe Ha NPOAYKTUTE MOXeTe Aa rm
obpbluate.

e He nonseanTte TakmBa CbiOBE C TECHM OTBOPU, KaTO BYTUIKM U T.H.,
3alLoTo Te MoraT Aa ekcnnoaupar.

e He nonseavite TepMoMETPYM 3a N3MepBaHe Ha TeMmnepaTypa Ha
npoaykTuTe. Manonasante camo cneumanHi TepmomeTpu,
npeaHasHavYeHn 3a MUKPOBBITHOBUTE MEYKU.

MPEOV OA CE OBBbPHETE B CEPBU3A

e Ako neukaTta He ce BKMto4Ba, NpoBeperTe:

— KOHTakTuTe TpsibBa Aa ca B paboTHO CLCTOSHME, a B MpexaTa Aa
1Ma HanpexeHue;

— TalMepbT Aa e NOCTaBeH NpPaBuUIHO;

— BpaTuykaTta ga e 3atBopeHa gobpe.

PAOVNOCMYLWEHWA

e MuKpOBBNHM MOraT Aa NPeAn3BUKBAT CMYLLIEHUS MPU NpuemMaHe Ha
Tene- UNV paguocurHany.

e 3a aa MUHMMK3MpaTe CMYyLLEHNsATA:

— PeAoBHO MOYNCTBAWTE BPaTUYUKUTE U METamnHUTe YNITbTHUTENN;

— cnaraviTe Tenesmnsopa U1 pagmoTo KONMKOTO MOXe no-ganeye ot
MVKpPOBBIHOBATA MNeYKa;

— HarnaceTe aHTeHaTa 3a [ja NocTUrHeTe Han-gobpu pesynTtatu Ha
U3MbYBAHETO;

— BKIMoYBaiiTe paaMoTo ¥ MUKPOBBLITHOBATA Neyka B pasfyHm
KOHTaKTW.

YCTAHOBKA

o [lpoBepeTe, BbTPe B NeykaTa Aa HamMa OnakoBbYHWM MaTepuanu unm
CTPaHWYHU NpeameTy.

e [lpoBepeTe, He ca N1 NOBpPeAEHW NMpW TPaHCNopTUpaHe:

— BpaTuyKaTta U MeTanHuTe ynibTHUTENW;
— KOpMyCbT M NPO30PYETO;
— BbTpeLLHa NOBLPXHOCT Ha KamepaTa.

o [lpy Hannune Ha HAKaksK AedeKTn He BKMIOYBaNTe nevkara,
obbpHeTe ce KbM NpoAaBava Unm B CEPBU3EH LIEHTBP.

e [locTaBeTe MUKPOBBLIIHOBATA NeYKa BbPXy paBHa XOpPU3OHTarnHa
NOBBbPXHOCT, Ta Aa 6bAde AocTa cTabunHa, 3a Aa U3gbPXKKU TErnoTo
Ha neykaTa 3aedHO C NPOAYKTU U CbAOBeE.

e He cnarainte neykata 61130 40 M3TOYHULM Ha TONMMHA.

e Huwo He cnaraiTe BbpXy neykaTa. He 3arBapsite
BEHTWUNALMOHHUTE OTBOPMW.

e 3a HopmanHa paboTa Ha neukaTa Tpsibsa Aa ocurypute cBob6oaHO
NPOCTPaHCTBO 3a BeHTUNauus: He no-manko ot 20 cm otrope, 10 cm
OTKbM 3a4HaTa naHena u He No-Marnko oT 5 cm OT ABeTe CTpaHu.
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FOTBEHE B MMKPOBBJIHOBATA MNMEYKA

Cnarante nNpoAyKTUTE CaMo Ha eauH cnow, no-aebenn napyeTta ga
6baaT NOMECTEHU KbM Kpas.

Cnepete BpemMeTo Ha NpuroTedaHe, NbpBO CloXeTe MUHUMaIHoO
Bpewme, a nocrne ro yBeJ'IM‘-IaBthTe, ako e HeobxoanMo. Mpu mHoro
AObIro rotBeHe NpoAyKTUTe Morat aa U3ropsr.

3ABEJIEXKKA: BpemeTo 3a NpUroTBsiHe MoXe [ia Ce NMPOMEHSs CbLLO B

3aBUCKMMOCT OT chopMa, pa3mepu 1 NONoXKEHNE Ha NPOAYKTUTE.
[onemu nnu gebenun napyeTta ce roTBAT NO-4bMAr0 BpeMe, a ApebHn
— no-6bp3o0.

MoxnynBawTe NpoayKTUTE CbC CreumanHn kanaum unm nnacTuk,
KaTo OTrbBaTe €4UHMA UM BIbI 38 U3N13aHe Ha U3nuLLIHa napa.
Kanauute MHOro cunHo ce HarpsisaT — BHUMaBanTe Npy BafeHeTo
nm.!

3a no-paBHOMEPHO 3aToNsHE U NO-6bP30 NPUroTBsIHE OOpbLIaNTE
1 pa3bbpkBaiiTe NPOAYKTUTE.

Kpbrnn/oBanHu 4ynHum, 3a pasnuka oT KBagpaTHW/MPaBObIbIHN
CbLLO OocurypsiBaTt no-paBHOMEpPHO 3aTomNnsiHe.

PasmpassBante npogyktute 6€3 onakoBka B NIUTKA YNHUS UIn
BbPXY CreumnanHa pelieTka 3a MUKPOBbITHOBA Mevka,
3abIDKMTENHO C BbpTSLLATa Ce CTbKIeHa YmHus. Korato
3ampassiBaTe NpoAyKTUTe, NpuaaBanTe UM, MO Bb3MOXHOCT, NOo-
KoMnakTHa cpopma.

Pa3scTosiHneTo mexay NnpoayKkTuTe, Hanpumep, 3eneHYyUn, KekcoBe
n T.n. Tpsbea Aa 6bae He no-manko ot 2,5 cm, 3a Aa uma
paBHOMepHO obpaboTBaHe.

MpobopeTe gebena koxa nnu obenka Ha NPoAaykTa, Tov Aa He ce
Hanyka.

3aTtonnsAnTe camo roToBM Unu oxsiageHn NPoAyKTH, KaTo rm
pa3bbpkBarTe.

[MykaHKun — CTPMKTHO Cra3BamTe MHCTPYKLMU HA NPON3BOAUTENS U HE
OCTaBANTEe MUKPOBBITHOBATa neyka 6e3 Hag3op. AKO NPOAYKTLT oLle
He rOTOB B HY>XHOTO BpeMe, NPeKbCHETE NpUroTBsiHETO. [pekaneHo
Obnro obpaboTBaHe MoXe a AoBeAe 4O U3rapsiHus.

BHUMAHME: He nonseariTe nnukyeTa OT kKadsiBa xapTus 3a

NpUroTBsiHe Ha NykaHKku 1 He obpaboTBaiTe ocTaTbLUy OT LapeBmua.
He cnarante onakoBkaTta € nykaHKW HEMOCPEACTBEHO BbPXY
CTbKNeHaTa YMHUS, @ BbpXY OOMbIHUTENHA.

PABOTA

BkrntoyeTe neykarta B KOHTaKTa.
MomecTeTe NPOAYKTUTE B NeykaTa v 3aTBOPETE BpaTUykara.

3ABEJIEXKKA: MNpn oTBOpeHa BpaTuykaTta neykara Hama Aa pabotu.

KaTto cu cnyxute ¢ Tabnuuata, ¢ NOMOLLTa Ha NPeBKoYBaTeNst
NnocTaBeTe pexunM Ha obpaboTBaHe.

HuBoTO Ha
CumBon | Pexum Ha pa6oTa
MOLYHOCTTa
7, | 3ATONNAHE 17%
=3 PA3MPAS3ABAHE: PasvpassBaiite
4 npoaykTuTe 6e3 onakoBka B NMUTKA YMHNA
Unn BbPXY creLuarnHa pelueTka aa
MUWKPOBBITHOBA MNeYKa, 3a4bIMKUTENHO C 40%
BbpTALLATA Ce CThKNeHa YnHus. Korato
3ampassiBaTe NpoayKTuUTe, NpuaasanTe um,
N0 Bb3MOXXHOCT, N0-KOMNaKTHa hopma.
[] Meco 1 nTuye meco 48%
] OMMeTH, TECTEHN M3LENUsI, KPEeMOBE 66%
1L CaHgsuum, nuua 85%
(11 TecTeHn nsgenus, Meco u puba, neveHmn 100%
KapToMu U APYrA 3eneHYYLIM, MYKaHKMN °

MocTaBeTe Taiimepa Ha HEOGXOAMMO BpeMe.

TANMEP

Cnyxu 3a HarnacssaHe Ha Bpeme 3a obpaboTsaHe B pamkute Ha 30
MUHYTW.

Ako nckaTe fa BKMIOYUTE NeykaTa, 3aBbpTeTe ApbXkaTa Ha
TaniMepa no Nocoka Ha YaCcoBHMKOBaTa CTperika.

Harnacete Heobxoaumo BpeMe, KaTo BbpTUTE ApbXKKaTa no-
HaTaTbK.

OT MOMeHTa Ha NnocTaBsHe Ha Tanmepa nevkaTa e BKIoYeHa U
3ano4ysa ga paboTu BbTpeLUHaTa CBETIMHA U BEHTUNauus.

Ako TpsibBa Aa npekbCHEeTE npoLeca Ha NPUroTBsiHe, CrioxeTe
Tanmepa B nonoxeHvie «0» nnm oTBopeTe BpatTUyKaTa.

BHUMAHMWE: BuHaru cnaranTte Tanmepa B nonoxexue «0», ako

npoaykTuTe TpsibBa Aa ce n3BaasaT U Bue HaMa aa npogbixaBaTe
npoLeca Ha NpUroTBsiHe.

BHUMAHMUE: Ako obpaboTBaHe Ha NpoaykTa Tpae no-Marsko ot 2

MUWHYTW, MbPBO 3aBbpTeTe TaliMepa 3a 03HAYEHNETO, KOETO
CbOTBETCTBA Ha 3 MUHYTK, @ NOCHe ro BbpHETE B HEOBGX0ANMO
NoMoXeHMe.

Crep M3TMy4aHeTo Ha NoCTaBeHOTO BpeMe neykaTa aBToMaTuyecku
ce U3KIMIoYBa U Liie 3ByYM 3BYKOB CUrHan.
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CMPAHE HA NPUTOTBAHE

Tasun beHKLlI/Iﬂ € NnonesHa 3a nNpoBepka Ha cTeneHTa Ha NpuroTeaHe
Ha npoaykTta.

NOYUCTBAHE M NOOOPBKKA

MeuykaTta TpsibBa Aa 6bAe NoYncTBaHa pegoBHO, a CbLO Taka Aa ce
OTCTpaHsiBaT BCSAKAKBU OCTaTbLM OT XpaHa Mo Hesl.

Mpean nouncTBaHe M3knoyeTe nevkarta n u3BageTe Lencena ot
KOHTaKTa.

M3yakanTe neykaTa Aa U3CTMHE HaMbIHO.

3abbplueTe naHenaTa Ha yrnpaBneHue, BbHLIHUTE U BbTPELLHUTE
NOBBbPXHOCTM, CTHKIEHATa YMHMSA C BriaXKeH napuan u npenapar.

He nonaeaiTe arpecuBHu BeLleCcTBa Unu gpackalin matepuanu.
Ako vckaTe ga OTCTpaHUTe HeNpUATHA MUPU3Ma, CUMNETE B HAKaKbB
Obnbok cbA, NOAXOAsIL, 32 MUKPOBBITHOBUTE MEYKM, Yalla Bofa CbC
COK Ha eZlvH NIMMOH U o CrnoXeTe BbTpe B neykata. [loctaBeTe
Tanmepa Ha 5 MMHYTW, a NPEBKIOYBATENSA Ha pexumn 3a paboTta B
MakcuMarnHo nornoxeHue. KoraTo Lie Npo3By4u 3ByKOBUS CUTHaN 1
neykaTa Lie ce U3KIo4n, n3BageTe cbaa u 3abbplueTe BbTPELUHUTE
NOBBLPXHOCTM Ha KamepaTa CbC Cyx napuar.

CbXPAHABAHE

MpoBepeTe neukaTta Aa e U3kr4YeHa OT KOHTaKTa 1 Ja e u3cTuHana
HanbIHO.

M3nbnHsiBanTe BCUYKM usnckBaHus ot pasgena “MOYNCTBAHE U
MOOOPBXKA”.

CbxpaHsiBanTe nevkarta C NIeko OTBOPEHA BpaTMUyka Ha CyX0 1 YACTO
MSICTO.

A NOPAOHUK 3 EKCMNYATALIT
3AXOOU BE3NEKU

HeBipHe BUKOPUCTaHHA Npunagy Moxe NpuBecTy 4O WOro NosioMKu
Ta 3aBOaTy LLUKOAY KOPUCTYBaYeBi.

lMepea nepumMM BMMKaHHAM NepeBipTe, UM BignoBigaloTb TEXHIYHI
XapaKTepuCTMKM BUpoDY, L0 3a3HayYeHi Ha Haknenui, napameTpam
enekTpoMepexi.

YBATlA! Bunka WwHypa XVMBMNEHHs1 Ma€ NPOBiA Ta KOHTAKT 3a3€MIIEHHS.

MigkntoyanTe npunag Tinbky 4O BiANOBIOHWX 3a3€MMEHUX PO3ETOK.
BukopucToByBaTu Tinbky y nobyTi BignoBigHO A0 AaHOT IHCTpyKUii 3
ekcnnyaradii. Npunag He NpusHa4eHun A4nNs BUPOBGHNYOro
BVIKOPWCTaHHS.

BurikopucToByBaTH TinbKM Y MPUMILLEHHSX.

3aBxau BigknovanTe NpucTpin 3 enekTpomepexi nepes
oyunLEeHHsM, abo AKLWo Bu 10ro He BUKOPUCTOBYETE.

YBATIA! BukopucTaHHs nevi 6e3 Harnagy 403BOMSETbCA AiTAM Tinbku

Togi, AKWO imM Bynu HagaHi BiANOBIgHI 11 3po3yMmini iHCTPYKLii Npo
6e3neyHe KOPMCTYBaHHA MiY4lo Ta Npo Ty Hebesneky, ska Moxe
BWHUKHYTW Y pasi HeBiAMNOBIAHONO BUKOPUCTAHHSA nedi.

He 3anuwante yBiMkHeHWI npunag 6e3 gornsaay.

He BukopucToBynTe npunagas, Wo He BXOAUTb A0 KOMMIEKTY
MOCTaBKW.

He BukopucToBynTe Npunag 3 yLKOMKEHUM LLUHYPOM XUBIEHHS.

YBAIA!'Y pasi ylwkogxeHHst ABepusaT abo yulinbHioBava ABepusaT

npautoBaTtm 3 Niy40 3a6OPOHEHO AO0TU, NOKM KBarnidikoBaHWN
cnevianict He yCyHe HeCnpaBHICTb.

YBAlA! B uinsax 3anob6iraHHst Hebe3neui NigBULLEHOrO BUTOKY

MiIKPOXBMMbLOBOrO BUMPOMIiHIOBAHHS YCi PEMOHTHI pob0TH, NOB’A3aHi
3i 3HATTAM OYAb-SKMUX KPULLIOK, MOBUHHI BUKOHYBaTUCh TiMlbKM
cneujianicramu.

CrexTe, WOobW LWHYpP XMBMEHHS HE TOPKaBCHA rOCTPUX KPanok Ta
rapsiymx noBEpPXOHb.

He TArHiTh 3a LWWHYP XUBMNEHHS, HE NepekpydynTe Ta He obmoTynTe
MNOro HaBKOSO NPUCTPOIO.

BuikopucToBy#iTe MikpOXBMIBOBY MiY TiNbKW ANS roTyBaHHS ixi. Hi B
AKOMY pasi He CyLUiTb B Hili ogsr um nanip, abo iHwi npegmeTu.

YBAIA! PignHy abo iHWi NpoAayKTW He MOXHa pos3irpiBaTi y 3akpuTmX

€MHOCTSX, Wo6 3anobirtn Bubyxy LiMx EMHOCTEN.

Mpwn HarpiBaHHI HaNoIB 3a 4OMNOMOroK MIKPOXBUSb MOXE MaTW MicLe

HaCTyMHe iHTEHCMBHE KUMiHHSI, TOMY HEOOXiQHO NpUAINATK yBary Ta

06epexHicTb Npu poboTi 3 EMHOCTSIMM.

LLlobun npoaykTK He nonanucs nia Yac roTyBaHHs, nepea 3aknaakoto

[0 Nnevi NnpoTukanTe HoxeM, abo BUMKOIO iX LLKIPKY, Y/ OBOMOHKY,

Hanpuknag, kapTonni, Abnyk, kawTaHie, koBbacu Ta iH.

Y pasi HarpiBaHHS y neYi NpoaykKTiB XapyyBaHHS Y nocygi 3

rnerko3aMmMCTMX MaTepianis, Takux ik nnacTvk abo nanip,

HeobxigHO cnigkyBaTu 3a nivyto, Wob He A0oNYCTUTU 3aiMaHHS.

LLlo6 yHUKHYTK 3aiMaHHS y AyXOBil Wwadi neyi HeobxiaHo:

— YHWKaTW NPUropsiHHA NPOAYKTIB Y pe3ynbTaTi 3aHafATo TpUBarnoro
roTyBaHHS;

— 3aknagaTtv NpoAayKTW Y MiKPOXBUIBOBY Miy 6€3 ynakoBKu, y T.4.
6e3 donbru;

— y BUMaAKy 3aliMaHHs B Kamepi, He BikpuBalouv ABepUsT,
BMMKHITb Ni4 Ta BIAKMIOYITb i 3 eNeKTpoMepexi.

He BMuMKanTe nevi 3 NOPOXHBLOK KaMmeporo. He BuKopucToBynte

Kamepy Ansi 36epexeHHsi 6yab-4oro.
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e MikpoxBunboBa My He NpuM3HayYeHa AN KOHCePBYBaHHS NPOAYKTIB.

e He BuknaganiTe npoaykTu 6e3nocepeHbL0 Ha AHO kKaMepw,
BWKOPUCTOBYIMTE 3HIMHY peLuiTky, abo nigaoH.

o 3aBxau nepesipsinTe TemnepaTypy roToBoi ixi, 0cobnMBO, AKLLO
BOHa Npu3HayeHa ans aiten. He nogasavite 6nogo oo crony
BiApasy X NiCrs NPUroTyBaHHs, fanTe NOMy TPOXW OXOFOHYTW.

o Kepyntecs peuentamu npuroTyBaHHs, ane nam’atanTe, WO AesKi
NPOAYKTYN (AXXeMU, NyAVHIN, HAYVMHKU ANA Nnpora 3 MUrAanto, Lykpy
4M LUyKaTiB) HarpiBaloTLCA AyXe LBUAKO.

o L06 yHVKHYTM KOPOTKOro 3aMUKaHHS Ta MOLUKOXKEHHS nevi, He
ponyckanTe noTpanfeHHs BOAW y BEHTUNSALIMHI OTBOPM.

YBATA:

e [lpoaykTu BapTO rotysaTu y creuianbHOMy Nocyfi, a He BUKnagatn
6e3nocepenHbO Ha CknsiHe Moo, 3a BUHSATKOM BUNagkKis,
0cobnMBO OBroBOPEHNX y peuenTi MPUroTYBaHHS.

o BukopucToByiTe Tinbku nocya, NPUsHaYeHnn ansi MikpOXBUbOBOT
neui.

o [lpyaaTHuUm onNsa rotyBaHHA y MIKPOXBUIbOBMX NiYax Nocyaom cnig
KOPMCTYBaTUCS Yy CTPOril BiANOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLUisSiMU BUPOGHMKa
nocyay.

o [Mam’ATanTe, WO Y MIKPOXBUIBOBIN NeYi BMICT HarpiBacTbCs
HabaraTo LwBwuALLe, HixX nocyd, Tomy ByabTe Ayxe yBaXHI, konu
BMIAMAETe Nocy 3 nedi, 06epexHo BigkpuBanTe KpULLKY o6 He
o0bBapuTMCa napoio.

¢ [lonepegHbo BMAanavTe 3 NPOAYKTiB, abo 3 iX ynakoBkn MeTanesi
CTPiYKK Ta cponery.

¢ Y MiKpOXBUINbOBI/ NeYi He MOXXHa roTyBaTh HEPO3OUTI ANLS.

e HeHanexHe yTPMMaHHS nedi B YACTOTI MOXe MPU3BECTM A0 3HOCY
NMOBEPXHi, O MOXe HeraTUBHO NO3HaYMTUCH Ha poboTi npunagy i
CTBOPUTY NOTEHLIiHY Hebe3neky Ans kopuctysada.

nocyn ana MIKPOXBUITbOBOI MEYI

YBAIA! KepyiTecsi MapkipyBaHHsIM Ha nocygi Ta BkasiBkamu
BMPOGHMKa.

NPUOATHA

o XapocTiiike ckno — Hankpalmn matepian nocyay Ans rotTyBaHHSA y
MIKPOXBUNbOBIN Nevi.

e TepMOCTIMKWUI NNACcTUK — Y TAKOMy NOCYAi He CNif, roTyBaTth ixy 3
BMCOKUM BMiCTOM Xupy, abo Lykpy. He MoxHa BMKOPUCTOBYBaTU
KOHTeNHepW, LLO LWiNbHO 3aKp1BaloTLCS.

o ®dasHc i nopuensiHa — NpuaaTHi ANA NPUroTyBaHHS y
MIKPOXBUIbOBIV NeYi, 3@ BUHATKOM NOCyaAy NO30S104EHOrO,
nocpibneHoro, 4Yn 3 AekopaTUBHUMU METaNeBMMY eneMeHTamm.

e CneuianbHa ynakoBka (naneposa, NnacTukoBa, Ta iH.),
npu3HayeHa Ans MikpoOXBUbLOBUX MeYven — CTPOoro AOTPUMyMNTECH
BKa3iBOK BMPOOHMKa.

HEMNPUOATHA

o [niBka ansa 36epexxeHHA NPOAYKTIB, a TAKOX TEPMOCTIMKi
nonieTuneHoBi NakeTn — HenNpuAaTHi ANA CMaXeHHs M'dca Ta
6yab-sIKMX iHLIMX NPOAYKTIB.

e MeTtaneBui nocya (antomiHieBMI, 3 HepKaBilo4oi cTani Ta iH.) i
npoaoBonbYa onbra* — ekpaHyloTb MiKPOXBUWII; MPY KOHTAKTI 3i
CTiHKaMu >kapoBOi Lan MOXYTb BUKITUKATW iCKPIHHS Ta KOPOTKe
3aMUVKaHHSA Y NPOLIeCi FOTyBaHHS.

e *MoxHa 3acTOCOBYBaTV AN OrOPTaHHS OAHUM LLUAPOM OKPEMUX
YaCTWH MPOAYKTY W06 YHUKHYTV neperpiBy Ta NpUropsHHs. He
[AonyckanTe KOHTaKTy 3i CTiHKaMu, BiiCTaHb A0 HUX NOBUHHA ByTH He
MEHLLIOIO, HiX 2 CM.

o [MnaBki nnacTuku — HenpuaaTHi ANA roTyBaHHSA Y MIKPOXBUIbLOBIN
neui.

o JlakoBaHuM nocyA — Mif BNMBOM MiKPOXBWIb NaK MOXe
po3annasutucs.

e 3BuyainHe ckno (y T.4. cpirypHe i ToBCTE) — N BNIMBOM BUCOKMX
Temnepartyp moxe AedopmysaTucs.

o Manip, conomka, gepeBo — nig BNYBOM B1COKOI TemnepaTtypu
MOXYTb 3afHATUCS.

o MenamiHOBMI nocyp — MOXe NOrMUHATV MiIKPOXBUINbOBE
BUMNPOMIHIOBaHHSI, LLIO BUKIMKAE MOr0 PO3TPiCKyBaHHS, abo
TEepPMOAECTPYKLI0, a TAaKOX ICTOTHO 36inbLUye Yac NPUroTyBaHHS.

AK BUSHAUNTU, UM NPUOATHUIA NOCY ANA MIKPOXBUITLOBOI
neYy|?

e YBIMKHITb iy, Ta YCTAHOBITb NEpeMuKkay pexvmis poboTu Ha
MakcumMarnbHy NOTYXHICTb (MakcumarnbHa TemnepaTypa), MoMIcCTiTb Y
niv Ha 1 XBUMKUHY MOCYA, WO NiANArae TeCTyBaHHIO, Ta NOCTaBTe
nopyu cknsiHky Bogu (~ 250 mn).

o [locyn, NpyaaTHUIA AN roTyBaHHS iXi Y MIKPOXBUIbOBIN Mevi
3anMwnTbCA NPUBNN3HO Tiel x TemnepaTypw, LWo i nepea
YCTaHOBKOI0 Y Miy, y TOW Yac, Ik BOAa Y CKIsiHLi HarpieTbes.

KOPUCHI NOPAOMU

e Lllo6bu npogykTn piBHOMIPHO MporpiBanucs nepesepTawnTe ix nig Yac
roTyBaHHS.

e He BMKOpPUCTOBYITE NOCYA 3 By3bKAM OTBOPOM, MIISILLKK, TOMY LLO
BOHU MOXYTb BUBYXHYTW.
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o [1ns BUMipy TemnepaTypu NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYMTE Tifbku
cneuianbHi TEpPMOMETPU, NPU3HAYeHi ANs MIKPOXBUMBOBUX NEYeNn.

MEPLU, HPK 3BEPHYTUCA OO CEPBICY

e FAKWo Niv He BMUKAETbCS, NepesipTe:

— CrpaBHICTb PO3ETKM Ta HasiBHICTb HaMpyru y enekTpoMepexi;
— MPaBWUMbHICTb YCTAHOBKW TaliMepa;
— YN LWiNbHO 3a4MHeEHI ABepusTa.

PALOIOMNEPEWKOON

o MikpoxBuni MOXyTb BUKIMKATN NepeLLKoau nig vyac npuviomy Tene-,
un pagiocurHanis.

o LLlo6 miHimMi3yBaTU nepeLukoam:

— perynsipHo ouuLLanTe ABepusiTa Ta MeTanesi yLinbHOBaYi;

— po3milLanTe Tenesi3op Yun pagionpunmad sikHangani Big
MiKPOXBUIBbOBOI Mevi;

— MNpAMYNTE NPUAOMHY aHTEeHy AN AOCATHEHHS HaKpaLLoro
pesynbraTy;

— MNiAKMOYITE MIKPOXBWBOBY MiY Ta NpMUMay 40 PisHWX MiHin
ereKkTpoMepexi.

YCTAHOBKA

o [lepekoHanTecs, WO ycepeamHi nevi Hemae martepianis Bif yNnakoBKu
Ta CTOPOHHIX MPeAMETIB.

e [lepeBipTe, 41 He YLUKOAUMAMCS NPU TPAHCNOPTYBAHHI:

— ABepusATa Ta MeTanesi yLlinbHoBaui;
— KOpMyc Ta OrnsiAoBe BiKHO;
— CTiHKM Kamepw.

o [Npu BusiBNeHHi byab-akvx AedeKTiB He BMMKanTe niy; 3BEpHITbCA A0
npoaasLs, abo y cepBiCHUIA LIeHTp.

e YCTaHOBITb MIKPOXBUMbLOBY MNiY4 Ha PiIBHY FOPU3OHTarbHY MOBEPXHIO,
[OCUTb MiLHY, LWO6 BATPUMATK Bary nevi 3 npogykramu i nocyaom.

¢ He poawmiwywiTe niy nobnm3y Tennosmx gxepern.

e Hiyoro He knagitTb Ha niyv. He nepekpuBanTe BEHTUNSALINHI OTBOPW.

e [1na HopmarnbHoi po6oTn neyi HeobxigHO 3abe3neunTn NpocTip Ans
BiNbHOI BeHTUNALIi: He MeHwW: 20 cm 3Bepxy, 10 cM Big 3agHbLOI
naHeni Ta 1 He MeHL HiXX 5 cM 3 BOKOBKX CTOPIH.

CMNOCOBU OTYBAHHS Y MIKPOXBUIBbOBIN MEYI

o Po3amillynTe npoayKTu TinbKM OQHWMM LLIAPOM, TOBCTILLi LUMATKK
KnagitTb 6nvkye Jo kpais.

o CTexTe 3a YacoMm roTyBaHHs, 3agaBanTe 1Moro no MiHiMymy, NoCTynoBo
36inbLUytoumn npu HeobxigHocTi. Mpu 3aHaaTo TpUBaNOMy roTyBaHHI
NPOAYKTU MOXYTb 3aAUMITV Ta N 3aNHATUCS.

TPUMITKA: Yac roTyBaHHsi TakoXX MOXe 3MiHIOBaTUCS B 3a5eXHOCTI
Big hopmMu, po3mipiB Ta po3miLLeHHst NpoaykTiB. Benuki abo ToBCTi
LUIMaTKW rOTYIOTbCS A0BLUE, @ APiOHI — LWBKALLe.

e HakpuBanTte npogyKTu cneujianbHUMM KpyLikamm abo NnacTukoMm,
BiArMHaKO4M OAVH 3 KyTiB AN BUMYCKY HaanMLWKoBOi napu. Kpuiiku
AyXe CUMbHO HarpiBaloTLCA — NOBOALTECHA 3 HUMK 06epexHO!

e [1ns GinbLu piBHOMIPHOTO MPOrpiBY Ta MPUCKOPEHHS FOTYBaHHS
nepesepTanTe Ta nepemilynTe NpoayKTU.

o Kpyrni/oBanbHi 6ntofa, Ha BiaMiHY Bifl KBaApaTHUX/MPSMOKYTHUX,
Takox 3abe3nevytoTb GinbLl piBHOMIPHWUIA NPOrpIB.

o Poamopoxynte npogyktu 6e3 obroptku y Hernnbokomy niggoHi abo
Ha peLiTui Ans MikpoxBunboBoi 06pobku, 060B'A3KOBO
BUKOPWCTOBYIOUM CkNsiHe obepToBe 6ntoa0. 3amMmopoxyroyn
npoayKTu, AodaBanTe iM Mo MOXINMBOCTI KOMNAKTHY hopmy.

¢ BigcTtaHb Mix npogyktamu, Hanpuknag, oBoYamu, Kekcamu i T.n.
noBuHHa ByTU He MeHLWoto 3a 2,5 cM., Wob 3abe3neunTn piBHOMIPHY
06pobKy.

e [IpoTukaiiTe WinbHy LKipKy abo 060NOHKY, Wo6 YHUKHYTU PO3puBY
NPOAYKTY.

o PoasirpiBanTe TinbKkun rotoBi Ta OXONOMKEHI MPOAYKTU, NepeMiLLyoyn iX.

o [lonkopH — cTporo 4OTPUMYINTECH IHCTPYKLIii BUpOOHMKa Ta He
3anuvwarite MiKpoxXBuboBY Niv 6e3 Harnaay. AKWo NpoaykT y
3agaHun Yyac He roToBUIN, NEPEPBiTb roTyBaHHSA. 3aHaaTo TpuBana
06pobka MoXe NPUBECTU 0 3arOpPsHHSA.

BACTEPEXKEHHA: He BUKopUCTOBYITE NakeTn 3 KOPUYHEBOTO Nanepa
NS roTyBaHHS MOMKOPHY Ta He HamaramTecs BUKOPUCTOBYBATH
3anuLUKN 3epeH. He po3millyiiTe oropTKy 3 MONKOPHOM
6e3nocepedHbO Ha CKNsSIHOMY 6ntoAi, KnadiTb MOro Ha Tapinky.

POBOTA

o [ligkntoyiTe Niv JO eneKkTpoMepexi.

o [ToMmicTiTb NPOAYKTM Y NiY4 Ta 3aKpunTe ABepusaTa.

TTPUMITKA: MNpw BigKpuTuX ABepusATax niv npautoBaty He byae

o Kepytlouncb Tabnuueto, nepemvkayemM yCTaHOBITb PeXum 06pobku.

CumBon | Pexum po6otu Pisens .
NOTYXHOCTi
0, nigireiB 17%
& PO3MOPOXYBAHHS. Poamoposxyiite
] npoaykTn 6e3 06ropTkv B HErmMMGokomy
nigaoHi UM Ha peLwiTui Ans MIKpOXBUITbOBOI
06pobkn, 060B'A3KOBO 3 06EPTOBUM 40%
CKNsiHMM BrtogoM. 3aMopoxyoumn
npoayKTW, HagaBanTe iM MO MOXIMBOCTI
KOMMNaKTHY hopMy.
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] M’sico Ta nTuus 48%

1] OMmIeTu, BUNIYKa, Kpemm 66%
1L ByTep6poau, niyua 85%
11} Buniuka, M'sico Ta puba, neueHa kapTonns 100%
Ta iHLWi OBOMi, NOMKOPH °

e YCTaHOBITb TaiMep Ha HeobXigHWI Yac.

TANMEP

e CnyxuTb Ans ycTaHOBKM Yacy 06pobku B Mmexax 30 XBUIUH.

o LLlo6 yBiMKHYTW ni4, MOBEPHITb Py4Ky TaMepa y HanpsiMy
rOAVHHWKOBOI CTPIfKW.

e 3apaviTe NnoTpibHMIA Yac, NoBepTakym pyyKy Aani.

e 3 MOMEHTY yCTaHOBKW TavMepy M4 BMUKAETbCH | NOYMHaE
npauoBaTh BHYTPILLHE OCBITNEHHS Ta BEHTUMSALA.

e AKwo roTyBaHHA HeobxigHO nepepBaTty, yCTaHOBITbL Tanmep Ha "0"
un BigKpUNTE OBepudTa.

YBAIA: 3aBxpau nosepTanTte Tanmep Ao "0", sikwo npoayktu 6ynu
BUTAMHYTI 4O 3aKiHYeHHs1 3agaHoro vacy, i Bu He bypete
NpoAOBXYyBaTV rOTYBaHHS.

YBAIA: Akwo anst o6po6kM NOTPiGHO MEHLL HixX 2 XBUIMHK, CriovaTKy
NOBEPHITb TaiMep 3a BiAMITKY, LLO BigNoBiAae 3 XxBUNMMHaM, a NoTimMm
BEPHITb MOro 40 HEOOXiAHOT BiAMITKN.

o [licns 3akiH4eHHs BCTAHOBMEHOrO Yacy, niv aBTOMaTuyHo
BVMIMKHETBCS Ta NPOSyHae 3BYKOBUIA CUrHarn.

MPU3YNMNHEHHA TOTYBAHHA

o [laHa cbyHKLUiS KOpPYCHa ANs NepeBipKy CTYNeHsA roTOBHOCTI MPOAYKTY.

OYULLEHHA TA gorndn

o [liu cnig perynspHO YnCTUTK 11 ycyBaTK 3 ii NoBepXxHi Byab-Ski
3arnuLLKK iXi.

e [lepea OYMLLEHHAM BUMKHITb Ta BiAKMNIOYITh NiY 3 eNeKTpoMepexi.

e [lanTe nevi LinkoM OXONOHYTH.

e [IpoTpiTb NaHenb KepyBaHHS, 30BHILLHi Ta BHYTPILLHi NOBEPXHi,
cknsiHe 6Mo40 BONOrot TKaHUHOK 3 MUKOYMM 3acOB0M.

e He 3acTocoByinTe arpecuBHi pe4oBunHU, abo abpasmeHi MaTepianu.

o Lllo6 BuaanuTn HeNnpMeEMHWIA 3anax, HanuTe y Sknii-Hebyap
rMnbokui Nocya, NPpMaATHUA AN MIKPOXBUITbOBOI NeYi, CKIISHKY
BOAM i3 COKOM OfHOTO JIMMOHa, Ta MocTaBTe Y Miy. YCTaHOBITb
TaviMep Ha 5 XBUMWH, @ NepeMukay pexmmis poboTn — Ha Makcmym.
Konwu nponyHae 3BykoBWIA curHan i niv BAMKHETbCS, BUTAMHITbL nocyn
Ta NPOTPIThb CTIHKM KamMepy CYXOt TKaHUHOH.

3BEPEXXEHHSA

o [lepekoHanTecs, L0 MiY BiAKIIOYEHa 3 eNeKTpoMepeXi i Linkom
OXOIOHyra.

¢ BukoHawTe yci Bumorn posginy "OYUWEHHA TA gOrnAa".

e 36epiraiiTe niv 3 HaniBBIAYMHEHUMM ABEPLSTAMMU Y CYXOMY YNCTOMY
MicLyi.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e HenpasunHa ynotpe6a ypehaja Mmoxe Aa AoBeAe [0 Herosor
KBapeka 1 Aa OLTeTU 3ApaBIbe KOPUCHNMKA.

* [lpe npBe ynoTpebe yBepuTe ce Aa TEXHUYKA CBOjCTBa ypehaja,
Ha3Ha4yeHa Ha HanenHuumM, oaroapajy napameTpuma eneKkTpuyHe
Mpexe.

TMAXKHbA! YTrKay NpukIby4Hor kabna vma 3eMrboBO4HMW MPOBOAHMK U1
KOHTaKT 3a y3eMrbene. Ykrbyunte ypefaj camo y ogrosapajyhe
y3eMIbeHO rHe3fo.

e Kopuctute camo y AoOMaNMHCTBY y CKnagdy ca OBMM YNyTCTBOM 3a
pykoBame. Ypehaj Huje HamereH 3a npodecroHarnHy ynotpeoy.

e He kopucTuTe BaHu.

o YBek nckrbyunte ypehaj ns enekrpmyHe mpexe npe ynwhera n ako
ra He KOpuCTUTE.

MA3UTE! Oeua mory ga kopucte nehHuly 6e3 Hagaopa ogpacnmx
camo ako cy gobunu ageksaTHa 1 pasymrbuBa ynyTcTBa y Be3u ca
6e36enHNM kopuwherwem nehHnLe 1 eBeHTyanHMm onacHocTMa
KOje ce Mory nojaBuTK y TOKY HerpaBunHor kopuwhera nehHuue.

¢ He octaBmajte ykibyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

¢ He kopuctute genose koju He ynase y komnneT ypehaja.

¢ He kopuctute ypehaj ca owteheHnm Npukrby4HUM Kabnom.

MASUTE!Y cnyuyajy owteherwa BpaTta unu 3antmeaya Bparta nehHuua
He MOXe [a ce KOPUCTU A0K KBannrKoBaHO 0CO6Ibe He YKINOHU
kBap. [TASUTE! Kako 6u ce nsberna onacHoct nosehaHor
MUKpOTanacHor 3payeta, CB1 pafioB1 Ha Nonpaerbaky, Be3aHu 3a
ckupare 6uno kojux noknonaua, Mopajy aa ce obasrbajy
UCKIbYYMBO CTPYyYHaLMma.

e [lasuTe Aa NpuKIby4HW kabn He Joavpyje owTpe nemue v Bpyhe
NoBpLUUHE.

e He ByuuTe npukrby4Hu kabr, He caBujajTe U He HAMOTaBajTe ra Ha
Teno ypehaja.

¢ Kopuctute mukpoTanacHy neh camo 3a KyBare HamvpHuua. Hu y
KOM crniyyajy He cywmTe y nehu ogehy, nanvp n gpyre npeamere.
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MA3SUTE! TekyhuHe n gpyru nponsBoau He CMejy Aa ce 3arpejaBsajy y
3aTBOPEHOj MOCYAM Kako He By oo 4o ekcnnosuje Te nocyae.

e 3arpesane nuha y3 nomoh muKkpoTanaca Moxe Aa Aoseae A0
CHaXHOT KIby4atkba, 3aTO je HEOMNXOAHO KOPUCTUTM MOCYAY NAKILUBO
1 OMnpesHo.

o [la HaMMpHULE He nyuajy 3a Bpeme npunpemMata, npe Hero LWTo ux
ctasuTe y neh, npoboanTe HOXEM UMM BUIbYLLKOM TBPAY IbYCKY Ui
KOXMLY Kpomnupa, jabyka, kecTeHoBa, kobacuue u cn.

e Tokom 3arpeBamna y nehHuuu HammpHuua y nocyfy oa
nakosanarbMBux Matepujana, kao LUTO Cy nracTuka v nanup,
HeOonxoaHo je nas3uTn aa He gohe go noxapa.

o [la ce nsberHe 3aropeBate y pepHu Bawwe nehe HeonxoaHo je:

— n3beraBaTy NperopeBaka HAMUPHULIA y pe3ynTaTy cyBuLLEe Ayror
KyBamha;

— CTaBWTW HaMUpHWLE Yy MuKpoTanacHy neh 6e3 nakoBama n 6e3
donvje;

— y cnyyajy 3aropeBana y nehHnum, cKibyuuTe je He oTBapajyhu
BpaTa M UCKIbY4uTe U3 MpexXe Hanajana.

e He ykrbyunTe npasHy neh. He kopuctute nehHuuy 3a YyyBame 6uno
yera.

e MukpoTanacHa neh Huje HamereHa 3a KOH3epBauujy npogykaTa.

e He cTaBnTe HamMMpHWLE HENOCpeaHO Ha AHO nehHuue Hero
KOPUCTUTE peLleTKy Ha CKupgame Unu naguuy.

e YBek NpoBepaBajTe KOMMKO je TOMMo roToBo jeno, nocebHo ako cTe
ra npunpemunu 3a geuy. Cayekajte aa ce rotoBo jefnio Mano
oXnagu, He U3HOCUTE ra Ha CTO oMax nocne KyBakba.

e [lpaTuTe peuenTte anu umajte y BUAy Aa ce nojeanmHe HamvpHuLe
jako 6p3o 3arpejy (Hanpumep, LieM, NyAUHT, UMoBE 3a Konaye of
6agema, wehepa nnu ywehepexor soha).

e [la ce nsberHy kpatak crnoj u owtehere nehe, He gonycTuTe aa ce y
OTBOpPUMA 3a BEHTMNaLWjy Hanasu Boaa.

HATIOMEHA:

e HamwupHuue mopajy aa ce kyBajy y cneuujanHom nocyhy, He cTaBuTe
HaMWpHWLE HENOCPEAHO Ha CTakNeHn Tawup, 3a N3y3eTKOM
nocebHNX cryyajesa Koju Cy onncaHun y peLenTy 3a crnipematse jena.

o Kopuctute camo nocyhe norogHo 3a MmukpoTtanacHy neh.

¢ [locyhe koje je norogHo 3a mukpoTanacHy neh Tpeba oa ce kopuctu
UCKIbYYMBO Y ckrnagy ca ynyTcTBuMa npovasohava.

* MmajTe y BUay Aa ce y MukpoTanacHoj nehu HamumpHuue sarpejy
MHoro 6pxxe Hero nocyhe, 3ato 6yante nocebHO NaXxxrbMBM OOK
BaguTe nocyfe us nehe, onpesHo oTBapajTe noknonawy Aa ce He
oreyeTe Napom.

e YKIOHUTE Ca HaMMpHMLA UM FUXOBOT NakoBaka MeTarnHe Tpake u
donujy.

¢ Y mukpotanacHum nehuma He cmejy oa ce KyBajy Hepa3bujeHa
jaja.

e Heogroeapajyhe unwhere nehn moxe ga goseae Ao owTehewa
MoBpLUMHE, LUTa MOXe HEMOBOILHO yTULaTh Ha pag ypehaja n
CTBOPWTW €BEHTYyarnHy ONacHOCT 3a KOPUCHMKA.

NOCYHE MNOrogHoO 3A MUKPOTAINACHY MNEH

HATMOMEHA! TpaTuTte mapkupare Ha nocyhy u ynytctasa
npoussohaya.

NOroaHA 3A MUKPOTAJNTACHE MNMERE

o OTNoOpHO Ha TONNOTY CTakmo — je Hajborby MaTepujan 3a nocyhe
3a MuKpoTanacHy neh.

e OTnopaH Ha TonnoTy NnacTuK — y oBom nocyfy He Tpeba aa ce
KyBajy HamupHuue 3acuheHe mawhy unu wehepom. He gonywta ce
1ckopuLITaBake YBPCTO 3aTBOPEHMX KOHTEjHEpa.

e dajaHc 1 nopuenaH — norogHe cy 3a MukpoTtanacHe nehe, 3a
n3y3eTkom noanaheHe, nocpebpeHe nocyae u nocyae ca MetanHum
YKPacHUM enemMeHTuma.

o CneumjanHo nakoBawe (ManvMpHO, NANacTUYHO U1 CIl.), HAMEHEHO 3a
MUKpoTanacHe nehe — gocnegHo npatuTe ynyTcrasa nponssohaya.

MOCYBHE HEMNOrogHO 3A MMKPOTANACHY MEHR

o Koxwuua 3a yyBame HaMMpHULIA M OTNOPHE Ha TOMNOTY Kece oA
nonueTUneHa — HACY NOrOAHM 3a NpXeke Meca 1 buno Kojux
APYrux HamupHuua.

e MeTanHo nocyhe (oa anymuHujyma, og Hephajyher yenuka n
cn.) u dhonuja 3a npoaykTe * — onbujajy mukpoTanace, foaup
donvje n 3ugosa nehe Moxe Aa n3a3oBe BapHULIE U KpaTak Croj y
npotecy KyBarba.

* *Moxxe Aa ce KOPUCTU 3a yBUjar€e NOjeAMHNX AeroBa npogykaTa 'y
jenaH cnoj pagm nsberaBarsa NperpeBarba 1 NperopeBaksa.
MN3beraBajTe KOHTaKT ca 3Ma0BMMa, OACTOjake oA 3uaosa Tpeba Aa
6yne Hajmarbe 2 cM.

e TonrbMBM NNACTUK — HWje NOrOAaH 3a KyBake Y MUKpPOTanacHoj
nehu.

o JlakupaHo nocyhe — nak ce MoXe pacTonuTK Nog yTuuajem
MuKpoTanaca.

e O6u4HO cTakno (ykrby4vyjyhu ymeTHuuko n gebeno) — moxe aa
ce fedopmuLLe Nog yTulajem BUCOKe TemnepaType.

* Manup, cnama, ApBO — MOry Aa ce 3arope nog yTuuajem BUCOoKe
Temneparype.
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* lMocyhe oa menamuHa — Moxe fa ancopbyje MMkpoTanacHo
3pavere LWTO 13a3nea NyKoTuHe nnu aedopmurcane 1 3HavajHo
nosehaBa BpeMe KyBatba.

KAKO CE OMPEAEBbYJE OA N NOCYHE NMOrogHoO 3A
MWKPOTANACHE NERE?

o YKrbyunTe neh n ctaBute npekmagay pagHux pexuma Ha
MakcuMariHu HMBO KanauuTteTa (MakcvmanHa Temneparypa),
ctaBuTe y neh Ha 1 MuHYT nocyhe Koje xenuTe ga TectupaTe u
cTaBuTe Yawy Boge nopeg ke (~ 250 mn).

¢ [locyhe koje je NorogHo 3a uckopuwTaBakwe y MUKpoTanacHoj nehum
Hehe ga ce 3arpeje, ok he ce Boga 3arpejatu.

KOPUCHU CABETU

¢ 3a paBHOMepHO 3arpeBake HamMpHWLa nNpeokpeheTe ux 3a Bpeme
npunpemamna.

¢ He kopuctute nocyhe ca yckum rpnom, 6oue, jep mory ga
ekcnnogunpajy.

e He kopuctute TepmomeTap 3a ogpefBame TemnepaType
HamupHuua. Kopuctute camo crneumjanHe TepMomMeTpe Koju cy
Hameh-eHW 3a MnkpoTanacHe nehe.

MPE HEIO WTO CE OBPATUTE CEPBUCY

¢ Ako ce neh He ykrbyyyje, yBepute ce:

— [a cy rHesfa vcnpasHa U Aa y enekTpuyHOj MpeXu nMa HaroH;
— [a je TajMep NpaBUHO NOAELLEH;
— pa cy BpaTta 4obpo 3aTBopeHa.

PAONO-NMOPEMERAJIN

e Mukpo-Tanacu Mory aa n3asoBy nopemehaje npujema paguo- u
Tene-curHana.

o [la ce nopemehaju cmame:

— PepoBHO YNCTUTE BpaTa U MeTasHe 3anTuBave;

— cTaBWTe TENEeBW30P W Paamo LWTO Aarbe of MuUKpoTanacHe nehe;

— ycMepwTe aHTeHy paau noctmaama Hajoorber pesynraTta.

— MPUKIbYYUTE MUKpoTanacHy neh n paguo pasnuuuTum
enNeKTPUYHUM NNHKjama.

HAMELUTAHE

e YBepuTe ce aa yHyTpa nehe Hema nakosara u Tyfjux npegmeTa.

e YBepuTe ce Aa TOKOM TpaHCrnopTupara Hucy owtehenun:

— BpaTa 1 MeTanHu 3antueauv;
— KyTuja 1 Npo3op Ha BpaTuma;
— 31poBe pepHe.

e Y cnyyajy 6uno kojer owtehewa He ykrbyunTe neh Hero ce
obpaTnTe npoAasayy uv cepseucy.

e Hamectute mukpoTanacHy neh Ha paBHy XOPWU3OHTarnHy NMOBpPLUUHY,
[0cTa YBPCTY Aa U3APXKMU TeXuHy nehe ca HamupHuUama v nocyhem.

e He ctaBuTe neh y 6nv3nHn n3sopa tonnorte.

e HuwrTa He cTaBuTe Ha neh. He nokpusajTe HU4MM oTBOpE 3a
BEeHTUNauujy.

e Pagu HopmanHor paga nehe HeonxoaHo je 06e36eautn gocta
npocTopa 3a BeHTunauujy, Hajmare 20 cm ogo3ro, 10 cm ¢ 3agme
CTpaHe u Hajmake 5 cM ca cBake B6ouHe cTpaHe.

HAYUHU KYBAHA Y MUKPOTAJTACHOJ NMERAU

o CraBuTe NpousBoje caMo Yy jeaaH cnoj, aebene Komaze ctaBute
koA 6o4HMX cTpaHa.

o [lpaTuTe BpeMe KyBawa, M3abupajte Hajmare Mmoryhe Bpeme,
nonako ra nosehaeajyhu ako je HeonxoaHo. Mpeayra obpaga moxe
[a y3pokyje 3aropeBare HaMUpH1La.

HATOMEHA: Bpeme npunpematrsa Takohe Moxe ga ce Meka y
3aBMCHOCTW of, 06nMKa, BennMunHe 1 pacrnopefeHocT npom3soaa.
Benviku nnu gebenu komaam kyBajy ce cnopuje, a manu — 6pxe.

o [lokpujTe npon3soae crneuujanHnuM NoKonuyMmMa Mnm NNacTukom,
3aBpHUTE jeAaH of YrroBa paau uanacka cyBulLHe nape. Moknonum
ce jako 3arpejaBajy — byauTte onpesHu ¢ bumal

o 3a paBHOMepHWje 3arpeBar-e 1 ybp3ame KyBara npeokpehete 1
MeLlajTe HaMUpHULE.

o Okpyrnv/oBanHu Tawnpwu, 3a pasnuky og KBagpaTHUX/MPaBOyraoHuXx,
06e36ehyjy paBHOMepHWje 3arpeBamse.

¢ Ortanajte nponssoge 6e3 nakoBarba Ha NAMTKOM NoAMETaYy Unn Ha
peLLeTKM 3a MUKpoTanacHy obpaay, o6aBe3Ho kopuctuTe
pOTaLMOHN CTakneHu Tawup. MNpunukom 3amp3aBara NponsBoaa,
06nuKyjTe nx, ako je moryhe, KOMNakTHO.

* Pasmak namehy npoussoga, Ha npumep, nospha, kekcosa ucn.,
Mopa 6uTn Hajmame 2,5 cm 36or paBHoMepHe obpage.

o [MpoboaunTe TBPAY KOXY UNN IbYCKY kako bucte nsbernu nyuame
npoussoaa.

e 3arpejaBajTe camo rotoBe u oxnaheHe nponssoae, mewajyhu ux.

o Kokwue — cTporo cneguTe ynyTcTBa npounssofaya 1 He ocTaerbajTe
MukpoTanacHy neh 6e3 koHTporne. AKo jero Huje roToBo y 3agaTo
BpeMe, NpekuHuTe KyBawe. CyBulle ayrotpajHa obpaga moxe ga
nosefe [0 3anarbera.

HATOMEHA: He kopuctute kece of cmeher nanvpa 3a npunpemame
KOKUUa n He nNpobajTe ga nckopucTute octaTke 3pHa. He ctasrbajte
nakoBa-€e Ca KoKuLama HenocpeaHo Ha CTaKneHu Tamwup,
noctaBuTe ra Ha OBUYHY Takup.
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PAL
O3Haka | PagHu pexum .H"Bo
jaunHe
g, 3ArPEBAHE 17%
B3 OTANAHE: Ogmp3aBajte HaMmupHuLe 6e3
' nakoBatsa y NIUTKOM TakMpy I Ha peLueTky 3a
MUKpoTanacHy obpagy, o6aBesHo je kopuwhere 40%
poTaLMOHOr CTakneHor Tawupa. 3a 3aMp3aBare
[OAajTe HamMypHMLLaMa KoMnakTaH obrnuk ako je
moryhe.
] Meco 1 nTuua 48%
(1] OmneT, neyere, Kpem 66%
1L CeHpasuum, nuua 85%
(11 Meuerse, Meco 1 puba, NeveHn KpOMNNP 1 Apyro 100%
nosphe, kokuLe °

o Ykrbyunte neh y enekTpuyHy mMpexy.

e CraBuTe HamupHuue y neh n 3aTBopuTe Bpara.

HATOMEHA: Ako cy BpaTa oTBOopeHa, neh Hehe aa pagu.

e Y3 nomoh Tabene n3abepute pexum obpage npekugadem.

e TajMepom nogecuTe HEONXOAHO BpEME.

TAJMEP

e Cnyxu 3a n3bop Tpajata obpage y oksupy 30 muHyTa.

o Kako 6ucte ykrbyuunu neh, okpeHuTte pyyky Tajmepa npema
Kasarbumy Ha YaCoBHUKY.

o [logecuTe HEONXOOHO BpeMe Y3 Aarbe OKpeTame pyuyke.

e Yum cTe HamecTunum Tajmep, neh ce ykrbydyje n BeHTunauuja un
YHyTpallHe OCBETIbEHE NOYUMIbY Aa pPaje.

e AKo je NoTpe6HO Aa ce KyBame YKMHe, CTaBuTe TajMep Y Nonoxaj
«0» unn oTBOpPUTE BpaTa.

HATIOMEHA: YBek BpaTuTe TajMep y nonoxaj «0», ako cte nssagunm
HamVpHULLE Npe Hero LUTO je npoLuro usabpaHo Bpeme obpaae un
HemaTe HaMepy Aa HacTaBuTe KyBake.

HATOMEHA: Ako je notpebHa obpafa mawe of 2 MUHYTe, NPBO
OKpeHuTe TajMep Aarbe o3Hake 3a 3 MMHYTe Ma OHAA ra Bpatute y
Heonxo4aH Monoxa;.

¢ [lo ncteky 3apgator BpemeHa neh he ce ayTomaTCkv UCKIbYYUTH,
uyhe ce 3By4HM curHan.

3AYCTABJ/bAHE KYBAHA

¢ OBa byHKLMja Ce KOPUCTU 3a NpOBEpaBake CTEMNeHa roToBOCTU
HamMupHuLa.

YUNLWIHREHKE N OAPXABAHKE

¢ [leh mopa ga ce pegosHo YncTu. CBM ocTaum xpaHe Mopajy aa ce
CKMOHe ca noBpLUMHe nehHuue.

o [pe ynwhera yKibyumTe U UCKIbyunTe neh n3 enekTpmyHe mpexe.

o CauyekajTe aa ce neh NoTnyHo oxnagu.

o OGpuLLINTE KOHTPOINHY Tabny, CNOrbHE U yHyTpallke NOBPLUUHE,
CTaKINeHW Takwup BNaXKHOM KPNoM ca AeTepLIEHTOM.

e He kopuctute arpecuBHe nnu abpasvoHe maTepujane.

e Kako 6ucTe yKnoHunu HenpujataH Mupuc, Hacunajte y 6uno kojy
Ay6oky nocyny, NoroaHy 3a MukpoTtanacHy neh, vaily soge ca
COKOM jeHor numyHa u ctasute y neh. Nogecute Tajmep 3a 5
MWHYTa, Npeknaay pagHUX pexumMa cTaBute Y MakCUMarHu nonoxa;j.
Kaga ce 3adyje 3By4HU curHan u neh ce uckibydu, usasaguTe nocygy
1 0bpuLLINTE 3MJ0BE pEPHE CYBOM TKaHWHOM.

YYBAHE

e YBepute ce Aa je neh nckrby4yeHa ns enekTpuyHe Mpexe 1 NoTnyHo
ce oxnaguna.

e llcnyHuTe cBe 3axTeBe nornasrea “YMWHEHE N OOP>KABAHE”.

e YyBajTe neh ca mano oTBOpPeHWM BpaTMa Ha CyBOM YUCTOM MECTY.

)] KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Vaar kasutus voib pdhjustada seadme riket ja seadme kasutaja
tervist kahjustada.

e Enne seadme esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et seadme
etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvorgu andmetele.

TAHELEPANU! Toitejuhtme pistikul on olemas maandusjuhe ja —
kontakt. Uhendage seade ainult vastava maandusega pistikuga.

e Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte té6stuslikuks
kasutamiseks.

o Arge kasutage seadet véljas.

* Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks,
mil seda ei kasutata.

TAHELEPANU! Laste poolt mikrolaineahju kasutamine taiskasvanute
jarelvalveta on lubatud ainult sel juhul, kui on antud vastavad ja
lastele arusaadavad juhendid ohutust ahju kasutamisest ning
nendest ohtudest, mis vbivad tekkida selle valel kasutamisel.

o Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

o Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

o Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

SC-1702




TAHELEPANU! Ukse ja uksetihendite rikke korral ei tohi kasutada ahju

seni, kuni kvalifitseeritud spetsialist eemaldab vea.

TAHELEPANU! Mikrolainekiirguse suurema valjavoolu véltimiseks

peavad kdik remondit66d, mis on seotud mistahes ukse
eemaldamisega, olema teostatud ainult spetsialistide poolt.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.
Arge tmmake toitejuntmest, keerake seda krussi, ega imber
korpuse.

Kasutage mikrolaineahju ainult toidu valmistamiseks. Arge kuivatage
selles riideid, pabereid v6i muid esemeid.

TAHELEPANU! Vedelikke ja teisi toiduaineid ei tohi soojendada

kinnistes anumates nende anumate I6hkemise valtimiseks.

Jookide soojendamine mikrolainete abil voib tekitada agedat

keemist, selleparast on vaja olla tdhelepanelik ja ettevaatlik anumate

kasutamisel.

Et toiduained ei laheks valmistamise ajal I6hki, enne

mikrolaineahjusse panemist, tehke kartulite, dunte, kastanite kdvas

koores jms auke noaga voi kahvliga.

Toiduainete soojendamisel anumatest, mis on kergesti suttivatest

materialidest, nt. plastmass v6i paber, on vajalik jalgida ahju, et

valtida sittimist.

Mikrolaineahjus siittimise valtimiseks on vajalik:

— valtida toidu kinnikdrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;

— panna toiduained mikrolaineahju sisse ilma pakendita, sh ilma
fooliumpakendita;

— suttimise korral, arge avage ust, lllitage ahi vélja ja eemaldage
see vooluvorgust.

Arge liilitage tiihja kambriga ahju sisse. Arge kasutage kambrit

millegi hoidmiseks.

Mikrolaineahi ei ole ette ndhtud toiduainete konserveerimiseks.

Arge asetage toiduaineid otse kambri pdhjale, kasutage resti véi

alust.

Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui see on ette nahtud

lastele. Arge andke rooga lauale kohe pérast valmissaamist, laske

sellel enne serveerimist natuke jahtuda.

Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et méned toiduained

(moosid, pudingud, mandli-, suhkru, sukaaditaidised) lahevad

kuumaks vaga Kiiresti.

Luhithenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge laske veel sattuda

ventilatsiooniavadesse.

TAHELEPANU:

Toiduvalmistamiseks kasutage spetsiaalseid ndusid, arge asetage
toitu vahetult klaasalusele, v.a juhtumitel, kui see on retseptis
soovitatud.

Kasutage ainult ndusid, mis on ette nahtud mikrolaineahjus
kasutamiseks.

Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid ndusid kasutage vastavalt
tootja instruktsioonidele.

Pidage meeles, et toit kuumeneb mikrolaineahjus kiiremini kui néud,
seeparast olge ettevaatlik ahjust ndude valjatdstmise ajal, olge
ettevaatlik kaane avamisel, valjuv aur voib tuua kaasa pdletusi.
Eemaldage eelnevalt toiduainetelt vdi nende pakenditelt metallribad
ja foolium.

Mune koores ei tohi mikrolaineahjus valmistada.

Ahi tohib puhtada regulaarselt

KQPSETUSNOUD
TAHELEPANU! Vaadake margistust toidundude peal ja jargige tootja

instruktsioone.

KOLBLIK

Kuumakindel klaas — sobivaim néude materjal.

Soojakindel plastmass — arge kasutage rasva- ja suhkrurikka toidu
valmistamiseks. Arge sulgege tihedalt kaant.

Fajanss ja portselan — sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks, v.a
kullatud, hébetatud voi dekoratiivsete metallelementidega.
Spetsiaalne pakend (paber, plastmass jt.), mis on mdeldud
mikrolaineahjus kasutamiseks — jargige rangelt tootja instruktsioone.

KOLBMATU

Kile toiduainete sailitamiseks, samuti ka soojakindlad kilekotid
— ei kdlba liha ja teiste toiduainete kiipsetamiseks.

Metalln6ud (alumiinium, mitteroostetav teras jt.) ning foolium* —
ekraneerivad mikrolaineid; kambriseintega kokkupuutumisel véivad
tekitada sddemeid ja lihitihendust toiduvalmistamise ajal.

*Eri toidutiikke, mis vdivad Ule kiipseda vdi kdrbeda, véib Uhe
fooliumikihiga katta. Arge laske seintega kokkupuutumist,
minimaalne vahe 2 cm.

Sulav plastmass — ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.

Lakitud noud — mikrolainete mdju all lakk vdib lahti sulada.
Tavaline klaas (sh ka vigurlik ja paks) — kdrge temperatuuri moju
all voib deformeerida.

Paberist ja puust noud, vitspunutised — korge temperatuuri méju
all voib suttida.
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e Melamiininéud — v6ib mikrolainekiirgust neelata, mis viib ndu
Idhenemisele voi termodestruktsioonile ja pikendab
valmistamisaega.

KUIDAS TEADA SAADA, KAS NOUD SOBIB MIKROLAINEAHJUS
KASUTAMISEKS?

o Lulitage mikrolaineahi sisse ja keerake t66tamise reziimide
Umberluliti taisvdimsusele (maksimaalne temperatuur), asetage ndud
koos veega taidetud klaasiga(~ 250 ml) ahju 1 minutiks.

o Mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv néud sailitab oma temperatuuri
samal ajal, kui vesi kuumeneb.

KASULIKUD NOUANDED

e Toiduainete Uhtlaseks kiipsemiseks keerake need valmistamise ajal
Umber.

o Arge kasutage kitsa kaelaga ndusid, pudeleid, sest nad véivad I6hki
minna.

o Arge kasutage kraadiklaasi toiduainete temperatuuri mddtmiseks.
Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks méeldud
termomeetreid.

ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

o Kui ahi ei lulitu sisse, kontrollige:

— pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu vérgus;
— taimeri paigalduse digsust;
— kas uks on tihedalt suletud.

RAADIOHAIRED

o Mikrolained voivad tekitada raadio- ja telesignaalihaireid.

o Hairete minimiseerimiseks:

— puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;

— paigutage televiisor ja raadio mikrolaineahjust vdimalikult
kaugemale;

— orienteerige vastuvbétuantenn parima tulemuse saavutamiseks;

— Uhendage mikrolaineahi ja raadio erinevasse vooluvérku.

PAIGALDUS

e Veenduge, et pakendi osad ei jdanud ahju sisse.

* Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel vigastatud:

— uks ja tihendid;
— korpus ja vaateaken;
— kambri seinad.

e Kahtluste korral votke Uhendust miujaga voi pdérduge
teeninduskeskuse poole.

* Asetage mikrolaineahi tasasele horisontaalsele pinnale, mis peaks
toiduainete ja ndudega ahju kaalule vastu.

o Arge paigutage ahju kuumaallikate l1ahedusse.

o Arge midagi pange ahju peale, &rge katke ventilatsiooniavasid.

o Ahju tdhusaks t66tamiseks tuleb ventileerimiseks tagada vaba ruumi
vahemalt: 20 cm ulevalt, 10 cm tagant ja 5 cm kulgedest.

TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS

o Asetage toiduained Uihe kihiga, paksemad osad pange aluse serva
poole.

» Jalgige valmistamisaega, paigaldage see minimaalseks, vajaduse
korral jark-jargult pikendage aega. Vaga pikka valmistamise korral
voivad toiduained hakata suitsu ajama ning suttida.

MARKUS: Valmistamisaega v6ib muutuda ka sdltuvalt toiduainete
vormist, suurusest ja paigaldamisest. Suurte ja paksude tiikkide
valmistamisaeg on pikem.

o Katke toiduained spetsiaalsete kaante voi kilega, keerates selle aar
Ules liigse auru valjalaskmiseks. Olge ettevaatlik — kaaned lahevad
vaga kuumaks!

o Unhtlaseks kiipsetamiseks ja valmistamise kiirendamiseks keerake
toiduained umber ning segage need.

o Umar/ovaalne vaagen tagab (ihtlasema kiipsetamise kui
ruudukujuline/ristkilikuline vaagen.

o Sulatage pakendita toiduained Ules mitte sligavas anumas vdi restil
koos pddrleva klaasalusega. Kilmutades toiduained andke neile
kompaktset vormi.

¢ Uhtlase toétlemise tagamiseks peab vahemaa toiduainete, nt
kodgiviljade, kekside vahel olema vahemalt 2.5 cm.

e Tehke kdvas koores vdi kattes auke, et toiduained ei laheks I6hki.

e Soojendage ainult jahutatud valmisroad, segades labi.

e Popkorn — jargige rangelt tootja instruktsioone ning arge jatke
mikrolaineahju jarelvalveta. Kui toit ei ole maaratud ajaks valmis,
katkestage valmistamist. Liigne pikaajaline to6tlemine voib viia
suttimiseni.

ETTEVAATUS: Arge kasutage popkorni valmistamiseks pruune
paberkotte ning drge kasutage terade jaake. Arge asetage pakendis
popkorn vahetult klaasalusele, pange see taldrikule.

KASUTAMINE

o Uhendage ahi vooluvérku.

e Pange toiduained ahju ja sulgege uks.

MARKUS: Avatud uksega ahi ei hakka toole.

o Jargides tabelit, valige imberlilitiga vajalik t66tlemisreziim.

Siimbol | T66 reziim it
tase

7, | JARELSOOJENDUS 17%
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=3 LAHTISULATAMINE. Sulatage pakendita
4 toiduained Ules mitte sigavas anumas voi 40%
restil koos pdorleva klaasalusega. Kiulmutades
toiduained andke neile kompaktset vormi.
[] Liha ja linnuliha 48%
] Omletid, kiipsetis, kreemid 66%
1L Vaéileivad, pitsa 85%
1) Kiipsetised, liha ja kala, kiipsetatud kartulid ja 100%
. . e PRTH o
teised koddgiviljad, popkorn

e Paigaldage taimeriga vajalik aeg.

TAIMER

e On moeldud valmistamisaja paigaldamiseks 30 minuti piires.

o Ahju sisselllitamiseks keerake taimeripide paripaeva.

* Paigaldage soovitud aeg, keerates pidet edasi.

e Taimeri paigaldamise momendil lilitub ahi sisse ja hakkab t66le
sisemine valgustus ja ventilatsioon.

o Valmistamise katkestamiseks keerake taimer asendisse 0 vdi avage
uks.

TAHELEPANU: Alati keerake taimer asendisse 0, kui toiduained olid
enne valmistamisaja I16ppu valjatdstetud, ning Te ei kavatse
valmistamist jatkata.

TAHELEPANU: Kui téétlemiseks on vaja vahem kui 2 minutit, algul
keerake taimer 3 minutile vastava margise lle, ja siis keerake
vajalikku asendisse.

e Maaratud aja méddumisel lUlitub ahi automaatselt vélja ja kostab
helisignaal.

VALMISTAMISE PEATAMINE

e Antud funktsioon véimaldab toiduaine valmidusastet kontrollida.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

* Ahi tohib puhtada regulaarselt ja eemaldada ahju pinnalt toidujatted.

¢ Enne puhastamist lulitage ahi vélja ja eemaldage seade
vooluvdrgust.

¢ Laske ahjul maha jahtuda.

¢ Puhkige juhtimispaneel, valised ja sisemised pinnad, klaasalus
niiske riidega koos pesuvahendiga.

¢ Arge kasutage abrasiivseid vahendeid ja materjale.

o Et saada lahti ebameeldivast Idhnast, valage anumasse, mis on
kolblik mikrolaineahjus kasutamiseks, klaas vett the sidruni
mahlaga, pange ahju. Keerake taimer 5 minutile, td6tamise reziimide
lUliti maksimaalsesse asendisse. Kui ahi lulitub helisignaaliga valja,
siis tdstke anum valja ja puhkige kambriseinad kuiva riidega.

HOIDMINE

¢ Veenduge, et ahi on vooluvdrgust eemaldatud ja taielikult maha
jahtunud.

¢ Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

»_Hoidke ahju praokil uksega kuivas puhtas kohas.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

o Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus un lietotaja
veselibas kaitéjumus.

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie
raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

UZMANIBU! Baro$anas vada kontaktdak3ai ir vads un zeméjuma
kontakts. lerici pieslédziet tikai pie atbilsto$i sazemétam rozetém.

¢ Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi dotajai LietoSanas
instrukcijai. lerice nav paredzéta rapnieciskai izmantosanai.

o Neizmantot arpus telpam.

o Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas tiriSanas, vai art
tad, ja JUs to neizmantojat.

UZMANIBU! Bérni bez uzraudzibas drikst izmantot krasni tikai
gadijuma, ja viniem ir dotas attiecigas un saprotamas instrukcijas
par dro$u krasns izmanto$anu un par bistamibam, kuras var rasties
ar to nepareizi rikojoties.

* Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatnes komplekta.

¢ Neaizmantojiet ierici ar bojatu baro$anas vadu.

UZMANIBU! Gadijuma, ja tiek bojatas durtinas vai durtinu blivéjumi, ar
krasni stradat nedrikst, kameér kvalificéts specialists nenovérsis
bojajumu.

UZMANIBUI! Lai novérstu mikrovijnu starojuma paaugstinatu nopladi,
visi remontdarbi, kas ir saistiti ar jebkuru vaku nonems$anu, ir javeic
tikai specialistiem.

o Sekojiet l1dzi, lai baroSanas vads nepieskartos klat asam malam un
karstam virsmam.

¢ Nevelciet aiz baroSanas vada, negrieziet un neaptiniet to ap ierici.

o Mikrovilnu krasni izmantojiet tikai produktu pagatavoSanai. Nekada
gadijuma nezavéjiet taja drébes, papiru vai citus priekSmetus.

UZMANIBU! Skidrumus vai citus produktus nedrikst uzsildit slégtos
traukos, lai Sie trauki neuzspragtu.

e Uzsildot dzérienus ar mikrovilnu palidzibu, var notikt turpmaka stipra
varisanas, tapéc jabut uzmanigam ar traukiem.
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o Lai produkti gatavoSanas laika neplaisatu, pirms ievietoSanas krasnt
iegrieziet ar nazi vai sadurstiet ar dakSu biezo mizu vai apvalku,
pieméram, kartupeliem, aboliem, kastaniem, desai utml.

o Uzsildot krasni partikas produktus traukos no viegli uzliesmojoSiem
materialiem, tadiem ka plastmasa vai papirs, japieskata krasns, lai
nepielautu aizdegSanos.

e Lai izvairttos no uzliesmoS$anas krasns kamera nepiecieSams:

— izvairtties no produktu piededzinaSanas parak ilgas gatavosanas
rezultata;

— ievietot produktus mikrovilnu krasnt bez iepakojuma, t.sk. bez
folijas;

— uzliesmosanas gadijuma kamera, neveriet vala durvis, izslédziet
krasni un atvienojiet to no elektrotikla.

o Neieslédziet krasni ar tukSu kameru. Neizmantojiet kameru kaut ka
glabasanai.

o Mikrovilnu krasns nav paredzét produktu konservésanai.

* Nenovietojiet produktus tiesi uz kameras pamatnes, izmantojiet
nonemamo rezgi vai paliktni.

o Vienmér parbaudiet gatava édiena temperatdru, Tpasi, ja tas ir
paredzéts bérniem. Nepasniedziet édienu uzreiz péc ta
pagatavo$anas, laujiet tam nedaudz atdzist.

o Sekojiet l1dzi gatavoSanas receptém, bet atcerieties, ka dazi produkti
(dzemi, pudini, piraga pildijums no mandelém, cukura vai sukadém)
uzkarst |oti atri.

o Lai izvairttos no 1ssavienojuma un krasns bojajumiem, nepielaujiet
Gdens ieklisanas ventilacijas atvérumos.

UZMANIBU:

e Produktus ieteicams gatavot specialos traukos, nevis likt tieSi uz
stikla traukiem, iznemot gadijumus, kas speciali atrunati édiena
pagatavoSanas recepté.

o Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti mikrovilpu krasnim.

e Trauki, kas derigi lietoSanai mikrovilnu krasns, jalieto atbilstoSi
trauku razotaja instrukcijai.

o Atfcerieties, ka mikrovilnu krasnt saturs uzkarst daudz atrak par
trauku, tapéc esiet Tpasi uzmanigi iznemot trauku no krasns,
uzmanigi atveriet vacinu, lai izvairitos no tvaika raditiem
apdegumiem.

o lepriek$ no produktiem vai to iepakojumiem nonemiet metaliskas
lentas un folliju.

o Mikrovilpu krasni nedrikst gatavot veselas olas.

o Krasns tiribas nepienaciga uzturéSana var izraistt virsmas nodilumu,
kas var nelabvéligi ietekmét ierices darbibu un radit iesp&jamus
draudus lietotaja veselibai.

TRAUKU MIKROVILNU KRASNIM

UZMANIBU! Vadieties péc eso$a marké&juma un raZotaja
noradijumiem uz traukiem.

DERIGI

o Karstumizturigs stikls — vislabakais trauka materials gatavoSanai
mikrovilnu krasnr.

o Termoizturiga plastmasa — $ada trauka nav ieteicams gatavot
édienu ar augstu tauku vai cukura daudzumu. Nedrikst izmantot blivi
aizveramus konteinerus.

o Fajanss un porcelans — derigs gatavoSanai mikrovilnu krasnr,
iznemot traukus ar apzeltijumiem, apsudrabojumiem un
dekorativiem metaliskiem elementiem.

e Specials iepakojums (papira, plastmasas u.c.), paredzéts
mikrovilnu krasnim — stingri sekojiet l1dzi razotaja noradijumiem.

NEDERIGI

o Pléve produktu glabasanai, ka ari termoizturigi polietilena
maisini — nav derigi galas un jebkuru citu produktu cepsanai.

o Metaliski trauki (aluminija, neriiséjosa térauda u.c.) un partikas
follija* — ekrané& mikrovilnus; saskarsmé ar karstumskapja sienam
var izraisit dzirkstelo$anu un Tssavienojumu gatavo$anas laika.

e *Var izmantot produkta atseviSku daju vienkartigai ietiSanai, lai
izvairttos no parkarsésanas vai piedegSanas. Nepielaujiet saskari ar
sienam, attalums no tam nedrikst bat mazaks par 2 cm.

« Kustosa plastmasa — nav piemérota gatavosanai mikrovilpu krasnr.

o Lakoti trauki — mikrovilnu iedarbibas rezultata laka var izkust.

o Parastais stikls (t.sk. figurstikls un biezais) — augstas
temperatlras iedarbiba var deforméties.

¢ Papirs, salmi, koks — augstas temperattras iedarbiba var
uzliesmot.

¢ Melamina trauki — var absorbét mikrovilnu starojumu, kas izsauc to
plaisasanu vai termodestrukciju un bdtiski palielina gatavo$anas
laiku..

KA NOTEIKT VAI TRAUKS IR DERIGS MIKROVILNU KRASNIM?

o leslédziet krasni un uzstadiet darba reZimu slédzi uz maksimalo
jaudu (maksimala temperatira), ievietojiet krasnt uz 1 minati
testéjamo trauku un novietojiet blakus glazi ar adeni ( ~ 250ml).

o Trauks, kas ir derigs €diena pagatavoSanai mikrovilnu krasnt paliks
tada pasa temperatira, ka pirms ievietoSanas krasn, taja laika, kad
uzsils Gdens.
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DERIGI PADOMI:

* Vienmérigai produktu uzsildisanai apmaisiet tos gatavoS$anas laika.

o Neizmantojiet traukus ar Sauru kaklinu, pudeles, tas var uzspragt.

o Neizmantojiet termometrus produktu temperattras mérisanai.
Izmantojiet tikai specialos termometrus, paredzétus mikrovilnu
krasnim.

PIRMS DOTIES UZ SERVISU

e Ja krasns neieslédzas parbaudiet:

— vai rozete nav bojata un stravas esamibu elektrotikla;
— taimera uzstadiSanas pareizibu;
— vai durvis ir cieSi aiztaisitas.

RADIOTRAUCEJUMI

o Mikrovilni var izraisit radio un televizijas signala traucgéjumus.

e Lai samazinatu traucéjumus:

— regulari tiriet durvis un metaliskos blivétajus;

— televizoru un radio uzstadiet péc iespéjas talak no mikrovilnu
krasns;

— noreguléjiet antenu, lai sasniegtu vislabako rezultatu.

— pieslédziet mikrovilni krasni un uztvéréju pie atseviskam
elektrotikla [Tnijam.

UZSTADISANA

o Parliecinieties, ka mikrovilnu krasnt nav iepakojama materiala un
blakus priekSmetu.

e Parbaudiet, vai transportéSanas laika, nav bojats:

— durvis vai metaliskie blvétaji;
— korpuss un durvju lodzins;
— kameras sienas.

o Jebkuru defektu konstatéSanas gadijuma neieslédziet krasni;
dodieties pie pardevéja uz servisa centru.

¢ Novietojiet mikrovilnu krasni uz Iidzenas, horizontalas virsmas,
pietiekami izturigas, lai ta izturétu krasns svaru ar traukiem un
produktiem.

o Nenovietojiet krasni blakus siltuma avotiem.

* Neko nenovietojiet uz krasns. Neaizsedziet ventilacijas atvérumus.

o Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodro$inat brivu starpu
ventilacijai: ne mazaku par 20 cm no augsas, 10 cm no aizmuguréja
panela puses un ne mazak par 5 cm no saniem.

GATAVOSANAS PANEMIENI MIKROVILNU KRASNI

o Produktus lieciet tikai viena karta, Tpasi biezus gabalus novietojiet
tuvak malam.

o Sekojiet ldzi gatavoSanas laikam, uzstadiet minimalako,
nepiecieSamibas gadijuma pakapeniski palielinot. Parak ilgas
gatavoSanas laika produkti var sakt dimot un aizdegties.

PIEZIME: Gatavo$anas laiks var mainities atkariba no produktu
formas, izmériem un novietojamibas. Lieli vai biezi gabali gatavojas
ilgak, mazaki — atrak.

o Apsedziet produktus ar specialiem vaciniem vai plastiku, atliecot
vienu no stlriem tvaika izvadei. Vacini stipri uzkarst — apejieties ar
tiem |oti uzmanigi!

o Péc iespéjas vienmérigakai uzsildiS8anai un gatavoSanas
paatrinaSanai apgrieziet un apmaisiet produktus.

o Apalie/ovalie trauki, atSkiriba no kvadratveida/taisnstarveida,
nodroSina vienmérigaku uzsildisanu.

e Produktus atkauséjiet bez iepakojuma ne dzila paliktnT vai uz rezga
mikrovilnu apstradei, obligati izmantojiet rotéjosu stikla blodu.
Produktus saldé&jot, piedodiet tiem péc iesp&jas kompaktaku formu.

e Attdlumam starp produktiem, pieméram, darzeniem, kéksiem utml.
Jabit ne mazakam par 2,5 cm, lai nodrosinatu vienmérigu apstradi.

e Caurduriet biezo mizu vai apvalku, lai izvairitos no produkta
parspragsanas.

o Sildiet tikai gatavus un atdzesétus produktus, apmaisiet tos.

e Popkorns — stingri ieverojiet raZzotaja instrukciju un neatstajiet
mikrovilnu krasni bez uzraudzibas. Ja produkts nav gatavs péc
paredzéta laika, apturiet gatavoSanu. Parak ilga apstrade var izraisit
aizdegSanos.

BRIDINAJUMS: popkorna pagatavo$anai neizmantojiet iepakojumu no
brina papira un necentieties izmanot graudu atlikumus.
Nenovietojiet iepakojumu ar popkornu tiesi uz stikla blodas, lieciet to
uz SKivja.

EKSPLUATACIJA

e Pievienojiet krasni pie elektrotikla.

o levietojiet produktus krasnt un aizveriet durvis.

PIEZIME: Krasns nestradas, ja tas durvis bis atvéertas.

o \/adoties péc tabulas, ar slédzi uzstadiet apstrades rezimu.

Simbols | Darbibas rezims ij_aUd%s
imenis
0, UZSILDISANA 17%
=S ATKAUSESANA. Produktus atkauséjiet bez
' iepakojuma ne dzila paliktnT vai uz rezga
mikrovilnu apstradei, obligati ar rotéjosu stikla 40%
blodu. Produktus saldg&jot, piedodiet tiem péc
iespéjas kompaktaku formu.
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[] Gala un putna gala 48%
1] Omlete, sacepums, krémi 66%
1L Sviestmaizes, pica 85%
11 Sacepums, gala un zivis, cepti kartupeli un citi o
i . 100%
darzeni, popkorns

o Uz taimera uzstadiet nepiecieSamo laiku.

TAIMERIS

o lespéjams uzstadit apstrades laiku 30 mindsu robezas.

o Laikrasni ieslégtu, pagrieziet taimera rokturi pulkstenraditaja
virziena.

o Uzstadiet vélamo laiku, grieZot rokturi talak.

o No taimera uzstadiSanas briza krasns ieslédzas un sak stradat
iek8€jais apgaismojums un ventilacija.

* Ja gatavoSanu nepiecieSams apturét, uzstadiet taimeru pozicija «0O»
vai attaisiet durvis.

UZMANIBU: Vienmér atgrieziet taimeru pozicija «0», ja produkti tika
iznemti Ildz gatavoSanas laika beigam, un Jas vairs neturpinasiet to
gatavoSanu.

UZMANIBU: Ja apstradei nepiecieSams mazak ka 2 mindtes, sakuma
pagrieziet taimeru aiz 3 mindSu atzimes, péc tam atgrieziet to
nepiecieSamaja pozicija.

e Péc uzstadita laika iztecéSanas krasns automatiski atslégsies un
atskanés skanas signals.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

o Dota funkcija deriga produkta gatavibas pakapes parbaudei.

TIRISANA UN APKOPE

o Krasni regulari jatira un jaatbrivo tas virsma no jebkuram édienu
atliekam.

e Pirms tiriSanas izslédziet un atvienojiet krasni no elektrotikla.

o Laujiet krasnij pilniba atdzist.

* Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek$€jas virsmas, stikla trauku
ar mitru dranu un mazgajamo Iidzekli.

* Nepielietojiet agresivas vielas vai abrazivus materialus.

o Lai novérstu nepatikamas smakas, ielejiet dzila trauka, kas ir deriga
mikrovilnu krasnij, viena citrona sulas glazi, un ievietojiet krasn.
Uzstadiet taimeru uz 5 minatém, darba rezZimu slédzi maksimalaja
stavoklt. Kad atskanés skanas signals un krasns atslégsies, iznemiet
trauku un kameras sienas noslaukiet ar sausu dranu.

GLABASANA

o Parliecinieties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla un pilniba
atdzisusi.

e Izpildiet visus sadalas , TIRISANA un APKOPE” noradijumus.

¢ Glab3jiet krasni ar nedaudz atvértam durvim, sausa, tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

* Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti bei patirti
nuostoliy.

o Prie$ pirmajj naudojima patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos
techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

DEMESIO! Laido $akuté turi jzeminimo laida ir kontakta. |junkite
prietaisa tik j atitinkancius jZemintus lizdus.

o Prietaisg naudokite tik buitiniams tikslams vadovaudamiesi Sios
Vartotojo instrukcijos nurodymais. Prietaisas néra skirtas
pramoniniam naudojimui.

o Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg bei jo nesinaudodami, visada iSjunkite jj i$
elektros tinklo.

DEMESIO! Vaikams be suaugusiujy prieZidros leidziama naudotis
krosnele tik tais atvejais, kai jiems buvo tiksliai ir suprantamai
paaiskinta, kaip saugiai naudotis krosnele ir kokie gali bati neteisingo
naudojimosi pavojai.

o Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

* Nenaudokite nejeinanciy j pristatymo komplektg reikmenuy.

« Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo pazZeistas.

DEMESIO! Jeigu krosnelés durelés arba dureliy sandarinimo elementai
buvo pazeisti, negalima naudotis krosnele kol kvalifikuotas
specialistas nepasalins gedimo.

DEMESIO! Norédami ivengti mikrobangy spinduliavimo pavojaus,
visus remonto darbus, susijusius su bet kokio dang¢io nuémimu, turi
atlikti tik specialistai.

« Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty,
pavirsiy.

o Netempkite uz elektros laido, nesukite jo ir nevyniokite aplink
prietaisa.

« Naudokite mikrobangy krosnele tik maisto ruoSimui. Draudziama
dziovinti joje drabuzius, popieriy, arba kitus daiktus.

DEMESIO! Norédami i$vengti maisto ruosimo talpy sprogimo,
nesildykite skys€ius arba kitus produktus sandariai uzdarytose
induose.
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o Sildydami mikrobangomis gérimus, turékite omenyje, kad jie gali
stipriai uzvirti, todél maisto ruo$imo talpomis naudokités atsargiai.

e Produktai su vientisg odele (pvz.: bulvés, obuoliai, kastonai, desra it
t.t.) gali sprogti jy ruoSimo metu, todél prie§ dédami juos j krosnele
subadykite kietg Zievele arba odele peiliu arba Sakute.

o Sildydami krosneléje maisto produktus induose i$§ degiy medziagy
(pvz., plastiko arba popieriaus), stebékite krosnele, kad neleisti
indams uzsidegti.

« Norédami iSvengti gaisro, laikykités Siy saugumo priemoniy;

— stebékite, kad produktai neprisvilty — tai gali atsitikti perilgai juos
ruoSiant;

— produktus | mikrobangy krosnele dékite tik be pakuotés, ypac be
folijos;

— pasirodzius damui, neatidarydami dureliy iSjunkite krosnele ir
iStraukite jos kiStuka i$ elektros lizdo.

¢ Nejjunkite krosnelés su tus¢ia kamera. Nenaudokite kameros
pasaliniams daiktams laikyti.

e Mikrobangy krosnelé néra skirta maisto produktams konservuoti.

o Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno, naudokite nuimamas
groteles arba padékla.

o Visada tikrinkite paruo$to maisto temperatiira, ypac jeigu jis skirtas
vaikams. Nepateikite patiekalo i karto, leiskite jam truputi atvesti.

o Ruosdami maista, vadovaukités receptais, bet atsiminkite, kad kai
kurie produktai (dzemai, pudingai, pyragy prieskoniai i§ migdoly,
cukraus ar cukaty) jkaista labai greitai.

o Norédami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelés gedimo, neleiskite
vandeniui pateikti j ventiliacijos angas.

DEMESIO:

o Produktus reikia ruosti specialiuose induose, nedékite maisto
produkty tiesiai ant stiklinio padéklo, iSskirus specialiai nurodytus
patiekalo ruo$imo receptuose atvejus.

¢ Naudokite specialiai mikrobangy krosneléms skirtus indus.

e Skirtais mikrobangy krosneléms indais reikia naudotis tiksliai pagal
ju gamintojo instrukcijas.

o Atsiminkite, kad mikrobangy krosneléje indo turinys jkaista Zymiai
grei€iau, negu pats indas, todél bikite ypac atsargus iStraukdami
indg i$ krosnelés ir atsargiai atidarykite dangtj, nes galite nusideginti
garais.

¢ IS anksto nuimkite nuo produkty arba jy pakuociy visas metalines
juosteles ir folija.

o Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su lukstu, nes jie gali
sprogti.

¢ Netinkamai valydami krosnelé galite sulaukti greito jos pavirSiaus
nusidévéjimo, o tai gali nepalankiai jtakoti prietaiso veikima ir sukelti
galima pavojy naudotojui.

INDAI MIKROBANGY KROSNELEI

DEMESIO! Vadovaukités indy markiruotémis bei gamintojo
nurodymais.

TINKAMI

o Karsciui atsparus stiklas — geriausi indai mikrobangy krosnelei.

o Temperatirai atsparus plastikas — tokiuose induose neverta ruosti
maista su dideliy riebaly arba cukraus kiekiy. Negalima naudoti
sandariai uzsidaranciy konteineriuy.

o Fajansas ir porcelianas — tinka mikrobangy krosnelei, iSskirus
paauksintus ir pasidabruotus indus bei indus su dekoratyviniais
metaliniais elementais.

o Speciali pakuoté (popiering, plastikiné ir kita), skirta mikrobangy
krosneléms — grieztai laikykités gamintojo nurodymuy.

NETINKAMI

e Plévelé maisto produktams saugoti bei temperatiirai atsparias
paketai — netinka mésos ir kitiems produktams ruosti.

e Metaliniai indai (i$ aliuminio, neradijancéio plieno ir kt.) ir maisto
folija* — ekranuoja mikrobangas, kurios kontaktuodamos su
krosnelés kameros sienelémis gali sukelti kibirkS€iavima ir trumpajj
jungima.

o *Aliuminio folijg galite naudoti atskiroms produkto dalims apvynioti —
tai neleis produktui perkaisti ar prisvilti. Naudodami folijg, neleiskite
jai kontaktuoti su krosnelés sienelémis, palikite tarp ju ne maziau
kaip 2 cm tarpo.

o Lydus plastikai — netinka mikrobangy krosnelei.

o Lakuoti indai — nuo mikrobangy lakas gali deformuotis.

o Paprastas stiklas (taip pat figurinis ir storas) — nuo aukstos
temperatlros gali deformuotis.

¢ Popierius, Siaudai, medis — nuo aukstos temperatiros gali
uzsidegti.

¢ Indai i§ melamino — sugeria mikrobangy spinduliavima, dél ko gali
sutrdkinéti arba deformuotis. Be to, Sie indai Zymiai padidina ruo$imo
laika.

KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGY KROSNELEI?

¢ ljunkite krosnele ir nustatykite veikimo rezimy jungiklj | maksimalig
padétj (maksimali temperatara), jdékite testuojamajj indq | krosnele 1
minutei ir $alia pastatykite vandens stikling (~ 250 ml).
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¢ Indas, tinkantis maistui ruosti mikrobangy krosneléje liks tos pacios
temperaturos kaip ir prie§ padédamas | krosnele, o vanduo susils.

NAUDINGI PATARIMAI

¢ Noredami tolygiai paSildyti maista, apverskite jj ruoSimo metu.

¢ Nenaudokite indy siauru kakleliu, buteliy, nes jie gali sprogti.

¢ Nenaudokite termometry produkty temperatirai matuoti. Naudokite
tik specialius termometrus, skirtus mikrobangy krosneléms.

PRIES KREIPDAMIESI | SERVISO CENTRA

e Jeigu krosnelé nejsijungia, patikrinkite:

— elektros lizdo bdkle ir ar yra jtampa elektros tinkle;
— ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;
— ar durelés uzdarytos sandariai.

RADIJO TRUKDZIAI

¢ Mikrobangy krosnelei stovint $alia televizijos ir radijo imtuvy
mikrobangos gali skleisti trukdZius.

o Norédami sumazinti trukdzius:

— reguliariai valykite dureles ir metalinius sandarinimo elementus;

— televizoriy ir radijo imtuvg pastatykite kuo toliau nuo mikrobangy
krosnelés;

— perorientuokite priémimo anteng geriausiam rezultatui pasiekti;

— jjunkite mikrobangy krosnele ir radijo imtuva | skirtingas elektros
tinklo linijas.

MONTAVIMAS

o |[sitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo medziagy ir
pasaliniy daikty.

o Patikrinkite, ar transportavimo metu nebuvo pazeisti:

— durelés ir metaliniai sandarinimo elementai;
— korpusas ir stebéjimo langelis;
— kameros sienelés.

o Aptike bet kokius defektus, nejjungdami krosnelés kreipkités |
pardavéjg arba | Serviso centra.

o Pastatykite mikrobangy krosnele ant lygaus horizontalaus
pavirSiaus, galincio iSlaikyti krosnelés svorj su indais ir produktais.

* Nestatykite krosnelés Salia Silumos Saltiniy.

¢ Nieko nestatykite ant krosnelés. Neuzdenkite ventiliacijos angy.

o Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos ventiliacijai: ne
maziau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm i$ uZpakalinés sienelés pusés ir
ne maziau kaip 5 cm i$ Sony.

MAISTO RUOSIMO BUDAI MIKROBANGY KROSNELEJE

e Produktus j indg sudékite tik vienu sluoksniu, storesnius gabalus
dékite arciau krasty.

o Stebékite ruoSimo laika, nustatykite minimaly laikg ir palaipsniui
didinkite jj batinybei esant. Per ilgai ruoSiami, produktai gali apsmilkti
ir uZsidegti.

PASTABA: Ruosimo laikas taip pat gali bati kei€iamas priklausomai
nuo produkty formos, dydziy ir iSdéstymo. Dideli ir stori gabalai
ruoSiami ilgiau, o mazi — greiciau.

o Uzdenkite produktus specialiais arba plastikiniais danggciais, ir
atlenkite vieng i§ dangc€io kampu, leisdami iSeiti garams. Bakite
atsargls — dangdiai stipriai jkaista!

o Norédami tolygiai pasildyti ir pagreitinti maisto ruoSima kartais
apverskite ir iSmaiSykite produktus.

o Naudokite apvalius indus, jie, skirtingai nuo staCiakampiy, induy,
uztikrina tolygesnj pasildyma.

* Nuimkite produkto pakuote ir atSildykite jj negiliame padékle arba ant
mikrobangy krosnelei skirty groteliy, pastatyty ant besisukancios
stiklinés lékstés. Saldydami produktus, suteikite jiems kiek jmanoma
kompaktiskesne forma.

e Atstumas tarp atskiry produkty, pavyzdziui, darzoviu, keksy ir t.t. turi
bati ne mazesnis uz 2,5 cm — tai uztikrins tolygy maisto ruosima.

e Subadykite vientisg odele arba Zievele, kad verdami produktai
nesprogty.

« Sildykite tik paruostus ir at8aldytus produktus, juos iSmaiSydami.

o Kukurizy spragésiai — grieztai laikykités gamintojo instrukcijoms ir
nepalikite mikrobangy krosnelés be priezitros. Jeigu produktas
nespéjo pasigaminti per nustatytq laika, nutraukite jo ruoSima. Labai
ilgas ruoSimas gali sukelti gaisra.

ISPEJIMAS: Nenaudokite kukurizy spragésiy ruodimui pakety, i$ rudo
popieriaus ir nebandykite naudoti grady likuciy. Nedékite pakuotés
su kukurdizy sprageésiais tiesiai ant stiklinio indo, dékite jj j I€kSte.

VEIKIMAS

¢ |junkite krosnele j elektros tinkla.

o Padekite produktus j krosnele ir uzdarykite dureles.

PASTABA: Kai durelés yra atidarytos, krosnelé neveikia.

o \adovaudamiesi lentele, jungikliu nustatykite ruoSimo rezima.

Simbolius | Veikimo rezimas Gallng_umo
lygis
0, PASILDYMAS 17%
& ATSILDYMAS. Nuimkite produkto pakuote
4 ir atSildykite jj negiliame padékle arba ant
mikrobangy krosnelei skirty groteliu, 40%
pastatyty ant besisukancios stiklinés
lekstés. Saldydami produktus, suteikite
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jiems kiek jmanoma kompaktiSkesne
forma.
] Mésa ir paukstiena. 48%
(1] Omletai, kepiniai, kremai. 66%
{1 Sumustiniai, pica. 85%
1) Kepiniai, mésa ir Zuvis, keptos bulvés ir o
. . it e 100%
kitos darzovés, kukuriizy sprageésiai.

o Nustatykite laikmatj reikiamam laikui.

LAIKMATIS

e Skirtas nustatyti maisto ruosimo laikg 30 minuciy ribose.

* Norédami jjungti krosnele, pasukite laikmacio rankenéle pagal
laikrodZio rodykle.

o Nustatykite norimag laika, sukdami rankenéle toliau.

¢ Nustacius laikmatj, krosnelé jsijungia ir pradeda veikti jos vidinis
apSvietimas ir ventiliacija.

¢ Noredami nutraukti maisto ruoSima, nustatykite laikmatj | padétj “0”
arba atidarykite dureles.

DEMESIO: Jeigu Jas itraukéte produktus iki maisto ruosimo laiko
pabaigos ir neketinate testi darbo, visada grazinkite laikmatj | padeétj
«0»,

DEMESIO: Jeigu maisto ruogimui reikia maziau 2 minugiy, i$ pradziy
pasukite laikmatj | padétj, atitinkancig 3 minutéms, o po to graZinkite
ji i reikiama padétj.

o Nustatytam laikui pasibaigus krosnelé automatiSkai iSsijungs ir
pasigirs garso signalas.

MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

o Pasinaudokite Sia funkcija norédami patikrinti, kaip vyksta maisto
ruo$imo procesas.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Reguliariai valykite krosnele ir Salinkite nuo jos pavirSiaus bet kokius
maisto likucius.

o Prie$ valydami krosnele iSjunkite ja ir iStraukite jos kiStuka iS elektros
lizdo.

o Leiskite krosnelei visiSkai atvésti.

¢ Nuvalykite valdymo skydelj, iSorinius ir vidinius pavirSius, stiklinj
padeklg drégnu audiniu su valymo priemone.

* Nenaudokite agresyviy bei Sveitimo valymo priemoniy.

o Noredami atsikratyti nemalonaus kvapo, iSspauskite j stikline
vandens sultj i$ vienos citrinos, jpilkite §j paruosta vandenj | kokj nors
mikrobangy krosnelei tinkantj gily inda, ir pastatykite jj  krosnele.
Nustatykite laikmatj 5 minutéms, o veikimo rezimy jungiklj — |
maksimalig padétj. Kai iSgirsite garso signalg ir krosnelé iSsijungs,
iStraukite indq ir iSvalykite kameros sieneles sausu audiniu.

SAUGOJIMAS

o |sitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta i$ elektros tinklo ir visi$kai
atvéso.

o Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus reikalavimus.

o Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir laikykite jg sausoje
Svarioje vietoje.

B KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

e A készilék helytelen kezelése meghibasodashoz, és a hasznalo
egészseégkarosodasahoz vezethet.

o Akészilék elsé hasznalata elétt, ellen6rizze egyeznek-e a cimkén
megjel6lt miszaki adatok az elektromos halézat adataival.

FIGYELEM! A csatlakozddugo vezetékkel és foldeléssel van ellatva.
Csatlakoztassa a késziiléket csakis megfeleld lefoldelt
konnektorhoz.

o A késziilék nem val6 nagylizemi, csak hazi hasznalatra.

e Szabadban hasznalni tilos.

e Hasznalaton kivll, vagy tisztitas el6tt mindig aramtalanitsa a
késziiléket.

FIGYELEM! Gyerekek felugyelet nélkil csak akkor hasznalhatjak a
mikrohullamu sutét, amennyiben részikre érthetd utasitasokat
kaptak a sut6 biztonsagos hasznalatarél és elmagyaraztak nekik,
milyen veszély érhetik 6ket, amennyiben nem hasznaljak
megfeleléképpen a mikrohullamu sitét.

e Soha ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt késziléket.

¢ Ne hasznaljon készlethez nem tartoz6 tartozékot.

¢ Ne hasznalja a késziiléket sérlilt vezetékkel.

FIGYELEM! A mikrohulldmu siité ajtajanak, vagy ajtétomitéjének
karosodasa esetén a siUtét hasznalni tilos, amig szakképzett
specialista meg nem javitja azt.

FIGYELEM! A mikrohulldmu kisugarzas tulzott veszteségének
elkerulése érdekében minden, barmilyen fedél levételével
kapcsolatos javitasi munkat szakembernek sziikséges végezni.

¢ Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

¢ Ne huzza, tekerje, csavarja a vezetéket a késziilék koré.
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o Csak élelmiszerek elkészitéséhez hasznalja a mikrohullamu sitét.
Semmi esetre sem szaritson benne ruhat, papirt, vagy egyéb
targyat.

FIGYELEM! Folyadékot, vagy egyéb ételt zart edényben melegiteni
tilos, az edény robbanasanak elkeriilése érdekében.

» Italok melegitése mikrohullamok segitségével tovabbi erds forrashoz
vezethet, ezért az edények kezelésekor kulondsen figyelni
szikséges.

o Az élelmiszerek, pl. alma, burgonya, gesztenye, kolbasz stb.
elkészitése alatt képz&dd meghasadas elkeriilése érdekében,
berakas el6tt szurja meg azok héjat villa, vagy kés segitségével.

o Amennyiben az élelmiszert gyulékony anyagbdl (plasztik, vagy
papir) készilt edényben melegiti felligyelni sziikséges a folyamatot
annak érdekében, hogy megelézziik a sité kigyulasat.

o A sutd belsejében keletkezett tiz elkerilése érdekében, a
kovetkezdkre kell figyelni:

— kertlje el az élelmiszer leragadasat, ami tul hosszan tarté
elkészités kovetkeztében merilhet fel;

— csomagolas, félia nélkil rakja az élelmiszert a mikrohullamu
sitébe;

— a sUté belsejében keletkezett tliz esetén, bezarva tartva a sité
ajtajat kapcsolja ki és aramtalanitsa a sutét.

* Ne kapcsolja be a sutét tresen. Ne hasznalja a sitét tarolasra.

e A mikrohullamu suté nem alkalmas élelmiszerek konzervalasara.

o Ne rakja az élelmiszert kdzvetlendl a sitd aljara, hasznalja a
levehet6 racsot, vagy alatétet.

e Mindig ellenérizze a készétel hémérsékletét kildndsen, ha gyerekek
részére készilt. Ne talalja az ételt rogton az elkészitése utan, hagyja
kissé kihdini.

o Kovesse a receptekben talalhaté utasitasokat, de emlékezzen arra,
hogy némely élelmiszerek (dzsem, puding, mandulas, cukros
toltelékek) nagyon gyorsan melegednek.

o Rovidzarlat és a siitd meghibasodasa elkerilése érdekében ne
engedje, hogy viz kerlljon a szelléz6 nyilasokba.

FIGYELEM:

o Az élelmiszereket specialis edényben sziikséges késziteni, nem
rakni azokat kdzvetlenil Gveg edényre, kivéve, ha mas van eléirva
az utasitasban.

o Csakis mikrohulldamu suté hasznalatara tervezett edényt hasznaljon.

o A mikrohullamu sutében valo elkészitésre alkalmas edényt
szigortian az edényt gyarto utasitasainak megfeleléen hasznalja.

e Emlékezzen arra, hogy a mikrohullamu sitében az élelmiszer sokkal
gyorsabban melegszik, mint az edény, ezért legyen évatos, amikor
kiveszi az edényt, g6z okozta égések elkerilése érdekében,
dvatosan nyissa fel a fed6t.

o Az élelmiszerrél, vagy csomagolasardl el6zéleg tavolitsa el a
fémpantokat és foliat.

o A mikrohullamu siitében egész tojast késziteni tilos.

o Amennyiben a st nem megfelel6en van tisztitva, ugy felllete
elhasznalddik, ami negativan hat a készllék mikddésére, és
veszélyt jelenthet a felhasznalé szamara.

MIKROHULLAMU SUTO RESZERE TERVEZETT EDENY

FIGYELEM! Kbévesse az edény cimkéjén talalhato utasitasokat, és a
gyart6 utasitasait.

ALKALMAS

o Hoallé liveg — legmegfelel6bb anyag a mikrohullamu sité részére
készilt edény részére.

o Héallé plasztik — ilyen edényben nem célszerli magas zsir-, és
cukortartalmu ételt késziteni. Szorosan zart konténerek hasznalata
tilos.

o Porcelan és fajansz — alkalmasak mikrohullamu siitében vald
készitésre, kivéve az aranyozott, eziist6z6tt, vagy fémdiszitéssel
ellatott edényeket.

e Specialis csomagolas (papir, miianyag, stb.), mikrohullamu stték
részére tervezett — szigoruan betartani a gyarté utmutatasait.

NEM ALKALMAS

o Elelmiszer tartésitashoz hasznalt félia, valamint héallé zacskok
—nem alkalmasak hus, és egyéb élelmiszer siitéséhez.

e Fémedény (aluminium, rozsdamentes acél, stb.) és élelmiszer
folia* — visszaverik a mikrohullamokat; a suté falaval valo kontaktus
esetén szikrazast hivhat el, és révidzarlathoz vezethet elkészités
kézben.

e *TUlmelegedés és leragadas elkeriilése érdekében fel lehet
hasznalni az élelmiszer egyes részei csomagolasara. Ne engedije a
fallal valé kontaktust, hagyjon legalabb 2 cm tavolsagot.

e Olvadoé plasztik — nem alkalmas mikrohullamu siitében valo
hasznalatra.

o Lakkozott edény — a mikrohulldamok hatasa alatt a lakk elolvadhat.

e Szokasos liveg (beleértve a figuralis és vastag liveget) — magas
hémérséklet hatasa alatt deformalddhat.

* Papir, faforgacs, fa — magas hémérséklet hatasa alatt felgyulhat.
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Melaminedény — magaba tudja szivni a mikrohullamu kisugarzast,
ami hasadashoz, vagy termodestrukcidéhoz vezet, és jelentésen
ndveli az elkészités idejét.

HOGYAN LEHET KIDERITENI, MEGFELEL-E AZ EDENY

MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO HASZNALATRA?

Kapcsolja be a sitét és allitsa a mikddési izemmad kapcsolot
maximalis teljesitményre (maximalis hémérséklet), rakja be a sltébe
a tesztelt edényt 1 percre és tegyen mellé egy pohar vizet (~ 250
ml).

Az alkalmas edény hémérséklete ugyan olyan marad, mint amikor
be lett rakva, mikdzben a viz megmelegszik.

HASZNOS TANACSOK

Az élelmiszerek egyenletes melegitése érdekében elkészités kdzben
forgassa azokat.

Ne hasznaljon keskeny szaju edényt, Giveget, mivel felrobbanhat.

Az élelmiszerek hémérsékletének kideritése érdekében ne
hasznaljon hémérét. Csak specialis, mikrohulldamu sutd részére
tervezett hémérét.

MIELOTT SZERVIZHEZ FORDULNA

Amennyiben a sité nem kapcsol be, ellenérizze:

— a konnektor miikod6képességét, és van-e aram a haldzatban;
— az idéméré beallitasanak helyességét;

— szorosan van-e bezarva az ajto.

RADIOZAVAROK

A mikrohullamok zavarokat hivhatnak el6 tele-, vagy radiéjelek

fogasa kdzben.

A zavarok minimalisra valo csokkentése érdekében:

— rendszeresen tisztitsa az ajtét, és a fémtomitéket;

— ateleviziot és radiot minél messzebbre helyezze el a
mikrohullamu sutétél;

— alegjobb eredmény érdekében allitsa be a radidantennat.

— a mikrohullamu sutét és radiot kilénb6zé konnektorokhoz
csatlakoztassa.

BEALLITAS

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a siit6é belsejében nincs csomagold
anyag és idegen targy.

Ellenérizze, szallitas kézben, nem-e sériilt meg:

— az ajtd és a fémtomitos;

— készlilékhaz és az ablak;

— afalak belsé felilete.

Barmilyen meghibasodas felmertlése esetében ne kapcsolja be a
sutét; forduljon az eladéhoz, vagy szakszervizhez.

Allitsa a mikrohullamu siit6t egyenes, vizszintes, annyira stabil
fellletre, hogy kibirja a suit6t az élelmiszerekkel és edénnyel egyiitt.
Ne dllitsa a sutét héforras kdzelében.

Ne rakjon semmit a siitd tetejére. Ne takarja le a szell6z8 nyilasokat.
A suté normal mikédésének biztositasa érdekében, szell6zéshez
elegendé teret kell biztositani: nem kevesebbet: 20 cm-nél felulrdl,
10 cm-nél a hatsé panel feldl, és 5 cm-nél mindkét oldal fel6l.

MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO KESZITESI MOD

Csakis egy rétegben helyezze el az élelmiszert, a vastagabb
kockakat rakja kézelebb a szélekhez.

Figyeljen az elkészitési id6re, allitsa minimalisra az idémérét, és ugy
fokozza sziikség esetén. Tul hosszan tarto készités kdvetkeztében
az élelmiszer fustolhet és felgyulhat.

MEGJEGYZES: Az elkészités ideje valtozhat a termék formaja,

mérete, és elhelyezése fliggvényében. Nagy, illetve vastag darabok
tovabb késziilnek, az aprobbak U hamarabb.

Fedje le a terméket specialis fed6vel, vagy plasztikkal, feltlirve egy
sarkot a felesleges para kieresztésére. A fedék erésen melegednek
— legyen évatos!

Az egyenletesebb melegedés és gyorsabb elkészités érdekében
forgassa és kavarja az élelmiszert.

A kocka/négyszdogletes edényektdl eltéréen, a kor/ovalis edények is
biztositjak az egyenletesebb melegedést.

Az élelmiszert csomagolas nélkll fagyassza ki alacsony széli
alatétben, vagy mikrohulldamu megmdivelésre szant racson,
feltétlentl forgo Uvegtalon. Lefagyasztaskor lehetéleg kompakt
format adjon az élelmiszernek.

A termékek kozotti tavolsagnak, példaul, a zoldségek, kekszek, stb.
kozott legalabb 2,5 cm kell lennie, annak érdekében, hogy biztositva
legyen az egyenletes megmivelés.

A termék szétszakadasanak elkerllése érdekében szurja meg azok
kemény héjat.

Csakis a kész és leh(itott termékeket melegitse, kavarva azokat.
Popcorn — tartsa be a gyarté utasitasait, és ne hagyja a
mikrohullamu sutét feliigyelet nélkil. Amennyiben a termék nem
készllt el a betaplalt idén belll, szakitsa meg a készitést. Tul
hosszan tart6 készités tlizhdz vezethet.

FIYELMEZTETES: a popcorn elkészitéséhez ne hasznaljon barna

papiros csomagolast, és ne probalja felhasznalni a megmaradt
szemeket. Ne helyezze a popcornt tartalmazé zacskét kdzvetlenil a
forgo uvegtalra, rakja azt a tanyérra.
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HASZNALATI UTASITAS

o Csatlakoztassa a sutét elektromos halozathoz.

o Rakja az élelmiszert a sitébe és zarja be az ajtajat.

MEGJEGYZES: Nyitott ajté mellett a siité miikddni nem fog.

e Hasznalva a tablazatot a kapcsoléval allitsa be a megmivelés
izemmaodijat.

Jelzés | Miikédési lizemmod Teljesitményszint
0, MELEGITES 17%
& KIFAGYASZTAS. Az élelmiszert
4 csomagolas nélkil fagyassza ki

alacsony széll alatétben, vagy
mikrohullamu megmivelésre szant 40%
racson, feltétlenul forgé tvegtalon.
Lefagyasztaskor lehetéleg kompakt
format adjon az élelmiszernek.
) Hus és baromfi 48%
] Omlett, siitemények, krémek 66%
1L Szendvicsek, pizza 85%
## | Sitemények, hus, hal, siilt burgonya és 100%
. m . 0
egyéb zdldségek, popcorn

o Allitsa be az idémérét szilkséges idére.

IDOMERO

e Biztositja a megmivelés idejének beallitasat 30 perc keretén bell.

o A sit6 bekapcsolasa érdekében forditsa az idéméré fogantyujat
éramutato jarasanak iranyaba.

« Allitsa be a sziikséges idémennyiséget tovabb forditva a fogantyut.

o Az idémérd beallitasatol kezdve a siité bekapcsol és elkezd miikoédni
a elsd vilagitas és ventilacio.

o Amennyiben meg kell szakitani a megmivelést, allitsa az idémérét
«0» helyzetbe, vagy nyissa ki az ajtot.

FIGYELEM: Mindig allitsa vissza «0» helyzetbe az id6mérét, ha az
élelmiszer id6 el6tt volt kivéve a siitébdél és nem fogja fojtatni a
muveletet.

FIGYELEM: Amennyiben az elkészités 2 percnél kevesebbet igényel,
elébb forditsa az idémérét a 3 perces jelzésen tul, tovabba forditsa
vissza a szukséges helyzetbe.

o A beallitott id6 elteltével a siité automatikusan kikapcsol, és
elhangzik a hangjelzés.

MEGSZAKITOTT KESZITES

o Az adott funkci6 a termék elkésziiltség fokozatanak ellenérzésére
hasznos.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Rendszeresen tisztitsa a sutét és tavolitsa el fellletérdl az 6sszes
ételmaradékot.

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a sutét.

o Hagyja teljesen kihdini a sitét.

e Tordlje meg nedves, mosogatoszeres torl6kenddével a vezérlépadot,
a kiilsé és belsé feluleteket.

o Ne hasznaljon agressziv kémiai szert, illetve suroloszert.

o A kellemetlen szag eltavolitasa érdekében, toltson egy, a
mikrohullamos sitéh6z alkalmas mély edénybe egy pohar citromos
vizet, és tegye a siit6be. Allitsa az idémérét 5 percre, a miikddési
izemmod kapcsoldt maximalis helyzetbe. Amikor elhangzik a
hangjel és a sutd kikapcsol, vegye ki az edényt és térolje meg a
falakat szaraz térl6kendével.

TAROLAS

o Gydzb6djén meg, hogy a sité aramtalanitva van és teljesen kihdilt.

o Kévesse a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” rész lépéseit.

e Tarolja a sut6t kissé nyitott ajtoval szaraz, tiszta helyen.

¥ NAWOANAHY BACLUBLINBIFbI

KAYINCI3AIK eNWEMAEPI

e Bynbimabl Aypeic KonaaHbay oHbIH Gy3binblyHa aKenyi XaHe cisre
3USAH KENTipyi MYMKiH.

o ArnFalkbl KOCyAbIH anfblHAa OyMbIMHbIH TEXHUKAIbIK
cunaTTamachlHbIH XXancblpMaaarbl, 3NeKTP XyheciHae kepceTinreH
napameTpriepiHe COMKeCTIrH TEKCEpiHi3.

HA3AP! KopekTeHy 6aybIHbIH LUAHBILLIKBICHIHBIH, ChIMbl )XSHE
XeprneHaipy koHTakTici 6ap. Kypanabl Tek kaHa nanbIKTbl —
XeprieHaipinreH po3eTkanapfa icke KOCbiHbI3.

e Ocbl [Mapganany HyckayblHa ColiKeC TeK kaHa TYPMbICTbIK
MakcaTTapga kongaHbinagbl. Kypan eHepkacinTik kongaHyra
apHanvaraH.

e JXangaH TbiC KongaHblnmangpl.

o XabapbikThl Ta3anayablH angbiHaa Hemece Ci3 oHbl KongaHbacaHb!3
ANEKTP XyMNeCiHeH apKallaH CeHAIpin TacTaHbI3.

ECKEPTY! Oypbic KongaHbafFaH ke3ge nanga 6onybl MyMKiH Kayintep
XSHe neLuTi Kayincia KonaaHy Typansl TUCTi TYpAe HYCKaynbiK
TYCiHAipinreH xarFnanaa FaHa 6ananapfFa newTi Kagaranaycbl3
KOmnaaHyFa pyKcart eTineai.
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o KapaycbI3 KoCblnFaH Kypanabl KanabpMaHbI3.

o Bepeci xunHakka eHrisinmMereH kepek-xapakrtapabl kongaHbaHpls.

o KopekTeHy baybl 3aKbiMaarnfaH Kypanabl KongaHoaHbI3.

ECKEPTY! Ecikwefe Hemece eciKle Hbifbi3gayblllbiHAa akay 6onfFaH
Xarganga, 6inikTi MamaH aKayabl XOlFaHFa AeWiH newwneH XyMbIc
acayra 6oncangpl.

ECKEPTY! Kpicka TONKbIHAbI COYNeNeHy OTiMiHIH XoFapblnay
KayiniHeH Kaluy YLUiH, Ke3kenreH KaknaFbiH TYCipyMeH bainaHbICTbI
GapnblK X6HAey KYMbICTapbl TEK KaHa MaMaHMeEH aTKapbinyFa
THICTI.

o KopekTeHy 6ayblHbIH ©TKIp XXUEKTEP aHe bICTbIK YCTinepre TuMeyiH
KagaranaHbl3.

o KopekTeHy b6ayblHaH TapTnaHpl3, OHbl LUMPATNaHbI3 XXaHe
KYPbINFbIHBIH TYIFACLIH aiHana opamMaHbi3.

o MukpoTonKbIHABI NeLTi TeK KaHa asblKTapabl Aasiprayra
KonaaHbiHbI3. EW xafnanaa ofaH kuiMmai, karasabl Hemece 6acka
3aTTapabl KENTipMEH;3.

ECKEPTY! blgbictapapiH XapbinybliH 60nabipMay YLLiH CYibIK HeMece
backapa TamakTapabl xabblK biabicTapaa Kbi3ablpyFa 6onmMaiiapl.

o CycblHOapanbl Kbicka TONKbIHAAp KeMeriMeH Kbi3ablpFaH xarganaa
Bynkinaen KaviHayFa ynacybl MyYMKiH, COHAbIKTaH, blablcTapabl
KonaaHraH kesfe bavikan >xoHe cak 6ony kepek.

e OHimaepai Aasipnay kesiHAge xapblnmaybl YLUiH, NeLke canap
anablHAA ThiFbI3 KAbbIFbIH HE TEPICIH NbilakKneH Hemece
LIaHBILLKbIMEH TECiHi3, Mbicarnbl, KAPTONTbIH, anMaHbIH, KalTaHHbIH,
LLYKbIKTbIH XaHe T.6.

o [lnacTuk Hemece KaFa3 CUsAKTbI Te3 XaHaTblH MaTepuangap4aH
)acarnfaH biabicTa a3blKTblK TamaKTapAbl NewTe Kbi3ablpFaH kesae,
XaHyblH 6onapipTnay YwWiH newTi 6aKpinan oTelpy Kepek.

o [lewwTiH ypneHeTiH wkadbl xaHbaybl YLLUIH KaxeT:

— BHIMAEpPAIH eTe y3akka Co3binFaH Aasipriblk HOTUXECIHAE KYNYiHeH
KallkakTay;

— ©HiMAepAi MUKPOTONKbIHABI NELLKe opamachi3 canbin, CoHAan-akK
donbrachbi3 nicipy;

— Kamepa TyTaHFaH ke3fe, eciriH alunan newTi eLwipiHi3 )XaHe OHbI
ANEKTP XYNECIHEH COHAIPIN TacTaHbI3.

o [lewrTi 60C KamepameH KocnaHpl3. KamepaHbl bipaeHe cakTayra
KongaHb6aHbI3.

o MuKpOTONKbIHABI NEL a3blKTapabl KOHCEpBineyre apHanmaraH.

o AsbikTapapl Tikenen kamepa TyGiHe KOMMaHbI3, anMarbl-carnMarnsi
wapbakTbl HeMece TYFbIPbIKTbI KONMAaHbIHbI3.

o [laibiH a3blKTbIH TEeMnepaTypacbiH dpKallaH TEKCepIHi3, acipece,
erep on 6ananap ywiH apHanca. JaspnbiktaH keniH TabakTbl nesge
yCTenre aKenmeHi3, ofraH as3fan cyblHyFa MypLua 6epiHis.

o [laspnblk peuenTTepiH 6aclbinblikka anbiHbi3, 6ipak ecte cakTaHbl3,
Kenbip eHiMaep (mxemaep, NyAuHrinep, iwiHe 6agam kaHT HeMece
LyKaTTap canblHFaH NUpor) eTe Xblnaam Kel3ablpbinagb.

o KpbiCka TyMbIKTany xxaHe newTiH Oy3blnMaybl YLUiH, XXengeTy
TecikTepiHe cy TurisbeHis.

HABAP:

o Asblkapabl Tikenewn WblHbl Tabakka eMec, apHaibl biabicTa Aasipnay
Kepek, TeK apHaiibl peLenneH AasipranTbiH KE3AEH FaHa.

e Tek KaHa MUKPOTOSKbIHAbI NeLTepre MUKPOTONKbIHABI bIALICTbI
KOnAaHbIHbI3.

o MuKpOTOMKbIHABI NELITE AasipriayFa xxapamMabl biAbICTbl OHbI
asipneyLiHiH HyckaynapbIMeH KaTan CoNKecTiKTe nanganaHy Kepek.

o Ecte cakraHbizgap, MUKPOTOMKbIHABI NELWTeri biAbICTaH bypbIH
iLwiHaerici egayip Xbingam Kbi3ablipbinaabl, COHAbIKTAH NewTeH
bIABICTHI LWbIFapap angpiHaa 6ymeH Kyiin kanMay yLiH bikblnacTbl
6OnbIHbI3, KAKMaKTbl CaK allblHbI3.

e OHimaepaeH angblH ana onapAblH opama 6ayblH Hemece MeTann
»8He cbonbraHbl anbin TacTbiHbI3.

e MukpoTonKbIHAbI NELWTe XXapMaFaH XXYMbIPTKaHbl Aasprnayfra
6onmangsbl.

o [lewrTi Ta3a kyniHae yctamay 6eTiHiH To3ybliHa anbin kenegi, Oyn
acnanTblH, XXYMbICbIHA Kepi 8CepiH TUridyi xxaHe nanganaHyLubl yiliH
bIKTUMan Kayin Tyablpybl MYMKiH.

MUKPOTONKbIHAbI NELWKE APHANFAH biAbIC

HABAP! blgbicTafbl TaH6anapMeH >XaHe eHAIpYLUIHIH HyckaynapbIiH
GacLbINbIKKa anbiHpI3.

YKAPAMObI

¢ Kbi3yfa Te3imMAi WbIHbI — MUKPOTONKbIHALI NeLTe Aasiprnayra
apHarFfaH bIAbICTbIH, €H, XaKCbl MaTepuarbl.

o TepMOKYLUTi NNacTUK — COHAAN biAbICTa Malibl HEMeCe KaHTbl Ken
as3blKTbl Aafpnayra 6onmanabl. TbiFbl3 )abblnaTelH KOHTEHepnepai
KkongaHyra 6onmangbl.

o ®dasHc xaHe dhapcdop — MUKPOTONKbIHALI NELWTe ganapay yLliH
Xapamgpbl, TeK anTblHAaHFaH, KYMICTEMIHFEH HeMece CaHAIK MeTann
anemeHTTepi 6ap biabic 6onmanapl.

e ApHaubl opama (Karas, nnactukarblk XoHe T.6), MUKPOTONKbIHAbI
neLuke apHanfaH — a3ipreyLuiHiH HyckaynapbiH GyrkbITNan
YCTaHbIHbI3.
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XAPAMCbI3

©HimaepAiH cakTayblHa apHanfaH KabbipluakK, COHbIMeH KaTap
TepPMOKYLUTI NONUITUNEHAIK NakeTTep — eTTi xaHe bGacka
asblKTapabl KyblpyFa >Xapamchbi3.

MeTann bigbic (aNOMUHUWAIK, TOTTAaHGaNUTbLIH 6onaTTaH 1.6.)
XoHe TaMakTbIK (honbra* — MMKpOTONKbIHAAPAB! aKpaHAaNabI;
nasipnay 6apbicbliHAa Kabblpranapra TUce — KybIpy LukadTa LoKTay
XaHe KbICka TyWbIKTany xacanapl.

Kbi3bIn aHe Kyuin keTney ywWwiH* a3blkTbiH 6enek 6enimaepiHiH
6ip kabat kaHa opayra 6onagbl. Kabbipranapra Tuyre >xon 6epmeHis,
onapfa AeniHri apa KawbIKTblK 2 cM. keM emec 6onybl TUICTi.
BankbifbiWw NNacTUKTap — MMKPOTOSKbIHABI NeWwTe Aaspay YLUiH
Xaapamangbl.

JlakTaHFaH blAbIC — MUKPOTONKbIHAAPABIH, 8CepiHeH Nnak bankybl
MYMKIH.

BpeTTeri WhIHbI (COHbIMEH Gipre durypanbik XaHe XyaH) —
XOFapbl KbidyrnapablH acepiHeH hopmachkl e3repyi MyMKiH.

Karas, cabaH, arall — xofapbl Kbl3y 8CEPIiHEH TyTaHybl MYMKiH.
MenamMuHAbI biAbIC — MUKPOTONKLIHABI Caynenepai Xyta anagpl,
6y OHbIH LBITbIHAYbIHA HEMECe TePMOAECTPYKLIMA COKTbIpaabl
XoHe Aasipnay yakbITbiH efayip ynfFiTagbl.

MUKPOTOJKbIHOLI MELKE APHANFAH bIOBICTbI KANAN

AHBIKTAYFA BONAObI?

BapblHLwa ken KyaTTbinbIKka XXyMbIC TOPTINTEPiHiH aybICThIPbIN
KOCKBILLBIH MICipy XaHe opHaTyfFa KocbiHbI3Aap (6apbiHLa Kken
TemnepaTtypa), CblifbI3blHbI3Aap TECTINEHETIH bigbICTbl 1 MUHYTKA
nicipy >xeHe Cy CTakaHbl kacbliHAa KovbiHbI3aap (~ 250 mn).

blabic, )xapamapl aHa MUKPOTOSKbIHAbI OLLAKTap asblk AasprbifbiHa
apHanfaH Kkanagpl fon TemnepaTtypaHbiH, He XoHe KypyAblH
angblHAa nicipy, con yakelTTa Ccy XblblHagbl.

NMAWAOANbI KEHECTEP

Jaspnblk yakblTblHa onapAblH eHiMaepAiH GipKernki XbinbiTyblHa
apHanfaH TeHkepiHisaep.

Tap KeHipaeKkneH blAbICTbl KOnaaHy, LIenMeKTiH, 4an Ocbinan kanawu
orap apbina anagpl.

OHiMaepain TemnepaTtypa ernuleyiHe apHarnfaH TepMoMeTprepai
KkongaHy. ApHaiibl TepMOMETpriep TeK KaHa KonaaHblHbI3aap,
apHanfaHgap MUKPOTOSKbIHAbI OLlaKTapAblH apTbiHAH.

CEPBWCKE BYPbIIIMAC B¥PbIH

Erep nicipyre kocbinmaca, TekcepiHisgep:

— Poa3eTka Ty3ynik xxaHe aneKkTp XyneciHae KyLTeHy 6apbiChbl;
— Tavimep Kypy AypbICTbIfbl;

— TbIfbI3 €CiK XabblK.

PAONOTOCKAYbLIUTOAP

Kabbinpay xaHblHOAa MUKpOTONKbIHAAp BereTTepai Wwakbipa anagbl

[eHene — HemMece pagvocurHanaapabiy.

BereTTep MMHMMMU3aLMS Xacay YLUiH:

— Eciktep xaHe MeTann Hbifbl3garbiluTapbl Xyneni TazanaHbiagap;

— MuKpoTOnKbIHAbI OLIaKTaH anbicbipak 6onagbl kanan Teneguaap
XaHe paanokabbinaafbILTbl KOHABIPbIHGI3AAP;

— EH xaKcbl HaTUXe XeTyiHe apHanfaH kabbingay aHTEHHaHbI
bIHFaVbIH TabbIHbI3AAP.

— [icipy MUKpPOTOMKbIHABI KOCbIHbI3AAp XaHe 3MeKTpP Xyneci apTypni
CbI3blKTapblHa KabblnaarbiLL.

K¥PY

Kesi xeTecizgep, He owak iwiHae 6ybin-TyNeTiH MaTepuangapabliH
XoHe 6eTeH 3aTTapabl XOK.

TekcepiHisgep, 3akpiMaansaH eMec Tacy XaHblHAaa:

— Ecik xxeHe meTann Hbifbl3aarbilTap;

— [eHe xaHe balikay Tepese;

— Kawmepa kabbipranapebl.

Tabbinyaa — akaynapabl nicipyre KocnaHbl3aap; caTylublfa Hemece
cepBu1CTi opTanblkka bypbinacei3gap.

Teric ropnsoHTanbablK 6eTke Nicipy MUKPOTONKbIHAbI
OpHaTbIHBI3AAp, XeTKiNiKTi 6epikTi, eHIMAEPMEH XoHe biabICneH
ollak canMarbl LWbiAay YLUiH.

KaviHapnap »akblH MaHAa nicipyre opHanacTtbipMaHbi3gap Tenna.
EwTeHe Konbin koMMaHbI3gap nicipy. XXengety Teciktepdi kanta
)Kannauplagap.

YLWiH owwaK HopMarbl XXyMbICTapbl XXenaeTyre apHarnfaH a3aT KeHiCTikK
KaXeTTi kamcbl3gaHabIpy: keMipek emec: 20 cm ceepxy, 10 cM apTkbl
naHenb XafblHaH XoHe Kemipek eMec 5 cM xak akrapaaH.

MUKPOTONKbIHObI OLWAKTAP OAULIHABIK KABbLITOAYIIAPDI

AsblKTapabl Tek kaHa b6ip kabaT opHanacTbIPbIHbI3, XXyaH KecekTep
LIETIHE XaKbIHbIPaK KOWbIHbI3.

[aspnbik yakbITbIHbIH ap XafblHAa KadaranaHbiagap, MUHUMYMMEH
OHbIH, Cypay KOWbIHbI3Aap, KaXeTTinik enweMimeH 6ipte-bipte
YIKeNTN. ©Te y3aKKa CO3blIFaHHbIH, AalblHObIKKA eHiMaep TyTen
anafbl XXaHe TyTaHy.

ECKEPTY: Oasipnay yakbiTbl COHbIMEH KaTap a3blKTapabliH, TYpi,

MerLIepi XaHe opHanacThIpbiybiHa Tayengi esrepe anagpl. YIkeH
Hemece XyaH KecekTep y3afblpak a3ipneHegi, an manganapsl —
Tesipex.
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o A3bIKTapAbl apHalibl kaknaklanapMeH Hemece nNnacTukneH Gip
YLWbIH apTblK 6yAblH, LWbIFYbI YLUiIH KaibIpbIn XabblHpI3, LblFapyFa
apHanfaH 6ypblwTapabiH eki. Kaknakwanap eTe kaTTbl kbl3agbl —
onapmeH cak 601biHpi3!

o YwiH Bipkenki xbInbITy kebipek xaHe aaspnblk Te3geTynepi
eHiMAepai TeHKePiHi3aep oHe apanacTbipblHbI3aap.

o [leHrenekTep | conak TabakTblH, albipMalLbIfbikka KBagpaTTapablH
Tik OypbIWTbINApAbIH, BipKenki XbInbITy kKebipek COHbIMEH kaTap
Kamcbi3gaHabipabl.

¢ A3bIKTapAbl OpamMacki3 TepeH eMec TyFbipblkTa Hemece
MUWKPOTOSKbIHALI OHAEYre apHanfFaH Topga anHanMarnbl WbiHbI
TabakTbl MiHOETTI KonAaHbIn XibiTiHi3. OHIMaepAi ToHasbITKaHaa,
onapfa MyMKiHZiriHWe biKlwam Typai 6epiHia.

e A3blKTapblH apa KalblKTbIFbl Bipkenki eHaeyai kamcbi3aaHabipy
YLUiH, Mblcanbl, KEKEHICTEPMEH, KEKCTEPMEH XaHe T.6., 2,5 cm a3
emec bonyfra Tuic.

e A3bIKTbIH XapblriMaybl YLUiH TbIfbl3 KabblfbIH HEMECE ThICbIH TECIH3.

e Tek KaHa JalblH XoHe My3[arnFfaH asblKTapAbl onapAbl apanacTblpa
Kbl3ObIPbIHbI3.

o [lonKopH — eHAIpYLUiHIH HYCKaynapbIH KaTan yCTaHbIHpbI3 XaHe
MUKPOTONKbIHALI NELTi Kapycbl3 kanablpMaHbl3. Erep asbik THicTi
yakbITTa aavibiH 6onmaca, nicipiyai TokTaTbiHpI3. ©Te y3akka
CO3blfiFaH eHAeY epTeHyre akenyi MyMKiH.

CAKTBIK: MonkopHAab! Aasipriay YLUiH KbI3bin KOHbIP KaFra3faH >xacanfaH
nakeTTepAi konaaHbaHbI3 XeHe AdHAEPAIH KanablKTapbiH KongaHyfa
ThipbicnaHbl3. MonKOpHHLIH OpamachbIH Tikenewn LWbiHbl Tabakka
OpHanacTblpMaHbI3, OHbl TOPESKere KombIHbI3.

X¥MbIC

o [lewwTi anekTp XyneciHe KOCbIHbI3.

e OHiMaepai neLuke canbiHbI3 XaHe eCiKTi XabblHbI3.

ECKEPTY: Ecik awwblKk ke3iHae neLl XyMbIC icTeMenai.

o KecTeHi bacLubinbikka ana aybICTbIpbIN KOCKbILLNEH 6HAeY TapTibiH
OpHAaTbIHbI3.

CumBon | XXymblic TopTiOi Kyaﬂb”l".’"‘
OeHreni
0, KblJIbITY 17%
B3 XKIBITY. AsbikTapasl opamachl3 TepeH
4 eMec TYFbIpblKTa HeMece MUKPOTONKbIHAbI
eHJeyre apHanfaH Topaa XibiTiHi3, 40%
o (o]
anbeTTe ariHanmanb! WhbiHbl TabakneH.
OHimaep ToHa3bITkaHAa, onapfa
MYMKiHAIrHLWE biKWwaM Typ 6epiHja.
[] ET aHe KyC 48%
(] OwmnieTTep, nicipy, kKpemaep 66%
{1 Bytepbpoarap, nuuua 85%
1) Micipy, eT xeHe 6anbIk, NicipinreH kapTon 100%
oHe backa KekeHicTep, MOMKOPH. °

e Tanmepai kKaxeTTi yakbiTKka OpHATbIHbI3.

TAVMEP

e 30 MWHYT apanbifbiHAa 6HAEY YaKbITblH KO YLUIH KbI3MET eTefi.

o [TewTi KoCy YLWiH TanMepai TyTKacblH caraT TiniMeH anHanabipbiHbI3.

o TyTKaHbl api kapan bypan, TinereH yakbITTbl KOWbIHbI3.

o Talimepni Koo kesiHeH H6acTan new Kocblnaabl Aa iLuKi XapblK XeHe
XenaeTy XKyMmbic icTen bactangbl.

e Erep pasipnaygbl gorapy kaxeT 6onca, Tanmepai «0» kyire
OpHaTbIHbI3 HEMECE ECIKTi allbIHbI3.

HAS3AP: Erep eHimaep gaspnay yakbiTelHaH OypblH anbiHFaH 6onca
XoHe Ci3 fanblHaayabl XanfacTblpMacaHpl3 Tanmepai apkataH «0»
KyWre Kantapbin KOMbIHbI3.

HAS3AP: erep eHaeyre apHanfaH yakbIT 2 MUHYTTaH kem 6ornca,
angbIMeH Tanmepai 3 MUHyTTbl 6enriHii apTbiHa aiHanAbIpbIHbEI3 Aa
KaXXeTTi Kyire cogaH COH KalTapblHbI3.

o KonblInFaH yakblT 6TKEH COH NeLl aBToOMaTThl COHiN Kanaabl XoHe
ObIObICTbI cUrHan ecTineg,.

OAAPIbIK TOKTATA T¥PY

o Byn KbI3MeT eHIMHIH A4asprbIK 4OPEXeCiH Tekcepy YLLiH nangans.

TA3AIAY XXSHE KYTIM

e [lewTi TypakTbl TypAe Ta3apTy XaHe OHbIH BeTiHEH Ke3 KenreH Taram
KanabIFbIH )OO Kepek.

o TasanayfblH angblHAa anekTp XyneciHeH nicipyre ewlipiHisgep xoHe
CeHfipin TacTaHbI3gap.

e Owakrap TonblK CyblHyFa bepiHi3.

o JKyaTblH KypanveH AbIMKbI MataMeH 6ackapy naHenb, CblpTKbl
XaHe iLKi 6eTTep, WhiHbI TabaKTbl CYPTiHI3Aep.

o Arpeccusinblk 3aTTap Hemece Kampak Mmatepvangapabl
KongaHbaHpI3gap.

o JKafFbIMCbI3 MiC KalbIKTaTy YLWiH, kaHAan 60nMackiH TEPEH biabICKa
KyWbIHbI3Aap, XapamabliHbl MUKPOTONKbIHABLI OLLaKTapablH apTbiHaH,
Cy cTakaHbl 6ip NMMOHHAH LUbIPbIHMEH, X8He KoWbIHbI3Aap nicipy 5
MWUHYTKa Tarimep, BGapblHLLa Ken XaltFa XyMbIC TOpTINTEPiHiH
aybICTbIPbIN KOCKbILLbIH OpHAaTbIHbI3Aap. KawwaH AblObICTbl curHar
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ecTinepi >xeHe CeHin Kanyra nicipy, U3BnekuTe biabICTbl XXaHe
MaTaMmeH KypFak kamepa kabblpFanapbl CypTiHisaep.

CAKTAY

o KeasixeTtecizgep, He aNeKkTp XXyNeciHeH CeHAipinreHre nicipy xasHe
TONbIK CybIHAbI.

e Benim TananTtapbl 6apnblk opbiHaaHbizgap “TA3ANAY XOHE
KYTIM”.

o Kyprak Tasa opblHAa ecikneH asgan awblKneH nicipyre cakraHbi3gap.
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	GB DESCRIPTION 
	RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
	CZ POPIS
	BG ОПИСАНИЕ 
	UA ОПИС
	SCG ОПИС
	EST KIRJELDUS
	LV APRAKSTS
	LT APRAŠYMAS
	H LEÍRÁS
	KZ СИПАТТАМА
	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	– Burning of products results from too long preparation;
	– Remove all packing and foil before cooking;
	– In case of fire accident do not open the oven door, switch off the microwave oven and unplug it.

	HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE COOKWARE
	APPLICABLE
	INAPPLICABLE
	HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS FOR MICROWAVE COOKING?

	USEFUL TIPS
	BEFORE YOU CALL FOR SERVICE
	– Power supply is valid;
	– Timer settings are proper;
	– Door is securely closed engaging the door safety lock system.

	RADIO INTERFERENCE
	– Clean door and sealing surface of the oven;
	– Move the microwave oven away from the receiver;
	– Reorient the receiving antenna of radio or television.
	– Plug the microwave oven into a different outlet so that microwave oven and receiver are on different branch circuits.

	INSTALLATION
	– Misaligned or bent door and sealing;
	– Housing and door window;
	– Inside surfaces.

	MICROWAVE COOKING METHODS
	OPERATION
	TIMER
	COOKING INTERRUPTION

	CLEANING AND CARE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	– избегать пригара продуктов в результате слишком продолжительного приготовления;
	– загружать продукты в микроволновую печь без упаковки, в т.ч. без фольги;
	– при появлении дыма необходимо отключить печь и держать дверцу закрытой, чтобы избежать выхода пламени. 

	ПОСУДА ДЛЯ МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ
	ПРИГОДНАЯ
	НЕПРИГОДНАЯ
	КАК ОПРЕДЕЛИТЬ, ПОДХОДИТ ЛИ ПОСУДА ДЛЯ МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ?

	ПОЛЕЗНЫЕ СОВЕТЫ
	ПРЕЖДЕ, ЧЕМ ОБРАТИТЬСЯ В СЕРВИС
	– исправность розетки и наличие напряжения в электросети;
	– правильность установки таймера;
	– плотно ли закрыта дверца.

	РАДИОПОМЕХИ
	– регулярно очищайте дверцы и уплотнители;
	– устанавливайте телевизор и радиоприемник как можно дальше от микроволновой печи;
	– сориентируйте приемную антенну для достижения наилучшего результата.
	– подключите микроволновую печь  и приемник к различным линиям электросети.


	УСТАНОВКА
	– дверца и уплотнители;
	– корпус и смотровое окно;
	– стенки камеры.

	ПРИЕМЫ ГОТОВКИ В МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ
	РАБОТА
	ТАЙМЕР
	ПРИОСТАНОВКА ПРИГОТОВЛЕНИЯ

	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	CZ   NÁVOD K POUŽITÍ
	BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	– dbát na to, aby se pokrmy nepřipekly kvůli příliš dlouhé době přípravy;
	– dávat do pečící trouby pokrmy bez balení, včetně alobalu;
	– v případě požáru v troubě, neotevírejte dvířka, vypněte pečící troubu a odpojte ji od elektrické sítě.

	NÁDOBÍ PRO MIKROVLNNOU TROUBU
	VHODNÉ
	NEVHODNÉ
	JAK ZJISTÍTE, ŽE TOTO NÁDOBÍ JE VHODNÉ PRO MIKROVLNNOU TROUBU?

	PRAKTICKÉ RADY
	NEŽ SE OBRÁTÍTE NA SERVISNÍ SRŘEDISKO
	– je zásuvka v provozu a v elektrické sítě je proud;
	– je časovač nastaven správně;
	– dvířka dolehla.

	RADIOVÉ PORUCHY
	– pravidelně čistěte dvířka a kovové těsnicí podložky;
	– stavte televizor co nejdále od mikrovlnné trouby;
	– nastavte přijímací anténu pro nejlepší výsledek.
	– připojte mikrovlnnou troubu a přijímač do různých línek elektrické sítě.


	NASTAVENÍ
	– dvířka a kovové těsnicí podložky;
	– těleso spotřebiče nebo průzor;
	– vnitřní plochy trouby a dvířek.

	PŘÍPRAVA POKRMŮ V MIKROVLNNÉ TROUBĚ
	PROVOZ
	ČASOVÝ SPÍNAČ
	ZASTAVENÍ PŘÍPRAVY

	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	SKLADOVÁNÍ

	BGG РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	ПРАВИЛА ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	– избягвайте загаряне на продукта в резултата не много дълго готвене;
	– слагайте продуктите в микровълновата печка без опаковка или фолио;
	– в случая на изгаряния в камерата, изключете печката, без да отваряте вратичката, и извадете щепсела от контакта.

	СЪДОВЕ ЗА МИКРОВЪЛНОВАТА ПЕЧКА
	ПОДХОДЯЩИ СА:
	НЕ СА ПОДХОДЯЩИ
	КАК ДА ОПРЕДЕЛИМ СЪДОВЕ, ПОДХОДЯЩИ ЗА МИКРОВЪЛНОВАТА ПЕЧКА?

	ПРЕПОРЪКИ
	ПРЕДИ ДА СЕ ОБЪРНЕТЕ В СЕРВИЗА
	– контактите трябва да са в работно състояние, а в мрежата да има напрежение;
	– таймерът да е поставен правилно;
	– вратичката да е затворена добре.

	РАДИОСМУЩЕНИЯ
	– редовно почиствайте вратичките и металните уплътнители;
	– слагайте телевизора или радиото колкото може по-далече от микровълновата печка;
	– нагласете антената за да постигнете най-добри резултати на излъчването;
	– включвайте радиото и микровълновата печка в различни контакти.


	УСТАНОВКА
	– вратичката и металните уплътнители;
	– корпусът и прозорчето;
	– вътрешна повърхност на камерата.

	ГОТВЕНЕ В МИКРОВЪЛНОВАТА ПЕЧКА
	РАБОТА
	ТАЙМЕР
	СПИРАНЕ НА ПРИГОТВЯНЕ

	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ПОРАДНИК З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	– уникати пригоряння продуктів у результаті занадто тривалого готування;
	– закладати продукти у мікрохвильову піч без упаковки, у т.ч. без фольги;
	– у випадку займання в камері, не відкриваючи дверцят, вимкніть піч та відключіть її з електромережі.

	ПОСУД ДЛЯ МІКРОХВИЛЬОВОЇ ПЕЧІ
	ПРИДАТНА
	НЕПРИДАТНА
	ЯК ВИЗНАЧИТИ, ЧИ ПРИДАТНИЙ ПОСУД ДЛЯ МІКРОХВИЛЬОВОЇ ПЕЧІ?

	КОРИСНІ ПОРАДИ
	ПЕРШ, НІЖ ЗВЕРНУТИСЯ ДО СЕРВІСУ
	– справність розетки та наявність напруги у електромережі;
	– правильність установки таймера;
	– чи щільно зачинені дверцята.

	РАДІОПЕРЕШКОДИ
	– регулярно очищайте дверцята та металеві ущільнювачі;
	– розміщайте телевізор чи радіоприймач якнайдалі від мікрохвильової печі;
	– прямуйте прийомну антену для досягнення найкращого результату;
	– підключіть мікрохвильову піч та приймач до різних ліній електромережі.


	УСТАНОВКА
	– дверцята та металеві ущільнювачі;
	– корпус та оглядове вікно;
	– стінки камери.

	СПОСОБИ ГОТУВАННЯ У МІКРОХВИЛЬОВІЙ ПЕЧІ
	РОБОТА
	ТАЙМЕР
	ПРИЗУПИНЕННЯ ГОТУВАННЯ

	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	– избегавати прегоревања намирница у резултату сувише дугог кувања;
	– ставити намирнице у микроталасну пећ без паковања и без фолије;
	– у случају загоревања у пећници, искључите је не отварајући врата и искључите из мреже напајања.

	ПОСУЂЕ ПОГОДНО ЗА МИКРОТАЛАСНУ ПЕЋ
	ПОГОДНА ЗА МИКРОТАЛАСНЕ ПЕЋЕ
	ПОСУЂЕ НЕПОГОДНО ЗА МИКРОТАЛАСНУ ПЕЋ
	КАКО СЕ ОПРЕДЕЉУЈЕ ДА ЛИ ПОСУЂЕ ПОГОДНО ЗА МИКРОТАЛАСНЕ ПЕЋЕ?

	КОРИСНИ САВЕТИ
	ПРЕ НЕГО ШТО СЕ ОБРАТИТЕ СЕРВИСУ
	– да су гнезда исправна и да у електричној мрежи има напон;
	– да је тајмер правилно подешен;
	– да су врата добро затворена.

	РАДИО-ПОРЕМЕЋАЈИ
	– редовно чистите врата и металне заптиваче;
	– ставите телевизор и радио што даље од микроталасне пеће;
	– усмерите антену ради постизања најбољег резултата.
	– прикључите микроталасну пећ и радио различитим електричним линијама.


	НАМЕШТАЊЕ
	– врата и метални заптивачи;
	– кутија и прозор на вратима;
	– зидове рерне.

	НАЧИНИ КУВАЊА У МИКРОТАЛАСНОЈ ПЕЋИ
	РАД
	ТАЈМЕР
	ЗАУСТАВЉАЊЕ КУВАЊА

	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTUSJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	– vältida toidu kinnikõrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;
	– panna toiduained mikrolaineahju sisse ilma pakendita, sh ilma fooliumpakendita;
	– süttimise korral, ärge avage ust, lülitage ahi välja ja eemaldage see vooluvõrgust.

	KÜPSETUSNÕUD
	KÕLBLIK
	KÕLBMATU
	KUIDAS TEADA SAADA, KAS NÕUD SOBIB MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS?

	KASULIKUD NÕUANDED
	ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE PÖÖRDUMIST
	– pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu võrgus;
	– taimeri paigalduse õigsust;
	– kas uks on tihedalt suletud.

	RAADIOHÄIRED
	– puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;
	– paigutage televiisor ja raadio mikrolaineahjust võimalikult kaugemale;
	– orienteerige vastuvõtuantenn parima tulemuse saavutamiseks;
	– ühendage mikrolaineahi ja raadio erinevasse vooluvõrku.


	PAIGALDUS
	– uks ja  tihendid;
	– korpus ja vaateaken;
	– kambri seinad.

	TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS
	KASUTAMINE
	TAIMER
	 VALMISTAMISE PEATAMINE

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV    LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS NOTEIKUMI 
	– izvairīties no produktu piededzināšanas pārāk ilgas gatavošanas rezultātā;
	– ievietot produktus mikroviļņu krāsnī bez iepakojuma, t.sk. bez folijas;
	– uzliesmošanas gadījumā kamerā, neveriet vaļā durvis, izslēdziet krāsni un  atvienojiet to no elektrotīkla.

	TRAUKU MIKROVIĻŅU KRĀSNĪM
	DERĪGI
	NEDERĪGI
	KĀ NOTEIKT VAI TRAUKS IR DERĪGS MIKROVIĻŅU KRĀSNĪM?

	DERĪGI PADOMI:
	PIRMS  DOTIES UZ SERVISU 
	– vai rozete nav bojāta un strāvas esamību elektrotīklā;
	– taimera uzstādīšanas pareizību;
	– vai durvis ir cieši aiztaisītas.

	RADIOTRAUCĒJUMI
	– regulāri tīriet durvis un metāliskos blīvētājus;
	– televizoru un radio uzstādiet pēc iespējas tālāk no mikroviļņu krāsns;
	– noregulējiet antenu, lai sasniegtu vislabāko rezultātu.
	– pieslēdziet mikroviļņi krāsni un uztvērēju pie atsevišķām elektrotīkla līnijām.


	UZSTĀDĪŠANA
	– durvis vai metāliskie blīvētāji;
	– korpuss un  durvju lodziņš;
	– kameras sienas.

	GATAVOŠANAS PAŅĒMIENI MIKROVIĻŅU KRĀSNĪ
	EKSPLUATĀCIJA
	TAIMERIS
	GATAVOŠANAS APTURĒŠANA UZ LAIKU

	TĪRĪŠANA UN APKOPE
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	– stebėkite, kad produktai neprisviltų – tai gali atsitikti perilgai juos ruošiant;
	– produktus į mikrobangų krosnelę dėkite tik be pakuotės, ypač be folijos;
	– pasirodžius dūmui, neatidarydami durelių išjunkite krosnelę ir ištraukite jos kištuką iš elektros lizdo.

	INDAI MIKROBANGŲ KROSNELEI
	TINKAMI
	NETINKAMI
	KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGŲ KROSNELEI?

	NAUDINGI PATARIMAI
	PRIEŠ KREIPDAMIESI Į SERVISO CENTRĄ
	– elektros lizdo būklę ir ar yra įtampa elektros tinkle;
	– ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;
	– ar durelės uždarytos sandariai.

	RADIJO TRUKDŽIAI
	– reguliariai valykite dureles ir metalinius sandarinimo elementus;
	– televizorių ir radijo imtuvą pastatykite kuo toliau nuo mikrobangų krosnelės;
	– perorientuokite priėmimo anteną geriausiam rezultatui pasiekti;
	– įjunkite mikrobangų krosnelę ir radijo imtuvą į skirtingas elektros tinklo linijas.


	MONTAVIMAS
	– durelės ir metaliniai sandarinimo elementai;
	– korpusas ir stebėjimo langelis;
	– kameros sienelės.

	MAISTO RUOŠIMO BŪDAI MIKROBANGŲ KROSNELĖJE
	VEIKIMAS
	LAIKMATIS
	MAISTO RUOŠIMO PRISTABDYMAS

	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	SAUGOJIMAS

	H   KEZELÉSI ÚTMUTATÓ
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	– kerülje el az élelmiszer leragadását, ami túl hosszan tartó elkészítés következtében merülhet fel;
	– csomagolás, fólia nélkül rakja az élelmiszert a mikrohullámú sütőbe;
	– a sütő belsejében keletkezett tűz esetén, bezárva tartva a sütő ajtaját kapcsolja ki és áramtalanítsa a sütőt.

	MIKROHULLÁMÚ SÜTŐ RÉSZÉRE TERVEZETT EDÉNY
	ALKALMAS
	NEM ALKALMAS
	HOGYAN LEHET KIDERÍTENI, MEGFELEL-E AZ EDÉNY MIKROHULLÁMÚ SÜTŐBEN VALÓ HASZNÁLATRA?

	HASZNOS TANÁCSOK
	MIELŐTT SZERVIZHEZ FORDULNA
	– a konnektor működőképességét, és van-e áram a hálózatban;
	– az időmérő beállításának helyességét;
	– szorosan van-e bezárva az ajtó.

	RÁDIÓZAVAROK
	– rendszeresen tisztítsa az ajtót, és a fémtömítőket;
	– a televíziót és rádiót minél messzebbre helyezze el a mikrohullámú sütőtől;
	– a legjobb eredmény érdekében állítsa be a rádióantennát.
	– a mikrohullámú sütőt és rádiót különböző konnektorokhoz csatlakoztassa.


	BEÁLLÍTÁS
	– az ajtó és a fémtömítő;
	– készülékház és az ablak;
	– a falak belső felülete.

	MIKROHULLÁMÚ SÜTŐBEN VALÓ KÉSZÍTÉSI MÓD
	HASZNÁLATI UTASÍTÁS
	IDŐMÉRŐ
	MEGSZAKÍTOTT KÉSZÍTÉS

	TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ПАЙДАЛАНУ БАСШЫЛЫҒЫ
	ҚАУІПСІЗДІК ӨЛШЕМДЕРІ
	– өнімдердің өте ұзаққа созылған даярлық нәтижесінде күйуінен қашқақтау;
	– өнімдерді микротолқынды пешке орамасыз салып, сондай-ақ фольгасыз пісіру;
	– камера тұтанған кезде, есігін ашпай пешті өшіріңіз және оны электр жүйесінен сөндіріп тастаңыз.

	МИКРОТОЛҚЫНДЫ ПЕШКЕ АРНАЛҒАН ЫДЫС
	ЖАРАМДЫ
	ЖАРАМСЫЗ
	МИКРОТОЛҚЫНДЫ ПЕШКЕ АРНАЛҒАН ЫДЫСТЫ ҚАЛАЙ АНЫҚТАУҒА БОЛАДЫ?

	ПАЙДАЛЫ КЕҢЕСТЕР
	СЕРВИСКЕ БҰРЫЛМАС БҰРЫН
	– Розетка түзулік және электр жүйесінде күштену барысы;
	– Таймер құру дұрыстығы;
	– Тығыз есік жабық.

	РАДИОТОСҚАУЫЛДАР
	– Есіктер және металл нығыздағыштарды жүйелі тазалаңыздар;
	– Микротолқынды ошақтан алысырақ болады қалай теледидар және радиоқабылдағышты қондырыңыздар;
	– Ең жақсы нәтиже жетуіне арналған қабылдау антеннаны ыңғайын табыңыздар.
	– Пісіру микротолқынды қосыңыздар және электр жүйесі әртүрлі сызықтарына қабылдағыш.


	ҚҰРУ
	– Есік және металл нығыздағыштар;
	– Дене және байқау терезе;
	– Камера қабырғалары.

	МИКРОТОЛҚЫНДЫ ОШАҚТАР ДАЙЫНДЫҚ ҚАБЫЛДАУЛАРЫ
	ЖҰМЫС
	ТАЙМЕР
	ДАЯРЛЫҚ ТОҚТАТА ТҰРУ

	ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІМ
	САҚТАУ


