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GB DESCRIPTION

ONOUTAWN 2

. Door lock system
. Oven window
. Waveguide mica shield (Do Not Remove!)

Shaft

. Roller ring

. Glass tray

. Timer switch
. Power switch

BG ONUCAHUE

ONOUTAWN 2

. Kntovanka Ha BpaTuykaTta
. Mpo3opye Ha BpaTnykaTa 3
. Knana Ha BbnHoBoaa (HE CBANAUTE!)

Oc

. BupTaworto ce konenue

. CTbKkneHa YvHus

. Taimep

. MpeBkntoyBaTen Ha pexumm

EST KIRJELDUS

RUS ycTPOWCTBO U3OENUA

ONOUTAWN 2

. Bawenkun gsepubl
. OKHO aBepLbl
. 3acnonka BonHoBoga (HE CHUMATbD!)

Ocb

. Bpawatoweecs konbLo

. CteknsaHHoe 6ntoao

. Taimep

. MepekntoyaTenb pexnmos

UA onuc

ONOUTAWN 2

. BacyBku aBepusT
. BikHo aBepusaT
. 3acninka xsunesogy (HE 3HIMATW!)

Bicb

. ObepToBe KinbLe

. CknaHe 6nogo

. Taimep

. NMepemukay pexvmis

LV APRAKSTS

C
1.

PN R WD
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Z POPIS
Zapadky na dvirkach
Prézor ve dvifkach
Uzavéra vinovodu (NESNIMEJTE!)
Osa
Otocné kolecko
Sklenéna misa
Casovy spinad¢
PFepinac rezim(

CG onuc

S
1. KBaka Ha BpaTtuma

2. MNpo3sop Ha BpaTuma

3. 3atBapau tanacosoga (HE CKUOAJTE!)
4.
5
6
7
8

OcoBuHa

. Potaunonn konyt
. CTakneHu Tawup

. Tajmep

. Mpekupgay pexuma

LT APRASYMAS

1. Ukse lukk 1. DUerU SIégS 1' Dure“q uzraktai
2. Ukse aken 2. Durvju lodzin$ 2. Stebéjimo langelis
3. Lainekanali klapp (MITTE EEMALDADAL) 3. Mikrovilpu raiditaja aizslietnis (NENONEMT!) 3. Bangolaidzio sklendé (NENUIMTI!)
4. P66rlemisringi tugi 4. Ass 4. ASis
5. Pdorlemisring 5. RotéjoSais gredzens 5. Besisukantis Ziedas
6. Klaasalus 6. Stikla trauks 6. Stiklinis padéklas
7. Taimer 7. Taimers 7. Laikmatis
8. Reziimide umberliliti 8. ReZimu sledzis 8. Rezimy jungiklis
H LEIRAS KZ CUNATTAMA
1. Ajtézar 1. Ecik inrewekTepi
2. Ajtélveg 2. Ecik Tepe3seci
3. Hullamvezet6 szabalyozélemeze (LEVENNI 3. TonkblH afbi3fbichl xankpiwwbl (LUELLMEHI3!)
TILOS!) 4. Ocb
4. Tengely 5. AnHanmanbl cakMHa
5. Forgogydri 6. WbIHbI Tabak
6. Uvegtanyér 7. Taiimep
7. |d6méré 8. TopTinTepAiH aybICTbIPbIN KOCKbILLbI
8. Uzemkapcsolo
mm
Maximum power input / MakcumanbHas noTpebnsiemas
MoLwHoOCTb: 1150 W
~220-240 V/ 50 Hz Microwave power/ MowHocTb MUKpoBOnH: 700 W 10.8/12.0 kg

Knacc 3awmThbl |

Operation frequency/Pa6ouas yactoTta: 2450 MHz

TexHU4yeckne XapaKTepUCTUKMU MoryTt ObiTb M3MeHeHbl 3aBOAOM-U3rotoBuTenem 6e3 npeaBapuTesibHOro yBeaAOMITIeHUA.

YkazaHHbIe Macca U reoMeTpuYeckme pasmepbl UMeHT NPUGNU3UTENbHbIE 3HAYEHUSA.
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[dJ5] INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

IMPORTANT SAFEGUARDS. READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE. Incorrect operation and improper handling
can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.
Before connecting the appliance for the first time check that voltage
indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in your
home.

WARNING! The appliance cord plug has a grounding wire and a

terminal. The wall outlet must be suitable and provided with proper
grounding.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use
the appliance for any other purposes than described in this
instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning
and when not in use.

ATTENTION! This appliance is not intended for use by persons (including

children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or

lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliances by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with

the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

ATTENTION! Do not operate microwave oven with damaged door or

door sealing until the breakage will be repaired by authorized
specialists.

ATTENTION! To avoid microwaves leakage danger, any cover may be

removed by authorized specialists only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.
Do not use the appliance for drying clothes or paper.

ATTENTION! To prevent explosion do not process with microwaves

any liquids or other products in hermetically closed utensils.

While heating liquids with microwaves, subsequent rough boiling

may take place, therefore it is necessary to take care while handling

the utensils.

To avoid an explosion, pierce a product, which has a dense peel,

such as potatoes, apples, egg yolk, chestnuts, sausage etc.

To prevent fire while heating food in the microwave oven using

utensils made of inflammable materials, such as plastic or paper, it is

necessary to watch the oven.

To prevent ignition or any malfunctions it is necessary to remember,

that:

— Burning of products results from too long preparation;

— Remove all packing and foil before cooking;

— In case of fire accident do not open the oven door, switch off the
microwave oven and unplug it.

Do not switch on the oven when it is empty. Do not use the chamber

to store anything.

Microwave oven is not intended for conservation of products.

Do not put products directly on the bottom of the chamber, use

removable wire rack or non-stick flat baking tray.

Always check the food temperature, especially if you are cooking for

a child. Let the food cool down within several minutes.

Always follow recipes of cooking, but remember, that some products

(jams, puddings, stuffing for a pie from almonds, sugar or candied

fruit) are heating up very quickly.

To prevent short circuit keep air holes of the unit free of water.

IMPORTANT:

Do not cook food directly on the glass tray. Place food in/on proper
cooking utensil before placing in the oven.

Before cooking please ensure that the cookware you are going to
use is suitable for microwave oven.

Microwave utensils should be used only in accordance with
manufacturer’s instructions.

Please remember that a microwave oven heats liquid in a container
quicker than the container itself. Therefore, though the lid of the
container is not hot to touch when removed from the oven, please
remember that the food/liquid inside may be hot.

Preliminary remove all packing, metal strips and foil from products.
Do not cook whole eggs in the microwave oven.

Improper oven cleaning may result in surface wear-out that may
influence the appliance functioning and represent danger to users.

HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE COOKWARE
WARNING! Follow utensils’ marking and Manufacturer’s guides.
APPLICABLE

Heat-proof glassware — It is most suitable for microwave cooking.

www.scarlett.ru

IM006

* Heat-resistant plastic container — Do not use tightly closed
containers. Cannot be used for packing or containing foods with
high fat or sugar contents.

o Earthenware or chinaware — Conventional utensils of these
materials are allowed unless firmed with gold, silver or any
decorative metallic elements.

* Special packing (paper, plastic, etc.) for microwave ovens.
Follow manufacture’s guides exactly when use.

INAPPLICABLE

¢ Film for freshment preservation and heat-resistant
combustible plastic wares — Never apply for packing meat or
frying foods.

o Metal wares (e.g. aluminum, stainless steel, etc.) and
aluminum foil* — Won't let microwaves go through and will
spark or ignite touching the cavity wall during cooking.

* Applicable for wrapping several parts of product to prevent
overheating and resulting burnt. Avoid contact with interior walls,
minimum distance must be more than 2 cm.

o Plastics — Unfit for microwave cooking.

¢ Non-heat-proof glassware — May deform or flaw in a highly hot
circumstance. Curved or strengthened glassware is not applicable.

e Lacquer ware — May flaw or peel off.

e Paper, bamboo or wooden ware — May be burnt while cooking.

¢ Melamine dishes — contain a material, which absorbs
microwave energy. This may cause cracking of the dishes or
char and will slow down the cooking speed.

HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS FOR

MICROWAVE COOKING?

e Put the intended cookware together with a glass of water (250
ml) inside the oven cavity, and then switch on the oven at the
maximum power for one minute.

o Suitable for microwave cookware will be as cool as ever, while
the water will absorb the energy and become warmer.

USEFUL TIPS

e For uniform heating turn over products during cooking.

e Do not cook in a container with a restricted opening, such as a
soft drink bottle or salad oil bottle, as they may explode if heated
in a microwave oven.

e Do not use conventional meat or candy thermometers. These
are thermometers available specifically for microwave cooking.
These may be used.

BEFORE YOU CALL FOR SERVICE

e Check to ensure that:

— Power supply is valid;
— Timer settings are proper;
— Door is securely closed engaging the door safety lock system.

RADIO INTERFERENCE

e Operation of the microwave oven can cause interference to your
radio, TV or similar equipment.

e When there is interference, it may be reduced or eliminated by
taking the following measures:

— Clean door and sealing surface of the oven;

Move the microwave oven away from the receiver;

Reorient the receiving antenna of radio or television.

— Plug the microwave oven into a different outlet so that
microwave oven and receiver are on different branch circuits.

INSTALLATION

o Make sure that all the packing materials are removed from the
unit.

e Check the oven for any damage in transit:

— Misaligned or bent door and sealing;
— Housing and door window;
— Inside surfaces.

* |f any damage occurs while using, switch off and unplug the
oven and contact qualified service personnel.

¢ Place the microwave oven on a flat, stable surface, able to hold
its weight with a food to be cooked in the oven.

* Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are
generated, or near flammable materials.

¢ Do not place anything on the oven. Do not block any openings
on the appliance.

e For correct operation, the oven must have sufficient airflow.
Allow 20 cm free space above the oven, 10 cm back and 5 cm
from both sides.

MICROWAVE COOKING METHODS

e Do not stack food. Arrange it in a single layer only. Place thicker
pieces closer to dish edges.

e Watch cooking time. Cook for the shortest amount of time
indicated and add more if needed. Food severely overcooked
food may smoke or ignite.

NOTE: Cooking time may also vary depending on products shape,
cut and arrangement.
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o Cover products with special microwave lids or plastic wrap with one
corner folded back to let out excess steam. Lids and glass
casseroles are very hot — handle it carefully!

e Rearrange food such as meatballs halfway through cooking both
from the top to the bottom and the center of the dish to the outside.

o Round/oval dishes rather than square/oblong ones are
recommended, as food in corners tends to overcook.

o For best results remove all products from package, place at a
shallow container or on a microwave cooking rack. The Glass
Turntable must be used every time.

e Arrange such products as potatoes, cupcakes etc in a circle with at
least 2.5 cm space between for uniform treatment.

o Pierce product shell or skin before cooking to avoid burst.

e Reheat only precooked refrigerated food and stir if the amount is
large.

e Popcorn — When popping popcorn in microwave oven, follow exact
guides, given by each Manufacturer for its product and do not leave
microwave oven unattended at this time. If corn fails to pop after the
suggested time, interrupt cooking. Overcooking could result in fire.

CAUTION: Never use brown paper bags for popping corn or attempt to
pop leftover kernels. Do not pop prepackaged popcorn directly on
the glass turntable; place the bag on a plate.

OPERATION

e Plug the oven to the mains.

e Place food into the oven and close the door.

NOTE: Oven stops operating when the door is opened.

e Turn the power switch to needed cooking function guiding by the
table.

Power | Cooking mode Output

Low WARMING UP 17%

Defrost | For best results remove all package, place
products in a shallow container or on a
microwave cooking rack. The Glass Turntable 37%
must be used at all times. Try to form products
compactly before freezing.

M-Low [ MEAT AND POULTRY 40%

Med You can use this function for cooking omelette,

66%
bakes, and creams.
M.High | This function is suitable for cooking o
. ; 85%
sandwiches, pizzas, hot dogs.
High Use this function for batch, cooking meat, fish, 100%

baked potatoes and vegetables.

e Use the timer to select correct cooking time.

TIMER

e The timer is for setting 30 min. cooking time maximum.

o To switch the oven on, turn the timer clockwise.

o Set the time by turning the knob further clockwise.

e The oven, inner lighting and cooling fan will turn on while the time is
counting down.

o Whenever you wish to interrupt the operation, you can turn the timer
counterclockwise back to “0” position or open the door.

CAUTION: Always return the timer back to zero position if the food was
removed from the oven before the set cooking time is complete or
when the oven is not in use.

CAUTION: If your need to set time less than 2 minutes, first turn the
timer to 3 minutes position and turn back to your desired time.

o After treatment time is over, the oven will automatically go off and
the beep will sound.

COOKING INTERRUPTION

e This feature is useful for checking food cooking degree.

e Cooking will be stopped while the door is opened. With the closed
door treatment will continue.

CLEANING AND CARE

e The oven should be cleaned regularly, its surface should be free of
any food remainders.

¢ Before cleaning switch off and unplug the appliance from power
supply.

o Let the oven cool down completely.

¢ Wipe the control panel, an external, internal surfaces and glass
turntable by a damp cloth with warm soapy water and wipe dry.

¢ Do not use aggressive or abrasive materials.

e To avoid unpleasant smells out of the chamber make the following
operation: in deep utensils, suitable for cooking in the electric oven,
add a glass of water with juice of one lemon. Set the timer to 5
minutes, switch the mode control to the maximum position. After the
signal take the utensils out from the chamber and wipe inside walls
with a dry cloth.

STORAGE

¢ Be sure the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of chapter “CLEANING AND CARE”.

¢ Keep electric oven with slightly opened door in a dry cool place.
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GE PYKOBOLCTBO MO 3KCMNYATALUU

MEPbI BE3OMACHOCTHU

o BAXXHbIE NHCTPYKLINW MO BE3OMNACHOCTW.
MPOYNTAWNTE BHAMATENBHO W COXPAHUTE NS
BYOYWMWMX CMNPABOK. HenpasuneHoe obpalleHne ¢ npubopom
MOXET NMPUBECTU K €ro NorioMKe U NPUYNHUTL Bpes
nonb3oBaTento.

o [lepen nepBoHayanbHbIM BKITIOYEHNEM MPOBEPbLTE,
COOTBETCTBYIOT NN TEXHNYECKME XapaKTEPUCTVKN N3Jenus,
yKa3aHHble Ha Hakrnelke, napameTpam aneKkTpoceTu.

BHUMAHMWE! Bunka wHypa nuTaHna nMeeT NpoBOA U KOHTaKT
3a3emnerus. MNogknioyarite NpMBop TOMNbKO K
COOTBETCTBYIOLLMM 3a3EMIIEHHBIM PO3eTkam

e /icnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBLIX LIENAX B COOTBETCTBUM C
AaHHbIM PykoBoacTBoM no akcnnyatauuu. Mpubop He
npegHasHayeH A8 NPOMBbILLIIEHHOTO NMPUMEHEHWNS.

e He ucnonb3osaTtb BHE NOMELLEHWUIA.

e Bcerga oTknioyanTe yCTpOWCTBO OT 3NEKTPOCeTH nepes
OYMCTKON, Unn ecnu Bbl ero He ncnonb3yeTe.

e [pubop He npeAHa3HayeH AN MCMONb30BaHWA NuLamm
(Bkntoyas geten) C MOHWXKEHHBIMU DU3NYECKUMU,
YYBCTBEHHbLIMU UM YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMM MW Npr
OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWUI, €CNIN OHN HE HaXOAATCA
NoA KOHTPONEM UMW He NPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06
ncnonb3oBaHun npubopa NULOM, OTBETCTBEHHBIM 3a UX
6e3onacHoCTb.

BHUMAHME! Ncnonb3oBaHune neun geteMun 6e3 Hagsopa
pa3peLuaeTcs TONbKO B TOM criyvae, ecnm UM 06 bACHEHSI
npasuna 6e3onacHoOro NCNosib3oBaHNA NeYmn 1 Te ONacHoCTH,
KOTOpbl€ MOTYT BO3HWUKHYTb MpW €e HeNpaBUIIbHOM
MosSIb30BaHUN.

o [leTn QOMKHbI HAXOOAWUTBLCS NOA KOHTPONEM AN HeJonyLEeHUst
urpbl ¢ Nnpubopom.

e He octaBnsnTe BKMOYEHHbIN npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ncnonb3yiiTe NPMHAANEXHOCTU, He BXOASILLME B KOMMEKT
NoCTaBKu.

o [Ipy NOBpexXAEeHUN LIHYpa NUTaHUSA ero 3aMeHy, BO n3bexaHve
0OMNacHOCTW, AOIMKEH MPOM3BOAUTL M3rOTOBUTESb UMK
YMNOMHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBIN LIEHTP, UV aHaNorMyHbIN
KBanMUUMPOBaHHLIN NepcoHarn.

BHUMAHMWE! Tpn noBpexaeHun asepLbl UNn ABEPHbIX
YNNOTHEHWI C NeYbto paboTaTb Henb3s 40 Tex nop, noka
KBanuULIMPOBaHHLI CNEeLManucT He YCTPaHuT
HeuncnpaBHOCTb.

BHUMAHMWE! Bo nsbexaHne onacHOCTN MOBbILLEHHON YTEYKM
MWKPOBOMHOBOTIO U3My4YeHUsi BCE PEMOHTHbIE paboThbl,
CBSi3aHHbIEe CO CHSATUMEM NODbIX KpbILLEK, AOKHbI BbINOMHATLCS
TOIbKO cneuuanucTamu.

e Cnegute, 4TOObI LUHYP NUTAHWSA He Kacancs OCTPbIX KPOMOK U
ropsiumx noBEpPXHOCTEMN.

e He TAHWTe 3a WHYpP NUTaHWS, He NepekpydmBanTe u He
obmaTbiBanTe ero BOKpyr yCTPOMCTBA.

e /icnonb3ynTe MUKPOBOSHOBYIO NeYb TOMNbKO AN MPUrOTOBIIEHUS!
npoaykToB. Hu B koeM cnyyae He cylunte B Hew ogexay, bymary
Vv gpyrue npegmMeThbl.

BHUMAHWE! XvwakocTu unu gpyrue npoayKTbl HEMb3s
pasorpeBaTb B 3aKpbITbIX EMKOCTSIX BO U3bexaHue B3pblBa 3TUX
eMKOCTeN.

e [lpy HarpeBe HaNWTKOB C MOMOLLIbIO MUKPOBOIH MOXET UMETb
MecTo nocnepgyollee 6ypHoe KuneHve, NoaToMy Heobxoanmo
nposiBNATb BHUMAHWE N OCTOPOXHOCTb MPW o0bpalleHnn ¢
EeMKOCTAMM.

e YT10OBI NPOAYKTHI HE NTONanMCh BO BPEMS NMPUrOTOBEHWS,
nepep 3aknagkow B neyb NPOThIKaiTe HOXOM U BUITKON
NOTHYIO KOXYPY Mnu 060Mn0oyKy, Hanpumep, kaptodens, a6nok,
KaluTaHoB, Konbachkl 1 T.M.

o [Ipy Harpese B Neyu NULLEBBIX NPOAYKTOB B MOCYAE U3 NnacTuka
unu 6ymarn Heobxoaumo HabnoaaTe 3a neybto, YTobbl He
[ONyCTUTb BO3ropaHus.

o Bo n3bexaHne Bo3ropaHusi B SyXOBOM LuKadpy neym
Heobxoanmo:

— wn3beraTtb npurapa NpoayKToB B pe3ynbTaTe CULKOM
NPOAOIIKUTENBHOIO NPUrOTOBIEHNS;

— 3arpyxaTtb NpoAyKTbl B MMKPOBOITHOBYIO NeYb 6e3 ynakoBku, B
T.4. 6e3 donbru;

— Mpu nosiBNeHnn apima HeobXxoANMO OTKITIOUNUTE NeYb U1
AepxaTb [iBepLy 3aKpbITOW, YTOObI N3bexaTb BbIXOAA NiaMeHu.

e He Bkntovanite nevb ¢ NycTon kamepoun. He ncnonbsynte
Kamepy Anst XxpaHeHus Yero-nmbo.

¢ MwukpoBonHoBas neyb He NpegHa3HayYeHa ans
KOHCEpBUPOBAaHUS NPOAYKTOB.

¢ He BblknagbiBanTe NpoAyKTbl HENOCPEACTBEHHO Ha AHO
Kamepbl, UCNOMb3YyNTe CbEMHYIO PeLUETKY U NOAAOH.
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Bo nsbexaHune oxoroe Heobxoanmo nepemeLumBaTtb Unm
B36anTbiBaTh CoAepXunMoe ByThinoyek n 6aHoYeK C AETCKUM
NUTaHWEM U NPOBEPSITbL TEMMNEPATYpy NULLM Nepea ynotpebneHmem.
PykoBoacCTByWTeCh peLienTamy NPUroToBIIeHUs], HO MOMHUTE, YTO
HeKoTopble NPOAYKTbI (AXKEMbI, MYAWHIW, HAYUHKW ANS nMpora U3
MUHAOans, caxapa Unu LykaToB) HarpeBarTCsl 04eHb ObICTPO.

Bo nsbexaHvie KOpOTKOro 3amblKaHUs U MOMOMKU MNeyu, He
JonyckaiiTe nonagaHusi BoAbl B BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTUS.

BHUMAHUE:

MpoAaykTbl crieayeT roToBUTL B CrieuuarnbHoii nocyae, a He
BbIKINablBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha CTEKNsHHOE 6ntoao, 3a
UCKIIOYEHWEM CrnyYaeB, CreumanbHO OrOBOPEHHBIX B peLienTe
npuroToBneHus Gnoga.

CnepyeT MCnonb3oBaTh TOMbKO NOCyAy, NpeaHasHayYeHHyto Ans
MCMOSb30BaHWSI B MUKPOBOJTHOBbIX NeYax.

MpurogHon Ansi NPUroTOBNEHNS B MUKPOBOSTHOBBIX NeYax nocyaon
criefyeT Nosib3oBaThCsl B CTPOTOM COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMSIMM
U3roTOBUTENS NoCyAbl.

MoMHWTE, YTO B MUKPOBOJTHOBOW Meun COAEPXKMMOE HarpeBaeTcst
HaMHoro 6bICcTpee, YeM nocyaa, NoaTomy ByabTe npeserbHO
BHVMMaTENbHbI NPY U3BIIEYEHNN NOCYAbI U3 NEYU, OCTOPOXHO
OTKpbIBaNTE KPbILLKY BO M3GEXaHWe oxora napom.
MpeaBapuTenbHO yaansanTe ¢ NPOAYKTOB UM UX YNaKOBKU
MeTannmueckve neHTbl u ponbry.

B MUKPOBONHOBLIX NevYax Hemnb3si FOTOBUTH ALIA B cKopnyne U
pasorpeBaTb CBapeHHble BKPYTYHO 1La, T.K. OHU MOTyT
B30pBaTbCA Aaxe Nocne OKOHYaHMA MUKPOBONTHOBOrO Harpesa.
Henapnexalyee nogaepxaHne neym B YACTOM COCTOSIHUN MOXET
NMPUBECTU K M3HOCY NOBEPXHOCTU, YTO MOXET HebrnaronpusiTHO
noBnusiTe Ha paboTy npubopa u co3gaTb BO3MOXHYH OMAaCHOCTb
Ansi nonb3oBaTensi.

nocygA ans MMKPOBOJTHOBOM NEYN
BHUMAHUWE! PykoBoACTBYMTECH MapKMpoBKOM Ha nocyae n

YyKas3aHnsaMu nponssognTena.

NPUTOOHAA

Xaponpo4yHoe cTeKkno — Hauny4yLwmin Matepvan nocyAbl ANs
NPUroTOBMEHUS B MUKPOBOJTHOBOW Meyn.

TepMOCTONKMI NNAcTUK — B TaKoW Nocyae He cnegyeT roToBUTb
MULLLY C BbICOKMM COAEPXaHNeM Xupa unu caxapa. Henb3s
1cnonb3oBaTh NNOTHO 3aKPbIBAOLLMECH KOHTENHEPSI.

®dasHc n chapdop — NoAXoaAT ANA FOTOBKM B MUKPOBOMHOBOM
neyun, 3a UCKIMIYEHNEM MO30SI04EHHOMW, MocepebpeHHO nnu nocyapl
C AeKOpaTUBHBIMU MeTanIMyeckumm anemMmeHTamu.
CneumanbHas ynakoBka (bymaxHasi, nnactukosas v ap.),
npeaHasHavYeHHas Ans MUKPOBOJTHOBBIX NeYel — CTPoro
npuaepXMBanTeChb ykasaHU U3roToBUTEnNs.

HEMPUITOOHAA

*

MneHka ANA XpaHeHWUsi NPOAYKTOB, a TaKXke TepMOCTONKNe
NONM3TUNEHOBbIE NAKeTbl — HEMPUrOAHbI AN XapKku Msca v
nobbIx APYrMX NPOAYKTOB.
MeTtannuueckas nocyaa (antoMmHueBas, U3 HepXxaBetoLlemn
cTanu u ap.) v nuileBas onbra* — sKpaHNPYT MAKPOBOSTHBI;
npy KOHTaKTe CO CTEHKaMM XapoBOro Lkada MOryT BbI3BaThb
NCKPEHME 1 KOPOTKOE 3aMblkaH1e B MPOLLecce NpUroToBIEHMS.
MoxHO NpuMeHATL Ana obopayvBaHUS OQHUM CIOEM OTAESbHbIX
YacTew npoaykTa Bo n3bexaHue neperpesa n npuropaHusi. He
[ornyckanTe KOHTaKTa Co CTEHKaMU, PacCTOsIHUE 40 HUX OOMKHO
ObITb He MeHbLLE 2 CM.
MnaBkue NNacTUKK — He NOAXOAST AN MPUTOTOBMNEHNS B
MWKPOBOIHOBOW Neuun.
NakupoBaHHasa nocyaa — nof BO3AeNCcTBUEM MUKPOBOIH Nak
MOXeT pacnnaBuUTbCS.
OGbI4HOe cTekrno (B T.4. hUrypHoe u Toncroe) — noa
BO3AENCTBMEM BbICOKUX TEMMNEpaTyp MOXeT AedopMUPOBaTLCS.
Bymara, conomka, AepeBo — Mo/ BO3AENCTBUEM BbICOKOW
TemnepaTtypbl MOTYT BOCNIIaMEHUTBLCS.
MenamuHoBas nocyaa — MOXeT NorfoLwars MMKPOBOMTHOBOE
N3nyyeHne, Y4TO BbI3bIBAET e pacTpeckuBaHue unm
TEPMOECTPYKLMIO U CYLLECTBEHHO YBENMYMBAET BPeMs
NPUroTOBMEHNS.

KAK OMPELENUTB, MOOXOAUT N MOCYHA 4NN

MWKPOBOJIHOBOW MEYN?

BkritounTe neyb 1 ycTaHOBUTE NepekniodaTenb PexMmoB paboTbl Ha
MakcrMaribHYK MOLLHOCTb (MakcuMmarbHas Temnepartypa),
NoMecTUTe B NeYb Ha 1 MUHYTY TECTMPYEMYIO Nocyay U NocTaBbTe
psiAoM ctakaH Boabl (~ 250 mn).

Mocyna, npurogHas Ans NpUroToBeHNs MUY B MUKPOBOJSTHOBOWA
neyn ocTaHeTCs TOM e TemnepaTypbl, YTO U Nepes YCTaHOBKOW B
neyb, B TO BpeMs kak Boda HarpeeTcsl.

NOJIE3HBLIE COBETbI

[ns paBHOMepPHOro Nporpesa NPoAyKTOB nepeBopayMBanTe Ux BO
BPEMS NPUTOTOBIEHMS.
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e He ncnonb3yiiTe nocyay € y3KMM roprbILKOM, ByThInNku, Tak Kak
OHV MOTyT B30pBaTbCH.

e He ncnonb3yiiTe TepMOMETPbLI ANS U3MEPEHUs TemnepaTypbl
npoaykToB. Micnonb3yiTe Tonbko cneunanbHble TepPMOMETPbI,
npegHasHayYeHHble NS MMKPOBOIMHOBBIX MeYen.

MPEXAE, YEM OBPATUTBLCA B CEPBUC

e Ecnun neyb He BkmtovaeTcs, nposepbTe:

— WCMpPaBHOCTb PO3ETKN U Hanuyne HanpskeHus B
anekTpoceTy;

— MPaBUNbHOCTb YCTaHOBKWU Tanmepa;

— MNOTHO N 3aKpbITa Asepua.

PAONOMOMEXU

e MUKPOBOMHBLI MOTYT BbI3BaTb NOMEXU NpU Npueme Tene- unm
paAMoCUrHanos.

e YTOObI MUHMMU3NPOBATL MOMEXMU:

— PperynsipHo oyuvLianTe AsepLbl U yNnoTHUTENN;

— yCTaHaBnuBamnTe TENeBM3op 1 PaauonNpPUEMHUK Kak MOXHO
Aarnblue OT MMKPOBOITHOBOW neyu;

— COPMWEHTUPYITE NPUEMHYIO aHTEHHY AN AOCTMKEHUS
HaunyuLlero pesynbTaTa.

— MOAKMHYMTE MUKPOBOMHOBYIO NeYb W NPUEMHUK K
Pa3nUyHbIM TMHUAM 3NEKTPOCETH.

YCTAHOBKA

e Y6eauTech, YTO BHYTPY MEYM HET YNaKoBOYHLIX MaTepuanos un
MOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

e [lpoBepbTe, He NOBPEXAEHbB! N NMPU TPAHCMOPTUPOBKE:

— [ABepua 1 ynnoTHuTenu;
— KOpMYC 1 CMOTPOBOE OKHO;
— CTEHKU Kamepbl.

o [pn 06HapyxeHWn NobbIX AeEKTOB He BKIOYanTe neYb;
obpaTtuTeck K NpoAasLly U B CEPBUCHbBIN LIEHTP.

e YCTaHOBUTE MUKPOBOJTHOBYIO NEYb Ha POBHYIO FOPU3OHTAnNbHYIO
MOBEPXHOCTb, JOCTATOYHO MPOYHYI0, YTOObI BbiAepXaTb BeC
neyv ¢ NpoayKTaMu 1 Nocyaown.

¢ He pa3smelarite nevb B6NM3N NCTOYHUKOB Tenna.

¢ Huuero He knaguTe Ha nevb. He nepekpbiBaite
BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUSI.

¢ MuKpOBOMHOBYIO NeYb He criegyeT pacnonaratb B Wkady. [Ana
HopMarnbHon paboTbl neyn Heobxognmo obecneynTb cBoBOAHOE
NPOCTPaHCTBO ANsl BEHTUNAUMK: He meHee: 20 cm ceepxy, 10 cm
CO CTOPOHbI 3a4Hel NaHenn n He mexHee 5 cm ¢ GOKOBbIX
CTOPOH.

NMPUEMbI FOTOBKW B MUKPOBOJTHOBOW MEYU

e PaamellalniTe NpoayKTbl TONBLKO B OAWH Crloi, bonee Tonctele
KyCKM knagute bnvxe K KpasiM.

e CnepguTe 3a BpemMeHeM NpUroToBIeEHWs!, 3aaaBainTe ero no
MVHMMYMY, NOCTENEHHO yBenuymBas no mepe HeobxogmmocTu.
Mpwn cnuwKoM NPoAOIKUTENBHOW rOTOBKE NPOAYKTbI MOTYT
3a7bIMWUTb W 3aropeThbCs.

TNMPUMEYAHUE: Bpems NpUroToBREHNs Takke MOXET N3MEHSATLCS
B 3aBVCMMOCTY OT POPMbI, Pa3MepPOB 1 pa3MeLLeHns
npoAyKkToB. bonblune nnm ToNcTble Kyckn roToBATCS Aorblue, a
Menkue — bbicTpee.

e HakpblBaiiTe NpoayKTbl cneumanbHbIMU KpbILKaMuy Uim
nrnacTukoMm, oTrbas oauH U3 YrnoB Ans BbiNycka n3bbITOYHOro
napa. KpbILK/ 04eHb CUMBLHO HarpeBatoTcs — obpaluantecs ¢
HVIMU OCTOPOXHO!

o [Ins 6onee paBHOMEPHOrO NPOrpeBa 1 YCKOPEHWS NPUroTOBIEHNS
nepeBopaYmBanTe n nepemeLLnBanTe NpoayKTbl.

o Kpyrnbie/oBanbHble 6ntoga, B 0TAM4YmMe ot
KBaApaTHbIX/MPAMOYronbHbIX, Takke obecnevmsatoT bonee
paBHOMEPHBI Nporpes.

o PasmopaxuvBanTte npoaykTbl 6€3 ynakoBku B HErMyGokoM
nopaoHe, oba3aTenbHO NCNOMb3ys BpallatoLeecs CTEKNSHHOe
6ntofo. 3amopaxuBasi NPOAYKTbI, NpuaaBaTe UM Mo
BO3MOXHOCTU KOMMAKTHYI0 hopMy.

e PaccrosiHne mexay npogykramu, Hanpumep, oBoLLaMm, Kekcamm
M T.N. 4OMXKHO ObITb HE MeHbLUEe 2,5 cM, YTOObI obecneunTb
paBHOMEPHY 06paboTKy.

o [IpoTbikaiiTe NMOTHYO KOXYPY Unv 060onouky, 4Tobbl n3bexaTb
paspbiBa NpoayKTa.

o PasorpesanTte TOMbKO rOTOBbIE U OXMNaXAEHHbIE NPOAYKTbI,
nepemeLuVBas ux.

o [TonKopH — CTPOro NpuaePXMBanTEChb MHCTPYKUNA
Npou3BOAMTENS U HE OCTaBNsANTE MUKPOBOMHOBYIO Neyb 6e3
npucmoTpa. Ecnun npoaykT He rotoB B MONOXEHHOE BpeMms,
npepsuTe roToBKy. CrnvLKOM npodomkutensHas obpaboTtka
MOXeT NPUBECTU K BO3ropaHuio.

MPEOCTEPEXXEHME: He ncnonb3yinte nakeTbl U3 KOPUYHEBOMN
BGymaru 4ns NnpuroToBneHNs NOMKOpHa v He NblTakTechb
MCMonb30BaTh OCTaTKM 3epeH. He nomeluanTe ynakoBky ¢
MOMKOPHOM HEMOCPEeACTBEHHO Ha CTEKNSHHOe 6noao, knaguTe
€ro Ha Taperky.
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PABOTA

o [loakniounTe neyb K 3NeKTpoceTy.

e [lomecTuTe NPOAYKTbI B NEYb U 3aKponTe ABEpLly.

TNMPUMEYAHWE: Tpn oTKpbITOM ABepLe neyb paboTaTb He OyaerT.

e PyKkoBOACTBYsSICb Tabnuuen, nepeknioyaTenem yCTaHoBUTE PEXUM
06paboTKu.

YpoBeHb

MowHocTb
MOLLYHOCTH

Pexum paboTbl

Huskas Mogorpes. 17%

Pa3mopaxwvBaHue | Pa3mopaxuBante NpoayKThl
6e3 ynakoBku B Hernybokom
NoLAOHE UMW Ha peLueTke Ans
MWKPOBOITHOBOW 06paboTku,
06s13aTenbHO C BpaLLaloLWMMes
CTEKINsIHHBIM 6rIoaoM.
3amopaxuBasi NpoayKTbl,
npvaasainTe um no
BO3MOXHOCTW KOMMAKTHYIO

Popmy.

37%

Hwxe cpegHero Msco n ntuya 40%

CpegHsis OwmneTbl, Bbineyka, Kpembl 66%

Bbiwe cpegHen Bytep6pogabl, nuuua 85%

Bbicokasi Bbineuka, msico u pbiba,
neyeHbIVi kKapTodens u apyrve 100%

OBOLLW, NONKOPH

e YcTaHOBWTe TalMep Ha Heobxoanmoe Bpems.

TANMEP

e CnyXuT Ansa ycTaHOBKM BpemeHn obpaboTku B npeaenax 30 MUHYT.

e YT0ObI BKMIOYNTL NeYb, MOBEPHUTE Py4Ky TaliMepa no YacoBoW
CTperke.

e 3apaiiTe )enaemoe BpemMs, NOBOpPa4MBas pyyky ganbLue.

e C MOMeHTa yCTaHOBK/ Taimepa neyb BKIIOYAETCs U Ha4YMHaeT
paboTaTb BHyTPEHHee OCBELLEHNE N BEHTUMALMS.

e Ecnu npurotoenenve Heobxoammo npepsaTh, yCTaHOBUTE TaiMep B
nornoxexue «0» nnn oTKPONTE ABEpLIY.

BHVMAHWE: Bcerga Bo3Bpaliante Tanmep B nonoxexve «0», ecnu
nNpoAyKTbl ObINN N3BreYeHbl 40 OKOHYaHUS BPEMEHMN
npurotoenexns, n Bel He ByaeTe NnpoaomKkaTb roTOBKY.

BHUMAHMWE: Ecnn ana o6paboTku TpebyeTcsi MeHee 2 MUHYT,
CHayana noBepHUTe TaiMep 3a OTMETKY, COOTBETCTBYHOLLYIO 3
MWUHYTaM, a 3aTeM BEPHUTE ero B HEO6XOANMOE MOMOXEHME.

¢ [lo ncTeYeHUn yCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHU NeYb aBTOMaTUYECKU
OTKIMIOYNTCA U pasfacTcs 3BYKOBOW CUrHan.

NMPNOCTAHOBKA MPUTOTOBJTEHUA

e [laHHasa dyHKUMA NonesHa Ans NpoBepKn CTENEHN rOTOBHOCTH
npoaykTa.

e O6GpaboTKy MOXHO nNpepBaTb, NPOCTO OTKPbIB ABepLy. Ecrin ee
3aKpbITb, NpoLiecc byaeT NPoAOIKEH.

OUYMNCTKA U yXoa

e [leyb crieayeT perynspHoO YUCTUTb U yAansTb C ee NOBEPXHOCTH
ntobble OCTaTKN NULLN.

o [lepeq O4YMCTKOW BBIKINIOYMTE U OTKIIOYMTE NeYb OT MEKTPOCETH.

o [lanTe neyn nosIHOCTbIO OCTbITh.

e [lpoTpuTe naHenb ynpaBneHusi, BHELLHWE U BHYTPEHHWE
NOBEPXHOCTW, YNINOTHATENMN, CTEKNSIHHOE BI040 BNaXHOM TKaHbIO C
MOHLLUM CPEACTBOM.

e He npumMeHsinTe arpeccuBHble BeLLeCTBa Unn abpasnsHblie
maTepuanel.

e YT0Obl yAanuTb HENpUATHBIN 3anax, HanenTe B Kaky-nmbo
rny6okyto nocyay, NPUrogHyto Anst MUKPOBOMHOBOW Neyu, cTakaH
BOAbI C COKOM M3 OAHOrO NIMMOHA, 1 NOCTaBbTe B MeYb. YCTaHOBUTE
Tanimep Ha 5 MUHYT, NepekniovaTens pexmmos paboTbl B
MakcumarnbsHoe nomnoxeHwue. Korga pasgactcs 3ByKOBOW CUrHan u
neyb OTKIYMTCS, U3BMEKUTE NOCYAY U NPOTPUTE CTEHKN Kamepbl
CYXOW TKaHbt0.

XPAHEHUE

e YbeauTtechb, YTO Neyb OTKITIOYEHA OT SMEKTPOCETH U MOMHOCTLIO
ocTbina.

¢ BrinonHute Bce TpeboBaHusa pasgena “OYNCTKA U YXO[L”.

e XpaHuTe neYb C NPUOTKPLITON ABEpLE B CyXOM YNCTOM MecCTe.

@ NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

* Nespravné manipulace se spotfebi¢em mohou vést k jeho porucham
anebo zpusobit zranéni uzivatele.

e Pred prvnim pouzitim spotfebic¢e zkontrolujte, zda technické udaje
uvedené na nalepce odpovidaji parametrim elektrické sité.

UPOZORNENI! Zastréka napajeciho kabelu ma $itiru a uzemiovaci
kontakt. Pfipojujte spotfebi¢ pouze ke pfisluSnym uzeménym
zasuvkam.

e Pouzivejte pouze v domacnosti a v souladu s témto Navodem k
pouziti. Spotfebi€ neni uréen pro primyslové ucely.
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o Pouzivejte pfistroj pouze ve vnitfnich prostorach.

o Vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé,
Ze spotfebi€ nepouzivate.

UPOZORNENI! Pouziti trouby détmi bez dohledu je povoleno
pouze v pfipadé, kdyz jim jsou dany pfislusné a srozumitelné
bezpecénostni pokyny a védi o nebezpeci, které mlize zpusobit
nespravné pouziti trouby.

* Nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

o Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.

e Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

UPOZORNENI! Pti poskozeni dvifek nebo tésnéni je zakazano
pouZiti trouby, dokud ji odbornik neopravi.

UPOZORNENI! Pro zamezeni nebezpedi zvySeného mikrovinného
zareni, veSkeré opravy spojené s demontazi jakychkoli krytl s
mikrovinné trouby smi provadét pouze odbornik.

e Davejte pozor a chrante sitovy kabel pfed ostrymi hranami a
horkem.

* Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucuijte jej a neotacejte
kolem télesa spotrebice.

o Pouzivejte mikrovinné trouby vyhradné pro pfipravu pokrm0. V
zadném pfipadé nesuste v ni odév, papir nebo jiné pfedméty.
UPOZORNENI! Tekutiny a jiné potraviny nelze ohfivat v zavienych

nadobach, jinak by tyto nadoby mohly explodovat.

e P¥i ohfivani pomoci mikrovinné trouby napojd, néjakou dobu po
ohfivani muze tekutina viele vafit. Davejte si na to pozor.

¢ Aby potraviny nepraskly béhem pfipravy, nez je date do pecici
trouby, propichnéte nozem nebo vidlickou tvrdou slupku nebo
obal, napf. u brambor, jablek, kastanu, klobas apod.

¢ P¥i ohfivani pomoci mikrovinné trouby potravin v nadobé
z hoflavych hmot, jako tfeba plast a papir, pozorujte mikrovinnou
troubu, aby nedoSlo k jejimu vzplanuti.

e Pro zamezeni pozaru v pecici troubé je tfeba:

— dbat na to, aby se pokrmy nepfipekly kvili pfili§ dlouhé dobé
pfipravy;

— davat do pecici trouby pokrmy bez baleni, v&etné alobalu;

— v pfipadé pozaru v troubé, neotevirejte dvirka, vypnéte pecici
troubu a odpojte ji od elektrické sité.

¢ Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. Nepouzivejte ji na
uschovavani ¢ehokoliv.

o Mikrovinna trouba neni uréena pro konzervovani potravin.

* Nedavejte potraviny pfimo na dno trouby, pouZivejte
odnimatelnou mfizku nebo pekac.

e VZzdy kontrolujte teplotu pFipravenych pokrmd, obzvlast jsou-li
uréeny pro déti. Nedavejte pokrmy ne stdl hned, pockejte az
trochu vychladnou.

o Muzete se fidit kucharskymi recepty, pamatuijte si vSak, ze se
nékteré potraviny (dzemy, pudink, nadivky z mandli, cukru nebo
kandovaného ovoce) zahreji velice rychle.

e Pro zamezeni zkratu a poSkozeni pecici trouby dbéjte na to, aby
se do vétracich otvor nedostala voda.

UPOZORNENI:

o Pokrmy se pfipravuji ve specialnim nadobi, nedavejte je pfimo
na sklenénou misu, kromé pfipadu, které jsou zvlastné popsany
v receptech.

o Pouzivejte jen nadobi, které je uréeno pro mikrovinnou troubu.

¢ Vhodného pro pfipravu v mikrovinné troubé& nadobi pouzivejte
pfesné v souladu s navodem vyrobce nadobi.

o Pamatujte si, Ze se v mikrovinné troubé& pokrmy ohfivaji
mnohem rychleji nez nadobi, a proto pro zamezeni popalenin
davejte pozor, kdyZ vyndavate nadobi s pokrmem z trouby a
zvedate poklici.

e Predem odstrarite z potravin nebo jejich oball kovovou stuzku
nebo alobal.

¢ V mikrovinné troubé nelze pripravovat vejce ve skorapkach.

e Nedodrzeni pokynu na ¢isténi trouby mize zpUsobit poskozeni
povrchu, coz mdze nepfiznivé ovlivnit provoz pfistroje a zplsobit
nebezpedi pro uzivatele.

NADOBI PRO MIKROVLNNOU TROUBU

UPOZORNENI! Sledujte informaci na nadobi a pokyny vyrobce.

VHODNE

o Zaropevné sklo — nejlepsi latka nadobi pro mikrovinnou troubu.

e Teplovzdorny plast — v takovém nadobi nelze pfipravovat
pokrmy s velkym obsahem tuku nebo cukru. Nepouzivejte
nadobi, které se hermeticky zaviraji.

o Fajans a porcelan — vhodné pro pfipravu v mikrovinné troubg,
kromé nadobi s pozlacenim, postfibfenim namo ozdobnymi
kovovymi elementy.

o Specialni obaly (papirové, plastové aj.) uréené pro mikrovinné
trouby — pfesné splfiujte pokyny vyrobce.

NEVHODNE

o Folie a teplovzdorné plastové sacky — nejsou vhodné pro
smazeni masa a jekychkoliv jinych potravin.
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* Kovové nadobi (hlinikové, nerez aj.) a alobal* — stini mikroviny;
pfi kontaktu se vnitfni plochou trouby mohou zplsobit jiskfeni a zkrat
béhem pfipravy pokrmu.

* Mlzete pouzivat na jednovrstvé baleni nékterych ¢asti pokrmu pro
zamezeni prehfati a pfipalovani. Dbejte na to, aby se alobal
nedotykal vnitfni plochy trouby, minimalni vzdalenost je 2 cm.

o Tavitelné plasty — jsou nevhodné pro pfipravu pokrmud v mikrovinné
troubé.

e Lakované nadobi — plsobenim vysoké teploty se muze lak roztavit.

e Obycejné sklo (véetné tvarového a silného) — plisobenim vysoké
teploty se mohou deformovat.

e Papir, slama, difevo — pusobenim vysoké teploty mohou zagit hofet.

¢ Melaminové nadobi — maze pohltit mikrovinné zareni, mohlo by to
zpusobit pukani nebo termodestrukci nadobi a prodlouzit dobu
pfipravy pokrmd.

JAK ZJISTITE, ZE TOTO NADOBI JE VHODNE PRO MIKROVLNNOU

TROUBU?

e Zapnéte mikrovinnou troubu a nastavte pfepina¢ provoznich rezimu
na maximalni vykon (maximalni teplotu), dejte do troubu na dobu 1
minuta nadobi a vedle ného postavte sklenici s vodou (~ 250 ml).

e Nadobi vhodné pro pfipravu pokrmt v mikrovinné troubé bude mit
stejnou teplotu, jako pfed tim, co jste ho dali do trouby, a voda ve
sklenici se ohreje.

PRAKTICKE RADY

e Pro rovnomérné ohfivani pokrmu obracejte je b&€hem pfipravy.

¢ Nepouzivejte nadobi s Uzkym hrdlem, lahve, protoZze mohou
explodovat.

o Nepouzivejte teploméri pro méreni teploty pokrm0. Pouzivejte
pouze specialni teploméry ur¢ené pro mikrovinné trouby.

NEZ SE OBRATITE NA SERVISNi SRREDISKO

¢ Nezapina-li se trouba, pfekontrolujte, zda:

— je zasuvka v provozu a v elektrické sité je proud;
— je Gasovac nastaven spravné;
— dvifka dolehla.

RADIOVE PORUCHY

e Mikrovliné trouby mohou zpusobit poruchy pfi pfijemu televizniho a
rozhlasového signalu.

e Aby poruchy byly minimaini:

— pravidelné Cistéte dvifka a kovové tésnici podlozky;

— stavte televizor co nejdale od mikrovinné trouby;

— nastavte pfijimaci anténu pro nejlepsi vysledek.

— pripojte mikrovinnou troubu a pfijimac¢ do raznych linek elektrické
sité.

NASTAVENI

o Prekontrolujte, zda uvnitf pecici trouby nejsou balici material a jiné
predméty.

o Pzekontrolujte, zda nejsou poSkozeny béhem pfevazeni:

— dvifka a kovové tésnici podlozky;
— téleso spotfebice nebo pruzor;
— vnitfni plochy trouby a dvifek.

e Ma-li nova mikrovinna trouba jakékoliv vady, obratte se k prodejci.
e Postavte mikrovinnou troubu na rovnou horizontalni plochu. Musi byt
dost pevna, aby vydrzela vahu trouby (i s potravinami a nadobim).

e Neumistujte mikrovinnou troubu v blizkosti zdroju tepla.

¢ Nestavte nic na mikrovinnou troubu ani nezavirejte vétraci otvory.

e Pro normalni provoz pecici trouby je potfeba volna prostora
minimalné 20 cm shora, 10 cm zezadu a 5 cm z bokd.

PRIPRAVA POKRMU V MIKROVLNNE TROUBE

o Potraviny davejte do mikrovinné trouby jednou vrstvou, silnéj$i kusy
davejte blize k okraji.

o Kontrolujte dobu pfipravy, nastavujte minimalni ¢as a postupné ho
pfidavejte, pokud je to tfeba. Je-li doba pfipravy pfili§ dlouha,
pokrmy zaénou koufit a hofet.

UPOZORNENI: Doba ptipravy miZe byt zménéna vzhledem k tvaru,
velikosti a polohy potravin. Velké a silné kusy se pfipravuji déle,
mensi — rychleji.

o Prikryvejte potraviny specialnimi poklicemi nebo plastem, ohnéte
jeden z roht pro vypousténi zbytk( pary. Poklice se velmi ohfivaji —
budte opatrni!

e Pro rovnomérné;jsi ohfivani a rychlejsi pfipravu obracejte a michejte
pokrmy.

o Kulaté/zaoblené misy na rozdil od htanatych/obdélnikovych také
zajistuji rovhomérné&jsi ohfivani.

e Rozmrazujte potraviny bez obalu ve mélké nadobé nebo na rostu
pro mikrovinnou troubu, nutné pouZivejte oto€nou sklenénou misu.
Pfi zamrazovani potravin dbejte na to, aby mély kompaktnéjsi tvar.

e Minimalni vzdalenost mezi potravinami, napf. zeleninou, pec¢ivem
apod. ma byt 2,5 cm, aby pfiprava byla rovnomérna.

e Propichnéte silny obal, aby se potraviny neroztrhly.

o Ohfivejte pouze hotové nebo studené pokrmy, michejte je.

e Popkorn — pfesné sledujte navod vyrobce a nenechavejte
mikrovinnou troubu bez dohledu. Neni-li popkorn hotovy za
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stanovenou dobu, pferuste pfipravu. Pfili§ dlouha doba pfipravy
muze zpUsobit pozar.

VAROVANI: NepouZzivejte obaly z hn&dého papiru pro pfipravu
popkorna a nepouzivejte zbytky zrn. Nedavejte sacek
s popkornem pfimo na sklenénou misu, dejte jej na talif.

PROVOZ

e Zapojte mikrovinnou troubu do elektrické sité.

o Dejte potraviny do trouby a zavfete dviika.

UPOZORNENI: S otevienymi dvitky nebude mikrovinna trouba
pracovat.

o Prepinacem nastavte rezim pfipravy potravin podle tabulky.

- Uroveni

Power | Provoznirezim .
vykonu
Low Ohrev 17%

Defrost | ROZMRAZOVANI. Rozmrazujte potraviny
bez obalu na mélké mise nebo na rostu pro
mikrovinnou troubu, povinné pouzivejte 37%
oto¢né sklenéné misy. Pokud je to mozné,
zamrazujte potraviny kompaktné.

M-Low [ Maso a dribez 40%
Med Omelety, pecivo, krémy 66%
M.High | Sendvice, pizza 85%

High Pecivo, maso a ryba, pecené brambory a

0,
jina zelenina, popkorn 100%

o Nastavte ¢asovy spina¢ na pozadovanou dobu.

CASOVY SPINAC

e Je uréen pro nastaveni doby pfipravy potravin v rozmezi 30
minut.

e Chcete-li zapnout troubu, otoéte ruci¢ku ¢asového spinace ve
sméru hodinovych rucicek.

o Otacejte rucickou dale a nastavte pozadovanou dobu pfipravy.

o Jakmile nastavite dobu pfipravy potravin se mikrovinna trouba
zapne, rozsviti se vnitini osvétleni a za¢ne pracovat ventilace.

o Je-li nutno zastavit pfipravu potravin, nastavte ¢asovy spinac do
polohy «O» nebo otevrete dvirka.

UPOZORNENI: Vzdy vratte &asovy spinaé& do polohy «0», pokud
jste vyndali potraviny pfed ukonéenim doby pfipravy a nebudete
pokracovat v pfipravé potravin.

UPOZORNENI: Je-li doba pFipravy mensi neZ 2 minuty, nejdfive
otocCte ¢asovy spina¢ do polohy 3 minuty a pak ho vratte do
pozadované polohy.

e Po uplynuti nastavené doby se mikrovinna trouba automaticky
vypne a zazni akusticky signal.

ZASTAVENI PRIPRAVY

e Tato funkce je vhodna pro kontrolu stupné hotovosti pokrmd.

o Mduzete zastavit pfipravu potravin pouhym otevienim dvirek.
Kdyz je zase zavrete, pfiprava potravin bude pokracovat.

CISTENI A UDRZBA

o Pravidelné Cistéte troubu a pokazdé odstrariujte z jejiho povrchu
vSechny zbytky pokrma.

e Pred ¢isténim vypnéte mikrovinnou troubu a odpojte ji od
elektrické sité.

e Pockejte, az mikrovinna trouba uplné vychladne.

e Otfete ovladaci panel, vnéjsi a vnitfni plochy vihkym hadrem
s mycim prostfedkem.

o Nepouzivejte uto¢né latky ani brusné materialy.

o Pro odstranéni nepfijemnych zapacht nalijte do néjaké hluboké
nadoby vhodné do mikrovinné trouby jednu sklenici vody se
Stavou jednoho citrénu a dejte ji uvnitf trouby. Nastavte ¢asovaé
na 5 minut, pfepinac rezimud do maximalni polohy. Az uslysite
zvukové signal a mikrovinna trouba se vypne, vyndejte nadobu a
vytfete mikrovinnou troubu suchym hadrem.

SKLADOVANI

o Prekontrolujte, zda je mikrovinna trouba odpojena od elektrické
sité a uplné vychladla.

 Spinéte véechny pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

¢ Skladujte mikrovinnou troubu s pootevienymi dvifky v suchem a
chladném misté.

Eld PBKOBOACTBO 3A EKCMNOATALMA

NMPABUIA 3A BE3OMNACHOCT

e HenpaswunHa ekcnnoartauusa Moxe ga aosege oo
HensnpaBHOCTM B paboTaTa Ha ypeda unuv Aa npuymHu
34paBOCIIOBHN U MaTepuarnHu WweTun.

o [lpean NbpBO BKMNOYBaAHE NpoBepeTe, Aany Noco4YeHnTe
TEeXHUYECKN XapaKTepUCTUKMN Ha ypeaa CbOoTBEeTCTBaT C
3axpaHBaHETO BbB BawaTta Mpexa.

BHUMAHME! WencenbT Ha kabena n kabenbT ca 3a3eMeHu.
3aToBa BKIloYBanTe ypeaa camo B cneuuanHu 3aseMeHun
KOHTaKTW.
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e lI3nonsea ce camo 3a OMTOBU HYXXON U CbOTBETHO TOBA
PBbKOBOACTBO 3@ ekcrnsioaTauus. YpeabT He e npeHa3HadeH 3a
npomuLuneHa ynotpeba.

¢ He ekcnnoatupaiite ypena HaBbH.

e BuHaru uskniouBante ypeaa ot KOHTakTa, ako He ro nonseare, a
CbLLO Taka npeam aa ro novmcreaTe.

BHUMAHMWE! N3non3BaHe Ha neykaTa 6e3 Haa30p Ha Bb3pacTeH ce
paspellaBa Ha AeLata caMo B criyyasi, ako ca UM AafeHu
CbOTBETHM M TOYHM UHCTPYKLMKN 32 6€30MacHOTO NOM3BaHe Ha
ypena v ako e ka3aHo 3a eBeHTyarlHMTe ONacHOCTH, KOMTO MoraT Aa
Bb3HWKHAT NPU HEMPaBWUIHA ekcrnoaTauusl Ha neykara.

e He ocraBsavTe BkntoyeHus ypen 6e3 Hagsop.

e l3nonaeaiTe caMmo CbCTaBHUTE YacTU OT KOMMJIEKTA.

e He ekcnnoatupaiite nsgenneTo ¢ noBpeaeH kaben.

BHVMAHMWE! MNpwn noBpeaa Ha BpaTUykaTa UNn ynimbTHUTENUTE 1 ce
3abpaHsiBa fa ekcnnoaTtupaTe neykaTa, 4OKaTo KBanuduumpaH
crneumanuct oTcTpaHu HepeaoBHOCTTA.

BHVMAHMWE! C uen npegoTBpaTtsiBaHe Ha NOsiBa Ha U3NULIHO
MUKPOBBITHOBO U3MbYBAHE BCUYKM NMOMPABKX, CBbP3aHN C KaKBOTO U
na 6uno pasrnobsiBaHe Ha neykaTa, TpsabBa Aa ce U3BbPLLBAT Camo
OT crneunanucTu.

e Cnepete, kabenbT Aa He JOKOCBA ropeLLy NOBBbPXHOCTU U OCTPU
npegmeTw.

e He gbpnaiiTe, He ycykBalTe kabena, a CbLyo Taka He 0bBMBaNTe C
kabena kopnyca Ha ypepaa.

e l3nonsBante MMKPOBBLIIHOBaTA Neyka camo 3a NpUroTBsHE Ha
npoaykTu. B HMKakbB cnyyai He nofcyllaBanTe B Hest Apexu,
XapTusi Unu Apyru npeameTy.

BHUMAHMWE! TeuHoCTV unu apyrn NnpoaykTu Aa He ce 3aTonnsT B
3aTBOPEHU CbA0BE C Lien NpeaoTBpaTsaBaHe TsXxHaTa eKcniosus.

o [pn 3aTonnsiHe Ha TEYHOCTUTE C MOMOLLTA HA MUKPOBBLITHW, MOXE
na vMa cunHo 6bnbykaHe, 3aToBa BHMMaBawTe CbC CbA0OBETE,
KoraTto rv usnonssare.

e 3a [ga npogyKkTuTe He ce nykaT Mo BpeMe Ha NpuUroTesiHe, Npeau aa
M cnaraTte B neykaTa, HabodeTe ¢ BUnuUa unm Hox obenkata unm
KOXaTa Ha kapTodu, S6BMKKN, KECTEHN, Canam U T.H.

e [lpu 3aTonnsiHe B neykaTa Ha NPOAYKTUTE, ONakoBaHW B NleCHO3ananumm
maTepuvanu, Takuea kaTto nractmaca unu xapTusi, Heobxoammo e fga
HabntogaBare npoueca, 3a Aa u3berHete U3rapsiHust.

e C uen npegoTBpaTsiBaHe Ha U3rapsiHAs B kamepaTta Ha neykarta e
Heobxoaumo:

— un3bsireanTe 3arapsiHe Ha NPoAyKTa B pe3ynTara He MHOro AbJro
roTBEHE;

— cnaraiiTe NpoayKkTUTe B MUKPOBBIIHOBATa Neyka 6e3 onakoBka
nnun onwo;

— B Cny4yasi Ha u3rapsiHisa B kamepaTa, UskniodeTe neykara, 6e3 ga
oTBapsiTe BpaTuykaTa, U U3BageTe LUencena oT KOHTaKTa.

¢ He BknouBanTe neykarta c npasHa kamepa. He nonsBavite kamepara
3a CbXpaHsiBaHe Ha HellaTa.

e MukpoBbHOBaTa Neyka He e NpeaHa3HadYeHa 3a KoHcepBMpaHe Ha
XpaHu.

e He cnaraiiTe NnpoaykTMTe HEMOCPEeACTBEHO Ha ABHOTO Ha Kamepara,
n3nonseanTe cBansiia ce peweTtka unm tabna.

¢ BuHaru npoBepsiBaiiTe Temnepartyparta Ha NpuroTBeHaTa xpaHa,
ocobeHo, ako T e npegHasHayeHa 3a geua. He cnaraiite xpaHaTa
Ha MacaTta BefHara crej npuroTBsiHETO i, HeKa TSl MbpPBO Aa
N3CTUHE.

e Kato cnepeate roTBapcku peLenTu, BHUMaBaiTe, 3aoTo HKOM
npoayKTu (cnagka, NyavHrv, MbIiIHEXM 3a cragkvwm ot 6agemu,
3axap unu 3axapocaHu NnofoBe) MHoro 6bp30 ce 3aTonmsAT.

e C uen npefoTBpaTsiBaHe Ha KbCO CbeAMHEHWE UMK pa3BarsiHe Ha
neykaTa, He JonyckanTe nonajaHe Ha BoAa BbB BEHTUNALMOHHUTE
oTBOpMU.

BHUMAHWE:

e [poaykTuTe TpsibBa Aa ce NpMroTBAT B CrieUuarnHu cbaoBe, a He Aa
ce cnarat HeMocpeACTBEHO BbPXY CTbKIEHATA YMHUS, C
M3KIIOYEHME Ha Cryvau, 3a KOUTO Ce MULLIE B FOTBAPCKM peLienTy.

e 3nonsBanTe camo Te3n CbaoBe, KOMTO ca NOAXoAALM 3a
ekcrnnoartaunsi B MUKPOBBITHOBY NEYKM.

o [3nonasaiTe cbaoBe, NOAXOASALLMN 38 MUKPOBBIIHOBUTE NEYKM, CaMO
B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLUUM HA NPOM3BOSUTENS.

o [lomHeTe, Ye B MMKPOBBLIIHOBATA Neyvka XpaHaTa ce 3aTonsisi MHOro
no-6bp30, OTKOMKOTO camMuTe CbA0BE, 3aTOBa MHOIO BHMMaBanTe
npuv BageHe Ha HewlaTta oT kamepara, He 6bp3aliTe npy oTBapsiHe
Ha kanaka Ha cbAa, 3a fja He ce oneyeTe OT napara.

o [lpeaBapuTenHo npemaxeavTe OT NPOAYKTa ONakoBKa, MeTarHu
06BMBKM 1 chonmo.

¢ B mukpoBbNnHOBaTa neyka ce 3abpaHsiBa NPUroTBsIHETO Ha
Hepa3GbpKaHu siALa.

e HepoctatbyHo nogabpXKaHe Ha nevkaTa B YUCTO CbCTOSIHUE MOXeE
ha gosefe A0 u3xabsBaHe Ha NOBBPXHOCTTA, KOETO Lie NoBnusie
oTpuuaTenHo Ha paboTta i n Moxe Aa uma HebnaronpusaTHU
nocneacTsus 3a YoBEKA NpU ekcnnoatauusTa Ha ypeaa.
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CBHbAOBE 3A MUKPOBBJTHOBATA MEYKA
BHUMAHUWE! CnepnBavite MapkMpoBKa BbpXy CbA0BE U

npenopbKM Ha npon3BoanTenA.

noaxoaALn CA:

TepmoyCcTOMYMBO CTBLKIO — HaW-406pust matepuan Ha cbaoBe
3a rotBeHe B MMKPOBbBITHOBaTa nevka.

TepmoycTOMYMB NNAcTUK — B TakMBa Cb[0OBE He ce
npenopbyBa Aa Ce NMpPUroTBs XpaHa C BUCOKO CbAbpXaHue Ha
Ma3HuHa unu 3axap. 3abpaHsBsa ce Aa ce U3non3sar MNITbLTHO
3aTBapsILLM Ce OMaKOBKM.

®dasiHC 1 nopuenaH — NoAxXoAsALLM ca 3a NPUroTBsHe B
MWKPOBBIHOBATA NeYka, C U3KIYEeHNe Ha No3naTeHu,
nocpebpeHn cbaoBe v Te3n, KOUTO MMAT AeKOPaTUBHM
MeTanHu enemMeHTw.

CneumnanHa onakoBkKa (xapTueHa, nnacTmMacosa u ap.),
npefHasHavyeHa 3a MMKPOBBITHOBM MEYKM — CTPMKTHO cra3Bante
npenopbK/ Ha Npon3BoanTens.

HE CA NMoaxogAwmn

*

HannoHoBo donuno 3a cbxpaHsiBaHe Ha NPOAYKTUTE, a
CbLUO TaKka TePMOYCTOMYUBMN HAUITIOHOBU TOPOUYKM — He ca
NOAXOASALLM 33 MbPXXEHE Ha MEeCO U PasnUyHu Apyrv NPoAyKTY.
MeTanHu cbaoBe (anyMUHMEBMU, OT HepbXhaema cToMaHa u
ap.) u honno* — expaHnpaT MUKPOBBITHY; MPU KOHTakKTa C
BBbTPELUHNTE MOBLPXHOCTN Ha kamepaTta MoraT ga npeaussukat
UCKpEHe UM KbCO CbeanHeHNE No BpeMe Ha MPUroTBsIHE.
OTgenHu YacTu Ha npoaykTa obpbluanTe eavH NbT 3a Aa
nsberHete YpeaMepHO NPETONSAHE UMK 3arapsiHe Ha XpaHaTa.
He ponyckaite KOHTaKTa C BbTPELUHUTE NOBBPXHOCTY Ha
Kameparta, pa3CcTosiHMeTO A0 TaX TpsibBa Aa 6bae He No-manko
oT 2 CM.
Tonumu NnacTMacu — He ca NOAXOASLLM 3@ U3NON3BaHe B
MUKPOBBLIHOBUTE NEYKH.
JlakupaHu cbaoBe — Mof Bb3AENCTBME HA MUKPOBBITHU NaKbT
MOXe fia ce pa3Tonu.
OGMKHOBEHO CTHLKINO (CbLO hUrypHo unm geéeno) — nog
Bb3AENICTBUE Ha BUCOKM TeMMepaTypu Moxe Aa ce Aedopmupa.
XapTus, cnamka, AbPBO — NoA Bb3AENCTBME Ha BUCOKU
TemnepaTypu mMoraT a ce Bb3MiameHsT.
MenamuHoBM cbAoBe — MoraT Aa norfbLLaT MUKPOBBITHOBO
n3nbYBaHe, KOETO NPeAM3BUKBA CNyKBaHe Unu
TepMOAECTPYKUMSA 1 CbLLECTBEHO YBENNYaBa BpemMe Ha
npuroTesiHe.

KAK OA ONMPEQENMM CBHAOOBE, MOAXOAALM 3A

MUWKPOBBI/THOBATA MNEYKA?

BkritoyeTe neykaTa v noctaBeTe NpeBKnOYBaTENS HA PEXMMMN
3a paboTta B MakcMMarHo nonoxeHve (MakcuMarnHa
TemnepaTtypa), NoMecTeTe B NeykaTa 3a 1 MMHyTa TeCTBaH CbA
1 noctaBeTe 3aedHO C Hero Yawa Boga (~ 250 mn).

CbpoBeTe, NOAXOAALLM 32 U3NOM3BaHE B MUKPOBBLITHOBUTE
neykn, CbxpaHsiBaT cbLuaTa Temneparypa, kosato belue npean
crnaraHeTo UM B neykara, npu ToBa Boaara Lie ce 3aTonnu.

NPEMOPBKU

3a paBHOMepHO 3aTonnsiHe Ha NPOAYKTUTE MoXeTe fa
obpbLuaTe.

He nonssanTte TakuBa CboBe C TECHU OTBOPU, KaTo BYTUIKK 1
T.H., 3aLLOTO Te MoraT Aa ekcrnoampar.

He nonssaviTe TepmomMeTpu 3a n3amepBaHe Ha TemnepaTypa Ha
npoayktute. Manonseavite camo cneuyanHu TepMoMeTpu,
npefHasHa4yeHu 3a MUKPOBBITHOBUTE MEYKY.

NPEOV OA CE OBBPHETE B CEPBM3A

Ako neykaTa He ce BKMOYBA, NPOBEPETE:!

— KOHTaKTUTe TpsibBa Aa ca B paboTHO CbCTOSIHWE, @ B MpexaTa
[a uMa HanpexeHue;

— TaliMepbT Aa € NOCTaBeH NPaBUITHO;

— BpaTuyKaTa Aa e 3aTBopeHa fobpe.

PAOVNOCMYLLEHWA

MI/IKpOB'bJ'IHI/I Morat aa npegu3sukeaT CMyLLEeHUA Npu npnemMmaHe

Ha Tene- nunu paguocurHanun.

3a pa MUHUMU3NpaTe CMyLLeHuATa:

— penoBHO noyncreante BpaTU4KUTE N METanNHUTE yNnnbTHUTENN]

— cnarauTte Tenesnsopa nnm paguoTo KOMKOTO MOXe no-Aganede
OT MUKPOBbBJTHOBATa neyka,

— Harnacete aHTeHaTa 3a fa NnocTurHeTe HaVI-,D,OGpVI pesyntatu
Ha N3NTbYBaHETO;

— BKIOYBanTe pPaanoTo U MUKPOBBJIHOBATA NeYka B pasninyHun
KOHTaKTWU.

YCTAHOBKA

MpoBepeTe, BLTPE B neykaTta Aa HsiMa OnakoBbYHWU MaTepuanu
VAW CTPaHWYHU NpeaMeTy.

MpoBepeTe, He ca N NOBPeAeHN NPU TpaHCNopTUpPaHe:

— BpaTMyKaTa U MeTarHWUTe YNNbTHUTENN;

— KOpMyCbT U NPO30PYETO;

— BbTpeLUHa NMOBBbPXHOCT Ha kKaMeparTa.
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o [Npu HanM4uMe Ha HAKaKkBW AedEKTU He BKIIOYBaWTE nevkaTa,
o6bpHeTe ce KbM NpoJaBaya Unu B CEPBU3EH LIEHTBP.

o [locTaBeTe MUKPOBBLIIHOBATA MEYKa BbPXy paBHa XOpU3OHTanHa
NOBBLPXHOCT, TA Aa 6bae AocTa ctabunHa, 3a Aa U3gbpXu TernoTo
Ha neykaTa 3aefHo C NPoAYKTU U CbOBE.

e He cnaraiite neykata 6nm130 40 U3TOYHULM HA TONNMHA.

e Huwwo He cnaranTe BbpXY NeykaTa. He 3atBapsvite
BEHTUITALUNOHHUTE OTBOPMU.

e 3a HopmanHa paboTa Ha neukaTa TpsibBa aa ocurypuTe csoboaHo
NPOCTPAHCTBO 3a BeHTUnauusi: He no-manko ot 20 cm oTrope, 10 cm
OTKbM 3aHaTa naHena n He No-marko OT 5 CM OT ABeTe CTPaHMu.

FOTBEHE B MMUKPOBBJIHOBATA NEYKA

e CraranTe NpoayKTUTE CaMo Ha eauH crioi, no-gebenu napyeta ga
6baaT NOMECTEHU KbM Kpasi.

e Crnepete BPemMeTO Ha NpUroTBsiHE, MbPBO CMOXETE MUHUMATHO
BpemMe, a Mnocre ro yBenv4yaeavTe, ako e Heobxoammo. Mpu MHoro
ObIro roTBEHE NPOAYKTUTE MoraT Aa U3ropsit.

3ABEJIE)KKA: BpemeTo 3a NnpuroTBsiHe MOXe a Ce NPOMEHS CbLUO B
3aBUCUMOCT OT hopMa, pasmMepu ¥ NOSIoXKEHUE Ha NPOAYKTUTE.
Fonemun nnu gebenu napyeTta ce roTBAT NO-ABMTO BpeMe, a ApebHu
— no-6bp30.

e [loxnynBanTe NPOAYKTUTE CbC CNELMAnHK Kanauy unm nnacTtuk,
KaTo OTrbBaTe eAUHUS UM BIbil 32 U3NM3aHe Ha M3NULLHa napa.
KanaumnTe MHOro cumnHo ce HarpsieaT — BHUMaBalTe npu BafeHeTo
um.!

e 3a no-paBHOMEPHO 3aTonMnsiHE U NO-0BbP30 NPUrOTBAHE 0bpbLLANTE
1 pasbbpkBaiiTe NPOOYKTUTE.

o Kpbrnw/oBanHu YnmHuK, 3a pas3nvka oT KBagpaTHU/NPaBObIbIHN
CbLLO OcUrypsiBaT NMo-paBHOMEPHO 3aTOMIsIHE.

o PasmpassaBaiiTe npogyktute 6€3 onakoBka B NINTKA YAHUS UK
BBbPXY CneumanHa pelieTka 3a MUKPOBBbITHOBa NeYka,
3abIKMTENHO C BbpTALLATa ce CTbKIeHa YmHus. Korato
3amMpa3ssiBaTe NpoaykTMTe, NpUaaBanTe UM, No Bb3MOXHOCT, No-
KoMnakTHa copma.

e Pa3scTosHMETO Mexay NpoAyKTUTE, HAaNpUMep, 3eNeHYyLN, KEKCOBE
n T.n. Tpsbea Aa 6bae He no-manko ot 2,5 cm, 3a Aa uma
paBHOMepHO obpaboTBaHe.

o [Ipo6opnete gebena koxa unm obenka Ha NpoaykTa, Tov Aa He ce
Hanyka.

e 3aTtonnsiTe camo roToBW UnW OXNafaeHn NPOAYKTU, KaTo
pa3bbpkBare.

o [NykaHKM — CTPUKTHO cna3BanTe UHCTPYKLMK Ha NPOU3BOAUTENS U HE
ocTaBsiiTe MUKpOBbIHOBaTa nevka 6e3 Hag3op. AKO NPOAYKTBLT OLle

He roTOB B HY>XHOTO BpeMe, NpeKkbCHeTe NpuroTBsHeTo. [MpekaneHo
Obnro obpaboTBaHe MoXe fa AoBefe 40 U3rapsiHus.
BHUMAHME: He nonseariTe nnukyeTa OT kKadsiBa xapTus 3a

NpUroTBAHe Ha NyKaHKN N He o6pa60TBa17|Te OoCTaTbuUM OT UapeBuua.

He cnaraite onakoBkaTa € nykaHKW HENOCPEACTBEHO BBbPXY
CTbKIeHaTa Y/HWS, @ BbpXYy AOMbAHUTENHA.
PABOTA
e BknioyeTe neykarta B KOHTaKTa.
o [lomecTeTe NpoayKTUTe B NeykaTa v 3aTBOpeTe BpaTudkaTta.
3ABEJIEXKKA: MNpn oTBOpeHa BpaTuykaTta neykara Hama Aa pabotu.
e Kato cu cnyxute ¢ Tabnuuata, ¢ nomoLyTa Ha NpeBknoYBaTens
NoCcTaBeTe pPexunM Ha obpaboTBaHe.

HuBoTo Ha
Power Pexum Ha paboTa
MOLLHOCTTa
Low SATOMNAHE 17%
Defrost | PABMPA3ABAHE: PasmpassaBanTte
npoaykTuTe 6e3 onakoBka B NMTKa
YMHKS UNKU BbPXY CrieupanHa peLueTka
3a MUKPOBBJIHOBA NeYka, 37%
3abIMKUTENHO C BbpTALlaTa ce
cTbkreHa 4nHus. Korato 3ampassiBate
npoaykTuTe, NpuaaBanTe UM, Nno
Bb3MOXHOCT, NO-KOMMakTHa dopma.
M-Low Meco u nTnye meco 40%
Med OMneTH, TECTEHU U3OENNS, KDEMOBE 66%
M.High CaHgsuun, nuua 85%
High TecTtenu nagenus, meco n puba,
neYeHn KapTomu 1 Apyru 3eneHdyuu, 100%
nyKaHKn
o [locTaBeTe Taimepa Ha Heob6xoauMo Bpeme.
TAMMEP

o Cnyxu 3a HarnacsisaHe Ha Bpeme 3a o6paboTBaHe B pamkuTe Ha 30

MUHYTH.

o AKO vckaTe [a BKIoYMTeE NeykaTta, 3aBbpTeTe ApbXkaTa Ha
Taiimepa o Nnocoka Ha YacoBHUKOBAaTa CTpersika.

¢ Harnacete Heo6xoaMMo Bpeme, KaTo BbPTUTE APbXKKATa Mo-
HaTaTbK.

o OT MOMeHTa Ha MoCcTaBsiHe Ha TanMepa neyvkara e BKIYeHa 1
3anoysa fa paboTu BbTpeLLHaTa CBETIIMHA U BEHTUNALWS.
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e AKo TpsibBa Aa NpeKkbCHeTe npoLeca Ha NPUroTBsAHe, CrioxeTe
TaiMepa B nornoxeHune «0» unu oTBopeTe BpaTuykaTta.

BHUMAHMWE: BuHaru cnarante Tamepa B nonoxeHue «0», ako
npogykTuTe TpsibBa ga ce u3BagdaT u Bue Hama ga
npoabihkaBaTe npoueca Ha NpUroTesiHe.

BHUMAHMUE: Ako obpaboTBaHe Ha npoaykTa Tpae no-Manko ot 2
MWHYTW, MbPBO 3aBbPTETE TalMepa 3a 03HAYEHNETO, KOETO
CbOTBETCTBA Ha 3 MVHYTK, a Mocre ro BbpHeTe B Heobxoanmo
MOroXeHue.

o Crnep n3TM4yaHeTO Ha MOCTaBEHOTO BPEMeE neykarta
aBTOMaTM4YECKM Ce U3KIoYBA U LLie 3BY4M 3BYKOB CUrHar.

CMNNPAHE HA NMPUTOTBAHE

e Ta3n dyHKUMS e nonesHa 3a NpoBepKa Ha CTeneHTa Ha
NPUroTBsIHE Ha NpoaykKTa.

o AKo uckaTe fa npekbCcHeTe npoleca Ha obpaboTBaHe, MPOCTO
oTBOpeTe BpaTuykaTa. KoraTo Lie s 3aTBopuTe, NPOLECHT Ha
roTBEHe Le NPOoABITKM.

NMOYNCTBAHE U NOAOPBXKA

o [leykaTta TpsibBa fa 6bae nouncTBaHa pefoBHO, a CbLLO Taka
[a ce OTCTpaHsiBaT BCSIKaKBM OCTaTbLM OT XpaHa Mo Hes.

o [peau nouncTBaHe U3kIYETE NEYKaTa u u3BageTe Lierncena
OT KOHTaKTa.

o M3yakanTe neykata Aa U3CTUHE HaMbIIHO.

e 3abbplieTe naHenarta Ha ynpaBreHne, BbLHLLHWUTE 1
BbTPELUHUTE NOBBPXHOCTM, CTbKIIEHATa YNHUS C BMaXeH
napuan v npenapar.

e He nonaeaiiTe arpecuBHM BeLLECTBa UK Apackaliy MaTepuanu.

e AKo uckate fa OTCTpaHWUTe HENpUATHa M1pusma, cuneTte B
HSIKaKbB AbNOOK CbA, NOAXOAAL, 32 MUKPOBBITHOBUTE MEYKM,
Yalua BoJa CbC COK Ha €[VH FIMMOH U O CIoXeTe BbTpe B
neykaTta. [NoctaBeTe TaiMepa Ha 5 MUHYTK, a NpeBKIIOYBaTENS
Ha pexumMu 3a paboTa B MakcumanHo nonoxeHue. Korato e
NpOo3BY4M 3BYKOBUSI CUTHAM U NeYkaTa Le ce U3KIoYY, n3BageTe
cbAa u 3abbpLueTe BbTPELUHUTE NOBBbPXHOCTM Ha kKamepaTa CbC
Cyx napuarn.

CbXPAHABAHE

o [poBepeTe neykaTa Aa e U3KINoYeHa OT KOHTaKTa 1 aa e
M3CTUHaNa HambIHO.

e M3nbnHaBaviTe BCUYKu n3nckBaHus ot pasgena “MOYNCTBAHE
N NOOOPBXKA”.

o ChbxpaHsiBaviTe neykara C 1eKo OTBOPEHa BpaTuyka Ha Cyxo 1
YNCTO MACTO.

0] NOPAOHWK 3 EKCNNYATALL

3AXOAU BE3NEKK

o HeBipHe BUKOPUCTaHHSA Npunagy MoXxe NpuBeCTM 0 MOro
NOMOMKM Ta 3aBAaTV LUKOAY KOPUCTYBAYEBI.

o [lepen nepumm BMMKaHHSAM NepeBipTe, Yv BignoBigawTb
TEXHIYHI XapaKTepucTuku BUpoOy, Lo 3a3HavyeHi Ha Haknenui,
napameTpam eneKkTpoMepexi.

YBATl'A! Bunka WwHypa XVMBNEHHS Ma€ NpoBia Ta KOHTaKT
3a3emrneHHs. MNigkniovanTte npunag Tinekv 4o BiAnoBigHNX
3a3eMIeHNX PO3ETOK.

e BukopucToByBaTtu Tinbku y nobyTi BiANOBIAHO A0 AaHOI
IHCTpyKUIii 3 ekcnnyaTauii. Npunag He npu3HayYeHun 4ns
BUPOBHMYOrOo BUKOPUCTAHHSI.

o BuKopucTOBYBaTU TiNMbKM Y NPUMILLEHHSIX.

e 3aBxau BigkniovarTe NPUCTPIN 3 eneKTpoMepexi nepea
oumLLEHHsIM, abo AKLOo Bu 1ioro He BUKOpPUCTOBYETE.

YBAIA! BukopucTtaHHs nevi 6e3 Harnsay [o3BONSIETLCS AiTAM
TiNbKK TOAI, AKWO iM Bynun HagaHi Bi4NOBIAHI N 3po3yMini
iHCTPYKLii Npo 6e3neyHe KOPUCTYBAHHS NiYY0 Ta NPO Ty
Hebe3neky, sika MoXe BUHUKHYTUW y pasi HEBIAMOBIAHOIO
BUKOPUCTAHHSA nevi.

o He 3anuwaiite yBiMkHeHU npunag 6e3 gornagy.

e He BMKOpPUCTOBYWTE NpUNaaas, Wo He BXOAUTb A0 KOMMIEKTY
NOCTaBKW.

e He BMKOpPUCTOBYWTE Npunaz 3 YLWKOAXKEHUM LLUHYPOM XXMBIEHHSI.
YBATA!'Y pasi ylkomKeHHs ABepusaT abo yulinbHioBava ABepuaT
npavoBaTy 3 Niv4to 3a6OPOHEHO O0TH, NOKM KBanidikoBaHW

cneujanict He yCyHe HeCnpaBHiCTb.

YBATIA! B uinsix 3anobiraHHss He6e3newi nigBuLLEHOrO BUTOKY
MiIKPOXBWMbOBOrO BUMPOMiHIOBAHHS YCi PEMOHTHI poboTy,
MOB’sI3aHi 3i 3HATTAM ByAb-AKNX KPULLOK, MOBUHHI BUKOHYBaTUCh
TiNbKK cneuianictamu.

o CrexTe, LWOOW LHYP XUBMNEHHS HE TOPKaBCS FOCTPUX Kpanok Ta
rapsiymx noBEPXOHb.

e He TArHiTb 3a WHYpP XXMBMEHHS, HEe NepekpyyvynTe Ta He
0BMOTYITE NOro HaBKOMO MPUCTPOIO.

o BukopucToBynTe MikpOXBUBLOBY MY TiNbKX ANS FOTYBAHHS Xi.
Hi B skomy pasi He CyLwiTb B Hili ogar 4v nanip, abo iHLwi
npegmeTu.
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YBATIA! PiguHy a6o0 iHWi NnpoayKTu He MOXHa po3irpiBaTv y 3aKpuTmx

E€MHOCTSIX, LWo6 3anobirtn BUOYXy LiMX EMHOCTEN.

Mpwn HarpiBaHHI HaNoiB 3a 4OMNOMOro MIKPOXBUIb MOXE MaTW MicLe

HaCTynHe iHTEHCMBHE KMMiHHSA, TOMY HEOOXiAHO NpuaiNaTK yBary Ta

06epexHicTb Npu poboTi 3 EMHOCTAMM.

LLlobu npoaykTn He nonanucs nig Yac roTyBaHHsi, Nnepes 3aknagkoro

[0 nedi NpoTuKanTe HoxeM, abo BUIKOHO iX LUKIPKY, Y/ ODONOHKY,

Hanpuknag, kapTonni, abnyk, KawTaHis, koBb6acu Ta iH.

Y pasi HarpiBaHHS Y Meyi NpoAYKTIB XapyyBaHHS y nocyai 3

nerkosaMmMcTUX matepianis, Takux sik nnacTuk abo nanip,

HeobXigHO cnigKkyBaTy 3a nivyto, Wob He 4ONYCTUTY 3aiMaHHs.

LLlo6 yHUKHYTM 3aiMaHHs y AyXOBil Wwadi nevi HeobxigHo:

— YHUKaTV NPUrOpsiHHA NPOAYKTIB Y pe3ynbTaTi 3aHafATo TPUBanoro
roTyBaHHS;

— 3aknagaTv NpoayKTW y MIKpPOXBUIBbOBY Miy 6€3 ynakoBKu, y T.4.
6e3 onbru;

— Y BUNagKy 3aiMaHHs B KaMepi, He BiAKpUBaoun ABEPLUSAT,
BVMMKHITb MiY Ta BiOKMIOYITh ii 3 enekTpomMepexi.

He BMuMKanTe neyi 3 NOPOXHBOK Kamepoto. He BukopucToByinTe

kamepy Ans 36epexeHHs 6yab-4yoro.

MikpoxBunboBa niy He Npu3HayYeHa AN KOHCEePBYBaHHS NPOAYKTIB.

He Buknapavite npoayktv 6e3nocepenHb0o Ha AHO Kamepw,

BMKOPUCTOBYITE 3HIMHY peLliTky, abo niggoH.

3aBxan nepesipsariTe TeMnepaTypy rotoBoi i, 0CO6NM1BO, AKLLO

BOHa npu3HayveHa Ans gitei. He nogasavite 6nogo fo crony

Bigpasy X Micnsi NPUroTyBaHHs, ganTe NOMY TPOXM OXOMOHYTH.

KepywiTecs peuentaMmu NpuroTyBaHHs, ane nam’stante, LWo Aeski

NPOAYKTW (AXKEeMM, MYAUHTW, HAYMHKN AN Mpora 3 MUrAanio, Lykpy

4M LyKaTiB) HarpiBaloTbCs AyXe WBUAKO.

LL{o6 YHUKHYTW KOPOTKOrO 3aMMKaHHS! Ta NMOLLKOKEHHS nevi, He

AonyckanTe NoTpanneHHs BOAW Y BEHTUNSALINHI OTBOPU.

YBATA:

[MpoaykTn BapTo roTyBaTtu y cnewiansHOMy MocyAi, a He BUKNaaaTth
6e3nocepeHbO Ha CKsiHe 600, 3a BUHATKOM BUNAKIB,
0co6mMBo 06roBOpeHunx y peLenTi NpUroTyBaHHS.
BukopucToBy#iTe Tinbkv nocya, Npu3HavyeHnii Anst MiKpOXBUMbOBOT
neui.

MpugaTHnm ANs rotTyBaHHS y MiKPOXBUBOBUX Nivax NOCyAOM chif
KOPWCTYBaTUCH Y CTPOrilA BiANOBIAHOCTI 3 iIHCTPYKUiSMU BUPOBHMKa
nocyay.

Mam’aTtaiTe, WO y MIKPOXBUIbLOBIA NeYi BMICT HarpiBaeTbCcs
HabaraTo wBunaLle, Hix nocys, ToMy ByapTe AyxKe yBaXHi, KOmu
BMMaETe nocya 3 nedi, 06epexHo BigKpMBanTe KpULLKY o6 He
ob6BapuTnCcs napoto.

MonepeaHbO BUAansinTe 3 NpoaykTiB, abo 3 ix ynakoBku MeTanesi
CTpiykmM Ta dornbry.

Y MikpoXBUNbOBI Nevi He MOXHa roTyBaTy Hepo3ouTi ANLA.
HeHanexHe yTpyMaHHS nedi B YACTOTi MOXe NPU3BECTU [0 3HOCY
NMOBEPXHi, L0 MOXe HeraTUBHO NO3HAYMTUCS Ha PoGoTi Npunagy i
CTBOPUTY NOTEHLUiiHY HebGe3neKy Ans KopucTyBaya.

nocypn onsa MIKPOXBUINbOBOI NEYI
YBAIA! KepyiiTecs mapkipyBaHHsIM Ha NOCYyAi Ta BkasiBkaMmu BUpoBHMKa.
MPUOATHA

XapocrTiiike ckno — Hankpalmin maTepian nocyay Ans roTyBaHHS y
MiKPOXBUINbOBIV Nevi.

TepMOCTiMKMIA NNAcTUK — Y TaKOMy NOCYAi He Cnif, roTyBaTtu ixy 3
BWCOKMUM BMIiCTOM Xupy, abo Lykpy. He moxHa BUKOpUCTOBYBaTH
KOHTEWHepMU, LLO LWiNbHO 3aKpUBaKTHCS.

®dasHc i nopuensiHa — NpuaaTHi 4N NPUroTyBaHHA y
MiKPOXBWMbOBIN NeYi, 32 BUHATKOM NOCYAY NO30JI04EHOTO,
nocpibneHoro, 4n 3 4eKopaTUBHUMKN MeTaNeBMMU eneMeHTamm.
CneuianbHa ynakoBKa (nanepoBa, NnacTukoBa, Ta iH.),
npusHayeHa Ans MiKpoXBUMbOBMX MeYeln — CTPOro AOTPUMYyUTECH
BKa3iBOK BUPOOHMKa.

HENPUOATHA

MniBka ans 36epeXeHHA NPOAYKTIB, @ TaKOX TePMOCTIWNKi
nonieTUNeHoBi NakeTU — HenpuaaTHi AN CMaXeHHs M'saca Ta
6yOb-AKUX IHLIMX NPOAYKTIB.

MeTtaneBuit nocypn (antoMiHieBUiA, 3 HepkaBito4voi cTani Ta iH.) i
npogoBonbYya conbra* — eKpaHylTb MiKPOXBUII; MPU KOHTAKTI 3i
CTiHKaMM XapoBoi Wadun MOXyTb BUKIIMKATHK iCKPIHHA Ta KOPOTKe
3aMUKaHHS y NpoLeci roTyBaHHS.

Mo>kHa 3acTocoByBaTK AN OropTaHHA OQHWM LLIAPOM OKPEMMX
YacCTUH NPOAYKTY W06 YHUKHYTU NeperpiBy Ta npuropsiHHs. He
JonyckanTe KOHTaKTy 3i CTiHKaMu, BiAcTaHb A0 HUX NOBUHHA ByTU He
MEHLLOIO, HiX 2 CM.

MnaBkKi NnacTMKM — HenpuaaTHI ANS roTyBaHHS Y MiKPOXBUIbOBIN
neui.

JlakoBaHu nocyA — nig, BNIIMBOM MIKPOXBUIb Nak MOXe
posnnasuTucs.

3BuyaiHe ckno (y T.4. cirypHe i ToBCTe) — nig BNIMBOM BUCOKUX
TemnepaTtyp Moxe gedopmyBaTucs.
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« [anip, conomka, gepeBo — nig BNIVBOM BUCOKOI TemnepaTtypu
MOXYTb 3alHATUCS.

e MenamiHOBMI NnocyA — MOXe NOrMHATU MiKPOXBUIbOBE
BUMPOMIHIOBaHHSI, LLIO BUKMUKAE Oro po3TpickyBaHHS, abo
TEPMOAECTPYKLII0, @ TaKoX iCTOTHO 36inbLuye yac
NPUroTyBaHHS.

AK BUSHAUNTU, UM NMPUOATHUIA Nocyn Ans

MIKPOXBWITbOBOI NEYI?

o YBIMKHITb MiY, Ta yCTAHOBITb Nepemmnkay pexmmis pobotu Ha
MakcumarnbHy NOTYXHICTb (MakcumarnbHa TemnepaTypa),
NOMICTIiTb Y MY Ha 1 XBUNWHY NOCyA, WO NiAnsrae TeCTyBaHHIo,
Ta nocTaBTe Nopyd CKsiHKy Boau (~ 250 mn).

o [locyn, NpyaaTHUIA AN rOTyBaHHS iXi Y MIKPOXBWUIbOBIN Mevi
3anMwnTbCS NPUBNN3HO Tiel X TemnepaTtypw, LWo i nepes
YCTaHOBKOI0 Yy Miy, y TOW Yac, Ik BoAa Y CKIsiHLi HarpieTbes.

KOPUCHI NOPAOMU

o Lllo6bu npoaykTn piBHOMIPHO MporpiBanucs nepesepTanTe ix nig
Yyac roTyBaHHs.

e He BMKOpPUCTOBYITE NOCYA 3 By3bKWM OTBOPOM, MIISILLKW, TOMY
LLIO BOHU MOXYTb BUOYXHYTH.

o [1ns BUMipy TemnepaTypu NPOAYKTiB BUKOPUCTOBYMTE TifbKU
cneujanbHi TepMOMETPU, NPU3HAYEHI ANS MIKPOXBUITBOBUX
neyven.

MEPL, HPK 3BEPHYTUCA OO CEPBICY

o FAKLLO MiY He BMUKaETbCS, NepeBsipTe:

— CMpaBHICTb PO3ETKN Ta HAsiBHICTb HaNPYry y enekTpoMepexi;
— MPaBUIbHICTb YCTAHOBKN TaMepa;
— 4/ WiNbHO 3a4MHEHI ABepusATa.

PALIONEPELLIKOAM

o MikpoxBuni MOXyTb BUKITMKaTK NEepPEeLLKOAM Mif Yac npumnomMy
Tene-, Yn pagiocurHanis.

o o6 miHimi3yBaTU NnepeLukoaun:

— perynsipHo ouuLianTe AsepusTa Ta MeTanesi yLinbHIoBaui;

— po3MillanTe Tenesi3op 41 pagionpuimay skHangani sig
MiKPOXBUINbOBOI Meui;

— MPAMYINTE NPUAOMHY aHTEeHY Ans AOCATHEHHS HalKpaLLoro
pesynbTaTy;

— MiAKMOYITE MIKPOXBUMBOBY MiY Ta NpUIUMay 40 Pi3HWUX MiHin
enekTpoMepexi.

YCTAHOBKA

o [epekoHawiTecs, Lo ycepeavHi nevi HemMae maTepianis Big
yNaKkoBKM Ta CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

¢ [lepesipTe, 4M HE YLLIKOAMNNCSA NPY TPAHCNOPTYBaHHi:

— [ABepusaTa Ta MeTanesi yLUinbHoBavi;
— KOpnyc Ta OrnsifAoBe BiKHO;
— CTiHKM Kamepw.

o [lpu BUABReHH Byab-skMx AedeKTiB He BMUKaTe niy;
3BEpHITbCA A0 NpogasLs, abo y cepBiCHUIA LEHTP.

e YCTaHOBITb MIKPOXBUIbLOBY MiY Ha PiBHY rOPU30OHTanbHY
NOBEPXHI0, 4OCUTb MilHy, Wo6 BUTpUMAaTK Bary nedi 3
npoaykTamu i NoCcyAoM.

o He po3amiwyite niy nobnunsy TennoBmx mxepern.

o Hiyoro He knaaiTe Ha niv. He nepekpuBanTe BEHTUNALINHI
OTBOPM.

o [1ns HopManbHoi poboTn neyi HeobxiaHO 3abe3neunTn NPocTip
ANs BiNbHOI BeHTURALIT: He meHLwW: 20 cm 3Bepxy, 10 cm Big
3a4HbOi NaHerni Ta  He MeHLU HiXX 5 cM 3 BOKOBUX CTOPIH.

CMNOCOBU FOTYBAHHS Y MIKPOXBUITbOBIW MEYI

o Poamiwynte NnpogyKTu TiNbkv 04HMM LLAPOM, TOBCTILLi LWMaTKN
Knagitb 6nvkye Ao Kpais.

e CTexTe 3a YacoM roTyBaHHsl, 3agaBainTe Moro no MiHiMmymy,
nocTynoBo 36inbLuytoyn Npu HeobxigHocTi. Mpu 3aHaaTo
TpMBanomy rotyBaHHi NpoAyKTU MOXYTb 3aAuMITV Ta 1
3anHATUCS.

TPUMITKA: Yac roTyBaHHs TakoX MOXe 3MiHIoBaTuNCS B
3anexHoCTi B (hOpMU, PO3MIPIB Ta PO3MILLLEHHSI NPOAYKTIB.
Benuki abo TOBCTI LUMATKK roTyoTbCs A0OBLUE, @ APiOHI —
LBmaLe.

e Hakpuavite npoaykTu cneuianbHUMK KpuLkaMu abo
NNacTUKOM, BiArMHAOYM OAWH 3 KYTiB ANS BUNYCKY HAAMNWLIKOBO|
napu. Kpuiku gyxxe CUNbHO HarpiBaloTbCs — NOBOAbLTECH 3 HUMU
ob6epexHo!

e [1nA 6inbLu piBHOMIPHOrO NPOrpiBY Ta MPUCKOPEHHS FOTYBaHHS
nepesepTanTe Ta nepemillyte NpoayKTu.

o Kpyrni/oBanbHi 6ntoga, Ha BigMmiHy Bif
KBagpaTHUX/NPSIMOKYTHUX, TakoX 3abe3neuytoTb BinbLu
PiBHOMIpHWUI NporpiB.

o PosmopoxyinTe npoaykty 6e3 obropTku y Hernnbokomy nigaoHi
abo Ha peLiTui ANs MiKPOXBUITbOBOI 06p06KM, 0O0B'sI3KOBO
BUKOPUCTOBYIOUM CkNnsiHe obepToBe 6ntofo. 3amopoxytoun
NpoAyKTW, JoAaBanTe iM N0 MOXITMBOCTI KOMMNAKTHY hopmy.
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BigcTaHb Mixk npoaykTamu, Hanpvknazg, oBo4Yamu, Kekcamu i T.n.
noBWHHa OyTK He MeHLLoto 3a 2,5 cMm., Wob6 3abe3neqnTn piBHOMIPHY
06pobky.

MpoTukanTe WinbHY WKipKy abo 060MOHKyY, LWO6 YHUKHYTN pO3puBY
NPOAYKTY.

PosirpiBaiTe Tinbku rotoBi Ta OXONOMKEHI NPOAYKTH, NEpEMiLLyoymn
ix.

[MonKkopH — CTPOro AOTPMMYINTECS IHCTPYKLIT BUpOOHMKa Ta He
3anuiarite MiKpoxBunboBy My 6e3 Harnsay. AKLWO NPOAYKT y
3afaHuin Yac He roToBUIA, NepepBiTb roTyBaHHS. 3aHaaTo TpuBana
06pobka Moxxe NPUBECTU OO 3aropsiHHS.

SACTEPE)XEHHA: He BUKOPUCTOBYITE NakeTu 3 KOPMYHEBOTO nanepa

[Nsi FOTYBaHHs MOMKOPHY Ta He HamarawTecsl BUKOPUCTOBYBaTH
3anuLKky 3epeH. He poamillyiiTe oropTky 3 NONKOPHOM
6e3nocepeaHbO Ha CKNSHOMY BntoAi, KnadiTe NOro Ha Tapinky.

POBOTA

o [ligkntoyiTe Ni4 JO eneKkTpoMepexi.

¢ [omicTiTb NPOAYKTM Y MiY Ta 3aKkpunTe ABepusATa.

TPUMITKA: Mpwn BigkpUTUX ABepLUATaXx Niv npautoBaty He byae

¢ Kepylounch Tabnuueto, nepemvkavemM ycTaHOBITb Pexum o6pobku.

Power Pexum po6oTtu PiseHb .
NOTYXHOCTi
Low nigireiB 17%
Defrost | POSMOPOXYBAHHA. Po3amopoxyiiTe
npoaykTu 6e3 obropTku B Hernnbokomy
NiAAOHI YN Ha pewwiTui ansa
MiKpOXBUNbOBOT 06po6KK, 060B'A3KOBO 37%
3 06epTOBUM CKNSIHUM BroaOM.
3amopoXytoun NpoaykTw, HagaeanTe
iM N0 MOXMMBOCTiI KOMNAKTHY hOpMY.
M-Low M’aco Ta ntuus 40%
Med OmneTu, BUMiYka, kpemu 66%
M.High ByTepb6poau, niuua 85%
High Buniuka, m’sico Ta puba, neyeHa 100%
KapTomnsisi Ta iHLi OBOMi, NOMKOPH

YcTaHOoBITb TaMep Ha HeobXiaHUIA Yac.

TANMEP

CnyxuTb ANs yCTaHOBKM Yacy 06pobkn B mexax 30 XBUMNUH.

LLlo6 yBiMKHYTW iy, NOBEPHITb PyyKy TakiMepa y Hanpsmy
rOOAVHHWKOBOI CTPISKN.

3apawTe noTpibHMIM Yac, noBepTayKn pyyKy gani.

3 MOMEHTY yCTaHOBKM TalMepy MiY BMUKaAETbCS | MOYMHae
npauoBaTy BHYTPILLUHE OCBITIEHHS Ta BEHTUMSALISA.

AKLLo roTyBaHHA HeO6XiAHO NepepBaTH, YCTaHOBITb Taimep Ha "0"
uun BigKpunTE ABepuATa.

YBATIA: 3aBxau nosepTtante Tavimep go "0", aKLwo npoayktu 6ynm

BUTSITHYTI 40 3aKkiHYeHHs 3afjaHoro vacy, i Bu He bygete
NPOAOBXYBATN rOTyBaHHS.

YBATA: Axwo ans o6pobky NOTPiGHO MEHLL HiXK 2 XBUIWHMK, CroYaTKy

NOBEPHITb TanMep 3a BiAMITKY, LLO Bignosigae 3 xsunuHam, a noTim
BEPHITb MOro 40 HeOOXiAHOT BigMITKN.

[Micns 3akiHYeHHs BCTAHOBMEHOrO Yacy, ni4 aBTOMaTtuyHo
BVMMKHETbCS Ta NPOSyHae 3BYKOBWIA CUrHarn.

MPNIYMNHEHHA TOTYBAHHA

[aHa dyHKuUis KoprcHa AN nepesipku CTYMNeHs FOTOBHOCTI
npoaykTy.

O6pobky MOXHa nepepBaTH, NPOCTO BiAKPMBLUK ABepuaTa. AKWO ii
3aKpuTK, npoLiec byae NpoaoBXEHNIA.

OYMLUEHHA TA gornan

MMiy cnig perynspHo YicTUTU 1 ycyBaTu 3 ii noBepxHi 6yab-ski
3anuULLKK iXi.

Mepepn OYMLLEHHSIM BUMKHITE Ta BiOKMOMITL MiY 3 efleKTpoOMepeXi.
[ariTe neyi LiNkoM OXONOHYTK.

[MpoTpiTb NaHenb KepyBaHHS, 30BHILLHI Ta BHYTPILLHI NOBEPXHI,
CKkrnsiHe 6M040 BONOro TKaHNHOK 3 MUKOYMM 3acO60M.

He 3acTocoByiiTe arpecuBHi pe4oBuHM, abo abpasusHi maTepianu.
LLlo6 BnoanuT HeNnpuemHWiA 3anax, HanumTe y SkMin-Hebyab
rmmbokuin mocya, NpuaaTHUA ANS MIKPOXBUTBLOBOT NeYi, CKISHKY
BOAM i3 COKOM OAHOro NMMMOHa, Ta NocTaBTe Y Niv. YCTaHOBITb
TaviMep Ha 5 XBUMWH, @ NepeMmnkay pexmmis poboTn — Ha Makcmym.
Konwu nponyHae 3BykoBWi curHan i niv BAMKHETbCS, BUTAMHITL nocyn
Ta NPOTPITb CTIHKM KAMEPU CyXO TKaHWHOHO.

3BEPEXEHHA

MepekoHanTecs, WO Nid BiAKMYEHa 3 eNeKTpoMepeXi i Linikom
OXOJOHYyra.

BukoHainTe yci Bumoru po3giny "OUYNWEHHA TA oornAg".
36epiraniTe niv 3 HaniBBIAYMHEHNMMN ABEPLIATAMM Yy CYXOMY YNCTOMY
MicLi.
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YMYTCTBO 3A PYKOBAHSE
CUr'YPHOCHE MEPE
o HenpasunHa ynotpe6a ypehaja moxe Aa AoBeae A0 HeroBor
KBapeh-a 1 Aa oLWTeTV 3ApaBIbe KOPUCHNMKA.
o [pe npBe ynoTpebe yBepuTe ce fa TEXHUYKa CBOjcTBa ypehaja,
Ha3HayeHa Ha HanenHuum, ogroeapajy napameTpuma
eneKkTpuyHe Mpexe.
TMAXKHbA! YTrKay npukIby4Hor kabna nma 3eMrb0BOAHM
NPOBOAHMK N KOHTAKT 3a y3eMIbere. YKkbyyute ypehaj camo y
oproBapajyhe y3emMrbeHo rHesfo.
o KopwucTtuTe camo y goMahuHCTBY Yy cknagy ca OBUM yMyTCTBOM
3a pykoBare. Ypehaj Hnje HamereH 3a NpodeCcnoHanHy
ynoTpeoy.
e He kopucTuTe BaHu.
e YBek uckrbyuute ypehaj ns enektpuiHe mpexe npe yniwhena un
akKo ra He kopucTuTe.
MA3SUTE! Oeua mory aa kopucte nehHuuy 6e3 Hag3sopa ogpacnmx
camo ako cy fobunu ageksaTHa 1 pasymrbvBa ynyTcTBa y Be3un
ca 6e3begHuM kopuwhereM nehHULEe N eBeHTYanHnm
onacHoOCTUMa Koje ce MOry nojaBuUTW Y TOKY HENPaBUMHOT
kopuwhera nehHuue.
e He octaBrbajTe ykrbyyeHu ypehaj 6e3 Hagsopa.
e He kopuctute aenose Koju He ynase y komnneTt ypehaja.
e He kopuctute ypehaj ca owteheHuM NpuKkiby4YHUM kabrnom.
MASUTE!Y cnyuyajy owTtehenwa Bpata unv 3antmeava sparta
nehHMUa He MoXe Aa ce KOPUCTU AOK KBanndUKoBaHO ocobrbe
He yknoHu kBap. [TASUTE! Kako 6u ce usberna onacHocT
nosehaHor MyKpoTanacHor 3apayeta, CB pafoBu Ha
ronpasrbaky, Be3aHu 3a ckuaare 61no kojux noknonaua,
Mopajy Aa ce 06aBrbajy UCKIbY4MBO CTPyYHsaLMMa.
o [lasuTte ga npukrbyyYHM kabn He JoAupyje owTpe neuue u Bpyhe
noBpLUMHE.
e He ByuuMTe NpuKkIby4HU kKabn, He caBujajTe U He HAMOTaBajTe ra
Ha Teno ypehaja.
o KopucTtute MukpoTanacHy neh camo 3a KyBakwe HamupHuua. Hu
y KOM cnyyajy He cywmnte y nehm ogehy, nanup n gpyre
npegmerte.
TMASUTE! TekyhuHe n apyrn NnponM3BOAU He CMejy Aa ce
3arpejaBajy y 3aTBOpPEHOj MOCYAM Kako He 61 gowno Ao
eKkcnnosuje Te nocyae.
e 3arpeBare nurha y3 nomoh MukpoTanaca Moxe Aa AoBeae A0
CHa)XHOT KIby4akba, 3aTO je HEOMNXOAHO KOPUCTUTU MoCyAy
NaXJbUBO U OMNPE3HO.
e [la HamMpHULE He Nyuajy 3a BpeMe npunpemata, npe Hero LWTo
nx ctaBute y neh, npoboaute HOXeM Unn BUIbYLLKOM TBPAY
TbYCKY WIN KOXULY Kpomnupa, jabyka, kecteHoBa, kobacuue n
cn.
e Tokom 3arpeBamna y nehHuuu HamvpHuua y nocyfy oa
nakosanarbvMBMx Matepwujana, kao LTo Cy NnacTuka u nanup,
HeonxoAHo je Na3vTu Aa He Aohe Ao noxapa.
e [la ce nsberHe 3aropeBare y pepHu Bale nehe HeonxoaHo je:
— n3beraBaTy NperopeBara HAMUpHULIA y pe3ynTaTy cyBuLLe
[Yror KyBatba;

— CTaBWUTV HAMUPHWLE Y MUKpoTanacHy neh 6es nakosawa u
6e3 donvje;

— y cnyyajy 3aropeBana y NnefHULK, UCKIbYYUTE je He
oTBapajyhu BpaTa 1 UCKIbyunTe U3 Mpexe Hanajaka.

¢ He ykbyuute npasHy neh. He kopuctute nehHuuy 3a vyBame
6uno vera.

¢ MukpoTanacHa neh Huje HameneHa 3a KoOH3epBauujy
npoaykara.

e He cTaBuTe HamupHULEe HenocpeaHo Ha AHO nehHuue Hero
KOpUCTUTE peLleTKy Ha CKupake Unu naguuy.

e YBek NpoBepaBajTe KOMUKO je TOMMo roToBO jeno, nocebHo ako
cTe ra npunpemunu 3a geuy. Cavekajte aa ce rotoBo jeno mano
OXNaau, He 3HOCUTE ra Ha CTO OAMax Nocre KyBama.

o [lpatuTe peuenTte anv umajTte y BUay Aa ce nojeanHe
HamupHuLe jako 6p3o 3arpejy (Hanpumep, Liem, NyavHr, dounose
3a konaye of 6agema, wehepa unu ywehepeHor Boha).

o [la ce nsberHy kpatak cnoj u owtehewe nehe, He gonycTuTe ga
ce y OTBOpMMa 3a BEHTUMaUMjy Hanasu soaa.

HATIOMEHA:

e HamupHuue mopajy Aa ce KyBajy y cneuujanHom nocyfhy, He
CTaBUTE HaMMPHULLE HENOCPEAHO Ha CTakMeHn Tawup, 3a
n3y3eTKoM NocebHMX CriyyajeBa Koju Cy onncaHu y peuenTy 3a
crnpemate jena.

o Kopuctute camo nocyhe norogHo 3a MukpoTtanacHy neh.

¢ [locyhe koje je norogHo 3a MukpoTanacHy neh Tpeba fa ce
KOPUCTW UCKIbYYMBO Y CKnapy ca ynyTcTBMma npoussofaya.

o VmajTe y BMAYy Aa ce y MuKpoTanacHoj nehu HammpHuue 3arpejy
MHoro 6pxxe Hero nocyhe, 3aTo 6yanTte nocebHO nNaxrbnBK A0K
BaguTe nocyhe u3 nehe, onpesHo oTBapajTe noknonay ga ce He
oneyeTte napom.
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e YKIOHUTE Ca HaMUPHMLA U HUXOBOT NakoBawa MeTarnHe Tpake un
donujy.

¢ Y mukpotanacHum nehuma He cmejy ga ce KyBajy Hepa3bujeHa
jaja.

e Heopgroeapajyhe unwhete nehn moxe aa goseae Ao owTehewa
MOBPLUMHE, LUTa MOXe HEMOBOIBLHO yTULATK Ha pag ypehaja un
CTBOPWTM €BEHTyaslHy ONacHOCT 3a KOPUCHWMKA.

NOCYHE NOroagHoO 3A MMKPOTANACHY NER

HATOMEHA! TpaTtute mapkupake Ha nocyhy u ynytctaBsa
npoussohava.

NOrogHA 3A MUKPOTAITACHE MERE

e OTNOpPHO Ha TOMJIOTY CTaKMoO — je Hajborby MaTepujan 3a nocyhe
3a MuKpoTanacHy neh.

e OTnopaH Ha TONMOTY NAacTUK — y oBOM nocyhy He Tpeba ga ce
KyBajy HamupHuue 3acuheHe mawhy unu wehepom. He gonywta ce
vckopuLITaBake YBPCTO 3aTBOPEHMX KOHTEjHEpa.

e ®dajaHc 1 nopuenaH — norogHe cy 3a MukpotanacHe nehe, 3a
nsyseTkom nosnaheHe, nocpebpeHe nocyae u nocyae ca meTanHum
YKPacHUM enemeHTMma.

¢ CneumjanHo nakoBake (NanupHoO, NNACTUYHO U C.), HAMEHEHO 3a
MUKpoTanacHe nehe — gocnegHo npatute ynyTcraBa npoussohaya.

MOCYBHE HEMNOrogHO 3A MUKPOTANACHY MEHR

¢ Koxwuua 3a yyBake HaMMpHMLA U OTMOPHE Ha TOMNJOTY Kece o,
nonueTuneHa — HACY NOrOAHM 3a NMpXeke Meca 1 Buno Kojux
APYrux HamupHuua.

o MeTanHo nocyfe (oa anymuHujyma, on Hephajyher yenuka n
cn.) u dhonuja 3a npoaykTe * — onbujajy mukpoTanace, foaup
donvje n 3ugosa nehe moxe Aa n3a3oBe BapHULIE U KpaTak Croj y
npoLiecy KyBatba.

* Moxe fa ce KOpUCTU 3a yBUjake NojeAnHNX Aenosa npogykarta y
jenaH cnoj pagu nsberaBawsa nperpeBama U NperopeBakba.
M3beraeajTe KOHTaKT ca 3MgoBMMa, OACTOjarwe of 3naosa Tpeba aa
Oyae Hajmarbe 2 cm.

e TonrbMBM NNACTUK — HWje NOrOAAH 3a KyBake Y MUKPOTanacHoj
nehu.

¢ JlakmpaHo nocyhe — nak ce moxe pacTonuTn NoA ytuuajem
MUKpoOTanaca.

e O6u4HO cTakno (ykrby4vyjyhu ymeTHuuko u ge6eno) — moxe aa
ce AedopmuLLe NoA yTMLajeM BUCOKe TemnepaType.

e MManup, cnama, ApBO — MOry Aa ce 3arope noj yTuuajeM BUCOKe
Temneparype.

* [ocyhe oa MenamuHa — Moxe fga ancopbyje MMKpoTanacHo
3payerse LWTO n3a3nea NyKoTUHe unu gedopmrcare 1 3Ha4yajHo
nosehaBa Bpeme KyBama.

KAKO CE OMPEAE/BbYJE OA NN NOCYHE NMOrogHoO 3A
MUKPOTANACHE MNETRE?

e YkrbyuuTe neh n ctaBuTe Npekngay pagHUX pexumMa Ha
MaKkCcMMarHu HMBO KanauuTeTa (MakcumanHa Temneparypa),
craBute y neh Ha 1 MyHYT nocyhe koje xenuTe Aa Tectupare n
cTaBuTe Yally Boge nopeg we (~ 250 mn).

* [locyhe koje je norogHo 3a MCKOpULLTaBake y MUKpOTanacHoj nehu
Hehe fa ce 3arpeje, Aok he ce Boga 3arpejatu.

KOPUCHU CABETHU

e 3a paBHOMEpHO 3arpeBake HamypHuLa npeokpeheTe 1x 3a Bpeme
npunpemMama.

e He kopuctuTe nocyhe ca yckum rprnom, boue, jep mory aa
ekcnnoauvpajy.

e He kopuctute TepmomeTap 3a ogpefuBarse TemnepaType
HamvpHuua. Kopuctute camo cneumjanHe TepMoMeTpe Koju cy
Hamer-eHN 3a MMKpoTanacHe nehe.

MPE HEIO WTO CE OBPATUTE CEPBUCY

¢ Ako ce neh He ykrbydyje, yBepuTe ce:

— [a cy rHesga ncnpaBHa v 4a y efNleKTPUYHOj MPexXu “Ma HaroH;
— [a je TajMep NpaBWUIHO NOAELLEH;
— fa cy BpaTa 4obpo 3aTBOpeHa.

PAONO-MOPEMERAJIN

e Mukpo-Tanacu Mmory Aa usasoBy nopemehaje npujema paguo- un
Tene-curHana.

¢ [la ce nopemehaju cmame:

— PenfoBHO YMCTUTE BpaTa U MeTanHe 3antusave;

— CTaBWTe TeNeBU30p U paamo LITO Aarbe o MUKpoTanacHe nehe;

— ycMmepuTe aHTeHy paau nocTu3ara Hajborber pesynrara.

— MPVKIbY4UTE MUKpOTanacHy neh u pagno pasnuunTnm
eneKTPUYHUM NMHMjama.

HAMELUTAHE

e YBepuTe ce Aa yHyTpa nehe Hema nakoBaa u Tyfux npegmeTta.

e YBepuTte ce Aa TOKOM TpaHcrnopTupara Hucy owteheHu:

— BpaTa W MeTarnHu 3anTuBayu;
— KyTuja 1 Npo3op Ha BpaTuMa;
— 31OoBe pepHe.

e Y cnyyajy 6uno kojer owteherwa He ykibyunTe neh Hero ce

obpaTtute npogasayy U cepBuCy.
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e HamecTuTe MukpoTanacHy neh Ha paBHy XOpU3OHTarnHy
MOBPLUMHY, A4OCTa YBPCTY Aa U3APXKK TexuHy nehe ca
HamupHuLama v nocyhem.

e He craBuTe neh y 6nmaunHun nssopa TonsoTe.

e HuwrTa He cTaBuTe Ha neh. He nokpmBajTe HU4YMM OTBOpE 3a
BEHTMRauujy.

e Papgu HopmanHor paga nehe HeonxoaHo je 06e36eauTh gocta
npocTopa 3a BeHTunauujy, Hajmare 20 cm ogosro, 10 cm ¢
3afHe CTpaHe M Hajmare 5 cm ca cBake 6o4He cTpaHe.

HAYUHU KYBABA Y MUKPOTAJTACHOJ NERU

o CraBuTe NpousBoae camo y jedaH cnoj, aebene komage
cTaBuTe Kop 6o4HMX cTpaHa.

e [lpatute BpeMme KyBama, n3abupajte Hajmawe Moryhe Bpeme,
nonako ra nosehaeajyhu ako je HeonxoagHo. Mpeayra obpana
MOXe [a y3poKyje 3aropeBar-e HamMupHuLa.

HATIOMEHA: Bpeme npunpematrba Takofie MOoXe Aa ce Mera y
3aBWCHOCTM 0f 0bnwKa, BenuuuHe n pacrnopefheHocT Npon3Boaa.
Benuku nnu nebenu komaam Kysajy ce cnopuje, a manm — 6pxe.

¢ [lokpujTe npousBoge cneumjanH1mM NoKnonuuma unm
NnacTuKOM, 3aBpHUTE jefjaH Of YriioBa pagw usrnacka CyBuLLHE
nape. MNoknonum ce jako 3arpejaBajy — 6yaute onpesHu ¢ kumal

o 3a paBHOMepHWje 3arpeBare u ybp3are KyBara npeokpehete
1 MeLlajTe HaMUpHuLe.

o Oxpyrnu/oBanHu Tawmpw, 3a pasnuKy o
KBagpaTHux/npaBoyraoHux, 06e3befyjy paBHomepHuje
3arpeBame.

¢ Oranajte npoussoae 6e3 nakoBawa Ha NIMTKOM nogmeTayy unm
Ha peLlueTkn 3a MuKpoTanacHy obpaay, obaBe3HoO KopucTute
POTaLMOHWM CTakMNeHn Takwup. MNpunukoM 3amp3aaBata
npou3soga, 06nukyjTe ux, ako je Mmoryhe, KOMNakTHo.

o Pasmak usmefhy npoussopaa, Ha npumep, nospha, kekcosa ucn.,
Mopa 6utun Hajmane 2,5 cm 36or paBHoMepHe obpage.

o [MpoboauTte TBpAY KOXY UMW FbYCKY Kako bucTte n3bernu nyuarwe
npoussoaa.

o 3arpejaBajte camo rotoBe u oxnaheHe npoussoae, Melajyhu
UX.

¢ Kokuue — cTporo cneaute ynyTcTea npov3sohava n He
OCTaBrbajTe MukpoTanacHy neh 6e3 koHTpone. AKo jerno Huje
roToBO Yy 3a4aTo Bpeme, NMpeknHnTe KyBamwe. CyBuiue
AayroTpajHa obpaaa Moxe Aa foBefe A0 3anarbewa.

HATOMEHA: He xopuctute kece og cmeher nanvpa 3a
npunpemMane Kokuua n He npobajte fa McKkopucTuTe octaTke
3pHa. He cTaBrbajTe nakoBame ca KokvLama HernocpeaHo Ha
CTaKneHu Takup, NocTaBuTe ra Ha 0BMYHU Tarbup.

PAL

o Yrbyunte neh y enekTpuyHy mMmpexy.

o CraBute HamvpHuLe y neh n 3aTBOpUTE BpaTta.

HATOMEHA: Ako cy BpaTa oTBopeHa, neh Hehe aa pagu.

o Y3 nomoh Tabene uzabepure pexvm obpage npekmgadem.

Huso
Power | PagHu pexum .
jaunHe
Low SAITPEBAHKE 17%
Defrost | OTAMNAHE: OgmMp3aBajTe HamupHuue 6e3
nakoBaksa y NIMTKOM TakMpy UInn Ha
pelleTku 3a MUKpoTanacHy obpaay,
o6aBe3Ho je kopuLwhere poTaumnoHor 37%
CTakrneHor Tawnpa. 3a 3amp3aBare goaajte
HaMupHMLaMa KoMnakTaH obnvk ako je
moryhe.
M-Low | Meco u ntuua 40%
Med OmMneT, neyere, Kpem 66%
M.High | CeHngBuuu, nuua 85%
High Meyere, Meco v punba, neveHn KpoMnup u 100%
apyro nosphe, kokuue

e Tajmepom nogecuTe HEOMNXOAHO BPeEMeE.

TAJMEP

e Cnyxu 3a n3bop Tpajata obpage y oksupy 30 muHyTa.

o Kako 6ucte ykrbyunnu neh, okpeHuTe pyyky Tajmepa npema
Kasarbumy Ha YaCoBHUKY.

o [logecuTe HEONXOAHO BpPeMe y3 Aarbe OKpeTake pyyke.

e Yum cTe HamecTunu Tajmep, neh ce ykrbydyje n BeHTunauuja un
YHYTpallhe OCBETIbEH-E NOYnHY Aa paje.

¢ Ako je noTpebHO Ja ce KyBare ykuHe, cTaBuTe Tajmep y
nonoxaj «0» nnu oTBOpUTE BpaTa.

HATOMEHA: YBek Bpatute Tajmep y nonoxaj «0», ako cte
13BaAMNM HAMUPHULIE NPe Hero LITO je MpoLusio n3abpaHo
Bpeme obpaje 1 HemaTe HaMepy fa HacTaBuUTe KyBakse.

HATOMEHA: Ako je notpebHa obpafa mawe o4 2 MUHYTe, NPBO
OKpeHuTe TajMep Aarbe o3Hake 3a 3 MMHYTe Nna OHAa ra Bpatute
y HeonxofdaH nonoxa;.

¢ [lo ncteky 3apgator BpemeHa neh he ce ayTomaTCKkv UCKIbYYUTH,
yyhe ce 3By4YHM curHan.
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3AYCTABJbAHE KYBAHA

o OBa (hyHKUMja Ce KOPUCTU 3a NMpoBepaBake CTeneHa roToBoCTH
HamupHuLUa.

o ObGpapa ce MoXe NPEeKUHYTH Y3 je4HOCTaBHO OTBapawe Bpata. Kaga
3aTBOpUTE BpaTa, KyBare he ce HacTaBuTu.

YUNLWITHEHKE U OAPXXABAHE

* [leh mopa ga ce pegoBHo ynctu. Ceu ocTaum xpaHe Mopajy Aa ce
CKIIOHe ca noBpLUuHe nehHuue.

¢ [pe ynwhewa yKrbyunTe N UCKIbyYMTe Neh N3 enekTpuiHe Mpexe.

e CauekajTe ga ce neh noTnyHo oxnagu.

e Ob6puLLNTE KOHTPOMHY Tabny, cnorbHe W yHyTpallHse NOBPLUMHE,
CTaKrMeHu Takup BNaXHOM KpPriom ca AeTEPLIEHTOM.

¢ He kopuctute arpecusHe unm abpasvnoHe matepwjane.

o Kako bucte yKnoHunu HenpujataH MMpuc, Hacunajte y 6uno kojy
Ay6oky nocyay, NoroaHy 3a MukpoTanacHy neh, Jawy Boge ca
COKOM jegHor numyHa u ctasute y neh. Nogecute Tajmep 3a 5
MWHYTa, MPEKVAAY pagHUX pexuma CTaBuTe Yy MakCvMarnHu noroxa;.
Kapa ce 3auyje 3By4Hu curHan u neh ce nckrbyuu, U3BaguTe nocyay
1 obpuLLINTE 3MJ0BE PEepHE CYyBOM TKAHUHOM.

YYBAHE

e YBepuTe ce Aa je neh uckrbyyeHa 13 enekTpudHe Mpexe 1 NoTMNyHO
ce oxnaguna.

e KcnyHuTe cBe 3axTeBe nornaersa “YALLHREHE N OOPXABAHE”.

e YysajTe neh ca mano oTBOpeHUM BpaTMma Ha CyBOM YMCTOM MECTY.

3] KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Vaar kasutus voib pdhjustada seadme riket ja seadme kasutaja
tervist kahjustada.

e Enne seadme esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme
etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvérgu andmetele.

TAHELEPANU! Toitejuhtme pistikul on olemas maandusjuhe ja —
kontakt. Uhendage seade ainult vastava maandusega pistikuga.

e Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t66stuslikuks
kasutamiseks.

o Arge kasutage seadet véljas.

e Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks,
mil seda ei kasutata.

TAHELEPANU! Laste poolt mikrolaineahju kasutamine taiskasvanute
jarelvalveta on lubatud ainult sel juhul, kui on antud vastavad ja
lastele arusaadavad juhendid ohutust ahju kasutamisest ning
nendest ohtudest, mis vdivad tekkida selle valel kasutamisel.

o Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

o Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

o Arge kasutage seadet vigastatud toitejuntmega.

TAHELEPANU! Ukse ja uksetihendite rikke korral ei tohi kasutada ahju
seni, kuni kvalifitseeritud spetsialist eemaldab vea.

TAHELEPANU! Mikrolainekiirguse suurema valjavoolu véltimiseks
peavad kdik remondit66d, mis on seotud mistahes ukse
eemaldamisega, olema teostatud ainult spetsialistide poolt.

e Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

¢ Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega iimber
korpuse.

¢ Kasutage mikrolaineahju ainult toidu valmistamiseks. Arge kuivatage
selles riideid, pabereid v6i muid esemeid.

TAHELEPANU! Vedelikke ja teisi toiduaineid ei tohi soojendada
kinnistes anumates nende anumate I6hkemise valtimiseks.

¢ Jookide soojendamine mikrolainete abil voib tekitada agedat
keemist, selleparast on vaja olla tahelepanelik ja ettevaatlik anumate
kasutamisel.

o Et toiduained ei laheks valmistamise ajal I6hki, enne
mikrolaineahjusse panemist, tehke kartulite, dunte, kastanite kévas
koores jms auke noaga vdi kahvliga.

¢ Toiduainete soojendamisel anumatest, mis on kergesti sittivatest
materialidest, nt. plastmass vdi paber, on vajalik jalgida ahju, et
valtida sittimist.

¢ Mikrolaineahjus suttimise valtimiseks on vajalik:

— valtida toidu kinnikdrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;

— panna toiduained mikrolaineahju sisse ilma pakendita, sh ilma
fooliumpakendita;

— suttimise korral, arge avage ust, lllitage ahi vélja ja eemaldage
see vooluvorgust.

« Arge lillitage tiihja kambriga ahju sisse. Arge kasutage kambrit
millegi hoidmiseks.

¢ Mikrolaineahi ei ole ette ndhtud toiduainete konserveerimiseks.

¢ Arge asetage toiduaineid otse kambri pohjale, kasutage resti voi
alust.

¢ Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui see on ette nahtud
lastele. Arge andke rooga lauale kohe pérast valmissaamist, laske
sellel enne serveerimist natuke jahtuda.
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Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et méned
toiduained (moosid, pudingud, mandli-, suhkru, sukaaditaidised)
lahevad kuumaks vaga kiiresti.

Luhiihenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge laske veel
sattuda ventilatsiooniavadesse.

TAHELEPANU:

Toiduvalmistamiseks kasutage spetsiaalseid ndusid, arge
asetage toitu vahetult klaasalusele, v.a juhtumitel, kui see on
retseptis soovitatud.

Kasutage ainult ndusid, mis on ette ndhtud mikrolaineahjus
kasutamiseks.

Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid ndusid kasutage
vastavalt tootja instruktsioonidele.

Pidage meeles, et toit kuumeneb mikrolaineahjus kiiremini kui
ndud, seeparast olge ettevaatlik ahjust ndude valjatéstmise ajal,
olge ettevaatlik kaane avamisel, valjuv aur voib tuua kaasa
poletusi.

Eemaldage eelnevalt toiduainetelt vdi nende pakenditelt
metallribad ja foolium.

Mune koores ei tohi mikrolaineahjus valmistada.

Ahi tohib puhtada regulaarselt

KQPSETUSNOUD
TAHELEPANU! Vaadake margistust toidundude peal ja jargige

tootja instruktsioone.

KOLBLIK

Kuumakindel klaas — sobivaim néude materijal.

Soojakindel plastmass — arge kasutage rasva- ja suhkrurikka
toidu valmistamiseks. Arge sulgege tihedalt kaant.

Fajanss ja portselan — sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks,
v.a kullatud, hdbetatud vdi dekoratiivsete metallelementidega.
Spetsiaalne pakend (paber, plastmass jt.), mis on méeldud
mikrolaineahjus kasutamiseks — jargige rangelt tootja
instruktsioone.

KOLBMATU

Kile toiduainete siilitamiseks, samuti ka soojakindlad
kilekotid — ei kdlba liha ja teiste toiduainete kiipsetamiseks.
Metallnoud (alumiinium, mitteroostetav teras jt.) ning
foolium* — ekraneerivad mikrolaineid; kambriseintega
kokkupuutumisel vbivad tekitada sddemeid ja lihitihendust
toiduvalmistamise ajal.

* Eri toidutiikke, mis voivad (le kiipseda voi kérbeda, voib tihe

fooliumikihiga katta. Arge laske seintega kokkupuutumist,
minimaalne vahe 2 cm.

Sulav plastmass — ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.
Lakitud néud — mikrolainete mdju all lakk v6ib lahti sulada.
Tavaline klaas (sh ka vigurlik ja paks) — kérge temperatuuri
mdju all voib deformeerida.

Paberist ja puust ndud, vitspunutised — korge temperatuuri
mdju all voib sittida.

Melamiininéud — v&ib mikrolainekiirgust neelata, mis viib néu
I6henemisele voi termodestruktsioonile ja pikendab
valmistamisaega.

KUIDAS TEADA SAADA, KAS NOUD SOBIB

MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS?

Lulitage mikrolaineahi sisse ja keerake té6tamise reziimide
Umberluliti taisvdimsusele (maksimaalne temperatuur), asetage
ndud koos veega taidetud klaasiga(~ 250 ml) ahju 1 minutiks.
Mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv néud sailitab oma
temperatuuri samal ajal, kui vesi kuumeneb.

KASULIKUD NOUANDED

Toiduainete Uhtlaseks kiipsemiseks keerake need valmistamise
ajal Umber.

Arge kasutage kitsa kaelaga ndusid, pudeleid, sest nad véivad
I16hki minna.

Arge kasutage kraadiklaasi toiduainete temperatuuri
modtmiseks. Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks
moeldud termomeetreid.

ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

Kui ahi ei lUlitu sisse, kontrollige:

— pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu vorgus;
— taimeri paigalduse digsust;

— kas uks on tihedalt suletud.

RAADIOHAIRED

Mikrolained vdivad tekitada raadio- ja telesignaalihaireid.

Hairete minimiseerimiseks:

— puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;

— paigutage televiisor ja raadio mikrolaineahjust véimalikult
kaugemale;

— orienteerige vastuvdtuantenn parima tulemuse
saavutamiseks;

— Uhendage mikrolaineahi ja raadio erinevasse vooluvérku.

PAIGALDUS

Veenduge, et pakendi osad ei jadnud ahju sisse.
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* Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel vigastatud:

— uks ja tihendid;
— korpus ja vaateaken;
— kambri seinad.

e Kahtluste korral votke Ghendust muaujaga voi pdérduge
teeninduskeskuse poole.

o Asetage mikrolaineahi tasasele horisontaalsele pinnale, mis peaks
toiduainete ja ndudega ahju kaalule vastu.

o Arge paigutage ahju kuumaallikate lIahedusse.

« Arge midagi pange ahju peale, 4rge katke ventilatsiooniavasid.

o Ahju tdhusaks t66tamiseks tuleb ventileerimiseks tagada vaba ruumi
vahemalt: 20 cm ulevalt, 10 cm tagant ja 5 cm kilgedest.

TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS

o Asetage toiduained uhe kihiga, paksemad osad pange aluse serva
poole.

» Jalgige valmistamisaega, paigaldage see minimaalseks, vajaduse
korral jark-jargult pikendage aega. Vaga pikka valmistamise korral
vdivad toiduained hakata suitsu ajama ning suttida.

MARKUS: Valmistamisaega véib muutuda ka séltuvalt toiduainete
vormist, suurusest ja paigaldamisest. Suurte ja paksude tukkide
valmistamisaeg on pikem.

o Katke toiduained spetsiaalsete kaante voi kilega, keerates selle aar
Ules liigse auru valjalaskmiseks. Olge ettevaatlik — kaaned I&hevad
vaga kuumaks!

o Unhtlaseks kiipsetamiseks ja valmistamise kiirendamiseks keerake
toiduained Umber ning segage need.

o Umar/ovaalne vaagen tagab (ihtlasema kiipsetamise kui
ruudukujuline/ristkilikuline vaagen.

e Sulatage pakendita toiduained ules mitte siigavas anumas vdi restil
koos poorleva klaasalusega. Kiilmutades toiduained andke neile
kompaktset vormi.

o Uhtlase toétlemise tagamiseks peab vahemaa toiduainete, nt
kodgiviljade, kekside vahel olema vahemalt 2.5 cm.

o Tehke kdvas koores voi kattes auke, et toiduained ei laheks I6hki.

e Soojendage ainult jahutatud valmisroad, segades labi.

e Popkorn — jargige rangelt tootja instruktsioone ning arge jatke
mikrolaineahju jarelvalveta. Kui toit ei ole maaratud ajaks valmis,
katkestage valmistamist. Liigne pikaajaline td6tlemine voib viia
suttimiseni.

ETTEVAATUS: Arge kasutage popkorni valmistamiseks pruune
paberkotte ning &rge kasutage terade jaske. Arge asetage pakendis
popkorn vahetult klaasalusele, pange see taldrikule.

KASUTAMINE

o Uhendage ahi vooluvérku.

e Pange toiduained ahju ja sulgege uks.

MARKUS: Avatud uksega ahi ei hakka téole.

e Jargides tabelit, valige Umberlulitiga vajalik t66tlemisreziim.

R— Voimsuse
Power | T66 reziim
tase
Low JARELSOOJENDUS 17%
Defrost | LAHTISULATAMINE. Sulatage pakendita
toiduained ules mitte siigavas anumas voi
restil koos pdorleva klaasalusega. 37%
Kilmutades toiduained andke neile
kompaktset vormi.
M-Low [ Liha ja linnuliha 40%
Med Omletid, kiipsetis, kreemid 66%
M.High [ Véileivad, pitsa 85%
High Kupsetised, liha ja kala, kipsetatud 100%
kartulid ja teised koddgiviljad, popkorn

e Paigaldage taimeriga vajalik aeg.

TAIMER

e On moeldud valmistamisaja paigaldamiseks 30 minuti piires.

o Ahju sisselllitamiseks keerake taimeripide paripaeva.

e Paigaldage soovitud aeg, keerates pidet edasi.

e Taimeri paigaldamise momendil lllitub ahi sisse ja hakkab tddle
sisemine valgustus ja ventilatsioon.

* Valmistamise katkestamiseks keerake taimer asendisse 0 vbi avage
uks.

TAHELEPANU: Alati keerake taimer asendisse 0, kui toiduained olid
enne valmistamisaja I6ppu valjatdstetud, ning Te ei kavatse
valmistamist jatkata.

TAHELEPANU: Kui téétlemiseks on vaja vihem kui 2 minutit, algul
keerake taimer 3 minutile vastava margise lle, ja siis keerake
vajalikku asendisse.

o Maaratud aja moéddumisel lUlitub ahi automaatselt vélja ja kostab
helisignaal.

VALMISTAMISE PEATAMINE

o Antud funktsioon vdimaldab toiduaine valmidusastet kontrollida.

o Valmistamise katkestamiseks vdib ka avada ust. Protsessi
jatkamiseks, tuleb ust sulgeda.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Ahi tohib puhtada regulaarselt ja eemaldada ahju pinnalt
toidujatted.

e Enne puhastamist lllitage ahi vélja ja eemaldage seade
vooluvdrgust.

e Laske ahjul maha jahtuda.

e Puhkige juhtimispaneel, valised ja sisemised pinnad, klaasalus
niiske riidega koos pesuvahendiga.

¢ Arge kasutage abrasiivseid vahendeid ja materjale.

o Et saada lahti ebameeldivast I6hnast, valage anumasse, mis on
kalblik mikrolaineahjus kasutamiseks, klaas vett Uhe sidruni
mahlaga, pange ahju. Keerake taimer 5 minutile, té6tamise
reziimide lUliti maksimaalsesse asendisse. Kui ahi lulitub
helisignaaliga vélja, siis tdstke anum valja ja puhkige
kambriseinad kuiva riidega.

HOIDMINE

e Veenduge, et ahi on vooluvérgust eemaldatud ja taielikult maha
jahtunud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke ahju praokil uksega kuivas puhtas kohas.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

o Nepareiza ierices lietoSana var radrit tas bojajumus un lietotaja
veselibas kaitéjumus.

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie
raksturojumi, kas noradtti uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

UZMANIBU! Baro$anas vada kontaktdaksai ir vads un zeméjuma
kontakts. lerici pieslédziet tikai pie atbilstoSi sazemétam
rozetem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi dotajai LietoSanas
instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai izmantoSanai.

¢ Neizmantot arpus telpam.

o Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas tiriSanas, vai
art tad, ja Jis to neizmantojat.

UZMANIBU! Bérni bez uzraudzibas drikst izmantot krasni tikai
gadijuma, ja viniem ir dotas attiecigas un saprotamas
instrukcijas par droSu krasns izmantoS$anu un par bistamibam,
kuras var rasties ar to nepareizi rikojoties.

* Neatstsjiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

o Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatnes komplekta.

* Neaizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas vadu.

UZMANIBU! Gadijuma, ja tiek bojatas durtinas vai durtinu
blivéjumi, ar krasni stradat nedrikst, kamér kvalificéts specialists
nenoversis bojajumu.

UZMANIBUI! Lai novérstu mikrovijnu starojuma paaugstinatu
nopladi, visi remontdarbi, kas ir saistiti ar jebkuru vaku
nonemsanu, ir javeic tikai specialistiem.

e Sekojiet 1dzi, lai baro$anas vads nepieskartos klat asam malam
un karstam virsmam.

* Nevelciet aiz baroSanas vada, negrieziet un neaptiniet to ap
ierici.

¢ Mikrovilnu krasni izmantojiet tikai produktu pagatavo$anai.
Nekada gadijuma nezavéjiet taja drébes, papiru vai citus
priekSmetus.

UZMANIBU! Skidrumus vai citus produktus nedrikst uzsildTt slégtos
traukos, lai Sie trauki neuzspragtu.

o Uzsildot dzérienus ar mikrovilnu palidzibu, var notikt turpmaka
stipra variSanas, tapéec jabat uzmanigam ar traukiem.

o Lai produkti gatavoSanas laika neplaisatu, pirms ievietoSanas
krasnT iegrieziet ar nazi vai sadurstiet ar dakSu biezo mizu vai
apvalku, pieméram, kartupeliem, aboliem, kastaniem, desai
utml.

o Uzsildot krasnt partikas produktus traukos no viegli
uzliesmojoSiem materialiem, tadiem ka plastmasa vai papirs,
japieskata krasns, lai nepielautu aizdegSanos.

e Lai izvairttos no uzliesmoS$anas krasns kamera nepiecieSams:

— izvairtties no produktu piededzinasanas parak ilgas
gatavoSanas rezultata;

— ievietot produktus mikrovilnu krasnt bez iepakojuma, t.sk. bez
folijas;

— uzliesmosanas gadijuma kamera, neveriet vala durvis,
izslédziet krasni un atvienojiet to no elektrotikla.

o Neieslédziet krasni ar tukSu kameru. Neizmantojiet kameru kaut
ka glabasanai.

o Mikrovilnu krasns nav paredzét produktu konservésanai.

¢ Nenovietojiet produktus tieSi uz kameras pamatnes, izmantojiet
nonemamo rezgi vai paliktni.

o Vienmér parbaudiet gatava édiena temperatdru, Tpasi, ja tas ir
paredzéts bérniem. Nepasniedziet édienu uzreiz péc ta
pagatavo$anas, |aujiet tam nedaudz atdzist.
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o Sekojiet I1dzi gatavoSanas receptém, bet atcerieties, ka dazi produkti
(dZemi, pudini, piraga pildijums no mandelém, cukura vai sukadém)
uzkarst |oti atri.

e Laiizvairitos no Tssavienojuma un krasns bojajumiem, nepielaujiet
udens iek|aSanas ventilacijas atvérumos.

UZMANIBU:

¢ Produktus ieteicams gatavot specialos traukos, nevis likt tieSi uz
stikla traukiem, iznemot gadijumus, kas speciali atrunati édiena
pagatavosanas recepté.

¢ Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti mikrovilnpu krasnim.

o Trauki, kas derigi lietoSanai mikrovilnu krasnis, jalieto atbilstoSi
trauku razotaja instrukcijai.

o Atcerieties, ka mikrovilnu krasni saturs uzkarst daudz atrak par
trauku, tapéc esiet 1pasi uzmanigi iznpemot trauku no krasns,
uzmanigi atveriet vacinu, lai izvairitos no tvaika raditiem
apdegumiem.

¢ lepriek$ no produktiem vai to iepakojumiem nonemiet metaliskas
lentas un folliju.

¢ Mikrovilnu krasnt nedrikst gatavot veselas olas.

o Krasns tiribas nepienaciga uzturésSana var izraisit virsmas nodilumu,
kas var nelabvélgi ietekmét ierices darbibu un radtt iesp&jamus
draudus lietotaja veselibai.

TRAUKU MIKROVILNU KRASNIM

UZMANIBU! Vadieties péc eso$a markéjuma un raZotaja
noradijumiem uz traukiem.

DERIGI

o Karstumizturigs stikls — vislabakais trauka materials gatavosSanai
mikrovilnu krasnr.

o Termoizturiga plastmasa — $ada trauka nav ieteicams gatavot
édienu ar augstu tauku vai cukura daudzumu. Nedrikst izmantot blivi
aizveramus konteinerus.

¢ Fajanss un porcelans — derigs gatavoSanai mikrovilnu krasni,
iznemot traukus ar apzeltijumiem, apsudrabojumiem un
dekorativiem metaliskiem elementiem.

o Specials iepakojums (papira, plastmasas u.c.), paredzéts
mikrovilnu krasnim — stingri sekojiet I1dzi raZzotaja noradijumiem.

NEDERIGI

¢ Pléve produktu glabasanai, ka ari termoizturigi polietiléna
maisini — nav derigi galas un jebkuru citu produktu cepSanai.

o Metaliski trauki (aluminija, neriiséjosa térauda u.c.) un partikas
follija* — ekrané mikrovilnus; saskarsmé ar karstumskapja sienam
var izraistt dzirksteloSanu un Tssavienojumu gatavoSanas laika.

* Var izmantot produkta atseviSku dalu vienkartigai ieti$anai, lai
izvairttos no parkarséSanas vai piedegSanas. Nepielaujiet saskari ar
sienam, attdlums no tam nedrikst bat mazaks par 2 cm.

o Kustosa plastmasa — nav piemérota gatavo$anai mikrovilnu krasnt.

o Lakoti trauki — mikrovilnu iedarbibas rezultata laka var izkust.

o Parastais stikls (t.sk. figarstikls un biezais) — augstas
temperatiras iedarbiba var deforméties.

o Papirs, salmi, koks — augstas temperatiras iedarbiba var
uzliesmot.

o Melamina trauki — var absorbét mikrovilnu starojumu, kas izsauc to
plaisa$anu vai termodestrukciju un batiski palielina gatavoSanas
laiku.

KA NOTEIKT VAI TRAUKS IR DERIGS MIKROVILNU KRASNIM?

o leslédziet krasni un uzstadiet darba reZimu slédzi uz maksimalo
jaudu (maksimala temperatira), ievietojiet krasnt uz 1 minati
testéjamo trauku un novietojiet blakus glazi ar Gdeni ( ~ 250ml).

o Trauks, kas ir derigs édiena pagatavo$anai mikrovilnu krasni paliks
tada pasa temperatara, ka pirms ievietoSanas krasnr, taja laika, kad
uzsils tdens.

DERIGI PADOMI:

o Vienmérigai produktu uzsildiSanai apmaisiet tos gatavoSanas laika.

o Neizmantojiet traukus ar Sauru kaklinu, pudeles, tas var uzspragt.

o Neizmantojiet termometrus produktu temperatiras mérisanai.
Izmantojiet tikai specialos termometrus, paredzétus mikrovilnu
krasnim.

PIRMS DOTIES UZ SERVISU

e Ja krasns neieslédzas parbaudiet:

— vai rozete nav bojata un stravas esamibu elektrotikla;
— taimera uzstadiSanas pareizibu;
— vai durvis ir cieSi aiztaisitas.

RADIOTRAUCEJUMI

o Mikrovilni var izraisit radio un televizijas signala traucéjumus.

e Lai samazinatu traucéjumus:

— regulari tiriet durvis un metaliskos blivétajus;

— televizoru un radio uzstadiet péc iespéjas talak no mikrovilnu
krasns;

— noregul€jiet antenu, lai sasniegtu vislabako rezultatu.

— pieslédziet mikrovilni krasni un uztvéréju pie atseviskam
elektrotikla ITnijam.
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UZSTADISANA

o Parliecinieties, ka mikrovilnu krasni nav iepakojama materiala un
blakus priekSmetu.

o Parbaudiet, vai transportéSanas laika, nav bojats:

— durvis vai metaliskie blvétaji;
— korpuss un durvju lodzins;
— kameras sienas.

e Jebkuru defektu konstaté$anas gadijuma neieslédziet krasni;
dodieties pie pardevéja uz servisa centru.

* Novietojiet mikrovilnu krasni uz Iidzenas, horizontalas virsmas,
pietiekami izturigas, lai ta izturétu krasns svaru ar traukiem un
produktiem.

* Nenovietojiet krasni blakus siltuma avotiem.

* Neko nenovietojiet uz krasns. Neaizsedziet ventilacijas
atvérumus.

o Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodro$inat brivu starpu
ventilacijai: ne mazaku par 20 cm no aug$as, 10 cm no
aizmuguréja panela puses un ne mazak par 5 cm no saniem.

GATAVOSANAS PANEMIENI MIKROVILNU KRASNI

e Produktus lieciet tikai viena karta, 1pasi biezus gabalus
novietojiet tuvak malam.

o Sekojiet ldzi gatavoSanas laikam, uzstadiet minimalako,
nepiecieSamibas gadijuma pakapeniski palielinot. Parak ilgas
gatavoS$anas laika produkti var sakt dmot un aizdegties.

PIEZIME: Gatavo$anas laiks var maintties atkariba no produktu
formas, izmériem un novietojamibas. Lieli vai biezi gabali
gatavojas ilgak, mazaki — atrak.

e Apsedziet produktus ar specialiem vaciniem vai plastiku, atliecot
vienu no stiriem tvaika izvadei. Vacini stipri uzkarst — apejieties
ar tiem |oti uzmanigi!

o Péc iespéjas vienmérigakai uzsildiS8anai un gatavoSanas
paatrinaSanai apgrieziet un apmaisiet produktus.

* Apalie/ovalie trauki, atSkiriba no kvadratveida/taisnstarveida,
nodrosina vienmérigaku uzsildisanu.

e Produktus atkauséjiet bez iepakojuma ne dzila paliktnT vai uz
rezga mikrovilnu apstradei, obligati izmantojiet rotéjosu stikla
blodu. Produktus saldé&jot, piedodiet tiem péc iespé&jas
kompaktaku formu.

o Attalumam starp produktiem, pieméram, darzeniem, kéksiem
utml. Jabdt ne mazakam par 2,5 cm, lai nodroSinatu vienmérigu
apstradi.

e Caurduriet biezo mizu vai apvalku, lai izvairttos no produkta
parspragSanas.

o Sildiet tikai gatavus un atdzesétus produktus, apmaisiet tos.

e Popkorns — stingri ievérojiet razotaja instrukciju un neatstajiet
mikrovilnu krasni bez uzraudzibas. Ja produkts nav gatavs péc
paredzéta laika, apturiet gatavo$anu. Parak ilga apstrade var
izraisit aizdegSanos.

BRIDINAJUMS: popkorna pagatavo$anai neizmantojiet
iepakojumu no briina papira un necentieties izmanot graudu
atlikumus. Nenovietojiet iepakojumu ar popkornu tiesi uz stikla
blodas, lieciet to uz 8Kivja.

EKSPLUATACIJA

¢ Pievienojiet krasni pie elektrotikla.

o levietojiet produktus krasnt un aizveriet durvis.

PIEZIME: Krasns nestradas, ja tas durvis bis atvértas.

o \adoties péc tabulas, ar slédzi uzstadiet apstrades rezZimu.

Power Darbibas rezims J_auda_s
limenis
Low UZSILDISANA 17%
Defrost | ATKAUSESANA. Produktus atkauséjiet bez
iepakojuma ne dzila paliktnT vai uz rezga
mikrovilnu apstradei, obligati ar rotéjosu 37%
stikla blodu. Produktus saldéjot, piedodiet
tiem péc iespéjas kompaktaku formu.
M-Low | Gala un putna gala 40%
Med Omlete, sacepums, krémi 66%
M.High | Sviestmaizes, pica 85%
High Sacepums, gala un zivis, cepti kartupeli un 100%
aer - . 0
citi darzeni, popkorns

o Uz taimera uzstadiet nepiecieSamo laiku.

TAIMERIS

o lespéjams uzstadit apstrades laiku 30 mindsu robezas.

o Lai krasni ieslégtu, pagrieziet taimera rokturi pulkstenraditaja
virziena.

o Uzstadiet vélamo laiku, griezot rokturi talak.

o No taimera uzstadiSanas briza krasns ieslédzas un sak stradat
iek8€jais apgaismojums un ventilacija.

e Ja gatavoSanu nepiecieSams apturét, uzstadiet taimeru pozicija
«0» vai attaisiet durvis.

UZMANIBU: Vienmér atgrieziet taimeru pozicija «0», ja produkti
tika iznemti lidz gatavoSanas laika beigdm, un Jus vairs
neturpinasiet to gatavosanu.
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UZMANIBU: Ja apstradei nepieciesams mazak ka 2 mindtes, sakuma
pagrieziet taimeru aiz 3 mindsu atzimes, péc tam atgrieziet to
nepiecieSamaja pozicija.

e Péc uzstadita laika iztecéSanas krasns automatiski atslégsies un
atskanés skanas signals.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

o Dota funkcija deriga produkta gatavibas pakapes parbaudei.

e Apstradi var partraukt, vienkarsi atverot durvis. Ja to aizver, process
turpinasies.

TIRISANA UN APKOPE

o Krasni regulari jatira un jaatbrivo tas virsma no jebkuram édienu
atliekam.

e Pirms tiriSanas izslédziet un atvienojiet krasni no elektrotikla.

o Laujiet krasnij pilniba atdzist.

* Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek$€jas virsmas, stikla trauku
ar mitru dranu un mazgajamo Iidzekli.

* Nepielietojiet agresivas vielas vai abrazivus materialus.

e Lai novérstu nepatikamas smakas, ielejiet dzila trauka, kas ir deriga
mikrovilnu krasnij, viena citrona sulas glazi, un ievietojiet krasn.
Uzstadiet taimeru uz 5 minatém, darba rezZimu slédzi maksimalaja
stavokll. Kad atskanés skanas signals un krasns atslégsies, iznemiet
trauku un kameras sienas noslaukiet ar sausu dranu.

GLABASANA

o Parliecinieties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla un pilniba
atdzisusi.

e Izpildiet visus sadalas , TIRISANA un APKOPE” noradijumus.

o Glab3jiet krasni ar nedaudz atvértam durvim, sausa, tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

* Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti bei patirti
nuostoliy.

¢ Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos
techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

DEMESIO! Laido $akuté turi jzeminimo laidg ir kontakta. |junkite
prietaisa tik j atitinkan€ius jZzemintus lizdus.

¢ Prietaisg naudokite tik buitiniams tikslams vadovaudamiesi Sios
Vartotojo instrukcijos nurodymais. Prietaisas néra skirtas
pramoniniam naudojimui.

¢ Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg bei jo nesinaudodami, visada iSjunkite jj i$
elektros tinklo.

DEMESIO! Vaikams be suaugusiujy prieZidros leidziama naudotis
krosnele tik tais atvejais, kai jiems buvo tiksliai ir suprantamai
paaiskinta, kaip saugiai naudotis krosnele ir kokie gali bati neteisingo
naudojimosi pavojai.

o Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy | pristatymo komplektg reikmeny.

* Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo paZeistas.

DEMESIO! Jeigu krosnelés durelés arba dureliy sandarinimo elementai
buvo pazeisti, negalima naudotis krosnele kol kvalifikuotas
specialistas nepasalins gedimo.

DEMESIO! Norédami iSvengti mikrobangy spinduliavimo pavojaus,
visus remonto darbus, susijusius su bet kokio dangcio nuémimu, turi
atlikti tik specialistai.

« Pasirlpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty
pavirsiy.

* Netempkite uz elektros laido, nesukite jo ir nevyniokite aplink
prietaisa.

¢ Naudokite mikrobangy krosnele tik maisto ruoSimui. Draudziama
dziovinti joje drabuzius, popieriu, arba kitus daiktus.

DEMESIO! Norédami ivengti maisto ruosimo talpy sprogimo,
neSildykite skyscCius arba kitus produktus sandariai uzdarytose
induose.

« Sildydami mikrobangomis gérimus, turékite omenyje, kad jie gali
stipriai uzvirti, todél maisto ruo$imo talpomis naudokités atsargiai.

o Produktai su vientisg odele (pvz.: bulvés, obuoliai, kastonai, desra it
t.t.) gali sprogti jy ruo§imo metu, todél prie§ dédami juos | krosnele
subadykite kietg Zievele arba odele peiliu arba Sakute.

« Sildydami krosneléje maisto produktus induose i§ degiy medziagy
(pvz., plastiko arba popieriaus), stebékite krosnelg, kad neleisti
indams uZsidegti.

« Norédami iSvengti gaisro, laikykités Siy saugumo priemoniy;

— stebékite, kad produktai neprisvilty — tai gali atsitikti perilgai juos
ruosiant;

— produktus | mikrobangy krosnele dékite tik be pakuotés, ypac be
folijos;

— pasirodzius dimui, neatidarydami dureliy iSjunkite krosnele ir
iStraukite jos kiStuka i$ elektros lizdo.

¢ Nejjunkite krosnelés su tuscia kamera. Nenaudokite kameros
paSaliniams daiktams laikyti.
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o Mikrobangy krosnelé néra skirta maisto produktams konservuoti.

o Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno, naudokite
nuimamas groteles arba padékla.

o Visada tikrinkite paruo$to maisto temperatiira, ypac jeigu jis
skirtas vaikams. Nepateikite patiekalo i$ karto, leiskite jam
truputi atvésti.

¢ RuoSdami maistg, vadovaukités receptais, bet atsiminkite, kad
kai kurie produktai (dZzemai, pudingai, pyragy prieskoniai i$
migdoly, cukraus ar cukaty) jkaista labai greitai.

¢ Noredami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelés gedimo,
neleiskite vandeniui pateikti | ventiliacijos angas.

DEMESIO:

e Produktus reikia ruosti specialiuose induose, nedékite maisto
produkty tiesiai ant stiklinio padéklo, iSskirus specialiai nurodytus
patiekalo ruoSimo receptuose atvejus.

¢ Naudokite specialiai mikrobangy krosneléms skirtus indus.

o Skirtais mikrobangy krosneléms indais reikia naudotis tiksliai
pagal jy gamintojo instrukcijas.

¢ Atsiminkite, kad mikrobangy krosneléje indo turinys jkaista
Zymiai grei€iau, negu pats indas, todél bikite ypa¢ atsargus
iStraukdami indg i$ krosnelés ir atsargiai atidarykite dangtj, nes
galite nusideginti garais.

¢ IS anksto nuimkite nuo produkty arba jy pakuociy visas
metalines juosteles ir folija.

o Mikrobangy krosneléje nevirkite kiauSiniy su lukstu, nes jie gali
sprogti.

¢ Netinkamai valydami krosnelé galite sulaukti greito jos
pavirSiaus nusidéveéjimo, o tai gali nepalankiai jtakoti prietaiso
veikima ir sukelti galimg pavojy naudotojui.

INDAI MIKROBANGY KROSNELEI

DEMESIO! Vadovaukités indy markiruotémis bei gamintojo
nurodymais.

TINKAMI

o Karsciui atsparus stiklas — geriausi indai mikrobangy
krosnelei.

o Temperatirai atsparus plastikas — tokiuose induose neverta
ruosti maistg su dideliy riebaly arba cukraus kiekiy. Negalima
naudoti sandariai uzsidaranciy konteineriy.

* Fajansas ir porcelianas — tinka mikrobangy krosnelei, iSskirus
paauksintus ir pasidabruotus indus bei indus su dekoratyviniais
metaliniais elementais.

o Speciali pakuoté (popiering, plastikiné ir kita), skirta
mikrobangy krosneléms — grieztai laikykités gamintojo
nurodymuy.

NETINKAMI

e Plévelé maisto produktams saugoti bei temperatirai
atsparus paketai — netinka mésos ir kitiems produktams ruosti.

e Metaliniai indai (i$ aliuminio, neradijanéio plieno ir kt.) ir
maisto folija* — ekranuoja mikrobangas, kurios kontaktuodamos
su krosnelés kameros sienelémis gali sukelti kibirkS¢iavima ir
trumpajj jungima.

* Aliuminio folijg galite naudoti atskiroms produkto dalims apvynioti
— tai neleis produktui perkaisti ar prisvilti. Naudodami folija,
neleiskite jai kontaktuoti su krosnelés sienelémis, palikite tarp jy
ne maziau kaip 2 cm tarpo.

o Lydus plastikai — netinka mikrobangy krosnelei.

¢ Lakuoti indai — nuo mikrobangy lakas gali deformuotis.

o Paprastas stiklas (taip pat figurinis ir storas) — nuo aukstos
temperataros gali deformuotis.

* Popierius, Siaudai, medis — nuo aukstos temperatiros gali
uzsidegti.

¢ Indai i$ melamino — sugeria mikrobangy spinduliavima, dél ko
gali sutrakinéti arba deformuotis. Be to, Sie indai Zymiai padidina
ruosimo laika.

KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGUY KROSNELEI?

¢ |junkite krosnele ir nustatykite veikimo rezimy jungiklj |
maksimalig padétj (maksimali temperatlra), jdékite testuojamajj
inda j krosnele 1 minutei ir Salia pastatykite vandens stikline (~
250 ml).

¢ Indas, tinkantis maistui ruosti mikrobangy krosneléje liks tos
pacios temperatlros kaip ir prie§ padédamas | krosnele, o
vanduo susils.

NAUDINGI PATARIMAI

o Noréedami tolygiai paSildyti maista, apverskite jj ruoSimo metu.

¢ Nenaudokite indy siauru kakleliu, buteliy, nes jie gali sprogti.

¢ Nenaudokite termometry produkty temperatirai matuoti.
Naudokite tik specialius termometrus, skirtus mikrobangy
krosnelems.

PRIES KREIPDAMIESI | SERVISO CENTRA

o Jeigu krosnelé nejsijungia, patikrinkite:

— elektros lizdo bdkle ir ar yra jtampa elektros tinkle;
— ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;
— ar durelés uzdarytos sandariai.
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RADIJO TRUKDZIAI

* Mikrobangy krosnelei stovint $alia televizijos ir radijo imtuvy,
mikrobangos gali skleisti trukdzius.

o Norédami sumazinti trukdzius:

— reguliariai valykite dureles ir metalinius sandarinimo elementus;

— televizoriy ir radijo imtuvg pastatykite kuo toliau nuo mikrobangy
krosneleés;

— perorientuokite priémimo anteng geriausiam rezultatui pasiekti;

— jjunkite mikrobangy krosnele ir radijo imtuva | skirtingas elektros
tinklo linijas.

MONTAVIMAS

¢ |[sitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo medziagy ir
pasaliniy daikty.

o Patikrinkite, ar transportavimo metu nebuvo pazeisti:

— durelés ir metaliniai sandarinimo elementai;
— korpusas ir stebéjimo langelis;
— kameros sienelés.

o Aptike bet kokius defektus, nejjungdami krosnelés kreipkités |
pardaveéjg arba | Serviso centra.

o Pastatykite mikrobangy krosnele ant lygaus horizontalaus
pavirSiaus, galincio iSlaikyti krosnelés svorj su indais ir produktais.

» Nestatykite krosnelés Salia Silumos Saltiniy.

¢ Nieko nestatykite ant krosnelés. Neuzdenkite ventiliacijos angy.

¢ Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos ventiliacijai: ne
maziau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm i$ uzpakalinés sienelés puses ir
ne maziau kaip 5 cm i$ Sony.

MAISTO RUOSIMO BUDAI MIKROBANGY KROSNELEJE

e Produktus j indg sudékite tik vienu sluoksniu, storesnius gabalus
dékite arciau krasty.

o Stebékite ruoSimo laika, nustatykite minimaly laikg ir palaipsniui
didinkite jj batinybei esant. Per ilgai ruo$iami, produktai gali apsmilkti
ir uzsidegti.

PASTABA: RuoSimo laikas taip pat gali bati kei¢iamas priklausomai
nuo produkty formos, dydziy ir iSdéstymo. Dideli ir stori gabalai
ruoSiami ilgiau, o mazi — greiciau.

o Uzdenkite produktus specialiais arba plastikiniais dangciais, ir
atlenkite vieng i§ dangcio kampu, leisdami iSeiti garams. Bukite
atsargils — dangciai stipriai jkaista!

* Noredami tolygiai pasildyti ir pagreitinti maisto ruoSima kartais
apverskite ir iSmaiSykite produktus.

o Naudokite apvalius indus, jie, skirtingai nuo staciakampiy indy,
uztikrina tolygesnj pasildyma.

o Nuimkite produkto pakuote ir atSildykite jj negiliame padékle arba ant
mikrobangy krosnelei skirty groteliy, pastatyty ant besisukancios
stiklinés lékstes. Saldydami produktus, suteikite jiems kiek jmanoma
kompaktiSkesne forma.

o Atstumas tarp atskiry produkty, pavyzdziui, darzoviy, keksy ir t.t. turi
bati ne mazesnis uz 2,5 cm — tai uztikrins tolygy maisto ruoSima.

o Subadykite vientisg odele arba Zievele, kad verdami produktai
nesprogty.

« Sildykite tik paruostus ir at8aldytus produktus, juos i$maisydami.

o Kukuriizy spragésiai — grieztai laikykités gamintojo instrukcijoms ir
nepalikite mikrobangy krosnelés be prieZidros. Jeigu produktas
nespeéjo pasigaminti per nustatyta laikg, nutraukite jo ruoSima. Labai
ilgas ruoSimas gali sukelti gaisra.

ISPEJIMAS: Nenaudokite kukuriizy spragésiy ruosimui pakety i$ rudo
popieriaus ir nebandykite naudoti gridy liku€iy. Nedékite pakuotés
su kukurizy spragésiais tiesiai ant stiklinio indo, dékite jj j lekSte.

VEIKIMAS

o Jjunkite krosnele | elektros tinkla.

o Padékite produktus | krosnele ir uzdarykite dureles.

PASTABA: Kai durelés yra atidarytos, krosnelé neveikia.

» Vadovaudamiesi lentele, jungikliu nustatykite ruoSimo rezima.

Power Veikimo rezimas Gallng_umo
. lygis
Low PASILDYMAS 17%

Defrost ATSILDYMAS. Nuimkite produkto
pakuote ir atSildykite jj negiliame
padékle arba ant mikrobangy
krosnelei skirty groteliy, pastatyty ant 37%
besisukancios stiklinés 1ékstés.
Saldydami produktus, suteikite jiems
kiek jmanoma kompakti§kesne forma.

M-Low Mésa ir paukstiena. 40%
Med Omletai, kepiniai, kremai. 66%
M.High Sumustiniai, pica. 85%
High Kepiniai, mésa ir Zuvis, keptos bulvés 100%

ir kitos darzoveés, kukurdzy spragésiai.

o Nustatykite laikmatj reikiamam laikui.

LAIKMATIS

e Skirtas nustatyti maisto ruo$imo laikg 30 minuciy ribose.

* Norédami jjungti krosnele, pasukite laikmacio rankenéle pagal
laikrodzio rodykle.
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o Nustatykite norima laika, sukdami rankenéle toliau.

* Nustacius laikmatj, krosnelé jsijungia ir pradeda veikti jos vidinis
apSvietimas ir ventiliacija.

o Norédami nutraukti maisto ruoSima, nustatykite laikmatj j padétj
“0” arba atidarykite dureles.

DEMESIO: Jeigu Jis i$traukéte produktus iki maisto ruosimo laiko
pabaigos ir neketinate testi darbo, visada grazinkite laikmatj |
padétj «O»,

DEMESIO: Jeigu maisto ruoSimui reikia maziau 2 minuciy, i$
pradziy pasukite laikmatj | padét;, atitinkanciag 3 minutéms, o po
to grazinkite jj j reikiama padeét;.

¢ Nustatytam laikui pasibaigus krosnelé automati$kai i$sijungs ir
pasigirs garso signalas.

MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

e Pasinaudokite Sia funkcija norédami patikrinti, kaip vyksta maisto
ruosimo procesas.

¢ Norédami nutraukti maisto ruo8ima, tiesiog atidarykite dureles.
UZdarius dureles procesas tesis.

VALYMAS IR PRIEZIURA

¢ Reguliariai valykite krosnele ir Salinkite nuo jos pavirSiaus bet
kokius maisto liku€ius.

o Prie$ valydami krosnele iSjunkite ja ir iStraukite jos kiStuka i$
elektros lizdo.

o Leiskite krosnelei visiSkai atvésti.

¢ Nuvalykite valdymo skydelj, iSorinius ir vidinius pavirSius, stiklinj
padékla drégnu audiniu su valymo priemone.

* Nenaudokite agresyviy bei Sveitimo valymo priemoniy.

¢ Norédami atsikratyti nemalonaus kvapo, iSspauskite j stikline
vandens sultj i$ vienos citrinos, jpilkite §j paruosta vandenj | kokj
nors mikrobangy krosnelei tinkantj gily inda, ir pastatykite jj |
krosnele. Nustatykite laikmatj 5 minutéms, o veikimo rezimy
jungiklj — | maksimalig padétj. Kai iSgirsite garso signalqg ir
krosnelé iSsijungs, iStraukite inda ir iSvalykite kameros sieneles
sausu audiniu.

SAUGOJIMAS

o |sitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta i$ elektros tinklo ir visiSkai
atvéso.

o Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus reikalavimus.

¢ Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir laikykite jg sausoje
Svarioje vietoje.

B KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készulék helytelen kezelése meghibasodashoz, és a hasznalo
egészségkarosodasahoz vezethet.

o Akészulék els6 hasznalata el6tt, ellendrizze egyeznek-e a
cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos halézat
adataival.

FIGYELEM! A csatlakozédugd vezetékkel és foldeléssel van
ellatva. Csatlakoztassa a készuléket csakis megfelel6 leféldelt
konnektorhoz.

o A készilék nem val6 nagylizemi, csak hazi hasznalatra.

e Szabadban hasznalni tilos.

e Hasznalaton kivdl, vagy tisztitas el6tt mindig aramtalanitsa a
készuléket.

FIGYELEM! Gyerekek felugyelet nélkll csak akkor hasznalhatjak a
mikrohullamu sitét, amennyiben részikre érthetd utasitasokat
kaptak a sutd biztonsagos hasznalatarol és elmagyaraztak
nekik, milyen veszély érhetik 6ket, amennyiben nem hasznaljak
megfelel6képpen a mikrohullamu sutét.

e Soha ne hagyja fellgyelet nélkil a bekapcsolt készuléket.

o Ne hasznaljon készlethez nem tartozé tartozékot.

o Ne hasznalja a készlléket sérilt vezetékkel.

FIGYELEM! A mikrohullamu suté ajtajanak, vagy ajtotomitéjének
karosodasa esetén a siitét hasznalni tilos, amig szakképzett
specialista meg nem javitja azt.

FIGYELEM! A mikrohulldmu kisugarzas tulzott veszteségének
elkeriilése érdekében minden, barmilyen fedél levételével
kapcsolatos javitasi munkat szakembernek szikséges végezni.

* Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

o Ne huzza, tekerje, csavarja a vezetéket a készilék koré.

o Csak élelmiszerek elkészitéséhez hasznalja a mikrohullamu
sutét. Semmi esetre sem szaritson benne ruhat, papirt, vagy
egyeéb targyat.

FIGYELEM! Folyadékot, vagy egyéb ételt zart edényben
melegiteni tilos, az edény robbanasanak elkerulése érdekében.

o lItalok melegitése mikrohullamok segitségével tovabbi erés
forrashoz vezethet, ezért az edények kezelésekor kildnésen
figyelni sziikséges.

o Az élelmiszerek, pl. alma, burgonya, gesztenye, kolbasz stb.
elkészitése alatt képz6dd meghasadas elkerlilése érdekében,
berakas el6tt szurja meg azok héjat villa, vagy kés segitségével.
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o Amennyiben az élelmiszert gyulékony anyagbdl (plasztik, vagy
papir) készilt edényben melegiti felligyelni sziikséges a folyamatot
annak érdekében, hogy megelézzik a suté kigyulasat.

o A sit6 belsejében keletkezett tiiz elkeriilése érdekében, a
kovetkezdkre kell figyelni:

— kertlje el az élelmiszer leragadasat, ami tul hosszan tartd
elkészités kovetkeztében meriilhet fel;

— csomagolas, félia nélkil rakja az élelmiszert a mikrohullamu
sltébe;

— a sitd belsejében keletkezett tliz esetén, bezarva tartva a sité
ajtajat kapcsolja ki és aramtalanitsa a sutét.

* Ne kapcsolja be a sutét Gresen. Ne hasznalja a sitét tarolasra.

o A mikrohullamu sité nem alkalmas élelmiszerek konzervélasara.

o Ne rakja az élelmiszert kdzvetlendl a siité aljara, hasznalja a
levehet6 racsot, vagy alatétet.

o Mindig ellenérizze a készétel hémérsékletét kiilondsen, ha gyerekek
részére készilt. Ne talalja az ételt rogton az elkészitése utan, hagyja
kissé kihdini.

o Kovesse a receptekben talalhaté utasitasokat, de emlékezzen arra,
hogy némely élelmiszerek (dzsem, puding, mandulas, cukros
toltelékek) nagyon gyorsan melegednek.

o Révidzarlat és a sité meghibasodasa elkerulése érdekében ne
engedje, hogy viz kertljon a szell6z6 nyilasokba.

FIGYELEM:

o Az élelmiszereket specialis edényben sziikséges késziteni, nem
rakni azokat kdzvetlenil Gveg edényre, kivéve, ha mas van eléirva
az utasitasban.

e Csakis mikrohullamu sité hasznalatara tervezett edényt hasznaljon.

¢ A mikrohullamu sitében valé elkészitésre alkalmas edényt
szigortian az edényt gyarto utasitdsainak megfeleléen hasznalja.

o Emlékezzen arra, hogy a mikrohullamu sutében az élelmiszer sokkal
gyorsabban melegszik, mint az edény, ezért legyen évatos, amikor
kiveszi az edényt, g6z okozta égések elkeriilése érdekében,
dvatosan nyissa fel a fed6t.

o Az élelmiszerrdl, vagy csomagolasardl el6zéleg tavolitsa el a
fémpantokat és foliat.

¢ A mikrohullamu siitében egész tojast késziteni tilos.

e Amennyiben a sit6 nem megfeleléen van tisztitva, ugy felllete
elhasznalédik, ami negativan hat a készllék mikddésére, és
veszélyt jelenthet a felhasznalé szamara.

MIKROHULLAMU SUTO RESZERE TERVEZETT EDENY

FIGYELEM! Kdvesse az edény cimkéjén talalhato utasitasokat, és a
gyarté utasitasait.

ALKALMAS

o Hoall6 liveg — legmegfelelébb anyag a mikrohullamu suté részére
készilt edény részére.

o Ho64ll6 plasztik — ilyen edényben nem célszer(i magas zsir-, és
cukortartalmu ételt késziteni. Szorosan zart konténerek hasznalata
tilos.

¢ Porcelan és fajansz — alkalmasak mikrohullamu sitében valé
készitésre, kivéve az aranyozott, eziist6zott, vagy fémdiszitéssel
ellatott edényeket.

e Specialis csomagolas (papir, mianyag, stb.), mikrohullamu suték
részére tervezett — szigoruan betartani a gyarté utmutatasait.

NEM ALKALMAS

o Elelmiszer tartositashoz hasznalt félia, valamint héallé zacskok
—nem alkalmasak hus, és egyéb élelmiszer siitéséhez.

e Fémedény (aluminium, rozsdamentes acél, stb.) és élelmiszer
folia* — visszaverik a mikrohullamokat; a st falaval val6 kontaktus
esetén szikrazast hivhat eld, és rovidzarlathoz vezethet elkészités
kdzben.

* Tulmelegedés és leragadas elkerulése érdekében fel lehet hasznalni
az élelmiszer egyes részei csomagolasara. Ne engedje a fallal valé
kontaktust, hagyjon legalabb 2 cm tavolsagot.

¢ Olvadé plasztik — nem alkalmas mikrohullamu sitében vald
hasznalatra.

o Lakkozott edény — a mikrohullamok hatasa alatt a lakk elolvadhat.

e Szokasos liveg (beleértve a figuralis és vastag liveget) — magas
hémérséklet hatasa alatt deformalédhat.

o Papir, faforgacs, fa — magas hémérséklet hatasa alatt felgyulhat.

¢ Melaminedény — magaba tudja szivni a mikrohullamu kisugarzast,
ami hasadashoz, vagy termodestrukciéhoz vezet, és jelentésen
ndveli az elkészités idejét.

HOGYAN LEHET KIDERITENI, MEGFELEL-E AZ EDENY
MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO HASZNALATRA?

o Kapcsolja be a sutét és allitsa a mikddési lzemmaod kapcsolot
maximalis teljesitményre (maximalis h6mérséklet), rakja be a siitébe
a tesztelt edényt 1 percre és tegyen mellé egy pohar vizet (~ 250
ml).

o Az alkalmas edény h6mérséklete ugyan olyan marad, mint amikor
be lett rakva, mikézben a viz megmelegszik.
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HASZNOS TANACSOK

o Az élelmiszerek egyenletes melegitése érdekében elkészités
koézben forgassa azokat.

o Ne hasznaljon keskeny szaju edényt, Gveget, mivel
felrobbanhat.

o Az élelmiszerek h6mérsékletének kideritése érdekében ne
hasznaljon hémérét. Csak specialis, mikrohullamu suté részére
tervezett hémérét.

MIELOTT SZERVIZHEZ FORDULNA

* Amennyiben a siité nem kapcsol be, ellenérizze:

— a konnektor mikodéképességét, és van-e aram a halozatban;
— az idémérd beallitasanak helyességét;
— szorosan van-e bezarva az ajto.

RADIOZAVAROK

o A mikrohullamok zavarokat hivhatnak el6 tele-, vagy radiojelek
fogasa kdzben.

o A zavarok minimalisra val6 cs6kkentése érdekében:

— rendszeresen tisztitsa az ajtot, és a fémtomitoket;

— a televiziot és radiot minél messzebbre helyezze el a
mikrohullamu sitétol;

— alegjobb eredmény érdekében allitsa be a radidantennat.

— a mikrohullamu sutét és radiot kiilénbdzé konnektorokhoz
csatlakoztassa.

BEALLITAS

o Gydzb8djon meg arrol, hogy a sutd belsejében nincs csomagolo
anyag és idegen targy.

o Ellenérizze, szallitas kdzben, nem-e sérilt meg:

— az ajtd és a fémtdmits;
— készilékhaz és az ablak;
— afalak belsé felllete.

e Barmilyen meghibasodas felmeriilése esetében ne kapcsolja be
a sitét; forduljon az eladéhoz, vagy szakszervizhez.

o Allitsa a mikrohullamu siitét egyenes, vizszintes, annyira stabil
feluletre, hogy kibirja a sutét az élelmiszerekkel és edénnyel
egyutt.

o Ne allitsa a sutét héforras kzelében.

o Ne rakjon semmit a siit6 tetejére. Ne takarja le a szell6z8
nyilasokat.

o A sit6 normal mikédésének biztositasa érdekében,
szell6zéshez elegendé teret kell biztositani: nem kevesebbet: 20
cm-nél fellilrél, 10 cm-nél a hatsé panel feldl, és 5 cm-nél
mindkét oldal feldl.

MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO KESZITESI MOD

o Csakis egy rétegben helyezze el az élelmiszert, a vastagabb
kockakat rakja kdzelebb a szélekhez.

o Figyeljen az elkészitési id6re, allitsa minimalisra az idémérét, és
ugy fokozza szlkség esetén. Tul hosszan tarté készités
kovetkeztében az élelmiszer fustdlhet és felgyulhat.

MEGJEGYZES: Az elkészités ideje valtozhat a termék formaja,
mérete, és elhelyezése fliggvényében. Nagy, illetve vastag
darabok tovabb késziilnek, az aprébbak U hamarabb.

o Fedje le a terméket specialis fedével, vagy plasztikkal, feltlrve
egy sarkot a felesleges para kieresztésére. A fed6k erésen
melegednek — legyen dvatos!

o Az egyenletesebb melegedés és gyorsabb elkészités érdekében
forgassa és kavarja az élelmiszert.

o A kocka/négyszogletes edényektdl eltéréen, a kor/ovalis
edények is biztositjak az egyenletesebb melegedést.

o Az élelmiszert csomagolas nélkil fagyassza ki alacsony széli
alatétben, vagy mikrohullami megmivelésre szant racson,
feltétlentl forgd Uvegtalon. Lefagyasztaskor lehetéleg kompakt
format adjon az élelmiszernek.

o A termékek kozotti tavolsagnak, példaul, a zéldségek, kekszek,
stb. kzott legalabb 2,5 cm kell lennie, annak érdekében, hogy
biztositva legyen az egyenletes megmdivelés.

o A termék szétszakadasanak elkerlilése érdekében szurja meg
azok kemény héjat.

o Csakis a kész és lehiitott termékeket melegitse, kavarva azokat.

e Popcorn — tartsa be a gyarté utasitasait, és ne hagyja a
mikrohullamu sitét felligyelet nélkil. Amennyiben a termék nem
készilt el a betaplalt iddn belll, szakitsa meg a készitést. Tul
hosszan tarté készités tlizh6z vezethet.

FIYELMEZTETES: a popcorn elkészitéséhez ne hasznaljon barna
papiros csomagolast, és ne probalja felhasznalni a megmaradt
szemeket. Ne helyezze a popcornt tartalmazé zacskét
kozvetlenil a forgd lvegtalra, rakja azt a tanyérra.

HASZNALATI UTASITAS

o Csatlakoztassa a sitét elektromos halozathoz.

o Rakja az élelmiszert a sttébe és zarja be az ajtajat.

MEGJEGYZES: Nyitott ajté mellett a siit6 miikddni nem fog.

e Hasznalva a tablazatot a kapcsoloval allitsa be a megmuvelés
zemmadiat.

| Power | Miikodési izemméd

| Teljesitményszint |
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Low MELEGITES 17%

Defrost | KIFAGYASZTAS. Az élelmiszert
csomagolas nélkull fagyassza ki
alacsony szél( alatétben, vagy
mikrohullamu megmuivelésre szant
racson, feltétlenul forgo tvegtalon.
Lefagyasztaskor lehetéleg
kompakt format adjon az
éleimiszernek.

37 %

M-Low | Hus és baromfi 40%

Med Omlett, slitemények, krémek 66%

M.High | Szendvicsek, pizza 85%

High Sitemények, hus, hal, sult
burgonya és egyéb zoldségek, 100%
popcorn

o Allitsa be az idémérét sziikséges idére.

IDOMERO

* Biztositja a megmuvelés idejének beallitasat 30 perc keretén belul.

o A siit6 bekapcsolasa érdekében forditsa az idéméré fogantyujat
éramutato jarasanak iranyaba.

o Allitsa be a sziikséges idémennyiséget tovabb forditva a fogantyut.

o Az idémeéré beallitasatdl kezdve a suté bekapcsol és elkezd mikdodni
a elsd vilagitas és ventilacio.

o Amennyiben meg kell szakitani a megmuvelést, allitsa az idémérdt
«0» helyzetbe, vagy nyissa ki az ajtot.

FIGYELEM: Mindig allitsa vissza «0» helyzetbe az idémérét, ha az
élelmiszer id6 el6tt volt kivéve a siitébdl és nem fogja fojtatni a
muveletet.

FIGYELEM: Amennyiben az elkészités 2 percnél kevesebbet igényel,
elébb forditsa az idémérét a 3 perces jelzésen tul, tovabba forditsa
vissza a szukséges helyzetbe.

o A beallitott id6 elteltével a siit6 automatikusan kikapcsol, és
elhangzik a hangjelzés.

MEGSZAKITOTT KESZITES

e Az adott funkcié a termék elkésziiltség fokozatanak ellenérzésére
hasznos.

¢ A megmilivelést meg lehet szakitani, ha kinyissuk az ajtét. Miutan
bezarjuk azt, a folyamat folytatodik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

¢ Rendszeresen tisztitsa a siit6t és tavolitsa el fellletérél az 6sszes
ételmaradékot.

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a sitét.

e Hagyja teljesen kih(Ini a sutét.

e Tordlje meg nedves, mosogatdszeres torlékendével a vezériGpadot,
a kuls6 és belsé fellileteket.

¢ Ne hasznaljon agressziv kémiai szert, illetve suroloszert.

¢ A kellemetlen szag eltavolitasa érdekében, toltson egy, a
mikrohullamos sitéhéz alkalmas mély edénybe egy pohar citromos
vizet, és tegye a siitébe. Allitsa az idémérét 5 percre, a miikddési
izemmod kapcsolot maximalis helyzetbe. Amikor elhangzik a
hangjel és a siité kikapcsol, vegye ki az edényt és tordlje meg a
falakat szaraz torl6kendével.

TAROLAS

e Gy6z6djon meg, hogy a siité aramtalanitva van és teljesen kihdilt.

o Kovesse a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” rész lépéseit.

e Tarolja a sutét kissé nyitott ajtoval szaraz, tiszta helyen.

E NAUOANAHY BACLWUbIIbIFbI

KAYINCI3OIK enwEeEMAEPI

o Bynbimabl aypeic konaaHbay oHbIH By3biblyHa aKernyi XaHe cisre
3USAH KENTipYi MYMKiH.

o Anfalukbl KOCYAblH anabiHaa OyMbIMHbIH TEXHMKAmbIK
cunaTTaMachiHbIH >XancblpMagarbl, ANeKTp XyneciHae KepceTinreH
napameTpnepiHe COMKeCTIriH TEKCEPIHI3.

HAS3AP! KopekTeHy 6ayblHbiH, LUaHbILLKbICbIHbIH CbIMbl XXaHe
XeprneHaipy koHTakTici 6ap. Kypanabl Tek kaHa nanbIKTbl —
XKepneHaipinreH poseTkanapra icke KOCbIHpI3.

e Ocbl [NanganaHy HyckayblHa CalikeC TeK kKaHa TYPMbICTbIK
MakcaTTapaa kongaHbinagbl. Kypan eHepkacinTik kongaHyra
apHarnvaraH.

e JKanaaH TbiC KOngaHbInMangbl.

o )KabapbiKTbl TazanayabiH angbiHaa Hemece Ci3 oHbl KongaHbacaHbi3
ANEKTP XXYMEeCiHeH apKallaH CeHAipin TacTaHbI3.

ECKEPTY! [lypbic KongaH6arFaH ke3ae nanga 6onybl MyMKiH KayinTep
XoHe newTi Kayincia KongaHy Typanbl TUCTi TYpAe HYCKayrnbiK
TYCiHAipinreH xafFnavga FaHa 6ananapfa newTi KagarFanaycbl3
KOonpaHyFa pykcart eTineai.

o Kapaycbl3 KocblfiFaH Kypanabl kangblpMaHbI3.

o bBepeci xunHakka eHrisinmereH kepek-xapakrapabl KorngaHoaHb!3.

o KopekTeHy 6aybl 3aKbiMaanfaH Kypanabl kongaHbaHbl3.
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ECKEPTY! Ecikwepne HeMece eciklle HblFbi3aayblllbiHaa akay
bonFaH xafFganaa, 6inikTi MamaH akayabl XolFaHFa AeniH
neLuneH XyMbiC acayFa 6oncanabl.

ECKEPTY! Kbicka TONKbIHAbI COYreneHy eTiMiHiH xoFapbinay
KayiniHeH Kally YLUiH, Ke3KenreH KaknarblH TYCipyMeH
GavinaHbICTbl 6apnblK XeHAey KYMbICTapbl TEK KaHa MaMaHMeH
aTKapblnyFa TUICTi.

o KopekTeHy HayblHbIH ©TKIp XXUEKTEP XaHe bICTbIK YCTinepre
TUMEYiH KagaranaHbl3.

o KopekTeHy bayblHaH TapTnaHbl3, OHbl LUMPATNaHbI3 XXaHe
KYPbINFbIHBIH, TYFAcbiH aiHana opamMaHbI3.

e MuKpoTOnKbIHABI NELWTi TEK KaHa a3blKTapadbl Aasiprnayfa
KonaaHblHbI3. ELW Xaraanga ofaH knimai, karasgbl Hemece backa
3aTTapAbl KENTIPMEHI3.

ECKEPTY! blgpicTapgbiH )apbinyblH 6onapipmay YLliH CYMbIK
HeMmece b6ackaaa TamakTapabl XabblK biabicTapaa Kpl3abipyFa
6onmanabl.

o CycbliHOapanbl KbicKa TONMKbIHAAp KOMEriMeH Kbi3ablpFaH
Xarganga Oynkingen KarHayfFa ynacybl MyMKiH, COHAbIKTaH,
blabICTapabl KonpaHraH kesae 6aiikan »aHe cak 6ony kepek.

e OHimaepai Aasipnay KesiHAe XapbiriMaybl YLUiH, NeLuke canap
angblHAa TbiFbl3 KAGbIFbIH HE TEPICIH MbILIakneH Hemece
LUAHBILLKBIMEH TECIHi3, MbiCanbl, KAPTONTbIH, ariMaHbIH,
KalUTaHHbIH, LWYXbIKTbIH, XaHe T.6.

o [nacTuk HeMece KaFa3 CUSIKTbl Te3 XaHaTblH MaTepuangapnaH
)acarnfaH blablCTa asbIKThIK TaMaKTapabl newTte Kbi3ablpFaH
Kesae, xaHyblH 6ongblpTnay yLwiH newTi 6aKbinan oTbipy KEpeK.

o [lewTiH ypneHeTiH wkadbl XaHbaybl YLUIH KaxeT:

— eHiMAepaiH eTe y3akka COo3blfiFaH Aaspriblk HOTUXeCiHAe
KyWyiHEH KaluKakTay;

— eHiMAepAi MUKPOTOSKbIHAbI NELLKE OpaMachI3 canbin,
coHpaw-ak cponbracbi3 nicipy;

— Kamepa TyTaHfaH ke3ae, eciriH alwnaw newTi eLwipiHi3 xxaHe
OHbI 3MEKTP XYMeCIHEH CoHAIpin TacTaHpI3.

o [lewTi 60C kKamepameH KocnaHbi3. KamepaHbl GipaeHe cakrayra
KongaHbaHpI3.

e MuKpoTOnKbIHAbBI NeL a3blKTapabl KOHCepBineyre apHanMaraH.

o A3bIKTapabl Tikenen kamepa TybiHe KoiMaHbI3, anManbl-
canmarnsl WwapbakTbl HeMece TYFbIPbIKTbI KONAaHbIHbI3.

o [lalibiH a3bIKTbIH TEMNepaTypacbiH apKallaH TEKCepiHi3, acipece,
erep on 6ananap ywiH apHanca. [laspnblkTaH keriH TabakTbl
nesge ycrenre aKkenMeHi3, oFaH a3gan cyblHyFa MypLua 6epiHia.

e [laspnblk peuentTepiH baclubinbikka anbiHbI3, bipak ecte
cakTaHpl3, kenbip eHiMaep (mxemaep, NyAuHrinep, iwiHe 6agam
KaHT HeMece LlykaTTap canblHFaH Nupor) eTe Xblngam
Kbl3Ablpblnaabl.

o Kbicka TymbiKTany >xaHe newTiH 6y3binmaybl YLiH, XengeTy
TecikTepiHe cy Turi3beHis.

HASBAP:

o A3blkapabl Tikenew LiblHbI Tabakka eMec, apHambl bigbicTa
Aasipnay Kepek, Tek apHaiibl peLenneH faspnanTbiH Ke3aeH
faHa.

e Tek KaHa MUKPOTONKbIHABI NeLTepre MUKPOTOSKbIHABI biAbICTbI
KOnAaHbIHbI3.

e MuKpoTOnKbIHOBI NewwTe Aasiprayfa )xapamabl biAbICTbl OHbI
a3ipneyLwiHiH HyCckaynapbIMeH KaTan ConKecTiKTe nanganaHy
Kepek.

e EcTe cakTaHbI3gap, MUKPOTONKbIHABI NeLTeri bigblcTaH GypbIH
iwingerici egayip Xbingam Kbl3gblpbinagbl, COHAbIKTAH NewwTeH
bIAbICTHI WbIFApap anapiHaa 6ymeH Kyiin kanmay yLiH
bIKbINACTbl 6ONbIHBI3, KAKNAKTbl CaK aLlblHbI3.

e OHimaepaeH angplH ana onapabiH opaMa 6aybiH Hemece
MeTann >aHe gonbraHbl anbin TacTbiHpI3.

o MukpoTonKbiHAbLI NewWwTe XapMaFaH XXYMbIPTKaHbI
pasipnayra 6onmangbl.

o [lewrTi Tasa kyniHge ycramay 6eTiHiH TO3yblHa anbin Kkenegi, 6yn
acnanTblH )KYMbICbIHA Kepi 8CepiH TUri3dyi xxaHe nanganaHyLubl
YLWiH bIKTUMan Kayin TyAblpybl MyMKiH.

MUKPOTONKbIHAbI NELWWKE APHAJFAH biAbIC

HAS3AP! blgbicTarbl TaHGanapMeH >XaHe eHAipYLUiHiH
HyckaynapblH 6acLubInbIkka anbiHbI3.

XAPAMAObI

o Kbi3yFa Te3iMAi WbIHbI — MUKPOTOSKbIHAbI NEWTEe Aaspnayfa
apHarFaH blAbICTbIH €H >XaKCbl MaTepuansi.

o TepMOKyLWTi NNAcTUK — COHAAN biAbICTa Malbl HEMECE KaHTbl
Ken a3blKTbl Aasipnayra 6onMaiabl. TbiFbl3 xabbinaTbiH
KOHTelHepnepai konaaHyra 6onmMangbi.

o ®dasiHC xaHe dhapcdop — MUKPOTONKbIHALI NewwTe Aanapay YLliH
)apambl, TeK anTblH4aHFaH, KyMIiCTENIHFeH Hemece CaHAiK
MeTann anemeHTTepi 6ap bigbic 6onmangbl.

o ApHaiibl opama (kafFas, nrnactukanbik xaHe T.6),
MWKPOTONKbIHABI MELLKe apHasfaH — a3ipneyLuUiHiH HyckaynapbliH
OymKblTNAN YCTaHbIHbI3.
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XAPAMCbI3

©OHimaepAaiH cakTaybiHa apHanfaH Kabbipluak, COHbIMEH KaTap
TePMOKYLUTi MONUITUNEHAIK NakeTTep — eTTi xaHe backa
asblKTapabl KyblpyFa >Kapamchbi3.

MeTtann biabic (antOMUHUIANIK, TOTTaHGaNTbIH 6onaTtTaH T1.6.)
X9He TaMaKTbIK honbra* — MMKPOTONKbIHAAPAb! SKpaHAanabl;
nasipnay 6apbicbliHaa kabblpranapra TUCe — KybIpy LukadTa LLoKTay
XOHe KbICKa TyWblKTany xacangsl.

KbI3bIn KaHe Kynin KeTney yLwWiH* a3blKTbiH 6enek 6enimaepiHin, 6ip

kabaT kaHa opayra 6onagbl. Kabbipranapra Tuyre xon 6epmeHis,
onapfa AeuiHri apa KawwbIKTblK 2 CM. keM eMec 601ybl TUICTi.
BankbifbiWw NNacTUKTap — MMKPOTOSKbIHABI NeWTe Aaspay YLUiH
Xaapamangbl.

INakTaHFaH blAbIC — MUKPOTONKbIHAAPABIH 8CepiHeH Nnak bankybl
MYMKIH.

OpeTTeri WhbIHbI (COHbIMEH Bipre durypanbik xaHe XyaH) —
XOFapbl KbidyrapablH ocepiHeH hopmachkl e3repyi MyMKiH.

Kara3, cabaH, arawu — Xofapbl Kbl3y 9CepiHEeH TyTaHybl MYMKiH.
MenamMuHAbI biAbIC — MUKPOTONKbIHABI CayNenepai xyta anagpl,
6y OHbIH LbITbIHAYbIHA HEMECe TEPMOAECTPYKLMNSA COKTbIpaabl
XoHe Aasipnay yakbITbiH egayip ynFiTagbl.

MUKPOTOJKbIHOLI MELIKE APHANFAH bIOBICTbI KANAN

AHbLIKTAYFA BOJTALbI?

BapblIHLLa ken KyaTTbifblKKa XKYMbIC TOPTINTEPiHiH aybICTbIpbIN
KOCKbILLIH MiCipy aHe opHaTyFa KocblHpl3aap (bapbiHLua ken
TemnepaTtypa), Cblifbl3blHbI3Aap TECTINEHETIH bigbICTbl 1 MUHYTKa
nicipy »keHe Cy cTakaHbl kacbiHAa KovbiHbI3gap (~ 250 mn).

blabic, )xapamabl aHa MUKPOTONKbIHAbI OLLIaKTap a3blk AasipribiFbiHa
apHarnfaH Kanagpbl Fov TemnepaTtypaHbiH, HE XXaHe KypyablH
angblHAa nicipy, con yakbITTa cy >blnblHagbl.

NMAWAOANbI KEHECTEP

Jaspnblk yakblTblHa onapAblH eHiMaepAiH GipKernki XbInbiTyblHa
apHanfaH TeHKepiHi3gep.

Tap KeHipAeKkneH biabICTbl KonaaHy, LWenMeKTiH, Aan ocbinan kanamn
onap xapblna anagbl.

OHiMaepain Temnepartypa ernlleyiHe apHarnfaH TepMoMeTprepai
KongaHy. ApHanbl TepMOMeTprep TeK kaHa KonaaHblHbI3aap,
apHanfaHgap MUKPOTOSKbIHAbI OLUaKTapAblH apTbliHaH.

CEPBWCKE BYPbIIIMAC B¥PbIH

Erep nicipyre kocbinmaca, TekcepiHisgep:

— Po3seTtka Ty3ynik xxeHe anekTp XyneciHae KyluTeHy 6apbichbl;
— Tavimep Kypy AYpbICTbIfbl;

— TbIfbI3 €CiK XabblK.

PAOVNOTOCKAYbLITOAP

Kabbinpay xaHblHAa MUKpOTOnKbiHAAp BereTTepai Wwakbipa anagbl

AeHene — Hemece pagvocurHanaapabiy.

BereTTep MMHMMMU3aLMS acay YLUiH:

— Eciktep xaHe MeTann Hbifbl3garbiluTapbl Xyneni TazanaHbiagap;

— MukpoTonKbIHAbI OLlaKTaH anbicbipak 6onagbl kanan Teneguaap
XaHe paanokabbinaafbILLTbl KOHABIPLIHGI3AAP;

— EH xaKcbl HaTUXe XeTyiHe apHanfaH kabbingay aHTEHHaHbI
bIHFabIH TabbIHbI3AAP.

— [icipy MUKPOTONKbIHABI KOCbIHLI3AAP XaHe 3MeKTpP Xyneci opTypni
Cbl3blKTapblHa KabblNaarbILL.

KYPY

Kesi xeTecizgep, He owak iwiHae bybin-TyNeTiH MaTepuangapabliH
XoHe 6eTeH 3aTTapabl XOK.

TekcepiHizaep, 3akbiMaarnFaH emMmec Tacy XaHblHaa:

— Ecik xxeHe MeTann Hbifbl3aarbilTap;

— [eHe xaHe Galikay Tepese;

— Kamepa kabbipranapsbl.

Tabbinyna — akaynapabl nicipyre KocnaHbl3ap; caTyllblifa Hemece
cepBu1CTi opTanblkka bypbinacki3gap.

Teric ropusoHTanbablk 6eTke nicipy MUKPOTONKbIHAbI
OpHaTbIHBI3AAp, XeTKiNiKTi 6epikTi, eHIMAEPMEH XaHe blabICrneH
oluak canmarbl Wblgay YLiH.

KariHapnap xakblH MaHAa nicipyre opHanacTbipMaHei3gap Tenna.
EwTeHe Konbin KoviMaHbI3gap nicipy. XKengeTty Tecikrepai kanta
XannaHpi3gap.

YwWiH oLwak HopMarbl )XyMbICTaphbl XenaeTyre apHanfFaH a3aT KEeHiCTik
KaXXeTTi kamcbi3gaHabIpy: keMipek emec: 20 cm ceepxy, 10 cM apTKbl
naHenb XarblHaH XeHe KeMipek eMec 5 cM Xak akTapaaH.

MUKPOTONKbIHObI OLWAKTAP OAUbIHABIK KABbINOAYAPHI

AsblkTapabl Tek kaHa b6ip kabaT opHanacTbIpbIHbI3, XKyaH KecekTep
LUETIHE XaKblHbIpaK KOMbIHbI3.

[aspnblk yakblTbIHbIH, ap XafblHAa KagaranaHbi3aap, MUHUMYMMEH
OHbIH Cypay KOWbIHbI3Aap, KaxXeTTinik enwemMiMeH 6ipte-6ipte
YNKenTn. ©Te y3akKa CO3blNifaHHbIH AanblHObIKKA eHiMaep TyTen
anagpl xxaHe TyTaHy.

ECKEPTY: Nlaspnay yakbiTbl COHbIMEH KaTap a3sblkTapAblH TYPi,

MernLuepi XaHe OpHanacTbipbifybliHa Toyenai esrepe anagbl. YkeH
HeMece XyaH KecekTep y3afblpak a3ipreHegi, an manganapbl —
Tesipek.
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e A3blKTapabl apHalibl KaknakLianapmMeH HemMece nnacTukneH bip
YLbIH apThiK 6yAbIH LWbIFYbI YLLUIH KaribIpbin XabblHbI3, LWblFapyFa
apHanfaH bypbiTapAbiH eki. Kaknakwanap eTe KaTTbl Kbidagbl —
onapmeH cak 601bIHbI3!

o YwiH Bipkenki XbInbITy kebipek xaHe Aasprblk Te3geTynepi
oHIMAepAi TOHKEPIHI3Aep XaHe apanacTbipbiHbI34ap.

o [leHrenekTtep | conak TabakTbiH, aibipMaLLbIfbIKKa
KBagpaTTapablH Tik OypblWTbinapabiH, Gipkenki XbInbITy kebipek
COHbIMEH KaTap Kamcbl3faHablpabl.

o A3blKTapabl opaMachi3 TEpeH eMecC TyFbIpbiKTa HeMece
MWKPOTONKbIHABI OHAEYre apHanFaH Topaa anHanmansl WhbiHb
TabakTbl MiHAETTi KonAaHbIn XibiTiHi3. OHiMaepai
TOHa3bITKaHAa, orapfFa MyMKiHAIrHLWe biKwam Typai 6epiHis.

o A3bIKTapAblH apa KawbIKTbIFbl Oipkenki eHaeyai kamcbl3gaHabIpy
YLUiH, Mbicanbl, KOKOHICTEPMEH, KEKCTEPMEH XaHe T.6., 2,5 cm a3
emec Gonyra Tuic.

o AB3bIKTbIH XapbliMaybl YLUiH Tbifbl3 KAObIFbIH HEMECE TbIChIH
TECiH;j3.

o Tek kaHa aaviblH XkeHe My3farFaH asbikTapAbl onapabl
apanacTbipa Kbl3AbIpbiHbI3.

o [lonkopH — eHAIpyLUiHiH HYCkaynapblH KaTan yYCTaHbIHbI3 XXoHe
MUKPOTOSKbIHABI NELUTI KApyCbI3 kKanabipMaHpl3. Erep asbik
TUWICTi yakblTTa favibiH 6onmaca, nicipiyai TokTaTbiHbI3. OTe
y3akka Co3blfFaH eHaey epTeHyre akenyi MyMKiH.

CAKTBIK: MonkopHAbl Aaspnay yLiH Kbi3bin KOHbIP KaFasaaH
XacanfaH nakeTTepai konaaHbaHbl3 xxeHe AsHAEePAIH,
KanablkTapbiH KongaHyFa Telpbicrnanbl3. [onkKopHHbLIH opaMachiH
Tikenewn LWbIHbl Tabakka opHanacTblpMaHbI3, OHbl TOperKere
KOMbIHbI3.

X¥MbIC

o [lewwTi aneKkTp XyneciHe KOCbIHpbI3.

o OHiMOEepPAi NeLLKke canblHpl3 XoHe ecikTi XabblHbI3.

ECKEPTY: Ecik awwblK ke3iHae neLl XyMbIC iCTeMen.

o KecTeHi bacLubinbikka ana aybICTbIpbIN KOCKbILLNEH OHALY
TOPTIBIH OpPHATbLIHbI3.

Power | XyMblic TopTibGi KyaTTb”:"."K
peHreni
Low XKbINbITY 17%
Defrost | XIBITY. AsblkTapabl opamachi3 TepeH,
eMecC TyFbIpbIKTa Hemece
MWKPOTONKbIHABI eHAeyre apHarnfaH
Topaa XibiTiHi3, anbeTTe aHanmanbl 370%
WbIHbI TabakneH. OHiMaep
TOHa3bITkaH4a, Onapfa MyMKiHAIMHWe
bIKWAaM TYp GepiHi3.
M-Low ET aHe Kyc 40%
Med OmneTtTep, nicipy, kpemaep 66%
M.High BytepbpoaTap, nuuua 85%
High Micipy, eT xaHe 6anbik, nicipinreH
KapTon xoHe 6acka kekeHicTep, 100%
NOMKOPH.
o Tanmeppai KaxeTTi yakblTKa OpHATbIHbI3.
TANMEP

o 30 MUHYT apanbifblHAa eHAEY YaKbITbIH KO YLUIH KbI3MET eTefi.

e [TewTi KOCY YLiH Tanmepai TyTKacbIiH caraT TiniMeH
anHanabIpbIHbI3.

o TyTKaHbl 9pi kapan bypan, TinereH yakbITTbl KOWbIHbI3.

e Tanmepgi Koto kesiHeH 6acTan new Kocbinagbl Aa iLUKi XKapblK
XKOHe XKenaeTy XyMbIC icTen 6acTanbl.

o Erep naspnayabl fofapy kaxeT 6onca, Taimepgi «0» kyire
OpHaTbIHbI3 HEMECE ECiKTi allbIHbI3.

HASBARP: Erep eHivaep fasipnay yakblTbiHaH OypbIH anbiHFaH
Honca xaHe ci3 fanblHaayabl XarnfacTbipMacaHbl3 Tanmepai
apkawaH «0» kymnre KanTapbin KONbIHpI3.

HABAP: erep eHaeyre apHanfaH yakbIT 2 MUHyTTaH kem 6onca,
angblMeH TamMepAi 3 MUHYTTbI 6enriHii apTbiHa
anHanabIpbIHbI3 Aa KaXeTTi Kyre cogaH CoH KanTapblHbI3.

o KolibiNFaH yakbIT 6TKEH COH MeLl aBTOMaTTbl COHIN Kanaapl XaHe
OblObICTbI CUrHanN ecTinegqi.

OAAPIIbIK TOKTATA T¥PY

e Byn KbI3MeT 6HIMHIH, AaspnblK A9PEXEeCiH Tekcepy YLUiH
nangansl.

e OHAeyai ecikTi xal alwymeH FaHa TokTaTyFa 6onagbl. Erep oHbl
Xanca, npouec xarnfacagbl.

TA3AJIAY XXOHE KYTIM

o [lewrTi TypakTbl TYpAe Ta3apTy XoHe OHbIH BeTiHeH ke3 KenreH
TaFaMm KanablfblH KO Kepek.

e TasanayablH angbliHAa 3MeKTp XXyNeciHeH nicipyre ewipiHisgep
X8He CeHaipin TacTaHbI3fgap.

o OuwakTap TonblK CybiHyFa bepiHis.

o XXyaTblH KypanMeH ObIMKbINT MaTaMeH 6ackapy naHesnb, ChipTKbl
XeHe iWwki 6eTTep, WhiHbl TabakTbl CypTiHi3aep.
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o Arpeccusinblk 3aTTap HeEMece Karpak matepuangapabl
KonpaHbaHpI3aap.

o JKafbIMCbI3 MiC KalbIKTaTy YLUiH, KaHAan 6onmacbiH TepeH, bigbicka
KyMbIHbI3Aap, XapamabliHbl MUKPOTONKbIHALI OLAKTapAbIH apThIHaH,
Cy CTakaHbl 6ip NMMMOHHaH LULIPLIHMEH, XXaHe KoWbIHbI3Aap nicipy 5
MUHYTKa TaviMep, 6apbiHLLA Ken XaWFa XYMbIC TOPTINTEPIHiH,
aybICTbIPbIN KOCKbILLbIH OpHaTbIHbI3Aap. KawaH AblbbiCTbl curHan
ecTineai xxaHe CeHin kanyra nicipy, U3BNeKUTe blabICTbI XaHe
MaTaMeH Kypfak kamepa kabbipFanapbl CypTiHi3gep.

CAKTAY

o KesixeTecizgep, He 3NeKTp XyMWeCiHeH CoHAipinreHre nicipy xxaHe
TONbIK CybIHAbI.

e Benim Tanantapbl 6apnblk opbiHaaHbizgap “TASANAY XOHE
KYTIM”.

o Kypfak Tasa opblHAa ecikneH asgan awbikneH nicipyre caktaHbiagap.
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	GB DESCRIPTION 
	RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
	CZ POPIS
	BG ОПИСАНИЕ 
	UA ОПИС
	SCG ОПИС
	EST KIRJELDUS
	LV APRAKSTS
	LT APRAŠYMAS
	H LEÍRÁS
	KZ СИПАТТАМА
	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	– Burning of products results from too long preparation;
	– Remove all packing and foil before cooking;
	– In case of fire accident do not open the oven door, switch off the microwave oven and unplug it.

	HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE COOKWARE
	APPLICABLE
	INAPPLICABLE
	HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS FOR MICROWAVE COOKING?

	USEFUL TIPS
	BEFORE YOU CALL FOR SERVICE
	– Power supply is valid;
	– Timer settings are proper;
	– Door is securely closed engaging the door safety lock system.

	RADIO INTERFERENCE
	– Clean door and sealing surface of the oven;
	– Move the microwave oven away from the receiver;
	– Reorient the receiving antenna of radio or television.
	– Plug the microwave oven into a different outlet so that microwave oven and receiver are on different branch circuits.

	INSTALLATION
	– Misaligned or bent door and sealing;
	– Housing and door window;
	– Inside surfaces.

	MICROWAVE COOKING METHODS
	OPERATION
	TIMER
	COOKING INTERRUPTION

	CLEANING AND CARE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	– избегать пригара продуктов в результате слишком продолжительного приготовления;
	– загружать продукты в микроволновую печь без упаковки, в т.ч. без фольги;
	– при появлении дыма необходимо отключить печь и держать дверцу закрытой, чтобы избежать выхода пламени. 

	ПОСУДА ДЛЯ МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ
	ПРИГОДНАЯ
	НЕПРИГОДНАЯ
	КАК ОПРЕДЕЛИТЬ, ПОДХОДИТ ЛИ ПОСУДА ДЛЯ МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ?

	ПОЛЕЗНЫЕ СОВЕТЫ
	ПРЕЖДЕ, ЧЕМ ОБРАТИТЬСЯ В СЕРВИС
	– исправность розетки и наличие напряжения в электросети;
	– правильность установки таймера;
	– плотно ли закрыта дверца.

	РАДИОПОМЕХИ
	– регулярно очищайте дверцы и уплотнители;
	– устанавливайте телевизор и радиоприемник как можно дальше от микроволновой печи;
	– сориентируйте приемную антенну для достижения наилучшего результата.
	– подключите микроволновую печь  и приемник к различным линиям электросети.


	УСТАНОВКА
	– дверца и уплотнители;
	– корпус и смотровое окно;
	– стенки камеры.

	ПРИЕМЫ ГОТОВКИ В МИКРОВОЛНОВОЙ ПЕЧИ
	РАБОТА
	ТАЙМЕР
	 ПРИОСТАНОВКА ПРИГОТОВЛЕНИЯ

	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	CZ   NÁVOD K POUŽITÍ
	BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	– dbát na to, aby se pokrmy nepřipekly kvůli příliš dlouhé době přípravy;
	– dávat do pečící trouby pokrmy bez balení, včetně alobalu;
	– v případě požáru v troubě, neotevírejte dvířka, vypněte pečící troubu a odpojte ji od elektrické sítě.

	NÁDOBÍ PRO MIKROVLNNOU TROUBU
	VHODNÉ
	NEVHODNÉ
	JAK ZJISTÍTE, ŽE TOTO NÁDOBÍ JE VHODNÉ PRO MIKROVLNNOU TROUBU?

	PRAKTICKÉ RADY
	NEŽ SE OBRÁTÍTE NA SERVISNÍ SRŘEDISKO
	– je zásuvka v provozu a v elektrické sítě je proud;
	– je časovač nastaven správně;
	– dvířka dolehla.

	RADIOVÉ PORUCHY
	– pravidelně čistěte dvířka a kovové těsnicí podložky;
	– stavte televizor co nejdále od mikrovlnné trouby;
	– nastavte přijímací anténu pro nejlepší výsledek.
	– připojte mikrovlnnou troubu a přijímač do různých línek elektrické sítě.


	NASTAVENÍ
	– dvířka a kovové těsnicí podložky;
	– těleso spotřebiče nebo průzor;
	– vnitřní plochy trouby a dvířek.

	PŘÍPRAVA POKRMŮ V MIKROVLNNÉ TROUBĚ
	PROVOZ
	ČASOVÝ SPÍNAČ
	ZASTAVENÍ PŘÍPRAVY

	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	SKLADOVÁNÍ

	BGG РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	ПРАВИЛА ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	– избягвайте загаряне на продукта в резултата не много дълго готвене;
	– слагайте продуктите в микровълновата печка без опаковка или фолио;
	– в случая на изгаряния в камерата, изключете печката, без да отваряте вратичката, и извадете щепсела от контакта.

	СЪДОВЕ ЗА МИКРОВЪЛНОВАТА ПЕЧКА
	ПОДХОДЯЩИ СА:
	НЕ СА ПОДХОДЯЩИ
	КАК ДА ОПРЕДЕЛИМ СЪДОВЕ, ПОДХОДЯЩИ ЗА МИКРОВЪЛНОВАТА ПЕЧКА?

	ПРЕПОРЪКИ
	ПРЕДИ ДА СЕ ОБЪРНЕТЕ В СЕРВИЗА
	– контактите трябва да са в работно състояние, а в мрежата да има напрежение;
	– таймерът да е поставен правилно;
	– вратичката да е затворена добре.

	РАДИОСМУЩЕНИЯ
	– редовно почиствайте вратичките и металните уплътнители;
	– слагайте телевизора или радиото колкото може по-далече от микровълновата печка;
	– нагласете антената за да постигнете най-добри резултати на излъчването;
	– включвайте радиото и микровълновата печка в различни контакти.


	УСТАНОВКА
	– вратичката и металните уплътнители;
	– корпусът и прозорчето;
	– вътрешна повърхност на камерата.

	ГОТВЕНЕ В МИКРОВЪЛНОВАТА ПЕЧКА
	РАБОТА
	ТАЙМЕР
	СПИРАНЕ НА ПРИГОТВЯНЕ

	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ПОРАДНИК З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	– уникати пригоряння продуктів у результаті занадто тривалого готування;
	– закладати продукти у мікрохвильову піч без упаковки, у т.ч. без фольги;
	– у випадку займання в камері, не відкриваючи дверцят, вимкніть піч та відключіть її з електромережі.

	ПОСУД ДЛЯ МІКРОХВИЛЬОВОЇ ПЕЧІ
	ПРИДАТНА
	НЕПРИДАТНА
	ЯК ВИЗНАЧИТИ, ЧИ ПРИДАТНИЙ ПОСУД ДЛЯ МІКРОХВИЛЬОВОЇ ПЕЧІ?

	КОРИСНІ ПОРАДИ
	ПЕРШ, НІЖ ЗВЕРНУТИСЯ ДО СЕРВІСУ
	– справність розетки та наявність напруги у електромережі;
	– правильність установки таймера;
	– чи щільно зачинені дверцята.

	РАДІОПЕРЕШКОДИ
	– регулярно очищайте дверцята та металеві ущільнювачі;
	– розміщайте телевізор чи радіоприймач якнайдалі від мікрохвильової печі;
	– прямуйте прийомну антену для досягнення найкращого результату;
	– підключіть мікрохвильову піч та приймач до різних ліній електромережі.


	УСТАНОВКА
	– дверцята та металеві ущільнювачі;
	– корпус та оглядове вікно;
	– стінки камери.

	СПОСОБИ ГОТУВАННЯ У МІКРОХВИЛЬОВІЙ ПЕЧІ
	РОБОТА
	ТАЙМЕР
	ПРИЗУПИНЕННЯ ГОТУВАННЯ

	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	– избегавати прегоревања намирница у резултату сувише дугог кувања;
	– ставити намирнице у микроталасну пећ без паковања и без фолије;
	– у случају загоревања у пећници, искључите је не отварајући врата и искључите из мреже напајања.

	ПОСУЂЕ ПОГОДНО ЗА МИКРОТАЛАСНУ ПЕЋ
	ПОГОДНА ЗА МИКРОТАЛАСНЕ ПЕЋЕ
	ПОСУЂЕ НЕПОГОДНО ЗА МИКРОТАЛАСНУ ПЕЋ
	КАКО СЕ ОПРЕДЕЉУЈЕ ДА ЛИ ПОСУЂЕ ПОГОДНО ЗА МИКРОТАЛАСНЕ ПЕЋЕ?

	КОРИСНИ САВЕТИ
	ПРЕ НЕГО ШТО СЕ ОБРАТИТЕ СЕРВИСУ
	– да су гнезда исправна и да у електричној мрежи има напон;
	– да је тајмер правилно подешен;
	– да су врата добро затворена.

	РАДИО-ПОРЕМЕЋАЈИ
	– редовно чистите врата и металне заптиваче;
	– ставите телевизор и радио што даље од микроталасне пеће;
	– усмерите антену ради постизања најбољег резултата.
	– прикључите микроталасну пећ и радио различитим електричним линијама.


	НАМЕШТАЊЕ
	– врата и метални заптивачи;
	– кутија и прозор на вратима;
	– зидове рерне.

	НАЧИНИ КУВАЊА У МИКРОТАЛАСНОЈ ПЕЋИ
	РАД
	ТАЈМЕР
	ЗАУСТАВЉАЊЕ КУВАЊА

	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTUSJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	– vältida toidu kinnikõrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;
	– panna toiduained mikrolaineahju sisse ilma pakendita, sh ilma fooliumpakendita;
	– süttimise korral, ärge avage ust, lülitage ahi välja ja eemaldage see vooluvõrgust.

	KÜPSETUSNÕUD
	KÕLBLIK
	KÕLBMATU
	KUIDAS TEADA SAADA, KAS NÕUD SOBIB MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS?

	KASULIKUD NÕUANDED
	ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE PÖÖRDUMIST
	– pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu võrgus;
	– taimeri paigalduse õigsust;
	– kas uks on tihedalt suletud.

	RAADIOHÄIRED
	– puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;
	– paigutage televiisor ja raadio mikrolaineahjust võimalikult kaugemale;
	– orienteerige vastuvõtuantenn parima tulemuse saavutamiseks;
	– ühendage mikrolaineahi ja raadio erinevasse vooluvõrku.


	PAIGALDUS
	– uks ja  tihendid;
	– korpus ja vaateaken;
	– kambri seinad.

	TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS
	KASUTAMINE
	TAIMER
	 VALMISTAMISE PEATAMINE

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV    LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS NOTEIKUMI 
	– izvairīties no produktu piededzināšanas pārāk ilgas gatavošanas rezultātā;
	– ievietot produktus mikroviļņu krāsnī bez iepakojuma, t.sk. bez folijas;
	– uzliesmošanas gadījumā kamerā, neveriet vaļā durvis, izslēdziet krāsni un  atvienojiet to no elektrotīkla.

	TRAUKU MIKROVIĻŅU KRĀSNĪM
	DERĪGI
	NEDERĪGI
	KĀ NOTEIKT VAI TRAUKS IR DERĪGS MIKROVIĻŅU KRĀSNĪM?

	DERĪGI PADOMI:
	PIRMS  DOTIES UZ SERVISU 
	– vai rozete nav bojāta un strāvas esamību elektrotīklā;
	– taimera uzstādīšanas pareizību;
	– vai durvis ir cieši aiztaisītas.

	RADIOTRAUCĒJUMI
	– regulāri tīriet durvis un metāliskos blīvētājus;
	– televizoru un radio uzstādiet pēc iespējas tālāk no mikroviļņu krāsns;
	– noregulējiet antenu, lai sasniegtu vislabāko rezultātu.
	– pieslēdziet mikroviļņi krāsni un uztvērēju pie atsevišķām elektrotīkla līnijām.


	UZSTĀDĪŠANA
	– durvis vai metāliskie blīvētāji;
	– korpuss un  durvju lodziņš;
	– kameras sienas.

	GATAVOŠANAS PAŅĒMIENI MIKROVIĻŅU KRĀSNĪ
	EKSPLUATĀCIJA
	TAIMERIS
	GATAVOŠANAS APTURĒŠANA UZ LAIKU

	TĪRĪŠANA UN APKOPE
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	– stebėkite, kad produktai neprisviltų – tai gali atsitikti perilgai juos ruošiant;
	– produktus į mikrobangų krosnelę dėkite tik be pakuotės, ypač be folijos;
	– pasirodžius dūmui, neatidarydami durelių išjunkite krosnelę ir ištraukite jos kištuką iš elektros lizdo.

	INDAI MIKROBANGŲ KROSNELEI
	TINKAMI
	NETINKAMI
	KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGŲ KROSNELEI?

	NAUDINGI PATARIMAI
	PRIEŠ KREIPDAMIESI Į SERVISO CENTRĄ
	– elektros lizdo būklę ir ar yra įtampa elektros tinkle;
	– ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;
	– ar durelės uždarytos sandariai.

	RADIJO TRUKDŽIAI
	– reguliariai valykite dureles ir metalinius sandarinimo elementus;
	– televizorių ir radijo imtuvą pastatykite kuo toliau nuo mikrobangų krosnelės;
	– perorientuokite priėmimo anteną geriausiam rezultatui pasiekti;
	– įjunkite mikrobangų krosnelę ir radijo imtuvą į skirtingas elektros tinklo linijas.


	MONTAVIMAS
	– durelės ir metaliniai sandarinimo elementai;
	– korpusas ir stebėjimo langelis;
	– kameros sienelės.

	MAISTO RUOŠIMO BŪDAI MIKROBANGŲ KROSNELĖJE
	VEIKIMAS
	LAIKMATIS
	MAISTO RUOŠIMO PRISTABDYMAS

	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	SAUGOJIMAS

	H   KEZELÉSI ÚTMUTATÓ
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	– kerülje el az élelmiszer leragadását, ami túl hosszan tartó elkészítés következtében merülhet fel;
	– csomagolás, fólia nélkül rakja az élelmiszert a mikrohullámú sütőbe;
	– a sütő belsejében keletkezett tűz esetén, bezárva tartva a sütő ajtaját kapcsolja ki és áramtalanítsa a sütőt.

	MIKROHULLÁMÚ SÜTŐ RÉSZÉRE TERVEZETT EDÉNY
	ALKALMAS
	NEM ALKALMAS
	HOGYAN LEHET KIDERÍTENI, MEGFELEL-E AZ EDÉNY MIKROHULLÁMÚ SÜTŐBEN VALÓ HASZNÁLATRA?

	HASZNOS TANÁCSOK
	MIELŐTT SZERVIZHEZ FORDULNA
	– a konnektor működőképességét, és van-e áram a hálózatban;
	– az időmérő beállításának helyességét;
	– szorosan van-e bezárva az ajtó.

	RÁDIÓZAVAROK
	– rendszeresen tisztítsa az ajtót, és a fémtömítőket;
	– a televíziót és rádiót minél messzebbre helyezze el a mikrohullámú sütőtől;
	– a legjobb eredmény érdekében állítsa be a rádióantennát.
	– a mikrohullámú sütőt és rádiót különböző konnektorokhoz csatlakoztassa.


	BEÁLLÍTÁS
	– az ajtó és a fémtömítő;
	– készülékház és az ablak;
	– a falak belső felülete.

	MIKROHULLÁMÚ SÜTŐBEN VALÓ KÉSZÍTÉSI MÓD
	HASZNÁLATI UTASÍTÁS
	IDŐMÉRŐ
	MEGSZAKÍTOTT KÉSZÍTÉS

	TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ПАЙДАЛАНУ БАСШЫЛЫҒЫ
	ҚАУІПСІЗДІК ӨЛШЕМДЕРІ
	– өнімдердің өте ұзаққа созылған даярлық нәтижесінде күйуінен қашқақтау;
	– өнімдерді микротолқынды пешке орамасыз салып, сондай-ақ фольгасыз пісіру;
	– камера тұтанған кезде, есігін ашпай пешті өшіріңіз және оны электр жүйесінен сөндіріп тастаңыз.

	МИКРОТОЛҚЫНДЫ ПЕШКЕ АРНАЛҒАН ЫДЫС
	ЖАРАМДЫ
	ЖАРАМСЫЗ
	МИКРОТОЛҚЫНДЫ ПЕШКЕ АРНАЛҒАН ЫДЫСТЫ ҚАЛАЙ АНЫҚТАУҒА БОЛАДЫ?

	ПАЙДАЛЫ КЕҢЕСТЕР
	СЕРВИСКЕ БҰРЫЛМАС БҰРЫН
	– Розетка түзулік және электр жүйесінде күштену барысы;
	– Таймер құру дұрыстығы;
	– Тығыз есік жабық.

	РАДИОТОСҚАУЫЛДАР
	– Есіктер және металл нығыздағыштарды жүйелі тазалаңыздар;
	– Микротолқынды ошақтан алысырақ болады қалай теледидар және радиоқабылдағышты қондырыңыздар;
	– Ең жақсы нәтиже жетуіне арналған қабылдау антеннаны ыңғайын табыңыздар.
	– Пісіру микротолқынды қосыңыздар және электр жүйесі әртүрлі сызықтарына қабылдағыш.


	ҚҰРУ
	– Есік және металл нығыздағыштар;
	– Дене және байқау терезе;
	– Камера қабырғалары.
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