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GB DESCRIPTION RUS yCcTPOMCTBO U3OENUA CZ poPIS
1. Door lock system 1. ®ukcartopbl ABepLbl 1. Zapadky na dvitkach
2. Oven window 2. OkHo gBepubl 2. Pruzor ve dvitkach
3.  Waveguide mica shield (Do Not 3. Bacnonka BonHoBoaa (HE CHUMATb!) 3. Uzavéra vinovodu (NESNIMEJTE!)
Remove!) 4. Ocb 4. Osa
4. Shaft 5. Bpawatoeecs KonbLo 5. Otocné kole¢ko
5. Rollerring 6. CreknsaHHoe Gnogo 6. Sklenéna misa
6. Glass tray 7. Tanmep 7. Casovy spinag
7. Timer switch 8. TlepekniovaTtens pexxmMMoB 8. Prepinac reziml
8. Power switch
BG OMUCAHUE UA onuc SCG onuc
1. Kntouvanka Ha BpatudkaTa 1. 3acysku aBepuat 1. Keaka Ha BpaTuma
2. Tlposopye Ha BpaTuykarta 2. BikHo gBepusT 2. [posop Ha BpaTuma
3. Knana Ha BbnHoBoAa (HE 3. 3acniHka xsunesogy (HE 3HIMATW!) 3. 3arapauy Tanacosoga (HE
CBANAWTE!) 4. Bicb CKVOAJTE!)
4. Oc 5. ObepToBe Kinbue 4. OcoBuHa
5. BwbprawoTo ce konenue 6. Cknsaxe 6nmogo 5. Potauuonu konyT
6. CTbkneHa YnHus 7. Tanmep 6. CrakneHu Tawup
7. Tanmep 8. Tllepemukay pexumis 7. Tajmep
8. [peBknioyBaTen Ha pexvMm 8. lMpekupay pexuma
EST KIRJELDUS LV APRAKSTS LT APRASYMAS
1. Ukse lukk 1. Durvju slegs 1. Dureliy uzraktai
2. Ukse aken 2. Durvju lodzins 2. Stebgjimo langelis
3. Lainekanali klapp (MITTE 3. Mikrovilpu raiditaja aizslietnis 3. BangolaidZio sklendé (NENUIMTI!)
EEMALDADA!) (NENONEMT!) 4. Asis
4. Po&orlemisringi tugi 4. Ass 5. Besisukantis Ziedas
5. Po6brlemisring 5. Rotéjosais gredzens 6. Stiklinis padéklas
6. Klaasalus 6. Stikla trauks 7. Laikmatis
7. Taimer 7. Taimers 8. Rezimy jungiklis
8. RezZiimide Umberluliti 8. ReZimu slédzis
H LEIRAS KZ CcUNATTAMA
1. Ajtozar 1. Ecik inrewexrepi
2. Ajtélveg 2. Ecik Tepeseci
3.  Hullamvezetd szabalyozolemeze 3.  TOnKbIH afbl3fbICbl anKbiLLbl
(LEVENNI TILOS!) (LLELNEHI3Y)
4. Tengely 4. Ocb
5. Forgégylrd 5. AiHanmanbl cakuHa
6. Uvegtanyér 6. LUblHbI Tabak
7. 1démérd 7. Tanmep
8. Uzemkapcsold 8. TepTinTepaiH aybICTbIPbIN KOCKbILLbI
mm
Maximum power input / MakcumanbHas noTpeénsiemas
MoOLWHOCTb: 1150 W
~220-240 V/ 50 Hz | Microwave power/ MowHocTb MUKpoBOSH: 700 W 10.6 / 11.6 kg

Operation frequency/Pa6o4as yactora: 2450 MHz

TexHU4yecKkne XapaKTepUCTUKMN MoryTt ObITb M3MeHeHbl 3aBOAOM-U3rotroBuTenem 6e3 npeaBaputTenibHOro yBegoOMJIEHUA.
YKa3aHHble Macca U reomeTpuyeckue pasmepbl UMeOT ﬂpM6HM3MTe.I1beIe 3Ha4YeHus.
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[ INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

IMPORTANT SAFEGUARDS. READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE. Incorrect operation and improper handling
can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.
Before connecting the appliance for the first time check that voltage
indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in your
home.

WARNING! The appliance cord plug has a grounding wire and a

terminal. The wall outlet must be suitable and provided with proper
grounding.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use
the appliance for any other purposes than described in this
instruction manual.

Do not use outdoors.

If the power cord is damaged it should be replaced by the
manufacturer or authorized servicing center or qualified professional
for safety reasons.
Always unplug the appliance from the power supply before cleaning
and when not in use.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or

lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliances by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance.
Check and repair the malfunctioning appliance in the nearest service
center only.

ATTENTION! Do not operate microwave oven with damaged door or

door sealing until the breakage will be repaired by authorized
specialists.

ATTENTION! To avoid microwaves leakage danger, any cover may be

removed by authorized specialists only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.
Do not use the appliance for drying clothes or paper.

ATTENTION! To prevent explosion do not process with microwaves

any liquids or other products in hermetically closed utensils.

While heating liquids with microwaves, subsequent rough boiling

may take place, therefore it is necessary to take care while handling

the utensils.

To avoid an explosion, pierce a product, which has a dense peel,

such as potatoes, apples, egg yolk, chestnuts, sausage etc.

To prevent fire while heating food in the microwave oven using

utensils made of inflammable materials, such as plastic or paper, it is

necessary to watch the oven.

To prevent ignition or any malfunctions it is necessary to remember,

that:

— Burning of products results from too long preparation;

— Remove all packing and foil before cooking;

— In case of fire accident do not open the oven door, switch off the
microwave oven and unplug it.

Do not switch on the oven when it is empty. Do not use the chamber

to store anything.

Microwave oven is not intended for conservation of products.

Do not put products directly on the bottom of the chamber, use glass

dish.

Always check the food temperature, especially if you are cooking for

a child. Let the food cool down within several minutes.

Always follow recipes of cooking, but remember, that some products

(jams, puddings, stuffing for a pie from almonds, sugar or candied

fruit) are heating up very quickly.

To prevent short circuit keep air holes of the unit free of water.

IMPORTANT:

Do not cook food directly on the glass tray. Place food in/on proper
cooking utensil before placing in the oven.

Before cooking please ensure that the cookware you are going to
use is suitable for microwave oven.

Microwave utensils should be used only in accordance with
manufacturer’s instructions.

Please remember that a microwave oven heats liquid in a container
quicker than the container itself. Therefore, though the lid of the
container is not hot to touch when removed from the oven, please
remember that the food/liquid inside may be hot.

Preliminary remove all packing, metal strips and foil from products.

e Do not cook eggs in shell or warm up hard-boiled eggs in
microwave ovens, since the eggs may explode even after
the microwave heating is finished.

* Improper oven cleaning may result in surface wear-out that may

influence the appliance functioning and represent danger to

users.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for

some time it should be kept at room temperature for at least 2

hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes
into the product design without prior notice, unless such changes
influence significantly the product safety, performance, and
functions.

HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE COOKWARE

WARNING! Follow utensils’ marking and Manufacturer’s guides.

APPLICABLE

o Heat-proof glassware — It is most suitable for microwave
cooking.

o Heat-resistant plastic container — Do not use tightly closed
containers. Cannot be used for packing or containing foods with
high fat or sugar contents.

« Earthenware or chinaware — Conventional utensils of these
materials are allowed unless firmed with gold, silver or any
decorative metallic elements.

o Special packing (paper, plastic, etc.) for microwave ovens.
Follow manufacture’s guides exactly when use.

INAPPLICABLE

o Film for freshment preservation and heat-resistant
combustible plastic wares — Never apply for packing meat or
frying foods.

o Metal wares (e.g. aluminum, stainless steel, etc.) and
aluminum foil* — Won't let microwaves go through and will
spark or ignite touching the cavity wall during cooking.

* Applicable for wrapping several parts of product to prevent
overheating and resulting burnt. Avoid contact with interior walls,
minimum distance must be more than 2 cm.

e Plastics — Unfit for microwave cooking.

o Non-heat-proof glassware — May deform or flaw in a highly hot
circumstance. Curved or strengthened glassware is not applicable.

e Lacquer ware — May flaw or peel off.

e Paper, bamboo or wooden ware — May be burnt while cooking.

¢ Melamine dishes — contain a material, which absorbs
microwave energy. This may cause cracking of the dishes or
char and will slow down the cooking speed.

¢ In those cases when plastic or paper containers are used to heat
the food in the oven, watch the oven and make sure the
containers do not catch fire.

HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS FOR

MICROWAVE COOKING?

o Put the intended cookware together with a glass of water (250
ml) inside the oven cavity, and then switch on the oven at the
maximum power for one minute.

e Suitable for microwave cookware will be as cool as ever, while
the water will absorb the energy and become warmer.

USEFUL TIPS

e For uniform heating turn over products during cooking.

e Do not cook in a container with a restricted opening, such as a
soft drink bottle or salad oil bottle, as they may explode if heated
in a microwave oven.

e Do not use conventional meat or candy thermometers. These
are thermometers available specifically for microwave cooking.
These may be used.

BEFORE YOU CALL FOR SERVICE

e Check to ensure that:

— Power supply is valid,;
— Timer settings are proper;
— Door is securely closed engaging the door safety lock system.

RADIO INTERFERENCE

e Operation of the microwave oven can cause interference to your
radio, TV or similar equipment.

o When there is interference, it may be reduced or eliminated by
taking the following measures:

— Clean door and sealing surface of the oven;

— Move the microwave oven away from the receiver;

— Reorient the receiving antenna of radio or television.

— Plug the microwave oven into a different outlet so that
microwave oven and receiver are on different branch circuits.

INSTALLATION

o Make sure that all the packing materials are removed from the
unit.

e Check the oven for any damage in transit:

— Misaligned or bent door and sealing;
— Housing and door window;



— Inside surfaces.

« If any damage occurs while using, switch off and unplug the oven
and contact qualified service personnel.

e Place the microwave oven on a flat, stable surface, able to hold its
weight with a food to be cooked in the oven.

e Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are
generated, or near flammable materials.

* Do not place anything on the oven. Do not block any openings on
the appliance.

e For correct operation, the oven must have sufficient airflow. Allow 20
cm free space above the oven, 10 cm back and 5 cm from both
sides.

MICROWAVE COOKING METHODS

o Do not stack food. Arrange it in a single layer only. Place thicker
pieces closer to dish edges.

e Watch cooking time. Cook for the shortest amount of time indicated
and add more if needed. Food severely overcooked food may smoke
or ignite.

NOTE: Cooking time may also vary depending on products shape, cut
and arrangement.

e Cover products with special microwave lids or plastic wrap with one
corner folded back to let out excess steam. Lids and glass
casseroles are very hot — handle it carefully!

e Rearrange food such as meatballs halfway through cooking both
from the top to the bottom and the center of the dish to the outside.

* Round/oval dishes rather than square/oblong ones are
recommended, as food in corners tends to overcook.

o For best results remove all products from package, place at a
shallow container or on a microwave cooking rack. The Glass
Turntable must be used every time.

e Arrange such products as potatoes, cupcakes etc in a circle with at
least 2.5 cm space between for uniform treatment.

e Pierce product shell or skin before cooking to avoid burst.

* Reheat only precooked refrigerated food and stir if the amount is
large.

e Popcorn — When popping popcorn in microwave oven, follow exact
guides, given by each Manufacturer for its product and do not leave
microwave oven unattended at this time. If corn fails to pop after the
suggested time, interrupt cooking. Overcooking could result in fire.

CAUTION: Never use brown paper bags for popping corn or attempt to
pop leftover kernels. Do not pop prepackaged popcorn directly on
the glass turntable; place the bag on a plate.

OPERATION

e Plug the oven to the mains.

e Place food into the oven and close the door.

NOTE: Oven stops operating when the door is opened.

e Turn the power switch to needed cooking function guiding by the

table.

Power | Cooking mode Output
Min WARMING UP 17%
Defrost | For best results remove all package, place

products in a shallow container or on a

microwave cooking rack. The Glass Turntable 37%

must be used at all times. Try to form products

compactly before freezing.

M-Low | MEAT AND POULTRY 40%

Med You can use this function for cooking omelette,

0,
bakes, and creams. 66%
M.High | This function is suitable for cooking o
; > 85%
sandwiches, pizzas, hot dogs.
Max Use this function for batch, cooking meat, fish, 100%
0

baked potatoes and vegetables.

e Use the timer to select correct cooking time.

TIMER

e The timer is for setting 30 min. cooking time maximum.

e To switch the oven on, turn the timer clockwise.

o Set the time by turning the knob further clockwise.

e The oven, inner lighting and cooling fan will turn on while the time is
counting down.

e Whenever you wish to interrupt the operation, you can turn the timer
counterclockwise back to “0” position or open the door.

CAUTION: Always return the timer back to zero position if the food was
removed from the oven before the set cooking time is complete or
when the oven is not in use.

CAUTION: If your need to set time less than 2 minutes, first turn the
timer to 3 minutes position and turn back to your desired time.

o After treatment time is over, the oven will automatically go off and
the beep will sound.

COOKING INTERRUPTION

e This feature is useful for checking food cooking degree.

e Cooking will be stopped while the door is opened. With the closed
door treatment will continue.

www.scarlett.ru
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CLEANING AND CARE

e The oven should be cleaned regularly, its surface should be free
of any food remainders.

* Before cleaning switch off and unplug the appliance from power
supply.

o Let the oven cool down completely.

o Wipe the control panel, an external, internal surfaces and glass
turntable by a damp cloth with warm soapy water and wipe dry.

e Do not use aggressive or abrasive materials.

e To avoid unpleasant smells out of the chamber make the
following operation: in deep utensils, suitable for cooking in the
electric oven, add a glass of water with juice of one lemon. Set
the timer to 5 minutes, switch the mode control to the maximum
position. After the signal take the utensils out from the chamber
and wipe inside walls with a dry cloth.

STORAGE

o Be sure the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of chapter “CLEANING AND CARE”.

o Keep electric oven with slightly opened door in a dry cool place.

GIE PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALMU

MEPbI BE3OMNACHOCTHU

o BAXXHbIE NHCTPYKLINW MO BE3OMNACHOCTW.
MPOYUTANTE BHUMATENBLHO I COXPAHUTE ANA
BYOYLWMX CINPABOK. HenpasunbHoe obpalleHne ¢ npubopom
MOXET NMPUBECTU K €ro NorioMKe U NPUYNHUTL Bpes
nonb3oBaTento.

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKITIOYEHNEM MPOBEPbLTE,
COOTBETCTBYIOT JM TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKN , yKasaHHble
Ha u3genuun, napaMmeTpam 3reKTPOCETH.

BHUMAHMWE! Bunka wHypa nuTaHns nMeeT NpoBOA U KOHTaKT
3asemneHus. Mogkntoyante npubop TONbKO K
COOTBETCTBYHOLLMM 3a3€MMEHHBIM PO3EeTKaM

e llcnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbIX LIENSX B COOTBETCTBUN C
AaHHbIM PykoBoacTeom no akcnnyataumu. [Mpubop He
npeaHasHavyeH A NPOMBbILLIIEHHOTO MPUMEHEHUS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHWUIA.

e Bcerga oTkntoyanTe yCTpOWCTBO OT 3NEKTpoceTH nepes
O4YMCTKOW, Unu ecnu Bel ero He ucnonbayerte.

e [pnbop He npeAHa3HayeH AnA MCMONb30BaHWA NuLamm
(Bkntoyas geten) C MOHUXKEHHBIMU (OU3NYECKUMU,
YyBCTBEHHBIMW UMW YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMY UMK Npu
OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UM 3HAHWI, €CININ OHN He HaXxOAATCA
NoA KOHTPONEM UMW He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06
1crnonb3oBaHMn Npubopa NULLOM, OTBETCTBEHHBIM 3a UX
B6e3onacHoCTb.

o [leTV OOMmKHbI HAXOOAWUTBCS NOA KOHTPONEM ANt HeoNyLLEHUSI
Urpbl ¢ Npnbopom.

BHUMAHMWE! Ncnonb3oBaHue neun getoMu 6e3 Hagsopa
paspeluaeTcsi TONbKO B TOM Clly4ae, ecn UM 06 bsICHEHbI
npasuna 6e3onacHoOro UCNorb30BaHUs NeYn 1 Te ONacHOCTH,
KOTOpble MOTYT BO3HWKHYTb MpW €e HeNpaBUIbHOM
nonb3oBaHuUK.

e He ocTaBnsanTe BKMOYEHHBIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ucnonb3yiTe NpuHaAneXHOCTU, HE BXOASLLIME B KOMMIEKT
NOCTaBKM.

o [lpu noBpexaeHUM LWHypa NUTaHns ero 3aMeHy, Bo n3bexaHve
0MacHOCTW, OMKEH NPOM3BOAUTL M3rOTOBUTESb UMK
YNOMHOMOYEHHbBI UM CEPBUCHBIN LIEHTP, U aHanorMyHbIA
KBanMUUMPOBaHHLIN NepcoHarn.

BHUMAHME! MNpwn nospexaeHun ABepLbl Nnv BEPHbIX
YNIOTHEHWI € NeYbto paboTaTb Henb3si 40 TexX Nop, noka
KBanMULUMpPOBaHHbIN CNeUManucT He YCTpaHUT
HEeMCnpaBHOCTb.

BHUMAHMUE! Bo nsbexaHne onacHOCTM NOBbILLEHHON YTEYKM
MWKPOBOITHOBOTO M3Iy4EHUsI BCE PEMOHTHbIE paboThbl,
CBSI3@aHHbIE CO CHSATUEM FHOObIX KPbILLEK, AOIMKHbI BbINOMHATHCS
TOMbKO CneuuannucTamm.

e Cnepgute, YTOObI LLHYP NUTAHUSI HE Kacarcsl OCTPbIX KPOMOK U
ropsyMx NOBEPXHOCTEMN.

e He TaHWTe 3a LWIHYP NUTaHUs, He NepekpyYmMBanTe n He
obmaTbIBalTe ero BOKPYr yCTpOMCTBa.

e llcnonb3ayinTe MUKPOBOITHOBYIO NEYb TOMbLKO AN NPUrOTOBMNEHMWS!
npoaykToB. Hu B koem cryyae He cylumTe B Heln ogexay, bymary
Unv gpyrue npegmeThbl.

BHUMAHUWE! XXungkocTu unu apyrue NnpoayKTbl HemMb3s
pasorpeBaTb B 3aKpbITbIX EMKOCTSIX BO M36exkaHne B3pbiBa 3TUX
eMKocTen.

e [lpu HarpeBe HaNUTKOB C MOMOLLbIO MUKPOBOJTH MOXET UMETb
MecTo nocnepgytollee 6ypHoe KuneHve, NoaToMy Heobxoanmo
NposIBNATbL BHUMaHWE 1 OCTOPOXHOCTb Npu obpaLleHun ¢
E€MKOCTAMU.
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e YT10OBI NPOAYKTHI HE NTOMAanNMCcb BO BPEMS NPUrOTOBNEHWS, Nepes
3aKnagKkon B NeYb NPOTbIKANTE HOXOM W BUMKOW MAOTHYIO KOXYPY
unm obonouky, Hanpumep, kaptodens, A6nok, KalTaHoB, konbackl
nT.0.

o [Ipy Harpese B Neyu NULLEBbLIX NPOAYKTOB B MOCYAE U3 NnacTuka
unu 6ymarn Heobxoammo HabnoaaTh 3a neybto, YToObI He
[0NyCTUTb BO3ropaHus.

e Bo n3bexaHve Bo3ropaHusi B nevm Heobxoammo:

— usberaTb npurapa NpoAaykToB B pe3yfbTaTe CINLKOM
NPOAOIMKNTENBHOrO NPUrOTOBMNEHNS;

— 3arpyxaTb NpoAyKTbl B MUKPOBOJSTHOBYHO Neyb 6e3 ynakoBky, B T.4.
6e3 donbru;

— Mpu nosiBNeHUn AbiMa HeobXxoAMMO OTKIOUNTL NeYb 1
aepxaTtb ABepLy 3aKkpbiTon, YToObl n3bexarb Bbixoga nrameHu.

e He BKNtoyanTe neys ¢ NycTon kamepoun. He ncnonbsymnte kamepy
ANsa XpaHeHus Yero-nnobo.

¢ MuKkpoBONHOBas neYyb He NpeAHa3HayYeHa Ans KOHCEPBUPOBaHUS
NPOAYKTOB.

e He BblknagbiBaiTe NPOAYKTbI HENOCPEACTBEHHO Ha OHO Kamepbl,
ncnonb3ynte CTeknAHHOe 6nioao.

o Bo nsbexaHne oxoroB HeobxoaAMMO nepemeLLnBaTh Unm
B36anTbIBaTh CoAepXnMoe ByTbinodek n 6aHo4ek C AeTCKUM
nMTaHMeM 1 NPoBePSITb TeMNepaTypy Nuy nepeq, ynotpebneHnem.

e PykoBOACTBYMTECH peLienTaMun NpUroToBREHNS, HO MOMHUTE, YTO
HeKoTOopble NPOAYKTbI (MKEMbl, NYANHIW, HAYWMHKW ANA nMpora 13
MUHAAns, caxapa unuv LykaToB) HarpeBatTcst O4eHb BbICTpO.

e Bo nsbexaHne KOPOTKOro 3aMblKaHUS U NOMOMKM Neyn, He
fonyckanTe nonagaHvst BoAbl B BEHTUIALMOHHBIE OTBEPCTUS.

BHUMAHUE:

o [IpoayKkTbl criegyeT roTOBUTb B CieLnansHo nocyae, a He
BbIKIaJblBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha CTEKNsAHHOe 6niofo, 3a
MCKIIOYEHNEM CyYaeB, crieLnanbHO OroBOPEHHbIX B peLenTte
npuroToeneHust 6nioaa.

e CniegyeT NCnonb3oBaTb TONbKO NOCcyAy, NpeAHasHavYeHHyto Ans
MCMONb30BaHUA B MVUKPOBOJTHOBBIX Nevax.

o [lpurogHow ANA NPUroTOBMNEHNS B MUKPOBOIHOBbLIX Nevax nocyaon
cnepyeT Nonb3oBaThbCst B CTPOTOM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMU
N3roToBUTENS NOCYAbI.

e [TOMHWTE, YTO B MUKPOBOMNHOBOW NeYn CoaepXKMMoe HarpesaeTcs
HamHoro 6bicTpee, YeM nocyaa, NoaTomy byabTe npeaensHoO
BHUMaTErbHbI MPY U3BNEYEHUN NOCYAbI U3 NEeYN, OCTOPOXKHO
OTKpbIBaWTe KPbILLKY BO M3bexaHne oxora napom.

o [penBaputenbHO yaansanTe ¢ MPOAYKTOB UM UX YNAaKOBKM
MeTannmMyeckve neHTbl n gonbry.

e B MUKpPOBOMHOBLIX NeYax HeNb3sl FOTOBUTHL AlLia B CKOpnyne U
pasorpeBaTb CBapeHHble BKPYTYIO ilLa, T.K. OHN MOryT
B30pBaTbCA AaXe nocrie OKOH4YaHUs MUKPOBOJTHOBOrO HarpeBa.

e HeHnagnexalee nogaepxaHve neyn B YNCTOM COCTOSIHUN MOXKET
NPUBECTMN K M3HOCY MOBEPXHOCTM, YTO MOXKET HebnaronpusiTHO
noBnusiTb Ha paboTy Npmbopa 1 cosgatb BO3MOXHYIO ONaCHOCTb
Ans nonb3osartens.

o Ecnu nagenne HekoTopoe BpeMsi Haxoaunoch npu
Temnepartype Hwke 0°C, nepeq BKIOYEHUEM €ro cnegyeT
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSAX He MeHee 2 4acoB.

o [lpoussoanTenb ocTaBnseT 3a cobor NpaBo 6e3 AONONHUTENBHOIO
yBEeAOMIIEHUSI BHOCUTb HE3HAUYMTESNbHbIE MBMEHEHUS B KOHCTPYKLIMIO
n3penus, KapanHanbHO He BnusioLwme Ha ero 6e3onacHocTb,
paboToCcnocobHOCTb U PYHKLMOHANBHOCTb.

nocydA anst MUKPOBOJTHOBOM NMEYU

BHVMAHMWE! PykoBoacTBYMTECh MapKMpOBKOW Ha nocyae v
yKa3aHusiMu Npou3BoanTEnNs.

NMPUTOOHAA

o XXaponpouHoe CTeKNno — Hauny4ywunii matepuan nocyabl Ans
NPUroTOBMNEHNSA B MUKPOBOITHOBOW Neyu.

o TepMOCTOMKMI NNAcTUK — B TaKOW nocyae He cnegyeT roToBUTb
NKLLy C BbICOKMM COAEpXXaHUeM Xupa unu caxapa. Henbss
MCMonb30BaTh MNOTHO 3aKpbIBAOLLMECS KOHTENHEPHI.

o ®dasiHCc 1 chapdop — NOAXOAAT A4S FOTOBKM B MUKPOBOJTHOBOM
reyn, 3a NCKINYEHNeM No3oso4eHHOW, NnocepebpeHHON nnm nocyAel
C AeKOpaTNBHbIMW MeTanMYeckumMm anemMmeHTamu.

e CneumanbHasi ynakoBKa (6ymaxHasl, nnacTvkosas u ap.),
npegHasHavyeHHast Ans MUKPOBOJTHOBBIX NeYel — CTPOro
npuaepXxvBanTeCh yKasaHUin N3roToBuTens.

HEMPUTOAHAA

o [neHka Ans XpaHeHUsi NPOAYKTOB, a TaKXXe TepPMOCTONKMe
NONU3TUNEHOBLIE NaKeTbl — HENMPUIOAHbI AN Xapku Msca 1
ntobbix ApYrux NPOAYKTOB.

o MeTtannuyeckas nocyaa (antomMuHueBasi, U3 HepXaBetoLen
cTtanu u ap.) n nuwesas donbra* — 3KPaHMPyOT MUKPOBOSHbI;
npu KOHTaKTe CO CTeHKaMM XapoBOro Lkada MOryT BbI3BaTh
VCKPEHME 1 KOPOTKOE 3aMblKaHve B MPOLecce NMpUroToBeHNS.

* MOXHO NpUMeHATb Ans obopaymBaHNa OAHUM CNOEM OTAENbHbIX
YacTew npoaykTa Bo n3bexaHue neperpesa v npuropaHus. He
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[ornyckanTe KOHTaKTa Co CTEHKaMU, PacCTOsIHUE 0 HUX OMKHO
ObITb HE MEHbLLE 2 CM.

o [naBKkue NNacTUKKU — He NOAXOAAT ANSA NPUroTOBMEHNS B
MMWKPOBOSTHOBOM Neyu.

e JlaknpoBaHHas nocypa — noj Bo3AeViCTBYEM MUKPOBOSH Nak
MOXeT pacnnaBuUTbCs.

e OGbIYHOE cTekno (B T.4. hurypHoe 1 Toncroe) — nog
BO3AENCTBMEM BbICOKUX TEMMEPATYP MOXET AehOpMUPOBATLCS.

« Bymara, conomka, AepeBo — Noj BO34eVICTBNEM BbICOKON
TemnepaTtypbl MOTYT BOCNIIAMEHUTBLCS.

¢ MenamuHoBas nocyaa — MOXET MOrNoLaTe MUKPOBOSTHOBOE
n3nyyeHue, 4To BbI3bIBAET €e pacTpeckuBaHue unm
TEPMOLECTPYKLMIO U CYLLEECTBEHHO YBENMYMBAET BpeMmsl
NPUroTOBMEHNS.

KAK OMPEAOENNTL, NOAXOOUT N NMOCYAA AnA
MUKPOBOJTHOBOW MEYN?

e BkniouunTte neyb 1 yCTaHOBUTE NepeknoyaTenb PeXnMoB
paboTbl Ha MakcUMarbHY MOLLHOCTb (MakcMmarnbHas
Temneparypa), noMecTuTe B neyb Ha 1 MUHYTY TecTupyemyto
nocyay v noctaebTe psaoM cTakaH Bodbl (~ 250 mn).

e [locypa, npurogHas AN NpUroTOBMEHUS MULLM B
MWKPOBOJSTHOBOW NeYn OCTaHEeTCA TOMN e TemnepaTypbl, Y4TO 1
nepef yCTaHOBKOM B NeYb, B TO BpeMs Kak BOAa HarpeeTcsl.

MONE3HbLIE COBEThI

e He ucnonb3ayiiTe nocyay € y3KMM ropsibILLKOM, ByThINKK, Tak Kak
OHM MOTryT B30pBaThCSI.

e He ncnonb3yiiTe TepMOMETPbI ANS U3MEpPEHUs TemnepaTypbl
npoaykToB. Micnonb3yiTe Tonbko cneupanbHble TEPMOMETPb,
npegHasHayYeHHble Ans MMKPOBOSTHOBBIX NeYen.

MPEXXAE YEM OBPATUTBLCA B CEPBUC

e Ecnun neyb He BkntoyaeTcs, npoBepbTe:

— WCMpPaBHOCTb PO3ETKM U Hanu4ne HanpsXkeHns B
aneKTpoceTH;

— MpaBWUMbHOCTb YCTAHOBKU TaiMepa;

— MNOTHO N 3aKpbITa ABepLa.

PAONOMOMEXMU

e MUWKPOBOMHbLI MOTYT BbI3BaTb MOMEXN NPU Npueme Tene- unu
pagvoCurHanos.

e YT0ObI MVHMMW3NPOBATL MOMEXM:

— perynsipHo ouuvLwanTe AsepLbl U yNioTHATENN;

— yCTaHaBnuBanTe Tenesn3op 1 paanonpuemMHUK kak MOXHO
Aarnblue OT MMKPOBOMHOBOW Neyw;

— COPUWEHTUPYITE NPUEMHYIO aHTEHHY AN AOCTUXKEHUS
HaunyuLlero pesynbrara.

— MOAKIIOYNTE MUKPOBOITHOBYIO MEYb Y MPUEMHMK K
Pa3nnYHBIM IMHUAM 3NEKTPOCETH.

YCTAHOBKA

e Y6eautech, UTO BHYTPU NEYM HET YMAaKOBOYHbLIX MaTepuarnos 1
NMOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

o [IpoBepbTe, He NOBPEXAEHbI MU NPU TPAHCOPTUPOBKE:

— ABepua U ynnoTHuTenu;
— KOpMnycC 1 CMOTPOBOE OKHO;
— CTEHKU Kamepbl.

o [pu obHapyxeHun Nobbix 4ePEKTOB He BKIOYaNTE NeYb;
obpaTtnTeck K NpoAasLy UM B CEPBUCHbIN LIEHTP.

e YCTaHOBUTE MUKPOBOJSTHOBYIO MEYb HA POBHYH FOPU3OHTamNbHYHO
NOBEPXHOCTb, JOCTATOYHO MPOYHYIO, YTOOLI BbiAepXaTb BeC
neyn c NpoayKTaMun 1 Nocyaoun.

e He pa3smeluanTte neyb B6NM3N MCTOYHMKOB TeNna.

e Huyero He knaguTe Ha neyvb. He nepekpbiBaiiTe
BEHTUISILMOHHbIE OTBEPCTUS.

o MuKpOBOMHOBYIO NeYb He crieayeT pacnonaraTth B Wkady. Ans
HopMarnbHov paboTbl Neyn Heobxoaumo obecneunTb cBOBOAHOE
NPOCTPAHCTBO AN BEHTUNAUuun: He MeHee: 20 cm cBepxy, 10 cm
CO CTOPOHbI 3a4Hel NaHenn n He MeHee 5 cM ¢ BOKOBbIX
CTOPOH.

NMPUEMbI FOTOBKW B MUKPOBOJIHOBOW MEYN

o Pasmellante NnpoaykTbl TONbKO B OAMH cron, 6onee ToncTble
KyCKW KnaguTte 6nvxke K kpasim.

e Cneaute 3a BpeMeHeM NpUroToBreHus, 3afaBanTe ero rno
MWHUMYMY, NOCTEMNEHHO yBENMYUBasi Mo Mepe HeobxoanMOCTH.
Mpu cnULKOM NPOAOIMKUTENBHOW rOTOBKE NPOAYKTEI MOryT
3aAbIMUTL M 3aropeThCs.

TNMPUMEYAHWE: Bpems NpUroToBneHns Takke MOXeET N3MEHSATbCA
B 3aBMCMMOCTMN OT POPMbI, Pa3MepoB 1 pasmeLLeHNs
npoaykToB. bonblune nnu ToNcTble KyCkn roToBATCS Aonblue, a
Menkue — bbicTpee.

e HakpbiBaliTe NpoAYyKTbI CNeumanbHbIMU KpbILLKaMu nnm
nnacT1kom, oTrnbas oauH U3 yrrnoB Ans Bbinycka U3bbITOYHOTO
napa. KpbILwKn o4eHb CUMbHO HarpeBatoTcs — obpaluantecs ¢
HMMW OCTOPOXHO!

o [Ina 6onee paBHOMEPHOro NpPOrpeBa 1 YCKOPEHWS NPUroTOBMEHNS
nepeBopaynBaiite N nepeMeLLnBaTe NPoayKThl.
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Kpyrnble/oBanbHble 6noga, B otnnyne ot
KBafpaTHbIX/NPSIMOYronbHbIX, Takke obecneymsatoT Gonee
paBHOMEPHbIV MPOrpeB.

Pa3smopaxuBaiiTe NnpoaykTbl 6€3 ynakoBkv B Hernybokom noaaoHe,
0653aTenbHO MCMonb3ysi BpallatLleecs cTeknsHHoe bnoao.
3amopaxuBasi NpoAyKTbl, PUAABAKTE UM NO BO3MOXHOCTMU
KOMMaKTHyto doopmy.

PaccTosHue Mexay npogyktamu, HanpuMep, OBOLLLaMU, KeKCamu 1
T.M. JOMKHO BbITb HE MeHbLue 2,5 cM, 4Tobbl 06ecnevnTb
paBHOMEpHYI0 06paboTKy.

MpoTbIKanTe NNOTHYIO KOXYPY M 060M0YKy, 4TOOb! n3bexartb
paspbiBa npoAyKTa.

PasorpeBanTe TOMNbKO rOTOBbIE U OXMNaXAEHHbIE NPOAYKTbI,
nepemMeLunBas mx.

[MonkopH — CTPOro NpuaepXXMBanTeCb MHCTPYKLUIA NPOM3BOANTENS U
He oCTaBnsAnNTe MUKPOBOSHOBYIO Neyb 6e3 npucmoTpa. Ecnn
NPOAYKT He rOTOB B MOJIOXEHHOE BPEMS, MPEPBUTE FOTOBKY.
Cnuwkom npogomkuTensHas 06paboTka MOXeT NPUBECTM K
BO3ropaHuio.

MNPELAOCTEPEX>KEHUE: He ucnonbayiTe nakeTbl U3 KOPUYHEBOM

Gymarv Ansi NPUroTOBIIEHNSI MOMKOPHA W HE MblTauTECh
ncnonb3oBaTh OCTaTkv 3epeH. He nomeluaiiTe ynakoBky ¢
NMOMNKOPHOM HeMoCcpefCTBEHHO Ha CTeknsiHHoe 6o, KnaauTe ero
Ha Tapernky.

PABOTA

o [logknounte neYb K aNeKTpoceTy.

o [lomecTuTe NpPoAyKThI B NeYb U 3aKponTe ABepLyy.
TNPUMEYAHWE: Tpn oTkpbITOM ABepLe neyb paboTaTb He ByaerT.

o PykoBOACTBYsICb TabnuLen, nepeknoyaTeneM yCTaHOBUTE PEXUM

06paboTku.

YpoBeHb

MowHocTb
MOLLHOCTU

Pexum paboTbl

MwuH Mopgorpes. 17%

PasmopaxusaHue | PasmopaxusanTe NpoayKTbl
6e3 ynakoBku B Hernybokom
noALOHE UMK Ha peLueTke Ans
MUWKPOBOJSTHOBOM 06paboTku,
o06s13aTenbHO ¢ BpaLlarLwmumMes
CTEKMsIHHBIM GrtoaoMm.
3amopaxuBasi TPoAYKTbI,
npugasanTe UM no
BO3MOXHOCTW KOMMAKTHYO

dopmy.

37%

Hwxe cpegHero Msico n ntuya 40%

CpegHsis OMneThl, BbiNeYyka, KpeMbl 66%

Bebilwe cpeaHei Bytep6poapl, nuuLa 85%

Makc Bbineuka, msico u pbiba,
neyeHbIn KapTodens U agpyrne 100%

OBOLLW, NONKOPH

YcTaHoBWTE TaiiMep Ha HeoBXo4MMoe Bpemst.

TANMEP

CnyXuT ansa ycTaHoBku BpeMmeHn 0bpaboTku B npeaenax 30 MUHyT.
YT06bI BKMIOYNTL NeYb, MOBEPHUTE PYYKy TaiMepa Mo YacoBOW
cTpernke.

3apanTte xenaemoe BpeMs, NOBOpa4MBas pyyKy AanbLue.

C MOMeHTa yCTaHOBKM Taimepa neYb BKMIOYaeTCs U HaunHaeT
paboTaTb BHyTPEHHee OCBELLEHNEe N BEHTUNALMS.

Ecnu npurotoBneHvne HeobxoaMmo npepeaTh, yCTaHOBUTE TaiMep B
nonoxexue «0» nnm oTKponTe ABepuy.

BHUMAHWE: Bcerga Bo3Bpalyainte Tanmep B nonoxeHve «0», ecnv

npoAyKTbl GbINY U3BMIEYEHb! 4O OKOHYaHUS BPEMEHU
NPUroTOBMEHMS, U Bbl He GyaeTe NpoaomkaTh roTOBKY.

BHUMAHMWE: Ecnn ans o6paboTkm TpebyeTca MeHee 2 MUHYT,

CHayana nosepHuTe Tanmep 3a OTMETKY, COOTBETCTBYHOLLYIO 3
MUWHYTaMm, a 3aTeM BEepHUTe ero B Heobxoanmoe NornoXeHue.
Mo ncreveHnm YCTaHOBJIEHHOI0 BpeMeHU nevdb aBToOMaTU4eCKu
OTKIMHOYUTCA U pasgacTtca 3ByKOBOl71 curHan.

NPNOCTAHOBKA MPUTOTOBJIEHUA

[aHHasa dyHKUMS noneaHa Ans NPoBepKU CTENeHN roTOBHOCTU
npoaykTa.

O6paboTky MOXHO NpepBaTb, NPOCTO OTKPLIB ABepLy. Ecnv ee
3aKpbITh, NpoLecc 6yaeT NPOAOKEH.

OYMCTKA U YXO4

Meub cnegyeT perynsipHo YACTUTL U YAANSTb C €€ NOBEPXHOCTU
nobble ocTaTky NULLK.

Mepen 04YMCTKON BbIKNIOYMTE U OTKIOYMTE NEYb OT ANIEKTPOCETH.
[ante nevm NONHOCTbIO OCTbLITh.

MpoTpuTe naHenb ynpaBreHusl, BHELLHUE U BHYTPEHHUE
NOBEPXHOCTWU, YNIIOTHUTENN, CTEKNAHHOE OMoa0 BraXHOW TKaHbIO C
MOIOLLUM CPELCTBOM.

He npumeHsanTe arpeccuBHble BelllecTBa nnv abpasunBHble
maTepuarnsl.
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e YTOObI YyOanuTb HENPUATHBIV 3anax, HanemTe B Kakyr-nnbo
rny6oKyto nocyay, NPUroaHyo Ans MUKPOBOMHOBON neyn,
CTakaH BOAbl C COKOM U3 OOHOrO NIMMOHA, U NMOCTaBbTe B MNevb.
YcTaHoBuUTe TaiMep Ha 5 MUHYT, nepeknoyaTens PeXmmMoB
paboTbl B MakcumanbHoe nonoxeHune. Koraa pasgactes
3BYKOBOW CUrHan v neyb OTKMIOYUTCA, U3BNEKUTE Nocyay M
NpOTPUTE CTEHKM KaMepbl CyXOW TKaHbHo.

XPAHEHUE

e Ybeautech, YTO NeYb OTKIOYEHA OT ANIEKTPOCETU U MOSMTHOCTbLIO
ocTbiNna.

e BbinonHute Bce TpeboBaHua pasgena “O4YNCTKA 1N YXOO".

e XpaHuTe neyb C NPUOTKPLITOW ABEpLIE B CyXOM YNCTOM MecTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

o DULEZITE BEZPECNOSTNI INSTRUKCE. POZORNE S|
PRECTETE A USCHOVEJTE PRO PRIPADNE DOTAZY.

o Nespravné manipulace se spotfebic¢em mohou vést k jeho
porucham anebo zpusobit zranéni uzivatele.

e PFed prvnim pouzitim spotfebie zkontrolujte, zda technické
udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim elektrické
sité.

UPOZORNENI! Zastréka napéjeciho kabelu ma $idiru a
uzemnovaci kontakt. Pfipojujte spotfebi¢ pouze ke pfisluSnym
uzeménym zasuvkam.

e Pouzivejte pouze v domacnosti a v souladu s témto Navodem k
pouziti. Spotfebi€ neni ur€en pro primyslové ucely.

o Pouzivejte pfistroj pouze ve vnitfnich prostorach.

e Spotfebi¢ neni uréen k pouziti osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaiji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se
nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani o pouziti
spotfebice osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.

o Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

e Pfi poskozeni pfivodni $ndry jeji vyménu, pro zamezeni
nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

o Vzdy vytdhnéte zastrcku ze zasuvky pred €isténim a v pfipadé,
Ze spotrebi€ nepouzivate.

UPOZORNENI! Pouziti trouby détmi bez dohledu je povoleno
pouze v pfipadé, kdyz jim jsou dany pfislusné a srozumitelné
bezpecnostni pokyny a védi o nebezpeci, které mlize zpusobit
nespravné pouziti trouby.

o Nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

e Pouzivejte spotfebic¢ vyhradné s pfisluSenstvim z dodavky.

» Nepouzivejte spotiebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

UPOZORNENI! P¥i poskozeni dvifek nebo tésnéni je zakazano
pouziti trouby, dokud ji odbornik neopravi.

UPOZORNENI! Pro zamezeni nebezpeéi zvy$eného mikrovinného
zareni, veSkeré opravy spojené s demontazi jakychkoli krytd s
mikrovinné trouby smi provadét pouze odbornik.

o Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a
horkem.

* Netahnéte za napdjeci kabel, nepfekrucuijte jej a neotacejte
kolem télesa spotrebice.

e Pouzivejte mikrovinné trouby vyhradné pro pfipravu pokrma. V
Za4dném piipadé nesuste v ni odév, papir nebo jiné pfedméty.
UPOZORNENI! Tekutiny a jiné potraviny nelze ohfivat v zavienych

nadobéch, jinak by tyto nadoby mohly explodovat.

o Pfi ohfivani pomoci mikrovinné trouby napojl, néjakou dobu po
ohfivani maze tekutina vrele vafit. Davejte si na to pozor.

o Aby potraviny nepraskly béhem pfipravy, nez je date do pecici
trouby, propichnéte nozem nebo vidlickou tvrdou slupku nebo
obal, napf. u brambor, jablek, kastanu, klobas apod.

o P¥i ohfivani pomoci mikrovinné trouby potravin v nadobé
z hoflavych hmot, jako tfeba plast a papir, pozorujte mikrovinnou
troubu, aby nedoSlo k jejimu vzplanuti.

e Pro zamezeni poZaru v pecici troubé je tfeba:

— dbat na to, aby se pokrmy nepfipekly kvuli pfili§ dlouhé dobé
pFipravy;

— davat do pecici trouby pokrmy bez baleni, v€etné alobalu;

— v pfipadé pozaru v troubé, neotevirejte dvirka, vypnéte pecici
troubu a odpojte ji od elektrické sité.

o Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. Nepouzivejte ji na
uschovavani ¢ehokoliv.

e Mikrovinna trouba neni uréena pro konzervovani potravin.

o Nedavejte potraviny pfimo na dno trouby, pouzivejte
odnimatelnou mfizku nebo pekac.

o Vzdy kontrolujte teplotu pfipravenych pokrmd, obzvlast jsou-li
ur¢eny pro déti. Nedavejte pokrmy ne stll hned, pockejte az
trochu vychladnou.
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o Muzete se fidit kucharskymi recepty, pamatujte si vSak, ze se
nékteré potraviny (dzemy, pudink, nadivky z mandli, cukru nebo
kandovaného ovoce) zahfeji velice rychle.

e Pro zamezeni zkratu a poSkozeni pecici trouby dbéjte na to, aby se
do vétracich otvor(i nedostala voda.

UPOZORNENI:

e Pokrmy se pfipravuji ve specialnim nadobi, nedavejte je pfimo na
sklenénou misu, kromé pfipadu, které jsou zvlastné popsany v
receptech.

e Pouzivejte jen nadobi, které je ur€eno pro mikrovinnou troubu.

e Vhodného pro pfipravu v mikrovinné troub& nadobi pouzivejte
presné v souladu s navodem vyrobce nadobi.

o Pamatujte si, ze se v mikrovinné troubé pokrmy ohfivaji mnohem
rychleji nez nadobi, a proto pro zamezeni popalenin davejte pozor,
kdyz vyndavate nadobi s pokrmem z trouby a zvedate poklici.

o Predem odstrarite z potravin nebo jejich obald kovovou stuzku nebo
alobal.

e B MUKpPOBONHOBbLIX NeYax Henb3sl FOTOBUTL AiiLa B cKopnyne u
pasorpeBaTb CBapeHHble BKpPYTyl fWua, T.K. OHU MOryT
B30OpBaTbLCSl Aaxe Mocfieé OKOHYaHUA MWUKPOBOJIHOBOro
Harpesa.

o Nedodrzeni pokynu na ¢isténi trouby muze zpUsobit poskozeni
povrchu, coz maze nepfiznivé ovlivnit provoz pfistroje a zpUsobit
nebezpedi pro uzivatele.

e Pokud byl vyrobek urcitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pred
zapnutim ho nechejte pfi pokojové teplot& po dobu nejméné 2
hodiny.

* \/yrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét
mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znacné neovlivni
bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

NADOBI PRO MIKROVLNNOU TROUBU

UPOZORNENI! Sledujte informaci na nadobi a pokyny vyrobce.

VHODNE

o Zaropevné sklo — nejlepsi latka nadobi pro mikrovinnou troubu.

e Teplovzdorny plast — v takovém nadobi nelze pfipravovat pokrmy
s velkym obsahem tuku nebo cukru. Nepouzivejte nadobi, které se
hermeticky zaviraji.

o Fajans a porcelan — vhodné pro pfipravu v mikrovinné troubé,
kromé nadobi s pozlacenim, postfibfenim namo ozdobnymi
kovovymi elementy.

* Specialni obaly (papirové, plastové aj.) uréené pro mikrovinné
trouby — pfesné splfujte pokyny vyrobce.

NEVHODNE

* Folie a teplovzdorné plastové sacky — nejsou vhodné pro smazeni
masa a jekychkoliv jinych potravin.

e Kovové nadobi (hlinikové, nerez aj.) a alobal* — stini mikroviny;
pfi kontaktu se vnitfni plochou trouby mohou zpusobit jiskfeni a zkrat
béhem pfipravy pokrmu.

* Mlzete pouzivat na jednovrstvé baleni nékterych ¢asti pokrma pro
zamezeni pfehfati a pfipalovani. Dbejte na to, aby se alobal
nedotykal vnitfni plochy trouby, minimalni vzdalenost je 2 cm.

e Tavitelné plasty — jsou nevhodné pro pfipravu pokrm@ v mikrovinné
troubé.

o Lakované nadobi — plisobenim vysoké teploty se muze lak roztavit.

e Obycejné sklo (véetné tvarového a silného) — plisobenim vysoké
teploty se mohou deformovat.

e Papir, slama, dfevo — pGsobenim vysoké teploty mohou zacit hofet.

e Melaminové nadobi — maze pohltit mikrovinné zareni, mohlo by to
zpusobit pukani nebo termodestrukci nadobi a prodlouzit dobu
pfipravy pokrma.

JAK ZJISTITE, ZE TOTO NADOBI JE VHODNE PRO MIKROVLNNOU

TROUBU?

e Zapnéte mikrovinnou troubu a nastavte pfepinac provoznich rezimd
na maximalni vykon (maximailni teplotu), dejte do troubu na dobu 1
minuta nadobi a vedle ného postavte sklenici s vodou (~ 250 ml).

e Nadobi vhodné pro pfipravu pokrmud v mikrovinné troubé bude mit
stejnou teplotu, jako pfed tim, co jste ho dali do trouby, a voda ve
sklenici se ohfeje.

PRAKTICKE RADY

e Pro rovnomérné ohfivani pokrmu obracejte je béhem pfipravy.

e Nepouzivejte nadobi s uzkym hrdlem, ldhve, protoZze mohou
explodovat.

o Nepouzivejte teplomérd pro méfeni teploty pokrm(. Pouzivejte
pouze specialni teploméry uréené pro mikrovinné trouby.

NEZ SE OBRATITE NA SERVISNI SRREDISKO

e Nezapina-li se trouba, pfekontrolujte, zda:

— je zasuvka v provozu a v elektrické sité je proud;
— je Casovac nastaven spravné;
— dvifka dolehla.

RADIOVE PORUCHY

e Mikrovliné trouby mohou zpUsobit poruchy pfi pfijemu televizniho a
rozhlasového signalu.

e Aby poruchy byly minimalini:
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— pravidelné Cistéte dvitka a kovové tésnici podlozky;

— stavte televizor co nejdale od mikrovinné trouby;

— nastavte pfijimaci anténu pro nejlepsi vysledek.

— pfipojte mikrovinnou troubu a pfijima¢ do raznych linek
elektricke sité.

NASTAVENI

o Prekontrolujte, zda uvnitf pecici trouby nejsou balici material a
jiné pfedméty.

o Pzekontrolujte, zda nejsou poSkozeny béhem prevazeni:

— dvifka a kovové tésnici podlozky;
— téleso spotiebice nebo priizor;
— vnitfni plochy trouby a dvifek.

e Ma-li nova mikrovinna trouba jakékoliv vady, obratte se k
prodejci.

e Postavte mikrovinnou troubu na rovnou horizontalni plochu.
Musi byt dost pevna, aby vydrZela vahu trouby (i s potravinami a
nadobim).

o Neumistujte mikrovinnou troubu v blizkosti zdroj tepla.

¢ Nestavte nic na mikrovinnou troubu ani nezavirejte vétraci
otvory.

e Pro normalni provoz pecici trouby je potfeba volna prostora
minimalné 20 cm shora, 10 cm zezadu a 5 cm z bokd.

PRIPRAVA POKRMU V MIKROVLNNE TROUBE

e Potraviny davejte do mikrovinné trouby jednou vrstvou, silngjsi
kusy davejte blize k okraji.

o Kontrolujte dobu pfipravy, nastavujte minimaini ¢as a postupné
ho pfidavejte, pokud je to tfeba. Je-li doba pfipravy pfili§ dlouha,
pokrmy zaénou koufit a horet.

UPOZORNENI: Doba pfipravy miiZe byt zmé&néna vzhledem
k tvaru, velikosti a polohy potravin. Velké a silné kusy se
pripravuji déle, mensi — rychleiji.

o P¥ikryvejte potraviny specialnimi poklicemi nebo plastem, ohnéte
jeden z roht pro vypousténi zbytkd pary. Poklice se velmi
ohfivaji — budte opatrni!

e Pro rovnomérnéjsi ohfivani a rychlejsi pfipravu obracejte a
michejte pokrmy.

o Kulaté/zaoblené misy na rozdil od htanatych/obdélnikovych také
zajistuji rovnomeérné;si ohfivani.

e Rozmrazujte potraviny bez obalu ve mélké nadobé& nebo na
roStu pro mikrovinnou troubu, nutné pouzivejte oto¢nou
sklenénou misu. Pfi zamrazovani potravin dbejte na to, aby mély
kompaktné&;jsi tvar.

e Minimalni vzdalenost mezi potravinami, napf. zeleninou,
pecivem apod. ma byt 2,5 cm, aby pfiprava byla rovhomérna.

* Propichnéte silny obal, aby se potraviny neroztrhly.

o Ohfivejte pouze hotové nebo studené pokrmy, michejte je.

e Popkorn — pfesné sledujte navod vyrobce a nenechavejte
mikrovinnou troubu bez dohledu. Neni-li popkorn hotovy za
stanovenou dobu, pferuste pfipravu. PFili§ dlouha doba pfipravy
muze zpUsobit pozar.

VAROVANI: Nepouzivejte obaly z hnédého papiru pro pfipravu
popkorna a nepouzivejte zbytky zrn. Nedavejte sacek
s popkornem pfimo na sklenénou misu, dejte jej na talif.

PROVOZ

e Zapojte mikrovinnou troubu do elektrické sité.

o Dejte potraviny do trouby a zavfete dviika.

UPOZORNENI: S otevienymi dvitky nebude mikrovinna trouba
pracovat.

o Prepinacem nastavte rezim pfipravy potravin podle tabulky.

L Uroven

Power | Provoznirezim .
vykonu
Min Ohrev 17%

Defrost | ROZMRAZOVANI. Rozmrazujte potraviny
bez obalu na mélké mise nebo na rostu pro
mikrovinnou troubu, povinné pouZivejte 37%
oto¢né sklenéné misy. Pokud je to mozné,
zamrazuijte potraviny kompaktné.

M-Low [ Maso a dribez 40%
Med Omelety, pe€ivo, krémy 66%
M.High | Sendvice, pizza 85%
Max Pecivo, maso a ryba, pecené brambory a 100%

jina zelenina, popkorn

o Nastavte ¢asovy spina¢ na pozadovanou dobu.

CASOVY SPINAC

e Je uréen pro nastaveni doby pfipravy potravin v rozmezi 30
minut.

o Chcete-li zapnout troubu, otocte rucicku ¢asového spinace ve
sméru hodinovych rucicek.

o Otacejte rucickou dale a nastavte pozadovanou dobu pfipravy.

o Jakmile nastavite dobu pfipravy potravin se mikrovinna trouba
zapne, rozsviti se vnitini osvétleni a za¢ne pracovat ventilace.

¢ Je-li nutno zastavit pfipravu potravin, nastavte ¢asovy spina¢ do
polohy «0» nebo otevfete dvifka.
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UPOZORNENI: Vzdy vratte &asovy spina& do polohy «0», pokud jste
vyndali potraviny pfed ukonéenim doby pfipravy a nebudete
pokraCovat v pfipravé potravin.

UPOZORNENI: Je-li doba pFipravy mensi neZ 2 minuty, nejdfive otoste
Casovy spina¢ do polohy 3 minuty a pak ho vratte do pozadované
polohy.

e Po uplynuti nastavené doby se mikrovinna trouba automaticky vypne
a zazni akusticky signal.

ZASTAVENI PRIPRAVY

e Tato funkce je vhodna pro kontrolu stupné hotovosti pokrmda.

o Mduzete zastavit pfipravu potravin pouhym otevienim dvifek. Kdyz je
zase zavrfete, pfiprava potravin bude pokracovat.

CISTENI A UDRZBA

e Pravidelné Cistéte troubu a pokazdé odstrariujte z jejiho povrchu
vSechny zbytky pokrma.

e Pred ¢isténim vypnéte mikrovinnou troubu a odpojte ji od elektrické
sité.

o Pockejte, az mikrovinna trouba uplné vychladne.

o Otfete ovladaci panel, vnéjsi a vnitfni plochy vihkym hadrem
s mycim prostfedkem.

o Nepouzivejte utocné latky ani brusné materialy.

o Pro odstranéni nepfijemnych zapacht nalijte do néjaké hluboké
nadoby vhodné do mikrovinné trouby jednu sklenici vody se §tavou
jednoho citronu a dejte ji uvnitf trouby. Nastavte ¢asovac na 5 minut,
prepinac rezim do maximalni polohy. AZ uslySite zvukové signal a
mikrovinna trouba se vypne, vyndejte nadobu a vytfete mikrovinnou
troubu suchym hadrem.

SKLADOVANI

e Prekontrolujte, zda je mikrovinna trouba odpojena od elektricke sité
a uplné vychladla.

¢ Splnéte véechny pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

o Skladujte mikrovinnou troubu s pootevienymi dvifky v suchem a
chladném misté.

Eld PBLKOBOACTBO 3A EKCMMOATALUSA

NMPABWUIIA 3A BE3OMNACHOCT

o BAXHW YKABAHUA 3A BESOIMACHOCT, MONA, MPOYETETE
BHVMATENHO W 3AMNA3ETE 3A BbJELLA CIMPABKA.

e HenpaBsunHa ekcnnoaTtaumsa Moxe Aa AoBefe A0 HEeN3NPaBHOCTY B
paboTaTa Ha ypeaa vnu Aa nNpUYuHN 34paBOCMOBHU U MaTepuaniu
weTn.

o [lpeau NbpBO BKMOYBAHe NpoBepeTe, Aanv NOCOYEHNTE TEXHUYECKN
XapaKTepUCTMKM Ha ypeda CbOTBETCTBAT C 3aXxpaHBaHETO BbB
BawaTta mpexa.

BHUMAHMWE! lWencenbT Ha kabena n kabenbT ca 3a3emMeHU. 3aToBa
BKITIOYBANTE ypeaa camo B Creupantmn 3a3eMeHN KOHTaKTH.

e /13non3sa ce caMo 3a BUTOBK HYXAW U CbOTBETHO TOBa
PBKOBOACTBO 3a ekcnroatauus. YpeabT He e npeAHasHayeH 3a
npomuLLneHa ynotpeba.

e He ekcnnoaTtupanTte ypeaa HaBbH.

e BuHaru nsknioysanTe ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonsearte, a
CbLLO Taka npeau ga ro noyncreare.

e ®dypHaTa He TpsibBa Aa ce ynpaBnsBa oT Xopa (BKMHUYUTENHO Aeua)
C MOHWXeHN PU3NYECKN, CETUBHM UMW YMCTBEHWN CNOCOBHOCTYH, Unn
OT NnLA, KOUTO He NpUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWS U OMUT, ako
Tesn nvua He ca NoA Haf30p UMK He Ca MHCTPYKTUPAHW OTHOCHO
13ron3BaHeTo Ha pypHaTa OT ApYro nuue, oTroBapsLLo 3a TaxHaTa
6e3onacHocT.

e [leuata He TpsbBa Aa ce ocTaBsAT camu 4o dypHaTa 1 He TpsibBa Aa
1M ce paspellaBa Aa UrpasT C Hesl.

e B Tesn cnyyaun, korato 3axpaHsaluAT kaben e noBpeaeH, ¢ Len
n3bsirBaHe Ha PUCKOBW CUTyaumm, 3axpaHBaWusT kaben Tpsbsa aa
6bAe 3aMeHeH OT NPoV3BOAUTENSA NN OTOPU3MPAH LIEHTBP 3a
obcnyxBaHe, Unu oT KBanuduuMpaH cneuuanmcr.

BHUMAHMWE! N3non3BaHe Ha neykaTa 6e3 Haa3op Ha Bb3pacTeH ce
paspeluaBa Ha AeLata caMo B Cryyas, ako ca UM AafeHu
CbOTBETHM W TOYHM MHCTPYKLMM 3a 6e30nacHOTO NonsBaHe Ha
ypeaa v ako e Ka3aHo 3@ eBeHTyarnHuTe onacHOCTM, KOUTO MoraT Aa
Bb3HWKHAT NPU HEMPaBWITHa ekcrroaTauus Ha neykara.

e He ocraBsiiTe BkntoyeHns ypes 6e3 Haasop.

e /13non3sante camo CbCTaBHUTE YaCTW OT KOMMMeEKTa.

e He ekcnnoaTtupante usgenueTo ¢ nospeaeH kaben.

BHUMAHMWE! Mpw noBpefa Ha BpaTuykaTta Unu ynimbTHATENUTE i ce
3abpaHsBa Aa ekcnnoaTuparte neykarta, 4okaTo kBanuduumpaH
crneumanucT oTCTpaHn HepeoBHOCTTA.

BHUMAHMWE! C uen npegoTeBpaTsiBaHe Ha NosiBa Ha U3MNULLHO
MWKPOBBLITHOBO M3MbYBaHe BCUYKM NOMNPaBKK, CBbP3aHN C KakBOTO 1
na 6uno pasrnobsiBaHe Ha neykaTta, TpsabBa Aa ce U3BbPLLBAT Camo
OT crneumnanucTy.

e Cnepgerte, kabenbT fa He JOKOCBA ropeLuy NOBbPXHOCTM 1 OCTPU
npeameTy.

e He gbpnarite, He ycykBanTe kabena, a CbLUO Taka He obBuBaWiTe ¢
kabena kopnyca Ha ypeaa.
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e l3non3sariTe MMKPOBBLIIHOBATA NeYka camo 3a NPUroTBsiHE Ha
npoayKTW. B HUKaKbLB criydai He noAacyluaBanTe B Hest Apexu,
XapTvst Unu apyru npegmeTu.

BHUMAHMWE! Te4yHOCTU nnu gpyrn NpOAyKTM Aa He ce 3aTonnsT B
3aTBOPEHW CbA0BE C LieN NpefoTepaTaBaHe TAxHaTa
eKkcnnosus.

o [lpu 3aTonnsHe Ha TEYHOCTMTE C MOMOLLTA Ha MUKPOBBITHY,
MOXe Aa uma cunHo 6bvnbykaHe, 3aToBa BHMMaBanTe CbC
CbAoBeTe, KoraTo rv uanonseare.

e 3a fa nNpoaykTuUTe He ce nykaT Nno Bpeme Ha NpuroTesiHe, Npeau
[a ru cnarate B neykaTa, HabogeTe ¢ BUnNULA UMK HOX
obernkaTa unu koxata Ha kapTodu, SOBMKK, KECTEHN, canam un
T.H.

o [lpu 3aTonnsHe B neykaTa Ha NPOAYKTUTE, OMaKoBaHW B
necHo3ananvmu Matepuanu, Takuea KaTo nnacrtmaca unm xaptus,
HeobxoauMo e Aa HabnogasaTe npoueca, 3a Aa usberHete
N3rapsiHus.

e C uen npefotepaTsBaHe Ha U3rapsiHUs B kamepara Ha neykaTa
e Heobxoanmo:

— n3bsArsaviTe 3arapsHe Ha NPoAyKTa B pe3yntata He MHOro
OBIro roTBeHe;

— cnarawvite NPOAYKTUTE B MUKPOBBbIIHOBaTa neyka 6e3
onakoska unm ¢onuo;

— B CMy4yas Ha usrapsiHus B kamepaTa, uskrntoyeTe neykata, 6es
[a oTBapsiTe BpaTuykata, v u3BageTe Lencena oT KOHTakTa.

e He BKntoyBanTe neykata ¢ npasHa kamepa. He nonssante
KamepaTa 3a CbxpaHsiBaHe Ha HeluaTa.

e MukpoBbnHOBaTa Neyka He e npeAHasHayeHa 3a KoHcepBUpaHe
Ha XpaHu.

e He cnarainTe npogyKTUTe HEMNOCPEACTBEHO HA AbHOTO Ha
KameparTa, u3nonssanTe cBansiia ce pelleTka unu Tabna.

* BuHaru npoBepsiBainTe Temnepatyparta Ha NnpuroTeeHarta xpaHa,
ocobeHo, ako TS e NpegHasHaveHa 3a feua. He cnarante
XpaHaTa Ha mMacaTa BeJHara crej npuroTBsHeTO W, Heka T
MbPBO Aa M3CTUHE.

e Kato cnepgBaTe rotBapckv peuenTu, BHUMaBawTe, 3aLoTo HAKou
npoaykTu (Crnagka, NyAuHI1, MbIIHEXN 3a cnagkuwn ot 6agemu,
3axap wnu 3axapocaHu nnoaoBe) MHOro 6bpP30 ce 3aTonnAT.

e C uen npepoTBpaTABaHe Ha KbCO CbeAVHEHWEe UMn pasBansHe
Ha neykaTa, He JonyckavTe nonagaHe Ha BOAa BbB
BEHTWUNALMOHHUTE OTBOPMU.

BHUMAHUE:

e [lpopykTute TpsibBa Aa ce NPUroTBAT B Cneuuanyu CbaoBse, a He
[a ce cnaraTt HenocpeacTBEHO BbpXY CTbKNeHaTa YnHUS, C
M3KIOYEHME Ha Criydau, 3a KOUTO Ce MuLle B roTBapCKu
peuenTu.

e 3non3saiiTe camo Te3n CbAoBe, KOUTO Ca NOAXOAALLM 3a
ekcnnoaTaumsi B MUKPOBBITHOBU MEYKN.

e 3nonssaiiTe cbAoBe, NOAXOASALLMN 38 MUKPOBBITHOBUTE MEYKM,
camo B CbOTBETCTBME C UHCTPYKLIMKN Ha NPOV3BOAUTENS.

o [lomMHeTe, Ye B MUKPOBBITHOBATA Neyka xpaHarta ce 3aTonns
MHOr0 No-6bp30, OTKOMKOTO CaMUTe CbA0BE, 3aTOBa MHOMO
BHVMMaBaWiTe Npy BafeHe Ha HellaTa OT kameparTa, He 6bp3aiTe
npu oTBapsiHe Ha Kanaka Ha cba, 3a Aa He ce oneyete oT
napara.

o [lpegBapuTenHo NnpemMaxsanTe oT NpodykTa OnakoBka, MeTanHu
06BuBKM 1 ponvo.

e [la He ce roTBAT ANLA C YepPynku U ga He ce NMPUTONMAT
TBBLPAO CBapeHu fillla B MUKPOBBLIIHOBA NeyYKa, TbW KaTo
AnuaTa MoraT ia ce B3PUBAT U crej KaTo NPUTONISAHETO B

MUpPKOBBLIIHOBAaTa € NPUKNIYUIoO.

e HepgoctaTbyHO NOAAbBPXKAHE Ha NeykaTa B YNCTO CbCTOAHNE
MOXe fa AoBefe A0 n3xabsBaHe Ha MOBbPXHOCTTA, KOETO Lie
noenusie oTpuuaTenHo Ha paboTa 1 n Moxe Aa uma
HebnaronpusaTHN NOCNeACTBUA 3a YOBeKa Npu ekcrnnoatauuaTa
Ha ypeqa.

e AKO U3genmeTo M3BECTHO BPEME Ce € Hammparno npu
Temneparypa noa 0°C, ToraBa npeau Aa ro BKNo4uTe, T0
TpsibBa 4a NpecToum Ha CTaviHa TemnepaTtypa He no-mMarnko oT 2
yaca.

o [lponsBoauTenaT cu 3anassa NpaBoTo 6€3 4OMbHUTENHO
yBe[oOMMeHVe Aa BHacA He3Ha4YMTENHN MPOMEHN B
KOHCTPYKLWMSATa Ta Ha U3enneTo, KaTto CbluMTe Aa He BAMAAT
KapauHanHo Bbpxy HeroBaTa 6Ge3onacHocT, paboTocnocobHoCT
1 OYHKLIMOHAMHOCT.

CbHbAOBE 3A MMKPOBBJIHOBATA MNMEYKA

BHUMAHMWE! CnepBaviTe MapknpoBKa BbpXy CbAOBE U
NPenopbKN Ha NPOV3BOANTENS.

noaxogALmn CA:

o TepmMOycTOMUYMBO CTBKIO — HaW-400pUsi MaTepuan Ha CbaoBe
3a roTBeHe B MUKPOBBIHOBATa Neyka.

o TepmoycTOMUMB NacTUK — B TakMBa Cb0OBE He ce
npenopbyBa fia Ce NPUroTBs XpaHa C BUCOKO CbAbpXaHue Ha
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MasHuHa unu 3axap. 3abpaHsiBa ce ga ce M3non3eaT MIbTHO
3aTBapSLLM Ce OMaKoBKM.

®dasiHC 1 nopuenaH — NOAXOAsLLM Ca 3a NPUroTesiHe B
MWKpPOBBIIHOBATa neyka, ¢ U3KINYeHne Ha nosnaTteHu, nocpedpexn
Cb0OBE VNV Te3un, KOUTO UMAT AEeKOPATUBHU METamnHN eNeMeHTH.
CneuuanHa onakoBkKa (xapTveHa, nnactmacosa v ap.),
npegHasHayeHa 3a MUKPOBBITHOBY MEYKV — CTPUKTHO cna3sante
npenopbKu Ha NPOV3BOANTENSI.

HE CA NoaxoaALn

*

HannoHoBo ¢honuno 3a cbxpaHsiBaHe Ha NPOAYKTUTE, a CbLLO
Taka TepMOYCTOMYMBU HaWNTOHOBU TOPOUYKM — HE Ca NOAXOAALUM
3a Mbp)KeHe Ha MeCo W pasnuyHu OpYyry NPoaYyKTU.

MeTanHu cbaoBe (anyMUHUEBMU, OT HepbXAaemMa cToOMaHa U
Ap.) n donuno* — ekpaHMpaT MUKPOBBITHU; NMPU KOHTaKTa C
BbTPELLHUTE NOBBPXHOCTM Ha kamepaTa Morat Aa npeavssukat
WCKPEHE UMW KbCO CbeMHEHME MO BPEME Ha NPUroTBsiHE.
OTgenHu YacTu Ha npoAykTa obpblLUanTe eanH NbT 3a Aa u3berHete
Ype3mepHo NpeTonnsiHe UNK 3arapsiHe Ha XxpaHaTa. He gonyckaiiTe
KOHTaKTa C BbTPELLUHUTE NOBBPXHOCTU Ha KameparTa, pa3cTosiHUETO
0o Tax TpsiéBa Aa 6bae He No-marsko oT 2 CM.

TonumMu nnacTMacu — He ca NoAXoAsILLM 32 U3MON3BaHe B
MUKPOBBITHOBUTE MEYKU.

NakupaHu cbaoBe — Noa Bb34ENCTBYE HA MUKPOBBITHM NakbT
MOXe [a ce pasTonu.

OGMKHOBEHO CTHKIO (CbhLo hurypHo unu aedeno) — noj
Bb3[ECTBME Ha BUCOKWN TEMMNeEpaATypy MOXe Aa ce aedopmumpa.
XapTus, cnamka, AbPBO — Nof Bb3AENCTBUE Ha BUCOKN
TemnepaTtypu MoraT fja ce Bb3nnaMeHsiT.

MenamuHOBM cbAoOBe — MOraT Aia nornbLat MUKPOBBITHOBO
n3nbyBaHe, KOETO NPEeAN3BMKBA CNyKBaHE UMW TEPMOAECTPYKLUUS U
CbLLUECTBEHO YBENUYaBa BPEME Ha NPUroTBSIHE.

KAK OA ONMPEAENVM CBHAOBE, MOOAXOOALLM 3A

MUKPOBBITHOBATA MEYKA?

BkntoyeTe nevkaTta u noctaBeTe NpeBKOYBaTENSA HA PEXUMM 3a
paboTa B MakcumanHo nonoxeHve (MakcumanHa Temnepartypa),
nomecrteTe B neykarta 3a 1 MUHyTa TECTBaH CbA M NocTaBeTe
3aefHo ¢ Hero yawa Boga (~ 250 mn).

CbaoBeTe, NOAXOASALLM 33 U3MON3BaHE B MUKPOBBITHOBUTE MEYKY,
CbXpaHsBaT cbllaTa TemnepaTtypa, KoATo belue npeau cnaraHetTo
1M B MeykaTa, Mpu ToBa BoAara Lie ce 3aTonmnu.

NPEMNOPBKU

3a paBHOMEPHO 3aTOMMsAHE Ha NPOAYKTUTE MOXETEe Aa '
obpbLiare.

He nonseanTte TakmBa Cb0BE C TECHU OTBOPU, KaTo BYTUIMKK U T.H.,
3aLoTo Te MoraT Aja ekcnioaupar.

He nonseante TepMoOMETpU 32 U3MEPBaAHE HA TeMnepaTypa Ha
npoaykTuTe. Manonssarite camo cneumnanHm TepMoMeTpH,
npegHasHayYeHy 3a MUKPOBBITHOBUTE MEYKN.

MPEAV OA CE OBBbPHETE B CEPBU3A

AKo neykaTa He ce BKIOYBa, MpoBepeTe:

— KOHTakTUTe TpsibBa Aa ca B paboOTHO CbCTOsIHME, @ B MpexaTa aa
1Ma HanpexeHue;

— TaMepbT Aa e NoCcTaBeH NpPaBuIIHO;

— BpaTuykaTa Aa e 3aTBopeHa aobpe.

PAOVNOCMYLWEHNA

MWKPOBBLIIHW MoraT Aa NpeausBUKBaT CMYyLLEHUS Npy NpUeMaHe Ha

Terne- Ny paguocurHanu.

3a 4a MUHMMU3MpaTe CMyLLEHUsITA:

— PenoBHO MOYMCTBAUTE BPATUYKUTE U METaNHUTE YITbTHUTENN;

— cnaraiiTe Tenesusopa Unu paguoTo KOMKOTO MOXe Mo-fJaneye ot
MWKPOBbJIHOBaTa NeYka;

— HarnaceTe aHTeHaTa 3a ja NOCTUrHeTe Han-gobpw pe3ynTaTi Ha
U3MBbYBAHETO;

— BKJTIOYBaliTE PAAMOTO U MUKPOBbLIIHOBATA NeYka B pasfinyHu
KOHTaKTH.

YCTAHOBKA

MpoBepeTe, BLTPE B NeykaTa Aa HMa ONakoBbYHU MaTepuany unm
CTPaHUYHW NpegMeTu.

MpoBepeTe, He ca N1 NOBpPeAeHU Npu TpaHCNopTUpaHe:

— BpaTtuykata U MeTarHuTe yribTHUTENN;

— KOPMyCbT 1 NPO30PYETO;

— BbTPELLHa NOBLPXHOCT Ha kameparTa.

Mpu Hanuune Ha HAKakBWU AedeKTM He BKIOYBaNTE neykaTa,
o6bpHETE ce KbM NpoaBayda Unu B CEPBU3EH LIEHTBP.

MocTaBeTe MMKPOBBIIHOBaTa Neyvka BbpXy paBHa XOpU3oHTanHa
NOBbPXHOCT, T Aa 6bae Aocta ctabunHa, 3a aa U3gbpXxu TernoTo
Ha neykaTa 3aefHo C NPoAYKTU U CbOBE.

He cnarainte neykaTta 61130 4O M3TOYHMUM Ha TOMNMHA.

Huwwo He cnaraiTe BbpXy neykaTa. He 3atBapsiite
BEHTUNALNOHHNUTE OTBOPMU.

3a HopmanHa paboTa Ha neykaTa TpsibBa fa ocurypute cBo60aHO
NPOCTPAHCTBO 3a BEHTMNaUmMs: He no-manko oT 20 cm otrope, 10 cm
OTKbM 3agHaTa naHena u He No-Marnko oT 5 cM OT ABETe CTPaHu.
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FOTBEHE B MUKPOBBJIIHOBATA MEYKA

e CnaraiTe NpoAyKTUTE CaMo Ha eauH crnon, no-aebenu napyeta
Aa 6baaT NoMecTeHn KbM Kpasi.

e CriegeTte BpEMETO Ha NPUroTBSIHE, MbPBO CNOXETE MUHUMAHO
BpeMe, a nocre ro ysenuyaeanre, ako e Heobxoaumo. Mpu
MHOTO ObIrO rOTBEHE NPOAYKTUTE MOoraT [a U3ropsiT.

3AGEJIEXKKA: BpemeTo 3a NpuroTBsHe MOXe Aa ce NPOMeHst
CbLLO B 3aBUCMMOCT OT hopma, pasmepu U NOMoXeHne Ha
npoayktute. Monemu unu gebenu napyeTa ce roTBAT NO-AbITO
Bpeme, a apebHu — no-6bp3o0.

o [loxnyneaiTe NPOAYKTUTE CbC Creumanin kanaum unm nnactuk,
KaTo OTrbBaTe €AMHUS UM BIbN 3@ U3NKU3aHe Ha U3NuLLHa napa.
Kanauute MHOro cunHo ce HarpsiBaT — BHUMaBawnTe npu
BageHeTo um.!

e 3a nNo-paBHOMEPHO 3aToMMsAHE M No-6bp30 NPUroTBSAHE
obpbLyanTe n pasdbbpkBaiite NpoayKTUTE.

o Kpbrnw/oBanHu YvmHWK, 3a pa3nvka oT KBaapaTHU/MPaBObIbIHU
CbLLO OcUrypsiaT No-paBHOMEPHO 3aTONIsIHE.

e Pa3wvpa3ssiBaiiTe npoayktute 6e3 onakoska B NMTKAa YMHWS UMK
BbPXY CreuuanHa pelleTka 3a MMKPOBbITHOBa Meyka,
3abITKUTENTHO C BbpTsiLLaTa ce CTbKIeHa YuHust. Korato
3amMpassBaTe nNpoaykTuTe, NpuaaBanTe UM, MO Bb3MOXHOCT, Mo-
KOMnakTHa copma.

e Pa3cTosiHMeTo Mexay NpoAyKTUTe, HanpuMep, 3eneHYyLm,
KekcoBe 1 T.n. TpsibBa Aa 6bAe He no-marnko oT 2,5 cm, 3a aa
1Mma paBHOMepHO o6paboTBaHe.

e [pobopeTe aebena koxa unu obenka Ha npodykTa, ToN Aa He
ce Hanyka.

e 3artonnaiiTe camo roToBU UNK oxnageHn NPoayKTH, KaTo rm
pasbbpkBaTe.

o [lyKaHKM — CTPMKTHO Cna3BaiiTe MHCTPYKLUMM Ha Npon3BoauTenst
1 He OCTaBAWTe MUKPOBBLIIHOBaTa neyka 6e3 Hag3op. Ako
NPOAYKTBHT OLLE HE FOTOB B HY>XHOTO BPEME, NPEKBbCHETE
npuroTBsiHeTo. NpekaneHo AbNro obpaborsaHe Moxe Aa
[oBefe A0 U3rapsiHus.

BHUMAHME: He nonssaviTe nnuk4yeTa oT KadsiBa xapTus 3a
NPUroTBsIHE Ha MyKaHKN U He 0bpaboTBaliTe ocTaTbLUM OT
uapeBuua. He cnaraiiTe onakoBkaTta C NykaHKu HENMOCPEACTBEHO
BbPXY CTbKIEHATa YMHUS, a BbpXY AOMbIHUTENHA.

PABOTA

e BkroyeTe neykata B KOHTakTa.

o [lomecTeTe NpoayKTUTe B NevkaTa v 3aTBOpeTe BpaTuykarta.

3ABEJIEXKKA: Tpu oTBOpeHa BpaTHykaTa neykaTta Hama aa
paboTu.

e KaTto cu cnyxwuTe ¢ Tabnuuara, ¢ nomoLiTa Ha npeBkIoYBaTens
nocTaBeTe pexvmM Ha obpaboTBaHe.

HuBoTo Ha
Power Pexum Ha paboTta
MOLLHOCTTa
Min SATONNAHE 17%
Defrost | PABMPA3ABAHE: PasmpassBaite
npoaykTuTe 6e3 onakoBka B NAvTKa
YMHWSA UNW BbPXY CrieuparnHa pelueTtka
3a MUKPOBBJIHOBA Neyka, 37%
3abIMKUTENTHO C BbpTsLLaTa ce
cTbkreHa 4nHus. Korato 3ampassiBate
npoaykTuTe, NpugaBsanTe UM, Nno
Bb3MOXHOCT, NO-KOMMakTHa hopma.
M-Low Meco n nTnye meco 40%
Med OmMneTn, TECTEHU U3[eNNs, KPEMOBE 66%
M.High | CangBuum, nuua 85%
Max TecTeHu n3genus, meco u puba,
neyeHn kKapTou 1 Apyru 3eneHyyum, 100%
nyKaHKn
e [locTaBeTe Tanimepa Ha HeobxoauMOo Bpeme.
TAVMEP

o Cnyxu 3a HarnacsiBaHe Ha Bpeme 3a obpaboTBaHe B paMknTe
Ha 30 MUHYTW.

o AKO uckaTe ga BKMUMTE nevkaTa, 3aBbpTeTe ApbXKaTa Ha
TaiMepa no Nocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTpernka.

e Harnacete Heo6xoamMmo Bpeme, KaTo BbpTUTE ApbXKaTa no-
HaTaTbk.

e OT MOMeHTa Ha NocTaBsiHe Ha TarViMepa neykaTa e BKIoYeHa n
3ano4Ba Aa paboTu BbTpeLUHaTa CBETMMHA U BEHTUNALMS.

o Ako TpsibBa Aa npekbCHeTe MpoLeca Ha NPUroTBsiHe, CrioxeTe
TaiMepa B nornoxeHune «0» uny oTBopeTe BpaTuykaTta.

BHUMAHMWE: BuHaru cnarante Tamepa B nonoxeHue «0», ako
npoaykTuTe TpsibBa Aa ce u3BagAT u Bue Hama ga
npogbikaBaTe npoLeca Ha NPUroTBsiHe.

BHUMAHMUE: Ako obpaboTBaHe Ha npoaykTa Tpae no-Marnko ot 2
MUWHYTW, MbPBO 3aBbPTETE TalMepa 3a 03HAYEHNETO, KOETO
CbOTBETCTBA Ha 3 MUHYTU, @ NOCHE ro BbpHeTe B He06XxoaAMMO
NOroXeHue.
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o Crieql U3TMMAHETO Ha MOCTABEHOTO BPEMe rneykata aBToMaTUyYecKu
ce U3KITI0YBa U LLie 3BYYM 3BYKOB CUrHaJl.

CIMUPAHE HA NPUTOTBAHE

o Taan yHKUMA e NornesHa 3a NpoBepKa Ha CTerneHTa Ha NPUroTesiHe
Ha npogykra.

o AKO McKaTe [ja MpeKbCcHeTe npoleca Ha o6paboTeaHe, NPOCTO
oTBOpeTe BpaTuykaTa. Korato Lije a1 3aTBopuTe, NPoLEecHT Ha
rOTBEHE LLE NPOABIDKU.

NMOYUCTBAHE U NOOAOPBXKA

o [leukara Tpsi6Ba ga 6bae NouMcTBaHa pefoBHO, a Cbllo Taka Aa ce
OTCTPaHSABAT BCAKAKBM OCTATbLM OT XpaHa Mo Hesl.

o [Mpeau nouncTeaHe U3KMOYETE NeYkara U u3sagere Liencena ot
KOHTaKTa.

o l3vyakaiTe neykara oa U3CTUHE HambHo.

o 3abbplueTe nNaHenaTa Ha yrnpasrieH1e, BbHILHUTE U BbTPELLHUTE
NMOBBLPXHOCTU, CTbKMNEHaTa YMHMSA C BMiaXKeH napuan v npenapar.

e He nonsBaiTe arpecuBHU BELLLIECTBA UK Apackally Matepuvany.

o AKO MCKaTe [a OTCTPaHUTE HEMpUATHA MUPU3Ma, CUMETE B HAKAKLB

ObNGOK CbA, NoaxoasLy 3a MUKPOBLITHOBUTE MEYKM, Yalla Boga Cbe

COK Ha €[IUH NMOH U To CIIoXeTe BbTpe B nedkaTta. MNocrasete
TallMepa Ha 5 MUHYTU, a NPEBKOYBATENS Ha pexumu 3a paboTa B
MaKcUMarnHo rnonoxeHue. Korato e npo3ssyyy 3BYKOBMSI CUrHarn v

neykarta e ce U3KNw4un, n3sagete cobaa u 3a6prueTe BbTpeLlHUTE

NOBBbPXHOCTW Ha KamepaTa CbC Cyx napuar.
CbXPAHABAHE

o [IpoBepeTe neukarta Aa e U3KMnYeHa OT KOHTakTa 1 fa e u3ctuHana

HanbIHO.
o V3nbnHsiBanTe BCUYKM uU3nckBaHusa ot pasgena “MOYNCTBAHE U
NMOOOPBXKA”.

L C'bXpaHHBaVITe neykaTta C Neko OTBOpeHa BpaThU4ka Ha Cyxo U YUCTO

MACTO.

U NOPAOHUK 3 EKCMNNYATALI

3AXOOU BE3MNEKU

o BAXIMBI IHCTPYKLIT 3 BE3MEK/. MPOYUTANTE YBAXHO TA
3BEPEXITb 3AONA MAMBYTHIX JOBIOOK. HesipHe
BMKOPUCTaHHS npunagy Moxe npuBeCcTy 4O MOro NOMOMKU Ta
3aBAaTV LUKOOY KOPUCTYBAYEBI.

e [lepea nepwmmMm BMUKaAHHAM NeEpPEBIpTE, YM BIANOBIAATb TEXHIYHI
XapaKTepUCTUKN BMPOOY, LLIO 3a3HaYeHi Ha Haknenui, napameTpam
ernekTpoMepexi.

YBATlA! Bunka WwHypa XVBNEHHS1 Ma€ NpoBif Ta KOHTaKT 3a3eMIIEHHS.
MigknoyanTe npunag Tinbku A0 BiAMNOBIOHNUX 3a3€MITEHMX PO3ETOK.

e BukopucToByBatu Tinbku y nobyTi BianosigHo Ao AaHoi IHCTpykuii 3
ekcnnyaTauii. [punag He npu3HaveHuni ons BUPoGHMYOoro
BVIKOPUCTaHHS.

e BukopucToByBaTU TiNbKM Y NPUMILLEHHSIX.

o 3aBXxau BigknovarTe NPUCTPIN 3 eneKkTpoMepexi nepes
oyunLEeHHsM, abo SKLO Bu 10ro He BUKOPUCTOBYETE.

o [punag He Npu3Ha4YeHUn AN BUKOPUCTaHHSA ocobamu (BKNoYaun
aiten) 3i 3HMKEHNMU Di3NYHUMM, YyTTEBMMU abo po3ymMoBUMHM
3ai6HoCcTsIMM abo y pasi BiACYTHOCTI Y HUX onnTy abo 3HaHb, SKLLO
BOHW He 3HaxoAsATbCs Nig KOHTporieM abo He NPOoIHCTPYKTOBaHi Npo
BMKOPWCTaHHA Npunagy ocoboto, Wo Bianosigae 3a ix 6e3neky.

e [1iT NOBUHHI 3HAXOAUTUCH Mif KOHTPONEM, 3a48 HeoMyLLEHHS irop

3 npunagom.
YBATI'A! BukopucTaHHs nevi 6e3 Harnagy A03BOMSAETbCSA AiTAM Tinbku
TOAj, AKWO M Bynu HagaHi BigNoBIAHI ¥ 3pO3yMini iIHCTPYKUiT Mpo
6e3neyHe KOPUCTYBaHHSA MiYyto Ta NPo Ty Hebeaneky, sika Moxe

BWHUWKHYTW y pasi HeBiANOBIAHOINO BUKOPUCTAHHS nevi.

o He 3anuwaiTe yBiMkHeHU npunap 6e3 gornagy.

o He BuKopuCTOBYITE NpUNaaas, Wo He BXOAWUTb [0 KOMMIEKTY
nocTaBku.

e Y pasi NOLWKOMKEHHS Kabento XNBNEHHS, NOro 3aMiHy, 3 METOI0
3anobiraHHs HebesneLwi, NOBUHEH BUKOHYBaTV BUPOOHUK abo
YMNOBHOBaXXEHWI iM cepBiCHUIA LEHTp, abo aHanoriyHunin
KBanichikoBaHU NepcoHarn.

YBAIA!'Y pasi ywkoaxeHHst ABepudaT abo yulinbHioBaya AsepusaT
npawroBaTy 3 Niv4to 3a6OPOHEHO 0TK, NOKM KBanidikoBaHW
cneuianicT He yCyHe HecnpaBHiCTb.

YBAIA! B ninsax 3anoGiraHHst Hebe3neui nigBULLEHOrO BUTOKY
MiKpPOXBUIIbOBOIO BUMPOMIHIOBAHHSI YCi PEMOHTHI po60oTU, NOB’s13aHi
3i 3HATTAM OyAb-AKUX KPULLOK, MOBUHHI BUKOHYBATUCh TifbK1
cneuianictamu.

o CrexTe, WOOW LLIHYP XNBNEHHS HE TOPKABCS FOCTPUX KPANOK Ta
raps4vMx NoBEPXOHb.

e He TArHiTb 3a WHYp XMBMNEHHS, He Nepekpy4yinTe Ta He oOMOoTyiTe
10ro HaBKOJI0 MPUCTPOIO.

o BukopucToBynTe MIKPOXBUNBOBY NiY TiNbKW ANS roTyBaHHS iXi. Hi B
SIKOMY pasi He CyLWWIiTb B Hil ogdAr 41 nanip, abo iHwWi npegmeTy.

YBAIA! PignHy abo iHLWi NpoayKTK He MOXHa posirpisati y 3akpuTmx
EMHOCTSIX, W06 3anobirtv BUDYXy LiMX EMHOCTEWN.
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Mpwv HarpiBaHHi HanNoiB 3a AOMOMOroOK MIKPOXBUIb MOXE MaTh

MicLie HacTyrnHe iHTEeHCHBHE KuNiHHSA, TOMY HeOOXiAHO NpuainaTh

yBary Ta 06epexHicTb npu poboTi 3 EMHOCTAMMU.

LLlobn npoayKTn He nonanucs nig Yac rotyBaHHs, nepeq

3aKnazKkor A0 nevdi NpoTUkanTe HOXeM, abo BUIKOH iX LLKIPKY,

4 060NOHKY, Hanpuknag, kapTonni, Abnyk, KalwTaHis, koBbacu

Ta iH.

Y pasi HarpiBaHHs y nedi NpoAyKTiB XxapyyBaHHSA y nocygi 3

nerko3anMmcTMX MaTepianis, Takmx sk NnacTvk abo nanip,

HeobXxigHO cnigkyBaTu 3a nivyto, Wob He AoMNYCTUTU 3aiMaHHS.

LLlo6 yH1KHYTW 3aliMaHHsa y AyxoBil wadi nevi HeobXxigHo:

— YHUKaTW NPUropsiHHA NPOAYKTIB Y pe3ynbTaTi 3aHafaTo
TPVBAnNoro roTyBaHHS;

— 3aKknagaTtu NpoayKTW Y MiKPOXBUIBOBY My 6€3 ynakosku, y
T.4. 6e3 onbru;

— y BUMaAKy 3aiMaHHs B Kamepi, He BigkpuBatouv ABepusT,
BMMKHITb Ni4 Ta BIAKIIOYITb i 3 eNeKTpoMepexi.

He BMuMKanTe nevi 3 NOPOXHBLOK Kameporo. He BuKkopucToBynte

Kamepy Ans 36epexeHHst 6yab-4oro.

MikpoxBunboBa ni4 He NpusHaveHa Ans KOHCepPBYBaHHS

NPOAYKTIB.

He Buknagante npoaykty 6e3nocepeHbO Ha QHO Kamepw,

BUKOPUCTOBYWNTE CKINSIHUWA NOCYA.

3aBxan nepesipsaiTe TeMnepaTypy rotoBoi i, 0Co6NMBO, AKLLO

BOHa NpusHadeHa Ans gitei. He nogasavite 6ntogo ao crony

Bigpasy X Micns NpUroTyBaHHs, anTe NOMY TPOXU OXONOHYTH.

KepyinTecs peuentamu NpuroTyBaHHs, ane nam’atanTe, Lo

Aesiki NPOAYKTY (AXXeMM, NYAUHIW, HAYMHKK 4ns nupora 3

MUrAanto, LyKpy 4u LiyKaTiB) HarpiBaloTbCs AyXKe LLUBUAKO.

LLlo6 YHWKHYTM KOPOTKOro 3aMUKaHHS Ta NOLUKOXKEHHS nevi, He

JornyckanTe NoTpanneHHs BoAWN y BEHTUNSILIHI OTBOPMU.

YBATA:

MpoaykTn BapTo roTyBaTtu y crnewjianbHOMy NocyAi, a He
BUKnapaTtu 6esnocepefHbO Ha CKnsiHe 6riofo, 3a BUHATKOM
BUMagKiB, 0cOBNMMBO 06roBOpPEHNX y peLenTi MPUroTyBaHHS.
BukopucToByiTe TinbKW NOCYA, NpU3HaYeHn ans
MIKPOXBUNBbOBOI Meui.

MpyaaTHM NS roTyBaHHS y MiKPOXBUITbOBUX Nivax NOCYAOM
cnig KopUCTyBaTUCA y CTPOriv BiANOBIAHOCTI 3 iIHCTPYKLUiSMU
BMpobHMKa nocyay.

Mam’siTainTe, WO Y MIKPOXBUMBLOBIN NeYi BMICT HarpiBaeTbCs
HabaraTo wBwnaLle, Hix nocys, ToMy ByapTe Ayxe yBaxHi, Konu
BUAMAETE Nocyz 3 nedi, 06epexHo BigKpMBanTe KPULLKY L6 He
ob6BapuTHCS Napoto.

MonepeaHbO BUaansnTe 3 NpoaykTiB, abo 3 ix ynakoBKu
MeTanesi CTPiYku Ta dornbry.

Y MiKpOXBMNbOBUX Ne4Yax He MOXHa rotyBaTu Anus B
WKapnyni Ta posirpiBatv 3BapeHi BKPYTY sIMLSA, TaK K BOHU
MOXYTb BUGYXHYTU HaBiTb Micns 3aKiHYeHHs
MiKPOXBMIIbOBOrO po3irpiBy.

HeHanexHe yTpuMaHHsA neYi B YUCTOTi MOXe NPU3BECTU A0
3HOCY MOBEPXHI, L0 MOXEe HeraTMBHO MO3HAYMTUCS Ha PoBOTi
npunagy i CTBOPUTK NOTEHLiNHY Hebeaneky Ans kopucTyBaya.
ObnagHaHHA BignoBigae BMMoram TexHIYHOro pernameHTy
OOMEXEeHHs1 BMKOPWCTaHHA [esKuX HebesnevyHWX peyoBWMH B
eNeKTPUYHOMY Ta eNIeKTPOHHOMY OBnaaHaHHI.

Axkwo BMpiO OesikniA Yac 3HAXOAMBCS MpU TemnepaTtypi Hbkde
0°C, nepepn yBiIMKHEHHSIM MOro cnig BUTPUMATWU Yy KiMHaTi He
MeHLUEe 2 roAvH.

BupobHuk 3anuwae 3a cobowo npaBo 6e3 [oAaTKoBOro
NOBIAOMIIEHHSI BHOCUTU HE3HAYHi 3MiHWM [0 KOHCTPYKLii BUpoOy,
WO KapAuHanbHO He BNNuMBalOTb Ha Woro  6esneky,
npaue3faTHICTb Ta PYHKUIOHANbHICTb.

nocyn ans MIKPOXBUIbLOBOI MEYI
YBATIA! KepyiTecs MapkipyBaHHsIM Ha nocyfi Ta BkasiBkamu

BMPOBHMKa.

MPNOATHA

XapocrTiiike ckno — Hakpalmn matepian nocyay Ans
roTyBaHHS Y MiKPOXBUNbOBIV Nevi.

TepMOCTIMKUI NNAcTUK — Y TaKOMy Mocyai He cnig rotysaTu
XXy 3 BUCOKMM BMICTOM Xupy, abo uykpy. He moxHa
BUKOPUCTOBYBATN KOHTENHEPM, LLO LLiNBHO 3aKpUBAIOTHLCS.
®dasiHC | nopuensHa — NnpuaaTHi ANA NPUroTyBaHHS y
MIKpOXBUIbOBIV NeYi, 3@ BUHATKOM NOCyAy MO30SI04EHOrO,
nocpibneHoro, Yn 3 4ekopaTUBHUMU METANEBUMY eneMeHTamm.
CneuianbHa ynakoBkKa (nanepoBa, NnacTukoBa, Ta iH.),
npusHayeHa Ans MiKpOXBUMbLOBUX NeYen — CTPOro
[OTPUMYMTECH BKa3iBOK BUPOOHMKA.

HEMNPUOATHA

Mniska gnsa 36epexeHHA NPOAYKTIB, a TaKOX TEPMOCTIMKi
nonieTUNeHoBI NakeTU — HenpuaaTHiI ANa CMaXxeHHa M'saca Ta
B6yab-sIKMX iHLIMX NPOAYKTIB.
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e MeTtaneBui nocya (antomiHieBUM, 3 HepXKaBilo4oi cTani Ta iH.) i
npopoBonbYa honbra* — ekpaHyloTb MiKPOXBWII; MPW KOHTaKTi 3i
CTiHKaMM XapoBoi Wadun MOXYTb BUKINKATK iCKPIHHSA Ta KOPOTKe
3aMVKaHHS1 Y NMPOLIECi rOTyBaHHS.

* MoxHa 3acTocoByBaTh Ansi OropTaHHSA O4HUM LLapOM OKPeMMX
YaCTWH NPOAYKTY W06 YHUKHYTW NeperpiBy Ta NpuropsiHHs. He
JornyckanTe KOHTaKTy 3i CTiHKamW, BiACTaHb A0 HUX NOBUHHA ByTu He
MEHLLIOIO, HiXK 2 CM.

o [naBKi NNacTukn — HenpuaaTHi ANsi FTOTYBaHHS Y MiKDOXBUIbOBI
neui.

o JlakoBaHMI nocypn — Nig BNAMBOM MiKPOXBUIb Nak MOXe
posnnaBuTucs.

e 3BuyaiHe ckno (y T.4. chirypHe i ToBCTe) — nig BNIMBOM BUCOKMX
Temnepartyp Moxe AedopMyBaTUCS.

« [anip, conomka, aepeBo — nig BNVBOM BUCOKOI TemnepaTtypu
MOXYTb 3alHATUCS.

o MenamiHoBMI nocya — MOXe NOrNMHaTU MiKPOXBUITbOBE
BUMNPOMIHIOBaHHS, LLIO BUKIMKAE MOro pO3TpicKyBaHHS, abo
TEPMOAECTPYKLIt0, @ TaKOX ICTOTHO 36inbLUye Yac NPUroTyBaHHS.

e [lpu HarpiBaHHi B ne4i xap4oBKX NPOAYKTIB y NOCyAi 3 nnacTuky abo
nanepy HeobXiAHO CTEXWUTH 3a Niv4to, LWOO He AOMYCTUTU 3aropsiHHS.

AK BUSHAYUTU, YN NMPUOATHUM NOCYA ANA MIKPOXBUIbEOBOI

MEYI?

e YBIMKHITb MiY, Ta yCTAHOBITb NepemMmnkay pexmmis poboTtu Ha
MaKkcuMarnbHy NOTYXHICTb (MakcumarnbHa TeMmnepaTypa), NoMicCTiTb Y
niy Ha 1 XBUMWHY NOCYA, WO Nignsarae TeCTyBaHHIO, Ta NOCTaBTe
nopyu cknsHKy Bogu (~ 250 mn).

o [locya, npuaaTHUA ANs roTyBaHHs Ki y MIKPOXBMMALOBIN nevi
3anuINTbLCA NPUBU3HO TiET XX TemnepaTypu, Lo i nepeq
YCTaHOBKOIO Y Miy, y TOW Yac, K BoAa Y CKMsHLi HarpieTbes.

KOPUCHI NOPAOU

o Lllobn npoaykTn piBHOMIPHO NporpiBanuncs nepesepTanTe ix nig yac
roTyBaHHs.

o He BrKOpurCTOBYITE NOCYA 3 BY3bKUM OTBOPOM, MISILLKW, TOMY LLO
BOHU MOXYTb BUBYXHYTW.

o [1ns BUMipy TemnepaTypu NPoAyKTiB BUKOPUCTOBYMTE TiflbKU
cneuianbHi TEpMOMETPU, NPU3HAYEHI NS MIKPOXBUIMLOBMX NEYen.

MEPL, HPK 3BEPHYTUCA OO CEPBICY

e FAKLO NiY He BMUKAETLCSA, NepeB.ipTe:

— CMpaBHICTb PO3ETKMN Ta HAsSIBHICTb HANPYry y enekTpoMepexi;
— MpPaBUMbHICTb YCTaHOBKN Tanmepa;
— YUY WiNbHO 3a4MHeHi ABepusTa.

PAOIONEPELWKOON

e MikpoxBuni MOXyTb BUKIMKATN NepeLuKoau nig vyac npunomy Tene-,
umn pagiocurHanis.

o Lllo6 miHimi3yBaTu nepeLukoam:

— perynsipHo ouuLianTe ABepusTa Ta yLinbHoBaYi;

— po3millanTe Tenesi3op 4u pagionpunmad sikHangani Big
MiKPOXBUIBOBOI Mevi;

— NpsIMyNTE NPUAOMHY aHTeHy ANs AOCSATHEHHSI HaKpaLLoro
pesynbTaTy;

— MNiAKM0YITE MIKPOXBUIBLOBY MiY Ta NpUIUMaY A0 PisHUX MiHin
enekTpoMepexi.

YCTAHOBKA

o [lepekoHanTecs, WO ycepeanHi nevi Hemae maTepianis Big ynakoBKu
Ta CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

o [lepeBipTe, Y4 He YLIKOAWUMUCS MPWU TPaHCNOPTYBaHHI:

— ABepugdTa Ta yLinbHIoBaYi;
— Kopnyc Ta OrnsiAoBe BikHO;
— CTiHKM Kamepw.

o [lpu BUssBNeHHi 6yab-sknx aedekTiB He BMUKanTe MiY; 3BEepPHITbCA A0
npoaasLs, abo y cepBiCHUI LIeHTP.

e YCTaHOBITb MiKPOXBUILOBY Mi4 HA PiBHY rOPU3OHTaNbHY MOBEPXHIO,
[0CUTb MiLjHY, W06 BUTPMMAaTK Bary nevi 3 npogyKTaMu i NocyoMm.

e He poamiwynte nivy nobnunsy TennoBux mxepen.

e Hiyoro He knagiTb Ha Niv. He nepekpuBaniTe BEHTUNALINHI OTBOPU.

e [1na HopmanbHOi poboTu nevi HeobxiaHO 3abe3nevnTn NPoCTip ANs
BiNbHOT BeHTMNALIi: He MeHLW: 20 cm 3Bepxy, 10 cm Bia 3agHbLOT
naHeni Ta n He MeHLW HiXk 5 cM 3 GOKOBUX CTOPIH.

CMOCOBU FOTYBAHHSA Y MIKPOXBUIbOBIN MEYI

e Po3MilwynTe NpoayKTH TiNbKN OOHUM LLApPOM, TOBCTIiLL LUMATKK
Knagitb 6nvkye 0o kpai..

o CTexTe 3a YacoM roTyBaHHs, 3agaBaviTe Moro no MiHimymy,
nocTynoBo 30inbLuyo4M npu HeobxigHocTi. [Mpu 3aHaaTo TpmuBanomy
roTyBaHHi NPOAYKTM MOXYTb 3aQUMITV Ta A 3aiHATUCS.

TPUMITKA: Yac roTyBaHHsi TaKoX MOXe 3MiHIOBaTUCS B 3aNEXHOCTI
Bi hopmu, po3mipiB Ta po3milLeHHs1 NpoaykTiB. Benwuki abo ToBCTi
LUIMaTKM roTyloTbCA JOBLUE, a APiOHI — wBnaLwe.

e HakpuBaiitTe npogykTu cneujianbHUMK KpULkaMm abo NnacTukom,
BiArMHal04M OOQUH 3 KyTiB AN BUNYCKY HaANULWIKOBOI napu. Kpuiukm
OyXXe CUIbHO HarpiBaloTbCH — NOBOALTECS 3 HUMU 06epexHo!

e [1ns 6inbLU piBHOMIPHOIO NPOrpiBy Ta MPUCKOPEHHSI FOTYBaHHS
nepesepTaTe Ta nepeMillyiiTe NPoayKTy.
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o Kpyrni/oBanbHi 6ntoga, Ha BiaMiHy Big
KBagpaTHUX/NPAMOKYTHMX, Takox 3abeaneyyioTb BinbLu
PiBHOMIpHWUIA NporpiB.

o Po3mopoxyiite npoaykTu 6e3 06roptkv y Hermmbokomy MigaoHi
abo Ha peLiTui Ans MiKpoXBUIbOBOI 06po6kM, 060B'sI3KOBO
BMKOPUCTOBYHOUM CKNsiHe obepToBe 6moao0. 3amMopoxyoum
npoaykTu, AoAasanTe iM No MOXIUBOCTI KOMMAKTHY dopmy.

e BigctaHb M npogykTamu, Hanpuvknag, oBoYamm, Kekcamu i T.n.
NoBUHHa OyTK He MeHLOoLo 3a 2,5 cM., Wob 3abe3neuntum
piBHOMipHY 06pO6Ky.

o [lpoTukanTe WinbHy LKIPKy abo 060MoHKy, LWO6 YHUKHYTH
pO3puBY NPOAYKTY.

e PoasirpiBaiiTe Tinbku roToBi Ta OXONOAXEHI NPOAYKTH,
nepemiLLyoumn ix.

o [lonkKopH — CTPOro 4OTPUMYMTECS IHCTPYKLiT BUPOGHMKa Ta He
3anviianTe MIKpoXBUNbOBY Niv 6e3 Harnaay. AKWOo NpoaykKT y
3aJaHunin Yac He roToBWIN, NEPepBiTb roTyBaHHA. 3aHaaTo
TpuBana ob6pobka MoXxe NPUBECTU 0 3aropsHHSA.

3ACTEPEXXEHHHI: He BUKOPUCTOBYITE MaKeTN 3 KOPUYHEBOTO
nanepa Ans roTyBaHHA NMOMKOPHY Ta He HamaranTecs
BMKOPMCTOBYBATU 3aNuLLKK 3epeH. He po3millynte oropTky 3
nonkopHom 6e3nocepefHb0 Ha CKNsHOMY Brtogi, KnaaiTe oro
Ha Tapinky.

POBOTA

o [ligkntodiTe Niv 4O enekTpoMepexi.

o [lomicTiTb NpoAyKTM y NiY4 Ta 3aKkpurTe ABepusaTa.

TTPUMITKA: Tpw BigkpuTUX ABepuUATax Niy npautoBaTh He byae

o Kepytouncb Tabnuueto, nepeMukademM yCTaHOBITb PEXUM
06pobku.

Power | Pexum pob6oTtu PiseHt .
NOTYXHOCTi
Min nigireie 17%

Defrost | POSMOPOXXYBAHHA. PoamopoxyiTte
npoaykTn 6e3 06ropTkv B HErnMMbokomy
NiAAOHI YN Ha pewwiTui ansa
MiKpOXBUNLOBOT 06pO6KKN, 060B'A3KOBO 37%
3 06epTOBMM CKNAHUM BroA0M.
3amMopoXytoUM NpoayKTH, HaJaBanTe
M N0 MOXIMBOCTI KOMNAKTHY hOpPMY.

M-Low | M’sico Ta nTuus 40%
Med Omnetwn, BMNiyvka, kpemu 66%
M.High | Bytepbpoaum, niuua 85%
Max Buniuka, m’sico Ta puba, neyeHa 100%

KapTomnnis Ta iHLi OBOYi, MOMKOPH

e YCTaHOBITb TanMep Ha HeobXxigHWi Yac.

TAVMEP

o CnyxuTb ANs yCTaHOBKM Yacy ob6pobku B Mexax 30 XBUIUH.

o LLlo6 yBiMKHYTW NiY4, MOBEPHITL Py4Ky Takmepa y Hanpsamy
rOAVHHMKOBOI CTPISKN.

e 3apaiiTe NOTPiOHMI Yac, NoBepTaYn pyyky Aani.

e 3 MOMEHTY yCTaHOBKM TavMepy M4 BMUKAETLCS | NOYNHAE
npautoBaTh BHYTPILLIHE OCBITNEHHS Ta BEHTUISALIA.

o FAKWLO roTyBaHHA HeObXigHO NnepepBaTW, YCTAHOBITL TaNMep Ha
"0" un BigKpuNTE OBepusTa.

YBAIA: 3aBxaun noBepTanTte Taimep A0 "0", SKWo npoaykTn 6ynu
BUTAMHYTI OO 3aKiHYEHHs1 3agaHoro vacy, i Bu He bypete
NPOLOBXYBATU FOTYBaHHSI.

YBATA: Axwo anst o06po6km NOTPiGHO MEHLL HiXK 2 XBUITUHM,
crnovaTKy NOBEpPHITb TakMep 3a BiAMITKY, WO Bignosigae 3
XBUNWHAM, a NOTiM BEPHIiTb MOro 40 HEOOXIAHOT BiAMITKN.

o [licns 3akiH4eHHs BCTAHOBMEHOrO Yacy, niy aBTOMaTU4HO
BUMKHETbCS Ta NPOSlyHae 3ByKOBWI CUrHar.

MPU3YNMNHEHHA TOTYBAHHA

o [laHa dyHKUist KOpUCHa ANs NepeBipku CTYNEeHs1 FOTOBHOCTI
NpoaykKTy.

o O6pobky MOXHa nepepBaTh, NPOCTO BiAKPMBLUM ABepUATa.
Akwo ii 3akpuTK, Nnpouec byae NPOAOBKEHNN.

OYMULLEHHA TA gorndan

o [liy cnig perynspHO YMCTUTY 1 ycyBaTw 3 ii MoBepXHi Oyab-aKi
3aruLLKKM XK.

o [lepen ouMLLEHHAM BUMKHITb Ta BiAKMIOYITh NiY 3 €NeKTpoMepexi.

o [lariTe nevi Linkom OXOSOHYTH.

e [poTpiTb NaHenb KepyBaHHS, 30BHILLHI Ta BHYTPILLHi MOBEPXHI,
cknsiHe 6M040 BOMOro TKAHWHOK 3 MUIOYMM 3acoBb0oM.

e He 3acTocoByiTe arpecuBHi pe4oBuHU, abo abpasuBHi
marepianu.

o o6 BMOanuTn HENpMEMHUIA 3anax, HanunTe y Skui-Hebyap
rnubokuii nocya, NpuAaTHUIA ANsA MiIKPOXBUIBOBOI MeYi, CKNSHKY
BOAM i3 COKOM OAHOrO NIMMOHA, Ta NocTaBTe Y Niy. YCTaHoBITb
Tanmep Ha 5 XBUNUH, a nepemMukad pexunmis poboTn — Ha
MakcuMyM. Konu nponyHae 3ByKOBWUIA CUrHan i niv BUMKHETbCS,
BUTSITHITb NMOCYA Ta NPOTPITb CTIHKM KAMEPU CYXOH TKaHWHOI0.
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3BEPEXEHHA

o [lepekoHaunTecs, WO NiY BiKMOYEHa 3 eneKTpoMepeXxi i Linkom
OXOnoHyna.

e BukoHnarite yci Bumoru posginy "OYULLEHHA TA oOornAa".

e 36epirante niv 3 HaniBBIGYMHEHUMW ABEPLATAMMN Y CYXOMY YUCTOMY
MicLi.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKSE

CUIr'YPHOCHE MEPE

o BAXHA BE3SBEOHOCHA YIMYTCTBA; NPOYUTAJTE NAXIBNBO
N CAHYBAJTE 3A KACHWUJY YMNOTPEBY.

e HenpasunHa ynotpeba ypehaja Moxe Aa AoBeae A0 Herosor
KBapeka 1 Aa OLTETU 3ApaBIbe KOPUCHYMKA.

* [lpe npBe ynotpebe yBepuTe ce fa TexHUYKa cBojcTBa ypehaja,
Ha3Ha4yeHa Ha HanenHuuM, oaroBapajy napameTpuma enekTpuyHe
Mpexe.

TMAXKHbA! YTrKay npukrby4Hor kabna vma 3eMrboBO4HM NPOBOOHMK U
KOHTaKT 3a y3eMrbene. Ykrbyunte ypefaj camo y ogrosapajyhe
y3eMIbEeHO rHe3[o.

o KopwucTtuTe camo y AOMaNUHCTBY Y Cknagdy ca OBUM ynyTCTBOM 3a
pykoBamne. Ypehaj Huje HamereH 3a npodecnoHanHy ynotpeby.

e He kopucTuTe BaHW.

e YBek uckibyuute ypehaj us enekrpmyHe mpexe npe ynwhera n ako
ra He KopuctuTe.

o [lehHuuy He Tpeba aa kopucte ocobe (ykrbyuyjyhu n geuy) ca
yMareHUM DUNYKUM, HYYITHAM UM MEHTaNHUM cnocobHocTuma
unu ocobe koje Hemajy ogroBapajyhe 3Hare 1 UCKYCTBO ako HUCY
nos HaA30pOM NMLA 3afyXeHNX 3a HuxoBy 6€36eHOCT Unu ako UM
Ta nMua HUCy Aana ynyTtctea o ynotpebu nehHuue.

e [leuy Tpeba Hag3upaTu 1 He Tpeba MM 4O3BONUTK Aa Ce urpajy ¢
nehHuLOM.

e [la 61 ce n3berne onacHocTu y cnyyajy owTehera kabna,
owTeheHn kabn Tpeba Aa 3ameHu npom3asohay, osnawheHn cepsuc
UIN CTPYYHO nuue.

MA3UTE! Oeua mory ga kopucte nehHuuy 6e3 Hag3opa ogpacnuvx
camo ako cy Aobunu ageksaTHa v pasymrbyBa ynyTcTBa y Be3u ca
6e36eaHVM kopulherem nehHuLe N eBeHTyanHM onacHocTMa
Koje ce MOry nojaBuTK Y TOKY HenpasuiHor kopuwhera nehHuue.

e He octaBrbajTe ykrbydeHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

e He kopuctuTe genoBe Koju He ynase y komnnet ypehaja.

o He kopucTtute ypehaj ca owreheHum NprKbYYHUM Kabrom.
TMA3SUTE!Y cnyuvajy owTehera BpaTta unu 3antueaya Bpata nehHuua
He MOXe [ia ce KOPUCTY AOK KBanudrKoBaHO 0Cobrbe He YKIMoHM

kBap. lMASUTE! Kako 6u ce nsberna onacHoct nosehaHor
MWKpOTanacHor 3payerba, CBU pafoBu Ha NonpaBrbakby, Be3aHu 3a
ckupare 6uno kojux noknonaua, Mopajy Aa ce obasrbajy
MCKIbYYMBO CTpyYHeaLmma.

o [la3nTe Aa npukIby4HU kabn He goampyje owTpe usuue n Bpyhe
noBpLUMHE.

e He ByuuTe NpuKIby4HM kKabn, He caBujajTe U He HaMOTaBajTe ra Ha
Teno ypehaja.

e KopucTtute mukpotanacHy neh camo 3a KyBawe HamupHuua. Hu 'y
KOM cnyyajy He cywumTte y nehu ogehy, nanup n agpyre npegmeTe.
MASUTE! TekyhrHe n opyrvu Npon3BOAun He CMejy Aa ce 3arpejaBajy y
3aTBOPEHOj MOCYAM Kako He Bu oo Ao ekcrnno3uje Te nocyae.

« 3arpesane nuha y3 nomoh MuKpoTanaca Moxe Aa Aoseae 40
CHaXHOT KIby4atba, 3aTO je HEOMXOAHO KOPUCTUTM NOCYAY NAKILUBO
1 OnpesHo.

e [la HamMpHWLE He Nyuajy 3a Bpeme npunpematsa, npe Hero LTo nx
cTaBuTte y neh, npoboanTe HOXEM UMW BUIbYLLKOM TBPAY FbYCKY Unu
KOXMLY Kpomnupa, jabyka, kecTeHoBa, kobacuue u cn.

e TokoM 3arpeBarsa y nehHuum HammnpHuua y nocyfny og
nakosanarbMBnx Matepujana, kao LUTO Cy mracTuka v nanup,
HeonxoAHoO je NasunTu Aa He Aofe Ao noxapa.

o [la ce usberHe 3aropeBamne y pepHu Balue nehe HeonxogHo je:

— n3beraBaTv NperopesBara HaMUpHULIA y pe3ynTaTy cyBuLLE Ayror
KyBaH-a;

— CTaBWTW HaMupHWLUE y MukpoTanacHy neh 6e3 nakoBawa 1 6e3
donvje;

— Yy cnyvyajy 3aropeBata y nehHuum, Uckibyunte je He otBapajyhu
BpaTa 1 NUCKIby4uTe U3 Mpexe Hanajana.

e He ykrbyunte npasHy neh. He kopuctute nehHuuy 3a vyBame 61no
yera.

e MukpoTanacHa neh Huje HamereHa 3a KoH3epBaLmjy npoaykara.

e He cTaBnTe HamupHMLE HenocpeaHo Ha AHO nehHuue Hero
KOPUCTUTE peLLeTKy Ha CKnaawe Ui naguuy.

e YBek npoBepaBajTe KOMMKO je TOMNso roToBo jeno, nocebHo ako cTe
ra npunpemunu 3a geuy. Cayekajte aa ce rotoso jeno mano
oxfau, He U3HOCKTE ra Ha CTO OAMaXx Mnocre KyBakba.

e [lpaTuTe peuenTte anu UMmajTe y BUAY Aa ce NojeAuHe HaMmupHULIEe
jako 6p3o 3arpejy (Hanpumep, Lem, NyauHr, dunose 3a Konaye of
6agema, wehepa nnu ywehepexor Boha).

www.scarlett.ru 13

IMO11

o [la ce usberHy kparak cnoj n owtehewe nehe, He gonycTuTte aa
ce y OTBOpMMA 3a BEHTMNALMjy Hanasu Boaa.

HATIOMEHA:

* HamwupHuue mopajy aa ce KyBajy y cneuujanHomM nocyhy, He
CTaBUTE HaMWUpPHULIE HENOCPEAHO Ha CTakMeHn Tawup, 3a
13y3eTKOM NOCeBHMX CrnyyajeBa Koju Cy onucaHu y peLenTy 3a
crnpemame jena.

o Kopuctute camo nocyhe norogHo 3a MukpoTanacHy neh.

* [locyhe koje je norogHo 3a mukpoTanacHy neh Tpeba aa ce
KOPUCTU UCKIBbYYMBO Y CKnaay ca ynyTcTBMma npoussohava.

e VmajTe y Buay Aa ce y MukpoTtanacHoj nehu HammpHuue sarpejy
MHOro 6pxxe Hero nocyhe, 3aTo ByanTe NnocebHO NaxrbUBK A0K
BaauTe nocyhe u3 nehe, onpesHo oTBapajTe nokrnonaw Aa ce He
oneyeTe Napom.

o YKINOHUTE Ca HAMMPHULLA UKW HMXOBOT NakoBaka MeTanHe
Tpake n onujy.

e Y mukportanacHoj nehHMuu HeMojTe Aa KyBaTe jaja y rbycum
HWUTU Ja noarpeBaTe TBPAO KyBaHa jaja jep mory nyhu yak n
Kaja ce 3aBpLUM NpoLec 3arpeBatba y nehHuum.

o Heogroeapajyhe unwhere nehu moxe ga gosene Ao
owtehexa NOBpPLUMHE, LUTa MOXEe HEMOBOMLHO YTULIATY Ha paj
ypehaja n CTBOpUTY €BEeHTYyarnHy onacHOCT 3a KOPUCHUKA.

e AKO je NpousBoA HEKO Bpeme 61O n3noxeH TemnepaTtypama
HwxuM of 0°C, Tpeba ra cTaBuUTK Aa CTOju Ha COBHO]
TemnepaTtypu HajMarbe 2 caTta npe yKibyunBama.

« [lpoussofay 3agpxasa npaso, 6e3 npeTxogHor obaBeluTeHa aa
M3BpLLE Make N3MeHe y An3ajH npom3Boaa, koje BUTHO He
yTu4ye Ha HeroBy 6e36e4HOCT, MPON3BOAHOCT U
PYHKLIMOHANHOCT.

NOCYHE MNOrogHoO 3A MUKPOTAIJIACHY MNMER

HATOMEHA! TMpaTute mapkupake Ha nocyhy n ynytctasa
npoussohaya.

NMOrogHA 3A MUKPOTAJTACHE MERE

e OTNOPHO Ha TONNOTY CTaKINo — je Haj6orbM MaTepujan 3a
nocyhe 3a MukpoTanacHy neh.

e OTnopaH Ha TONNOTy NNAacTUK — y 0BOM nocyfy He Tpeba Aa
ce KyBajy HamupHuLe 3acuheHe mawhy unu wehepom. He
[AonyLiTa ce UCKOopULLITaBaHe YBPCTO 3aTBOPEHUX KOHTejHepa.

e dajaHc 1 nopuenaH — norogHe cy 3a MukpotanacHe nehe, 3a
n3y3eTkoM nosnaheHe, nocpebpeHe nocyae u nocyae ca
MeTariHUM YKpacHUM erieMeHTMma.

e CneumjanHo nakoBame (NanvpHo, NNacTU4HO 1 cn.),
HaMeH-eHO 3a MUKpoTanacHe nehe — gocnegHo npatute
ynyTcTasa npoussofaya.

NOCYHE HENOrogHO 3A MUKPOTAJTACHY METR

¢ Koxuua 3a yyBake HaMMpHULA 1 OTMOPHE Ha TOMNOTY Kece
of nonveTUneHa — HUCY NOrOAHM 3a NpXxeke meca 1 6uno
KOjUX OpYrvx HaMUpHULA.

o MeTanHo nocyhe (oa anyMuHujyma, og Hephajyher yenuka u
cn.) u donuja 3a npoaykTe * — ogbujajy mmnkpotanace, [oanp
donuje n 3upgosa nehe Moxe Aa n3a3oBe BapHULE M KpaTak Crnoj
y npouecy KyBaka.

* Moxe ga ce KOpUCTH 3a yBujarbe NojeAnHUX AenoBa npogykata y
jenaH cnoj pagm nsberaBarsa NperpeBarba 1 NperopeBama.
WN3beraBajTe KOHTaKT ca 3Ma0BMMa, OACTOjake Of 3uaosa Tpeba
na byae Hajmamne 2 cm.

¢ TonrbMBM NNACTUK — HWje MOroAaH 3a KyBake Y MUKpOTanacHoj
nehu.

¢ JlaknpaHo nocyfe — nak ce Moxe pacTonuT nog ytvuuajem
MMKpoTanaca.

o OGUYHO cTakno (yKkrby4yjyhu ymeTHUUKO 1 aebeno) — Moxe
Aa ce gecopmMuLle Mog yTuuajem BUCOKe TemnepaType.

* Manup, cnama, AgpBO — MOry Aa ce 3arope noA ytuuajem
BUCOKe Temneparype.

o lMocyhe og menamuHa — Moxe Aa ancopbyje MMKpoTanacHo
3payerbe LWTO 13a3mBa NyKoTUHE unu Aedopmmcare 1 3HayvajHo
nosehaBa Bpeme KyBatba.

KAKO CE OMNPEAE/bYJE OA I MOCYHE NMOrogHoO 3A
MWUKPOTANACHE MNETRE?

o Ykrbyunte neh v cTaBuTe nNpekvaayd pagHux pexumma Ha
MakcMmarHu HUBO KanauuTeTa (MakcumanHa Temnepartypa),
ctasuTe y neh Ha 1 MUHYT nocyhe Koje xenuTe Aa Tectupare u
cTaBuTe Yally Boge nopep we (~ 250 mn).

* [locyhe koje je norogHo 3a UCKOpULLTaBaHke Y MUKPOTaNacHoj
nehu Hehe ga ce 3arpeje, Aok he ce Boga 3arpejaTu.

KOPUCHWU CABETH

e 3a paBHOMEPHO 3arpeBare HamupHuUa npeokpeheTe nx 3a
BpeMe npunpemamna.

¢ He kopucTuTe nocyhe ca yckum rpnom, 6oue, jep mory aa
ekcnnoaupajy.

e He kopucTuTe TepmomeTap 3a ogpefuBare TemnepaType
HamupHuua. Kopuctute camo cneumjanHe TepMoMeTpe Koju cy
HaMer-eHN 3a MUKpoTanacHe nehe.
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MPE HEIO WTO CE OBPATUTE CEPBUCY

e Ako ce neh He ykrbyuyje, yBepute ce:

— [a cy rHesfa vcnpaBHa v Aa y eNeKTPUYHOj MPeXu MMa HaroH;
— [a je TajMep NpaBUIHO NOAELLEH;
— fa cy BpaTa 4obpo 3aTBOpeHa.

PAONO-MOPEMERAJIN

o Mukpo-Tanacu mory Aa u3asoBy nopemehaje npujema paguo- un
Tene-curHana.

o [la ce nopemehaju cmame:

— PenoBHO YMCTUTE BpaTa U MeTanHe 3antueave;
— CcTaBWTe TENEeBWU30p M Paamo LITO Aarbe oA MuKpoTanacHe nehe;
yCMepuTe aHTeHy paau nocTu3ama Hajoorber pesynraTa.
— MPUKIbY4UTE MUKpOTanacHy neh n pagvo pasnuunTm
enNeKTPUYHUM NHKjama.

HAMELUTAHE

e YBepuTe ce ga yHyTpa nehe Hema nakoBara u Tyfux npeameTa.

e YBepuTe ce Aa TOKOM TPaHCMopTVpaka HUCY owTeheHu:

— BpaTa u MeTanHu 3anTmBayu;
— KyTuja 1 Npo3op Ha BpaTuMa;
— 31a0BE pepHe.

e Y cnyvajy 6uno kojer owteherwa He ykibyuute neh Hero ce
obpaTuTe NpofjasBavy Unm cepaucy.

e Hamectute mukpoTanacHy neh Ha paBHY XOPWU3OHTamNHy NOBPLUKHY,
[0CTa YBPCTY Aa U3ppxu TexuHy nehe ca HammpHuuama u nocyhem.

e He ctaBuTe neh y 6nmsnHmn nasopa tonnore.

e Huwra He cTaBuTe Ha neh. He nokpuBajTe HUYUMM OTBOpE 3a
BeHTUNauujy.

e Paau HopmanHor paga nehe HeonxogHo je 06e3beanTn gocTa
npocTtopa 3a BeHTunauujy, Hajmawe 20 cm ofosro, 10 cm ¢ 3agHe
CcTpaHe u Hajmare 5 cM ca cBake 6ouvHe cTpaHe.

HAYUHU KYBABA Y MUKPOTAJTACHOJ NERU

o CraBuTe Npon3BoAe caMo Y jeaaH cnoj, aebene komage craBuTe
koA, 6o4HMX cTpaHa.

o [paTuTe Bpeme kyBaksa, U3abupajte Hajvare moryhe Bpeme,
nonako ra nosehasajyhu ako je HeonxogHo. Mpegyra o6paga moxe
[a y3pokKyje 3aropeBare HaMUpH1LA.

HATOMEHA: Bpeme npunpemMana Takohe Moxe fa ce Mewa y
3aBUCHOCTM of 0bnuka, BenuymHe n pacnopeheHocTn nponssoaa.
Benviku nnu gebenu komaam Kyeajy ce crnopuje, a Manm — 6pxe.

o [lokpujTe nponsBoge crneumjanHUM NOKNONLMMAa UK NNACTUKOM,
3aBpHUTE jefaH of YrnoBa paam nsnacka cyBuiiHe nape. Moknonum
ce jako 3arpejaBajy — 6yauTe onpesHu ¢ kumal

o 3a paBHOMepHWUje 3arpeBatbe 1 ybp3are KyBara npeokpehete un
MeLlajTe HaMUpHULe.

o Okpyrnu/oBanHu Tawbumpw, 3a pasnuky oa
KBagpaTHuXx/npaBoyraoHux, 06e3benyjy paBHOMepHuWje 3arpeBatbe.

e Ortanajte npoussoge 6e3 nakoBara Ha NAUTKOM NoAMeTayy unu Ha
pelueTku 3a MUKpoTanacHy obpagay, obaBe3Ho KopucTUTe
POTaLMOHM CTakneHn Tawup. MNpunukoMm aampaaBaka Npor3Boaa,
0bnukyjTe ux, ako je moryhe, KOMNakTHO.

* Pa3mak nsmehy npoussoga, Ha npumep, nospha, kekcosa ucn.,
Mopa 6utu Hajmame 2,5 cm 36or paBHoMepHe obpage.

o [IpoGoauTe TBPAY KOXY UMK FbYCKY Kako bucte nsbernu nyuare
npovseoaa.

e 3arpejaBajTe camo rotose 1 oxnaheHe npom3soae, MeLuajyhm ux.

o Kokuue — cTporo cnegute ynyTcTBa npom3sohaya n He ocTaBrbajTe
MukpoTanacHy neh 6e3 koHTpore. AKo jero Huje rotoBo y 3agaTo
Bpeme, npeknHuTe KyBawe. CyBuiue ayrotpajHa obpaga Moxe Aa
nosefie [0 3anarbekba.

HATOMEHA: He kopuctuTe kece of cMmeher nanvpa 3a npunpemame
Kokuua 1 He npobajTe Aa NcKopucTUTe octaTtke 3pHa. He ctaBmajte
nakoBak-€ ca KoKuLama HenocpeaHo Ha CTakneHu Tawup,
nocTaBuTe ra Ha obuYHN Tarup.

PAL

o YkrbyunTe neh y enekTpuyHy Mpexy.

e CraBuTe HamupHuue y neh n 3aTBopuTe BpaTa.

HATIOMEHA: Ako cy BpaTa oTBopeHa, neh Hehe aa pagw.

* Y3 nomoh Tabene n3abepute pexvm obpage npekvgadem.

Hueo
Power | PagHu pexum .
jauvHe
Min 3ArPEBAKE 17%
Defrost | OTAMNAHE: Ogmp3aBajTe HamupHuLe 6e3
nakoBarsa Y NMUTKOM Takupy Unm Ha
peLlleTky 3a MUKpoTanacHy obpaay,
ob6aBe3Ho je kopuLwhere poTaunoHor 37%
CTakneHor Tawupa. 3a 3amp3aBare foaajte
HaMMpHMLamMa KoMMaKTaH obnuk ako je
moryhe.
M-Low | Meco v ntuua 40%
Med OmnerT, neyere, Kpem 66%
M.High | CeHngBuun, nuua 85%
Max Mevyene, meco 1 puba, NnevyeHn KpoMnup un 100%
apyro nosphe, Kokuue
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o TajMepoM nogecuTe HEONXOAHO BpEME.

TAJMEP

o Cnyxu 3a usbop Tpajarwa obpage y oksupy 30 MuHyTa.

o Kako 6ucte ykrbyuunu neh, okpeHute pyyky Tajmepa npema
Kasarbuy Ha YaCoBHUKY.

o [logecvTe HEONXOAHO BPeMe y3 Aarbe OKpeTakwe pyyke.

e Yum cTe HamecTunm Tajmep, neh ce ykrbydyje u BeHTunauuja u
YHYTpallh€e OCBETIbEeHE NOYNHY Aa paje.

o Ako je noTpebHO Aa ce KyBake YKvHe, CTaBuTe Tajmep y
nornoxaj «0» unu oTBopuTe BpaTa.

HATOMEHA: YBek Bpatute Tajmep y nonoxaj «0», ako cte
M3BagunnM HaMMpHWLLE Npe HEero LUTO je NpoLuno n3abpaHo
BpemMe obpaje 1 HemaTe HaMmepy Aa HacTaBuTe KyBah-e€.

HATOMEHA: Ako je notpebHa obpaga Make o 2 MUHYTE, NPBO
OKpeHWTe TajMep Aarbe O3Hake 3a 3 MUHyTe na oHAa ra BpatuTe
y HeonxoAaH nonoxaj.

o [lo ncreky 3agator BpemeHa neh he ce ayTomMaTCKkv UCKIbYYUTH,
yyhe ce 3By4HM curHan.

3AYCTABJbAHE KYBAHA

o OBa (byHKUMja Ce KOPUCTU 3a NpOBEpaBaHe CTeneHa roToBoCTn
HamupHuLa.

o Obpaga ce MOXxe NPEKUHYTU y3 jeAHOCTaBHO OTBapawe Bpara.
Kapa satBopuTe Bpata, KyBane he ce HacTaBuTh.

YULWHEWE U OOPXABAHKE

o [leh mopa fga ce pegoBHo unctu. CBK ocTaum xpaHe Mopajy aa
Ce CKInoHe ca nospLumHe nehHuue.

o [lpe unwhema ykrbyunTe n Uckrbyunte neh ns enekTpuyHe
Mpexe.

o CauekajTe oa ce neh noTnyHO oxnagu.

e ObpuLINTE KOHTPOIMHY Tabny, CNorbHe 1 yHyTpaLlke NOBpPLUMHE,
CTaKneH Takup BNaXKHOM KProm ca AeTepLIeHTOM.

e He KopucTuTe arpecusHe unu abpasvoHe matepujane.

o Kako 6ucTe yKnoHWnu HenpuvjaTtaH MUpWC, Hacunajte y 6uno kojy
Aay6oky nocyay, NorogHy 3a MukpotanacHy neh, yaiy soge ca
COKOM jeHor numyHa u ctasute y neh. MNogecute Tajmep 3a 5
MWHYTa, NPeknaay pagHUX pexuMa cTaBute y Makcumarim
nonoxaj. Kaga ce 3avyje 3By4Hu curHan u neh ce uckrbyuu,
n3BaguTe nocyay n obpuunTe 3uaoBe pepHe CyBOM TKaHUHOM.

YYBAKE

e YBepuTe ce fa je neh UCKIbyYeHa 13 eneKkTpudHe Mpexe u
noTnyHo ce oxnaauna.

e VcnyHuTe cBe 3axTese nornasrea “YALLHEHE N
OP>XABAH-E”.

e YyBajTe neh ca mano oTBOpPeHWM BpaTMMa Ha CyBOM Y/NCTOM
MecTy.

1 KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e TAHTSAD OHUTUSJUHENDID. LUGEGE NEED
TAHELEPANELIKULT LABI JA SAILITAGE TULEVASEKS
KASUTAMISEKS.

e Vaar kasutus voib pdhjustada seadme riket ja seadme kasutaja
tervist kahjustada.

e Enne seadme esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et
seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvérgu
andmetele.

TAHELEPANU! Toitejuhtme pistikul on olemas maandusjuhe ja —
kontakt. Uhendage seade ainult vastava maandusega pistikuga.

¢ Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte td6stuslikuks
kasutamiseks.

o Arge kasutage seadet véljas.

o Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning
ajaks, mil seda ei kasutata.

e Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud fuisiliste,
tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa arvatud
lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused voi
teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all v6i kui neid ei ole
instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest
vastutav isik.

e Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paaseks
seadmega mangima.

o Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks
vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus voi muu
kvalifitseeritud personal.

TAHELEPANU! Laste poolt mikrolaineahju kasutamine
taiskasvanute jarelvalveta on lubatud ainult sel juhul, kui on
antud vastavad ja lastele arusaadavad juhendid ohutust ahju
kasutamisest ning nendest ohtudest, mis vdivad tekkida selle
valel kasutamisel.

o Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

o Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

¢ Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.
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TAHELEPANU! Ukse ja uksetihendite rikke korral ei tohi kasutada ahju
seni, kuni kvalifitseeritud spetsialist eemaldab vea.

TAHELEPANU! Mikrolainekiirguse suurema valjavoolu véltimiseks
peavad kdik remondit66d, mis on seotud mistahes ukse
eemaldamisega, olema teostatud ainult spetsialistide poolt.

« Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

o Arge tmmake toitejuntmest, keerake seda krussi, ega imber
korpuse.

o Kasutage mikrolaineahju ainult toidu valmistamiseks. Arge kuivatage
selles riideid, pabereid v6i muid esemeid.

TAHELEPANU! Vedelikke ja teisi toiduaineid ei tohi soojendada
kinnistes anumates nende anumate I6hkemise valtimiseks.

* Jookide soojendamine mikrolainete abil vdib tekitada dgedat
keemist, selleparast on vaja olla tdhelepanelik ja ettevaatlik anumate
kasutamisel.

o Ettoiduained ei laheks valmistamise ajal I16hki, enne
mikrolaineahjusse panemist, tehke kartulite, dunte, kastanite kbvas
koores jms auke noaga voi kahvliga.

o Toiduainete soojendamisel anumatest, mis on kergesti sittivatest
materialidest, nt. plastmass voi paber, on vajalik jalgida ahju, et
valtida sittimist.

o Mikrolaineahjus suttimise valtimiseks on vajalik:

— valtida toidu kinnikdrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;

— panna toiduained mikrolaineahju sisse ilma pakendita, sh ilma
fooliumpakendita;

— suttimise korral, drge avage ust, lllitage ahi vélja ja eemaldage
see vooluvorgust.

o Arge liilitage tiihja kambriga ahju sisse. Arge kasutage kambrit
millegi hoidmiseks.

* Mikrolaineahi ei ole ette ndhtud toiduainete konserveerimiseks.

o Arge asetage toiduaineid otse kambri pdhjale, kasutage resti voi
alust.

o Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui see on ette nahtud
lastele. Arge andke rooga lauale kohe pérast valmissaamist, laske
sellel enne serveerimist natuke jahtuda.

* Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et mdned toiduained
(moosid, pudingud, mandli-, suhkru, sukaaditaidised) lahevad
kuumaks vaga kiiresti.

e Lihithenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge laske veel sattuda
ventilatsiooniavadesse.

TAHELEPANU:

* Toiduvalmistamiseks kasutage spetsiaalseid ndusid, arge asetage
toitu vahetult klaasalusele, v.a juhtumitel, kui see on retseptis
soovitatud.

e Kasutage ainult ndusid, mis on ette nahtud mikrolaineahjus
kasutamiseks.

o Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid ndusid kasutage vastavalt
tootja instruktsioonidele.

* Pidage meeles, et toit kuumeneb mikrolaineahjus kiiremini kui néud,
seeparast olge ettevaatlik ahjust ndude valjatdstmise ajal, olge
ettevaatlik kaane avamisel, valjuv aur vdib tuua kaasa pdletusi.

* Eemaldage eelnevalt toiduainetelt voi nende pakenditelt metallribad
ja foolium.

e Mikrolaineahjudes ei tohi kiipsetada koorega mune ega
soojendada keedetud mune, sest need véivad plahvatada isegi

parast mikrolainekuumutuse I6ppemist.

* Ahi tohib puhtada regulaarselt

o Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb
hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote
konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta selle ohutust,
toovoimet ega funktsioneerimist.

KUPSETUSNOUD

TAHELEPANU! Vaadake margistust toidundude peal ja jargige tootja
instruktsioone.

KOLBLIK

o Kuumakindel klaas — sobivaim ndude materijal.

e Soojakindel plastmass — arge kasutage rasva- ja suhkrurikka toidu
valmistamiseks. Arge sulgege tihedalt kaant.

e Fajanss ja portselan — sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks, v.a
kullatud, hébetatud voi dekoratiivsete metallelementidega.

o Spetsiaalne pakend (paber, plastmass jt.), mis on méeldud
mikrolaineahjus kasutamiseks — jargige rangelt tootja instruktsioone.

KOLBMATU

* Kile toiduainete sailitamiseks, samuti ka soojakindlad kilekotid
— ei kolba liha ja teiste toiduainete kiipsetamiseks.

e Metallnéud (alumiinium, mitteroostetav teras jt.) ning foolium* —
ekraneerivad mikrolaineid; kambriseintega kokkupuutumisel véivad
tekitada sddemeid ja lihithendust toiduvalmistamise ajal.

* Eri toidutiikke, mis voivad (le kiipseda voéi kérbeda, voib lhe
fooliumikihiga katta. Arge laske seintega kokkupuutumist,
minimaalne vahe 2 cm.

e Sulav plastmass — ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.
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o Lakitud noud — mikrolainete moju all lakk vdib lahti sulada.

e Tavaline klaas (sh ka vigurlik ja paks) — kdrge temperatuuri
mdju all véib deformeerida.

e Paberist ja puust ndud, vitspunutised — kdrge temperatuuri
mdju all voib sittida.

e Melamiininéud — vib mikrolainekiirgust neelata, mis viib ndu
I6henemisele voi termodestruktsioonile ja pikendab
valmistamisaega.

KUIDAS TEADA SAADA, KAS NOUD SOBIB
MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS?

o Lilitage mikrolaineahi sisse ja keerake to6tamise reziimide
Umberliliti tdisvdoimsusele (maksimaalne temperatuur), asetage
ndud koos veega taidetud klaasiga(~ 250 ml) ahju 1 minutiks.

o Mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv néud sailitab oma
temperatuuri samal ajal, kui vesi kuumeneb.

KASULIKUD NOUANDED

o Toiduainete Uhtlaseks kiupsemiseks keerake need valmistamise
ajal Umber.

¢ Arge kasutage kitsa kaelaga ndusid, pudeleid, sest nad véivad
I16hki minna.

o Arge kasutage kraadiklaasi toiduainete temperatuuri
moodtmiseks. Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks
moeldud termomeetreid.

ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

o Kui ahi ei lulitu sisse, kontrollige:

— pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu vorgus;
— taimeri paigalduse digsust;
— kas uks on tihedalt suletud.

RAADIOHAIRED

o Mikrolained voivad tekitada raadio- ja telesignaalihaireid.

o Hairete minimiseerimiseks:

— puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;

— paigutage televiisor ja raadio mikrolaineahjust véimalikult
kaugemale;

— orienteerige vastuvdtuantenn parima tulemuse
saavutamiseks;

— Uhendage mikrolaineahi ja raadio erinevasse vooluvérku.

PAIGALDUS

e Veenduge, et pakendi osad ei jadnud ahju sisse.

« Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel vigastatud:

— uks ja tihendid;
— korpus ja vaateaken;
— kambri seinad.

o Kahtluste korral votke Uhendust muujaga voi poérduge
teeninduskeskuse poole.

* Asetage mikrolaineahi tasasele horisontaalsele pinnale, mis
peaks toiduainete ja ndudega ahju kaalule vastu.

¢ Arge paigutage ahju kuumaallikate lahedusse.

o Arge midagi pange ahju peale, &rge katke ventilatsiooniavasid.

o Ahju tdhusaks t66tamiseks tuleb ventileerimiseks tagada vaba
ruumi vahemalt: 20 cm dlevalt, 10 cm tagant ja 5 cm kiilgedest.

TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS

o Asetage toiduained Uhe kihiga, paksemad osad pange aluse
serva poole.

» Jalgige valmistamisaega, paigaldage see minimaalseks,
vajaduse korral jark-jargult pikendage aega. Vaga pikka
valmistamise korral vdivad toiduained hakata suitsu ajama ning
suttida.

MARKUS: Valmistamisaega v8ib muutuda ka sdltuvalt toiduainete
vormist, suurusest ja paigaldamisest. Suurte ja paksude tiikkide
valmistamisaeg on pikem.

o Katke toiduained spetsiaalsete kaante voi kilega, keerates selle
aar ules liigse auru valjalaskmiseks. Olge ettevaatlik — kaaned
lahevad vaga kuumaks!

o Uhtlaseks kiipsetamiseks ja valmistamise kiirendamiseks
keerake toiduained mber ning segage need.

¢ Umar/ovaalne vaagen tagab iihtlasema kiipsetamise kui
ruudukujuline/ristkulikuline vaagen.

o Sulatage pakendita toiduained Ulles mitte siigavas anumas voi
restil koos pdorleva klaasalusega. Kulmutades toiduained andke
neile kompaktset vormi.

¢ Uhtlase tdétlemise tagamiseks peab vahemaa toiduainete, nt
kodgiviljade, kekside vahel olema vahemalt 2.5 cm.

o Tehke kdvas koores voi kattes auke, et toiduained ei l&heks
18hki.

e Soojendage ainult jahutatud valmisroad, segades labi.

e Popkorn — jargige rangelt tootja instruktsioone ning arge jatke
mikrolaineahju jarelvalveta. Kui toit ei ole maaratud ajaks valmis,
katkestage valmistamist. Liigne pikaajaline t66tlemine voéib viia
suttimiseni.

ETTEVAATUS: Arge kasutage popkorni valmistamiseks pruune
paberkotte ning drge kasutage terade jaake. Arge asetage
pakendis popkorn vahetult klaasalusele, pange see taldrikule.
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KASUTAMINE

¢ Uhendage ahi vooluvérku.

e Pange toiduained ahju ja sulgege uks.

MARKUS: Avatud uksega ahi ei hakka téole.

o Jargides tabelit, valige Umberlillitiga vajalik t66tlemisreziim.

- Voimsuse

Power | To660 reziim
tase
Min JARELSOOJENDUS 17%

Defrost | LAHTISULATAMINE. Sulatage pakendita
toiduained ules mitte siigavas anumas voi
restil koos pddrleva klaasalusega. 37%
Kulmutades toiduained andke neile
kompaktset vormi.

M-Low [ Liha jalinnuliha 40%
Med Omletid, kiipsetis, kreemid 66%

M.High [ Véileivad, pitsa 85%
Max Kipsetised, liha ja kala, kiipsetatud

100%

kartulid ja teised koddgiviljad, popkorn

e Paigaldage taimeriga vajalik aeg.

TAIMER

e On mdeldud valmistamisaja paigaldamiseks 30 minuti piires.

o Ahju sisselllitamiseks keerake taimeripide paripaeva.

* Paigaldage soovitud aeg, keerates pidet edasi.

e Taimeri paigaldamise momendil lllitub ahi sisse ja hakkab t66le
sisemine valgustus ja ventilatsioon.

* Valmistamise katkestamiseks keerake taimer asendisse 0 vdi avage
uks.

TAHELEPANU: Alati keerake taimer asendisse 0, kui toiduained olid
enne valmistamisaja I6ppu valjatdstetud, ning Te ei kavatse
valmistamist jatkata.

TAHELEPANU: Kui tdétlemiseks on vaja vahem kui 2 minutit, algul
keerake taimer 3 minutile vastava margise Ule, ja siis keerake
vajalikku asendisse.

o Maaratud aja moéddumisel lulitub ahi automaatselt vélja ja kostab
helisignaal.

VALMISTAMISE PEATAMINE

¢ Antud funktsioon véimaldab toiduaine valmidusastet kontrollida.

* Valmistamise katkestamiseks voib ka avada ust. Protsessi
jatkamiseks, tuleb ust sulgeda.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

« Ahi tohib puhtada regulaarselt ja eemaldada ahju pinnalt toidujatted.

e Enne puhastamist lilitage ahi vélja ja eemaldage seade
vooluvdrgust.

e Laske ahjul maha jahtuda.

o Pihkige juhtimispaneel, valised ja sisemised pinnad, klaasalus
niiske riidega koos pesuvahendiga.

¢ Arge kasutage abrasiivseid vahendeid ja materjale.

o Et saada lahti ebameeldivast I6hnast, valage anumasse, mis on
kélblik mikrolaineahjus kasutamiseks, klaas vett (ihe sidruni
mahlaga, pange ahju. Keerake taimer 5 minutile, td6tamise reziimide
lUliti maksimaalsesse asendisse. Kui ahi lulitub helisignaaliga valja,
siis tdstke anum valja ja pihkige kambriseinad kuiva riidega.

HOIDMINE

e Veenduge, et ahi on vooluvorgust eemaldatud ja taielikult maha
jahtunud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

* Hoidke ahju praokil uksega kuivas puhtas kohas.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

¢ SVARIGAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS. IZLASIET UZMANTGI UN
SAGLABAJIET TURPMAKAI UZZINAI.

o Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus un lietotaja
veselibas kaitéjumus.

e Pirms pirmreiz€jas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie
raksturojumi, kas noradtti uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

UZMANIBU! Baro$anas vada kontaktdaks3ai ir vads un zeméjuma
kontakts. lerici pieslédziet tikai pie atbilstoSi sazemétam rozetém.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi dotajai LietoSanas
instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai izmantosanai.

e Neizmantot arpus telpam.

e Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas tiriSanas, vai art
tad, ja JUs to neizmantojat.

o lerice nav paredzéta izmanto$anai personam (ieskaitot bérnus) ar
pazeminatam fiziskam, emocionalam vai intelektualam spéjam vai
personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé
vai neinstrué ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

o Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici.
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e Baro$anas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina
jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram, vai art
analogiskam kvalificétam personalam.

UZMANIBU! Bérni bez uzraudzibas drikst izmantot krasni tikai
gadijuma, ja viniem ir dotas attiecigas un saprotamas
instrukcijas par droSu krasns izmantoSanu un par bistamibam,
kuras var rasties ar to nepareizi rikojoties.

* Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

o Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatnes komplekta.

o Neaizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas vadu.

UZMANIBU! Gadijuma, ja tiek bojatas durtinas vai durtinu
blivéjumi, ar krasni stradat nedrikst, kamér kvalificéts specialists
nenoversis bojajumu.

UZMANIBU! Lai novérstu mikrovilnu starojuma paaugstinatu
nopludi, visi remontdarbi, kas ir saistiti ar jebkuru vaku
nonemsanu, ir javeic tikai specialistiem.

o Sekojiet l1dzi, lai baro$anas vads nepieskartos klat asam malam
un karstam virsmam.

o Nevelciet aiz baroSanas vada, negrieziet un neaptiniet to ap
ierici.

o Mikrovilnu krasni izmantojiet tikai produktu pagatavosanai.
Nekada gadijuma nezavéjiet taja drébes, papiru vai citus
priekSmetus.

UZMANIBU! Skidrumus vai citus produktus nedrikst uzsildit slégtos
traukos, lai Sie trauki neuzspragtu.

e Uzsildot dzérienus ar mikrovilnu palidzibu, var notikt turpmaka
stipra variSanas, tapéc jabat uzmanigam ar traukiem.

o Lai produkti gatavoSanas laika neplaisatu, pirms ievietoSanas
krasnT iegrieziet ar nazi vai sadurstiet ar dakSu biezo mizu vai
apvalku, pieméram, kartupeliem, aboliem, kastaniem, desai
utml.

e Uzsildot krasnT partikas produktus traukos no viegli
uzliesmojoSiem materialiem, tadiem ka plastmasa vai papirs,
japieskata krasns, lai nepielautu aizdeg$anos.

e Laiizvairitos no uzliesmosanas krasns kamera nepiecieSams:

— izvairities no produktu piededzinasanas parak ilgas
gatavoSanas rezultata;

— ievietot produktus mikrovilnu krasnT bez iepakojuma, t.sk. bez
folijas;

— uzliesmoS$anas gadijuma kamera, neveriet vala durvis,
izslédziet krasni un atvienojiet to no elektrotikla.

o Neieslédziet krasni ar tuk§u kameru. Neizmantojiet kameru kaut
ka glabasanai.

o Mikrovilnu krasns nav paredzét produktu konservésanai.

o Nenovietojiet produktus tiesi uz kameras pamatnes, izmantojiet
nonemamo rezgi vai paliktni.

o Vienmér parbaudiet gatava édiena temperatdru, Tpasi, ja tas ir
paredzéts bérniem. Nepasniedziet édienu uzreiz péc ta
pagatavo$anas, laujiet tam nedaudz atdzist.

o Sekojiet l1dzi gatavoSanas receptém, bet atcerieties, ka dazi
produkti (dzemi, pudini, piraga pildijums no mandelém, cukura

vai sukadém) uzkarst |oti atri.

e Lai izvairitos no Tssavienojuma un krasns bojajumiem,
nepielaujiet Gdens iekld8anas ventilacijas atvérumos.

UZMANIBU:

e Produktus ieteicams gatavot specialos traukos, nevis likt tieSi uz
stikla traukiem, iznemot gadijumus, kas speciali atrunati édiena
pagatavoS$anas recepté.

o Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti mikrovilnu krasnim.

o Trauki, kas derigi lietoSanai mikrovilnu krasnrs, jalieto atbilstoSi
trauku raZotaja instrukcijai.

o Afcerieties, ka mikrovilnu krasnt saturs uzkarst daudz atrak par
trauku, tapéc esiet 1pasi uzmanigi iznpemot trauku no krasns,
uzmanigi atveriet vacinu, lai izvairitos no tvaika raditiem
apdegumiem.

o lepriek$ no produktiem vai to iepakojumiem nonemiet metaliskas
lentas un folliju.

e Mikrovilnu krasni nedrikst gatavot veselas olas un uzsildit
cieti varitas olas, jo tds var uzspragt ari péc mikrovilpu
sildiSanas beigam.

o Krasns tiribas nepienaciga uzturéSana var izraisit virsmas
nodilumu, kas var nelabvéligi ietekmét ierices darbibu un radit
iespéjamus draudus lietotaja veselibai.

e Jaizstradajums kadu laiku ir atradies temperatidra zem 0°C,
pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os ne mazak ka 2
stundas.

o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest
izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

TRAUKU MIKROVILNU KRASNIM

UZMANIBU! Vadieties péc eso$a mark&juma un razotaja
noradijumiem uz traukiem.
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DERIGI

o Karstumizturigs stikls — vislabakais trauka materials gatavo3anai
mikrovilnu krasni.

o Termoizturiga plastmasa — $ada trauka nav ieteicams gatavot
édienu ar augstu tauku vai cukura daudzumu. Nedrikst izmantot blivi
aizveramus konteinerus.

e Fajanss un porcelans — derigs gatavoSanai mikrovilnu krasnr,
iznemot traukus ar apzeltijumiem, apsudrabojumiem un
dekorativiem metaliskiem elementiem.

e Specials iepakojums (papira, plastmasas u.c.), paredzéts
mikrovilnu krasnim — stingri sekojiet l1dzi razotaja noradijumiem.

NEDERIGI

o Pléve produktu glabasanai, ka ari termoizturigi polietiléna
maisini — nav derigi galas un jebkuru citu produktu cep3anai.

o Metaliski trauki (aluminija, neraséjosa térauda u.c.) un partikas
follija* — ekrané mikrovilnus; saskarsmé ar karstumskapja sienam
var izraistt dzirksteloSanu un Tssavienojumu gatavo$anas laika.

* Var izmantot produkta atseviSku dalu vienkartigai ietiSanai, lai
izvairttos no parkarsésanas vai piedegSanas. Nepielaujiet saskari ar
sienam, attalums no tam nedrikst bat mazaks par 2 cm.

o Kistosa plastmasa — nav piemérota gatavo$anai mikrovilnu krasnr.

o Lakoti trauki — mikrovilnu iedarbibas rezultata laka var izkust.

o Parastais stikls (t.sk. figlrstikls un biezais) — augstas
temperatiras iedarbiba var deforméties.

o Papirs, salmi, koks — augstas temperatiras iedarbiba var
uzliesmot.

o Melamina trauki — var absorbét mikrovilnu starojumu, kas izsauc to
plaisa8anu vai termodestrukciju un batiski palielina gatavoSanas
laiku.

KA NOTEIKT VAI TRAUKS IR DERIGS MIKROVILNU KRASNIM?

o leslédziet krasni un uzstadiet darba reZimu slédzi uz maksimalo
jaudu (maksimala temperatdra), ievietojiet krasnt uz 1 minati
testéjamo trauku un novietojiet blakus glazi ar adeni ( ~ 250ml).

e Trauks, kas ir derigs édiena pagatavoSanai mikrovilnu krasnt paliks
tada pasa temperatira, ka pirms ievietoSanas krasnr, taja laika, kad
uzsils ddens.

DERIGI PADOMI:

e Vienmérigai produktu uzsildiSanai apmaisiet tos gatavoS$anas laika.

o Neizmantojiet traukus ar Sauru kaklinu, pudeles, tas var uzspragt.

e Neizmantojiet termometrus produktu temperatiras mérisanai.
Izmantojiet tikai specialos termometrus, paredzétus mikrovilnu
krasnim.

PIRMS DOTIES UZ SERVISU

e Ja krasns neieslédzas parbaudiet:

— vai rozete nav bojata un stravas esamibu elektrotikla;
— taimera uzstadiSanas pareizibu;
— vai durvis ir cieSi aiztaisTtas.

RADIOTRAUCEJUMI

o Mikrovilni var izraisit radio un televizijas signala traucéjumus.

e Lai samazinatu traucéjumus:

— regulari tiriet durvis un metaliskos blivétajus;

— televizoru un radio uzstadiet péc iespéjas talak no mikrovilnu
krasns;

— noreguléjiet antenu, lai sasniegtu vislabako rezultatu.

— pieslédziet mikrovilni krasni un uztvéréju pie atseviskam
elektrotikla ITnijam.

UZSTADISANA

e Parliecinieties, ka mikrovilnu krasnT nav iepakojama materiala un
blakus priekSmetu.

e Parbaudiet, vai transportéSanas laika, nav bojats:

— durvis vai metaliskie blvétaji;
— korpuss un durvju lodzins;
— kameras sienas.

o Jebkuru defektu konstatéSanas gadijuma neieslédziet krasni;
dodieties pie pardevéja uz servisa centru.

* Novietojiet mikrovilnu krasni uz lidzenas, horizontalas virsmas,
pietiekami izturigas, lai ta izturétu krasns svaru ar traukiem un
produktiem.

* Nenovietojiet krasni blakus siltuma avotiem.

* Neko nenovietojiet uz krasns. Neaizsedziet ventilacijas atvérumus.

o Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodroSinat brivu starpu
ventilacijai: ne mazaku par 20 cm no aug$as, 10 cm no aizmuguréja
panela puses un ne mazak par 5 cm no saniem.

GATAVOSANAS PANEMIENI MIKROVILNU KRASNI

e Produktus lieciet tikai viena karta, 1pasi biezus gabalus novietojiet
tuvak malam.

e Sekojiet I1dzi gatavoSanas laikam, uzstadiet minimalako,
nepiecieSamibas gadijuma pakapeniski palielinot. Parak ilgas
gatavoSanas laika produkti var sakt domot un aizdegties.

PIEZIME: Gatavo$anas laiks var mainities atkariba no produktu
formas, izmériem un novietojamibas. Lieli vai biezi gabali gatavojas
ilgak, mazaki — atrak.
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o Apsedziet produktus ar specialiem vaciniem vai plastiku, atliecot
vienu no stariem tvaika izvadei. Vacini stipri uzkarst — apejieties
ar tiem |oti uzmanigi!

o Péc iespéjas vienmérigakai uzsildiSanai un gatavosanas
paatrinaSanai apgrieziet un apmaisiet produktus.

* Apalie/ovalie trauki, atSkiriba no kvadratveida/taisnstarveida,
nodro$ina vienmérigaku uzsildisanu.

o Produktus atkauséjiet bez iepakojuma ne dzila paliktnT vai uz
rezga mikrovilnu apstradei, obligati izmantojiet rotéjosu stikla
blodu. Produktus saldé&jot, piedodiet tiem péc iespé&jas
kompaktaku formu.

e Attdlumam starp produktiem, pieméram, darzeniem, kéksiem
utml. Jabat ne mazakam par 2,5 cm, lai nodroSinatu vienmérigu
apstradi.

e Caurduriet biezo mizu vai apvalku, lai izvairitos no produkta
parspragsanas.

o Sildiet tikai gatavus un atdzesétus produktus, apmaisiet tos.

e Popkorns — stingri ievérojiet raZotaja instrukciju un neatstajiet
mikrovilnu krasni bez uzraudzibas. Ja produkts nav gatavs péc
paredzéta laika, apturiet gatavoSanu. Parak ilga apstrade var
izraistt aizdeg8anos.

BRIDINAJUMS: popkorna pagatavo$anai neizmantojiet
iepakojumu no briina papira un necentieties izmanot graudu
atlikumus. Nenovietojiet iepakojumu ar popkornu tiesi uz stikla
blodas, lieciet to uz Skivja.

EKSPLUATACIJA

o Pievienojiet krasni pie elektrotikla.

o levietojiet produktus krasn1 un aizveriet durvis.

PIEZIME: Krasns nestradas, ja tas durvis bis atvértas.

» \adoties péc tabulas, ar slédzi uzstadiet apstrades rezZimu.

Power | Darbibas rezims ]{auda_s
imenis
Min UZSILDISANA 17%
Defrost | ATKAUSESANA. Produktus atkauséjiet bez
iepakojuma ne dzila paliktnT vai uz rezga
mikrovilnu apstradei, obligati ar rotéjosu 37%
stikla blodu. Produktus saldéjot, piedodiet
tiem péc iespéjas kompaktaku formu.
M-Low | Gala un putna gala 40%
Med Omlete, sacepums, krémi 66%
M.High [ Sviestmaizes, pica 85%
Max Sacepums, gala un zivis, cepti kartupeli un 100%
age - . o
citi darzeni, popkorns

o Uz taimera uzstadiet nepiecieSamo laiku.

TAIMERIS

o lespéjams uzstadit apstrades laiku 30 minGsu robezas.

o Laikrasni ieslégtu, pagrieziet taimera rokturi pulkstenraditaja
virziena.

o Uzstadiet vélamo laiku, griezot rokturi talak.

* No taimera uzstadiSanas briza krasns ieslédzas un sak stradat
iek8€jais apgaismojums un ventilacija.

e Ja gatavoSanu nepiecieSams apturét, uzstadiet taimeru pozicija
«0» vai attaisiet durvis.

UZMANIBU: Vienmér atgrieziet taimeru pozicija «0», ja produkti
tika iznemti lidz gatavoSanas laika beigdm, un Jus vairs
neturpinasiet to gatavo$anu.

UZMANIBU: Ja apstradei nepiecieSams mazak ka 2 mindtes,
sakuma pagrieziet taimeru aiz 3 mindsu atzimes, péc tam
atgrieziet to nepiecieSamaja pozicija.

e Péc uzstadita laika iztecéSanas krasns automatiski atslégsies un
atskanés skanas signals.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

o Dota funkcija deriga produkta gatavibas pakapes parbaudei.

o Apstradi var partraukt, vienkarsi atverot durvis. Ja to aizver,
process turpinasies.

TIRISANA UN APKOPE

o Krasni regulari jatira un jaatbrivo tas virsma no jebkuram édienu
atliekam.

o Pirms tiriSanas izslédziet un atvienojiet krasni no elektrotikla.

o Laujiet krasnij pilniba atdzist.

o Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek$gjas virsmas, stikla
trauku ar mitru dranu un mazgajamo Ilidzekli.

* Nepielietojiet agresivas vielas vai abrazivus materialus.

e Lai novérstu nepatikamas smakas, ielejiet dzila trauka, kas ir
deriga mikrovilnu krasnij, viena citrona sulas glazi, un ievietojiet
krasni. Uzstadiet taimeru uz 5 minatém, darba rezimu slédzi
maksimalaja stavoklt. Kad atskanés skanas signals un krasns
atslégsies, iznemiet trauku un kameras sienas noslaukiet ar
sausu dranu.

GLABASANA

o Parliecinieties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla un pilniba
atdzisusi.
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o Izpildiet visus sadalas , TIRISANA un APKOPE” noradijumus.
o Glabajiet krasni ar nedaudz atvértam durvim, sausa, tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

¢ SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS. ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE JAS ATEICIAL.

* Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Js galite jj sugadinti bei patirti
nuostoliy.

e Prie$ pirmajj naudojima patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos
techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

DEMESIO! Laido $akuté turi jzeminimo laida ir kontakta. |junkite
prietaisa tik  atitinkancius jZemintus lizdus.

e Prietaisg naudokite tik buitiniams tikslams vadovaudamiesi Sios
Vartotojo instrukcijos nurodymais. Prietaisas néra skirtas
pramoniniam naudojimui.

* Naudoti tik patalpose.

* Pried valydami prietaisg bei jo nesinaudodami, visada iSjunkite jj i$
elektros tinklo.

e Prietaisas néra skirtas naudotis zZmonéms (jskaitant vaikus),
turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines galias; arba
jie neturi patirties ar ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy
sauguma, nekontroliuoja ar neinstruktuoja juy, kaip naudotis Siuo

prietaisu.

o Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

e Jei pazeistas maitinimo laidas, norédami iSvengti pavojaus, jj turi
pakeisti gamintojas arba atestuotas techninés prieziGros centras, ar
kvalifikuotas specialistas.

DEMESIO! Vaikams be suaugusiujy prieZidros leidziama naudotis
krosnele tik tais atvejais, kai jiems buvo tiksliai ir suprantamai
paaiskinta, kaip saugiai naudotis krosnele ir kokie gali bati neteisingo
naudojimosi pavojai.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

* Nenaudokite nejeinanciy j pristatymo komplektg reikmenuy.

* Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo paZeistas.

DEMESIO! Jeigu krosnelés durelés arba dureliy sandarinimo elementai
buvo pazeisti, negalima naudotis krosnele kol kvalifikuotas
specialistas nepa$alins gedimo.

DEMESIO! Norédami ivengti mikrobangy spinduliavimo pavojaus,
visus remonto darbus, susijusius su bet kokio dang¢io nuémimu, turi
atlikti tik specialistai.

o Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty
pavirsiy.

o Netempkite uz elektros laido, nesukite jo ir nevyniokite aplink
prietaisa.

* Naudokite mikrobangy krosnele tik maisto ruo$imui. Draudziama
dziovinti joje drabuzius, popieriy, arba kitus daiktus.

DEMESIO! Norédami i$vengti maisto ruosimo talpy sprogimo,
nesildykite skysc€ius arba kitus produktus sandariai uzdarytose
induose.

« Sildydami mikrobangomis gérimus, turékite omenyje, kad jie gali
stipriai uzvirti, todél maisto ruoSimo talpomis naudokités atsargiai.

o Produktai su vientisg odele (pvz.: bulvés, obuoliai, kastonai, desra it
t.t.) gali sprogti jy ruoSimo metu, todél prie§ dédami juos j krosnele
subadykite kietg Zievele arba odele peiliu arba Sakute.

o Sildydami krosneléje maisto produktus induose i$§ degiy medziagy
(pvz., plastiko arba popieriaus), stebékite krosnelg, kad neleisti
indams uzsidegti.

o Norédami iSvengti gaisro, laikykités Siy saugumo priemoniy;

— stebékite, kad produktai neprisvilty — tai gali atsitikti perilgai juos
ruoSiant;

— produktus | mikrobangy krosnele dékite tik be pakuotés, ypac be
folijos;

— pasirodzius dimui, neatidarydami dureliy i$junkite krosnele ir
iStraukite jos kiStuka i$ elektros lizdo.

o Nejjunkite krosnelés su tuscia kamera. Nenaudokite kameros
pasaliniams daiktams laikyti.

e Mikrobangy krosnelé néra skirta maisto produktams konservuoti.

o Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno, naudokite nuimamas
groteles arba padékla.

o Visada tikrinkite paruo$to maisto temperatiira, ypac jeigu jis skirtas
vaikams. Nepateikite patiekalo i karto, leiskite jam truputi atveésti.

* Ruosdami maistg, vadovaukités receptais, bet atsiminkite, kad kai
kurie produktai (dZzemai, pudingai, pyragy prieskoniai i§ migdoly,
cukraus ar cukaty) jkaista labai greitai.

o Norédami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelés gedimo, neleiskite
vandeniui pateikti | ventiliacijos angas.

DEMESIO:

o Produktus reikia ruosti specialiuose induose, nedékite maisto
produkty tiesiai ant stiklinio padéklo, iSskirus specialiai nurodytus
patiekalo ruosimo receptuose atvejus.
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o Naudokite specialiai mikrobangy krosneléms skirtus indus.

o Skirtais mikrobangy krosneléms indais reikia naudotis tiksliai
pagal jy gamintojo instrukcijas.

o Atsiminkite, kad mikrobangy krosneléje indo turinys jkaista
Zymiai grei€iau, negu pats indas, todél blkite ypac atsargus
iStraukdami indag i$ krosnelés ir atsargiai atidarykite dangtj, nes
galite nusideginti garais.

¢ IS anksto nuimkite nuo produkty arba jy pakuodiy visas
metalines juosteles ir folijg.

e Mikrobangy krosnelése negalima ruosti kiausinio su lukstu
ir Sildyti kietai iSvirto kiausinio, nes jis gali sprogti, baigus
ji Sildyti mikrobangy krosneléje.

o Netinkamai valydami krosnelé galite sulaukti greito jos
pavirSiaus nusidévéjimo, o tai gali nepalankiai jtakoti prietaiso
veikimg ir sukelti galima pavojy naudotojui.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C
temperatlroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj kambario
temperatlroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti
jirenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma, funkcionaluma bei
esmines savybes.

INDAI MIKROBANGUY KROSNELEI

DEMESIO! Vadovaukités indy markiruotémis bei gamintojo
nurodymais.

TINKAMI

o Karsciui atsparus stiklas — geriausi indai mikrobangy,
krosnelei.

o Temperatiirai atsparus plastikas — tokiuose induose neverta
ruosdti maistq su dideliy riebaly arba cukraus kiekiy. Negalima
naudoti sandariai uzsidaranciy konteineriy.

o Fajansas ir porcelianas — tinka mikrobangy krosnelei, iSskirus
paauksintus ir pasidabruotus indus bei indus su dekoratyviniais
metaliniais elementais.

o Speciali pakuoté (popieriné, plastikiné ir kita), skirta
mikrobangy krosneléms — grieztai laikykités gamintojo
nurodymy.

NETINKAMI

o Plévelé maisto produktams saugoti bei temperatirai
atsparus paketai — netinka mésos ir kitiems produktams ruosti.

e Metaliniai indai (i$ aliuminio, neradijanéio plieno ir kt.) ir
maisto folija* — ekranuoja mikrobangas, kurios kontaktuodamos
su krosnelés kameros sienelémis gali sukelti kibirkS¢iavima ir
trumpajj jungima.

* Aliuminio folijg galite naudoti atskiroms produkto dalims apvynioti
— tai neleis produktui perkaisti ar prisvilti. Naudodami folijg,
neleiskite jai kontaktuoti su krosnelés sienelémis, palikite tarp jy
ne maziau kaip 2 cm tarpo.

e Lydis plastikai — netinka mikrobangy krosnelei.

o Lakuoti indai — nuo mikrobangy lakas gali deformuotis.

o Paprastas stiklas (taip pat figurinis ir storas) — nuo aukstos
temperatiros gali deformuotis.

* Popierius, Siaudai, medis — nuo aukstos temperatiros gali
uzsidegti.

¢ Indai iS melamino — sugeria mikrobangy spinduliavima, dél ko
gali sutrdkinéti arba deformuotis. Be to, Sie indai zymiai padidina
ruoSimo laika.

KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGY KROSNELEI?

e |junkite krosnele ir nustatykite veikimo rezimy jungiklj
maksimalig padétj (maksimali temperatira), jdékite testuojamajj
indg | krosnelg 1 minutei ir Salia pastatykite vandens stikling (~
250 ml).

¢ Indas, tinkantis maistui ruosti mikrobangy krosneléje liks tos
pacios temperataros kaip ir prie$ padédamas j krosnele, o
vanduo susils.

NAUDINGI PATARIMAI

o Norédami tolygiai paSildyti maistg, apverskite ji ruoSimo metu.

* Nenaudokite indy siauru kakleliu, buteliy, nes jie gali sprogti.

o Nenaudokite termometry produkty temperatirai matuoti.
Naudokite tik specialius termometrus, skirtus mikrobangy
krosneléms.

PRIES KREIPDAMIESI | SERVISO CENTRA

* Jeigu krosnelé nejsijungia, patikrinkite:

— elektros lizdo bikle ir ar yra jtampa elektros tinkle;
— ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;
— ar durelés uZdarytos sandariai.

RADIJO TRUKDZIAI

o Mikrobangy krosnelei stovint Salia televizijos ir radijo imtuvy
mikrobangos gali skleisti trukdzius.

o Norédami sumazinti trukdzius:

— reguliariai valykite dureles ir metalinius sandarinimo
elementus;

— televizoriy ir radijo imtuvg pastatykite kuo toliau nuo
mikrobangy krosnelés;
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— perorientuokite priémimo anteng geriausiam rezultatui pasiekti;
— jjunkite mikrobangy krosnele ir radijo imtuva | skirtingas elektros
tinklo linijas.

MONTAVIMAS

o |sitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo medziagy, ir
pasaliniy daikty.

o Patikrinkite, ar transportavimo metu nebuvo pazeisti:

— durelés ir metaliniai sandarinimo elementai;
— korpusas ir stebéjimo langelis;
— kameros sienelés.

o Aptike bet kokius defektus, nejjungdami krosnelés kreipkités |
pardavéjg arba j Serviso centrg.

o Pastatykite mikrobangy krosnele ant lygaus horizontalaus
pavirSiaus, galinCio iSlaikyti krosnelés svorj su indais ir produktais.

* Nestatykite krosnelés Salia Silumos Saltiniy.

* Nieko nestatykite ant krosnelés. Neuzdenkite ventiliacijos angu.

o Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos ventiliacijai: ne
maziau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm i$§ uzpakalinés sienelés pusés ir
ne maziau kaip 5 cm i$ Sonu.

MAISTO RUOSIMO BUDAI MIKROBANGY KROSNELEJE

e Produktus j indg sudékite tik vienu sluoksniu, storesnius gabalus
dekite arciau krasty.

« Stebékite ruosimo laikg, nustatykite minimaly laika ir palaipsniui
didinkite jj batinybei esant. Per ilgai ruoSiami, produktai gali apsmilkti
ir uzsidegti.

PASTABA: RuoSimo laikas taip pat gali bati kei¢iamas priklausomai
nuo produkty formos, dydziy ir iSdéstymo. Dideli ir stori gabalai
ruoSiami ilgiau, o mazi — greiciau.

e UZdenkite produktus specialiais arba plastikiniais dangdiais, ir
atlenkite vieng i§ dangcio kampuy, leisdami iSeiti garams. Bukite
atsargis — danggiai stipriai jkaista!

* Norédami tolygiai paSildyti ir pagreitinti maisto ruoSimg kartais
apverskite ir iSmaiSykite produktus.

« Naudokite apvalius indus, jie, skirtingai nuo staciakampiy indy,
uztikrina tolygesnj pasildyma.

* Nuimkite produkto pakuote ir atSildykite jj negiliame padékle arba ant
mikrobangy krosnelei skirty groteliu, pastatyty ant besisukancios
stiklinés lekstés. Saldydami produktus, suteikite jiems kiek jmanoma
kompaktiskesne forma.

o Atstumas tarp atskiry produkty, pavyzdziui, darzoviy, keksy ir t.t. turi
bati ne mazesnis uz 2,5 cm — tai uztikrins tolygy maisto ruosima.

e Subadykite vientisg odele arba Zievele, kad verdami produktai
nesprogty.

« Sildykite tik paruostus ir at8aldytus produktus, juos iSmaisydami.

o Kukurdzy spragésiai — grieZtai laikykités gamintojo instrukcijoms ir
nepalikite mikrobangy krosnelés be priezitros. Jeigu produktas
nespéjo pasigaminti per nustatytq laika, nutraukite jo ruoSima. Labai
ilgas ruo8imas gali sukelti gaisrag.

ISPEJIMAS: Nenaudokite kukurizy spragésiy ruodimui pakety i$ rudo
popieriaus ir nebandykite naudoti grady likuciy. Nedékite pakuotés
su kukurlzy spragésiais tiesiai ant stiklinio indo, dékite jj | Iékste.

VEIKIMAS

e |junkite krosnele | elektros tinkla.

e Padékite produktus | krosnele ir uzdarykite dureles.

PASTABA: Kai durelés yra atidarytos, krosnelé neveikia.

o Vadovaudamiesi lentele, jungikliu nustatykite ruoSimo rezima.

Power Veikimo rezimas Galing_umo
lygis
Min PASILDYMAS 17%

Defrost ATSILDYMAS. Nuimkite produkto
pakuote ir atSildykite jj negiliame
padékle arba ant mikrobangy,
krosnelei skirty groteliy, pastatyty ant 37%
besisukancios stiklinés 1ékstés.
Saldydami produktus, suteikite jiems
kiek jmanoma kompakti§kesne forma.

M-Low Mésa ir paukstiena. 40%
Med Omletai, kepiniai, kremai. 66%
M.High Sumustiniai, pica. 85%
Max Kepiniai, mésa ir Zuvis, keptos bulvés 100%

ir kitos darzoveés, kukurdizy spragésiai.

o Nustatykite laikmatj reikiamam laikui.

LAIKMATIS

e Skirtas nustatyti maisto ruoSimo laikg 30 minuciy ribose.

o Norédami jjungti krosnele, pasukite laikmacio rankenéle pagal
laikrodZio rodykle.

o Nustatykite norima laika, sukdami rankenéle toliau.

* Nustacius laikmatj, krosnelé jsijungia ir pradeda veikti jos vidinis
apSvietimas ir ventiliacija.

o Norédami nutraukti maisto ruo$ima, nustatykite laikmatj | padétj “0”
arba atidarykite dureles.
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DEMESIO: Jeigu Jis istraukéte produktus iki maisto ruosimo laiko
pabaigos ir neketinate testi darbo, visada grazinkite laikmatj |
padétj «O»,

DEMESIO: Jeigu maisto ruo$imui reikia maziau 2 minugiy, i§
pradziy pasukite laikmatj | padétj, atitinkancia 3 minutéms, o po
to graZinkite jj | reikiama padét;.

o Nustatytam laikui pasibaigus krosnelé automatiskai iSsijungs ir
pasigirs garso signalas.

MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

o Pasinaudokite Sia funkcija norédami patikrinti, kaip vyksta maisto
ruo$imo procesas.

o Norédami nutraukti maisto ruo$ima, tiesiog atidarykite dureles.
UzZdarius dureles procesas tesis.

VALYMAS IR PRIEZIURA

* Reguliariai valykite krosnele ir alinkite nuo jos pavirSiaus bet
kokius maisto likucius.

o Prie$ valydami krosnele iSjunkite jg ir iStraukite jos kiStuka i$
elektros lizdo.

o Leiskite krosnelei visiSkai atvésti.

o Nuvalykite valdymo skydelj, iSorinius ir vidinius pavirSius, stiklinj
padéklg drégnu audiniu su valymo priemone.

o Nenaudokite agresyviy bei Sveitimo valymo priemoniy.

o Norédami atsikratyti nemalonaus kvapo, iSspauskite | stikling
vandens sultj i$ vienos citrinos, jpilkite §j paruostg vandenj j kokj
nors mikrobangy krosnelei tinkantj gily inda, ir pastatykite jj i
krosnele. Nustatykite laikmatj 5 minutéms, o veikimo rezimy
jungiklj — | maksimalig padétj. Kai iSgirsite garso signalg ir
krosnelé iSsijungs, iStraukite indg ir iSvalykite kameros sieneles
sausu audiniu.

SAUGOJIMAS

o |sitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta i$ elektros tinklo ir visiSkai
atvéso.

o Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus reikalavimus.

o Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir laikykite jg sausoje
Svarioje vietoje.

B KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

e FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. OLVASSA EL
FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG JOVOBELI
FELVILAGOSITAS ERDEKEBEN.

o A készulék helytelen kezelése meghibasodashoz, és a hasznalé
egészségkarosodasahoz vezethet.

o A készulék els6 hasznalata elétt, ellenérizze egyeznek-e a
cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos halézat
adataival.

FIGYELEM! A csatlakozddugd vezetékkel és foldeléssel van

ellatva. Csatlakoztassa a készuléket csakis megfeleld leféldelt

konnektorhoz.

A készulék nem val6 nagylzemi, csak hazi hasznalatra.

e Szabadban hasznalni tilos.

e Hasznalaton kivdil, vagy tisztitas el6tt mindig aramtalanitsa a
készuléket.

o Ne hasznaljak a készuléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi
fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendé tudassal
nem rendelkez® személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet
nélkdl, vagy ha nem kaptak a készulék hasznalataval
kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felel6s személytél.

o A készulékkel vald jatszas elkerllése érdekében tartsa a
gyermekeket felligyelet alatt.

o A vezeték meghibasodasa esetén - veszély elkerilése
érdekében — annak cseréjét végeztesse a gyartoval vagy a
gyarto altal meghatalmazott szervizzel ill. szakemberrel.

FIGYELEM! Gyerekek felugyelet nélkul csak akkor hasznalhatjak a
mikrohullamu sitét, amennyiben részikre érthetd utasitasokat
kaptak a sutd biztonsagos hasznalatarol és elmagyaraztak
nekik, milyen veszély érhetik 6ket, amennyiben nem hasznaljak
megfelel6képpen a mikrohullamu sutét.

e Soha ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt készuléket.

o Ne hasznaljon készlethez nem tartozé tartozékot.

o Ne hasznalja a késziléket sérilt vezetékkel.

FIGYELEM! A mikrohulldmu sutd ajtajanak, vagy ajtétomitéjének
karosodasa esetén a siitét hasznalni tilos, amig szakképzett
specialista meg nem javitja azt.

FIGYELEM! A mikrohulldmu kisugarzas tulzott veszteségének
elkerllése érdekében minden, barmilyen fedél levételével
kapcsolatos javitasi munkat szakembernek szlikséges végezni.

o Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd felllettel.

o Ne huzza, tekerje, csavarja a vezetéket a készllék koreé.

o Csak élelmiszerek elkészitéséhez hasznalja a mikrohullamu
sutét. Semmi esetre sem szaritson benne ruhat, papirt, vagy
egyeéb targyat.
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FIGYELEM! Folyadékot, vagy egyéb ételt zart edényben melegiteni
tilos, az edény robbanasanak elkeriilése érdekében.

o [talok melegitése mikrohullamok segitségével tovabbi erés forrashoz
vezethet, ezért az edények kezelésekor kuléndsen figyelni
sziikséges.

o Az élelmiszerek, pl. alma, burgonya, gesztenye, kolbasz stb.
elkészitése alatt képz&ddé meghasadas elkeriilése érdekében,
berakas el6tt szurja meg azok héjat villa, vagy kés segitségével.

o Amennyiben az élelmiszert gyulékony anyagbdl (plasztik, vagy
papir) készilt edényben melegiti felligyelni sziikséges a folyamatot
annak érdekében, hogy megel6zziik a suté kigyulasat.

o A sit6 belsejében keletkezett tiiz elkeriilése érdekében, a
kovetkezdkre kell figyelni:

— kertlje el az élelmiszer leragadasat, ami tul hosszan tarté
elkészités kdvetkeztében meriilhet fel;

— csomagolas, folia nélkil rakja az élelmiszert a mikrohullamu
sltébe;

— a sitd belsejében keletkezett tliz esetén, bezarva tartva a siité
ajtajat kapcsolja ki és aramtalanitsa a sutét.

o Ne kapcsolja be a siitét tiresen. Ne hasznalja a sitét tarolasra.

o A mikrohullamu siité nem alkalmas élelmiszerek konzervalasara.

o Ne rakja az élelmiszert kdzvetlenil a suté aljara, hasznalja a
levehet6 racsot, vagy alatétet.

e Mindig ellendrizze a készétel hémérsékletét kilondsen, ha gyerekek
részére készilt. Ne talalja az ételt rogton az elkészitése utan, hagyja
kissé kihini.

o Kovesse a receptekben talalhaté utasitasokat, de emlékezzen arra,
hogy némely élelmiszerek (dzsem, puding, mandulas, cukros
toltelékek) nagyon gyorsan melegednek.

o Rovidzarlat és a siitd meghibasodasa elkerilése érdekében ne
engedje, hogy viz kerlljon a szell6z6 nyilasokba.

FIGYELEM:

o Az élelmiszereket specialis edényben sziikséges késziteni, nem
rakni azokat kdzvetlenil Gveg edényre, kivéve, ha mas van eléirva
az utasitasban.

o Csakis mikrohullamu suté hasznalatara tervezett edényt hasznaljon.

e A mikrohullamu siitébe tojast késziteni héjaban és keményre
fézott tojast melegiteni tilos, mivel felrobbanhatnak még a

mikrohullami melegités befejezése utan is.

e Emlékezzen arra, hogy a mikrohullamu siitében az élelmiszer sokkal
gyorsabban melegszik, mint az edény, ezért legyen évatos, amikor
kiveszi az edényt, g6z okozta égések elkerulése érdekében,
dvatosan nyissa fel a fed6t.

e Az élelmiszerrél, vagy csomagolasarol el6zdleg tavolitsa el a
fémpantokat és foliat.

e Amennyiben a suté nem megfelel6en van tisztitva, ugy felllete
elhasznalodik, ami negativan hat a készilék miikédésére, és
veszélyt jelenthet a felhasznalé szamara.

o Amennyiben a készuléket valamennyi ideig 0 °C-nal taroltak,
bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran beliil tartsa szobah&mérsékleten.

e A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrend(i modositasokat
végezni a készlilék szerkezetében, melyek alapvetéen nem
befolyasoljak a készulék biztonsagat, mikodéképességét,
funkcionalitasat.

MIKROHULLAMU SUTO RESZERE TERVEZETT EDENY

FIGYELEM! Kdévesse az edény cimkéjén talalhato utasitasokat, és a
gyarto utasitasait.

ALKALMAS

o Hoéallé liveg — legmegfelelébb anyag a mikrohulldamu siité részére
készilt edény részére.

o Héallé plasztik — ilyen edényben nem célszerli magas zsir-, és
cukortartalmu ételt késziteni. Szorosan zart konténerek hasznalata
tilos.

o Porcelan és fajansz — alkalmasak mikrohullamu sitében vald
készitésre, kivéve az aranyozott, eziist6zott, vagy fémdiszitéssel
ellatott edényeket.

e Specialis csomagolas (papir, miianyag, stb.), mikrohulldmu stk
részére tervezett — szigoruan betartani a gyarté utmutatasait.

NEM ALKALMAS

o Elelmiszer tartésitashoz hasznalt félia, valamint h6allé zacskok
—nem alkalmasak hus, és egyéb élelmiszer sitéséhez.

o Fémedény (aluminium, rozsdamentes acél, stb.) és élelmiszer
folia* — visszaverik a mikrohulldmokat; a suté falaval valé kontaktus
esetén szikrazast hivhat eld, és rovidzarlathoz vezethet elkészités
kézben.

* Tulmelegedés és leragadas elkeriilése érdekében fel lehet hasznalni
az élelmiszer egyes részei csomagolasara. Ne engedje a fallal valé
kontaktust, hagyjon legalabb 2 cm tavolsagot.

e Olvadoé plasztik — nem alkalmas mikrohullamu siitében valo
hasznalatra.

o Lakkozott edény — a mikrohulldmok hatasa alatt a lakk elolvadhat.

e Szokasos liveg (beleértve a figuralis és vastag liveget) — magas
hémérséklet hatasa alatt deformalodhat.
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o Papir, faforgacs, fa — magas hémérséklet hatasa alatt
felgyulhat.

e Melaminedény — magaba tudja szivni a mikrohullamu
kisugarzast, ami hasadashoz, vagy termodestrukciohoz vezet,
és jelentésen noveli az elkészités idejét.

HOGYAN LEHET KIDERITENI, MEGFELEL-E AZ EDENY
MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO HASZNALATRA?

o Kapcsolja be a sitét és allitsa a miikédési izemmaod kapcsolot
maximalis teljesitményre (maximalis hémérséklet), rakja be a
sutébe a tesztelt edényt 1 percre és tegyen mellé egy pohar
vizet (~ 250 ml).

o Az alkalmas edény h6mérséklete ugyan olyan marad, mint
amikor be lett rakva, mikdzben a viz megmelegszik.

HASZNOS TANACSOK

o Az élelmiszerek egyenletes melegitése érdekében elkészités
kdézben forgassa azokat.

o Ne hasznaljon keskeny szaju edényt, Gveget, mivel
felrobbanhat.

o Az élelmiszerek hémérsékletének kideritése érdekében ne
hasznaljon hémérét. Csak specialis, mikrohulldmu sutd részére
tervezett héméroét.

MIELOTT SZERVIZHEZ FORDULNA

o Amennyiben a siité nem kapcsol be, ellenérizze:

— a konnektor miikodéképességét, és van-e aram a halézatban;
— az idémeérd beallitasanak helyességét;
— szorosan van-e bezarva az ajto.

RADIOZAVAROK

o A mikrohullamok zavarokat hivhatnak el6 tele-, vagy radiojelek
fogasa kozben.

e A zavarok minimalisra valo cs6kkentése érdekében:

— rendszeresen tisztitsa az ajtot, és a fémtdmitéket;

— a televiziot és radiot minél messzebbre helyezze el a
mikrohullamu sitétél;

— alegjobb eredmény érdekében allitsa be a radidantennat.

— a mikrohullamu siitét és radiét kiildnb6z6 konnektorokhoz
csatlakoztassa.

BEALLITAS

o Gybzb8djon meg arrol, hogy a sutd belsejében nincs csomagold
anyag és idegen targy.

o Ellenérizze, szallitas kdzben, nem-e sérult meg:

— az ajtd és a fémtoémits;
— készlilékhaz és az ablak;
— afalak belsé felllete.

e Barmilyen meghibasodas felmeriilése esetében ne kapcsolja be
a sutét; forduljon az eladéhoz, vagy szakszervizhez.

o Allitsa a mikrohullamu siitét egyenes, vizszintes, annyira stabil
felliletre, hogy kibirja a stt6t az élelmiszerekkel és edénnyel
egyutt.

o Ne allitsa a sutét héforras kdzelében.

o Ne rakjon semmit a sité tetejére. Ne takarja le a szell6z6
nyilasokat.

e A siité normal miikodésének biztositasa érdekében,
szellézéshez elegendd teret kell biztositani: nem kevesebbet: 20
cm-nél felllrél, 10 cm-nél a hatsé panel feldl, és 5 cm-nél
mindkét oldal feldl.

MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO KESZITESI MOD

o Csakis egy rétegben helyezze el az élelmiszert, a vastagabb
kockakat rakja kdzelebb a szélekhez.

o Figyeljen az elkészitési id6re, allitsa minimalisra az idémérét, és
ugy fokozza szlikség esetén. Tul hosszan tarté készités
kovetkeztében az élelmiszer fistolhet és felgyulhat.

MEGJEGYZES: Az elkészités ideje valtozhat a termék formaja,
mérete, és elhelyezése fliggvényében. Nagy, illetve vastag
darabok tovabb készilnek, az aprébbak G hamarabb.

o Fedje le a terméket specialis feddvel, vagy plasztikkal, feltirve
egy sarkot a felesleges para kieresztésére. A fed6k erésen
melegednek — legyen Ovatos!

o Az egyenletesebb melegedés és gyorsabb elkészités érdekében
forgassa és kavarja az élelmiszert.

o A kocka/négyszogletes edényektdl eltéréen, a kor/ovalis
edények is biztositjak az egyenletesebb melegedést.

o Az élelmiszert csomagolas nélkul fagyassza ki alacsony széli
alatétben, vagy mikrohullami megmivelésre szant racson,
feltétlenul forgo uvegtalon. Lefagyasztaskor lehetéleg kompakt
format adjon az élelmiszernek.

o A termékek kozotti tavolsagnak, példaul, a zoldségek, kekszek,
stb. kdzott legalabb 2,5 cm kell lennie, annak érdekében, hogy
biztositva legyen az egyenletes megmdvelés.

o A termék szétszakadasanak elkerllése érdekében szurja meg
azok kemény héjat.

o Csakis a kész és leh(tott termékeket melegitse, kavarva azokat.

e Popcorn — tartsa be a gyarté utasitasait, és ne hagyja a
mikrohullamu sitét felligyelet nélkil. Amennyiben a termék nem
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készilt el a betaplalt idén belll, szakitsa meg a készitést. Tul
hosszan tarté készités tlizh6z vezethet.

FIYELMEZTETES: a popcorn elkészitéséhez ne hasznaljon barna
papiros csomagolast, és ne probalja felhasznalni a megmaradt
szemeket. Ne helyezze a popcornt tartalmazé zacskét kdzvetlenil a
forgd Uvegtalra, rakja azt a tanyérra.

HASZNALATI UTASITAS

o Csatlakoztassa a sutét elektromos hal6zathoz.

o Rakja az élelmiszert a slitébe és zarja be az ajtajat.

MEGJEGYZES: Nyitott ajté mellett a siit6 miikddni nem fog.

e Hasznalva a tablazatot a kapcsoloval allitsa be a megmuivelés

izemmaodjat.

Power [ Miikodési izemméd Teljesitményszint

Min MELEGITES 17%

Defrost | KIFAGYASZTAS. Az élelmiszert

csomagolas nélkil fagyassza ki

alacsony széll alatétben, vagy
mikrohullamu megmuvelésre szant
racson, feltétlenul forgod uvegtalon.

Lefagyasztaskor lehetbleg

kompakt format adjon az

élelmiszernek.

M-Low [ Hus és baromfi 40%

Med Omlett, sitemények, krémek 66%

M.High | Szendvicsek, pizza 85%

Max Sltemények, hus, hal, sult

burgonya és egyéb zdldségek, 100%

popcorn

37 %

« Allitsa be az idémérét szilkséges idére.

IDOMERO

o Biztositja a megmivelés idejének beallitasat 30 perc keretén belll.

o A siit6 bekapcsolasa érdekében forditsa az idémérd fogantyujat
6ramutato jarasanak iranyaba.

« Allitsa be a sziikséges idémennyiséget tovabb forditva a fogantyut.

o Az idémérd beallitasatdl kezdve a suté bekapcsol és elkezd mikodni
a elsé6 vilagitas és ventilacio.

o Amennyiben meg kell szakitani a megmuvelést, allitsa az idémérét
«0» helyzetbe, vagy nyissa ki az ajtot.

FIGYELEM: Mindig allitsa vissza «0» helyzetbe az id6mérét, ha az
élelmiszer id6 el6tt volt kivéve a siitébdél és nem fogja fojtatni a
muveletet.

FIGYELEM: Amennyiben az elkészités 2 percnél kevesebbet igényel,
el6ébb forditsa az idémérét a 3 perces jelzésen tul, tovabba forditsa
vissza a szukséges helyzetbe.

o A beallitott id6 elteltével a siité automatikusan kikapcsol, és
elhangzik a hangjelzés.

MEGSZAKITOTT KESZITES

e Az adott funkcio a termék elkészultség fokozatanak ellenérzésére
hasznos.

e A megmivelést meg lehet szakitani, ha kinyissuk az ajtét. Miutan
bezarjuk azt, a folyamat folytatodik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

* Rendszeresen tisztitsa a sttét és tavolitsa el fellletérél az 6sszes
ételmaradékot.

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a sutét.

o Hagyja teljesen kihdlni a stt6t.

o Tordlje meg nedves, mosogatoszeres torlékenddvel a vezérlépadot,
a kiilsé és belsé feluleteket.

o Ne hasznaljon agressziv kémiai szert, illetve suroldszert.

o A kellemetlen szag eltavolitasa érdekében, toltson egy, a
mikrohullamos sitéhdz alkalmas mély edénybe egy pohar citromos
vizet, és tegye a siit6be. Allitsa az idémérét 5 percre, a miikddési
izemmod kapcsolot maximalis helyzetbe. Amikor elhangzik a
hangjel és a sutd kikapcsol, vegye ki az edényt és tordlje meg a
falakat szaraz torl6kenddvel.

TAROLAS

o Gydzb8djon meg, hogy a siité aramtalanitva van és teljesen kihdilt.

o Kovesse a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” rész lépéseit.

e Tarolja a sut6t kissé nyitott ajtoval szaraz, tiszta helyen.

¥ NAWOANAHY BACLUBINBIFbI

KAYINCI3AIK ©JILLEMAEPI

o KAYIMCI3OIK BOBIHWA MAHLI3OLI MONIMETTEP. M¥KUAT
OKbIMN WbIFbIHbI3 OA, BONALLAKTA KAPAY YLIIH CAKTAmM
KOWbIHBI3. ByiibiMabl aypbIc konaaH6ay OHbIH Gy3binblyHa akenyi
XHe ci3re 3UsiH KenTipyi MyMKiH.

o Anfalukbl KOCyAblH angbiHaa OyMbIMHbIH TEXHMKAMbIK
cunaTTaMachiHbIH XXancblpMagarbl, ANEeKTP XyneciHae KepceTinreH
napameTpnepiHe CoMKeCTIriH TEKCEPIHI3.

HAS3AP! KopekTeHy 6aybliHbiH, LUaHbILLKbICbIHbIH CbIMbl XXaHe
XepreHaipy koHTakTici 6ap. Kypanabl Tek kaHa nanbIKTbl —
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XeprieHaipinreH po3eTkanapfa icke KOCbiHbI3.

e Ocbl [ManganaHy HyckayblHa Caiikec TeK kaHa TYPMbICTbIK
MakcaTTapaa kongaHbinagsl. Kypan eHepkacinTik kongaHyra
apHarnmMaraH.

e JXanpgaH TbiC KongaHblnMmangpl.

o XKabapbIKTbl Tazanayabiy angbiHaa Hemece Ci3 OHbl
KonaaHbacaHbI3 aNeKTP XXyMeciHEeH apkallaH CeHAIpIn TacTaHbl3.

o [leHe, Xylike He Bormaca akpln-om kemicTiri 6ap, Hemece ocbl
KYPbINFbIHBI Kayinci3 naiaanaHy yLwiH Taxipubeci MeH Ginimi
XeTKinikcia agamaapablH (CoHbIH iWwiHae 6ananapapbiy)
Kayincisairi ywiH xxayan 6epeTiH agam kagaranamaca Hemece
KYPbINFbIHBI NaiaanaHy 6ombiHWwa Hyckay 6epmece, onapAabiH,
6y KypbInfFbIHbI KonaaHyblHa 6onmanapi.

e bBananap KypblIfbIMEH OWMHamaybl YLWiH onapabl  YHeMi
Kagaranan oTbIpy Kepex.

ECKEPTY! Oypbic KongaHbafFaH ke3fae nanga 6onybl MyMKiH
KayinTep xoHe neLuTi Kayincia kongaHy Typansl TUCTI Typae
HYCKaynbIK TYCiHAIpinreH xarganaa FaHa 6ananapra newri
Kagaranaycbl3 KongaHyrFa pykcart eTinegi.

o Kapaycbl3 KocblfiFaH Kypanabl kanablpMaHbI3.

o Bepeci xunHakka eHrisinmereH kepek-xapakrtapabl KongaHbaHb!3.

e KyaTt cbimbl OyniHreH xafganga, katepgeH aynak 6ony yiiH
OHbl aybICTbIPyAbl ©HAIPYWI Hemece oOn YyokineTTik OepreH
cepBuC opTarblifbl HEMece CofaH ykcac BinikTi KbiameTkeprep
icke acblpyFa Tuic.

ECKEPTY! Ecikwepe HeMece eciklle HbIFbi3fayblllbiHAa aKay
6onFaH xafFganaa, 6inikTi MaMaH akaybl XotFaHFa AeniH
neLuneH XyMbIC xacayFa boncangpl.

ECKEPTY! Kbicka TONKbIHAbBI COYreneHy eTiMiHiH XoFapbinay
KayiniHeH Kally YLUiH, Ke3kenreH KaknafblH TYCipymMeH
GavinaHbICTbl 6apnblK XeHAeY XYMbICTapbl TEK KaHa MamMaHMeH
aTKapblnyFa TUicCTi.

o KopekTeHy 6ayblHbIH ©TKIp XXUEKTep aHe bICTbIK YCTinepre
TUMeYiH KagafFanaHbi3.

o KopekTeHy 6ayblHaH TapTnaHbl3, OHbl LUMPATNaHbI3 XaHe
KYPbINFbIHBIH, TYMFaCbIH aiHana opamaHbi3.

o MukpoTOnKbIHABI NeLTi TeK KaHa a3blKTapabl Aasiprayra
KonaaHblHbI3. ELW xafaaniaa ofaH KuiMmai, karasasl Hemece backa
3aTTapabl KeNTipMeH;3.

ECKEPTY! blgsictapabiH XapbinyblH 60nabipMay YLUiH CYMbIK
HeMece Gackaga TamakTapabl xabblK biabicTapaa Kbl3ablpyFa
6onmMangel.

o CycblHAapAnbl KbicKa TONKbIHAAP KBMeriMeH Kbl3ablpFaH
XarFganga Oynkingen KaviHayFa ynacybl MyMKiH, COHAbIKTaH,
bIAbICTapAbl KonaaHrFaH kesae 6arikan oHe cak 6ony kepek.

e OHimaepai Aasipnay KesiHAe XapbiniMaysbl YLUiH, NeLke canap
anablHAa ThiFbI3 KAObIFbIH HE TEPICIH NbiakneH Hemece
LUaHbILLKbIMEH TECIHi3, MbIcarbl, KAPTONTbIH, ariMaHbIH,
KalUTaHHbIH, LWYXbIKTbIH, XoHe T.0.

e [nacTuk Hemece KaFa3 CUsIKTbl Te3 XaHaTblH MaTepuangapaaH
)acarnfaH biabiCTa a3blKTblK TamakKTapAbl NeLTe Kbi3ablpFaH
Kesae, XaHyblH 6ongpipTnay YiiH newTi 6aKbinan oTbipy Kepek.

o [lewTiH ypneHeTiH wkadbl XaHbayb! YLLIH KaXeT:

— eHIMAEpPAiH eTe y3akka Co3binFaH Aasipriblk HBTUXeCiHAe
KYWYiHEH KallukakTay;

— ©HIMAepAi MUKPOTONKbIHABI NELLKe opamachi3 canbin,
coHAau-ak donbracel3 ficipy;

— Kamepa TyTaHfaH Ke3fe, eciriH awnan newwTi eLWipiHi3 aHe
OHbl 3MEKTP XKYMECIHEH COHAIpIN TacTaHbI3.

o [lewrTi 60c kKamepameH KocnaHbl3. KamepaHbl GipaeHe cakrayra
KonaaHbaHbI3.

o MukpoTOnKbIHAB! NeLl a3blKTapabl KOHCepBineyre apHanMaraH.

o AsblKTapabl Tikenen kamepa TybiHe KOVMaHbI3, LWbiHbI TabaKTbI
nanganaHbiHpI3.

o [laribiH a3blKTbIH TEeMnepaTypacbiH dpKallaH TEKCepiHi3, acipece,
erep on 6ananap ywiH apHanca. [aspnblkTaH keniH TabakTbl
nespe ycTenre akenMeHi3, oFaH a3fan cyblHyFa mypLua 6epiHis.

o [lasipnbik peuenTTepiH bacLbinbikka anbiHbI3, Gipak ecte
cakTaHbI3, kelbip eHiMaep (mxemaep, NyAuHrinep, iwiHe 6agam
KaHT HeMece LlykaTTap carblHFaH NyMpor) eTe Xbingam
Kbl3ablpbinagbl.

o KpbiCka TyMbIKTany xaHe newTiH 6y3blnmaybl YLUiH, XXengeTy
TecikTepiHe cy Turi3beHis.

HASBAP:

o Asblkapabl Tikernew WbiHbl Tabakka emec, apHaibl bigbicTa
pasipriay Kepek, Tek apHavibl peLenneH faspnanTbiH Ke3faeH
faHa.

e Tek KaHa MUKPOTOSKbIHAbI NELTepre MUKPOTONKbIHABI bIALICTbI
KonaaHblHbI3.

o MuKpOTONKbIHABI NELITE AasipniayFa xapamapbl biAbICTbl OHbI
a3ipneyLuUiHiH HyckaynapbiMeH KaTan ConKecTiKTe nanganany
Kepexk.
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EcTe cakTaHbI3gap, MUKPOTOSNKbIHAbI NeLuTeri biabicTaH GypbIH
iwinAaerici eaayip Xbingam Kbl3fblpbinaabl, COHAbIKTaH newTeH
bIALICTI WblFapap angbiHaa 6yMeH Kyiin Kanvay YLUiH biKbinacTbl
GOrbIHbI3, KAKMaKThl Cak allblHbI3.

OHimaepaeH anablH ana onapablH, opama 6ayblH Hemece MeTann
oHe (poribraHbl anbin TacTbiHpI3.

MukpoTonKbiHAbI  newTepAe  XYMbIPTKaHbl  KabGblFbiMeH
OalbiHOayfa XoHe KaTTbl MiCKeH XYMbIPTKaHbl XbINbITyFa
bonmanabl, ce6ebi onap  MMKPOTONKbIHAbI  Kbi3AbIPY
asiKkTanfaHHaH KeWiH Ae Xapbinbin KeTyi MyMKiH.

MewTi Tasa KyiHAe yctamay OeTiHiH To3yblHa anbin Keneai, 6yn
acnanTblH XYMbICbIHa Kepi 8CepiH TUri3yi xaHe navganaHyLbl yLLiH
bIKTUMan Kayin Tyablpybl MyMKiH.

Erep 6ynbim Bipwama yakbiT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca,
icke Kocap angbHOa OHbl Kem fJereHge 2 cafat 6Genme
TemneparypacbiHaa ycTay Kepek.

OHaipyLwi ByMbIMHbIH, Kayinci3airiHe, XXyMbIC ©HIMAIMIr MEH XXyMbIC
MYMKiHAiKTepiHe Tyberenni acep eTnenTiH 6onmalubl esrepictepi
OHbIH, KypbIfIMacblHa KOCbIMLLA €CKEPTNECTEH EHri3y KyKbIFbIH 63iHae
Kangplpaapl.

MUKPOTOJKbIHAbI NELUKE APHANFAH biAbIC
HA3AP! blgpicTarbl TaHbanapMeH >xoHe eHAIPYLUIHIK HycKaynapbiH

HacLbInblKKa anbiHpI3.

XAPAMIbI

Kbi3yFa Te3imAi WbIHbI — MUKPOTOMKbIHABI NeLuTe Aasprnayra
apHarnfaH biablCTbIH EH XaKCbl MaTepuarnsbi.

TepMOKYLWTI NNacTUK — COHAAN biAblCTa Mabl HeMece KaHTbl Ken
as3blKThl AasipriayFa 6onmangbl. ThiFbi3 )abblnaTbiH KOHTENHepnepai
KongaHyfa 6onmangbl.

®dasHc xaHe chapdop — MUKPOTONKbIHALI NeLTe Aanapay YLiH
Xapamabl, TeK anTblHAAHFaH, KYMICTENIHIEH Hemece CaHAIK MeTann
anemeHTTepi 6ap bigbic 6onManabi.

ApHanbl opama (Kafas, nnactukanblk XoHe T.6), MUKPOTONKbIHAbI
neLuKe apHarnfaH — a3ipfeyLUiHiH HyckaynapbiH OymKelTnam
YCTaHbIHpI3.

XAPAMCbI3

©OHimaepaiH cakTaybiHa apHanfaH Kabbipluak, COHbIMEH KaTap
TePMOKYLUTi MONUITUNEHAIK NakeTTep — eTTi xaHe Oacka
asblkTapabl KyblpyFa xapamchbi3.

MeTtann biabic (aNOMUHUIANIK, TOTTaHGaWTbIH 6onaTtTaH T1.6.)
)K9He TamaKTbIK ¢honbra* — MMKPOTONKbIHAAPAb! SKpaHAaNabI;
nasiprnay 6apbicbliHaa kabblpFanapFa TUCe — Kyblpy LukadTa LoKTay
XaHe KbiCcka TyMbIKTany xxacanabl.

KbI3bIn kaHe Kynin KeTney yLwWiH* a3blKTbiH 6enek 6eniMaepiHin, 6ip

kabaT kaHa opayra 6onagpl. Kabbipranapra Tuyre xon 6epMeH;is,
onapfa AeuiHri apa KalbIKTblK 2 CM. keM eMec 6o1ybl TUICTi.
BankbiFbIlW NNacTUKTap — MUKPOTONKbIHABI NELTe Aaspay YLUiH
Xaapamangbl.

JlakTaHFaH bIAbIC — MUKPOTOSKbIHAAPALIH 9CEPiHEH Nnak bankybl
MYMKIiH.

OpeTTeri WhbIHbI (COHbIMEH Bipre churypansbik xxaHe XyaH) —
XOFapbl KbidyrnapAblH 9CepiHeH hopmachkl e3repyi MyMKiH.

Kara3, cabaH, aFall — Xofapbl Kbl3y 8CepiHEeH TyTaHybl MYMKIH.
MenamuHAbI biAbIC — MUKPOTONKLIHABI Caynenepai XyTa anaap,
Gy OHbIH LWbITbIHAYbIHA HEMECE TEPMOAECTPYKLUSI COKTbIpaabl
)XeHe fJasipriay yakbITbiH efayip ynFiTaabl.

MewTe Taram eHiMAepiH NnNacTMaccagaH Hemece karasaaH
acanfaH biablCTa Kbi3ablpFaH Ke3ae, >XaHbin KeTrneyi yLwiH neLwTi
Kaparanay Kepek.

MUKPOTONNKbIHAbI MELKE APHAJIFAH bIObICTbI KATNAN

AHBIKTAYFA BOJTAObI?

BapbliHLa ken KyaTTbifbIkka KyMbIC TOPTINTEPIHIH aybICThIPbIN
KOCKbILLbIH MiCipy X8He opHaTyFa KOCbIHbI3aap (6apblHLIa ken
Temnepartypa), CbIfbi3blHbI34ap TECTINEHETIH bIAbICTEI 1 MUHYTKa
nicipy xaHe Cy cTakaHbl KacblHAa KovbiHpI3aap (~ 250 mn).

blabic, xapamabl aHa MUKPOTOSKbIHABI OLLUAKTap a3blk AaspribiFbiHa
apHanfaH Kkanagbl fon TemnepaTtypaHbiH, He XXaHe KypyabiH,
anablHaa nicipy, con yakbiTTa Cy XblnblHaabl.

NANOANBI KEHECTEP

[aspnbik yakbiTbiHa onapAblH eHiMaepain Gipkenki XbinblTyblHa
apHanfaH TeHKepiHisaep.

Tap KeHipAeKneH blAbICTbl KongaHy, LWenMeKTiH, A8 ocbinan kanamn
onap aphbina anagsi.

OHimaepaiH TemnepaTypa enileyiHe apHarnFaH TepMoMeTprepai
KonaaHy. ApHaibl TEpMOMETPIEP TeK kaHa KonaaHblHbI3aap,
apHanfaHgap MUKPOTOSKbIHAbI OLlaKTapablH apThbiHaH.

CEPBWCKE B¥PbIJIMAC B¥PbIH

Erep nicipyre Kocblnmaca, TekcepiHisaep:

— PoseTka Ty3ynik xaHe anekTp XyWeciHae KyLuTeHy 6apbichl;
— Tanmep Kypy AYpbICTbIfbI;

— TbIfbI3 eCiK abblK.
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PAOVOTOCKAYbITOAP

o Kabbingay xaHblHOa MUKpOTONKbIHAAP GereTTepai WwWakbipa
anagpbl AeHene — HemMece pagvocurHangapabiH.

o BereTTep MMHUMM3ALNSA XKacay YLUiH:

— EcikTep xaHe ecikTep MeH Tbifbl3garbiuTap;

— MukpoTonKbIHAbI OLaKTaH anbicbipak 6onaapl kanamn
Teneavnaap XeHe pagnokabbinaarbilThl KOHALIPLIHEI3AAP;

— EH aKkcbl HOTUXe XeTyiHe apHanfaH kabbinaay aHTEHHaHbI
bIHFalMbIH TabblHbI3Aap.

— T[icipy MMKpOTONKbIHAB! KOCBIHbI3AAP XOHE 3NeKTpP XYMeCi
apTYpi cbi3blKTapbiHA kabbinaarbILu.

K¥PY

o Kesi xeTecisgep, He owak iwiHae Bybin-TyneTiH
MaTtepuangapabliH xaHe 6eTeH 3aTTapabl oK.

o TekcepiHi3aep, 3akbiMaansaH emMmec Tacy XaHblHaa:

— Eciktep mMeH TbiFbi3aarbiluTap;
— [eHe xaHe Gavikay Tepese;
— Kamepa kabblpranapsl.

e Tabbinyga — akaynapabl nicipyre KocnaHbl3aap; caTylubiFa
HeMece CepBUCTi opTanblkka Gypblinacbi3gap.

e Teric ropusoHTanbablk 6eTke nicipy MUKPOTOMKbIHAbBI
OpHaTbIHbI3AAP, XEeTKiNiKTi 6epikTi, OHIMAEPMEH XoHe blabICMEH
oLuaK canmarbl Wblgay YLUiH.

o KanHapnap xakblH MaHAa nicipyre opHanacTelpMaHbI3gap
Tenna.

o EwTeHe Kowbin KoMaHbI3aap nicipy. XKengety Teciktepai kanta
XannaHpl3gap.

o YLUiH oLWaK HopMarbl XXyYMbICTapbl XXeNAeTyre apHarnfaH asar
KEHICTiK KaXeTTi kKamcbi3aaHabIpy: kemipek emec: 20 cm cBepxy,
10 cm apTKbl NAaHerb XafblHaH XaHEe KeMipek eMec 5 cM xak
XakTapaaH.

MWKPOTOJKbIHAbI OLWAKTAP OANBLIHObIK
KABbIJTOAYJIAPDI

o AsblKTapabl Tek kaHa b6ip kabaT opHanacTbIPbIHbI3, XKyaH
KecekTep LWeTiHe XaKblHblpak KOMbIHbI3.

o [lasipnbik yakbITbiHbIH ap XafblHAa KagaranaHbi3aap,
MWHUMYMMEH OHbIH Cypay KOMbIHbI3Aap, KaXeTTifniK enweMimeH
GipTe-6ipTe yrkenTn. ©Te y3akka Co3bliFaHHbIH AanbiHObIKKA
eHiMaep TyTew anafbl XXoHe TyTaHy.

ECKEPTY: Nasipnay yakbiTbl COHbIMEH KaTap a3blkTapAblH TYpi,
MeriLepi )aHe opHanacTbipblybliHa Toyenai earepe anagbl.
YrkeH HeMece XXyaH KeceKkTep y3afblpak a3iprneHegi, an
Manganapbl — Tesipek.

e AsblKTapabl apHaibl kaknakwanapMeH Hemece nnacTukneH Gip
YLWbIH apTbIK OyAbIH LWbIFYbI YLUIH KaibIpbIn XabbiHpI3, WbiFapyFa
apHanFfaH GypblTapablH eki. Kaknakwanap ete KaTTbl Kbl3agbl —
ornapmMeH cak 60nbiHpI3!

o YwiH Bipkenki XbInbITy kebipek xaHe Aasprblk Te3geTynepi
oHiMAepai TOHKePIHi3aep XoHe apanacTbipbiHbI3aap.

o [leHrenekTep | conak TabakTbiH, abipMaLlblnbiKka
KBafpaTTapablH Tik OypbIWTbINapAbiH, Gipkenki XbInbITy kebipek
COHbIMEH KaTap KaMcCbl3faHablpaabl.

o A3blKTapAbl opamachki3 TepeH eMeC TyFblpblkTa HeMece
MUKPOTONKbIHABI ©HAEYre apHanfFaH Topaa anHanmansl WhbiHb
TabakTbl MiHAETTI KonAaHbin XibiTiHi3. OHiMaepai
TOHa3bITKaH4a, onapfa MyMKiHAIriHLWeE biKWam Typai 6epiHis.

o A3bIKTapAblH apa KalbIKTbIFbl OipKenki eHaeyai kamcbi3gaHabIpy
YLWUiH, Mblcarnbl, KOKEHICTEPMEH, KEKCTEPMEH XaHe T.6., 2,5 cm a3
emec Gonyra Tuic.

o A3bIKTbIH XXapblfiMaybl YLUiH TbIfbl3 KabblfbIH HEMECe ThICbIH
TECIHi3.

o Tek kaHa AalblH XXeHe My3farnfaH asblkTapabl onapabl
apanacTblpa Kbl3AblpblHbI3.

o [lonkopH — eHAipyLUiHiH HyCkaynapblH KaTan yCTaHbIHbI3 XXaHe
MUKPOTONKbIHABI NeLUTi Kapychl3 kanablpmaHbl3. Erep asbik
TUWICTi yakbITTa AavibiH 6onmaca, nicipiyai ToKkTaTbiHbI3. OTe
y3aKKa CO3bIfFaH eHAey epTeHyre aKenyi MyMKiH.

CAKTbIK: MNonkopHAbl Aaspnay YLWiH Kbi3bii KOHbIP KafaszaaH
XacanfaH nakeTTepAi kongaH6aHbI3 xxaHe OaHAepaiH,
KanablKTapblH KONAaHyFa ThipbiCnaHbl3. [MONKOPHHbIH oOpaMachkiH
Tikenem WhbIHbl Tabakka opHanacTbipMaHbl3, OHbl Topernkere
KOMbIHBI3.

X¥MbIC

o [lewTi aneKTp XyneciHe KOCbIHpI3.

o OHiMOepAi NeLlKke canblHpl3 XoHe ecikTi )KabbIHbI3.

ECKEPTY: Ecik awbIK Kke3iHae new XyMbIC icTeMengi.

o KecTeHi bacLubinbikka ana aybICTbIpbIN KOCKbILLNEH OHALY
TopTiBiH OpHaTbLIHbI3.

Power XyMblic TopTiGi KyaTTb'ql."K
OeHreni
Min XKblbITY 17%
Defrost | XIBITY. AsblkTapabl opamachi3 TepeH 37%
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eMec TYFbIpbIKTa Hemece
MUKPOTONKbIHABI ©HAeyre apHarnfaH
TopAa XibiTiHi3, anbeTTe aHanmarnbl
LWbIHbI TabakneH. ©HiMaep
TOHa3bITKaHAa, ornapfa MyMKiHAiriHWe
bIKLIAM TYP GEpiHi3.

M-Low ET xaHe Kyc 40%
Med OwmneTTep, nicipy, kpemaep 66%
M.High | Bytepbpoartap, nuuua 85%
Max Micipy, eT xaHe 6anblk, nicipinreH
KapTon xoHe H6acka KekeHicTep, 100%
MOTMKOPH.
e Tanmepai kKaxeTTi yakbiTKa OpHATbIHbI3.
TAVMEP

e 30 MWHYT apanbifblHAa 6HAEY YaKbITblH KO YLUIH KbI3MET eTefi.

e [TewTi KoCy YLWiH TanMepai TyTKacblH caraT TiniMeH anHanabipbiHbI3.

o TyTKaHbl api kapan bypan, TinereH yakbITTbl KOWbIHbI3.

o Taimeppai Koto kesiHeH GacTan neL Kocbinaabl Aa iLKi XKapblK XeHe
XenaeTy XKyMmbic icTen bactangbl.

o Erep paspnayabl forapy kaxet 6onca, Taimepgi «0» kyire
OpHaTbIHbI3 HEMECE ECIKTi allbIHbI3.

HAS3AP: Erep eHimaep faspnay yakbiTelHaH 6ypblH anbiHFaH 6onca
XoHe ci3 fanblHaayabl XanfacTblpMacaHpsl3 Tanmepai apkataH «0»
KyWre Kantapbin KOMbIHbI3.

HAS3ARP: erep eHaeyre apHanfaH yakbIT 2 MUHYTTaH kem 6onca,
angpiMeH Tanmepai 3 MUHYTTbI 6enriHiH apTbiHa anHanabIpbiHpI3 Aa
KaXXeTTi Kylure cogaH COH, KaTapblHbI3.

o KolblnFaH yakbIT ©TKEH COH MeLl aBTOMaTTbl COHIN Kanaapl XaHe
ObIObICTLI cCUrHan ectinen,.

OAAPIbIK TOKTATA TYPY

e Byn KbI3MeT eHIMHIH, Aasprblk A9PeXeciH Tekcepy YLWiH nangansl.

e OHaeyai ecikTi Xal allyMeH faHa TokTaTtyra 6onaabl. Erep oHbl
Xanca, npouec xanfacagpl.

TA3AIAY XOHE KYTIM

o [lewrTi TypaKTbl Typae Ta3apTy XeHe OHbIH BeTiHeH Ke3 kenreH Taram
KanabIFblH KO Kepex.

e TasanayablH angbliHAa SMNeKkTp XKyNeciHeH nicipyre eLwipiHiagep xxaHe
ceHAipin TacTtaHbl3aap.

o Ouwakrap TonblK cybiHyFa bepiHis.

o JKyaTblH KypanMeH AbIMKbIN MaTaMeH 6ackapy naHernb, CbIpTKbl
XaHe ilWKi 6eTTep, WhiHbI TabakTbl CYPTiHI3Aep.

o Arpeccusinbik 3aTTap Hemece kanpak matepuangapapl
KonpaHbaHpI3aap.

o XKarbIMCbI3 WiC KalUbIKTaTy YLUiH, kaHaak 6onmacblH TepeH biabicka
KyMbIHbI3Aap, XapamblHbl MUKPOTONKbIHAbB! OLIaKTapAblH apThiHaH,
Cy CTakaHbl 6ip NMMMOHHaH LUBIPbIHMEH, XX8He KoWbIHbI3Aap nicipy 5
MUHYTKa TaiMep, 6apblHLLa Ken Xalfa XXYMbIC TopTiNTepiHiH,
aybICTbIPbIN KOCKbILLbLIH OpHaTbIHbI3Aap. KalaH abiGbICThl curHan
ecTineAi xxaHe CeHiN kanyra nicipy, U3BMNeKUTe blAbICTbI XaHe
MaTaMeH Kyprak kamepa kabblpranapbl cypTiHisaep.

CAKTAY

o KesixeTecizgep, He 3NeKTp XyMWeciHeH CoHipinreHre nicipy xxaHe
TONbIK CYybIHABI.

o Benim TananTtapbl 6apnblk opbiHaaHbizgap “TASANAY XOHE
KYTIM”.

o Kyprak Tasa opblHAa ecikneH asgan alblkneH nicipyre cakTaHbiagap.

www.scarlett.ru
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