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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por niios
a partir de 8 afios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

I\/Ia_ntener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las

llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerguen.

La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.



iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.

Causas de los danos
jAtencion!
Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafnos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar dafos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azucar y arena

No utilizar la placa de coccion como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la vitroceramica

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador

nido de azlcar

para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea
2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y
electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefo en relacion con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de coccién con la olla.

Volver a una posicién de coccidn inferior.

Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado. Con uno
demasiado alto, se desperdicia energia.

Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccién. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando

/ BO Otj

Indicadores Superficies de mando
-9 Posiciones de coccién -+ Teclas de ajuste
Hik Calor residual o) Activacion de las zonas
et Reloj temporizador © Reloj temporizador
Notas

Superficies de mando . . . .
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

O Interruptor principal Mantener las superficies de mando siempre secas. La
=0 Seguro para nifios humedad puede afectar al funcionamiento.
O Seleccidén de la zona de coccidn No coloque ningun recipiente cerca de los indicadores y

sensores. El sistema electrénico puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

Zona de coccion Encender y apagar
O Zona de coccion simple
© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @
co Zona de asado Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @

Activacion de la zona de coccidn: se ilumina el indicador correspondiente. En aparatos con activacion multiple de las zonas solo
se enciende el indicador si esta seleccionada la zona de coccion.

Encendido de la zona de coccidn: se selecciona automaticamente el ultimo tamafio ajustado

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a h. El
indicador se apaga cuando la zona de coccion se ha enfriado
lo suficiente.



Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccidn para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (. Suena una sefial. Se iluminan
la lampara indicadora situada sobre el interruptor principal y
los indicadores {i. La placa de coccidn estd lista para su
funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que la ldmpara indicadora
situada sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas. El
indicador de calor residual continuara iluminado hasta que las
zonas de coccidn se enfrien suficientemente.

Notas

La placa de coccion se desconecta automaticamente
cuando todas las zonas de coccidn permanecen mas de
20 segundos desconectadas.

Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccidn en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

Programar la posicion de coccion deseada con los simbolos +
Y-

Posicion de coccidn 1 = potencia mas baja

Posicién de coccién 9 = potencia mas alta

Cada posicién de coccidn tiene una posicién intermedia. Esta
marcada con un punto.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccidn dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Programar la posicién de coccion
La placa de coccion debe estar encendida.
1. Pulsar el simbolo O para seleccionar la zona de coccidn.

2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo + o -. Se
muestra el ajuste basico.
Simbolo + posicién de coccion 9
Simbolo - posicidon de coccion 4

3.Cambiar la posicion de coccidn: Pulsar el simbolo + o - hasta
que se muestre la posicion de coccion deseada.

Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O. Pulsar los
simbolos + o - hasta que aparezca Li. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.

Notas

La ultima zona de coccidn seleccionada permanece
activada. Puede programar la zona de coccion sin necesidad
de volverla a seleccionar.

La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Utilizar la posicién de coccion 9 para el inicio de la coccidn.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

Nivel de coccion Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate 1-1. -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3 10-20 min
Gulasch congelado 2-3 20-30 min

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Nivel de coccion
lenta

Duracion de la coc-
cion lenta en minu-
tos

Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento

Albéndigas, albdéndigas de patata 4-5* 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. €]. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1-2 35-45 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2-3 10-20 min
Verdura ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2-3 50-60 min
Asar**

Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada*** 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm de grosor)*** 4-5 30-40 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor)*** 5-6 10-20 min
Pechuga de ave congelada*** 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. ej. varitas de pescado  6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4 a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)

Productos congelados, p. €j. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -

Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o0 en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. buiiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para nihos

La placa de coccidon debe estar desconectada.

Para encender: pulsar el simbolo << durante aprox.

4 segundos. La lampara indicadora situada sobre el simbolo
<0 se ilumina durante 10 segundos. La placa de coccidn esta
bloqueada.

Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

Para apagar automaticamente la zona de coccion.
Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del tiempo de coccién para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apagara
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccion.

Ajustar la duracion del ciclo de coccion:
La zona de coccidén debe estar encendida.
1. Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O.

2.Pulsar el simbolo ©. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina 4. La lampara indicadora de la zona de coccién
deseada se ilumina con el simbolo =1.

3.Pulsar el simbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 30 minutos.
Simbolo -1 10 minutos
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4. Pulsar el simbolo + o - hasta que aparezca la duracion
deseada del ciclo de coccidn en el indicador del reloj
temporizador.

El tiempo finaliza. Si se ha programado una duracion del
tiempo de coccidn para varias zonas de coccion, se puede
ajustar para que se visualicen todos los valores de tiempo.
Para ello, seleccionar la respectiva zona de coccion con el
simbolo O.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccién se apaga. En el indicador de las zonas de coccidn
se muestra . Suena una sefial. En el indicador del reloj
temporizador se muestra {Jii durante 10 segundos. Pulsar
cualquier simbolo. Los indicadores desaparecen y el tono de
aviso deja de sonar.

Para apagar: pulsar el simbolo <o durante aprox. 4 segundos.
El bloqueo esta anulado.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcioén, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccién.

Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacioén
relativa a la conexion del seguro para niflos automatico.

Corregir o borrar la duracién del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién. Pulsar el simbolo ® y
modificar la duracién del ciclo de coccion con los simbolos + 0
-, 0 programarla a Lt

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de coccidn
de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracién del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidén se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacioén
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de coccién de
una zona o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccidn. Pulsar el simbolo @y
modificar la duracién del ciclo de coccion con los simbolos + 0
-, 0 programarla a 4.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.

Encender el reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina puede encenderse de dos
formas distintas:.

Si se ha seleccionado la zona de cocciodn, pulsar el simbolo
© 2 veces en el margen de 10 segundos.

Si no se ha seleccionado la zona de coccion, pulsar el
simbolo @.

En el indicador del reloj temporizador se ilumina &4. Se

ilumina la lampara indicadora situada junto al simbolo 2.
Programar el tiempo
1. Pulsar el simbolo + o0 -. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 10 minutos
Simbolo -: 05 minutos

2.Pulsar el simbolo + o - hasta que aparezca el tiempo
deseado en el indicador del reloj temporizador.

El tiempo finaliza.

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal. En el
indicador del reloj temporizador se ilumina &4 durante 10

segundos.



Mostrar el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el simbolo .
El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el simbolo @y
volver a programar.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccidon permanece encendida durante un tiempo
prolongado sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccién se interrumpe. En el
indicador de la zona de coccion parpadean de forma alterna F
& y el indicador de calor residual H/h.

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Ahora se puede volver a programar.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).

Indicador Funcion

{ Seguro para nifios automatico

1 Desconectado.*
{ Conectado.

iy

Tono de aviso

I

{1 Sefial de confirmacion y sefial de error desconectadas.

{ Solo sefial de error conectada.
2 Solo sefial de confirmacién conectada.

I Sefial de confirmacién y sefal de error conectadas.*

]
(X3

Reloj temporizador automatico
£ Desconectado.*

{-89 Duracion transcurrida tras la cual se apagan las zonas de coccion

ch Duracion de la senal de finalizacion del reloj temporizador

{ 10 segundos.*
£ 30 segundos
7 1 minuto.

-

Activacion de los circulos de calentamiento

]

1 Desconectado.
{ Conectado.

2 Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccidn.*

]
L

Tiempo de seleccion de la zona de coccion

1 llimitado: la zona de coccidn seleccionada por Ultima vez puede programarse siempre sin necesidad de volver a

seleccionarla.*

{ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por Ultima vez durante los 10 segundos posteriores; trans-
currido este tiempo se debe seleccionar de nuevo antes de programarla.

cl Restauracion al ajuste basico
i Desconectado.*
{ Conectado.

*Ajuste basico




Modificar los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar desconectada.

1.Encender la placa de coccion.
2.En los 10 segundos siguientes, mantener pulsado el simbolo

<0 durante 4 segundos

(g _
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En la pantalla de la izquierda parpadean de forma alterna - y
{, v a la derecha se ilumina (.

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

m Lavavajillas sin diluir

m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccién deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar dnicamente agua caliente con un poco de jabdn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
= No utilizar el rascador para vidrio.
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3. Pulsar repetidamente el simbolo <3 hasta que en la parte
izquierda de la pantalla aparezca el indicador deseado.

4. Pulsar repetidamente el simbolo + o - hasta que en la

pantalla aparezca el ajuste deseado.

D

O O
b
O  Of
O = -

i
g

O
P

5.Mantener pulsado el simbolo <o durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién con el
interruptor principal y programarla de nuevo.




Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el

Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida
Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electro-
ha interrumpido. nicos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

Todos los La superficie de mando esta himeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

indicadores  tiene encima un objeto.

parpadean

FZ El sistema electrénico se ha recalen-  Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. A continua-
tado y ha apagado la zona de coccidn cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
correspondiente.

Fy El sistema electrénico se ha recalen-  Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
tado y ha desconectado todas las quier superficie de mando.
zonas de coccion.

g La zona de coccidn ha estado dema- La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

En los indicadores de las zonas de coccion parpadea -:

Si tras conectar el aparato o después de un corte en el
suministro eléctrico aparece un - intermitente en los

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacién (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

indicadores de zonas de coccion, significa que se ha
producido un fallo en el sistema electronico. Cubrir brevemente
la superficie de mando con la mano para confirmar la averia.
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Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas con el m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple de
fin de facilitar los controles de nuestros aparatos. 14,5 cm

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes m Olla @ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple de
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para 14,5 cm

placa de induccién Z9442X0) con las siguientes dimensiones: = Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18 0 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccion de @ 18 o0 17 cm

Calentamiento/inicio rapido de coccién Coccion lenta
Comidas normalizadas Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa Nivel de coccion  Tapa
rapido de lenta
coccion
Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Cobertura de chocolate (p. ej. marca Dr. - - - 1. No
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de
coccion de @ 14,5 cm
Calentar y conservar caliente potaje de
lentejas
Recipiente: olla
Potaje de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 450 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
de @ 14,5 cm
Cantidad: 800 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
de @18 017 cm
Potaje de lentejas en lata
p. €j. bote de lentejas con salchichas de
Erasco: temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 500 g para la zona de coccién 9 2:00 aprox. Si 1. Si
de & 14,5 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Cantidad: 1000 g para la zona de coc- 9 2:30 aprox. Si 1. Si

cion de & 18 0 17 cm (remover tras 1:30 aprox.)

Preparar salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de 92 5:20 aprox. No 113 No
harina, 0,5 | de leche (3,50% materia

grasa) y una pizca de sal para la zona

de coccién de @ 14,5 cm

' Derretir la mantequilla,
mezclar la harina y la sal y
freir todo durante 3 minutos

2 Afadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cién sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1
sin dejar de remover

Cocer arroz con leche
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 190 g de arroz de grano 9 6:30 aprox. No 2 Si
redondo, 22,5 g de azucar, 750 ml de Calentar la leche hasta que

o)) | | . . . .
?Chel(s’f’r f’ r;a:]eng grasa)i ynuga %zca empiece a subir. Cambiar al nivel
€ sal para la zona de coccion de de coccion lenta y agregar el

14,5 cm arroz, el aztcar y la sal a la leche

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
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Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta

Nivel de coccion
lenta

Nivel de inicio Tapa

rapido de

Comidas normalizadas Duracion (min:s) Tapa

coccion

Receta: 250 g de arroz de grano
redondo, 30 g de azucar, 1 | de leche
(3,50% materia grasa) y una pizca de sal
para la zona de coccién de @ 18 o

17 cm

9

6:30 aprox. No

Calentar la leche hasta que
empiece a subir. Cambiar al nivel
de coccion lenta y agregar el
arroz, el azlcar y la sal a la leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Cocer arroz

Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550: 9

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
agua y una pizca de sal para la zona de
coccion de @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550: 9

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
agua y una pizca de sal para la zona de
coccion de @ 18 0 17 cm

2:48 aprox. Si 2 Si

3:15 aprox. Si 2. Si

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso 9 2:40 aprox. No 7 No
total aprox. 300 g, 1 cm de grosor
aprox.) y 15 g de aceite de girasol para

la zona de coccion de @ 18 0 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep 9
para la zona de coccién de @ 18 o
17 cm

No 6 0 6. segun el No

grado de dorado

2:40 aprox.

Freir patatas ultracongeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, 9
por cada porcion: 200 g de patatas fri-

tas ultracongeladas (p. ej. McCain 123

Frites Original) para la zona de coccion

de @18 017 cm

Hasta que la temperatura del No 9 No

aceite sea de 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccion de &
18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio
rapido de coccidn se alarga aprox. un 200% vy el nivel de
coccion lenta aumenta un nivel.
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A YrodeiEeic aopaleiag

AIaBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaTe TIC 0dnyiec xpnonc Kol
OUVOPPOAOYNONC KOBWCE ETTIONC KAI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO PIO apyOTEPN XPNON N VIO TOV
emopevo I010KTNTN.

MeTd Tnv adaipeon amd TN CUCKEUOOIA,
eheyETe TN ouokeun. 2e mepintwon (NUIAC
KOTOQ TN HeTAdOPO unv TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUxoc eyKaTaoTAOTNG
EMTPETIETOI VO OUVOEDE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2 mepinmTwon ¢nuiwv Tou odeiNovTal OE
Ac‘x@pc ouvOeon, dev EXETE KAVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTI N OUOKeUn TTPOOoPICETOI POVO VIO TNV
OIKIOKN XPNOon Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO ThV
mopaokeun GaynTwyv Kol moTwv. KoTd TN
OIGPKEIO TNC AEITOUPYIAC EMTNPEEITE TN
OUOKeun. XpnOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€
KAEIOTOUC XWPOUC.

Mn xpnolgotoleite KOAUpPoTa TNS Baonc
EOTIWV. TA KOAUPUOTO PTTOPEl VO 00Nynoouv
O0€ OTUXNUOTA, T.X. OTTO utepBepuavon,
avadAeEn N Bpalon UNK®V.

Mn xpnolgotroleite aKATAMNAEC DIOTAEEIC
TTPOOTAOIAC I OKOTAAMNAG TIDOOTATEUTIKO
mAeypaTa maidiwv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXNUOTO.

AUTI N OUOKEUN EMITPETETAI VO
xpnoipgomoinBei omo madId Avw Twv 8 eTWV
KO OO ATOUO PE PEIWHUEVEC PUOIKEC,
a1I0ONTAPIEC N TIVEUPATIKEC IKOVOTNTEC N e
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MepaiTépw MANPodopPieC via Ta TIPOIOVTA, TO eEXPTAUATA, TO
AvTOMOKTIKG Kol TO 0€pBIC Ba Bpeite oTo diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kol oto online-shop: www.neff-
eshop.com

QVETIOPKI EPTIEINIO I YVWON, OTOV
EMTNPEOUVTAI 1N €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodaAn xpnon TNG OUOKEUNGC
QO VO ATOPO TTOU E€ival UTTEUBUVO VIO TNV
QOPAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.

To moudid Oev emTPETETAI VO TIAICOUV PE TN
ouokeun. O KabapIiopoC Kol N ouvtnpnon omo
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
paypoTormoiN6ouv amo maIdId, EKTOC AV
eival 8 eTWV KAl Gvw Kol EMTNEOUVTA.

KpoTare Ta Taidi& TTOU €ival KOTw TWV 8 ETwvV

HOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO

ouvdeonc.

Kivéuvog nmupkayixg!
To KauTo AadI Kol ANiTTOC TTaipvoUV ypryopa
dWTIO. Mnv adriveTe TTOTE XWPIC EMITAENON
TO KOUTO AGdI Kol Aimoc. Mn o3ryveTe moTe TN
GWTIG pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINCTE TNV E0TIO
payelpepaToc. 2Bnvete TIc GAOyeC
TTPOOEKTIKA PE EVA KOTTOKI, HIO KOUBEPTO
upooBeonc f KOTI TAPOUOIO.

Ol eoTieg poayelpepaTog (EOTAIVOVTOI TIGPO
TTOAU. MNV aKOUUTIOTE TTOTE EUPAEKTO
QVTIKEIJEVA TTAOVW OTN BAon €oTiwv. Mnv
TOTTOBOETEITE AVTIKEIPEVO TTAVW OTN BAoN
E0TIWV.

H ouokeur CeoTaiveTal MoAU. Mnv
amoOnKeueTe EUPAEKTO QVTIKEIIEVD ] KOUTIO
OTIPElI O€ OUPTAPIO AMEUBEInC KOTW Ommo TN
Baon eoTIwv.



H Bdon 0TIV OTIEVEQYOTIOIEITOI OO PHOVN
TNC KOl O XEIPIOPOC TNC Ogv gival TTAsoV
duvaTOC. ApyOTEPD UTTOPEI VO
gvepyoroinBei abeAnTta. KateBdoTe TNV
aodAAEIa OTO KIBWTIO TWV GODOASIWV.
KaAEOTE TNV UTINEEOCIO TEXVIKNG
e&utiPETNONG TTEAGTWV.

Kivduvog eykaupaToc!

Ol €0TieC PayeIPEPATOC Kol TO TTepIBOGAoV
Toug, 1I01aiTEPO eva TTAGOIO Tou TTediou
HOYEIDEPATOC TTOU eVOEXOUEVWC UTTAPXEI,
eoTaivovTal apa ToAU. MnVv aKOUWTINOETE
TOTE TIC KOUTEC emdavelec. Kpatare To
TodIA JOKPIA.

H eoTia payeipepatoc Beppaivel, oA n
evoeltn 6e Aeitoupyei. KatedoTe TNV
QOPAAEIn OTO KIBWTIO TWV GOPOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNC
e€utnPETNONC TIEAOTWV.

Kivduvog nAekTpomAn&iag!

O1 aKATOAMNAEC ETIOKEUEC Eivall
emkivouvec.Ol EMOKEUEC ETITPETETAI VO
yivovTol HOVO OTIO EVOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
ekmadeupevo amo eudc.Eav n ouokeun exel
BAaBN, ToaBAETE TO peupaToAnTTN (DIC) o
Vv pida N kaTeBaoTe/EeRIdWoTE TNV
aodAAEIa OTO KIBWTIO TWV GODOASIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOCIO TEXVIKNG
e&utiNPETNONG TTEAGTWV.

AiTieg TWV nUILV
MNpoooxn!

O1 Tpoxeic TTATOI KATOGPOAWY Kail TNYaVIQV dnuIoupyouv
VPOTOOUVIEC OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

ATodEUYETE TO POyEIPEUD HEXP! VO AdEIGOOUV EVTEAWC Ol
KOTOOPOAEC. MTopoUV va TooKUWoUV CNUIEC.

Mnv TOTTOBETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KAl KATOOPOAES TIAVW OTO
medio xelpiopou, oTnv Teploxr evoeifewy f oTo mMAaiclio. MmopoUuv
VO TTIPOKUWOUV CNUIEG.

Emiokormnon

>Tov akOAoubo Tivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTEPES CNUIEG:

Mio €10XwPENON UYPOOIOC PTTOPE! Vo
TPOKOAEoE! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIOHOU
UWNANC TTieoNnc ) oUOKeueg ekTOEEUONC
aTpOoU.

Mio EAATTWHOTIKI CUOKEUN PTTOPEI VOl
TpoKoAEoel pian NAekTpomAngia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TIOTE PIOk XOAQICHEVN CUOKEUN).
TpaBn&te TO peupaToAnTTn (HIC) OO TNV
mpida N koTeRaoTe/EeB1dwoTe TNV aodaAeIn
0TO KIBWTIO TwV aodaieiwv. KaAeoTe TNV
UTTNPEOCIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAOTWV.

To onmaoipoTa N Ta payiopaTo oTNV
UOAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPQOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéia. KateBaoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAEoTE TNV UTINPEOIA TEXVIKNC
e&utmnPETNONG TTEAGTWV.

Kivduvog TpaupaTIGuoU!

O KaToapOAeC Pmmopei va TeETaxTouV EapVIKS
WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETOEU TOU TTATOU

TNC KOTOOPOAQC KOI TNC E0TIOC HOYEIPEUOTOC.

KpoTaTe TNV €0TIO HAYEIPEPOATOC KOl TOV TTOTO

TNG KOTOOPOAOC TTAVTOTE OTEYVO.

Ed&v meoouv okAnpa ) aixuned avTikeipeva mavw otn Baon
€0TIWV, UTTOPOUV Vo dnuioupynbouv nUIEC.

To oAOUPIVOXOPTO Kol TO TTAGOTIKG doxeion Alvouy TIdvw OTIC
KOUTEG €0TieC YAYEIPEUATOC. H pepBpdvn TTPOOTACIOG TWY E0TIWYV
Oev eival KATAMNAN yia TN BAoN e0TIGV.

ZnNmEg ArTia METPX AVTIUETWTTIONG
Nekedeg YrniepxelNlopéva doynTa ATTOUCGKPUVETE TO UTIEPXEINICUEVO OyNTA APECWS e Hiak EUOTPO YUOAIOU.
AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU XpNnoIpoTToleiTe HOVO UNKG KOBapIoHoU, TTOU ival KATAANAG VIO UBGAOKEPOUIKO
UAIKO
[POTOOUVIEC ANGTI, Caxapn Kol APUoC Mn xpnoiyotoleite To Medio PAYEIPEUATOC WC EMPAVEID evamodBeonc 1N we e
daveia epyaoiag
Ol Tpaxeig MATOI KATOGPOAWY Kol TNyo-  EAEYETE TO payelpikd 00¢ OKeUOG.
VIOV OnUIoUpyoUV YPOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOUIKO UAIKO
ATTOXP®WOEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnoiyotoleite HOVO UNIKG KaBopIopoU, TTou gival KATAMNAG VIok UGAOKEQGIKO

UNIKO

DOoP& KOTOAPOAAC (TT.X. CAOULIVIO)

SNKWVETE TIC KOTOGPOAEC KOI TOL TYAVIO OTAV TO HETOTOTTCETA.

Anpioupyia "oxi-

BASWV" TnTa oe Caxapen

Zaxapn, GoynTa ye peyadAn mePIEKTIKO-  ATIOUOKPUVETE TG UTTEPXEINOPEVA GayNTA GUECWE HE PIa EUOTPO YUSAIOU.
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MpooTacia rePIBXAAOVTOC

Anoocupon CUHPWVAX PHE TOUG KAXVOVEGQ
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOOUpPETE TN OUOKEUOOIO OUPDWVA UE TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG
TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTI N OUOKeUr XopaKTNEIZETAI CUPDWVA e TNV
eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUWV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel To MAGoIG VI PIok oGTTOCUPON KOl
agiomoinon Twv TTOAIWY OUCKEUWV Ue 1I0XU o’ OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG YIX THV EEOIKOVOMNGCN EVEPYEING
KAeiveTe TIC KOTOGPOAEG TTAVTOTE U’ Vol KATGAMNAO KATOKI. 2TO
HoyEIpEUD XWPIC KOTTOKI XEIGIEOTE ONUOVTIKG TIEQIOCOTEPN
evépyela. Eva yuGAIVO KAMOKI ETITPETEI TOV EASYXO XWPIG VO
XPEIACETOI VO ONKWOETE TO KOTTAKI.

Xpnoipotmoleite KAToapOAeG Kol Tnyavia pe emimedouc marouc. Ol
averimedol TTATol auEAvouv TNV KATOVAAWON EVEPYEING.

NX v&X YVWPICETE TN GUOKEUN

O1 0dnyiec xpnong 1oxuouv via diIddopec Baoelg eoTiwv. 2Tn oeAida
2 6o Bpeite pia emMoKOTNON TwV TUTTWV UE TIC QVTIOTOIXEG
SlI00TAOEIG.

To mredio XeIpIGHOU

H SIPETPOC TOU TIATOU TNC KATOGPOAGC KGI TOU TNYQVIOU TIPETIE
VO TQUTICETOI Pe TO peyeBoC TNG €0TIOG payelpepaTog. EIdIKG ol
TTOAU PIKPEG KOTOOPOAEC OTNV E0TION HOYEIPEUOTOC EXOUV WG
QTTOTEAECHO TNV AMWAEIa evepyelag. MpooeéTe: Ol KATOOKEUDOTES
TWV HOVEIPIKWY OKEUWY QVOPEPOUV OUXVA TNV EMAVKW OIALETOO
NG KATOOPOAGC. AUTH eival ouvhOwe peyoAUTePNn ormd Tn
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOOPOAOG.

XPNOIYOTIOIEITE VIO HIKPEC TTOOOTNTEG HIG PIKEN KATOOPOAC. Miot
HEYAIAN, HOVO Alyo YEUATN KOTOOPOAD XPEIAETOI TTOAU EVEQVEID.
MoayelpeueTte pe Aiyo vepd. AUuTO eE0IKOVOLET EVEQYEID. STO
AOXOVIKG OI0TNEOUVTAI Of BITAHIVES KOI O AGVOPYOVEC OUCIEC.
KoAUTITETE e TNV KOTOOPOAG TTAVTOTE PIO KOTA TO SUVOTO peYGAN
emdAveId TNG €0TIA PAYEIPEPATOC.

PuBuioTe eykaipa pio xaunAdTeEn Babpida HOyEIPEUOTOC.
EmAEETE pia KATAMNAN BaBuida ouveXiong TOU payelpeUaTog. Me
HIo TTOAU UWNAT BalOpido ouveXIoNG TOU HOVEIPEUOTOC OTIOTOANTE
EVEPVEIQ.

EkpeTaMeuTeite TNV umoAoimn BepudtnTa TNG BAONG €0TIWV. >€
payeipeua peyoAlTepng SIGPKEIAG KAEIOTE TNV €0TiOL
payelpéuatoc fdn 5-10 Aerta mpiv T AR&n Tou Xpovou.

/ 00

Evbeigeig

-9 Babuideg HoyeIpEuaToq
H/hk YroAoirn 0epudTnTo:
88 XPOVOBIOKOTTNG

Emddaveieg XeIpIoHOU

Kevtpikog d1okomTne

AoddAeia Taidiwv

EmAoyr TnC €0TioC payeipeuaTog

+ Medio puBbuIong

[Mpo0obeTn evepyormoinon Twv (Vv

®l@ 1lo/gle

XpovodioKonTng

Ymodei&eig

OT1av aKoUUTTHOETE €val OULBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N AVTIOTOIXN
AeiToupyio.

KpataTe TIC embaveieg xelpiogou TavToTe oTeyVvEG. H uypoaoia
emnpEeadel TN AeIToupyia.

Mnv TOTTOOETEITE KATOXPOAES KOVTA OTIC eVOEIEEIC Kl TOUG
a10ONTAPEG. TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO PTTopei va uttepBeppuavoei.
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Ol e0TieQ HAYEIPEPATOC

EoTix payeipépaTog

MpOcOETN EVEPYOTIOINON KXI XITEVEPYOTIOINGN

O Eoria payeipgporog piog Zovng

© EoTia pyayeipépatog SIMARG EMAEETE TNV 0TI POYEIPEUOTOG, OKOULTAGTE To oUpBoAo @
qovng

co OBGA eoTian EmMAEETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC, GKOUUTAOTE TO oUpBoAo @

MpbdobeTn evepyomoinon TNG e0TiAG payelpePaTog: H avtioToixn evoeifn avaBel. ZTIC OUOKEUES e TTOMOTIAN TTPOCBETN evepyotoinon (WVwv

avaBel n evoeiEn pdvo, OTav eival EMAEYUEVN N 0TI HAYEIPEUATOC.

Evepyomoinon Tng eoTiag poyelpeuaTod: To TeAeuTaio puBUIoUEVO PEYEDOC ETTIAEYETOI AUTOUOTO

‘EvOeiEn umoAoimng OepuoTnTOG

H B&on eoTiwv €xel yio KAOe 0TIO HOYEIPEUOTOC HIO EVOEIEN
uttdAoImng BeppudTnTac dUo Badpidwy.

PUOpion TnG B&ong €oTIWV

>e auTO TO KEPAAaIo pabaiveTe, TTWC Vo pUBUIZETE TIC €0TiEC
HOYEIPEUOTOC. 2TOV THiVOKO Ba Bpeite Babpidec HoyeIpeEUaTOC Kal
XPOVOUC HOYEIPEUOTOC VIO BIGdopa GpaynTA.

Evepyoroinon Koi amevepyormoinon Tng B&ong
EOTIOV

Me Tov KeVTPIKO OIOKOTITN EVEQYOTIOIEITE KO AMEVEPYOTTOIEITE TN
Baon eoTioVv.

Evepyomoinon: AkouprhoTe To oUpRoro . Eva onpa nxei. H
evOEIKTIKN Auxvio TTAVw OO TOV KEVTPIKO SIOKOTITN Kol ol evOEI&eIg
£ avéBouv. H Baon eoTiGv BRIOKETOI 08 ETOINOTNTA AeIToupViag.

Amevepyoroinon: AkouprmoTe To oupporo D, péxp! va oRRoouY N
evOEIKTIKN AUxVia TTAvw oo Tov KeVTPIKO OIOKOTITN Kol 01 evOeIEelq.
OAeg ol e0TieC payelpePaTog eival armevepyoroinuevec. H évdeidn
NG UTTOAOITTNG BEPUOTNTOCG TIOPOUEVEI QVOILIEVN, HEXPI VO
KPUWOOUV OIPKETA Ol E0TIEG POVEIPEUOTOG.

Ynodei&eig

H B&on eoTi®V amevepyoroIEiTal AUTOUOTA, OTAV OAEC Ol £0TIEC
HOYVEIPEUOTOC €iVal QTTEVEQYOTIOINUEVES (KAEIOTES) TIAVW OO
20 deuTepoOAenTaL.

O1 puBbpioeIC TOPAUEVOUV AMOONKEUUEVES TO TIPWTO

4 deutepdAeTTar PTG TNV amevepyomoinon. OTav evepyoTionoeTe
Eava pEoa oe auTOV TO XPOVO, TIBETAI N BAoN €0TIWV OE
AeiToupyia pe TIC Mponyoupeveg pubuioeig.

PuUBpIon TNG €0TIXG HAYEIPEPATOG
Me 1o oUpBoAa + Kail - puBpioTe TNV emBupnTr Badpida
HOYEIPEUOTOC.

BoOpida paveipguatog 1 = eAdxioTn 10XUC

BaOpida paveipguatog 9 = péyiotn 1oxXUg

K&Be Babpida payeipepaTod exel pia evdidueon Baduida. AuTh
XOPOKTNPICETAI UE IOt KOUKKIOO.

PUOpIon TNG BAOMISAG HAYEIPEUATOG

H Bd&on eoTiwv mpemel va ival evepyomoinuevn.

1. Akouprote To oUpBoio O, via va emAEEeTe Ty goTial
HOYVEIPEUOTOC.

Eav epdavideTar otnv evdein va H, ToTe eival n eoTia
HoyelpePaTog akopa CeoTr. Mmopeite m.x. vo dIaTneroeTe Eva
HIKPO daynTo CeoTd 1) va AiwoeTe KouBepToupa. OTav KoUwoel
TIEPIOOOTEPO N EOTION HOYEIPEPATOC, OAMAZE! 1 evdelEn oto A. H
evdeiEn ofnvel, OTav KPUWOEI OPKETA N EO0TIC OYEIQEUATOC.

2. Méoa ota emopeva 10 deuTePOAETTTA GKOUUTIAOTE TO CUUBOAO +
) To oUuBoAo -. H Baoikr) pubuion eudaviceTal.
>UuBoAo + Babuida payelpéuotog 9
>UuBoAo - BaBuida payeipepaTtoc 4

3. AMawyr TnG BaBpuidag YayelpeuaTog: AKouunnoTe To oUUBOAO + N
TO oUPBOAO -, HEXPI VO eudavioTel n emBuunTr Babuida
HOYEIPEUOTOC.

AmnevepyoTioinon TnG €0TING HAYEIPEPATOG

EmAeEte pe To oUpRoro O Tnv eoTior HOYEIPEPOTOC. AKOUNTTACTE TO
OUUBOAO + 1 TO GUHPOAO -, UEXQ! VO eldOVIOTE TO L. MeTd amo
mepimou 10 deuTtepdAenTa epdaviceTal n evoeiEn TS UmdAoITTNG
BepuoTnTOC.

Ymodei&eig

H TeAeuTaia pubpIopgvn €0TION LOYEIPEUOTOC TTOPOUEVEI
gvepyotoinuevn. Mmopeite va puBuioeTe TNV E0TION UOYEIPEUOTOG
XWPIC Vo TNV eMAEEETE €K VEOU.

H eoTia poyeipepoTog pubpideTal Ye evepyotioinon Kail
armevepyotoinon TG 6€puavong. AKOUOL KAl OTn YEYIOTN 10XU
utTopei va evepyotoinBei Kol va amevepyotoinbei n 6€puavon.
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Mivakag HXYEIPEPATOC
>Tov okdOAoubo Tivaka Ba BpeiTe PEPIKG TTOPODEIYUATO.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KAl Ol BAOUIOEC HOYEIPEUATOC eEXPTWVTAI
amd T0 €id0¢, To BAPOG Kol TNV TTOIOTNTA TwV daynTwv. ot auTd
prmopouv va untdp&ouv amokAIoEIG.

XpnoIYoToIEiTE YIOl TO OPXIKO paveipepa TN Badpida HayeIpeUaTog

AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU Tl TTAXUPPEUCTA daynTd.

BaBpida cuvéxiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEUATOG O

AenTd
Aiwcipgo
> OKOAATO, KOouBepTOUPO 1-1. -
BoUTtupo, péN, Cehativa 1-2 -
ZEOTAUX Kal dixTRpNnon Tou ¢paynTou {eoToU
Moxvi (T.X. pavelpepeveg GaKER) 1-2 -
roAa** 1.-2. -
ZEO0TOUO AOUKAVIKWY OTO VEPO** 3-4 -
ZeNAywH Kol ECTRHA
STIOVOKI KATEYUYUEVO 2.-3. 10-20 Aentdh
'KOUAOIG KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 Aemrax
ZIYovVO UAYEIPEUX, OIYQVO BPAOIMO
MNouBapAdkia, kedTEDEC 4-5* 20-30 Aent&x
Yapl 4-5% 10-15 Aentdt
AoTIpeC OBGATOEG, TT.X. OOATOO UTIECOIEA 1-2 3-6 Aenitdh
XTUTINTEC OBATOEG, T.X. OOATOO pTteapvail (Bearnaise), odAtoo oMavdel (Hollandaise) 3-4 8-12 Aent&x
Mayeipepd, HRYEIPEUX HE ATHO, COTAPIOHX
Pud (pe dimA&oia ToooTNTO vePoU) 2-3 15-30 AenTdt
Pucoyaho 1.-2. 35-45 Aent&x
BpaoTég moTdTeg pe pAouda 4-5 25-30 Aemt&x
BpaoTteg maTdTeg Xwpic pAouda 4-5 15-25 Aenitdh
ZUUOPIKA, HOKOPOVAKIO 6-7* 6-10 Aent&x
Moyvi, oouteg 3.-4. 15-60 Aenit&
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aenit&y
AOXQVIKE, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20 Aentdt
Moawyeipepa oTov TaxuBpaoTnEa 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG
PoAd kpgaTog 4-5 50-60 Aemtdt
WnTodQ KAMapAQ 4-5 60-100 AenTax
'KOUAGG 2.-3. 50-60 Aemrax
Wroipo**
Svitoeh, duoiko N mave 6-7 6-10 Aent&x
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6-7 8-12 Aent&x
KOTOAETO, DUOIKN 1) TTOVE*** 6-7 8-12 Aent&x
MmpIZoAa (3 cm maxocg) 7-8 8-12 Aent&x
Xaumoupykep, Kedptedakia (3 cm maxog) ™ * 4.-5. 30-40 Aent&x
>TNB0C TOUAEPIKOU (2 cm TAX0g)*** 5-6 10-20 AemiTdt
>TNOOC TTOUAEPIKOU, KOTEWUYHEVO*** 5-6 10-30 AenTdt
Yapr kal IAETO yaplol, GUoIKO 5-6 8-20 Aent&x
Wapl kal GINETO WapIou TTave 6-7 8-20 Aent&x
Wapl kal GIAETO YopIoy, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETGKIO WapPIoU TTOVE 6-7 8-12 Aent&x
[apIdGKIa Kal yapideg 7-8 4-10 Aent&x
Tnyavnta poynTd KOTEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpéeneg 6-7 ouvexoueva
OpeleTar 3.-4. ouvexoueva
ABY& paTia 5-6 3-6 Aenitdh

* JUVEXION POVEIPEUOTOC XWPIC KOTTAKI
** Xwpi¢ KamoKI
*** TupioTe TOMEC dopeES
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BaBpuida cuvexiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HOYEIPEPRTOG  TOU MAYEIPEUATOG OF
AenTax

Tnyaviopa otn ¢pITeda (Tnyavioua otn dpitela 150-200 yp. avd PePIdn CUVEXOLEVD OE

1-2 NiTpat A&dI**)

Karewuypéva poiovTa, T.X. TNYAVNTEC TTOTATEC, VAYKETC KOTOTTOUAOU

KpokeTteg

Kpeag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU

Wapl mave 1 oe UPN pe payid Pmpog

AOXOVIK®, HavITAPIO TTAVE 1 0 CUUN Pe PavIa Ptmipac

89 -

6-7 -
5-6 -
5-6 -

MIKp& TTOPOOKEUROUATO, T.X. TNYQVITES, dpouTa oe CUUN UE PaVIG PTTipag

* JUVEXION POVEIPEPOTOC XWPIG KOTOKI
** Xwpic KomdKI
*** TupioTe TOMEG dopES

AcpaAeix TIXIOIWV

Me Tnv aodpaAeia TaidiwV PTropeite va epmodioeTe Tal TadIK, Vo
EVEPYOTIOINCOUV TN BAion €0TIGV.

EVSQYO]TOiI‘]OI‘] KO('I CXITSVSpVOITOiI]OI‘] NG
XOPAAEING TTXIOIWV
H Bdaon eoTiov TPETEl Vo elval amevepyoTtoinpévn.

Evepyomoinon: AkoupumoTte To OUUBOAO < TIEPITIOU VI
4 deutepoOAenTa. H evOEIKTIKA Auxvia TTAVW oo To oUPBOAO <0
avaBel yia 10 deutepoienTa. H B&on e0Tiwv ival KASIOWUEVN.

XpovodIxKOTITNG

O xpovodIoKOTTNG pmopei va xpnoiuyotoinBei pe 2 diodopeTIKoUg
TPOTTOUG:

Mia e0TiON HOYEIPEUOTOC TIPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI AUTOUATO.
Q¢ poAodI ouvayeppol koudivoag.

Mix €0Tix HOYEIPEPNATOG TIPETIEI VX

O(ITSVSpYOTIOII]GSI XUTOHOXTX

PubuioTe yia TNV emBuuNnTr 0TI LOYEIPELOTOC HIG XPOVIKN

OI&PKEID. H 0TIO HAYEIDEPATOC GITEVEQYOTIOIEITOI AUTOUOTO JETG TN

ANEN TNG XPOVIKNG BIGPKEIOG.

Pu6pion Tng SIXPKEIXG:

H eoTia payelp€paToc TPETIEN VO €ivall EVEQYOTIOINUEVN.

1. EmA&ETe pe 1o olpRoro O Tnv €0Tio HOVEIPEUOTOC.

2. AkoupmnoTe To oUpRoA0 . STnv &vEIEN TOu XPOVOSIOKOTTN
ovdBel To L. H evdelkTIKA Auxvia TnG emOuUnTAC £0Tiag
payeipeuaTog oTo ouppoAo 121 avaper.

3. AKoupTnoTe TO OUPPROAO + I To cUPBoAo -. H mpoTeivouevn Tiun
eudavieTal.

JUuBoAO +: 30 Aertd
JUuBoAo =i 10 AertTdx

O
d d

O
_|_

D
O
D

_ 2
©
®

Arnievepyoroinon: AKOUUTIHOTE TO OUPBOAD <O TIEPITTOU VIO
4 deuTepoAenTa. To KASIOwUO €XEl OGKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPEAEIX TIXISIWV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyotmoleital N aodaAein TaIdIwY TAVTOTE
QUTOUOTO, OTOV OTTIEVEQYOTIOIEITAI N BAGON E0TIWV.

Evepyormoinon Kol orevepyormoinon

Tov TPOTO e TOV OTToI0 EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOLIOTN GOPAAEIn
naidiwyv, Ba Tov Bpeite 0To KePdAaio "Baolkeg pubuioeig".

4. AkoupTinoTe To OUPBOAO + 1 TO CUPPBOAO -, HEXP! Vo epdavioTei n
emoupnTn XPovVIKnh dIGpKeIa oTnV evaeiEn Tou XPovodIoKOTTN.

H xpovikn didpkela Tpexel. Edv exeTe pubuioel pia Xpovikn OIGPKEIX

VIO TIEPIOOOTEPEC E0TIEC POYEIPEUATOC, UTTOPEITE Vo epdavioeTe

KG&BE XPOVIKT) didpkela. EMAEETe yi' auTo pe To oupBoro O v

QVTIOTOIXN E0TIA UAYEIPEUATOC.

MeT& Tn Af&n Tou Xpovou

‘OTOV N XPOVIKN BIGPKEID £xEl ANEEI, ATEVEQYOTIOIEITOI N EOTIOK

HOVEIPEUOTOC. STNV &VOEIEN TWV EOTIOV HOVEIPEUATOC OVARE! L.

Eva ofPo Nxel. STV £vOeIEn Tou XpovodIoKOTTn avaBel L via 10

SeuTepOAenTa. AKoupuTtoTe eva omrolodnmoTe cUpBoAo. O1 evdeilelg
oBVouV Kal To NXNTIKO ONUO OTOPOTA.

A16pOwon ) opRoIH0 TNG SIXPKEING

EmAEETE TNV €0Tior poyelpepaTog. AkoupmnoTe To oupBoro (B kai
oMGETE pe To oUPBOAO + 1) TO cUPPBOAO - TN XPOVIKH OIGPKEID 1)
BéoTe TN oTo L.

Yrodeign: Mmopeite va pubpioeTe pia XpoviKn didpKeia €wg 99
AemTa.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr) TN AeiToupyia umopeite va emAEEETE Ui DIGPKEID VIO OAEC
TIG €0TIEG paYEIPEUATOC. MeTG amd KABE evepyoTioinon UGG €0TIOG
HOYEIPEUOTOC TPEXEI HETG N TTpoemAeyuévn didpkeia. H eoTia
HOYVEIPEUOTOC OTTEVEQYOTIOIEITAI AUTOUOTO IETA TN ANEN TNC
XPOVIKNG OIGPKEING.

Tov TpOMO evepyoTToinoNG TOU AUTOUOTOU XPOVODIOKOTTN B ToV
Bpeite 01O KedaAaio "Baoikeg pubuioeig”.
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YmodeiEn: Mmopeite vai oAGEETE TN XPOVIKT SIGPKEIN VIO LIX £0Tia
HOVEIPEUOTOC I VO OTIEVEQYOTTOINOETE TOV GUTOUOTO XPOVODIOKOTITN
VIO TNV €0TION HOYEIPEUATOG:

EmAEETE TNV £0TION paVEIPEUOTOC. AKOURTOTE To oUpPRoAo O kai
aMGETe pe To oUPBOAO + 1 TO UPPBOAO - TN XPOVIK BIGPKEIN A

8éoTe TN oto OO,

PoAoI ouvayeppoU KoulZivag

Me To0 pOAOI GUVaYEPHOU TNC KOUZIVOC UTTOPEITE VO pUBUIOETE VOl
XPOVO £wC 99 Aemtd. Aeitoupyei aveEapTnTa o’ OAEC TIC AMEC
pubuioelc.

Evepyormoinon Tou poAoyioU cuvayepHoU Kougivag

MmopeiTe Vo evEPYOTIOINOETE TO POAOI CUVOYEPHOU TNG KOUdivaC pe
2 JIGPOPETIKOUC TPOTTOUG:

>e TePIMTWoN EMAEYUEVNC €0TIOG UOYEIDEUOTOC OGKOUUTINOTE TO
oupRoro © 2 dopec péoa oe 10 SeuTepdAeTTAL.

XWwpig emMAEYUEVN €0TIO HAYEIDEPATOC OIKOUUTINOTE TO OUUBOAO

AUTOHXTOC TTEPIOPICGHOC XPOVOU

Edv pio eoTia payEIpEPATOC €ivVal EVEPYOTTIOINUEVN VIO HEYOAO XPOVO
XWPIC var aMGEel N puBpIoN, TOTE evEPYOTIOIEITAI O UTOUGTOC
TEPIOPIOUOC XPOVOU.

H Beppoavon NG eoTiag HOYEIPEUOTOG SIOKOTTETOI. TNV eVOEeIgn
TWV EOTIOV JOYEIPELOTOC AVABOORAVOUY eVaMAE F & kai n vdeiEn
umoeAoImng BepuoTnTac H/h.

BxoIkEG pubpioeig

H ouokeun oog &xel ditidopec BaolkeS pubuioelc. Mmopeite va
TTPOCOPUOOETE QUTEG TIC PUBUIOEIC OTIC OUVNBOEIEC OOC.

STV £vOeIEn Tou XPOovoSIaKATTN avapel L.

dimAat 010 oUPBoAO £ avdpel.

H evOelkTIKr Auyvia

Pubuion Tou xpovou

1. AKOUUTNOTE TO CUPPBOAO + 1) TO CULBOAO -. H TIpoTEIVOUEVN TIUN
eudavideTal.

SU0uBoAo +: 10 Aemitd
>UpBoAo -: 05 Aertd

2. AKOUpTINOTE TO OUUBOAO + 1 TO OUPPBOAO -, UEXP! Vo epdavioTel O
emoupnTdg Xpdvog oTnv evdeliEn Tou XPovodIaKOTTN.

O xpdvoc TPEXE!.

MeTa Tn AnEn Tou xpdvou nxel val ofuo. 2Tnv €voelén Tou
XPOVOSIGKATTN avaBel L via 10 SeuTepOAeTTAL.

'Evdeign Tou Xpovou

EmA&Ete pe To oUpBoAo @ To pohdI cuvayeppol Tng koulivag. O
XpoOvoc eudavicetal yia 10 deuTepOAETTA.

A16pOwon Tou Xpovou

Me 1o oUpRoAo @ emAEETe TO POAOI CUVAYEPLOU TNG KOUTIVOC KA
puBpioTe €K VEOU.

OTav OKOUUTIOTE pIG oTToladnToTE eMAAVEIR XEIPIOUOU, GRAVEI N
evoeltn. Mmopeite va pubpuioeTe €K vEou.

To noTe Ba evepyoroindei 0 TIEPIOPIOUOC XPOVOU, ERPTATAI OO TN
pubuiopévn Badpida pavelpéuaTod (1 €wg 10 wpeg).

‘Evdeign AeiToupyia
i AUTOUATN XOGAAEIX TTXIBIQOV
£ Amevepyoroinuévn.*
{ Evepyomoinuevn.
cc HXNTIKO oo
O Snuo emBePaiwong Kol oAU E0GOALEVOU XEIPIOHOU OTTEVEPYOTIOINUEVO.
{ EvepyomoINUEVO HOVO TO ORHO EOGOALEVOU XEIPIOHOU.
Z Evepyomoinuévo pdvo To onua empeRainong.
J SHpa emBeBainoNC Kol ORU0 EODAAUEVOU XEIPIOUOU EVEPYOTTOINUEVO.*
cS AUTOHATOG XPOVOBIOKOTITNG
£ Amevepyoroinpévn.*
-595 Aidipkeio PETA omd TV OTolol AMTEVEPYOTIOIOUVTA Of €0TIEG HOYEIPEHOTOC
ch AI&pKEIX TOU ONUaTOg ARENG TOU XPOVOSIXKOTTN
{ 10 deutepodAerTa.*
£ 30 deutepdiemTa
71 Aerro.

~d

£l Amevepyoroinpévoc.

{ Evepyomoinpévn.

Mp0ocOeTN EVEPYOTTOINON TWV KUKAWUATWVY BEPUAVONG

2 TeheuTaia pUBUICN TIPIV TNV GMEVEQYOTIOINON TG E0TICG HOYEIPEUTOG. >

* Boolkn pubuion
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‘Evdeign AeiToupyia

c5 Xpovog eMAOYNG TNG E0TIAG HAYEIPEUATOS

£ Mn mrepiopiopévog: Mrmopeite TAVTOTE Vo puBpioeTe TNV TEAEUTOIO! EMAEYUEV EOTIO HOYEIPEHOTOC XWPIC VO EMASEETE €K

veou.*

{ Mmopeite va puBpioeTe TNV TeAeuTaiar emAeypEVN 0TI poyelpépoTog 10 SeuTePOAETTTO HETA TNV EMAOYR, EMEITA TTPETE! VOt
eMAEEETE EK VEOU TNV €0TIA PHOYEIQEPOATOC TIPIV TN pUOuIoN.

Enavadopd oTn oIk pubuion

]
C

I Amevepyoroinuevn.*

{ Evepyomoinuévn.

* Baolkn pubuion

AAN\ayn TV BXCIKWV pubUicEWV
H B&on eoTiwv TPETE! Vo eival amevepyoroinuevn.

1. Evepyormoinote Tn BAon €oTIwv.

2. Méoa ota emdpeva 10 deuTeEPOAETITA GKOUUTIAOTE TO OUPBOAO
<0 yia 4 deuTePOAETITOl
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STnv opIoTeEPR 006VN evieifewy avaBooBrhvouy eVaMAE £ kal |,
oTn Bekit 00oVN evieifewy avaBel To L.

KaxOaxpIopHoC Kol ¢ppovTidx

O1 unodeielc 0’ auTo To KeDAAaIo oo BonBoulv, va ppovTileTe TN
Baon eoTioVv.

KoTGAMNAa UAIKG KoBapiopoU Kol GUVTAPNONG UTTOPEITE VO
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTTNPEECIOG TEXVIKNG EUTTNPETNONG
meAATV N 0T OIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KaBapileTte Tn Bdon eoTiwv K&Be Gopd, TIOU EXETE UAYEIDEWE! UE
auTr). ETol dev KOMOUV TO KOPEVO UTIOAEIUUOTO haynTwV.

KaBapileTe TN BAon €oTiwv, adol TTPWTO KPUWOE! OPKETA.

Xpnoipotmoleite pdvo UNKG KaOapIopoU, TTou gival KOTAAMNAG yiat
UOAOKEPOUIKO UAIKO. MpooelTe TIC uTodeiéelg KabapIiopou Tavw oTn
OUOCKEUOOIA.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TTOTE:
UN OPOIWHEVO ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWV
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTHPIO TWV TATWY
UNIKG TRIWILOTOG
IOXUPG QIMOPPUTTAVTIKG, OTIWG OTTIPEI NAEKTPIKOU GOUPVOU ) UNKG
OMOPAKPUVONC AeKEDWV
OKANP& odouyyapIa
OUOKeUEC KaBapIopoU UPNANG TeEoNC 1 OUOKEUEC ekTOEEUONG
aTHOU
H peydAn pUmavon omopokpUVETaI KOAUTEQO e pidt ELOTPA YUOAIOU
Tou epmopiou. MpooelTe TIC UTTOOEIEEIC TOU KATOOKEUQIOTT).
Miot KaTAdMNAN EUoTPO YUOAIOU PTTIOPEITE VO TToOUNBeUTEITE €MMIoNG
UEOW TNC UTINPEOIOC TEXVIKAC eEumnPETNONC TIEAXTRV 1) OTO OIKO
HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

3. AKoupTmoTe To oUPRBOAD < TOOEC GOPEC, UEXPI VO eudavioTE
oTnV apIoTepr] 06ovn evdeiewv n emBuunTtn evoeiEn.

4. AkoupTinoTe To oUPBOAO + 1) TO oUPBOAO - TOOEG POPES, LEXP! VO
epdavioTel oTnv 0006vn evdeiewv n embuunTh PUOUIoN.
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5. AKOUUTINOTE TO CUUPBOAO <0 yIa 4 SeUTEPOAETTTA.
H puBuion €xel evepyoroindel.

Anevepyoroinon

Mo TNV eyKaTGAEIYN TNC BOOIKAG pUBUIONG QMEVEPYOTTOINOTE TN
BAon €0TIWV e TOV KEVTPIKO OIOKOTTN KAl puOUioTe ek vEOU.

Me e10IK& odouyyapIa VIa TOV KOBAPIOUO UGAOKEPOUIKOU UAIKOU
TTETUXQIVETE KOAG OITOTEAEOOTO KaBapIiopoU.

MAxiclo Tou TTESiOU PAYEIPEUATOC

Mo va armoduyete CNUIEC OTO TIAGIOIO TOU TIEDIOU HOYEIPEUOTOC,
OKOAOUBNOTE TTOPAKOA®W TIG GKOAOUBEC uTTOdEIEEIC:

Xpnoipotoleite pdvo (eoTtd dIGAUPC AMOPPUTAVTIKOU TATWV.
[MpIv TN XPNon TAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIG OHOUYYOPOTIAVA.

Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVQ IOXUPO KABOPIOTIKO N UNIKA
TPIYILOTOC.
Mn xpnoipormoleite TNV EUOTPO YuaAioU.
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Apon BA&BNg

Edv mapouoiaoTei kamolo BAGRN, O onuaivel Mwe eival KA&TI TO TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEACTWY, TTPOOEETE TIOPOAKOA®W TIG
00BOPO, CUXVA N AITia eival aohpovTn. MpIv KOAECETE TNV UTTNPECIO akOAouBec unodeitelg.

‘Evdeign pXOLANTL METPX AVTIMETWTTIONG

Aev unidpxel  H moipoxn Tou peupaToc €xel SIGKOTIEL. EAEYETE TNV AOPAGAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTHIVOKO TNG KATOIKIAG. EASy-
&Te, Qv UTTAPXE! PIot DIGKOTI PEUPOTOC OTIC GAMEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

OAeg o1 evdel- H emddveia xelpiopou ival uypn f éva STeyvwoTe TNV MOAVEIR XEIPIOUOU ) ATMOUGKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.
Eeic avafo- QVTIKEIUEVO BpiokeTal TAVW O’ QUTAV.

oBnvouv

2 To nAekTpoVvIKO cUCTNUG UTTEPBEPUAV- MePIYEVETE, HEXPI VO KPUWOEI BIPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO. AKOUUTIHOTE
OnKe Kol arevepyoroinoe TNV avTioTolxn  TOTE pIa emdAvEIR XEIPIOUOU TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC.
€0Tio HOyEIPEUOTOC.

FH To NAeKTPOVIKO OUCTNUO UTTEPOEPUGIV- MepIUEVETE, HEXPI VO KPUWOEI BIPKETA TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO. AKOUUTINOTE
OnKe Kol amevepyoroinoe OAeC TIC e0Tie¢  TOTE PIG OTTOIGONTIOTE EMPAVEID XEIQIOUOU.
HOYEIPEUOTOC.

Fa H eoTia payelpeuaToc BPIoKOTOV VIa TOAU  MTTOpPEITE VO eVEQYOTIOINOETE AUEOWE EAVA TNV EO0TIC OYEIDEUATOC.
XPOVO O€ AeIToupyio KAl QrrevepyoTIoln-
Onke amd yovn TNC.

ZTnV €VOEIEN TWV ECTIWV HAYEIPEPATOG XVAPBOOPIVEI TO -: OTtav kaTa TN 0UvOEON TNG CUCKEUNG OTO BIKTUO N JETG QMO pICt

OIOKOTIN TOU peupaToC avaBooBrvel oTIC evOEIEEIC TWV EOTIWV
HOYEIPEUOTOC TO =, TOTE TO NAEKTPOVIKO OUOTNHO EXEl UTTOOTEI
BA&GBN. Mo TNV emBeRaiwon TNS BAGBNC KoAUWTE TNV emdAveia
XEIPIOUOU YIa Aiyo PE TO XEPI.

YTInpeoix TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| cag TPETEl Vo eTMoKeuaoTel, BpiokeTal oTn di1Gi0eor)
O0C N UTINPEOia TEXVIKNC EUTTNEETNONG TWV TTEAGTWV LOGC.
Ap1Bpog E kou ap1Bpog FD:

Edv ¢ntoeTe Tn JIKM HOG UTINPECIA TEXVIKNG eEUTTNEETNONG
meAaTaV, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD tTng

OuoKeung. Tnv mvakida TUTou pe Toug apldpouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV K&PTO OUOKEUNG.

MpooekTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC e€utneEéTNoNG
TEAGTQV OTN TIEPITTWON VOGS €0GAALEVOU XEIPIOUOU Bev gival
dwpedlv, AKOUO Kol KATA TN OIPKEI TOU XPOVOU TNE eyyunong.
Ta OTOIXEION EMKOIVWVIOEG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TiVAKa
YTiNpeoieg TEXVIKAG eEUTTNPETNONC TTEAGTWY TTOU TTOPadIOETal PHad.

EvTOAR €MOKEUNG KXI CUMPBOUAEG o€ TiepimTwon BAKBNG

GR 18 182
QOTIKI XPEWon

EumoTeuBeite Tnv eumelpia TOu KOTOOKEUROTN. ETol e€aodalileTe,
OTI N €MOKeUN VivETOI OO eKTIAIOEUEVOUG TEXVIKOUG TOU 0£PRIC,

mou eival eEOTAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAAGKTIKG VIOt TN OUOKEUN

0aG.
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daynT& SOKINWV

AUTOC 0 TivaKag dnuIoupyHONKE VIO Ta EpYAOTHOIG SOKIPWY, VIO VO

OleUKOAUVE! TN OOKIUN TWV OIKWV HOC OUCKEUWV.

Ta OTOIXEIC OTOV TTVAKG AVOPEPOVTOI OTO OIKG HOC HOYEIQIKA

poyelpeUaTog Hiog Cwvng

okeun Schulte-Ufer (emaywyikd OET HOYEIPIKWY OKEUWV 4 TEPaXiwV HOYEIPEUOTOC

79442X0) pe TIC akoAoubeg OIBOTAOEIG:

m Katoapoha @ 16 cm, 1,7 Nitpa, yia 14,5 cm @ " eoTia

m Katoapodha @ 22 cm, 4,2 Nitpa, yia 18 cmm @ 17 cm @ eoTia

m Tnyavi @ 24 cm, yia 18 cm @ 1 17 cm @ £0Tia YOYEIPEUOTOC

m Kartoopoha pe AaBh @ 16 cm, 1,2 AiTpag, via 14,5 cm @ eoTia

poyelpépoTog piog Zovng

daynT& dOKIHWV

BaOuida 0£p-
Havong PEXP!
NV Evapén
Bpaopou

O¢puavon /ApXIKO Hayeipepa

Aildpkeix (AenTa:AcsutepOre-  Kam&ki
TTX)

ZUVEXION HOYEIPEPATOG
BaOuidx cuveyl-  Kamaki
ONG TOU PAYEIPE-

HaTOG

AIWOIJO TNG COKOAKTOG
Moyelpikd okelog: Katoapoha e AaBn

KouBepToupa cokoA&TaG (.x. Dr. Oetker
eAadpwg mkpn, 150 yp.) mavw otnv 14,5
cm @ eoTio HayEIPEUOTOC

1. Oxi

ZeéoTapa Kol diatRpnon {ecTwv TWV
dakKwV couma

Mowyelpikd okeuog: Katoapoha

Dakeg couna ouupwva e To mpotuno DIN
44550

ApxIkn Bepuokpaacia: 20 °C

MoodtnTa: 450 yp. yia 14,5 cm @ eoTia
HOYEIPEUOTOG

MoodtnTa: 800 vp. via 18 cm @ 17 cm &
€0TIO UAYEIDEUATOG

Dakeg oouna w¢ Mpoiov KouTiou

M.x. Tepiva pe GOKES KAl AOUKAVIKO TNG
Erasco: Apxikn Bepuokpaoia: 20 °C

MoodtnTa: 500 yp. yia 14,5 cm @ eoTia
HOYVEIPEUOTOG

MoodtnTa: 1000 yp. yia 18 cm @ 4 17 cm
@ eoTio payEIPEPATOC

niepimou 2:00 XWPIG AVOKATEUO Nai

niepimou 2:00 XWPIG AVOKATEUO Nai

niepimou 2:00 Nai

(OVOKATEUD PETG QMO TTEPITTOU
1:30)

niepimou 2:30 Nai

(ovOoKATEUO UETG QTTO TIEPITTOU
1:30)

1. Naui

1. Nau

1. Naui

1. Naui

ZIyavO BPACINO GAATOXG UTTECKUEN
Moyelpikd okeuog: Katoapoha ue AaBn
Oeppokpaoia yaAakTog: 7 °C

SuvTtayn: 40 yp. BouTupo, 40 yp. oAelpl,
0,5 Nitpa yaAa (3,5% mooooTd Aioug) Kol
pia mpeda oAaTl Vi 14,5 cm @ eoTia payer-
PEUATOC

92

niepimou 5:20 Oxi

2 [poobeoTe TO YOAG 0TO (E0TO pEIYUO OAEU-
ploU Kol avaBP&oTe TO PEIYUO OVOKATEUO-
VTOG TO OUVEXWG

113 Oxi

T AlwoTe To BoUTUPO, OVOKO-
TEYTE PEOG TO OAEUPI KOI TO
oAGTI Kol aproTe To e0TO

peiypa aAeuploU via 3 Aemitd

3 Adou avaBpdoel n odAToa
UTTECOUEN, KPOTAOTE TN VIG
oKoOpo 2 Aet oTn Bodpida 1,
QVOKOTEUOVTAG TNV OUVEXWC

Napaokeur) pu{oyaiou
Mowyelpikd okelog: KatoapoAa
Oepuokpaoia yahakTog: 7 °C
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O¢puavon /ApXIKO HOyEipEP ZUVEXION MOYEIPEPATOG

daynT& SOKIJWV BaOuida 0¢p-  Aixpkelx (AenTta:Agutepole-  Koamdki  BaBuida cuvexl-  Kamaki
Havong HEXP! nTx) OnNgG TOU MAYEIPE-
TNV €Evapgn HoaTOQ
Bpacpuou
Suvtayn: 190 yp. oTpoyyuAoomeppo pudl, 9 mepimou 6:30 Oxi 2 Nai

22,5 yp. {oxopn, 750 ml yédAa (3,5% moco-
oTd ANioug) Kol pia TPECa OAGTI via 14,5
cm @ eoTio HAYEIPEUATOC

ZeOTAVETE TO YOAQ, LEXPI VO OipXi-
Cel va pouokwvel. PuBpioTte xaun-
AoTEPQ OTN BaBuida cuvexiong Tou
HOYEIPEUOTOC Kall TIDOOOEOTE TO
pudl, TN CAxopn Kol TO OAGTI OTO

vOAQ
MeT& amd 10 AeTT& avaKo-
TEWPTE TO PUCOYOAO
>uvTayn: 250 yp. oTpoyyuAooreppo pudl, 9 nepimou 6:30 Oxi 2 Nai

30 yp. Coxapn, 1 AiTpo yaha (3,5% mooooTo ZEOTAVETE TO VOAGL LEXOI VA GoXi-
Aimoug) kai Hiot mpela (‘)()\O'(TI yioo 18 cm @ n Ze1 va d)OUOKdYVSI. ’Pﬂeﬁﬁi}om xaﬁ)r(]-
17 cm @ eotia payeipepoTog AOTEPO OTN BABUISA GUVEXIONG TOU
HOYEIPEUOTOC KOl TIOOOOEOTE TO
pUdI, TN CAxaPN Kol TO OAGTI OTO
VoA
MeTd amd 10 AeTT& aVOKo-
TEWPTE TO PULOYONO

Mayeipepax puliov
Moyelpikd okelog: KatoapoAa
Ogppokpaoia vepou: 20 °C

Suvtayn oludwva pe 1o mpoTuno DIN 9 mepimou 2:48 Nai 2 Nai
44550:

125 yp. pud yia mAGd1, 300 yp. vepod Kal

pio mpeda aAam yia 14,5 cm @ eoTial povel-

PELOTOC

>uvTtayn oupdwva pe To mpoTuro DIN 9 nepimou 3:15 Nai 2. Nai
44550:

250 yp. pud yia mAGdI, 600 yp. vepd Kal

pio meeda oAGTI VIO 18 cm @ 17 cm @

€0TIO HAYEIPEPATOC

WRGIHO XOIPIVAOV PIAETWV
Moawyeipikd okelog: Tnyavi
ApxIKn Bepuokpaoia GINETWV: 7 °C

[MoodtnTa: 3 dIAéTAl (OUVOAIKO B&POC TIEPI- 9 niepimou 2:40 Oxi 7 Oxi
mou 300 yp., mepimou 1 cm xovtpd), 15 yp.

nAigAaio via 18 cm @ 17 cm @ eoTia

HOYEIPEUOTOC

WRoIgo KpETWV
Moawyelpikd okevog: Tnyavi
>uvtayn oupdwva pe To mpoTuro DIN EN

60350-2
MoootnTa: 55 ml Cuun ava kpema yia 18 9 nepimou 2:40 Oxi 6 6. avahoya ue Oxi
cm @ 17 cm @ eoTia poyeIpEUaTOq TO BoOUO podiopa-
TOG
Tny&viopa oTn PPITELX KATEWYUYHEVWV
TNYQVNTOV TTATATOV
Mayelpikd okelog: KaToapoia
MoodtnTa: 1,8 KIAA NAIEAaIO, K&Oe pepida: 9 Mexp! va emTeuxOei n Oepuokpoaoio Oxi 9 Oxi

200 yp. KOTEWYUYHEVEC TNYAVNTEC TTOTATEG Aadiou Twv 180 °C
(m.x. McCain 123 Frites Original) yia 18 cm
@ N 17 cm @ eoTia payeIpEPaToC

Edv o1 dokiuéc mpayuaTomolouvTal og pia 18 cm @ eoTia
poyelpepoTog pe 1500 W ovopoaoTiKn 10XU, TOTE YEYOAWVEI O
XPOVOC OpXIKOU PaYEIPEPATOC TTePiTou KoTd 20% Kol n Baduida
OUVEXIONC TOU PayEIpEPOTOC auEdveTal KOTa piot Babuida.
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Sicurezza bambino......cccccccceeireccccerrr e 30
Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino............... 30
Sicurezza bambino automatica........cccoeeveeeeccceeicece e 30
8L L SRS 31
Disattivazione automatica di una zona di cottura.......c.ccveeuee 31

/A Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e
il certificato di identificazione
dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro
e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio puo essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per ['utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti
ad es. al surriscaldamento, alla formazione
di fiamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o
griglie di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Timer autoMatiCO ...vcviiiiceceec e 31
CONTAMINULI .. 31
Limitazione tempo automatica...........cccvvvmerisnnnnssnnnssnenisannnn 31
Impostazioni di base .........ccccvivminimin e ——— 32
Modifica delle impostazioni di base.......cccecvvivieveieinivsceneienns 32
Pulizia @ manutenzione.........ccccceceerreercecerrresssse e e e e essssmeee e eennse 33
VEITOCEIAMICA uiuvivieeictecti ettt ans 33
Telaio del piano di COMUra .. 33
Eliminazione delle anomalie........cccccccsiiiiiiiiicciiiisississsssnnnnnes 33
Servizio di assistenza techica.........cccccereciceccerrncnccecnreenecceeens 33
Pietanze sperimentate .........cccoeervemnrmrismnss s 34

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi € possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e 'eShop www.neff-eshop.com

Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.
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Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare
alcun oggetto sul piano di cottura.

L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infiammabili o spray nei
cassetti sotto il piano di cottura.

Il piano di cottura si spegne e non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Cause dei danni

Attenzione!
| fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello
comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

Riepilogo
Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
I'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
POSSONO improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud
provocare danni.

Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

Danni Cause Provvedimento
Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.

fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.
alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
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Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Consigli per il risparmio energetico

Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte. La cottura senza coperchio richiede chiaramente piu

energia. Un coperchio in vetro consente di poter guardare
dentro la pentola senza doverla scoperchiare.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

Conoscere l'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 € riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Il pannello comandi

Il diametro del fondo delle pentole e delle padelle deve
corrispondere alle dimensioni della zona di cottura. In modo
particolare I'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo
piccole causa sprechi d'energia. Attenzione: i produttori di
stoviglie indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € piu grande di quello del fondo.

Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola troppo grande e semi vuota necessita di molta
energia per essere riscaldata.

Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

Scegliere una pentola che copra il piu possibile la superficie
della zona di cottura.

Quando possibile passare a un livello di cottura piu basso.

Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. Con un
livello di cottura a fuoco lento troppo elevato si spreca
energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

-

O

A
8 ABE

Indicatori

[l =] ; © A

-3 Livelli di cottura
HiR Calore residuo
fpad Timer

Superfici di comando

O) Interruttore generale

<0 Sicurezza bambino

O Selezione zona di cottura
-+ Campi impostazione

@ Attivazione zone

© Timer

Avvertenze

Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
corrispondente.

Mantenere le superfici di comando sempre asciutte. L'umidita
ne pregiudica il funzionamento.

Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
sensori. Il sistema elettronico potrebbe surriscaldarsi.
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Le zone di cottura

Zona di cottura

Accensione e speghimento

O Zona di cottura a circuito sin-
golo

© Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @
pio

co Zona di cottura per pentole Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @
ovali

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina. Sugli apparecchi con accensione zone multipla l'indica-

tore si illumina solo se la zona di cottura & selezionata.

Attivazione della zona di cottura: viene selezionata automaticamente la dimensione impostata per ultima

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura € dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale _
acustico. La spia sopra l'interruttore generale e gli indicatori i
si accendono. |l piano di cottura € pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo O finché la spia sopra
l'interruttore generale e gli indicatori non si spengono. Tutte le
zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del calore residuo
resta acceso finché le zone di cottura non si sono
sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

Il piano di cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per piu di 20 secondi.

Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + € - impostare il livello di cottura desiderato.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura & disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura

Il piano di cottura deve essere attivato.

1. Toccare il simbolo O per selezionare la zona di cottura.
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Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si pud ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo ~. Quando la zona
di cottura si e raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

2. Nei 10 secondi successivi, toccare i simboli + o -. Viene
visualizzata l'impostazione di base.

Simbolo + livello di cottura 9
Simbolo - livello di cottura 4

3. Modifica del livello di cottura: toccare il simbolo + o - finché
non compare il livello di cottura desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo O. Toccare
il simbolo + o - finché non compare £i. Dopo circa 10 secondi,
compare l'indicatore del calore residuo.

Avvertenze
La zona di cottura impostata per ultima rimane attivata. E
possibile impostare la zona di cottura senza selezionarla
nuovamente.

La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e la
disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.



Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di

alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte™™ 1.-2. -
Salsicce scaldate in acqua** 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4.-5* 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 35-45 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente
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Livello di cottura a

Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm)*** 5-6 10-20 min.
Petto di pollo/tacchino, surgelato*** 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce e filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min.
Torte flambé 6-7 Progressivamente
Omelette 3.-4. Progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Friggere (friggere** 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: Toccare il simbolo < per ca. 4 secondi. La spia
sopra il simbolo <0 si accende per 10 secondi. Il piano di
cottura € bloccato.

Disattivazione: Toccare il simbolo << per ca. 4 secondi. |l
blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.
Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.
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Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata:

La zona di cottura deve essere attivata.

1. Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo O.

2.Toccare il simbolo @. Sull'indicatore del timer compare L.
La spia dell'indicatore della zona di cottura desiderata viene
visualizzata vicino al simbolo =I.

3.Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.

Simbolo +: 30 minuti
Simbolo -1 10 minuti

O
B b

O 1

_|_

D
O
D

L
2
]
]

~/ —

@
T

-
©
®

4.Toccare il simbolo + o - finché sull'indicatore del timer non
viene visualizzata la durata desiderata.

La durata inizia a scorrere. Se ¢€ stata impostata una durata per
diverse zone di cottura, & possibile visualizzare ogni singola
durata. Inoltre con il simbolo O selezionare la corrispondente
zona di cottura.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si
disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura compare & . Viene
emesso un segnale acustico. Sull'indicatore del timer appare
oo per 10 secondi. Toccare un simbolo qualsiasi. Gli indicatori

si spengono € il segnale acustico si interrompe.
Correzione o cancellazione della durata

Selezionare la zona di cottura. Toccare il simbolo (® e
modificare la durata mediante il simbolo + o - oppure
impostarla su L&

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura é attivata da molto tempo senza alcuna
modifica dell'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente £ & e l'indicatore del calore residuo H/h.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Avvertenza: E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura. Toccare il simbolo @ e
modificare la durata mediante il simbolo + o - oppure
impostarla su &7

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.

Attivazione contaminuti
E possibile impostare il contaminuti in 2 diversi modi:

In caso di zona di cottura selezionata toccare il simbolo @ 2
volte entro 10 secondi.

Se la zona di cottura non & selezionata toccare il simbolo ®.

Sullindicatore del timer compare {Jii. Si accende la spia
accanto al simbolo 2.

Impostazione del tempo

1.Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
Simbolo +: 10 minuti
Simbolo -: 05 minuti

2.Toccare il simbolo + o - finché sull'indicatore del timer non
viene visualizzato il tempo desiderato.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta trascorso il tempo impostato viene emesso un
segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare i1 per 10
secondi.

Visualizzazione del tempo

Selezionare il contaminuti con il simbolo @. Il tempo viene
visualizzato per 10 secondi.

Correzione del parametro di tempo

Con il simbolo ©@ selezionare e impostare nuovamente il
contaminuti.
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Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

Indicatore Funzione

{ Sicurezza bambino automatica

i Disattivata.*
{ Attivata.

cc Segnale acustico
Ll Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disattivati.
{ Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
2 Solo segnale di conferma attivato.
3 Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio attivati.*
c5 Timer automatico
£l Disattivato.*
{-95 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva
ch Durata del segnale del timer
{ 10 secondi.*
£ 30 secondi
7 1 minuto.
c Accensione del circuito di riscaldamento
£ Disattivato.
i Attivato.
Z Ultima impostazione prima dello spegnimento della zona di cottura.*
cq Tempo di selezione della zona di cottura
L lllimitato: la zona di cottura selezionata per ultima pud essere impostata senza essere riselezionata.*
{ La zona di cottura selezionata per ultima pud essere impostata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre
riselezionarla prima dell'impostazione.
cl Ripristino impostazione di base

| Disattivato.*
{ Attivato.

* Impostazione di base

Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato. / \

1. Attivare il piano di cottura. O O &
2.Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo <o per ! _ __
4 secondi O - 30

©)

O
/ \ O = —i@

O

>l
O O f i 5.Toccare il simbolo <o per 4 secondi.
s b L'impostazione & attivata.
O =% - 4+ @ @ Disattivazione
‘ Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il

piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare

. - . . . . nuovamente le impostazioni.
Sul display di sinistra lampeggiano in maniera alternata i

simboli £ e {, mentre sul display a destra compare .

3.Toccare il simbolo <0 finché sul display a sinistra non
compare l'indicatore desiderato.

4.Toccare il simbolo + o - finché sul display non viene
visualizzata l'impostazione desiderata.
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Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si & completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:
detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie
detersivi abrasivi
detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori

Eliminazione delle anomalie

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, consultare con attenzione le seguenti avvertenze.

spugne abrasive
detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della vetroceramica &
possibile ottenere buoni risultati di pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Indicatore Errore Provvedimento
Nessuno L'alimentazione elettrica € interrotta. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.
Tutti gli indi- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.
catori lam- occupata da un oggetto.
peggiano
2 || sistema elettronico si & surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.
spondente.
Fy Il sistema elettronico si € surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.
FE La zona di cottura & rimasta in funzione E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo e si € spenta.

Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggia -:

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non € gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Se al momento del collegamento elettrico dell'apparecchio o
dopo un'interruzione di corrente, sull'indicatore delle zone di
cottura lampeggia , significa che l'elettronica & disturbata dalla
luce. Coprire brevemente con la mano la superficie di comando
per risolvere I'anomalia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
1 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati del servizio assistenza e con pezzi di ricambio
originali per il vostro apparecchio.
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Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di controllo al fine
di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a induzione
composto di 4 pezzi Z9442X0) con le seguenti dimensioni:

Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura a circuito
singolo di 14,5 cm @

Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a circuito
singolo di 14,5 cm @

Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di 18 cm @ o
17cm @

Padella @ 24 cm, per una zona di cotturadi 18 cm @ o 17
cm @

Riscaldamento/Cottura iniziale Continuazione della cottura
Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cottura afuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio
Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola
Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. - - - 1 No
Oetker, 150 g) sulla zona di cottura di
145cm @
Riscaldare e tenere in caldo la minestra
di lenticchie
Stoviglia: pentola
Minestra di lenticchie conformemente
DIN 44550
Temperatura iniziale 20 °C
Quantita 450 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 senza girare Si 1. Si
14,5cm @
Quantita: 800 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:00 senza girare Si 1. Si
cm@ol17cmd
Minestra di lenticchie (prodotto in
scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce
di Erasco: Temperatura iniziale 20 °C
Quantita 500 g per zona di cottura di 9 ca. 2:.00 Si 1. Si
145cm @ (girare dopo ca. 1:30)
Quantita: 1000 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:30 Si 1. Si

cmdol17cmd

(girare dopo ca. 1:30)

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 40 g di burro, 40 g di farina, 0,5 92
| di latte (3,5% di grassi) e un pizzico di

sale per una zona di cottura di 14,5 cm

]

ca. 5:20 No 113 No

' Sciogliere il burro, aggiun-
gere la farina e il sale e cuo-
cere il roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte nel roux e cuocere
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella &
cotta, tenerla per altri 2
minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura riso al latte
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 9
22,5 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5%

di grassi) e un pizzico di sale per una

zona di cottura di 14,5 cm @
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ca. 6:30 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale



Riscaldamento/Cottura iniziale

Coper-
chio

Livello di cot- Durata (min:sec)

tura iniziale

Pietanze sperimentate

Continuazione della cottura

Cottura a fuoco
lento

Coper-
chio

ca. 6:30 No

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 9
30 g di zucchero, 1 | di latte (3,5% di

grassi) e un pizzico di sale per una zona
dicotturadi18cm do 17 cm

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

2 Si

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

Cottura del riso

Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20 °C

Ricetta secondo DIN 44550: 9

125 g di riso a cicco lungo 300 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cottura di 14,5cm @

Ricetta secondo DIN 44550: 9

250 g di riso a chicco lungo, 600 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
dicotturadi18cm @o17cm @

ca. 2:48 Si

ca. 3:15 Si

Cottura di bistecche di lombata di
maiale

Stoviglia: teglia

Temperatura iniziale bistecca di lombata:

7 °C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso 9
complessivo di circa 300 g, spessore di

circa 1 cm 15 g di olio di semi di gira-

sole per zona di cotturadi 18cm@d o 17

cm J

ca. 2:40 No

Cottura crépe
Stoviglia: teglia
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9
crépe per zona di cottura di 18 cm @ o
17cm @

ca. 2:40 No

6 0 6. a seconda
del grado di dora-
tura

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di gira- 9
sole per porzione: 200 g di patate fritte

surgelate (ad es. McCain 123 Frites Ori-

ginal) per zona di cottura di 18 cm @ o

di17cm @

Finché la temperatura dell'olio No

non raggiunge 180 °C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura di 18
cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo di cottura
iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a fuoco lento
aumenta di un livello.
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Bonee noapoBHyto nHhopMaLmnio 0 NPOAYKUMM, MPUHAAEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTax 1 cnyxoe cepBuca MOXHO HalTK Ha
ocduumansHom cainte www.neff-international.com 1 Ha caiite
NHTepHeT-mara3nHa www.neff-eshop.com

A\ MpaBuna TexHWKU 6e30nacHoOCTH

BHMMaATENBHO NpoYnTanTe JaHHOE
PykoBOACTBO. COXpaHAnNTE PYyKOBOACTBO MO
aKcnayataumm 1 MHCTPYKLMIO MO MOHTaxy, a
TakXKe nacnopt npubopa Ana AabHENLWEero
MCNOb30BaHMA WK 4717 Nnepeaayn HOBOMY
BnagesibLly.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noaktovanTe npudop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPaHCNOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencenbHon
BUIKM OO/HKEH MPOU3BOAUTL TONBKO
KBa/IMMPULMPOBAHHbLIN Cheunanmncr.
[oBpexaeHnAa n3-3a HenpaBu/IbHOIO
NOAK/OUEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUNHbLIX 00A3aTENLCTB.

OT1OT NpnBOp NpegHasHaueH ToNbKO A1A
JOMaLLUHEro UCNOb30BaHMA. MIcrnonb3ymnrte
npmnOop TONBKO ANA NPUroToBAEeHUA BI04 U
HannTtkoB. CneguTe 3a Npudopom BO BpemA
ero padoTtbl. Vicnonbayrte npudop TONbKO B
3aKpPbITOM NOMELLEeHNN.

He 3akpbiBalTe KPbILLIKY BAPOYHOW NaHEN.
OTO MOXET NMPUBECTU K HECYACTHBIM C/lyYanm,
HanpuMmep, K neperpesy npnoopa,
BO3rOpaHunto Unm K pacTpeCckKUBaHuIo
marepvana.

He ncnonb3ynte HenoaxoaAalme 3amTHbIe
PELWETKN UK OETCKNE PELLIETKU
6e30nacHOCTN. ITO MOXET NPUBECTU K
HecuyacTHOMY cnydato.
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Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHUYeHHbIMN
DPU3NYECKNMU, YMCTBEHHBLIMUN
NCUXNYECKUMU BO3MOXHOCTAMU, a Takxe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouUHbIMK
3HaHUAMKN O Npudope, MOryT NCMONL30BAaTb
npuOop TONILKO NoA MPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30MacHOCTb, Un
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
akcnnyaraumen npudopa.

[etam He paspeluaetca urpatb ¢ NpUOOPOM.
OuucTka n obcnyxnsaHue npudopa He
JOJ/MKHBI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
J[IONYCTUMO, TONIbKO €C/IM OHW cTaplue 8 neT u
NX KOHTPOMNPYIOT B3POC/IbIE.

He nonyckawnte geten mnaawe 8 nert K
npuoopy 1 ero ceTeBoMy NpoBosy.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

['opAYee pacTuUTe/IbHOE Macsio UK XUP
NErKO BOCM/IaMeHAtoTCcA. He octaBnAanTe
6es3 npucmMoTpa ropayee Macnio Un Xup.
Hukoraa He TywnTte OroHb BOAOMW.
Beikntounte KoHPOpPKY. [1namAa MOXXHO
OCTOPOXXHO NOracuTb KPbILIKOWN,
nnamAracALMM NnoKpbIBasioM Wn
noAoOHbIMM NpeamMmeTamu.

KOHMOPKK OUeHb CUNBHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCMN/IaMEHAOLLMECA NpeaMETbl Ha
BapOUHYIO MaHesib. He cknaasiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NaHEeNb.



Mpubop HarpeBaeTcA. He xpaHute
NerkoBocniamMeHaLWwneca NpeameTsl Uam
adp030/ibHble BaNOHUMKN B ALUMKAX NMoj
BaApPOYHOWN NaHENbLIO.

BapouHana naHesib camMonpon3BO/IbHO
OTK/IlOYaeTCA U NepecTaéT pearmpoBath Ha
CUrHasbl ynpasneHua. B gansHenwem oHa
MOXET TakK X€& CaMOMNpOu3BObHO
BK/ItOUNTbCA. OTKIOUNTE NPEAOXPAHUTEND B
Onoke npenoxpaHuteneii. Bolzosute
crneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

OnacHocTb OoXora!

KOHMOPKN 1 COCeaHNE YaCcTn BAPOUHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtecs K
pacKasleHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 61nM3Ko.

KoHopka HarpeBaeTcA, 04HaKO MHAMKATOP
He paboTaeT. OTKIOUMTE NPeaoXpaHnTeb
B 6N10Ke nNpefoxpaHuTenei. Boisosute
cneunanucTa CepBUCHOM CyXObl.

MpuuKnHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

LllepoxoBaToe AHO KacTptoaM MM CKOBOPObl MOXET CTaTb
NPVUYNHOIN NOABNEHMA LiapanuH Ha CTEK/IOKEpPaMUKe.

He HarpeBawTe nycTyto nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUYUHON
NOBPEXASHUN.

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproan 1 CKOBOPOAbL! Ha NaHesb
ynpaBneHna, 30Hy MHAMKATOPOB ¥ pamy. OTO MOXET CTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWNA.

O630p

B cneaytoulen Tabnuue npveeaeHsl caMmble YacTble NMPUYnHbI
NOBPEXAEHWI:

OnacHocTb yaapa TOKom!

[Mpy HeEKBaANNPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaTUMCTOM
CEPBUCHOM CYXObl, NPOLLEALLNM
cneunansHoe obyyeHne.Ecnm npnbdop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUKY U3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NPEefoXpaHnTesb B 610ke
npenoxpanutenein. BoisoBute crneunanmcra
CEPBUCHOM CNYXObl.

MpoHuKatoLwas Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 2/1eKTpUYecknm Tokom. He
MCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JaB/IeHNA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

HeuncnpasHbln Npnbop MOXET ObITb
NPUYMHOM NopaxeHusa TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUanTe HemncnpasHbIi Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3IETKN BUJIKY CETEBOIrO NpoBOAa UK
BbIK/IIOUMTE NPefoxpaHuTens B 610Ke
npegoxpanutenen. BolsoBute cneunanucrta
CEepPBWUCHOM CNYXObl.

TpeLwmHbl UK CKOMbl HA CTEK/I0KEpaMuKe
MOIYT NMPUBECTU K yaapy 9/1eKTPUYECKUM
ToKOM. OTKIOUNTE NPeaoxXpaHnTesb B
On0oKe npenoxpanutenen. Boizosute
cneunanmucTa CepBUCHON CYXKObl.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTN Mexay AHOM KacTptonn 1
KOH(MOPKOWN KaCToNA MOXET HEOXNAaHHO
noanpbirmeaTb BBEpX. [o3TOMY AHO MOCYAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

[MTageHune TBEPAbIX UM OCTPLIX NPEAMETOB Ha BapO4HYO NaHe b
MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

MpKn CONPUKOCHOBEHUM C FOPAYNUMU KOH(OPKaMK a/ltoMUHMEBARA
onbra v nnacTMaccoBan nocyaa MOryT pacniaBuTbCH.
3alwmTtHas NnéHka He npeaHasHaveHa AnA Ballei BapoUHoi
naHesnu.

MoBpewaeHun MpUUKUHBI Cnocob ycTpaHeHus
MAatHa OcTaTku nuLm Ypanante octatku MUK cneunasibHbiM CKPeOKOM ANA CTEKNAHHbBIX MOBEPXHO-
cTen.
Henoaxoasawme unctawme cpeactsa cnonb3yiiTe TONbKO YMCTALLME CPEACTBa, NPeaHa3HaUYEeHHbIe 1A OUNCTKM
CTEKI0KEPaMUKU.
LlapanuHsl Conb, caxap 1 necok He 1Mcnonb3ayinTe BapoOuHyto NaHesb B KAYECTBE NOKK Uan padouero crona.

LLlepoxoBaToe [HO KACTPIONM UK CKo-  [1poBepLTE UCMONL3YEMYIO MOCYaY.

BOPO/bl MOXET CTaTb MPUYNHOWN NoABE-
HVA UapannH Ha CTeK/10KepaMunke.

3ameHeHna uBeta HenoaxoaAawme ynctawme cpeactea

icnonb3ywite TONbKO YNCTALLME CPeACTBa, NpeaHasHayYeHHble A1A OYNCTKN

CTEK/TOKEPaMUKU.

Cnegpl TpeHua nocyasl (Hanpumep,
antOMVHNEBOM)

MepenBurante KacTproaM U CKOBOPOAKN, NPUNOAHMMAA MX Had CTEK/IOKEpaMU-
YeCKOoW NMOBEPXHOCTbIO.

HeposHoCTK Caxap v NpoayKTbl C BLICOKUM coaep-

XaHnem caxapa CTen.

YnanawTte ocTaTku NuLK creumnanbHbiM Cerf)KOM ANnA CTEKNAHHLIX MOBEPXHO-
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OxpaHa oKpy»aroLien cpeabl

I'IpaBMn bHafA yTUnu3auumAa ynakoBKHU

YTUNAnU3npyinTe ynakosky ¢ cobtoeHNeM npaBua 9KOA0rMUYECKo
6e30nacHoOCTU.

[aHHbI Nprdop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumm

SNEKTPUYECKMX U 31EKTPOHHbLIX Npudopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenatoT AeiCTByoWMe Ha
Tepputopumn EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTUAN3aLUMM CTapbiX NPUOOPOB.

PexomeHaauum no aKOHOMHUH SJNIEKTPOIHEPIruu

m Bcerna sakpbliBanTe KacTptonn noaxoasilein Kpbilkon. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HauuUTeIbHO BO3PACTaEeT pacxoa
31eKTposHeprun. CTekAHHaA KpbllKa NO3BOUT Bam Habntoaath
3a NpuroTosneHem 6to[a AaxXe B 3aKPbLITO KacTprone.

m VcnonbayiiTe KacTptonn U CKOBOPOAbI C MAOCKAM JHOM.
Vcnonb3oBaHmne nocyabl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
MPUUYMHON MOBBLILIEHHOTO PACX04a 3NEeKTPOSHEPTUN.

3HaKOMCTBO C Npubopom

[aHHoe pyKOBOACTBO MO 3Kcnayatauumn AenCTBUTENbHO ANA
Pas/IMUYHbIX BApOYHbIX NaHenen. Ha crpanuie 2 Bbl HangéTe
onuncaHne OCHOBHbIX TUMOB C yKasaHWeM pasmMepos.

MaHenb ynpaBneHus

m [lnameTp OHa KacTpoNn UM CKOBOPOALI JO/KEH coBnaaaTh C
pa3MepoM KoHMOPKH. icnonb3oBaHme nocyasl ¢ AnameTpoM aHa
MeHblle AvameTpa KOHPOPKMN BEAET K NOTEPe /1EKTPOIHEPTUN.
MOMHUTE: N3rOTOBUTEIN MOCY/dbl YACTO YKa3blBAIOT BEPXHMIA
amameTp, KOTOPbIN, Kak npasuio, 6osblie, Yyem AvaMeTp AHa.

m [nA npurotosneHna HeBobLUNX 0OBEMOB MULLN UCTIONL3YITE
MasileHbKyo KacTptonto. Mpu NnpurotoBneHnn B O0MbLION
KacTplo/ie pacxodyeTcA MHOMO 3/1EKTPOIHEPTUN.

= [Tpy NPUroTOBNAEHUM MULLX HANMBAWTE HEMHOIO BOAbl. OTO
OKOHOMUT 3JIEKTPO3HEPINKO, a OBOLLUM COXPaHAKOT BCE
coaep)xxawmeca B HUX BUTaMUHbl U MUHEPa/IbHbIE BELLECTBa.

m CrapaiiTtech, YToObl JHO NMOCYAbl 3aKPLIBAIO KAK MOXHO
60nblUyo NnoLanb KOHHOPKM.

m CBOEBPEMEHHO nepek/toyanTe KoHPopKy Ha 6onee HU3KYH
CTyneHb Harpesa.

m Bbibupaiite noaxoasilyto cTyneHs cnadoro Harpesa. [pu
C/IMLLKOM BbICOKOW CTymneHn ciadoro Harpesa HamnpacHo
pacxoayeTcA MHOTO SN1EKTPOSHEPI UK.

m Vicnonb3ynte octaTouHOe Teno BapoyuHon naHenu. Mpu
ANNTENIbHOM MPUroToBAEeHUN MOXXHO BbIK/1HOYaTb KOHCbOpKy yxe
3a 5-10MUHYT [0 UCTeUeHWA BPEMEHMN NMPUTrOTOBEHNA.

o8 &
o8 88

O = —

UHaunkaTopbl

g CTyneHun Harpesa KOH(OPOK
Hih OcTartouHoe Tenno
88 Tanmep

MaHenb ynpaenexus

['naBHbIN BbIKOUYATENb

Bnokuposka ana 6esonacHocTy aeTei

BbliGop KOHMhOpPKHK

+ [TonA yctaHoBKM

[NoakntoueHne 30H

@t olgle

Talimep

YKasaHus

m [1py NPUKOCHOBEHWN K CUMBOJTY aKTUBU3MPYETCA
COOTBETCTBYIOWAA DYHKLIMA.
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m Cneaute 3a Tem, UTOObI MOBEPXHOCTU C 3/1EMEHTAMM YNPaBIEHUA
Bceraa Obinv cyxumn. Bnara MoXeT Bbi3BaTh HapyLIeHe
dYHKLMOHMPOBAHWA.

m He nogHocuTe KacTptonn 6113KO K nHavkartopam 1 aatyvka. 910
MOXET BbI3BaTb NMeperpeB 31EKTPOHNKN.



KoHdopku

HoHdopKa MoaxkntoueHUe 1 OTKNIOUEHUe
O OOHOKOHTYPHaA KOHMOPKa
© [IByXKOHTypHaA KoHdopka Bbi6epuTe KOHDOPKY, NPUKOCHUTECH K cumBony @.
co 30Ha HarpeBa AnA XapoBHU BuiBepuTe KOHDOPKY, MPUKOCHNTECH K cumeony @.

MoakntoueHne KOHGOpPKK: 3aropaeTcA COOTBeTCTByIOLLlI/IVI nHavkartop. B npméopax C BO3BMOXXHOCTbIO KOM6I/1HI/IpOBaHHOFO noaKIOYEeHNA

30H MHAMKATOP 3aropaeTcA TOMbKO TOraa, Koraa KoHgopka Bblf)paHa.

BkntoueHne KOHMOPKK: aBTOMaTUYeCcKn Bblél/lpaeTCﬂ nocnegHAA ycraHoBKa.

UHau KaTop OCTAaTO4YHOro Tensna

Kaxaana KoHhopKa BapoOYHOM NaHenn UMeeT ABYXCTyneHYaThli
MHOMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

HacTtponka Bapo4yHOU naHenu

B naHHOW rnaBe onuchiBaeTCA NPOLIECC PEryMpoOBKM KOHMOPOK.
CTyneHn HarpeBa KOHPOPOK ¥ BPEMA NPUrOTOBAEHMA A1A
pasnnyHbIX 61104 yKasaHsl B TadsuLe.

BxnroueHue U BbiKOUEHUEe BapOLIHOFl naHenu

BktoueHne v BbIK/IOYEHNE BapOHHOVI naHenn oCyulecTBnAeTcA
rNaBHbLIM BbIK/TlOYaTENEM.

BktoueHme: NPpUKOCHUTECH K CUMBOJTY . Pasgaértca curHan.
MHankaTopHaa namnoyka Haa rnasHbIM BblK/toUYaTenem u
VHAMKATOPLI L 3aropatoTcA. BapouHas naHenb rotosa K
aKcnayaraumm.

BoiktoueHue: npukacaiiteck k cumsony (D, noka nHaMkaTopHas
namnoyka Hafd rnaBHbIM BblK/KOUATENEM U UHANKATOPbLI He
noracHyT. Bce KOHPOPKK BbIKtOUEHBI. MIHAMKATOP OCTATOYHOrO
Tenna Npoao/mKaeT ropeTb A0 TEX NMOP, NoKa KOHMOPKM
[OCTaTOYHO HE OCThIHYT.

YKa3aHuf

BapouHana naHenb aBTOMaTMYeCKn BbIKAOUYAETCA NPUMEPHO
yepes 20 ceKyHAO MNOC/E BbIKMOUYEHNA BCEX KOHMDOPOK.

YCTaHOBKM COXPaHATCA elé B TeuyeHne 4 cekyHa nocne
BbIK/IIOYEHNA. EC/IM B 9TO BpeMA CHOBA BKJIIOYNTbL BAPOUHYO
naHenb, OHa Ha4YHET paéOTaTb C NPeXxHMn yctaHoBKamMu.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

YcTaHoBuTe TpebyemMyto CTyrneHb HarpesBa KOHMOPKN C MOMOLLbIO
CVIMBOJIOB + 1 —,

CTyneHb HarpeBa KOHGOPKM 1 = MUHMMasIbHAA MOLLHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHPOPKM 9 = MakcMmaibHaa MOLHOCTb
Kaxaana cTyneHb HarpeBa KOHMOPKN MMEET MPOMEXYTOUYHOE
nosno)xeHve, 0603HauYeHHOE TOUKOIA.

YcTaHOBKa CTyneHW Harpesa KOHPOpPKHU

BapouHanA naHenb fo/mkHa ObiTb BKIOYEHA.

1. MpwkocHuTecs K cumeony O ana BeIGopa KOHDOPKH.

Ecnv Ha nHaukaTope oToBpaxaeTcA CUMBON H, 3TO O3HAYaET, UTo
KoHdopKa eLlé ropadyan. E€ MOXHO ncnonbL3oBaTtb A71A
pasorpesaHua Hebonbloro 6a4a uan pactanansaHna
LIOKOIaaHOM rnagdypu. 1o mepe oCTbiBaHWA KOHMWOPKK UHAMKALMA
na3meHaeTcA Ha Fi. Koroa koHhopka A0CTaTOUHO OCThIHET,
NHAONKATOP MOracHeT.

2. B teuenune cneaytowmx 10 cekyHa NPUKOCHUTECH K CUMBOSTY +
nnu —. MNoaAenAeTcA 6a3oBanA ycTaHOBKA.

CunMBON + — CTyneHb Harpesa KOHGOpPKM 9
CuMBON — — CTynNeHb Harpesa KoHhopku 4

O O O
€ 30

__|_ —

» |5 o

3. /IameHeHne cTyneHn Harpesa KOHMOPKW: [pukacanTecs kK
CVYMBOJTY + W/IM - 10 TeX Mop, Nnoka He noAeuTcA Tpebyeman
CTYNEeHb Harpesa KOHMOPKMW.

BbikntoueHrne KOHPOPKHU

BbiBepuTe KoHbopky ¢ nomotwbto cumeona O. Mpukacaiiteck K
CUMBONY + WK = 10 TEX MOP, NOKa Ha AWUCMNEe He NOABUTCA L.
[MpuM. yepes 10 cekyHa NOABNAETCA MHAMKALUMA OCTATOYHOro
Tenna.

YKasaHunA

[NocnenHaA 3afaHHan KOHMOPKa OCTaeTcA BKAKOYEHHON. Bbl
MOXeTe 3aaTb KOHPOPKY, He BbiOUpan ee 3aHOBO.

PerynupoBka Temnepatypbl KOH(DOPKM OCYLLIECTBAAETCA MyTEM
BK/IOUYEHMA U BbIK/OUEeHUA Harpesa. [Jaxe npu camoit 60/bLUoi
MOLLHOCTN Harpes MOXHO BK/IOUNUTL U BbIK/IIOUNT.
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Tabnuua npuroToBneHun

[MpvBeO&HHan HxXe Tabnvua COOEPXUT HECKOJ/IbKO NMPp1MEepPOoB

NpPUroToBaEeHUA.

BpemAa npurotosBneHna 1 CTyneHb Harpeea KOHMOPKM 3aBUCKT OT
BuOa, Beca 1 KayecTsa NpoayKTOB. [103TOMY BO3MOXHbLI HEKOTOPbLIE

OTK/TOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWA.

Vlcnonb3yinTe AnAa Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepunoanueckn nepemellnBanTte ryctole 6ntoaa.

CtyneHb cnaboro
HarpeBa

Mpoaomxurenb-
HOCTb NpUroToBIe-
HUA Ha CTYNeHU
cnaboro Harpesa,
MUWH

PacTtannuBaHue
LLlokonaa, wokonaaHaAa rnasypb

1-1.

CnnBouyHoOE Macno, Mel, xenatuH 1-2 -
Pa3zorpeBaHue 1 nogaepraHue B ropayemM COCTOAHUU

Pary, ryctoi cyn, HanpuMmep, Ye4yeBuYHbIi 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopanuBaHu1e u pasorpesaHue

LUnuHat rny6okoin 3amMopo3Kn 2-3 10-20 mMuH
F'ynaw rnyBokKoin 3amMopo3Ku 2-3 20-30 MuH
JoBeneHne 0o roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHms

Knéukun, dhpvkanensku 4-5* 20-30 MuH
Puia 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «Gellamenb» 1-2 3-6 MUH
Babutble coychbl, Hanpumep, «6epHe3», roNNaHACKUIA CoyC 3-4 8-12 MUH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TyLueHue

Puvc (B ABOViHOM 0OBbEME BO/bI) 2-3 15-30 muH
MonouHbIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTodens B MyHanpe 4-5 25-30 MuH
OTBapHoON KapTodens 4-5 15-25 MuH
Viagenuna na tecta, MakapoHsbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 muH
OsoLm 2-3 10-20 MuH
OBoLLK rNyBOKOWN 3aMOPO3KN 3.-4. 10-20 MUH
[MpurotoBnexHne B cCKOpoBapke 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mMAco 4-5 60-100 MuH
['ynaw 2-3 50-60 mMuH

* MNpUroToBNEHNE HA MEAIEHHOM OrHe 0e3 KPbILLKM
** Bes KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaymBanite
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CrtyneHb cnaboro Mpononmurens-
Harpesa HOCTb NPUroTOBIEe-
HUA Ha CTYMEeHH
cnaboro Harpesa,
MUH
HWapeHue**
LLIHMUenb B NnaHNPOBKe nin 6e3 Heé 6-7 6-10 MuH
LLUHMUenb rnyBoKon 3amMopo3Kn 6-7 8-12 MuH
OT16uvBHaA B NaHNPoOBKe 1 0e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crenk (3 cM TOoALLMHON) 7-8 8-12 MUH
LLUHMuenn no-ramOypreku, hprkaaenskn (3 M TONWMHOR)*** 4-5 30-40 mMuH
Mpyaka NTuubl (2 CM TOALMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ioyaka NTulbl Fy©oKoi 3aMOpPO3KM*** 5-6 10-30 mMuH
Pri6a 1 peidHoe tune 6e3 NaHnpoBKK 5-6 8-20 MVH
Pbita 1 peiBHOE dune B NaHMpoBKE 6-7 8-20 MuH
Prita 1 peiBHOe hune B NaHMpoBKe ryOoKON 3aMOPO3KM, HANPUMep, PhIOHbLIE NanouKm 6-7 8-12 MuH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ona xapeHua rnybokKon 3amMopo3Kn 6-7 6-10 MUH
BAnHbl 6-7 HEenpepbIBHO
Owmnet 3.-4. HenpepbIBHO
AnyHMUa-rnasdyHbA 5-6 3-6 MUH

HapeHue Bo ¢ppuTtiope (nopuuu no 150-200 r, HenpepblBHOE XapeHve B 1-2 1 pactutens-

HOro macna**)

8-9 -
MpoAayKTbl FyOOKONM 3aMOPO3KM, HAMPUMeEP, KapTodeb Mpu, KYPUHbIE HareThl 7.8 _
Kpokerl 6-7 _
M#saco, HanpuMep, UbINIEHOK KyCOYKamu 56 )
PbiGa B naHWpOoBKe WK B MMBHOM KApe 5.6 )
OBowwu, rpudbl B NAHUPOBKE WM MUBHOM K/ApPE 4.5 )

Menkana Bblneyka, Hanpumep, NOHYMKK, NbIWKK, DPYKTbI B MMBHOM KAAPE

* MNpuroToBneHne Ha MeasIeHHOM OrHe 6e3 KPbILLKM
** Bes3 KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaymanite

BnokupoBKa anA 6e3onacHoCcTH aeTewn

DyHKUMA GIOKMPOBKM AnA Be30MacHOCTM AeTeil NpenaTcTByeT
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/THOUEHWIO AETbMU BAPOUHOW NaHesu.

BKnroueHure 1 BbIKNoueHne 61oKMpoBKY Ansa
6e3onacHoCTH AeTen

BapouHaH naHenb 4oKHa ObiTb BbIK/OUEHa.

BkntoueHwne: NpUKOCHUTECH K CUMBOY <0 W yAepXusamnTe ero
npuM. 4 cekyHabl. HAMKaTOpHaA namnoyka Haa CUMBO/IOM <O
3aropaetca Ha 10 cekyHa. BapouHana naHenb 3adnokmMpoBaHa.

BoikntoueHue: MNpuKocHUTECH K CUMBOJIY <O U y,qep»(MBaMTe ero
NpPUM. 4 CeKyHAbl. Bnoknposka cHumaetcs.

Tanmep

TaliMep MOXHO MCMNOMb30BaTh ABYMA PasNyHbIMU criocofamu:

[N1A aBTOMaTUYECKOro BbIK/tOYEHMA KOHMOPOK
B KayecTBe 0OblYHOro ObITOBOro TariMepa

HaCTp0I7IKa aBTOMaATUUECKOro oTKnr4YeHUA
KOH$OPKHU
YcTtaHoBuTe BpeMa padoThl BbiOpaHHOW KOHPOPKK. Mo ncteueHunm

YCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHN KOH(OpKa aBTOMaTNYECKM
BbIK/1HOYaeTCA.

AsTOoMaTnuyecKan 6noKMpoBKa ans
6e3onacHOCTH aeTen

Mpun HannuMK aToN hyHKLIMK BNOKNPOBKA AnA B6e30nacHOCTU aeTei
aBTOMATUYECKN aKTUBUINPYETCA KaXKabll pasd Npu BbIKIHOUYEHNN
BApOYHOWN NaHesnu.

BKntoueHue v BbiKNtOUYEHUE

O BK/IIOYEHUN aBTOMATUYECKOI BIOKMPOBKYM AN1A 6E30MacHOCTM
neten cM. B rnaee «ba3oBble yCTaHOBKW».

YcTtaHoBKa BpeMeHU NPUroTOBIIEHUA:
Mpu 3TOM KOHMOPKa A0/MKHA OblTh BKIOUEHA.

1. BuiGepute koHhopKy ¢ nomousio cumsona Q.

2. MpwkocHuTech K cumeony . Ha nHankatope Taiimepa
noABnAeTcA Lii. VHAMKaTOp BbIOPAHHOI KOH(MOPKM 3aropaeTcA
y cumsona -,

3. MpuKocHWTECHL K CUMBONY + UK — Ha aucnnee noAsnaetca
npeanaraemoe 3HayeHue.
Cumson +: 30 MuHyT
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Cwumeon =: 10 MUHYT

O
D
O
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®

4. MprKacantecb K CUMBOJY + WX — O TexX Nop, Noka Ha
NHOMKATOPE TaiMmepa He NoABMTCA Tpebyemoe 3HaJyeHne
BPEMEHM.

HaunHaeTca oTCUET BpeMeHn. Ecnn Bpema npurotoBneHna
yCTaHaB/IMBaeTCA OAHOBPEMEHHO /1A HECKObKMX KOHMOPOK,
MOXXHO BbIBECTU KaXK[0€ 3HAUEHWe BPeMEHU Ha aucnnen. Ana
aToro ¢ nomousto cumeona O BbIGEPUTE COOTBETCTBYIOLLYIO
KOHMOPKY.

Mo ucreueHmum BpeMeHH

Mo ncreyeHum YCTaAHOB/IEHHOIO BpEMEHMU KOH(OopKa BbIK/IKOYaEeTCA.

Ha nHavkatope koHdopku noasnaetca L. Pasnaéres curan. Ha
nHaMkaTope Taimepa Ha 10 cekyHa noasnAeTcA L. KOCHUTECH
Nto60ro cuMBoONa. VIHAMKALMM racHyT, a 3ByKOBOM CUrHan
BbIK/ItOYAETCA.

U3meHeHue unu c6poc BpeMeHHU NPpUroToBneHuA

BbiBepuTe KoHbopky. MpukocHuTech k cumeony (O n namenute
BPEMsA MPUroTOBMEHMA C MOMOLLLIO CUMBOA + UK =, OO
YCTaHOBUTE €ro Ha ig.

YKa3aHue: MakcumasnbHoe Bpems, KOTopoe MOXeT ObiTb
yCTaHOBNEHO, COCTaBAAET 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHK Taumep

C NOMOLLbO 3TOW YHKLUUM MOXHO BbiOpaTh BpEMA NPUroTOBAEHMA
AnA Bcex KOHMopoK. Nocne BKAYEHNA KaKa0oNn KOHMOPKM
Ha4MHaeTCA OTCYET 3a4aHHOro BpeMeHMU. 10 ncteueHunn
YCTAHOB/IEHHOIO BPEMEHWN KOHMOPKa aBTOMAaTNYECKM
BbIK/1KOYAETCAH.

O BK/KOUYEHUM aBTOMaTUYECKOro TanmMepa CcM. B rnase «basoBsble
YCTaHOBKW».

YKaszaHue: Bbl MOXETe U3MeHUTb BpeMA NPpUroToBAeHUA AnA
N0BON KOHMPOPKU WM BbIKMOUNTL aBTOMATUUYECKUI Tanmep:

BbiGepuTe KOHMOPKY. MpuKocHNTECH K cumeony @ n namennTe
BPEMA MPUTOTOBMEHNA C MOMOLLLIO CUMBOMIA + WN =, NGO
YCTaHOBUTE Ha iJ.

BbiTOoBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO YCTaHOBUTL Bpemsa A0 99 MuHyT. JTa
(yHKUMA He 3aBUCUT OT APYrUX YCTAHOBOK.

BknioueHue 6bITOBOro Tamepa

BbITOBOV TaliMep MOXHO BK/THOUUTL 2 Pas/iMYHbIMU Criocobamu:

m Ecnu KoHopka yxe BbiOpaHa, Asaxasl B TeueHne 10 cekyHAa
npukocHuTeck k cumsony .

m Ecnu KoHbopka He BbiGpaHa, MPUKOCHUTECH K cumBony .

Ha vHaukaTope TaiiMepa noABnAeTCA Liti. PAAOM C CUMBOMIOM

3aropaeTcA VHAVKATOpHaA Aammnouka L.

YcTaHOBKa BpeMeHHu

1.TlpuKoCHUTECH K CMMBOJY + UK — Ha ancnnee noABnAeTcA
npegnaraemMoe 3Ha4yeHune.

Cumeon +: 10 MuHyT
CumBON = 5 MUHYT

2. [MpukacanTecb K CUMBOJY + WK - 10 TEX NMOP, NOKa Ha
MNHOMKATOPE Talimepa He NoABuUTCA TpebyeMoe BpeMms.

HaunHaeTca OTCUET BpemeHu.

[To ncteueHnn yctaHoBNEHHOIO BpeEMeEHW pa3aaéTcaA 3ByKOBOW
cvrHan. Ha vavkatope Taiimepa Ha 10 cexyHa noasnsaeTca Li.

OTo6pareHue BpemMeHH

BbibepuTe BbITOBOI TaliMep ¢ nomoLlusio crmsona . Bpewma
Talimepa ByaeT nokasaHo Ha 10 cekyHa.

U3meHeHue BpeMeHH

BbiBepuTe BLITOBON TaliMep ¢ nomMolbto cumeona & v 3aHoBo
yCTaHOBWTE BpPEMSA.

ABTOMaTUUYeCKoOe orpaHu4yeHue BpeMeHHU

Ecnu KoHdopka Bk/loUeHa B TeUeHue A0Aroro BpemeHn 6es
N3MEHEHMA YCTAHOBOK, akTUBU3NPYeTCA yHKUMA
aBTOMAaTMYECKOr0 OrpaHNYeHna BPEMEHM.

Harpes koHhopku npekpatlaerca. Ha niamkarope KoHhOpKM
NooUYep&AHO MUFaloT CUMBOA F & 1 MHAMKATOP OCTATOUHOrO
Tenna H/h.

basoBble YCTaHOBKHU

Balu nprbop nmeeT pasnuuHble 6a30Bbie YCTaHOBKW. Bbl MOxeTe
3aMeHUTb 3TW YCTAHOBKW Ha Gosnee yaoOHble AnA Bac.
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Mpv NPUKOCHOBEHNUM K N0OO0I NaHenn ynpasneHmsa MHAMKaTop
racHeT. [ocne 3Toro MOXHO 3aHOBO BbINOHUTL YCTAHOBKM.

MOMEHT aKT1BM3aLnK QYHKLUM OrpaHuYeHna BpeMeHW 3aBUCUT OT
yCTaHOBEHHON CTyneHn Harpesa (yepe3 1-10 yacos).



HAucnnen DyHKUMA

c i ABTOoMaTHUecKan 6nokupoBKa ana 6esonacHocTH geTen

I BolkntoueHo*

{ BkoueHo
cc 3BYKOBOW CHUrHan
£ CurHansl NoATBEPXOEHNA U COOBLLEHNA 06 OLMOKE BbIKIIOUEHDI
{ BK/IIOUEH TONBKO CUrHaN cooBLieHns 06 ownbke
£ BK/IIOUEH TONMBKO CUrHas MOATBEPXAEHNA
= CurHanbl NOATBEPXKAEHUA U COOBLLEHNA 06 OLWNOKE BKOUEHbI*
c5 ABTOMaTUUECKUK Taumep
£ BblkntoueHo*
-89 Bpema, no ncreveHmm KoToporo KOHMOPKKM BbIKItOUatoTCA
ch NpoRomMKUTENbHOCTbL CUrHana UcTeueHUA BpeMeHU Tanmepa
{ 10 cekyHa.*
£ 30 cekyHa
71 MunyTa
c MoaxnroueHUe HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB
£ Bbik/ioueHo*
{ BkoueHo
C TlocneaHAn ycTaHoBKa nepes BbIKoUeHneM KOH(OPKM.*
c5 Bpems BbiI6opa KOHPOPKH
£ He orpaHnueHo. MOXHO B MtoB0i MOMEHT YCTAHOBUTL MOCIEAHIO BbIGPaHHYIO KOH(OPKY 6e3 MOBTOPHOrO Bbidopa.*
{ Mocne BbiGopa KOHMOPKN MOXHO BbIMOJHATE YCTAHOBKYM B TeueHne 10 cekyH., Mo UCTEUYEHWUI STOr0 BPEMEHU Nepes
YCTaHOBKOW cnieayeT CHoBa BbliOpaTh KOH(MOPKY.
cd BoccTaHoBneHne 6a3oBbIX yCTaHOBOK

i BbikntoyeHo*

{ BkntoueHo

*BasoBanA yctaHoBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX yCTaHOBOK 3.prkacaiTech K CUMBOJY << [10 TeX Mop, MOKa Ha JIeBOM
A1CTiee He NOABNTCA Tpedyeman MHONKaUWA.

BapouHanA naHesnb gomkHa OblTb BbIK/IOUEHA. o
4.MprkacanTecb K CUMBOJY + WK —, NMOKa Ha AUCNee He

1. Bkaounte Bapo4Hyto naHesb. nosasutca Tpedyemas yCTaHOBKa.
2.B Teuenune cneaytowmnx 10 cekyHa NPUKOCHUTECH K CUMBOY <0
N yaepxxmBanTe ero 4 cekyHabl / \
(!
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5.TIpUKOCHNTECH K CUMBOJY <O U yaepXuBaiiTe ero 4 cekyHasbl.

YcTaHoBKa akTMBM3MpoBaHa.
Ha nesom aucniee NOOYEPEAHO MUraloT CUMBOMLI £ U {, @ Ha
MpaBoM FOPUT CUMBOS L. BuikntoueHue
YT1o0bl BLINTK M3 BA30BLIX YCTAHOBOK, BLIK/IOUUTE 1 CHOBA

BK/TIOYNTE BAPOYHYIO NMaHelb rNaBHbIM BbIK/lOYaTE/1EM.

OuucTtKa 1 yxon

[aHHanA rnaBa CoOepXUT yKadaHua, KOTOpble MOMOryT Bam CTeKﬂOKepaMMKa

NPaBWbHO YXaXuBaTh 38 BAPOYHON NaHesbHo. § 5
POKOMEHAYEMLIE UNCTALIME COBACTEA 1 COEACTEA O VXOLY Bbi Kaxablil pas3 nocne npuroToseHna NuiLy He 3abblBaiTe NpoTUpaTh

ay e cpel pen YXOLy BAPOUHYIO MaHenb. B NPOTYBHOM Cyuae oCTatkv nuwm GyayT
MOXETE NMPUOBPECTN Yepes CEepPBUCHYIO CyOy Wan B Hallem npuroparb

VHTEPHET-MarasuHe. )
YncTnTe BApPOUHYIO NaHesb TObKO Mocne eé oXNaKAeHuA.
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McnonbayiiTe TObKO YMCTALLME CPeACTBa, NpeaHasHavyeHHbIe AnA
OUUCTKN cTekiokepamukin., CobnoaaiiTe ykasaHua Ha yrakoBKe.

Hukoraa He MCNONbL3YNTE:

® HepasBaB/neHHble CPEACTBA A MbITbA NOCYAb

B CPeAcTBa A/1A MOCYAOMOEUHbIX MaLlWH

= abpasmBHble cpeacTea

B arpeccuBHble YACTALLME CPEACTBa, B TOM YnUCne Crnpen ana
OUUCTKM [yXOBOK ¥ MATHOBLIBOAUTENN

u KECTKME ryBKn

B O4YNCTUTENN BbICOKOro gaBneHnAa n I'IapOCprPIHbIe ouncTuTenmn
CwunbHble 3arpAsHeHnA nydle BCero yaanAatTCA C NOMOLLBbIO

ckpebka AnAa CTeKNAHHbIX NoBepxHocTel. Cobnojante ykasaHus
OT n3rotoBuTenA.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEM

YacTo NPUUYMHON HENCNPAaBHOCTM ABNAETCA KaKafA-TO MEoYb.
Mpexae YeM BbI3biBATb CrieumannucTa CEPBUCHON CNyXObl, N3yumte
JaHHY0 HMKe MHhopMaLuIo.

CkpebokK AnA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO Nprodpectn
yepes CepBUCHYIO CNyXOy WM B HALIEM MHTEpPHEeT-MarasuHe.

C nomoLLbo cneumnanbHbix ryGoK OnA CTEKIOKEePaMUUECKINX
NMOBEPXHOCTEW pesybTaT OUUCTKM ByaeT nyJlle.

Pama BapouHoOW naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa paMmbl BApo4HOn naHenu codnoaante
cneayrolwme yKasaHus:

m Vicnonb3ynte ANnA OYUCTKU TOSILKO TEMbLIA Mbl/bHbBIA PacTBOP.

m [Nepen ynotpedneHnem TuwlatesibHO MoWTe ryOkn AnA MbiTbA
nocyasl.

m He ncnonb3ynte eakme nnm aépaSMBHble yncrawne cpeacrtaea.
= He I/ICI']OJ'Ib3yI7ITe CKDeéOK ONA CTEKMAHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

WUHgukauma  HeucnpaBHOCTb Cnocob ycTpaHeHus

OtcyTcTBYeT  HapylieHve noaauv HanpsxeHus. MpoBepbTe NpeaoxpaHuTens npuodopa. MNpoBepbTe HaMUME HanpPaXeHUA No
[PYrIM 3N1EeKTPOHHBLIM Npréopam.

Bce uHavka-  Bnara uav NoCTOPOHHWIA NpeaMeT Ha BuITpuTe NaHeb ynpasieHua 4ocyxa unmn yoepute NoCTOPOHHWUI Npeamer.

TOPbI MUTAOT  NaHenn ynpasneHus.

e ONeKTpoHWKa neperpenacs U oTk/o- MoaoxanTe, Koraa 91eKTPOHMKA AOCTATOUHO OCTbIHET. [1OC/e 3TOro NPUKOCHU-
ynna COOTBETCTBYIOLLYIO KOHMOPKY. TECb K 9/IEMEHTY yrnpaBneHns KOHPOPKOMN.

Y ONeKTPOHMKA Neperpesnach U OTKo- MoaoxauTe, Koraa 91eKTPOHMKA AOCTATOUHO OCTbIHET. [OC/e 3TOro NPUKOCHU-
umna Bce KOHMOPKMU. Tech K 1l0OOMy 3N1EMEHTY ynpasieHuA.

KoHdopka Oblna CANLWKOM OO BKIO-
yeHa 1 oTka4uniacs.

]
(]

Bbl MOXeTe cHOBa BKIOUUTb KOHPOPKY.

Ha niankatopax KoHPOPOK Muraer:

CepBucHan cnymoba

Ecnv Baw npubop Hy>xaaeTca B PEMOHTeE, Halla cepBucHas cryxoa
BCerga K Bawnm ycnyram.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE CneLnanncTa CepBncHom cnyx0bl Bceraga ykassisaTe
Homep nanenua (Homep E) n 3aBoackor Homep (Homep FD)
npudopa. GupmeHHaa Tabnnuyka ¢ HoMepammn HaxoauTcA B
nacrnopTe npuodopa.

O6paTVITe BHMMaHME, YTto BU3NT Ccneunasncrta CepBI/ICHOIZ CI'Iy)Kf)bI
AnA yCctpaHeHunA NOBPEXAEHWNI, CBA3AHHbLIX C HEMPaBW/IbHbIM
yxXoaom 3a I'IDVIC)ODOM, Oaxe BO BpemA AeWCTBUA rapaHTumn He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYJNbTaUUA NPU Henonagkax

KOHTaKTHblEe AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAnAéTe B MPUIOXEHHOM
CMNCKe CEePBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXnNTech Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roToBuTenAa. Torga Bel MoxeTe
ObITb YBEPEHBI, YTO PEMOHT Baluero npubéopa Oyaet nponssenéH
rPaMOTHBIMU cneumanucTaMmm U C UCMoNb30BaHNEM (MUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.
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Ecnu npu nogkntoueHnn npudopa K a1eKTPOCeT! Uan nocne
OTK/IIOYEHMA BNEKTPOIHEPII Ha MHANKATOPE KOHMDOPKN MUraeT -,
3TO YKasblBAET Ha HapylleHne hyHKUNMOHNPOBAHUA 3/1EKTPOHHOIO
6noka. MNoaTBepanTe HENCNPaBHOCTb, HA KOPOTKOE BPeMA 3aKpbIB
3Ty 06/1aCTb NaHenu ynpaeneHusa PyKoi.



KoHTponbHble 6nroaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTUdOUKaLMOHHOrO MHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NMPOBEPKY HaLMX NPUOBOPOB.

[aHHble B TabnuLie OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyae Schulte-Ufer
(Habop KacTpto/ib ANA MHOYKLUMOHHBIX NMAUT U3 4 npeaMeToB

79442X0) co cnenytolmMmmn pasmepamm:

KoHdopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m KacTtptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 n, 4nA OAHOKOHTypHanA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMOPKHK

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, ana KoHhopkn & 18 namn 17 cm

m CkoBopoga & 24 cm, ana KoHhopku & 18 nan 17 cm

KoHTponbHele 6ntoaa

PasorpeBaHue/noBegeHue A0 KUNEHUA

MpurotoBneHne Ha MeaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHns (MMH:ceK) Kpbiwka CrtyneHb cnaboro Kpbiwka
AeHuA fo
KUNeHua

Harpesa

PacTtannuBaHue WoKonana
[Mocyna: KacTptonA C PyyYKon

LLlokonaaHaA rnasypb (Hanpumep, ropbkuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke G 14,5 cm

1. Het

PaszorpeBaHue v nogaepMaHue B
ropAYemM COCTOAHHUMN YeUEeBUUHOW
noxné6ku

Mocyna: KacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHana temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 450 r ana KOHGOPKHK 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r anA KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéoka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

Hanpumep, yeyeBnyHbI cyn ¢ kondackamu
Erasco: HauanbHaa temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 500 r ana KoOHMopKHK 9
d 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHGMOPKK 9
18 cmunn 17 cm

Mpum. 2:00 6es nepemMelLnBaHna Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemMellnBaHnsa Ha

Mpwum. 2:00 Ha
(nepemeLatb NPUMEPHO Yepes
:30)
Mpwum. 2:30 Ha

(NepemeLLaTb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[Mocyna: KacTptonA C PyyKom
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

PeuenTt: 40 r chmBouyHoro macna, 40 r 92
myku, 0,5 n monoka (XnpHocTb 3,5 %) n
enoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBuTb B MyUHYHO NMacCuUpOBKY MOJTOKO U,
NOCTOAHHO MepemMelrBan, AOBECTU A0 Kune-
HMA

118 Het

1 PacTtonuTtb macno, nepeme-
aTh MyKY ¥ COJlb U OCTaBUTb
MYYHYO MacCUMpPOBKY Ha

3 MUHYTHI

3 MNocne Toro, Kak coyc Gelua-
Me/lb 3aKUMUT, OCTaBUTbL ero
eL& Ha 2 MUHYTHI Ha CTyneHu
Harpesa 1, MOCTOAHHO Mepe-
MelnBan

Bapka monouHoro puca
[Mocyna: kactptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C
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PasorpeBaHue/goBegeHUe A0 KUNEeHUs

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuH:cek) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AeHusa ao Harpesa
KUNeHHuA
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 750 mn monoka (xmpHocTb 3,5 %) HarpeTb MOMIOKO, UYTOBbI OHO
N WenoTka conu, ana koHdopkn & 14,5 cm Hauano I'IO,EIHVIMaTb,CH. Mepeksio-
UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemewatb
MOJIOYHbIV pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 1 1 Mmonoka (KupHocTs 3,5 %) n HarpeTb MOIOKO, YTOBbI OHO
LenoTtka conv ana KoHdopkn & 18 cm nnu Hayano I'IO,ElHI/IMaTb,CH. Mepekio-
17 cm UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJIOYHbIV pUC
Bapka puca
[Nocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boasl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Oa 2 Oa
125 r annHHo3epHoro puca, 300 r Boabl U
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 [a 2. Na
250 r annHHo3epHoro puca, 600 r BoAbl 1
LenoTtka conu, ana koHdopkn & 18 cm
mnn 17 cm
HapeHue cTeiKoB U3 cBuHoro dune
[Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHana Temnepartypa dunenHbix cTen-
koB: 7 °C
KonnuecTtso: 3 huieiHbix cTenka (o0wmm 9 Mpum. 2:40 Het 7 Het
Becom npum. 300 r 1 TONLMHOW NPUM.
1 cm), 15 r noaconHeyHoro macna, anqa
KOHopkn @ 18 cm nnm 17 cm
HapeHnue 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
Konunuectso: 55 mn Tecta Ha OnuH, AnA 9 Mpum. 2:40 Het 6 nam 6. B 3aBUCUK- Het
KOHMopKkN @ 18 cm nnm 17 cm MOCTU OT CTEMNEHN
noapyMAHMBaHMA
HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIHEHHOTO
Kaptodensa dpu
[Mocypa: kactptonA
Konnuectso: 1,8 Kr nogconHe4YHoro macna 9 lMoka TemnepaTypa macna He Het 9 Het
Ha nopuunto; 200r kapTodena dpu rnydo- nocturHet 180 °C

KoW 3amopo3sku (Hanpumep McCain 123
Frites Original), ana koHhopkn & 18 cm
nnn 17 cm

Mpwn ncnonbL3oBaHMM KOHMOPKN & 18 cM ¢ HOMUHAIBHOM
molHocTeto 1500 BT Bpemsa 3akmnaHmA yBemumBaeTcA NpuMM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha 1 CTyMeHb.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Programar la posición de cocción
	1. Pulsar el símbolo $ para seleccionar la zona de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo + o -. Se muestra el ajuste básico.

	Símbolo + posición de cocción 9
	Símbolo - posición de cocción 4
	3. Cambiar la posición de cocción: Pulsar el símbolo + o - hasta que se muestre la posición de cocción deseada.


	Apagar la zona de cocción
	Notas

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	1. Seleccionar la zona de cocción con el símbolo $.
	2. Pulsar el símbolo 3. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. La lámpara indicadora de la zona de cocción deseada se ilumina con el símbolo x.
	3. Pulsar el símbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.

	Símbolo +: 30 minutos.
	Símbolo -: 10 minutos
	4. Pulsar el símbolo + o - hasta que aparezca la duración deseada del ciclo de cocción en el indicador del reloj temporizador.

	Nota

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Programar el tiempo
	1. Pulsar el símbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
	Símbolo +: 10 minutos
	2. Pulsar el símbolo + o - hasta que aparezca el tiempo deseado en el indicador del reloj temporizador.




	Limitación de tiempo automática
	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, mantener pulsado el símbolo ‚ durante 4 segundos
	3. Pulsar repetidamente el símbolo ‚ hasta que en la parte izquierda de la pantalla aparezca el indicador deseado.
	4. Pulsar repetidamente el símbolo + o - hasta que en la pantalla aparezca el ajuste deseado.
	5. Mantener pulsado el símbolo ‚ durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	-
	-
	-
	1.
	No
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:00 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:30 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1.
	Sí
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	2:48 aprox.
	Sí
	2
	Sí
	9
	3:15 aprox.
	Sí
	2.
	Sí
	9
	2:40 aprox.
	No
	7
	No
	9
	2:40 aprox.
	No
	6 o 6. según el grado de dorado
	No
	9
	Hasta que la temperatura del aceite sea de 180 °C
	No
	9
	No



	Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσης
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Υποδείξεις

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο $, για να επιλέξετε την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η βασική ρύθμιση εμφανίζεται.

	Σύμβολο + Βαθμίδα μαγειρέματος 9
	Σύμβολο - Βαθμίδα μαγειρέματος 4
	3. Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος: Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.


	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος
	Υποδείξεις


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	1. Επιλέξτε με το σύμβολο $ την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹. Η ενδεικτική λυχνία της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος στο σύμβ...
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η προτεινόμενη τιμή εμφανίζεται.

	Σύμβολο +: 30 λεπτά
	Σύμβολο -: 10 λεπτά
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή χρονική διάρκεια στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη.
	Υπόδειξη


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του χρόνου
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η προτεινόμενη τιμή εμφανίζεται.
	Σύμβολο +: 10 λεπτά
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί ο επιθυμητός χρόνος στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη.




	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο ‚ για 4 δευτερόλεπτα
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο ‚ τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην αριστερή οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο - τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ρύθμιση.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο ‚ για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Φαγητά δοκιμών
	-
	-
	-
	1.
	Όχι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:00
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:30
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1.
	Ναι
	9 2
	περίπου 5:20
	Όχι
	1 1, 3
	Όχι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 2:48
	Ναι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 3:15
	Ναι
	2.
	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι



	Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Non utilizzare alcuna copertura del piano di cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento, alla formazione di fiamme o agli schizzi di materiale.
	Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie di protezione per bambini non adatti. Potrebbero causare incidenti.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine, in particolare il telaio del piano di cottura eventualmente presente, si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo


	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecocompatibile
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Il pannello comandi
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Regolazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Toccare il simbolo $ per selezionare la zona di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi, toccare i simboli + o -. Viene visualizzata l'impostazione di base.

	Simbolo + livello di cottura 9
	Simbolo - livello di cottura 4
	3. Modifica del livello di cottura: toccare il simbolo + o - finché non compare il livello di cottura desiderato.


	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenze

	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	1. Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo $.
	2. Toccare il simbolo 3. Sull'indicatore del timer compare ‹‹. La spia dell'indicatore della zona di cottura desiderata viene visualizzata vicino al simbolo x.
	3. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.

	Simbolo +: 30 minuti
	Simbolo -: 10 minuti
	4. Toccare il simbolo + o - finché sull'indicatore del timer non viene visualizzata la durata desiderata.

	Avvertenza

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Impostazione del tempo
	1. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
	Simbolo +: 10 minuti
	2. Toccare il simbolo + o - finché sull'indicatore del timer non viene visualizzato il tempo desiderato.




	Limitazione tempo automatica
	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo ‚ per 4 secondi
	3. Toccare il simbolo ‚ finché sul display a sinistra non compare l'indicatore desiderato.
	4. Toccare il simbolo + o - finché sul display non viene visualizzata l'impostazione desiderata.
	5. Toccare il simbolo ‚ per 4 secondi.
	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Telaio del piano di cottura

	Eliminazione delle anomalie
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Pietanze sperimentate
	-
	-
	-
	1.
	No
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:00
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:30
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1.
	Sì
	9 2
	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
	2
	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180 °C
	No
	9
	No



	Сoдеpжание[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу $ для выбора конфорки.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу + или –. Появляется базовая установка.

	Символ + — ступень нагрева конфорки 9
	Символ – — ступень нагрева конфорки 4
	3. Изменение ступени нагрева конфорки: Прикасайтесь к символу + или - до тех пор, пока не появится требуемая ступень нагрева конфорки.


	Выключение конфорки
	Указания


	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Настройка автоматического отключения конфорки
	1. Выберите конфорку с помощью символа $.
	2. Прикоснитесь к символу 3. На индикаторе таймера появляется ‹‹. Индикатор выбранной конфорки загорается у символа x.
	3. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.

	Символ +: 30 минут
	Символ -: 10 минут
	4. Прикасайтесь к символу + или – до тех пор, пока на индикаторе таймера не появится требуемое значение времени.
	Указание


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Установка времени
	1. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.
	Символ +: 10 минут
	2. Прикасайтесь к символу + или - до тех пор, пока на индикаторе таймера не появится требуемое время.




	Автоматическое ограничение времени
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу ‚ и удерживайте его 4 секунды
	3. Прикасайтесь к символу ‚ до тех пор, пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Прикасайтесь к символу + или –, пока на дисплее не появится требуемая установка.
	5. Прикоснитесь к символу ‚ и удерживайте его 4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1.
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет
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