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Description de I'appareil

GRILLE D'AERATION

PORTE

—— RESISTANCE DE GRILL
INCLINABLE A 45°

BANDEAU DE COMMANDE

| PLATEAU
SYSTEME DE TOURNANT
VERROUILLAGE
DE LA PORTE ENTRAINEUR
Afficheur

1 2

COURONNE SYSTEME DE VERROUILLAGE
DE LA PORTE

@Symbole mode Décongélation
@Symbole mode micro-ondes
@Symbole mode grill
@Symbole mode Crousty
@Symbole buo

@Symbole Départ

@Symbole puissance (Watts)

Symbole poids (Grammes)

@Symbole Programme Automatique
Affichage Heure — Temps - Poids — Puissance
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- Afficheur

- Touche Horloge et Minuteur indépendant

- Touche Auto Cook Programme de cuisson
(automatique)

-Touche Auto Crousty Programme de
cuisson Croustillante (automatique)

-Touche Duo Fonction de réchauffage
sur 2 niveaux

-Touche Départ et Réchauffage rapide
(+30 secondes)

7 - Touche Arrét — Annulation + Activation
Sécurité enfants

8 -Touche Auto Defrost Programme de
décongélation (automatique)

9 - Touche Select Sélection des modes de cuis-

son manuels : micro - grill - micro grill -
Crousty

10- Bouton rotatif de réglage du poids et de
la durée

11- Touche de réglage de la puissance

Accessoires

Entraineur

Cette piéce fixe est située sous le plateau tournant, au milieu du
four. Elle est reliée au moteur et entraine la rotation du plateau
tournant.

Couronne

Cette piéce se place sous le plateau tournant, au milieu du four.
Equipée de roulettes, elle soutient le plateau tournant et permet
sa rotation.

Plateau tournant

Ce plateau en verre se place au milieu du four, sur la couronne
et doit étre calé sur I'entraineur. Il est utilisable pour tous les
types de cuisson. Il permet de poser les récipients utilisés pour la
cuisson ou de récolter les liquides et particules s'échappant des
aliments pendant leur cuisson. Il se retire trés facilement pour le
nettoyage.

Grille DUO

- Avec la fonction DUO, cette grille permet de réchauffer deux
assiettes en méme temps. Placez la premiére assiette sous la grille,
et la seconde sur la partie supérieure.

- En mode grill, cet accessoire permet de dorer les aliments de
faible hauteur. Il doit étre bien centré sur le plateau tournant.

Plat Crousty

Pourvu d’un revétement anti-adhésif, ce plat absorbe les micro-
ondes par le dessous. Il donne aux aliments un aspect doré et
une texture croustillante en diffusant la chaleur sous I'aliment.
En complément, le grill dore le dessus de I'aliment.

Ce plat peut étre préchauffé pour une cuisson encore plus crous-
tillante.

Porte biberon

Certains biberons sont trop grands pour étre placés a la vertica-
le sur le plateau tournant. Le porte biberon vous permet de
réchauffer toutes les tailles de biberons en toute simplicité.




Installation

Préparation

Déballez les accessoires, lavez-les et essuyez-les soigneusement.
Placez la couronne puis le plateau tournant au centre du four.

@ Le plateau tournant doit étre bien calé sur I'entraineur.

Branchement

Vérifiez que la tension d'alimentation de votre appareil correspond bien a
celle de votre installation électrique (voir I'étiquette signalétique collée a
I"arriére de I'appareil : elle indique sa tension nominale: ex : 220-230V).

Assurez-vous que |'ampérage indiqué sur votre compteur électrique et sur
votre disjoncteur est au minimum de 16 Amperes.

Enfin, pour une bonne sécurité, vous devez impérativement brancher
votre appareil sur une prise de courant possédant une fiche de terre cor-
respondant aux normes électriques.

Placez I'appareil de telle facon que la prise soit accessible a tout moment
afin de pouvoir le débrancher facilement.

Vérifiez également que vous pouvez accéder a votre disjoncteur.

(D Les recommandations concernant I'alimentation électrique doivent
étre strictement respectées.

Mise en place
Vous pouvez placer I'appareil soit :

eSur un plan de travail : Placez-le sur une surface plane et stable capa-
ble de supporter le four et son contenu. Le four doit étre manipulé
avec précaution. Le c6té du four ou se trouve le tableau de bord est
plus lourd.

eDans une niche : La niche doit étre au minimum a 85 cm du sol.
Centrez I'appareil dans son logement pour qu’il ne touche pas les
parois de la niche.

@ La chaleur doit pouvoir s’évacuer librement : laissez un espace mini-
mum de 20 cm au dessus du four, de 10 cm sur les c6tés et de 10 cm
a l'arriére.

Installez I'appareil suffisamment loin de toute source de chaleur (ex : four

traditionnel et radiateur) car il est concu et testé pour une utilisation a

température ambiante de 35°C au maximum.

@ Veillez a ne pas obstruer les orifices d’aération de I'appareil.

Instructions de sécurité importantes

Lire avec attention et garder pour de futures utilisations

1. Votre appareil est a usage domestique. Il est exclusivement destiné a la
cuisson, au réchauffage, ou a la décongélation des aliments ou des boissons.
Ne I'utilisez qu’a cet effet.

2. Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil sans surveillance, en
particulier en mode combiné en raison des températures générées.

@ Attention aux risques de brilures.

3. Evitez de toucher les surfaces qui ont pu s’échauffer lors du fonctionne-
ment de votre four : la porte, la résistance du grill, les parois de la cavité,
le capot.

@ Afin d‘éviter les risques de bralure en sortant les récipients et acces-
soires du four, utilisez toujours des gants isolants.

4. Ne faites pas fonctionner votre appareil a vide. Vous risquez de le détério-
rer. Si vous vous exercez a la programmation, placez un verre d'eau a I'inté-
rieur : les ondes seront ainsi absorbées et votre four ne sera pas endommagé.

5. La porte doit se refermer librement :

N’intercalez pas d’objets entre la porte et la facade (torchon, gant de cuisson,
plat trop grand...). Si la porte de votre appareil n'est pas fermée correctement,
un systéme de sécurité empéche sa mise en marche.

6. Lors des cuissons en mode grill, les projections de graisse sur la résis-
tance du grill peuvent s'enflammer. Les flammes s'éteindront d’elles-
mémes et n'auront aucune conséquence si votre appareil est entretenu
réguliérement.

@ Pour éviter les projections de graisse notamment lors de cuisson de
viandes ou de volailles, utilisez des plats en terre émaillés. Laissez
toujours au moins 2 cm entre la résistance du grill et les aliments.

7. N'obstruez jamais les bouches d’aération : le four pourrait surchauffer.
Dans ce cas, votre appareil s'arrétera automatiquement et restera alors
inopérant jusqu’a ce qu'il ait suffisamment refroidi.

8. Précautions pour éviter d'éventuelles expositions aux micro-ondes :
¢ N'essayez pas de faire fonctionner votre appareil lorsque la porte est
ouverte, de toucher au systéme de verrouillage de sécurité de la porte
ou d’'insérer quoi que ce soit dans ce systéme.
¢ Ne placez aucun objet pouvant géner I'ouverture ou la fermeture de la
porte.
¢ Ne laissez aucun résidu d’'aliment ou de produit nettoyant s'accumuler
sur les joints de la porte. Assurez-vous que la porte et ses joints restent
propres. Apres utilisation, essuyez-les avec un linge humide puis séchez-
les soigneusement.
e |l est particulierement important que la porte du four ferme correcte-
ment et qu'il ny ait aucun défaut au niveau de :
- La porte, des joints, des charnieres,
- Du cordon d'alimentation.

@ N'utilisez jamais votre four s'il est endommagé.



@ Votre four ne doit en aucun cas étre réglé ou réparé par quelqu’un
d‘autre qu’un technicien qualifié du service micro-ondes et formé par
le fabricant.

Conseil d'utilisation

Les recommandations suivantes vous aideront a utiliser votre four de
maniere optimale, lisez-les attentivement.

Votre appareil vous permet de décongeler, réchauffer et cuire les aliments
beaucoup plus rapidement qu’avec un moyen de cuisson traditionnel.

Les Aliments
Aliments interdits

Si vous choisissez un mode de cuisson utilisant les micro-ondes, vous ne
devez jamais :
¢ Frire des aliments car il n'est pas possible de contréler la température
de I'huile ou des matieres grasses (risque d’inflammation).
e Cuire ou réchauffer des ceufs avec leur coquille, des ceufs durs avec ou
sans coquille ou des escargots : ils pourraient éclater.
o Cuire des aliments a coque (chataignes), ou ayant une peau dure (toma-
tes, pommes de terre, saucisses). Pensez toujours a faire une entaille.

Température des aliments

@ Grace aux propriétés des micro-ondes, seuls les aliments chauffent.
Le récipient peut donc rester froid ou tiéde alors que I'aliment qu'il
contient est bralant.

Pour éviter les risques de brilure, remuez toujours avant de servir et véri-
fiez soigneusement la température, en particulier pour les aliments desti-
nés aux enfants.

Secouez bien les biberons et versez quelques gouttes de liquide sur le dos
de votre poignet afin d’en vérifier la température.

Préparation des aliments

Avant le réchauffage des biberons et des petits pots, 6tez les tétines et les
couvercles.

Pensez a couvrir les aliments afin :
o d'éviter les projections dans la cavité du four,
e de conserver un taux d’humidité suffisant pour la cuisson.

Réchauffage des liquides

Lors du réchauffage des liquides, il est possible qu’un débordement se pro-
duise subitement au moment ou vous prenez le récipient pour le sortir de
I'appareil. En effet, lorsque le degré d’'ébullition est atteint, les bulles sont
emprisonnées au fond du récipient jusqu’au moment ou vous le bougez.
Pour éviter ce phénomene physique et tout risque de bralure, mettez tou-
jours une cuillere en plastique dans le récipient a chauffer.

Les récipients et matériaux

Vous trouverez ci-dessous le détail des différents types de récipients
conseillés ou interdits selon le mode de cuisson utilisé.

Mode « micro » (micro-ondes)
Utilisez des récipients appropriés a la cuisson micro-ondes.

Pour vérifier la «transparence» d’'un récipient aux micro-ondes, il existe
un test facile a réaliser.

Placez le récipient vide sur le plateau tournant de votre appareil, ainsi
qu'un verre rempli d’eau, puis démarrez le four pendant 1 minute a puis-
sance maximale.

Apres 1 minute :

¢ Si le récipient est froid : il est «transparent» et peut étre utilisé en
mode micro.

¢ Si le récipient est chaud ou tiéde : il est «absorbant» et ne peut pas
étre utilisé en mode micro.

N’utilisez jamais de récipients hermétiquement clos.
Pensez a retirer les couvercles et bouchons des biberons, bocaux, bou-
teilles et récipients en plastique.

Récipients jetables

Ne laissez jamais |'appareil fonctionner sans surveillance lorsque vous
utilisez des récipients jetables en matiere plastique, papier ou autre maté-
riau combustible.

Si vous constatez I'apparition de fumée, maintenez la porte du micro-
ondes fermée et débranchez votre appareil.

Récipients métalliques

N’utilisez jamais de récipients et matériaux métalliques en mode micro.
Cependant, vous pouvez utiliser votre appareil pour réchauffer ou décon-
geler certaines préparations en barquette métallique a condition que cette
barquette n'ait pas une hauteur supérieure a 4 cm sans le couvercle.
Concernant le couvercle, suivez les instructions indiquées sur I'emballage.
Selon les cas, il faut le retirer ou le laisser en place. S'il n'y a pas d’indications,
retirez-le par précaution.

Centrez la ou les barquettes sur le plateau tournant et laissez au moins 1
cm entre les parois de la cavité et la barquette. S'il y a plusieurs barquettes,
espacez-les d’au moins 2 cm.

Mode « grill »
Ce mode de cuisson ne nécessite pas de récipients particuliers. Utilisez les

mémes récipients que ceux que vous utiliseriez dans un four traditionnel,
c'est a dire des récipients résistants a la chaleur.

@ N’utilisez jamais de vaisselle en matiére plastique (risque de fonte) ou
en papier/carton (risque d’'inflammation).

@ Eloignez d’au moins 2 ¢cm les aliments de la résistance du grill.

Mode « micro grill »

Les récipients interdits en mode « micro » le sont aussi en mode « micro
grill ».

Les récipients interdits en mode « grill » le sont aussi en mode « micro
grill ».

@ N'utilisez que des récipients et matériaux résistants a la fois aux
micro-ondes et a la chaleur.




Récapitulatif des récipients et matériaux autorisés et interdits en mode
« micro ».

Matériaux Adapté au Commentaires
Récipients Micro-ondes
METAL
Feuille d'aluminium Selon les cas Utilisable en petite quantité pour protéger certai-
nes parties des aliments contre la surcuisson.
Risque d'arcs électriques si la feuille d'aluminium
est trop proche des parois de la cavité ou si vous
en utilisez une trop grande quantité.
Barquette en aluminium Selon les cas Voir « récipients métalliques » ci dessus.
Plat métallique Non Risque d'arcs électriques ou d'inflammation.
Lien d'emballage des sacs de|Non Risque d'arcs électriques ou d'inflammation.
congélation
VERRE
Verre résistant a la chaleur Oui Parfaitement adapté.

Verre contenant des décors a|Non
base de métal (or, plomb...)

Risque d'arcs électriques.

Verrerie fine Non Peut casser ou se fendre si chauffé soudaine-
ment.

PLASTIQUE

Récipient en plastique Oui Parfaitement adapté si le plastique utilisé est
résistant a la chaleur.
Certains plastiques risquent de se déformer/déco-
lorer au fil des utilisations.
Ne pas fermer hermétiquement.

Film plastique Oui Utilisable pour retenir I'humidité et éviter les pro-

jections. Le plastique ne doit pas toucher les ali-
ments pendant la cuisson.

Percez le plastique pour laisser s'échapper les
excédents de vapeur.

Utilisez des gants isolants pour retirer le film
plastique aprés la cuisson (risque de brdlure par
la vapeur chaude qui s'échappe du récipient).

MATERIAUX — RECIPIENTS JETABLES INTERDIT EN MODE GRILL

Tasse / emballage en polystyre- |Oui Utilisable pour réchauffer des liquides et aliments
ne pour une courte durée. Une surchauffe pourrait
faire fondre le polystyréne qui se mélangerait
alors aux aliments.

Sac en papier Non Risque d'inflammation.

Assiette, tasse, serviette en|Oui
papier, papier absorbant

Utilisable pour réchauffage et cuisson courte.

Papier cuisson — Papier sulfurisé |Oui Utilisable pour retenir I'humidité et prévenir les

éclaboussures. Temps de cuisson courts.

Papier recyclé Non Risque d'arcs électriques.
PORCELAINE
Récipient en porcelaine Oui Parfaitement adapté sauf s'il comporte des

décors a base de métal (or, plomb...).

Temps de cuisson

Pour déterminer les temps de cuisson adaptés a vos préparations, suivez
les conseils indiqués sur les emballages des plats préparés et des produits
surgelés.

En I'absence d’indications précises, divisez au moins par trois les temps de
cuisson ou de réchauffage qui s'appliqueraient a un four traditionnel.
Dans tous les cas, reportez-vous au guide de cuisson situé dans cette noti-
ce.

@ Ne programmez pas plus que la durée nécessaire. Vous éviterez ainsi
les risques de surcuisson ou d’inflammation des aliments.

Temps de repos
Les micro-ondes agissent essentiellement en surface et pénétrent les ali-
ments jusqu'a 2/3 centimetres de profondeur. Une fois que la surface est
chaude, le cceur des aliments est réchauffé par conduction, c’est a dire que
les parties chaudes réchauffent les parties froides. Il convient donc de lais-
ser reposer I'aliment sorti du micro-ondes afin que la chaleur se propage
jusqu'au centre.

Mise a I’heure

Vous devez régler I'horloge aprés le branchement de votre

appareil ou aprés une coupure de courant.

L'afficheur indique :

©
Appuyez pendant 3 secondes sur la touche « horloge ».
e Clignotement du « 0 » correspondant a I'heure.
AN

Réglez les heures en tournant le bouton rotatif.

Appuyez sur la touche « horloge » pour valider les heures.
¢ Clignotement du « 00 » correspondant aux minutes.

Réglez les minutes en tournant le bouton rotatif.

Appuyez sur la touche « horloge » pour valider les minutes.
¢ L'horloge est réglée.



Réglage du minuteur indépendant

Le minuteur est complétement indépendant de toutes les autres fonctions.
Il est utilisable uniquement lorsque le four est a I'arrét.

L'afficheur indique I'heure.
Appuyez une fois sur la touche « horloge ».

e « .0 » apparait dans I'afficheur.

Réglez la durée souhaitée en tournant le bouton rotatif.

START
Appuyez sur la touche « START ». ,,

* Le compte a rebours commence.

Lorsqu'il atteint « .0 » :
e Le four émet 4 signaux sonores.
e l'afficheur indique de nouveau I'heure.

Utilisation des Programmes automatiques
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Grace aux programmes automatiques, tout est calculé automatiquement.
Vous devez simplement préciser le type d’aliment et son poids, et le four
adopte automatiquement le mode de cuisson, la puissance et la durée la
plus adaptée.

Votre four posséde 3 types de programmes selon I’action souhaitée :
e AUTO COOK pour la cuisson

e AUTO DEFROST pour la décongélation
e AUTO CROUSTY pour la cuisson croustillante

(© Quand vous utilisez un programme automatique, vous ne pouvez pas
modifier la puissance et la durée du programme.

¢ En fin de cuisson, le four émet 4 signaux sonores et « :0 » clignote 4 fois
dans I'afficheur. L'heure réapparait ensuite dans I'afficheur.

¢ Si vous n'ouvrez pas le four en fin de programme, celui-ci émet un
signal sonore de rappel toutes les minutes.

AUTO COOK
Programme de Cuisson Automatique

4 programmes vous sont proposés :

1. Poisson — 300g a 600g
Cuisson en mode « micro grill »
2. Viande rouge (boeuf, agneau) - 700g a 1000g
Cuisson en mode « micro grill »
3. Légumes frais — 100g a 450g
Cuisson en mode micro-ondes
4. Plat cuisiné surgelé — 300g
Cuisson en mode micro-ondes

@ Le four doit connaitre le type d’aliment et son poids exact.

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la paroi supérieure du four) avant d’utiliser un pro-
gramme automatique.

Utilisation
Placez les aliments au centre du plateau tournant et fermez la porte.

Sélectionnez le type d'aliment en appuyant sur la touche AUTO COOK (une
ou plusieurs fois jusqu’au numéro correspondant a I’aliment a cuire).

e Le numéro du programme apparait dans I'afficheur,
ainsi que le symbole « AUTO » et le(s) symbole(s) '
correspondant au mode de cuisson
utilisé pour chaque programme.

Aprés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « g » clignote dans
I'afficheur pour vous inviter a sélectionner le poids de I'aliment.

Sélectionnez le poids a I'aide du bouton rotatif.
e Le poids apparait dans |'afficheur,
ainsi que le symbole « g ».

Apres 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » cligno-
te dans I'afficheur pour vous inviter a démarrer la cuisson.

START
Appuyez sur la touche « START ».

e Le four démarre pour une durée parfaitement adaptée a votre pré-
paration.




AUTO DEFROST
Programme de Décongélation Automatique

4 programmes vVous sont proposés :

1. Volaille - 200g a 15009

2. Viande rouge (bceuf, agneau) - 200g a 15009
3. Poisson - 200g a 1500g

4. Pain - 125g a 6259

@ Le four doit connaitre le type d’aliment et son poids exact.

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la parois supérieure du four) avant d'utiliser un pro-
gramme automatique.

Utilisation
Placez les aliments au centre du plateau tournant et fermez la porte.

Sélectionnez le type d'aliment en appuyant sur la touche AUTO DEFROST
(une ou plusieurs fois jusqu’au numéro correspondant a I'aliment a décon-
geler).

® Le numéro du programme apparait dans |'afficheur,
en prog PP AUTO |H%*
ainsi que le symbole « AUTO » Y

et le symbole Décongélation.

Apreés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « g » clignote dans
I"afficheur pour vous inviter a sélectionner le poids de I'aliment.

Apres 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » clignote
dans I'afficheur pour vous inviter a démarrer la décongélation.

START
Appuyez sur la touche « START ». \,

e Le four démarre pour une durée parfaitement adaptée a votre prépa-
ration.

Sélectionnez le poids a I'aide du bouton rotatif.
e Le poids s'affiche dans I'afficheur,
ainsi que le symbole « g ».

@ A la moitié de la durée, le four émet un signal sonore et se met en
pause pour vous permettre de retourner les aliments et d’obtenir
ainsi une décongélation parfaitement homogéne.

Retournez les aliments et appuyez sur « START » pour redémarrer le
cycle de décongélation.

AUTO CROUSTY
Programme de Cuisson Croustillante Automatique

@ A utiliser uniquement avec le plat Crousty
(voir détail des accessoires p. 3)

4 programmes vous sont proposés :
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1. Pizza précuite - 200g a 400g é‘)
2. Pizza surgelée précuite - 200g a 400g

3. Nuggets de poulet %% - 125g a 2509

4. Pain %% - 125g a 3759

@ Le four doit connaitre le type d’aliment et son poids exact.

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la paroi supérieure du four) avant d'utiliser un pro-
gramme automatique.

Utilisation

® Avant toute utilisation de la fonction Crousty, le plat Crousty doit
étre préchauffé.
1° étape : préchauffage du plat Crousty
Posez le plat Crousty vide au centre du plateau tournant et fermez la porte.

@ Le plat Crousty peut étre posé sur le plateau tournant ou sur la grille
DUO.

@ Ne mettez jamais le plat Crousty dans le four sans le plateau tournant.
Ne posez jamais de récipients ou d’emballages sur le plat Crousty.

&

et réglez le temps de préchauffage sur 3 minutes
a l'aide du bouton rotatif.

Sélectionnez le mode « CROUSTY »
en appuyant 4 fois sur la touche « SELECT »

Pour le préchauffage, ne pas changer la puissance qui sera de 600W par
défaut.

Appuyez sur la touche « START » pour démarrer le préchauffage.

¢ A la fin des 3 minutes de préchauffage, le four s'arréte.

2° étape : Cuisson automatique

® Le revétement du plat Crousty est anti-adhésif, il n‘est donc pas
nécessaire de huiler le plat avant d’'y déposer les aliments.



@ Utilisez toujours des gants isolants pour manipuler le plat Crousty,
celui-ci peut étre trés chaud.

Ouvrez la porte et disposez les aliments dans le plat Crousty.

Sélectionnez le type d’aliment en appuyant sur la touche AUTO CROUSTY
(une ou plusieurs fois jusqu’au numéro correspondant a I'aliment a cuire).

Le numéro du programme apparait dans I'afficheur, ainsi que le symbole

- Lo

Apreés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « g » clignote dans
I"afficheur pour vous inviter a sélectionner le poids de I'aliment.

« AUTO » et le symbole Crousty.

Sélectionnez le poids a I'aide du bouton rotatif.
e Le poids apparait dans |'afficheur,
ainsi que le symbole « g ».

Apreés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » clignote
dans I'afficheur pour vous inviter a démarrer la cuisson.

Appuyez sur la touche START.
o Le four démarre pour une durée parfaitement adaptée a votre prépa-
ration.

@ Le plat Crousty ne doit pas étre passé au lave-vaisselle. Lavez-le a I'eau
tiede et au produit vaisselle, sans utiliser de produits abrasifs.

Utilisation des Fonctions manuelles

Les fonctions manuelles vous permettent de cuire, réchauffer ou déconge-
ler toutes sortes d’aliments. Contrairement aux programmes automatiques,
vous devez sélectionner vous-méme le mode de cuisson, la durée et la puis-
sance. Si vous ne connaissez pas ces éléments, consultez le guide de cuisson
situé en page 14.

4 modes de cuisson vous sont proposés. La sélection entre les différents
modes de cuisson se fait a I'aide du bouton « SELECT ».

i

micro ......... Cuisson par les micro-ondes

grill .......... Cuisson par la résistance supérieure du grill
micro grill .. ... Cuisson combinée « micro-ondes et grill »
Crousty ....... Cuisson croustillante avec le plat Crousty

(D Le mode de cuisson ne peut pas étre modifié en cours de cuisson.

¢ En fin de cuisson, le four émet 4 signaux sonores et « :0 » clignote 4 fois
dans I'afficheur. L'heure réapparait ensuite dans I'afficheur.

e Si vous n‘ouvrez pas le four en fin de cuisson, celui-ci émettra un signal
sonore de rappel toutes les minutes.

MODE MICRO (micro-ondes seul)

M) ((«

micro

Utilisez ce mode pour cuire, réchauffer ou décongeler
manuellement des aliments.

Ce mode de cuisson est le mode utilisé par votre four par défaut. Vous n’a-
vez donc pas besoin de le sélectionner avec la touche « SELECT ».

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la paroi supérieure du four) avant d'utiliser le mode
micro.

Utilisation
Placez les aliments au centre du plateau tournant et fermez la porte.

@ La puissance et la durée de cuisson peuvent étre réglées dans I'ordre
que vous voulez. Elles peuvent étre modifiées a tout moment et dans
n’importe quel ordre, y compris en cours de cuisson.

Réglage de la puissance

Le four fonctionne par défaut a puissance maximale. Si vous souhaitez uti-
liser la puissance maximale, il n'est pas donc nécessaire de sélectionner la
puissance.

En revanche, si vous souhaitez utiliser une puissance inférieure, sélectionnez-

-

la en appuyant plusieurs fois sur la touche « W » P
850W 600W 450W 300W  180W (décongélation)  100W

La puissance apparait dans I'afficheur, ainsi que le symbole « W » et le sym-
bole du mode de cuisson micro-ondes.

Apreés 3 secondes sans action de votre part, la puissance disparait de I'affi-
cheur et « :0 » apparait pour vous inviter a régler la durée.

@ La durée maximale de la minuterie en mode micro-ondes est de 99
minutes.

Réglage de la durée
Sélectionnez la durée a l'aide du bouton rotatif.

¢ La durée apparait dans I'afficheur

Apreés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » clignote
dans I'afficheur pour vous inviter a démarrer la cuisson.




Démarrage

Appuyez sur la touche « START ».

START
\ S

Si vous souhaitez décongeler des aliments sans avoir recours au program-
me automatique Auto Defrost, réglez la puissance sur 180W (voir ci-des-
sus le détail des manipulations).

Le four démarre pour la durée sélectionnée.

Décongélation

¢ Dans ce cas, le symbole décongélation apparait dans I'afficheur en plus

grill

du symbole du mode de cuisson micro-ondes.

MODE GRILL

@ A utiliser de préférence avec la grille DUO
(voir détail des accessoires p. 3)

Utilisez ce mode pour dorer les aliments tels que les gratins ou les viandes
grace a la résistance du grill de votre four.

@ Utilisez uniquement des récipients résistants a la chaleur.

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la paroi supérieure du four) avant d’utiliser le mode
« grill ».

Utilisation

1° étape : préchauffage du grill

Sélectionnez le mode « grill » en appuyant
2 fois sur la touche « SELECT ».

&
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e Le symbole « Grill » apparait dans I'afficheur,
ainsi que « :0 ».

Sélectionnez la durée de préchauffage
a I'aide du bouton rotatif (3-4 minutes environ).

¢ La durée apparait dans I'afficheur

Apreés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » clignote
dans I'afficheur pour vous inviter a démarrer le préchauffage.

START
\ S

Appuyez sur la touche « START ».

o Le four démarre pour la durée de préchauffage.

2° étape : Cuisson en mode grill

Placez les aliments sur la grille DUO et placez celle-ci au centre du plateau
tournant.

@ Utilisez toujours des gants isolants pour manipuler les plats et acces-
soires en mode « grill ». Risque de brilure.

De nouveau, sélectionnez le mode « grill » avec la touche « SELECT », puis
réglez la durée de grillage et appuyez sur la touche « START » pour démar-
rer le grillage.

(D La durée maximale de la minuterie en mode « grill » est de 60 minutes.

@ La résistance du grill peut s'allumer et s’éteindre en cours de cuisson.
Ce phénomeéne tout a fait normal permet d’éviter les surchauffes.

I@

micro
grill

MODE MICRO GRILL (Micro-ondes + Grill)

® A utiliser de préférence avec la grille DUO
(voir détail des accessoires p. 3)

Utilisez ce mode pour cuire ou réchauffer rapidement des aliments grace
aux micro-ondes, tout en obtenant un aspect doré grace a la résistance du
grill de votre four.

@ Utilisez uniquement des récipients résistants a la fois aux micro-
ondes et a la chaleur.

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la paroi supérieure du four) avant d’utiliser le mode
« micro grill ».
Utilisation

@ Il est conseillé de préchauffer le grill en mode « micro grill ».

Placez les aliments sur la grille DUO et placez celle-ci au centre du plateau
tournant.

@ Utilisez toujours des gants isolants pour manipuler les plats et acces-
soires en mode « micro grill ». Risque de bralure.

Sélectionnez le mode « micro grill » en appuyant

3 fois sur la touche « SELECT » \Eﬁi’

Le symbole « micro grill » apparait dans I'afficheur, ainsi que « :0 ».

(¢



@ La puissance et la durée de cuisson peuvent étre réglées dans I'ordre
que vous voulez. Elles peuvent étre modifiées a tout moment et dans
n‘importe quel ordre, y compris en cours de cuisson.

-
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Réglage de la puissance

Le four fonctionne par défaut a puissance maximale. Si vous souhaitez uti-
liser la puissance maximale, il n'est pas donc nécessaire de sélectionner la
puissance.

En revanche, si vous souhaitez utiliser une puissance inférieure, sélection-
nez-la en appuyant plusieurs fois sur la touche « W ».

600W 450W 300W
@ En mode « micro grill », la puissance maximale autorisée est de 600W.

¢ La puissance apparait dans I'afficheur,
ainsi que le symbole « W ».

Apreés 3 secondes sans action de votre part, la puissance disparait de I'afficheur
et « :0 » apparait pour vous inviter a régler la durée de cuisson.

Réglage de la durée

}i‘

Sélectionnez la durée a I'aide du bouton rotatif.

e La durée apparait dans |'afficheur.

(D La durée maximale de la minuterie en mode « micro grill » est de 60
minutes.

Apres 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » clignote dans

I"afficheur pour vous inviter a démarrer la cuisson.
START | Wrlsg]
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(D La résistance du grill peut s’allumer et s’éteindre en cours de cuisson. Ce
phénomene tout a fait normal permet d’éviter les surchauffes.

(s
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Démarrage

Appuyez sur la touche « START ».

o Le four démarre pour la durée sélectionnée.

MODE CROUSTY

@ A utiliser uniquement avec le plat Crousty
(voir détail des accessoires p. 3)

Utilisez ce mode pour réchauffer ou cuire les aliments nécessitant un résultat
doré et croustillant. La partie supérieure de I'aliment sera dorée grace a la
résistance du grill, la partie inférieure sera croustillante grace au plat Crousty.

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la parois supérieure du four) avant d’utiliser le mode
« Crousty ».
Utilisation

@ Avant toute utilisation de la fonction Crousty, le plat Crousty doit
étre préchauffé.

1° étape : préchauffage du plat Crousty
Posez le plat Crousty vide au centre du plateau tournant et fermez la porte.

@ Le plat Crousty peut étre posé sur le plateau tournant ou sur la
grille DUO.

(D Ne mettez jamais le plat Crousty dans le four sans le plateau tournant.
Ne posez jamais de récipients ou d‘emballages sur le plat Crousty.

&

¢ Le symbole « Crousty » apparait dans I'afficheur, 995

Sélectionnez le mode « Crousty » en appuyant
4 fois sur la touche « SELECT ».

ainsi que « :0 ». (-
Utilisation
Ne pas changer la puissance qui sera de 600W par défaut.
Réglage de la durée
AN

A l'aide du bouton rotatif, réglez la durée de
préchauffage sur 3 minutes (sauf recommandation
contraire précisée dans le guide cuisson).

¢ La durée apparait dans |'afficheur.

Apreés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » clignote dans
I"afficheur pour vous inviter a démarrer le préchauffage.

Démarrage

Appuyez sur la touche « START ».

START
N\

e Le four démarre pour la durée de préchauffage sélectionnée.
¢ A la fin du temps de préchauffage de 3 minutes, le four s'arréte.




2° étape : Cuisson Croustillante

@ Le revétement du plat Crousty est anti-adhésif, il n‘est donc pas
nécessaire de huiler le plat avant d’y déposer les aliments.

@ Utilisez toujours des gants isolants pour manipuler le plat Crousty,
celui-ci est trés chaud.

Ouvrez la porte et disposez les aliments dans le plat Crousty .

Sélectionnez le mode « Crousty » en appuyant
4 fois sur la touche « SELECT ».

O

e Le symbole « Crousty » apparait dans I'afficheur, 953,
ainsi que « :0 ». (-]
Réglage de la durée
AN

Sélectionnez la durée a I'aide du bouton rotatif.

(D La durée maximale de la minuterie en mode « Crousty » est de 60

minutes.
-
Réglage de la puissance (@)
106850

Le four fonctionne par défaut a puissance maximale. Si vous souhaitez uti-
liser la puissance maximale, il n’est donc pas nécessaire de sélectionner la
puissance.
En revanche, si vous souhaitez utiliser une puissance inférieure, sélection-
nez-la en appuyant plusieurs fois sur la touche « W ».

600W

450w 300W

@ En mode « Crousty », la puissance maximale autorisée est de 600W.

START
\ S

@ La résistance du grill peut s’allumer et s’éteindre en cours de cuisson.
Ce phénomeéne tout a fait normal permet d'éviter les surchauffes.

Appuyez sur « START » pour démarrer la cuisson.

@ Le plat Crousty ne doit pas étre passé au lave-vaisselle. Lavez-le a
l'eau tiéde et au produit vaisselle, sans utiliser de produits abrasifs.

Utilisation de la fonction DUO

>
>

=
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Fonction de réchauffage sur 2 niveaux

@ A utiliser uniquement avec la grille DUO
(voir détail des accessoires p. 3)

Cette fonction vous permet de réchauffer 2 assiettes en méme temps. (Il
fonctionne en mode micro-ondes).

2 programmes vous sont proposés selon le résultat souhaité :

1. Résultat chaud & 2. Résultat trés chaud &

@ Il n’est pas nécessaire de sélectionner le type de préparation et son
poids.

Le temps sera calculé automatiquement sur la base de 2 assiettes de 300g.
@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale

(rabattue sur la paroi supérieure du four) avant d’utiliser le mode
« DUO ».

Utilisation

Placez la premiere assiette au centre du plateau tournant. Placez la grille
DUO autour de cette assiette, et déposez la seconde assiette sur la grille
DUO.

Sélectionnez le numéro de programme en appuyant sur la touche DUO (1 ou

2 fois selon le degré de réchauffage souhaité).
.

Apreés 3 secondes sans action de votre part, le symbole « START » clignote
dans I'afficheur pour vous inviter a démarrer le réchauffage.

e Le numéro du programme apparait
dans I'afficheur, ainsi que le symbole DUO.

Appuyez sur la touche « START ».

o Le four démarre pour une durée parfaitement adaptée au réchauffage
de vos 2 assiettes.

¢ En fin de cuisson, le four émet 4 signaux sonores et « : 0 » clignote 4
fois dans I'afficheur. L'heure réapparait ensuite dans I'afficheur.

e Si vous n’ouvrez pas le four en fin de cuisson, celui-ci émettra un signal
sonore de rappel toutes les minutes.



Utilisation de la fonction Réchauffage Rapide

Si vous souhaitez réchauffer un plat ou un liquide pour une période trés
courte, utilisez la touche « Start +30 sec ».

@ Assurez-vous que la résistance du grill est en position horizontale
(rabattue sur la paroi supérieure du four).

Utilisation
Placez les aliments au centre du plateau tournant et fermez la porte.

START

Appuyez directement sur la touche « START ».

6)

¢ Le four démarre automatiquement pour 30 secondes a puissance maxi-
male.

@ La puissance peut étre modifiée
a tout moment en appuyant sur la touche « W ».

-
(@)
Le temps de cuisson augmente de 30 secondes iTAF‘T,
a chaque nouvel appui sur la touche « START ».
Ajustement de la durée de cuisson

Comme lors de I'utilisation d'un four traditionnel, vous pouvez avoir
besoin d'adapter Iégérement les durées de cuisson, de réchauffage ou
de décongélation indiquées dans le guide de cuisson (p. 14) ou sur les
emballages des aliments.

Pour cela, 2 moyens vous sont proposés :

’,Gl@\‘

Utilisation du bouton rotatif

Tournez le bouton rotatif vers la gauche ou

vers la droite pour réduire ou augmenter la durée.
e La durée défile dans I'afficheur.
¢ Elle est ajustée sans que le four ne s'arréte.

Utilisation de la touche « Start + 30 s » ST
Appuyez une ou plusieurs fois sur la touche « Start + 30 s ».
e A chaque appui, la durée indiquée dans I'afficheur augmente de
30 secondes.
e Elle est ajustée sans que le four ne s'arréte.

Arrét du four

Pause

Vous pouvez interrompre le fonctionnement du four a tout moment pour :
- Vérifier I'état d’avancement de la cuisson,

- Retourner I'aliment ou le remuer,

- Laisser I'aliment reposer.

STOP
pcancELg

e Le four s'arréte et garde en mémoire la cuisson en cours.

o 'afficheur reste le méme qu’au moment de I'interruption. Le symbole
« Start » clignote dans I'afficheur pour vous inviter a redémarrer la
cuisson.

Pour redémarrer la cuisson, appuyez sur la touche « Start ».

Pour annuler définitivement la cuisson, appuyez de nouveau sur la touche
« Stop/Cancel ».
¢ L'heure réapparait dans I'afficheur.

Pour cela, vous pouvez tout simplement
ouvrir la porte du four, ou appuyer
une fois sur la touche « Stop/Cancel ».

Annulation
La touche « Stop/Cancel » vous permet également d'annuler de maniére
définitive une cuisson ou une programmation en cours.

Si vous étes en cours de cuisson :
Appuyez deux fois sur la touche « Stop/Cancel ».
e Au premier appui le four se met en pause, au deuxiéme la cuisson est
annulée et I'heure réapparait dans I'afficheur.

Si vous étes en cours de réglage du four :
Appuyez une fois sur la touche « Stop/Cancel ».
¢ La programmation en cours est annulée et |'heure réapparait dans I'af-
ficheur.

Activation de la Sécurité enfants

Votre four est équipé d'un systeme de verrouillage des commandes qui
empéche la mise en marche de maniére intempestive ou par des enfants

sans surveillance.
STOP
<>

¢ Le four émet un signal sonore indiquant que les commandes sont ver-
rouillées.

Pour verrouiller :

Appuyez pendant 3 secondes
sur la touche « STOP CANCEL ».




e « SEC » apparait dans I'afficheur
a la place de I'heure.

Les touches sont verrouillées.
e Toute action de démarrage génére un signal sonore.

Pour déverrouiller :

Appuyez de nouveau pendant 3 secondes sur la touche « STOP CANCEL ».
e Le four émet un signal sonore indiquant que les commandes sont
déverrouillées.
e « SEC » disparait de I'afficheur et I'heure réapparait.

® Cette fonction n’est accessible que lorsque le four est a I'arrét.

@ Une coupure de courant désactive la sécurité enfants.

Guide de cuisson

Les temps indiqués dans les tableaux de cuisson sont donnés a titre indica-
tif. lls peuvent varier selon la forme, I'épaisseur et la température des ali-
ments.

Les temps de repos sont a effectuer a la fin du temps de cuisson, de
réchauffage ou de décongélation.

La cuisson aux micro-ondes - mode « micro »
e Guide de cuisson pour les légumes surgelés
Utilisez un récipient en Pyrex adapté au micro-ondes. Couvrez. Démarrez le

four, et remuez 2 fois en cours de cuisson. En fin de cuisson, mélangez, ajou-
tez du sel, des herbes ou du beurre et couvrez pendant le temps de repos.

e Guide de cuisson pour le riz et les pates

Le riz : Utilisez un grand récipient en Pyrex adapté au micro-ondes.
Versez le riz, I'eau froide, couvrez et démarrez le four.

@ Le riz double de volume pendant la cuisson.

En fin de cuisson, mélangez, ajoutez du sel, des herbes ou du beurre et
laissez reposer pendant la durée indiquée.

Le riz peut ne pas avoir absorbé toute I'eau pendant la cuisson. Egouttez
si besoin.

Les pates : Utilisez un grand récipient en Pyrex adapté au micro-ondes.
Versez I'eau bouillante, une pincée de sel, les pates et mélangez. Ne cou-
vrez pas. Démarrez le four.

Mélangez une fois en cours de cuisson. En fin de cuisson, laissez reposer
pendant la durée indiquée. Egouttez.

Temps de | Temps de
Aliment |Quantité | Puissance | cuisson repos Instructions
(minutes) | (minutes)
Riz blanc 250 g 850 W 16-17 5 Ajouter 500 ml d'eau froide
Pates 2509 850 W 1-12 5 Ajouter 1L d'eau bouillante

e Guide de cuisson pour les légumes frais

Utilisez un récipient en Pyrex adapté au micro-ondes. Versez 2 a 3 cuilléres
a soupe d'eau froide tous les 250 g de légumes (sauf si indications contrai-
res dans le tableau ci-dessous). Ajoutez les légumes et couvrez.

Démarrez le four et remuez 1 fois en cours de cuisson. En fin de cuisson,
mélangez, ajoutez du sel, des herbes ou du beurre et couvrez pendant le
temps de repos.

Pour optimiser la cuisson, coupez les légumes frais en morceaux. Plus les
. . . Ten]ps de | Temps de . morceaux sont petits, plus la cuisson est rapide.
Aliment  |[Quantité | Puissance | cuisson repos Instructions
(minutes) | (minutes) Temps de | Temps de
e 5 00w s S Ajoutez une cuillére & soupe Aliment  [Quantité | Puissance cuisson repos Instructions
P 9 1w d'eau froide (minutes) | (minutes)
Aioutez 2 cuilleres 3 250 g 412-5
Brocolis 300 g 600 W 9-10 2-3 Joutez & cuITeres a soupe Brocolis 850 W 3 Placez les tiges vers I'extérieur.
d'eau froide
500 g 8-9
. Ajoutez une cuillére a soupe Coupez les carottes en
Pois 300 600 W 7n-8 2-3 ) . p
9 - o d'eau froide Carottes 250¢g 850 W 41 3 rondelles régulidres,
Haricots verts 3009 600 W 8-9 2-3 Ajoutez dz,e;lﬁl:(sg?;: soupe 2509 5-5m Coupez les plus grosses tétes
Choux-fleurs 850 W 3 en 2. Placez les tiges vers |'ex-
500 g 71 térieur.




Coupez les courgettes en ron-
delles. Ajoutez 2 cuilléres a
soupe d'eau ou une noix de

beurre. Cuire jusqu'a ce qu'el-

les soient tendres.

Courgettes 250 g 850 W 3i-4 3

2509 4-5
850 W 3
500 g Tw-8mn

Pelez les pommes de terre et
coupez-les en 2 ou en 3 mor-
ceaux de méme taille .

Pommes de
terre

Le réchauffage - mode « micro »

A la fin du temps de réchauffage des liquides, il est conseillé de laisser le
récipient a l'intérieur du four pour un temps de repos de 20 secondes au
moins. Ceci permettra une baisse de la température du liquide et de son
récipient et vous évitera tout risque de bralure ou de débordement.
Remuez le liquide en cours de cuisson et en fin de cuisson.

® Guide de réchauffage pour la nourriture bébé

Temps de | Temps de
Quantité | Puissance | cuisson repos
(minutes) | (minutes)

Aliment Instructions

Placez la nourriture dans une
assiette creuse en céramique.
Couvrez.

En fin de cuisson, couvrez et
laissez reposer.

Avant de servir, vérifiez soi-
gneusement la température
des aliments.

Aliments pour
bébé (légumes | 190 g 600 W 30s 2-3
et viandes)

@ Il est possible de réchauffer un biberon au micro-ondes en tenant
compte des indications préconisées sur les boites de lait.

e Guide de réchauffage pour aliments et liquides

Temps de | Temps de

Aliment |Quantité| Puissance | cuisson repos Instructions
(minutes) | (minutes)
150 ml Placez la ou les tasses au cent-
Boissons (1tasse) re (_1u plateau. Ne c‘otflvre,z pas.
(café, thé, eau) 850 W 45 1 Laissez les tasses a l'intérieur
e 250 ml du four pendant le temps de
(Tmug) repos puis remuez.

Versez dans une assiette creu-
se ou un bol profond en céra-

So’upel i 250 g 850 W Ti2-2 2-3 mique. Couvrez. Remuez en fin
(réfrigérée) X
de cuisson, et remuez de nou-
veau juste avant de servir.
Plat préparé 3509 850W 2 2m 3 Placez sur une assiette en

(réfrigéré) céramique. Couvrez.

La décongélation - Mode « micro » - Puissance a 180W

Placez les aliments surgelés dans un plat. Ne couvrez pas.

Retournez les aliments en cours de décongélation et videz I'eau réguliére-
ment.

Veillez a ce que les aliments ne commencent pas a cuire pendant la décon-
gélation. Si certaines parties de I'aliment commencent a cuire, couvrez-les
avec des petits morceaux de papier aluminium pour terminer la décongé-
lation.

Si la volaille commence a chauffer en surface, arrétez la décongélation et
laissez reposer 20 minutes avant de reprendre.

Respectez les temps de repos qui permettent de terminer la décongélation.
Plus les aliments sont épais, plus les temps de décongélation seront longs.

Le tableau ci-dessous s'applique pour des aliments surgelés dont la tem-
pérature est comprise entre -18°C et -20°C.

@ Les aliments doivent étre décongelés a la puissance de 180 W.

Temps de | Temps de

Aliment |Quantité| cuisson repos Instructions
(minutes) | (minutes)
Viande : Placez la viande dans une assiette plate
i . . en céramique. Protégez les tranches peu
:gec:fee égg 9 1; ] ?4 >-10 épaisses avec du papier aluminium.
Steak de porc 250 g 712-81m Retournez en milieu de décongélation.
Volaille : .
Placez les morceaux dans une assiette
Morceaux 500 (pour des morceaux : peau vers le bas) /
) 9 | 140215 (pour un poulet entier : poitrine vers le bas)
De poulet (2 pieces) P P P :

5 Protégez les parties fines et fragiles
avec du papier aluminium.

Poulet entier 900 g 25-28
Retournez en milieu de décongélation.

Poisson :
Filet 200 g 7-8

Placez le poisson au centre d'une assiette
en céramique. Placez les morceaux plus fra-
5 giles sous les morceaux plus épais. Couvrez
les extrémités avec du papier aluminium.

Retournez en milieu de décongélation.

Poisson entier 400 g 12-13

Fruits : Etalez les fruits dans un grand plat
Petits fruits 2309 6-7 > rond en verre.
Pain : Placez les petits pains en cercle sur
Petit pain 2 pains | 30s -1 min. . :
du papier cuisson au centre du
(50g chacun) 10
. plateau tournant.

4 pains 2-2m Retournez en milieu de décongélation

Pain mie 250 g 51-6 9 :




Les modes « grill» / « micro grill » Mode Crousty
Cuisson au grill seul ou en cuisson combinée micro-ondes + grill
Nous vous conseillons de préchauffer votre plat Crousty directement sur le

Avant son utilisation, le grill doit étre préchauffé pendant 3 minutes. plateau tournant. ) _ o
Suivez les recommandations données dans les tableaux suivants. Préchauffez-le a une puissance de 600 W et suivez les temps indiqués dans
le tableau ci-dessous.

e Guide de cuisson en mode « grill » | « micro grill » : aliments frais

Temps de |Temps de
Aliment | Quantité | Puissance | préchauffage | cuisson Instructions
Face 1 Face 2 . .
. ...| Mode + . (minutes) |(minutes)
Aliment | Quantité Pui Temps Temps Instructions
uissance (minutes)| (minutes) Préchauffez le plat Crousty.
Placez ensuite les tranches
Badigeonnez avec de I'huile Bacon [ 4tranches | 600W 2 2 cote a cote dans le plat et
Mode et parsemez d'épices. Placez posez-le sur la grille DUO.
Poulet 1kg 100 | « micro grill » 22 12 le poulet dans un plat sur le -
450 W plateau tournant. Laissez Préchauffez le plat Crousty.
reposer 2-3 minutes. Steak . Déposez le steak dans le
- — haché 2 piéces 600 W 4 7 plat Crousty et posez-le
Badigeonnez avec de I'huile coraelé (125 g) sur la grille DUO.
Morceaux de lMode‘ et parsemez d'épices. Placez g Retournez le steak apres
poulet 500 g «micro grill » 12 9-10 les morceaux dans un plat 4-5 min de cuisson.
300 W sur la grille DUO. Laissez -
reposer 2-3 minutes. Préchauffez le plat
5 T Baguette Crousty. Déposez la
Badigeonnez a";f, e fhuile surg olée 250¢g 450 W 2 3 baguette dans le plat
R . Mode et parsemez ¢ €pices. g Crousty et posez-le sur la
Cotes d'agneau| 400 g ) 13-14 10-12 Placez les cotes dans un il
«grill » - grille DUO.
plat sur la grille DUO.
Laissez reposer 2-3 minutes. Pizza Préchauffez le plat
Badigeonnez avec de I'huile cyflt_e . 300 g 450 W 5 7 Cr?ustly. Placez la Flmzla
Mode Grill et parsemez d'épices. Placez reirige- sur le plat et posez le plat
Steaks de porcs| 2509 | «microgrill»|  7-8 seulement | les steaks dans un plat sur ree sur la grille DUO
300 W 6-7 la grille DUO. Lgissez repo- Préchauffez le plat
ser 2-3 minutes. pisza Crousty. Placez la pizza
. 350 g 600 W 4 8 surgelée sur le plat et
surgelée -
posez le plat sur la grille
DUO
e Guide de cuisson en mode « micro grill » : aliments surgelés
Préchauffez le plat
. . . Ten}ps de . (l;luggetlst 200g 600 W 4 9 Croulsty. Hmlezt—le et plal—
Aliment Quantité | Puissance cuisson Instructions € poule cez-y les nuggets en cercle.
(minutes) Tournez-les.
Placez le gratin surgelé dans un
Gratin (Iégumes, plat rond en Pyrex. Posez le plat
pommes de terre) 4009 450w 14-15 sur la grille DUO. Laissez reposer
2-3 minutes.
s s
Cannellonis/Maca | 400 g 600W 15-20 piaten Fyrex . P
. directement sur le plateau.
ronis) X .
Laissez reposer 2-3 minutes.




Nettoyage

Nettoyage du four

Les parties suivantes de votre micro-ondes doivent étre nettoyées régu-
lierement pour éviter que la graisse et les particules d’aliments ne s’accu-
mulent :

e Les surfaces intérieures et extérieures de votre appareil
e La porte et ses joints
e l'entraineur, la couronne et le plateau

@ Si I'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté, sa surface
pourrait se dégrader et affecter de facon inexorable la durée de vie de
I'appareil et conduire a une situation dangereuse.

() Assurez-vous que la porte ferme correctement.

Nettoyez les surfaces extérieures avec un linge doux et de |'eau savonneuse .
Rincez puis séchez soigneusement.

Nettoyez toutes les particules ou taches se trouvant a I'intérieur de votre
appareil ou sur la couronne avec un linge savonneux. Rincez puis séchez
soigneusement.

Pour faciliter le nettoyage des particules d'aliments et enlever les mauvai-
ses odeurs, placez un verre de jus de citron dilué dans I'eau sur le plateau
tournant et faites chauffer votre appareil pendant 2 minutes a puissance
maximale. La vapeur ramollira les salissures. Rincez et séchez.

La résistance du grill rabattable facilite le nettoyage de la voUte de votre four.
Veillez a ne jamais faire couler d’eau dans les bouches d'aération.

N‘utilisez aucun produit abrasif ou solvant.

Nettoyez avec soin les joints de la porte en vous assurant qu’aucune par-
ticule :
¢ Ne s'accumule.
e N'empéche la porte de se fermer correctement.
o Nettoyez la cavité de votre appareil aprés chaque utilisation avec un
détergent adapté.

@ Laissez toujours votre four refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyage des accessoires

- Plateau en verre
- Grille DUO
peuvent étre lavés au lave vaisselle.

- Plat Crousty

- Porte biberon

Ne peuvent pas étre lavés au lave vaisselle.

Lavez-les a I'eau savonneuse. Rincez-les et séchez soigneusement.

Problémes techniques

Votre appareil ne doit pas étre utilisé lorsque la porte ou les joints de la
porte sont endommagés :

- Charnieres cassées

- Joints détériorés

- Cavité déformée

Adressez-vous au service aprés-vente pour effectuer vos réparations (cf.
liste ci-jointe).

Devenir familier avec un nouvel appareil demande toujours un peu de
temps. Si vous avez I'un des problémes listés ci-dessous, essayez d'appli-
quer les solutions proposées.

e Les phénomeénes suivants sont parfaitement normaux et ne doivent
pas vous alarmer :

- Condensation a l'intérieur du four

- Evacuation de I'air autour de la porte et des parois extérieures

- Réflexion de lumiére autour de la porte et sur les parois extérieures
- Vapeur s'échappant de la porte ou des bouches d'aération

¢ Si vous constatez que la nourriture n’est pas cuite du tout :

- Assurez-vous que vous avez correctement programmé la minuterie et
appuyé sur le bouton « Start + 30s ».

- Assurez-vous que la porte est correctement fermée.

- Assurez-vous que le disjoncteur n'a pas sauté ou le fusible fondu.

¢ La nourriture est trop cuite ou pas assez cuite :

- Assurez-vous que le temps de cuisson programmé est adapté a votre pré-
paration.

- Assurez-vous d’avoir choisi le niveau de puissance approprié.

- Assurez-vous que vous n'avez pas oublié d’enlever le papier aluminium
recouvrant la barquette d’aliments.

- Assurez-vous que le plat utilisé n'est pas « absorbant ».

- Assurez-vous que les orifices d'aération situés a I'arriére de I'appareil ne
sont pas obstrués.

* Des claquements/étincelles apparaissent a I'intérieur du four :

- Assurez-vous que vous n’‘avez pas utilisé de vaisselle comportant des
décors métalliques.

- Assurez-vous que vous n’avez pas laissé une fourchette ou un ustensile
métallique a l'intérieur du four.

- Assurez-vous que vous n'avez pas placé de papier aluminium trop prés
des parois intérieures, mal centré une barquette métallique (ou 2 bar-
quettes cote a cote trop prés) ou oublié le lien métallique sur vos sachets
congélation.




e Un signal sonore retentit lorsque vous pressez n’‘importe quelle touche :

- Assurez-vous que la sécurité enfants n’est pas activée. Si c'est le cas, dés-
activez-la.

o ['éclairage intérieur ne s’allume pas alors que votre four fonctionne
normalement :

- L'ampoule est probablement grillée. Votre appareil est tout de méme uti-
lisable.

¢ En cas de surchauffe ou d’utilisation prolongée avec une petite quan-
tité d'aliment :
votre appareil est équipé d'une sécurité thermique qui bloque automati-
quement le fonctionnement. Attendez 15 minutes que cette sécurité se
désactive. Si votre appareil ne fonctionne toujours pas apres ces 15 minu-
tes, débranchez-le et ne I'utilisez plus.

Si ces directives n‘ont pas fonctionné pour résoudre votre probleme,
munissez-vous des renseignements suivants :

- Le modele et le numéro de série imprimés a I'arriére du four

- Votre garantie

- Une description claire de votre probleme

Puis contactez votre revendeur local ou le Service Apres Vente.

Consignes d’élimination des déchets

Lors de la fabrication de ses emballages, Moulinex s'efforce de respecter le
plus possible I’environnement. L'emballage est composé de carton ondulé
recyclable a 100% .

Les piéces plastiques de I'appareil ont un marquage indiquant le type de
matériau. Cela permet par la suite un recyclage des pieces.

Vous pouvez obtenir des informations plus précises sur I’élimination de
chaque matériau aupres des services chargés du traitement des déchets de
votre lieu de résidence.

Les possibilités d’élimination des déchets, incluant les appareils usagés, sont
disponibles auprés des services administratifs de votre lieu de résidence.

Le service chargé de I'enlévement des déchets ou votre centre service agréé
Moulinex répondront volontiers a toutes vos questions.

Participons a la protection de I'environnement !
¢ \otre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

¢ Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un
centre service agréé pour que son traitement soit effectué.

Données pour les essais de performance

Selon la norme CEI 705

La commission Electrotechnique Internationale SC 59H, a développé une
norme pour les essais comparatifs de performance de chauffage pour les
différents fours micro-ondes.

Nous recommandons ce qui suit pour le modele que vous possédez.

Temps Niveaux de
Essai Charge Approximatif . Récipient
. Puissance
(minutes)
Créme renversée 1000 g 12-15 850 W
Gateau de Savoie 475¢ 7-9 600 W IEC 705
récipient
Pain de viande 900 g 17-19 850 W recommandé
Décongélation 500 g 10-12 180 W

Ces éléments sont donnés pour un appareil de puissance 850 W.

Caractéristiques techniques

Modele AFM4

Puissance de la source 230V ~ 50 Hz AC

Consommation (puissance absorbée) :

Puissance maximale 2400 W

Micro-ondes 1300 W

Grill 1100 W
Puissance restituée 850 W
Fréquence 2450 MHz

Dimensions (L x P x H) mm

Extérieures 489 X 275 X 389

Intérieures 330 X 211 X 320
Poids

Brut 16,5 kg

Net 15 kg
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1- Display

2- Clock & independent Timer button

3- Auto Cook button Automated cooking pro
gramme

4- Auto Crousty button Automated Crispy
cooking programme

5- DUO button: Reheating on two levels

6- Start and Quick reheat (+30 seconds)
button

7- Stop/Cancel + Child Safety control button

8- Auto Defrost button Automated defrosting
programme

9- Select button Selection of manual cooking
modes : micro, grill, micro grill, Crousty

10- Rotary knob for setting weight and
cooking time

11- Power setting button
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Accessories

Drive

This fixture is located in the middle of the oven, beneath the
turntable. It is connected with the motor and drives the turnta-
ble round.

Ring bearing

This component is placed in the middle of the oven, beneath the
turntable. It has rollers to support the turntable while leaving it
free to rotate.

Turntable

This glass plate is placed on the ring bearing in the middle of the
oven and must be engaged with the drive. It can be used for all
types of cooking. Containers containing food to be cooked or to
collect particles and juices produced by food during cooking are
placed on the turntable. It is easily removed for cleaning.

DUO rack

- The DUO function rack can be used to reheat two plates at the
same time. Place the first plate under the rack and the second on
top.

- In grill mode, this accessory can be used for browning "flat"
dishes. It must be carefully centred on the turntable.

Crousty dish

This dish has a non-stick coating and absorbs microwaves from
below. This enables it to heat food from beneath to brown and
crisp the bottom while the grill does the same from above.

For an even better effect, the dish can be pre-heated.

Feeding bottle holder

Certain feeding bottles are too tall to be stood upright on the
turntable. The feeding bottle holder can be used to warm feeding
bottles of any size without problems.

ey

>




Installation

Preparation

Unpack the accessories, wash them and wipe them off carefully.
Position the ring bearing and then the turntable in the centre of the oven.

@ The turntable must be properly engaged with the drive.

Connecting

Check that the supply voltage marked on the type label glued on the rear
of the appliance matches the voltage of your supply. The label indicates
the nominal supply voltage of the appliance, e.g. 220-230 V.

Ensure that the current marked on your electricity meter and circuit brea-
ker / fuse is at least 16 Amperes.

Finally, for proper safety, it is essential to connect your appliance to an
outlet socket with an earth connection in accordance with electrical instal-
lation regulations and standards.

Position the appliance in such a way that the supply socket is readily acces-
sible so that it can be easily disconnected.

You should also ensure that you can gain access to your circuit breaker /
fuse.

@ It is imperative to comply with the above instructions regarding the
electrical supply.

Position
Your appliance can be installed in one of two ways.

* On a worktop : position the appliance on a flat and stable surface,
capable of supporting the oven and its contents. The oven must be
handled with care, remembering that the control panel side is the
heavier.

¢ In a niche : The niche must be at least 85 cm above floor-level. Centre
the appliance in the niche so that it does not touch the side-walls.

@ Adequate ventilation is essential: the minimum clearances are 20 cm
above the oven and 10 cm at the sides and rear.

Install the appliance away from any source of heat such as a traditional oven
or radiator. It has been designed and tested for use in ambient temperatures
up to 35 °C.

@ Ensure that the ventilation holes of the appliance are not obstructed.
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Important safety instructions

Read carefully and keep for future reference.
1. Your appliance is for domestic use. It is intended only for cooking, hea-
ting and defrosting foods and drinks. Use it only for these purposes.

2. Do not allow children to use the appliance without supervision in
particular in the combination mode due to the temperatures generated.

@ Beware of the risk of burns.

3. Avoid touching any surfaces that may have become hot during opera-
tion of your oven: the door, the grill element, the inner (cavity) walls, the
top surface.

@ In order to avoid burns when removing containers and accessories
from the oven, always use oven gloves.

4. Do not operate your appliance when empty. This can cause damage. To try
out programming the appliance, place a glass of water in the oven. This will
absorb the microwaves and protect your oven against damage.

5. The door must be free to close properly:
Do not obstruct the door in any way (with oven cloths, oven gloves, over-size
dishes etc.). If the door of your appliance is not properly closed, a safety
mechanism will prevent its being turned on.

6. When cooking in grill mode, any fat splashing the grill element may
catch fire. These flames will extinguish themselves and will not have any
adverse effect on your appliance if it is regularly maintained.

@ To avoid fat spitting during cooking, especially when cooking meats
and poultry, use dishes in glazed earthenware. Always maintain a
minimum gap of 2 cm between the food and the grill element.

7. Never obstruct the ventilation holes. This can cause the oven to over-
heat. If this happens, your appliance will stop automatically and will not
start again until it has cooled sufficiently.

8. Precautions against exposure to microwaves:

e Never attempt to operate your appliance with the door open, to inter-
fere with the safety door-locking mechanism or to insert anything in this
mechanism.

e Never place anything in the way of opening and closing the door.

e Never allow food or cleaning product residues to accumulate on the
door seals. Ensure that the door and its seals remain clean. After use,
wipe them with a damp cloth and dry then carefully.

e It is particularly important that the oven door should close correctly and
that there is no defect in :

- the door, the seals, the hinges,
- the supply cable.

@ Never use your oven if it is damaged.
@ In no case should your oven be adjusted or repaired by anyone other

than a qualified microwave appliance repair technician, trained by
the manufacturer.



Instructions for use

The following recommendations will help you get the greatest benefit
from using your oven. Please read them carefully.
Your appliance can be used to defrost, reheat and cook foods much faster
than is possible with traditional cooking methods.

Foods
Forbidden foods

If you choose a cooking method using microwaves, you should never :
o Attempt to fry food - it is impossible to control the temperature of the
oil and other fats — fire-risk,
o Attempt to cook or warm up eggs in their shells, hard-boiled eggs or
snails — they may explode,
e Attempt to cook food in an intact shell (e.g. chestnuts) or hard skin
(tomatoes, potatoes, sausages) — always make a slit.

Food temperatures

@ The action of microwaves is such that only the food is heated. The
container may, therefore, remain cold or cool while the food that it
contains is burning hot.

To avoid any risk of burning, always stir and check the temperature care-
fully before serving — especially to children.

Shake feeding bottles well and try a few drops on the back of your wrist to
check the temperature.

Préparation des aliments
Before warming feeding bottles and small pots, remove teats and covers.

Remember to cover the food in order to :
¢ Avoid any splashing of the oven cavity,
¢ Retain sufficient moisture for cooking.

Heating liquids

When heating liquids, a sudden overflow may occur when you take the
container to remove it from the appliance. In fact, when the temperature
reaches boiling point, steam tends to remain trapped in the liquid until it
is disturbed.

To avoid this superheating effect and the consequent risk of scalding,
always place a plastic spoon in the liquid to be heated

Containers and materials

Below, you will find details of the various types of containers, which can be
used or must not be used for the chosen cooking method.

“micro” mode (microwaves)
Use containers suitable for microwave cooking.

A container can easily be tested for microwave “transparency”.

Place the empty container on the turntable together with a glass of
water and run the oven for one minute at maximum power.
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After one minute:
e If the container is cold, it is “transparent” and can be used for micro-
wave cooking,
¢ If the container is warm or hot, it is absorbent and must not be used
for microwave cooking.

Never use hermetically sealed containers.
Remember to remove covers and stoppers from feeding bottles, jars,
bottles and plastic containers.

Disposable containers

Never leave the appliance to run unsupervised when using disposable
containers in plastic, paper or other inflammable materials.

If you see smoke appear, keep the oven door closed and disconnect your
appliance.

Metal containers

Never use metallic materials and containers for microwave cooking.
You can, however, use your appliance to heat or defrost certain prepara-
tions in metallic trays, provided the height of the tray does not exceed 4
c¢m, not including the cover.

With regard to the cover, follow the instructions on the package. It will
have to be removed or left in place, as the case may be. If not indicated
otherwise, play safe and remove it.

Centre the tray(s) on the turntable, leaving at least 1 cm clearance from
the oven walls. If there are several trays, space them at least 2 cm apart.

“grill” mode
This cooking mode does not require the use of special containers. Use

the same kind of heatproof containers as you would use in a conventional
oven.

@ Never use plastic containers (they may melt) or containers in paper or
cardboard (fire-risk).

(D Maintain a minimum clearance of 2 cm between the food and the
grill element.
“micro grill” mode
Containers not permitted in “micro” mode are also not permitted in
“micro grill” mode.
Containers not permitted in “grill” mode are also not permitted in
“micro grill” mode.

@ Use only containers that can withstand both microwaves and high
temperatures.



Summary of containers and materials permitted and not permitted in
“micro” mode

Materials Suitable for Remarks
Containers micro-waves
METAL
Aluminium foil In certain cases May be used in small quantities to protect certain

parts of the food from overcooking. Risk of elec-
tric arcing if the foil is too close to the oven walls
or you have used too much.

Aluminium tray In certain cases See "Metal containers”, above.

Metal sheet No Risk of electric arcing and fire.

Freezer bag ties No Risk of electric arcing and fire.

GLASS

Heat-resistant glass Yes Perfectly suitable.

Glass with metal-based decora-|No Risk of electric arcing.

tion (gold, lead etc.)

Fine glassware No May break or crack if heated suddenly.

PLASTIC

Plastic containers Yes Perfectly suitable if the plastic is heat-resistant.
Certain plastics may be prone to deformation or
discoloration after repeated use.
Do not seal closed.

Plastic film Yes Can be used to retain moisture and prevent spit-

ting. The plastic must not touch the food during
cooking.

Puncture the plastic to allow excess vapour to
escape.

Use oven gloves to remove the plastic film after
cooking (risk of burns from hot vapour escaping
from the container).

DISPOSABLE CONTAINER MATERIALS FORBIDDEN IN GRILL

Polystyrene cups or packaging | Yes Can be used for heating liquids and foods for a
short time. Overheating could melt the polystyre-
ne, which would then become mixed with the
food.

Paper bag No Fire-risk.

Paper plates, cups, napkins or
absorbent paper.

May be used for heating and brief cooking.

Grease-proof paper Yes Can be used to retain moisture and prevent spit-
ting. Short cooking times.

Recycled paper No Risk of electric arcing.

PORCELAIN

Porcelain containers Yes Perfectly suitable except with metal-based deco-

ration (gold, lead etc.).
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Cooking time

To determine the right cooking time for your foods, follow the instruc-
tions on the packaging of ready-made dishes and deep-frozen products.

In the absence of any precise indication, divide the cooking or reheating
time given for a conventional oven by at least three.
In any case, refer to the cooking guide included in these instructions.

@ Do not programme a cooking time longer than necessary. You will
then avoid any risk of overcooking or setting fire to your food.

Resting time

Microwaves act close to the surface and penetrate food to a depth of 2 to
3 cm. Once the surface layers are hot, heat penetrates to the centre of the
food by conduction, i.e. the hot parts heat the cold parts. This makes it a
good idea to allow the food to rest after removing it from the microwave
so that the heat can penetrate to the centre.

Setting the time

You must set the clock after connecting your appliance
or after a break in supply.

The display will show :

©
Keep the “clock” button pressed for 3 seconds.
e The “0” indication for the hours will blink.
AN

Adjust the hours by turning the rotary knob.

Press the “clock” button to enter the hours setting.
e The “00” indication for the minutes will blink.

Adjust the minutes by turning the rotary knob.

Press the “clock” button to enter the minutes setting.
® The clock is now set.



Adjusting the independent timer

The timer is completely independent of all the other functions. It can only
be used while the oven is stopped.

The display will be showing the clock time.
Press the “clock” button once, briefly.

¢ The display will show “.0".

Adjust to the desired time by turning the rotary knob.

Press the “START"” button.
e The countdown will start.

When it reaches “.0" :
¢ the oven will beep 4 times,
e the display will again show the clock time.

Using the automatic programmes

o
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With the automatic programmes, everything is calculated automatically.
You simply have to specify the type of food and its weight and the oven
will automatically select the cooking mode, the power and the appropria-
te cooking time.

Your oven has 3 types of programme, depending on the desired action :
e AUTO COOK for cooking

e AUTO DEFROST for defrosting
e AUTO CROUSTY for crispy cooking

@ If you use an automatic programme, you cannot change the power
or the cooking time.

¢ At the end of cooking, the oven will beep 4 times and “ : 0” will blink
4 times on the display. The clock time will then reappear on the display.
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¢ If you do not open the oven at the end of cooking, it will sound a
reminder every minute.

AUTO COOK
Automatic cooking programme

2z
4 programmes are available: &,

1. Fish — 300g to 600g
Cooking mode, “micro grill”

2. Red meat (beef, lamb) — 700g to 1000g
Cooking mode, “micro grill”

3. Fresh vegetables — 100g to 450g
Cooking mode, microwave

4. Frozen meal — 300g
Cooking mode, microwave

@ The oven must know the type of food and its exact weight.

@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using an automatic programme.

Use
Place the food at the centre of the turntable and close the door.
Select the type of food by pressing the AUTO COOK button until the num-

ber corresponding to the food to be cooked is displayed.
AUTO '

If you do nothing for 3 seconds, the “g” symbol on the display will blink
to indicate that the oven is waiting for you to enter the weight.

If you do nothing for 3 seconds, the “START"” symbol on the display will
blink to indicate that the oven is waiting for you to start cooking.

START
\ S

* The oven will start cooking for a time selected to suit your food per-
fectly.

e The number of the programme will be shown
on the display, together with the “AUTO"” symbol
and the symbol(s) corresponding to the cooking
mode for the programme selected.

Select the weight, using the rotary knob.
e The weight will be shown on the display,
together with the “g” symbol.

Press the “START"” button.



AUTO DEFROST
Automatic defrost programme

4 programmes are available:

1. Poultry — 200g to 1500g

2. Red meat (beef, lamb) — 200g to 15009
3. Fish — 200g to 15009

4. Bread — 1259 to 6259

@ The oven must know the type of food and its exact weight.

(D Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using an automatic programme.
Use
Place the food at the centre of the turntable and close the door.

Select the type of food by pressing the AUTO DEFROST button until the
number corresponding to the food to be defrosted is displayed.

AUTO *’f* '

If you do nothing for 3 seconds, the “g” symbol on the display will blink to
indicate that the oven is waiting for you to enter the weight.

If you do nothing for 3 seconds, the “START"” symbol on the display will
blink to indicate that the oven is waiting for you to start defrosting.

START
\ ¥/

* The oven will start cooking for a time selected to suit your food per-
fectly.

¢ The number of the programme will be shown on
the display, together with the “AUTO" symbol
and the Defrost symbol.

Select the weight, using the rotary knob.
¢ The weight will be shown on the display,
together with the “g” symbol.

Press the “START"” button.

@ Halfway through the process, the oven will beep and pause to allow
you to turn the food for perfectly even defrosting.
Turn the food and press “START” to restart the defrost cycle.
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AUTO CROUSTY
Automatic crisp cooking programme

@ For use only with the Crousty dish
(see details of accessories, p. 20)

@' - )
4 programmes are available: xs 2
=

x 4
e

1. Pre-cooked pizza - 200g to 400g & &S

2. Deep-frozen pizza — 200g to 400g
3. Chicken nuggets %% - 125g to 2509
4. Bread %3 - 1259 to 3759

@ The oven must know the type of food and its exact weight.

@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using an automatic programme.

Use

(D Before using the Crousty function, the Crousty dish must be prehea-
ted.

1st step : preheating the Crousty dish

Place the empty Crousty dish at the centre of the turntable and close the
door.

@ The Crousty dish can be placed directly on the turntable or on the
DUO rack.

@ Never place the Crousty dish in the oven without the turntable. Never

place containers or packages on the Crousty dish.

’,Si@\‘

Select the "Crousty” mode by pressing
the “SELECT” button 4 times

and set the preheat time to 3 minutes
by means of the rotary knob.

For preheating, do not change the power from its default value of 600 W.

START
\ S

Press the “START" button to start preheating.
o After the preset time of 3 minutes, the oven will stop.
2nd step: automatic cooking

@ As the Crousty dish has a non-stick coating, it does not need to be
oiled before placing food on it.



@ Always use oven gloves to handle the Crousty dish, it can be very
hot.

Open the oven door and place the food in the Crousty dish.

Select the type of food by pressing the AUTO CROUSTY button until the
number corresponding to the food to be cooked is displayed.

The number of the programme will be shown on the display, together

with the “AUTO"” symbol and the Crousty symbol. ' AUTO 5@”

If you do nothing for 3 seconds, the “g” symbol on the display will blink to
indicate that the oven is waiting for you to enter the weight.

Select the weight, using the rotary knob. _
¢ The weight will be shown on the display,
together with the “g” symbol.

If you do nothing for 3 seconds, the “START” symbol on the display will
blink to indicate that the oven is waiting for you to start cooking.

Press the “START" button.
* The oven will start cooking for a time selected to suit your food per-
fectly.

@ The Crousty dish must not be put through the dishwasher. Wash it in
warm water with washing-up liquid. Do not use abrasive cleaners.

Using the manual functions

Using the manual functions, you can cook, reheat or defrost all kinds of
food. Here, in contrast to the automatic programmes, you must make your
own selection of cooking mode, cooking time and power. If you do not
know these details, see the cooking guide, page 31.

4 cooking modes are available. To select the desired cooking mode, use the
“SELECT” button.

i

o o

micro ......... Cooking with microwaves

grill .......... Cooking with the grill element in its upper position
micro grill .. ... Cooking with combined microwaves and grill
Crousty ....... Crispy cooking with the Crousty dish

@ The cooking mode cannot be changed during cooking.
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¢ At the end of cooking, the oven will beep 4 times and “ : 0” will blink
4 times on the display. The clock time will then reappear on the display.

¢ If you do not open the oven at the end of cooking, it will sound a
reminder every minute.

MICRO MODE (microwaves only)

M) ((«

micro

Use this mode for manual cooking, heating
or defrosting of your food.

This is the default cooking mode of your oven. It does not need to be
selected by means of the “SELECT" button.

@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using the “micro” mode.

Use
Place the food at the centre of the turntable and close the door.

@ The power and cooking time can be set in any order. The settings can
be changed in any order and at any time, even during cooking.

Setting the power

By default, the oven runs at maximum power. If you wish to use maximum
power, there is no need to make a power setting.
If, on the other hand, you wish to use a reduced power setting, select it by

-

(@]

— -~
100 850

850W  600W 450w  300W  180W (defrosting)  100W
The power will be shown on the display, together with the “W"” symbol and
the symbol for the microwave cooking mode.
If you do nothing for 3 seconds, the power will disappear from the display
and “ :0" will appear to indicate that the oven is waiting for you to set the
cooking time.

pressing the “W" button the required number of times.

Setting the cooking time
Select the cooking time, using the rotary knob.

¢ The cooking time will be shown on the display. W

@ The maximum timer setting in microwave mode is 99 minutes.

If you do nothing for 3 seconds, the “START"” symbol on the display will
blink to indicate that the oven is waiting for you to start cooking.



Starting
Press the “START"” button.

START
\ S

If you wish to defrost food without using the Auto Defrost programme,
set the power to 180 W (see method above).

The oven will start cooking for the selected time.

Defrosting

¢ In this case, the display will show the defrost symbol in addition to the

grill

microwave cooking mode symbol.

GRILL MODE

@ Preferably for use with the DUO rack
(see details of accessories, p. 20)

Use this mode to brown food such as gratins or meat by means of your
oven'’s grill element.

@ Only use heat-resistant containers.

@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using the “grill” mode.

Use
1st step: preheating the grill

Select “grill” mode by pressing
the “SELECT" button twice.

&
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e The “grill” symbol will appear on the display,
together with “ :0".

Select the preheat time using
the rotary knob (about 3 to 4 minutes).

* The preheat time will be shown on the display.

If you do nothing for 3 seconds, the “START” symbol on the display will
blink to indicate that the oven is waiting for you to start preheating.

START
N\

Press the “START" button.

e The oven will start preheating for the selected time.
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2nd step: cooking in grill mode

Place the food on the top of the DUO rack and place the rack in the cent-

re of the turntable.

@ Always use oven gloves to handle dishes and accessories in “grill”
mode. Risk of burns.

Use the “SELECT"” button to select “grill” again, then set the cooking time

and press “START” to start grilling.

@ The maximum timer setting in “grill” mode is 60 minutes.

@ The grill element may well turn on and off during cooking. This is quite
normal and prevents overheating.

NN

MICRO + GRILL MODE (microwaves + grill) ))) (((
micro

(D) Preferably for use with the DUO rack grlll

(see details of accessories, p. 20)

Use this mode for rapidly microwave cooking or reheating food, while it is
browned by the grill.

@ Use only containers that can withstand both microwaves and high
temperatures.

@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using the “micro grill” mode.

Use

@ It is advise to preheat the grill in “micro grill” mode.

Place the food on the top of the DUO rack and place this in the centre of
the turntable.

@ Always use oven gloves to handle dishes and accessories in “micro
grill” mode. Risk of burns.

Select “micro grill” mode by pressing

the “SELECT” button three times. —

The “micro grill” symbol will appear on the display, together with “ :0".

(¢

@ The power and cooking time can be set in any order. The settings can
be changed in any order and at any time, even during cooking.
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Setting the power

By default, the oven runs at maximum power. If you wish to use maximum
power, there is no need to make a power setting

If, on the other hand, you wish to use a reduced power setting, select it by
pressing the “W" button the required number of times.

600W 450w 300W

@ In “micro grill” mode, the maximum permitted power is 600 W.

50| W

If you do nothing for 3 seconds, the power will disappear from the display and
“:0" will appear to indicate that the oven is waiting for you to set the cooking
time.

* The power will be shown on the display,
together with the “W" symbol.

Setting the cooking time

/@lﬂi\‘

Select the cooking time, using the rotary knob.

* The cooking time will be shown on the display.

@ The maximum timer setting in “micro grill” mode is 60 minutes.
If you do nothing for 3 seconds, the “START" symbol on the display will blink

to indicate that the oven is waiting for you to start cooking.
\ 4

@ The grill element may well turn on and off during cooking. This is quite

normal and prevents overheating.
@AH

(_—

Starting
Press the “START" button.

¢ The oven will start cooking for the selected time.

CROUSTY MODE

® For use only with the Crousty dish
(see details of accessories, p. 20)

This manual mode is recommended for heating or cooking food requiring a
browned, crispy result. The top part of the food will be browned by the grill
element while the bottom is crisped by the Crousty dish.

@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using the “Crousty” mode.
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Use

@ Before using the Crousty function, the Crousty dish must be pre-
heated.

1st step: preheating the Crousty dish

Place the empty Crousty dish at the centre of the turntable and close the
door.

(D The Crousty dish can be placed directly on the turntable or on the
DUO rack.

@ Never place the Crousty dish in the oven without the turntable. Never
place containers or packages on the Crousty dish.

Select “Crousty” mode by pressing
the “SELECT” button 4 times.

* The “Crousty” symbol will appear on the display, X}

together with “ :0". O
Setting the power
Do not change the power from its default setting of 600 W.
Setting the cooking time
AN

Set the preheat time to 3 minutes,
using the rotary knob (unless the cooking guide
specifically recommends otherwise).

¢ The preheat time will be shown on the display.

If you do nothing for 3 seconds, the “START" symbol on the display will blink
to indicate that the oven is waiting for you to start preheating.

Starting

Press the “START" button.

START
N\ 4

¢ The oven will start preheating for the selected time.
o After the preheat time of 3 minutes, the oven will stop.



2nd step: Crispy cooking

@ As the Crousty dish has a non-stick coating, it does not need to be
oiled before placing food on it.

@ Always use oven gloves to handle the Crousty dish, it can be very
hot.

Open the oven door and place the food in the Crousty dish.

Select “Crousty” mode by pressing
the “SELECT" button 4 times.

O

e The “Crousty” symbol will appear on the display,

together with ” :0". O
Setting the cooking time
AN

Select the cooking time, using the rotary knob.

@ The maximum timer setting in “Crousty” mode is 60 minutes.

-
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By default, the oven runs at maximum power. If you wish to use maximum
power, there is no need to make a power setting.

If, on the other hand, you wish to use a reduced power setting, select it by
pressing the “W" button the required number of times.

Setting the power

600W 450w 300W

@ In “Crousty” mode, the maximum permitted power is 600 W.

START
\ S

@ The grill element may well turn on and off during cooking. This is
quite normal and prevents overheating.

Press the “START" button to start cooking.

@ The Crousty dish must not be put through the dishwasher. Wash it in
warm water with washing-up liquid. Do not use abrasive cleaners.
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Using the DUO function

>
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Reheating on two levels

@ For use only with the DUO rack
(see details of accessories, p. 20)

This function can be used to heat two plates at the same time (using
microwave mode).

2 programmes are available, according to the desired result :
1. Hot & 2. Very hot &

@ There is no need to enter the type of food or its weight.

The automatic time calculation is based on 2 plates of about 300 g.

@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven) before using the “DUO” mode.
Use

Place the first plate in the centre of the turntable. Place the DUO rack over
this plate and place the second plate on the rack.

Select the programme number by pressing the DUO button once or twice,

depending on the degree of heating required.
.

If you do nothing for 3 seconds, the “START” symbol on the display will
blink to indicate that the oven is waiting for you to start heating.

Press the “START" button.

¢ The oven will start and run for exactly the time required to warm/heat
your two plates.

® The number of the programme will be shown
on the display, together with the “DUO"” symbol.

¢ At the end of cooking, the oven will beep 4 times and “ : 0” will blink
4 times on the display. The clock time will then reappear on the display.

¢ If you do not open the oven at the end of cooking, it will sound a
reminder every minute.



Using the quick reheat function

If you wish to warm a dish or liquid very briefly, use the “Start +30 sec” but-
ton.
@ Check that the grill element is in the horizontal position (hinged up
against the roof of the oven).
Use
Place the food at the centre of the turntable and close the door.

START
\ ¥/

¢ The oven will start automatically for 30 seconds at maximum power.

Press the “START" button.

o
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START
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@ The power can be changed at any time
by pressing the “W" button.

Each time that the “START” button is pressed,
the cooking time will be increased by 30 seconds.

Adjusting the cooking time

As when using a conventional oven, you may need to make slight adjust-
ments to the cooking, heating or defrosting times indicated in the
cooking guide (p. 31) or on the food packaging.

This can be done in two ways :

AN
Using the rotary knob

Turn the knob clockwise or anticlockwise
to increase or reduce the cooking time.
* The time shown on the display will change.
¢ Changing the setting does not stop the oven.

Using the “START + 30 s” button

\ 4
Press the “START + 30 s” button one or more times.

e Each time you press the button, the time shown on the display will
increase by 30 seconds.
e Changing the setting does not stop the oven.
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Stopping the oven

Pause

You can interrupt the operation of the oven at any time to :
- check the progress of cooking,

- turn or stir the food,

- allow the food to rest.

To do this, you can simply open
the oven door or press once
on the “STOP/CANCEL" button.

STOP
pcANcELg

¢ The oven will stop and hold the cooking status in memory.
¢ No change in the display will occur during the pause. The “Start” sym-

bol on the display will blink until you restart cooking.
\ S04

To cancel the cooking, press the “STOP/CANCEL" button again.
* The clock time will then reappear on the display.

To restart cooking, press the “START” button.

Cancel
The “STOP/CANCEL" button can also be used to cancel entirely the current
cooking or programme.
If you are currently cooking :
press the “STOP/CANCEL"” button twice.
o At the first press, the oven will pause; at the second press, the cooking
will be cancelled and the display will show the clock time again.
If you are currently setting the oven:
press the “STOP/CANCEL"” button once.
e The current settings will be cancelled and the display will show the
clock time again.

Activating the Child Safety feature

Your oven is equipped with a control locking system, which prevents its
being started unintentionally or by unsupervised children.

To lock :

STOP
pCcANCELG

* The oven will beep to indicate that the controls are locked.

Keep the “STOP/CANCEL" button
pressed for 3 seconds.

e The display will show “SEC” in place of the time.



The buttons are locked.
¢ Any attempt at starting will cause the oven to beep.
To unlock :

Keep the “STOP/CANCEL" button pressed for 3 seconds.
¢ The oven will beep to indicate that the controls are unlocked.
¢ The display will revert from “SEC” to the time.

@ This function is only available when the oven is stopped.

@ After an interruption of supply, the Child Safety will be unlocked.

Cooking guide

The times indicated in the cooking tables are given for guidance only. The
correct cooking time can vary with the shape, thickness and temperature
of the food.

The resting times are for use after cooking, heating or defrosting.

Microwave-cooking
“micro” mode

e Cooking guide for frozen vegetables
Use a Pyrex container, suitable for microwaves. Cover. Start the oven and stir

twice during cooking. At the end of cooking, stir thoroughly, add salt, herbs
or butter and cover while resting.

Cooking | Resting
Food Quantity| Power time time Instructions
(minutes) | (minutes)
Spinach 150¢g 600W | 4125 2-3 Add a tablespoon of cold
water
Broccoli 3009 | 600w 9-10 2-3 Add 2 tablespoons of cold
water
Peas 300g | 600W | 7uw-8w | 2-3 Add a tablespoon of cold
water
Greenbeans | 300g | 600w 8-9 2-3 Add 2 tablespoons of cold
water

e Cooking guide for rice and pasta

Rice : Use a large Pyrex container, suitable for microwaves. Pour in the rice
and cold water, cover and start the oven.

@ Rice doubles in volume during cooking
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At the end of cooking, stir thoroughly, add salt, herbs or butter and leave
to rest for the time indicated.

The rice may not have absorbed all the water during cooking. Drain if
necessary.

Pasta : Use a large Pyrex container, suitable for microwaves. Pour in the
boiling water, a pinch of salt, the pasta and mix. Do not cover. Start the
oven.

Stir once during cooking. At the end of cooking, leave to rest for the time
indicated. Drain.

Cooking | Resting
Food Quantity| Power time time Instructions
(minutes) | (minutes)
White rice 250 g 850 W 15-17 5 Add 500 ml of cold water
Pasta 2509 850 W 1-12 5 Add 1 litre of boiling water

e Cooking guide for fresh vegetables

Use a Pyrex container, suitable for microwaves. Pour in 2 to 3 tablespoons
of cold water for every 250 g of vegetables (unless otherwise indicated in
the table below). Add the vegetables and cover.

Start the oven and stir once during cooking. At the end of cooking, stir
thoroughly, add salt, herbs or butter and cover while resting.

For best results, chop the fresh vegetables. The smaller the pieces, the fas-
ter they will cook.

Cooking | Resting
Food Quantity| Power time time Instructions
(minutes) | (minutes)
. 250 g 4ip-5 Place the green stalks towards
Broccolis 500 g 850 W 8.9 3 outside.
Carrots 250¢ 850 W i 3 Cut the carrf)ts evenly into
slices.
Cut the largest flower heads
Cauliflower 209 850 W 25w 3 in 2. Place the stalks towards
500 g 7 .
outside.
Cut the courgettes into slices.
Add 2 tablespoons of water
Courgettes 25049 850 W 3i-4 3 or a knob of butter. Cook
until tender.
250 g 4-5 Peel the potatoes and cut
Potatoes 500 g 850w Twn-8mn 3 them into 2 or 3 equal pieces.




Reheating — “micro” mode

After heating liquids, it is advisable to leave the container to stand in the
oven for at least 20 seconds. This allows the heat to spread through the
liquid and minimises any risk of overflow and scalding.

Stir the liquid during and after heating.

e Warming guide for baby food.

Cooking | Resting
Food Quantity| Power time time
(minutes) | (minutes)

Instructions

Place the food in a ceramic

Baby food bowl. Cover.
(vegetables 190 g 600 W 30s 2.3 After cooking, cover and leave
and meats) to rest.

Before serving, carefully check

Defrosting — “micro” mode — power at 180 W

Place the frozen food in a dish. Do not cover.

At regular intervals during defrosting, turn the food and pour off any
water.

Ensure that the food does not start to cook during defrosting. If any part
of the food should begin to cook, cover it with a small piece of aluminium
foil to screen it from the microwaves.

If the surface of poultry becomes warm, stop defrosting, leave to stand for
20 minutes before recommencing.

Leave to stand for the full resting time to be sure that defrosting is com-
plete.

The thicker the food, the longer the defrosting time required.

The table below applies for frozen food at a temperature between -18 °C
and -20 °C.

@ Defrosting must be carried out at a power setting of 180 W.

the temperature of the food. Cooking | Resting
Food Quantity| time time Instructions
(minutes) | (minutes)
@ It is possible to heat baby bottles in the microwave, taking care to Meat :
respect the instructions given on the milk cartons. Place the food on a flat ceramic plate. Protect
minced 250¢g 7-8 5-10 thin slices with aluminium foil. Turn halfway
beef 500 g 13-14 through defrosting.
e Heating guide for foods and liquids pork steak 2509 [ 7w-8m
Poultry :
. " ) ) Place on a plate (pieces skin down, whole
] Cooking | Resting ) chicken pieces | 5009 [ 14, 45, chicken breast down). Protect thin and fragi-
Food Quantity| Power time time Instructions (2 pieces) 5 le parts with aluminium foil.
(minutes) | (minutes) Turn halfway through defrosting.
whole chicken | 900 g 25-28
Do not cover. Place a single — — - -
) Fish : Place the fish in the middle of a ceramic
150 ml cup in the centre, 2 cups on ) S
] . ) fillet 200 g 7-8 plate. Place the more fragile pieces under
. (1 cup) either side and 3 or 4 cups in a . . R
Drinks (coffee, . 5 the thicker pieces. Cover the ends with alu-
850 W 455 1 circle around the edge of the ) - !
tea, water) ] whole fish 400 g 12-13 minium foil. Turn halfway through defros-
250 ml turntable. Leave the cups in tin
(1 mug) the oven during the resting 9
time and then stir. Fruit * )
small fruit 250 g 6-7 5 Spread the fruit out on a large glass plate.
. . Bread: .
Pour into a ceramic bowl or Bread rolls 2rolls | 30s -1 min. Arrange the rolls in a circle on grease-proof
Soup . ) soup plate. Cover. Stir after 50 q each 4 roll 2.2 5-10 paper in the centre of the turntable.
(refrigerated) 209 80w -2 2-3 cooking and again before ser- 0g : ol " Turn halfway through defrosting.
ving. Sandwich loaf 2509 512-6
Ready-made Place on a ceramic plate.
meal (refrige- | 350 850 W 22 3 ¢ piate.
over.
rated)




“grill”/ "micro grill” modes
Cooking with grill alone or with combined microwaves + grill

Before use, the grill must be preheated for 3 minutes.
Follow the recommendations given in the following tables.

"Crousty” mode

We advise that your Crousty dish should be preheated directly on the turn-

table.

Preheat it at a power of 600 W and observe the times indicated in the

table below.
e Cooking guide for “grill” | “micro grill” mode: fresh food
Mode + | Side1 | Side2 Preheat time | €°°King
Food Quantity Time Time Instructions Food | Quantity Power . time Instructions
power . . (minutes) .
(minutes) | (minutes) (minutes)
Brush with oil and sprinkle Preheat the Crousty dish.
“micro grill” with spices. Place the Place the rashers side-by-
Chicken 1 kg 100 mode 22 12 chicken in a dish on Bacon 4 rashers 600w 2 2 side in the dish and place it
450 W the turntable. Leave to on the DUO rack.
stand for 2-3 minutes. Preheat the Crousty dish.
Brush with oil and sprinkle Arrange the burgers in the
“micro grill” with spices. Place the pie- Frozen 2 burgers 600 W 4 7 Crousty dish and place it
Chicken pieces 500 g mode 12 9-10 ces in a dish on the DUO burgers (125 g) on the DUO rack. Turn the
300W rack. Leave to stand for 2-3 burgers after 4-5 min
minutes. cooking.
Brush with oil and sprinkle I
— with spices. Place the Preheat the Crousty dish.
Lamb chops 400 ar 13-14 | 10-12 | chopsinadish on the Frozen Place the baguette in the
P g mode DUO ’r)ack. Leave to stand baguette 209 40w 2 3 Crousty dish and place it
for 2-3 minutes. on the DUO rack.
u_ - Brush Wlth oil and sprinkle Cooked Preheat the Crousty dish.
micro grill grill only with spices. Place the pizza Place the pizza in the dish
Pork steaks 250¢g mode 7-8 steaks in a dish on the L 3009 450 W 5 7 )
6-7 refrigera- and place the dish on the
300W DUO rack. Leave to stand
. ted DUO rack.
for 2-3 minutes.
Preheat the Crousty dish.
Frozen Place the frozen pizza in
pizza 309 600w 4 8 the dish and place the
e Cooking guide for “micro grill” mode: frozen food dish on the DUO rack.
Cooking ]
Food Quantity Power Time Instructions chick Prg'_‘le_at th; Crousty ‘:]'Sh-
(minutes) icken 2009 600W 4 9 il it and arrange the
nuggets nuggets in a circle.
Place the frozen gratin in a Turn them.
Vegetable or round Pyrex dish. Place the dish
potato gratin 4009 40w 14-15 on the DUO rack. Leave to stand
for 2-3 minutes.
Place the food in a Pyrex dish.
Pasta (lasagne / Place the dish directly on the
cannellor_u ! 409 600w 15-20 turntable. Leave to stand for 2-3
macaroni) X
minutes.
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Cleaning

Cleaning the oven

The following parts of your microwave must be cleaned regularly to
avoid any accumulation of food particles and grease :

¢ The inner and outer surfaces of your appliance,
e The door and its seals,
® The drive, the ring bearing and the turntable.

@ Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to dete-
rioration of the surface that could adversly affect the life of the
appliance and possibly result in a hasardous situation.

@ Make sure that the door closes correctly.

Clean the outer surfaces with a soft cloth and soapy water. Rinse and dry carefully.

Remove any particles or stains inside your appliance or on the ring bearing
with a soapy cloth. Rinse and dry carefully. The grill element hinges down
to make it easier to clean the roof of the oven.

To help dislodge food particles and eliminate bad smells, put a glass of
lemon juice diluted in water on the turntable and run your appliance for 2
minutes at maximum power. The steam will soften the dirty marks. Rince
and dry

Take care not to allow water to run into the ventilation holes.
Never use abrasive or solvent cleaners.

Clean the door seals carefully, making sure that :
e There is no accumulation of particles,
¢ Nothing prevents the door from closing properly.
¢ Clean the inside of your appliance after every use with a suitable detergent.

@ Always allow your oven to cool down before cleaning it.

Cleaning the accessories

- glass turntable
- DUO rack
can be cleaned in the dishwasher.

- crousty dish

- feeding bottle

cannot be put through the dishwasher.

Wash it with soapy water. Rinse and dry them carefully.

Technical problems

Your appliance must not be used if the door or door seals are damaged,
for example :

- broken hinges

- damaged seals

- internal deformation
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Please contact the after-sales service for any repairs (cf : attached list).

It always takes time to become familiar with a new appliance. If you have
one of the problems listed below, try the solutions suggested.

e The following occurrences are perfectly normal and should give no
cause for alarm :

- condensation inside the oven,

- the escape of air around the door and the outer walls,

- light reflections around the door and on the outer walls,
- steam escaping from the door or the ventilation holes.

o If you find that the food is not cooked at all :

- make sure that you have programmed the timer correctly and have pres-
sed the “Start + 30 s” button,

- make sure that the door closes correctly,

- make sure that the circuit breaker is not tripped or the fuse blown.

e The food is overcooked or undercooked :

- make sure that the programmed cooking time is correct for the food you
are cooking,

- make sure that you have chosen the right power level,

- make sure that you have not forgotten to remove the aluminium foil
covering the food tray,

- make sure that you are not using an “absorbent” container,

- make sure that the rear ventilation holes of the appliance are not obs-
tructed.

e Cracks can be heard or sparks can be seen inside the oven :

- make sure that you have not used containers with metallic decoration,

- make sure that you have not left a metal utensil (fork etc.) inside the
oven,

- make sure that you have not positioned aluminium foil too close to the
oven walls, positioned a metal tray badly or too close to another metal
tray or forgotten to remove the metal fastener from a freezer bag.

¢ A beep sounds if you press any button on the control panel :

- make sure that the Child Safety feature is not activated, if it is, deactiva-
te it.

¢ The interior lighting does not work, although your oven works nor-
mally :

- the bulb is probably blown, your appliance nevertheless remains usable.

¢ In the event of overheating or prolonged use with a small quantity of
food:
- the thermal safety device fitted in your appliance may operate, turning
it off. Wait for 15 minutes for the safety device to deactivate. If your
appliance still does not work after this 15-minute period, unplug it and do
not use it.



If these suggestions do not solve your problem, collect the following infor-
mation:

- the model and serial number printed on the rear of the oven,

- your guarantee,

- a clear description of your problem.

You should then contact your local dealer or the after-sales service.

Waste disposal requirements

Moulinex endeavours to respect the environment as far as is possible in the
manufacture of its packaging. The package is made of 100% recyclable cor-
rugated cardboard.

The plastic parts of the appliance have a marking that indicates the type of
material. This enables the parts to be recycled.

You can obtain more detailed information on the disposal of each material
from your local authority department with responsibility for waste dispo-
sal. This department can also advise you on the disposal of any waste, inclu-
ding used appliances.

Your questions regarding disposal can be addressed to your local waste
disposal service or to your Moulinex approved service centre.

Environment protection first !
* Your appliance contains valuable materials which can be reco-

vered or recycled.
e Leave it at a local civic waste collection point.
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Performance testing data

According to standard IEC 705

The sub-committee of the International Electrotechnical Commission, SC
59H, has developed a standard for comparative heating performance tes-
ting of various microwave ovens.

We recommend the following for the model in your possession.

Approximative
Test Load time Power level Container
(minutes)
Egg custard 1000 g 12-15 850 W
IEC 705

Sponge Cake 4759 7-9 600 W Recommended
Meatloaf 900 g 17-19 850 W Container
Defrost 500 g 10-12 180 W

These data are given for an appliance with a nominal power rating of
850 W.

Technical characteristics

Model AFM4

Supply rating 230V ~ 50 Hz AC

Power consumption :

Maximum power 2400 W
Microwaves 1300 W
Grill 1100 W
Output power 850 W
Frequency 2450 MHz
Dimensions (L x P x H) mm
Outside 489 X 275 X 389
Inside 330X 211 X 320
Weight
Gross 16,5 kg
Net 15 kg




icindekiler

Cihazin tanimi ... o 36
Bilgi Ekrani . . ... 36
Kontrol Paneli .. .. ... .. 37
Aksesuarlar .. .. 37
Cihazin kurulumu . . . ... 38
Hoziriki . ..o 38
Elektrik baglantisi . . . ... .. .. 38
Yerine yerlestirme . ... . .. ... 38
Guvenlik talimatlarr ... ... ... 38
Kullanim talimatlar ... ... 39
Gidalar ... 39
Kaplar ve materyaller ... ... ... ... ... ... ... 39
Pisirme zamani . . . .. ... . 40
Dinlenme zamani . . . ... ... ... 40
SAGL QYA o e 40
Bagimsiz dakika saatinin ayarlanmast ... ... 41
Otomatik programlarin kullanimi ... ... ... ... L 41
Otomatik pisirme (Auto Cook) .. ........... ... ... . ... ..... 41
Otomatik defrost (Auto Defrost) .. ......................... 42
Auto Crousty ... ... 42
Manuel fonksiyonlarin kullanimi .. ... ... 43
« Mikro»modu . ... .. 43
«Grill »modu . ... 44
« Mikro grill » modu . ... .. ... 44
« Crousty » mOdU . ... ... 45
DUO fonksiyonunun kullanimi .. .. ... ... 46
Hizli Istma fonksiyonunun kullanimi ... ..o 47
Pisirme zamaninin ayarlanmasi ... ... 47
Finni kapatma .. .. 47
Cocuk Emniyet 6zelligini calistrma .. ... ... ... .. . L 47
Pisirme kilavuzu . .. ... .. . .. 48
Mikro dalga ile pisirme . .. ... ... .. 48
Yeniden ISitma .. ... 49
Buz ¢chzme . .. .. 49
« Grill » ve « mikro grill » modu . ...... ... ... 50
« Crousty » modU . ... .. . 50
Temizleme . . ... 51
Teknik sorunlar . ... ... . 51
Atiklart ortadan kaldirma talimatlart .. ... ... .. 52
Performans testi verileri .. ... .. ... ... 52
Teknik ozellikler . ... ... . . . . 52

36

Cihazin tanimi

45° EGILEBILIR
GRILL DIRENCI

HAVALANDIRMA KAFESI

KUMANDA BANDI

DONER CARK KAPAK KILITLENME
KAPAK TEPS] SISTEMI
KILITLENME
SISTEMI KAVRAYICI
Bilgi Ekramn
1 2 3 ) 5

@Buz ¢6zme modu sembolii
@Mikro dalga modu semboli
@Grill modu semboli
@Crousty modu semboli
(5)DUO semboli

@ Gii¢ sembolii (Watt)

A§|r||k semboli (Gram)

@Otomqtik Program semboli

Saut - Zaman - Agirlik - Gii¢ goriin-

tileme

@ Baslangi¢ semboli



Kontrol paneli

51 4

/(?.l.@ﬁ

START

) %ﬁ’ 105850
6 —

ULTIiMmys

Be—— 11

- Bilgi Ekrani

- Saat ve Bagmsiz dakika saati
digmesi

- Auto Cook Otomatik Pisirme pro-
grami digmesi

- Auto Crousty Krokanh
pisirme programi diigmesi

- Duo 2 seviyelide yeniden 1sitma fonk-
siyonu diigmesi

- Baslangic ve Hizli yeniden
diigmesi (+30 saniye)

Otomatik

Isitma

7 - Durdurma - iptal + Gocuk emniye-

tietkinlestirme digmesi

8 - Otomatik Buz ¢6zme programi Auto

Defrost diugmesi

9 - Manuel pisirme modlari segimi Select

diigmesi: mikro - grill - mikro grill -
Crousty

10 - Agirlik ve pisirme siresi ayari déner

digmesi

11 - Gi¢ ayar digmesi
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Aksesuarlar

Kavrayici
Bu parca, firnin ortasinda, doner tepsinin altinda yerlesiktir. Motora
baglidir ve doner tepsinin dénmesini saglamaktadir.

Cark

Bu parca, finnin ortasinda, doéner tepsinin altinda yerlesiktir.
Tekerleklerle donatilmistir, doner tepsiyi desteklemekte ve serbestce
doénmesini saglamaktadir..

Doner tepsi

Bu camdan tepsi, firnin ortasinda, cark Uzerinde yerlesiktir ve
kavrayicinin  Uzerine oturtulmalidir. BUtin pisirme sekilleri icin
kullanilabilir.  Pisirme icin  kullanilan kaplari  konumlandirmaya  veya
pisirme esnasinda gidalardan cikan sivilarin ve pargaciklarin Gzerinde
toplanmasina  olanak tanir.  Temizlemek Uzere kolayca yerinden
cikarilabilir.

DUO grill

- DUO fonksiyonlu bu grill ayni anda iki tabad istmaya olanak tanir. ilk
tabadr grill altina ve ikincisini Ust kisma yerlestiriniz.

- Grill modunda, bu aksesuar, az yikseklige sahip gidalari kizartmaya
imkan vermektedir. Déner tepsinin Uzerinde tam ortalanmalidir.

Crousty tabak

Yapismaz kaplama bu tabak, alt kisimdan mikro dalgalari emer. Isiyi
cihazin altindan vererek gidalara dore bir gérinim ve kitir kitir  bir
doku kazandirir. Grill fonksiyonunda st Ust kisimdan verilir.

Daha da kitir bir pisirme icin bu tabak 6n isitilabilir.

Biberon tasiyici

Bazi biberonlar, doner tepsi Uzerinde dikey yerlestiriimek igin ¢ok
bUyUktlr. Biberon tastyici, bitin biberon boylarini kolayca isitmaniza
imkan verir.

ey

TK



Kurulum

Hazrbk

Aksesuarlarin ambalajini agin, yikayin ve dzenle kurulayin.
Carki ve daha sonra doner tepsiyi firnin ortasina yerlestirin.

@ Déner tepsi, kavrayici Gzerine iyi oturtulmalidir.

Elektrik baglantisi

Cihazinizin besleme geriliminin elektrik tesisatiniz ile uyumlu oldugundan emin
olun (cihazinizin arkasina yapistiriimis sinyalizasyon etiketine bakin: nominal geri-
limini belirtir: drnegin: 220-230V).

Elektrik sayaciniz ve devre kesiciniz Uzerinde belirtilmis amper degderinin en az
16 Amper olmasina dikkat edin.

Son olarak, iyi bir givenlik acisindan, cihazinizi elektrikli kurulum yénetmelik ve
standartlarina uygun toprakl bir prize baglomaniz énem tasir.

Gerektiginde kolayca prizden ¢ikarabilmek icin, cihazi, elektrik prizinin her
zaman erisilebilir olacagi sekilde yerlestirin.

Devre kesicinize de erisebildiginizden emin olun.

@ Elektrik beslemesi ile ilgili tavsiyelere kesinlikle uyuvlmalidir.

Yerlestirme
Cihazi asagidaki sekillerde yerlestirebilirsiniz:

*Bir calisma tezgahi Uzerine: Firini ve icerigini taslyabilecek diz ve sabit bir
yUzey Uzerine yerlestirin. Firin dikkatle tasinmalidir. Firnin kontrol panelinin
bulundudu tarafi daha agdirdir.

eGémme bir bélime: Bolim, zeminden en az 85 cm yukseklikte olmalidir.
BSIUmUn kenarlarina degmemesi icin cihazi yuvanin iginde tam ortalayin.

@ Sicaklik serbestce bosalabilmelidir: firinin izerinde 20 cm, kenarlar-
da 10 cm ve arkada 10 cm asgari bosluk birakin.

Cihazi her tirli sicaklik kaynaginin yeterince uzadina yerlestirin (érnegin: gelenek-
sel firn ve radyatér). Cihaz en fazla 35°C bir ortam sisinda kullanimak igin tasar-
lanmis ve test edilmistir.

® Cihazin havalandirma kanallarinin kapanmamasina 6zen gésterin.
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Guvenlik talimatlar:

Dikkatle okuyun ve gelecekte de kullanmak Uzere saklayin.
1. Cihaziniz ev ici kullanm icindir. Yalnizca yiyeceklerin veya iceceklerin pisiriimesi,
isitimast veya buzunun ¢éziimesi icin kullanimalidir. Cihaz yalnizca bu amagla kullonin.

2. Cikarilan isilar dolayisiyla, 6zellikle kombine modunda olmak izere,
¢ocuklarin cihazi gézetimsiz kullanmasina izin vermeyin.

@ Yanma risklerine karsi dikkatli olun.

3. Fnninizin isleyisi esnasinda nsinmis olabilecek yiizeylere dokunmaktan
kacinin:  kapak, grill direnci, i¢ duvarlar, Ust yUzey.

@ Yanma risklerinden sakinmak acisindan, kaplari ve aksesuarlari
firindan cikarirken daima yanmaz firin eldiveni kullanin.

4. Cihazinizi bos iken ¢alistrmayin. Cihaza zarar verebilirsiniz. Cihazi programlarken,
icine bir bardak su yerlestirin: boylece mikrodalgalarin emilmesini saglar ve firninizin
zarar gérmesini onler.

5. Kapak serbestce kapanabilmelidir:

Kapak ile 6n cephe arasina nesneler koymayin (bez, pisirme eldiveni, cok biyik
tabak...). Eger cihazinizin kapagr diizgin bicimde kapanmamissa, givenlik siste-
mi cihazin calismasini énler.

6. Grill modunda pisirmeler esnasinda, grill'in rezistansina sigrayan yaglar alev
alabilir. Cihazinizin bakimi dizenli olarak yapilmissa, alevler kendiliginden séne-
cek ve cihaziniza zarar vermeyecektir.

@ Et veya tavuk Urinlerinin pisirilmesi esnasinda yag sicramalarindan
kacinmak icin, Gzeri emaye toprak kaplama tabaklar kullanin. Daima
grill rezistansi ile gidalar arasinda en az 2 cm mesafe birakin.

7. Hicbir zaman havalandirma kanallarini tikamayin: firn asiri 1sinabilir. Bu durum-
da cihaziniz otomatik olarak duracak ve yeterince soguyana kadar yeniden
calismayacaktir.

8. Mikro dalgalara olasi maruz kalmalardan kaginmak icin tedbirler:
e Kapak agikken cihazinizi ¢alistrmaya ¢alismayin, kapinin givenlik kilidi siste-
mine dokunmayin ve her ne olursa olsun bu sistemin icine bir sey sokmayin.
e Kapagdin agiimasini veya kapanmasini engelleyebilecek higbir nesne yerlestirmeyin.
e Kapagin contalar Uzerinde birikebilecek hicbir gida veya temizlik Uring
kalintisi birakmayin. Kapagin ve contalarinin temiz kaldigindan emin olun.
Kullanim sonrasi, nemli bir bez ile silin ve &zenle kurulayin.
e Firinin kapaginin dizgin bicimde kapanmasi ve asagidakiler seviyesinde hicbir
hata olmamasi énemlidir:
- Kapak, contalar, menteseler,
- Besleme kordonu.

@ Hasar gérmis firminizi hi¢cbir zaman kullanmayin.
@ Firininiz hicbir zaman, mikro dalga servisinden ve imalat¢i tarafindan

egitilmis nitelikli bir teknisyen disinda bir kisi tarafindan ayarlanma-
mali veya tamir edilmemelidir.



Kullanim talimatlari

Asagidaki talimatlar, firninizi en verimlibicimde kullanmaniza yardimer olacaktr,
bunlari dikkatle okuyun.

Cihaziniz, geleneksel bir pisirme metoduna nazaran gidalari ¢cok daha ¢abuk
1sitmaya, pisirmeye ve buzunu ¢dzmeye olanak tanir.

Gidalar
Yasak gidalar

Mikro dalga kullanan bir pisirme modu se¢misseniz, asadidakileri hicbir zaman
yapmamaniz gerekir:
e Gidalar kizartmak. Cinki yadin veya yagdl maddelerin isisini kontrol etmek
imkansizdir (alev alma riski).
e Yumurtalari kabuklariyla, kati yumurtalari kabuklu veya kabuksuz veya
salyangoz pisirmek veya isitmak: bunlar patlayabilir.
o Kabuklu (kestane) veya sert bir derisi olan gidalar (domates, patates, sosis)
pisirmek. Daima bir ¢izik atin.

Gidalarin isisi

@ Mikro dalgalarin ézellikleri sayesinde, yalnizca gidalar isinir. icerdigi
gida c¢ok sicakken, kap soguk veya ilik kalabilir.

Ozellikle cocuklara yénelik gidalar icin, yanma riskinden kacinmak acisindan, ser-
vis yapmadan énce daima karistirin ve islyr 6zenle kontrol edin.

Biberonlari iyi ¢alkalayin ve isiyr kontrol etmek Uzere bileginizin arkasina birkag
damla sivi damlatin.

Gidalarin hazirlanmasi
Biberonlar ve kictk kaplari isitmadan once, biberon memesini ve kapaklari cikarin.

Asagidakileri temin etmek Uzere gidalarin Gzerini kapatmayi unutmayin:
e finnin igine puskirmeleri dnlemek igin,
e pisirme icin yeterli bir nem oranini muhafaza etmek icin.

Sivilarin isitilmasi

Sivilarin isitimasi esnasinda, cihazdan c¢ikarmak Gzere kabi aldiginiz anda ani bir
tasma olusabili. Gergekten de, kaynama derecesine erisildiginde, hava
kabarciklari, siz hareket ettirene kadar kabin dibinde hapsolur. Bu fiziksel olay-
dan ve her turld yanma riskinden sakinmak agcisindan, isitilacak kabin icine daima
bir plastik kasik koyun.

Kaplar ve materyaller

Kullanilan pisirme moduna gére tavsiye edilen veya yasaklanan degisik kap tiple-
rinin detaylari asadida verilmistir.
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« Mikro » (mikro dalga) modu
Mikro dalga pisirmeye uvygun kaplar kullanin.
Bir mikro dalga kabinin « seffafigini » kontrol etmek icin, gerceklestirmesi
kolay bir test vardr.
Bos kabi ve bir bardak suyu, cihazinizin déner tepsisi Uzerine koyun ve daha
sonra firni azami gicte 1 dakika calistirin.
1 dakika sonra:
e Kap soguksa: « seffaftir » ve mikro modunda kullanilabilir.
* Kap s>cak veya »bksa: « emicidir » ve mikro modunda kullanlamaz.

Gecirimsiz kapal kaplari hicbir zaman kullanmayin.
Biberonlarin, kavanozlarin, siselerin ve plastik kaplarin kapaklarini ¢cikarmayi
unutmayin.

Atilabilir kaplar

Plastikten, kagittan veya diger bir yanici maddeden yapilmis atilabilir kaplari
kullanirken, hicbir zaman cihazi gézetimsiz birakarak calistirmayin.

Duman ¢iktigini gorirseniz, mikro dalganin kapadini kapali tutun ve cihazinizi
prizden ¢ekin.

Metal kaplar

Mikro modunda higbir zaman metal kaplar ve materyaller kullanmayin.
Ancak, metal kabin kapaksiz yUksekliginin 4 cm’yi asmamasi sartiyla, cihazinizi,
metal kaplardaki bazi gidalari isitmak veya buzunu ¢ézmek icin kullanabilirsiniz.
Kapak ile ilgili olarak, ambalaj Gzerinde belirtilen talimatlara uyun.
Duruma gore, kapagi cikarmak veya yerinde birakmak gerekir. Belirtimemisse,
ihtiyaten kapagr ¢ikarin.

Kabi veya kaplari, déner tepsinin Uzerinde ortaya koyun ve firinin duvarlari ile
kap arasinda en az 1 cm mesafe birakin. Bir ¢cok kap varsa, en az 2 cm aralikh
olmalidirlar.

« Grill » modu
Bu pisirme modu, 6zel kaplar gerektirmez. Geleneksel bir firnda kullandiginiz
ayni kaplari kullanin, yani sicakliga karsi direncli kaplari.

(1) Hicbir zaman plastik (erime riski) veya kagit/karton kaplar (alev
alma riski) kullanmayn.
@ Gidalari, grill'in rezistansindan en az 2 cm vzaklastirin.

« Mikro grill » modu
« Mikro » modunda yasak kaplar, « mikro grill » modunda da yasaktir.
« Grill » modunda yasak kaplar, « mikro grill » modunda da yasaktir.

@ Yalnizca, hem mikro dalgaya ve hem de yiiksek isilara karsi direngli
kaplar kullanin.



<« Mikro » modunda izin verilen ve yasaklanan kaplar ve materyalle-
rin 6zeti.

Materyaller Kaplar Mikro dalga Yorumlar

uyumlu

METAL

Aliminyum folyo Duruma gore Gidalarin bazi kisimlarini asin pismeye karsi koru-
mak Uzere kiglk miktarda kullanilabilir. Algminyum
yaprak duvarlara ok yakinsa veya biyik miktarda

kullanilirsa, elektrik kivilaimi riski vardir.

Aliminyum kap Duruma gére Yukaridaki « metal kaplara » bakiniz.

Metal tabak Hayir Elektrik kivilemi veya alev alma riski vardr.

Derin  dondurucu  torbalarinin{Hayir Elektrik kivilcimi veya alev alma riski vardir.

ambalaj ipleri

CAM

Sicakhiga karsi direngli cam Evet Tamamen uygundur.

Metal bazlh  dekorlar  (altin,|Hayir Elektrik kivilcimi riski vardir.

kursun...) iceren cam

ince cam Hayir Aniden isitilirsa kirllabilir veya eriyebilir.

PLASTIK

Plastik kap Evet Kullanilan plastik sicakhga karsi direngli ise tamamen
uygundur.
Bazi plastikler, kullanm sonucu deforme olabilir
veya renk atabilir.
Gegirimsiz kapatmayin.

Plastik film Evet Nemi tutmak ve puskirmelerden kaginmak igin kul-

lanilabilir.  Plastik, pisirme esnasinda  gidalara
degmemelidir.

Buhar fazlasinin disari cikmasi icin, plastikte delik
agin.

Pisirme sonrasi plastik filmi ¢ikarmak igin yanmaz
eldivenler kullanin  (kaptan cikan sicak buharla
yanma riski).

GRILL MODUNDA YASAK ATILABILIR MATERYALLER - KAPLAR

Polistiren fincan / ambaloj Evet Sivilari ve gidalari kisa stre 1sitmak icin kullanilabilir.
Asir 1sitma halinde, polistiren eriyebilir ve gidalara
karisabilir.

Kagit torba Hayir Alev alma riski.

Kagittan ve emici kagittan tabak, |Evet Kisa sire isitma ve pisirme icin kullanilabilir.

fincan, pegete

Pisirme kagidi - SUIfurly kagit Evet Nemi tutmak ve sigramalart énlemek igin kullanilabi-
lir. Pisirme zamani kisa.

Yeniden dénistiriimis kagit Hayir Elektrik kivilcimi riski vardir.

PORSELEN

Porselen kap Evet Metal bazl dekorlar (altin, kursun...) icermesi hari-

cinde tamamen uygundur.
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Pisirme zamani

Hazrrladiginiz gidalara uygun pisirme zamanlarini belirleme igin, hazirlanan
yemeklerin ve derin dondurulmus Urinlerin ambalajlari Uzerinde belirtilen tav-
siyelere uyun.

Kesin talimat olmamasi halinde, geleneksel bir firindakine gére pisirme veya
isitma zamanlarini en az Uce bolin.
Her durumda, isbu talimattaki pisirme kilavuzuna bakin.

@ Gereken sireden fazlasina programlamayin. Bdylece, gidalarin asiri
pismesi veya alev almasi risklerinden ka¢inmis olursunuz.

Dinlenme zamani

Mikro dalgalar, temel olarak yizeyde etki eder ve gidalara 2-3 cm derinlige
kadar nifuz eder. Yizey isindiktan sonra, gidalarin igi, iletim ile isitilir, yani, sicak
kisimlar, soguk kisimlari isitir. Dolayisiyla, mikro dalgadan cikmis gidayi, sicakhigin
merkeze kadar yayllmasi i¢in dinlenmeye birakmak gerekir.

Saatin ayarlanmasi

Cihazinizi prize taktiktan sonra veya bir elektrik kesintisinden sonra saati ayarla-

maniz gerekir.

Bilgi Ekrani asagidakileri belirtir:

« Saat » digmesine 3 saniye boyunca basin.

e Saate karsilik gelen « O » yanip séner.

’,Si@\‘

Doner digmeyi cevirerek saatleri ayarlayin.

Saatleri onaylamak icin « saat » digmesine basin.
e Dakikalara karsilik gelen « 00 » yanip soéner.

Déner digmeyi cevirerek dakikalari ayarlayin.

Dakikalar onaylamak icin « saat » digmesine basin.
e Saat ayarlanmistir.



e Program sonunda firnin kapagini agmazsaniz, her dakikada bir firn hatirlat-

Bagimsiz dakika saatinin ayarlanmasi ma icin bir sesli sinyal verir.

Dakika saati, bitin diger fonksiyonlardan tamamen bagimsizdir. AUTO COOK

Yalnizca firn kapal iken kullanilabilir. Otomatik Pisirme Programi

GorintUleyici saati belirtir. e

Size 4 program 6nerilmektedir: &/

Bir kez kisaca « saat » digmesine basin. Fon

1. Balik = 300g ila 600g
e Bilgi ekraninda « O » belirir. E « Mikro grill » modunda pisirme

2. Kirmizi et (sigr, kuzu) - 700g ila 1000g

« Mikro grill » modunda pisirme
ol 3. Taze sebze - 100g ila 450g
N Mikro dalga modunda pisirme
4. Derin dondurulmus gida - 300g

Mikro dalga modunda pisirme

® Firin, gida tipini ve tam agirhgini bilmelidir.
« START » digmesine basin. i’g

e Geri sayim baslar. @ Bir otomatik program kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay
konumda oldugundan (firinin iist duvari iizerine egilmis) emin olun.

Doner digmeyi cevirerek istenen sireyi ayarlayin.

« 0 »a eristiginde:
e Firn 4 sesli sinyal verir.
e Bilgi ekrani yeniden saati gdsterir.

Kullanim

Gidalari déner tepsinin ortasina yerlestirin ve kapagdi kapatin.

Otomatik progrdmldrln kullanimi AUTO COOK digmesine basarak gida tirtni secin (pisirilecek gida tirine uyan
numara cikincaya kadar bir veya daha fazla kez).

p 35 e *’% f e Goruntileyicide, program numarasi,
f@ f%i OK\. « AUTO » semboli ve her program) AUTO
) S icin kullanilan pisirme moduna
Otomatik programlar sayesinde, her sey otomatik olarak hesaplanir. uyan sembol(ler) belirir

Yalnizca gida tirind ve agirligini belirtmeniz gerekir ve firn, otomatik olarak en

uygun pisirme moduna, gicine ve siresine geger. o
3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, gida agirhdini girmeniz gerek-

Firninizda, istenen etkiye gére 3 tir program mevcuttur: tigini belirtmek icin, bilgi ekraninda « g » semboll yanip séner.

« AUTO COOK pisirme icin Dénepr\vdiljglzme yord|m|ylobo§|;4|‘rlg: éecli(n. o bol
« AUTO DEFROST buz cdzme icin o Agirlik ve « g » sembolU bilgi ekraninda belirir.
o AUTO CROUSTY krokan (kitir) pisirme icin

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, pisirmeyi baslatmaniz gerektidini

® Bir otomatik program kullandiginizda, giici ve pisirme siresini belirtmek icin, bilgi ekraninda « START » semboll yanip séner.

degistiremezsiniz.
e Pisirme sonunda, firin 4 sesli sinyal verir ve bilgi ekraninda « O » 4 kez yanip .y )
séner. Daha sonra bilgi ekraninda saat belirir. « START » digmesine basin. \ 4
e Firin, yemeginize en uygun sireyi belirleyerek pisirmek Uzere calismaya
baslar.
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AUTO DEFROST
Otomatik Buz Cozme Programi
Size 4 program onerilmektedir:
1. Tavuk - 200g ila 1500g
2. Kirmizi et (sigr, kuzu) - 200g ila 1500g
3. Balik - 200g ila 1500g
4. Ekmek - 125g ila 625g

® Firin, gida tirini ve tam agirhgimi bilmelidir.

@ Bir otomatik program kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay
konumda oldugundan (firinin st duvari iizerine egilmis) emin olun.

Kullanim
Gidalari déner tepsinin ortasina yerlestirin ve kapadr kapatin.

AUTO DEFROST digmesine basarak gida tirini secin (buzu ¢ézilecek besin tipi-
ne uyan numara cikincaya kadar bir veya daha fazla kez).

wol 5] 2

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, gida adiridini girmeniz gerektigini

belirtmek igin, bilgi ekraninda « g » semboll yanip séner.

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, i buz ¢6zmeyi baslatmak igin, bilgi

ekraninda « START » sembolU yanip séner.
\ 4

e Firin, yemeginize en uygun sireyi belirleyerek pisirmek Uzere ¢alismaya baslar.

e Bilgi Ekraninda, program numarasi,
« AUTO » semboli ve Buz
cozme sembolU belirir.

Déner digme yardimiyla agirhidr segin.
o Adrrlik ve « g » semboli bilgi ekraninda belirir.

« START » diugmesine basin

@ Sirenin ortasinda, firin bir sesli sinyal verir ve gidalari ters ¢cevirme-
niz ve tamamen homojen bir buz ¢6zme elde etmeniz icin calismaya
ara verir.

Gidalari ters ¢evirin ve buz ¢6zme cevrimini yeniden baslatmak icin «
START »» diigmesine basin.
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AUTO CROUSTY
Otomatik Krokanli Pisirme Programi

@ Yalnizca Crousty tabagi ile kullaniimalidir
(sayfa 37'te aksesuarlar detayina bakiniz)

Size 4 program onerilmektedir:

="
% /9
>

1. Onceden pismis pizza - 200g ila 400g

2. Derin dondurulmus pizza - 200g ila 400g é»)
3. Tavuk nugget %% - 125¢ ila 250g

4. Ekmek 3 - 125g ila 375¢g

@ Firin, gida tirini ve tam agirhgim bilmelidir.

@ Bir otomatik program kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay
konumda oldugundan (firinin iist duvari iizerine egilmis) emin olun.
Kullanim

@ Crousty fonksiyonunun her kullanimindan énce, Crousty tabagi 6n
isttilmalidir.

Etap 1: Crousty tabaginin 6n isitilmasi

Bos Crousty tabagini déner tepsinin ortasina koyun ve kapadi kapatin.

@ Crousty tabagi, doner tepsinin iizerine veya DUO grill izerine konu-
labilir.

@ Crousty tabagini hicbir zaman firina déner tepsi olmadan koymayin.
Crousty tabaginin iizerine hicbir zaman baska bir kap veya ambalaj

koymayin.
AN

« SELECT » digmesine 4 kez basarak
« CROUSTY » modunu secin

ve doner digme yardimiyla 6n isitma
zamanini 3 dakikaya ayarlayin.

On 1sitma icin, giict degistirmeyin. Ayarl degeri 600W olacaktrr.
On 1sitmayi baslatmak icin, « START » diigmesine basin.

START
\ ¥

e 3 dakika on isitma sonunda firin durur.
Etap 2: Otomatik pisirme

@ Crousty tabagi yapismaz kaplama oldugundan, gidalari koymadan
once tabagi yaglamak gerekmemektedir.



@ Crousty tabagmi almadan énce daima firin eldiveni kullanin, ¢ok
sicak olabilir

Kapagd acin ve gidalart Crousty tabagina koyun.

AUTO CROUSTY digmesine basarak gida tirini secin (pisirilecek gida tipine

uyan numara cikincaya kadar bir veya daha fazla kez).
H s-s_s

3 saniye boyunca bir sey yapiimamasi halinde, gidanin adirligini girmeniz gerek-
tigini belirtmek icin, bilgi ekraninda « g » sembold yanip séner.

Bilgi ekraninda, program numarasi, « AUTO »
semboli ve Crousty semboli belirir.

Déner digme yardimiyla adirhgr segin. _
o AJirlk ve « g » semboli bilgi ekraninda belirir. cii

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, sizi pisirmeyi baslatmaniz gerek-
tigini belirtmek icin, bilgi ekraninda « START » sembolU yanip séner.

« START » digmesine basin.
¢ Finn, yemeginize en uygun sireyi belirleyerek pisirmek Uzere ¢alismaya baslar.

@ Crousty tabagi, bulasik makinesine konmamalidir. Ik su ve bulasik
deterjani ile, asindirici Grinler kullanmaksizin yikayin.

Manuel fonksiyonlarin kullanimi

Manuel fonksiyonlar, her tirld gidayi pisirmenize, 1sitmaniza ve buzunu ¢ézmeni-
ze imkan verir. Otomatik programlarin tersine, pisirme modunu, sUresini ve gicU-
ni kendiniz se¢meniz gerekir. Bu unsurlari bilmiyorsaniz, 48. sayfada bulunan
pisirme kilavuzuna bakin.

Size 4 pisirme modu 6nerilmektedir. Degisik pisirme modlar arasindaki segim,
« SELECT » diugmesi arachgiyla yapilrr.

mikro .. ....... Mikro dalga ile pisirme

grill ... Grill'in Ust rezistansi ile pisirme

mikro grill . ... .. « Mikro dalga ve grill » kombine pisirme
Crousty ....... Crousty tabagi ile kitir pisirme

@ Pisirme modu pisirme esnasinda degistirilemez.
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e Pisirme sonunda, firin 4 sesli sinyal verir ve bilgi ekraninda « O » 4 kez yanip
soner. Daha sonra bilgi ekraninda saat belirir.

e Pisirme sonunda firinin kapagdini agmazsaniz, her dakikada bir firn hatirlatma
icin bir sesli sinyal verir.
) ((¢

micro

MIKRO MODU (yalnizca mikro dalga)

Gidalart manuel olarak pisirmek, 1sitmak ve buzunu
¢6zmek icin bu modu kullanin.

Bu pisirme modu, finniniz tarafindan otomatik olarak ayarlanan moddur.
Dolayisiyla, « SELECT » digmesi ile secmeniz gerekmemektedir.

@ Mikro modunu kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay konumda
oldugundan (firnnin iist duvari iizerine egilmis) emin olun.

Kullanim

Gidasari doner tepsinin ortasina koyun ve kapadi kapatin.

@ Pisirme glici ve siresi, istediginiz sirada ayarlanabilir. Pisirme
esnasinda da dahil olmak izere, herhangi bir zamanda ve herhangi
bir seviye arasinda degistirilebilirler.

Gdcin ayarlanmasi

Firn, otomatik olarak azami gicte calisi. Dolayisiyla, azami gici kullanmak
istiyorsaniz, giicin segilmesi gerekli degildir.
Buna karsin, daha distk bir gic kullanmak istiyorsaniz, bir ¢cok kez « W »

-

(@]

e . . . e . —
digmesine basarak seciminizi yapiniz. 100850

850W 600W 450W 300W 180W (buz ¢cdzme) 100W
Gig, « W » semboli ve mikro dalga pisirme modu semboly bilgi ekraninda belirir.

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, gic¢ bilgi ekraninda kaybolur ve
sizi sUreyi ayarlamaniz gerektigini belirtmek icin « O » belirir.

Sirenin ayarlanmasi
Doéner digme yardimiyla sireyi segin.

e Sire, bilgi ekraninda belirir.

® Mikro dalga modunda dakika saatinin azami siresi 99 dakikadir.

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, pisirmeyi baslatmaniz gerektidini
belirtmek Uzere, bilgi ekraninda « START » sembolU yanip séner.



Baslatma

« START » digmesine basiniz.

START
\ 4

Auto Defrost otomatik programina basvurmadan gidalarin buzunu ¢ozmek
istiyorsaniz, gict 180W Uzerine ayarlayin (yukaridaki islemler detayina bakiniz).
® Bu durumda, mikro dalga pisirme modu semboline ilave olarak, buz ¢6zme

DI

Firin, secili sUre icin harekete gecer.

Buz ¢cé6zme

sembolU bilgi ekraninda belirir.

GRILL MODU

(D) ATercihen, DUO grill’i ile birlikte kullanimaldir grill

(sayfa 37'te aksesuarlarin detaymna bakiniz)

Finminizin grill rezistansi sayesinde, gratine veya et gibi besinleri dore yapmak icin
bu modu kullanin.

@ Yalnizca sicaga karsi direngli kaplar kullaniniz.

@ <« Grill »»> modunu kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay
konumda oldugundan (firinin iist duvari iizerine egilmis) emin olun.

Kullanim

Etap 1: grillin n isitmasi

2 kez « SELECT » digmesine basarak
« grill » modunu segin.

&

.

}i‘

o « Grill » semboli ve « O » bilgi ekraninda belirir.

Doéner digme yardimiyla 6n isitma suresini
secin (yaklasik 3-4 dakika).

o Sire bilgi ekraninda belirir.

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, 6n isitmayi baslatmaniz gerek-
tigini belirtmek icin, bilgi ekraninda « START » sembolU yanip séner.

START
\ 4

« START » diugmesine basiniz.

e Firin, &n 1sitma suresi icin harekete geger.
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Etap 2: Grill modunda pisirme

Besinleri DUO grill'i Gzerine yerlestirin ve bunu doner tepsinin ortasina koyun.

@ <« Grill » modunda tabaklari ve aksesuarlari hareket ettirmek igin
daima firin eldiveni kullanin. Yanma riski vardir.

Yeniden, « SELECT » digmesi ile « grill » modunu secin ve daha sonra kizart-
ma suresini ayarlayin ve kizartmayi baslatmak igin « START » digmesine basin.

@ <« Grill » modunda dakika saatinin azami siresi 60 dakikadir.

@ Grill rezistansi, pisirme esnasinda agilabilir ve kapanabilir.
Tamamen normal olan bu olay, asiri issnmalari engellemeye imkan verir.

MIKRO GRILL MODU (Mikro dalga + Grill) Ot
)) ((«

(D) Tercihen DUO grill'i ile birlikte kullaniimalidir micro
(sayfa 37'te aksesuvarlar detayina bakiniz). grill

Firminizin grill rezistansi sayesinde dore bir goérinim elde ederek mikro dalga
sayesinde gidalari hizla pisirmek veya isitmak icin bu modu kullanin.

@ Yalnizca, hem mikro dalgalara ve hem de sicakhiga karsi direncli
kaplar kullanin.

@ <« Mikro grill »»> modunu kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay
konumda oldugundan (firinin iist duvari iizerine egilmis) emin olun.

Kullanim
@ Grill'in <« mikro grill »» modunda én isitilmasi tavsiye edilir.
Besinleri DUO grill'i Uzerine yerlestirin ve bunu doner tepsinin ortasina koyun.

@ <« Mikro grill »>» modunda tabaklari ve aksesuarlari hareket ettirmek
icin daima yanmaz eldivenler kullanin. Yanma riski vardir.

&

3 kez « SELECT » digmesine basarak
« mikro grill » modunu segin.

« Micro grill » semboli ve « O » bilgi ekraninda belirir.

(¢



@ Pisirme gici ve siresi istediginiz sirada ayarlanabilir. Pisirme
esnasinda da dahil olmak iizere, herhangi bir zamanda ve herhangi
bir sirada degistirilebilirler.

. P

GUg ayari )

106850

Firin, otomatik olarak azami gicte c¢alisi. Dolayisiyla, azami gici kullanmak
istiyorsaniz, gicin secilmesi gerekli degildir.

Buna karsin, daha distk bir gic kullanmak istiyorsaniz, bir ¢ok kez « W »
digmesine basarak seciminizi yapiniz.

600W 450W 300W

@ <« Mikro grill »>» modunda izin verilen azami giic: 600W.

50| W

3 saniye boyunca bir sey yapilmamasi halinde, gic bilgi ekranindan kaybolur ve
pisirme sUresini ayarlomaniz gerektidini belirtmek Gzere « O » belirir.

* Gig ve « W » semboli bilgi ekraninda belirir.

Surenin ayarlanmasi

}Jc&\‘

Déner digme yardimiyla streyi segin.
e Sire, bilgi ekraninda belirir.

@ <« Micro grill »» modunda dakika saatinin azami siiresi 60 dakikadir.

3 saniye boyuncabir sey yapiimamasi halinde, pisirmeyi baslatmaniz gerektigini

belirtmek Uzere, bilgi ekraninda « START » sembolU yanip soéner.
00:54
\ 4

@ Grill rezistansi, pisirme esnasinda acilabilir ve kapanabilir.
Tamamen normal olan bu olay, asiri issnmalari engellemeye imkan verir.

oy

(_—

Bu modu, dore ve krokanl bir sonug gerektiren gidalar isitmak veya pisirmek igin
kullanimiz. Besinin st kismi, grill rezistansi sayesinde dore olacak ve alt kismi, Crousty
tabadr sayesinde krokan olacaktir.

Baslatma

« START » digmesine basin.

e Firin, secili sUre icin harekete geger.

CROUSTY MODU

® Yalnizca Crousty tabagi ile kullaniimalidir
(sayfa 37'te aksesuarlar detayina bakiniz)
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@ <« Crousty » modunu kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay
konumda oldugundan (firinin iist duvari iizerine egilmis) emin olun.

Kullanim

@ Crousty fonksiyonunun her tirli kullanimindan énce, Crousty tabagi
6n isitiimalidir.

Etap 1: Crousty tabaginin 6n isitiimasi

Bos Crousty tabagini doéner tepsinin ortasina koyun ve kapadr kapatin.

@ Crousty tabagi, doéner tepsinin iizerine veya DUO grill iizerine konu-
labilir.

@ Crousty tabagm hicbir zaman firna déner tepsi olmaksizin koy-

mayin. Crousty tabaginin iizerine hicbir zaman baska bir kap veya
ambalaj koymayin.

« SELECT » digmesine 4 kez basarak
« CROUSTY » modunu segin.

e « Crousty » semboli ve « O » bilgi ekraninda belirir. 9393,

Kullanim

On 1sitma icin, giicl degistirmeyin. Otomatikman 600W olacaktrr.

Pisirme Siresinin ayarlanmasi

PN
Doner digme yardimiyla, on isitma stresini 3 dakikaya
ayarlayin (pisirme kilavuzu aksini belirtmedigi sirece).

« Sire, bilgi ekraninda belirir.

3 saniye boyuncabirsey yapilmamasi halinde, 6n pisirmeyi baslatmaniz gerektidini
belirtmek icin, bilgi ekraninda « START » sembol yanip séner.

Baslatma

« START » digmesine basin.

START
N\

e Firin, secili 6n 1sitma suresi icin harekete gecer.
e 3 dakikalik &n isitma zamaninin sonunda firin durur.



Etap 2: Krokan pisirme

@ Crousty tabagi yapismaz kaplama oldugundan, gidalari koymadan
once tabagi yaglamak gerekmemektedir.

@ Crousty tabagm almadan énce daima firin eldiveni kullanin, ¢ok
sicak olabilir.

Kapadi agin ve gidalari Crousty tabagdina koyun.

« SELECT » digmesine 4 kez basarak « Crousty »
modunu secin.

e « Crousty » semboli ve « O » bilgi ekraninda belirir.

Sdrenin ayarlanmasi
Doéner digme yardimiyla sireyi segin.

@ « Crousty » modunda dakika saatinin azami siiresi 60 dakikadir.

-
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100 850

GUcln ayarlanmasi

Firin, otomatikman azami gicte calisir. Dolayisiyla, azami gicU kullanmak istiyor-
saniz, gu¢ secilmi yapiimasi gerekli degildir.

Buna karsin, daha diUstk bir gi¢ kullonmak istiyorsaniz, bir cok kez « W »
digmesine basarak se¢iminizi yapiniz.

600W 450W 300W

@ <« Crousty » modunda, izin verilen azami gic: 600W.

Pisirmeyi baslatmak icin « START » digmesi Uzerine basin.

START
\ ¥/

@ Grill rezistansi, pisirme esnasinda acilabilir ve kapanabilir.
Tamamen normal olan bu olay, asiri issnmalari engellemeye imkan
verir.

® Crousty tabagdi, bulasik makinesine konmamaldir. Ik su ve bulasik
deterjani ile, asindirici irinler kullanmadan yikayin.
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DUO fonksiyonunun kullanimi

>
>

=

DUO

2 seviyeli 1sitma fonksiyonu

@ Yalnizca DUO grill ile birlikte kullamimaldir
(sayfa 37'te aksesuarlar detayina bakiniz)

Bu fonksiyon, ayni zamanda 2 tabagi isitabilmenize imkan verir. (Mikro dalga

modunda caligir).

istenen sonuca goére size 2 program Snerilmektedir:

&

@ Gida tipini ve agirhgini secmek gerekli degildir.

d

1. Sicak sonug 2. Cok sicak sonug

Zaman, 300g iki tabak bazinda otomatik olarak hesaplanacaktr.

@ <« DUO »» modunu kullanmadan énce, grill rezistansinin yatay konum-
da oldugundan (firiin Gst duvari iizerine egilmis) emin olun.

Kullanim

ik tabagy, déner tepsinin ortasina koyun. DUO grilli bu tabagin etrafina yerlestirin
ve ikinci tabagi DUO grill Gzerine koyun.

DUO dugmesine basarak program numarasini secin (istenen i1sitma derecesine

gore 1 veya 2 kez).
-.

3 saniye boyunca bir sey yapimamasi halinde, i1sitmayi baslatmaniz gerektigini
belirtmek Uzere, bilgi ekraninda « START » semboll yanip séner.

e Program numarasi ve DUO semboli
bilgi ekraninda belirir.

« START » dugmesine basin.

e Firin, 2 tabaginiz icin en uygun sireyi belirleyerek pisirmek Uzere calismaya
baslar.

o Pisirme sonunda, firin 4 sesli sinyal verir ve bilgi ekraninda « O » 4 kez yanip
soner. Daha sonra bilgi ekraninda saat belirir.

« Pisirme sonunda firinin kapagdini agmazsaniz, her dakikada bir firn hatirlatma
icin bir sesli sinyal verir.



Hizh 1sitma fonksiyonunun kullanimi

Cok kisa bir sire icin bir yemegi veya bir siviyr isitmak istiyorsaniz, « Start +30
sn » digmesini kullanin.

@ Grill rezistansinin yatay konumda oldugundan (firinin ist duvan iize-
rine egilmis) emin olun.

Kullanim

Gidalarr déner tepsinin ortasina koyun ve kapagi kapatin.

Dogrudan « START » digmesine basin.

START
\ S

« Firin, otomatik olarak, 30 saniye icin azami gicte harekete geger.

-
@
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100 850

START
\ S

@ Her hangi bir zamanda, giic,
<« W » diigmesine basilarak degistirilebilir.

« START+30sn » digmesine her yeni basista,
pisirme zamani 30 saniye daha artar.

Pisirme zamaninin ayarlanmasi

Bir geleneksel firnin kullanminda oldugu gibi, pisirme kilavuzunda (s. 48) veya
gidalarin ambalgjlart Uzerinde belirtilen pisirme, 1sitma veya buz ¢ézme sireleri-
nin hafifce adapte edilmesine ihtiyac duyabilirsiniz.

Bunun igin, size 2 olanak taninmaktafir:

’}BJ@\

Déner diigmenin kullanimi

Sureyi artirmak veya azaltmak icin,

doéner digmeyi sola veya saga cevirin.
 Sire, bilgi ekranindan akarak geger.
o Firn durmadan ayarlama yapilrr.

<« Start + 30 s » diigmesinin kullanimi S
:
Bir veya bircok kez « Start + 30 s » digmesine basin.

« Her basista, bilgi ekraninda belirtilen sire, 30 saniye artar.

o Firin durmadan ayarlama yapilir.
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Firinin durdurulmasi

Ara

Asagidakiler igin, firnin isleyisine herhangi bir zamanda ara verebilirsiniz:
- Pisirmenin ilerleme durumunu kontrol etmek Uzere,

- Gidayi ters cevirmek veya karistrmak Uzere,

- Gidayu dinlenmeye birakmak Uzere.

STOP
Qe

Bunun icin, yalnizca firnin kapagini
acabilir veya « Stop/Iptal »
digmesine bir kez basabilirsiniz.

e Firin durur ve siregelen pisirmeyi hafizada saklar.
o Bilgi ekrani, ara verme anindakinin ayni kalir. Pisirmeye yeniden baslamaniz
gerektigini belirtmek icin, « Start » semboli bilgi ekraninda yanip séner.

START
\ %4

Pisirmeyi kesin olarak iptal etmek icin, « Stop/iptal » digmesine yeniden basin.
« Saat, bilgi ekraninda tekrar belirir.

Pisirmeyi yeniden baslatmak icin « Start » digmesine basin.

iptal
« Stop/Iptal » digmesi, ayni zamanda, siregelen bir pisirmeyi veya bir programi
kesin bicimde iptal etmenize de imkan verir.

Pisirme esnasinda:
iki kez « Stop/lptal » digmesine basin.
« Ik basista firn calismaya ara verir, ikinci basista pisirme iptal olur ve saat
bilgi ekraninda tekrar belirir.

Firn ayari yapmakta iseniz:
Bir kez « Stop/lptal » digmesine basin.
« Suregelen program iptal olur ve saat bilgi ekraninda tekrar belirir.

eV e

Cocuk emniyet 6zelligini calistirma

Firniniz, zamansiz bigimde ¢alismayi veya cocuklar tarafindan ¢alistirimayr engel-

leyen bir kumanda kilitleme sistemi ile donatilmistir.
STOP
L cance g

 Firin, kumandalarin kilitlendigini belirten bir sesli sinyal verir.

Kilitlemek igin:

« STOP IPTAL » diigmesine 3 saniye sireyle basin.



¢ Bilgi ekraninda, saatin yerine « SEC » belirir.

Digmeler kilitlenmistir.
o Her baslatma eylemi, bir sesli sinyale yol acar.

Kilidi agmak igin:
« STOP IPTAL » diigmesine yeniden 3 saniye sireyle basin.

o Firin, kumandalarin kilidinin acildigini belirten bir sesli sinyal verir.
o « SEC » bilgi ekranindan kaybolur ve saat yeniden belirir.

@ Bu fonksiyona, yalnizca firin dururken erisilebilir.

® Elektrik kesintisi halinde, cocuk emniyeti etkin olmaktan ¢ikar.

Pisirme kilavuzu

Pisirme tablolarinda belirtilen zamanlar, bilgi amacgh verilmistir. Gidalarin
bicimine, kalinhgina ve 1sisina goére degisebilir.

Dinlenme zamanlari, pisirme, isitma veya buz ¢6zme siresinin sonunda
gerceklestirilmelidir.

Mikro dalga ile pisirme - « mikro » modu
o Derin dondurulmus sebzeler icin pisirme kilavuzu
Mikro dalga ile uyumlu Pyrex bir kap kullanin. Uzerini érton. Finni calistirin ve

pisirme esnasinda 2 kez karistirin. Pisirme sonunda, karistirin, tuz, yesillik veya
tereyadi ilave edin ve dinlenme siresince Uzerini ortin.

Pisirme | Dinlenme
Gida Miktar Giic Zamani zamani Talimatlar
(dakika) | (dakika)
Bi kasig Juk
Ispanak 150g | 600W |412-51] 2-3 Ir corba kasigi sogu
su ekleyin
Brokoli 300g | soow | 9-10 | 2-3 | 2corbakesd soguk
su ekleyin
Bi kasig Juk
Bezelye 300g | 600w |710-812] 2-3 Ir corba kasigi sogu
su ekleyin
2 ba kasig guk
Yesil fasulye | 300g | soow | 8-9 2-3 Fora Kasidt sogu
su ekleyin
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o Piring ve makarna igin pisirme kilavuzu

Piring: Mikro dalga ile uyumlu buyik bir Pyrex kap kullanin.
Pirinci, soguk suyu dokin, Uzerini kapatin ve firini ¢alistirin.

@ Pirincin hacmi, pisirme esnasinda ikiye katlanir.

Pisirme sonunda, karistirin, tuz, yesilik veya tereyadi ekleyin ve belirtilen sire
boyunca dinlenmeye birakin.
Piring, pisirme esnasinda bitin suyu emmis olabilir. Gerekirse su ekleyin.

Makarna: Mikro dalga ile uyumlu biyUk bir Pyrex kap kullanin.

Kaynar suyu, bir tutam tuzu ve makarnalari ddkin ve karistirin. Uzerini drtmeyin.
Firni galistirin.

Pisirme esnasinda bir kez karistirin. Pisirme sonunda, belirtilen stre boyunca din-
lenmeye birakin. Sudan gegirin.

Pisirme | Dinlenme
Gida Miktar Giic Zamani zamani Talimatlar
(dakika) | (dakika)
Beyaz piring | 250 g 850 W 16 -17 5 500 ml soduk su ekleyin
Makarna 250 ¢g 850 W 11-12 5 1L kaynar su ekleyin

o Taze sebzeler icin pisirme kilavuzu

Mikro dalga ile uyumlu bir Pyrex kap kullanin. Her 250 g sebze icin 2 ila 3 ¢orba
kasigi soguk su dokin (asadidaki tabloda aksinin belirtiimesinin haricinde).
Sebzeleri ilave edin ve Uzerini 6rtin.

Firini calistirin ve pisirme esnasinda 1 kez karistirin. Pisirme sonunda, karistirin, tuz,
yesillik veya tereyag ilave edin ve dinlenme zamani siresince Uzerini Ortin.

lyi bir pisirme saglamak icin, taze sebzeleri parcalar halinde kesin. Parcalar ne
kadar kicUk olursa, pisirme de o kadar hizli gergeklesir.

Pisirme | Dinlenme
Gida Miktar Giig Zamani zamani Talimatlar
(dakika) | (dakika)
250 ¢g 412 -5 &
Brokoll 850 W 3 Saplan dsa dogru
500 g 8-9 yerlestirin.
Havug 2509 | 8BsoW [ 4. 3 |Hovydlon dizeni yovarlo-
250 ¢g 5-51 En bUytk baslar ikiye
Karnibahar 850 W 3 kesin. Saplari disa dogru
500 g 7 12 yerlestirin.




Kabaklarr yuvarlaklar
halinde kesin. 2 corba
kasigi su veya ceviz buyi-
kluginde tereyagi ekleyin.
Yumusayincaya kadar
pisirin.

Kabak 250 ¢g 850 W 312-4 3

250 g
500 g

4-5
850 W 3
712-812

Patateslerin kabugunu
soyun ve ayni boyda 2
veya 3 pargaya ayirin.

Patates

Isitma - « mikro » modu

Sivi isitma zamaninin sonunda, kabin, en az 20 saniyelik bir dinlenme zamani igin
firnin icinde birakimasi tavsiye edilir. Bu, sivinin ve kabin isisini azaltacak ve
yanma ya da tasma riskinden kaginmaniza imkan verecektir.

Siviyi pisirme esnasinda ve pisirme sonunda karistirin.

o Bebek mamasi icin isitma kilavuzu

Buz ¢6zme - « Mikro » modu - Gig: 180W

Derin dondurulmus gidalart bir tabaga koyun. Uzerini értmeyin.

Buz ¢6zme esnasinda gidalari ters gevirin ve dizenli olarak suyu bosaltin.

Buz ¢6zme esnasinda gidalarin pismeye baslamamasina dikkat edin. Gidanin bazi
kisimlari pismeye baslarsa, pismesini engellemek icin bu bolimlerin Gzerini kigUk
aliminyum kadit parcalari ile kapatin.

Etin yUzeyi isnmaya baslarsa, buz ¢dzmeyi durdurun ve tekrar baslamadan énce
20 dakika dinlendirin.

Buz ¢6zme islemi tamamlanana kadar dinlenme zamanlarina uyun.

Gidalar ne kadar kalin olursa, buz ¢c6zme zamanlari da o kadar uzun olacaktir.

Asagidaki tablo, isilart -18°C ve -20°C arasinda olan derin dondurulmus gidalar
icin uygulanmaktadir.

@ Besinlerin buzunun 180 W giciinde ¢c6zilmesi gerekmektedir.

Pisirme | Dinlenme Pisirme Dinl
Gida Miktar Giig Zamani zamani Talimatlar Gida Miktar Giig Zamani n e(r;m:.kz a)m ant
(dakika) | (dakika) (dakika) akia
Et:
Giday! seramikten cukur Eti, seramikten diz bir tabaga koyun.
Bebek ir tabaga koyun. Uzerini Kiyma 250 7.8 5-10 z kalin dilimleri, aliminyum kagit ile
bir tabaga k Uzerini ~ ~ Az kalin dilimleri, almi kagt il
mamas! &rtin. Pisirme sonunda, Sigir 9 13-14 koruyun. Buz ¢ézme siresinin ortasinda
190 g 600 W 30s 2-3 Uzerini 6rtin ve dinlen- Domuz 200g 7 -8 ters gevirin.
(sebze ve meye birakin. Servis yap- biftegi 2509 ’ ’
et) madan &nce, gidalarin Tavuk: ) N
isisint Szenle kontrol edin. Parcalar bir tabaga koyun (pargalar
icin: derisi asadi dogru gelmelidir) /
Tavuk 500 g 142 - (tom bir tavuk igin: gégsi asagi dogru
® ISit kutular1 Gzerinde belirtilen vyarilar géz éniine alinarak bir bibe- pargalar (2 pargal 151 5 gelme!idir). Incev ve hassas kisimlari,
ronun mikro dalgada isitilmasi mimkiindir. _ oliminyum kagt ile koruyun. Buz
Bitiin tavuk 900 g 2528 ¢dzme suresinin ortasinda ters gevirin.
e Besinler ve sivilar icin isitma kilavuzu ) Baligi, seramikten bir tabagdin ortasina
Ballk: 200 g 7-8 koyun. En hassas pargalari, daha kalin
. . Pisirme | Dinlenme . Fileto 5 pc);rccilorm altina kpoyLCJn. Uébl’l, alimi-
Gida Miktar Giig Zam.um zum.anl Talimatlar Bitin ballk 400 g 12 - 13 nyum kagit ile kapatin. Buz ¢dzme
(dakika) | (dakika) sUresinin ortasinda ters cevirin.
) 150 ml Fincani veya fincanlar tepsinin| M ler: Camdan buyik lak bir tabad
icecekler (1fincan) merkezine yerlestirin. Uzerini Ne}"’e er 250 g 6-7 5 am or.1 . vy yuvar'a " tabagin
(kahve, ca 850 W 45s 1 drtmeyin. Dinlenme zamani Kigik meyveter icine meyveleri yayin.
» Y esnasinda fincanlart firnin
su) 250 ml icinde birakin ve daha sonra Ekmek: Pogacalar cember halinde, déner tep-
(Imug) karstirin. Pogaca 2 ekmek [ 30s - 1 min. sinin merkezinde pisirme kagidi Uzerine
Seramikten cukur bir tabaga (her biri 50g) 10 yerlestirin. Buz ¢dzme siresinin
veya derin bir kaseye dékin. 4 ekmek| 2-212 -
Corba 250 850 W lin-2 2.3 Uzerini &rtin. Pisirme sonun- Sandvickkmegi| 250 g S512-6 ortasinda ters cevirin.
(sogutulmus) 9 2 da karistrin ve servis yap-
madan hemen énce tekrar
karistirin.
Hazirlanmis S ik bir tabag
yeme 350g | 850W | 2-2us 3 eramiic bir tabada
sogutulmus) yerlestirin. Uzerini ortin.
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<« Grill»» / <« mikro grill » modlar Mode Crousty
Yalnizca grill ile veya mikro dalga + grill kombine pisirme
. . . . Crousty tabaginizi dogrudan déner tepsi Uzerinde 6n isitmanizi tavsiye ederiz.
ﬁ“"%”dmoﬁonkjnl‘zeagr'” 3.|d°k'k° .bolyunco 6n isitimalidr. 600 W bir giicte 6n 1sitin ve asagidaki tabloda belirtilen zamanlara uyun.
sagidaki tablolarda verilen tavsiyelere uyunuz.
e « Grill » / « mikro grill » modunda pisirme kilavuzu: taze gidalar
On isitma Pisirme
Mod + Yiiz 1 Yoz 2 Gida Miktar Giig (zarlr(\'t:(nl) (qu:f:(nl) Talimatlar
Gida Miktar Gi Zaman Zaman Talimatlar dakika dakika
ue (dakika) | (dakika) Crousty tabagini én
isitin. Daha sonra dilim-
Yag siron ve baharat Bacon 4 dilim 600 W 2 2 leri yan yana tabaga
« Mikro grill» serpin. Tavudu, bir tabak Iijpzﬁli?ngeygrﬁé(s)ti%g”
Tavuk 1 kg 100 modu 22 12 icerisinde doner tepsi —
450 W Uzerine koyun. 2-3 daki- Derin Crousty tabagini 6n
ka dinlenmeye birakin. dondu- ) 'Stg'gag:gtg%oggaujg
Yag strin ve baharat rulmus (lggrcc): 600 W 4 7 DUO grill Gzerine
Tavuk « Mikro grill» serpin. Pargalar, bir tabak kiyma g yerlestirin. 4-5 dakika
v 500 modu 12 9 - 10 | igerisinde DUO grill Uzeri- i pisirme sonrasinda
arcalari g G PUY g - biftek biftegi ters cevirin.
P 300 W ne yerlestirin. 2-3 dakika
dinlenmeye birakin. Derin Crousty tabagini 6n
o 1sitin. Bageti Crousty
Yag surin ve baharat dondu- 2 450 W 2 ana k
) A serpin. A rulmus 50 g 50 3 tGDtEchglnq” oyun ve
Kuzu 400 « Grill » 13- 14 10 - 12 | Pirzolalan, bir tabak ice- grill Uzerine
pirzolas g modu risinde DUO grill Uzerine baget yerlestirin.
yerlestirin. 2-3 dakika
dinlenmeye birakin. Sogutul- Crousty tabagini 6n
Yad siirin ve baharat mus 300 g 450 W 5 7 1sitin. Pizzayi t(}bcgo
bom « Mikro grill» Yalnizea s%rpin Biftekcljeri, bi(r) pismis koyun ve tabagr DUO
o - i tabak icerisinde DU pizza grill Uzerine yerlestirin.
biftegi 2509 modu 7-8 il grill Gzerine yerlestirin.
300 W 6-7 2-3 dakika dinlenmeye Derin Crousty tabagdini 6n
birakin. dondu- 1sitin. Derin dondurul-
| 350 g 600 W 4 8 mus pizzay! tabaga
rLf mus koyun ve tabagr DUO
pizza grill Uzerine yerlestirin.
e « Mikro grill » modunda pisirme kilavuzu: derin dondurulmus gidalar Préchauffez le plat
Tavuk Crousty. Huilez-le et
Pisirme nugget 200 g 600 W 4 9 placez-y les nuggets en
Gida Miktar Giic Zamani Talimatlar cercle.
(dakika) Tournez-les.
Derin dondurulmus gratineyi
. yuvarlak Pyrex bir tabak
Gmt'”e)(sebze’ 400 g 450 W 14 -15 |icine yerlestirin. Tabag, DUO
patates grill zerine koyun. 2-3
dakika dinlenmeye birakin.
Makarna Yemegi, Pyrex bir tabak icine
(Lazanya/ yerlestirin. Tabadi dogrudan
Kaneloni/Makar 400 g 600w 15-20 tepsi Uzerine koyun. 2-3 daki-
oni) ka dinlenmeye birakin.
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Temizleme

Firinin temizlenmesi

Yag ve gida pargaciklarinin birikmemesi igin, mikro dalga firninizin asagidaki
kisimlari dizenli olarak temizlenmelidir:

o Cihazinizin i¢ ve dis yizeyleri
o Kapak ve contalari
« Kavrayici, cark ve tepsi

@ Eger cihaz, tamamen temiz durumda tutulmazsa, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin yasam siresini geriye dénisi olmayan bir sekilde etki-
leyerek tehlikeli bir duruma yol acabilir.

@ Kapagin diizgiin kapandigindan emin olun.

Dis yizeyleri, yumusak bir bez ve sabunlu su ile temizleyin.
Calkalayin ve daha sonra ézenle kurutun.

Cihazinizin icinde veya c¢ark Uzerinde bulunan bitin pargaciklar veya lekeleri
sabunlu bir bez ile temizleyin. Calkalayin ve daha sonra 6zenle kurutun.

Gida pargaciklarinin temizlenmesini kolaylastirmak ve kot kokulari gidermek
icin, doner tepsi Uzerine, icinde su icerisinde eritilmis limon suyu bulunan bir bar-
dak koyun ve cihazinizi 2 dakika boyunca azami gigte isitin. Buhar kirleri
yumusatacaktir. Calkalayin ve kurutun.

Egilebilir grill rezistansi, firminizin tonozunun temizlenmesini kolaylastirir.
Havalandirma kanallarindan higbir zaman su akitmamaya 6zen gdsterin.

Hicbir asindirici Urin veya ¢6zict kullanmayin.

Kapagdin contalarini ézenle temizleyin. Hicbir parcacidin asagidakileri yapma-
masina dikkat edin:

o Birikmemesi.

o Kapagin dizgin bigimde kapanmasini énlememesi.

o Cihazinizin icini, her kullanim sonrasi uygun bir deterjanla temizleyin.

@ Temizlemeden dénce, daima, firininizin sogumasini bekleyin.

Aksesuarlarin temizlenmesi

- Cam tepsi
- DUO grill
bulasik makinesinde yikanabilir.

- Crousty tabagi

- Biberon tastyici

bulasik makinesinde yikanamaz.

Bunlari sabunlu su ile yikayin. Ozenle calkalayin ve kurutun.
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Teknik problemler

Kapak veya kapadin contalari hasar gérmisse cihaziniz kullaniimamalidir::
- Kirik menteseler

- Hasar gérmis contalar

- Deforme olmus i¢c bdime

Tamirlerinizi yaptirmak icin satis sonrasi servisine basvurun (ekli listeye bakin).

Yeni bir cihazin kullanimina alismak, daima biraz zaman gerektirir. Asadida liste-
lenmis sorunlardan biri ile karsi karsiya iseniz, dnerilen ¢dzimleri uygulamaya
calisin.

* Asagidaki durumlar tamamen normaldir ve sizi paniklemeye sevk
etmemelidir:

- Finnin igcinde yogunlasma

- Kapagin etrafinda ve dis duvarlarda hava bosalmasi

- Kapagdin etrafinda ve dis duvarlarda isik yansimasi

- Kapaktan veya havalandirma kanallarindan gikan buhar

e Gidanin hi¢ pismemis oldugunu gézlemlerseniz:

Dakika saatini gerektigi sekilde programlamis ve « Start + 30s » digmesine
basmis oldugunuzdan emin olun.

Kapagin dizgin bicimde kapanmis oldugundan emin olun.

Devre kesicinin atmamis veya sigortanin erimemis oldugundan emin olun.

e Gida fazla pismis veya yeterince pismemis:

- Programlanmis pisirme zamaninin yemeginize uygun oldugundan emin olun.

Uygun gic seviyesini se¢mis oldugunuzdan emin olun.

- Gida tabagini kaplayan aldminyum kagidi kaldirmayr unutmamis oldugunuzdan
emin olun.

- Kullanilan tabagin « emici » olmadigindan emin olun.

Cihazin arkasinda bulunan havalandirma kanallarinin tikal olmadigindan emin

olun.

e Firinin icerisinde citirdamalar/kivilcimlar olusuyor:

- Metalik dekor igeren kaplar kullanmamis oldugunuzdan emin olun.

Firinin icerisinde bir ¢catal veya metal bir alet birakmamis oldugunuzdan emin
olun.

ic duvarlarin cok yakininda aliminyum kagit yerlestirmemis oldugunuzdan,
metal bir tabagi iyi ortalamamis olmadiginizdan (veya birbirine cok yakin 2
tabak) veya dondurulmus Grin torbalarinin Gzerindeki metal kopgayi unutmus
olmadiginizdan emin olun.



* Herhangi bir diigmeye bastiginizda bir sinyal sesi duyuluyor:

- Cocuk emniyetinin etkinlestiriimemis oldugundan emin olun. Etkin ise, etkin
olmaktan cikarin.

e Firininiz normal olarak calisirken i¢ aydinlatma yapmiyor:

- Ampul yanmis olabilir. Cihaziniz yine de kullanilabilir.

e Kiiciik bir miktar gida ile asiri isinma veya uzun siiren kullamm halinde:

Cihazinizin igindeki termal emniyet aygiti galisiyor olabilir, bunu kapall konuma geti-
rin. 15 dakika bu emniyet aygitinin etkin olmaktan ¢ikmasini bekleyin. Bu 15 daki-
ka sonunda cihaziniz yine de ¢alismiyorsa, prizden gekin ve artik kullanmayin.

Eder bu tavsiyeler sorununuzu ¢cézmede yardimcr olmadiysa, asagidaki bilgileri
edinin:

- Finnin arkasinda basili model ve seri numarasi

- Garanti belgeniz

- Sorununuzun detayli bir tanimi

Ve daha sonrag, yerel saticiniza veya Satis Sonrasi Servisine basvurun.

Atiklar ortadan kaldirma talimatlari

Ambalajlarinin imalati esnasinda, Moulinex cevreye karsi azami duyarli olmak igin
¢aba sarf etmektedir. Ambalaj, % 100 yeniden donustirUlebilir ondile kartondan
olusmaktadir.

Cihazin plastik parcalarinda, materyal tipini belirten bir isaret vardir. Bu, daha
sonra, parcalarin yeniden donustiriimesine imkan vermektedir.

ikamet ettiginiz yerin atik isleme merkezlerinden, her bir materyalin nasil yok edil-
digi hakkinda daha kesin bilgi edinebilirsiniz.

Kullanilmis cihazlar da dahil olmak Uzere, atiklarin yok edilme imkanlari hakkinda
bilgi, ikamet ettiginiz yerin idari servislerinden edinilebilir.

Atik toplama servisi veya Moulinex yetkili servis merkeziniz, memnuniyetle bitin
sorulariniza cevap verecektir.

Cevrenin korunmasina katilalim !
Cihazinizda ¢ok sayida degderlendirilebilir veya yeniden donUstirilebilir

materyal bulunmaktadir.
Bunlarin islenebilmesi icin cihazinizi bir toplama noktasina veya bir
yetkili servis merkezine birakiniz.

Performans testi icin verileri

CEl 705 standardina gére

SC 59H Uluslar arasi Elektroteknik Komisyonu, degisik mikro dalga firinlar icin,
karsilastrmali 1sitma  performans testlerinde kullanimak Uzere bir standart
gelistirmistir.

Elinizdeki model i¢cin asadidakileri tavsiye etmekteyiz.

Yaklasik
Test Yik a (::ki::)m an Gii¢ seviyeleri Kap
Cevrilmis krema 1000 g 12-15 850 W
Savoie pastasi 475 g 7-9 600 W IEC 705
tavsiye
Etli ekmek 900 g 17 - 19 850 W edilen kap
Buz ¢6zme 500 g 10-12 180 W

Bu veriler, 850 W gicinde bir cihaz icin verilmistir.

Teknik ozellikler

Model AFM4
Kaynak giici 230V ~ 50 Hz AC
Tiiketim (emilen giic):
Azami giic 2400 W
Mikro dalga 1300 W
Grill 1100 W
Geri verilen gi¢ 850 w
Frekans 2450 MHz
Ebatlar (Genislik x Derinlik x Yiikseklik) mm
Dis 489 X 275 X 389
Ic 330 X 211 X 320
Agirlik
Briit 16,5 kg
Net 15 kg
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Opis urzadzenia

KRATA WENTYLACII

ELEMENT GRZEJNY GRILLA
NACHYLANY POD KATEM 45°

PANEL STEROWANIA

TALERZ
SYSTEM OBROTOWY
BLOKOWANIA
DRZWI
’ .
Wyswietlacz
1

NAPED

OBRECZ SYSTEM BLOKOWANIA DRZWI

@Symbol trybu rozmrazania
@Symbol trybu mikrofali
@Symbol trybu grilla
@Symbol trybu Crousty

(5) Symbol DUO

@Symbol startu

@Symbol mocy (waty)
Symbol wagi (gramy)
@Symbol programu automatycznego

Wy§wiet|unie Godzina - Czas -
Waga - Moc




Bandeau de commandes Akcesoria

Naped

Ten element staty jest umieszczony pod talerzem obrotowym, na &
srodku kuchenki. Jest podiaczony do silnika i zapewnia obracanie \’i'\/
talerza obrotowego.

Obrecz

Ta czeé¢ umieszcza sie pod talerzem obrotowym, na srodku kuchen- @
ki. Jest wyposazona w rolki, stuzy jako wspornik dla talerza obroto-

wego i umozliwia jego obracanie sie.

Talerz obrotowy

Talerz szklany umieszcza sie na srodku kuchenki, na obreczy i blo-
kuje sie na napedzie. Jest uzywany do wszystkich rodzajow goto-
wania i pieczenia. Umozliwia ustawienie pojemnikdw wykorzystywa-
2 4 o nych do pieczenia lub zbierania ptynéw oraz czastek odpadajacych
od produktéw w czasie pieczenia. Mozna go tatwo wyjaé do mycia.

s R Ruszt DUO
Ve P uszt DU

- Z funkcjg DUO, ruszt umozliwia podgrzewanie dwdch talerzy w
5—— START Bo—— 11 tym samym czasie. Umiesci¢ pierwszy talerz pod kratg, a drugi na

T 105850 goérnej czesci.
6 - W trybie grilla, ten element umozliwia zrumienienie produktow o

matej wysokosci. Krata musi byé prawidtowo wysrodkowana na
talerzu obrotowym.

y— STOP
e @ Naczynie Crousty
Jest wyposazony w powtoke zapobiegajaca przywieraniu,
pochtania mikrofale od spodu. Zapewnia zrumienienie i chrupkosé

produktéw umozliwiajac koncentracje temperatury pod produktem.

ULTIMmys Dodatkowo, grill zapewnia zrumienienie gbrnej czesci produktu.
Naczynie mozna podgrzewaé dla uzyskania wiekszej chrupkosci.
. Stojak na butelke
Niektére butelki sq zbyt duze, aby umiesci¢ je pionowo na talerzu
obrotowym. Stojak na butelke umozliwia tatwe podgrzewanie bute- % % “'%g
1 - Wyswietlacz 7 - Przycisk stop - anulowanie + wiqcze- lek wszystkich rodzajéw.
2 - Przycisk zegara i minutnika nieza- nie zabezpieczenia przed dzieémi
leznego 8 - Przycisk Auto Defrost - automatycz-
3 - Przycisk Auto Cook - automatyczny ny program rozmrazania
program gotowania 9 - Przycisk Select - reczny wybér try-
4 - Przycisk Auto Crousty - automatycz- béw pieczenia: mikrofale - grill -
ny program opiekania na chrupko mikrofale + grill - Crousty (opiekanie
5 - Przycisk Duo - funkcja podgrzewania na chrupko)
na 2 poziomach 10- Przycisk obrotowy regulacji wagi i
6 - Przycisk start i szybkie podgrzewa- czasu
nie (+30 sekund) 11- Przycisk regulacji mocy
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Instalacja

Przygotowanie

Odpakowaé akcesoria, umy¢ je i doktadnie wytrzeé.
Zatozy¢ obrecz, a nastepnie talerz obrotowy na $rodku kuchenki.

@ Talerz obrotowy musi by¢ prawidfowo zamontowany na napedzie.
Podtaczenie

Sprawdzi¢, czy napiecie zasilania urzadzenia jest zgodne z instalacja elek-
trycznq (patrz tabliczka znamionowa umieszczona z tytu urzadzenia: podaje

ona napiecie nominalne: np.: 220-230V).

Upewni¢ sie, ze podane natezenie na liczniku elektrycznym i na wytgczniku
wynosi minimum 16 amperéw.

Dla petnego bezpieczenstwa nalezy obowigzkowo, podtaczy¢ urzadzenie do
gniazdka pradu z uziemieniem odpowiadajocemu normom elektrycznym.
Umiesci¢ urzadzenie w taki sposéb, aby gniazdko byto dostepne w kazdej
chwili, aby umozliwi¢ tatwe odtaczenie.

Nalezy réwniez sprawdzi¢, czy mozliwy jest dostep do wytacznika.

@ Zalecenia dotyczqce zasilania elektrycznego muszq by¢ przestrzegane.
Montaz
Urzqdzenie mozna ustawic:
*Na blacie: Ustawi¢ na ptaskiej stabilnej powierzchni o odpowiedniej wytr-
zymatosci dla kuchenki i zawartosci. Kuchenkg nalezy postugiwaé sie z

ostroznoscia. Strona kuchenki z panelem sterowania jest ciezsza.

eWe wnece: Wneka musi znajdowaé sie minimum 85 c¢cm od podtogi.
Ustawi¢ urzadzenie we wnece, tak aby nie stykato sie ze Sciankami wneki.

@ Ciepto musi byé odprowadzane bez utrudnien: Pozostawi¢ minimalng
przestrzen 20 cm nad kuchenkq, 10 cm po bokach i 10 cm z tytu.

Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiedniej odlegtosci od zrddet ciepta (np.: trady-
cyjny piekarnik lub grzejnik) poniewaz zostato zaprojektowane i przetestowane do
uzytkowania w maksymalnej temperaturze otoczenia 35°C.

@ Nie zatykaé otworéw wentylacyjnych urzgdzenia.
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Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Przeczytaé uwaznie i zachowad.

1. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym. Jest
wylacznie przeznaczone do pieczenia, podgrzewania lub rozmrazania produk-
téw spozywczych lub napojow.

Nalezy je uzywac tylko do tych zastosowan.

2. Nie zezwalaé dzieciom na uzytkowanie urzqdzenia bez nadzoru, szcze-
gélnie w trybie kombinowanym ze wzgledu na wytwarzane temperatury.

@ Zwréci¢ uwage na ryzyko oparzen.

3. Unikaé dotykania powierzchni, ktére mogq nagrzewaé sie w czasie
dziatania kuchenki: drzwi, element grzejny grilla, wewnetrzna powierzchnia
Scianek , powierzchnia goérna.

@ Aby zapobiec ryzyku oparzen przy wyjmowaniu pojemnikéw i akce-
soriéw z kuchenki, nalezy zawsze zaktadaé rekawice kuchenne.

4. Nie uruchamia¢ urzadzenia na pusto. Moze to spowodowaé jego uszkodzenie.
W przypadku programowania, nalezy umiesci¢ wewnatrz szklanke z woda: w ten
sposdb fale bedq pochtaniane i kuchenka nie ulegnie uszkodzeniu.

5. Drzwi muszqg zamykaé sie bez oporu:

nie umieszczaé zadnych przedmiotéw miedzy drzwiami i przedniq stronq (Scier-
ka, rekawica kuchenna, za duzy pdtmisek...). Jezeli drzwi urzadzenia nie sq
poprawnie zamkniete, system bezpieczenstwa uniemozliwia uruchomienie.

6. W czasie pieczenia w trybie grilla, odpryski ttuszczu na elemencie grzejnym
mogaq zapali¢ sie. Plomienie zgasng samoczynnie i nie wptywajq na dziatanie
urzadzenia jezeli jest ono regularnie konserwowane.

@ Aby zapobiec powstawaniu odpryskéw tluszczu, zwtaszcza w czasie
pieczenia miesa lub drobiu, nalezy stosowaé ceramiczne potmiski
emaliowane. Pozostawiaé zawsze przynajmniej 2 cm miedzy elemen-
tem grzejnym grilla i produktem.

7. Nigdy nie zastania¢ otwordéw wentylacyjnych: kuchenka moze ulec przegrzaniu.
W takim przypadku, urzadzenie wytacza sie automatycznie i nie dziata do
momentu schtodzenia.

8. Ostrzezenia zapobiegajace ewentualnej ekspozycji na dziatanie mikrofal:
¢ Nie uruchamia¢ urzadzenia kiedy drzwi sq otwarte, nie dotykaé systemu bez-
pieczenstwa drzwi i nie wkiada¢ zadnych przedmiotow w elementy systemu.
e Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotébw mogacych utrudniaé otwieranie lub
zamykanie drzwi.
¢ Nie pozostawiac resztek produktow spozywczych lub do czyszczenia na uszc-
zelkach drzwi. Upewni¢ sie, ze drzwi i uszczelki sq czyste. Po uzyciu, wytrzeé
je wilgotnq Scierka i wysuszy¢ doktadnie.
e Bardzo wazne jest, aby drzwi kuchenki zamykaty sie prawidtowo i aby nie
wystepowaty zadne nieprawidtowosci na poziomie:
- drzwi, uszczelek, zawiaséw,
- kabla zasilania.

@ Nigdy nie uzywaé kuchenki kiedy jest uszkodzona.




@ Kuchenka nie moze w zadnym wypadku by¢ regulowana lub napra-
wiana przez inne osoby niz wykwalifikowany technik serwisu kuche-
nek mikrofalowych przeszkolony przez producenta.

Zalecenia obstugi

Nastepujace zalecenia utatwiajg obstuge kuchenki w optymalny sposéb, nalezy
je uwaznie przeczytaé.

Urzadzenie umozliwia rozmrazanie, podgrzewanie i pieczenie produktéow w
sposéb duzo szybszy niz w przypadku tradycyjnego piekarnika.

Produkty
Produkty zakazane

W przypadku wybrania trybu gotowania w mikrofalami, nigdy nie nalezy:
o Smazy¢ produktdw, poniewaz nie ma mozliwosci kontrolowania temperatu-
ry oleju lub tluszczu (ryzyko zaptonu).
o Piec lub podgrzewa¢ jajek w skorupkach, jojek na twardo z lub bez sko-
rupki lub Slimakéw: te produkty moga wybuchad.
e Piec produktéw w skorupkach (kasztany) lub w twardej skérce (pomidory,
ziemniaki, paréwki). Nalezy pamietaé o wykonaniu naciecia.

Temperatura produktow

@ Dzieki wtasciwosciom mikrofal, nagrzewajq sie tylko produkty.
Pojemnik moze pozostawaé zimny lub letni, kiedy znajdujacy w nim
produkt jest bardzo gorqcy.

Aby zapobiec ryzyku poparzen, produkty nalezy zawsze zamieszac przed
podaniem i sprawdzi¢ doktadnie ich temperature, w szczegdlnosci w przypad-
ku produktéw przeznaczonych dla dzieci.

Wstrzasnaé butelke i wylaé kilka kropel ptynu na wierzch dioni, aby sprawdzi¢
jego temperature.

Przygotowanie produktow
Przed podgrzaniem butelki i matych pojemnikow, nalezy zdjaé smoczki i pokrywki.

Nalezy pamieta¢ o przykryciu produktéw, aby:
» zapobiec powstawaniu odpryskéw wewnatrz kuchenki,
» zachowad¢ wilgotnos¢ wystarczajaocq do gotowania.

Podgrzewanie ptynéw

W czasie podgrzewania ptyndw, istnieje ryzyko przelania w momencie wyjmowa-
nia pojemnika z urzadzenia. Jest to spowodowane "uwiezieniem" babli gazu po
osiagnieciu temperatury wrzenia do momentu kiedy pojemnik zostanie poruszony.
Aby zapobiec temu zjawisku fizycznemu i zapobiec ryzyku oparzenia, nalezy
zawsze wkiadaé plastikowa tyzeczke do podgrzewanego pojemnika.

Pojemniki i materiaty

Ponizej podajemy doktadne opisy pojemnikdéw réznego rodzaju, zalecane lub nie
zaleznie od zastosowanego trybu pieczenia.
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Tryb "mikrofale”
Stosowac pojemniki nadajqce sie do uzytkowania w kuchenkach mikrofalowych.
Aby sprawdzi¢ "przezroczystos¢" pojemnika dla mikrofal, mozna wykonaé
tatwy test.
Umiesci¢ pusty pojemnik na talerzu obrotowym urzadzenia, oraz szklanke
napetniong wodq i uruchomi¢ kuchenke na 1 minute z maksymalng moca.
Po 1 minucie:
o Jezeli pojemnik jest zimny: jest "przezroczysty" i moze byé uzywany w
trybie mikro.
o Jezeli pojemnik jest ciepty lub letni: powoduje "pochtanianie” fal i nie
moze by¢ uzywany w trybie mikro.

Nigdy nie uzywac pojemnikéw zamykanych hermetycznie.
Nalezy pamietaé o pokrywkach i zakretkach butelek, stoikdw, butelek i
pojemnikéw z plastiku

Pojemniki jednorazowe
Nigdy nie pozostawiaé dziatajacego urzadzenia bez nadzoru w czasie uzywa-
nia pojemnikéw jednorazowych z plastiku, papieru lub innych materiatdw palnych.
W przypadku stwierdzenia wystgpienia dymu, nalezy zachowaé zamkniete
drzwi kuchenki i odtaczy¢ urzadzenie.

Pojemniki metalowe

Nigdy nie uzywaé pojemnikow i materiatdw metalowych w trybie mikrofal.
Urzadzenie mozna uzywal do podgrzewania lub rozmrazania niektorych
potraw w opakowaniach metalowych pod warunkiem, ze ich wysoko$¢ nie
przekracza 4 cm bez pokrywki.

W kwestii pokrywki, nalezy postepowaé zgodnie z instrukcja na opakowaniu.
Zdleznie od przypadku, nalezy jq zdja¢ lub pozostawi¢ na miejscu. Jezeli nie ma
zadnych zalecen, nalezy jq ostroznie zdjaé.

Wysrodkowaé pojemnik lub pojemniki na talerzu obrotowym i pozostawié przy-
najmniej 1 cm miedzy Sciankami wneki i pojemnikiem. W przypadku kilku pojemni-
kéw, nalezy je umiescic w odlegtosci przynajmniej 2 cm.

Tryb "grill"

Ten tryb pieczenia nie wymaga stosowania specjalnych pojemnikéw. Nalezy
stosowac takie same pojemniki jok w przypadku piekarnika tradycyjnego, tzn.
pojemniki zaroodporne.

@ Nie uzywaé pojemnikéw z tworzywa sztucznego (ryzyko stopienia)
lub papieru/kartonu(ryzyko zaptonu).

@ Produkty muszq znajdowacé sie przynajmniej 2 cm od elementu grzej-
nego.

Tryb "mikrofale - grill"

Pojemniki, ktérych nie mozna uzywaé w trybie "mikrofale" nie moga by¢ réw-
niez uzywane w trybie "mikrofale - grill".

Pojemniki, ktérych nie mozna uzywaé w trybie "grill" nie moga byé réwniez
uzywane w trybie "mikrofale - grill".

@ Nalezy uzywaé tylko pojemnikéw i materiatéw odpornych na mikro-
fale i ciepto.



Podsumowanie pojemnikéw i materiatéw dostosowanych do uzywania
w trybie "mikrofale”.

Dostosowane Komentarze
do kuchenek

mikrofalowych

Materiaty
Pojemniki

METAL

Folia aluminiowa Uzywac w niewielkigj ilosci dla zabezpiec-
zenia niektorych produktéw przed nadmier-
nym opiekaniem. Istnieje ryzyko wystapie-
nia tuku elektrycznego, jezeli folia aluminio-
wa bedzie znojdowad sie za blisko $cia-
nek wneki lub jezeli zostanie uzyta w zbyt

Zaleznie od przy-
padku

duzej ilosci
Pojemnik z aluminium Zaleznie od przy-|Patrz "pojemniki metalowe" opisane
padku lpowyzej
Potmisek metalowy Nie Ryzyko powstania tuku elektrycznego Iub
zaptonu
Zamknigcie workéw do Nie Ryzyko powstania tuku elektrycznego lub
zamrazania zaptonu
SZKtO
Szkto Zzaroodporne Tak Doskonate
Szkto zawierajace dekorac-|Nie Ryzyko powstania tuku elektrycznego

je z metalu (Zloto, otow...)

Cienkie szkto Nie Moze peka¢ lub stluc sie w przypadky
gwattownego podgrzania

TWORZYWO SZTUCZNE

Pojemniki plastikowe Tak Doskonale dostosowane, jezeli tworzywo
jest odporne na dziatanie ciepta. Niektére
tworzywa sztuczne moga deformowac sie
/ odbarwia¢ w czasie uzytkowania. Nie
zamykac hermetycznie

Folia plastikowa Tak Uzywana do zatrzymania wilgoci i zapo-

biegania odpryskom. Tworzywo nie moze
stykac sie z produktem w czasie pieczenia.
Przebi¢ tworzywo, aby umozliwi¢ wydosta-
nie sie nadmiaru pary.

Uzy¢ rekawic kuchennych do zdjecia folii
plastikowej po pieczeniu (ryzyko oparzen
przez goracq pare wydostajacq sie z
pojemnikal)

MATERIALY - POJEMNIKI JEDNORAZOWE ZAKAZANE DO STOSOWANIA W TRYBIE GRILLA

Filizanka / opakowanie z  |Tak Stosowane do podgrzewania ptyndw i

polistyrenu produktéw w krétkim czasie. Przegrzanie
moze spowodowaé stopienie polistyrenu,
ktéry zmiesza sie z produktami

[Torba papierowa Nie Ryzyko zaptonu

Talerz, filizanka, serwetka |Tak Stosowane do krotkiego podgrzewania i

papierowa, bibuta pieczenia

Papier do pieczenia - per- |Tak Stosowany do zatrzymania wilgoci i zapo-|

gamin biegania odpryskom. Krotki czas pieczenia

Papier makulaturowy Nie Ryzyko powstania tuku elektrycznego

PORCELANA

Pojemniki z porcelany Tak Doskonale dostosowane pod warunkiem,

ze nie posiadajq dekoracji z metalu

(ztoto, otow...)
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Czas pieczenia

Aby okresli¢ czas pieczenia dostosowany do potraw nalezy postepowaé
zgodnie z zaleceniami podanymi na opakowaniach dan gotowych i produktéw
mrozonych.

W razie braku zalecen, czas pieczenia lub podgrzewania dla piekarnika trady-
cyjnego nalezy przynajmniej podzieli¢ przez trzy.

We wszystkich przypadkach, nalezy skorzystaé z zaleceh podanych w niniejs-
zej instrukgji.

@ Nie wykonywacé ustawien z przekroczeniem czasu pieczenia. Uniknie
sie w ten sposéb ryzyka nadmiernego upieczenia lub zapalenia pro-
duktéw.

Czas odstawienia

Mikrofale dziatoja wytacznie powierzchniowo i wnikaja w produkt na gtebokosé
2/3 centymetréw. Po nagrzaniu powierzchni, wnetrze produktu jest nagrzewa-
ne dzieki zjawisku przewodnictwa, co oznacza, ze gorace czesci nagrzewajq
zimne. Nalezy odstawi¢ produkt wyjety z kuchenki mikrofalowej, aby umozliwi¢
przenikniecie ciepta do jego wnetrza.

Ustawienie czasu

Nalezy ustawi¢ zegar po podtaczeniu urzadzenia lub wytaczeniu pradu.

Wyswietlacz wskazuje:

©
Naciskaé przez 3 sekundy przycisk "zegar".
* Miganie "0" odpowiada godzinom.
AN

Ustawi¢ godziny obracajoc przycisk obrotowy.

Nacisnaé przycisk "zegar", aby zatwierdzi¢ ustawienie godzin.
¢ Migajace "00" odpowiada minutom.

Ustawi¢ minuty obracajac przycisk obrotowy.

Nacisnaé przycisk "zegar", aby zatwierdzi¢ ustawienie minut.
e Czas jest ustawiony.




Ustawienie minutnika niezaleznego

Minutnik jest catkowicie niezalezny od wszystkich innych funkgji.
Mozna go uzywac tylko kiedy kuchenka jest wytaczona.

Wyswietlacz wskazuje czas.
Nacisnaé jeden raz przycisk "zegar".

e ".0" pojawia sie na wyswietlaczu.

Ustawi¢ godziny obracajac przycisk obrotowy.

Nacisnaé przycisk "START".
e Odliczanie rozpoczyna sie.

Po osiggnieciu ".0":
e Kuchenka emituje 4 sygnaty dzwiekowe.
* Wyswietlacz wskazuje czas.

Uzywanie programéw automatycznych

& e
a

Dzieki programom automatycznym wszystkie obliczenia sq wykonywane auto-
matycznie.

Nalezy okresli¢ typ produktu i jego wage, kuchenka dostosuje automatycznie
tryb pieczenia, moc i czas.

Kuchenka posiada 3 typy programéw zalezne od wymaganego dziatania:

e AUTO COOK dla pieczenia
e AUTO DEFROST dla rozmrazania
o AUTO CROUSTY dla pieczenia na chrupko

@ W czasie uzytkowania programu automatycznego, nie mozna zmo-
dyfikowaé mocy i czasu dziatania programu.

e Po zakohczeniu pieczenia kuchenka wiacza 4 sygnaty dzwiekowe i ":0"
miga 4 razy na wyswietlaczu. Nastepnie na wyswietlaczu pojawia sie czas.
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e Jezeli kuchenka nie zostanie otwarta po zakonczeniu programu, emituje
sygnat dzwiekowy co jedna minute.

AUTO COOK
AUTO COOK Automatyczny program pieczenia

=
proponowane sq 4 programy: &, ;

1. Ryba - 300 do 600g
Pieczenie w trybie "mikrofale - grill"
2. Mieso czerwone (wotowina, jagniecina) - 700g do 1000g
Pieczenie w trybie "mikrofale - grill"
3. Swieze warzywa - 100g do 450g
Pieczenie w trybie mikrofal
4. Danie gotowe mrozone - 300g
Pieczenie w trybie mikrofal

"

® Kuchenka musi "znaé” typ produktu i jego doktadng wage.

@ Upewni¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji pozio-
mej (zatozony na iciance gérnej kuchenki) przed uzyciem programu
avtomatycznego.

Uzytkowanie
Umiesci¢ produkty na srodku talerza obrotowego i zamknaé drzwi.

Wybraé typ produktu naciskajac przycisk AUTO COOK (jeden lub kilka razy do
momentu wys$wietlenia numeru odpowiadajocego pieczonemu produktowi).

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "g" miga na wyswietlaczu umozliwiajac
wprowadzenie wagi produktu.

® Numer programu wyswietla sie na wyswietlaczu
z symbolem "AUTO" i symbolami odpowiadajacymi

uzywanemu trybow; pieczenia dia

kazdego programu.

Wybraé wage za pomocq przycisku obrotowego.
* Waga wyswietla sie na wyswietlaczu .

ag.

z symbolem

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac

o mozliwosci uruchomienia pieczenia.
START
\

e Kuchenka uruchamia sie na czas idealnie dostosowany do dania.

Nacisngé przycisk "START".



AUTO DEFROST
Automatyczny program rozmrazania

proponowane sq 4 programy:

1. Dréb - 200g do 1500g
2. Mieso czerwone (wotowina, jagniecina) - 200g do 1500g
3. Ryba - 200 do 1500g
4. Chleb - 125g do 625g

zn

@ Kuchenka musi "znac” typ produktu i jego doktadng wage.

@ Upewni¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji pozio-
mej (zatozony na iciance gérnej kuchenki) przed uzyciem programu

automatycznego.

Uzytkowanie
Umiesci¢ produkty na srodku talerza obrotowego i zamknaé drzwi.

Wybraé typ produktu naciskajac przycisk AUTO DEFROST (jeden lub kilka razy do
momentu wy$wietlenia numeru odpowiadajocego rozmrazanemu produktowi).

AUTO *’f* H

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "g" miga na wyswietlaczu umozliwiajac

wprowadzenie wagi produktu.
g".

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac

o mozliwosci uruchomienia rozmrazania.
START
W

e Kuchenka uruchamia sie na czas idealnie dostosowany do dania.

e Numer programu pojawia sie na,
wyswietlaczu z symbolem "AUTO"
i symbolem rozmrazania.

Wybraé¢ wage za pomocq przycisku obrotowego.
* Waga wyswietla sie na wyswietlaczu z symbolem

Nacisnaé przycisk "START".

@ Po uptywie potowy czasu, kuchenka emituje sygnat dzwiekowy i
wiqcza pauze, aby umozliwi¢ odwrécenie produktu i uzyskanie ideal-
nie rbwnomiernego rozmrozenia.

Odwrécié produkt i nacisngé "START”, aby ponownie uruchomié cykl
rozmrazania.
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AUTO CROUSTY
Automatyczny program pieczenia na chrupko

@ Stosowac tylko z naczyniem Crousty
(patrz informacje szczegétowe o akcesoriach s.

proponowane sq 4 programy:

1. Pizza podpieczona - 200g do 400g ax
2. Pizza mrozona - 200g do 400g

3. Paluszki drobiowe %% - 125g do 250g

4. Chleb 3% - 125g do 375g

zn

@ Kuchenka musi "zna¢” typ produktu i jego doktadng wage.

@ Upewni¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji pozio-
mej (zatozony na iciance gérnej kuchenki) przed uzyciem programu
automatycznego.

Uzytkowanie
(D Przed uzyciem funkcji Crousty, naczynie Crousty nalezy podgrzaé.
I etap: podgrzewanie naczynia Crousty

Umiesci¢ pusty naczynie Crousty na srodku talerza obrotowego i zamknaé drzwi.

@ Naczynie Crousty mozna ustawié na talerzu obrotowym lub ruszcie
DUO.

@ Nie wktadaé nigdy naczynia Crousty do kuchenki bez talerza obroto-
wego.
Nigdy nie umieszczaé pojemnikéw lub opakowan w naczyniu Crousty.

&

’/GJ@\‘

Wybraé tryb "CROUSTY"
naciskajoc 4 razy przycisk "SELECT"

i wyregulowac¢ czas podgrzewania przycisk
3 minuty za pomocq przycisku obrotowego

Przy podgrzewaniu nie nalezy zmienia¢ ustawienia mocy, ktére domysinie wyno-

si 600 W.
\ 4

Nacisnaé przycisk "START", aby uruchomi¢ podgrzewanie.
e Po 3 minutach podgrzewania, kuchenka wytacza sie.
2 etap: Pieczenie automatyczne

@ Powtoka naczynia Crousty zapobiega przywieraniu, nie zachodzi
konieczno$é smarowania go olejem przed umieszczeniem produktéw.




@ Uzywaé zawsze rekawic kuchennych przy postugiwaniu sie naczy-
niem Crousty, poniewaz moze by¢ bardzo gorqce.

Otworzy¢ drzwi i umiesci¢ produkty w naczyniu Crousty.

Wybraé typ produktu naciskajac przycisk AUTO CROUSTY (jeden lub kilka razy
do momentu wyséwietlenia numeru odpowiadajacego pieczonemu produktowi).

Numer programu pojawia sie na wyswietlaczu z symbolem "AUTO" i symbolem

ol

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "g" miga na wyswietlaczu umozliwiajac
wprowadzenie wagi produktu.

Crousty.

Wybraé wage za pomocq przycisku obrotowego.
* Waga wyswietla sie na wyswietlaczu

z symbolem "g".

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac
0 mozliwosci uruchomienia pieczenia.

Nacisnaé przycisk START.
e Kuchenka uruchamia sie na czas idealnie dostosowany do dania.

@ Naczynie Crousty nie moze by¢é myty w zmywarce do naczyn. Nalezy
go my¢ letniq wodq i ptynem do mycia naczyn, bez stosowania pro-
duktéw Sciernych.

Uzywanie funkcji recznych

Funkcje reczne umozliwiaja pieczenie, podgrzewanie lub rozmrazanie wszystkich
rodzajow produktdw. W przeciwienstwie do programdéw automatycznych,
nalezy wybraé tryb pieczenia, czas i moc. Jezeli nie znaja Panstwo tych para-
metrow, nalezy zapoznaé sie z instrukcjq pieczenia na stronie 65.

dostepne sq 4 tryby pieczenia. Wybdr miedzy réznymi trybami pieczenia odby-
wa sie za pomocq przycisku "SELECT".

mikrofale .. ......... Pieczenie z mikrofalami

orill ... Pieczenie z uzyciem gbrnego elementu grzejnego grilla
mikrofale - grill . ... .. Pieczenie taczone "mikrofale i grill"

Crousty ............ Pieczenie na chrupko z naczyniem Crousty

@ Tryb pieczenia nie moze by¢ modyfikowany w trakcie pieczenia.
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e Po zakonczeniu pieczenia kuchenka wiacza 4 sygnaty dzwiekowe i ":0"
miga 4 razy na wyswietlaczu. Nastepnie na wyswietlaczu pojawia sie czas.

e Jezeli kuchenka nie zostanie otwarta po zakohczeniu pieczenia, emituje
sygnat dzwiekowy co jedng minute.

TRYB MIKROFALE

) ((«

micro

Tego trybu nalezy uzywaé do pieczenia,
podgrzewania lub rozmrazania recznego produktow.

Ten tryb pieczenia jest uzywany przez kuchenke domyslnie. Nie zachodzi
konieczno$¢ wybierania tego trybu przyciskiem "SELECT".

@ Upewni¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji pozio-
mej (zatozony na sciance gérnej kuchenki) przed uzyciem trybu
mikrofale.

Uzytkowanie

Umiesci¢ produkty na $rodku talerza obrotowego i zamknaé drzwi.

@ Moc i czas pieczenia mogq byé ustawione w dowolnej kolejnosci.
Ustawienia mogq byé zmienione w dowolnej chwili i w dowolnej
kolejnosci, w tym w trakcie pieczenia.

Regulacja mocy

Kuchenka dziata domysinie z petng moca. Jezeli ma zostaé uzyta maksymalna
moc, nie zachodzi konieczno$¢ ustawienia mocy.
Jezeli ma zosta¢ zastosowana nizsza moc, nalezy ja ustawi¢ naciskajac kilka

-

(@}
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razy przycisk "W"

850W  600W  450W  300W  180W (rozmrazanie) 100W

Moc pojawia sie na wyswietlaczu z symbolem "W" i symbolem pieczenia z
mikrofalami.

Po 3 sekundach bezczynnosci, moc znika z wyswietlacza i ":0" wyswietla sie

informujac o mozliwosci ustawienia czasu.

@ Czas maksymalny minutnika w trybie mikrofal wynosi 99 minut.

Ustawienie czasu
Wybraé czas za pomocq przycisku obrotowego.

e Czas pojawia sie na wyswietlaczu

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac
o mozliwosci uruchomienia pieczenia.



Uruchomienie

Nacisnaé przycisk "START".

START
\ 4

W przypadku rozmrazania produktéw bez uzytkowania programu automa-
tycznego Auto Defrost, nalezy ustawi¢ moc na 180W (patrz powyzej, opis
obstugi).

kuchenka uruchamia sie na wybrany czas.

Rozmrazanie

o W tym przypadku, symbol rozmrazania pojawia sie na wyswietlaczu obok

M((«

NN

symbolu trybu pieczenia z mikrofalami.

TRYB OPIEKACZ

rill
® Najlepiej stosowa¢ z rusztem DUO g
(patrz informacje szczegétowe o akcesoriach s. 54)

Tego trybu nalezy uzywa¢ do zrumienienia produktéw, takich jak zapiekanki lub
mieso, dzieki elementowi grzejnemu grilli kuchenki.

@ Stosowacé tylko pojemniki zaroodporne.

@ Upewnié¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji
poziomej (zatozony na iciance gérnej kuchenki) przed uzyciem
trybu "grill”.

Uzytkowanie

1 etap: podgrzewanie w trybie grill

Wybraé tryb "grill" naciskajoc
2 razy przycisk "SELECT".

&

;J&‘

o Symbol "Grill" pojawia sie na ,
wyswietlaczu obok ":0".

Wybraé czas podgrzewania za pomocq
przycisku obrotowego (okoto 3-4 minuty).
e Czas pojawia sie na wyswietlaczu

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac

o mozliwosci uruchomienia podgrzewania.
START
\ 4

Nacisnaé przycisk "START".

e Kuchenka uruchamia sie na wybrany czas.

6l

2 etap: Pieczenie w trybie ,grill”

Umiesci¢ produkty na ruszcie DUO i umiesci¢ ruszt na Srodku talerza obroto-
wego.

@ Nalezy zawsze uzywaé rekawic kuchennych przy postugiwaniu sie
akcesoriami w trybie "grill”. Ryzyko oparzenia.

Wybra¢ tryb "grill" za pomocq przycisku "SELECT", nastepnie wyregulowaé
czas opiekania i nacisnaé na przycisk "START" w celu uruchomienia opiekania.

@ Czas maksymalny minutnika w trybie "grill” wynosi 60 minut.

@ Element grzejny grilla moze wiqczaé sie i wytqczaé w czasie pieczenia.
Zjawisko jest normalne i zapobiega przegrzaniu.

TRYB MIKROFALE + GRILL S
) (¢

@ Najlepiej stosowaé z rusztem DUO micro
(patrz informacje szczegétowe o akcesoriach s. 54) gpi”

Uzy¢ tego trybu do szybkiego pieczenia lub podgrzewania produktéw za
pomocq mikrofal, uzyskujac réwnoczesnie zrumienienie dzieki dziataniu elemen-
tu grzejnego grilla.

@ Stosowaé wytqcznie pojemniki Zaroodporne i przeznaczone do sto-
sowania w kuchenkach mikrofalowych.

@ Upewni¢ sie, ze element grzejny opiekacza znajduje sie w pozycji
poziomej (zatozony na sciance gérnej kuchenki) przed uzyciem trybu
"grilla”.

Uzytkowanie

@ zaleca sie podgrzanie kuchenki w trybie "mikrofale grill”.

Umiesci¢ produkty na kracie DUO i umiesci¢ krate na srodku talerza obrotowego.

@ Nalezy zawsze uzywaé rekawic kuchennych przy postugiwaniu sie
akcesoriami w trybie "mikro - opiekacz". Ryzyko oparzenia.

&

Wybrac¢ tryb "mikrofale + grill" naciskajac
3 razy przycisk "SELECT"

Symbol "mikrofale + grill" pojawia sie na wyswietlaczu obok ":0".

(¢




@ Moc i czas pieczenia mogq by¢ ustawione w dowolnej kolejnosci.
Ustawienia mogq by¢é zmienione w dowolnej chwili i w dowolnej
kolejnosci, w tym w trakcie pieczenia.

-
@
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Regulacja mocy

Kuchenka dziata domysinie z petnq moca. Jezeli ma zosta¢ uzyta maksymalna
moc, nie zachodzi konieczno$¢ ustawienia mocy.

Jezeli ma zosta¢ zastosowana nizsza moc, nalezy ja ustawié¢ naciskajac kilka
razy przycisk "W".

600W 450W 300W

® W trybie "mikrofale + grill’, moc maksymalna wynosi 600W.

* Moc jest wyswietlana na crn
ouy

wyswietlaczu, obok symbolu "W".

Po 3 sekundach bezczynnosci, moc znika z wyswietlacza i ":0" wyswietla sie infor-
mujac o mozliwosci ustawienia czasu pieczenia.

Ustawienie czasu

’Bji‘

Wybraé czas za pomocq przycisku obrotowego.

e Czas pojawia sie na wyswietlaczu.

® Czas maksymalny minutnika w trybie "mikrofale + grill” wynosi 60
minut.

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac o
mozliwosci uruchomienia pieczenia.

Uruchomienie

Nacisnaé przycisk "START".

e Kuchenka uruchamia sie na wybrany czas.

@ Element grzejny grill moze witaczaé sie i wylaczaé¢ w czasie pieczenia.
Zjawisko jest normalne i zapobiega przegrzaniu.

TRYB CROUSTY

@ Stosowac tylko z naczyniem Crousty

. A
(patrz informacje szczegétowe o akcesoriach s. 54)

-

Ten tryb jest zalecany do podgrzewania lub pieczenia produktéw, ktére maja byé
zrumienione i chrupiace. Cze$¢ gorna produktu zostanie zrumieniona dzieki gorne-
mu elementowi grzejnemu grilla, cze$¢ dolna bedzie chrupiaca dzieki zastosowaniu
naczynia Crousty.
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@ Upewni¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji pozio-
mej (zatozony na sciance gérnej kuchenki) przed uzyciem trybu
"Crousty”.

Uzytkowanie

@ Przed uzyciem funkgcji Crousty, naczynie Crousty nalezy podgrzac.

1 etap: podgrzewanie naczynia Crousty

Umiesci¢ pusty pdimisek Crousty na Srodku talerza obrotowego i zamknaé drzwi.

@ Naczynie Crousty mozna ustawié¢ na talerzu obrotowym lub ruszcie
DUO.

@ Nie wktadaé nigdy naczynia Crousty do kuchenki bez talerza obro-

towego. Nigdy nie umieszczaé pojemnikéw lub opakowan na naczy-
niu Crousty.

Wybraé tryb "Crousty" naciskajac
4 razy przycisk "SELECT".

e Symbol "Crousty" pojawia sie na X}
wyswietlaczu obok ":0".

Uzytkowanie
Nie zmieniaé ustawienia mocy, ktére domysinie wynosi 600 W.

Ustawienie czasu

AN
Za pomocq przycisku obrotowego, wyregulowac
czas podgrzewania na 3 minuty (z wyjatkiem

innego zalecenia podanego w instrukgji pieczenia).

» Czas pojawia sie na wyswietlaczu.

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac
o mozliwosci uruchomienia podgrzewania.

Uruchomienie

Nacisnaé przycisk "START".

START
\ ¥
e Kuchenka uruchamia sie na wybrany czas.

® Po zakonczeniu podgrzewania przez 3 minuty, kuchenka wytacza sie.



2 etap: Pieczenie na chrupko

@ Powtoka naczynia Crousty zapobiega przywieraniu, nie zachodzi
koniecznosé smarowania go olejem przed umieszczeniem produktéw.

@ Uzywaé zawsze rekawic kuchennych przy postugiwaniu sie naczy-
niem Crousty, poniewaz moze by¢ bardzo gorqcy.

Otworzy¢ drzwi i umiesci¢ produkty w naczyniu Crousty.

Wybra¢ tryb "Crousty" naciskajac
4 razy przycisk "SELECT".

e Symbol "Crousty" pojawia sie na 953,

wyswietlaczu obok ":0". —
Ustawienie czasu
PN

Wybraé czas za pomocq przycisku obrotowego

@ Czas maksymalny minutnika w trybie "Crousty” wynosi 60 minut.

-
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Regulacja mocy

LKuchenka dziata domysinie z peing moca. Jezeli ma zostaé uzyta maksymalna
moc, nie zachodzi konieczno$¢ ustawienia mocy.
Jezeli ma zostaé zastosowana nizsza moc, nalezy ja ustawié¢ naciskajac kilka
razy przycisk "W".

600W

450W 300W

@ W trybie "Crousty”, moc maksymalna wynosi 600W.

Nacisna¢ "START", aby uruchomié¢ pieczenie.

START
W

@ Element grzejny grilla moze wtaczaé sie i wytqczaé w czasie piecze-
nia.
Zjawisko jest normalne i zapobiega przegrzaniv.

@ Naczynie Crousty nie moze by¢é myte w zmywarce do naczyn. Nalezy
go my¢ letniq wodq i ptynem do mycia naczyn, bez stosowania pro-
duktéw sciernych.
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Uzytkowanie funkcji DUO

>
>

=

DUO

Funkcja podgrzewania na 2 poziomach

@ Stosowac tylko z rusztem DUO
(patrz informacje szczegétowe o akcesoriach s. 54)

Ta funkcja umozliwia podgrzewanie 2 talerzy w tym samym czasie. (Dziata w
trybie mikrofal).

2 programy sq dostepne zaleznie od wymaganego rezultatu:

@ INie zachodzi koniecznos¢ wybrania typu produktu i jego wagi.

1. Produkt ciepty 2. Produkt bardzo ciepty &

Czas zostanie obliczony automatycznie dla 2 talerzy po 300g.

@ Upewnic¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji pozio-
mej (zatozony na sciance gérnej kuchenki) przed uzyciem trybu
IIDUOII'

Uzytkowanie

Umiesci¢ pierwszy talerz na srodku talerza obrotowego. Umiesci¢ ruszt DUO nad
talerzem i drugi talerz na ruszcie DUO.

Wybraé numer programu naciskajac przycisk DUO (1 lub 2 razy w zaleznosci

od wybranego poziomu podgrzania).
-.

Po 3 sekundach bezczynnosci, symbol "START" miga na wyswietlaczu informujac
o mozliwosci uruchomienia podgrzewania.

e Numer programu pojawia sie na
wyswietlaczu z symbolem DUO.

Nacisnaé przycisk "START".

e Kuchenka uruchamia sie z ustawieniem czasu dostosowanym do podgrzao-
nia 2 talerzy.

o Po zakonhczeniu pieczenia, kuchenka emituje 4 sygnaty dzwiekowe i ":0"
miga 4 razy na wyswietlaczu. Nastepnie na wyswietlaczu pojawia sie czas.

o Jezeli kuchenka nie zostanie otwarta po zakohczeniu pieczenia, emituje
sygnat dZzwiekowy co jedng minute.




Obstuga funkcji Szybkie podgrzewanie

W przypadku podgrzewania dania lub ptynu przez krétki czas, nalezy uzyc
przycisku "Start + 30 sek.".
@ Upewni¢ sie, ze element grzejny grilla znajduje sie w pozycji pozio-
mej (zatozony na sciance gérnej kuchenki).

Uzytkowanie

Umiesci¢ produkty na srodku talerza obrotowego i zamknaé drzwi.

START
\ S

» Kuchenka uruchamia sie automatycznie na 30 sekund z maksymalng moca.

-
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START
W

Nacisnaé bezposrednio przycisk "START".

@ Moc mozna zmieni¢ w dowolnym momencie
przez nacisniecie przycisku "W".

Czas pieczenia wydtuza sie o 30 sekund
przy kazdym kolejnym nacisnieciu przycisku "START".

Ustawienie czasu pieczenia

Podobnie jok w przypadku uzywania tradycyjnego piekarnika, moze zachodzié
koniecznos¢ korekty czasu pieczenia, podgrzewania lub rozmrazania podanego
w instrukgji pieczenia (s. 65) lub na opakowaniu produktoéw spozywczych.

W tym celu, dostepne sq 2 metody:

}i‘

Uzycie przycisku obrotowego

Obracaé¢ przycisk obrotowy w lewo lub

w prawo w celu zmniejszenia lub zwiekszenia czasu.
« Czas pojawia sie na wyswietlaczu.
o Czas jest regulowany bez wytqgczania kuchenki.

Obstuga przycisku "Start +30 s"

\ 4
Nacisnaé jeden raz lub kilka razy przycisk "Start +30 s".

o Przy kazdym nacisnieciu, podany na wyswietlaczu czas zwieksza sie o 30
sekund.
« Czas jest regulowany bez wytqczania kuchenki.
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Wytaczenie kuchenki

Pauza

Istnieje mozliwos¢ przerwania dziatania kuchenki w dowolnym momencie, aby:
- Sprawdzi¢ stan postepu pieczenia,

- Odwroci¢ produkt lub zamieszad,

- Odstawi¢ na moment potrawe.

STOP
Qe

» Kuchenka wytacza sie i zapisuje w pamieci biezace ustawienia pieczenia.
» Wskazanie wyswietlacza pozostaje takie samo jok w momencie przerwa-
nia. Symbol "Start" miga na wyswietlaczu informujac o mozliwosci konty-

nuowania pieczenia.
START
\ 4

nalezy nacisngé ponownie przycisk

W tym celu mozna otworzy¢ drzwi kuchenki
lub nacisna¢ jeden raz przycisk "Stop/Cancel”

Aby uruchomi¢ pieczenie, nalezy nacisnaé przycisk "Start”.

Aby wytaczyé catkowicie pieczenie,
"Stop/Cancel".
» Nastepnie na wyswietlaczu pojawia sie czas.

Anulowanie
Przycisk "Stop/Cancel" umozliwia réwniez anulowanie pieczenia lub programo-
wania.

W trakcie pieczenia:
Nacisna¢ dwa razy przycisk "Stop/Cancel".
o Przy pierwszym nacisnieciu kuchenka przechodzi w tryb pauzy, przy drugim
pieczenie jest anulowane i czas wyswietla sie na wyswietlaczu.

W czasie ustawiania kuchenki:
Nacisnaé jeden raz przycisk "Stop/Cancel”.
» Biezace programowanie jest anulowane i czas wyswietla sie na wyswietlac-
zu.

Wiaczanie zabezpieczenia przed dzie¢mi

Kuchenka jest wyposazona w system blokowania elementéw sterowania, ktéry
zapobiega przypadkowemu uruchomieniu lub obstudze przez dzieci nie znajdu-

jace sie pod nadzorem.
STOP
Iy

o Kuchenka emituje sygnat dzwiekowy informujacy o odblokowaniu elemen-
tébw sterowania.

Blokowanie:

Nacisnaé przez 3 sekundy przycisk "Stop/Cancel".



e "SEC" znika z wyswietlacza i pojawia
sie wskazanie czasu.

Przyciski sq zablokowane.
» Kazde nacisniecie powoduje wyemitowanie sygnatu dzwiekowego.

Odblokowanie:

Nacisnaé ponownie przez 3 sekundy przycisk "STOP/CANCEL".
o Kuchenka emituje sygnat dzwiekowy informujacy o odblokowaniu elemen-
tébw sterowania.
o "SEC" znika z wyswietlacza i pojawia sie wskazanie czasu.

@ Funkcja jest dostepna tylko kiedy kuchenka jest wytgczona.

® Wytqczenie zasilania wytqacza zabezpieczenie przed dzieémi.

Instrukcja pieczenia

Czasy podane w tabeli pieczenia sq orientacyjne. IMoga zmieniaé sie w
zaleznosci od ksztattu, grubosci i temperatury produktow.

Potrawe nalezy odstawi¢ na koniec pieczenia, podgrzewania lub rozm-
razania.

Pieczenie z mikrofalami
o Instrukcja pieczenia dla warzyw mrozonych
Stosowaé naczynie zaroodporne do kuchenek mikrofalowych. Przykryc.

Uruchomié¢ kuchenke i zamiesza¢ 2 razy w czasie pieczenia. Na koniec piecze-
nia, zamieszaé dodac sol, ziota lub masto i przykryé na czas odstawienia.

o Instrukcja gotowania dla ryzu i makaronu

Ryz: Stosowaé duze naczynie zaroodporne do kuchenek mikrofalowych.
Wsypacé ryz, wlaé zimng wode, przykry¢ i uruchomi¢ kuchenke.

@ Ryz podwaja swojq objetos¢ w czasie gotowania.

Na koniec gotowania, zamieszaé, dodaé sdl, ziota lub masto i odstawi¢ na
podany czas.

Ryz moze nie wchtonaé catej wody w czasie gotowania. Odsaczyé w razie
potrzeby.

Makaron:  Stosowaé duze naczynie zaroodporne do kuchenek mikrofalowych.
Wilaé¢ wrzaca wode, szczypte soli, makaron i zamieszaé. Nie przykrywaé.
Uruchomié¢ kuchenke.

Zamiesza¢ jeden raz w czasie gotowania. Na koniec gotowania, odstawié¢ na
podany czas. Odsaczyd.

Czas piec- Czas
Produkt llosé Moc zenia
(minuty) | (minuty)

Instrukcja

Doda¢ 500 ml zimnej

Ryz biaty 250 g 850 W 16 -17 5 wody

Makaron 250 ¢g 850 W 11-12 5 Dodaé 1L wrzacej wody

o Instrukcja gotowania dla warzyw Swiezych

Stosowaé naczynie zaroodporne do kuchenek mikrofalowych. Wia¢ 2 do 3
tyzek zimnej wody na 250 g warzyw (z wyjatkiem innych zalecen w tabeli
ponizej). Doda¢ warzywa i przykryé.

Uruchomi¢ kuchenke i zamieszac¢ 1 raz w czasie pieczenia. Na koniec piecze-
nia, zamiesza¢ dodacd sél, ziota lub masto i przykryé na czas odstawienia.
Aby zoptymalizowac pieczenie, nalezy pokroi¢ warzywa na kawatki. Im mniejs-
ze sq kawatki, tym szybsze jest pieczenie.

Czas piec- Czas
Produkt llosé Moc zenia | odstawienia Instrukcja
(minuty) | (minuty) Czas piec- Czas
‘< . i Produkt llos¢ Moc zenia | odstawienia Instrukcja
D tyzk
Szpinak 150 g 600 W |412-512] 2-3 odac jednq tyzke zimnej (minuty) | (minuty
wody
. : 250 ¢ 412 -5 Ustawi¢ todyai -
Brokuly 300g | 6oow | 9-10 | 2.3 | Dodoc2bzdzme Brokuly 850 W 3 sawiclodygina zew
wody 500 g 8-9 natrz.
Doda¢ jednq tyzke zimnej ”
Groszek 300 g 600W [712-812] 2-3 wody Marchew 250 g 850 W 4 3 POkrOICk?c]gkciheW na
fZieIolrlza 300g | 600w 8.9 2.3 Dodat 2 tyzki zimne] 250 g 5-51 Pokroi¢ najwieksze
asolka wody Kalafior 850 W 3 rézyczki na pét. Ustawié
500 g 7 12 todygi na zewnaqtrz.




Pokroi¢ cukinie na krozki.
Doda¢ 2 tyzki wodly i
kawatek masta. Gotowac
do miekkosci.

Cukinia 250 ¢ 850 W 312-4 3

250 g 4-5
850 W 3
500 g 712-812

Obra¢ ziemniaki i pokroi¢
na 2 lub 3 kawaiki tej
samej wielkosci.

Ziemniaki

Podgrzewanie - tryb "mikrofale”

Po zakonczeniu podgrzewania ptyndw, zaleca sie pozostawié pojemnik w
kuchence na przynajmniej 20 sekund. Umozliwia to obnizenie temperatury ptynu
i pojemnika i zapobiega ryzyku oparzenia lub rozlania.

Zamieszac ptyn w czasie podgrzewania lub na jego koncu.

o Instrukcja podgrzewania jedzenia dla dziecibé

Czas piec- Czas
zenia
(minuty)

Produkt llosé Moc Instrukcja

Umiesci¢ produkt w gtebokim)

talerzu ceramicznym.
Produkty dla Y

( Przykryc.
dzieci - L . )
zieci ‘ war 190 g 600 W 30s 5.3 Na kome; pieczenia przykry¢
zywa i i odstawic.
mieso) Przed podaniem, sprawdzi¢

dokiadnie temperature pro-
duktow.

@ listnieje mozliwos¢ podgrzewania butelek w kuchence mikrofalowej z
uwzglednieniem zaleceri podanych na opakowaniuv od mleka.

e |nstrukcja podgrzewania produktéw i ptyndw

Czas piec- Czas

Produkt llosé Moc zenia | odstawienia Instrukcja
(minuty) | (minuty)
150 mi (1 Umiesci¢ filizanke lub
Napoje filizanka) filizanki na $rodku talerza.
(kawa, her- 850 W 45s 1 Nie przykrywac.

250 ml (1

bata, woda)
kubek)

kuchence na czas odsta-
wienia i zamieszad.

Wiozy¢ do gtebokiego
talerza Izb g%eg&iej,mi%'ecz—
ki ceramiczngj. ,
Przykryc. Zamieszac po
zakonczeniu pieczenia i
zamiesza¢ ponownie przed
podaniem.

Zupa

2
(mrozona) 50

850 W li2-2

Danie gotowe
(mrozone)

Potozy¢ na talerzu cera-

350
g micznym. Przykryc.

850W | 2-212 3

Rozmrazanie - tryb "mikrofale” - moc 180W

Umiesci¢ rozmrazane produkty na pdtmisku. Nie przykrywad.

Odwréci¢ produkty w czasie rozmrazania i regularie usuwaé wode.

Zwracac uwage, aby produkty nie zaczety sie gotowacé w czasie rozmrazania.
Jezeli niektére czesci produktu zaczynaoja sie gotowad, nalezy je przykryé
matymi kawatkami folii aluminiowej, aby zakonczyé rozmrazanie.

Jezeli dréb nagrzewa sie na powierzchni, nalezy przerwaé rozmrazanie i pozos-
tawi¢ na 20 przed kontynuacja.

Przestrzegac czasu odstawienia, aby umozliwi¢ petne rozmrozenie.

Im grubsze sq produkty, tym czas rozmrazania jest diuzszy.

Tabela ponizej dotyczy produktéw mrozonych o temperaturze miedzy -18°C i -
20°C.

@ Produkty muszq by¢ rozmrazane z mocq 180 W,

Czas Czas
Produkt llosé Moc pieczenia odstawienia
(minuty) (minuty)
Mieso: AP X
Potozy¢ mieso na ceramicznym talerzu

Mielone 250 g 7.8 5-10 ptaskim. Zabezpieczyé ciensze kawatki
\S/\t/gli(i)vv\\//ii[;%r— 500 g 13-14 ) Afoliq olumir?iowq. o
Sowe 250 g 712 -81p Odwréci¢ w potowie rozmrazania
Dréb:

o Potozyé¢ kawatki na talerzu (dla
Kawatki dro- 500¢g 14 1/ - kawatkdw: skérkg w dét) / (dla kurc-
biu (2 sztuki) 15 12 zaka w cg%oéci: piersiq w dot).

5 Zabezpieczy¢ cienkie i delikatne frag-
Kurczak w 900 g 25-28 menty foliq aluminiowa.
catoici Odwroéci¢ w potowie rozmrazania.
Ryba: Polozy¢ rybe na srodku talerza cera-
Filet 200 g 7-8 micznego. Umiesci¢ delikatne kawatki

5 pod grubszymi. Przykry¢ koncowki
Ryba w 400 g 12-13 foliq aluminiowa.
catosci Odwréci¢ w potowie rozmrazania.
Owoce: 250 g 6.7 5 Roztozyé owoce na duzym, okragtym
Mate owoce pdimisku szklanym.

Ea’lllg‘b Umiesci¢ butki w okregu na papierze
(50g kazda) | 2 butki] 30s-1min 0 do pieczenia na $rodku talerza obro-
4 butki 2-21p towego.

\%F;Ieb tosto 250 g S12-6 Odwréci¢ w potowie rozmrazania.




Tryb "grill" / "mikrofale - grill"

Pieczenie z grillem lub pieczenie tqczone z mikrofalami i

grillem.

Przed uzyciem, grill nalezy rozgrzewac przez 3 minuty.
Postepowac zgodnie z zaleceniami w tabeli.

e Instrukcja pieczenia w trybie "grill" / "mikrofale + grill": produkty $wieze

Tryb Crousty

Zalecamy podgrzewanie pdtmiska Crousty bezposrednio na talerzu obroto-

wym.

Podgrzewaé z moca 600 W i przestrzegaé czasu podanego w tabeli ponizej.

Strona 1 | Strona 2
Produkt llosé Tryb + Moc Czas Czas Instrukcja
(minuty) | (minuty)
Posmarowaé olejem i
Tryb posypaé przyprawami.
"mikrofale - S
Kurczak 1 kg 100 mil rg ?e 29 12 ,Un?|esqc kurczaka na
grill potmisku na talerzu obro-
450 W towym. Odstawi¢ na 2-3
minuty.
Tryb Posmarowaé olejem i
K ti "mikrofale - posypaé przyprawami.
kOWO kl 500 g m réll?e 12 9-10 Umiesci¢ kawatki na
urczaka gr pdimisku na ruszcie DUO.
300 W Odstawié na 2-3 minuty.
Posmarowac olejem i
posypaé przyprawami.
Kotlety 400 g Tryb 13-14 ] 10-12 Umiesci¢ kotlety na
jagniece "grill" pdimisku na ruszcie
DUO. Odstawi¢ na
2-3 minuty.

o Instrukcja pieczenia w trybie "mikrofale + grill": produkty mrozone

Czas Czas
Produkt llosé Moc podgrzewania | pieczenia Instrukcja
(minuty) (minuty)
Podgrza¢ potmisek
Crousty.
Stek 2 sotuki Umiescié stek na
siekany (12 600 W 4 7 podtmisku Crousty i pos-
mrozony 59 tawi¢ na ruszcie DUO.
Odwroci¢ stek po 4-5
min pieczenia.
Podgrza¢ pdtmisek
. Crousty. Umiesci¢
B ke
agl'et < 250 g 450 W 2 3 bagietke na pdtmisku
mrozona Crousty i postawi¢ na
ruszcie DUO.
Podgrzaé pétmisek
Pizza 300 g 450 W 5 7 Crous’ty. fo%ogyc pizze
gotowa na potmisku i ustawic
na ruszcie DUO
Podgrzaé pdtmisek
Pizza Crousty. Umiesci¢ pizze
. 350 g 600 W 4 8 mrozong na potmisku i
mrozona ustawi¢ pdimisek na
ruszcie DUO
Podgrza¢ pdtmisek
; Crousty. Posmarowaé
Paluszki Y-
U2 2009 | 600 W 4 9 olejem i umiescic
kurczoka

paluszki w okregu.
Obrocié.

Czas piec-
Produkt llosé Moc zenia Instrukcja
(minuty)

) Umiesci¢ zapiekanke mrozong
Zapiekanka na okraglym pdimisku zarood-
(warzywa, 400 g 450 W 14 -15 pornym. Ustawic¢ potmisek
Ziemniaki) na ruszcie DUO. Odstawi¢ na

2-3 minuty.
Makaron (lasa- Umiesci¢ danie w naczyniu

v lo- zaroodpornym. Umiesci¢ bez-
g:e canneto 400 g 600W 15-20 posrednio na talerzu
n/maca obrotowym.
roni) Odstawi¢ na 2-3 minuty.




Czyszczenie

Czyszczenie kuchenki

Nastepujace czesci kuchenki mikrofalowej muszq byé regularnie czyszczone,
aby zapobiec gromadzeniu sie kawatkéw produktéw i tluszczu:

« Powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne urzadzenia
o Drzwi i uszczelki
» Naoped, obrecz i talerz

@ Jezeli urzqdzenie nie jest utrzymywane w stanie czystosci, jego
powierzchnie mogq ulegaé uszkodzeniv i wplywaé na trwatosé
urzgdzenia oraz prowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacji.

@ Upewni¢ sie, ze drzwi zamykajq sie prawidtowo.

Czysci¢ powierzchnie zewnetrzne za pomocq miekkiej szmatki i wody z mydtem.
Optukaé i doktadnie wysuszyc.

Wyczysci¢ wszystkie czasteczki i plamy znajdujace sie wewnatrz urzadzenia lub na
obreczy za pomocq Scierki z wodg z mydtem. Optukac i doktadnie wysuszyc.

Aby utatwi¢ usuwanie czasteczek produktdéw i usunaé nieprzyjemne zapachy,
nalezy umiesci¢ szklanke soku cytrynowego rozpuszczonego w wodzie na taler-
zu obrotowym i podgrzewaé przez 2 minuty z maksymalng moca. Para
zmiekczy zabrudzenia. Optukad i wysuszyc.

Sktadany element grzejny grilla utatwia czyszczenie gbrnej czesci kuchenki.
Zwracaé uwage, aby nie wla¢ wody w otwory wentylacyjne.

Nie stosowaé produktéw Sciernych lub rozpuszczalnikdw.

Czysci¢ doktadnie uszczelki drzwi upewnigjac sie, ze zabrudzenia:

« Nie gromadzq sie.

« Nie utrudnigjq poprawnego zamykania drzwi.

o Wyczysci¢ wneke urzadzenia po kazdym uzyciu odpowiednim detergen-
tem.

@ Pozostawi¢ kuchenke do schiodzenia przed czyszczeniem.

Czyszczenie akcesoriéw

- Talerz szklany
- Ruszt DUO
mogaq by¢ myte w zmywarce.

- Naczynie Crousty

- Stojak na butelke

Nie mogq by¢ myte w zmywarce.

Umy¢ wodq z ptynem do mycia naczyn. Optukaé i doktadnie wysuszyé.
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Problemy techniczne

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane kiedy drzwi lub uszczelki drzwi sq uszkod-
zone:

- Pekniete zawiasy

- Uszkodzone uszczelki

- Zdeformowana wneka

Nalezy zwrécié sie do serwisu, aby wykonaé¢ naprawy (patrz zatgczona lista.).

Zapoznanie sie z nowym urzadzeniem wymaga zawsze pewnego czasu. W
przypadku wystgpienia jednego z problemdw podanych ponizej, nalezy zasto-
sowaé proponowane rozwigzania.

¢ Nastepujace zjawiska sq normalne i nie stanowiq niepokojaqcych obja-
wow:

Kondensacja wewnatrz kuchenki

Usuwanie powietrza dookota drzwi i Scianek zewnetrznych
Odbtyski swiatta dookota drzwi i na Sciankach zewnetrznych
Para wydostajaca sie z drzwi i otworéw wentylacyjnych

e W przypadku stwierdzenia, ze produkt nie jest upieczony:

Upewni¢ sie, ze minutnik zostat prawidtowo zaprogramowany i nacisnieto
przycisk "Start + 30s".

Upewnic sie, ze drzwi sq prawidtowo zamkniete.

Upewni¢ sie ze wytacznik nie roztaczyt zasilania i nie przepalit sie bezpiecznik.

e Produkt jest nadmiernie lub za stabo upieczony:

Upewnic sie, ze zaprogramowany czas pieczenia jest dostosowany do dania.
- Upewni¢ sie, ze wybrano wiasciwy poziom mocy.

Upewni¢ sie, ze folia aluminiowa zostata usunieta z pojemnika.

- Upewni¢ sie, ze uzywany pdtmisek nie pochtania "mikrofal”.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne umieszczone z tytu urzadzenia nie sq
zatkane.

o Stuki / iskry wystepuja wewnaqtrz kuchenki:

- Upewni¢ sie, ze nie uzyto naczyn z elementami metalowymi.

Upewni¢ sie, ze wewnatrz kuchenki nie pozostawiono widelca lub innego
przedmiotu z metalu.

Upewni¢ sie, ze nie umieszczono folii aluminiowej zbyt blisko Scianek
wewnetrznych, ze pojemnik jest prawidtowo ustawiony (lub 2 pojemniki nie
sq zbyt blisko siebie) lub nie pozostawiono zapinki metalowej na worku do
zamrazania.



¢ Sygnat dzwiekowy rozbrzmiewa po nacisnieciv dowolnego przycisku:

- Upewni¢ sie, ze zabezpieczenie przed dzie¢mi nie jest wiaczone. Jezeli tak
jest, nalezy je wytaczyd.

o Oswietlenie wewnetrzne nie zapala sie, kiedy kuchenka dziata nor-
malnie:

- Prawdopodobnie zaréwka jest przepalona. Urzadzenie nadaje sie do uzytko-
wania.

o W przypadku przegrzania lub diugotrwatego uzytkowania z matq ilos-
ciq produktow:

urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie termiczne, ktdére automatycznie
blokuje dziatanie. Odczekaé 15 minut do momentu wytaczenia zabezpieczenia.
Jezeli urzadzenie nadal nie dziata po 15 minutach, nalezy je odtaczyé i nie
uzywacd.

Jezeli powyzsze zalecenia nie zapewnidja poprawnego dziatania, nalezy
sprawdzi¢ i zanotowaé nastepujace informagje:

- Model i numer seryjny wydrukowane z tytu kuchenki

- Gwarancja

- Doktadny opis problemu

Nastepnie nalezy skontaktowaé sie ze sprzedawcq lub serwisem.

Zalecenia dotyczace usuwania odpadow

W czasie produkgji opakowan, Moulinex stara sie zapewni¢ ich jak najwiekszg
przyjozno$¢ dla srodowiska. Opakowanie sktada sie z makulaturowego kartonu
falistego nadajacego sie do utylizacji w 100%.

Czesci plastikowe urzadzenia posiadajq oznakowanie rodzaju materiatu.
Umozliwia to utylizacje tych czesci.

Mozna uzyska¢ doktadniejsze informacje dotyczace usuwania kazdego mate-
rialu w instytucjach zajmujocych sie przetwarzaniem odpaddédw w  migjscu
zamieszkania.

Informacje o mozliwosci usuwania odpaddw, w tym zuzytych urzadzen, sq
dostepne w instytucjach administracyjnych w miejscu zamieszkania uzytkownika.
Serwis zajmujacy sie odbiorem odpaddw lub Autoryzowane Centrum Serwisowe
Moulinex udzielq Panstwu odpowiedzi na wszelkie pytania.

Bierzmy czynny udziat w ochronie srodowiska!

» Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatdw, ktére mogaq byé
poddane ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi.

* W tym celu nalezy je dostarczyé do wyznaczonego punktu zbidrki.

Dane dotyczace testow wydajnosci

Zgodnie z normq CEl 705

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna SC 5%9H, opracowata norme dla
testow poréwnawczych wydajnosci grzania dla réznych kuchenek mikrofalo-
wych.

Podajemy nastepujace zalecenia dla posiadanego przez Panstwa modelu.

P liz
Préba Wsad rzyb |.zony Poziom mocy Pojemnik
czas (minuty)

Budyn 1000 g 12-15 850 W
Biszkopt 475 g 7-9 600 W IEC 705
Zalecany
Klops 900 g 17 - 19 850 W pojemnik

Rozmrazanie 500 g 10-12 180 W

Informacje podano dla urzadzenia o mocy 850 W.

Dane techniczne

Model AFM4

Moc zrédta 230V ~ 50 Hz AC

Zuzycie (moc pobierana):

Moc maksymalna 2400 W

Mikrofale 1300 W

Grill 1100 W
Moc oddawana 850 W
Czestotliwosé 2450 MHz

Wymiary: (D x G x W) mm

Zewnetrzne 489 X 275 X 389
Wewnetrzne 330 X 211 X 320
Masa

Brutto 16,5 kg
Netto 15 kg
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A készulék leirasa

SZELLOZO FEMRACS GRILL ELLENALLAS,

DOLESI SZOG 45°
VEZERLOTABLA

L

=

L FORGO GYURUSCSAPAGY  AJTOZARO RENDSZER
AITOZARO TANYER
RENDSZER
MEGHAJTO
oo ””
Kijelzo
1 2 3 4 5

(DKiolvasztas izemméd szimbsluma (7) Aramerésség szimbolum (Watt)

@Mikrohullémﬁ zemméd szimbéluma Sﬁly szimboéluma (Gramm)
@Grill Uzemméd szimboéluma @Automatikus programok szimbéluma
@ Pirité6 Gzemméd szimbéluma éra - id6 - sUly — aramerdsség kijelzés
@ DUO szimbodlum

(6)Elinditas szimbolum



Vezérlotabla
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- Kijelzd
-Ora és fiiggetlen idé6méré nyomé-
gomb

- Auto Cook automatikus siitési pro-
gram nyomégomb

- Auto Crousty piritd siutési program
(automatikus)

- Du6é nyomégomb 2 szintes felmelegi-
tési funkcid

- Elindité és gyors felmelegités nyomé-
gomb (+30 masodperc)

7 - Elinditd nyomégomb - Ervényteleni-
tés + Gyermekbiztonsag aktivalasa

8 - Auto Defrost nyomégomb - kiolvasz-
tasi program (automatikus)

9 - Kivalasztd nyomégomb - manudlis
sutési programok kivalasztasa: mikro
- grill - mikro grill - Piritd

10- Forgd gomb suly és iddtartam bealli-
tasara

11- Aramer8sséget bedllité nyomégomb
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Tartozékok

Meghajté
Ez a beépitett alkatrész a forgd tanyér alatt, a sitd kdzepén taldl-
haté. A motorra van csatlakoztatva, és meghajtja a forgd tanyért.

2 o

Gyiriscsapagy

Ez a beépitett alkatrész a forgd tanyér alatt, a sitd kdzepén taldl-
hato.

A gorgdi segitségével megtartja a forgd tanyért, és lehetévé teszi
a forgdsat.

Forgé tanyér
Ez az Uvegtanyér a gylrUscsapdgyra van helyezve a sitd kozepén,
és a meghajtoval osszekottetésbe kell hozni. Mindenfajta sitésre
alkalmazhaté. Rahelyezhetdk a sutésre vagy a folyadékok és
kifroccsenések felfogdsdra haszndlt edények. Tisztitdskor konnyedén
eltavolithatd.

pud grill

- A DUOQ funkciéval ez a fémracs lehetévé teszi egyszerre két tanyér
felmelegitését. Helyezze az elsd tanyért az alsé raesra a masodikat,
pedig a felsd részre.

- Grill Uzemmddban ez a tartozék lehetévé teszi az alacsonyabb
élelmek pirosra siutését. Jol a forgd tanyér kozepére kell helyezni.

Pirit6 tal

Egy tapadas gatld burkolat dltal ez a tal alulrdl felszivia a mikrohul-
lémokat. Az élelmeknek egy piritott és ropogds kilsét ad, a meleget
az élelem ald kozvetitve. Kiegészitésképpen, a racs az élelem felsd
részét piritja.

A télat eld lehet melegiteni a ropogdsabb sités érdekében.

Cumisiveg tarto

Bizonyos cumisUvegek tUl nagyok ahhoz, hogy figgdlegesen a forgd
tanyérra helyezzik. A cumisiveg tartd lehetdvé teszi minden méretl
cumistveg felmelegitését nagyon egyszerGen.




Uzembe helyezés

Elokészités

Csomagolja ki a tartozékokat, mossa meg, és gondosan tordlie meg Oket.
Helyezze a gyUrUscsapdgyat, majd a forgd tanyért a sitd kdzepére.

() A forgé tényérnak tékéletesen kell fekiidnie a meghajtén.

Elektromos bekdtés

Ellendrizze, hogy a készilék tapfesziltsége megegyezik-e az én hdldzatdnak
fesziltségével (ldsd. A készUlék hdtsd részére ragasztott miszaki adatos
lapocskat: amely a nomindlis tdpfesziltséget jelzi: pl.: 220-230V).

Ellendrizze, hogy az elektromossagmérbje és a biztositéka dltal jelzett
aramerdsség legaldbb 16 amper legyen.

Végul, a biztonsdg érdekében lényeges, hogy a készilékét egy szabvanyos fol-
deléses aljzatba csatlakoztassa.

Oly mddon helyezze el a késziléket, hogy az aljzat kdnnyen elérhetd legyen,
hogy kénnyedén ki lehessen hizni.

Ugyanakkor ellendrizze, hogy el tudja érni a biztositékot.

pes

® Lényeges a tapfesziiltséggel kapcsolatos elbirasok szigoru betartdsa.

Elhelyezés
A készilékét elhelyezheti akar:

efgy munkaasztalra Helyezze egy sima és stabil felUletre, amely elbirja a
sUtdt és tartalmat. A sitdt dvatosan kell kezelni. A sitd oldala, ahol a
vezérldtabla helyezkedik el, nehezebb.

*Egy fali beugroba: A falmélyedésnek legaldbb 85 cm-re kell lennie a
foldtol. Allitsa be a késziléket oly mddon, hogy ne érintse a beugrd falét.

@ A hé szabadon el kell tudjon tavozni: hagyjon legaldbb 20 cm helyet
a siité félétt, 10 cm helyet a falaknal és a hatsé résznél.

A késziléket helyezze eléggé tévol minden héforrdstdl, (pl.: hagyoményos sitd
és fUt6test) mivel egy legtébb 35°C-on vald haszndlatra tervezték és tesztel-
ték.

@ Ellenérizze, hogy a késziilék szell6z6 nyildsai nem témitédtek.
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Fontos biztonsagi tanacsok

Olvassa el figyelmesen és érizze meg késdbbi felhaszndlasokhoz.

1. A készilékét haztartasi haszndlatra tervezték. Kizardlag sitésre, élelmiszerek
vagy italok felmelegitésére vagy kiolvasztdsara tervezték. Ne haszndlia mads
célra.

2. A gyerekek ne haszndljak feliigyelet nélkil a késziiléket, kilénésen
kombinalt izemmédban figyelembe véve a kifejlesztett hémérsékletet.

(D Vvigyézat, égési veszély.

3. Keriilie a felforrésodott feliiletek érintését a sitd mikddése alatt: az ajtd,
a grill ellendllds, a belsé falak, a tetd.

(D) Az égési veszély elkeriilése érdekében az edények és tartozékok
siitébdl valé eltavolitdsakor mindig hasznéljon szigetel6 kesztyit.

4. Uresen ne hozza mikddésbe a készilléket. Ez kérosoddst okozhat. A késziilék
beprogramozdasdanak kiprobdlaséra, helyezzen be egy Uveg vizet: ez elszivia a
mikrohullédmokat, és a sitdjét megvédi a karosodastdl.

5. Az qjtd szabadon zérhatd kell legyen:
Ne helyezzen be dolgokat az aijtd és a kilsé rész kdzé (térlérongy, sitdkeszty(,
t0l nagy tdl...). Ha a készilék ajtdja nincs megfeleléen bezdrva, egy biztonsagi
rendszer megakaddlyozza az elinditasat.

6. Grill izemmédban vald sitéskor a zsir kifroccsenésével meggyulhat a grill
ellendlidsa. Ezek a langok maguktdl kialszanak, és nem okoznak kart, ha a
késziléke rendszeresen karbantartott.

@ A zsir kifr6ccsenésének megel6zésére sités alatt, kilénésen hiusok
vagy szdrnyas sitésénél, hasznéljon zomdncos cserépedényt.
Hagyjon mindig legalabb 2 cm helyet a grill ellendllas és az élelem
kozott.

7. Soha ne torlaszolja el a szellbzdnyildsokat: a sitd tilhevitddhet. llyen eset-
ben a késziléke automatikusan megdll, és addig szinetel, amig eléggé lehdl.

8. Vigydzzon, kerilie a mikrohullémoknak vald kitételt.

» Soha ne probdlja mikddtetni a készilékét nyitott qjtéval, ne avatkozzon
be az qjtd biztonsagi zdrrendszerébe, vagy ne helyezzen be bdarmit a
rendszerbe.

» Ne helyezzen be semmilyen targyat, amely akaddlyozhatja az ajtd kinyitasat
vagy bezarasat.

* Ne hagyja, hogy barmilyen élelmiszer vagy tisztitbszer maradék gyUlion az
qjtd kotéseibe. Ellendrizze, hogy oz aqjtd és a kotései tisztdn maradjonak.
Haszndlat utdn tordlie meg dket egy nedves ronggyal, gondosan megszaritva.

» Kilénosen fontos, hogy a sitd ajtdja helyesen zarddjon, és ne Iépjen fel sem-
milyen hibdsédas az:

- Ajtondl, a kotéseinél, a csuklondl,
- az aramellatd kdbelnél.

@ Semmiképpen ne hozza mikédésbe a siitéjét, ha meghibasodott.



@ A sitéjén nem dllithat, nem javithat mds csak egy a gyarté altal
kiképzett, mikrohullémi siitSk javitdsara minésitett szakember.

Hasznalati otmutato

A kovetkezd tandcsok elésegitik a sitdje legjobb médon vald alkalmazasat,
olvassa el 6ket figyelmesen.

A késziléke lehetévé teszi az élelmiszerek sokkal gyorsabb kiolvasztasat, fel-
melegitését és sitését, egy hagyomdanyos sitdeszkdzhdz képest.

Elelmiszerek
Tiltott élelmiszerek

Ha mikrohullémd( sUtési mddot valaszt, soha ne:
« SUsse olajban vagy zsiradékban az élelmiszert, mivel az olaj vagy a zsira-
dék hdmérséklete nem ellendrizhetd (tizveszély).
* F6zze, vagy melegitse fel a tojasokat a héjukban, a kemény tojasokat
héjukban, vagy anélkll, vagy csigdt: szétrobbanhatnak.
« Siisson héjas élelmiszert (gesztenye) vagy kemény héjjal (paradicsom, krum-
pli, kolbdszok). Vigydzzon, mindig hasitsa be.

Az élelmek hémérséklete

@ A mikrohullémok sajatossaganak készénhetéen csak az élelmiszer
melegszik fel. Az edény tehat hideg vagy langyos maradhat, mig az
élelem, amit tartalmaz, forré.

Az égési veszély elkerilésére, kavarja meg tdlaldskor, és gondosan ellenérizze
az élelmiszer hémérsékletét, kulondsen gyerekeknek készilt ételek esetében.
R&zza meg jol a cumislveget, és dntson ki egy pdr csepp folyadékot, prébdlja
ki a kézhaton a hémérséklet ellendrzése céligbol.

Az élelmek elkészitése

A cumisiveg és a kis Uvegek felmelegitése elbtt vegye le a cuclikat és
a tetdket.
Ne feledje el lefedni az élelmet, hogy:

* megelbézze a kisproccolasokat a sitd belsejébe,

» a sUtéshez elégséges nedvességet brizzen meg.

Folyadékok felmelegitése

Folyadékok melegitésekor lehetséges, hogy a termék kiomlik, amikor az edényt
hirtelen megfogja, hogy kivegye a készilékbdl. Valdban, amikor eléri a forrdsi
pontot, a gbz az edény aljgn marad addig a pillanatig, amig megzavarjak.
Ennek a fizikai jelenségnek és az égési veszély megelézésére, helyezzen mindig
egy mUanyag kanalat a melegitendd folyadékba.

Edények és anyagok

Aldbb megtaldlhatjia a részletek az ajdnlott vagy tiltott, kilonb6zd tipusl
edényekrél a sitési Gzemmaodtdl fuggden.
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Mikro” (mikrohullémd) Gzemmod
A mikrohullémd sitésnek megfelelé edényeket haszndljon.
Egy mikrohullém( edény ,attetszOségének” ellendrzésére létezik egy egys-
zer( teszt.
Helyezze az Ures edényt a késziléke forgd tanyérjara egy Uveg vizzel, kapc-
solja be a sUtét egy percig maximumon.
1 perc utdn:
e Ha az edény hideg: akkor ,transzparens” és hasznalhaté mikro Gzem-
mbdban.
o Ha az edény meleg vagy forré: akkor ,elszivd” és nem haszndlhatd mikro
Uzemmodban.

Soha ne haszndlion hermetikusan lezért edényeket.
Ne feledje levenni a tetdket és a dugdkat a cumis Uvegrdl, befbttesivegrol
és a mianyag edényekrdl.

Eldobhaté edények

Ne hagyja soha feligyelet nélkil a mikodd késziléket, amikor eldobhatd
mianyag edényeket haszndl, papirt vagy mds gyilékony anyagot.

Ha fUst megjelenését észleli, hagyja csukva a mikrohullém( sutd ajtédjat, és
hizza ki a késziléket az alizatbdl.

Fémedények

Soha ne haszndlion fémedényeket vagy fém anyagokat mikrohullém( Gzem-
mddban. Mindazondltal bizonyos készitmények fémtdlcan vald felmelegitésére
vagy kiolvasztasara haszndlhatja a késziléket feltéve, ha ennek a talcénak a
magassaga fedd nélkil nem nagyobb, mint 4 cm.

A fed6vel kapcsolatban kévesse a csomagolason 1évé utasitdsokat. Esettdl
fuggden el kell tavolitani, vagy helyén kell hagyni. Ha nincs utasitas erre nézve,
biztonsagbdl tavolitsa el.

Helyezze a tdlcat a forgd tanyérra, és hagyjon legaldbb 1 cm helyet a falak és
a télca kozt. Ha tébb tdlca van, helyezze ket legaldbb 2 cm tavolsagra.

LGrill" Gzemmdd

Ez a sUtési mdd nem igényel kilonleges edényeket. Haszndlja ugyanazokat az
edényeket, amelyeket egy hagyomdnyos sité esetén haszndlna, és amelyek
hédlldak.

@ Soha ne hasznéljon miianyag edényeket (olvadaésveszély) vagy papir /
karton edényeket (tiizveszély).

() Hagyjon legaldbb 2 cm tavolsagot az élelem és a grill ellendllds kézétt.

Mikro grill” izemmod

A ,mikro” Uzemmddban nem engedélyezett edények ,mikro grill” Gzemmdd-
ban sem engedélyezettek.

A ,grill” Gzemmddban nem engedélyezett edények ,mikro grill” Gzemmadd-
ban sem engedélyezettek.

@ Csak mindkét mikrohullémiu médban engedélyezett és hével szemben
ellendllé edényeket hasznaljon.




A ,mikro"” izemmédban engedélyezett és tiltott edények és anyagok &ss-
zefoglaldja.

Anyagok Alkalmas | Megjegyzések
Edények mikrohullamd
sitésre

FEM

Kis mértékben alkalmazhatd, az élelem

bizonyos részeinek tdlsuléstél valdé megvé|
désére. Elektromos iv-veszély, ha az alumi-|
hium lemez tUl kdzel van a falakhoz, vagyj
ha t0l nagy mértékben haszndltuk.

Aluminium lemez Esettdl fuggden

IAluminium tarca Esettdl fuggden [Lasd. a fenti ,fémedényeket”.

Fémlap Nem Elektromos iv- vagy tizveszély
Fagyasztézacskd Nem Elektromos iv- vagy tizveszély
csomagold kotése

UVEG

H&GN6 Gveg Igen Tokéletesen megfelel

Uvegek, amelyek fémalapy

diszitéstek (arany, dlom...) Nem

Elektromos iv-veszély

Hirtelen felmelegedés esetén eltérhet, vagy]

Finom Uvegdru Nem

megrepedhet.

MUANYAG

Mianyag edény Igen Tokéletesen megfelel, ha a haszndlt
mianyag héallé. Bizonyos manyagok haj-
lamosak az eltorzuldsra / elszinezédésre a
tébbszords haszndlattédl. Ne zdérja le her-
metikusan.

Mianyag félia Igen Alkalmazhaté a nedvesség megdrzésére
és a kifrocecsenések megeldzésére. A
mUanyag nem szabad az élelemhez érjen
a sUtés alatt. Lyukassza ki a mGanyagot a
gbztobblet kiengedésére. Haszndlia a
védbkesztyGt a mUanyag folia eltavolitd-
sra a sités utan (égési veszély az
edénybdl kicsapodéd gbz dltal).

GRILL UZEMMODBAN NEM ENGEDELYEZETT ELDOBHATO ANYAGOK - EDENYEK

Polisztirol csésze / lgen Rovid ideig haszndlhatd, folyadékok  és

csomagolds éleimek felmelegitésére. Egy tUlhevités)
megolvaszthatja a polisztirolt, amely dssze-
keveredik az élelemmel.

Papirzacskd Nem TUzveszély

Papir tanyér, csésze, lgen Haszndlhatd felmelegitésére és révid sitésre

szalvéta

SGtépapir - zsirpapir Igen Alkalmazhatd a nedvesség megérzésére é9
a foltok elkerUlésére. Rovid sitési idd.

Ujrahasznositott papir Nem Elektromos iv-veszély

PORCELAN

Porcelénedény Igen Tokéletesen megfelel, kivéve a fémalapy

diszitésGeket (arany, dlom...)
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Sutési id6

A készitményeinek megfeleld sutési id6 kivalasztasdhoz kdvesse a csomagold-
son taldlhatd utasitasokat, a készételek és a mélyhitott termékeket illetden.

A pontos utasitdsok hiénydban, ossza legaldbb hdrommal a hagyomdnyos
sUtdvel vald sutési vagy felmelegitési idot.
Minden esetben olvassa el az ebben a fizetben taldlhatd sitési Gtmutatdkat.

@ Ne programozzon be hosszabb sitési idét, mint sziikséges. Ez altal
megelézi az élelmek tulsiilését vagy meggyulasat.

Pihentetési idd

A mikrohullémok lényegesen a felszinen hatnak, és koérilbeltl 2/3 centiméterre
hatolnak az ételbe. Amint a felszin forrd, vezetés dltal az élelem kozepe is fel-
melegszik, ily mdédon a forrd részek felmelegitik a hideg részeket. J6 tehat
pihenni hagyni az élelmet miutdn kivettik a mikrohulléim( sitébdl, hogy a hd
hatoljon a k6zépsd részre is.

Az ora beadllitasa

Az orat be kell dllitania késziléke elektromos bekotése, vagy egy drammegs-

zakitas utan.

A kijelzd ezt mutatja:

©
3 masodpercig nyomja meg az ,6ra” gombot.
o A 0" kijelzés az ordt jelenti.
AN

Allitsa be az érét a forgathaté gombbal.

Nyomja meg az ,6ra” gombot az éra érvényesitésére.
e A ,00" kijelzés a perceket jelenti.

Allitsa be a perceket a forgathatd gombbal.

Nyomja meg az ,éra” gombot a percek érvényesitésére.
e Az 6ra be van dllitva.



A figgetlen idomeéro bedllitasa

Az idéméré teliesen fuggetlen minden mas funkciétél. Kizardlag csak akkor
hasznalhatd, amikor a sitd ki van kapcsolva.

A kijelzd mutatja az ordt.

Egyszer nyomja meg az ,6ra” gombot.

e :0" megjelenik a kijelzon. E

Allitsa be a kivént idétartamot a forgathatd gomb forditéséval.

Nyomja meg a ,START" gombot.

e A visszaszdmldlds elkezdddik.

Amikor eléri a ,:0"-t:
e A sitd 4 hangos kijelzd hangot ad ki.
o A kijelzd Gjbdl jelzi az orét.

Az automatikus programok hasznalata

& e
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Az automatikus programoknak készdnhetden minden automatikusan ki van szd-
mitva. On egyszeren csak megadija az élelem tipusdt és silydt, és a sitd auto-
matikusan alkalmazza a megfeleld sitési mddot, az dramerdsséget és az
idétartamot.

A sitéje 3 programmal rendelkezik a kivént mivelet szerint:

e AUTO COOK sitéshez
e AUTO DEFROST kiolvasztashoz
e AUTO CROUSTY a ropogds sitéshez

@ Amikor 6n egy automatikus programot hasznal, nem tudja médosita-
ni az Gramerésséget és a program idétartamat.

o A sités végén a sitd 4 hangos kijelzést bocsdt ki és a ,:0” 4-szer villog a
kijelzén. Az 6ra Gjbdl megjelenik a kijelzdn.
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¢ Ha nem nyitja ki a sitét a program végén, az egy hangos figyelmeztet jel-
zést bocsat ki minden percben.

AUTO COOK
Automatikus siUtési program

2
4 program kozUl valaszthat: &,

1. Hal - 300 g-tél 600 g-ig
Mikro grill” tzemmddban vald sités

2. Vérés his (marha, barany) - 700 g-tél 1000 g-ig
Mikro grill” tzemmddban vald sités

3. Friss zoldségek - 100 g-tol 450 g-ig
Mikrohullém( Uzemmaoddban vald sités

4. Mélyh(tott ételek — 300 g
Mikrohullém( Uzemmaoddban vald sités

(D A siitének pontosan ismernie kell az élelem tipusat és solyat.

(1) Ellenérizze, hogy a grill ellendllas vizszintesen van (a siité felsé fald-
ra téve) mielétt az automatikus programot elinditana.

Hasznélat
Helyezze az élelmet a forgd tanyér kdzepére, és zarja be az ajtot.

Vélassza ki az élelem tipusat megnyomva az AUTO COOK gombot (egyszer
vagy tdbbszor, amig a szém megegyezik a sitni vald élelemmel).

¢ A kijelzén megjelenik a program szédma,
egyitt az ,AUTO” szimbdlummal és a '
sUtési programnak
megdfeleld szimbélummal.

3 mdsodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,g” szimbdlum villogni kezd a

kijelzébn, hogy adja meg az élelem silyat.

Adja meg a sUlyt a forgathaté gomb segitségével.
o A sUly megjelenik a kijelzdn,
a ,g" szimbdlummal egyitt.

3 mdsodperc utan, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni
kezd a kijelzén, hogy inditsa el a sitést.

Nyomja meg a ,START” gombot.

o A sitd bekapcsol az on készitményének tokéletesen megfeleld iddtartamra.




AUTO DEFROST
Automatikus kiolvasztési program

3
4 program kozUl valaszthat: 0@u
4 )

1. Széryas - 200 g-tél 1500 g-ig
2. Vérds his (marha, barany) - 200 g-tél 1500 g-ig
3. Hal - 200 g-tél 1500 g-ig
4. Kenyér — 125 g-tol 625 g-ig
@ A siitének pontosan ismernie kell az élelem tipusét és sulyét.

@ Ellenérizze, hogy a grill ellendllés vizszintesen van-e (a sité felsé
faldra téve) mielétt az automatikus programot elinditand.

Haszndlat
Helyezze az élelmet a forgd tanyér kdzepére, és zarja be az ajtot.

Vélassza ki az élelem tipusdt megnyomva az AUTO DEFROST gombot (egyszer
vagy tébbszdr, amig a szédm megegyezik a kiolvasztani vald élelemmel).

wol 5] 2

3 masodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,g” szimbdlum villogni kezd a kijelzén,

hogy adja meg az élelem silydét.

3 madsodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni kezd a

kijelzén, hogy inditsa el a kiolvasztast.
START
\ 4

o A sUtd bekapcsol az 6n készitményének tokéletesen megfeleld idétartamra.

o A kijelzbn megjelenik a program széma,
egyltt az ,AUTO" szimbdlummal és a
kiolvasztds szimbolummal.

Adja meg a stlyt a forgathatd gomb segitségével.
» A stly megjelenik a kijelzén,
a ,g" szimbolummal egydtt..

Nyomja meg a ,START” gombot.

@ A folyamat felénél a sité kiad egy hangos kijelzést, és megall, hogy
6n megfordithassa az élelmet a teljes kiolvasztés elérésére.
Forditsa meg az élelmet és nyomja meg a , START" gombot, hogy
Ujrainditsa a kiolvasztasi folyamatot.
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AUTO CROUSTY
Automatikus piritd sUtési program

@ Kizarélag a pirité tallal alkalmazhaté
(a részleteket lasd. a 71. oldalon)

St -
o . 5
4 program kozUl valaszthat: PN D=
'

1. SUlt pizza - 200 g-tél 400 g-ig é‘)
2. Sult fagyasztott pizza - 200 g-tél 400 g-ig

3. Csirke bécsi szeletek % - 125 g-tél 250 g-ig

4. Kenyér % - 125 g-tol 375 g-ig

(D A siitének pontosan ismernie kell az élelem tipusat és sulyat.

(1) Ellenérizze, hogy a grill ellendllés vizszintesen van-e (a siits felsé
faldra téve) mielétt az automatikus programot elinditana.

Haszndlat

@ A pirité funkcié haszndlata elétt a pirité télat mindig elé kell mele-
giteni.

1° szakasz: a piritd tal elébmelegitése
Helyezze az Ures piritd tdlat a forgd tanyér kdzepére, és zdrja be az ajtot.
@ A pirité tdlat rateheti a forgé tanyérra vagy a DUO fémrécsra.

@ Soha ne helyezze be a siitébe a pirité talat a forgé tanyér nélkil. Ne
tegye az edényeket vagy csomagoldasokat soha a pirité talra.

&

;ﬂ:{‘

Vélassza ki a ,piritd” tzemmabddot
4-szer megnyomva a ,SELECT” gombot,

és dllitsa be 3 percre az elémelegitési iddt
a forgathaté gomb segitségével.

Az eldbmelegitéshez nem kell médositani az dramerdsségen, amely alapértelme-

zetten 600 W.
\ 4

Nyomja meg a ,START” gombot az elémelegités elinditdsara.
e A 3 perces eldmelegités végén a sitd kikapcsol.
2° szakasz: Automatikus sités

® A pirité tal burkolata tapaddsmentes, az élelem ratevése elétt nem
sziikséges a talat beolajozni.



@ Hasznéljon mindig véddkesztyit a piritd tal kezelésére, amely
nagyon forré lehet.

Nyissa ki az ajtdt és helyezze az élelmet a piritd tdlra.

Vélassza ki az élelem tipusat megnyomva az AUTO CROUSTY gombot (egyszer
vagy tébbszér, amig a szdm megegyezik a sitni vald élelemmel).

A kijelzén megjelenik a program széma, az ,AUTO" és a piritd szimbdlumokkal

ol

3 masodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,g" szimbdlum villogni kezd a kijelzén,

hogy adja meg az élelem silyét.

3 madsodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni kezd a
kijelzén, hogy inditsa el a sitést.

egydtt.

Adja meg a sUlyt a forgathaté gomb segitségéve.
* A stly megjelenik a kijelzdn,
a ,g" szimboélummal egyitt.

Nyomja meg a ,START” gombot.
o A sitd bekapcsol egy az on készitményének tokéletesen megfeleld
idétartamra.

@ A pirité tal nem teheté mosogaté gépbe. Mossa langyos vizzel, és
mosészerekkel, surlétermékek alkalmazésa nélkiil.

A manudlis funkciok hasznélata

A manudlis funkcidk minden tipust élelem sitésére, felmelegitésére vagy kiol-
vasztasara alkalmazhaték. Az automatikus programokkal szemben, énnek kell
kivalasztania a sUtési médot, az iddtartamot és az dramerbsséget. Ha nem
ismeri ezeket a részeket, fordulion a 82. oldalon lévd sitési Gtmutatdhoz.

4 sutési méd kozil vélaszthat. A kilonbozd sitési modok  kivalasztdsa a
JSELECT” gomb segitségével torténik.

mikro . ... ... .. Mikrohullédms sttével vald sités

orill .......... A felsé fémréacson vald sités

mikro gril ... ... Kombindlt sttés ,mikrohullémi sités és grill”
Piritd . ........ Piritd sUtés a piritd tal segitségével

@ A sitési méd nem médosithaté a siités alatt.

77

o A sUtés végén a sitd 4 hangos kijelzést bocsdt ki és a ,:0" 4-szer vilog a
kijelzébn. Az éra Ujbol megjelenik a kijelzdn.

e Ha nem nyitja ki a sUtét a sUtés végén, az percenként egy-egy hangos
figyelmeztetd jelzést fog kibocsatani.

MIKRO UZEMMOD (csak mikrohulldmok)

) ((«

micro

Alkalmazza ezt a sitési médot az élelmek manudlis
sUtésére, felmelegitésére vagy kiolvasztasara.

Ez a sUtési moéd a sitdje alapértelmezett tzemmaddja. Nem szikséges tehdt a
LSELECT” gombbal megadni.

(1) Ellendrizze, hogy a grill ellenéllds vizszintesen van (a siité felsé fald-

ra téve) mielétt a mikro izemmodot haszndlna.

Haszndlat

Helyezze az élelmet a forgd tanyér kozepére, és zarja be az ajtot.

@ Az aramerésség és a sitési idétartam a kivant sorrendben bedllitha-
té. Akdrmikor médosithaték és a sorrend nem fontos, nem zavarja
meg a sitési folyamatot.

Az dramerésség bedllitdsa

A sUté alopértelmezetten a maximdlis dramerdsségen mikodik. Ha maximalis
dramerdsségen kivanja mikodtetni, nem szikséges bedllitani az dramerdsséget.
Ha viszont on kisebb dramerdsségen kivanja mikodtetni, adja meg tobbszor

A

-
=
megnyomvan a ,W" gombot. 106850
850W  600W  450W 300W 180W  (kiolvasztds) 100W

Az dramerdsség megjelenik a kijelzén, egyitt a ,W" szimbdlummal és a
mikrohullémd Gzemméddban vald sités szimbolumaval.

3 masodperc utdn, ha nem tesz semmit, az dramerdsség eltinik a kijelzérdl, és
megjelenik a ,:0", hogy dllitsa be az idétartamot.

Az idétartam bedllitdsa
Adja meg az idétartamot a forgathatd gomb segitségével.

o Az id6tartam megjelenik a kijelzén.

@ Az idéméré maximdlis idétartama mikrohullami Gzemmédban
99 perc.

3 madsodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni
kezd a kijelzén, hogy inditsa el a sutést.




Elinditas

Nyomja meg a ,START” gombot.

START
\ 4

Ha 6n az Auto Defrost automatikus programhoz vald folyamodas nélkul kivan-
ja kiolvasztani az élelmet, dllitsa az dramerésséget 1800 wattra (Idsd. a fenti
kezelési részleteket).

A sitd bekapcsol a kivalasztott idétartamra.

Kiolvasztas

e Ebben az esetben a kiolvasztds szimboéluma megjelenik a kijelzén, a mikro-

M((«

hullémU sutés szimboluma mellett.

GRILL UZEMMOD

(D Haszndlja elészeretettel a Dué fémraccsal
(a tartozékok részleteit lasd. a 71. oldalon).

grill

Alkalmazza ezt az tzemmddot olyan élelmek, mint a piritds vagy a his pirosra
sUtéséhez a sutdje grill ellendlidsénak kdszénhetden.

Py

() Csak h8allé edényeket haszndljon.

(1) Ellendrizze, hogy a grill ellenéllas vizszintesen van (a siité felsé
falara téve) mieldtt a ,,grill” izemmédot haszndlja.

Haszndlat

1° szakasz: a fémracs elébmelegitése

Vélassza ki a,grill” Gzemmaoddot
2-szer megnyomva a ,SELECT” gombot.

O

/@l@\

» Adja meg az elémelegités idétartamat
a ,:0"-val egydtt..

Sélectionnez la durée de préchauffage
a forgathaté gomb segitségével (kdrilbeltl 3-4 perc).

o Az idétartam megjelenik a kijelzén.

3 madsodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni kezd a

kijelzén, hogy inditsa el az elémelegitést.
START
\ 4

Nyomja meg a ,START" gombot.

o A sUtd bekapcsol az elémelegités idétartamara.
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2° szakasz: Grill izemmodban vald sités

Helyezze az élelmet a Dud fémracsra, és ezt a forgd tanyér kdzepére.

@ Hasznaljon mindig véddkesztyit a tdl és a tartozékok kezelésére
grill” izemmédban. Egési veszély.

Ujbd! vélassza ki a ,grill” tzemmddot a ,SELECT” gombbal, bedlithatja a ros-
ton sutés iddtartamat, és nyomja meg a ,START” gombot a roston sités elindi-
tésara.

(1) Az idéméré maximdlis idétartama ,,grill” iizemmédban 60 perc.

@ A grill ellendllas a sités folyamén kigyulhat és kialudhat. Ez a jelenség
egészen normdlis, megelézi a tulforrésoddst.

MIKRO GRILL UZEMMOD (mikrohullamok + grill)

I@

micro

grill
Alkalmazza ezt a sitési Gzemmodot az élelmek gyors sitésére vagy felmelegi-
tésére. A mikrohullémoknak k&szénhetden, minden élelem egy aranyozott kilsét
nyer a sutdje grill ellendliasénak készénhetben.

@ Haszndlja inkéabb a DUO fémrdccsal
(a tartozékok részleteit lasd. a 71. oldalon)

@ Csak olyan edényeket hasznaljon amelyek egyszerre mikrohullém- és
hé-élléak.

@ Ellenérizze, hogy a grill ellendllas vizszintesen van (a siité felsé fala-
ra téve) mielétt a ,,mikro grill” izemmédot elinditana.

Haszndlat

@ »Mikro grill” izemmédban tandcsos a fémrdcs elémelegitése.

Helyezze az élelmet a Dud fémrdcsra, és ezt a forgd tanyér kdzepére.

@ Haszndljon mindig védékesztyit a tdl és a tartozékok kezelésére
»mikro grill” izemmédban. Egési veszély.

o

Vélassza ki a ,mikro grill” Gzemmaddot
3-szor megnyomva a ,SELECT” gombot.

A ,mikro grill” szimbdlum megjelenik a kijelzén, a ,:0"-val egytt.

(¢



@ Az dramerdsség és a siitési idétartam a kivant sorrendben bedllitha-
té. Akdrmikor médosithaték és a sorrend nem fontos, nem zavarja
meg a sitési folyamatot.

W
Az dramerbsség bedllitdsa 5
106850
A sUté alopértelmezetten maximdlis Gramerdsségen mikodik. Ha a maximdlis
dramerdsségen kivanja mikodtetni, nem szikséges bedllitani az dramerdsséget.
Ha viszont on kisebb dramerdsségen kivénja mikodtetni, adja meg tobbszor
megnyomvan a ,W" gombot.

600W 450W 300W

@ »Mikro grill” iizemmédban az engedélyezett maximdlis aramerésség
600 W.

o Az dramerbsség megjelenik a kijelzodn, 500

a ,W" szimbdlummal egyitt.

3 masodperc utén, ha nem tesz semmit, az dramerdsség eltinik a kijelzérdl, és meg-
jelenik a ,:0", hogy dllitsa be a sités idétartamat.

Az id6tartam bedllitasa
AN
Adja meg az iddtartamot a forgathaté gomb segitségével.

® Az iddtartam megjelenik a kijelzén.

@ Az idéméré maximdlis id6étartama ,,mikro grill” izemmédban 60 perc.

3 masodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni kezd a

kijelzén, hogy inditsa el a sitést.
START
\ 4

@ A grill ellenéllés a siités folyamén kigyulhat és kialudhat. Ez a jelenség
normdlis, megel6zi a tulforrésodast.

Elindlitas
Nyomja meg a ,START” gombot.

o A sitd bekapcsol kivalasztott idétartamra.

PIRIT® UZEMMOD

(1) Kizérélag a pirité téllal alkalmazhaté.
(a tartozékok részleteit Iasd. a 71. oldalon)

(e

-

Alkalmazza ezt a sitési moédot olyan élelmek felmelegitésére vagy sUtésére,
amelyek egy sult és ropogds eredményt kivannak. Az élelem felsd része meg-
pirul a grill ellendliasnak kdszénhetden, az alséd rész pedig ropogdssa vdlik a piri-
té tal hatdsara.

79

@ Ellenérizze, hogy a grill ellendllas vizszintesen van (a siité felsé fala-
ra téve) mielétt a ,,piritd” izemmédot hasznéind.

Haszndlat

P

@ A pirité funkcié haszndlata elétt a pirité télat mindig elé kell mele-
giteni.
1° szakasz: a piritd tal elébmelegitése

Helyezze az Ures piritd tdlat a forgd tanyér kdzepére, és zarja be az ajtodt.

@ A pirité tdlat rateheti a forgé tanyérra vagy a DUO fémrécsra.

P

@ Soha ne helyezze be a siitébe a pirité talat a forgd tanyér nélkiil.
Ne tegye az edényeket vagy csomagoldsokat soha a pirité talra.

Vdélassza ki a ,piritd” Uzemmdbdot
4-szer megnyomva a ,SELECT” gombot.

e A piritd” szimbolum megjelenik a kijelzén, 959,
a ,:0"-val egyitt.

Haszndlat
Nem kell moédositani az dramerdsségen, amely alapértelmezetten 600 W.

Az id6tartam bedllitasa

PN
A forgathaté gomb segitségével dllitsa be az
elémelegités iddtartamat 3 percre (ha csak

a sitési ttmutatéban nincs mésképp megadval).

o Az idétartam megjelenik a kijelzdn.

3 madsodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni kezd a
kijelzén, hogy inditsa el az elémelegitést.

Elindlitas

Nyomja meg a ,START” gombot.

START
N4

o A sitd bekapcsol az elémelegités megadott iddtartamdara.
e A 3 perces elémelegités végén a sitd kikapcsol.




2° szakasz: Piritd sités

(D A pirité tal burkolata tapaddsmentes, az élelem rétevése elétt nem
sziikséges a talat beolajozni.

P

@ Hasznéljon mindig védékesztyit a pirité tdl kezelésére, mivel ez
nagyon forré.

Nyissa ki az ajtét és helyezze az élelmet a piritd tdlra.

Vélassza ki a ,piritd” Gzemmddot
4-szer megnyomva a ,SELECT” gombot.

e A piritd" szimbolum megjelenik a kijelzén,
a ,:0"-val egyitt.
Az idétartam bedllitdsa
Adja meg az idétartamot a forgathaté gomb segitségével.

(1) Az idéméré maximdlis idétartama ,,pirité” iizemmédban 60 perc.

-

(@]

~
100 850

Az dramerésség bedllitdsa

A sutd alapértelmezetten maximdlis dramerdsségen mikodik. Ha a maximdlis
aramerdsségen kivanja mikodtetni, nem szikséges bedllitani az dramerdsséget.
Ha viszont 6n kisebb dramerdsségen kivanja mUkodtetni, adja meg tdblbszor
megnyomvan a ,W" gombot.

600W 450W 300W

(D) ,Pirité" izemmédban az engedélyezett maximélis Gramersség 600 W.

START
\ S

@ A grill ellendllas a sités folyamén kigyulhat és kialudhat. Ez a jelen-
ség egészen normdlis, megelézi a tulforrésodést.

Nyomja meg a ,START” gombot a sités elinditasara.

@ A pirité tal nem teheté mosogaté gépbe. Mossa langyos vizzel, és
mosészerekkel, surlétermékek alkalmazéasa nélkiil.

80

A DUO funkcié haszndlata

>
>

=

DUO

2 szinten vald felmelegitési funkcid

@ Kizérélag a DUO fémrdccsal alkalmazhaté
(a tartozékok részleteit lésd. a 71. oldalon)

Ez a funkcié lehetdvé teszi egyszerre 2 tanyér felmelegitését. (mikrohullém(
Uzemmddban mikadik).

2 program kozUl valaszthat a kivant eredmény figgvényében:

1. Forré eredmény & 2. Nagyon forré eredmény &

@ Nem sziikséges bedllitani a készitmény tipusat és a sulyat.

Az id6 automatikusan ki van szémitva a 2 darab 300 g-os tanyér alapjan.

@ Ellenérizze, hogy a grill ellendllés vizszintesen van (a siité felsé fald-
ra téve) mielétt a ,,DUO"” iizemmédot haszndlja.

Haszndlat

Helyezze az els6 tanyért a forgd tanyér kézepére. Helyezze a DUO fémrécsot
a tanyér kordl, és tegye rd a DUO fémracsra a masodik tanyért.

Vélassza ki a program szémdt megnyomva a DUO gombot (egyszer vagy 2-

szer a kivant felmelegitési fok figgvényében).
- .

3 madsodperc utdn, ha nem tesz semmit, a ,START” szimbdlum villogni kezd a
kijelzdn, hogy inditsa el a melegitést.

o A kijelzén megjelenik a program széma,
egyutt az ,DUO" szimbdlummal.

Nyomja meg a ,START" gombot.

e A sitd bekapcsol a 2 tanyér felmelegitésére tokéletesen megfeleld
idétartamra.

o A sités végén a sutd 4 hangos kijelzést bocsat ki és a ,:0" a kijelzén 4-
szer villog. Az éra Gjbdl megjelenik a kijelzén .

* Ha nem nyitja ki a sUtét a sUtés végén, az egy hangos figyelmeztetd jelzést
bocsat ki minden percben.



A gyors felmelegités funkcié hasznalata

Ha egy rovid idore kivan felmelegiteni egy télat vagy folyadékot, haszndlja a
JStart + 30 s” gombot.

(1) Ellenérizze, hogy a grill ellenéllés vizszintesen van (a siits felsé faldra
téve).

Haszndlat

Helyezze az élelmet a forgd tdnyér kozepére, és zarja be az ajtét.

START
\ S

o A sitd automatikusan bekapcsol 30 masodpercre maximdlis teljesitményen.

Nyomja meg egybdl a ,START” gombot.

-

() Az dramerdsség barmikor médosithaté @)
—
100 850

a ,W" gomb megnyomasa dltal.

Ahdnyszor megnyomja a ,START” gombot
a siUtési idd 30 mdasodperccel nd.

START
W

A sitési ido beallitasa

Ugyanigy, mint a hagyomdnyos sité haszndlatakor, szikség szerint konnyedén
bedllithatjo a sités, felmelegités vagy kiolvasztas iddtartamat, amely megtaldl-
haté a sitési Utmutatéban (82 old.) vagy az élelmiszer csomagolasan.

Ehhez, 2 eszkdz kdzil valaszthat:

}i‘

A forgathaté gomb hasznélata

Forditsa a forgathatdé gombot jobb felé vagy

bal felé az idétartam csokkentésére vagy ndvelésére.
o Az id6tartam véltozik a kijelzén.
o A bedllitas ideje alatt a sitd nem all le.

A ,Start + 30 s" gomb haszndlata
9 N
Egyszer vagy tébbszér nyomja meg a ,Start + 30 s.” gombot.

« Ahdnyszor megnyomija, a kijelzén megjelend sutési idé 30 masodperccel nd.
o A bedllitds ideje alatt a sitd nem all le.

8l

A sité megallitasa

Szineteltetés

Akdarmikor megszakithatja a sitd mikodését, hogy:
- Ellenérizze a sités dllapotdt,

- Megforditsa, vagy megkavarja az ételt,

- Hagyja az ételt pihenni.

Ehhez egyszerlen nyissa ki a sitd ajtajat,
vagy nyomja meg egyszer a

,Stop / Cancel” gombot.

o A sUtd ledll, és felfiggeszti a folyamatban levd sutést.
o A kijelzd6 0gy marad, ahogy volt a megszakitas pillanatdban. A kijelzén a

LStart” szimbdlum villogni kezd, hogy inditsa el Gjra a sutést.
\ %

A sUtés végleges ledllitdséra nyomja meg Ujbdl a ,Stop / Cancel” gombot.
o Az ora Gjra megjelenik a kijelzén.

A sUtés Gjrainditdsara nyomja meg a ,START” gombot.

Ervénytelenités
A ,Stop / Cancel” gomb lehetévé teszi a sUtés vagy a folyamatban évé
beprogramozds végleges ledllitasat.

Ha a sutés folyamatban van:
Nyomja meg kétszer a ,Stop / Cancel” gombot.
o Az elsé megnyomds a sitdt szinetelteti, a masodikndl a sutés le lesz allit-
va, és az éra Ujra megjelenik a kijelzén.

Ha a sités bedllitdsa folyamatban van:
Nyomja meg egyszer a ,Stop / Cancel” gombot.
o A folyamatban 1évé beprogramozds le lesz dllitva, és az dra Gjra megjele-
nik a kijelzén.

A gyermek-biztonsag bekapcsolasa

A sUtéje el van latva egy vezérlés zarrendszerrel, amely megakaddlyozza a nem
megfeleld Uzembe helyezést vagy a feligyelet nélkili gyerekek altal.

STOP
pCANCEL

o A sitd egy hangos kijelzd hangot bocsat ki, jelezve, hogy a vezérlés le van
zarva.

Lezarasra:

3 mdsodpercig nyomja meg a
a ,STOP CANCEL" gombot.




e A ,SEC" megjelenik a kijelzén E
az 6ra helyén.

A nyombégombok le vannak zérva.
* Mindenféle inditod tevékenység egy hangos kijelzést okoz.

Felolddshoz:

Nyomja meg Gjbdl 3 méasodpercig a ,STOP CANCEL" gombot.
o A sitd egy hangos kijelzd hangot bocsdat ki, jelezve, hogy a vezérlés be
van kapcsolva.
o A ,SEC" eltlnik a kijelzérdl, és az éra Gjra megjelenik.

(D Ez a funkcié csak akkor hasznalhaté, amikor a siits ki van kapcsolva.

® Egy érammegszakités kikapcsolja a gyermek-biztonsagot.

Sutési utmutato

A sitési tablazatokban megadott idétartamok csak tajékoztatéul szolgal-
nak. Ezek vdltozhatnak az étel alakja, sirisége és hémérséklete fiiggvé-
nyében.

A pihentetési id6 a sutés, felmelegités vagy kiolvasztas végén torténik.
Mikrohulldmu sités — ,mikro” tzemmod

o Sitési Utmutatd mélyhitétt zéldségekhez
Haszndlion egy mikrohulléms sitésre alkalmas Pyrex edényt. Fedje le. Inditsa el

a sUtét, és 2-szer kavarja meg a sités ideje alatt. A sUtés végén kavarja meg,
adjon hozzd sét, fiszert vagy vajat, és fedje le a pihentetés alatt.

o S(tési Utmutatd rizshez és tésztafélékhez

Rizs: Haszndljon egy mikrohullémd sGtésre alkalmas nagy Pyrex edényt.
Ontse bele a rizst, a hideg vizet, fedje le és kapcsolja be a sitét.

@ A rizs fé6zés kézben kétszeresére dagad.

A f6zés végén adjon hozzd sét, fUszert vagy vajat, és hagyja pihenni az eldirt
ideig.

A rizs nem biztos, hogy felszivja a teljes vizet a f6zés alatt. Csepegtesse le, ha
szUkséges.

Tésztafélék: Haszndlion egy mikrohulldmd sttésre alkalmas nagy Pyrex edényt.
Ontson bele a forrd vizbe egy csipetnyi sot, a tésztat és kavarja 6ssze. Ne
fedje le. Inditsa el a sUt6t.

Egyszer kavarja meg a f6zés ideje alatt. A f6zés végén hagyja pihenni

az eldirt ideig. Csepegtesse le.

Fozési Pihentetési
Elelem Mennyiség | Aramerdsség idé idd
(percek) (percek)

Utasitasok

Adjon hozza 500 ml hideg

Fehér rizs 250 g 850 W 16 -17 5 )
vizet.
Tesztafélek | 2509 | 8sow | 11-12 5 Adjon hozzd 1L ml forro

o Sitési Utmutato friss z6ldségekhez

Haszndlion egy mikrohulldmy sitésre alkalmas Pyrex edényt. Ontsén 2-3
evokandl hideg vizet 250 g zdldséghez (ha csak az aldbbi tablézatban nincs
masképp megadva). Adja hozzd a zéldséget és fedje le. Kapcsolja be a sitdt,
és fézés alatt 1-szer kavarja meg.

A fé6zés végén kavarja dssze, adjon hozzd sét, fiszert vagy vajat, és fedje le
a pihenési id6 alatt.

A j6 f6zés érdekében vagja fel a friss zoldséget. Minél kisebbek a darabok,
anndl hamarabb megfének.

Sitési Pihentetési
Elelem Mennyiség | Aramerdsség idé idd Utasitasok
(percek) | (percek) Fézési | Pihentetési
. . « . Elelem Mennyiség | Aramerdsség idé idé Utasitasok
A h kandl
Spendt 150 g 600 W |412-510 2-3 djon O,ZZO egy evoxana (percek) (percek)
hideg vizet.
: 4 P 250 ¢ 412 -5 .
Brokkoli 300 g 600 W 9-10 9.3 Adjon I'pzzo 2 evokandl Brokkoli 850 W 3 Helye;;e”o §zorc1kot a
hideg vizet. 500 g 8-9 kulsé részre.
) Adjon hozzd egy evékandl Vagi |
- - 2 / gja egyenletes
Borso 300g | 60OW |712-8if 2-3 hideg vizet. Strgarépa [ 250g | 850 W 4z 3 karikakra a sargarépdt.
Z8ldbab 300g | 600w 8.9 5_g | Adon :9226 2 evBkandl 250 g 5-51 A vastagabb fejeket vagja
ideg vizet. Kelvirdg 850 W 3 kettdbe. Helyezze a szd-
500 g 7 12 rakat a kulsé részre.




Vagja a tokoket karikakra.
Adjon hozzd 2 evdkandl
vizet vagy egy diényi
vajat. Fézze, amig
megpuhulnak.

Tok 250g | 850W | 3u2-4 3

Hémozza meg a burgo-
nydt, és
vagja fel 2 vagy 3
egyforma darabra.

250 g 4-5
Burgonya 850 W 3
500 g 712-812

Felmelegités - ,,mikro" Gzemmod

A folyadékok felmelegitése végén tandcsolt az edényt legaldbb 20 mdasodper-
cig a sUtében hagyni. Ez lehetévé teszi a folyadék és az edény lehllését, és
elkerUlhetd a kiomlés vagy az égés veszélye.

Kavarja meg a folyadékot f6zés kozben és a fé6zés végén.

« Utmutatd bébiételek felmelegitésére

Fozési Pihentetési
Elelem Mennyiség | Aramerdsség idd idé Utasitasok
(percek) (percek)

Helyezze az ételt egy

Bébi élelmis- mély cseréptényérra.
K Fedje le.
zerel A fézés végeén fedie le, és
(z&ldségek 190 g 600 W 30s 2-3 hagyja pihenni.
&s Fogyasztds elétt gondosan
ellenérizze
hsok) az étel
hdémérsékletét.

@ A mikrohullamo siitében felmelegitheté a cumisiiveg figyelembe véve
a tejes iivegen feltiintetett utasitésokat.

o Utmutaté élelmiszerek és folyadékok felmelegitésére

Fozési Pihentetési
Elelem Mennyiség | Aramerésség idé idé Utasitasok
(percek) (percek)
150 ml Tegﬁ/e a csészét vagy csés-
talok (1csésze) zéket a NsUt?Io Iiézepere
o e fedje le.
(kavé, tea, 850 W 45 s 1 Hagyja a cseszeket a
viz) 250 ml sitében a pihentetési idd
(Imug) alatt és utdna kavarja meg.
Ontse egy mélytényérba
Leves vagy egy mély cseréptdlba.
(f ) 250 g 850 W li2-2 2-3 Fodje le. Kavarja meg a
agyasztott fézés végeén, és
fogyasztds elbtt.
Készétel Helyezze egy cserép
350 ¢g 850 W 2-21p 3 o )
(fagyasztott) tényérra. Fedje le.

Kiolvasztas - ,,Mikro"” izemmédban - 180 W dramerdsséggel

Helyezze a fagyasztott élelmiszert egy tdlra. Ne fedje le. Forditsa meg a kiol-
vadd élelmiszereket, és rendszeresen ontse le a vizet.

Ellendrizze, hogy az élelem a kiolvasztds alatt nem kezdett-e féni. Ha bizonyos
részei az ételnek el kezdtek féni, takarja le dket egy kis darab aluféliGval a kiol-
vasztds befejezése érdekében.

Ha a szaryas felilete felmelegedett, dllitsa le a kiolvasztast, és hagyja 20 per-
cig pihenni, mielétt Gjra kezdené.

Tartsa be a pihenési iddt, amely lehetévé teszi a kiolvasztds befejezését.
Minél tomorebb az élelem, anndl hosszabb a kiolvasztasi idd.

Az alébbi tdblazat alkalmazhatdé a -18°C és -20° kozotti hdmérsékleten lévd
fagyasztott élelmiszerekre.

@ Az élelmet 180 W dramerésségen kell kiolvasztani.

Fézési Pihentetési
Elelem Mennyiség idd idd
(percek) (percek)

Utasitasok

Helyezze a hist egy lapos

f\-/lgs:dqlt 250 7.8 5.10 cserép tanyérra. Takarja be a vékony
I\/\c?rhcjhos 500 g 13-14 szeleteket aluféliaval.

Forditsa meg a kiolvasztds felénél.

Szdrnyas: Helyezze egy tényérra a darabokat
(a darabokndl bérrel lefele) /
Csirke 5009 14 10 - (az egész csirkénél: a mellkassal lefe-
15 4 le).
darabok (2 dorab) v S Takarja be a vékony részeket
alufoliaval.
Egész csirke 900 g 25-28 Forditsa meg a kiolvasztds felénél.
Hal: Helyezze a halat egy cseréptanyér
1alk kdzepére. Az érzékenyebb részeket
Filé 200 g 7-8 5 helyezze a témdrebb darabok ald.
Takarja be a kilsd részeket alufdli-
. val.
Egész hal 400¢g | 12-13 Forditsa meg a kiolvasztas felénél.
E’)J/E'émélcsék: 250 g 6.7 5 Teritse szét a gyUmdlcsét egy
gyimdlessk nagy kerek Gvegtdira.
Kenyer: Helyezze a zsomléket korbe a
Zsémle 2 zsomle | 30s - 1 min. sitépapirra, a
(50g mindegyik) 10 R
4 zomel 2-21, forgd tanyér kdzepére.
Kenyérbél 250 g 510-6 Forditsa meg a kiolvasztas felénél.




A o rill” / , mikro 3"" Uzemmodok
grill izemmodban valo sités vagy kombinaltan mikro
+ gr|II Uzemmoédban

A haszndlata elétt, a fémracsot 3 percig el kell melegiteni.
Kovesse a kovetkezd tablazatban megadott tandcsokat.

o Grill” / ,mikro grill” Gzemmddban vald sitési Gtmutatd: friss élelmiszerek

Piritd Uzemmod

Tandcsoljuk, hogy a piritd talat kozvetlentl a forgd tanyéron melegitse fel.
Eldbmelegitse 600 W dramerdsségen és, és kovesse az aldbbi tabldzatban
megadott sitési idbt.

" A Egyik oldal [ Masik oldal
. L, Uzemméd + e S s
Elelem Mennyiség| . v sUtési ideje | sitési ideje Utasitasok
Aramerésség
(percek) (percek)
) - Kenje be olajjal, és szdrja
Mikro gril be fiszerrel. Helyezze a
Csirke 1 kg 100 | Uzemmod 22 12 csirkét egy talban a
450 W forgd tényérra. Hagyja
2-3 percig pihenni.
. . Kenje be olajal, és szdrja
Csirke Mikro grill be fiiszerrel. Helyezze a
darabok 500 g Uzemmdd 12 9 - 10 | a darabokat egy tdlban
arabe 300 W a DUO fémrécsra. Hagyja
2-3 percig pihenni.
Kenje be olajal, és szérja
Grill” k:k;e fgszkerrel Helyﬁ;zze a
P " _ _ orogtegytc an a
Béranyborda | 400 g izemmad 13-14 10-12 DUO fémracsra.
Hagyja 2-3 percig
pihenni.

o Mikro grill” Gzemmddban vald sitési Gtmutatd: fagyasztott élelmiszer

Elédmelegitési Sutési
Elelem | Mennyiség | Aramerésség idd idd Utasitasok
(percek) (percek)
| Melegitse fel a piritd
Husszelet télat.
agdalt | 2 darab Tegye r& a hisszeletet
v (g . 600 W 4 7 a piritd tdlra, helyezze
mélyhot-| (125 g) a a DUO fémrécsra.
ott Forditsa meg 4-5 perc
sUtés utdn.

Kifli Melegitse fel a piritd
mélyhot | 250 | 450w 2 3 | tolat Helyezze akifiit

h a piritd tdlra, és tegye
-ott a DUO fémrécsra.
S6 Melegitse fel a piritd

Ult ) )

I télat. Helyezze a piz-
?O | 3009 | 450w 5 7 zét a tdlra, és a talat
e kozvetlentl a DUO

© fémracsra.

‘ Melegitse fel a piritd
Pizza télat. Helyezze a
mélyhit 350 g 600 W 4 8 fagyasztott pizzdt a
_5tt tdlra, és a tdlat a

DUO fémrdacsra.

) Melegitse fel a piritd
Csirke télat. Kenje be olajjal,
bécsi 200 g 600 W 4 9 és helyezze a bécsi
szelet szeleteket korbe.

Forditsa meg &ket.

Sitési
Elelem Mennyiség | Aramerdsség idd Utasitasok
(percek)
Hel készitmé
Sités (a0iché- ek Prex . Hoyense
gek, 400 g 450 W 14 - 15 ' Pyrex tdra. Tiely
burgonya) a télat a DUO fémrdécsra.
gon’ Hagyja 2-3 percig pihenni.
Tésztafélék Helyezze a készitményt egy
Pyrex téloa. Helyezze a
L /
(C‘mﬁ”“, ) 400 g 600W 15 - 20 télat kdzvetlendl
anefont sutdlapra.
Makaréni) Hagyja 2-3 percig pihenni.




Tisztitas
A sitd tisztitasa

A mikrohullém( sitdnek a kovetkezd részeit kell rendszeresen tisztitani, hogy
elkertlitk a zsiradék és az ételmaradék lerakodasat:

o A késziléke belsd és kilsd felUletét
o Az qjtét és a kotéseit
* A meghaijtét, a gyUrUscsapdgyat és a forgd tanyért

@ SHa a készilék nincs megfeleléen tisztantartva, megrongalédhat a
feliilete, kéros hatassal lehet a késziilék élettartaméra, és veszélyes
helyzetekhez vezethet.

@ Ellendrizze, hogy az ajté jol zarédik.

A kulsé felUleteket tisztitsa egy puha ronggyal és mosdszeres vizzel. Tordlie meg
gondosan megszaritva.

Tisztitson le minden maradékot vagy részt, ami a késziléke belsejében vagy a
gyUrUscsapdgyon taldlhaté egy mosodszeres ronggyal. Tordlie meg gondosan
megszdaritva.

Az ételmaradék eltavolitdsdnak megkonnyitésére és a kellemetlen szag eltGvo-
litdséra helyezzen egy Uveg citromos vizet a forgd tanyérra és tegye meleged-
ni 2 percig maximdlis teliesitményen. A gbz meglagyitia a foltokat. Tordlie és
szdritsa meg.

A kihGzhato grill ellendlids megkonnyiti a sitéje boltozatanak tisztitdsat.
Ellenérizze, hogy soha ne jusson viz a szell6z6 nyildsokba.

Ne haszndljon karcold karbantartdsi terméket vagy oldészert.

Tisztitsa meg az qjtd kotéseit, megbizonyosodvan arrdl, hogy:
« Semmiféle maradék nem gy(lt dssze.
o Semmi sem akaddlyozza az ajtd megfeleld zarédasat.
o Tisztitsa meg a késziléke belsejét minden haszndlat utén egy alkalmas
mosobszerrel.

® Mindig hagyja siitéjét tisztitds el6tt lehilni.

A tartozékok tisztitasa

- Uveg forgd tanyér
- DUO fémracs
moshatd mosogatd gépben.

- Piritd tdl

- Cumisivegtartd

Nem moshatd a mosogatd gépben.

Mossa szappanos vizzel. Tordlie meg gondosan megszdritva.
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Technikai problémak

A késziléket ne haszndlja tébbé, ha az qjtdé vagy a kétései meghibdsodtak:
- Toroétt csuklok

- Kérosodott kotések

- A bels6 rész deformalédasa

Javitasért fordulion az eladds uténi vevészolgdlathoz (lasd. a mellékelt listét).

Mindig egy kis idébe telik egy Uj készilék megismerése. Ha az alabbi problé-
mak lépnek fel, préobdlia ki az djénlott megoldasokat.

o A kdvetkezb jelenségek teljesen normdlisak, és nem kell okot adjanak
aggodalomra:

- A sitd belsejében 1évd gbzsirités

- A levegd ajtd korUli és kilsd falak menti kijutasa

- A fényvisszaverddések az ajtd korll és kilsé falak mentén
- Gbzkicsapddds az ajton vagy a szellézé nyildsokon

® Ha észleli, hogy az étel nem siilt meg teljesen:

- Ellendrizze, hogy az idémérdt helyesen programozta be, és megnyomta a
,Start + 30 s” gombot.

- Ellenérizze, hogy az qjtd jol be van zérva.

- Ellenérizze, hogy az drammegszakitd nem sult ki vagy a biztositék nem olvadt

meg.

o Az étel tul siilt vagy siletlen:

- Ellenérizze, hogy a beprogramozott sitési idd a készitményének megfeleld.
- Ellendrizze, hogy megfelel6 teljesitményszintet valasztott-e.

- Ellendrizze, hogy nem felejtette-e levenni az élelmes tdlcardl az aluféliat.

- Ellenérizze, hogy a haszndlt tél nem-e ,elszivd”.

- Ellenérizze, hogy a készilék hatséd szellézd nyildsai nem tomitddtek-e.

e Pattogds / szikrazés latszik a sité belsejében:

- Ellenérizze, hogy nem haszndl-e fémalapl diszitéses edényt.

- Ellenérizze, hogy nem felejtette-e a sUtdben egy villdt vagy egy fém
evbeszkozt.

- Ellendrizze, hogy nem helyezett-e til kézel a falakhoz egy alufdlia darabot,
rosszul helyezett egy fémtdlcat ( vagy 2 talcat til kdzel egymdashoz), vagy
rojtafelejtette  fagyasztott csomagon a fémkotot.




¢ Egy hangos kijelzés hallatszik, amikor barmilyen gombot megnyom .

- Ellendrizze, hogy a gyermekbiztonsag nincs-e bekapcsolva. Ebben az eset-
ben kapcsolja ki.

* A belsé vilagitas nem mikédik, de kiilbnben a sitéje normdlisan
mikédik:

- Esetleg kiégett az égd. A késziléke mindazondltal mikodik.

o Tilforrésodas esetén vagy kis mennyiségi élelemmel valé hosszas
hasznélat esetén:

a késziléke el van latva egy hd biztonsagi rendszerrel, amely automatikusan
gdtolja a mikodését. Varjon 15 percig, amig ez a biztonsagi rendszer kikapc-
sol. Ha a késziléke még mindig nem mikodik a 15 perc utdn, kapcsolja ki, és
tobbé ne haszndlja.

Ha ezek a tandcsok nem oldjak meg a gondjdt, szerezze be a kovetkezé ada-
tokat:

- A sit6 hatsod részére nyomtatott modell és széria szdmot

- A garanciapapirjat

- A problémdija vilagos leirdsat

Fordulhat a helyi viszonteladdjahoz vagy az eladdsutéani vevdszolgdlathoz.

Hulladékfeldolgozasi kévetelmények

Ami a csomagolasainak a gyartasat illeti, a Moulinex térekszik a kérnyezet minél
nagyobb mértéki kimélésére. A csomagolds 100 % Gjrahaszndlhatd hullémle-
mezl kartonbdl készilt.

A készilék mGanyag részei rendelkeznek egy anyagfajta megjeldlé jelzéssel. Ez
lehetdvé teszi a részek Ujrafelhaszndldsdt.

Tovdébbi pontos informacidkhoz juthat mindenfajta hulladék feldolgozdsardl a
helyi hulladékfeldolgozasi szolgdlatndl.

Tovébbi informdcidkhoz juthat a hulladékfeldolgozasrél, beleértve a haszndlt
készulékeket is a helyi hulladékfeldolgozassal megbizott szolgdlatndl.

A hulladékfeldolgozdssal megbizott szolgdlat vagy a Moulinex altal mindsitett
javitokdzpont szivesen valaszol minden kérdésére.

Az elsd a kérnyezetvédelem!
o A késziléke szamos Ujraértékesithetd és Ujra felhasznalhatd anyagot

tartalmaz.
o Elhaszndlodds utdn kérjik adja le egy erre a célra szolgdld
gyUjtéhelyen.

Teljesitményvizsgalé adatok

A CEl 705 szabvény szerint

A Nemzetkdzi Elektrotechnikai SC 59H bizottsdga kidolgozott egy szabvényt a
melegitési teljesitmény 6sszehasonlitasara kilonbdzé mikrohullémi sttdknél.

A kovetkezdket ajanliuk a birtokdban [évd modell esetében.

Megkézelitdleg Aramerésséai
Teszt Teher az idé szint 9 Edény
(percek)
Puding 1000 g 12-15 850 W
Piskétatészta 475 g 7-9 600 W IEC 705
altal eldirt
Szendvicskenyér 900 g 17 -19 850 W edényPiskétatészta
Kiolvasztas 500 g 10-12 180 W

Ces éléments sont donnés pour un appareil de puissance 850 W.

Technikai jellemzok

Modell AFM4

Aramellatas 230V - 50 Hz AC
Aramelhasznélés:

Maximum dramerdsség 2400 W

Mikrohullémok 1300 W

Grill 1100 W
WKimeneteli teljesitmény 850 w
Frekvencia 2450 MHz
Méretek (L x D x H) mm
Kiilsé 489 X 275 X 389
Belsé 330 X 211 X 320
Soly
Brutté 16,5 kg
Netté 15 kg
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OnucaHue npubopa

BEHTUNALMOHHAA PELLETKA

OBEPb

CONPOTUBNEHWE rPUNA
C HAKJIOHOM HA 45°

MAHENb YIPABJIEHMA

)
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BPALLAIOLLACA BEHEL| CVICTEMA BIOKUPOBKY
CHCTEMA nogHoc OBEPU
BIOKUPOBKM
ABEPU nPVBOL
Oucnnen
1 2 3 a 5

@ MukTorpamma pexxuma
«Pa3mopaxusaHue»

@ MukTorpamma pexxuma
«MWKpPOBOJIHbI»

@I‘Im(Torpamma pexxuma «punb»

@I‘quTorpamma pexxuma Crousty
(«XpycTAwan KopoyKa»)

@ MukTorpamma DUO
@ MukTorpamma «Myck»

@I‘IMKTorpamma «MowHocTb» (BaTTbi)
SI'IMK'rorpamma «Bec» (rpammbi)

@SI‘IMKTorpamma «ABTOMaTU4YecKan
nporpamma»

Busyanuaauuﬂ TeKyLliero BpemMmeHu —
BpemMeHu NpuroToByieHMA — Beca —
MOLHOCTHU
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1 - Aucnnen «BesonacHocTb aeTewn

2 - KHonka «Yacbl» n «HesaBucumbin 8 - KHonka «Auto Defrost» (nporpamma
Tamep» aBTOMaTM4eCKOro

3 - KHonka «Auto Cook» (nporpamma pasmopaXxuBaHuA)

aBTOMaTM4YeCKOro NpuUroToBIIeHUA) 9-

4 - KHonka «Auto Crousty» (nporpamma
aBTOMaTM4eCKOro noaykapusaHus)

5 - KHonka «Duo» (noporpes Ha ABYX 10- MoBOpPOTHbLIN NepeknoyaTenb ANA

YPOBHAX)
6 - KHonka «lyck» u «BbIiCTpbIn

nogorpes» (+30 cekyHA) 11-

7 - KHonka «BbiKnioyeHue» —
«OTmMeHa» + BknioyeHue pyHKLUMM

KHonka «Select» (BbI6Op py4HbIXx
PEXUMOB NPUroTOBIEHUA: «MUKPO>»
- «FPUNb» - «<MUKPO/rpunb» - Crousty

yCTaHOBKMU Beca U BpeMeHM
NPUroTOBNIEHUA
PerynAaTtop mowHocTH
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MpuHagneXXHocTun

Mpusopn

OTa HecbeMHanA AeTaslb HaxoAMTCA MOA, BpallaloLMMCA NOLHOCOM,
B uUeHTpe neyn. OHa coeavHeHa ¢ pAsuratenem npubopa wu
NPUBOANT B ABWMXXEHWE BpalLaloLmMincA NogHocC.

BeHel

OTa feTasb HaxogvTCA Mo BpallatolMMcA NMOAHOCOM, B LEHTpe
neyu.

BeHey cHabxeH ponukamu, MoaAepXuBaeT  MOAHOC WU
obecrneymBaeT ero BpaLleHue.

Bpauwatowwuiica nogHoc

CTekNAHHbIA MOAHOC HaxoouTcA B LeHTpe nedn. OH ycTaHoBneH
Ha BeHUe W JO/KeH MNOTHO KacaTbcA npusoga. MNpurogeH Ana
NO6LIX PEXUMOB MPUrOTOBMIEHUA U CRAYXWUT ANA YCTaHOBKM
nocyabl, @ Takxe AnA c6opa XUAKOCTEN 1 KPOLLEK, 06pasyoLumxca
BO BpemA MNpurotoBfieHnsa nuwu. MogHOC Nerko cHuMaeTca AnA
YUCTKM.

PeweTtka DUO

- VicnonbsyetcA ¢ dyHkumenr DUO n no3sonAeT OfHOBPEMEHHO
nojorpeTb MUy B [ABYX pasHbix Tapenkax. lloctaBeTe nepsyto
Tapenky noA peweTKy, a BTOPYO — Ha BEPXHWA YPOBEHb.

- MNpn pabote B pexume «rpunb» 3Ta peweTka CNyXwuT AnA
noApyMAHNBaHUA NpoayKTOB HebonbLUON TOMLUMHBI.
YcTaHaBnuBanTe peleTKy CTPOro B LEHTpe Bpaliatolieroca
nogHoca.

Bniopo Crousty

OTO CHabXXeHHOe aHTMMpUrapHbIM NOKpbITUEM 6ntoao nornowaeT
MVKPOBOJSIHbI, nAayLine CHK3Y. MpoayKTbl CTAHOBATCA 30/10TUCTbIMU
N npuobpeTaloT XPYCTALLYIO KOPOYKy 3a cyeT adpekTa
pacceuBaHvnA Tenna noAd npoayktom. CBepxy npoAyKThbl
noa>apuBatoTCA C MOMOLLBIO FPUMA.

YT106bI CAenatb NPOAYKThI ewe 6onee xpycTAwmMn, 61040 MOXHO
npensapuTenisHo NOAOrPeTb.

MopcTtaska anA POXXKOB

PoXxxku cnvwkom 605bLworo pasmepa HeBO3MOXXHO MOCTaBUTb B
neyo BepTUKaJIbHO. MoactaBka AnA POXKOB MO3BONIAET Jierko
noaorpeTb AeTCKoe NuTaHue B poXKax noboro pasmepa.




YcTtaHoBKa

MoaroToBka

OcBoboauTe Bce MpUHALNEXHOCTU Npubopa OT YNakoBKM, BbIMOATE W TLLATENbHO
BbICYLUMTE WX.
YCTaHOBUTE BEHEL, a 3aTeM BpalLatoLniAcA NOLHOC B LIEHTPe Neyu.

() Bpawarowmiica noAHOC AOMXKeH NIOTHO KaCaTbCA MPUBOAA.

MopkntoyeHune

Y6eanTecb, YTO HanpAXeHue nuTaHuA npubopa COOTBETCTBYeT paboyemy
HanNPAXEHWIO Ballen 3NEeKTPOCeTU (CM. STUKETKY, HaNeeHHylo Ha 3adHeil naHemm
npubopa, Ha KOTOPO yKa3aHO HOMUHANBHOE HanpsAXeHue: Hanpuvep, 220-230 B).

Y6eamTech, YTO Ball 3/IEKTPOCHETUMK U BbIKIHOHATENb PACCHMTaHbI HA CUYy TOKa He
MeHee 16 A.

[inA nonHoi 6e3onacHoCcTH Npnbop AOMKEH B 06A3aTENLHOM MOPAAKE BKMOYATHCA B
CeTeByl0 pO3eTKYy C 3a3em/ieHMeM, COOTBETCTBYIOWYIO CTaHAapTam Ha
3neKTpoobopynoBaHme.

YctaHaBnuBaa npubop, obecneybTe CBOOOAHBIN AOCTYN K PO3eTKe, 4T06bI Npubop
MOXHO 6bIf10 NErko BbIKMIOYNTL B M0G0 MOMEHT.

ObecneybTe Takxe CBOOOAHbIA AOCTYN K BbIKMKOYATEN!O.

(i) Bce pekomeHpaumm OTHOCHTENBHO INEKTPOMUTAHWA NPUGOPA AOKHbI
co6n0AaTbCA HEYKOCHUTEIBHO.

PasmelueHune
Bbl MOXeTe ycTaHOBUTL NMpUGOp:

 Ha pa6ouwi cTon: YcTaHoBMUTE NPUBOP Ha MPOYHYIO YCTOYMBYIO MOBEPXHOCTb,
CMoCcOBHyt0 BblAepxaTb BEC neun v ee coaepkumoro. ObpalyainTecs ¢ neysio ¢
OCTOPOXHOCTbIO. O6paTuTe BHUMaHWe, 4TO Ta CTOpOHA MpuUGopa, Ha KOTOpOiA
HaXOAMTCA NaHesb YNpaBeHuA, TAXeree.

e Bo BCTpoeHHyto mebesnb: Mebenb AomkHa ObiTb pacrnofiokeHa Ha BbICOTe He
MeHee 85 cM OT nona. YcTaHoBuTe Npubop B LEHTPE OTBELEHHOrO ANA Hero
NPOCTPaHCTBA Tak, YTOObl OH He KacasicA CTEHOK Mebenn.

@ O6ecneybTe CBOGOAHBLIN OTBOA Tenna: MMHMManbHOe PAaccToAHMe Haja
neyYblo AO/IKHO COCTaBATh He MeHee 20 cM, a y 60KOBbIX M 3aAHeN CTeHOK
— He meHee 10 cm.

YcTaHaBnmMBaiiTe npubop AOCTATOYHO [Aaneko OT MCTOYHMKOB Tenna (Takux Kak
06bluHAA [yxoBaA neyb unn 6atapen), NOCKOMbKY OHa GbiNia CKOHCTPyMpoBaHa U
W3roToBNEeHa A paboThl NPU TeMnepaType OKpyXatoLel cpefbl, He MpeBbILatoLed
35°C.

@ VHe 3arpomoxxgaiite NOCTOPOHHUMM MPeAMETaMN BEHTUNALNOHHbIE
oTrBepcTnA npubopa.
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Heob6xoaumbie mepbl 6e30nacHOCTU

BHMMATENbHO NPOYTUTE WHCTPYKUMIO W COXpaHUTe ee [AnA  fanbHeiwero
CNONb30BaHMA.

1. Baw npvbop npenHasHayeH AnA 6bIToBOro ncnonb3osannA. OH pacciuTaH TOMbKO Ha
NPUroTOBNEHWe, MOAOTPEB WM pa3MOpaXvBaHWe MULLEBbLIX NMPOAYKTOB W HAMWTKOB.
Mcnonb3yiTte ero NCKMUMTESTBHO MO NPAMOMY Ha3HaYeHWHO.

2. He pa3speluaiite geTAM Monb30BaTbCA NMeYbo 6€3 NpucmMoTpa, 0cCO6eHHO Korga
OHa paboTaeT B cMeLaHHOM PeXKume, npu KOTOPOM MPOUCXOAMNT O4EHb CUIIbHBIN
Harpes.

@ ByabTe 0CTOPOXXHBI, 4TOObI He 06XKe4bCH.

3. Usberaiite goTparueBaTbCA AO HarpeBaloWNXCA MOBEPXHOCTEN paboTarolein
ney4u, Taknx Kak ABepb, CONPOTUBIIEHNE rPUIA, CTEHKM Kamepbl, Kopryc npubopa.

(D Bo u3bexaHue 0)K0roB UCMoOJb3yHTe KyXOHHbIE pyKaBuLbl, YTOObI fOCTAaTb
nocyay unv npuHaanexHocT1 U3 neyu.

4. He BknioyaiiTe neyb BXOMOCTYIO, Bbl MOXETE CEPbe3HO MNoBpeauTb ee. [pu
nporpaMM1poBaHnK Npubopa NOMECTUTE BHYTPb HEro CTakaH C BOAOW: OH obecneynt
MOrMOLLEHNe BOJH M COXPaHHOCTb BaLLei neyn.

5. [IBepb neym JomkHa 3aKpbiBaTbCA CBOOGOAHO:

Cnepute, 4TOBbl NMOCTOPOHHWE MPEAMETbI (Takve, Kak TPAMKYW, KYXOHHble pyKaBuLibl,
611040 CNLLKOM 6OMbLUMX PA3MEPOB 1 T. MN.) He HAXOAUNMCh MEX/y ABEPLIO N NepeaHen
naHenbto npubopa. Ecnn Bbl He 3aKPbINv NOMHOCTBLIO ABEPb, cUcTEMa 6e30MacHoCTU He
MO3BOMNT BaM BKIHOYNTb NeYb.

6. lpn paboTe B pexume «rpuib» >XUpHble O6pbI3TM Npyu nonajgaHum Ha
COMPOTUBIEHME rpunA MOryT 3aropatbcA. OroHb noracHeT cam no cebe 1 He Bbi3oBeT
HUKaKVX NOCNeACTBUA ANA Neyu Npu YCroBuM, YTO Bbl PETYNAPHO BLINONHAETE €€
Texobcny>xnBaHme.

@ Y1066 M36eXaTb MOABNIEHUA JKUPHBbIX OpPbI3, 0CO6EHHO npu
NPUroToB/IEHMN MACA, MONb3YATECH KepaMU4YeCKOW 3MannpoBaHHOM
nocygoi. Cneaute, 4TO6GbI pPaccToAHWEe MeXAy NpPoAyKTamu MU
conpoTuBeHneM rpuns 6bis10 He MeHbLUEe 2 CM.

7. He 3aKpblBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA, MHAYe Neyb MOXET neperpeTtseA. B
crnyyae neperpesa neyb OTKMIOYAETCA aBTOMATUYECKW U He paboTaeT, moka
[0CTATOYHO HE OCThIHET.

8. Mepbl MpefocTOPOXHOCTY, NPeAOXPaHAIOLLME OT Cly4anHOro nonagaHvA noa

BO3/ENCTBIE MUKPOBOITH:

e He nbiTanTecb BKMOYUTL Npubop B paboTy, Koraa ABepb OTKPbITa, He
[oTparMBanTech Ao yCTpocTBa 6€30MacHOCTY, BIOKMPYIOLLEro ABEPb, N HUYEro He
BCTaB/ANTE B 3TO YCTPOWCTBO.

¢ He nomeLyanTe B neyb NpeaMETOB, COCOGHbIX MOMeLLaTb HOPMaNbHOMY OTKPLITUIO
1 3aKpbITUIO ABEPU.

e Crniegute, 4TOObI OCTAaTKM MWLM WM MOIOWMX CPEACTB HE CKanivBanucb Ha
npoknaakax Asepu. [1sepb 1 ee Npoknaakn A0MKHb! ObiTb COBEPLUEHHO YUCTLIMM.
lMocne ncnons30BaHnA 060TPUTE WX BNAXKHOWM TPAMKOM W TLLATENBHO BbICYLLMTE.

e OCcO6eHHO BaXHO CreauTb 3a Tem, 4To6bl ABepb Oblna MNpaBUAbHO 3aKpbiTa, W
4TO6bI HE Bbin NOBPEXAEHbI Crieaytowye aetany npubopa:

- [iBepb, NpoknafKu, WapHUpHbIE NETN,
- LWLHyp nuTanmA.

@ 3anpe1.uaercn BKJ104YaThb neyb, eC/in OHa uMeeT NnoBpPeXXAeHUA.
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() Perynuposka wunu pemMOHT MeYM MOryT BBIMOAHATBCA TOMBKO
KBa/MhnLUMPOBaHHBIMU CreynanucTamm CepBUCHOTO LeHTpa, KOTopble
npownu cneynanbHoe o6y4eHne U3roToBUTeNA.

MNMpakTuyeckue coBeTbl

BHMMaTensHO NpoynTanTe NpuBeAeHHbIe HUXEe COBETbI M PEKOMEHAALMK: OHW MOMOTYT
BaM WCMoMb30BaTh MeYb HamyyLwM 06pa3oM.
C nowmolblo Balen neun Bbl MOXETe Pa3mMopaxwBatb, MOAOTPEBaTb M rOTOBUTH
NPOAYKTbI Tropasfo 6bICTpee, YeM MpW UCTMOMb30BaHUW TPAAULIMOHHBLIX KYXOHHbBIX
npnbopos.
MpoAykKTbl
BanpeLyeHHble MpoayKTbi
[Mpy NPUroTOBNEHUM NNLLM C NOMOLLbIO MUKPOBOJH 3anpeLiaeTca:
o XKapuTb NpoayKTbl BO (hpUTIOPE, TaK Kak npy 3TOM HEBO3MOXHO KOHTPONMPOBaThb
Temnepatypy pacTUTEeNbHOTO Macna wuim Xupa (OnacHOCTb BOCMNAMEHEHMS).
© BapuTb unu pasorpesartb Aiilia B CKOpAyne, KpyTble AlLa B CKopryne unn 6e3 Hee
¥ YIUTOK: OHW MOTYT NOMHYTb.
© [OTOBUTb MPOAYKTHI B CKOpAyNe (KalTaHbl) WK B TONCTOW KoXype (MOMWUAOPHI,
KapTodenb, cocucky). Takue NpoayKThbl HAA0 HAAPe3aTb UM HAKOMOTb.

Temnepartypa npoayKToB

@ bnaroaapa cBo/icTBaM MMKPOBOJIHOBOIO U3/Ty4YEHUA HarpeBaloTCA TObKO
camu npoAyKrTel. [locyaa MoxeT ocTaBaTbCA XOJIOAHON MM TEMNJIoi, a ee
co/epXumoe MoxeT 06xeyb.

Bo n3bexaHue nomy4eHns 0Xoros MuLLy nepes nofayeil Ha CTon cneayeT nepemeLlaTb
1 TLAaTEeNbHO NMPOBEPUTL ee TemnepaTypy, 0COBEHHO B Cry4yae MpoayKTOB AETCKOMO
nnUTaHuA.

Xopowwo B36onTanTe pOXOK U KarHUTe HECKONMbKO Kanefb XWAKOCTW Ha 3anAacTbe,
4TOBbI NPOBEPUTL €€ TemnepaTypy.

lpuroToBneHne NpoaykToB

I'Iepe,u TeM, KaK pasorpesaTtb MPOAYKTbl B POXKax unu 6aHouKax AETCKOro NUTaHuA,
CHUMUTE COCKU UNN KPbILLKK.

3akpoiiTe NpoAyKT, 4T06bI:
® n36exathb 6pbI3r Ha CTEHAX Kamepbl neyw,
® COXPaHWTb YPOBEHb BNAXHOCTH, HEOBXOAUMbIA ANA NPUrOTOBNEHUA MULLM.

I'Io,qorpeBaHme xupakocTen

MMp1 MOJOTPEBaAHNM XKUAKOCTEN OHW MOTYT BHE3AMHO BbINJIECKUBATLCA, KOrma Bbl
JocTaeTe nocymy W3 meun. OTO OGBACHAETCA TeM, YTO KOrAa TOYKA KUMeHWs
JOCTUrHYTa, My3bIPbKU BO3AYXa OKA3bIBAKOTCA 3aXaTbiMW Ha [HE COcyha BMOTb 40
TOTO MOMEHTA, KOTAa Bbl CABUHETE €ro.

YTobbl M36exarb BOSHUKHOBEHWA [aHHOTO (DU3MYECKOTO ABMEHWA W OMacHOCTM
noflyyeHuA oxora, 06A3aTENbHO MOMelanTe B PasorpeBaeMyld XWAKOCTb
MacTMacCcoBYto NOXKY.

Mocyna u matepuanbl

Hwxe npuBoanTCcA AeTanbHbl nepeyeHb PasfMyHbIX TUMOB PEKOMEHAYeMOW U
3anpeLleHHoN Nocyabl B 3aBUCYMOCTM OT BbIGPAHHOTO pexuma npuroToBneHus.
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PexXum «MUKpO» (MUKPOBOSHbI)
Monb3yiTeck nocynou, npeaHa3HaqyeHHoN A1 MPUroTOBIEHNS NULLY B
MUKPOBOTHOBOM NEYM.
YT06bl NPOBEPUTL «MPOHMLIAEMOCTb» MOCYAbl ANA MUKPOBOMHOBOMO W3My4eHWs,
[0CTATOYHO BbINOMHUTH HECNIOXHBIA TECT.
[MomecTuTe Ha BpaLLAIOLMINCA MOJHOC MEeYM MyCTYIO MOCydy W CTakaH C BOAOW,
BK/OYMTE NeYb Ha 1 MUHYTY NPy MakCUMasbHOM MOLLHOCTW.
Yepes 1 MuHyTYy:
e Ecnm nocysa octanacb XOMOAHOW, OHAa «NpoHMLAema» W
1Cnonb30BaThCA ANA MPUrOTOBMIEHNA MM B PEXUME «MUKPO».
e Ecnv nocyna ctana ropAYeit unm Tensown, OHa «MornoLaeT BOMHbI» 1 HE MOXET
1CMONb30BaTLCA B PEXUME «MUKPO».

MOoXeT

BanpeLyaetca ncnonb30Bark repMETUHECKN 3aKPbITYIO MOCYY.
He 3abbiBaiiTe CHUMaTb KpbIWKM W MPOBGKM C POXKOB, 6aHOK, OyTbINOK ©
nnacTMaccoBoW Nocyapl.

OpHopasoBas nocyna

[p1 n“cnonb3oBaHWM OAHOPA30BOM MOCyAbl W3 MnacTMaccsl, Gymaru wnu Opyrux
rOPIOYUX MaTepuanos He OCTaBnANTe neyb 63 npucmoTpa.

Mpn ucnonb3oBaHWM OAHOPA30BOM MOCYAbl U3 MiacTMaccsl, bymarn unu apyrux
roptoYMX MaTepuanos He OCTaBnANTe neyb 63 npucMoTpa.

MeTtannuyeckasa nocyna

Mpn paboTe B pexume «MMKpO» 3anpeliaeTcA UCMonb30BaTb MeTanU4ecKyto
nocyay. Tem He MeHee, Bbl MOXeTe noforpeBatb UM pasmMopaXXmBaTb OTAENbHblE
6ntoaa B MofA0OHaX U3 METaNIMHYECKON ponbrn Npu yCnosuu, YTO BbICOTA NOAAOHA He
NpeBbIlWaeT 4 CM 1 OH He 3aKPbIT KPbILIKOW.

Ha ynakoBke 06bI4HO MPMBOAATCA YKa3aHUA OTHOCWUTENbHO KpbIlWwKU. B
3aBMCUMOCTM OT 3TOrO KPbILWKY cnenyet CHATb UM OCTaBUTb Ha MecCTe. Ecnmn Takux
yKa3aHui HeT, Ha BCAKWIA Cryqan yAaanuTe KpbILKY.

YcTaHaBnuBaiTe MOALOH (MMM MOAAOHBI) B LEHTPEe Bpawjatleroc nopHoca. He
336bIBaI7ITe, 4YTO pacCToAHMEe MeXay CTeHKaMu Kamepbl U NoAAO0HOM [AOMKHO 6bITb He
MeHbLue 1 cm. Ecnv Bbl yCTaHaBiMBaeTe HECKOMbKO NOAAOHOB, PacCTOAHNE MeX Ay HUMK
[IOMKHO ObITb HE MeHee 2 CM.

Pexxum «rpunb»
3TOT pexum npuroToBneHns He TpebyeT creuwanbHOW mocyAbl. Bbl Moxete

1CMonb30BaTh Nocyay, MPUrOAHYHO ANA MPUrOTOBNEHNA B 06bIYHON JyXOBOW Neyu (T. €.
XapOoCTONKYI0).

@ 3anpewaercAa ucnonb3oBatb M1acTMaccoBylo nocyay (oHa Moxer
pacnnaBuTbCA) UNu nocyay u3 bymaru/kaptToHa (OHa MOXXET 3aropeTbCcH).

@ Cnegure, 4TO6BI paccTtoaHue Mexagy npogykrtamu U COMNpoTUBIIEHUeM
6b1/10 HE MEeHbLLE 2 CM.

Pexxum «MUKpo/rpunb»

lMocyna, He mpurogHaA [NA MCMONb30BAHWA B PeXUME «MUKPO», HE MOXEeT
MCMONb30BAaTLCA W MPU PEXUME «MUKPO/TPUTTb».

lMocyaa, He NpUroAHan AnA UCMOMb30BaHUA B PEXVME «IPUsib», 3anpeLleHa u ana
VCTONb30BaHNA B PEXUME «MUKPO/TPUb».

@ Bbl mMoxeTe wucrnonb3oBaTb TONMBKO MOCYAy M MaTtepuasnbl, KOTOpble
ycToM4YMBbI K BO3AEACTBUIO MMKPOBOJIH M OAHOBPEMEHHO ABMAITCA
JKapoCTONKNMMU.



CBopgHaA Tabnuua nocyabl U MaTepuanoB, peKomMmeHAyeMbIX U 3anpeLleHHbIX
npu UCNOJNIb30OBaHUU pPeXXuma «MUKPO».

Matepuanbi MpurogHocTs AnA MpumeyaHua
MUKPOBO/THOBOU
MNocyna neuun
METANN

AntomuHveBasn chonbra

B 3aBucumocTv ot
KOHKPETHOrO Ccryyan

MprmeHAeTcA B HeBOMbLLKMX KOMMYECTBaxX ANA
3aLWNTBI OTAEMbHbIX YacTell NPOAYKTOB OT
nepeBapuBaHiA.

Ecnu nucT anioMmHneBoi thonbrv CIIMLKOM BEMK
VIV HaXOAUTCA CIMLIKOM BNIM3KO K CTEHKaM Kamepbl
neym, MOryT BOSHWKATb [lyroBble paspAmbl.

AntoMUHVEBBINA NOAAOH

B 3aBucumocTy oT
KOHKPETHOrO Ccryyan

Cw. Bblwe pasgen «MeTannuyeckan nocysa»

MeTannuyeckoe 611040 Het OnacHoCTb BO3HUKHOBEHUA [lyrOBbIX Pa3pAA0B Un
BOCMNaMEHEeHIA.

MeTannuieckue ckpenkin ynakosku | Het OnacHoCTb BO3HUKHOBEHMA [lyrOBbIX Pa3pAA0B NN

3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB BOCMNaMeHeHIA.

XKapocToiikoe cTekno a lMonHocTbIO NpUrogHo

CTeKnNo C yKpalleHnAMN Ha ocHose |HeT OnacHoCTb BO3HUKHOBEHWA [IyrOBbIX PaspAAoB

MeTanna (3on0Ta, CBUHLA U Aip.)

ToHKan CTeKnAHHaA nocyaa Het MoxeT TPeCHYTb Ui PacnnaBUTLCA MPU PE3KOM
HarpesaHu1

lMnacTmaccosan nocyaa la lMonHOCTIO NpUrofHa B Cryyae XapoCcTONKOM
nnactmacckl. OTAenbHble BiAAbI NNacTMacckl MoryT
nedopM1pOBaTLCA UMK TEPATL LIBET Npnt
NOCTOAHHOM WCMONb30BaHUK. Henb3A 3akpbiBaTh
TaKylo nocyay repMeTU4Ho.

MneHka 13 nnacTuka la VicnonbayeTcA AnA COXpaHEeHMA BNaXHOCTU 1

npefoTBpaLleHuna 6pbi3r. MneHkKa He LomKHa
KacaTbCA MPOAYKTOB BO BPEMA MPUTOTOBEHMA.
HakonuTe nnexky AnA Bbixoja napa.

YT06bl CHATB MNEHKY MOCne NPUrOTOBNEHNA,
UCMONb3YTe KyXOHHbIE PyKaBuLibl (Bbl MOXETE
06>ke4bCA FOPAYNM MApOM, UCXOAALLMM OT MOCYabl).

MATEPUAJIbl ¥ OOHOPA30BAA MOCYAA, 3ANPELLEHHbLIE AJ1A MPUTOTO-
BJIEHMA B PEXXUME «PUJ1b»

Yawwka/ynakoska 13 nonuctupeHa |[fa MoryT 1cnonb3oBaThCA AnA BbICTPOrO NOAOrpeBa
XWAKOCTEN UNK NPoAyKTOoB. B pesynbTare
neperpesa NofMCTUPEH MOXET pacnnasuTbCA 1
CMeLaTbCA C NPOAYKTaMu.

BymaxcHbIl nakeT Het OncaHocTb BOCMNaMEHeHNA

BymaxxHana Tapenka, Jalika unm fa McnonbayioTeA anA BbIcTporo noaorpesa u

candeTka, npomokarenbHan NpUroToBNeHNA

6ymara

KyJ'II/IHapHaH wnnu nepraMmeHTHaA ﬂ,a V]CI‘IOJ'IbGyeTCF! ANA COXpaHeHWUA BNaXKHOCTN 1 6pb|3|’.

6ymara Bpewma npuroToBneHnA [OMKHO BbiTb KOPOTKUM.

Bymara, nony4yeHHan B pesynetate [Het OnacHoCTb BO3HUKHOBEHWA lyroBbIX PaspAAoB

NOBTOPHOWN NepepaboTKu

dapchoposan nocyaa fa [MonHOCTBIO NPUroaHa, eCNv He UMEET YKpaLLEeHN Ha

OCHOBEe MeTanna (3on1ota, CB/HUA 1 Ap.)
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BpemsA NpuroTosfieHUsa

Yr06bI OnpenennTb HeobXoaMMOe BpeMA NMpUroTOBMEHWA, cOBMofanTe MHCTPYKLMN,
npuBEAEHHbIE HA YNakoBKe nonyabprKaTos N 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB.

Mpn OTCYTCTBUM TOYHBIX YKa3aHWN pasfennTe Ha Tpu BpemA, Heobxoaumoe AnA
NPUroTOBNEHUA WNM Nopjorpesa AaHHOro 6nofa B 0ObIMHOM [AYXOBOW MNeyw.
O3HaKOMbTeCb TakXe C PyKOBOACTBOM MO MPUrOTOBMEHMUIO, NPUBEAEHHOM B AaHHOM
VHCTPYKLMK.

(1) Mporpammupyiite TONbKO AEHCTBUTENLHO HEOGXOAMMOE BpeMs, He
npeBbiwaiTe ero. ITo MOMOXeT BaM M36exaTb nepeBapuBaHUA WM
BOCM/1aMeHeHUsl MPOAYKTOB.

Bpema oxxugaHuA

MUKPOBO/HbI BO3AEACTBYIOT TMaBHbIM 06pa3oM Ha MOBEPXHOCTb MPOAYKTOB U
NPOHWKAOT Ha ry6uHy 2/3 cm. Kak TONMbKO MOBEPXHOCTb CTAHOBWTCA ropAYei,
BHYTPEHHAA YacTb NPOLYKTOB HAarpeBaeTcA 3a CHET ABNEHUA TenonpoBOAHOCTY, TO
€CTb TOpAYME YaCTW HarpesaloT XONoAHble 4acTu. MoaTomy mocne Toro, Kak Bbl
pocTanu 6140 U3 MUKPOBOJHOBO MeYM, ero ciedyeT 0CTaBUTb Ha HEKOTOPOE BPeEMS,
4TO6bI HArpeB AOLIEN A0 ero LeHTpa.

YcTaHOBKa nNokasaHUi BpemeHU

Mocne BkntoYeHnA an|6opa B CeTb unu nocne cbos nogayn AneKTponuTaHuAa
HeobxoAMMo YCTaHOBUTb NMOKa3aHUA BPEMEHN.

Ha gucnnee noABnAlOTCA NoKasaHWA:

©
HaxxnmanTe B Te4eHne 3 CeKyHA Ha KHOMKY «Hachbl».
* Muratowan umgpa «0» cOOTBETCTBYET Hacam.
AN

C nomoLLbto MOBOPOTHOTO NepekntoyaTena ycTaHoBUTE
NoKasaHWA, COOTBETCTBYIOLLME TEKYLLEMy Yacy.

HaxxmuTe Ha KHOMKy «Yacbl», 4To6bl NOATBEPANTb BBEAEHHbIE MOKa3aHUA.
° Muratowme undpsl «00» COOTBETCTBYIOT MUHYTaM.

C nomoLypto NOBOPOTHOrO nepekn4yarenA yCTaHOBUTE HY>XHOE YNCNO MUHYT.

Haxxmute Ha KHomKy «Yacbl», 4To6bl NOATBEPAUTL BBEAEHHbIE MOKa3aHuA.
* BpemA ycTaHOBNEHO.

Pyc



PerynupoBka He3aBUCUMOro TaiiMmepa

Taiimep paboTaeT HE3aBMCHMMO OT BCEX OCTasIbHbIX (OYHKLINIA.
Ero MOXXHO BKOUNTb, TOMbKO KOraa neyb He paboTtaer.

[lncnnen nokasbiBaeT TeKyllee BpeMA.
HaxkmuTe oamnH pas Ha KHOMKY «4Hachbl».

* Ha gucnnee noABnaeTcA nokasaHme «.0».

’,Gl@\‘

START
\ S

YCTaHOBUTE HY>KHbI NPOMEXYTOK BPEMEHH
B MOMOLLbIO MOBOPOTHOTO MepeKsioyaTens.

HaxmuTe Ha kHornKy «START» («[TYCK>»).
¢ HauyvHaeTcA o6paTHbIN OTCHET BPEMEHN.

Kak Tonbko oTcyeT AocTuraeT nokasaHua «.0»:
¢ Meyb n3paeT 4 3BYKOBbIX CUrHana.
o [lucrnnei BHOBb NMokasbliBaeT TEKyLLee BpeEMS.

MUcnonb3oBaHne aBTOMaTUYECKUX nporpamMmm

o & & -
&P, &, “.;Jéf?ﬁg

B

Takve nporpammbl MO3BOMAIOT aBTOMATMYECKM BbIMOMHATL pacyeTbl. Bam
[OCTAaTOMHO YyKasaTb BUA MPOAYKTOB UM WX BEC, M MeyYb aBTOMATUYECKU
BblGEPET COOTBETCTBYIOLWMIA PEXUM MPUrOTOBMIEHUA, a Takxke Haubonee
NOAXOAALLYIO MOLHOCTb U BPEMSA MPUrOTOBIIEHUA.

Batua neyb cHabxxeHa 3 Bugamu nporpamMm (B 3aBUCUMOCTH OT TOrO, YTO Bbl
cobpasnuck genatb):

e AUTO COOK (anAa npuroToBrneHnA)
e AUTO DEFROST (anAa paaMmopaxkuBaHuA)
e AUTO CROUSTY (anA nog>xapuBaHvA A0 XPYCTALLEN KOPOUKM)

(D Mpu ncnonb3oBaHnn aBTOMATUYECKUX MPOrPaMmM HEBO3MOXHO
U3MEHUTb MOLYHOCTb M BPeMs BbIMOJIHEHUA MPOrpamMmmbi.

e [1o OKOH4YaHUK npuUroToBeHNA nNeyb Usgaet 4 3BYKOBbIX CUrHana un Ha
oucnnee 4 pasa muraet nokasaHue «:0». [locne aToro Ha gucnsiee BHOBb
NOABNAETCA TeKyllee BPeMA.
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e ECnn N0 OKOHYaHun NpuUroToBfiIeHNA Bbl HEe OTKPbUIM OBepb ne4u,
HanoMMHaHUA OoHa 6y,u,eT €XEeMUHYTHO UsgaBaTtb SByKOBOVI curHan.

AUTO COOK
Mporpamma aBTOMaTUHECKOrO NMPUrOTOBNIEHNA

anAa

4 nporpaMmbl Ha BbIGOP:

1. Pbiba — o1 300 r o 600 r
MpurotoBneHve B pexxume «MUKPO/rpunb»
2. KpacHoe mAco (roBaavHa, 6apaHunHa) — ot 700 r go 1000 r
MpuroToBneHve B pexxume «MUKPO/rpunb»
3. Cexwe osowm — o1 100 1 go 450 r
[MpuroToBneHve B pexxmme «MUKpPO»
4. 3amopoxeHHble nonydabpukarsl — 300 r
[MpuroToBneHne B pexxmme «MUKpPO»

() Boi gomxHbI 3aAaTe BUA NPOAYKTa M €r0 TOYHBLIN BEC.

() Nepen Tem, kak BKNOYaTL aBTOMaTUYECKYIO NPOrpaMmy, y6eA1Tech,
4YTO COMNPOTUBI/IEHNWE TPUJIA HaxoAMUTCA B TrOPU3OHTasIbHOM
Mos10XXeHUM (OTKMHYTO Ha BEePXHIO CTEHKY neyu).

Crocob npumeHeHns
MomecTuTe NPOAYKThI B LEHTPE BpalLaloLerocA NoAHOCA U 3aKpoTe ABepb.

YTo6bl yKasaTtb BUA NpoayKTa, HaxxmuTe Ha kHonky «AUTO COOK» (oauH nnu
HeCKOMbKO pas, noka Homep He 6yAeT COOTBETCTBOBATb NMPOAYKTY, KOTOPbIV

Bbl COBpanMChb NPUrOTOBUTD).

Ecnun B TeuyeHue 3 cekyHA Bbl He NpeanpuMmeTe HUKaKux AEWUCTBUNA, Ha
3KpaHe NoABWUTCA MUralolas NuKTorpammMa «g» («r»), npegnarawowan sam

yKasaTb BEC npoaykra.

Ecnn B TeyeHne 3 cekyHA Bbl He MpeanpuMeTe HUKaKuX OEeNCTBUA, Ha
aucnnee  noABuTCA  Murawoulee nokasaHme «START»  («[MTYCK»),

npegnararowlee samMm 3anyCTuUTb npouecc NpuUroToBJieHUA.
START
\ S04

e [leyb BKOYAETCA Ha BpEeMA, KOTOPOE WAeanbHO MOAXOAMT ANA
NpUroToBNEHNA BalLero bnoaa.

® a gucnnee NoABNAETCA HOMEpP MporpaMmbl,
a Takxe nuktorpamma «AUTO» n nuktorpamma(bl),
COOTBETCTBYIOLWAA(ME) PEXUMY NMPUTOTOBIEHNA,
MCMONb3yeMoro AaHHON NpOorpaMmon.

YKaxuTe Bec C NOMOLLbIO NOBOPOTHOIO nepek4varena.
e Ha gucnnee noasnAeTcA BeC U NMUKTOrpamMmma «r».

Haxxmute Ha kHomnKy «[MYCKb».



AUTO DEFROST
[porpaMma aBTOMaTUHECKOro pasmMopaxmBaHmaA

4 nporpammbl Ha BbI6Op:

1. Mtmya — ot 200 r go 1500 r

2. KpacHoe mAco (roBaavHa, 6apaHunHa) — ot 200 r go 1500 r
3. Poiba — o1 200 r go 1500 r

4. Xne6-ot 1251 po 6251

® BbI gosiXHbI 3agatb BUA npogykrta v ero TOYHbIN BEcC.

@ lMepea Tem, Kak BKJ1l04aTb aBTOMaTHM4YeCKYH nporpammy, y6eauTechb,
4TO COMNPOTUBJIEHUE TPUNIA Haxo4UTCA B TOPU3OHTasIbHOM
MosI0)KeHUn (OTKMHYTO Ha BEPXHIOK CTEHKY ne4n).

Criocob npumeHeHns
MomecTuTe NPOoAyKThl B LLEHTPe BpallatoLlerocs rnogHoca 1 3akponTe ABepb.

YT06bI YKa3aTb BUA NPOAYKTa, HaXXMUTE Ha KHonky «AUTO DEFROST (ogvH
WM HeCKONbKO pa3, rnoka Homep He 6ygeT COOTBETCTBOBATb MPOAYKTY,

KOTOpbIN Bbl COBPanNNCb Pa3MOPO3UTB).
* Ha gucnnee noAsnAeTCA HOMEpP NporpamMmmbl, auTo | ***
[}
Ecnu B TeyeHune 3 cekyHA Bbl HE NpeanpumMeTe HUKaKUX AeNCTBUIN, HA KpaHe

a Takxke nukTorpamma «AUTO»
1 NKTOrpamma pexxnma pasMopaknuaHus.

NOABUTCA MUratolan nukTorpamma «g» («r»), npegfararolian Bam ykasaTb
BEC NpoayKTa.

YKaxute BeC C NMOMOLLbIO NOBOPOTHOrO nepekn4arenAa.
* Ha gncnnee noABnAeTcA BeC U NMUKTOrpamMmma «r».

17,
JuL

Ecnn B TeyeHme 3 cekyHA Bbl He MpeanpumeTe HUKaKux OEeNCTBUA, Ha
aucnnee  noABuMTCA  Murawowee nokasaHue «START»  («[MYCK»),

npegnaratollee BamMm 3anyCTtuTb NpoLecc pasMmopa>kmuBaHuA.
START
\ ¥/

e [leyb BKIOYAETCA Ha BpeMA, KOTOpoe uAeanbHO MNOAXOAMT ANnA
pasMopakvsaHua Bawero 6noga.

Haxxmute Ha KHonKy «[MYCKb».

@ Mo nctevyeHun nonoBuHbI 3a4aHHOro CpoKa pas3gaeTcA 3BYKOBOW
CUrHam u neys OCTaHaB/IMBAETCA, MO3BOJIAA BaM [epeBepHYTb
npoAyKTbl, 4TO6blI MX pa3mMopa)kuBaHue OblsI0 paBHOMEPHbIM.
lNepeBepHUTE NPOAYKTLI N Ha)xmuTe Ha KHonKy «START» («[YCK»),
4T06bI BHOBb 3aryCTUTb LUNKI pa3mMopa)kuBaHUA.
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AUTO CROUSTY
MporpamMma aBTOMaTUHECKOro NoAXapuBaH1A A0 XPYCTALLER KOPOUKM

(D Mpu BKAOYeHUM 3TOro pexknma 06A3aTENLHO MCMOMbL30BaHUE
6noaa Crousty (cm. nepeyeHb NpuHaANeXXHoOCTel Ha cTp. 88)

4 nporpamMmbl Ha BbIGOP:

1. loToBaA nuuyua — o1 200 r oo 400 r 3
2. 3amopoxeHHaA rotoeas nuuua — ot 200 r go 400 r
3. Kypuvua B knApe %% - ot 1251 o 250 r

4. Xneb %% -oTr 125r no 375 r

() Bbl BomxHbI 33aTe BUA NPOAYKTa M €10 TOYHBLIN BEC.
() Nepen Tem, kak BKNOYaTL aBTOMaTUYECKYIO NPOrpaMmy, y6eA1Tech,

4TO COMNPOTUBI/IEHNE T[PUIIA HaxoAUTCA B rOPM3OHTasIbHOM
MoJ1I0)KeHUN (OTKMHYTO Ha BEPXHIO CTEHKY ne4u).

Criocob npumeHeHns

@ lNepen BKAOYEHUEM pexuma
nogorpeiTte 6nroao Crousty.

1-i1 oTan: npeasapuTensHbVi nogorpes 6nwoga Crousty

«Crousty» npegBapuUTesbHO

MomecTtute nyctoe 6mogo Crousty B LEHTpe BpallatowerocA nogHoca u
3aKpoWTe ABepb.

@ Bnrogo Crousty MOXXHO yCcTaHOBUTb Ha BpalyalolyUicA NoAHOC NN
Ha peweTtky DUO.

@ 3anpewjaerca craButb 6nogo Crousty B rneyb 6e3 BpalyaroLerocs
nogHoca.

3anpeljaercAa ctaBUTb Nocyay UM KacTb MpoAyKTbl B yakKoBKe B

6nogo Crousty.
AN

Mepenante B pexxkum «CROUSTY» («XpycTAwana
Kopoyka»), HaxaB 4 pa3a Ha kHorKy «SELECT» («Bbibop»).

C nomoLLbto NOBOPOTHOTO Nepekntoyarena
yCTaHoBWTE BpemA Noaorpesa 3 MUHYThI.

N3MEHATb

START
\ 4

[OnA npeaBapuTenbHOrO nogorpesa  HeT HeobXoAMMOCTU
YCTaHOBJIEHHYIO MO YMOMYaHUIO MOLLHOCTb, paBHyto 600 BT.

Haxxmute Ha kHonky «START» («[TYCK»),
4yT0bbl HA4YaTb NpeaBapUTEbHbIN NOAOTPEB.

e 1o OKOHYaHWUN 3-MVIHyTHOI'O noforpesa ne4b OTKNK4YaeTcA
aBTOMaTun4eckKu.

2-11 9Tan: ABTOMarn4yeckoe npuroToBeHne

@ Brnogo Crousty cHab)xeHO aHTUMNpPUrapHbIM MOKPbITUEM, O3TOMY
HeT Heo6XxoAMMOCTH CMa3biBaThb €ro PacTUTEsIbHbIM Macsiom rnepes
TeM, KaK nomelyatb B HEro nNPOAyKTbl.

Pyc



@ Ana mobbix onepauyni ¢ 6nogom Crousty HageBaiTe KyXOHHble
pyKaBuLbl, TaK KaK OHO MOXXeT O4YeHb CUJIbHO HarpeBaTbCH.

OTkponTe ABepb U NoMecTuTe NpoaykThbl B 6500 Crousty.

YT06bI yKa3aTb BMA NPOAyKTa, HAXXMUTE Ha KHoMnky «AUTO CROUSTY» (oavH
WM HEeCKONbKO pa3, rnoka Homep He 6yneT COOTBETCTBOBATb MPOAYKTY,
KOTOPbIN Bbl COBpanUChb NPUrOTOBUTD).

Ha ancnnee noAsnAeTcA HOMEp Nporpammbl, a Takxe nuktorpamma «AUTO»

2 Jwoles

Ecnu B TeuyeHne 3 ceKyHA Bbl HE MPeanpuUMETe HUKaKMX AeCTBUIA, Ha 9KpaHe
NOABUTCA MUralollan nuKTorpamma «g» («r»), npegnaratowas Bam ykasaTb

Bec npoaykTa.

Ecnn B TeuyeHvne 3 ceKyHA Bbl He npeanpumeTe HUKakuMX OEeWCTBUNA, Ha
aucnnee  noABuTCA  Murawoulee nokasaHue «START»  («[MYCK»),
npeanaratollee BaMm 3anycTuTb NPOLECC NMPUrOTOBIIEHUA.
HaxxmmTe Ha kHonky «MMYCK»,
e [leyb BKNIOYaAETCA Ha BpeMA, KOTOPOe wAeanbHO MNOAXOAUT AnA
NpuroToBfieHNA Ballero 6noaa.

1 nukTorpamma «Crousty».

YKaxuTe Bec C NOMOLLbIO NOBOPOTHOIO nepeks4varena.
e Ha gucnnee noaBnAeTcA BeC U NMMKTOrpamMma «r».

@ Brnogo Crousty Henb3A MbITb B MOCYAOMOEYHON MaluuHe. BbimosiTe
ero Tensiof BOAOW U CPeACTBOM AJIA MbITbA MOCyAbl. 3anpeLyjaerca
ucnonb3oBaTb abpa3vBHbIe CPeACTBa.

Pa6oTa B py4yHOM pexxume

PaboTta B py4HOM pexume MO3BOMAET Bam FOTOBWTb, MOAOIPEBaTb WM
pasmopaxvBaTtb ntobble MNpoAyKTbl. B oTnvuvMe oT aBTOMaTUYECKMX
nporpaMmM, Py4HOW pPexuMm noApasymMeBaeT, YTO PEXWUM MPUroTOBNEHWA,
BPEMA M MOLIHOCTb Bbl BblbvpaeTe caMoCcToATenbHo. Ecnn Bbl He 3HaeTe,
Kakue napameTpbl 3aaBaTb, 06paTUTeCh K PYKOBOACTBY MO NPUrOTOBEHUIO,
KOTOpOEe NpPMBOAMTCA Ha cTpaHuue 99.

Bbl mMoxeTe Bbibpatb OAMH M3 4 pEXMMOB MNpPUroToBneHuA. Bbibop
ocylecTBnAeTcA ¢ nomowbio KHonku «SELECT («BbIBOP»).
\ &
m
=i
«MUKPO» [MpuroToBneHre ¢ NOMOLLBIO MUKPOBOJTH
«IpUNb» [MpuroToBneHne ¢ MOMOLLbIO BEPXHEro COMpPOTUBMEHUA
rpuna
«MUKpPO/rpunb»  CMeLLaHHbIV PEXXUM MPUrOTOBMEHUA «MUKPOBOSHbBIV FPUSIb»
«crousty» Mop>xapuBaHue ¢ XpyCTALLEA KOPOYKOM C MUCMONb30BaHNEM

6ntoga Crousty
@ Pe>xum Hesnb3A U3MEeHUTb B XOA4€ NMPUroTOB/IEHNA.
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e [10 OKOHYaHUM NPUroTOBIIEHNA MeYdb n3faeT 4 3BYKOBbIX cCUrHana v Ha
ovcrinee 4 pasa muraeT nokasaHue «:0». Mocne aToro gucnnen BHOBb
Ha4ynHaeT NoKasblBaTb TeKyllee BpeMA.

e ECnn no OKOH4YaHuu NpuroToBJieHNA Bbl HEe OTKPbIM ABepb ne4du, OnAa
HanoMmMHaHMA OHa 6yneT E€XXeMUHYTHO nsgaBsaTtb SByKOBOVI curHan.

) ((«

micro
OToT PEXNUM CNY>XXUT OANA NPUroToBneHnA, nogorpesa UM pasMmopa>xmnsaHmA
NpPOAYKTOB C YCTAHOBJIEHHbIMW BPY4YHYIO nMapamMmeTpamMu.

PEXXUM «MUKPO» (TONbKO MUKPOBOJIHbI)

OTOT pexum Bawa ne4yb BbIGUPAET MO YMOMYaHWIO, MO3TOMY HeT
Heo6X0AMMOCTU yKasbiBaTb €ro € MomoLlblo nepekmodatena «SELECT
(«BbIBOP»).

(i) Mepea Tem, Kak BKMIOYaTb PEXUM <MUKPO», y6eANTECH, 4TO
COMpPOTUBIIEHNE TPUSIA HaXOANTCA B FOPU3OHTasIbHOM MOJIOKEHUU
(OTKUHYTO Ha BEPXHIOK CTEHKY rney4u).

Criocob npumeHeHns
MomecTUTe NPOAYKTHI B LLEHTPE BpalLatoLLlerocq nogHoca v 3akponTe ABepb.

@ Bbl MOXKeTe yKka3aTb MOLYHOCTb U BPeMA NPUroToB/IeHUA 0 CBOeMy
JkenaHuio B no6bom nopsake. Bbl mMoxeTe Tak)xe U3IMEHUTb 3TU
napameTpbl B /110604 MOMEHT M B J1060M nopAake, B TOM YUC/le U B
Xo4e NMpUroToBJIeHNA.

Pel'yﬂMpOBaHMe MOLYHOCTHU

Mo ymonyaHumio neyb GyaeT paboTaTtb Npy MakcUMarnbHOM MOLWHOCTH. Ecnu Bbl
XOTUTE MCMOMb30BaTh MakCUMasibHyl0 MOLUHOCTb MeYun, HET HEOBXOAMMOCTU

erynupoBaTtb 3TOT napameTp.
CIIN XK€ Bbl XOTUTE YMEHBLUUTb MOLIHOCTb, HAXKMUTE HECKOIbKO pa3 Ha KHOMKY

-
<<W>> (<<BT»), C D
850BT 600BT 450BT 300BT 180BT (pasmopaxuBanue) 100BT

Ha nucnnee noABNAETCA YNCNO, COOTBETCTBYIOLLEE BbIOPAHHOW MOLLHOCTH, a
Takxke nukTorpamma «W» («BT») 1 nMKTOrpaMma pexxuma «Mukpo».

Ecnu B TeyeHume 3 CekyHA Bbl He npeanpuvMeTe HUKakux [encTBUW,
nokasaHvie, COOTBETCTBYIOLLEE MOLIHOCTW, UCHE3HET, U Ha AWCNee NoABUTCA
nukTorpamma «:0», npeanaratolian BaM ykasaTb BpemA NpuroToBNeHUs.

YcTaHoBKa BpeMeHW NpuroToBEHNsA
YCTaHOBUTE HYXHYIO MNPOAO/IKUTENIbHOCTb C MOMOLBbIO MOBOPOTHOIO

nepepkno4aTens.

pa6orTbi Tanimepa

e 3agaHHoe BpemMA NoABNAeTCA Ha aucnnee

(1) MakcumaneHas  nPOAONKMTENILHOCTL
MWUKPOBOJIHOBOM Me4Yu COCTaB/IAeT 99 MUHYT.

Ecnn B TeuyeHvne 3 ceKyHA Bbl He npeanpumeTe HUKakuMX OEWCTBUNA, Ha
aucnnee  noABuTCcA  Murawouee nokasaHue «START»  («[MYCK»),
npegnaratoliee Bam 3anycTuTb NPOLECC NPUrOTOBNEHNUA.



lMyck

HaxmuTe Ha kHornKy «START («[TYCK>»).

START
\ S

Meyb BkMoYaeTcA B paboTy Ha 3aA4aHHbBIN NPOMEXXYTOK BPEMEHM.
Pa3mopa>knsaHne

Ecnu Bbl xoTuTe pa3Mopo3uTb MPOAYKTbl, He obpalwaAcb K nporpamme
aBTOMaTU4eckoro pasmopaxusaHua «Auto Defrost», ycTtaHOBMTE MOLIHOCTb,
paBHyto 180 BT (CM. Bblle onucaHne Heo6XoAMbIX onepauui).

e lpy 3TOM Ha pAucnnee, NOMUMO MUKTOrPaMMbl PexXuma «MUKPO»

NOABMTCA NMKTOrpaMMa pexxuma pasmopaxkMBaHue. *f* )))(((

PEXXUM «'PUJb»

grill
@ lpu pabote B 3TOM peXxume PeKOMEHAYeTCA MCNosib30BaThb
pewetky DUO (cm. nepedeHb NpuHaaIeXXHoCcTen Ha cTp. 88)

OTOT pexxuMm Cny>kuT ANA NPUroTOBIIEHWA 3anekaHoK Wu nomkapuBaHus
MAca A0 06pa3oBaHUA 30M0TUCTON KOPOYKM C MOMOLLBIO YCTAHOBMEHHOMO B
Balle nevn ConpoTUBIIEHUA TPUNA.

(1) Ucnonb3yiite ToNBKO XapOCTONKYIO MOCYAY.

@ lMepea TeM, Kak BKJ/II0O4aTb PEXMUM «rpuUsib», yb6eautTecb, 4TO
conpoTuBrieHne rpusid  HaxoAWTCA B  TIOPU3OHTasIbHOM
nosoXeHnn (OTKUHYTO Ha BEPXHIOK CTEHKY neyu).

Criocob npumeHeHns
1-41 aTan: npeaBapuTesibHbIA MOAOrPEB rpus

Mepenaute B peXXnM «rpunb»,
HaxkaB 2 pa3a Ha KHornky «SELECT» («BbIBOP»).

&

}J@\‘

* Ha gucnnee noABnAeTCcA NUKTOrpamma « punb»,
a Tak>e rnokasaHue «:0».

C nomOLLbio MOBOPOTHOIO NEpeKoYaTens yKaxute Bpemsa
npeasapuTensHOro nogorpesa (NMpMbnmManTenibHO 3-4 MUHYTI).

e 3aaHHOe BpeMA NOoABMAETCA Ha aucnnee

Ecnn B TeuyeHvne 3 ceKyHA Bbl He npeanpumeTe HUKakuUX OEWCTBUNA, Ha
aucnnee noABuTCcA  Muraiowee nokasaHue «START»  («[MYCK»),
npegnaratolee Bam 3anycTuTb NpoLecc npeaBapuTenibHOro nogorpesa.

START
\ S

e [Neyb BKMOYaeTcA B paboTy Ha 3aaHHbIi MPOMEXYTOK BPEMEHU.

Haxxmute Ha kHonky «START» («[MTYCK»).
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2-11 atan: lpurotToBReHne B pexxmme «rpusb»

MonoxmnTe npoaykTbl Ha peweTky DUO n ycTaHOBUTE peLieTky B LEHTpe

BpalLlaroLLerocA nogHoca.

@ Ana nobbix onepauui € Mocyaon U NPUHaANEXXHOCTAMU MNpu
paboTe B pexxume «rpusib» HaaeBalTe KYXOHHbIe pyKaBuLibl, 4TOObI
He 06)ke4bCHA.

BHOBb yKaXuTe pexxmm «rpusib» ¢ MOMOLLb0 KHOMKK «SELECT» («BbIBOP»),

a 3aTem yCTaHOBUTE BPEMA MOAXKAPMBaHMA U HAXMUTE Ha KHonKy «START»
(«MYCK>»), 4Tobbl HAYaTb NPOLIECC NPUTOTOBIIEHNS.

@ LMakcumanbHasa npoAOIIKUTENIbHOCTb pPaboTel Tanimepa B pexuvme
«rpunb» coctasnaeT 60 MUHYT.

(i) Conpotusnenus rpuna MoxeT 3aropaTbCA W racHyr B Xode

npUroToBJ1I€HUA. 310 HOopMasibHOe fABJieHue, I[103BoJsiAoLljee
unsbexxarb neperpesa.
PEXKWUM «MUKPO/IPUSTb» (MMKpOBONHBI + Mpunb) ))) (((
micro
grill

@ Mpn paboTe B 3TOM pexume peKOMeHAYyeTCA WCMOosb30BaTb
pewetky DUO (cm. nepedeHb NpUHaAIeXXHOCTeN Ha cTp. 88)

I‘Ipm NCMNONb30BaHUN 3TOrO pe>kuma Bbl MOXeTe 6bICTpO NPUroToBUTb NN
pasorpeTb NPOAYKTbl B PEXMME MUKPOBOMHOBOMO U3My4EHUA U 06XKapuTb MX
C NMOMOLLbIO CONMPOTUBNIEHNA TPUNiA, YCTAHOBJIEHHOIO B Ballen neyn.
@ UHcnonb3yiiTe TONMBKO >KapOCTOWKYIO MOCyAY, YCTONYUBYIO K
MMUKPOBOJIHOBOMY U3JTy4EHUIO.

@ lepea Tem, Kak BKIIHOHaThb PEXUM «MUKPO/rpunb», ybeanTeco, 4To
COMpPOTUBIIEHNE FPUIIA HaXoAUTCA B FOPU3OHTasIbHOM MOJSIOXKEHUM
(OTKMHYTO Ha BEPXHIOKO CTEHKY reyu).

Crocob npumeHeHns

@ an UCnoJsib30BaHNN pexxnma «MMKpO/rpMﬂb» pekomeHgyeTcA
npegBapuTesibHO NogorpeTb rpulb.

Monoxwute npoaykTbl Ha peweTky DUO u yctaHoBUTE pelleTKy B LIEHTpe
BpaLLaoLLerocA nogHoca.

@ Ana nobbix onepauui ¢ Mocyaon M NPUHaANIEXXHOCTAMN Npu
paboTte B pexxume «MUKPO/rpunb» HageBanTe KyXOHHbIe pyKaBulbl,
4T06bI He 06>KeyYbCHA.

HaxmuTte Tpmxabl Ha kKHonky «SELECT» («BbIBOP»),
YTOObI BKITOYUTb PEXUM «MUKPO/TPUIIb».

&

Ha gucnnee nossnAeTcA nUKTOrpaMmma <<MI/IKpO/FpI/IJ'Ib>>, a Tak>xe rnokasanue «:0».

(¢

Pyc



() BbI moxeTe 3aaaTb napameTPbI MOLHOCTY M BPEMEHU NPUrOTOBIIEHNS
B /1060M nopaake. Bbl Takxke MOXeTe UMEHUTb MX B JI0604 MOMEHT U

B ymo6om nopagke, B TOM Yncjie N B Xxoge npoLecca rnpurotoBJiIeHUA.

-

(@)

~_

100 850

Mo ymonyaHmio neyb Byaet paboTaTb Npu MakcManbHOW MOLHOCTW. Ecnn Bbl
XOTUTE MCMOMb30BaTbh MaKCUMarbHYIO MOLUHOCTb NMeyun, HeT HeobxoanMoCTH
perynvpoBaTb 3TOT napameTp.

Ecnn e Bbl XOTUTE YMEHbLUMTb MOLIHOCTb, HaXXMUTE HECKONbKO pa3 Ha
KHOMKY «W» («BT»).

Pel'yﬂMpOBaHMe MOLYHOCTHU

600 BT 450 Bt 300 Bt

@ B pexume «MUKPO/rpusib» MaKCUMasibHO A[OoNycTUMas MOLYHOCTb
cocraBnsaet 600 BrT.

* Ha gucnnee noABnAeTCA nokasaHue, 500

COOTBETCTBYIOLLEE YCTAHOBEHHON MOLIHOCTMH,
a Takxe nuktorpammMa «W» («BT»).

Ecnu B TedeHne 3 ceKyHA Bbl HE NpeanpumeTe HUKakux AeUCTBUIN, NoKasaHue,
COOTBETCTBYIOLLEE MOLLHOCTU, UCHE3HET, U Ha AMCree NoABUTCA NKTorpaMmmMa
«:0», Npefnararowan Bam ykasaTb BpemaA NpUroToBieHNs.

YcTaHoBKa BPpeMeHU rpuroTtoB/iIeHNA
AN
YcTtaHosute HY>XHYIO NPOAOSI>XXUTENTbHOCTb
C NOMOLLbIO NOBOPOTHOIO nepepknoyarena.
¢ 3ajaHHoe BpeMA NoABMNAETCA Ha aucnnee.

® MakcumanbHasa NpPOAOI/DKUTENIbHOCTbL pPaboTbl TariMepa B pexxuve
«MUKpoI/rpunb» cocTaBnAaeT 60 MUHYT.

Ecnu B TeyeHue 3 cekyHA Bbl HE NPeanpUMETe HUKaKWUX OEeNCTBUN, Ha aucnnee
noABuTCcA Murarowee nokasaHne «START» («[MYCK»), npegnaratiowee Bam

3anycTuTb NPoLecc NPUroTOBMEHNA.
START
W

e Meub BKIlOYAETCA B paboTy Ha 3a[aHHbIN NPOMEXYTOK BPEMEHM.

lMyck

Haxmunte Ha KHonKy «START («[TYCK»).

(i) ConportuBnenns rpuna MOXeT 3aropaTbCA M racHyT B Xode
npuroToBieHNA. ATo HOpMasibHOE ABJIEHNE, MO3BOoIAloLee n3bexarb

neperpeBa.
(e

PEXWM «CROUSTY>» («<XPYCTALLAA KOPOYKA>») @

@ Mpu BKAOYEHNM ITOro pexxuma obsa3aTesibHO UCMO/Ib30BaHue 6roaa
Crousty (cm. nepeyeHb NpuUHaAIeXXKHOCTeN Ha cTp. 88)
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(i) Mepen Tem, kak Bknoyats pexum «Crousty», y6eanTech, 41O
COMnpoTUBIIEHNE TPUNIA HaXOANTCA B rOPU3OHTasIbHOM [0JI0KEHNU
(OTKUHYTO Ha BEPXHIOK CTEHKY re4u).

Crnocob npumeHeHus:

@ Mepea BknodeHnem pexxuma «Crousty» («XpycTAwaAa Kopoyka»)
6nogo Crousty cnegyer npeaBapuTesibHO NOAOrPeThb.
1-41 aTan: npeaBapuTesbHbIA nogorpes 6noga Crousty
Momectute nyctoe 6ntogo Crousty B LeHTpe BpallatollerocA nogHoca w
3aKpovTe ABepb.
@ Bnrogo Crousty MOXXHO ycTaHOBMTb Ha BpaljarolyUNcA NOAHOC NN
Ha pewetKy DUO.

@ 3anpewaerca craButb 6nogo Crousty B ne4yb 6e3 Bpaljaroljerocs
nogHoca. 3anpeljaeTcA CTaBUTb NOCYAY MW KacTb MPOAYKTbI B
ynakoBke B 6040 Crousty.

MepenanTe B pexxum «CROUSTY» («XpycTAllan Kopoyka»),
HaxkaB 4 pa3a Ha KHonky «SELECT» («Bbibop»).

* Ha gucninee noAsnAeTcA nukTorpamma «Crousty»
1 nokasaHue «:0».

Crocob npumeHeHns
He MeHsANnTe yCTaHOBMEHHYIO MO YMOMYaHUIO MOLLHOCTb, KOTopaaA pasHa 600 BT.

YcTtaHoBKa BpemeHu
AN
C nomoLLblo MOBOPOTHOTO NepeksoYaTena ycTaHoBUTe
BpemMA nogorpesa 3 MUHYTbI (ECIIM TONbKO B PyKOBOACTBE
MO MPUrOTOBEHMIO HE YKa3aHo MHaye).

* 3apaHHoe BpemMA noABMAAETCA Ha gucnnee.
Ecnm B TeyeHve 3 CeKyH4 Bbl He npeanpuMeTe HUKaKuUx OEencTBui, Ha

aucnnee  noABuTCA  Murawouwee nokasaHue «START»  («[MTYCK»),
npegnaratoliee BaMm 3anycTuTb NPoLECC NpeaBapuTesibHOro noaorpesa.

START
\ 4

NMPOMEXYTOK BpPEMEHM

lMyck
Haxxmute Ha kHonky «START» («[TYCK»).

e [leyb BKMOYaeTCA Ha 3aAaHHbIN
npeaBapuTesibHOro NoforpeBa.

o [l0 OKOHYaHUM 3-MUHYTHOrO MpenABapuTENIbHOro noJorpesa neyb
OTKIOYaAETCA aBTOMATUYECKM.

anAa



2-11 atan: [puroToBeHne NPoLyKTOB C XPYCTALLEN KOPOYKOM

(1) Brirogo Crousty cHa6xeHO aHTUNPUrapHBIM MOKPbLITUEM, MOITOMY
HeT Heo6X0AMMOCTH CMa3blBaTb €ro PacTUTEsIbHbIM Macsiom nepes
TeM, KaK nomeLyaTb B HEro npoAyKTbl.

@ Ana mobbix onepauynn ¢ 6nrogom Crouslty HageBaiTe KyXOHHble
pyKaBuLbl, TaK KaK OHO MOXXeT OYeHb CUJIbHO HarpeBaTbCH.

OTKpoWTe ABepb 1 MoMecTUTe NpoaykThl B 6niogo Crousty.

MepengnTe B pexxum «Crousty» («XpycTALanA Kopoyka»),
HaxxaB 4 pasa Ha kKHonky «SELECT» («BbIBOP»).

A4

e Ha gucnnee noAenAeTcA nukTorpamma «Crousty»,
a Tak>ke nokasaHue «:.0».

YcraHoBKka BPpeMeHn NnpuroToBrieHnAa

©}

/J@*‘

YcTaHoBUTE HY>XHYIO NPOAOSIKUTESIbBHOCTb
C NOMOLLbO MOBOPOTHOIO nNnepepkn4yartenAa.

@ MakcumanbHaa npoAo/IKNTENIbHOCTb pPaboThl Talimepa B pexxume
«Crousty» («XpycTAwaa Kopoyka») cocTaBnaet 60 MUHYT.

Pel'yﬂMpOBaHMe MoOLUHOCTN

0

100 850

Mo ymonuaHuio nedb 6yaet pabotartb NpyM MakCcMmasibHOM MOLHOCTW. Ecnu
Bbl XOTUTE WCMOMb30BaTb MaKCMMalbHYyl0 MOLWHOCTb Meyn, HeT
Heob6Xx0AMMOCTW perynmpoBaTh 9TOT napameTp.
Ecnu >xe Bbl XOTUTE YMEHbLUMTb MOLIHOCTb, Ha>XKMUTE HECKOMIbKO pa3 Ha
KHOMKY «W» («BT»).

600 BT

450 Bt 300 Bt

(1) B pexume «Crousty» MakCMManbHO [OMYCTUMAasA MOLHOCTD

cocrassnisaet 600 BT.
START
\ 4

@ ConpoTuBNeHNA rPUIA MOXET 3aropaTbCA M racHyT B Xone
npurotoBsieHnA. 3TO HOpMasibHoe fABJIeHWe, M03BoJIAoLee
usbexxatb neperpesa.

HaxmuTe Ha kHornKy «START («[TYCK>»),
YTOObI HA4aTb NPOLIECC NPUrOTOBMNEHNA.

@ Bnrogo Crousty Henb3a MbITb B MOCY4OMOEYHON MalunHe. Boimonite
ero TernsioN BoAOW U CPeACTBOM AJIA MbITbA nocyAbl. 3anpewjaeTcsa
ucnonb3oBaTb abpa3uBHble cpeAcTBa.
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Ucnonb3oBaHue pyHkuumn DUO

0

>
BUo

=

@ OTa hyHKUMA UCnonb3yeTcAa TO/IbKO BMecTe ¢ peweTkoun DUO (cm.
nepeyeHb NpPUHaANIEXHOCTEN Ha CTp. 88)

:

DUO

®YHKUMA NoaorpeBa NPOAYKTOB Ha [ABYX YPOBHAX

C nomowblo 3TON (PyHKUMU Bbl MOXETe OAHOBPEMEHHO MOoAorpeTb [ABe
Tapenku ¢ NpoayKTamu (B peXxmme MUKPOBOTHOBOTO M3MYYEHWA).

Bbl MOXeTe BbI6paTh MO >XenaHuio ofHy 13 2 NporpaMm:

1. CvnbHbIM Nogorpes & 2. O4eHb CUnbHbIV NOAOTPEB &
@ B gaHHOM cily4ae HeT He06X04MMOCTH yKa3blBaTb BUA NPOAYKTOB U
ux Bec.

BpemA BbluMcnAeTCA aBTOMATMYECKU U3 pacdeTa noaorpesa 2 Tapesiok no
300

@ Mepea Ttem, kak BKnw4atb pexum «DUO», ybeamntechb, 4TO
COnpoTUBIIEHNe rPUA HaXOANTCA B rOPU3OHTasIbHOM MOSIOXKEHUN
(OTKMHYTO Ha BEPXHIOIO CTEHKY rneyu).

Criocob npumeHeHns

MomecTuTe nepsyto Tapesky B LEHTpe BpaLlatoLleroca nogHoca. Bokpyr aton
Tapenku yctaHoBute pelwetky DUO u noctaBbTe Ha peweTtky DUO BTOpyto
Tapenky.

BbibepyTe Homep nporpammbl, HaxaB Ha KHomnky «DUO» (1 unu 2 pasa B

3aBUCUMOCTM OT HEOBXOAMMOW CTEMEHM Harpesa).
- .

Ecnn B TeyeHne 3 CekyHA Bbl He MpeanpuMeTe HUKaKuX [OeWCTBUA, Ha
avcnnee noABuTcA  Muraoowee nokasaHme «START»  («[TYCK»),
npeanaratoliee BaMm 3anycTuTb NpoLEecc noaorpesa.

Haxxmute Ha kKHonky «START» («[MTYCK»).

e [leyb BKNOYaAETCA Ha BpPeEMA, KOTOPOe wAeanbHO MOAXOAWT AnA
nogorpesa 2 Tapesiok.

e [To OKOHYaHWMN NPUrOTOBMIEHNA NeYb M3AAET 4 3BYKOBbIX CUrHana u Ha
auncnnee 4 pasa muraet nokasaHue «:0». [locne aToro Ha gucnsiee BHOBb
NoABNAETCA TEKYLLEe Bpems.

e Ecnn no okoHYaHuu NpuroToBfieHNA Bbl HEe OTKPbUIM ABepb ne4du, anAa
HanoMuHaHWA OHa byaeT eXXeMUHYTHO n3JaBaTb 3BYKOBOW CUrHan.

¢ Ha aucnnee noABnAeTcA HoMe
nporpammbl 1 nuktTorpamma DUO.

Pyc



PyHKLMA BbICTPOro nogorpesa

Ecnu Bbl xoTUTE 04eHb HbICTPO NOAOrPeThL Kakoe-nmbo 6noa0 UK XXUAKOCTb,
HaXXMuTe Ha KHorky «Start + 30 sec» («Iyck + 30 cek»).

() Y6eaureco, u4TO conpoTMBREeHMe rpuNA  HaXoAMTCA B
rOpU30HTanIbHOM MOJIOXeHNM (OTKUHYTO Ha BEPXHIOIO CTEHKY re4u).

Criocob npumeHeHus
MomecTuTe NPoAyKThI B LEHTPE BpaLLaloLLerocqa NogHoca 1 3aKponTe ABEpb.

Mocne aTtoro cpasy HaxmuTe Ha KHomnKy «START» («[TYCK»). ﬁ”‘m,

¢ [eyb aBTOMaTM4ecku BkoHaeTcA Ha 30 CeKyHA Npu MakcumanbHOW
MOLLHOCTMW.

W

-
® LMoOLWHOCTb MOXXHO U3MEHUTb B JII0OO60H MOMEHT, (@}
Ha)xnmas Ha KHOMKY «W» («BT»). 10550

START
\ S

PerynMpOBKa BpeMeHU npurotoBssieHnA

Mpy Ka>KaAoM HOBOM HaxkaTum Ha KHornKy «START» («[TYCK»)
BPEMA NpUroToBfieHnA yBenuymeaeTcA Ha 30 CEeKyHA.

Kak un npu npurotoBneHun B OObIYHOW [AYyXOBOW MNe4M, y Bac MOXET
BO3HUKHYTb HEO6XOAUMOCTb HEMHOr0 W3MEHUTb BpPeMA MNPUroTOBIIEHUA,
noJorpesa Wiv pasmopaxkuBaHuA, yKasaHHoe B pykoBoacTBe (cTp. 100) wunun
Ha ynakoBke rnpoayKToB.

Bbl MOXeTe caenatb 370 ABymMA crnocob6amu:

’}BJ@\‘

Mcnonb3oBaHWe NOBOPOTHOrO NMepeKsYaTens

MoBepHUTe nepeknioyaTenb BNEBO WM BNPaBoO, YTOOblI YMEHbLWWTb WK
YyBENMYUTb BPEMA NMPUrOTOBIIEHNA.

¢ [MapameTpbl BpEMEHM NPOKPY4MBAIOTCA Ha AUCnee.

* BpemsA nameHseTcA 6e3 Heo6xoAMMOCTN OCTAHOBKM paboTbl neyu.

Ucnonb3oBaHue kKHonku «Start + 30 sec» («[yck + 30 cek»)

Ha>kmute oounH unmn HeCKosbKo pas Ha KHormKy «Start + 30 s» («[yck + 30 ¢»).
o [py KaxxaoM HaxkaTuu Bpems, yKasaHHOe Ha Aucniee, yBenu4mBaeTcsa
Ha 30 cekyHa.
* Bpema nameHAeTcA 6e3 HeobxoaAMMOCTN OCTAaHOBKM paboTbl neyun.
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BbikntroyeHue neyum

WUHTepBan B pabote
Bbl MmOXeTe B No6oM MOMEHT npepBaTb paboTy neyn, Y4Tobbl:

- MNpoBepuTb CTeneHb roTOBHOCTM 6toaa,
- MNepeBepHyTb NN NoMeLLaTh NPOAYKTHI,
- faTb 6ntogy NOCTOATL.
STOP
CamD
¢ [Neyb NpekpalyaeT paboTy, HO COXpaHAET B NAMATY NapameTpbl TEKYLLETO
npowecca npuroToBfIEHUA.
e [lncnnen coxpaHAeT MokasaHwA, BblBeAEHHble HA MOMEHT OCTaHOBKMW.
MukTorpamma «Start» («[lyck») MuraeT Ha gucnnee, npegnarad Bam

BHOBb 3anyCcTuUTb npouecc NpuroToBneHnA.
START
\ 4

YT06bl OKOHYATENBHO BbIKMIOYUTL MNeYb, ele pa3 HaxxmuTte Ha «Stop/Cancel»
(«CTon/OTmeHa»).
¢ Ha gucnnee noABnAlOTCA Yackl, NokasblBatolme Tekyliee Bpems.

[na 3TOro 4OCTaTO4HO MPOCTO OTKPbITb
ABepb Nneyvn unn Haxkatb OAuUH pas

Ha KHonky «Stop/Cancel» («Cton/OTmeHa»).

YT06bl BHOBb BK/HOYUTbL MeYb,
HaXXMWUTEe Ha KHOMKY «Start» («[lyck»).

OTmeHa

KHonka «Stop/Cancel» («Cton/OTmeHa») MO3BOMAET Bam Takxe
OKOHYaTeNbHO OTMEHWUTb TeKywWWA MpPouUecc MPUIrOTOBNEHUA WK
nporpaMMmMpoBaHus.

B xone npouecca npuroToBneHuaA:
[Baxabl HaxXMUTe Ha KHonKy «Stop/Cancel» («Cton/OTmeHa»).
¢ [pn NepBoM HaXkaTuM BO3HMKAET UHTepBan B paboTe rneyun, Npu BTOPOM
— npouecc MpUroTOBMIEHNA MpeKpawaeTcA WM Ha AWChNeid BbIBOAUTCA
Tekyllee Bpems.

B xone npouecca perynmpoBku napameTpos:
HaxmuTe ognH pas Ha kHomnKy «Stop/Cancel» («CTton/OTmeHa»).
¢ [pouecc nNporpamMMUpPOBAHUA aHHYnMpyeTcA W AWCMNEed HavuHaeT
MoKasblBaTb TeKyLiee BpeMms.

BkrnovyeHue cuctembl «<besonacHocTb aeTen»

Bawa neyb oOcHaleHa cucTeMon ONOKUPOBKM KOMaHZ, KoTopasd
npegoTBpawaeT ee cfiyyaiiHoe BKJIIOYEHWe U He Mo3BonAeT AeTAM

ﬁeCKOHTpO!'I bHO MUCNONb30BaTb NeYb.
STOP
Caze >

BnokupoBka:
¢ [Meyb M3JaeT 3BYKOBOW CUrHan, o3Ha4arlolmii, YTO MaHenb yrnpaBieHns
3abnokupoBaHa.

HaxxmmanTe B TeyeHue 3 CekyHA
Ha KHonky «STOP CANCEL» («Cton/OTmeHa»).



* BMeUTO TeKyLLero BpeMeHu Ha aucnnee
nosaenAeTcA nokasaHune «SEC» («bBE30OMNACHOCTb»).

KHonkn 3a6noKupoBaHbI.

° pu N0 MNOMbITKE BKMIOYEHWA neyn OyaeT pasfaBaTbCA 3BYKOBOW
curHan.

Pa3bnokupoBkKa:

BHOBb HaxmuTe B TeyeHume 3 cekyHa Ha kHonky «STOP CANCEL»
(«CTon/OTmeHa»).
e [Neyb M3aaET 3BYKOBOW CUrHAM, O3HAYaloLMiA, YTO MaHenb ynpaBneHus
pa3brnokmpoBaHa.
¢ [MokasaHne «SEC» («BE3SOMNACHOCTb») ucyesaeT, u Ha aucnnee
NnoABNAETCA TeKyllee BpPems.

() 3Ty hyHKLMIO MOXKHO BKIIOYNTB, TONILKO KOIAa Nevb He paboTaer.

® lpun c60e B aneKTponnTaHun cucTtema 6e30nacHOCTU OTK/1H04YaeTCH.

PyKOBOﬂCTBO no npurotToBJieHUO

BpemAa, ykasaHHoe B Tabnuuax, paetrcAa AnA cnpaBku. OHO MoXeT
U3MEHATbCA B 3aBUCUMMOCTM OT (POPMbl, TONWMHbI U TemnepaTtypbl
NPOAYKTOB.

Bpema oXuaaHuAa [OMKHO OTCYMTbIBAaTbCA OT BPEMEHU OKOH4YaHuA
npouecca npuroToBsieHUA, nogorpesa Un pasmMmopauBaHuA.

MpuroToBneHne ¢ NOMOLLYbIO MUKPOBOJIHOBOIO U3NTy4eHUsA
- PeXUM «MUKPO>»

© [lpuroToBieHNEe 3aMOPOXXEHHbIX OBOLLEN

BosbmuTe nocyay u3 nupekca, KOTOpaA XOpOoWO MoAXoAuT  AnA
MVKPOBOJSIHOBOM nNeyn. Hakponte npoaykTbl. Bkniounte nevs B pabory,
ABaXabl MepemellanTe NpoayKTbl B XOAe MPUroToBneHuA. o OKoHYaHuu
NPUroTOBNIEHNA NomMeLanTe, fobaBbTe COfb, 3€MIeHb UMK CAIMBOYHOE Macno.
Bo Bpemsa oxupaaHna nepea nogayen Ha CTon HaKpowWTe NpoayKTbl.

Bpema Bpema
Bun Konuyec | MowHOCT | NpUroTos | oXxupaaHu PekomeHaaLm
NpoAyKToB TBO b NeHuA A
(MUHYTBI) | (MUHYTBI)

Wruxar 1501 | 600BT [ 41w-51| 2-3 foGasere cronosyio

NOXKY XONOAHOW BOAbI
Kanycta 300 600 BT 9-10 2.3 HobaBbTe 2 CTOPOBbIX
6poKKonu JIOXKW XONOAHON BOAb!
fopox 300 r 600 BT 712 - 812 2-3 floGasete CTO}-.[OByK)

NOXKY XONOAHOW BOAbI
3enexan 300 600 BT 8-9 5.3 [ob6aBbTe 2 CTONOoBbIX
daconb TOXKW XONOAHON BOAbI

e [lpuroToBreHne puca u MakapOHHbIX U3AENNI

uc: Bosbmute nocyay 60nbLION eMKOCTM U3 NUpekca, KOoTopaA noaxoauT
ONA MNpUroTOBNEHNA B MUKPOBONMHOBOW ne4vn. [Monoxute puc, 3anente
XOMNOAHYIO BOAY, HAKPOMTE U BKMOYMTE NeYyb B paboTy.

@ B xoge npnroToBJiIeHNA puUC yaBanBaeTCA B obbewe.

Mo okoH4YaHWun NpuroToBlIeHNA nepemeLuaVlTe, nobasbTe conb, 3eNeHb Unu
CNMBOYHOE Macno N OCTaBbTe Ha yKa3aHHOEe BPeMA.
Ecnn puc He BnuTasn BCKO BOAY, nante eMy CTeub.

MakapoHHble nsgenva: Bosbmute nocyny 60nblONW eMKOCTM M3 Mupekca,
KOTOpaA MOAXOAUT ANA MPUroTOBMIEHWMA B MMKPOBOSTHOBOW Mneuun. 3anente
KUMALLYIO BOAY, MOMOXMTE LIENOTKY COMW, MakapoHbl U nepemelsanTe. He
3aKpblBas, NoCTaBbTe B MNeYb, U BKIIIOYUTE NeYb B paboTy.

B xope npurotoBneHua nepemewante oauH pas. [1o OkOoHYaHWun
NPUroTOBJIEHNA OCTaBbTE Ha yKasaHHoe BpemA. [lanTe makapoHam CTeub.

Bpema Bpema
Bug Konuuec | MowHocT | npuroTos | oxxuaaHm
npoAyKToB TBO b neHuA A Pekomerpaumu
(MUHYTBI) | (MUHYTbI)
Benwipuc | 2501 | 850Br | 16-17 5 flobasere 500 Mn
XOnoAHON BOAbI
MakapoHsbl 2501 850 BT 1-12 5 [Nob6aBbTe 1 N KMNATKa

e HpmrorosneHme CBEeXXUX 0BOLLEM

BosbMuTe nocyny M3 nupekca, KOTopas XOpOlWO MOAXOAWUT  AnfA
MUKPOBOJSIHOBOW neyn. Bnente 2-3 CTONOBbLIX JIOXKKU XOMOAHOW BOAbl Ha
Kaxable 250 r oBollei (ecnvM TONMbKO B MPUMBEAEHHON HuXe Tabnuue He
yKasaHo vHaye). [1onoxuTe 0BOLM 1 HAKPOUTE UX.

Bkntounte neuys ¥ oavH pas nepemewanTe 61040 B npouecce
npurotoenexHvA. Mo OKOHYaHMM MPUrOTOBMIEHUA MepemellanTe, [obaBbTe
COJSlb, 3€f1eHb UM CIMBOYHOE MAacsio U OCTaBbTe Ha yKasaHHOe BpeMms.
OBoLWM FrOTOBATCA JIyulle, eCnv OHW Hape3aHbl Ha KYCOYKW. Yem MeHblue
KyCO4KM, TeMm bbicTpee 6niogo byneT rotoBo.

Bpema Bpema
Bug Konuuec | MowHOCT | NpUroTos | oXxupaaHu PekomeHaaLMm
NpoAyKTOB TBO b neHunA A
(MUHYTBI) | (MUHYTbI)
KanycTa 2501 850 BT 4z -5 3 CTebnu AOMXKHbI 6bITb
6pokKkonu 500 8-9 HanpaBreHbl Hapy>Xy
HapexbTe MOpkoBb
MopkoBb 250 r 850 BT 41 3 paBHOMEPHbIMU
Kpy>Oo4Kamun
PaspexbTe camble
LiseTHan 250 r 5-512 6onblune KoYaHbl
KanveTa 850 BT 3 nononam. Cnegute,
Y 500 r 7 12 4TO6bI CTEONN BbINN
HarpasneHbl Hapy>y
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HapexbTe kabayku
Kpy>Kamu. [lobaBbTe
2 CTONOBbIX IOXXKMN BOAbI
W HEMHOTO CIMBOYHOTO
macna. [oToBbTe, NMoka
Kabayku He cTaHyT
MArKUMU

Kabauku 250r 850 BT 3iw2-4 3

OuncTute KapTodenb n
HapeXxbTe ero Ha 2-3
4acTu 0ANHAKOBOro

2501 4-5
850 BT 3

7 12-81e

KapTtodenb
500 r

pasmepa

Moporpes - PeXkum «MUKpo»

Mo okOHYaHUW MoporpeBa XWAKOCTEN PEKOMEHIYeTCA OCTaBUTb UX BHYTPU
reun He MeHblue, Yem Ha 20 cekyHA. 3a 9TO BpemsA TemrepaTypa XUaKocTtv v
nocyabl CHU3WUTCA, YTO MOMOXET u3bexaTb OXOroB W BbIMNIECKUBAHUA.
MepemeluvBaniTe XNMAKOCTb B XOA4E NPUrOTOBIIEHUA U MO €r0 OKOHYaHWN.

° Ho,qorpeB AETCKOro nutaHnAa

Bpema Bpema
Bun
Konuye [MowHo | npuroToB | oXkuaaHu
npoaykT PekomeHpauumu
cTBO cTb neHusa A
oB
(MUHYTDI) | (MUHYTbI)
MepenoxuTe 6ntoao B rMy6oKyto
NeTckoe Kepamu4eckyto Tapenky. Hakpone.
nUTaHMe Mo okoHYaHuK nogorpesa BHOBb
(0BOWM 190 r | 600 BT |30 cekyHA 2-3 HaKpoWTe 1 OCTaBbTe Ha
L ykasaHHoe Bpems. [epen Tem, kKak
v mACo) nogasatb Ha CTOM, TLWaTeNbHO
nposepbTe Temneparypy éniona

() Poxku Takxe MOXHO nmoforpeBaTh B MUKPOBOJTHOBOH reuqM,
cobnogan yKka3aHWUA Ha yrakoBKe MOJIOKa.

e [logorpes nNpoayKTOB 1 XXNUAKOCTEN

Bpemn Bpema
Bua Konuuect | MowyH | npurotoB | oXkuaaHu PekomeHaaLmMmn
npoayKToB BO ocTb neHuA A
(MUHYTBI) | (MUHYTbI)
150 ml MocTaBbTe oaHy Unn
Hanutku (vawka) HECKOITbKO HallieK B LIeHTpe
9 noaHoca. Ha Bpema
(kodpe, waid, 850 Br| 45 ceyra 1 OXUAAHWA OCTaBbTE YallKN
BOAa) 250 ml BHYTPM Neyn, a 3aTem
(Kpy>KKa) nepewvelLaiiTe HanMToK
MepenenTte cyn
B rny6okyto

KepamMU4eckKyto Taperky
Cyn (u3 unu Yawy. HakponTe.
XONoANNbHIKA) 250r |850BT| 1:.-2 2-3 OpuH pas noMeLuanTe B

KOHLIE MPUrOTOBMEHNA, a

BTOpPOVA — Nepea, nogayei

Ha cTon

[oToBoe 6nton0 Mepenoxute
(n3 350r |850BT| 2-21m 3 B KEpaMUYECKYIO TaperskKy.
XONoAnIIbHNKA) Hakporite
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Pa3smopaxusaHue - Pexxkum «mukpo» - MowHocTtb 180 BT

MonoxwmTe 3aMopoXXeHHbIe NPOAYKThI Ha Bnofo. He 3akpbiBanTe nx.
MepeBopaynBanTe NpoAyKTbl B XOAE PasMOPaxKMBaHWA W PErynapHoO
cnueanTte Bogy.

CnepuTte, 4To6bl B X0A4€ Pa3MopakMBaHWA MPOAYKTbI HE Hayanu BapuTbCA.
Ecnn Bbl 3ameTuTe, 4TO OTAEfbHble 4YacTW BapATCA, HaKpPOWTe uX
MasieHbKMMM KyCOoYKammn antoMUHMEBON (homnbri, YToObl 3aBEpLUUTL MPOLIECC
pasmopaXxuBaHuA.

Kak Tonbko MNOBEPXHOCTb MTWUbI HarpeeTcA, OCTaHOBUTE MpoLecc
pasmopaxviBaHnA 1 ocTaBbTe ee Ha 20 MUHYT, Npex/Ae YeMm CHoBa HavaTb
pasmopaxuBaTb.

Cobniofante BpeMa oXuaaHua, 4Tobbl 3aBepLUMTb pasMopaskuBaHue.

Yewm 6onblLue TONWMHa NPOAYKTOB, TEM AOMbLUE OHWN Pa3MOPa>KMBalOTCA.

B Tabnuue npuBoAATCA [AaHHble U3 pacyeTa, 4YTO Temnepartypa
3aMOpPOXEHHbIX NPOAYKTOB cocTaBnAeT oT -18°C po -20°C.

(1) Mpwu pasmopaxusaHun NPOAYKTOB CredyeT yCTaHOBUTb MOLJHOCTD

180 Br.
Bpema Bpema
Bup Konuuec | npurotoB | oxxuaaHun
PekomeHaauumu
npoayKToB TBO neHua A
(MUHYTBI) | (MMHYTBI)
MonoxwuTe MACO Ha NNOCKYIO
KepaMmun4eckyto Tapenky. Kycku
Msco: HEBGOSbLUION TOMUMHBI 3aKpblBanTe
OB 250 7.8 5-10 antoM1H1MeBoIn honbro.
chapL 500 T 13-14 MepesepHuTe
B cepevHe npouecca
pasmopaxvBaHuA
Mryya: MonoxuTe Kypuuy B Tapenky (Kycku
— KOXeN BHM3) / (Lenyto Kypuuy —
Kycku 5009 | 14,,-15 rpyaKoii BHU3). 3akpoiiTe Hanbonee
KypuLlbl (2 xycka) e 5 YYBCTBUTENbHBIE YacTu
arntoMUHNEBOW hONbrow.
Llenan 900r MepeBepHUTe B CepeanHe npouecca
Kypuua 25-28 pasmopaxvBaHuA
MonoxwTe pbIby B LEHTpe
Poiba: Kepamuyeckon Tapenku. bonee
dune 2001 7-8 Menkue Kycku KnaauTe nop 6onee
5 KpynHble. HakpoiTe Kpaa
4001 12-13 anioM1H1MeBoW honbroi.
Llenana pbiba [NepeBepHUTE B cepeaunHe npouecca
pasmopaxvBaHuA
DpyKThbI:
DpyKThbI PasnoxuTe pykTbl Ha 60MbLIOM
250 6-7 5
HebonbLIoro KPYrnom CTeKknAHHOM 6ntoae
pasmepa
Xneb6:
;(geréubl (mo > wT 30c-1 PasnoxuTe 6yno4kmn no Kpyry Ha
o MVH nepramMeHT B LieHTpe BpaLyatoLLeroca
KaxkAplit) 10
4 wr nopHoca. lMepeBepHnTe B cepeanHe
Xne6 663 250 2-21 npouecca pasmopaxusaHusa
512-6
KOPKWU




PeXXumbl «rpunb» / «MUKPO/rpusib»
lMpuroTtoBrieHne Ha rpuse WU B CMELIAaHHOM peXume
(MUKPOBONHbI + rpUnb)

Mepen KaxabiM MCMONb30BaHUEM

noaorpeTb B Te4eHne 3 MUHYT.
CobniopanTe ykasaHuA, NpyBEAEHHbIE B HYXKECNeayowWwmx Tabnmuax.

rpunb crnepyeT npenBapuUTesNibHO

o [IpUroTOBNEHNE B PEXUME «IPUTIb» | «MUKDO/TPUIb»: CBEXME MPOAYKThI

CropoHa | CtopoHa
Bua onuyect | Pexum +
1 Bpemsa | 2 Bpema PekomeHpauuu
npoayKToB BO MowHocTb
(MUHYTbI) | (MUHYTDI)
CmaxbTe
aCTUTENbHBIM MacioM
Pexum P n I'IOCbII'II_II:Te
«“MWUKPO npAHocTAMK. Monoxute
Kypuua 1kr 100 r Irpnnb» 22 12 Hpa 6100 1 NocTaBLTe
450 BT ero Ha BpaLiatoLmiica
nogHoc. OctasbTe Ha 2-
3 MUHYTbI
CmaxbTe
pacTuTeNbHbLIM Macnom
Pesxxum 1 NoChINbTe
Kycouku 500 «MUKPO 12 9-10 |mpAHOCTAMM. Monoxute
Kypuubl /rpynb» Ha 6ntoao 1 noctaBbTe
300 BT ero Ha pewetky DUO.
OcrtaBbTe Ha 2-3
MUHYTbI
CmaxbTe
pacTuTeNbHbIM Macnom
1 nockInbTe
NPAHOCTAMM.
ng::::e 400 «rppmen";f”' 13-14 | 10-12 | MonoxwTe oT6uBHbIe
Ha 6111040 1 NocTaBbTe
ero Ha peweTky DUO.
OcrTaBbTe Ha 2-3
MUHYTbI

o [IpuroToBreHNE B PEXUME «[PUIb» | «MUKPO/rPUIIb»: 3aMOPOXEHHbIE

npOoAYyKTbI
Bpemsa
Bup MPUroToBn
onuyectBo| MolwHocTb PekomeHaauuu
NpoAyKToB eHuA
(MUHYTBbI)

MonoxuTe 3aMOPOXEHHYIO
3anexanka 3anekaHKy Ha Kpyrnoe
(kapTodpen, 400 r 450 BT 14 - 15 BMioAo U3 nVpeKca.
oBouM) MocTaBbTe 6ntofo Ha

peweTtky DUO. OctaBbTe

Ha 2-3 MUHYTbI
MakapoHHble
nsnenua MonoxwuTe Ha 6ntoao 13
(no3aHb 400 600 Bt 15-20 |Mpexca. Moctasete 6nioo
' Ha NoaHoC.
;Zi:?;:tg’ OcTaBbTe Ha 2-3 MUHYTbI
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Pexxum «Crousty» («XpycTAllaa KopoykKa»)

PekomeHayem Bam npegaputenbHo noporpetb 6niogo Crousty, noctasvs
ero NpAMO Ha BpalatoLminca nogHoc. MNoaorpesanTe npu moLHocTn B 600 BT

n cobniopanTe pekomMeHnauuun, npuBeeHHble B Tabnuue Huxe.

Bpema

Bupg Bpema
Konuuect npuroTosne
npoayk Bo MowHocTb Hna oXupaHua PekomeHpauum
TOB (MUHYTBbI)
(MUHYTBI)
Moporpeiite 6nono
3amopo Crousty. Monoxute B
Hero 6udLLITEKChI U
PKEHHbI 2 WT. noctaebTe 600 Ha
gm T (1257r) 600 Br 4 7 peweTky DUO. Yepes
P 4-5 MUHYT
eKe nepeBepHUTE
budLuTeKchbl
[MoporpenTe 6mono
3amopo Crousty, HonoxwTe &
>KEHHBbI 250r 450 Bt 2 3 Hero 6a6T0H n
o nocraebTe 61100 Ha
7 6aToH peweTtky DU
[oToBan Moporpevite 6ntogo
niuua Crousty. MonoxwuTe Ha
"3 300r 450 Bt 5 7 Hero nuuuy n
xonoau nocTaebTe 6m0ao Ha
NbHMKa peweTtky DUO
Moporpewite 6nono
Crousty. MonoxwTe Ha
Sawmopo HEro 3amMOPO>XEHHYI0
>XEeHHaA 350r 600 BT 4 8 P 4
nuuUy 1 nocTaebTe
nmuyua
6ntoao Ha peLueTky
DUO
Moporpeite 6ntono
Kycouk Crousty. CMaxbTe
n pacTuTesnbHbIM Macriom
Kypuubl 200r 600 BT 4 9 1 NOMOXWTE B HEro
B KYCOYKM KypyLibl B
Knape KIApe Mo Kpyry.

MepeBepHUTE X

Pyc
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UYucrtka

Yuctka neum

HVI)KeI'IepeLWICJ'IeHHbIe petanu Bawewn MVIKpOBOJ'IHOBOI;l ne4yn cnepyet
o4uwaTb perynAapHo BO nsbe>kaHve ckanmeaHua >Knpa n Kpollek:

© BHyTpeHHMe 1 Hapy>KHble NOBEPXHOCTM npnbopa
e [1Bepb 1 Npoknagku
e [1pmBOA, BEHeL, U NOAHOC

@ Ecnu Bbl He nogagep)xupaerte ne4db B ngeasibHoO YACTOM COCTOAHUU,
Ka4yecTBO ee nosepxnocreﬁ CHUI)KaeTCA, 4YTO nNpuBoAUT K
YMeHbLUeHNIO CPOKa rogqHOCTU usgesina n MoXkeT rnoBJiedb 3a cob6oi
OnacHOCTb A4J1d noJsib3oBartesiA.

@ Y6eaunrecs, 4yTO ABEPb XOPOLIO 3aKpPbIBAETCH.

O60TpUTE Hapy>XXHble MOBEPXHOCTU MUKPOBOSTHOBOW MEYM MArKON TPAMKOW,
CMOYEHHOMN MbIfTbHOW BOAOW. CNONOCHUTE 1 TWaTeNbHO BbICYLUNTE UX.

C noMOLLbIO MblfIbHOM TPANKW yoannte BCe KPOLWKWN N MNATHA, KOTOPble MOryT
HaxoouTcA BHYTpU npmﬁopa unu Ha BeHue. CnonmocHWTe W TaTenbHO
BbICyLLNTE UX.

YT06bl 06nerynTb yoaneHue 3arpA3HEeHWn U n3baBUTbCA OT HEMPUATHbIX
3anaxoB, NMoOMecTUTe Ha BpallaloWMACA NOAHOC CTakaH pa3BeAeHHOro BOAow
NIMMOHHOIMO COKa M BKJIIOYUTE Ha 2 MUHYTbl Meyb MpU MakcuMasibHOM
MolyHocTu. Map ynanut rpAsb. CnosiocHUTE U BbICYLUUTE BCE NOBEPXHOCTY.

COI'IpOTVIBJ'IeHVIe rpunAa OoTKuAabiBaeTCA, 4TO ynpowaeT npouecCc OYUCTKU
cBOAa ne4yu.

Cnenute, 4TO6bI BOAa He nonana B BEHTUNALNOHHbIE OTBEepCTUA.
3anpeu.laeTCF| ncnonb3oBaTb aﬁpaSMBHble cpeacTea M pacTBopuUTENN.

TwarenbHO 04MCTUTE NPOKNAAKN ABEPU N y6eanTechb, YTO KPOLIKU:
* He ckannusatoTcA.
* He melualoT ABEpU XOPOLUO 3aKpbIBaTbCA.
e OunwanTte Kamepy ne4vm nocre Kaxkaoro UCMosib30BaHUA MOAXOAALLMM
[O1A 3TO UeNn MOLWMM CPeacTBOM.

@ lNepea Tem, KaKk YUCTUTb NMeyYb, 06A3aTesIbHO AalTe el OCTbITb.

YucTtka npuHagnexxHocten

- CTeKnAHHbIA NogHOC
- PeweTky DUO
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLlVHe.

- bntopo Crousty

- MopcTaBKy AnA poXKOB

HENb3A MbITb B I'IOCy,D,OMOG‘-IHOI7I MallumHe

BbIMOVTE M3 MbINbHOW BOLOW, CMIOMNOCHWTE U TLATENbHO BbICYLUMTE.
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TexHn4yeckue npobnemsbl

3anpelyaetcA ncnonb3oBaTb Npubop, ecnu ABepb WM NPOKNaAKW ABepu
NOBPEXAEHDI:

- llapHupHbIe neTnu noBpexXAeHbl

- MNpoknapky nopeaHbl

- Kamepa gedopmupoBaHa

[lnA peMoHTa 06paTTech B CEPBUCHbIV LIEHTP (CM. NPUBELEHHbIN NEpeyeHb).

OcBoeHwe HoBoro npubopa Bcerna TpebyeT BpemeHu. Ecnu y Bac Bo3HUKNa
ofHa M3 OMUCaHHbIX HUXe MpobsieM, BO3MOXHO, BaM MOMOryT Haliu
pexkomMeHaaumu.

e Cnegywowmne ABJIEHUA ABMAIOTCA HOPMasibHbIMU U He [OJIXKHbI
BbI3blBaTb TPeBOIrn:

- KoHaeHcauma BHyTpY neyu

- Bbixog, BO3ayxa BOKPYr ABEPM 1 OKOMO HApPYXXHbIX CTEHOK Meyun
- OT6neckun cBeTa BOKPYr ABEPY U Ha HaPYXKHbIX CTEHKax

- Bbixog napa 13 ABepu U BEHTUMALUMOHHBLIX OTBEPCTHUIA

e Ecnin Bbl 3aMeTUIIN, YTO npoAyKTbl OCTaOTCA COBCeM CbIpPbIMU:

- YbeanTtecb, YTO Bbl MPaBWMIbHO 3anporpaMMupoBany TalMep U XOpoLIO
Hakumanu Ha KHomky «Start + 30s» («[lyck + 30 cek»).

- Y6epuTech, 4TO ABEPb XOPOLUO 3aKpbITa.

-Y6eantecb, 4TO BbIKMOYATENb WUCMPaBEeH W MNpPefoXpaHuTenb He
pacnnaswunca.

L4 npO,quTbl nepeBapeHbl NJin HegoBapPeHbI:

- Y6eomTecb, 4YTO 3anporpamMMpoOBaHHOE BPEeMA MPUroTOBIIEHWA MOAXOAUT
Aana Bawwero 6ntoaa.

- Y6eanTech, HYTO Bbl YCTAHOBUIN HY>KHYIO MOLLHOCTb.

- MNpoBepbTe, He 3a6binv N Bbl CHATbL antOMUHMEBYIO hOMbry C NOAAOHA C
npoayKTamm.

- Y6eoutech, 4TO nocyaa He nornowaeT MUKPOBOSHbI.

-Ybeoutecb, 4YTO pPacnonoXeHHble C 3agHewn
BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA HE 3aKPbITbI.

CTOPOHbI  npubopa

* BHyTpM neyn pa3faloTcA XJI0NMKNU/BO3HUKAKOT NCKPbI:

- Y6eautech, 4TO nocyAa He UMEET MeTaIMYeCKUX YKpPaLLIEHWA.

- MNpoBepbTe, He OCTaBUMU N Bbl BUSIKY WM METANIMYECKME KYXOHHbIe
MPVHAANEXHOCTW BHYTPU NEYn.

- YbepnTtech, 4TO honbra He HaxXoAMTCA CIMLLKOM OnM3KO K BHYTPEHHUM
CTeHKaM Kamepbl Neyun, YTo MeTanfMyeckuin noaaoH CTOUT B LEHTPe (Mnu
YTO 2 TaKMX NOAAOHA He KacaloTcA Apyr Apyra). Bo3amMoXHO Takxe, YTO Bbl
3abbln yoanuTb MEeTanIMYeckne CKPerkyM C YNakoBKU 3aMOPOXKEHHbIX
NpPOAYKTOB.



o [pu HaxxaTum Ha JIIO6YI0 KHOMKY pa3faeTcs 3BYKOBOW CUrHas:

- Y6eauTech, 4TO Bbl HE BKNOYMNM cucTemy AnA 6esonacHocTv feten. Ecnn
3TO Tak, OTKMOYUTE ee.

° BHyTpeHHAA noAcBeTKa He BKJ/IIOYAaeTCA, B TO BPeMA KaK neyYb
paboTtaeT HOpMarsibHO:

- Jlamnoyka neperopena,
Monb30BaTbCA NeYbio.

HO Bbl MOXeTe npum 3TOM nNpoao/IKaTb

e Ha cny4an neperpeBa wunu AnuTesibHONW pPaboTbl NMpu He60/bLIOH
nopunu NPoayKTOB:

Baw npubop oOcHaweH cuctemon TepmobesonacHoCTH, KoTopas
aBTOMaTuyeckn 6rnokupyet paboty neun. Mopoxante 15 MUHYT, 4TOGbLI
cuctema 61oKMPOBKU OTKIOYMNachk. Ecnu no ucrtedeHnn 15 MuHyT npubop
no-npe>kHemy He paboTaeT, OTKIIOUUTE ero OT ceTu 1 6onblue He MblTanTecb
1cnonb30Bath.

Ecnu aTn ykasaHnA He NoMOrnun Bam CnpaBUTLCA € MPO6reMon, NOAroTOBLTE
cnegylowme JaHHbIe Y JOKYMEHTbI:

- Mopenb 1 CepuitHbIN HOMEp W3AEenuA, yKa3aHHble C 3afHel CTOPOHbI
npnbopa

- lapaHTuio

- YeTkoe onuncaHve Baluein npobnembl

Mocne aToro o6paTUTECh K MECTHOMY NMOCTaBLUMKY UMW B CEPBUCHBIN LIEHTP.

MpaBuna ypaneHnA oTxonoB

Mpw nsrotoBneHun ynakoBkun mapka Moulinex ctapaeTca cobniogats npasuna
oxpaHbl OKpy><alollen cpefbl. YnakoBka chenaHa u3 ropvpoBaHHOro
KapToHa, KoTopbln Ha 100% NoAneXuT NOBTOPHON nepepaboTke.

Ha nnactmaccoBble getanu npubopa HaHeceHa MapKMpoBKa C ykasaHuem
BMAa maTtepuana. OTO NO3BOMAET B JasibHerleM 06ecrneynTb MOBTOPHYHO
nepepaboTKy Takux AeTaneu.

Bonee noapobHyo WHGpOpMaumio 06 yoaneHun Kaxkaoro marepuana Bbl
MOXeTe MonyyYnTb B COOTBETCTBYylOWMX cnyxbax, oTBevawwmx 3a
nepepaboTKy O0TXOLOB, MO MECTY BaLLero XWTenbCcTBa.

BoamoXHOCTAMM AnA yganeHWA OTXO0OOB, B TOM 4ucrne v npubopoB C
UCTEKIUMM  CPOKOM  FOAHOCTW,  pacnonaraioT  TakXe  MeCTHble
aAMWHUCTPATUBHbIE CIY>6bl.

OpraHusaumm, KoTopble 3aHUMAlTCA yaaneHUuemM OTXOAOB, WU COTPYAHUKM
CepBUCHbIX LIeHTPoB Mapku Moulinex 0X0THO OTBETAT Ha BallX BOMPOChHI.

He 3abbiBaiTe 06 oxpaHe okpykatowien cpefpbi!

e [lpn M3roToBneHun Bawero npubopa Obinu UCMONb30BaHbI PasnnyHble
LieHHble 1 NoAnexalume NoBTOPHOW NepepaboTke martepuansi.

e OTHecuUTe X B MyHKT cbopa BTOPCbIPbA WU HanpaBbTe B CEPBUCHbIN
LIeHTP ANA nocneayowen nepepaboTku.
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OaHHble anA ucnbiTaHUA 3PPEeKTUBHOCTHU
npubopa

B cootBeTcTBUM co cTaHaapTom EQC 705

MexpyHapogHasa anekTpoTexHudeckaa komucemA SC 59H paspabotana
CTaHZapT ANA BbIMOMHEHWA CPaBHUTENbHBIX WCMbITaHUA 3PHEKTUBHOCTH
Harpesa AJ1A MUKPOBOMHOBbIX neyen pasnn4Horo Tuna.

[nA Bawei Mogeny Mbl NMPUBOAMM CReayioLme CripaBoYHble AaHHbIe.

Mpubnusutenn
YpoBeHb
Tect Harpyska Hoe BpemA EmkocTb
MOLLHOCTH
(MUHYTBbI)
Kpem-6ptone 1000 r 12-15 850 Bt
CnMaBo"'CK"'” 475t 7-9 600 BT
por — PekomeHayeman

MsacHon 200 17-19 850 BT emkocTb IEC 705
nawTeT
Pasuopaxuear 500 r 10-12 180 BT

OTW faHHble NPUBOAATCA AnA npubopa MoLwHoCcTbo 850 BT.

TexHU4YeCcKUe xapaKTepUCTUKU

Mogenb AFM4

UNCTOYHUK 3n1eKTponuTaHnsA 230 B ~ 50 'y nepemeHHOro Toka

MoTtpebnexnne (MOWHOCTH

MOrNIoWeHNs): 2400 Bt
MakcumanbHaa MOLHOCTb 1300 Bt
MunkpoBosHbI 1100 Bt
Tpunop

KomneHcupyemasa MOLHOCTb 850 BT

YactoTta 2450 My

labaputHble pasmepbl

(AnuuHa x [ny6buHa x BoicoTa), Mmm 489 X 275 X 389

HapyxHbie 330 X 211 X 320
BHyTpeHHue

Bec

BpyrTo 16,5 kg
Hetto 15 kg

Pyc
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Onuc npunaay

BEHTUNALINHA PELLITKA

OBEPLIATA

HATPIBANIbHUN ENEMEHT
TPUNA, BIOXUMOBAHUN HA 45°

MAHETb KEPYBAHHA

W

OBEPTOBUM
CUCTEMA MaaoH
3AMUKAHHA
ABEPLAT MPUBIAHWN
MPUCTPIN
Oucnnen
1 2 3

HAMPAMHE CUCTEMA 3AMUKAHHA
KINbLE OBEPUAT

@CMMBon "Cnoci6 "Po3mopo)xyBaHHA""
@CMMBon "Pexxum “Mikpo""
@Cm\nson "Pexxum "I'punb""
@CMMBon "Pexum "KpycTi""
@CMMBOH buo

@Cumson "Myck"

@ Cumson "ToTyXHicTb" (y BaTax)
Cumson "Maca" (y rpamax)
@ CumBson "ABTOMaTU4Ha nporpama"

IHAMKauia noTo4yHoro yacy
TPUBANOCTi - Macu - MOTY)KHOCTI



NMaHenb KepyBaHHA
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ULTIiMmys

1 - Avcnnen

2 - KHonka "loAMHHUMK i He3aneXHun
Taivep"

3 - KHonka Auto Cook - [porpama
NpUroTyBaHHA (aBTOMaTU4Ha)

4 - KHonka Auto Crousty - [lporpama
NPUroTyBaHHA 3 NiAPYM'AHIOBAHHAM
(aBTOMaTU4YHA)

5 - KHonka Duo - dyHKUiA niairpiBaHHA
Ha 2 piBHAX

6 - KHonka lMyck i wBuake nigirpisaHHA
(+30 cekyHp)

7-KHonka "Cton - AHynOBaHHA +
YBiMKHEHHA 3axucTy Bia
KOPUCTYBaHHA Miv4to AiTbMu"

8 - KHonka Auto Defrost - Mporpama
PO3MOPOXXYBaHHA (aBTOMaTU4Ha)

9 - KHonka Select - Bubip pexwumis
PYy4HOro KepyBaHHA MPUroTyBaHHAM
: "Mikpo" - "I'punb" - "Mikpo rpunb"
- KpycrTi

10- MoBOpoOTHa py4ykKa perynioBaHHA
macw i TpuBanocTi

11- KHonka perynioBaHHA NOTY)XXHOCTi
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MpunapnA

MpuBigHUI NnpucTpin

Lla Hepyxoma peTanb po3aTawoBaHa Mg o6epToBUM MigdoOHOM,
nocepeaviHi nedi. BoHa 3'egHaHa 3 ABUIYHOM i nepegae npusiaHe
3ycunna Ha o6epToBuUiA NiAA0H.

HanpAamHe Kinbue

Lla petans posTaiwosaHa nig 06epToBMM MigA0HOM, NOCEPeamHi nevi.
3aBAAKM PO3MILLEHVM Ha Hill ponvkaM BoHa MiaTpuMye 06epToBui
NiAA0H | YMOXIUBIIOE NOro 06epTaHHA.

O6epToBUI NiAQOH

Llen cknAHWI Nip,A0H po3TalloBaHU NOCEPEAVHI Nnedi, Ha HanpPAMHOMY
KinbLij, i NTOBUHEH YTV >KOPCTKO 3aKPirfeHnin Ha NpYBIAHOMY MPUCTPOI.
Vioro MoxHa BMKOPUCTOBYBATW ANA BCIX BUAIB MPUrOTYBaHHA. BiH
CNYXWTb ANA PO3MIlLEeHHA MOCYAVH, BUKOPUCTOBYBaHUX ANA
NpuroTyBaHHA, i ANA 36MpaHHA piavHU | TBEpAVX 4YaCTUHOK, AKi
BiJOKPEMIMIOIOTLCA B, NPOAYKTIB NiA Yac npurotyeaHHA. BiH ayxe
JIErKo BUMMAETLCA 1A OYULLEHHA.

Pewitka «QYET»

- MNpun BukopucTanHi yHKUii «OYET» uA pewiTka gae MOXIUBICTb
ofHo4acHo nigirpisaty Asi Tapinku. MNeplua Tapinka po3milllyeTbCA nifg
PELLITKOIO, Apyra - Ha BEPXHIl YaCTVHI PELLiTKW.

- Y pexxumi "Mpunb" ue npunapnA g€ MOXIMBICTb MiapyM'AHIOBATH
NPOAYKTN HEBESIMKOI BUCOTU. BOHO Mae po3miLLlyBaT1Ch TOYHO B LIEHTPI
06epToBOro MiagoHa.

Bnopo «KpycrTi»

Lle 6ntono mae npoTunpurapHe NOKpUTTA i NMOMMHAE MIKPOXBUI 3HU3Y.
B HbOMY npoAyKTVM nigpyM'AHIOIOTLCA | HabyBaloTb XPYCTKOI
KOHCUCTEHLji 3 MOLWMPEHHAM TennoTu nig npogykTom. OkpiM Uboro,
rpunb NiapyM'AHIOE MPOAYKT 3BEPXY.

[nAa 6inbworo niapyM'AHIOBaHHA Ue 6Miofo MOXHa nonepeaHbo
nigirpiTv.

Tpumay nNnAwWeYKn AnA AUTAYOro XxapyyBaHHA

[eAki nnAweYKn 3aHaATo BUCOKI, W06 iX MoxHa 6yrno noctaBuTh
BEpTMKanbHO Ha 006epTOBOMY MiAAOHI. Tpumay nnAweYvkn [ae
MOXNUBICTb 6€3 npobnem nigirpiBatn AWTAYE Xap4yyBaHHA Yy
nnAwweYKax 6yab-AKOro po3mipy.




BcTtaHoBreHHA

MigrotoBka

PosnakyiTe npunapns, NOMUATE MOTO i peTenbHO BUTPITh.
BcTaHoBITh B LIeHTPi Neyi HanpAMHe KinbLe, a NoTim 06epToBUi NianoH.

@ O6epToBuI NiaAoOH MOBUHEH OYyTU >XOPCTKO 3aKpinseHun Ha
npuBigHOMY NMPUCTPOI.

MiaknoYeHHA OO0 eNeKTpoMepeXxi

MepeBipTe, W06 Hanpyra >XMWBIEHHA BaLIOro npunagy Bignosigana Hanpysi
Balloi eneKkTpomepexi (AMB. 3aBOACBKY €TUKETKY, MPWUKNEEHy Ha 3ajHii
YacTWHI Mpunagy: Ha Hi BKasaHa MOro HoMiHanbHa Hanpyra: Hanpuknaa:
220-230 B).

HapewTi, wo6 3abe3neuntn HapjinHy 6e3neky, BM O6OB'A3KOBO MOBUHHI
NiAKNIOYUTY Ball Npunag 4o PO3eTKU 3 3a3eMIIeHHAM, LLO BiANOBiAae Hopmam
eneKTpU4HoI 6e3neKu.

Po3amicTiTb npunan TakMm YnHom, Wwob poseTka byna AoCTynHOW B 6yab-AKUIA
MOMEHT i Wo6 npunag MoxHa 6yno nerko BigKIoYaTu Bif enekTpomMepexi.
MepeBipTe Takox, Wo6 y Bac 6yB AOCTYN A0 3arnobiXXHOro BUMMKaya.

@ PekomeHAauii CTOCOBHO €J/IEKTPOXXUBI/IEHHA MOBUHHI HEYXUITbHO
BUKOHYBaTUCb.

PoamiweHHA
Bu moxeTe poamicTuTu npunag :

® A6o Ha poboyomy cToni: PO3MICTiTb MOro Ha MOCKIN i CTiNKi MOBEpXHi,
34aTHin BUTpUMyBaTtK niy i ii BMICT. 3 niyyw cnia noBoAMTUCH
obepexkHo. CTopoHa nedi, Ha fAKil po3milleHa naHenb KepyBaHHA,
6inblu BaXKKa.

e A60 B Hiwi: Hiwa noBuHHa 6yTn po3TalloBaHa Ha BUCOTiI He MeHLwe 85
CM Hapg nignoroto. BcTaHoBiTb mpunafd y UeHTpi Hiwi, wob BiH He
TopkaBscH ii CTIHOK.

@ loTpi6bHO 3a6e3neynTn BiNbHUA BUXiA Tenna: 3a5vlWiTb BiNlbHUN
npocTip He meHwe 20 cm HaA niy4ro, He meHwe 10 cm no 6okax i He
meHwe 10 cm 33aay.

BcTaHoBITE Npunan Ha [OCTaTHIA BiACTaHi BiA OXxepen Tenna (Hanpuknag:
TpaauuinHa nivy abo 6arapen), TOMy LLO BiH CKOHCTPYWOBaHWIA i BUNPOobyBaHWii
[ANA BUKOPWCTaHHA MPW TemnepaTtypi HaBKOMULIHBLOTO CepeaoByLLa He BULLE
35 °C.

® Cnigkyute 3a Tum, W06 BEHTUNAUIVHI OTBOpM npunagy He 6ynu
3aKpuTi.

106

Baxxnusi npaBuna 6e3neku

YBaXkHO npouuTanTe i 36epiraviTe Ui npaBunia Ana NoAasibLIOr0 KOPUCTYBaHHA

1. Baw npunap npusHayeHun OnA BUKOPWUCTaHHA B AOMaLUHiX ymoBax. BiH
NPU3HaYeHNn BUKIIIOYHO ANA NPUroTyBaHHA, AnA nigirpisaHHA abo anAa
PO3MOPOXYBaHHA Xap4yoBKX MNPOAYKTIB abo HamoiB, BMKOPUCTOBYWTE MOro
TiNbKW ANA UMX Uinen.

2. He posBonante AiTAM KOpUCTyBaTUCA npunagom 6e3 Harnagy,
30Kpema B KOM6iHOBaHOMY PexXuMi, 4epe3 Te, WO BiH HarpiBacTbCcA [0
BUCOKOI Temneparypu.

@ Ana yHukHeHHA onikiB NoBoAbTeCH 3 NPUIagoM 06epexXHO.

3. YHukaiite TopkaTucA rnoBepxoHb, AKI MOIIM HarpitucA nig Yac poboTu BaLloi
neui: ABepuUAT, HarpiBasibHOrO eneMeHTa rpunA, BHYTPILLHIX CTIHOK, KOXYyXa.

@ LLJo6 yHMKHYTH OnNiKiB, BATAraroum rnocya i npunaaasn 3 neyi, 3aexam
KOPUCTYNTECH TEMNJI0i30NALIMHNMU pyKaBUYKaMu.

4. He BMmukanTe Baw npunag AnA poboTu BxonocTy. Bu pusukyete noro
sincyBatu. AKWO BM BYMTECb MporpamyBaTy po6OTy npunagy, rnocTasTe
BCEPEAVHY CKINAHKY 3 BOAOD: XBUMi TAKUM YMHOM MOMMHATUMYTbLCA, i BaLla niy
He 6yae noLKoaXeHa.

5. [IBepuATa NOBWHHI BifIbHO 3aKpuBaTUCA:

He BcTaBnanTe HiAKi NpeameTy Mixk ABEpLATaMA | NEPEHBOLO CTIHKO (FraHYipKY,
pYKaBW4Ky [nA roTyBaHHA, 3aHaAToO Benuke 6nopo Ta iH.). AKwo AsepuATta
BaLLIOro npunagy He 3aKpunnck AK Chif, To cuctema besneku.

6.MMia yac npuroTyBaHHA B pexxumi "Mpunb" 6pr3KK >XMpy, NOTpaniAlyM Ha
HarpiBanbHUA enemMeHT, MOXyTb 3anmMaruca. Monym'a 3racHe came Mo cobi i He
3aBAaCTb XOAHOI LUKOAM 32 YMOBW PErynApPHOro AOMMALY 3a BalUVM NpUnagnom.

® o6 yHUKHYTM pO36pU3KYBaHHA JXUPY, 30Kpema nig 4ac
npurotyBaHHA m'sca abo nTuLi, BUKOPUCTOBYHNTE eMasiboBaHi
KepamiyHi 6moaa, Hikonn He Knagite NnpoAyKTH 6nvkye, HiXK Ha 2
CM A0 HarpiBasibHOro efieMeHTa rpuss.

7. Hikonu He 3akpviBaviTe BEHTUNALLNHI OTBOPW, TOMY LLO MiY MOXe Meperpituca.
Y uboMy BUNaAKY M4 aBTOMaTU4HO BUMKHETbLCA | HE BiAHOBUTbL POBOTY, JOKU HE
OXONMOANTLCA AOCTATHBLOIO MIPOIO

8. 3anobixHi 3axoan ANA YHUKHEHHA OMPOMIHEHHA MIKPOXBUMAMM :

e He HamaraviTecb yBIMKHYTVW Baw npwnag, Konu ABepuATa BiAKPWUTI,
TOpKaTUCh cMCTeMM 6e3ne4HOro 3aMmmKaHHA ABepUAT abo BCTaBNATH Oyab-
AKi NpeaMeTu B L0 CUCTEMY.

e He cTaBTe BCepeOvHy >OOHOMO MpeaMeTy, AKUA MOXe MepeLuKomxXatu
BiAKPMBaHHIO ab0 3aKpUBAHHIO ABEPLAT.

e Cnigkynte 3a TuM, WOO Ha YLWiNbHEHHAX ABEPUAT He HaKomnu4yBanucChb
3annKY NpoaykKTiB abo MuUHKX 3acobiB. MNepesipAnTe, Wo6 ABepuATa i
iXHi ywinbHeHHA 6ynu uyuctumun. [licnA BMKOPUCTaAHHA nNpoTuMpanTe ix
BOOrOI0 raH4ipKoto, @ MOTIM PeTEenNbHO BUCYLLYITE.

e OcobnmBo BaXXNMBO, WO6 ABepuATa nedi NpaBuIiibHO 3aKpUBaNCh i W06 He
6yn0 >KOAHUX MOLLKOAXKEHb:

- [1BepuAT, yLinbHEeHb, WapHIpiB,
- EnexTpoLunypy.

@ Hikonn He KOpUCTyHTECH MiY4t0, AKLYO BOHA MOWKOAKEHA.



@ Y xoaHomy BunagKy Bawy ni4y He MOBUHEH PEerynloBaTth 4y
PEeMOHTyBaTH XTOCb iHLNNA, OKPiM KBasighikoBaHOro cneuianicra 3
obcnyroByBaHHA MiKPOXBUITbOBUX MeYes, AKMIN MPOHNLLIOB HaBYaHHA
y BUpPO6HMKa.

NMopaau 3 BUKOpUCTaHHA

HacTynHi pekomeHpauii [ONOMOXYTb BaM OMNTUManbHO BUKOPWUCTOBYBATU
BaLly M4, TOMy YBaXKHO iX npo4nTanTe.

Baw npunan [os3BonAe po3mopoxKysBaTw, Migirpisatv i rotysBaTu cTpasu
HabaraTto WBUALLE, HXX 32 JOMOMOrol TpaauLUINnHOro 3acoby NpUroTyBaHHs.

MpoaykTn
3abopoHeHi npoaykTn

AKWO BW BMKOPUCTOBYETE PEXUM POOOTW, B AKOMY BUKOPUCTOBYIOTHCA
MiKPOXBWAi, BU HE MOBWUHHI HiKONW:
o CMaXuTu NpoayKTH, TOMY LLO HEMOXITMBO perynoBaTy Temneparypy onii
4 iHWKX XUpiB (Hebe3neka 3aiMaHHs).
¢ Baputun abo nigirpisati AALA B WKapanyni, TBepai ANLA B Wwkapanyni abo
6e3 wkapanynu abo cnnuMakis, TOMy LLO iX MOXe posipsaTu.
e [oTyBaTV NPOAYKTW B LKapanyni (KawTaHu), abo 3 LyMKOK LWKiPKOO
(nomigopwu, KapTonnsA, CocUckn). 3aexam pobiTb HA HUX PO3PI3N.

Temnepatypa npoaykTis

@ 3aBaAaku ocob6nuBMM BNIaCTUBOCTAM MiKPOXBUJIb HarpiBaloTbCA
TinbKN npoAyKTU. Takum 4YUMHOM, NMOCyAMHaA MOXXe 3a/lMWaTuch
XosilogHOK abo 3/1erka HarpiBaTuUCb, B TOM 4Yac AK MNPOAYKT
BcepeAuHi if HarpiBaeTbcA 4O BUCOKOI TeMnepaTypu.

LLlo6 yHMKHYTKM onikiB, NepemiluaiTe cTpaBy nepea TUM, AK nogasaTw, i fobpe
nepesipTe ii TemnepaTypy, 0CO6MBO CTpaBu, NPUroTOBaHOI ANA AiTeN.

Micna npuroTyBaHHA AUTAYOro Xap4yBaHHA y nnAweYli fobpe ii 36oBTanTe, a
AnA Toro, Wwob nepesipuTy, YN BOHO HEe rapAye, HanuiTe Kinbka Kpanesb Ha
3an'AcTA BawWoi pyKu.

lligrotoBKa npoayKTis

Mepen nigirpiBaHHAM NAAWEYOK | 6AHOYOK 3 AUTAYUM Xap4yBaHHAM 3HIMITb 3
HUX COCKM | KPULLIKK.
Kpatue ix HakpuTu, LWo6:

® YHUKHYTN pO36pn3KyBaHHA BCEPEaAUHi nevi,

© 3a6e3ne4nTn piBEHb BONOrOCTi, AOCTATHIN ANA NPUrOTYBaHHA.
ligirpiBaHHA pigKNX NPORYKTIB
Mip 4ac nigirpiBaHHA PigKUX MPOAYKTIB BOHWM MOXYTb PanToOBO MEpenvBaTuCcA
Yyepes Kpail B TOM MOMEHT, Konm Bu 6epeTe MocyauHy, Wob BUTArTY ii 3 nevi. Tak
BifOyBaETLCA TOMY, LLIO KONW JAOCArHyTa CTafifA KUMiHHA, Bynbbalukn yTpyMytoTbCA
B IMWOUHI NOCYAMHM A0 TOrO MOMEHTY, MOKM BU HE NMOYHETE iX BOPYLUMTY.
LLo6 yH1KHYTY giji uboro ¢isnyHOro ABULLA | HeHEe3NeKn OTPUMAaHHA OMiKiB, 3aBXau
KragiTb NIaCTUKOBY JIOXKKY B MOCYAWHY, LLO MifjrpiBacTbCA.

Mocyn i maTepianu
Hwxxye HaBefeHO [oKNaHi BifOMOCTI MPO Pi3Hi BUAM NOCyAy, PEKOMEHAOBaHI
ab0 3a60POHEHI 3aneXKHO Bifi BUKOPUCTOBYBAHOIO PEXMMY MPUrOTYBaHHS.
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Pexxum "Mikpo" (MiKpoxBunboBa nid)
BuikopucToByviTe nocya, npu3HavYeHni 4715 BUKOPUCTaHHS B MIKDOXBU/TbOBIN reYi.

[nA Toro, wWo6 nepesipuTN MOCYAMHY Ha "MPO30pIiCTb" ANA MIKPOXBWIb,
icHye npocTui cnoci6.

[MocTaBTE MOPOXHIO MOCYAMHY, @ TaKOX CKIIAHKY, HamoBHEHY BOAOKD, Ha
obepToBMM NiAAOH BaWOro npunagy, MiCnA 4Oro YBIMKHITb MY Ha MOBHY
NOTY>XHICTb Ha 1 XBUIUHY.

AKWo Yepes 1 XBUMUHY :

® nocyauMHa 3anuwnTbCA XONOAHOK, TO BOHaA “"nposopa”, i ii MOXxHa
BUKOPUCTOBYBATW AN1A NPUrOTYBaHHA B pexxumi "Mikpo".
® MocyaMHa cTaHe rapAYoto abo Tenmnok, To BoHa "nornmuHatoya”, i i He

MOXHa BUKOPWCTOBYBATW ANA NPUrOTyBaHHA B PeXnMI «Mikpo»

Hikonn He BUKOPUCTOBYWNTE repMeTUYHO 3aKPUTMI MOCYA.
He 3abyBante 3HIMaTU KpWLWKKW i NPobKM 3 NMAWEYOK ANA AWTAYOro
xap4yBaHHA, 6aHOK, MMALLOK i MNACTUKOBUX MOCYAVH.

lMocyn ogHOpPa3o0BoOro BUKOPUCTaHHA
Hikonn He 3anuwanTte npwnap npauioodnm 6e3 HarnAgy, AKWO BuU
KOpWCTY€ETECh MOCYAOM OAHOPa30BOr0 BUKOPUCTaHHA 3 NNacTuky, nanepy abo

iHLOro 3aMMmMcTOro Martepiany.
AKLWo BM NoOMiTMTE AWM, BIAKMIOYITE Baw npunag BiA enekTpomepexi, He

BiAKpUBalouM ABepuATa.

Mertanesuii nocyn

Hikonu He BMKOPWUCTOBYITE MeTaneBuii Nocya AnA NPUrOTYBaHHA B PEXUMI
"Mikpo".

Bu moxeTe, ogHak, BUKOPWCTOBYBATW Ball npwnag AnAa nigirpiBaHHA abo
PO3MOPOXYBaHHA [AEAKUX MPOAYKTIB Y MeTanesBux Cydkax, 3a YMOBW, LLO
Takuii CynoK Mae BUCOTY 6€3 KpULLKK He binblue 4 cM.

LLlo cTocyeTbCcA KPULLKKU, TO CNif AOAEPXKYBATUCh IHCTPYKLIA Ha ynakoBLi.
3ane>Ho Bia BUNaaKy, ii NOTPi6HO 3HATM abo 3anMMWwKTU Ha Micui. AKLIO Hemae
>KOAHWUX IHCTPYKLUI, KpaLe ii 3HIMiTb 3 MipKyBaHb 6e3neku.

BigueHTpynTe po3MileHHA CyAKiB Ha 06epTOBOMY MiAAOHI, 3anuLUMBLUM
BiACTaHb He MeHLWe 1 CM MidXX BHYTPIWHIMU CTIHKaMu i cyakamun. AKLWO cyakis
[eKinbKa, PO3MICTiTb iX Ha BiACTaHI HE MEHLUe 2 CM OAUH Bif, OOHOrO.

Pexum "punb”

[nAa npuroTyBaHHA B LbOMY PEXMUMi CrneuianbHUiA nocyn He noTpibeH.
BukopucToByinTe TOM camuiA NOCyd, AKUA BU BUKOPUCTOBYETE ANA
NpUroTyBaHHA y 3BUYaiiHIN nedi, TO6TO TENNOCTINKNIA Nocya,.

® Hikonn He BMKOpPUCTOBYHTE MNacTUKOBUW nocyn (BiH MoOXe
po3nnaBuTnuca) abo nanepoBui/KapTOHHMA nocyd (BiH MoXxe
3aliHATUCA).

@ MpoaykTn cnig pos3miwlyBatM Ha BiACTaHi He MeHwWwe 2 CM Bifg
HarpiBasibHOro enemMeHTa rpuss.

Pe>xxum "Mikpo rpunb"

Mocyn, 3abopoHeHUn ANA BUMKOPUCTaHHA B pexkumi "Mikpo", He MoxHa
TakoX BMKOPUCTOBYBATU B pexxumi "Mikpo rpunb”.

Mocyn, 3a60poHEHU AnA BUKOPUCTAHHA B pexxumi "[punb”, He MoxHa
TaKOX BUKOPUCTOBYBATU B pexxumi "Mikpo rpunb”.

@ BukopucrtoBynTe TinbkKu nocya i matepianu, CTiMKi AK A0
MiKpOXBUIIb, TaK i 4O BUCOKOI TemnepaTypu.



3BegeHa TabnuuAa nocyay i matepianis, 4o3BONIeHUX i 3a60poHeHUX
ANA BUKOpUCTaHHA B pexxumi "Mikpo".

Matepianu MpupatHicTb Mpumitkn
Mocyn . ana
MIKPOXBUJ1bOB
ol neui
METAN
Antominiesa donbra 3anexHo Bif MoxHa BUKOPUCTOBYBATH B HEBESMKIX
BUNaAKy KINbKOCTAX [J1A 3aXMCTY NEBHUX YacTuH
NpOAYKTIB Bifi NepeBaptoBaHHA.
Hebeaneka BUHUKHEHHA eNeKTPUYHOI Ayrvt npu
PO3MiLLEeHHi antoMiHieBoi honbrin
HaATO 61M3bKO [0 BHYTPILLHIX CTIHOK @60 npm
BUKOPUCTaHHI Y 3aHAATO BEMMKMX KifbKOCTAX.
AntomiHiesi cynkm 3anexHo Bia [vs. Buwe "MeTanesuit nocyn"
BUMAAKY

MeTanese 6ntoao Hi Hebesneka BUHUKHEHHA ENEKTPUYHOI ayru

abo 3aimaHHA

MakyBanbHi enemeHTn nakeTis |Hi
[U1A 3aMOPOXKYBaHHA

Hebesneka BUHUKHEHHA €NeKTPUYHOI ayru
abo 3anMaHHA

CKIJ10
TennocTiiike ckno Tak MosHicTio NpuaaTHe
CKo 3 AeKopaTMBHUMK Hi Hebesneka BUHUKHEHHA eNeKTPUYHOI Ayrv

efeMeHTamn Ha OCHOBI MeTany
(30n0T0, cBUHELb Ta iH.)

ToHke ckno Hi Moxe poskonoTucA abo TPIiCHYyTM npu
LUBMAKOMY HarpiBaHHi.

MNACTUK

MnacTtvkoBa nocyamHa Tak TMOBHICTIO MiAXOAUTH, AKILO BMKOPMCTOBYBAHMI
nnacTuK € TennocTiikuM. [eAki nnactuku
MOXYTb AehopMyBaTUCA/BTPaYATI KOMip nicnA
6araTopa3oBOro BUKOPUCTaHHA. He 3akpusatu
repMeTUYHO.

MnacTtvkoBa nnieka Tak Moxe BMKOpPWUCTOBYBATUCb ANA yTPUMaHHA

BOMOMM | HedonyLeHHA PO36pU3KyBaHHA.
MnacTuk He NOBWMHEH TOpKaTMCA NPOAYKTIB nif
4yac npuroTyBaHHA. 3pob6iTb Yy MNacTuky
OTBOPM, LWO6 HAAMMLLKY Mapy MOMN BUXOAUTH.
[inA Toro, Wo6 BWTArTM NNACTUKOBY MANIBKY
NiCNA  NPUrOTYBaHHA, HaAAraiTe = 3axvcHi
pykaBuukn (Hebesneka OTpUMaHHA oOnikis
rapAYOIo Napoio, LU0 BUXOANTD 3 MOCYIANHM).

MATEPIAJIM - NTOCY OOHOPA30BOIro BUKOPUCTAHHA 3ABOPOHE-
HI AnA NPUrOTYBAHHA B PEXXUMI "rPUJb"

Yaluka / ynakoska 3 Tak Moxe BIKOPUCTOBYBATUCL ANA HETPUBAOrO

nonicTupony niirpiBaHHA piaKMX | TBEpAMX NPOAYKTIB.
Mpn  neperpisaHHi  nomicTMpon  Moxe
pO3NNaBuUTUCh | 3MILLATUACH 3 NPOLYKTAMM.

ManepoBuin nakeT Hi Hebe3neka 3aitMaHHA

ManepoBa Tapinka, Yaika, Tak Moxe BMKOPUCTOBYBATUCb ANA HETPUBANOrO

cepBeTKa, abcopbytounit nanip nipirpiBaHHA | NPUroTyBaHHA

KyxoHHuin nanip - Manip i3 Tak Moxe BMKOPUCTOBYBATUCb ANA YTPUMAHHA

BMICTOM CipKu BOJIOTM | HEAONYLLEHHA PO36PU3KyBaHHA. [nA
HETPVBASIOrO NPUrOTYBaHHA.

BTopuHHMiA nanip Hi Hebe3neka BUHMKHEHHA eNeKTPUYHOI Ayrv

MOPLEENAHA

MocyanHa 3 nopLenAxm Tak MoBHICTIO MiAXoAUTb, AKWO He MICTUTb

[IeKopaTBHIUX €NEeMEHTIB Ha OCHOBI MeTasny

(30n0T0, CBMHELD Ta iH.)
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TpuBanicTb NPUroTyBaHHA

o6 BW3HauMTKM TpuBanicTb MPUroTyBaHHA BalUMX CTPaB, [OAEPXYNTEeCb
nopag, BMILLEHMNX Ha yNnakoBKax roTOBUX CTPaB i 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB.

3a BiACYTHOCTI YiTKUX BKasiBOK, MOAIMITb MPUHaWMHI Ha Tpu TpuBanicTb
npuroTyeaHHA abo nidirpisaHHA, NOTPIOHY NPV BUKOPUCTaHHI 3BMYaHOI nevi.
Y BCiX BUNaakax Kepymtecb iHCTPYKUIAMU 3 NPUroTyBaHHA, BUKNAAEHUMN Y
Lin 6poLuypi.

@ lporpamyite nuwe Heo6XigHy TpuBanicTb. TakMM YUHOM BU
YHUKHeTe nepeBaploBaHHA abo 3aliMaHHA MPOAYKTIB.
TpuBanicTb BiACTOIOBaHHA

MikpoxBuni AiloTb NepeBaXKHO Ha NOBEPXHIO NPOAYKTIB i NPOHUKAIOTb Y HUX Ha
rMnbuHy 2/3 caHTUMeTpu. Konmn noBepxHA BXe rapAya, cepueBuHa NpoayKTiB
e HarpiBaeTbCcA Yepes TennonpoBiAHICTb, TOOTO rapAYi YacTUHM HarpiBaloTb
6inbL xonoaHi. Tomy BapTo AaTh BiACTOATUCH AEAKUIA Yac NPOAYKTY, TiNbKu-
HO BUTATHYTOMY 3 nedi, WWo6 Tenno Nowvpunocb BCepeamnHy.

BuctaBneHHA NOTO4YHOroO yacy

MoTo4Hu yac nNOTpi6HO BMCTaABNATM MicnA MNiAKMIOYEHHA npunagy Ao

enekTpomepexxi abo nicnA BiAKIIOYEHHA CTPYMY.

IHAvKauia aucnnes:

©
HaTucHiTb | yTpuMmy#iTe NpoTAroM 3 cekyHA KHOMKY "foaMHHUK" .
e Konu no4He 6nvmatu cumson « 0 »,
MOXHa BUCTaBAATU 3HAYEHHA FOAVH.
N

BucTasTe 3Ha4eHHA roavH 3a JOMOMOrol MOBOPOTHOI PYYKM.

HaTtucHiTb kKHonKy "l0AMHHWK" AnA NiaTBEPOXXEHHA BMOPaAHOro 3HaYEHHA roaviH.
e Konu noyHe 6numat cumeon « 00 », MOXHA BUCTaBATY 3HAYEHHA XBUMWH.

BuctaBTe 3Ha4eHHA XBWUIVH 3a [OMOMOrol0 MOBOPOTHOI PY4KN.

HaTucHiTb KHOMKY "l0AVHHNK" AnA NigTBEpoXKEHHA BUOPAHOro 3Ha4YEHHA XBUMH.
® [1OTOYHUI YaC Ha FOAVHHVKY BUCTaBMEHWUN.



BucTtaBneHHA He3aneXxHoro Taumepa

Tanmep € NOBHICTIO He3aneXHUM Bif, YCiX IHWMX PYHKLIN.

BiH BUKOPWCTOBYETHLCA TiNbKK TOAI, KOMK Niy nepebyBae y BUMKHEHOMY CTaHi.

[vcnnen nokasye NOTOYHUIA Yac.
HaTucHiTb oanH pa3 KHonky "l0AMHHUK" .

e Ha aucnnei 3'ABNAETbCA CMMBON « .0 »,

}i‘

START
\ ¥

BuvictaBTe noTpibHy TpmBasnicTb 3a AOMOMOrO NMOBOPOTHOI PyHKW.

HaTtucHiTb kHOMKy « START ».
e [TounHaeTbCA 3BOPOTHIN BiANiK Yacy.

Konu Bignik pocarae « .0 » :
¢ [1iy nogae 4 3BYKOBUX CUrHaNMN.
e [lncnnen 3HOBY NOYMHAE NOKa3yBaTM MOTOYHUIA Yac.

BukopuctaHHA aBTOMaTU4YHUX Nporpam

3
79 i A

ey

3aBAAKM aBTOMATUYHWM MporpamMam BCi PO3paxyHKW 3AiIMCHIOTbCA
aBTOMaTUYHO. Bam NOTPiBHO TiNbKW yTOMHUTY BUA NPOAYKTY i MOro macy, a niy
aBTOMATUYHO BWM3HAYUTb HaMbINbW MNiAXOAALL PEeXUM npUroTyBaHHA,
NOTYXHICTb | TpMBanNiCcTb.

Y BaLwuivi neyi € 3 Buau nporpam, Lo BiAnoBigaTb onepayifamM, AKi noTpi6HO
BUKOHATH:

e AUTO COOK pnsa npuroTyBaHHA
e AUTO DEFROST anA po3MopoXyBaHHA
e AUTO CROUSTY pana npuroTyBaHHA 3 NigpyM'AHIOBaHHAM

@ Konu B BMKOpPUCTOBYETe aBTOMaTU4YHy Nporpamy, BU He MOXKeTe
3miHoBaTH nepeabayeHi B Hivi MOTY)KHICTb i TPUBanicTh.

[0 3aKiH4YeHHI MPUroTyBaHHA Miy Nofae 4 3ByKOBWX CUTHamNMW, i Ha aucnnei
cumBon « :0 » 6numae 4 pasu. [lucrnnein 3HOBY MOYMHAE NOKalyBaTw
NOTOYHWI Yac.
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° AKLWO BM He BIAKPUETE MiY MicnA 3akiHYeHHA nporpaMu NpUroTyBaHHA,
BOHa LLOXBWUMNHN NoAaBaTyMe 3BYKOBMWI CUrHaN HaragyBaHHA.

AUTO COOK
Mporpama aBTOMaTUYHOIO NPUrOTYBaHHA

Prd

=D
S
1. Puba - Bia 300 r 40 600 r S
MpurotyBaHHA B pexxumi "Mikpo rpunb”
2. "YepsoHe" M'Aco (AnosBuynHa, 6apaHuHa) - Big 700 r go 1000 r
MpurotyBaHHA B pexxumi "Mikpo rpunb”
3. Caixi oBoui - Big 100 r 0o 450 r
[MpurotyBaHHA B pexxumi “Mikpo"
4. 3amopoxeHa rotosa cTpasa - 300 r
[MpurotyBaHHA B pexxumi “Mikpo"

Bam npornoHytoTbcA 4 nporpamu:

@ Y niy mae 6yTu 3aknapeHa iHgpopmayia npo BuA NPOAYKTy i voro
TO4YHY macy.

@ lNepen TMM, AK BUKOPUCTOBYBaTU aBTOMaTU4HY Mporpamy, yneBHITbCA B
TOMY, WO HarpiBasibHUA €fIeMeHT rpusia 3aliMa€ ropu3oHTaslbHe
MosoXKeHHA (HabvxeHWUN [0 BePXHbOI CTIHKK neyi).

BukopucTtaHHA
MoknapiTe NPOAYKTU Ha cepeanHy 06epTOBOro MiAA0Ha i 3aKpuiTe ABepuATa.

Bubepitb BuA npouyKTy, Hatuckatoum kKHonky AUTO COOK (oomH abo Kinbka
pasiB, MOKU He 3'ABUTBLCA HOMEP, LLO BiAMOBiAAE NPOAYKTY, AKMIA Byae rotysaTucA).

Yepes 3 cekyHau 6e3 6yab-AKOro BTPyYaHHA 3 BaWOro 60Ky Ha aucrnei novHe
6nMmaT CUMBON « g » L0 O3HAYaE, WO Bam NOTPIGHO BMOpATK Macy NpoayKTy.

e Ha gucnnei 3'ABNAETHCA HOMEP NporpamMu,
a Takox cumBon « AUTO » i cumBon(u),
IO BiAMNOBIAATb PEeXUMY NPUroTYyBaHHA,
BUKOPUCTOBYBAHOMY [AJ1A KOXHOI Nporpamu.

BunbepiTb Macy 3a AOMOMOrol NMOBOPOTHOI PYHKM.
* Ha gucnnei 3'aBnuTbcA Maca,
a TakoX CUMBO « g »,

Yepes 3 cekyHan 6e3 6yab-AKOro BTPyYaHHA 3 Baworo 60Ky Ha Aucnnei noyHe
6numatuy cumson "START", Wwo o3Havae, Lo BaM NOTPIGHO NoYaTn NpUroTyBaHHA.

START
N\

* [1iy BMMKa€ETbCA Ha Yac, AKWN Haibinblue NiAXoauTb A0 BaLLOi CTPaBy.

HaTtucHiTb kHonKy « START ».



AUTO DEFROST
Mporpama aBToMaTU4yHOro PO3MOPOXYBAHHSA

Bam nponoHytoTbcA 4 nporpamu:

1. MNTunuA - Big 200 r o 1500 r

2. "YepBoHe" M'Aco (AnoBuYmMHa, 6apaHnHa) - Big 200 r go 1500 r
3. Pnba - Big 200 r go 1500 r

4. Xni6 - Big 1251 0o 6251

@ Y niy mae 6yTu 3aknapeHa iHghopmayia npo BuA NPOAYKTY i voro
TOYHY Macy.

@ lNepea TMM, AK BUKOPUCTOBYBaTU aBTOMaTUYHY Mporpamy, yrneBHIiTbCA
B TOMY, WO HarpiBasibHUA €NIeMEeHT rpusA 3aliMa€e ropu3oHTaslbHe
Mos1o)KeHHA (HabnKeHU 40 BePXHbOI CTIHKM nedi).

BukopuctaHHs
MoknapiTe NPOAYKTW Ha cepeanHy 06epTOBOro MiAA0Ha i 3aKpuiTe ABepuATa.

BnbepiTb BMA npoaykTy HaTuckaHHAM kKHonku AUTO DEFROST (oguH abo
Kinbka pasis, NOKN He 3'ABUTBLCA HOMEP, WO BiANOBiAAE NPOAYKTY, AKUA byae

PO3MOpPOXYBaTUCh).
* Ha gucnnei 3'ABUTLCA HOMEP NporpaMun
’ Al 0 L X ]
a Takox cumBon « AUTO » ()
Yepes 3 cekyHau 6e3 6yab-AKOro BTPy4aHHA 3 BaWOro 60Ky Ha aucnnei novHe
6rMmaTt CUMBON « g », LLIO O3HA4ae, WO BaM NOTPIBHO BUOpATU Macy MpOAYKTY.

i CMBON PO3MOPOXKYBaHHH.

Yepes 3 cekyHau 6e3 6yab-AKOro BTPy4aHHA 3 BawOro 60Ky Ha aucnnei novHe
6numaty cumon "START", Lo 03Havae, WO NOTPIOHO NoYaTX PO3MOPOXKYBaHHA.

START
\ 2

¢ [iy BMMKaeTbCA Ha Yac, AKUIA HanbinbLlie nigxoanTb 4O BaLIOi CTpaBu.

BnbepiTb Macy 3a 4ONOMOrOK MOBOPOTHOI PYYKM.
® Ha gucnnei 3'ABNAETLCA 3HAYEHHA Macw,
a TakoXX CUMBOS « g ».

HatucHiTb kHonky "START".

@ Micna Toro, AK npovige MosIOBMHaA 3aAaHoOro 4acy, rniy nogactb
3BYKOBMM CUrHasn i nepesige B cTaH nepepBu B po6oOTi, wjob garu
BaMm MOX/TUBICTb NMepeBepHyTH MPOAYKTU i AOCAITH TaKUM YUHOM
YinnKom O4HOPIAHOro po3MOpPOXXyBaHHA.
lNepeBepHiTb NPOAYKTU | HATUCHITL KHOIMKY
BiAHOBJIEHHA LMKy PO3MOPOXXYBaHHA.

"START" ana
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AUTO CROUSTY
ABTOMaTU4Ha nporpama npuroTyBaHHA 3 Niapym'AHIOBaHHAM

@ BukopucroByeTbCA Tinbku 3 6rogom «KpycTi»
(anBs. onuc npunagaA Ha c. 105)

"
%

of

Bam npornoHytoTbeA 4 nporpamu: &°

3
FEE 4

1. MonepegHbO NpuroToBaHa niua - Big 200 r go 400 r <«
2. BamopoxxeHa nornepeaHbo MiaroToBnexa niua - Big 200 r go 400 r

3. Kypadi HareTu %% - Big 1251 0o 250 r

4. Xni6 %% - Bin 125r N 375

@ Y niy mae 6yTu 3aknapeHa iH¢hopmayia npo Bua NPOAYKTy i Moro
TO4YHY Macy.

@ lNepea TMM, AK BUKOPUCTOBYBaTU aBTOMaTUYHY Mporpamy, yrneBHIiTbCA
B TOMY, WO HarpiBanbHUi €/IeMeHT rpusis 3aliMa€e ropu3oHTasibHe
MOJI0)KeHHA (Hab/KeHUN 40 BePXHbOI CTIHKM nedi).

BukopuctaHHsA

@ lNepea KOXXHUM BMKOpUCTaHHAM PyHKLUIi «KpycTi» 6nrogo «Kpycti»
noTpi6bHo nonepeAHbLO NiAIrpPITY.
1-i1 eTan: nonepeaHe nigirpisaHHA 6nroga «KpycTi»

MocTaBTe NOpoXHe 6noao «KpycTi» B LeHTpi 06epTOBOro NigAoHa i 3akpunTe
AsepuATa.

@ Bnogo «KpycTti» mMoXxHa cTaBUTU Ha 06epToBuMM NigAoH abo Ha
pewitky «4QYET».

(D Hikonu He ctaBTe 6mogo «Kpycri» B niv 6e3 o6epToBOro nigAoHa.
Hikonu He Knapite nocyn abo ynakoBku Ha 611040 «KpycTi».

&

;J@\‘

Bubepitb pexum « «KPYCTI» ,
HaTUCHYBLWM 4 pa3 KHOMKy « SELECT »,

i BUCTaBTE 3a JONOMOroK MOBOPOTHOI PyYKM TPUBANICTb
nonepeaHbOro nifirpiBaHHA 3 XBUSMHW.

[nA nigirpiBaHHA He NOTPIGHO 3MiHIOBATM 3a4aHe MO YMOBYaHHIO 3Ha4YeHHA
noTy>HocTi 600 BT.

HatucHite KHonky « START », W06 noyaTu nonepenHe nigirpisaHHA.
e [licnAa 3 XxBUNWH NonepeaHbOoro NiAirpiBaHHA Mivy BUMKHETLCA.

2-11 eTan: ABToMatuyHe npuroTyBaHHsA

@ bnrogo «Kpycti» mae npotunpurapHe MOKPUTTA, TOMYy Hemae
HeobXigHOCTI B 3MallyBaHHI 1Oro onieto nepea TMM, AK KJ1acTu Tyau
npoAyKTH.



@ 3aBXxau KOpUCTYWTECh 3aXMCHUMM pPyKaBuykamu, job nepecysaTtu
6nogo «Kpycti», TOMy 1O BOHO MOXKe 6yTu Ayxe rapadnm.
BigkpuiiTe aBepuATa i NOKNagiTh NPOAYKTM Ha 6niogo «KpycTi».
Bubepitb TMN npoaykTy, HaTuckatoum kHonky AUTO CROUSTY
(oovH abo Kinbka pasis, MOKM He 3'ABUTbLCA HOMEp, WO BiAMNOBiAae NPoayKTY,
AKNA Byne roTyBaTumce).
Ha gucnnei 3'ABUTbCA HOMep nporpamu, a Takox cumson « AUTO » i cumson

s

Yepes 3 cekyHan 6e3 6yab-AKOro BTpy4YaHHA 3 Baworo 60Ky Ha aucnnei noyHe
61MMaTn CUMBON « g », L0 O3Ha4ae, Lo BaM NOTPIGHO BMOpaTK Macy NpoayKTy.

Yepes 3 cekyHam 6e3 bynb-AKOro BTpy4aHHA 3 BaWOro 60Ky Ha Avcnei novyHe
6numatun cumson "START", wo o3Ha4ae, Wo NoTPiOHO NoYaTu NPUroTyBaHHA.
HatucHite kHonky START.

¢ [iy BMMKAETbCA Ha Yac, AKWIA Hanbinblle NigXoauTb A0 BaLLOi CTpaBy.

pexumy "KpycTi".

BubepiTb Macy 3a AOMNOMOrol NMOBOPOTHOI PYHKU.
* Ha ancnnei 3'ABuTbCA Maca,
a TakoX CUMBON « g ».

@ Bnogo «KpycTti» He MO)XXHa MWUTH B MOCYyAOMMIUHIA MawuHi. Muite
voro Tensiol BOAOK 3 AoAaBaHHAM 3acoby AnA MUTTA nocyady, He
KOPUCTYIOYMCb abpasuBHUMMU MaTepianamm.

BukopuctaHHA (PyHKLUiA py4HOro KepyBaHHA

DyHKLji py4HOro KepyBaHHA [aloTb MOXIMUBICTb roTyBaTw, migirpiBatu abo
po3mopoxyBaTu MpoaykTu 6yab-AKoro BuAay. Ha  NpoTUNEeXHIcTb
aBTOMaTUYHUM Mporpamam, BM MOBWHHI caMmi BUOPaTU PexXuM NpUroTyBaHHA,
TpuBanNiCTb i MOTYXHICTb. AKLWIO Ui enemMeHTM BaM HeBiAOMi, 3BEpHITbCA 4O
IHCTPYKUi 3 NpUroTyBaHHA Ha cTopiHui 116.

Bam nponoHyloTbcA 4 pexumu npuroTyBaHHA. Bubip pisHUX pexunmis
NPUroTYBaHHA 34INCHIOETLCA 32 AOMOMOrot KHOMKK « SELECT ».

\J (=4
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"Mikpo" ....... [MpuroTyBaHHA 3a 4OMOMOrOK MiKPOXBWIb
“Tpunp" ....... [MpuroTyBaHHA 3a [OOMOMOrOI0 BEPXHLOrO HarpiBasbHOro
enemeHTa rpuna
"Mikpo rpunb" . .KombiHoBaHe npurotyBaHHaA "Mikpoxsuni i rpunb”
«KpycTi» ... ... MpurotyBaHHA 3 MiapyMm'AHIOBaHHAM Ha bntogdi «KpycTi»

@ llig 4ac npUroTyBaHHA MOro Pexxmum He MoXke 6yTu 3MiHEeHUN.

e [0 3aKiH4YeHHI NPUroTyBaHHA Mi4 nogae 4 3ByKOBMX CUrHaIW, a Ha aucnnei
6nnmae 4 pasu cumeon « :0 » Ha aucnnei 3HoBy 3'ABMAETHCA MOTOYHUI Yac.

° AKLWO BW He BiAKPUWETE Miy MicnA 3akiHYeHHA nporpaMu NpuUroTyBaHHA,
BOHa LLOXBU/TMHM NOAaBaTUMe 3BYKOBUI CUrHan HaradyBaHHs.

) ((«

micro

PEXXUM "MIKPO" (Tinbku mikpoxsuJii)

BukopucToByinTe Lien pexuM AnA NPUroTyBaHHs,
nigirpiBaHHA abo PO3MOPOXKYBaHHA NPOAYKTIB 3a
[0MOMOroK PyYHOro KepyBaHHA.

Llen pe>xxum npuroTyBaHHA BUKOPVUCTOBYETHCA Y BaLLil MeYi MO yMOBYaHHIO. Takum
YMHOM, BaM He MOTPI6HO Moro BUbMpaTu 3a AONoMorok kHorkum "SELECT".

@ lNepea BukopuctaHHA pexumy "Mikpo" yneBHiTbCA B TOMY, LO
HarpiBanbHWA eNleMeHT rpusia 3aiMae ropu3oHTasibHe MosIOXKEeHHA
(Habnu>xeHu# [0 BEPXHbOI CTIHKU neyi).

BukopuctaHHA
MoknapiTe NPOAYKTU Ha cepeanHy 06epTOBOro NiaAoHa i 3akpuiiTe ABepuATa.

@ ToTy>)KHICTb i TPMBaNiCTb NPUroTyBaHHA MOXKHA PErysioBaTy y 3pyqHin
AnA Bac nocnifgoBHOCTi. BoHn MOXyTb O6yTu 3MiHeHi B 6yAb-AKui
MOMEHT i B O6yAb-AKiW MOCNifOBHOCTI, B TOMy 4Yucni nig 4ac
NpPUroTyBaHHA.

PeryntoBaHHsA NOTY>XHOCTI

Mo ymoBYaHHIO Miy Npaule Ha MakcUMarsbHIN MOTYXXHOCTI. TakuM YmHOM, AnA
BVKOPUCTAHHA MakKCUManbHOI MOTYXHOCTi BaM He MOTPIGHO [40AaTKOBO
BMOBUPATN NOTY>XKHICTb.AKLLO X BaM NOTPibHa MeHLa NOTYXHICTb, BUOEpITH i,

P

=
HaTUCHYBLUM Kiflbka pasis KHonky "W" 100850
850BT 600BT 450BT 300BT 100 Bt

Ha pgucnnei 3'ABNAETbCA 3HAYEHHA MOTYXXHOCTI, @ Takox cumson "W" i
CUMBOJT PEXUMY MPUroTyBaHHA B peXumMi «Mikpo".

180 BT (po3MopoXKyBaHHs)

Yepesd 3 cekyHau 6e3 6yab-AKOro BTPyYaHHA 3 Baworo 60Ky Ha gucnnei
3HUKHE 3Ha4YeHHA NOTYXHOCTI i 3'ABUTbLCA cumBon ":0", WO 03Havae, Wo Bam

noTpibHO BiAperynoBaTn TpUBanicTb.

@ MakcumanbHa TpuBanicTe, AKY MOXHa BACTaBUTU Ha TaimMepi AnA
pexxumy "MikpoxBunboBa niy", cTaHOBUTb 99 XBUITUH.

PerynioBaHHA TpuBanocTi
BunbepiTb TprBanicTb 3a AOMOMOroK MOBOPOTHOI PYYKU.

e Ha gucnnei 3'ABUTbCA 3HAYEHHA TPUBAoCTi

Yepes 3 cekyHau 6e3 Byab-AKOro BTPyYaHHA 3 Baworo 60Ky Ha Aucnnei noyHe
6numatu cumson "START", Wo o3Havae, LWo Bam NOTPIOGHO NoYaTh NPUroTyBaHHA.



lMyck

HatucHite kHonKy « START ».

START
\ S

AKWO BM x04eTe pPO3MOPO3NTUN MPOAYKTU 63 BUKOPUCTaHHA aBTOMAaTUYHOI
nporpamu Auto Defrost, Bigperyntorite noTy>xHicTb Ha 180 BT (guB. Buwe
[eTanbHWIn onuc onepawin).

* Y uUbOMy BUMAAKy Ha aucnnei 3'ABMAOTLCA CUMMBOST PO3MOPOXYBaHHA, a

TakoX CYIMBOM MPUrOTYBaHHA B pexxuMi "MikpoxBrnbosa mid". *’f* )))(((

PEXWUM "rPunb"

iy BMUKaeTbcA Ha BUbpaHuin vac.
Po3smopoxxyBaHHA

@ Ba>xkaHO BUKOpUCTOBYBaTH peLiTkKy «4QYET»
(aus. onuc npunaaa[a Ha c. 105)

grill

BukopucToByiTe Uein pexxum AnA MiapyMm'AHIOBAHHA MPOAYKTIB, Takux AK
cTpaBu nifg TepTUM cupoM abo M'ACO 3aBAAKW HAABHOCTI y Balin neui
HarpiBanbHOro enemMeHTa rpuns.

@ BukopuncTOoBYITE TiNlbKMN TENIOCTINKNI NocyA.

@ lepen BukopuctaHHAM pexxumy "lpunb" yneBHITbLCA B TOMY, LO
HarpiBafnibHUA  eneMeHT TrpuJA 3aliMa€ TropuU3OHTasibHe
nosioXXeHHA (HabnuxeHn A0 BepPXHbOI CTIHKM neyi).

BukopuctaHHa
1-41 eTan: nonepeaHe HarpiBaHHA rpuns

Bnbepitb pexkum “Mpunb",
2 pasu HaTUCHYBLUN KHOMKY « SELECT ».

&

IIIIII
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* Ha gucnnei 3'aButbea cumson "lMpune"”,
a TakoX cumBon « :0 ».

BunbepiTb TpMBanicTb nonepeaHboro HarpiBaHHA 3a
[0MOMOrot0 MOBOPOTHOI PYyYKM (NPUBAN3HO 3-4 XBUAWHN).

e Ha gucnnei 3'ABUTbCA 3HAYEHHA TPUBAsOCTI

Yepes 3 cekyHam 6e3 6yab-AKOro BTpy4aHHA 3 BaWOro 60Ky Ha aucnei novHe
6numatn cumeon "START", wo o3Havae, Wo Bam NOTPiGHO NovaTn nonepesHe

HarpiBaHHA.
START

e iy BMMKaAETbCA Ha 3aaHuii Yac nonepeaHbOoro HarpiBaHHA.

HatuncHiTb kHomKy « START ».
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2-ui etan: MpurotyBanHA B pexumi "pub"

Moknapaite npoaykTn Ha pelwitky «[AYET» i noctasTe ii B LeHTpi 06epTOBOro
nigooHa.

@ 3aBxan KopuUCTyATECh 3aXUCHUMM pyKaBMYKamu, o6 rnepecysBaTu
6noaa i npunagaa BcepeanHi neYi, KO BOHa Mpauyloe B PexXnmi
"Fpune". IcHye Hebe3neka oTpUMaHHA OMiKIB.

3HoBY BMbepiTb pexxum "lpunb 3a 4onomoroto KHonkun « SELECT », a noTim

BUCTaBTE TPMBANiCTb CMaXEHHA Ha rpuri i HATUCHITb KHOMKyY « START », WwWo6
noyaTv NPUroTyBaHHA.

@ MakcumanbHa TpuBasicTb, AKY MOXHa BUCTaBUTW Ha Tauimepi AnsA
pe>xxumy "punp", cTaHoBUTbL 60 XBUMNH.

® lig 4ac npurotyBaHHA HarpiBaribHUA e€NIeMeHT rpusa MoxKe
BMUKaTUChb | BUMMKaTucb. Lle uinkom HopmanbHWUIA croci6
hyHKLIIOHYBaHHA, AKWI [O3BOJIAE YHUKHYTU neperpiBaHHA.

I@

micro
grill
BukoprcToBYMTE Lel pexxuM AfnA NpUrotyBaHHA abo LWBUAKOMO NifirpiBaHHA

NPOAYKTIB 3a [OMOMOrol0 MiKPOXBWIIb, OAHOYACHO Hajalro4u iM 30510TaBoro
KONMbOpY 3aBAAKMN HarpisasibHOMY eflieMeHTy Balloi neui.

PEXXUM "MIKPO 'PUJIb" (MikpoxBunboBa niy + Mpunb

@ Ba>xkaHO BUKOpUCTOBYBaTH peLiTkKy «4QYET»
(ams.. onuc npunaaAAa Ha c. 105)

@ BuKOpUCTOBYHTE TiNlbKU NMOCYA, CTINKNIA AK [0 MiKPOXBUIIb, TaK i 4O
BUCOKOI Temneparypu.

@ lNepen BukopuctaHHAM pexkumy "Mikpo rpunb" yneBHiTbCA B TOMY,
WO HarpiBasnibHUA eJsieMeHT Trpusid 3aliMa€e ropu3oHTaslbHe
MoJsI0XKeHHA (Habnn>xeHn [0 BEPXHbOI CTIHKK neyi).

BukopucTaHHA

@ IlMpnu BukopuctaHHi pexumy "Mikpo rpunb" peKkomeHAYeETbCA
nonepeAHbO HarpiTM HarpiBasbHUI €f1IeMeHT rPUnA.

MoknapiTe NpoayKTn Ha pewitky «[AYET» i noctasTe ii B LeHTpi 06epTOBOro
nigooHa..

@ 3aBXxau KOpUCTyWTeCh 3aXMCHUMM pyKaBuYKamu, Ljob nepecysaTtu
6noaa i npunagAa BcepeauHi neyi, KON BOHa Npauyloe B Pexumi
"Mikpo rpunb". IcHye Hebe3neka OoTPMMaHHA OMNiKiB.

Bnbepitb pexkum "Mikpo rpunb", HaTUCHYBLUK
3 pasn KHorKy « SELECT ».

&

Ha gucnnei 3'aBuTbcA cumson "MiKpo rpusb”, a TakoX cuMBOS « :0 ».

(¢



@ ToTy>)KHICTb i TPMBaNiCTb NPUroTyBaHHA MOXKHA PErysioBaTy y 3pyqHin
AnA Bac nocnigoBHOCTI. BoHn moxxytb 6yt 3miHeHi B 6yAb-AKWIA
MOMEHT i B O6yAb-AKiW MOCMiAOBHOCTI, B TOMYy 4ucni nig 4ac

NMPUroTyBaHHA.
_ -
PeryntoBaHHsA NOTY>XHOCTI [a—)
105850

Mo ymoBYaHHIO Miy Npauloe Ha MakcUMarsbHIN NOTYXXHOCTI. TakuM YmHOM, anAa
BVKOPUCTAHHA MakKCUManbHOI MOTYXHOCTi BaM He MOTPIGHO [0AaTKOBO
BMOMPATU NOTYXHICTb.

AKLWO > Bam NoTpibHa MeHLa NOTYXHICTb, BUOEPITb ii, HATUCHYBLUN KinbKa
pasiB KHoMKy "W".

600 BT 450 Bt 300 Bt

@ B pexumi "Mikpo rpunb" gonyctuma MaKcuMMasibHa MOTY)KHICTb

craHoBuTb 600 BT.

Yepes 3 cekyHan 6e3 6yaob-AKOro BTpy4YaHHA 3 Baworo 60Ky Ha gucnnei
3HUKAE NOTY>XXHICTb i 3'ABMAETLCA CUMBON «:0», WO 03HAYae, WO Bam NoTPibHO
BigperynoBaTtun TpMBanicTb NPUroTyBaHHA.

PeryntoBaHHsA TpuBanocTi

* Ha gucnnei 3'ABNAETLCA 3HAYEHHS MOTY>XXHOCTI,
a Takox cumson « W »,

AN
BnbepiTb TpuBanicTb 3a AOMOMOro MOBOPOTHOI PYYKMN.
e Ha aucnnei 3'ABUTLCA 3HAYEHHA TPUBaSIOCTI.

@ MakcumanbHa TpuBaricTb, AKY MOXHa BUCTaBUTW Ha Tanmepi AnsA
pexumy "Mikpo rpunb", cTaHoOBUTb 60 XBUITUH.

Yepes 3 cekyHav 6e3 6yab-AKOro BTPy4aHHA 3 BaWOro 60Ky Ha aucrnei novHe
6numatn cumson “"START", WO o03Ha4vae, WO Bam MNOTPIGHO no4aTu

MpUroTyBaHHA.
START
\ 4
* iy BMUKaETbCA Ha BUOpaHWin Yac.

@ lig 4ac npuroTyBaHHA HarpiBanbHUA €NIeMEeHT T[PUIIA  MOXKe
BMMUKaTUCb | BUMMKaTuch. Lle uinkom HopmanbHUIA cnoci6
PyHKLIIOHYBaHHA, AKWUI [O3BOJIAE YHUKHYTU NeperpiBaHHA.

(s
S

BukopucToBynTe Liei pexxum AnAa nigirpisaHHA abo NpuroTyBaHHA NPOAYKTIB, AKi
NOBWHHI 6yTW NiApyM'AHEHUMKM | MaTn KipodKy. BepxHA 4acTuHa npomykTy
niapyM'AHIOETLCA 3aBAAKN HarpiBasilbHOMY €NeMEeHTY TPUMA, a HUKHA YacTuHa
MaTme Kipo4dKy 3aBAAKM BMacTmBocTAM bntoga «KpycTi».

lyck

HartucHitb kHonky « START ».

PEXXUM «KPYCTI»PEXXUM «KPYCTI»

@ BukopucToByBaTH Tinbku 3 6rnrogom «Kpycri»
(auB. onuc npunagAaA Ha c. 105)
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(D Mepen BukopucTaHHAM pexxumy « «Kpycrti» » yneBHiTbCA B TOMY, 14O
HarpiBanbHWA enieMeHT rpusia 3afMae ropu3oHTasibHe MOJIOXKEHHA
(Habnu>xeHn [0 BEPXHbOI CTIHKU neyi).

BukopuctaHHsA

(D KoxxHoro pasy nepea BuKopucTaHHAM pyHKUii «KpycTi» 6mo[o
«KpycTi» noTpi6HO nonepeAHbO NiAirpiTH.

1-i1 eTan: nonepeaHe nigirpisaHHA 6rro[a «KpycTi»

MocTaBTe NopoxHe 6noao «KpycTi» B LeHTpi 06epTOBOro nigaoHa i 3akpunTe
asepuAra.

@ Bbnogo «KpycTti» mMoxHa cTaBUTU Ha o06epToBuMM NigAoH abo Ha
pewitky «QYET».

@ Hikonn He crtaBTe 6mwogo «KpycTi» B nivy, AKWO TaM HemMae
obeproBoro nigAoHa. .
Hikonu He knaaiTe nocyg abo ynakoBKu Ha 611040 «KpycTi».

&

BnbepiTb pexxum « «KpycTi» », HaTUCHYBLUW
4 pa3u kHonky « SELECT ».

e Ha aucnnei 3'aBnAetbea cumson pexxumy "KpycTi,
a TakoX cumBon « :0 »,

BukopucTaHHsA
He 3miHONTE 3HaYeHHA NOTy>XHOCTi 600 BT, AKe 3a4a€TbCA NO YMOBYAHHIO.

PeryntoBaHHsA TpuBanocCTi
old

3a 40NoMOrol0 MOBOPOTHOI PyYKY BCTABTE Yac NonepeaHsoro
nigirpisaHHA 3 XBUMMHM (AKLLO B IHCTPYKLIIAX 3 MPUTOTYBaHHA
He BKa3aHo iHLe).

e Ha gucnnei 3'ABNAETbCA 3HAYEHHA TPUBANOCTI.

Yepes 3 cekyHau 6e3 6yab-AKOro BTPyYaHHA 3 BaWOro 60Ky Ha Agucniei novHe
6numaTu cumBon "START", WwWo o3Havae, Wo Bam NOTPIOHO noyaTu nonepenHe

nigirpisaHHA.
START
\

e iy BMMKAETbCA Ha BUBPaHWI Yac NonepeaHboro nigirpisaHHA.
e [lo 3akiH4YeHHi nonepeaHbLOro nidirpiBaHHA TpuBanicTIO 3 XBUAMHW Miy
BVMWUKAETLCA.

lMyck

HartucHitb kHonky « START ».



2-i1 eTan: lMpurotyBaHHA 3 nigpym'AHIOBaHHAM

@ 3aBaaku npotunpurapHomy NOKpuTTio 6rroaa «Kpycri» Hemae noTpebu
B 3MaLyyBaHHi osieto 6511040 rnepes TUM, AK NOKIAacTy TYyAu NPOAYKTY.

@ 3aBxan BAAradTe 3axuCHIi pyKaBUYKKU N1A nepecyBaHHA 6nioga
«KpycTi», ToMy L0 BOHO MOXe 6yTu Ay>Ke rapaYnm.

Binkpuiite aBepuATa i noknaaitTe NpoayKTy Ha 6moao «KpycTi» .

Bunbepitb pexxum « «KpycTi» », HaTUCHYBLUM
4 pa3u kHonky « SELECT ».

&

* Ha avcnnei 3'aBnAeTbCA cumBon pexxumy "KpycTi”,
a TakoX cumBon « :0 ».

PeryntoBaHHsA TpnBanocTi

’9@\

BnbepiTb TpMBanicTb 3a 4OMOMOrol NOBOPOTHOI PyYKH.

® MakcumarnibHa TpuBanicTb, AKYy MOXHa BUCTaBUTU Ha TaniMmepi AJA
pexxumy « «Kpycti» » cTaHOBUTb 60 XBUITUH.

-
>

100

PeryntoBaHHsA MOTY>HOCTI -
Mo ymOBYaHHIO Niy Npauloe Ha MaKCMManbHil MOTY>XXKHOCTI. TakUM YMHOM, AN
BUKOPUCTaAHHA MaKCMManbHOI MOTY>XHOCTI Bam He MOTPi6bHO [04aTKOBO
BMOMPATU MOTYXHICTb.
AKLWO X BaM NOTpibHa MeHLWa NOTYXHiCTb, BUGEpPITh i, HATUCHYBLUN Kinbka
pasiB KHomnky "W".

600 Bt

450 Bt 300 Bt

® Ana pexumy « «Kpycti» » gonyctuma makcumasibHa MOTY)KHICTb

cTtaHoBuTb 600 BT.
START
\ 4

@ Mig 4ac npurotyBaHHA HarpiBanbHUA efleMeHT Tpua Moxke
BMUKaTUCb | BuMUKaTUCb. Lle uUinkom HopmanbHWUA CNOCi6
pyHKUIOHYBaHHA, AKUI [AO3BOJIAE YHUKHYTU neperpiBaHHA.

HatucHitb « START », W06 noyaTn NpUroTyBaHHs.

@ Bnogo «Kpycti» He MO)XXHa MUTH B MOCYAOMMUMHIA MawuHi. Muite
#ioro Tensio BOAOIO 3 AoAaBaHHAM 3acoby AniA MUTTA nocyay, He
KOPUCTYIOYMCb abpa3uBHUMU MaTepianamu.
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BukopuctaHHA pyHKUii «AYET»

=

)

>

:

«AYET»

DyHKUiA nigirpiBaHHA Ha 2 piBHAX

@ BukopucToByBaTy Tiflbku 3 peliTkoro «YET»
(auB. onuc npunaaa[a Ha c. 105)

Lia cyHkuia nae sam MOXnAMBICTb migirpiBatn 2 Tapinku opgHo4acHo. (Mpwu
pob60oTi B peXXMMi MikpOXBUbOBOI Meyi).

3anexHo Bif pesynbTary, AW Bam NoTpibeH, Bam NPOMOHYOTLCA 2 Mporpamu:

1. [apAya cTpaBa & 2. [lyxe rapAva cTpasa &

® Bubupatu Tun cTpasm i il macy He NoTpi6HO.
Yac po3paxoByeTbCA aBTOMATUYHO 3 pO3paxyHKy Ha 2 Tapinku no 300 .
@ Mepea BukopuctaHHAM pexxumy « «[QYET» » yneBHITbCA B TOMY, 14O

HarpiBanibHUA eIeMeHT rpusisa 3alMae ropu3oHTasibHe NMOJIOXKEeHHA
(Habnu>xeHn [0 BEPXHbOI CTIHKU neyi).

BukopuctaHHsA

MocTaBTe neply Tapinky B LEHTpi obepToBoro niggoHa. [loctaBTe pewiTky
«[AYET» Hap Uielo Tapinkow Tak, Wwob ixHi LeHTpy cniBnaganu, i noctaBTe Ha
pewiTky «OYET» apyry Tapinky.

BrbepiTb HOMep nporpamu, HaTucHyBLLM KHonKy DUO (1 abo 2 pa3u 3anexHo

Bij TOrO, HACKINbKW rapAYvMN MOBUHHI BUNTW CTPaBw).
- .

Yepes 3 cekyHau 6e3 Byab-AKOro BTPyYaHHA 3 Baworo 60Ky Ha Aucnnei noyHe
6numatu cumson "START", WO o3Hayae, Wo Bam NOTPIOGHO novaTu nigirpiBaHHA.

HaTtucHiTb KHonKy « START ».

* Ha gucnnei 3'ABNAETHCA HOMEP Mporpamu,
a Takox cumeon DUO.

¢ [iy BMMKAETbCA Ha Yac, AKUI AKHarKpalle nigxoavTb ANA nigirpiBaHHA
BalMX 2 Tapinok.

e [lo 3akiH4eHHi nigirpiBaHHA N4 nogae 4 3BYKOBWX CUrHanW, a Ha agucnnei
cumBon « : 0 » 6ninmae 4 pasu. Ha aucnnei 3HOBY 3'ABNAETLCA MOTOYHUN Yac.

® AKLIO BM He BiAKPWETE Miy NiCNA 3aBepLUEHHA NPorpamMu, LWOXBUMHK Ny
nopgaBsaTMMe 3BYKOBWI CUrHam HaragyBaHHA.



BukopuctaHHA (pyHKLUil WUBMAKOro nigirpisaHHA

Akwo Bam noTpibHO JAyXe WBMAKO nNigirpitm crtpaBy abo piauHy,
BUKOPUCTOBYINTE KHOMKY « Start + 30 sec ».

@ YneBHiTbCA B TOMY, 14O HarpiBasibHUA efleMeHT rpunsa 3animaec
ropu3oHTasibHe MOJIOXKEHHA (HabnuXXeHnn [0 BepPXHbOI CTIHKU
nedyi).

BukopuctaHHsA
MoknapiTe NPOAYKTU Ha cCepeanHy 06epTOBOro NiaAoHa i 3aKpuiTe ABepuATa.

START

6)

HatucHiTb 6e3nocepeHbo KHOMKy « START ».

e [liy aBTOMaTUYHO YyBiIMKHeTbCA Ha 30 CeKyHA Ha MakcumarbHy
MOTY>XXHICTb.
-
@ TMoTy)KHICTL MOXXHa 3MIHUTH Y ByAb-AKNIA MOMEHT (@)
—

HaTUCKaHHAM KHONKKN « W ».. 100 850

TpuBanicTb NpurotyBaHHA 36inblyeTbcA Ha 30 CEKYHA,
Npu KOXXHOMY HacTyMnMHOMY HaTUCKaHHiI KHOMKKU « START ».

PerynioBaHHA TPUBaNoOCTi NPUroTyBaHHA

AK i nig Yac BMKOPUCTaHHA 3BUYANHOI MeYi, y BaCc MOXe BUHUKHYTU noTpeba
TPOXM 3MIHUTW TPUBANICTb NPUIOTYBaHHA, NiAirpiBaHHA ab0 PO3MOPOXKYBaHHH,
BKa3aHi B iHCTPYKLUiAX 3 NpurotyBaHHA (C. 116) abo Ha ynakoBKax NpoOAyKTiB.

[nA uboro Bam NPOMOHYTLCA 2 CNOCobM:

’}BJ@\‘

BukopucTaHHA NOBOPOTHOI Py4YKH

[MoBepHITb pyyKy npaBopyy abo nisBopyy
ONA 3MEHLIEHHA abo 36inMbLUEeHHA TPUBaNoCTi.
* Ha gucnnei Bigobpa)kaeTbcA 3MiHa TPUBaNoCTi.
¢ [pu peryntoBaHHi TPMBANOCTi Mi4 HE BUMUKAETBLCA.

BukopucTtaHHA KHONKuU « Start + 30 sec »
\ 4
HatucHiTb oguH abo Kinbka pasiB KHOMky « Start + 30 sec ».

e [lpy KOXHOMY HaTUCKyBaHHi TpuBanicTb, AKYy MOKasye AWCMnen,
36inblwyeTbecA Ha 30 CeKyHA.
e [1py peryntoBaHHi TPUBANOCTI NiY HE BUMMKAETLCA.
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BumkHeHHA nevi

MepepBa B po6oTi

Bu moxeTe nepepBath OyHKUIOHYBaHHA nevi B 6yab-AKWA MOMEHT A1A TOro, LWo6:
- MepeBipuTn Nnepebir NpuroTyBaHHA,

- MepeBepHyTM ab0 poamiliaTy NPOAYKT,

- 3abe3neuntn piBHOMIpHWIA pO3MOoAiN TemnepaTypu B NPOAyKTi Mnig 4yac

BiACTOIOBaHHA.
A CANCELG

e Le four s’arrPte et garde en mOmoire la cuisson en cours.

e [HOMKauiA Ha gucnnei 3anuwuTbCA Takow CaMmolo, AK i B MOMEHT
nepepuBaHHA. Ha gucnnei 6numaTtnve cumBon « Start », WO 03Havae
FOTOBHICTb A0 BiAHOBIIEHHA NMPUrOTYBaHHA.

LLlo6 BigHOBUTW NPUrOTyBaHHA, HATUCHITb KHOMKY « Start ».

[na Toro, WwWob oCcTaTO4HO aHyMoBaTU NPUrOTYBaHHA, 3HOBY HATUCHITb KHOMKY
« Stop/Cancel »..

e Ha gucnnei 3HOBY 3'ABUTbCA MOTOYHUI Yac.
AHynoBaHHA

3a pornomoroto KHomnku « Stop/Cancel » MOXHa TakoXX 0CTaTO4HO aHynoBaTu
BMKOHAHHA Nporpamy NpuroTyeaHHA abo NOToYHe NporpamyBaHHA.

[na yboro Bam NoTpiGHO NULWE BiAKPUTK
AsepuATa nedi abo oanH pas

HaTUCHYTKN KHOMKY « Stop/Cancel ».

AKLWO ige npouec NpUroTyBaHHA:
HaTtwncHiTb aBa pasu kHorKy « Stop/Cancel ».
e [licnA NepLworo HaTUCKYBaHHA Mi4 NepexoanTb y CTaH nepepsun B poboTi,
a nicnAa gpyroro nporpama npuroTyBaHHA aHyNMOETLCA, | HA AUCnnei 3HoBY
3'ABNAETLCA MOTOYHMIA Yac.

AKLWO ige npouec perynoBaHHA napameTpiB poboTun nedi:
HaTtwncHiTb oauH pa3s kKHonky « Stop/Cancel ».
e [loTo4HEe nporpamyBaHHA aHYmMETbCA, | Ha aucnnei 3'ABnAETbCA
NMOTOYHMI Yac.

YBIMKHEHHA 3axXUCTy Bifi KOPMCTYBaHHA NiYY4I0 AiTbMU

Bawa niy obnagHaHa cucTemoro H6MOKyBaHHA KOMaHZ, AKa YHEMOXIIMBIOE
HecBoeYyacHe yBIMKHEHHA nedi abo ii yBIMKHEHHA AiTbMM, 3anvweHuMmn 6e3

Harnaay.
STOP
CaD

BrnokyBaHHA KOMaHA:
e [liy nopacTb 3BYKOBMM CUTHamn, AKUA BKa3ye Ha Te, WO KOMaHau
3a6110KOBaHi.

HaTtucHiTb i He BignyckavTe NpoTArom
3 cekyHA kHorKy « STOP CANCEL ».



e 3amicTb MOTOYHOrO Yacy Ha aucnnei
3'ABUTBLCA cumBon « SEC ».

KHOMKK 3a6510KOBaHi.

¢ [pu Byap-AkKin cnpobi yBIMKHEHHA MiY NOAaE 3BYKOBUIN CUTHar.
Po36nokyBaHHA KOMaHA, :

3HOBY HaTUCHITb | yTPUMyITE NPOTAroM 3 cekyHA KHomKy « STOP CANCEL ».

¢ [liy nopae 3BYKOBUW CUrHan, AKUA BKasye Ha Te, WO KOMaHAu
pO3610KOBaHO.

* Ha gucnnei 3Hukae cumon « SEC » i 3HOBY 3'ABMAETLCA MNOTOYHMI Yac.

@ Lro ¢pyHKUIO MOXKHa 3agaBaTu TiNbKU TOAI, KONU NiYy BUMKHEHa.

® lpn 3HUKHEHHi CTPyMy B efleKTpomepexi PyHKUiA 3axucTty BiA
BUKOPUCTaHHA neyi JiTbMU BiAKIIIOHaETbCA.

IHCTPYKUIii 3 NpUroTyBaHHA

3Ha4yeHHA TpuBanocTi, noaaHi B TabNMUUAX MNPUroTyBaHHA, €
OpPiEHTOBHUMU. BOHM MOXYTb 3MiHIOBAaTUCb 3aneXxHo BiA ¢opwmu,
TOBLUMHM | TeMnepaTypu NpoAyKTiB.

Bipnik vacy BigctooBaHHA cTpaBu ANA pPiBHOMiIpHOro posnoainy
TemMnepatypu MNOYMHAETbCA MiCNA 3aKiH4eHHA TMpPUroTyBaHHA,
nigirpisBaHHA abo Po3MOpPOXKyBaHHA.

MpurotyBaHHA 3a AOMOMOro MiKpoxBumnb - Pexxum «
Mikpo »

® |HCTPYKLIi 3 MPUroTyBaHHA 3aMOPOXXEHUX OBOYIB

BisbMmiTb nocyanHy 3 matepiany "llipekc", npuaatHy ANA BUKOPUCTaHHA B
MIKpOXBUMBbOBMX Medvax. HakpunTte ii. YBIMKHITE My, Mif 4Yac npuroTyBaHHA
po3miwarnTe nNpodykT 2 pasu. Mo 3akiHYeHHi nepemiwanTe, AoganTe Cinb,
cneuii 260 Macno i HaKpunTe Ha Yac BiACTOIOBAHHA.

Tpusanictb | Tpusanicts
MpoaykT Kinbkictb |MoTyXHicTb npurg;yaau Blnt:l::oaa IHCcTpyKUiT
(xBUNUH) (xBUNUH)
WinuHar 1501 | 600BT | 4w-51| 2.3 | AoAANTE 0AHy cTONOBY
JIOXKY XONoAHoOi BOAW
Bpokoni 300r | 600BT | 9-10 2.3 [|MonaiiTe 2 cTONOBI NOXKM
XONOAHOI BOAN
fopox 300r | 600BT | 7w-8w | 2-3 | Fomaire oauycronosy
JIOXKY XONoAHoOi BOAW
CTpyykoBa HopanTe 2 cTONOBI NOXKM
KBacona 00+ 600 Br 8-9 2-3 XOnoAHoi Boan

® [HCTPYKUIi 3 NpuUroTysaHHA puUcy i MakapOHHUX BUPObIB

Puc : BisbmiTb Benuky nocyavHy 3 marepiany “lipekc”, npuaatHy AnAa
BMKOPWCTaHHA B MiKPOXBWSILOBIN Mevi. HacunTe puc, HanuinTe XonoaHy BOAY,
HakpuiTe i | BBIMKHITb MiY.

@ lig 4ac npurotyBaHHA 06'em pucy 36inbLwyeTbCA BABIYI.

Mo 3akiH4eHHI NpUroTyBaHHA NepeMiwanTe, AofaanTe cinb, cneuii abo macno
i 3anMwWiTb BIACTOIOBATUCL NPOTArOM PEKOMEHA0BAHOIO Hacy.

IMig Yac NpuroTyBaHHA pPUC HE MOXEe BCMOKTaTu BCIO BoAy. AKLIO NOTPi6HO,
3MMATE HaAMULOK BOAMW.

MakapoHHi _Bupobu: BisbMmiTb Benuky nocyauHy 3 matepiany “lMipekc”,
NpuAaTHy ANA BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUILOBIV Mevi. Hanuinte kunnadvy sBoay,
BCMNTe Apibky coni, MakapoHHi BUpobu i nepemiwanTte. He Hakpusante
NOCYAuHY. YBIMKHITb Miy.

Mig yac npuroTyBaHHA NepemillanTe oauH pas. 1o 3akiH4YeHHI NpuUroTyBaHHA
3anvwWiTb BiACTOIOBATMCL NMPOTATOM PEKOMEHAOBAHOIO Yacy. 3nuniTe BOAy.

Tpusanictb | TpuBanicte
MpoaykT Kinbkicte |MoTyXHicTb npur:;ysaﬂ BII:I(::;:OBa IHcTpyKUii
(xBUNUH) (xBUNUH)
Bimipac | 250r | 850Br [ 16-17 5 |AomavTe 500 mn xonoaHoi
BOAU
MakapoHHi Hopante 1 n kunnayoi
250 850 BT 1-12 5
BUpO6U BOOMN

® [HCTPYKUIi 3 NpuUroTyBaHHsA CBIXKUX OBOYIB

BisbmiTb nocyanHy 3 matepiany “lMipekc”, npupatHy ANA BUKOPUCTaAHHA B
MiKPOXBUMBbOBKX Meyax. Hanuinte 2 - 3 CTONOBI NOXKW XONOAHOI BOAM Ha
KOXHi 250 1 oBOYIB (AKLWO B Tabnuui HWX4Ye He 3a3HayeHo iHwe). [Jopante
OBOMi | HakpuiiTe nocyauHy. YBIMKHITb NiY i po3miwanTte 1 pa3 nig 4ac
npuroTyBaHHA. o 3aKiHYeHHi NpuUroTyBaHHA Mepemillante, fojanTte Cinb,
crieuii abo Macno i HaKpUINTe Ha Yac BiACTOIOBAHHA.

LLlo6 onTumisyBaTn npuroTyBaHHA, MOPIKTE CBiXXi OBOYI Ha LUMATOYKMW. Ynm
MeHLUMU ByayTb WMATOYKK, TUM WBKUALLMM Byae NpuroTyBaHHA.

TpusanicTtb | TpuBanicTb
MpoaykT Kinbkictb |MoTyXHicTb npur:;ysau Bm‘::)s:oaa IHcTpyKUii
(xBUNUH) (xBUnNuH)
2501 412-5 - f
Bpokoni 850 BT 3 BaknapavTe 0BOM
500 r 8-9 KayaHamu Ha30BHI.
MopixTe MOPKBY Ha piBHi
MopkBa 250 r 850 BT 412 3 KPYKEUKM.
. 250 r 5-512 MopixxTe Benuki cyusiTTA
LigiTHa -
850 BT 3 HaaBoe. 3aknagitb
Kanycta .
500 r 7 12 KayaHamun Ha30BHI.

)



MopixxTe kabayku Ha
Kpy>Xeuku. flopante 2
CTOMOBI NTOXKM Boan abo
HEeBENMMKNIA LUIMATOHOK
macna. Baputu, noku
OBOYi HEe CTaHyTb M'AKUMM.

Kabauku 250r 850 Bt 3i2-4 3

MouncTiTh KapTonIo i
3 Nopo3pisyinTe KapTomn/mHU
Ha 2 abo Ha 3 LWmaTtku

2501 4-5

KapTonna 850 BT

500 r 7 12-81e

0[HaKOBOrO PO3Mipy.

MipirpiBaHHA - Pe>xkum "Mikpo"

Mo 3akiH4eHHi Yacy migirpiBaHHA PiAKOi CTpaBU PEKOMEHAYETbCA 3annwmnTn
NnocyauHy BCEepeauvHi nedi AnAa BiACTOHOBAaHHA LOHanMeHwe npoTAarom 20
ceKyHA. MpoTArom Lporo Yacy Temneparypa piavHW i NOCYAUHN 3HU3WUTLCA, i
BV YHUKHETE Hebe3nekn oTpuMaHHA oniky abo 3biraHHA pigvHu. Poamiwante
PiAVHY Nif Yac NPUroTyBaHHA i NIiCNA NOro 3aKiHYeHHS.

® [HCTPYKUIi 3 nigirpiBaHHA ANTAYOro Xap4yBaHHA

Po3amoporxyBaHHA - Pexxum "Mikpo" - MoTyxHicTb 180 BT

MoknagiTe 3amopoXeHi NpoaykTy Ha 6ntopo. He HakpusanTe.

[MepeBepTanTe NpoayKTW Nif Yac PO3MOPOXYBAHHA i NEPIOANYHO 3nvBanTe
BOAY.

Cnigkynte 3a Tum, WO6 nNPoOAYKTW He mno4anu BapuTuCA nig 4Yac
PO3MOPOXYBaHHA. AKLLO OKpeMi YacTUHW MPOAYKTY MOYMHAKOTb BapuUTUCA,
HakpunTe X wWMmaTo4ykaMu asntoMmiHieBoi donbru, wob 3aKiH4nMTh
PO3MOPOXYBaHHA.

AKLWO NOBEpXHA NTULi MOYMHAE HarpiBaTUCA, NMPUMNMHITE PO3MOPOXKYBaHHA i
panTte BiactoATUcA npotArom 20 XBUMWH, MiCNA  4Oro BiAHOBITb
PO3MOPOXYBaHHA.

[onepxynTecb TpuBanoCTi BiACTOOBaHHA, AKe [A03BOMAE 3aBEpLUNTH
pPO3MOpPOXYBaHHA.  Yum  TOBWi  MNPOAYKTW, TWUM  [OBLWIE  BOHU
PO3MOPOXYBaTUMYThCA.

IHCTPYKLUii B HaBeAdeHin Hux4Ye Tabnuui 3acTOCOBYIOTbCA A0 3aMOPOXKEHUX
npoaykKTiB, AKi MaloTb Temnepatypy Bia -18°C go -20°C.

@ lMpoAayKTu NOBUHHI PO3MOPOXXyBaTUCh NP NOTy>XHOcTi 180 BT.

Tpusanictb | Tpusanicte
MpoaykT Kinbkictb |MoTyXHicTb npurg;yaau Blnt:l::oaa IHCcTpyKUiT
(XBUAUH) (xBMnMH) TpusanicTb | TpuBanictbe
MpoaykT Kinbkicts | "PYroTYBaH BiAcTol0Ba IHCTpYKUiT
MoknapaiTb cTpasy B HA HHA
MIMBOKY KepamidHy (xBunuH) | (xBUNKH)

Tapinky. - -
npO,EIYKTIfI _ Hakpuiite. M'sco: MoknaaiTe M'ACO y NIOCKY KepamidHy
Ana piren 190 r 600 BT 30 ¢ 2.3 0 MglCﬂ:aaa:lT*‘;iHﬁ% ol Tapinky. MpUKpUATe TOHKI WMATKN
(oBOHi i puroTyBaH p Py6rena 2501 7-8 5-10 aniomiHiesM nanepom.
M'ACO) [aiTe BiACTOATUCH. n f ; o

Mepea Tv AK nopasaty, AnOBMUMHA epeBepHIiTb MicnA Toro, AK nponae
nepesipTe AK cnig 500 r 13-14 nosioB1Ha Hacy PO3MOPOXKYBAHHHA.
Temnepartypy CTpasu. - - -
Mruua: MoknapiTe M'ACO B Tapinky (AKLLO
@ y i "M " PP LIMATKU - TO LWKIPOIO AOHW3Y) / (AKLLO
peXxumi ikpo" moxHa nipirpisaty nnswWeyYKkn ANA ANTAHOro LmaTkun 5009 | 14.,,-15 Lina KypKa - TPYAKOKO AOHM3Y).
Xap4yBaHHA 3 ypaxyBaHHAM iHCTPYKUIA, HanMCcaHMX Ha NsWeYyKax 3 KYPKU @ " 5 TPUKPUATE TOHKI | NaMKi YacTUHN
MOJIOKOM. LumaTKu) anoMiHieBnM nanepom. MepesepHiTb
L o . nicnA Toro, AK Npowae nonoBMHa
o [HCTPYKUIi 3 nigirpiBaHHA rycTux i pigkux npoayKTiB Llina kypka 900r 25-28 Yacy pO3MOpPOXyBaHHA.
TpusanicTs | TpuBanictb Puba: Moknagaite puby nocepeanHi X
n L . npuroTyBaH | BiacTotoBa dine 200 r 7-8 Kepami4HOi Tapinku. MoknaaiTe TOHKi
poaykT | Kinbkicte [MoTyxHicTh ua HHA IHcTpyKuii 5 LWIMATKM Mif, GinbLL TOBCTAMM.
. Hakpwuiite kpai antoMiHieBUM nanepom.
(xBunuy) | (xeunuw) Llina 400r 12-13 MepeBepHiTb MicnA Toro, AK npovjl,)qe
150 mMn [MocTaBTe Yallkv B LEHTPI pnba NofoBMHA Yacy PO3MOPOXYBaHHA.
Hanoi (1 vawka) nignoHa. He HakpyeainTe.
o 3anuwiTb Yalku BcepeauHi DpyKTH : Posknapite Nnoav Ha BeNMKomMy
(kaBa, 1a, 250 850 Bt 45¢ 1 neyi Ha peKoMeHAoBaHWM [pi6Hi nnoau 250r 6-7 5 cknaHomy 6nioi.
Bo/a) mn yac BiICTOIOBAHHA, a MOTIM
(1 kyxorib) nepemilLaiiTe BMICT.
Hanwuiite B rnboky Tapink Xni6: ;
cvn ab0 B MN6OKyY Ke)éaMﬂHyy ByIouKi 2 30c - xB MoknapaitTb 6yno4kn Konom abo
Y mmcky. HakpunTe. 4 6ynoyku KYMKOIO Ha KYXOHHOMY narnepi
(oxonomxeH | 250 r 850 Bt 112-2 2-3 Po3awitlianTe nig yac (50 r koxHa) ) ]
vid) MPUTOTYBAHHA, 8 TAKOX 10 nocepeanHi 06epToBOro niaAoHa.
6e3nocepenHLO nepes, TMM, Xni6 663 4 MepeBepHiTb nicna Toro, AK Nponae
AK noaasarut LIKOPUHKY Bynoyku 2-21 NnonoBMHa Yacy po3MOpPOXyBaHHA.

i i 250 512-6
[oToBa cTpasa 350 850 BT 2.2 3 I'IOKn{ime y KepavMHHy
(oxanomxeHa) Tapinky. HakpunTe.
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Pexxumu "Npunb" / «<Mikpo rpunb»
MNpurotysaHHA B pexumi Tinbkun "lpunb" a6o B
Komb6iHoBaHOMY peXxumi «MikpoxBunboBa niy + rpunb"

Mepen BUKOPUCTAHHAM FpUnA Oro NOTPiGHO NonepenHbO HarpiTM NPOTATrOM
3 XBUMVH.
[onepxyntecb pekoMeHaauil, BUKNAAEHUX Y HaBeAEHUX HKYe Tabnmusax.

® [HCTPYKUii 3 NpuroTyBaHHA B pexxunmax «[punb» [ «Mikpo rpunib» : CBiXi
npoayKT1

MosepxHA 1|MoBepxHA 2
. . Pexxum + . .
MpoaykT Kinbkictb MoTyxHicTb Tpusanictb | TpuBanictb IHCTpyKUii
(XBUMUH) (xBUNUH)
3macTiTb onieto i
Pexcm nocunTe cneuiAmm.
"Mikoo [MoknapiTb KypKy Ha
Kypka 1 kr 100 . anb., 22 12 6ntono Ha obepToBOMY
4p50 W nigaoHi. JanTte
BiACTOATUCH 2-3
XBUSMHN.
3macTiTb onieto i
Pexcm nocunTe cnewiamu.
Wmarku "Mikpo MoknagiTe WMaTKn Ha
KYDKI 500 r " anb,, 12 9-10 6ntofo Ha peLuiTui
P 3"00 W «OYET>, [aitTe
BiACTOATUCH 2-3
XBUIVHW.
3macTiTb onieto i
nocunTe cnewiamu.
BapaHnaui Pexum Moknapitb BiAGUBHI Ha
BiA6VBHI Ha 400 r - 13- 14 10- 12 6ntofo Ha peLuiTui
pebpax P «OAYET».
[aiTe BiacTOATUCH 2-3
XBUUHW.

® [HCTPYyKUii 3 npuroTyBaHHA B pexumi "Mikpo rpuns" : 3amMopoxeHi
npoayKT1

TpuBanictb
MpoaykTt KinbkicTtb MoTyXHicTb | NpuroTyBaHH IHCTpyKUiT
A (XBUITUH)
’ MoknapaitTe 3aMopoXKeHy
Crpasa nia cTpaBy Ha Kpyrne 6noao 3
TepTUM CUPOM ) matepiany "Mipekc".
(oBoui, 400t 450 Br 14-15 MocTtasTe 6nt0a0 Ha
KapTonns) pewiTky «AYET». [aviTe
BiACTOATUCH 2-3 XBUSTNHW.
MakapoHHi MoknagiTb cTpasy Ha
BUDOGM _ briono 3 marepian
P "Mipexc". MocTasTe 6000
(Nasanba/ 400 r 600 BT 15-20 6g3nocepg.m—_|bo Ha
i 06epToBWIA NiALOH.
Kanenoni/Max [avite BiacToATUCh 2-3
apoHK) XBUSIMHW.
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Pexxum «KpycTi»

PekomeHpoyemo Bam nonepegHbo HarpiBatu Bawe 65040
6e3nocepenHbO Ha 06epTOBOMY MiAAOHI.

3picHIoNTe nonepeaHe HarpiBaHHA Ha NOTY>HocTi 600 BT npoTarom yacy,
BKa3aHOro B HaBeAEeHIN Huk4e Tabnuui.

«KpycTi»

Tpusanicte | TpuBanictb
MpoaykT | KinbkicTb | MoTyXHicTb n:r:z;a:\ar:‘:c:'o npu;:;yaa IHcTpyKUii
(xBUNUH) (XBUNKH)
Harpinte 6ntogo
«KpycTi».
3‘2"'0?0 MoknapiTb cTeik Ha
KeHun 6nioao «KpycTi» i
pybneH 2 u:;lsa THN 600 BT 4 7 nocTaBTe WOro Ha
Wi (1251 rIpeuJiTKy «[AYET».
v epeBepHITb CTENK
crenk yepes 4-5 XBUNMUH
npuUroTyBaHHA
Harpinte 6niopo
«KpycTi».
3aM°‘3° MoknapiTk cTelk Ha
XEeHUN 250r 450 Bt 2 3 s
GareT 6ntono «KpycTi» i
nocTtaBsTe MOro Ha
pewiTky «OYET».
Harpivite 6ntono
Oxonop «KpycTi».
XeHa 300 1 450 BT 5 7 Moknagite nily Ha
rotosa 6ntoao «KpycTi» i
niua nocTtaBeTe MOro Ha
pewitky «OYET».
Harpinte 6nono
«KpycTi».
3amopo Moknapite
XeHa 350 r 600 BT 4 8 3aMOpPOXEHY nily Ha
niua 6ntono «KpycTi» i
nocTasTe MOro Ha
pewiTky «OYET».
Harpivite 6ntono
«KpycTi». 3macTiTb
Kypaui 1noro onieto i
H;‘r)em 200r 600 BT 4 9 noknaaitb Tyau
HareTu no Kony.
Mip yac npurotyBaHHA
nepeBepHiTb.




OuyuMLleHHA

OuyunLeHHA neyi

BkasaHi HWXX4Ye 4acTMHM Baloi MIKPOXBUMbLOBOI Medi cnif perynfapHo
YMCTUTHN, WOO6 3anobirTV HAKOMUYEHHIO XWPY | YaCTUHOK NPOAYKTIB:

© BHYTPILUHI i 30BHILLHI MOBEPXHi BaLIOro npunaay
e [IBepuATa i iXHi yLWiNbHEHHA
¢ [puBiAHUIA NPUCTPINA, HaNnpAMHE KinbLe i 06epToBUIA NiAA0H

@ AKwwo npunaa He yTPUMYETbCA B YNCTOTI, AKICTb Oro NOBEPXOHb MOXKe
BTpPaTtuTU CBOI B/1IaCTUBOCTI, O HEeMUHYy4e rpu3Bene A0 CKOPOYEHHS
TepMiHy cry>x6u npunaagy i 3p06UTh MOro BAKOPUCTaHHA HEGe3MeYHUM.

@ CnigkynTte 3a Tum, o6 ABepLATa NPaBUIIbHO 3aKPNBAaJIUCh.

MpoTupanTe 30BHILIHI MOBEPXHI M'AKOIO raHYipKOLO, 3MOYEHO B MUSbHI BOAI.
MicnAa NnpoTMpaHHA MOMUITE YUCTOK BOAOK i PETENBHO BUCYLLITb.

3MuBanTe yci 4aCTUHKM MPOAYKTIB i MNAMU BCEPEAMHI Balworo npwunagy
raH4ipkoto, 3MOYEHOK B MUSIbHIN BOAi. [licnA NpoTUpaHHA NOMUATE YUCTOHO
BOAOIO | peTenbHO BUCYLIThb.

[nA nonerweHHA 3HATTA YaCTUHOK MPOAYKTIB i YCYHEHHA HEMPUEMHUX 3anaxis
MocTaBTe CKIAHKY 3 NIMMOHHMM COKOM, PO3BEAEHVM BOLOKO, HA 06epTOBMIA MiaA0H
i NporpirTe Baw npunaz npoTAroM 2 XBUIMH Ha MaKCUMaIIbHI MOTY>HOCTI. MNapa
PO3M'AKLLUMTL 3a6pyAHEHHA. [TOMUIATE YMCTOK BOAOHO | BUCYLLIT.

OuNLLEHHA CKMEMiHHA BaLoi Nedi 3Ha4YHO MOMeriyeTbCA 3aBAAKN TOMY, LLIO
HarpiBanbHWUIN eNeMEeHT rpuA MOXHAa BiAXUIUTU [OHU3Y.

CnipkynTe 3a TUM, Wo6 BOAA HIKONW He noTpanfiana y BEeHTUNALiiHI 0TBOpW.
He BMKOpPUCTOBYWMTE XOAHUX abpasvBHUX 3aC06iB i PO3HYMHHUKIB.

PeTenbHO ounLynTe yliNnbHEHHA ABEPLAT, NepeBIPAOYM, WO6 YaCTUHKK:
® He HakonuyyBanuce.
* He 3aBaxkanu ABepuUATaM NpaBUIbHO 3aKPUBATUCH.
°* YuCTiTb BHYTPIWHI NOBEPXHi Baworo npunagy nicnA KOXHOro
BVMKOPWCTaHHA NiaXoAALMMM 3acobamn ANnA YULLEHHA.

@ lMepen TMM, AK YNCTUTH ni4y, noyekanTe, MOKN BOHA OXOJIOHe.

OuunweHHA npunapn

- CKNnAaHui nigaoH
- Pewitky «OYET»
MOXH2 MUTW B MOCYAOMUIHIA MaLLUHI.

- Bntopo «KpycTi»

- Tpymay nnAweYKn ANnA AUTAYOro XxapyyBaHHA

He MOXXHa MUTW B MNOCYAOMUIHIN MaLLWHI.

MwuiiTe ix Bogoto 3 MUnomM. icnA MUTTA CNOMNOCHITb | peTeNbHO BUCYLUITh.
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TexHi4yHi npobnemu

Baw npunaa He NOBMHEH BWKOPWUCTOBYBATWUCb, AKLWO ABepuATa abo
YWiNbHEHHA ABEPLAT MOLUKOAXKEHI:

- 3namani wapHipu

- 3incoBaHi yLinbHeHHA

- NechopmoBaHi BHYTPILLHI MOBEPXHi

[nA BWKOHaHHA PEMOHTY 3BepTaWTecb A0 LEHTPIB NiCNANPOAaXHOro
obcnyroByBaHHA (AVB. Nepenik, Wo A0Aa€ETbCA).

[Ona Toro, Wwob HaBYUTUCb KOPUCTYBATUCh NPUMIAAOM, NOTPIOGEH AeAKUIA Yac.
AKLLO BY 3iTKHETECH 3 OJHIEI0 3 NEepepaxoBaHnX HUXYe Npobnem, cnpobynte
il yCyHyTV 32 [4OMOMOrOI0 NMPOMOHOBaHMX CNOCO6IB.

e HacTtynHi ABuwa € YinnKkom HOpMasibHUMU i He MOBUHHI BUKITUKaTH Y
Bac 3aHENOKOEHHA :

- YTBOpPEHHA KOHAEeHcaTy BCcepeaunHi nevi

- Pyx noBiTpA HaBKONO ABEPLAT i 30BHILLHIX CTIHOK

- Bipbnuncku ceitna HaBkono ABEPLUAT i HA 30BHILLUHIX CTIHKax
- Buxig napu 3 oBepuAT i BEHTUNALIMHUX OTBOPIB

* fIKWjo BU BCTaHOBUTE, LLJO CTPaBa 30BCiM He roTyeTbCA :

- YneBHITLCA B TOMY, WO TaiMep BUCTaBMIEHU NPaBWMbHO i O HaTUCHYTa
KHomnka « Start + 30s ».

- YNeBHITLCA B TOMY, LLO ABepLATa NPaBUbHO 3aKPUTI.

- YNeBHITbCA B TOMY, LLO HE CrpaLoBaB MeXaHi4YHWUN 3anobidkKHUA BUMMUKAY i
He po3nnaBMBCA BKMAAMLL NIaBKOro 3anobixkHUKa.

» CTpaBa nepesapeHa 41 nepecmaxeHa abo He4OCTaTHLO MPUroTOBaHa :

- YneBHITLCA B TOMY, LIO 3anporpaMoBaHWi Yac NPUroTyBaHHA BiAMOBIAAE
BalLLi CTpasi.

- YNeBHITbCA B TOMY, L0 BY NpaBuiibHO BMOpanu piBeHb NOTY>HOCTI.

- YNeBHITbCA B TOMY, WO BM He 3abynu 3HATU antoMiHiEBMIA nanip 3 cyaka 3
npoaykKTamm.

- YNeBHITLCA B TOMY,
"nornMHatounm”.

- YNeBHITbCA B TOMY, LLO BEHTUMALIMHI OTBOPY Ha 3aHill YaCcTUHI Nnpunagy He
3aKpuTi.

wo 6100, AKe BU  BUKOPUCTOBYETE, HE €

e BcepeauHi nedvi 4yTy noTpicKyBaHHA abo BMAHO iCKPIHHA:

- YNeBHITLCA B TOMY, LLO MOCYA, AKUIA BU BUKOPUCTOBYETE, HE MaE MeTaneBnx
OEeKOopaTBHMX €NEMEHTIB.

- YNeBHITbCA B TOMY, O BU He 3anNuWWUNAN BCePeauHi neYi BUAENKY Yu iHwe
MeTaneBe Ha4MHHA.

- YNeBHITbCA B TOMY, LU0 BM HE NOKJany antoMiHieBui nanip 3aHaaTo 61mM3bko
00 BHYTPILWHIX CTIHOK, LIO BM NOCTaBUIN METANEBUIN CYAOK Y LEeHTPI nigaoHa
(i Wo 2 cyoku He CTOATb Ay>ke 6nM3bKO OAUH A0 OAHOrO) i He 3abynun 3HATU
MeTaneBi NakyBasbHi eNeMeHTH 3 NaKeTiB A1A 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB.



e [Mpy HaTUCKaHHI 6yAb-AKOI KHOMKW JTyHaE 3BYKOBUI CUTHAIT:

- YNeBHiTbCA BTOMY, WO HE BBIMKHEHO 3aXWUCT Bi4 BUKOPUCTaHHA Nnedi 4iTbMu.
AKLO BiH HE BUMKHEHWIA, BUMKHITb.

© BHyTpilWwHE OCBIT/IEHHA He BMWKAaETbCHA, B TOW 4Yac AK Bawa ni4y
npauyloe HopMasibHO:

- MoxnuBo, 3ropina namnodka. Bawwum npunagom
KOPWUCTYBaTUCh.

BCe OAHO MOXXHa

e Y Bunagky neperpiBaHHA ab6bo TpuBanoro BUKOPUCTAHHA 3
HeBEeJTMKOIO KiJlbKICTIO MPOAYKTY:

BaLl npunag obnagHaHum NpUCTPOEM TEMIOBOIO 3aXUCTY, AKUA aBTOMATUYHO
6nokye poboTy npunapy. 3adekante 15 XBUNWH, MOKU LEA NPUCTPIA He
BigknounTbCcA. AKWO Baw npunag 4epe3 15 XBUAUH He 3anpauloe,
BiKIIOYITb OO Bif Mepexi i binblue He BUKOPUCTOBYITE.

AKWwo ui nopagn He AONOMOMM y BUPILWEHHI Bawoi npobnemu, nigrotTynte
HaCTynHi BiAOMOCTI:

- Homep mogeni i 3aBoACbKUIA HOMep, BUOWTI Ha 3afHill CTiHUI nevi

- Bawy rapaHTito

- 3posyminui onuc Bawoi npobnemu

MicnA Yoro 3B'AXITLCA 3 BaUM MiCLeBMM AUCTPUG'IOTOPOM abo 3 LEeHTPOM
nicNANPOAaXKHOro 06CNyroByBaHHA.

Mopaau cTocoBHO yTUNi3aLii ynakoBKM i
HecrnpasBHUX nNpunaais

Mpy BMroTOBNEHHI CBOIX ynakoBok dripma Moulinex kepyeTbcA, HacKinbKu Le
MOXMBO, MipKyBaHHAMU 3axXUCTy [AOBKINNA. YNakoBka CKNajaeTbCcA 3
rohpoBaHOro KapToHy, Wo nianAarae nepepobui Ha 100%.

MnacTvkoBi AeTani npunagy mMatoTb MapKyBaHHA, WO BKA3ye TUM Martepiany.
Lle po3BonAe 3picHioBaTy B NoAanblioMy nepepobKy Lux matepianis.

Binblw AeTtanbHy iHhopmaLiio Npo yTUmi3aLito KOXKHOro maTtepiany Bu MOXeTe
oTpumaTtu B cnyxbax, Ha AKi MoknageHo niKBiJauilo BiAXOA4B 3a Mmicuem
BaLLOro NPOXWBAHHA.

MoxxnmBocCTi Wwoao nikeigauii BiaxoAiB, BKOYaKUM HecnpasHi npunagu,
3abe3neyyloTb aAMiIHICTPaTUBHI CNy>K6U 3a MiCLeM BaLLOro NPOXMBaHHA.
Cnyxba, Ha AKy NoknageHo nikeigauilo Bigxoais, abo Ball yNOBHOBa>KEHWUN
cepsic-LeHTp ipmyu Moulinex 3 roToBHICTIO AadyTb BiAMOBIAI Ha Baui
NUTaHHA.

[6aiimo npo 3axucT foBKinna!

e Baw npunag MicTuTb 6arato marepianis, AKi MOXyTb 6yTU nepepobneHi
ab0 NOBTOPHO BUKOPUCTAHI.

e [licnA 3akiH4yeHHA TepMiHy cnyx6u 3hiuTe Moro [0 NyHKTY 36o0py
npunagis, a AKLLO TaKOTO HEMAE - A0 YMOBHOBAXEHOTO CEPBIC-LEHTPY ANA
HanexHoi 06po6Ku.
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[aHi npo ekcnnyaTtauinHi BUNnpobyBaHHA

3rigHo 3i ctaHgapTom CEl 705

MixxHapogHa enekTpoTexHidyHa komicia SC 59H pospobuna craHZapT Ha
NnopiBHANbHI ekcnnyaTtauiHi BunpobyBaHHA Ha HarpiBaHHA AnA Pi3HKX
MiKPOXBUITbOBUX NEYeN.

Hwx4e Mn nogaemo aaHi Npo Mogenb, AKY BU npuabanu.

MpubnusHa -

. PiBHi
BunpobyBaHHA |HaBaHTa)XxeHHA| TpuBanicTb . MocyauHa

MOTY>XHOCTI
(XBUNUH)
Kpewm-6ptone,
BUKNaAeHUn 3 1000 r 12-15 850 Bt
hopmoHOK
BickeitHe
TCTeuo 475t 7-9 600 BT |EC 705
PexkomeHgoBaHa

M'AacHun pynet 900 r 17 -19 850 Bt riocyamra
Eﬂoa“""p""‘yaa” 500 10 - 12 180 BT

HaBepneHi faHi cTocyloTbeA Npunagy noTy>cHicTio 850 BT.

TexHi4Hi XxapaKTepuCTUKMU

Mogenb AFM4
EneKkTpomepeixa XUBIIEeHHA 230 B ~ 50 'y 3miHHOro cTpymy
CnoxxnBaHHA (Cro)xuBaHa MoTY)KHICTb):

MakcumarnbHa noTy>XXHICTb 2400 Bt
MikpoxsunboBa ni4y 1300 Bt
Tpunb 1100 Bt
BigHoBnoBaHa NOTY>XHICTb 850 BT
Yacrorta 2450 MIry
Po3mipum (aoB>xnHa x rmmbuHa x
BUCOTAa), MM
30BHiwWHI 489 X 275 X 389
BHyTpilWHI 330 X 211 X 320
Maca
BpytTO 16,5 kr
Herto 15 kr
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