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Важные 
инструкции по 
безопасности

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ

ВНИМАНИЕ

Символ предупреждения об опасности. Этот символ предупреждает Вас о потенциальной опасности, которая может убить или 
травмировать Вас и окружающих. Все предупреждения по безопасности сопровождаются данным символом и одним из слов 
ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ или ВНИМАНИЕ. Эти слова означают:

Данный символ предупреждает Вас об опасности или опасных действиях, которые могут 
привести к тяжелым травмам или смерти.

Данный символ предупреждает Вас об опасности или опасных действиях, которые могут вызвать травмы 
или материальный ущерб

1. Не делайте попыток самостоятельной регулировки или 
ремонта дверцы, панели управления, блокировочных 
контактов или любых других частей печи. Опасно выполнять 
операции по обслуживанию или ремонту печи, сопряженные 
со снятием любых кожухов и крышек, обеспечивающих 
защиту от излучения микроволновой энергии. Ремонт должен 
осуществлять только квалифицированный специалист по 
ремонту микроволновой техники.
В отличие от другой бытовой техники, микроволновая 
печь является прибором с высоким уровнем напряжения и 
электрического тока. Неправильное использование или ремонт 
могут вызвать опасное воздействие повышенного уровня 
микроволнового излучения или поражение электрическим током.

2. Не используйте печь с целью сушки (запрещено включение 
микроволновой печи с влажными газетами, одеждой, 
игрушками, электроприборами, домашними животными, 
ребенком и т.д.).
Это может привести к серьезной опасности, такой как пожару, ожогу 
или внезапной смерти из-за поражения электрическим током.

3. Разрешайте детям пользоваться печью без присмотра 
только в том случае, если ребенок умеет использовать печь 
безопасным образом и осознает опасность неправильной 
эксплуатации.
Неправильное использование может вызвать ущерб, как, 
например, пожар, поражение электрическим током или ожог.

4. Принадлежности печи могут нагреться во время 
использования. Дети младшего возраста не должны 
подпускаться к печи.
Они могут получить ожоги.

5. Жидкости или другие продукты не должны нагреваться 
в герметичных сосудах, так как они могут взорваться при 
нагреваметичных сосудах, так как они могут взорваться 
при нагрева нии. Прежде чем готовить или размораживать 
продукты, удалите с них пластиковую упаковку. Однако, 
обратите внимание, что в некоторых случаях пища должна 
быть накрыта пластиковой пленкой при приготовлении или 
подогреве.
Они могут взорваться от возникающего внутри давления.

Пожалуйста, сохраните данную инструкцию для получения информации в дальнейшем. 
Для предотвращения риска возгорания, поражения электрическим током, травм и 
повреждения оборудования при использовании печи, прочитайте все инструкции до 
начала использования и соблюдайте все инструкции. Данное руководство не охватывает 
все ситуации, которые могут возникнуть. При возникновении вопросов, на которые Вы не 
можете найти ответ, всегда обращайтесь к агенту по обслуживанию или изготовителю.
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6. Убедитесь, что для каждого режима работы Вы используете 
соответствующие принадлежности, как указано на странице 
12 руководства.
Неправильное использование может привести к порче Вашей 
печи и принадлежностей, или вызвать искрение и возгорание.

7. Нельзя позволять детям играть с принадлежностями и 
виснуть на ручке дверцы.
Они могут получить травмы.

8. При повреждении дверцы или ее уплотнения 
микроволновой печью нельзя пользоваться до устранения 
данного повреждения квалифицированным специалистом.

9. Выполнение кем-либо, кроме подготовленного специалиста, 
любой операции технического обслуживания или ремонта, 
связанную со снятием защитной крышки, предотвращающей 
излучение микроволновой энергии, представляет собой 
опасность.

10. При использовании устройства в комбинированном режиме 
дети должны находиться под наблюдением взрослых, так 
как при этом происходит сильное тепловыделение.
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1. Печь не может работать с открытой дверцей, так как 
в механиз м дверцы встроено устройство защитной 
блокировки. Важно следить, чтобы защитная блокировка не 
была испорчена или изменена.
Такое изменение может привести к вредному воздействию 
повышенного уровня микроволновой энергии. (Защитная 
блокировка автоматически выключает процесс приготовления, 
если дверца открыта).

2. Не помещайте никакие предметы (как, например, кухонное 
полотенце, салфетка) между лицевой поверхностью печи 
и дверцей и не позволяйте пище или остаткам чистящего 
средства скапливаться на поверхности уплотнителя.
Это может привести к вредному воздействию повышенного 
уровня микроволновой энергии.

3. Не включайте печь, если она повреждена. Особенно важно 
следить, чтобы дверца закрывалась правильно, и не были 
повреждены следующие детали: (1) дверца (искривление) (2) 
петли и защелка (сломаны или ослаблены), (3) уплотнитель 
на дверце и ответная поверхность печи.
Несоблюдение данного правила может привести к вредному 
воздействию повышенного уровня микроволновой энергии.

4. Убедитесь, что время приготовления пищи установлено 
правильно, Небольшие количества продуктов требуют более 
короткого времени приготовления или времени разогрева.
Избыточное время приготовления может привести к возгоранию
продуктов и повреждению печи.

ВНИМАНИЕ
5. При нагреве в микроволновой печи жидкостей, например, 

супов, соусов и напитков:
*  Избегайте использования емкостей с прямыми стенками и 

узким горлышком
* Не перегревайте
*  Перемешайте жидкость перед установкой емкости в печь, а 

затем еще раз в середине времени нагрева.
*  После нагрева оставьте емкость в печи на 

непродолжительное время. Аккуратно перемешайте или 
встряхните жидкость, перед употреблением проверьте 
температуру, чтобы избежать ожогов (в особенности, 
содержимое детских бутылочек и баночек детского 
питания). Осторожно обращайтесь с емкостью.

Нагрев в микроволновой печи может привести к запаздывающему 
внезапно прорывающемуся кипению без признаков выделения 
пузырьков. При этом горячие жидкости могут внезапно выкипеть 
через край. Выпускное отверстие для воздуха может находиться 
в верхней, нижней части печи или сбоку, Не перекрывайте 
отверстие.

6. Перекрытие выпуска может привести к повреждению печи и 
плохому
приготовлению пищи.

7. Не включайте печь, когда она пуста. Когда печь не 
используется, рекомендуется ставить в нее стакан с водой. 
Если вы случайно включите печь, вода безопасно поглотит 
всю микроволновую энергию.
Неправильное использование может привести к повреждению 
печи.
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ATTENTION
8. Не готовьте продукты, обернув их в бумажные полотенца, 

за исключением случаев, когда в поваренной книге даны 
именно такие рекомендации по приготовлению какого-либо 
блюда. Не пользуйтесь газетами вместо бумажных полотенец 
при при- готовлении пищи.
Неправильное использование может привести к взрыву или 
пожару.

9. Не пользуйтесь деревянной посудой. Не пользуйтесь 
керамической посудой с металлической отделкой (например, 
золотом или серебром). Всегда удаляйте закрученные 
проволочки, завязывающие пакеты с продуктами.
Она может перегреться и обуглиться. Металлические предметы 
могут привести к возникновению электрической дуги, которая 
может вызвать серьезное повреждение печи.

10. Не пользуйтесь бумагой, изготовленной из переработанного 
вторичного сырья, так как в ней могут содержаться примеси, 
которые могут вызвать искрение и/ или загорание при приго- 
товлении пищи.

11. Не промывайте противни и подставки водой сразу после 
приготовления пищи. Он может разломиться или треснуть.
Неправильное использование может привести к поломке печи.

12. Чтобы случайно не опрокинуть печь на пол, обеспечьте, 
чтобы передний край дверцы располагался, по крайней 
мере, на 8 см вглубь от края поверхности, на которой 
установлена печь.
Неправильное использование может привести к травме и 
повреждению печи.

13. Перед приготовлением проткните вилкой кожуру картофеля, 
яблок и других аналогичных овощей и фруктов.
Они могут взорваться от возникающего внутри давления.

14. Не готовьте в печи яйца в скорлупе. Яйца в скорлупе 
и сваренные вкрутую яйца нельзя разогревать в 
микроволновой печи, так как они могут взорваться, даже 
после окончания функции разогрева.
Внутри яйца создастся да-вление и оно взорвется.

15. Не пытайтесь готовить в вашей печи блюда во фритюре.
Это может привести к внезапному выкипанию горячей жидкости.

16. Если вы заметили дым, не открывайте дверцу печи, а 
выключи- те ее или отсоедините сетевой шнур печи от 
розетки, чтобы пламя погасло без поступления воздуха.
Это может привести к серьезной аварии, например, к возгоранию
или поражению электрическим током.

17. Когда пища готовится или подогревается в одноразовой 
посу- де из пластика, бумаги или других горючих материалов, 
не ос- тавляйте печь без присмотра, а почаще заглядывайте 
внутрь, чтобы убедиться в том, что с посудой ничего не 
происходит.
Пища может вытечь из контейнера вследствие повреждения 
контейнера, что также может вызвать возгорание.

18. Температура доступных поверхностей при работе печи 
может быть высокой.
Так как эти поверхности и предметы нагреваются, есть опасность 
получить ожог, если Вы не используете толстые кухонные 
рукавицы.
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19. Остатки пищи необходимо удалять, а печь регулярно 
чистить.
Содержание печи в грязном состоянии может привести к 
повреждению внешнего покрытия, что может негативно сказаться 
на сроке эксплуатации печи, а также привести к опасной 
ситуации.

20. Используйте только тот датчик температуры, который 
рекомендован для данной печи
При использовании неподходящего температурного датчика Вы 
не можете быть уверены, что температура измерена правильно.

21. Точно следуйте рекомендациям изготовителей по 
приготовлению воздушной кукурузы из их продукции. Не 
оставляйте печь без присмотра во время поджаривания 
кукурузных зерен. Если по истечении рекомендованного 
времени кукуруза не лопается, прекратите процесс 
приготовления. Никогда не используйте пакеты из 
оберточной бумаги для приготовления воздушной кукурузы. 
Никогда не пытайтесь снова нагревать оставшиеся зерна.
Избыточная обработка может привести к возгоранию зерен.

22 Э то изделие должно быть заземлено. Провода в сетевом 
шнуре окрашены в соответствии со
следующим кодом:
СИНИЙ ~ Нейтральный
КОРИЧНЕВЫЙ ~ Под напряжением
ЖЕЛТЫЙ И ЗЕЛЕНЫЙ ~ Земля
Так как эти цвета проводов могут не соответствовать
цветным меткам на вашей вилке, поступайте следующим
образом:
Провод СИНЕГО цвета должен быть подсоединен к
контакту вилки, помеченному буквой N или имеющему
ЧЕРНЫЙ цвет.
Провод КОРИЧНЕВОГО цвета должен быть подсоединен к
контакту вилки, помеченному буквой L или имеющему 
КРАСНЫЙ цвет. Провод ЖЕЛТОГО И ЗЕЛЕНОГО или 
ЗЕЛЕНОГО цвета должен быть
подсоединен к заземляющему контакту, который помечен
буквой E или символом “     ”.
Если сетевой шнур изделия поврежден, то для обеспечения 
безопасности его должен заменить представитель фирмы-
изготовителя, ее агент по обслуживанию или лицо, имеющее 
аналогичную квалификацию.
Неправильное использование может привести к серьезным 
электроповреждениям.

23. Данная печь не должна использоваться для коммерческого 
общественного питания.

Неправильное использование может привести к повреждению 
печи.
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24. Если микроволновая печь установлена в шкафу, 
пользоваться ей следует при открытой дверце шкафа.
Если при работе печи (декоративная) дверца закрыта, 
ухудшается циркуляция воздуха, что может привести к 
возгоранию или повреждению печи и шкафа.

25. Это соединение может быть обеспечено посредством вилки
или выключателя, предусмотренного в шнуре.
Использование несоответствующей штепсельной вилки или 
выключателя может привести к поражению электрическим током 
или возгоранию.

26. Пользуйтесь только посудой, пригодной для использования 
в микроволновых печах.

27.

Данную микроволновую печь не следует размещать в 
шкафу, пока не будет проверена ее работа в шкафу

28.

Данное устройство не предназначено для использования 
лицами (включая детей) с ограниченными физическими или 
умственными возможностями или с недостаточным опытом 
и знаниями, если они не находятся под наблюдением или не 
прошли инструктаж по использованию данного устройства 
у лица, ответственного за их безопасность. Очистку и 
обслуживание не следует поручать детям младше 8 лет, если 
они не находятся под постоянным наблюдением.

29.

Микроволновая печь предназначена для использования 
встроенной в другое оборудование.

30.

При работе устройства поверхность микроволновой печи 
может сильно нагреваться. 

31.

32.

Дверца или внешняя поверхность печи может сильно 
нагреваться во время ее работы.

Храните устройство и кабель питания в месте, недоступном 
для детей младше 8 лет.

33.

     ледует проследить за тем, чтобы дети не играли с данным 
устройством.
C
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Установите печь на ровную горизонтальную поверхность  
в выбранном вами месте на высоте не менее 85 см от но
обеспечьте зазор величиной по крайней мере 30 см 

сверху и 10 см сзади печи для достаточной вентиляции. Чтобы 
случайно не опрокинуть печь на пол,  обеспечьте, чтобы передний
край дверцы располагалсяпо крайней мере на 8 см  вглубь от 
края поверхности, на которой установлена печь.
Сверху или на боковых стенках печи расположены вентиляц-
ионные отверстия. Блокирование этих отверстий может 
привести к повреждению печи.

Распаковка и
установка печи

Распакуйте вашу печь и установите ее
на ровную горизонтальную поверхность.

Следуя базовым инструкциям, приведенным на двух нижеследующих страницах, вы сможете
быстро установить печь и проверить ее работоспособность. Пожалуйста, обратите особое
внимание на указания о месте установки печи. При распаковке печи убедитесь в том, что вы
вынули из нее все поставляе мые с ней принадлежности и упаковочные материалы. 
Убедитесь в том, что ваша печь не была повреждена при доставке.

ДАННОЕ ИЗДЕЛИЕ НЕ ДОЛЖНО ИСПОЛЬЗОВАТЬСЯ ДЛЯ
ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИЩИ В КОММЕРЧЕСКИХ ЦЕЛЯХ

СТЕКЛЯННЫЙ ПОДНО

РОЛИКОВАЯ ПОДСТАВКА
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Установка 
часов

Вы можете установить часы так, чтобы они работали в 12-часовой или 24-часовой системе. 
В нижеследующем примере мы покажем вам, как установить время 14:35 при работе часов в 24-
часовой системе. Убедитесь в том, что вы удалили из печи все упаковочные материалы.

Когда вы первый раз подсоединили
печь к сети или, когда после
временного отключения в сети
вновь появляется напряжение,
дисплей будет показывать ‘0’; вам
потребуется вновь установить
часы.

Если на часах (или дисплее)
появились имеющие странный вид
символы, отсоедините сетевой
шнур печи от розетки, затем вновь
подсоедините его и повторите
установку часов.

Во время установки часов на
дисплее будет мигать двоеточие.
После установки часов двоеточие
перестанет мигать.

Нажмите кнопку Часы для подтверждения введенного времени.

Часы начнут идти.

Один раз нажмите кнопку Часы два раза.

(Если вы хотите, чтобы часы работали в 12-часовой системе,
нажмите кнопку Часы еще раз. 
Если после установки часов вы захотите перейти к другой
системе отсчета времени, вам будет необходимо отсоединить
сетевой шнур от розетки и затем подсоединить его вновь).

Нажмите кнопку 10 мин пятнадцать 
Нажмите кнопку 1 мин три раза.
Нажмите кнопку 10 cек пять

Убедитесь в том, что вы правильно установили вашу печь, как
описано выше в данном Руководстве.

Нажмите кнопку Стоп.

раза.

раза.
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Блокировка
от детей

Нажмите и удерживайте Стoп, пока на экране не появится “L” и
не прозвучит сигнал.
Режим БЛОКИРОВКИ ОТ ДЕТЕЙ установлен.

Если вы ранее устанавливали часы, дисплей перестанет
показывать текущее время

Дислей будет продолжать показывать букву “ L ”, напоминая
вам, что установлена БЛОКИРОВКА ОТ ДЕТЕЙ.

Чтобы отменить режим БЛОКИРОВКИ ОТ ДЕТЕЙ, нажмите и
удерживайте кнопку Стоп , пока дисплей не перестанет
показывать букву “L”. Печь сделает остальное.

В вашей печи имеется
предохранительное устройство,
которое позволяет предотвратить
случайное включение печи. После
включения блокировки от детей вы
не сможете пользоваться никакими
функциями печи и не сможете
ничего готовить в ней до снятия
блокировки.
Однако, ребенок все равно сможет
открыть дверцу печи.

Нажмите кнопку Стоп .
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Энергосбережение

Нажмите кнопку .
На экране появится "0". Функция экономии электроэнергии 
ECO ON включена. 

 

С помощью функции ECO ON 
вы можете съэкономить 
электроэнергию, за счет 
уменьшения расхода энергии 
на дисплей.

 
 

 

Функция экономии электроэнергии включается 
автоматически через 5 минут после завершения работы с 
печью, даже если дверь остается открытой.

Дисплей возвращается в обычный режим работы при нажатии 
любой из кпонок на панеле управления.

 Стoп

 Стoп
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Приготовление с использованиемВ нижеследующем примере мы покажем
вам, как готовить какое-либо блюдо на

микроволновой энергииуровне мощности 560W от максимального в
течение 5 минут и 30 секунд

В вашей печи можно выбирать пять
уровней микроволновой мощности.
Автоматически выбирается
максимальный уровень мощности,
но последовательными нажатиями
кнопки можно выбирать
другие уровни мощности.

Нажатия кнопки
Микро

100%

80%

60%

40%

20%

раз

раза

раза

раза

раза

УРОВЕНЬ
МОЩНОСТИ

ВЫСОКИЙ

СРЕДНИЙ
ВЫСОКИЙ

СРЕДНИЙ

РАЗМОРОЗКА

СРЕДНИЙ 
НИЗКИЙ

НИЗКИЙ

Убедитесь в том, что вы правильно установили вашу
печь, 
как описано выше в данном Руководстве.

Нажмите кнопку Стоп.

Для выбора уровня мощности W дважды нажмите
кнопку СВЧ.
На дисплее появляется сообщение “ ”.

Нажмите кнопку 1 мин пять 
Нажмите кнопку 10 cек три раза.

Нажмите кнопку Старт.

Мощность%

700W

560W

420W

280W

140W

СВЧ

 раза.
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Уровни микроволновой
имощност

 
исп

В вашей печи можно выбирать 5 уровней микроволновой мощности, что
обеспечивает максимальную гибкость в управлении приготовлением
пищи. В нижеследующей таблице приведены примеры продуктов и
рекомендуемые уровни мощности для их приготовления с

ользованием этой микроволновой печи. 

ВЫСОКИЙ

СРЕДНИЙ
ВЫСОКИЙ

СРЕДНИЙ

РАЗМОРОЗКА/

СРЕДНИЙ НИЗКИЙ

НИЗКИЙ

100%

80%

60%

40%

20%

• Кипячение воды
• Подрумянивание блюд из мясного фарша
• Приготовление кусков птицы, рыбы, овощей
• Приготовление кусков нежесткого (“нежного”) мяса

Уровень
мощности

Выходная мощность Использование

• Подогрев всех блюд
• Жарение мяса крупным куском и птицы целиком
• Приготовление грибов и морепродуктов (моллюски и ракообразные)
• Приготовление блюд, в которых содержатся сыр и яйца

• Выпекание пирогов и лепешек
• Приготовление яиц
• Приготовление сладкого крема
• Приготовление риса, супов

• Разморозка всех продуктов
• Расплавление сливочного масла и шоколада
• Приготовление более жестких кусков мяса

• Размягчение сливочного масла и сыра
• Размягчение мороженого
• Подъем дрожжевого теста
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Нажмите кнопку Старт.

Задайте уровень мощности и время приготовления 
для 1 этапа.

Один раз нажмите кнопку для выбора ВЫСОКОГО уровня
мощности.
Нажмите кнопку 10 мин один раз.
Нажмите кнопку 1 мин один раз.

Приготовление 
в два этапа

Во время приготовления в два
этапа вы можете открывать дверцу
печи, чтобы проверить пищу.
Закройте дверцу печи, нажмите
кнопку Старт и текущий этап
приготовления продолжится.

В конце 1 этапа подается звуковой
сигнал и начинается 2 этап.

Если вы захотите стереть
программу приготовления из
памяти печи, дважды нажмите
кнопку Стоп.

В следующем примере мы покажем вам, как готовить какую-либо пищу в два этапа. На
первом этапе ваша пища будет готовиться 11 минут на ВЫСОКОМ уровне мощности, а на
втором этапе - 35 минут на уровне мощности W.

Нажмите кнопку Стоп .

Задайте уровень мощности и время приготовления для 2 этапа.

Нажмите кнопку  четыре раза для выбора уровня
мощности W.
Нажмите кнопку 10 мин три раза.
Нажмите кнопку 1 мин пять

280

СВЧ

СВЧ.

 раза.
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Нажмите кнопку Стоп .

Чтобы задать приготовление пищи в течение 2 минут на
ВЫСОКОМ уровне микроволновой мощности, нажмите кнопку
Старт четыре раза.
Ваша печь начнет работать до того, как вы успеете нажать
кнопку четыре раза.

В режиме  Старт последовательными нажатиями
кнопки Старт вы можете увеличить время приготовления
максимум до 10 минут.

Режим  Старт позволяет
вам задавать время приготовления
пищи на ВЫСОКОМ уровне
микроволновой мощности 30-
секундными интервалами
нажатием кнопки Старт.

В следующем примере мы покажем вам, как задать приготовление в течение 2 минут на высоком
уровне микроволновой мощности.

Быстрый
старт
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Нажмите кнопку Стоп.

Нажмите кнопку Старт.

Русский 
поварВ следующем примере мы покажем вам, как приготовить 0,6 кг "Картофель в мундире".

Борщ 1
2

раз
Мясная солянка

Картофель в мундире
Мясо в горшочках
Пельмени
Стейк лосося на пару
Форель с овощами

Гречневая каша

3
4
5
6
7

8

раза

раза
раза
раза
раза
раза

раза

Задайте желаемый вес картофеля.
Нажмите на сектор [ + ] кнопки ввода веса ��������.

Если сектор [ + ] или  [ - ] удерживается в нажатом
положении, вес будет увеличиваться быстро.

Нажмите кнопку Русский повар YZ[\Z]^]_
На дисплее появится сообщение. 
В данном примере �������� нажмите кнопку Картофель   
в мундире.
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

`bc\de f]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\qrf[ �lkn]Yn]j

\

d\PRMVSM\Lg\
stt\e\elmjh[nub\n]Zr^]nnlo\dvw[d]k[\
`xy\[^krizfrnnlo\{mrdiu\
`xy\[^krizfrnnlo\klZdlmd[\
`xy\[^krizfrnnlo\ivdlm[|u\
`\[^krizfrnnlo\d]ZYlgd[\
`\[^krizfrnnuo\qlk[hlZ\
`tt\e\n]Zr^]nnlo\d]qv{Yu\
`\[^krizfrnnuo\^vwf[d\fr{nld]\
`\{Ylilm]j\il}d]\Ylk]Ynlo\q]{Yu\
s\{Ylilmu�\il}d[\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[\
y\f]gd[\mlhu\[i[\wvizln]\
`\f]on]j\il}d]\vd{v{]\
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\wlizgv�\k[{dv\[\Y�]Yriznl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_\

`bc\de f]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\qrf[ �lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`tt\e\dliw]{nu�\[^hri[ob\n]Zr^]nnu�\ilkY[d]k[\
`\[^krizfrnn]j\ivdlm[|]\
`\[^krizfrnnuo\qlk[hlZ\
s\[^krizfrnnu�\k]Z[nlm]nnu�\levZ|]\
`t\[^krizfrnnu�\frZnu�\k]{i[n\wr^\dl{Ylfrd\
y\{Ylilmur\il}d[\Ylk]Ynlo\q]{Yu\
s\f]gd[\mlhu\[i[\wvizln]\
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\wlizgv�\k[{dv\[\Y�]Yriznl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

uss a

Борщ
(гс-1)

Мясная 
солянка

(гс-�)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

tby�tb�\de �Yrdijnnuo\qlhnl{ �lkn]Yn]j

`_\\�uwrZ[Yr\{Zrhn[r\d]ZYl�ri[nu\ql\`�t�yyt\e_\�ukloYr\[\mu{vg[Yr\d]ZYl�ri[nu_\
�Zldli[Yr\d]ZYl�ri[nu\m\nr{dlizd[�\kr{Y]�\m[idlo_\

y_\\�lkr{Y[Yr\d]ZYl�ri[nu\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\

s_\�l{ir\qZ[elYlmirn[j\n]dZloYr\qZlhvdY\�lizelo\n]\�\k[nvY_

kTZQXYX
PQRlQmeKn `bt\de f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\qrf[ �lkn]Yn]j
\

d\PRMVSM\Lg\
�tt\e\dvZ[|ub\n]Zr^]nnlo\n]\dv{d[\
`\{Ylilm]j\il}d]\k]olnr^]\
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v\
y\[^krizfrnnur\d]ZYl�ri[nu
`\[^krizfrnn]j\ivdlm[|]
`\[^krizfrnnuo\qlk[hlZ
`tt\e\YrZYlel\{uZ]

`_\�rZrkrg]oYr\dv{d[\dvZ[|ub\k]olnr^b\{liz\[\qrZr|_
y_\\�il}[Yr\l{Y]mg[r{j\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\wlizgv�\k[{dv\[\Y�]Yriznl\

qrZrkrg]oYr_\�ldZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_\
s_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\

qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

UMWo`M\S tbs\de wi�hl\hij\
k[dZlmlinlmlo\qrf[ 
]klZl}rnnur

d\PRMVSM\Lg\
`�\�\yt\^]klZl}rnnu�\qrizkrnro\
y\`xy\f]gd[\mlhu
�]mZlmuo\i[{Yb\`\gYvd]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\wlizgv�\[\eivwldv�\k[{dv\[\Y�]Yriznl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_

Картофель в 
мундире

(гс-�)

(гс-��

(гс-�)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

pLMqeXWQZQZTX
\KXaKRb tb�\de wi�hl\hij\

k[dZlmlinlmlo\qrf[ �lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
�tt\e\{Yrod]\il{l{j\
`\{Ylilm]j\il}d]\i[klnnlel\{ld]
`\{Ylilm]j\il}d]\mlhu
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
��wur\{qr|[[\hij\Zuwu

`_\\]YZ[Yr\{Yrod\il{l{j\{liz�b\qrZ|rkb\{qr|[jk[\[\qZ[qZ]mzYr\i[klnnuk\
{ldlkb\qlil}[Yr\n]\wi�hl_

y_\]iroYr\m\wi�hl\mlhv_
s_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\

n]f]Yz\qZ[elYlmirn[r_

rQRMWoXZX
QYQcK`S tbs\de f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\qrf[ �lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`t\e\k]{i]\
y�t\e\dv{ld\�lZri[
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
`\f]on]j\il}d]\i[klnnlel\{ld]
�t\e\^]klZl}rnnlo\lml�nlo\{kr{[

`_\\�k]}zYr\k]{ilk\qrZe]krnYnv�\wvk]ev\
y_\�Z[qZ]mzYr\�lZriz\{liz�b\qrZ|rk\[\i[klnnuk\{ldlk_
s_\]dZloYr\�lZriz\[\lml�[\qrZe]krnYnlo\wvk]elo_
�_\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]_

sRMm\MYKTX
eKlK tbs\de f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\qrf[ �lkn]Yn]j

`_\\�ZlkloYr\[\mu{vg[Yr\stt\e\eZrfnrmlo\dZvqu_\]iroYr\�tt\ki\mlhu\{\{liz�\m\eivwldv�\
[\wlizgv�\k[{dvb\l{Y]mzYr\n]\`�\k[nvYb\n]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\
lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_

s_\\�l{ir\qZ[elYlmirn[j\l{Y]mzYr\wi�hl\qlh\dZugdlo\n]\`�\k[nvYu_

(гс-�)

(гс-�)

(гс-	)
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�Нажмите кнопку Стоп.

Нажмите кнопку Старт.

В следующем примере мы покажем вам, как приготовить 1,5 кг Французский луковый суп.

Французский 
луковый суп
Сырный крем-суп
 с мидиями
Крем-суп из
 шпината

Рататуй

Фаршированные
 помидоры
Фаршированные
 шампиньоны
Жюльен в 7 разабулочках
Куриные ножки 
 
	





разас черносливом

1

2

3

4

5

6

раз

раза

раза

раза

раза

раза

Французский 
повap

Нажмите кнопку Французский повap один раз.
На дисплее появится сообщение. 
В данном примере один раз нажмите кнопку Французский 
луковый суп. 
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

rRK\fbvZeSqX
WbeQYgqXZba `_�\de

f]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

\

d\PRMVSM\Lg\
�\ivdlm[|ub\\n]Zr^]nnur\Ylnd[k[\dliz|]k[\
�te\{i[mlfnlel\k]{i]\
`\f]on]j\il}d]\wrilel\{]�]Z]\
`\{Ylilm]j\il}d]\kvd[\lw�rel\n]^n]frn[j\
s\f]gd[\elmj}zrel\wvizln]\
`xy\f]gd[\dZ]{nlel\m[n]\
�\ilkY[dlm\qlh{vgrnnlel\�Z]n|v^{dlel\�irw]\
`f]gd]\YrZYlel\{uZ]

`_\\�w}]ZzYr\ivd\m\{dlmlZlhdr\{l\{i[mlfnuk\k]{ilk\[\{]�]Zlkb\qld]\ln\nr\qZ[lwZrYrY\
^lilY[{Yl�dlZ[fnrmuo\|mrY_

y_\\�il}[Yr\lw}]Zrnnuo\ivd\[\kvdv\m\eivwldv�\[\wlizgv�\k[{dvb\�lZlgl\qrZrkrg]oY[\
[\hlw]mzYr\elmj}[o\wvizln\[\dZ]{nlr\m[nl_\�ldZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\
nro\lYmrZ{Y[j_

s_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

�_\\�l{ir\qZ[elYlmirn[j\qrZkrg]oYr\{vq\[\n]iroYr\m\{rZm[Zlmlfnur\k[{d[_\
�_\\�lil}[Yr\`\ilkY[d\qlh{vgrnnlel\�irw]\{mrZ�v\m\d]}hv�\k[{dv\{\{vqlkb\\ilkY[d[\

ql{uqzYr\{uZlk_\�lYlmzYr\y�s\k[nvYu\m\k[dZlmlinlmdr\n]\kl�nl{Y[\ctt\�Yb\qld]\{uZ\
nr\Z]{qi]m[Y{j_\

(Fc-1)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

pgR\gqX
eRM`yZbaXZX
`SVST`S

`_y\de
f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`\n]g[ndlm]nn]j\d]ZYlgd]\
`xy\n]g[ndlm]nnlo\ivdlm[|u\
y\{Ylilmur\il}d[\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[\
`\[^krizfrnnuo\{Yrwriz\{rizhrZrj\
�tt\e\k[h[ob\qlkuYz\�rYdlo\[\vh]i[Yz\wlZlhd[\[\n]Zl{Yu
`xy\f]gd[\wrilel\m[n]\
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v\
�tt\e\dZrk�{vq]

`_\\�il}[Yr\d]ZYl�rizb\ivdb\{mr}v�\^rirnzb\{rizhrZrob\k[h[[b\wrilr\m[nlb\{liz\[\qrZr|\
m\eivwldv�\\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\
{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_

s_\\�l{ir\^]mrZgrn[j\qZ[elYlmirn[j\vwrZ[Yr\q]n|[Z[\k[h[ob\hlw]mzYr\dZrk�{vq\[\
�lZlgl\qrZrkrg]oYr_

*\\JRM`yZbaX
`xy\f]gd[\{i[mlfnlel\k]{i]\
�\{Ylilmu�\il}d[\kvd[\lw�rel\n]^n]frn[j\
y\f]gd[\klild]\\
`\dvZ[nuo\wvizlnnuo\dvw[d\\

`_\\�]{Ylq[Yr\k]{il\n]\{dlmlZlhdrb\hlw]mzYr\kvdv\[\qrZrkrg]oYr\hl\lhnlZlhnlel\{l{Yljn[j_
y_\\�lw]mzYr\klildl\[\dvZ[nuo\wvizlnnuo\dvw[db\m]Z[Yr\n]\krhirnnlk\lenr\hl\^]ev{Yrn[j_

(Fc-�)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

JRM`yZbaXSvX
laS\KLK `_y\de

f]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
�tt\e\lml�nlel\q�Zr
`\`xy\f]gd[\dvZ[nlel\wvizln]
y\{Ylilmu�\il}d[\kvd[\lw�rel\n]^n]frn[j\
y\{Ylilmu�\il}d[\{i[mlfnlel\k]{i]
`\f]gd]\{i[mld
�v{d]Ynuo\lZr�b\{liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\[\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\
]ZloYr\q[�rmlo\qirndlob\{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

*XXzYQc\QMXa{RM\
�tt\e\[^krizfrnnlel\gq[n]Y]\
y\[^krizfrnnur\ivdlm[|u\
�\{Ylil\mu�\il}d[\mlhu

`_\\�lil}[Yr\lml�[\m\k[{dv\hij\k[dZlmlinlmlo\qrf[_\�lw]mzYr\mlhv\[\^]dZloYr\
q[�rmlo\qirndlo_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz\�lYlmzYr\m\Yrfrn[r\��``\k[nvY\m\k[dZlmlinlmdr\n]\
kl�nl{Y[\ctt\�Y_

s_\\�l{ir\qZ[elYlmirn[j\{krg]oYr\elYlmur\lml�[\wirnhrZlk\[i[\m\dv�lnnlk\dlkw]onrb\
qld]\q�Zr\nr\lwZrYrY\ei]hdv�\[\lhnlZlhnv�\dln{[{Yrn|[�_

(Fc-�)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

|KLKLbq `_�\de
wi�hl\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`\ivdlm[|]bn]Zr^]nn]j\dvw[d]k[
`\w]di]}]nb\n]Zr^]nnuo\dvw[d]k[
`\|vdd[n[b\n]Zr^]nnuo\dvw[d]k[
`\{i]hd[o\qrZr|b\n]Zr^]nnuo\dvw[d]k[
s\[^krizfrnnu�\qlk[hlZ]
`\{Ylilm]j\il}d]\Ylk]Ynlo\q]{Yu
y\[^krizfrnnuo\^vwf[d\fr{nld]
`\{Ylilm]j\il}d]\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[
y\{Ylilmur\il}d[\vd{v{]
`\f]on]j\il}d]\{]�]Z]
�lw]mzYr\{liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\wlizgv�\[\eivwldv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\�ldZloYr\
q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

rKRlSRQYK\\gMX
aQ`SVQRg `_y\de

wi�hl\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
�\{Zrhn[�\qlk[hlZ]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
�tt\e\elmj}zrel\�]Zg]
`xy\f]gd[\�irwnu�\dZlgrd
y\[^krizfrnnu��\^vwf[d]\fr{nld]
`\{Ylilm]j\il}d]\h[}ln{dlo\elZf[|u
`\{Ylilm]j\il}d]\{vgrnlo\^rirn[
`\{Ylilm]j\il}d]\{uZ]\q]Zkr^]n

`_\\�Zr}zYr\mrZ�vgd[\qlk[hlZlmb\\{hri]m\[^\n[�\gijqd[b\munzYr\{rkrn]b\{Y]Z]j{z\nr\qlmZrh[Yz\
kjdlYz\[\dl}[|v_\�wZu^n[Yr\d]}huo\qlk[hlZ\{liz�\[\qrZ|rk_

y_\\�il}[Yr\l{Y]mg[r{j\[neZrh[rnYu\m\k[{dvb\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_
s_\\]qlin[Yr\qlk[hlZu\{kr{z�\{\elmj}z[k\�]Zgrk\[\n]dZloYr\gijqd]k[_
�_\\�il}[Yr\�]Zg[Zlm]nnur\qlk[hlZu\n]\wi�hl\[\n]dZloYr\q[�rmlo\qirndlo_
�_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\

qZ[elYlmirn[r_

(Fc-�)

(Fc-�)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

rKRlSRQYK\\gMX
lK`aS\oQ\g t_�\de

�]ZlqZlfnlr\
{Yrdijnnlr\wi�hl\

n]\ZrgrYdr
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`��yt\g]kq[nzlnlmb\wr^\nl}rd
]f[nd]
�t\e\YrZYlel\{uZ]

`_\�h]i[Yr\nl}d[\v\d]}hlel\eZ[w]\[\qlil}[Yr\n]\wi�hl_
y_\
]qlin[Yr\gijqdv\d]}hlel\eZ[w]\n]f[ndlo_
s_\�l{uqzYr\{uZlk\d]}huo\�]Zg[Zlm]nnuo\eZ[w_
�_\�lkr{Y[Yr\wi�hl\n]\ZrgrYdv_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]_

}KmS\eKX
y\{Ylilmur\il}d[\{i[mlfnlel\k]{i]\
�^krizfrnnur\l{Y]mg[r{j\nl}d[\eZ[wlm_\
`x�\f]gd[\dZ]{nlel\m[n]\
st\e\�irwnu�\dZlgrd
s\{Ylilmur\il}d[\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[
`xy\f]gd[\{i[mld
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�w}]ZzYr\nl}d[\eZ[wlm\n]\{i[mlfnlk\k]{ir\m\{dlmlZlhdr_\�lw]mzYr\dZ]{nlr\m[nlb\
�irwnur\dZlgd[\[\qrYZvgdvb\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_

y\\�lw]mzYr\{i[md[\[\Yvg[Yr\n]\krhirnnlk\lenr\hl\^]ev{Yrn[j\{i[mld_\�Z[qZ]mzYr\
{liz�\[\qrZ|rk_

(Fc-�)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

~{WoM\XYX
�bWQmeKn t_�\de

�]ZlqZlfnlr\
{Yrdijnnlr\wi�hl\

n]\ZrgrYdr
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
���\wvilfd[
]f[nd]
�t\e\YrZYlel\{uZ]

`_\\�Zr^]Yz\mrZ�vgd[\wvilfrd\[\munvYz\kjd[gb\{Y]Z]j{z\nr\qZlYdnvYz\dlZdv_
y_\\
]qlin[Yr\d]}hv�\wvilfdv\n]f[ndlo\[\qlil}[Yr\wvilfd[\n]\wi�hl_
s_\�mrZ�v\d]}hv�\wvilfdv\ql{uqzYr\{uZlk_
�_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\n]\ZrgrYdv_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\

qZ[elYlmirn[r_

}KmS\eK
y\{Ylilmu�\il}d[\{i[mlfnlel\k]{i]\
ytt\e\n]Zr^]nnu�\dvZ[nu�\eZvhld
`tt\e\[^krizfrnnu�\eZ[wlm
`\n]g[ndlm]nn]j\ivdlm[|]
`\f]gd]\{i[mld
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�w}]ZzYr\dvZ[nur\eZvhd[b\eZ[wu\[\ivd\n]\{dlmlZlhdr\{l\{i[mlfnuk\k]{ilk_
y_\\�lw]mzYr\{i[md[\[\Yvg[Yr\n]\krhirnnlk\lenr\hl\^]ev{Yrn[j\{i[mld_\�Z[qZ]mzYr\

{liz�\[\qrZ|rk_

JbRS\gMX
\Q^eSXZX

mMR\QZWSYQ`
`_y\de

�]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`\n]Zr^]nn]j\dliz|]k[\ivdlm[|]
`\klZdlmzb\n]Zr^]nn]j\ilkY[d]k[\
�tt\e\dvZ[nu�\nl}rd\
`�\qlilm[nld\frZnl{i[m]b\wr^\dl{Ylfrd
`\f]gd]\dvZ[nlel\wvizln]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]_\�l\mZrkj\
qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

(Fc-�)

(Fc-	)
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Нажмите кнопку Стоп.

Нажмите кнопку Старт.

Итальянский 
повap

В следующем примере мы покажем вам, как приготовить 0,5 кг крем-суп с морепродуктами.

6

7

8

Крем-суп с 
морепродуктами 

Пьемонтский суп 

Баклажан с помидо
ром и сыром
Перец, фаршированный 
тунцом и хлебом

Спагетти болоньез 5 разa

Спагетти карбонара разa

Ризотто разa

Яблочные чипсы разa

1

2

3

4

раз

разa

разa

разa

Нажмите кнопку Итальянский повap один раз.
На дисплее появится сообщение. 
В данном примере один раз нажмите кнопку 
крем-суп с морепродуктами. 
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

JRM`yZbaXZX
`QRMaRQVbeLK`S tb�\de

f]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

\

d\PRMVSM\Lg\
`\n]Zr^]nn]j\d]ZYlgd]
`xy\n]g[ndlm]nnlo\ivdlm[|u
y\{Ylilmur\il}d[\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[
`\qlZvwirnnuo\{Yrwriz\{rizhrZrj
ytt\e\lf[�rnnu�\[\muqlYZlgrnnu�\klZrqZlhvdYlm
y\{Ylilmur\il}d[\Z]{Y[Yriznlel\k]{i]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
�tt\e\dZrk�{vq]

`_\\�il}[Yr\d]ZYl�rizb\ivdb\{mr}v�\^rirnzb\{rizhrZrob\klZrqZlhvdYub\k]{ilb\{liz\
[\qrZr|\m\wlizgv�\eivwldv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\]dZloYr\q[�rmlo\
qirndlob\{hri]oYr\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\

s_\�l{ir\ldlnf]n[j\qZ[elYlmirn[j\hlw]mzYr\dZrk�{vq\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_

* JRM`yZba\
`xy\f]gd[\{i[mlfnlel\k]{i]\
�\{Ylilmu�\il}rd\kvd[\lw�rel\n]^n]frn[j
y\f]gd[\klild]
`\dvZ[nuo\wvizlnnuo\dvw[d

`_\\�]{Ylq[Yr\k]{il\n]\{dlmlZlhdrb\hlw]mzYr\kvdv\[\qrZrkrg]oYr\hl\lhnlZlhnlo\k]{{u_
y_\\�lw]mzYr\klildl\[\dvZ[nuo\wvizlnnuo\dvw[db\m]Z[Yr\n]\krhirnnlk\lenr\hl\^]ev{Yrn[j_

UoM`Q\LZeSqXZba `b�\de
f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
y\jo|]
�\{Ylilmur\il}d[\{v�]Znlo\kvd[
y\{Ylilmur\il}d[\n]YrZYlel\{uZ]
�\f]grd\mlhu
�v{d]Ynuo\lZr�b\{liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�lw]mzYr\m{r\[neZrh[rnYu\m\wlizgv�\[\eivwldv�\f]gv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlo\[\{hri]oYr\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�rZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu\ml\mZrkj\qZ[elYlmirn[j_

морепродукта
(Ic-1)

(Ic-�)
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JKLMPQRST URMVMWX
YMZK URS\KVWM^\QZLS _M`aMRKLbRKX

aScSX d\ZLRbefSS

jKeWK^K\XZX
aQ`SVQRQ`XSX

ZgRQ`
`bt\de

wi�hl\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`�y\w]di]}]n]\
`�y\qlk[hlZ]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
`tt\e\YrZYlel\{uZ]

`_\\]Zr}zYr\w]di]}]nu\[\qlk[hlZu\ilkY[d]k[\Yli�[nlo\`b�\{k\[\^]qZ]mzYr\{liz�\
[\qrZ|rk_

y_\\�]^il}[Yr\w]di]}]nu\[\qlk[hlZu\n]\wi�hl\[\ql{uqzYr\{uZlk\{mrZ�v\d]}huo\
qlk[hlZ_

s_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\n]\ZrgrYdv_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\
n]f]Yz\qZ[elYlmirn[r_

UMRMf�X
�KRlSRQYK\\gqX
Lb\fQ`XSXnWM�Q`

`b\�\de
wi�hl\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
�\Z]^nl|mrYnu�\{i]hd[�\qrZ|]\
y\w]nd[\dln{rZm[Zlm]nnlel\Yvn|]
y\[^krizfrnnuo\dv{ld\{v�lel\frZnlel\�irw]
`\[^krizfrnnuo\^vwf[d\fr{nld]\
`tt\e\{uZ]\q]Zkr^]n
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
ytt\e\Ylk]Ynlel\q�Zr

`_\�Zr}zYr\mrZ�vgd[\{\qrZ|rmb\munzYr\{rkrn]_
y_\�krg]oYr\Yvnr|b\�irwb\fr{nldb\{uZ\q]Zkr^]nb\{liz\[\qrZr|_
s_\]qlin[Yr\qrZ|u\{kr{z�\{\Yvn|lk\[\qlil}[Yr\�]Zg[Zlm]nnur\qrZ|u\n]\wi�hl_
�_\�lw]mzYr\{mrZ�v\Ylk]Ynv�\q]{Yv\[\^]dZloYr\q[�rmlo\qirndlo_
�_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\

qZ[elYlmirn[r_

(Ic-�)

(Ic-�)
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paKPMLLSX
�QWQ\oMv `bt\de

f]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\LgXZQbZKX�QWQ\oMv
`\{Ylilm]j\il}d]\li[mdlmlel\k]{i]\
`\n]g[ndlm]nn]j\ivdlm[|]
`\[^krizfrnnuo\^vwf[d\fr{nld]
�tt\e\elmj}zrel\�]Zg]\
`tt\e\Ylk]Ynlo\q]{Yu
y\qlk[hlZ]b\n]Zr^]Yz
`\{Ylilm]j\il}d]\{vgrnlo\^rirn[
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

d\PRMVSM\LgXVWTXaRSPQLQYWM\STXaKZLg
`�t\e\q]{Yub\{m]Z[Yz\{lei]{nl\vd]^]n[jk\n]\vq]dlmdr
`\{Ylilm]j\il}d]\{uZ]\q]Zkr^]n

`_\\�lw]mzYr\m{r\[neZrh[rnYu\{lv{]\wlilnzr^\m\eivwldv�\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\
qrZrkrg]oYr_\]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

s_\\�l{ir\^]mrZgrn[j\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\[\hlw]mzYr\{lv{\wlilnzr^\m\
{m]Zrnnv�\q]{Yvb\qrZrh\qlh]fro\e]Zn[ZvoYr\{uZlk\q]Zkr^]n\[i[\ql\mdv{v_

(Ic-�)
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paKPMLLSX
eKR�Q\KRK tb�\de

�]g]\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\LgXZQbZKX�QWQ\oMv
`tt\e\n]Zr^]nnlel\dlqfrnlel\wrdln]
`\[^krizfrnnuo\^vwf[d\fr{nld]
`xy\f]gd[\{i[mld
�\j[fnu�\}riYd]
`tt\e\{uZ]\q]Zkr^]n
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

d\PRMVSM\LgXVWTXaRSPQLQYWM\STXaKZLg
`�t\e\q]{Yub\{m]Z[Yz\{lei]{nl\vd]^]n[jk\n]\vq]dlmdr
`\{Ylilm]j\il}d]\{uZ]\q]Zkr^]n

`_\\�w}]ZzYr\wrdln\{\fr{nldlk\m\{k]^]nnlo\Z]{Y[Yriznuk\k]{ilk\{dlmlZlhdrb\qld]\
ln\nr\^]Zvkjn[Y{jb\vh]i[Yr\[^i[gd[\}[Z]_

y_\\�il}[Yr\lw}]Zrnnuo\wrdlnb\{i[md[b\j[fnur\}riYd[b\{uZ\q]Zkr^]nb\{liz\[\qrZr|\
m\wlizgv�\\eivwldv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\�ldZloYr\q[�rmlo\qirndlob\
{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

s_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\
dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\qZ[elYlmirn[r_\

|SvQLLQ `by\de
�]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
ytt\e\Z[{]\hij\Z[^lYYl\�\`\`xy\f]gd[\mlhu\[i[\wvizln]
`xy\f]gd[\klild]\�\ytt\e\elmjh[nub\n]Zvw[Yz\�\y\jo|]
`\n]g[ndlm]nn]j\ivdlm[|]\�\�t\e\^rirnlel\elZlgd]
`tt\e\YrZYlel\{uZ]\
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\[\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\
�ldZloYr\q[�rmlo\qirndlob\{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

(Ic-�)

(Ic-�)
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��WQm\gMXmSaZg ` �Yrdijnnuo\
qlhnl{ �lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`xy\jwild]\�\`\f]gd]\{i]hdlo\mlhu\�`\f]gd]\mlhu\�\y\{Ylilmur\il}d[\{]�]Z]�

`_\\]Zr}zYr\jwildl\{]kuk[\Ylnd[k[\ilkY[d]k[b\[{qliz^vj\g[ndlmdv\�k]nhli[n]�\
[i[\lml�rf[{Ydvb\[\qlil}[Yr\[�\m\{i]hdv�\mlhv\n]\`�y\f]{]_

y_\\�u{vg[Yr\ilkY[d[\jwild]\qlilYrn|rk\[\vil}[Yr\n]\qrZe]krnY_\�ij\qlivfrn[j\
n][ivfgrel\Zr^vizY]Y]\vdi]hum]oYr\m\lh[n\{ilo_

s_\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_
�_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\qZ[elYlmirn[r_
�_\�l{ir\qZ[elYlmirn[j\qlhl}h[Yr\`�y\k[nvYu

(Ic-	)
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Нажмите кнопку Стоп.

Нажмите кнопку Старт.

Восточный 
повap

Суп харчо

Aзу

Долма

Плов

Курица в карри

Шаурма

Баклажанная икра                            7 разa

Хинкали разa

1

2

3

4

5

6

раз

разa

разa

разa

разa

разa

В следующем примере мы покажем вам, как приготовить 1,5 кг Суп харчо.

Нажмите кнопку Восточный повap один раз.
На дисплее появится сообщение. 
В данном примере один раз нажмите кнопку 
Суп харчо. 
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pbaXnKRmQ `b�\de
f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

\

d\PRMVSM\Lg\
�tt\e\elmjh[nu\[i[\w]Z]n[nub\n]Zr^]Yz\dvw[d]k[\
`tt\e\hi[nnl^rZnlel\Z[{]b\qZlkuYz\[\mu{vg[Yz
�t\e\[^krizfrnnu�\eZr|d[�\lZr�lm
`\n]g[ndlm]nn]j\ivdlm[|]
s\[^krizfrnnu�\^vwf[d]\fr{nld]
`\[^krizfrnnuo\dZ]{nuo\qrZr|
y\f]onur\il}d[\klilYlel\dZ]{nlel\qrZ|]
s\{Ylilmlo\il}d[\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[
y\`xy\f]gd[\mlhu\[i[\wvizln]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\[\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

�vb `b�\de
f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
�tt\e\elmjh[nu\[i[\{m[n[nub\n]Zr^]nnlo\dvw[d]k[\
`\k]Z[nlm]nuo\levZr|b\n]Zr^]nnuo\dvw[d]k[
y\d]ZYlgd[b\n]Zr^]nnur\dvw[d]k[
`\ivdlm[|]b\n]Zr^]nn]j\dvw[d]k[
y\[^krizfrnnu�\^vwf[d]\fr{nld]
y\{Ylilmur\il}d[\Ylk]Ynlo\q]{Yu
y\{Ylilmur\il}d[\Z]{Y[Yriznlel\k]{i]
`\f]gd[\mlhu\[i[\wvizln]
�]mZlmuo\i[{Yb\`\gYvd]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

O e ta

(Oc-1)

(Oc-�)
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�QW`K `bt\de
f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
`\w]nd]\m[nleZ]hnu�\i[{Yzrm\�\ytt\e\{m]Zrnnlel\Z[{]
�tt\e\elmj}zrel\�]Zg]\�\`\ivdlm[|]b\n]g[ndlm]Yz
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
`xy\f]gd[\mlhu\�\`xy\f]gd]\{krY]nu

`_\\�il}[Yr\m]Zrnuo\Z[{b\elmj}[o\�]Zgb\ivdb\{liz\[\qrZr|\m\k[{dv\[\�lZlgl\
qrZrkrg]oYr_

y_\\�]^il}[Yr\m[nleZ]hnur\i[{Yzj\n]\qil{dv�\qlmrZ�nl{Yz\[\qlil}[Yr\m\|rnYZ\
d]}hlel\i[{Y]\`\`xy\f]onur\il}d[\Z[{lmlo\{kr{[_\
]mrZn[Yr\�]Zg\m\i[{Y_

s_\\�lil}[Yr\Zjh]k[\m{r\^]mrZnvYur\i[{Yzj\m\eivwldv�\wlizgv�\k[{dv\[\hlw]mzYr\
mlhu_\]dZloYr\q[�rmlo\qirndlo_

�_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_

�_\�l{ir\ldlnf]n[j\qZ[elYlmirn[j\qlh]m]oYr\{l\{krY]nlob\[i[\ql\mdv{v_

UWQY `by\de
f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
stt\e\elmjh[nub\n]Zr^]Yz\dvw[d]k[\
`\n]g[ndlm]nn]j\ivdlm[|]\
`\n]g[ndlm]nn]j\klZdlmz\
s\[^krizfrnnu�\^vwf[d]\fr{nld]\
`\f]on]j\il}d]\dvZdvku
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v
ytt\e\hi[nnl^rZnlel\Z[{]b\qZlkuYz\[\mu{vg[Yz
y\f]gd[\mlhu\[i[\wvizln]

\
`_\\�w}]ZzYr\elmjh[nvb\ivdb\klZdlmz\[\fr{nld\m\{k]^]nnlo\Z]{Y[Yriznuk\k]{ilk\

{dlmlZlhr\hl\{mrYil�dlZ[fnrmnlel\|mrY]_\�lw]mzYr\dvZdvkvb\{liz\[\qrZr|b\
Y�]Yriznl\qrZrkrg]oYr_

y_\\�il}[Yr\elYlmv�\{kr{z\m\eivwldv�\\wlizgv�\k[{dvb\hlw]mzYr\Z[{\[\mlhv_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

s_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

(Oc-�)

(Oc-�)
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JbRSfKXYXeKRRS `b�\de
f]g]\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
�tt\e\dvZ[nu�\eZvhldb\n]Zr^]Yz\dvw[d]k[\\
`x�\f]gd[\li[mdlmlel\k]{i]\�\y\n]g[ndlm]nnur\ivdlm[|u\
�\[^krizfrnnu�\^vwf[d]\fr{nld]\
`\n]YrZYuo\dlZrnz\[kw[Zj\�\`\q]ilfd]\dlZ[|u\
y\{vgrnu�\dZ]{nu�\qrZ|]\f[i[\
`\f]on]j\il}d]\[^krizfrnnlo\dvZdvku\
�tt\e\Ylk]Ynlel\{lv{]\�\`xy\f]gd]\mlhu\[i[\wvizln]\
`xy\\f]gd[\qZl{Ylel\olevZY]\�\`\{Y_\i_\i[klnnlel\{ld]\
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\\wlizgv�\k[{dv\[\�lZlgl\qrZrkrg]oYr_\
�ldZloYr\q[�rmlo\qirndlob\qZlhri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

\y_\\�lkr{Y[Yr\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

�KbR`K tb�\de
wi�hl\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[

�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
\���\i]m]g]\[i[\Ylnd[�\qgrn[fnu�\irqrgrd\\
ytte\dvZ[nu�\eZvhldb\{m]Zrnnu�\[\[^krizfrnnu�\
`\qlk[hlZb\[^krizf[Yz\
`\levZr|b\[^krizf[Yz\
s\{Ylilmur\il}d[\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[

�lv{�
`\{Ylilm]j\il}d]\k]olnr^]\
`\{Ylilm]j\il}d]\{krY]nu\
`\{Ylilm]j\il}d]\drYfvq]\
`\[^krizfrnnuo\^vwf[d\fr{nld]

`_\\�il}[Yr\dvZ[nur\eZvhd[b\qlk[hlZb\levZr|\[\^rirnz\m\wlizgv�\eivwldv�\k[{dv\[\
Y�]Yriznl\qrZrkrg]oYr_

y_\�rZrkrg]oYr\m{r\[neZrh[rnYu\hij\{lv{]\m\hZvelo\k[{dr_
s_\\�lil}[Yr\i]m]g\n]\qil{dv�\qlmrZ�nl{Yz\[\vil}[Yr\n]\nrel\{lv{\[\{kr{z\{\

dvZ[|ro_\
]mrZn[Yr\m\m[hr\ZvirYlm_
�_\�lil}[Yr\ZvirYu\n]\wi�hl\[\^]dZloYr\q[�rmlo\qirndlo_

(Oc-�)

(Oc-�)
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jKeWK^K\\KTX
SeRK `by\de

wi�hl\hij\
k[dZlmlinlmlo\

qrf[
�lkn]Yn]j

d\PRMVSM\Lg\
y\lf[�rnnu�\lY\dl}[\[^krizfrnnu�\w]di]}]n]\
`\[^krizfrnnuo\{i]hd[o\qrZr|
`\n]Zr^]nn]j\Ylnd[k[\dliz|]k[\ivdlm[|]
`\kridl\[^krizfrnnuo\qlk[hlZ
y\{Ylilmur\il}d[\[^krizfrnnlo\{mr}ro\^rirn[
y\[^krizfrnnu�\^vwf[d]\fr{nld]
`\{Ylilm]j\il}d]\li[mdlmlel\k]{i]
`\f]on]j\il}d]\{]�]Z]
�liz\[\qrZr|\ql\mdv{v

`_\\�il}[Yr\m{r\[neZrh[rnYu\m\eivwldv�\\wlizgv�\k[{dvb\Y�]Yriznl\qrZrkrg]oYr_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlob\{hri]m\m\nro\lYmrZ{Y[j_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_\�l\mZrkj\qZ[elYlmirn[j\qrZrkrg]oYr\d]d\k[n[kvk\hm]}hu_

s_\\�l{ir\^]mrZgrn[j\qZ[elYlmirn[j\q�Z[ZvoYr\lml�[\m\dv�lnnlk\dlkw]onr\[i[\
qZ[\qlkl�[\wirnhrZ]_

�S\eKWS
(Oc-	)

tb�\de
wi�hl\hij\

k[dZlmlinlmlo\
qrf[


]klZl}rnnur

`_\\�lil}[Yr\^]klZl}rnnlr\�[nd]i[\n]\wi�hl_\�ij\qlivfrn[j\n][ivfgrel\
Zr^vizY]Y]\Z]^il}[Yr\m\lh[n\{ilo_\
]dZloYr\q[�rmlo\qirndlo_

y_\\�lkr{Y[Yr\wi�hl\m\qrfz_\�uwrZ[Yr\krn�\[\n]}k[Yr\dnlqdv\qv{d]b\fYlwu\n]f]Yz\
qZ[elYlmirn[r_

(Oc-�)
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Автоматическое
размораживание

продуктов

Нажмите кнопку Стоп.
Взвесьте продукты, которые вы собираетесь размораживать.
Обязательно удалите металлические завязки или обертки, затем
поместите продукты в печь и закройте дверцу.

Для выбора программы размораживания Птицы нажмите кнопку
два раза. В окне дисплея появится 

сообщение "dEF2".

Введите вес замороженных продуктов, которые вы собираетесь
разморозить.

Нажмите кнопку четыренадцать раз.

Нажмите кнопку Старт.Категория

Мясо

Птица

Рыба

Хлеб

Нажмите кнопку

Так как температура и плотность продуктов могут быть различными, мы рекомендуем вам проверить
продукты перед началом приготовления. Особенное внимание обращайте на большие куски мяса и пти-
цы, так как некоторые продукты не должны быть полностью оттаявшими перед приготовлением. Напри-
мер, рыба готовится так быстро, что иногда лучше начинать приготовление тогда, когда она еще слегка
заморожена. Программа Хлеб подходит для размораживания небольших хлебных изделий, таких как ро-
галики или маленькие батоны. Для хлеба потребуется время отстоя, чтобы он полностью оттаял в цент-
ре. В нижеследующем примере мы покажем вам, как разморозить 1.4 кг замороженной птицы.

В процессе размораживания ваша печь подаст звуковой сигнал, после которого откройте дверцу печи,
переверните продукты и разделите куски для обеспечения равномерного оттаивания. Выньте оттаявшие куски
или экранируйте их фольгой для замедления оттаивания. После проверки продуктов закройте дверцу и
нажмите кнопку Старт для продолжения размораживания.
Ваша печь будет продолжать размораживать продукты (даже после звукового сигнала об окончании
размораживания), пока вы не откроете дверцу.

В вашей печи можно выбирать одну из
четырех категорий размораживаемых
продуктов: Мясо, Птица, Рыба и Хлеб;
каждая категория продуктов разморажи-
вается с использованием отличающего-
ся уровня микроволновой мощности.
Выбор требующейся категории произ-
водится последовательными нажатиями
кнопки 

раз

раза

раза

раза

[ + ]
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Категория Вес Посуда Продукт

ИНСТРУКЦИИ ПО АВТОМАТИЧЕСКОМУ  РАЗМОРАЖИВАНИЮ.

0.1 ~ 4.0 кг Посуда для
микроволн. печи

(плоская тарелка)

Мясо:
Говяжий фарш, филе, нарезка для тушения, стейк , бифштекс, гамбургеры,
свиные 
отбивные, отбивные из баранины, колбаски (сосиски), котлеты (2 см) .

Переверните продукт после звукового сигнала.
После размораживания, дайте продукту отстояться 5-15 минут.

Птица:
Целиком (до 2 кг), грудки (бескостные), ножки.
Грудки (до 2.5 кг)

Рыба :
Филе, большие куски, целиком
Крабовое мясо, хвосты омаров, креветки, гребешки

• Пищевой продукт, требующий размораживания, должен быть помещен в подходящую для  микроволновой печи посуду, которую, не закрывая,
следует поместить  в печь на стеклянный поворотный стол.

• Если некоторые части продуктов оттаивают быстрее других, прикройте  их небольшими кусочками фольги.  Это поможет  замедлить процесс
размораживания, предотвращая продукт от пересыхания. Проверьте, чтобы фольга не касалась стенок печи и кусочки фольги не соприкасались друг
с другом..

• Такие продукты, как  мясной фарш , отбивные котлеты, колбаски (сосиски) и бекон, по возможности следует отделять друг от друга.   Когда  прозвучит
ЗВУКОВОЙ СИГНАЛ, откройте дверцу и переверните продукты. Если есть уже размороженные куски, выньте их. Верните еще замороженную часть в
печь и продолжите размораживание. После размораживания, дайте продукту постоять до полного оттаивания.

• Например, куски мяса и целые тушки цыплят должны ПОСТОЯТЬ не менее  1 часа перед началом приготовления.

0.1 ~ 0.5 кг Бумажное
полотенце или

плоская тарелка

Нарезанный ломтиками хлеб, булочки, багет, и т.д.

(dEF1)

(dEF2)

(dEF3)

(dEF�)
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Быстрое 
размораживание

Эта функция подходит для очень быстрого размораживания 0.5 кг. рубленого мяса,
кусочков курицы или рыбного филе.
Чтобы середина тоже разморозилась, понадобится дать продукту немного постоять. 
В примере ниже мы покажем вам, как разморозить 0.5 кг. куриного филе.

Нажмите кнопку Стоп.
Взвесьте продукты, которые вы собираетесь размораживать.
Обязательно удалите металлические завязки или обертки,
затем поместите продукты в печь и закройте дверцу.

Нажмите один раз кнопку
Печь сделает остальное.

В процессе размораживания 
ваша печь подаст звуковой 
сигнал, после которого откройте
дверцу печи, переверните 
продукты и разделите куски для
обеспечения равномерного 
оттаивания. Выньте оттаявшие
куски или экранируйте их 
фольгой для замедления 
оттаивания. После проверки 
продуктов закройте дверцу и 
нажмите кнопку Старт для 
продолжения размораживания.
Ваша печь будет продолжать
размораживать продукты 
(даже после звукового сигнала
об окончании разморажива-
ния), пока вы не откроете
дверцу.

Блюдо Вес Посуда Инструкции

ИНСТРУКЦИИ ПО БЫСТРОЙ РАЗМОРОЗКЕ

0.5кг Посуда для микроволн.
печи (плоская тарелка)

Фарш

После звукового сигнала переверните продукт.
После разморозки дайте постоять 5-15 минут.

* Полностью удалите упаковку мяса. 

* Положите фарш в посуду для микроволновой печи. Когда прозвучит звуковой сигнал, откройте
дверцу, выньте фарш из печи, переверните его и положите обратно в печь. Нажмите кнопку
СТАРТ,  чтобы продолжить разморозку. В конце программы выньте фарш из микроволновой
печи, накройте  фольгой и оставьте постоять  5-15 минут до полного оттаивания.

Фарш
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Нажмите кнопку .
При каждом нажатии кнопки время приготовления будет
увеличиваться на 10 секунд.

Нажмите кнопку .
При каждом нажатии кнопки время приготовления будет
уменьшаться на 10 секунд.

Увеличение и уменьшение
времени приготовления

Нажмите кнопку Стоп.

Выберите требующуюся программу  повар.

Задайте вес продуктов.

Нажмите кнопку Старт.

В следующем примере мы покажем вам, как
изменять предустановленные  программы
Авто  повар, чтобы увеличить или уменьшить
время приготовления.

Если при использовании какой-
либо программы автоматического
приготовления вы обнаружили, что
пища недожарена или пережарена,
вы можете увеличить или
уменьшить время приготовления
нажатием кнопок 

.

При приготовлении пищи в
автоматическом и ручном режиме
вы можете в любой момент
увеличить или уменьшить время
приготовления нажатием кнопок

При этом нет необходимости
останавливать процесс
приготовления.

Авто

[ + ] / [ - ]
[ + ] 

 [ - ]

.[ + ] / [ - ]

44



45



46



47



48



Информация о монтаже сетевой вилки/ 
Технические характеристики

Провода в сетевом шнуре окрашены в соответствии со
следующим кодом:
СИНИЙ ~ Нейтральный
КОРИЧНЕВЫЙ ~  Под напряжением
ЖЕЛТЫЙ И ЗЕЛЕНЫЙ ~ Земля

Так как эти цвета проводов могут не соответствовать
цветным меткам на вашей вилке, поступайте следующим
образом:

Провод СИНЕГО цвета должен быть подсоединен к
контакту вилки, помеченному буквой N или имеющему
ЧЕРНЫЙ цвет. 

Провод КОРИЧНЕВОГО цвета должен быть подсоединен к
контакту вилки, помеченному буквой L или имеющему
КРАСНЫЙ цвет.

Провод ЖЕЛТОГО И ЗЕЛЕНОГО или ЗЕЛЕНОГО цвета
должен быть подсоединен к заземляющему контакту,
который помечен буквой E или символом “       ”.

Если сетевой шнур изделия поврежден, то для
обеспечения безопасности его должен заменить
представитель фирмы-изготовителя, ее агент по
обслуживанию или лицо, имеющее аналогичную
квалификацию.

Предупреждение
Это изделие должно быть заземлено

Предупреждение

700

1000
260 330455

Данный бытовой прибор не предназначен для 
использования людьми (включая детей) с ограниченными 
физическими, сенсорными или умственными 
способностями, или недостатком опыта и знаний, 
без надзора или руководства по использованию прибора
 со стороны лица, ответственного за их безопасность.

/MS2043HAR 
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ПАЙДАЛАНУШЫҒА АРНАЛҒАН НҰСҚАУЛЫҚ

ПЕШIҢIЗДI ПАЙДАЛАНАРДАН БҰРЫН ОСЫ ПАЙДАЛАНУШЫНЫҢ НҰСҚАУЛЫҒЫН
МҰҚИЯТ ОҚЫП ШЫҒУЫҢЫЗДЫ ӨТIНЕМIЗ.
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ЕСКЕРТУ АБАЙ БОЛЫҢЫЗ
1.  Есіктің тетігіне орнатылған қауіпсіздік бекітпкіштерге 

байланысты, есік ашық тұрғанда пештің жұмысқа пайдалану 
мүмкін емес. қауіпсіздік бекітпелеріне тиіспеудің маңызы зор.

   Бұл шамадан тыс микротолқын қуатының əсеріне ұшырауға əкеліп 
соғуы мүмкін. (Қауіпсіздік бекітпелері есік ашық тұрған кездегі кез 
келген тамақ пісіру əрекетін автоматты түрде өшіреді).

2.  Пештің алдыңғы жағы мен есігінің арасына ешқандай зат 
(ас үй сүлгілері, майлықтар, т.б. сияқты) қоймаңыз жəне 
тағамның не тазартқыш заттың қалдығының тығыздауыш 
беттерде жиналуына жол бермеңіз.

   Бұл шамадан тыс микротолқын қуатының əсеріне ұшырауға əкеліп 
соғуы мүмкін.

3.  Микротолқынды пеш бүлінген болса, оны іске қоспаңыз. 
Пештің есігінің дұрыс жабылуының жəне төмендегілерге 
зақым келмеуінің ерекше маңызы бар: (1) есік (жапырылған), 
(2) топсалар мен ысырмалар (сынған немесе осал), (3) есік 
тығыздағыштары мен тығыздағыш беткі қабаттар.

   Бұл шамадан тыс микротолқын қуатының əсеріне ұшырауға əкеліп 
соғуы мүмкін.

4.  Тамақ пісіру уақытының дұрыс орнатылуын қамтамасыз 
етіңіз. Тағамның шамалы мөлшері үшін қажетті пісіру немесе 
қыздыру уақыты азырақ болады.

   Артық пісіру тағамның күйіп кетіп, соның нəтижесінде пештің 
бүлінуіне əкеліп соғуы мүмкін.

6.  Əр жұмыс режиміне арналған дұрыс керек-жарақтарды 
пайдаланыңыз, 12-ші беттегі нұсқауды қараңыз.

   Дұрыс пайдаланбау пеш пен оның керек-жарақтарына зақым 
келтіруі немесе ұшқын мен өрт шығаруы мүмкін.

7.  Балалардың керек-жарақтармен ойнауына немесе есіктің 
тұтқасына асылуына рұқсат бермеу керек.

  Олар ысып кетуі мүмкін.

8.  Есік немесе есік тығыздағыштары зақымдалса, пешті білікті 
маман жөндегенше қолдануға болмайды.

9.  Микротолқынды қуаттан қорғайтын қақпақты алуды қажет 
ететін кез келген қызмет көрсету немесе жөндеу əрекеттерін 
білікті маманнан басқа адамның орындау қауіпті.

10. құрылғы аралас режимде қолданылған кезде, жоғары 
температураның болуына байланысты балалар тек 
ересектердің бақылауымен ғана пешті қолдануы тиіс.
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34.

   алалар құрылғымен ойнамауы үшін оларды үнемі 
қадағалап отыру керек.
Б
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Стоп

10 cек

10 мин
1 мин 

 Часы

 Часы
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Стоп

 Стоп

Стоп
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 түймесін болыңыз.
Дисплейде "0" жазуы пайда болады

 

 
 

 

 түймесін болыңыз немесе 
есік ашық не жабық тұрса 5 минуттан 
кейін дисплей өшеді 

Eco on статусы кезінде, кезкелген түймені бассаңыз 
дисплей жанады

Eco on функциясы есік ашык не 
жабық кезінде автоматты түрде 
5 минуттан кейін дисплейдің өшуіне
байланысты энергияны үнемдеуге 
мүмкіндік береді

Стоп

Стоп

Энергияны 
үнемдеу
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Стоп

560

560

1 мин 
10 cек

700 W

560 W

420 W

280 W

140 W

СВЧ

560
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W

W

W

W

W

Куaттылыкденгейі
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1 мин 
10 мин

1 мин 
10 мин

Стоп

СВЧ

СВЧ
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Стоп

67



Борщ

Құтылардағы ет

1
2

peт
peт

peт

peт

peт

peт

peт

Етті тұздықты сорпа

Қабықты картоп
4

5 peтТұшпара

Буланған арқан
балық еті
Көкөністермен форель

6

7
Қарамықтан 
істелген ботқа

3

8

Русский пοвар

Қабықты картоп
гс-3

Русский пοвар
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`_\\�ZY]g]\dºirkh»\�`�t\�yyt\e�\d]ZYlq\Y]Àh]Àu^_\�]ZYlqYu\}vuqb\¸¾Z¹]YuÀu^_\�]ZYlq\
Y¿onrdYrZ»n\g]nug¸ukrn\w»Znrgr\}rZhrn\Yr{»À»^_\

y_\�]ZYlqYu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_
s_\�»{»Z»q\wli¹]nn]n\dro»n\]i�k[n[o\�lize]krn\wrY»n\}]vuqb\�\k[nvY\¸lj\Y¾ZuÀu^_

��LgWKRVK�gX
ML `bt\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
�tt\e\Y]vu¸\wºi»dYrZ»\
`\]{\¸]{u¸\k]olnr^
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
y\d]ZYlqb\YvZ]i¹]n
`\q[j^b\YvZ]i¹]n
`\¸u^]n]¸b\YvZ]i¹]n
`tt\eZ_\¿e»iern\{»Znr

`_\Ã]vu¸\wºi»dYrZ»nb\k]olnr^b\Y¾^\wrn\w¾ZugYu\]Z]i]{YuZuÀu^_
y_\\¼]Ziu¸\¸]i¹]n\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\

]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_
s_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\�»{»Zv\

w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

_�laKRK tbs\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\g]Z] �¾^h]Yui¹]n

��RK`gX
`��yt\k¾^h]Yui¹]n\Y¾gq]Z]\
y\`xy\gun]j¸\{v\
`\i]mZ\}]quZ]¹u
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_\\
�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

(гс-�)

(гс-�)

(гс-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

jbWK\�K\XKR�K\X
�KWg�XML� tb�\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\g]Z] �¾^h]Yui¹]n

��RK`gX
�tt\e\]Z¸]n\w]iu¸\rY»\
`\]{\¸]{u¸\i[kln\guZunu
`\]{\¸]{u¸\{v
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
¼]iu¸¸]\]Zn]i¹]n\dr^�driern\h½khrv»gYrZ

`_\\	Z¸]n\w]iu¸Yu\Y¾^b\w¾Zugb\h½khrv»g\}½nr\i[kln\guZunukrn\w»Zer\]{¸]\{]iuÀu^_\\
	{¸]\{v\¸¾ouÀu^_

y_\\	{¸]\{v\¸¾ouÀu^_
s_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

J e \�ZLMR`M\X
�QRMWo tbs\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\g]Z] ¼ºikr

��RK`gX
`t\eZ_\k]o\
y�t\eZ_\�lZriz\rY»
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
`\]{\¸]{u¸\i[kln\guZunu
�t\eZ_\k¾^h]Yui¹]n\]Z]i]{YuZui¹]n\dºdºn»{YrZ

`_\\�rZe]krnY\¸]¹]^un]\k]o\}]¹uÀu^_\
y_\\ÄlZrizer\Y¾^b\w¾Zug\}½nr\i[kln\guZunun\¸l{uÀu^_
s_\ÄlZriz\krn\dºdºn»{YrZh»\qrZe]krnY\¸]¹]^ukrn\lZ]Àu^_
�_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\�Y]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

�KRK`g�LK\X
�ZLMWPM\X�QL�K tbs\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

`_\\stt\e\¸]Z]¸¾ku¸Yu\}vuqb\drqY»Z»À»^_\�tt\ki\{v\krn\Y¾^hu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuqb\`�\
k[nvY¸]\¸]ihuZuÀu^b\qi]{Y[d\lZ]vugqrn\}]vuq\}rihrY»À»^_

y_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_
s_\�»{drnnrn\dro»n\`�\k[nvY\¸lj\Y¾ZuÀu^_

(гс-�)

(гс-�)

(гс-	)
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Француз пияз сорпасы 1
2

peт

peт

peт

peт

peт

peт

peт

Мидия қосылған 
сірнелі крем сорпасы
Саумалдық қосылған 
крем сорпасы

Рататуй
Фарш салынған 
қызанақтар
Фарш салынған 
қозықұйрық

Бөлке ішіндегі Жульен
Қара өрік қосылған peттауық аяқтары

3

4

5

6

7

8

Французский повap 
Fc 1

Француз пияз сорпасы

Французски
повap

й 
1 5 Француз пияз сорпасы
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`b�\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

\

��RK`gX
�\q[j^b\}»À»gdr\YvZ]i¹]n\
�t\eZ_\k]o\
`\g]o\¸]{u¸\]¸\¸]nY
`\]{\¸]{u¸\dºq\k]¸{]YYu\¾n
s\gun]j¸\rY\{lZq]{u
`xy\gunu]j¸\¸u^ui\g]Z]q
�\Y»i»k\¸vuZui¹]n\ÄZ]n|v^\n]nu
`\gun]j¸\¿e»iern\{»Znr

`_\\�[j^hu\Y]w]h]\]iYun\¸lÀuZ\Y¿{dr\wlji¹]ng]\k]okrn\}½nr\¸]nYqrn\¸vuZuÀu^_
y_\\�vuZui¹]n\q[j^\wrn\¾nhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuqb\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^\

}½nr\rY\{lZq]{u\krn\¸u^ui\g]Z]q\¸l{uÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\
}]{]Àu^_

s_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

�_\�»{drnnrn\dro»n\]Z]i]{YuZuqb\{lZq]nu\]{\»grY»n\g]Z]i]Z¹]\¸¾ouÀu^_
�_\\�vuZui¹]n\n]nnuÀ\`\Y»i»k»n\½Zw»Z\g]Z]h]¹u\{lZq]¹]\¸louÀu^\}½nr\¸vuZui¹]n\

n]n¹]\{»Znr\{rw»À»^_\�[dZlYli¸unhu\qrgYr\ctt\m]YYqrn\{»Znr\rZ»erngr\y�s\k[nvY\
q»{»Z»À»^_

Француз пияз 
сорпасы

(Fc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`by\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
`\d]ZYlqb\YvZ]i¹]n\
`xy\\q[j^b\YvZ]i¹]n
y\]{\¸]{u¸\dºdºn»{b\YvZ]i¹]n
`\[»{Y»\}ridrn\{]w]¹ub\YvZ]i¹]n
�tt\eZ_\k[h[jb\Y]^]ZYui¹]n\}½nr\{]¸]ih]Zu\]iun¹]n
`xy\gun]j¸\]¸\g]Z]q
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
�tt\eZ_\dZrk\{lZq]{u

`_\\Æidrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\d]ZYlqb\q[j^b\}]À]\q»{drn\dºdºn»{YrZh»b\}ridrnb\k[h[jb\]¸\
g]Z]qb\Y¾^\wrn\w¾Zug\¸l{uÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_\\
�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\�Y]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_
s_\\�»{»Z»q\wli¹]nn]n\dro»n\¸]wu¸Y]Zun\]iuÀu^\}½nr\dZrk\{lZq]{un\¸l{uqb\}]¸{ui]q\

]Z]i]{YuZuÀu^_

¡XJRM`XZQRaKZgXX
`xy\gun]j¸\k]o\
�\]{\¸]{u¸\dºq\k]¸{]YYu\¾n
y\gun]j¸\{¿Y
`\dr{rd\Y]vu¸\wvizlnu

`_\�]ohu\Y]w]h]\rZ»Y»À»^b\¾n\¸l{uqb\q]{Y]\}]{]Àu^_
y_\�¿Y\}½nr\Y]vu¸\wvizlnu\dr{re»n\¸l{uÀu^\}½nr\¸l�i]n¹]ng]\w½{rÀ\lYqrn\q»{»Z»À»^_

kSVSTX
�QZgW�K\X

Z�R\MW�XeRM`X
ZQRaKZg

(Fc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`by\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
�tt\eZ_\dºdºn»{\r^wr{»\
`\`xy\dr{rd\Y]vu¸\wvizlnu
y\]{\¸]{u¸\dºq\k]¸{]YYu\¾n
y\]{\¸]{u¸\k]o
`\gun]j¸\dZrk
�½k»nr\¸]Z]o\}¾q]Z\}]À¹]¸b\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

¡XXJ e \�ZXMv�MZ�XX
�tt\eZ_\{]vk]ihu¸b\YvZ]i¹]n\
y\q[j^b\YvZ]i¹]n\
�\]{\¸]{u¸\{v\

`_\\�ºdºn»{YrZh»\k[dZlYli¸un¹]\Yº^»kh»\g]Z]¹]\{]iuÀu^_\\
�v\¸l{uqb\qi]{Y[d\lZ]vugqrn\}]wuÀu^_

y_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�[dZlYli¸unhu\qrgYr\ctt\m]YYqrn\��``\k[nvY\q»{»Z»À»^_
s_\\�»{drnnrn\dro»n\wirnhrZ\nrkr{r\]{¿oi»d\dlkw]onhu\q]oh]i]nuq\q»{drn\

dºdºn»{YrZh»\r^wr\Yre»{\}½nr\w»Zdrid»\wli¹]ng]\]Z]i]{YuZuÀu^_

pKb`KWVg�X
�QZgW�K\X

eRM`XZQRaKZg
(Fc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`b�\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\g]Z] ¼ºikr

��RK`gX
`\q[j^b\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
`\w]di]}]nb\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
`\|vdd[n[b\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
`\Y¿{Y»\Y½YY»\w¾Zugb\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
s\¸u^]n]¸b\YvZ]i¹]n
`\]{\¸]{u¸\Ylk]Y\q]{Y]{u
y\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
`\]{\¸]{u¸\dºdºn»{b\YvZ]i¹]n
y\]{\¸]{u¸\{»Zdr
`\g]o\¸]{u¸\¸]nY
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_\
�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

`by\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\g]Z] ¼ºikr

��RK`gX
�\lZY]g]\¸u^]n]¸\
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug\
�tt\eZ_\{[uZ\rY»\�]Zgu\
`xy\gun]j¸\n]n\¸[¸ukh]Zu\
y\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n\
`\]{\¸]{u¸\h[}ln\¸ug]{u\
`\]{\¸]{u¸\drqY»Z»iern\dºdºn»{YrZ\
`\]{\¸]{u¸\q]Zkr^]n\{»Znr{»

`_\\�u^]n]¸Y]ZhuÀ\w]{un\dr{»q\]iuqb\¸]iq]¸\q»g»n»n\}]{]Àu^\}½nr\}¾k{]¹u\nrkr{r\YrZ»{»n\
Yr{»q\]ik]o\h½nhrZ»n\]w]oi]q\]iuÀu^_\�h]n\dro»n\½Zw»Z\¸u^]n]¸¸]\Y¾^\wrn\w¾Zug\{rw»À»^_

y_\�]i¹]n\¸¾Z]i]{Y]Zhu\g]Z]¹]\{]iuqb\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_
s_\�u^]n]¸Y]Zhu\{[uZ\rY»\¸l{q]{ukrn\YliYuZuqb\¸]iq]¸Yu\lZnun]\¸louÀu^_
�_\ÃliYuZui¹]n\¸u^]n]¸Y]Zhu\uhu{¸]\{]iuqb\qi]{Y[d\lZ]vugqrn\}]wuÀu^_
�_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

|KLKLbq
(Fc-�)

rKRlXZKWg\�K\X
�gvK\K�LKR

(Fc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

tb�\de �ºZrhre»\u{Yu¸¸]\
Yº^»kh»\gun]j¸ ¼ºikr

��RK`gX
`��yt\¸l^u¸¾oZu¸\{]ÀuZ]v¸¾i]¸Y]Zub\{]w]¸Y]Zu\w]Z
ÃliYuZv
�t\eZ_\¿e»iern\{»Znr

`_\ÇZw»Z\{]ÀuZ]v¸¾i]¸YuÀ\{]w]¹un\]iuqb\uhu{¸]\{]iuÀu^_
y_\ÇZw»Z\{]ÀuZ]v¸¾i]¸\¸]iq]¹un\YliYuZuÀu^_\
s_\ÇZw»Z\YliYuZui¹]n\{]ÀuZ]v¸¾i]¸YuÀ\¿{Y»nr\{»Znr\¸l{uÀu^_
�_\\Ã]¹]khu\{ºZrer\¸louÀu^_\\

�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

¡X_QWLgRbX
y\]{\¸]{u¸\k]o\
�]i¹]n\{]ÀuZ]v¸¾i]¸\{]w]¸Y]Zub\YvZ]i¹]n
`x�\gun]j¸\¸u^ui\g]Z]q
st\eZ_\n]n\¸[¸ukh]Zu
s\]{\¸]{u¸\dºdºn»{b\YvZ]i¹]n
`xy\gunu]j¸\dZrk
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\�]ÀuZ]v¸¾i]¸\{]w]¸Y]Zun\Y]w]h]\k]o¹]\¸vuZuÀu^_\�u^ui\g]Z]qb\n]n\
¸[¸ukh]Zun\}½nr\]¸}ridrn\¸l{uqb\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_

y_\\�Zrk\¸l{uqb\w½{rÀ\lYqrn\dZrk\¸l�i]n¹]ng]\q»{»Z»À»^_\\
Ã¾^\wrn\w¾Zug\h½khrv»gYrZ»n\¸l{uÀu^_

rKRlXZKWg\�K\
�Qvg��qRg�

(Fc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

tb�\de �ºZrhre»\u{Yu¸¸]\
Yº^»kh»\gun]j¸ ¼ºikr

��RK`gX
���\wºidr\
ÃliYuZv\
�t\eZ_\¿e»iern\{»Znr

`_\\¼ºidrirZh»À\w]{Y]Zun\dr{»qb\n]n\¸[¸ukh]Zun\]w]oi]qb\n]n\¸uZYu{un\Yr{»q\]ik]o\
]iuÀu^_

y_\ÇZw»Z\wºidrn»\YliYuZuÀu^\}½nr\YliYuZui¹]n\wºidrirZh»\uhu{¸]\{]iuÀu^_
s_\ÇZw»Z\wºidrn»À\¿{Y»nr\{»Znr\¸l{uÀu^_
�_\Ã]¹]khu\{ºZrer\¸louÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

¡X_QWLgRbX
y\]{\¸]{u¸\k]o\
ytt\eZ_\Y]vu¸\Yº{»b\YvZ]i¹]n
`tt\eZ_\{]ÀuZ]v¸¾i]¸b\YvZ]i¹]n
`\q[j^b\YvZ]i¹]n
`\gun]j¸\dZrk
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\Ã]vu¸\Yº{YrZ»nb\{]ÀuZ]v¸¾i]¸Y]Zhu\}½nr\q[j^hu\Y]w]h]\k]o¹]\¸vuZuÀu^_
y_\\�Zrk\¸l{uqb\w½{rÀ\lYqrn\dZrk\¸l�i]n¹]ng]\q»{»Z»À»^_\Ã¾^\wrn\w¾Zug\

h½khrv»gYrZ»n\¸l{uÀu^_

`by\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
`\q[j^b\YvZ]i¹]n\
`\YvZ]i¹]n\{½w»^
�tt\eZ_\Y]vu¸\]j¸Y]Zu\
`�\{¿ordYrZ»\]iun¹]n\¸]Z]\ºZ»db\lZY]{un]n\wºi»nern
`\gun]j¸\Y]vu¸\wvizlnu\
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

j WeMX�l�\VMP�X
~bWoM\
(Fc-�)

�KRKX R�eX
�QZgW�K\XLKbg�X

KT�LKRg
(Fc�	)
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Теңіз өнімдері 
қосылған крем сорпасы

1

2

peт

peт

peт

peт

Пьемонт сорпасы
Қызанақ жəне сірне 
қосылған баклажан
Тунец пен нан 
салынған бұрыш
Спагетти болоньез

6

7

8

peт

Спагетти карбонара peт

Рисотто peт
Майға қуырылған алма peт

3

4

5

Итальянский повap 
Ic-5

Спагетти болоньез

1 0 Спагетти болоньез
Итальянский 

повap

79



pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

_M¤�vX \�`VMR�X
�QZgW�K\XeRM`X

ZQRaKZg
tb�\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

\

��RK`gX
`\d]ZYlqb\YvZ]i¹]n\
`xy\q[j^b\YvZ]i¹]n\
y\]{\¸]{u¸\dºdºn»{b\YvZ]i¹]n\
`\[»{Y»\}ridrn\{]w]¹ub\YvZ]i¹]n\
ytt\eZ_\YrÀ»^\ºn»khrZ»b\Y]^]ZYui¹]n\}½nr\Y]kuZu\]iun¹]n
y\]{\¸]{u¸\k]o
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
�tt\eZ_\dZrk\{lZq]{u

`_\\Æidrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\d]ZYlqb\q[j^b\}]À]\q»{drn\dºdºn»{YrZh»b\}ridrnb\YrÀ»^\
ºn»khrZ»b\k]ob\Y¾^\wrn\w¾Zug\¸l{uÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_\
�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_
s_\�»{»Z»q\wli¹]nn]n\dro»n\dZrk\{lZq]{un\¸l{uqb\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_

¡XJRM`XZQRaKZgX
`xy\gun]j¸\k]o\
�\]{\¸]{u¸\dºq\k]¸{]YYu\¾n
y\gun]j¸\{¿Y
`\dr{rd\Y]vu¸\wvizlnu

`_\�]ohu\Y]w]h]\rZ»Y»À»^b\¾n\¸l{uqb\q]{Y]\}]{]Àu^_
y_\\�¿Y\}½nr\Y]vu¸\wvizlnu\dr{re»n\¸l{uÀu^\}½nr\¸l�i]n¹]ng]\w½{rÀ\lYqrn\

q»{»Z»À»^_

UoM`Q\LX
ZQRaKZg `b�\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
y\}¾kuZY¸]\
�\]{\¸]{u¸\drqY»Z»iern\n]n\
y\]{\¸]{u¸\¿e»iern\{»Znr
�\gun]j¸\{v
�½k»nr\¸]Z]o\}¾q]Z\}]À¹]¸b\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

(Iс-1)

(Iс-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

�gvK\K�X^¥\MX
Z�R\MX�QZgW�K\X

�KeWK^K\
`bt\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\g]Z] ¼ºikr

��RK`gX
`�y\w]di]}]n\
`�y\¸u^]n]¸\
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug\
`tt\eZ_\¿e»iern\{»Znr\

`_\\¼]di]}]nh]Z\krn\¸u^]n]¸Y]Zhu\`b�\{k�i»d\Y»i»khrZer\dr{»À»^\}½nr\{¾^\wrn\
w¾Zug\¸l{uÀu^_

y_\\¼]di]}]nh]Z\krn\¸u^]n]¸Y]Zhu\uhu{¸]\¸]w]YY]q\{]iuÀu^\}½nr\½Zw»Z\
¸u^]n]¸YuÀ\¿{Y»nr\{»Znr\{]iuÀu^_

s_\\Ã]¹]khu\{ºZrer\¸louÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\
w]{uÀu^_

_b\MfXaM\X\K\X
ZKWg\�K\X��Rgl `b�\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\g]Z] ¼ºikr

��RK`gX
�\Y¿{Y»\Y½YY»\w¾Zug\
y\dln{rZm»irnern\Yvnr|
y\dr{rd\¸¾Z¹]¸\¸]Z]\n]nb\YvZ]i¹]n
`\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
`tt\eZ_\q]Zkr^]n\{»Znr{»
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
ytt\eZ_\¸u^]n]¸\r^wr{»

`_\¼¾ZugY]ZhuÀ\w]{un\dr{»qb\h½nhrZh»\]iuÀu^_
y_\Ãvnr|b\n]nb\{]Zuk{]¸b\q]Zkr^]n\{»Znr{»b\Y¾^\}½nr\w¾ZugYu\]Z]i]{YuZuÀu^_
s_\\¼¾ZugY]Zhu\]Z]i]{¸]n\Yvnr|qrn\YliYuZuÀu^\}½nr\YliYuZui¹]n\w¾ZugY]Zhu\

uhu{¸]\{]iuÀu^_
�_\Æ{Y»nr\¸u^]n]¸\r^»nh»{»n\¸l{uqb\qi]{Y[d\lZ]vugqrn\}]wuÀu^_
�_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

(Iс-�)

(Iс-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

paKPMLLSX
�QWQ\oMv `bt\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

jQWQ\oMvXL�vVg�g\g¤X��RKWKZLKRgX
`\]{\¸]{u¸\^½oY¿n\k]ou\
`\q[j^b\YvZ]i¹]n
`\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
�tt\eZ_\{[uZ\rY»\�]Zgu
`tt\eZ_\Ylk]Y\q]{Y]{u
y\YvZ]i¹]n\¸u^]n]¸
`\]{\¸]{u¸\drqY»Z»iern\dºdºn»{YrZ
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

UKZLK�KXKR\KW�K\X��RKWKZLKRX
`�t\eZ_\q]{Y]b\wvk]\n¾{¸]vu\wloung]\q»{»Z»irh»
`\]{\¸]{u¸\q]Zkr^]n\{»Znr{»

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\qi]{Y[d\lZ]vugqrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

s_\\�»{drnnrn\dro»n\]Z]i]{YuZuqb\q»{drn\q]{Y]¹]\wlilnzr^\Y¾^hu¹un\¸l{uÀu^\}½nr\
wrZkr{Yrn\w¾Zun\q]Zkr^]n\{»Znr{»n\nrkr{r\¸]i]¹]n\e]Zn[Z\¸l{uÀu^_

(Iс-�)

82



pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

paKPMLLSX
eKR�Q\KRK tb�\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

jQWQ\oMvXL�vVg�g\g¤X��RKWKZLKRgX
`tt\eZ_\¸]¸Y]i¹]n\wrdlnb\YvZ]i¹]n\
`\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
`xy\gunu]j¸\dZrk
�\}¾kuZY¸]\{]Zuvu^u
`tt\eZ_\q]Zkr^]n\{»Znr{»
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

UKZLK�KXKR\KW�K\X��RKWKZLKRX
`�t\eZ_\q]{Y]b\wvk]\n¾{¸]vu\wloung]\q»{»Z»irh»\
`\]{\¸]{u¸\q]Zkr^]n\{»Znr{»

`_\\¼rdlnhu\{]Zuk{]¸qrn\g]k]iu\k]oi]n¹]n\Y]w]h]b\]^h]q\¸u^]Z¹]ng]\
¸vuZuÀu^\}½nr\]ZYu¸\k]ohu\Yºe»q\Y]{Y]Àu^_

y_\\�»{drn\wrdlnhub\dZrkh»b\}¾kuZY¸]\{]Zuvu^unb\q]Zkr^]n\{»Znr{»nb\Y¾^\wrn\
w¾ZugYu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuqb\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_\\
�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

s_\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

|SZQLLQ `by\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
ytt\eZ_\Z[{lYYl\d¿Z»g»\
`\`xy\gun]j¸\{v\nrkr{r\{lZq]
`xy\gunu]j¸\{¿Y
ytt\eZ_\{[uZ\rY»b\YvZ]i¹]n
y\}¾kuZY¸]
`\q[j^b\YvZ]i¹]n
�t\eZ_\}]{ui\w¾Zg]¸
`tt\eZ_\¿e»iern\{»Znr
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_\

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

(Iс-�)

(Iс-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

kKq�KX
�bgRgW�K\X

KW`K
`_t Âunu\Y]w]¸ ¼ºikr

��RK`gX
`xy\]ik]
`\gun]j¸\¸]nYYu\{v\�`\gun]j¸\{v\�\y\]{\¸]{u¸\¸]nY�

`_\\Ædd»gY»\nrkr{r\dºdºn»{\qug]¹un\q]oh]i]nuq\]ik]nu\k¿kd»n\wli¹]ng]\}»À»gdr\
rY»q\YvZ]Àu^\}½nr\`�y\{]¹]Y¸]\¸]nYYu\{v¹]\{]iuq\¸louÀu^_

y_\\ÃvZ]i¹]n\]ik]nu\g¿wrZrdqrn\¸¾Z¹]YuÀu^\}½nr\qrZe]krnY\¸]¹]^un]\
lZn]i]{YuZuÀu^_\�]¸{u\¸vuZuivu\¿g»n\}rdr\{ºZrhr\q»{»Z»À»^_

s_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\�Y]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_
�_\�»{drnnrn\dro»n\`\�\y\k[nvY\¸lj\Y¾ZuÀu^_

(Iс-	)

84



Харчо сорпасы 1 peт

2 peтАзу

peтДолма 3

peтПалау 4

peтКарри тауығы 5

peтШаурма 6

7

8

peт

peт

Баклажан икрасы

Хинкали

Восточный повap 
Oc-5

Карри тауығы

Карри тауығы51
Восточный 

повap
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`b�\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

\

��RK`gX
�tt\eZ_\{[uZ\nrkr{r\¸lo\rY»b\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
`tt\eZ_\¾^un\h½nh»\d¿Z»gb\}vui¹]n\}½nr\drqY»Z»iern\
�t\eZ_\Y¿or\}]À¹]¸b\YvZ]i¹]n\
`\q[j^b\YvZ]i¹]n\
s\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n\
`\¸u^u\w¾Zugb\YvZ]i¹]n\
y\g]o\¸]{u¸\¸u^ui\w¾Zug\¾nY]¹u\
s\]{\¸]{u¸\dºdºn»{b\YvZ]i¹]n\
y\`xy\gun]j¸\{v\nrkr{r\{lZq]
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_\

¦vb `b�\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
�tt\eZ_\{[uZ\nrkr{r\glg¸]\rY»b\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
`\Y¾^h]i¹]n\¸[jZb\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
y\d]ZYlqb\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
`\q[j^b\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n
y\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
y\]{\¸]{u¸\Ylk]Y\q]{Y]{u
y\]{\¸]{u¸\k]o
`\gun]j¸\{v\nrkr{r\{lZq]
`\i]mZ\}]quZ]¹u
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

Харчо сорпасы
(Oc-1)

(Oc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

�QW`K `bt\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
`\¸¾Yu\}¿^»k\}]quZ]¸Y]Zu\
ytt\eZ_\q»{drn\d¿Z»g
�tt\eZ_\{[uZ\rY»\�]Zgu
`\q[j^b\YvZ]i¹]n
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
`xy\gun]j¸\{v
`xy\gun]j¸\¸]ok]¸

`_\\Â]Z]¹]\q»{drn\d¿Z»gY»b\{[uZ\rY»nb\q[j^hub\Y¾^\wrn\w¾ZugYu\¸l{uÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_

y_\\�¿^»k\}]quZ]¹un\Yre»{\wrYdr\¸louqb\`\`xy\¸]{u¸\d¿Z»g\¸l{q]{un\}]quZ]¸YuÀ\
lZY]{un]\{]iuÀu^_\�¿Z»g\¸l{q]{un\}]quZ]¸qrn\lZ]Àu^_

s_\\¼]Ziu¸\lZ]i¹]n\}]quZ]¸Y]Zhu\ZrY»krn\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\¸louqb\{v\¸l{uÀu^_\
�i]{Y[d\lZ]vugqrn\}]wuÀu^_

�_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_
�_\�]oun\wli¹]nh]\¸]i]vuÀu^\wloung]\¸]ok]¸\¸l{uÀu^_

UKWKb `by\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
stt\e\{[uZ\rY»b\wºi»dYrZer\dr{»iern\
`\q[j^b\YvZ]i¹]n
`\{½w»^b\YvZ]i¹]n
s\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
`\g]o\¸]{u¸\dvZdvk
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug
ytt\e\}vuiuq\drqY»Z»iern\¾^un\h½nh»\d¿Z»g
y\gun]j¸\{v\nrkr{r\{lZq]

`_\\�[uZ\rY»b\q[j^b\{½w»^\}½nr\{]Zuk{]¸Yu\g]k]iu\k]o\¸l{ui¹]n\Y]w]h]\¸u^]Z¹]ng]\
¸vuZuÀu^_\�vZdvk]b\Y¾^\wrn\w¾Zug\¸l{uqb\}]¸{ui]q\]Z]i]{YuZuÀu^_

y_\\�»{drn\{[uZ\rY»n»À\¸l{q]{un\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuqb\d¿Z»g\qrn\{v\¸l{uÀu^_\
�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

s_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

(Oc-�)

(Oc-�)

87



pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

JKRRSXLKbg�g `b�\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
�tt\eZ_\Y]vu¸\Yº{YrZ»b\dr{rdYrq\YvZ]i¹]n\
`x�\gun]j¸\^½oY¿n\k]ou
y\q[j^b\YvZ]i¹]n
�\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
`\^»kw»Z\Y]kuZub\Y]^]i]n¹]n
`\h½k\¸]wu¸\Y]j¸g]{u
y\drqY»Z»iern\¸u^ui\w¾Zug
`\g]o\¸]{u¸\dvZdvk\¾nY]¹u
�tt\eZ_\¸u^]n]¸\Y¾^hu¹u
`xy\gunu]j¸\{v\nrkr{r\{lZq]
`xy\gun]j¸\Y]^]\olevZY
`\]{\¸]{u¸\i[kln\guZunu
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

�KbR`K tb�\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\g]Z] ¼ºikr

��RK`gX
���\i]m]g\nrkr{r\}¾¸]\n]n\
ytt\eZ_\q»{drn\}½nr\YvZ]i¹]n\Y]vu¸\Yº{»
`\¸u^]n]¸b\YvZ]i¹]n
`\¸[jZb\YvZ]i¹]n
s\]{\¸]{u¸\dºdºn»{b\YvZ]i¹]n
Ã¾^hu¸�
`\]{\¸]{u¸\k]olnr^
`\]{\¸]{u¸\¸]ok]¸
`\]{\¸]{u¸\drYfvq
`\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n

`_\\Æidrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\Y]vu¸\Yº{»nb\¸u^]n]¸b\¸[jZ\}½nr\dºdºn»{YrZh»\{]iuqb\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_

y_\Ã¾^hu¸YuÀ\w]Ziu¸\¸¾Z]i]{Y]Zun\w]{¸]\g]Z]h]\]Z]i]{YuZuÀu^_
s_\\�]m]gYu\Yre»{\wrYdr\¸louqb\Y¾^hu¸\qrn\Y]vu¸\¸l{q]{un\{]iuÀu^_\�virYYrZer\lZ]Àu^_
�_\�virYY»\uhu{¸]\¸louqb\qi]{Y[d\lZ]vugqrn\}]wuÀu^_

(Oc-�)

(Oc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

jKeWK^K\X
SeRKZg `by\de �[dZlYli¸un¹]\

Yº^»kh»\Yl{Y]¹]n ¼ºikr

��RK`gX
y\w]di]}]nb\Y]^]i]n¹]n\}½nr\YvZ]i¹]n\
`\Y½YY»\w¾Zugb\YvZ]i¹]n
`\q[j^b\}¾¸]\YvZ]i¹]n
`\¸u^]n]¸b\}¾¸]\YvZ]i¹]n
y\]{\¸]{u¸\dºdºn»{b\YvZ]i¹]n
y\{]Zuk{]¸\wºi»e»b\¾nY]¸Y]i¹]n
`\]{\¸]{u¸\^½oY¿n\k]ou
`\g]o\¸]{u¸\¸]nY
�½k»nr\¸]Z]o\Y¾^\wrn\w¾Zug

`_\\¼]Ziu¸\¸¾Z]kh]{Y]Zhu\¿idrn\YrZrÀ\g]Z]¹]\{]iuÀu^\}½nr\}]¸{ui]q\
]Z]i]{YuZuÀu^_\�Z]vug\¸]¹]^wrn\}]vuqb\Yr{»d\}]{]Àu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_\
�»{»Zv\w]Zu{unh]\drk»nhr\rd»\ZrY\]Z]i]{YuZuÀu^_

s_\\�]oun\wli¹]nh]b\q»{drn\dºdºn»{YrZh»\wirnhrZ\nrkr{r\]{¿oi»d\dlkw]on\dºkre»krn\
]Z]i]{YuZuÀu^_

�S\eKWS tb�\de �[dZlYli¸un¹]\
Yº^»kh»\g]Z] �¾^h]Yui¹]n

`_\\�¾^h]Yui¹]n\�[nd]i[h»\uhu{¸]\¸louÀu^_\�]¸{u\¸vuZuivu\¿g»n\}rdr\{ºZrhr\
q»{»Z»À»^_\�i]{Y[d\lZ]vugqrn\}]wuÀu^_

y_\\	{Yu\qrgdr\{]iuÀu^_\�½^»Zh»\Y]Àh]Àu^\h]b\ÁY]ZY\�w]{Y]v�\Y¿okrg»e»n\w]{uÀu^_

(Oc-�)

(Oc-	)
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Ñ³çä³’ ïåø³’³çäåí æ³á³ò³ëåò³í
‡í³ìäåðä³’ ò‡ðò ñàíàòûíû’ á³ðåó³í
òà’äàó ì°ìê³íä³ã³ áàð: ÌÌÿñî, Ïòèöà,
Ðûáà æ£íå Õëåá; ‡í³ìí³’ £ðá³ð
ñàíàòû á³ð á³ð³ìåí åðåêøåëåíåò³í
”ûñ”àòîë”ûíäû ”óàò äå’ãåé³í
ïàéäàëàíà îòûðûï æ³á³ò³ëåä³. 
“àæåòò³ ñàíàòòû òà’äàó 
Ò°éìåñ³í á³ðò³íäåï áàñó àð”ûëû
æàñàëàäû.

Ñàíàòû
ò°éìåñ³í áàñû’ûç

ðåò

ðåò

ðåò

ðåò

Æ³á³òåé³í äåï ò‰ð¼àí ‡í³ìí³’ ñàëìà¼ûí ‡ëøå’³ç. 
Ì³íäåòò³ ò°ðäå ìåòàëäàí æàñàë¼àí á‰éûìäàðäû íåìåñå
îðàóëàðäû àëûï òàñòà’ûç, ñîäàí êåé³í áàðûï ‡í³ìä³ ïåøêå
ñàëûï, åñ³ã³í æàáû’ûç.

“‰ñ åò³í æ³á³òó áà¼äàðëàìàñûí òà’äàó °ø³í åê³ ðåò
ò°éìåñ³í áàñû’ûç. Äèñïëåé 

òåðåçåñ³íäå “ dEF2 ” äåãåí õàáàðëàìà ïàéäà áîëàäû..

Ñ³ç æ³á³òåé³í äåãåí ì‰çäàòûë¼àí ‡í³ìí³’ ñàëìà¼ûí áåð³’³ç.

Îí ò‡ðò ðåò ò°éìåñ³í áàñû’ûç.

ò°éìåñ³í áàñû’ûç.

Æ³á³òó áàðûñûíäà ïåø³’³ç äûáûñ áåëã³ñ³í áåðåä³, ñîäàí êåé³í ïåø åñ³ã³í àøûï, ‡í³ìä³ àóäàðûï
”îéû’ûç æ£íå òåïå-òå’ æ³á³òóä³ ”àìòàìàñûç åòó °ø³í á‡ë³êòåðä³ á‡ë³’³ç. Æ³á³ò³ëãåí á‡ë³êòåðä³
àëûï, æ³á³òóä³ áàÿóëàòó °ø³í îëàðäû ôîëüãà¼à îðà’ûç. †í³ìäåðä³ òåêñåðãåííåí êåé³í ïåø åñ³ã³í
æàáû’ûç æ£íå æ³á³òóä³ æàë¼àñòûðó °ø³í Ñòàðò ò°éìåñ³í áàñû’ûç. 
Ñ³ç ïåø  åñ³ã³í  àø”àí¼¼à äåé³í ñ³çä³’  ïåø³’³ç ‡í³ìäåðää³ £ð³³ ”àðààé æ³³á³òå áååðååä³ (æ³³á³òó àÿ”òàëääû
äåãåí äûáûñ áåëã³ñ³ áåð³ëãåííåí êåé³í äå).

Мясо

Птица

Рыба

Хлеб
( Íàí )

( )

( )

( )Åò

“‰ñ

Áàëû”

 (Àâòî æ³á³òó)

 

Àâòî æ³á³òó .

Àâòî æ³á³òó

[ + ]
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ÀÂÒÎÌÀÒÒÛ Ò±ÐÄÅ Æ²Á²ÒÓ Æ†Í²ÍÄÅÃ² ÍˆÑ“ÀÓËÛ“.
� Æ³á³òóä³ ”àæåò åòåò³í òà¼àì ‡í³ì³ ”ûñ”àòîë”ûíäû ïåøêå æàðàìäû ûäûñ”à ñàëûíóû òè³ñ, £ð³ îíû ïåø ³ø³íå áåòò³í æàïïàñòàí øûíûäàí
æàñàë¼àí àéíàëìàëû °ñòåëãå ñàëûï ”îþ ”àæåò. 

� Åãåð ‡í³ìí³’ êåéá³ð á‡ë³êòåð³ áàñ”àëàð¼à ”àðà¼àíäà æûëäàì æ³á³ñå, îëàðäû øà¼ûí ôîëüãà á‡ë³êòåð³ìåí æàóûï ”îéû’ûç. Á‰ë ‡í³ìä³
êåó³ï êåòóäåí ñà”òàï, æ³á³òó ïðîöåñ³í áàÿóëàòó¼à ê‡ìåêòåñåä³. Ôîëüãà ïåø ”àáûð¼àëàðûíà òèìåéò³íä³ã³íå æ£íå ôîëüãàíû’ á‡ë³êòåð³ á³ð
á³ð³ìåí ñ°éêåñïåéò³íä³ã³íå ê‡ç æåòê³ç³’³ç.

� Òàðòûë¼àí åò, æàíøûìà êîòëåòòåð, ø‰æû”òàð (ñîñèñêàëàð) æ£íå áåêîí ñèÿòû ‡í³ìäåðä³ ì°ìê³íä³ã³íøå á³ð á³ð³íåí á‡ëåê ‰ñòàó ”àæåò.
ÄÛÁÛÑ ÁÅËÃ²Ñ² áåð³ëãåííåí êåé³í ïåø åñ³ã³í àøûï, ‡í³ìä³ àóäàðûï ”îéû’ûç. Åãåð æ³á³ò³ëãåí á‡ë³êòåð áîëñà, îëàðäû àëû’ûç. −ë³
ì‰çäàï ò‰ð¼àí á‡ë³êò³ ”àéòàäàí ïåøêå ñàëû’ûç æ£íå æ³á³òóä³ æàë¼àñòûðû’ûç. Æ³á³òó àÿ”òàë¼àííàí êåé³í ‡í³ìä³ òîëû” æ³á³ãåíãå äåé³í
”îÿ ò‰ðû’ûç. 

� Ìûñàëû, åò êåñåêòåð³ ìåí á°ò³í áàëàïàíäàð àñ £ç³ðëåó áàñòàë¼àí¼à äåé³í êåì³íäå 1 ñà¼àò ÒˆÐÀ ÒˆÐÓÛ òè³ñ.

Ñàíàòû Ñàëìà¼û

0.1 ~ 4.0 êã

0.1 ~ 0.5 êã

Ûäûñ-àÿ”

“ûñ”àòîë”ûíäû ïåøêå
àðíàë¼àí ûäûñ-àÿ” 
(æàëïà” òàðåëêå)

“à¼àç îðàìàë íåìåñå 
æàëïà” òàðåëêå

†í³ì

Åò:
Òàðòûë¼àí ñèûð åò³, æîí åò³, á‰”òûðó¼à àðíàë¼àí êåñ³íä³, ñòåéê, áèôøòåêñ,
ãàìáóðãåðëåð, øîø”à åò³, ”îé åò³, ø‰æû”òàð (ñîñèñêàëàð), êîòëåòòåð (2 ñì).

Äûáûñ áåëã³ñ³ áåð³ëãåííåí êåé³í ‡í³ìä³ àóäàðûï ”îéû’ûç.
Æ³á³ãåííåí êåé³í ‡í³ì 5 Ð 15 ìèíóò ò‰ðà ò‰ðñûí.

“‰ñ åò³:
Á°ò³íäåé (2 êã-¼à äåé³í), ò‡ñ åò³ (ñ°éåêñ³ç), ñàí åòòåð³. 
Ò‡ñ åò³ (2,5 êã-¼à äåé³í)

Áàëû”: 
Æîí åò³, °ëêåí êåñåêòåð, á°ò³íäåé
Òà’”ûøàÿíäàð åò³, îìàð ”‰éðû”òàðû, àñøàÿíäàð, òàðà” áàëû”òàð

ˆñà”òàï òóðàë¼àí íàí, áóëî÷êàëàð, áàãåò æ£íå ò.á.

Мясо

Птица
( “‰ñ )

Рыба
(Áàëû”)

( )Åò

Хлеб
( Íàí )

(dEF1)

(dEF2)

(dEF3)

(dEF�)
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Стоп

æ³á³òóПешіңізде шағын толқынды 
 .раб іртемарап утіре мадлыж
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IНСТРУКЦİЯ ДЛЯ КОРИСТУВАЧА 

ПЕРШНİЖ КОРИСТУВАТИСЬ ВАШОЮ ПİЧЧЮ, БУДЬ ЛАСКА, УВАЖНО ПРОЧИТАЙТЕ 
ЦЕЙ ПОСİБНИК КОРИСТУВАЧА.

МIКРОХВИЛЬОВА ПIЧ
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На той час, коли духовка не використовується, 
рекомендується відключати її від розетки.
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Важливi iнструкцiї 
з безпеки

ОБЕРЕЖНО:

ОБЕРЕЖНО

УВАГА:

Це символ, що попереджає про небезпеку. Цей знак попереджає Вас про потенційні джерела небезпеки, які можуть стати причиною 
травми або смерті для Вас або інших людей. Усі повідомлення відносно безпеки супроводжуються попереджувальним знаком або 
словом “ОБЕРЕЖНО” чи “УВАГА”. Ці слова означають:

Цей знак попереджає про джерела небезпеки або про небезпечні дії, які можуть стати причиною серйозної 
травми або смерті.

Цей знак попереджає про джерела небезпеки або про небезпечні дії, які можуть стати причиною травми або 
призвести до матеріальних збитків.

1. Не робiть спроб самостiйного регулювання або ремонту 
дверцят, панелi керування, блокувальних контактiв або будь-
яких iнших частин печi. Небезпечно виконувати операцiї по 
обслуговуванню або ремонту печi, що пов’язанi зi зняттям 
будь-яких кожухiв i кришок, що забезпечують захист вiд 
випромiнювання мiкрохвильової енергiї. Ремонт повинен 
здiйснювати тiльки квалiфiкований фахiвець iз ремонту 
мiкрохвильової технiки.
На відміну від інших побутових приладів, у мікрохвильовій печі 
присутні високі напруга та струм. Неправильне використання або 
ремонт можуть призвести до небезпечного впливу мікрохвильової 
енергії або до ураження електричним струмом.

2. Не використовуйте піч для сушіння (наприклад, для сушіння 
вологих газет, одягу, іграшок, електричних пристроїв, 
домашніх тварин тощо).
Це може створити значну загрозу безпеці та спричинити пожежу, 
опіки або ураження електричним струмом із летальним кінцем.

3. Пiч не призначена для використання маленькими дiтьми або
iнвалiдами без догляду. Дозволяйте дiтям користуватися 
пiччю без догляду тiльки в тому випадку, якщо дитина 
вмiє користуватись пiччю у безпечний спосiб i усвiдомлює 
небезпеку неправильної експлуатацiї.
Неправильне використання може призвести до пожежі, ураження
електричним струмом або опіків.

4. Під час роботи деякі досяжні деталі нагріваються до високої 
температури. Слід не допускати малих дітей до приладу.
Вони можуть опіктись.

5. Рiдини або iншi продукти не повиннi нагрiватися в 
герметичних посудинах, тому що вони можуть вибухнути при 
нагрiваннi. Перш нiж готувати або розморожувати продукти, 
видалiть з них пластикову упаковку. Однак, звернiть увагу, 
що в деяких випадках їжа повинна бути накрита пластиковою 
плiвкою при готуваннi або пiдiгрiвi.
Вони можуть розірватись.

6. Використовуйте приладдя, що відповідає режиму роботи 
(див. інформацію на стор. 12).

Тримайте інструкцію під рукою. Для запобігання ризику загоряння, ураження 
електричним струмом, травмування або завдання збитків при користуванні піччю 
прочитайте всі інструкції та чітко дотримуйтесь їх. Ця інструкція не включає 
всі можливі умови, з якими можна стикнутися. Якщо у Вас виникають питання, 
звертайтеся в наші сервісні центри або до виробника.

Прочитайте уважно та збережiть 
для довiдок у майбутньому.
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Важливi iнструкцiї 
з безпеки

Тримайте інструкцію під рукою. Для запобігання ризику загоряння, ураження 
електричним струмом, травмування або завдання збитків при користуванні піччю 
прочитайте всі інструкції та чітко дотримуйтесь їх. Ця інструкція не включає 
всі можливі умови, з якими можна стикнутися. Якщо у Вас виникають питання, 
звертайтеся в наші сервісні центри або до виробника.

Неправильне використання може призвести до пошкодження печі, 
приладдя або до пожежі

7. Не дозволяйте дітям гратись з приладдям або виснути на 
ручці дверцят.
Вони можуть поранитись.

8. Якщо двері або ущільнення двері пошкоджено, не слід 
користуватися піччю, доки не буде виконано ремонт 
компетентною особою.

9. Дуже небезпечним є для усіх, крім компетентної особи, 
проводити будь-який ремонт або сервісне обслуговування, 
під час якого проводиться зняття покриття, яке дає захист 
від впливу мікрохвильової енергії.

10. Коли прилад використовується у комбінованому режимі, 
дітям слід користуватися піччю лише в присутності 
дорослих через утворення високих температур.

Прочитайте уважно та збережiть 
для довiдок у майбутньому.
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Важливi iнструкцiї 
з безпеки

Тримайте інструкцію під рукою. Для запобігання ризику загоряння, ураження 
електричним струмом, травмування або завдання збитків при користуванні 
піччю прочитайте всі інструкції та чітко дотримуйтесь їх. Ця інструкція 
не включає всі можливі умови, з якими можна стикнутися. Якщо у Вас 
виникають питання, звертайтеся в наші сервісні центри або до виробника.

1. Блокування у механізмі дверцят перешкоджає роботі печі із
відкритими дверцятами. Дуже важливо не перешкоджати
роботі захисного блокування.
Це може призвести до небезпечного впливу мікрохвильової 
енергії. (Захисне блокування автоматично припиняє роботу 
приладу при відкривання дверцят).

2. Не розміщайте будь-які предмети (кухонні рушники, серветки 
тощо) між передньою поверхнею печі та дверцятами, не 
допускайте накопичення харчових продуктів або миючих 
засобів на поверхнях ущільнення.
Це може призвести до небезпечного впливу мікрохвильової 
енергії.

3. Не експлуатуйте пошкоджену піч. Особливо важливим є те, 
щоб дверцята зачинялись правильно, і не були пошкоджені 
такі компоненти: (1) дверцята (вигинання), (2) завіси та 
защіпки (зламані або ослаблі кріплення), (3) ущільнення 
дверцят та поверхні ущільнення.
Це може призвести до небезпечного впливу мікрохвильової 
енергії.

4. Правильно вибирайте час приготування їжі. Для невеликих 
кількостей продуктів потрібен менший час приготування або 
нагрівання.
Надто тривале готування може призвести до загоряння їжі та 
пошкодження печі.

УВАГА 5. При нагріванні рідин, наприклад, супів. соусів та напоїв у 
мікрохвильовій печі:
*  Уникайте використання ємностей із прямими стінками та 

вузьким горлом.
* Не допускайте перегрівання.
*  Перемішуйте рідину перед приміщенням ємності до печі, а 

потім знову - по закінченні половини часу нагрівання.
*  Після нагрівання дайте їй деякий час постояти; обережно 

перемішайте або стряхніть її і перевірте температуру перед 
вживанням, щоб запобігти опікам (особливо це стосується 
вмісти пляшечок та чашок із дитячою їжею).

Будьте обережні при поводженні з ємністю. Мікрохвильове 
нагрівання напоїв може призвести до бурхливого кипіння без 
попередніх ознак утворення бульбашок. Це може призвести до 
несподіваного кипіння напоїв.

6. Вихідний отвір розташований на верхній, нижній та бокових
поверхнях печі. Не закривайте ці отвори.
Це може призвести до пошкодження печі та поганих результатів 
приготування їжі.

7. Не вмикайте пiч, коли вона порожня. Якщо пiч не 
використовується, рекомендуємо ставити в неї склянку з 
водою. Якщо ви випадково увiмкнете пiч, вода безпечно 
поглине всю мiкрохвильову енергiю.
Неправильне використання може призвести до пошкодження печі.

8. Не готуйте продукти, обернувши їх у паперовi рушники, 
за винятком випадкiв, коли в поваренiй книзi данi саме 
такi рекомендацiї з приготування страви.Не користуйтеся 
газетами замiсть паперових рушникiв приприготуваннi їжi.
Неправильне використання може стати причиною вибуху або пожежі.

Прочитайте уважно та збережiть 
для довiдок у майбутньому.
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Важливi iнструкцiї 
з безпеки

Тримайте інструкцію під рукою. Для запобігання ризику загоряння, ураження 
електричним струмом, травмування або завдання збитків при користуванні 
піччю прочитайте всі інструкції та чітко дотримуйтесь їх. Ця інструкція 
не включає всі можливі умови, з якими можна стикнутися. Якщо у Вас 
виникають питання, звертайтеся в наші сервісні центри або до виробника.

УВАГА
9. Не користуйтеся дерев’яним посудом. Не користуйтеся 

керамiчним посудом з металевою обробкою (наприклад, 
золотом або срiблом). Завжди видаляйте закрученi дротики, 
що зав’язують пакети iз продуктами.
Вiн може перегрiтися та обвуглитися. Металевi

10. Предмети можуть призвести до виникнення електричної 
дуги, що може викликати серйозне пошкодження печi. Не 
користуйтеся папером.
Bиготовленим з переробленої вторинної сировини, тому що в 
ньому можуть мiститися домiшки, якi можуть викликати iскрiння i/
або загоряння при приготуваннi їжi.

11. Не промивайте лоток і опору під водою одразу після приготування 
їжі. приготування їжі. Вiн може розламатися або трiснути.
Неправильне використання може призвести до пошкодження печі.

12. Щоб випадково не перекинути пiч на пiдлогу, забезпечте, 
щоб переднiй край дверцят розташовувався, принаймнi, на 8 
см углибину вiд краю поверхнi, на якiй установлена пiч.
Неправильне використання може призвести до травм та 
пошкодження печі.

13. Перед приготуванням проткнiть виделкою шкiрку картоплi, 
яблук та iнших аналогiчних овочiв i фруктiв.

14. Не готуйте в печi яйця в шкарлупiЯ. йця в шкарлупi та 
зваренi круто яйця не можна розiгрiвати в мiкрохвильовiй 
печi, тому що вони можуть вибухнути, навiть по закiнченнi 
функцiї розiгрiву.
Усерединi яйця створюється тискi воно вибухне.

15. Не намагайтеся готувати у вашiй печi страви у фритюрi.
Це може призвести до несподіваного кипіння гарячої рідини.

16. Якщо ви помiтили дим, не вiдкривайте дверцята печi, а 
вимкнiть її або вiд’єднайте мережний шнур печi вiд розетки, 
щоб полум’я згасло без надходження повiтря.
Це може стати причиною значного пошкодження, такого як 
пожежа або ураження електричним струмом.

17. Якщо їжа готується або пiдiгрiвається в одноразовому 
посудi iз пластику, паперу або iнших горючих матерiалiв, 
не залишайте пiч без догляду, а частiше заглядайте 
усередину, щоб переконатися в тому, що з посудом нiчого не 
вiдбувається
Ваші харчові продукти можуть вилитись через можливі 
пошкодження ємності. Це також може спричинити пожежу.

18. Температура доступних поверхонь може бути високою під 
час роботи пристрою.
Оскільки вони стають дуже гарячими, існує небезпека опіку, якщо
тільки кухар не одягнув захисні рукавички

19. Залишки їжi необхiдно видаляти, а пiч регулярно чистити.
Утримання печi в брудному станi може призвести до пошкодження 
зовнiшнього покриття, що може негативно позначитися на термiнi 
експлуатацiї печi, а також призвести до небезпечної ситуацiї.

20. Використовуйте тiльки той датчик температури, який 
рекомендований для цiєї печi (для моделей використання 
датчика, що мають функцiю використання датчика 
температури).
Ви не можете перевірити належним чином температуру, 
використовуючи непідхожий датчик температури. 

Прочитайте уважно та збережiть 
для довiдок у майбутньому.
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Важливi iнструкцiї 
з безпеки

УВАГА

Тримайте інструкцію під рукою. Для запобігання ризику загоряння, ураження 
електричним струмом, травмування або завдання збитків при користуванні піччю 
прочитайте всі інструкції та чітко дотримуйтесь їх. Ця інструкція не включає 
всі можливі умови, з якими можна стикнутися. Якщо у Вас виникають питання, 
звертайтеся в наші сервісні центри або до виробника.

21. Точно виконуйте інструкції виробника щодо приготування 
попкорну. Не залишайте піч без нагляду під час приготування 
попкорну. Якщо кукурудза не перетворюється на баранці 
по закінченні вказаного часу, припинить приготування 
попкорну. Не використовуйте мішок з коричневого паперу 
для приготування попкорну. Не намагайтеся змусити зерна, 
що залишились, луснути.
Надто тривале нагрівання може спричинити займання попкорну.

22. Цей виріб повинен бути заземлений  Дроти в мережному 
шнурi мають колiр згiдно з таким кодом:
СИНІЙ ~ Нейтраль
КОРИЧНЕВИЙ ~ Пiд напругою
ЖОВТИЙ Й ЗЕЛЕНИЙ ~ Земля
Оскiльки цi кольори дротiв можуть не вiдповiдати 
кольоровим мiткам на вашiй вилцi, виконайте такi дiї:
Дрiт СИНЬОГО кольору повинен бути приєднаний до 
контакту вилки, позначеного буквою N або ЧОРНОГО 
кольору. Дрiт КОРИЧНЕВОГО кольору повинен бути 
приєднаний до контакту вилки, позначеного буквою L 
або ЧЕРВОНОГО кольору. Дрiт ЖОВТОГО ТА ЗЕЛЕНОГО 
або ЗЕЛЕНОГО кольору повинен бути приєднаний до 
заземлюючого контакту, що позначений буквою Е або 
символом “     “.
Якщо мережний шнур виробу пошкоджений, то для
забезпечення безпеки його має замiнити представник
фiрми-виробника, її агент з обслуговування або особа, яка
має аналогiчну квалiфiкацiю.
Неправильне використання може призвести до пожежі, ураження
електричним струмом або

23. Забороняється використовувати цю піч для комерційних цілей.

Неправильне використання може призвести до пошкодження печі.

24. Мікрохвильову піч слід використовувати із відчиненими 
декоративними дверцятами, якщо мікрохвильова піч 
вбудована в меблі.
Якщо ці дверцята закриті під час роботи печі, потік повітря
зменшується і може спричинити пожежу або пошкодження печі.

25. Таке пiдключення можна влаштувати, якщо розетка 
знаходиться у доступному мiсцi, або встановленням 
вимикача на стiнну проводку у вiдповiдностi iз вимогами до 
обладнання електричної проводки.
Неправильне використання вилки або перемикача може стати 
причиною ураження електричним струмом або пожежі.

26. Використовуйте тільки посуд, придатний до використання в 
мікрохвильових пічках.

27.

Не слід ставити мікрохвильову піч у шафу, якщо тільки її не 
було перевірено в шафі.
Прилад не передбачений для використання особами 
(включаючи дітей) з обмеженими фізичними, сенсорними або 
розумовими здібностями, або з браком навичок або досвіду, 
доки їм не буде проведено інструктаж або не буде догляду 
з боку людини, відповідальної за їхню безпеку. Чищення та 
технічне обслуговування не повинно виконуватися дітьми, 
якщо тільки їм не більше 8 років і вони знаходяться під 
наглядом.
Мінімальна висота над поверхнею пічки, необхідна при 
встановленні.

Мікрохвильова піч може бути вбудована.

28.

29.

30.

31.

Прочитайте уважно та збережiть 
для довiдок у майбутньому.

     іти повинні бути під аглядом щоб упевнитись, що вони не 
граються з приладом.
Д 
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Важливi iнструкцiї 
з безпеки

Тримайте інструкцію під рукою. Для запобігання ризику загоряння, ураження 
електричним струмом, травмування або завдання збитків при користуванні піччю 
прочитайте всі інструкції та чітко дотримуйтесь їх. Ця інструкція не включає 
всі можливі умови, з якими можна стикнутися. Якщо у Вас виникають питання, 
звертайтеся в наші сервісні центри або до виробника. Прочитайте уважно та збережiть 

для довiдок у майбутньому.

32.

Тримайте прилад та його кабель в недоступному місці для 
дітей віком до 8 років.

Двері зовнішньої поверхні можуть нагріватися під час 
роботи приладу.

107

Температура доступних поверхонь може бути висока під час 
роботи приладу. 

33.

34.
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Стоп/Сброс

10 мин
1 мин
10 cек
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Стоп/Сброс

Стоп/Сброс

Стоп/Сброс
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Економія
Електроенергії

Натисніть Стоп/Сброс (ЕКО).
На дисплеї з'явиться "0".

 

 
 

 

Натисніть Стоп/Сброс (ЕКО) або 
дисплей вимкнеться автоматично
через 5 хвилин. 

Для того, щоб увімкнути дисплей у режимі ЕКО, натисніть будь-яку кнопку.

Режим ЕКО дозволить Вам 
заощадити електроенергію, 
так як Ви можете вимкнути 
дисплей самостійно, коли піч 
знаходиться в режимі очікування, 
або він вимкнеться автоматично 
через 5 хвилин з відкритою чи 
закритою дверцею.
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Стоп/Сброс

10 cек

Старт

700W

560W

420W

280W

140W

СВЧ
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Стоп/Сброс

10 мин
1 мин

10 мин
1 мин

Старт

СВЧ

СВЧ
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Стоп/Сброс

Старт/Быстрый Старт

Быстрый Старт
Старт
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Русский пοвар

Борщ 1 paз

2 paзиСолянка м’ясна
paзиКартопля “в мундирі” 3

paзи4
paзи

М’ясо в горщиках

5

paзи
Пельмені

6
paзиФорель з овочами

Паровий стейк з лосося
7

paзи8Гречана каша

Старт

Стоп/Сброс

Картопля “в мундирі”

гс-3
 

XªXyX«

ªX¬X«

ªX¬X«
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YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LS
�tt\e\dvZjf[�\gk]Ylfd»m\
`\{Ylilm]\il}d]\k]olnr^v
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\
y\d]ZYlqi[n[b\qlhZ»wnrn»
`\|[wvijb\qlhZ»wnrn]
`\Ylk]Yb\qlhZ»wnrn[o
`tt\e\YrZYlel\{[Zv

`_\
k»g]Y[\dvZdv\^\k]olnr^lkb\{»ii�\Y]\qrZ|rk_
y_\\�lh]Y[\m{»\»ng»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\]dZ[Y[\

�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_
s_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\

qZ[n]okn»\hm»f»_\

UMWo`M\� tbs\de
Y]Z»id]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»


]klZl}rnr

¯\PRMV�±\LS
`��yt\^]klZl}rn[�\qrizkrn»m\
y\`xy\{dijnd[\mlh[\
`\i]mZlm[o\i[{Y
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

(гс-�)

(гс-�)

(гс-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

UKRQYSqXZLMqeX
vXWQZQZT tb�\de

Y]Z»id]\hij\
k»dZl�m[izlmlÐ\

qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LS
�tt\e\il{l{j\�{Yrod�\
`\{Ylilm]\il}d]\i[klnnlel\{ldv
`\{Ylilm]\il}d]\mlh[
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk
¼vhz�jd»\{qr|»Ð\hij\Z[w[

`_\�ldi]{Y[\{Yrod\il{l{j\^\{»ii�b\qrZ|rkb\{qr|»jk[\Y]\i[klnlk\v\�lZkv_
y_\�li[Y[\v\�lZkv\mlhv_
s_\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

rQRMWoXvX
QYQmK`S tbs\de

k[{d]\hij\
k»dZl�m[izlmlÐ\

qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LS
`t\e\k]{i]\
y�t\e\{Yrodv\�lZri»
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk
`\{Ylilm]\il}d]\i[klnnlel\{ldv
�t\e\^]klZl}rnlel\lmlfrmlel\k»d{v

`_\]k]{Y[Y[\qrZe]krnY\k]{ilk_\
y_\�Z[qZ]m[Y[\�lZriz\{»ii�b\qrZ|rk\»\i[klnn[k\{ldlk_
s_\]dZ[Y[\�lZriz\^\lmlf]k[\qrZe]krnYlk_
�_\�l{Y]m[Y[\qZlhvdY[\m\hv�lmdv_\�[wrZ»Yz\krn�\Y]\n]Y[{n»Yz\ÒÓÔÕÓb\�lw\qlf]Y[\elYvm]Y[_

sRMmK\KXeKlK tbs\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

`_\\�Zlk[Y[\stt\e\eZrfd[\Y]\h]Y[\Ðo\{YrdY[_\�lh]Y[\�tt\ki\mlh[\Y]\{»iz\v\mri[dv\o\ei[wldv\
k[{dvb\h]Y[\ql{YljY[\`�\�m[i[nb\n]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\m\n»o\lYmlZ[_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_
s_\�»{ij\qZ[elYvm]nnj\^]i[gYr\n]\`�\�m[i[n_

(гс-�)

(гс-�)

(гс-	)
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rRK\fbvoeSqX
fS�bWMYSqXZba 1 µ¶v

2 µ¶vSMRleQYQyZSR\SqX
¶ZbaXvX`�V�T`S

µ¶vSpbaya{RMXv�XlaS\KLb 3
µ¶vS|KLKLbq 4
µ¶vSrKRlSRQYK\�XLQ`KLS 5

µ¶vSrKRlSRQYK\�X
lK`a�\oqQ\S 6

µ¶vS~bWo±\XYX�bWQmf� 7

µ¶vSJbRTm�X\�^eSXvX
mQR\QZWSYQ`












 
	

Старт

Стоп/Сброс

1,5 �]Y]Yvo\\_

Французский 
повap

rRK\fbvZeSqXaQY¶µXflY[Z[\\\\\\\[

чотири       и
Рататуй.

Fc-4
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

`b�\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

\

¯\PRMV�±\LSX
�\|[wvi»b\Ylnrnzdl\n]Z»^]n»\
�t\e\k]{i]\
`\f]on]\il}d]\w»ilel\|vdZv\
`\{Ylilm]\il}d]\vn»mrZ{]iznlel\wlZlgn]\
s\{dijnd[\jilm[fnlel\wvizolnv\
`xy\{dijnd[\frZmlnlel\m[n]\
�\{d[wlfld\q»h{k]}rnlÐ\�Z]n|v^zdlÐ\wvid[
`\{dijnd]\YrZYlel\{[Zv

`_\�w{k]}[Y[\|[wvi�\n]\{dlmlZ»h|»\m\k]{i»\^\|vdZlk\hl\^lilY[{YlÐ\{dlZ[nd[_
y_\\�ldi]{Y[\lw{k]}rnv\|[wvi�\Y]\wlZlgnl\v\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dvb\hlwZr\

qrZrk»g]Y[\Y]\hlh]Y[\jilm[fn[o\wvizoln\»\frZmlnr\m[nl_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

s_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

�_\�»{ij\qZ[elYvm]nnj\qrZrk»g]Y[\Y]\Zl^i[Y[\ql\Y]Z»id]�_
�_\\�ldi]{Y[\ql\`\{d[w|»\q»h{k]}rnlel\�i»w]\m\dl}nv\{vqlmv\Y]Z»idv\Y]\ql{[q]Y[\

�i»w\{[Zlk_\�»h»eZ»Y[\y�s\�m[i[n[\m\k»dZl�m[izlm»o\qrf»\n]\ctt\m]YYb\�lw\{[Z\
Zl^qi]m[m{j_

Французький 
цибулевий суп

(Fc-1)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

`by\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
`\d]ZYlqi[n]b\qlhZ»wnrn]\
`xy\|[wvi»b\qlhZ»wnrnlÐ\
y\{Ylilm»\il}d[\{m»}lÐ\qlhZ»wnrnlÐ\^rirn»\
`\{Yrwi[n]\{rirZ[b\qlhZ»wnrn]\
�tt\e\f[�rn[�\k»h»o\wr^\wlZ»hld
`xy\{dijnd[\w»ilel\m[n]\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\
�tt\e\{vqv�q�Zr

`_\\�lh]Y[\d]ZYlqi�b\|[wvi�b\{m»}v\^rirnzb\{rirZvb\k»h»Ðb\w»ir\m[nlb\{»iz\»\qrZr|z\v\
ei[wldv\o\mri[dv\k[{dv\Y]\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\
s_\\�»{ij\qZ[elYvm]nnj\m[h]i[Y[\Z]dlm[n[b\hlh]Y[\{vq�q�Zr\Y]\hlwZr\qrZrk»g]Y[_

¡Xpbaya{RMX
`xy\{dijnd[\k]{i]\
�\{Ylilm[�\il}ld\vn»mrZ{]iznlel\wlZlgn]\
y\{dijnd[\klild]\
`\dvw[d\dvZjflel\wvizolnv\

`_\�l^qi]m[Y[\k]{il\n]\{dlmlZ»h|»b\hlh]Y[\wlZlgnl\Y]\Zl^k»g]Y[\m\q]{Yv_
y_\\�lh]Y[\klildl\o\dvw[d\dvZjflel\wvizolnv\Y]\elYvm]Y[\n]\k]ilkv\mlen»\hl\

^]ev{Y»nnj_

MRleQYQy
ZSR\SqXZbaXvX

`�V�T`S
(Fc-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

`by\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
�tt\e\lmlfrmlel\q�Zr\
`\`xy\{dijnd[\dvZjflel\wvizolnv
y\{Ylilm»\il}d[\vn»mrZ{]iznlel\wlZlgn]\
y\{Ylilm»\il}d[\k]{i]\
`\{dijnd]\mrZgd»m\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

¡XXzYQmMYMXa{RMX
�tt\e\gq[n]Yvb\qlhZ»wnrnlel\
y\|[wvi»b\qlhZ»wnrnlÐ\
�\{Ylilm»\il}d[\mlh[\

`_\\�ldi]h»Yz\Yvgdlm]nr\kÖj{l\v\d]{YZvi�\hij\k»dZl�m[izlmlÐ\qrf»_\\
�lh]Y[\mlhv\Y]\n]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�_

y_\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�lYvm]Y[\��``\�m[i[n\v\k»dZl�m[izlm»o\qrf»\n]\ctt\m]YY_
s_\\�»{ij\m]Z»nnj\^w[Y[\lmlf»\m\wirnhrZ»\]wl\dv�lnnlkv\dlkw]on»\hl\vYmlZrnnj\q�Zr\

kÖjdlÐ\»\lhnlZ»hnlÐ\Yrd{YvZ[_

pbaya{RMXv�X
laS\KLb
(Fc-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

|KLKLbq `b�\de
Y]Z»id]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
`\|[wvijb\n]Z»^]n]\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`\d]w]fldb\n]Z»^]n[o\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`\|vd»n»b\n]Z»^]nr\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`\dlizlZlm[o\{lilhd[o\qrZr|zb\n]Z»^]n[o\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
s\qlhZ»wnrn[�\Ylk]Y]\
`\{Ylilm]\il}d]\Ylk]Y�q]{Y[\
y\^vwf[d[\f]{n[dvb\f]mirn»\
`\{Ylilm]\il}d]\{m»}lÐ\qlhZ»wnrnlÐ\^rirn»\
y\{Ylilm»\il}d[\l|Yv\
`\f]on]\il}d]\|vdZv\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

rKRlSRQYK\�X
LQ`KLS `by\de

Y]Z»id]\hij\
k»dZl�m[izlmlÐ\

qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
�\{rZrhn»\Ylk]Y[\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\\
�tt\e\krirnlÐ\jilm[f[n[\
`xy\{dijnd[\�i»wn[�\dZ[�Y\
y\^vwf[d[\f]{n[dvb\f]mirn»\
`\{Ylilm]\il}d]\e»Zf[|»\�»}ln\
`\{Ylilm]\il}d]\{vgrnlÐ\^rirn»\
`\{Ylilm]\il}d]\{[Zv\q]Zkr^]n

`_\\
Z»^]Y[\mrZ�»md[\Ylk]Y»mb\ql\Y[qv\d]qri�gd»mb\Y]\m[h]i[Y[\n]{»nnjb\nr\qlgdlh[mg[\kÖjdlYz\
f[\gd»Zdv_\Ãlh»\ql{[q]Y[\dl}rn\Ylk]Y\{»ii�\Y]\qrZ|rk_

y_\�lh]Y[\m{»\»ng»\»neZrh»ÑnY[\m\k[{dvb\hlwZr\qrZrk»g]Y[_
s_\]�]Zg[Zvm]Y[\Ylk]Y[\jilm[fnl�\{vk»gg�\Y]\qlmrZnvY[\×d]qri�gd[Ø\n]\k»{|r_
�_\�ldi]{Y[\�]Zg[Zlm]n»\Ylk]Y[\n]\Y]Z»idv\Y]\n]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�_
�_\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

(Fc-�)

(Fc-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

rKRlSRQYK\�X
lK`a�\oqQ\S tb�\de

�lenrYZ[md]\
{dijn]\�lZk]\n]\

Zrg»Y|»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
`��yt\g]kq»nzoln»mb\wr^\n»}ld\
]f[nd]\
�t\e\YrZYlel\{[Zv

`_\�[h]i[Y[\n»}d[\v\m{»�\eZ[w»m\Y]\Zl^di]{Y[\n]\Y]Z»i|»_
y_\]�]Zg[Zvm]Y[\gijqdv\dl}nlel\eZ[w]\n]f[ndl�_\
s_\�Z[{[q]Y[\^mrZ�v\{[Zlk\dl}rn\�]Zg[Zlm]n[o\eZ[w_
�_\\�[di]h»Yz\n]\Zrg»Ydv_\\

�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

¡X}KmS\eKX
y\{Ylilm»\il}d[\k]{i]\
�lhZ»wnrn»\n»}d[b\�l\i[g[i[{j\
`x�\{dijnd[\frZmlnlel\m[n]\
st\e\�i»wn[�\dZ[�Y\
s\{Ylilm»\il}d[\{m»}lÐ\qlhZ»wnrnlÐ\^rirn»\
`xy\{dijnd[\mrZgd»m\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\

`_\\�w{k]}[Y[\n»}d[\m\k]{i»\n]\{dlmlZlh»_\\
�lh]Y[\frZmlnr\m[nlb\�i»wn»\dZ[�Y[\o\qrYZvgdv\Y]\hlwZr\qrZrk»g]Y[_

y_\\�lh]Y[\mrZgd[\Y]\elYvm]Y[\n]\k]ilkv\mlen»\hl\^]ev{Y»nnj_\
�Z[qZ]m[Y[\{»ii�\Y]\qrZ|rk_

(Fc-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

~bWo±\XYX
�bWQmf� tb�\de

�lenrYZ[md]\
{dijn]\�lZk]\n]\

Zrg»Y|»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
���\wvilfld\
]f[nd]\
�t\e\YrZYlel\{[Zv

`_\\�»hZ»^]Y[\mrZ�»md[\wvilfld\Y]\m[h]i[Y[\kÖjdlYzb\nr\qlgdlh[mg[\{dlZ[ndv_
y_\]�]Zg[Zvm]Y[\dl}nv\wvilfdv\Y]\qldi]{Y[\Ð�\n]\Y]Z»idv_
s_\�Z[{[q]Y[\^mrZ�v\{[Zlk\dl}nv\wvilfdv_
�_\�[di]h»Yz\n]\Zrg»Ydv_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

¡X_QWLgRbX
y\{Ylilm»\il}d[\k]{i]\
ytt\e\dvZjf[�\eZvhldb\qlhZ»wnrn[�\
`tt\e\eZ[w»mb\qlhZ»wnrn[�\
`\|[wvijb\qlhZ»wnrn]\
`\{dijnd]\mrZgd»m\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\

`_\�w{k]}[Y[\dvZjf»\eZvhd[\^\eZ[w]k[\Y]\|[wvir�\m\k]{i»\n]\{dlmlZlh»_
y_\\�lh]Y[\mrZgd[\Y]\elYvm]Y[\n]\k]ilkv\mlen»\hl\^]ev{Y»nnj_\\

�Z[qZ]m[Y[\{»ii�\Y]\qrZ|rk_

JbRTm�X\�^eSXvX
mQR\QZWSYQ` `by\de

k[{d]\hij\
k»dZl�m[izlmlÐ\

qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
`\|[wvijb\n]Z»^]n]\
`\klZdm]b\n]Z»^]n]\
�tt\e\dvZjf[�\n»}ld\
`�\{i[m\wr^\d»{Ylfldb\Zl^Z»^]n[�\n]mq»i\
`\{dijnd]\dvZjflel\wvizolnv\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

(Fc-�)

(Fc-	)
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Суп-пюре з 
морепродуктів 1 paз

2 paзиП’ємонтський суп

paзиБаклажан з томатами 
й сиром 3

paзиПерець, фарширований 
тунцем та хлібом 4

paзи5
paзи

Спагеті болоньєзе
Спагеті карбонара
Різото
Яблучні чіпси

6
paзи7
paзи8

Старт

Стоп/Сброс

1,0
Итальянский 
повap

 Итальянский повap
Ic-5

Спагеті болоньєзе.

Спагеті болоньєзе.
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

tb�\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

\

¯\PRMV�±\LSX
`\d]ZYlqi[n]b\qlhZ»wnrn]\
`xy\|[wvi»b\qlhZ»wnrnlÐ\
y\{Ylilm»\il}d[\{m»}lÐ\qlhZ»wnrnlÐ\^rirn»\
`\{Yrwi[n]\{rirZ[b\qlhZ»wnrn]\
ytt\e\klZrqZlhvdY»mb\lf[�rn[�\»\wr^\nvYZl�»m\
y\{Ylilm»\il}d[\li»Ð\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\
�tt\e\{vqv�q�Zr

`_\\�lh]Y[\d]ZYlqi�b\|[wvi�b\{m»}v\^rirnzb\{rirZvb\klZrqZlhvdY[b\li»�b\{»iz\»\
qrZr|z\v\ei[wldv\o\mri[dv\k[{dv\Y]\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_
s_\�»{ij\qZ[elYvm]nnj\hlh]Y[\{vq�q�Zr\Y]\hlwZr\qrZrk»g]Y[_

¡Xpbaya{RMXX
`xy\{dijnd[\k]{i]\\
�\{Ylilm[�\il}ld\vn»mrZ{]iznlel\wlZlgn]\
y\{dijnd[\klild]\
`\dvw[d\dvZjflel\wvizolnv\

`_\�l^qi]m[Y[\k]{il\n]\{dlmlZ»h|»b\hlh]Y[\wlZlgnl\Y]\Zl^k»g]Y[\m\q]{Yv_\
y_\\�lh]Y[\klildl\o\dvw[d\dvZjflel\wvizolnv\Y]\elYvm]Y[\n]\k]ilkv\mlen»\hl\

^]ev{Y»nnj_

`b�\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSXX
y\jo|j
�\{Ylilm»\il}d[\{v�]Znlel\wlZlgn]\
y\{Ylilm»\il}d[\YrZYlel\{[Zv\
�\{dijnld\mlh[\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

Суп-пюре з 
морепродуктів

(Ic-�)

U²±`Q\LZoeSqX
Zba
(Ic-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

`bt\de
Y]Z»id]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
`�y\w]di]}]n[\
`�y\Ylk]Y[\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\
`tt\e\YrZYlel\{[Zv\

`_\\]Z»^]Y[\w]di]}]n[\Y]\Ylk]Y[\{d[wd]k[\ql\`b�\{k\Y]\qZ[qZ]m[Y[\{»ii�\Y]\
qrZ|rk_

y_\\�ldi]{Y[\w]di]}]n[\o\Ylk]Y[\g]Z]k[\n]\Y]Z»idv\Y]\ql{[q]Y[\{[Zlk\dl}rn\
Ylk]Y_

s_\\�[di]h»Yz\n]\Zrg»Ydv_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

`b�\de
Y]Z»id]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
�\dlizlZlm»\{lilhd»\qrZ|»\
y\dln{rZm[\^\Yvn|rk\
y\gk]Ylfd[\{v�lel\flZnlel\�i»w]b\qlhZ»wnrn»\
`\^vwf[d\f]{n[dvb\f]mirn[o\
`tt\e\{[Zv\q]Zkr^]n\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\
ytt\e\Ylk]Ynlel\q�Zr\

`_\�»hZ»^]Y[\m\qrZ|j\mrZ�»mdvb\m[h]i[Y[\n]{»nnj_
y_\
k»g]Y[\Yvnr|zb\�i»wb\f]{n[db\{[Z\q]Zkr^]nb\{»iz\»\qrZr|z_
s_\\]�]Zg[Zvm]Y[\qrZ|»\{vk»gg�\^\Yvn|rk\Y]\qldi]{Y[\Ð�\n]\Y]Z»idv_
�_\
mrZ�v\qli[Y[\Ylk]Yn[k\q�Zr\Y]\n]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�_
�_\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

jKeWK^K\XvX
LQ`KLK`SXqX

ZSRQ`X
(Ic-�)

UMRMfo�X
�KRlSRQYK\SqX

Lb\fM`XLKXnW��Q`
(Ic-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

paKPML�X
�QWQ\o±vM `bt\de

k[{d]\hij\
k»dZl�m[izlmlÐ\

qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSXVWTX`²TZ\QPQXZQbZbX
`\{Ylilm]\il}d]\li[mdlmlÐ\li»Ð_\
`\|[wvijb\qlhZ»wnrn]\
`\^vwf[d\f]{n[dvb\f]mirn[o\
�tt\e\krirnlÐ\jilm[f[n[\
`tt\e\Ylk]Y�q]{Y[\
y\qlhZ»wnrn[�\Ylk]Y]\
`\{Ylilm]\il}d]\{vgrnlÐ\^rirn»\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

¯\PRMV�±\LSXVWTXaKZLSX
`�t\e\q]{Y[b\^m]ZrnlÐ\^]\Zr|rqYlk\n]\dlZlw|»_\
`\{Ylilm]\il}d]\{[Zv\q]Zkr^]n

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\{lv{v\wlilnzÑ^r\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\
qrZrk»g]Y[_\n]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

s_\\�»{ij\m]Z»nnj\qrZrk»g]Y[b\hlh]Y[\{lv{\wlilnzÑ^r\m\^m]Zrnv\q]{Yvb\ql{[q]Y[\
{[Zlk\q]Zkr^]n\]wl\m}r\qrZrh\qlh]m]nnjk_

(Ic-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

paKPML�X
eKR�Q\KRK tb�\de

k[{d]\hij\
k»dZl�m[izlmlÐ\

qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSXVWTX`²TZ\QPQXZQbZbX
`tt\dlqfrnlel\wrdlnvb\qlhZ»wnrnlel\\
`\^vwf[d\f]{n[dvb\f]mirn[o\
`xy\{dijnd[\mrZgd»m\
�\}lmYd[\
`tt\e\{[Zv\q]Zkr^]n\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\

¯\PRMV�±\LSXVWTXaKZLSX
`�t\e\q]{Y[b\^m]ZrnlÐ\^]\Zr|rqYlk\n]\dlZlw|»_\
`\{Ylilm]\il}d]\{[Zv\q]Zkr^]n

`_\\�»h{k]}[Y[\wrdln\^\f]{n[dlk\v\{dlmlZ»h|»\m\li»Ðb\hld[\m»n\nr\{Y]nr\YZ»gd[\
dlZ[fnrm[kb\Ylh»\^i[Y[\^]om[o\}[Z_

y_\\�lh]Y[\{k]}rn[o\wrdlnb\mrZgd[b\}lmYd[b\{[Z\q]Zkr^]nb\{»iz\»\qrZr|z\v\ei[wldv\
o\mri[dv\k[{dv\Y]\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

s_\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\

|�vQLQ `by\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
ytt\e\Z[{v\Z»^lYl\
`\`xy\{dijnd[\mlh[\]wl\wvizolnv\
`xy\{dijnd[\klild]\
ytt\e\jilm[f[n[b\qlhZ»wnrnlÐ\
y\jo|j
`\|[wvijb\qlhZ»wnrn]\
�t\e\^rirnlel\elZlgdv\
`tt\e\YrZYlel\{[Zv\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]mYr\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

(Ic-�)

(Ic-�)
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_SaXZLRKYS KPK� UQZbV®
aRS\KWM^\QZL�

_M`aMRKLbRKX
aRQVbeL�YX� ¯\ZLRbef�°XvXaRSPQLbYK\\T

��Wbm\�Xm�aZS `_t �dijn[o\ilYld �»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
`xy\jwivd]
`\{dijnd]\|vdZrnlÐ\mlh[\�`\{dijnd]\mlh[\�\y\f]on»\il}d[\|vdZv�

`_\\]Z»^]Y[\jwivdl\jdlkle]\Ylng[k[\{d[wlfd]k[\^]\hlqlklel�\{qr|»]iznlel\nl}]\
]wl\lmlfrZ»^d[\Y]\^]klf[Y[\m\|vdZrn»o\mlh»\n]\`�y\elh[n[_\

y_\\�wYrZY[\{d[wlfd[\jwivd]\Zvgn[dlk\Y]\Zl^di]{Y[\n]\qrZe]krnY»_\\
Ùlw\lYZ[k]Y[\dZ]�[o\Zr^vizY]Yb\d]ZYlqi�\{i»h\m[di]h]Y[\m\lh[n\g]Z_

s_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_
�_\�»{ij\qZ[elYvm]nnjb\l{Y]mYr\n]\`�y\�m[i[n]_

(Ic-	)
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Суп харчо 1 paз
2 paзиАзу

paзиДолма 3
paзиПлов 4
paзиКурка карі 5
paзиШаурма 6
paзиІкра баклажанна 7
paзиХінкалі 8

Старт

Стоп/Сброс

1,5 �vZd]\d]Z»\\_

Восточный 
повap

 QZLQm\gqXaQY¶µ

JbReKXeKR��

Oc-5
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`b�\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

\

¯\PRMV�±\LSXX
�tt\e\jilm[f[n[\]wl\YrijY[n[b\n]Z»^]nlÐ\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`tt\e\hlmel^rZn[{Ylel\Z[{vb\qZlk[Ylel\Y]\m[{vgrnlel\
�t\e\mlil{zd[�\elZ»�»mb\qlhZ»wnrn[�\
`\|[wvijb\qlhZ»wnrn]\
s\^vwf[d[\f]{n[dvb\f]mirn»\
`\frZmln[o\qrZr|zb\qlhZ»wnrn[o\
y\f]on»\il}d[\krirnlel\frZmlnlel\qrZ|�\
s\{Ylilm»\il}d[\{m»}lÐ\qlhZ»wnrnlÐ\^rirn»\
y\`xy\{dijnd[\mlh[\]wl\wvizolnv\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]mYr\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_\

`b�\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
�tt\e\jilm[f[n[\]wl\{m[n[n[b\n]Z»^]nlÐ\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`\k]Z[nlm]n[o\le»Zldb\n]Z»^]n[o\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
y\d]ZYlqi[n[b\n]Z»^]n»\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`\|[wvijb\n]Z»^]n]\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
y\^vwf[d[\f]{n[dvb\f]mirn»\
y\{Ylilm»\il}d[\Ylk]Y�q]{Y[\
y\{Ylilm»\il}d[\li»Ð\
`\{dijnd]\mlh[\]wl\wvizolnv\
`\i]mZlm[o\i[{Y\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

Суп харчо
(Oc-1)

(Oc-2)
Азу

135



pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`bt\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
`\elZ�[d\m[nleZ]hnlel\i[{Yj\
ytt\e\m]Zrnlel\Z[{v\
�tt\e\krirnlÐ\jilm[f[n[\
`\|[wvijb\qlhZ»wnrn]\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\
`xy\{dijnd[\mlh[
`xy\{dijnd[\{krY]n[

`_\\�lh]Y[\m]Zrn[o\Z[{b\krirnv\jilm[f[nvb\|[wvi�b\{»iz\»\qrZr|z\v\k[{dv\o\hlwZr\
qrZrk»g]Y[_

y_\\�ldi]{Y[\m[nleZ]hnr\i[{Yj\n]\Z»mnv\qlmrZ�n�b\m\nzlel\`\`xy\qlmnlÐ\il}d[\Z[{lmlÐ\
{vk»g»\ql\|rnYZv_\
]elZnvY[\Z[{lmv\{vk»g\v\i[{Yj_

s_\\�l^di]{Y[\m{»\^]elZnvY»\i[{Yd[\Zjhd]k[\v\mri[dv\o\ei[wldv\d]{YZvi�\Y]\^]i[Y[\mlhv_\\
]dZ[oYr\�]Zflml�\qi»mdl�_

�_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_
�_\�»{ij\qZ[elYvm]nnj\qlh]m]Y[\^»\{krY]nl�\]wl\^]\mi]{n[k\{k]dlk_

`by\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSXX
stt\e\jilm[f[n[b\n]Z»^]nlÐ\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`\|[wvijb\qlhZ»wnrn]\
`\klZdm]b\qlhZ»wnrn]\
s\^vwf[d[\f]{n[dvb\f]mirn»\
`\f]on]\il}d]\dvZdvk[\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk\
ytt\e\hlmel^rZn[{Ylel\Z[{vb\qZlk[Ylel\Y]\m[{vgrnlel\
y\{dijnd[\mlh[\]wl\wvizolnv

`_\\�lYvm]Y[\jilm[f[nvb\|[wvi�b\klZdmv\Y]\f]{n[d\m\nrmri[d»o\d»izdl{Y»\li»Ð\n]\
{dlmlZ»h|»b\hld[\mln[\nr\{Y]nvYz\hr�l\dlZ[fnrm[k[_\\
�lh]Y[\dvZdvkvb\{»iz\»\qrZr|z\Y]\hlwZr\qrZrk»g]Y[_

y_\\�ldi]{Y[\elYlmv\jilm[f[nv\^\»ng[k[\»neZrh»ÑnY]k[\m\mri[dv\o\ei[wldv\d]{YZvi�b\
hlh]Y[\Z[{\Y]\mlhv_\]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

s_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

�QW`K

UWQY

(Oc-�)

(Oc-�)

136



pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

`b�\de
k[{d]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
�tt\e\dvZjf[�\eZvhldb\n]Z»^]n[�\mri[d[k[\gk]Yd]k[\
`x�\{dijnd[\li[mdlmlÐ\li»Ð\
y\|[wvi»b\qlhZ»wnrnlÐ\
�\^vwf[d[\f]{n[dvb\f]mirn»\
`\dlZ»nnj\»kw[Zvb\f[�rnlel\
`\q]i[fd]\dlZ[|»\
y\{v�[�\qrZ|j\f»i»\
`\f]on]\il}d]\dvZdvk[\
�tt\e\Ylk]Ynlel\{lv{v\
`xy\{dijnd[\mlh[\]wl\wvizolnv\
`xy\{dijnd[\f[{Ylel\olevZYv\
`\{Ylilm]\il}d]\i[klnnlel\{ldv\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\
�»h\f]{\qZ[elYvm]nnj\qlk»gvm]Y[\qZ[n]okn»\hm»f»_

tb�\de
Y]Z»id]\hij\

k»dZl�m[izlmlÐ\
qrf»

�»kn]YnlÐ\
YrkqrZ]YvZ[

¯\PRMV�±\LSX
���\i]m]g»\]wl\Ylnd»\�i»w[n[\
ytt\e\dvZjf[�\eZvhldb\qZ[elYlm]n[�\»\qlhZ»wnrn[�\
`\Ylk]Yb\qlhZ»wnrn[o\
`\le»Zldb\qlhZ»wnrn[o\
s\{Ylilm»\il}d[\{m»}lÐ\qlhZ»wnrnlÐ\^rirn»\
�lv{�\
`\{Ylilm]\il}d]\k]olnr^v\
`\{Ylilm]\il}d]\{krY]n[\
`\{Ylilm]\il}d]\drYfvqv\
`\^vwf[d\f]{n[dvb\f]mirn[o

`_\\�ldi]{Y[\dvZjf»\eZvhd[b\Ylk]Y[b\le»Zld\Y]\^rirnz\v\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\
qrZrk»g]Y[_

y_\�\»ng»o\k[{|»\^k»g]Y[\m{»\{di]hlm»\{lv{v_
s_\\�ldi]{Y[\i]m]g\n]\Z»mnv\qlmrZ�n�\Y]\hlh]Y[\{lv{\»\dvZdv\^\»ng[k[\»neZrh»ÑnY]k[_\


]elZnvY[\m\ZvirY[_
�_\�ldi]{Y[\ZvirY[\n]\Y]Z»idv\Y]\n]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�_

JbReKXeKR�

�KbR`K

(Oc-�)

(Oc-�)
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pK\KL �MeL�X
ZKW`K�g� �VgZyKT� _K�K`XLM`a�� }�Z�KbWKR

¯eRKX�KeWK^K\\K `by\de
k[{d]\hij\
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`\{Ylilm]\il}d]\li[mdlmlÐ\li»Ð
`\f]on]\il}d]\|vdZv\
�»iz\»\qrZr|z\^]\{k]dlk

`_\\�lh]Y[\m{»\»neZrh»ÑnY[\m\mri[dv\o\ei[wldv\k[{dv\»\hlwZr\qrZrk»g]Y[_\\
]dZ[Y[\�]Zflml�\qi»mdl�\Y]\^Zlw[Y[\lYmlZ[\hij\mrnY[ij|»Ð_

y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_\\
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k»dZl�m[izlmlÐ\
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]klZl}rnr
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y_\\�l{Y]m[Y[\{YZ]mv\v\q»f_\�[wZ]Y[\krn�\o\n]Y[{nvY[\ÒÓÔÕÓ_

(Oc-�)

(Oc-	)
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Стоп/Сброс

Старт

[ + ]
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тиц

(dEF1)

(dEF2)

(dEF3)

(dEF�)
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Стоп/Сброс

Быстр

m

m
m

m
m

mm

m
m m

mm
m m

m m

m m

m m
m

m
m m

m mm

m

m
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Стоп/Сброс

Старт

[ + ]

[ - ]

[ + ] / [ - ]

[ + ] / [ - ]
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455 260 330

700

1000

S/MS2043HAR 

Устаткування відповідає вимогам Технічного Регламенту  Обмеження 
Використання деяких Небезпечних Речовин в електричному та 
електронному обладнанні 

2450 МГц +/- 50 МГц (Група 2/Клас B)
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