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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

aiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.



D

LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ilhre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens aufireten
kénnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backofen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Ldnder, was durch die
Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Cniser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschliefSlich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAKAEMBIH ITOKYITATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue Hauieli mexHUKu.

Mbvt ygepenul, umo Bul coenanu npasunvhulii 6100p.
Jlannvii npodykm, y0061emeopaiouuil CamMbiM GbICOKUM
Mpebo8aHUAM U OMEEUAOWUE MUPOBLIM CIAHOAPAM,
nozeorum Bam  neeko  eonnomums  e6ce  Bawu
KYIUHAPHbIE CNOCOOHOCMU, A €20 COBPEMEHHbIU BUO,
Paspabomannblil IyMUUMU e8PONEiCKUMU OU3AHEPAMU,
6ENIUKONENHO YKpacum Bawy kyxuio.

Ilpocum Bac enumamenvHo npouumams UHCMPYKYUIO
no  00CAYIHCUBAHUIO U IKCHAyamayuu 00 NYcKd
yempotuicmea.  Cobarodenue codepoicawmuxcs 6 Hell
pexomendayuil  3awumum Bac om  603moducHbIX
HenpusimHocmeti npu  HenpasuibHoOU IKCNIyamayuu
0yx06020 wikaga, a makdice nozgonum Bam ymenvuume
pacxoo snexkmposuepeuu. Ecnu sxcniyamayus 0yx08020
wkaga  6ydem  cOOmMEemMcmMEO8amMs  HACMOSWeEl
UHCMPYKYUU, Haut 0yxosoul wxag o6ydem padosamsv Bac
doseoe 8pems.

Hawwu oyxosvie wkagvl norHocmvio coomeemcmeyem
OCHOBHLIM MPebOBaHUAM 6E30NACHOCIU, 2USUeHbl U
3awumsl oKpyscaroujell cpeosl, CO2NACHO OUPEeKmueam

Eeponeiickozo Corosa, umo NnOOMBEPIHCOEHO
cepmugpuxkamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, s
coomeemcmeuu c HACMOAWUMU HOpMamu,
oelicmeyrowumu  Ha — meppumopuu  Esponeiickozo

coobwecmea, a makdce NOAHOCMbIO OMBEUAIOM BCeM
mpebosanusim 'occmanoapma Poccuu u cmandapmos
opyeux cmpan  CHI, wmo  noomeepoicoaemcs
cepmupuramamu cCoOomeemcmeus.

C mbicavio 0 OanvHelulemM NOGbIUeHUU MEeXHUYECKUX u
OKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAUIUX ObIMOBHIX
npubopos mvl ocmaegnsem 3a coboll npago Ha eHeceHue
UsMeHeHUll 8 OU3AlH U YCMPOUCNEO, GAUAIOUWUX MOILKO
NOOJNCUENLHO HA NOMPpeOumenvckue Kadyecmeda u
ceoticmea npodykma.

Kenaem Bam sgppexmusnoco nonvzosanus 0yxoevbim
wxkagom Hawetl pupmol.

Veaoicarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUnghopmupyem, umo nawu npubopul, A61AI0WUECT NPEOMEMOM
nacmoswel HMucmpykyuu, npeoHasHaueHvl UCKIOYUMENbHO O
domauine2o noNb308aAHUS.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50° C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:
¢ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Uubereinstimmen;
e das Stromnetz gemall den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und\ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf der hinteren Wand des
Gerates angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von Uber
50° C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewunscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos zuganglich sein.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Geréates alle
obenangeflhrten  Anweisungen nicht
befolgt werden.

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

NOAKNMKYEHUE K QJNIEKTPOCETU
Mepen nNOAKMOYEHMEM AOYyXOBKM K  9rl.
Heobxoamnmo yoeanTbcs, 4YTo
e napameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuyke Ha 3agHen CTEHKE OyXOBKM,

cetu,

e JJl. CeTb 3a3emMjieHa B COOTBETCTBMU C
ﬂeﬁCTByDMMMM npeanncaHnAaAMn.

3asemMneHne sBNsSeTcs HeobXooMMbIM ycnoBunem
HpaBMHbHOVI aKcnnyartaynn. Ecnu OyXOBKa He

obopygooBaHa  kabenewm n/nnu LUTEKEPOM,
npuMeHsnTe TONbKO maTepuansl,
COOTBETCTBYKOLIME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuuke Ha 3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (yHKUMOHMpOBaTL B paboyem pexunme
Temnepatyp. Kabenb HM B KOEM cnyyae He
OOSMKEH HarpeBaTbCs Bblle TemnepaTtypbl Gonee
50° C.

B cnyyae nogcoeguHeHns HENOCPEACTBEHHO K 3.
ceTn, HeobXoAMMO UCNONb3oBaThb ChneunanbHbIv
aBTOMaTUYECKU BbIKNOYaTENb C 3a30pPOM MexAay
KOHTakTamMy He MeHee 3 MM, MO3BOMSAOLWMNIA
OTCOeaUHATb Npubop OT CceTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNM AaHHbIM OENCTBYIOLLMX
npegnucaHuin - (kento -  3eneHbin  kabenb
3a3eMNneHnss He [JOSMKEH npepbiBaTbCA AaHHbIM
BblknoyaTenem). LlUtekep wunuM aBTOMaTMYECKUN
BblKNtoYaTenb Ha NpaBUIbHO YCTAHOBIIEHHOM
npubope gormkeH ObITb BCeraa nerko JoCsraem.

BHumaHme! WasrotoButenb He  Hecet
HMKaKOM OTBETCTBEHHOCTM, €Cnun npwu
yCcTaHoBKe npubopa He cobnogatoTca Bce
BblLLENPUBEOEHHbIE MPEANUCaHNS.
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important !

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter “Digital clock timer*).

If the time is not set, the oven will not work.
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumalie
missen den auf der Abbildung dargestellten
Massen entsprechen. Das Madbelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mobelwanden zentriert, und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Einhangegitter auf die
Seitenwande einbauen und die Gitter und Bleche
aufstellen. Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Gerliche
verursachen konnten.

Wichtig !!!

Als  Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder
Reinigung des Backofens immer das Stromnetz
abgeschaltet werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder
alkalischen

Substanzen verwendet werden (Zitronensaft,
Essig, Salz, wusw.). Chlorhaltige Produkte

(Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu vermeiden,
dies gilt vor allem flr die Reinigung der emaillierten
Oberflachen

' Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
® Backofens muss die aktuelle Tageszeit
eingestellt  werden. (siehe Kapitel
»Elektronische Zeitschaltuhr.®).

Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU

YCTAHOBKA

[yxoBka npegHasHayeHa Ang BCTponku nvbo nog
paboyylo noBepxHOCTb cTona, nmbo B wkad.
Paameptil, KOTOpbIMU Heobxoanmo
PYKOBOACTBOBATLCA NPU BCTPOWMKE, YyKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb gormkHa ObiTb M3roToBNEHa U3
HarpeBOCTOMKOro Martepuana. [lyxoBka [OOrmkKHa
OblTb OTUEHTpPOBaHa MO OTHOLUEHMKO K CTEHKaMm
Mebenn u HageXHo 3akpenneHa npu MnomoLLm
nocTtaBnseMbIxX B KoMMnekre KpenexHbIX
MaTepuaros.

Ona koMOuHauum OyXOBKM C ra3oBOW WK raso-
3MEeKTPNYEeCKon NOBEPXHOCTbIO ncnosb3ynTe
npuknagbiBaemyto AOKyMEHTaLMIO.

NnoAroToBKA

Mepen nepBbiM  MONb30BAHWEM  TWATENBHO
OYMCTUTb OYXOBKY MbIfIbHbIM PacTBOPOM N XOPOLLIO
NMPOMbITb  [OOCTATOMHbIM  KONMWYECTBOM  BOpb.
HaBecuTb Ha OOKOBble CTEHKM MOCTaBnsieMble B
KOMMNMEKTe NEeCTHUYKM W YCTAHOBUTb Ha HUX
peleTkn M NpoTuBHU. B TeyeHne npumepHo 30
MUHYT NpPOrpeTb [AYyXOBKY A0 MakCMMalrbHOW
TemnepaTtypbl, NpyM 3TOM HEWTpanuaylTca BCe
Xnpocoaepxaline BeLecTBa, UCNonb3yemble npu
NpoOn3BOACTBEHHON 06paboTKe u3genus, KoTopble
MOryT  ODyCrnoBWTb  MOSIBNIEHWE  HEMNPUSATHbIX
3anaxoB Npv NepBOM NPUroToBreHUn 6o,

BaxHo !!!

B kayecTBe Mepbl NpeaoCcTOPOXHOCTH
HeobXxoaAMmMO mnepeq KaXdoW YUCTKOM [OYXOBKM
OoTKMoYaTb ee OT ceTu. He npumeHsanTe ans

YACTKM KUCIIOTO - WIK  LenoYecoaepalumx
BeLlecTB (YKCYC, COK fIMMOHa, coflb 1 T.4.). Hu B
Koem cny4vae He npUMeHsInTe TaKke

xrnopocogepxalume cpeactsa (otbenusarowmne u
T.4.). OCOBEHHO 3TO HY)XHO WMMETb B BMOYy NpwU
4YUCTKE IMANNPOBAHHbBIX MOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

' BHumaHue! Mepen nepsbIM
@ | V/cnonb3oBaHNeM  yXOBKM Heobxoanmo
BbICTaBUTb Tekyliee BpemMS Ha
yacax (cM. pasgen  ,,OnNeKTPOHHoe

nporpaMmmMupytoilee ycTpoucTBo ).
B npotuBHOM cnydae pgyxoBka He Oyaer
paboTaTb !
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

1. Vitroceramic cooking hob

2. Rotary handles of the cooking zones
regulator

3. Rotary handles / keys of the oven

temperature regulator

4. Rotary handles / keys of the oven operating

functions
Control panel
Oven door

Digital clock timer

1321

" smssss

T
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Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

10
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Glaskeramik-Kochfeld mit Kochzonen

2. Drehknebel der Kochzonenregler

3. Drehknebel / Tasten des
Backofentemperaturreglers
4. Drehknebel / Tasten der
Backofenbetriebsfunktionen
Bedienblende
Backofentur

Elektronische Zeitschaltuhr

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausristung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

RU

KPATKOE OINUCAHUE
BHELLUHWW BUA

MpumepHoe pasmeweHne hYHKLNOHANBbHbIX
y3noB
1. Kepamudeckas NnOBEpXHOCTb C

HarpeBaTtesibHbIMMU NOJTAMU

Py4kun ynpasneHus HarpesaTenbHbIX Nofemn
Py4ku / KHONKM TepmMoperynaTopa AyXOBKu

Pyukn / kHOMKKn pexxuma paboTbl 4yXOBKU

MaHenb ynpaBneHus
6. [Bepb AyxoBoro wkada
OneKTPOHHOE NporpamMmmupytoLlee

YCTPOWNCTBO

OTpenbHble Mogenu, B 3aBUCMMOCTU  OT  UX
TEXHU4YecKoro obopyaoBaHUsl, UMEKT pasnuyHble
naHenm ynpasneHus c COOTBETCTBEHHO
pa3sMeLLEHHbIMU Ha HUX 3rieMeHTaMu yrpaBneHust.

11
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CONTROL PANEL

Control Panels of the models Prestige*
with Timer

Control panels of the models Prestige*
with clock timer

Control panels of the models Touch control*
with clock timer with sensor

Control panels of the models Logic control*
with Digital clock timer

1. Rotary handles of cooking zones

2. Rotary handles / keys of the oven
temperature regulator

Rotary handles / keys of the oven oven
operating functions

Controlling light ON/OFF (yellow)
Oven operation - Controlling light (red)
Rotary clutch of the timer

Digital time switch clock

Temperature indicator

Oven function indicator

10 Cooking/ temperature programmable area
11. Clock/ ON-OFF area

12. Cooking time set area

w

©OoNO OGN

Control panels of the models
Full Touch control* with sensor

* _ electronic time switch clock can be executed differently
according to the model. See a precise description in the
suitable chapter.



BEDIENBLENDE

Bedienblende von Modellen Prestige*
mit Kurzzeitwecker

Bedienblende von Modellen Prestige*
mit elektronischer Zeitschaltuhr

Bedienblende von Modellen Touch control *
mit elektronischer Zeitschaltuhr mit
Sensorbedienung

Bedienblende von Modellen Logic control*
mit elektronischer Zeitschaltuhr

Drehknebel der Kochzonenregler
Drehknebel / Tasten des
Backofentemperaturreglers
Drehknebel / Tasten der
Backofenbetriebsfunktionen
Kontrollleuchte ON/OFF (gelb)
Backofenbetrieb - Kontrollleuchte (rot)
Drehknebel des Kurzzeitweckers
Elektronische Zeitschaltuhr
Temperaturanzeige
Backofenfunktionsanzeige

10 Temperaturfeld Back-, Bratfunktionen
11. Uhr-, EIN-AUS-Feld

12. Back-, Bratzeit-PProgrammierungsfeld

N —

w
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Bedienblende von Modellen Full Touch

control * mit elektronischer Zeitschaltuhr mit
Sensorbedienung

* _ elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich ausgefuihrt werden. Genaue Beschreibung
siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
NAHEJb YNPABJNEHUA

MaHenu ynpaBneHus mopgenen Prestige*
C MUHYTHUKOM

MaHenun ynpaBneHus mopgenen Prestige*
C 3M1eKTPOHHbIM MPOrpPaMMUpYHOLLUM
YCTPOUCTBOM

MaHenu ynpaBneHuss moaenen
Touch control * ¢ ceHCOpPHbIM 3NEeKTPOHHbIM
nporpaMMmpyroLMM yCTPOMCTBOM

MaHenu ynpaBneHusa mogenen Logic control*
C 3MEeKTPOHHbIM NMPOrpPaMMupyoLUM
YCTPONCTBOM

Pyuykun ynpasneHusi HarpesaTernbHbIX N0Sen
Py4ku / KHONKM TepmMoperynaTopa AyXoBKu
Py4ku / KHONKK pexxuma paboTbl AYXOBKU
KoHTpornbHas namna Bkn/Beikn (xent.)
KoHTponbHasa namna paboThl
AYyXOBKM(KpacH.)

Pyuka MUHYTHWKa

OneKTPOHHOE NporpaMmmupytoLlee
YCTPOWNCTBO

8. [Hucnnen 3HayeHus TemnepaTypbl

9. [Owncnnen dyHKUNA OyXOBKK

10. O6nacTb NnporpaMmmMmnpoBaHnsa TemnepaTyp
11. O6nacTtb Yacps, BkntoueHne/ OTkntoveHne
12. O6nacTtb NporpamMMpoOBaHTA BPpEMEHU

abrown=

No

MaHenb ynpaBneHusa mogenen Full Touch

control * ¢ ceHCOPHbLIM 3NIeKTPOHHbLIM
nporpaMMmUpyIoLLMM YCTPOUCTBOM

* - 3NeKTPOHHOE NporpaMMMpYloLLEe YCTPONCTBO, B
3aBMCYMOCTU OT MOZENW, MOXET ObITb pasfUYHbIM.
To4YHOE onucaHne CMOTpUTE B COOTBETCTBYHOLLIEM pasferne.

13
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Control Panels of the models Prestige*
with Timer

Control panels of the models Prestige*
with clock timer

Control panels of the models Logic control*
with Digital clock timer

1. Rotary handles of cooking zones

2. Rotary handles / keys of the oven
temperature regulator

Rotary handles / keys of the oven oven
operating functions

Controlling light ON/OFF (yellow)
Oven operation - Controlling light (red)
Rotary clutch of the timer

Digital time switch clock

Temperature indicator

Oven function indicator

w

©OoNOOA

* _ electronic time switch clock can be executed differently
according to the model. See a precise description in the
suitable chapter.
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Bedienblende von Modellen Prestige*
mit Kurzzeitwecker

Bedienblende von Modellen Prestige*
mit elektronischer Zeitschaltuhr

Bedienblende von Modellen Logic control*

mit elektronischer Zeitschaltuhr

Drehknebel der Kochzonenregler
Drehknebel / Tasten des
Backofentemperaturreglers
Drehknebel / Tasten der
Backofenbetriebsfunktionen
Kontrollleuchte ON/OFF (gelb)

N —~

w

Drehknebel des Kurzzeitweckers
Elektronische Zeitschaltuhr
Temperaturanzeige
Backofenfunktionsanzeige

©CoNSOA

* _ elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell

unterschiedlich ausgefiihrt werden. Genaue Beschreibung

siehe im entsprechenden Kapitel.

Backofenbetrieb - Kontrollleuchte (rot)

RU

MaHenu ynpaBneHus mopgenen Prestige*
C MUHYTHUKOM

MaHenun ynpaBneHusa mopenen Prestige*
C 3/1eKTPOHHbIM NPOrpPaMMUpPYIOLLUM
YCTPOMNCTBOM

MaHenu ynpaeneHusa mogenen Logic control*

C 3M1eKTPOHHbIM NMPOrpPaMMMUpYyOLUM
YCTPOMUCTBOM

alrwn=

KoHTponbHasa namna paboThl
AYyXOBKM(KpacH.)

Pyyka MUHYTHMKKa

OneKTPOHHOE NporpaMmmupyoLlee
YCTPOWNCTBO

[ducnnen 3HayeHna TemnepaTypbl
Ovcnnen doyHKUMIA AyXOBKN

No

© ®

* - 3MeKTPOHHOE MPOorpaMMupyioLLiee YCTPOIACTBO, B
3aBMCHMOCTU OT MOLENW, MOXET BbITb Pa3NUYHbIM.

To4HOe onucaHMe CMOTPUTE B COOTBETCTBYHOLLEM pa3gerne.

Pyuykun ynpasneHusi HarpeBaTernbHbIX N0Sen
Pyuku / KHONKM TepMmoperynsatopa AyxXoBKu
Py4ku / KHONKK pexxuma paboTbl AYXOBKU
KoHTpornbHas namna Bkn/Beikn (xent.)

15
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EQUIPMENT

COOCING ZONES CONTROL

The cooking zones regulation ensues with the
help of rotary handles 1 which are set up on the
control panel 2 of the oven.

The graphic symbols which are beside the rotary
handles of the cooking zones shows which
cooking zone the chosen rotary clutch manages.

To turn on or regulate a cooking zone do the
following:
e Turn the rotary handle clockwise 3
e Bring the rotary handle to the chosen
position 4.

You can regulate the amount of the heat supply to
the dishes fluently within the rotary area.

The double field heating elements are steered by
the energy regulators with the integrated switch of
the outer field.

You can regulate the amount of the heat supply to
the dishes fluently within the rotary area up to
symbol 5 only for the inner cooking zone. To turn
off the outer field:
e Turn rotary handle clockwise as far as it
will go and let go.

By this moment you can regulate the amount of
the heat supply to the dishes fluently for both
cooking zones (inner and outer).

To turn off the cooking zones 6 bring the rotary
handle to position «0»

If the control panel of your oven is equipped with
rotary handles Push (sunk rotary handles), for
the control with these rotary handles is necessary:

e Push the rotary handle carefully and let it
go
The rotary handle will come out of the control
panel

To countersink the rotary handle:
e Push the rotary handle as far as it will go
and let go



AUSSTATUNG

KOCHFELDERSTEUERUNG

Die Kochzonensteuerung erfolgt mit Hilfe von
Drehknebel 1, die auf der Bedienblende des
Backofens 2 eingerichtet sind.

Die graphischen Symbole, die sich neben den
Drehknebel der Kochzonen befinden, zeigen, Uber
welche Kochzone der gewahlten Drehknebel
verwaltet.

Zum Einschalten oder zur Regulierung einer
Kochzone missen sie wie folgt vorgehen:

e Drehknebel im Uhrzeigersinn drehen 3
e den Drehknebel in ausgewahlte Position
bringen 4

In dem Drehbereich kann man flieRend die Menge
der Warmezufuhr zum Geschirr regulieren.

Die Heizelemente mit dem doppelten Feld werden
durch den Energieregler, mit dem eingebauten
Schalter des AulRenfeldes gesteuert.

In dem Drehbereich bis zum Symbol 5 kann man
flieRend die Menge der Warmezufuhr zum Geschirr

nur von innerem Kochfeld regulieren. Zum
Einschalten des AulRenfeldes:
e Drehknebel bis zum Anschlag im

Uhrzeigersinn umdrehen und loslassen.

Von diesem Moment kann man flieRend die Menge
der Warmezufuhr zum Geschirr von beiden
Kochfeldern (inneres und aulReres) regulieren

Zum Abschalten beider Kochfeldern 6 den
Drehknebel in die Position «0» bringen.

Wenn die Bedienblende I|hres Backofens mit
Drehknebeln Push (versenkbare Drehknebel)
ausgestattet ist, ist zur Steuerung mit diesen
Drehknebeln nétig:
e den Drehknebel vorsichtig dricken und
loslassen.
Drehknebel  wird
herauskommen.

aus der Bedienblende

Um den Drehknebel wieder zu versenken,:
e den Drehknebel vorsichtig bis zum
Anschlag driicken und loslasse

RU

OBOPYONOBAHUE

YMPABJIEHUE PAEOTOWU 5
HAIPEBATEJIbHbIX MOJIEU

YnpaBneHue pexnmom paboTbl HarpeBaTenbHbIX
nornen ocyLecTBNsIETCA NOBOPOTOM pydek 1,
YCT@HOBIEHHbIX HA NaHenu ynpaeneHns OyXOBOro
wkada 2.

lpacdmyeckme  0603HA4YeHMsi,  yCTaHOBMEHHbIE
psOooM C pydkamu ynpasreHusl HarpeBaTernbHbIMU
nonsiMM MoKasblBalT, KakuMm HarpeBaTenbHbIM
nonem ynpasnsieT BoibpaHHas py4dka.

[Ona  BKMNOYeHWUs1 HarpeBaTenbHOro nons wunu
PErynmMpoBKM MOLLLHOCTM HarpeBaTesflbHOro nons
cnepyer:

® MOBEPHYTb PY4Ky NO 4YACOBOW CTpenke 3 .

® YCTaHOBWUTb py4Ky B n3bpaHHoe

nonoxexHuve 4

B npegenax perynstopa BO3MOXHa nnaBHas
perynupoBka KonvyecTBa Tenna HarpeBaTesnbHOro
nons.

HarpeBaTtenbHble 3MeMeHTbl C ABOWHLIM MONEM
ynNpaensTCs MNpu  MOMOLLM  perynsitopa co
BCTPOEHHbIM BbIKI04YaTeNeM BHELLHEro nornsi.

B npegenax perynaropa 0o 3Haka 5, Bo3MOXxHa
nnaBHas perynupoBka Konuyectsa Ternna TONbKO
BHYTpPEHHero nons. [Ons BKAKYEHUS BHELUHEro
HarpeBaTenbHOro nons:
e PYYKY NOBEPHYTb OO ynopa Mo 4YacoBOW
CTperike v OTNyCTUTb.

C oaToro MOMEHTA, BO3MOXKHa
perynupoBka o060ouX HarpeBaTernbHbIX
(BHYTpPEHHEro n BHELUHErO).

nraBHas
nonen

Ona oTtknoyeHna oboux nonen 6 yCTaHOBUTH
PY4Ky B NOfoxeHum «0».

Ecnn Bawa gyxoeka obopynoBaHa pydkamu Push
(yTonneHbiMnM B naHenu), To ANs ynpaereHus
3TMMN pyYKamun Heobxoanmo:

e OCTOPOXHO HaxaTb Ha PYy4Ky M OTMYCTUTb
eé.
Pyuka BbingeT u3 naHenu.

Ans Toro 4yTo6bl BHOBb YTOMUTL PYYKY:
e OCTOPOXHO HaxaTb Ha pydky OO ynopa u
OTNYCTUTb.

17
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MULTIFUNKTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary handle mode of operation
1 and rotary handle temperature regulator 2
on the control panel 3.

The graphic symbols next to the rotary handles
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary handle
operating mode 1 and the rotary handle
temperature regulator 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock

timer 6. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

Important! The activation of the oven is
signalizes by the flashing up of controlling

@ | lights in yellow 4 and red 5.

If the red controlling light lapses it signalizes that
the set oven temperature has been reached.

If a cooking recipe advises you to put the meal in
a preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner allumination

position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

If the control panel of your oven is equipped with
rotary handles Push (sunk rotary handles), for
the control with these rotary handles is necessary:

e Push the rotary handle carefully and let it
go
The rotary handle will come out of the control
panel
To countersink the rotary handle:
e Push the rotary handle as far as it will go
and let go

* for models with digital time switch clock
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STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Betriebsart 1 und
Drehknebel Temperaturregler 2 auf der
Bedienblende 3 gesteuert.

Die graphischen Symbole neben den Drehknebeln
zeigen die gewahlten Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens Drehknebel
Betriebsart 1 und Drehknebel
Temperaturregler 2 in die Position «0»
bringen.

Fir mehr Komfort konnen Sie die Elektronische

Zeitschaltuhr* 6 benutzen, die ermdglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

' Wichtig! Die Einschaltung vom Backofen
wird durch Aufleuchten von Kontrolllampen

® | gelben 4 und roten 5 Farben signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist.

Wenn ein Kochrezept empfiehlt, die Speise in den
vorgewarmten Backofen hineinzulegen, so ist es
nach dem Erléschen der roten Kontrollleuchte zu
tun

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkdorper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

Wenn die Bedienblende lhres Backofens mit
Drehknebeln Push (versenkbare Drehknebel)
ausgestattet ist, ist zur Steuerung mit diesen
Drehknebeln nétig:
e den Drehknebel vorsichtig dricken und
loslassen.
Drehknebel  wird
herauskommen.
Um den Drehknebel wieder zu versenken,:
e den Drehknebel vorsichtig bis zum
Anschlag dricken und loslassen.
* fiir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

aus der Bedienblende

RU

YMPABNEHUE PAEOTOW
MHOIMO®YHKLMOHAJIbHOIO AiYXOBOI'O
LUKADA

YnpasneHue pexxmmom paboTbl 4yXOBOro Lwkada
OCYLLEeCTBNSAETCHA NOBOPOTOM pyyek Bbibopa
pexuma pabortsl 1 1 Tepmoperynaropa 2
OYXOBKW, YCTAHOBMNEHHbIX HA NaHEeNW yrnpaeneHus
ayxosoro wkada 3.

paduyeckmne  obo3Ha4eHUA YCTaHOBEHHbIE
PSAOM C  pydKamy  ynpaBfieHUsi MnokasbiBatoT
BblOpaHHble NnapaMmeTpbl pabdoThbl JYXOBKU.

Ona OTKNIYEHUS OyXOBKM YCTaAHOBUTb  PYYKM
BbiGopa pexuma paborbl 1 "
TepmMmoperynaropa 2 B nonoxeHun «0».

Ona 6Gonbwero komdopta Bbl Takke MoxeTe

ncnonb3oBaTtb 3rIeKTPpOHHOe
nporpaMmMmuvpylouiee yCTpOMCTBO* 6,
Jawllee  BO3MOXHOCTb  ynpaBnaTb  paboTton

OYXOBKM B aBTOMaTU4eCKOM, nosiyaBToMmaTU4€CKOM
N Py4YHOM pexXnmMmax.

BaxHo! BknoyeHne OYXOBKU
CUTHanM3npyeTcs BKITIOYEHNEM KOHTPOJIbHbIX

o namn »enrtoro 4 u KpacHoro 5 ugeToB

Mocne Toro kak Bawa ayxoBka OCTUTHET
YCTaHOBMNEHHON TemMnepaTypbl KpacHasi namna
noracHer.

Ecnn kynuHapHble peuenTbl PEKOMEHAYHOT CTaBUTb
6ni040 B NporpeTyto AyXOBKY, Aenante aTo nocne
BbIKINIOYEHUST KPACHOW KOHTPOSbHON Namnbl.

KoHTponbHas namna MoXeT Takke CBETUTLCS B
nonoxeHuu pyykn OcBeweHue AyXOBOro

umacba, HO B 3TOM NOJIOXKEeHNN HarpeBaTesibHble
ANeMEHTbI BCerga BbIKITHO4YEHbI.

Ecnn Bawa gyxoeka obopyaoBaHa pyvkamu Push
(yTonneHbiMu B NaHenn), To Ans ynpasneHus
3TUMN pyYKammn HeoOXoanMO:
e OCTOPOXHO HaxaTb Ha Py4Ky U OTNYCTUTb
eé.

Py4ka BbingeT u3 naHenu.
[nsi Toro 4YTo6bI BHOBL YTOMUTL PYYKY:

e OCTOPOXHO HaxaTb Ha py4yky OO ynopa W
OTNYCTUTD.

* ana moaeneil ¢ aNeKTPOHHLIM NPOrPaMMaTopoM
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

ey (e ey

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
advised to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING

vy
&)
This function is used to grill or brown foods.
Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Turn the

temperature regulator to a temperature
between 50° and 200°.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

Ein klassisches System, bei dem Unter- oder
Oberhitze verwendet werden, die fur die
Zubereitung nur eines Gerichts geeignet ist.

Die Speisen sollten moglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, das heilt,
nach Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen Ende des
Backvorgangs erhdht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewilnschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs sollte die
Backofentir moglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

&)@ E)

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heil3e
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaRig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf mehreren
Einschubhohen, auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fihrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert
das schnelle Auftauen der Tiefkiihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber  fir Patisserie  dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

Vv
ey
Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen.
Drehknebel Temperaturregler
Temperaturen von 50° bis 200° einstellen.

Den
auf

RU

PABOYUE ®YHKLIUN AYXOBOIO LUKA®A

OBbIYHOE NMPUrOTOBJIEHUE

Knaccuyeckas cucTema, npwu KoTopoW
NPUMEHSAETCS BEPXHUA WU HWXKHUW  Harpes,

npurogHa Ansi NPUroTOBMNEHWUSI TOMbKO OAHOro
6niopa. brnioga OoMmkHbI NoMeLaTbCs B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTM, fMWb rOCne AOCTUXEHUs
3aflaHHOM TemnepaTypbl, T.e. Korga mnoracHet
KOHTpOIbHasa nammnoyka.

Ecnn k KoHUy npouecca npurotoBrieHust Gnioga
Bbl xenaeTte noBbICUTb TemnepaTypy BePXHEro
nnm HUDKHEro HarpeBaTens, ycTaHoBUTE
nepeksnoyaTenb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO Xenaemyto
dyHKUMIO0. B TeyeHne BbinekaHusi ABepLy OyXOBKM
peKoOMeHAyeTCs OTKPbIBATb Kak MOXHO pexe.

NMPUrOTOBJIEHUE C OB1YBOM

ES[EY[ES |y

Mpun aTOM pexnme NPUroTOBMEHUS, HAXOAALLNNCS
B JanbHEW 4YacTu  OyXOBKM  BEHTMNATOP,
OCYLLECTBNSAET UMPKYNAUMIO ropsdero BO3ayxa,
pPaBHOMEPHO €ro pacnpegensisi, TeM CaMbiM
coKpaLlasi Bpems NpUroToBNEHUS Mo CPaBHEHUIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIEHNEM. 3ToT meTofa
noaxoauT AOnsi OAHOBPEMEHHOrO MPUroTOBIEHUS
pasHbix Bugos 6ntog (pbiba nm maco M T.4.) Npu
pasHbIX BbICOTAX NOMOXEHUSI MPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

Mpu BKNOYEHHOM 00AQyBE WM YCTAHOBIIEHHOM Ha
Homb TepMmoperynarope, BEHTUNATOP
OCYLIECTBISAET UMPKYNSALUMIO XOMNOOHOro BO3Qyxa,
obecneuymBass Tem cambliM ObICTPOE OTTamBaHue
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIN nporpes
Heobs3aTeneH, oJHakKo npwm
KOHOUTEPCKUX U3OENUIA PEKOMEHOOBAH.

[YXOBKMU
BbINeyke

rPUIb

)

OTOT pexmMMm Ucnonb3yeTca A8 NPUroToBNEeHNS Ha
rpune unu nogpyMmsiHueaHus 6nog.

PeweTka ¢  npurotaBnvBaemMbIm 6niogom
ycTaHaBnMBaeTcs Ha 1-1 unn 2-i ypoBeHb CBEPXY.
MporpeTb OyxoBKY B TeyeHMe 5 MUHYT. Pyuky
Tepmoperynsaropa yCTaHOBUTb Ha
Temnepatypy ot 50° C go 200° C.
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes. The switch on and
off of the spit actuation occurs simultaneously with
the switch on and off of the Grill functions

iy

ATTENTION! No separate controlling rotary
handle is assigned to the spit on the control
panel.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60°C.

By switching on the oven with the thermostat at
200°C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60°C.

By switching off the oven with the thermostat
at 200°C the fan stops working after approx.
30 min.

MECHANICAL TIMER *

To start using: turn the rotary handle clockwise as
far as it will go and then set the wanted time
between 0 and 60 minutes.

The machanical Timer cannot steer the oven
operation and only serves as a signalling device to
remind of the execution.

OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The oven
light stays active during oven operations. If you
want to control your food after preparing it, bring
the rotary handle oven operating mode in the light
position.

* _if available



DREHESPIESS

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel} fur Spiel3braten ausgestattet.

Der Spiel3* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Roésten von Schaschliks, Gefliigel, Wirstchen u.a.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung vom
SpieRantrieb erfolgt gleichzeitig mit der Ein- und

mm mm
Ausschaltung von Grillfunktionen oder & .

ACHTUNG! Dem SpieB ist kein separater
Steuerdrehknebel an Bedienblende zugeordnet.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kihlung

sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auflere Gehause des
Backofens eine  Temperatur von 60°C

Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kuhlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus,
wenn das aullere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

z.B. Wenn der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kihlung
nach etwa 30 Min. aus.

MECHANISCHER KURZZEITWECKER *

Um in Betrieb zu nehmen: den Drehknebel 1 bis
zum Anschlag im Uhrzeigersinn drehen, und dann
auf die gewlnschte Zeit zwischen 0-60 Minuten
einstellen.

Der mechanische Kurzzeitwecker kann die den
Betrieb vom Backofen nicht steuern und dient nur
als eine Signaleinrichtung, die an die Ausfiihrung
erinnert.

INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes vom Backofen aktiv. Wenn Sie nach
Zubereitung lhr Gericht kontrollieren mochten,
stellen Sie den Drehknebel Backofenbetriebsart
in die Position Licht.

* _ falls vorhanden

RU
BEPTEJ

HekoTopble [OyxoBkM 06OpyaoOBaHbl BepTeNoMm,
NpMBOAUMbIM BO BpaLLlEeHME 351. MOTOPOM,

Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa BpallaTenbHas
obxapka 6niog B AyxoBke. CnyXuT rnaBHbIM
obpazom and obxapku AOomMaliHen NTuubl,
WwawnblkoB, konbacok n apyrux éntog. BknodeHve
N BbIKINIOYEHNE NpPUBOAA BepTena npoucxoaut
OOHOBPEMEHHO CO BKIMHOYEHMEM W BbIKIHOYEHMEM

™
OYHKUMI rpuns mnm & .

BHUMAHUE! BepTen He umeeT oTaenbHOM
PYYKU ynpaBneHus.

OXINAXOAIOLWNA BEHTUNATOP

Oxnaxgawwmin  BEHTUNATOP*  HaxoguTcs  Ha
BEpPXHEM 4YacTM [OYyXOBKM UM CHAYXUT  Ons
OXNaxOeHnsi Kak BCTPOEHHOW Mebenn, Tak u

camon aBepLbl OAyXOBKW. BeHTUNAToOp BKHO4aeTcs
aBTOMaTU4EeCKn npu  OOCTUXKEHUM TemnepaTypbl
BHELWHEN  noBepxHocTn  gyxoBkn  60°  C.
Hanpumep, npu yctaHoBke ayxoBku Ha 200° C
BEHTUNATOP BKITOUUTCSA NpMbnnantensHo Yyepes 10
MUH. T[lpyn NOHWXeHUN TemnepaTypbl BHELLUHEN
NMOBEPXHOCTN AyXOBKM Hwxke 60° C BeHTMNSATOP
aBTOMaTU4eCKu OTKMYaeTca. Hanpumep, nocne
BbIKMIOYEHNS OYXOBKW, ycTaHoBNeHHon Ha 200°
C, BEHTMNATOP BbLIKMKYUTCA NPUBIN3UTENBHO
yepes 30 MUH.

MEXAHWYECKUA MUHYTHUK *

[nsa npuBeneHns B OeWCTBUE MOBEPHYTb PYYKY
nepekntovatend 1 No 4acoBow cTpernke 40 ynopa,
a 3aTteM YCTaHOBUTb Ha >enaemoe Bpems B
npeaenax ot 0 4o 60 MUHYT.

MuHYTHUK He ynpaBnsieT paboTon nnuTbl,a
SIBNSETCA NULLUb CUTHAaNM3aToOpPOM, HanOMUHAOLLUM
O BbINOSTHEHUN.

OCBELUEHUE OYXOBKH

[lyxoBka ocHalleHa cuctemMon ocselleHusi. Ceet
OCTaeTcA BKIIOYEHHbIM BO Bpems  paboThl
OyxoBkn. Ecnv Bbl XOTUTE MNPOKOHTPONMPOBAaTb
cocTosiHMe 6nga nocrne ero npuroToBEHUS
YCTAHOBUTE PYYKy BbIOOpa peXMMOB AYXOBKMU B
nonoxexHuve Caer.

* _ ecnu umeetcst
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USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling lights in yellow and red.

If the red controlling light lapses it signalizes that
the set oven temperature has been reached. Now
you can insert the food.

PREPARING OF THE FOOD TO BE COOKED
IN THE SPIT

To do this you have to proceed the following:

e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,

¢ Arrange the spit frame 9 in height "II" in
the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the spit frame hook intervenes in the
groove of the spit clutch metal part,

e Unscrew the handle 5,

¢ Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.



BENUTZUNG

Zum Backen genlgen wenige einfache Handgriffe.

e Gewilnschte Backfunktion mit  dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart
wahlen.

e Gewilnschte Temperatur mit dem
Drehknebel 2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von gelben und roten Kontrolllampen
auf der Bedienblende signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist, jetzt kdbnnen Sie lhre Speise
einschieben.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom SpieR 3
aufspielden und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,

e den Spiefrahmen 9 an der Héhe II* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom Spiel 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist zu beachten, dass der

SpieRrahmenhaken in die Rille des
SpieRgriffimetallteils eingreift,

o den Handgriff 5 herausschrauben,
e das Blechtablett 7 in den Backofenraum in

niedrigster Hohe hineinschieben und die
Backofentir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

RU
NCIMNMOJIb3OBAHUE
B Heckonbko nNpoCTbIX ABWXEHWM Bbl MoxeTe
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIEHUS.
e Pyuykon 1 pexmma paboTbl AYXOBKM,
BblOepuTte »enaemblin pPeXnM
NPUrOTOBMEHNSI.

e Pyuykon 2 TepmoperynsaTopa ,Bbibepute
Xernaemyr TemnepaTypy npurotoBeHUs.

BkntoueHne OYXOBKA curHanmsnpyeTtca
BKITIOMEHNEM  KOHTPOJIbHbIX JlaMM  KEeJNToro wu
KpacHOro LuBeToB Ha naHenun ynpaBieHns.

Mocne Toro kak Bawa pgyxoBka [OCTUTHET
YCTaHOBMEHHOW TeMnepaTtypbl KpacHas namna
noracHeT u Bbl MoxeTe cTaBuTb B Hee 6noao,
KOTOpO€e XOTUTE rOTOBUTL

NMPUrOTOBJIEHUE HA BEPTEJE

[ns aTtoro Heo6xoanmo cneayolee:

e HageTb OnAO Ha npyToK BepTena 3 u
3acTonopuTe 6040 NpyY NOMOLLM BUSOK 4,

e nNpu HeobGXOAMMOCTU HageTb pPyyky 5 Ha
BepTen,

e pamKy 9 nocTtaBuTb B AyXOBKY Ha YpPOBEHb
A,

e KOHeU npyTka BepTena 3 BCcTaBbTe B MyqdTy
npvBoga 8, obpalias BHMMaHME Ha TO,
4yTOObl BblEMKA paMKu nonana B KaHaBKy

MeTannm4yeckom yactu aepxarens
BepTena,

e BbIBEPHUTE PY4YKYy 5,

e BCTaBbTe NPOTMBEHb 7 Ha CaMbll HU3KUK
YpPOBEHb [AOYyXOBOro Lwkaca u npukponTe
Asepuy.

Mpn BbIHUMaHUK Onoaa BO usbexaHue oxeéra
obs3aTenbHO UCNONb30BaTh PY4Ky 5.
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DIGITAL CLOCK TIMER* OF THE OVEN
Prestige

Setting the clock

To set the current day time

e Press key 1 and 2 at the same time.

With this setting a flashing dot 3 appears showing
you are in clock setting mode.

e By pressing the electoral keys 4 ( = or + )
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the two dots stop flashing.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel
former set programs.

* - if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR* VON
BACKOFEN Prestige

Tageszeiteinstellung

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Tasten 1 und 2 gleichzeitig dricken

Bei dieser Einstellung erscheint ein blinkender
Punkt 3, er zeigt, dass Sie gerade bei der
Zeiteinstellung sind.

e Mit den Wahltasten 4 (= oder + ) die
aktuelle Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch ubernommen und der Punkt hort zu
blinken auf.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geldscht.

* _ falls vorhanden

RU
ANNEKTPOHHOE NPOIrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO* IYXOBOK Prestige

YcTaHOBKa TeKyLLero BpeMeHu

YToObI YCTaHOBUTb TeKyLlee BpeMsa:

e HaXMMUTe OgHOBPEMEHHO KHOMKU 1n2

Mpun 3TOM 3amuraeT Touka 3, pasgensiouias Yyacol
N MUHYTbI, NOKa3blBasi, YTo Bbl B pexume yacos.

e KHonkamn 4 BbliGopa ( =
BbICTaBUTb TEKYLLEE BpeEMS.

wm  * )

‘-Iepes HECKOJIbKO CeKyHO Ha aucniee nodaBUTCA
MHONKaUnUA TeKylero BpeMmeHn n To4ka nepeCTaéT
MUraTtb.

BaxHo! Mpwn N3MeHeHun
YCTaHOBIIEHHOrO BpeMeHn Tarmep byaet
yCTaHOBIIEH 3aHOBO, a Bce BblbpaHHble
pexunmbl NPUroToBMEeHUs ByayT
OTMEHEHDI.

* _ ecnu umeetcs
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Electronical countdown timer
The countdown timer works independently of all

other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Presskey1

The symbol countdown timer 2 appears on the
display

e Press the choice keys 3 (= or *+ ) to set
the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the topical time of day and the

symbol countdown timer 4 appear.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the
symbol countdown timer 4 flashes.

e To switch off the timer press any key.

The symbol countdown timer 4 goes out.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Taste 1 driicken

Auf dem Display erscheint das Symbol
Kurzzeitwecker 2.

e Mit den Wahltasten 3 ( = oder + ) die

Zeitdauer einstellen und einige Sekunden
warten.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Rickzahlung beginnen und es wird die aktuelle
Tageszeit und das entsprechende Symbol

Kurzzeitwecker 4 erscheinen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 4.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste dricken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 4 erlischt.

RU

ONeKTPOHHbIN MUHYTHUK
OnNEeKTPOHHbIN MWHYTHUK paboTaeT He3aBMCUMO OT

ApYyrmx yHKUun. MM MOXHO MOMb3oBaTbCA Oaxe
ecnun QyxoBKa BbIKMNOYeHa.

YToObl BKNIOYNTL MWUHYTHUK:

e HaXXMUTe KHOMKY 1.

Ha gucnnee 3amuraet CMMBOI MMUHYTHMKA 2

e Wcnonbsya kHonku 3 BbIGopa (= wnm  + )
yCTaHOBUTE BpemMs OTcyeTa M MNpOCTO
nogoxaure.

Uepes HecKonbKO CekyHA TanlMep HayHeT obpaTHbIN
CYeT M BEpHETCH HopmMarbHasa uHauKauus BpeMeHu C

CMMBO/IOM MMHYTHMKA 4, yka3biBasi Ha TO, YTO UaeT
obpaTHbIN cyeT.

Mo oKoH4YaHuM obpaTHOro cuyeTa [AyxoBka Mogaet
OBOVHOW 3BYKOBOW CUrHas C UHTepBanom B 2 cekyHAabl

N Mmraet CMMBOJ1 MUHYTHUKaA 4.

e HaxaB nobyto KHOMKY, OTKIIOYUTE MUHYTHUK.

CumBON MMHYTHMKA 4 noracHer.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

e Press key 1 to set the duration of
preparation.

11 The meal preparation symbol 2 and symbol 3
( AUTO ) appear on the display.

e By using the choose keys 4 (= or ¥ ) you

set the wanted duration of the preparation.
= i After a few seconds the countdown of the

D a 6 DOD duration starts.

1.1

1111 Stop
l_'il nl_l_!l

Symbol 5 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The topical time
appears again.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Press any key to silence the buzzer.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.

o Press key 6.

The symbol 5 ( AUTO ) disappear to confirm this
process.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch
vom Backofen®).

e Dricken Sie die Taste 1, um die Dauer der
Gerichtzubereitung einzugeben.

Auf dem Display erscheinen das Symbol
Gerichtzubereitung 2 und blinkt das Symbol
3 (AUTO).

e Mit den Wahltasten 4 (= oder =+ ) stellen
Sie die  gewlnschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 5 ( AUTO ),
was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und die
aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen
abgeschaltet sind.

¢ Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken.

¢ Stellen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur in die Position 0 ein.

e Drucken Sie die Taste 6.
Der Vorgang wird durch Erléschen des Symbols 5
( AUTO ) bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa n POAOIIXNTENTIbHOCTHU
npPUroToBIrieHNA

,D,yXOBKa OOJIMKHa aBTOMaTUYECKN OTKIMKOYUTBCA MO
NCTEeYEeHNN XenaeMoro npomMexyTka BpemMmeHn.

Mpexge 4Yem  3agaTb  MPOAOIKUTENBHOCTb
npUroToBneHuns, Bbl 4OMKHbI YCTAHOBUTL PEXUM
paboTbi AYXOBKM " Temneparypy

npurotroBneHma. (cM. pasgen " Nonb3oBaHue
OYyXOBbIM LWiKacom ").

e Haxmute «kHonky 1, 4TOObI 3agaTtb
NPOACKUTENBbHOCTb NPUTOTOBINEHNS.

Ha gucnnee nogasutca cumson MpurorosneHme
2 n 3amuraet cumeon 3 ( AUTO ).

e lcnonb3ys kHonku Bolbopa 4 (= unn + ),

yCTaHOBUTE xenaemyto
NPOAOIMKUTENBHOCTb NPUrOTOBNEHWS.
Uepes HECKONbKO CEeKyHA Ha4yHeTcs oTcyeT
BPEMEHW NPUrOTOBMEHMS.

Ha pawucnnee nosiButca cumeon 5 ( AUTO ),
noaTBepXOaLWwmin ycnewHoe nporpaMmMmmnpoBaHme,
a Takke BEPHETCS NOKa3aHme TeKyLLEero BpeMEHN.

Mo ucTeyeHUU BpeMeHU MPUroTOBIEHUSA OyXOBKa
nogaeTt ABOMHOW 3BYKOBOM CUrHasm ¢ MHTepBasrom B
2 CeKyHObl U 3amMuraloT CUMBOSbI, MHGOPMUPYS,
YTO BCE (PYHKUMM pabOoTbl AYXOBKM OTKIOYEHbI.

e Haxas ntobyto KHOMKy, OTKNoYUTE 3yMMep.

e YTaHoBuUTE pexxum pa60'rb| AYXOBKM U

TemMnepartypy npuvrotroBrieHMAa B
nonoxexve 0.
e Haxmute kHOMKy 6.

Cumeon 5 ( AUTO ) noracHer.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”).

o Press key 1 to set the end of preparation.

The meal preparation symbol 2 and symbol 3
( AUTO ) appear on the display.

e By using the choose keys 4 (= or + ) you
set the wanted end of the preparation.

After a few seconds the countdown of the duration
starts.

' Important! You should set a time which
differs from the current day time.
o

Symbol 5 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The topical time
appears again.

After the set end time is reached a double tone with
the interval of 2 seconds sounds and the symbols
flash to inform you that all processes in the oven
are switched off.

e Press any key to silence the buzzer.

e Set the oven operating function and the
temperature in the position 0.

e Press key 6.
The symbol 5 ( AUTO ) disappear to confirm this
process.



Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss
ausgeschaltet werden.

in eingegebener Endzeit

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur

der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
,Gebrauch vom Backofen®).
e Taste 1 dricken, um die Endzeit
einzugeben.
Auf dem Display erscheinen das Symbol

Gerichtzubereitung 2 und blinkt das Symbol
3 (AUTO).

e Mit den Wahltasten 4 (= oder

gewulnschte Endzeit
Gerichtszubereitung einstellen.

+ ) die
der

Nach wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
®

RU

YctaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
npuUroToBIrieHNA

,D.yXOBKa OOJMKHa aBTOMAaTUYECKU OTKMIOYNTLCA B
3apaHee 3aJaHHOEe BPEMA.

Mpexage 4Yem 3agaTb BpPeMs OKOHYaHUs paGoThl,
Bbl  OOMKHBI  YCTaHOBUTL pexXum paboTbl

BYXOBKM 1/ TeMnepaTtypy NpuUrotoBrieHMA.
(cm. pasgen "MNMonb3oBaHune OYXOBbIM
wkadom").

e Haxmute kHonky 1, 4yTobbl 3agaTb Bpems
OKOHYaHMs npouecca NpuroToBneHus.

Ha gucnnee nosasutca cumeon MpurotosneHume
2 v 3amuraet cumeon 3 ( AUTO ).

e Vicnonb3ys kHoMku BbiGopa 4 (= unu + ),
yCTaHOBUTE >Xenaemoe BpeMsi OKOHYaHus

NPUroTOBMEHMS.
Uepe3 Heckonbko CceKyHa nporpamma 6yper
aKTMBMpPOBaHa.

Bbl gomkHbl  3apatb

BaxHo! BpeMms,
oTnu4yarLeecs oT TekyLlero!
®

Auf dem Display erscheint das Symbol 5

( AUTO ) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertont
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.
e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken.
o Stellen Sie die Backofenfunktion und

die Temperatur in die Position 0 ein.

e Drucken Sie die Taste 6.
Der Vorgang wird durch Erléschen des Symbols 5
( AUTO ) bestatigt.

Ha pgucnnee nosiButca cumeon 5 ( AUTO ),
NOATBEPXKOAIOLWMIA yCrNewHoe NporpaMMMpoBaHue,
a Takke BEPHETCS NOKa3aHWe TEKYLLEro BPEMEHN.

Mo JOCTMXKEHMIO 3anporpamMmMMPOBaHHOIO BPEMEHM
OyxXOBKa nopaeT [OBOWHOW 3BYKOBOWM CWUrHam c
WHTepBanom B ABe CeKyHAbl U 3aMuUraloT CUMBOIbI,
MHOPMUPYS, YTO Bce (PyHKUMM paboTbl OYXOBKM
OTKMHOYEHbI.

e HaxaB ntobyto KHOMKY, OTKINOUMUTE 3yMMEp.

e YTaHoBuTE pexxum pa60'rb| AYXOBKM 1

TemMnepartypy npMroToBrieHMs B
nonoxeHue 0.
e Haxmute kHOMKy 6.
Cumeon 5 ( AUTO ) noracHer.
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Setting cooking duration and end time

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or to
defrost foods ready for you to cook when you get
back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration 1

and then the end 2 of cooking time or the other
way round.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Befor you set the the duration and the end of
cooking time, you have to set the oven function
3 ant the temperature (see chapter
“Multifunction oven control”).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter “Setting cooking
duration”).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie konnen die beiden Funktionen ,Betriebsdauer*
und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewlinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grole Hilfe
in lhrer Kliche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kdnnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Riickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,Steuerung
von Multifunktionsbackofen®).

Geben Sie die Betriebsdauer der erichtzubereitung
4 ein (in unserem Beispiel - 30 Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel ,Einstellen
der Betriebsdauer®).

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU npoAoOJIKUTEeNbHOCTU WU
OKOH4YaHuA npurotToBIieHunA

Bbl mMoxeTe KOMOWHMpPOBATbL (PYHKUUW BpemMeHu

NPUrOTOBNEHUS " BPEMEHU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS,, 3ajJaBas  >Xernaemoe Bpems
BKIMIOYEHNS U BbIKMIOYEHUA  OYXOBKW. Takum
obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpammupoBaTb

npoLecc npuroTosneHns B Bawlen gyxoBke Ha TO
Bpems, korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasMopaxuBaHua NPoayKToB K Bawemy npuxony.
Hennoxas nomoLyb Ha KyxHe.

He BaxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3T aABe dyHkumn. CHavana BpemMsi NpUroToBNEHUS

1 1 3aTem BpeEMS OKOHYaHUA 2, unm HaobopoT.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HavaTb rotoBuThb 6Nt0A0 32
30 MuHYT [O BO3BpalleHWss OOMOMW, 4YTOObl K
Bawemy npuxoay B 12:55 oHO 6610 roToBO.

Mpexge 4YeM  3agaTb  MPOAOIMKUTENbHOCTb
NPUrOTOBINIEHUSI U BPeMsl OKOH4YaHWUs paboTbl, Bbl

OOMMKHbI YCTAaHOBUTL peXXum paboTbl AyxoBKM
3 n Temnepatypy npMroToBrieHua. (CMm.

Pasgen "YnpaBneHue paboTomn
MHoOrocyHKLMOHanbLHOro AyxoBoro wkada").

3agante NnpooomKNTENBHOCTb NPUTrOTOBIEHNS 4 (B
Hawem npumepe - 30 MUHYT).

[Ona  atoro  3anporpamMMuUpynuTe  Xenaemyro
NPOOOIMKUTENBHOCTb MPUroTOBIEHUS. (CM. pasgen
"YcTaHoBKa NPOAOCIKUTENTIbHOCTHU

npuroToBneHusa").
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The symbol 1 ( AUTO ) appears on the display,
that comfirms a successful programming of the
cooking duration and the current day time appears
again.

e Press key 2 to set the end time (see
chapter “Setting the end time”).

The end time (3) appears on the display, that
=, s Sy i + accords to the current day time plus duration (in

i our example 12:45, that means plus 30 minutes).
DO D

e Set the wanted end time with the choice
key 4 (+).

= + A few seconds later this time will be registrated 5
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 6 (in our
example 12:15).

1104) Stop
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In our example the oven should be turned on at
12:25 (7) with the functions “Grill + Thermo

Circulation” and be turned off at 12:55 according
to your setting.

§158§ Stop
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Auf dem Display erscheint das Symbol 1

( AUTO ), das bestatigt eine erfolgreiche
Programmierung der Betriebsdauer und die
aktuelle Tageszeit wird wieder angezeigt.

e Die Taste 2 dricken, um die Endzeit
einzugeben (siehe Kapitel ,,Einstellen der
Endzeit”).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (3), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heillt plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 4 ( * ) die gewlinschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
5 (in unserem Beispiel - 12:55, das heilt,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus.
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 6 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(7) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®

eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemaR lhrer Programmierung.

RU

Ha pucnnee nosisutca cumeon 1 ( AUTO ),
NOATBEPXKOAIOLWMNIA yCneLwwHoe nporpaMmMmMpoBaHme
NPOAOIMKUTENBHOCTN  NPUrOTOBNEHUSA, a Takxe
BEPHETCA NoKa3aHue TeKYLLLEero BpeMeHMu.

e HaxmuTte kHonky 2, 4ytobbl 3agaTb BpeMs
OKOHYaHWs npouecca NpuUroToBrneHus (CMm.
pasgen "YcraHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuUs
npurotoBneHma").

Ha paucnnee nosBMTCA  BpeMsi  OKOHYaHWSA
npuroToBrneHns (3), paBHOE TEKYLLEMY BpPeMEHW,
Nnoc BpeMs NPOAOIMKUTENBHOCTU MPUrOTOBIEHUSA
(8 Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MuH.).

e Wcnonb3ys kHonky Bblbopa 4 ( * ),

yCTaHOBUTE XXefnaeMoe BpeMsA OKOHYaHUuA
NPUroToBJ1IEHUA.

Uepes HeCKoSbKO CeKkyHA Tarumep 3apernctpupyet
370 3HayeHue 5 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl CABWHYNM BpeMsi OKOHYaHWsi MPUroTOBEHUSN
Ha 10 MKUH.).

[lyxoBka nepenger B
BbicBeTUTbCA  Tekyllee
npumepe - 12:15).

PeXUM  OXMOaHUA.
Bpema 6 (B Hawem

B Hawem npumepe gyxoBKa OOMKHA BKMAOYMTCA B
12:25 (7) B pexume "rpunb + 06ayB" Ha 30 MUHYT
1 BbIKNtounTcs B 12:55, cOOTBETCTBEHHO 3aJaHHOM
Bamu nporpamme.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR* OF
THE OVEN Touch control

Symbols 1 ( AUTO ) and 0.00 will start flashing
when the unit is switched on for the first time.

Setting the clock
To set the current day time:

e Press the middle key 2 for at least 3
seconds.

The symbol meal preparation 3 appears on
the display
e By pressing choice keys 4 (= or * ) you
can set the time.

After a few seconds the set time is confirmed
through an akustical signal and the symbols stop
flashing.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the choice keys 4 and 5 (= or +)

simultaneously for 3 seconds and the time
is regulated as described.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel
former set programs.

* - if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR - BEDIENUNG* VON BACKOFEN
Touch control

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinken

die Symbole 1 ( AUTO ) und 0.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Auf die mittlere Taste 2 mind. 3 Minuten
lang dricken.

Auf dem Display erscheint das Symbol
Gerichtzubereitung 3.
e Mit den Wahltasten 4 (= oder =+ ) die

gewlinschte Uhrzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird die eingestellte Zeit
durch ein akustisches Signal bestatigt und die
Symbole hdren auf zu blinken.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschliel3end
verandert werden. Dafiir muss man:

e Die Wahltasten 4 und 5 (= oder + )

gleichzeitig 3 Sekunden lang gedrickt
halten und die Uhrzeit dann wie oben
beschrieben reguliert.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geldscht.

* _falls vorhanden

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLIEE YCTPOUCTBO*
AOYXOBOK Touch control

Mpn NepBOM BKMHOYEHMN YACOB HAYMHAKT MUraTb
cumeonbl 1 (AUTO ) 1 0.00.

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMSI:

e HaxmuTe Ha CpeaHIO KHOMKY 2 B TeYeHue
3-X CeKyHa.

Ha gucnnee nosiBUTCSt CMMBON I'IpurO'rosneHue
3.

e C nomowbto KHOMOK Bbibopa 4 nnn 5 ( =

unu + ) yctaHoBUTE XXenaemoe Bpemsi.

Uepea HECKONbKO CeKyH aKyCTMYEeCKUA CurHan
noaTBEpANT YCTaHOBMEHHOE BpEMS, CUMBOJbI
nepecTaHyT MuraThb.

YCTaHOBMEHHOE BpPEMSA MOXHO W3MeHUTb. [ns
3TOro:

e KHonku BbiGopa 4 1 5 (= unu + ) HyxHO

aepXxatb OAOHOBPEMEHHO HaXaTbiMh B
TeyeHne 3-x CeKyH N YyCTaHOBUTb BpPEMH,
KaK onncaHo BbiLle.

BaxHo! Mpwn N3MEeHeHUn
YCTaHOBIIEHHOrO BpeMeHu Tarimep byaet
YyCTaHOBIIEH 3aHOBO, a Bce BblOpaHHble
pexXunmbl NpUroToBMNeHns oyayT
OTMEHEHDI.

* _ ecnu umeeTcs
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Electronical countdown timer
The countdown timer works independently of all

other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 for 3 seconds.

The symbol countdown timer 2 appears on
the display

e Press the choice keys 3 or4 (= or *)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the current time of day and the

symbol countdown timer 5 appear.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the

symbol countdown timer 5 flashes.

e To switch off the timer press any key.

The symbol countdown timer 5 goes out.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 3 Sekunden land
gedrickt halten.
Auf dem Display erscheint das Symbol

Kurzzeitwecker 2.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 ( = oder +)
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Rickzahlung beginnen und es wird die aktuelle
Tageszeit und das entsprechende Symbol

Kurzzeitwecker 5 erscheinen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 5.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste driicken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 5 erlischt.

RU

ONeKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnEeKTPOHHBIN MUHYTHUK paboTaeT HasaBUCMMO OT
Apyrmx pyHkuMn. MM MOXHO nonb3oBaTbCs Aaxe
€CInn QyXOBKa BbIKIIOYEHa.

YTtoObl BKNIOUNTD MWHYTHUK:

e HaxmuTe Ha cpeaHiolo KHOMKY 1 B TeyeHue
3-X CeKyHa.

Ha gucnnee noaButcs cumMBon MMHYTHMUKA 2.

e C nomoublo KHOMOK Bblibopa 3 nnm 4 ( =

unn + ) yCTaHOBUTE XXefnaeMoe BpeM4.

Uepea HECKONbKO CEKyHO4 TanMep  HauyHeT
obpaTHbIn c4eT W  BepHeTca  HopManbHas
WMHOWKaLMSA BPEMEHM C CUMBONIOM MUHYTHMUKA 5,
yKasblBasi Ha TO, YTO MAeT obpaTHbIN CYeT.

Mo okOHYaHWKM OBpaTHOro cyeTa AyxOBKa nogaeT
OBOMHOM 3BYKOBOW CWUrHanm C uWHTepBanom B 2

CEeKyHObl N MUTAET CMMBOJ1 MUHYTHMUKaA 5.

e Haxas OTKMOYUTE

MUHYTHUK.

nobyo  KHOMKY,

CumBON MMHYTHMKa 5 noracHer.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

e Press the middle key 1 for 3 seconds.

e Press key 1 again.

1 The symbol 2 and 0.00 appear on the display
alternately and the symbol 3 ( AUTO ) flashes.

e By using the choose keys 4 or 5 (= or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

Symbol 6 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
appears again.

After the end of the opposed duration a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in the
oven are switched off.

e Press any key to silence the buzzer. The
symbols disappear to confirm this process.




D
Einstellen der Betriebsdauer
Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.
Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch
vom Backofen®).

e Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
Dricken.

¢ Die mittlere 1 Taste erneut dricken.

Auf dem Display erscheinen abwechselnd die
Symbole 2 und 0.00 und das Symbol 3
( AUTO ) blinkt.

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 (= oder +)
stellen Sie die gewinschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 6 ( AUTO ),
was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und die
aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertént ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen
abgeschaltet sind.

e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken. Der Vorgang wird
durch Erléschen der Symbole bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXNTEeNIbHOCTHU
npUroToBIrieHNA

,D,yXOBKa OOJMKHa aBTOMAaTUYECKN OTKIMKOYUTBCA MO
NCTEYEHNN XKeNnaeMoro NpomMexyTka BpeMeHU.

Mpexge 4Yem 3agaTb  NPOAOIKUTENBHOCTb
NPUroTOBNEHUs, Bbl OOMKHbI YCTAHOBUTL PEMXUM
pa6oTbl AYXOBKM n Temneparypy

npuroroBneHma. (cm. pasgen "lMonb3oBaHue
OyXOBbIM LWiKacom").

o HaxmuTe Ha cpeaHo KHOMKY 1 B TeYeHune
3-X CeKyHA.

e HaxmuTe cHoBa Ha cpefHoto KHomky 1.

Ha gucnnee nosBATCA nonepemMeHHO CUMBOM 2 U
0.00 v 3amuraet cumson 3 ( AUTO ).

e C nomowbio KHOMOK Bbibopa 4 nin 5 (=

nnn + ) YyCTaHOBUTE XenaemMoe BpeM4.

Uepes Heckonbko CekyH HayHeTcs oTcuyeT
BPEMEHW NPUrOTOBMNEHUS.

Ha pgucnnee nossutca cumeon 6 ( AUTO ),
noaTBepXOarLWwun ycnewHoe nporpaMmMmmpoBaHme,
a TakKe BEPHETCS NoKasaHme TeKyLLEero BpeMEHW.

Mo ucTeyeHMM BpeMeHU MPUroTOBIEHUS OyXOBKa
nogaeTt ABOMHOW 3BYKOBOW CUrHam ¢ MHTepBasriom B
2 ceKyHObl U 3amMuraloT CUMBOSbI, UHAOPMUPYA,
4YTO BCE PYHKLUMM paboTbl AyXOBKM OTKIOYEHbDI.

e HaxaB ntobyto KHOMKY, OTKMYNTE 3yMMEp.
CuMBOIbI NOracHyT.
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Setting the end of cooking time
The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter cooking)

e Press the middle key 1 for 3 seconds

e Press key 1 again twice consecutively

The symbol 2 and 0.00 appear on the display
alternately and the symbol 3 ( AUTO ) flashes..

e By using the choose keys 4 or 5 (= or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You shoul set a time that
differs from the current day time.

Symbol 6 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
appears again.

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Press any key to silence the buzzer.

The oven beeps three times and the symbols
disappear to confirm this process.



Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
,Gebrauch vom Backofen®).

o Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
driicken.

¢ Die mittlere Taste 1 erneut zwei Mal
hintereinander dricken.

Auf dem Display erscheinen abwechselnd die
Symbole 2 und 0.00 und blinkt das Symbol 3
(AUTO ).

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 ( = oder *+)
die gewlnschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit
unterscheidet!

Auf dem Display erscheint das Symbol 6

( AUTO ) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertont
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.

¢ Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken.

Der Vorgang wird durch Erléschen der Symbole
bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa BpeéMeHUN OKOHYaHusA
NpPUroToBIrieHNA

,D,yXOBKa OOJIMKHa aBTOMAaTUYECKUN OTKMIOYNTLCA B
3apaHee 3aJaHHOEe BpeMA.

Mpexae 4Yem 3adaTb BPEMsSI OKOHYaHUsi paGoThbl,
Bbl OOMKHbI YCTaHOBUTL pexXum paboTbl
AYXOBKM 1/ Temnepatypy NpPUroToBJIEHMA.

(cMm. pasgen " [lonb3oBaHWe AyXOBbIM
wkadom ™).

e HaxmuTe Ha cpefHIoto kHomnky 1 B TeueHune
3-X CeKyHa.

e Haxmute CHoBa nBa pasa
nocrniegoBaTernbHO Ha CPeaHIo KHOMKy 1.

Ha gucnnee nosesitca nonepemMeHHO CMMBOM 2 U
0.00 v 3amuraet cumeon 3 ( AUTO ).

e C nomoubto KHOMOK Bbibopa 4 mim 5 ( =

unm  + ) ycrtaHoBUTE Xenaemoe BpeMms
OKOHYaHUs NPUrOTOBNEHUS. Yepes
HEeCKONnbkO  CeKyHa nporpamma  Oyget
aKTVBUPOBaHa.

BaxHo! Bbl [omkHbl 3agaTb  Bpems,
oTnuyaloLleecs oT TekyLero!

Ha paucnnee nosiButca cumeon 6 ( AUTO ),
NOATBEPXAAIOLWMIA yCnewHoe NporpaMM1MpoBaHue,
a TaKke BEPHETCHA NOKa3aHMe TEKYLLEro BpEMEHM.

Mo JocTMXeHMIO 3anporpaMmMMpPOBaHHOIO BpEMEHU
AyxoBka nopjaeT [OBOMHOW 3BYKOBOW CWUrHan c
WHTEpBaNom B 2 CeKyHAbl M 3aMuraloT CMMBOISIbI,
MHOPMUPYS, YTO BCe (PYHKUMM paboTbl OyXOBKM
OTKNIOYEHbI.

e HaxaB ntobyto KHOMKY, OTKIOYUTE 3yMMEp.

CuMBOIbI NOracHyT.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration 1

and then the end of cooking time 2 or the other
way round.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the the duration and the end of
cooking time, you have to set the oven function

3 ant the temperature (see chapter
“Multifunction oven control”).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter “Setting cooking
duration”).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdonnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Endzeit* kombinieren, wobei Sie eine
gewlinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So konnen Sie lhren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grofRe Hilfe
in lhrer Kliche.

Die Programmierfolge von diesen Dbeiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kdnnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch
vom Backofen®).

Geben Sie die Betriebsdauer der erichtzubereitung
4 ein (in unserem Beispiel - 30 Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel ,,Einstellen
der Betriebsdauer®)

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpoaoJIKNTEeNTIbHOCTU U
OKOH4YaHuA npurotToBrieHunA

Bbl moxeTe KOMOWHMpPOBATbL (PYHKUUN BpemMeHu

NPUroTOBNEHUS n BPEMEHU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS,, 3afdaBasl  >Xefaemoe BpeMms
BKMIOYEHNS U BbIKMIOYEHNA  OYXOBKW.  Takum
obpasom, Bbl MoOXeTe 3anporpammupoBaTb

npoLecc npuroToBneHns B Bawen gyxoBke Ha To
BpemMs, korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasmMopaxuBaHusa NPoaykToB K Bawemy npuxony.
Hennoxas nomoLb Ha KyxHe.

He BaxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3T aBe dyHkuun. CHavana BpemMsi NIPUroTOBNEHNS

1 1 3aTeM BpeMsI OKOHYaHNS 2, Unn HaobopoT.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HayaTb rotoBMThL ONIOAO 3a
30 MMHYT 0O BO3BpalleHuUst AOMOM, 4TOobbl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6b1N0 roTOBO.

Mpexge 4Yem  3agaTb  MPOAOIMKUTENbHOCTb
NPUrOTOBNEHUS U BPEMS OKOH4YaHMs paGoTbl, Bbl

OOJKHbl YCTAHOBUTb PeXXUum pa60'rb| AYXOBKMU

3 n Temnepatypy npUroToBrieHua. (CM.
pasgen " Nonb3oBaHMe AyXoBbIM WKadgom ).

3aganTe NnpoooMmKNTENBHOCTb NPUrOTOBIEHNS 4 (B
Hawem npumepe - 30 MUHYT).

Ona  aToro  3anporpamMMmupymTe  XXenaemyto
NPOOOINKUTENBHOCTb MPUroTOBINEHMS. (CM. pasgen
"YcTaHoOBKa NpPOAOCIKUTENTbHOCTHU

npurotosBneHma").
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The symbol 1 (AUTO) appears on the display,
that confirms a successful programming of the
cooking duration and the current day time appears
again.

Now set the wanted end time (see chapter
»oetting the end time*).

The end time (2) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 3 (+).

A few seconds later this time will be registrated 4
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 5 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (6) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.



D

Auf dem Display erscheint das Symbol 1 (AUTO),
das bestatigt eine erfolgreiche Programmierung
der Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Programmieren Sie jetzt die gewiinschte Endzeit
(siehe Kapitel ,,Einstellen der Endzeit).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (2), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heilt plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 3 ( * ) die gewlinschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
4 (in unserem Beispiel - 12:55, das heilf3t,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 5
unserem Beispiel 12:15).

(in

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(6) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemal lhrer Programmierung.

RU

Ha pgucnnee nosisutca cumson 1 (AUTO),
NOATBEPXKAAIOLMUIA yCnewHoe nporpaMmmMumpoBaHme
NPOAOIKUTENBHOCTU  MPUrOTOBNEHUSA, a Takxe
BEPHETCA NoKa3aHue TeKyLLEero BpeMeHMU.

Tenepb 3anporpamMmMuypynTe >Xenaemoe BpeMms
OKOHYaHWS npouecca NPUroToBreHnsa (CM. pasgen

"YcTtaHoBKa BpeMeHMU OKOH4YaHMA
npuroToBneHusa").
Ha pgucnnee nosaBuTcA  BpeEMsSt  OKOHYaHWS

NpuUroToBreHnsa (2), paBHoe TeKyLWleMy BpPEMEHU,
NMAC BpemMs NPOAOIIKUTENBHOCTU NPUrOTOBIEHUS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e MWcnonb3ys kHonky Bblbopa 3 ( * )

yCTaHOBUTE XXefaeMoe BpeMsA OKOHYaHUuA
NPUroToBIeHnA.

Uepes HeCKoNMbKO CeKkyHa Tanmep 3apernctpupyet
370 3HadeHne 4 (B HaweMm npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBWHYNW BPEMSI OKOHYAHWUS MNPUrOTOBMEHUS
Ha 10 MUH.).

[lyxoBka nepenger B  pPeXuUM  OXUOAHUS.
BbicBeTuUTbCA Tekywee Bpema 5 (B Hawem
npumepe - 12:15).

B HaweMm npumepe OyxoBKa LOMKHA BKMOYMTCS B
12:25 (6)B pexume "rpuns + 06ayB" Ha 30 MUHYT 1
BblkntounTcs B 12:55, cOOTBETCTBEHHO 3a4aHHOM
Bamu nporpamme.
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Adjusting beep volume

To adjust beep volume:

e Press the choice keys1 and 2 (- or +)
simultaneously.

The dot separating the hours from the minutes
flashes.

e Then press the middle key 3.

A flashing heading 4 appears ( ton1 ) - (loud
sound).

If you want to choose ( ton2 ) - (middle sound) or
(ton3 ) - (low sound):

e Press choice key 5 (-) again.

To save the chosen volume
e press the middle key 6.
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Toneinstellung des Warnsignals

Um die Lautstarke des Warnsignals einzustellen:

e Die Wahltasten 1 und 2 ( -
gleichzeitig dricken

oder + )

Punkt zwischen Stunden- und Minutenanzeige
blinkt

e Dann die mittlere Taste 3 dricken.

Eine blinkende Uberschrift 4 erscheint ( ton1 ) -
(lauter Ton).

Wenn Sie ( ton2 ) -(mittlerer Ton) oder
(ton3 ) - (leiser Ton) wahlen méchten:

o Die Wahltaste 5 ( - ) erneut driicken.

Um die gewahlte Lautstarke zu speichern
o Die mittlere Taste 6 dricken.

RU

YcTaHOBKa rpOMKOCTU NpeaynpeauTenibHOro
curHana

YToObl YCTaHOBUTb rPOMKOCTb
npegynpeanTensHOro curHana:
e Haxmute OOHOBPEMEHHO Ha  KHOMKK

Bolbopa1mn2(-un +).

3amuraetr cpegHAada TO4Ka, pasgendrwiaa 4Yacbl U
MWHYTbI

e 3aTtemM HaxXMuTe Ha CpeaHK KHOMKY 3.

MosiButcss murawowass Hagnuce 4 ( tont
(rpOMKMIA TOH).

) -

Ecnn Bbl xotuTe BbIGpaTth ( ton2 ) - (cpegHun ToH)
unun ( ton3 ) - (TUXniA TOH):

e HaXMuWTe CHOBa Ha KHomky Bblbopa 5

(=)

YTo06bl 3aNOMHUTE BbIGpaHHYH rPOMKOCTb,
e HaXMUTE Ha CPeaHIo0 KHOMKY 6.
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Oven light
Innenbeleuchtung
OcBelleHne ayxoBku

Griddle 150°C
Unterhitze 150°C
>Kapenwne 150°C

EN

SPECIALITIES OF THE OVEN
Logic control

For each cooking function, your new oven's Logic

control electronic controller suggests a default
cooking temperature. This is based on our own
experience in obtaining the best results. You can
nevertheless change the default value to suit your
own requirements.

Fixed 200°C Fan 180°C

Pizza 230°C
Ober- qnd . HeiB3luft 180°C Pizza 230°C
Unterhitze 200°C O6ays 180°C Muuua 230°C

Bbineyka 200°C

D? E‘? =

The food types shown are purely indicative of the
sort of meal you can prepare with that function. To
discover the tremendous versatility of this oven,
feel free to experiment with all the functions on the
basis of your own cooking experience.
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BESONDERHEITEN DES
BACKOFENS Logic control

Die elektronische Steuerung I|hres Backofens
Logic control schlagt fiir alle Betriebsfunktionen
eine empfohlene Temperatur vor. Das basiert sich

auf unseren eigenen Erfahrungen, damit die
besten Backergebnisse erreicht werden.
Selbstverstandlich kénnen Sie diese

Temperaturwerte jederzeit nach Belieben andern
und somit Ihren Anforderungen anpassen.

Double grill 250°C
Grill Doppelt 250°C

Fixed & fan 180°C

Ober- und Unterhitze m.
HeiBluft 180°C

3anekaHue ¢ 06gysom 180°C

)‘q €9
et

Diese Symbole stellen nur eine Orientierungshilfe
dar, welche Typen von Produkten bei jenem oder
anderem Programm zubereitet werden kdonnen.
Um die Vielseitigkeit von diesem Backofen zu
erkennen, furchten Sie nicht, mit allen Funktionen
zu experimentieren, nutzen Sie dabei Ihre eigene
Erfahrung in der Kiche

Single grill 250°C
Grill Einfach 250°C  Grill m. Hei3luft 210°C
OsonHon rpune 250°C  punb 250°C

RU

OCOBEHHOCTU AOYXOBOK
Logic control

Ons KaXkaoro pexnma NPUroTOBMEHUs
3NeKTpoHHoe obopyaoBaHne Bawen pgyxoBku

Logic control npegnaraetr pekoMeHayemyto

Temnepatypy. OTO OCHOBaHO Ha  Halewm
COOCTBEHHOM OMbITe B MOMyYEeHUM  MyyLnX
pesynbtatoB. OpHako, Bbl MoOXeTe W3MEHUTb

TeMmnepartypy no cBoemMy yCMOTPEHUIO.

Grill & fan 210°C Defrost 60°C

Defrost 60°C

punb ¢ 06ayBom 210°C Pa3mopaxmeanue 60°C

OTn cumBOIbI N 06pa3HO NoKa3bIBaOT, KakMe
TUNbI NULWK MOTYT BbITb MPUrOTOBIEHbI B TOM UMK
WMHOM pexunme. YTobbl NO3HaTb MHOrOrpaHHOCTb
3TON QyXOBKU, HE BONTECH AKCNEPUMEHTUPOBATL
CO BCEMM PYHKLMSIMU, ONMPasiCb Ha COOCTBEHHBIN
OMbIT Ha KyXHe.
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DIGITAL TIME SWITCH CLOCK OF THE
OVEN Logic control

Setting the clock

To set the current time:

e Press key 1 and 2 at the same time.

With this setting a flashing colon 3 appears
showing you are in clock setting mode.

e By pressing the choice keys 4 (= or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the two dots stop flashing.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel all
cooking settings.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR VON
BACKOFEN Logic control

Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
e Tasten 1 und 2 gleichzeitig dricken
Bei dieser Einstellung erscheint ein blinkender

Doppelpunkt 3, er zeigt, dass Sie gerade bei der
Zeiteinstellung sind.

e Mit den Wahltasten 4 (= oder + ) die
aktuelle Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch ibernommen und der Doppelpunkt
hért zu blinken auf.

' Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
@® | gewahlten Programme geldscht.

RU

ANEKTPOHHOE NMPOIrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO OYXOBOK Logic control

YcTtaHoBKa TeKyliero BpemMeHu
YTtoObl YCTaHOBUTb TeKyLLlee BpeMsA:

. HaXMUTe oAHOBPEMEHHO KHOMKU 1un2.

Mpw 3TOM 3amuraloT ABe To4kn 3 , pasgenswoline
Yyacbl U MUHYTbI, NOKa3biBas, YTo Bbl B pexume
4acoB.

e KHonkamu BbiGopa 4 (= vnu +)
BbICTABUTb TeKyLlee Bpemsi.

l—Iepea HECKOJIbKO CeKyHO Ha gucrniee noaBnTcA
MHOWKaUMNA Tekylwero BpemMeHn n To4K1n nepecrtaroTt
MUraTb.

' BaxHo! Mpn nameHeHUn yctaHOBAEHHOIO
TeKyLLero BpemMeHn Bce npegpiayLune
@® | nporpammbl 6yoyT OTMEHEHBI.
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Usage of the oven

You can start the process of cooking with a few
easy handels.

e Switch on the oven by pressing key 1.

e Pressing keys 2 and 3 for the oven
operating function

or

¢ Using the rotary handle 4 for the oven
operating function

you choose the wanted oven function.

According to the chosen program a recommended
temperature is set in the oven automatically.

e The preset temperature can be changed by
using the temperature regulating keys
5 and 6.

After 4 seconds the electronic controller
automatically switches on the oven. The degrees
centigrade symbol 7 flashes to show that the oven
is warming up.

The symbol meal preparation 8 appears on the
display to show that the oven is working.

As soon as the oven reaches the set temperature
the oven beeps and the degrees centigrade
symbol stops flashing. Now you can put the food
you want to prepare into the oven.

' Important! The oven switches itself off

automatically if you do not select a cooking
* function within 8 seconds of switching the
oven on. If this occurs, the time display
reads 9 (OFF) and the oven beeps to tell
you that it has switched off.
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Gebrauch von Backofen

Mit wenigen einfachen Handgriffen kdnnen Sie den
Prozess der Zubereitung beginnen.

e Den Backofen mit Hilfe von Taste 1

einschalten.
e mit Hilfe wvon Tasten 2 und 3,
Backofenbetriebsfunktionen
oder
e mit Hilfe des Drehknebeles 4,

Backofenbetriebsfunktionen
gewilinschte Backofenfunktion wahlen.

Entsprechend des gewahlten Programms, wird im
Backofen automatisch eine empfohlene
Temperatur eingestellt.

e Die voreingestellte Temperatur konnen Sie
mit Hife von Tasten 5 und 6
Temperaturreglers andern,

Nach 4 Sekunden nach der Temperaturanderung
schaltet sich der Backofen automatisch ein.

Das Celsius-Grad-Symbol 7 zeigt durch Blinken,
dass der Backofen erwarmt wird.

Das Symbol Gerichtzubereitung 8 erscheint,
das bedeutet, dass der Backofen in Betrieb ist.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht, ertdnt ein akustisches Signal und das
Celsius-Grad-Symbol hoért zu blinken auf: Sie
kénnen Ihr zu zubereitendes Gericht in Backofen
stellen.

' Wichtig! Wird innerhalb von 8 Sekunden
nach Einschaltung des Backofens keine
@® | Funktion ausgewahlt, schaltet er sich
automatisch ab. Auf dem Display erscheint

die Meldung 9 (OFF) und ertdnt ein

akustisches Signal, was bedeutet, dass der
Backofen ausgeschaltet ist.

RU

Monb3oBaHMe AYyXOBbIM WKadom

B Heckonbko MpoCTbIX ABWMXeHU Bbl
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBNEHUS.

MoXeTe

e Bknounte OYXOBKY Ha)aTheM KHOIMKU 1.

e KHonkamn 2 n 3, pexuma pabortbl
AYXOBKM

nnn

e pydkon 4, pexxmma paboTbl AYXOBKM

BblOepuTe xenaemMblii PEXMM NPUrOTOBINEHUS.

B cooTBeTCcTBUM C BbIGPAHHLIM PEXMMOM, OyXOBKa
aBTOMaTU4YECKM  YCTAaHOBUT  pPEKOMEHOYEMYIO
TemnepaTypy.

o [lpyn >xenaHum Bbl MoOXeTe W3MEHUTb
pekoMeHayeMyto TeMnepaTypy KHonkamm 5

1 6 Tepmoperynaropa,

Uepes 4 cekyHObl NOCe U3MEHEHUS TeEMNepaTypbl
9NEKTPOHHOE ynpasneHune aBTOMaTUYECKN
BKMOYMT OYXOBKY.

3amuraeT cumBon rpapyca 7, nokasbiBasi, 4YTo
AyXOBKa pasorpeBaeTcsi.

MNosaButCca cumBoOrn MpurotroBneHnue 8,
nokasblBas, 4YTo gyXOBKa paboTaer.

Korga AyxoBka JOCTUTHET 3aJaHHoON
Temnepartypbl, OHa MNogacT 3BYKOBOW curHan, a
CUMBON rpagyca nepectaHeT muratb. Tenepb Bbl
MOXeTe CTaBWUTb B Hee OMgo, KOTOpOe XOTuUTe
rOTOBUTB.

' BaxHo! Ecnu B TedyeHne 8 cekyHa nocne
® BKMIOYEHMST OyXOBKM Bbl He BbiOepute
pPEeXnM NPUroTOBIIEHNS, AyXoBKa
BblKNtoYaeTca aBTOMaTU4ecku. B Takom
cnyyae Ha gucnnee nosiBUTCS MHOMKaUMS
9 (OFF) n pasgactcsa 3BYKOBOM curHan,
coobLLUaloLWLKA. YTO OVXOBKA BbIKMHOYEHa.
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Oven light

The oven is equipped with an intelligent light
control to reduce the electricity consumption. The
light stays on while the oven is warming up and for
2 minutes after the set temperature is reached,
then switches off.

ﬂ_{] ' Press any key to check on the food in the oven.
The light switches on for another 3 minutes.

Child lock

An imrotant planning aspect is to prevent
inadvertent shift or unintentional turning on. You
can activate the child lock at any time, even when
the oven is turned off.

Activating the child lock

~(D S ==l e Press and hold key 1 for at least 3
Q Q Q Q Q . seconds.

Symbol 2 appears on the display

rn_
L

followed by

HIH Slop
Sep W

symbol 3

Q 0 Q Q Q @ The electronic controller is now disabled.

All you can do with the controls is:
o switch off the oven 4 (if it is on)

or
e use the countdown timer 5 (see
chapter “Countdown timer”).

=6

Q
I If you press any other key, the symbol key 2
5 appears on the display. Child lock is activated.

Important! You must deactivate the child
lock before you can use the oven again.




Innenbeleuchtung

Der Backofen ist mit einem intelligenten
Kontrollsystem der Beleuchtung ausgestattet, die
den Konsum der Elektroenergie vermindert. Das
Licht bleibt angeschaltet nur fir die Zeit der
Erwarmung und wird nach 2 Minuten nach dem
Erreichen der angegebenen Temperatur
ausgeschaltet.

Zur Kontrolle des Gerichtes einfach eine beliebige
Taste drucken, und die Innenbeleuchtung schaltet
sich fur 3 Minuten ein.

Kindersicherung
Ein wichtiger Planungsaspekt Ihres neuen

Backofens besteht darin, versehentliche
Verstellungen oder ungewolltes Einschalten zu

verhindern. Sie koénnen die Kindersicherung
jederzeit aktivieren, auch bei ausgeschaltetem
Backofen.

Aktivierung der Kindersicherung

e Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden
gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint Symbol 2,
und danach
Symbol 3

Elektronische Backofens st

gesperrt.

Steuerung des

Ab diesem Zeitpunkt kdnnen Sie nur:
e den Backofen ausschalten 4, sofern er
eingeschaltet ist,
oder
e den elektronischen Kurzzeitwecker 5
einstellen (siehe Kapitel “Elektronischer
Kurzzeitwecker®).

Beim Drlicken einer beliebigen Taste erscheint auf
dem Display das Symbol Schliissel 2. Die
Funktion Kindersicherung ist eingeschaltet.

' Wichtig! Wenn Sie den Backofen wieder
nutzen mochten, missen, Sie
® | Kindersicherung deaktivieren.

RU

OcBeleHne AyXOBKU

[lyxoBka oOcCHaweHa WHTEeNNMUreHTHOM CUCTEMOWN
KOHTPONS OCBELLEHUNS, NOHWXKaloLeN noTpedbneHne
3Heprmn. CBeT OCTaeTcs BK/OYEHHbIM JMLWb Ha
BpEMS pasorpeBa U B TedyeHMe 2 MMWH. nocrne
OOCTMXKEHUS  3aJaHHOW TemnepaTtypbl, 3aTem
BbIKIOYaeTCs.

UTtoObl npoBepuTb 61040 B AyXOBKE, HXMUTE Ha
nobyto kHonky. CBeT 3aroputca Ha 3 MUHYTbI
CHoBa.

BnokupoBKa oT geTen

Bawa HoBafA 9nekTpoHHas OyxoBKa uUMeeT
yHKUMO  OrNOKMPOBKM  OT  AeTen, KoTopas
npegoTBpalLaeT MX BMELATeNbCTBO U CryvanHoe
BKIlOYeHVe OyXOBKU. Bbl MoxeTe akTuBuMpoBaTtb
3Ty (byHKUMIO B Ntoboe Bpems, Aaxe ecnu ayxoBka
BbIKITHOYEHa.

AkTnBauua pyHKUMN GNOKUPOBKU OT AeTen

e Haxmute un OEepPXute KHOMKY 1 B TeueHue
I'IpI/l6J'IVI3I/1TeJ'IbHO 3 CeKyH[.

Ha gucnnee nosButca cumBon 2,

a 3atem
cumBon 3
OnNeKTPOHHOE ynpaeneHve OYyXOBKOW
3abnoknpoBaHo.
Tenepb Bbl MOXeETe TONbLKO:
e BbIKMOUYNTL OyxoBKy 4 (ecnn  OHa
BKITIOYEHA).
nnm
e 1CMonb3oBaTb SJIeKTPOHHbIN
MMHYTHMK 5 (cM. pasgen ,,ONeKTPOHHbIN

MUHYTHUK").

Ecnun Bbl HaxmeTe niobyto Opyrylo KHOMKY, Ha
aucnnee nosiBATCA CUMBOST GNOKMPOBKM 2,

WHGopMmupya Bac o TOM, 4TO akTMBMpOBaHa
dyHKUMS BNOKMPOBKKN OT AeTen.

l BaxHo! Tenepb, npexge 4yem CHoBa
nonb3oBaTbCA AYXOBKOW, Bbl  AOMXKHbI
@® | fe3akTMBUpPOBaTb (OYHKLUMIO ONOKMPOBKM
OT JeTen.
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Deactivating the child lock

e Press and hold key 1 for at least 3
seconds.

Symbol 2 appears on the display

Followed by
symbol 3.

The electronic control of the oven is ready for use
again.

Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer
e Presskey 4.
The symbol 5 (0:00) appears on the display

e Press the choice keys 6 ( = or + ) to set
the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the topical time of day and the

symbol countdown timer 7 appear.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the

symbol countdown timer 7 flashes.

e To switch off the timer press any key.

A triple acoustic signal sounds and the symbol
countdown timer 7 goes out.



D
Ausschaltung der Kindersicherung

e Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden
gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2

und danach
das Symbol 3

Elektronische Steuerung des Backofens ist wieder
Betriebsbereit.

Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e Taste 4 dricken

Auf dem Display erscheint das Symbol 5 (0:00)

e Mit den Wahltasten 6 ( = oder + ) die

Zeitdauer einstellen und einige Sekunden
warten.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Rickzahlung beginnen und es wird die aktuelle
Tageszeit und das entsprechende Symbol

Kurzzeitwecker 7 erscheinen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 7.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste driicken.

Es ertdnt ein dreifaches akustisches Signal und
das Symbol Kurzzeitwecker 7 erlischt.

RU
[e3akTnBaumsa (pyHKLMM ONTOKMPOBKU OT AeTen

o Haxmute n gepxute kHonky 1 B TeyeHue
NpnBM3NTENLHO 3 CEKYHA.

[Ovcnnen  wvHOMKauuMnm  BpemMeHu  nokasbiBaeT
cumBon 2,
a 3aTem
cuvBon 3
OneKTpoOHHOE  yrnpaBreHMe  OyXOBKOW  CHOBa

OOCTYNHO K UCMNOJ1Ib30BAHUIO.

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnNEeKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT Ha3aBUCMMO OT
Apyrnx pyHkumMn. MIM MOXHO nonb3oBaTbCs faxe
€Cnv AyXOBKa BbIKMNOYEHa.

YT06bI BKNIOYNTD MMHYTHMUK:
e HaXmuTe KHomnky 4

Ha agncnnee nosisutca cumeon 5 (0:00)

e Wcnonb3sysa kHonku BbiGopa 6 (= wnn +)
yCTaHOBUTE Bpems oOTcyeTa M MNpOCTO

nogoxauTe.
Uepe3 HECKONMbKO CEeKyHO Talumep  HayHeT
obpaTHbIi CYeT U  BEpPHETCA  HopMarnbHas

nHankauma spemMmeHn ¢ CAMBOJIOM MUHYTHUKaA 7,
YKa3blBad Ha TO, YTO naet O6paTHbII7I c4yerT.

Mo okOHYaHWKM OGpaTHOro cyeTa AyxOBKa nogaeTr
OBOMHOW 3BYKOBOW CUrHam C WHTepBanoMm B 2

CeKyHObl N MUTAET CUMBOJT MUHYTHUKaA 7.

e HaxaB
MMWHYTHUK.

mo6yro KHOMMKY, OTKNKO4nTe

Tpwxabl pasgaeTcss 3BYKOBOW CuUrHam M CUMBON
MMHYTHMKA 7 noracHer.

61



62

EN

Setting the cooking time

The process in the oven shoul switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

The meal preparation symbol 1 appears on
the display and shows that the oven is on.

o Press key 2 to set the duration of
preparation.

The time and the colon 3 appear on the display.

e By using the choise keys 4 (= or * ) you
set the wanted duration of the preparation.
After a few seconds the countdown of the
duration starts.

Symbol 5 (letter A) appears on the display to
confirm the successful setting. The topical time
appears again.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all preocesses in
the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer. The oven
beeps three times and the symbols disappear to
confirm this process.

Important! If you select no other functions
within 8 seconds from silencing the buzzer,
® the oven automatically switches off.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch
vom Backofen®).

Auf  dem Display  wird das
Gerichtzubereitung 1 erscheinen
informiert, dass Backofen in Betrieb ist.

Symbol
und

e Dricken Sie die Taste 2, um die Dauer der
Gerichtzubereitung einzugeben.

Auf dem Display erscheinen die Zeit und der
Doppelpunkt 3.

e Mit den Wahltasten 4 ( = oder * ) stellen
Sie die  gewlnschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 5 (Buchstabe

A), was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und
die aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgadnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste dricken. Der Vorgang wird durch ein
dreifaches akustisches Signal und Erléschen der
Symbole bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa n POAOIIXNTENTIbHOCTHU
npPUroToBIrieHNA

,D,yXOBKa OOJIMKHa aBTOMaTUYECKN OTKIMKOYUTBCA MO
NCTEeYEeHNN XenaeMoro npomMexyTka BpemMmeHn.

Mpexge 4Yem  3agaTb  MPOAOIKUTENBHOCTb
npUroToBneHuns, Bbl 4OMKHbI YCTAHOBUTL PEXUM
paboTbi AYXOBKM " Temneparypy

npurotroBneHma. (cM. pasgen " Nonb3oBaHue
OYyXOBbIM LWiKacom ").

Ha ancnnee nosiIBUTCA cMMBOn
MpurotoBnenme 1, MHQopMMpys, YTO OyXOBKa
B pabore.

o Haxmute «kHOMKy 2, 4T06bl 3agaTtb

npoaoJIKNTENTIbHOCTb NMPUroToOBNEHUA.

Ha pgucnnee nosiBUTCS MWHOWKAUUS BPEMEHU W
3aMuratoT Touku 3, pasgensiowme Yacbl ¥ MUHYTHI.

e Wcnonb3sysa kHonku BblGopa 4 (= nnn + ),
ycTaHOBUTE Xernaemyo
NPOOOSIKUTENBHOCTD NMPUrOTOBMNEHUS.
Yepes HECKOMNMbKO CEeKyHA Ha4yHeTcsa oTcyeT
BPEMEHM NPUrOTOBNEHNSI.

Ha paucnnee nosiButca cumeBon 5 (Oykea A),
NOATBEPXAAKLWMIA YCNeLwHoe NporpaMMmnpoBaHune,
a Takke BEPHETCS NOKa3aHWe TEKYLLEro BPEMEHN.

Mo ucTeyeHUn BpPEMEHU MPUrOTOBIEHUS OYXOBKa
nofaet ABOMHOW 3BYKOBOMW CUrHan ¢ MHTepBarom B
2 CeKyHObl WU 3amuraloT CUMBOSbI, MHGOPMUPYS,
YTO BCE (PYHKUMM pabOoTbl AYXOBKM OTKIOYEHbI.

HaxaB nobyl0 KHOMKy, OTKAYMTE  3yMMep.
Tpwxgbl pasgacTtcs 3BYKOBOW CUrHam U CUMMBOSbI
NOracHyT.

Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8
' Sekunden nach der Abschaltung des
Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,

® | wird der
ausgeschaltet.

Backofen automatisch

BaxHo! Ecnu B TeyeHne 8 cekyHp nocne
OTKIMOYeHUs 3ymmepa Bbl He Bblbepute
pexnm NPUroToBMEHUS, AyxoBKa
BbIKITIOYaeTCs aBToMaTUYeCcKu.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

The meal preparation symbol 1 appears on
the display and shows that the oven is on.

e Press key 2 to set the end time

The time appears on the display and the colon 3
flashes.

e By using the choise keys 4 (= or *+ ) you
set the wanted end of cooking time. After a
few seconds the the program is activated.

Important! You shoul set a tme that
differs from the current day time

Symbol 5 (letter A) appears on the display to
confirm the successful programming. The topical
time appears again.

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all preocesses in
the oven are switched off

Press any key to silence the buzzer. The oven
beeps three times and the symbols disappear to
confirm this process.

Important! If you don’t choose an oven
funktion within 8 seconds after the buzzer
silenced, the oven is turned off
automatically.




Einstellen der Endzeit

Der Backofen soll Endzeit

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur

der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
,Gebrauch vom Backofen®).

Auf dem Display erscheint das Symbol
Gerichtzubereitung 1, das mitteilt, dass der

Backofen in Betrieb ist.
e Taste 2 dricken, um die Endzeit
einzugeben.

Auf dem Display erscheint die Zeit und der
Doppelpunkt 3 blinkt:

e Mit den Wahltasten 4 ( = oder +*+ ) die
gewlnschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach

wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

sich von der aktuellen Uhrzeit
® | unterscheidet!

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die

Auf dem Display erscheint das Symbol 5

(Buchstabe A) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist ertont
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgédnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste dricken. Der Vorgang wird durch ein
dreifaches akustisches Signal und Erléschen der
Symbole bestatigt.

Sekunden nach der Abschaltung des
°® Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

' Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
npuUroToBIrieHNA

ﬂ.yXOBKa OOJMKHa aBTOMAaTUYECKU OTKMIOYNTLCA B
3apaHee 3aaHHOE BPEMA.

I"Ipe>|<,1:|,e 4yeM 3aaaTb BpeMA OKOHYaHUA pa6OTbI,

Bbl [OOMKHBbI  YCTAHOBUTL peXum paborbl
BYXOBKM 1 TeMnepaTtypy NpuUrotoBrieHuA.
(cm. pasgen "MNMonb3oBaHune OYXOBbIM
wkadom").

Ha aucnnee nosiBUTCS cuMmBOn
MpuroroBneHmue 1, NHHOPMUPYS, YTO AyXOBKa
B paborTe.

o Haxmute KHOMKY 2, yTOoObl 3agaThb BpeEMA
OKOH4YaHuA npouecca NpuroToBrieHUs.

Ha paucnnee nosaButcs uWHAMKaUUS BpEMEHN U
3amMuratoT Toukn 3, pasgenarowme 4yacbl U MUHYTbI.

e Vicnonb3ysi kHoMku BbiGopa 4 (= unu + ),
yCTaHOBUTE >Xenaemoe BpeMsi OKOHYaHus
npuroToBneHus. Yepes HECKONbKO CeKyH[
nporpaMmma 6yaeT akTMBMpOBaHa.

' BaxHo! Bbl pomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTNnu4yarLeecs oT TekyLlero!
®

Ha pawucnnee nosiButca cumBon 5 (Oykea A),
NoATBEPXKOAMLWMIA YCNEeLWHoe NporpaMMnpoBaHune,
a Takke BEPHETCS NOKa3aHWe TEKYLLEro BPEMEHN.

Mo JoCTMXKEHMIO 3anporpaMmMMpPOBaHHOIO BpEMEHU
OyxoBKa nogaeT AOBOWHOW 3BYKOBOW CUrHam c
WHTEpBaNoM B 2 CeKyHAbl U 3aMuraloT CUMMBOISbI,
MHAOPMUPYS, YTO Bce (PyHKUMM paboTbl OyXOBKM
OTKIHOYEHDI.

HaxaB nobyo KHOMKy, OTKMoYMTE  3yMMeEp.
Tpuxabl pasgacTcsl 3BYyKOBOW CUrHam M CMMBOJSIbI
noracHyT.

BaxHo! Ecnn B TeuyeHne 8 cekyHa nocne
OTKMNoYeHnss 3ymmepa Bbl He Bbibepute
pPeXnm NPUroTOBMNEHNS, OyXOBKa
BbIKNOYaETCsA aBTOMaTUYECKH.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration 1
and then the end of cooking time 2 or the other
way round.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

e Put the food into the oven and choose the
wanted oven operating function (“Grill

+ Thermociculation” is shown only as an
example).

e Set the needed temperature if you want
to change the advised temperature.

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter “Setting cooking
duration”).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdonnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewlinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grole Hilfe
in lhrer Kliche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kdnnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

e Stellen Sie lhre Speise in Backofen und
wahlen die gewdlnschte
Backofenfunktion 3 (,Grill +
Thermozirkulation®) wird nur als Beispiel
gezeigt).

o Stellen Sie die notwendige Temperatur
ein, wenn Sie die empfohlene Temperatur
andern mochten.

Geben Sie die
Gerichtzubereitung ein 4
30 Minuten).

Betriebsdauer der
(in unserem Beispiel —

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel ,Einstellen
der Betriebsdauer®).

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpoaoJIXKNTEeNIbHOCTU U
OKOH4YaHuA npurotToBIieHusA

Bbl moxeTe KOMOWHMpPOBATb (PYHKUUM BpemMeHu

NPUrOTOBNEHUS " BpPEMEHMU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS,, 3ajaBas  >Xernaemoe Bpems
BKIMIOYEHNS U BbIKMIOYEHUA  OYyXOBKU. Takum
obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpammupoBaTb

npoLecc npuroTosneHns B Bawlen gyxoBke Ha TO
Bpems, korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasmMopaxuBaHua NpPoaykToB K Bawemy npuxony.
Hennoxas nomoLyb Ha KyxHe.

He BaxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3T aABe dyHkumn. CHavana BpemMsi NpUroToBNeHUS

1 1 3aTem BpeEMS OKOHYaHUA 2, unm HaobopoT.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HavaTtb rotoBuTh 6M1t040 3a
30 MuHYT OO BO3BpalleHWs OOMOW, 4YTOObl K
Bawewmy npuxogy B 12:55 oHO 661110 roTOBO.

e [lomectute GnMOO0 B OYXOBKY U BbIGEpUTE
Xenaembli pexum pabotrbl AYyXOBKM

3 (pexum "rpunb + 064yB" - NOKasaH NuLb
ans npumepa).

e YCTAHOBUTE  HYXHYH)  Temmnepatypy

NPUroToBrieHMA, ecnm Bbl  xotute
NOMEHATb PEKOMEHAYIOMYIO TemMnepaTypy.

3agante NnpooomKNTENBHOCTb NPUrOTOBIEHNS 4 (B
Hawem npumepe - 30 MUHYT).

[ns atoro  3anporpamMmupynTe  Kernaemyro
NPOAOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBIEHUA. (CM. pasaen
"YcTaHoOBKa NPOAOIKUTESNILHOCTHU

npuroToBneHusa").
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The symbol 1 (letter A) appears on the display,
that comfirms a successful programming of the
cooking duration and the current day time appears
again.

e Press key 2 to set the end time (see
chapter “Setting the end time”).

The end time (3) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
keys 4 (= or +).

A few seconds later this time will be registrated 5
(in our example — 12:55, that means we shifted the
end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 6 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (7) with the functions “Grill + Thermo
Circulation” and be turned off at 12:55 according
to your setting.

Advise! The right point to activate the
child lock 8, to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on




D

Auf dem Display erscheint das Symbol 1

(Buchstabe A), das bestatigt eine erfolgreiche
Programmierung der Betriebsdauer und die
aktuelle Tageszeit wird wieder angezeigt.

e Die Taste 2 dricken, um die Endzeit
einzugeben (siehe Kapitel ,,Einstellen der
Endzeit”).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (3), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heift plus 30
Minuten).

o Mit den Wahltasten 4 ( = oder
gewtlnschte Endzeit einstellen.

+ ) die

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
5 (in unserem Beispiel - 12:55, das heildt, wir
haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 6 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(7) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®

eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemaR lhrer Programmierung.

RU

Ha paucnnee nosisutca cumson 1 (6yksa A),
NOATBEPXKOAIOLWMNIA yCnewwHoe nporpaMmMmMpoBaHue
NPOAOIMKUTENBHOCTN  NPUrOTOBNEHUSA, a Takxe
BEPHETCA NoKa3aHue TeKyLLEero BpeMeHMu.

e HaxmuTte kHonky 2, 4Tobbl 3ag4aTb Bpems
OKOHYaHWs1 npouecca NpuUroToBrneHus (Cm.
pasgen "YcraHOBKa BpeMeHU OKOHYaHus
npurotoBneHmsa").

Ha pgucnnee nosiBUTCA  BpPeMsi  OKOHYaHWS
npuroToBrneHus (3) paBHOE TeKkyleMy BpeMeHw,
nnoc BpeMeHU NPOAOIKUTENBHOCTH

npuroTtoBreHns (B Hawem npumepe 12:45, T.e.
nntoc 30 MuH.).

e lcnonb3ys kHonku BbiGopa 4 (= wunn + ),

YCTaHOBUTE XXefaeMoe BpeMA OKOHYaHUuA
NPUroToBI1EHNA.

Uepes HeCKONbKO CeKyHA TarmMep 3apeructpupyet
370 3HayeHue 5 (B Hawem npumepe — 12:55, T.e

Mbl CABWHYINM BpeMsi OKOHYaHWsi MPUroToBIEHUN
Ha 10 MyH.).

[yxoBka nepenger B
BbicBeTnTECA  Tekyllee
npumepe - 12:15).

PEXUM  OXMOAHUA.
Bpemss 6 (B Hawem

B HaweMm npumepe AyxoBka AOMXKHA BKIOYMTCS B
12:25 (7)B pexume "rpunb + 06ayB" Ha 30 MUHYT 1
Bblkntountcs B 12:55, cOOTBETCTBEHHO 3aJaHHOWM
Bamu nporpammeil.

Empfehlung! Der richtige Zeitpunkt die
Kindersicherung 8 zu aktivieren, damit eine

versehentliche Verstellungen oder ein
ungewolltes Einschalten verhindert werden.

CoBet! Camoe Bpemd akTMBupoBaTb
dYyHKLMIO BNOKMPOBKM OT aeten 8, 4ToObl
npeaoTBpaTUTb MX BMELLIATENbCTBO WK
Crny4anHoe BKITHOYEHME OYXOBKM.
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DIGITAL TIME SWITCH CLOCK OF THE

OVEN Logic control with full sensor
control

Setting the clock

To set the current time:

e Press key 1 and 2 at the same time.

With this setting a flashing colon 3 appears
showing you are in clock setting mode.

e By pressing the choice keys 1 or 2 you can
set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the two dots stop flashing.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel all
cooking settings.




D

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR VON
BACKOFEN Logic control mit
Vollsensorbedienung

Tageszeiteinstellung

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Tasten 1 und 2 gleichzeitig driicken

Bei dieser Einstellung erscheint ein blinkender
Doppelpunkt 3, er zeigt, dass Sie gerade bei der
Zeiteinstellung sind.

e Mit den Wahltasten 1 oder 2 die aktuelle
Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und der Doppelpunkt
hort auf zu blinken.

' Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
® | gewahlten Programme geldscht.

RU

ANEKTPOHHOE NMPOIrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO OYXOBOK Logic control
C NMOSHbIM CEHCOPHbIM YNpaBneHnem

YcTaHOBKa TeKyLiero BpemMeHu

YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BpEeMS:

¢ HaxmuTte ogHOBpeMEHHO kHoMnkn 1 n 2.

Mpwn 3TOM 3amuraloT ABe ToYku 3 , pasgensioLume
Yyacbl M MUHYTbI, MoKasbiBasi, YTo Bbl B pexume
yacos.

o KHonkamun BbiGOpa 1 unuM 2 BbICTaBUTb
Tekyllee Bpemsi.

L-Iepes HEeCKOJIbKO CeKyHO Ha aucninee nosaBUTCA
MHOWKaUNA TeKylwero BpeMeHn U TOYKMU nepecrtarT
MuUraTb.

' BaxHo! Npn namMeHeHnn ycTaHOBNEHHOIO
TeKyLLero BpeMeHu Bce npeablayLmne
® | nporpammbl 6yayT OTMEHEHBI.
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Usage of the oven

You can start the process of cooking with a few
easy handels.

e Switch on the oven by pressing key 1.

¢ Using the key 2 for the oven operating

function you choose the wanted oven
function.

According to the chosen program a recommended
temperature is set in the oven automatically.

Fixed & fan 165°C

Oven light o Fixed 190°C Fan 165°C Grill & fan 165°C ) .

e chtun warm over 80°C e und HeiBluft 165°C  Grill m. HeiBluft 165°C  OPer- und Unterhitze m.
eneisuening Aufwérmen 50°C Unterhitze 190°C O6ays 165°C punb ¢ 06ayBom 165°C Heiluft 165°C

OcselueHune ayxoBku Pasorpes 50°C Ay P ay 3anekaHve c o6aysom 165°C

Bbineyka 190°C

e The preset temperature can be changed by
using the temperature regulating
keys 3 and 4.

Turbe cleanco

EI B The symbol 5 (°C) flashes to show that the oven is
; warming up.

As soon as the oven reaches the set temperature
the oven beeps 2 times and the symbol 5 (°C)

stops flashing. Now you can put the food you want
to prepare into the oven.

e To read the real temperature of the oven
(with reference to the centre of the oven) 6

at any moment, press the keys 3 and 4
[xj [::I simultaneously.

Turbe eleantoo

For a few seconds the display wil visualise the
3 4 6 temperature reached by the oven at that precise

moment 6 by flashing it on the display.
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Gebrauch von Backofen

Mit wenigen einfachen Handgriffen kdnnen Sie den
Prozess der Zubereitung beginnen.

¢ Den Backofen mit Hilfe von Taste 1

einschalten.
e Mit Hilfe der Taste
Backofenbetriebsfunktionen 2,

gewilinschte Backofenfunktion wahlen.

Entsprechend des gewahlten Programms, wird im
Backofen automatisch eine empfohlene
Temperatur eingestellt.

Double grill 250°C Single grill 250°C
Pizza 230°C Grill Doppelt 250°C Grill Einfach 250°C
Muuua 230°C [OsowHon rpune 250°C  Mpunb 250°C

e Die voreingestellte Temperatur konnen Sie
mit Hilfe der Tasten des

Temperaturreglers 3 und 4 andern.

Pizza 230°C

Das Symbol 5 (°C) zeigt durch Blinken, dass der
Backofen erwarmt wird.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat, erténten 2 akustische Signale und das

Symbol 5 (°C) hort auf zu blinken: jetzt kbnnen Sie

lhr zu zubereitendes Gericht in den Backofen
stellen.

o Drlcken Sie gleichzeitig die Tasten 3 und
4, um jederzeit die aktuelle Backofentempe-
ratur 6 (in der Mitte des Displays) zu lesen.

Fir einige Sekunden blinkt das Display und das
zeigt die aktuelle Temperatur 6 an.

RU

Monb3oBaHMe AYXOBbIM WKacdom

B Heckonbko nMpoCTbiX ABWMXeHU Bbl
HayaTb NPOLLECC NPUTrOTOBIEHNUA.

MoXeTe

e BkntounTte OyxoBKY HaxaTvem kHonku 1.

o KHonkon pexuma paboTbl AYXOBKM 2,
BblbepuTe Xenaemblin peXum
NPUroTOBMEHMS.

B cooTBeTCTBUM C BbIGPAHHLIM PEXMMOM, OyXOBKa

aBTOMaTUYECKN  YCTAHOBUT  PEeKOMEHOyeMmylo
Temneparypy.
Defrost 40°C Turbo heat Turbo clean

Defrost 40°C
PasmopaxusaHue 40°C

o [lpun >xenaHum Bbl MOXeTe W3MEHUTb
pekomMeHOoyemyo TemnepaTypy KHOMkKamm

Tepmoperynartopa 3 1 4.

3amuraet cumon 5 (°C), nokasbiBasi, YTO AyXOBKa
pasorpeBaeTcs.

Korpa AyxoBka JOCTUTHET 3agaHHoNn
Temnepartypbl, OHa NogacT 2 3BYKOBbIX CUrHana, a
cumBon 5 (°C) nepecrtaHeTr muratb. Tenepb Bbl

MOXeTe CTaBUTb B Hee Onogo, KOTopoe XOoTuTe
roTOBUTb.

e YrtoObl y3HaTb TemnepaTypy QOyXOBKA B
HaCTOALMNN MOMEHT BpeMeHu 6 (B LeHTpe
aucnnes), HaXXMuUTe OAHOBPEMEHHO KHOMKK
3nd

Murass B TE€YEHUN HECKONbKUX CEKyHA, AMCNen
nokasblBaeT akTyanbHyto TemnepaTypy 6.
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Residual heat

The term “Residual heat” is used to describe the
heat which the oven has accumulated inside it
while cooking foods. This heat is gradually
dispersed over time and may still be a culinary
resource if managed properly: your oven indicates
the internal temperature, after turning the oven off,
until it drops to 50°C. This way you can use it to
heat up food, unfreeze foods at a low temperature,
or to indicate the level of safety in the kitchen.

Turbo heat function

This function greatly reduces a time of heating of
the oven with all of selected functions.

Choose a wanted oven function using the
key 1

To activate Turbo heat function, press
the key 2 Display shows a stairs simbol 3

On reaching the temperature set the display will
show the temperature value 4 and emit two beeps.

Turbo clean function

This function is applied to fast clearing the oven
end can only be activated when no other function

of the oven has been activated. Function Turbo

clean speeds up the cleaning the oven using the
self-cleaning catalytic panels.

Push the key 5 on the control panel to turn
on the oven.

Push key Turbo clean 6 to turn on this

function. Display shows the symbol 7 and
the oven reaches the temperature of 250°C
and stays at this temperature for 1 hour.

Important! Do not put dishes in the oven;
do not use this special function for
cooking!




Restwarme

Unter ,Restwarme” versteht man jene Warme, die
im Backofen nach der Zubereitung von Gerichten
gespeichert bleibt. Diese Warme sinkt im Laufe der
Zeit und kann ggf. noch als Warmestelle in der
Kiche verwendet werden: Nach dem Abschalten
zeigt Ihr Backofen die Innentemperatur an, bis sie
50°C erreicht hat. Auf diese Weise ist der
Backofen zum Erwarmen von Speisen oder, bei
niedrigen Temperaturen, zum Abtauen
verwendbar. Ferner kann diese Anzeige als
Hinweis fiir die Sicherheit des Kiichenbereichs
dienlich sein.

Funktion Turbo heat
Diese Funktion beschleunigt gewaltig das
Aufheizen des Backofens mit jeder ausgewahlten

Funktion.

e Mit Hife der Taste 1
Backofenfunktion wahlen.

gewlnschte

e Um die Turbo heat-Funktion zu
aktivieren, die Taste 2 dricken. Auf dem
Display erscheint das Symbol 3.

Nachdem im Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht worden ist, erscheint sie auf dem Display

4 und es klingen zwei Signalténe.

Funktion Turbo clean

Diese Funktion wird fir die schnelle Reinigung des
Backofens verwendet und kann nur dann
angeschaltet werden, wenn keine andere Funktion
des Backofens aktiv ist. Die Nutzung der Funktion
Turbo clean ist dankbar der selbstreinigenden
katalytischen Seitenpanellen ermdglicht.

e Dricken Sie die Taste 5, um den Backofen
anzuschalten.

e Dricken Sie die Taste Turbo clean 6,
um diese Funktion zu aktivieren. Auf dem
Display erscheint das Symbol 7, der
Backofen erreicht die Temperatur von
250°C und und behalt sie flr 1 Stunde.

Wichtig! Bei dieser Sonderfunktion
keine Gerichte in den Backofen
stelleln. Diese Funktion auf keinen Fall
fur Zubereitung verwenden!

RU

OcTtaTto4yHas TemnepaTypa

TepmuH “OcTaTtovHas Temnepartypa’ ncnonb3yeTcs
ANs onucaHus TemnepaTypbl, KOTopasi ocTanach B
AYyXOBKe nocre npurotoBneHus. Ata Temneparypa
MOCTEMEHHO TMOHMXAETCs U MOXeT ObiTb elle
ncnonb3oBaHa AN pasnuyHbix Uenen: Bawa
AyXOBKa MoKasblBaeT BHYTPEHHIOW Temnepatypy,
nocrne ee BbIKMOYEHUSl, NMOKa Ta He cnagaeT Ao
50°C. bnarogapsa aTomy Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTb
AYXOBKY, 4TOObl HarpeTb nuLly, pPasmMopo3vTb
nuLeBble NPOAYKTbI, a TakkKe MMETb MHPOPMaLNIO
00 ypoBHe 6e30MacHOCTU Ha KyXHe.

PyHKkuua Turbo heat

JTa PYHKUMA pe3Ko CoKpallaeT Bpemsi pasorpesa
OYXOBKW 0O 3adaHHOW TemnepaTtypbl nNpu niobomn
BblOpaHHOM OYHKLNN.

e C nomowpbto kHonmkun 1 BblGepuTte
Xenaemblii pexxum NpuroToBNeHUs.

e UYT06blI akTMBMpoBatb GyHkuMo Turbo
heat, HaxmuTe kHOMKy 2 Ha pgucnnee
nosiBnNseTcsa cumeon 3.

Mo JOCTMXKEHUU OYXOBKOW BblOpaHHOM
Temnepatypbl Ha Aucnnee nosiBNseTcs  ee

3Ha4yeHve 4 1 pasgatoTcs 2 3BYKOBbIX CUrHana.

PyHkuua Turbo clean

OTa (PyHKUMA NpuMeHaeTca Ansa 6bICTPON OUYNCTKM
AYXOBKM U MOXET ObITb BKMIOYEHa TONbKO TOrAa,
KOrga HeakTMBMpOBaHa HuKakas apyras oyHKuus
AyxoBku. Micnoneb3oBaHve pyHkumn Turbo clean
B OYyXOBKE YCKOpsSieT mpouecc o4ncTkum bnarogaps
CaMOOYULLAKLLNMUCA KaTanMTUYECKUM NaHeNsaMm.

e Haxmute YTOObI

[lYXOBKY.

KHOMKY 5, BKIMHOYUTb

e Haxmute kHonky Turbo clean 6, 4ToOGbI
akTuBmpoBaTtb 9Ty yHkumo. Ha gucnnee
NnosiBUTCS CMMBON 7, TemnepaTypa OyXOBKU
nogHumetca go  250°C " oypet
nogaepxmeaTtbcs B TedeHumn 1 yaca.

BaxHo! OTa pyHKUMNSA He NpeaHa3Ha4vyeHa
ansa npurotosnexHnsa nuwm! MNpu pabote
OYXOBKM B 9TOM pexume He cregyeT B
Hee nomeLlaTb 6noaa.
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Oven light

The oven is equipped with an intelligent light
control to reduce the electricity consumption. The
light stays on while the oven is warming up and for
3 minutes after the set temperature is reached,
then switches off.

Press any key (except ON/ OFF) to check on the
food in the oven. The light switches on for another
3 minutes.

Child lock

An imrotant planning possibility in your new oven
with electronocal programmable Logic control
is to prevent inadvertent shift or unintentional
turning on. You can activate the child lock at any
time, even when the oven is turned off.

Activating the child lock

e Press and hold keys 1 and 2 at the same
time for at least 3 seconds.

Symbol 3 appears on the display for 10 seconds.
The electronic controller is now disabled. The only
you can do with the controls is:

¢ switch off the oven (if it is on).

If you press any other key, the key symbol 3
appears on the display. Child lock is activated.

' Important! If the oven is turned off, the

child lock function remains active!
®

Deactivating the child lock

e Press and hold keys 1 and 2 at the same
time for at least 3 seconds.

The electronic control of the oven is ready for use
again.



Innenbeleuchtung

Der Backofen ist mit einem intelligenten
Kontrollsystem der Beleuchtung ausgestattet, die
den Konsum der Elektroenergie vermindert. Das
Licht bleibt nur fir die Zeit der Vorheizung
angeschaltet und wird nach 3 Minuten nach dem
Erreichen der angegebenen Temperatur
ausgeschaltet.

Zur Kontrolle des Gerichtes einfach eine beliebige
Taste (ausschlieRlich EIN/ AUS) dracken, und die
Innenbeleuchtung schaltet sich fiir 3 Minuten ein.

Kindersicherung

Ein wichtiger Planungsaspekt Ihres neuen
Backofens mit elektronischer Programmierung
Logic control besteht darin, versehentliche
Verstellungen oder ungewolltes Einschalten zu
verhindern. Sie kdénnen die Kindersicherung
jederzeit aktivieren, auch bei ausgeschaltetem
Backofen.

Aktivierung der Kindersicherung

e Die Tasten 1 und 2 mindestens 3
Sekunden gleichzeitig gedruckt halten.

Auf dem Display erscheint Symbol 3.
Elektronische Steuerung des Backofens st
gesperrt. Ab diesem Zeitpunkt kénnen Sie nur:
e den Backofen ausschalten, sofern er
eingeschaltet ist.

Beim Driicken einer beliebigen Taste erscheint auf
dem Display das Schliisselsymbol 3. Die
Funktion Kindersicherung ist eingeschaltet.

' Wichtig! Wenn der Backofen
ausgeschaltet wird, bleibt die Funktion
® | Kindersicherung aktiviert!

Ausschaltung der Kindersicherung

e Die Taste 1 und 2 mindestens 3 Sekunden
gleichzeitig gedriickt halten.

Elektronische Steuerung des Backofens ist wieder
Betriebsbereit.

RU

OcBeleHne AyXOBKU

[lyxoBka oOcCHaweHa WHTEeNNUreHTHON CUCTEMOWN
KOHTPONS OCBELLEHNS, NOHWXKaloLWeN notTpedbneHne
3Heprmn. CBeT OCTaeTcs BK/OYEHHbIM JMLb Ha
BpeEMS pasorpeBa U B TedeHne 3 MMWH. nocne
OOCTMXKEHUS  3aJaHHOW TemnepaTtypbl, 3aTem
BbIKIOYaeTCs.

UTtoObl npoBepuTb 61040 B AyXOBKE, HXMUTE Ha
nobyo  kHonky (kpome BKIl/  BbIKJT). Cset
3aropuTcs Ha 3 MUHYTbI CHOBaA.

BnoknpoBKka oT geTen

Bawa HoBas  OyxoBKka, C  3NEKTPOHHbIM
nporpamupytoum ycrtpoctsom Logic control
nMeeT YHKUMIO ONOKMPOBKM OT OeTeln, Kotopas
npegoTBpalLaeT MX BMeLlaTenbCTBO U CryvyanHoe
BKMOYEHME OYyXOBKU. Bbl MoOXeTe aKkTMBMpoOBaTb
3Ty dyHKUMIO B Nto6oe BpeMsi, Aaxe ecrnv ayxoBka
BbIKIOYEHa.

AkTnBauua pyHKUMN GNTOKUPOBKU OT AeTen

o OOHOBPEMEHHO HaXMUTE U yOEPXMUBANTE
KHONKM 1 1 2 B Te4eHne npubnmantensHo 3
CEeKyHAbI.

Ha gucnnee nosasutca cumBon 3. JnNekTpPoOHHOe
ynpaBneHne AyxoBkow 3abnokupoBaHo. Tenepb
Bbl MOXeTe TONLKO:

e  BbIKIOYUTb AYXOBKY (€CMNN OHA BKITOYEHA).

Ecnn Bbl HaxmeTe noOylo Opyryto KHOMKY, Ha
aucnnee nossutca cumeon kKmoua 3. dyHkums
OMOKMPOBKM OT AeTeln akTUBMPOBaHa.

' BaxHo! [lpn  BbIKMOYEHHON  OyXOBKe
dyHKUMS ONOKMPOBKM OT OEeTen ocTaeTcs
®| axTuBMpOBaHHON!

HeakTBaumsa pyHKUUM BNTOKMPOBKU OT AeTen

o Haxmute n yoepxuante kHonkn 1 n 2 B
TeyeHne NpmbnmanTenbHO 3 CekyHa,.

3J'IeKTpOHHoe ynpasneHune
OOCTYNHO K NCMNOJ1Ib30BAHUIO.

AYXOBKOM  CHOBa
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Electronical countdown timer and alarm clock
The countdown timer and alarm clock work

independently of all other functions, and can be
used even when the oven is switched off.

Countdown timer emits the beeping sounds at
the end of choosed time interval.

To switch on the countdown timer
e Press key 1 to turn on the oven without a

setting the cooking functions.

e Press the choice key 2 to set the duration
in minutes. It will be shown on the display
3.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the beeping sound is emitted.

At the end of the preset duration beeps a tone and
the symbol 4 flashes.

e To switch off the timer press any key.

Electronical alarm clock emits the alarm
signals at preset time.

e To turn on the alarm clock, press key 1.
e Press the choice keys 5 to set the hours
and minutes. It will be shown on the display

6.

At preset time the oven emits the alarm signals.

At the end of the preset time beeps a tone and the
symbol 4 flashes.

¢ To switch off the signal of the alarm clock,
press any key.



D

Elektronischer Kurzzeitwecker und Wecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
und Wecker ist von anderen Funktionen
unabhangig und kann auch bei ausgeschaltetem
Backofen verwendet werden..

Elektronischer Kurzzeitwecker ertdont die
Signaltone nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Taste 1 dricken, um den Backofen
einzuschalten ohne eine Funktion zu
wahlen.

e Mit der Wahltaste 2 die gewiinschte
Zeitdauer einstellen. Sie erscheint auf dem

Display 3.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Ruckzahlung beginnen und es Kklingt ein
Signalton, was Uber Beginn der Ruckzahlung
informiert.

Nach dem Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont
ein Signalton und blinkt das Symbol 4.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten,
eine beliebige Taste dricken.

Elektronischer Wecker ertont die Signaltone,
wenn die eingestellte Zeit erreicht ist.

e Um den elektronischen Wecker

aktivieren, die Taste 1 dlicken.

ZU

e Die Tasten 5 driicken, um die Stunden und
Minuten einzustellen. Die Zeit erscheint auf
dem Display 6.

Nach wenigen Sekunden wird der Wecker die
Ruckzahlung beginnen und es klingt ein Signalton.

Wenn die eingestellte Zeit erreicht ist, werden vom
Backofen akustische Signale ertont und das
Symbol 4 blinkt.

¢ Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken.

RU

ONeKTPOHHbIN MUHYTHUK U BYAUNBbHUK

OnNEKTPOHHbIN MUHYTHUK M ByaunbHuK paboTtaroT
HasaBMCUMO OT ApYrux yHKUMA. MU MOXHO
Nonb30BaTbCA AaXe eCN AyXOBKa BbIKIIOYEHa.

AnNeKTpoHbIA MMHYTHMK W30aeT 3BYKOBblE
CUrHanbl MO WCTEYEHUWN KENAEMOro MPOMEXYTKa
BPEMEHW.

YUToObI BKNIOYNTL MUHYTHUK:

e Haxmute kHOnKy 1, u4TOOGbI
AyxoBKy 6e3 Bblbopa nporpamm.

BKIMKOYNTb

e Mcnonb3ysa kHomnky Bbibopa 2 ycTaHoBUTE

Xenaembli  NPOMeXyTok BpemeHu. OH
Oynet oTobpaxeH Ha gucnnee 3.
Uepea HeCKONMbKO CeKyHA4 TanWmep  HayHeT

obpaTHbIA OTCYET M MPO3BYYUT 3BYKOBOMW CUrHan
NHOPMUPYst 0 Havane paboTbl MUHYTHMKA.

Mo okoHYaHWKM oBpaTHOro oTcyeTa AyXOBKa nsgaeT
3BYKOBOW curHan n muraet cumson 4.

e Haxas
MUHYTHUK.

nobytlo  KHOMKy,  OTKM4YMTe

AneKTpoHHbIN GyaMNbHMK M3gaeT 3BYKOBbIE
CUrHanbl B 3apaHee YCTaHOBEHHOE BPeEMSI.

o  YTOObI BKNHOUYNTD SMEKTPOHHLIN OyaNMbHUK,
Ha)KMUTE KHOMKY 1.

e BbicTaBbTe HEOOXOAMMOE BpeMS KHOMKaMu
5. OHo oTobpaxaeTcs Ha gucnnee 6.

Uepes HecKonbKO CeKyHO MNPO3BYYUT 3BYKOBOW

curHan, uHdopMmmpyss O  Havane  paboTbl
OyounbHukKa.
Mo  poOCTMXEHWM  YyCTaAHOBIIEHHOIO  BPEMEHMU
OyXOBKa W30aeT 3BYKOBblE CUrHambl U MuUraet
cumBon 4.

e UYTOObI OTKMIOYMTL  3BYKOBOW  CUrHanm,

HaXXMUTe NoBYH KHOMKY.
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Setting the cooking time

The process should switch off the oven after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set an
oven operating function and a
temperature (see chapter “Cooking”)

The symbol 1 appears on the display and shows
that the oven is on.

e Press the keys 2 to set the duration of
preparation.

On the display appear the duration of preparation
3 and the actual time 4.

After a few seconds the countdown of the duration
starts. Symbol 5 appears on the display to confirm

the successful setting. The topical time
desappears.

¢ By using the choise keys 2 you can set the
wanted duration during the preparation.

After the end of the opposed duration a beeping
sound and the symbol 5 flashes to inform you that
all preocesses in the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer.

' Important! If you select no other functions
within 8 seconds from silencing the buzzer,
® | the oven automatically switches off.

e To zero all the settings press both keys 2
simultaneously.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung

eingegeben wird, missen Sie eine Backofen-

funktion und eine Temperatur der Zubereitung
einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch vom
Backofen®).

Auf dem Display erscheint das Symbol 1 und
informiert, dass Backofen in Betrieb ist.

e Mit den Wahltasten 2 stellen Sie die
gewlnschte Dauer der Gerichtzubereitung
ein.

Auf dem Display erscheinen die Betriebsdauer
3 und aktuelle Uhreit 4.

Nach einigen Sekunden beginnt die Rickzahlung
der Zeitdauer. Auf dem Display erscheint Symbol

5, was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und
die aktuelle Uhrzeit erlischt.

¢ Die Betriebsdauer des Backofens konnen
Sie wahrend seiner Arbeit mittels der

Tasten 2 andern.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
Signalton das Symbol 5 blinkt, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste driicken.

RU

YcTtaHoBKa n POAOIIXNTENTIbHOCTHU
npPUroToBIrieHNA

,D,yXOBKa OOJIMKHa aBTOMaTUYECKN OTKIMKOYUTBCA MO
NCTEeYEeHNN XenaeMoro npomMexyTka BpemMmeHn.

Mpexge 4Yem  3agaTb  MPOAOIKUTENBHOCTb
npUroToBneHuns, Bbl 4OMKHbI YCTAHOBUTL PEXUM
paboThbl LAYXOBKM 7 Temneparypy

npurotoBrneHna (cMm. pasgen Nonb3oBaHue

OYyXOBbIM LWiKacom ").

Ha gucnnee nosButca cumson 1, mnHdbopmmnpys,
4YTO OyXOBKa B paboTe.

e lcnonb3ys kHonku BbiGopa 2, ycTaHOBUTE

Xenaemyr npoaoINKNTENIbHOCTb
NPUroTOBJIEHUA.
Oucnnen NOoKa3bIBaET npoaoJIKUTENIbHOCTb

npurotoBneHns 3 n Tekyliee Bpema 4.

Uepe3 HeCKONMbKO CEeKyHO HayHeTcs oTcyeT
BPEMeHW npurotoBrieHus. Ha gucnnee 3amuraet
cumBon 5,  noaTtBepxaawWwMiA  ycnelwHoe
nporpamMmmupoBaHue, nokasaHue TEKyLLero
BPEMEHU UCYE3HET.

Bbl  moxete
NPUroToBMNeHUs

o Bpems paboThbl
N3MEHSATb B

KHonkamu 2.

OYXOBKMU
TeYeHun

Mo ucTteyeHUU BpeMeEHU MPUroTOBIEHUS OyXOBKa
nogaeT 3BYKOBOW CuUrHan v 3amuraeTr CMMBOSN 5,
MHAOPMUPYS, YTO BCe (PYHKUMM paboTbl OyXOBKM
OTKNIOYEHbI.

HaxkaB ntobyto KHOMKY, OTKIOYMUTE 3yMMEp.

Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

Sekunden nach der Abschaltung des
@| Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

o Betatigen Sie gleizeitig die Tasten 2, um
die Einstelungen zur Nullstellung zu
bringen.

BaxHo! Ecnn B TeyeHue 8 cekyHa nocne
OTKNtoYeHna 3ymmepa Bbl He BbiGepute

pexnm NPUroToBnNeHUs, AyXOBKa
BbIKITOMaETCs aBTOMaTUYECKU.
o UYToGbl OOHYNUTL BCe NpeayCcTaHOBKM,

HaXXMUTE KHOMKN 2 OQHOBpPEMEHHO.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

The symbol 1 appears on the display and shows
that the oven is on.

e By using the choise keys 2 you set the

wanted end of cooking time.

The time of end of cooking 3 appears on the
display.

earlier than the current time the oven will
® begin to cook from now until the time set
on the following day!

' Important! By setting a cooking end time

After a few seconds the the program is activated.
Symbol 4 appears on the display to confirm the

successful programming. The topical time
desappears.

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the

symbol 4 flashes to inform you that all preocesses
in the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer.

funktion within 8 seconds after the buzzer
® silenced, the oven is turned off
automatically.

' Important! If you don’'t choose an oven

e To zero all the settings press both keys 2
simultaneously.



Einstellen der Endzeit

Der Backofen soll Endzeit

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
sowohl eine Backofenfunktion als auch die

Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel ,,Gebrauch vom Backofen®).

Auf dem Display erscheint das Symbol 1, das
mitteilt, dass der Backofen in Betrieb ist.

o Mit den Wahltasten 2 die gewinschte

Endzeit der Gerichtszubereitung einstellen.

Auf dem Display erscheint die Endzeit 3.

Wichtig! Wenn die Endzeit vor der aktuellen
Uhrzeit liegt, backt bzw. brat der Backofen
bis zur eingestellten Uhrzeit des Folgetages
weiter!

Nach wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert. Auf dem Display erscheint das Symbol 4

als Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die Endzeit wird nicht mehr angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertont
ein Signalton und das Symbol 4 blinkt, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgadnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste drlcken.

' Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

Sekunden nach der Abschaltung des
® Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

o Betatigen Sie gleizeitig die Tasten 2, um
die Einstelungen zur Nullstellung zu
bringen.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHusA
npuUroToBIrieHNA

ﬂ.yXOBKa OOJMKHa aBTOMAaTUYECKU OTKMIOYNTLCA B
3apaHee 3aaHHOEe BPEMA.

Mpexage 4Yem 3agaTb BpPeMs OKOHYaHUs paGoThl,
Bbl  OOMKHbI  YCTaHOBUTL pexXum paboTbl
AYXOBKM / TemMnepatypy NpUroToBleHMs.

(cm. pasgen "MNMonb3oBaHune OYXOBbIM
wkadom").

Ha pucnnee nosisutcs cumeon 1, nHgopmupys,
4TO AyXxOBKa B paboTe.

e lcnonb3ysa kHOMku Bbibopa 2, ycTaHoBUTE

Xenaemoe BpemMa OKOH4YaHuA
NPUroToOBIIEHUA.
Ha pgucnnee nosiBUTCA MHAMKaAUUA BpemeHun

OKOHYaHuA NpUroToBreHNA 3.

' BaxHo! Ecnn Bbl 3agagute Bpemsa 6onee

paHHee, 4eM TeKyllee, TO nMpouecc
NPUroTOBMEHNS Oygetr  anutbca  Oo
® YCTaQHOBIMEHHOrO  BPEMEHM  CcreayloLwero
aHsA!
Uepe3 HecKonbko CceKyHa nporpamma 6yper

akTMBMpoBaHa. Ha aucnnee nosiButcs cumeon 4,
MOATBEPXKOAKLWMIA yCcrewHoe nporpaMMMpoBaHue,
a UHAMKAUMA BPEeMEHU OKOHYaHUS MPUroTOBMNEHUS
ncyesHer.

Mo gocTuxKeHuto 3anporpaMmmMmmnpoBaHHOro BpeMeHu
AyxXoBKa noaaet 3ByKOBOl7I curHan wm 3amuraet

cvmBon 4, MHOPMUPYS, YTO BCe PYHKUUKN paboThbl
OYXOBKM OTKITHOYEHBI.

HaxkaB ntobyto KHOMKY, OTKIYMUTE 3yMMEp.

BaxHo! Ecnn B TeueHne 8 cekyHa nocne
OTKNtoYeHns 3ymmepa Bbl He Bbibepute

® | pexum NPUroToBNeHUs, AyXOBKa
BbIKIOYaETCA aBTOMaTUYECKN.
e UYT06bI OOHYNMUTL BCE NpedyCTaHOBKMU,

Ha)XMUTE KHOMKN 2 OJHOBpPEMEHHO.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration
and then the end of cooking time or the other way
round.

Example: You want so that a dish will be ready for
you arrival at 15:30.

e Put the food into the oven and choose the
wanted oven operating function 1
“Grill + Thermociculation” is shown only as
an example)

e Set the needed temperature 2 if you
want to change the advised temperature.

Set the cooking duration 3 using the keys 4 (in our
example — 30 minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter “Setting cooking
duration”).

The symbol 5 appears on the display, that
comfirms a successful programming of the cooking
duration and appears the current day time 6.
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdonnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewlinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grole Hilfe
in lhrer Kliche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie konnen
zuerst Betriebsdauer und dann Endzeit

programmieren oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten so, dass zu lhrer Ankunft
um 15:30 die Speise fertig ware.

e Stellen Sie lhre Speise in den Backofen
und wahlen eine der gewlnschten

Backofenfunktion 1 (,Grill +
Thermozirkulation® wird nur als Beispiel
gezeigt).

o Stellen Sie die notwendige Temperatur

2 ein, wenn Sie die empfohlene
Temperatur andern méchten.
e Geben Sie die Betriebsdauer der

Gerichtzubereitung 3 mittels der Tasten 4
ein (in unserem Beispiel — 70 Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel ,Einstellen
der Betriebsdauer®).

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestatigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit 6 wird
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpoaoJIXKNTEeNIbHOCTU U
OKOH4YaHuA npurotToBIieHusA

Bbl moxeTe KOMOWHMpPOBATb (PYHKUUM BpemMeHu

NPUrOTOBNEHUS " BpPEMEHMU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS,, 3ajaBas  >Xernaemoe Bpems
BKIMIOYEHNS U BbIKMIOYEHUA  OYyXOBKU. Takum
obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpammupoBaTb

npoLecc npuroTosneHns B Bawlen gyxoBke Ha TO
Bpems, korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasmMopaxuBaHua NpPoaykToB K Bawemy npuxony.
Hennoxas nomoLyb Ha KyxHe.

He BaxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3T aABe dyHkumn. CHavana BpemMsi NpuUroToBNeHUs
1 3aTeM BPeEMsi OKOHYaHWUsI U1 Hao6opoT.

Hanpumep: Bbl xoTute, 4Tobbl k Bawemy npuxoay
B 15:30 6ntoao ObINO roToBO.

e [lomectute 6nogo B OyXOBKY U Bblbepute
HYXHbIl peXum paborbl ayxoeku 1

(pexum "rpunb + 06ayB" — nokasaH Nuwb
ansa npumepa).

e YCTaHOBUTE  HYXHYO  TemMnepaTtypy
NPUroToBrnieHMa 2, ecnun Bbl xoTuTe
NOMEHATb PEKOMEHAYIOMYIO TeMNepaTypy.

e 3apante NPOAOIKUTENTBHOCTb
NpuroToBrneHns 3 kHonkamu 4 (B Hallem
npumepe — 70 MUHYT).

[na  atoro  3anporpamMmupyniTe  Kernaemyr
NPOAOKUTENBHOCTL NPUrOTOBIEHUA. (CM. pasaen
"YcTaHoOBKa NPOAOMXUTENBLHOCTH
npuroToBneHusa").

Ha aucnnee nosiBUTCS CUMBOI 5,
noaTBepXOarLWwmnn ycnewHoe nporpaMmmmpoBaHme
NPOAOIMKUTENBLHOCTU  MPUFrOTOBIIEHNS, a TaKke

nokasaHue TekyLlero BpeMeHu 6.
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e Set the wanted end time with the choice
keys 7.

The end time 8 appears on the display.

A few seconds later this time will be registrated.

The oven is in expectance state now. The current
day time 6 is displayed (in our example 13:45).

In our example the oven should be turned on at
14:10 with the functions “Grill + Thermo
Circulation” for 70 minutes and be turned off at
15:30 according to your setting.

Advise! The right point to activate the
child lock, to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all preocesses in
the oven are switched off

Press any key to silence the buzzer.

funktion within 8 seconds after the buzzer
® silenced, the oven is turned off
automatically.

l Important! If you don’t choose an oven




D

e Mit den Wahltasten 7 die gewlnschte
Endzeit einstellen.

Auf dem Display erscheint die Endzeit 8 (in
unserem Beispiel 15:30).

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit vom
Timer registriert.

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 6 (in unserem
Beispiel 13:45).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 14:10
bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation® fur
70 Minuten eingeschaltet und um 15:30
ausgeschaltet werden, gemal lhrer
Programmierung.

Empfehlung! Der richtige Zeitpunkt die
Kindersicherung zu aktivieren, damit eine
versehentliche Verstellungen oder ein
ungewolltes Einschalten verhindert werden.

Wenn die eingegebene Endzeit (15:30) erreicht ist,
ertdont ein Signalton und blinkt das Symbol 5, um
Sie zu informieren, dass alle Vorgange im
Backofen abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste driicken.

' Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

Sekunden nach der Abschaltung des
® Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

RU

e lcnonb3ys kHonku BblGopa 7, ycTaHOBUTE

xXenaemoe BpemM4A OKOH4YaHuA
NPUroToBI1EHUA.
Ha auncnnee NnoABUTCA BpemMa OKOHYaHuA

npurotoBneHuns 8 (B Hawem npumepe 15:30).

Uepes HeCKOSNbKO CeKyHA Tanmep 3apernctpupyet
3TO 3Ha4eHue.

[yxoBka nepenger B
BrbicBeTUTbCA  Tekyllee
npumepe — 13:45).

PEXUM  OXMOAHUSA.
Bpemsas 6 (B Hawem

B HaweMm npumepe OyxoBKa LOMKHA BKIOYMTCS B
14:10 B pexume "rpunb + 06ayB" Ha 70 MUHYT ©
Bblkntountca B 15:30, coOoTBETCTBEHHO 3a4aHHOWM
Bamu nporpammeil.

Coet! Camoe Bpemd akTMBupoBaTb
YHKUMIO ONOKMPOBKM OT AeTen, 4ToObl
npegoTBpaTuTb WX BMELLATENbCTBO UMK
Crny4anHoe BKITHOYEHME OYXOBKM.

Mo [oCTUXKEHUIO 3anpPOrpaMmMUPOBAHHOIO BPEMEHM
(15:30) pgyxoBka nogaeT 3BYKOBOWM CuUrHam W

3amuraet cumBon 5, uWHdopmMMpys, 4YTO BCe
PYHKLMN paGoTbl YXOBKM OTKITHOYEHbI.

HaxaB nobyto KHOMKY, OTKINOYUTE 3yMMEP.

OTKNtoYeHUss 3ymmepa Bbl He BbiGepuTe
PEXUM NMPUrOTOBIEHUS, [yXOBKa
BbIKIIOYAETCA aBTOMATUYECKM.

' BaxHo! Ecnn B TeyeHne 8 cekyHa nocne
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PRACTICAL ADVISES
Baking

e It is advised to bake pastry and cakes on
the baking trais, which are provided as
oven equipment.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

o After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

Pastry parameters for conventional heating are
summarized in Table 1 and for thermocirculation
in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is advised in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen in den Backblechen zu backen, die
als Herdausrustung mitgeliefert sind.

e Es kann auch in handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit, die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

e Manche Gebacke sind in einem

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Der Backofen ist vorsichtig vorzuwarmen,
nur fur schwere Gebacke, die eine ziemlich

grole Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Beim Backofenabschalten ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstabchen zu
Uberprifen. (bei gut ausgebackenem
Geback soll das aus dem Geback nach
dem Einstechen herausgezogene
Holzstabchen trocken und sauber sein.

o Nach der Backofenabschaltung sollte das
Geback noch 5 Minuten drin bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst, und fir Thermozirkulation in
der Tabelle 2

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Héhe 3 von unten empfohlen, und
beim Backen in zwei H6hen gleichzeitig in der
Hoéhe 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOUTEPCKUX U3aenumn

Tecta Ha
3aBoJcKoe

e PekomeHayeTcsa  Bbineyka
MPOTUBHSIX,  COCTaBMAOLLMX
obopynoBaHne OyXOBKMU.

e Bbineyka BO3MOXHa Takke B hopmax u Ha
NPOTUBHSX, KoTopble cnegyet
ycTaHaBnuBatb Ha peweTtke. B aTtom
cnyyae pekomeHayeTcs — ynotpebneHue
dopM M3 4epHOW xectn wunum copm ¢
ranbBaHOMOKPbITMEM  (30M10TOr0  LBeTa).
O™n opmbl nyywe npoBoaAT Tenso wu
COKpaLLalT BPeMS BbINEYKN, IKOHOMS Npwu
9TOM 3NEKTPOIHEPTUIO.

e HekoTopble 13 BbiNekaemblx W3aenuii
TpebylT  npeaBapuTenibHO  NPOrpeToit
Kamepbl JyXOBKW.

e [lpeaBapuTenbHbIi Harpes [YXOBKMU

cnegyeT MNPUMEHsSITb  UCKIIOYMTENBbHO B
cnyyae Takenoro Tecta 6onbworo obvéma

7] cnabonogHumatoLerocs. BbicTpo
noaHuMatoLLeecs TecTo cnepyet
yCcTaHaBnuBaTb B cnabo pasorpetyto
OYXOBKY.

e [locne OTKITIOMEHUS OYXOBKMU,
pekomeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BbIMEYEHHOro TecTa npu NOMOLLIU
OepeBAHHOM nanoyku (B cnyyae
npaBWiIbHOW  BbINEYKKW, MOCne  Hakona
TecTa, nanoyka [AoSmkHa OblTb Cyxoun WU

YNCTOW).

e BbineyeHHoe nsgenve, cnegyeT ocTaBuTh B
OyXOBKe, Mocrne ee OTKMNIOYEeHUs, elle Ha
NPOTSHKEHNE S5 MUHYT.

MpumepHble napameTpsbl BbIMEYKU c
MCMNOSIb30BaHMEM KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa
npuBedeHbl B Tabnuue 1, a ¢ MCNonb3oBaHNEM
TepMouupkynsuum B Tabnuue 2

Mpn  umcnonb3oBaHWW  TEPMOUMPKYNALMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuUTeNbHbIN pas3orpes AyxOBOro
Wwkada.

Ons BbiMNEYkM  TecTa C  NpUMEHEHMEM
TEPMOUMPKYNSALUN, PEKOMEHOYETCS Bbineyka Ha 3
YpOBHE  CHM3y [OyXOBKM a B  clny4ae
OOHOBPEMEHHON BbINEYKM - Ha [OBYX YPOBHSIX -

pekomeHaytoTca ypoBHn 1 1 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbINEYKU €
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbIM HarpeBoM.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéackart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun Tecta Pab6. ypoeHb | Temnepatypa °C Bpewmsi, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B chopmax
Meringue / Schaumgeback / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / lNecoyHas 6aba 2 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / JpoxkeBas 6aba 2 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fur Obsttorte 2 Heat / Erhitzter /
/neco4Hoe TecTo AN hPYKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHSAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / [lpoxckeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qknepbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cniagkunin nupor c 2-3 170-190 30-50
DPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkunin nnpor ¢ KpoLLKOn 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat

The following is advised:
¢ Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is advised to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNe4ku ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TepPMOLUPKYNALMEN.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Bakin time, min.
King of pastry / Gebackart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms / Formgeback/ Bbeineyka B dpopmax
Meringue / Schaumgeback / Bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / lNeco4Has 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / [ipoxokeBas 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / TopT 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHSAX
Barmcake / Hefekuchen / [lpoxokeBoe Tecto 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkuii nMpor ¢ KpOLLKOW 150 20-30
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ dpykramm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Fleischstlicken im Backofen. Kleinere
Fleischstlicke  sind auf  Kochzonen
vorzubereiten,

o beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefunhlt,

e zum Braten  sollten Gefalke mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fir Braten und Schmoren
von Speisen bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 3, und fur
Thermozirkulation in der Tabelle 4 dargestellt.

XapeHue n TyweHne msca

PekomeHpgyeTcs criegytollee:

e XapeHue U TyweHuMe B [AyxOoBKe Onoa
mMaccon npesblwatwowen 1 kr. MeHbwne
nopuumn cnenyeTt NoaroToBUTb Ha BapO4YHOM
NMOBEPXHOCTH,

e B Clly4ae >XapeHus Msica Ha peLueTke,
pekomeHOyeTCs YyCTaHOBKA Ha CcaMOM
HU3KOM YpOBHe (nog pelleTkon ¢ 6rogom)
NpoTUBHS,  cogepxawero  Hebonblloe
KONMMYECTBO BOAbI, KOTOPY MOMOSHSOT BO
BPEMS KapeHbS,

e [ONA  XapeHuda, cnegyer  NpUMEHSATb
eMKOCTU  (KacTplofiv) € XXapOCTONKNMMMU
pyykamu,

lMpuMepHble napameTpbl YCMOBUMA >XapeHbs WU

TyLleHNs onwoa o} 1cnonb3oBaHNEM
KOHBEHLUMOHANLHOro HarpeBa npuBeOeHbl B
Tabnuue 3, a c nucnosib3oBaHNEM

TepMOLUMpPKynsiuuuv B Tabnuue 4
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XapeHus c
KOHBEHLUMOHHbLIM HarpeBoMm.

Table 3 Tabelle 3 Tabnwuua 3
Kind of meat Advises Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hoéhe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug maca PekomeHaaumm Pab6. ypoBeHb | Temnepatypa °C | Bpemsi, MUH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
roBsaguHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctond erhitzter Backofen
KpOBaBbIN pasorpeTas AyxoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3 225-250 6-8
saftig / Poctond coyHbIn erhitzter Backofen

pasorpeTtas AyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymsiHeHbIN pasorpertas gyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2 150-170 30-120
CBWHMHA
Veal / Kalbfleisch / Tenatuna 2 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2 150-170 90-120
bapaHuHa
Game / Wildfleisch / Ounub heated oven 2 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTtas AyxoBKa
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2 160-180 45-60
MTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTku heated oven 2 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Goose / Ganse / 'ycu 2 160-180 150-360
Stewed fowl / Geflugel 2 210-225 45-60
geschmort / TyweHas ntuya
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MapameTpbl XapeHus c

thermocirculation der HeiBluft TepMOLUPKYNALMEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6nuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug maca Mopuwng TemnepaTtypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hahnchen / Ubinnsta 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / Qnyb 1-1,5 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBuHUHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / NloBaanHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / 'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters.

Grillparameter.

MapameTpbl XapeHus Ha

Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Rill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Bpems, MuH
Bug mgaca Pab. yposeHb | 1.side/1.Seite/ | 2. side/2.Seite
1.CTOpOHa / 2.cTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas koTneta 4 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CeuHon 3 8-10 6-8
LWHMLIEND
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3 10-12 6-8
OTBapHoe roBsXXbe MsCO
Sausages / Wirstchen 4 8-10 6-8
Konbacku
Shashlik / Schaschlik 4 7-8 5-6
Lawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4 6-7 5-6
[OBsXKbE Xapkoe
Veal chop / Kalbskotelett 4 8-10 6-8
KoTneTa 13 TenaTuHbI
Veal steak / Kalbssteak 4 6-7 5-6
YKapkoe 13 TeENATUHLI
Lamb chop / Lammkotelett 4 8-10 6-8
KoTtneta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 2-3 25-30 25-30
LibinnsATa - nonoBuHa
Fish / Fisch / Priba 4 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl ¢ 3 6-8
HaYNHKON
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200°C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is advised to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don't sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.



D
Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der

Verwendung von geschlossenen Gefallen ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fiir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger gréRere Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
Bratensol3e begielden.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Héhe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begielen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffs des Gebacks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

RU

MpumeyvaHwme! MpvBeaeHHble napameTpbl
KacalTcsa KapeHuss Ha peweTke. B cnyyae
NPUMEHEHNS 3aKPbITbIX eMKocTen (KacTpronb),
TemnepaTypy cregyer yCTaHOBUTb Ha YpPOBHe
200°C.

Mo NCTEYEHUM NOMOBUHbI BPEMEHMN,
npedHasHayeHHoOro A 3aXapuBaHusl, MSICO
crieyeT nepeeopaynBaTh Ha Apyron 6ok.

Bonee BbirogHbIM  SIBNsieTCs  3aXkapuBaHue
GonbLUNX MOpPLMIA Msca.

Bo BpeMS XapeHus nonuearb MSICO

BbITONMNBLLNMCA COYCOM.

PekomeHaoyeTca ycTaHOBKa Ha CaMOM  HWU3KOM
ypoBHe (nog peweTkon ¢ 6n0goM) NPOTUBHSA,
cofepxawero Hebonbloe KONUMYecTBO BOAb,
KOTOPYIO MOMOSTHAT BO BPEMS >XapeHbs (MSiCO
BOJOWN He nosnimeaTb).

MapameTpbl, npuBeaEHHbIE B  3TOW  [NaBe,
KacaroLmecs BbINEYKM U XXapeHus, pekoMeHayeTcs
KOppeKTMpoBaTb, OCHOBbIBAsiCb Ha COOCTBEHHOM
onbiTe
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CARE AND ATTENDANCE
Replacing the oven light

The oven light 1 must have these precise features:
a) it must be able to resist high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
c) power 25W.

d) E 14 connection.

' Attention! First of all disconnect the
°® apparat from the power supply.

o to prevent damage, place a tea cloth in the
oven

e unscrew the glass cover of the light

e unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e put back the glass cover and remove the

tea cloth
e connect the appliance to the main
electricity supply

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

Important!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug
from the power socket or the power cable from the
oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dryed with a dry rag or to be dryed
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.
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PFLEGE UND WARTUNG
Auswechslung der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

®
e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
¢ Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln
e Lampenabdeckung wieder anmontieren
und Geschirrtuch entfernen
e Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschlief3en
Backofen
Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger einfach zu saubernden Emaille

bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist
reinigen.

nach jedem Gebrauch zu

WICHTIG !!! Als Sicherheitsvorkehrung muss vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
geodffneter Tur trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

RU
OBCJIYXUBAHUE U YXO[

3amMeHa namnbl ocBeLleHUs1 AYXOBKU

OcBelleHe  OyXOBKU 1 JOMKHO  UMEeTb
cneayoLlime napameTpbi:

a) TepmocTonkocTb (o 300° C)

b) OnekTtponutaHue: napameTpbl NOAKMOYEHUS

V/Hz ykasaHbl B 3aBOCKOV Tabnuyke.
c¢) NoTpebnsemas MowHOCTb 25 W.
d) Uokenb E 14.

' BHumaHue! [pexge Bcero OTKMHOUAUTL
® OYXOBKY OT CEeTMW.

o Bo unsbexaHne noBpexnoeHuin pasnoxute B
OYyXOBKe KyXOHHOe nonoTeHue

e BbIkpyTuTe CTEKNAHHBIVM NnacoH

e BblkpyTute cTapylo namnodky u BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpymute Ha Mecto nnagoH u ybepute
nonoTteHue

e [logknounTe OyXOBKY K 3NEKTPOCETU

OdyxoBowu wwkadp

BHyTpeHHM1e CTEHKU
BbICOKOKa4eCTBEHHOW
amManblo. OuyeHb rnagkas NMOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET  MNOSIBNEHUID HA  CTEHKaX
OYXOBKM OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHMA U OYeHb
ObICTPO M MpOCTO oumwaeTcs. AHTUMKUCIOTHOE
CBOWCTBO 3TOM 3Manu MNo3BONSieT AONTOCPOYHO M
KayeCTBEHHO MCMNonb30oBaTh Baluy oyxoBKy

OYXOBKM NOKPbITHI
nerkoo4umlatoLLiencs

Ynuctute AOYXOBKY Nnocne Kaxaoro ncrnosjib3oBaHu4.

BAXHO !!l B kauectBe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTH
HeobxooMMO nepen KaXXAoW YUCTKOM AYXOBKM
OTKIOYaTb ee OT CeTu.

[yxoBow WwKkad MOMTE UCMOMb3Yys TOMbKO TENnyto
BOAY C HEGONbLUMM KONMMYECTBOM XUOKOCTU ANS
MbITbS nocydbl. ocne MbiTbsl BbITPpUTE AYyXOBOW
LWKadg Hacyxo unu octaBbTe ABEPLY OTKPbITOM ANs
NpOCLIXaHUs Kamepbl.

He npumeHanTe pnga 4YUCTKU KUCMOTO- UMK
Lienoyecogepxawmx  BewectB  (yKCyc,  COK
NUMOHa, conb U T.4.). Hn B KOem cny4yae He
npUMeHsanTe Takxe Xriopocogepkalme
cpeacrtea (otbenueatowme n 1.4.). OcobeHHO 3TO
HY)>XHO MMETb B BUAY MPU YMNCTKE 3ManuMpOBaHHbIX
NoOBEPXHOCTEN AYXOBOK.
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Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C.

If the oven is not clean after cooking fatty foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at
maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

Telescope*

The system Telescope 2, which your oven is
equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The given construction
Kaiser differs from similar ones through the
comfortable and practical access to every griddle
and allows you to take out and check pastry without
cooling down the whole oven or food on the other
griddles. The tracks of every griddle resist a loading
up to 15 kg in the completely pulled out state. The
track system is easily to be removem to clean the
oven. The construction is made of stainless steel,
which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
so, proceed as follows:

¢ Open the door fully.
o Lift the two levers 3 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

o Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 4.
To replace fit the door:
e fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.

* _if available
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Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backofen mit glatten Wanden bieten die
Maoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehangt
werden, sind mit einem mikroporésen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgangen tber 200°C
eliminiert.

Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, lasst man ihn maximal
60 Minuten lang leer bei Hochsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
dirfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

Teleskop*

Das System Teleskop 2, mit dem I|hr Herd
ausgestattet ist, ermdglicht Ihnen, alle Bleche
sowohl zusammen als auch getrennt voneinander

und sogar wahrend der Zubereitung eines
Gerichtes  herauszuschieben. Die gegebene
Konstruktion Kaiser unterscheidet sich von

ahnlichen durch den bequemen und praktischen
Zugriff zu jedem Blech und erlaubt lhnen, Geback
auf jedem herauszunehmen und zu kontrollieren,
ohne den gesamten Ofen und die Gerichte auf den
anderen Blechen abzukihlen. Die Schienen jedes
Bleches halten einer Belastung von bis zu 15 kg
stand im vollstandig herausgeschobenen Zustand.
Beim Saubern des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgeflhrt, das die Moglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentir miihelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermalen vorgehen:

o die Tur ganz 6ffnen;

o die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 3
anheben;

e die TUr wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schliel3en;

e die Tir nach oben und nach auf3en
anheben und herausnehmen 4.

Um die TUr wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann

die zwei Hebel in SchlieRstellung bringen.

* _ falls vorhanden

RU

Camooumwiaromecs Katanmtnyeckme
nnacTUHbLI

Ha cTeHkax OyxOBKu yCTaHOBMNEHbI NnacTuHbl 1 co
cneumanbHOM  9KOMOMMYecKon  MUKPOMOPUCTOM
camMoo4MLLaoLWEeNCa  KaTanuTU4eckon amarnblo.
OTa amanb npu TemnepaTtype TunoBon paboTbl
AyxoBkn cebllwe 200° C katanu3upyeT Bce
HaxoddWwMmecs Ha Hel >XUpHble BellecTBa W,
nucnapssi, yctpaHsieT ux. EAMHCTBeHHbIE CpencTBa,
Heobxoaumble ana  ybopku OyXOBKM  nocne
KaTanmTn4yeckom OYUCTKU - 3TO... LETKA MU COBOK.
Ecnu e nocne npuroToBreHUsi OYEHb XXMUPHbIX
O6niog Ha CTeHkax [OyXOBKM BCEXe OCTalTcs
3amMeTHbIMX crnedbl Macna u Xupa, OcTaBbTe
NycTyl0 AYXOBKY BKITHOYEHHOW NpU MakCUManbHOMW
TemnepaType O Tex nop, Noka oHa MOMHOCTbIO He
ounctutca Camoollmyarolmecs KaTanutnyeckue
NNacTUHbl HEMb3S HU MblTb, HA TeM Bornee YNCTUTb
abpasuBHbiMM  MaTepuanamum U KACNOTO - WU
LienoyecoaepxaliumMmm cpeacTsamu.

Teneckon*

Cuctema Teneckon 2, KOTOpbIM OCHalleHa Bawa
AyXOBKa, nossornseT Bam Bbligsuratb BCe NPOTUBHU
KaKk COBMECTHO, TaK M MO OTAENbHOCTUM Jaxe BO
BpeMsl NpuUrotosrieHnsa 6ntog. [JaHHas KOHCTPYKUUS
Kaiser otnnyaeTtca OT aHamormuyHbIX ygoOHbIM 1©
NPakTU4HbIM JOCTYNOM K JIHOOOMY MPOTUBHIO U
nosBonsieT AocTaBaTb U KOHTPONMPOBATb BbIMEYKY
Ha NBOM M3 HUX, HE OxNaxgas BCIO AYXOBKY WU
HaxogsawmMecs Ha JApyrmx npoTMBHAX  Gnioga.
HanpaBnawwme Kaxgoro MpOTUBHA — HaOEXHO
YOEPXMBAIOT HarpyXeHHbln BecoMm Ao 15 «kr.
NPOTMBEHb B MOSIHOCTLIO BbIABMHYTOM COCTOSIHUW.
Mpu ouncTke OYyXOBKM cCUCTEMA HanpaBnsALLMX
nerko cHumaetcsl. KOHCTpyKUuMsi BbIMNOMHEHA U3
HepXaBetoLLlen cranu, yTOo ncknoyaeT
BO3MOXHOCTb MOSIBNEHUSI KOPPO3UN.

OdeMoHTax aBepuUbl AYXOBKU

Ona nonyyeHus nydwero AocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke ONA ero OYMCTKWU, ABepua MOXeT
ObiTb OYEeHb ferko AeMoHTMpoBaHa. [Ansa 3Toro
HeobxoaMmo:
e MOSIHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e MNPUNOAHATL [[Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKE
pblyaxka 3;
e TMPUKPbITb ABepuy OO0 MNepBOro KacaHus
NOOHATLIX PbIYAXKOB;

e MpunNoaHsB ABepuy, NOTSHYTb €e BBEepX Ha
cebs 4.
YT106bI BHOBb YCTAHOBUTbL ABEPLY:

e BCTaBWUTb LUAPHUPbLI Ha MpexHee MecTo U
3aLLENKHYTb PbIYaXKN.

* - ecnu umeetcst
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Reversing the door

For the ovens with the side opening doors.

The refrigerator is delivered with the door hinge on
the right. For comfortable use of the oven it is
possible to reverse the door so that it opened to

Below is the consecution how to reverse the door.

Fully open the door 1.

Remove the four fixing screws 4 from the
door hinge. Remove the door.

Remove the four plastic caps 3 from the
opposite side and unscrew the locking pin
4.

Turn the door 180°. Secure the door in its
new position using the 4 screws 2 removed
previously.

Make sure that the oven door is perfectly
parallel with the front panel. If it is not,

adjust it by means of the screws 2.

Fix the oven in the oven recess using the 4
screws and the plastic spacers 5 provided.

Screw in the door closing pin 4 and secure
it in horizontal position as shown in the
figure, or until it locks in place in the case
of a round pin.

Fit the 4 plastic caps 3.

The reversing the door of the oven is over.
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Turanschlag wechseln
Far die Backdfen mit dem Seitentiranschlag
Unsere Backdfen werden mit dem rechten

Tdrnanschlag geliefert. Flir bequeme Nutzung des
Backofens kénnen Sie den Tlranschlag wechseln.

Unten ist die Reihenfolge fur den
Tlranschlagwechsel erlautert:

e Die Tur 1 vollstandig 6ffnen.

o Die vier Befestigungsschrauben des

Turscharniers 2 am Backofengehause
entfernen. Die Tur ausbauen.

o Auf der Gegenseite die vier
Kunststoffstopsel 3 entfernen und den
SchlielRbolzen 4 ausdrehen.

e Die Tur um 180° drehen. Die Tur
befestigen, in dem die 4 zuvor entfernten

Schrauben 2 fest eingedreht werden.

¢ Kontrollieren, ob die Backofentir parallel
zur Frontblende ist, andernfalls mit den

zuvor befestigten Schrauben 2 regulieren.

o Justieren Sie die Tur am Backofen, hierzu
die 4 Schrauben mit den mitgelieferten

Kunststoff-Distanzhaltern 5 verwenden.

e Den Schlie3bolzen 4 zudrehen und wie auf
der Abbildung dargestellt in waagerechter
Stellung  blockieren, bzw. bis zur
Blockierung zudrehen, wenn der Bolzen
zylindrisch ist.

o Danach die 4 Kunststoffstopsel 3 wieder
aufsetzen.

Der Turanschlagwechsel ist abgeschlossen.

RU

MepeBewmBaHne aBepuUbl AYXOBOro LWKaga

[Ona pyxoBbix wWwkKagoB ¢ OOKOBbIM OTKPbIBAHUEM
aBepLubl.

Hawn pgyxoBble wkapbl B cTaHOaApTHOM
NCMonHeHUn npounssoaAaTcs C  ABepuamu,
OTKpbIBalOWMMMCA BnpaBo. [nss KoMdOPTHOro
NCNONb30BaHMA  OyXOBOrO wkadpa MO>XHO
nepeBecutb ABepuy C Tem, 4YToObl OHa
OTKpbIBanach BreBo.

Hwke npuBegeH nopsgok  AencTBud  Ans

nepepewnBaHnAa asepubl.

e [lonHOCTbIO OTKpOWTE [fBepUy OYyXOBOro
wkada 1.

o BbiBepHuTE 4 BMHTA KpenneHus netnu 2 Ha
kopnyce pgyxosoro wkadpa. CHumute
Asepuy.

e VYpanuTe nnactukoBble 3arnywkun 3 Ha
NPOTUBOMOMOXHOWM CTOPOHEe kopnyca
ayxoBku. BeiBepHute chukcatop geepu 4.

o [loBepHuTe ABepuy Ha 180°. 3akpenuTe ee
B HOBOM [MOJIOXEHUWN, WCMONb3ysi paHee

OTKPY4Y€HHbl€ BUHTDI 2.

e Ybegutecb, 4TO ABepua napannenbHa
BEPXHEN NaHenu payxoBku. Ecnv HeT —

BblpaBHHVITe ee npu nomMmoLun BUHTOB 2.

o BeblpaBHanTe norioXxeHue asepubl
OTHOCUTENbHO  AYyXOBKW, wucnonb3ys 4

NnacTUKOBbIX BUHTaA C peryndaropamMmu 5.

o 3aBuHTUTE dukcatop asepubl 4,
pgobenTtech ero roOpuU3OoHTanbLHOro
MOMoXeHus. Ecnu OH umeert
uunuugpuyeckyto opmy — 3aBepHuTe [0
ynopa.

o CHoBa BCTaBbTeE MMAaCTUKOBbIE 3arnyLuku 3.

Mpouecc nepeBelInBaHUS
WKadpa 3aBepLUEH.

ABepLUbl  OYyXOBOro
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction are not approved.

What to do, if ?

Every damage:
o Switch off all oven operating functions
(cooking zones, oven, light etc.)

o disconnect the apparat from the power
supply

e acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to to the advises in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

Auler den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

¢ Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen mussen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG I!!

Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn ?

Bei jeder Stérung:

e Betriebsfunktionen des Herdes (Kochplatte,
Backofen, Beleuchtung und s. w.)
abschalten,

e Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center oder eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kdnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

Mepuoanyecknn ocmoTtp

Kpome onepau,wh CBA3aHHbIX C TeKylWuM yxonom
3a NNUToMN, cnenyer:

e [pPOM3BOAUTL MNEPUOaNYECKME MNPOBEPKU
NCNPaBHOCTU OPraHoB YMpaBneHuss u
paboymnx y3noB nnuThl,

e [OCNEe WCTEYEHUSs1 CpoKa rapaHTum, no
KpanHen Mepe OAWH pa3 B ABa roaa,
crnegyet MNOpyYvMTb CEPBUCHOMY LIEHTPY

npoBegeHne  TEXHUYECKOro  OocMoTpa

NAnTHI,
e YCTpaHATb oBHapy>XeHHble

HEncnpaBHOCTW.

MpumeyaHne! Bce pemMoOHTbI W onepauuMm no

perynupoeke, OOJIKHbI NPOM3BOANTLCS

CEPBUCHBIM LEHTPOM nnm MOHTEpPOM,

obnapaowmm COOTBETCTBYIOLLEN

KBanudukaumen.

BAXHO !l

Monb3oBaTen oOTBevaeT 3a GesynpeyHoe

COCTOSIHWNE npubopa n npaBenbHoe

obcnyxusaHue. Ecnu no npuynHe

HenpaBWNbHOrO  OOCNYXWBaHUSA  BbI3bIBAETCA

cnyxba CepsucHoro LleHTpa, BbI30B NnaTHLIA,
Jaxke nNpu ewé OenNCTBYIOLWEN rapaHTun.
lMonomkKn, KoTopble BbI3BaHbI HecoONAeHNEM
HacTosLwwen NHCTpyKLMN, HE NPU3HAIOTCS.

YTto menartb, ecnu ?

B cnyyae nto6on HemcnpaBHOCTU, CneayeT:

e OTKMOYMTb  BCE  3NEMEHTbl  MAUThbI
(HarpeBaTenbHy NOBEPXHOCTb, AYXOBKY,
ocBeLleHue 1 np.),

e  OTKMIOYMTb ANEKTPONUTaHMNE,

e 3aABMTb O HeobXxoouMOCTM pemoHTa (B

CEepBUCHbIN LEeHTp nnm apyryto
opraHusaumio, obnapatoLlyto
COOTBETCTBYLLMMU NpaBamu).
HekoTopble nNpocTble HEWCNPaBHOCTU  MOXET
CaMOCTOATENbHO  YCTPaHATb  MONb3OBaTerb,
cornacHo pekoMeHaaumam HacTosLero
pykoBoACTBa.

B nepuopg akcnnyatauuu 3neKkTpuyeckorn MNNuThbl
nosiBNATCA WMHOrga npobnembl U Henomnagkw,

HEKOTOpble M3  KOTOpPbIX MOTpedbutens B
COCTOSIHUM  yAanuTb  CaMOCTOATENbHO  MNpwu
ycrnoBuM cobnogeHns npasuin NPUBEOEHHbIX B
Tabnuue Hwke. [Ho Bbl30Ba paboTHMKa
CEepPBUCHOrO obcnyxunBaHus, BHMMAaTESbHO
npoyTnTe " BbINOMHUTE cnegywowme
pekoMeHOaLmnm:
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Error Possible reason Advises
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on
the display

Interruption of the
stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace

The controlling | Disturbance in power | Check the

lights don’t supply protection device of

glow your home
conduction. If
defective - replace

Defect of the lamp Contact the cutomer

service

Clock goes Too low tension in Check the tension

forward or ater

the net of the house

of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.
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Storung Mogliche Hinweise Mpo6nembl Bo3MoXHble PeweHusn
Ursache MPUYUHbI
Der Ofen Sérung der Prifen der [lyxoBka He HapywweHue MposepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug paboTaeT aneKkTpocHabxeHus npepoxpaHuTen
nicht n der hauslichen 1 gomMallHen
Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HewvcnpaBHble -
ersetzen 3aMEHUTb
HOBbIMU
3aHoBo
Unterbrechung der Erneut die [NepepbiB B nogaye YCTaHOBUTb
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf ToKa TeKyLlee Bpems
dem Display Ha gucnnee n
einstellen und BKIMOYNTb
den Herd in OYXOBKY
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUrarT Hynu1 TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekyllee BpemMs
einstellen
Die Sérung der Prifen der He pevictByetr | HapyweHne MpoBepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHue 3neKTpocHabxeHus npepoxpaHuten
funktioniert n der hauslichen AYXOBKU 1 AomMallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HevcnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Oedpbext namnbl MpoBepuTb
Defekt der Lampe Prifen, ob die MCNpaBHOCTb
Lampe der namnbl
Ofenbeleuchtun OoCBeLLeHust
g intakt ist. OYXOBKM.
Wenn fehlerhaft HevcnpasHyto
— ersetzen 3aMEeHUTb
Die Sérung der Prifen der He ropsar HapyweHue MpoBepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPONbHbIe | 3MeKTpocHabxeHus npepgoxpaHuten
chen leuten n der hauslichen namnbl 1 oomMallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HevcnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe An den Oedpbext namnbl O6patutbes B
Kundendienst CepBuCHYIO
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yacbl cnewart | Huskoe HanpshkeHue | MpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. Wnu otctaroT B JOMaLUHeN ceTu HanpshkeHne B
des Hauses Falls notwendig - cetu. NMpu
die Spannung HeobxoanMocTn
stabilisieren cTabunuaunposat

b HanpsaxXeHne

WICHTIG !!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst

BAXHO !!!

Ecnn HecmoTpsa Ha pekoMeHZauuy npobnemy He
yAanocb ycTpaHuTb — 06patuTtbcs B CEPBUCHYHO

cnyxoy
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann

gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmull beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.
Das Ruckfiihren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fur das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer
Millabfuhr oder dem Geschéaft, in demb Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kauecTBe Bknaga B OxpaHy OKpy>KaloLLen cpeabl,
BCA [OKYMEHTauus K 3TOMY YCTPOWCTBY Obina
HaneyaTaHa Ha OTOeneHHoOW, He coaepXxallen
Xfopa UMMM Ha  NPUrogHoOM KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke bymare.

M npu n3rotoBneHnn ynakoBku Obin caenaH akueHT
Ha cobngeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXatoLlen

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTtaHa, MOCKONMbKY  W3roTOBreHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpy>KatoLLemn cpenpbl
MaTepuarnos.

Bo3MOXHOCTb nepepaboTku YNaKOBOYHOIro
maTepuana 3HAYNTENBHO CHWXaeT Kak

notpebneHne NpMpPOAHO -CbIpbEBbLIX PECYPCOB, TakK
n obpasoBaHMe MNPOMLILIIIEHHONO W ObITOBOrO
Mmycopa.

YTunusauusa ynakoBKu

YTUNn3anpynTe ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOMOrMYHO.

BtopnyHas  nepepaboTka
YNaKoOBKN  SKOHOMMT
KOnmM4yecTBO Mycopa.

mMmaTepmnanoB and
Cblpbé n yMeHbLllaeT

YTunusaums ctapbix npuéopos

Tako cuMMBOM Ha MPOAYKTE WKW €ero YrnakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npuxoay B
HEro4HOCTb, HemMb3s paccMaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
AOMalLHUN Mycop, ero cnegyeT caatb B MyHKT
cbopa 3AnNeKTpUYECKNX U INEKTPOHHbIX YCTPOWCTB,
O5s X BTOPUYHOM nepepaboTku.

Bawum B3HOCOM B NpaBuibHYIO YTUNN3aALMIO 3TOMO
npoaykta Bbl 3awuuiaeTe OKpyxaloLlylo cpegy U
300poBbe Bawmnx 6rvkHUX.
HenpaBunbHas yTMnmM3auus
OKpy>XatoLLen cpeae 1 300poBbHo.
[anbHenwmne ceegeHns o BTOpUYHOM NepepaboTke
3TOro Npoaykta Bbl MoxeTe nonyy4nTb B ropoacKom
agMuHucTpauun, cnyxbe BblBO3a Mycopa unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunum aToT NpoaykKT.

yrpoxaet
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ycnoBud rAPAHTUAN

[apaHTns Ha ucnpaBHOe AencTBue npubopa AOencTBUTENbHA Ha nepuod 12 mecsueB CO AHA MOKynku npubopa
(nogTBEPXKAEHA OTTUCKOM MEeYaTh MyHKTa PO3HUYHON NpoAaXu U NOANUCKI0 NpoaasLa).

CDMpma - unsrotoBuTenb obecrneymBaeT 06e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B CcCly4ae 06Hapy)KeHVIF| B rapaHTUiHbIA Nepuog
3aBOACKUX ,D.e(*)eKTOB (HeCOOTBeTCTByFOLLl,aFI KOHCTPYKLUMA, MOHTaX, ﬂ,eq)eKTHble MaTtepuanbl 1 MCHOJ’IHeHI/Ie).

[aHHas rapaHTus pacnpocTpaHaeTCs TONMbKO Ha U3AENNS, NCMONb3YLWNECS B HEKOMMEPYECKNX, NTUYHBIX, CEMEWHbIX UK
AoMallHuX uensax. B npoTnBHOM criyyae rapaHTUiHbIA CPOK cocTaBnseT 4 mecsua ¢ MOMeHTa npuobpeTenus.

[apaHTUiHBIA PEMOHT BbINonHAeTca 6ecnnaTHo (BKMOYas CTOMMOCTb paboT, matepuanoB U, Npy HeobXoaMMOCTU U C
y4eToM [eNCTBYIOLWEro 3akoHO4aTenbCcTBa, MEPEBO3KU) YNOMHOMOYEHHON CEPBUCHOM KOMMaHWen Ha [omy Yy
noTpebuTens unM B MacTepckomn, No YCMOTPEHWNIO CEPBUCHOW KOMMaHWM.

Jllobble npeTeH3Mn no KavyecTBy W3JENUst pacCcMaTpuBalTCA TOMbKO MOCre MpOBEpPKUM KayecTBa usgenusi
YNOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHWen u, npu HeobxogumocTu, Mnocrne Bbldayn nocnegHer COOTBETCTBYHOLLErO
3aKMYeHus.

O6meH npubopa Ha cBoGOAHBINA OT AeeKTOB B TEYEHWE FrapaHTUIAHOTO CPOKa OCYLLECTBISIETCS TOMbKO B TOM crydae,
€CMN Ha OCHOBaHWM 3aKMHYEHUs] 3KCTepTa HEBO3MOXHO NMPOM3BECTM PEMOHT WNW ecnu nocne 3-X peMoHTOB npubop
OCTaéTcs HencnpaBHbIM.

O6meH npnbopa Ha McnpaBHbI NPOU3BOAUT TONBKO OpraHn3aLms, npogasLlasi ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOsILLEN rapaHTum orpaHu4mnBaeTcd, eclnii UHOe He onpeneyieHo 3aKOHOM, YyKas3aHHbIMU B
HacTodLlleM OOKYMeEHTe obszaTenbLcTBamum.

FAPAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA:
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Ha n3genus, oTkasbl U HEMCNPaABHOCTW KOTOPbIX Bbl3BaHbl TPAHCMNOPTHBEIMU NOBPEXAEHNAMM, HENPaBUIbHOW YCTaHOBKOWN,
HebpexHbiM obpalleHMeM Wnu MAOXMM  YXOAOM, TOAKMIOYEHNEM K HEMpPaBWMbHOMY HanpsiKeHWo  NUTaHus,
MCMOSb30BaHMEM HEPEKOMEHAOBAaHHbIX YUCTALLMX U MOKOLIMX CPeAcTB, HecobniogeHnem npunaraemMoln MHCTPYKLuK no
aKCnnyataummM WnuM ecnu usgenve noaseprarnocb PEMOHTY UMM KOHCTPYKTMBHLIM W3MEHEHUSM HEYNONHOMOYEHHbIMU
nvuamu, Unu ecnu ygarnex, He pa3bopyms UM N3MEHEH CEPUNHLIV HOMEP N3aenus.

Ha nagenus, aKcnnyaTupoBasLUMecsd ¢ HeyCTpaHeHHbIMU HeJocTaTkaMn Unu npoxogmeLune TexHnyeckoe OGCJ’Iy)KVIBaHVIe
B KOMNaHUAX, HE ABNALWNXCA HAWMMKW YNONMTHOMOYE€HHbIMW CEPBUCHBIMW KOMNaHUAMMW.

Ha HEencnpaBHOCTU, KOTOpPble Bbi3BaHbl He3aBUCALLKMKU OT MNpoum3BoauUTeNnda npudnHamn, TakKMMU Kak: nepenagbl
Hanps>XeHuna nnutaHuna, asBneHna npupoabl n CTUXuiiHble 6eacTBus, noxap, AoMallHne n ankne XUBOoTHble, HAaCeKOMbIe U
T.M.

Ha cTeknsiHHble U KepaMmmnyeckne noBepxHOCTU, a TakKke BHEeLlHMe 3reMeHTbl U3 nrnacTtMacc B cryyae, ecnu p,ecbeKT
HaCcTynun No BUHE noJsib3oBaTenid, nocne nognmcaHunaA n0TpeG|/|TeneM aKkTa NpUémKn—caayn.

Ha LapanuHbl, TpelWwnHbl 1 aHanornyHble MexaHn4eckme BHelWHe noBpexaeHnsa, BO3HUKLLME B npouecce akcnnyaTtaunn.

Ha Takue nospexaeHus getanei, BEPOSTHOCTb KOTOPLIX CYLLIECTBEHHO Bbille 0OLIYHONM MO XapakTepy WX aKcnyataumm
UMM KOTOpble NPOU3OLLIM B pesyrbTate eCTeCTBEHHOro usHoca, ( BKIoYas pacxogHble Matepuarsl) Takux Kak: namsl,
UIbTPBI U T. M., NEepeMeLLaeMble BpyYHYH NiacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takue BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4uCTka " npo4unmn yxon 3a wusgenuem, OrOBOPEHHbIN B MHCprKLI,VIVI no
aKcnnyaTaunumio.

A Takke NoO APYrMM MpUYMHAM, BO3HMKLIMM MO BWHE NOKynaTens U He Bbl3BaHHLIMW 3aBO4OM-M3rOTOBUTENEM - MOTYT
YCTPaHATLCS UCKITIOYUTENBHO 3a CYET NoKynaTens.

He3asemneHHoe o6opyaoBaHue ABRASETCA NOTEHLMANbHO ONACHbIM.
NMpousBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLiepb 340pOBbLIO U

COGCTBEHHOCTH, eCrniv 3TO BbIi3BaHO HecobnogeHnem HOpPM
YCTaHOBKU UMK Ucnosnb3oBaHneM HencnpaBHoro OﬁOpyAOBaHMﬂ




FAPAHTUUHbIW TANOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapaTa, CMOTPU Ha 3agHen 06MnoXKe HacToALWEN NHCTPYKLMM)

[aHHble rapaHTuHble 06A3aTenbCTBa HE OrpaHMYMBAOT onpeaereHHbIe 3aKOHOM Nnpaea noTpebutenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuo6pemeHuem 6bimoeoli mexHUKU Omsu4yHo20 kayecmea!

lNoxanylicma 03HaKkoMbMeCh C HaCMOSIUUM 2apaHmUliHbIM ceudemernbcmeom U fpociedume, 4Ymobbi OHO bbirI0 NPasuUIbHO
3arnoiHeHo U UMesio wmamn MazasuHa. [Tpu omcymemeuu wmamna u 0amel npodaxu eapaHmMuliHbIl CPOK Ucqucssiemcs ¢
MoMeHma uszomossnieHus uzdenus. TwamerbHO nposepbme eHewH Ul 8ud u3dersnusi, 8ce npemeH3uu no eHewHemy eudy
npednsensalime npodasuy npu npuHamMuu mosapa. CoxpaHsitime 2apaHmMulHbIU MasoH U Yek Ha npodaHHoe u3desnue. 1o
8orpocam HeroriHo20 KoMiiekma u30esnusi U e2o 3ameHbl obpaujalimecb 8 mop20o8yro opaaHu3ayuro.

Ona ycTaHOBKM, MOAKMIOYEHMS U MO BCEM BOMpOCaM, CBSI3aHHbIM C TEXHUYECKUM oGcnyxuBaHueMm, oGpalwaTtbcs
TONbKO B aBTOPUM3NPOBaHHble CepBUCHbIe LeHTpbI. Moapo6Hasa nHdopmaumsa 06 ynonHOMOYEHHbIX Ha 06cnyXuBaHue
M PEMOHT CepBUCHbIX LIeHTpaxX npunaraeTcs oTaernbHbIM CIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboli npago 8HOCUMb U3MEHEHUSI 8 KOHCMPYKYUIO USU MEXHOI02UI0 U320moesieHuUs]. Takoable U3MEeHEHUSs
He erieKym obs13amesibcme o U3MEHeHUo unu yny4dweHuro paHee 8blinyueHHbIX uzdenutl

OTMETKA O NPOOAXE:
O SnekTpuyeckas nnuta 0O XonoaunbHUK
O NasoBas nnuTa O CtuparnbHas maluvHa
U3OENUE O BcTpavnBaemasi noBepxHOCTb O MNocygomoeyHast MalumHa
O BcTtpavBaemas oyxoBka O BbiTskka

O MVIKpOBOJ'IHOBaﬂ neyb
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M3penue npogaHo B 3aBOACKON ynakoBKe Unn npoBepeHo B MOEM NpPpUCYTCTBUMU, MHCprKLWIH Mo 3KcnnyaTtayum nonyyeHa. (¢} npasunamMmun akcnnyataynm
o3HakomneH. NpeTeH3n no BHeLUHeMYy BUAY U KOMMNJIIEKTHOCTU He UMelo.
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MpeacraButenbcTBo «Kaiser» B Poccun no cepBucHOMy o6CnyXXuBaHuio:
Ten/ Haw agpec B UHTepHeTe: www.kaiser.ru.

MouTtoBbIN chakc: (095) 488-75-10, 488-76-10; e-mail: service@kaiser.ru.
appec: 127238, MockBa, a/a 46.

Anpeca v TenedoHbl aBTOPU3NPOBAHHBLIX CEPBUCHbBIX LIEHTPOB, 06ECMEYMBAOLLMX rapaHTUAHOE U NocrerapaHTuitHoe
o6cnyxvBaHve TexHukn «Kaiser»:

1. MockBa
[Todkno4YeHUe U peMOoHM 3/1eKMPUYECKUX MIUMm, 2a308bIX ium, ecmpausaemMbix OyX080K U nogepxHocmed,
MUKPOBOJIHOBbIX MeYel, 8bIMSXKEK, CupalibHbIX U M0CYOOMOEYHbIX MaUlUH:
00O «Karmsep-cepsuc», Ten.: 488-75-10, 488-76-10 Agpec: 127238, Mockea, a/si 46
PemoHm x0noduribHUKO8 U OOK/IHYeHUE 2a308bIX aum:
«EBpocepsucy, Ten.: 737-78-04, yn. ABTo3aBoackas, 4.5
2. CaHkT-NeTtepbypr
[NodknYeHUe U peMOHM 3AeKMPUYECKUX Maum, ecmpaugaemMbix OyX080K, M08epXHOCMEU U 8blMSIKEK:
[NodknyYeHUe u peMoHmM 2a308bIX IUM, CMuUpasbHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MalluH, X0/100UTbHUKOS:
000 «Cneuuanucty, Ten.: (812) 326-05-83 JleHmHckuin npocnekT, aom 153, odumc 227
00O «BHepromaluy, Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p Hosatopos, .11, nut. A, nom.H
Axkcan: OO0 «[naHa-Cepsucy, Ten.: (86350) 5-50-10, 5-11-44, 5-51-58, pon.: 114, 132 yn. JleHuHa, 49
AnbmetbeBck: OO0 «Tpuymd-Cepsucy, Ten.: (8553) 25-50-05, yn. M. xanvns, .47
Axrapck MNMBOKOJ1 BpoekuH, Ten.: (3951) 55-05-36, 65-14-30, 22 mkp., 4.14,
ApxaHrenbck: Yl BepesuH, Ten.: (8182) 65-23-36; 23-71-29, np. Hosropoackun, 32
AcTtpaxaHb YT KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. Abnoukosa, 1-B
Ul CaswuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CuMoHa, 42-46
8. Bapnayn: OOO «[lpomakcy», Ten.: (3852) 77-23-23, 75-44-97, np-T KanuHuHa, g.24a
9. Benropoa: OO0 «Bbibop-Cepsucy, Ten.: (4722) 32-65-92, 32-69-29, np-T paxxaaHckui, 4.32
WM KoxeBHukoB, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 AsrycTta, 4.36 k.2
10. Buick: OO0 « despanb», Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. OsepHas, 4.6-b,
11. Bupobuaxan: OO0 «Cepsuc LleHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 2-11-83, yn. BupLuocce 2km.-23a,
12. BnaroseleHck: OO0 «Onakcy, Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. leHuHa, 0.27
13. Bparck: CL| «CmapT», Ten.: (3953) 47-92-59, yn. KOxHas, 4.103
14. BpsaHck: OO0 «MTK-cepucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmelickasi, 4.170
15. Benukuint Hoeropoga: Yl CmupHos, Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, 0.22,
16. BnagusocTok: CepBucHbIi LeHTp «YIT KopHenuyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapogHbliit npocnekT, 43/2
Ul 3aHeruH, Ten.: (4232) 400-999, 401-420, yn. AneyTtckasi, 45A,
00O «BIJ1 Cepsucy, Ten.: (4232) 45-94-43, 49-93-97, yn. lorons, 4
17. Bnagukaeka3s: OOO «Anbna-cepBucy, Ten.: (8672) 64-04-60, 54-82-02, yn. KyTysosa, .82
CLU «Jliokey», Ten.: (8672) 57-44-44, 575-222, yn. ActaHa KecaeBsa, 4.12
18. Bnagumup: «Poct-cepsucr, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. KO6unenHasn, .60
OO0 «[lomoBon cepsuc», Ten.: (4922) 44-72-80, 44-72-81, yn. bBatypuHa, 39
19. Bonrorpag: OO0 «®dupma Mup Buaeo 1», Ten.: (8442) 23-41-36, 23-05-94, npocnekT JleHuHa, 4. 58a
00O «Knaccuka Cepsucy, Ten.: (8442) 97-50-10, yn Eneukas, .173
20. BonrogoHck: UM Parysos, Ten.: 6-06-61, yn. Mopbkoro, 81-21
21. Bomxckuit: 000 «dupma Mup Bugeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bl, 21
22. Bonorga: OO0 «Ckepuo-CB», Ten.: (8172) 24-16-67, yn. llennHrpaackas, a.134
23. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepsucy, Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. Mpocnekt Tpyaa, 4.91
«CI cepuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapevikuca, 4.9, KOMH.5
WM Kneuos.a, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepadumHoBuya, a. 32a
24. TnasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gom», ten.: (34141) 4-07-37, yn. KanuxuHa, 0.6
25. ExartepuH6bypr: OO0 «Hopa-cepsucy, Ten.: (343) 335-23-78, 334-08-28, 335-25-92, yn. [loHckas, 4.31
OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. PagunweBa, 55
26. UBaHoBO: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
27. Wxesck: CepBuCHbIN LEeHTp «Baw gom», Ten.: (3412) 75-33-77, 75-34-64, KnioyeBoii nocernok, A.63a
OO0 «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 78-76-85, 78-04-64, yn. M.l"opbkoro, 4.76
OO0 «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsunHa, 4
3A0 «[IC», Ten.: (3412) 431-662, yn. K.Mapkca, 393
OO0 «lapaHT-Cepsucy, Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K.Mapkca, A.395
28. WpkyTtck: «KomTy-CepBeucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4aa CoseTtckas 65
000 «HM® «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MNapTusaHckas, 149
WM Eroposa, Ten.: (3952) 799-150, 666-464, nep. Monpa, 1A
29. Wowkap-Ona: CL| «Mugacy, Ten.: (8362) 21-39-10, 45-73-68, yn.CoseTckas, 173
30. Kanuuunrpaa: OO0 «Bectep Cepsucy», Ten.: (4112) 93-51-51, 93-04-30, yn. Mopbkoro, 50
31. Kasanb: OO0 «AnekcaHap v K%», Ten.: (8432)915-900, yn. 10 net OkTa6p4, 3
32. Kanyra: OOO TTU «Jlana-cepsucy, Ten.: (4842) 54-86-05, 79-59-89, yn. HukutuHa, 102,
OO0 «buHeac Cepsuc» Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBoposa, 4.25
33. KemepoBo: OO0 «Cubupckas CepaucHasa Komnanusi» yn. H.Octposckoro 12A Ten (3842) 36-12-22
34. Kupos: OO0 «BsiTka Cepsuc» Ten.: (8332) 27-34-66 yn.MMpoussoacTeeHHas!, 24
OO0 «BsaTka-Epo-las», Ten.: (8332) 56-84-85, yn.basosas, 8
35. Kumpbl: CL| «[MpecTmk cepsucy, Ten.: (48236) 3-21-38, yn. Ypuukoro. 4.9
36. Komcomonbck-Ha Amype: MY «[om BbiToBbix Yenyry, Ten.: (4217) 53-21-91, yn.flenuHa, 44/5
37. Koctpoma: 3A0 «AKCOH-CcepBUCY, Ten.: (4942) 22-36-28, yn. CyTbipuHa, 4.5
WM PymsaHues, Ten.: (4942) 62-00-74, yn. Manuuckas, 106

Noakow
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38.
39.
40.
41.

42,
43.
44,
45.
46.
47.

48.
49,
50.
51.

52.

53.
54.

55.

57.
58.
59.

61.
62.

63.
64.
65.
66.
67.

68.

69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.

76.
77.
78.

79.
80.
81.

83.

85.
86.

87.
88.
89.

KpacHogap: OOO «TOIN Y3HM Nta», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, g. 94
KpacHosipck: CepBuCHbIV LEHTP «bnnsHeloB», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. OQyauvHckas, g.12a
Kypck: 4l CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 53-35-97, yn. lNbBa ToncToro, 4.9
Nuneuk: OO0 «Ontuma JNTO», Ten.: (0742) 238-258, yn. CoBeTckas, 4.66A
3AO «CLi» ®onunym», Ten.: (4742) 31-20-42, YHusepcanbHbIi npoesq 14
MarapaH: 4l «lWaHTuneHko», Ten.: (4132) 605-844, yn. Napkosas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T1 Wamuns, .20
Maiikon: 3A0 3-1 «PeMGbITTEXHUKaY, Ten.: (8772) 535-295, 530-639, yn. KypranHas, 4.328
MexaypeueHck: OO0 «PTA Cepsucy, Ten.: (38475) 2-11-25, 2-82-00, np. Ctpoutenen, 67
MuHepanbHble Bogbi: OO0 "KJTEH", ten.: (87922) 7-61-45, 7-65-18, yn. MockoBckas, 29A
Mypmanck: OO0 «BM — mactepy, Ten.: (8152) 700-769, 443-519, yn. Knunoswya, a. 47, ocduc 54
OO0O «AHTaHTa» , Ten.: (8152) 42-62-00, 44-10-10, yn. KHunosuua, 4. 41
Hanbuuk: UM Mup3soesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JlennHa, 4.24
Heptonrpu: MNMBOKOJT TypumHckun, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-94-08, yn. YypanunHckas, 18
Hedpretoranck: OO0 «HOraHckpeMObITTexHUKa», Ten.: (3461)23-23-00, 23-40-89, 1 mkp, A.33 [/6 «Cunyat»
HwxHeBapToBck: 3AO «JlaHkopa», Ten.: (3466) 61-23-71, 67-08-88, yn JleHuna, 1001
3A0 «TexanekTpoObIT», Ten.: (3466)61-32-66, npocnekT Mobeawbl, 24
Hwxnumn Hoeropogp: Yl MpewHuxmHa UN.9. ACL| «FapaHT-cepBuc », ten.: (8312) 12-36-01, 12-00-29,16-31-41, yn.
Baspckas, 4.18
HoBoky3Heuk: OO0 «MCB», Ten.: (3843) 46-94-00, np-T Ky3HeLKkcTpoeBckuin, 44-40
HoBocubupck: OO0 «[daCubcepsucy, Ten.: (383) 351-81-13, yn. BoictaBouHas, .40
00O «Cubupckuin Cepsucy, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, r. HoBocubupck, yn. Kotoeckoro, 10/1
Hoebin YpeHron: OOO «bpusaHTy», Ten.: (34949) 4-61-45, yn. 26-ro cvesga KIMNCC, .10b
Hopunbck: Cepsuc ueHTp «Tancepsucy, Ten.: (3919) 32-44-22, yn. JleHunHrpaackas, 4.22, od.43
WM Cepruenko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckas, A4.48-22
O6HuHck: OO0 «PagunoTtexHukay, Ten.: .(48439) 5-31-31, yn. KypyatoBa, .46
Owmck: OO0 «BbiToBas TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-41, 54-89-60, np-t Kocmuyeckun, .99/2
Open: OO0 «MetannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatoea, 4.31
OpeHbypr: OO0 «Kom UHkomy», Ten.: (3532) 63-42-85, 62-68-88, yn. Bpectckas, 4.7
00O TU «Jlukoc Cepsucy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68; 79-23-68 yn. HeBenbckoro, 8A
Men3a: 3A0 «Texcepsucy, Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctuyeckas, a.28
00O «TexHocepBucy, Ten.: (8412) 544-301, yn. MNywkuHa, 4. 10
MeTponaBnoBck-Kamuarckumn: 3A0 «Onuta Cepsucy, ten.: (4152) 191-100, 191-111, np-1 50 net OkTabps, 23/1
WM Bnacos, Ten.: (41522) 5-96-91, yn.BoxHsika, 7
MNepmb: OO0 «Mapusa-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, g.21, od. 440
MetposaBopck: Yl «XopwyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.256
MNckoB: OO0 «MuHuMakcey, Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckuii np., 0.49
Maturopck: CL, «dokTop TexHo», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
PocTtoB Ha foHy: OO0 «[unaHa-Cepsucy, Ten.: (863) 2-47-09-55, nep. CobopHbIii, 94a
CU «anakTuka», Ten.: (863) 247-42-49, 240-08-10, yn. HapumaHosa, 4.72/1
PsazaHb: OO0 «®oHorpad - CepBucy, Ten.: (4912) 24-68-54, 24-68-53, yn. MarapuHa, g.14
00O «Apktuka-Cepsucr, Ten.: (4912) 21-57-20, 21-13-97, yn. AxoHToBa, .19
Cawmapa: OO0 «®upma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MuuypuHa, 4.15, ocpuc 307
CapartoB: OO0 «Aanutay, Ten.: (8452) 27-22-68, 52-37-74, yn. MockoBckasi, 134/146
CasiHoropck: OO0 «MBT», Ten.: (39042) 2-78-18, LieHTpanbHkIn M-0H, foM 8, kB. 80
CasHck: OO0 «TAPAHT — Cepsuc», Ten.: (95013) 53-454
CeBepoaBuHck: Yl bepeawnH, Ten.: (81842) 2-66-17, yn. llomoHocoBa, A. 104
CmoneHck: CL «apaHT», Ten.: (4812) 45-09-70, 45-09-69, 64-78-00, yn. PymsiHueBa, .19
CraBpononb: OO0 «T-CepBucy, Ten.: (8652) 94-41-13, 94-42-13, yn. JleHnHa, 468
OAO «CraBpononbckun Pagnosasoa «CurHany, Ten.: (8652) 74-04-10, 944-764, 2-o KOro-3anagHbin npoesa, 9a
OO0 «WHTerpany», Ten.: (8652) 38-34-07, yn. Oktabpbckas, 180
WM MnotHukos, Ten.: (8652) 55-17-48, yn. Muporoea, .37, od.11
Crtapbin Ockon: OOO «TexHomapkeT», Ten.: (4725) 44-10-82, 24-45-84, mukpopanoH PyaHudHbIn, 4. 24
CypryT: TexueHTp «MHTepCepsucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbsckuii np-T, .44
CoikTbiBKap: UM AnTtunos H.H., Ten.: (8212) 21-15-32, 21-18-32, Ceiconbckoe wocce, a. 1/3
00O «AtnaHT Cepsucy, Ten.: (8212) 20-02-86, yn. KOxHas, 7
Tam6oB: OO0 TTL «AtnaHT-CepBucy, Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, 4. 23A
TBepb: OO0 «CTteko-cepBucy, Ten.: (4822) 32-00-23, np-1 Yaiikosckoro, 4.100
TonbatTn: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, MockoBckuii np-T, 8 «M»

Tomck: OO0 «Akagemus Cepsucy, Ten.: (3822) 492-447, 49-15-80, 49-28-08, Akagemnyeckuii np-T, .1, 6nok A, oc.204

00O «Imae6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, 4.12

00O «Cubupckuin Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Enusapossbix, .17

WM Mpywaes, Ten.: (3822) 72-75-78, np.Mupa, 76
Tyna: CepsucHbii LeHTp «[poduTy, Ten.: (4872) 30-95-65, 30-94-64, yn. Bepecaesa, 4.1
TromeHb: OO0 «ABepc-Cepsuc», Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukante, 4.131 "A"
Ynan-Yga: OO0 «KoHngop-cepsucy», Ten.: (3012) 44-23-44, yn. MarapvHa, .15
YnbaHoBck: OO0 «Mactep-Cepucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaeBa, g. 42

WM NunkuH, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe Lwocce, 85
Yccypuick: CepBucHbivi LeHTp «MOJTYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoBeTckas, 4.29
Ydpa: CepBucHbiin LeHTp «TexHo», Ten.: (3472) 79-90-70, 22-99-18, 51-20-55, yn. YepHbiwesckoro, A4.88
Yxta: OO0 «ABBAv, Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsiwknHa, A. 8A
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Xa6apoBck: OO0 «KoHTyp-cepBucy, Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-tO-Yena — 43

Yeb6okcapbl: VN UmaiikuHa, Ten.: (8352) 42-09-00, yn.Muporosa, 4.20

YenabuHck: OO0 TTL, «PeMbbITTeXHMKaY, Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn.ApTunnepuiickasi, 102

Yurta CL «CnaBsHckuii OnekTpoHuk», Ten.: (3022) 32-55-22, 35-26-26, yn. MiHroamHckas, 35

HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MorpaHnyHas 60
00O «BI Cepsuc CaxanuHy, Ten.: (4242) 50-03-53, 50-04-73, yn. CaxanuHckasi, 61

Axkytck: ACLL Buit —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XantypuHa, 45

Apocnaenb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (0852) 79-66-77, 79-66-78, 79-66-79, yn. Co6oakl, 4.101/6

79-66-78, 79-66-79, yn. Ceoboapl, 4.101/6

MpeactaButenbcTBO «Kaiser» B YkpauHe:
Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78
®dakc: 8 (044) 548-12-27
www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Azpeca v TenedoHbl aBTOPU3UPOBAHHBLIX CEPBUCHbLIX LIEHTPOB, 0GECMEYMBAIOLLMX rapaHTUAHOE U NocrierapaHTUiHoe
obcnyxuBaHue TexHukn «Kaiser» B YkpaunHe:
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. TepHononb: ACL] «EBpocepsucy, Ten.: (0352) 43-38-87, 26-58-07, yn. P. KynunHckoro, 9
33.
34,
. XapbkoB: PCL| «®okcTpoT-Cepsucy, Ten.: (057) 759-06-06, 758-10-39, yn. BepHazckoro, 2
36.
37.

38.
. Yepkacchbl: CL| «PokcTpoTy», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanuHuHa, 115
40.
41.
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AnueBck: «bynat Cepsucy, Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. BenuHckoro, 11

Benas LlepkoBb: CepBuc-LleHTp «Beray, Ten.: (04463) 351-01, yn. NopapkiHckoro, 2A
«Texcepsucy, Ten.: (04463) 329-44, yn. llonom Anenxema, 84

BuHHuua: «Ckopmar-cepucy, Ten.: (0432)46-43-93, 46-82-13

OHenponeTtposck: CL, «EBponpoekT-Cepsucy, Ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A
ACL Apemenko C.MM., Ten.: (0562) 38-04-47, np. um. lasetsl MNMpaBga, 99
OHenpopsepxunHck: « Tenemobuncepsucy, Ten.: (05692)3-59-54, yn. CoeipoBua, 51
OoHeuk: CL| «PokcTpoT» nnowagka 1, ten.: (062) 385-37-55, np. [3epxuHckoro, 4

CL «®okcTpoT» nnowaaka 2, ten.: (062) 345-35-16, np. Unbnya, 44

Aporo6uy: «Cepsnc-2000», Ten.: (03244) 5-00-62, yn. O. Nanuvukoro, 5

Xutomup: «pocpmactepr, Ten.: (0412) 344-467, yn. bonbwasn Bepanyesckas, 66/30
3anopoxbe: CIl «TpaHcepsucy», Ten.: (0612) 12-03-03, 12-06-08, yn. [3epxuHckoro, 83
«MaacTtpoy, Ten.: (061) 270-40-94, (0612) 347-390, yn. BpsHckas, 10

. UBaHo-®PpaHkoBck: «bpu3s», Ten.: (0342) 750-777, yn. Hoeas, 19A

. Namaun: «BkpaH», Ten.: (04841) 222-37, yn. Kotosckoro, 59

. KameHeu-lNogonbckum: «Cepeuc-LeHTp, Ten.: (03849) 324-88, yn. MywwkuHckas, 51
. Kepub: ClN[J 3a6abypo, Ten.: Ten.: (06561) 2-30-62, yn. JleHnHa, 39

Kues: «®okctpoT Cepsucy, Ten.: (044) 467-14-97, 467-08-59, yn. LLlycesa, 44

. Kpamartopck: CL| «Banguc-cepsucy, ten.: (06264) 56-4-56, 4-19-66, yn. Mapkosas, 15
. KpemeHnuyr: Yl Wampan, ten.: (05366) 3-88-96, yn. 50 netr CCCP, 29

Kpuson Por: ACLL «®okctpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PesontoumoHHas, 73

. Nyranck: «JlyraHck-Cepucy, ten.: (0642) 588-510, 420-842, 589-477, yn. ®pyH3e, 136 b, yn. CoBeTckas, 666

NbBoB: CLl «Munnennymy», ten.: (032) 296-54-13, 231-48-83, yn. A. Mygporo, 12A

. Mapuynonb: OO0 «HeiTpoH», Ten.: (0629) 52-92-82, 24-53-23, np. Metannypros, 94, yn. 130-1 TaraHporckow ameusum, 7
. Hukonaes: CL| «HukonaeB-®okctpoTy, Ten.: (0512) 55-29-04, np. lNenuHa, 177A

. Hukononb: Yl «MmnoptTrexHocepsucy, ten.: (05662) 49-141, 2-24-88, yn. larapuHa, 52, kopn. A

. Opecca: «dokctpoT-CepBuc-Opgecca» nnowagka 1, ten.: (048) 728-21-45, yn. TpaHcnopTHas, 7E

«®okcTpoT-CepBuc-Opecca» nnowaaka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76

. Maenorpaa: CL «MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. NNennHrpagckas, 3A
. MonTaea: HIMO «MNpomenekTpoHukay, Ten.: (0532) 57-21-68,57-21-66, 57-21-64,776-91, 778-61, yn. NponeTtapckas, 22

«ArikoH-Cepaucy, Ten.: (0532) 506-789, yn. Oktabpbckasi, 406

PoBHo: 3AO «BbbiTpaguotexHukar», Ten.: (0362) 23-53-03, 23-52-78, yn. Ctenana bengepsl, 45
CeBactononb: «[Juagemay, Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. MNMoxaposa, 26
TexHunueckui LeHTp «AnbsHc-Cepsucy, Ten.: (0692) 57-61-31, NeHepana Konomunua, a. 9
CeBepopoHeuk: CL| «<CPTy», Ten.: (06452) 422-41, 283-86, yn. Maskosckoro, 13
Cumdepononb: PCL| dokctpor, Ten.:(0652) 248-858, yn. Maskosckoro, 12

«Anbwy», Ten.: (0652) 248-371, yn. KeukemeTtckas, 198

Cymbi: CLI «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. lNMpokodbesa, 19

CraxaHoB: ACL| «Anbbut», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15

Yxropoa: T30B «Munnennymy», Ten.: (031) 266-12-97, yn. Marapuxa, 101
deopocusn: Yl dokckpbiMcepBuc punuan, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4

XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepsucy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. Pabouas, 66
YepHuros: PCLL «®okctpoT», Ten.: (0462) 675-858, yn. Les4yeHko, 4

«OTTOvw, Ten.: (0462) 678-492, 678-493, yn. Kout0buHckoro, 61

YepBoHorpapa: T30B «bbiTpagnotexHukar, Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6

YepHoBubl: «PokcTpoT-Cepaucy, Ten.: (0372) 554-720, yn. J1. Kobbinuubl,51
Anta: AB/ SnekTpoHUKc



The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due to printing or
copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be considered necessary or
useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung flr eventuell in dieser Broschire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zurtickzufihren sind und behalt sich das Recht vor an ihren Produkten alle
fur notwendia erachten Anderunaen anzubrinaen, ohne die wesentlichen Eiaenschaften zu Beeinflussen.

®dupma-m3rotoBUTENb HE HECeT HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHO coaepalimecs B 3Tou bBpolutope
HETOYHOCTU, KOTOpblE MOrYT ObITb CNeaCcTBMEM OneyaTok Tunorpadmm, U coxpaHsieT 3a cobor npaBO BHOCUTL B
OM3anH 1 yCTPOMCTBO CBOEW NPOAYKLMU BCE HEOOXOOUMbIE U3MEHEHNS, KOTOPblE HE OKa3blBalOT CYLLECTBEHHOMO
BMMSAHUA Ha NoTpebuTenbCcKkMe kayecTBa U CBOMCTBA MNPOAYKTA.
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