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DEAR CUSTOMERS,
thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of gas and electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
oven will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, 1SO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind tiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitiit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ilhre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
kénnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von Gas
und Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Ldnder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitdit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fithren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgeréte
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieBlich fiir den
héuslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAJKAEMBIH ITOKYIIATEJIB,

6aazooapum Bac 3a npuobpemenue naweti mexHuKu.

Mu1 yeepensl, umo Bl coenanu npasuibhsiti b160op.

Hanmvlii npodykm, y0081emeopaioujull CambiM eblCOKUM
mpebosanuam U OMeeNaOWUll MUPOBLIM CIMAHOAPINAM,
nosgoaum  Bawm  necko  eonnomums  ece  Bawiu
KYAUHAPHBIE CHOCOODHOCMY, d €20 COBPEMEHHBI GUO,
paspabomannulil AVHUMU e8poneticKuM
ousaHepamu, 8eIUKONENHO yKpacum Bawty Kyxiuio.

Ilpocum Bac enumamensHo npodumams UHCMPYKYUIO
no  obcayvocusanuio  u - IKenryvamayuu 00 hycka
yempotiemea.  Cobaiodenue  codepicamuxca 6  Hell
pexomendayuii  3awumum  Bac  om  603M02ICHbIX
HEeNpUsSMHOCMell  Npu  HeNpPasuibHOU  IKCHIYAMAyuL
dyxoeozo wkagha, a maxyce no3eoaum Bam ymenvuiums
pacxo0 caza u 2nekmposnepeu. Ecnu sxkennyamayus
dVX06020 wkagha Gyodem COOMBEMCMBOSAMD
Hacmostell UHCMPYKYuY, Haut 0yxoeou wxag 6Gyoem
padosams Bac doneoe epema.

Hawu dyxoevie wikagvl nosHocmulo coomeemcmeyion
OCHOGHBIM  mMpeDosanuam He30nacHoCmu, 2u2ueHsbl U
3QUUMBL OKPYICATOUfEL] Ccpedbl, COSAACHO OUPEKMUsam

Eeponetickoco Corwsa, 4mo noomeepHcoeHo
cepmugurxamavu DIN 1SO 9001, ISO 1400, e
COOmMeBeMcmeuu G HACMOAWUMIU HOPMAaMU,
delicmeyowumu  Ha  meppumopuu  Egponeiickozo

coodwecmea, a maxdice NOIHOCTbIO OMBEUAIom 8cem
mpebosanusm 1 ocemandapma Poccuu w cmanoapmos
opyaux  empan  CHI, umo  noomeepoicoaemes
cepmuchuramamu coomeemcmesus.

C mbicabio 0 OaabHetiuem NOBbIUEHUU MeXHUYECKUX U
IKCITYAMAYUOHHBIX XAPAKIMEPUCHUK HAWUX OVXO8bIX
wraghoe mul ocmaensiem 3a coboil HPAGO HA EHeCcEHUE
UBMEHEeHUN 8 QU3ALH U YCMPOUCME0, GIUAIOUUX MOILKO
HONOJCUMETbHO HA HOMpebUumenbckue Kavecmed u
ceoLcmea npoOyKma.

Kenaem Bam sghpexmusnozo noavzosanust Oyxoebim
wKaghom Haweu Gupmbl.

Veaorearomuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hughopmupyen, umo Hawy npubopel, A6IAOWUECH NPEOMEMOM
nacmosuelr  HHempykyuy, NpeoHasnauenbl UCKHOYUMenbHo  Onf
GOMAUIHE20 NOTLIOEAHUA.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:

o the supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate 1 on the
front of the oven,

» the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the

appliance's data plate 1 and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50°C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Cable types and diameters
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

¢ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
1, das bei gedffneter Backofentlr sichtbar
ist, Ubereinstimmen,

e das Stromnetz gemaB den geltenden
Bestimmungen und  Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen mit
keinem Kabel und/oder Netzstecker ausgestattet
ist, muss geeignetes Material verwendet werden,
das den Werten auf dem Typenschild des Gerates
1 entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von dber 50°C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
dem installierten Gerat problemlos zuganglich sein.

Kabeltyp und Durchmesser
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Geréates alle
oben angefihrten Anweisungen nicht
befolgt werden.
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MHCTPYKUUA MO MOHTAXY
NOAKIIOYEHUE K SNIEKTPOCETH

Mepen nNOAKMIOYEHMEM [OYXOBKM K  9f.
Heobxoanmo yb6eanTbes, YTo:

cetu,

e MapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuuke 1 Ha poHTanNbHOMW CTEHKe
AYXOBKM, KOTOpas BuAHA MNpU OTKPbITUM
ABepLibI,

e JJl. CeTb 3as3emMmsyieHa B COOTBETCTBUU C

D,GIZCTByI'OLLI,I/IMI/I npeannMcaHnAaAmMn.

3aszeMneHne saBnNseTcs H606XO,EI,VIMbIM ycnoBnem
I'IpaBI/IJ'IbHOIZ KCnnyataunn. Ecnu AOyXoBKa He

obopygooBaHa  kabenem nvnn  WTEeKepom,
NpUMEHsINTE TONbKO martepuarnsl,
COOTBETCTBYKOLIME  [AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

3aBopckon Tabnmuke 1. Kabenb HM B koem criyvae

He [OIPKeH HarpeBaTbCs Bbllle TemnepaTypbl
50°C.

B cnyyae nogcoeguHeHUs HeNocpeaCcTBEHHO K 3.
ceTn, Heobxoammo ucnonb3oBaTb ChneunanbHbIv
aBTOMaTMYECKUIA BbIKITIOYATENb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMn He MeHee 3 MM, MO3BONSAHOLNIA
oTCOoeauHATb MNpubop OT CceTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNM AaHHbIM AENCTBYOLLNX
npegnucaHum (>kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMneHns He [JOoSMKeH npepbiBaTbCs AaHHbIM
BblkntoyaTenem). Ltekep wnu aBTOMaTUYECKUN
BblKMOYaTenb, Ha MpaBUMbHO YCTaHOBMEHHOM
npubope, formkeH ObITb BCeraa rnerko gocsaraem.

Twun kabena n cevyeHue
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?

BHumaHue! W3srotoButenb He HeceT
HUKAKOM  OTBETCTBEHHOCTW, €CnnM  npu
yCTaHoBKe npubopa He cobntogaroTcs Bce
BblLLENPUBEOEHHbIE NPEeanncCaHus.
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GAS CONNECTION

The oven is designed to operate with both natural
gas (methane) and liquid gas (LPG), and can be
easily converted from one type to another following
the instructions given in the relative section of this
booklet (Conversion to a different type of gas).

and conversion to a different type of gas
@ | must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.

' Buumanue! Connection to the gas supply

If the appliance is to operate with gas bottles
(LPG), a pressure regulator conforming to the
reguirements.

Rigid pipe connection

Connection to the mains gas supply may be made
via a rigid pipe firmly attached to the fitting 1, or
via a flexible stainless steel continuous-wall hose,
conforming to a maximum length of 2 meters.

The fitting 1 and seal 2 are supplied with the
appliance, and comply with standards.

Important:

Use two wrenches to turn the fitting 1 to the
reguired position. When the fitting is in the desired
position, firmly tighten nut 3

Cautions: CHECK upP LEAK
PROOFNESS of the connection to the gas
supply pipe or gas cylinder using soap
suds only.

Don’t use open flame — danger to life!
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GASANSCHLUSS

Der Backofen kann mit Erdgas (Methan) oder
Flissiggas betrieben und ganz einfach von einem
Gastyp auf den anderen umgestellt werden (siehe
Abschnitt ,Umstellen auf einen anderen Gastyp®).

und Umstellung auf einen anderen Gastyp
® | muss von einem Fachmann gem&B den
geltenden Vorschriften ausgefihrt werden.

' Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz

Wird das Gerat mit Flissiggas aus einer
Gasflasche versorgt, muss der Druckregler geman
den geltenden Vorschriften benutzt werden.

Anschluss an die Gasleitung

Der Gasanschluss kann mit Hilfe eines steifen
Metallschlauches, der fest mit dem Anschluss 1

verbunden sein muss, oder des rostfreien
Stahlschlauchs oder des Schlauches mit der
Stahlspitze, hergestellt werden. Die maximale

Lange darf 2 m nicht Uberschreiten.

Der Anschluss 1 und die Dichtung 2 werden
zusammen mit dem Gerat als Zubehoér geliefert
und entsprechen den Normen.

Wichtig:

Zum Installieren des Anschlusses 1 benutzen Sie
bitte zwei Schlissel. Wenn der Anschluss in die
gewinschte Richtung zeigt, die Mutter 3 fest
anziehen.

Achtung! Nach dem AnschlieBen des
Gerdtes an das Gasnetz (bzw. die
Gasflasche) mit Seifenwasser
KONTROLLIEREN, ob der Anschluss
DICHT ist bzw. Gas austritt. Auf keinen
Fall einen Feuerzeug, einen Zindholz oder
offene Flamme anderer Art benutzen.

RU

NOAKNIOYEHUE K FA3Y

[yxoBka moxeT paboTtaTb Ha NPUPOAHOM (MeTaH)
WNN  CKMKEHHOM Trase WU  O04YeHb MNpOCTO
nepeknoyaTbCs C OOHOro Tuna rasa Ha apyron
(cm. pasgen ,[NepekntoyeHre Ha gpyron Tin rasa®).

' BHumaHue! T[logknioyeHne npubopa K
razoBomy O6annoHy unuM rasonposogy W
® | nepeknoYeHne Ha Apyro TN rasa gOSMKHO
OCYLLECTBAATLCA  KBANMMUMPOBaAHHbLIMMU
creymanuctamm B COOTBETCTBMM  C
OEeNCTBYOLWMMN NpeanucaHmamMm

Ecnn npubop noTpebnser CXKWKEHHbIN ras u3
rasoBoro 6annoHa, perynatop AaBneHust OOSKeH
MCNonb30BaTbCA B COOTBETCTBUU c
AEVCTBYOLWMMM NpeanucaHnsaIMm.

Moaknro4vyeHune K MCTOYHUKY rasa

MoacoeouHeHne K rasy OCYLECTBNSIETCS C
MOMOLLbIO MeTannn4yeckon Tpybbl, KoTopasi NNOTHO
noakntoYaeTcs K coeanHeHuio 1, unu ¢ nomoLbHo
Hep)kaBeloLLIero CTanbHOro LWaHra Unu wradra co
CTanbHbIM  HaKOHEYHMKOM, cBoOGoAHas AnuHa
KOTOPOro He JoKHa NpeBbilaTh 2-X METPOB.

CoeguHeHve 1 n ynnoTHeHMe 2 MNOCTaBMAKOTCS B
KOMMnekTe ¢ NpubopoM Kak NPUHAANEXHOCTU W
COOTBETCTBYHT HOpMaM.

BaxHo:

Ana yctaHoBkn coeanHeHns 1 ncnonb3oBaTth ABa
Knioya. BbiICTaBUTb COEOVHEHME B HYXXHOM
HanpasneHnn 1 NIOTHO 3aTAHYTb ranky 3.

BHumaHume! lNocne nogkntoveHunss npubopa K
rasonposogy  unu  rasoBoMmy  6anoHy
MPOKOHTPONMPOBATb
TEEPMETUYHOCTb coeauHeHuin ¢ MOMOLLIbHO
MbIITbHOW MEHBI.

Hu B koem cnyy4yae He npuMeHATb OTKPbIToe
nnamMs.
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CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF
GAS

Before converting the appliance for operation with
a different gas type, check which type of gas it is

currently set to operate with (adhesive label 1 on

appliance).
For the correct nozzle diameter, refer to the table

“Nozzle Table".

Conversion to a different gas type must be carried
out by qualified technicians and in conformance
with the requirements.

Conversion procedure:

e Disconnect the electrical power supply to
the appliance,
s Change the main oven nozzle:

e Remove the burner cover plate (see
«Removal of the burner cover plate»),

e Remove the screws securing the oven
burner 2 and with draw the burner from the
support together with the heat sensor and
the ignition spark plug,

e Remove the nozzle using a 7 mm box

wrench 3,

e Screw the new nozzle in fully (diameter in
hundredths of millimetre stamped on the
nozzle), taking care not to cross the thread,

e Loosen the screw 4 and adjust according
to table the opening size a for air supply by

rotation of the sleeve 5,

e Tighten the screw 4,

e Replace the burner reversing the
operations in step 2 above,

e Replace the cover plate.

NOZZLE TABLE
Nozzle bore in mm
G20/20 G30/29 G30/50
Oven
i 2,50 1,18 0,77 0,65

TABLE OPENING SIZE
Type of gas Natural gas Liquid gas
Size a, mm 4,0 10,0
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UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN
GASTYP

Vor dem Umestellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Gerat eingestellt ist

(siehe Typenschild des Gerétes 1).

Fir den Dulsendurchmesser siehe »Tabelle der
Dlsen«.

Umstellung von einem Gastyp auf einen anderen
muss von einem Fachmann gemaRB den geltenden
Vorschriften ausgefthrt werden.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen
Gastyp:

Das Gerat vom Stromnetz trennen,

Die Hauptdisen des Backofens wie folgt
auswechseln:

Die Brennerabdeckung herausziehen (siehe
»Herausziehen des Bodens«),

Die Schrauben 2, mit deren der
Backofenbrenner befestigt ist,
ausschrauben und den Backofenbrenner
zusammen mit dem Heizelement und der
elektrischen Ziindkerze herausnehmen,

Die Duse mit einem 7er-Steckschlissel 3
herausschrauben,

Die neue Diise aufschrauben (Durchmesser
ist in Hundertstelmillimeter auf der Dise
eingestanzt) und dabei darauf achten, dass
das Gewinde exakt sitzt,

Die Schraube 4 lésen und die
OffnungsgréBe a fir die  Luftzufuhr
entsprechend der Tabelle durch Drehen der
Buchse 5 justieren,

Die Schraube 4 festziehen,

Den Brenner wieder montieren (wie oben in

RU

NEPEKNIOYEHUE HA OPYTOW TUMN FA3A

lMepen nepeknioyYeHnem Ha Jpyrod TN rasa,
onpeaennTb Ha Kakom TuM ra3a HacTpoeH npubop

(cm. Ha 3aBofckon Tabnuuke 1).

[aHHble

anameTpoB

POPCYHOK  yKasaHbl B

«Tabnuue hopcyHOK».

lMepekniovyeHne c OAHOro Tuna rasa Ha Opyroum
OOIMKHO  OCYLLEeCTBNATBCH  KBanMuumpoBaHHbIM
cneunannucToMm B COOTBETCTBUM C OENCTBYHOLLMMUN
npeanMcaHusMu.

MNopsagok AencTBuin NpU NEPEKTIOYEHNN Ha OpYromn
VN rasa:

Mpnbop OTKNIOYNTL OT 3J1. CETH,

naBHble OPCYHKN OYXOBKM 3aMEHUTb
cnegyrowmnm obpasom:
BblaABMHYTb 3aLMTHYIO KPbILKY (CM. pasgen
«3BneyeHne gHuLLa»)

BbiBEpHYTHL BUHTBI 2, KOTOPbIMM
3aKpenfieHa ropenka AyxoBoro Llkadga, u
BblHyTb €€ BMecTe C HarpeBaloLiMm

3M1EMEHTOM U CBEYOW 3NEeKTPonoaKura,
BbiBepHYTb hOPCYHKY Krntoyem Ha 7 MM 3,

3akpyTuTb HOBYIO (DOPCYHKY (anameTtp
npowTamnoBaH Ha @QOpCyHKe B COTbIX
Aonsax mMunnumertpa), npu 3ToMm 0bpatuTb
BHYMaHWe Ha COCTOsIHNE pe3bbbl,

Ocnabute BUHT 4 KU OTperynupoBaTb B
COOTBETCTBUMN C Tabnuuen pasmep OkHa a
AS19 nogadn Bo3ayxa NOBOPOTOM BTYIKM 5,

3akpyTnTb BUHT 4,
MoHTMpoBaTb ropenky (kak onucaHo Bbllle

Punkt 2, jedoch in  umgekehrter B NyHkTe 2, TOonbko B obparHom
Reihenfolge) nocnegoBaTesnibHOCTH),
e Die Abdeckung wieder korrekt einsetzen. e [lHWLle NpaBuIbHO MOMECTUTL 0BpaTHO.
TABELLE DER DUSEN TABJIMUA ©OPCYHOK
Nennlast Durchmesser der Dise in mm HomuHanbH. ,El,mameTp q)oprHKM B MM
Brenner KW Fopenka MOLLHOCTb KBT
G20/20 G30/50 G30/50 G20/20 G30/50 G30/50
Backofen- lopenka
Brenner 2,50 1,18 0.77 0.65 OYXOBKMU 2,50 1,18 0,77 0,65
TABELLE OFFNUNGSGROBE TABJIMLA PASMEP OKHA
Gastyp Erdgas Flissiggas Tvn rasa MpuUpoaHbIN MponaH-6yTaH
Gr6Be a, mm 4,0 10,0 Pasmep @, Mm 4,0 10,0

11
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Adjustment of the minimum setting
following conversion to a different gas type

Conversion from natural gas to LPG
Ovens with stainless steel front:
» Turn the temperature control knob to the
minimum position,

=  Then remove the knob. Insert a screwdriver
through the aperture to engage the bypass
screw 1,

= Turn the screw fully to the right.

Ovens with glass fronts:

» Turn the temperature control knob to the
minimum position,

= Remove the front by unscrewing the two
ring nuts,

= Insert a screwdriver through the hole in the
front wall of the oven and turn the screw 1
fully clockwise.

e — — —) Conversion from LPG to natural gas

| == —1 * Turn the oven temperature control knob to
P - the ,Minimum* position and allow the
appliance to warm up for about 10 minutes,

» Then turn the bypass screw anticlockwise
to a obtain a low but stable flame,

. T 2 * Replace the front.

Attention! After converting the appliance
to a different type of gas, remember to

change the data plate 2 to one with the
new data (gas type and pressure)

12
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Einstellen der minimalen Gaszufuhr bei der YcrtaHoBka MMHMManbLHOM Noga4u rasa npu
Umstellung auf einen anderen Gastyp

Umstellen vom Erdgas auf Flissiggas

Gerate mit Edelstahl-Bedienblende:

Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

Den Schraubendreher durch die Offnung in
die Schraube 1 einfiihren,

Nach rechts drehen und so die
Regulierschraube ganz schlieB3en.

Gerate mit Glas-Bedienblende:

Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

Die Bedienblende abnehmen; dafliir die
beiden fixierenden Nutmuttern l6sen,

Mit dem Schraubendreher die Schraube
des Gas-Thermostates 1 festziehen.

Umstellen vom Fliissiggas auf Erdgas

Den Thermostat des Backofens in die
Stellung ,Minimum* drehen und das Gerat
etwa 10 Minuten lang erwarmen,

Dann die Regulierschraube lockern, bis
eine kleine, aber stabile Flamme zu sehen
ist,

Die Bedienblende wieder montieren.

Achtung! Nach der Umstellung auf einen
anderen Gastyp missen die Daten auf

dem Typenschild 2 korrigiert werden (neue

nepeknYeHUN Ha ApYyron TMN rasa

lNMepekntoyeHne ¢ NPUPOAHOIo rasa Ha
CXXWXKEHHbIN

Mpnbopbl ¢

naHenbrO ynpaBneHusA nu3

HepXXaBeKLlen cTanu:

YCcTaHoBUTL PY4YKy Tepmoperynsatopa Ha
MWUHMMYM U NOCIe 3TOro ee CHATb,

BcTtaButb OTBEpPTKY 4epe3 oOTBepcTue B
BUHT 1,

Kpytutb BrnpaBo u Takum obpasom
3aBepHyTb [O0 KOHUA pPerynmpoBOYHbIN
BUHT.

Mpubopbl ¢ NaHenblo ynpaBneHUa U3 ctekna:

YCTaHOBUTbL PYy4yKy Tepmoperynstopa Ha
MWHUMYM U NOCIIE 3TOro ee CHSTb,

MaHenb ynpaBneHus CHATb; Afs 3TOro
BbIKPYTUTb (OUKCUPYIOLLINE FarKu,

OTBepTKON NSI0THO
Tepmoperynsitopa 1.

3aTAHYTb  BUHT

Mepeknto4yeHne ¢ CXKUXKEHHOrOo rasa Ha
NPUPOAHLIN

[MoBepHYTb TepMOperynaTop LOyXOBKM B
NnosfioXkeHne ,MUHMManbHoe“ W nporpeTb
npubop B TedeHnn 10 MUHYT,

3arem ocnabutb perynmMpoBOYHbLIA BUWHT,
yToObl  YCTAHOBWUTb  ManeHbKoe,  HO
cTabunbHoe nnams,

MoHTupoBaTb NaHesnb ynpaeneHus.

' BHumaHue! [locne nepeknovYeHns Ha
Apyron TN  rasa  JOSKHbl  ObiTh
® | o6s3aTenbHO  MCMpaBrieHbl  [JaHHble  Ha

Werte fir Gastyp und Gasdruck).

3aBoackon Tabnunuyke 2 (HOBble 3HaYeHMUs
Ong TUna rasa u oaeneHus).

13
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INSTALLATION OF THE OVEN

The regulations covering the installation,
maintenance and operation of gas appliances for
domestic use are applicable regulations.

Positioning

The products of combustion from cooking
appliances must always be discharged into
suitable extractor hoods, which must be connected
to a chimney, flue or vented directly to outside the
building.

In situations where it is not possible to install an
extractor hood, an electric extractor fan installed in
a window or external wall may be used, provided
that all requirements of the ventilation regulations
are satisfied; the fan should switch on whenever
the appliance is in operation.

Ventilation of the room

It is essential that the room in which gas
appliances are installed is adequately ventilated to
ensure that all the appliances receive the required
quantity of fresh air for combustion.

To ensure an adequate air flow, it may be
necessary to create apertures in accordance with
the following requirements:

e With cross-sectional area of 6 cm? per kW
with a minimum cross-sectional area of
100 cm? (these apertures may also be
created by increasing the gap between the
bottom of doors and the floor),

e Situated at the bottom of an external wall,
preferably opposite the wall on which
combustion products are extracted,

e The positions of the apertures should
selected so as to avoid the possibility of
their being obstructed and, if made in
external walls, they must be protected with
grilles, metal meshes, etc. installed on the
outside face of the wall.

If an electric extractor fan for the removal of foul air
is installed in the room, the apertures provided for
air changes must allow a ventilation rate of at least
35 m3/h per kW of power installed.
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EINBAU DES BACKOFENS

Far die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie

entsprechend den geltenden Normen und
Vorschriften.
Standort
Die Verbrennungsprodukie von Kochgeréaten

missen in eine zu diesem Zweck vorgesehene
Abzugshaube abgeleitet werden, die an einen
Kamin oder einen Rauchkanal angeschlossen sein
soll, oder den Rauch direkt nach AuBen abflhrt.

Besteht keine Méglichkeit, eine Dunstabzugshaube
zu installieren, kann auch, sofern die
beltftungsrelevanten Normen eingehalten werden,
ein am Fenster oder einer AuBenwand installierter
Elektroventilator benutzt werden, der gleichzeitig
mit dem Gerét betrieben werden muss.

Raumbeliftung

Der Raum, in dem mit Gas funktionierende Geréte
installiert sind, muss mindestens mit so viel
Frischluft versorgt werden, wie zur Verbrennung
des von allen Geraten verbrauchten Gases
erforderlich ist.

Es missen also fur die Raumbeltftung Luftzufuhr-
Offnungen angebracht werden, die die folgenden
Voraussetzungen erfllen:

o Freier Gesamtquerschnitt soll 6 cm? pro kW
und mindestens 100 cm? betragen (diese
Offnungen koénnen gegebenenfalls auch
durch Erweiterung des Schlitzes zwischen
Tur und FuBboden erhalten werden),

o Die Offnungen missen sich im unteren
Abschnitt einer AuBenwand befinden, die
vorzugsweise gegentber der Wand, an der
die Verbrennungsprodukte abgeflhrt
werden, liegt,

e Sie missen so platziert werden, dass sie
nicht verlegt werden kénnen, und wenn sie
sich in einer AuBenwand befinden, mussen
sie durch klar abgegrenzte Gitter,
Metallnetze o. &a. Vorrichtungen an der
AuBenseite der Wand geschutzt sein.

Sollte im Raum ein Elektroventilator zur Abflihrung
der abgearbeiteten Luft installiert sein, missen die
Offnungen  fir den  Luftaustausch  einen
Luftdurchsatz von mindestens 35 m3/h pro kW im
Raum installierter Leistung ermdglichen.

RU
YCTAHOBKA AYXOBOI'O LUKA®A
[ns ycTaHOBKW, yXxoAa M MOMb30BaHUA ra3oBblM

npnéopom cnepyvte TpeboBaHNAM
COOTBETCTBYHOLLMX HOPM.

MecTo ycTaHOBKMU
MpoaykTbl cropaHust OT KyxXOHHoro 6opynoBaHus

OOJDKHbI OTBOAUTBLCS ans aTon uenm
NnpegyCMOTPEHHOW BbITSXXKOW, KOTOpas [OOIKHa
ObITb noaknveHa K abimoxoay unu

BEHTUNALUMOHHOMY KaHany,
HENOCPEACTBEHHO HapYXy.
Mpy HEBO3MOXHOCTW YCTAHOBKW BbITSKKMA, MOXET
ObiTb UCMOMb30BaH 3MNEeKTPUYECKUA BEHTUNATOP,
BMOHTUPOBAHHbLIA B OKHO MITM HapPYXKHYI0 CTEHYy C
co6nogeHeM TpeGoBaHWA HOPM K BEHTUMALUK
NOMELLIEHUIN, KOTOPbIA A0MKEeH OblTb BKMOYEH BO
BpeMsi NoNb30BaHUS ra3oBbiM NPUGOPOM.

mnn oTeBoanTb AbIM

BeHTUNALMA NomMelLeHus

MomelleHne, B KOTOPOM YCTaHOBMEHbl ra3oBble
npubopbl, OOMKHO  obecrneymBaTbCA  TaKUM
MWHUManbHbIM KONMYECTBOM CBEXEro Bo3ayxa,
KOTopoe HeobxoauMo Ans cropaHust BCero rasa Ha
BCEX rasoBbIX NpuGopax.

Ons BeHTUNAUMM NOMELEHUs [OOMKHbl  ObITb
NpeayCMOTPEHbl  BEHTUNSILMOHHbIE  OTBEPCTUS,
oTBevalLLue cneayoLmm TpeboBaHUsaM:

e (CBOOOAHOE MONMHOE MOMEpPEYHOE CEeYEHUe
JOJDKHO cocTaBnATb 6 CM? Ha Kaxabin KBT
yCTaHaBNMBaeMOW MOLLHOCTN, HO MUHUMYM
100 cm? (atn OTBEPCTUA npwm
HeobxoanmocTn MoryT ObiTb obecneyeHbl
3a CYET yBENMMYEeHUs 3as3opa Mexay
OBepbIo 1 NOMNom),

e OTBEPCTMSA OOMKHBbI HAXOOUTLCS B HUXKHEN
yacTu BHELUHeNn CTEHHblI, KoTopas
pacnonoxeHa NpeMMyLLIECTBEHHO
HanpoOTUB CTEHbl, OT KOTOPOM OTBOASTCS
NpoAYKTbl CropaHus,

e OtBepcTua [OMKHbI ObiTb PaCMONOXEHbI
Tak, YToObl OHM HE MOrNK BbITb NEPEKPbITHI,
N, €CNN OHN HaxXoQATCH B HAPY>KHOW CTeHe,
OHM [OOMXKHbI OblTb 3abpaHbl 3alUTHLIMA
pelwleTkammn, MeTannMYeckumMmm CeTaMmmn unm
ApYrmMun npmucnocodneHmamm.

Ecnu B nomelleHnn yCTaHOBMEH 3NEKTPUYECKUN
BEHTUNATOP AN OTBOAA NPOAYKTOB CropaHusi, TO
oTBepcTnss Ana obmeHa Bo3gyxa  [OIDKHbI
obecneyntb NPOMYCKHY CMOCOBHOCTbL BO3AyXxa
MUHUMYM 35  M*yac  Ha  Kaxabim kBT
yCTaHaBMMBaeMON MOLLHOCTMW.
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Flush fitting

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column,
Figure shows the installation dimensions.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat
resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and bushings provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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Einbau des Backofens

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden.

Die EinbaumaBen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen.

Die EinbaumafBen sind in mm angegeben.

Das Moébelmaterial muss hitzebesténdig sein. Der
Backofen muss zu den Mobelwanden zentriert, und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen
befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU
YcTtaHOBKa AyxoBoro wwkadca

[yxoBow wkad npegHasHavyeH anst BCTPonku nnbo
noa paboyyo NOBEepXHOCTb cTona, nNnbo B wKad.
Pasmeptl, KOTOpbIMU Heobxoaumo
PyKOBOOCTBOBaTLCA MNPWU BCTPOWKE, YyKa3aHbl Ha
PUCYHKE.

PaSMepr Ona BCTpamBaHUA OaHbl B MM.

Mebenb  gomkHa  OblITb  M3roTOBNEHa U3
HarpeBOCTOMKOro MaTtepuana. [lyxoBka [ofbkHa
OblTb BbIiCTaBNeHa MO LIEHTPY MO OTHOLUEHWUKO K
cTeHkaMm Mebenu W HafexHo 3akpernsieHa npu
MOMOLLM NOCTaBMSIEMbIX B KOMMIEKTE KPEenexHbIX
maTtepuarnos.

[ns koMOGWHaUWMM OYXOBKM C ra3oBOW WNU raso-
3NEKTPUYECKOW  MOBEPXHOCTbID  UCMONb3ynTe
OOKYMeHTaumio, npunaraoLlytocs K
HarpeBaTenbHbIM MOBEPXHOCTSAM.

BHumaHue! Mepen nepsbIM
NCMNonb30BaHMEM OYXOBOro Wwkada
Heo6XxoauMO BbICTaBUTbL TEKyLLee BpeMs Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NeKTPOHHOEe nporpammMmupyoilee
YCTPOMCTBO).

B npoTvBHOM cny4ae ycTpoWcTBO He ByaeT
paboTarthb!

17
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SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as
the gas oven is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas hot
oven cavity, oven door can cause a skin-
burn.

If faults occur, further operation is not
allowed until the appliance has been
repaired by an authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or
gas cylinder before you make sure that the
gas burners are switched off.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the oven.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the ovens to
different gas type on their own, move the
oven to another place or make changes in
the gas supply system. These operations
can be carried on only by an authorized
serviceman.

Don'’t let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the oven.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Wéhrend des Gasbackofenbetriebs auf
Kinder aufpassen, weil sie Uber keine

Kenntnisse hinsichtlich der
Backofenbedienung verflugen.
Insbesondere heiBe Backofenraum, Rost,
Turscheibe kénnen bei Kindern

Verbrennungen verursachen.

Falls der Backofen beschadigt wird, darf er
erst wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

Den Gasabsperrhahn an der
Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals 6ffnen ohne sichergestellt zu
haben, dass alle Gassperrventile des
Backofens zugedreht sind.

Es ist streng verboten, den Backofen von
nicht speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

Gasbrennerflamme nie durch Blasen
[6schen.

Eigenwillige Anpassung vom Backofen an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Backofens auf einen anderen Platz sowie
Einfihrung von Anderungen in die
Gasversorgungsleitung  sind  verboten.
Diese Tétigkeiten dirfen ausschlieBlich von
einem autorisierten Installateur
durchgefihrt werden.

Kleine Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

RU

YCNoBUA BE3OMNACHOCTHU

Moxanyncta, BO BpeMs MNOSMb30BaHUS
OYXOBKOM cnegute 3a AeTbMU, Tak Kak AeTu
He 3HalT npuvHUMNOB  OBCNYy>XMBaHWS
ayxoBku. [opsune AyxoBow LiKad, rpune,
CTEKNo nABepubl MOryT OblTb MPUYUHON
oxora y pebeHka.

B cny4yae NoBpEXOEHUS  OYXOBKM,
JanbHenwasa akcnnyataumsa paspelueHa
TONMbKO  MOCne  MOfHOro  yCTpaHeHus
nospexaeHumn KBanMUnpoBaHHbIM
cneunanumcTom.

He oTkpblBalTe KpaH Ha BBOLE rasa wunu
KnanaH Ha rasobannoHe He ybeauBLUMCH
npeaBapuTENbHO B TOM, YTO BCE BEHTUMMU
OYXOBKM 3aKpbITbl.

3anpellaeTca coBepLluatb MogMdmKaumio u
PEMOHT OYXOBKM nmuamn, 6es
npogeccmoHanbLHOW NOAroTOBKMN.

3anpewaeTcsa 3agyBaTh Nnamsi roperku.

3anpeLlaeTcs CaMOCTOATENbHO coBepLuaTh
HacTpPOWKy [OyXOBKW Ha ApYyron Tun rasa,
NnepeHocuTb AYXOBKY Ha Apyroe MecTo, a
TaKkke CoBepllaTb WU3MEHEHWUSI B cucteme
nuTaHua. 3Tu  onepauum  Moryt  ObiTb
COBEpLUEHbl TOMNbKO KBanMUUUPOBaHHbIM
cneumanmcTom.

He ponyckante K oyxoBke ManblX geTen, a
Takke vy, He  O3HAaKOMIIeHHbIX C
PYKOBOACTBOM MO 3KCNyaTaunm OyXOBKU.
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn
off the valve of the gas cylinder or the switch which
cuts off the connection to the gas supply), air the
room and contact an authorized person.

Don't attach any cables to the gas
appliance.

If the gas leaking out of a nontight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas
cylinder or the switch which disconnects gas

supply).

In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and
repair the fault.

If the gas leaking out of the non-tight
junction of the gas cylinder gets inflamed,
wrap the cylinder with a wet blanket to
extinguish the flame and turn off the valve
(stopcock) of the gas cylinder. Further use
of the damaged gas cylinder is not allowed.

If you don’t use the gas ovens for a few
days, disconnect it from the gas supply by
turning off the stop valve. In case of a gas
cylinder, turn off the stopcock every time
after the use.

The gas supply should provide the oven with
the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the oven
has been adjusted to is registered on the data

plate.
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Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Gerate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kénnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum gellftet werden; danach
muss die  Schadensursache von  einem
autorisierten Fachmann beseitigt werden.

o Keine Erdungsleitungen dirfen an die
Gasanschlussleitung angeschlossen

werden.
e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas

entzindet, ist der Gaszulauf mittels des
Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische
Stérung auftritt, ist der Herd von der
Stromversorgung unbedingt zu trennen, der
Raum zu bellften und die Stérung bei einer
autorisierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entziindet, ist die Gasflasche mit einer
feuchten Decke zu bedecken, um die
Flamme zu léschen und die Gasflasche
abzukuhlen; den Gasabsperrhahn
zudrehen. Gebrauch einer beschadigten
Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Backofen einige Tage nicht
genutzt werden soll, ist der
Hauptabsperrhahn der
Gasanschlussleitung zuzumachen. Wenn
der Gasherd von einer Gasflasche versorgt
wird, muss das Gasflaschenventil nach
jedem Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Backofen soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fiur die Ilhr Gasbackofen
werksseitig ausgelegt ist. Die Information lber
die Gasart, an die lhr Gasbackofen werksseitig
angepasst worden ist, ist dem Typenschild zu
entnehmen.

RU

B cnyvyae nogo3peHust yTeuku rasa Henb3a:

3aXuraTb CrMYKK, KypuUTb, BKMOYaTb U BbIKHOYaTb
9NEKTPONPUEMHMKN  (3BOHOK MMM BKIOYaTeENb
OCBELLEeHMs), a Takke Monb3oBaTbCa APYrMMu
SNEKTPUYECKMMM U MEXAHUYECKMMWU  YCTPON-
CTBamMK, BbI3biBaOLWNMN 0bBpasoBaHne 3NeKTpu-
YECKOW Unn TON4YKooOpasHOM UCKPLI.

B Takom cnyyae cnegyet HemMeaneHHO NepekpbITh
nogadvy rasa (MepekpbiTb KnanaH Ha rasobannoHe
WNW  KpaH, OTCeKawwun nogadyy rasa) MU
NPOBETPUTbL MOMELLEHNE, a 3aTeM Bbi3BaTb ML,
MMeroLlee npaBO Ha YCTpaHeHMe Takoro popaa
MPUYUH.

e He cneayer noacoeguHATb K ra3oBoM
yCTaHOBKE HUKaKNX NpoBOAOB.
e B cnyyae BOCMNlaMeHeHus rasa,

BbITEKAIOLWEro W13 HEMNIOTHOM YCTaHOBKM,
crnenyetT HeMeAneHHO MepekpbiTb nogadvy
rasa npu NOMOLLM 3arnopHOro kramnaHa Ha

raszobannoHe WnM KpaHa, OTCeKaloLlero
nogady rasa.
e B KaXKI0M cnyJae, BbI3BaHHOM

TEXHUYECKMMM HEUCTNPaBHOCTSIMU, crnegyeT
06513aTeNbHO OTKIMOYUTL 3NEKTponMTaHue
AYXOBKW,  NpeaBapuUTenbHO  NPOBETPUB
nomMeLleHve U1 3asiBUTb O HegocTaTke
ABTOPU3NPOBAHHOMY CEPBUCHOMY LIEHTPY.
e B cnyyae BOCMaMeHEeHUs rasa,
BbITEKAIOLWEro U3 HEnmoTHOro knamnaHa Ha

rasobannone, cnenyet Ha 6annoH
HaKMHyTb  MOKpPOe ofesno ans  ero
OXNaxdeHusi, 3aBepHyTb KnamaH Ha
razobannoHe. 3anpewaeTca  BTOPUYHO

KCNNyaTnpoBaTb NOBPEXOAEHHbI 1 GannoH.

e B cnyyae nepepbiBa B nonb3oBaHUn
AYXOBKOW, NPOOOSHKAKOLErocsd HECKOSbKO
OHen, cnefyeT nepekpbITb CTONOPHbIA KpaH

nogayn rasa, a npuM  NOMb30BaHUN
razobannoHom — Kaxgbll pas nocne
MCMNoNb30BaHW4.

IdyxoBka p[omkHa ObITb noacoeAuMHeHa K
TakoMy e Tuny rasa, Ha KOTOpbIM OHa
HacTpoeHa 3aBogoM. WMHdopmauma o Tune
razsa, Ha KOTOpbIW JOyXOBKa HacCcTpoeHa
3aBOA4OM, HAXOAMUTCS HAa 3aBOACKOM Tabnuuke.
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

CHEF

Empire
Arrangement of functional assemblies

1. Rotary handle of the gas oven temperature
regulator / electric grill function

2. Rotary handle of the electric grill
temperature regulator, spit roaster and
oven light

3. Control panel

4. Qven door

5. Digital clock timer of the ovens CHEF

6. Electronic-analogue timer of the ovens
Empire
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

CHEF

Empire
Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Drehregler des
Gasbackofentemperaturreglers /
Elektrogrillfunktion

2. Drehknebel des
Elektrogrilltemperaturreglers, des
BratspieBes und der Innenbeleuchtung

3. Bedienblende

4. Backofentir

5. Elektronische Zeitschaltuhr von Backéfen
CHEF

6. Elektronische-analog Zeitschaltuhr von
Backdfen Empire

RU

KPATKOE ONWUCAHUE

BHELLUHMW BUA

BCTPAUBAEMbBIE AYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

CHEF

Empire

MpumepHoe pa3melueHne (pyHKLMUOHAMNBbHbIX

y3nos
1.

Pyuka TepmoperynaTopa ra3oBou OyXOBKU /
BKITHOYEHMWSA SMEKTPUYECKOTO rpurs

Pyuka TepmoperynaTopa anekTpu4eckoro
rpuns, BKNIOYEHNs BepTena u BHYTPEHHEro
OCBeLLeHNs

MaHenb ynpaeneHuns

[Bepb ayxoBoro wkada

OneKTPOHHOE NporpammupytoLlee
ycTponcTBo AyxoBbix wkagpos CHEF
OrneKTPOHHO-aHarnorosoe
nporpaMmmumpytoLlee yCTponcTBO OyXOBbIX
wkadcos Empire
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Mechanical clock timer of the ovens Empire
Mechanische Zeitschaltuhr von Backéfen Empire
MexaHuyeckoe nporpaMmMmupytoLee YCTponcTBo
AyXxoBbIX WKadgos Empire
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BRIEF DESCRIPTION

CONTROL PANEL

GAS OVEN WITH ELECTRIC GRILL

1. Grill temperature control, spit and oven light
knob
2. Gas oven temperature control, grill on

3. Digital time switch clock/ analog minute
minder

4. Grill indicator light

5. Oven function indicator
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KURZBESCHREIBUNG

BEDIENBLENDE

GASBACKOFEN MIT ELEKTROGRILL

1. Drehregler des Girills, des BratspieBes und
der Innenbeleuchtung

2. Drehregler des Gasbackofen —
Thermostats, Einschalten von Girill

3. Elektronische Zeitschaltuhr/ analog Wecker

4. Girill - Kontrolllampe

5. Backofenfunktionsanzeige

RU

KPATKOE ONWUCAHUE

NMAHEJb YINPABJNEHUA

FA30BbIA YXOBOM LWKA® C
ANEKTPUHECKUM TPUNEM

1. PerynaTtop TemnepaTypbl 3NeKTPpUYECcKoro
rpvns, BepTtena v BHyTPEHHEro OCBeLLEeHUs

2. Pyuyka Tepmoperynartopa razoBou AyXOBKW,
BKIIOYEHUS rpuns

3. OneKkTpoHHOe aHanorosoe
nporpaMmmupytoLiee ycTponcTso/
aHanoroBble Yacbl C MUHYTHUKOM

4. KoHTporbHas rnamMmna anekTpnu4eckoro
rpvns

5. Owucnnen
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EQUIPMENT AND USAGE

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and

rinse well. To remove the lateral frames 1* from

smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Self-cleaning catalytic panels*

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 2 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200 °C.

The unique means necessary for cleaning of an
oven after katanutuyeckon of clearing, it is a
brush and a scoop.

If the oven is not clean after cooking fatty foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at
maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* _if available
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AUSSTATUNG UND BENUTZUNG

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen

werden. Die mitgelieferten Einhangegitter 1* auf
die Seitenwande einbauen und die Gitter und
Bleche aufstellen.

Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hoéchsttemperatur  aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstéande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Gertiche
verursachen kdnnten.

Selbstreinigende katalytische Platten*

Auf den Wanden des Backofens sind Platten mit
spezieller Okologischen mikropordsen

selbstreinigenden Emaille 2 montiert.

Diese Spezialplatten bei den Backvorgangen tber
200 °C oxidieren alle Ol- und Fettspritzer, nach
und nach lassen sie verdampfen, und damit
werden sie eliminiert.

Die einzigen Mittel, die Sie zur S&uberung des
Backofens nach der Kkatalytischen Reinigung
bendtigen, sind ein Besen und Schaufel.

Sollte der Backofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen doch nicht sauber sein, lasst
man ihn maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet (bis der Backofen
vollstéandig gereinigt ist).

Die selbst reinigenden Platten durfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder
saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

* _ falls vorhanden

RU

OBOPYOAOBAHUE U

MUCMNOJIb3OBAHUE
noaroToBKA
Mepend nepBbiM  MOMb30BAHMEM  TLIATENLHO

OYUCTUTb AYXOBKY MblJibHbIM PacTBOPOM U XOPOLLO
NPOMbITb OOCTaTO4YHbIM KONmM4ecTBOM BOObI.
HaBecuTb Ha OOKOBblE CTEHKM, MOCTaBNAEMble B

KOMMIEKTe NeCTHUYKM 1*, 1 ycTaHOBUTb Ha HUX
peLeTKN 1 NPOTUBHMW.

B TedeHue npumepHo 30 MUHYT NporpeTb OyXOBKY
npu MakcumanbHOW Temnepatype, Mpu 3TOM
HenTpanuayrTca BCE Xunpocogepxawime
BeLecTBa, UCNOoNb3yeMble Npu NPon3BoACTBEHHOW
obpaboTke um3genuda, KoTopble MOryT craTb
MPUYMHON MOSIBNEHUST HENPUATHBLIX 3anaxoB Mpwu
nepBOM NpuUroToBneHun 6niog,.

Camoouullalolmecs: Katanutmyeckue
nnacTuHbI®

Ha cTeHkax AyxOBKM yCTAHOBIEHbI NIACTUHbI 2 CO
cneumanbHOM  9KONOrMYEeCKoW  MUKPOMOPUCTOWN
CaMOOYMLLIAOLLENCA KaTannTUYeCcKon amarblo.

OTa amanb npu TemnepaTtype TunoBon paboTbl
ayxoBkn cBblwe 200 °C  kaTanusnpyet Bce
Haxogswmecs Ha HeW XWpHble BellecTBa M,
ncnapsisi, yCTpaHsieT ux.

EovHcTBEHHbIE CcpefcTBa, HeobOxoaumble AOns
ybopKkn OyXOBKW MOCNEe KaTanuTU4eCKON OYUCTKM,
3TO — LWETKA N COBOK.

Ecnu nocne npurotoBneHns o4eHb XUpHbIX 6rtog
Ha CTeHKax OyXOBKM BCe Xe OCTalTCs 3aMeTHble
cnefdbl Macna u Xupa, ocTaBbTe MyCTYIO OYyXOBKY
BKMIOYEHHOW NpU MakcMManbHOW Temnepartype B
TeyeHun 60 MMH. (MOKa OHa MOMHOCTLH He
o4ncTUTCS).

Camoouwmyalowmecss KatanuTudeckne nnacTuHbl
Henb3ss HWM MbITb, HW Tem 0Oonee 4YUCTUTb

abpasuBHbIMW MaTepuanamMmm W KUCNOTO - W
LLienoYecoaepXallumMmn cpeacTBamu.

* _ ecnu umeeTcs
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OVEN TEMPERATURE CONTROL

The temperature control knob 1 serves to set the

desired oven temperature and is equipped with a
safety valve.

The minimum position corresponds to an oven
temperature of 130° C.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of 250° C.

To light the burner:
e Push in the temperature control knob 1
and turn it anticlockwise to the desired

temperature,
¢ Hold the knob pressed in for 5-10 seconds.
The burner will be ignited electrically, and the
safety valve temperature sensor will heat up
thereby allowing gas to continue to flow to the
burner.

« Do not operate the ignition for longer than
15 seconds.

If the burner fails to ignite;

e Torelease the handle 1,

e Leave the door open for at least one
minute then try again.

Attention! Before the very first use of the
oven you should hold the knob 1 pressed in
for 10 — 15 seconds.
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TEMPERATUREINSTELLUNG

Der Drehregler des Thermostats 1 dient zum

Einstellen der gewlnschten Backofentemperatur
und ist mit einem Sicherheitsventil ausgestattet.

Die Position »Minimum«  entspricht einer
Backofentemperatur von 130° C.
Die Position »Maximum« entspricht einer

Backofentemperatur von 250° C.

Zum Anziinden des Brenners:
o Den Drehregler des Thermostats 1 drlicken
und gegen den Uhrzeigersinn auf die
gewtlnschte Temperatur drehen,

e Den Drehregler etwa 5 bis 10 Sekunden
lang gedrlckt halten.

In dieser Zeit wird der Brenner elektrisch geziindet,
das Heizelement wird aufgeheizt und macht so die
Versorgung des Brenners mit Gas mdéglich.

e Die Zindung nicht langer als 15 Sekunden
betéatigen.

Wenn der Brenner beim ersten Mal nicht geziindet
wurde:

e Den Drehregler 1 loslassen,

e Aus Sicherheitsgriinden erst dann wieder
driicken, wenn die Backofentlr mindestens
1 Minute lang offen gelassen worden ist,
damit das Gas entweichen kann.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss der Drehregler 1 etwa 10

bis 15 Sekunden lang gedrlickt gehalten
werden.

RU
YCTAHOBKA TEMIMEPATYPbI
Pyyka Tepmoperynsatopa 1 cnyxuT ons ycTaHOBKU

TeMnepaTtypbl AOYyXOBKM W OCHaulwleHa 3allUTHbIM
BEHTUIIEM.

MonoxeHune «MUHUMYM> COOTBETCTBYET
Temnepatype 130° C.
MonoxeHune «MaKCUMyM» COOTBETCTBYET

Temnepatype 250° C.

YT0ObI 3a)Ke4Yb ropenky Hago:
e HaxaTb pydky 1 ©n NOBepHyTb MNpPoOTUB
yacoBou CTpenku no »Kenaemomn
TemnepaTypbl,

e [lepXaTb PYy4yKy Haxaton B TeyeHun 5-10
CeKyH[.

B 370 Bpemsa 3axuraerca aneKTpUHeckuini NoapKur,
anemMeHT HakansieTcs u obecrneyvBaeT cHabxeHue
roperku rasom.

o [lompxur npuBoguTb B AencTBue He Bornee
15 cekyHa.

Ecnn ropenka He 3axrnacb C MepBOro pasa,
HY)KHO:

e  OTnycTUTbL Py4Ky 1,

e B uenax 6e3onacHOCTA, NOBTOPHO HaXaTb
TOJbKO MOCne NPoBETPUBAHMS AYXOBKU MpU
OTKPbITON ABepLe B TeY4EHUN 1 MUHYTLI.

' BHumaHue! Mepen nepBbLIM

NCMNonb30BaHMEM OyXOBOro Wwkada

g Heobxogumo yaepxwusaTb pydky 1 10 — 15
CEeKVHA.

29
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ELECTRIC GRILL

To operate the electric grill:

e Turn the knob 1 to the symbol |_| .

The heat intensity of the grill can be set from 50°C
to MAX using the relative control knob 2.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of 250°C.

When the grill is in operation, the grill indicator

light and the oven interior light 3 will be
illuminated.

To operate the spit roaster motor (optional):

e Turn the knob 2 to the symbol ;

e Then turn the knob to desired power
setting from 50°C to MAX.

Attention! The grill will not operate when
the gas function of the oven is on.
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ELEKTROGRILL

Zum Einschalten des Elektrogrills muss:

vy
e Der Drehregler 1 auf |_, gestellt werden.

Die Erhitzungsleistung kann mit dem Drehregler 2
von 50°C bis MAX eingestellt werden.

Die Position »Maximume« einer

Backofentemperatur von 250°C.

entspricht

Wenn die Grillfunktion eingeschaltet ist, leuchtet

das Kontrolllampchen 3 und gleichzeitig auch die
Innenbeleuchtung des Backofens.

Zum Einschalten des Bratspielimotors (falls
vorhanden) muss:

e Der Drehregler 2 auf E gestellt werden,

e Dann den Drehregler auf die gewiinschte
Leistungsstufe von 50°C bis MAX stellen.

Achtung! Der Elektrogrill funktioniert nicht,
wenn die Gasfunktion des Backofens
eingeschaltet ist.

RU

ANEKTPUYECKUU MPUNb

Ans BKNIOYEHWSA 3NeKTPUYECKOTo rpuns:

e YcTaButb pyyky 1 Ha cumson |_|

NHTEeHCMBHOCTL Harpesa perynupyeTcsi pydkon 2
ot 50°C po MAX.

MonoxeHwe «MaKCUMym» COOTBETCTBYET
Temnepatype 250°C.
Ecnn rpynb BKNOYEH, OOHOBPEMEHHO 3aroparTcs
KOHTPOfibHast namnoyka 3 U BHYTPEHHee
oCBeLLeHVe JyXOBKW.

[na BKNoYeHNs MoTopa BepTena (ecnn uMmeeTcs)

HYXHO!:
=,

e YCTaBUTb pyyKky 2 Ha CUMBOJI

e [locne aToro pyuka perynsitopa
YCTaHaBMMBAETCA B Xenaembli pexum oT
50°C po MAX.

' BHumaHue! Ecnu OyxoBka BkNoYeHa B
rasoBOM  pexwumMe,  3MeKTporpunb  He
® dyHKUMOHUPYET.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (= or +)
you can set the time,

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:
e Press the middle key 4 repeatedly till the

symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* . if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR - BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 (= oder +)
die gewiinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieBend
verandert werden. Dafir muss man:

o Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

o Die gewinschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO*
Touch control AYXOBbIX LUIKA®OB CHEF

|_|pl/l nepBOM BKIKOYEHUN YacoB MUraeT cMmMmBon 1.

Ha aucnnee nosisutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLliero BpemMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e C nomowibio KHOMOK Bblbopa 2 unun 3 (=

unu =) yctaHoBUTE XXenaemoe BpeMsi.

‘—Iepe3 HEeCKOJIbKO CeKyHO Ha pgucnrnee noABUTCA
MHOWKauna TeKkywero BpemMeHun U1 CUMBOI 1l
noracHer.

YCTaHOBMEHHOE BpPEMSI MOXHO W3MeHUTb. [nsa
3TOro:

e HaxumanTe Ha cpegHioo KHOMKy 4 noka He
Ha4yHET muratb cumson 1.

e YcTaHoBUTE BpeM4d, KaK OonncaHo BblLLE.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme geldscht.

BaxHo! [Npn namMeHeHuMUM yCTaHOBIEHHOro
BpemMeHn Taumep 6OygeTr  ycTaHOBMEH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHble pPeXuMbl
NpUroToBneHus 6yayT OTMEHEHBI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu umeetcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (= or 4 to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown

time, the symbol countdown timer 2 appears.

By pressing the button 1 you can call up the
current time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown

timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

s Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (= oder -
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszahlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol

Kurzzeitwecker 2. Durch Betétigen der Taste
1 kénnen Sie die Anzeige der aktuellen Uhrzeit far
5 Sekunden aufrufen.

Nach dem das Ruickwertszéhlen beendet ist,
ertbnen doppelte Signalténe mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem
Aufhéren des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

e Um das Symbol Kurzzeitwecker 2 und
Signalton auszuschalten eine beliebige
Taste drlcken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

ONEKTPOHHbIM MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCMMO OT
ApYrMx yHKUun. M MOXHO MONb30BaTbCA Laxe
€CIn AyX0BOW WKad BbIKNHOYEH.

YT06bI BKITHOYUTD MUHYTHUK:

e HaxunmanTe Ha cpefHIol KHomMKy 1 noka He
Ha4YHET MuraTb cumBon 2.

Ha aucnnee nosisutcsa 0.00.

e C nomouwbio KHOMoOK Bblbopa 3 wnm 4 (=

nnn +) yCTaHOBUTE XXenaeMoe BpeM4.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO Ha4vyHETCA OOpaTHbIN
cyeT, oTobpaxaembli Ha gucnnee, 3aropaeTcs
CMMBOJST MMHYTHMKa 2. Haxatvem Ha kHonky 1
Bbl  MoOXeTe BbI3BaTb MNOKadaHWe  TeKyLlero
BPEMEHM Ha 5 CeKyHA.

Mo okoH4YaHMM obpaTHOro cyeTa AyxOBKa nogaet
OBOWHbIE 3BYKOBble CUrHanbl C WHTepBariom B 2
CeKyHObl B TeyeHun [AOByX MuHyT. Cumson
MMHYTHMKaA 2 npogorkaeT wmuratb nocne
npekpaLleHmsa nogayn 3BYKOBbIX CUrHamNoB.

e [nsA npekpalleHna nogaynm  3BYKOBbIX
CurHanoB W Ana OTKIHYeHnAaA CcumBoOIa

MMHYTHMKA 2 HaXXMUTe NoGYH0 KHOMKY.

CuvBon MMHYTHMKa 2 racHeT. Ha pgucnnee

oTobpaxaeTcs Tekyllee Bpems.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically (only for function
electric grill).

Before setting the duration you have to set the
oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3ord (= or 4+
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all
processes in the oven are switched off. The
symbol 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

l Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewlnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden (nur fir Funktion Elektrogrill).

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die
Backofenfunktion Grill und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Elektrogrill).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (= oder 4
stellen Sie die gewinschte Dauer der

Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestétigt, und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nach dem das Rickwertszihlen beendet ist,
erténen doppelte Signalténe mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen

abgeschaltet sind. Nachdem Aufhéren des
Signaltons blinkt das Symbol 2 weiter.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcTtaHoBKa n POAOCITXUTENIbHOCTU
npUroToByieHNA

[dyxoBKka OOMKHA aBTOMATUYECKN OTKIHOYUTLCS MO
NCTEYEHNN KEeraemoro MnpoMeXyTka BpEMEHU
(Tonbko AN YHKUUN NEKTPUYECKUIA TPUTb).

Mpexge 4Yem  3agaTb  NPOAOIXUTENBHOCTb
NpUroToBneHns, Bbl 4OMKHbI YCTAHOBUTH PEXXUM
paboTbl AYyXOBKM rpunb 1 TemMmneparypy
NPUroToBJIEHMUA. (CM. pa3gen "dneKkTpuyeckumn
rpunb').

e Haxumante Ha cpegHtoto KHornky 1 noka He
Ha4YHET Muratb CUMBON 2.

Ha gucnnee nosasutcsa 0.00.

e C nomouwbio KHOMOK Bblbopa 3 wnn 4 (=
unn  +) yctaHoBWTEe Xenaemoe BpeEMs.
Uepes HeCKONMbKO CeKyHA HauyHeTCs OoTcyeT
BPEMEHN NPUroTOBMEHNS.

Ha pgucnnee otobpaxaeTtcsa Bpemsi obparTHoro
oTcyeTa, MOSIBATCA CMMBON 2, MOATBEPXAAoLniA
yCrnewHoe nNporpaMMmMpoBaHne, a Takke BEPHETCSA
nokasaHne TEKyLLEro BPEMEHM.

Mo okoH4YaHUM obpaTHOro cyeTa AyxoBKka nogaet
OBOWHbIE 3BYKOBble CUrHanbl C WHTepBariom B 2
CeKyHObl B TEYEHUN ABYX MUHYT, UHCPOPMUPYS, YTO
BCe (yHKUMM paboTbl OYXOBKM  OTKIHOYEHDI.
Cumson 2 npogormkaeT  Mmuratb  nocrne
npekpaLleHmsa nogayn 3BYKOBbIX CUrHamNoB.

o [lepeBeneTe BpallaloLWMECs PyHKN pexnma
paboTbl K TepMmoperynstopa [AyXOBOro
WwKadha B HyrneBoOe MonoXeHue.

e HaxaB  nwbyld  KHOMKy,  OTKMNOuYUTE
3BYKOBbIE CUrHasnbl U MUraloLwnin cumeon 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
TEKyLlee BpeMS.

l BHumaHmne! Ecnv  no  OTKMOYEHUIO

Tanmepa Bbl He nepesegeTte

® | ppawarowmecs PYYKH B Hyreeoe
nonoxexHuve, agyxoson wkad  Oyger
npogomkartb pabdortathb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time
(only for function electric grill).

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3or4 (= or H
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.
®

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden (nur fir Funktion
Elektrogrill).

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion Grill und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel ,,Elektrogrill®).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (= oder +)
die gewlnschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
@

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als
Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, ertént ein
dreimaliger Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole fangen an zu blinken,

um Sie zZu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
npUroToByieHNA

[lyxoBKa [OMmMKHA aBTOMAaTU4ECKM OTKMYUTBLCS B
3apaHee 3aJaHHOe Bpemsl (TONbKO Ans (PYHKLMK
3NEKTPUYECKUI TPUnb).

Mpexae 4Yem 3agaTb BpemMsi OKOHYaHuA paboThl,
Bbl OOMKHbI  YCTAHOBUTL peXum paboTtbl
BYXOBKM rpunb n Temneparypy
NPUroToBnieHMA. (CM. pasagen "AneKkTpuyeckumn
rpunb").

e Haxumante Ha cpefHIo0 KHOMKY 1 noka He
HauMHaeT MuraTb cumBon 2.

Ha aucnnee nossutcsa 0.00.

e C nomowpblo kHOMOK Bblbopa 3 nnm 4 (=
unn ) ycTaHoBWTE >Xernaemoe Bpems.
Uepes HecKomnbKo CeKyHA HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHW NPUroTOBIEHNS.

' BaxHo! Bbl pgomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTnuyatoulieecs oT TekyLlero!

®

Ha aucnnee NnosiBUTCH CUMBOI 2,

HO,D,TBGp)I(,D,alOU_lMVI ycnewHoe nporpamMmmmpoBaHune,
a Takxe BepHéTCFI NnokKa3aHune TeKyLlero BpemMmeHu.

Mo pgocTmxeHuto 3anporpaMMMpOBaHHOIO BPEMEHU
AyxoBKa nofaeT TPEXKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHas C
WHTEpBanNom B 2 CeKyHAbl U 3aMuraloT CUMBOISbI,
NHPopMUpPYs, 4TO BCe PYHKUUM paboTbl OYXOBKK
OTKIMIOYEHBI.

e [lepeBepneTe BpalLaoLLMECs PYYKN pexmMma
paboTbl W TepmoperynaTtopa AyXOBOro
LKada B HyneBoe NonoXeHue.

e HaxaB  nwobyio  KHOMKy,  OTKMYUTE
3BYKOBbIE CUrHanbl U MUraloLuin cumeon 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
TEKyLLEee BpeMSI.

' BHumaHume! Ecnn Mo  OTKIHOYEHMUIO

Tanmepa Bbl He nepesegeTe

® | ppauwaouimecs PYYKU B Hynesoe
nonoxeHuwe, gyxosonm  wkad  byger
npogosnkatb paboTaTtb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out
(only for function electric grill). A great help in the
kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven operating
function grill 3 and the temperature (see
chapter “Electric grill”).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current day time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Endzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewlnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kdnnen Sie |hren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind (nur flr Funktion Elektrogrill). Das ist
eine groBe Hilfe in lhrer Klche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Endzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rlckkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion  Grill 3 und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel ,,Elektrogrill®).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtzubereitung 4 ein (in unserem Beispiel — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestétigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoIXUTENNIbHOCTU U BPeMEeHU
OKOH4YaHuA NpUroToBIieHNA

Bbol MoxeTe KoMBUHMpOBaATbL OYHKUUM BpeMeEHU

NPUroToBMNeHUs n BpeMeHu OKOHYaHUs
MPUroToBNEHUsl, 3adaBas >Xernaemoe Bpems
BKIMIOYEHNS U BBIKMIOYEHUSA  OyXOBKW. Takum
obpasom, Bbl MoxeTe 3anporpammupoBaTtb

npouecc npurotosrieHnsa B Bawen gyxoBke Ha TO
BpeMs, korga Bac HeT goma (Tonbko Ans dyHKumum
anekTpuyecknn rpunb). Hennoxasa nomowb Ha
KyXHe.

3apanTte cHavana Bpemsa npurotoeneHMs 1 wm
3aTeM BPeMsi OKOHYaHus 2.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HayaTb rotoBuThb 6nt0J0 3a
30 MuHYT [0 BO3BpaweHWs AOMOW, 4Tobbl K
Bawewmy npuxogy B 12:55 oHO 661110 roToBO.

Mpexge yYem  3agaTb  NPOAOIMKMTENBHOCTb
NPUroTOBNEHNST U BPEMSI OKOHYaHUS paboTbl, Bbl
OOJDKHbI YCTAaHOBUTL peXXum paboTbl AyXOBKM
rpyuns 3 1 TemnepaTtypy NpUroToBrneHus.
(cM. pasgen "AnekTpu4eckum rpunb").

3apanTe NpoomKUTENbHOCTb NpUroToBneHns 4 (B
HaweMm npumepe — 30 MUHYT).

Ona  aTtoro  3anporpammMupynte  Xenaemyto
NPOAOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBIEHNS. (CM. pasgen
«YcTraHoBKa NPOAOIMKUTENbHOCTHU
NPUroTOBNIEHUA).

Ha avcnnee nosiBUTCSA cumBOn 5 ,
NOATBEPXOAMLWMNIA yCnewHoe nporpaMMmnpoBaHmne
NPOAOIHKUTENBHOCTN NPUrOTOBMNEHNUSI, a Takke
BEPHETCS NoKasaHMe TeKyLLLEro BpEMEHMN.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time (1) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 ( +).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 4 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermaocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt die gewilnschte Endzeit
(siehe Kapitel »Einstellen der Endzeit«).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (1), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heiBt plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 ( + ) die gewlinschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Beispiel - 12:55, das heif3t,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus.
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4
unserem Beispiel 12:15).

(in

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(5) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemaB lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyiTe Xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHWs MpoLuecca NpUroToBreHns (cM. pasgen

«YcTtaHoBKa BpeMeHuU OKOH4YaHuA
NPUroTOBNEHUA).
Ha pgucnnee nosBuTCA  BpeEMS  OKOHYaHWUSA

npurotoBnexHus (1), paBHoe TeKylleMy BpemeHw,
noc BpemMs NpogosPKUTENBLHOCTU NPUroTOBMEHUSA
(B HaweM npumepe 12:45, 1.e. nntoc 30 MuH.).

e lcrnonb3ys kHOMKy Bblbopa 2 ( + )
YCTaHOBUTE >XernaemMoe BpeMsi OKOH4YaHuSA
NPUroTOBMNEHMUS.

Uepes3 HeCcKOonbKO CeKkyHA Tanmep 3apermctpupyer
37O 3HayeHne 3 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBMHYNU BPEMSI OKOHYaHWSI MPUrOTOBIEHUS
Ha 10 MWH.).

[lyxoBka nepenger B  pexuMm  OXuAaHUA.
BoicBeTUTbCA Tekywlee Bpemsa 4 (B Hawem
npumepe - 12:15).

B Hawem npumepe AyxoBka AOMKHa BKMIOYUTCS B
12:25 (5)B pexume "rpunb + 064yB" Ha 30 MUHYT K
Bblkntountcss B 12:55, cooTBETCTBEHHO 3a4aHHOWN
Bamu nporpamme.

' BHumaHmne! Ecnv  no  OTKNOYEHUIO

Tanmepa Bl He nepesegeTte

@ | Bpallarowmecs PYuKH B Hyresoe
nonoxexHune, agyxoson wkad  Oyget
npogorkartb padorarhb.
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes.

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
Arrange the spit frame 9 in height "lI" in
the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the spit frame hook intervenes in the
groove of the spit clutch metal part,

e Unscrew the handle 5,
e Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

The spit is activated by turning the handle 10 to
the corresponding symbol 11 and further
clockwise. The spit operates by the upper electric
grill function as well as the bottom gas burner.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60°C.

By switching on the oven with the thermostat at
200°C the fan starts working after approx.10 min.

It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60°C.

By switching off the oven with the thermostat at
200°C the fan stops working after approx. 30 min.

* - if available
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DREHESPIESS

Einige Backéfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3 fir SpieBbraten ausgestattet.

Der SpieB* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Roésten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a.
Speisen.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spie8 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,
bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Hoéhe I im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist zZu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigster Hbhe hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

Der DrehspieB wird beim Drehen des Knopfes 10
bis zum entsprechenden Symbol 11 und
anschlieBend im Urzeigersinn, rechtsdrehend
angeschlossen. Der Drehspie3 funktioniert sowohl
bei der Grillfunktion, als auch beim Betrieb eines
unteren Gasbrenners.

KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator® befindet sich auf der oberen

Seite des Backofens und dient zur Kuihlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auBere Gehduse des
Backofens eine  Temperatur von 60°C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus,
wenn das auBere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

z.B. Wenn der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kuihlung
nach etwa 30 Min. aus.

* _ falls vorhanden

RU
BEPTEIN

HekoTopble aOyxoBkun 0OOpyLoOBaHbl BEPTENOM,
NPUBOAMMbIM BO BpaLLLEHUE 31. MOTOPOM,
Bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpalwaTenbHas
obxapka Oniog B AOyxoBke. CnyXuT TrNaBHbIM
obpasom ans  oGxapku OOMallHen  MTULUbI,
LaLnbIKOB, konbacok n gpyrux 6noa,.

NMPUrOTOBJIEHUE HA BEPTEJIE

[ns aToro Heobxogmmo crnegyoulee:

e HaHu3aTb GnAO0 Ha npyTok BepTena 3 u
3aKpenuTb ero nNpv NOMoLLM BUMOK 4,

e Mpun HeobxoaumMoCTW HageTb pydky B Ha
BepTen,

e pamKy 9 noctaBuTb B AyXOBKY Ha ypOBEHb
ull“s

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B
MydTy npmeoga 8, obpawaa BHUMaHWe Ha
TO, 4TOObI BbleMKa pamMkKu nonana B
KaHaBKy MeTanfmnyeckon YyacTu aepxarens
BepTena,
BbIBEPHUTE PYUKy 5,
BCTaBbTE MPOTUBEHb 7 HA CaMbli HWU3KUIA
YpOBEHb [OYXOBOro Lwwkada W npuKponTe
ABepLy.

Mpu BbIHUMaHMKM Gnoga BO M3bexaHue oxora
obs3aTenbHO UCNONb30BaTb PYYKy 5.

BepTen BkntovaeTca npu nosopote pydkn 10 go
cooTBeTcTBYlOWEro cumBona 11 wn pganee no
yacoBon cTpenke. Bepten pabotaeTr kak npwu

BEPXHEM Tpune, Tak WU MpU HWKHEN ra3oBou
ropenke

OXINAXOAKLWMA BEHTUNATOP
Oxnaxgarowmin - BEHTURATOP®  HaxoauTcs  Ha
BEpPXHEM YacTu [AOYyXOBKM W CRyXuT  Ans
OXNaXaeHust Kak BCTpoeHHOW mebenn, Tak U

camour ABepubl OyXOBKU. BeHTUNsATOp BKNtoYaeTcs
aBTOMaTU4YeCckn npuv  OOCTWXKEHUM TemnepaTypbl
BHELLUHEeN NoBepxHOCTM ayxoskn 60° C.

Hanpumep, npu yctaHoBke ayxoBku Ha 200° C
BEHTUNATOP BKMOYUTCA NpmbnuauntensHo vyepes 10
MUH. Tlpyu nNOHWXEHUM TemnepaTypbl BHELLHEN
MOBEPXHOCTU AyXOBKM Hwxke 60° C BeHTUNSATOp
aBTOMaTMYeCKn OTKM4YaeTcsa. Hanpumep, nocne
BbIKITIOYEHNA OYXOBKW, yCTaHoBreHHon Ha 200°
C, BEHTUNATOP BbIKNKOYUTCSA NPUONU3NTENBHO
yepes 30 MUH.

* _ ecnu umeetcs
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PRACTICAL ADVISES

Baking

It is advised to bake pastry and cakes on
the baking trays, which are provided as
oven equipment.

You also can bake on customary baking
trays, which are to be placed on the grate.
In this case baking trays out of black plate
are recommended. These trays have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weakly pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

After turning off the oven you should let
the pastry in it for 5 minutes.

Roasting and Stewing of meat
The following is advised:

Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

For roasting meat on the grid is advised to
place a plate with water on the lowest
level under the grid with the dish and refill
water while preparing

You should use jars with heat-resistant
handles.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen in den Backblechen zu backen, die

als HerdausrUstung mitgeliefert sind.
e Es kann auch in

werden, die dann auf dem

aufzustellen sind. In diesem Fall werden
schwarzem Blech
empfohlen. Solche Backformen besitzen

Kuchenformen aus

eine  bessere Warmeleitfahigkeit,

Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie

kann damit gespart werden.

e Manche Gebacke sind in
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

o Der Backofen ist vorsichtig vorzuwarmen,
nur fir schwere Gebacke, die eine ziemlich
schwach
schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

Masse haben und
Die Gebacke, die

groBe
aufgehen.

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Beim Backofenabschalten ist

Gebackqualitat mit einem Holzstédbchen zu
ausgebackenem
Gebéck soll das aus dem Gebé&ck nach
herausgezogene
Holzstabchen trocken und sauber sein).

Uberprifen. (bei gut

dem Einstechen

o Nach der Backofenabschaltung sollte das

Geback noch 5 Minuten drin bleiben.

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von (ber 1
Kleinere
Kochzonen

Fleischsticken im Backofen.
Fleischstlicke sind auf
zuzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wahrend der

Zubereitung wird Wasser nachgefuhlt,

e zum Braten sollten GefaBe
temperaturbestéandigen  Griffen
werden.

handelstiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken

einem

benutzt

RU

NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOUTEPCKUX U3aenumn

PekomeHayeTcsa  Bbine4ka
NMPOTUBHSIX,  COCTaBNAOLLMX
obopynoBaHue gyXOBKM.

Tecta Ha
3aBofcKoe

Bbineyka Bo3MOXHa Takke B opmax U Ha

MPOTUBHSX, KoTopble cneayet
ycTaHaBnuBaTb Ha peweTke. B aTom
cryyae pekomeHayeTcs  ynoTpebrneHue

dopM M3 4YepHOM XecTu wunum dopm ¢
ranbBaHOMOKPbLITUEM  (30M10TOr0  LBETa).
OTn opmbl nyywle npoBOAAT Tenno wu
COKpaLLalT BPeEMS BbIMEYKN, IKOHOMS Npwu
9TOM 3MEKTPOIHEPTUIO.

HekoTopble 13 BbiNeKaembIX U34enun
TpebyloT npeaBapuTenibHO  MPOrpeToro
AyxoBoro Lwkada.

MpenBapuTenbHbIN Harpes OYXOBKM

crnenyeT MNPUMEHSTb  UCKMYUTENbHO B
cny4vae Tskenoro Tecta 6onbworo o6béma

7 cnabonoaHMMaloLLLErocs. BbicTpo
nogHuUmatoLeecs TecTo cnepyet
yCcTaHaBnMBaTb B crnabo pasorpeTyo
[OYXOBKY.

Mocne OTKMOYEHUS AYXOBKW,
pekoMeHayeTcst npoBepka KayecTBa
BbiMEYEeHHOro  Tecta  npwu nomMoLLu
AEepPEBAHHOMN nanoyKu (B cnyyae
NpaBuUMbHOM  BbINEYkW, MOCre Hakona

TecTa, nNanoyka [JofmkHa OblTb Cyxom wu
YNCTOW).

BbineueHHOe nsgenue, cnegyeTt oCTaBUTb B
AYyXOBKe, MOCre ee OTKMIYeHUs, ele Ha
NPOTSHKEHNE 5 MUHYT.

XXapeHue u TywleHne msca
PekomeHayeTcsa cnegytoee:

XapeHue W TyweHue B AyxoBke 6niog,
mMaccon npesbiwatowen 1 kr. MeHblume
nopuum cnegyeT NogrotToBUTb HA BapOYHOM
NMOBEPXHOCTW,

B CNnydae >apeHus Msca Ha peLueTke,
pekoMeHOyeTCs yCTaHOBKa Ha CcamoMm
HW3KOM YpPOBHE (nog pelueTkon ¢ 6nogom)
NPOTUBHS,  coaepxawero  HebonbLlioe
KONMYEeCTBO BOAbl, KOTOPYIO MOMOSTHAT BO
BPEMS XapeHbs,

ANs  XapeHusi, cregyeT  MPUMEHSTb
€MKOCTU  (KacTplonin) € XXapOCTOMKUMM
pyyKkamu,
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Cooking in the oven

With this cooking method, you can operate the
oven in the normal way and follow the instructions
in recipe books.

The food to be cooked should preferably be placed
on the middle shelf of the oven.

Guideline values for cooking with the grill
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Zubereitung im Backofen

Bei dieser Zubereitungsart kann man den
Backofen wie Ublich benutzen und die Rezepte
aus den Kochblchern verwenden.

Die zu zubereitenden Gerichte  sollten
vorzugsweise auf der mittleren Ebene platziert

RU
MpuroTtoBneHue B AyxoBOoM LwKady

Ons Takoro cnocoba npUroTOBMEHUs [yXOBKY
MOXHO MCMOMb30BaTb Kak OObIMHO M MPUMEHSITb
peuenTbl 13 NOBapEeHHOMN KHUTM.

MpurotoBnuBaemMass  nuwa  JoikHa  ObITb
pacronioxkeHa MPeuMyLLeCTBEHHO Ha CpeaHeM

werden.

YPOBHE.

MAIN COURSE SHELF | TEMPERATURE (°C) COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE TEMPERATUR (°C) KOCHZEIT (MIN) VORHEIZEN
BNIOJO YPOBEHb | TEMMAEPATYPA (C) | BPEMSI MTPUFOTOBNEHWSA (MWH) | MPEOBAPUT. PASOTPEB
BISKUITEG (BIBSKUITROULADE)
GENOESE SPONGE (SWISS ROLL) 4 210 15-20 yes -Ja-pga
TECTO BUCKBUTHOE (BUCKBUTHBIV PYTET)
MURBETEIG (KEKSE)
SHORT PASTRY (BISCUITS) 5 200 10-12 yes-Ja-pga
TECTO NMECOYHOE (MEYEHBE)
TEIG MIT KUNSTL. HEFE (FLADEN, BLECHKUCHEN)
DOUGH WITH RAISING AGENT (SCHIACCIATA) 4 200 25-30 yes -Ja-pga
TECTO C UCKYCTB. POXKAMU (NENELLKW, MUPOTN)
BISKUITTEIG, SANDKUCHEN (IN KLEINEN
PAPIERFORMEN)
SPONGE CAKE (SMALL PAPER PASTRY CASES) 4 190 20-25 yes -Ja-pga
BUCKBUTHOE.TECTO NMECOYHOE (B MAJIEHBKINX
BYMAXHbIX ®OPMAX )
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL)
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL) 4 180 40-50 yes - Ja-fa
TECTO OPOXKEBOE (MAKOBbIV PYJET)
BLATTERTEIG (GEFULLTE TASCHEN)
PUFF PASTRY (TARTLETS) 4 190 20-30 yes - Ja-fa
TECTO CNOEHOE (NMUPOXKWM C HAUYMHKOW)
SOUFFLE / SOUFFLE / CY®IE 4 180 35-40 yes - Ja-fa
SACHERTORTE /SACHERTORTE / BEHCKWIA TOPT 4 180 55-60 yes -Ja-fa
OBSTTORTE /FRUIT PIE / TOPT ®PYKTOBBI 2 160 160-180 yes -Ja-pga
BEIGNETTEIG / CHOUX PASTRY / TECTO ANA BA®E/b 5 200 35-40 yes -Ja-pga
RINDSBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST BEEF (CA. 1,5 KG) 2 200 90-120 yes -Ja-pga
FOBAXbE XXAPKOE (MNP. 1,5 KIN)
SCHWEINEBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST PORK (APPROX. 1.5 KG) 2 200 100-120 yes -Ja-pga
CBWHOE XXAPKOE (MP. 1,5 KT)
PIZZA | PIZZA | TIMULA 2 190 20-25 yes -Ja-pga
FISCHAUFLAUF / BAKED FISH / PbIBA 4 180 50-60 yes -Ja-pga
GEMUSEAUFLAUF / BAKED VEGETABLES / OBOLL 4 170 30-40 yes - Ja-fa
GEFLUGEL / POULTRY / NTMLA 4 190-200 60-70 yes - Ja-fa
Hinweise zum Grillen YKa3saHuA no ncrnonb3oBaHUIO rpuns
MAIN COURSE SHELF POSITION COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE POSITION ZUBEREITUNGSZEIT (MIN) VORHEIZEN
B0 YPOBEHb nosnunA BPEMA NPUFOTOBNEHUA (MUH) | MPEOBAPUT. PASOIPEB
STEAKS / STEAK / BUGLLTEKC 5 10 10-15 -
CUTLET / KOTELETTEN / KOTNETA 5 10 15-25 -
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200°C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageous to roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is advised to place a plate with water on the
lowest level under the grid with the dish and refill
water while preparing. (Don’t sparkle the meat).

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected main course. Thus, you
can use a wire shelf or backing tray and place
them at the optimal operating level within the oven.

Depending on model the ovens have 4 or 5
heights.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen GefaBen ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten

vorbestimmt ist, sollte das Fleisch gewendet
werden.
Es ist sinnvoller grdBere Fleischportionen zu

braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der

BratensoBe begiefBen.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten H6he (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wé&hrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begieBen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffend des Gebécks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

Je nach den zubereitenden Gerichten, kdnnen
verschiedene Ausrlstungsteile des Backofens
genutzt werden, wie z.B. Rost und Backblech, die
in richtige H6he im Backofenraum anzubringen
sind.

Je nach Modell verfligen die Backéfen Gber 4 bzw.
5 Héhen.

RU

MpumeyaHume! MpuBeaeHHbIE napameTpsl
KacaloTca KapeHus Ha pelweTtke. B cnyyae
NPUMEHEHUSA 3aKpbITbIX €eMKOCTen (KacTpronb),
TemnepaTypy cnegyeT YCTaHOBUTb Ha YpoOBHE
200°C.

Mo ncTeveHun MOSIOBUHbI BPEMEHM,
npegHasHa4YeHHOro AN 3aXapuBaHwusi, MsICO
cnepyeT nepeBopaynBaTh Ha Apyron 6ok.

Bonee  BbIrogHBIM  SABMSIETCA  3aXKapuBaHue
GonbLunX Nopumn mMaca.

Bo BpeEMS XapeHus nonveatb MSICO

BbITONMNBLLMNMCA COYCOM.

PekomeHayeTcs ycTaHOBKA Ha CaMOM HU3KOM
ypoBHe (Moa peweTkon c 6nogom) NpOTUBHS,
copgepxawero Hebonblloe KONMYecTBO BOAbI,
KOTOPYIO MOMOSHAT BO BPEMsI XapeHbsl (MSACO
BOAOWN He NonueaTb).

MapameTpbl, nNpuBeOéHHbIE B 3TOW  rNaBe,
KacaroLmecs BbINeYkn 1 XapeHusi, pekomeHnayeTcs
KOppeKkTupoBaTb, OCHOBbIBasACb Ha COBCTBEHHOM
onbiTe.

B 3aBucumocTn OT npurotaBnuBaemMbix ©6noa
MOXHO norib3oBaTbCsd 060OpyaoOBaHMEM LYXOBKM,
Hanpumep peLLETKON UNn NPOTUBHEM, NOMeLLas ux
Ha COOTBETCTBYHOLMNX paboyumx ypoBHAX OYXOBOroO
WKadpa.

B 3aBMCMMOCTU OT MOenu AyXOBKU UMeET 4 unu
5 ypoBHeM.
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CARE AND ATTENDANCE

REPLACING THE OVEN LIGHT

The oven light 1 must have these precise features:

a) it must be able to resist high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
C) power 25W.

d) E 14 connection.

Attention! First of all disconnect the
apparat from the power supply

to prevent damage, place a tea cloth in the
oven

unscrew the glass cover of the light
unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

put back the glass cover and remove the
tea cloth

connect the appliance to the main
electricity supply
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PFLEGE UND WARTUNG

AUSWECHSLUNG DER
BACKOFENBELEUCHTUNG

Die Backofenbeleuchtung 1 muss
Merkmale aufweisen:

folgende

a) hochtemperaturbesténdig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
< Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Backofen ein Geschirrtuch auszubreiten

e Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Glihbirne abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

e Das Gerdt erneut an das Stromnetz
anschlieBen.

anmontieren

RU
OBCJIYXUBAHUE U YXO[

3AMEHA JIAMINbl OCBEWEHUA OAYXOBKA

OcBelleHne  OyxOBKu 1l pomkHo  uMmeTb
cnegyowne napameTpsl:

a) TepmocTonkocTtb (ao 300° C)

b) OnekTponuTaHue: napameTpbl NOAKMOYEHUS

V/Hz ykasaHbl B 3aBOCKOV Tabnuuke.
c) Motpebnsemasn mowHocTb 25 W.
d) Uokonb E 14.

' BHumaHue! [lpexge Bcero OTKIHOYUTL
® AYXOBKY OT CETMW.

e Bo usbexaHve noBpexneHuin pasnoxute B
OyXOBKE KyXOHHO€E MOoMnoTeHue

e BbIkpyTuUTE CTEKNAHHLIN NNadoH

e BblkpyTuTE CTapylo Namnouyky M BKpyTUTE
HOBYHO

e Bkpymute Ha mecto nnadoH u ybepute
nonoTteHue

e [logkntoumTe OyXOBKY K 3NEKTPOCETH.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

' Attention! As a safety precaution, before

cleaning the oven, always disconnect the plug
® | from the power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind  mit
hochwertiger einfach zu saubernden Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisaurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Nutzung lhres
Backofens.
Der Backofen
reinigen.

ist nach jedem Gebrauch zu

RU

OyxoBow wkad

BHyTpeHHWe CTEHKN
BbICOKOKa4YeCcTBeHHOM
amansio. OueHb

OYyXOBKMN NOKPbITHI

nerkoouulLaoLencs
rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTMBOAEMCTBYET  MNOABMEHUMIO Ha  CTEHKax
OYXOBKA OCTaTOYHbLIX 3arps3HeHUA W  OYeHb
BbicTPO M npocTe ouuwaeTcs. AHTUKUCIOTHOE
CBOWCTBO 3TOW 3Manu Mno3BonsieT AONroCPOYHO U
KauyecTBEeHHO UCnonb3oBaTh Bally ayxoeky.

Huctute OyxXOBKY NOCre Kaxaoro UCrosb3oBaHus.

Achtung! Als Sicherheitsvorkehrung muss
der Backofen vor jeder Reinigung immer von
® | Strom abgeschaltet werden.

BHumaHue! B KayecTBee Mepbl
npegocTopoXXHOCTM  Heobxogumo  nepej

@ | KaX[OW YNCTKOW AYXOBKW OTKNIOYaTL €€ OT
ceTn.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspiilmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
gedffneter Tur trocknen zu lassen.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Mdoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wéande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehangt
werden, sind mit einem  mikropordsen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgangen tber 200°C
eliminiert. Sollte der Ofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen nicht sauber sein, lasst man

ihn  maximal 60 Minuten lang leer bei
Hoéchsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder

saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

LOyxoBoi Wkad MOWTE UCMOMNb3Ys TOMbKO TENNyH
Boay ¢ HebonblIMM KONMUYecTBOM cpeacTBa Ans
MbITbss nocyabl. locne MbITbs BbITPUTE OYyXOBOWN
LWKad Hacyxo UnNn octaebTe ABEPLY OTKPbITON ANA
NPOCLIXaHWUS.

He npumeHsnTe ANA YUCTKM KUCMNOTO- WK
Lenoyecoaepxawmx  BelwecTB  (ykcyc, COK
NMMOHa, conb U T.4.). Hn B Koem cny4yae He
npUuMeHsanTe Takxe xnopocoaepxatiue
cpeacTtea (otbenueatime n 1.4.). OcobeHHo 370
HY>KHO UMETb B BUAY MPW YUCTKE 3MANnpoBaHHbIX
NOBEpPXHOCTEN AYXOBOK.

Camooumnwarowmecs
nNNnacTUHLbI

KaTanntnyeckue

Ha cTeHKax AyXOBKW YCTaHOBMEHbI NNacTuHbl 1 co
crneyvansHOW  3KOSOrMYeckoW  MUKPOMOPUCTON
CaMOoO4MLLIAIIENCH  KaTanuTUYEeCKoW 3amanbto.
OTa amanb nNpu Temnepatype TunoBow paboTbl
Ayxoskn cBbilwe 200° C kaTtanuaupyeT Bce
HaxodsIlLMecss Ha Hen XWpHble BewlecTBa W,
ncnapss, yctpaHseT ux. EAVMHCTBEHHbIe cpeacTsa,
Heobxogumble Ans  ybopkM  OyXOBKM Mocne
KaTannTU4eckol O4YMCTKU — 3TO LEeTKa W COBOK.
Ecnn xe nocne npuroToBNeHUs O4YeHb XXUPHbIX
6noa Ha CcTeHKax [OYXOBKM BCE Xe O0cTalTcs
3aMeTHbIMK Ccrieflbl Macna w Xwupa, ocTaBbTe
NyCcTYH AYXOBKY BKIOYEHHOW NpW MakcumanbHOW
TemnepaTtype A0 Tex Nnop, Noka oHa NofHOCTLI He
o4yncTuTea. CamoolluyatrolmMecs KaTtanuTuydeckne
NNacTuHbl Henb3s HW MbITb, HM Tem ©Oonee
YMCTUTL abpa3svBHbIMW MaTepuanamMm 1 KUCNoTo-
Y LLenoYyecogepXaluMm cpeacTBamMu.
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Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your madel), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddies
together or seperated from each other and even
while preparing a meal.

The given construction  Z/@iser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be removed easily. To
do so, proceed as follows:

e Open the door fully,
e Lift the two levers 2 shown in fig,

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers),

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

e Fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.

Removal of the burner cover plate

The burner cover plate is secured at the front by
two tabs inserted, in two slots 4; to remove the
cover plate, raise the rear of the plate so that it

pivots at the front and withdraw the tabs form the
slots.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
Ihr Herd ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben.

Die gegebene Konstruktion  Z@iser unterscheidet
sich von ahnlichen durch den bequemen und
praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
Ilhnen, Geback auf jedem herauszunehmen und zu
kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten einer Belastung
von bis zu 15 kg stand im vollstdndig
herausgeschobenen Zustand.

Bei Reinigung des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgefiihrt, dass die Mdglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlie3t.

Ausbauen der Backofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentir muihelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermaBen vorgehen:

e Die Tur ganz 6ffnen,

e Die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben,

e Die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlieBen,

e Die Tur halb 6ffnen, nach oben und nach
auBen anheben und herausnehmen 3.

Um die TUr wieder einzubauen:

e Die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

Herausziehen des Bodens

Der Boden (Abdeckung des Brenners) wird vorne
durch zwei Fllgel gehalten, die in zwei
Langléchern 4 stecken; zum Herausziehen den
Boden hinten anheben, vorne niederdriicken und
aus den zwei Schlitzen herausziehen.

RU

Teneckon (ecnu umeetcs)

Cuctema Teneckon 1 (oavH, ABa Unn Tpu YpoBHSA
B 3aBMCMMOCTM OT Bawen mopgenu), KoTopbiM
ocHaweHa Bawa pyxoBka, nossonser Bam
BblABUraTb BCE NMPOTUBHM Kak COBMECTHO, TaK M Mo
OTAENbHOCTM [axe BO BPeMs MNPUrOTOBIIEHUSA
ontopa.

[aHHasi KOHCTpyKuusi (ZAiser otnuuaetcs oOT
aHanorMyYHbIX yAoGHLIM M MPAKTUYHBIM JOCTYMOM K
nmoBoMy MpPOTUBHIO U MO3BOMSieT JoCTaBaTth W
KOHTPONMPOBATL BbIMNEYKYy Ha MOBOM U3 HUX, HE
OXIIaXKOAs BCIO JyXOBKY M HAaXOASILLMECS Ha ApYruX
NpoTMBHSAX 6nioga.

HanpaBnswwme Kaxgoro MPOTUBHA — HAOEXHO
YOEPXKUBAIOT HAarpyXXeHHblh BecoM Ao 15  kr.
NPOTUBEHDb B MOSTHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUW.

I'IpV| O4YMCTKE OYyXOBKM CUCTEMa HanpaBnALWNX
Jlerko CHMmMaeTcA. KOHCprKLI,I/IFI BbIMOfMiHEHa U3
HepmaBerou.lePl cTanu, 4yTO NCKIoYaeT
BO3MOXHOCTb NOABIIEHNA KOPPO3UN.

deMoHTax ABepubl AYXOBKHA

Ona nonyyeHuss nydwero JocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke Ana ero OYMCTKU, ABepLa MoXeT
OblTb OYEeHb nerko AemMoHTMpoBaHa. [Ons aToro
HeobxoaMmo:

lMonHOCTBLIO OTKPLITL ABEPLY,

MpunogHATL OBa yKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
dumkcaTopa 2,

o [lpvkpblTb ABepuy A0 NEepBOro KacaHus
NoaHATLIX PUKCATOPOB,

MproTKpbIB ABEpLY, NOTSHYTbL €€ BBEPX Ha
cebs n nssneub 3.

YT100bl BHOBb YCTaHOBUTb ABEpLUY:

e BcTaBuTb LWapHMPbLI Ha MpexHee MecTo U
3aLenkHyTb oukcaTopsbl.

N3BnevyeHne gHULLA

OHnwe (KpbIWKy ropenku) B3siTb cnepeau 3a ABa
BbicTyna 4, KOTOpble pacrnonoXeHbl B ABYX
NpoaoNroBaTbiX OTBEPCTUSAX.

OHuwie c3agu npunogHATb, cnepeau HagaBuTb U
BbITAWNTb U3 ABYX Na30B.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is duty
bound to the following actions:

e Alternate check and maintenance of oven
elements and assembilies,

e Let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

Important! The user is responsible for the
irreproachable condition and professional use
of the unit. If the customer service is called
because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not
following this instruction, are not approved.
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

¢ Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei

RU
Mepuognyecknm ocmoTtp

Kpome onepauni, cBA3aHHbIX C TEKYLLUMM YXOO0M
3a NnUTONn, cnegyer:

e [lpon3BoguTb nNepuoanyeckne npPoOBEPKN
MCNPaBHOCTU OPraHoB YMpaBneHuss u
pabounx y3rnoB MAnTHI,

e [locne wucte4veHus CpOKa rapaHtum, no

Jahre den Herd vom Kundendienst KpanHen mMepe, oAWH pa3 B ABa roga
durchsehen lassen. cnegyeT nNoOpyYvTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBedeHNe  TEeXHUYecKoro - OocMOoTpa
NANTH,
e Beseitigung von entdeckten Stérungen. o YCTpaHATb oBHapy>XeHHble
HEeMcnpaBHOCTMU.
Anmerkung! Alle oben angeflhrten Einstell- und [Mpumeyanne! Bce pemoHTbl M onepaumn no
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen muissen perynmpoBke OOJDKHbI NpPOUN3BOANTLCS
durch eine Kundendienststelle oder einen cepBUCHbIM  LEHTPOM  WAW  CrEUNanncTom,
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden. obnagarowmnm COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudukaumnen.
Wichtig! Der Benutzer st fir den BaxHo! [lonb3oBatenb  oTBeyaeT  3a
einwandfreien Zustand des Gerats und die OesynpeyHoe  cocTosiHMe  npubopa U
fachgerechte Benutzung verantwortlich. Wenn npasunbHoe  obcnyxusavme. Ecnm, no
der Kundendienst wegen eines Bedienfehlers NpUYnMHE  HenpaBWUIbHOrO  OBCNYXMBaHWS,
gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend Bbi3blBaeTca cnyxba CepsucHoro LleHTpa,
der Garantiezeit kostenpflichtig. BbI30B nnaTHbIN, aaxe npwm eweé
OENCTBYIOLLEN rapaHTum.
Schéaden, die durch Nichtbeachtung dieser Monomkw, KOTOpble BbI3BaHbl
Bedienungsanleitung  verursacht  wurden, HecobntogeHmeM HacTosiwen VIHCTpyKumK, He
werden nicht anerkannt. npu3HaTCs.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde
Dokumentation dieses Gerats auf
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

die
chlorfrei

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmdill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.
Die Ruckfuhre der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen geféahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kauecTBe BkMaga B oxpaHy OKpyxarloLlen cpeapl,
BCA [OOKYMEHTauuss K 3TOMYy YCTPOMCTBY Obina
HaneyataHa Ha oOTOeneHHoOW, He coaepXallen
Xfiopa WM Ha  NpUrogHoOM KO BTOPUYHOM
nepepaboTke bymare.

M npu n3rotoBneHmMmn ynakoBku Obin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXaroLen

cpegbl. OHa Takke MoXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKONMbKYy  W3roToBneHa u3
6e3BpeaHbIX ans OKpY>KatoLLem cpeabl
mMaTepuanos.

BosmoxxHOCTb nepepaboTku yNakoBOYHOro
maTepuana 3HaAYMTENbHO CHWXaeT Kak

noTpebneHne NpuMpoaHO-CbIPLEBLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHMe MNPOMbLILIEHHOTO M ObITOBOroO
Mycopa.

YTunusauus ynaKoOBKHU

YTunuanpymnte ynakoBky MO BO3MOXHOCTM 6onee
SKOSOrMYHO.

BtopnuHas  nepepaboTtka  matepuanos  Ang
YyNakoBKM  3KOHOMWUT  CbIpb€ W yYMeHbluaeT
KONn4yecTBo Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Tako CUMBON Ha MPOAYKTE MMAW €ero YynakoBKe
yKa3sblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npmuxoay B
HEerogHoOCTb, HENMb3s paccMaTpuBaTh Kak OBbIYHbIN
JOMallHMA Mycop, ero crnefyet caatb B MNYHKT
cbopa anNeKTPU4ECKNX N INEKTPOHHbLIX YCTPONCTB,
O5s1 X BTOPUYHON nepepaboTKu.

Bawwum B3HOCOM B NpaBuiibHYHO yTUM3aLUMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3alimiaete oKpyxaloLllylo cpegy u
340poBbe Balinx 6nmnskumx.
HenpaBunbHas yTunuaaums
OKpYyXatoLLen cpeae u 34OpoBbIo.
[anbHenwwne cBeaeHns o BTOPUYHOM nepepaboTke
3Toro npoaykra Bbl MOXeTe Nony4nTb B ropoacKon
agMuHucTpaumn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unn B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpOayKT.

yrpoxaet
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Zentrale Kundendienst EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Tel.: 01805-76 33 76 (0,14 Euro pro Minute aus dem
Thunbuschstr.8 D-42781 Haan Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 Euro pro Minute)
Tel.: +49 (0)2104-9640-0 E-Mail: service@spi-kundendienst.de

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 Internet: www.spi-kundendienst.de

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fiir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschliel3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungultig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

. Alle M&ngelanspriche werden von der zustéandigen Kundendienstelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf
Expertengutachten nicht moglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unndtiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung bliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mitdem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur von dem Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder geéndert wurde.

. Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten

gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuRRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetreten ist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héherist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzuflihren
sind —die kénnen ausschliellich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgemiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.




Central Customer Service EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Phone: +49 01805-76 33 76 (0.14 Euro per minute within
Thunbuschstr.8,42781 Haan, Germany German landline, other call charges may vary depending
Phone: +49 (0)2104-9640-0 on the service provider orthe mobile network)

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 e-mail:  service@spi-kundendienst.de

Internet: www.spi-kundendienst.de

WARRANTY CONDITIONS FORHOME APPLIANCES

9.

. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w
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Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.




MpeacraBurenncTBo ‘zm’ser B Poccum no cepBuMcHomMy o6Cny>XUBaHUIO U
pabore c noTtpeburenamm

MouToBbIN agpec: 125047, Mockaa, yn. ®ageesa .11, OO0 LeHTp Kansep
Ten.: (495)781-51-70

dakc: (495)781-51-74

E-Mail:service@kaiser.ru

Internet:www.kaiser.ru

YCNTOBUATAPAHTUN

1.

2,

lapaHTMa Ha ncnpaBHoe gencTeue npubopa Ha Tepputopumn Poccumn gencteutenbHa Ha nepuog 12 mecsauesB Co OHA
MoKynku npubopa (nogTBepaeHa OTTUCKOM NMeYaTty MyHKTa PpO3HUYHON Mpogakv U MoaNMUChIo Mpodasya).

dupma-unsrotoButens obecneynBaetr 6e3BO3ME3AHbLI PEMOHT B crnyvyae OOHapyXeHWa B rapaHTUWHBIA Nepuog
3aBOACKUX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYHOLLLAS KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AedeKTHbIe MaTepuarbl U UCNIOSNTHEHNME).

. [laHHas rapaHTUsA pacnpoCTpaHAETCA TONbKO Ha U3LENUs UCNOSb3YIOLNECS B HEKOMMEPYECKNX, NNYHBIX, CEMENHbIX UITn

JomMaluHux uensax. B NPOTUBHOM CIly4ae rapaHTmna He pacrnpoCcTpaHAeTCA.

[apaHTUIHBIN PEMOHT BbINONHAETCHA 6ecnnaTtHo (BKNoYas CTOMMOCTb paboT, matepuanos 1, Npu HeobXxoauMOoCTU U C
y4eToM [OeNCTBYIOLLEro 3akoHoAaTenbCcTBa, NepeBO3KW) YNONHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMNaHWEn Ha [OoMy Y
noTpeduTenst UM B MacTePCKOM, MO YCMOTPEHMIO CEPBUCHO KOMMAaHNN.

. Iliobble npeTeH3nnm no KadecTtBy uU3OesinAa paccMaTtpuMBaldTCA TOJIbKO NOCre npoBEepKM KadecTBa usgenund

yI'IOJ'IHOMO'-IGHHOVI CepBMCHOVI KoMnaHuemn n npu HeobX0AMMOCTU Bblgauum nocrnegHen COOTBETCTBYHOLLEro 3aKto4eHNU4.

O6meH nprbopa Ha cBo6oAHbIN OT AedEKTOB B TEY4EHME rapaHTUMHOIO CPOKa OCYLLECTBIISAETCS TONbKO B TOM Criyyae,
€CIN Ha OCHOBaHWUM 3aKMOYEHNsT IKCepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT MNK ecnn nocne 3-X pemMoHTOB npubop
OCTaéTCA HeUCTNpPaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMonb3oBaHUS YCRyr CepBUCHOrO obCryXuBaHWs upma mmeeT npasBo TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyrn BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOpTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). [MNpexae
YeM Bbl obpallaeTechk B LEHTP CepBUCHOrO o6CnyXnBaHUs Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nn AedekT ¢
OLIMBKOW B 0BCMY>XNMBaAHUM U3AENUSA NI C €ro PYHKLMSMMU.

. ObmeH npuGopa Ha UcrpaBHbI NPON3BOAWT TOMbKO OpraHn3aLms, npoaasLUlas ToBap.
. OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOALLEN rapaHTUN OrpaHUYMBAETCS, €CMMU UHOE He OMNpeaerieHo 3aKOHOM, YKasaHHbIMU B

HacCToALlEeM OKYMEHTe obsizaTtenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACINTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha usgenus, oTkasbl M HEUCMNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HEnpaBUITbHOM
YCTaHOBKOW, HEBPEXXHbIM 0BpaLLeHem U MIOXMM YXOAOM, NMOAKI0YEHEM K HeMpPaBUbHOMY HaMpPsKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHO0BaHHbIX YACTSALLMX M MOKLIUX CPeAcTB, HecobnogeHnem npunaraemor UHCTPYKLMUM Mo
3KCMfyaTauMnm WM ecniv u3genve noABepraniocb  PEeMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM W3MEHEHWUSIM WM MOAKIoYanoch
HeymnoNIHOMOYEHHbLIMU NIULLAMU, UMW €CINW YA arneH, HepasbopynB UM U3MEHEH CEPUIAHBINA HOMEep U3aenus.

Ha unsgenus, aKcnnyaTnpoBaBLUNECH C HeyCTPaHEHHbIMU HegoOCTaTKaMm UM NPOXOAUBLUNE TEXHUYECKOe chnymmaaHme
B KOMMNaHUAX, He ABNALWKMXca HallnMMn yrnoriHoMoYeHHbIMU CepBUCHBIMU KOMMNAaHUAMMN.

Ha HEenCrnpaBHOCTN, KOTOpPble Bbi3BaHbl He3aBUCALLMUMKU OT MPOU3BOOUTENA MPpUYNHaAMU, TaKMMW KaK: nepenagbl
Hanps>XxeHnda nuTaHnd, ABneHnA npnupoabl 1 CTUXUiHbIEe 6eacTBUS, noxkap, goMallHune n gukmne XXMBOTHble, HaACEKOMbIE U
T.M.

Ha cTeknsiHHble U KepaMmnyeckme rnoBepxHOCTU, a Takke BHELWHMNE 3J1IeMEHTbI U3 NMiiacTMacc B Cliy4dae, ecin D,e(*)eKT
HaCTynumn no BuHe nosb3oBaTtersd, nocrne noanncaHna I'IOTpe6VITeJ'IeM akTa npuéMkn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eckme BHeLLIHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B nNpouecce aKkcnsyatayunin.

Ha Takue noBpexaeHusi aetanemn, BepOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO Bbille OObIYHON MO XapaKkTepy Ux aKcnyaTaumm
U1 KOTOpble NPOM30LLMM B pe3ynbTaTte eCTECTBEHHOIO M3HOCA, (BKMOYas pacxodHble MaTepuarnbl) Takux Kak: namrbl,
UNLTPLI U T. M., NepemMeLLaeMble BPYYHYHO MacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4nCTka u ﬂpO‘-IVII7I yxoa 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIVI B MHCprKLI,I/IVI no
Kcnnyatauunu.

A TaKke No gpyrum nprymMHam, BO3HUKLLIMM MO BUHE MOKynaTens U He Bbi3BaHHbIMY 3aBOAOM-M3roTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPaHSTbCS UCKITIOYMTENBbHO 3a CYET NMoKynaTens.

He3asemneHHoe OGOpy.EI,OBaHMe ABndeTcA NnoTeéHUnaribHO onacCHbIM.
NMpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a yu.|ep6 300pPOBbLIO U COOCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOGnwAeHneM HOPM YCTaHOBKM WIIM UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
obopyaoBaHus




MpepcraBHUUTBO ugniser B YKpaiHi no cepBicHOMy o6cnyrosyBaHHIO Ta

pob6ori 3i cnoxxusayamm:

Ten.:(044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc:(044) 391-03-00
E-Mail:service@kaiser.ua

Internet:www .kaiser.ua

FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2,

lapaHTia Ha crnpaBHy poboTy NPUCTPOIO € AOINCHOK Ha nepiog 12 micauis 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOMTKOM NevaTKku NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBus).

dipma-BUpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLTOBHUI PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTinHUIA nepiod 3aBOACLKOro AedekTty
(HeBigNOBIgHA KOHCTPYKLiSi, MOHTaX, AedEKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

LIS rapaHTig po3noBCOoKYETLCA NMLIEe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOI, 0COBUCTO0, CIMENHOI0 Ta
nobyToBOI METOH0. Y iHLLOMY BUMaAKy rapaHTisi He PO3MOBCIOOXKYETLCS.

[apaHTiNHWIA PEMOHT BMKOHYETHCS GE3KOLITOBHO (B TOMY YMCHi BapTiCTb poOOT, MaTepianiB Ta, 3a HeobxigHoCTi Ta 3
ypaxyBaHHSAM [il04Oro 3aKkOHOL4aBCTBaA, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXKEHOK CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Yy KOpUCTyBaya
abo y malicTepHi, 3a po3cyaoM CePBICHOT KOMMaHi.

Byob-ski npeTeHsii Woao SKocTi BUPOOY po3rnsgalTbCs NuvLe Nicnst NepeBipkyM AKOCTI BMpPOOY YNOBHOBAaXEHOH
CEpPBICHO KOMMaHIE Ta 3a HEOOXiIAHOCTI BMAAYi OCTaHHBO) Bi4NOBIAHOMO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif A4edEKTIB NPOTSArOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X pemMOHTIB npunaj 3anuaeTbes
HecrnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBO4aHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO ob6CnyroByBaHHS hipMa Mae nMpaBO BMMaratu 3a HafaHi

nocnyru BiALLKOAYBaHHSA BATPAT (TPaHCMNOPTHI BUTPaTW, BUTpa4YeHUin Ha poboTy vac). MNepLu Hixk By 3BepTaeTecs B LLIEHTP
CepBiCHOro 00cnyroByBaHHs MU pekoMeHAyeMO Bam nepeBipuTh, Y NoB'si3aHnn 4edeKT 3 MOMUITKO B 0OCNYyroByBaHHi
BMPOBY abo 3 Moro hyHKLIMM.

. OOmiH npunagy Ha crnipaBHui 3aiicHoe nuwe OOMIH Npunagy Ha cnpaBHUIA BUPOOISIE TiNbKu1 Opraxisauis, LWo npogana

TOBap.

BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTieto 06MeXyeTbCsl, AKLLO iHLLE HE BU3HAYEHe 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LbOMY JOKYMEHTI
3000B'sA3aHHSAMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIHOAXYETbCA:

1.

Ha BupoGu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI AKUX BUKMMKaHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXKEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSIM,
Hegbanum NoBooKeHHAM abo noraHMM SOrMSA0M, NiOKMIOYEHHAM 40 HEMPAaBUITbHOT HANPYIY XXUBMEHHS, BUKOPUCTAHHS
HEe peKoMeHAOBaHMX 4YUCTSYMX abo MuoYMx 3acobiB, HegOTpUMaHHAM LOAaHOl IHCTPYKUiT 3 ekcnnyaTtadii abo
HEBMOBHOBaXeHMU 0cobamu OyB 3aiNCHEHWI peMOHT BMPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM [0 MOTr0 KOHCTPYKLT Ym
NigKNIOYEHHST HEBNOBHOBAaXEHMMM 0cobamK, a Takox Ko OyB BuaaneHumn cepiviHuin Homep BUpoOy, abo cepinHui
Homep BUPOOY He po3BipnmBUI UM 3MIHEHWIA.

Ha Bnpobu, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHVMU Hegornikamu abo Npoxoaunun TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Y KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLVUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMUN KOMMNAaHIAMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, LLO He 3anexartb Bid BMPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT AisnbHOCTi JOMaLLHiX abo AMKNX TBApWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI enemMeHTM 3 nnacTtmac B pasi akwo AedeKkT BUHUK 3 BUHU
KopuCTyBaya, nicris NignMcaHHsa HAM akTy Npuiomy-3gadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXEHHS, LLIO BUHUKITW B MPOLLeCi ekcrnyaTauji.

Ha Taki noLwkompkeHHSA aeTanen, MMOBIPHICTb SIKMX 3HAYHO BuLLA 3a 3BMYaliHY 3a XapakTepoMm IXHbOT ekcrnyarauii abo siki
BUHWKMW B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takmx sK: namnu, insTpu Ta T.0., a Takox
nracTMacoBi geTarni, Lo nepeMillyoTbCs BPYYHY.

Ha Taki Bu poboT sk peryntoBaHH4, YACTKa Ta iHLINA A0rnss 3a BUpOOOM, L0 OrOBOPEHUN B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTtalii.

A TaKoX 3 iHLUMX MPUYKH, WO BUHWUKIA 3 BUHM MOKYMUS, @ He BUPOBHMKA — Taki MPUYMHU MatkoTb ByTU yCyHEHi nuLue 3a
paxyHOK MoKymnus.

He3asemneHe o6nagHaHHsA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
Bupo6HMK He Hece BianoBiAanbLHOCTI 3a WKoAY, 3anoAisiHy 340pPOB’H0 Ta BNAaCHOCTI, AKLO

BOHM CNpPUYMHEHi HeAOTPUMAHHSIM HOPM YCTaHOBKU ab0 BUKOPUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnagHaHHA.




) Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Riickseite dieser Bedienungsanleitun 2
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitéat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und tberpriifen, ob sie richtig ausgeftllt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte liberprtifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Geriéts, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkéufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen tber die unvollstandige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkaufer.

Bei Fragen lber das Installieren und die Bedienung des Gerats wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen tliber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Gerdte zustadndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. In the event of the product components incomplete/ missing and or requirement
for their replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation fo
update or improve the previously released products.

ﬁNQ‘ COOTBETCTBYET HOMepY annapara, CMOTPU Ha 3afHein cTpaHuue O0BMoXKN HacTOALLEN UHCTPYKLMA)
aHHble rapaHTvidHble 06A3aTenscTBa He OrpaHnyMBaloT onpeaereHHble 3akoHoM npasa notpeduTenei

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6bImoeoli mexHUKU omau4yHo20 kayecmea!

lMoxanydcma o3HakoMbmech C HacmoswuMm eapaHmulHeiM ceudemenscmeom U rnpocnedume, 4mobbl oHO ObIo
npaeunkbHo 3arnofiHeHo U umMeno wmamn Mazasuna. [Npu omcymemeuu wmamna u 0amet npodaxu eapaHmuliHbIl cpok
ucyucngemcs ¢ MoMeHma ussomoeneHus uadenus. TwamenesHo nposepbme aHeLiHUl sud u3denus, ece npemeH3auu rno
eHelWwHeMy eudy npedbsenaime npodasuy npu npuHamuu moeapa. Coxpansime eapaHmMuliHbIl manoH U 4Yek Ha
npodaHHoe uzdenue. Mo sonpocaM HEroMHo20 KoMmriiekma u3denus U e20 3amMeHbl obpaujalimecs 8 mopeosyio
opeaHu3sayuio.

Ona ycTtaHOBKW, NOAKNIOYEHUA U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbLIM C TEXHUYECKUM OOCnyXuBaHueM,
obOpawaTbca TONMLKO B aBTOPU3UPOBAHHble CepBUCHLIE LeHTpbl. NMoapob6Haa uHdopmauua ob
YNONMHOMOYEHHLIX Ha 06CNYXMBaHUE U PEMOHT CEPBUCHLIX LIEHTPaX npunaraeTcs oTaenbHbIM CTUMCKOM.

Mebi coxparsem 3a cobol npasoc eHOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUK Ul MEexXHONI02uto U320MmOoerieHUs.
Takoeble usMeHeHUs He enexkym obszamenscme 10 U3MeHeHUI LU YITyHLLEeHUI0 paHee 8binyLueHHbIX usdenudl.

(Ne Bignoeigae Homep anapara, AWB. Ha 3afHil cTopiHui oBKnaguHKL LieT IHCTPYKLUIT)
Lli rapaHTiinHi 3060B'A3aHHA HE 0BMeXY0Tb BU3HAYEH] 3aKOHOM NpaBa CNoXWBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsamM nobymoeol mexHiku eiOMiHHOI sikocmi!

Byde-nacka, o3Hatiommecs 3 Yum sapaHmiliHum ceiouymeomM ma npocmexme, ujob eoHo Byrno rpasunbHo 3arnosHeHe ma
Marno wmami mazasury. lpu eidcymHocmi wmamry ma Gamu npodaxy, 2apaHmitHull mepMiH euzHa4aemscsa 3 MOMeHMYy
euizomoeneHHs eupoby. PemernbHo repesipme 308HILUHIU euenad eupoby — yci npemensii Wodo 308HILLIHE020 8uarady
eucnoemolime ripodaeuesi rid Yac nputomy moeapy. 36epiealime eapaHmitHull manoH ma HYek Ha rpudbaHull eupib. LLjodo
rumaHk HernogHo20 KoMmrnexkmy supoby ma ozo 3amiHu 3eepmalimecs 0o mopaieensHoi opaaHizauil.

Ona BCcTaHOBMNEeHHA Ta MNIOKMNKOYEHHS, a TakoX Mo BCIM iHWKUM NMUTaAHHAM, NMOB’A3aHUM 3 TeXHIYHUM
obGcnyrosyBaHHAM, HeoOXiAHO 3BepTaTUCA TiNbLKW B aBTOpM3oBaHi cepBicHi UeHTpu. OeTtanbHa
iHchopmauis npo BNoBHOBaXeHMX Ha OGCNyroByBaHHA Ta PEeMOHT CepBICHUX LEHTPIB A0AaEThLCA
OKPEMWM CINTUCKOM.

Mu sanuwaemo 3a cobow npaso Ha BHeCeHHA 3MiH 00 KoHcmpykuil abo mexHonoezii eupobHuuymea.
Taxki 3MiHU He mazHymb 3a coboro 30608 'a3aHb Ljodo smiHu abo rnokpalleHHs supobie, su2omosieHuUX paHitue.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: OTMETKA O NMPOOAXE :: BIOMITKA LLOAOO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: U3OEJUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker

I:I Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer I:I
OnekTpuyeckasn nnuTa * Enekrpuyna nnuta XonoaunbHYK © XonoaunbHUK
Gasherd » Gas cooker I:I Waschmaschine « Washing machine |:|
[asoBasa nnuTa * [@3osa nnuTa CtupanbHaa MmawumHa ¢ NpanbHa MalmHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob I:I Geschirrspller * Dishwasher D
BctpavBaemas noBepxHocTb * BOynoBaHa noBepxHsi MocynomoeyvHast MalumHa  lNocygoMuiiHa MallmHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven |:| Abzugshaube * Cooker hood |:|
BcTpanBaembint oyxoBo Wwkad ¢ BobygoBaHa oyxoBka KyXOHHbI BO3AYXO0UNCTUTENML * KyXOHHMI O4YMLLYyBaY NOBITPSI
Mikrowelle < Microwave Klimaanlage ¢ Air conditioner
MwukpoBonHoBas neyb * MikpoxBunboBa nid D KoHaunumoHep ¢ KoHaunuioHep D

Modell e Model ® MOAEIIL © IMIOLEIID ...........ocuoiiiiieiiicieeeeete ettt ettt ettt ettt st e aa e s te e b e e te e b e ete e s e esseseessesseessesaeessesasensesaeas
Seriennummer ¢ Serial number « 3aBoackor N2 ® 3aBOACHKUM NO ..o
Verkadufer « Dealer « HazBaHue MarasmHa ® Ha3Ba MATA3BMHY ...............cc.ccooiiiioiiiuiiiieiieeceeeeeeeee et
Telefon e Phone © TENMEMIOH ® TEIIEMIOH ..........oooiviiiiiiieieeieeeeeee ettt ettt ettt ae e eteete e easeseeseeaean

Verkaufsdatum * Date of purchase * [lata npogaxu * [lata MPOJANKY...........ccocoeeuieriereereererereeeeeseee e ereere e eveereeseesenas

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
CBEOEHUA Ob YCTAHOBKE :: BIAOMOCTI LLOAO BCTAHOBJIIEHHA

Installiert - Installed
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIIEHO .......c..ooiuiiiiiiieeieeeeeee ettt ettt e ettt e et e e ae e eaaeeaaeeeaaeeaeeeateeaeeeateeteesaaeeaeesnseeeneeennas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname)
Bnapeneu, (pamunus, nmsi, ot4ectso) * BaCHUK (NPisBULLE, IM'A, MO-BATBKOBI) .......coveeiiireereiieieeiereeeesreeseesreeseesseessesseesseenes

Anschrift, Telefon « Address, phone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEIMEMIOH ........c.oooviiiiiiiiiiieeieete ettt ettt et ettt e et e e teeteetseete e st eeteesseeaeeaseeaeeateeseeeseessesaeensesaeas

Unterschrift des Kéaufers <« Purchaser's signature
Moanuck BrnagenbLa ® TTIAMNC BIIACHUKA ..............c.oovoiiiiiiiieieeteeete ettt ettt ettt et ssesseseessesaeaeeseeseebeeseeseebessessessenns

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname)
MacTtep (bamunus, nms, ot4ectBo) * MancTep (MPi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) .....c.ccuvviiiiiieeiieiiieiiieterieneeie e

Installateur ¢ Installer
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........c.ooviuitieieteaietesieteietestetessesessesessesessessesesessessesessesessesessesessesessessssesessessssesessesenns

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature
Moanucb MACTEPA ® TTHIAMMC MAMCTPA ........cc.ooiiiiieieteeeeeee ettt ettt ettt et e te et e ete et e erteseeaeeeteeaeeeseensesaeenseesean

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

W3nenve npogaHo B 3aBOACKON YNaKOBKe U MPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLUS Mo aKcnnyaTaumm nosyyena. C
npaBumaMy aKcriyaTaumm o3HakomsieH. MNMpeTeHsuidi No BHELIHEMY BUAY Y KOMMNEKTHOCTM He nmeto. MoaTeepxaato, Yto
npuobpen MMEHHO TO Uu3dernve, KOTOPOEe MHE HYXHO U KOTOpoe si UMen HamepeHue npuobpectu, ucxogs u3
NpefoCTaBnsieMoro NnpoAaBLIOM acCoOPTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepesipeHO B MOI MpPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyartauii otpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTtauii o3HanomneHui. NpeTeHsint N0 30BHILLHBOMY BUMSAAY | KOMMNEKTHOCTI He Mato. [MigTBepaxyto, Lo
npvabas caMe ToV BMPIO, KM MeHi NOTPIOHO i sike s MaB Hamip NpuadaTtn, BUXOASHYM 3 Ha4aHOro NpoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature
Moannchb NOKYNATENA ® TTIAMMC MOKYIILIS..........coooiiiiieieietietee ettt ettt ettt teeseebeeteeteeseebeebeese b e s esbessessessessessessenas



|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.
|
Die Herstellerfirma tbernimmt keinerlei Verantwortung fiir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.
|
®rpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ BO3MOXHbIE OLLUMOKM 1 ONeYaTkn U coxpaHseT 3a coboi npaso 6e3 npeaBapuTEnbHOo
YyBEAOMITEHUSI BHOCUTb B AM3aiiH N YCTPOWCTBO HEOBXOAMMblE M3MEHEHWS, HE OKa3blBaloLUMe HeraTMBHOIO BAMSIHUS HA KavecTsa U
cBOWCTBa TOBapa.
|

dipma — BUpOOHUK He Hece BiAMNOBIAaNbLHOCTI 3a MOXIMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto NpaBo 6e3 nonepeaHbLOro NOBIAOMIEHHS BHOCUTH
B AV3aWH 1 Npunag HeoOXiaHi 3MiHW, SiKi He HaAalTb HEraTUBHOIO BNJIMBY Ha SIKICTb Ta BACTUBOCTI TOBapy
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