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Na ostatniej stronie niniejszej
instrukcji znajduje sie petna
lista Autoryzowanych Serwiséw
Technicznym IKEA oraz ich
lokalne numery telefonéw.

IKEANnIn atadigr Yetkili Servis
Merkezleri ve ilgili yerel telefon
numaralarinin tam listesi

icin lUtfen bu kilavuzun son
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Pozrite si posledny stranu tejto
prirucky, kde ndjdete kompletny
zoznam autorizovanych stredisk
IKEA a prislusné ndrodné
telefénne Eisla.
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Ochrona srodowiska
GWARANCJA IKEA

Informacje dotyczgce bezpieczenstwa

Bezpieczenstwo Twoje i innych jest
bardzo wazne.

Niniejsza instrukcja zawiera wazne
informacje dotyczgce bezpieczenstwa,
z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktérych
nalezy scisle przestrzegad.

/A\Ten symbol informuje

o potencjalnym ryzyku dla
bezpieczenstwa uzytkownika i oséb
trzecich.

Wszystkie ostrzezenia dotyczqce
bezpieczenstwa bedq poprzedzone
tym symbolem oraz nastepujgcymi
oznaczeniomi:
/ANIEBEZPIECZENSTWO! Oznacza
niebezpieczng sytuacje, ktorej
ewentualne zaistnienie prowadzi do
powaznych obrazen.

/\ OSTRZEZENIE! Oznacza
niebezpieczng sytuacje, ktorej
ewentualne zaistnienie mogtoby
prowadzi¢ do powaznych obrazen.
Wszystkie komunikaty dotyczgce
bezpieczenstwa okreslajg rodzaj
potencjalnego ryzyka oraz informuja,
w jaki sposdb zmniejszy¢ ryzyko
urazéw, szkéd oraz porazenia prgdem
wskutek nieprawidtowej obstugi
urzgdzenia. Nalezy $cisle przestrzegac
ponizszych instrukgji:

- Podczas wszystkich czynnosci
rozpakowywania i instalacji nosic
rekawice ochronne.

- Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
instalacyjnych urzgdzenie
nalezy odtgczy¢ od zasilania
elektrycznego.

- Instalacja elektryczna lub
konserwacja powinna zostacd
przeprowadzona przez technika
specjaliste zgodnie z instrukcjami
producenta oraz lokalnie
obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa. Nie naprawiac
i nie wymienia¢ zadnej czesci
urzgdzenia, jesli nie jest to
konkretnie zalecane w instrukcji
obstugi.

- Ewentualnej wymiany przewodu
zasilajgcego moze dokonad
wytgcznie wykwalifikowany
elektryk. Nalezy zwrécic sie do
autoryzowanego serwisu.

- Zgodnie z przepisami urzgdzenie
nalezy uziemic.

- Przewdd zasilajgcy powinien
mie¢ wystarczajgcq dtugosé,
aby umozliwi¢ podigczenie
zabudowanego urzgdzenia do
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gniazdka sieciowego.

Po zakonczeniu montazu
urzqgdzenia nalezy zamontowac
wielobiegunowy bezpiecznik

z przerwq miedzy stykami
przynajmniej 3 mm na wszystkich
biegunach zapewniajgcych
wyltqgczenie w przypadku
przepiecia lll, ktéry musi byé
dotgczony do instalagji statej
zgodnie z odpowiednimi
przepisami.

Nie wolno stosowad rozgateziaczy
ani przediuzaczy.

Nie odtqczad urzgdzenia od
zasilania, ciggngc za przewdd.
Po zakonczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien mie¢
dostepu do podzespotdéw
elektrycznych urzgdzenia.

Jesli na powierzchni pojawiq

sie pekniecia, nalezy wytgczyc¢
urzqdzenie, aby unikng¢ ryzyka
porazenia prgdem elektrycznym
(tylko modele z funkcjg indukgji).
Nie dotykac urzgdzenia mokrymi
czesciami ciafa i nie obstugiwac go
boso.

Urzgdzenie jest przeznaczone
wylqgcznie do uzytku domowego
do przygotowywania zywnosci.
Wszelkie inne zastosowania (np.
do ogrzewania pomieszczen) sg
zakazane. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnoci za
uszkodzenia i straty spowodowane
niewtasciwym uzyciem lub
nieprawidtowq konfiguracjg
ustawien.

- Dzieci od lat 8 i osoby o

zredukowanej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub mentalnej, a
takze osoby nieposiadajgce
potrzebnego doswiadczenia ani
wiedzy nie moggq korzystad z
urzgdzenia bez odpowiedniego
nadzoru lub przeszkolenia z
zakresu uzytkowania w bezpieczny
sposdb oraz potencjalnych
niebezpieczenstw. Nie nalezy
pozwoli¢, aby dzieci bawity

sie urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja wykonywana przez
dzieci jest dopuszczalna tylko pod
nadzorem.

Dostepne czesci urzgdzenia mogg
sie mocno rozgrzac podczas pracy.
Nalezy pilnowad, aby dzieci nie
zblizaty sie do urzgdzenia i nie
bawity sie nim.

Urzgdzenie i jego dostepne czesci
nagrzewajg sie wraz z uzyciem.
Nalezy zachowac ostroznos¢ i
unika¢ dotykania nagrzanych
elementéw. Nie nalezy dopuszczad
do urzgdzenia dzieci ponizej 8
roku zycia, za wyjgtkiem ciggtego
nadzoru.

Podczas pracy urzgdzenia i

po jej zakonczeniu nie wolno
dotyka¢ grzatek ani wewnetrznych
powierzchni urzgdzenia,
poniewaz mozna sie poparzyd.
Nie dopuszczac do kontaktu

ze $ciereczkami lub innym
tatwopalnym materiatem, dopdki
wszystkie komponenty urzgdzenia
nie wystygly wystarczajgco.

Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi urzgdzenia i
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pozwoli¢ na stopniowe wyjscie
gorqcego powietrza oraz pary

z wnetrza komory. Gdy drzwi
urzqgdzenia sg zamknigte, gorqce
powietrze wychodzi na zewngtrz
przez otwér nad panelem
sterowania. Nie wolno blokowac
otworéw wentylacyjnych.

Do wyjmowania naczyn i
akcesoriéw z gorgcego urzgdzenia
nalezy uzywaé odpowiednich
rekawiczek. Uwazad, aby nie
dotykac gorgcych elementow.
Nie wktadac¢ tatwopalnych
materiatéw do urzgdzenia i

nie przechowywad ich w jego
poblizu: w razie przypadkowego
uruchomienia urzgdzenia moze
dojs¢ do pozaru.

Nie podgrzewac ani piec w
urzgdzeniu potraw w szczelnie
zamknietych pojemnikach.
Cisnienie, jakie wytworzy sie
wewnqtrz, moze spowodowac
eksplozje pojemnika i uszkodzenie
urzgdzenia.

Nie uzywac pojemnikow
plastikowych.

Przegrzane tluszcze i oleje mogq
sie fatwo zapali¢. - Zawsze
nadzorowac pieczenie potraw z
duzq iloscig ttuszczu lub oleju.
Nigdy nie pozostawiac urzqgdzenia
bez nadzoru podczas jego pracy.
Jezeli do potraw dodawane sq
napoje alkoholowe (np. rum,
koniak, wino, itp.), nalezy pamietad,
ze alkohole wyparowujg w
wysokiej femperaturze. -

W konsekwencdji istnieje ryzyko,
ze opary alkoholu zapalg sie w

kontakcie z grzatkq elektryczng.

- Nie stosowac¢ parowych urzgdzen
czyszczqcych.

- Nie dotyka¢ piekarnika podczas
cyklu pirolizy. Nie nalezy
dopuszczaé do urzgdzenia dzieci
podczas cyklu pirolizy (tylko
piekarniki z funkcjg pirolizy).

- Podczas cyklu pirolizy i po jego
zakonczeniu nie nalezy dopuszczac
do obszaru urzgdzenia zwierzgt
domowych (zwlaszcza ptakéw).

- Nalezy korzystac wytgcznie z
zalecanych prébnikéw temperatury.

- Do czyszczenia szyby w drzwiach
piekarnika nie nalezy stosowac
szorstkich srodkéw czyszczgceych
ani skrobakéw — mogq one
spowodowac zarysowania
powierzchni, ktére mogq z kolei
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

- Nalezy sie upewni¢, ze urzgdzenie
jest wytgczone, przed wymiang
lampy w celu unikniecia porazenia
prgdem.

Utylizacja urzgdzen AGD

- Urzgdzenie zostaty wykonane z
materiatdw nadajgcych sie do
recyklingu. Urzgdzenie nalezy
utylizowad zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczgcymi
gospodarki odpadami. Przed
ztomowaniem nalezy odcigé
przewdd zasilajgcey.

- Aby uzyska¢ wiecej informagji na
temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzgdzen AGD, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim
lokalnym urzedem gminy, punktem
skupu ztomu lub sklepem, w ktorym
zakupiono urzgdzenie.
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Opis urzgdzenia

Panel sterowania

Wentylator chtodzqcy " (niewidoczny)

Ochrona grilla 2

Grzatka gérna/grill

Tylna zaréwka piekarnika

1)  Wentylator chtodzgcy moze nadal dziata¢ réwniez
po wytqczeniu piekarnika. W trakcie pirolizy predkosé
dziatania wentylatora jest wieksza niz podczas funkji
pieczenia.

Akcesoria

Ruszt

Blacha do pieczenia

6] Wentylator piekarnika
Grzatka dolna (niewidoczna)
Drzwi piekarnika

Podtqczenie sondy do miesa
Kraty boczne

2)  Uniemozliwia bezposredni kontakt z grillem. W trakcie
funkcjonowania piekarnika radzimy nie dotykaé
zabezpieczenia.

Ociekacz
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Wkiadanie rusztéw oraz innych akcesoriow
do piekarnika

1. Whozy¢ ruszt poziomo, tak aby podniesiona
cze$é A’ byta skierowana do géry (Rys. 1).

Rys. 1

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wkiada sie w ten sam sposéb co
ruszt (Rys. 2).

Zdjg¢é niebieskq folie zgodnie z rysunkiem

Wyréwnanie ociekacza z prowadnicami
teleskopowymi.

Umiesci¢ ociekacz na prowadnicach
teleskopowych i zamocowaé pomiedzy tylnym a
przednim zaczepem.

Rys. 2

Rys. 3
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Panel sterowania

O

n

Pokretto wyboru funkgji
Pokretto nawigacji
Uwaga: Pokretta sq wysuwane. Nacisng¢ je na
srodku, aby wysunely sie z obsady.
@ Przycisk wyboru/potwierdzenia

Lista funkgji

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w dowolnym
potozeniu - piekarnik zostanie wigczony: na
wyswietlaczu pojawiq sie funkcje lub zwigzane
z nimi podmenu.

Podmenu sq dostepne i mozna je wybraé
obracajgc pokretto na funkcje GRILL,
SPECJALNE, USTAWIENIA, CHLEB/PIZZA.
Uwaga: Wykaz i opis funkgji znajduje sie w
odnosnej tabeli.
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Wyswietlacz
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Wizualizacja aktywnych grzatek dla
réznych funkgji

Symbole zarzgdzania czasem: zegar
czasowy, czas pieczenia, zakonczenie czasu
pieczenia, godzina

Informacje o wybranych funkcjach
Informacja o wybraniu automatycznej
funkcji CHLEB/PIZZA

Informacja o zamknietych drzwiach
piekarnika podczas funkcji automatycznego
czyszczenia

Ustawianie zegara

o . lo
Ao o

W momencie pierwszego wigczenia piekarnika
migajq dwie cyfry godzinowe na wyswietlaczu
1. Obréci¢ pokretto nawigagji E aby
wyswietli¢ prawidtowq godzine.

Nacisngé przycisk , aby potwierdzi¢;

na wyswietlaczu bedg migaty dwie cyfry
minutowe.

2.

o 1O
[~ |

6] Wewnetrzna temperatura piekarnika

Funkcja czyszczenia pirolitycznego
Przyrumienianie i przypiekanie
Funkcje specjalne: rozmrazanie,
utrzymywanie ciepta, wyrastanie

3. Obroci¢ pokretto nawigacji E aby
wyswietli¢ prawidtowe minuty.

Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢
ustawienie.

Aby zmieni¢ biezqgcq godzine, np. po przerwie
w dostawie prqdu, patrz nastepny rozdziat
(USTAWIENIA).

4.
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Tabela funkgji piekarnika

n

Piekarnik wyposazono w 4 poziomy pieczenia. Liczgc w gére od najnizszego poziomu.

Funkcja

Opis funkgji

0

WYL,

Do przerywania pieczenia i wytgczania piekarnika.

(¥)

TERMOOBIEG

Do réwnoczesnego przygotowywania réznych typéw potraw w takiej
samej temperaturze (np. ryb, warzyw, ciast) na dwéch poziomach.
Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachdw pieczonych potraw. Podczas pieczenia na jednej pétce
zaleca sie korzystanie z poziomu 2.

Gdy pieczenie odbywa sie na dwéch pdtkach, zaleca sie uzycie
poziomu 1.i 3. oraz wstepne nagrzanie piekarnika.

PIECZENIE
TRADYCYJNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednej pétce. Korzystac z
2. poziomu. Nagrza¢ wstepnie piekarnik przed wiozeniem potrawy.

4

PIECZENIE
KONWEKCYJNE

Do pieczenia miegs i ciast z ptynnym nadzieniem (stonych i stodkich) na
jednej pdtce. Korzystad z 2. poziomu. Zaleca sie nagrzanie piekarnika
przed rozpoczeciem pieczenia.

\A A4

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkdw mies (powyzej 2,5 kg). Korzystad

z 1. lub 2. poziomu w zaleznosci od rozmiaréw miesa. Nie trzeba
wstepnie nagrzewaé piekarnika. Zaleca sie obracanie miesa podczas
pieczenia, aby uzyska¢ rbwnomierne przyrumienienie po obu
stronach. Od czasu do czasu nalezy podla¢ migso, aby nie dopuscic
do jego nadmiernego wysuszenia.

&

GRILL

Do pieczenia kawatkdéw miesa, kebabdw i kietbasek oraz na roznie,
do zapiekania warzyw oraz do przyrumieniania chleba. Zaleca sie
wiozenie potrawy na poziom 4. Podczas grillowania mies zaleca

sie stosowanie ociekacza, ktéry bedzie zbierat ociekajgcy tuszcz.
Umiesci¢ go na 3. poziomie i wlaé ok. pét litra wody. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia drzwi piekarnika
muszq by¢ zamkniete.

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).
Umiesci¢ potrawe na srodkowym poziomie.

Zaleca sie stosowanie ociekacza, ktéry bedzie zbierat ociekajgcy
fluszcz. Whozy¢ ociekacz na poziom 1. lub 2., wlewajgc do niego okoto
pét

litra wody. Nie trzeba wstepnie nagrzewad piekarnika. Podczas
pieczenia drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete.

CHLEB/PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci pizzy oraz chleba. W
ramach tej funkgji istniejg dwa programy o fabrycznych ustawieniach.
Wystarczy tylko wskazaé zgdane wartosci (femperatura oraz czas),

a piekarnik automatycznie przeprowadzi optymalny cykl pieczenia.
Nagrzaé wstepnie piekarnik i umiesci¢ ciasto na poziomie 2.
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Funkcja Opis funkgji
FUNKCJE
SPECJALNE
* Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych. Zaleca
() sie umieszczenie potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
. pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej
ROZMRAZANIE powierzchni.
11 Do utrzymywania temperatury i chrupkosci przed chwilg
- przygotowanych potraw (np. miesa, zapiekanek). Zaleca sie
umieszczenie potrawy na srodkowym poziomie. Funkcja nie wigcza
UTRZYMANIE sie, gdy temperatura w komorze przekracza 65°C.
CIEPLA
R Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast. Aby
- zapewni¢ odpowiednie warunki wyrastania ciasta, ta funkcja nie
wiqcza sie, gdy temperatura w komorze przekracza 40°C. Zaleca sie
WYRASTANIE umieszczenie ciasta na 2. poziomie. Nie trzeba wstepnie nagrzewad
piekarnika.
b Do pieczenia nadziewanych pieczeni i mies w kawatkach na jednym
é poziomie. Funkcja ta wykorzystuje delikatnie i z przerwami dziatajgcy
wentylator, ktéry zapobiega nadmiernemu wysuszeniu potraw. W fej
TERMOOBIEG EKO |funkcji EKO oswietlenie jest wytgczone podczas gotowania i mozna je

na chwile wigczy¢ przez nacisnigcie przycisku potwierdzenia. W celu
maksymalnego zwiekszenia wydajnosci energetycznej odradza sie
otwieranie drzwi piekarnika podczas pieczenia. Zaleca sie korzystanie
z poziomu 3. Nie trzeba wstepnie nagrzewad piekarnika.

SZYBKIE Do szybkiego nagrzewania piekarnika.
NAGRZEWANIE
" R USTAWIENIA Do reguladji ustawien wyswietlacza (jezyk, godzina, jasnosé, glosnosé
| sygnatu dzwiekowego, oszczednos¢ energii).

Czyszczenie piro

Cykl pozwalajgcy usuwaé w bardzo wysokiej temperaturze (circa
500°) zabrudzenia powstate podczas pieczenia.

Dostepne sq dwa cykle automatycznego czyszczenia: cykl kompletny
(CZYSZCZENIE PIRO) oraz cykl krétki (EKO). Zaleca sie stosowanie
cyklu petnego jedynie w razie bardzo zabrudzonego piekarnika, a
cyklu skréconego - jesli z tej funkgji korzysta sie regularnie.
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Codzienna eksploatacja

Wybér funkgji pieczenia

o o O

B

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji =¥ na
zqdangq funkcje; na wyswietlaczu pojawiq
sie ustawienia dotyczqce pieczenia.

2. Jesli pokazane wartosci sg odpowiednie,
nacisngé C] Aby je zmieni¢, nalezy
postepowac zgodnie z ponizszym opisem.

Ustawianie temperatury/mocy grilla
Aby zmieni¢ femperature lub moc grilla, nalezy:

o o 10

g om

1. Obrdci¢ pokretto nawigacji E aby
wyswietli¢ prawidtowq wartos¢.

2. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢
ustawienie.

Szybkie nagrzewanie

o ., lo
—anag

Nie wktada¢ potraw do piekarnika dopdki nie

zakonczy sie cykl szybkiego nagrzewania.

1. Wybra¢ funkcje szybkiego nagrzewania
d ustawiajgc pokretto wyboru funkgji na
symbol O.

2. Potwierdzi¢, naciskajgc [ sstowienia
zostang wyswietlone na wyswietlaczu.

3. Jesli wstepnie ustawiona temperatura jest
odpowiednia, nalezy nacisng¢ przycisk
. Aby zmieni¢ temperature, postepowac
zgodnie z opisem w poprzednim rozdziale
pt. ,,Ustawianie temperatury/mocy grilla”.
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat PRE.

13

Po osiggnieciu ustawionej femperatury

na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia
warto$¢ (np 200°C) i zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Po zakonczeniu
nagrzewania piekarnik automatycznie
wybiera funkcje grzania konwencjonalnego

. W tym momencie mozna wiozyé
potrawe i rozpoczgé pieczenie.
4. Aby ustawi¢ inng funkcje pieczenia, nalezy
obréci¢ pokretto wyboru funkcji I na
zqdane ustawienie.

Programowanie czasu pieczenia

Ta funkcja stuzy do ustawienia czasu
pieczenia na okreslony czas (od 1 minuty
do maksymalnego czasu dopuszczalnego
dla danej funkgji), po ktérym piekarnik
automatycznie wytqcza sie.

O o 10

il

1. Po potwierdzeniu temperatury miga symbol
(v::

2. Pokrettem regulacji B ustawic zqdany czas
pieczenia.

3. Potwierdzi¢ czas pieczenia przyciskiem C]

Ustawianie czasu zakonczenia pieczenia/
opdznionego startu

WAZNE: Ustawienie opdznionego startu nie
jest mozliwe dla nastepujgcych funkgji: SZYBKIE
NAGRZEWANIE, CHLEB/PIZZA.

UWAGA: przy tym ustawieniu wybrana
femperatura jest osiggana stopniowo, przez co
czas pieczenia bedzie nieco diuzszy niz podano
w fabeli pieczenia.

Mozna ustawi¢ zgdang godzine zakoriczenia
pieczenia, opdzniajgc rozpoczecie pracy
piekarnika o maksymalnie 23 godziny i 59
minut. Jest fo mozliwe wytgcznie po ustawieniu
czasu pieczenia.

Po ustawieniu czasu pieczenia na wyswietlaczu
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pojawi sie godzina zakohczenia pieczenia (na

przyktad 15:45) i zacznie migac symbol @

O o 1O

oou

Aby opdznic czas zakorczenia pieczenia (a tym
samym réwniez czas rozpoczecia pieczenia),
nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

1. Pokrettem nawigacji E ustawi¢ godzine,

o ktérej ma zakonczyé sie pieczenie (na
przykiad 16:00).

2. Potwierdzi¢ wybrang warto$¢ za pomocg
przycisku : dwie kropki zakonczenia
czasu pieczenia migajq, sygnalizujgc, ze
ustawienie zostato dokonane w sposéb
prawidtowy.

3. Piekarnik automatycznie opdzni rozpoczecie
pieczenia w faki sposoéb, aby zakonczy¢ je o
ustawionej godzinie.

Minutnik

O o O

uu

Z tej funkcji mozna korzystaé tylko wiedy, gdy
piekarnik jest wytgczony. Jest ona przydatna,
np. podczas gofowania makaronu - mozna
wtedy kontrolowaé czas gotowania.
Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢, to 23
godziny i 59 minut.

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkgji Ea¥ w
potozenie zero a pokrettem nawigagji
ustawi¢ zgdany czas.

2. Nacisng¢ przycisk , aby rozpoczeto
sie odliczanie od konca. Po uptywie
ustawionego czasu na wyswietlaczu pojawi
sie ,KONIEC” oraz rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Aby go przerwad, nacisngc
przycisk K4 (na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna godzina).
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Wybér funkgji specjalnych

i

1. Obraca¢ pokrettem wyboru funkcji =¥ do
momentu, kiedy na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,DEFROST” (rozmrazanie) oraz
symbol tej funkgji.

2. Pokrettem nawigacji B przewing¢ liste
funkcji: ROZMRAZANIE, UTRZYM. W
CIEPLE, WYRASTANIE, TERMOOBIEG EKO.

3. Nacisngé przycisk , aby potwierdzi¢
ustawienie.

Przyrumienianie i przypiekanie

Po zakorczeniu pieczenia w funkcjach, w kiérych
jest to mozliwe, na wyswietlaczu pojawia sie
propozycja przyrumienienia potrawy. Funkcje te
mozna wigczy¢ jedynie wtedy, gdy ustawiono
czas pieczenia.

o o O

il

1. Po uptywie czasu pieczenia na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat: ,NACISNAC v
, ABY PRZYRUMIENIC” . Po naciénieciu
przycisku B rozpocznie sie 5-minutowy cykl
przyrumieniania. Funkcje te mozna wykonad
jedynie dwa razy z rzedu.

Wybér funkji pizza/chleb

Po ustawieniu pokretta przetgcznika funkgji
na symbolu \J wchodzi sie¢ do podmenu dwdch
automatycznych funkgji pieczenia - ,chleb"

oraz ,pizza".
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Chleb

b b e

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji Ea¥ na
symbolu LJ: na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat ,,CHLEB” oraz AUTO.

2. Nacisngé , aby wybrad te funkcje.

3. Pokrettem nawigacji k28l ustawi¢ zgdang
temperature (miedzy 180°C a 220°C) i
potwierdzi¢ przyciskiem K8,

4. Ustawi¢ pokrettem nawigagiji B zqdany
czas pieczenia oraz nacisngé K8, aby
rozpoczqgé pieczenie.

Pizza

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji =¥ na

symbolu D: na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,,CHLEB”. Aby wybrac funkcje

JPIZZA', nalezy wykonaé nastepujgce czynnosci:

2. Obréci¢ pokretto nawigacji k2 Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,PIZZA.

3. Nacisngé , aby wybrac te funkcje.

4. Pokrettem nawigacji k28l ustawi¢ zgdang
temperature (miedzy 220°C a 250°C) i
potwierdzi¢ przyciskiem K8,

5. Ustawi¢ pokrettem nawigagji B zqdany
czas pieczenia oraz nacisngé K8, aby
rozpoczqgé pieczenie.

Ustawienia

Obréci¢ pokretto wyboru funkgji 5 na symbol
2, aby wejé¢ do podmenu zawierajgcego pied
ustawien wyswietlacza, kiére mozna zmienié.
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Zegar

Obréci¢ pokretto nawigadji B toki sposdb,
aby pojawit sie napis ZEGAR. Aby zmieni¢
godzine, patrz poprzedni rozdziat (USTAWIANIE
BIEZACEJ GODZINY).

Eko

Po wybraniu trybu EKO (WL.) wyswietlacz

zmniejsza jasnos¢ i pokazuje zegar tylko wtedy,

kiedy piekarnik jest w trybie czuwania od 3

minut. Ponadto podczas pieczenia wytgczone

jest oswietlenie wewnetrzne. Aby przywrdcic

wyswietlanie informadji na wyswietlaczu i

wiqczy¢ oswietlenie wewnetrzne, wystarczy

nacisngé przycisk K& lub obréci¢ ktérymkolwiek

pokrettem.

2. Obracaé pokrettem nawigagji E az pojawi
sie komunikat ,,EKO”.

3. Nacisng¢ , aby wejs¢ do ustawien (WL./
WYL.).

4. Ustawi¢ pokrettem nawigagji B zqdane
u.stqwienie oraz potwierdzi¢ je, naciskajgc
C

5. W trakcie pieczenia, jesli wigczony jest
tryb EKO, oswietlenie komory bedzie
wytgczone od 1 minuty pieczenia.
Wihaqczenie o$wietlenia wymaga interwengji
uzytkownika.

Sygnat dzwiekowy

Aby wigczy¢ lub wytqczy¢ sygnat dzwigkowy,

nalezy:

1. Obracaé pokrettem nawigagiji E az pojawi
sie komunikat ,DZWIEK”.

2. Nacisngé , aby wejs¢ do ustawien (WL./
WYL.).

3. Ustawi¢ pokreftem nawigacji B zqdane

u.stowienie oraz potwierdzi¢ je, naciskajgc
C}

Jasnosé

Aby zmieni¢ jasnos¢ wyswietlacza, nalezy:

1. Obracaé pokrettem nawigacji k2, az pojawi
sie komunikat , JASNOSC”.

2. Nacisng¢ przycisk | C W wyswietlaczu
pojawi sie numer 1.
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3. Ustawi¢ pokrettem nawigacji B
odpowiedniq jasno$¢ oraz potwierdzi¢
ustawienie, naciskajgc B

Sonda do miesa

Dotgczona w komplecie sonda do migsa
pozwala na doktadne zmierzenie temperatury
(do 100°C) podczas pieczenia, aby zapewnié
optymalne wyniki. Wymagang femperature
wewnqfrz migsa mozna ustawi¢ w zaleznosci od
rodzaju pieczonej potrawy. Bardzo wazne jest,
aby sonda byta umieszczona doktadnie, dzigki
czemu bedzie mozna uzyskac doskonate wyniki
pieczenia. Wiozy¢ catq sonde do najbardziej
miesistej czesci miesa. Unika¢ kosci oraz ftustych
kawatkéw (Rys. 1). W przypadku drobiu sonda
powinna by¢ wiozona bokiem, na srodku piersi.
Nalezy sprawdzi¢, czy jej koncéwka nie weszta
do pustego wnetrza (Rys. 2). W przypadku
mies o bardzo nieregularnej grubosci przed
wyjeciem ich z piekarnika sprawdzi¢, czy
upiekty sie prawidtowo. Podtgczyé koncdéwke
sondy do gniazda na prawej Sciance w
komorze piekarnika.

Rys. 1 Rys. 2

Funkcja pieczenia z sondg do migsa

Kiedy wtozona jest sonda do migsa,
temperatura w komorze jest zarzqdzana
zgodnie z definicjg dla wybranej funkgji, lecz
proces pieczenia konczy sig, kiedy zmierzona
femperatura osiggnie szacunkowq docelowqg
wartos$¢ sondy do miesa ustawiong przez
klienta. Nie ma specjalnego menu dla funkdji
pieczenia z sondg do miesa, lecz zawsze
mozna przej$¢ z funkgji pieczenia tradycyjnego
do funkgji z sondg do miesa. Ma to miejsce
wtedy, kiedy wtozona zostanie sonda do migsa.
Po wykryciu sondy do migsa rozlegnie sie sygnat
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dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie na

3 sekundy komunikat ,SONDA". Nastepnie
wyswietlacz powrdci co wyswietlania biezgcych
informacji.

Jesli pokretto wyboru funkgji Ea¥ nie jest
ustawione na czuwanie lub o$wietlenie,
wyswietlacz pokazuje ogdine informacje na
temat funkgji pieczenia oraz temperature
ustawionq dla sondy do migsa.

Jesli sonda do miesa zostanie wtozona i
wykryta w momencie rozpoczecia funkgji
(szybkie nagrzewanie, grill, funkcje specjalne,
przyrumienianie) bez wigczania sondy,
pieczenie nie rozpocznie sie do momentu, kiedy
sonda nie zostanie wyjeta. Rozlegnie sie alarm
dzwigkowy, a nas wyswietlaczu pojawi sie
nastepujgcy komunikat: WYJMOWANIE SONDY
Poniewaz zakonczenie pieczenia zalezy od
temperatury ustawionej dla sondy do miesa,
timer nie moze zosta¢ ustawiony dla tej funkgji.
W konsekwencji nie mozna réwniez ustawié¢
funkdji pieczenia z opdznionym startem.

Po wybraniu funkdji pieczenia, ustawié
temperature piekarnika (w prawym gérnym
rogu wyswietlacza) za pomocq pokretta h +/-.
Potwierdzi¢ przyciskiem K8 Wartoé¢ ustawiona
dla sondy do migsa (w prawym dolnym rogu
wyswietlacza) moze teraz zosta¢ zmieniona:
obréci¢ pokretto Bell +/- i potwierdzi¢
przyciskiem K&, aby rozpoczqé pieczenie.
Temperatura piekarnika oraz sondy do miesa
moze zosta¢ zmieniona w dowolnym czasie
podczas pieczenia. Aby zmieni¢ temperature
piekarnika, wystarczy obrdci¢ pokretto B I -
aby zmieni¢ temperature sondy do miesq,
nalezy dwa razy nacisngé przycisk K4,

obroci¢ pokretto Bell +/-, aby ustawi¢ warto$¢, a
nastepnie potwierdzi¢ przyciskiem C]
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Domyslna wartos$¢ sondy do miesa to 70°C.
Mozna jq regulowaé w krokach co 1°C.

Kiedy sonda do miesa zostanie wykryta

na poczatku lub podczas trwania funkgji,
wszystkie fazy nagrzewania zostang pominiete
i przeprowadzona zostanie pierwsza faza
pieczenia dla danej funkgji; o$wietlenie bedzie
wigczone do momentu, kiedy sonda nie zostanie
wyjeta i nie bedzie juz wykrywana.

Jesli sonda zostanie wyjeta podczas frwania
funkgji, wyswietlacz bedzie pokazywat minuty
pieczenia, a licznik zwiekszy wartos¢ az do
momentu, kiedy

uzytkownik wytgczy funkcje lub z powrotem
wiozy sonde do miesa.

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie migajgcy komunikat ,,KONIEC”.

Czyszczenie piro

Uwaga: Przed wigczeniem pirolizy nalezy wyjgé
akcesoria z urzgdzenia.

Opis tej funkgji - patrz rozdziat CZYSZCZENIE
oraz tabela funkgji na str. 12.

i
Aby wigczy¢ cykl automatycznego czyszczenia
piekarnika (pirolizy), nalezy:
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1. Obraca¢ pokrettem wyboru funkcji =¥ do
momentu, kiedy na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,,CZYSZCZENIE PIRO”.

2. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢
wybdr i rozpoczgé cykl czyszczenia piro.

Aby wybrac czyszczenie piro Eko, obrécié

pokretto nawigagji B . prawym dolnym

rogu wyswietlacza pojawi sie komunikat ECO.

Nacisng¢ przycisk B, aby uruchomic krétki

program.

Podczas trwania czyszczenia piro drzwi

piekarnika sq automatycznie blokowane, a

na wyswietlaczu pojawia sie symbol. Drzwi

pozostajqg zablokowane réwniez po zakonczeniu

cyklu czyszczenia: na wyswietlaczu pojawia

sie komunikat ,SCHEADZANIE”, informujgc

o trwaniu fazy chtodzenia piekarnika. Po

osiggnieciu bezpiecznej temperatury gasnie na

wyswietlaczu symbol i pojawia sie komunikat
+KONIEC".

UWAGA: Jesli procedura kontroli automatycznej

blokady drzwi nie zadziata poprawnie, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol. Jesli natomiast
drzwi bedq zamkniete w zwigzku z awarig
systemu blokady, na wyswietlaczu pojawi

sie komunikat ,DRZWI ZABLOKOWANE".

W takim przypadku nalezy skontaktowad sie z

autoryzowanym serwisem techniczny.
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Tabele pieczenia
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Rodzaj potrawy

Funkcja

Nagrzewa-
nie

Pétka od
dotu

Temperatura
(°Q)

Czas pie-
czenia
(min.)

Akcesoria

Ciasta
drozdzowe

B

X

160-180

30-90

Tortownica na
ruszcie

X

160-180

30-90

Poziom 3:
fortownica na
ruszcie
Poziom 1:
fortownica na
ruszcie

Ciasta z
nadzieniem
(sernik,
szarlotka)

160-200

30-85

Ociekacz/blacha
do pieczenia lub
tortownica
na ruszcie

160-200

35-90

Poziom 3:
fortownica na
ruszcie
Poziom 1:
fortownica na
ruszcie

Kruche
ciasteczka/
Rogaliki

170-180

15-45

Ociekacz/blacha
do pieczenia

150-170

20-45

Poziom 3: blacha
do pieczenia
Poziom 1:
ociekacz

Ptysie

180-200

30-40

Ociekacz/blacha
do pieczenia

180-190

35-45

Poziom 3: blacha
do pieczenia
Poziom 1:
ociekacz

Bezy

90

110-150

Ociekacz/blacha
do pieczenia

90

130-150

Poziom 3: blacha
do pieczenia
Poziom 1:
ociekacz
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Rodzaj potrawy [Funkcja  [Nagrzewa- |Pétkaod (Temperatura |Czas pie-|Akcesoria
nie dolu (°C) czenia
(min.)
Chleb/Pizza/ 8 X 2 190-250 15-50 Ociekacz/blacha
Focaccia do pieczenia
X 1-3 190-250 25-50 Poziom 3: blacha
do pieczenia
Poziom 1:
ociekacz
Chleb [:] X 2 180-220 30-50 Ociekacz/blacha
do pieczenia lub
ruszt
Pizza D X 2 220-250 15-30 Ociekacz/blacha
do pieczenia
Mrozona pizza @ X 2 250 10-15 Poziom 2:
ociekacz/blacha
do pieczenia lub
ruszt
X 1-3 250 10-20 Poziom 3: blacha
do pieczenia
Poziom 1:
ociekacz
Tarta warzywa X 2 180-190 35-45  |Tortownica na
+ mieso (tarty — ruszcie
warzywne, X 1-3 180-190 45-60 Poziom 3:
quiche) fortownica na
ruszcie
Poziom 2:
fortownica na
ruszcie
Vols-au-vent/ @ X 2 190-200 20-30 Ociekacz/blacha
Krakersy do pieczenia
X 1-3 180-190 20-40 Poziom 3: blacha
do pieczenia
Poziom 1:
ociekacz
Lasagne, 8 X 2 190-200 30-60  |Ociekacz lub
zapiekany blacha na ruszcie
makaron,
cannelloni,

zapiekanka
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Rodzaj potrawy [Funkcja  [Nagrzewa- |Pétkaod (Temperatura |Czas pie-|Akcesoria
nie dolu (°C) czenia
(min.)

Jagniecina/ X 2 190-200 70-100  |Ociekacz lub

Cielecina/ - blacha na ruszcie

Wotowina/

Wieprzowina

1 kg

Kurczak/Krdlik/ X 2 200-230 50-100  |Ociekacz lub

Kaczka - blacha na ruszcie

1 kg

Indyk/Ges 3 kg | X 1-2 190-200 80-130  |Ociekacz lub
blacha na ruszcie

Ryba @ X 2 180-200 40-60 Ociekacz lub

pieczona/w folii blacha na ruszcie

(filet, w catosci)

Nadziewane X 2 170-190 30-60 Blacha na ruszcie

warzywa —

(pomidory,

cukinie,

baktazany)

Tosty @ - 4 3 (wysoki) 2-5 Ruszt

Filety/steki @ - 4 2 ($redni) 20-35 Poziom 4: ruszt

rybne (obrécié¢ potrawe
w potowie czasu
pieczenia)
Poziom 3:
ociekacz z wodg

Kietbasy/ @ - 4 2-3 ($redni-  [15-40 Poziom 4: ruszt

Szasztyki/ wysoki) (obréci¢ potrawe

Zeberka/ w potowie czasu

Hamburgery pieczenia)
Poziom 3:

ociekacz z wodg
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Rodzqj potrawy

Funkgcja

Nagrzewa-
nie

Pétka od
dotu

Temperatura
(°C)

Czas pie-
czenia
(min.)

Akcesoria

Pieczony kurczak
101,3 kg

X

2 (Sredni)

50-65

Poziom 2: ruszt
(obroéci¢ potrawe
po uptywie
dwdch

trzecich czasu
pieczenia)
Poziom 1:
ociekacz z wodg

3 (wysoki)

60-80

Poziom 2: rozen
Poziom 1:
ociekacz z wodg

Rostbef krwisty
1 kg

2 (Sredni)

35-50

Blacha na ruszcie
(w razie potrzeby
obréci¢ potrawe
po uptywie 2/3
czasu pieczenia)

Udziec

jagniecy/
Golonka

<
<
)

2 ($redni)

60-90

Ociekacz lub
blacha na ruszcie
(w razie potrzeby
obréci¢ potrawe
po uptywie 2/3
czasu pieczenia)

Pieczone
ziemniaki

2 ($redni)

35-50

Ociekacz/blacha
do pieczenia (w
razie potrzeby
obréci¢ potrawe
po uptywie 2/3
czasu pieczenia)

Zapiekanka
warzywna

3 (wysoki)

10-15

Blacha na ruszcie

Lasagne i Miesa

200

50-100*

Poziom 3:
fortownica na
ruszcie
Poziom 1:
ociekacz lub
blacha do
pieczenia na
ruszcie
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Rodzaj potrawy [Funkcja  [Nagrzewa- |Pétkaod (Temperatura |Czas pie-|Akcesoria
nie dolu (°C) czenia
(min.)
Miesa i X 1-3 200 45-100*  |Poziom 3:
Ziemniaki fortownica na
ruszcie
Poziom 1:
ociekacz lub
blacha do
pieczenia na
ruszcie
Ryby i Warzywa X 1-3 180 30-50*  |Poziom 3:
fortownica na
ruszcie
Poziom 1:
ociekacz lub
blacha do
pieczenia na
ruszcie
Nadziewane & - 3 200 80-120* |Ociekacz lub
pieczenie blacha na ruszcie
Migso w & |- 3 200 50-100*  |Ociekacz lub
kawatkach blacha na ruszcie
(krdlik, kurczak,
jagniecina)

* Podany czas pieczenia jest przyblizony. Potrawe mozna wyjgé z piekarnika w réznym czasie -
zaleznie od indywidualnych preferencji.
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Czyszczenie i konserwacja
CZYSZCZENIE

A OSTRZEZENIE!

- Nie wolno stosowac urzgdzen czyszczqcych
parq.

- Czyszczenie piekarnika przeprowadzac
jedynie wtedy, gdy urzqdzenie jest zimne.

- Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

Zewnetrzne czesci piekarnika
WAZNE: Nie stosowaé detergentéw o
dziataniu Zrgcym ani defergentéw
Sciernych. Jesli taki produkt przypadkowo
wszedt w konfakt z urzgdzeniem, nalezy
natychmiast wytrze¢ go wilgotnq $ciereczkg.
*  Powierzchnie czysci¢ wilgotnqg Sciereczkg.
Jesli sq bardzo zabrudzone, doda¢ do
wody kilka kropel ptynu do mycia naczyn.
Wytrze¢ do sucha $ciereczkq.

Whetrze piekarnika
WAZNE: Nie stosowac ggbek sciernych,
metalowych myjek ani skrobakéw. Jesli
bedq stosowane, mogq z czasem uszkodzi¢

emaliowane powierzchnie oraz szybe w

drzwiach.

e  Po kazdym uzyciu piekarnika odczekad,
az ostygnie, a nastepnie wyczysci¢ go
(najlepiej wtedy, gdy jest jeszcze $rednio
ciepty), aby zapobiec powstawaniu osadéw
i plam z resztek jedzenia (np. potrawy o
duzej zawartosci cukru).

e Stosowac srodki przeznaczone do
czyszczenia piekarnikéw i przestrzegaé
zalecen ich producenta.

e Do czyszczenia szyby w drzwiach
piekarnika nalezy stosowac odpowiedni
detergent w ptynie. Aby utatwi¢ czyszczenie
urzgdzenia, mozna zdemontowad drzwi
(patrz KONSERWACJA). Szyba wewnetrzna
jest gtadka, aby utatwié¢ czyszczenie.
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UWAGA: Podczas diugiego pieczenia potraw
zawierajgcych duzo wody (np. pizzy, warzyw
itp.) moze dojs¢ do osadzania sig skroplin na

wewnetrznej stronie drzwi oraz na uszczelce.

Po wystygnieciu piekarnika nalezy je wytrzeé

Sciereczkq lub ggbkg.

Akcesoria

*  Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy
zanurzy¢ w wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Jesli sq jeszcze gorgce, ubrad
rekawice kuchenne.

*  Pozostatosci zywnosci mozna tatwo usungé
za pomocq specjalnej szczoteczki lub
gabka.

Czyszczenie tylnego panelu oraz bocznych

paneli katalitycznych

+  WAZNE: Nie stosowac detergentéw
korozyjnych lub sciernych, twardych szczotek
oraz szorstkich ggbek do mycia naczyn ani
Srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikéw,
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie
katalityczng i pozbawié jg wiasciwosci
samoczyszczqcych.

*  Wigczyé pusty piekarnik ustawiony na
funkcje Termoobieg z temperaturg 200°C i
pozwoli¢, zeby pracowat przez ok. godzine.

*  Po zakonczeniu zaczekad, az urzgdzenie
ostygnie, a nastepnie ggbkg usungé
ewentualne resztki potraw.

Cykl czyszczenia piekarnikéw z funkcjg
czyszczenia piro:

A OSTRZEZENIE!

- Nie dotyka¢ piekarnika podczas cyklu
pirolizy. Nie wolno stosowa¢ urzgdzen
czyszczqcych parq.

- Nie pozwala¢ dzieciom zblizaé sie do
piekarnika podczas trwania cyklu pirolizy.

Funkcja ta spala zabrudzenia powstate

wewnaqtrz piekarnika podczas pieczenia w

temperaturze okoto 500 °C. W tej wysokiej

temperaturze zabrudzenia spalajg sie,
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wytwarzajqgc osady popiotu, ktére po

wystygnieciu piekarnika z fatwoscig mozna

usung¢ wilgotng ggbkag. Nie wigczaé funkgji
czyszczenia pirolitycznego po kazdym
pieczeniu, lecz jedynie w razie duzej ilosci
zabrudzen lub dymu i nieprzyjemnych
zapachdw podczas nagrzewania i pieczenia.

e Jezeli piekarnik zostat zainstalowany pod
ptytg kuchenng, nalezy upewnic sie, czy
podczas trwania cyklu automatycznego
czyszczenia (pirolizy) palniki lub pola
elekiryczne sq wytgczone.

e Przed wigczeniem pirolizy nalezy wyjgc
akcesoria z urzgdzenia (w tym kraty
boczne).

*  Aby otrzyma¢ optymalne rezultaty
czyszczenia drzwiczek, przed
zastosowaniem funkgji czyszczenia piro
nalezy usung¢ wieksze osady brudu,
postugujqc sie wilgotng ggbkg.

*  Urzgdzenie jest wyposazone w 2 funkcje
pirolityczne:

1. Cykl oszczednosciowy (PIRO EXPRESS/
EKO): zuzycie energii zmniejsza sie o okoto
25% w stosunku do cyklu standardowego.
Cykl nalezy przeprowadzad regularnie (po
co najmniej 2-3 pieczeniach migsa).

2. Standardowy cykl (PIRO): gwarantuje
doktadne oczyszczenie bardzo
zabrudzonego piekarnika.

UWAGA: Podczas trwania funkgji piroliza drzwi

piekarnika sg zablokowane i nie mozna ich

otworzy¢, dopdki temperatura w komorze nie
osiggnie bezpiecznego poziomu.

KONSERWACJA

A OSTRZEZENIE!

- Stosowad rekawice ochronne.

- Opisane czynnosci przeprowadzaé przy
zimnym urzqdzeniu.

- Odtgczy¢ piekarnik od zasilania
elektrycznego.

Aby wyjgé drzwi
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Aby zdjqg¢ kraty boczne

Przesung¢ krate boczng do géry w taki sposdb,
aby zwolni¢ dwa dolne zaciski. Nastepnie
obroci¢ krate w strone srodka komory. Aby
whozy¢ krate z powrotem, wykonaé powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

1

Wymiana tylnej zaréwki
1. Odtgczy¢ piekarnik od zasilania
elektrycznego.

—

Rys. 5
2. Odkreci¢ klosz (Rys. 5), wymieni¢ zaréwke
(typ - patrz uwaga ponizej) i z powrotem
przykrecié klosz.
3. Podtqczy¢ piekarnik z powrotem do
zasilania elekirycznego.
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UWAGA:

Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy
40W/230 V typ G9, T300°C.

Zardwka stosowana w urzgdzeniu

zostata specjalnie zaprojektowana do
urzqdzen elekirycznych i nie nadaje sie

do oswietlania pomieszczen domowych
(Rozporzqgdzenie Komisji (WE) nr
244/2009).

Zaréwki mozna zakupi¢ w autoryzowanym
centrum serwisowym IKEA.
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Co zrobic, jesli ...
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Problem Prawdopodobna Rozwigzanie
przyczyna

Piekarnik nie dziata. Brak prgdu w gniazdku Sprawdzi¢, czy w gniazdku
zasilajgcym. zasilajgcym jest prad.
Piekarnik nie zostat Podtqgczy¢ piekarnik do
podtqczony do sieci zasilania.
zasilajgce;j.

Whytaczy¢ piekarnik i wigczyé go
ponownie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustgpita.

Drzwi sq zablokowane

funkcjg czyszczenia piro”).

Wazne: Podczas trwania automatycznego czyszczenia drzwi
sq zablokowane. Odczekaé do momentu automatycznego
odblokowania (patrz rozdziat “Cykl czyszczenia piekarnika z

Whytgczy¢ piekarnik i wigczy¢ go
ponownie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustgpita.

Elektroniczny wyswietlacz nie
dziata:

Na wyswietlaczu pojawia sie “F”
oraz numer. Skontaktowac sie

z najblizszym autoryzowanym
serwisem fechnicznym. Nalezy
podaé numer, ktéry pojawia sie
za literg F.

Przed wezwaniem Autoryzowanego Serwisu

Technicznego:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie
rozwigzad problemu zgodnie z sugestiami
podanymi w tabeli ,,Co zrobi¢, jesli...”.

2. Wylqgczy¢ i ponownie wigczy¢ urzgdzenie,
aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustgpita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych testéw

usterka nadal wystepuje, nalezy skontaktowad

sie z autoryzowanym centrum serwisowym

IKEA.

Nalezy podaé:

o kroétki opis usterki;

*  doktadny typ i model piekarniko;

*  numer serwisowy (fo numer znajdujgcy
sie po stowie ,Service” na tabliczce
znamionowej), podany na prawej,
wewnetrznej krawedzi komory piekarnika
(widoczny przy otwartych drzwiach);

N RAvAKeRs 0000 000 00000

* doktadny adres;
*  numer telefonu.

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécié
sie do Autoryzowanego Serwisu Technicznego
IKEA (co jest gwarancjqg uzycia oryginalnych
czesci zamiennych oraz wiasciwej naprawy).
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Dane techniczne

27

Typ produktu: Piekarnik elekiryczny do zabudowy

Identyfikacja modelu:

RAFFINERAD 203.009.17

RAFFINERAD 603.009.15

Liczba komér 1
Zrédio ciepta Elektryczne
Liczba funkgji l
Pojemnos¢ netto. Zmierzona po zdjeciu krat bocznych oraz paneli katalitycznych | 65
Powierzchnia najwiekszej blachy do pieczenia cm? 1200
Klasa wydajnosci energetycznej (Najnizsze zuzycie) A+
Wskaznik wydajnosci energetycznej 81,9
Zuzycie energii 0,87
Funkcja pieczenia tradycyjnego (przy standardowym wsadzie oraz podgrzewaniu

od gory i od dotu)

kWh/cykl

Zuzycie energii 0,70
Funkcja Termoobiegu (przy standardowym wsadzie i termoobiegu)

kWh/cykl

Grzatka gérna W 2450
Dolna grzatka (W) 150
Grzatka Grill W 2450
Grzatka wentylatora W 2000
Wentylator chtodzgcy (W) 12-21
Oswietlenie piekarnika (W) 40
Pobér mocy wentylatora piekarnika w W 12-21
tgczna moc znamionowa W 2600
Wymiary

Szerokos¢ mm 595
Wysokos¢ mm 595
Glebokos¢ mm 564
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Dane techniczne

Informacje techniczne podano na tabliczce
znamionowej wewnqtrz urzgdzenia.

Instalacja

Po rozpakowaniu piekarnika nalezy sprawdzic,
czy urzgdzenie nie zostato uszkodzone w
czasie transportu oraz czy drzwi zamykajq

sie prawidtowo. W razie jakichkolwiek
problemdw skontaktowad sie z najblizszym
auforyzowanym centrum serwisowym. Aby
zapobiec ewentualnym uszkodzeniom, zaleca
sie, aby piekarnik zostat wyjety z podstawy ze
styropianu dopiero tuz przez instalacjq.
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Przygotowanie mebli do zabudowy

Meble kuchenne majqgce bezposredniq
stycznos¢ z piekarnikiem muszq by¢
odporne na dziatanie wysokiej temperatury
(min. 90°C).

Mebel nalezy przyciqé przed wiozeniem
piekarnika i doktadnie usungc frociny i
widry.

Po zainstalowaniu dolna czes¢ piekarnika
nie powinna by¢ juz dostepna.

Aby zagwarantowad prawidfowq

prace urzqdzenia, nie wolno blokowad
minimalnego otworu migedzy blatem a
gdrnq czescig piekarnika.

Zalecenia ogélne

Przed pierwszym uzyciem

Usung¢ zabezpieczenia kartonowe, folie
oraz nalepki z akcesoridw.

Nie zdejmowad tabliczki znamionowej
znajdujqcej sie z prawej strony framugi
drzwi.

Wyijqé akcesoria z piekarnika i rozgrzaé go
do temperatury 200° na ok. jedng godzine.
Pozwoli fo na usuniecie woni materiatu
izolacyjnego oraz smaréw ochronnych.
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Podczas eksploatagji

Nie umieszczad¢ ciezkich przedmiotéw na
drzwiach, aby ich nie uszkodzi¢.

Nie opiera¢ sie na drzwiach i nie wieszac
zadnych przedmiotéw na uchwycie.

Nie przykrywaé wnetrza piekarnika folig
aluminiowq.

Nie wlewaé wody do $rodka rozgrzanego
piekarnika; moze to uszkodzi¢ emaliowang
powierzchnie.

Nie przeciggad form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze fo porysowaé
jego emaliowang powierzchnie.
Sprawdzi¢, czy przewody elektryczne
innych urzgdzen nie stykajqg sie z gorgcymi
czesciami piekarnika lub nie zostaty
przyciete przez jego drzwi.

Nie narazac piekarnika na dziatanie
warunkéw atmosferycznych.

29

Blokada drzwi
Aby otworzy¢ drzwi z blokadg, patrz Rys. 1.

Rys. 1
Blokade drzwi mozna usungé. W tym celu
postepowac w kolejnosci wskazanej na
rysunkach (patrz Rys. 2).
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Rady i sugestie

Sposdb czytania tabeli pieczenia

Tabela podaje najlepszq funkcje dla okreslonej
potrawy oraz informacje, czy nalezy jq piec
na jednej czy kilku poziomach jednoczesnie.
Temperatury pieczenia dotyczg momentu
wiozenia potrawy do piekarnika, za wyjgtkiem
nagrzewania (gdy jest przewidziane).
Temperatury oraz czasy pieczenia sq
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy oraz
rodzaju akcesoriéw. Poczgtkowo stosowad
nizsze sugerowane wartosci, a pézniej, jesli
pieczenie nie jest zgodne z wymaganiami,
przej$¢ do wyzszych. Zaleca sie stosowanie
akeesoriéw dotgczonych w zestawie oraz, w
miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia
z ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez
naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego
(pyrex) lub z porcelany. Czas pieczenia nieco
sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen
podanych w tabeli pieczenia, dotyczgcych
wyboru akcesoridéw i ich rozmieszczenia na
odpowiednich pétkach.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw
Korzystajqc z funkgji ,TERMOOBIEG” mozna

na réznych poziomach jednoczesnie piec rézne
potrawy, ktére wymagajq tej samej temperatury
pieczenia (np. ryby i warzywa). Wyjgé potrawy,
ktére wymagajq krétszego pieczenia, i
pozostawi¢ potrawy, ktére wymagaijq dtuzszego
pieczenia.

Ciasta

- Delikatne ciasta piec z wykorzystaniem
funkcji pieczenia tradycyjnego na jednym tylko
poziomie. Stosowad formy z ciemnego metalu

i stawia¢ je zawsze na ruszcie z kompletu. Do
pieczenia na kilku poziomach wybierad funkcje
Termoobieg i ustawiac formy na ruszcie w

taki sposob, aby powietrze mogto swobodnie
cyrkulowad.
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- Aby sprawdzi¢, czy ciasto drozdzowe jest

juz gotowe, wiozy¢ drewniany patyczek w
najwyzszym miejscu ciasta. Jesli patyczek
pozostanie suchy, ciasto jest gotowe.

- Jedli stosowane sq formy z nieprzywierajgcq
powtokq, ciasto moze nieréwno wyrosngé po
bokach.

- Jesli ciasto opada podczas pieczenia, podczas
nastepnego pieczenia uzy¢ nizszej temperatury
lub zmniejszy¢ ilos¢ ptynu lub delikatniej
mieszac ciasto.

- Ciosta z soczystym nadzieniem (serniki, ciasta
owocowe) wymagajq uzycia funkji ,PIECZENIE
KONWEKCYJNE". Jesli spdd ciasta bedzie zbyt
wilgotny, korzystac z nizszej potki i wytozy¢ spod
butkg tartq lub pokruszonymi herbatnikami
przed wiozeniem nadzienia.

Mieso

- Stosowa¢ blachy lub naczynia zaroodporne
dowolnego rodzaju, dopasowane do rozmiardw
pieczonego migsa. W przypadku pieczeni
zaleca sie wlanie na dno naczynia nieco
rosotu, aby nieco zwilzy¢ migso i dodaé smaku.
Gdy pieczen jest juz gotowa, zostawic jg w
piekarniku na ok. 10-15 min. lub zawing¢ w folie
aluminiowa.

- Przygotowujgc mieso do grillowania nalezy
pamietad, ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy
kawatki majg te samg grubosé. Bardzo grube
kawatki migsa wymagajq dtuzszego pieczenia.
Aby zapobiec przypaleniu powierzchni miesa,
nalezy je odsunqc¢ od grzatki grilla i umiesci¢
ruszt na nizszym poziomie. Obréci¢ mieso po
uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia.
Zaleca sie stosowanie ociekacza, kiéry bedzie
zbierat ociekajgcy sok - nalezy do niego wla¢
pét litra wody i umiesci¢ bezposrednio pod
rusztem, na ktérym utozone jest mieso do
grillowania. W razie potrzeby uzupetni¢ wode.
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Pizza

Lekko nasmarowad blache, aby pizza byta
bardziej chrupiqgca, nawet na spodzie. Po
uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia dodac
mozzarelle na pizze.

Funkcja Wyrastanie

Zaleca sie przykrycie ciasta wilgotng $ciereczkg
przed wiozeniem do piekarnika. Czasy
wyrastania w takiej funkgji skracajqg sie o ok.
jednq trzecig w poréwnaniu do wyrastania

w temperaturze otoczenia (20-25°C). Czas
wyrastania dla ciasta na pizze (1 kg) to ok.
jedna godzina.

31
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Podtgczenie do zasilania

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce
znamionowej urzgdzenia odpowiada napieciu
w sieci. Tabliczka znamionowa znajduje sie

z przodu przy krawedzi piekarnika i jest
widoczna przy otwartych drzwiach.

Ochrona srodowiska

Utylizacja materiatéw z opakowania

- Materiat z opakowania w 100% nadaje sie
do recyklingu i jest oznaczony symbolem
(L,:'_)). Nalezy w odpowiedzialny sposéb
pozbywad sie materiatéw opakowaniowych,
przestrzegajgc miejscowych przepisdéw
dotyczqcych utylizacji odpaddw.

Utylizacja urzqgdzenia

- Niniejsze urzqdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywq Europejskg 2012/19/
WE (WEEE) oraz polskg ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

- Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie
niniejszego urzqdzenia, przyczynig
sie Panstwo do ograniczenia ryzyka
wystgpienia negatywnego wptywu
produktu na srodowisko i zdrowie ludzi,
spowodowanego nieodpowiednig
utylizacjg produktu.

- Symbol = na urzgdzeniu lub w
dokumentacji do niego dotgczonej oznacza,
ze urzqdzenia nie wolno traktowaé
podobnie jak zwykte odpady domowe.
Nalezy oddac¢ je do punktu zajmujgcego
sie utylizacjq i recyklingiem urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych.
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Ewentualnej wymiany przewodu zasilajgcego
(typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) moze dokona¢
wyltqcznie wykwalifikowany elektryk.
Skontaktowad sie z autoryzowanym cenfrum
serwisowym IKEA.

Rady dotyczqgce oszczedzania energii

- Nagrzewac urzgdzenie jedynie wtedy, gdy
jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w
przepisie.

- Uzywaé ciemnych lub emaliowanych na
czarno form do pieczenia, gdyz znacznie
lepiej wchtaniajq ciepfo.

- Wylqgczy¢ piekarnik 10/15 minut przed
uptywem ustawionego czasu pieczenia.
Jesli potrawy wymagajq dtuzszego czasu,
nadal bedq sie piekty, pomimo wytgczenia
piekarnika.

Deklaracja zgodnosci c €

- Niniejszy piekarnik jest przeznaczony
do kontaktu z artykutami spozywczymi
i spetnia wymagania okreslone w
Rozporzgdzeniu (C €) nr 1935/2004. Zostat
on zaprojektowany, wyprodukowany
i wprowadzony na rynek zgodnie z
wymogami bezpieczenstwa okreslonymi
w Dyrektywie nr 2006/95/WE w sprawie
niskiego napiecia (ktéra zastgpita
Dyrektywe nr 73/23/EWG z pdzniejszymi
zmianami) oraz w Dyrektywie nr
2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci
elekiromagnetycznej (,EMC”).

- Niniejsze urzgdzenie spetnia wymogi dot.
ekoprojektu okreslone w Rozporzgdzeniach
Komisji nr 65/2014 i 66/2014, zgodnie z
Normg Europejskqg 60350-1.
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GWARANCJA IKEA

lle trwa okres gwarancji IKEA?

Niniejsza gwarancja obowigzuje przez okres
pieciu (5) lat od daty zakupu urzgdzenia AGD
w sklepie IKEA a w przypadku urzgdzenia
oznaczonego markg LAGAN przez okres
dwaéch (2) lat. W celu potwierdzenia zakupu
nalezy przedtozy¢ oryginat paragonu lub
fakture. Wykonywanie prac gwarancyjnych
nie powoduje przedtuzenia okresu gwarangji
urzgdzenia.

Jakie urzgdzenia nie podlegajg 5 letniej
gwarangji IKEA?

Urzgdzenia AGD oznaczone nazwg LAGAN
oraz wszystkie urzgdzenia AGD zakupione
przed dniem 1 sierpnia 2007 r.

Kto wykonuje ustugi serwisowe?
Wyznaczony przez IKEA serwis, wykonujgcy
ustugi gwarancyjne za posrednictwem sieci
wiasnych punktéw lub Autoryzowanych
Serwiséw Technicznych.

Co obejmuje gwarancja?

Niniejsza gwarancja obejmuje wady
konstrukgji lub materiatéw wykorzystanych

do produkgji urzgdzenia od dnia jego

zakupu w sklepie IKEA. Gwarancja odnosi

sie tylko do uzytku domowego. Wyjgtki od
powyzszej zasady okreslone sq w rozdziale
zatytutowanym “Czego nie obejmuje niniejsza
gwarancja?” W okresie gwarancji pokrywane
bedg koszty usuniecia wad, np. napraw,
wymiany czesci, robocizny oraz koszty
podrézy, pod warunkiem udostepnienia
urzgdzenia do naprawy bez ponoszenia
szczegdlnych kosztéw. Przy uwzglednieniu
powyzszych warunkdéw zastosowanie majq
przepisy prawa wspdlnotowego (dyrektywa
nr 99/44/WE) oraz odpowiednie przepisy
prawa krajowego. Czesci wymienione sq
wiasnoscig IKEA.

Jakie dziatania podejmuje IKEA w celu
rozwigzania problemu?

Wyznaczony przez IKEA serwis bada produkt
i decyduje, wedtug wiasnego uznania, czy
jest on objety niniejszg gwarancjg. W razie
uznania, ze produkt jest objety gwarancjq,
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serwis IKEA lub Autoryzowany Serwis
Techniczny decyduje, wediug wiasnego
uznania, czy naprawi¢ wadliwy produkt czy
wymieni¢ go na faki sam lub poréwnywalny
produkt.

Czego nie obejmuje niniejsza gwarancja?

*  Zwyktego zuzycia.

Uszkodzenia umyslnego lub
wynikajgcego z niedbalstwa, uszkodzenia
spowodowanego nieprzestrzeganiem
instrukgji obstugi, nieprawidtowq
instalacjg lub podtgczeniem do
niewtasciwego zrédia napiecia,
uszkodzenia spowodowanego reakcjg
chemicznq lub elektrochemiczng, rdzq,
korozjq lub uszkodzeniem w wyniku
dziatania wody, w tym uszkodzenia
spowodowanego nadmiarem wapnia
w wodzie z instalacji wodociggowych
oraz uszkodzenia spowodowanego
anomaliami pogodowymi.

*  Materiatéw eksploatacyjnych, w tym
baterii i lamp.

*  Czesci niefunkcjonalnych i dekoracyjnych,
niemajgcych wptywu na normalne
uzytkowanie urzqdzenia, w tym rys oraz
ewentualnych przebarwien.

*  Przypadkowych uszkodzen
spowodowanych przez obce ciata lub
substancje, czyszczenie lub przepychanie
filiréw, systemdéw odprowadzania wody
lub szuflad na proszek.

*  Uszkodzenia nastepujgcych czesci: czesci
ze szkta ceramicznego, akcesoridw,
koszykéw na naczynia i sztuécee, rur
zasilajgcych i odwadniajgeych, uszczelek,
lampek oraz ich pokryw, wyswietlaczy,
pokretet, obuddéw oraz czesci obuddw.
Odstepstwem od tego jest przypadek,
gdy mozna udowodnié, ze uszkodzenia
powstaty wskutek btedu podczas
produkgji.

*  Przypadkéw, w ktdrych nie stwierdzono
usterek w trakcie wizyty technika.

*  Napraw niewykonanych przez
wyznaczony przez IKEA serwis lub
Autoryzowany Serwis Techniczny bgdz
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przypadkéw niezastosowania czesci
oryginalnych.

*  Napraw bedqgcych nastepstwem instalacji
wykonanych nieprawidtowo lub w sposéb
niezgodny ze specyfikacjq.

*  Wykorzystania urzgdzenia w
Srodowisku innym niz domowe, tj. uzytku
profesjonalnego.

e Uszkodzen transportowych. Jesli
fransportem produktu do domu lub pod
inny adres zajmuije sie klient, IKEA nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody, jakie mogq powstaé
podczas transportu. Jednakze, w
sytuacji gdy produkt jest dostarczany do
klienta przez IKEA, za jego ewentualne
uszkodzenia powstate podczas dostawy
odpowiada IKEA.

e Kosztéw zwigzanych z pierwszg instalacjg
urzgdzenia IKEA.

Jednakze, jesli urzgdzenie bedzie
naprawiane lub wymieniane przez
wskazany przez IKEA serwis lub
Autoryzowany Serwis Techniczny w
ramach niniejszej gwarancji, zajmq sie
oni, w razie potrzeby, ponowngq instalacjg
takiego naprawionego lub wymienionego
urzgdzenia.

Powyzsze ograniczenia nie majq

zastosowania do pracy prawidiowo

wykonanej przez wykwalifikowanego
specjaliste, przy zastosowaniu oryginalnych
czesci, w celu dostosowania urzgdzenia do
wymagan bezpieczenstwa technicznego
obowigzujgcych w innym panstwie
cztonkowskim UE.

Zastosowanie przepiséw prawa krajowego
Niniejsza gwarancja IKEA przyznaje Panstwu
okreslone uprawnienia, w uzupetnieniu do
innych uprawnien, ktére mogqg Panstwu
przystugiwaé na mocy przepiséw danego
panstwa.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny
nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujgcych wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowaq.

Obszar obowigzywania
W przypadku urzgdzen zakupionych
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w jednym panstwie cztonkowskim UE

i przewiezionych do innego panstwa

cztonkowskiego UE, ustugi serwisowe

Swiadczone bedq na standardowych

warunkach gwarancyjnych obowigzujgcych

w nowym panstwie. Obowigzek $wiadczenia

ustug w ramach gwarancji istnieje wytgcznie

pod warunkiem, gdy urzgdzenie spetnia
ponizsze wymogi i jest zainstalowane zgodnie
nimi:

- specyfikacje techniczne panstwa, w
ktérym zgtaszana jest reklamacja
gwarancyjna;

- instrukcje montazu oraz informacje
bezpieczenstwa w Instrukgji Obstugi.
Gwarantem na terenie Polski jest IKEA Retail

Sp. z 0.0., Janki, Pl. Szwedzki 3, 05-090

Raszyn

Kontakt z dziatem obstugi klienta

Prosimy o kontakt z punktami obstugi klienta

wyznaczonymi przez IKEA w nastepujgcych

przypadkach:

* zgloszenie serwisowe w ramach gwarangji

* uzyskanie informagji na temat instalacji
urzgdzen przeznaczonych do zabudowy
w meblach kuchennych IKEA

* uzyskanie informagji dotyczqcych
dziatania urzgdzen sprzedawanych w
IKEA

Aby zapewnic¢ jak najlepszg pomoc z naszej

strony, przed kontaktem z nami, prosimy

o doktadne zapoznanie sie z instrukcjg

zabudowy i/lub instrukcjqg obstugi.

Punkty serwisowe wyznaczone przez IKEA

Lista adreséw oraz telefony
do punktéw obstugi klienta
wyznaczonych przez IKEA
znajdujq sie na ostatniej
stronie niniejszej gwarancji.

@ W celu zapewnienia Panstwu szybkiej
obstugi serwisowej nalezy korzystaé
z telefonéw serwisowych, ktére sq
podane na ostatniej stronie gwarangji.
W przypadku kontaktu z punktem
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serwisowym prosimy o wybranie
numeru podanego w broszurze
dotqgczonej do danego urzgdzenia.
Prosimy réwniez o podanie numeru
artykutu IKEA (o$miocyfrowy kod)
oraz dwunastocyfrowego numeru
serwisowego, ktére znalezé mozna na
jego tabliczce znamionowe;j.

PROSIMY O ZACHOWANIE DOWODU
ZAKUPU!

Oryginat paragonu lub faktury jest
warunkiem do korzystania z ustug
gwarancyjnych. Dowéd zakupu zawiera
réwniez nazwe oraz numer artykutu
IKEA (o$miocyfrowy kod) dla kazdego z
zakupionych urzgdzen.

Czy potrzebujecie Panstwo dodatkowej
pomocy?

W przypadku dodatkowych pytan, ktére

nie dotyczq urzgdzen zakupionych w IKEA
prosimy o kontakt z najblizszym centrum
informacyjnym IKEA. Przed skontaktowaniem
sie z nami prosimy o doktadne zapoznanie sie
z instrukcjg obstugi.
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Givenlikle ilgili bilgiler

Sizin ve baskalarinin givenligi

biyik onem fasir.

Bu kilavuz ve cihazda belirtilen

guvenlik uyarilari okunmali ve

daima dikkate alinmalidir.

/\Bu tehlike isaretidir. Emniyetle

ilgili konularda, kullanicilar

kendilerine ve baskalarina yonelik
tehlikelere karsi uyarir.

Tum givenlik uyarilarinin 6ninde

tehlike isareti ve asagidaki terimler

bulunur:

/A\TEHLIKE! Onlenmezse mutlaka

agir yaralanmaya yol agacak

tehlikeli bir durumu belirtir.

/AUYARI! Onlenmezse

muhtemelen agir yaralanmaya

yol acabilecek tehlikeli bir durumu

belirtir. Tum guvenlik uyarilari

mevcut potansiyel riskle ilgili spesifik
bilgiler verir ve cihazin yanlis
kullanimindan kaynaklanabilecek
yaralanma, hasar ve elektrik
carpmasi riskinin nasil
azalhlabilecegini aciklar. Asagidaki
talimatlara harfiyen uyun:

- Tum ambalaj agma ve montaqj
islemlerini yapmak igin koruyucu
eldiven kullanin.

- Herhangi bir montaj isine

36
Servis cagirmadan 6nce 58
Teknik veriler 59
Kurulum 60
Kullanim onerileri ve ipuglari 62
Elektrik baglantisi 64
Cevre ile ilgili konular 64

baslanmadan 6nce, cihazin
elektrik fisi prizden ¢ekilmis
olmaldir.

Montaj ve bakim isleri

yetkili teknisyen tarafindan,
Ureticinin falimatlarina ve yerel
guvenlik yonetmeliklerine

uygun sekilde yapilmalidir.
Kullanma kilavuzunda ozellikle
belirtimedikge, cihazin hicbir
pargasini tamir etmeyin ve
degistirmeyin.

Elektrik kablosu sadece, kalifiye
bir elektrik teknisyeni tarafindan
degistirilmelidir. Bir yetkili servis
ile temasa gegin.

Cihazin topraklanmasi kanunen
zorunludur.

Elektrik kablosu prize
takildiginda, cihazi elektrige
baglamak icin yetecek bir
uzunlukta olmalidir.

Cihaz monte edildiginde, asiri
gerilim kategorisi lll kapsaminda
baglantinin tamamen kesilmesini
saglayan, tim kutuplarinda (en
az 3 mm) kontak ayirimli, ok
kutuplu bir devre kesici takiimali
ve ulusal kablo tesisat tiziklerine
uygun olarak sabit kablo
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tesisatina dahil edilmelidir.

- Uzatma kablolarini veya iiglu
prizleri kullanmayin.

- Cihazin fisini cikarmak icin
kablosundan ¢ekmeyin.

- Elekirikli pargalar, montajdan
sonra kullanicinin erisemeyecegi
bir konumda olmalidir.

- Indiksiyon plakasinin yizeyi
catladiysa, yizeyi kullanmayin
ve elektrik carpmasi olasiligindan
kaginmak icin cihazi kapatin
(yalnizca indiksiyon fonksiyonu
bulunan modeller igin).

- Cihaza viicudunuzun islak bir
yeriyle dokunmayin ve cihazi
ciplak ayakhyken calistirmayin.

- Bu cihaz, sadece evde kullanim
amaciyla yemek pisirmek igin
tasarlanmistir. Baska higbir
tirde kullanima izin verilmez
(6rn.: odayi 1sitma). Uretici,
kumandalarin uygunsuz
kullanimindan veya hatali
ayarlanmasindan kaynaklanan
her tUrli sorumlulugu reddeder.

- Bu cihaz 8 yasinda ve daha
biyik cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya mental kapasiteleri
kisith kisiler ya da deneyimi
ve bilgisi bulunmayan kisiler
tarafindan, bu kisiler gézetim
altinda tutuldugu veya cihazin
guvenli kullanimi hakkinda
onceden bilgilendirildigi ve yanlis
kullanimin getirecegi tehlikeleri
anlamalar saglandigi taktirde
kullanilabilir. Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.
Temizlik ve kullanicinin yapmasi
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gereken bakim islemleri,

gozetim altinda olmadiklar
sUrece ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Cihazin erisilebilir pargalari,
kullanim sirasinda ¢ok fazla
isinabilir. Kbk cocuklarin
cihazdan uzak tutulmasi ve
cihazla oynamadiklarindan emin
olacak sekilde gézetim altinda
tutulmasi gerekir.

Cihaz ve erisilebilir pargalari,
kullanim esnasinda isinir. Isitici
elemanlara dokunulmamasi igin
dikkatli olunmalidir. 8 yasindan
kigik cocuklar, devamli gézetim
altinda olmadiklar strece
cihazdan uzak tutulmalidir.
Kullanim sirasinda ve sonrasinda,
cihazin isinan parcalarina veya
ic yUzeylerine dokunmayin —
yanma riski vardir. Pargalar
yeterince sogumadan, cihazin
giysilerle veya diger yanabilir
maddelerle temas etmesine izin
vermeyin.

Pisirme bittikten sonra cihaz
kapagini acarken dikkatli olun,
firn kapagini tam agmadan
sicak havanin veya buharin azar
azar ¢tkmasini bekleyin. Cihazin
kapagr kapaliyken, icindeki sicak
hava kontrol panelinin Uzerindeki
havalandirma deliklerinden
disari verilir. Havalandirma
deliklerini ikamayin.

Sicak pargalara dokunmamak
icin dikkatli olarak, firin tepsilerini
ve aksesuarlari ¢ikarmak icin firin
eldivenleri kullanin.
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Cihazin i¢ine veya yakinina
yanici maddeler koymayin; cihaz
yanhslikla ¢calistirilirsa yangin
cikabilir.

Cihazin icinde, kapagi kapali
olan kavanozlari veya kaplari
Isitmayin ve pisirmeyin. Igerisinde
olusacak basing kavanozun
patlamasina neden olarak
cihaza zarar verebilir.

Sentetik malzemeden yapilmis
kaplar kullanmayin.

Asiri 1sinan sivi ve kati yaglar
kolayca alev alabilir. Bol kati
veya sivi yagi olan yemekler
pisirirken daima tetikte olun.
Yemek kurutma islemi sirasinda
cihazi asla basibos birakmayin.
Yemek pisirirken alkolli
icecekler kullaniliyorsa (6r. rom,
konyak, sarap), alkolin yUksek
sicakliklarda buharlastigini
unutmayin. Bunun sonucunda
alkolden ¢ikan buharlar, elektrikli
Isitma parcasiyla temas edince
alev alabilir.

Asla buharli temizleme cihazlari
kullanmayin.

Piroliz devri esnasinda firina
dokunmayin. Piroliz islemi
esnasinda (sadece Piroliz
fonksiyonu olan firinlar icin)
cocuklari firndan uzak tutun.
Pirolitik temizleme esnasinda

ve oncesinde, evcil hayvanlarin
tamami (6zellikle de kuslar)
cihazin bulundugu alandan uzak
tutulmalidir.

Sadece bu firin igin Snerilen
sicaklik sensorind kullanin.

Firin kapak camini temizlemek
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amaciyla sert, asindirici
temizleyiciler veya keskin metal
kaziyicilar kullanmayin; bunlar
camin bozulmasina neden
olabilir.

Elektrik carpmasi riskini dnlemek
icin, lambay1 degistirmeden once
cihazi kapattiginizdan emin olun.

Beyaz esyalarin imhasi
- Bu cihaz geri donistirilebilir

veya yeniden kullanilabilir
malzemelerle Uretilmistir. Yerel
atik imha yonetmeliklerine
uygun olarak ¢épe atilmalidir.
Cihazi atmadan 6nce, elektrik
kablosunu kesin.

Elektrikli ev esyalariyla ilgili
islemler, bunlarin geri kazanimi
ve geri donusimuy hakkinda
ayrintili bilgi icin ilgili yerel
makamlar, ev atiklarini toplama
hizmetleri veya cihazi satin
aldiginiz yer ile iletisime gegin.



TURKCE 39

Uriin tanimi

Kontrol paneli B Firin fan

Sogutma fani” (gizli) Alt isitma elemani (gérinmez)

Izgara koruyucusu? B rin kapagi

Ust 1stma elemani/Izgara B &t sondas baglantisi

Firnin arka lambasi Yan 1zgaralar

1) Sogutma fani, firn kapatildiktan sonra bile ¢alismaya 2)  Yiyeceklerin 1izgaraya dogrudan temas etmelerini 6nler.
devam edebilir. Isiyla temizleme programi sirasinda fan, Ancak, firin alisirken koruyucuya dokunmamanizi
normal pisirme fonksiyonlar esnasindan daha hizl caligir tavsiye ederiz.

Aksesuarlar Pisirme tepsisi Damlama tepsisi

Tel 1zgara

Et sondasi
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Tel raflarin ve diger aksesuarlarin firina Mavi filmi resimde gé6sterildigi gibi ¢ikarin
yerlestirilmesi

1. Tel rafi yatay konumda, kalkik kismi “A”
yukari bakacak sekilde yerlestirin (Sek. 1).

Tepsiyi teleskopik raylarla hizalayin.
Damlama tepsisini arka ve 6n sabitleyicinin
arasina sabitleyerek teleskopik raylara

Sekil 1 yerlestirin.

2. Damlama tepsisi ve pisirme tepsisi gibi
diger aksesuarlar tel izgarayla ayni sekilde
takilir (Sek. 2).

Sekil 2

Sekil 3
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Kontrol paneli

O

n

Fonksiyon se¢me diigmesi

Ayar digmesi
Not: Kontrol diigmeleri geri cekilebilir. Ortadaki
digmelere bastiginizda bunlar agilir.
Sec¢im/Onay digmesi

Fonksiyon listesi

“Fonksiyonlar” digmesini herhangi bir konuma
cevirin, firn digmelerini ise agin: Ekranda
fonksiyonlar ve ilgili alt meniler gosterilir.

Alt meniler digme IZGARA, OZEL
FONKSIYONLA, AYARLAR, EKMEK/PIZZA
fonksiyonlarina gevrilerek kullanilabilir ve
secilebilir.

Not: Fonksiyonlarin listesi ve aciklamasi igin &zel
tabloya bakin.
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Gosterge
Sove) ¥ M S REJEF™T
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Cesitli pisirme fonksiyonlari sirasinda 6] i¢ firn sicakhg
devreye alinan isitma elemanlarina iligkin Piroliz fonksiyonu
gosterge B «zartma
P4 Zaman ynetimi simgeleri: zamanlayic, (9] Ozel fonksiyonlar: buz ¢6zme, sicak tutma,
pisirme siresi, pisirme suresinin sonu, zaman kabartma

Secilen fonksiyonlarla ilgili bilgiler
Secilen otomatik EKMEK/PIZZA fonksiyonu
Otomatik temizlik cevrimi sirasinda kapagin
kilitli olduguna iliskin ifade

Sirenin ayarlanmasi

o o O
- omooe

Firin ilk agildiginda, gdstergede iki saat

basamaginin isig1 yanip séner

1. Dogru saati gorintilemek icin “Ayar”
digmesini Iﬁ cevirin.

2. Onaylamak icin digmeye K4 basin;
gostergede iki dakika basamaginin isigi
yanip soner.

3. Dogru dakikalari gdrintilemek icin “Ayar”
digmesini B2 cevirin.

4. Onaylamak icin digmeye K3 basin.

Ornegin bir elekirik kesintisinden sonra sireyi

degistirmek icin sonraki paragrafa (AYARLAR)

bakin.
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Firin fonksiyonlari tablosu
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Firinin 4 pisirme seviyesi vardir. Sayim alt seviyeden baslar.

&

Fonksiyon Fonksiyonlarin aciklamalar
0 KAPALI Pisirmeyi durdurmak ve firini kapatmak icin kullanilir.
FANLI HAVA Ayni anda iki rafta ve ayni sicaklikta pisirilmesi gereken cesitli
(¥) DOLASIMI yiyecekleri (6rnek: balik, sebze, kek) pisirmek icin kullanilir. Bu
fonksiyon, farkli yiyecekleri, kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek
icin kullanilabilir. Tek bir rafta pisirmek icin 2. rafi kullanin.
ki rafta birden pisirmek icin, firnda 6n isitma yaptiktan sonra 1. ve 3.
raflar kullanin.
STANDART Yalnizca bir rafta her tirl yemegi pisirmek icin. 2. rafi kullanin.
Yiyecegi icine koymadan 6nce firini isitin.
KONVEKSIYONLU |Etleri ve sivi dolgulu turtalari (tuzlu veya tath) tek bir rafta pisirmek igin
A8 PiSIRME kullanilir. 2. rafi kullanin. Pisirmeden &nce firnda 6n isitma yapin.
vvv) [BUYUK ET BUyuk et parcalarini (2,5 kg'in Uzerinde) pisirmek icin kullanilir.
® PiSIRME Parcalarin biyikligune bagl olarak 1. veya 2. rafi kullanin. Firina
on isitma uygulamak gerekmez. Daha esit kizarma icin pisirme
sirasinda etin ¢evrilmesi 6nerilir. Kurumayi dnlemek icin ara sira etin
yumusatiimasi en iyisidir.
IZGARA Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze graten pisirmek ve ekmek

kizartmak icin kullanilir. Yiyecegi 4. rafa yerlestirin. Et 1zgara yaparken,
pisirme esnasinda cikan sivilari foplamasi igin bir damlalik tepsisi
kullanin. Bu tepsiyi, icine yarim litre su ekleyerek 3. rafa yerlestirin.
Firina 6n i1sitma uygulamak gerekmez. Pigirme islemi sirasinda firin
kapagi kapali tutulmalidir.

TURBO IZGARA

BUyuk et parcalarini kizartmak icindir (butlar, biftek, tavuk). Yiyecegi
orta katlara koyun.

Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari toplamasi icin bir damlalik tepsisi
kullanin. Bu tepsiyi, icine yarim litre su ekleyerek

1./2. rafa yerlestirin. Firina 6n 1sitma uygulamak gerekmez. Pigirme
islemi sirasinda firin kapadr kapali tutulmalidir.

EKMEK/PiZZA

Farkli tiplerde ve boyutlarda pizza ve ekmek pisirmek icin. Bu
fonksiyon 6nceden tanimlanan ayarlara sahip iki program igerir.
Gereken degerleri belirtmeniz yeterlidir (sicaklik ve siire). Firin pisirme
cevrimini otomatik olarak ydnetir. Firinda 6n isitma yaptiktan sonra
hamuru 2. rafa yerlestirin.
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Fonksiyon Fonksiyonlarin aciklamalar
OzEL
FONKSIYONLAR
* Yiyecegin buzunu ¢ézme islemini hizlandirmak igindir. Yiyecegi orta
() rafa/kata yerlestirin. Disarida kurumasini dnlemek igin, yiyecegi
. ambalaiji iginde birakin.
BUZ COZME
11 Yeni pisirilen yiyecekleri sicak ve gevrek tutmak icin kullanilir (6rnek: ef,
- kizartmalar veya bérekler). Yiyecedi orta rafa/kata yerlestirin. Firinin
icindeki sicaklik 65°'nin Uzerindeyse fonksiyon devreye girmez.
SICAK TUTMA
Py Tatlh veya tuzlu hamurun en iyi sekilde kabarmasi icin kullanilir. Firinin
icindeki sicaklik 40°C'nin Uzerindeyse kabarmanin kalitesini korumak
icin fonksiyon devreye alinmaz. Hamuru 2. rafa yerlestirin. Firina 6n
KABARTMA isitma uygulamak gerekmez.
b Dolgulu rostolar ve parca etleri bir rafta pisirmek icin kullanilir. Bu
¢ fonksiyon strekli olmayan, hafif fan destegi kullanarak yiyeceklerin

EKO FANLI HAVA
DOLASIMI

asiri korumasini 6nler. Bu EKO fonksiyonda lamba pisirme sirasinda
sonuk kalir ve onay diigmesine basilarak gecici olarak yeniden
agilabilir. Enerji verimliligini en Ust seviyeye cikarmak icin kapagin
pisirme sirasinda agilmamasi nerilir. 3. kat kullanmaniz 6nerilir. Firina
on isitma uygulamak gerekmez.

HIZLI 6N ISITMA

Firint hizli isitmak icin

[, AYARLAR Gostergeyi (dil, stre, parlaklik, zil ses seviyesi, enerji tasarrufu)
ayarlamak icin kullanilir.
PIROLIZ TEMIZLIK |Asiri yiksek sicakliga sahip (yak. 500°) cevrimle pisirme sirasinda

olusan sigramalari yakip temizlemek icin kullanilir.

ki temizlik cevrimi mevcuttur: tam bir cevrim (PIROLIZ TEMIZLIK)
ve kisa cevrim (EKO) Tam cevrim yalnizca ¢ok kirli firnlarda en iyi
sekilde kullanilir, bununla birlikte kisa ¢evrim ise dizenli araliklarla
kullaniimalidir.
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Gunluk kullanim

Pisirme fonksiyonlarini segme

o o O

B

1. “Fonksiyonlar” digmesini a¥ istediginiz
fonksiyona gevirin: Gostergede pisirme
ayarlari gosterilir.

2. Gosterilen degerler istediginiz degerlerse
digmesine basin. Bunlari degistirmek
icin, asagidaki gibi ilerleyin.

Izgaranin sicakhginin/gikisinin ayarlanmasi
Izgaranin sicakhigini veya cikisini degistirmek
icin, asagidaki gibi ilerleyin:

o o 10

g ou

1. lstediginiz iiﬁéeri gorintilemek icin “Ayar”
digmesini B2 cevirin.
2. Onaylamak icin digmeye K& basin.

Hizl 6n i1sitma

o . lo
oo ag

Hizli 6n 1sitma gevrimi tamamlanana kadar
firnin igine yiyecek koymayin.
1. Hizl 6n 1sitma fonksiyonunu se¢cmek icin

“Fonksiyonlar” digmesini O simgesine
evirin.

2. digmesine basarak onaylayin: Ayarlar
gostergede gosterilir.

3. Onerilen sicaklik istediginiz sicakliksa
digmesine basin. Sicakligi degistirmek
icin, onceki “lzgaranin sicakligini/gikisini
ayarlama” paragrafinda agiklandigr gibi
ilerleyin. Gostergede PRE mesaiji gosterilir.
Ayarlanan sicakliga erisildiginde, ilgili deger
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(6r. 200°) gosterilir ve sesli bir sinyal duyulur.
On isitma isleminin sonunda, firin ofomatik

olarak standart fonksiyonu @ secer. Bu
noktada yiyecekler pisirme icin firinin igine
yerlestirilebilir.

4. Farkl bir pisirme fonksiyonu ayarlamak
istiyorsaniz, “Fonksiyonlar” dGgmesini
cevirerek istediginiz fonksiyonu segin.

Pisirme siresinin ayarlanmasi

Bu fonksiyon yiyecekleri minimum 1 dakikadan
maksimum secilen fonksiyonun izin verdigi
sUreye kadar ayarli bir sire boyunca pisirmek
icin kullanilabilir. Bu sireden sonra firin otomatik
olarak kapanir.

O o 10
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1. Sicaklik onaylandiktan sonra, (\.’.5 simgesinin
15191 yanip soner.

2. Ayar digmesini B istediginiz pisirme
siresini gosterecek sekilde gevirin.

3. Pisirme siresini onaylamak igin,
digmesine basin.

Pisirme siresinin sonunu ayarlama/gecikmeli
baslatma

ONEMLI: Gecikmeli baslatma ayar asagidaki
fonksiyonlar icin kullanilamaz: HIZLI ON ISITMA,
EKMEK/PIZZA.

Not: Bu ayarla, segilen sicakliga yavas yavas
ulasilir, bdylece pisirme sireleri pisirme
tablosunda belirtilenden biraz daha uzun
olabilir.

Pisirme sUresinin sonu pisirmenin baslangic
maksimum 23 saat 59 dakika geciktirilerek
ayarlanabilir. Bu, yalnizca pisirme siresi
ayarlandiktan sonra yapilabilir.

Pisirme sUresi ayarlandiktan sonra, gostergede
pisirme siresinin sonu (rnegin 15:45) gdsterilir

v . .. -
ve \.# simgesinin Igigl yanar.



TURKCE

O o |0

mu

Pisirme siresinin sonunu ve bdylece pisirme
baslangic zamanini geciktirmek icin, asagidaki
gibi ilerleyin:

1. “Ayar” digmesini B pisirmenin sona
ermesini istediginiz zamani gosterecek
sekilde (6rnegin 16:00) cevirin.

2. Segilen degeri digmeye K basarak
onaylayin: Pisirme suresinin sonundaki iki
nokta ayarin dogru yapildigini gésterecek
sekilde yanip séner.

3. Finn pisirmeyi ayarlanan zamanda bitirmek
icin pisirmenin baslangicini ofomatik olarak

gecikdirir.

Zamanlayia

.
Bu fonksiyon yalnizca firin kapaliyken
kullanilabilir ve 6rnegin makarna pisirme
sUresini izlemek icin kullanighdir.
Ayarlanabilen en uzun sire 23 saat 59
dakikadir.

1. “Fonksiyonlar” digmesi Ea¥ sifirdayken,
“Ayar” digmesini istediginiz zamani
gosterecek sekilde gevirin.

2. Geri sayimi baslatmak igin digmeye

® basin. Ayarlanan sire doldugunda,

gostergede “SON” ifadesi gosterilir ve sesli
bir sinyal duyulur. Sesli sinyali susturmak igin,
basin (gostergede gegerli saat

digmeye
gosterilir).

Ozel fonksiyonlarin secilmesi

N-O

o .
nB
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1. “Fonksiyonlar” digmesini EaY gostergede
“BUZ COZME” ifadesi gésterilene kadar bu
fonksiyonun ilgili simgesiyle birlikte cevirin.

2. Fonksiyonlarin listesinde gezinmek igin
“Ayar” diigmesini B8 cevirin: BUZ COZME,
SICAK TUTMA, KABARTMA, EKO FANLI
HAVA DOLASIMI.

3. Onaylamak igin digmeye K basin.

Kizartma

Belli fonksiyonlarla pisirmenin sonunda
gostergede fazla kizartma olasiligi gosterilir.
Bu fonksiyon, yalnizca pisirme siresi
ayarlandiginda kullanilabilir.

oo 1O
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1. Pisirme siresinin sonunda gostergede
su ifade gosterilir: “KIZARTMAK ICIN
v DUGMESINE BASIN”. & disgmesine
bastg@inizda firn 5 dakikalik bir kizartma
cevrimi baslatir. Bu fonksiyon art arda en
fazla iki kez secilebilir.

Ekmek/pizza fonksiyonu segimi

iki otomatik “ekmek” ve “pizza” pisirme
fonksiyonunu igeren bir alt meniye erismek igin
“Fonksiyonlar” diigmesinin Ea¥ gostergesini
simgesine cevirin.

Ekmek

h oo o

1. “Fonksiyonlar” dGgmesini [:] simgesine
cevirin: Gostergede “EKMEK” ifadesi, yanda
ise OTOMATIK ifadesi gosterilir.

2. Fonksiyonu se¢mek icin K& diigmesine
basin.

3. lIstediginiz sicakligi (180°C ila 220°C
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arasinda) ayarlamak icin “Ayar” diigmesini
cevirin ve K@ diigmesi ile onaylayin.
4. Gereken pisirme siresini ayarlamak igin
“Ayar” digmesini B2l cevirin ve pisirmeyi
baslatmak icin K& digmesine basin.

Pizza

1. “Fonksiyonlar” digmesini [:] simgesine

cevirin: Gostergede “EKMEK” ifadesi gosterilir.

“PIZZA’ fonksiyonunu secmek icin, asagidaki gibi

ilerleyin:

2. “Ayar” digmesini B cevirin: Gostergede
“PiZZA’ ifadesi gorindr.

3. Fonksiyonu segmek icin K& diigmesine basin.

4. lIstediginiz sicakhigi (220°C ila 250°C
arasinda) ayarlamak icin “Ayar” digmesini

cevirin ve B diigmesi ile onaylayin.

5. Gereken pisirme siresini ayarlamak igin
“Ayar” digmesini k2ol cevirin ve pisirmeyi
baslatmak icin K& digmesine basin.

Ayarlar
Degistirilebilen bes ekran ayarini iceren bir alt
meniye erigsmek i¢in “Fonksiyonlar” digmesinin

gostergesini El simgesine gevirin.

Saat

SAAT'i gorintilemek icin “Ayar” digmesini (B |
cevirin. Zamani degistirmek icin, dnceki bolime
(GECERLI ZAMANI AYARLAMA) bakin.

Eko
EKO modu seciliyken (ACIK), gdstergenin
parlakhigr azaltilarak firnin 3 dakikadan
baslayarak bekleme konumunda olacagi saat
gosterilir. Ayrica, pisirme sirasinda firinin lambasi
sondUrilir. Gostergedeki bilgileri gorintileyip
lambay1 yeniden agmak icin K& diigmesine
basarak digmelerden birini gevirmeniz
yeterlidir.
2. “EKO”yu gorintilemek icin “Ayar” digmesini
gevirin.
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3. Ayara (ACIK/KAPALI) erismek icin
digmesine basin.

4. lstediginiz ayar secmek icin “Ayar”
digmesini Iﬁ cevirin ve B diigmesine
basarak onaylayin.

5. Bir pisirme fonksiyonu sirasinda, Eko Modu
etkinse firin lambasi 1 dakika pisirmeden
sonra kapatilir ve her kullanicinin etkilegimi
icin yeniden devreye alinir.

Sesli vyan

Sesli uyariyi etkinlestirmek veya devreden

cikarmak icin, asagidaki gibi ilerleyin:

1. “SES”i gorintilemek igin “Ayar” digmesini

gevirin.

2. Ayara (ACIK/KAPALI) erismek icin
digmesine basin.

3. lIstediginiz izﬁarl se¢mek icin “Ayar”

digmesini 128l cevirin ve B8 digmesine
basarak onaylayin.
Parlaklik

Gostergenin parlakligini degistirmek igin,

asagidaki gibi ilerleyin:

1. “PARLAKLIK” gorintilemek icin “Ayar”
digmesini k28l cevirin.

2. digmesine bastiginizda gostergede 1
rakami gorintilenir.

3. Parlakhdi artirmak veya azaltmak igin “Ayar”
digmesini B cevirin ve B digmesine
basarak onaylayin.

Et sondasi

Cihazla birlikte verilen et sondasi en uygun
pisirmeyi saglamak icin pisirme sirasinda fam
sicakligin (100°C'ye kadar) dlgilmesini saglar.
Pisirilen yiyecege bagl olarak, gereken i¢
sicaklik ayarlanabilir. Kusursuz pisirme sonuclari
elde etmek icin sondanin dogru sekilde
yerlestirilmesi son derece nemlidir. Sondayi
kemiklerden ve yagli kisimlardan kaginarak
tamamen en fazla et bulunan kisma sokun (Sek.
1). Kimes hayvanlari igin, sonda ucun bos bir
kisma girmedigine dikkat ederek yanlardan
g6gsin ortasina sokulmalidir (Sek. 2). Cok
duzensiz kalinliklara sahip etlerde, eti firndan
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¢tkarmadan énce dizgin pistiginden emin olun.

Sondanin ucuna firin bélmesinin sag duvarinda
bulunan delige baglayin.

Sek. 1 Sek. 2

Et Sondasiyla Pisirme Fonksiyonu

Et sondasi sokuldugunda, béime sicakhidi
secilen fonksiyon icin tanimlandigr gibi
yonetilir, ancak pisirme iglemi dlcilen sicaklik
musteri tarafindan ayarlanan tahmini et
sondasi hedefine ulastiktan sonra sona

erer. Et sondasiyla pisirme fonksiyonlari icin
belirtilmis bir mens yoktur, ancak her zaman
geleneksel bir pisirme fonksiyonundan “Et
Sondasi fonksiyonu”na gegmek mimkindr.
Bu, et sondasi sokuldugunda meydana gelir. Et
sondasi algilandiginda sesli bir uyari duyulur ve
gostergede 3 saniye boyunca “SONDA’ ifadesi
gorinir. Ardindan gostergede gecerli bilgiler
yeniden gosterilir.

Fonksiyonlar digmesi Ea¥ Bekleme veya Lamba
konumuna cevrilmediyse gostergede pisirme
fonksiyonlariyla ilgili genel bilgiler ve et sondasi
icin ayarlanan sicaklik gosterilir.

Et sondasi bir fonksiyonun (hizli &n isitma,
1zgara, dzel fonksiyonlar, kizartma)
baslangicinda sonra etkinlestiriimeden takilip
algilanirsa pisirme sonda ¢ikarilana kadar
baslamaz. Bir alarm sinyali meydana gelir ve
asagidaki mesaj gosterilir: SONDAY| CIKARIN
Pisirmenin sonu et sondasi i¢in ayarlanan
sicakliga bagl oldugundan, islev icin bir

geri sayim zaman ayari yapilamaz ve bu
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nedenle gecikmeli baslangica sahip bir pisirme
fonksiyonu ayarlanamaz.
Bir pisirme fonksiyonu secildikten sonra, B [y
digmesini cevirip B diigmesiyle onaylayarak
firin sicakh@ini (g6stergenin sag Ust kisminda)
ayarlayin. Et sondasi igin ayarlanacak deger
(ekranin sag alt kisminda) artik degistirilebilir:
Pisirmeye baslamak icin digmeyi Ei +/- gevirin
digmesi ile onaylayin. Firin ve et sondasi
sicakligr pisirme sirasinda istenen zamanda
degistirilebilir. Firin sicakhigini ayarlamak igin, B
+/- digmesini gevirmeniz yeterlidir; et sondasi
sicakligini degistirmek icin, K diigmesine
iki kez basin, degeri ayarlamak igin B/
dugmesini gevirin ve B8 diigmesiyle onaylayin.
Et sondasinin varsayilan degeri 70°C'dir ve
minimum 1°C'lik adimlarla ayarlanabilir.
Et sondasi bir fonksiyonun basinda veya
sirasinda algilandiginda, tim 6n i1sitma
asamalari atlanir ve segilen fonksiyonun ilk
pisirme asamasi gerceklestirilir; lamba et
sondasi gikarilip artik algilanmayana kadar
ACIK kalir.
Calisma sirasinda sonda gikarilirsa gostergede
pisirme dakikalari gosterilir ve sayag kullanici
fonksiyonu durdurana veya
et sondasini yeniden sokuncaya kadar artar.
Pisirmenin sonu geldiginde gostergede yanip
sonen bir “SON” ifadesi gosterilir.

Piroliz Temizlik

Not: Piroliz fonksiyonunu ¢alistirmadan énce tim
aksesuarlari gikartin.

Bu fonksiyonun aciklamas icin, TEMIZLIK
bolimine ve 12. sayfadaki fonksiyonlar
tablosuna bakin.

O o 10O
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Firinin otomatik temizlik gevrimini (piroliz
temizlik) devreye almak icin asagidaki gibi
ilerleyin:

1. “Fonksiyonlar” dGgmesini Ea¥ gostergede
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“PIROLIZ TEMIZLIK” ifadesi gériintilenene

kadar gevirin.
2. Seciminizi onaylamak icin digmeye

basin ve piroliz temizlik evrimini baslatin.
EKO piroliz temizligi se¢mek icin, “Ayar”
digmesini B2l cevirin: Gostergenin sag alt
kisminda EKO kelimesi gorunur. Kisa programi
baslatmak igin digmeye K4 basin.
Piroliz temizlik sirasinda, firin kapagr otomatik
olarak kilitlenir ve simge gdstergede gosterilir.
Temizlik gevriminin sonunda kapak kilitli kalir:
Gostergede “SOGUYOR” ifadesi gdrintilenerek
firnin hala sogudugu belirtilir. Firin giivenli bir
sicakiga dustiginde, simgenin isig1 séner ve
gostergede “SON” ifadesi gosterilir.
Not: Otomatik kapak kilitteme kontrol islemi
diizgiin yapilamazsa simge gostergede
gosterilir. Diger taraftan kapak kilitleme
sistemindeki bir ariza nedeniyle kapali kalirsa
gbstergede “KAPAK KILITLI” ifadesi gorinir.
Bu durumda, Yetkili Servis Merkezi ile iletisime
gegin.
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Pisirme tablolan
Yemegintiri  |Fonksiyon |Onisitma  [Seviye Sicaklik [Pisirme |Aksesuarlar
(alttan Uste |(°C) siresi
dogru) (dak.)
Mayali kekler @ X 2 160-180 [30-90 Tel rafta kek kalibi
() X 1-3 160-180 [30-90 Raf 3: Tel rafta kek
kalibi
Raf 1: Tel rafta kek
kalibi
Dolgulu tartlar - 2 160-200 |30-85 Damlama tepsisi/
(cheesecake, pisirme tepsisi veya
elmali pay) kek kalibr,
tel rafta
X 1-3 160-200 (35-90 Raf 3: Tel rafta kek
kalibi
Raf 1: Tel rafta kek
kalibi
Kurabiye/tartlar @ X 2 170-180 [15-45 Damlama tepsisi /
pisirme tepsisi
X 1-3 150-170 |20-45 Raf 3: Pisirme tepsisi
Raf 1: Damlama
tepsisi
Profiterol ¢oregi @ X 2 180-200 |30-40 Damlama tepsisi /
pisirme fepsisi
(@) X 1-3 180-190 |35-45 Raf 3: Pisirme tepsisi
Raf 1: Damlama
tepsisi
Beze @ X 2 90 N0-150  |Damlama tepsisi /
pisirme tepsisi
X 1-3 90 130-150 |Raf 3: Pisirme tepsisi

Raf 1: Damlama
tepsisi
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makarna,
canelloni, pide

Yemegintiri  |Fonksiyon |Onisitma  [Seviye Sicaklik [Pisirme |Aksesuarlar
(alttan Uste |(°C) siresi
dogru) (dak.)
Ekmek/pizza/ 8 X 2 190-250 (15-50 Damlama tepsisi /
fokagya pisirme tepsisi
X 1-3 190-250 (25-50 Raf 3: Pisirme tepsisi
Raf 1: Damlama
tepsisi
Ekmek D X 2 180-220 (30-50 Damlama tepsisi /
pisirme tepsisi veya
rafi
Pizza D X 2 220-250 |15-30 Damlama tepsisi /
pisirme fepsisi
Dondurulmus @ X 2 250 10-15 Raf 2: Damlama
pizza tepsisi / pisirme
tepsisi veya tel raf
X 1-3 250 10-20 Raf 3: Pisirme tepsisi
Raf 1: Damlama
tepsisi
Tatli tartlar X 2 180-190 (35-45  |Tel rafta kek kalibi
(sebzeli tart, kis) —
X 1-3 180-190 |45-60 Raf 3: Tel rafta kek
kalibi
Raf 2: Tel rafta kek
kalibi
Milféy tathsi/ 8 X 2 190-200 |20-30 Damlama tepsisi /
milfdy krakerleri pisirme tepsisi
X 1-3 180-190 [20-40 Raf 3: Pisirme tepsisi
Raf 1: Damlama
tepsisi
Lazanya, firnda @ X 2 190-200 (30-60 Tel rafin Uzerinde

damlama tepsisi
veya firin tepsisi
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Yemegintiri  |Fonksiyon |Onisitma  [Seviye Sicaklik [Pisirme |Aksesuarlar
(alttan Uste |(°C) siresi
dogru) (dak.)

Kuzu / Dana / X 2 190-200 |70-100 |Tel rofin Uzerinde

Sigir / Domuz - damlama tepsisi

1Kg veya firin tepsisi

Tavuk / Tavsan X 2 200-230 |50-100 |Tel rafin Gzerinde

/ Ordek damlama tepsisi

1 Kg veya firin tepsisi

Hindi / Kaz 3 kg @ X 1-2 190-200 (80-130 |Tel rafin Uzerinde
damlama tepsisi
veya firin tepsisi

Firnda balik / @ X 2 180-200 [40-60  |Tel rafin Uzerinde

kagrtta (fileto, damlama tepsisi

bitin) veya firin tepsisi

Sebze dolmalari X 2 170-190 [30-60 Tel rafta firin tepsisi

(domates, —

kabak, patlican)

Tost ™ 4 3 (yuksek)|2-5 Tel raf

Balik fileto/ ™ 4 2 (orta) |20-35 Raf 4: tel raf

biftek (pisirmenin yarisinda
yiyecegi gevirin)
Raf 3: icinde su
bulunan damlama
tepsisi

Salam-Sosis / @ - 4 2-3 (orta-|15-40 Raf 4 tel raf

Kebap yUksek) (pisirmenin yarisinda

Kaburga / yiyecegi gevirin)

Hamburger Raf 3: icinde su

bulunan damlama
tepsisi
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Yemegin tiiri

Fonksiyon

On isitma

Seviye
(alttan Uste
dogru)

Sicakhik
(°C)

Pisirme
siresi
(dak.)

Aksesuarlar

Kizarmig tavuk
1-1,3 Kg

<
<
2

2

2 (orta)

50-65

Raf 2: Tel raf
(yiyecegi pisirmenin
Ucte ikisinde cevirin)
Raf 1: icinde su
bulunan damlama
tepsisi

3 (yUksek)

60-80

Raf 2: Déner-sis
aparati

Raf 1: icinde su
bulunan damlama
tepsisi

Az pismis rozbif
1 Kg

2 (orta)

35-50

Tel rafta firin tepsisi
(gerekirse yiyecegi
pisirmenin Ugte
ikisinde gevirin)

Kuzu budu /
incik

2 (orta)

60-90

Tel rafta damlama
veya firin tepsisi
(gerekirse yiyecegi
pisirmenin Ucte
ikisinde gevirin)

Firnda patates

2 (orta)

35-50

Damlama tepsisi

/ pisirme fepsisi
(gerekirse yiyecegi
pisirmenin Ucte
ikisinde gevirin)

Sebze graten

3 (yuksek)

10-15

Tel rafta firin tepsisi

Lazanya & Et

200

50-100*

Raf 3: Tel rafta firin
tepsisi

Raf 1: Tel rafin
Uzerinde damlama
tepsisi veya firin
fepsisi
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Yemegin tiiri

Fonksiyon

On isitma

Seviye
(alttan Uste
dogru)

Sicakhik
(°C)

Pisirme
siresi
(dak.)

Aksesuarlar

Et & Patates

1-3

200

45-100*

Raf 3: Tel rafta firin
tepsisi

Raf 1: Tel rafin
Uzerinde damlama
tepsisi veya firin
tepsisi

Balik & Sebzeler

180

30-50*

Raf 3: Tel rafta firin
tepsisi

Raf 1: Tel rafin
Uzerinde damlama
tepsisi veya firin
tepsisi

Doldurulmus
rosto

200

80-120*

Tel rafin Uzerinde
damlama tepsisi
veya firin tepsisi

Parca et
(tavsan, favuk,
kuzu)

200

50-100*

Tel rafin Gzerinde
damlama tepsisi
veya firin tepsisi

* Pisirme suresi yaklagiktir. Kisisel tercihe gdre yiyecekler firndan farkli zamanlarda cikarilabilir.
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Temizlik ve bakim
TEMIZLIK

A UYARI!

- Asla buharli temizleme cihazlari
kullanmayin.

- Finni sadece dokunulacak derecede
sogukken temizleyin.

- Cihazin elektrik fisini prizden cekin.

Firinin disi
ONEMLI: Paslandirici veya asindirici
deterjanlar kullanmayin. Bu tir Grinlerden
biri kazara cihazla temas ederse, derhal nemli
bir bezle temizleyin.
*  Finn yizeylerini nemli bir bezle silin. Cok
kirli ise, suya birkag damla bulasik deterjani
ilave edin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

Firinin igi
ONEMLI: Asindirici siingerler, metal
kazima aletleri veya bulasik teli
kullanmayin. Bunlar zamanla emaye yizeylere
ve firnin cam kapagina hasar verebilir.

e Her kullanimdan sonra firnin sogumasini
bekleyin, ardindan tercihen hdlé orta
derecede sicakken temizleyerek, yemek
artiklar (6r. cok sekerli yiyecekler) nedeniyle
biriken kir ve lekeleri temizleyin.

*  Uygun finn deterjanlar kullanin ve Ureticinin
falimatlarina uyun.

e Cam kapagi uygun bir sivi deferjanla
temizleyin. Firin kapag, temizligi
kolaylastirmak amaciyla gikarilabilir (bkz.
BAKIM). Ic cam temizligi kolaylastirmak icin
purizstzdur.

NOT: Su igerigi fazla olan yiyecekleri (6r. pizza,

sebze vs.) uzun sireli pisirirken, kapagin icinde

ve contanin etrafinda yogusma olusabilir. Firin
soguyunca, kapagdin ic tarafini bir bezle veya
stngerle kurulayin.

Aksesuarlar

¢ Kullanimdan hemen sonra aksesuarlari
deterjanli suyun icine koyun, eger hald
sicaksa bunlari firn eldivenleriyle tutmayi
unutmayin.
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*  Bir firga veya siinger kullanilarak yemek
artiklari kolayca gikarilabilir.

Firinin arka duvarini ve katalitik yan panelleri

temizleme:

+  ONEMLI: Katalitik yiizeye zarar verebilecek
ve kendi kendini temizleme 6zelligini
bozabilecek agindirici veya sert deterjanlar,
sert fircalar, bulasik telleri veya firin spreyleri
kullanmayin.

+  Once finniici bos olarak, fan destekli
fonksiyon ile 200°C’de yaklasik bir saat
calistirin

*  Ardindan, cihazin sogumasini bekleyin ve
yemek artiklarini bir singerle temizleyin.

Firinlarin piroliz fonksiyonu ile temizlenme
cevrimi:

A UYARI!

- Piroliz devri esnasinda firna dokunmayin.
Asla buharli femizleme cihazlar
kullanmayin.

- Piroliz devri esnasinda ¢ocuklari firndan
uzak tutun.

Bu fonksiyon, pisirme esnasinda firinin icinde

sicramis yag birikintilerini yaklasik 500 °C'lik

bir 1siyla yakar. Bu derece yuksek bir sicaklikta,

kalintilar hafif bir kille donisir ve firin tekrar

sogudugunda bu kiiller nemli bir bezle kolayca
silinebilir. Piroliz fonksiyonunu her kullanim
sonrasinda se¢meyiniz, sadece firin gok kirli
oldugunda veya 6n isitma veya pisirme iglemleri
esnasinda is ve duman ¢ikardiginda kullaniniz.

*  Eger firin bir ocagin altina monte edilmisse,
kendi kendini temizleme (piroliz) fonksiyonu
esnasinda ocagin tim brilorlerinin ve sicak
plakalarinin kapatiimis oldugundan emin
olun.

*  Piroliz fonksiyonunu calistirmadan dnce tim
aksesuarlari (ayni zamanda yan izgaralar)
cikarin.

*  Finn kapaginin en iyi sekilde temizlenmesi
icin, piroliz fonksiyonunu kullanmadan 6nce
en koty kirleri nemli bir singerle temizleyin.
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*  Cihaz iki piroliz fonksiyonuyla donatilmigtir:
1. Standart cevrime gore %25 daha az
enerji harcayan enerji tasarruflu (PYRO
EXPRESS/ECO).

Bunu dizenli araliklarla secin (2 veya 3 kez
art arda et pisirdikten sonra).

2. Standart islem (PYRO): Cok kirli bir firinin
temizlenmesi icin idealdir.

NOT: Piroliz fonksiyonu siresince, firin kapagi

acllmayacaktir; firinin icerisindeki sicaklik kabul

edilebilir bir givenlik seviyesine doniinceye
kadar kapali kalacaktir.

BAKIM

A UYARI!

- Guvenlik eldivenleri kullanin.

- Asagidaki islemleri yapmadan 6nce firinin
soguk oldugundan emin olun.

- Finnin elekirik fisini prizden cikarin.

Kapagi ¢cikartmak igin
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Yan 1zgaralar ¢ikarmak igin

Yan izgarayi iki alt terminal kurtulana kadar
yukariya dogru hareket ettirin, ardindan
1zgarayi bdlmenin merkezine dogru dondirin.
Izgarayi yeniden yerlestirmek icin, yukaridaki
islemleri ters sirada yapin.
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Arka lambayi yenisiyle degistirme

1.

Firinin elektrik fisini prizden cikarin.

—

Sekil 5

2. Lamba kapagini cevirerek cikarin (Sekil 5),
lambay1 degistirin (lamba tipiyle ilgili nota
bakin) ve lamba kapagini gevirerek yerine
geri takin.

3. Finnin fisini tekrar prize takin.

NOT:

Yalnizca 40 W/230 V tip G9, T300°C
halojen lambalar kullanin.

Cihazda kullanilan lamba sadece elekirikli
cihazlar icin tasarlanmistir ve ev ici ortam
aydinlatmasi igin uygun degildir (Komisyon
Tuzugu (EC) No. 244/2009).

Lambalar IKEA Yetkili Servis Merkezinden
elde edilebilir.
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Servis cagirmadan once
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Sorun Olasi neden Cozim
Firin caligmiyor. Elektrik prizine elektrik Elektrik olup olmadigini kontrol
gelmiyordur. edin.

Firinin fisi elektrik prizine
takilmamigtir.

Firinin fisini elektrik prizine takin.

Sorunun gerilip giderilmedigini
gormek icin, firni kapatip
yeniden agin.

Kapak agilmiyor

Onemli: Kendi kendine temizlik sirasinda firnin kapags
aglimayacaktir. Kilidi ofomatik olarak agilincaya kadar bekleyin | yeniden agin.
(bkz. "Piroliz fonksiyonlu firinlarda temizlik devresi").

Sorunun gerilip giderilmedigini
gormek icin, firini kapatip

Elektronik gosterge calismiyor:

Ekranda “F” harfi ve arkasindan
bir rakam gosteriliyorsa en yakin
Yetkili Servis Merkezini arayin.
Bu durumda

“F” harfinden sonra gelen sayiyi
belirtin.

Yetkili Servis Merkezini aramadan nce:

1. "Servis cagirmadan 6nce" tablosundaki
Snerilerin yardimiyla sorunu kendi basiniza
¢6zip ¢ézemeyeceginize bakin.

2. Sorunun giderilip gideriimedigini gormek
icin, cihazi kapatip agin.

Yukaridaki kontrollerden sonra ariza halen

devam ediyorsa IKEA Yetkili Servis Merkezi ile

iletisime gegin.

Sunlari belirtin:

* anizanin kisa bir agiklamasi;

*  finnin tipi ve modeli;

*  Firnin sag ig tarafindaki (firn kapag
aglldiginda gorinir) servis numarasini
(bilgi etiketinde Service ifadesinden sonraki
numaray);

N AvAKegq 0000 000 00000

e tam adresiniz;
e telefon numaraniz.

Onarim yapilmasi gerekiyorsa IGtfen IKEA Yetkili
Servis Merkezi ile iletisime gegin (orijinal yedek
parcalarin kullanilmasini ve onarimin dogru
yapilmasini saglamak icin).
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Teknik veriler

59

Uriin tipi: Ankastre Elekrikli Firin

Model tanrtimi:

RAFFINERAD 203.009.17

RAFFINERAD 603.009.15

Bdlme sayisi 1

Isi kaynagi Elektrikli
Fonksiyon sayisi n
Kullanilabilen hacim. Her tirli yan 1zgara ve katalitik panel gikarilmigken dlgilmistir | 65

I

En genis pisirme tepsisi alani cm? 1200
Enerji Verimliligi Sinifi (En DUsuk Tiketim) A+
Enerji Verimliligi Endeksi 81,9
Enerji tiketimi 0,87
Standart fonksiyon (yik ve Ustten ve alttan isitma ile)

kWsa/cevrim

Enerji tUketimi 0,70
Fanli Hava Dolasimi fonksiyonu (standart yk ve fanl hava dolagimiyla isitma ile)
kWsa/cevrim

Ust 1sitma elemani W 2450
Alt isitma elemant W 150
Izgara i1sitma elemant W 2450
Fan isitma elemant W 2000
Sogutma fant W 12-21
Firin lambasi W 40
Firn Fani Watt Degeri W 12-21
Toplam gic W 2600
Boyutlar

Geniglik mm 595
Yikseklik mm 595
Derinlik mm 564




TURKCE

Teknik veriler

Teknik bilgiler cihazin ierisindeki bilgi etiketinde
bulunmaktadir.

Kurulum

Firinin ambalajini aghiktan sonra, nakliye
sirasinda hasar gérmemis oldugundan ve firin
kapaginin diizgiin kapanip agildigindan emin
olun. Sorun durumunda, satici veya size en
yakin Yetkili Servis Merkezi ile iletisime gegin.
Herhangi bir hasar olusmasini énlemek igin,
montaj asamasinda firni sadece polistiren
kopuk kaidesinden cikarin.

Montajin yapilacagi dolabin hazirlanmasi

*  Firnna temas eden mutfak dolaplari isiya
dayanikli olmalidir (en az 90°C).

e Tum dolap kesme islerini firini monte
edilecegi yere yerlestirmeden 6nce yapin ve
tUm tahta kiymik ve talaslarini femizleyin.

*  Montajdan sonrq, firnin alt kismi artik
erisilemiyor olmalidir.

e Cihazin dijizgin bir sekilde ¢alismasi icin,
tezgdh ile firnin Ust kenar arasindaki asgari
aciklik mesafesini tikamayin.

Genel tavsiyeler

Kullanmadan 6nce

- Aksesuarlarin koruyucu karton
ambalajlariny, filmlerini ve etiketlerini cikarin.

- Kapak cergevesinin sag tarafinda bulunan
sinif plakasini gikarmayin.
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- Aksesuarlari firndan gikarin ve koruyucu
yagin ve yalitim malzemelerinin kokusunu ve
dumanini yok etmek icin, firini bir saat kadar
200°'de isttin.

Kullanim sirasinda

- Hasar verebileceginden, kapagin iizerine
agir cisimler koymayin.

- Kapaga asilmayin ve tutacagina herhangi
bir sey asmayin.

- Finnin igini aliminyum folyoyla kaplamayin.

- Sicak bir firnin icine asla su dékmeyin;
emaye kaplamasina zarar verebilir.

- Finn kaplarini veya tepsileri asla firnin
tabaninda siriklemeyin, aksi halde emaye
kaplama zarar gérebilir.

- Diger cihazlarin elekirik kablolarinin firinin
sicak kisimlarina dokunmadigindan ve firin
kapagina sikismadigindan emin olun.

- Finni atmosferik maddelere maruz
birakmayin.
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Kapak kilitleme aygrti
Kapagi, kapak kilitteme aygiti ile agmak igin
sekil 1'e bakiniz.

Sekil 1
Kapak givenlik aygiti asagidaki sekil dizileri
izlenerek cikarilabilir (bkz. Sekil 2).
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Kullanim onerileri ve ipuglan

Pisirme tablosundan nasil yararlanirsimiz?
Tablo, yemekler icin kullanilacak en uygun
fonksiyonu ve yemegin ayni anda bir veya
birkag seviyede mi pisirilecegini belirtir.

Pisirme streleri yemegin firina konuldugu
andan itibaren baslar, dolayisiyla 6n 1sitma
(gerekirse) harig tutulmustur. Pisirme sicakliklari
ve sireleri sadece yol gosterme amaclidir, ve
yemegin miktarina ve kullanilan aksesuarlara
gbre degisecektir. ilk basta dnerilen en diisiik
degerleri kullanin, eger yemek yeterince
pismezse o zaman yUksek degerlere gegin.
Verilen aksesuarlari kullanin ve koyu renkli
metal kek kaplarini ve firin tepsilerini tercih edin.
Ayrica atese dayanikli (pyrex) veya gre seramik
kaplar da kullanabilirsiniz, ancak bunlarda
pisirme siresinin biraz daha uzun olacagini
unutmayin. En iyi sonuglari elde etmek igin,
pisirme tablosunda aksesuar secimi (cihazla
birlikte verilenler) ve bunlarin hangi seviyeye
konulacagina iliskin tavsiyelere dikkatlice uyun.

Birkag yemegi ayni anda pisirme

“HAVA DOLASIMLI” fonksiyonu kullanarak, ayni
pisirme sicakhigini gerektiren farkl yemekleri
ayni anda (6rnegin: balik ve sebze) farkli raflari
kullanarak pisirebilirsiniz. Daha az pisirme
suresi gerektiren yemegi ¢ikarin, daha uzun sire
gerektiren yemegi firnda tutmaya devam edin.

Tathlar

- Standart fonksiyonla tek bir raf Uzerinde
lezzetli tathlar pisirebilirsiniz. Koyu renkli metal
kek kaliplari kullanin ve bunlari daima cihazla
birlikte verilen tel rafin Gzerine koyun. Birden
fazla raf Uzerinde pisirmek icin fanl hava
fonksiyonunu secin ve kek kaliplarini raflar
Uzerinde daginik yerlestirerek, sicak havanin en
iyi sekilde dolasmasina yardimei olun.

- Kabaran bir kekin pisip pismedigini anlamak
icin kekin ortasina tahta bir kirdan batirin. Eger
kirdan disariya temiz cikarsa kekiniz pismis
demektir.
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- Teflon kek kalibi kullaniyorsaniz kenarlarini
yaglamayin, yoksa kek kenarlarda esit sekilde
kabarmayabilir.

- Kek, pisirme sirasinda “cokerse”, bir dahaki
sefere daha disik bir sicaklik ayarlayin. Ayrica
kek karisimindaki sivi miktarini azaltabilir ve
daha yavas karistirabilirsiniz.

- Islak ve kremalli tatlilarda (cheesecake veya
meyveli turtalar) “KONVEKSIYONLU PISIRME”
fonksiyonunu kullanin. Eger kekin alti 1slaksa,
rafi algaltin ve i¢ dolgusunu eklemeden 6nce
kekin altina ekmek kirintilar veya biskivi kiriklari
serpin.

Et

- Pisirilecek parga etin bUyukligine uygun olan
herhangi bir firin tepsisi veya atese dayanikli
(payreks) kap kullanin. Pirzola tirs etlerde,
favanin igine biraz et suyu eklemenizi ve lezzet
katmasi iin pisirme sirasinda ara sira bu suyu
etin Uzerinde gezdirmenizi dneririz. Et pisince,
10-15 dakika daha firinda bekletin veya
aliminyum folyoya sarin.

- Eti 1zgarada pisirmek istediginizde, her
yerinin esit oranda pismesi icin her yerinden
esit kalinlikta kesmeniz gerekir. Cok kalin et
parcalarinin pismesi daha uzun sirer. Etin
disinin yanmasini dnlemek icin, fel 1zgaranin
raf seviyesini disurerek, eti 1zgaradan daha
uzaga alin. Eti, pisirme siresinin Ugte ikisine
geldiginizde ters gevirin.

Etin pisme sularini toplamak igin, etin konuldugu
1izgaranin hemen alting, igine yarim litre su
konulmus bir damlama tepsisi yerlestirin.
Gerektikge su ekleyin.

Pizza

Pizzanin altinin gitir ¢itir olmasi igin tepsileri
hafifce yaglayin. Pizza peynirini, pisirme
suresinin Ugte ikisine geldiginizde pizzanin
Uzerine serpin.



TURKCE

Kabartma fonksiyonu

Hamuru firina koymadan énce Uzerini nemli

bir bezle kapatmak her zaman en iyisidir. Bu
fonksiyonla hamurun kabarma siresi, oda
sicakligina (20-25°C) gdre i¢te bir oraninda
kisalmaktadir. 1 kilo pizza hamurunun kabarma
siresi bir saat civarindadir.
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Elektrik baglantis

Cihazin bilgi etiketinde belirtilen elektrik
voltajinin, evinizdeki voltaja uygun olup
olmadigini kontrol edin. Bilgi etiketi firinin 6n
tarafindadir (kapak agildiginda gorindr).

Cevre ile ilgili konular

Ambalaj malzemesinin imhasi

- Ambalgj mclzeme5| %100 donustirilebilir
niteliktedir ve (L..\) geri donusim simgesi ile
isaretlenmistir. Bu nedenle ambalajin gesitli
parcalari, ¢oplerin imhasina yonelik yerel
yonetmeliklere timuyle uygun ve sorumlu bir
sekilde atilmalidir.

Urniin imhasi

- Bu cihaz, Atk Elektrik ve Elektronik Cihazlar
(WEEE) ile ilgili 2012/19/EU Avrupa
Direktifi'ne uygun olarak isaretlenmistir.

- Bu cihazin uygun olmayan bicimde artik
maddeye donUstirilmesi, cevre ve insan
saghgini fehlikeye sokacak potansiyel
negatif sonuclar dogurabileceginden, elden
¢ikarma esnasinda uygun prosedirlerin
takip edilmesi sarttir.

- Uriniin veya beraberindeki belgelerin

Uzerindeki mmmm simgesi, bu cihazin ev
atigi gibi islem géremeyecegini, elekirik
ve elektronik cihazlarin geri dénusiminde
uzman olan bir toplama merkezine
gotirtlmesi gerektigini belirtir.

Enerji tasarrufuyla ilgili ipuglari

- Finni sadece yemek farifinizde veya
pisirme tablosunda &zel olarak belirtiimigse
onceden isitin.
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Elektrik kablosunu degistirme isleri (tip HO5
RR-F 3 x 1,5 mm?) mutlaka kalifiye bir elektrikgi
tarafindan yapiimalidir. IKEA Yetkili Servisi
Merkezi ile iletisime gecin.

- Isiy1 cok daha iyi emdiklerinden dolayi
koyu renk kaplamali veya emaye pisirme
kaplarini kullanin.

- Finni ayarlanan pisirme stresinden 10-15
dakika 6nce kapatin. Uzun sireli pisirilmesi
gereken yemekler, firin kapatildiktan sonra
bile pismeye devam eder.

Uygunluk beyani C E

Bu firin yiyecek maddeleri ile temas edecek
sekilde tasarlanmis olup, 1935/2004 sayil
Avrupa Yonetmeliklerine (C €) uygundur
ve 2006/95/ CE "DUsik Voltaj” Direktifinin
(73/23/CEE ve miteakip degisikliklerin
yerine gegen) givenlik gerekliliklerine,
“EMC” 2004/108/CE koruma gerekliliklerine
uygun sekilde tasarlanmis, iretilmis ve
pazarlanmistir.

- Bucihaz Avrupa Standardi EN 60350-1
ile uyumlu olarak Avrupa Yonetmeligi n.
65/2014 ve 66/2014'Gn ekonomik tasarim
gerekliliklerini karsilar.
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Copep>xaHue

UHdoopmaums no 6esonacHoctn 65
Onucaxue uspenus 68
MaHenb ynpasnexnus 70
Cnmcok doyHKUMIA/ perkumos 70
Oucnnen 71
MoBcenHeBHas akcnnyarauums 74
Ta6nuubl npurotoBneHus 6nioa 79
Yucrka u yxon 84

MHdbopmaums no 6ezonacHocTu

OueHb BOXHO CODMIORATL NPABUNA BOLLEW
NM4Ho# He3onacHoCTY 1 be3onacHoCTH ApyImx
niofen.
B naHHOM PYKOBOACTBE M HO COMOM Mpubope
MPYBENEHbI BOXKHbIE YKO3THHS 1 CUMBObI,
KACTIOLLMECS NPABMN TEXHMKY Be3onacHoCTH
MY NoNb30BaHMM Npubopom. Heobxoammo
BCETAA CNIEROBATH 3TUM YKO3CHMSM U CUMBONAM.
CMBON OMACHOCTH, YKO3bIBOIOLLMIA HO
HONW4e NOTEHLIMATNBHOM OMACHOCTA s
NOMb30BATENS Y APYTUAX ML,
Bce coobiuieHns, OTHOCSLLMECH K BOMPOCM
cobniopeHus e30MaCHOCTH, COMPOBOXANKOTCA
cumBonom "OnacHo", a Takke cremyiowmmm
CTIOBOMM:
/A OMACHO! Ykazarue Ha curyaumio,
MPEACTOBNAIOLLYIO ONACHOCTb; €CTM 3TA
OMACHOCTL He ByeT YCTPAHeHa, TO OHA
MPYBELET K TAXENbIM TPABMOM.
/\NPERYNPEXAEHUE! Vkasakue Ha
CUTYOLWIO, PEACTABNSIOLLYIO ONOICHOCTb;
€CTM 370 ONACHOCTL He ByAeT YCTPOHEHa,
TO OHO MOXET CTOTb MPUUMHOM TKEMbIX
TpaBM. Bee ykasanws no GesonacHoc
COREPXKOT CBEAEHMS O KOHKPETHOW BOMOXHOM
OMACHOCTY ¥ O TOM, KOK YMEHBLUTb PUCK
TPQBM, NOBPEXAEHMIA 1 YIAPOB ANEKTOUYECKUM
TOKOM, KOTOpbIE MOXET NOBNEYb 30 060
HeMpaBIIEHOE NOMb30BAHME NPUOOPOM.
Heobxoammo crporo cobnioaats npasuna,
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Ecnu npubop He paboraer... 87
TexHu4eckue gaHHble 88
YcraHoBka 89
nOne3Hb|e coBeTbl U peKOMeHHOLIVIVI no

MUCNOJIb30BAHMUIO 91

MoaxntoyeHne Kk anekTpuyeckon cetn 93
PexomeHaaumu no oxpaxe okpyxatowien cpeabl 93
FAPAHTUSA IKEA 94

MPYBESEHHbIE HUXE:
BbinonHsitte Bce onepaumm no pacrakoeke
W YCTOHOBKE MPUOOPA B 30LLMTHBIX
MEPYOTKAX.

- [Nepen BbinonHeH1em Ntoboi onepaLy no

MOHTCXy HeObXomMMO OTKMiouaTs Mpnbop

oT CeTv.

MonKroYeHme K MEXTPUHECKON CETU 1

TEXHUYECKOE 00CTYXUBAHHUE JOMKHbI

BbINOMHSTLCS TEXHUYECKM CTIELWCTACTOM

B COOTBETCTBUY C UHCTPYKLIMSIMM

MPOV3BOAMTENS 1 AEVICTBYOLLMMM MECTHBIMM

HopMaMy No He3onacHocTy. 3anpeLuaercs

PEMOHTUPOBATb UK 30MEHSTL Niobyto

¥3 AeTaneit nprbopa, 30 MCKIoYeH eM

CMy4QeB, KOHKPETHO OTOBOPEHHBIX B

PYKOBOACTBE.

- 3ameHa kabens MUTaHUS BOMKHA
MPOV3BOAMTHCS KBANMAMLIMPOBOHHbIM
anekTpvkom. B Takux cryuasix
0DpOLLOIATECH B YNIONHOMOYEHHbIIA
CEPBMCHbIN LIHTP.

- [loHHbIv nprbop fomkeH Obib
0DS30TENBHO 303EMIEH B COOTBETCTBIW C
LEVCTBYIOLLMMYU HOPMOMY.

- Kabenb nuranms somkeH umeTs
LOCTOTO4HYIO AyIMHY A1 TOTO, YTOObl
MOAKTIIO4MTE MPUBOP, BCTPOSHHBII
B KYXOHHY!O MeDens, k po3eTke
ANEKTPUYECKOM CETH.
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Mocne ycTaHOBKY 3nexTponpudopa
obecrieysTe HaNMYMe MHOTOMOMIOCHOTO
CIBTOMOTO! 3QLLMTI CETH C 3030POM

MEXLY 30MbIKCIOLLMMM KOHTAKTOMM (KOK
MVHWMYM 3 MM) BCEX MOMIOCOB C LIEMbIO
MOMHOTO PA3MBIKAHWS MO KATErOpUM
nepexanpsxenus |ll, BcrpoenHoro B
CTOLIMOHOIPHY!O MPOBOJIKY B COOTBETCTBIN C
rOCYAQPCTBEHHBIMM MPCBUICAMU U HOPMOMM
3MEKTPOMOHTOKA.

Mcnonb3oBaHMe MHOTOMOMIOCHBIX BITIOK-
PASMHOXUTENEN 1 YANMHUTENEN He
LIOMYCKOETCS.

3anpelLaeTcs TAHYTb 30 CETEBOV WHYP ANt
TOTO, YTODbI BbIHYTH BITIKY 13 PO3ETKY.
Mocne 3aBepLLEHHS YCTOHOBKY
3NEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI JOMKHbI ObiTb
HEROCTYMHbI N8 MONb30BATENS.

M1 HONKYUY TPELLMH B MHBYKLIMOHHOW
BAPOYHOM MOHENM HE UCTIONb3yHTE TaKyIo
MAMTY 1 BbIKMIOUMTE NPMOOP, YTODI
MCKIIOYMTb BO3MOXKHOCTb MOPAXKEHMS
3NEKTPUYECKIM TOKOM (TOMBKO ANS MOZeneld
C COYHKLMEN MHIYKUMM).

Henb3s npukacatses k npubopy BOXHbIMM
YOCTSIMM TENO M NONb30BATHCS MM, CTOS HO
nony 6ocvkom.

10T NpUbOP NPERHO3HAYEH
MCKIIOYMTENBHO NS MPUTOTOBNEHMS

MULLYM B GBITOBBIX YCTIOBHSX. 3ANPELLOETCS
MCTIONb30BATH MPUOOP AN MioDbIX

LpyTVX Lenevt (Hanpumep, 4ns oborpesa
nomeLueHus). Msrotosutenb CHUMOET ¢
ce0s BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb B CNTy4ae
HEHOANEXOLLETo MCMONb30BAHKS MPMboPQa
WM HEMPABMBHOM HACTPOWKM OPTCHOB
YMPOBAEHHS.

JlaHHbI% MPUbOP MOXET UCMOMb30BATHCS
feTbMm CTapLue 8 NeT v NioabMuU Co
CHIKEHHBIMU CPU3MHECKVMM, CEHCOPHBIMM
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W YMCTBEHHbIMM CIOCOBHOCTAMM, HE
0DNOACIOLLMMM BOCTATOHBIM OMBITOM

WM HE 3HOKOMbIMM C U3LENMEM, TOMIKO
MIOA MPUCMOTPOM NLICI, OTBETCTBEHHOTO

301 X DE30NACHOCTb, UMW NPU YCTIOBHM,
4TO OHY MPOLLMNA UHCTPYKTOX MO
MPaBUNOM HE30NACHON KCMNYyaTaLMM
3NEXTPONPUBOPA M MOHUMAKOT CBA3OHHbIE
C 3TWM onacHocTi. He no3sonsiiTe AeTam
wrpars ¢ npubopom. He ponyckaiite
LieTel K Y1CTKe W yxoy 30 npubopom be3
MpUCMOTPO.

JoctynHble 4acm npubopa B Bpems
PabOTbI MOTYT CUNbHO HarpeBaTbCA. B caszn
C 3TVIM HEODXOIMMO CTIERVTb 301 TeM, UTODb!
LIETM He MOAXOAMMM B3k K mprbopy 1 He
MIPQNM C HUM,

MpubOp v €ro BOCTyMHbIe YACTH BO BPEMS
paboTbi cunbHo Harpeaaiotcs. Mpummte
Mepb! BO M30EXAHHE KACOHHS YOCTAMM
TENQ C HArPEBATENbHbIMM SNEMEHTAMN,
He nonyckaiite getert mnagwe 8 nert
npubopy 6e3 NoCTosHHOTO NpUCMOTPC.
Heobxomvmo cobniofats OCTOPOXHOCTb U
HE KOCQTbCS HOrPEBATENbHbIX JEMEHTOB
W BHyTPEHHYX NOBEPXHOCTEN Mprbopa
Y MOMb30BAHMM MM, B MPOTUBHOM
Cnyyae BO3MOXHbI oxorv. Crienyer
MCKITKOYQTb KOHTOKT C TKOHBIO WM MHbIM
BOCTIAMEHSIOLLMMCS MOTEPUATIOM A0 TEX
rop, NoKa BCe AETONM NPUOOPA HE OCTbIHYT
110 TEMNEPATYPbI, HE MPEACTABNSIOLLEN
OMACHOCTH.

[0 OKOHUCHMM NPUTOTOBNIEHNS ABEPLY
npubopa cneayer OTKPbIBATL ¢ 0CODOI
OCTOPOXHOCTBIO: MEPEA TEM, KaK
BbINONHSTL KaKMe-nIMbo feicTams,
HeobXomvmo 0becneuuTs NOCTENEHHIN
BbIXOfL FOPSYETO BO3LYXQ Wk napal.

Mpu 3aKpbITOM ABEPLE NPUOOPA
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BbIXOf FOPSA4ETO BO3TYXQ MPOUCXOIMT
Yepes OTBEPCTUE, PACTONOXEHHOE HO
NOHenblo ynpaeneHus. He nepekpbisaiiTe
BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTUS.

Heobxoammo nonb3oBaTbCs CreumarnbHbIMu
PYKOBULIGMM TPV BBIHUMOHIM 13 JlyXOBKM
KACTPIONb W APYIVX MPUHOLIEXHOCTEN,
CrIens NPV STOM 30 TeM, YTOObl He KOCATBCA
HOrPEBATENbHbIX MIEMEHTOB.

He xpaHute orHeonacHbie Matepuans B
npuOOpe Unu BONM3M HEro, T.K. OHY MOTYT
BOCTNIGMEHMTBCS MPM €10 CTy4aHHOM
BKITIOYEHUM.

Henb3s pasorpesars Unu roTouTb
MPOBYKTbI B 30KPbITbIX EMKOCTSIX.
Co3naBaemoe BHyTpY eMKOCTY JOBMEHME
MOXET MPUBECTH K €€ B3PbIBY C
MOCNIEYIOLMM NOBPEXAEHUEM COMOTO
npubopa.

Herb3s nONb3oBATLCS EMKOCTAMM M3
CHHTETUYECKUX MATEPHONOB.

Pasorpertble 40 BBICOKOI TEMNEpaTypb
XVPbI ¥ MOCTIO MOYT NIETKO
BOCTINOMEHMTLCS. PexomeHpyertcs
HeMpepbIBHO CNIEANTb 30 MPUTOTOBNIEHUEM
brioa ¢ HorbLLMM KONMYECTBOM MACT MK
Xupa.

He ocrasnsiire npubop 6e3 npucmorpa Bo
BPEMS CyLUKM MPOLYKTOB.

Ecnu npv npurotoeneny 6nioaa
MCTIONb3YIOTCS CUPTHbIE HAMUTKY
(HampMep, POM, KOHBSIK, BUHO U T.14),
CrIedyeT NOMHMTb, YTO MPY BbICOKOW
TEMNEpaType MPOUCXORMT UCTIAPEHNE
cnupra. B pesynbTare BOHUKAET ONACHOCTb
TOTO, YTO MY KOHTOKTE 0OPA3OBABLMXCA
NOPOB CMPTA € ANEKTPUYECKUM
HOrPEBATENbHbIM 37IEMEHTOM MPOV30AAET
WX BOCTITIOIMEHEHME.

Hukoraa He ucronb3yiTe A YKCTKM

LIy XOBKM MAPOOYMUCTATENM.
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- He kacartecs fyxoBkv B npoLiecce
BbIMONHEHNS MMPONUTAYECKOM OUUCTKN.
He ponyckaTe fieTevt K neuy Bo Bpems
LVIKTIO! TAPOMMTAYECKOM O4UCTKM (TONBKO
11 neyeit ¢ doyHKLMEN NMMPONUTUYECKON
OUMCTKM).

- Bo Bpems nuponuTA4eCKoit 0UMCTKY U
Nocne Hee He JoNycKaiTe JOMOLUHMX
XMBOTHbIX (OCODEHHO NTUL) K Nevu.

- Wcnonbayiite Tonbko TepmoLLy,
PEKOMEHTOBOHHBIM A5t AOHHOW Ay XOBKM.

- He ncnonbayitre xectkue abpasusHble
YUCTALLME MOTEPUATBI U OCTPbIE
METANNM4ECKUE epLUNKM ANS OUUCTKN
CTEKNSHHOM ABEPLIbI NEYM, TAK KK OHI
MOTYT NOLIAPANQTb MK NOBPEAMTH CTEKIO.

- Bo usbexarue pucka nopaxeHms
AMEKTPUYECKIM TOKOM YOEIUTECH B TOM,
4T MPUBOP BIKMIOYEH NEPEN TeM, KOK
MPUCTYNATb K 3AMEHE NAMMOYKM.

Ytunusaums crapbix aneKTpobbIToBbIX

npubopos

- JlaHHoe u3genvie u3roToBneHo
M3 MOTEPUQIOB, AOMYCKAIOLLMX
WX niepepaboTKy wnm NoBTopHOE
MCTIoNb30BOHKe. YAaNeHue v3nenus
B OTXOfbI OMHO BbIMOMHSTLCA C
COOMIOREHMEM COOTBETCTBYIOLLMX MECTHBIX
npaewn. MNepen yaaneHuem usgenvs
OTXOLbl HEOOXOAMMO OTPE3ATb KabeNb
MUTQHMS,

- bonee nogpobHyio MHAOpMALMIO O TOM,
KOK CriesyeT 00paLLaTCs € ObITOBBIMM
aneKTponpUdOPamM, a TaKxe 06 ux
Ca0uYe 1 nepepaboTKe MOXHO MOMyYMTh B
COOTBETCTBYIOLLEM MECTHOM YH4PEXAEHUM,
cnyx6e coopa 6bITOBOTO Mycopa WK B
MOrQ31HE, B KOTOPOM ObIo MprobpeTeHo
370 M3genue.
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OnucaHue usgenus
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MNaHenb ynpaenerus

YA Oxnaxpaiowmii BerHtunsTop” (He BuaeH)
3awmrHas naHens rpunsi?

il BepxHMii HOrPEBATENbHbIA SNIEMEHT/TPMrb
30AHs NAOMMNOYKA OCBELLEHMS NEYM

1) Tocre BbIKMOYEHUs AyXOBKM OXNCOKAQIOLLMIA
BEHTUMSTOP MOXET NPOAOIKATL PABOTATH B TEYEHUE
elle HEeKOTOPOro MPOMEXYTKA BpemeHu. Bo Bpemst
MUPOIUTUHECKOM OUMCTKN BEHTUTSTOP BPALLAETCS C
GonblUei YACTOTO, YEM MPU HOPMObHBIX YCIIOBUSX
MPUrOTOBNEHMS.

MpuHaane)xHocTH

PeweTtka

LLyn ans msca

I'Ipom BE€Hb AN BbINeYku

6] BeHtunsrop myxoBku
HuxHWiA HarpeBaTenbHBIN 3NIEeMeHT (He BuaeH)
E [Bepua ayxoBku
Pasbem TepmoLuyna ans usmepeHus
TEMNEPATYPbI MACa

BokoBble peluetku

2)  Wcknouaet npsmoit KOHTAKT NPOoAYKTOB C rpunem. Tem He
MeHee, PeKOMEHyeTCst He KOCATLCS 3ALUMTHOM NaHenw
BO Bpems paboTbl AyXOBKM.

MpotunseHb ans cbopa xupa

Teneckonuyeckme
HanpaBsnsowme
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YcraHoBKa pelueTok U Apyrux
NPUHAANEXXHOCTEN B RYXOBKY

1.

YcraHosute peLeTKy ropmnsoHTANbHO,

npunogHsTon Yactbio "A" Beepx (Puc. 1).

Puc. 1

[pyrie npUHOANEXHOCTH, B YOCTHOCTH,
MPOTUBHM s CHOPA XMPA U BbINEUKH,
BCTABNSIIOTCS TAKMM Xe 06pasom, Kak u
pewetka (Puc. 2).
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CHMMMUTE CHHIOIO NIIEHKY, KOK MOKA3AHO HA
pUCyHKe.

Tenepb BbIpOBHsAMTE NPOTMBEHB HA
TeNecKonUYeCckMX HaNPaBASOLWMX.
lMocTaBbTe NPOTUBEHL HA TeNeckonuyeckue
HAMPABNSIOLLME, 30KPEMNUB €70 MEXAY 30AHUM
nepenHM doMKCaTOPOM.

Puc. 2

Puc. 3
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MaHenb ynpasnexus
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Pyuka BbIGOPA PEXXMMOB MPUrOTOBMEHMS!

Pyuka npocmortpa/perynvposku
MpumeyaHue: pyykn ynpasneHus SBRsoTcs
yTannMBoembiMu. Haxmute no LIEHTPY pyuky,
4TOObI BbIABUHYTH PYUKY HOPYXY.

Cnmcok doyHKLMI/ peXkxumoB

MosepHuTe pyuKy BoiGOPA pexuma B noboe
Nono>xXeHue, Npu 3TOM AyXOBKA BKIOYUTCA: HA
aucnnent OyneT BbIBEAEH TOT UM UHOM PEXUM
UNK COOTBETCTBYIOLLME EMY MOAMEHIO.
nO,D,MeHIO ABMAIOTCA AOCTYNHLIMU MPU MOBOPOTE
PYUKM BbIGOPA PEXXMMA HO OfMH U3 CIEAYIOLLMX
pexumos: GRILL ("MPUITb"), SPECIALS
("CNELMANBHBIE ®YHKLWMN"), SETTINGS
("HACTPOWKI"), BREAD/PIZZA ("XIEE/
MALLA").

anMeHOHMeZ CMUCOK U OMUCAHUE PEXUMOB CM.
B COOTBETCTBYIOLLEN TabuLe.

8

Knonka Bbibopa/noateepxaeHus
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Oucnnen
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OTOGpG)KeHMe HArpeBdTeibHbIX 31IEMEHTOB,

BKMIOYEHHbIX B TOM UNU NHOM pexXnme

CvMBOIIbI BpEMEHU: TAaNMEP,

NPOAOIIKUTENBHOCTb MPOUTOTOBNEHUS, BpEeMs
OKOHYQHMUS NPUTOTOBNEHUSA, BPEMSA

MHdpopmaLmsi No npeasaputensHo

BbIOPAHHBLIM PEXUMAM/ COYHKLIMSIM

MHaunkaums BI6Opa QBTOMATUYECKOTO
pexxuma "XIEB/TINLILIA"

YcraHoBka BpemeHu

O o O
-~ omooe

IMpu nepBoM BKIIOYEHUM AyXOBKM HO aucrnee
MUIQIOT AiBe LMdOPbI YOCOB.

1.

MoBopauunsas pyuky npocmotpa/
perynupoBku Iﬁ YCTQHOBUTE NPABUITBHOE
3HOYEHMe YacoB.

Haxxmure kHonky B8 ans noareep>xaeHus;
HO AMcrnee 3amMUraioT Age LMdopsl,
COOTBETCTBYIOLME 3HAYEHUIO MUHYT.

6]
7
H
9

4.

o 1O
[~ |

MHankaTop 6noknpoBkm ABepLibl BO Bpems
BbIMOMHEHUS LMKIIA ABTOMATUYECKOM
oumncTku (Muponusa)

Temneparypa BHyTpM [y XOBKU

@yHKuMs NMponusa

MoppymsiHMBaHKUe

CneunanbHble pexxumbl/ doyHKLMK:
PA3MOPAKMBOHME, COXPAHEHUE TEMNA,
nogbem Tecta

MNoBopaunsas pyuky npocmoTpa/
perynupoBku Ii/ycmHoame npaBUbHOE
3HAYEHUE MUHYT.

Haxmute kHonky B8l ans noateep>kaeHms.

Ecnn Heobxoanmo M3MeHWTb Tekyllee 3HaYeHe
BPEMEHMU CYTOK, HAMPUMEP, B CBSI3W CO COoem
MOAAYM SMEKTPOSHEPTUM, CM. OMUCAHME
DENCTBUMN, NPUBEAEHHOE B Criedyiollem pasaene
("HACTPOWIKI"™).
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Pe>xkumbl paboTbi AyXoBKkM
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Meyb umeet 4 yposHs npurotosneHus. OTcyeT BEAETCS C HUXKHETO YPOBHS.

Pexxum

Onucanue pexxuma

0

BbIKIOYEHO

I'Ipepblsone npouecca NPUrotoeneHns 1 BbiKnoYeHUe fyXOBKW.

(¥)

KOHBEKLMA

ITOT PEXVUM UCMONb3YETCs Ast ORHOBPEMEHHOTO MPUTOTOBIIEHUS HA ABYX
MOMKAX Pa3HbIX G1ioa, TPEOYHoLLMX OANHAKOBOV TEMMEPATYPbI MPUTOTOBNEHMS
(Hanpumep, pbibb, oBoLLEeH, TOPTOB). OH rAPAHTUPYET OTCYTCTBUE NEpeHoCa
30MaX0B C OAHOTO MPOAYKTA HA APYToiA. [p1 UCMONb30BAHMM TOMBKO OfHOTO
YPOBHSI PEKOMEHAYETCS CTABMTL NPUTOTABAMBAEMOE OO0 HA 2-10 NOIKY.

[y MPUTOTOBNEHNMM HA ABYX YPOBHSIX PEKOMEHAYETCA MCMOMb30BATH 1-t0 U 3-10
MOMKM W BbIMOSHSTL MPEABAPUTENbHBIN HATPEB AYXOBKY.

OBbIYHbIN

Peskum, nopxopsiuuii Anst NpUroToBneHMs ModbIX MPOAYKTOB TONMbKO HAl OBHOM
yposHe. Monb3yirecs 2-1 nonkoi. Pasorpesarite ayxoBKy nepes 1em, Kak
MOMELLATb B HEE MPOAYKTHI.

NnoaPYMSHUBA-
HME (BbINEKAHVE C
KOHBEKLIVIEW)

JIng NpUroToBMEHNS MSICO M TOPTOB C MSTKOW HOUWHKOM (CTIGAKOM W HECTIAAKOM)
TONbKO HO OAHOM YpoBHe. [onb3yiitech 2-1 nonkoi. Mepen Hayanom
MNPUroTOBNEHWS BbINONHUTE I'Ipe,ElBCIpVITeJ'IbeIFI HQArpes LyXOBKW.

BOJbLUKE NOPLIMA

Peskum, ncrionbayembii ang NpUroToBMEHHS O4eHb KPYTHbIX KYCkOB msica (6onee
2,5 kr). Monb3ywreck 1-1 unu 2-1 NONKoM € y4ETOM PO3MEPOB KYCKOB MAIC.
Mporpes ayxosku He TpebyeTtcs. PekomeHayeTcs NnepeBopaUmMBaTL MICO BO
BPEMS! NPUTOTOBMIEHHS, YTODbI OHO POBHOMEPHO MPOXAPHIOCH CO BCEX CTOPOH.
Mepuoanyecku ero cremyet CMAYMBATb, YTOBbI MSCO HE OKO3AMOCh CIULLKOM

CYXUM.

rPUINb

Mcrionb3ayetcs Anst NpUroToBREHMs Ha rpune cTeikos, kebaba, 3anekaHku us
OBOLLE¥ M TOCTOB. PeKoMEHAYETCS YCTAHABNMBATL NPUIOTABNMBAEMOE britopo
Ha 4-10 nonky. Mpu kapke MACA PEKOMEHAYETCS NOMb30BATLCS MPOTUBHEM

Ans cbopa CTeKatoLLEro My MpUroTosrieHnm coka. CraebTe NpOTMBEHb HA 3-10
MoKy, HOMWB B HETO OKONo Non-nMTPa Bopbl. [porpe ayxoBky He Tpebyetcs. B
npoLiecce NPUroToBNeHMs 6nof, ABEPLIC AYXOBKM JOMKHA OCTABATHCS 30KPLITOM.

TYPBOTPUIb

[Ins apKm KpyrHbIX KyCKOB Msica (PocTound, BapaHbM HOXKM, LbINASTA).
CnegyeT pacnonarars NPUroTBMBAEMbIE NPOAYKTL! HO CPEAHMX YPOBHSIX.
PexomeHpyeTcs Nonb30BaTLCS NPOTUBHEM ANs COOPQ CTEKAIOLLETO NPK
npurotosneHnm coka. CTaebTe NPOTMBEHb HA 1-1 UK 2-11 YPOBEHb, HAMVB B
HEro NpumepHo Non-nuTpa Bogsl. Mporpes ayxosku He Tpebyercs. B npovecce
MPUroToBreHus Oiof ABEPLIA AYXOBKYW OMKHA OCTABATLCS 3AKPLITON.

MULILA/XTIEB

Peskvm Ans MpuroToBneHms NMLILbI 1 Xne600yNOUHbIX U3RENNIA PA3TIMYHOTO
BMAC ¥ pasmepa. B 3Tom pexmme npeycMOTPEHO ABe MPOrPaMMbI € 3apaHee
30A0HHBIMM NAPAMETPOMM. [IOCTATOYHO YKO3ATH TOMLKO HyXKHbIE 3HAUEHMS
(Temnepatypy 1 Bpems); nocrne 3Toro B AyxoBke OyaeT aBToMaTMYECKY BbIGPAH
ONTUMAbHBIN PEXXIM NpuroTosnerus. MomectuTe Tecto Ha 210 monky,
MPEABAPHTENBHO PO30TPEB AYXOBKY.
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Pexxkum OnucaHue pexxuma
CMNELIMATNBHbBIE
OYHKLMW/PEXKUMbI
* DTOT PeXXMM UCTONB3YETCs sl YCKOPEHWSI PA3MOPCKMBAHMS
(0 NPOAYKTOB. PEKOMEHAYEeTCs KIACTb NPOAYKTbI HA CPEIHIo
nonky. PekoMeHayeTcs OCTaBNSITb MPOAYKTI B YNAKOBKE, YTOObI
PASMOPAXXUBAHUE  |npenoteparits 1x 06e380KMBAHME CHARYXM.
11 DTOT PEXXMM UCMONbL3YeTCs Ansi MOAREPIKAHMUS TOMBKO YTO
- MPUrOTOBEHHbIX BI04 (HAMPUMEP, MSCA, XAPEHOTO
KapTodoensi Unu 30MeKaHOK) TOPSIMUMU U XPYCTSILUMMM.
COXPAHEHUE TEMNA  |PekomeHmyeTcs KNACTb MPOAYKTLI HA CPEMHIO NOMKY. DTOT
PEX1M HeLOCTYMEH, ECIIY TEMNEPATYPA BHYTPU AyXOBKM
npesbiwaer 65°C.
Py Pesxxum, obecrneumBatoLwmii ONTUMAnbHbIE YCTOBMS Anis
30KBALWMBAHWS Tecta. [ns obecneyerus Hoanexawero
KOYECTBA BKITIOYEHME 3TOTO PeXMMa Bnokupyertcs, ecnu
3AKBALLVBAHUE Temnepatypa ayxosku Bbilwe 40°C. MNomectute Tecto Ha 2-i0
nonky. [Mporpes fyxoBku He Tpebyetcs.
as Mcrnonbayertcst ans npurotoeneHus doapLunpoBaHHBIX MSCHbBIX
é 6o, U XKAPKKM KYCKOB MSICO HO OfHOW nonke. B naHHow
oYHKLMM NPEfYCMOTPEHO NEPUOAMYECKOE BKITIOYEHUE
NPUHYOUTENbHAS BEHTUNSTOPA, CO3AIOLIETO MSATKMIA MOTOK BO3MlyXA, KOTOPBbIA
NOJAYA BO3OYXA NPenoTBPALLAeT NepecyLNBAHME NPOAYKTOB. B 3Tom
3Ko 3HeprocbeperatolLem pexxmme OCBELLEHWE KAOMEPbI AyXOBKM
BO BPEMsI MPUTrOTOBMIEHMS OCTAETCS BbIKIIOYEHHbBIM 1 MOXKET
ObITb BPEMEHHO BKIIOYEHO HOXKATUEM KHOMKM NMOATBEPXKACHMS.
Jns ontMMaaLmMK SHepProsdodpekTUBHOCTU pekOMEeHAYeTCs He
OTKPbIBATH ABEPLIY BO BPEMs MpurotosneHus. Pekomerayertcs
“cnonb3oBaTk 3-i yposeHs. [porpes AyxoBku He TpebyeTcs.
BbICTPbIA [ns yckopeHHOro npeaBapUTENbHOTO NPOrPEBA Ly XOBKM.
NMPEOBAPUTENbHbIA
HATIPEB
HACTPOWKU Hactporikv napameTpos aucrines (s3bik, BPeMs, SpKOCTb,
_ YPOBEHb IPOMKOCTH 3BYKOBOTO CUTHQIA, SKOHOMWS SHEPTUM).
nnPonun3 B 3tOM pexxvme, npm oueHb BbICOKOW Temnepatype (okono

500 °C), NponcxoamT BbKUrAHUE BpbI3r, HOKOMMUBLUMXCS

B yXOBKE B MPOLIECCE MPUrOTOBMIEHWS MULLM.

JoctynHbl ABA LMKIa aBTOOUMCTKM: MonHbIN Lmkn (PYRO)

1 6onee kopoTkui Lk ("Iko"). MonHbIN LMKn pekomeHpyeTcs
UCMOMNb30BATH B CITyHAE CUIbHO 3ArPSI3HEHHOM iyXOBKM, O
YKOPOUEHHbIV LMK - B TOM CITyHdE, €CTIM PEXXUM OBTOOUMUCTKM
UCMONb3YeTCst PETYISIPHO.
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MNMoBceaHeBHas akcnnyaraums

Bbi6op pe>kumoB NpUroToBrieHUs

@) o @)

B

1. TlosepHute pyuky BbiOOpPA pexxuma
HO HYXXHbIM PEXUM: AUCTINEN MOKAXKET
NpPeasopUTENLHO 3[AHHBIE AfIS STOTO PeXUMA
3HOYEHMS.

2. Ecnv npenBopuTensHO 30A0HHbIE 3HAYEHMS
COOTBETCTBYIOT TEM, KOTOPbIE BAM HYXHbI,

Hokmure kHoriky K8 [ing usmererus
CYLLECTBYIOLMX 3HAUYEHWI BbIMOMHUTE
DENCTBYSI, OMUCOHHBIE HUXE.

3apaHre Temneparypbl/MOLLHOCTU FPUAS
Yrobbl M3MEHWTL 3HAYEHUE TeMMEepPaTyPbI U
MOLLHOCTY rPUnNS, BLINOTHUTE CrieaytoLmMe AeNCTBUS:

O o @)

g ou

1. TloBepHuTE YUKy NPOCMOTPA/ PErynpoBku
TaK, 4TOObI OTOBPANNOCH HyXHOE
3HAYeHKe.

2. Hoxxmure kronky K&l anist nogreepkaeHms.

BbicTpbiit npepBapuTenbHbINA Harpes

Ol o O
oo ag

He nomeLuaiite npoayKTbl B AyXOBKY, MOKA He
30BEPLUMTCS LMK NPEABOPUTENBHOTO HGWEBG.
1. MoBepHuTte pyuKy BLIGOPA PEXUMA

HQ

ammeon O pna BbIOOPA PEXUMA BbICTPOTO
MpeasapUTENLHOTO HArPEBaA.
2. optBepauTe, HOXAB é: Ha aucnnei Gynet
BbIBEAEHO 30/A0HHOE 3HOYEHIME TEMMEPATYPbI.
3. Ecm Bac yctpameaer 310 sHaueHe
TeMNEePATypbl, HAKMUTE KHOMKY M. vo61
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M3MEHUTb TEMNEPATYPY, BbINOMHUTE AEVCTBUS,
ONMMCOHHbIE B MpenbiayLlem pasgene "3aaauve
TemnepaTypb!l/MoLuHocTh rpuns”. Ha aucnnee
nosensietcs coobuerue PRE ("Mporpes"). Mo
AOCTUXXEHUW 30AGHHOM TEMNEPATYPbI BMECTO
HEro MOSIBUTCS COOTBETCTBYIOLLES 3HAYEHWE
(Hanpwumep, 200°), 1 Bynet NOAGH 3BYKOBOVA
aurHan. 1o OKOHYAHUM NPEeABAPUTENBHOTO
HOrpPeBa HA lyXOBKE OBTOMATUYECKM
BbIOMPAETCS OObIYHbIN (CTATUYECKMIA) PEXMM

. Mocre 31010 6711040 MOXHO NOMECTUTL B
AYXOBKY 1 HOUOTb MPUrOTOBMEHME.
4. Ecnv HyxHO 3000Tb SPYrom pexium
MPUroTOBNEHMS, NOBEPHUTE PYUKY BbIGOPA
peximos IR 1 BbIBEpUTE Hy>KHbIN PESKMM,

3apaHue BpeMeHM NPUroToBNIEHUS

3Ty doYHKLMIO MOXHO MCTIONB30BATH 1St
NPUroToBNEeHMs GMIOAA B TEYEHUE 30AAHHOTO
BPEMEHW, B UHTEPBANE OT MUHUMYM 1 MUHYTO

[0 MOKCMMOITBHOTO BPEMEHH, AOCTYTHOTO A1st
BbIOPAHHOTO PEXXUMA MPUTOTOBNEHMUS; MO
MCTEYEHUM STOTO BPEMEHM [y XOBKA CIBTOMATUYECKM
BbIKIIIOYAETCS.

Ol o @)

L L1

1. MNocne noarsepxaeHusi BbIOPAHHOM

TEMNEepPaTyPbl HAUMHAET MUFQT CUMBON ¢
2. Tosopauusaiite pyuKy npocmotpa/
perynuposky 28 1o Tex nop, Moka Ha
AvCrinee He OTOBPABUTCS HYXXHOE 3HAYEHWE
MPOAOMKUTENBHOCTU BPEMEHM MPUTOTOBIEHMS.
3. [lonTepauTe 370 3HAUEHWE HADKATUEM KHOTKM

(C]

YcraHoBKA BpemMeHU 3aBepLueHus
NPUroToBNIeHMs/ OTNIOXKEHHOrO 3anycKa
BHUMAHWE! OtnosxeHHbin 3anyck He

[OCTyreH B cnepyiolmx peskumax: BbICTPbIN
MPELBAPUTENbHBIA HATPEB, XITEE/TIMLILIA.
MpuMeyaHKe: NPU CMONBb30BAHMM STOW CPYHKLIMM
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BO3POCTAHME TEMNEPATYPbI O 30AAHHOTO
3HOYEHMS MPOMCXOAT Bornee MAaBHO, MOSTOMY
NPOROMKUTENBHOCTL MPUIOTOBIEHMS By AET UyTb
Gonblue, Yem ykasaHo B TabnuLe.
IMpenycMoTPEHA BO3MOXKHOCTL 30AQHNS BPEMEHH
OKOHYQHMSI MPUTOTOBIIEHMS CO CABUIOM BPEMEHM
BKJTIOYEHMS [lyXOBKY BENUUMHOMN A0 23 Yacos

59 MUHYT, CYMTas OT TEKYLLIETO MOMEHTA. ITa
OnepaLst BOIMOXKHG TOMbKO MOCne 3aAaHMS
NPOROMKUTENBHOCTU MPUTOTOBMEHMS.

lMocrie 3080HKS MPOACKXMUTENBHOCTU
MPUIOTOBEHMS! HOl AUCTINEN BBIBOANTCS BPEMS
OKOHYQHUSI NPUroToBrEHMs (Hanpumep, 15:45), n

v
MUraeT CUMBON O

@) o O

ou

JInsi oTCPOYKM 3aBEPLUEHMS NPUrOTOBMEHMS (U,
CNenoBATENbHO, IS CABMTC BPEMEHM HaYamna
MPUroToBMEHMs) AENCTBYITE CriedytoLmMm 0Bpa3om:
1. ToBepHuTe pyyKy MPOCMOTPA/ PErynMpoBKu
TaK, 4TOObI HO AUCTINEE MOSBUNOCH HY>XHOE
BOM BPEMS OKOHUAHMS MPUTOTOBNEHWS
(Hanpumep, 16:00).

2. ToateepauTe BbIGPAHHOE 3HAYEHUE, HOXKOB
KHOMKY C ] [BE TOUKM MEXAy YOCaMM ¢
MVHYTOMM BPEMEHU 30MUTQIOT, YKO3bIBAS HO
MPABUIBLHOCTb BbIMOHEHWS HOCTPOWKM.

3. Hauano npouecca npurotosneHus
OBTOMOTUYECKU OKAXETCS CABMHYTHIM TAKWUM
06pa30M, YTOOBI MPUIrOTOBNIEHNE 30BEPLUMIOCH
B 30/A0HHOE BPeMms.

Tanmep

O 9 @)

oo

210 chyHKUMA MOXKET UCMOMB30BATHCS TOMBKO MPK
BbIKIIOYEHHOM AyXOBKE; OHO MOME3HA, HAMPUMEP,
NS KOHTPONS BPEMEHM MPUTrOTOBNEHMS! KOKOTO-
nmbo 6rioaa HA nnmTe.,

MakcumansHoe Bpems, KOTOpOoe MOXKHO 30AATb,
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coctaBnset 23 yaca 59 MuHyT.

1. Tpu HaXOXAEHUM PYUKM BLIGOPA PEXUMA
ﬁ B HyJIEBOM MOJOXEHWUW MOBEPHUTE PYUKY
MPOCMOTPA/ PETYNUPOBKY ANS BIBOAA HA
AMCTINEN HYYXXHOTO BPEMEHM.

2. Hoxmure KHOI'IKyﬁ NS BKIIOYEHNS
obpartHoro orcyeta. Mo UctedeHnn 30AaHHOTO
BpPemeHu Ha aucrnee otobpasurcs END
("KOHELL"), n Byznet noaaH 38yKOBOM CUrHAI.
JInsi OTKNIOUEHMS CUrHANA HAKMMUTE KHOTKY
(Ha amcnnelt BbIBOANTCS TeKyLLEe BPems CyTok).

Bb160p cneumanbHbIx doyHKLMIA/ PeXXumMoB

Ol o @)

HE W

1. MNoBopauvBaiite pyuky BbIGOPA PeXxXUMa
, MOKA HO AUCTINEe HE BbICBETATCS CIOBO
DEFROST ("PASMOPAXMBAHMUE") n
COOTBETCTBYIOLLMIA STOMY PEKMMY CHMBOT.

2. JIns npocmMoTpa Cincka peskumoB
MOBOPAYMBAMTE PYUKY MPOCMOTPA/
perynuposiv B PASMOPAXVIBAHVIE,
COXPAHEHWME TEMNA, 3AKBALLMBAHWE,
SHEPFOCBEPErAIOLLIAS KOHBEKLIMA

3. Haxmure KHOI'IKy LN1S NOATBEPXKAEHUS.

MoppymsHueaHue

Mo OKOHYAHWUM MPUTOTOBNEHHS B TEX PEXUMAX,
KOTOpble NPEeayCMATPUBAIOT UCMOMb30BAHME
ACQHHOTO PEXMMA, HA AUCTINEE MOSIBNSETCS 30MPOC
HO BbIMOMHEHME MOAPYMSHUBAHMS TONBKO YTO
MPUroTOBNEHHOrO Brioaa. DTOT PeXMM JOCTYNeH
TONbBKO B TOM Crlyyae, ecnv Bbina 3040HA
MPOROMKUTENBHOCTH MPUIOTOBEHMS.

@) Q @)

il

1. Mo 30BEPLUEHUN NPUrOTOBEHNS HA aucnnee

orobpaxkaetcs coobuuerme: "PRESS v/ 10
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BROWN" ("Haxkmure anst nogpymsHBaHms").
Haxmure kronky K8, u nyxoska Haurer
BbINOMHEHWE LMKIO MOAPYMSHUBAHMS
NPOROMKUTENBHOCTBIO 5 MUHYT. STOT PEXKUM
MOXET BbiTb BKIIOUYEH TOMbKO ABA PA3A MOAPSA.

Bbi6op pexxkuma "Muuua/xne6"
MoBepHuTe pyuky BoIGOPa pexxuma Eal Ha

cmBon L Ang BXOAQ B MOAMEHIO C ABYMS
aBTOMATMYECKMMK pesxumam — "Xne6" v "Muuua".

Xne6

(e
U an

1. TosepHurte pyuky BbIOOpPA pexxMmMa

Ha cumeon LJ: Ha ancrinee BbicBeTATCA
coobuwenus "BREAD" ("XIEB") u AUTO c6oxky.
2. Haxmure kHonky K8 ans bibopa storo
PEXMMA.
3. [loBepHUTE PyyKy MPOCMOTPA/ PETYNUPOBKM
NS 30[0HMS HYXXHOW Temneparypsl (ot
180°C g0 220°C) 1 noateepauTe CBOW BLIGOP
Hovkamvem kHonki K8,
4. TloBopaunBas PyuKy MPOCMOTPA/ PErynMPOBKU
, 30QTE HY>XKHYIO MPOAOIKUTENBHOCTL
npurotosnenms n Haxmure K8 ang ero Havana.

Muvuua

1. MosepHwTe pyuky BoibOpa pexvma Eal Ha

anmeon LJ: Ha aucnree BbICBETUTCS COBO
"BREAD" ("XITEB"). [ins BbIGOPQ pexuma "PIZZA"
("MALILA") BbinonHuTe cnepyiowme nencreus:
2. [loBepHuTe pyuKy NPOCMOTPA/ PEryNUpPOBKM
: Ha Aucnnee otobpasutes "PIZZA"
("MALILIA").
3. Haxmure kHonky K8 ans bibopa storo
PEXMMA.
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4. TloBepHuTe pyuKy NPOCMOTPA/ PErynupoBKU
ANS 30[0HUS HYXXHOV Temneparypsl (ot
220°C po 250°C) 1 noaTeepamTe CBOV BLIOOP
Hakammem kHorki K8,
5. TloBopaunBas pyuKy NPocMoTpa/ perynpoBku
, 3001TE HYXXHYIO NPOJOIKUTENBHOCTL
npurotosnenms 1 Haxmmte K8 ans ero Hauana.

Hacrpoiiku
MosepHuTe pyuKy BbIbOpPa peskuma Eal Ha

CUMBON C Ang BXOAOA B MOAMEHIO C YETbIPbMSA
M3MEHAEMbIMU YCTAHOBKAMW aucnnes.

Yacobl

[NoBopauvBaiiTe pyuKy NPOCMOTPA/ PEryNUPOBKM
[0 TeX Mop, MOKA HA AUCTIee He 0TOBPA3BUTCS

"CLOCK" ("YACbI"). Ecnv Heobxommmo 1ameHnTs

TekylLee 3HOUYEHWE BPEMEHM CYTOK, CM. OMUCAHWE

DEVCTBUW, [OHHOE B NpedbiayLuem pasaene

(3A0AHME TEKYLLIEFO BPEMEHW CYTOK).

ko

Ecnu pexxum "IKO" BirioueH ("ON"), spkoctb

AMCINEs YMEHBLIOETCS, U HO HEM B TEUEeHUE 3 MUHYT

OTOBPWKAIOTCS YAChI B TO BPEMs, KK AyXOBKA

HOXOAMTCS B pexume oxinaanus. Kpome Ttoro, Bo

BPEMS MPUTOTOBEHMS NTAMMOYKA BHYTPEHHETO

OCBELLEHMS AyXOBKY OyneT BbikmioyeHa. [ns

BbIBOAA MHCDOPMALIMM HO AUCTINEN W BKITIOYEHNS

NIOMMOYKYM AOCTATOMHO HOXKATL KHOMKy Sl nnn

MOBEPHYTb OfHY U3 PyYeK.

2. Tosopauusaiite pyuKy npocMoTpa/
perynuposky B2ll 1o Tex nop, Noka HA aucrnee
He orobpasurcs "ECO" ("ko").

3. Haxmure kHonky K& ans nepexopa K
Hacrporikam (ON/OFF - BKIN/BbIKN).

4. TloBepHuTe pyyKy MPOCMOTPA/ PErYNMPOBKU

Anst BbIGOPA HyXXHOW HOCTPOVIKM 1

nonteepamTe ee, Haxxas kHorky K8,

5. Bo Bpemsi NpUroToBReHms, eCriv pexum
"DKo" BKIIIOYEH, NAMMOYKA OCBELLEHNS
KaMepbI lyXOBKM MOTCICHET CrycTst T MUHYTY
nocrne Ha4ana NPUroTOBEHMS; OHA Byaet
30ropaTbCsl MY BbIMONHEHUM M0BOro AercTBMS
MOMb30BATENEM.
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3ByKoBas CUrHaNM3aLMs

[Inst BKIMIOYEHMS UMK BBIKIIOYEHNS 3BYKOBOW

CUTHONMU3OLMM BbINIONHWTE AENCTBUS, ONUCAHHbIE

HUXe.

1. Toopauueaiite pyuky npocmotpa/
perynuposky B28l o Tex nop, MoK HA aucrnee
He orobpasurcs "SOUND" ("3BYK").

2. Haxmure kronky K8 nns nepexona «
Hacrporikam (ON/OFF - BKI1/BbIKTT).

3. [NoBepHuTe pyuKy NPOCMOTPA/ PEerynvpoBKM

Ans BLIOOPA HyXXHOW HACTPOVIKY 1

noatsepauTe ee, Haxas kHorky K8l

fApkoctb

YToObI 3MEHWTL YPOBEHb APKOCTU AnCTNES,

BbINOSHUTE AEVCTBUS, OMUCAHHBIE HUXE.

1. Tosopauueatite pyuky npocmotpa/
perynuposky B2ll 1o Tex nop, Noka Ha aucrnee
He otobpasurcs "BRIGHTNESS" ("APKOCTb").

2. Haxmure kronky K8 Ha muennee bicsemurcs
umdppa 1.

3. Tosopauunsas pyuKy NPOCMOTPA/ PerynmpoBKu

, YBENMYLTE UMW YMEHbLIUTE ﬂ%x.‘l'b n

MOATBEPAUTE HACTPOIKY, Haxas B .

LLyn ans maca

[MocTaBnsiembii ¢ AyxOBKOM TEPMOLLYN NO3BONSET
TOYHO M3MepsTb Temneparypy (ao 100°C) maca

BO BpeMs NPUTrOTOBNEHNA Ans AOCTUXKEHUs
OMNTUMAbHBIX PE3YNLTATOB. HyxXHyto Temnepatypy
MO>XHO 304QTb B COOTBETCTBMU C TUMOM
MPUrOTOBNAEMbIX MPOAYKTOB. ﬂJ'Iil AOCTUOKEHUS
XOPOLWMUX Pe3ynbTaToB MPUTOTOBNEHUS OYEeHb
BODKHO NPABUIBHO PACAONOXUTE TEPMOLLYM.
[MonHocTblo BCTABLTE TEPMOLLYN B Hanbonee
MSICUCTYIO 4YQCTb NPOAYKTA, U3beras Kocten 1
XupHbIx Yactert (Puc. 1). Mpu npurotosnexnm
NTUUbI WYyn cneayeT BCTABNATb NOA He6OJ'IbLIJVIM
YITIOM B CEPEAVHY FPYAKM; MPU 3TOM crieayeT
CNneanTb 30 Tem, HTO6bI €ro HOKOHEeYHUK He
oKa3ancs B nycrom npoctpaHcree (Puc. 2). B cnyuae
MPUrOTOBNEHUSA MACA, YACTU KOTOPOTO CUMBbHO
OTNINYAIOTCS MO TOMLMHE, YOEAUTECH, YTO BCE OHU
XOPOLLO NPOXAPUINCH MEPEL, TEM, KAK BbIHUMATbL
MACO U3 flyXOBKU. Bcraebte KOHeL, TepmoLLlyna B
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OTBEPCTUE, PACMONOXEHHOE HA I'IpOBOﬁ CTeHKe
KAMEpPbI [y XOBKW.

Puc. 1 Puc. 2

Pe>xum npurotoBneHus ¢ TepmoLLynom

IMpu MCNOMb30BAHWM TEPMOLLYNA HOrPEB
Kamepbl JyXOBKU OCYLLECTBISIETCS B COOTBETCTBUM
C BbIOPAHHBIM PEXMMOM, HO MPOLIECC
MPUrOTOBMEHMS 30BEPLIOETCS MO AOCTKEHUM
30[0HHOW MOML30BATENEM TEMMNEPATYPbI BHYTPM
Msica, usmepsemon Tepmotuynom. [ng pexuma
MPUrOTOBMEHMS C TEPMOLLYMOM HET CNIELIMONLHOTO
MEHIO, HO €ro BCEraa MOXHO BKIKOUNTL MpH
BbINOMHEHUM OBBIYHOTO PEXMMA NPUrOTOBMEHMS,
MY YCIOBUM, YTO TEPMOLLYT BCTABMEH U
nogkmioueH. Mpu oBbHapYkeHUH TepmolLyna
MNOACETCS 3BYKOBOW CUrHAN, W B TeYeHue 3
ceKyHA Ha avcnnee Boiceeunsaetcs "PROBE"
("LLIYIT"). 3atem aucnneit CHOBO BO3BPALLAETCS K
OTOBPAXKEHMIO TEKYLUMX AAHHBIX.

Ecnu pyuka Bbibopa pesxuma Eal He nosepHyTa B
nonoxenue "Standby" ("Pexwum oxuaanus'") nnu
"Lamp" "Ocgewwenue", Ha pucnnee otobpaxatotcs
obLme AAHHbIE MPUTOTOBMEHMS W 30AAHHAS
TeMNepaTypa Msical.

Ecnu Tepmoluyn BctaBneH 1 oBHapyseH

LyXOBKOW MU 30IMycke KAKoro-nnbo pexxnma
(BbicTpbIN NpeasapuTentHbIN Harpes, pune,
CneuvanbHble doyHKUMK, [oapymsHUBAHKE), a
QKTUBALMS PEXMMA MPUTOTOBMNEHMS C TEPMOLLYMOM
He BbIMOHEHA, MPUTOTOBIEHNE HE HAYHETCS

[0 TeX NOp, MOKA TEPMOLLYN He OyAeT BbIHYT.

[Mpu 3ToM OyneT NOAGH 3BYKOBOW CUTHAN, U HA
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AvCnniee oTOBPABUTCS CriedyloLLlee CoobLIeHHe:
M3BMNEYEHME TEPMOLLYTA

Tak Kak 30BepLUEHWE MPUTOTOBNEHMS ONPEaENseTcs
30/i0HHOM TEMMEPATY PO MSICd, U3MEPSEMON
TEPMOLLYMOM, ANl AGHHOTO PEXMMA HENb3s
MCrONb30BATL TAMMEP; COOTBETCTBEHHO, HENb3S
30[0Tb MPUTOTOBNEHWE C 30AEPXKOM 3amycKa.
Mocrie BbIGOPA PEXMUMA NPUTOTOBAEHMS
OTPerynupyiTe TemnepaTypy AyxoBKu
(oTOBpaXKAtOLLYIOCS B BEPXHEN MPABOW YACTH
avcnnes), nosepHys pyyky =8l +/-, u nogteepante
HOKQTUEM KHOTKY ﬁ Tenepb MOXHO U3MEHUTL
30AQHHYIO TEMNEPATYPY MSICA, U3MEPAEMYIO
TEPMOLLYMOM (OTOBPCKAIOLLYIOCS B HUXKHEN
MpaBOM YacTv aucnnes): noseprure pyuxy Bl +/- n
noaTeepanTe Haxarem kHonkv B ans Havana
NPUroToBMeHMs. 30AAHHbBIE 3HOUEHUS TEMMEPATYP
AYXOBKM U MSCO MOXHO U3MEHUTb B NIOGOM

MOMEHT BO BPeMmst MPUroToBneHws. [ins usmeHeHus
3Q[AHHOM TEMMEPATYPbI iyXOBKW JOCTATOYHO
nosepHyTb pyuky B2l +/-; ans UsmeHeHus 3a[aHHOM
TEMMEPATYPbI MICA ABABKABI HOXKMUTE KHOMKY K 1
nosepHute pyuky B2ll +/- 4ns 3040HUS €e Hy>XHOro
3HAYEHWS, 30TEM MOATBEPANTE HAXKATUEM KHOTKM
C] 30/AHHOA MO YMOMYAHMIO TEMMEPATYPA MSICa
cocraensier 70°C 1 MoXeT ObITb U3MEHEHA C LLIATOM
1°C.

Ecnu Tepmoluyn oGHapysxeH 4yxOBKOM npw 3amnycke
KQKOro-n1bo PEXIMA UMK B XOAE €0 BbIMOMHEHMS,
BCE 3TAMNbI NPEABAPUTENBHOTO HATPEBA AyXOBKM
MPOMYCKAIOTCS, U BbIMOMHAETCS NEPBbIN 3TaN
BbIOPAHHOTO PEXKMMA MPUTOTOBNEHUS!; OCBELLEHNE
MPOAOMKAET FOPETh O TEX MOP, MOKA TEPMOLLYMN He
GynerT BbIHyT.

Ecnvt BbIHYTb TEPMOLLY BO BPEMS NPUTOTOBIIEHMS,
AMCNNEN MOKAKET BPEMs MPUFOTOBNEHMS B MUHYTAX,
O cyeTumnK ByAeT yBeNMUMBATL 3TO 3HAYEHWE A0 TEX
nop,

MOKG MOMb30BATENb HE BbIKIIOUYMT MPUTOTOBNIEHWE
W CHOBA HE YCTOHOBUT TEPMOLLLYTI.

IMo oKOHYOHUK NPUroTOBREHMS Ha AucTnee Oyaet
muratb cnoso "END" ("KOHELL").

78

Muponus

Mpumeyarme: nepen BKIOYEHUEM dOYHKLMM
NUPONUTUYECKON OUUCTKY CIeyeT BbIHYTb U3
AYXOBKM BCE MPUHOANEXHOCTH.

OnrcaHwe 3Toro PeXMMa MPUBEAEHO B pa3aene
"YNCTKA" v B T0BRMLIE OMUCAHMS PEXUMOB
paboTb ayxoBku Ha ctp. 12.

w
[Ins BKNIOYEHWS LKA ABTOMATUYECKOW OUUCTKM
LyXOBKM (MMPONM3Q) BbIMONHWTE Criefyiowme
LENCTBUS:

1. ToBepHuTe pyuKy BbIOOPA PEXMMA HO CUMBON
2, [OKa HOl AMCTINIeE He MOSIBUTCS COBO
"PYRO" ("I'pronwa.

2. Hakmure kHonky K8 ang noareepxxaeHus
BbIOOPA U BKIIOYEHUS LIMKIQA MUPOUTUHECKOM
OUUCTKM.

[nst BbIGOpa pesxuma "Minponms-Iko" nosepHuTe

pyuKy npocmotpa/ perynuposky B2l tak,utobs!

cnoso "ECO" ("k0") nosiBunock B HUXKHEW

npasoi Yactv aucnnes. Haxmure kHonky K& ans

BKITIOUYEHMS YKOPOUYEHHOM MPOTPaMMBbI.

B npoecce BbINOAHEHMS MUPOMUTUYECKON OUMCTKM

ABEPLIA AXOBKM OCTAETCS 306110KMPOBAHHOW, MpK

3TOM HaO aucrinee otobpakaetcs cumson. eepuLa

0CTOETCS 30610KUPOBAHHOM 1 MO OKOHYAHWM LKA
ounctku: Ha aucnnee otobpaskaercs "COOL"

("OxnaxkaeHne"), 4To O3HAYAET, YTO MPOUCXOAMT

oxnaxaeHue ayxoeku. Mo gocTxeHnn 6esonacHo

TEMMNEPATYPbl CUMBON UCHE3TET, U HO AUCTIIEN

BbiBogutcst crioso "END" ("Kowewn").

MpuMeyaHme: B Cry4ae HENpPABUILHOTO

BbIMNOMHEHMS MPOLIEAYPbl ABTOMATUYECKOTO

GrOKMPOBAHWS ABEPLIbI, HO AUCTIIIEE MOSBMSETCS

cumsor. Ecrivt xxe aBEpLIO OCTOETCS 30KPLITON U3-30

HEUCMPABHOCTY CUCTEMbI BIIOKMPOBKM, HA AUCTINEe

nosiensiercst Hagnmes "DOOR LATCHED" ("OBEPLIA

3ABITOKMPOBAHA"). B takom cryuae obpaturecs

B OBTOPU30BAHHbIM CEPBUCHBIN LIEHTP.
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Tabnuubl npuroroBnexus 6nion
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Bup npopykra | Pexxum

Mporpes

YpoBeHb
(cunras
CHU3y)

Temneparypa
(°Q)

Bpems npuro-
TOBNIEHMS
(MuH)

MpuHapnexxHocT

TopTbl U3
APOXOKEBOTO

2

160-180

30-90

®opma ans BbINeYkn Ha
peluetke

Tecta

1-3

160-180

30-90

Monka 3: doopma ans
BbIMEYKM HO peLleTke
Monka 1: doopma ans
BbIMEYKM HO peLleTke

Muporm ¢
HQAYUHKOM
(umskeik,
WTpyAens,

160-200

30-85

[NonnoH/npotuBeHb ans
CNOAKOM BbINEUKM UMK
doopma Ansi TOPTOoB

HQ pelueTke

26noUHbIN )
nvpor)

1-3

160-200

35-90

Monka 3: doopma ans
BbIMEYKM HO peLueTKe
Monka 1: doopma ans
BbIMEYKM HO peLueTKe

MNeyeHbe/
HebonbLme
TOpTHI

170-180

15-45

lMpotueeHb ans cbopa
XWpa/npoTvBeHb ans
BbIMNEYKM

2

1-3

150-170

20-45

Monka 3: npoTuseHs
s BbINEYKH

MMonka 1: npotueeHb
Ans cbopa xumpa

Sknepbl

180-200

30-40

MpotueeHb ang coopa
XWpa/npoTvBeHb Ans
BbINEYKH

180-190

35-45

Monka 3: npoTuBeHb
AN1S BbINEYKN

Monka 1: npotvseHb
Ans cbopa xmpa

bese

90

110-150

MpotuseHb ans cbopa
XWPA/MPOTUBEHb ANs
BbINEYKH

2

90

130-150

Monka 3: npotvBeHb
NS BbINEYKH

lMonka 1: npotnBeHb
ans cbopa xupa
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Bup nponykra YpoBeHb (Temneparypa |Bpems npuro-|MpuHannexxHoctm
(cuuraa  |(°C) TOBNEHMUS
CHU3y) (mMuH)
Xne6/nuuua/ 2 190-250 15-50 MpotuseHb ans cbopa
nenewku XWPA/NPOTUBEHb ANs
BbINEYKH
1-3 190-250 25-50 Monka 3: npoTuseHsb
A1 BbINEYKH
MMonka 1: npotBeHb
ans cbopa xmpa
Xneb 2 180-220 30-50 MpotueeHb ang céopa
XWPA/NpOTUBEHb AN
BbINEYKY MNW PeLLeTKa
Muuua 2 220-250 15-30 lMpotuBeHb ans cbopa
XWpa / NpoTUBEHb ANs
BbINEYKH
3amopoxeH- 2 250 10-15 lMonka 2: npotvBeHb
Has MUUUa ans cbopa xmpa /
MPOTUBEHb ANS BbINEYKM
WV peleTka
1-3 250 10-20 Monka 3: npoTuseHsb
s BbINEeYKH
MMonka 1: npotueeHb
Ans cbopa xumpa
Muporm ¢ 2 180-190 35-45 ®opma Ang BbINeYkM Ha
HecnaaKom peLuetke
HOUMHKOM ( 1-3 180-190 45-60 MMonka 3: dpopma ans
OBOLLamu, BbINEYKM HO peLleTke
NG KAL) lMonka 2: dpopma ans
BbINEYKYM HO peLueTke
BonosaHbl / 2 190-200 20-30 lMpotuBeHb ans cbopa
neyeHsbe 13 XWPA/NPOTUBEHb ANs
CINOEHHOTO BbINEYKH
Tecta () 1-3 180-190 20-40 Monka 3: npotvBeHb

s BbINEYKH
MMonka 1: npotueeHb
Ans cbopa xumpa
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Bup nponykra|Pexxum |Mporpes |YpoeeHb |Temnepatypa |Bpems npuro-|lpuHaanexxHoctu
(cuuraa  |(°C) TOBNEHMUS
CHU3y) (mMuH)

NasaHbs, @ X 2 190-200 30-60 MpotuseHb ans cbopa

MOKQPOHHbIE XWPA WK NPOTUBEHD

uspenus, A1 XXOPKY HO peLueTke

3anekaemble

B [lyXOBKE,

KQHHENTOHM

(copr

MOKQPOH),

OTKpbITbIE

nuporu

BaparuHa, X 2 190-200 70-100 MpotueeHb ans cbopa

TENATUHA, XWPA UK NPOTUBEHD

TOBSAMHO, A5 XOPKY HO peLueTke

CBMHUHO

1kr

Kypuua, X 2 200-230 50-100 MpotuseHb ans cbopa

KPOMK, yTKa — XMPA WK NPOTUBEHD

1«r L7151 XOPKM HO peLueTke

WHpevika / @ X 1-2 190-200 80-130 lMpotueeHb ans cbopa

lyce 3 kr XWPA UK NPOTUBEHb
N1 XXOPKW HO peLueTke

Pbiba, @ X 2 180-200 40-60 lMpotuseHsb ans cbopa

3anekaemas XWPA UK NPOTUBEHB

B AlyXOBKE/B A1 XXOPKY HO peLueTke

dpornbre

(cbune,

LIeNIMKOM)

Qapuww- X 2 170-190 30-60 [MpotvBeHb Ans >xapku

POBOHHbIE Ha pelueTke

0BOLM (oMM~

AOPbI, LyKMHU,

6aKNAXKAHbI)

Toctbl @ - 4 3 (BbIcokas) 2-5 Pewertka

Pbiba (doune, @ - 4 2 (cpenHsis) 20-35 MMonka 4: pewetka

KYCKOMM) (nepesepHute
MPOAYKTbI N0 UCTEYEHUH
MOMOBYHbI BPEMEHH
NPUroTOBMEHNS)
Monka 3: npotvBeHb
ans cbopa xumpa ¢
HQNWTOM B HETO BOROW
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Bup nponykra

Pe>xum

Mporpes

YpoBeHb
(cuuras
CHU3y)

Temneparypa
(°C)

Bpems npuro-
TOBNEHUS
(mMuH)

MpuHaanexxHoctn

Konb6aca /
Kebab /
Pebpbiwkm /
Fambyprepbi

4

2-3 (cpeaHss -
BbICOKQIS)

15-40

Monka 4: pewetka
(nepesepHute
MPOAYKTbI N0 UCTEYEHUH
MOMOBUHbI BPEMEHH
NPUroToBNEHHS)

Monka 3: npoTuseHs
ans cbopa xmpa ¢
HOMTON B HETO BOAOW

XKapeHas
kypuua 1-1,3
Kr

2 (cpenHsis)

50-65

lMonka 2: petweTtka
(nepesepHute
MNPOAYKTbI MO UCTEYEHUH
2/3 BpemeHu
MPUroTOBNEHHS)

[Monka 1: npotBeHb ans
cbopa XMPA C HANUTOM
B HETO BOLIOM

3 (BbIcokas)

60-80

MMonka 2: Bepren

lMonka 1: npoteeHb ans
cbopa Xu1pa ¢ HonuToM
B HETO BOAIOM

Poctbudp ¢
KpoBbio 1 kr

2 (cpenHsis)

35-50

[MpotvBeHb ans
XAPKK HO peLueTke
(npv HeobxoaMmMoCTH
NepEeBEPHUTE MACO
Mo UCTEYEHUM ABYX
TPETEN BPEMEHU
MPUroTOBNEHNS)

BapaHbs
HOXKQ,
pynska

2 (cpenHsis)

60-90

[MpoteeHsb ans
cbopa Xupa uv ans
XAPKK HO peLueTke
(ecnu HeobxoaMMoO,
nepeBepHYTb NPOAYKT
Mo ucTeyeHnn

2/3 BpemeHu
NPUrOTOBMEHNS)

MeueHbint
kaprodpens

2 (cpensis)

35-50

MpotueeHb ang coopa
XUpa / ons BbINeyku
(ecnu HeobxoaMMO,
nepeBepHYTb NPOAYKT
Mo ucteyeHun

2/3 BpemeHu
NPUroToBNEHHs)
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Bup nponykra|Pexxum |Mporpes |YpoeeHb |Temnepatypa |Bpems npuro-|lpuHaanexxHoctu
(cuuraa  |(°C) TOBNEHMUS
CHU3y) (mMuH)

3anekaHkaus | (@) |- 2 3 (BbIcokas) 10-15 [MpotvBeHb Ans >xapku

OoBoLLEN HO peLueTke

NazaHbs u X 1-3 200 50-100* Monka 3: npoTuseHsb

msico A5 XXOPKY HO peLueTke
MMonka 1: npotueeHb
Ansl cBopa Xupa unu
NPOTUBEHb AJ1st XXAPKM
HO pelueTke

Msico u @) IX 1-3 200 45-100* [Monka 3: npoTvBeHb

kapTodoenb L7151 XOPKY HO peLueTke
Monka 1: npotvseHb
Anst cbopa Xupa unu
NPOTUBEHb ANs XXAPKK
HO pelueTke

Poiba v osowm| () |X 1-3 180 30-50* MMonka 3: npotvBeHb
NS XAPKK HO pelueTke
lMonka 1: npotueeHb
Ans cbopa Xupa unm
NPOTUBEHb AN1s XXAPKM
Ha peLueTke

Qapumpo- &@ |- 3 200 80-120* lMpotuseHb ans cbopa

BOHHbIE MsIC- XWPA UK NPOTUBEHb

Hble bnoga 191 XAPKM HO pelueTke

Kycku maca @ |- 3 200 50-100* MpotuseHb ans cbopa

(kpomwk, XWPA UK NPOTUBEHb

Kypuua, A1 XXOPKY HO peLueTke

6apaHuHa)

* YkasaHHoe Bpems NpUrotoBneHus aenaetca ﬂpM6ﬂM3MTeﬂbeIM. Bniona MOXHO BbIHUMATL U3
AYXOBKU MO UCTEYEHUN PA3JTUYHOIO BPEMEHU B 30BUCUMOCTU OT NUYHBIX npe.u.nhoeHMﬁ.
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Yucrka n yxopn
YNCTKA

A NPEAYNPEXXAEHWE!

- Hwukorna He ncnonk3yiTe ans YncTku
AyXOBKM MAPOOUUCTUTENN.

- BbinonHsiite unctky ayxoBKv TOnbKO nocne
TOrO, KOK OHQ OCTbIHET.

- Oriniounte Nprbop OT MeKTPOCETU.

BHelHMe noBepXHOCTU AyXOBKU
BHUMAHME! He vcnonb3ayrite
KOPPO3VOHHbIE 1Nk abpasMBHbIE MolOLLME

cpencra. [Mpu cny4aHOM NONARAHUM TAKMUX

CPEACTB HA MOBEPXHOCTb [lyXOBKW HEMEINIEHHO

NPOTPUTE e BINCXKHOW TPSNKOM.

*  Yuctute noBepxHOCTb yXOBKM, MPOTUPAS
ee BaKHOM TpsNkon. [pu cunbHOM
3arpsisHeHUn BobaBNANTE B BOJY HECKOMBbKO
Kanenb CPeACTBA 1St MbITbsi mocyabl. B
30BEPLUEHME YUCTKM HACYXO BbITPUTE
DYXOBKY CyXOM TPSINKOM.

BHyTpeHHMe NoBepXHOCTU AYXOBKM
BHUMAHME! He vcnonb3ayiite
abpasuBHble rydku Unn metTannnyeckue

ckpebku. Mcnonb3oBaHWe TaKWX cpeacTs

MPUBOANT CO BPEMEHEM K MOBPEXAEHUIO

SMAMMPOBAHHBIX MOKPBITUI W CTEKNA ABEPLIbI.

e Tlocrne KaXaoro UCromnb3oBAHMS
HeobXoaMMO AATb AyXOBKE OCTbITb 1
OUNCTUTL ee (NpepmnoyTUTenbHee, Moka
AyXOBKQ elle Tennas) oT Cresos Harapa
U MSITEH, KOTOPbIE MOTYT MOSIBAATLCS
NPV NPUrOPAHUM OCTATKOB MPOAYKTOB
(Hanpumep, NPOAYKTOB C BbICOKUM
COAEPXKAHMEM COXAPA).

e [lonb3yWTech YNCTALLMMU CPEACTBOAMM,
MPEAHA3HAYEHHBIMM CMELIMATBHO Afist
AyXOBOK, 1 CTPOrO MPUAEPXXMBANTECH
YKO3QHUI U3roToBUTENS.
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e JIns MbITbsi CTEKINA ABEPLbI AYXOBKM
MONb3yMTECh CNELMAnbHBIMU XKUAKUMU
motowmmmn cpeactsamu. [ns yaobcrsa
UUCTKU LyXOBKM MOXHO CHSITb AIBEPLIY (CM.
pasgen "TEXOBCIY>XXMBAHWE"). Crexno
C BHYTPEHHEW CTOPOHbI IMOAKOE, YTO
obneryaer YncTky.

MPUMEYAHMUE: B pesynbTate pavrensHoro

MPUrOTOBNEHMS MPOAYKTOB C BbICOKMUM

COMePXKAHUEM BNAM (HaNPUMEP, NULILbI,

OBOLLEN U T.M.) HQ BHYTPEHHEW CTOPOHe

ABEPLIbI U OKOMO IBEPHOMN MPOKMCAAKM MOXKET

06pa30BbLIBATLCS KOHAEHCAT. [ocne Toro Kak

AyXOBKQ OCTbIHET, HEOOXOANMO BbITEPETL

ABEPLIY U3HYTPU, MOMb3YSCh TPSNKOMN Wi

ry6OKom.

MpuHaanexHocTn

e Cpasy xe nocre ucronb3oBaHws
MPUHABIEXXHOCTEN NOMECTUTE UX B
BOZAY CO CPEACTBOM AIsi MbITbsi MOCYAbI;
€ NPUHOANEXHOCTU eLue ropsiuue,
MOJb3yNTECH KYXOHHBIMU PYKOBULIAMM.

*  Octatkv MU NEerko yAANMTL C MOMOLLbIO
LETKU MK TyOKM.

Yucria 3aaHEN cTeHKM U 6OKOBbIX

KATANUTUHECKUX NAHEnNen RYXOBKU

*  BHMMAHMWE! He ncnoneayre
KOPPO3U1OHHbIE UMK ABPA3MBHBIE MOIOLLME
CPEACTBA, XECTKUE LUETKW, MeTanMyeckme
MOYQIKM 151 YUCTKM MOCYAbI UK Cripew,
KOTOPbIE MOTYT MOBPEANTL MOBEPXHOCTH
KOTANUTUYECKUX NAHENeN 1 HaPYLWKTL ee
CNOCOBHOCTH K COMOOUMLLEHMIO.

e Bxniouunte nycryio ayxoBky B pexxume
KOHBEKLMM 1 AaiiTe el nopabotars npu
200°C B TeueHve NPUMEPHO OAHOTO YACA.

*  Tlocne Toro Kak AyXOBKA OCTBIHET, yaanuTe
OCTATKM NPOAYKTOB ryOKOW.
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Linkn yncrku ayxoBku ¢ doyHKuUmMen
NUPONUTUYECKON OUMCTKM:

A NPEAYNPEXXAEHUE!

- Henb3s kacatbes ayxoBku B npoLecce
LMKIO MUPONUTUYECKON O4UCTKU. Hukoraa
HE UCMONb3yMTE AS YUCTKU iy XOBKU
NAPOOYUCTUTENM.

- Henb3s paspeluars aetsm npubnmxarbes K
AyXOBKE BO BPEMS LIMKIA NMUPONUTUHECKO
OUUCTKM.

Mpwu ocyLecTBNEHUM STOM CPYHKLIMM MPOUCXOANT

BbIFOPAHMWE 3arpsisHEHUI (MpK TemnepaType

okono 500°C). Mpw 3Tom ocTaTkm nuLm

NPEBPALLAIOTCS B CBETbIN MEMeN, NErko

YAQrsSieMbIi BIICXKHOW ryGKoi nocne toro,

KOK [lyXOBKGO OCTbIHET. HeT Heobxopmmoctu

MoMb30BATHCS 3TON COYHKLIMEN NOCHE KOXKAOTO

MPUTrOTOBNEHWS MULLM, OCTATOYHO BKITIOYATH

ee B Cly4ae CUNbHOTO 3ArPsi3HEHNS UK MPK

HOMUYUM HEMPUSITHBIX 3AMAXOB UK NAPOB,

NOSBNSIOLWMXCS HA STANE NPEABAPUTENBHOMO

HOrpeBa AyXOBKM WK B NpoLiecce

MPUrOTOBINEHMWS.

*  Ecnu pyxoBKa yCTGHOBNEHA MOA BAPOUYHOM
MAHENbIO, MPOCNeANTE 30 TEM, YTODbI
rOpenku Unm anekTpudeckne KOHGOOPKM
6bInv 0630TENLHO BbIKMIOYEHBI BO BPEMs!
LIMKIQ GIBTOOUMCTKM (MWponu3a).

e [lepen BKnoyeHnem doyHKLMM
MUPONUTUYECKON OUUCTKM CNIENYET BbIHYTb
13 lyXOBKW BCE NMPUHOMNIEXHOCTU (BKNIOYAS
6OKOBble pelueTku).

e [ns obecneyeHust ONTUMALHON OUUCTKM
ABEPLbl iyXOBKU NMPEXAE YEM BKIIIOYATH
CPYHKLMIO MUPOMUTUYECKON OUUCTKM, C
MOMOLLbIO BNIOXKHOW ryBKM yaanuTe ¢ Hee
Hanbonee CurbHbIE 3ArPS3HEHMS.
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* B npubope npeaycmoTpeHo 2 pexxuma
JOYHKLMM MUPONUTUHECKOW OUNUCTKM:
1. DHeprocbeperatowmit umkn (PYRO
EXPRESS/ECO): sHepronotpebnexve
CHWXKEHO NPUMEPHO Ha 25% no cpaBHeHwIo
CO CTOHAAPTHBLIM LIYKIIOM CIBTOOHUCTKM.
PerynsipHo Biriouaiite s1oT LMK (Nocne
MPUroTOBNEHMS MACA He MeHee 2-3 pa3
noapsia).
2. CranpaptHbi uvkn (PYRO - Muponus):
peKoMeHayeTcs Anst 3odOEKTUBHON OUUCTKU
OY4EHb CUMbHO 3ArPSIBHEHHOMN AyXOBKM.
NPUMEYMAHME: 8 npoLecce BbINONHEHMs!
MUPONUTUYECKON OUYMCTKM ABEPLIA AYXOBKM
ocTaetcs 306nokuposaHHor. OTKpbITL ABEPLY
MOYKHO TOMbKO MOCIIe TOTo, KOTAA TeMnepaTypa
BHYTPM AyXOBKM OMYCTUTCS A0 6e30MacHOro
YPOBHSI.

yxon

A NPEAYNPEXXOEHUE!

- [onb3yWitech KyXOHHbIMM PYKOBULIMM.

- [lepen npoBeaeHMEM HUXKEOMUCAHHBIX
ornepauuii ybeaurecs B ToM, 4TO AyXOBKA
oCTbINa.

- OrcoenmnHute fyxoBKy OT CETU
3MEKTPOMUTAHWS.

CHstue aBepubl
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[ns cHats 60KOBbIX peLueTok

MNepemectute GOKOBYIO peLLeTKy BBEPX, MOKA
He BbICBOOOAATCS ABA HUXKHUX LUTHIPBKA, 3aTEM
NOBEePHUTE peLLeTKy K LIeHTPY Kamepsl. Ytobbl
MOCTOBUTb PELLETKY HO MECTO, BbIMOMHUTE
BbILIEYKA3OHHbIE ONepaLuu B 0OpATHOM
nopsake.
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3ameHa 3aaHeN NTIAMMOYKK
1. OrtcoepmHunTe fyxOBKY OT CETU
3MEKTPOMUTAHMS.

—

Puc. 5
2. Orkpyrute nnadooH namnouku (Puc. 5),
30MEHMTE NIOMMOYKY (CM. TUM NIOMMOYKK B
NPYMEYAHWM) U CHOBA 3AKPYTUTE MIIACOOH.
3. TopkniounTe AyxoBKYy K CETH

SNEKTPOMUTAHMUS.

NMPUMEYAHUE:

- Vcnonb3y#ite TONbKO ranoreHHbIe Namnbl
40 B1/230 B Tun G9, T300°C.

- [MNpumeHsemble B Nprbope NaMnoukm
CMeumanbHO NPegHA3HAYEeHb! Ans
3NeKTPOnPUOOPOB M HEMPUIrOaHbI Afls
OCBELLEHMS JOMALLIHMX MOMELLEHWN
(Pernament Komuceun (EC) N2 244/2009).

- Jlamnoukm TaKoro TMna MoXHO npuobpectu
B OBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LIeHTpe
IKEA.
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Ecnu npubop He paboraer...
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rOfQ U3rOTOBMEHMS, O MATAS W LIECTAst
UMdopbl - HOMEPY HERenu B rogy.

BKIIOYEHA B CETb.

HeucnpasHoctb BosmodkHas Cnocob ycrpaHeHus
npuYuHa

[lyxoska He paboraer. Orcyrcteue MposepbTe Hanuuve

[lata usrotosneHus uspenus sensercs HOMPSHKEHUS B HOMPSHKEHWS! B 3MEKTPUYECKOM

COCTCIBHOM UACTbIO CEPUMHOTO HoMepd, 3MEKTPUYECKON cemu.

TPpeTbsi U YETBEPTAS LIMAPPBI KOTOPOTO cemu.

COOTBETCTBYIOT NOCIEAHUM ABYM LIMAOPAM [lyxoBKa He MomniounTe AyXOBKY K

BJ'IeKTpW‘IeCKOl‘;i cetn.

Hanpumep, cepuiitbivi Homep
001409012345 osHauaer, 4to uspenme
npousBeaeHo Ha aessiton Hegene 2014 r.

BbikntounTe 1 BHOBb BKItOYMTE
AyXOBKY, Y4TODbI MPOBEPUTD,
YCTPOHEHA N HEMOMAAKA.

[Bepua He oTKpbIBAETCS

Buumanme! Bo Bpems BbINONHEHNs onepaLmn CAMOOUUCTKM
ABEpLA AyXOBKW BriokupyeTtcs. Heobxoammo AoxAaTLCA ee
QBTOMATUYECKON pasbnokuposky (cM. pasgen "Linkn umctku
LyXOBOK C CPyHKLIMEW MUPONUTUHECKON OUnCTKN").

Bbikntoumnte 1 BHOBb BKIIKOUUTE
AYXOBKY, 4TOObI npoBepUTh,
YCTPAHEHAd N Henonaakda.

He pabotaer anekTpoHHbIi aucrnnei:

Ecnu Ha aucnnee BbicBeunsaeTcs
6yksa "F", 30 koTopoit

crepyet Kakoe-HUbyab Yncno,
obpartuTtecs B GrivxKanLwmnin
QBTOPU3OBAHHBIN CEPBUCHBIV
ueHTp. B Takom cnyyae ykaxute
uncrio nocne 6Gykes! "F".

Mpe>kape 4em 3BOHUTb B ABTOPU3OBAHHbIN

CEpPBUCHbIN LIEHTP:

1. MNonpobyiTe yCTpAHUTL HEUCMPABHOCTL
CAMOCTOSTENBHO, CrIefys YKA3AHMSIM,

npuBeaeHHbIM B Tabnvue "Ecnin npubop He

paboraer...".

2. Beikrounte nprbop U BKIOUUTE €ro
CHOBQ, YTOObI NPOBEPUTH, YCTPAHEHA MK
HEUCMPABHOCTb.

Ecnun nocne npoBeaeHus onucaHHbIX Bbile

NPOBEPOK BAM HE YAANOCh YCTPAHUTL

HEUCMPABHOCTL, 0OPATUTECH B CEPBUCHBIN

ueHTp IKEA.

Mpu 3ToM coobiumre:

*  KPOTKOE OMUCAHWE HEUCMPABHOCTY;

*  TUM 1 MOBENb JyXOBKMU;

°  CEepBMCHbIN HOMEp (YMCNO nocre CroBa
"Service" Ha nacnopTHo Tabnmuuke),
YKQ3GHHbIV C MPABOKN CTOPOHbI HA
BHYTPEHHEN CTEHKE AyXOBKM (BMAHA Npu

OTKPbITOW ABEPLIE LYXOBKM);

N AvAKeES 0000 000 00000

*  BOL NOMHbIN QAPEC;
°  BOL HOMEp TenedpoHa.

B cryyae HeobXxoamMmocT PEMOHTA By XOBKM
obpawanrecs B cepsucHbIn LeHTp IKEA (310
OPAHTUPYET UCMOSb3OBAHMUE CPUPMEHHBIX
3AMNACHBIX YACTEN U NPABUITBHOCTb BbIMOJTHEHUA
pemoHTa npubopal).
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TexHuyeckune aaHHbIE
Tun nspenus: BctpoeHHas anekTpuyeckas oyXoBka
O6o3HaueHVe mogenu:
RAFFINERAD 203.009.17
RAFFINERAD 603.009.15
KonunuectBo kamep 1
McToyHuk Harpesa SnekTpuyeckui
Yucno pexxumos |l
MonesHbiii 06bem. VismepeHHbIi Npu U3BneyeHHbIX BOKOBbIX peLIeTkax 1 65
KOTONUTUYECKUX NOHENSsIX, N
Mnowanb camoro GOMLWOrO NPOTHUBHS, CM? 1200
Knacc sHeproadpdpektmeHocTH (camoe Huzkoe notpebreHue) A+
MHpekc sHeproadpdpekTMBHOCTU 81,9
Motpebnexue anekTposHeprum 0,87
TPOAUUMOHHBIV PeXMM (MPK CTAHAAPTHOM 3arPY3Ke C BEPXHUM 1 HUXKHUM
HOrPEBOM)
KBTu/umkn
Motpebnexue anexTposHeprum 0,70
Pe>XmMM KOHBEKLMM (CO CTAHAAPTHOM 30rpy3KOM M HOFPEBOM C MPUHYAUTENBHON
LMpPKynsLveit Bo3ayxa)
KBTu/umkn
BepxHuin HarpeBaTENbHbIN anemeHT, Br 2450
HwXHWI HarpeBaTenbHbIi anemeHT, Br 150
HarpeBsartenbHbivi snemeHT rpuns, Br 2450
HarpesatenbHbivi anemeHT kKoHBekTopa, Bt 2000
Oxnaxkaatowmit BeHTunsitop, Br 12-21
JNamnouka ocseleHus gyxosku, Br 40
Motpebnsemas MOLWHOCTb BEHTUNSTOPA neuw, Br 12-21
O6Lwas HOMUHAMNBHAS MOLLHOCTb, BT 2600
Pasmepsi
LLnpuHa, mm 595
Bbicota, mm 595
Fmy6uHa, mm 564
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TexHuyeckue gaHHbIE

TexHunyeckne AOHHbIE NPUBEAEHD! HA
NOCNOPTHON TABAUYKE, HAXOLILENCS BHYTPU
npubopa.

Llata n3rotosneHus usnenus sBNseTcs COCTABHOM

YACTbIO CEPUIMHOTO HOMEPA, TPETLS W YeTBEPTAs
LMdPPBI KOTOPOTO COOTBETCTBYIOT MOCTEAHUM
ABYM LMPPaM rOfa U3rOTOBMEHUS, O MSTAS U
LecTas umdopbl - HOMEPY Heaenu B rogy.
Hanpumep, cepuiitbivi Homep 001409012345
03HAYAET, YTO M3AENMe MPOU3BEAEHO HA
nessiton Hegene 2014 r.

YcraHoBka

lNocne pacnakoBky fyXOBKv NPOBEPLTE,

He ObINa N1 OHA NOBPEXXAEHA BO BPEMS
TPAHCMIOPTUPOBKY, U yOeauTecs B TOM, 4TO
ABEPLIA 3aKPbIBAETCS AOMKHbIM 0bpasom. B
CryYae BO3HUKHOBEHUS KOKUX-NTMGO BOMPOCOB
obpatuTecs K Aunepy unu B Onvxanwmii
CBTOPU3OBAHHBIN CEPBUCHbIN LIeHTP. Bo
U36eXXaHWE MOBPEXAEHUI CHUMOMTE [yXOBKY
C OCHOBQHMS 3 MOMIUCTUPONA TOMNBKO Neper,
YCTAHOBKOM.
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oo Goweren
Cé'ommm MMM AIARERI

Moproroska mebenu K ycTaHoBKe

*  KyxoHHas Mmebenb, HaOXOASWasCs B
HenoCcpencTtBeHHOM KOHTAKTE C ,D.yXOBKO;I,
AOMKHA ObITb YCTOMYMBA K BLICOKUM
Temneparypam (He meree 90 °C).

*  BbipexbTte B mebenu BolemKy Ans
BCTPAMBOHUS Nepep, yCTAHOBKOW AyXOBKU U
yAanuTe BCe ONUIKU U CTPYXKKY.

* [locne 3aBeplueHMs YCTOHOBKM AOCTYM
K HWKHEN YaCTU ByXOBKU LOMKEH OblITb
HEBO3MOXEH.

e [lns toro 4tobbl ayxoska pabotana
LOMKHbIM ODPA30M, 3030 MEXAaY
ee BEpPXHeW NaHerbto 1 paboyen
NOBEPXHOCTBIO (CTOMELUHMLEN) HOSKEH
BCErAa OCTABATLCS CBOOOAHBIM.

O6wme pekomeHaauum

Mepen nepsbim ucnonb3oBaHuem npubopa

- Yponure 30WMTHBIE KAPTOHHbIE MPOKIAAKY,
3OLWMTHYIO MEHKY U STUKETKM, HOKNEEHHbIe
HO NMPUHOANEXHOCTU Iy XOBKM.

- He cHumaiite nacnoptHyto Tabnmuky,
PACMONOXEHHYIO HO MPABOW CTOPOHE
ABEPHON PAMBI.
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- BblHbTe NPUHOANEXHOCTY 13 AYXOBKU 1 YcrpoiictBo 6n10KMpoBKU ABEPLIbI
pasorpeiite ee po 200 °C 1 octassTe npu Ha Puc.] nokasaHo, kak oTkpbIBATL ABEpLy,
5TOW TEMNepaType HA YAC, YTOOb! YCTPOHUTE  CHOBXEHHYIO YCTPOMCTBOM BIOKMPOBKM
30M0X U AblM, BbIAEMsSiemble U30MSLMOHHbBIM ABepLbl.

MQTEPUATOM U 30LUMTHON KOHCUCTEHTHOW

CMQ3KOMW.

B npouecce akcnnyarauumn

- He ctaBbre Ts0Kenbie npeameTsbl HA ABEPLLY;
3TO MOXET MPUBECTU K €€ MOBPEXAEHMIO.

- He onupaiireck Ha fBepLy AyXOBKU U He
BELLAMTE HUKAKUX MPEAMETOB HA PYUKy
ABEpLbI.

- He 3akpbIBaiite BHYTPEHHWE NOBEPXHOCTU
BYyXOBKM CPONbLIoMn.

- Hukorna He neitte Boply B ropsiuyio JyXOBKY,
5TO MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
SMANTMPOBAHHOTO MOKPbITHS.

- Hu B xoem cnyyae He fBuranTe Kkactponu

Puc. 1
1 CKOBOPOAbI MO [HY LyXOBKM, B
NPOTUBHOM ClTy4ae MOXHO NOLAPANATL YcTpoicTeo 610KMPOBKY ABEPLIbI MOXHO CHSITb
SMANMPOBAHHOE MOKPBITHE. BbIMOMHWB OMPEAENEHHYIO NMOCNEAOBATENBHOCTb

- CnenuTe 30 Tem, U4ToGbI 3neKTpUUECKUE onepaumi (cm. Puc. 2).

MPOBOAA APYIMX SMEKTPONPUGOPOB,
HOXOJALWKUXCA OKONO Ay XOBKKU, HE
KOCANMCh €€ HArPEBAIOLLMXCS YACTEN U He
30CTPEBANM B IBEPLIE AYXOBKM.

- He nonyckaiite, 4tobbl AyxoBKa
NOABEPranach BO3AENUCTBUIO OTMOCCDEPHbIX
QreHToB.
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Mone3sHble coBeTbl U pekomeHpaumMm no UCnosib30BaAHUIO

Kak nonb3oBarbes Tabnuueit npurotoBneHus
6niop

B TabnuLe yka3bIBAETCH ONTUMAbHBIN PEXUM
ANsl NIPUTOTOBEHMS TEX UMW UHbIX Bnitog, €
MCMONb30BOHWEM OFHOTO UM HECKOMBbKMX
YPOBHel 0fHOBPEMEHHO. YKA3aHHAs!
MPOAOIKUTENBHOCTb MPUTOTOBMEHMS!
OTCUMTBLIBOETCS OT MOMEHTA MOMELLIEHUS!
MPUroTABNMBOEMOTO OMIOAA B AyXOBKY;

BPEMs NPENBAPUTENBHOMO HArPEBa (€Ciu OH
NPefycMoTpeH) He yunTbiBaeTcs. [puBeneHHble
3HAYEHWSI BPEMEHU U TEMMEPATYPbI
MPUIOTOBNEHUS UMEIOT OPUEHTUPOBOUHbIN
XAPAKTEP; PearbHble 3HAYEHMS 30BUCST OT
KOMMYECTBA MPOAYKTOB U OT UCMOMb3yEeMbIX
NPUHOANEXHOCTEN. PekomeHayeTcst HaunHaTL
C CAMbIX HU3KMX 3HAYEHUIA TEMNePaTypbl

1 BPEMEHU, NPUBOAUMBIX B TABIULIE; eCru
PEe3ynbTaT He COOTBETCTBYET OXKMAAEMOMY,
nepexoaute K 6onee BbICOKUM 3HOUEHUSIM.
PekomeHayeTcst Nonb3oBATLCS MPUNAraembIMm
B KOMMIEKTE MPUHOANEXHOCTAMMU U POPMAMM
4715l TOPTOB UMW MPOTUBHSIMM, CAENAHHBIMU U3
TemHoro metanna. lonyckaercs Ucnonb3oBaH1e
KOCTPIONb W MPUHOANEXXHOCTEN U3
OrHeYyrMopPHOro CTEKNA (Pyrex) UM KEPaMUKK;
NPOAOIKUTENBHOCTb BPEMEHM MPUTOTOBMEHUS
npu 3Tom cnerka ysenuumeaercs. ns
MONyYEHUs My YLLMX PE3YNBTATOB ClIedyiTe
npuBeAeHHbIM B TAGULE NPUrOTOBMEHNMS
PEKOMEHAALIMSIM MO BbIGOPY MPUHOANEXHOCTEN
(nocTaBnAembIx B KOMMIEKTE C AyXOBKOW) U
YPOBHeW UX YCTAHOBKM.

OpnHOBpeMEeHHOE NPUroTOBNIEHWE PA3SIUYHBIX
6nion

Mcnonbays pexxum "KOHBEKLIVA", Bbi moxeTe
OOHOBPEMEHHO rOTOBUTb HA PA3HbIX NONKAX
pasnuyHble bnioaa, Tpebdytolume OfMHAKOBYIO
TeMnepaTypy NpUroToBneHus (Hanpumep,
pbIBy v oBoww). BeiHUMaliTe 13 pyxoBKu
6niopa, Tpebytowme MeHbLLErO BpeMeHu Anis
MPUrOTOBNEHMS, OCTABNSIS MPY 3ToM Grioaa,
Tpebyiolee GOMbLLErO BPEeMeHH.

Heceprtbl

- HexHyto cnaakyio Bbineuky crenyeT rotosuts
TONbKO HO OIHOM YPOBHE B TPAAMLIMOHHOM
pexume. PekomeHayeTcs Bceraa nomnb3oBaTbCs
oOPMOMM ANt TOPTOB, CAENAHHBIMA U3 TEMHOTO
METaMNA, W YCTAHOBMBATL UX HA PELLETKY,
MOCTOBIISIEMYIO BMECTE C AlyXOBKOW. B cryuae
MPUrOTOBNEHMUS HA HECKOMBKMX YPOBHSIX
BbIOUPAIATE PEXXMM KOHBEKLIMM 1 PA3MELLaTe
oOPMbI ANist BINEUKM HA PELIETKAX TAKUM
06pa30M, 4TOObI 0becneunTs CcBOOOAHYIO
LIMPKYTISILIMIO FOPAYETO BO3AYXA.

- Y106bI NPOBEPUTL TOTOBHOCTL TOPTOB U3
APOXOKEBOTO TECTA, MPOTKHUTE LIEHTP NMpora
AepeBsHHOW nanoukoi-3ybounctkon. Ecnu
MANoYKa OCTAETCS CyXOM, 3TO 3HAYWT, YTO MUPOT
TOTOB.

- Mpu ucnonb3oBaHKM doopmbI Ans TOPTOB

C GHTUMPUIOPHBIM MOKPLITUEM HE HY>KHO
CMQ3bIBATL €€ KPAsi CTIMBOYHBIM MOCTIOM, T.K.
BbINEKAeMOe U3AENMe MOXET HEOAHOPOAHO
MOAHSATLCS MO BOKAM.

- Ecnn B npouecce npurotosnerus nupor
"onan", B cnepytoWwmii pas BeiNekaite ero

npu bonee HU3KOW TEMNEPATYPE; BO3MOXKHO,
criefyeT TAaKXKe YMEHbLLUUTL 06bEeM XXUAKOCTU

1 30MeLLMBATbL TECTO MOCTENEHHO, A0 TEX MOP,
MOKA BCS XKMAKOCTb He BMIUTOETCS.

- [Insi npurotoBneHust KOHAUTEPCKWX U3RENUI C
YKMAKOWM HAUYMHKOM (YM3KENKM Unn dopyKTOBble
nuporu) ucrionbayite pexxum "BbINEKAHME C
KOHBEKLIMEN". Eciv AHO MMPOra oKasbIBAeTCs
CIULLIKOM BIICKHBIM, CriedyeT BbIonpaTtb

6onee HU3KMI YPOBEHb U, MPEXKAE YeM KNACTb
HAYMHKY, MOCHINATH OCHOBAHMUE BbINEKAEMOTO
U3AENUS NMAHUPOBOYHBLIMU CyXAPSIMU WIN
PACKPOLLEHHbBIM NEYEHbEM.
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Msico

- Monb3yiitech NPOTUBHAMM MIOGOTO TMNA MK
€MKOCTSMM U3 OTHEYMOPHOTO CTEKNA, PA3MEPSI
KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT MPUIOTABMMBOEMbIM
Kyckam msica. Mpu npuroToBneHmm >xapkoro
crefyert HOmMUTb HO AHO eMKOCTU HEMHOTO
6YNbOHQ; 3TO He MO3BOMMUT MSICY BbICOXHYTb

U MPUAACT eMy Gonee BbIPAYKEHHbIN BKYC.
Koraa »xapkoe Byaet rotoeo, octasbTe €ro B
pyxoBke etue Ha 10-15 MUHYT Unu 30BepHUTE B
QMIOMUHWEBYIO POTBTY.

[lns Toro 4ToBbl AOCTUYL OAMHAKOBOM CTENEHM
TOTOBHOCTU MsICQ, MPUTOTOBIMBOEMOTO

HQ rpune, BbIBUPANTE KYCKU OAMHAKOBOM
TonwwmHbl. OUeHb TONCTbIe KyCku Mica TpebytoT
6ornbLIero BpemeHu NpUrotosnexus. Ytobb!
136eXaTb NOATOPAHMS BPbIM MSICHOTO

COKQ HOl MOBEPXHOCTSX KAMEPbI AYXOBKH,
YCTAHOBMUBAWTE pPelueTKy Ha Gornee Hu3kue
YPOBHM, HO BONbLUIEM PACCTOSIHWAW OT FPUAS.
MNepeBopauvBaite msico no ucreueHun 2/3
0bLLEro BPEMEHH MPUrOTOBNEHMS.

[ns cbopa coka, crekaioLero npu
MPUrOTOBMIEHUM MSCA HA rpUne, PEKOMEHAYETCS
CTABMTb MOJA, HErO MPOTUBEHB ANs COOPA XMPA,
HQNWB B HETO OKOMO MON-NKUTPA BoAb!. Mpu
HeobxoaMMoCTH fO6aBLTE BOAbI.

Muuua

Crerka cMasbIBAWTE MPOTUBHK 151 TOTO,

4TOGbI MULLA NOMYYOMACH C XPYCTALLEN
KOPOUKOW CHU3Y. PacknapbiBaiite HOpPE3aHHYIO
MmoLLapensy no ucteyeHun 2/3 Bpemenn
MPUrOTOBNEHMS MULILIbI.

Pe>xum "Moabem tecra”

Nepen Tem KK MOMELLATL TECTO B iyXOBKY,
BCETAA PEKOMEHAYETCS HOKPbIBATb €0 BIICKHOW
TKAHbIO. BpeMﬂ noabemd TeCta B 3TOM pexnume
NMPUMEPHO HA OfHY TPETb MEHbLLE BPEMEHMU,
KoTopoe TpebyeTcs Ans NoabeMa TeCTa Npm
komHaTHou Temneparype (20-25°C). Bpems,
HeobXxoaumMoe a1 NOAbEMA TECTA A/1S NULILbI
Becom 1 Kr, COCTOBNSIET MPUMEPHO OAUH YAC.
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MopknioyeHune K aneKTpU4ECcKon cet

MpoBepbTe, YTOBLI HAMPSHKEHWE, YKA3AHHOE
HO nacnopTHow Tabnuyke npubopa,
COOTBETCTBOBAIO HAMPSHXKEHMIO CETU B BALLEM
nome. MacnoptHas TabnmMyKa yCTAHOBNEHA B
nepenHen Yacty LyxoBkM (BUAHA NPU OTKPLITOM
asepue).
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3amera kabens nutanus (un HOS RR-F

3 x 1,5 MM2) AOMXHA BbINOMHATLCS TOMBKO
KBONMAPULIMPOBAHHBIM 3NeKTPUKOM. B Takmx
cryyasix obpaLanTech B ABTOPU30BAHHbIN
cepeucHbIf LeHTp IKEA.

PexomeHaauum no oxpaHe okpy>xaroLuen cpeabl
PeKOMeHﬂGLIMM Mo 3KOHOMWM 3NIEKTPO3HEePrumn

Ymnusaums YNAKOBO4HbIX MATEPUANOB

YNaKoBOUHbIM MATEPUAN MOXET ObITb
noasepryt 100% sropuuHoii nepepaborke,
O {em CBueTenbCTByer COOTBETCTBYIOLLMI
CUMBON ((_,_)) He cnegyer Bbibpackisars
PO3MNYHbIE YOCTU YNIAKOBKM BMECTE

C 6bITOBLIM Mycopom. OHU LOMKHbI

6GbITb NEPePABOTAHbI B COOTBETCTBUM C
AEMCTBYIOLMMU MECTHBIMI HOPMAMM.

Ytunusaums uspenus

JlaHHOE U3nenue UMeeT MapPKUPOBKY B
cooTeeTcTBUM ¢ EBpONeiickon anpekTmBoi
2012/19/EC no yTMnusaLmm 3neKTpu4eckoro 1
anekTpoHHoro obopyaosanus (WEEE).
ObecreunBasi NPABUIBHYIO YTUAM3ALMIO
OOHHOrO U3genus, Bbl MOMOXeTe
NPefoTBPATUTL NOTEHUMASbHbIE HEraTUBHbIE
MOCNeACTBUS AN1st OKPYXKAIOLLEN cpefbl 1
300POBbS YENOBEKA.

CMMBOST mEE HO COMOM M3LENWM WK HA
COMPOBOAMTENBHON AOKYMEHTALMM YKO3bIBAET,
YTO MPM YTUIU3ALMM JOHHOTO M30ENUS C HUM
Henb3s 0BPALLATECS KAK € 0ObIYHBIMY ObITO-
BbIMM OTXOfaMM. M3nenue creayet coaeaths B
COOTBETCTBYIOLMIA MYHKT MPUEMKM SNIEKTPU-
4eCKOro U 3MEeKTPOHHOTO 06OPYAOBAHMS AN
nocnenyowwen yTunmaaumm.

Monb3yireck doyHKLMEN NPeaBapUTENLHOTO
HOrPEBA TOMbKO B TOM CIlyyde, eCnin 370
YKQ30HO B TaBMLIE PEKOMEHAALIMI MO
MPUIOTOBNEHWIO BMIIOA UMK B UCMONb3yEMOM
petenre.

IMonb3yireck TeMHbIMU SMANMPOBOHHbIMM
doopMamm Aisi BbINEUKH, 06eCreumBatoLMMM
30pdoeKTUBHOE MOMOLLEeH1e Tennal.
Bobikntouaite ayxosky 3a 10-15 muHyT

HO WUCTEYEHMS 30AAHHOTO BPEMEHH
npurotoenenws. Mpouecc npurotosnexus
GyAeT NPOROMKATLCS U MOCTE BbIKIOHEHHS
LYXOBKMU.

HeKnapauuﬂ COOTBETCTBUS c E

D,OHHGSI neyb NpefHA3Ha4YeHa ana
MPUroTOBEHNA NULLEBLIX NPOOYKTOB U
COOTBETCTBYET MOMOXEHUSIM PEMMIAMEHTA
Esponeiickoro Cotosa (C €) N21935/2004.
JaHHbIM anekTponpubop paspaboTaH,
M3roTOBNEH U BbINyLWEH B NPOAAXKY

B COOTBETCTBUM C TPEOOBAHMSIMM

no 6esonacHocTv [npekves! no
HW3KOBONBTHOMY 0bopyaosaHuio 2006/95/
EC (3amensioweit Anpekmsy 73/23/EEC u
nocreaytoLLve U3MeHeHus), TPeGOBAHUAMM
no 3awmre JIMpeKTVBbI MO 3NEKTPOMATHUTHOM
coemectumoctv (SMC) 2004/108/EC.
JaHHoe usgenve oteeyaet TPeGOBAHMAM
3KOAM3ANHA eBPOMENCKUX HOPMATMBOB N2
65/2014 v 66/2014, paspaboTaHHbIX Ha
ocHose espornevickoro cranaapta EN 60350-1.



PYCCKUN

[Tponssegero g MIKEA:

Buepnnyn Eepona c.p.n
Buane l.Bbopre, 27

21025 Komepwo (Bapese)
Uranus

3aBoa:
Buepnnyn Eepona c.p.n.
Appec: Bua AioMopo 5

21024 KaccvHetta am buangporHo (Bapese)

Uranus

Onsa P®:

OO0 “UKEA TOPI™” doakTuueckuii u topuanyeckme agpeca
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EAL

141400, mockoBckas obnacte, r. Xumku, mukpoparioH NMKEA,

kopn. 1, Ten. 4957059426

Cpenaxo B Utanum

FAPAHTUSA IKEA

Cpok peucrBus rapantum IKEA

[ QPAHTUIHBIN CPOK HA BbITOBYIO TEXHUKY,
KOTOpasi NPOAAETCS NOJ TOProBO MAPKOM
IKEA, cocraenseT nsrb (5) net. Uckniouerue
coctasnstot Toapbl cepun LAGAN/TTATAH,
Ha Hux [apaHTus coctaenser asa (2) roaa.
lapaHTWSl HOYMHOET [ECTBOBATHL B ieHb
nokynku. MNoXanymncra, COXPaHsnTe Yek Kak
noaTBepXaeHne doakTa 1 AATbI NMOKYTKM.

Ha kakyto 6bIToBYIO TEXHUKY He
pacnpoctpaHsertcs natunetHss (5 ner)
rapanTtus IKEA?

JlaHHas rapaHTUs He PacnpoCTPAHsEeTCs

Ha GbiToByto TexHuky LAGAN/JTATAH, a
TAK>KE TEXHWMKY, MPUODPETEHHYIO B MArA3NHE
IKEA no 1 aerycra 2007 rona — HO HKX
POACNPOCTPAHSETCS ABYXIETHSIS FTAPAHTUS (2
rona).

Kem BbinonHsietcs texobeny>kusanme?
Texobcny>KMBAHWE BbINOMHSETCA CEPBUCHBIM
LIEHTPOM, GBTOPU3OBAHHbIM KomraHuen IKEA.

Yro nokpbIBaET AAHHAS rapaHTUs?

JlaHHQSs rapAHTUsi MOKPLIBOET HEUCMPABHOCTU
uzpenusi, obycroBneHHble AecdpekTamu
KOHCTPYKLMM UMM MATEPUATIOB,

NPOSIBUBLLMMWCS MOCIIE €ro MOKYMKW B
marasuHe IKEA. JoHHOs rapaHTUsi oTHOCUTCS
TOMBLKO K Cly4asiM ObITOBOTO MUCTONbL30BAHUS!
uspenus. Bce ncknioyeHns ykasaHbl B MyHKTe
«Y70 He NOKPLIBAET AAHHAS TAPAHTUS 7.

B pamkax rapaHtm npepycmatpueaetcs
BO3MELLIEHWE 3aTPAT, CBA3AHHBIX C
YCTPOHEHWEM HEWUCMPABHOCTEN, HANPUMEP
3aTPATHl HO PEMOHT, 3aMACHbIE YaCTH,
BbIMNOSTHEHWE PABOT U LOPOXHbIE PACXOALI

— MPM YCINOBUM, YTO JOCTYN K TEXHWKE B
LIeNsiX PEMOHTA He 3ATPYAHEH U HE BbI3bIBAET
CYLLECTBEHHbIX PAcxonoB. [Mpn AaHHbIX
ycrnosusix npumerumbl Hopmbl EC (N2 99/44/
EG) v cootBeTcTBYtOLLME MECTHBIE NPOBUIA

W NPENUCaHUs. 30MEHEHHbIE 3aM4aCTH
nepexopst B cobctBeHHOCTb komnanum IKEA.

Yro IKEA nenaert, 4to6bl yCTPAHUTDL
HencnpaeHoCTb?

CepBucHas cny>©6a, ynonHOMoYeHHas!
komnanuew IKEA, usyuut uspenue u pelumr,
MOKPbIBAETCS NN CIy4al AOHHOW TAPAHTUEN.
Ecnu Byner pelueHo, 4to uspenve nonagaer
MoA AeVCTBUE TAPAHTUM, TO CEPBUCHAS
cny>x6a IKEA nnm ee aBTopr3oBaHHBbIN
NOPTHEP NPOU3BEAET TMOGO PEMOHT
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HenCnpaBsHOro nsgenus, nunbo ero 30MeHy
TAKUM >Ke UNU QHANOTUYHbIM.

Yro He NOoKpbIBAeT oaHHas I'GpGHTMSl?

EctectBeHHbIN U3HOC;

YMbILWNEHHbIE NOBPEXAEHWS;
NOBPEXAEHMS BCNEACTBUE HEOPEXKHOTO
obpaleHus, 0bycnoBneHHble
HEBHUMATENBHOCTBIO, HECOBNIOAEHNEM
MHCTPYKLMIA MO 3KCMNyaTaLmi,
HEMNPABUIILHOM YCTAHOBKOW Unn
NOAKITIOYEHUEM K SNIEKTPUYECKOW CETU

C HOMPSKEHUEM, HE COOTBETCTBYIOLLIMM
TeXHUYeCckum TpeboBaHUSM Nprubopa;
NOBPEXAEHWS!, BbI3BAHHbBIE XUMUYECKMMM
UMK 3NEKTPOXMMUYECKUMU PECKLIMSIMM;
NOBPEXAEHMSI, OOYCIIOBNEHHbIE
[PXKOBYMHOM, KOPPO3UEN Unn
BO3[IEMCTBMEM BOfbI, B TOM YMUCTE,

HO HEe OrPAHUYMBASICH STUM,
NOBPEXAEHWS!, BbI3BAHHbIE MOBbILLEHHOW
>KECTKOCTbIO BOfbI, MOAABAEMON B

CeTU BOLOCHAGXKEHWS; NOBPEXAEHWS,
BbI3BOHHbBIE QHOMOTBHLIMU YCIIOBUSIMU
OKPY>KAIOLLEN Cpenbl;

PacxopHble matepuans! 1 30M4acTy, B TOM
yucne 6atapeun 1 NAamnouKy;
MoBpesxaeHUs HedoyHKLIMOHAMBHBIX 1
AEKOPATUBHBIX AETANEN, HE BAMSIOLWMX HO
HOPMArbHYIO PABOTy YCTPOWCTBA, B TOM
yncne nodble LAPAnMHbI UM BO3MOXHOE
pasnuuve B uBeTe.

CnyyaiiHble NoBPeXAeH!S, BbI3BAHHbIE
NPUCYTCTBUEM MHOPOAHBIX MPEAMETOB

1/ VNn BELLIECTB, A TAKXXE YUCTKOMN Unn
YCTPOHEHWEM 30COPOB B dOUNLTPAX,
CUCTEMOX CITMBA UMW LO3ATOPAX MOIOLLIMX
CpencTs.

MoBpexxaeHus cnepyoLmx eTanemn:
CTEKINOKEPAMMKM, AKCECCYAPOB,

KOP3WH Ans MOCyAbl U CTOMNOBbIX
Np1BOPOB, NOAAIOLLMX U CIIMBHBIX TPYO,
YNMOTHUTENEW, NAMM U NNACOOHOB

ANs NIOMM, SKPAHOB, PyYeK, Kopnyca 1
yacTei kopryca (311 feTanu nonaaaior
nog fecTBUE FAPAHTUN, TOMBKO

€CIN CEPBUCHBIN LIEHTP NPEACTABUT
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30KIIOYEHME, YTO MPUYNHOM NMOBPEXAEHNM
ObIf1 MPOM3BOACTBEHHBIN BpPaK).

Cniyuaes, ecnv pedoekTbl He Obinm
OBHApPY>KEHbI CMELMANCTOM BO BPEMst
BU3UTA.

Ha peMoHT, BbINOMHEHHbIN He
YMOMTHOMOYEHHbIMW OBCTY>KMBAKOLLIMMU
OpraHusaumsMmu Nbo He
OBTOPE3VPOBAHHbBIMW CEPBUC
NApTHEPAMM, O TAK XKe C UCMOMb3OBAHUEM
HEOPUIMMHABHbBIX 30MACHBIX YACTEN.

Ha pemoHT Bcneacteue HENpPABUIbHON
YCTAHOBKM.

Ha nospexxaeHus, BO3HUKLIKE Mpu
HeObITOBOM MCMONb30BAHMM TOBAPA.
MoBpexxaeHus, BO3HMKLLME NPU NepeBo3ke
Toeapa. Ecnn nokynarens camocrostensHo
OTBO3MT TOBAP AOMOM UMK MO APYromy
appecy, IKEA He HeceT OTBETCTBEHHOCTU
30 NOBPEXAEHUS, BO3HUKLIKE MPU
nepesoske. Tem He MeHee, ecnu ycnyra
[OCTABKM ObINa 30KA3AHA MOKyMATENeM B
IKEA, BCe noBpexxaeHus, BO3HUKLIME NPU
nepeso3ske ToBapa, HeceT IKEA (Ho He B
POMKOX AAHHOMW FAPAHTUM).

Ycnosusi BbINONHEHMs! YCTAHOBKM ObITOBOM
TexHuku IKEA, 30 ucknioueHnem cnyyaes,
KOTAA HEOBXOAMMOCTb YCTAHOBKM BbI3BOHA
PEMOHTOM UMW 30MEHOW HEUCMPABHbIX
yacren.

Mpu nokynke GbiToBor TexHukm B IKEA
YCIyrd NEPBOHAYANBHON YCTAHOBKU He
BKITIOYEHA B CTOMMOCTb TOBAPA. Ecrin
ynonHomoueHHble IKEA obcnyxusatolme
OPraHM3ALMK UK OBTOPU3UPOBAHHbIE
CepBUC-NAPTHEPbI OCYLLECTBASIOT

PEMOHT WK 3aMeHY BbITOBOTO

npubopPa B COOTBETCTBUM C YCIIOBUSIMU
OQHHOW FAPAHTUM, YMONIHOMOYEHHbIE
06Cny>MBAOLLE OPTAHU3ALIMM UMK
OBTOPU3MPOBAHHbIE CEPBUC-MAPTHEPDI
06s3yI0TCS MPY HEOBXOAMMOCTH
BbIMOSTHUTL MOBTOPHYIO YCTAHOBKY
OTPEMOHTUPOBAHHOTO BbITOBOTO MpPHGOoPa
U GbITOBOTO NPUBOPA, 3MEHSIIOLLETO
HEeWUCMPOBHBIN.
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JlaHHbIe OrpaHUYEHUs HE PACTPOCTPAHSIOTCS,
€M YCTAHOBKA Obina npousseneHa
KBOMMAPULIMPOBAHHBIM CMELIMONMCTOM, C
MCMONb30BAHUEM OPUMMHANBHBIX 30MACHbIX
yacTen Ans aAANTALMM ObITOBON TEXHUKM K
TPeBOBAHUSM TEXHUYECKON BE30MacHOCTH
apyron ctpatbl EC.

MpuMeHMMOCTL 3aKOHOAATENbLCTBA
KOHKPETHOM CTPAHbI

lapanTus, npepocraensemas IKEA,
MOJSTHOCTBIO MOKPBIBAET MK AAKE MPEBbILLICET
BCe TPeOOBAHMS MECTHOTO 30KOHOAATENLCTBA,

KOTOPbI€ MOTyT OTNINYATLCA B PA3HbLIX CTPAHAX.

YcnoBsust 3TOM rApaHTAM HUKOUM OBPA30M
He OrPAHWYMBAIOT NPABA NOTPebUTENs,
YCTAHOBNMBAEMBIE 30KOHOAATENBECTBOM
KOHKPETHOM CTPAHBI.

3oHa pencreus
Ecnun nspgenue Gbino kynneHo B ogHowM
ctpare EC 1 nepeseseHo B apyryto cTpaHy
EC, rapaHtuitHoe obcnyxusaHue bynet
NPOW3BOAUTLCS HO YCIIOBUSIX, AEUACTBYIOLLMX BO
BTOpou crpaHe. Obs3aTensCTBA MO CepBucy
B POMKOX FTAPAHTUM BbIMOSHSIOTCS TOMBKO B
cnyyae, ecnuy usgenue Obino yCTaHOBNEHO C
cobniogeHvem cnepyowmx TpeboBaHIA:
CTPaHe, rae KIMeHT obpaTurcs 3a
TAPAHTUIAHBIM OBCYXXKMBAHMEM;
- TEXHUYECKUX TPEOOBAHUM, MPUHSTLIX
B CTPAHE, e KIMeHT obparuncs 3a
TAPAHTUIAHBIM OBCYXXMBAHUEM;
- NpaBWn TEXHUKK BesonacHocTy,
NMPUBEAEHHBIX B UHCTPYKLMSIX Mo cObopke n
B PYKOBOJCTBE MOJb30BATENS.

AeTtopusoBaHHbIN cepBucHbIN LeHTp IKEA
BbI MOXeTe 06paLLATLCS B ABTOPU3OBAHHbIN
cepsucHbIn LeHTp IKEA no cnepytolumm
BOMPOCAM:

1. nomaya 305BKM HA BbINOMHEHWE
TAPAHTUIHOTO PEMOHTQ;

2. PekomeHapaumm 1 TeXHUYECKas
KOHCYNbTALWMS MO YCTAHOBKE TEXHUKM,
KyrnneHHow B marasuHe IKEA, B kyxoHHyto
mebens IKEA;
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3. 3a pasbsicHeHem doyHKLMIA 1 NPABUI
3KCMYOTOLMMU TEXHWUKM, KYTNIEHHOW B
marasuHe IKEA.

[lnsi nonyyeHus oNTMMANBLHOTO pesynsTaTa

MPOCMM BAC TLLATENBHO U3Yy4nTb

COMPOBOAUTENbHbIE AOKYMEHTbI U UHCTPYKLIMIO

MO 3KCMYaTALMM Nepes obpaLeHNEM B

CEPBUCHbIN LIEHTP.

Kak ces3artbes ¢ HAMU, eCsiu BaM HY>KHA
HALAa noMollb

Moxanywcra, o3HakombTECH
CO CMUCKOM OIBTOPU30BAHHbIX
cepBucHbIx LeHTpos IKEA,
KOTOPbIA NPEACTABNEH HA
rnocnegHe CTpaHuULE 3Toi
MHCTPYKLMM

@ [ng yckopeHus o6cny>xuBaHus
NPOCMM BAC 3BOHUTb MO TenedpoHam,
YKA3GHHBIM HQ MOCReAHen CTpaHuLe
AaHHou rapaHTuu. Mpu aTom npocbba
YKa3bIBATb 8-3HAYHbIA APTUKYIbHbIN
Homep ToBapa IKEA n
12-3HaYHbIN cepuiHbIA HOMEp uU3aenus,
npuBefeHHbIE HA 30BOACKON STUKETKeE.

@ OBS3ATENTbHO COXPAHSAWTE YEK!
Yek siBnsieTcs noaTBEpXKACHUEM
MOKYTKM, €0 HEODXOAMMO NPembsBsTL
npu 0BPALLEHUM 30 FAPAHTURHBIM
obcnyxvBaHMeMm. B yeke Tak >ke yKasaHbl
HO3BAHWE W3AENWS U ero ApPTUKYTbHbIN
Homep (8-3HauHbIV Kop, u3nenws).

Hy>xHa apononHurensHas nomolub?

Mo Bcem AOMONHUTENBHBLIM BOMPOCAM, HE
KOCQIOLUMMCS FAPAHTUMHOTO OBCY KUBAHWS,
obpaLaiTecs B OTAEN 0OCTYXUBAHMS
nokynarenen GrmxxanLero MarasMHa

IKEA. Moxanyicra, TwaTensbHo usyunte
COMPOBOAMTENbBHbIE LOKYMEHTbI Nepes
obpalueHuem.
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Informacie o bezpecnosti

Vasa bezpecnost i bezpecnost
inych osob je vel'mi délezitd.

Tento ndvod a samotny spotrebic
poskytuju bezpecnostné
upozornenia, ktoré si musite precitat
a vzdy dodrziavaf.

/\Toto je symbol nebezpecenstva,
tykajuci sa bezpecnosti, ktory
pouzivatel'ov upozornuje na mozné
rizikd hroziace ich osobe a inym.
Vsetky bezpecnostné upozornenia
sU oznacené symbolom
nebezpedenstva a nasledujucimi
terminmi: |
/A\NEBEZPECENSTVO! Oznaduje
nebezpednu situdciu, ktord, ak

sa jej nepredide, sposobi vazne
poranenia.

/\VAROVANIE! Oznacuje
nebezpecné situdcie, ktoré, ak sa
im nepredide, by mohli sposobit
vdazne zranenia. Vo vsetkych
bezpecnostnych varovaniach sa
uvadzaju podrobnosti tykajice

sa potencidlneho rizika, ako qj
odporucania, ako predchddzat
riziku poranenia, poskodenia
majetku a ako predchddzat
zasiahnutiu elektrickym prodom
ndsledkom nespravneho pouzivania
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spotrebica. Désledne dodrziavajte

nasledujuce pokyny:

- Pri vsetkych Ukonoch pri
vybal'ovani a instaldcii
pouzivajte ochranné rukavice.

- Pred vykondvanim akéhokol'vek
Ukonu instaldcie musite spotrebic
odpojit od elektrickej siete.

- Elektrické zapojenie a udrzbu
musi vykondvat kvalifikovany
technik, v stlade s pokynmi
vyrobcu a vnUtrostatnymi
bezpecnostnymi predpismi.
Nikdy neopravujte ani
nevymienajte ziadnu cast
spotrebica, ak to nie je
$pecificky uvedené v ndvode na
pouzivanie.

- Vymenu privodného elekirického
kdbla musi vykonat kvalifikovany
elektrikdr. Obrafte sa na
autorizované servisné stredisko.

- Podl'a platnych predpisov musi
byt spotrebic¢ uzemneny.

- Privodny elektricky kdbel
musi byt dostatocne dlhy
na zapojenie spotrebic¢a po
jeho umiestneni do vyklenku,
aby dosiahol az k napdjacej
elektrickej zdsuvke.
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Po instaldcii spotrebica
namontujte multipdlovy spinac
okruhu so vzdialenostou medzi
kontaktmi (aspon 3 mm) na
véetkych pdloch, ktory zaisti
Uplné odpojenie spotrebica

pri pretazeni kategoérie lll a
ktory musi byt zabudovany do
pevnej elekirickej siete v stlade s
platnymi vnitrostatnymi normami
o elektrickom zapojeni.
Nepouzivajte zdsuvkové listy ani
predlzovacie kdble.

Pri vytahovani zéstréky zo
zdsuvky elektrickej siete
netahajte za privodny kdbel.

Po instaldcii nesmu byt elektrické
Casti pre pouzivatel'a pristupné.
Ak je povrch indukénej dosky
prasknuty, nepouzivajte ju a
spotrebic vypnite, aby ste predisli
moznosti zdsahu elektrickym
priodom (iba pre modely s
indukénou funkciou).
Nedotykajte sa spotrebica
mokrymi ¢astami tela ani ho
nepouzivajte, ak mate bosé
nohy.

Spotrebic je ureny iba na
pouzivanie v domdcnosti

na pripravu jeddl. Nie je
povolené ziadne iné jeho
pouzitie (napr.: na vykurovanie
miestnosti). Vyrobca odmieta
akukol'vek zodpovednost za
skody v pripade nespravneho
pouzivania alebo nesprévneho
nastavenia ovlddacich prvkov.
Tento spotrebi¢ mozu pouzivat
deti starsie ako 8 rokov, osoby
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so znizenou fyzickou, zmyslovou
alebo rozumovou spdsobilostou,
a osoby, ktoré nemaju dostatok
skusenosti a poznatkov o obsluhe
spotrebica, pokial su pod
dozorom skusenej osoby alebo
ak boli poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebica a ak
pochopili stvisiace rizikd. Deti sa
nesmu hrat so spotrebicom. Deti
bez dozoru nesmu vykondvat
Cistenie ani Udrzbu spotrebica.
Pristupné casti sa pocas
pouzivania mézu vel'mi zohriat'.
Malym defom nedovolte, aby
sa priblizili ku spotrebicu a
dohliadajte na ne, aby sa s nim
nehrali.

Pocas pouzivania sa spotrebic

a pristupné casti mézu vel' mi
zohriaf. Nedotykajte sa
ohrievacich ¢lankov. Deti mladsie
ako 8 rokov sa mozu zdrziavat
v blizkosti spotrebica, iba ak su
pod neustdlym dozorom.

Pocas pouzivania spotrebica a
po jeho skonceni sa nedotykajte
ohrievacich ¢lankov ani
vnutorného povrchu - hrozi
nebezpecenstvo popdlenin.
Nedovol'te, aby sa spotrebic
dostal do kontaktu s tkaninami
alebo inym horlavym
materidlom, kym sa komponenty
dostatocne neochladia.

Po ukonceni pripravy jedla
ddvajte pozor pri otvarani
dvierok spotrebica, nechajte
postupne unikndt hordci

vzduch alebo paru a az potom
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siahajte do rury. Ked' sU dvierka
spotrebica zatvorené, horici
vzduch unikd otvormi nad
ovladacim panelom. Vetracie
otvory nezakryvajte.

Pri vyberani naddob a
prislusenstva z horucej rary
pouzivajte ochranné rukavice,
ddvajte pozor na ohrevné
clanky.

Neukladajte horl'avé materidaly
na spotrebic alebo do jeho
blizkosti, pri ndhodnom vypnuti
spotrebi¢a moze vzniknuf poziar.
Nezohrievajte ani nevarte v rire
uzavreté nddoby ani pohdre.
Tlak, ktory vznikne vnutri obalu,
moze sposobit’ vybuch nddoby a
poskodenie spotrebica.
Nepouzivajte plastové nddoby.
Prehriaty tuk a olej sa mézu
vznietit. Pri priprave jeddl s
vysokym obsahom tukov a oleja
davajte pozor.

Pocas susenia potravin
nenechdvaijte riru bez dozoru.
Ak pri priprave jeddl

pouzivate alkoholické napoje
(napriklad rum, konak, vino a
pod.), pamatajte, ze alkohol

sa pri vysokych teplotéach
vyparuje. Méze tym vzniknGt
riziko vznietenia uvol'nenych
alkoholovych vyparov pri
kontakte s elektrickym ohrievacim
¢lénkom.

Nikdy nepouzivajte Cistiace
zariadenia vyuzivajice paru.
Pocas cyklu pyrolyzy sa
nedotykajte rary. Pocas cyklu
pyrolyzy sa deti nesmu zdrziavat
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v blizkosti riry (iba u rir s
funkciou pyrolyzy).

- Pocas pyrolytického cistenia a po
nom nedovol'te, aby sa domace
zvieratd (predovsetkym vtdky)
dostali do blizkosti spotrebica.

- Pouzivajte iba teplotnd sondu
odporucanu pre fenfo typ rary.

- Na distenie skla dvierok rary
nepouzivajte drsné préskové
Cistice, ani ostré kovové skrabky,
pretoze by mohli poskrabaf
povrch, ¢o spdsobi rozbitie skla.

- Dbaijte, aby bol spotrebic pred
vymenou ziarovky vypnuty,
¢im sa vylic¢i moznost Urazu
elektrickym pradom.

Likvidacia domacich spotrebicov

- Tento spotrebic je vyrobeny
z recyklovatelnych a znovu
pouzitel'nych materidlov.
Zlikvidujte ho v sUlade s
miestnymi predpismi o likviddcii
odpadov. Pred likviddciou
odrezte privodny elektricky
kdbel.

- Podrobnejsie informdcie
o zaobchddzani s tymto
spotrebicom, jeho odovzdani v
zbernom stredisku odpadov a
recykldcii dostanete na miestnom
Urade, v zbernych surovindch
alebo v obchode, kde ste
spotrebic kupili.
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Popis vyrobku

Ovlédaci panel B ventilator rory

Chladiaci ventilator” (zakryty) Spodny ohrevny ¢lénok (nevidno ho)

Bezpeénostny kryt grilu? B bvierka rory

Horny ohrevny ¢ldnok/gril 9] Pripojenie sondy na mdso

Zadné osvetlenie v rire Bocné mriezky

1)  Chladiaci ventildtor méze ostat v Cinnosti urcitd dobu 2)  Chrdni potraviny pred priamym kontaktom s grilom.
aj ukonceni pecenia a vypnuti riry. Pocas pyrolytického Napriek tomu odporiéame, aby ste sa bezpeénostného
Cistiaceho cyklu sa ventildtor otdca rychlejsie ako pri chrdnica nedotykali, ked' je rira zapnutd.

beznych funkciéch.

Prislusenstvo Plech na pecenie Ndadoba na odkvapkavanie

Rost

Masovd sonda
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Vlozenie rostov a iného prislusenstva do riry Odstraite modrd féliu, ako vidno na obrézku

1. Zasunfe rost vodorovne, zvysenou castou
»A" smerujicou hore (Obr. 1).

Ako zarovnat’ plech s teleskopickymi listami.
Polozte nddobu na odkvapkavanie na
Obr. 1 teleskopické listy, upevnite ju medzi zadnl a
predny Uchytku.
2. Ostatné prislusenstvo, ako nddobu na
odkvapkdvanie a plech na pecenie, sa
vsUvajo rovnako ako rost (Obr. 2).

Obr. 3
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Ovladaci panel
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oL, 19

o 3

Gombik ovlddania funkcii Tlacidlo na vol'bu/potvrdenie
Gombik navigdcie

Pozndmka: ovlddacie gombiky su zatlacacie.

Aby sa vysunuli a dali pouzif, zatlacte ich v

strede.

Zoznam funkcii

Otocenim gombika ,Funkcie” do 'ubovolnej
polohy sa rira zapne: na displeji sa zobrazia
funkcie alebo priradené rozsirené ponuky.
Rozsirené ponuky sa daju zobrazit' a zvolit
nastavenim gombika na funkcie GRIL,
SPECIALNE FUNKCIE, NASTAVENIA, CHLIEB/
PIZZA.

Pozndmka: zoznam a opis funkcii ndjdete v
Specifickej tabul'ke.
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Displej

103

(=

B—=

Soew) E 4 o6 gigT
> <| NANA.NANANA 5 10 6
@ NI IZNIZNIZN

(O )
— OO

Zobrazovanie aktivnych ohrevnych clankov
pre rézne funkcie pecenia

Symboly kontroly ¢asu: ¢asovad, doba
pecenia, ¢as ukoncenia pecenia, presny ¢as

Informdcie o zvolenych funkcidch

B 7.0lend automaticka funkcia CHLIEB/PIZZA

Indikdcia zamknutych dvierok riry pocas
cyklu automatického cistenia
Vnuitorna teplota rary

Nastavenie ¢asu

O o |0

~ omooe

Pri prvom zapnuti rdry na displeji blikaju dve
Cislice hodin
1. Oftdcajte ovlddacim gombikom ,Navigdcia"
, az kym sa nezobrazi sprévny Udqj
hodin.
2. Stlacenim tlacidlo B potvrd'te; na displeji
blikaju dve Eislice mindt.

m—
B

Funkcia pyrolyzy
Zhnednutie

9] Specidlne funkcie: rozmrazovanie,
udrziavanie v feple, kysnutie

3. Otacanim gombika "Navigdcia” Bostavte
minGty presného Casu.

4. Stlacte tlacidlo B na potvrdenie.

Aby ste upravili ¢as, napriklad po vypadku

dodavky elektriny, postupujte podl'a pokynov v

nasledujucom odseku (NASTAVENIA).
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Tabul'ka funkcii rory

Rura mé k dispozicii 4 Grovne na pecenie. Pocitaji sa od spodnej Urovne.

Funkcia Popis funkcie
0 VYPNUTIE Na prerusenie pecenia a vypnutie riry.
PRUDENIE Na sicasné pecenie jeddl, aj réznych, na dvoch Grovniach, ktoré
sa pecy pri rovnakej teplote (napr.: ryby, zelenina, koldce). Funkcia
(¥) VZDUCHU & pri kej teplote ( by, zelenina, koldée). Funkci

umoznuje piect bez prenosu arémy jedného jedla na druhé. Pri peceni
na jednej Urovni sa odporUca sa pouzivaf 2. Groven.

Pri peceni jeddl na dvoch drovniach odporicame pouzivaf 1. a 3.
Uroven a ruru pred pecenim predohriaf.

KONVENCNE Na pecenie 'ubovolného jedla iba na jednej Grovni. Pouzite 2. Groven.
PECENIE Pred vloZenim jeddl do riry ju predohrejte.

KO!\]VENCNE Na pecenie mdsa a tort s vihkou plnkou (slanych alebo sladkych) na
PECENIE jednej rovni. Pouzite 2. Groven. Pred pripravou jeddl riru predohrejte.

4

vvv) [MAXI PECENIE Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5 kg). Pouzivajte
® 1. alebo 2. Groven, v zavislosti od rozmerov mdsa. Ruru netreba
predohrievat. Pocas pecenia sa odporica mdso obracaf, aby sa
dosiahlo rovnomerné opecenie na oboch strandch. Z casu na cas ho
treba podliaf, aby sa prili§ nevysusilo.

GRIL Na grilovanie steakov, kebabov a klobdsok, na pripravu gratinovanej
zeleniny a toastov. PoloZte potraviny na 4. Groven. Pri grilovani mdsa
pouzivajte nddobu na zachytdvanie stavy z pecenia. Nddobu vlozte
na 3. Uroven a nalejte do nej priblizne pol litra vody. Riru netreba
predohrievat. Pocas pecenia musia byt dvierka riry zatvorené.
TURBOGRIL Na pecenie velkych kusov mdsa (stehnd, roastbeef, kuréa). Jedlo
vloZte na strednd Uroven v rire.

Pouzite nddobu na zachytdvanie stavy z pecenia. Nddobu viozte na
1./2. Groven a nalejte do nej priblizne pol

litra vody. Riru netreba predohrievat. Pocas pecenia musia byt
dvierka riry zatvorené.

CHLIEB/PIZZA Na pecenie réznych druhov a foriem chleba a pizze. V rdmci tejto
funkcie su k dispozicii dva programy s definovanymi nastaveniami.
Bude stacit zadat pozadované hodnoty (teplotu a dobu) a rira
automaticky zabezpedi optimdlne pecenie. Po predohreve riry viozte
cesto na 2. Uroven.

&

O
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Funkcia Popis funkcie
SPECIALNE
FUNKCIE
* Na urychlenie rozmrazenia potravin. Potraviny vlozte na strednd
() Uroven. Potraviny nechajte v pévodnom obale, aby sa nevysusili.
ROZMRAZOVANIE
11 Na udrziavanie chrumkavosti a teploty préave upecenych jeddl (napr.:
- mdso, smazené jedld alebo piskét). Potraviny viozte na strednl Urover.
. Funkcia sa nedd zapnut, ak teplota vnutri rdry presahuje 65°C.
UDRZIAVANIE V
TEPLE
Py Na optimdlne kysnutie sladkého alebo slaného cesta. S cielom
zachovania kvality kysnutia sa funkcia nedd zapnuit, ak teplota
vnutri rary presahuje 40°C. Cesto vlozte na 2. Groven. Riru netreba
KYSNUTIE predohrievat.
b Na pecenie plneného mdsa a kusov mdsa na jednej Grovni. Tato
¢ funkcia pouziva funkciu prerusovaného mierneho prddenia vzduchu
3 pomocou ventildtora, ¢im sa predchddza nadmernému vysuseniu
PRUDENIE jeddl. Pri tejto EKO funkcii ostane svetlo pocas pecenia vypnuté a dd
VZDUCHUECO  (sa docasne opdt zapnit stlacenim tlacidla na potvrdenie. S cielom
optimalizdcie energetickej cinnosti sa odporica pocas pecenia
dvierka neotvdrat. Odporica sa pouzit' 3. Groven. Riru netreba
predohrievat’.
RYCHLY Na rychly predohrev riry.
PREDOHREV
[, NASTAVENIA Na nastavenie displeja (jazyk, ¢as, jas, hlasitost’ zvukového znamenia,
Uspora energie).
PYRO Na odstranenie necistot, vytvorenych pri peceni, prostrednictvom cyklu

pri velmi vysokej teplote (pribl. 500°).

K dispozicii su dva automatické cykly na cistenie: kompletny cyklus
(PYRO) a kratsi cyklus (ECO). Odporicame pouzivat kompletny
cyklus iba v pripade, zZe je rira vel'mi Spinava a skrateny cyklus v
pravidelnych intervaloch.
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Kazdodenné pouzivanie

Vol'ba funkcii pecenia

o o O

B

1. Otocte gombik ,,Funkcie” B a zelano
funkciu: nastavenia pecenia sa zobrazia na
displeji.

2. Ak sa vopred nastavené hodnoty zhoduju
so zelanymi, stlacte C] Aby ste ich zmenili,
postupujte podl'a nasledujicich pokynov.

Nastavenie teploty/vykonu grilu
Aby ste zmenili teplotu alebo vykon grilu,
postupujte podl'a nasledujicich pokynov:

o o 10

g ou

1. Oftdcajte ovlddacim gombikom ,Navigdacia"
, az kym sa nezobrazi Zeland hodnota.
2. Stlacte tlacidlo K4 na potvrdenie.

Rychly predohrev

o . lo
oo ag

Potraviny nevkladajte do rary, kym nebude

cyklus predohrevu Uplne ukonceny.

1. Zvol'te funkciu rychleho predohrevu
ofoéenim ovlddacieho gombika ,,Funkcie"
do polohy symbolu O.

2. Potvrdte stlacenim : nastavenia sa
zobrazia na displeji.

3. Ak navrhnutd teplota zodpovedd zelanej,
stlacte tlacidlo K. Ak chcete teplotu zmenif,
postupujte podl'a pokynov uvedenych v
predchddzajicom odseku ,Nastavenie
teploty/vykon grilu". Na displeji sa zobrazi
hlasenie PRE. Po dosiahnuti nastavenej
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teploty sa a zobrazi prislusnd hodnota
(napr. 200°) a zaznie zvukové znamenie. Po
ukonceni fdzy predohrevu rira automaticky

nastavi funkciu konvenéného ohrevu @ \
tej chvili mézete viozit jedlo a zacat piect.

4. Ak chcete nastavit' ind funkciu pecenia,
otdcajte ovlddacim gombikom ,,Funkcie"
a zvol'te zelant funkciu.

Naprogramovanie doby varenia

Této funkcia umozriuje piect pocas nastavenej
doby, od T mindty az po maximdlnu dobu
uréenu pre zvolenu funkciu, po uplynuti
uvedenej doby sa rira vypne automaticky.

O o 10

L

1. Po potvrdeni teploty bude blikat’ symbol ¢

Otdcajte oviddacim gombikom E, az kym
sa nezobrazi zeland doba pecenia.

3. P.ofvrd’fe dobu pecenia stlacenim tlacidla
CH

Nastavenie ¢asu ukoncéenia pecenia/
oneskoreného startu

DOLEZITE: nastavenie oneskoreného $tartu nie
je k dispozicii pre nasledujice funkcie: RYCHLY
PREDOHREV, CHLIEB/PIZZA.

Pozn.: pri fomto nastaveni sa teplota dosiahne
postupnejsie, preto sa doby pecenia oproti
dobdm uvedenym v tabul'kdch pecenia mierne
prediiia.

Cas ukonéenia pecenia sa dd nastavit
posunutim ¢asu zapnutia riry, a to az o
maximdlne 23 hodin a 59 mindt, pocitajic od
presného aktudlneho ¢asu. Toto sa dd urobit az
po nastaveni doby pecenia.

Po nastaveni doby pecenia sa na displeji
zobrazi éas ukoncenia pecenia (napriklad

15:45) a blika symbol (2.
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Aby ste posunuli ¢as ukoncenia pecenia
posunutim Startu rdry, postupujte podl'a
nasledujucich pokynov:
1. Oftdcajte ovliddacim gombikom ,Navigacia"
, az kym sa nezobrazi ¢as, kedy chcete,
aby sa ukoncilo pecenie (napriklad 16:00).
2. Potvrd'te zvoleny hodnotu stlacenim tlacidla
M e bodky v zobrazeni ¢asu blikajd,
o indikuje, Ze nastavenie bolo vykonané
sprévne.
3. Rura posunie ¢as zapnutia automaticky tak,

aby sa pecenie ukoncilo v nastavenom case.

Ovladaci gombik ¢éasomiery

e
Této funkcia sa dé pouzif, iba ak je rira
vypnutd a je uzitoénd, napriklad, na kontrolu
doby varenia cestovin.

Maximdlna doba, ktord sa dé nastavif, je 23

hodin a 59 minut.

1. S ovlddacim gombikom ,,Funkcie" =¥ na
nule otdcajte gombikom ,Navigdcia", az
kym sa nezobrazi Zeland doba.

2. Stlacenim tlacidlo B sa spusti
odpocitavanie ¢asu. Po uplynuti nastavenej
doby sa na displeji zobrazi ,,KONIEC" a
zaznie zvukovy signdl. Aby ste ho zrusili,
stlacte tlacidlo K& (na displeji sa zobrazi
presny ¢as).

Vol'ba specidlnych funkcii

N-O

o .
nB
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1. Ofdacajte gombikom ,Funkcie" , kym sa
na displeji nezobrazi ,,ROZMRAZOVANIE"
a prislusny symbol tejto funkcie.

2. Oftdcanim ovlddacieho gombika
»Navigdcia" k28l sa posivajte po zozname
funkcii: ROZMRAZOVANIE, UDRZIAVANIE
V TEPLE, KYSNUTIE, PRUDENIE VZDUCHU
ECO.

3. Stlacte tlacidlo K4 na potvrdenie.

Zhnednutie

Po ukonceni pecenia sa u funkii, ktoré to
umoznuju, na displeji zobrazi moznosf
zhnednutia jedla. Tato funkcia sa dd aktivovart,
iba ak ste nastavili dobu pecenia.

oo 1O

i

1. Po uplynuti doby pripravy sa na displeji
zobrazi: ,STLACTE v/ NA ZHNEDNUTIE".
Stlacenim tlacidla K& rira spusti fazu
zhnednutia trvajicu 5 mindt. Tato funkcia sa
dd aktivovat iba dvakrat.

Vol'ba funkcie chlieb/pizza
Posunutim ukazovatel'a ,Funkcie" ¥ do

polohy symbolu D sa spristupnia rozsirené
ponuky dvoch automatickych funkcii na pecenie
schleba" a , pizze".

Chlieb

s
1. Oftocte gombik ,Funkcie” =¥ na symbol D:
displej zobrazi ,,CHLIEB” a vedl'a AUTO.
Stlac¢enim K nastavte funkciu.
3. Oftdcajte ovlddacim gombikom ,Navigdcia”
, aby ste nastavili Zelany teplotu (od
180 °C po 220 °C) a potvrd'te tlacidlom C]

N
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4. Otacanim ovlddacieho gombika
»Navigdcia" B astavte zeland dobu
pecenia a stlacte , ¢im sa spusti pecenie.

Pizza

1. Otocte gombik Funkcie Ea¥ na symbol D
: displej zobrazi ,CHLIEB”. Aby ste nastavili
funkciu ,PIZZA", dodrzte nasledujuci postup:
2. Ofocte ovlddacim gombikom ,Navigdacia"
B o dis leji sa zobrazi ,,PIZZA".
3. Stlacenim B nastavte funkciu.
4. Otdcajte ovlddacim gombikom ,,Navigécia”
, aby ste nastavili zelant teplotu (od
220 °C po 250 °C) a potvrdite tlacidlom .
5. Ofacanim ovlddacieho gombika
»Navigdcia" Bl nastavte Zelant dobu
pecenia a stlacte , ¢im sa spusti pecenie.

Nastavenia
Posunutim ukazovatel'a oviddacieho gombika

»Funkcie" Ia¥ na symbol El sa spristupni
rozsirend ponuka obsahujica paf nastaveni
displeja, ktoré sa daju zmenit.

Hodiny
Otécajte oviddacim gombikom ,Navigdcia"

, az kym sa nezobrazi HODINY. Aby ste
upravili ¢as, postupujte podl'a pokynov v
predchadzajicej casti (NASTAVENIE PRESNEHO
CASU).

Eko

Ked' je zvoleny rezim ECO (ON), displej znizi

jas a zobrazuje hodiny, pokial’ je rira v polohe

dlhsie ako 3 minuty. Okrem toho sa pocas

pecenia vypne vnitorné osvetlenie. Aby sa na

displeji znovu zobrazili informdcie a znovu sa

zaplo osvetlenie, stadi stlacit' tlacidlo K alebo

ofocit' jeden z gombikov.

2. Oftd&cajte ovlddacim gombikom ,Navigdcia"
, az kym sa nezobrazi ,,ECO".
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3. Stlacenim tlacidla K& sa spristupnia
nastavenia (ON/OFF).

4. Ofocenim ovlddacieho gombika
»Navigdcia" kol zvol'te Zelané nastavenie a
potvrdite tlacidlom C|

5. Pocas funkcie pecenia, ak je aktivovany
rezim Eco, Ziarovka vnutri riry zhasne po
1 minGte pecenia a znovu sa zapne po
kazdom zdsahu pouzivatela.

Zvukové znamenie

Aby ste zvukové znamenie aktivovali alebo

vypli, postupujte podl'a nasledujicich pokynov:

1. Ofdcajte ovliddacim gombikom ,Navigacia"

, az kym sa nezobrazi ,,ZVUK".

2. Stlacenim tlacidla K@ sa spristupnia
nastavenia (ON/OFF).

3. Otocenim ovlddacieho gombika
»Navigdcia" B 2voite selané nastavenie a
potvrdite tlacidlom C|

Jas

Aby ste upravili jos displeja, postupujte podl'a

nasledujucich pokynov:

1. Otdcajte ovlddacim gombikom ,Navigécia"

, az kym sa nezobrazi ,JAS".

2. Stlacte tlacidlo , na displeji sa zobrazi
cislo 1.

3. Ofa&anim gombika ,Navigacia” Bl sa zvysi
alebo znizi jas, potvrd'te stlacenim CH

Mdsova sonda

Dodand mésova sonda umozriuje meranie
presnej teploty (az do 100 °C) pocas pecenia,
na dosiahnutie optimdineho pecenia. Podl'a
toho, aké jedlo budete piect, mézete nastavit
teplotu, ktord sa md dosiahnuf v jeho strede.
Na dosiahnutie dokonalych vysledkov peéenia
je vel'mi dolezité sprdvne umiestnenie sondy.
Sondu Uplne vsuiite do mdsitej Casti, vyhybajte
sa kostiam a tuku (Obr. 1). Pri hydine treba
sondu vsunut bocne, v strede pfs, pricom sa
treba uistif, Ze hrot nedosahuje koniec dutiny
(Obr. 2). V pripade mdsa s vel'mi nepravidelnou
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hribkou pred jeho vybratim z rdry skontrolujte
sprdvne prepecenie. Pripojte koniec sondy do
otvoru, ktory je na pravej stene vnutri rory.

Obr. 1

Obr. 2

Funkcia pecenia s mésovou sondou

Po vsunuti mdsovej sondy sa teplota riry

riadi podl'a uréenia pre zvolend funkciu, ale
postup pecenia sa ukondi, ked” namerand
teplota dosiahne odhadovany ciel’ mdsovej
sondy, nastaveny pouzivatel'om. Pre funkcie
pecenia s mdsovou sondou nie su k dispozicii
$pecifikované funkcie, ale vzdy je mozné
prepnUf z tradi¢nej funkcie na ,Funkciu mésovej
sondy". D6jde k fomu po zapnuti vsunutej
mdsovej sondy. Po detekcii mdsovej sondy
zaznie zvukové znamenie a na displeji sa na 3
sekundy zobrazi hldsenie ,SONDA". Potom sa
na displeji zobrazi znovu aktudlna informdcia.

Ak gombik funkcii =¥ nie je otoceny na Standby
alebo Osvetlenie, na displeji sa zobrazi
vieobecnd informdcia o funkcidch peéenia a
nastavend teplota pre mdsovu sondu.

Ak je mdsova sonda vsunutd a detegovand

na zadiatku funkcie (rychly predohrey, gril,
Specidine funkcie, zhnednutie) bez povolenia
sondy, pecenie sa nezapne, kym sondu
nevytiahnete. Zaznie alarmovy signdl a zobrazi
sa nasledujuce hldsenie: VYBERTE SONDU
Ked'Ze koniec pecenia zdvisi od teploty
nastavenej pre mdsovu sondu, pre funkciu sa
nedd nastavit ¢asovac a preto sa nedd nastavit
ani funkcia s oneskorenim Startu.
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Po zvoleni funkcie pecenia upravte teplotu riry
E)re vpravo na displeji) ofo¢enim gombika
+/- a potvrdenim kidvesom C] Hodnotu,
ktord md byt nastavend pre mdsovi sondu
(dolu vpravo na displeji) teraz mézete zmenit':
ofocte gombik B2ll +/- a potvrd'te klGvesom
na spustenie pecenia. Teplota riry a mdsovej
sondy sa dd zmenit' v [ubovol'nom ¢ase pocas
pecenia. Ak chcete zmenit' teplotu riry, staci
ofocit gombikom B2l +/-; ak chcete zmenif
teplotu mésovej sondy, stlacte kldves
dvakrdt, otocenim gombika B2ll +/- nastavte
hodnotu a potvrdite kldvesom [ predvolend
hodnota mdsovej sondy je 70 °C a dd sa
upravit s miniméinymi krokmi 1 °C.
Po detekcii mésovej sondy pri spusteni alebo
pocas funkcie sa vietky fazy predohrevu
preskocia a zacne sa vykondvat prvd féza
pecenia zvolenej funkcie; osvetlenie ostane
zapnuté, az kym nevyberiete mésovd sondu
alebo ked' uz nebude detegovand.
Ak sondu vyberiete pocas prevadzky, na displeji
sa zobrazia mindty pecenia a pocitadlo bude
zvySovat hodnotu, az
kym pouzivatel’ nezastavi funkciu alebo znovu
nevsunie mdsovy sondu.
Na konci pecenia sa na displeji zobrazi
blikajuce hlésenie ,KONIEC".

Pyro

Pozndmka: pred zapnutim pyrolyzy treba zo
spotrebica vybraf vietko prislusenstvo.

Opis tejto funkcie najdete v kapitole CISTENIE a
v tabul'ke funkcii na strane 12.

o o |O

oo

Aby ste spustili cyklus automatického cistenia

rury (pyrolytické Cistenie), postupujte podl'a

nasledujucich pokynov:

1. Ofdcajte gombikom ,Funkcie” . kym sa
na displeji nezobrazi slovo ,PYRO”.
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2. Stlacte tlacidlo K& na potvrdenie svojej

vol'by a spustte cyklus pyrolytického cistenia.

Ak chcete zvolit pyrolytické Cistenie ECO, otocte
gombik ,,Navigdcia” K28 dolu vpravo na displeji
sa zobrazi slovo ECO. Stlacenim tlacidla K4 sa
spusti skrateny program.

Pocas pyrolytického Cistenia budd dvierka rary
automaticky zamknuté a na displeji sa zobrazi
prislusny symbol. Dvierka ostand zamknuté aj
po ukonceni pyrolytického Cistenia: na displeji
sa zobrazi ndpis ,,COOL”, o znadi, Ze prebieha
chladenie rory. Po ochladeni riry na bezpecni
teplotu symbol zmizne a na displeji sa zobrazi
~KONIEC".

Pozndmka: ak ovlddanie bezpecnostného
z&mku rory nefunguje spravne, na displeji sa
zobrazi symbol. Ak, naopak, dvierka ostand
zamknuté nasledkom poruchy blokovacieho
systému, na displeji sa zobrazi symbol spolu s
hlasenim ,ZABLOKOVANE DVIERKA". V takom
pripade kontaktujte autorizované servisné
stredisko.
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Tabul'ky pripravy

m

Druh jedla Funkcia

Predohrev

Uroved
(od dna)

Teplota
(°Q)

Doba
pripravy
jedla
(min)

Prislusenstvo

Kysnuté kolace @

160-180

30-90

Forma na tortu na
roste

160-180

30-90

Urovef 3: Forma na
tortu na roste
Urovef 1: Forma na
tortu na roste

PInené kolace
(tvarohovy kol&¢,
stradl'a, jablkovy
kold&€)

160-200

30-85

Nddoba na
odkvapkdavanie/
plech na pecenie
alebo forma na fortu
na roste

160-200

35-90

Urovef 3: Forma na
tortu na roste
Urovef 1: Forma na
tortu na roste

Susienky/ @
koléciky

170-180

15-45

Nédoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie

150-170

20-45

Urove 3: plech na
pecenie

Uroved 1: nddoba na
odkvapkdvanie

Odpalované @
cesto

180-200

30-40

Ndédoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie

180-190

35-45

Urove 3: plech na
pecenie

Urovefi 1: nddoba na
odkvapkdvanie

Snehové @
suSienky

90

110-150

Nédoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie

90

130-150

Urovefi 3: plech na
pecenie

Urove# 1: nddoba na
odkvapkdvanie
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N2

Druh jedla

Funkcia

Predohrev

Uroven
(od dna)

Teplota
(°C)

Doba
pripravy
jedla
(min)

Prislusenstvo

Chlieb/pizza/
posuch

190-250

15-50

Nddoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie

190-250

25-50

Uroveri 3: plech na
pecenie

Urove 1: nadoba na
odkvapkdvanie

Chlieb

180-220

30-50

Nddoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie
alebo rost

Pizza

220-250

15-30

Nédoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie

Mrazend pizza

250

10-15

Urovefi 2: nadoba
na odkvapkdvanie/
plech na pecenie
alebo rost

250

10-20

Urovefi 3: plech na
pecenie

Urovei 1: nddoba na
odkvapkdvanie

Slané plnené
torty (zeleninové
torty, slané
plnené forty)

180-190

35-45

Forma na tortu na
roste

180-190

45-60

Urovef 3: Forma na
tortu na roste
Urovef 2: Forma na
tortu na roste

Listkové cesto/
odpal'ované
cesto

190-200

20-30

Nédoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie

180-190

20-40

Urove 3: plech na
pecenie

Uroved 1: nddoba na
odkvapkdvanie

Lasagne/
Zapecené
cestoviny/
cannelloni/

ndkypy

190-200

30-60

Ndédoba na
odkvapkdvanie
alebo plech na
pecenie na roste
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Druh jedla Funkcia |Predohrev |Uroveh Teplota  |Doba Prislu$enstvo
(oddna) [(°C) pripravy

jedla

(min)
Jahnacie/ X 2 190-200 [70-100 |Nd&doba na
tel'acie/ odkvapkdvanie
hovadzie/ alebo plech na
bravéové pecenie na roste
1 kg
Kurca/kralik/ X 2 200-230 [50-100 |Nd&doba na
kacica odkvapkdvanie
1 kg alebo plech na

pecenie na roste

Morka/hus 3 kg | X 1-2 190-200 [80-130  |Nd&doba na

odkvapkdvanie
alebo plech na
pecenie na roste

Pecené ryby/ @ X 2 180-200 |40-60 Nddoba na

ryby pecené odkvapkdvanie

v alobale (filé, alebo plech na

veelku) pecenie na roste

Plnend zelenina X 2 170-190  {30-60 Pekdc na roste

(paradajky, —

cukety,

baklazdny)

Toast ™ 4 3 (vysokd) [2-5 Rost

Filé/platky ryb @ - 4 2 (strednd) [20-35 Uroveh 4: dréteny
rost (v polovici doby
pripravy obrdfte)

Uroven 3: nddoba
na odkvapkdvanie s

vodou
Klobdsky/ @ - 4 2-3 15-40 Urovefi 4: dréteny
Kebab/ (strednd- rost (v polovici doby
Rebierka/ vysokd) pripravy obratte)
Hamburgery Urovefi 3: nadoba

na odkvapkdvanie s
vodou
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14

Druh jedla

Funkcia

Predohrev

Uroven
(od dna)

Teplota
(°C)

Doba
pripravy
jedla
(min)

Prislusenstvo

Pecené kurca
1-1,3 kg

<
<
<

2 (strednd)

50-65

Urove 2: roét (po
dvoch

tretindch pecenia
obratte)

Urovefi 1: nddoba
na odkvapkdvanie s
vodou

3 (vysokd)

60-80

Uroveri 2: otolny
razen

Uroveri 1: nddoba
na odkvapkdvanie s
vodou

Krvavy
roastbeef 1 kg

2 (strednd)

35-50

Pekdc na roste (v
pripade potreby

v dvoch tretindch
doby pripravy jedlo
obréfte)

Jahnacie
stehno/koleno

<
<
)

2 (strednd)

60-90

Nédoba na
odkvapkdvanie
alebo pekdé na roste
(v pripade potreby

v dvoch tretindch
doby pripravy jedlo
obréfte)

Pecené zemiaky

2 (strednd)

35-50

Ndédoba na
odkvapkdvanie/
plech na pecenie

(v pripade potreby
v dvoch tretindch
doby pripravy jedlo
obratte)

Gratinovand
zelenina

3 (vysokd)

10-15

Pekdé na roste

Lasagne a mdso

200

50-100*

Uroveh 3: pekéé na
roste

Urove 1: nadoba
na odkvapkdvanie
alebo pekdé na roste
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15

Druh jedla

Funkcia

Predohrev

Uroven
(od dna)

Teplota
(°C)

Doba
pripravy
jedla
(min)

Prislusenstvo

Lasagne a mdso

1-3

200

45-100*

Urovefi 3: pekéé na
roste

Urovefi 1: nddoba
na odkvapkdvanie
alebo pekdc na roste

Ryby a zelenina

180

30-50*

Uroveh 3: pekéé na
roste

Urove 1: nadoba
na odkvapkdvanie
alebo pekdé na roste

Plnené maso

200

80-120*

Nédoba na
odkvapkdvanie
alebo plech na
pecenie na roste

Kdsky mdsa
(krdlik, kurca,
jahna)

200

50-100*

Nédoba na
odkvapkdvanie
alebo plech na
pecenie na roste

* Doby pripravy jedla su priblizné. Jedld mozete z riry vybraf v inom case, v zdvislosti od osobnych

preferencii.
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Cistenie a udrzba
CISTENIE

A VAROVANIE!

- Nikdy nepouzivaijte Cistiace zariadenia
vyuzivajice paru.

- ROru odistite, az ked' bude chladnd na
dotyk.

- Odpoijte spotrebic od elekirického
napdjania.

Povrch riry
DOLEZITE: nepouzivajte korozivne ani
abrazivne distiace prostriedky. Ak sa
niektory z uvedenych prostriedkov dostane do
kontaktu so spotrebic¢om, okamzite ho
poutierajte vihkou utierkou.

*  Povrch istite vihkou utierkou. Ak je povrch
vel'mi $pinavy, pridajte do vody niekol'ko
kvapiek umyvacieho prostriedku na riad.
Nakoniec utrite suchou utierkou.

Vnotro riry
DOLEZITE: nepouzivajte abrazivne
Spongie ani kovové skrabky alebo
drétenky. Casom by mohli poskodit smaltované
povrchy a sklo na dvierkach.

e Po kazdom pouziti nechajte riru vychladnif
a potom ju vycistite, kym je eSte mierne
tepld, aby ste odstrdnili zapecené zvysky a
skvrny spdsobené zvyskami jeddl (napr. pri
priprave jeddl s vysokym obsahom cukru).

*  Pouzivajte znackové istiace pripravky na
rury a dodrziavajte pokyny vyrobcu.

e Sklo dvierok ocistite vhodnymi kvapalnymi
Cistiacimi prostriedkami. Vybratie dvierok
ulahuje distenie (pozrite UDRZBA).
Vnuitorné sklo je hladké, ¢o ul'ahduje
Cistenie.

POZNAMKA: pocas dlhého pecenia jeddl s

vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina

a pod.) mbéze na vnltornej strane dvierok a

okolo tesnenia kondenzovat voda. Riru po

vychladnuti osuste utierkou alebo Spongiou.
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Prislusenstvo

* lhned’ po pouZiti prislusenstvo namocte
do vody, do ktorej ste pridali umyvaci
prostriedok a ak je prisluSenstvo hordce, pri
manipuldcii pouzivajte rukavice.

*  Zvysky jeddl odstrénte vhodnou kefkou
alebo Spongiou.

Cistenie zadnej steny a boénych katalytickych

panelov riry

«  DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte
korozivne ani abrazivne Cistiace prostriedky,
drsné kefy, drétenky na riad ani spreje na
Cistenie rury, pretoze by mohli poskodif
katalytické panely a ich samodistiace
vlastnosti.

*  Nechajte prdzdnu rdru v ¢innosti pri
teplote 200 °C v rezime pecenia s hordcim
vzduchom priblizne jednu hodinu.

*  Potom, pred odstrdnenim vietkych zvyskov
jedla $pongiou, nechajte spotrebic
ochladnut’.

Cistiaci cyklus ror s pyrolytickou funkciou:

A VAROVANIE!

- Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte
rury. Nikdy nepouzivaijte Cistiace zariadenia
vyuzivajice paru.

- Pocas pyrolytického cyklu nedovol'te defom,
aby sa priblizili k rdre.

Pri tejto funkcii sa spal'uje odstrekujici tuk vnitri

riry pocas pecenia pri teplote pribl. 500 °C. Pri

takejto vysokej teplote sa usadeniny premenia
na svetly popol, ktory sa po vychladnuti riry

dd I'ahko utriet' vihkou handri¢kou. Funkciu

pyrolyzy neaktivujte po kazdom peceni, ale

az po nahromadeni necistét alebo ak sa pri

predohreve a peceni tvoria dym a neprijemny

pach.

* V pripade, Ze je rira nainstalovand
pod varnou doskou sa uistite, ze hordky
alebo elektrické platnicky budi pocas
samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.
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e Pred zapnutim pyrolyzy treba zo spotrebica
vybrat vietko prislusenstvo (aj bocné
mriezky).

*  Na ul'ahcenie cistenia dvierok riry odstrdnte
pred spustenim pyrolytickej funkcie
najhrubsiu Spinu vihkou Spongiou.

*  Spotrebi¢ md k dispozicii 2 funkcie pyrolyzy:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRESS/ECO):
spotrebuje sa o0 25 % energie menej ako pri
Standardnom cykle.

Aktivujte ho v pravidelnych intervaloch
(potom, o ste piekli aspon 2-3-krdt mdso
po sebe).

2. Standardny cyklus (PYRO): vhodny na
Cistenie vel'mi Spinavej rdry.

POZNAMKA: pocas funkcie pyrolyzy sa dvierka

neotvdrajy; ostany zablokované, az kym teplota

vnutri nedosiahne prislusnd bezpecnd hranicu.

UDRZBA

A VAROVANIE!

- Pouzivajte ochranné rukavice.

- Pred vykonanim nasledujucich Gkonov sa
vistite, Ze sa rdra ochladila.

- Odpoijte riru od elekirického napdjania.

Pri vyberani dvierok

nz

Vybratie boénych mriezok

Posurite boc¢nd mriezku nahor, kym sa neuvol'nia
dve spodné koncovky, potom mriezku otocte k
stredu priestoru riry. Ak chcete mriezku vrétit na
miesto, urobte vyssie uvedené kroky v opacnom
poradi.
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Vymena zadnej Ziarovky

1.

Odpojte ruru od elektrického napdjania.

—

Obr. 5
2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 5), vymerite
Ziarovku (Udaje o type sU v pozndmke) a
opdt zaskrutkujte kryt Ziarovky.
3. RUru opdt zapojte ku elektrickému
napdjaniu.
POZNAMKA:

Pouzivajte iba halogénové Ziarovky
40W/230 V typu G9, T300°C.

Ziarovka pouzitd v tomto spotrebici je
Specidlna Ziarovka uréend iba na pouzitie v
elekirickych spotrebicoch. Nie je vhodnd na
osvetlenie bytovych priestorov (Nariadenie
Komisie (ES) ¢. 244/2009).

Ziarovky dostanete v autorizovanom
servisnom stredisku IKEA.

18
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v

Co robit’, ak...

n9

Problém

Moznd pri¢ina

Riesenie

Rora nefunguje.

Elektrické napdjanie
nefunguje.

Skontrolujte, ¢i je siet pod
napdtim.

Rora nie je zapojend do
elekirickej siete.

Zapojte riru do elektrickej siete.

RUru vypnite a znova zapnite,
skontrolujte, &i sa problém
neodstrdnil.

Dvierka sa neotvoria

Délezité: pocas automatického Cistenia sa dvierka riry nedaijo
otvorit. Pockaijte, kym sa neodblokuji automaticky (pozrite
odsek "Cyklus Cistenia rary pyrolytickou funkciou").

Ruru vypnite a znova zapnite,
skontrolujte, &i sa problém
neodstrdnil.

Elektronicky displej nefunguje:

Ak sa na displeji zobrazuje
pismeno ,F” a po fnom dislica,
zavolajte najblizsie autorizované
servisné stredisko. V takom
pripade ozndmte

Cislo, ktoré je zobrazené po
pismene ,F".

Skor, ako zavolate autorizované servisné

stredisko:

1. Skuiste problém vyriesit sami pomocou

odporicanim uvedenych v tabul'ke ,Co

robit, ak ...".

N AvAKegq 0000 000 00000

e vasu Uplnu adresy;

e vase telefénne Eislo.

2. Spotrebic vypnite a opdt ich zapnite, aby

ste zistili, ¢i problém pretrvava.
Ak po vykonani vyssie uvedenych kontrol rira
nad'alej nefunguje, zavolajte autorizované

servisné stredisko.

Vzdy uvedte:

*  kratky opis poruchy;

* typ a presny model riry;

Ak je potrebnd nejakd oprava, kontaktujte

autorizované servisné stredisko IKEA (zarudi sa
tym pouzitie origindinych ndhradnych dielov a

sprdvne vykonanie opravy).

*  servisné Cislo (islo uvedené po slove
Service na vyrobnom stitku), ktory sa
nachddza na pravej strane vnitorného
okraja riry (vidno ho po otvoreni dvierok);
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Technické udaje

120

Druh vyrobku: Zabudovand elektrickd rira

|dentifikdcia modelu:

RAFFINERAD 203.009.17

RAFFINERAD 603.009.15

Pocet otvorov 1
Zdroj tepla Elektricky
Pocet funkcii ll
Vyuzitel'ny objem. Merany po vybrati vetkych bocnych mriezok a katalytickych 65
panelov

Plocha najvédsieho plechu na pedenie cm? 1200
Trieda energetickej Gcinnosti (Najnizsia spotreba) A+
Index energetickej G¢innosti 81,9
Spotreba energie 0,87
Konvenéné funkcia (pri Standardnom zaf'azeni a pri hornom + spodnom ohreve)

kWh/cyklus

Spotreba energie 0,70
Funkcia nGteného priddenia vzduchu (so Standardnym zatazenim a ohrevom s

ndtenym pridenim vzduchu)

kWh/cyklus

Vrchny ohrevny ¢ldnok W 2450
Spodny ohrievaci ¢ldnok, W 150
Ohrevny clanok grilu W 2450
Ohrevny cldnok ventilatora W 2000
Chladiaci ventilator, W 12-21
Ziarovka rory, W 40
Vykon vo Wattoch ventildtora rory W 12-21
Celkovy vykon, W 2600
Rozmery

Sirka mm 595
Vyska mm 595
Hibka mm 564
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Technické udaje

Technické informdcie sa nachddzajo na
typovom stitku vnitri spotrebica.

Montaz

Po vybaleni riry skontrolujte, ¢i sa spotrebic pri
preprave neposkodil a ¢i sa dvierka spravne
zatvaraju. V pripade problémov zavolajte
predajcu alebo najblizsie autorizované servisné
stredisko. Aby ste predisli akémukol'vek
poskodeniu, pri instaldcii iba vyberte riru z
podstavca z polystyrénu.

Priprava skrinky, kde ma byt’ rira vstavana

e Jednotky kuchynskej linky musia odoldvat
teplote (min 90 °C).

e Pred vsadenim riry urobte vietky potrebné

vyrezy a z otvoru odstrdnte odrezky a piliny.

*  Poinstaldcii nesmie byt spodnd cast' riry
pristupnd.

*  Na zarucenie sprdvnej ¢innosti spotrebica
zabezpecte, aby nebola prikrytd minimdina
medzera medzi pracovnou plochou a
hornym okrajom riry.

Vseobecné odporucania

Pred pouzivanim

- Odstrénte vsetky ochranné diely z lepenky,
ochranné félie a ndlepky z prislusenstva.

- Neodstrarujte vyrobny stitok, ktory sa
nachddza na pravej strane rdmu dvierok.
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- Zr0ry vyberte prislusenstvo a zohrejte ju
na 200°C, nechajte ju tak priblizne jednu
hodinu, aby sa odstrdnil pach a dym z
izola¢ného materidlu a konzervaéného tuku.

Poéas pouzivania

- Neklad'te na dvierka tazké predmety,
pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat
ni¢ nevesajte.

- Vndtro riry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do horucej riry. Mohol
by sa tak poskodit smaltovany povrch.

- Hrnce a panvice neposivajte po dne riry,
mohol by sa tym poskodit’ smaltovany
povrch.

- Skontrolujte, ¢i elekirické kdble alebo iné
elekirické spotrebice v blizkosti riry nemézu
prist' do styku s jej hordcimi castfami alebo ¢i
sa nemdzu zachytit do jej dvierok.

- ROru nevystavujte poveternostnym vplyvom.
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Uzaver dvierok
Spbsob ofvorenia dvierok pomocou uzaveru je
zobrazeny na obr. 1.

Obr. 1

Bezpecnostnu poistku dvierok mozno vybrat
podl'a postupu na obrdzkoch (pozrite si obr. 2).
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Odporucané pouzivanie a rady

Ako ¢itat’ tabul'ku pripravy jedla

Tabul'ka indikuje najvhodnejsiu funkciu na
pouzitie pre dané jedlo, na pripravu na

jednej alebo viacerych Grovniach stcasne.
Doba pecenia sa zacina viozenim potravin

do rury, bez zardtania doby predohrevu (ked
sa vyzaduje). Teploty pecenia a doby s iba
priblizné a zdvisia od mnozstva a druhu jedla,
ako aj od pouzitého prislusenstva. Na zaciatku
pouzite najnizsie odpordcani hodnoty a ak jedlo
nie je hotové, potom hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostiiujte tmavé
kovové pekdce alebo plechy. Okrem toho
mozete pouzit panvice a prislusenstvo z pyrexu
alebo keramiky, nezabudnite viak, Ze pecenie
sa trochu prediii. Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov prisne dodrziavajte odpordcania v
tabul'ke pecenia a vol'te dodané prislusenstvo,
ktoré sa ma vlozit na rézne Urovne.

Pecenie réznych jeddl sicasne

Pouzitim funkcie ,PRUDENIE VZDUCHU" mézete
piect rozne jedld, ktoré si vyzaduju rovnaky
teplotu pecenia sicasne (napriklad: ryby a
zeleninu) na réznych Grovniach v rdre. Vyberte
jedlo, ktoré sa pecie kratsie a jedlo, ktoré sa ma
piect dlhsie, nechajte v rire.

Kolace

- Jemné zdkusky pecte pri funkcii tradi¢ného
pecenia na jednej Urovni. Pouzivajte tmavé
kovové pekdce a vzdy ich ulozte na dodany
rost. Pri peceni na viac ako jednej Grovni zvol'te
funkciu pecenia s ventildtorom a po ¢ase
vymente polohy pekdacov, aby sa zabezpecila
optimdlina cirkulacia hordceho vzduchu.

- Pri skiske, ¢i je kysnuty koldc upeceny,
vpichnite do stredu koldéa drevené Spdradlo. Ak
bude Spdradlo po vybrati ¢isté, koldc je hotovy.
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- Ak pouzivate pekdce s teflonovym povrchom,
okraje nevymastujte maslom, pretoze kolé¢
nevyrastie okolo okrajov rovnomerne.

- Ak kol&¢ pocas pecenia , klesne", nabudice
nastavte nizsiu feplotu alebo znizte mnozstvo
kvapalin v zmesi a mieSajte opatrnejsie.

- U kolécov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo
ovocnou) poutzite funkciu ,KONVENCNE
PECENIE". Ak je zdklad koldca vihky, pecte ho
na nizsej Urovni a pred pridanim plnky posypte
korpus koldéa strdhankou alebo pomletymi
susienkami.

Maso

- Pouzivajte pekdc alebo pyrexovi nddobu
vhodnej vel'kosti pre kus mésa, ktory sa ma
piect. Pri peceni vel'kych kusov prilejte do
pekdda trochu vyvaru a pocas pecenia mdso
podlievajte. Po upedeni nechajte mdso odstdt
v rdre pocas d'alsich 10-15 mindt alebo ho
zabal'te do alobalu.

- Ked' chcete grilovat' mdso, zvol'te si kusy
rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné
opecenie. Vel'mi hrubé kusy si vyzaduju dihsiu
dobu pecenia. Aby sa predislo spdleniu povrchu
mdsa, zvol'te nizsiu polohu v rire, aby bolo
méso d'alej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin
doby pecenia mdso obrdtte.

- Na zachytdvanie stavy z mdsa sa odporica
vsunut priamo pod rost s pe¢enym mdsom
nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podl'a
potreby obrdtte.

Pizza

Plech mierne vymatzte, pizza tak bude maf
chrumkavy kérku. Po uplynuti dvoch tretin doby
pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.
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Funkcia kysnutia

Pred vloZenim cesta do rdry sa odporica prikryt
ho vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta
pri izbovej teplote (20-25°C) sa doba cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Doba na
vykysnutie Tkg ddvky cesta na pizzu je priblizne
jedna hodina.
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Elektrické zapojenie

Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na typovom
Stitku spotrebica zodpovedd napdtiu v
elektrickej sieti domdcnosti. Typovy Stitok je
umiestneny na prednom okraji rary, viditel'ny pri
otvorenych dvierkach.
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Vymenu elektrického napdjacieho kdbla
(typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) smie urobif
iba kvalifikovany elektrikdr. Kontaktujte
autorizované servisné stredisko IKEA.

Informacie k ochrane zivotného prostredia
Likvidacia obalovych materidlov

Materidl obalu je 100 % recyklovctel ny,
oznaceny symbolom recykldcie (L,.\)

Z tohto dévodu sa rézne Casti obalu musia
likvidovat zodpovedne, v plnom stlade s
platnymi predpismi o likviddcii odpadov.

Likvidacia spotrebica

Tento spotrebic je oznaceny v stlade s
eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade
z elekirickych a elektronickych zariadeni -
Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE).

Zaistenim sprdvne;j likviddcie tohto
spotrebi¢a pomdzete predchadzat moznym
negativnym dopadom na Zivotné prostredie
a l'udské zdravie, ktoré by ind¢ mohli
vznikndt nevhodnym zaobchddzanim so
spotrebicom.

Symbol = na vyrobku alebo na
sprievodnych dokumentoch znamend,

Ze s vyrobkom sa nesmie zaobchddzaf
ako s domovym odpadom, ale treba ho
odovzdat' v prislusSnom zbernom stredisku
na recykldciu elektrickych a elektronickych
spotrebicov.

Rady na Usporu energie

Predohrev riry pouzivajte, iba ak je to
uvedené v tabul'ke na pripravu jeddl.
Pouzivajte tmavé lakované alebo
smaltované formy na pecenie, ktoré lepsie
pohlcuju teplo.

Réru vypnite 10/15 mindt pred uplynutim
nastavenej doby. Jedlo, ktoré si vyzaduje
dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti
rary.

Prehldsenie o zhode c €

Této rdra je navrhnutd tak, aby mohla
prist do kontaktu s potravinami, ako urcuje
eurdpske nariadenie (C €) ¢ 1935/2004

a bola navrhnutd, vyrobend a predand v
stlade s bezpecénostnymi poziadavkami
smernice o nizkom napdati 2006/95/ES
(ktord nahrddza smernicu 73/23/EHS s
Upravami), ochrannymi poziadavkami
smernice ,EMC” 2004/108/ES.

Tento spotrebic¢ spiﬁo poziadavky na
ekodizajn nariadeni Eurépskeho parlamentu
a Rady 65/2014 a 66/2014 v stlade s
eurdpskou normou EN 60350-1.
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ZARUKA IKEA

Ako dlho plati zaruka IKEA?

Platnost zdaruky je paft (5) rokov od
povodného datumu ndkupu spotrebica v
predjani IKEA, s vynimkou spotrebicov s
ndzvom LAGAN, u ktorych sa uplatiuje
zdaruka trvajica dva (2) roky. Ako doklad
o ndkupe slizi pévodny pokladnicny blok.
V pripade opravy pocas platnosti zaruky
sa platnost zdruky spotrebica spotrebica
neprediii.

Na ktoré spotrebice sa nevzt'ahuje
pat'roéna (5) IKEA zaruka?

Ponuka spotrebi¢ov s ndzvom LAGAN a
vsetky spotrebice kipené v IKEA pred 1.
augustom 2007.

Kto vykonéva servis?

Poskytovatel autorizovaného servisu IKEA
bude poskytovat servis prostrednictvom
vlastnej siete.

Na éo sa vzt ahuje zaruka?

Zdaruka sa vztahuje na poruchy
spotrebia sposobené vyrobnymi alebo
materidlovymi chybami od datumu
ndkupu v predajni IKEA. Zdruka sa
vztahuje vyhradne na spotrebice
pouzivané v domdcnosti. Vynimky

sU uvedené pod titulom “Na ¢o sa
nevzfahuje tato zaruka?” Pocas doby
platnosti zaruky budd ndklady na
odstrdnenie poruch, napr. opravy,
ndhradné diely, prdcu a dopravu,
hradené za podmienky, zZe spotrebic¢ bude
pristupny na vykonanie opravy bez toho,
Ze by boli nevyhnutné Specidlne vydavky.
Za tychto podmienok sa aplikuju predpisy
EU (& 99/44/EG) a prisluiné miestne
predpisy. Vymenené ndhradné diely so
vlastnictvom IKEA.

€o urobi IKEA na ndpravu problému?
Servisné stredisko uréené spol. IKEA
vyrobok zhodnoti a rozhodne, na
vlastnG zodpovednost, ¢i sa na poruchu
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spotrebica vzfahuje zaruka. V pripade, ze
sa na poruchu vzfahuje zdruka, servisné
stredisko IKEA alebo autorizovany
servisny partner prostrednictvom svojich
vlastnych servisnych pracovnikov, na
vlastnd zodpovednost, opravi pokazeny
vyrobok alebo ho vymeni za rovnaky
alebo porovnatelny vyrobok.

Na ¢o sa nevzt'ahuje tato zaruka?

* Normdlne opotrebovanie a
poskodenie.

+  Umyselné poskodenie alebo
poskodenie nedbalostou, skody
spbsobené nedodrzanim pracovnych
postupov, nesprdavna instaldcia
alebo zapojenie do elekirickej
siete s nesprdvnym napdtim,
poskodenie spbésobené chemickou
alebo elektrochemickou reakciou,
hrdza, korézia alebo poskodenie
vodou vratane $kéd spésobenych
nadmernym mnozstvom vodného
kamena v doddvanej vode, ale nielen
tym, Skody spbésobené mimoriadnymi
podmienkami Zivotného prostredia.

* Spotrebny materidl vratane batérii a
Ziaroviek.

«  Casti bez funkcii a dekoragné &asti,
ktoré bezne neovplyviuji normdlne
pouzivanie spotrebica, vratane
Skrabancov a moznych farebnych
zmien.

* Ndhodné poskodenie spdsobené
cudzimi predmetmi alebo latkami,
poskodenie Cistiacich alebo
uvol'nenych filtrov, systém odvodu
vody alebo zdsuvky na sapondty.

* Poskodenie nasledujicich Casti:
keramické sklo, prislusenstvo, kose na
riad a pribor, privodné a odtokové
hadice, tesnenia, Ziarovky a kryty
osvetlenia, obrazovky, ovlddacie
gombiky, puzdrd a Casti krytov. S
vynimkou Ze predmetné poskodenie je
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z dévodu vyrobnej chyby.

e Pripady, v ktorych nebola zistend
Ziadna porucha pri prehliadke
technikom.

¢ Opravy, ktoré neboli vykonané v
autorizovanom stredisku a/alebo
stredisku autorizovaného servisného
partnera alebo pripady, kedy neboli
pouzité origindlne ndhradné diely.

e Poruchy spésobené nespravnou
instaldciou alebo za nedodrzania
technickych Specifikdcii.

e Pouzitie spotrebica v prostredi
odlisnom od domdcnosti, napr.
profesiondlne pouzitie.

e Poskodenia pri preprave. Ak zdkaznik
prepravuje vyrobok domov alebo
na inu adresu, IKEA nepreberd
Ziadnu zodpovednost za poskodenia
sposobené pocas prepravy. V pripade,
Ze vyrobok na adresu zdkaznika
dopravuje IKEA, zodpovednost za
Skody spbsobené pri preprave preberd
IKEA.

e Ndklady suvisiace s prvou instaldciou
vyrobkov IKEA.

Napriek tomu, ak zmluvny partner
spol. IKEA alebo autorizovany servisny
partner vykond opravu alebo vymenu
za podmienok urcenych touto zdrukou,
poskytovatel servisnych sluzieb alebo
autorizovany servisny partner, podl'a
potreby, opdt nainstalujte opraveny
alebo nainstaluje vymeneny spotrebic.

Tieto obmedzenia sa nevzfahuju sa

bezporuchovi prdacu vykondvand

odbornikom pouzitim nasich origindinych
dielov na prispdsobenie spotrebica
technickym poziadavkdm bezpecnostnych
predpisov inej krajiny EU.

Ako sa aplikujo vnitrostatne predpisy
Z&ruka IKEA vém poskytuje Specifické
prdva, ktoré su v stlade alebo
presahujice suvisiace pravne ndroky
platné v krajine.
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Napriek tomu, tieto podmienky
neobmedzuju Ziadne prdva spotrebitel'a
predpisané vnutrostatnymi zdkonmi a
predpismi.

Oblast’ platnosti
U spotrebicov kipenych v jednej krajine
EU a prenesenych do inej krajiny EU
budu servis poskytovat prevddzky servisu
za normdlnych zdruénych podmienok
novej krajiny. Povinnost vykonania
servisu v rdmci zdruky sa vztahuje iba na
spotrebice, ktoré sU zapojené v stlade s:
- technickymi poziadavkami platnymi v
krajine, v ktorej sa ziada o zdruku;
pokynmi na montdz a bezpecnostnymi
opatreniami uvedenymi v ndvode na
pouzivanie.

Prislusny ZARUCNY SERVIS pre vyrobky

IKEA

Prosime kontaktovat prislusné

autorizované servisné stredisko IKEA pre

pripady:

e uplatnenia zdrucnej opravy;

e Ziadosti o ujasnenie tykajice sa
instaldcie spotrebica IKEA v prislusnej
kuchynskej linke IKEA;

* Ziadosti o ujasnenie funkcii spotrebicov
IKEA.

Aby sa zabezpedilo, Ze nasa pomoc bude

¢o najlepsia, prosime, aby ste si predtym,

ako nds budete kontaktovat, prestudovali

Pokyny pre ninstaldciu a Navod na

obsluhu spotrebica.

Ako nds ndjdete ak potrebujete nas
servis

Prosim pozrite si poslednd
stranu tohto manudlu, kde
ndjdete kompletny zoznam
autorizovanych servisnych
stredisk a prislusné ndrodné
telefénne Eisla.
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@ Z dévodu poskytnutia éo
najrychlejsieho servisu Vam
odporucame vyuzit' prislusné
telefénne éisla z uvedeného
zoznamu v tomto ndvode. Vzdy
skontrolujte cisla uvedené v navode
spotrebiéa, pre ktory potrebujete
technickd pomoc.

Prosim, vzdy uvadzajte prislusné
éisla spotrebiéa IKEA (8 znakovy
kéd) a 12 znakové servisné éislo
nachdadzajice sa na vyrobnom
stitku vasho spotrebica.

@ ODLOZTE S| POKLADNICNY BLOK!
Je to doklad o ndkupe a budete
ho potrebovat pri poziadani o
z4ruénl opravu. Na pokladni¢nom
bloku je okrem toho uvedeny nédzov
spotrebica IKEA a Cislo (8 znakovy
kéd), a to pre kazdy spotrebid, ktory
ste si kupili.

Potrebujete nejaki pomoc navyse?

Pre akékol'vek dodato¢né otdzky

tykajdcich sa po predaji vasho vyrobku

prosim obrdtte sa na IKEA linku

zdkaznika. Doporuéujeme Vdm zozndmif

sa podrobne s dokumentdéciou vyrobkou

vopred nez nds kontaktujete.
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BELGIE - BELGIQUE - BELGIEN NEDERLAND
Telefoon/Numéro de téléphone/Telefon-Nummer: 026200311 Telefoon: 09002354532 en/of 0900 BEL IKEA
Tarief/Tarif/Tarif: Lokaal tarief/Prix d’'un appel local/Ortstarif Tarief: 15 cent/min., starttarief 4.54 cent
Openingstijd: Maandag - Vrijdag 8.00 - 20.00 o en gebruikelijke belkosten
Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 8.00 - 20.00 Openingstijd: Maandag t/m - Vrijdag ~ 8.00 - 20.00
Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00 Zaterdag 9.00 - 20.00
EbNTAPUS Zondag gesloten
TenedpoHeH Homep: 02 4003536 .HofRGE - 23500112
Tapudpa: TNokanka Tapudpa T:l?st?n nummer: Lokal takst
P:160THO ?peme: NOHEAENHHUK - NeTbK 8.00 - 20.00 Apningstider: Mandag - fredag 8.00 - 20.00
CESKA REPUBLIKA OSTERREICH
Telefonni Cislo: 225376400 Telefon-Nummer: 013602771461
Sazba: ) Mistni s'azba Tarif: Ortstarif
Pracovni doba: Pondéli - Patek 8.00-20.00  Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00
DANMARK POLSKA
Telefonnummer: 70150909 Numer telefonu: 225844203
Takst: Lokal takst Stawka: Koszt potgczenia wedtug taryfy operatora
Abningstid: Mandag - fredag 9.00 - 21.00 Godziny otwarcia:  Poniedziatek - Pigtek 8.00-20.00
Lerdag 9.00 - 18.00 PORTUGAL
(Abent udvalgte sendage, se IKEA.dk) Telefone: 21316401
Tarifa: Tarifa local
'BIEf?nTl\ﬁEnI:!TAN(%‘?ZQ‘?‘?SéOZ Hordrio: Segunda - Sexta 9.00 - 21.00
Tarif: Ortstarif REPUBLIC OF IRELAND
Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00-20.00  Phone number: 016590276
Rate: Local rate
EAANAAA Opening hours: Monday - Friday 8.00 - 20.00
Tnhepwvikdg apBpoc: 2109696497 ROM AN 1A
Xpéwon: Tomd xpéwon Numér de felefon: 021 2044888
‘Opec Aeroupyiag:  Aeutépa - Mapaokeur 8.00 - 20.00 T(;Jrri?:m © leleton: Tarif local
ESPANA Orar: Luni - Vineri 8.00 - 20.00
Teléfono: 913754126 POCCUS
Tarifa: Tarifa local TenedpoHHblit Homep: 84957059426
Horario: Lunes - Viernes 8.00 - 20.00 CroumocTb 380HKA:  MeCTHASs CTOMMOCTb 3BOHKA
(Espafia Continental) Bpems pabortbi: MoHepenbhuk - Mathuua  9.00 - 21.00
Mockosckoe Bpems)
FRANCE ;
Numéro de féléphone: 0170480513 SCHWEIZ - SUISSE - SVIZZERA
Tarif: Prix d'un appel local Telefon-Nummer/Numérodetéléphone/Telefono: 0225675345
Heures d'ouverture:  Lundi - Vendredi 9.00 - 21.00 Tarif/Tarif/Tariffa: Ortstarif/Prix d'un appel local/Tariffa locale
Offnungszeiten: Montag - Freitag 8.00 - 20.00
eures d'ouverture: undi - Vendredi .00 - 20.
HRVATSKA Heures d' Lundi - Vendred 8.00 - 20.00
Broj telefona: 0800 3636 Orario d'apertura: ~ Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00
Tarifa: Lokalna tarifa SLOVENSKO
Radno vrijeme: Ponedijeljak - Petak 8.00 - 20.00 Telefénne &slo: (02) 50102658
- Cena za hovor: Cena za miestny hovor
ISLAND Pracovnd doba: Pondelok az piatok 8.00 - 20.00
Simanomer: 5852409
Kostnadur vid simtal: - Almennt mindtuverd SRBIJA
Opnunartimi: Manudaga - Féstudaga  9.00 - 17.00 http://www.ikea.com
ITALIA SUOMI
. uhelinnumero: 0981710374
Telefono: 0238591334 Hinta: Yksikkdhinta
Tariffa: Tariffa locale Aukioloaika: Maanantaista perjantaihin 8.00 - 20.00
Orari d'apertura: Lunedi - Venerdi 8.00 - 20.00 . per) ’ ’
SVERIGE
LIETUVIU Telefon nummer: 0775-700 500
Telefono numeris: ~ (0) 520 511 35 Taxa: Lokal samtal
Skambuéio kaina: Vietos mokestis Oppet tider: Méndag - Fredag 8.30 -20.00
Darbo laikas: Nuo pirmadienio iki LSrdag - Séndag 930 - 18.00
penktadienio 800-2000 UNITED KINGDOM
z Phone number: 02076601517
MAGYARORSZAG Rate: Local rate
Telefon szédm: (06-1)-3285308 Opening hours: Monday - Friday 9.00 - 21.00
Tarifa: Helyi tarifa
Nyitvatartdsi idé: Hétf6t61 Péntekig 8.00 - 20.00
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