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IT
Grazie per aver acquistato una cucina della nostra societa Freggia.

Si prega di leggere attentamente il presente libretto istruzioni, in quanto fornisce importanti indicazioni, rigurdanti la sicurezza di
installazione, d*uso e di manutenzione del piano di cottura.

Conservarlo per ogni ulteriore consultazione.
EN
Thank you for purchasing Freggia cooker.

Please carefully read the user manual, as it contains the instructions for the safe installation, operation and maintenance of the
cooker.

Save it for future use.
RU

Bnarogapum Bac 3a nprobpeTeHrie KyXOHHO ManTbl KomnaHuun Freggia. MoanyiicTa, BHAMaTENbHO NpounTaiite faHHOe PYKOBOA-
CTBO MO/Nb30BATENSA, TaK Kak B HEM COAEPKATCA MHCTPYKLMM MO 6e30MacHO YCTaHOBKE, SKCMyaTaLuy 1 06CIYKNBaHIO KYXOHHOM
NANTbI.

COXpaHI/ITe €ro AnAa ncnosib3oBaHnA B 6ynyu4eM.
UA

Jakyemo Bam 3a Te, Wwo By npug6anu kyxoHHy nanty KomnaHii Freggia. byab nacka, yBaxKHO npounTaite KepiBHMLTBO 3 eKcryaTa-
Lii, 60 B HbOMY MICTATbCA IHCTPYKLUIT 3 6€3neyYHOT ycTaHOBKM, eKCryaTalii Ta 06CyroByBaHHA KyXOHHOT NAUTH.

36epiranTe NOro Ana NoganbLIOro BUKOPUCTAHHSA.

PL

Dziekujemy Panstwu za dokonanie zakupu kuchni marki Freggia.

Prosimy o uwazne zapoznanie sie z instrukcjg obstugi, gdyz zawiera ona wskazéwki dotyczace bezpiecznej instalacji, eksploatacji i
obstugi kuchni.

Zalecamy zachowanie niniejszej instrukcji do wykorzystania w przysztosci, jak rowniez zapisanie nazwy modelu i numeru seryjnego
Panstwa urzadzenia.

ATTENZIONE! * INFORMAZIONE UTILE: NOTA:

Informazione importante per la sicurezza. informazione ulteriore per I'uso della cucina consigli e raccomandazioni per I'uso e manutenzione
ATTANTION! IMPORTANT: NOTE:

Important safety information. Edditional recommendations regarding usage. Care and maintenance.

BHUMAHMUE! MNONE3HAA UHOOPMALIMA: COBET:

BaxHasa nHpopmauus no 6esonacHocTn. ononHuTeNbHaA MHGOPMaLMA NO SKCMTyaTaumu. COBETbI Y PEKOMEHALUY MO SKCMTyaTaumu.

YBATA! KOPUCHA IHOOPMALIISA: MOPALA:

BaknuBa iHpopmaLiis 3 6e3neku. fofatkosa iHbopmauia 3 ekcnnyatauii npunagy. nopagm Ta pekomeHgauii 3 ekcnnyatadii npunagy.
UWAGA! PRZYDATNA INFORMACJA: WSKAZOWKA:

Wazna informacja dotyczaca bezpieczenstwa. dodatkowa informacja dotyczaca eksploatacji Wskazowki i porady dotyczace eksploatacji urzadzenia.

kuchni.
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NOTE IMPORTANTI E PRECAUZIONI D'USO

ATTENZIONE:

«  Lapparecchio e le sue parti accessibili diventano molto calde durante
I'uso. Si deve prestare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
| bambini con meno di 8 anni di eta devono essere tenuti lontani se non
continuamente sorvegliati.

«  Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anniin su e da
persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con mancanza di
esperienza e conoscenza, a condizione che siano sorvegliati o che abbiano
ricevuto istruzioni per I'uso dell’apparecchio in modo sicuro per capire i
rischi inerenti.

« | bambini non devono giocare con l'apparecchio. Le operazioni di pulizia
e di manutenzione non devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

«  Lasciare una cucina incustodita con grassi e oli puo essere pericoloso e pud
provocare un‘incendio.

«  Non bisogna mai tentare di spegnere una fiamma/indendio con acqua,
bensi bisogna spegnere I'apparecchio e coprire la fiamma per esempio con
un coperchio o con una coperta ignifuga.

«  Lesuperficiinterne del cassetto (se presente) possono diventare calde.
«  Eliminare eventuali liquidi presenti sul coperchio prima di aprirlo.

n ATTENZIONE!
Assicurarsi che I'apparecchio sia spento prima di sostituire la lampada
per evitare la possibilita di scosse elettriche.

« Durante l'uso l'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.

«  Peril collegamento diretto alla rete, & necessario prevedere un dispositivo
che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di appertura dei
contatti che consenta la disconnessione completa nelle condizioni della
categoria di sovratesione Ill, conformemente alle regole di installazione.

«  Qualsiasi intervento, allinterno del forno o ove vi sia la possibilita di
accedere a parti sotto tensione, deve essere preceduto sempre dal
disinnesco dell’alimentazione elettrica.

«  Non utilizzare il vano scaldapiatti od il vano bombola di gas (se presente)
come ripostiglio per liquidi inflammabili od oggetti che temono il calore,
come legno, carta, bombolette a pressione, fiammiferi, ecc.

«  Controllare frequentemente il tubo di raccordo in gomma curare che sia
sufficientemente lontano da pareti calde, che non abbia curve brusche o
strozzature, e che sia in buone condizioni. Il tubo deve essere sostituito al
piu tardi alla data indicata e deve essere assicurato alle due estremita per
mezzo di fascette stringitubo normalizzate.

«  Nelcaso larotazione dei rubinetti divenga difficoltosa nel tempo, contattare
il Servizio Assistenza Tecnica.

«  Le parti smaltate o cromate si lavano con acqua tiepida saponata o con
detersivi non abrasivi. Per i bruciatori superiori e gli spartifiamma, invece,
si puo usare anche uno spazzolino metallico per disincrostare. Asciugare
accuratamente.

«  Non usare abrasivi per pulire parti smaltate o cromate.

- Lavando il piano di cottura, evitare inondazioni. Fare attenzione che non
entri acqua o altro nei fori di alloggiamento dei bruciatori; cid potrebbe
risultare pericoloso.

« Le candele per l'accensione elettrica devono essere mantenute pulite
ed asciugate al termine di ogni impiego, sopratutto se vi sono stati
gocciolamenti o trabocchi dalle pentole.

« Incaso di coperchio in vetro: non chiuderlo finché i bruciatori o le zone del
piano lavoro sono caldi perché potrebbe scheggiarsi o rompersi.

«  Non urtare le parti smaltate e le candele di accensione.
« Non spostare mai la cucina tenendola per la maniglia porta forno.

« Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati
per pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare la superficie
e causare la frantumazione del vetro.

«  Non utilizzare pulitori a vapore per la pulizia dell’apparecchio.
«  Non é previsto un piedistallo per l'installazione della cucina.

«  Lapparecchio non & destinato a essere messo in funzione per mezzo di
un temporizzatore esterno oppure di un sistema a comando a distanza
separato.

«  Sela superficie del piano & incrinata, spegnere l'apparecchio per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

NOTE IMPORTANTI E PRECAUZIONI D'USO

« Luso di un apparecchio a gas per cucinare porta alla produzione di calore,
umidita e prodotti di combustione nella stanza in cui & installato. Assicurarsi
che la cucina sia ben ventilata specialmente quando I'apparecchio & in
funzione: mantenere i fori di ventilazione naturale aprire o installare un
dispositivo di ventilazione meccanica (cappa aspirante).

+  Questo apparecchio deve essere utilizzato solo a scopo di cottura.Non deve
essere utilizzato per altri scopi, ad esempio per riscaldamento di ambienti.

La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per danni a cose o a persone
derivanti da una cattiva installazione o da un uso non corretto della cucina.

In caso di anomalie, e soprattutto se si avvertissero fughe di gas o di corrente,
interpellare il tecnico senza alcun indugio.

INFORMAZIONE GENERALE

La nostra Societa nel RingraziarVi per aver scelto uno dei suoi qualificati prodotti,
desidera vivamente che otteniate da questa apparecchiatura le migliori prestazioni,
giustamente auspicate al momento dell’acquisto. A questo scopo Vi invita a leggere
e seguire attentamente le istruzioni del presente libretto. La Ditta costruttrice
declina ogni responsabilita per danni a cose o a persone derivanti da una cattiva
installazione o da un uso non corretto della cucina.

Nello spirito di produrre apparecchi sempre piu allineati alle tecniche moderne, e/o
per una sempre migliore qualita del prodotto, la nostra Societa si reserva il diritto di
apportare modifiche, anche senza preavviso, senza per altro creare disagi in utenza.

Per eventuali richieste di pezzi di ricambio, la domanda al Vostro rivenditore deve
essere completata dal n° di modello e n° di matricola stampigliati sulla targhetta
matricolare. La targhetta ¢ visibile aprendo il vano scaldapiatti (se esiste) oppure e
situata nello schienale della cucine.

Cucina conforme alle direttive:
« CEE2009/142/ del 30/11/2009 (Gas)
«  2006/95/CE Bassa Tensione del 12/12/2006 e successive modifiche
« CEE2004/108 del 15/12/2004 (Radiodisturbi)
+  Regolamento CE 1935/2004 (materiali a contatto con alimenti)
. Regolamento CE 1275/2008 (consumo energia in stand-by e off-mode)
»  CEE40/2002
« CEE92/75
+  2012/19/EEC (WEEE)
«  2005/32/CE (Energy-using Products)



CUCINE SERIE PP96GEE50

PIANO DI COTTURA A GAS

f( | N s ~N r | \\ SR— bruciatore a gas semirapido;

R — bruciatore a gas rapido;
A — bruciatore a gas ausilisario;
TC — bruciatore a gas tripla corona.

L J \. J \. J
L J

Figura 1

PANELLO DI CONTROLLO

A
Figura 2
A — display elettronico digitale con touch control; F — manopola termostato di forno;
B — manopola comando bruciatore anteriore sinistra; G — manopola comando bruciatore posteriore destra;
C — manopola comando bruciatore posteriore sinistra; H — manopola comando bruciatore anteriore destra;
D — manopola selezione regime forno; | — spia alimentazione (rossa);
E — manopola comando bruciatore centrale; J — spia forno (gialla).
« SPIA ALIMENTAZIONE (ROSSA) DISPLAY ELETTRONICO DIGITALE CON TOUCH CONTROL
Se la spia & accesa, indica che il forno acceso e funziona correttamente.
1 2 3
- SPIA FORNO (GIALLA) /
Quando la spia & accesa, questo significa che il forno & in fase di preriscaldamento. ( )
Quando é spenta, cio significa che il forno ha raggiunto la temperatura impostata. q )

A Wik
Quando e periodicamente acceso e spento, significa che la temperatura all'interno J
del forno & mantenuta ad un livello predeterminato. Z\_‘

\.

J

« MANOPOLA TERMOSTATO DI FORNO

Termostato forno controlla la temperatura necessaria per la cottura in tutti i
modi, compresi quelli che comportano l'uso della griglia. Girare la manopola _ M _I_
6 7

corrispondente in senso orario consente di impostare la temperatura del forno al
valore desiderato tra 50° C e 250° C. I

« MANOPOLA SELEZIONE REGIME FORNO |

Linterruttore attiva la modalita operativa necessaria per la cottura. Descrizione 5
delle modalita operative, nonché le raccomandazioni per la loro selezione, vedere
paragrafo «<FORNO ELETTRICO MULTIFUNZIONE CON CONVEZIONE». Figura 3

—

Funziona un programma automatico (alcuni modelli al posto del simbolo A
viene visualizzato “Auto”).

Regime manuale.
Questo simbolo lampeggia quando si imposta il tempo corrente.
Simbolo viene visualizzata quando viene attivato il timer.

LA S

Pulsante decremento per I’ impostazione un timer. Utilizzato anche per
selezionare il livello del suono (disponibili tre livelli).

o

Pulsante di selezione del regime.

7. Pulsante per aumentare per I'impostazione un timer.

CUCINE SERIE PP96GEE50
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CUCINE SERIE PP96GEE50

« IMPOSTAZIONE DEL TEMPO CORRENTE

La prima volta e dopo un’interruzione di corrente, i numeri e simbolo A lampeggiano
in display - in questo modo un fornello non funzioneranno.

1. Dopo aver acceso della cucina premete il pulsante M e tenerlo premuto
per almeno 2 secondi, finché il simbolo A scompare dal display. Il display
visualizza un simbolo lampeggiante e .

2. Perimpostare il tempo corrente utilizzando i pulsanti - e +.

3. Pochi secondi dopo aver premuto il tempo selezionato verranno salvati
automaticamente.

* REGIME MANUALE

Il forno funzionera in regime manuale (senza il tempo installato della fine di cottura o
la durata di cottura) solo quando il simbolo i vizzualisa in display.

« TIMER
Timer emette un segnale acustico quando il tempo scade senza spegnere la cucina.
Lintervallo massimo che puo essere impostato su un timer - 23 ore 59 minuti.
Quando il display del tempo scompare il simbolo Qe segnale acustico suoni. Si
attivera un segnale acustico che si spegnera automaticamente dopo 7 minuti,
oppure premendo un tasto qualsiasi.
Per impostare il timer, effettuare le seguenti operazioni:
1. Premete il pulsante M e tenerlo premuto almeno 2 secondi, fino a
quando il display mostra un simbolo lampeggiante Ay
2. Utilizzare ipulsanti -e+ adesiderare il periodo necessario.
3. Pochi secondi dopo aver premuto il timer rimane impostato un conto
alla rovescia. Il display mostrera il simbolo Q.

« FUNZIONAMENTO SEMIAUTOMATICO CON DURATA DI COTTURA

1. Impostare il funzionamente desiderato del forno e la temperatura di
cottura.

2. Premere il pulsante M per almeno 2 secondi fino a quando il display
mostra un simbolo lampeggiante Q.

3. Rilasciare e premere nuovamente il pulsante M. Il display visualizza
lampeggiante simbolo A e l'iscrizione «dur», che dopo qualche tempo
cambiera a 0:00.

4,  Usare i pulsanti - e + per impostare il tempo di cottura desiderato
(valore massimo - 10 ore).

5. Pochi secondi dopo l'ultimo valore premere il tasto viene salvato e

il conto alla rovescia. Il display visualizza simboli A e €4 si desidera
visualizzare l'ora corrente, premere ripetutamente M.

Al termine del tempo impostato si sente un allarme acustico e il forno si spegne
automaticamente. Si attivera un segnale acustico che si spegnera automaticamente
dopo 7 minuti, oppure premendo un tasto qualsiasi.

 FUNZIONAMENTO SEMIAUTOMATICO CON PREMETERE IL TEMPO DI FINE
DI COTTURA

1. Impostare il regime di funzionamento desiderato del forno e la
temperatura di cottura.

2. Premere il pulsante M per almeno 2 secondi fino a quando il display
mostra un simbolo lampeggiante Q.

3. Rilasciare e premere nuovamente il pulsante M. Il display visualizza
lampeggiante simbolo A e l'iscrizione “dur”.

4. Premere il pulsante M di nuovo. Sul display appare “end’, che dopo
qualche tempo cambiera a 0:00.

5.  Usareipulsanti - e + perimpostare il tempo di fine di cottura.

6.  Pochi secondi dopo I'ultimo valore premere il tasto viene salvato e il
conto alla rovescia. Il display mostrera ai simboli A e 4 . Per visualizzare
il tempo corrente, premete ripetutamente M.
Si attivera un segnale acustico che si spegnera automaticamente dopo 7 minuti,
oppure premendo un tasto qualsiasi.

CUCINE SERIE PP96GEE50

FORNO ELETTRICO MULTIFUNZIONE CON CONVEZIONE

Grazie ai diversi elementi riscaldanti e il ventilatore interno, il forno funziona nei regimi
come segue:

In questo regime funziona la sola ventola, senza
attivazione degli elementi riscaldanti. Funzione puo

4\ |Scongelamento/|essere utilizzata per scongelare e/o alimento asciutto
\» asciugatura  |utilizzando solo la circolazione dell’aria a temperatura
ambiente. Questo assicura che il cibo sbrinamento senza
modificare il gusto o I'aspetto.
In questo regime prevede funzionamento simultaneo
Cottura degli elementi riscaldanti.super.io'ri e inferieri ede
v tradizionale progettato per la torrefazione cibi che richiedono una
A statico cottura lenta con costante aggiunta di liquidi. Si tratta

di una modalita universale, & ideale per qualsiasi tipo di
cottura cibi fritti, pane, torte e dolci in genere.
Programma di cottura professionale utilizzando un
ventilatore ed elemento riscaldante posteriore, &
consigliato per piatti disposti su piu livelli. Ai stessi
piatti possono differire tra loro, ma non sara odori misti.
Regolare circolazione di aria calda permette di cucinare
lentamente e in modo uniforme.

L'attivazione degli elementi riscaldanti superiori e
inferiori contemporaneamente con ventilatore assicura
una distribuzione uniforme del calore all'interno del
forno. Questo regime operativa consente al forno una
cottura simultanea per diversi piatti su uno o piu livelli.
Quando si frigge l'ottimizzazione carni di distribuzione
del calore permette di cuocere a temperature piu basse.
Questo aiuta a mantenere la carne pil tenera.
Consente di cuocere sotto il grill carne, pesce, pollame
Grill o verdure. La manopola del termostato deve essere
impostato alla temperatura massima.

. ) Consente di cuocere sotto il grill su uno spiedo carne o
Grill e girarrosto | pollame.

Cottura ventilata

©

Cottura
intensiva

oo

Questa modalita di cottura professionale consente di
cuocere sotto il grill su uno spiedo grandi porzioni di
carne, rendendo il piatto succoso e ben fatto all‘interno
con una croccante all*esterno.

wewwwewe | Grill e girarrosto
& | con convezione
\7

— forzata

In tutte le posizioni, tranne lo zero, si ha I'accensione della spia rossa e della lampada
forno.

NOTA: la spia gialla si accende secondo l'intervento del termostato. Prima
di introdurre le vivande da cuocere, si lasci riscaldare il forno per 10 minuti
almeno.

GRILL ELETTRICO
Cucine attrezzate forno elettrico con grill elettrico, permettono di cucinare sotto il grill
con la porta chiusa, senza I'utilizzo protezione di manopole.

ATTENZIONE! Con la grigliatura a porta chiusa, non si devono utilizzare
temperature superiori a 200°C.



CUCINE SERIE PP96GGG50

PIANO DI COTTURA A GAS
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Figura 4

PANELLO DI CONTROLLO

SR— bruciatore a gas semirapido;
R — bruciatore a gas rapido;

A — bruciatore a gas ausilisario;

TC — bruciatore a gas tripla corona.

Figura 5

A — display elettronico digitale con touch control;

B — manopola comando bruciatore anteriore sinistra;

C — manopola comando bruciatore posteriore sinistra;

D — manopola comando bruciatore centrale;

E — manopola comando forno / temperatura / regime “Grill”;

DISPLAY ELETTRONICO DIGITALE CON TOUCH CONTROL

Figura 6

1. Questo simbolo lampeggia quando si imposta il tempo corrente.
2. Simbolo viene visualizzata quando viene attivato il timer.

3. Pulsante decremento per I’ impostazione un timer. Utilizzato anche per
selezionare il livello del suono (disponibili tre livelli).

4.  Pulsante di selezione del regime.

5. Pulsante per aumentare per lI'impostazione un timer.

« IMPOSTAZIONE DEL TEMPO CORRENTE

La prima volta e dopo un’interruzione di corrente, i numeri e simbolo A lampeggiano
in display - in questo modo un fornello non funzioneranno.
1. Dopo aver acceso della cucina premete il pulsante M e tenerlo premuto
per almeno 2 secondi, finché il simbolo A scompare dal display. Il display
visualizza un simbolo lampeggiante e .

2. Perimpostare il tempo corrente utilizzando i pulsanti-e +.

F — manopola comando bruciatore posteriore destra;
G — manopola comando bruciatore anteriore destra;
H — pulsante illuminazione interna;

| — manopola comando elettrico girarrosto;

J — pulsante ventola convezione forzata.

3. Pochi secondi dopo aver premuto il tempo selezionato verranno salvati
automaticamente.

« TIMER
Timer emette un segnale acustico quando il tempo scade senza spegnere la cucina.
Lintervallo massimo che pud essere impostato su un timer - 23 ore 59 minuti.
Quando il display del tempo scompare il simbolo Qe segnale acustico suoni. Si
attivera un segnale acustico che si spegnera automaticamente dopo 7 minuti,
oppure premendo un tasto qualsiasi.
Per impostare il timer, effettuare le seguenti operazioni:
1. Premete il pulsante M e tenerlo premuto almeno 2 secondi, fino a
quando il display mostra un simbolo lampeggiante Q.
2. Utilizzare ipulsanti -e+ adesiderare il periodo necessario.
3. Pochi secondi dopo aver premuto il timer rimane impostato un conto
alla rovescia. Il display mostrera il simbolo Q.

¢ MANOPOLA COMANDO FORNO / TEMPERATURA / REGIME “GRILL"

Manopola si accende il bruciatore a gas principale del forno e impostare la temperatura
desiderata per la cottura.

ATTENZIONE!

Cucine serie PP96GGG50 attrezzate con forno a convezione e grill a
gas. Per ulteriori informazioni sull’attivazione e funzionamento del
bruciatore a gas principale e del bruciatore di grill a gas, fare riferimento
a paragrafo “FORNO A GAS".

¢ PULSANTE ILLUMINAZIONE INTERNA
Consente di accendere la lampada dell'illuminazione interna.

e PULSANTE VENTOLA CONVEZIONE FORZATA

Premendo questo pulsante si attiva la ventola interna convezione forzata. Pud
essere attivata in concomitanza con il bruciatore principale gas (regime GAS CON
CONVEZIONE), cosi come loro (SBRINAMENTO / ASCIUGATURA). Funzionamento
simultaneo della ventola e grill a gas € impossibile.

CUCINE SERIE PP96GGG50
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FORNO A GAS

 ACCENSIONE DEL BRUCIATORE PRINCIPALE DEL FORNO
«  Aprire la porta del forno.

«  Premere e ruotare la manopola in senso antiorario fino alla posizione di
massimo.

«  Per bruciatore di accensione automatica manopola da premere fino
all'arresto.

«  Senza rilasciare la manopola, assicurarsi che il bruciatore si accende:
guardare le fiamme attraverso i fori sul fondo del forno.

«  Dopo 10 secondi circa, abbandonare la manopola ed accertarsi che il
bruciatore sia rimasto acceso. In caso contrario, ripetere l'operazione.

+ COMESIUSA ILFORNO A GAS
«  Dopo aver acceso il bruciatore, lasciare riscaldare il forno per 10 minuti.

. Predisporre la vivanda da cuocere in una teglia di normale commercio, e
appoggiarla sulla griglia cromata.

« Introdurre il tutto nel forno utilizzando di preferenza il gradino pit alto
possibile e portare I'indice della manopola sulla posizione desiderata.

«  La fase di cottura puod essere osservata attraverso l'oblo della porta e con
forno illuminato. In tal modo si evitera di aprire frequenmente la porta stessa,
salvo che per oleare o ungere la vivanda.

= NOTA per cucine prive di termostato:
«  conlamanopolain posizione di massimo A — 280°C;

«  conlamanopolain posizione di minimo it — 150°C;

« « tutte le altre temperature comprese fra 150°C e 280°C si ricercano
approssimativamente fra le posizioni di min. e max.

Non stazionate mai la manopola in posizioni intermedie fra i simboli di “massimo” *®
edichiusuram.

+ ACCENSIONE DEL BRUCIATORE GRILL (GRILL A GAS)

«  Collocare la protezione manopole come indicato in fig. 7.

Figura7

«  Premere e ruotare la manopola del forno verso destra, fino all’arresto.

«  Accostare un fiammifero acceso al tubo forato del bruciatore e premere a
fondo di manopola.

«  Verificare I'avvenuta accensione del bruciatore mantenendo sempre premuta
la manopola.

« Dopo 10 secondi circa, abbandonare la manopola ed accertarsi che il
bruciatore sia rimasto acceso. In caso contrario, ripetere l'operazione.

* ATTENZIONE!

«  Per la cucine munite di accensione elettrica ai bruciatori forno e grill, &
imperativo accendere questi bruciatori con la porta del forno totalmente
aperta.

«  Durante I'accensione dei bruciatori del forno e del grill che sono provuvisti
del dispositivo di accensione, esso non deve essere azionato per piu di 10
secondi. Se dopo questi 10 secondi il bruciatore non & acceso, smettere di
agire sul dispositivo, lasciando la porta aperta e attendere almeno un minuto
prima di riprovare ad accendere il bruciatore. Qualora il malfunzionamento
del dispositivo di accensione dovesse ripetersi, provvedere all'accensione
manuale e chiamare il servizio assistenza.

e AVVERTENZE

« + Se, dopo una certa inattivita della cucina, l'accensione risultasse
difficoltosa, € un fatto normale. Basteranno tuttavia pochi secondi perché
I'aria accumultasi nelle tubazioni venga espulsa.

« « Inognicaso, bisogna evitare una esagerata erogazione di gas incombusto
8  CUCINE SERIE PP96GGGS0

dai bruciatori. Se I'accensione non avviene in un tempo relativamente breve,
si ripete l'operazione dopo avere riportato la manopola sulla posizione di
chiusuram.

«  Alla prima accensione del forno e del grill si potra avvertire un caratteristico
odore e fumo uscire dalla bocca del forno stesso. Cio € dovuto al trattamento
delle superfici ed a residui oleosi sui bruciatori.

« COME SIUSA IL GRILL A GAS
«  Collocare la protezione manopole, come indicato in fig. 7.

+  Accendere il bruciatore ed attendere qualche minuto per dare tempo al
bruciatore di riscaldarsi.

+  Posare la vivanda sulla griglia.

« Introdurre il tutto sul gradino pil alto del forno.

«  Collocare la leccarda sul gradino inferiore.

+  Richiudere dolcemente la porta appoggiandola alla protezione manopole.

«  Dopo qualche minuto rivoltare la vivanda per esporre l'altro lato ai raggi
infrarossi. Cosi entrambi i lati di arrosto uniformemente. Il tempo di
esposizione e subordinato al tipo di vivanda ed al gusto personale dell’'utente.

Alimenti da grigliare Tempo in minuti

1°lato 2°lato

Carni basse o sottili 6 4

Carni moderatamente alte 8 5

Pesci sottili senza squame 10 8

Pesci moderatamente voluminosi 15 12

Salsicce 12 10

Toast 5 2

Piccoli volatili 20 15

NOTA: al primo impiego del grill si nota una fuoriuscita di fumo dal forno. Prima
di mettere vivande a cuocere, occorre quindi attendere che eventuali residui di
olio sul bruciatore siano totalmente bruciati. Il grill deve essere usato solo alla sua
portata calorica nominale.

Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno. Le parti accessibili possono diventare
molto calde durante 'uso. | bambini dovrebbero essere tenuti a distanzal
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SCHEMA DI COLLEGAMENTI ELETTRICI

SCHEMA DI COLLEGAMENTO
230V BIFASE

Sez. cavo

>3,5kW  3x2,5mm?
2,2-3,5kW 3x1,5 mm?
0-22kW  3x1 mm?

Figura 8

La potenza elettrica e riportata sulla targheta matricolare. La targheta ¢ visibile aprendo
il vano scaldapiatti (se esiste) oppure e situato nello schienale della cucina.Una copia
della targhetta & incollata sulla copertina del manuale (solo per prodotti a gas o misti).

INSTALLAZIONE

Linstallazione deve essere effetuata da persona qualificata che dovra attenersi alle
norme di installazione vigenti. Prima dell'installazione asicurarsi che le condizioni di
distribuzione locale (natura e pressione del gas) e la regolazione dell'apparecchio
siano compatibili. Le condizioni di regolazione di questo apparecchio sono scritte
sulla targhetta in copertina. Questo apparecchio non é raccordato ad un dispositivo
di evacuazione dei prodotti di combustione. Dovra essere installato e raccordato
conformemente alle regole di installazione in vigore.Questo apparecchio puo essere
installato e funzionare solo in locali permanentemente ventilati secondo le norme
nazionali in vigore.

LE CATENELLE DI SICUREZZA

Per evitare il ribaltamento accidentale dell'apparecchio, ad esempio causato da un
bambino che si arrampica sulla porta forno, le catenelle di sicurezza devono essere
tassativamente installate! La cucina & dotata di catenelle di sicurezza che devono essere
fissate con una vite (non fornita in accessorio) sul muro posteriore all'apparecchio.

NN

NAAR

Figura 9

Assicurarsi che le catenelle siano fissate nella parte posteriore della cuccina, come
indicato in figura di sopra, in modo che siano strette e parallele al livello del suolo. Ad
installazione ultimata le catenelle devono essere mantenute in trazione!

AERAZIONE DEL LOCALE

I locali in cui sono installati gli apparecchi a gas devono essere ben aerati al fine di
permettere una combustione del gas e una ventilazione corretta. In particolare
I'afflusso di aria necessaria per la combustione non deve essere inferiore a 2 m3/h per
ciascun kW di portata nominale installato.

L'uso di un apparecchio a gas per cucinare porta alla produzione di calore, umidita
e prodotti di combustione nella stanza in cui € installato. Assicurare la ventilazione,
mantenere aperture naturali aperti o installare cappa. Assicurarsi che la cucina sia
ben ventilata specialmente quando I'apparecchio & in funzione: mantenere i fori
di ventilazione naturale aprire o installare un dispositivo di ventilazione meccanica
(cappa aspirante).

UBICAZIONE

Liberare la cucina dagli accessori d'impallaggio, comprese le pellicole che rivestono
le parti cromate o inox. Collocare la cucina in luogo asciutto, esente da correnti d'aria.
Tenere l'opportuna distanza da pareti che temono il calore (legno, linoleum, carta,
ecc). La cucina puo essere installata libera oppure tra due mobili le cui pareti devono
resistere ad una temperatura di 100°C, e che non possono essere pil alte del piano di
lavoro.

MONTAGGIO DEI PIEDINI

Cucine attrezzate i piedini regolabili che si avvitano dal fondo su tutti i quattro lati.
Dal altezza dei piedini pud essere regolato per allineare la cucina rispetto al livello dai
mobili vicini e di distribuire uniformemente il liquido nella pentola durante la cottura.

Figura 10

COLLEGAMENTO ALL'ALIMENTAZIONE DEL GAS

Prima la collegare la cucina verificare che sia predisposta per il gas con il quale sara
alimentata. In caso contrario eseguire la transformazione indicata nel paragrafo
«Adattamento ai diversi gas». Il collegamento dellapparecchio si fa a destra. Se il
tubo deve passare dietro, deve rimanere nella parte bassa della cucina (in tale zona la
temperatura e circa 50°C).

«  RACCORDO CONTUBO METALLICO FLESSIBILE (FIGURA 11 DISEGNO A)

Ilraccordo si effettua con un tubo conforme alle norme nazionali, avvitato direttamente
sul raccordo, con l'interposizione di una guarnizione di tenuta, fornita in dotazione.

« RACCORDO CONTUBO IN GOMMA (FIGURA 11 DISEGNOBEC)

Si effettua con un tubo in gomma che porta il marchio di conformita alla norma in
vigore. Il tubo deve essere sostituito alla data indicata e deve essere assicurato alle due
estremita per mezzo di fascette stringitubo normalizzate (UNI CIG 7141) e deve essere
assolutamente accessibile per il controllo del suo stato su tutta la sua lunghezza.

A
Figura 11

Dopo l'installazione verificare la buona tenuta dei raccordi.

Per il funzionamento con butano/propano verificare che la pressione del gas sia
conforme a quanto indicato sulla targhetta matricolare.

ATTENZIONE!
«  Impiegare solo tubi flessibili metallici o in gomma normalizzati.
. Il regolatore di pressione per GPL deve essere conforme alle

normative ed agli standart.
. Il raccordo della rampa é conforme a ISO 228-1.

. Evitare curve brusche nel tubo e tenerlo opportunamente scostato
da pareti calde.

INSTALLAZIONE E COLLEGAMENTO
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ADATTAMENTO Al DIVERSI GAS SOSTITUIZIONE DELLINIETTORE AL BRUCIATORE DEL GRILL
(FIGURA 14)
Qualora la cucina non fosse gia predisposta per funzionare con il tipo di gas disponibile,
occorre trasformata, procedendo nel seguente ordine: «  Asportare il bruciatore dopo aver tolto le due viti che lo fissano.
+  Sostituzione degli iniettori (vedere ALLEGATO 1). . Sostituire l'iniettore utulizzando una chiave a tubo da 7 mm.
«  Regolazione dell'aria primaria. T
+  Regolazione dei“minimi”. I
. . o . . [ E
Nota: ad ogni cambiamento di gas incollare sull'etichetta matricolare i m E
l'indicazione del gas di nuova regolazione. - = —_.t:
°© § 0ol o] «%
SOSTITUIZIONE DEGLI INIETTORI Al BRUCIATORI DEL PIANO DI F = S
LAVORO (FIG. 12) < )
H E
- Togliere la griglia, gli spartifiamma (A) e i bruciatori (B). a5 1 E

. Svitare e togliere l'iniettore situato nel fondo di ciascun portainiettore (C).
A =TERMOCOPPIA

B = CANDELLA
Figura 14

«  Sostituire I'iniettore conformemente alla tabella di ALLEGATO 1, avvitare e
stringere a fondo.

«  Verificare la tenuta del gas.

«  Riposizionare i bruciatori, gli spartifiamma e la griglia. . RACCOMANDAZIONI IMPORTANTI
«  Non serrare mai esageratamente gli iniettori.

A sostituzione avvenuta, controllare la tenuta gas di tutti gli iniettori.

REGOLAZIONE DEL “MINIMO” BRUCIATORI PIANO DI LAVORO

Nel caso che la cucina debba funzionare con gas liquido (B/P), il by-pass dei rubinetti
deve essere avvitato a fondo. La cucina puo essere dotata di rubinetti tipo “A", aventi il
by-pass all'interno (vi si accede introducendo un piccolo cacciavite nell'astina) o di tipo
“B"aventi il by-pass all'esterno, sul lato destro (vi si accede direttamente), vedi figura 15.

Figura 12

«  RACCOMANDAZIONI IMPORTANTI
«  Non serrare mai esageratamente gli iniettori.

- Asostituzione avvenuta, controllare la tenuta gas di tutti gli iniettori.

SOSTITUIZIONE DELLINIETTORE AL BRUCIATORE DEL FORNO
(FIGURA 13)

Figura 15

«  Allentare la vite di fissaggio del fondo forno.

«  Togliere il fondo forno (springendolo allindietro e sollevandolo). Se la cucina deve funzionare con gas naturale si procede nel seguente modo per

«  Asportare il bruciatore forno dopo aver tolto la vite che lo fissa. entrambi i tipi di rubinetto:

«  Sostituire l'iniettore utulizzando una chiave a tubo da 7 mm. » Accendere il bruciatore con la fiamma al max.

Sfilare la manopola, per semplice trazione, senza fare leva sul cruscotto, che
si potrebbe dannegiare.

+  Accedereil by-pass con un piccolo cacciavite e svitarlo di 3 giri circa (ruotando
il cacciavite in senso antiorario).

«  Ruotare ulteriormente l'astina del rubinetto, in senso antiorario, fino
all'arresto: la fiamma si presentera al max.

«  Riavvitare molto lentamente il by-pass, senza spingere assialmente il
cacciavite, fino a creare una fiamma apparentemente ridotta di 34, curando
tuttavia che sia sufficientemente stabile anche con moderate correnti d'aria.

REGOLAZIONE DEL “MINIMO” BRUCIATORE FORNO

A =TERMOCOPPIA Nel caso che la cucina debba funzionare con gas liquido (B/P), il by-pass del termostato

B = CANDELLA deve essere attivato a fondo. Qualora invece la cucina debba funzionare con gas
Figura 13 naturale si procede nel seguente modo:
«  Togliere il fondo del forno (spingendolo verso lo schienale ed alzandolo).
«  Accendere il bruciatore del forno posizionando l'indice della manopola sulla
posizione di“massimo”.
«  Chiudere la porta del forno.
. Accedere il by-pass del termostato o del rubinetto (vedi fig. 16).
Svitare il by-pass del termostato di circa 3 giri.
«  Trascorsi 5 o 6 minuti, portare l'indice della manopola sulla posizione di
“minimo”.
Riattivare lentamente il by-pass osservando l'abbassarsi della fiamma
attraverso l'oblo della porta (chiusa) fino a che il dardo della fiammassi presenta
lungo 4 mm circa. Si raccomanda di non tenere la fiamma eccessivamente
bassa. Essa deve risultare stabile anche con movimento deciso della porta del
forno sia in chiusura che in apertura.

«  Spegnere il bruciatore, rimontare il fondo forno.
INSTALLAZIONE E COLLEGAMENTO
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Figura 16
ALLACCIAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

Prima di procedere all'allacciamento, assicurarsi che:
«  Latensione in rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta matricolare;
«  Lapresadi“terra”sia efficiente.

Se la cucina é equipaggiata di un cavo senza spina, la spina da utilizzare e di tipo
normalizzato e tenere conto che:

- cavo verde-giallo deve essere utilizzato per il collegamento a terra;

«  cavo blu peril neutro;

«  cavo marrone per la fase;

« ilcavonondeve entrare il contatto con pareti calde che siano superioria 75°C;

« in caso di sostituizione del cavo, deve essere di tipo HO5RR-F o HO5V2V2-F
con sezione adeguata (vedi il paragrafo SCHEMA DI COLLEGAMENTI
ELETTRICI);

« in caso la cucina sia fornita senza cavo, utilizzare cavo tipo HOS5RR-F
o HO5V2V2-F con sezione adeguata (vedi il paragrafo SCHEMA DI
COLLEGAMENTI ELETTRICI).

Le cucine con piano in vetroceramica o con quattro piastre elettriche sono fornite
sprovviste del cavo di alimentazione.

u ATTENZIONE!

Il costruttore declina ogni responsabilita per danni dovuti all’assenza del
rispetto delle regolamentazioni e delle norme in vigore. Si raccomanda di
controllare che il collegamento a terra dell’apparecchio sia fatto in modo
corretto (vedere il paragrafo SCHEMA DI COLLEGAMENTI ELETTRICI).

ACCENSIONE ELETTRICA

Tutte le cucine sono dotati di accensione elettrica automatica. Le corrette distanze fra
l'elettrodo ed il bruciatore sono indicate nelle figure 13 e 14.

Se non scocca la scintilla & bene non insistere, si potrebbe danneggiare il generatore.
Possibili cause di funzionamento anomalo o inefficiente:

« candela umida, incrostata o rotta;

«  distanza non corretta elettrodo-bruciatore;

- filo conduttore della candela rotto o privo di guaina;

«  scintilla che scarica a massa (in altre parti della cucina);

«  generatore o microinterruttore danneggiati;

« accumulo di aria nelle tubazioni (specie dopo lunga inattivita della cucina);

. miscela aria-gas non corretta (cattiva carburazione).

DISPOSITIVO DI SICUREZZA (CONTROLLO DI GAS)

Il vantaggio di questo dispositivo e dotato di bruciatori che, nel caso di sistema di
estinzione incendi protezione fiamma involontaria: interrompe automaticamente
l'erogazione del gas al bruciatore spento, che evita il rischio di una perdita di gas.
Dopo lestinzione della valvola di controllo del gas involontario fiamma si attiva
automaticamente dopo non pit di 90 secondi per bruciatori piano dilavoro e fra 1 min
per bruciatori forno e grill.

La corretta distanza fra l'estrmita dell'elemento sensibile della termocoppia ed il
bruciatore € indicata nelle figure 13 e 14.

Per controllare l'effecienza delle valvola,operare come segue:
« accendere il bruciatore e lasciarlo funzionare per 3 minuti circa;

«  spegnere il bruciatore riportando la manopola sulla posizione di chiusura,
indicato dal simbolom;

«  trascorsi 90 secondi per i bruciatori del piano, 60 secondi per i bruciatori
forno e grill,portare I'indice della manopola sulla posizione di“aperto”;

« abbandonare la manopola in questa posizione ed accostare un fiammifero
acceso al bruciatore. Non deve accendersi!

Tempo occorrente per eccitare il magnete durante I'accensione - 10 secondi circa.

Tempo di intervento automatico, dopo lo spegnimento della fiamma non oltre 90
secondi per i bruciatori del piano; non oltre 60 secondi per i bruciatori forno e grill.

e AVVERTENZE

+  Qualunque intervento tecnico allinterno della cucina deve essere
preceduto dal disinserimento della spina elettrica e dalla chiusura del
rubinetto del gas.

«  Le verifiche di tenuta sul circuito gas non devono essere eseguite con I'uso
di fiamme. Se non si dispone di uno specifico dispositivo di controllo, si puo
utilizzare schiuma od acqua abbondantemente saponata.

. Richiudendo il piano di lavoro curare che i fili elettrici delle candele (se vi
sono) non si trovano in prossimita degli iniettori, per evitare che vadano a
posarsi sugli stessi.

COME SI'USA LA CUCINA

BRUCIATORI A GAS

e ACCENSIONE DEI BRUCIATORI DEL PIANO DI LAVORO

. Premere e ruotare la manopola in senso antiorario fino al simbolo ’@,
segnato sul cruscotto (posizione di fiamma al max).

«  Per bruciatori automatici di accensione spingere la manopola tutto il senso
e tenere in questa posizione per circa 10 secondi.

«  Rilasciare la manopola e assicurarsi che il bruciatore sia acceso. In caso
contrario, ripetere l'operazione.

e COME SI USANO | BRUCIATORI DEL PIANO DI LAVORO

Usare recipienti con diamentro adeguato al tipo di bruciatore. Le fiamme infatti non
devono sporgere dal fondo delle pentole.

Consigliamo:

«  per bruciatore ausilisario - recipiente di almeno c¢m 8, utilizzando la griglia di
riduzione fornita con la cucina;

«  per bruciatore semirapido - recipiente di almeno cm 14;
«  per bruciatore rapido e tripla corona - recipiente di almeno cm 22.
Tripla corona (bruciatore con tre file di fiamma) e adatto per pentole wok.

= NOTA: non stazionare mai la manopola in posizione intermedie fra il simbolo
difiamma al massimo *@ela posizione di chiusuram.

e AVVERTENZE

« Non lasciare funzionare zona riscaldamento senza pentole. Non lasciare
funzionare piastre con coperte da pentole, salvo la prima volta, per circa 10
minuti, per far asciugare residui di olio o di umidita.

«  Selapiastra deve rimanere a lungo inattiva, & bene ungerne moderatamente
la superficie verniciata.

« Non usare abrasivi per la pulizia della zona di riscaldamento.
COME SI USA IL GIRARROSTO

« GIRARROSTO COTTURA SOTTO IL GRILL CON LA PORTA APERTA
1. Collocare la protezione manopole sui flussi di aria calda.

Figura 17

2. Posizionare un pezzo di carne su uno spiedino, fissandolo al centro delle
forcelle speciali.

3. Inserire una punta dello spiedino nel mozzo di contralbero che si trova nel
telaio di sostegno.

4. Svitare e togliere I'impugnatura di protezione dal spiedino.

INSTALLAZIONE E COLLEGAMENTO 11
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Figura 18

5. Mettere il telaio di supporto spiedo al centro del forno durante l'inserimento
dell'albero del di carrucola nel mozzo micromotore.

Figura 19

6. Mettere una leccarda sul fondo del forno e non dimenticare di versare i una
piccola quantita di acqua.

Fuocere il bruciatore del grill.

Chiudere dolcemente la porta del forno, appoggiandolo contro la piastra di
protezione.

9. Eseguire un girarrosto, premendo il pulsante sul spiedini di unita sul
pannello frontale.

10. Dopo la procedura, rimuovere il telaio di supporto dal mozzo e serrare il
micromotore su una penna speciale spiedo.

Consiglio:
Durante la cottura di tanto in tanto annaffiare grasso di carne.

e GIRARROSTO COTTURA SOTTO IL GRILL CON LA PORTA CHIUSA

Procedura di preparazione allo spiedo con la porta chiusa & simile alla cottura con
la porta aperta, tranne per la necessita di utilizzare strisce di protezione. La porta &
completamente chiusa mentre.

“ Attenzione! Grigliare con la porta chiusa é consentito solo per il forno,
dotato di una griglia elettrica. La temperatura massima di cottura non
deve superare i 200 ° C.

Attenzione! Forche speciali possono avere estremita appuntite -
“ attenzione!

RACCOMANDAZIONI GENERALI PER L'USO DI
FORNO

«  Griglia del forno: serve a suppostare una leccarda (non incluso) per
contenere i dolci, arrosti o direttamente la carni da cuocere al grilla (“carne
al grill”).

« Leccarda: posizionata sotto la griglia serve per raccogliere i sughi colati dagli
alimenti cotti direttamente sulla griglia stessa. La lecarda puo essere usata
anche per cuocere gli alimenti.

« Se si effettua la cottura a forno ventilato, & possibile caricare
contemporaneamente due griglie. Tuttavia, se gli alimenti differiscono fra
loro per quantita o qualita, anche i tempi saranno ovviamente diversi.

«  llforno é dotato di un sistema di arresto griglie che consente di estrarle senza
che queste fuoriescano dal forno. Per estrarre completamente le griglie é
sufficiente, alzarle, prendendole dalla parte anteriore e tirarle, come indicato
in fig. 20.

12 COME SIUSA LA CUCINA

SERVIZIO E MANUTENZIONE

CONSIGLI GENERALI DI SICUREZZA

In caso di anomalie si raccomanda da fare seguenti azioni.

Prima di consultare il Servizio Assistenza di fiducia controllare che:
»  laspina sia correttamente inserita nella presa di corrente;
+ laspiagenerale di funzionamento sia accesa.

Se il problema persiste, consultare un tecnico qualificato e autorizzato che sia in grado
di riparere il guasto.

Se la luce del forno non funziona, procedere come segue:
. staccare il collegamento all’alimentazione elettrica;

«  togliere il vetro di protezione che si trova all'interno del forno nella parte
posteriore;

«  sostituire la lampadina.

RACCOMANDAZIONI GENERALI PER MANUTENZIONE DI CUCINA

Staccare la spina di alimentazione prima di eseguire la manutenzione di qualsiasi tipo.
Non pulire I'apparecchio con pulitori a vapore.

Non utilizzare raschietti metallici duri, abrasivi o affilati per pulire la porta del forno, in
quanto possono graffiare o danneggiare la superficie o vetro.

Non utilizzare prodotti con un acido (come la decalcificazione), in quanto potrebbero
danneggiare le parti smaltate.

Spegnere gli elementi riscaldanti, attendere il raffreddamento delle parti interne del
forno prima di toccarli, o prima della pulizia.

Fare molta attenzione con la resistenza grill per evitare ustioni.

Pulire accuratamente il forno per evitare scottature vapore dalle parti calde, se
strofinata con un panno umido o una spugna.

Inoltre, alcuni detergenti emettono fumi nocivi a contatto con superfici calde.

SISTEMA CATALITICO PER PULIZIA

Due laterali e pannello posteriore del forno hanno apposito pannello autopulente
catalitico.

Per attivare il meccanismo autopulente abbastanza ogni 10-15 volte dopo aver usato il
forno, lasciarlo abilitato alla massima temperatura. [l tempo necessario per la completa
pulizia dipende dal grado di inquinamento del forno.

Alcuni piatti durante la cottura puo lasciare schizzi testardi su pannelli catalitici che
ostruiscono i pori, impedendo il flusso d'aria e quindi rendendo impossibile processo
di autopulizia. In questo caso & necessario raffreddare completamente il forno, poi
ammorbidire lo sporco con acqua molto calda e rimuovere la contaminazione con
una spazzola morbida senza I'uso di detergenti. Poi accendere il forno alla massima
potenza per pochi minuti.

u Attenzione! Non usare mai spazzole di metallo o abrasivi per la pulizia
pannelli catalitici.

SMONTAGGIO LA PORTA DEL FORNO

La porta puo essere rimossa per poter pulire il forno in maniera piu agevole seguendo
le seguenti istruzioni:

«  Aprire completamente la porta.

+  Ruotare le due leve “B” portandole dalla posizione 1 alla posizione 2
(fig. 20).

. Richiudere lentamente la porta fino all'arresto; afferrarla con entrambe le
mani a destra e a sinistra, chiuderla ulteriormente ed estrarla sollevandola
verso l'alto.

Per rimontare la porta occorre eseguire la procedura di sgancio in ordine inverso:
« Inserire le due cerniere nellerispettive sedi ed aprire completamente la porta.
«  Ruotare le due leve “B"riportandole nella posizione 1.

+  Chiudere normalmente la porta.
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POSITION 1

POSITION 2

Figura 20
PULIZIA PIANO COTTURA IN VETROCERAMICA

La forma piatta del piano in vetroceramica facilita enormemente la pulizia rispetto ai
piani di cottura a piastre tradizionali. Lo sporco leggero e non incrostato si toglie con un
foglio di carta inumidito. Per togliere lo sporco resistente si possono applicare gli stessi
metodi di pulizia solitamente adottati per i vetri e utilizzare quindi prodotti specifici.

In caso di fuoriuscita del contenuto della pentola sul piano, togliere il deposito per
mezzo di una spatola. Se si rovesciano zucchero o sciroppo, bisogna prevvedere a
rimuoverli subito prima che si caramellizzino sul vetro. Allo stesso modo occorre
togliere immediatamente anche ogni residuo di pellicole d’aluminio o di materie
plastiche lasciato da oggetti inopportunamente appoggiati sulla zona di cottura
ancora calda. L'alone d’acqua e le tracce di calcare possono essere rimosse con aceto
di vino bianco.

Racordarsi sempre di sciacquare e asciugare la superficie con carta assorbente dopo
I'uso. Non utilizzare in alcun caso detergenti abrasivi o corrosivi come bombolette
spray per forni, sgrassatori, prodotti togli-ruggine, detersivi lucidanti in polvere e
spugne abrasive. Evitare che si depositino granelli di sabbia durante la mondatura di
verdure, per esempio, in quanto potrebbero graffiare la superficie. Evitare di strisciare
pentole a fondo ruvido che potrebbero segnare il vetro o addirittura graffiarlo.

SOSTITUIZIONE DELLA LAMPADA FORNO (FIGURA 21)

Per evitare scosse elettriche e / o danni a persone, leggere e seguire la procedura
indicata di seguito.

«  Scollagare I'apparecchio dalla rete.

«  Assicurarsi che il forno e la lampada sono raffreddati, quindi rimuovere la
calotta di protezione. Non toccare la lampada calda con un panno umido
come la lampada potrebbe rompersi.

«  Sostituire la lampada con altra adatta 15 W 230V tipo E14, resistente alle alte
temperature.

Nel caso se la calotta protettiva & danneggiata o rotta, non sostituirla quando il forno
ein funzione.

Figura 24

DIRETTIVA EUROPEA 2012/19/EEC (WEEE)

Questa nota informativa & rivolta esclusivamente ai possessori
d'apparecchi che presentano il tale simbolo nell'etichetta adesiva
riportante i dati tecnici, applicata sul prodotto stesso (etichetta
matricolare).

Questo simbolo indica che il prodotto é classificato, secondo le norme
vigente, come apparecchiattura elettrica od elettronica ed & conforme
alla Direttiva 2012/19/EEC (WEEE).Quindi, alla fine della propria vita
utile, dovra obbligatoriamente essere trattato separatamente dai rifiuti
domestici, consegnandolo gratuitamente in un centro di raccolta
differenziata per apparecchiatture elettriche ed elettroniche oppure
riconsegnandolo al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova
apparecchiattura equivalente.

L'utente é responsabile del conferimento dell'apparecchio a fine vita alle appropriarte
strutture di raccolta, pena le sanzioni previste dalla vigente legislazione sui rifiuti.

L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio dismesso
al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile
contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sull'ambiente e sulla salute e favorisce il
riciclo dei materiali di cui € composto il prodotto.

Per informazioni pil detagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al
servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio in cui & stato effettuato I'acquisto.
| produttori e gli importatori ottemperano alla loro responsabili ta per il riciclaggio,

il trattamento e lo smaltimento ambientalmente compatibile sia direttamente sia
partecipando ad un sistema collettivo.

REGOLAMENTO EUROPEON21935/2004 - MATERIALIA CONTATTO
CON ALIMENTI

II Il simbolo rappresentato in figura, presente sulla confezione imballo,
indica che materiali che possono venire a contatto con gli alimenti, in
questo prodotto, sono conformi a quanto prescritto dal regolamento

europeo n° 1935/2004. Allinterno della cavita del forno gli alimenti
potrebbero venire a contatto con: griglie forno, leccarde, piastre
pasticcere, vetro porta forno, guarnizioni in gomma, schidioni girarrosti,
pareti forno.

Sul piano di lavoro con: griglie, bruciatori e piano lavoro medesimo. Nel cassetto
scaldavivande con le pareti medesime.

SERVIZIO E MANUTENZIONE 13




ALLEGATO 1. CARATTERISTICHE TECNICHE

DIMENSIONI
Dimensioni esterne nominali
Altezza al piano di lavoro, cm 85
Profondita a porta chiusa, cm 59
Profondita a porta aperta, cm 100
Larghezza, cm 20
Dimensioni utili del forno
Larghezza, cm 75
Profondita, cm 48
Altezza, cm 33
Volume, | 119
CARATTERISTICHE DEI BRUCIATORI A GAS
Tipo | Pressione Portata Portata
di nominale, | Tipo di bruciatore | Iniettore ridotta nominale
gas mbar (kW) (kw)
Ausilisario 77 0,40 1,00
Semirapido 97 0,58 1,65
Rapido 123 0,80 2,80
G20 20 Tripla corona 145 1,70 4,00
Forno 140 1,20 3,70
Grill 120 - 2,50
Ausilisario 50 0,40 1,00
Semirapido 65 0,58 1,65
Rapido 83 0,80 2,8
G30 28-30 -
Tripla corona 98 1,70 4,00
Forno 95 1,20 3,70
Grill 80 - 2,50
Ausilisario 50 0,40 1,00
Semirapido 65 0,58 1,65
Rapido 83 0,80 2,8
G31 37
Tripla corona 98 1,70 4,00
Forno 95 1,20 3,70
Grill 80 B 2,50
Ausilisario 150 0,40 1,00
Semirapido 185 0,58 1,65
Rapido 265 0,80 2,80
G110 8 -
Tripla corona 350 1,70 4,00
Forno 310 1,20 3,70
Grill 245 - 2,50
POTENZE ELEMENTI DEL FORNO ELETTRICO
Platea, kW 1,65
Ciel, kW 1,15
Grill, kW 2,40
Luce forno, W 15
Motore girarrosto, W 5
Ventilatore, W 22-26
DATI UTILI PER CONSUMO DI ENERGIA DI FORNI ELETTRICI
Tempo impiegato per cottura carico normale statico in minuti 61,6
Tempo impiegato per cottura carico normale ventilato in minuti 81,6
Superficie utile del piano di cottura leccarda in cm? 2729

14  ALLEGATO 1. CARATTERISTICHE TECNICHE
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SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING!

+  Theappliance and its external parts get hot when it is in use. Be careful not
to touch the heaters, Children under 8 should remain at a distance or be
supervised by adults.

«  Children under 8, as well as people with special needs, or those lacking
in experience and knowledge, can use this appliance provided they
are supervised or were given instructions as to how to use it safely and
correctly, and that they are fully aware of the risks.

«  Children should not be allowed to play with the appliance, or to clean and
adjust it without adult supervision.

« Never leave a switched-on cooker cooking oils and fats unattended. It can
be dangerous and cause a fire.

«  Never use water to put out flames! First, disconnect the appliance from the
mains, and only then extinguish flames, if possible by covering the source
of the fire with a fire-resistant blanket or cover.

«  The internal surfaces of the kitchenware drawer (if it has been included in
your package) can get hot.

«  Before taking off the protective cover, wipe off any liquid from its surface.

Important!

Before changing the lighting bulb inside the oven make sure that the
appliance is disconnected from the mains - to avoid possible injury from
electrical current.

«  Whenin use, the appliance gets very hot. Be careful: don’t touch the heaters
inside the oven.

. Before connecting to the mains, you should prepare a device, which will
be able to disconnect the appliance from the mains. A gap between the
contacts in this device should be able to ensure total disconnection if the
voltage increases to category lll, according to the installation manual.

«  The appliance must be disconnected from the mains during installation,
maintenance, cleaning and repair procedures. It is dangerous to touch any
appliance parts that are live.

- Don't use compartments intended for warming up plates and storing
gas cylinders (if such compartments are part of your product) to store
inflammable liquids or materials, such as wood, paper, sprays, liquids and
gas under pressure, matches etc.

«  From time to time, check the condition of the supply cord connecting the
cooker with the gas supply: make sure it does not contact the heating
surfaces, that it is not trapped, significantly bent or damaged. When
damaged, the cord should be immediately replaced. It is also needs to
be replaced by the set date. Both ends of the cord should be fixed with
approved standard clamps, guaranteeing safety.

« Ifin time, a gas valve becomes difficult to open, we recommend calling a
technical services expert.

«  Clean the ceramic and chrome parts of the cooker in soapy water or non-
abrasive cleaning products. To clean burner bodies and caps and saucepan
carriers you can use a metal scourer. Thoroughly dry out clean surfaces.

- Don't use abrasive cleaning products to clean the ceramic and chrome
parts of the appliance.

«  During cleaning, try to avoid the burner plate of the cooker. Avoid getting
water into injector openings.

«  Always keep clean ignition candles and dry them out after every use of
the cooker, particularly if some liquid was spilled from saucepans during
cooking.

«  If the cooker has got a glass cover, never close it before the burners and
heated surfaces of the burner plate have cooled down. Otherwise, the
cover can crack or get damaged.

«  Protect the ceramic parts of the cooker and ignition candles from physical
impact.
« Do not use the door handle to move the cooker around.

« It is not advisable to use rough abrasive products and sharp metallic
scourers to clean glass doors - they can get scratched or the glass can get
damaged.

« Do not use steaming devices for cleaning the device.
«  This cooker does not need a special stand for installation.

«  This device is not intended to be switched on by an external timer or a
separate remote control system.

- Ifcracks appear on the cooker surface, disconnect it from the mains to avoid
possible electrical shock.

SAFETY INSTRUCTIONS

« When the gas cooker is in use, it creates extra heat, humidity and by-
products of combustion in the room where it is installed. Make sure that
the room is well-ventilated, particularly when the cooker is in use: do not
close natural ventilation openings, and switch on (or install if you do not
have one) a device for mechanical ventilation (an extractor).

The product can only be used for cooking. Do not use it for any other
purpose, like heating the premises.

The manufacturer does not accept any responsibility for any damage and faults
of the product, as well as accidents, caused by not following the installation and
usage recommendations.

If you discover a fault, or a gas leak, or damaged electrical cords, immediately
report it to the Service Centre and arrange an expert visit.

GENERAL INFORMATION

Thank you for choosing and buying one of our high-quality products. We are hoping
very much that in your hands our cookers will function most effectively, and provide
the best results, living up to your expectations. With this in mind, we suggest that you
read the manual carefully and follow its instructions. It is important to understand
that the manufacturer does not accept responsibility for any damage or faults of
the product, as well as accidents, caused by not following the installation and usage
recommendations.
To produce cookers that live up to modern technological demands and/or to
continuously enhance the quality of our products, the company reserves the right
to introduce any changes without prior notice, which will not however cause any
problems or difficulties for the user.
If you need to order spare parts or accessories for the product, get in touch with
your seller or call the company helpline, stating the model number and the serial
number, which you will find on the manufacturer’s identification panel. This panel
can be found either inside the compartment for warming-up plates (if your model
does have this compartment) or on the external back wall.
The cooker complies with the following standards:
«  CEE 2009/142/(30/11/2009)
2006/95/EC Low Voltage directive (12/12/2006 and further amendments)
CEE 2004/108 (on radio interference levels) — 15/12/2004)
+ EUROPEAN REGULATION N¢ 1935/2004 (food contact materials)
. EUROPEAN REGULATION Ne¢ 1275/2008
CEE 40/2002
«  CEE92/75
+  2012/19/EEC (WEEE)

2005/32/EC (equipment, using electricity)



PP96GEE50 RANGE COOKERS

GAS BURNER PLATE
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Figure 1

CONTROL PANEL

SR — Normal gas burner;

R - Rapid gas burner;

A - Auxiliary gas burner;

TC - a gas burner with three rows of flames.

Figure 2

A - digital display with touch control;

B — left front burner knob - used to switch on and adjust the flame
C — left rear burner knob - used to switch on and adjust the flame;
D — oven setting control knob;

E — central burner knob - used to switch on and adjust the flame;

« POWER SUPPLY INDICATOR (RED)
If the indicator is lit, it means the oven is functioning properly and is switched on.

« OVEN IGNITION INDICATOR (AMBER)

When this indicator is switched on, it means that the oven is in the preliminary
heating phase.

Koraa oH BbIK/OYEH, 3TO 03HaYaeT, YUTo AYXOBOW WKad JOCTUN YCTAHOBNEHHOW TeM-
neparypbi.

Korga oH neprioamnyeckm BKNIOYAETCA 1 BbIK/IOYAETCSA, 3TO O3HAYaeT, YTo Temnepary-
pa B fyXOBOM LLUKady NOCTOAHHO MOAAEPKMBAETCA Ha 3aJaHHOM YPOBHE.

« OVENTHERMOSTAT KNOB

The oven thermostat controls the cooking temperature in all settings, including
those for the grill. Turning the corresponding knob clockwise will allow you to set the
temperature inside the oven at the required level within the range of 50°C n 250°C.

«  OVEN PROGRAMME CONTROL KNOB

The knob will activate the required setting needed for cooking. The description
of the settings, and tips how to choose them, can be found in the chapter
“MULTIFUNCTIONAL ELECTRIC OVEN WITH IN-BUILT FAN".

F — oven thermostat handle;

G — right rear burner knob - used to switch on and adjust the flame;
H — right front burner knob - used to switch on and adjust the flame;
| — power supply indicator (red);

J — oven ignition indicator (amber).

DIGITAL DISPLAY WITH TOUCH CONTROL
1 2
3

/

, i A
" 24 200

Al y 4

- M +

Figure 3

—_

An automatic programme is in use (in some models you will see an
inscription “Auto” instead of the letter A).

Manual control setting.
This indicator flashes when the timer is being set up

This indicator shows when a timer is activated.

uokc N

A button used to decrease the time when a timer is being set. It is also used
to choose an audio signal level (three levels are available).

Setting selection button.
7. Button used to increase the time, when a timer is set.

PP96GEE50 RANGE COOKERS
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PP96GEE50 RANGE COOKERS

e SETTING THE CLOCK

The first time you switch the appliance on, as well as after a power cut, the digits
and the indicator A on the display will flicker, and the cooker will not operate in this
position.

1. After switching on the cooker, press the M button and hold for at least 2
seconds, until the symbol A disappears. A flashing ® symbol will appear
on the display.

2. Using the -and + buttons, set the time.

3. A few seconds after the last depression of the buttons, the chosen time
will be automatically saved.

«  MANUAL MODE

The oven will operate in a manual mode (without a set cooking stop-time or set
cooking period) only when this symbol is seen on the display: L'

« TIMER

The timer produces an audio signal when the set time is up without switching off the
cooker. The maximum interval that can be set on a timer is 23 hours and 59 minutes.
When the set time runs out, the symbol L will disappear from the display, and the
signal will sound. The audio signal will automatically stop in 7 minutes, or you can
stop it by pressing any button on the display.

To set up the timer, please do the following:
1. Press the M button and hold for at least 2 seconds, until a flashing 0
symbol appears on the display.
2. Using the -and + buttons, set the required interval.
3. A few seconds after the last depression of the buttons, the timer will save
the required time and will start the count-down time. Ay

»  SEMI-AUTOMATIC SET-TIME COOKING
1. Setthe required oven setting and the cooking temperature.

2. Press the M button and hold for at least 2 seconds, until a flashing A\
symbol appears on the display.

3. Release the M button and press it again. A flashing A symbol will appear
on the display as well as the sign “dur’, which will eventually be replaced
by 0:00.

4. Usingthe -and + buttons, set the required cooking time (the maximum
allowed is 10 hours).

5. A few seconds after the last depression of the buttons, the time will be
saved and the count-down will start. The symbols A and &% will appear
on the display. To show the current time on the display, press the M
button several times.

When the set time is up, a signal will sound, and the oven will automatically switch-
off. The audio signal will automatically switch off in 7 minutes, or you can stop it by
pressing any button on the display.

« SEMI-AUTOMATIC SET STOP-TIME COOKING
1. Set the required oven setting and the cooking temperature.
2. Press the M button and hold for at least 2 seconds, until a flashing £
symbol appears on the display.

3. Release the M button and press it again. A flashing A symbol will appear
on the display as well as the sign “dur”

4. Press the M button once more. You will see the inscription “end” on the
display, which will eventually change to 0:00.

5. Using the - and + buttons, set the required stop time.
A few moments after the last depression of the buttons, the set time
will be saved and the count-down will start. The symbols A and € will
appear on the display. To show the current time on the display, press the
M button several times.

When the set time expires, an audio signal will sound, and the oven will automatically
switch off. The audio signal will automatically switch off in 7 minutes, or you can stop
it, by using any button on the display.

PP96GEE50 RANGE COOKERS

MULTI-FUNCTIONAL ELECTRIC OVEN WITH IN-BUILT FAN

Through combining various heating areas and an internal fan, the oven supports the
following settings:

In this setting only the fan is on, without the heating areas
being activated. This function can be used to de-frost and/
or dry out food using the air flow alone, circulating at the
ambient temperature. This allows you to de-frost food
without changing its taste and appearance.

This setting ensures the simultaneous function of the upper
and lower heating elements and is designed for preparing
v |Upper + lower | dishes which need to be slow cooked with the continuous
A element  |addition of fluids. This is a universal setting, ideal for
preparing any kind of fried dish, bread, cakes, and baking in
general.

A professional cooking setting, we recommend it for dishes
dispersed across several oven shelves. Using this setting,
dishes can be prepared independently of each other, for
their odours will not mix. The even circulation of hot air
enables slow, even preparation.

Activating the upper and lower heating elements
alongside the fan guarantees the uniform distribution of
heat within the oven. This setting enables you to prepare
different dishes on one or more levels. When roasting meat
the optimisation of the spread of heat allows you to cook
at lower temperatures. This helps keep the meat more
tender and decreases the amount by which it gets burnt.
This setting allows you to grill meat, fish, poultry and

C

De-frosting/
drying

Ventilated
cooking

©

Upper + lower
element + fan

[©]

Aaasasand
Grill vegetables. The thermostat knob must be set to the
— maximum temperature setting.
MAdA This enables you to spit-roast meat or poultry under the
Grill and spit | gyijl,
Grill and spit | This advanced cooking technology enables you to spit-
&, | withforced |roast larger servings of food, making meat browned on the
\a | convection |outside and well-done.
fan

When any setting (except off) is activated, the red indicator light and internal oven
lighting will both turn on.

NOTE: the yellow indicator light turns on once the thermostat has been
activated. Before placing items in the oven, first heat it up for at least 10
minutes.

ELECTRIC GRILL

Cookers which are equipped with an electric oven and electric grill allow you to grill
items with the oven door closed, without using the knob guard.

NOTE! When grilling food with the oven door closed, you must not set the
temperature any higher than 200°C.
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GAS BURNER PLATE
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Figure 4

CONTROL PANEL

SR - Normal gas burner;

R - Rapid gas burner;

A - Auxiliary gas burner;

TC - a gas burner with three rows of flames.

Figure 5

A - digital display with touch control;

B — left front burner knob - used to switch on and adjust the flame

C — left rear burner knob - used to switch on and adjust the flame;

D — central burner knob - used to switch on and adjust the flame;

E — switching on the oven knob/the thermostat knob/switching on the grill knob;

DIGITAL DISPLAY WITH TOUCH CONTROL

y Al y 2

Figure 6

1. This indicator flashes when the time is being set up
2. Thisindicator shows when a timer is activated.

3. Abutton used to decrease the time when a timer is being set. It is also used
to choose an audio signal level (three levels are available).

4.  Setting selection button.
5. Button used to increase the time, when a timer is set.

e SETTING THE CLOCK

The first time you switch the appliance on, as well as after a power cut, the digits
and the indicator A on the display will flicker, and the cooker will not operate in this
position.

1. After switching on the cooker, press the M button and hold for at least 2
seconds, until the symbol A disappears. A flashing ® symbol will appear
on the display.

F — right rear burner knob - used to switch on and adjust the flame;

G — right front burner knob - used to switch on and adjust the flame;
H — internal lighting on/off button;

| — turnspit switch on knob;

J — in-built fan on/off button.

2. Usingthe -and + buttons, set the time.

3. Afew seconds after the last depression of the buttons, the chosen time
will be automatically saved.

« TIMER
The timer produces an audio signal when the set time is up without switching off the
cooker. The maximum interval that can be set on a timer is 23 hours and 59 minutes.

When the set time runs out, the symbol L will disappear from the display, and the
signal will sound. The audio signal will automatically stop in 7 minutes, or you can
stop it by pressing any button on the display.

To set up the timer, please do the following:

1. Press the M button and hold for at least 2 seconds, until a flashing Q
symbol appears on the display.

2. Using the -and + buttons, set the required interval.
3. Afew seconds after the last depression of the buttons, the timer will save
the required time and will start the count-down time. & .

e SWITCHING ON THE OVEN/THE THERMOSTAT/SWITCHING ON THE GRILL

A thermostat knob allows you to switch on the main gas injector in the oven and to set
the desired temperature for cooking.

ATTENTION!

PP96GGGS50 range cookers are supplied with a gas oven with an in-built
fan and gas grill, Detailed information on switching on the gas grill and
on its functioning can be found in the “GAS OVEN" chapter.

o INTERNAL LIGHTING ON/OFF BUTTON
Used to switch on the internal lighting.

o IN-BUILT FAN ON/OFF BUTTON

By pressing this button, you activate the functioning of the in-built fan. It can be
switched on alongside the main gas injector (GAS WITH VENTILATION mode), as well
as independently (DE-FROSTING/DRYING mode). The simultaneous functioning of the
fan and the grill is not allowed.

PP96GGG50 RANGE COOKERS 19
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PP96GGG50 RANGE COOKERS

GAS OVEN

«  SWITCHING ON THE MAIN GAS OVEN BURNER
«  Open the oven door.

«  Press the knob down and turn it anti-clockwise to the maximum flame
position.

«  Toignite the burner automatically, press the button down all the way.

«  Without releasing a knob, make sure that the burner has lit up: watch the
flame through special openings in the oven base.

. After 10 seconds or so, release the knob and check that the burner has not
gone out. If it has, repeat the whole process again from the start.

+ USINGTHE GAS OVEN

«  After switching a burner on, close the oven door and wait for 10 minutes
while the oven heats up.

+  Place the food to be prepared on an ordinary pan or any other container
without handles, and put it on a chrome-plated shelf.

«  Put the shelf with the pan into oven, and turn the knob pointer to the
required setting.

+  You can watch the cooking through a glass oven door when the internal
lighting is on; open the door only when necessary (for example, if you need
to add oil to the dish which is being prepared).

= NOTE for cookers without a thermostat:
«  when the knob pointer is set to the maximum temperature setting, it is at
280°C;
«  when the knob pointer is set to the minimum temperature setting, it is at
150°C;
«  allothertemperatures between 150°C and 280°C are achieved approximately,
moving the knob between the maximum and minimum heating positions.

Never place the thermostat in an intermediate position between the maximum
heating *@© and the oven switched off m signs.

» IGNITING THE GAS GRILL INJECTOR

«  Fitthe knob guard to protect it from hot air, as shown in Fig 7.

Figure 7

«  Press the oven knob down and turn it to the right until it stops.

«  Then bring a lit match to the perforated burner pipe and press the knob
down all the way.

«  Without releasing the knob, check that the burner has ignited.

« In 10 minutes or so, release the knob and make sure that the burner has not
gone out.

e ATTENTION!

« When using ovens’ and grill burners’ electric ignition, you must keep the
oven door completely open.

«  When switching on the burners of ovens and grills equipped with electric
ignition systems, do not press the ignition button down for more than 10
seconds. If the burner has not ignited during this time, release the button,
open the oven door and wait at least one minute before repeating the
switching on process. If the burner is not igniting because of a faulty electric
ignition system, switch it on manually with a match, and then call technical
services.

PP96GGG50 RANGE COOKERS

«  WARNING

Usually after a prolonged period out of use, it is difficult to switch on a
burner immediately. Before ignition, wait a few seconds for air that has
accumulated in the piping to escape.

Watch that not too much gas be released together with air coming out of
the burners. If a burner has not lit within several seconds, repeat the ignition
by turning the control knob to the “off” ® position, and then opening it
again.

When an oven or a grill is being used for the first time, smoke may come out,
as well as an unpleasant smell caused by the heating of ceramic surfaces of
oven walls and oil residue.

« USINGTHE GAS GRILL
Fit the knob guard to protect it from hot air, as shown in Figure 7.
Light the burner and wait for a few minutes while the oven is warming up.
«  Place the food to be prepared onto a shelf.
Place the shelf in the oven along the highest runner.
Under the shelf, place a drip tray.
«  Close the oven door, resting it against the knob guard.

In a few minutes turn the grilled food upside down, to expose the other side
to the infrared rays. This way both sides will be grilled equally. The time of
cooking depends of the type of food and desired taste.

) Time, minutes
Grilled food - -
Side 1 Side 2

Thin cuts of meat 6 4
Fairly thick cuts of meat 8 5
Small fish without scales 10 8
Fairly big fish 15 12
sausages 12 10
Toast 5 2
Small poultry 20 15

NOTE:

When the grill is turned on for the first time, you might notice some smoke coming
out of the oven. Before starting cooking, it is advisable to wait until any oil residue
burns off completely. While cooking under the grill you must set the maximum
allowed temperature.

When in use, the appliance heats up a lot, so you must be careful and never touch any of
the heated parts inside the oven. Besides, when the grill is in use, the external parts of the
oven can heat up greatly. Do not allow children to come close to the oven!
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CONNECTING TO THE MAINS

CONNECTING TO DIAGRAM
230VTWO-PHASE

Wire gauge

>3,5kW  3x2,5mm?
2,2-3,5kW 3x1,5 mm?
0-22kW  3x1 mm?

Figure 8

The voltage is shown on the manufacturer’s identification plate. This plate can be
found either inside a compartment for warming up plates (if such a compartment has
been included with your package) or on the exterior rear wall of the cooker. One copy
is stuck to this manual cover (only for gas or combi-cookers).

INSTALLATION

The appliance must be installed by a qualified person in accordance with the
regulations in force. Prior to commencing installation, it is essential to ensure that the
properties (nature and gas pressure) of the local gas supply network are compatible
with the cooker. The conditions to be met are indicated on a sticker stuck to the cover
of this manual. This cooker is not connected to any devices that extract combustion by-
products. Such a device must be installed and connected to the cooker in accordance
with existing guidelines on installation and usage. Cookers may only be installed in
constantly ventilated buildings, in accordance with existing national regulations.

SAFETY CHAINS

To avoid the accidental overturning of the cooker (for example, in case of a child
climbing on the oven door), safety chains supplied with the cooker must be installed!
They have to be fitted with a screw (not included in the package) to the rear wall,
behind the appliance.

\
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Figure 9

Make sure that the chains are fixed to the back of the cooker, tight and parallel to the
floor. When the installation is complete, the safety chains must be fastened tight!

ROOM VENTILATION

The room intended for the installation of the gas cooker must have a constant supply
of fresh air - this will ensure that the gas burns, and provide good ventilation. In
particular, the amount of fresh air needed for combustion is at least 2 m3/h per kW of
rated power.

When the gas cooker is in use, heat and moisture are emitted into the room where
the cooker is installed. Ventilation of the room is essential, ventilation openings must
be kept unobstructed or a permanent vent (extractor) must be installed. In case of
long and intensive usage of the cooker, additional ventilation is needed - in this case
you can open a window, for example, or increase the power of the in-built fan or an
extractor.

PLACEMENT

Remove all packaging, including protective cling film, from the chrome and stainless
steel parts. Choose for installation a well-ventilated dry room without a draft. The
cooker should not touch any materials which may be affected by heat, such as wood,
lino, paper etc. — ensure a safe distance from them during installation. The cooker may
be installed as a stand-alone or between two kitchen units, provided that these units’
walls can withstand temperatures of up to 100°C, and that its height does not exceed
the height of the burner plate.

INSTALLATION OF THE FEET

Cookers have adjustable feet that are screwed bottom from four sides. With the help of o
the feet, you can adjust the height of the cookers to align its level due to nearby kitchen (U]
units and evenly distribute the liquid in the pot when cooking.

Figure 10

CONNECTING TO THE GAS SUPPLY

Before connecting the cooker to the gas supply, make sure that it is compatible with
the type of gas to be used. Otherwise, act according to the chapter “Adjusting for
different types of gas” A gas pipe should be connected on the right. If the pipe has
to pass behind the cooker, it must be located at the lower part of the cooker (this area
reaches temperatures of up to 50°C).

« CONNECTING WITH A METAL HOSE (A - FIG. 11)

Connect to a hose that complies with current national standards. The hose should be
screwed onto the connector with a ring seal that had been added beforehand.

« CONNECTING WITH A RUBBER HOSE (B AND C-FIG.11)

Connect to a rubber hose of a make which complies with current national standards.
Both ends of the hose should be secured with standard hose clamps. It is essential to
arrange for the hose to be replaced at the allotted time. In order to enable the hose to
be maintained in good condition, you should have physical access to the hose along
the whole of its length.
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Figure 11

After connecting the cooker to the power supply, you must check that all connections
are air-tight.

When working with butane/propane, check that the gas pressure is as indicated on
the name plate.

n ATTENTION!
. Use only standard metal or rubber hoses.

e The pressure regulator must comply with national norms and
standards.

. Hose joints should comply with the ISO 228-1 standards.

. Avoid sharp bending of pipes and hoses, don’t over squeeze them
and keep them well away from heated cooker walls.

INSTALLATION AND SWITCHINGON 21
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ADJUSTING FOR DIFFERENT TYPES OF GAS

If the cooker is not already pre-set to operate with the type of gas available, it must be
converted by following these steps:

. Replace the injectors (see APPENDIX 1);
«  Regulate the primary air flow;
«  Regulate the minimum flow settings for all burners.

REPLACING THE HOB BURNER INJECTORS (FIG 12)

Note: after every such adaptation, you must stick to the nameplate the name
of the new gas type to which the cooker has been set.

«  Remove, the shelf, the burner caps (A) and the burners (B).

. Unscrew and remove the injector, which is found at the bottom of every
injector holder (C).

«  Replace injectors as shown in the table in Attachment 1, and screw and
tighten them all the way.

«  Checkthatinjectors are air-tight.
«  Putthe burners, the burner caps and the shelf back into place.

Figure 12

« IMPOTRTANT RECOMMENDATIONS
«  Under no circumstances should you over-tighten the injectors.
«  Afterreplacing all the injectors, check that they are air-tight.

REPLACING AN OVEN INJECTOR (FIG. 13)

«  Loosen the screw securing the cooker base.
«  Remove the cooker base (by pushing it back and lifting).

+  Remove the oven injector, after first loosening the screw fastening it in place.

«  Replace the injector, using a 7 mm socket wrench.

A =THERMOCOUPLE
B = SPARK PLUG
Figure 13

INSTALLATION AND SWITCHING ON

REPLACING THE GRILL INJECTORS (FIG. 14)

« Remove the injector, by loosening the two screws fastening it in place.
«  Replace the injector, using a 7 mm socket wrench.

o

ﬁ
mm 3 @imm 3

A = THERMOCOUPLE
B =SPARK PLUG
Figure 14

« IMPORTANT RECOMMENDATIONS
Under no circumstances should you over-tighten the injectors.

«  Afterreplacing all the injectors check that they are air-tight.

REDUCED FLOW ADJUSTMENT FOR HOB BURNERS (SETTING
HOB BURNER MINIMUM LEVELS)

If the cooker is intended to work on bottled gas (butane/propane), the thermostat by-
pass must be screwed right down. A cooker can be equipped with type A taps with a
by-pass inside (accessed by inserting a small screwdriver into the rod) or type B taps,
with a by-pass on the right (accessed directly); see figure 15.

PucyHok 15

If the cooker is intended to work on natural gas, proceed as follows, no matter what
type of tap is used:

Ignite the burner and turn the knob to the maximum flame position.

« Remove the knob by pulling it towards you, without putting pressure on the
front panel of the cooker to avoid damage.

Using a small screwdriver, loosen the regulating screw, turning it by
approximately 3 notches, moving anti-clockwise.

Turn the tap rod anti-clockwise again until it stops. In this position the flame
will be at its maximum level.

+  Veryslowly screw the by-pass back in, without pushing the screwdriver, until
the flame reduces to three-quarters of its maximum size. Make sure that the
flame is sufficiently stable, even with moderate draughts.

REDUCED FLOW ADJUSTMENT FOR OVEN BURNERS (SETTING
OVEN BURNER MINIMUM LEVELS)

If the cooker is intended to run on bottled gas (butane/propane), the thermostat
by-pass must be screwed right down. If the cooker is intended to run on natural gas,
proceed as follows to adjust the minimal flame, no matter what type of tap is used:

«  Remove the oven base (by pushing it to the back wall and lifting).

Ignite the oven burner, turning the knob pointer to the maximum setting.
+  Close the oven door.
« Access the thermostat or tap by-pass (see fig. 16).

Loosen the adjustment screw by approximately three notches.

In 5-6 minutes, turn the knob pointer to the maximum setting.
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«  Slowly retighten the by-pass, watching the flame decrease through the
window in the closed oven door, until the size of the flame is reduced to
approximately 4 mm. It is not recommended to keep the flame too low. It
must be stable even when the oven door is opened or closed quickly.

«  Switch off the burner and replace the oven base.

Figure 16

CONNECTING TO THE MAINS

Before connecting to the mains, make sure that:
«  the mains voltage is as indicated on the nameplate;
«  the earth connection is in good working order.

If the cooker is equipped with a power lead without a plug, a standard plug can be
used to connect it. While connecting, please take into account the following:

«  the green-yellow wire must be used to earth;

«  the blue wire is for the neutral;

«  the brown wire is live;

«  thelead must never touch the cooker walls, which heat up to over 75°C;

«  if you need to replace a lead. use types HO5RR-F or HO5V2V2-F of a suitable
size (see the CONNECTING TO THE ELECTRICAL MAINS DIAGRAM);

« if the appliance is supplied without a lead, for connecting use leads of
HOS5RR-F or HO5V2V2-F types of suitable size.

All cookers with ceramic glass burner plates or with four electric heating areas are
supplied without a power cable.

ATTENTION!

The manufacturer does not accept liability for any damage caused during
cooker connection by breaching the described above rules as well as the
current safety regulations. Always ensure that the cooker’s earth wire
is earthed properly (see the CONNECTING TO THE ELECTRICAL MAINS
DIAGRAM).

AUTOMATIC ELECTRIC IGNITION

All cookers are equipped with an automatic electric ignition system. The correct
distances between an electrode and a burner are shown in figures 17 and 18.

If no spark is generated, do not persist, as it can damage the generator.
Possible causes of ignition system malfunctions are as follows:
«  the spark plug is damp, dirty or broken;
«  the gap between the electrodes and the burners is not correct;
«  the spark plug wire is broken or missing its sheathing;
«  the spark discharges to earth (in other parts of the cooker);
« agenerator or a micro switch is damaged;

«  built-up air in the pipes (particularly after a long period when the cooker
was not in use);

« anincorrect gas-air mixture (poor fuel setting).

GAS CONTROL SAFETY DEVICE

The advantage of burners equipped with such a device is that in case of the
spontaneous extinguishing of a flame, a defence system comes into force: gas supply
to the extinguished burner stops and it prevents the danger of a gas leak. After the
spontaneous extinguishing of a flame, the safety device switches on automatically in
under 90 seconds for hob burners, and under one minute for oven and grill burners.

The correct gap between the thermocouple sensor and the burner is shown in figures
13 and 14.

To check that the gas control safety valve is working properly, proceed as follows:
«  ignite the burner and leave it working for approximately three minutes;

«  switch off the burner and turn the knob to the “off” position, indicated by
the msymbol;

« in 90 seconds for hob burners, and in one minute for oven and grill burners,
turn the knob to the “on” position;

«  leave the knob in this position and place a burning match to the burner. The
burner should not ignite!

The time needed to excite the magnet during ignition is approximately 10 seconds.

The gas control valve switches on automatically after the flame is extinguished in
under 90 seconds for hob burners, and under one minute for oven and grill burners.

«  WARNING

«  Before undertaking any cleaning or maintenance procedure, switch off the
cooker and turn off the gas supply tap.

When connecting a cooker to the gas supply, never check the gas circuit
for leaks with a flame. If you do not have specialist equipment to control
air-tightness, you can use foam or concentrated soapy water.

USING THE COOKER

GAS BURNERS

e SWITCHING ONTHE GAS HOB BURNERS

«  Press the regulating knob down and turn it anti-clockwise until it reaches
the notch opposite the sign #0, on the front panel of the cooker (the
maximum flame position).

«  To ignite a burner automatically, press the button down all the way and
hold it in this position for approximately 10 seconds.

Release the knob and make sure that the burner has started to burn.
Otherwise, repeat from the start.

e USING THE HOB GAS BURNERS

Use saucepans of a diameter suitable for the burner type. The flame must not project
beyond the base of the pan.

Recommendations:

«  for the auxiliary burner use pans of at least 8 cm in diameter, using the
adjusting grid supplied with the cooker;

« for normal burners, use pans 14 cm in diameter;
for a rapid or a triple-flame burner, use a pan no less than 22 cm in diameter.
A triple burner (a burner with three rows of flames) can be used for cooking in woks.

NOTE: Never leave a knob at settings between the maximum flame sign o0
and the “shut” positionm.

WARNING!
« Never leave a hotplate switched on without any pans on it. If you are using
the hotplate for the first time, it is recommended to leave it on for 10 minutes
or so, so as to dry out any moisture and oil residues on its surface.

Ecnwn 30Ha Harpesa He NCNoNb3yeTcA B TeyeHne ANUTENIbHOro BpemeHu, pe-
KOMeHyeTCA C/ierka CMa3aTb ee NOBepPXHOCTb )KVIpOBOVI CMa3sKon.

« When cleaning the heating surface, use abrasive materials.

USING THE SPIT

« SPIT-ROAST COOKING UNDER THE GRILL WITH OPEN DOOR
1. Fitthe knob guard to protect it from hot air as shown on figure 17.

Figure 17
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2. Puta piece of meat on a spit, securing it in the center with special forks.
3. Insert a spit into the tip located in the hub of the support frame.

4. Remove the protective handle from the spit.

Figure 18

5. Install a support frame of the spit in center of the oven and at the same time
inserting the shaft into the hub counter of the micromotor .

Figure 19

6. Place the drip tray in the bottom of the oven and do not forget to fill in
some water.

Switch on the burner of the grill.
Gently close the oven door, resting it up against the knob guard.
Switch on the spit, pressing the button on the front panel.

10. After the procedure, remove the support frame from the hub of the
micromotor and tighten a special pen on the spit.

NOTE:
watering the meat with fat from time to time during cooking.

e SPIT-ROAST COOKING WITH CLOSED DOOR

Cooking on a spit with closed door is similar to cooking with the open door, except the
needs to use knob guard. The door is completely closed.

u WARNING! Cooking using the grill is permitted only for ovens, equipped
with an electric grill. The maximum cooking temperature should not
exceed 200° C.

u WARNING!
Spit forks can have a sharp ends - be careful!

24 USING THE COOKER

GENERAL RECOMMENDATIONS REGARDING
OVEN USE

Oven shelf: place drip trays on it for baking, stewing etc. (not included); meat
can be prepared (“grilled”) on the shelf itself.

«  Driptray:thisis usually placed underneath the shelf and serves to collect any
fluids that run off the food being prepared on the shelf, although it can be
used for preparing dishes directly, too.

«  If you are cooking in an oven with a ventilation system, then two shelves
may be installed simultaneously. When doing so, it is important to bear in
mind that, if the different food items you are looking to prepare differ from
one another in quantity or quality, then they are also likely to have different
preparation times.

« System for securing the shelves: the oven is fitted with a system for
securing the shelves which allows them to be pulled out of the oven without
removing them completely; although if it is necessary to completely remove
the shelves, you can just lift them up and pull, as indicated in fig. 20.

CARE AND MAINTENANCE

GENERAL RECOMMENDATIONS REGARDING SAFE TECHNIQUE

Upon the discovery of faults, we recommend you do the following.
Before calling the technical support team, you must ensure that:
+  the plug has been inserted into the socket properly;
the oven on/off indicator is lit.

If this has not fixed the problem, call a qualified and authorized specialist who will be
able to fix the fault.

If the oven lighting fails to come on, it is essential that you:
«unplug the cooker;
remove the protective glass located at the back panel inside the oven;
change the bulb.

GENERAL RECOMMENDATIONS REGARDING COOKER CARE

Disconnect the power supply before undertaking any kind of maintenance.
Do not steam-clean the appliance.

Do not use rough, abrasive or sharp metal scourers to clean the oven doors, since these
may scratch or damage the door’s surface and its glass panel.

Do not use acidic cleaning products (such as those used to remove limescale), since
these may damage any enamelled oven parts.

Turn off the heating elements and wait for the inside of the oven to cool down before
touching or cleaning them.

Be very careful around the grill heating elements; these can be very hot.

Clean the oven carefully, so as to avoid getting scalded by steam whilst wiping down
hot oven parts with a wet cloth or sponge.

Furthermore, some cleaning agents emit toxic fumes when they come into contact
with hot surfaces.

CATALYTIC SELF-CLEANING OVEN

The two side walls and the back of the oven are coated with a catalytic self-cleaning
enamel.

Every 10-15 times it is used, leave the oven empty at full heat. The time required for
cleaning depends on the condition of the oven.

Some splashes tend to set hard and may clog the pores of the special coating,
preventing oxidation and eliminating its self-cleaning properties. In this case, as soon
as the oven has completely cooled apply very hot water to soften the deposits and
use a soft brush, without detergent, to remove them. Then switch the oven back on at
maximum heat for a few minutes.

Important: never use metal brushes or abrasive substances for cleaning
catalytic panels.
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REMOVING THE OVEN DOOR

The oven door may be removed in order to make the process of cleaning the oven
more convenient. Carry out the following instructions:

- Open the door fully.

«  Turn the two levers marked “B’ turning them from position 1 to position
2 (fig. 20).

«  Slowly start to close the door until it stops. Grip the door from both sides
with both hands, close it further still and then remove it, lifting it upwards.

In order to fit the door in place again it is essential to carry out the door removal
instructions in reverse order:

«  Insert the two loops into their respective sockets and open the door fully.
«  Turn the two levers marked “B", moving them back to position 1.
«  Close the door in the usual manner.

POSITION 1

POSITION 2

Figure 20

CLEANING THE COOKER'’S GLASS AND CERAMIC SURFACE

The flatness of the cooker’s worktop makes care of the cooker significantly easier
compared with cleaning the worktops of traditional cookers. Light stains may be
removed with damp paper. In order to remove more stubborn stains you may use
cleaning products and methods designed for cleaning glass.

If the contents of a saucepan have overflowed onto the cooker surface, you may
remove them with the help of a spatula. If it is sugar of syrup that has overflowed, then
these must be removed immediately, before they have had a chance to harden. The
same goes for any bits of aluminium foil or plastic, if any items made of those materials
accidentally end up on a still-hot cooking surface. Water-based stains and traces of
limescale may be removed with white vinegar.

After using the glass and ceramic surface, always wash it down and dry it with water-
absorbent paper. Under no circumstances should you use abrasive or corrosive
cleaning products such as oven spray, grease-removal products, rust-removal products,
polishing powders and abrasive sponges. Do not let sand get onto the cooker surface
(when cleaning vegetables, for example) - for it may scratch the surface. If using a
saucepan with a rough bottom, do not slide it back and forth along the cooker surface
but lift it up, or else the pan may leave stains on the glass surface, or even scratch it.

CHANGING THE LIGHTING BULB (FIG. 21)

So as to avoid electrocution and/or causing damage to people, read and follow the
instructions indicated below.

« Unplug the cooker from the mains.
«  Make sure that the oven and the light bulb have cooled, and then take off the

protective covering. Do not touch a hot bulb with damp cloth, because this
may cause the bulb to crack.

+  Replace the bulb with another suitable 15 W, 230 V E14-type bulb, designed
to be used at high temperatures.

In case the protective covering is damaged or broken, do not resume use of the oven
until you have replaced it.

Figure 24

EUROPEAN DIRECTIVE 2012/19/EEC (WEEE)

The following is only designed for owners of appliances whose technical-
details tags (passport tables) contain this symbol.

This symbol means that the product has been classified according to
current regulations regarding electrical or electronic goods, and that it
meets the requirements of Directive 2012/19/EEC (WEEE). Per the above,
once it reaches the end of its life, it must be recycled separately from
normal household waste. To do this, it is essential to take it down (for
free) to an electrical or electronic goods recycling centre, or else to hand
it back to its distributor, at the point of purchase of a new appliance.

The user carries the responsibility of taking the appliance to a recycling centre once
it has reached the end of its life-cycle, or else face sanctions, as stipulated in the
legislation regarding the recycling of waste.

Differentiated waste collection (for its future recycling, processing or use) that is
performed in a manner compatible with the surrounding environment enables us to
avoid making a negative impact on nature and on people’s health, as well as enabling
the materials that appliances are made of to be used several times over.

In order to get more detailed information on existing systems of waste collection
you ought to ask your local recycling service, or else the shop where you bought the
appliance.

Manufacturers and importers are responsible for ensuring that recycling, processing
and utilisation are carried out in a manner safe for the environment, both when they
are running an project on their own, and when they are doing so in concert with
another party.

EUROPEAN REGULATION N¢ 1935/2004 REGARDING THE
MATERIALS WHICH ARE TO COME INTO CONTACT WITH FOOD
PRODUCTS

II This symbol, which may also be seen on packaging, indicates that the
materials which these wares are made from, and which may potentially
come into contact with food products, adhere to the requirements of
European Regulation N2 1935/2004. Inside the body of the oven, food

: products may come into contact with oven shelves, drip trays, baking
trays, the glass panel on the door of the oven, the rubber seals, the
turnspit, and the oven walls.

With the hob, food may touch the pan stands, burners and the hob surface. In the food-
warmer, contact may occur with the sides of the compartment.
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APPENDIX 1. TECHNICAL CHARACTERISTICS

DIMENSIONS
Nominal external dimensions
Height up to the work surface, cm 85
Depth with the oven door closed, cm 59
Depth with the oven door open, cm 100
Width, cm 20
Useful dimensions
Width, cm 75
Depth, cm 48
Height, cm 33
Volume, | 119
GAS BURNER CHARACTERISTICS
Gas Nominal Reduced Nominal
type pre:ls:re, Burner type Nozzle power, kW power, kW
Auxiliary 77 0,40 1,00
Semi-rapid 97 0,58 1,65
Rapid 123 0,80 2,80
G20 20 Three rows of 145 1,70 4,00
flames
Oven 140 1,20 3,70
Grill 120 - 2,50
Auxiliary 50 0,40 1,00
Semi-rapid 65 0,58 1,65
Rapid 83 0,80 2,8
G30 28-30 Three rows of 98 1,70 4,00
flames
Oven 95 1,20 3,70
Grill 80 - 2,50
Auxiliary 50 0,40 1,00
Semi-rapid 65 0,58 1,65
Rapid 83 0,80 2,8
G31 37 Three rows of 98 1,70 4,00
flames
Oven 95 1,20 3,70
Grill 80 - 2,50
Auxiliary 150 0,40 1,00
Semi-rapid 185 0,58 1,65
Rapid 265 0,80 2,80
G110 8 Three rows of 350 1,70 4,00
flames
Oven 310 1,20 3,70
Grill 245 - 2,50
ELECTRIC OVEN POWER
Lower element, kW 1,65
Upper element / Grill, kW 1,15
Grill, kBT 2,40
Oven lighting, W 15
Spit, W 5
Tangential cooling fan, W 22-26

USEFUL INFORMATION REGARDING ELECTRIC OVEN ENERGY CONSUMPTION

Ave.rage prepa.ration jtime of an average quantity of food using the 616
static heat setting, mins. !
Average preparation time of an average quantity of food using the 81,6
ventilated heating setting, mins.

Usable drip-tray area, cm? 2729
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YKA3AHUA N0 BE30MACHOW SKCMAYATALIAW U3LENNA

BHMMAHMUE!

. W3pgenve n ero Hapy?KHbleé YaCTN CUJIbHO HarpeBaloTCA BO Bpems paﬁOTbI.
CnenyeT npoABNATb OCTOPOXKHOCTb. Henb3a KacatbcA HarpesaTte/ibHbIX
nemeHTOB. [leTn B BO3pacTe Ao 8 neT JOMKHbI HAXOAUTLCA Ha paccToAaHnN
nnn nog NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

«  [letn B BO3pacTe OT 8 fieT, NnLa C OrpaHNYeHHbIMI GU3NYECKUMI UK YM-
CTBEHHbIMV CMOCOOHOCTAMYM NGO C HEAOCTAaTOYHbBIM OMbITOM U 3HAHWAMU
MOTYT MOJIb30BaTbCA AaHHbIM U3AENUeM Mpu YCIOBUM, YTO OHU HaXOAATCA
nog NPUCMOTPOM MAW MOAYUMNN YKa3aHUA O TOM, Kak NpaBuibHO 1 6e30-
MacHo 1CMoNb30BaTb U3Jenne, 1 NMOHKMMAIOT CBA3AHHbIE C IKCMyaTaLvei
pUCKm.

«  [leTn He JOMXKHbI UrpaTb C U3LENNEM, @ TakxKe YNCTUTb W HaaXnBaTb ero
6e3 npucmoTpa B3pOCsbIX.

. Huvikorpa He ocTtaBnaiite 6e3 NPUCMOTPA BKJTIOYEHHYIO MINTY C XNpamn n
MacslaMy — 3TO MOXeET ObITb ONACHO U NpUBECTU K MoXapy.

«  Hukorga He ncnonb3yiite Bogy AnA TyweHua nnameHu! CHayana cnegyet
OTKMIOUNTL U3JENNe OT SNEKTPOCETU U TONbKO 3aTeM TYLIMTb MaamsA, Mo
BO3MOXXHOCTU HaKPbIB OYar BO3ropaHu1s OrHeynopHbIM OAEeAIOM UK OrHe-
YMNOPHOWN KPbILLKOWN.

+  BHYTpeHHMe NOBEPXHOCTM ALMKa 4S8 MOCYAbl (eC/IM TaKOBOW €CTb B KOM-
nneKTaummn) MoryT CTaTb FrOPAYNMU.

«  [lepen OTKPbITMEM 3aLYUTHON KPbILIKMX YAanuTe Niobyto XUAKOCTb C ee no-
BEPXHOCTH.

BAXKHO!

n Mepep 3ameHoll namnbl BHYTPM AYX0BOro WKada Heo6xoanmo y6eanTb-
€A, YTO U3fenue OTK/IOYEHO OT CeTU, ANA TOro YTO6bl N36eXKaTb BePOAT-
HOrO NOpPaXXeHUA NeKTPNYECKMM TOKOM.

. Bo Bpema paboTbl Npubop CuAbHO HarpeBaeTcA. byabTe OCTOPOXHbI: He
npuKacanTech K HarpeeaTeNlbHbIM S1eMeHTam BHYTPU [JyXOBKU.

«  [lepen nopkoueHNeM K 31eKTPOCETU HEOOXOAMMO NOArOTOBUTL YCTPOA-
CTBO, KOTOpOoe byaeT obecneunBaTb OTKIOUEHME OT CETH, 3a30p pa3mMblka-
HUA KOHTaKTOB B HEM A0MIXXeH 0becrneyrBaThb MOHOE OTK/UYEeHNE B YCI0-
BUAX NepeHanpsikeHus kateropuu lll, B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMER MO
yCTaHOBKe.

«  OTknovaiTe NANTY OT dNeKTPoCceTU nepen niobol onepauyen, CBA3aHHON
C Texo6CnyKBaHNeM U3feNna, ero YNCTKON UM PEMOHTOM — CyLLLeCTBYeT
OMacHOCTb COMPUKOCHOBEHWA C AETANIAMY, HAXOAALLMMUCA MOJ HanpsKe-
Huem.

«  He ncnonb3yiite oTAeneHve pa3orpeBsa TapesioKk U OTAENEHNE pasMeLleHns
ra3oBoro 6ansioHa (ecnu oHW NpefyCcMOTPEHbl KOHCTPYKLMeit) Ana XxpaHe-
HWA BOCNNAMEHAIOLLMXCA XKUAKOCTEN AN HeYCTOMUMBBIX K BO3LENCTBUIO
TemnepaTtypbl MaTepurasos, Taknx Kak fepeBo, bymara, aapo3osnu, K1aKo-
CTW 1 ra3bl N0 AaBNeHNEM, CINYKA 1 T. M.

- Tepuognueckn NpoBepsNTe COCTOSIHME LUJIaHra, COEAVHAIOWEro MIUTY C
VCTOUHUKOM MOAAuU rasa: oH JOMKEH GbiTb JOCTaTOUHO yAaneH OT Harpe-
BaIOLLVIXCA CTEHOK, HE JOMKEH BbITb MEpeXart, CUIIbHO U30THYT UK NoBpe-
XaeH. Mpu obHapyXeHUN MOBPEXAEHUN HYKHO HeMefSIeHHO 3aMeHWTb
waHr. Takxke ero Heo6Xo4MMO 3aMeHATb B YCTaHOB/IEHHBbIN CPOK. O6a KoH-
La WwnaHra JOMKHbI 6bITb 3aKperieHbl NPW MNOMOLLY CTaHAAPTHbIX, rapaH-
TUpYIoWUX 6E30MacHOCTb 3aXKMMOB.

+ B cayuae, ecnu co BpemeHem KpaH nogaun rasa GyaeT oTKpbIBaTbCA C TPY-
[IOM, PEKOMEHZYETCS BbI3BaTh CreLUaniicTa TeXHUYECKOM CIyKObl.

« 1A 0YMCTKM SManvpoBaHHbIX U XPOMUPOBAHHbIX YacTel NANTbI Nprme-
HATe TEMMYIO MbIIbHYI0 BOAY UNW HeabpasmBHble MotoLne cpefcTaa. [ns
OUMNCTKY ropenoK pabouer NoOBEPXHOCTW 1 pacceKaTeneil niameHn MOXXHO
MCNONb30BaTb METANINYECKYHO LETOUKY ANA yAaneHna Hakunu. OuniyeH-
Hble MOBEPXHOCTN aKKypaTHO BbiCyLLMBANATE.

+  He npumeHsiiTe abpa3snBHble MOIOLME CPEACTBA 1A YMCTKI IMANNPOBAH-
HBIX W XPOMUPOBAHHDIX 3/IEMEHTOB M3LENNsi.

«  [pu uncTKe CTapanTech He 3anMBaTh BOJON Pabouyto MOBEPXHOCTb MAUTHI.
VI136eraiiTe nonagaHus BOLbI UM MOIOLLErO CPeACTBA B OTBEPCTUSA FOPESIOK.

«  Bcerpa nopaepumBaiiTe B YACTOTe CBEUV [J15 SNIEKTPOMNOLXKIIA U MPOCYLLN-
BaliTe UX NOC/e KaXAO0ro NCMONb30BaHYA MANTbI, 0COBEHHO eC/n B MpoLiec-
ce NPUroTOB/EHNA NILLY U3 KacTPIONb BbITEKaNA XUAKOCTb.

«  Ecav navTa yKoMMnekToBaHa CTEKMAHHOM KPbILWKOW, HUKOTAA He 3aKpbl-
BaiiTe KPbILIKY A0 TeX Mop, NoKa He OCTbIHYT FOPESiKU Wi 30Hbl Harpesa
paboueit NoBepPXHOCTY. VIHaue KpblLLKa MOXKET TPEeCHYTb Wi Pa3buTbCA.

«  Ob6eperaiiTe OT y[apoB 3ManMpPOBaHHbIE YacT MANTbI U CBEYUN INEKTPO-
nogxura.

28  YKA3AHMSA MO BE30MACHOW SKCMNYATALIMM U3AENNA

+  He ncnonb3yiite pyuky ABepLbl /1A NepeHoca ManTbl.

. [nA YNCTKN CTEKNAHHON ABepLbl AYXOBKU He cnefyeT NCnosib3oBaTb rpy-
6ble 66Pa3VIBHb|e matepuanbl U OCTpble MeTannnvyeckme Cer6KI/I — OHN
MOryT nouapanaTb MNOBEPXHOCTb WX NOBPeAnTb CTEKIO0.

+  He ncnonb3synTte naporeHepaTopbl ANA YNCTKN U3[enus.
«  [InA paHHOW NAWTbI CneuvanbHas nofcTaBKa fAna yCTaHOBKY He TpebyeTca.

«  [pubop He NpeaHasHaueH ANA BBEAEHWA €ro B SKCMyaTaLmio npu nomo-
LM BHELWHero TaiMepa Wn OTAENbHON CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOTO ynpas-
neHuA.

- [pu HanMuMM TPELIMH Ha MOBEPXHOCTW MNTbI OTKIIUUTE M3genve oT
3MEeKTPUYECKO CeTU AnsA NPefoTBPaLLeHUs BO3MOXKHOTO yAapa TOKOM.

«  [pu NpUroToBNEHUM eAbl NCMONb30BaHNE ra30BON NANTbI NPUBOAUT K 06-
pa3oBaHMO N36bITOYHOrO Tenna, BNaXKHOCTV U NPOAYKTOB FOPEHNA B MNo-
MeLLEHNN, TAe OHa YCTaHOBIEHA. Y6e[unTeCh, YTO 3TO MOMELLEHVE XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCA, 0CO6EHHO NpK paboTaloLLer NIUTe: He 3aKpblBaliTe ecTe-
CTBEHHbIE BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA, BKIIOUUTE (MW YCTAHOBUTE, ECIIN
€ro HeT) yCTPONCTBO MeXaHNYeCKON BEHTUNALMN (BbITAXKY).

. M3penve MOXHO MCNONb30BaTb TONbKO ANA NPUroToBaeHUAa nuwn. He nc-
|'|0ﬂb3y|2Te ero AnsA UHbIX uenen, Hanpumep, ana o6orpeBa nomeLLeHWIA.

KomnaHunA-n3rotosnrtenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNA N Henc-
NpaBHOCTU N3aeNns, a TakKXKe HecHacTHble cjly4yaun, Bbi3BaHHbIe Hecob6nioaeHu-
emMm peKomeHAauwﬁ no yCTaHOBKe U 3KcnayaTaunum nianTbl.

B cany4vyae HeMcnpaBHOCTU MINTDI, 06Hapy)|(euml YyTeuYKM rasa wiv nospexnae-
HUA 3N1eKTPOoNpoBOAKN HeMeJIeHHO oGpa'rwret:b B ueHTP Texoﬁcnymmsaumn n
Bbi30BUTe cneuynannucra.

OBLLAA NHOOPMALLKA

Bnarogapum Bac 3a BbI6OP 1 MOKYMKY OAHOIO 113 HaLLMX BbICOKOKAYeCTBEHHbIX 13fe-
nuin. Mbl 04eHb HaieeMcs, YTo B Balumx pyKax Hawwm navTbl 6yAyT GyHKLMOHMPOBaTb
C MaKCManbHOIM OTAAuel U Haunyywrmy pesynbTaTtamu, onpaeapiBas Bce Bawm
oxupanua. C 3Ton uenbto npeanaraem Bam BHMaTenbHO NpountaTh HacTosLee py-
KOBOACTBO M NPUAEPXKUBATLCA €ro yKasaHuid. Mpu 3Tom BaXKHO NOHUMATb, YTO KOM-
NaHUA-N3roTOBUTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHWSA 1 HRUCNPABHOCTU
N3AEeNNs, a TakXKe HeCUYacCTHble CJlyyau, Bbi3BaHHble HeCObI0AeHNeM peKoOMeHAaLIN
Mo YCTAHOBKE 1 SKCMyaTauuy NanTbl.

[na Toro 4yTOGbI BbIMyCKaTb M/INTbl B COOTBETCTBUN C COBPEMEHHbIMW TEXHOIOTNYe-
CKNMUN peLlleHnamn W/vnn 4nA NOCTOAHHOIO MOBbILEHNA KavyecTBa HallWX U3nenui,
KOMMaHNA OCTaBIAET 3a cOboW npaBO BHECEHNA KaKMX-Nnbo n3MeHeHuin 6e3 npeg-
BapuUTeNbHOro npeaynpexaeHua, 4to, OAHaKko, He Bbi3blBaeT npoﬁneM nnn 3aTpyn-
HEHUN npu skcnnyataunn.

Ecnu y Bac BO3HMKHET HEOBXOAMMOCTb 3aKa3a 3anyacTei UM akceccyapos K n3pe-
nuio, caenainTe 3anpoc Bawemy npopasuy van obpatutecb Ha UHGOPMALIMOHHYIO
NNHUIO KOMMNAHUW, NPU 3TOM YKaXKnTe HOMep MOenv v HOMep CEepUn MAnTbl, Ha-
HeceHHble Ha GpabpryHOI OMO3HaBaTeNbHOM Tabnuke. JTa TabnnMyKa MOXET ObITb
pacrnono)eHa BHYTPU OTAENeHUA pa3orpeBa Tapenok (ecny TakoBoe ecTb) WK Ha
3afHel CTEHKEe MAnTbI.

MnnTa cooTBETCTBYET HOPMaTMBaM:
« CEE2009/142/(30/11/2009)

+  2006/95/CE no Hu3Komy HanpspkeHuio (12/12/2006 v nocnegyiowme no-
npaBsKMn)

«  CEE 2004/108 (no ypoBHto paaunonomex— 15/12/2004)

«  EBPOTEVCKMI PETTIAMEHT N2 1935/2004 (KOHTaKTUpOBaHM1e C NiALEeBbIMM
npopyKTamm)

- EBPOTEMCKWW PETIAMEHT Ne 1275/2008

« CEE 40/2002

«  CEE92/75

«  2012/19/EEC (WEEE)

. 2005/32/CE (ycTpoicTBa, UCnosnb3yoLime S1eKTpo3IHepriio)



KYXOHHDIE MJIATbI CEPUW PP96GEES0

FTA30BAA BAPOYHAA MNOBEPXHOCTb

(" ) SR— cTaHpapTHan razoBas KOHPOPKa;

T\ ( Y (T )

R — 6bicTpan rasoBan KOHPOPKa;
A — BCriomoratesnibHas razoBas KOHOPKa;

TC — ra3oBas KOHPOpPKa C TpemsA pAgaMU NameHu.

L J \. J \. J
\_ J
PrcyHok 1
MAHEJIb YNIPABJIEHUA

A
PucyHok 2
A — 3NeKTPOHHbIV AUCMNE C CEHCOPHbIM yrpaBneHneMm; F — pyuka Bbi6opa TemnepaTypbl AyXOBOro Wkada;
B — pyuKa BK/IIOUEHUA 1 PEryNMpOBKN MOLLHOCTY JIEBOV NepeaHein KOHPOPKY; G — pyuKa BKIIIOYEHSA 1 PEryNNpOBKY MOLHOCTY NPaBoil 3aiHei KOHGOPKY;
C — pyuKa BKNIOYEHNA 1 PETYSIMPOBKUN MOLLHOCTM JIEBOW 3a[jHel KOHGOPKY; H — pyuKa BK/to4eHNA 1 perynnpoBKiy MOLHOCTM NPaBoO NepeAHelt KOHPOPKI;
D — pyuKa Bbl6opa pex1ma paboTbl Jyx0BOro WwKada; | — vHAVKaTOp NUTaHNs (KpacHbIN);
E — pyuKa BKNoYeHWA 1 perynnpoBKy MOLHOCTU LIEHTPanbHON KOHGOPKY; J — vHpnKatop paGoThl AyX0BOrO WKada (kenToin).

JNIEKTPOHHbIV [UCNNEN C CEHCOPHbIM YNPABJIEHUEM

«  WHAUKATOP MUTAHUA (KPACHbIN) 1 2 3
Ecnv nHAVKaTop ropwT, 3TO yKasblBaeT Ha TO, YTO [yXOBOW WKad NCNpaBeH 1 BKO- /
YeH. - N\

e Y
. W
«  WHAUKATOP PABOTbI YXOBOIO WUKA®A (XKENTbIN) A J
Korpaa 3ToT MHAMKaTOp BKIOYEH, 3TO 03HAYaeT, YTo AyXOBOW WKad HaxoauTcaA B dpase ([ ]
npenBapuTeNbHOTO HarpeBa. L [:l

J

Korpa oH BbIK/IIOUEH, 3TO 03HayaeT, YTo AyXOBOW WKad [JOCTUT YCTaHOBSIEHHOW TeM-
neparypbl.

Pa B AyXOBOM LIJKad)y NOCTOAHHO NoJAepPKNBaeTCA Ha 3aAaHHOM YPOBHe.

« PYYKA BbIBOPA TEMMEPATYPbI YXOBOIO LUKA®A |

TepmocTaT fyxoBoro WKada perynupyet Temnepatypy, He06XoauMyIo ANA NpUro-
TOBMNEHVIA MUK, BO BCEX PeXUMax paboTbl, BKIOUaA Te, KOTopble NpeanonaraioT nc- 5
nonb3oBaHvie rpunsa. [loBOPOT COOTBETCTBYIOLLErO PerynaTopa no 4acoBol CTpenke

no3BoNAET YCTaHOBUTb TeMnepaTypy B AyXOBOM LuKady Ha TpebyemMom 3HaueHuu PUCyHOK 3
mexgy 50°C n 250°C.

Korpa oH neproanyeckn BKNKYaeTCa 1 BbIKOYaeTCA, 3TO O3Ha4aeT, YTo Temneparty- M |
6 7

1. Pabotaet aBTOMaTMyeCcKas nporpamMma (B HEKOTOPbIX MOAESISX BMECTO CUM-
Bona A oTobGpaxkaeTca Haanuchb «Auto»).

Pexunm pyyHoro ynpaeneHus.
[laHHbI CUMBOJ MMTAEeT B PEXMME YCTaHOBKY TEKYLLETO BPEMEHU.

CrMBON OTOGPAXKAETCA NPy aKTUBaLMK Talimepa.

vuokh N

KHonka YMeHbLUEeHNA 3Ha4YeHnA Npu yCTaHOBKe Taﬁmepa. Takxe ncnonb3y-
eTca anAa Bbl60pa YPOBHA 3ByKOBOTrO CUrHana (,qOCTyI'IHO TN ypOBHﬂ).

KHomka Bbibopa pexnma paboTbl.

7. KHonka yBennyeHua 3HaueHnA Npu yCTaHOBKe TaliMepa.

KYXOHHbIE MINTbI CEPUU PP96GEES0 29
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KYXOHHDIE MNUTbI CEPU PP96GEES0

+ YCTAHOBKA TEKYLLUErO BPEMEHU

Mpu nepsom BKNOYEHNUM 1 Nocne nepebos B NoAaye 3MeKTPOIHEPrN Ha Ancniee
MUraioT Uudpbl 1 cMMBON A — B TakKOM peXrme nnnTa He 6yaeT GpyHKLVOHNPOBaTb.
1. Tlocne BKAOYEHWA NANTbI HaxMUTe KHonky M 1 ypepxuBaiite ee He
MeHee 2 CeKyHf, NoKa CUMBON A He ucyesHeT ¢ aucnnea. Ha ancnnee
NOABUTCA MUTAIOLNIA CUMBON © .
2. Cnomoulbio KHOMOK - 1 + yCTaHOBWTE TeKyllee Bpems.

3. Yepes HeCKONbKO CEKYHA MOC/Ee NOCNeAHEro HaxaTuna KHOMOK Bbl6paH-
Hoe Bpems byfeT COXPaHeHO aBTOMATUYECKH.

« PABOTA B PYYHOM PEXXUME
[yxoBon wka¢ Gynet paboTatb B pyuHOM pexume (6e3 yCTaHOBIEHHOTO BPEMeHN

OKOHYaHWMA NPUroToBsIeHUA NN OANTENIbHOCTU I'IpVIFOTOBJ'IeHVIH) TOJIbKO Mpwu OTO-
6pa)KeH|/||/| Ha gucnnee cumBona ﬁ .

« TAUMEP
Talimep v3gaeT 3ByKOBOW CMrHan no UCTeYeHUN 3afaHHOro BpemeHun 6e3 oTknioue-
HVA NANTbl. MakcManbHbIA MHTEPBas, KOTOPbIN MOXET ObiTb YCTaHOBMIEH Ha Tall-
Mepe — 23 yaca 59 MuHYT. o UCTeYeHUN YCTaHOBJIEHHOIO BPEMEHW Ha aucniee
vcuesaet cumson L n 3BYUUT CUrHas. 3ByKOBOW CUTHaM aBTOMaTUYeCKM OTKMIOUNTCA
yepes 7 MUHYT, Unn xe Bbl MoxeTe ero npepsatb, HaxaB JIlOOYI0 KNaBuLly Ha [uC-
nnee.
[inA ycTaHOBKM TaliMepa BbINOAHUTE ciefytoLiee:
1. Haxmwute kHonky M 1 yaepxuBaiite ee He MeHee 2 CeKyH/, MoKa Ha uc-
nnee He NoABUTCA Muralowmin cumson £ .
2. C nomoLLblo KHOMOK = 1 + 3apaiiTe Heo6XOAUMbI NHTEPBaN BPeMeHU.
3. Yepes HecKonbKo CeKyH[ Nnocsie NocieAHero Haxatna KHOMoK Tanmep
COXPaHUT 3HaueHVe 1N HauyHeT obpaTHbI OTcUeT BpeMeHu. Ha gucnnee
6yneT oTobparkaTbCA CMMBOS Q.

« MNONYABTOMATUYECKUW PEXXUM C 3AAAHUEM OJIUTENIbHOCTU NPU-
FOTOBJIEHUA

1. YcTaHOBWTE Xenaemblii pexkrm paboTbl yXOBOro WKada 1 Temnepatypy
NpUroToBNEeHNA.

2. Haxmwute KkHonkKy M v yaepiKunBaiiTe ee He MeHee 2 CeKyHf, MOKa Ha AnC-
nniee He NOABUTCA MUratowmil cumson L,

3. Otnyctute 1 HaxmuTe KHonky M onaTb. Ha gucnnee noasutca muraio-
Wi cumBon A, a TakxKe Haanuch «dury, KoTopas Yepes HeKoTopoe Bpe-
MsA n3meHuTCA Ha 0:00.

4. CnomoLibio KHOMOK = 1 + yCTaHOBWTE Xenaemyro AnUTeibHOCTb NPUro-
TOBMIEHMA (MaKCManbHO AOMYCTUMOE 3HaveHne — 10 yacos).

5. Yepes HeCKONbKO CEKYHA Mocie MOC/eAHEro HaxaTnA KHOMOK 3Haue-
HUe COXPaHUTCA U HauyHeTCA obpaTHbIii oTcyeT BpemeHu. Ha ancnnee
6ynyT oTobpaxaTbcsA cmBosbl A 1 4 [Ins Toro, 4To6bl 0TOGPa3NTH Ha
Avcnnee Tekyljee BPeMaA, HaXKMUTE HECKOMbKO pa3 KHomnky M.
o OKOHYaHWK YCTaHOBNEHHOTO BPeMeHU MPO3BYUUT CUTHaN, U AyXOBOW WKad aB-
TOMaTUYECK BbIKMIOUYNTCA. 3BYKOBOW CUrHaNn aBTOMaTUYeCKM OTKIIIOUUTCA Yepes 7
MUHYT, Ui xe Bbl MoXeTe ero npepBaTh, HaXaB JIlobyI0 KNaBuLLy Ha gucree.

«  MONYABTOMATUYECKUW PEXXUM C 3SAAHUEM BPEMEHU OKOHYAHUA
MPUrOTOBNEHUA
1. YcTaHOBWTE Xenaemblii pexxum paboTbl JyXOBOro LWKada 1 Temnepatypy
NPUroTOBNIEHMSA.
2. Haxkmute kKHonKy M 11 yaepuBaliTe ee He MeHee 2 CeKyHf, MoKa Ha Aunc-
nnee He NOABNTCA MUralowmi cumeon &,
3. OTtnycTnTe 1 HaxkmnTe KHOMNKy M onaTb. Ha gucnnee noasuTca murato-
Wi cumBon A, a TakxKe Hagnucb «dur».
4, Haxmute kHonky M ewye pas. Ha gncnnee noasutca Hagnucb «endy, Ko-
TOpadA yepes HeKoTopoe Bpemsa N3mMeHUTCA Ha 0:00.
5. C nomolblo KHOMOK = 1 + yCTaHOBWTE »Keflaemoe Bpemsa OKOHYaHWA
NPUroToBNEHNA.
6.  Yepe3 HecKonbKO CeKyHf Mocsie NociefHEero HaxaTusa KHOMOK 3Haue-
HUe COXPAHMUTCA N HauyHeTCsA obpaTHbIN OTcueT BpemeHu. Ha gucnnee
GyayT OTOGpaxaThcA CMBObI A 1 £ . [Ins TOro, 4To6bl 0TOGPA3MTH Ha
Aucnnee TeKyllee Bpems, HaXKMUTE HECKOMbKO pa3 KHomnky M.
Mo OKOHYaHUM YCTAaHOBNEHHOTO BPEMEHW NPO3BYYNT CUrHa, 1 AyXOBON WKad aB-

TOMATMYECKM BbIKIOYMTCA. 3BYKOBOW CUrHan aBTOMATUYECKM OTKIIIOUNTCA yepes 7
MUHYT, WK e Bbl MOXeTe ero npepBeatb, Haxas 0byIo KNaBuLLy Ha AuCree.

KYXOHHbIE NINTbI CEPUIA PP96GEES0

MHOFO®YHKUUOHANDbHBIN  SNEKTPUYECKUNA

IUKA® C KOHBEKLIVIEW

LYXOBOW

Bnarogapa couetaHio paboTbl pasnnNyHbIX HarpeBaTeNbHbIX 31EMEHTOB 1 BHYTPEHHe-
ro BEHTUNIATOPA iyXOBOW LWKad NOAREPKMBAET CleAyIoLMe PEXMbI PaboTbI:

B naHHOM pexume paboTaeT ToNbKo BeHTUNATop, 6e3
aKTVBaLMM HarpeBaTebHbIX 371eMeHTOB. DYHKLMIO MOXHO
MCMOb30BaTh, YTO6bI PA3MOPO3UTL /WA BbICYLIUTb €Ay

Pazmoposka /
C NMOMOLLbIO TONBKO ABVIKEHUA BO3AYXa, LMPKYIMpyioLye-

C

CyluKa .
ro Npw OKpy»aloLeli Temnepartype. 3To obecneunsaet
pa3mopaxnsaHue 61tof 6e3 N3MeHeHust Nx BKyca uim
BHELUHEro BMAa.
3Ta GpyHKLMA NpeaycMaTprBaeT OAHOBPEMEHHYI0 paboTy
Tpagu- BEPXHETO 1 HUKHEro HarpeBaTesbHbIX 3/IEMEHTOB 1 npej-
LMOHHOe | Ha3HaueHa ANnA 3aneKaHwsa 61tog, TPebYIoLLVX MefIeHHOTO
CTaTMYECKOE | MPUTOTOBIIEHNS C MOCTOSHHBIM JO6ABIEHNEM XKULKOCTEN.
npuroTosse- | 3To yHUBEPCANbHbI PEXNM, OH UAEaNEeH fNA MPUroToB-

Hue fieHns No6oro Trna )apeHbix 6o, xneba, MMporos 1
BbINEYKM B LIENIOM.

MpodeccmoHanbHasi NporpamMma NpPUroToBIEHNS C C-
Mosb30BaHVeM BEHTUIATOPA 1 3aHEr0 HarpeBaTeslbHOro

BeHTUAMpPY- |3nemeHTa, peKoMeHAyeTCA Ans 6/tof, NoMeLeHHbIX Ha
@ emoe MpUro- | HeCKOsbKO ypoBHei. Npu aTom 6110fa MOryT OTnyaThb-
TOBJNEHVe | CA APYT OT ApYra, HO 3anaxu CMeLunBaTbCA He GyayT.

PaBHomepHan LUMPKYynALMA ropAaYero Bo3gyxa no3sonfet
roToBUTb MefNneHHO N O HOPOAHO.

AKTUBALMA BEPXHUX U HXKHUX HarpeBaTeNIbHbIX dN1eMeH-
TOB OAHOBPEMEHHO C BEHTUIATOPOM rapaHTVpyeT paBHO-
MepHoe pacrpefeneHune Tenna BHyTPY yXOBOro LKada.

| [/IHTEHCUBHOE | [laHHbIN PeXMM PaboTbl AYXOBKM AenaeT BO3MOXHbIM Of-
O npuroTossie- | HOBPeMEHHOEe NPUroTOBNEHWE Pa3fNyHbIX 610 Ha OfHOM
— Hue VNN HECKOJbKIMX YPOBHAX. Mpu XapKe MAca onTumusauma
pacnpefeneHus Tenna no3BosseT rotToBUTb Npu 6onee
HU3KKX TemnepaTtypax. 3To NomoraeT COXPaHUTb MACO
6onee HeXHbIM 1 YMEHbBLUNTb Ero yXapKy.
A M03BONAET FOTOBWTb NOA FPUSIEM MACO, Pbiby, NTULY Un
lpunb oBoLK. Pyuka Tepmoperynatopa fomkHa HaxoanTbcA B
NONOXKEHNN MaKCMMarnbHOW TeMnepaTypbl.
Mpunb 1 [o3BonAeT roToBMTb NOA rPUEM Ha BepTese MACO Un
BepTen nmmuy
Tpvnb n 3TOT NPOodeCcCOHanbHbIN PEXUM NPUrOTOBIEHUA MO3BO-
""A" BEpTEN C NpU- | IAET roTOBUTb NOA FpUiem Ha BepTene 6osblune nopumn
\# | HyautenbHoil | Maca, nenas 6111010 COUHBIM 1 XOPOLLO NPOXKaPEHHbIM
KOHBEKLMEN | BHYTPU C XPYCTALLEN KOPOUKOIN CHapyXU.

Bo Bcex nonoxeHusx, 3a NCKoYeHnem HYNA, NPONCXOANT 3aXnraHme KpaCHOVI nHon-
KaTOPHOW NamMOYK/ 1 lamnbl LYyXOBKW.

MPUMEYAHWE: xentas MHAMKaTOpPHaA Namnouka 3akuraetca BcrefcTeue
BKJIIOUYEHUA TepmocTaTa.

Mpexpae uem CTaBUTb B [lyXOBKY NMPOAYKTbI ANA NPUrOTOBMIEHUS, Pa3OrpeiiTe ee B Teye-
HVe no KpariHei mepe 10 MUHYT.

SNEKTPUYECKUIA TPUJIb

KyXOHHble NanTbl, OCHALLEHHbIE SNEKTPUYECKON [lyXOBKOI C SNEKTPUYECKM rpunem,
NO3BOSIAIOT FOTOBUTD MOZ rPUEM NPU 3aKPbITON ABEPLIE, HE MOMb3YACh 3aLYUTON PY-
yek.

BHMUMAHME! Mpu roTtoBKe nog rpwiem C 3akpbiToil ABepuUeil HeNb3sA
ycTaHaBnMBaTb TemnepaTtypy, npesbiwaiouiyio 200°C.
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FA30BAA BAPOYHAA NOBEPXHOCTb

(( | ~ e ~ s \\ SR— cTaHfapTHanA razoBas KOHOPKa;
R — 6bIcTpan razoBas KOHPOPKa;
Tlc A — BcnomoratenibHas razoBas KOHPOpKa;
@ TC — ra3oBas KOHPOPKa C TpemMaA pAAamMy NiaMmeHu.
\_ J \_ J
.
PucyHok 4
MAHEJ1b YINPABJIEHUA
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PucyHok 5

A — 3M1eKTPOHHbIN ANCTNEN C CEHCOPHbIM yrpaBneHnem;

B — pyuKa BK/IIOUEHUA 1 PETYNIMPOBKI MOLYHOCTI N€BOI NEPEAHe KOHPOPKY;
C — pyuKa BK/OYEHUA 1 PeryvMpoBKy MOLLHOCTY IeBOI 3afjHel KOHGOPKY;

D — pyuKa BKIKOUEHNA 1 PETYNINPOBKI MOLLHOCTMN LEeHTPanbHOV KOHPOPKY;

E — BKknloueHne fyxoBoro LWKada / perynatop TemnepaTtypbl / BKIOUEHNE pexuma
«Tpunby;

3NIEKTPOHHbIN AUCMNEN C CEHCOPHbIM YNPABJIEHUEM

3

PrcyHok 6

1. [laHHbI CUMBOJ MU TAET B PEXMME YCTAHOBKM TEKYLLEro BPEMEHMU.
2. CuMmBOS OTOGPAXKaeTCa Npu akTUBALUY Tanmepa.

3. KHOMKa yMeHbLUEHVs 3HaUeHVIA NPy YCTaHOBKe Taimepa. TakKe UCrosnb3y-
eTcA AnA BbIGopa yPOBHSA 3BYKOBOTO CMrHasa (BOCTYMHO TPU YPOBHS).

4. KHonka Bblibopa pexxuma paboTbl.

5. KHonka yBenn4yeHuA 3HayeHnsa nNpun ycTaHOBKe Tal?lmepa.

+ YCTAHOBKA TEKYLLUErO BPEMEHU

Mpy nepBom BKItOUYEHMN 1 MOCTEe Nepe6os B Mofade 3MEeKTPOIHEPrun Ha gucrnnee
MUraioT U1dpbl 1 CMMBON A — B TaKOM pexnme nnnTa He ByaeT GpyHKLMOHNPOBaTb.

1. lMocne BKAOUYEHUA NAUTbI HaxXMKTe KHOMKY M v yaepxunsanTte ee He
MeHee 2 CeKyHf, NoKa CUMBON A He ucyesHeT ¢ aucnnea. Ha ancnnee
NOABUTCA MUTAIOLNIA CUMBON ® .

2. C NOMOLLbIO KHOMOK =1 + YCTaHOBUTE TeKYLLee Bpemsa.

F — pyuKa BKIOUYEHWA 1 PEryNMpOBKN MOLLHOCTW NPaBOW 3aaHel KOHPOPKY;

G — pyuKa BKJIIOUEHVA U PerynnpoBKM MOLLHOCTY NpaBoii nepefHei KOHGOPKY;
H — KHOMKa BK/I0YeHVA BHYTPEHHErO OCBeLLEeHNS;

| — KHOMKa BK/IIOYEHNA 3NeKTponprBoa BepTena;

J — KHOMKa BK/IIOUYEHVA BEHTUIATOPA NPUHYANTENbHOWM KOHBEKLUN.

H — KHOMKa BKoueHus BEHTUNATOPA I'IpI/IHyﬂI/ITeJ'IbHOPI KOHBEKLUUN.

3. Yepes HECKONbKO CEKYHA NOCSE NOCIEAHErO HaXaTA KHOMOK BblGpaH-
Hoe BpeMA OyaeT coxpaHeHO aBTOMaTUYEeCKU.

. TAAMEP

Talimep M3AaeT 3ByKOBOW CUrHan Mo UCTEYEeHWI 3aAaHHOTO BpeMeHu 6e3 oTKIioye-
HMA NANTbl. MaKCManbHbI UHTEPBasT, KOTOPbIA MOXeT ObiTb YCTaHOBMEH Ha Tail-
mepe — 23 yaca 59 MuHyT. o ncteyeHnn ycTaHOBEHHOIO BPEMEHWN Ha Auncnnee
ncuesaet cumson L n 3BYUNT CUrHas. 3BYKOBOW CUTHaJT aBTOMaTUYECKMN OTKIIIOUNTCA
uepes 7 MUHYT, Ui xe Bbl MoxeTe ero npepBaTh, HaXaB JiobYI0 KnaBully Ha Auc-
nnee.

[inAa ycTaHOBKM TalimMepa BbINONHUTe CleayoLee:

1. Haxmute KHonKy M un yaepusanTe ee He MeHee 2 CeKyHJ, NMoKa Ha Anc-
nnee He NOABUTCA MUraloWMil cumson .

2. Crnomowblo KHOMOK = 1 + 3ajaiite He06XOANMbBIN UHTEPBAN BPEMEHM.

3. Yepes HecKONbKO CEKYH[ NMocsie Noc/iefAHEro HaxaTua KHOMOK Tanmep
COXPAHWT 3HaYEeHVe 1 HaYHeT 0bpaTHbIN oTcUeT BpemeHun. Ha aucnnee
byneT oTobpaxkaTbCA CMBON Q.

e BKJIIOYEHUE AYXOBOIO LUKA®A / PETYNIATOP TEMMEPATYPbI / BKJTIOYE-
HUE PEXXKUMA«TPUJIb»

Pyuka perynatopa TemnepaTypbl MO3BOMSAET BKMOUYMTb OCHOBHYIO ra3oBylo ropes-
Ky OyXOBOTO LWKada 1 YCTaHOBUTb HEOGXOAVMYIO TeMMepaTypy ANnsi MPUroTOBIEHMs
nwm.

u BHUMAHMUE!

KyxoHHble nnutbl cepun PP96GGG50 ocHaweHbl ras’oBbiM AYyXOBbIM
wKapom ¢ KOHBEKUMeil 1 rasoBbiM rpuaem. [lna nony4yeHus noppo6-
Holl MHpopMaLuK 0 BKIOYEHNN 1 paboTe OCHOBHOII ra30BOIi FrOpenkmn
1 ropenku ra3soBoro rpunsa o6bpatutecb k pasgeny «FA30BbI JYXOBOM
LWKA®».

« KHOMKA BK/IIOYEHUA BHYTPEHHEIO OCBELLEHUA

Mo3BonAeT BKNIOUNTL Jlamny BHYTpPeHHero oceelleHnA.

KYXOHHbIE NINTbI CEPUW PP96GGG50
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KYXOHHBIE MAUTbBI CEPUW PP96GGG50

«  KHOMKA BKJTIOYEHUA BEHTUNATOPA NPUHYAUTENbHON KOHBEKL A

HaxaTune faHHOIN KHOMKW aKTUBMPYeT paboTy BHYTPEHHEro BEHTUNATOPa NPUHYAU-
TeNbHO KOHBEKLMN. OH MOXET ObiTb BKNOYEH OAHOBPEMEHHO C PaboTO OCHOBHO
rasoBoii ropenku (pexum A3 C KOHBEKLIVEN), a Takke CaMOCTOATENbHO (pexxum
PA3MOPO3KA/CYLLKA). OngHoBpemeHHas paboTa BEHTUIATOPA W Fa30BOrO rpunia He-
BO3MOXHa.

FA30BbI/ AYXOBOW WUKA®

«  BKJIIOYEHUE OCHOBHOW FOPENIK/ FTA30BOr0 YXOBOIO LUKA®A
« OTKkpoiiTe fiBEPLY AYXOBKU.

«  TpwXmuUTE PyyKy v NOBEPHUTE €€ NPOTUB YAaCOBOW CTPESNKY 0 MONOXKEHNA
MaKCVMasIbHOTO MIaMeHu.

«  [1nA aBTOMaTMYECKOro PO3Xura ropesnky NpuKM1Te pyUKy 4o ynopa.

«  He otnyckan pyuky, ybeanTech, YTo ropesika 3axrnacb: Habnogarre 3a nna-
MeHeM yepes creumasbHble OTBEPCTUA Ha AHE AYXOBKN.

«  MNpubnunsutenbHo yepes 10 ceKyHA OTMYCTUTE PyUKY W NPOBEpPbTE, He Mo-
TyxJnia v ropenka. Ecniv notyxa, noBTopuTe Bce cHavana.

« WUCNOJIb3OBAHUE TA30BOI0 lYXOBOIO LUKA®A
. Mocne BkNOYEHNA ropenky 3akpounTe ABepLy AyXOBKW u nogoxgute 10
MWH., MOKa JyXOBKa He pa3orpeetcs.
«  BbInoxuTte NpuUroToBnsAemyto Mnuily Ha 0bbluHYO CKOBOPOAY VNN APYryto
dopmy 6e3 pyuKkmn 1 NOCTaBbTE €€ Ha XPOMUPOBAHHYIO PELLETKY.
«  YcTaHoBWTe pelueTKy BMeCTe CO CKOBOPOZOW B AYXOBKY, @ yKa3aTeNb pyyKu
perynaTopa — B >Kenaemoe NnosioxKeHue.

+  3a NpuroToBfEHNEM MWLV MOXHO HabNoAaTb Yepes CTEKNAHHYIO ABepLYy
LlyXOBKM MPU BKIOYEHHOM 3/1EKTPUYECKOM OCBELLEHUY BHYTPU [yXOBKM,
[IBepLy OTKpbIBalTe TOMbKO B Clly4ae HEOOXOAMMOCTY (Hanpumep, ecnu
HY>HO MONUTb roToBALieeca 6100 XKMPOM).

= MPUMEYAHUE ana nnut 6e3 Tepmoperynatopa:
«  pyuKa perynatopa B NOMOXEHN MaKCMManbHOro Harpesa A — 280°C;

«  pyuKa perynatopa B MONOXEHUN MAHUMaNbHOro Harpesa it — 150°C;

«  BCe MPOMeXyTOuHble TemnepaTypbl mexay 150°C n 280°C yctaHaBNMBaloT-
CA NpMBNN3NTENBHO, MEXAY NMOJTIOXKEHNEM MHMMANbHOTO U MaKCMMasbHO-
ro HarpeBa.
Hvikorga He ycTaHaBnMBamTe PyyKy perynsatopa B MPOMEXYTOUHOE MONOXKEHNE MEX-
[ly CMBO/amMn MaKCMMasbHOTO Harpesa *@ v otknioueHna DyXOBKM M.

«  BKJIIOYEHME FOPEJIKU rPUNA (TA3OBbIA FPUJIb)

. YcraHoBuTe NNaHKy 4nA 3aWnTbl PErynmpoBOYHbIX PyYeK OT NOTOKa ropAa-
4ero Bo3fyxa, Kak NokasaHo Ha puc. 7.

PucyHok 7

«  TpwxmuUTe PerynnpoBOYHYIO PyUKy AYXOBKM 1 MOBEPHUTE ee BMpaBo A0
KOHLa.

+  3aTeM NofHeCUTE 3aXGKEeHHYIO CNIMUKY K nepdopupoBaHHOi Tpy6e ropenkim
1 MPVXKMUTE PYUKy [0 yriopa.

+  He otnyckas pyuky, y6eanTech, YTo ropesika 3axrnach.

«  TNpumepHo Yepes 10 ceKyHf OTNYCTUTE PYUKY 1 Y6eanTech, YTo ropeska He
noTyxna. B npoTnBHOM Cilyuae NoBTOpMTE BCE CHavana.

*  BHUMAHMUE!

. ['Ipvl NCNONb30BaHWW SNEKTPONOLXKWTIra ropenok AyXOBKN U rpuns, BKo4vasa
nX, 06a3aTeNIbHO AepxnTte Asepuy AyXOBKU NMOSIHOCTbIO OTKprTOVI.

. Bo BpemaA BKIKOYEHNA rOPENOK AYXOBKN U Fpuid, OCHaLEHHbIX cmcTemon
SNeKTponoaXxura, He ﬂpM)KMMaﬁTe KHOMKY 3aXXuraHuAa 6onee uem Ha 10
CeKyHA. Ecnn 3a 310 BpeMmaA ropesika He 3axrfiacb, oTnycTuTe KHOMKY, OT-
KpOIZTe ABepuy AYXOBKWU U noaoxaute no KpthHelh Mepe MUHYTY, Nnpexae

KYXOHHbIE MINTbI CEPUW PP96GGG50

4yemM NoBTOPUTb BK/IKOUEHME. Ecnn xe ropersika He BK/itoYaeTcA no npnynHe
HEeNCNPaBHOCTN CUCTEMbI NIEKTPONOLXKUIA, 3aXKIrMTe ee BPYy4YHYyo npu no-
MOLLUM CMNYKKN, a 3aTEM BbI30BUTE cneynanncta no TeXO6CJ'Iy)KVIBaHVIIO‘

« NPEAYMNPEXAEHUA

« O6blYHO MOC/Ee ANUTENIBHOTO HENCMONb30BaHWA MANTLI TOPESKY HE yAaeTcs
3axeub cpasy. Mepep 3aXKUraHNem Hy>HO MOLOXAATb HECKONIbKO CEKYHS,
MoKa He BbINAET CKOMMBLUMIACA B TPY6OMPOBOAAX BO3AYX.

- Crnegute 3a Tem, 4TO6bl BMECTE C BbiMyCKaeMbIM U3 rOPesiok BO3AYXOM He
BbILLIIO MHOTO ra3a. Ecnv ropesnka He 3aXrnacb B TeYeHne HeCKONbKMX ce-
KyHZ, MOBTOPUTE 3a)KMraHue, npefBapuTenibHO MOBEPHYB PEryimpoBoY-
HYIO PYUKY B MOSIOKEHVE «3aKPbITO» — M, @ 3aTeM BHOBb OTKPbIB €e.

. Korga AYXOBKa NN rpuiib NCNOJNb3YOTCA BNEpPBble, N3 AYXOBKU MOXKET No-
ABUTbCA AbIM U HeﬂpMﬂTHblﬂ 3anax, BbI3BaHHbIN pa3orpeBom smanmpoBaH-
HOIO NMOKPbITUA CTEHOK AYXOBKN N OCTaTKOB MacAHNCTON CMa3Kmn ropenok.

« WNCNOJIb3OBAHMETA30BOIO rena

«  YcTaHOBWTE MAaHKy ANA 3alWTbl PEryINPOBOYHbIX PyUYeK OT NOTOKa rops-
4ero BO3/yxa, Kak yKkasaHo Ha puc. 7.

. 3aXruTe ropesiky v NoAOXANTE HECKObKO MUHYT, NOKa HarpeeTca fyxoB-
Ka.

+  PasmectuTe Ha pelueTKe NpUroToBnAemMoe Ha rpune 61t0a0.

+  YcTaHOBWTE peLleTKy B AYXOBKY B CAMOE BEPXHee MOJOKEHNE.
« YyTb HUXKE peLueTKy NOCTaBbTe MPOTHBEHD.

+  3aKkpoWnTe ABepLy AYyXOBKW, MPUC/IOHAA €€ K 3aLUUTHON NnaHKe.

« Yepes HECKONbKO MUHYT MepeBepHUTE KapALLMIACA Nog rpunem npogayKT
TaK, uToGbl 1 [ipyras ero CTopoHa NnogBepriach BO3LENCTBMI0 MHbpakpac-
HOro M3nyyeHvis. Takum o6pasom obe CTOPOHbI 3aXKapATCA PaBHOMEPHO.
Bpems npuroToBieHUs 3aBrUCMT OT TVMa NMPOAYKTA 1 KeNaeMoro BKyca.

Bpems, MuH.
MpuroTtoBnaemoe noA rpunem 6nof0
1 cTopoHa 2 CTOpOHa
ToHKMe Kycku MAca 6 4
JloctaTouHO TONCTbIE KYCKM MACa 8 5
Menkas pbi6a 6e3 yewyn 10 8
[LloctaTouHo KpynHas pbiba 15 12
Cocuncku 12 10
TocTbl 5 2
Menkaa ntiua 20 15

= NMPUMEYAHVE: npyn nepBOM BKIOYEHWMN FPUNA MOXHO 3aMeTUTb NoABeHne

[AblMa 13 AyxoBKu. [pexae Yem NpuUCTynuTb K MPUrOTOBEHMIO MIULLY, PEKO-
MeHAyeTCs NOoAoXKAaTb, NMOKa MOSIHOCTbIO He CrOPAT OCTaTKM CMa3KuU HEKOTO-
pbix AeTaneii. Mpu npurotoBneHun 6iof NoA rpunem HeO6XoANMO YCTaHaB-
JIMBaTb MaKCManbHO AOMYCTUMYIO TemnepaTypy.

Bo Bpems paboTbl Nprbop CUIbHO HArpPeBaEeTCs, MOTOMY HYXKHO COXPaHATb GAMTENb-
HOCTb U H/ B KOEM CJlyyae He KacaTbCA HarpeBaTesbHbIX SNIEMEHTOB BHYTPY yXOBKU.
Kpome Toro, npu NCronb30BaHWN MPUsisl HAPYXHbIE YacTyi [yXOBKY MOTYT CUIbHO Harpe-
BaTbCA. He nognyckarite aeten 6513Ko K AyxoBomy Lwkady!
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CXEMA NOAKNIOYEHUA KONEKTPOCETIU

CXEMA NOAKNIOYEHUA K SNEKTPOCETU
230V [IBYX®A3HbIVI

CeuveHvie Kabens

>3,5kW  3x2,5mm?
2,2-3,5kW 3x1,5 mm?
0-22kW  3x1 mm?

PucyHok 8

neKTpuyeckana MOLHOCTb yKa3aHa Ha GpabpuyHol ono3HaBaTebHoO Tabnuyke. dTa
TabnmMyka MOXeT ObITb pacrofioxxeHa BHYTPW OTAENeHWA pa3orpeBa Tapenok (ecnu
TaKoBOE eCTb) UM Ha 3aiHel CTeHKe NnuTbl. OfNH 3K3eMNNAp HakfeeH Ha 06noxKe
HaCTOALLEro PyKOBOACTBA (TOMbKO AJ1A ra30BbIX UM KOMOUHVPOBAHHbIX MANT).

YCTAHOBKA

YCTaHOBKY MANUTbI AOSKEH BbIMOSHATL KBaNMOULMPOBaHHbIN NepcoHan B CTPOTOM CO-
OTBETCTBUV C AENCTBYIOLLVIMM MOSIOXKEHNAMM MO TEXHVKe 6e30macHocTU. Mpexae uem
NPUCTYNNTb K YCTAaHOBKE, HEOBXOANMO Y6eauTbCs, YTO NapaMeTpbl MECTHOI ra3opac-
npefenuTenbHON CeTU (MPYPOoAA 1 AaBNEHE ra3a) NOAXOAAT A/1A GYHKLMOHNPOBaHUA
NANTbI. YCNOBUA PErynnpoBaHms JaHHOW MAUTbI yKa3aHbl Ha STUKETKE Ha 06/10XKKe Ha-
CTOALLETO PYKOBOACTBA. DTa MANTa He COefMHEHa C YCTPOVICTBOM OTBOAA NMPOAYKTOB
ropeHus. Takoe yCTPOMCTBO JOMKHO BbiTb YCTAHOBMIEHO 1 MOAKIIOYEHO K NAnTe B CO-
OTBETCTBUV C AENCTBYIOLLMMU NMOSIOKEHVAMU MO YCTAHOBKE U SKCMTyaTaumm. YCTaHoB-
Ka MIUT pa3peLLaeTcs ToNbKO B MOCTOAHHO NPOBETPYBAEMbIX MOMELLEHUAX COrlacHO
[LeCTBYIOLMM HaLMOHabHBIM NpaBuiam.

LLEEMOYKU BE3OMNACHOCTU

YTo6bl 136exaTb CyyaliHOro OnNpoKMAbIBaHWA Npubopa (Hanpumep, ecnnm pebeHoK
OTKUHYN BepLYy AYXOBKU 1 NPUCEN Ha Hee), LIeNoYKn 6e30MnacHOCTY, KOTOPbIMU 060-
pyAoBaHa nnuTa, AOMKHbI ObiTb yCTaHOBNEHbI 06A3aTenbHO! VX HY»KHO 3aKpenuTb C
MOMOLLbIO BUHTOB (He BXOAAT B KOMMJIEKT) Ha CTEHE 3a MPr6opoMm.

|1
/
/

o

PucyHok 9

Y6eauTech, YTO LIeNOYKY 3aKpeneHbl Ha 3afHel YacTy MANUTbI, Kak NMoKasaHo Ha pu-
CYHKe, 1 NPUTAHYTbI NapannenbHo nony. Mocne ycTaHOBKM Lenu AOMKHbBI BbITb NPOY-
HO HaTAHYTbI!

BEHTUNALUMA NOMELLEHUA

B nomeLyeHuny, rae npefnonaraeTca ycTaHoBKa ra3oBOV MAWTbI, JOMKeH ObiTb NOCTO-
AHHBIN NPUTOK CBEXEro BO3AyXa — OH 0becrneymBaeT ropeHmne rasa 1 XopoLuyio BeH-
TUNALMIO. B 4aCTHOCTW, KONMYECTBO CBEXErO BO3AYyXa, HEOOXOANMOrO AJ1A ropeHna
rasa, fJO/PKHO COCTaBNATb He MeHee 2 M3/4ac Ha Kaxapblin KBT HOM1HanbHoW ycTaHOB-
JIEHHOW MOLLHOCTH.

3KCHJ1yaTaL|,I/Iﬂ rasoBow NAUTbI CONPOBOXOaeTCA BblAENIEHUEM TENNOTbl N BJTaXKHOCTN
B nomMewleHnn, rage oHa yCctaHOBJ/IEHa. Heoﬁxo,qmmo obecneuntb BEHTUNALMIO NOMe-
WeHnA, nogaepKmnBatb OTKPbITbIMU €CTECTBEHHDIE BEHTUNALVOHHbIE OTBEPCTUA NN
YCTaHOBUTb KYXOHHYIO BbITAXKY. B cny4vae AnnTenbHOro N NUHTEHCMBHOIO UCMNOJb30Ba-
HWA NNNTbl BO3HNKaeT HeOﬁXOﬂVIMOCTb DOMONMHUTENbHON BEHTUNALMUN, B 3TOM cnyyae
MOHO, Hanpumep, OTKPbITb OKHO NN yBETNYNTb MOLHOCTb I'IpVIHy,D,I/ITeJ'IbHOVI BEHTU-
nagmm n KyXOHHOVI BbITAXKN.

PA3SMELLEHUE

[ns Hauana HeoGXOAMMO BbIHYTb MJIUTY 13 YMAKOBKY 1 CHATb C HEE BCE YMaKoBOUHbIE
Matepuiaribl, B TOM YMCTIE 3aLLMTHOE MNIEHOUHOE MOKPbITUE C XPOMMPOBAHHbIX 3fIeMeH-
TOB V1 YaCTen U3 HepPXKaBeloLei CTanu. YCTaHOBUTE MJITY B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM
Cyxom nomeLleHnn 6e3 CKBO3HAKOB. MnnTa He JOMKHA COMPUKACaTbCA C HeyCToW-
UMBBIMM K BO3LENCTBUIO TeMMepaTypbl MaTepuanami (Bepeso, nnuHoneym, bymara v

T. fl.) — NpU yCTaHOBKe cobiofjaiiTe 6e30nacHoe paccToAHVe OT HUX. MAUTy MOXHO
yCTaHaBNAMBaTb camMy Mo cebe 1nn MeXXay KyXOHHOIN Mebenblo Mpu YCNOBUK, YTO CTEH-
Kv 3TOV Mebenu BbiaepKmBatoT Temnepatypy Ao 100°C, a ee BbicOTa He MpeBbllaeT
BbICOTbI paboyelt MOBepXHOCTN MNTbI.

MOHTAX HOXEK

MnuTbl OCHALLEHbI PErynMpyeMbIMA HOXKKaMK, KOTOPbIE MPUKPYUYMBAIOTCA CHU3Y C
ueTbipex CTOPOH. [Py MOMOLLM HOXKEK MOXKHO PEryMPOBaTh BbICOTY MUTbI ANA Bbl-
PaBHMBaHWA €€ YPOBHA OTHOCUTESIbHO HaXOAALLENCH PAAOM KyXOHHON Mebenu n ans
PaBHOMEPHOIO pacrpeAeneHVs XUAKOCTEN B MOCYAE NPV NPUrOTOBIEHUM ML

PucyHok 10

NOAK/OYEHUNE K TA3OPACMNPEAENINTENIbHOW CETU

Mpexpae yem NofKNOYaTL NANTY K rasopacnpefenuTenbHON CETH, HYKHO ybeamnTbes,
YTO TUN rasa COBMAAAET C TEM, Ha KOTOPbI HACTPOEeHa NavTa. B npotrBHOM cryuae
fencTByiTe cornacHo naparpady «Hactporika noa pasnuyHble TUMbl rasax. Mpu nog-
KMIOYEHMI NANTbI Fa30BbIN LWAHT JOMKEH NPOXOAMTbL Cipasa. Ecim oH npoxoawT c3a-
I, TO AOMKEH pacronaraTbCA B HMXKHEN YacTu NAUTbI (B 3TOM 30He OHa HarpesaeTca
no 50°C).

+ COEAWHEHUE C TMBKOW METAJUIMYECKOW TPYBOM (A HA PUC. 11)

CoepvHeHvie BbIMONHAETCA MPY MOMOLW TPY6bl, COOTBETCTBYIOWEN AENCTBYIOLUMM
HaLMOHanbHbIM CTaHAapTam. Tpy6a HaBYHUYMBAETCA Ha LUTYLIEP, Ha KOTOPbIN NpefBa-
pUTENbHO YCTaHABIMBAETCA YNIOTHUTESbHAA MPOKIaAKa.

« COEAWHEHME C PE3UHOBbIM LLWJTAHIOM (B U CHA PUC. 11)

CoepnvHeHVe BbINOMHAETCA MPU MOMOLLUM PE3VHOBOIO LUIaHra, Mapka KOTOpOro co-
OTBETCTBYET AE/CTBYIOLMM HaLMOHaNbHbIM CTaHAapTaM. O6a KOHLa LiaHra JOSKHbI
6bITb 3aKperneHbl CTaHAAPTHLIMU 3aXMMaMu. B ycTaHOBREHHDIN CPOK HeobXoaumMo
NPOV3BOANTL 3aMeHy WnaHra. [lna KOHTPOJA ero COCTOAHWA MO BCeil AnvHe AoCTyn K
HeMy JOoKeH GbITb obneryeH.

A

PucyHok 11

Mocne NoAKmMloueHNA NANTHI K rasopacnpefennTenbHoON CceTu HeobXoarMo npose-
PYTb ra30HENPOHNLIAEMOCTb LUTYLIEPOB N COEANHEHWIA.

[na yHKUMOHMPOBaHMA NAMTbl Ha GyTaHe/mpornaHe Heo6XoAMMO ybeamTbCs, YTO
[laB/eHne rasa CeT! COOTBETCTBYET AABEHMIO, YKasaHHOMY Ha GabpuyHOI ono3sHa-
BaTeNbHOW Tabnuuke.

BHUMAHMUE!

n . Acnonb3yiiTe TONbKO CTaHAAPTHbIE FMOKMe MeTannyeckmne Tpy6bl
NN pe3nHOBbIE WAHIN.
. PerynaTtop faBneHusA AOMKeH COOTBETCTBOBATb roCyapCTBEHHbIM
CcTaHgapTam u HOpMaTuBaMm.

YCTAHOBKA V1 MOAKNMIOYEHNE

33
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. CoepnHeHNe pamnbl cOOTBETCTBYeT Hopmam ISO 228-1.
. N36eraiTe cunbHbIX M3rn60oB Tpy6Gbl NN LWIAHTa, He NepeXxumalite
1 cTapaiiTecb He MPUCNOHATb ee/ero) K pasorpeTbiM CTeHKaM NANTbI.

HACTPOIMKA NOJA PA3JINYHBIE TUMNbI FA3A

B cnyuae, ecnv ncnonb3yembiii ana GpyHKLMOHMPOBaHA NUTbI ra3 OT/INYAETCA OT yKa-
3aHHOro, HEOBXOAMMO HaCTPOUTL MANTY CleAyIoOLLMM 06Pa3oM:

«  3ameHute dopcyHku (cm. MPUNOXKEHUE 1).
+  BbINonHWTe perynmpoBKy nogauv Bo3ayxa.

«  BbInonHWTe perynmpoBKy MUHMMAaNbHOTO MiaMeHU BCeX FOPesiokK.

MpumevaHue: Npy Kaxaol Takol HacTpoiike HeobXOAUMO HaknevBaTb Ha
babpruHyto TabnMUKy Ha3BaHVe HOBOTO TWMa rasa, Ha KOTOPbIii HAaCTPOeHa
nnuTa.

3AMEHA ®OPCYHOK FOPEJIOK PABOYE/ MOBEPXHOCTU
MJIATDI (puc. 12)

«  CHumMUTe pelueTKy, paccekaTenu nnamenu (A) n ropenku (B).

« OTBUHTUTE 1 CHUMMTE GOPCYHKY, PACMONOXKEHHYIO Ha AHE KaXAOoro Aepa-
Tena popcyHkn (C).

+  3ameHuTe GOPCYHKM B COOTBETCTBMU C Tabnuueii, npusegeHHon B MPUNO-
KEHWW 1, 3aBUHTUTE 1 3aTAHUTE 1X A0 ynopa.

. I'Iposepre rasoHenpoHnUaemMmocCTb ¢OprHOK.
. YcTaHOBUWTE Ha NpeXHee MecTo ropesiku, paccekateny niameHu 1 peLleTky.

PucyHok 12

« BAXHbIE PEKOMEHOALUUN
+  Hwv B koem cyyae He 3aTArnBaiiTe GOPCYHKM KIIIOUOM CIIMILLIKOM CUSTbHO.

«  Tocne 3ameHbl Bcex GOpCyHOK NPOBEpLTE VX ra30HENPOHULIAEMOCTb.

3AMEHA OOPCYHOK FOPEJIKU YXOBKM (puc. 13)

«  OTKpyTWTe BUHT KpenneHnsa AHa JyXOBKW.
+  CHUMWTe fIHO AYXOBKM (CABMras ero Hasag v NogHUMas).

« CHUMUTE ropesiKy AYXOBKW, MPeABapUTENIbHO OTKPYTUB BWHT, C MOMOLLbIO
KOTOPOro OHa MpUKpeneHa.

+  3ameHwuTe GOPCYHKY, MCMOSb3yA TOPLIEBON TPYGUATbIV K/OY Ha 7 MM.

A =TEPMOMNAPA
B = CBEYA 3AKUTAHNA
PucyHok 13
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3AMEHA ®OPCYHOK FOPEJIKU FrPUNA (puc. 14)

. CHumuTe ropenky, OTKpyTUB ABa BUHTA, KOTOPbIMU OHa NpuKpenieHa.

«  3ameHuTe GOPCYHKY, NCMONb3yA TOPLIEBON TPYOUATHIN KoY Ha 7 MM.

(u
mm 3 .‘.@.}_me 3

A =TEPMOIAPA
B = CBEYA 3AXKUTAHNA
PucyHok 14

e BAMHbIE PEKOMEHOALMNN
Hu B Koem criyyae He 3aTArmBaiTe GOPCYHKM KIIOUOM CIIULLKOM CUITbHO.

Mocne 3ameHbl BCcex d)OprHOK npoBepbTe NX ra30HENPOHNLIAEMOCTb

PEFTYINPOBKA MUHUMAJIbHOIO NMNJIAMEHU TOPEJIOK PABO-
YEW NOBEPXHOCTU MNNTbI

B cnyuae, ecnv nnnta GpyHKUMOHMPYET Ha CKUKeHHOM rase (B/M), perynnpoBouUHbiIi
BUHT [JOMKeH ObITb 3aKpyyueH fo ynopa. [nmTa MoXeT 6bITb OCHaLLEeHa KpaHamm T1na
«A» — C YCTaHOBJ/IEHHbIM BHYTPY PEryIMPOBOYHBIM BUHTOM (PErynnmpoBaTb KOTOpbIi
MOXXHO NPV MOMOLLM MarneHbKO OTBepPTKU Yepes CTepxeHb), nn Tuna «B» — ¢ Ha-
PY>KHbIM PErynMpoBOYHbIM BUHTOM C MPaBOi CTOPOHbI (€r0 MOXXHO perynnposaTb
HenocpeacTBeHHO), cMoTpuTe puc. 15.

PucyHok 15

Ecnu ona GyHKUMOHMPOBAHWA MAUTBI UCMONb3YeTCA HaTypasibHbIN ras, To, He3aBucu-

MO OT TUNa KpaHa [eiCTByiTe Cneaytowmum obpasom:
3aXruTe ropenky 1 ycTaHoB/TE MakcMMasibHOe Miams.

« CHUMWTE pyyYKy perynatopa, MoTAHYB ee Ha cebs, He HaXXMMas Ha nepefHIo

naHenb MAUTbl BO N36eXaHNe ee MOBPEXAEHNA.
Mpu nomoLUM ManeHbKON OTBEPTKU OTKPYTUTE PEryIMPOBOYHBIN BUHT Npu-
6113UTENBbHO Ha TPV 060POTa (BpaLLas OTBEPTKY NMPOTHB YAaCOBOWN CTPENKN).
MoBepHUTe eLle pa3 cTep)eHb KpaHa MPOTUB YacoBOW CTPESKM A0 ero 61o-
K1pOoBKM. B 3TOM criyyae nnama 6yAeT MakcmasnbHbIM.

« OueHb Mef/IeHHO 3aKpyTHTe PErysIMPOBOYHbIN BUHT, HE HaXKIMasi Ha OTBEPT-
Ky, 1O TeX Mop, NOKa Niams He yMeHbLUMTCA Ha 3/4. Mpu 3Tom obpatute oco-
60e BH/IMaHMe Ha TO, 4Tobbl NNams BblN10 AOCTAaTOUHO YCTONUMBbLIM AAXKe NPK
yMepeHHOM MOTOKe BO3Ayxa.

PETYJINPOBKA
AYXOBKU

MUHUMAJIBHOIO  TUJIAMEHU  TOPEJIKUA

B cnyuae, ecnv nnnta GpyHKUMOHMPYET Ha CKUXeHHOM rase (B/M), perynnpoBoYHbiIi
BUHT LO/MKEH BbITb 3aKpyyeH Ao ynopa. Ecnv ansa pyHKLUMOHNPOBaHNA NAWTbI NCMOMb-
3yeTCA HaTyparbHbIi ras, To, He3aBMCUMO OT TWMa KpaHa, PerynvMpoBKa MUHUMANbHO-
ro NnnameHu BbINOMHAETCA Clefytowmnm obpasom:

+  CH/MWTe AHO AYXOBKM (CABUras ero K 3afjHeii CTeHKe 1 NoAH1Mas).

3axruTte ropenky AyxXoBKU 1 yCTaHOBUTE yKa3aTeslb perym/lpOBquon Py4Kn
B MNOJIOXKeHNEe MaKCMMalibHOro ninameHu.

+  3aKpoliTe ABepLy AyXOBKU.

Haiignute perynupoBOYHbBI BUHT TepMoOperynaTopa uin KpaHa (cmMoTpute
puc. 16).

OTKpyTUTE PETYNNPOBOYHBIN BUHT NPUGAN3UTENBHO Ha TpW 06opoTa.

Yepes 5-6 MVHYT yCTaHOBWTE yKasaTeslb PyYKM B MOJIOKEHNE MUHUMANIbHOTO
nnameHu.
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«  MepfieHHO 3aKpyTUTe PEryNMPOBOYHbIN BUHT, HAOMIO[AA 3@ YMEHbLUEHVIEM
nnameHn Yepes CTeKJ0 3aKpbITON ABEPLibl lyXOBKYM 0 TeX NMop, Noka KOHyC
NNameHn He YMeHbLUTCA NpubnusutenbHo Ao 4 mm. He pekomenayetcs
C/IULLKOM YMeHbLwaTb nnamsa. OHO AOMKHO BbiTb CTabUNbHBIM faxe Npu Obl-
CTPOM OTKPbITUN 1 3aKPbITUMN JBEPLIbI YXOBKY.

. Bbikntounte ropenky n yctaHoBuUTe AHO fyXOBKWN Ha MeCTO.

PucyHok 16

NOAKJTIOYEHUE K SJIEKTPOCETU

I'Ipe>K,qe 4yemM NoAKYaTb MNINTY K INEKTPOCeTH, HeobxoaMmMo yGGJJ,I/ITbCﬂ B TOM, 4TO:

+  HanpsXeHvie BHeLLHeN ceTu COOTBETCTBYET NapameTpaM, ykasaHHbIM Ha da-
6PUYHOIN MHPOPMALIMOHHON TabnnyKe;

+  po3eTka 3a3emseHusa GpyHKLMOHMPYeET.

Ecnn nnnta YKOMMMJIEKTOBaHa CETEBbIM LLIHYPOM 6e3 BUSKK, TO ANA NOOKITI0YEHNA MOX-
HO NCNoNb30BaTb CTaHAAPTHYIO BUJTKY. I'Ile 3TOM HEO6XOAVMO yuunTbiBaTb Cnepytoulee:

«  KenTo-3eneHbll NPOBOA JOMKEH NCMOMb30BaTbCA ANA 3a3eMIIEHNS;
«  ronyboin npoBoA — ANA HelTpanu;
«  KOpWYHeBbIN — Ans dpasbl;

+  WWHYp He JO/KeH CONnpuKacaTbCA CO CTEHKaMV MAWTbI, HarpeBarwmmmca 60-
nee uem o 75°C;

« B C/lyyae 3ameHbl CETeBOro LIHypa ucrnonb3ynTte WwHyp tmna HO5RR-F nnun
HO5V2V2-F nopxopsuiero ceveHus (cm. pasgen CXEMA MNMOJKNIOYEHNA K
SJTIEKTPOCETW),

«  ec/nniuTa NocTaBnieHa 6e3 ceTeBoro WHypa, NPy NOAKIYEHUN NCMONb3Y -
Te wHyp Tuna HO5RR-F unn HO5V2V2-F noagxogsiiero cedeHus (cm. pasgen
CXEMA NOJKNIOYEHWA K SNIEKTPOCETW).
Bce nnnTbl CO CTEKNOKEPAMUUECKO BaPOUHOI NOBEPXHOCTBIO Ui C YETbIPbMS 3NEK-
TPYYECKMMI 30HaMU HarpeBa NPefoCTaBAAoTCA 6e3 LWHypa NMTaHUA.

BHUMAHMUE!

Mpon3BoguTennb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNsA, BbI3BaH-
Hble Heco6GniofAeHneM BbllleyKa3aHHbIX TpeGoBaHUI 1 AeNCTBYIOWNX
npaBun No TexHuke 6e3onmacHOCTV NpU NOAKNOYeHUN nauTbl. 06s3a-
TenbHO y6eanTech , YTO NPOBOA 3a3eMJIeHNA MINTbI NPaBWIbHO coeau-
HeH ¢ ceTblo 3a3emneHun (cm. pasgen CXEMA NMOAKNIOYEHUA K SNEK-
TPOCETW).

ABTOMATUYECKUIA SNIEKTPONOAXUT

Bce nanTbl OCHaLLEHbI CCTEMOI aBTOMATUYECKOTrO SNeKTPONoAXMra. TouHble paccTo-
AHUA MeX[Y SNEKTPOAOM 1 FOPenKoii yKasaHbl Ha puc 13 1 14.

Ecnu uckpa He BbIGrBaEeTCA, He YNOPCTBYITE, Tak Kak MOXXHO MOBPEAUTb reHepaTop.
Cuctema 3aXKMraHys MOXET He CpabaTbiBaTh MO CeayoWwyM NpruiMHam:
«  B/I@XHas, HEMCMPABHAsA WU 3arpsA3HEHHas CBeYa;
«  HenpaBWIbHO YCTAHOBJIEHO PACCTOAHME MEXAY SIEKTPOAOM U FOPesKo;
+  TOKOMPOBOAALYWMI NPOBOA CBEUM NOBPEXAEH UN OTONEH;
+  WCKPOBOW Pa3psg yXo4uT B 3eMITi0 (B APYrMX YacTAX MuThl);
«  MOBPEXAeH reHepaTop Uin MUKPOBbIKIIOYaTESb;

+  CKoOMneHue Bo3ayxa B Tpybonposoaax (0CO6eHHO nocsne AnTeNbHoro ne-
pvofa HENCNONb30BaHNA NJNTHI);

+  HEenpaBWIbHO COCTaBfieHa ra3oBO3fylUHas CMecb (HempaBuUIbHOe rope-
Hue).

NPEAOXPAHUTEJIbHOE YCTPOWCTBO FrA30KOHTPOJIA

MpenmyLLecTBO OCHALLEHHbIX STUM YCTPOCTBOM FOPESIOK COCTOUT B TOM, UYTO B C/lyyae
HenpoW3BOJIbHOIO ralleHns NiameHn cpabaTblBaeT cMcTeMa 3alMTbl: aBBTOMATUYECKN
npekKpaLyaeTca nofaya rasa K noTyxLiei ropesnike, Yto No3BosseT n3bexarb onacHo-
CTW yTeuku rasa. [locne Henpomn3BOJIbHOIO raleHyaA NIaMeHn KnanaH ras-koHTponsa
CpabaTbiBaeT aBTOMaTNYeCKn He bonee yem yepes 90 ceKyHA ANA ropenok paboyei
NOBEPXHOCTUN NAWTbI U Yepes MUHYTY ANA ropesiok yXOBKM U rpunA.

MpaBunbHOe PaccToAHNE MEXAY KOHLAMU YyBCTBUTENbHOIO 3eMeHTa Tepmonapbl 1
ropesnkol NokasaHo Ha puc. 13 1 14.

[inAa KoHTPoNA GYHKLIMOHMPOBAHNA KnanaHa ra3-KoHTPOsA AeiCTByiTe creayowmm
obpasom:

+ 3aXrUTe ropesiky 1 OCTaBbTe ee BKIOYEHHON NPUMEPHO Ha 3 MUH.;

+  BbIK/IOYMTE FOPesIKy 1 MOBepHUTE PYUKy Perynatopa B MojoOXeHue «3a-
KpbITO», 0603HaUY€HHOE CYIMBOJIOM B ;

+ uepe3 90 cekyH[ B Cllyyae KOHTPONA ropenok paboyeii NoBepxHOCTU 1
yepes MUHYTY B C/lyyae KOHTPOJA ropesiok AYyXOBKM U rpuUia noBepHuTe
PYUKY B MOSTIOXKEHNE «OTKPbITO»;
+  OCTaBbTe PYYKYy B 3TOM MOSIOXKEHWUN W MOJHECUTE K ropesike 3axKeHHyto
cnnuky. lopenka He AomxHa 3axkeubca!
Bo BpemA 3axkuraHua Ana Bo3byxaeHnA marHuta Tpebyetca nprbnusutensHo 10 ce-
KyHA.
KnanaH ras-koHTposna cpabaTbiBaeT aBTOMATUYECKN NOCSE BbIKIIOUEHUA NNaMeHn He
60nee uem yepes 90 CeKyHA f/1A rOpenoK paboyer NOBEPXHOCTYN MAUTBI U Yepes Mu-
HYTY ANA ropenok AyXOBKM 1 rpuns.

« NPEAYNPEXAEHNA

«  Tepep noboit onepawumeil No YACTKE UV TEXOOCTYKMBAHMNIO NANTbI OTKIO-
yaiiTe ee OT 3N1IEKTPOCETN U 3aKpbIBalTe KpaH Nnojayun rasa.

+  [pu NOAKNIOYEHNN NANTBI K MCTOYHUKY MOAauN rasa He npoBepaiiTe rep-
METVUYHOCTb CTbIKOB MPU MOMOLLYM NnameHn. ECiv B Baliem pacnopsxeHun
HeT crneumnanbHbIX MPYOOPOB ANA KOHTPOSA ra30HENPOHNLIAEMOCTH, MOX-
HO UCMOMNb30BaTb MEHY UM KOHLEHTPUPOBAHHYIO MbllIbHYIO BOZY.

+  YcTaHaBnuBaA Ha MecTo pabouylo MOBEPXHOCTb MAWTbI, ybeanTechb, YTO
3M1eKTpUYEeCcKne NPOBOAKN CBeYell (eC/v TaKOBble MMEIOTCA) He comnpurKaca-
10TCA ¢ POPCYHKaMV 1 He NepeKpbIBatoT KX.

WCNONb30BAHWE NMNNTI

FA30BbIE KOHOOPKU

«  BKJIIOYEHVE FA30BbIX KOHOOPOK PABOYE MOBEPXHOCTU

« HaXmuTe 1 NoBepHWTE PEryNMPOBOYHYIO PYUKY NPOTVB YacOBOW CTPENKM
11 YCTaHOBWUTE OTMETKY HanpoTUB cuMBona ¥, 06o3HaueHHOro Ha nepen-
Hell naHeny NAnTbl (MONoXKeHVe MaKCUMAJIbHOTO MiameHn).

«  [inA aBTOMaTMYeCKOro po3xmra KOHGOPKU NPUKMUTE PyUKy [0 ynopa u
LepXKuTe ee B TAKOM MOJIOKEHUN B TeYeHMe NpUbnmsnTenbHo 10 cekyHa.

« OTnycTuTe pyuKy 1 yGeanTech, YTo ropenka 3axriac. B npoTtrsHom cyyae
MOBTOPUTE BCE CHavana.

«  NCNOJIb30OBAHUE FA30BbIX KOH®OPOK PABOYEN MOBEPXHOCTU

Mcnonb3yiiTe KacTplonu, AnameTp fHa KOTOPbIX COOTBETCTBYET pasMepam KOHPOPOK.
Mnama He AOMKHO BbIPbIBATLCA 13-MOA KaCTPIONN.
PekomeHpyetca:
+  [J1A Manow KOHPOPKM NCMONb30BaTb KacTPIoNn AUaMeTpoM 8 CM, YCTaHOBUB
npu 3ToM aganTtep ANA yMeHbLUeHVA ArameTpa KOHOOPKM (apanTep BXOANT
B KOMMIEKT NMOCTaBKMN);
+  [ANA cpefHeit KOHGOPKM NCMONb30BaTb KacTpLonn ArameTpom 14 cv;
«  [S1s GbICTPON UK TPOVHOMN KOHGOPKM — EMKOCTb ANAaMETPOM He MeHee 22
.

TpoiiHas KoHdopKa (KoHPOpKa C Tpemsa psgamy NiameHv) NPUrogHa Ansa 1Cnosb3o-
BaHWs KacTpiosnib wok.

MPUMEYAHME: HM B KOeM cilyyae He OCTaBAAWNTE PYUKY B MPOMEXKYTOUHbIX
MOJIOXKEHUAX MeXY CUMBOJIOM MaKCManbHOTO ninameHun ™ © 1 nonoxeHvem
«3aKpbITO» M.
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YCTAHOBKA N TOOKNIOYEHNE

NCNOJIb3OBAHUE BEPTEJIA

« NPUrOTOBNEHWE HA BEPTEJIE MOA FPUJIEM C OTKPbITOV ABEPLIEV

1. YcTaHOBMTe MNaHKy A1A 3alMThbl PyUeK ynpaBieHUa OT NOTOKOB ropAvero
BO3/yXa

PucyHok 17
2. TlomecTnTe KyCOK MACa Ha BepTes, 3aKpenuB ero B LieHTpe cneLnanbHbIMu
BUIKaMK.

3. BcTaBbTe OCTpue BepTena B PacroioXeHHyi0 B OMOPHOI pame CTynuLy
KOHTpMpMBOAaA.

4. CHuMUTe C BepTena 3aluTHYIO PYUKY.

PrcyHok 18

5. YcTaHOBUTE OMOpPHYK pamy BepTena B LEHTP AYXOBKM, OfHOBPEMEHHO
BCTaBAsAsA Ba/l KOHTPMPYBOAA B CTYMULY MUKPOLBUTaTENs.

PucyHok 19

6. Pa3mecTuTe NPOTUBEHb B CaMOM HU3Y AYXOBKM W He 3abyabTe HanuTb Ha
Hero HebonbLUOe KONMYECTBO BOAbI.
3axruTe ropesnky rpuns.
Msrko 3akpoiTe ABepLy [yXOBKU, MPUCIOHAA ee K 3alyUTHO MiaHKe.
3anycTuTe BepTes, HaxaB Ha KHOTKY BK/IOUEHVA N1eKTponprBoja BepTena
Ha nepeaHen naHenu.

10. Mo oKOHuYaHWUM NpoLeaypbl CHAMUTE OMOPHYIO Pamy CO CTYMULbI MAKPO-
[iBUraTens 1 3aKpyTUTe Ha BepTen CneLuanbHyto pyyKy.

Coser:
BO BpeMmsA NPUroToBNEHNA BPEMA OT BPEMEHV NONMBANTE MACO KNPOM.

« NPUrOTOBNEHWE HA BEPTEJIE NOA FPUJIEM C 3AKPbITO ABEPLIEN

Mpoueaypa NprroToBnieHys Ha BepTese C 3aKpbITol ABepLie aHanor1yHa npuroTos-
JIEHVIO C OTKPBITON ABEPLEN, 32 UCKITIOUEHEM HEOBXOAUMOCTY UCMOMb30BaHNA 3a-
LWMTHOW MAaHKu. [lBepLia Npy 3TOM 3aKpbIBAeTCA MOHOCTbHIO.

BHumanwme! MpuroroBneHne Ha rpune c 3akpbiToi ABepLel paspeLuaer-
CA TONbKO ANA AYXOBbIX WKa¢dOB, OCHaLEHHbIX /IeKTPUYECKUM rpunem.
Mpu 3TOM MaKcnMmanbHaA TemnepaTypa NPUroToBNeHNA He fOJKHa npe-
Bbiwatb 200°C.

u BHuMaHwme! Bunku Beptena mMoryT UMeTb OCTpble KOHLbI — GyAbTe ocTo-
POXHbI!

36 YCTAHOBKA U MOAKIIOYEHUE

OBLIWE PEKOMEHJALIAN
[0 UCNONb30BAHWIO IYXOBbIX LIKAOOB

*  Pewertka AyXoBKW: Ha Hee CTaBATCA NPOTUBHY [J1A NPUTOTOB/IEHNA BbiNey-
KW, XKapKoro 1 T.4. (B KOMNNEKT He BXOAAT); NPAMO Ha PeLLeTKe MOXHO roTo-
BUTb MACO (<MACO Ha rpune»).

«  TpoTuBeHb: 06bIYHO pa3mMeLLaeTCcA MOA PELLETKON 1 CYKUT Ana cbopa cTe-

Kalowlero Coka npuroTaBnmMBaemMblX Ha pelleTke NpoayKToB, HO €ro MOXHO
MNCNOIb30BaTb U HEMNOCPeLACTBEHHO A1A TOTOBKN 6]1!0}:\4

«  Ecnn npurotoBnieHve OCyLECTBASETCA B AyXOBKE C CUCTEMON BEHTUNALNN,
MOXXHO OHOBPEMEHHO MOMECTUTL fABe PeLIeTKM. [P1 3TOM HY>XHO NMETb B
BMAY, U4TO EC/IM NPOAYKTbI OTANYAIOTCA MEXAY COOOM KaueCTBOM 1 Konmye-
CTBOM, TO, ECTECTBEHHO, 1 CPOKV MPUTOTOBJIEHNSA MOTYT 6bITb PasHbIMU.

« CucTema KpenneHus peleTok: AyXOBOW LiKad OCHALLEH CUCTEMON Kpe-
MMEHNA PEeLIeTOK, 3TO MO3BOMSAET BbIABUraTb UX, He M3BreKas U3 AyXOBOrO
LwKada NOMHOCTBIO; HO €CTIN PELLETKN HEOGXOAMMO BbIHY Tb, JOCTATOUHO NP~
NOAHATH 1 NOTAHYTb VX Briepes, Kak MokasaHo Ha puc. 20.

OBCITYMUBAHUE NYX0[

OBLWME PEKOMEHAALWN NO TEXHUKE BE3SONMACHOCTHU

Mpy obHapyeHUN HencnpaBHOCTEN PeKOMeH[yeTCA BbIMONHUTL Cheaylolue feit-
CTBUA.

lMepep Bbi3oBOM Cry6bl TEXHUYECKOI MOMOLLIM HY>XHO Y6 AUTBLCS, UTO:
+  BWIKa BCTaB/eHa B PO3eTKy Haj/lexallym obpasom;
+  CWrHanbHas flaMnoyka paboTbl MANTHI FOPUT.

Ecnn npo6nema He pewunnacb, BbI30BUTE KBaﬂVId)VILl,VIpOBaHHOFO 1 yNnoSIHOMOYEHHOro
cneunanncta, KOTOprVI MOXeT YCTPaHUTb HENCNPaBHOCTb.

Ecnu ocBeLyeHne ayXOBKM He BKIKOYAETCA, HeOBXOAVMO:
+  OTK/IIOUUTb MIUTY OT S7IEKTPOCETH;
+  CHATb 3aLiMTHOE CTEKNO, KOTOPOE HAaXOAMTCA B 3afHel MaHenu BHyTpu ay-
XOBKU;

. 3aMEeHUTb JTaMMNOYKY.

OBLUWE PEKOMEHOALUN MO YXOAY 3A KYXOHHOW NAUTOMN

OTCOE,C[I/IHI/ITE pa3bemM NUTaHUA nepen BbiMOIHEHNEM 06CJ'Iy>KI/IBaHVIH noboro Tuna.
He unctute yCTpOIZCTBO NapoBbIMN OYNCTUTENAMWN.

He wncnonb3yiite rpybble, abpasvBHble WV OCTPble MeTalMyeckne CKpebkn Ans
OUMCTKU ABEPLIbI yXOBOro WKada, Tak Kak OHW MOTyT nowjapanatb Mo NnoBpeanTb
NOBEPXHOCTb WKW CTEKSO.

He ncnonb3yiite NpofyKTbl C KMCNOTOM (HanNpUmep, CPeACcTBa OT HAaKMMK), TaK Kak OHK
MOTYT NOBPeAUTb SManMpPoBaHHbIe AeTann.

Bbikntoumnte HarpeBaTesibHble 3N1eMEHTbI, AOXANTECH OCTbIBAHUA BHYTPEHHNX yacten
AyXOoBOro LIJKad)a nepea Tem, Kak npukacatbca K HAM, nu nepep nx OUNCTKOMN.

Ey,que npeaenbHO OCTOPOXHbI C HarpesaTe/IbHbIMU 1EMEHTaMN TPUIA, OHU MOTyT
6bITb OYEHb ropaunmn.

Ynctnte fyxoBOI LWKad OCTOPOXKHO, YTOObI M36eXKaTb OXOroB OT Napa Npu NpoTHpa-
HUV TOPAYMNX SNEMEHTOB MOKPOW TPAMKOM NN ryOKOW.

Kpome TOro, HEKOTOpPble MoKLKe CpenCcTBa BblAENAKT BpeAHble NCMapPeHNA NP KOH-
TaKTe C ropAvYMn NoBEPXHOCTAMMU.

KATAJIMTUHECKAA CUCTEMA CAMOOYUCTKHA

e 60KOBbIE, a TaKKe 3a[HAA NaHesb yXOBOro LLIKad)a npeacTaBnAlT coboi camoo-
ynaouimeca KatanmtTnyeckne naHenn.

[ns akTMBaLUMM MEXaHV3Ma CaMOOUMNCTKIN JOCTAaTOUHO Kax bl 10-i nav 15-1 pas no-
e CMOMb30BaHVA LyXOBKU OCTAB/ATH €€ BKIIOYEHHO MPU MAaKCUMAJIbHO Temre-
patype. Bpems, Heo6xoarMoe A5 MOSIHOM OUMCTKIN NaHenel, 3aBUCUT OT CTEMNeHN X
3arpAsHeHs.

HekoTopble 6rtoAa B NpoLiecce NpUroToBEHVA MOTYT OCTaBATb HA KaTanuTUYeCKnx
naHenAX TPyAHOBbLIBOAVMbIE BPbI3ry, KOTopble 3ab1BaloT Nopbl, MPeAoTBpaLyas no-
CTynneHvie Bo3ayxa 1 Aenas Taknum o6pa3om HEBO3MOXKHbIM NMPOLIECC CAMOOUNCTKN. B
3TOM C/lyyae HeOBXOAVMO MOSTHOCTBIO OXNAAUTB IYXOBKY, 3aTEM, UCMOMb3YA OYeHb ro-
pAvyto BOAy, PasMAryMTb 3arpA3HEHA 1 C MOMOLLbIO MATKO WeTKM 6e3 npumeHeHus
MOIOLMX CPEACTB YAANMUTL 1X. Mocne 3TOro BKUMTE JyXOBON WKad Ha MaKkCManb-
HYI0 MOLLHOCTb Ha HECKOJIbKO MUHYT.

n BHumaHme! Hukoraa He ncnonb3yiite AnNA OUNMCTKN KaTannTUYecKux na-
Heneit MeTannnyeckne WeTKn n abpasmBHble BeLecTBa.



ObCIYXIBAHWE NYX04

JEMOHTA [ABEPL|bl IYXOBKU

[iBepLly MOXHO CHVMMaTb ANA TOro, YToObl CAenaTb NPOLECC OUYNCTKN AYXOBKU Gonee
y#O6HbIM. BbiNonHuTe cnepytoLme MHCTPYKLUN:

- TonHOCTbIO OTKPOUiTE ABEPLY.

« ToBepHuTe ABa pblyara «B», nepeBens X 13 NONOXKEHNUA 1 B NonoxeHne
2 (puc. 20).

«  MepneHHO 3aKpbliBaiiTe fiBePLY, NOKa OHa He OCTaHOBUTCA. Bo3bmuTe aBep-
Ly cnpasa 1 cneBa 06enmmn pyKamu, 3aKpoiTe ee elte 60nblue N CHUMUTE,
NOAHMMARA BBEPX.

L1119 yCTaHOBKY ABEpPLbl HA MECTO HEOGXOAMMO BbIMONHUTL MPOLEAYPY AEMOHTaXa B
06paTHOI NOC/efoBaTENIbHOCTH:

. BcTaBbTe ABe NneTnm B COOTBETCTBYWOLWME rHe3fa 1 MoOJSIHOCTbIOo OTKPOVITG
nsepuy.
. nOBepHI/ITe ABa pbivara «B», CHOBa YCTaHOBUB UX B MOJIOXeHne 1.

+  3akpoliTe aBepLy 06blYHbIM 06Pa3OM.

POSITION 1

POSITION 2

PucyHok 20

YNCTKA CTEKJIOKEPAMWYECKOW MOBEPXHOCTU NNIUTDI

Mnockaa popma CTeKnoKepammyeckoin paboyeit NOBEPXHOCTW MANTbI 3HAUYUTENBHO
o6neryaet yxop 3a Heli Mo CPAaBHEHWIO C YMCTKON paboumx NOBEPXHOCTEN C TPaALM-
OHHbIMU KOHbOPKamu. Jlerkue 3arpAasHeHUs yAanAoTCA BNaxHo bymaroii. [ina yctpa-
HEHVIA CTOMKUX 3arpsA3HEHNI MOXXHO UCMONb30BaTb METOAbI OUNCTKY, MPUMEHSEMbIE
NPU OUNCTKe CTEKON, M NCMONb30BaThb MOOLME CPEACTBA ANA CTEKON.

Ecnu cogepKumMoe KacTpionv BLITEKIO Ha MOBEPXHOCTb, YAANTE €ro npy nomoLuu
wnatens. Ecnv BbiTeK caxap uiam cpon, yaanuTb UX Hy>KHO HEMeAIEHHO, MOKa OHU He
3aTBepgeny. To e OTHOCUTCA 1 K Ito6bIM OCTaTKam antoMUHUEBO GONbrv MK MiacT-
Maccbl, € NMPeAMETbI ClyYaliHO OKa3awcb Ha elle ropayveit 30He NPUroToBeHUS.
BopsHble NATHA 1 ciefibl BOGHOTO KaMHS! MOXKHO YZaiinTb C MOMOLLbIO 6€510ro BUHHOTO
yKcyca.

Mocne ncnonb3oBaHNA CTEKIOKEPaMUYECKON NMOBEPXHOCTM BCerga npomblBanTe n
BbICYLLUVBaiiTE ee BMNUTbIBAKOLe Bnary bymaroin. Hu B koem ciyyae He ncnonb3yite
[N1A OUNCTKM abpasmBHbIe UM KOPPO3MIiHbIE MOIOLUME CPEACTBA, TaKMe Kak crpei ans
[lyXOBOK, 06e3XunpmrBatoLLme CpeCcTBa, CPeACTBa ANA yAaneHna pxaBUyHbl, MOPOLLKO-
Bble MonvpyloLme cpeacTsa 1 abpasnBHble Moyanku. He gonyckarte nonagaHma Ha
NoBePXHOCTb Mecka (Hanpumep, NpwW YNCTKE OBOLLIEN) — OH MOXET rnoLapanaTb no-
BEPXHOCTb. [lepecTaBnAn KacTPIONIo C LepLUaBbiM HLLEM, He ABUraiiTe ee, a npunoa-
HVMaiiTe, Haue MOXHO OCTaBUTb Cllefibl Ha CTEKNE UK fjaxe nolapanatb ero.

3AMEHA JIAMIbl OCBELWEHUA (puc. 21)

Yto6bl 136exaTh yaapa 3MEKTPUUYECKUM TOKOM W/Win HaHeceHus ylwepba Niogsam,
NPOYTUTE 1 BBIMOMHATE NPOLEAYPY, ONVICAHHYIO HIXKe.

« OTK/I0UNTE KYXOHHYIO NUTY OT 31EKTPUYECKON CETH.

+  Y6epguTechb B TOM, 4TO AYXOBOW LKA 1 1amna OCTbINM, 3aTeM CHAMUTE 3aLynT-

HbI NnadoH. He NpriKacaiiTech K ropsavert niamne BnaKHoO TKaHbIo, MOCKOMb-
Ky JlamMra MOXeT TPeCHYTb.

. 3ameHwuTe namny Apyrow noaxopsLert namnoi Ha 15 BT HanpsxxeHrem 230 B
Tvina E14, npurogHon ana ncnonb3oBaHya Npy BbICOKMX TemMrepaTypax.

B cnyyae ecnu 3almTHaA KpblllKa NOBPeXAeHa Win CioMaHa, He UCMosb3yiTe yXo-
BOW WKad [0 ee 3aMeHbI.

PucyHok 24

EBPOMENCKAA OUPEKTUBA 2012/19/EEC (WEEE)

[laHHble cBefileHMA NpefHa3HayeHbl TONbKO AN1A obnaaartenei Tex npu-
60pOB, Ha STUKETKE C TEXHUYECKMMY JaHHbIMU (MacnopTHaa Tabnuuka)
KOTOPbIX €CTb AAHHbIV CYMBOJI.

3T0T cMmBOn 0603HauYaeT, YTo MpPOAyKUMA KnaccupuumpoBaHa no
LefCTBYIOLMM HOPMaM B KauecTBE IEKTPMNYECKOTO WM 3NEKTPOHHO-
ro o6opyAoBaHNA 1 YTO OHa cooTeTcTBYeT [npextuse 2012/19/EEC
(WEEE).Mcxopa mx 3Toro, B KOHLe CpoKa 3KCryaTauuy oHa AOSKHa
6bITb NepepaboTaHa OTAENIbHO OT BbITOBbIX OTXOAOB. 171 3TOro ee Heob-
XOAMMO GECNNaTHO CAaTb B NYHKT C60pa NEKTPUYECKOTO U SNEKTPOH-
Horo o6opyfoBaHUA NGO ANCTPUOBLIOTOPY B MOMEHT MOKYMKM HOBOTO
aHanorMyHoro o6opynoBaHms.

Monb3oBaTtenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a chavy an|6opa B KOHLIe CpOKa ero skcnny-
aTaumun B NYHKTbI c6opa BTOPCbIPbA, B NPOTUBHOM CJly4ae K Hemy 6yﬂyT NPUMeHEeHbI
CaHKUMn, npeaycMOTpeHHble 3aKOHOA4aTe/IbCTBOM O nepepa60TKe 0OTX0A0B.

OnddepeHumpoBaHHbI c60p OTXOAOB (ANA UX NoCneayowen nepepaboTkn, obpa-
6OTKM 1 YyTUNM3aLWK), COBMECTVMbIX C OKpY»KaloLLeil Cpefoil, No3BonseT nsbexarb
OTPULIATENBHOTO BO3AENCTBMA Ha NMPUPOAY U 3[0POBbE, a TaKKe Croco6CTBYeT Mo-
BTOPHOMY VCMOJIb30BaHNIO MaTePUANOB, U3 KOTOPbIX U3roTOBMIEHa NPOAYKLMA.

[Onsa nonyueHvs 6onee aeTanbHON MHGOPMALMK O CYLLECTBYIOLLMX cucTemMax cbopa
0TXO[0B CleAyeT 06paLLaTbCA B MECTHYIO Cy0y Mo nepepaboTKe OTXOAOB WM B Ma-
rasviH, rae 6bin KynneH npuéop.

Mpovi3BognTeNn 1 UMMOPTEpPbI HECYT OTBETCTBEHHOCTb 3a GE30MacHyI0 A/A OKpYXKa-
loLLel cpefibl NepepaboTKy, 06paboTKy 1 YTUAN3ALMIO Kak MHAVBUAYANbHO, Tak 1 Npu
MOMOLLY B3aUMHOTO COTPYAHUYECTBA.

EBPOMENCKUA PEMAMEHT Ne 1935/2004 O MATEPUAJIAX,
MPEAHA3HAYEHHbIX )11 KOHTAKTA C MALLEBbIMIA
MPOAYKTAMU

“ [laHHbIV CUMBO, KOTOPbIN TaKKe N306paxkeH Ha YNakoBKe, yKa3blBaeT
Ha TO, UTO MaTepuanbl 3TOrO N3AENUsA, KOTOpble MOTeHLMaNbHO MOTyT
Q f KOHTaKTMPOBaTh C MULLEBLIMU NPOAYKTaMW, COOTBETCTBYIOT TpeboBaH-
AM eBponelickoro pernameHta N2 1935/2004. B kamepe AyxoBOro LKa-
) da nuieBble NPOAYKTbI MOTYT KOHTAaKTUPOBATb C pelleTKamu AyXOBKU,
NPOTUBHAMM, MPOTUBHAMM [J1A BbINEUKM KOHAUTEPCKUX U3AENWiA, CTe-
KJIOM ABEPLibl AYXOBKM, PE3VUHOBbLIMW YNIOTHEHUAMM, BEPTENOM, CTeH-
KaMui [lyXOBKW.

Ha nnute — ¢ peweTkamu, KOHGOPKaMM 11 METaNNIMYECKON MOBEPXHOCTbIO NANTLI. B
ALMKe ANA Pa3orpeBa NULM — C ero CTeHKamu.

OBCNYXWUBAHVE MYXon 37




[NPUJTOKEHWE 1. TEXHUYECKIE XAPAKTEPUCTUKK

FTABAPUTbDI
HomuHanbHble Hapy»Hble pa3mepbl
BbicoTa fio pabouert NOBEPXHOCTY, CM 85
BblcoTa ¢ NOAHATOW KPbILIKOW, CM 59
Tny6urHa C 3aKpbIToii ABEpLIEl AYXOBKM, CM 100
Tny6rHa C OTKPBITON fBEPLIEN AYXOBKM, CM 90
LWnpwnHa, cm 60
MonesHble pasmepbl
LWnpwrHa, cm 75
Tny6uHa, cm 48
BbicoTa, cm 33
O6bem, n 119
XAPAKTEPUCTUKU FA30BbIX FOPEJIOK
Homu- YmeHb-
Tvun | HanbHoe ®DopcyH- weHHasa Homukane-
rasa | jaBneHue, Tun ropenku Ka MOLLHOCTb, HaA mow-
mBap BT HOCTb, KBT
BcnomoratenbHan 77 0,40 1,00
Mony6bicTpan 97 0,58 1,65
BbicTpas 123 0,80 2,80
G20 20 C Tpems pagamn 145 1,70 4,00
nnameHu
[lyxoBKa 140 1,20 3,70
lpunb 120 - 2,50
BcnomoratenbHasa 50 0,40 1,00
Mony6bicTpan 65 0,58 1,65
BbicTpan 83 0,80 2,8
G30 28-30 C Tpems pAgamm 98 1,70 4,00
nnameHu
[lyxoBKa 95 1,20 3,70
lpunb 80 - 2,50
BcnomoratenbHasa 50 0,40 1,00
Mony6bicTpas 65 0,58 1,65
BoicTpan 83 0,80 2,8
G31 37 C Tpems pagamu 98 1,70 4,00
nnameHu
[lyxoBKa 95 1,20 3,70
lpunb 80 - 2,50
BcnomoratenbHas 150 0,40 1,00
Mony6bicTpas 185 0,58 1,65
BoicTpan 265 0,80 2,80
G110 8 C Tpems pagamu 350 1,70 4,00
nnameHu
[lyxoBKa 310 1,20 3,70
lpunb 245 - 2,50
MOLLHOCTb JIEKTPUYECKOW YXOBKU
HWXHWI anemeHT, KBT 1,65
BepxHuin anemeHT, KBT 1,15
lpunb, KBT 2,40
OcBelleHvie fyxoBKu, BT 15
Motop BepTena, Bt 5
BeHtunaTop, Bt 22-26

MONE3HbIE CBEAEHUA OTHOCUTEJIbHO SHEPIOMOTPEBJIEHUA JIEKTPU-
YECKUX AYXOBOK

CpefiHee BpemaA NPUroToB/IEHNA HOPMAJIbHOTO KONMYeCTBa NPoaykK- 616
TOB B peXMMe CTaTUUYeCKOro Harpesa, MUH.

CpepHee BpeMaA NpUroToBeHVA HOPManbHOIO KONMYeCTBa NPOoAyK- 81,6
TOB B peXrMe BeHTUINPYEMOTrO HarpeBa, MyH.

MonesHan nnowaab NPOTHBHSA, CM? 2729

MPUNOXEHWUE 1. TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKM
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MAHEJTb  YMPABJTIHHA

IHAVKATOP KMBMEHHSA (YEPBOHUMN)......ccovvverrrreersnenes

YCTAHOBKA TOTOYHOIO YACY.

TAVMEP.

HAMNIBABTOMATVYHWI PEXXUM 13 3ABOAHHAM
TPUBAJIOCTI MPUTOTYBAHHA

HANIBABTOMATVYHWI PEXXUM 13 3ABOAHHAM
YACY 3AKIHYEHHA MPUTOTYBAHHA

42
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BKJTFOYEHHA OYXOBOI LUA®W / PETYNATOP

TEMIEPATYPW / BKITKOYEHHA PEXXUMY «PUJTb»...........

KHOMKA BMWKAHHA BHYTPILLHbOIO OCBIT/IEHHA

KHOMKA BMUKAHHSA BEHTUIATOPA MPYMYCOBOI
KOHBEKL]I

TA3OBA [YXOBA LWAOA

BMUKAHHSA OCHOBHOTO MAJIbHUKA FA30BOI
[IYXOBOI LWADU

BVIKOPUCTAHHSA TA30BOI [JYXOBOI LUAOM........
BMUKAHHA MAJIbHUKA TPUNA (TA30BUA TPUIIb)....
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YCTAHOBKA

JNTAHLIIOMKW  BE3IMEKN

BEHTUNALIA MPUMILLEHHA

PO3MILLEHHA
MOHTAX HI)KOK

MOKMOYEHHA OO TA30PO3MOAINbHOI MEPEXI.......

3'€e JHAHHA 3 THYYKOIO METATEBOIO TPYBOIO
(A Haman. 11)

3'’€ JHAHHA 3 TYMOBWM LLWTAHIOM
(BuCHaman.11)

HACTPOMKA TMIA PI3HI TUMW TA3Y.

3AMIHA ®OPCYHOK MAJIbHWKIB POBOYOT MOBEPXHI
nAnTA (MAN. 12)

3AMIHA ®OPCYHOK MAJIbHUKA IYXOBKW (MAJ1. 13).......
3AMIHA ®OPCYHOK NATTIbHUKA TPUNA (MAI. 14)..coune.
PETYMIOBAHHA MIHIMAJIbHOIO MONYM'A MAJIbHUKIB

POBOYOI MOBEPXHI MINT

PETYNOBAHHA MIHIMAJTIbHOTO MONYM'A MAJIbHUKA

JYXOBKU

NIAKAIOYEHHA OO EJNEKTPOMEPEXI

ABTOMATWUYHWIA ENEKTPONIAMAN 47
3ANOBIXKHU MPUCTPIA TASOKOHTPOJTHO. ... 47
BUKOPUCTAHHSA MUTW..... 47
TA30BI KOH®OPKN 47
BMUKAHHA TA30B/X KOHOOPOK POBOYOI
MOBEPXHI 47
BUKOPUCTAHHA TA30BNX KOHOOPOK POBOYOI
MOBEPXHI 47
BMKOPUCTAHHA POXHA 48
3ATAJbHI PEKOMEH/IALLIT 3 BUKOPVCTAHHS
AYXOBVIX LUA® 48
OBCNYTOBYBAHHSA | [IOMNAL 48
3ATAJIbHI PEKOMEHIALIT 3 TEXHIKA BE3MEKMW................. 48
3ATAJIbHI PEKOMEHAALIT MO AOrnAay 3A KYXOHHOI0
MInNTO 48
KATANNITMYHA  CUCTEMA  CAMOOYMLLEHHA. ... 48
OJEMOHTAX [OBEPUI OYXOBKW 49
YMLEHHA CKITOKEPAMIYHOI MOBEPXHI MIATW.....ccunen...: 49
3AMIHA JTAMNU  OCBITNEHHA  (MAJL. 21 49
€BPOTMENCbKA OVIPEKTVBA 2012/19/EEC (WEEE)...........oo..s 49
€BPOMEWCBHKWIA PETTTAMEHT Ne 1935/2004 MPO
MATEPIANN, MPU3HAYEHI O1A KOHTAKTY 3
XAPYOBUMW NMPOAYKTAMMW 49
LOAATOK 1. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM. ..o 50
TABAPUITU .ottt sasssse e asenes 50
XAPAKTEPUCTUKWN TA30BUX MAJIbHUKIB.....ccoveevrvenrerannee 50
MOTYXHICTb ENEKTPUYHOI AYXOBKMW.....covevvveveernerreeerese 50
KOPUCHI BIAOMOCTI NMPO EHEPTOCMOXWBAHHA
ENEKTPUYHNX OYXOBOK 50

3mict 39
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BKA3IBKI LLIOA0 bE3MNEYHOTO BUKOPUCTAHHA BIIPOBY

YBATA!

«  Bupi6 i 10ro 30BHiLLHI YaCTUHW CUJIbHO HarpiBalTLCA Nig Yac poboTu. Crig
NPOABNATY 06epPeXHicTb. He MOXHa TOpKaTUCA HarpiBasibHUX €1eMeHTIB.
[itn y BiLi 4O 8 POKiB MOBUHHI 3HAXOAUTUCA Ha BifcTaHi abo nig HarnAgom
[OPOCIUX.

- [litny BiLi Bif 8 poKiB, 0cO6M 3 0bMeXeHUMU Gi3NUHUMU abO PO3YyMOBUMY
3[i6HOCTAMM ab0 3 HeAOCTaTHIM AOCBIAOM | 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBa-
TUCA LM BUPOOOM NMLLE AKLLO BOHN 3HaXOAATbCA Nif HAarnAAoM abo oTpu-
Mann BKasiBK/ Npo Te, AK NPaBuIbHO i 6e3neyHo BUKOPUCTOBYBaTH BUPIO, i
PO3yMiloTb MOB'A3aHI 3 eKcnyaTaLi€io PU3NKK.

«  [liTv He NOBVWHHI rpaTh 3 BUPOOOM, @ TaKOXK YNCTUTU | HANArog»KyeaTu Noro
6e3 Harnagy [OPOC/UX.

«  Hikonu He 3anuwaiite 6e3 HarnAAy BKAOYEHY MANTY 3 XUpamu i Macnammn
— Lie Moxe ByTn Hebe3neuHo i NPUBECTY [0 NOXKEX.

«  Hikonu He BrKopucTOBYiiTe Bofy ANA raciHHA nonym’al Cnoyatky cnif Big-
KNIoumnTY BUPI6 BiA enekTpomepexi i TiNnbK1 ToAi racuT Nonym's, No MOX-
NMBOCTI HAKPUBLUM BOTHMLLE Crafiaxy BOrHETPUBKOIO KOBAPOI abo BorHe-
TPVBKOIO KPULLIKOIO.

. BHyTpiluHi NoBepxHi ALWMKa Ana nocyay (AKLWO Takui € B KOMNneKTawii) Mo-
XKYTb CTaTV rapAYuMu.

«  [lepepn BiAKPUTTAM 3aXUCHOI KPULLKK Buganute Gyab-aky piauHy 3 ii no-
BEPXHi.

BAXJIMBO! MNepepn 3amiHol0 namnu ycepeAnHi AyxoBoi Wwadu HeobXigHO
nepeKoHaTucs, o BUPi6 BigKnoueHn Big Mepexi, Ans Toro, o6 yHuK-
HYTM BiporigHoOi Nopa3Ku eNeKTPMYHUM CTPYMOM.

«  Tlig yac poboTn Npunag cunbHO HarpiBaeTbcA. byabTe 0bepexHi: He Top-
KalTeca HarpiBaJibHUX eNleMeHTiB ycepeaViHi JyXOBKN.

. Mepen NigKNOYEHHAM [O enekTpomepexi HeobXigHO MigroTysBaTn npu-
CTpii, AKUA 3abe3neuyBaTiMe BiAKMIOUEHHA Bif Mepexi, 3a3op po3mu-
KaHHA KOHTAKTIB B HbOMY MOBMHEH 3abe3neuyBaTii NOBHE BiAKMOYEHHA B
yMoBax nepeHanpy»xeHHa Kateropii lll, 3rigHo 3 iHCTpyKLi€lo No ycTaHOBL,.

«  Bigkniovaiite nauty Big enekTpomepexi nepep Oynab-AKolo onepaLi€to,
NOB'A3aHOI0 3 TEXO6CYroBYBaHHAM BUPOOY, Oro YNLLEHHAM abo PEMOH-
TOM — iCHy€e Hebe3neka 3iTKHEeHHA 3 AeTanAamy, Wo nepebyBatoTb Mif Ha-
npyroto.

«  He BuKopucToByiTe BiafineHHA po3irpiBaHHA Tapinok i BigaineHHA po3mi-
WeHHA rasoBoro 6anoHa (AKWO BOHWM nepefbayeHi KOHCTPYKLiE) AnA
36epiraHHA 3aliMUCTVX PiAVH abo HECTINKNX A0 BMAUBY TemMnepaTypu Ma-
Tepianis, TakMx AK AepeBo, nanip, aepo30ni, pPianHW i rasu nig TMCKOM, Cip-
HUKM i T. 1.

«  [lepioanyHo NepeBipANTe CTaH WAHra, WO 3'€AHYE NANTY 3 [KePenom no-
[faui rasy: BiH ma€ 6yTv JOCWTb BifAaneHnM Bifj CTIHOK, AIKi HarpiBaloTbCA, He
Ma€ ByTV NepexxaTum, CUITbHO 3irHYTUM ab0 NOWKOAKeHUM. [py BUABNEHHI
NMOLWKOAXeHb NMOTPIOHO HEeramHo 3amMiHUTK WaHT. TaKoX MOro HeobXiaHO
3aMiHIOBaTV Y BCTaHOBEHUI TepMiH. O6maBa KiHLi WiaHra MatoTb 6y 3a-
KpinneHi 3a AOMNOMOroto CTaHAAPTHYUX, rapaHTylounx 6e3neKy 3aTCKiB.

« Y BUNaaKy, AKLO 3 YaCOM KpaH Nnojadi rasy BiKpnBaTUMeTbCA Hacuny, pe-
KOMEHJYETbCA BUKMKATU GaxiBLA TeXHIUHOT Ciy»Kou.

«  [InA ouniieHHA emManboBaHNX abo XPOMOBAaHUX YaCTVH MNTH 3aCTOCOBYIA-
Te Tenny MunbHy Boay abo HeabpasvBHi Mutodi 3acobu. A ounweHHA
nasnbHYKIB Po6oYOT MOBEPXHI | po3CikayiB NoNyM's MOXHa BUKOPWCTOBYBa-
TN MeTaneBy LWiTOYKY ANA BUAaNeHHA Hakuny. OuniieHi noBepxHi akypaTHO
BUCYLUYWTE.

+  He3acTtocoByiiTe abpa3unBHi M1ioui 3aCo61 [1/1A YNLLEHHA eManboBaHUX abo
XPOMOBAHUX efleMeHTiB BUPOOY.

«  Tpu ynwieHHi NparHiTb He 3anNMBaTU BOAOI poboUy NOBEPXHIO NAUTH. YHU-
KaiiTe NoTpanisaHHA BOAM abo M1OYOro 3acoby B OTBOPU NanbHUKIB.

«  3aBXAu NigTPMMyNTe B YACTOTI CBIUKW ANA enekTponignany i npocywynte
IX MiCNA KOXXHOrO BUKOPUCTAHHSA MANTK, 0COBMMBO AKLLO B NpoLeci npuro-
TYBaHHA 1Xi 3 KaCcTpy/b BUTIKana pignHa.

+  SKWO NIuTa yKOMMIEKTOBaHa CKIAHOK KPULLIKOI, HIKOMM He 3aKpuBaiiTe
KPULLKY A0 TUX Mip, MOKM HE OCTUMHYTb ManbHUKK a0 30HM Harpisy po6o-
Yoi NOBePXHi. IHaKLLe KpULLKa MOXe TPICHYTU abo po36uTrcs.

«  Ob6epiraiiTe Bif yaapiB emanboBaHi YaCTVHW MANTK | CBIYKM eneKTponigna-
ny.
«  He BuKopuCTOBYIiTE PyUKy ABEpPELb AS1A NePeHeCeHHs NINTU.

BKA3IBKW OO BE3MEYHOIO BUKOPUCTAHHA BUPOBY

« [INA YMLEHHA CKNAHUX ABEpeLb [yXOBKMN He CNif BUKOPWUCTOBYBaTMN rpy6i
abpasuBHi maTepiany i rocTpi MeTanesi WKPe6Ky — BOHW MOXYTb NOAPA-
naTy NoOBepXHI0 abo MOLKOAWTMN CKIO.

+  He BuKopucTOBY#iTe MaporeHepaTopy ANA YNLLEHHA BUPOOY.
. [nA uiei Nt cneuianbHa NiacTaBKa AnA YCTaHOBKYM He NOTPi6Ha.

«  [punap He NpU3HaYeHWUiA ANA BBEAEHHA Oro B eKCrlyaTallilo 3a onoMo-
roto 30BHIiLLIHbOTO TaliMepa abo OKPeMOi CCTEMM ANCTaHLIIHOTO KepyBaH-
HA.

+  3a HaABHOCTI TPIWMH Ha NOBEPXHI NANTK BiAKNounTe BUPIO Bif enekTpuy-
HOT MepeXi AnsA 3anobiraHHA MOXIMBOTO yaapy CTPYMOM.

«  [lpv NpuUroTyBaHHi iXi BUKOPUCTaHHA ra3oBOi NINTU NPU3BOANUTb 4O YTBO-
PeHHA HaASIMLWIKOBOTO Tenia, BONOroCTi i NPOAYKTIB FOPiHHA B NPUMILLeHHI,
[le BOHa BCTaHoOB/EHaA. [epeKoHaiTecs, Wo ue npumilleHHs Jobpe nposi-
TPIOETHCA, 0COBNMBO NPV NPALIoIOYiii MINTI: He 3aKpUBaiiTe MPUPOLHI BEH-
TUAAUiIHI OTBOPW, BBIMKHITb (@60 BCTAHOBUTE, AKLLO OO HEMAE) MPUCTPIN
MeXaHiuHOT BeHTUAALIT (BUTAXKKY).

+  Bupib moxHa BMKOpPUCTOBYBATY NiLLE ANSA NPUrOTYBaHHsA Xi. He BuKopu-
CTOBYIATE NOTO ANA iHWUX Linel, Hanpuknag, ansa obirpisy nprmilleHb.

KomnaHifa-BUpO6GHIK He Hece BifNoBifanbHOCTI 3a NOLWKOAKEHHA | Hecnpas-
HOCTi BUpoGy, a TaKOX HelacHi BUNagKu, BUK/INKaHi HeOTPMMaHHAM peKo-
MeHpAaLi no ycTaHoBLi | ekcnnyaTtauii nauTu.
B pasi HecnpaBHOCTI NANTK, BUABJIEHHA BUTOKY rasy a6o NolKOAXKeHHA enekx-
TPONPOBOAKN HeraliHoO 3BepHiTbcA B LieHTp Texo6cnyroByBaHHA i BUKANYTE
daxisus.

3ATAJIbHA IHOOPMALIIA

[akyemo Bam 3a BUOGIp i MOKYMKy OAHOrO 3 HaLLMX BUCOKOAKICHVX BUPO6iB. Mu fiyxe
cnogiBaemocs, Wo y Bawwx pykax Hawi navtvn GyHKLIOHYBaTUMYTb 3 MakcMmarb-
HOIO BigAavelo i HanKpawymmn pesynbTatamu, BUNPasgoByoyn BCi Bawi uekaHHa. 3
Lli€l0 MeTOI0 MPOMOHYEMO Bam yBaXkHO mpounTaTi Lei NocibHWK i JoTprmyBaTucA
1noro BKasiBok. [1pyn LiboMy BaXKn1MBO PO3yMiTy, L0 KOMMaHiA-BUPOOHUK He Hece Bia-
NOBiJANbHOCTI 3@ NOLIKOAXXEHHS | HECNPABHOCTI BUPOOY, a TaKOX HeLacHi BUnagKu,
BUK/VKaHi HeJOTPUMAHHAM PeKOMeHAALLiN No yCTaHOBL | ekcnayaTauii nanTu.
[inA Toro, Wwob BUMycKaTh NAWTU BIAMOBIAHO JO CYYACHUX TEXHOMOMYHUX PilleHb i
[NA NOCTINHOrO NiABWLLEHHA AKOCTI HaLWMX BUPOGIB, KOMMaHiA 3anMwae 3a coboio
npaBo BHeCeHHs byfb-AKMX 3MiH 6e3 nonepeAHbOro MOBIAOMIEHHS, Lo, NPOTE, He
BUK/MKaEe Npobnem abo cKpyTu Npw ekcnayatauii.
AKWo y Bac BMHVKHe HeobXiaHICTb 3aMOBMIEHHA 3aMy4acTUH abo akcecyapisB A0 BU-
poby, 3pobiTb 3anuT Bawomy npopaaBueBi abo 3BepHIiTbCA Ha iHGOpMaLiiiHy NiHito
KOMMaHIT, NPy LibOMy BKaXiTb HOMep Mopeni i Homep cepii NInTK, HaHeceHi Ha ¢a-
6pVYHIN Ni3HaBanbHI Tabnnuui. Lia Tabnuuka moxe 6yTy po3TalioBaHa ycepeanHi
BiljineHHA po3irpiBaHHA Tapinok (AKLLO BOHO €) abo Ha 3afHil CTiHLi NANTH.
MnuTa BigNoBigae HopmaTuBam:

«  CEE 2009/142/(30/11/2009)

. 2006/95/CE no Hu3bKili Hanpysi (12/12/2006 i noganbLui nonpasKm)

«  CEE 2004/108 (no piBHto pagionepetkoa — 15/12/2004)

«  EBPOMENCHKNIA PEMMAMEHT N2 1935/2004 (KOHTaKT 3 XapyoBWMU Mpo-
nyKTamm)

«  EBPOMENCbHKMIA PEMIAMEHT N2 1275/2008

«  CEE40/2002

« CEE92/75

«  2012/19/EEC (WEEE)

+  2005/32/CE (NnpuUcTpoi, L0 BUKOPUCTOBYIOTb €N1eKTPOeHepriio)
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FA30BA BAPWIbHA NOBEPXHA
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MantoHok 1

MAHEJIb YNIPABJIHHA

SR— cTaHaapTHa ra3oBa KOHOPKa;

R —LwwBMAKa ra3oBa KOHPOPKa;

A — ponomixkHa razoBa KOHPOPKa;

TC — rasoBa KOH$OpPKa 3 TPbOMa pAgamm Nosym's.

MantoHok 2

A — eneKTPOHHWUI JMCNeN 3 CCHCOPHUM YNpPaBRiHHAM;

B — pyuKa BMMKaHHA | perymoBaHHA NOTY>KHOCTI NiBOT NepeAHboi KOHPOPKHY;
C — pyyKa BMUKaHHSA i perynioBaHHA NOTYXHOCTi NiBOT 3afiHbOT KOHGOPKY;

D — pyuka Bubopy pexxumy poboTm fyxoBoi wadu;

E — pyuKka BMUKaHHA i perynioBaHHA NOTYXXHOCTi LIeHTPanbHOi KOHGOPKU;

« IHAVKATOP XVBJIEHHA (YEPBOHW)

AKWo iHAMKaTOp ropunTb, Lie BKa3ye Ha Te, Lo AyXoBa Wwada cnpaBHa i BK/IOYeHa.

« IHAWKATOP POBOTU [YXOBOI LUA®U ((KOBTUW)

Konu uen iHanKaTop BKNIOYEHUIA, Lie 03HaJag, Lo AyxoBa Wwada 3HaxoanTbea y dasi
nonepefHbOro Harpisy.

Konu BiH BUMKHeHUIA, Lie 03HaYaE, LWo AyxoBa Wwada [oCArna BCTaHOBEHO! Temne-
paTtypw.

Konu BiH nepiofiniHO BKNIOYAETLCA | BAMUKAETHCA, Lie O3HaYaE, Wo TemnepaTtypa B
LyxoBiii Wwadi NocTiHO NiATPUMYETbCA Ha 3aAaHOMY PiBHi.

«  PYYKA BUBOPY TEMMNEPATYPU YXOBOI LLA®U

TepmocTaT fyxoBoi Wwadu perynoe Temnepatypy, HeobXxifHy 418 NPUroTyBaHHSA iXi,
y BCiX pexunmax poboTu, BKNtoyatouu Ti, AKi nepeabayaloTb BUKOPUCTaHHA rpuna. Mo-
BOPOT BiNOBIAHOrO perynATopa 3a ro4MHHNKOBOIO CTPINKOIO JO3BONAE BCTAHOBUTU
TemnepaTypy B AyxoBiii Wadi Ha HeobXifHOMY 3HaueHHi Mix 50°C i 250°C.

«  PYYKA BUBOPY PEXMY POBOTU JYXOBOI LUAGU
MNepemunKay akTUBI3ye pexum poboTn, HeobXiaHMI AnA NpurotyBaHHA. Onuc pe-

XKMMIB PO6OTH, a TaKOX pekomeHgaLii no ix Bubopy npmeegeHi B posaini «<BArATO-
OYHKLIOHAJIbHA ENEKTPUYHA JYXOBA LLUA®A 3 KOHBEKLIIEKO».

F — pyuka Bu6opy TemnepaTtypu fyxoBoi Wwadw;

G — pyyKa BMUKaHHA i perynioBaHHs NOTYXXHOCTi NPaBoi 3aAHbOI KOHPOPKN;

H — pyuKa BMUKaHHSA | perynoBaHHA NOTYXHOCTi NpaBoi NepeHboi KOHGOPKY;

| — iHAUKaTOpP XMBNEHHA (YePBOHUN);

J — iHanKaTop poboTK AYyXOBOT Wadu ((KOBTWN).

EJIEKTPOHHUW AUCIJIEA 3 CEHCOPHUM YMPABJIIHHAM
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I'IpaLuoe aBTOMaTM4Ha nporpama (y AeAKNX Moaenax 3aMmicTb cmmBony A

BifO6PaXKYETbCA HANNC «Auto).

Pexuvm pyyHoro ynpasniHHA.

Llein cumBon 6nvMa€ B pexxumi yCTaHOBKIM MOTOYHOIO Yacy.

CumBOn BifobpaxyeTbCA Npw akTUBaLii Tanmepa.

KHOMKa 3MeHLUEHHA 3HaYeHHA NPY YCTaHOBLi Taimepa. Takox BUKOPUCTO-
BYETbCA A1 BUOOPY PiBHA 3BYKOBOTO CUrHany (AOCTYNHi Tpw PiBHi).

KHonka Bubopy pexxumy po6oTu.

KHorKa 36inblueHHA 3HauYeHHA NPy YCTaHOBLIi Talimepa.

KYXOHHI NINTW CEPIT PP96GEES0
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* YCTAHOBKA NMOTOYHOIO YACY

Mpw nepluomy BKtOUeHHI i nicna nepeboto B noaavi enekTpoeHeprii Ha gucnnei 6nu-
MaioTb Undpw i cimBon A — B TaKOMy pexumi nnnTa He GpyHKLioHyBaTMMe.
1. TicnAa BMUKaHHA NAWTU HAaTUCHITL KHOMKY M i yTpumyiiTte il He meHLwwe
2 cekyHp, Nokn cumeon A He 3HMKHe 3 aucnnes. Ha gucnnei 3'aButbca
MUFOTANBWI CMBOS ®.

2. 3a 4OMOMOroi0 KHOMOK = i + BCTAHOBITb MOTOYHUI Yac.

3. Yepes pekinbka cekyHp NiciA 0CTaHHbOrO HaTUCHEHHA KHOMOK Brbpa-
HWI Yac byae 36epexeHnii aBTOMaTUYHO.

« POBOTA B PYYHOMY PEXUMI

[lyxoBa wada npawioBaTime B Py4YHOMY pexumi (6e3 BCTaHOBIEHOro Yacy 3aKiH-
YeHHA MPUroTyBaHHA abo TPMBANOCTI MPUrOTYBaHHA) Nvwe Npw BifobpaxeHHi Ha
avcnnei cumsony k.

«  TAAMEP

Talimep BMAAE 3ByKOBUIA CUTHAN MiciA 3aKiHYEHHA 3aAaHoro yacy 6e3 BifKnoueHHs
nnnTy. MakcumanbHuii iHTepBan, AKN Moxe 6yT BCTaHOBIEHUI Ha Taiimepi — 23
roanHn 59 xBunuH. MicnAa 3akiHYeHHA BCTAHOBIEHOTO Yacy Ha AUCTIEl 3HNKAE CM-

son i 3BYUNTb CUTHaN. 3BYKOBWI CUTHaN aBTOMaTUYHO BifKIOUNTLCA Yepes 7 XBU-
NINH, 360 X B MoxeTe 11oro nepepsaTi, HAaTUCHYBLUW ByAb-AKY KnaBilly Ha gucrnel.
[inA ycTaHOBKM TaliMepa BUKOHaWTe HacTymnHe:
1. HatucHitb kKHonKy M i yTpumyiTe il He MeHLe 2 ceKyH/, MOKM Ha gucnnel
He 3'ABUTbCS MUrOTNBIY cumon L .
2. 3a jonomoroto KHOMoK = i + 3apaiite HeobXiAHWIA iHTEepBan yacy.
3. Yepes pekinbka cekyHA Micisa OCTaHHbOrO HAaTUCHEHHA KHOMOK Tanmep
36epe’ke 3HaYeHHA | NOYHe 3BOPOTHUIA BiaiK Yacy. Ha gucnnei Bigobpa-
KyBaTMMeTbCA CUMBOS Q.

« HAMIBABTOMATUYHUI PEXWUM I3 3ABAAHHAM TPUBAJNIOCTI NPUrO-
TYBAHHA

1. BcTaHOBITb 6axaHui pexxum poboTr AyxoBoi Wwadw i TemnepaTtypy npu-
roTyBaHHs.

2. HaTucHiTb KHOMKy M i yTpumyiiTe ii He MeHLuUe 2 ceKyHA, MOKM Ha gucnnei
He 3'ABUTLCA MUTOTIMBMI cumeon L.

3. BignycTitb i 3HOBY HaTWCHITL KHONKY M. Ha gucnnei 3'aButbca murotnm-
BMI cuMBON A, a TakoX Hanuc «dur», AKUIA Yepe3 AesKMIN Yac 3MIHUTLCA
Ha 0:00.

4. 3a AOMOMOrOK KHOMOK = i + BCTaHOBITb 6axaHy TPVBanicTb NPUroTy-
BaHHA (MakcUMasibHO AonycTume 3HaueHHA — 10 roguH).

5. Yepes pekinbka ceKyHfA Nic/iA OCTAaHHbOIO HAaTUCHEHHA KHOMOK 3HayeH-
HA 36epeXeTbCA | MOYHEeTbCA 3BOPOTHUI BiANiK Yacy. Ha aucnnei Bigo-
6paxyBaTUMyTbCs cumBonu A i 4 Ins Toro, wo6 BifjoOpaxKyBaTn Ha
avcnnei NOTOYHNI Yac, HAaTUCHITb KinbKa pasiB KHoMKy M.

Micns 3aKiHYeHHs BCTAHOBIIEHOrO Yacy NPO3BYYMTb CUrHas, i AyxoBa Wwada aBToMa-

TUYHO BUMKHETbCA. 3BYKOBWI CUTHAM aBTOMATUYHO BiAKNIOUNTLCA Yepes 7 XBUNH,
a60 x B moxeTe 10ro nepepBaTh, HAaTUCHYBLUW OyAb-AKY Knasilly Ha Anucrnnel.

- HAMNIBABTOMATUYHUA PEXUM 13 3ABAAHHAM YACY 3AKIHYEHHA
MPUTOTYBAHHA
1. BcTaHOBITb 6axaHuin pexxunm poboTn AyxoBoi Wwadw i Temnepatypy npu-
roTyBaHHs.
2. HatucHitb KHonky M i yTpumyiTe ii He MeHLe 2 ceKyHf, NOKM Ha gucnnel
He 3'ABUTbCA MUTOTIMBUI cumon L.
3. BignycTiTb i 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY M. Ha gucnnei 3'aBuTbca murotnm-
BUI cMmBos A, a TaKoXK Hanuc «dur.
4. HatucHitb KHoMNKy M wie pas. Ha ancnnei 3'aButbca Hanuc «end», akuin
yepes feAKnn Yac 3aMiHUTbCA Ha 0:00.
5. 3a [OMOMOroi0 KHOMOK = i + BCTAHOBITb GaXkaHWUiA Yac 3aKiHUEHHA Mpu-
roTyBaHHA.
6.  Yepes pekinbka ceKyHp Nicia OCTaHHbOrO HAaTUCHEHHA KHOMOK 3HaueH-
HA 36epexeTbCa i MOYHETbCA 3BOPOTHMI BiANIK Yacy. Ha aucnnei Bigo-
6paxyBaTUMyTbcA cmonu A i . na Toro, wo6b BifobpaxyBaTn Ha
avcnnel NOTOYHWIA Yac, HaTUCHITb KinbKa pasiB KHonky M.
Micna 3aKkiHYeHHA BCTaHOBIEHOrO Yacy NPO3BYYMTb CUrHaN, i yxoBa Wwada aBToma-

TUYHO BMMKHETbCA. 3BYKOBWI CUTHAMI aBTOMATUYHO BiAKIIOUNTLCA Yepes 7 XBUIWH,
a60  Bu MoxeTe ioro nepepsaty, HATUCHYBLUM ByAb-AKY KNasilly Ha Avcnnei.

KYXOHHI NINTY CEPIT PP96GEES0

BAFATOOYHKL|IOHAJIbHA ENIEKTPUYHA AYXOBA LUA®A 3 KOH-
BEKLIIEIO

3aBAAKMN NOEAHAHHIO POBOTU Pi3HUX HArpiBaNbHUX €NeMEHTIB i BHYTPILUIHbOrO BEHTU-
nATopa fyxoBa Wada MiATPUMYE HaCTYMHI PeXnmMn poboTu:

&

Po3moposka /
CylKa

Y LbOoMy peXxumi npaLtoe nuiile BeHTUNATOp, 6e3 akTueaLii
HarpiBanbHux enemenTis. OYHKLI0 MOXHa BUKOPMCTOBY-
BaTW, LWO6 PO3MOPO3NTM Ta/abo BUCYLUNTY TXKY 3@ JONOMO-
roto TiNbKM pyXy NOBITPA, LMPKYIOYOro Npu HaBKOMNLL-
Hiln TemnepaTypi. Lle 3a6e3neuye po3mMopoxxyBaHHA CTpas
6e3 3MiHM iX cMaKy abo 30BHILIHbOrO BUTNALY.

TpaguuinHe
cTaTnyHe npu-
roTyBaHHA

Lia dpyHKUia nepenbayae ogHoUacHy poboTy BEPXHbOTO

i HVPKHbOTO HarpiBasbHUX eNeMeHTIB i Npy3HaYeHa Ana
3anikaHHA CTPas, Lo BMaraioTb MOBiIbHOrO MPUroTyBaHHA
3 NOCTiIHMM A0AABaHHAM PianH. Lie yHiBepcanbHUM peximm,
BiH ifeanbHN 4nA NpUroTyBaHHA 6yb-AKOro TUMy cMaxe-
HVX CTpaB, XN1i6a, NMPOriB i BUMiYKY B Liinomy.

BeHTnboBa-
He NpuroTy-
BaHHA

MpodeciiiHa nporpama NPUroTyBaHHA 3 BUKOPUCTaH-
HAM BEHTUNATOPA i 3aHbOrO HarpiBaNbHOro eNeMeHTa,
peKkoMeHAy€ETbCA ANA CTPaB, MOMILLEHNX Ha KiflbKa PiBHIB.
Mpwr LboMy CTPaBU MOXYTb BiJPI3HATMCA OfHa Bif iHLWIOI,
ane 3anaxu 3millyBaTuca He 6yayTb. PiBHOMIpHa LIMPKY-
NALiA rapAYoro NOBITPA AO3BOJIAE rOTYBaTV MOBINbHO
OAHOpigHO.

IHTeHCUBHe
NpUroTyBaHHA

AKTUBaLiA BEPXHIX Ta HVKHIX HarpiBasibHNX €N1eMeHTiB
BOAHOYAC 3 BEHTUIATOPOM rapaHTye PiBHOMIPHUIN
po3nogin Tenna BcepeaviHi AyxoBoi wadw. Lien pexmm
PO6OTU AYXOBKU POBUTH MOXIIMBUM OfJHOYACHE MPUrOTY-
BaHHA Pi3HWX CTPaB Ha offHOMY abo AieKinbKox piBHAX. Mpu
CMaXeHHi M'Aca onTuMisaLia po3noginy Tenna A03BONAE
rotyBaty npw GinbL HA3bKMX TemnepaTypax. Lie fonoma-
ra€ 36eperti M'Aco HiXKHILINM | SMEHLUWTU AOTO YXKapKYy.

lpunb

[lo3Bonse roTyBatyi nif rpunem m'aco, puby, NTuuo abo
0BOUYi. Pyuka TepmMoperynsatopa noBuHHa 3HaXOANTACA B
MONIOXKEHHI MaKCUMaNbHOI TemnepaTypu.

lpunb i poxeH

[lo3Bonse roTyBaTyi Nif, rpunem Ha poxHi M'aco abo nTuLo.

lpunb i
POXeH 3
NPUMYCOBOLO

KOHBEKLi€0

Llei npodeciiHnii pexxum NpuroTyBaHHA AO3BOJAE roTy-
BaTW Mif rpWIeM Ha POXKHi BeNUKi nopuii m'Aca, pobnsaun
CTpaBy COKOBWTOH i JO6PE NPOCMaXXeHO BCePeaViHi 3
XPYCTKOI CKOPUHKOLO 30BHi.

Y BCiX MONOXEHHSAX, 338 BUHATKOM Hy”A, BiiOYBa€ETbCA 3anantoBaHHA YePBOHOT iHAMKa-
TOPHOI TAMMOYKM Ta NaMNn ByXOBKN.

MPUMITKA: »0BTa iHAMKaTOPHa laMMoyKa 3anastoeTbCA BHACNIAOK BKIOYEHHSA
TepmocTata. MepL HiX CTaBUTU B [AyXOBKY NMPOAYKTW AJ1A MPUrOTyBaHHA, po3i-
rpinTe il NPOTAroM NpyHaMHi 10 XBUUH.

ENEKTPUYHUA TPUNDb

KyXOHHI NAnTK, OCHaLLEHi eNeKTPUYHOK AYXOBKO 3 enekTpUYHUM rpuiem, 403BO-
NAOTb roTyBaTW Mif rpunem Npu 3akpuTX ABEPLATaX, He KOPUCTYIOUMC 3aXMCTOM

PYYOK.

YBATA! lMpu rotyBaHHi Nig rpunem 3 3akpuTumm ABepusaTaMil He MOXKHa
BMUKaTU TemnepaTypy, Aka nepesuuyye 200° C.
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FA30BA BAPWJIbHA NMOBEPXHA

-
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MantoHok 4

MAHEJIb YMNMPABJIHHA

SR— cTaHfapTHa ra3oBa KOHpOPKa;
R —LuBMAKa razoBa KOH$OPKa;
A — ponomixHa raszosa KOH$OpKa;

TC — ra3oBa KOHpOPKa 3 TPbOMa pPAAAMYM NONTYM'Ai.

MantoHok 5

A — eneKTPOHHWI ANCNNEN 3 CEHCOPHUM YNpaBiHHAM;

B — pyuka BMUKaHHSA | perynioBaHHA NOTY>KHOCTi NiBOT nepeHboi KOHGOPKY;
C — pyuKa BMUKaHHsA i peryoBaHHA NOTY>KHOCTI NiBOT 3aHbOT KOHPOPKY;

D — pyuKa BMUKaHHSA | peryntoBaHHA NOTYKHOCTi LIeHTPanbHOT KOHGOPKK;

E — BMUKaHHA AyXxoBoi Wadu / perynatop Temnepatypu / BMUKaHHA pexumy «fpunb»;

ENEKTPOHHUIN ANCNJEN 3 CEHCOPHUM YNPABJIIHHAM

: M -+
| |
| |
4 5

3
MantoHok 6
1. Lein cumBon 6n1MMaE B pexXumi yCTaHOBKM Yacy.

2. CumBon BigobparkaeTbCA Npy akTVBaLii Taimepa.

3. KHOMKa 3MeHLeHHA 3HaYeHHA NpY YCTaHOBL Tarimepa. TakoX BUKOPUCTO-
BYETbCA /1A BUOOPY PiBHA 3BYKOBOTO CUrHany (4OCTYNHO TpU PiBHSA).

4. KHonka Bnbopy pexumy poboTu.

5. KHonKa 36inblueHHA 3HaueHHs Npw yCTaHOBLi Taiimepa.

*  YCTAHOBKA NMOTOYHOIO YACY
Mpw nepLuomy BKtOUeHHI i nicna nepeboto B noaavi enekTpoeHeprii Ha gucnnei 6nm-
MaioTb Undpw i cimBon A — B TaKOMy Pexumi nimTa He GpyHKLioHyBaTMMe.

1. MMicnAa BMWKaHHA NAWTW HAaTUCHITb KHONKY M i yTpumynTe ii He meHLe

2 ceKyHp, Nnokn cumeon A He 3HMKHe 3 gucnned. Ha gucnnei 3'aButbca
MUTOTANBUI CUMBON ©.

F — pyyKka BMVKaHHSA i perynioBaHHA MOTYXXHOCTI NPaBoi 3aHboi KOHGOPKY;

G — pyyKa BMMKaHHSA | perynioBaHHA MOTYXXHOCTI NpaBoi nepeHboi KOHGOPKU;

H — KHOMKa BMVKaHHA BHYTPILIHbOrO OCBITNEHHS;

| — KHOMKa BMVIKaHHA eNeKTPOoNpriBOAa POXKHa;

J — KHOMKa BMMKaHHA BEHTUIATOPA NPUMYCOBOI KOHBEKLIjT.

2. 3a AOMNOMOro KHOMOK = i + BCTAHOBITb MOTOYHUI Yac.

3. Yepes fekinbka ceKyHp Micis OCTaHHbOrO HAaTUCHEHHA KHOMOK Brbpa-

HWI Yac Byae 36epexeHnin aBTOMaTNYHO.

. TAAMEP

TaiMep BMAA€E 3BYKOBMI CUTHAN NiCNA 3aKiHYEHHA 3aAaHOro Yacy 6e3 BiAKIOUYEHHA
nAMTU. MakcmManbHW iHTepBan, AKUIA MoXe 6yTV BCTAHOBEHWI Ha Talimepi — 23
rognHn 59 xsunuH. Micna 3akiH4eHHA BCTAHOBJIEHOMO Yacy Ha ANCNAET 3HNKAE CUM-
Bon Qi 3BYUMTb CMTHanN. 3ByKOBUI CUrHa aBTOMaTUYHO BifK/IIOUMTbCA Yepes 7 XBU-
NH, 260 X Bu MoxeTe oro nepepsaTyi, HaTUCHYBLUW ByAb-AKY KNaBilly Ha Aucnnel.

[lnAa ycTaHOBKM TaiMepa BUKOHaWTe HacTyrnHe:

1. HatucHitb kKHonky M i yTpumyiiTe ii He MeHLLe 2 CeKyHf, NOKM Ha agucnnei

He 3'ABUTbCA MUTOTIMBMIY cumeon & .

2. 3a fornomMoroio KHOMoK - i + 3afaiite HeobXiAHWI iHTepBa vacy.

3. Yepes pekinbka cekyH[ NicnAa OCTaHHbOrO HaTUCHEHHA KHOMOK Talimep
36epeXxe 3HaueHHs i NoYHe 3BOPOTHUIA Bigik Yacy. Ha gucnnei Bigobpa-

KyBaTnMeTbCA CUMBON Q .

«  BKJIIOYEHHA YXOBOI LUA®W / PETYNIATOP TEMMEPATYPU / BKJTIOYEHHA

PEXUMY «PUNb»

Pyuka perynatopa temnepatypu 4O3BONAE BKNIOUNTN OCHOBHWI ra30BUIA NanbHIK Ay-
XOBOI Wadu i BCTAHOBUTY HeOOXiAHY TemnepaTypy AN NPUroTyBaHHA .

3BEPHITb YBATY!

KyxoHHi nnutn cepii PP96GGG50 ocHalleHi rasoBolo AyxoBoio wadoio 3
KOHBEKLi€lo i ra30BUM rpunem. [ina 3806yTTa AeTanbHoi iHpopmauii npo
BK/IIOYEHHSA | po60Ty OCHOBHOIO ra3oBOro nasibHuKa i najibHNKa rasoBo-
ro rpunsA 3sepranTteca ao po3ainy «FrA30BA IYXOBA LUA®A».

«  KHOMKA BMUKAHHA BHYTPILHbOIO OCBITIEHHA

,U,O3BOJ1$I€ BKNKOUUTU Nnamny BHyTpiLIJHbOFO OCBIT/IEHHS.

KYXOHHI NMINTY CEPIT PP96GGG50
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«  KHOMKA BMUKAHHA BEHTUNATOPA MPUMYCOBOI KOHBEKLIT

HaTucHeHHA L€l KHOMKM akTUBYE Po6OTY BHYTPILLHbOTO BEHTUNATOPa NPUMYCOBOT
KOHBeKLUii. BiH MOoxe 6yTn BKMIOYEHNIN OAHOYACHO 3 POBOTOID OCHOBHOIO ra30BOro
nanbHuKa (pexum FA3 3 KOHBEKLIEID), a Takox camocTinHo (pexum PO3MOPO3KA/
CYLLKA). OgHo4acHa poboTa BEHTUNATOPA | Fra30BOrO rpunia HEMOXMBA.

FA30BA YXOBA LLA®A

«  BMWUKAHHA OCHOBHOIO MAJIbHUKA rA30BOI IYXOBOI LLA®U
- Bigkpuiite aBepLio AyXOBKM.

«  [pUTUCHITb PyuKy i NOBEPHITb il NPOTN FOANHHNKOBOT CTPISTKM 1O MOSOXEH-
HA MaKCManbHOro noaym's.

+  [lnA aBTOMaTW4YHOrO po3May NasibHUKa MPUTUCHITb PYUKy A0 yropy.

«  He Bignyckatouu pyyKy, nepekoHaiTecs, Wo najibHVK 3ananmnecs: cnoctepi-
ranTe 3a nonym'am yepes crewianbHi OTBOPM Ha AHI AYXOBKU.

«  TMpubnusHo yepes 10 cekyHA BiANYCTiTb PyuKy i nepeBipTe, UM He 3rac nanb-
HUK. AIKLLO BiH norac, NoBTOPITb BCe CroYaTkKy.

«  BUMKOPUCTAHHSA TA30BOI YXOBOI LULAOU
«  Tlicna BKNOYEHHA NanbHYIKa 3aKpuiiTe ABepLIO AYXOBKM Ta 3auyekalite 10 xB.,
NOKM AyXOBKa He po3irpieTbca.
«  Buknapitb XXy Ha 3BMuaiiHy ckoBopogy abo iHLy popmy 6e3 pyuku i nocTas-
Te il Ha XpOMOBaHi rpaTu.
+  BCTaHOBITb rpaTyi pa3om 3i CKOBOPOZOIO B AYXOBKY, a MOKaXKUMK PYUKU pery-
nAatopa — B 6axkaHe NONOXeHHS.

«  3a npuroTyBaHHAM i>Ki MOXHa crocTepirati Yepes CKNIAHY ABEPLIO JyXOBKMN
npw BKNIOYEHOMY eNeKTPUYHOMY OCBITNIeHHI BCepeauHi AyXOBKY, ABEPLIO
BigKpMBaTe TiNbKM B pa3i HEOOXiAHOCTI (HanpyKnag , AKWO NoTpi6HO nonu-
TN CTPaABY XXMPOM).

= MPUMITKA ana nnut 6e3 Tepmoperynatopa:
«  pyuKa perynatopa B MOSIOXEHHI MaKCMManbHOro Harpisy A — 280°C;

«  pyuKa perynatopa B MONOXeHHi MiHiManbHoro Harpisy it — 150°C;
«  BCi npomixHi Temnepatypu mixk 150°C i 280°C BCTaHOBMIOIOTLCA NPUGAN3HO,
MiX MONIOXKEHHAM MiHIMaNbHOIO | MaKCUManbHOro Harpisy.
Hikonu He BCTaHOBAIOWTE PYUKY pPerynioBanbHKa B MPOMIXKHE MOSIOKEHHA MiXK CUM-
BOJTaMV MaKCMManbHOrO Harpisy *@© i BigknioueHHs yXOBKM M.

«  BMUKAHHA NAJIbHUKA FPUNA (TA3OBUIA TPUJIb)

«  BcTtaHOBITb MNaHKy 414 3aX1CTY perynioBaibHIX PyYOK Bif MOTOKY rapAvoro
NoBiTPSA, AK 306paXkeHO Ha Ma. 7.

ManioHok 7

«  [puTHCHITb perynioBanbHy PyUKy AyXOBKW 1 MOBEPHITb ii BMPaBo A0 KiHLA.

«  [otim nigHeciTb 3ananeHuin CipHuK Ao nepdoposaHoi TPY6i NanbHKKa i Npu-
TWCHITb PyYKY [0 yropy.

- He Bignyckatloum pyuky, nepekoHanTecs, Lo NasbHUK 3ananuBca.

«  TMpubnrsHo yepes 10 ceKyHS BiANYCTITb PYYKy i NepeKoHanTecs, Lo NanbHUK
He 3rac. B iHLWIOMY BMNaaKy NOBTOPITb BCe COYaTKy.

e VYBAIA!

- [lpwn BMKOpUCTaHHI enekTponignany naabHWKIB AyXOBKW i FpUns, BMMKaloum
ix, 060B’A3KOBO TPMMalTe ABEPLIO AYXOBKM MOBHICTIO BiKPUTOLO.

44 KYXOHHI NNUTU CEPIT PP96GGG50

« Mg yac yBIMKHEHHA NanbHUKIB OYXOBKMW i rpwiA, OCHALLEHWUX CUCTEMOID
eneKTponignany, He NPUTUCKalTe KHOMKY 3ananioBaHHA GinbLu HiX Ha 10 ce-
KyHA. AKLLO 3a Liei Yac NanbHKK He 3ananuBecs, BiANyCTiTb KHOMKY, BiaKpuinTe
[IBEPLIIO AyXOBKU Ta 3ayeKaliTe NprHaVMHi XBUINHY, NepLU HiXX MOBTOPUTA
BKJIIOYEHHA. AKLO MafbHMK He BKJIIOYAETbCA 3 MPUUMHM HeCnpaBHOCTI Chi-
cTeMu enekTponignany, 3ananitb ii BPy4Hy 3a AOMOMOrOI0 CipHMKa, a NOTIM
BUKINYTE CrevjianicTa 3 TexobcnyropyBaHHs.

e MONEPEAXEHHA

+  3a3Buyaii nicna TPYUBaNOro HEBNKOPWCTAHHA MINTU NajibHUK He BAAETbCA
3ananutu Bigpasy. Mepen 3ananioBaHHAM MOTPIOHO NMoyekaTn Kinbka ce-
KyHfl, MOKW He Briife NOBITPA, AKE HAKONMUUIoca B Tpybonposofax.

. CnipKyinTe 3a TUM , 06 Pa3oMm 3 MOBITPAM, AKe BUMYCKAETbCA 3 MaSIbHUKIB,
He BMLWNO 6araTo rasy. AKLWO NanbHUK He 3anannBca NPOTATOM AeKiNbKOX
CeKyHA , MOBTOPITb 3anasntoBaHHA, NonepegHbo NOBEPHYBLUW perysioBasb-
HY PYYKY B MOJIOKEHHA «3aKPWTO» — M, @ MOTiM 3HOBY BiAKPVBLLM ii.

+ Konu pyxoBKa abo rpunb BUKOPUCTOBYIOTbCA BMNEPLUE, 3 JYXOBKU MOXe 3'A-
BUTWCA VM i HEMPUEMHMI 3anaX, BUKJIMKaHUIA PO3irpiBOM emMmanboBaHOro
MNOKPUTTA CTIHOK AYXOBKM | 3aNNLLKIB MAaCNAHNCTOrO MacTuna NanbHUKIB.

e« BUKOPUCTAHHATA30BOIo remna

+  BcTaHOBITb MaHKy ANA 3aXVCTY PEryntoBanbHUX PYYOK Bifi MOTOKY rapsyoro
noBiTPA, AK 306pa)keHo Ha Mar. 7.

+  3ananitb NafbHMK Ta MOYeKaWTe Kilbka XBUINH, MOKM HarpieTbCA AyXOBKa.
«  Po3micTiTb Ha peLwiTLi cTpaBy, AKy GyfeTe roTyBaTu Ha rpui.

+  BcTaHOoBITL peLliTKy B AYXOBKY B HalBULLE MOJTOKEHHA.

+  Tpoxu HMXKYe peLLiTK/ NocTaBTe AeKo.

. 3aKkpuiiTe ABepLIO [lyXOBKM, MPUTYNAOUM ii 4O 3aXUCHOT NNaHLi.

+  Yepes KinbKa XBUVH NepeBepHiTb NPOAYKT, L0 CMaXmWTbCA Mifg rpunem, Tak,
1106 i iHWa Oro CTOpOHa 3a3Harna BNAnBY iHGppayepBOHOro BUMPOMIHIOBaH-
HA. TakUM YHOM 06MABI CTOPOHU MifiCMaxaTbCA PiBHOMIpHO. Yac npuroTy-
BaHHSA 3aN1eXUTb Bif TUMY NPOAYKTY i 6axaHOro cMakxy.

CTpaBa, AiKa roTyeTbcs nig rpunem Hac, xB.

1 cTopoHa 2 CTOpOHa

ToHKi lUMaTKK M'Aca 6 4

[locnTb TOBCTI LWUMATKK M'sica 8 5

[pibHa prnba 6e3 nycku 10 8

[ocnTb KpynHa puba 15 12

Cocnckm 12 10

Toctn 5 2

[LpibHa nTuua 20 15

MPUMITKA: npn nepLuomy BMVKaHHi rpuna MoXHa NoMiTUTL NOABY AUMY 3 AyXOB-
Ku. [epLu HiXX NPUCTYNUTY A0 NPUrOTYBaHHSA XKi, PEKOMEHAYETbCA NoyeKaTy, MoKn
MOBHICTIO He 3ropATb 3a/INLLKN MacTua feAknx aetaneii. [pw npuroTysaHHi cTpas
nip rpunem HeobXiHO BCTAHOBIIOBATV MaKCMabHO AONYCTVMY TeMnepaTypy.

Mip yac poboT Nprnag cUNbHO HarpiBaETbCA, TOMY NMOTPIOHO 36epiraTi NBHICTD | Hi B
AKOMY pasi He TOPKaTUCA HarpiBanbHYX eNeMeHTIB ycepearHi AyxoBKu. Kpim Toro, npu
BUKOPWCTaHHI rpynA 30BHILLHI YaCTUHW yXOBKM MOXYTb CUIIbHO HarpiBatuca. He nigny-
CKaTe fiiteii 6113bKo [0 AyX0BOi Wwadw!



YCTAHOBKA [ NIAKNHOYEHHA

CXEMA NIAKNIOYEHHA A0 ENEKTPOMEPEXI

CXEMA NIAKNIOYEHHA OO ENNEKTPOMEPEXI
230V ABYXOA3HNI

CeyveHvie Kabens

>3,5kW  3x2,5mm?
2,2-3,5kW 3x1,5 mm?
0-22kW  3x1 mm?

MantoHok 8

EnekTpuyHa noTy»HiCTb BKa3aHa Ha GpabpuuHili nisHaBanbHin Tabnuyyi. Lia Tabnnuka
MoXe ByTV po3TalloBaHa ycepeaviHi BifAineHHA po3irpiBaHHA Tapiiok (AKLLO BOHO €)
260 Ha 3aaHin cTiHui nauT. OfUH NPUMIPHUK HaKNeEHN Ha OO6KNAaAMHL Liboro noci6-
HUKa (NriLe ansa ra3zoBrix abo KOMOGIHOBAHUX MANT).

YCTAHOBKA

YcTaHOBKY NIMTY NOBMHEH BUKOHYBATM KBasihikoBaHWiA nepcoHasn B CTPOTil Bianosif-
HOCTI 3 [JiloUVIMM MONOXKEHHAMY MO TeXHiLi 6e3neku. Meplu HiXX NPUCTYNUTK [o ycTa-
HOBKMW, HEOOXiAHO NepeKoHaTMCA, WO NapameTpu MiCLIeBOT ra3opo3noginbHOI Mepexi
(Npupopa i TMCK rasy) nuyatb AnA GYHKLIOHYBaHHA NAUTU. YMOBM perynioBaHHA L€l
NAUTY BKa3aHi Ha eTUKeTLi Ha 0BKNaanHLi Uboro nocibHukKa. Lia nnvTa He 3'eHaHa 3
NPUCTPOEM BifiBeieHHA NPOAYKTIB ropiHHA. TaKuUiA NPUCTPIlt Ma€ Gy TV BCTAaHOBMIEHWN i
NiAKNIOYEHNA 4O MINTU BIAMOBIAHO [0 Ai0UMX MONOXKEHb MO YCTaHOBLI | eKcrnyaTaLlii.
YcTaHOBKa NAnT JO3BONAETHCA NMLLE B MOCTINHO NPOBITPIOBAHNX NPUMILLEHHAX 3riAHO
3 [1il0YMMM HaLiOHaNbHUMK NPaBUAaMn.

JIAHUIOXKKW BE3NEKU

o6 yHVKHYTV BUNaAKOBOrO NepeKnaaHHA npunagy (Hanpuknag, AKLWOo AUTUHA Bif-
KUHynNa ABEPLI0 AyXOBKMU i Cina Ha Hel), naHLIoXKK 6e3neku, Akrumy obnagHaHa nnuTa,
MatoTb 6y Ty BCTaHOBNEHI 060B'A3K0BO! X NOTPIBHO 3aKPINUTK 3a JOMOMOTOI0 FBUHTIB
(He BXOAATb Y KOMMMEKT) Ha CTiHi 3a NpuIafoMm.

NN

NAVAR

MantoHok 9

MepekoHanTecs, WO NaHLIOXKKM 3aKpinieHi Ha 3aAHin YaCTUHI NANTY, AK MOKa3aHo Ha
MaJoHKY, i IPUTATHYTI NapanenbHo nianosi. Micna ycTaHOBKM NaHLIOXKN MatoTb Oy Tn
MiL{HO HaTArHyTi!

BEHTUNALIA NMPUMILLEHHA

B npumileHHi, Ae nepeabayaETbcA ycTaHOBKA ra3oBoOi MAWTK, Ma€ ByTu MOCTIAHWA
NpUNAMB CBIXKOro NOBITPA — Lie 3abe3neuye ropiHHA rasy i xopoLuy BeHTunALit. 30-
Kpema, KinbKiCTb CBI>KOro noBiTps, HEOOXiAHOTO AN1A rOpiHHA rasy, NOBMHHA CKMaaaTn
He MeHLLe 2M3/rofjuHy Ha KOXeH KBT HOMiHanbHill BCTaHOBNEHII NOTYXKHOCTI.

Ekcnnyatauia ra3oBoi NANTV CyNnpOBOAXKYETbCA BUAINEHHAM TENOTU i BONOroCTi B
NPUMILLEeHHi, Ae BOHa BCTaHOBMEHa. HeobxigHO 3abe3neunTn BeHTUAALiIO NPUMI-
LeHHA, MiATPUMYBATV BIAKPUTAMM NPUPOAHI BEHTUNALiHI OTBOPW abo BCTaHOBUTU
KYXOHHY BUTSXKKY. Y BUNaAKy TPWUBANoro i iHTEHCUBHOTO BUKOPUCTaHHA NAUTN BUHU-
Ka€ HeoOXifHICTb OAATKOBOT BEHTWNIALLI, B LIbOMY pasi MOXHa, HanpviKnag, BigkpuTtn
BiKHO a0 36iNbLUNTV NOTYXKHICTb MPVYMYCOBOT BEHTUAALLT | KYXOHHOT BUTAXKN.

PO3MILEHHA

CnoyaTky HeobXiaHO BUNHATI MAUTY 3 YNakoBKY i 3HATY 3 Hel yci nakyBanbHi MmaTepia-
N1, Y TOMY YNCITi 3aXCHE NNIBKOBE NOKPUTTA 3 XPOMOBaHWX €N1eMEHTIB i YaCTUH 3 Heip-
aBitoyoi cTani. BcTaHOBITL NUTY B AO6PE NPOBITPIOBAHOMY CyXOMY NPUMILLEeHHi 6e3
nportari. [NnnTa He NOBUHHA CTUKATWCA 3 HECTINKMM [0 Ail TemnepaTypu MaTepiana-
MU (AepeBo, niHoneym, nanip i T. n.) — Npu yCTaHOBLi JOTPUMYiiTeCb 6e3neyHoi Bia-
CTaHi Bifi HWX. [1IMTy MOXHa BCTaHOBMIOBaTY camy Mo cobi abo MixK KyXOHHVMMN Mebna-
MW 33 YMOBW, WO CTiHKM LX MebniB BUTpUMYIOTb Temnepatypy Ao 100°C, a ix Bucota
He nepeBuILLYy€ BUCOTV POBOYOI MOBEPXHI NANTY.

MOHTAX HI?KOK

NNt ocHalleHi perynboBaHMMK HiXKKaMu, AKI NPUKPYYYOTbCA 3HU3Y 3 YOTMPbOX
CTOPIH. 3a AOMOMOrOI0 HiXKOK MOXHa perysoBaTii BUCOTY MAUTW ANA BUPIBHIOBaHHA il
PiBHA WOAO CYCIAHIX KyXOHHUX MeONIB i ANnA PiBHOMIPHOrO PO3MOAiNy PiAvH B Nocyai
npu NPUroTyBaHHi iXi.

MantoHok 10

NIAKNIOYEHHA A0 FA30PO3MOAITbHOI MEPEXI

Mepw HiX NigKnloyaTi NAMTY A0 ra30po3noAiNbHOI Mepexki, NOTPIOHO nepeKkoHaTn-
€A, WO TWN rasy 36ira€TbCa 3 TUM, Ha AKMIA HanalToBaHa NawvTa. IHakLwe AiiTe 3rigHo 3
naparpadom «HanawtyBaHHA nig pisHi TMNK rasy». Mpy NiGKNIOYEHHI NAXTU ra3oBuin
LUNaHT NOBMHEH NPOXOANTM cnpasa. AKLLO BiH MPOXOAUTDb 333y, TO MOBMHEH PO3TaLlo-
BYBaTWCA B HWKHI YacTVHi namTh (y Ui 30Hi BOHa HarpiBaeTbca ao 50°C).

« 3’€QHAHHA 3 THYYKOIO METAJIEBOIO TPYBOIO (A HA MAJI. 11)

3'elHaHHA BMKOHYETbCA 3a AOMOMOroo TPyou, BiAMOBIAHOI AilourM HauioHanbHUM
cTaHpapTam. Tpyba HarBMHYYETLCA Ha LWITYLIep, Ha AKUIA 3a3fanerifb BCTaHOBMIOETbCA
ylWinbHIOBabHa NpoKnaaKa.

e 3’€QHAHHA 3 'YMOBUM LWJIAHIOM (B U CHA MAJ. 11)

3'elHaHHA BMKOHYETbCA 3a JOMOMOrOI0 F'YMOBOIO LUaHra, MapKa AKOro Bignosifae
AilouMM HauioHanbHVUM cTaHaapTam. O6uaBa KiHUi WnaHra NoBMHHI 6yTW 3aKpinneHi
CTaHAAPTHUMY 3aTWCKayamu. Y BCTaHOB/EHWI TEPMIH HeobXigHO pobuTy 3amiHy
wnaHra. ina KOHTPOJIO MOro CTaHy Mo BCil JOBXMUHI AOCTYN [O HbOro Mae GyTu rno-
nerweHnin.

o
3
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MantoHok 11

Micna NigknoYeHHA NANTY 4O ra30po3noAinbHOT Mepexi HeobXiAHO NepeBipuTy raso-
HEeMNpPOHWKHICTb WTYLEepiB i 3'€AHaHb.

[nAa GyHKUiOHYBaHHA NAKUTU Ha GyTaHi/NponaHi HEOOXiAHO NepPeKoHaTUCS, WO TUCK
rasy Mepexi Bignosiface TCKy, BKazaHOMy Ha $pabpuuHiii nisHaBanbHi Tabnmuui.

YBATA!

“ . BuKopucToByiiTe nuiie cTaHAapTHI rHY4Ki meTaneBi Tpy6m a6o ry-
MOBI WNaHru.
. PerynaTop TCKy NOBMHEH BiANoBiAaTh AepKaBHUM CTaHAApTam Ta
HOpMaTuBam.
. 3’epHaHHA pamnu BignoBigae Hopmam ISO 228-1.
. YHuKaiiTe CUNbHUX BUIMHIB TPy6U abo winaHra, He nepexumatiire i

nparHiTb He NPUTYNATHM ii/i10ro Ao Po3irpiTMx CTIHOK NANTK.

YCTAHOBKA | MIAK/IOYEHHA 45




YCTAHOBKA 1 HIAKNTHOYEHHA

HACTPOWKA MIA PI3HI TUMU FA3Y

Y BUNagKy, AKLWO ras, AKNA BUKOPUCTOBYETbCA ANA QyHKLIOHYBaHHA NAWTW, Bigpis-
HAETHCA Bifj BKa3aHOro, HeOOXiAHO HanaLTyBaTV NANTY TaKUM YMHOM:

«  3amiHiTb popcyHku (ams. JOOATOK 1).
- BukoHaliTe perynioBaHHA nogadi nosiTpsA.

«  BukoHariTte perynioBaHHA MiHIManbHOrO MONYM'A BCiX NanbHYKIB.

MpyMiTKa: NPU KOXHOMY TaKOMY HanalTyBaHHI HEOOXIAHO HaKnewBaTy Ha
babpruHy TabnuuKy Ha3By HOBOIO TUMA rasy, Ha KU HaJlalITOBaHa NinTa.

3AMIHA ®OPCYHOK MAJIbHUKIB POBOYOIi MOBEPXHI MJUTU
(MAJ1.12)

«  3HiMIiTb peLwiTKy, po3cikaui nonym’a (A) Ta nanbHukmM (B).

«  BukpyTiTb i 3HIMiTb pOpPCYHKY, pO3TalloBaHy Ha AHI KOXXHOrO TpuMaya pop-
cyHku (C).

«  3aMmiHiTb popcyHKM 3rigHo 3 Tabnuueto, HaBepeHoto B JOOATKY 1, 3arBuHTmn-
Te 1 3aTArHITb X 4O yrnopy.

«  [lepeBipTe ra30HENPOHNKHICTb GOPCYHOK.

«  BcTaHOBITb Ha KONMLLHE MiCLie MaNbHUKKM, PO3CiKayi nonym'sa i rpatu.

MantoHok 12

«  BAMJIUBI PEKOMEHOALII
«  HiBAkomy pasi He 3aTAryiite GOpCyHKM Knouem Ay>Ke CUIbHO.

«  icns 3amiHu BCix GOPCYHOK nepesipTe X ra30HeNPOHNKHICTb.

3AMIHA ®OPCYHOK NMAJIbHUKA AYXOBKW (MA. 13)

«  BigKpyTiTb rBUHT KPINNEHHA fHa fyXOBKU.
«  3HIMIiTb JHO AYXOBKM (3pYLLytOUM NOrO Ha3ag Ta MigHiMatoum).

«  3HIMIiTb ManbHUK AYXOBKU, NOMepeAHbO BiAKPYTVBLLYM FBUHT, 3a AONOMOroi0
AKOTO BiH NPUKPINAeHNIA.

«  3aMiHiTb GOPCYHKY, BUKOPUCTOBYIOUM TOPLIEBUIA TPYOUACTIIA KIOY Ha 7 MM.

i() a4
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A =TEPMOIAPA
B = CBEYA 3AXUTAHUA

MantoHok 13

46 YCTAHOBKA | NMIAK/IOYEHHA

3AMIHA ®OPCYHOK MAJIbHUKA TPUNA (MAJ. 14)

+  3HIMIiTb NanbHWK, BIAKPYTVBLUN [1Ba MBUHTYW, AKVMU BiH NPUKPINIeHNIA.

+  3aMiHiTb POPCYHKY, BUKOPVCTOBYIOUY TOPLIEBII TPYOUACTNIA KNIOY Ha 7 MM.

o

ﬁ
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A =TEPMOIAPA
B = CBEYA 3AXUTAHWA
MantoHok 14

«  BAXJINBI PEKOMEHOAL|IT
Hi B AKOMY pa3i He 3aTAryite GOPCYHKM KIlouem aye CUSibHO.

+  Tlicna 3amiHu BCix GopcyHOK nepesipTe iX ra30HENpPOHUKHICTb.

PErYJIIOBAHHA MIHIMAJIBHOIO NMNOJIYM’ MANIbHUKIB POBO-
YOI MOBEPXHI MAUTHU

Y BuNagKy, AKWO nnnTa GyHKLIOHYe Ha 3pigxkeHomy rasi (B/M), perynioBanbHuin reun-
HT Ma€e 6yTI 3aKpyueHwit o ynopy. Mnnta Moxe ByTu OCHallleHa KpaHamu Trma «A»
— 3i BCTAHOBNIEHUM yCepeVHi PerynioBajbH/M FBUHTOM (PerymtoBaTi AKNIA MOXHa
3a [JOMOMOrOI0 ManeHbKOT BUKPYTKM Yepes CTPUXKEHD), abo Trna «B» — i3 30BHilLHIM
perynioBanbHUM rBUHTOM 3 MPaBOro 6oKy (oro MoxHa peryntoBati 6esnocepeHbo),
avsuteca man. 15.

MantoHok 15

AKLWO AnA GyHKLIOHYBaHHA NANTW BUKOPUCTOBYETLCA HaTypaslbHWIA ra3, TO, He3anex-
HO Bif} TVINa KpaHy, AiiTe Takvm YHOM:
3ananiTb NasbHUK i BCTAaHOBITb MaKCMaJsibHe Noym'sA.
+  3HIMiTb pyuKy perynatopa, NoTArHyBLUW ii Ha cebe, He HaTVCKyoUM Ha nepef-
HIO MaHeNb NANTY, WOO6 YHUKHY TV 1T MOLLKOLKEHHSA.
3a JONOMOrolo MaJleHbKOT BUKPYTKM BiAKPYTITb peryntoBanbHWN rBUHT Npu-
671M3HO Ha Tpn 060pOTYy (0bepTaryun BUKPYTKY NPOTU FOANHHUKOBOI CTPIf-
Kn).
+  [loBepHiTb Lie pa3 CTPWKeHb KpaHa NpOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKM [10 0ro
6noKyBaHHA. Y LibOMy BUMaAKy nonym'a 6yae MakcumanbHUM.

[ly>ke NOBiNbHO 3aKPyTiTb PerynioBasbHUA FBUHT, HE HATUCKAOUM Ha BUKPYT-
Ky, O TUX Nip, NOKM NONYM'A He 3MEeHWUTLCA Ha 3/4. Mpy LbOMy 3BepHITb
0co6nMBY yBary Ha Te, o6 nonym’s 6yno AoCuTb CTINKUM HaBiTb MPY NOMip-
HOMy MOTOL,i NOBITPA.

PErYJIIOBAHHA MIHIMAJIbHOIO NOJIYM’A NMAJIbHUKA AYXOB-
Ky

Y BUNaaKy, AKWO nanTa GpyHKLOHYeE Ha 3pifgkeHomy rasi (B/1), perynioBanbHWii FrBUHT
Mage 6yTI 3aKpyyeHnin Ao ynopy. AKLWo Ana GyHKLOHYBaHHS MANTI BUKOPUCTOBYETLCA
HaTypanbHWI ras, To, He3aIeXHO Bif TUMa KpaHy, perynoBaHHA MiHiMaibHOro nonym'a
BUKOHYETbCA TaKNM YMHOM:

3HIMITb HO IyXOBKM (3pyLUYIOUM OTO [0 3a[4HbOI CTIHKM i NigHIMatoun).

« 3ananiTb NanbHKK AYXOBKM | BCTAHOBITb MOKaXUMK PerysoBanbHOI PyUYKu B
MONOXKEHHS! MAaKCUMAJTbHOTO MONyM L.

. 3aKpuiiTe ABEPLIO AYXOBKMU.

«  3HaiAiTb perynoBanbHUN MBUHT TepMoperynaTopa abo KpaHa (AUBITbCA Ma.
16).

«  BigKpyTiTb peryntoBanbHWi rBUHT NPUBAN3HO Ha TPy 06epTy.

+  Yepes 5-6 XBUNNH BCTAHOBITb MOKaXKUMK PYUKM B NOMOXKEHHA MiHIMaIbHOro
nonym'a.



YCTAHOBKA [ NIAKNHOYEHHA

«  [oBinbHO 3aKPYTiTb PeryoBanbHUI MBIUHT, CNOCTEPIraloyy 3a 3MeHLLEHHAM
nonym'as yepes CKo 3aKpUTUX ABEPLAT AyXOBKU A0 TWX Mip, MOKN KOHYC
nofym'a He 3MeHLWUTLCA NPUBAN3HO [0 4 MM. He peKoMeHAyeTbCA 3aHaATO
3MeHLUYBaTN Nonym'a . BOHO Mae 6yTu CTabinbHVM HaBiTb NPU LUBMAKOMY Bif-
KPWTTI i 3aKpUTTi ABEPUAT AyXOBKN .

. BVMMKHITb NanbHMK i BCTAaHOBITb AHO JyXOBKM Ha MicLie.

MantoHok 16

NIAKNMIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXI

MepLu HiX MigKNoYaT NANTY 4O €NeKTPOMepeXi, HEOOXiAHO NepeKkoHaTCA B TOMY,
wo:
«  Hanpyra 30BHilIHbOI Mepexi BiAnosigae napametpam, 3a3HayeHM Ha da-
6puryHi iHpopMaLLifiHii Tabnuuui;

+  po3eTKa 3a3em/eHHs GYHKLIIOHYE.

AKLLO NAnTa yKOMMNIeKTOBaHa MepeXeBMM LUHYPOM 6e3 BINKY, TO ANA NifKNOYeHHA
MOXHa BMKOPWCTOBYBATU CTaHAAPTHY BUKY. [py LLboMy HEObXiAHO BpaxoByBaTH Ha-
CTynHe:

«  KOBTO-3€/IeHMI NPOBiJ NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCA ANA 3a3eM/IEHHS;
«  GnakuTHUIA NPOBIZ — ANA HeUTpani;
«  KOpWuHeBWn — Ana ¢asu;
+  LWHYp He NOBUHEH CTUKATUCA i3 CTIHKaMM NAKTW, WO HarpiBaloTbcA Ginblu HixX
no 75°G;
« y pasi 3amMiH1 MepexxeBoro kabenio BrKopucToByiiTe WwHyp Tuny HOS5RR -F
abo HO5V2V2 -F BignosigHoro nepetuHy (aue. po3ain CXEMA MIAKNMIOYEH-
HA 0O ENEKTPOMEPEXI);
«  AKLWO NauTa nocTaBneHa 6e3 MepexxoBoro LWHypa, Npu NiAKIoYeHH BUKOpH-
cToByiTe WHyp TNy HO5RR -F abo HO5V2V2 -F BignosigHoro nepetvHy (ame.
po3gin CXEMA MIAKIKOYEHHA OO ENEKTPOMEPEXI) .
Bci nnuTu 3i cknokepamiuHO BapuIbHOK NMOBEpPXHEL0 abo 3 YOTMPMa eneKTPUYHUMM
30HaMU HarpiBy HaflaloTbCA 6e3 LWHYPa XKNUBMNEHHA.

YBATA!

Bupo6HMK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 32 NOWKOMAXKEHHA, BUK/INKaHi He-
AOTPUMaHHAM BuLe3rafaHnX BUMOr i Aiilounx npaBui no TexHiui 6esne-
KW Npuy NigKnoYeHHi nanTtu.

060B’'A3KOBO NepeKoHalTech, WO APIT 3a3eMIeHHA NANTN NPaBUIbHO
3'efHaHuI1 3 Mepexelo 3a3emneHHs (AuB. po3ain CXEMA NIAKNIOYEHHA
A0 ENEKTPOMEPEXI).

ABTOMATUYHWIA ENEKTPONIAMNAN

Bci nnuty ocHalleHi cnctemolo aBTOMaTUUYHOTO enekTponignany. TouHi BiacTaHi Mix
eNeKTPOOM Ta NafibHYKOM BKa3aHi Ha Man. 13 i 14.

AKLLO icKpa He BMOMBAETLCSA, HE YNMPanTecs, OCKINbKN MOXHa NOLKOAWTIA reHepaTop.
CucTema 3ananeHHa MoXe He CNpPaLbOBYBaTU 3 HACTYMHUX NMPUYUH:

«  BOJIOra, HecnpaBHa abo 3abpyAHeHa CBiYKa;

+  HenpaBWIbHO BCTAHOB/IEHO BiiCTaHb Mi>K €NeKTPOAOM i NasibHUKOM;

«  CTPYMOMPOBIAHWIA APIT CBIUYKM MOLIKOLXKEHWI aBO OroneHuin;

+  iCKpOBWI PO3pAL BUPYLLAE B 3eMHO (Y IHLIMX YaCTUHAX NANTK);

«  MOLKOKEHWI reHepaTop abo MiKpoBMMMKaY;

+  CKyMuYeHHs NosiTps B Tpy6onpoBoaax (0cobimBo nics TpMBanoro nepiogy
HEBUKOPVCTAHHS MUTK);

«  HenpaBWIbHO CKNlafeHa ra3onoBiTPAHa CyMmill (HempaBubHE FOPiHHA).

3AMOBIXKHUIA MPUCTPIA TFA3OKOHTPOJIIO

MNepeBara OCHalLEHMX LM NPUCTPOEM NajibHUKIB NONAra€ B TOMy, WO B pasi Mu-
MOBIfIbHOrO raciHHA MONMyM'A CNpPaLbOBY€E CUCTEMA 3aXUCTy: aBTOMATUYHO MpUnu-
HAETLCA NoAaya rasy A0 BUMEPSIOro MasbHUKa, WO A03BOMAE YHUKHYTU Hebe3sneku
BUTOKY ras3y. [1icna MUMOBINbHOrO raciHHA NOYM'A KnanaH ra3-KoHTPOSIo CpaLboBye
aBTOMATVYHO He Ginblue HiX Yepes 90 ceKyHA AnA NanbHUKIB poboyoi NoBepxHi NnTn
i uepes xBUANHY AN1A NaNbHUKIB yXOBKM | rpuna.

MpaBunbHa BiACTaHb MiX KIHLAMY YyTAMBOrO eNemeHTy TepMonapu i NasibHNKOM Mo-
KasaHa Ha man. 13 14.

[inA nepeBipKn GyHKLiOHYBaHHA KNnanaHa ra3-KoHTPOSIO AiiiTe HACTYMHUM YMHOM:
. 3ananiTb NAsbHUK i 3aNMLLUTE MOro BKNOYEHUM NPUBN3HO Ha 3 XB.;

. BUMKHITb MaNbHUK i nosepHin PYUYKY perynatopa B MNONOXKEHHA «3aKPUTO»,
NO3HayeHe CMMBOJSIOM W ;

+ yepe3 90 ceKyHA B pasi KOHTPOJIO MasbHUKIB poboyoi noBepxHi i yepes
XBUJIMHY Y pa3i KOHTPOIO NasbHUKIB AYXOBKM i rPUiA NOBEPHITb PyuKy B
NOJSIOXKEHHA «BIAKPUTOY;

+  3anuwTe PyyKy B LibOMY CTaHi i MiAHECiTb A0 NafbHMKa 3anasieHnn CipHUK.
ManbHUK He NoBMHeH 3anannTnca!

Mig yac 3ananeHHaA ana 36y>KeHHA MarHiTa NnoTpibHo NpubnmnsHo 10 cekyHA.

KnanaH ras-koHTponio CnpaLboBy€e aBTOMATUYHO MiC/IA BUKMIOYEHHA NONyM'A He Ginb-
Lue HiX yepe3s 90 cekyHA AN1A NanbHWKIB PO60YOT MOBEPXHI MANTU | Yepes XBUNUHY Ans
NanbHWKIB JyXOBKW i rpuna.

« MOMEPEAXEHHA

. Mepepn 6yab-AKolo onepavi€io 3 YMLLeHHA abo TexobCyroByBaHHA NAUTH
BigKoyanTe ii Big enekTpomepexi i 3akpuBaiTe KpaH nogadi rasy.

- [pw nigknoyeHHi NIMTK go AxKepena nofadi rasy He nepesipanTe repme-
TUYHICTb CTWKIB 3@ JOMOMOroio Nonym’a. AKLLO Y BalWOMy pPO3MNopAAMKeHHI
Hemae crneLiafibHyX NpuiagiB AnA KOHTPOJIO ra30HeNnPOHUKHOCTI, MOXHa
BUKOPUCTOBYBATM MiHYy ab0 KOHLEHTPOBaHY MUSIbHY BOAY.

+  BcraHoBnioouM Ha miclie pobouy MOBEPXHIO MAUTU, NepeKoHanTecs, Lo
eNeKTPUYHI NPOBOAKM CBIYOK (AKLLO TaKi €) He CTVKaloTbCA 3 GOPCYHKamM i
He nepeKkprBaloTh iX.

BUKOPUCTAHHA NNUTH

FA30BI KOHOOPKU

«  BMUKAHHA FrA30BUX KOHOOPOK POBOY0i MOBEPXHI

+  HaTucHiTb i NoBepHITb perynoBanbHy pyyKy NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKM
i BCTAHOBITb MO3HauKy HaBMNPOTY CUMBOMY ~ ¥, MO3HAYEHOrO Ha NepeaHii
naHeni NAMT (MONOXeHHA MaKCMMasibHOro Monym's).

+  [inA aBTOMaTMuYHOro po3snany KOHGOPKM NPUTUCHITb PyUKy A0 yriopy i Tpu-
MaiiTe il B TaKOMY CTaHi NpoTArom npu6amnsHo 10 cekyHa,.

«  BignycTitTb pyuKy i nepekoHawTecs, Wo nasbHUK 3ananmeca. B iHwomy Bu-
naaKy NOBTOPITb BCE CNOYATKY.

«  BUKOPUCTAHHSA FTA30BUX KOHOOPOK POEOYOI MOBEPXHI

BrikopucToByiiTe KacTpyni, AiameTp AHa AKWX BiAnoBifae po3mipam KoHpopok. Mo-
NyM’'Al He NOBMHHO BMPMBATMCA 3-Nig KacTpyi.

PekomeHpyeTbca:

«  BnA Manoi KOHGOPKM BUKOPUCTOBYBATY KacTpysi fiaMeTpom 8 cM, BCTaHO-
BVBLUV NPV LbOMY afianTep A/A 3MEHLIEHHS AiaMeTpy KOHGOpKM (agantep
BXOfIUTb B KOMM/IEKT MOCTaBKM);

+  JJ1IA cepefHbOl KOHPOPKM BUKOPUCTOBYBATU KacTpyni AiameTpom 14 cm;

+  [J1A WBKUAKOT abo NOTPINHOT KOHPOPKM — EMHICTb AlaMeTPOM He MeHLue 22
.

+  ToTpiitHa KoHdopKa (KoHPopKa 3 TpbOMa pAAaMM Nonym'a) npupaaTHa Ana
BUKOPUCTaHHA KacTpynb wok.

MPUMITKA: Hi B AKOMY pasi He 3anuLanTte pyyky B NMPOMIKHUX NOMOXKEHHAX
Mi>K CIMBOJIOM MaKCMMasbHOro nonym’s *© i nonoxeHHsm «3aKpUTO» M.

e MONEPEAXEHHA

+  He3anuwarite 30Hy HarpiBy BKItoUeHOI 63 KacTpyni. AKLLO BUKOPVCTOBYETE
30Hy HarpiBy Breplue, peKOMeHAYETbCA 3aNULLNUTY iT BKITIOUYEHOI0 NpubansHo
Ha 10 XB., LWOO BUCYLUMTI BOSOTY i 3aMMLLKM MACTINA Ha i NOBEepPXHi.

+  fKWO 30Ha HarpiBaHHA He BUKOPUCTOBYETLCA MPOTArOM TPMBAOTO Yacy, pe-
KOMEHAYETbCSA 31erka 3MacTUTL ii MOBEPXHIO XKMPOBUM MACTUIOM.

«  Tig Yac ounLieHHA NMOBEPXHi 30HM HarpiBaHHA 3aCTOCOBYITe abpasmBHi 3a-
cobu.

YCTAHOBKA | MIAKTIOYEHHA
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BUKOPUCTAHHA POXHA

« MPUrOTYBAHHA HA POXHI NIA rPUNIEM 3 BIRMUHEHUMU ABEPUATAMU

1. BcTaHOBITb NNaHKy AnA 3axXUCTy Py4yoK ynpasfiHHA Bif NOTOKIB rapAavoro
nosiTpA.

MantoHok 17
2. ToMicTiTb LUMaTOK M'ica Ha PO>KeH, 3aKPIiNUBLLM OTO B LIEHTPI crnevianbHUmm
BUKaMU.

3. BcraBTe BiCTPA poXKHa y po3TalloBaHy B OMOPHIl pamMi MaToUHY KOHTPNpK-
BOAa.

4. 3HIMITb 3 POXKHa 3aXV1CHY PYYKy.

MantoHok 18

5. 5. BCTaHOBITb OMOPHY pamMy PoOXKHa B LEHTP AYXOBKM, OAHOYACHO BCTaBA-
10UV Ban KOHTPNPYBOAA B MaTOUMHY MiKPOABUIYHa.

b

MantoHok 19

6. Po3TaluyiiTe feKo B caMOMy HU3Y AyXOBKM i He 3abyfbTe HafUTK Ha HbOFO
HeBesnnKy KiNbKicTb Bofgu.
3ananitb NanbHUK rpuna.
M’aKo 3aKkpuiTe aBepLUATa AyXOBKY, MPUTYNAOUM il 4O 3aXMCHOT MAaHLi.
3anycTiTb POXEH, HaTUCHYBLUWN Ha KHOMKY BK/OYEHHA eneKTponpusoaa
POXHa Ha nepegHin naHeni.

10. MMicnAa 3aKiHYeHHA NpoLeaypy 3HIMITb ONMOPHY pamy 3 MaTOUNHIN MIKPOABU-
ryHa i 3aKpYTiTb Ha POXeH crnewiafibHy pyuKy.

MNopapa:
nif Yac NPUroTyBaHHA Yac Bif Yacy NONBANTE M'ACO XMNPOM.

e MPUrOTYBAHHA HA POXHI NIA FPUJIEM I3 3BAHUHEHUMW OBEPLUATAMU

Mpoueaypa NPUroTyBaHHA Ha POXKHI i3 3aUMHEHVMI ABEPLATAMU aHanoriyHa npuro-
TYBaHHIO 3 BiJUMHEHMI ABEepLATaMU, 32 BUHATKOM HEOOXiAHOCTI BUKOPUCTaHHSA 3a-
XWCHOI NnaHKu. [lBepuATa Npu LibOMY 3aKpMBalOTbCA MOBHICTIO.

“ Yeara! MpurotyBaHHA Ha rpuni 3 3aKpUTUMU ABEPLUATaAMMN AO3BONAETLCA

TiNbKM ANA AyxoBux wad, ocHaLWeHNX enekKTpuyHum rpunem. Mpm ubomy

MaKcMMmanibHa Temnepatypa NpuUrotyBaHHA He NMOBUHHa nepeBuLLyBaTh
200°C.

YBara!
Bunku poxxHa MOXyTb MaTu rocTpi KiHLi — 6yabTe 06epexHi!

48 YCTAHOBKA I MIAK/IOYEHHSA

3ATATIbHI PEKOMEH/ALIIT 3 BUKOPUCTAHHA
AYXOBUX WAD

PewwiTKa AyX0OBKMW: Ha HET CTaBNATLCA AEKO ANA MPUFOTYBaHHA BUMIYKN, XKap-
KOro i T.4. (Y KOMMIEKT He BXOAATD); MPAMO Ha peLuiTLi MOXXHa roTyBaTvi M'ACOo
(«M'AICO Ha rpumni»).

«  [leKo: 3a3B1Yall PO3MILLYETbCA Mif PELLITKOIO | CyXXUTb AnA 360py CTikalouo-
ro COKY NPOAYKTIB, AKi FOTYIOTbCA Ha PEeLUiTL, ane Noro MoXHa BUKOPUCTOBY-
BaTu 1 6e3nocepeAHbO ANA roTyBaHHA CTPaB.

+  fAKLWO NpUroTyBaHHA 3AiNCHIOETbCA B lyXOBL|i 3 CCTEMOIO BEHTUNALT, MOXHa
OfHOYACHO NOMICTVTU ABi peLwiTKy. Mpu LboMy NOTPIGHO MaTV Ha yBasi, Wo
AKLLO NPOAYKTM BiAPI3HAIOTLCA Mix COBOI0 AKICTIO i KiNbKiCTIo, TO, NPUpOAHO,
1 TEPMIHN NPUTOTYBaHHA MOXYTb GYTU Pi3HAMU.

« Cucrema KpinneHHs rpart: fyxoBa Wwada Mae cmcteMy KpinieHHs rpart, Aka
[I03BONIAE BUCYBATW X, HE BUTATYIOUM 3 AYXOBOI Wady NOBHICTIO; ane AKLWO
peLwiTKn HeobXiAHO BUMHATY, AOCUTDb MIAHATI 1 NOTATHYTW iX BNepen , AK 30-
6pakeHo Ha man. 20.

ObCJIYTOBYBAHHA | IOTNAA

3ATAJIbHI PEKOMEHALLIT 3 TEXHIKU BE3MEKU

Mpu BUABNEHHI HecnpaBHOCTEN PeKOMEHAYETbCA BUKOHATN HAaCcTyMHi Aji.
Mepep BrknvKom Cny6u TEXHIUHOT [OMOMOTY NMOTPIGHO NEPEKOHATUCA, LO:
+  BWIKa BCTaBJIEHa B PO3ETKY HaNEXHVM YNHOM;
+  CMrHanbHa flaMroyka poboTy NAUTW FOPUTb.
AKWo npobnema He BUPILIMNACA, BUKAMYTE KBanidpikoBaHOroO Ta ynoBHOBAKEHOTO
daxiBLA, AKNI MOXKe YCYHYTU HECNPaBHICTb.
AKLLO OCBITNEHHA JyXOBKM HE BMUKAETLCA, HEOOXiAHO:
«  BIOKNIOUMTW NANTY Bif eneKTpomepexi;
. 3HATU 3aXMCHe CKJI0, L0 3HaXOAUTBLCA B 3aAHIN NaHeni BcepeauHi AyX0oBKY;

. 3aMiHNTK NTaMMNouKy.

3ATAJIbHI PEKOMEHAALYT MO AOMNAAY 3A KYXOHHOIO M-
TOl0

Bin'epHaiiTe po3’'eM XMBNEHHA Nepes BUKOHAHHAM 06CyroByBaHHA Oyib-AKOro TUMy.
He umncTiTh NpUCTpIi NApOBMMM OUMCHUKAMWU.

He BrKopucToByiite rpy6i, abpasuBHi abo roctpi meTanesi LWKPeOKM 1A OUNLLEHHA
ABepLi AYXOBKM, OCKINIbKI BOHW MOXYTb nofapAnaTn abo noLwKoanTY noBepxHio abo
cKno.

He BYKOPUCTOBYITE NPOAYKTU 3 KUCIOTO (Hanpuknag, 3acobu Bif Hakumy), Tak AK
BOHM MOXYTb MOLIKOAUTY eManboBaHi AeTani.

BVMKHITb HarpiBasibHi enemeHTH, AoueKanTeca OCTUraHHA BHYTPILLHIX YaCTVH JyXOBOI
wadw nepep TMM, AK TOPKATUCA 1O HUX, ab0 nepep iX OUNLLEHHAM.

ByabTe rpaHNYHO 06epeXHi 3 HarpiBanbHUMM eNeMEHTaMUN FPUNS, BOHW MOXYTb Gy T
Llye rapaummm.

YncTitb AyxoBy Wwady 06epexHo, Wob YHUKHYTU ONiKiB Bif Napy Npv NpoTUpaHHi ra-
PAYKX enemMeHTIB MOKPOIO raHuipKoto abo ry6Koto.

Kpim Toro, aeski muiodi 3acobu, KOHTaKTYIouM 3 rapAaYnMU NOBEPXHAMY, BUAINAIOTb
LWKignvBI BUNapu.

KATANITUYHA CUCTEMA CAMOOYULLEHHA

[1Bi 6OKOBI, a TAKOX 3aAHA NaHenb [yx0Boi LWadu ABNATL COOOI0 CAMOOUULLYBaHI Ka-
TaniTMYHi NaHeni.

[inA akTvBaLii MeXaHi3My CaMOOUULLIEHHA AOCTAaTHLO KOXeH 10-i abo 15-11 pa3 nicnsa
BUKOPWCTAaHHA [yXOBKM 3anuwaTtit ii yBIMKHEHOIO MPU MaKCMMarnbHi TemnepaTypi.
Yac, HeobXigHMI ANA NOBHOMO OYULLEHHS NaHeNeN, 3aNeXunTb Bif CTyneHs ix 3a6pya-
HeHOCTi.

[leAki cTpaByn y Npoueci NPUroTyBaHHA MOXYTb 3a1LLATL Ha KaTaniTUYHNX NaHenax
6pU3KM, AKi BaXKKO BMBECTU i AKi 3a6MBalOTb NMOPU, NEPELLKOAXKaOUN HAJIXOAKEHHIO
NOBITPA | YHEMOXIMBAIOIOUM TaKUM YMHOM NPOLIEC CAMOOUULLEHHSA. Y LibOMY BUNAAKY
HeoO6XiIHO MOBHICTIO OXONIOANTY IyXOBKY, NOTIM, BUKOPUCTOBYIOUM [lyxKe rapady Bogy,
PO3M'AKLINTY 3aBPyAHEHHSA | 32 OMOMOroI0 M'AKOI LITKV 6€3 3aCTOCYBaHHA MUIOUVIX
3acob6is BupanutK ix. Micna Uboro yBIMKHITb AyxoBy Wady Ha MaKCMMasbHY MOTY-
HICTb Ha KiNbKa XBUINH.

YBara! Hikonun He BUKOpPUCTOBYIATE A4NA OUNLLEHHA KaTaniTUMHUX naHenen
meTanesi WiTKun i abpa3unBHi peuoBuHMN.



ObC/1YTOBYBAHHA | AOTNIAL

JEMOHTA ABEPL|I IYXOBKM

[1BepLito MOXXHa 3HIMaTV AnA TOTO, Wo6 3p06KTN MPOLEC OUMLLEHHS AYXOBKM 3PYyYHi-
WM. BUKOHalTe HaCTynHi iHCTPYKLi:

«  TosHicTio BigKpwuiiTe ABEpLIO.

. MoBepHiTb ABa Baxensa «B», nepeBiBLUN iX 3 NONOXEHHA 1 B NONOXEHHA 2
(man. 20).

- [osinbHO 3aKkpurBaliTe ABEPLIIO, MOKM BOHA He 3yNMHUTLCA. BisbmiTb ABep-
Lo NpaBopyy i NiBopyy oboma pykamu, 3akpuiTe i Wwe 6Ginblue i 3HiMITb,
nigHimatoum Bropy.

[inA ycTaHOBKYM fBepLi Ha MicLie HeOOXiAHO BMKOHATU NPOLIEAYPY AEMOHTaXy B 3BO-
POTHIA NOCNiZOBHOCTI:

. BcTaBTe ABi neTni y BiANOBIAHI rHi3Aa i NOBHICTIO BigKpuWNTe ABEPLIO.
- [oBepHiTb ABa Baxena «B», 3HOBY BCTAaHOBMBLLY iX B MONOMXeEHHA 1.

«  3aKpwuiiTe ABEPLIO 3BUYANHIM YNHOM.

POSITION 1

POSITION 2

MantoHok 20

YUCTKA CTEKNIOKEPAMUYECKOW MOBEPXHOCTU MAUTbI

Mnockas ¢popma cTeknokepaMmmyeckon paboyeit MOBEPXHOCTU MANTbI 3HAUUTENIBHO
obneryaer yxof 3a Hel Mo CPaBHEHWIIO C YNCTKON pabourx NoBEepXHOCTEN C TpaamnLm-
OHHbIMU KOHbOPKamu. Jlerkue 3arpasHeHUs yaanatoTcA BNaxHow bymaroii. [ina yctpa-
HEeHVA CTONKNX 3arpA3HEHNI MOXHO MCMONb30BaTb METOAbI OUNCTKU, NPUMEHAEMble
NP OUNCTKE CTEKON, 1 NCMOJb30BaTb MOOLLME CPeACTBa ANA CTEKO.

Ecnu coepKumoe KacTpioniv BLITEKIIO Ha MOBEPXHOCTb, YAAINTE €ro Npy MoMoLum
wnatens. Ecnv BbiTeK caxap uim cupon, yaanuTb UX Hy>KHO HEMeAIEHHO, MOKa OHU He
3aTBepaeny. To e OTHOCUTCA U1 K Ito6bIM OCTaTKaM anioMUHUEBO GONbr MW MacT-
Maccbl, Cnn NPeAMETbI ClyYaiHO OKa3akcb Ha elle ropaveit 30He NPUroToBeHNS.
BopsHble NATHA U ciefibl BOGHOTO KaMHS MOXKHO YZaTb C MOMOLLbIO 6€510ro BUHHOTO
yKcyca.

Mocne ncnonb3oBaHUA CTEKNTOKEPaMUYECKOW MOBEPXHOCTM BCerga NpomblBanTe n
BbICYLUVBaiiTE ee BMNUTbIBalOLe Bnary bymaroil. Hu B koem ciyyae He ncnonb3yite
[UNA OUNCTKM abpasmBHbIe 1IN KOPPO3KIHbIE MOIOLLVE CPeACTBA, Takue Kak cnpei anis
[lyXOBOK, 06e3XunpmBatoLLme CpeAcTBa, CPeACTBa ANA yAaNeHNA pxaBUyHbl, MOPOLLKO-
Bble MonvpyoLmne CpeacTsa 1 abpasunBHble Moyanku. He gonyckaiite nonagaHua Ha
NOBEPXHOCTb Necka (Hampumep, NP YNCTKe OBOLLe) — OH MOXET noLapanartb Mno-
BEPXHOCTb. [lepecTaBnAn KacTPIONIO C LepLUaBbiM HVLLEM, He ABUraiiTe ee, a npunoa-
HVMaITe, Haye MOXXHO OCTaBWTb CNefibl Ha CTEeKe UK Jaxe nouapanatb ero.

3AMIHA IAMIMU OCBITJIEHHA (MAJ1. 21)

LLlo6 YHUKHYTV yaapy enekTpUYHUM CTPYMOM Ta/abo HaHeCeHHS LKOAM JIIfAM, NPo-
yunTaliTe 1 BUKOHYITe NpoLeaypy, onmucaHy Hupkye.
«  BUMKHIiTb KyXOHHY NAUTY Bifj eNEeKTPUYHOT Mepexi.
«  llepekoHaiiTecs B TOMy, WO AyxOBa wWwada i lamna oxononau, noTim 3HiMiTb
3axMcHU nnadpoH. He TopKanTeca rapAyoi namni BOMOrOK TKaHWHOIO,
OCKINIbKM Namra Moxe TPIiCHYTH.

«  3amiHiTb namny iHWolo niaxoAaALLoo namnoto Ha 15 BT Hanpyroto 230 B tuny
E14, npupgaTHOIO AN1A BUKOPUCTaHHA NPUW BUCOKMX TemnepaTypax.

Y pasi, AKLLO 3aX1CHa KPWLLIKa MOLIKOAXKeHa abo 3/1amaHa, He BYIKOPUCTOBYITE AyXOBY
wady Ao ii 3amiHu.

MantoHok 21

€BPONMENCbKA OUPEKTUBA 2012/19/EEC (WEEE)

HacTynHi BigomMoCTi npu3HaveHi Tiflbku AnA Bonofdapis TMX Npuiagis,
Ha eTUKETLi 3 TeXHIYHUMY JaHUMK (NacropTHA TabnmnuKka) AKUX € uen
CYMBOJ.

Lle cumBon no3Havae, Wwo npoayKLia KnacudikoBaHa 3a fAitouvimm Hop-
Mamu B AKOCTi eIEKTPUYHOIO abo eNeKTPOHHOIo 0611ajHaHHS i O BOHA
Bignosigae Aunpektusi 2012/19/EEC (WEEE). Buxopaum ix Lboro, B KiHLj
TepMiHy eKcryaTaLii BoHa NoBrHHa 6y T nepepobneHa okpemo Bif rno-
6yTOBMX Bigxofis. [InA Uboro ii HeO6XiAHO 6E3KOLITOBHO 3AaTN B MyHKT
360py eNeKTPUYHOTO Ta €NIeKTPOHHOTO YCTaTKyBaHHA Y AncTpurb’ioTo-
Py B MOMEHT MOKYMKV HOBOTO aHaNoriYHoro obnagHaHHs.

KopucTyBay Hece BignosifanbHiCTb 3a 3hauy npunafy HanpuKiHLi CTPOKY NOro ekc-
nnyatauii B NyHKT 360py BTOPCUPOBWHY, B iHLLIOMY BUNaAKy [0 HbOro 6yayTb 3acTo-
COBaHi caHKLiii, nepefdayeHi 3aKOHOAABCTBOM MPO NepepobKy BiAXOAIB.
IundepeHuinoBaHnii 36ip BiAXoAiB (AnA X NnoaanbLLoi nepepobku, 06pobKy Ta yTunisa-
Lii), CyMiCHUX 3 HaBKOJIMLLHIM cepefjoBULLEM, JO3BONAE YHUKHYTU HEraTVBHOrO BMN-
BY Ha NpvipogAy i 3A0POB'A, a TakoX CMPUAE MOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHIO MaTepianis, 3
AKWX BUrOTOB/IEHa NMPOAYKLIA.

[ina oTprmaHHA Ginblu AeTanbHoOl iHGopMmaLii Mpo icHytoui cuctemmn 36opy BiAXoAis
Cnlip 3BepTaTncA JO MiCLEeBOI Cy6u 3 nepepobKu BiaxoaiB abo B marasuH, ae 6ys
KynaeHun npunag.

Brpo6HMKM Ta iMnopTepu HecyTb BiNOBIAANBHICTb 3a 6e3neyHy AnA HaBKONMMLLHbOrO
cepefoBuLLa NepepobKy, 06pobKy Ta yTunisauiio AK iHAMBIAYanbHO, Tak i 3a AONOMO-
ol B3a€EMHOIO CMiBPOBITHMLTBA.

€BPOMENCbKUIA PEMMAMEHT N2 1935/2004 MPO MATEPIAJIY,
MPU3HAYEHI ANA KOHTAKTY 3 XAPHOBUMU NPOAYKTAMU

“ Llein cumBon, AKMIA TAKOX 306parkeHMiA Ha yNakoBLii, BKa3ye Ha Te, Lo Ma-
Tepianu 4boro Bupoby, AKi NOTEHLIHO MOXYTb KOHTaKTyBaT/ 3 Xapyo-

BMMM NPOAYKTaMW, BiAMOBIAAOTb BUMOraM €BPOMNENCHKOro pernameHTy

N2 1935/2004. Y Kamepi Ayx0oBOi Wadun XapyoBi NPOAYKTU MOXKYTb KOH-

) TaKTyBaTW 3 rpaTaMu JyXOBKM, IeKaMW, fieKamu ANA BUMIKaHHA KOHAM-
TePCbKYX BUPOGIB, CKNOM ABEPLIAT [yXOBKM, FYMOBUMM YLLiNIbHEHHAMY,

POXKHOM, CTIHKamm JiyxoBKM. Ha nnuti — 3 rpatamu, KOHpopKamm i meTa-
NeBOI0 MOBEPXHEI MANTU. Y AMKY ANA PO3irpiBy iKi — 3 A0ro CTiHKaMu.

OBC/NYTOBYBAHHA | fOrNan
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NOJATOR 1. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKI

FTABAPUTU
HomiHanbHi 30BHilHi po3mipn
BuicoTa ao poboyoi noBepxHi, cm 85
TMrbuHa 3 3a4nMHEHOIO BEPLIEIO IyXOBKM, CM 59
[MrbuHa 3 BifUMHEHO ABEPLIED AYXOBKU, CM 100
LWLnpwrHa, cm 90
KopucHi posmipu gyxoBkn
LWLnpwrHa, cm 75
MnbuHa, cm 48
Bucota, cm 33
0O6'em, n 119
XAPAKTEPUCTUKU FA30BbIX FOPEJIOK
. 3meHwweHa .
Tun HOI\:IIHanb- ®opcyn- noTym- Hommaj‘wua
rasy HUIA TUCK, Tun nanbHUKa a HicTb, NOTYXKHICTb,
mbap BT KBT
LonomixHui 77 0,40 1,00
HaniBweuakun 97 0,58 1,65
LWBngknin 123 0,80 2,80
G20 20 3 Tpboma psagamu 145 1,70 4,00
nonym's
[lyxoBka 140 1,20 3,70
Mpunb 120 - 2,50
LonomixxHun 50 0,40 1,00
Haniswsungknin 65 0,58 1,65
Weunaknin 83 0,80 2,8
G30 28-30 3 TpboMa pagammn 98 1,70 4,00
nonym's
[lyxoska 95 1,20 3,70
Mpunb 80 - 2,50
JonomixxHun 50 0,40 1,00
Haniswsungknin 65 0,58 1,65
Wsunaknin 83 0,80 28
G31 37 3 TpboMa pagamu 98 1,70 4,00
nonym's
[lyxoBKa 95 1,20 3,70
pwnb 80 - 2,50
[onomixHui 150 0,40 1,00
HaniBwBunakunin 185 0,58 1,65
Wengkni 265 0,80 2,80
G110 8 3 TpboMa pAgamMu 350 1,70 4,00
nonym's
[lyxoBKa 310 1,20 3,70
Mpunb 245 - 2,50

MOTYXHICTb EJIEKTPUYHOI AYXOBKU

HWKHin enemeHT, KBT 1,65
BepxHii enemeHT, KBT 1,15
Mpunb, KBT 2,40
OcBiTNneHHsA ayxoBKku, BT 15
MoTop poxHa, BT 5
BeHtunaTop, Bt 22-26

KOPUCHI BIAOMOCTI NMPO EHEPIOCMOMWUBAHHA ENEKTPUYHUX AYXOBOK

CepepHili Yac NpUroTyBaHHA HOPManbHOI KiNnbKOCTi NPOAYKTIB B 616
PEeXMMi CTaTUUYHOTO HarpiBy, XB. !
CepefiHili Yac NPUroTyBaHHA HOPMaJIbHOI KiIbKOCTi MPOAYKTIB B 81,6
PeXnMi BEHTUNbOBAHOIO Harpisy, XB.

KopucHa nnowa geko, cm? 2729

NOJATOK 1. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMN
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WARUNKI BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA SPRZETU

Uwaga!

«  Urzadzenie i jego zewnetrzne czeéci mocno sie nagrzewajg podczas pracy.
Nalezy zachowywac ostrozno$¢. Nie wolno dotyka¢ elementdw, ktére sie
grzeja. Dzieci do 8 lat powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od
sprzetu albo by¢ pod opieka dorostych.

«  Dzieci, osoby z fizycznymi albo umystowymi ograniczeniami lub z
niewystarczajgcym doswiadczeniem i umiejetnosciami moga korzystac z
danego urzadzenia pod warunkiem, ze znajduja sie pod opieka albo zostaty
pouczone, jak nalezy prawidtowo i bezpiecznie uzywac urzadzenia, oraz sg
$wiadome ryzyka zwigzanego z uzytkowaniem.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem, a takze czysci¢ badz naprawiac je
bez opieki dorostych.

«  Nie wolno zostawia¢ bez opieki wiaczonej kuchenki z ttuszczami albo
olejami, bo jest to niebezpieczne i moze doprowadzi¢ do pozaru.

«  Nie wolno gasi¢ ognia woda! Najpierw nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
pradu i tylko po tym mozna gasi¢ ptomien, pokrywszy w miare mozliwosci
zrédto ognia odporng na dziatanie ognia kotdra albo pokrywa.

«  Wewnetrzne powierzchnie szuflady do naczyn (jesli s w komplecie), moga
sie nagrzewac.

«  Przed otwarciem pokrywy ochronnej nalezy usuna¢ jakikolwiek ptyn z jej
powierzchni.

n WAZNE: przed wymiana zaréwki w piekarniku nalezy upewni¢ sig, ze
urzadzenie jest odiaczone od pradu, zeby unikna¢ prawdopodobienstwa
porazenia pradem.

«  Urzadzenie mocno sie nagrzewa w trakcie uzytkowania. Nalezy zachowywac
ostroznos¢: nie wolno dotykac rozgrzewajacych sie elementéw wewnatrz
piekarnika.

«  Przed podtgczeniem sprzetu do pradu nalezy przygotowac urzadzenie w
sposéb umozliwiajacy odtaczenie od sieci elektrycznej, otwarcie puszki
kontaktéw elektrycznych w tym urzadzeniu powinno umozliwia¢ petne
odfgczenie od pradu w sytuacji przewyzszenia napiecia Il kategorii,
zgodnie z instrukcjg montazu.

«  Nalezy odfgcza¢ kuchenke od pradu przed jakimkolwiek dziataniem
zwigzanym z ingerencja pomocy technicznej, tj. czyszczeniem albo
naprawa, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo dotkniecia elementéw pod
napieciem elektrycznym.

«  Nie wolno we wnece do rozgrzewania naczyn i wnece do umieszczenia
butli gazowej (jesli budowa konstrukgji takowe przewiduje) przechowywac
ptynéw tatwopalnych albo materiatéw nieodpornych na dziatanie wysokich
temperatur, takich jak drzewo, papier, aerozole, ptyny i gaz pod ci$nieniem,
zapatki itp.

«  0Od czasu do czasu nalezy sprawdzac stan weza, ktory taczy kuchenke z
podajnikiem gazu: powinien on by¢ wystarczajaco oddalony od grzejacych
sie $cianek, nie moze by¢ scisniety, mocno zgiety albo uszkodzony. Jesli
zauwazono uszkodzenia weza, to trzeba go niezwlocznie wymienic.
Uzywany waz takze nalezy regularnie wymienia¢ zgodnie z okreslonym
w instrukcji terminem. Oba korice weza powinny by¢ przymocowane za
pomoca standardowych klipséw gwarantujacych bezpieczenstwo.

« W przypadkuy, jesli po uptywie czasu pokretto gazowe bedzie otwierac sie z
przeszkodami, zaleca sie wezwac fachowa pomoc techniczna.

« Do czyszczenia emaliowanych albo chromowanych czesci kuchenki nalezy
stosowac ciepta wode z mydtem albo detergenty niescierne. Do czyszczenia
palnikéw roboczej powierzchni ptyty kuchennej i rozdzielaczy do ptomieni
mozna uzywac¢ metalicznej szczoteczki, zeby usungc¢ osad. Oczyszczone
powierzchnie nalezy ostroznie osuszyc.

«  Nie wolno stosowac¢ detergentéw Sciernych do czyszczenia emaliowanych
albo chromowanych elementéw kuchenki.

«  Podczas czyszczenia nie mozna zalewa¢ wodg robocza powierzchnie
kuchenki. Nalezy unikac¢ przedostania sie wody albo srodkéw czyszczacych
do otworéw palnika.

«  Iskrowniki zawsze powinny byc¢ czyste, trzeba osuszac je po kazdorazowym
korzystaniu z kuchenki, szczegdlnie jesli podczas gotowania z garnkéw
wydostaty sie na powierzchnie ptyty kuchennej jakiekolwiek ptyny.

« Jesli kuchenka zostata wyposazona w szklang pokrywe, nigdy nie nalezy
zamyka¢ jej do momentu catkowitego ochtodzenia palnikéw albo okolic
grzejacej sie czesci powierzchni. W innym wypadku pokrywa moze ulec
peknieciu albo sttuczeniu.

«  Nalezy chronic przed uderzeniami emaliowane czesci kuchenki i iskrowniki.

WARUNKI BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA SPRZETU

«  Nie wolno wykorzystywa¢ do przenoszenia kuchenki uchwytéw do
drzwiczek.

+ Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno stosowac
mocnych detergentéw $ciernych i ostrych przedmiotéw metalowych,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie albo zniszczy¢ szkto.

+  Sprzetu nie mozna czyscic z zastosowaniem parownicy.
Do montowania danej kuchenki specjalna stojak nie jest wymagany.

«  Sprzetnie jest przeznaczony do uruchamiania go za pomocg zewnetrznego
regulatora czasu albo osobnego systemu sterowania zdalnego.

Jedli na powierzchni kuchenki zostang zauwazone pekniecia, to sprzet
nalezy odtaczy¢ od pradu, zeby unikna¢ niebezpieczenstwa przed
porazeniem pradem.

+  Podczas gotowania potraw na kuchence gazowej w pomieszczeniu jej
uzytkowania powstaje nadmierna ilos¢ ciepta, wilgoci i produktéw spalania.
Nalezy upewnic sig, ze to pomieszczenie jest dobrze wietrzone, szczegdlnie
podczas pracy kuchenki: nie wolno zamyka¢ otworéw wentylacyjnych,
nalezy wiaczy¢ (albo zamontowad, jesli go nie ma) urzadzenie do wentylacji
mechanicznej (wyciag kuchenny, okap).

Sprzet mozna wykorzystywac tylko do przygotowywania positkow. Nie
wolno wykorzystywac go do innych celéw, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia i usterki sprzetu, a
takze za wypadki losowe, ktore beda skutkiem niestosowania sie do wskazéwek
instalacji i eksploatacji kuchenki.

W przypadku awarii kuchenki, wykrycia wycieku gazu albo uszkodzenia
systemu elektryfikacji nalezy niezwlocznie skontaktowac sie z centrum pomocy
technicznej i wezwac fachowa pomoc do usuniecia usterek.

INFORMACJE OGOLNE

Dziekujemy Panstwu za wybor i zakup jednego z naszych wysokojakosciowych
sprzetéw. Mamy nadzieje, ze w Paristwa domach nasze kuchenki beda funkcjonowaty
z maksymalnym oddaniem i najlepszymi rezultatami, spetniajac wszystkie panstwa
oczekiwania. W tym celu zalecamy Paistwu uwaznie przeczytac ponizszg instrukcje
i stosowac sie do podanych wskazéwek. Przy tym wazna jest swiadomos¢, ze
producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia i usterki sprzetu, a takze za
wypadki losowe, ktére beda skutkiem niestosowania sie do wskazéwek dotyczacych
instalacji i eksploatacji kuchenki.

Producent, w trosce o produkcje kuchenek odpowiadajacych wspotczesnym
rozwigzaniom technicznym i/lub w celu statego podwyzszania jakosci naszych
wyrobdw, zostawia za soba prawo do wprowadzania zmian w konstrukcji sprzetu,
bez wczesniejszego uprzedzenia, zmiany te jednakowoz nie powinny powodowac
problemoéw lub utrudnier podczas eksploatacji.

Jesli Panstwo beda potrzebowali czesci zapasowych albo akcesoriéw do sprzetu,
moga Panstwo zamoéwi¢ je za posrednictwem Panstwa sprzedawcy albo
skontaktowac sie z centrum informacyjnym naszej firmy, przy tym trzeba bedzie
wskazac¢ numer modelu i numer serii kuchenki, informacje te sa wpisane na specjalnej
tabliczce przyklejonej do kuchenki. Tabliczka moze znajdowa¢ wewnatrz wneki do
rozgrzewania naczyn (jesli jest w wyposazeniu) albo na tylnej $ciance kuchenki.

Kuchenka odpowiada ponizszym parametrom:

«  CEE2009/142/(30/11/2009)

+  2006/95/CE wedtug niskiego napigcia (12/12/2006 i kolejne poprawki)
CEE 2004/108 (wedtug poziomu zaktécen radiowych - 15/12/2004)

. REGULAMIN EUROPEJSKI Ne 1935/2004 (kontakt z
spozywczymi)
REGULAMIN EUROPEJSKI Ne 1275/2008

«  CEE40/2002

«  CEE92/75
2012/19/EEC (WEEE)

+  2005/32/CE (urzadzenia zasilane energie elektryczna)

produktami



KUCHNIE Z SERII PP96GEES0

GAZOWA PLYTA KUCHENNA
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Rysunek 1

PANEL STEROWANIA

SR— palnik gazowy sredni;

R — palnik gazowy szybko gotujacy;
A — palnik gazowy maty;

TC — palnik gazowy Potréjna Korona.

Rysunek 2

A — wyswietlacz elektroniczny ze sterowaniem dotykowym;

B — pokretto wiaczania i regulacji mocy lewego przedniego palnika;
C — pokretto wiaczania i regulacji mocy lewego tylnego palnika;

D — pokretto wyboru trybu pracy piekarnika;

E — pokretto wiaczania i regulacji mocy srodkowego palnika;

«  LAMPKA KONTROLNA (CZERWONA)
Jesli ta lampka Swieci sig, oznacza to, ze piekarnik dziata prawidtowo i jest wtaczony.

« LAMPKA KONTROLNA PRACY PIEKARNIKA (ZOLTA)

Zapalona z6tta lampka oznacza, ze piekarnik znajduje sie w stadium rozgrzewania
poczatkowego.

Jesli lampka wytaczyta sie, oznacza to, ze piekarnik zostat rozgrzany do wybranej
temperatury.

Jesli lampka co jaki$ czas wiacza sie i wytacza, to oznacza, ze temperatura w
piekarniku jest utrzymywana na jednym poziomie.

* POKRETLO REGULACJITEMPERATURY PIEKARNIKA

Termostat piekarnika reguluje temperature konieczng do przygotowania potrawy
w kazdym trybie pracy, wigczajac te, do przygotowania ktérych zaleca sie uzycie
grilla. Obrét pokretta zgodnie z ruchem wskazéwek zegara pozwala na ustawienie
temperatury na pozadanym poziomie w zakresie od 50°C do 250°C.

*  POKRETLO WYBORU TRYBU PRACY PIEKARNIKA

Poprzez przekrecenie pokretta aktywuje sie tryb pracy, niezbedny do przygotowania
potrawy. Opis poszczegélnych trybéw oraz zalecenia co do ich wyboru mozna znalez¢
w rozdziale ,WIELOFUNKCYJNY PIEKARNIK ELEKTRYCZNY Z TERMOOBIEGIEM".

F — pokretto regulacji temperatury piekarnika;

G — pokretto wiaczania i regulacji mocy prawego tylnego palnika;

H — pokretto wtaczania i regulacji mocy prawego przedniego palnika;
| — lampka kontrolna (czerwona);

J — lampka kontrolna piekarnika (z6tta).

ELEKTRONICZNY WYSWIETLACZ ZE

DOTYKOWYM
1 2 3
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Rysunek 2

1. Jest wlaczony program automatyczny (w niektérych modelach zamiast
symbolu A widnieje napis «Auto»).

2. Tryb sterowania recznego.

3. Dany symbol miga, gdy jest wiaczony tryb ustawiania zegara czasu
aktualnego.

4. Symbol jest widoczny podczas aktywacji minutnika.

5. Przycisk zmniejszenia wartosci podczas ustawiania minutnika. Takze
jest wykorzystywany do wyboru poziomu mocy sygnatu dzwiekowego
(dostepne sg trzy poziomy).

6.  Przycisk wyboru trybu pracy.
7. Przycisk zwiekszenia wartosci podczas ustawienia minutnika.

KUCHNIE Z SERII PP96GEE50 53
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« USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym wigczeniu i po przerwach w dostawie pradu, na panelu sterowania
beda migaty cyfry i symbol A - w takim trybie kuchenka nie bedzie funkcjonowac.

1. Po wiaczeniu kuchenki nalezy wcisnac¢ przycisk M i przytrzymac go nie
krocej niz 2 sekundy, do momentu, kiedy symbol A zniknie z panelu
sterowania. Na wyswietlaczu pojawi sie migajacy symbol .

2. Zapomocy przyciskdw i nalezy ustawi¢ zegar.

3. W kilka sekund po ostatnim nacisnieciu przyciskdw ustawiony czas
zostanie zapisany automatycznie.

« PRACA WTRYBIE RECZNYM

Piekarnik bedzie pracowa¢ w trybie recznym (bez ustawionego czasu ukorczenia
gotowania albo czasu gotowania) tylko podczas ustawienia na wyswietlaczu
symbolu:':l

e MINUTNIK

Minutnik wydaje sygnat dzwiekowy po uptynieciu ustawionego czasu bez wytgczania
kuchenki. Maksymalny przedziat czasowy, ktéry mozna ustawi¢ na minutniku, to 23
godziny 59 minut. Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu znika symbol

Q déwieczy sygnat. Sygnat dzwiekowy wylacza sie automatycznie po 7 minutach,
mozna go tez wylgczy¢ wciskajac dowolny przycisk na panelu sterowania.
W celu ustawienia minutnika trzeba wykonac¢ nastepujace ruchy:
1. Nalezy przycisna¢ przycisk M i przytrzymaé go przez co najmniej
2 sekundy, dopdki na panelu sterowania nie pojawi sie migajacy
symbol Q.
2. Przy pomocy przyciskow =i+ nalezy wybrac oczekiwany odstep czasu.
3. W kilka sekund po ostatnim nacisnieciu przyciskdw minutnik zapisze
wartosci i rozpocznie zwrotne odliczanie czasu. Na wyswietlaczu bedzie
widniat symbol Ay

»  TRYB MIESZANY Z USTAWIENIEM CZASU PIECZENIA

1. Nalezy wybrac pozadany tryb pracy piekarnika i temperature pieczenia.

2. Nastepnie nacisng¢ przycisk M i przytrzymac go przez co najmniej 2
sekundy, do momentu pojawienia sie na wyswietlaczu symbolu A}

3. Nastepnie nalezy pusci¢ i ponownie przycisna¢ przycisk M. Na panelu
sterowania pojawi sie migajacy symbol A oraz napis «dur», ktéry po
jakims$ czasie zmieni sie na 0:00.

4.  Za pomoca przyciskow - i + nalezy ustawi¢pozadany czas gotowania
(maksymalnie mozliwy do wyboru przedziat czasowy - 10 godzin).

5. W kilka sekund po ostatnim przycisnieciu przyciskéw wybrany czas
zostanie zachowany i wiaczy sie odliczanie w dét. Na wyswietlaczu beda
widniaty symbole A i ] Zeby na wyswietlaczu widniat zegar z aktualng
godzing, nalezy kilka razy wcisna¢ przycisk M.

Po ukonczeniu ustawionego czasu pojawi sie sygnat i piekarnik automatycznie sie
wytaczy po 7 minutach, prace piekarnika mozna tez przerwac poprzez wcisniecie
dowolnego przycisku na panelu sterowania.

« TRYB MIESZANY Z USTAWIENIEM CZASU ZAKONCZENIA GOTOWANIA

1. Nalezy wybra¢ oczekiwany tryb pracy piekarnika i temperature
pieczenia.

2. Nastepnie nacisng¢ przycisk M i przytrzymac przez co najmniej 2
sekundy, do momentu pojawienia sie na wyswietlaczu symbolu Ay

3. Nastepnie nalezy pusci¢ i ponownie przycisng¢ przycisk M. Na panelu
sterowania pojawi sie migajacy symbol A oraz napis «dur».

4. Nalezy jeszcze raz przycisna¢ przycisk M. Na wyswietlaczu pojawi sie
napis «end», ktéry po jakims czasie zmieni sig na 0:00.

5. Za pomoca przyciskow - i + nalezy ustawi¢ o czekiwany ukoriczenia
pieczenia.

6.  Wkilka sekund po ostatnim przycisnieciu przyciskéw wybrane znaczniki
zostang zachowane i wigczy sie odliczanie w dot. Na wyswietlaczu beda
widniaty symbole A i . Zeby zobaczy¢ na wyswietlaczu aktualny czas
programu, nalezy kilka razy wcisna¢ przycisk M.

Po ukonczeniu ustawionego czasu pojawi sie sygnat i piekarnik automatycznie sie
wytaczy po 7 minutach, mozna go tez przerwac poprzez wcisniecie dowolnego
przycisku na panelu sterowania.
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WIELOFUNKCYJNY PIEKARNIK ELEKTRYCZNY Z TERMOOBIEGIEM

Dzieki potaczeniu pracy réznych elementéw grzewczych i wentylatora wewnetrznego,
piekarnik moze pracowac w nastepujacych trybach:

Dana funkcja umozliwia uruchomienie tylko
wentylatora, bez aktywacji elementéw grzewczych.

4\ | Rozmrazanie/ |Moze by¢ wykorzystana do rozmrazania i/lub suszenia

\» suszenie jedzenia za tylko pomoca przeptywu powietrza,
krazacego w aktualnej temperaturze. Umozliwia to
rozmrazanie potraw bez zmiany ich smaku i wygladu.
Funkcja przewiduje jednoczesna aktywacje dolnej i
gornej grzatki i jest przeznaczona do zapiekania dan,

v Pieczenie ktére powinny by¢ przygotowywane na wolnym
A

konwencjonalne | pfomieniu z ciggtym dodawaniem ptynéw. Jest to funkcja
uniwersalna, jest idealna do przyrzadzenia kazdego typu
dan smazonych, chleba, ciast i innych wypiekow.
Profesjonalny progam pieczenia, z wykorzystaniem
wentylatora tylnej grzatki rekomendowany do pieczenia
potraw umieszczonych na kilku poziomach. Przy czym
potrawy moga sie réznic od siebie, a mimo to zapachy
nie beda sie miesza¢. Réwnomierna cyrkulacja goracego
powietrza pozwala piec powoli i rbwnomiernie.
Aktywacja dolnej i gérnej grzatki facznie z wentylatorem
gwarantuje rownomierne rozprowadzanie ciepta w
piekarniku. Ta funkcja daje mozliwo$¢ przygotowywac
jednoczesnie kilka dan na jednym albo na kilku
poziomach. Podczas smazenia migsa optymalizacja
rozprowadzania ciepta pozwala przyrzadzac je z
wykorzystaniem nizszej temperatury. Pozwala to
zachowa¢ mieso bardziej delikatnym i zminimalizowaé
utrate jego masy na skutek smazenia.

Umozliwia przygotowanie na grillu miesa, ryby, drobiu
Grill czy warzyw. Pokretto regulatora temperatury powinno
by¢ ustawione na maksymalna temperature.

Umozliwia grillowanie miesa pieczonego na roznie.

Termoobieg

Program
intensywny

oo

Grill + rozen

[

Profesjonalny program pieczenia umozliwiajacy
grillowanie duzych porcji migsa pieczonych na roznie,
przez co sg one bardziej soczyste, ale z chrupiacg skorka

Grill + rozen
Z wymuszong

P aW
ASS konwekcja

z zewnatrz i dopieczone w $rodku.

W kazdym potozeniu pokretta, za wyjatkiem 0" wigcza sie czerwona lampka kontrolna
piekarnika.

WSKAZOWKA: z6tta lampka kontrolna wiacza sie po wigczeniu termostatu.
Przed wstawieniem do piekarnika produktéw przeznaczonych do pieczenia
zaleca sie uprzednie rozgrzanie urzadzenia przez co najmniej 10 minut.

GRILL ELEKTRYCZNY

Kuchnie wyposazone w piekarnik elektryczny z grillem elektrycznym umozliwiajg
przyrzadzanie potraw na grillu z zamknietymi drzwiczkami bez wykorzystania ostony
ochronnej panelu sterowania.

UWAGA! Przyrzadzajac potrawy z wykorzystaniem grilla przy
zamknietych drzwiach piekarnika, niewolno ustawia¢ temperatury
powyzej 200°C.
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GAZOWA PLYTA KUCHENNA
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Rysunek 3

PANEL STEROWANIA

SR —palnik gazowy $redni;

R —palnik szybko gotujacy;

A —palnik gazowy maty;

TC — palnik gazowy Potrdjna Korona.

A — wyswietlacz elektroniczny ze sterowaniem dotykowym;

B — pokretto wiaczania i regulacji mocy lewego przedniego palnika;

C — pokretto wigczania i regulacji mocy lewego tylnego palnika;

D — pokretto wiaczania i regulacji mocy srodkowego palnika;

E — wiaczanie piekarnika / regulacja temperatury/ witaczanie trybu,,grill”

ELEKTRONICZNY WYSWIETLACZ ZE STEROWANIEM DOTYKOWYM

y Al y 2

\. I

3
Rysunek 4

1. Dany symbol miga w trybie ustawiania czasu biezacego.

2. Symbol wyswietlajacy sie podczas aktywacji minutnika

3. Przycisk zmniejszania wartosci podczas ustawiania minutnika. Jest
wykorzystywany takze przy wyborze poziomu gto$nosci dzwieku (dostepne
3 poziomy).

4. Przycisk wyboru trybu pracy.

5. Przycisk zwiekszania wartosci podczas ustawiania minutnika.

« USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym wigczeniu i po przerwach w dostawie pradu, na panelu sterowania
beda migaty cyfry i symbol A — w takim trybie kuchenka nie bedzie funkcjonowac.
1. Po wiaczeniu kuchenki nalezy wcisnac¢ przycisk M i przytrzymac go nie
krécej niz 2 sekundy, do momentu, kiedy symbol A zniknie z panelu
sterowania. Na wyswietlaczu pojawi sie migajacy symbole.

F — pokretto wiaczania i regulacji mocy prawego tylnego palnika;

G — pokretto wiaczania i regulacji mocy prawego przedniego palnika;
H — przycisk wiaczania o$wietlenia wewnetrznego;

| — przycisk uruchamiania rozna;

J — przycisk uruchamiania wentylatora wymuszonej konwekgji.

2. Zapomoca przyciskdw - i + nalezy ustawic zegar.

3. W kilka sekund po ostatnim nacisnieciu przyciskéw ustawiony czas
zostanie zapisany automatycznie.

e MINUTNIK

Minutnik wydaje sygnat dzwiekowy po uptynieciu ustawionego czasu bez wytgczania
kuchenki. Maksymalny przedziat czasowy, ktéry mozna ustawi¢ na minutniku, to 23
godziny 59 minut. Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu znika symbol
JAN dswieczy sygnat. Sygnat dzwiekowy wytacza sie automatycznie po 7 minutach,
mozna go tez wytaczy¢ wciskajac dowolny przycisk na panelu sterowania.
W celu ustawienia minutnika trzeba wykonac nastepujace ruchy:
1. Nalezy przycisna¢ przycisk M i przytrzymaé go przez co najmniej
2 sekundy, dopdki na panelu sterowania nie pojawi sie migajacy
symbol Q.
2. Przy pomocy przyciskdw =i+ nalezy wybrac oczekiwany odstep czasu.
3. W kilka sekund po ostatnim naci$nieciu przyciskdw minutnik zapisze
wartosci i rozpocznie zwrotne odliczanie czasu. Na wyswietlaczu bedzie
widniat symbol Q.

e« WLACZANIE PIEKARNIKA / REGULACJA TEMPERATURY / WLACZANIE
TRYBU,,GRILL”

Pokretto termostatu pozwala na wtaczenie gtéwnego palnika gazowego w piekarniku
i ustawienie pozadanej temperatury pieczenia.

UWAGA!

Kuchnie serii PP96GGG50 sa wyposazone w piekarnik gazowy z
termoobiegiem i grillem gazowym. Szczegétowe informacje na temat
wlaczania i pracy gtéwnego palnika gazowego oraz palnika grilla
gazowego mozna znalez¢ w rozdziale ,,PIEKARNIK GAZOWY”

. PRZYCISK WLACZANIA OSWIETLENIA WEWNETRZNEGO
Pozwala na wigczenie oswietlenia wewnatrz urzadzenia.

KUCHNIE SERII PP96GGG50 55
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e PRZYCISK WLACZANIA WENTYLATORA WYMUSZONEJ KONWEKCJI

Nacisniecie tego przycisku aktywuje prace wewnetrznego wentylatora wymuszonej
konwekgcji. Moze on pracowac jednoczesnie z wigczonym gtdwnym palnikiem
gazowym (tryb GAZ Z KONWEKCJA), lub niezaleznie (tryb ROZMRAZANIE 1/LUB
SUSZENIE). Jednoczesna praca wentylatora i grilla gazowego jest niemozliwa.

PIEKARNIK GAZOWY

«  WLACZANIE GROWNEGO PALNIKA GAZOWEGO PIEKARNIKA
«  Otworzy¢ drzwi piekarnika.
«  Przycisnaci przekreci¢ pokretto do pozycji maksymalnego ptomienia.
«  Aby automatycznie zapali¢ palnik wcisna¢ pokretto do oporu.

«  Nie puszczaja¢ pokretta, upewnic sig, ze palnik sie zapalit: ptomierr mozna
zaobserwowac przez specjalne otwory na dnie piekarnika.

«  Po okoto 10 sekundach pusci¢ pokretto, sprawdzajac jednoczesnie, czy nie
zgast ptomien. Jesli zgast, powtorzyc cata procedure od poczatku.

» KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA GAZOWEGO

«  Po wiaczeniu palnika zamkna¢ drzwi piekarnika, nastepnie odczeka¢ 10
min., az piekarnik sie rozgrzeje.

« Wylozy¢ zywno$¢ przeznaczong do pieczenia na brytfanne lub inng forme
bez uchwytu i postawi¢ na chromowanym ruszcie.

+ Wsunac ruszt z brytfanna do piekarnika, a nastepnie przekreci¢ termostat
w pozadane potozenie.

«  Pieczong potrawe mozna obserwowac przez drzwi piekarnika przy
wigczonym oswietleniu wewnetrznym. Drzwi otwiera¢ tylko, gdy zajdzie
taka koniecznos$¢ (np. gdy pieczona potrawa wymaga polania ttuszczem)

«  UWAGA DLA KUCHNI BEZ TERMOSTATU:
«  Pokretto termostatu w potozeniu maksymalnego nagrzewania A — 2800C;
«  Pokretto termostatu w potozeniu minimalnego nagrzewania it — 1500C;

«  Wszystkie posrednie temperatury miedzy 150°C i 280°C ustawiane sa
w sposob przyblizony, miedzy potozeniem minimalnej i maksymalnej
temperatury nagrzewania.

« Nigdy nie nalezy ustawia¢ pokretta termostatu w potozenie posrednie
miedzy maksymalnym nagrzewaniem i wytaczeniem piekarnika .

«  WLACZANIE PALNIKA DO GRILLOWANIA (GRILL GAZOWY)
«  Natozy¢ ostone ochronng pokretet, jak pokazano narys. 5.

Rysunek 5

«  Przycisna¢ pokretto termostatu i przekrecic¢ je w prawo do korca.

«  Nastepnie przytozy¢ zapalona zapatke do perforowanej rury palnika i
przycisna¢ pokretto do oporu.

«  Nie puszczajac pokretta upewnic sie, ze palnik sie zapalit.

«  Po 10 sekundach pusci¢ pokretto i upewnic sig, czy palnik nie zgast. Jesli
zgast, to czynnosc zapalania trzeba powtérzyc.

« UWAGA!

«  Podczas wykorzystania automatycznego zaptonu elektrycznego palnikéw
w piekarniku i do grillowania drzwiczki piekarnika obowiazkowo powinny
by¢ otwarte.

«  Podczas wiaczania palnika w piekarniku i do grillowania, ktére sa
zaopatrzone w automatyczny system zaptonu elektrycznego, nie mozna
przyciskac przycisku zaptonu na dtuzej niz 10 sekund. Jesli palnik nie zapalit
sie, przed powtdrnym jego wigczeniem trzeba pusci¢ przycisk i zapali¢
palnik recznie uzywajac zapatek, a nastepnie skontaktowac sie z pomoca
techniczna.

KUCHNIE SERII PP96GGG50

< UWAGA:

Zazwyczaj po dtugotrwatej przerwie w uzytkowaniu kuchenki ciezko
jest natychmiast zapali¢ palniki. Przed zapalaniem trzeba poczekac kilka
sekund, dopdki nie uwolni sie powietrze z przewoddw powietrznych.
Nalezy pilnowa¢, zeby razem z powietrzem nie uwolnito sie duzo gazu.
Jesli palnik nie zapalit sie w ciggu kilka sekund, nalezy powtérzy¢ proces
zapalania, ustawiajac przed tym pokretto na pozycje «<zamkniete» - , po
czym ponownie je odkrecic.

Podczas pierwszego uzytkowania piekarnika lub grilla w piekarniku
moze pojawi¢ sie dym i nieprzyjemny zapach, wywotany rozgrzaniem
emaliowanej powierzchni $cianek piekarnika i resztek smaréw oleistych na
grzatkach.

« UZYTKOWANIE GRILLA GAZOWEGO
+  Natozy¢ ostone ochronng pokretet, jak na rys.5.
Zapali¢ palnik i poczekac¢ kilka minut, zeby piekarnik sie nagrzat.
Nastepnie wstawi¢ na ruszt potrawe do grillowania.
« Wilozyc ruszt do piekarnika na najwyzszym poziomie.
Troche nizej pod rusztem wtozy¢ blache.
Zamkna¢ drzwiczki piekarnika, przykrywajac je ostong ochronna.

«  Po kilku minutach przewrdci¢ grillowane danie, zeby druga jego strona
zostata poddana dziataniu promieni podczerwieni. W ten sposéb obie
strony beda podsmazone réwnomiernie. Czas przygotowania zalezy od
typu dania i pozagdanego smaku.

Danie przyrzadzane na grillu Czas, min

1 strona 2 strona

Cienkie kawatki miesa 6 4

Dosy¢ grube kawatki miesa 8 5

Drobna ryba bez tusek 10 8

Dosy¢ gruba ryba 15 12

Parowki 12 10

Tosty 5 2

Drob (kurczak itp.) 20 15

Podczas pierwszego uzytkowania grilla moze pojawi¢ sie w piekarniku dym.
Zanim zacznie sie przygotowywac potrawy, nalezy poczeka¢, zeby spality sie
do konca resztki smaru niektérych elementéw. Przygotowujac dania na grillu,
nalezy ustawia¢ maksymalnie dozwolong temperature.

Podczas pracy urzadzenie szybko sie nagrzewa, dlatego trzeba zachowywac ostroznosc¢
i w zadnym wypadku nie dotyka¢ grzejacych sie elementéw wewnatrz piekarnika.
Oprocz tego, podczas korzystania z grilla zewnetrzne czedci piekarnika moge sie mocno
nagrzewac. Dzieci powinny znajdowac sie z dala od pracujacego piekarnika.
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SCHEMAT PODLACZENIA DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

SCHEMAT PODLACZENIA DO SIECI ELEKTRYCZNEJ
230V DWUFAZOWE

Przekrdj kabla

>3,5kW  3x2,5mm?
2,2-3,5kW 3x1,5 mm?
0-22kW  3x1 mm?

Rysunek 6

Moc elektryczna zostata okre$lona na tabliczce informacyjnej. Moze ona znajdowac sie
we wnece do rozgrzewania naczyn (jesli takowa jest) albo na tylnej scianie kuchenki.
Jeden egzemplarz tabliczki informacyjnej jest naklejony na oktadce aktualnej instrukgji
obstugi (tylko dla kuchenek gazowych i gazowo-elektrycznych).

MONTAZ

Montaz kuchni powinien by¢ przeprowadzony przez wykwalifikowanego specjaliste
zgodnie z wymaganiami dotyczacymi bezpieczeristwa uzytkowania. Przed montazem
i podfagczeniem nalezy upewni¢ sie, ze parametry lokalnej sieci dystrybucyjne gazu
(rodzaj i ci$nienie gazu) s zgodne z wymaganiami urzadzenia. Warunki do ustawiania
danej kuchenki zostaty wskazane na etykietce zatgczonej instrukcji obstugi. Dana
kuchnia nie jest pofaczona z urzadzeniem do odprowadzania produktéw spalania.
Takie urzadzenie trzeba zamontowac i podtaczy¢ do kuchenni zgodnie z aktualnymi
wskazédwkami do montowania i uzytkowania. Montaz kuchenek jest dozwolony tylko
w pomieszczeniach przewiewnych, zgodnie z aktualnymi przepisami.

LANCUSZKI BEZPIECZENSTWA

Zeby zapobiec przypadkowemu przewrdceniu sie sprzetu (np. jesli dziecko otworzyto
drzwiczki piekarnika i usiadto na nie), tancuszki bezpieczenstwa, w ktére zostata
zaopatrzona kuchenka, powinny by¢ koniecznie zamontowane! Nalezy przymocowac
je za pomoca Srub (nie s3 wigczone do wyposazenia) do Sciany za sprzetem.

\

NANAR
A

Rysunek 7

Nalezy upewni¢ sie, ze fancuchy sa przymocowane do tylnej czesci kuchenki, jak
pokazano na rysunku, oraz sg przyciagniete rownolegle do podtogi. Po zainstalowaniu
fancuchy powinny by¢ mocno naciggniete!

WENTYLACJA POMIESZCZENIA

W pomieszczeniu, w ktérym bedzie instalowana kuchenka, powinien by¢ staty
przeptyw powietrza - zapewnia on spalanie gazu i dobrg wentylacje. Czesciowo, ilos¢
Swiezego powietrza, potrzebnego do spalania gazu, powinna stanowic¢ nie mniej niz 2
m3/h na kazdy kW mocy przytaczeniowej

Uzytkowanie kuchenki gazowej wigze sie z wydzieleniem ciepfa i wilgoci w
pomieszczeniu, w ktorym jest eksploatowana. Nalezy zapewni¢ wentylacje
pomieszczenia, zachowywac otwartymi naturalne zrédta wentylacji albo zamontowac
wentylacje wyciggowa (okap). Na skutek dtugiego i intensywnego wykorzystania
kuchenki wynika potrzeba dodatkowej wentylacji, w tym przypadku mozna na
przyktad otworzy¢ okno albo zwiekszy¢ moc wymuszonej wentylacji i wyciagu
kuchennego (okapu).

WYBOR MIEJSCA STACJONOWANIA

Najpierw kuchenke trzeba wyja¢ z opakowania i zdja¢ z niej wszystkie elementy
opakowania, wiacznie z zabezpieczeniem foliowym na chromowanych elementach
i czedciach ze stali nierdzewnej. Kuchenke nalezy zamontowa¢ w suchym
pomieszczeniu z dobra wentylacja bez przeciagéw. Kuchenka nie moze dotykac
materiatéw podatnych dziataniu temperatury (drewna, linoleum, papier itd.). Podczas
montazu nalezy zachowywac bezpieczna odlegtos¢ od owych materiatéw. Kuchenke

mozna ustawi¢ osobno albo miedzy meblami kuchennymi, pod warunkiem, ze $cianki
owych mebli sa wytrzymate do temperatury do 100°C, a ich wysokos¢ nie przewyzsza
wysokosci roboczej powierzchni ptyty kuchennej.

MONTAZ NOZEK

Kazda kuchnia wyposazona jest w regulowane nézki, ktére mozna przykrecic z czterech
stron od dotu urzadzenia. Przy pomocy nézek mozna regulowa¢ wysokos¢ kuchni i
dostosowac ja do poziomu blatu sasiadujacych mebli kuchennych oraz poziomowac
urzadzenie.

Rysunek 8
PODLACZANIE DO SIECI DYSTRYBUCJI GAZOWE)J

Przed podtaczeniem kuchenki do sieci dystrybucji gazowej trzeba upewnic sig, ze typ
gazu w sieci odpowiada ustawieniom kuchenki. W innym wypadku nalezy dziata¢
zgodnie z paragrafem «Ustawienia dla réznych typéw gazu». Podczas podtaczania
kuchenki waz gazowy powinien znajdowac sie z prawa. Jesli znajduje sie z tytu, to
powinien by¢ umieszczony w dolnej czesci kuchenki (w tej czesci grzeje sie ona do
50°C).

e LACZENIE ZELASTYCZNA RURA METALICZNA (A NA RYS. 9)

taczenia dokonuje sie za pomoca rury, ktéra jest zgodna aktualnymi standardami
narodowymi. Rure nalezy wkreci¢ na kréciec, na ktéry wczedniej zostata witozona
uszczelka.

« LACZENIE ZWEZEM GUMOWYM (B I C NA RYS. 9)

taczenia dokonuje sie za pomoca weza gumowego, marka ktérego jest zgodna z
aktualnymi standardami narodowymi. Oba korice weza powinny by¢ przymocowane
za pomocg zaciskdw (klamer) standardowych. W okreslonym terminie waz nalezy
wymienic. Dostep do weza powinien by¢ fatwy, zeby méc kontrolowa¢ jego stan na
catej dtugosci

T
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Rysunek 9

Po podtaczeniu kuchenki go sieci dystrybucyjnej gazu nalezy sprawdzi¢ szczelnoéc¢
przewoddéw gazowych, kroécow i taczen.

Jesli kuchenka bedzie funkcjonowata z uzyciem butanu/propanu, koniecznie trzeba
upewnic sig, ze cisnienie gazu w sieci odpowiada cisnieniu, ktdre zostato wskazane na
tabliczce informacyjnej kuchenki.

UWAGA!
“ «  Nalezy wykorzystywac tylko standardowe rury elastyczne albo weze
gumowe.
. Regulator cisnienia
standardom i normom.
«  Laczenie gwintu jest zgodne z normatywami ISO 228-1.
. Nalezy unika¢ mocnego zaginania rury albo weza, nie mozna
przeciskacich i dopuszcza¢, zeby dotykaty rozgrzanych scianek kuchenki.
MONTAZ | PODLACZANIE

powinien odpowiada¢ panstwowym
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USTAWIENIA DLA ROZNYCH TYPOW GAZU

Jesli gaz wykorzystywany do funkcjonowania kuchenki rézni sie od typu wskazanego,
nalezy ustawi¢ kuchenke w sposéb nastepujacy:

«  Wymienic dysze (patrz ZALACZNIK 1).
« Wyregulowac¢ podawanie powietrza.
« Wyregulowa¢ minimalny ptomien wszystkich palnikéw.

Uwaga: podczas kazdorazowej takiej wymianie trzeba naklei¢ na
tabliczke informacyjna nazwe nowego typu gazu, na ktéry ustawiono
kuchenke.

WYMIANA DYSZ PALNIKOW NA ROBOCZEJ PLYCIE KUCHENNE)J
(RYS. 10)

«  Zdjac kratke, rozdzielaczy ptomienia (A) i palnik (B).
- Wykreci¢izdjac dysze, umieszczone na dnie kazdego uchwytu dyszy (C)

+  Wymieni¢ dysze zgodnie z tabela, przytoczong w ZALACZNIKU 1, zakreci¢
dokrecajac je do momentu zatrzymania.

«  Sprawdzi¢ czy dysze s szczelne.
«  Wiozyc¢ z powrotem palniki, rozdzielacze ptomienia i kratke.

Rysunek 10

« WAZNE ZALECENIA
« W zadnym wypadku nie wolno dociskac¢ dyszy bardzo mocno.
«  Powymianie wszystkich dysz trzeba sprawdzi, czy sg one szczelne.

WYMIANA DYSZ PALNIKA W PIEKARNIKU

«  Trzeba wykreci¢ srube do mocowania dna piekarnika.
«  Zdjac¢ dno piekarnika (przesuwajac go do tytu i podnoszac).

- Zdjac¢ grzatke piekarnika, po wykreceniu sruby, za pomoca ktérej byta ona
przymocowana.

« Wymieni¢ dysze, uzywajac klucza rurowego nasadowego na 7mm.

A =TERMOPARA
B = ISKROWNIIK
Rysunek 11
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WYMIANA DYSZY PALNIKA DO GRILLOWANIA

«  Zdja¢ grzatke, wykreci¢ dwie Sruby gwinty, za pomoca ktérych jest ona
przymocowana.

Wymieni¢ dysze, uzywajac klucza rurowego nasadowego na 7mm.

o
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A =TERMOPARA
B = ISKROWNIIK
Rysunek 12

«  WAZNE ZALECENIA
« W zadnym wypadku nie wolno dociska¢ dyszy bardzo mocno.
+  Powymianie wszystkich dysz trzeba sprawdzi¢ ich szczelnosc.

REGULOWANIE  MINIMALNEGO PLOMIENIA  PALNIKOW

ROBOCZEJ PLYTY KUCHENNE)J

W przypadku, jedli kuchenka funkcjonuje na gazie ptynnym (Butan/Propan), zawor
powinien by¢ dokrecony do momentu zatrzymania. Kuchenka moze by¢ wyposazona
w zawory typu «A» — z zainstalowanym w $rodku gwintem do regulowania (mozna go
regulowac uzywajac matego srubokretu, za posrednictwem sruby regulacyjnejgo, albo
typu «B» — z zewnetrznym gwintem do regulacji z prawej strony (mozna regulowac go
bezposrednio), patrz rys. 13.

Rysunek 13

Jedli do funkcjonowania kuchenki jest wykorzystywany gaz naturalny, to, bez
wzgledu na typ zaworu, do wyregulowania minimalnego ptomienia trzeba wykonac
nastepujace czynnosci:
Zapali¢ palnik i ustawi¢ maksymalny ptomien.
«  Zdja¢ pokretto pociggajac je do siebie, nie mozna cisnac przy tym na przedni
panel kuchenki, zeby jej nie uszkodzic.
Uzywajac matego srubokreta okreci¢ gwint do regulacji w przyblizeniu o trzy
przekrecenia (Srubokret trzeba obraca¢ w kierunku przeciwnym do kierunku
wskazéwek zegara).

«  Jeszcze raz przekreci¢ $rube regulacyjng zaworu przeciwnie do ruchu
wskazéwek zegara, do momentu zablokowania. W tym momencie ptomien
bedzie maksymalny.

+  Nastepnie nalezy bardzo wolno zakreci¢ gwint do regulacji, nie wolno
naciska¢ na srubokret az do momentu, kiedy ptomien zmniejszy sie o 3/4.
Przy tym trzeba szczegdlnie uwazac, zeby ptomien byt wystarczajaco stabilny,
nawet w warunkach umiarkowanego przeptywu powietrza.

REGULOWANIE PLOMIENIA PALNIKA W

PIEKARNIKU

MINIMALNEGO

W przypadku, jesli kuchenka funkcjonuje na gazie ptynnym (Butan/Propan), gwint
regulacji powinien by¢ dokrecony do momentu zatrzymania. Jesli do funkcjonowania
kuchenki jest wykorzystywany gaz naturalny, to, bez wzgledu na typ zaworu, do
wyregulowania minimalnego ptomienia trzeba wykonac nastepujace czynnosci:

«  Zdja¢ dno piekarnika (przesuwajac go do tytu i podnoszac).

+  Zapali¢ palnik w piekarniku i ustawi¢ pokretto regulacji pfomienia w pozycji
ptomienia maksymalnego

« Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.
+  Znalez¢ $rube regulacyjna termostatu albo zaworu (patrz rys.14).
Odkreci¢ $rube regulacyjna w przyblizeniu o trzy obroty.
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«  Po 5-6 minutach trzeba ustawi¢ pokretto regulatora w pozycji ptomienia
minimalnego.

«  Nastepnie trzeba powoli zakreci¢ gwint, pilnujac zmniejszanie sie pfomienia
przez szybe zamknietych drzwiczek do piekarnika, do momentu, w ktérym
ptomien zmniejszy sie mniej wiecej do 4 mm. Nie zaleca sie zbyt duzego
zmniejszania ptomienia. Powinien on by¢ stabilny, nawet jesli drzwiczki do
piekarnika zostang zamkniete gwattownym i szybkim ruchem.

«  Wylaczy¢ palnik i zamontowac na miejsce dno.

Rysunek 14

PODLACZANIE DO SIECI ELEKTRYCZNE)J

Zanim podtaczy sie kuchenke do sieci elektrycznej, nalezy upewnic sig, ze

«  napiecie w sieci zewnetrznej odpowiada parametrom wskazanym na
tabliczce informacyjnej;

«  gniazdo uziemienia funkcjonuje poprawnie;

Jedli kuchenka jest wyposazona w kabel sieciowy bez wtyczki, to do podtaczenia
mozna wykorzystac¢ wtyczke standardowa. W tej sytuacji nalezy wzig¢ pod uwage:

«  z0tto-zielony kabel powinno sie wykorzysta¢ do uziemienia;

. niebieski kabel — do zerowania;

«  brazowy - do fazy;

«  kabel nie moze dotykac scianek kuchenki, ktére grzeja sie wyzej 75°C;

«  w przypadku wymiany kabla sieciowego nalezy uzy¢ kabla typu HO5RR-F
albo HO5V2V2-F o podobnym przekroju zyty (patrz rozdziat SCHEMAT
PODLACZENIA DO SIECI ELEKTRYCZNE));

«  jeslikuchenka zostata dostarczona bez kabla sieciowego, do jej podfaczenia
nalezy uzy¢ kabla typu HO5RR-F czy HO5V2V2-F o podobnym przekroju
zyty (patrz rozdziat SCHEMAT PODLACZENIA DO SIECI ELEKTRYCZNEJ);

Wszystkie kuchenki z ceramiczng ptyta kuchenna albo z czterema polami grzewczymi
sq dostarczane bez przewodu zasilajacego.

UWAGA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane
niezachowaniem wskazanych wyzej wymogoéw i zasad bezpieczenstwa
uzytkowania podczas podiaczania kuchenki. Obowigzkowo trzeba sie
upewnic, ze kabel do uziemienia kuchenki jest prawidlowo podiaczony
do sieci uziemienia (patrz rozdziat SCHEMAT PODLACZENIA DO SIECI
ELEKTRYCZNE))

AUTOMATYCZNY ZAPLON ELEKTRYCZNY

Wszystkie kuchenki maja wbudowany system automatycznego zaptonu elektrycznego.
Dokfadne odlegtosci miedzy elektrodg i palnikiem zostaty wskazane narys. 11i12.

Jeslinie powstaje iskra, nie nalezy jej wymuszac, poniewaz mozna uszkodzi¢ generator.
Uktad zaptonowy moze nie dziata¢ z ponizszych przyczyn:

«  Swieca jest wilgotna, uszkodzona albo brudna;

- niepoprawnie ustawiono odlegtos¢ miedzy elektroda i palnikiem;

«  przewod elektryczny Swiecy jest uszkodzony albo goty;

« iskra ucieka w podtoge (do innych czesci kuchenki);

«  jestuszkodzony generator albo mikrowfacznik;

- zapowietrzone rury przewodowe okresie

nieuzytkowania kuchenki);

(szczegdlnie po dhugim
« jest nieprawidtowo sporzadzona mieszanka gazéw (proces spalania
przebiega niepoprawnie).

ZABEZPIECZENIE PRZECIWWYPLYWOWE GAZU

Przewaga palnikéw, w ktére wyposazone jest to urzadzenie, polega na tym, ze w
przypadku nieprzewidzianego zgasniecia ptomienia wigcza sie system ochronny:
automatycznie odcinany jest doptyw gazu do zgaszonego palnika. Zabezpieczenie
pozwala unikna¢ niebezpieczenstwa przed ucieczkg gazu. Po nieprzewidzianym
zgasnieciu ptomienia zawér kontroli gazowej wiacza sie automatycznie nie pézniej
niz po 90 sekundach dla palnikéw na ptycie kuchennej i po minucie dla palnikow w
piekarniku i do grilla.

Poprawne odlegtosci miedzy korncéwkami czujnika termoparowego i palnikiem

zostaty wskazane narys. 11112,
W celu kontroli poprawnosci dziatania zabezpieczenia przeciwwyptywowego gazu
nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:

trzeba zapali¢ palnik i zostawic¢ wtaczony na mniej wiecej 3 min.;

« wylaczy¢ palnik i ustawi¢ pokretto regulatora w pozycji «zamkniete»,
oznaczone symbolem m;

+  po 90 sekundach, w przypadku palnikéw roboczej ptyty kuchennej, i
po minucie, w przypadku palnikéw piekarnika i grilla, trzeba przekreci¢
pokretto do pozycji «otwarte»;

+  nalezy zostawi¢ pokretto w tej pozycji i podnies¢ do palnika zapalona
zapatke. Palnik nie powinien sie zapali¢!

Podczas podpalania do aktywacji magnezu potrzeba okoto 10 sekund.

Zawor kontroli gazowej uaktywnia sie automatycznie po wytaczeniu ptomienia nie
pdzniej niz po 90 sekundach dla palnikéw roboczej ptyty kuchennej i po minucie dla
palnikéw piekarnika i grilla.

« NALEZY UWAZAC

Przed jakakolwiek czynnoscia zwigzang z czyszczeniem albo kontrolg
technicznag kuchenki nalezy odtaczy¢ kuchenke od sieci elektrycznej i
zakrecic¢ zawor podajnika gazu.

«  Podfaczajac kuchenke do podajnika gazowego nie wolno sprawdzac
hermetycznosci potaczen za pomocg ptomienia. Jesli nie ma specjalnych
miernikow do kontroli szczelnosci przewodéw gazowych, mozna do tego
uzy¢ piany albo koncentratu ptynu mydlanego.

Montujac ptyte powierzchni roboczej nalezy upewnic¢ sie, ze przewody
elektryczne $wiec (jesli takowe sg w wyposazeniu) nie dotykaja dysz i ich
nie zastaniaja.

UZYTKOWANIE KUCHNI

PALNIKI GAZOWE

«  WEACZANIE PALNIKOW GAZOWEJ PLYTY KUCHENNE)J

+  Przycisna¢iprzekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i ustawi¢ go w pozycji na przeciwko symbolu ”@, oznaczonego na
przednim panelu kuchenki (pozycja maksymalnego ptomienia).

« Do automatycznego zaptonu palnika nalezy przycisna¢ pokretto do
momentu zatrzymania i w takiej pozycji utrzymywac go przez mniej wiecej
10 sekund.

+  Zostawic¢ pokretto i upewnic sie, ze palnik sie zapalit. W innym wypadku
trzeba powtdrzyc te czynnosci od poczatku.

«  UZYTKOWANIE PALNIKOW GAZOWEJ PLYTY KUCHENNE)J

Nalezy uzywa¢ garnkéw ze $rednica odpowiadajaca rozmiarom palnika. Plomien nie
powinien wychodzi¢ poza krarice dna garnka.

Zalecenia:

+ na maly palnik nalezy stawia¢ garnki o $rednicy 8 cm, ustawiajac przy tym
adapter do pomniejszenia $rednicy palnika (adapter jest dotaczony w
komplecie);

+ nasredni palnik nalezy stawiac¢ garnki o Srednicy 14 cm;
na palnik szybko gotujacy albo palnik Potréjna Korona — naczynia o $rednicy
nie mniejszej niz 22 cm.

Palink Potréjna Korona (palnik z trzema rzedami kanatéw ptomieniowych) nadaje sie
do wykorzystania na nich garnkéw wok.

UWAGA: w zadnym wypadku nie wolno zostawia¢ pokretlta w pozycji
posredniej miedzy symbolem maksymalnego plomienia *( pozycja
«zamkniete» m.

¢ UWAGA:

Nie wolno zostawia¢ witaczonego pola grzewczego bez garnka. Jesli pole
grzewcze jest uzytkowane po raz pierwszy, zaleca sie jego wiaczenie i
pozostawienie na okofo 10 minut, zeby wyschfa wilgo¢ i smary na jego
powierzchni.

Jedli pole grzewcze nie jest uzywane przez dtuzszy czas, zaleca sie lekko
posmarowac je czyms thustym.

+  Podczas czyszczenia powierzchni pdl grzewczych nalezy stosowac $rodki
scierne.

MONTAZ | PODEACZANIE

59



UZYTKOWANIE KUCHNI

UZYTKOWANIE ROZNA

«  GRILLOWANIE POTRAWY PIECZONEJ NA ROZNIE Z OTWARTYMI DRZWIAMI
PIEKARNIKA

1. Naftozy¢ ostone ochronng pokretet

Rysunek 15

2. Natozy¢ porcje migsa na rozen, docisng¢ widelczykami, wyposrodkowad.

3. Umiesci¢ rozen na podstawie, ostra korcdwke witozy¢ do otworu silnika
rusztu.

4. Odkreci¢izdja¢ uchwyt rozna .

Rysunek 16

5. Umiesci¢ podstawe rozna na srodkowym poziomie piekarnika wktadajac
jednoczesnie pret napedu do do gniazda rozna w piekarniku.

Rysunek 17

6. Na najnizszym poziomie piekarnika umiesci¢ blache i nala¢ do niej
niewielka ilos¢ wody.
Zapali¢ palnik grilla.
Delikatnie zamkna¢ drzwi piekarnika, opierajac je na ostonie ochronnej
pokretet.

9. Wiaczyc¢ rozen naciskajac na przycisk wigczania napedu rozna na panelu
sterowania.

10. Po zakonczeniu pieczenia wyja¢ pret napedu z gniazda rozna i przykreci¢ z
powrotem uchwyt.

WSKAZOWKA:
Podczas pieczenia dobrze jest od czasu do czasu polewac mieso ttuszczem.

« GRILLOWANIE POTRAWY PIECZONEJ NA ROZNIE Z ZAMKNIETYMI
DRZWIAMI PIEKARNIKA

Procedura pieczenia na roznie z zamknietymi drzwiami jest anologiczna do pieczenia
z otwartymi drzwiami z wyjatkiem koniecznosci korzystania z ostony ochronnej
pokretet. W przypadku tej metody drzwi piekarnika zamyka sie zupetnie.

Uwaga! Pieczenie na grillu zamknietymi drzwiami jest dozwolone jedynie
w piekarnikach wyposazonych w grill elektryczny. Przy czym maksymalna
temperatura pieczenia nie powinna przewyzszac¢ 200°C.

Uwaga! Widelczyki rozna moga mie¢ ostre konce - nalezy zachowac
ostroznosc podczas mocowania migsa na roznie!

60 UZYTKOWANIE KUCHNI

OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE
UZYTKOWANIA PIEKARNIKA

Ruszt piekarnika: uzywany do stawiania na nim blachy do przyrzadzania
wypiekdw, pieczenia itd. (nie s3 wlaczone do wyposazenia); mieso mozna
ktas¢ bezposrednio na ruszt (,mieso grillowane”)

«  Blacha: zazwyczaj jest umieszczana pod rusztem i stuzy do zbierania ptynéw

z przyrzadzanych na ruszcie produktéw, ale moze by¢ wykorzystywana
bezposrednio do przyrzadzania potraw.
Jedli w piekarniku uzywa sie programu z termoobiegiem, mozna umiesci¢
w piekarniku jednoczesnie dwa ruszty. Nalezy przy tym pamigtac, ze jesli
produkty w srodku réznia sie od siebie jakosciowo i ilosciowo, to oczywiste
jest, ze czas przyrzadzania potraw bedzie roézny.

« System mocowania rusztu: piekarnik jest wyposazony w system
mocowania rusztu, ktéry pozwala wysuwac je bez koniecznosci catkowitego
wyciggania ich z piekarnika; ale jesli ruszty trzeba wyja¢, wystarczy podnies¢
je i pociagnac do przodu, jak jest pokazane narys. 18.

OBStUGA [ KONSERWACJA

OGOLNE ZALECENIA
UZYTKOWANIA

DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Jesli zostang wykryte usterki zalecane sg nastepujace czynnosci.
Przed wezwaniem pomocy technicznej nalezy upewnic sig, ze:
+ Wtyczka jest prawidtowo podtgczona do gniazdka;
Lampka kontrolna kuchenki jest wigczona.

Jesdli problem nie zniknie, nalezy wezwac profesjonalng pomoc techniczng, ktéra
naprawi usterki.

Jesli Swiatto w piekarniku nie wiacza sie, trzeba:
«  Odfaczy¢ kuchenke od pradu elektrycznego;
Zdjac klosz, znajdujacy sie w tylnej czesci wewnetrza piekarnika;
Wymiec zaréwke.

OGOLNE ZALECENIA DO KONSERWACJI KUCHNI

Przed wykonywaniem jakichkolwiek czynnosci technicznych koniecznie trzeba
odtaczyc zasilanie.

Nie wolno czysci¢ sprzetu za pomoca odkurzacza parowego.

Do czyszczenia drzwi piekarnika nie stosowac szorstkich przedmiotéw, detergentéw
sciernych lub ostrych skrobaczek metalowych, poniewaz moga one podrapac lub
zniszczy¢ powierzchnie albo szkto.

Nie nalezy stosowac ptynéw z kwasami (np. srodki do czyszczenia kamienia), poniewaz
mogg one uszkodzi¢ elementy emaliowane.

Przed czyszczeniem lub dotykaniem elementéw grzejnych poczekac az wystygna, bo
mogg by¢ gorace.

Piekarnik trzeba czysci¢ ostroznie, zeby unikna¢ oparzen parg podczas czyszczenia
goracych elementdéw mokrg $cierka albo gabka.

Niektére detergenty wydzielajg szkodliwe opary pod wptywem kontaktu z ciepty
powierzchnia.

SYSTEM KATALITYCZNEGO CZYSZCZENIA

Dwa boczne, a takze tylny panel katalityczny piekarnika wyposazone sa w specjalne
samooczyszczajace sie panele katalityczne.

Aby wiaczy¢ mechanizm czyszczenia wystarczy co 10-15 raz po uzyciu piekarnika
ustawi¢ maksymalng temperature i pozostawi¢ go wtaczonym. Czas, potrzebny do
catkowitego oczyszczenia zalezy od stopnia zabrudzenia piekarnika.

Niektére potrawy podczas pieczenia mogg pozostawia¢ na panelach uporczywe
plamy zatykajace pory, przez co umozliwiajg przenikanie powietrza i sprawiaja,
Ze proces czyszczenia staje sie niemozliwy. W takim przypadku konieczne staje sie
catkowite ochfodzenie piekarnika, a nastepnie rozmigkczenie zanieczyszczen przy
pomocy goracej wody i usuniecie ich miekka szczotka bez uzycia detergentdw. Po tym
zabiegu nalezy ustawi¢ maksymalng temperature i na kilka minut wigczy¢ piekarnik.

Uwaga! Do czyszczenia paneli katalitycznych nigdy nie nalezy uzywac
szczotek metalowych i materiatéw $ciernych.
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DEMONTAZ DRZWI PIEKARNIKA

Drzwiczki mozna zdja¢, zeby ufatwi¢ proces czyszczenie piekarnika. Nalezy wykonac
nastepujace wskazéwki:

- Catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

«  Przekreci¢ dwie dzwignie «B», przesuwajac je z pozycji 1 do pozycji 2
(rys. 18).

«  Powoli zamkna¢ drzwiczki do momentu zatrzymania. Chwyci¢ drzwiczki
oburacz po prawej i lewej stronie, przymknac je jeszcze bardziej i zdja¢,
podnoszac je do gory.

Zeby zamontowa¢ drzwiczki, nalezy wykona¢ proces demontazu w odwrotnej
kolejnosci:

«  Wilozy¢ dwa zawiasy do odpowiednich gniazd i zamkna¢ zupetnie drzwiczki.

«  Przekreci¢ dwie dzwignie «B», ponownie ustawiajac je z pozycji 1.

«  Zamkna¢ drzwiczki sposobem tradycyjnym.

POSITION 1

POSITION 2

Rysunek 18

CZYSZCZENIE CERAMICZNEJ PLYTY KUCHENNE)J

Ptaska powierzchnia ceramicznej plyty kuchennej znacznie utatwia utrzymanie
jej w czystosci w poréwnaniu z ptytg kuchenng z palnikami tradycyjnymi. Lekkie
zabrudzenia mozna usunac¢ uzywajac wilgotnego papieru. W celu usuniecia trwatych
zabrudzen mozna stosowa¢ metody i Srodki do czyszczenia oraz mycia szkfa.

Jesli potrawa wyciekta z garnka na powierzchnie kuchenki, mozna usunac jg za
pomoca topatki. Jesli wyciekt cukier albo syrop, trzeba usuna¢ go natychmiast, zanim
stwardnieje. Dotyczy to takze jakichkolwiek resztek folii aluminiowej i plastiku, jesli
przedmioty te przez przypadek znalazly sie na gorgcym polu grzewczym. Plamy od
wody i kamienia mozna usuna¢ uzywajac biatego octu winnego.

Kazdorazowo, po zakonczeniu korzystania z ptyty ceramicznej zawsze trzeba przetrze¢
ja i wysuszy¢ za pomoca recznikéw papierowych. W zadnym wypadku do czyszczenia
plyty ceramicznej nie wolno uzywac srodkéw sciernych i detergentéw korozyjnych,
takich jak spray do piekarnika, detergenty odttuszczajace, srodki do usuwania rdzy,
srodki do polerowania w proszku i gabki $cierne. Nie wolno dopuszcza¢, by na
powierzchnie trafiat piasek (np. podczas obierania warzyw) — moze on zarysowac
powierzchnie. Przesuwajac garnek po chropowatym dnie nie nalezy przesuwac go,
tylko trzeba go podnies¢, bo moze to spowodowac pozostawienie sladéw na ptycie
kuchennej, a nawet ja zarysowac.

WYMIANA ZAROWKI

Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym i/lub wyrzadzenia krzywdy dla
cztowieka, nalezy przeczyta¢ i wykonac¢ procedure opisana nizej.
Nalezy odfaczy¢ kuchenke od sieci elektrycznej.
« Upewnic sie, czy piekarnik i zarowka sg ochtodzone, nastepnie zdja¢ klosz.
Nie wolno dotyka¢ wilgotna $cierka goracej zaréwki, poniewaz moze ona
peknac.
+  Wymieni¢ zaréwke na inng pasujaca zaréwke na 15 W z napieciem 230V typu
E14, ktéra moze by¢ wykorzystywana w wysokich temperaturach.

Jesli klosz zaréwki jest uszkodzony albo pottuczony, nie wolno uzywa¢ piekarnika az
do jego wymiany.

Rysunek 19

DYREKTYWA EUROPEJSKA 2012/19/EEC (WEEE)

Dane informacje przeznaczone sg tylko dla posiadaczy tych urzadzen,
na etykietce z danymi technicznymi (tabliczce znamionowej) ktorej
znajduje sie dany symbol.

Ten symbol oznacza, ze sprzet jest zakwalifikowany wedtug aktualnych
wymagan dotyczacych sprzetu elektrycznego i elektronicznego i ze
odpowiada on Dyrektywie 2012/19/EEC (WEEE). Oznacza to, ze po
zakonczonej eksploatacji kuchenki powinna by¢ ona poddana utylizacji
osobno od odpadéw domowych. W tym celu trzeba oddac jg bezptatnie
do punktu gromadzenia sprzetu RTV AGD albo dystrybutorowi w
momencie zakupu nowego sprzetu analogicznego.

Uzytkownik ponosi odpowiedzialno$¢ za oddanie sprzetu po zakonczeniu jego
eksploatacji do punktu gromadzenia przedmiotéw do recyklingu, w innym wypadku
w stosunku do takiego uzytkownika beda zastosowane sankcje , ktore zostaty
przewidziane w prawie o recyklingu.

Segregowanie odpadéw (do ich recyklingu, obroébki i utylizacji), nieszkodliwych dla
Srodowiska, pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu na przyrode i zdrowie, a takze
sprzyja powtérnemu wykorzystaniu materiatéw, z ktérych zostat wykonany produkt.

W celu uzyskania doktadnych informacji o istniejacych systemach gromadzenia
odpadéw nalezy skontaktowac sie z miejscowa stuzbg zajmujaca sie obrobka odpadéw
albo ze sklepem, w ktérym dokonano zakupu sprzetu. Producenciiimporterzy ponosza
odpowiedzialno$¢ za bezpieczng dla srodowiska przerébke, obrébke i utylizacje tak
indywidualng, jak i z pomoca wzajemnej wspoétpracy.

ROZPORZADZENIE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO Ne 1935/2004
O MATERIALACH, PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU 2z
ZYWNOSCIA

II Ten symbol, ktérym opatrzone jest takze opakowanie, wskazuje na to,

ze materialy do wykonania tego urzadzenia, ktére potencjalnie moga

mie¢ kontakt z produktami spozywczymi, s zgodne z rozporzadzeniem

parlamentu europejskiegoNe 1935/2004. W piekarniku produkty

- spozywcze mogg dotykac rusztu, blachy do wypiekow, szkta drzwiczek

do piekarnika, palnik i metalowej powierzchni ptyty kuchennej. We
wnetrzu piekarnika - z jego Sciankami.

OBStUGA | KONSERWACJA

61




62

ZALACZNIK 1. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

WYMIARY

Nominalne wymiary zewnetrzne

Wysokos¢ do powierzchni roboczej, cm 85
Gtebokos$¢ z zamknietymi drzwiczkami 59
piekarnika, cm

Gtlebokos¢ z otwartymi drzwiczkami 100
piekarnika, cm

Szeroko$¢, cm 20
Wymiary uzytkowe

Szerokosé, cm 75
Glebokos¢, cm 48
Wysokos¢, cm 33
Pojemnosc, | 119

PARAMETRY PALNIKOW GAZOWYCH

Cisnienie
Typ gazu T . Zmniejszona Moc .
gazu | zasilajacego, yp palnika Dysza moc, KW przqucl:(z‘;mowa,
mbar
Maty 77 0,40 1,00
Sredni 97 0,58 1,65
620 % Szyb’k‘o gotujacy 123 0,80 2,80
Potréjna Korona 145 1,70 4,00
Piekarnik 140 1,20 3,70
Grill 120 - 2,50
Maty 50 0,40 1,00
Sredni 65 0,58 1,65
630 2830 Szyb!(.o gotujacy 83 0,80 2,8
Potréjna Korona 98 1,70 4,00
Piekarnik 95 1,20 3,70
Grill 80 - 2,50
Maty 50 0,40 1,00
Sredni 65 0,58 1,65
31 37 Szyb!(o gotujacy 83 0,80 2,8
Potréjna Korona 98 1,70 4,00
Piekarnik 95 1,20 3,70
Grill 80 - 2,50
Maty 150 0,40 1,00
Sredni 185 0,58 1,65
G110 8 Szybko gotujacy 265 0,80 2,80
Potréjna Korona 350 1,70 4,00
Piekarnik 310 1,20 3,70
Grill 245 - 2,50
MOC PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO
Grzatka dolna, kW 1,65
Grzatka gérna, kW 1,15
Grill, kW 2,40
Oswietlenie piekarnika, W 15
Silnik rozna, W 5
Wentylator, W 22-26

PRZYDATNE INFORMACJE DOTYCZACE ZUZYCIA ENERGII W KUCHENKACH

ELEKTRYCZNYCH

Sredni czas przygotowywania potraw umiarkowanej ilosci 616
produktéw w trybie nagrzewania statycznego, min. !
Sredni czas przygotowywania potraw umiarkowanej ilosci 81,6
produktow w trybie nagrzewania z termoobiegiem, min.

Powierzchnia uzytkowa blachy, cm? 2729

ZALACZNIK 1. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
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Istruzioni in formato elettronico e possibile
scaricare dal sito www.freggia.com

This manual can be downloaded at
www.freggia.com

MHCprKL[I/IIO B 3N1IEKTPOHHOM BMae MOXHO
cKavaTb Ha canTte www.freggia.com

IHCTPYKLUitO B €NeKTPOHHOMY BUALI MOX-
Ha 3aBaHTaXkMTW Ha canti www.freggia.com

Instrukcje w formie elektronicznej mozna
pobrac ze strony internetowej
www.freggia.com

M Un posto per adesivi ]
Sticker place
MecTto gna Haknenkn
Micue ana Haknenkn
L Miejsce na naklejke 1

012



