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ATTENTION !

10.

11.

12.
13.

14.

Read this instruction manual thoroughly before installing or using the hob.

This hob must be installed according to the relevant regulations and used only in well
ventilated rooms.

Before installing this appliance, check whether local gas supply terms (gas type and
pressure) and settings match. Hob’s settings can be found on the rating plate.

This hob must be connected to the internal gas network or to the liquid gas bottle and be
calibrated only by an authorised gas fitter or service engineer, which should be confirmed in
the warranty certificate. Otherwise, the warranty will be null and void.

The manufacturer shall be not held liable for any injuries or damages resulting from incorrect
installation or misuse of this hob.

This hob should only be repaired by an authorised service personnel. Repairs carried out
improperly pose a serious risk. Never use a damaged hob until it is fixed.

Do not carry out any repairs yourself or your warranty will be terminated.

This hob is a Safety Class | device and must be connected to the electrical system with an
operative external protective circuit.

Before installation, leave this device for 8 hours in the room where it will be installed.

This hob is not connected to exhaust pipes. This hob should be installed and connected
according to the valid regulations. Special attention must be paid to ventilation requirements.
Ensure that air vents are constantly opened or a forced ventilation system (cooker hood) is
installed.

When using this hob for a long period of time, extra ventilation may be required. This can be
done by opening windows or increasing the extractor speed (if applicable).

Keep packaging items away from children as they may be dangerous for them.

The manufacturer reserves the right to make improvements to modernize and raise the quality
of this product without prior notice. These changes will not affect operating of this hob.

This appliance is not intended for use by people (including children) whose physical,
sensory, or mental capacities are reduced or who lack experience or knowledge, except under
supervision or after receiving instruction regarding use of the appliance from a person
responsible for their safety. Use by children should be supervised to prevent them playing
with the appliance.

These appliances comply with following EEC Directives:

1.
2.
3.

73/23/EEC — Low Voltage Directive
89/336/EEC — Electromagnetic Compatibility Directive
90/396/EEC — Gas Appliances Directive [GAD]
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OVERVIEW

1 OVERVIEW

1.1 HOB APPLICATION

This gas-electric hob is intended for domestic cooking only. It must not be used for any other purpose.

1.2 TECHNICAL DATA

Table 1
X x X X 0
é 0 9 = = % g
a5 S = ? 0 0
o 9 o = - I <
s Y o ™ O PN
XA ' a ¥ o o
T Q = m T
e n © S 6
Overall Total height 90
dimensions | Width 590
[mm] Depth 523
Rated supply voltage 230V ~ 50Hz
AUX burner 1,0 kW . ° . . .
Gas SR burner 1.75 kW . o o . .
burners R burner 3,0 kw . . . . .
TC burner 3.8 kw .
Electric hot plate ¢ 145mm /1,5 kW o o
Burners’ igniters o o o . .
Flame failure protection o o o

Plates HOBS are made in different colours. The following letter symbols are used for different colours: X — inox;
B — white; A — anthracite.

1.3 HOB MODELS

6FI1-4GLSX; 6FID-4GLSX; 6FID-4GLX; 6FID-4GLB;

Rapid burner R
3,0 kW
Semi-rapid burner SR
1,75 kW
RV VR V'Y

L Control knob for SR burner
Control knob for AUX burner

Control knob for SR burner
Control knob for R burner

Semi-rapid burner SR
1,75 kW

Aucxiliary burner AUX
1,0 kW

Fig. 1




OVERVIEW

6FI-4GLSTX;

Rapid burner R Triple-crown burner TC
3,0 kW 3,8 kW
‘ ; Auxiliary burner AUX
Semi-rapid burner SR ry
1,75 kW [ ) \ 1.0 kW
TR VY VA ¥

—— Control knob for TC burner
Control knob for AUX burner
Control knob for R burner
Control knob for SR burner

Fig. 2

6FID-31MLX;6FID-31MLSX

Great burner R

Electric plate
3,0 kW

1,5 kW

Auxiliary burner AUX
1,0 kW

Semi-rapid burner SR
1,75 kW

Control knob for R burner
Control knob for AUX burner
Control knob for SR burner
Control knob for the electric plate

Fig. 3

1.4 SAFETY GUIDELINES

The gas burners, electric plate HOT PLATE, grates, pots and pans become hot when hob is in use.
Handle with care to avoid burns. Pay special attention to children.

When using the drawer under the hob, do not keep flammable or hot-sensitive objects in it.

All electric cords of domestic appliances near the operating hob should be kept away from the hot
burners and electric plate.

Use protective gloves when removing hot pots and pans from the hob.

Keep flammable objects away from burners.

Do not put deformed or unstable pots and pans on grates as they can overturn and flood burners.

Do not put empty pots and pans on the operating burner or electric plate.

Reduce or turn off the flame before removing pots and pans from burners.

While in use, the hob must not be left unattended. Never leave the operating device unattended
especially when frying as overheated oil or fat may ignite.

When in use, the hob will produce heat and moisture in the room in which it has been installed.
Ensure that the room is properly ventilated. Natural ventilation openings should be opened or a
mechanical ventilation device (cooker hood with extractor) should be installed.

Never use the hob to heat a room.

It is strictly forbidden to modify the hob so that it can use another type of gas or to make changes in
the electrical or gas system of the appliance




INSTALLATION

B In case of a gas leakage:
— immediately close the valve of the gas system or gas bottle
— ventilate the room thoroughly
— call gas service
During this time do not:
— light matches or smoke

— turn on or turn off electrical devices (radio, door bell, light) or mechanical devices that
spark.

B If the gas coming out of a leaky valve of the gas bottle will ignite, put a wet blanket on the
bottle to cool it and then close the valve.

DO NOT USE A DAMAGED GAS BOTTLE!
B Never use the hob if its supply wire or plug is broken.

Warning !
Should you find any crack on the electric plate, immediately disconnect the hob
from the electric system and call an authorised service personnel.

1.5 PREPARATION

1. Remove all packaging items, including protective layers, from chromed elements and stainless steel
parts.

Wipe enamelled surfaces with a soft, damped cloth.

Make sure that all parts of burners are positioned correctly.

Before the first use, turn the electric plate ON for approx. 5 minutes by turning the knob to position
"6", exceptionally without any pot or pan. During this time the protective layer on the plate will burn
out. When the plate has cooled down, wipe the plate with a dry cloth.

2 INSTALLATION

2.1 GENERAL NOTES

pON

B Attention !

1. This hob must be installed and repaired only by an authorised fitter according to
the manufacturer’s instructions.

2. Before installation, disconnect the hob from the electric supply.

e After unpacking, make sure that the hob has no visible damage and the power cord is in good
condition. If there is a damage, please contact our Customer Service.

e This hob may be installed on a worktop that is at least 30mm thick (Fig. 5). The worktop must be
heat-resistant.

e The wall next to the rear side of the hob should be made of incombustible material.

e A minimum distance of 100mm must be maintained between the side edges of the hob and any
adjacent furniture.

e To reduce negative impact of draught on burner operation, do not install this hob on the window-door
line.

e There should be a free space left over the hob for discharging fumes. The best solution is to install a
cooker hood which will absorb and discharge these fumes. The minimum distance between the hob
and cooker hood is 650mm.




INSTALLATION

e There must not be any cabinet fitted right above the hob.

e In case of mounting a horizontal partition "A" under the hob, leave the distance at least 150mm
between the hob and the partition (Fig. 6).

Min 650 mm

150 mm

\

\

Fig. 5 Fig. 6

2.2 GAS HOB INSTALLATION

1. Make the 490 x 560 [mm] rectangular cut-out in the worktop. The dimensions of the cut-out can be
found in Fig. 7.

2. The hob is equipped with a seal with tape-protected adhesive surface. Remove the tape from the
seal.

3. Turn the hob upside down and stick the seal around the internal edge (Fig. 8).

seal

Fig. 7 Fig. 8

4. Place the hob in the middle of the cut-out and push it so that the seal adheres tight to the worktop.
5. Fix the hob with the four brackets which are included together with other connecting parts (Fig. 9 and
10).

6 UK



INSTALLATION

6. After installing the hob, the horizontal partition "A" may be placed under the worktop which will
protect the user against accidental touching of a hot hob from the bottom.

rear brackets

gas hob

worktop

bottom of the hob

bracket

front brackets
Fig. 9 Fig. 10

2.3 CONNECTING THE HOB TO THE NATURAL GAS SUPPLY

B Attention !

1. The hob must be connected to the gas system according to relevant regulations
and by an authorised gas fitter.

2. Before installation, make sure that the shut-off cock is closed.

e This hob is designed for gas and pressure indicated on the rating plate. The hob is equipped with an
elbow and seal (Fig. 11).

e Connection to the internal gas system should be either rigid or with a flexible metal pipe.

e Gas supply is ended with a shut-off cock. The shut-off cock should be easily accessible after
installing the hob in the worktop.

<+«—hob _
Fig. 11

<<«—— elbow

— 4—— seal

2.4 CONNECTING THE HOB TO THE LIQUID GAS BOTTLE

e The hob may be converted for use with liquid gas. For this purpose nozzles in burners have to be
replaced and knobs have to be adjusted.

e If this hob is intended for use with gas bottles, it should not be installed in a cellar or any other
compartment with a floor below ground level as the liquid gas is heavier than air and accumulates at
the floor level.

e When connecting the hob to the gas bottle, use a certified rubber hose.

e Each time the gas bottle is connected, check the tightness of the valve on the gas bottle and the
connection and operation of the reducer.

UK 7



INSTALLATION

mATTENTION !

1. Checking the leakage with an open flame (e.g. with a match or a candle) is
unacceptable. It may lead to an explosion !

2. Check condition of the hose and connection tightness regularly, according to the
valid regulations.

2.5 NOZZLE REPLACEMENT

B ATTENTION!
Before nozzle replacement and adjustments, disconnect the hob from the mains.

Nozzle diameters for particular gas type are shown in Table 2.

Table 2
AUX burner SR burner R burner TC burner
G 20 20 mbar X072 2097 Y118 K1,35
G 30/31 29/37 mbar 050 065 085 098

The hob is adjusted to the type of gas and pressure stated on the appliance's rating plate.
In the event of a change of the type of gas replace the nozzles and adjust the taps.
Before beginning these activities you must:
- shut down the cock shutting off the gas supply system or cylinder from the hob,-shut
down all the taps in the hob,
- disconnect the hob from the mains.

- remove the burners' lids and rings,
- remove the nozzles with socket wrench no. 7 and replace them with new ones in
accordance with table2,
— put burners' rings and lids back,-
adjust the taps and check the connections for soundness

Fig. 12

2.6 ADJUSTING CONTROL KNOBS

ADJUSTING THE TAPS
The adjustment of a gas tap consists in setting the burner flame in the simmering position. To
adjust the taps remove all the knobs and control panel.

8 UK



OPERATION

Then:

— open the gas flow with a knob and light the adjusted burner,

- set the knob in the simmering position # . and then, without changing that position,
remove it from the tap's mandrel

— turn the adjusting screw "A" (Fig. 13) and observe the flame; set such a height of a flame
so as it will not be extinguished by a small draught and while quickly turning the knob
from full flame position @ to the economical flame position & and vice versa

— aknob is properly adjusted when the flame cone is green-blue and its height is about 2-
4mm;

— if there are significant pressure changes in the gas supply system (flame height changes
in a full flow setting), the economical flame should be set with the low gas pressure in
such a way that it will not be extinguished during normal operation

— after adjustment, put on the knob and turn off the flame.

Knob without protection Knob with protection

75 mm

Fig.13

2.7 CONNECTING THE HOB TO THE MAINS

The hob is equipped with a cord without a plug. Before connecting the hob to the mains make sure that:
— mains voltage complies with data found on the rating plate,
— power of the electric system is sufficient when compared with the power consumption of the

hob.
B Attention !
1. The plug should be installed by a qualified authorised fitter.
2. The hob socket must be easily accessible for the user.
3. Ensure that the supply cord does not come into contact with hot parts of the hob.

The hob should be connected to the socket with a properly connected protecting terminal. Connecting
the hob to the socket without a protecting contact creates a risk of electric shock in case of a failure of
the electric system.

If the supply cord is damaged, it must be replaced. Contact the manufacturer, a service workshop or a
gualified person to avoid danger.

3 OPERATION

3.1 GAS BURNERS

¢ Never take off the grates or place pots and pans directly on burners.
e Prevent pots and pans boiling over and flooding burners.
e Before opening a gas system or gas bottle valve make sure that all control knobs are closed.

UK 9



OPERATION
e For the proper operation ensure that burners and igniters are clean and dry.

o If the hob is equipped with a flame failure protection after igniting the burner keep the control
knob fully pushed for a while to activate the protection.

e Do not overload the grates.
e Never touch hot burners, graters, pots and pans.

e To obtain proper and economical burners operation make sure that:
— flame height is adequate,
— pots and pans are properly selected.

thermocouple end Burner with
flame failure
protection
igniter

Fig. 14

Burner without
flame failure
protection

3.1.1 FLAME ADJUSTING

e Gas flow in individual burners is opened and closed using control knobs.
e Before igniting the burner make sure that the corresponding control knob is to be operated.
e Corresponding burners and control knobs are shown in Fig. 15.

¢ Flame height depends on the control knob position (Fig. 16). Adjust the flame only between & and
6.

e Flame should not spread beyond the bottom of the vessel but spread on 2/3 of the vessel’s bottom.
This will ensure gas efficiency and the flame will not singe pots and pans.

e When the control knob is in position ® the flame is high. High flame should be used until a liquid
starts boiling and then turn down the flame to small & (economical) for further cooking.

0 — burner turned off; & — high flame; & —small flame
(economical)

Fig. 15 Fig. 16

3.1.2 IGNITING BURNERS

Hobs: 6FID-31MLX; 6FID-4GLX; 6FID-4GLB
— push the knob of a burner until it stops, then turn it anticlockwise and push down until the burner
ignites
— after ignition release the knob
— adjust to the desired flame height between & and &
Hobs: 6FI-4GLSX; 6FID-4GLSX; 6FI-4GLSTX;6FID-31MLSX
— push the knob of a burner until it stops, then turn it anticlockwise and push down until the burner

ignites, do not release the knob for another 5 seconds in order to activate flame failure
protection

10 UK



OPERATION
— if the flame goes out, repeat these steps keeping the knob pushed for 5 seconds longer

— adjust to the desired flame height between & and

3.1.3 TURNING OFF BURNERS

Turn the control knob clockwise to the zero position marked "e".

3.1.4 OPERATING THE HOB SUPPLIED WITH LIQUID GAS FROM BOTTLE

Before igniting the first burner, open the gas bottle valve and then ignite burners as described above.

When closing gas supply before turning off the last burner:
— close the gas bottle valve
— after the flame is extinguished close the relevant control knob

The gas bottle valve should be closed when the hob is not used.

3.1.5 VESSEL SELECTION

e Pots should not be too high. It is recommended to use vessels whose height is about 2/3 of their
bottom diameter.

Fig. 17 Fig. 18
Do not place large pots in the front part of the Do not place large pots in the rear part of the
hob as the burner flame may overheat knobs. hob as the flame may overheat the wall.
6 NN ) o 7N J)
Adequate vessel Vessel too small in Concave bottom Convex bottom
relation to burner
size
Fig. 19
Recommended vessels diameters for particular burners:
Triple-crown Great Rapid Semi-rapid Auxiliary
Burner TC Burner GR Burner R Burner SR Burner AUX
23-30cm 18 - 28 cm 16 — 26 cm 14 - 22 cm 12 -16cm

UK 11



OPERATION

3.2 OPERATING THE HOT PLATE

3.2.1 OPERATING HINTS

— Keep the plate clean. Dirty plate does not transfer all power.
— Except first use, turn on the plate only after putting a pot on it.

— Never put wet vessels on the plate as moisture causes corrosion.
— Never sprinkle a hot plate with cold water.

— Switch the plate off a few minutes before finishing the cooking as the plate accumulates heat and
remains hot for some time after switching it off.

— Do not use the plate to prepare food wrapped in aluminium foil or in plastic containers. Do not put
plastic plates or other objects on the plate.

3.2.2 CONTROL KNOB OF THE ELECTRIC PLATE

Plate turned off Minimum heating power Maximum heating power
Fig. 20

e Heating power is adjusted using the 7-position control knob. Power changes in steps. Such controls
ensure proper and economical adjustment of the plate heating power.

e A control knob may be turned in both directions. Digits 1 to 6 indicate control knob positions (Fig.
20). These positions correspond to certain heating power.

Using the 7-positon control knob

Knob setting Suitable for

6 — rapid cooking or intensive frying

— intensive roasting of meat, fish

— mild roasting

further cooking huge volumes of dish, thick soups
— cooking potatoes, soups

— simmering vegetables, fish in its own juice

— plate turned off

OFrRr NMDWhMOM
I

Important !

1. Except the first use, do not turn on the hot plate before putting a pot on it.
2. Put a thin layer of protective agent on the plate, if it will not be used for a longer
time.

12 UK




OPERATION

Cooking

Turn the knob to position 6 and wait till the
liquid starts boiling and turn to position 2 for
further cooking. Adjust heating power
accordingly.

B ATTENTION !

After switching off the plate remains hot for some time. Do not touch the plate or

Roasting

Turn the knob to position 6 and heat the oil.
Then put ingredients into vessel and turn the
knob to position 4. Adjust heating power
accordingly.

place any vessels or objects on it. Pay special attention to children.

It is recommended to switch the electric plate off for 5 to 10 minutes before finishing boiling to make

full use of its final power.

Do not put unused vessels on the electrical plate.

3.2.3 VESSEL SELECTION

Pots and pans put on the electrical plate should have thick flat and dry bottoms with a diameter equal
or slightly larger than the plate diameter. Large amount of heat is wasted if the vessel bottom has a

smaller diameter.

Uneven bottoms extend boiling time and raise power consumption.
Vessel should be covered to prevent accumulating too much fumes in the kitchen.

Correct!

Fig. 21

Incorrect !

High power consumption
Poor heat conducting
Long cooking time

4

v

s

Vessel too small

Low power consumption
Good heat conducting

Uneven vessel bottom
Fig. 22

even bottom of the vessel
bottom diameter is the same as plate diameter
cover tightly adheres to the vessel

IVY YV VY

Dirty plate surface

UK
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CLEANING AND MAINTENANCE

4 CLEANING AND MAINTENANCE

B Attention !
Before cleaning, you must disconnect the hob’s plug from the socket and turn off all
burners.

4.1 GENERAL RECOMMENDATIONS

Appliance must be regularly cleaned in order to maintain proper technical condition and good
appearance.

e Never clean the hob with coarse agents which scratch surfaces, sharp tools, wire sponges or
aggressive chemical agents.

e Clean the control panel and knobs with mild cleaning fluids without abrasives to prevent damaging
overprints.

e For the proper hob operation, ensure that burner elements and igniters are clean and dry.
e Soak dirty grates in warm water with detergent, then wash and dry the grates.

4.2 CLEANING THE HOB AND BURNERS

— — o Before cleaning the hob remove the grates and burner

caps and crowns.

By | o e Wipe the enamelled surface of the hot plate using a soft
’ cloth or sponge moistened with a solution of hot water

and mild detergent.

) e The hob surface around burners should be always kept

- clean. It is very important because during normal hob

PP PP operation contaminations accumulating in the gap

— b between burner crown and the hob impair the gas
Fig. 23 mixture burning.

e During cleaning the hob, avoid excess water to prevent
it from getting into the hob recess and flooding the
nozzles (Fig. 24). If the nozzle is flooded, the burner will
not ignite.

e The nozzle should always be clean. A dirty nozzle may
clog and the flame will be low or the burner will not ignite
at all. Clean the nozzle with a brush moistened with
solvent.

Do not flood
with water

ATTENTION !
Burners, igniters and thermocouple ends should be cleaned after each flooding.
Blooms and contaminations must be removed regularly.

e To clean the burner, remove its cap and crown (Fig. 12), soak them in warm water with detergent
and wash each part separately.

e Use a sponge or a brush to wash burner parts and a steel wire to unblock flame openings. After
cleaning, make sure that the flame openings are not clogged.

14 UK




ABNORMAL HOB OPERATION

e Cleaned burner parts should be thoroughly dried because if they are wet the gas will not burn or will
burn improperly. After drying, re-install the burner elements in the order reverse to that used during
their removal and do not damage igniters and thermocouple ends.Cleaning the electric plate

Clean the plate with a soft cloth or a sponge. Nickel
plated finishing rings should be washed with mild
cleaning agents. After cleaning preserve the plate
with white mineral or silicone oil. Do not use
e =" vegetable or animal oils for preserving the plate.

\ _ A ::_/

PPPP

B
sy '

5 ABNORMAL HOB OPERATION

B Attention !
Before troubleshooting disconnect the hob plug from the electric socket.

Fig. 25

e Failures can occur during the hob operation. Some minor faults may be remedied by the user
according to directions in Table 3.
e During the warranty period, all repairs except those specified below should be carried out by an
authorised service workshop.
e After the warranty period, a user should have the appliance inspected by a service shop regularly.
Table 3

Symptoms Causes Troubleshooting
— Close all control knobs

— Close shut-off cock
gé%%?ﬁgsfliﬁr?ﬁe — Ventilate the room

burner. — Remove and clean burner parts making sure that flame
openings are not clogged

— Install all burner parts properly and try to ignite the burner

Burner will not

ignite again
— Remove all burner parts
Clogged (flooded) — Clean and dry the hob recess of the relevant nozzle
nozzle — Clean the nozzle and unblock it with thin copper wire if
necessary (never use the steel wire or enlarge the opening)
The igniter Open circuit in — Check the fuse in a house electric system and replace if
will not ignite | electric system burnt out
gas (no Contaminated — Clean and thoroughly dry burners and igniters
spark) burners or igniters
Attention !

1. If after following the steps above the hob does not operate normally, contact the
nearest authorised service workshop. Never use a faulty hob before it is repaired.

2. If the hob is not going to be used for a longer period of time, clean it thoroughly,
close the shut-off valve and unplug the hob from mains.




ATTENTION !

10.

11.

12.

13.

Lisez entierement ce manuel d'instructions avant d'installer ou d'utiliser la table de cuisson.

Cette table de cuisson doit étre installée conformément aux réglementations en vigueur et
utilisée uniguement dans des pieces correctement ventilées.

Avant d'installer cet appareil, assurez-vous que les conditions locales en termes
d'alimentation en gaz (type de gaz et pression) correspondent aux paramétres de la table de
cuisson. Les paramétres de la table de cuisson se trouvent sur la plague signalétique.

Cette table de cuisson doit étre connectée au réseau de gaz interne ou a une bouteille de gaz
liguide et doit étre réglée par un monteur d'installations au gaz ou un dépanneur agréeé, le
certificat de garantie faisant preuve. Le cas contraire entrainerait I'annulation de la garantie.

Le fabricant ne saurait étre tenu pour responsable d'aucun dommage corporel ou matériel
dus a une installation ou une utilisation incorrectes de cette table de cuisson.

Cette table de cuisson ne doit étre réparée que par un personnel de maintenance agréé. Des
réparations effectuées de maniére incorrecte peuvent entrainer des risques importants.
N'utilisez jamais une table de cuisson endommagée avant qu'elle ne soit réparée.

N'effectuez jamais les réparations par vous-méme, sans quoi la garantie serait définitivement
annulée.

Cette table de cuisson est un appareil de classe de sécurité | ; elle doit étre connectée au
systéme électrique a l'aide d'un circuit de protection externe opérationnel.

Avant de procéder a l'installation, laissez cet appareil reposer pendant 8 heures dans la piéce
ou il serainstallé.

Cette table de cuisson n'est connectée a aucune conduite d'évacuation. Cette table de
cuisson doit étre installée et connectée conformément aux réglementations en vigueur. Une
attention toute particuliere doit étre portée aux conditions de ventilation. Assurez-vous de
I'ouverture permanente de grilles d'aération ou de la présence d'un systéme de ventilation
(hotte d'aspiration).

Lorsque vous utilisez cette table de cuisson pendant une durée prolongée, une ventilation
supplémentaire peut s'avérer nécessaire. Vous pouvez a cette fin ouvrir une fenétre ou
accroitre la vitesse de |'extracteur (le cas échéant).

Conservez les éléments d'emballage hors de portée des enfants afin de ne pas les exposer au
moindre danger.

Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications a ce produit afin d'en améliorer la
gualité ou de le moderniser, sans préavis. Ces modifications n'altéreront pas le
fonctionnement de cette table de cuisson.

Ces appareils sont conformes aux directives CEE suivantes :
73/23/CEE — Directive Basse tension

89/336/CEE — Directive Compatibilité électromagnétique
90/396/CEE — Directive relative aux appareils a gaz
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PRESENTATION

1 PRESENTATION

1.1 CHAMP D'APPLICATION DE LA TABLE DE CUISSON

Cette table de cuisson au gaz et a I'électricité est destinée a un usage domestique uniquement. Elle ne

doit étre utilisée a aucune autre fin.

1.2 DONNEES TECHNIQUES

Tableau 1
X
X N % X X X M
n 9 _ = = dJ 2
15 > = " O 0
O] — |
(O] < — ) O < <
q- 1 0’) 1 . .
R ' a ¥ apye)
w - ) - el L L
S 5 n © 6 |©O©
Hauteur totale a0
Dimensions
générales Largeur 590
[mm]
Profondeur 523
Tension d'alimentation 230V ~ 50 Hz
Brileur AUX 1,0 kW ° ° ° ° °
Brileurs a Brileur SR 1,75 kW . . . . .
gaz Braleur R 3,0 kW . . ° ° °
Brileur TC 3,8 kW .
Plaque chauffante électrique ¢ 145 mm / 1,5kW .
Allumeurs des briileurs ° . . . .
Dispositif de protection de flamme . . .

Les couleurs des TABLES DE CUISSONS varient. Les lettres suivantes symbolisent les différentes couleurs :

X —inox ; B — blanc ; A — anthracite.

1.3 MODELES DE TABLES DE CUISSON

6FI1-4GLSX ; 5FID-4GLSX ; 6FID-4GLX ; 6FID-4GLB

Brlleur semi-rapide SR
1,75 kW

Brileur auxiliaire AUX
1,0 kW

ry A
Brileur rapide R
3,0 kW
Brlleur semi-rapide SR ,
1,75 kW [
W VR VAN ¥

=

Bouton de commande du brileur SR
Bouton de commande du brileur AUX
Bouton de commande du brileur SR
Bouton de commande du brileur R
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PRESENTATION

Fig. 1
6FI1-4GLSTX
Brileur rapide R Brileur triple couronne TC
3,0 kW 3,8 kW
Brileur semi-rapide SR Brileur auxiliaire AUX
1,75 kW [ \ 1,0 kW

4 8 bW

L—— Bouton de commande du brileur TC

Bouton de commande du brileur AUX
Bouton de commande du br{ileur SR
Bouton de commande du brileur R

Fig. 2

6FID-31MLX ;6FID-31MLSX

Brileur rapide R

Plaque électrique
3,0 kW

1,5 kW

Brileur semi-rapide SR

1,75 kW [

Brileur auxiliaire AUX

\ 1,0 kW

—— Bouton de commande du brileur R
Bouton de commande du brileur AUX
Bouton de commande du briileur SR

Bouton de commande de la plaque
électrique

Fig. 3

1.4 DIRECTIVES DE SECURITE

Les brlleurs a gaz, la plaque chauffante électrique, les grilles, les casseroles et les poéles
deviennent chauds lorsque la table de cuisson est en cours d'utilisation. Manipulez ces éléments
avec précaution pour éviter tout risque de bralure. Soyez particulierement vigilant avec les enfants.
Lorsque vous utilisez un tiroir sous la table de cuisson, n'y rangez aucun objet inflammable ou
sensible a la chaleur.

Lorsque vous utilisez la table de cuisson, tous les cordons électriques de vos appareils ménagers a
proximité doivent étre éloignés des brdleurs et de la plague électrique.

Utilisez des gants de protection lorsque vous retirez les casseroles et les poéles de la table de
cuisson.

Maintenez les objets inflammables hors de portée des brileurs.

Ne posez pas de casseroles ou de poéles déformées sur les grilles; elles risqueraient de se
renverser et de noyer les brdleurs.

Ne posez pas de casseroles ou de poéles vides sur les brileurs ou sur la plague électrique lorsque
ces derniers sont actifs.

Réduisez ou éteignez la flamme avant de retirer les casseroles ou les poéles des brileurs.
Lorsqu'elle est active, la table de cuisson ne doit pas rester sans surveillance. Ne laissez jamais
I'appareil actif sans surveillance, tout particuliérement lors des fritures car I'huile ou les matiéres
grasses surchauffées risquent de s'enflammer.
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UTILISATION

e Lorsqu'elle est active, la table de cuisson produit de la chaleur et de I'hnumidité dans la piece ou elle
est installée. Assurez-vous que cette piece est correctement ventilée. Des trous d'aération naturels
doivent étre ouverts ; autrement, un mécanisme de ventilation (hotte d'aspiration avec extracteur)
doit étre installé.

N'utilisez jamais la table de cuisson dans le but de chauffer une piéce.

Il est strictement interdit de modifier la table de cuisson pour qu'elle puisse utiliser un autre type de
gaz ou d'apporter des modifications au systéme a gaz ou électrique de I'appareil.

B En cas de fuite de gaz :
— Fermez immédiatement le robinet du systéme a gaz ou de la bonbonne de gaz
— Aérez largement la piéce
— Appelez un monteur d'installations au gaz
Pendant ce temps :
— Nallumez ni allumettes, ni cigarettes

— N'allumez et n'éteignez aucun appareil électrique (radio, sonnette de porte, lumiére) et
aucun appareil mécanique pouvant produire des étincelles.

B Si le gaz qui fuit par un robinet défectueux de la bonbonne de gaz s'enflamme, placez une
couverture humide sur la bonbonne pour la refroidir, puis fermez le robinet incriminé.

N'UTILISEZ JAMAIS DE BONBONNE DE GAZ ENDOMMAGEE !

B N'utilisez jamais la table de cuisson lorsque sa prise ou son cordon électrique est
endommagé.

Avertissement !

Si la plaque électrique présente la moindre félure, débranchez immédiatement la
table de cuisson du systeme électrique et faites appel a un personnel de
maintenance agréé.

1.5 PREPARATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage des éléments chromés et des piéces en acier inoxydable,
notamment les revétements de protection.

Essuyez les surfaces émaillées a I'aide d'un linge humide non abrasif.

Assurez-vous que toutes les parties des brileurs sont correctement mises en place.

Avant la premiére utilisation, allumez la plague électrique pendant environ 5 minutes en tournant le
bouton de contrdle correspondant sur la position 6 ; exceptionnellement, n'y posez aucune casserole
ni aucune poéle. Au cours de cette période, le revétement de protection sur la plaque va se
consumer. Une fois que la plaque est refroidie, essuyez-la a l'aide d'un linge sec.

2 INSTALLATION

2.1 REMARQUES D'ORDRE GENERAL

pwON

B Attention !

1. L'installation et les réparations de cette table de cuisson doivent étre confiées
uniquement a un monteur agréeé, en conformité avec les instructions du fabricant.

2. Avant l'installation, débranchez la table de cuisson de I'alimentation électrique.

e Aprés avoir déballé la table de cuisson, assurez-vous qu'elle ne présente aucun dommage visible et
que le cordon d'alimentation est en bon état. En cas de dommage, contactez notre Service clientéle.

e Cette table de cuisson peut étre installée sur un plan de travail d'une épaisseur d'au moins 30 mm
(Fig. 5). Ce plan de travail doit étre résistant a la chaleur.
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UTILISATION

Le mur & proximité du coté arriére de la table de cuisson doit étre construit dans un matériau non
combustible.

Une distance de 100 mm au minimum doit étre maintenue entre les bords des c6tés de la table de
cuisson et tout meuble adjacent.

Pour réduire I'effet négatif des courants d'air sur le fonctionnement des brdleurs, n'installez pas cette
table de cuisson sur la trajectoire porte-fenétre.

Laissez un espace libre a gauche de la table de cuisson pour |'évacuation des émanations. La
meilleure solution consiste a installer une hotte d'aspiration afin d'absorber et évacuer ces
émanations. La distance minimale a respecter entre la table de cuisson et la hotte d'aspiration est de
650 mm.

Aucun meuble ou placard ne doit se trouver juste au-dessus de la table de cuisson.

Si vous montez une cloison horizontale « A » sous la table de cuisson, laissez une distance d'au
moins 150 mm entre la table de cuisson et cette cloison (Fig. 6).

Min 650 mm

>
150 mm

\

\

\

Fig. 5 Fig. 6

2.2 INSTALLATION DE LA TABLE DE CUISSON AU GAZ

Procédez a la découpe rectangulaire de 490 x 560 [mm] dans le plan de travail. Les dimensions de
la découpe sont indiquées dans la Fig. 7.
La table de cuisson est équipée d'un joint adhésif recouvert d'un ruban de protection. Retirez le

ruban du joint.
Retournez la table de cuisson a I'envers et collez le joint en suivant le bord interne (Fig. 8).

joint

—
="
o

490 N N
560 e

Fig. 7 Fig. 8
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UTILISATION

4.

5.

6.

Placez la table de cuisson au milieu de la découpe et exercez une pression de sorte a faire adhérer
le joint adhésif sur le plan de travail.

Fixez la table de cuisson a l'aide des quatre supports inclus avec les autres piéces de montage
(Fig. 9 et 10).

Aprés avoir installé la table de cuisson, vous pouvez mettre en place la cloison horizontale « A »
sous le plan de travail, ce qui permettra d'éviter a l'utilisateur de se bridler en touchant la partie
inférieure de la table de cuisson lorsque cette derniére est chaude.

supports arriére

table de cuisson

[}
e} -parte au gaz
S B
o
[}
o
(] plan de
> travail
2
T =
‘€ 21
=
Q5
"‘:’ o
T Ve
O THE

. support

supports avant
Fig. 9 Fig. 10

2.3 RACCORDEMENT DE LA TABLE DE CUISSON AU GAZ

NATUREL

ﬂ Attention !

1.

2.

La table de cuisson doit étre raccordée au systeme de gaz par un monteur
d'installations au gaz agréé, en conformité avec les réglementations en vigueur.
Avant de procéder a l'installation, assurez-vous que le robinet de fermeture est
fermé.

Cette table de cuisson est congue pour fonctionner avec le type de gaz et la pression indiqués sur la
plaque signalétique. Cette table de cuisson est équipée d'un coude et d'une rondelle de protection
(Fig. 112).

Le raccordement au systéeme de gaz interne doit étre rigide ou effectué a l'aide d'un tuyau métallique
flexible.

Le raccordement au gaz se termine par un robinet de fermeture. Ce robinet de fermeture doit étre
aisément accessible une fois la table de cuisson installée dans le plan de travail.

«— table de cuisson

Fig. 11
<«+—coude

-~ -+——rondelle de protection




UTILISATION
2.4 RACCORDEMENT DE LA TABLE DE CUISSON A UNE
BONBONNE DE GAZ LIQUIDE

e Cette table de cuisson doit étre adaptée pour une utilisation avec du gaz liquide. A cette fin, les
buses des brdleurs doivent étre remplacées et les boutons de commande doivent étre réglés.

e Si cette table de cuisson est destinée a étre utilisée avec des bonbonnes de gaz, elle ne doit pas
étre installée dans une cave ou tout autre compartiment dont le plancher se trouve au-dessous du
niveau du sol ; en effet, le gaz liquide étant plus lourd que l'air, il risquerait de s'accumuler au niveau
du sol.

e Lorsque vous raccordez la table de cuisson a une bonbonne de gaz, utilisez un flexible en
caoutchouc certifié.

e Chaque fois qu'une bonbonne de gaz est raccordée, vérifiez I'épaisseur de son robinet, ainsi que le
raccord et le fonctionnement du réducteur.

mATTENTION !

1. Ne vérifiez surtout jamais la présence de fuites a l'aide d'une flamme (par ex. a
I'aide d'une allumette ou d'une bougie). Vous risqueriez de provoquer une
explosion !

2. Vérifiez régulierement l'état du flexible en caoutchouc et le serrage des
raccords, conformément aux réglementations en vigueur.

2.5 REMPLACEMENT DES BUSES

mATTENTION !
Avant de procéder au remplacement et au réglage des buses, débranchez la table
de cuisson du réseau électrique.

Les diamétres des buses en fonction des types de gaz spécifiques sont indiqués dans le Tableau 2.

Tableau 2
Brdleur AUX Brdleur SR Brdleur R Brdleur TC
G 20 20 mbar X072 2097 Y118 K1,35
G 30/31 29/37 mbar 050 065 085 098

La table est préréglée pour le gaz et pour la pression indiqués sur la plague signalétiguede
I'appareil. En cas de changement de gaz il faut changer les injecteurs et faire le réglage des
robinets.

Avant d’exécuter ces opérations il est obligatoire de :
— fermer le robinet pour couperlinstallation de gaz ou la bouteillede la table.
— [Fermer tous les robinets de latable-Déconnecter la table du réseauélectriqueEnsuite :
— Retirer les chapeaux et les tétes desbrdleurs,
— dévisser les injecteurs qui sont enplace avec la clé a I'ceil numéro 7 etmettre les neuves selon

le tableau2,
— remonter les tétes et les chapeaux
faire le réglage des robinets etvérifier I'étanchéité des connexions.
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UTILISATION

Fig. 12

2.6 REGLAGE DES BOUTONS DE COMMANDE

REGLAGE DES ROBINETS
Le réglage du robinet gaz consiste a la mise en position de la flamme minimum du robinetdu
brdleur.
Pour le faire il faut :
- ouvrir le débit de gaz en tournant la manette et allumer le brlleur concerné,-
- mettre la manette en position @ -la flamme minimum et ensuite restant dans laméme
position
- Tournez la vis de réglage « A » (Fig. 13) et observez la flamme ; réglez la hauteur de la flamme
de maniere a ce qu'elle ne puisse pas étre éteinte par un léger courant d'air ou par un passage
rapide de la position grande flamme ® a la position petite flamme @, et inversemen.t

- Pour qu'un bouton de commande soit correctement réglé, le dard de la flamme doit avoir une
couleur vert-bleu et une hauteur d'environ 2 & 4 mm.

- Si le systéme d'alimentation en gaz présente de fortes variations de pression (la hauteur de la
flamme subit des variations lorsque l'arrivée de gaz est a plein débit), la petite flamme doit étre
réglée lorsque l'arrivée de gaz est sur faible pression, de maniére a ce qu'elle ne s'éteigne pas
lors d'une utilisation normale dans ces conditions.

- Une fois le réglage terminé, remettez le bouton de commande en place et éteignez la flamme.

Bouton de commande sans protection Bouton de commande avec protection

75 mm
75mm

Fig.13

2.7 RACCORDEMENT DE LA TABLE DE CUISSON AU RESEAU
ELECTRIQUE

La table de cuisson est équipée d'un cordon sans fiche. Avant de brancher la table de cuisson au réseau
électrique, assurez-vous que :

— La tension du réseau électrique est conforme aux données indiquées sur la plaque
signalétique




UTILISATION

— La puissance du réseau électrique est suffisante pour assurer la consommation de la table de
cuisson.

B Attention !

1. La fiche doit étre installée par un monteur agréé qualifié.

2. La prise de courant de la table de cuisson doit étre aisément accessible par
I'utilisateur.

3. Assurez-vous que le cordon d'alimentation n'entre pas en contact avec les
parties chaudes de la table de cuisson.

La table de cuisson doit étre branchée sur la prise de courant a l'aide d'une borne de protection
correctement connectée. Si la table de cuisson est branchée sur la prise de courant sans contact de
protection, une défaillance du réseau électrique risquerait de provoquer un choc électrique.

Sl le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé. Pour plus de sécurité, contactez le
fabricant, un atelier de réparation ou toute autre personne qualifiée.

3 UTILISATION

3.1 BRULEURS A GAZ

e Ne retirez jamais les grilles et ne posez jamais les casseroles ou les poéles directement sur les
braleurs.

e Assurez-vous gue le contenu en ébullition des casseroles ou des poéles ne déborde pas afin d'éviter
que les brdleurs ne soient inondés.

e Avant d'ouvrir l'arrivée de l'alimentation en gaz ou le robinet de la bonbonne de gaz, assurez-vous
que tous les boutons de commande sont en position fermée.

e Pour garantir un fonctionnement correct, assurez-vous que les brileurs et les allumeurs sont propres
et secs.

e Silatable de cuisson est équipée d'un dispositif de protection de flamme, apres avoir allumé
le brGleur, maintenez le bouton de commande entierement enfoncé afin d'activer cette
protection.

¢ Ne surchargez pas les grilles.
¢ Ne touchez jamais les brdleurs, les grilles, les casseroles ou les poéles lorsqu'ils sont chauds.
e Pour un fonctionnement optimal et économique des brileurs, assurez-vous que :

— La hauteur de la flamme est appropriée

— Les casseroles et les poéles sont adaptées

Brlleur sans extrémité du thermocouple Brileur avec
dispositif de dispositif de
protection de protection de
flamme allumeur flamme protection

Fig. 14

3.1.1 REGLAGE DE LA FLAMME

e Les boutons de commande permettent d'ouvrir ou de couper l'arrivée de gaz dans les brdleurs
individuels.

e Avant dallumer le brdleur, assurez-vous que le bouton de commande correspondant est
opérationnel.

e Les brdleurs et leurs boutons de commande correspondants sont illustrés dans la Fig. 15.

FR 10



UTILISATION
e La hauteur de la flamme dépend de la position du bouton de commande (Fig. 16). Réglez la flamme

uniquement entre & et &.
¢ La flamme ne doit pas s'étendre au-dela du fond du récipient, mais uniquement sur les 2/3 de sa

surface. De cette maniéere, le gaz aura une efficacité optimale et la flamme ne roussira pas les
casseroles et les poéles.

e La position ® du bouton de commande produit une grande flamme. Cette flamme doit étre utilisée
jusqu'a ce que le liquide entre en ébullition ; une fois I'ébullition atteinte, tournez le bouton dans la
position & (économique) pour produire une petite flamme afin de poursuivre la cuisson.

0 — brdleur éteint ; & — grande flamme ; & — petite flamme

Fig. 15 Fig. 16

3.1.2 ALLUMAGE DES BRULEURS

Tables de cuisson : 6FID-31MLX ; 6FID-4GLX ; 6FID-4GLB

— Appuyez sur le bouton de commande d'un brdleur jusqu'a ce qu'il soit entierement enfoncé,
tournez-le ensuite dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et effectuez une pression vers
le bas jusqu'a ce que le brileur s'allume

— Une fois l'allumage effectué, relachez le bouton de commande
— Réglez la hauteur de flamme souhaitée entre & et &

Tables de cuisson : 6FI1-4GLSX ; 6FID-4GLSX ; 6FI-4GLSTX ;6FID-31MLSX

— Appuyez sur le bouton de commande d'un brlleur jusqu'a ce qu'il soit entierement enfoncé,
tournez-le ensuite dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et effectuez une pression vers
le bas jusqu'a ce que le brdleur s'allume ; maintenez le bouton de commande enfoncé
pendant 5 secondes afin d'activer le dispositif de protection de flamme

— Si la flamme s'éteint, répétez ces opérations en maintenant le bouton de commande enfoncé
pendant 5 secondes supplémentaires

— Réglez la hauteur de flamme souhaitée entre & et &

3.1.3 EXTINCTION DES BRULEURS

Tournez le bouton de commande dans le sens des aiguilles d'une montre pour le placer sur la position
ZEro « e ».

3.1.4 UTILISATION DE LA TABLE DE CUISSON ALIMENTEE PAR UNE
BONBONNE DE GAZ LIQUIDE

Avant d'allumer le premier brQleur, ouvrez le robinet de la bonbonne de gaz, puis allumez les brileurs tel
gue décrit ci-dessus.

Lorsque vous coupez l'arrivée de gaz avant de fermer le dernier brileur :
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UTILISATION
— Fermez le robinet de la bonbonne de gaz
— Une fois la flamme éteinte, fermez le bouton de commande correspondant
Le robinet de la bonbonne de gaz doit étre fermé lorsque vous n'utilisez pas la table de cuisson.

3.1.5 SELECTION DES RECIPIENTS

Fig. 17 Fig. 18

Ne placez pas de grandes casseroles sur la
partie avant de la table de cuisson ; la flamme
du brilleur risquerait de surchauffer les boutons
de commande.

Ne placez pas de grandes casseroles sur la
partie arriere de la table de cuisson ; la flamme
du brdleur risquerait de surchauffer le mur.

Diamétres de récipients recommandés en fonction des brileurs spécifiques :

Braleur Grand Braleur Braleur Braleur
triple couronne braleur rapide semi-rapide auxiliaire
TC G R SR AUX
23 -30cm 18 - 28 cm 16 —26 cm 14 -22cm 12 -16 cm

A b ISR o 7SN )
Récipient trop petit

par rapport a la taille
du braleur

Récipient adéquat Fond concave Fond convexe

Fig. 19

3.2 UTILISATION DE LA PLAQUE CHAUFFANTE

3.2.1 CONSEILS D'UTILISATION

— Veillez a ce que la plaque soit toujours propre. Une plaque sale entrave la distribution de toute la
puissance.

— Mis a part lors de la premiere utilisation, n'allumez la plaque qu'aprés avoir posé un récipient dessus.
— L'humidité provoquant de la corrosion, ne posez jamais de récipients humides sur la plague.
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UTILISATION

N'aspergez jamais une plaque chaude avec de I'eau froide.
Eteignez la plague quelques minutes avant la fin de la cuisson ; la plaque accumulant la chaleur, elle
reste chaude quelques temps aprés sa désactivation.
N'utilisez pas la plague pour préparer de la nourriture emballée dans de I'aluminium ou dans des
conteneurs en plastique. Ne posez aucun objet en plastique sur la plaque.

3.2.2 BOUTON DE COMMANDE DE LA PLAQUE ELECTRIQUE

[ J [ J [ J
6 1 6 1 6 1
5 2 5 | 2 5 ‘ 2
4 3 3 4 3
Plague désactivée Puissance de chauffe Puissance de chauffe
minimale maximale
Fig. 20

La puissance de chauffe se regle a l'aide du bouton de commande a 7 positions. La puissance
change par niveaux. De telles commandes permettent un réglage adéquat et économique de la

puissance de chauffe de la plaque électrique.

Un bouton de commande peut étre tourné dans les deux sens. Les chiffres 1 a 6 indiquent les
positions du bouton de commande (Fig. 20). Ces positions correspondent a une puissance de

chauffe spécifique.

Important !

1.

Mis a part lors de la premiére utilisation, n'allumez pas la plaque chauffante
avant d'avoir posé un récipient dessus.

une fine couche d'agent de protection dessus.

. Si vous ne comptez pas utiliser la plague pendant une période prolongée, posez

Utilisation du bouton de commande a 7 positions

Position du bouton de .
Convient pour
commande

6 — Cuisson rapide ou friture intensive
5 — Rétissage intensif de viande, de poisson
4 — Raotissage moyen
3 —  Préparation de plats de grand volume, de soupes épaisses
2 — Cuisson de pommes de terre, de soupes
1 — Cuisson a feu doux de légumes, de poisson dans son jus
0 — Plaque désactivée

Cuisson Rotissage

Tournez le bouton pour le placer a la Tournez le bouton pour le placer a la

position 6 et attendez que le liquide
commence a bouillir avant de le placer en
position 2 pour poursuivre la cuisson. Réglez
la puissance de chauffe en fonction.

position 6 et chauffez I'nuile. Placez ensuite
les ingrédients dans le récipient et tournez le
bouton pour le placer a la position 4. Réglez
la puissance de chauffe en fonction.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

B ATTENTION !

La plaque reste chaude quelques temps apres sa désactivation. Ne la touchez pas
et n'y posez aucun récipient. Soyez particulierement vigilant avec les enfants.

¢ |l est recommandé d'éteindre la plague 5 a 10 minutes avant la fin de la cuisson afin de tirer profit de
toute la puissance accumulée restante.

¢ Ne posez pas de récipients non utilisés sur la plaque électrique.

3.2.3 SELECTION DES RECIPIENTS

Correct!
® Faible consommation électrique

e Bonne conductivité de la chaleur
Fig. 21 — Fond du récipient régulier
— Taille du fond du récipient identique au diameétre de la plaque
— Bonne adhérence du couvercle au récipient
Incorrect !

e Forte consommation électrique
® Faible conductivité de la chaleur
® Temps de cuisson prolongé

Récipient trop petit Fond du récipient irrégulier Surface de la plaque sale
Fig. 22

Les casseroles et les poéles posées sur la plaque électrique doivent comporter un fond plat, épais et
sec, d'un diametre égal ou légérement supérieur a celui de la plaque. Un fond de récipient plus petit
que le diamétre de la plaque entraine la perte d'une grande quantité de chaleur.

Les fonds irréguliers prolongent le temps de cuisson et augmentent la consommation électrique.
Les récipients doivent étre couverts afin d'éviter une accumulation excessive d'émanations dans la
cuisine.

4 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

B Attention !
Avant de nettoyer la table de cuisson, vous devez débrancher sa fiche de la prise
murale et éteindre tous les braleurs.

4.1 RECOMMANDATIONS D'ORDRE GENERAL

Cet appareil doit étre régulierement nettoyé afin de le maintenir en bon état technique et de soigner son

apparence.

¢ Ne nettoyez jamais la table de cuisson avec des agents rudes comportant des surfaces abrasives,
des outils pointus, des éponges en métal ou des agents chimiques agressifs.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Afin d'éviter d'endommager les surimpressions, utilisez des liquides nettoyants doux et ne
comportant pas d'agents abrasifs pour nettoyer le panneau et les boutons de commande.

e Pour garantir le bon fonctionnement de la table de cuisson, assurez-vous que les éléments des
braleurs et les allumeurs sont propres et secs.

e Faites tremper les grilles sales dans de l'eau chaude contenant du détergent, puis lavez-les et
essuyez-les.

4.2 NETTOYAGE DE LA TABLE DE CUISSON ET DES BRULEURS

e Avant de nettoyer la table de cuisson, retirez les grilles, ainsi

= . que les couvercles et les couronnes des brlleurs.
( -C\-‘_’:-\) d-C - ) e Nettoyez les surfaces émaillées de la plaque chauffante a
=7 -4 l'aide d'un linge doux ou d'une éponge non abrasive et

humidifies a l'aide d'une solution d'eau chaude et de
détergent non corrosif.
) e La surface de la table de cuisson autour des brdleurs doit
= o toujours étre maintenue aussi propre que possible. Cet état

. 'K K E Bt de propreté est essentiel car, lors du fonctionnement normal
L__ L) de la table de cuisson, les contaminations qui s'accumulent
_ ' dans l'espace entre la couronne du brlleur et la table de

Fig. 23 cuisson altérent la combustion du mélange de gaz.

e Lors du nettoyage de la table de cuisson, évitez d'utiliser une
guantité d'eau trop abondante afin qu'elle ne s'accumule pas
dans les renfoncements de la table de cuisson et inonde les
buses (Fig. 24). Si la buse est inondée, le brlleur ne s'allume
pas.

e La buse doit toujours étre propre. Une buse sale risque de se
boucher, ce qui peut provoquer une réduction de l'intensité de
la flamme, voire une impossibilité d'allumer le brdleur.
Nettoyez la buse a l'aide d'une brosse et d'un solvant.

ATTENTION !

Les braleurs, les allumeurs et les extrémités du thermocouple doivent étre nettoyés
a chaque fois que de l'eau les inonde. Les dépbts d'eau et les contaminations
doivent étre régulierement retirés.

e Pour nettoyer le brdleur, retirez son couvercle et sa couronne (Fig. 12), faites-les tremper dans de
I'eau chaude et du détergent et nettoyez chaque piéce séparément.

e Utilisez une éponge ou une brosse pour nettoyer les parties du brdleur et un fil d'acier pour
déboucher les ouvertures de flamme. Une fois le nettoyage terminé, assurez-vous que les
ouvertures de flamme ne sont pas obstruées.

¢ L'humidité empéchant le gaz de brdler ou altérant sa combustion, les parties nettoyées du brQleur
doivent étre entierement séchées. Aprés les avoir séchées, réinstallez-les dans l'ordre inverse de
leur retrait et veillez a ne pas endommager les allumeurs et les extrémités du thermocouple.
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FONCTIONNEMENT ANORMAL DE LA TABLE DE CUISSON
4.3 NETTOYAGE DE LA PLAQUE ELECTRIQUE

Nettoyez la plaque a l'aide d'un linge doux ou d'une
éponge non abrasive. Les bagues de finition
plaquées en nickel doivent étre nettoyées a l'aide
d'agents non corrosifs. Une fois le nettoyage effectué,
protégez la plague a l'aide d'huile de paraffine ou
d'huile de silicone. N'utilisez jamais d'huile végétale
ou animale pour entretenir la plague.

, Fig. 25

5 FONCTIONNEMENT ANORMAL DE LA TABLE DE CUISSON

B Attention !
Avant de procéder au dépannage, débranchez la fiche de la table de cuisson de la
prise de courant.

e Des défaillances peuvent survenir au cours de I'utilisation de la table de cuisson. Certaines pannes
mineures peuvent étre résolues par l'utilisateur en suivant les instructions du Tableau 3.

e Au cours de la période de garantie, toutes les réparations, a I'exception de celles répertoriées ci-
dessous, doivent étre effectuées par un atelier de réparation agrée.

e Une fois la période de garantie expirée, |'utilisateur doit faire régulierement inspecter son appareil par
une atelier de réparation.

Tableau 3
Symptémes Causes Dépannage
— Fermez tous les boutons de commande
Obstruction des — Verrouillez le robinet de fermeture
ouvertures de — Aérez la piece
flamme dans le — Retirez et nettoyez les piéces du brlleur et assurez-vous
brdleur. que les ouvertures de flamme ne sont pas bouchées

— Installez correctement toutes les paries du brdleur et

Le brlleur ne . .
essayez de l'allumer & nouveau

s'allume pas : — -
— Retirez toutes les pieces du brdleur
— Nettoyez et séchez le renfoncement de la table de cuisson
Buse obstruée correspondant a la buse problématique
(inondée) — Nettoyez la buse et, le cas échéant, débouchez-la & l'aide
d'un fin fil de cuivre (n'utilisez jamais de fil d'acier et veillez
a ne pas agrandir I'ouverture)
Circuit ouvert dans | — Vérifiez le fusible du systéme électrique domestique et
L'allumeur ne le systéeme remplacez-le s'il est grillé
déclenche pas | électrique
le gaz (aucune | Brileurs ou — Nettoyez les brlleurs et les allumeurs et séchez-les
étincelle) allumeurs completement
contaminés




FONCTIONNEMENT ANORMAL DE LA TABLE DE CUISSON

Attention !
1. Si aprés avoir suivi les instructions ci-dessus, la table de cuisson ne fonctionne

toujours pas normalement, adressez-vous a l'atelier de réparation agréé le plus
proche. N'utilisez jamais une table de cuisson défaillante avant qu'elle ne soit
réparée.

2. Si vous ne comptez pas utiliser la table de cuisson pendant une période
prolongée, nettoyez-la complétement, verrouillez le robinet de fermeture et
débranchez la table du réseau électrique.
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TAJIOH HA YCTAHOBKY

lasoBast BapoyHasi NOBEpXHOCTb Ne

YcraHoBneHa B T. no yn. B 4. Ne K. KB.

M nogknvyeHa MexaHUKOM

HanMeHoBaHue opraHun3auumn

MexaHuk Bnageney,
noanucb noanucb

r.

FTAPAHTUUNHBLIE OBA3ATEJILCTBA U TEXHUWYECKOE OBCJ1YXXUBAHUE

1. TlpeTeH3Mn Mo KOMMSEKTHOCTU M MEXAHUYECKMM TMOBPEXAEHUSM MOCNe MNPOL4AXN BapOYHOWN
NOBEPXHOCTU U3rOTOBUTENb HE MPUHUMAET.

2. TexHu4yeckoe OGCMNyXMBaHME M PEMOHT B TeYEHME BCEro Cpoka CryObl BapOYHOM MOBEPXHOCTU
OOMKEH NPOBOAUTb MEXaHWK CEPBUCHOM CryxObl, MMELWMI crneunanbHoe paspeLleHre Ha
nposegeHne 3Tnx pabor.

KOMIMJIEKTHOCTb

B koMnnekT noctaBku Bapquon MNOBEPXHOCTN BXOAOAT.

- [[a30Bas BAPOUHAA NMOBEPXHOCTD. . ..uuuuuueseeeeeeeeauesanseeeeeeeennnnnnsseeeeeeeeessnnneaeeeeeeeessnnneeeeeeeeennnes 1 wr.
- KOMNIIEKT ropenkun paboyvero ctona (Komnmnak, KOPNYC, KPBILLKA).......cceeeeeeereeeeieeeeeeeeeeeeeeaeeeeaeenns 4 wr.
- (LTI Cy e o F=oTo =T o M ea o2 F- T RO SSRPR 2 wr.
- Habop conen (Ansa aKCnyaTauumn Ha CRMUKEHHOM TA3E).......uuurrurererrrrrrrrrrrrerrssssnssnnnnnnne 1 KOMMNekT
- ()Y ()= ToTaTen p=To TN p T JecT (o Fn 1Yz = 11 PSPPI 1 wr.
- 1 LILE= 0] =1 = TP 1 KoMnnNekT

XPAHEHWE U TPAHCITOPTUPOBAHUE

1. Bapo4Hylo NOBEPXHOCTb creayeT XpaHUTb YNakoBaHHOW B 3aKPbITbIX OTanMBaeMbIX NOMELLEHMSAX C
eCTECTBEHHOI BEHTUMSILMEN Npy TemnepaType Bo3ayxa oT nnoc 5 go nnoc 40 °C, oTHocuTenbHO
BrnaxHocTu He 6ornee 80% 1 OTCYTCTBMU B OKpYXKaloLLel cpeae KUCMOTHbIX U APYrUX napoB, BPpeaHO
[AEeNCTBYIOLNX HA KOMMOHEHTbI BapOYHOW NOBEPXHOCTMY.

TpaHcnopTupoBaHUe BapOYHOW MOBEPXHOCTWU MPOM3BOAUTCH B 3aBOACKOW ynakoBke NoObIM BUAOM
KpbITOrO TpaHcnopTa B BepTUKANbHOM MOMOXKEHUN C nNpefoxXpaHeHMeM OT  MeXaHUYecKuX
NnoBpeXaeHNIA.

3. 3ANPELWLAETCS nogseprate BapoO4YHyH) MOBEPXHOCTb YAAPHbIM Harpyskam npu norpy3oyHo-
pasrpy3o4HbIX paboTax.

4. TapaHTUNHBIA CPOK XpaHEHUS BapOYHON NOBEPXHOCTU — 6 MecsALEeB.
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BHUMAHMUE!

1.

2,

10.

11.

12.

13.

Mepea MOHTaXOM M 3KcnnyaTtauuen BapoOYHOW MNOBEPXHOCTU cnepyeT BHUMaTeNbHO
NpPoYUTaTb UHCTPYKLUIO NO OOCNYXUBAHUIO.

BapoyHass NoBepXHOCTb AOMMKHA ObITb YCTaHOBIIEHA C cobnogeHMeM AENCTBYHOLWUX HOPM U
3KCNyaTUPOBaTbLCA TOSIbKO B NOMELLEeHUU, OCHALEeHHOM COOTBETCTBYHOLEN BEHTUNSAILIMEN.
MNepen MOHTaXXOM BapoO4HOW MOBEPXHOCTU crieayeT y6eauTbCs, YTO TMN M AaBreHue rasa B
MECTHOM rasopacnpegenuTesnibHOM CceTU COOTBeTCTBYHT YKa3aHHbIM B TeXHU4YeCKOWM
XapaKTepucTuke yctpouctBa. HoMuHnbHble AaHHble BapO4YHOM MOBEPXHOCTU YyKa3aHbl Ha
LMTKEe yCTPOMNCTBA.

Moaknto4vyeHne BapoOYHOM NOBEPXHOCTU K ra30BOM CETU UITN OaNJOHY CO CXKMXKEHHbIM rasom, a
TaKKe perynMpoBaHMe MNOBEPXHOCTU [AOJMKEH MPOBOAUTb TOJNbKO KBanudUUUPOBaHHbLIN
cneuuanucTt MO MOHTaXy ra3oBOro o6opyaoBaHUs WU  TeXHUKCNeuuanusnpoBaHHOro
CEPBUCHOIO LIEHTpPa, YTO AOMMKHO ObiTb OTMEYEHO B rapaHTMWHOM TanoHe usgenusa. Mpu
OTCYTCTBUM TaKOW OTMETKMU rapaHTUs HeAenCcTBUTENbHA.

MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a TPaBMbl WUIIN MOBPEXAEHUA, Bbi3BaHHbIE
HenpaBuIIbHOM  YCTAaHOBKOM  BapO4YHOW MOBEPXHOCTM UMM ee  HenpaBWUIIbHbIM
MCNonb30BaHUEM.

PemoHTMpOBaTh Bapo4HYIo NOBEepPXHOCTb AOJXKHbI TONbKO COTPYAHMUKMU
cneuManuM3upoBaHHOINO CEPBUCHOrO LieHTpa. HenpaBunbHoe BbINONMHEHWE PEMOHTa MOXeT
co3aaTth cepbe3Hylo yrpo3y Bawen 6e3onacHocTu. MoBpexaeHHY0 Bapo4HYy NOBEPXHOCTb
Henb3A 3KCNNyaTMpOBaTh, MOKa OHa He ByAeT OTpeMOHTUPOBaHa.

3anpelaeTcs caMOCTOATENIbHO NPOU3BOAUTL PEMOHT BapO4HOW NOBEPXHOCTU, B NPOTUBHOM
cny4ae rapaHTUsi aHHynMpyeTcs.

BapoyHass noBepxHOCTb COOTBeTCTBYeT TpeboBaHuMsAM | Knacca anekTpo6e3onacHoOCTU M
OOJDKHA NOAKNIYaTbLCA K po3eTke C UCMPaBHbIM 3a3eMIIeHueM.

MNepea ycTaHOBKOW BapoO4YHOM MOBEPXHOCTU HYXHO 8 4acoB BblAepXaTb B KyXOHHOM
NoMeLleHUn.

Bapo4yHass noBepxHOCTb He noAknw4veHa Kk AbiMmoxopam. Ee cnepyer yctaHaBnuBaTb M
noaKn4yaTb COrMacHo [OeWCTBYKLWMM WMHCTPYKUUsM no ycTaHoBke. Ocoboe BHMMaHue
cneayeT yAenuTb COOTBETCTBYHOLMM TpeboBaHUsAM, KacalolWwmmca BeHTunsuun. Heo6xoaumo
cneauTb 3a TeM, YTOObl BEeHTUNALMOHHbIE pelleTKn Bcerga 6biin oTKPbIThI, UM YCTaHOBUTbL
cUcTeMy NPUHYAUTENbHON BEHTUNALMM (BbITAXKY Hag YCTPOMCTBOM).

MpopgomkutenbHoe WMHTEHCUMBHOE UWCMNOSIb30OBaHME BapO4YHOW MOBEPXHOCTU  MOXeT
noTpeb6oBaTb AOMONIHUTENIbHOW BEHTUNALUW, HanpUMep OTKPbITUA OKOH, UNU yBeNnYeHus
3P PEeKTMBHOCTM BEHTUNALUKM, Hanpumep TMyTeM MNEpPeKkNioYeHUA BbITAXKM B PEeXUM
MHTEHCMBHOMN pPaboThbl, €CNIN TAKOBOW MMeeTCH.

OnemMeHTbI yNnakoBKM MOryT ObiTb OMacHbl ANs AeTel, NO3TOMY MX crnepyeT AepXxaTb B
HeAOCTYNHOM ANs AeTen MecTe.

MponsBoguten ocTaBnsieT 3a CobOOM MNpaBO BHOCUTb W3MEHeHUs B  LUenfAx
yCOBepLIeHCTBOBAaHUA U3AesNIMA U NOCTOAHHOrIO Yry4lleHusi KayecTBa 6e3 npeaBapuUTeNbHOro
yBeAOMIIeHMA nonb3oBaTenen. 3TU U3MeHeHUsi He OyayT co3gaBaTb TPyAHOCTEN B
ob6cnyXMBaHUM BapoO4YHOMN NOBEPXHOCTM.

Bapquaﬂ NOoBEepPXHOCTb COOTBETCTBYET CcrieAyHLWnUm TpesoBaHMﬂM .

1)
2)
3)

73/23/EEC — HuU3KOBONbTHbIE 3M1EKTPONPUGOPLI;
89/336/EEC — dnekTpomMarHutHass COBMeCTUMOCTb;
90/396/EEC — OcHoBononararwwme Tpe6oBaHMA No razopacxogHomy obopyaoBaHuto [GAD].
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OBLUME CBEOEHUA

+ obuweceemewn

1.1 HABHAMEHME U3QENUA

[a3oBas Bapo4Had NoBepxXHOCTb NMpegHa3HavYeHa anda npurotosrneHnd nnim NCKNYnTesibHO B

AJOMaLLUHUX YyCroBUAX. Mcnonb3oBaHue ee B Apyrux uenax He aonyckaeTcd.

1.2 TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA

Tabnuuya 1
X % % X 2 X @
s | = = © |9 o
e 3 - ® C) Yy
< 9 ! a A Q a
55 3 | 5 | B |&6&
Fa6apuTHble pasmepbl | BbicoTa 90
BapO4YHOM WnpwnHa 590
NOBEPXHOCTU (MM) Fny6uHa 523
HomuHanbHoe HanpsikeHne anekTponuTaHng ~230B,50Ty
MNopenka AUX 1,0 kBT 1 wr. . ° . . °
[a3oBble Mopenka SR 1,75 kBT 1 wr. o o o o o
roperku lNopenka R 3,0 kBT 1 wr. . ° . . °
lopenka TC 3,8 kBT 1 wr. o
OnekTpokoHdopka & 145mm / 1500BT ° °
3ananbHyKK 4ns ropenok . o . . .
3awmTa oT yTeuku . . .

1.3 MOAEJIM YCTPOUCTBA

6FI1-4GLSX; 6FID-4GLSX; 6FID-4GLX; 6FID-4GLB

CpegHsas ropenka SR

BeicTpas ropenka R
1,75 kBT

3,0 kBt

CpegHsisi ropenka SR
1,75 kBT

LV VA Y

L Pyuka ropenka SR

Pyuyka ropernka AUX
Pyuka ropenka SR
Pyuka ropenka R

Puc. 1

Manas ropenka AUX
1,0 kBT




OBLUME CBEOEHUA

6FI-4GLSTX

Bonbwas ropenka-TC
3,8 kW

BbbicTpas ropenka R
3,0 kBt

CpepHsas ropenka SR
1,75 kBT

Manas ropenka AUX
1,0 kBT

4 4 b

—— Pyuka ropenka TC
Pyuka ropenka AUX
Pyuka ropenka SR
Pyuka ropenka R

Puc. 2
6FID-31MLX;6FID-31MLSX
OnekTpokoHdopKa e BbicTpas ropenka R
1,5 kBT \/ 3,0 kBt
CpenHsist ropenka SR Manas ropenka AUX
1,75 kBt 1,0 kBT
4 48 b
—— Pyuka ropenka R
Pyuka ropernka AUX
Pyuka ropenka SR
Pyuka anekTpokoHdopkaun
Puc. 3

1.4 YKA3SAHUE MEP BE3OMNACHOCTMU

B npouecce akcnnyatauMm BapOYHOW MNOBEPXHOCTU HarpeBalTCs T[Openku, anekTpudeckas
KOH(OpKa, peleTkn KM nocyga C npurotaeBnvBaemMon nuwen Bo msbexaHue oxoroe crnegyet
cobnogaTtb 0OCTOPOXKHOCTL. OCOBEHHO BaXXHO CrneauTb 3a AeTbMM.

e Ecnu Bbl nonb3yeTechb BbIABMKHBIM SLLMKOM, HAXOAAWMMCSA NOA NaHernbto, He criefyeT XpaHuTb B
HeM nerkoBoCnraMeHsLWmecs npegMeTbl, a Takke NpeameTbl, YyBCTBUTENbHbIE K BO3OENCTBUIO
BbICOKUX Temnepartyp.

e CoeanHutenbHble NpoBoda ObITOBLIX NPUBOPOB, UCMONb3YEMbIX BOMM3WN BKIHOYEHHOW BapO4YHON
MOBEPXHOCTU, AOMKHbl HAaXOAMUTbCA Ha PaCCTOSIHUM OT €ro ropsvMx ropeniok n 3NeKTPU4EeCKon
KOHdDOPKM.

e CHumas nocygy C rasoBOW BapOYHOM MOBEPXHOCTW, cnedyeT nonb3oBaTbCs  3aUTHbIMU
pyKkaBuuamu.

e JlerkoBocnnameHsitowmecs npeameTbl cnegyeT XpaHUTb NoAarnblue OT ropesok.

e He craBuTb Ha peweTkn [edOPMUPOBAHHYIO WM HEYCTOMYMBYKD MNOCyAy, KOTOopas MOXeT
OMNPOKMHYTbLCA U 3anUTb FOpPeriku.

e He cTaBuTb NyCTyl0 NOCYAY Ha BKMOYEHHYIO FOPEriKy UM Ha 3NeKTPUYECKYHO KOHGIOPKY.

e [lpexae YeM CHsATb C KOHPOPKM NOCcyAy, CneayeT YMeHbLUMTb NaMsi Ny noracutb ero.

e Heobxoommo cneguTb 3a paboTarouleli BapO4YHOM MOBEPXHOCTblo. Henb3s ocTaBnATb €€ 6e3

npucmoTpa, 0COBEHHO BO BPEMS XKapKK, MOCKOMbKY NeperpeTbiv XXMp MOXET BOCMNaMEHUTbLCS.
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OBLUME CBEOEHUA

Mpun ncnonb3oBaHMM BapO4HOWN NOBEPXHOCTU AN1A NPUrOTOBMEHMS NULLM BblAENAETCS Tenno n Bnara.
Cnegyetr ybegouTbCsi, 4TO MNOMELLEHME Xopowo mnpoBeTpuBaetcs. OTBEpPCTUS €CTECTBEHHOWN
BEHTUNAUUN OOSMKHbI OblTb OTKPbIThI, WM XE HYXXHO YCTAHOBWUTb MPUHYAUTENBHYH BEHTUNALUIO
(MexaHM4eCcKyto BbITSXKKY).

He ncnonb3oBaTb BapoyHyo NOBEPXHOCTL Asst oborpeBa noMeLLeHui.

3anpellaeTcs caMOCTOATENbHO MepeaenbiBaTb BapOYHyl MOBEPXHOCTb ANt paboTbl Ha Apyrom
TUNe rasa, BHOCUTb M3MEHEHMWSI B ra3oBY0 U SNEKTPUYECKYID CUCTEMbl BapOYHON MOBEPXHOCTM, a
Takke NepeHoCUTbL e€ B Apyroe MecTo.

B B cnlyyae yTe4dyku rasa crneagyer.

— HeMeAJIeHHO 3aKpbITb KpaH Ha ra3oBOMN Tpyb6e Unu BeHTUNb Ha ra30BOM OannoHe;
— TwWwaTenbHO NPOBEPUTb NOMeLLeHUe;

— BblI3BaTb aBapUMHYO Cnyxoy.

B 3To Bpems 3anpelyaeTcsa:

— 3axuraTb CMUYKU U KYpUTb;

— BKNKOYaTb UMM BbIKOYaATb 3N1eKTponpubopbl (paano, 3BOHOK, BbIK/OYaTeNn OCBeLLeHUs )
M MexaHu4eckue Npubopbl, AaloLme UCKPY.

B B cnliy4yae BO3ropaHus rasa, Bbixogsduero n3 HerepmetTm4yHoro BeHTunsA rasoBoro 6annoHa,

N

cnenyeT HabpocuTb Ha 6annoH MOKpoe oAesno, YTobbl OXnaauTb 6anmnoH, N 3aBUHTUTL
BEHTUNbL Ha 6annoHe.

3ANPELLAETCSA UCMNOJIb30OBATb NMOBPEXAEHHbIA BAJJIOH!

3anpeu4aeTc;| ncnonb3oBaTb Bapo4HYHO NOBEPXHOCTb C NOBpPeXAeHHbIM kabenem

NMUTaHUA U BUNKOM.

MpenynpexpeHue !

Mpu nosBneHuMn Kakon-nmbo TpewmHbl HA 3NIeKTpUUecKon KoHdopke cnepgyer
HeMepaneHHO OTKJIIOUYMTb BaAPOU4YHYIO NOBEPXHOCTb OT 3MIeKTPUUYECKOM CeTU U Bbi3BaThb
nuuo, MMmeuiee NosTHOMOUYMA Ha NpoBeaeHue PeMOoHTa.

1.5 NOAIrOTOBKA

w

M3 Bapo4HON NOBEPXHOCTU CreayeT BblHYTb YNAaKOBOYHbIE 3NIEMEHTLI, BKIOYas 3aLLUUTHBLIN CNOW,
KOTOPbIM MOKPbITbl XPOMUPOBaHHbIE AeTanu U AeTanu U3 HepxxaBetoLLen cTanwu.

OMannpoBaHHbIE NOBEPXHOCTU NPOTEPETL MSATKOW BNaXHOW TPSIMKON.
MpoBepuTb NPaBUNBHOCTb PACMNONOXEHNSA OTAEMNbHbIX 3IEMEHTOB FOPEsIoK. .

Mepen nepBbIM NYCKOM BKITOUNTL INEKTPUYECKYH0 KOHGOPKY NMPMMEPHO Ha 5 MUHYT, yCTaHOBUB
PY4Ky Ha nosuumio «6», B Buae ncknoyveHns 6es3 nocyabl. 3a 370 BpeMS BbIFOPUT 3aLLMTHLIA CNOW,
NOKpbIBalOLLKUN KOHMOPKY. [Nocne oxnaxaeHusa BelTepeTb KOHOPKY CyXOn TPSINKON.




YCTAHOBKA

2 YCTAHOBKA

2.1 OBLUME YKA3AHMUA

B BHumaHue!

1. Onepauun, cBsizaHHble C YCTAaHOBKOM U PEMOHTOM BapO4YHOW MOBEPXHOCTU, AONKHbI
BbINOJIHATLCA TONbKO KBannuUUUPOBaHHbIM CMEeLManucToMm B COOTBETCTBUM C yKa3aHUAMMU
nponsBoauTens.

2. [lo Hayana MOHTaXa Bapo4YHasA NOBEPXHOCTb AOJKHA ObITb OTKIIOYEHO OT CeTM.

e [locne pacnakoBKu BapoO4HOM NOBEPXHOCTM NPOBEPUTL, HET NN Ha HEM BUAMMbIX NOBPEXAEHUI N He
noBpexaeH nu kabenb anekTponuTaHus. B cnyyae obOHapyxeHWs MoBpexaeHWn cnegyet
06paTUTLCA NO MECTY NPMOBPETEHNS NOBEPXHOCTY.

e Bapo4yHas noBepxHOCTb MOXeT OblTb CMOHTMPOBAHa B CTOMelHuUe TomnwuHon He MeHee 30 MM
(pwuc. 4), ycTon4MBON K AEUCTBUIO BICOKMX TEMMNepaTyp.

e CTeHa nowmeuleHus, npunerarowaa K 3agHen CTeHke Bapquoﬁ NOBEPXHOCTU, AOO0JIKHa ObITb
BbINMOJIHEHA U3 OrHEYNnOpPHbIX MaTepunarnos.

e PacctosiHne OT OOKOBbIX CTEHOK BapO4YHOW MOBEPXHOCTW OO0 Mpurerawwen Medenn unm CTeHbl
nomeLleHns AoMKHO ObiTb He MeHee 100 MMm.

e YT10Obl OrpaHMynTL BrMSIHWE CKBO3HSIKOB Ha paboTy roperiok, He creayeT ycTaHaBnmMBaTbh BapOUHYHO
NOBEPXHOCTb Ha JIMHWUN OKHO-ABEPD.

e Hapg naHenblo JOMKHO ObITb CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO AN OTTOKA KyXOHHbLIX McnapeHun. Jlydwe
BCEro YCTaHOBUTb BbITSXKKY, KOoTopasa OyaeT nornowaTb 3TM UCNapeHnsa Unu BbIBOAUTb UX HapYXy.
PaccTosHne mexay BbITSXKKON U NOBEPXHOCTbLIO ra3oBOM NaHenu A0SmMKHO ObiTb HEe MeHee 650 MMm.

e 3anpellaeTcs BelaTb KyXOHHbIE LWKAaUYNKM HENOCPEACTBEHHO Ha BapOYHOM NOBEPXHOCTbIO.
e Ecnn nop rasoBon BapOYHOM MOBEPXHOCTbIO OyaeT ycTaHOBMEHa ropu3oHTanbHas neperopogka
«Ay, TO pacCToAHNE MeXay NaHeNb N NePeropoaKon AOMKHO ObITb He MeHee 150 MM (puc. 5).

MuH. 60 MM

—

MuH. 650 mm
MuH. :'50 MM‘

S
150 mm

\

\

Puc. 4 Puc. 5
2.2 MOHTAXX BAPOYHOM NOBEPXHOCTMU

1. BbInunuTb B cTonewHuLe otsepctue pasmepamu 490 x 560 mm. Pasmepbl 0TBEPCTUS MOKa3aHbl Ha
puc. 6.

2. B komnnekT noctaBKkM BapO4YHON NOBEPXHOCTM BXOAUT NPOKNajKa, Knenkasi CTOpoHa KOTOPOn
3almuleHa neHTon. Yoanutb NeHTy ¢ NpoKnagku.
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YCTAHOBKA

3. TNonoxuTb NaHernb HWXHEN CTOPOHOW BBEPX W NMPUKINEUTb NPOKMaaKy no nepu nepumeTpy naHenm
(puc. 5).

npoknagka

Puc. 6 Puc. 7

4. Tocne npuknenBaHWs NPOKMaAKN aKKypaTHO BCTaBWUTb BApO4YHYH MOBEPXHOCTb B MPUrOTOBIIEHHOE
OTBEPCTUE U CUIBHO NpuXkaTb, obecneynBas NNoTHOE NpUneraHne NPoKnanku K CTonelHuue.

5. BapoyHyt NOBEPXHOCTb 3aKpenuTb B CTOMELIHMLE YeTbipbMSA NPWXMMHLIMKM ckobBamu (puc. 8 n 9),
BXOAALLMMM B KOMIEKT NMOCTaBKW.

6. [locne ycTaHOBKMBapOYHOW MOBEPXHOCTU MOXHO YCTaHOBUTbL MO CTOMELUHULENA FrOpU3OHTarNbHYO
neperopodky «Ax» (puc. 3), koTopasi NpeoXpaHnUT nonb3osBaTens ot cngmrﬂHoro ﬁggggg%c#gﬁsgm c
ropsider HKHen NoBEepPXHOCTLIO NaHenNw.

3afHWe NpuxKMble cKkbbl rasoeas nnuTa

CTonewH ua

HWMHAA 4aCTb NANTBI

NpwKUMHan
ckoba

nepegHue npuxrmble cKBbI

Puc. 8 Puc. 9
2.3 NOAKNIOMEHUE BAPOYHOMU NOBEPXHOCTU K rA30BOM
CETMH
B BHumaHue!

1. MNMoaknioyeHne BapoOYHOM NOBEPXHOCTU K Fa30BOM CETU AOSMKHO BbINOJNIHATLCA B
COOTBETCTBMU C AeNCTBYIOLWMMM NpaBunamMm, KBanuuumpoBaHHbIM CNELManucTom,
MMEILWMM COOTBETCTBYHOLUI AONYCK.

2. lMopgknoveHne AOMKHO BbIMONHATLCA npu 3aKpbITOM KpaHe ra3soBoWm ceTw.

«— BapouHas
NOBEPXHOCTb

<«———KoneHol

Puc. 10

== -=4+——YNNOTHAKLWAaA NPoKnagkKa
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e BapoyHas noBepxHOCTb Ha 3aBOAe OTperynMpoBaHa Ha paboTy C ra3omM WM JaBfieHUMEM, KOTOpble
yKasaHbl Ha LUNTKe yCTponcTBa. B KOMNMEKT NOCTaBKN BXOAUT KOSIEHO C YMNSIOTHSOLWEN NPOKaaKom
(pnc. 10).

e BapouHyto NOBepxHOCTb cnegyeT NOACOEOWHUTb K BHYTPEHHEW rasOBOW CETU KEeCTKO Wunm C
MOMOLLIbIO TMBKOro MeTanIM4YecKoro LnaHra.

e BbixogHoe oTBepcTME rasoBov TpPyObl 3akaH4YMBaEeTCs 3arnopHbiM KpaHoM. MOHTaX BapO4YHON
NMOBEPXHOCTM B CTOMELUHNULE NMPOU3BOANTCS TakMM obpasom, 4ToObl obecneunTb yaoOHbIM JOCTYN K
3anopHOMY KpaHy.

2.4 NOOAKNIOYEHUE BAPOYHOU NOBEPXHOCTMU K BAJIJIOHY CO
CXUXEHHbIM rA30M

e BapoyHas noBepxHOCTb MOXeT ObITb MpucnocobneHa Kk paboTe Ha CXWKeHHOM rase. [ns aToro
crneayeT 3aMeHUTb COoMfa B ropesikax U oTperynnmpoBaThb KpaHbl.

e Ecnn BapouyHasi noBepxHoCTb OyaeT paboTtaTtb OT GanfoHa CO CXWXKEHHbIM ra3oMm, €€ Hernb3si
yCcTaHaenueaTb B noasane wnv B APYroM MOMELLEHUKN, MO KOTOPOro PacrnofioXeH HUXE YPOBHS
3eMI1, NOCKOSIbKY CXMKEHHbIV ra3 TsXKernee Bo3yxa M CkannmBaeTcs Ha ypoBHe rnona.

e [lpn NOAKMOYEHNM BApOYHOWN NOBEPXHOCTUN K BanmnoHy co CXKMXEHHbIM ra3oM criefyeT UCnonb3oBaThb
PE3MHOBbLIN LUMAHT, MMEKLLMIA COOTBETCTBYOLLNIA cepTUdUuKarT.

e [locne Kaxgoro MOAKIKOYEHMS BapovyHOW naHenu Kk 6annoHy C¢ rasom Heobxoammo npoBepuUTb
repMeTUYHOCTb BEHTUNS Ha BannoHe n coeanHeHne peaykropa ¢ 6annoHoM, a Takke ero pabory.

B BHAMAHMUE!

1. 3anpelaeTcs NpoBepsTb repMeTUYHOCTb C MOMOLLIO OTKPbLITOrO OrHsi (Hanp., ¢ NOMOLLIO
CNUYKK UK cBe4vn). ATo MOXKET NPUBECTU K B3pbIBY!

2. CnepyeT nepuoavyecku MNpoBepsAATb COCTOSIHME LinaHra M repMeTUYHOCTb CoeAMHeHUs
COrnacHo AeUCTBYIOLUM UHCTPYKLUAM.

2.5 3AMEHA CONEnN

B BHAMAHMUE!
Mepen 3amMeHon conen u npoBeAeHUEM perynupoBKU BapoO4YHOW NOBEPXHOCTU criedyeT BblHYTb
WITencenbHY BUIKY U3 PO3ETKU CeTU NUTaHUA.

[nameTpbl conen Ans oTAenbHbIX TUMOB rasa npueBeAeHbl B Tabnvue 2.

Tabnuua 2
MNopenka AUX MNopenka SR MNopenka R lNopenka TC
G20 20 munnunbap X072 Z097 Y118 K1,35
G 30 29 munnubap 050 065 085 098

PaGo4asi noBepXHOCTb NpucrnocobneHa K rasy v AaBneHuto, ykazaHHOMY Ha LWmMTke npubopa.
B cnyyae M3meHeHusi rasa crnegyeT 3aMeHWUTb COmMsa v NPOBECTU perynupoBky ropenku. Mpexae vem
NPUCTYNUTb K 3TUM AENCTBUAM, crieqyeT 06s3aTenbHO:

— 3aKpbITb KnanaH, OTKMYalLwWwmi ra3oByto cetb unu 6annoH ot pabodert NOBEPXHOCTMH,
3aKpbITb BCe KOHAOPKM paboyert NOBEPXHOCTH

—  OTKIMOYUTBL paboyyto NOBEPXHOCTb OT 3MEKTPOCeTU
3artem cnegyer:

—  CHSATb KPbILUKM W KOMMakun KOH(OPOK,

—  BbIKPYTUTb MpPEXHWe conna TopuoBbiM KtodoM Ne 7 1M 3aMEeHUTb MX HOBbIMW COrflacHO
Tabnuue 2,

—  HanoXwTb KOMMakun N KPbILLKN,

— NpOBECTU PErynMPOBKY ropenku
N NPOBEPUTb FTEPMETUYHOCTL COELMHEHUIN.




YCTAHOBKA

Puc. 11

2.6 PETYJINPOBKA KPAHOB

B BHAMAHMUE!
Mpu perynupoBKe KpaHOB He crieQyeT BbIBUHYMBATL PeryfiMpoBOYHbLIN BUHT «A» A0 KOHLA.

PerJ'II/IDOBKa ra3oBbIX KpaHOB 3aKrn4aeTcAd B HaCTpOI;IKe MWUHUManNbHOIo ypOBHA nitaMeHn roperiok.

KpaH 6e3 KpaH C
npegoxpaHuTens npegoxpaHuTenem

75 mm
75mm

Puc. 12

PerynupoBka KpaHOB:

PerynupoBka rasoBoi ropeniku COCTOMT B YCTAHOBKE 3KOHOMMWYHOrO nnamMeHu ropenku. Ons atoro
cnenyer:
—  MOBOPOTHOWN PYYKOW OTKPbLITH MPUTOK ra3a u 3axeydb perynmpyemyro roperky,
—  YCTaHOBMUTb PY4Ky B Mo3vumn @ - 3KOHOMMYHOE Nnams, a 3aTeMm, He U3MEHAs 3TON NO3NLUM —
CHSITb €€ CO CTEPXHS,
— MoBOpauYMBaThb PErynMpPOBOYHbINA BUHT «Ax» (puc. 15) n HabnoaaTb 3a NnamMeHeM ropernku; nnams
YyCTAHOBUTb TaKOW BbICOTbl, YTOObl OHO He racrio OT JIEerkoro CKBO3HsIKa WNuM npu BbiCTpoi

NepecTaHoOBKE PYYKM W3 MONOXEHUs Oorblloe nnams & B MOMOXeHWe Marnoe nnamsi @ u
Hao0bopoT;

—  PerynupoBKY MOXHO CYMTaTb NPaBWSIbHOW, ecrnn S4p0o nNramMmeHn umeet (opmy KOHyca 3ereHo-
rony6oro uBeTa BbICOTOM OKOJI0 2 - 4 MM;

— ecnu B rasonpoBoge HabnogawTcs 3aMeTHble M3MEHeHUs OaBneHus rasa  (M3MeHeHue
BENUYMHBI NIIaMeHN NMpu MOMHOW Nojaye rasa), TO Manoe nnams HyXHO OTperynuposaTtb npu
HM3KOM [OaBMEHMM B rasonpoBOAe Tak, YToObl ropenka He racra BoO Bpemsi ee 0ObIMHOro
MCNONb30BaHUS;

— OTperynupoBaB KpaHbl, yCTAHOBUTb PYYKY Ha MECTO M NoracuTb niamsi.
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2.7 NOAKNIOYMEHUE BAPOYHOM NOBEPXHOCTMU K
ANEKTPOCETM

Bapquaﬂ NOBEPXHOCTb YKOMMNJ1EKTOBaHa kabenem nutaHusa 6e3 BUNKN. I"Iepe/:l, nogKn4YeHnem
BapO‘-IHOﬁ NOBEPXHOCTU K SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOI;I ceTn cnenyet NpoBepuThb:

— COOTBETCTBYET I HanpsXeHne B CeTU Hanps>XeHuko, yKasaHHOMY Ha LWUTKe BapO‘-IHOI;I

NOBEPXHOCTHU,

— [JocTaToyHa S MOLWHOCTb CeTu, K KOTopoi ByaeT noaknioyeHa BapoyHasi MOBEPXHOCTb, MO

CPaBHEHUIO C MOLLHOCTbIO, NOTPeBIAEMO YCTPONCTBOM.

B BHumaHue!

1. BMnKy AOJIXXeH YCTaHOBUTb KBanVId)MLWIpOBaHHbIﬁ NyCKOHanaa4uk, MMeroLUun COOTBETCTBY-

OLWMINA JONYCK.

2. PoseTka, B KOTOPYHO 6y,qu BKJ1lFOYE€HO yCTpOﬁCTBO, AOJIXXHa HaXoAUTbLCA B Jierko AOCTYNMHOM

mMecTe.

3. Heobxogumo cnegutb 3a TeM, 4YTOObl Kabenb 3NMEeKTPONUTAHUA He Kacalrics rops4vux

3NeMeHTOB YCTPOMUCTBA.

YCTPONCTBO AOMKHO ObITb BKMOYEHO B PO3ETKY, MMEKLLYH MUCNPaBHbIA 3a3eMnsiowmii KOHTakT. Mpu
NoAKMYeHNM YCTPONCTBA K po3eTke 6e3 3a3eMIIsItoLLEro KOHTaKTa CyLLeCcTBYeT ONacHOCTb MOpaXKeHUs!

3MEeKTPUYECKUM TOKOM B Criydae NOBPEXAeHMs 3NeKTPONPOBOAKM YCTPONCTBA.

Bo un3bexaHne onacHocTu B cny4dyae nospexaeHuda kabens ANeKTponnTaHna ero OoJjiXeH 3aMeHUTb

N3roToBuUTENb, Cneynann3npoBaHHada peMoOHTHaA MacTepcKaa nnn KBaﬂM(bMLlMpOBaHHOVI cneunanmcr.

3 3KCMNYATALMUA YCTPOUCTBA

3.1 TA30BbIE N'OPEJIKM

e Henb3a cHumaTtb peweTkn n CtTaBuUTb Nocyay npAamMo Ha ropersku.
e Henbas O0MNyCKaTb BblIKMMNAaHUA TOTOBALLNXCA 6J'II'O,EI, N 3arimnBaHnA ropersok.

° I'Iepep, OTKPbITUEM KpaHa rasoBoOK CETU UNK BEHTUNSA ra3oBoro 6annoHa cnenyet npoBepuTb, BCe 1N

KpaHbl YCTPOWCTBA 3aKPbIThI.

e Cnegutb 3a Tem, YTOOLI ropenku, 3analibHMKn m HakOHEYHUKKN TEepMOrnap Bcerga ObIIIM YNCTBIMK U

CYXMMW, YTO 06ecneymnT X NpaBumbHyto padoTy.

e B cnyyae Bapo4yHOM MNOBEPXHOCTU, OOOPYAOBAHHOW CUCTEMOM 3alUTbl OT YTEYKM,
Heo6XxoAMMO NMOMHMUTb, YTO MOCHNe 3aXUraHus rasa crnegyeT HeKOTOpoe BpeMsl yAepXuBaTb

PYYKy BAaBIEHHOMN A0 ynopa € Lenblo BKITHYEHUs 3alUThbl.
e Henb3sa neperpyxaTb peLleTku.
e He kacaTtbcs ropenok, peweTok U ropsiyen nocyasl.

e [nga npaBUi1IbHOIo N 3KOHOMHOTIO NCMOJIb30BaAHNA FTOPESIOK Heobxoanmo:
— nNpaBUiibHO yCTaHaBMBaTb BEJIMYNHY NMITaMeHN;
— nNpaBuiibHO Bbl6|/|paTb nocyay.

HaKOHEeYHUK

Tepmonapbi openka
Fopenka 6e3 c np efoxpaHuTenem
npenoxpaHuTens rasp(fl %
pa3psAHUKK ~KOHTpOnA
Puc. 13




AKCNNYATALUSA YCTPOUCTBA
3.2 PErynimPOBKA nNinAMEHM

&

43 @ 88

LU VR ¥

0 — roperka noratueHa, ® — Gonbuwoe nnams,
& — manoe (9KOHOMHOE) Nnams

Puc. 14 Puc. 15

e [logaya rasa B oTAernbHbIX ropenkax OTKpbIBaeTCs U 3aKpbiBaeTCs pyvkaMu ra3oBblX KpaHOB.

e [lepen BKMOYEHMEM TOW WNU MHOW ropenku crieayeT y6eauTbCcs, COOTBETCTBYET N el pydka,
koTopyto Bbl cobupaeTech NoBepHyTb.

e CoOTBEeTCTBME pPyYeEK roperikam nokasaHo Ha puc. 14.
e BenuuuHa nnameHu 3aBUCUT OT MONOXEHMs pyykn (puc. 15). MNnams cnegyeT perynupoBaTb TONbKO
B AManasoHe MexXay NonoXeHUsIMU pyykn @ un & .

e [Inams He OOIMKHO BbIXOOUTL 3a Kpasi AHa Nocydbl, OHO AOIMKHO OXBaTbiBaTb 2/3 ero nnowaau. MNpwu
TakoM MCMONb30BaHUKM ra3 pacxogyetcs 6onee SKOHOMHO, a Ha Nocyae He ocenaeT KonoThb.

e [loBOPOT py4KU B NONOXKEHNE & obecneunBaeT GonbLuoe NnamMs. ATo Nnams cregyeT Ucnonb3oBaTh
[0 MOMEHTa 3aKkunaHuWs npuroTaBnMBaeMoro OGntoga, a Ana AanbHenWwero KunsyeHus nydile
“cnonb3oBaTh Manoe (3KOHOMHOE) Nnamsi & .

3.3 3AXMUIrAHME rorPENOK

BapoyHas noBepxHOCTb 060pyi0BaHa 3MeKTPONOMXKUIOM, BCTPOEHHBLIM B PYYKM.
6FID-31MLX; 6FID-4GLX; 6FID-4GLB
—  Pyuky BblGpaHHOW ropenku HaxaTb [0 OLYTUMOro COnpoTMBNEHUs!, MOBEPHYTbL NPOTUB YaCOBOM
CTPernku u npuaepaTb HEKOTOPOE BPEMSl, NMoKa He 3a)OKeTcs ras.
— Mocne 3aropaHus rasa CHATb HaXKaTUe Ha Pyuky.

— TNoBopaunBasi pyyky B AuanasoHe mexagy & u & YCTAHOBUTb HYXXHYIO BENUYMHY NamMeHM.
6F1-4GLSX; 6FID-4GLSX; 6FI-4GLSTX;6FID-31MLSX

— HaxaTtb [o ynopa py4yky BblOpaHHOW roperniku, NOBEpPHYTb €€ MPOTUB YaCOBOW CTPENKU W
yAEpPXUBaTb B HaXXaTOM MOJIOXEHMU, MOKA HE 3aXOKETCHA ras; Mocre Yero yaepxuBaTb PyuKy
HaxkaTon [0 ynopa ewe okono 10 cek., 4ToObl Harpenacek TepMonapa ras-KoHTpPoss.

— Ecnu nnamsi noracHeT, NMOBTOPWTb BbllleykasaHHble onepauuun, YOepXuBasi pyyky HaxaTou
NpUMepHO Ha 5 cek. aornblLue.

- I'Ioaopaqleaﬂ PY4YKYy B AnanasoHe Mmexay é &, YCTaHOBUTb HYXHYHO BEJTMYMNHY NMITaMeHN.

Moracme nnams, YCTaHOBUTb PYYKY roperikm B HyrieBo€e NOJIOXKEHNE «ey.
Korga BapoO4yHaa NOBEpPXHOCTb HE UCMOJIb3yEeTCA, BEHTUJb ra30BOIro ©annoHa gormkeH obITb 3aKpbIT.

3.4 TALLEHUE ITOPEJNOK

Py‘-IKy COOTBeTCTByI'OIJ.l,eIZ ropenkm noBepHyTb Mo YacoBom CTpernke un yCtaHOBUTbL €€ B HyneBOM
NonoXxeHmum, 0603Ha4YeHHOM CUMBOSIOM ey,
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AKCMNITYATALUA YCTPOUCTBA

3.5 OBCNY)XXUBAHMUE YCTPOUCTBA, PABOTAIOLEINO OT BAJJO-

HA CO COKMWXXEHHbLIM rA30M

I'Iepe/:l, 3aXXUraHmem HepBOVI ropesrikn OTKPbITb BEHTUIIb HA ra3oBOM OannoHe, 3aTeM 3axeub FOPEJIKH,

KaK yKa3aHO BblilLLe.

I"Ipvl nepekpbiTnn nogavun rasa Ao norateHund nocneaHemn ropenku cnenyet:

— 3aBUHTUTb BEHTWUITb HA ra30BOM OansoHe;

— Korga nnama noracHeT, 3aKpblTb KpaH COOTBGTCTByIOLLl,GVI FOpEersikun.

Korga Bapo4yHaaA NOBEpPXHOCTb HE UCNOJb3yeTCA, BEHTUIb ra3oBoro ©annoHa gormkeH 6bITb 3aKpbIT.

3.6 BbIBOP NnocyAabl

e [locyna He pomkHa ObITb CRULIKOM BbICOKOW,

cocTtaBndet 2/3 gnameTpa gHa.

npeanoyTuTeribHee BCEro, €eciin ee BbICOoTa

e [locyna Bcerga AomkHa OblTb YUCTON M CYXOW, NOCKOSIbKY OHa B 3TOM Crly4ae XOpOLUO MPOBOAUT U

yaoepxuneaeT Tenno.

e Bo BpeMd npuroToesneHnA nuwin nocyaa OoJKHa ObITb HaKpbITa KpblUJKOI?I, 4YTO MO3BONUT M3bexaTb

HakKonneHuA VICI'IapeHVIVI B MOMELWEHUN KyXHWN.

OuameTp gHa nocyabl, peKoMeHAyeMoMn AN oTAeNbHbIX roperok:

Fopenka ¢ Tpems Bonblwas BbicTpas CpenHssn Manas
paccekaTensimu Mopenka ropernka ropenka roperka
TC GR R SR AUX
23 —30cm 18 — 28 cm 16 — 26 cm 14 —22 cm 12— 16 cm

(o P R, - NP b SSNFX g
MpaBunbHO Mocymna cnuwkom mana BorHyToe gHo Bobinyknoe gHo
BblOpaHHasi nocyna Ans BblOpaHHOM ropenku
Puc. 16

Puc. 17

He crtaBuTb o4YeHb GonbluMe KacTpronn Ha
nepegHne KOHOPKK, MOCKONbKY B 3TOM cCriyyae
nnamsi TOpenku MOXEeT CIULIKOM  CUIbHO
HarpeBaTb PY4Ku.

Puc. 18

Bonbluve kacTptonv He cneayeT CTaBUTb Takke
M Ha 3agHMe KOH(OPKM, MNOCKOSMbKY nnams
ropernku MOXeT CIMLLUKOM CWUMbHO HarpesaTb
CTEHY.
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3KCMNYATALMNA YCTPOUCTBA
3.7 HATPEBATEJIbHAA KOH®OPKA

3.7.1 PEKOMEHAOALIMM NO KCMNYATALUUMN

— KoHtopkn cnegyeT copepxaTb B 4UCTOTE. [psidHasi KOHGoOpka He nepefaeT MOSHOCTbI CBOKO
MOLLHOCTb.

— HarpeBaTenbHylo KOH(OPKY credyeT BKMYaTb TOMbKO MOCME YCTaHOBKM Ha HeW nocyabl C
npuroTaBnNMBaeMon NULLIEN, 3a UCKIMIOYEHMEM CIyYasi ee NePBOro UCNoNb30BaHuUS. .

— Ha KoHopKy He CTaBUTb MOKPYIO MOCYAY, NOCKOSbKY Bara Bbi3blBaeT KOPPO3MIO.
— He nonueaTb KOHOPKY XONO4HOM BOAOWN.

—  BbIknounTb KOH(POPKY Ha HECKONMbKO MWHYT [0 OKOHYaHWS BapKW, MOCKOMbKY OHa akKymynupyet
TENO Y HEKOTOPOE BPEMS MOCIE BbIKIIOYEHNUS ELLIE OCTAETCS ropsYeit.

— He rotoBuTtb Ha KOHCbOpKe npoaykKTbl B antoMMHNEBON CbOJ'IbFe mnn B nocyae m3 CUHTETUYECKUX
mMaTtepunaros. He ctaBuTb Ha KOHd)OpKy NnnacTUKoBblE TApPEeSikKn Unn apyrue npeamMmeTtbl U3 nnacTtuka.

3.7.2 PYUKA 3NNEKTPUYECKOU KOH®OPKM

4 3 4 3 4 3
KoHdopka BblkMo4eHa MuHumanbHas mowHocTe  MakcumarnbHas MOLHOCTb
KOHpOpKM KOH(pOopKM
Puc. 19

e MoWHOCTb 3NEKTPUYECKON KOHMOPKN perynmnpyetcsa 7-no3nunMoHHON pydkon. MOLLHOCTE MeHSeTCS
waramun. Takoe ynpaBneHwe Mno3BOMSET OCYLECTBNATb MPaBUNBbHYIO U SKOHOMHYK PerynmpoBKy
MOLLIHOCTU KOH(POPKMN.

e Pyuyky MOXHO noBopaymBatb B o6oux HanpasneHusx. Ha pydke umdppammn ot 1 o 6 o0603HaYeHbl
nosuunm pydkn (puc. 19). Kaxxgas nosmumsi COOTBETCTBYET onpeaesieHHON MOLLHOCTU KOHGOPKM.

Omnana3oH Mcnonb3oBaHUA 7-NO3ULUOHHON PYUKN

YcTaHOBKa pyUYKm Mcnonb3ayerca ansa
6 — BbICTpPOro KMNAYEHMS NN CUITBHOTO NPOXapPUBAHUS NMULLK
5 —  VIHTEHCUBHOro ne4veHus msica, pblobl
4 — CrnoKOMHOro neyeHus
3 — [pogomKkntTensHOM Bapkn 60MbLLNX KONMYECTB MULLMU, TYCTbIX
cynos
2 — Bapku kapTodens, cyna
1 — TyweHuns osoLwen, pbibbl B COGCTBEHHOM COKY
— KoHtopka BkrtoveHa

BaxHo !!

1. He Bknwouyatb KOH(pOpPKY, €cnM Ha Hee ewWe He nocTraBneHa nocyaa cC
NpUMroTasfiuBaeMom nuUIiEen, 3a MCKIIIOYeHMeM MUCNoNnb30BaHUA KOH(pOpkM B
nepBbLIA pas3.

2, Ecnm kxoHdopka He 6ypger ucnonb30BaTbCA [AONroe BpEeMs, JAaKUPOBaAHHYIO
NOBEpPXHOCTb criegyeT NOKPbITb CNI0EM KOHCEepPBUpPYIOLWEero cpeacTea.

14 RU



AKCMNITYATALUA YCTPOUCTBA

Bapka MeueHue

Ana KunsaYyeHusa ycTaHOBUTb PY4YKY B MO3ULMIO YCTaHOBUTb PYYKY pYyYKy B nosuumio 6 n paso-
6, a 4Na NPOOOMKUTENBHON BapKX YCTAHOBUTb rpeTb Xup. 3aTtemM ynoXxuTb NpUroTaBnmMBaemyro
ee B nosvumio 2. B cnyyae HeobxogmMmocTu nuLy B nocyay M MOBEPHYTb PYYKY B MO3MLMIO
BblOpaTb 6GOMbLUYIO MM MEHbBLUYI MOLLHOCTb. 4. B cnydae HeobxoguMocTu  BblIOpaTb

OOMbLUYIO UM MEHBLLUYIO MOLLHOCTb.

B BHUMAHME ! Nocne BbIKNIOYeHUs HarpeeaTtesibHblie KOH(POPKM HeKoTopoe Bpems
ocrtalTrcsa ropaummu. He cneayer K HUM NpUKacaTtbCA UMM CTaBUTb HA HUX KaKylo-
nmbo nocyay vwnu gpyrue npeamertbl. 0co6eHHO BaXXHO cneauTb 3a AeTbMM.

e PekomeHgyetca oT 5 Ao 10 MMHYT 0O OKOHYaHMS BapKK BbIKIHOYUTL 3NEKTPUYECKYIO KOHPOPKY, YTO
NO3BONNT NCNOSIb30BaTb €€ KOHEYHYI MOLLHOCTb.

° SﬂeKTpI/I‘-IeCKaFI KOHCbOpKa HEe MOXeT CNyXnUTb MeCTOM, Ha KOTOPOE MOXHO OTCTaBUTb nocyay.

3.7.3 OTBOP NocCyAabl

e [locyga Oona Bapkm Ha 3NEKTPUYECKOM KOHOpKe AOMKHA UMETb TONCTOe, MMOCKOE UM CyXoe [HO
ONaMEeTPOM paBHbIM UM HEMHOIO OONbLUIMM AMameTpa ANeKTPU4eckon KoHdgopku. Ecnn gnametp
nocyabl MeHblle [uaMeTpa 3reKTpuyeckon KOHGOPKM, To Oonbluoe KONMMyecTBO Tenna He
ncnonb3yeTcs.

e HepoBHoe OHO Mocydbl yBenuuMBaeT BpeMsi Bapky U SIBNSIETCS MPUYUHON Ype3MepHOro pacxona
3MEeKTPO3HEpPruu.

e [locyna gomkHa GbiTb MPUKPbLITA KPLILIKOKW, YTO NpeaoTBpallaeT CKOMNMEHNEe Ype3MeEPHOro Konmye-
CTBO Mapa B KyXOHHOM NMOMELLEHUN.

Fig. 20 MpasunbHo ! !

¢ He6onbwoe notpebneHme Toka

\/R;
T r e Xopowas TennonpoBogHOCTb
111414444

rnagkoe AHO nocyabl
[IHO nocyabl paBHO ANaMeTpy KOHOPKK
KpbiLLUKa NMOTHO NpuneraeT K nocyae

HenpaeunbHo !

e bBonbwoe noTtpebneHme Toka
¢ TlMnoxasa TennonpoBoAHOCTb
e Bonblana 3aTpara BpeMeHU Ha NPUroToBrieHue NUILM

Er A e

Mocyna HepoBHoe aHo 'psA3Has NOBEPXHOCTb
CMMLWKOM Mana nocyapbl KOHOPKM
Fig. 21
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YNCTKA N yYXOo[n

4 YUCTKA U yxon

B BHumaHue!
Mpexpe 4YeM NPUCTYNUTb K YNCTKE BapO4YHOM NOBEPXHOCTU, CrieayeT OTKNIOYUTbL €é OoT
3NEeKTPUUYECKON CETU U BbIKITIOYUTb BCE FOpPEesiku.

4.1 OBLWWME PEKOMEHOALMM

e UYTOObl COXpaHUTb Haanexallee TexXHUYEecKoe COCTOSHME W SCTETUYHbIA  BWUA  BapOYHOMN
NMOBEPXHOCTU, ee crieayeT CUCTEMaTUYECKN YNCTUTD.

e He cneagyet ucnonb3oBaTtb AN YACTKM abpasvBHbIE CpeacTBa, LiapanatolumMe NoBEpPXHOCTb, OCTPbIe
npeaMeTbl, NPOBOMOYHbLIE MOYarkKK, MOPOLLKM, arpecCUBHbIE XMMUYECKUe cpeacTaa.

e Bo u3bexaHne noBpexaeHWss Haanucel naHenb YrNpaBneHUss U PYyYKM YUCTUTb  MOKOLLUMU
XXMOKOCTAMU, HEe codepalnummn abpasnBHbIX KOMMOHEHTOB.

e CneguTb 3a TeM, 4YTOObI AeTanu ropernok 1 paspsaHUKK dneKTponomkura Bceraa Obinm YUCTbIMU 1
CYXMMMU, YTO oBecneynT ux NpaBunbHYy padoTy.

e [psi3Hble pelleTkn 3aMouMTb B TEMMOW BOAE C MOKLLMM CPeacTBOM, a 3aTeM BbIMbITb M Hacyxo
BbITEPETb.

4.2 YUCTKA BAPOYHOM NOBEPXHOCTMU U FOPEJIOK

BHUMAHME!
Fopenku, 3ananbHUKM WU HaKOHEYHUKM Tepmonap creayeT UYUCTUTL Kaxablin pa3 nocne
nonagaHvAa Ha HUX NULLK, a TaKXKe NepuoanYecku, yaanss ¢ HUX HaneT U 3arpsisHeHus.

p — — e [leped 4YMCTKOM BapO4YHOW MABEPXHOCTU C Hee HYXHO
) CHATb peLleTKW, KPbIWKN U paccekaTenu ropenok (puc.
- - B .
Dy = | 22).

e OmanupoBaHHble BapO4Hble MOBEPXHOCTU  YUCTUTb
= MATKOW TPSAMNOYKOM MM TryOKOWM, CMOYEHHOW TEenson
) ) BOAOW Cc Ao6aBneHnem Msrkoro MOKLLIEro cpeacTBa.
I e Bapo4yHasa noBepxHOCTb BOKPYr roperiok AorkHa Bcerga
PPOPP OblTb YMCTOW. DTO BaXXHO, MOCKOSIbKY NPU HOPManbHOM

- - paboTe yCTpoWCTBa 3arpsi3HEHWs, HakannuBatoLMecs B
Puc. 22 LLLenAX MeXay paccekaTensiMu roperiok U NOBEPXHOCTbLHO

NaHenun yxyaLlwaroT YCIOBUSI CKUraHWS ra3oBO CMECH.

e [lpy 4ncTKe BapO4YHOM MOBEPXHOCTU M3beraTb M30bITKa
BOAbI, YTOObI HE OOMYCTUTL €e nonagaHust B CMecUTenb
ropenku, MOCKOMbKY Mpu 3TOM MOXEeT OKasaTbCs
3anuTbiM conno (puc. 23). Fopenka ¢ 3anuTbiM COMJIOM
He MOXET 3aropeTbCesi .

e Conno Bcerga OOMKHO ObITb YMCTbIM. [psi3HOE conno
MOXET 3aKynopuTbCsl, B pedyribTaTe Yero ropenka byaet
ropetb cnabo unu BooGuwe He Oyaet ropetb. YTOObLI
NMPOYUCTUTL COMIO, €ro HYXXHO NPOTEPEeTb KUCTOYKOMN,

Puc. 23 CMOYEHHOW pacTBOPUTENEM.

HE JanuBaTh__
BONOW

e [INa YMCTKM ropeniok HYXXHO CHATb C HUX KPbIWKW 1 paccekatenu (puc. 11), 3aMounTb UX B TENION
BOAE C MOWLLMM CPEACTBOM, a 3aTEM BbIMbITb KaXKAy0 YacTb OTAENbHO.

e OneMeHTbl Topeniok MbiTb ryoGKoW UM LWETOYKOW; a ANs NPOYMUCTKM OTBEPCTUI AN NNamMeHn MOXHO
MCMONb30BaTh CTallbHY0 MPOBOMOKY. BbIMbIB 3rneMeHTbl, creayeT MNpPOBEPUTb MPOXOAMMOCTb
OTBEPCTUIA A1 NNaMEHN.
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e TuwaTenbHO BbLITEPETb BbIMbITbIE 3NEMEHTbl TOPEriok, TakK Kak Bnara MOXeT MomelwaTb
BOCM/aMEHEHWI0 rasa UnuM Bbi3BaTb HenpaBWUiibHOE ropeHue. BbiCylleHHble 3M1eMeHTbl roperiok
yCTaHOBUTbL Ha MecTo B 0OpaTHOWM nocrnenoBaTenbHOCTM, YeM Mpu CHATUM. [pu aTom crneauTb 3a
TeM, YTOObl He NOBPEeANTb Pa3PSAHUKN INEKTPOMNOMKUIa U HAKOHEYHUKN Tepmonap.

4.3 UUCTKA INEKTPUYECKOU KOH®OPKMU

ONEKTPUYECKYIO KOH(POPKY YMCTUTL MSTKOM TPSINKOW
unm  rybkon. HwukenupoBaHHble  geKopaTUBHbIE
KonbLa BbIMbITb MSFKUM YUCTAWMM cpeacTtBoMm. [lo
OKOHYaHUN MbITbA MOBEPXHOCTb KOHM(OPKM MOXKHO
ANA  COXPaHHOCTW nNpoTepeTb Ba3efIMHOBbIM WU
_ CUNIMKOHOBLIM MacnoM. [nsi COXpaHHOCTU KOHMOPKM

= <7 Henb3a UCNonbL3oBaTb pPacTUTENbHbLIE UMW XUBOTHbLIE
= XUpb.
. TG | P
-~ - Puc. 24
5 HAPYWEHMUA PABOTHI

BBuumaHMe!
Mepen ycTpaHeHuWeM HenonagoKk HeOOXOAMMO OTKIMOYUTbL BapoO4YHYK MNOBEPXHOCTb OT
3NEeKTPNYEeCKOMN CeTU.

e Bo Bpems akcnnyatauuy BapoYHON MOBEPXHOCTM BO3MOXHbI HEnornaaku B ero pabote. Nonb3ysick
yKkazaHusiMu B Tabnuue 3, nonb3oBaTeflb MOXET CaMOCTOATENbHO YCTPaHWUTb HEKOTOpble MENKue
Hernonazaku.

e B TeuyeHue rapaHTUiiHOrO cpoka nobble peMOHTHble paboTbl, MOMUMO HIKEYNOMSIHYTbIX, AOJIKHbI
BbINOMNHATLCA CneumnanbHbIM CEPBUCHbBIM LIEHTPOM.

e [lo OKOHYaHMM rapaHTUAHOTO Mepuoda Monb3oBaTeNb [OOIMKEH MOpyYaTb CEPBUCHOMY LEHTPY
BbINOMTHEHME NEPUOANYECKOTO KOHTPOIIS COCTOSIHUSA BapO4YHOW NMOBEPXHOCTMU.

Tabnuua 3

Bo3moxHble
OnucaHune Cnoco6 ycTpaHeHus
NPUYUHbBI

- 3aKprTb KpaHbl rOpenok.

— 3aKkpblTb KpaH, NepeKkpbiBaloLLuiA NOCTYNNeHNe rasa
B BapOYHYIO NaHernb.

3acopunuce oTBepcTus | MpoBeTpuTL NOMewIeHHe.

ANa nnaMeHn. — CHSTb 3MeMeHTbl FOperiku U BblYUCTUTb UX,
obpauas ocoboe BHMMaHMe Ha MpOXoauMOCTb
OTBEPCTUN ANSA NIaMeHN.

Fopenka He — [NpaBWnbHO YCTAaHOBUTb Ha MECTO BCE YacTu
3axuraeTtcs ropernku u ellle pas nonpoboBaTth ee 3axeyb.
— CHATb BCe 4YacTu ropenku.

—  BbluMcTUTb M BbICYyWINTL pacTpyd, B KOTOPOM

HaxoauTcs Comnno.
3acopurnochb (3anuTo) axoautes conno
COMNMO ropenku. — Bblumnctuth conno, B cnyvyae HeobxogmMmocTu

NPOYNCTUTb EFO TOHKOW MeHOW NPOBOSIOKOM
3anpeLLaeTcs UCNonNb3oBaTh CTalnbHY MPOBOSIOKY U
paccBepnnBaTtb OTBEPCTUE).

HeT HanpspkeHus B — [MpoBepuTb NpeaoxpaHuTenb AoMaLIHeN
AneKTponoaXur | SNEeKTPUYECKon CeTw. 3NEeKTPONPOBOAKN €CNN OH Nneperopern, To
He 3aXuraeT ras 3aMEHWUTb.
(HeT uckpbl) [psi3Hble ropenku unm — TwaTenbHO 0YUCTUTb U BbICYLUMUTL FOPEKM U1
3ananbHUKN. 3ananbHUKN.
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BHumaHune!

1. Ecnn onucaHHble Bbille onepauum He MOMOINW, crieayet oo6paTUTbLCA B aBTOPU3OBaHHbIN
CEePBUCHbIN LIEHTP.

2. He pekomeHAyeTcA NONb30BaTbLCA HEMCMNPaBHOW BapoO4YHOM NMOBEPXHOCTbLIO AO TeX Nnop, noka
OHa He GygeT OTPEMOHTUPOBAHO KBanMMLUMPOBaHHbLIM CNELanncToM .

3. B cny4vae anutenbHbIX NepepbIBOB B paboTe Bapo4YHOW NOBEPXHOCTU €€ cneayeT TwaTenbHO
BbIYMCTUTb, 3aKPbITb KPaH Noga4u ra3a u OTKNKYUTbL OT INIEKTPUYECKOMN CeTu.
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U K INFORMATION FOR THE CORRECT DISPOSAL OF ELECTRICAL AND

When the appliance reaches the end of its service life, you should not dispose of it with the
general domestic waste.

It can be taken free of charge to the local administrations' specific selective collection centres, or to
distributors who provide this service.

Separating a domestic appliance before disposing of it means you will prevent possible negative
consequences for the environment and health which may be given rise to by incorrect disposal, and
it means the materials making it up can be treated and recycled, obtaining important savings on
energy and resources.

To remind you that you must collaborate with a selective collection scheme, there is

a symbol on the product warning you not to dispose of it in traditional refuse
containers.

— For further information, contact your local authority or the shop where you bought
the product.

FR INFORMATION POUR LA CORRECTE GESTION DES DECHETS D'APPAREILS

ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

A la fin de la vie utile de l'appareil, ce dernier ne doit pas etre éliminé mélangé aux ordures
meénagcres brutes.

Il peut etre porté, sans colit additionnel, aux centres spécifiques de collecte, agréés par les
administrations locales, ou aux prestataires qui facilitent ce service.

L'élimination séparée d'un déchet d'électroménager permet d'éviter d'éventuelles conséquences
négatives pour I'environnement et la santé, dérivées d'une élimination inadéquate, tout en facilitant
le traitement et le recyclage des matériaux qu'il contient, avec la considérable économie d'énergie
et de ressources que celaimplique.

Afin de souligner I'obligation de collaborer f la collecte sélective, le marquage ci-
dessus apposé sur le produit vise f rappeler la non-utilisation des conteneurs
traditionnels pour son élimination.

Pour davantage d'information, contacter les autorités locales ou votre revendeur.
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