Register your new Bosch now:

www.bosch-home.com/welcome

Plyta grzejna
BapouHana naHenb @ BOSCH

Fozofeliilet
Plita

PKB6..F17., PKD6..F17., PKF6..F17., PKF6..F17G, PKF65.F17.,
PKF67.F17., PKN6..F17., PKG6..F17., PKG6..FB1., PKD7..FB1.

[pl] Instrukcja obstugi .............. 3 [hu] Hasznalati utasitas ........... 29
[ru] MpaBuna nonb3oBaHuA .... 16 [ro] Instructiuni de utilizare .... 42



PKB6..F17.
J17/26,5 14,5

e
OO

18 g 21
PKF6..F17.
218 14,5

OO

Q
—
~
o

PKF65.F17., PKF67.F17.
g 21/12 @ 14,5

\
g 21/12

ISlG
00

)
)

PKG6..F17., PKG6..FB1.
14,5

PKD6..F17.
3 17/26,5 J 14,5

C
OO0

\
18 @ 21/17,5/12

PKF6..F17G
g 21 14,5

90

[
& 18/8

PKN6..F17.
@17/26,5 14,5

.
@

C
@

\
218 @ 21/14,5

PKD7..FB1.
14,5

006

S
~
N

\
2 18/8

Q
>
o

O O
O

\
14,5 @ 32/26/21



Spis tresci

Wskazowki dotyczace bezpieczeNstwa.........cccveereersscnrsnnsnnnas 3
PrzyCzyny USZKOAZEN ..ccuicviieecicece et 4
Ochrona SrodowiskKa........cccocerrrrmrrnsmerssmersssn e ssme e smn e 5
Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie srodowiska
=108 =11 aT=Te [ TSRS 5
Wskazdéwki dotyczace oszczedzania energii......ccceeceeeeeevriennnnnns 5
(7 TE T 1= Lo .= - 5
Panel StErowania......ccccveirirese e 5
POIA GrZEJNE i 6
Wskaznik ciepta reSZtKOWEGO ....cccccvceeeiieiicieese et 6
Nastawianie ptyty grzejnej.......ccocucerrisrmnssnnnsesnnnesnnsssenssanens 6
Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejine] ...coceevceveneveeeieiene e 6
Nastawianie pola grzejNego .....covvvverereiieieii e 6
Tabela GOIOWANIA......civeceiieee et 7
Elektroniczny uktad krotkiego gotowania.........cceeereersnrcensnnans 8
Ustawianie elektronicznego uktadu krotkiego gotowania........... 8
Tabela gotowania z elektronicznym uktadem kroétkiego

[0 ] (o)1= 1= OSSR 8
Wskazowki dotyczace elektronicznego uktadu krétkiego

[ 101 (0)1Z= 1 1= USROS 9
Zabezpieczenie przed dzieCmi ........cccvrerrsernsnrisssssnnss e 9
Wiaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed dzie¢mi............... 9
Automatyczne zabezpieczenie przed dzieCMi.....ccccceeveveeeieirennnns 9

0T 9
Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie automatycznie..........cce..... 9
AULOMALYCZNY HIMET e 10
MINUENIK e 10
Automatyczne ograniczenie Czasu.........ccoceureerssmrssnerssmsssanranes 10
Blokada UStawien .........cccuccrrcmrsmrnsennss s 10
Wskaznik zuzycia energii......ccceusmsserssmssmssesssmssessssssnssssssnsssnnas 10
Ustawienia podstawowe .........cccerevemnrmmnsemsssmssmsssssssmsssssnsnsnas 11
Zmiana ustawien podstawowyCh ........c.ccccvvrerreiennierre e 12
Czyszczenie | KONSEerwacja.......cooceverreerrsnssmnsss s saes 12
Ceramika SZKIANEA .....cvcvveeeirieeeses e 12
Rama piyly Grzejne] ..o 12
Usuwanie USterekK........ccovcmrrrrcmrncnmisnnnssn s sssne s 13
£ 7= 13
Potrawy teStOWE .......ccccriemmmnisminssnris s ssse e 14

Wiecej informacji na temat naszych produktéw, wyposazenia,
czesci zamiennych oraz serwisu mozna znalez¢ na stronie
internetowej: www.bosch-home.com oraz w sklepie
internetowym: www.bosch-eshop.com

A\ Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specijalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Nie uzywac pokryw do ptyt grzejnych. Mogg
one prowadzi¢ do wypadkdw, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkow

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzgadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie si¢ do urzadzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawiac
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytgczy¢ pole grzejne. Ostroznie sttumic
ogien uzywajgc pokrywki, koca
gasniczego lub podobnego przedmiotu.



Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotéw na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzgdzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotdw tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzejna.

Ptyta grzejna wytagcza sie samoczynnie |
nie mozna jej uruchomic. Pézniej moze
wtgczy¢ sie samoczynnie. Wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Przyczyny uszkodzen
Uwaga!

Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg ceramike
szklana.

Nie wolno stawia¢ pustych garnkdow na wigczonym polu
grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkéw na
pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzadzenia. Moze
dojs¢ do uszkodzen.

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogg byc¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikéw
serwisu.Jesli urzagdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe.
Wezwac serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
prgdem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, moga
spowodowac uszkodzenia.

Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig
sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejnej.

Zestawienie
Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujacych
uszkodzen:
Uszkodzenie Przyczyna Srodek zaradczy
Plamy Potrawy, ktére wykipiaty Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do
szkta.
Nieodpowiednie srodki czyszczace  Nalezy uzywac wytgcznie srodkdw czyszczacych przeznaczonych do cera-
miki szklane;j.
Zarysowania S|, cukier i piasek Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do
odstawiania.
Szorstkie spody garnkow i patelni Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

uszkadzajg ceramike szklana.

Przebarwienia Nieodpowiednie srodki czyszczace  Nalezy uzywac wytgcznie srodkdw czyszczacych przeznaczonych do cera-

miki szklane;.
Soierajace sie garnki (np. z alumi- Garnki i patelnie unosi¢ przy przesuwaniu.
nium)
Pekniecie Cukier, potrawy zawierajgce jego Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do
duze ilosci szkta.




Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o ochronie
Srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia
29 lipca 2005r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
_— symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i sSrodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkéw. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest znacznie wyzsze.

Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy réznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typdw urzadzen wraz z wymiarami.

Panel sterowania

Szklana pokrywka umozliwia zagladanie do garnka bez
podnoszenia jej.

Nalezy uzywac¢ garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwieksza zuzycie energii.

Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowacé do $rednicy
pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkéw powoduje straty energetyczne. Nalezy pamietacd, ze
producenci naczyn czesto podajg srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza niz $rednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielkg zawartoscig zuzywa duzo
energii.

Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten sposdéb
0szczedza sie energie. Warzywa zachowujg witaminy i zwigzki
mineralne.

Garnek powinien zakrywac mozliwie najwiekszg powierzchnie
pola grzejnego.

W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z powrotem na
nizszy stopien mocy grzania.

Nalezy wybra¢ odpowiedni stopien mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajac zbyt wysoki stopiert mocy
grzania do dalszego gotowania marnuje sie energie.

Nalezy wykorzysta¢ ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W
przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wytaczyé
pole grzejne juz 5-10 minut przed zakoriczeniem czasu
gotowania.

Wskazniki
-9 Stopnie mocy grzania
Hik Ciepto resztkowe
A Elektroniczny uktad krotkiego gotowania
85 Timer

Powierzchnie obstugi

O) Wigcznik gtéwny
A Elektroniczny uktad krétkiego gotowania
O Wybér pola grzejnego

U= Blokada ustawien/zabezpieczenie przed dzie¢mi

Powierzchnie obstugi

1e2e3e4e Strefa nastawiania

© Wiaczanie stref

® Timer

Wskazowki
Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca mu
funkcja.

Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

Nie stawia¢ garnkow w poblizu wskaznikdw ani czujnikow.
Uktad elektroniczny moze sie przegrzac.



Pola grzejne

Pole grzejne

Wiaczanie i wylaczanie

O Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe Wybraé pole grzejne, dotknaé symbol @

Pole trojstrefowe Wybraé pole grzejne, dotkna¢ symbol ©), wtacza sie 2. obwdd grzewczy
Ponownie dotkngé symbol @ , wiacza sie 3. obwdd grzewczy

co Strefa smazenia Wybraé pole grzejne, dotkngé symbol ©)

Witaczanie pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik.

Wigczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkos¢ jest wybierana automatycznie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Nastawianie ptyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiac pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzejnej
Wigczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za pomoca
wtacznika gtéwnego.

Wigczanie: dotknaé symbol (D. Rozbrzmiewa sygnat. Swieci sie
lampka kontrolna nad wtgcznikiem gtéwnym oraz wskazniki L.
Ptyta grzejna jest gotowa do pracy.

Wytgczanie: dotykaé symbol (D, az zgasnie lampka kontrolna
nad wtgcznikiem gtownym oraz wskazniki. Wszystkie pola
grzejne sag wytgczone. Wskaznik ciepta resztkowego swieci sie
tak dtugo, az pola grzejne ostygna w wystarczajgcym stopniu.
Wskazowki
Ptyta grzejna wytgcza sie automatycznie, jesli wszystkie pola
grzejne sg wytgczone przez ponad 20 sekund.

Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie ptyta
grzejna zostanie ponownie wigczona, rozpoczyna ona prace
z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzejnego

W strefie nastawiania nastawia sie zgdane stopnie mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopient mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopie mocy grzania posiada jeden stopien posredni.
Jest on w strefie nastawiania oznaczony symbolem e.
Nastawianie stopnia mocy grzania

Ptyta grzejna musi by¢ wigczona.

1. Dotkngé symbol O, aby wybraé pole grzejne.

Na wskazniku stopnia mocy grzania $wieci sie i, pod
wskaznikiem stopnia mocy grzania swieci sie _.

2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopiert mocy grzania.

Jesli wskaznik wyswietla H, wéwczas pole grzejne jest jeszcze
gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku
pojawi sie r. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajgcym stopniu.

-
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Zmiana stopnia mocy grzania
Wybrac¢ pole grzejne i w strefie nastawiania nastawi¢ zgdany
stopien mocy grzania.

Wytaczanie pola grzejnego
Wybraé pole grzejne za pomocg symbolu O. W strefie

nastawiania wybra¢ 0. Po ok. 10 sekundach pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego.

Wskazowki

Ostatnio nastawione pole grzejne pozostaje aktywowane.
Mozna je ustawi¢ bez dokonywania nowego wyboru.

Pole grzejne jest regulowane poprzez witaczanie sie i
wytaczanie elementu grzewczego. Takze przy najwyzszej
mocy element grzewczy moze sie witgczac i wytgczac.



Tabela gotowania
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw. Do gotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju, Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1 -
Masto, midd, zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1-2 -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2-3 10-20 min
Gulasz mrozony 2-3 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4-5* 20-30 min
Ryba 4-5* 10-15 min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa 2-3 10-20 min
Warzywa mrozone 3-4 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3 50-60 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany*** 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3 cm grubosci)*** 4-5 30-40 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci)*™** 5-6 10-20 min
Piers kurczaka, mrozona*** 5-6 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciggte
Omlet 3-4 smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracad



Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Smazenie w gltebokim ttuszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposob ciagty w 1-2
| oleju™*) 8-9 -
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 _
Krokiety 6-7 B
Miegso, np. kawatki kurczaka 56 _
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 )
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 4.5 B

Drobne wypieki, np. pgczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracaé

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania

1. Nastawi¢ zgdany stopien mocy grzania do dalszego
gotowania.

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania nagrzewa pole grzejne
na najwyzszej mocy, a nastepnie przetgcza sie na wybrany
stopienn mocy grzania.

Czas nagrzewania pola grzejnego zalezy od ustawionego
stopnia mocy grzania do dalszego gotowania.

2. Dotknaé symbol A.

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania jest aktywowany. Na
wskazniku migaja na przemian 5 i stopieri mocy grzania do
.. . L dalszego gotowania.

Ustawianie elektronicznego uktadu krotkiego

gotowania

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania mozna aktywowac
tylko przez 30 sekund od wtgczenia pola grzejnego.

Po krétkim gotowaniu na wyswietlaczu swieci tylko stopien
mocy grzania do dalszego gotowania.

Tabela gotowania z elektronicznym uktadem krétkiego gotowania

W ponizszej tabeli mozna odczytac, do przyrzadzenia jakich
potraw nadaje sie elektroniczny uktad krétkiego gotowania.

Podane mniejsze ilosci dotyczg mniejszych pdl grzejnych,
wieksze ilosci wiekszych pdl grzejnych. Podane wartosci sg
wartosciami orientacyjnymi.

Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Potrawy przyrzadzone z elektronicznym uktadem krotkiego gotowania llosé Stopien mocy Czas gotowania w

grzania minutach
Podgrzewanie
Bulion 500 ml-11 A 7-8 4-7 min
Zupy zageszczane 500 ml-11 A 2-3 3-6 min
Mleko** 200-400 ml A1-2 4-7 min
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 400-800 g A1-2 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 300-600 g A 2.-3. 10-20 min
Gulasz mrozony 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu
Ryba 300-600 g A 4-5* 20-25 min
Gotowanie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 125-250 g A 2-3 20-25 min
Ziemniaki w mundurkach z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min
Gotowane ziemniaki z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min
Warzywa z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 2-3 15-20 min
Warzywa mrozone z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 4-5 15-20 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki



Potrawy przyrzadzone z elektronicznym uktadem krotkiego gotowania llosé

Stopien mocy

Czas gotowania w

grzania minutach
Duszenie
Zrazy zawijane 4 sztuki A 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 1 kg A 4-5 80-100 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 1-2 sztuki A7-8 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 200-300 g A 6-7 8-12 min
Nalesniki A 6-7 smazenie ciggte

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki

Wskazowki dotyczace elektronicznego uktadu
krotkiego gotowania

Elektroniczny uktad krétkiego gotowania nadaje sie idealnie do
gotowania potraw w matej ilosci wody z zachowaniem wartosci
odzywczych.

Zabezpieczenie przed dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
wtgczeniu ptyty grzejnej przez dzieci.

Wiaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dziecmi
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

Wiaczanie: dotykaé symbol &= przez ok. 4 sekundy. Lampka
kontrolna nad symbolem C= Swieci sie przez 10 sekund. Ptyta
grzejna jest zablokowana.

Timer

Timer spetnia 2 rézne funkcje:
Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie automatycznie.
Jako minutnik.

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas trwania. Po
uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie automatycznie.
Nastawianie czasu trwania

Pole grzejne musi by¢ wybrane i ustawione.

1. Dotknaé symbol (®. Swieci sie wskaznik |-l pola grzejnego.
Na wskazniku timera $wieci sie L.

2.W ciggu nastepnych 10 sekund ustawic¢ w strefie nastawiania
zgdany czas trwania.

W przypadku gotowania na duzym polu grzejnym do garnka
nalezy dodac ok. 3 filizanek wody, na matym polu ok. 2
filizanek.

Garnek przykryé pokrywka.

Elektronicznego uktadu krotkiego gotowania nie nalezy
uzywac do gotowania potraw w duzej ilosci wody, np.
makaronu.

Wytaczanie: dotyka¢ symbol &= przez ok. 4 sekundy. Blokada
zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie przed
dzie¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytaczanie

Jak wtgczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed dziecmi,
zostato opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.
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Czas trwania uptywa. Jesli czas trwania zostat nastawiony dla
kilku pol grzejnych, wyswietlany jest zawsze czas trwania
wybranego pola grzejnego.

Po uptywie ustawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole grzejne wytacza
sie. Rozlega sie sygnat, a na wskazniku $wieci sie i przez 10
sekund. Wskaznik =l jasno sie $wieci. Dotkng¢ dowolny
symbol. Wskazniki gasng, a sygnat milknie.



Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybraé pole grzejne i dotknaé symbol (®. Wskaznik -l jasno
sie swieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawié na 001

Wskazoéwka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania dla
wszystkich pdl grzejnych. Po wigczeniu kazdego z pal
grzejnych rozpoczyna sie odliczanie nastawionego dla niego
czasu. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

W jaki sposob wigczy¢ automatyczny timer, zostato opisane w
rozdziale Ustawienia podstawowe.

Wskazéwka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub wytgczenie
automatycznego timera dla danego pola grzejnego:

Wybraé pole grzejne i dotkngé symbol (®. Zgdany wskaznik -
jasno sie swieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawié¢ na 1.

Minutnik

Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99 minut.
Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.

Wiaczanie minutnika
Minutnik mozna wtgczy¢ dwoma réznymi sposobami:

W przypadku wybranego pola grzejnego dwukrotnie dotkngé
symbol ® w ciagu 10 sekund.

Jesli nie zostato wybrane pole grzejne, dotkngé symbol (®.
Swieci sie wskaznik £).

Nastawianie minutnika
W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany czas.
Po uplywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu rozbrzmiewa sygnat. Na
wySwietlaczu timera $wieci sie L. Wskaznik £} minutnika
jasno sie swieci. Po 10 sekundach wskaznik wytgcza sie.

Wyswietlanie czasu

Za pomoca symbolu ®© wybraé minutnik. Wybrany czas
pojawia sie na 10 sekund na wyswietlaczu.

Korekta nastawionego czasu

Za pomocg symbolu ® wybraé minutnik i wprowadzié nowe
ustawienia.

Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas bez
zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku
pola grzejnego migaja na przemian F & i wskaznik ciepta
resztkowego H/h.

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania pulpitu obstugi ptyta grzejna jest
wtgczona, moze dojsé do zmiany ustawien.

Aby tego unikng¢, ptyta wyposazona jest w funkcje blokady
ustawien. Dotknaé symbol W) c=. Rozbrzmiewa sygnat i $wieci
sie lampka kontrolna nad symbolem ¥ c=. Pulpit obstugi jest

Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie catkowitego zuzycia energii
miedzy witgczeniem a wytgczeniem ptyty grzejnej.

Przez 10 sekund od wytgczenia wyswietlane jest zuzycie pradu
w kilowatogodzinach, np. 1,08 kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia w sieci.
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Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje zgasniecie
wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od
ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).

zablokowany na 30 sekund. Mozna wytrze¢ pulpit obstugi bez
zmiany ustawien.

Wskazdéwka: Wigcznik gtéwny nie jest objety funkcjg blokady
ustawien. Ptyte grzejng mozna wytgczy¢ w kazdej chwili.

Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposéb aktywowac
wskazanie, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.



Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac¢ do
indywidualnych potrzeb.

Wskazanie Funkcja

ci Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

£ wytaczone.*

{ wigczone.
cc Sygnat
£ wytaczony sygnat potwierdzajgcy i sygnat btednej obstugi.
{ wigczony tylko sygnat btednej obstugi.
c wigczony tylko sygnat potwierdzajacy.
= wiaczony sygnal potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.*
c3 Wskaznik zuzycia energii (0 napiecie sieciowe dowiedzie¢ sie u dostawcy pradu)
£ wskaznik zuzycia energii jest wylaczony.*
{ wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 230 V.
c wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 400 V.
= wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 220 V.
Y wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 240 V.
cS Automatyczny timer
£ wytgczony.*
-89 czas, po uptywie ktdérego wytaczajg sie pola grzejne.
ch Dlugos¢ sygnatu timera po uplywie nastawionego czasu
{ 10 sekund.*
£ 30 sekund.
71 minuta.
c Wiaczanie dodatkowych obwodow grzewczych
o wytgczone.
{ wigczone.
C ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzejnego.*
cq Czas wyboru pola grzejnego
1 nieograniczony: w kazdej chwili mozna nastawi¢ ostatnio wybrane pole grzejne bez dokonywania nowego
wyboru.*
{ ostatnio wybrane pole grzejne mozna nastawi¢ w ciagu 10 sekund po dokonaniu wyboru, po uptywie tego czasu
trzeba ponownie wybra¢ pole grzejne.
co Przywrdécenie ustawien podstawowych

£ wytaczone.*

{ wigczone.

* Ustawienie podstawowe
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Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.
1. Wigczy¢ ptyte grzejna.

2.W ciggu nastepnych 10 sekund dotykaé symbolu (® przez
4 sekundy

Na wyswietlaczu po lewej stronie miga na zmiane c i {, ana
wy$wietlaczu po prawej stronie $wieci sie LJ.

Czyszczenie i konserwacja

Niniejszy rozdziat zawiera wskazéwki dotyczgce wiasciwe;j
pielegnacji ptyty grzejne;.

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna nabyc¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejnag nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywieraja zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero woéwczas, gdy wystarczajgco
ostygnie.

Nalezy uzywac wytacznie srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzega¢ wskazdéwek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkéw przeznaczonych do stosowania w zmywarce
m Srodkéw do szorowania

m zrgcych srodkow czyszczgcych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

m szorstkich ggbek
m myjki wysokocisnieniowej lub parowej

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac dostepng w sprzedazy
skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzega¢ wskazéwek
producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ réwniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych gabek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazowek:

m Uzywac wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.
= Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywa¢ srodkéw do szorowania ani srodkdw zrgcych.
m Nie uzywac skrobaczki do szkta.
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3. Dotykaé symbolu O tyle razy, az na wyswietlaczu po lewej

stronie pojawi sie zgdane wskazanie.
4.\W strefie nastawiania ustawi¢ zgdang wartosé.

5. Dotykaé symbolu ®® przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.

Wyltaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytaczy¢ ptyte

grzejng wtacznikiem gtéwnym i ustawi¢ na nowo.



Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac sie ze

wskazowkami w tabeli.

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod pulpitem
obstugi. Temperatura w tej strefie moze z réznych wzgledow
ulec znacznemu wzrostowi.

Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola grzejne
sg w razie potrzeby automatycznie wytgczane. Wskaznik FZ,
FY lub F5 pojawia sie na przemian ze wskaznikiem ciepta

resztkowego H lub h.

Wskazanie

Usterka

Rozwigzanie problemu

Brak

Przerwa w zasilaniu.

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej.
Poprzez wiaczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzi¢, czy
nie nastgpita przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki
migaja

Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy

na niej jaki$ przedmiot.

Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdja¢ z niej przed-
miot.

Fe

Kilka pol grzejnych dziatato przez dtuzszy

czas z zastosowaniem duzej mocy. Pole

grzejne zostato wytgczone w celu zabez-

pieczenia uktadu elektronicznego przed
przegrzaniem.

Odczekac pewien czas. Dotkng¢ dowolnej powierzchni obstugi.
Gdy FZ zgasnie, ukiad elektroniczny wystarczajaco ostygt.
Mozna kontynuowac gotowanie.

Mimo wytaczenia przez F 2, uktad elektro-

niczny wciaz sie nagrzewa. Dlatego

wszystkie pola grzejne zostaty wytgczone.

Odczekac¢ pewien czas. Dotkng¢ dowolnej powierzchni obstugi.
Kiedy F zgasnie, mozna kontynuowaé gotowanie.

F5 i stopierh mocy
grzania migajg na

Ostrzezenie: w poblizu pulpitu obstugi
stoi gorgcy garnek. Istnieje ryzyko prze-

Usunac garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna kon-
tynuowac gotowanie.

zmiane. Roz- grzania uktadu elektronicznego.
brzmiewa sygnat
F5 isygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy gar- Usunac garnek. Odczekac pewien czas. Dotknaé dowolne;

kowy nek. Pole grzejne zostato wytgczone w powierzchni obstugi. Kiedy F5 zgasnie, mozna kontynuowad
celu zabezpieczenia uktadu elektronicz-  gotowanie.
nego przed przegrzaniem.

FB Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane i Mozna od razu ponownie wigczy¢ pole grzejne.
wytgczyto sie.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy podaé¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne
réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym

spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu maja
Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikéw serwisu, ktdrzy dysponujg
oryginalnymi czesciami zamiennymi do danego urzadzenia.
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Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw testujgcych w rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne @ 14,5
celu utatwienia im przetestowania naszych urzadzen. cm

Dane w tabeli dotycza naczyn firmy Schulte-Ufer (4-czesciowy garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe grzejne & 14,5
komplet garnkow indukcyjnych HEZ 390042) o nastepujgcych cm

wymiarach:

garnek @ 22 cm, 4,2 1, na pole grzejne @ 18 cm lub & 17 cm
patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie
Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a

szego gotowania

Roztapianie czekolady
Naczynia: Rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka - - - 1. Nie
firmy Dr. Oetker, 150 g) na polu grzej-
nym 14,5 cm @

Podgrzewanie i utrzymanie tempera-
tury zupy z soczewicy

Naczynia: Garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN
44550

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢: 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
@17 cm

Zupa z soczewicy z puszki

np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy
Erasco: Temperatura poczgtkowa 20 °C

llos¢: 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszaé po ok. 1:30)

llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm 9 ok. 2:30 Tak 1. Tak

lub @ 17 cm

(zamieszac po ok. 1:30)

Gotowanie na wolnym ogniu sosu
beszamelowego

Naczynia: Rondel
Temperatura mleka: 7 °C

Przepis: 40 g masta 40 g maki, 0,5 | 92 ok. 5:20 Nie 113 Nie
mleka (3,5% zawartosci ttuszczu) i
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

' Roztopi¢ masto, mieszajgc
dodac¢ make i sél i zasma-
zac przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac¢ mleko i ciggle mie-
szajgc doprowadzié¢ do wrzenia

3 Po zagotowaniu sos
beszamelowy gotowad przez
2 minuty na stopniu 1 ciagle

mieszajac
Gotowanie ryzu na mleku
Naczynia: Garnek
Temperatura mleka: 7 °C
Przepis: 190 g ryzu okrggtoziarnistego, 9 ok. 6:30 Nie 2 Tak

22,5 g cukru, 750 ml mleka (3,5%
zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

Podgrzewac¢ mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetaczy¢ na stopienn mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac
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Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie

Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a
szego gotowania
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, ok. 6:30 Nie 2 Tak

30 g cukru, 1 | mleka (3,5% zawartosci
ttuszczu) i szczypta soli na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

Podgrzewadé mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetgczyé na stopien mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac

Gotowanie ryzu

Naczynia: Garnek

Temperatura wody 20 °C

Przepis zgodny z normg DIN 44550:

125 g ryzu dtugoziarnistego, 300 g wody
i szczypta soli na pole grzejne @ 14,5
cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g
wody i szczypta soli na pole grzejne &
18 Ilub @ 17 cm

ok. 2:48 Tak

ok. 3:15 Tak

2 Tak

2. Tak

Smazenie stekdw z poledwicy wieprzo-
wej

Naczynia: Patelnia

Temperatura poczatkowa stekow z
poledwicy: 7 °C

llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catko-
wita ok. 300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g

oleju stonecznikowego na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

7 Nie

Smazenie nale$nikow
Naczynia: Patelnia

Przepis zgodny z normg DIN EN 60350-
2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

6 lub 6. w zalezno- Nie
$ci od stopnia zru-
mienienia

Smazenie w gitebokim tluszczu frytek
mrozonych

Naczynia: Garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na
porcje: 200 g mrozonych frytek (np.
McCain 1283 Frytki proste) na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Az temperatura oleju wynosic Nie
bedzie 180 °C

9 Nie

W przypadku przeprowadzania prob na polu grzejnym @ 18 cm

o0 mocy znamionowej 1500 W, czas krotkiego gotowania

wydtuza sie o ok. 20%, a stopien mocy grzania do dalszego

gotowania zwieksza sie o jeden stopien.
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Bonee noapobHyto MHGOPMaLMIO O NPOAYKLMM, MPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTax 1 cnyxoe cepBrca MOXHO HalTh Ha
odmumansHom cante www.bosch-home.com 1 Ha caiite UHTEepHET-
marasvHa www.bosch-eshop.com

A\ MpaBuna TexHWKU 6e30nacHoOCTH

BHumarensHo npouyntante gaHHoe
PyKOBOACTBO. CoxpaHAanTe PpyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n NHCTPYKLMIO MO MOHTaXy, a
Takxxe nacnopt npuoopa Ana gasbHenLWero
MCNOMb30BaHMA WK 4717 Nepeaayn HOBOMY
Br1adenbLy.

Pacnakynte n ocmoTpuTe npudop. He
noaktovanTe npmudop, ecam oH Obln
NOBPEXAeH BO BPeMa TPaHCNOPTUPOBKMN.

MoakntoyeHne npndopa 6e3 LWTencenbHom
BUKWN JO/HKEH NMPON3BOANTL TO/TbKO
KBa/IMMDULMPOBAHHbIN Ccneunanncr.
[MoBpexaeHua n3-3a HenpasWIbHOIO
NOAK/IIOUEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTENbLCTB.

O10T Nprbop NpeaHasHayeH TObKO ANA
JOoMallHero ncnonb3oBaHua. icnonbaynite
NpmnOop TONBKO A8 NPUroToBaeHuna 6104 1
HanuTkoB. Cneaute 3a NpruOopoM BO BpeMs
ero padoTtbl. Vicnonbayrte npubop TONbKO B
3aKPbITOM NMOMELLEHNN.

He 3akpbiBante KPbILLKY BAPOYHOM NaHENN.
OTO MOXET NPMBECTU K HECYACTHbLIM ClyYanM,
HanpuMmep, K neperpesy nNpnoopa,
BO3ropaHuio Wan K pacTpeckuBaHnto
maTtepuana.

He ncnonblynrte HenoaxoaAlme 3amTHbIe
PELWETKN UAN OETCKNE PELLETKU
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©e30MacHOCTN. OTO MOXET MPUBECTU K
HecuacTHOMY Cy4ato.

Hetn no 8 net, nnuua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DPU3NYECKNMU, YMCTBEHHBIMUN ©
NCUXNYECKMMIN BOSMOXHOCTAMMU, a TaKxXe
nvua, He obnajatroLlme 4oCTaToOUHbIMK
3HaHUAMKN O Npndope, MOryT NCMONL30BATb
npuoop TONbKO Noa NPUCMOTPOM JnL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30MacHOCTb, NN
nocne NoApoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHWA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHLIX C
aKcnayartaumen npuodopa.

[eTaM He paspellaeTca urpatb ¢ NpMOOpPOM.
OuucTka n obcnyxnsaHve npudopa He
LOJ/DKHBI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JI0MNyCTUMO, TO/IbKO €C/11 OHU cTaplue 8 neT u
NX KOHTPOMPYIOT B3POC/IbIE.

He gonyckante aeten mnaguwe 8 net K
npubopy 1 ero ceTeBomy NpoBOaY.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

[‘opAYee pacTUTeNbHOE Mac/io UK XNp
NErko BocniameHatoTcA. He octaBnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macsio Win Xup.
Hukorga He TywmTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KoHPOpPKY. [nama MOXXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILLIKOWN,
nnamMAracaLlm noKpbIBasIoM Uan
NoAoBHbLIMK NpeaMeTamu.



KOHMOPKM OUEHb CUNBHO HarpeBaroTCA.
Hukorga He kKnagute Nerko
BOCM/1aMeHAWMecA NpeamMeThl Ha
BapOYHYIO naHesib. He cknagsiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHeNb.

Mpnbop HarpesaeTtcA. He xpaHuTe
NIerkKOBOCM/IaMeHAoLWMEecA NpeaMeTs! Uin
a3p030/1bHblE OAOHUMKN B ALLMKAxX Noa
BAPOYHOW MaHesbIo.

BapouHasa naHenb caMmonpounsBobHO
OTK/ItOUYAETCA 1 NepecTaéT pearnposBath Ha
curHansl ynpasneHusa. B ganbHerwem oHa
MOXET TaK »X€& CaMOnpOon3BO/IbHO
BKItOUNTLCA. OTKIOUNTE NPEaOXPaHUTENb B
6noKe npenoxpanutenei. Boisosute
cneuvanmucTa CEPBUCHON CyXObl.

OnacHocTb oxora!

KOHMOPKM 1N coOCefHNE YacTn BAPOYHON
naHenn (B 0CoOBEHHOCTN paMKa) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTecs K
packKaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnTe geten 61nM3Ko.

KoHhopka HarpeBaeTcA, 04HaKO MHAMKATOP
He padoTaeT. OTKIOUMTE NPeaoXpaHnTeb
B 6N10Ke nNpefoxpaHuTenen. Boisosute
cneuvanucTa CepBUCHON CyXObl.

OnacHocTb yaapa ToOKom!

[Npon HekBaNUMOUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NpUOOP MOXET CTaTb NCTOYHUKOM

MpuunHbI NnoBpeaeHUN

BHumaHue!

LLlepoxoBaToe [HO KACTPHOM UM CKOBOPOAbLI MOXET CTaTb
NPUUMHON NOABMEHMA LiapanvH Ha CTEKIOKepaMuKe.

He HarpeawTte nycTyto nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUYNHON
NoBPEXOEHUIN.

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTpro/iM U CKOBOPO/Ibl Ha NaHe b
ynpaBs/ieHnA, 30Hy MHANKATOPOB 1 pamy. STO MOXET CcTaTb
NMPUUYNHON NOBPEXAEHWNNA.

O630p

B cnenytoulen Tabnuue npueeaeHsl camble YacTble NMPUYNHbBI
NOBPEXAEHWNNA:

onacHocTW.[103TOMY PEMOHT AO/IKEH
NPON3BOANUTLCA TOMBLKO CMEeLnanIncTomM
CEepBUCHOM CNy)Obl, NPOLLeALLNM
cneunansHoe obyyenHne.Ecnm npnbop
HencnpasBeH, BblHbTE BUIKY U3 PO3ETKU WU
OTK/IIOUNTE NpPefoXpaHnTesb B O/10Ke
npegoxpaHuTenen. BolsosuTe crneumanmcra
CEPBUCHOM CNYXObl.

[MpoHMKatoLwana Bnara MOXeT NPMUBECTU K
vaapy SNeKTpUYeCKMM TOKOM. He
I/ICFIOJ'Ib3yI7ITe OUYNCTUTEJIb BBICOKOIO
AaBJIEHNA NN I'IapOCprVIHbIe OUYNCTUTENIN.

HeucnpasHbl Npnbop MOXET ObITb
NPUYNHOW NOPaKEHWA TOKOM. Hnukoraga He
BK/ItOUalTe HencnpasHbIi Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUJIKY CETEBOIro NpoBoaa Waun
BbIK/TIOUNTE NpeaoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpanutesnen. BolsoBute crneunanmcra
CEePBWUCHOM CNYXObl.

TpeLnHbl UK CKOMbl Ha CTEKTOKepaMmUKe
MOTYT MPUBECTUN K yaapy S1eKTPUUYECKUM
ToKOM. OTKIOYMUTE NPEAOXPaHUTENb B
6noke npenoxpaHutenen. BoizoBute
crneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTN Mexay AHOM KacTptonn 1
KOH(MOPKOWN KaCTONA MOXET HEOXNAaHHO
noAanpbirmeaTb BBEpX. [oaTOMY AHO MOCyAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

[TageHune TBEPAbIX UM OCTPLIX NPEAMETOB Ha BAPOYHYIO NaHe b
MOXET Bbl3BaTb €€ NOBPEXAEHNE.

[Mpy CONPUKOCHOBEHUM C FrOPAYMMU KOHDOPKaMUK anltoMUHNeBan
donbra 1 nnactMaccosan nocyaa MoryT pacnnaBuTbCA.
3BalwmTtHaA NnéHka He NpeaHas3HadeHa AnAa Balleil BapOUHOM
naHenu.

MoBpemaeHun MpUUKnHbBI Cnoco6 ycTpaHeHus
MaTtha Ocratku num YnanawTe ocTaTku NULLM cneumansHelM CKPeOKOM A1A CTEKNAHHbLIX MOBEPXHO-
CTeN.
HenoaxoaAlme uncTalme cpeacrea Micnonb3yiiTe TONbKO YNCTALLME CPEACTBA, NPeAHa3HaueHHble A/1A OYUCTKU
CTEK/I0KEePaMuKK.
LlapanuHsbl Conb, caxap 1 necok He ncnonb3yite BapOUHytO NaHes b B KaYeCTBe MOSKKN UK padoyero ctona.

LLlepoxoBaToe AHO KacTptonu nuam cko- [poBepbTe NCNoab3yeMyHO nocyay.

BOPOOblI MOXET CTaTb I'IDI/IL'II/IHOIZ noAsne-
HUA LapannH Ha CTeK/ioKkepamuke.

ViameHeHnA uBeta HenoaxogAwme ymcTawmMe cpeactea

cnonb3yiiTe TOMbKO YMCTALLME CPEACTBa, NPeaHa3HaYeHHbIe A1A OUNCTKM

CTEK/NNOKEPAMUKN.

Cnenbl TpeHWA nocyabl (Hanpumep,
AIIOMUHNEBON)

MepenasuraiTe KacTpOM U CKOBOPOAKW, MPUMNOAHMMAA UX Hal CTeK/I0Kepamm-
YECKOWN MOBEPXHOCTHLIO.

HeposHocTn Caxap 1 NpoayKThl C BLICOKUM COaAEp-

XaHneM caxapa CTeN.

YnanarnTte octatku NULK cneunanbHbiM CeréKOM ANA CTEKNAHHbLIX NMOBEPXHO-
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OxpaHa oKpy»aroLien cpeabl

I'IpaBMn bHafA yTUnu3auumAa ynakoBKHU

YTUNAnU3npyinTe ynakosky ¢ cobtoeHNeM npaBua 9KOA0rMUYECKo
6e30nacHoOCTU.

[aHHbI Nprdop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumm
SNEKTPUYECKUX U 3EKTPOHHbLIX Npudopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenatoT AeiCTByoWMe Ha
Tepputopumn EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTUAN3aLUMM CTapbiX NPUOOPOB.

PexomeHaauum no aKOHOMHUH SJNIEKTPOIHEPIruu

m Bcerna sakpbliBanTe KacTptonn noaxoasilein Kpbilkon. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HauuUTeIbHO BO3PACTaEeT pacxoa
31eKTposHeprun. CTekAHHaA KpbllKa NO3BOUT Bam Habntoaath
3a NpuroTosneHem 6to[a AaxXe B 3aKPbLITO KacTprone.

m VcnonbayiiTe KacTptonn U CKOBOPOAbI C MAOCKAM JHOM.
Vcnonb3oBaHmne nocyabl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
MPUUYMHON MOBBLILIEHHOTO PACX04a 3NEeKTPOSHEPTUN.

3HaKOMCTBO C Npubopom

[aHHoe pyKOBOACTBO MO 3Kcnayatauumn AenCTBUTENbHO ANA
Pas/IMUYHbIX BApOYHbIX NaHenen. Ha crpanuie 2 Bbl HangéTe
onuncaHne OCHOBHbIX TUMOB C yKasaHWeM pasmMepos.

MaHenb ynpaBneHus

m [lnameTp OHa KacTpoNn UM CKOBOPOALI JO/KEH coBnaaaTh C
pa3MepoM KoHMOPKH. icnonb3oBaHme nocyasl ¢ AnameTpoM aHa
MeHblle AvameTpa KOHPOPKMN BEAET K NOTEPe /1EKTPOIHEPTUN.
MOMHUTE: N3rOTOBUTEIN MOCY/dbl YACTO YKa3blBAIOT BEPXHMIA
amameTp, KOTOPbIN, Kak npasuio, 6osblie, Yyem AvaMeTp AHa.

m [nA npurotosneHna HeBobLUNX 0OBEMOB MULLN UCTIONL3YITE
MasileHbKyo KacTptonto. Mpu NnpurotoBneHnn B O0MbLION
KacTplo/ie pacxodyeTcA MHOMO 3/1EKTPOIHEPTUN.

= [Tpy NPUroTOBNAEHUM MULLX HANMBAWTE HEMHOIO BOAbl. OTO
OKOHOMUT 3JIEKTPO3HEPINKO, a OBOLLUM COXPaHAKOT BCE
coaep)xxawmeca B HUX BUTaMUHbl U MUHEPa/IbHbIE BELLECTBa.

m CrapaiiTtech, YToObl JHO NMOCYAbl 3aKPLIBAIO KAK MOXHO
60nblUyo NnoLanb KOHHOPKM.

m CBOEBPEMEHHO nepek/toyanTe KoHPopKy Ha 6onee HU3KYH
CTyneHb Harpesa.

m Bbibupaiite noaxoasilyto cTyneHs cnadoro Harpesa. [pu
C/IMLLKOM BbICOKOW CTymneHn ciadoro Harpesa HamnpacHo
pacxoayeTcA MHOTO SN1EKTPOSHEPI UK.

m Vicnonb3ynte octaTouHOe Teno BapoyuHon naHenu. Mpu
ANNTENIbHOM MPUroToBAEeHUN MOXXHO BbIK/1HOYaTb KOHCbOpKy yxe
3a 5-10MUHYT [0 UCTeUeHWA BPEMEHMN NMPUTrOTOBEHNA.

(]
N

5 I
Bo= | @y

——
@O o 1-2-3-4-5-6-7-8-9
AL
YKasaHuA
UHaunkaTopbl
m [1pn NPUKOCHOBEHMMN K CUMBOJY aKTUBUINPYETCA
-9 CTyneHn HarpeBa KOHHOPOK COOTBETCTBYOLAA PYHKLUMA.
Hik OcTaTtoyHoe Tenao m Cneaute 3a Tem, YToObl MOBEPXHOCTW C d/IEMEHTaMM1 ynpaBieHus
7 5 Bceraa Obinv cyxumu. Bnara MOXeT Bbi3BaTh HAPYLIEHWE
i NEKTPOHMKA KOHTPOSA 3aKMnaHna DYHKLMOHNPOBAHMA.
= =
g8g Taiimep m He noaHocuTe KacTptonm 6/nM3Ko K MHANKaTopam 1 gatunka. 1o
MOXET BbI3BaTb MEPErPeB 3/EKTPOHUKMN.
MaHenb ynpaBneHus
O) [naBHbIN BbIKIOYATE b
A ONeKTpoHMKa KOHTPO/A 3aknnaHmna
O BbiBop KOHPOPKM
U= 3almTa npu BuITpaHum/6nokmposka ansa 6e3onacHo-
CcTh neten

1e2e3e4e 30Ha HACTPOMKN

©) [ToakntoueHne 30H

® Tavimep
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KoHdopku

HoHdopKa MoaxkntoueHUe 1 OTKNIOUEHUe
O OOHOKOHTYPHaA KOHMOPKa
© [BYyXKOHTypHanA KoHpopKa BbiBepyTe KOHDOPKY, MPUKOCHWUTECH K cumMsony ).
TpexkoHTypHaa KoHdopkKa BbibepuTe KOHDOPKY, MPUKOCHUTECH K CUMBOY ©), 2-i HarpeBaTe/IbHbIN KOHTYP NoAKItoYa-
eTcA.
Elle pas NpyKoCHUTECH K crMBOsTy (O , 3-if HarpeBaTesbHbIN KOHTYP MOAK/I0YaETCH.
co 3oHa Harpesa 4/1A XapoBHM BbiBepuTe KOHDOPKY, MPUKOCHNUTECH K cumMBony ).

MoakntoueHne KOHMOPKU: COOTBETCTBYHOLWMIA MHAMKATOP 3aropaeTcA.

BkntoueHne KOHMOPKK: aBTOMaTnyecKn Bblél/lpaeTCﬂ nocnegHAA yctaHoBKa.

UHau KaTop OCTaTO4YHOro tenna

Kaxaana KoHhopKa BapoYHOM NaHenn nmeet ,ElByXCTyI']eHHaTbIIZ
NHONKaTOP OCTaTo4HOro renna.

HacTtponka Bapo4yHOU naHenu

B naHHOW rnaBe onuchiBaeTCA NPOLECC PEryIMPOBKN KOHMOPOK.
CTyneHn HarpeBa KOHPOPOK W BPEMA NPUrOTOBAEHMA A1A
pasnnyHbIX 61t04 yKasaHsl B TadsuLe.

BKnroueHue U BbiKIIOUEHHUEe BapO‘-IHOﬁ naHenu

BktoueHne v BbIK/IOYEHNE BapO‘«IHOVI naHesnn ocyulecTBnAeTcA
FNaBHbLIM BbIK/TlOYAaTENEM.

BkntoueHrwe: npukocHutecsh K cumsony (D. PaznaéTtca 3BykoBOM
curHan. iHankatopHaA namnovka Haa rnaBHbIM BbiKItOUaTenem u
VHAMKATOPLI L 3aropatoTcA. BapouHas naHenb rotosa K
aKcnnyataumn.

Boikntouerne: npukacaiitecs k cumsony (D, noka uHamkatopHas
nlaMnoyka Haj rnaBHbIM BbIK/IOUYATENEM U UHONKATOPL! He
noracHyT. Bce KOHMOPKM BbIKOUEHbI. MHAMKATOP OCTaTOUHOro
Tenna Npoo/HKaeT ropeTh A0 TeX NMop, Noka KOHMOPKM
[0CTaTOYHO HE OCThIHYT.

YKasaHuAa

= BapouyHana naHenb aBTOMaTMyeckn BbIKIOUYaETCA NPUMEPHO
yepes 20 ceKyHAO MNOC/E BbIKMOUYEHNA BCEX KOHMDOPOK.

= YCTaHOBKM COXpaHAIOTCA ellé B TedeHne 4 cekyHa nocne
BbIK/IIOYEHWNA. EC/IM B 9TO BpemMA CHOBa BKJIIOYUTbL BAPOUHYO
naHenb, OHa Ha4HET paéOTaTb C NPeXxHmMn yCctaHoBKamMu.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

YcTaHoBuTe Tpedyemyto CTyrneHb Harpesa KOH(MOPKN B 30He
HaCTPOWKMW.

CTyneHb Harpesa KOHMOPKN 1 = MUHUMAbHAA MOLHOCTb
CtyneHb Harpesa KOHMOPKM 9 = MakcUMMasibHaa MOLIHOCTb

Kaxnaan CTyneHb Harpesa KOHMOPKN UMeeT NMPOMEXYTOYHOE
NnonoXeHne, B 30He HaCTpOVIKVI OHO 0603HaUYEeHO CMMBOJIOM .

YcTaHOBKa CTyneHW HarpeBa KOHPOPKH
BapouHana naHenb fO/MKHA ObiTh BKOUEHA.

1. MpwukocHuTecs K cumeony O ana BeIGopa KOHDOPKH.

Ha nHaMKaTope CTyneHW Harpesa KOH(OPKKW 3aropaeTtca L, a
nod MHAMKATOPOM 3aropaeTca _.

2.YcTtaHoBuTe Tpebyemyto CTyrneHb HarpeBa KOHMOPKK B 30HE
HaCTPOWKMN.

Ecnu Ha nHaukatope oToBpaxaeTcA CUMBON A, 3TO O3HAYaeT, UTO
KOHopKa eLé ropadyan. E€ MOXHO ncnonbL3oBaTth A1A
pasorpesaHua Hedonblworo 6a4a uan pactananBaHnsa
LIOKOaaHOM rnagdypu. 1o mepe oCTbiBaHWA KOHMDOPKK UHAMKALMA
na3meHaeTcA Ha Fi. Korga KoHhopka A0CTaTOUHO OCThIHET,
NHAONKATOP MOracHeT.

L Cg O ~1O
___3“_ 5 ~ 3

.- 6 || 2

U3meHeHHe cTyneHU HarpeBa KOHPOPKHU
BbiGepuTe KOHOPKY 1 yCcTaHOBUTE TpeByemyto CTyrneHb Harpesa
KOH(OPKN B 30HE HACTPOWNKM.

BbikntoueHrne KOHPOPKHU

BbiBepuTe KoHbopKy ¢ nomolubto cumsona Q. YcraHosute 0 B
30He HacTponku. Mpum. yepes 10 cekyHa NOABNAETCA MHAMKALMA
OCTaToOYHOro Tenna.

YKaszaHuf

m [locnenHsas 3agaHHaA KOHMOPKA OCTaeTCA BK/IOYEHHON. Bbl
MOXeTe 3aaTb KOHPOPKY, He BbiOUpan ee 3aHOBO.

m PerynnpoBska TemnepaTypbl KOHMOPKN OCYLIECTBNAETCA NyTem
BK/IOUYEHMA U BbIK/OUEeHUA Harpesa. Jaxe npu camoit 60/bLUoi
MOLLHOCTN Harpes MOXHO BK/IOUNUTL U BbIK/IIOUNT.
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Tabnuua npuroToBneHun

[MpvBeO&HHan HxXe Tabnvua COOEPXUT HECKOJ/IbKO NMPp1MEepPOoB

NpPUroToBaEeHUA.

BpemAa npurotosBneHna 1 CTyneHb Harpeea KOHMOPKM 3aBUCKT OT
BuOa, Beca 1 KayecTsa NpoayKTOB. [103TOMY BO3MOXHbLI HEKOTOPbLIE

OTK/TOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWA.

Vlcnonb3yinTe AnAa Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepunoanueckn nepemellnBanTte ryctole 6ntoaa.

CtyneHb cnaboro
HarpeBa

Mpoaomxurenb-
HOCTb NpUroToBIe-
HUA Ha CTYNeHU
cnaboro Harpesa,
MUWH

PacTtannuBaHue
LLlokonaa, wokonaaHaAa rnasypb

1-1.

CnnBouyHoOE Macno, Mel, xenatuH 1-2 -
Pa3zorpeBaHue 1 nogaepraHue B ropayemM COCTOAHUU

Pary, ryctoi cyn, HanpuMmep, Ye4yeBuYHbIi 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopanuBaHu1e u pasorpesaHue

LUnuHat rny6okoin 3amMopo3Kn 2-3 10-20 mMuH
F'ynaw rnyBokKoin 3amMopo3Ku 2-3 20-30 MuH
JoBeneHne 0o roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHms

Knéukun, dhpvkanensku 4-5* 20-30 MuH
Puia 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «Gellamenb» 1-2 3-6 MUH
Babutble coychbl, Hanpumep, «6epHe3», roNNaHACKUIA CoyC 3-4 8-12 MUH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TyLueHue

Puvc (B ABOViHOM 0OBbEME BO/bI) 2-3 15-30 muH
MonouHbIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTodens B MyHanpe 4-5 25-30 MuH
OTBapHoON KapTodens 4-5 15-25 MuH
Viagenuna na tecta, MakapoHsbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 muH
OsoLm 2-3 10-20 MuH
OBoLLK rNyBOKOWN 3aMOPO3KN 3.-4. 10-20 MUH
[MpurotoBnexHne B cCKOpoBapke 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mMAco 4-5 60-100 MuH
['ynaw 2-3 50-60 mMuH

* MNpUroToBNEHNE HA MEAIEHHOM OrHe 0e3 KPbILLKM
** Bes KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaymBanite
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CryneHb cnaboro Mpoaomuxurenn-
HarpeBa HOCTb NPUroTOBIE-
HUA Ha CTYNeHH
cnaboro Harpesa,
MUH
HWapeHue**
LLHMuenb B NaHNPOBKe nan 6e3 Heé 6-7 6-10 MuH
LLUHMUenb rnyBoKon 3amMopo3Kn 6-7 8-12 MuH
OT16uvBHaA B NaHNPOBKe 1 0e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crenk (3 cM TOALLMHON) 7-8 8-12 MuH
LLUHMuenn no-ramOypreku, hpukaaenskn (3 M TONWMHOR)*** 4-5 30-40 mMuH
Mpyaka NTuubl (2 CM TOALMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ioyaka NTulbl F1y©oKo 3aMOpPO3KM*** 5-6 10-30 mMuH
Pui6a 1 peidHoe tune 6e3 NaHnpoBKK 5-6 8-20 MVH
Pbita 1 peiBHOe dune B NaHMpoBKE 6-7 8-20 MuH
Prita 1 peidHOe hune B NaHMpoBKe ryOoKON 3aMOPO3KM, HANPUMep, PhIOHbLIE NanouKm 6-7 8-12 MuH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MyH
Bntoaa ona xapeHua rnybokKon 3amopo3Kn 6-7 6-10 MuH
BAnHb 6-7 HenpepbIBHO
Owmnet 3-4 HenpepbIBHO
AnyHMUa-rnasdyHbA 5-6 3-6 MUH
HapeHue Bo ¢ppuTiope (nopuuu no 150-200 r, HenpepblBHOE XapeHve B 1-2 1 pactutens-
HOro macna**) 8.9 _
MpoayKTbl ryOOKONM 3aMOPO3KM, HANPUMep, KapTodeb Mpu, KYPUHbIE HareThl 7.8 ~
KpokeTl 6-7 _
MAco, Hanpumep, LUbINIEHOK KycouKamu 5.6 )
PbiGa B naHWpOBKe WK B MMBHOM KApe 5.6 )
Osowwu, rpudbl B NAHUPOBKE WAV MUBHOM K/ApPE 4.5 )

Menkas Bblneyka, Hanpumep, NOHYMKK, NbIWKK, DPYKTbI B MMBHOM KAAPE

* MpuroToBneHne Ha MeasIeHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK
** Be3 KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaumpanite

3ﬂeKTpOHMKa KOHTPOJNA 3aKUunaHuA

ONeKTpoHMKa KOHTPOA 3akunaHmua HarpeaeT KOHPOPKY C
MaKCUMaibHOM MOLLIHOCTbLIO, a 3aTeM Mepek/toyaeT eé Ha

2. TpnKocHUTECH K cumBosy A,
npeaBapuTeLHO BLIBPaHHYO CTymeHb cnadoro Harpesa.

BpemA HarpeBa KOHMOPKK 3aBUCUT OT yCTaHOBﬂeHHOVI CTyneHu

cnadoro Harpesa.
cnaboro Harpesa.

PerynMpOBKa AJIEKTPOHUKU KOHTpONA
3aKUMnaHufA

AKTMBN3ALIMA SNEKTPOHNKIN KOHTPOA 3aKMNaHNA BO3MOXHa TOSTbKO
B nepBble 30 cekyHA Nocne BKAYEHUA KOHDOPKK:

TOJIbKO CTYMNEHb cnaboro Harpesa.

Ta6n|4ua npuroToBJyieHUA AnNA 3JIEKTPOHUKU KOHTPOJIA 3aKUnaHunA

[nA NpuroToBNeHNA Kakmnx éntoa noaxoanT ONNEKTPOHNKa KOHTPO1A

3aKunnaHmA, Bbl MOXETE Yy3HaTb N3 CNneayoLmnx Tabnuu. OPNEHTUPOBOYHBLIMUN.

MeHbLee yka3aHHOe 3HaYeHne OTHOCUTCA K KOH(OpKam
HeOo/bLWON niowaau, Bonbliee YKa3aHHO€e 3Ha4YeHne OTHOCUTCA K

1. BuiBepute Tpebyemyto CTyneHb cnadoro Harpesa a1a KOHDOPKMU.

AKTUBU3NPYETCA 3EKTPOHMKA KOHTPOSA 3aKunaHua. Ha
MHAMKATOPE NOOYEPEOHO MUraloT CUMBOS A 1 BbIOpaHHasA CTyrneHb

Mocne 3akunaHWA Ha UHAMKATOPE MPOAO/HKAET O0TOOPAXKATLCA

60NbLINMM KOHgopkam. 3HayeHunA, YKa3aHHble B Tabnuue, ABNAOTCA

[Meproanyeckn nepemelimBanTe rycTtble oéntona.

Bnroaa anA aNeKTPOHUKU KOHTPONA 3aKUNaHUA O6bém CryneHb Harpeea Obuiee Bpems npu-
KOH}OpPKH roTOBNEHWA, MUH

PasorpeBaHue

BynboH 0,5-1n A 7-8 4-7 MWH

Cynbl C 3anpaskom 0,5-1n A 2-3 3-6 MUH

Monoko** 200-400 mn A1-2 4-7 MVH

* MpurotoBeHne Ha MeaIeHHOM OrHe 0e3 KPbILLKK
** Bes KpbILWKK
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Bnrona ana ANIEKTPOHUKHU KOHTPOJIA 3aKUnaHuAa

06bém CtyneHb HarpeBa ObLee BpemaA npu-

KOH$OPKHU roTOoBNIEHUA, MUH
Pa3zorpeBaHue 1 nogaepraHue B ropayemM COCTOAHUU
Pary, rycton cyn, HanpuMmep, Ye4yeBuYHbIiA 400-800 r A1-2 -
PasmopauBaHue U pasorpeBaHue
LUnuHat rny6okoin 3amMoposKu 300-600 r A 2-3 10-20 muH
lynAw rnyBokol 3amMopo3Ku 0,5-1 kr A 2-3 20-30 muH
JoBeneHne A0 rOTOBHOCTH
Poiba 300-600 r A 4-5¢ 20-25 muH
Bapka
Puc (B ABoViHOM 0ObEME BO/bI) 125-250 r A 2-3 20-25 MuH
KapTtodens B MyHaMpe ¢ 1-3 valikamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 30-40 muH
OtBapHoi kapTtodens ¢ 1-3 yalkamu BoAbl 750 r-1,5 kr A 4-5 20-30 MuH
Osowm ¢ 1-3 yawkamu BoAabl 0,5-1 kr A 2-3 15-20 MuH
OBolLwK rnyBokon 3amMopo3kn ¢ 1-3 yalukamu Boabl 0,5-1 kr A 4-5 15-20 MuH
TyweHune
Pynetsl 4 . A 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mMAco 1 kr A 4-5 80-100 muH
HapeHue**
LLUHWuenb B naHnpoBke uan 6es Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MuH
OT6uvBHaA B NaHMpoBKe Un 6e3 Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MuH
Crelik (3 CM TOSLLMHOW) 1-2 wr. A7-8 8-12 MuH
Pbi6a n pbibHOe dune B naHnpoBke 1-2 wr. A 6-7 8-12 MUH
Pui6a 1 pbidHoe durne B naHMpoBKe ryOoKol 3aMOpPOo3KK, Hanpumep, puid-  200-300 r A 6-7 8-12 MuH
HBIE NaNoHKN A 6-7 HenpepbIBHO
BanHbl Xaputb

* MpuroToBneHne Ha MeaneHHOM orHe 6e3 KPbILWKWM
** Bes KpbILLKK

PexomMmeHaauuu no Ucnosib30BaHUIO
QJIEKTPOHUKHU KOHTpPONA 3aKUunaHuAa

ONeKTpOoHMKa KOHTPOA 3akunaHmA npeaHasHadyeHa anA

NPUroToBneHnA NN B HeBO/bLIOM KONMYEeCTBe BOAbI /1A

MaKCUMaJIbHOIro CoOXpaHeHnA NnTaTesibHbIX BELECTB.

Mpw ncnonb3oBaHny GONbLINX KOHOPOK HanueanTe B nocyay
npum. 3 cTakaHa BOAbl, @ NPV UCMONL30BAHUN MaNIEHbKNX —
npuM. 2 cTakaHa BObl.

3akpblBaiTe KACTPHOIKO KPbILWKOW.

ONEKTPOHMKA KOHTPO/A 3aKMNaHWA He NoAXOAUT AnA
npurotTosaexHna 604, Tpedyowmx 60NbWOro KoAMYecTsa BoIbl
(Hanpmmep, MakapoH).

BrnokupoBKa anA 6e3onacHoCcTH AeTewn

DyHKUMA GNOKMPOBKM AnA Be30MacHOCTM AeTeil NpenAaTcTByeT
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/TIIOUEHMWIO AETbMV BAPOYHOI NaHesu.

BKnroueHue U BbIKIHOUEHUEe 6]10KMpOBKI4 Aanga

6e3onacHOCTH aAeTen

BapouHaAa naHenb oomkHa OblTb BbIK/IIOUEHA.

BktoueHme: NpMKOCHUTECH K CUMBOTY C= U yﬂepxmsame B

TeyeHne npum. 4 cekyha. ViHavkatopHaA namnoyka Hag

CUMBOJIOM C= ropuT B TeueHne 10 cekyHa. BapoyHaA naHesnb

3a0n0KnpoBaHa.

BbiktoueHme: NpMKOCHUTECH K CUMBOY C= ¥ yAep)X1BanTe B

TeueHne npuMm. 4 cekyHa. bnoknposka cHumaeTc.
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ABTOMaTHuyecKan 6NoKMpoBKa ans
6e3onacHOCTH aeTen

Mpn HaNNUUK 3TON hyHKLIMK BNOKMPOBKA AnA 6e30MacHOCTUN AeTei
aBTOMAaTNYECKMN aKTUBU3MPYETCA KaKdbli pas Npu BbIKIHOUYEHWN
BapOYHOWN naHesu.

BknroueHue 1 BbiKNOYEeHUe

O BK/OUEHNN aBTOMAaTUYECKON BIOKUMPOBKM AnA 6e30MacHOCTU
[eTei cm. B rnaBe «basoBble yCTaHOBKM».



Tanmep

Talimep MOXHO MCMNO0/b30BaTh ABYyMA Pa3/TINYHbIMK cnocobamu:

= /17 aBTOMaTUUYECKOrO BbIK/OUEHNA KOH(OPOK
= B KayecTBe 00bIYHOrO OLITOBOro TarMmepa

ABTOMaTHUECKOe OTKIIOUeHUe KOHPOPOK

Bbl MOXETE YCTaHOBUTL BPEMA NPUrOTOBAEHUA AN1A BbIOpaHHOW
KOHMOPKU. [0 nCTeueHUn yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHW KOHMOopKa
aBTOMAaTUYECKM BbiK/I0UYaeTcA.

YcTaHOBKa BpeMeHHU NPUroToBieHus
KoHhopka aosxHa ObiTb BeiOpaHa 1 ycTaHoBAEHA.

1. MpuikocHuTecs k cumsony (O. MHankaTop 1= BoiGpaHHo
KOH(hopKU 3aropaeTcA. Ha nHankatope Taiimepa
noasnAeTCA Lid.

2.B TeyeHue cneaytowmx 10 cekyHa ycTaHOBUTE TpeByeMoe BpeMA
NPWroTOBNEHNA B 30HE HACTPOVIKM.

O
of « ¥ g1

HaunHaeTca oTCUET BpemeHu. Ecnv ycTaHOBNEHO Bpemsn
NMPUroTOBNEHWA /1A HECKOJbKNX KOHMOPOK, Ha MHAMKATope Bceraa
OyneT oTobOpaxartbcA Bpema NpuUroToBAeHnA AnA BuIOPaHHOM
KOHMOPKMN.

Mo ucteueHuum BpeMeHHU

Mo UCTEYEHUI YCTAHOBNEHHOMO BPEMEHU KOH(OPKA BbIK/TIOYAETCA.
PaafaeTcA 3ByKOBOI CUrHa U Ha uHaukatope Ha 10cekyHa
3aropaeTcAlitl. ViHavkaTtop |- saropaetca ApkUM CBETOM.
MPUKOCHUTECH K M0BOMY CUMBOAY. VIHAMKALMK racHyT, a 3ByKOBOM
CUrHa BLIK/IIOUAETCA.

HUameHeHHe unu c6poc BpeMeHU NPUroToBNeHUA

BbiGepute KOHMOPKY 1 npukocHnteck k cumaony (O.
NHuaoukaTop Il saropaetca Apkum cBeToM. MameHnTe Bpemn
NPUroToBneHNA B 30HE HaCTpOI7IKVI Mnn yCtaHOBUTE Ha CI'CI’

YKasaHue: MakcumanbHoe Bpems, KOTOPOE MOXET ObITb
yCTaHOBNEHO, cocTaBnAeT 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUN Tanmep

C NOMOLLBIO 3TOW BYHKLNM MOXHO BbiOpaTh BPEMA MPUroTOBIEHMA
ana Bcex KOHMOPOK. ocne BKIOUEHWA KaxKaoi KOHDOPKM
HauMHaeTcA OTCUYET 3aaHHOro BpeMeHu. o ncteueHun
yCTaHOBIEHHOIO BPEMEHN KOH(OPKa aBTOMaTUUYECKH
BbIK/TtOYAETCA.

O BK/IKOYEHUM aBTOMATUYECKOro Tanimepa CM. B rnaee «ba3oBble
YCTaAHOBKW>,

YKasaHue: Bbl MOXeTe 3MEHUTbL Bpema NpuUroToBeHna ana
N0OO0N KOHMPOPKM AW BLIKIOUNTL aBTOMATUYECKUI TaliMep:

BbiBepuTe KOHMOPKY 1 npukocHuTeck K cumsony (O.
CootBeTcTBylOWNI MHANKaTOp -l 3aropaeTtca ApknM cBeTOM.
VIameHnTe Bpema NpuroToB/IeHMA B 30HE HACTPONKN UK
yCTaHOBWUTE Ha L.

BbiTOBOU Tanmep

Ha 6biToBOM TailMepe MOXHO ycTaHaB/IMBaTh Bpemsa 40 99 MUHYT.
OT1a yHKUMA HE 3aBMCUT OT APYrNX YCTAHOBOK.

BxntoueHue 6bIToBOro Taimepa

BhLITOBOV TaliMep MOXHO BK/THOUUTL 2 PasinUYHbIMU crocoBamu:

m Ecnu kKoHdopka yxe BbiOpaHa, ABaxdbl B TeueHne 10 cekyHa
npukocHuteck K cumeony (O.

m Ecnu koHopKa He Bbi®paHa, npukocHuTeck K cumaony (O.

Whavkatop &) 3aropaetcs.

HacTtpoiika 6biTOBOrO Tamepa
YcTaHoBUTe TPEOyeMOe BPEMA B 30HE HACTPOMKM.
Mo ncreueHnn BpemeHun

Mo UCTEYEHUM YCTAHOBNEHHOrO BPEMEHU PasaaéTcs 3ByKOBOV
CWFHaN U Ha MHAVMKaTOpe TaliMepa 3aropaeTca L. haukatop
6bITOBOrO Taiimepa £\ 3aropaeTcA APKUM CBETOM W Uepes

10 cekyHA racHer.

OTo6pareHue BpeMeHU

BbiBepuTe 6bIToBON Talimep ¢ nomolsio cumeona (©. Bpems
Taimepa OyaeT nokasaHo Ha 10 cekyHa.

UsmeHeHue BpeMeHH

Bbibepute BbiToBOI TaliMep ¢ nomotusto cumeona O u 3aHoBo
yCTaHoBUTE BPEMS.

ABTOMaTHU4YeCKoOe orpaHuyeHue BpeMeHHU

Ecnu kKoHopKa BKIoueHa B TeueHue A0Aroro speMeHn 6es
M3MEHEHWA YCTaHOBOK, aKTUBM3UPYeTCA (yHKLMA
aBTOMAaTUYECKOro OrpaHuYeHnsa BpeMeHu.

Harpes koHhopku npekpallaertcd. Ha nHankarope KOHPOpKu
NOOYEPEAHO MUraloT CUMBOA F & 1 MHAMKATOP OCTATOUHOrO
Tenna H/h.

3awuTa npyv BbITUPAHUU

B cnyyae npoTupaHua naHenn ynpaeneHus npu BKAOUYEHHO
BAPOYHOI NaHe BOBMOXHO U3MEHEHWE HACTPOEK.

[nAa npefotepalleHna aTOro BapoyHas naHeslb ocHatlleHa
yHKLUMEN 3alnTbl NPpY BbITUPaHuK. MpukocHuTeck K cumeony W
C=. Pasfaérca 3ByKOBOW CUMHAST U 3aropaeTca MHAMKATOPHAA
namnouka Hag cumeosom W . MaHens ynpasneHusa Gnoknpyetca

[Mpy NPUKOCHOBEHUN K nodol naHenwu ynpasneHna nHanKatop
racHet. locne 9Toro MOXHO 3aHOBO BbIMO/IHUTL YCTAHOBKM.

MoOMeHT akTnsm3aumm MyHKLUUN OrpaHUYeHA BPEMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOB/IEHHOW CTyneHn Harpesa (Yepe3 1-10 yacos).

Ha 30 cekyHa. [Nocne 3Toro Bbl MOXETE NMPOTEPETL NAHENb
yrpasneHus, He O0ACh N3MEHEHWA YCTaHOBOK.

YKa3saHue: OyHKUMA 3alWKnTbl NPY BbITUPAHUW He
pPacnpOCTPaHAETCA Ha MaBHbIN BbiKAOUYaTENb. MOXHO BbIKMIOYNTH
BAPOYHYIO NaHesb B NI0O0N MOMEHT.
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UHauKaTop pacxona aneKTpoaHepruu

OT1a beHKLll/IFl NOo3BONAET y3HATb CyMMapHOe KO/IN4YeCTBO
SNNEKTPO3HEPI NN, N3PAaCXOA0BaAHHOE MEXY BK/TIOYEHNEM U
BbIK/TIOYEHNEM BAPOYHOWN NaHenu. O O

[Mocne BbIK/OYEHNA BapOYHOW naHenn Ha aucnnee Ha 10 cekyHA
NoABNAETCA MHAMKaLMA pacxoda B KuiosaTtT-yacax, Hanpumep kWh

1,08 kBT*u. @) O O : A | C) l'l'
)

X
-Q'

TOYHOCTb MHAVMKALMMN 3aBUCUT, Cpeamn NpoYero, oT KayecTsa - -
HaNPAXEHNA B 3N1EKTPOCETMU. o . 3. 4.

6 -7 -89

|/|H£ll/IKaT0p HEeaKTNBEH. Oé aKTMBMN3aunnm nHAnKatopa CM. B rnaBe
«basoBble yCTaHOBKM».

Ba3oBble yCTaHOBKMU

Balu nprbop nmeeT pasnnyHblie 6a30Bbie YCTaHOBKW. Bbl MOXeTe
3aMEeHWTb 3TN YCTaHOBKM Ha Gonee yaoOHble AnA Bac.

UHankauna  DyHKUuA

c ABTomaTHuecKan 6nokupoBKa ana 6esonacHocTH geTten

! BbikntoueHo*

{ BktoueHo

cc 3BYKOBOW cUrHan
£ CurHansl NoATBEPXAEHNA 1 COOBLIEHNA 06 OWNOKE BbIKIOYEH
{ BK/IOYEH TONBKO CUrHa cooBLLEHNA 00 omnoKe
Z BKIOUYEH TOMBKO CUrHAN NOATBEPXAEHUA

= CurHanbl NoATBEPXKAEHUA U COOBLUEHNA 06 OLINGKE BKOUEHbI*

c3 UHanKaTop pacxoga aneKTPO3HepPruu (YypoBeHb HanpaXeHUA B 9/1eKTPOCETU MOXHO y3HATb B MECTHOM MPEeanpUATAM No
SNEKTPOCHAOKEHMIO)

£ VHovkaTop pacxona BbIK/IOUEH*

{ VInavkaTop pacxona npu ceTeBom Hanpaxenun 230 B
2 WHavkaTop pacxona npu ceTeBoM HampsxeHun 400 B
3 VHankaTop pacxoda npu ceteBoM HanpaxeHun 220 B
Y Nnankatop pacxoma npu ceteBom Hanpsxenun 240 B

c5 ABTOMaTUUYECKUN Takmep
£ BbiktoueHo*

{-55 Bpems, Mo NCTEUEHUU KOTOPOTrO KOH(POPKM BbIK/IOUAIOTCA

ch MpoaomMKMTENbHOCTb CUrHanNa UCTeYeHUA BpeMEHU Tanmepa
{ 10 cekyHa.*
30 cekyHa

Ly Ny

1 MuHyTa

~d

MoaknioueHne HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB
! BbikntoyeHo
{ BrntoueHo

C TocneaHAA ycTaHoBKa nepes BbIKMOUeHNeM KOH(OPKIM*

[}
(W]

Bpems Bbi6opa KOHPOPKU
£ HeorpaHnueHHo: MOXHO B M0G0 MOMEHT YCTAHOBWTL MOCAEAHIO BbIGPaHHYIO KOH(DOPKY 6e3 NOBTOPHOrO BbiGopa.*

{ Mocne BbIGopa KOHPOPKM MOXHO BbINOJHATL YCTAHOBKM B TeueHue 10 CekyH[, Mo UCTEUEHUM 3TOr0 BpeMeHU nepes
YCTaHOBKOIA crieflyeT CHOBa BbiGpaTh KOH(MOPKY.

cl BoccTaHoBneHWe 6a30BbIX YCTAHOBOK
£ BoiknioueHo*

{ BktoueHo

* bazoBas ycTtaHOBKa
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U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK
BapouHaﬂ naHenb JO/HKHa ObITb BbIK/tOUEHA.

1. BKtounTe BapouHyto naHessb.

2. B TeueHvie cneaytowwmx 10 cekyHz npukocHutech K cumeony O un
yaepxunsante ero 4 cekyHbl

Ha nesom avcniee NooYep&nHo MUraroT CUMBOLI £ U, a Ha
MNPAaBOM FOPUT CUMBOS L.

OuucTKa 1 yxon

[aHHanA rnasa COAepPXMUT yKasaHusa, KOTOpble MOMOryT Bam
NPaBUIbHO YXaXKMBaTh 38 BAPOUHON NAHESbIO.

PekoMeHayeMble UnCTALMe CPeACcTBa U CPeacTsa Mo yxoay Bbl
MOXKeTe NPrUoBPECTH Yepes CepBUCHYIO CIYXOy UK B Hallem
NHTEPHEeT-MarasuHe.

CteKnokepamuKka

Kaxabli1 pas nocse npuroToBAeHUA N1y He 3abbiBainTe NpoTMpaTh
BAPOYHYIO NaHesb. B NpoTyBHOM ciyyae ocTatku nuim OyayTt
npuropars.

Ynctute BapPOYHYIO NaHesb TONBbKO MOC/e eé oxaxaeHus.

|/|CI'IO}'Ib3yI7ITe TOIbKO YncTAlne cpenctsa, npegHasHayvyeHHble AnA
OUYNCTKN CTEK/IOKEPAMUKN. Cobntonante YKa3aHuA Ha ynakoBKe.

Hukoraa He Mcnonb3ynTe:

HepasbaBfeHHble CpeacTBa As1A MbiTbA MOCYAbl
cpeacTea Anda NOCYyAOMOEYHbIX MallnH
abpasunBHbIe cpeacTsa

arpeccuBHble UNCTALLME CPEACTBa, B TOM Yncie crnpei ana
OUMCTKM OyXOBOK W MATHOBLIBOAUTENN

u XECTKME ryoKu
B OYMCTWUTESNIN BBICOKOrO AAB/EHNA W NMapPOCTPYNHBIE OUNCTUTENN

CuNbHble 3arpASHEHNA Nyyllie BCero yaananTca C NOMOLLLIO
ckpebka anA CTekNAHHbIX noBepxHocTen. Cobnoaaiite ykasaHua
OT W3roTOBUTENA.

CkpeboK AnA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NprodpecTu
yepes CepBUCHYIO CNYXOy UK B HALLEM WHTEPHET-MarasuHe.

C nomoulblo cneumnanbHbIxX I'y60K AnA CTeKiokepamMmnyecknx
NOBEPXHOCTEN pesynbrar OUYNCTKN 6yneT nyduie.

Pama BapoyHoM naHenu

Bo nsbexaHue noBpexaeHna paMsl BApOUHON NaHenm codnoganre
cneaylolme ykasaHus:

m VIcnonb3ynte ANnA OYUCTKMU TOSIbKO TEM/LIN Mbl/IbHBIN PACcTBOP.

m MNepen ynotpedneHnem TwaTesibHO MoVTe ryOKn A8 MbITbsA
nocyasbl.

m He ucnonbayite eakne nnn abpasmeHble YNCTALLNE CPeacTBa.
m He ucnonbayite ckpe®ok Ana CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.

3.Mpukacantecsk K cnmMmBoOny @, NnoKa Ha neBoM gucniee He
NnoABUTCA TpeéyeMaﬂ neankKauma.

4.YcTaHoBuTe TpebyeMoe 3HayeHne B 30He HaCTPOKM.

ol O
T
>
®
I
1

5. MpukochuTteck k cumsony (O 1 ynepxupaiite ero 4 cekyHabl.

YcTaHOoBKa aKTMBM3MpoOBaHa.

BbIKnoueHue

YT10Ob! BLINTY 13 ©A30BbLIX YCTAHOBOK, BLIK/IOUUTE 1 CHOBA
BK/IOUNTE BAPOUHYHO NMaHe b raBHbIM BbIK/oUaTeeM.
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YcTpaHeHHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo NpUUNHOW HeNCnpaBHOCTY ABNAETCA Kakana-TO MesoYb.
Mpex/ae yem Bbi3biBaTb CNEUUanncTa CePBNCHON CNyXObl, U3yunte
nHdopmaumio B TadnumLe.

ONeKTpoHMKa Ballein BApOYHON NaHenn HaxoamTcA noa naHes bio
ynpaBneHua. 1o pasnnuHbiM npuynHam Temneparypa B aToun
061acT MOXET CU/IbHO MOBbILWATLCA.

YTOBbI BMEKTPOHUKA HE NEpPErpenach, KOHPOPKM npu
HE0BXOAMMOCTU aBTOMATUYECKU OTK/IOYatoTCA. MHavkauna -2,
FY wnmn F5 noaenAeTcAa noouepéaHo ¢ MHAMKaUMe ocTaTouHoro

Tenna A nau k.

WUHauKauuna HeucnpaBHocTb

Cnoco6 ycTpaHeHus

OrtcyTcTayeT HapylueHune nogaun HanpaxeHus.

MpoBepbTe NpegoxpaHnTens npuéopa. MNpoBepbTe HaNMUMe Hanp§-
XEHMA No APYrUM SN1EKTPOHHLIM Nprdopam.

Bce nHavkartopel Bnara nnn I'IOCTODOHHI/IVI npeamMeT Ha

Hacyxo npoTpuTe naHens ynpasneHna uiv yéepute nocTOPOHHWIA

MuratoT naHenun ynpaeneHus. npeamer.

Fo Heckobko KOHMOPOK padoTtann Aoaroe [Nopoxante HEKOTOPOE BPEMA. MPUKOCHUTECH K IIOOOMY S/IEMEHTY
BPEMA NPU BbICOKOW MOLHOCTW. A ynpasnenua. Ecnn F 2 racHeT, To 91eKTPOHWKA AOCTATOYHO OCTbINA.
3alnTbl SIEKTPOHMKK OT Neperpesa KOH- MOXHO NMpoao/mKaTe NPUrOTOBAEHME MALLN.
dopka oTKAoUMIaCh.

FH HecmMoTpa Ha OTK/IKOUEHNE KOHMOPKM MopoxanTe HekoTopoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K NI0OOMY 31EMEHTY
uepes F £ sneKTpOHUKa NpoaonKana ynpasnenua. Ecnn F 4 racHeT, MOXHO Npoao/KaTh NPUroTOBAEHNE
HarpeBaTbCA. [103TOMY BCe KOH(OPKM NULLK.
OTKJTHOUN/INCS.

[ToouepéaHo [MpeaynpexaeHne: ropAavan kacTprona Haxo- CHumMUTe kacTtptonto. Cpady noc/e 9TOoro racHeT MHAMKauMA O Henc-

[IMTCA B 30HE NaHenu ynpasneHua. Yrposa
neperpesa SNeKTPOHUKN.

muraiot F5 u cty-
NeHb Harpesa KOH-
dopkun. CnbiweH
3BYKOBOW CUrHanN

npaBHOCTU. MOXHO MPOA0XKaTb NPUrOTOBNEHWNE MULLN.

F5 co 3BYKOBbIM cur- [OpAYAR KACTPIONA HAXOAUTCA B 30HE CHUMUTE KacTptoto. MoJoxante HekoTopoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K
HaoM naHenw ynpasnexus. [N 3aliutsl 91eKTpo- no6oMy aneMeHTy ynpasnenua. Ecan F5 racHeT, MoxHO npoaorn-
HVKM OT Neperpesa KoHMopKa OTKOUK- XaTb NPUrOTOBAEHWNE MULLIN.
/lach.
FR KoHthopka 6bina CANLLKOM OO0 BKAoUeHa Bbl B 11000 MOMEHT MOXETE CHOBA BK/IOUUTL KOHMOPKY.

n oTKNo4Ynnachb.

CepBucHan cnymoba

Ecnv Baw npubop Hy)xaaeTcsa B PEMOHTE, Halla cepBucHan cryxoa
BCerga K Balnm ycnyram.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE CneLnanncTa CepBncHom cnyx0bl Bceraga ykassisanTe
Homep nanenua (Homep E) n 3aBoackor Homep (Homep FD)
npudopa. upmeHHaa Tabnnyka ¢ HoMepammn HaxoauTcA B
nacrnopTe npuodopa.

O6paTVITe BHMMaHME, YTo BU3NT Ccneunasncrta CepBI/ICHOIZ CI'Iy)Kf)bI
AnA yCctpaHeHunA NOBPEXAEHWNI, CBA3AHHbLIX C HEMPaBW/IbHbIM
yxXoaom 3a I'IDVIC)ODOM, Oaxe BO BpemA Ae/CTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTalHuA NPU HenonagKkax

KOHTaKTHblEe AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAnAéTe B MPUIOXEHHOM
CMNCKe CEePBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXnNTech Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roToBuTeNAa. Torga Bel MoxeTe
ObITb YBEPEHBI, YTO PEMOHT Baluero npuéopa Oyaet nponssenéH
rPaMOTHbIMU cneumanucTaMmm U C UCMoNb30BaHNEM (MUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.
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KoHTponbHble 6nroaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTUdOUKaLMOHHOrO MHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NMPOBEPKY HaLMX NPUOBOPOB.

[aHHble B TabnuLie OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyae Schulte-Ufer
(Habop KacTpto/ib ANA MHOYKLUMOHHBIX NMAUT U3 4 npeaMeToB

HEZ 390042) co cnemyrolwmmm pasmepamu:

KoHdopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m KacTtptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 n, 4nA OAHOKOHTypHanA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMOPKHK

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, ana KoHhopkn & 18 namn 17 cm
m CkoBopoga & 24 cm, ana KoHhopku & 18 nan 17 cm

KoHTponbHele 6ntoaa

PasorpeBaHue/noBegeHue A0 KUNEHUA

MpurotoBneHne Ha MeaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHns (MMH:ceK) Kpbiwka CrtyneHb cnaboro Kpbiwka
AeHuA fo
KUNeHua

Harpesa

PacTtannuBaHue WoKonana
[Mocyna: KacTptonA C PyyYKon

LLlokonaaHaA rnasypb (Hanpumep, ropbkuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke G 14,5 cm

1. Het

PaszorpeBaHue v nogaepMaHue B
ropAYemM COCTOAHHUMN YeUEeBUUHOW
noxné6ku

Mocyna: KacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHana temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 450 r ana KOHGOPKHK 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r anA KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéoka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

Hanpumep, yeyeBnyHbI cyn ¢ kondackamu
Erasco: HauanbHaa temnepatypa 20 °C

Konunuectso: 500 r ana KoOHMopKHK 9
d 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHGMOPKK 9
18 cmunn 17 cm

Mpum. 2:00 6es nepemMelLnBaHna Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemMellnBaHnsa Ha

Mpwum. 2:00 Ha
(nepemeLatb NPUMEPHO Yepes
:30)
Mpwum. 2:30 Ha

(NepemeLLaTb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[Mocyna: KacTptonA C PyyKom
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

PeuenTt: 40 r chmBouyHoro macna, 40 r 92
myku, 0,5 n monoka (XnpHocTb 3,5 %) n
enoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBuTb B MyUHYHO NMacCuUpOBKY MOJTOKO U,
NOCTOAHHO MepemMelrBan, AOBECTU A0 Kune-
HMA

118 Het

1 PacTtonuTtb macno, nepeme-
aTh MyKY ¥ COJlb U OCTaBUTb
MYYHYO MacCUMpPOBKY Ha

3 MUHYTHI

3 MNocne Toro, Kak coyc Gelua-
Me/lb 3aKUMUT, OCTaBUTbL ero
eL& Ha 2 MUHYTHI Ha CTyneHu
Harpesa 1, MOCTOAHHO Mepe-
MelnBan

Bapka monouHoro puca
[Mocyna: kactptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C
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PasorpeBaHue/goBegeHUe A0 KUNEeHUs

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuH:cek) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AeHusa ao Harpesa
KUNeHHuA
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 750 mn monoka (xmpHocTb 3,5 %) HarpeTb MOMIOKO, UYTOBbI OHO
N WenoTka conu, ana koHdopkn & 14,5 cm Hauano I'IO,EIHVIMaTb,CH. Mepeksio-
UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemewatb
MOJIOYHbIV pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 1 1 Mmonoka (KupHocTs 3,5 %) n HarpeTb MOIOKO, YTOBbI OHO
LenoTtka conv ana KoHdopkn & 18 cm nnu Hayano I'IO,ElHI/IMaTb,CH. Mepekio-
17 cm UWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 noBaBuTb B MOJIOKO PUC, caxap v
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJIOYHbIV pUC
Bapka puca
[Nocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boasl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Oa 2 Oa
125 r annHHo3epHoro puca, 300 r Boabl U
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 [a 2. Na
250 r annHHo3epHoro puca, 600 r BoAbl 1
LenoTtka conu, ana koHdopkn & 18 cm
mnn 17 cm
HapeHue cTeiKoB U3 cBuHoro dune
[Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHana Temnepartypa dunenHbix cTen-
koB: 7 °C
KonnuecTtso: 3 huieiHbix cTenka (o0wmm 9 Mpum. 2:40 Het 7 Het
Becom npum. 300 r 1 TONLMHOW NPUM.
1 cm), 15 r noaconHeyHoro macna, anqa
KOHopkn @ 18 cm nnm 17 cm
HapeHnue 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
Konunuectso: 55 mn Tecta Ha OnuH, AnA 9 Mpum. 2:40 Het 6 nam 6. B 3aBUCUK- Het
KOHMopKkN @ 18 cm nnm 17 cm MOCTU OT CTEMNEHN
noapyMAHMBaHMA
HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIHEHHOTO
Kaptodensa dpu
[Mocypa: kactptonA
Konnuectso: 1,8 Kr nogconHe4YHoro macna 9 lMoka TemnepaTypa macna He Het 9 Het
Ha nopuunto; 200r kapTodena dpu rnydo- nocturHet 180 °C

KoW 3amopo3sku (Hanpumep McCain 123
Frites Original), ana koHhopkn & 18 cm
nnn 17 cm

Mpwn ncnonbL3oBaHMM KOHMOPKN & 18 cM ¢ HOMUHAIBHOM
molHocTeto 1500 BT Bpemsa 3akmnaHmA yBemumBaeTcA NpuMM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha 1 CTyMeHb.
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A\ Biztonsagi utmutato

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és a szerelési utmutatot, valamint
a készllék garanciajegyét 6rizze meg
késBbbre vagy a kdvetkezd tulajdonos
részére.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral valo alkalmazasra keészilt. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
Uzemelés kdzben soha ne hagyja feltigyelet
nélkll. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.

Ne fedje le a f6zb&fellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld védbeszkozt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia........c.ccocceveuee. 35
AUtoMAtiKUS IdBZITES ...eveeieeieeee e 36
[0 0177 4= T o - H PSS 36
Automatikus idOKOraL..........ccoveeemreceerrcer e 36
TOrlesi VEdelem .........ccceceerrcseerrsserrsscersssssssssssessssmssssssnssssannees 36
Energiafogyasztas Kijelzése........cccuecmrrrrrrcrrssnsssrssnnssssnennes 36
P =T o] o 1= 11T = L= T 37
Alapbeallitdsok megvaltoztatasa..........ccocevveveveieeieieccicece e 38
Tisztitas €S APOIAS.....cccevreriririiirrr e 38
U =T LR 1= Ly 1 VOO 38
FAN (o yd0) (= (V1= G €= (TR 38
Uzemzavar elNAritasa ........coeeeeeeesmrenesssessssesesssssasesssssssasenssens 39
UQYFEISZOIGAIAL ......c.eecereeecerecareeasereaseeasasesssesnsessssesasesssaseans 39
[ 0] 0T T=Y LY =Y N 40

Tovabbi informacidkat a termékekr6l, a tartozékokrol, az
alkatrészekrél és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-ban:
www.bosch-eshop.com talal.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, erzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készilék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulekkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
felligyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Tlzveszély!

A forrd olaj és a zsir kdbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja fellgyelet nélkil a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
oOvatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6feluletre.
Ne taroljon targyakat a f&z6fellleten.

A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6zéfelllet alatti
fiokokban.
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A f6z6felllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlendl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Egésveszély!
A f6z8helyek és kornyékuk felforrésodnak,
kilondsen a f6z6felllet kerete, ha van.

Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

A f6z6hely flt, de a kijelz6 nem mUkodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

A sériilések okai

Figyelem!

Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

Kerllje az edények lresen vald melegitését. Sérilések
keletkezhetnek.

Soha ne tegyen forrd serpenyét vagy edényt a kezelbfelliletre,
a kijelz6terliletre vagy a keretre. Sérllések keletkezhetnek.

Attekintés

A kovetkezd tablazatban megtaldlja a leggyakoribb sérlléseket:

Aramiitésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a halézati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogeépet.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozddugot és kapcesolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az Ugyfélszolgalatot

Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Sériilésveszély!

A f6z8edények az edény alja és a f6z6hely
koz6tt keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z8helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Ha a f6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsérilhet.

Az alufdlia vagy a mianyag edények raolvadnak a forré
f6z6helyre. Ezért a tlizhelyvédé folia nem alkalmazhaté az On
f6z&fellleten.

Sériilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkaparéval.
Alkalmatlan tisztitoszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok Ne hasznalja a f6z6&fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpeny6k érdes alja Ellendrizze az edényt.

megkarcolhatja az Gvegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Edény okozta kid6rzs6lédés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpenybket, amikor elmozditja azokat.

minium)

Kagyloformaju  Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy lvegkapardval.

repedés
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Kornyezetvédelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat modon

A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.
Ez a készllék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készllékekrél szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Energiatakarékossagi otletek

Az edényt mindig fedje le egy megfeleld méretd fedbvel.
Fedd nélkili f{6zésnél jelentésen tdbb energia szlikséges. Az
Uvegfeddn at barmikor megnézheti az ételt anélkll, hogy a
fed6t felemelné.

Hasznaljon egyenletes alju edényeket és serpenydket. Az
egyenetlen alj néveli az energiafelhasznalast.

A készillék megismerése

A hasznalati utasitas kilonbdzé f6z6fellletekre vonatkozik. A 2.
oldalon egy méreteket megadd tipustablazat talalhato.

Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell egyeznie a
f6z6hely nagysagaval. Kiléndsen a tul kis méret(i edények
f6zGhelyen torténd hasznalata okoz energiaveszteséget.
Ugyeljen ra: az edénygyartok gyakran a felsd edényatmérét
adjak meg. Ez legtdbbszoér nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérébje.

Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

Kevés vizzel f6zz6n. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

Az edény mindig a f6z8hely lehet legnagyobb fellletét fedje.
Id8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul magas
tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

Hasznalja a f6z6felllet maradékhgjét. Hosszabb f6zési id6k
esetén a f6z6helyet a f6zési id6 lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

Kezel6felllet
/ - o \
O] O O]
o It Il [N
Po= | © ] O o A | © 0
@ 0 1« 2+« 3 - 5.+« 67+ 8- 9
Kiielzok Utasitasok
. Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfelel funkcio
-9 Fézési fokozatok bekapcsol.
Hik Maradékhd A kezel6fellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség
o Forral elekironika befolyasolhatja a miikddést.
‘n'_' — Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékel6k kozelébe. Az
batad ldozités elektronika tulmelegedhet.

Kezelofeliiletek

D Fékapcsolod

A Forralé elektronika

O F6z6hely-kivalasztas

U= Toérlési védelem / gyerekzar

1e2e3e4e Bedllitasi tartomany

© Zbénabekapcsolas

® ldézités
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F6zb6helyek

F6z6hely Hozzakapcsolas és kikapcsolas
O Egykoros f6zéhely
© Kétkoros f6z6hely Valassza ki a f6z6helyet és érintse meg a © szimbdlumot
Haromkoros f6z6hely Vélassza ki a f6z&helyet és érintse meg a @ szimbdlumot, a 2. f(itékdr hozzékapcsol
Ismét érintse meg a @ szimbdlumot, a 3. fiitékér hozzakapcsol
co Sutézona Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a @ szimbdlumot

F&z6hely hozzakapcsolasa: A megfelel§ kijelzé vilagit.

A f6z8hely bekapcsolasa: A készilék automatikusan az utoljara beallitott teljesitményt valasztja.

Maradékhé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

A fozofelulet beallitasa

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beallitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kilénb6z8
ételekre vonatkozd f6zési id6k.

Fézofelilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Bekapcsolés: érintse meg a D szimbdlumot. Egy hangjelzés
hallhaté. A fékapcsold feletti jelz6lampa és a & kijelzések
vilagitanak. A f6z6felllet lzemkész.

Kikapcsolas: érintse meg a O szimbdlumot, amig a f6kapcsold
feletti jelz6lampa és a kijelzések ki nem alszanak. Valamennyi
f6z6hely ki van kapcsolva. A maradékhé-kijelzés mindaddig
vilagit, amig valamennyi f6z6hely megfelel6en ki nem hdilt.

Utasitasok

m A f6z6fellilet automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb ideig ki van kapcsolva.

m A bedllitdsokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id6 alatt djra
bekapcsolja a f6z6fellletet, a f6zbfellilet az addigi
beallitasokkal kezd el Uzemelni.

F6zG6hely beallitasa

A beallitasi tartomanyban allithatja be a kivant f6zési fokozatot.

1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensé fokozattal is.

Ez a beallitasi tartomanyban a e szimbdlummal van jeldlve.

F6zési fokozat beallitasa

A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a O szimbdlumot a f6z6hely kivalasztasahoz.
A f6zésifokozat-kijelz6n vilagit a i, a f6zésifokozat-kijelz6 alatt
vilagit a _.

2. Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant f&zési fokozatot.
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Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z6hely még forré. Melegen
tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot
olvaszthat. Ha a f6z8hely tovabb hdil, a kijelzé F-ra valt. Amikor
a f6z6hely elegenddéen lehlilt, a kijelzé kialszik.

O O O O
e O - O O
LT SR

6 +|| 2 « - 4+ 5 .6

A f6zési fokozat megvaltoztatasa
Valassza ki a f6z8helyet, és a beallitasi tartomanyban allitsa be
a kivant f6zési fokozatot.

F6z6hely kikapcsolasa

Vélassza ki a O szimbdélummal a f6zéhelyet. A bedllitasi
tartomanyban allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva
megjelenik a maradékhé-kijelzés.

Utasitasok

m Az utoljara kivalasztott f6z6hely aktivalva marad. A f6z6helyet
beadllithatja anélkil, hogy Ujra kivalasztana.

m A f6z6hely szabalyozasa a f(ités be- és kikapcsolasaval
torténik. A f(ités a legnagyobb teljesitményen is be- és
kikapcsolhat.



Fozési tablazat
Az aldbbi tablazatban néhany példa talalhaté.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,

sulya és min6sége. Emiatt eltérések lehetnek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(irlin folyos ételeket néhanyszor keverje meg.

Tovabbfdézési foko-
zat

Tovabbfdzési idotar-

tam percben

Olvasztas

Csokoladé, csokoladébevonat 1-1. -

Vaj, méz, zselatin 1-2 -
Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsefbzelék) 1-2 -

Tej** 1.-2. -

Virsli melegitése vizben** 3-4 -
Kiolvasztas és melegités

Mélyh(itott spenot 2.-3. 10-20 perc
Mélyhiitott porkolt 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas, f6zés

Gombdc 4-5* 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc
Fézés, g6zoblés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 35-45 perc
Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30 perc
Sdés burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt o6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Zb6ldség 2.-3. 10-20 perc
Z6ldség, mélyh(itott 3.-4. 10-20 perc
F&zés kuktaban 4-5 -

Parolas

Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc
Siités**

Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott*** 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hamburger, hispogacsa (3 cm vastag)*** 4.-5. 30-40 perc
Szarnyas mellehtsa (2 cm vastag)*** 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehusa, mélyhitott*** 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itétt, pl. halrudacskak 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
Serpenybben készitett ételek mélyhiitott 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
Tukortojas 5-6 3-6 perc

* Tovabbf6zés fedd nélkil
** Fedd nélkl
*** Tdbbszor forditsa meg
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Tovabbfézési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben

Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan sisse 1-2 | olajban**)

Mélyh(itott termékek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok 89 -
Krokett 7-8 -
Hus, pl. darabolt csirke 6-7 -
Hal panirozva vagy sértésztaban 5-6 -
Z6ldség, gomba panirozva vagy sOrtésztaban 5-6 -
Aprositemény, pl. fank/berliner (161t6tt fank), gyimadlcs sortésztaban 4-5 -

* Tovabbfézés fedd nélkil
** Fed6 nélkl
*** Tdbbszor forditsa meg

Forralo-elektronika

A forral6-elektronika a féz6helyet a legnagyobb teljesitménnyel
fti fel, majd visszakapcsol az On dltal valasztott tovabbfézési
fokozatra.

A beallitott tovabbf&zési fokozattdl fligg, hogy mennyi id§ alatt
melegszik fel a f6z6hely.

Forralo elektronika beallitasa

A forrald elektronika csak a f6z6hely bekapcsolasa utani elsé
30 masodpercben aktivalhato:

1. Allitsa be a f6z6hely kivant tovabbf6zési fokozatét.
2. Erintse meg a & szimbdlumot.

A forralé elektronika aktivalva van. A kijelz6n felvaltva villog a A
és a tovabbf6zési fokozat.

Forralas utan a kijelzé6n mar csak a tovabbf6zési fokozat vilagit.

Fozési tablazat a forralo elektronika hasznalatahoz

Az alabbi tablazatbdl megtudhatja, melyik ételhez hasznalhato
a forrald elektronika.

A kisebb megadott mennyiség a kisebb f6z8helyekre, a
nagyobb mennyiség a nagyobb f6z8helyekre vonatkozik. A
megadott értékek iranyértékek.

A sUrln folyods ételeket néhanyszor keverje meg.

Etel forral6 elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben

Melegités

Husleves 500 ml-1 | A 7-8 4-7 perc

Rantassal készllt leves 500 ml-1 | A 2-3 3-6 perc

Tej** 200-400 ml A1-2 4-7 perc

Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsefézelék) 400-800 g A1-2 -

Kiolvasztas és melegités

Mélyh(itott spenot 300-600 g A 2.-3. 10-20 perc

Mélyh(itott porkolt 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 perc

Puhara parolas

Hal 300-600 g A 4-5* 20-25 perc

Fézés

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 125-250 g A 2-3 20-25 perc

Héjaban f6tt burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 perc

Sds burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 perc

Z6ldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 perc

Mélyh(itdtt zoldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 perc

Parolas

Gongyolt hus 4 darab A 4-5 50-60 perc

Parolt silt 1 kg A 4-5 80-100 perc

* Tovabbf6zés fedd nélkul
** Fedd nélkul
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Etel forral6 elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben

Sitées™*

Husszelet, natur vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc

Karaj, natlr vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc

Steak (3 cm vastag) 1-2 darab A 7-8 8-12 perc

Hal és halfilé panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc

Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itétt, pl. halrudacskak 200-300 g A 6-7 8-12 perc

Palacsinta A 6-7 fc?.lyamatosan
slisse

* Tovabbf6zés fed6 nélkul
** Fedd nélkdl

Tanacsok a forralé-elektronika hasznalatahoz

A forralo-elektronika tapanyagokat kimélé és kevés vizzel
torténd fézést biztosit.

Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolas: érintse meg a = szimbolumot kb.
4 masodpercig. A C= szimbodlum feletti jelz8lampa
10 masodpercig vilagit. A f6zéfelllet le van zarva.

Idozités
Az id6zités kétféleképpen hasznalhato:

A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.
Konyhai 6raként.

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

frion be egy idStartamot a hasznalni kivant f6zéhelyhez. Az
id6tartam leteltekor a f6z6hely automatikusan kikapcsol.
Id6tartam beallitasa

A f6z6hely legyen kivalasztva és beallitva.

1. Erintse meg a ®© szimbdlumot. A f&z8hely 1= kijelzése
vilagit. Az idézitéskijelzon vilagit a O

2. A kdvetkez6 10 masodpercben allitsa be a kivant id6tartamot
a beallitasi tartomanyban.

A nagy f6z6helyeken csak kb. 3 csésze vizet, a kis
f6z6helyeken kb. 2 csésze vizet adjon az ételhez.

Fedje le az edényt egy fedbvel.

A forralo-elektronika nem alkalmas olyan ételek
elkészitéséhez, melyeket sok vizben kell {6zni (pl. tészta).

Kikapcsolas: érintse meg a C= szimbdlumot kb.
4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcioval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalédik, ha kikapcsolja a f6zbfelliletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasarol az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.
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Az id6tartam lefut. Ha tobb f6z8helyhez is bedllitott idétartamot,
mindig a kivalasztott f{6z6helyhez tartozo idétartam jelenik meg.
Az id6tartam letelte utan

Amikor az idétartam lefutott, a {6z8hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhato, és a kijelzén 10 masodpercig vilagit a oo,
A 1=l kijelzés vilagit. Erintsen meg egy tetszSleges
szimbodlumot. A kijelzések toérlédnek és a hangjelzés elhallgat.

Idétartam korrigalasa vagy térlése

Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a ® szimbdlumot. A
=1 kijelzés vilagit. A beallltaS| tartomanyban maodositsa az
idStartamot vagy éllitsa £iii-ra.

Utasitas: Legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.
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Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval elévalaszthatja az idétartamot az dsszes
f6z6helyhez. Egy f6z6hely minden egyes bekapcsolasakor lefut
az el6valasztott idétartam. Az id6tartam leteltekor a f6z6hely
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id6zités bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z8helyhez beallitott id6tartamot
vagy kikapcsolhatja a f6z6hely automatikus id&zitését:

Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a ® szimbdlumot. A
kivant |-l kijelzés vilagit. A bedllitasi tartomanyban mddositsa
az id6tartamot vagy éllitsa Li-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai ¢raval legfeljebb 99 perces idétartamot allithat be.
Ez minden egyéb beallitastol fliggetlenil mdkodik.

Konyhai 6ra bekapcsolasa

A konyhai érat kétféleképpen lehet bekapcsolni:

Automatikus idokorlat

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkdl, hogy a
beadllitast modositana, az automatikus id6korlat aktivalédik.

Ez megszak|t a a f6zbéhely flitését. A 16z8helykijelzdn felvaltva
villog a = & és a H/k maradékhé-kijelzés.

Torlési védelem

Ha letorli a kezel6fellletet, mikdzben a f6zéfelllet be van
kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak.

Ennek elkerlilése érdekében a f6zdfelllet torlési védelem
funkcidval rendelkezik. Erintse meg a W c= szimbdlumot. Egy
hangjelzés hallhaté és a W) c= szimbdlum feletti jelz6lampa

Energiafogyasztas kijelzése

Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6z&felllet be- és
kikapcsolasa kozotti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kévetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattéraban, pl. 1,08 kWh.

A kijelzés pontossaga tobbek kdzdtt a haldzati feszlltség
mindségétdl fligg.

A kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak maodjardl az
Alapbeallitasok cimU fejezetben olvashat.
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Kivalasztott f6z6hely esetén érintse meg a (® szimbdlumot
kétszer 10 masodpercen beliil.

Kivalasztott f6z6hely nélkiil érintse meg a (® szimbdlumot.
A L) kijelzés vilagit.
Konyhai ora beallitasa
Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant idét.

Az id6tartam letelte utan

A beallitott idd letelte utan egy hangjelzés hallhato. Az
idézitéskijelzon vilagit a 4. A konyhai 6ra £ kijelzése vilagit.
10 masodperc utan a kijelzé kikapcsol.

Id6 megjelenitése

A O szimbdlummal vélassza ki a konyhai 6rat. Az id6 10
masodpercre megjelenik.

Id6 korrigalasa
A (© szimbdlummal vélassza ki a konyhai érat és allitsa be Ujra.

Ha megérint egy tetszéleges kezel&fellletet, a kijelzd kialszik.
Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlat aktivalédasa a beallitott f6zési fokozathoz igazodik
(1-10 ¢dra).

vilagit. A kezel6felllet 30 masodpercig le van zarva. Letordlheti
a kezel6fellletet anélkll, hogy a beallitdsokat megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsoldt a torlési védelem funkcid nem érinti. A
f6z6fellletet barmikor kikapcsolhatja.



Alapbeallitasok

A készilék kildnb6zb alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
beadllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzés Funkcié

c Automatikus gyerekzar
i Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

cc Hangjelzés
£ Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva.
{ Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.
Z Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.
3 Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése bekapcsolva.*

(K]

Energiafogyasztas kijelzése (A haldzati feszlltséggel kapcsolatban érdeklédjon aramszolgaltatdjanal.)

]

o Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.*

{ Fogyasztas kijelzése 230 V haldzati fesziiltség esetén.
c Fogyasztas kijelzése 400 V haldzati feszliliség esetén.
o Fogyasztas kijelzése 220 V haldzati feszilltség esetén.
Y Fogyasztas kijelzése 240 V haldzati feszilltség esetén.

Automatikus idozités

[}
(]

£ Kikapcsolva.*
-89 |détartam, mely utan a f6z6helyek kikapcsolnak

ch Idézités vége hangjelzés id6tartama
{ 10 masodperc.*
£ 30 masodperc
7 1 perc.

Flitokorok hozzakapcsolasa

]

I Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.
Z Utolso bedllitas a f6z6hely kikapcsolasa elétt.*

cq A f6z6hely kivalasztasanak ideje
£ Korlatlan: Az utolséként kivalasztott f6z8helyet barmikor bedllithatia anélkil, hogy ujra kivalasztana.*

{ Az utolsoként kivalasztott f6z8helyet a kivalasztast kovetd 10 méasodpercben bedllithatja, késébb a bedllitas el6tt

Ujra ki kell valasztania a f6z6helyet.

]

Visszaallitas alapbeallitasra
I Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

* Alapbeallitas
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Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1.Kapcsolja be a f6z6fellletet.

2. A kévetkezd 10 masodpercben érintse meg a ©
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig.

A bal kijelzén felvéltva villog a ¢ és a {, a jobb kijelzdn vilagit a
"~
.

Tisztitas és apolas
Az ebben a fejezetben szerepld utasitasok a f6z6felllet

apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztité- és apoldszerek az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6felliletet minden f6zés utan tisztitsa meg. gy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6&fellletet, ha az mar lehdilt.

Csak lvegkeramighoz alkalmas tisztitészert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

m higitatlan kézi mosogatdszert

m mosogatdégéphez hasznalatos tisztitdszert
m suroldszert

m agressziv tisztitdoszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

m karcolast okozé szivacsot

m magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet

Az er6s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben kaphaté
Uvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a gyartd utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapar¢ az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhet6 be.

Uvegkeramia tisztitdsara szolgalé specidlis szivacsokkal jo
tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6z6felllet keretén bekdvetkezd sériilések elkerllése
érdekében tartsa be a kdvetkez§ utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kend&ket hasznalat el6tt alaposan 6blitse ki.
= Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy surolészert.

m Ne hasznalja az Gvegkaparot.
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3. Erintse meg a ® szimbdlumot tébbszér egymas utan
mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant
Kijelzés.

4. A beadllitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

O O
© O

2.3 4-5-6-7-8-9

O alo 5

5.Erintse meg a (® szimbdlumot és tartsa nyomva
4 masodpercig.

A beallitas aktivalddott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok mdédositasahoz a f6kapcsoldval kapcsolja ki
a féz6fellletet, majd allitsa be Ujra.



Uzemzavar elharitasa

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprosagrol
van sz6. Miel6tt hivna az Ugyfélszolgalatot, kérjlk, vegye
figyelembe a tablazatban talalhatd utmutatasokat.

A f6z6felllet elektronikdja a kezel6fellilet alatt talalhato.
Kllénb6z8 okokbdl kifolydlag a hémérséklet ezen a terliileten
jelent6sen megemelkedhet.

Azért, hogy az elektronika nehogy tulheviljon, a f6zGhelyek
szilkség esetén automatikusan kikapcsolnak. Az 2, FH vagy
F5 kijelzés felvaltva jelenik meg a H vagy A maradékhd-

kijelzéssel.

Kijelzés Hiba Intézkedés

Nincs Az aramellatdas megszakadt. Ellendrizze a készllék haztartasi biztositékat. Ellenérizze mas
elektronikus készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrol van-e
sz0.

Minden kijelzés vil- A kezel&fellilet nedves vagy egy targy van Torolje szarazra a kezel6fellletet vagy tavolitsa el a targyat.

log. rajta.

FZ Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezelSfellletet.

hasznalt tobb f6z8helyet. Az elektronika

Ha az £ kialszik, az elektronika megfeleléen lehlilt. Folytathatja

védelme érdekében a f6z6hely kikap- a f6zést.
csolt.
FY Az F2 lekapcsolta a fé6zéhelyet, de az  Vérjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezeléfelletet.

elektronika tovabb melegedett. Emiatt
minden f6z8hely kikapcsolt.

Ha az F Y kialszik, folytathatja a f6zést.

FLS és af6zési foko- Figyelem: Egy forré edény van a kezel6fe- Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik.

lUlet kozelében. Az elektronika tulmele-
gedhet.

zat felvaltva villog.
Egy hangjelzés hall-
haté

Folytathatja a f6zést.

F5 és hangjelzés

Egy forré edény van a kezel6felillet koze- Tavolitsa el az edényt. Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetsz6-

lében. Az elektronika védelme érdekében leges kezel6felliletet. Ha az F 5 kialszik, folytathatja a fézést.

a f6z6hely kikapcsolt.

FB A f6z8hely tul sokaig Uzemelt és magatol A f6z8helyet azonnal ujra bekapcsolhatja.

kikapcsolt.

Ugyfélszolgalat

Ha a készilléket javitani kell, Uigyfélszolgalatunk az On
rendelkezésére all.

E-szam és FD-szam:

Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg készlléke E-szamat
és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egyitt a készllék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vev@szolgalati technikus kiszallasa
hibas kezelésbdél fakadd zavarok esetén a garancialis
idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast
szakkeépzett szerelGk végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készilékéhez.
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Probaételek

Ez a tablazat a mingségellendrzd intézetek részére készilt a

késziilékeink tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhetd Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcids edénykészlet
HEZ 390042), az alabbi méretekkel:

Nyeles edény @ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egykoros
f6z6hely

F6z6edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm @ egykdrds f6z8hely
F6z6edény @ 22 cm, 4,2 L, a 18 vagy a 17 cm @ f6z8helyhez

Sitéserpenyd @ 24 cm,a 18 cm Jvagya 17 cm @
f6z6helyhez

Forralasi
fokozat

Probaételek

Felflités /Forralas Tovabbf6zés

Fedo Tovabbfozési

fokozat

Id6tartam (perc:masodperc) Fed6

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét,
150 g) a 14,5 cm @ f6z6helyen

nem

Lencseleves melegitése és melegen
tartasa

Edény: f6z6edény
Lencseleves a DIN 44550 szerint
Kezd6é hémérséklet 20 °C

Mennyiség 450 g a 14,5 cm @ f6z6hely-
hez

Mennyiség: 800 ga 18 cm P vagy a 17
cm J f6z6helyhez

Lencseleves konzervbd!

pl. Erasco lencseterrin virslivel: Kezd6
hémérséklet 20 °C

Mennyiség 500 g a 14,5 cm O f6z8hely-
hez

Mennyiség: 1000 g a 18 cm @ vagy a
17 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:00 keverés nélkil igen igen

kb. 2:00 keverés nélkil igen igen

kb. 2:00

(keverés kb. 1:30 elteltével)
kb. 2:30

(keverés kb. 1:30 elteltével)

igen igen

igen igen

Besamelmartas f6zése

Edény: nyeles edény

Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej 92
(3,5% zsirtartalom) és egy csipet s6 a

14,5 cm @ f6z6helyhez

kb. 5:20 nem 113 nem

' A vajat megolvasztjuk, hoz-
zakeverjik a lisztet és a sot,
és 3 percet f6zzUk.

2 Hozzaadjuk a tejet, és allando keverés
mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartas
felforrt, tovabbi 2 percig 1-es
fokozaton f6zzik, kdzben
allanddan kevergetjik.

Tejberizs f6zése
Edény: f6z6edény
Tej h6mérséklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 22,5 g
cukor, 750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és
egy csipet s6 a 14,5 cm @ f6z6helyhez
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kb. 6:30

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

€s a sot.

nem igen

10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.



Probaételek

Forralasi
fokozat

Felfiités /Forralas
Id6étartam (perc:masodperc)

Fedo

Tovabbf6zés

Tovabbfozési
fokozat

Fedo

Recept: 250 g kerekszemdi rizs, 30 g
cukor, 1 11tej (3,5% zsirtartalom) és egy
csipets6éa18cm dvagyal7cmd
f6z6helyhez

9

kb. 6:30

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

és a sot.

nem

2

igen

10 perc utan keverjik meg a

tejberizst.

Rizs f6zése

Edény: f6z6edény
Vizhémérséklet 20 °C
Recept a DIN 44550 szerint:

125 g hosszuszemd rizs, 300 g viz és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept a DIN 44550 szerint:

250 g hosszuszemli rizs, 600 g viz és
egy csipet sé a 18 cm @ vagy a 17 cm
@ f6z6helyhez

kb. 2:48

kb. 3:15

igen

igen

igen

igen

Sertés szlizérmék siitése
Edény: sitéserpenyd
Sz(izérmék kezdd hémérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (8sszsuly kb.
300 g, kb. 1 cm vastag), 15 g naprafor-
goolaja 18 cm @ vagy a 17 cm O f6z6-
helyhez

kb. 2:40

nem

nem

Palacsinta siitése
Edény: stéserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként
a 18 cm J vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:40

nem

6 vagy 6. a kivant
sutési eredménytdl
fliggben

nem

Mélyhiitott hasabburgonya siitése
Edény: f6z6edény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, ada-
gonként: 200 g mélyh(itétt hasabburgo-
nya (pl. McCain 123 Frites Original) a 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Amig az olaj hémérséklete eléri a
180 °C-ot

nem

nem

Ha a 18 cm atméréj f6z6helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi idé kb. 20%-kal
hosszabb lesz és a tovabbf6zési fokozat egy tovabbf§zési

fokozattal né.
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Setarea dispozitivului electronic de asistenta a prepararii ...... 47
Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii. 48
Indicatii pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

............................................................................................................. 48
Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor............. 48
Pornirea si oprirea sistemului de sigurantd impotriva accesului

(o700 11 Lo SRS 48

Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor...... 48

A\ Instructiuni de securitate

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrafi
atat instructiunile de utilizare si montaj, cat
Si actele aparatului, pentru o utilizare

ulterioara sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizai
aparatul numai in spatii inchise.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru
plita. Acestea pot duce la accidente, de ex.
datorita supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie
neadecvate sau gratare de protectie pentru
copii. Acestea pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
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QLT 0T o T 2 T o 49
O pozitie de fierbere trebuie sa se deconecteze automat....... 49
Temporizatorul automMat......cccecieceieec s 49
Ceasul cu alarma de bUCELANE.......coeveverenrrreeceere 49
Limitarea automata a timpului.......ccecveemvmrccmnerisnnsenssnsnnenns 49
Protectia la Stergere ... 50
Afisarea consumului de energie........cccervsernrmrnsensssrssesssannans 50
Setari de baza...........ccocrrnrmnimnn s ———— 50
Modificarea setarilor de Daza ... 51
Curatarea Si INQrijir@a.......coe e 51
Placa VItroCEramiCa ......covvveeresieiieesi e 51
(OF=To U1 IN o111 1= E RSOSSN 51
Remedierea defectiunilor ... 52
Unitéatile de service abilitate ... 52
Preparate de verificare ........cccoerriiimisssninsnnnnssnnse s 53

Pe pagina noastra de internet gasiti alte informatii referitoare la
produse, accesorii, piese de schimb si servicii:
www.bosch-home.com si la magazinul online:
www.bosch-eshop.com

senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decéat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Pericol de incendiu!
Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.
Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.



Aparatul se infierbanta. Nu pastrati

niciodata obiecte inflamabile sau doze de

spray in sertarele aflate direct sub plita.

Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de provocare a arsurilor!

Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectafi
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca

aparatul este defect, scoateti fisa de retea

sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Cauzele avariilor

Atentie!

Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgarie placa vitroceramica.

Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce deteriorari.
Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul de

comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se pot produce

deteriorari.

Vedere de ansamblu
Tn tabelul urmator gasiti cele mai frecvente avarii:

Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se pot
produce deteriorari.

Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice se
topesc pe poziliile de fierbere fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvata pentru plita dumneavoastra.

Avarie Cauza Masura

Pete Preparate varsate Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.
Produse de curatare neadecvate Utilizafi numai produse de curdtat adecvate pentru placa vitroceramica

Zgérieturi Sare, zahar si nisip Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor Verificati vesela.

zgarie placa vitroceramica

Schimbari de Produse de curatare neadecvate Utilizafi numai produse de curdtat adecvate pentru placa vitroceramica

culoare
miniu)

Frecare cu bazele oalelor (de ex. alu- Ridicati oalele si tigaile cand le deplasati pe plita.

Defecte superfi- Zahar, preparate cu continut ridicat Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

ciale de zahar
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Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

R

hi¢

Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinia aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.

ecomandari pentru economisirea energiei

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. Tn cazul
fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai multa energie.
Un capac din sticla permite vizualizarea fara sa trebuiasca sa
ridicati capacul.

Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au fundul
plat vor mari consumul de energie.

Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diverse plite. La
pagina 2 gasifi sumarul caracteristicilor dimensionale.

Panoul de comanda

Diametrul bazei oalei sau tigaii trebuie sa corespunda
dimensiunii pozitiei de fierbere. In special oalele prea mici pe
pozitiile de fierbere duc la pierderi de energie. Tineti seama:
producéatorii de vesela indica adesea diametrul superior al
oalei. Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala mare,
umpluta putin, necesita multa energie.

Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste energie. In
cazul legumelor, vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafatd cat mai mare din
pozitia de fierbere.

Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara de
fierbere.

Alegeti o treapta de fierbere indelungata potrivita. In cazul
unei trepte de fierbere indelungate prea mari pierdeti energie.

Utilizati caldura reziduald a plitei. in cazul timpilor mai lungi
de preparare, deconectati pozitia de fierbere deja cu 5-10
minute Tnainte de finalul duratei de preparare.
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Afisaje
-9 Trepte de fierbere
HikR Caldura reziduala
A Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii
BE Temporizator

Panouri de comanda

O) Comutator principal

A Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

O Selectie pozitie de fierbere

U Protectia la stergere / Sistemul de siguranta impo-
triva accesului copiilor

1e2e3e4e Domeniul de setari

© Conectarea zonelor

® Temporizator

Indicatii

Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare va fi
activata.
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Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

Nu trageti nicio oald in apropierea afisajelor si senzorilor.
Sistemul electronic se poate supraincalzi.



Pozitiile de fierbere

Pozitia de fierbere

Conectare si deconectare

O Pozitia de fierbere cu un circuit
© Pozitia de fierbere cu doud cir- Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul ©
cuite
Pozitia de fierbere cu trei cir-  Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul @), va fi conectat cel de-al 2-lea circuit de

cuite incéalzire

Atingeti din nou simbolul © , va fi conectat cel de-al 3-lea circuit de incalzire

co Zona pentru cratite

Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul @

Conectarea pozitiei de fierbere: Afisajul corespunzator se aprinde.

Pornirea pozitiei de fierbere: Ultima marime setata este selectatd automat.

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduald cu doua trepte
pentru fiecare pozitie de fierbere.

Pornirea plitelor

Tn acest capitol veti afla cum s& setati pozitiile de fierbere. Veti
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare pentru
diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul intrerupatorului
principal.

Conectare: Atingeti simbolul (D. Se aude un semnal sonor.
Becul indicator de deasupra comutatorului principal si afisajele
Ll se aprind. Plita este gata de functionare.

Deconectare: atingeti simbolul D, pana cand becul indicator
de deasupra comutatorului principal si afisajele se sting. Toate
pozitille de fierbere sunt deconectate. Indicatorul de caldura
reziduala raméane aprins pana cand pozitiile de fierbere se
racesc suficient.
Indicatii
Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile de fierbere
sunt deconectate mai mult de 20 secunde.

Setérile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca pornifi din nou in acest interval, plita se
pune in functiune cu setarile anterioare.

Setarea pozitiei de fierbere

Setati treapta de fierbere doritd, in domeniul de setari.
Treapta de fierbere 1 = puterea minima

Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara. Ea este
marcata in panoul de reglaj cu simbolul e.

Setarea treptei de fierbere

Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul QO pentru a selecta pozitia de fierbere.

Pe afisajul treptelor de fierbere se aprinde £, sub afisajul
treptelor de fierbere se aprinde _.

2.7n domeniul de setari, setali treapta de fierbere dorita.

Daca pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca fierbinte.
Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau topi ciocolata.
Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste, indicatia de pe
afisaj se modificad in f. Afisajul se stinge cand pozitia de
fierbere s-a racit complet.

e O ~1O O
% 0

- 6 || 2. « 45 - 6

Modificarea treptei de fierbere
Selectati pozitia de fierbere si setati treapta de fierbere doritd in
domeniul de setari.

Oprirea pozitiei de fierbere

Cu simbolul O selectati pozitia de fierbere. Setati in domeniul
de setari 0. Dupa circa 10 secunde apare indicatorul de
temperatura reziduala.

Indicatii

Ultima pozitie de fierbere reglata raméane activata. Puteti regla
pozitia de fierbere fara a o selecta din nou.

Pozitia de fierbere se regleaza prin conectarea i
deconectarea incalzirii. Incalzirea se poate conecta i
deconecta si la puterea cea mai mare.
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Tabel de preparare
Tn urmatoarele tabele gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de fierbere depind de tipul,
greutatea si calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.

Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.
Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Topire
Ciocolata, glazura 1-1. -
Unt, miere, gelatina 1-2 -
incalzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2 -
Lapte™ 1.-2. -
Incélzirea in ap& a carnciorilor** 3-4 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 2.-3. 10-20 min.
Gulas congelat 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, fierbere la foc mic
Perisoare, galuste 4-5* 20-30 min.
Peste 4-5% 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos besamel 1-2 3-6 min.
Sosuri frecate, de ex. sos bernaise, sos olandez 3-4 8-12 min.
Fierbere, preparare cu aburi, fierbere inabusita
Orez (cu cantitate dublad de apd) 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1.-2. 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi natur 4-5 15-25 min.
Paste fainoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocane, supe 3.-4. 15-60 min.
Legume 2.-3. 10-20 min.
Legume, congelate 3.-4. 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 4-5 -
Preparare inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.-3. 50-60 min

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Prajire**
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel, congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane*** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri / chiftele (grosime 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Piept de pasare (grosime 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Piept de pasare, congelat*** 5-6 10-30 min.
Peste si file de peste natur 5-6 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 6-7 8-12 min.
Scampi si creveti 7-8 4-10 min.
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 continuu
Omleta 3.-4. continuu
Ochiuri 5-6 3-6 min.
Prajire in baie de ulei (150-200g per poriie, prdjire de durata in 1-2 | de ulei**)
Produse congelate, de ex. cartofi prdjifi, crochete de pui 8-9 -
Crochete 7-8 -
Carne, de ex. bucati de pui 6-7 -
Peste pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Produse mici de patiserie, de ex. gogosi, fructe in aluat cu bere 4-5 -

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii incalzeste cu
putere maxima pozitia de fierbere si apoi comuta singura pe
treapta de fierbere aleasa de dumneavoastra.

Timpul in care se incalzeste pozitia de fierbere depinde de
treapta aleasd pentru fierberea indelungata.

Setarea dispozitivului electronic de asistenta
a prepararii
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii poate fi activat

numai in primele 30 de secunde dupa conectarea poziliei de
fierbere:

1. Setati treapta de fierbere indelungata dorita pentru pozitia de
fierbere.
2. Atingeti simbolul A.

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este activat. Pe
afisaj se aprind intermitent si alternativ = si treapta de fierbere
indelungata.

Dupa inceperea fierberii, pe afisaj ramane aprinsa numai
treapta de fierbere indelungata.



Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Tn urmatorul tabel veti gasi pentru ce preparate este adecvat
dispozitivul electronic de asistenta.

Cantitatea mai mica se refera la pozitiile de fierbere mici, iar
cantitatea mai mare se referd la pozitiile de fierbere mari.
Datele indicate reprezinta valori orientative.

Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Preparat cu dispozitivul electronic de asistenta Cantitate Treapta de fier-  Timpul total de
bere preparare in
minute
incélzire
Supéd limpede 500ml-1ltr A 7-8 4-7 min.
Supe groase 500ml-1ltr A 2-3 3-6 min.
Lapte*™ 200-400ml A1-2 4-7 min.
incélzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 400-800g A1-2 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 300-600g A 2.-3. 10-20 min
Gulas congelat 500g-1kg A 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere
Peste 300-6009 A 4-5* 20-25 min.
Fierbere
Orez (cu cantitate dubla de apd) 125-2509g A 2-3 20-25 min.
Cartofi fierti in coaja cu 1-3 cesti de apa 750g-1,5kg A 4-5 30-40 min.
Cartofi natur cu 1-3 cesti de apa 7500-1,5kg A 4-5 20-30 min.
Legume cu 1-3 cesti de apa 500g-1kg A 2.-3. 15-20 min.
Legume congelate, cu 1-3 cesti de apa 500g0-1kg A 4.-5. 15-20 min.
Preparare inabusita
Rulade 4 bucati A 4-5 50-60 min.
Friptura indabusita 1kg A 4-5 80-100 min.
Prajire**
Snitel, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 1-2 bucati A 7-8 8-12 min.
Peste si file de peste pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 200-300g A 6-7 8-12 min.
Clatite A 6-7 prajire continua

* Fierbere indelungaté fara capac
** Fara capac

Indicatii pentru dispozitivul electronic de
aS|sten;a a prepararii
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este conceput

pentru o preparare cu putind apa, care menajeaza substantele
nutritive.

Pentru pozitiile de fierbere mari, adaugati preparatului numai
cca. 3 cesti de ap3, iar pentru pozitiile de fierbere mici, numai
cca. 2 cesti de apa.

Acoperiti oala cu un capac.

Pentru alimentele care se prepard cu multa apa (de ex. fidea)
dispozitivul electronic de asistentad nu este adecvat.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor,
impiedicali pornirea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor
Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectare: Atingeti simbolul = timp de cca. 4 secunde. Becul
indicator de deasupra simbolului C= se aprinde timp de
10 secunde. Plita este blocata.

Deconectare: Atingeti simbolul & timp de cca. 4 secunde.
Plita este deblocata.

48

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta funciie, sistemul de siguranta Impotriva accesului
copiilor este activat automat intotdeauna cand opriti plita.
Pornirea si oprirea

Puteti citi Tn capitolul Setarile de baza cum sa porniti sistemul
automat de siguranta impotriva accesului copiilor.



Temporizator

Temporizatorul poate fi utilizat in doud moduri:

O pozitie de fierbere trebuie sa se opreasca automat.
Ca ceas de bucatarie.

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat

Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita. Pozitia de
fierbere se deconecteaza automat dupa expirarea duratei de
preparare reglate.

Setarea duratei de preparare

Pozitia de fierbere trebuie sa fie selectata si setarile efectuate.

1. Atingeti simbolul (®. Se aprinde afisajul Il al pozitiei de
fierbere. In afisajul timer-ului se aprinde J4J.

2.7n urmatoarele 10 secunde, in domeniul de setari reglati
durata de preparare dorita.

Incepe decrementarea duratei de preparare. Daci ali reglat
cate o durata de preparare pentru mai multe pozitii de fierbere,
va fi afisatd intotdeauna durata de preparare pentru pozitia de
fierbere selectata.

La expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, pozitia de fierbere se
deconecteazd. Se emite un semnal si pe afisaj se aprinde L/
timp de 10 secunde. Afisajul I=l lumineazé cu intensitate.
Atingeti un simbol oarecare. Afisajele se sting, iar semnalul
sonor inceteaza.

Corectarea sau stergerea duratei

Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul (®. Afisajul =
Ium|neaza cu intensitate. In domeniul de setéri, modificati
durata de preparare sau pozitionati pe i

Limitarea automata a timpului

Tn cazul in care o pozitie de fierbere este conectatd un timp mai
indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi activata
limitarea automata a timpului.

Incélzirea pozitiei de fierbere se intrerupe. Pe afi ajul pozitiilor
de fierbere se aprmd intermitent si alternativ = & si indicatorul
caldurii reziduale H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua reglarea din nou.

Momentul in care devine activa limitarea timpului depinde de
treapta de fierbere setata (1 panala 10 ore).

Indicatie: Puteti seta durate de péna la 99 de minute.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteli sa preselectati o durata de preparare
pentru toate pozitiile de fierbere. Dupa fiecare conectare a unei
pozitii de fierbere, Incepe decrementarea duratei de preparare
preselectate. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat
dupd expirarea duratei de preparare reglate.

Cum porniti temporizatorul automat, aflati in capitolul Setari de
baza.

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare pentru o
pozitie de fierbere sau sa deconectati temporizatorul automat
pentru pozitia de fierbere:

Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul (®. Afisajul dorit
1=l lumineaza cu intensitate. In domemul de setdri, modificati
durata de preparare sau pozitionati pe oo

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla durate
de timp de pana la 99 de minute. El este independent de toate
celelalte setari.

Conectarea ceasului cu alarma de bucatarie

Puteti conecta ceasul cu alarma de bucatarie in 2 moduri
diferite:

in conditiile in care ali selectat pozitia de fierbere, atingeti de
2 ori simbolul ®in decurs de 10 secunde.

Fara pozitia de fierbere selectatd, atingeti simbolul (©.

Afisajul £\ se aprinde.

Setarea ceasului de bucatarie
Setati timpul dorit in domeniul de setari.
La expirarea timpului

La expirarea timpului se emite un semnal sonor. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde . Afisajul £\ pentru ceasul de

bucatadrie se aprinde cu intensitate. Dupa 10 secunde, afisajul
se stinge.

Afigarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul ®. Timpul va fi afisat
timp de 10 secunde.

Corectarea timpului
Selectati ceasul de bucétarie cu simbolul (® si setati din nou.
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Protectia la stergere

Cand stergeti panoul de comanda in timp ce plita este pornita, Panoul de comanda este asigurat timp de 30 de secunde.
puteti modifica setarile. Puteti sterge panoul de comanda fara a modifica setarile.
Pentru a evita acest lucru, pllita dvs. are o functie de protectie la  Indicatie: intreruptorul general nu este influentat de functia de
stergere. Atingeti simbolul ¥ . Se aude un semnal sonor gi protectie la stergere. Puteti opri plita oricand.

se aprinde becul indicator de deasupra simbolului W c=.

Afisarea consumului de energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului total de
energie de la conectarea si pana la deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10 secunde in O O
kilowati ora, de ex. 1,08kWh

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea tensiunii —~ 1 i
de la reteaua de curent electric. (©) O O 1 A | @ 1000

Afisajul nu este activat. Cum activali afisajul, aflati in capitolul
Setérile de baza.

Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setdri de baza. Puteti adapta
aceste setari la propriile obiceiuri.

Afigaj Functie

{ Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor

o
i Deconectat.*
{ Conectat.

Semnal sonor

]
iy

£} Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd deconectate.

{ Numai semnalul sonor de operare gresitd conectat.

£ Numai semnalul sonor de confirmare conectat.

= Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresita conectate.*

Afisaj consum de energie (cereti informatii despre tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de energie
electrica)

Ln}
(]

£l Afisarea consumului deconectata.*

{ Afisarea consumului la tensiunea de retea de 230V.
C Afisarea consumului la tensiunea de retea de 400V.
3 Afisarea consumului la tensiunea de retea de 220V.
Y Afisarea consumului la tensiunea de retea de 240V.

]
(K y]

Temporizatorul automat
I Deconectat.*
{-55 Durata dupa care se deconecteazé pozitile de fierbere

Durata semnalului sonor de sfarsit al temporizatorului

m
Dy

{ 10 secunde.*
£ 30 de secunde
3 1 minut.

* Setare de baza
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Afisaj Functie

c Conectarea circuitelor de incalzire
Deconectat.
{ Conectat.

2 Ultima setare inainte de deconectarea pozitiei de fierbere.*

]
[Kn]

Timpul de selectare a pozitiei de fierbere

£ Nelimitat: puteti efectua oricand setari la ultima pozitie de fierbere selectats, far& s& selectati din nou.*

{ Puteti efectua setdri in primele 10 secunde dupa ce ati selectat ultima pozitie de fierbere, apoi trebuie s& selectati
din nou pozitia de fierbere nainte de a efectua noi setari.

co Readucerea la setarea de baza
1 Deconectat.*
{ Conectat.

* Setare de baza

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectali plita.

2.Pe durata urmétoarelor 10 secunde, atingeti simbolul ® timp
de 4 secunde

Pe afigajul din stanga se aprind ¢ si { intermitent si alternativ,
pe afisajul din dreapta se aprinde &J.

Curatarea si ingrijirea

Indicatiile din acest capitol va vor ajuta la curatarea plitei dvs.

Puteti obtine substantele adecvate pentru curatare si ingrijire de
la serviciul nostru pentru clieni sau prin e-Shop.

Placa vitroceramica

Curatati plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la gatit nu
se lipesc prin ardere.

Curatati plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa
vitroceramica. Acordati atentie indicatiilor de curdtare de pe
ambalaj.

Nu utilizati niciodaté:
detergent de vase pentru spalare manuald, nediluat
solutie de curadtat pentru masina de spalat vase
produse de curatare abrazive

produse de curadtare agresive precum spray de cuptoare sau
produse pentru indepartarea petelor

bureti care zgéarie
aparate de curadtat cu jet sub presiune sau cu jet de abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine cu o
rézuitoare pentru geamuri, disponibila in comert. Respectati
recomandarile producatorului.

3. Atingeti simbolul ® pan& cand apare pe display-ul din
stdnga indicatia dorita.

4. Setati valoarea doritda in domeniul de setari.

5. Atingeti simbolul (© timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setarii de baza, deconectati plita de la
intrerupdtorul principal si setati din nou.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si de la
unitatea de service abilitata sau In e-shop-ul firmei noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice, obfineti
rezultate bune de curétare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, v rugdm sa respectati
urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, Thainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.
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Remedierea defectiunilor

n cazul in care apare o defectiune, aceasta este deseori din
cauze minore. Inainte de a chema unitatea de service abilitat3,
acordati atentie indicatiilor din tabele.

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afld sub panoul
de comanda. Din diverse cauze, temperatura din aceastd zona
poate creste puternic.

Pentru ca sistemul electronic sa nu se supraincalzeasca, atunci
cand este neoesar,yozi'giile de fierbere sunt deconectate
automat. Afisajul FZ, FHY, sau F5 apare alternativ cu
indicatorul caldurii reziduale H sau ~.

Afisaj Eroare Masura
Niciuna Alimentarea cu curent electric este intre- Controlati siguranta aparatului la tablou. Verificati, cu ajutorul
rupta. altor aparate electrice, daca s-a produs o pana electrica.

Toate afisajele se Panoul de comanda este ud sau se afla
aprind intermitent un obiect pe el.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

FZ Pe mai multe pozitii de fierbere s-a gatit
un timp mai lung, la o putere mare. Pen-
tru protejarea sistemului electronic, pozi-
tia de fierbere a fost deconectata.

Asteptati un timp. Atingeti un panou de comanda oarecare. Cand
se stinge F 2, sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti conti-
nua gatitul.

Fy in ciuda deconectarii prin 2, sistemul
electronic a continuat sa se incéalzeasca.
Din acest motiv au fost deconectate toate
pozitiile de fierbere.

Asteptati un timp. Atingeti un panou de comanda oarecare. Cand
se stinge F 4, puteti continua gétitul.

F L sitreapta de fier- Avertizare: In zona panoului de comand&
bere se aprind inter- se afla o oala fierbinte. Sistemul electro-
mitent si alternativ.  Nic risca s& se supraincalzeasca.

Se aude un semnal

sonor

Tndepértat,i oala. Indicatorul de eroare se stinge la scurt timp
dupa aceea. Puteti continua gatitul.

FS si semnal sonor n zona panoului de comanda se afld o
oald fierbinte. Pentru protejarea sistemu-
lui electronic, pozitia de fierbere a fost
deconectata.

Tndepértati oala. Asteptati un timp. Atingeti un panou de
comanda oarecare. Cand se stinge F 5, puteti continua gétitul.

Fa Pozitia de fierbere a functionat un timp

prea indelungat si s-a deconectat.

Puteti reconecta plita imediat.

Unitatile de service abilitate

Tn cazul in care aparatul trebuie s fie reparat, unitatile noastre
de service abilitate va stau la dispozitie.

Numarul E si numarul FD:

Cand va adresati unitatii de service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Puteti gasi
placuta de fabrica cu aceste numere in actele aparatului.

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatile service, chiar si in
timpul perioadei de garantie, nu este gratuita.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi ne
asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale pentru
aparatul dvs.
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Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare, pentru a Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu un circuit
usura testarea aparatelor noastre. de @ 14,5 cm
Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela accesoriu de Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de & 18 cm
la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite cu inductie sau @ 17 cm

HEZ 390042) cu urmétoarele dimensiuni: Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de & 18 cm sau &

Cratitd cu coadd @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de fierbere cu 17 cm
un circuit de @ 14,5 cm

incélzire / inceperea fierberii Fierbere indelungata
Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de fier- Capac
incepere a bere indelungata
fierberii
Topirea ciocolatei
Veseld: oala cu coada
Glazura de ciocolata (de ex. Dr. Oetker - - - 1. nu
amaruie, 150 g) pe pozitia de fierbere &
14,5 cm
incalzirea si mentinerea la cald a toca-
nitei de linte
Vesela: oala
Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiala 20 °C
Cantitatea 450 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare da 1. da
bere de @ 14,5 cm
Cantitate: 800 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare da 1. da
bere de @ 18 cm sau @ 17 cm
Tocanita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terinad cu carna-
ciori de la Erasco: Temperatura initiala
20 °C
Cantitatea 500 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 da 1. da
bere de & 14,5 cm (amestecare dup3 cca. 1:30)
Cantitate: 1000 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:30 da 1. da

bere de & 18 cm sau @ 17 cm (amestecare dup3 cca. 1:30)

Prepararea sub temperatura de cloco-
tire a sosului Bechamel

Veseld: oala cu coada
Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 40 g unt 40 g faina, 0,5 | lapte 92 cca. 5:20 nu 113 nu
(3,5% grasime) si un varf de sare pentru
pozitia de fierbere de & 14,5 cm

T Topiti untul, addugati faina
si sarea si prdjifi rantasul
timp de 3 minute

2 Adaugali laptele la rantas si aduceti la
fierbere amestecand continuu

3 Dupa ce sosul Bechamel a
dat n fiert, mai tineti-l inca 2
minute la treapta 1, ameste-
cand continuu

Prepararea orezului cu lapte
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 190 g orez cu bob rotund, 22,5 g 9 cca. 6:30 nu 2 da
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si un Incalziti laptele pana cand acesta
varf de sare, pentru pozitia de fierbere Tncebe s& se umfle. Comutati
de @ 14,5 cm napoi pe treapta de fierbere
indelungata si adaugati in lapte
orez, zahar si sare
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incalzire / inceperea fierberii

Fierbere indelungata

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de fier- Capac
incepere a bere indelungata
fierberii
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 30 g 9 cca. 6:30 nu 2 da
zahar, 11 lapte (3,5% grasime) si un varf Tncalziti laptele pana cand acesta
de sare, pentru pozitia de fierbere de & Tncebe s& se umfle. Comutati
18 cm sau @ 17 cm inapoi pe treapta de fierbere
indelungata si adaugati in lapte
orez, zahar si sare
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Fierberea orezului
Vesela: oala
Temperatura apei 20 °C
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 2:48 da 2 da
125 g orez cu bobul lung 300 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @ 14,5 cm
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 3:15 da 2 da
250 g orez cu bobul lung, 600 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @18 cmsau @ 17 cm
Prajirea fripturilor de pulpa de porc
Veseld: tigaie
Temperatura initiala a fripturilor de pulpa:
7 °C
Cantitate: 3 bucéati de pulpa (greutate 9 cca. 2:40 nu 7 nu
totala circa 300 g, grosime circa 1 cm)
15 g ulei de floarea-soarelui pentru pozi-
tia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 cm
Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Reteta conform DIN EN 60350-2
Cantitate: 55 ml aluat per clatita pentru 9 cca. 2:40 nu 6 sau a 6-a in func- nu
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 tie de gradul de
cm rumenire
Préjirea cartofilor pai congelati
Vesela: oala
Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, 9 Pana cand temperatura uleiului nu 9 nu
per portie: 200 g cartofi pai congelati (de atinge 180 °C

ex. McCain 123 Frites Original) pentru
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17
cm

Daca se fac probe cu o pozitie de fierbere de & 18 cm cu
puterea nominalda de 1500 W, timpul de fierbere se prelungeste
cu cca. 20% si treapta de fierbere indelungata este marita cu o
treapta.
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