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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir
wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet.
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle und Schaden am
Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:

Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mogliche Verlet-
zungstrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf magliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere Gegen-
stande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung
sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung

gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

«  Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und den
dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerbli-
chen Gebrauch bestimmt.

*  Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hit-
ze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in
Fliissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das
Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie
das Gerat nicht benutzen, Zubehorteile anbringen, zur Reinigung
oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

+  Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf Zeichen
von Beschadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.

+  Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

«  Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plas-
tikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr!

Wichtige Sicherheitsanweisungen!
Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren.

/N\ WARNUNG:

+ Das Mikrowellenkochgerat ist fur die Erwarmung von Speisen und Getranken bestimmt. Trocknen von Speisen
oder Kleidung und Erwarmung von Heizkissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Putzlappen und Ahnli-
chem kann zu Verletzungen, Entziindungen oder Feuer flihren.

+ Das Mikrowellengerét ist nicht zum Erwarmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

« Wenn die Tur oder die Turdichtungen beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben werden, bevor es
von einer dafiir ausgebildeten Person repariert worden ist.

* Reparieren Sie das Geréat auf keinen Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf. Es
ist fur alle anderen, auer flr einen Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten
auszufuhren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch

Mikrowellenenergie sicherstellt.

« Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
« Erwarmen Sie Flussigkeiten oder andere Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. EXPLOSIONSGEFAHR!

DEUTSCH
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/\ WARNUNG:

« Stellen Sie lhre Mikrowelle nicht in einen Schrank.

« Flr den ordnungsgemafien Betrieb muss das Gerat gentigend Freiraum zur Luftzirkulation haben. Lassen Sie
Abstand von 30 cm dber dem Gerét, 10 cm an der Rickseite und 20 cm an beiden Seiten. Decken Sie das
Gerat nicht ab. Blockieren Sie keine Offnungen am Gerét. Die FiiRe diirfen nicht entfernt werden.

« Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite vor eine Wand.

« Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine beriihrbaren Teile heild. Vorsicht ist geboten, um das
Beriihren von Heizelementen zu vermeiden. Kinder jinger als 8 Jahre missen ferngehalten werden, es sei
denn, sie werden sténdig beaufsichtigt.

« Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: Glas, Porzellan, Keramik, hitzebesténdiges Kunststoff- oder spe-
Zielles Mikrowellengeschirr.

* Beim Erwérmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehalter,
muss das Mikrowellenkochgerat haufig wegen der Mdglichkeit einer Entziindung Gberwacht werden.

+ Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tir geschlos-
sen, um evil. auftretende Flammen zu ersticken.

* Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernahrung muss umgeriihrt oder geschuittelt und die Tem-
peratur vor dem Verbrauch Uberpriift werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

« Verwenden Sie Topflappen oder Kiichenhandschuhe, wenn Sie die Gefalie entnehmen. VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

« Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wilrste, geschlossene Glaskonserven usw. dlirfen nicht in Mikrowel-
lenkochgeraten erwarmt werden, da diese explodieren konnen, selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen
beendet ist.

/\ WARNUNG Siedeverzug:

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann es vorkommen, dass die Sie-
detemperatur zwar erreicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die Flissigkeit siedet nicht
gleichmalig. Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des GefaRes durch leichte Erschitterung zu
einer plétzlichen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichma-
Riges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder etwas Annliches, Nichtmetallisches in das GefaR.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezUglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jah-
re und alter und werden beaufsichtigt.

* Kinder, die jlinger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

* Tdrrahmen/Turdichtung und benachbarte Teile missen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

* Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmafig und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.

+ Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinflusst und moglicherweise zu gefahrlichen Situationen fuhrt.

+ Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber fir die Reinigung der Glastur.
Sie konnen die Oberflache zerkratzen. Dies kann das Glas zerstoren.

+ Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

* Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir Innen im Kapitel ,Reinigung“ geben.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.

* Dieses Gerat dient



* zum Erwarmen und Garen von festen oder flissigen Nahrungsmitteln
+zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.
Es ist fiir den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.

* in Personalkiichen von Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen,
+ von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

¢ in landwirtschaftlichen Anwesen;

* in FrUhstUckspensionen.

Hinweisschilder auf dem Gerat

Auf der Oberseite der Mikrowelle ist ein Symbol mit Warncharakter aufgebracht:

WARNUNG: HeiRe Oberflache !
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes und danach kann die Temperatur der bertihrbaren Oberflache sehr hoch sein.

Beachten Sie das Hinweisschild an der Seite der Mikrowelle:

WARNING

MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION AGAINST
POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO APROPERLY GROUNDED OUTLET.
THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.
DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Warnung

Dieses Gerat erzeugt Hochspannung und Mikrowellen. Bitte entfernen Sie niemals das Gehause.

Dieses Gerat ist zu Ihrer Sicherheit mit einem geerdeten Stecker ausgerustet, der Sie vor elektrischen Schiagen
schitzen soll, und deshalb auch an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden muss.

Dieses Gerat darf nur von ausgebildetem Fachpersonal gewartet werden.

Bitte ziehen Sie den Netzstecker vor der Wartung. Das Abnehmen des Gehauses mit eingesteckter Stromver-
bindung kann dazu fihren, dass gefahrliche hohe Spannungen freigesetzt werden.

Beschreibung der Bedienelemente 6 Automatikprogramm

Abbildung A 7 Indikator-Anzeige fiir Temperatur

! Bedienteld Tasten und Regler am Bedienfeld

2 Turoffner

3 Grillrost MICROWAVE

4 Drehring Mikrowelle: Wahl der Leistungsstufen der Mikrowelle

5 Antriebsachse

6 Unteres Heizelement DOUBLE GRILL/COMBI. )

7 Emaillierter Metallteller Grill: Zum Grillen und Uberbacken

8 Turverschluss GrilllCombi:  Grill, Mikrowelle und HeiRluft arbeiten abwechselnd

9 Sichtfenster

Ohne Abb.: Pizzastein CONVECTION o . o
HeiRluft: HeiRluftbetrieb ohne Mikrowelle, wahlen Sie eine

Abbildung B: Symbole im Bedienfeld Temperatur.

; '\H/I'eﬁ[me"e W.T/TIME DEFROST

3 Gl Auftauen nach Gewicht oder Zeit

g ﬁ;:}f(tjzlizi?:herung aktiv CLOCK/PRE-SET
Uhr: In Verbindung mit dem Drehknopf zum Einstellen der

Uhrzeit oder einer Startzeit

DEUTSCH
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STOP/CLEAR
Stopp:
Loschen:
Sperren:

Einmal driicken zum Stoppen des Garvorgangs.
Zweimal driicken zum Ldschen des Programms.
Driicken Sie die STOP/CLEAR-Taste fiir 3 Sekun-
den, um das Bedienfeld zu sperren (Kindersiche-
rung) oder um die Sperre wieder aufzuheben.

START/+30Sec./CONFIRM

- Start des Programms

- Schnellstart der Mikrowelle (immer +30 Sekun-
den bei 100% Leistung)

- Verlangerung der Garzeit um 30 Sekunden
wahrend des Betriebs (aufler beim Auftauen
und bei den Automatikprogrammen)

- Bestatigung einer Eingabe

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Drehknopf zum Einstellen der Uhrzeit, Garzeit,
Temperatur, von Kombinationen, Automatikpro-
grammen oder Gewichtswerten

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

+  Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird, verwen-
den Sie nur hitzebesténdiges Geschirr. Kunststoffgefaie sind nicht
geeignet.

*+ Imreinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder Aluminiumge-
schirr benutzen, nicht jedoch im reinen oder kombinierten Mikrowel-
lenbetrieb (siehe Tabelle ,Geeignetes Mikrowellengeschirr).

+  Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehduses. Diese wird heif3.
Lassen Sie die Luftungsschlitze immer frei.

+  Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut ndher an das
Heizelement heranzufiihren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

+  Das ideale Material fur den Gebrauch in einer Mikrowelle ist durch-
sichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleichméa-
Rig zu erhitzen.

*  Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als eckige,
denn die Speisen in den Ecken konnten (iberkochen.

/\ ACHTUNG:

Explosionsgefahr durch dicht verschlossenes Kochgeschirr.

«  Offnen Sie verschlossene Behalter vor dem Garen oder Erhitzen.
«  Stechen Sie Plastikschutzfolien mehrfach mit einer Gabel durch.

+  Mikrowellenstrahlen kénnen kein Metall durchdringen, deshalb
sollten Metallbehalter oder -teller nicht verwendet werden.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material, denn
sie konnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu Funken-
schlag oder Branden fiihren kann.

Mit der unten aufgefiihrten Liste wird lhnen die Auswahl von geeignetem
Mikrowellengeschirr erleichtert:

Geeignet fiir
Material Mikrowelle  Gril  Heifiuft <°mP-
nation
Hitzebesténdiger . . . .
Glasbehélter 1 1 12 la
Nicht hitzebestandiger nein nein nein nein
Glasbehalter

Geeignet fiir

Material Kombi-

nation *

Mikrowelle  Grill HeiBluft

Hitzebesténdiger . . . .
Keramikbehélter/-teller Ja Ja Ja la
Mikrowellengeeigneter . ’ . :
Plastikbehalter 12 nen | nen | nen
Kiichenpapier ja nein nein nein
Mitgelieferter, email- . . ) .
lierter Metallteller ja la 1a 12
Metall- oder Alumini- . . . .

. nein ja ja nein
umgeschirr
Grillrost nein ja ja nein
Aluminiumfolie und nein ia ia nein
Folienbehélter

*) Kombination von Mikrowelle mit Grill oder Mikrowelle mit HeiRluft

Hinweise zur Funktion und Benutzung des Gerates

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

+  |hr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasserteilchen
in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine Warme-
strahlung und somit auch kaum Braunung.

+  Erwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

+  Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett geeignet.

+  Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat verliert sonst
an Effizienz.

+ Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist somit nicht
erforderlich.

+  Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.

+  Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmlichen Herd. Er
dient hauptsachlich zum:
+  Auftauen von Tiefgekiihitem/Gefrorenem
+  schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder Getranken
+  Garen von Speisen

Hinweise zur Funktion dieses Gerétes

+  Esertont ein Signalton beim ersten Drehen des Drehknopfes.

+  lhre Auswahl durch Drlicken der Tasten wird mit einem Signalton
bestatigt. Geschieht dies nicht, haben Sie nicht richtig gedriickt.

¢+ Wurde ein Programm gewahlt und nicht innerhalb von 5 Minuten
die START/+30SEC./CONFIRM-Taste gedriickt, wird die Einstellung
aufgehoben. Es erscheint wieder die aktuelle Uhrzeit im Display.

+ Nach Starten eines Programms (aufler beim Vorheizen) wird die
Restlaufzeit angezeigt. Ein Countdown lauft.

+  Esertonen 5 Signale, um das Ende eines Programms mitzuteilen.
Das Gerét schaltet sich danach automatisch aus.

Inbetriebnahme

Aufstellanweisung

+  Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite gegen eine Wand.

+ Halten Sie folgende Sicherheitsabstande ein:
« 10 cm auf der Riickseite
« 20 cm auf beiden Seiten
+ 30 cm auf der Oberseite der Mikrowelle.

* Um beim Betrieb Stérungen anderer Geréate zu vermeiden, stellen
Sie Ihr Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von anderen elektroni-
schen Geraten auf.



Vorbereitung

¢+ Umdie Tlr der Mikrowelle zu 6ffnen, driicken Sie auf den Trdffner.
Die Tur schwingt auf.

+  Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehdr und packen
Sie es aus.

+ Positionieren Sie den Metallteller so, dass dieser mit seinen unteren
Ausbuchtungen in der Mitte auf der Antriebsachse einrastet.

+  Bei Verwendung des Pizzasteins positionieren Sie erst den Drehring
auf die Antriebsachse. Danach legen Sie den Pizzastein auf den
Drehring.

+  Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, besonders im
Bereich der TUr. Bei Schéaden jeglicher Art darf das Gerét auf keinen
Fall in Betrieb genommen werden.

+  Entfernen Sie evtl. auf dem Gehause haftende Schutzfolien.

+  Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerétes Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte Schutzkon-
taktsteckdose.

/\ ACHTUNG:

+ Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und von
der Innenseite der Tir!

+  Auch die Glimmerscheibe ist Bestandteil des Gerates und darf
nicht entfernt werden. Sie schiitzt das dahinter befindliche elektro-
nische Bauteil vor Verschmutzungen.

1 HINWEIS:

Sollten sich Fertigungs- oder Olriicksténde am Gehause oder auf dem

Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch- oder Geruchs-

entwicklung kommen.

Dies ist ein normaler Viorgang und wird nach wiederholtem Gebrauch

nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

+  Stellen Sie das Gerat auf Grillfunktion und lassen Sie es mehr-
mals ohne Gargut laufen.

+  Sorgen Sie bitte fiir ausreichende Beliftung.

Einstellen der Uhrzeit

i HINWEIS:
Sobald das Gerat mit dem Stromnetz verbunden wurde, ertont ein
Signal und im Display erscheint ,0:00".

1. Driicken Sie die CLOCK/PRE-SET-Taste ein- oder mehrmals. Wah-
len Sie so zwischen der 24-Stunden- und der 12-Stunden-Anzeige.
Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewiinschte Stunde ein.
Bestétigen Sie Ihre Einstellung mit der CLOCK/PRE-SET-Taste.

Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewtinschten Minuten ein.
Driicken Sie erneut die CLOCK/PRE-SET-Taste. Die neue Uhrzeit
wird aktiviert. Das Trennzeichen der digitalen Uhrzeitanzeige ,,:* im
Display blinkt.

o~ w

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr.

2. Offnen Sie die Tiir und stellen Sie das GefaR mittig auf den Metall-
teller. TUr bitte schlieRen. (Das Gerat arbeitet aus Sicherheitsgriin-
den nur mit fest geschlossener Tir.)

3. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der MICROWAVE-
Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung. Nach einmaligem
Driicken kénnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

Leistung im Display  Leistung in

Anwendungsgebiet

wie gewshitin%  Watt(ca)

P100 900 Schnelles Erhitzen

P80 720 Garen

P50 450 Fortkochen

P30 270 Auftauen von Gefrorenem

P10 %0 Schmelzen von
Butter usw.

4. Bestatigen Sie lhre Einstellung mit der START/+30SEC./CONFIRM-
Taste.

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

6. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit des
Inhaltes. Bei etwas Ubung lemen Sie schnell, die Gardauer einzu-
schéatzen.

i HINWES:

+  Jeder weitere Druck auf die START/+30SEC./CONFIRM-Taste
verlangert die Betriebszeit um 30 Sekunden.

+  Die Garung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel schneller als
in einem Warmeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich
nicht sicher sind, gering ein und garen Sie ggf. nach.

+  Bitte beachten Sie: Legen Sie beim reinen Mikrowellenbetrieb
eine Abdeckhaube Uber die Lebensmittel.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+ Mdchten Sie den Garvorgang unterbrechen, driicken Sie einmal die
STOP/CLEAR-Taste oder 6ffnen Sie einfach die Tir.

+  Soll der Garvorgang dann fortgesetzt werden, missen Sie die Tir
schliefen und die START/+30SEC./CONFIRM-Taste driicken.

+  Mdchten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, driicken Sie zwei-
mal die STOP/CLEAR-Taste.

Schnellstart

Sie mdchten eine Speise oder ein Getrank kurz auf hdchster Mikrowel-
lenleistung erhitzen? Daflir haben Sie zwei Méglichkeiten:

1. Starten Sie die Mikrowelle sofort, indem Sie direkt die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste driicken. Der Garvorgang be-
ginnt sofort, wobei jedes weitere Driicken der Taste die Garzeit um
30 Sekunden verlangert.

Oder:

2. Drehen Sie den Drehknopf nach links. Es ertdnt ein Signal und im
Display erscheint ,95:00%. Stellen Sie durch Links- oder Rechtsdre-
hungen mit dem Drehknopf die gewlinschte Zeit ein. Driicken Sie
zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100%.

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikrowelle.
Kiihlschrankkalte Flussigkeiten und Speisen lassen sich sehr leicht auf
Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, ohne viele Topfe
benutzen zu missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten kénnen nur
Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangstemperatur und
der Zusammensetzung der Speise abhéngt. Es empfiehlt sich deshalb,
ab und zu nachzusehen, ob das Gericht schon heil genug ist.
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Tabelle Erwarmen

Leistungs- |Zeit ca.

stufe Min. L e

Lebensmittel / Speise |Menge

1 Tasse 150 ¢ P100 0,5-1 nein
051 500 g P100 5- nein
0,751 750 g P100 5-7 nein

Tipp: 1 Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefal geben, vor dem
Trinken gut umrihren.
Tellergerichte
Schnitzel + Kartoffeln

Kleinere Mengen garen schneller als groRe. Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie fiir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden konnen, gilt
die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikrowel-
lengerét abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum Abdecken
eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier oder Mikrowellen-

Babykost
Milch 100 ml P50 05-1 nein
Brei 200g P50 1-15 nein

Tipp: Gut durchschttteln oder umriihren. Temperatur Gberpriifen!

Garen

Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch nicht so viel
Ubung haben.

Die Tir des Gerates konnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Gerat schaltet
automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tlr geschlossen ist und die
START/A+30SEC./CONFIRM -Taste erneut betatigt wurde.

Lebensmittel aus dem KiihIschrank bendtigen eine etwas léngere Gar-
zeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So bendtigt
z.B. ein groReres Stiick Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzel-
tes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, groRere Mengen bei
maximaler Leistung anzukochen und fiir ein gleichmaRiges Garen auf
mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher
mdglichst flach verteilen. Dinnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel oder
Fischfilet, nach innen legen oder tiberlappen lassen.

—_

0

und Gemiise 450g P100 25-35 ja folie. Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, offen garen.
Gulasch mit Nudeln 450 ¢ P100 2-25 ja
Fleisch+ KloR + SoRe | 450g |  P100  [25-35| ja Tabelle Garen
Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umrtihren. Lebensmittel /Speise |Menge Leistungs- Zelt. €a.| Ahdecken
Fesch | stfe | Min.
Sciglpaien  |200g| P00 | 1-2 | ren |  [CEr
Frikadellen, 4 Stick 500 g P100 3-4 nein Auberginen 500 g P80 7-10 ja
Bratenstiick 250¢ P100 2-3 nein Blumenkohl 5009 P80 13-15 ja
Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht Brokkoli 500 g P80 6-9 ja
aufweicht. Chicoree 500 g P80 6-7 ja
Gefligel [ 5009 P8 | 6-7 | Ja
1/2 Hahnchen 450 g P100 35-5| nein Fenchel 500 ¢g P80 8-1 ja
Hiihnerfrikassee 400 g P100 3-45 ja Griine Bohnen 300g P80 13-15 ja
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren. Kartoffeln 500 g P80 9-12 ja
Kohlrabi 5009 P80 |8-10| ja
Nudeln, Reis 1 Port. 150 g P100 1-2 ja Lauch 500 g P80 7-9 ja
2 Port. 300¢g P100 25-35 |ja Maiskolben 2509 P80 7-9 ja
Kartoffeln 500 g P100 3-4 ja Mahren 500 g P80 8-10 ja
Tipp: Vorher leicht anfeuchten. Paprika 500¢g P80 6-9 ja
Rosenkohi 3009 P8O [7-10] ja
Klare Briihe, 1 Teller 250 ¢ P100 1-15 ja Spargel 300g P80 6-9 ja
Suppe mit Einlagen 250 g P100 15-2 ja Tomaten 500 ¢ P80 6-7 ja
SoRke 2509 P100 1-2 ja Zucchini 5009 P80 9-10 ja

Tipp: Gemiise klein schneiden und mit 2 - 3 EL Flissigkeit garen,
zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wiirzen.

Apfel-, Bimenkompott | 500 g P80 5-8 ja
Pflaumenmus 2509 P80 4-6 nein
Bratapfel, 4 Stiick 5009 P80 7-9 ja
Tipp: 125 ml Wasser zufligen, Zitronensaft verhindert, dass das Obst

sich verfarbt, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
Fleischy) . |
Fleisch mit Sole 400 g P80 10-12 ja
Gulasch, Geschnetzeltes| 500 g P80 10-15 ja
Rindsrouladen 250 ¢ P80 7-8 ja
Tipp: Zwischendurch umrlihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.
Huhnerfrikassee 2509 P80 6-7 ja
Geflligelsuppe 200 g P80 5-6 ja
Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.
Fisch |
o 300 g P80 7-8 ja
Fischfilet 4004 P80 8.9 a
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
Apfelrotkohl 450 g P80 14 -16 ja
Blattspinat 300g P80 11-13 ja




Lebensmittel / Speise [Menge SR Ze't. | Abdecken
stufe Min.
Blumenkohl 200 ¢ P80 7-9 ja
Brechbohnen 2009 P80 8-10 ja
Brokkoli 3009 P80 8-9 ja
Erbsen 3009 P80 7-8 ja
Kohlrabi 300g P80 13-15 ja
Lauch 200 g P80 10-11 ja
Mais 2009 P80 4-6 ja
Mdhren 2009 P80 5-6 ja
Rosenkohl 300g P80 7-8 ja
. 450 g P80 12-13 ja
Spinat 600g| P80 |15-17| Ja
Tipp: Mit 1 -2 EL Fliissigkeit garen, zwischendurch umrtihren bzw.
vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wiirzen.
Eintopf 500 g P80 13-15 ja
Suppe mit Einlage 3009 P80 7-8 ja
Cremesuppe 5009 P80 13-15 ja
Tipp: Zwischendurch umrtihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

*) Bereits vorgefertigte Speisen

Grillen
Sie konnen zwischen drei Grill-Varianten wahlen:

o G-1 nuroberes Heizelement
* G-2 oberesund unteres Heizelement
o G-3 nurunteres Heizelement

Einsatz des Grillrostes

Stellen Sie den Grillrost auf den mitgelieferten Metallteller. Verwenden
Sie ein geeignetes hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Cirill-
gut direkt auf den Grillrost.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der DOUBLE GRILL/
COMBI.-Taste den gewtinschten Grillmodus. Nach einmaligem
Driicken kénnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

2. Drlcken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre Aus-
wahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Grilldauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

4. Drlcken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

i HINWEIS:
Nach der Halfte der Zeit werden Sie durch Signalténe daran erinnert,
Grillgut wie z. B. Fleisch oder Wurst zu wenden.

Lebensmittel / Speise Menge Zeit ca. Min. Abdecken
Toast mit Kése uberbacken | 2-3 Scheiben 34 nein
Suppen Uberbacken, z.B. 2-3 Tassen 10-15 nein
Zwiebelsuppe

Einsatz des Pizzasteines

+  Positionieren Sie den Drehring so, dass dieser mit seinen unteren
Ausbuchtungen in der Mitte auf der Antriebsachse einrastet.
+  Legen Sie den mitgelieferten Pizzastein direkt auf den Drehring.

+  Frein optimales Ergebnis bei der Zubereitung Ihrer Pizza empfeh-
len wir, den Pizzastein im Modus G-3 ca. 5 Minuten vorzuheizen.

+ Nachdem Sie Ihre Pizza auf den Stein gelegt haben, fahren Sie im
Modus G-2 fort. Beachten Sie die Zeitangabe in lhrem Rezept.

*  Fr Tiefkihl-Pizzen ist vorzugsweise das Automatikprogramm
A-9 zu verwenden.

HeiBluftbetrieb

Der HeiBluftbetrieb ermdglicht lhnen, das Essen wie in einem traditio-
nellen Ofen zu garen. Die Mikrowelle ist nicht aktiv. Die Hitze wird durch
ein Heizelement am Geblése erzeugt. Wir empfehlen, den Ofen auf die
entsprechende Temperatur vorzuheizen, bevor Sie das Essen hinein
stellen.

HeiBluftbetrieb mit Vorheizen

1. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der CONVECTION-
Taste die gewiinschte Temperatur zwischen 140°C und 230°C.
Nach einmaligem Drticken kénnen Sie auch den Drehknopf be-
nutzen.

2. Dricken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre Aus-
wahl zu bestatigen.

3. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste ein zweites Mal,
um das Vorheizen zu starten.

i HINWEIS:

Fir jede einstellbare Temperatur (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°, 200°, 210°, 220°, 230°) gibt es eine Indikator-Anzeige.
Z.B.200°C = der 7. Balken.

+  Wahrend der Aufheizphase blinkt diese Anzeige. Durch die Zu-
nahme der Balken-Anzeige von links nach rechts wird lhnen der
Fortschritt des Aufheizens angezeigt.

+ Ist die gewiinschte Temperatur erreicht, erténen zwei Signale. Die
vorgeheizte Temperatur blinkt.

4. Offnen Sie nun die Tiir und stellen Sie das Gargut in den Ofen.
5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

i HINWEIS:
Sie konnen die Garzeit nicht eingeben, wenn die Temperatur nicht
erreicht ist und wenn Sie die Tir nicht gedffnet haben.

6. Drlicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

HeiRluftbetrieb ohne Vorheizen

1. Stellen Sie das Gargut in den Ofen.

2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der CONVECTION-
Taste die gewiinschte Temperatur zwischen 140°C und 230°C.
Nach einmaligem Drlicken kénnen Sie auch den Drehknopf be-
nutzen.

3. Drticken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre Aus-
wahl zu bestatigen.

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

5. Drticken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

1 HINWEIS:
Auch hier werden Sie durch die Anzeige des Indikatorbalkens Uber die
erreichte Temperatur informiert. Wahrend der Heizphase blinkt sie.

1
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Kombinationen aus Mikrowellen-,
Grill- und HeiBluftbetrieb

Bei den Kombinationen sind

*  Mikrowelle
*  Unteres Heizelement
*  HeiBluft

abwechselnd innerhalb der ausgewahlten Zeit in folgendem Verhaltnis
aktiv:

Unteres

Display Mikrowelle Heizelement HeiRluft
C-1 24% 76% —_
C-2 73% — 27%
C-3 52% —_ 48%

1. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der DOUBLE GRILL/
COMBI.-Taste die gewtinschte Kombination. Nach einmaligem
Driicken kénnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

2. Dricken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre Aus-
wahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

4. Drlicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten, sollten
Sie folgendes beachten:

Fur grole, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist die Mikro-
wellenzeit entsprechend langer als fiir kleine, flache Lebensmittel. Beim
Grill verhalt es sich jedoch umgekehrt. Je ndher das Lebensmittel
an den Grill gelangt, desto schneller wird es braun. Das heil’t, wenn
Sie grolRe Bratenstiicke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit
gegebenenfalls kiirzer als fir kleinere Bratenstlicke.

Automatikprogramme

Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen von Speisen
automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Drehen Sie den Drehknopfim Uhrzeigersinn und wahlen Sie das
gew(inschte Automatik-Programm aus. Die méglichen Einstellun-
gen entnehmen Sie bitte der nachfolgenden Tabelle.

2. Drticken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre Aus-
wahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gew(inschte Gewicht ein.

4. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

i HINWEIS:

+  Beim Men(i A-8 fiir Kuchen wird das Gerét erst auf 160°C vor-
geheizt. Ist die Temperatur erreicht, ertSnen 2 Signale. Offnen
Sie die Tir, stellen Sie Ihren Kuchen hinein. Driicken Sie die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste. Die Backzeit von 35 Min.
beginnt.

¢+ Meni A-9: Wenn Sie den Pizzastein verwenden, achten Sie dar-
auf, dass er nur vollkommen trocken eingesetzt wird. Mikrowellen
kénnen in einem feuchten Pizzastein Risse verursachen. Fiir ein
optimales Ergebnis bei der Zubereitung Ihrer Pizza empfehlen wir,
den Pizzastein im Modus G-3 ca. 5 Minuten vorzuheizen.
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Tabelle Automatikprogramme

Code Programm Anz?ri‘gcesrlaGmen:vicht Leistung
150
250
A-1 | Erwérmen 350 MII;BOSNO/(:HG
450
600
1/ Uber 200
A2 | Kartoffeln 2/ iber 400 M";g’g),’/‘:”e
3/ iber 600
150
300 i
A3 | Fleisch p M";g’g“’o/‘:"e
600
150
A4 | Gemise 350 M";B"g(‘,’/f"e
500
150
250
A5 | Fisch 350 Mi"égﬁf"e
450
600
50 (mit 450 ml Wasser)
A6 N;:Set?/ 100 (mit 800 ml Wasser) Mikégﬁ“/:e"e
150 (mit 1200 ml Wasser)
200
A7 | Suppe 400 M”;[)ng,’/‘:”e
600
w8 | Kot a5 |ree e
200 Mikrowelle +
A9 Pizza 300 unteres Heizele-
400 ment (C-1)
500
A-10 GefIUgeI 0 unl\tAe”r((;ZWHe(l,li:Ie-
(geqgrillt) 1000 ment (C-1)
1200




Auftauen

Dank des Auftauprogramms kénnen Sie Gefrorenes auf zwei Arten
automatisch auftauen. Wahlen Sie Auftauen nach Gewicht oder nach
Zeit aus.

1 HINWEIS:

+ Die Leistung der Mikrowelle betragt beim Auftauen 30% (270 W).

¢ Da die Mikrowellen immer von aufen nach innen in die Lebens-
mittel eindringen, kénnen groRRere Stiicke nicht bis in den Kem
aufgetaut werden. Die aufieren Schichten kdnnten dann bereits
angaren.

st das Gewicht der Ware kleiner als 200 g, legen Sie diese nicht in
die Mitte sondern an den Rand des Metalltellers.

+  Wenden Sie Lebensmittel wie z.B. Fleisch, Wurst, Brot einmal
nach ca. der Halfte der Auftauzeit.

+  Planen Sie eine Ausgleichszeit nach dem Auftauprogamm ein.
Das ist eine Standzeit, wahrend der noch ein Temperaturausgleich
durch Warmeleitung von aufien (aufgetaut) nach innen (gefroren)
stattfindet. Sie konnen das Lebensmittel wahrend der Ausgleichs-
zeit im ausgeschalteten Gerat oder auch auRerhalb des Geréates
stehen lassen. Die Ausgleichszeit betragt mindestens genauso
viele Minuten wie die Auftauzeit in der Mikrowelle. Sie ist von der
Beschaffenheit des Lebensmittels abhangig.

+  Sie konnen die Ausgleichszeiten verkiirzen, indem Sie nach der
Auftauzeit z. B. kleine Fleischstiicke auseinander nehmen oder bei
Hackfleisch den verbleibenden Eiskern auseinander broseln. Bei
geschnittenem Brot oder Wurstaufschnitt trennen Sie die Scheiben
wahrend der Ausgleichszeit.

+  Obstlassen Sie in einer Schale mit Deckel auftauen. Nach ca. der
Halfte der Auftauzeit rihren Sie das Obst einmal vorsichtig um.

+  Kuchen oder Torten mit Schokoladenguss sind flir das Auftauen in
der Mikrowelle nicht geeignet.

Um das Auftauprogramm zu nutzen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Bestimmen Sie das Gewicht der Ware.

2. Nehmen Sie das Lebensmittel aus seiner Verpackung. Lasst es
sich schwer aus der Verpackung losen, tauen Sie es fiir 30 Sekun-
den bei héchster Mikrowellenleistung an (siehe ,Schnellstart”).

3. Geben Sie das Auftaugut auf einen Teller (Obst in eine Schiissel).
Fleisch legen Sie zusatzlich auf eine umgedrehte Untertasse, damit
der entstehende Fleischsaft abtropfen kann. Dieser sollte auf keinen
Fall verwendet werden und auch nicht mit anderen Lebensmitteln in
Beriihrung kommen.

4. Durch wiederholtes Driicken der W.T/TIME DEFROST-Taste wah-
len Sie eines der Auftauprogramme aus:

dEF 1 Auftauen nach Gewicht ~ von 0,1-2,0 Kg
dEF 2  Auftauen nach Zeit von 5 Sekunden -
95 Minuten

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gew(inschte Gewicht/die Zeit
ein.
6. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

Kochen in mehreren Schritten

Sie konnen die Programme so einstellen, dass bis zu 3 verschiedene
Funktionen nacheinander ausgeftihrt werden.

Nehmen wir an, Sie wahlen folgende Programme:

Auftauen |:> Garen |:> Grillen

1. Wahlen Sie die 1. Funktion: Driicken Sie die W.T./TIME DEFROST-
Taste ein- oder zweimal.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf das Gewicht oder die gewiinschte
Zeitein.

3. Auswahl der 2. Funktion: Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Dri-
cken der MICROWAVE-Taste die gewtinschte Mikrowellenleistung.

4. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre Aus-
wahl zu bestétigen.

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

6. Auswahl der 3. Funktion: Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges
Driicken der DOUBLE GRILL/COMBI-Taste den gewiinschten
Grillmodus.

7. Dricken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre Aus-
wahl zu bestétigen.

8. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

9. Dricken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-Taste.

1 HINWEIS:

+  Der Programmwechsel wird lhnen durch einen Signalton mitgeteilt.
+ Beim Grillen werden Sie nach der Halfte der Zeit durch Signaltone
daran erinnert, Grillgut wie z. B. Fleisch oder Wurst zu wenden.

+ Die Automatikprogramme und der HeiRluftbetrieb mit Vorheizen
konnen nicht zum Kochen in mehreren Schritten verwendet wer-
den.

Sonderfunktionen

Automatischer Start

Sie konnen Mikrowelle, Grill, Heifdluft, Automatikprogramme oder auch
eine kombinierte Einstellung zeitverzdgert starten. Sie kdnnen die Start-
zeit um max. 23 Std. und 59 Min. verzdgem.

i HINWEIS:

« Stellen Sie dazu erst die Uhrzeit ein! Sie konnen diese Funktion
sonst nicht nutzen.

+ Sie konnen beim automatischen Start nicht die Auftaufunktion
wahlen.

Beispiel: Esist 10:45 Uhr. Sie mdchten die Mikrowelle so programmie-
ren, dass sie um 14:20 Uhr mit héchster Leistung fir

7'/ Minuten arbeitet.
Um die Mikrowelle automatisch zu starten gehen Sie wie folgt
vor:
Schritt Taste Anzeige
1 MICROWAVE P100 (Leistung)
2 STACROTQ;%SMEC'/ P100 (Leistung)
3 @ 7:30 (Gardauer)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Aktuelle Uhrzeit)
5 @5 14:45 (Stunde einstellen)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 o 14:20 | (Minute einstellen)
8 STACRJI/\T;%SI\AEC./ 10:45 (Aktuelle Uhrzeit)

i HINWEIS:

+ Wahrend dieser programmierten Einstellung ist die Funktion der
Bedienelemente blockiert (auBer: CLOCK/PRE-SET und STOP/
CLEAR).

+ Mdchten Sie sich die Startzeit noch einmal ansehen, driicken Sie
die CLOCK/PRE-SET-Taste.
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i HINWEIS:

¢ Méchten Sie die automatische Startzeit deaktivieren, driicken Sie
die Taste STOP/CLEAR.

+ Zur voreingestellten Zeit beginnt der Betrieb der Mikrowelle. Zwei
Signalténe kiindigen Ihnen den Start an.

/\ WARNUNG:Brandgefahr

+ Betreiben Sie das Gerat grundséatzlich nur unter Aufsicht.

+ Stellen Sie beim zeitversetzten Garen die Zeit immer so ein, dass
das Geréat wahrend des Betriebes unter geeigneter Aufsicht steht.

+ Betreiben Sie die Mikrowelle nicht leer.

+ Soliten Sie das Gargut vorzeitig entnehmen, missen Sie das
Programm durch die STOP/CLEAR-Taste stornieren.

Sperren (Kindersicherung)

Driicken Sie die STOP/CLEAR - Taste langer als 3 Sek., um das Gerat
zu sperren. Die Sperrung wird im Display angezeigt. Die Funktion der
Bedienelemente ist blockiert. Driicken Sie die STOP/CLEAR - Taste
erneut langer als 3 Sek., um die Sperrung aufzuheben.

Abfrage-Funktion

+ Wahrend des Mikrowellen-, Grill-, Kombinations- oder HeiBluftbe-
triebs (ohne Vorheizen) wird durch Driicken der Tasten MICRO-
WAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. oder CONVECTION fiir
2 - 3 Sekunden die Modus- oder Temperatureinstellung angezeigt.

+Unabhangig vom Betriebsmodus kénnen Sie sich durch Driicken
der CLOCK/PRE-SET-Taste die aktuelle Uhrzeit fiir 2 - 3 Sekunden
anzeigen lassen.

+ Drlicken Sie im programmierten automatischen Startmodus die
CLOCK/PRE-SET-Taste, wird Ihnen die Startzeit anzeigt.

Reinigung

/N WARNUNG:
Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

/\ ACHTUNG:

¢ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde Gegen-
stande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

+  Benutzen Sie keinen Metallschaber, um das Sichtfenster zu
reinigen. Die Oberflache konnte zerkratzt werden und das Glas
maglicherweise zerbrechen.

Innenraum

¢+ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und Ubergelaufene
Flissigkeiten an den Ofenwanden kénnen mit einem feuchten
Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr verschmutzt, kann auch ein
mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

+  Wischen Sie das Sichtfenster innen und aufien mit einem feuchten
Tuch ab und entfernen Sie regelméaRig Spritzer und Flecken von
Ubergelaufenen Flissigkeiten.

AuBenwénde

+  Die AuRenwénde des Gehauses sollten nur mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Gehausedffnungen und damit in das Geréteinnere gelangt.

+  Zur Reinigung des Bedienfeldes offnen Sie vorher die Mikrowellen-
tir, um ein versehentliches Einschalten des Gerates zu vermeiden.
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Zubehor

+  Gelegentlich sollten Sie den Metallteller mit einem Geschirrspulmit-
tel reinigen.

+  Der Drehring und der innere Ofenboden sollten regelmaRig ge-
reinigt werden. Den Drehring kdnnen Sie herausnehmen und von
Hand spiilen. Hier kdnnen Sie mildes Reinigungsmittel oder Fens-
terreiniger benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten Sie darauf, den
Ring nachher wieder richtig einzusetzen.

* Reinigen Sie den Girillrost nach jedem Gebrauch mit einem
Geschirrspulmittel oder in der Geschirrspilmaschine.

* Reinigen Sie den Pizzastein nach jedem Gebrauch mit einem
feuchten Tuch. Lassen Sie ihn an der Luft trocknen. Verwenden
Sie ihn nur im vollkommen trockenen Zustand. In einem feuchten
Pizzastein kdnnen Mikrowellen Risse verursachen.

Geruch

+  Um unangenehme Gertiche aus der Mikrowelle zu beseitigen, stel-
len Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefiillte mikrowellengeeig-
nete Schale in den Ofen und erhitzen Sie diese fir ca. 5 Minuten.
Wischen Sie danach den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

+  Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich bitte an
eine Fachwerkstatt in lhrer Nahe.

Storungsbehebung

Tritt eine Storung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich
an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende Hinweise:
Stérung Mégliche Ursache Hinweise / Abhilfe
Ihr Radio- oder TV- |Die elektromagneti-  |Dies ist normal und kein
Empfang ist gestort, | schen Felder dieses  |Fehler. Stellen Sie die
wenn die Mikrowelle| Gerétes kdnnen Bild | Geréate weiter auseinan-
arbeitet. und Ton spezieller Fre- |der.
quenzen beeinflussen.
Das Gerat bekommt| Defekte Netzsteckdose |Probieren Sie eine

keinen Strom, das andere Steckdose aus.
Display ist schwarz. Kontrollieren Sie die
Haussicherung.

Im Display steht  |Sie hatten Stromaus-  [Stellen Sie die Uhrzeit

,0:00°. fall. neu ein.

Das Gerat startet  |Die Tiir wurde nicht  |Priifen Sie, ob Speise-

nicht. Im Display |richtig geschlossen.  |reste oder Fremdkérper

steht eine andere in der Tur klemmen.

Anzeige als die Nach der Programm-  |Driicken Sie die

aktuelle Uhrzeit.  |wahl wurde die START/+30SEC./CON-
START/+30SEC./ FIRM-Taste oder brechen
CONFIRM-Taste nicht |Sie den Vorgang mit der
gedriickt. STOP/CLEAR-Taste ab.

Alle Bedienelemen- |Die Kindersicherung ist |Driicken Sie die STOP/

te sind blockiert.  |aktiviert. CLEAR-Taste langer als
3 Sek., um die Sperrung
aufzuheben.
Im Display wird die Ein automatischer

aktuelle Uhrzeit ange-  |Startmodus ist program-
zeigt, ohne dass das  |miert. Durch Driicken der
Trennzeichen . blinkt. |CLOCK/PRE-SET-Taste
sehen Sie die Startzeit.
Zum Stornieren des
Programms driicken Sie
die STOP/CLEAR-Taste.




Storung Mégliche Ursache Hinweise / Abhilfe
Der Drehteller gibt  |Es sind Schmutz Entfernen Sie evil.
ein kratzendes oder Fremdkérper im  |Fremdkérper und Spei-
oder schleifendes  |Bereich des Drehteller- |sereste wie unter
Gerausch von sich. |antriebs. ,Reinigung* beschrieben.
Der Betrieb wird ~ |Das Gerat ist defekt.  |Wenden Sie sich bitte an
ohne erkennbaren unseren Service.
Grund abgebro-
chen.

Technische Daten

MOTEIL....voovveseees s MWG 2218 H CB
SPANNUNGSVETSOIGUNG: ...ccveveeeereereseeseseeeeseeesssesesseeessanens 230 V~, 50 Hz

GarraUMVOIUMEN: ........oveeeeececsie sttt sassens 25 Liter
SCNULZKIBSSE: ...ttt enens I
NEHOGEWICHL: ... ca. 17,25 kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat MWG 2218 H CB in
Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit 2004/108/EG
+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des
Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir
beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate,
sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch
teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des
Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie
die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantie-
scheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Aus-
land, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der
Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegenuber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantie-
anspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/
Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Aus-
tausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Méngel erbracht, die auf der
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgeméRer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garantie-
anspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile,
wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Garantiean-
spriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es
besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerkl@rung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller
des Gerats. Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch diese
Garantie nicht berdhrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen,
steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit der Reklama-
tionsanmeldung tber unser SLI - Intemet-Serviceportal zur Verfugung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Ser-
viceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach
Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail
tibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere Informationen zur Abwick-
lung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer Anmeldung
per E-Mail an Sie Uibermittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres
Vorgangs auf unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpa-
ckung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der
nachsten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt firr Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Service-
partner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!
Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kdnnen.
Unser Serviceportal www.sli24.de bietet hnen weitere Leistungen an:

+  Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQss, die lhnen Problemldsungen anbieten

+  Kontakiformular

+  Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiinstige
Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres Gerétes
vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entste-
hen lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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)i

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Haus-
miill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen
Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling
und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie tiber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier
van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt.
Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan
het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk
letselrisico’s.

/\LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoudsopgave
Algemene OPMETKINGEN...........rwerreerreeneesseeessseesssessssessssessssessnns 17
Belangrijke veiligheidSinStructies! ..., 17
Waarschuwingsetiketten op het apparaat ..........ccooceonveeneeeerneceenneennns 19
Overzicht van de bedieningselementen...........cooccovereeerneeenecenneenns 19
Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel..............couveeneeeernreennn. 19
Aanwijzingen voor het gril- en combibedriff.............ccconveernrcernrcernerennn. 20
Geschikt magnetronServieSgoed............wwwrreerereerereerieeeeeeeeeeeeseeees 20
Opmerkingen over de werking en het gebruiken van het apparaat...... 20
INGEDIUIKNAME. ....covvevrreereereererese i 20
De magnetron BEAIENEN ..........c..rwrerrrerneeieeeessisee e 21
SNEMIE SEAM.......cveoeeer ettt ettt 21
VBIWEIMEN ...ttt ees s sees sttt 21
KOKEIN ...ttt 22
GBI ..ottt ettt 23
CONVECHE ....vvorvereeereeeeseeeis ettt ettt 23
Combinaties van magnetron, grill en convectie ...........c.oc.oveeerereerneeees 24
AULOMALISCHE FUNCHES ......cvvvecvevceerreeieeeeeieeeseeiess e 24
ONEAODIEN w..evvveveeer ittt ettt 25

Koken in MEEIdEre fasSeN........c.ccveveeeeeeeeeseseseee e 25

SPECIAlE FUNCHES .....oooveereveeeieeieei ettt 25
REINIGING ... vvveviceei sttt 26
ProbleemOplOSSEN ...........cvviereieeriieeriseesisees s 26
TechniSChe GEGEVENS ...t 27
VEIWHARTING 1..vvvvevevceeieeeiseesseesseessssees et sess st ess st sessnns 27
Algemene Opmerkingen
Lees voér de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst
zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs,
de kassabon en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef

ook de handleiding mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorge-
schreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commerci-
eel gebruik.

+  Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen.
Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

«  Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer
(trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat
niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

 Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken.
Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de
netsteker uit de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare
schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag
het apparaat niet meer worden gebruikt.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak,
doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar
voor verstikking!

Belangrijke veiligheidsinstructies!
A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik bewaren.

/N\ WAARSCHUWING:

+  De magnetron is bestemd voor het verwarmen van voedingsmiddelen en dranken. Het drogen van voedsel of
kleding of het verwarmen van elektrische pads, slippers, sponzen, natte poetslappen of dergelijke kan verwon-

dingen, verbranding, of brand veroorzaken.

+ De magnetron is niet bedoeld voor het verwarmen/verhitten van levende dieren.
« Wanneer de deur of de deurafdichtingen zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend voordat

het door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd.

* Repareer het apparaat in géén geval zelf, maar neem contact op met een geautoriseerde vakman. Het is voor
iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uit te voeren die een
verwijdering van de afdekking vereisen. De afdekking waarborgt de bescherming tegen stralenbelasting door

magnetronenergie.

* Indien het netsnoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de fabrikant zelf, zijn dealer of een erken-

de vakman, om elk risico te vermijden.

+ Verhit de vioeistoffen niet in gesloten kommen of glazen. EXPLOSIEGEVAAR!
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/N WAARSCHUWING:

* Plaats uw magnetron niet in een kast.

* Het apparaat vereist voldoende ruimte voor luchtcirculatie om goed te kunnen functioneren. Laat een afstand
van 30 cm boven, 10 cm aan de achterkant en 20 cm aan beide zijden van het apparaat vrij. Dek het apparaat
niet af. Blokkeer de opening van het apparaat nooit. De poten mogen niet verwijderd worden.

* Plaats het apparaat met de achterkant naar een muur.

* Het toestel en de bereikbare onderdelen worden heet tijdens het gebruik. Voorzichtigheid is geboden om het
aanraken van verwarmingselementen te voorkomen. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op afstand gehouden
worden, tenzij ze voortdurend onder toezicht staan.

«  Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals: glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of speciaal
magnetronserviesgoed.

* Bij het opwarmen of koken van maaltiiden in brandbare materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de
magnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk brandgevaar.

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uitgeschakeld en de netsteker uit de contactdoos getrokken te
worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende viammen te verstikken.

« De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervoeding moet worden omgeroerd of geschud en de tempera-
tuur moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar voor verbranding!

*  Gebruik pannenlappen of ovenhandschoenen bij het verwijderen van het serviesgoed. VERBRANDINGS-
GEVAAR!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes, gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet in mag-
netronapparaten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderenzelfs als de verwarming door de magnetron al
is beéindigd.

/\ WAARSCHUWING Kookvertraging:

Bij het koken en vooral bij het naverwarmen van vioeistoffen (water) kan het gebeuren dat de kooktemperatuur
weliswaar bereikt is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen. De vioeistof kookt niet ge-
lijkmatig. Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker of kom door een lichte trilling tot
een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelijkmatig
koken te bereiken dient u een glasstaaf of een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of kom te plaatsen.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met vermin-
derde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht
staan of worden geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan
8 jaar zijn en begeleid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

+ Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangrenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een
vochtige doek te worden gereinigd.

* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmiddelresten uit de binnenruimte.

+ Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden beschadigd,
hetgeen de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

*  Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de glazen deur te reinigen. U zou
krassen op het oppervlak kunnen veroorzaken. Dit kan het glas vernietigen.

+ Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt.

+Volg ook de instructies die nader zijn beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

* Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

+ Dit apparaat is geschikt voor:
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* het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedingsmiddelen
* het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals

+ in stafkeukens van winkels, kantoren, en andere industriéle ruimten;
+ door de gasten in hotels, motels en andere huisvestingsfaciliteiten;
* op agrarische landgoederen;

* in bed and breakfasts.

Waarschuwingsetiketten op het apparaat

Er is een waarschuwingssymbool aan de bovenkant van de magnetron bevestigd:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Verbrandingsgevaar!

De temperatuur van de toegankelijke opperviakken kan erg hoog worden tijdens en na het gebruik.

Let op de sticker op de zijkant van de magnetron:
WAARSCHUWING

* MICROGOLVEN EN HOOGSPANNING IN DIT APPARAAT. ZORG ERVOOR DAT DE BEHUIZING NIET VER-
WIJDERD WORDT.

* DIT APPARAAT IS UITGERUST MET EEN GEAARDE STEKKER OM U TEGEN HET RISICO VAN MOGE-
LIJKE SCHOKKEN TE BESCHERMEN EN MOET WORDEN AANGESLOTEN OP EEN CORRECT GEAARD
STOPCONTACT.

+ HET ONDERHOUD VAN DIT APPARAAT MOET UITSLUITEND WORDEN UITGEVOERD DOOR DAAR-
VOOR GEKWALIFICEERDE SERVICEMEDEWERKERS.

+ HAAL VOOR HET ONDERHOUD DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT. HET VERWIJDEREN VAN DE
BEHUIZING TERWIJL HET PRODUCT IS AANGESLOTEN ZOU SERVICEMEDEWERKERS MOGELIJK
AAN HOOGSPANNINGSGEVAAR BLOOT KUNNEN STELLEN.

Overzicht van de bedieningselementen Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel
Afbeelding A MICROWAVE
1 Bedieningspaneel Magnetron: Selecteren vermogensinstelling van de magnetron
2 Deuropener
3 Rooster DOUBLE GRILL/COMBI.
4 Geleidering Grill: Voor roosteren en gratineren
5 Aandriffas GrilllCombi:  Grill, magnetron en convectie werken afwisselend
6 Onderste verwarmingselement
7 Geémailleerde metalen plaat CONVECTION
8 Deurgrendel Convectie: Convectie zonder gebruik van de magnetron:
9 Kikvenster selecteer een temperatuur.
Niet getoond.: Pizza-steen

W.T/TIME DEFROST

Afbeelding B: Symbolen op het bedieningspaneel Ontdooien per gewicht of fjd

; g";?;‘:gf;” CLOCKIPRE-SET
3 Gril Klok: In combinatie met de draaiknop voor het instellen
4 Ontdooien van de klok of een starttijd
5 Klnderslgt geactlvegrd STOP/CLEAR
6 Automatische functie ,
o Stop: Druk eenmaal om het bereiden te stoppen
7 Temperatuurindicator

Annuleren: Druk tweemaal om de functie te annuleren
Vergrendelen: Druk de STOP/CLEAR toets in en houd hem

3 seconden ingedrukt om het bedieningspaneel

te vergrendelen (kindersluiting) of te ontgrendelen.
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START/+30Sec./CONFIRM

- Starten van de functie

- Snelstart van de magnetron (altijd +30 secon-
den bij 100% vermogen)

- Verlengen van de bereidingstijd met 30 secon-
den tijdens het bereiden (behalve bij ontdooien
of gebruik van de automatische functies)

- Bevestigen van een instelling

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Draaiknop voor het instellen van de klok, berei-
dingstijd, temperatuur, combi-standen, automati-
sche functies of gewichtsinstellingen

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+  Gebruik uitsluitend hittebestendig servies en bestek, omdat tijdens
het gebruik van de grill en combi-stand stralingshitte ontstaat. Plas-
tic bakken zijn niet geschikt.

+ Wanneer alleen de grillstand wordt gebruikt, kunt u ook metalen of
aluminium servies en bestek gebruiken, maar niet bij het gebruik
van de normale of gecombineerde magnetronstand (zie tabel
“Geschikt magnetronserviesgoed”).

+  Zetniets bovenop het apparaat. Het wordt heet. Houd altijd de
ventilatieopeningen vrij.

+  Gebruik de grill om de gerechten dichter bij het het verwarmingsele-
ment te zetten.

Geschikt magnetronserviesgoed

+  Het meest geschikte materiaal voor gebruik in een magnetron is
transparant en laat de magnetronstraling de gerechten gelijkmatig
verwarmen.

+  Ronde/ovale schalen en borden zijn geschiktere dan vierkante,
omdat het gerecht bij de hoeken kan overkoken.

/\ LET OP:

Explosiegevaar bij afgesloten servies.

+  Open gesloten schalen voor het koken of verwarmen.
+  Prik met een vork een aantal gaten in afdekfolie.

+ Magnetronstraling kan niet door metaal dringen; gebruik daarom
geen metalen schalen of borden.

/\ LET OP:

+  Gebruik geen kartonnen kommen die gemaakt zijn van gerecy-
celd materiaal, omdat deze kleine hoeveelheden metalen kunnen
bevatten die vonken kunnen veroorzaken.

Onderstaande tabel dient ervoor om u te helpen geschikt servies en
bestek te kiezen:

Geschikt voor

Materiaal Convec- Combi-

Magnetron  Grill tie natie*

Hittebestendige glazen . . . .
kom of schaal Ja Ja Ja ja
Niet hittebestendige

nee nee nee nee
glazen kom of schaal
Hittebestendige kera- . . . .
mische schaal/bord Ja Ja Ja 1a
Plastic schalen
geschikt voor magne- ja nee nee nee
trons
Keukenrol ja nee nee nee
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Geschikt voor

Materiaal Convec- Combi-

tie natie*

Magnetron  Grill

Bijgeleverde geémail- . . . :
Ja Ja Ja ja
leerde plaat
Metalen of aluminium . .
nee ja ja nee
ovenschalen
Rooster nee ja ja nee
Aluminium folie of
schalen van alumini- nee ja ja nee
um folie

*) Combinatie van magnetron en grill of magnetron en convectie

Opmerkingen over de werking en het gebruiken
van het apparaat

Belangrijke informatie over het gebruik van magnetrons

+  Uw apparaat maakt gebruik van magnetronstraling die zeer snel
waterdeeltjes in levensmiddelen opwarmt. Er is geen hittestraling en
daardoor treedt er nauwelijks bruine verkleuring op.

+  Gebruk dit apparaat uitsluitend om levensmiddelen op te warmen.

*  Het apparaat is niet geschikt voor frituren.

+  Verwarm 1-2 porties tegelijk, omdat het apparaat anders niet effici-
ent zal werken.

+  Magnetrons leveren direct het volle vermogen. Voorverwarmen is
daarom niet noodzakelijk.

+  Gebruik de magnetron stand nooit wanneer het apparaat leeg is.

+ De magnetron is geen vervanging voor uw gewone fornuis. Hij is
voornamelijk bestemd voor:
+  ontdooien diepgevroren/bevroren levensmiddelen
+ snel verwarmen van levensmiddelen of dranken
*+  koken van gerechten

Bediening van het apparaat

+  Erklinkt een pieptoon wanneer de draaiknop voor de eerste keer
wordt gedraaid.

+ Wanneer u op een toets drukt wordt dit bevestigd met een pieptoon.
Als u de toon niet hoort, hebt u niet goed op de toets gedrukt.

+  Als u een programma selecteert, maar niet binnen 5 minuten op de
START/+30SEC./CONFIRM toets drukt, wordt de instelling geannu-
leerd. Het scherm toont dan weer de huidige tijd.

+ Wanneer een programma wordt gestart (behalve tijdens het voor-
verwarmen), wordt de resterende bereidingstijd weergegeven. Het
aftellen loopt.

* Heteind van het programma wordt aangegeven door 5 pieptonen.
Hierna wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.

Ingebruikname

Installatie-aanwijzingen
+ Installeer het apparaat met de achterzijde naar de muur toe.
+ Houdt u aan de volgende veiligheidsafstanden:
10 cm aan de achterkant
« 20 cm aan beide zijkanten
+ 30 cm aan de bovenkant van de magnetron.
+  Zethet apparaat niet in de buurt van andere elektronische appara-
ten, ter voorkoming van interferentie.

Voorbereiding

+  Druk op de deuropenertoets om de deur van de magnetron te
openen. De deur zwaait open.

+ Verwijder alle accessoires uit de ovenruimte en pak ze uit.



Plaats de metalen plaat met zijn inkepingen op de bodem zodat
deze op het midden van de aandrijfas wordt vergrendeld.
Bij gebruik van een pizzasteen, installeert u eerst de geleidering op

de aandrijfas en plaatst vervolgens de pizzasteen op de geleidering.

Controleer het apparaat op zichtbare beschadigingen, vooral het
deel rondom de deur. Het apparaat mag absoluut niet gebruikt
worden in het geval van enige beschadiging.

Verwijder beschermfolie die zich op de behuizing kunnen bevinden.
Controleer of de netspanning die gebruikt moet worden overeen-
komt met de spanning van het apparaat. Raadpleeg het typeplaatje
voor gedetailleerde specificaties.

Steek de stekker in een goed geinstalleerd, geisoleerd stopcontact.

/\ LET OP:

Verwijder geen gemonteerde delen uit de binnenzijde van de oven
of de deur!

De mica plaat maakt ook deel uit van het apparaat en mag niet
verwiderd worden. Het beschermt de elektronische component
die zich hierachter bevindt tegen vuil.

i OPMERKING:

Als er zich resten van het productieproces of olie op de behuizing of
het verwarmingselement bevinden, kunnen zich in het begin rook of
reuk ontwikkelen.

Dit is normaal en en zal na herhaaldelijk gebruik verdwijnen.

Wij bevelen ten sterkste aan om als volgt te handelen:

Zet het apparaat in de grillstand en gebruik het diverse keren
zonder dat er levensmiddelen in het apparaat worden bereid.
Zorg voor voldoende ventilatie.

Het instellen van de klok:

i OPMERKING:
Wanneer het apparaat op de netspanning wordt aangesloten, hoort u
een signaal en verschijnt “0:00” op de display.

1.

ok w

mogensinstelling op

Druk de CLOCK/PRE-SET toets eenmaal of herhaaldelijk om te
wisselen tussen 24-uurs en 12-uurs weergave.

Gebruik de draaiknop om het gewenste uur in te stellen.

Druk de CLOCK/PRE-SET toets om de instelling te bevestigen.
Gebruik de draaiknop om het gewenste aantal minuten in te stellen.
Druk nogmaals de CLOCK/PRE-SET toets om de nieuwe tijd te
activeren. Het scheidingsteken “” van de digitale tijdsaanduiding op
het scherm begint te knipperen.

De magnetron bedienen

Doe de op te warmen levensmiddelen in een geschikte kom of
schaal.
Open de deur en plaats de container in het midden van de metalen
plaat. Sluit de deur. (Om veiligheidsredenen kan het apparaat uit-
sluitend ingeschakeld worden wanneer de deur goed is gesloten.)
Druk de MICROWAVE toets eenmaal/herhaaldelijk om de gewens-
te vermogensinstelling in te stellen. Nadat u de toets eenmaal heeft
ingedruk kunt u ook de draaiknop gebruiken.

Geselecteerde ver- Vermogen in

Watt Toepassing

het scherm in % (ongeveer)
P100 900 Snel verwarmen
P80 720 Koken
P50 450 Sudderen
P30 270 Bevroren voedsel ontdooien
P10 90 Boter smelten enz.

4,

Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten. De bereidingstijd is afhankelijk van de hoeveelheid en
samenstelling van de levensmiddelen. Na enkele keren proberen
zult u snel leren om de bereidingstijd in te schatten.

1 OPMERKING:

ledere keer dat de START/+30SEC./CONFIRM toets wordt inge-
drukt verlengt de bereidingstijd met 30 seconden.

Koken in een magnetron is veel sneller dan op een fornuis. Als u
niet zeker bent, stel dan een kortere bereidingstijd in en verleng
het verwarmen indien noodzakelijk.

Let op: Wanneer er alleen gebruik van de magnetron wordt
gemaakt, zorg dan dat het voedingsmiddel is afgedekt.

Bereiden stoppen of pauzeren

Als u het bereiden wilt pauzeren, druk dan de STOP/CLEAR toets
eenmaal en open de deur.

Als u het bereiden wilt voortzetten, sluit dan de deur en druk de
START/+30SEC./CONFIRM toets.

Als u het bereiden volledig wilt beéindigen, druk dan tweemaal de
STOP/CLEAR toets.

Snelle start

Wilt u levensmiddelen of dranken kort op de hoogste vermogensinstel-
ling verwarmen? Hiervoor zijn twee mogelijkheden:

1.

Of:

U kunt de magnetron snelstarten door direct de START/+30SEC./
CONFIRM toets te drukken. Het opwarmen start onmiddellijk, waar-
bij de bereidingstijd bij iedere keer drukken met 30 seconden wordt
verlengd.

Draai de draaiknop naar links. Er klinkt een pieptoon en het scherm
geeft “95:00” aan. Stel de tijd in door de knop naar linke of rechts te
draaien. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om het opwar-
ment te starten.

De vermogensinstelling van de magnetron is hierbij 100%.

Verwarmen

Het verwarmen is een speciale eigenschap van magnetrons. Gekoelde
vioeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvoudig opgewarmd worden
tot kamer of consumptietemperatuur zonder het gebruik van pannen.

De opwarmtijden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie, omdat
det tijd sterk afhankelijk is van de begintemperatuur en de samenstel-
leing van de levensmiddelen. Het wordt dan ook aanbevolen om af en
toe te controleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.

Verwarmingstabel

Eetwaren/ ey PRlrrody st .
levensmiddelen vet.el- gens.lnstel- te Fud Afdekking
heid ling min.

1 kop 150 g P100 05-1 nee
0,51 500 g P100 35-5 nee
0,751 750 g P100 5-7 nee
Tip: Doe een glazen staaf in de kom om superverhitting te voorkomen;
goed roeren voor het drinken.
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Eetwaren/ Hoe- | Vermo- |Geschat-

. veel- | gensinstel- | tetijd |Afdekking
levensmiddelen . . .

heid ling min.

Maaltijden op bord
Karbonade + aardappen 450 P100 25-35 ja
en groenten
Goulash met noedels 450 g P100 2-25 ja
Vlees + puree + jus 450¢g P100 25-35 ja

Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen. Roer de
gerechten af en toe door.
Viees

Karbonade, gepaneerd | 200 g P100 1-2 nee
Gehaktballen, 4 stuks 500 g P100 3-4 nee
Braadstuk 250¢g P100 2-3 nee

Tip: Bestrijk het viees met olie om te voorkomen dat het paneermeel of
de korst niet zacht wordt.

1/2 kip 4509 P100 35-5 nee
Kipfricassee 400g P100 3-45 ja
Tip: Bestrijk de gerechten met olie. Roer de gerechten af en toe door.
Noedels, rijst, 1 portie 150 ¢ P100 1-2 ja

2 porties | 300 g P100 2,5-35 ja
Aardappelen 500 g P100 3-4 ja
Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen.

Soepen / saus

Bouillon, 1 bord 2509 P100 1-15 ja
Gevulde soep 2509 P100 15-2 ja
Saus 250 g P100 1-2 ja
Melk 100 ml P50 05-1 nee
Pap 2009 P50 1-15 nee

Tip: Goed schudden of doorroeren. Controleer de temperatuur!

Koken

Handige kooktips
Volg de richtlijnen in de kooktabel en het recept. Houd het bereidings-
proces in de gaten als u nog niet zo veel ervaring hebt.

U kunt de deur van het apparaat op ieder moment openen. Het appa-
raat wordt automatisch uitgeschakeld.

De bereiding wordt voortgezet wanneer de deur wordt gesloten en de
START/+30SEC./CONFIRM toets opnieuw wordt ingedrukt.

Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bereidingstijd nodig dan
levensmiddelen die al op kamertemperatuur zijn.

Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingstijd.
Vlees dat in grotere stukken is gesneden heeft bijvoorbeeld een langere
bereidingstijd dan dezelfde hoeveelheid vlees in reepjes gesneden. Het
wordt aanbevolen om grotere hoeveelheden levensmiddelen eerst op
maximaal vermogen te bereiden en ze daarna op middelmatig vermo-
gen te laten sudderen voor een gelikmatige bereiding.

Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze sneller
warm dan wanneer ze opgehoopt zijn. Spreid de levensmiddelen
daarom zoveel mogelijk uit. Leg de dunnere dleen, zoals kippepoten of
visfilets in het midden of laat ze overlappen.

Kleinere hoeveelheden warmen sneller op dan grotere hoeveelheden.
U kunt de volgende vuistregel hanteren:

Dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd
Halve hoeveelheid = half zoveel tijd

NS

2

Als u niet de exacte bereidingstijd voor een gerecht kunt vinden, kunt u
de volgende regel toepassen:

Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen

Alle levensmiddelen die u op een gewoon fornuis kunt bereiden kunt u
ook in de magnetron bereiden.

Het afdekken van gerechten voorkomt dat ze uitdrogen. Een bord
ondersteboven, vetvrij papier of magnetronfolie zijn allemaal geschikt
als afdekking. Warm gerechten die een korst moeten krijgen zonder
afdekking.

Kooktabel
Eetwaren/ Hoe- | yormo. | Time on- .
levensmiddelen vee_zl- genshiveau geveer GHLZ AT,
heid min
Aubergine 500¢ P80 7-10 ja
Bloemkool 5009 P80 13-15 ja
Broccoli 500¢ P80 6-9 ja
Chicorei 5009 P80 6-7 ja
Erweten 5009 P80 6-7 ja
Venkel 500 ¢ P80 8-11 ja
Groene bonen 3009 P80 13-15 ja
Aardappelen 5009 P80 9-12 ja
Knolraap 5009 P80 8-10 ja
Prei 500 ¢ P80 7-9 ja
Maiskolven 250 ¢ P80 7-9 ja
Wortelen 500 ¢ P80 8-10 ja
Peper 5009 P80 6-9 ja
Spruiten 300g P80 7-10 ja
Asperges 3009 P80 6-9 ja
Tomaten 5009 P80 6-7 ja
Courgettes 500 ¢ P80 9-10 ja

Tip: Snij groenten in kleine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels vioei-
stof. Roer ze af en toe door. Laat ze 3-5 minuten sudderen en breng ze
op smaak voordat u ze serveert.
Fs . |
Appel of perencompote | 500 g P80 5-8 ja
Pruimenmoes 2509 P80 4-6 nee
Gepofte appel, 4 stuks | 500 g P80 7-9 ja
Tip: Het toevoegen van 125 ml water of citroensap voorkomt dat het
fruit verkleurt. Laat het fruit 3-5 minuten doorkoken.
Vlees met jus 400 g P80 10-12 ja
Goulash, kalfsstrips 5009 P80 10-15 ja
Runderrollade 250¢ P80 7-8 ja
Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
Kipfricassee 2509 P80 6-7 ja
Kippensoep 2009 P80 5-6 ja
Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
- 300g P80 7-8 ja
Visiet 400g| P80 8-9 ja
Tip: Keer de vis halverwege de bereidingstijd om. Laat hem 3-5 minu-
ten sudderen.
Rode kool met appel 450 ¢g P80 14 -16 ja
Spinaziebladeren 3009 P80 11-13 ja




Hoe- Time on-

Eetwaren/ Vermo- .
. veel- ; geveer |Afdekking

levensmiddelen . . | gensniveau .

heid min
Bloemkool 200¢ P80 7-9 ja
Snijbonen 2009 P80 8-10 ja
Broccoli 300g P80 8-9 ja
Erwten 3009 P80 7-8 ja
Knolraap 3009 P80 13-15 ja
Prei 200g P80 10-11 ja
Mais 2009 P80 4-6 ja
Wortelen 2009 P80 5-6 ja
Spruiten 3009 P80 7-8 ja
Soinaze 450 g P80 12-13 ja

P 600g| P80 | 15-17 | ja

Tip: Kook de groenten met 1-2 lepels vioeistof. Roer ze af en toe door
of snij ze fijn. Laat ze 2-3 minuten doorkoken, breng ze op smaak voor
het serveren.

Soepen / Hutspot *)

Hutspot 500¢ P80 13-15 ja
Gevulde soep 3009 P80 7-8 ja
Crémesoep 5009 P80 13-15 ja

Tip: Af en toe doorroeren, 3-5 minuten laten doorkoken.
*) Kant-en-klare levensmiddelen

Grillen
U kunt kiezen uit drie grillvariaties:

+ G-1 alleen bovenste verwarmingselement
+ G-2 bovenste en onderste verwarmingselement
+ G-3 alleen onderste verwarmingselement

Gebruik van het rooster
Plaats het rooster op de bijgeleverde metalen plaat. Gebruik geschikt
hittebestendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.

Ga bij roosteren en gratineren als volgt te werk:

1. Selecteer de gewenste grillstand door één keer/meerdere keren op
de DOUBLE GRILL/COMBI toets te drukken. Nadat u één keer op
de toets gedrukt heeft, kunt u ook de draaiknop gebruiken.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om de gewenste grilltijd in te stellen tussen
5 seconden en 95 minuten.

4. Druk op de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

i OPMERKING:

Nadat de helft van de tijd is verstreken, wordt u door een aantal signa-
len gewaarschuwd om de gegrilde gerechten zoals vlees of worst om
te draaien.

Geschatte tijd

Eetwaren/levensmiddelen Hoeveelheid . Afdekking
Gratineren toast metkaas | 2-3 plakjes 34 nee
Qratmeren soepen, bijv. 2-3 koppen 10-15 nee
uiensoup

Gebruik van de pizzasteen

+ Plaats de geleidering met zijn inkepingen op de bodem zodat deze
in het midden van de aandrijfas wordt vergrendeld.

+  Plaats de verstrekte pizzasteen direct op de geleidering.

+ Voor de beste resultaten bij het bereiden van pizza raden wij u aan
de pizzasteen ca. 5 minuten voor te verwarmen op de G-3 stand.

+ Vervolg de bereiding in de G-2 stand nadat u de pizza op de steen
geplaatst heeft. Volg de tijdsindicatie in uw recept op.

+  Gebruik voor het beste resultaat bij diepvriespizzas het automati-
sche programma A-9.

Convectie

Met de convectie-functie kunt u voedsel bereiden zoals in een gewone
oven. De magnetron werkt dan niet. Het verwarmingselement op de
ventilator produceert hitte. Wij raden u aan de oven voor te warmen op
de juiste temperatuur voordat u het voedsel in de oven plaatst.

Convectiestand met voorverwarmen

1. Druk één keer/meerdere keren op de CONVECTION-toets om de
gewenste temperatuur in te stellen, tussen 140°C en 230°C. Nadat
u één keer op de toets gedrukt heeft, kunt u ook de draaiknop
gebruiken.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets een tweede keer om het
voorverwarmen te starten.

i OPMERKING:

¢ Elke temperatuurinstelling (140°, 150°, 160°, 170°, 180°, 190°,
200°, 210°, 220°, 230°C) heeft een indicator, bv. 200°C = het
zevende streepje.

+ Tijdens het voorverwarmen zal deze indicator knipperen. Het
toenemende aantal streepjes geeft de voortgang van het voorver-
warmen aan.

+  Erklinken twee pieptonen wanneer de gewenste temperatuur is
bereikt. De temperatuurindicator voor het voorverwarmen knip-
pert.

4. Open de deur en zet de levensmiddelen in het apparaat.
5. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

i OPMERKING:
U kunt de bereidingstijd niet instellen wanneer de temperatuur niet niet
is bereikt of wanneer de deur is gesloten.

6. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Convectiestand zonder voorverwarmen

1. Zetde levensmiddelen in het apparaat.

2. Druk één keer/meerdere keren op de CONVECTION-toets om de
gewenste temperatuur in te stellen, tussen 140°C en 230°C. Nadat
u één keer op de toets gedrukt heeft, kunt u ook de draaiknop
gebruiken.

3. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

4. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

5. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

1 OPMERKING:
De streepjes op het scherm geven in dit geval ook de bereikte tempe-
ratuur aan. Ze zullen tijdens het opwarmen knipperen.
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Combinaties van magnetron, grill en convectie
Bij het gebruik van deze instellingen, werken

+  De magnetron
+ Het onderste verwarmingselement
+  De convectie

afwisselend in de volgende combinaties:

Onderste
Scherm Magnetron  verwarmings-  Convectie
element
C-1 24% 76% —_
C-2 73% _— 21%
C3 52% _ 48%

1. Druk de DOUBLE GRILL/COMBI. toets eenmaallherhaaldelijk
om de gewenste combi-instelling te selecteren. Nadat u de toets
eenmaal heeft ingedrukt, kunt u ook de draaiknop gebruiken.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Tips voor het gebruik van de combi-stand

Bij het bereiden van levensmiddelen met behulp van de combi-stand
magnetron-grill, dient u zich aan het volgende te houden:

De bereidingstijd voor grote en dikke levensmiddelen, zoals geroosterd
varkensvlees, is naar verhouding langer than voor kleinere en dunnere
levensmiddelen. Bij het roosteren is dit echter tegenovergesteld.
Hoe dichter de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe
sneller ze zullen bruinen. Dat wil zeggen dat bij het bereiden van grote
braadstukken in de combinatiestand de grilltijd korter kan zijn dan voor
kleinere braadstukken.

Automatische functies

U kunt de automatische functies gebruiken om bepaalde hoeveelheden
levensmiddelen automatisch te bereiden. Ga hiervoor als volgt te werk:

1. Draai de draaiknop naar rechts, en selecteer de gewenste automa-
tische functie. Kies één van de instellingen van de onderstaande
tabel.

2. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

3. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht in te stellen.

4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

i OPMERKING:

+  Bijde A-8 instelling voor cake zal het apparaat voorverwarmen tot
160°C. Er klinken 2 pieptonen wanneer de temperatuur is bereikt.
Open de deur en zet de cake in de oven. Druk de START/+-
30SEC./CONFIRM toets. De baktiid van 35 minuten wordt gestart.

+  MenuA-9: Zorg er bij gebruik van de pizzasteen voor dat deze vol-
ledig droog is voordat hij geplaatst wordt. Microgolven kunnen het
barsten van een vochtige pizzasteen veroorzaken. Voor de beste
resultaten bij het bereiden van pizza raden wij u aan de pizzasteen
ca. 5 minuten voor te verwarmen op de G-3 stand.
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Tabel met automatische menu’s

Code Functie  Scherm/gewicht in gram Vc.ermog_ens-
instelling
150
250
A-1 | Verwarmen 350 Magnetron
100%
450
600
1/ meer dan 200
Magnetron
A-2 |Aardappelen 2 [ meer dan 400 100%
3/ meer dan 600
150
300 Magnetron
A-3 Vlees 150 100%
600
150
A-4 | Groenten 350 Magnetron
100%
500
150
250
, Magnetron
A-5 Vis 350 80%
450
600
50 (met 450 ml water)
A6 | Pasta | 100 (met800 miwater) Maggoe/:m”
150 (met 1200 ml water)
200
Magnetron
A-7 Soup 400 100%
600
Convectie met
A-8 Cake 475 voorverwarming tot
160°C
200 Magnetron + onder-
A9 Pizza 300 ste verwarmings-
400 element (C-1)
500
Gevogelte 750 Magnetron + gnder-
A-10 (gegrid) ste verwarmings-
9e9 1000 element (C-1)
1200




Ontdooien

U kunt met de ontdooi-instellingen automatisch levensmiddelen op
twee verschillende manieren ontdooien. Selecteer de ontdooifunctie per
gewicht of per tijd.

i OPMERKING:
+ Hetvermogen van de magnetron bij de ontdooifunctie is 30%
(270 W).

+  Omdat de microgolven altijd het voedsel van buitenaf binnendrin-
gen, kunnen grotere stukken in het centrum niet volledig worden
ontdooid. De buitenste lagen kunnen al begonnen zijn met koken.

+  Als het voedsel minder dan 200 g weegt, plaats het voedsel dan
niet in het midden van de metalen plaat, maar aan de zijkant.

+  Draai levensmiddelen zoals viees, worstjes of brood eenmaal om
nadat ongeveer de helft van de ontdooitijd is verstreken.

+  Een factor om na het ontdooiprogramma de tijd te compenseren.
Dit is een standaard periode waarin een temperatuurcompensatie
plaatsvindt door middel van warmtegeleiding vanaf buiten (ont-
dooid) naar binnen (bevroren). U kunt het voedsel in het uitgescha-
kelde apparaat of buiten het apparaat laten tiidens de compensa-
tietijd. De compensatietijd moet minstens evenveel minuten duren
als de ontdooitijd in de magnetron. Het hangt af van de toestand
van de levensmiddelen.

+ U kunt de compensatietijden verkorten, door bijvoorbeeld kleine
stukjes vlees of afbrokkelende de resten bevroren brokken gehakt
na de ontdooitijd te scheiden. Vioor gesneden brood of worst,
scheid de schijfies tijdens de compensatietijd.

+ Laat fruitin een kom met een deksel ontdooien. Na ongeveer de
helft van de ontdooitijd roer het fruit voorzichtig één keer.

+  Cakes of taarten met chocolade glazuur mag niet in de magnetron
worden ontdooid.

Voor het gebruik van het ontdooiprogramma, gaat u als volgt te werk:

1. Bepaal het gewicht van het voedsel.

2. Haal het voedsel uit de verpakking. Als het niet uit de verpakking
kan worden gehaald, ontdooi gedurende 30 seconden op maximaal
magnetronvermogen (zie “Snelle start’).

3. Plaats het te ontdooien voedsel op de plaat (fruit in een kom).
Plaats vlees ook op een omgekeerde schotel, zodat de vieessap-
pen kunnen uitlekken. Deze schotel mag nooit voor ander voedsel
worden gebruikt of ermee in contact komen.

4. Druk herhaaldelijk de W.T./TIME DEFROST toets om één van de
ontdooifuncties te selecteren:

dEF 1 Ontdooien per gewicht tussen 0,1 en 2,0 kg
dEF 2 Ontdooien per tijd tussen 5 seconden en
95 minuten

5. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht/de gewenste tijd in
te stellen.

6. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

Koken in meerdere fasen
U kunt de programma’s zo instellen dat er maximaal 3 verschillende
functies achter elkaar uitgevoerd worden.
U kunt bijvoorbeeld de volgende programma’s selecteren:

Ontdooien |:> Bereiden |:> Grill

1. Selecteer de 1e functie: Druk één of twee keer op de W.T/TIME
DEFROST toets.

2. Stel het gewicht of de gewenste tijd in met gebruik van de draai-
knop.

3. Selecteer de 2e functie: Druk de MICROWAVE toets eenmaal/her-
haaldelijk om de gewenste vermogensinstelling voor de magnetron
te selecteren.

4. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

5. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

6. Selecteer de 3e functie: Selecteer de gewenste grillstand door één
keer of meerdere keren op de DOUBLE GRILL/COMBI toets te
drukken.

7. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de instelling te
bevestigen.

8. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

9. Druk de START/+30SEC./CONFIRM toets om de bereiding te
starten.

i OPMERKING:

+ Als het programma van functie verandert, klinkt er een pieptoon.

+ Wanneer u grilt, wordt u door een aantal signalen gewaarschuwd
om gerechten zoals vlees of worst om te draaien nadat de helft van
de tijd is verstreken.

+ De automatische functies en de convectiestand met voorverwar-
men kunnen niet gebruikt worden voor Geleidelijk bereiden.

Speciale functies

Autostart

U kunt het inschakelen van magnetron, grill, convectie, automatische
functies of zelfs van een combi-instelling vertragen. De maximale tijdver-
traging is 23 uur en 59 minuten.

i OPMERKING:
+ Stel eerst de klok in! Anders kunt u deze functie niet gebruiken.
+ Wanneer u autostart gebruikt, is de ontdooifunctie niet beschikbaar.

Voorbeeld: Het is 10:45 uur. U wilt de magnetron programmeren zodat
deze om 14:20 uur begint met koken op de hoogste ener-
gie-instelling voor een duur van 7%z minuten.

Ga als volgt te werk voor het automatisch starten van de

magnetron:
Toets Scherm
1 MICROWAVE P100  |(Vermogensinstelling)
2 STACROT,/\T;%SMEC'/ P100 | (Vermogensinstelling)
3 % 7:30 (Bereidingstiid)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Huidige time)
5 @5 14:45 (Instellen uur)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @ 14:20 (Instellen minuten)
8 STACRJIG'Q%SMEC'/ 10:45 (Huidige tijd)
i OPMERKING:

+ Tijdens de geprogrammeerde instelling worden de functies van de
bedieningsorganen geblokkeerd (behalve: CLOCK/PRE-SET en
STOP/CLEAR).

¢ Als u de starttijd wilt weergeven, druk dan de CLOCK/PRE-SET
toets.
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1 OPMERKING:

Druk op STOP/CLEAR om de automatische starttijd te deactiveren.
Wanneer de vooraf ingestelde tijd is bereikt, wordt de magnetron
ingeschakeld. Dit wordt aangegeven met twee pieptonen.

/\ WAARSCHUWING: Brandgevaar!

Houd het apparaat altijd in de gaten wanneer het in bedrijf is.
Wanneer de tijdvertragingsfunctie wordt gebruikt, stel de tijd dan
zodanig in dat het apparaat in de gaten gehouden kan worden
wanneer het wordt ingeschakeld.

Do niet operate de magnetron empty.

Als u de levensmiddelen eerder uit het apparaat haalt, dient u de
functie te annuleren door het drukken van de STOP/CLEAR toets.

Blokkeren (Kindersluiting)

Druk de STOP/CLEAR toets gedurende ten minste 3 seconden in om
het apparaat te blokkeren. Het scherm geeft aan dat het apparaat is ge-
blokkeerd. De functies van de bedieningsorganen worden geblokkeerd.
Druk de STOP/CLEAR toets opnieuw ten minste 3 seconden in om het
apparaat te ontgrendelen.

Schermfunctie

Tijdens de magnetron-, grill-, combinatie- of convectie- (zonder
voorverwarming) stand, kunt u de temperatuurinstelling zien door
2-3 seconden lang op de MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. of
CONVECTION toets te drukken.

Ongeacht de stand, zal het scherm gedurende 2-3 seconden de
huidige tijd weergeven wanneer de CLOCK/PRE-SET toets wordt
gedrukt.

Druk in de tijdvertragingstand de CLOCK/PRE-SET toets om de
starttijd weer te geven.

Reiniging

/N WAARSCHUWING:
Schakel de magnetron uit en trek de netsteker uit de
contactdoos.

/\ LET OP:

Gebruik geen staalborstel of andere schurende voorwerpen.
Gebruik geen schurende of bijtende reinigingsmiddelen.
Gebruik geen metalen schraper om het kijkvenster te reinigen.
Er kunnen krassen op het oppervlak ontstaan en het glas zou
kunnen breken.

Binnenkant

Houd de binnenkant van de magnetron schoon. Gebruik een
vochtige doek om spetters en restanten van de wanden van de
magnetron te verwiideren. Als het apparaat erg vies is, kunt u ook
een zacht schoonmaakmiddel gebruiken.

Gebruik een vochtige doek om het kijkvenster aan binnen- en
buitenkant af te nemen, en verwijder regelmatig spetters en viekken
die door gemorste vloeistoffen zijn ontstaan.

Buitenkant
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Reinig de buitenwanden van de behuizing uitsluitend met een
vochtige doek. Zorg ervoor dat er geen water binnendringt in de
openingen van de behuizing en hierdoor in het apparaat zelf.
Gebruik een vochtige doek om de schakelaars te reinigen. Open
bij het reinigen van de functieschakelaars eerst de deur, om het per
ongeluk inschakelen van het apparaat te voorkomen.

Accessoires

* Reinig indien nodig de metalen plaat met afwasmiddel.

+ Reinig de geleidering en de bodem regelmatig. U kunt de geleide-
ring verwijderen en hem met de hand reinigen. Gebruik een zacht
schoonmaakmiddel of glasreiniger. Droog alles goed af. Zorg ervoor
om daarna de ring op de juiste terug te zetten.

+ Reinig de grill na elk gebruik met een afwasmiddel of plaats hem in
een vaatwasser voor reiniging.

+ Reinig de pizzasteen na elk gebruik met een vochtige doek. Laat
hem aan de lucht drogen. Gebruik de steen alleen wanneer deze
volledig droog is. Als hij vochtig is, kunnen de microgolven het
barsten van de pizzasteen veroorzaken.

Geuren

+ Voor het verwijdern van onaangename geuren in de magnetron,
plaatst u een met water en citroensap gevulde magnetronschaal in
het apparaat en verwarmt u deze gedurende ongeveer 5 minuten.
Veeg daarna de oven uit met een zachte doek.

Ovenverlichting

+  Neem contact op met een servicecentrum voor het vervangen van
de ovenverlichting.

Probleemoplossen

Storingen worden vaak maar door kleine problemen veroorzaakt. Neem
onderstaande tabel door voordat u contact opneemt met onze klanten-

service:
" Opmerkingen/
Probleem Mogelijke oorzaak .
oplossing

Radio of TV Het elektromagnetische|Dit is normaal en geen
ontvangs wordt ver- |veld van dit apparaat  |storing. Plaatse de appa-
stoord wanneer de |kan het beeld en geluid |raten verder uit elkaar.
magnetron werkt.  |van speciale frequen-

ties vestoren.
Het apparaat krijgt |Defect stopcontact. Probeer een ander stop-
geen spanning; het contact.
scherm is zwart. Controleer de zekering.
Het scherm geeft  |Er heeft zich een Stel de klok opnieuw in.
“0:00” aan. stroomstoring voorge-

daan.
Het apparaat wordt |De deur is nietgoed  |Controleer of er voorwer-
niet ingeschakeld. |gesloten. pen op levensmiddelen
Het scherm geeft klem zitten tussen de
een andere tijd aan deur.
dan de huidige tijd. |De START/+30SEC./ |Druk de

CONFIRM toets is niet |START/+30SEC./CON-

ingedrukt na het selec- |FIRM toets, of druk de

tern van de functie. STOP/CLEAR toets om

de functie te annuleren.

Alle bedieningsor-  |De kindersluiting is Druk de STOP/CLEAR

ganen zijn geblok-
keerd.

geactiveerd. toets gedurende meer
dan 3 seconden in om
het apparaat te ontgren-
delen.

Het scherm toontde  |De tijdvertragingsfunctie

huidige tijd zonder dat |is geactiveerd. Druk de

het scheidingsteken “” | CLOCK/PRE-SET toets

knippert. om de starttijd weer te
geven. Druk STOP/
CLEAR toets om de
functie te annuleren.




Opmerkingen/
oplossing

Het draaiplateau | Er bevinden zich vuil of |Verwijder eventuele

geeft een krassend |vreemde voorwerpen  |voorwerpen en restanten

of schurend geluid. |in de omgevingvan  |van levensmiddelen

de aandrijfas van het  |zoals beschreven onder

Probleem Mogelijke oorzaak

draaiplateau. “Reinigen”.
Het apparaat wordt [Het apparaat is defect. [Neem contact op met
ogenschijnlijk onze klantenservice.
zonder reden uitge-
schakeld.
Technische gegevens
MOTEL: ....ovoovveese s MWG 2218 H CB
SPANNINGSIOBVOET: ......veveevereeeereerereeeeseeees s seesesseeesseens 230 V~, 50 Hz
Opgenomen vermogen:
MAGNEITON: .ot 1500 W
Gl 1600 W
CONVECHE: .. veeeeereeeeceseeeeeeseeeseessse sttt esss s sessesssees 2500 W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron: .................... 900 W /2450 MHz
VOIUME GAAITUIMEE: .......vovvvrereerieseeseeese sttt nssenens 25 liter
BesChermingsKIaSSE: ..o I
NEHOGEWICHL: ....vvovvee e ong. 17,25 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop
van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn
elektromagnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is
gefabriceerd volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

)¢

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet weg bij
het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten naar gemeentelijke
inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelijk
wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude elekri-
sche en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous saurez
profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulierement
indiquées. Veillez a bien respecter ces indications afin d'éviter tout
risque d'accident ou d'endommagement de 'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de
blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE : Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
NOLES GENETAIES ......coovvvieeiecee et 28
Importantes mesures de SECUME ! ..., 28
Symboles d’avertissement sur lappareil............occ.veeeeneeeerneeeerneeeeneeees 30
Liste des différents éléments de commande............cccocoveverrrrrierrennne, 30
Boutons et commandes du tableau de commande............c..ccccoevuneeee. 30

Notes sur le service de grill et combiné
Vaisselle adaptée au mMiCro-0NdesS...........vereerreemrermresresneessseesssennes

Notes sur le fonctionnement et l'utilisation de 'appareil...........c..cc....... 31
MISE €N SEIVICE. ......vvvrerrrerieerieeesssseesiseest sttt 31
Fonctionnement du MIiCro-0NdeS............erveererererneerineereseeseseesens 32
DEMArrage rapide ...........eeveeeeeeeersneesiseesisessssessssesssseesssesssseessss 32
ChAUMTAgE ...vvveevereeeeeeei ettt 32
CUISSON ..ottt ettt 33
GIIIING vttt ettt 34
CONVECHON oot eeeeseese sttt 34
Combinaisons du micro-ondes, du grill et de la convection.................. 35
FONCHONS QULOMALIGUES...........uvvererereeeieerieeeieee e 35
DECONGEIATION. ....ooovvvreeeceeieeri ettt 36
CuisSON @ PIUSIEUTS BLAPES.........uvverreerereirereieeeiseeeiseseeseess s 36

FONCHONS PAMICUNIEIES .......cvvrereeeeeieeerieerisessi s 36

NEHOYAGE «..vvvvcvvicreiecee ettt ss s 37

DEPANNAGE .......cvvrcrererei et sees st es s s 37

DONNEES tECINIGUES ......vvvvvevereieceeseeesseeesseees s sessseens 38

ElMINGLON w..vvvoveveecee st sees s s 38
Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil en
marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le
bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec l'em-
ballage se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil & des tiers,
veuillez-le remettre avec son mode d’'emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches
auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu pour une
utilisation professionnelle.

*  Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons
directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des
mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de
la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour
le nettoyage ou en cas de panne.

*  Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez la piece, toujours arréter I'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ llyalieu d'inspecter l'appareil et le bloc d’alimentation réguliére-
ment en vue d’éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un
endommagement est détecté, I'appareil ne doit plus étre utilisé.

* Nutilisez que les accessoires d’origine.

+  Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les
emballages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque
d’étouffement !

Importantes mesures de sécurité !

A lire avec attention et a conserver.
/\ AVERTISSEMENT :

* Le four a micro-ondes sert uniquement a chauffer des aliments et des boissons. Le séchage d’aliments ou de
vétements ou le chauffage de coussins électriques, de pantoufles, d'éponges, de chiffons humides ou de tout
autre objet similaire peut causer des blessures, une combustion ou un incendie.

* Le four a micro-ondes n’est pas prévu pour chauffer / réchauffer des animaux vivants.

« ['appareil ne doit en aucun cas étre utilisé lorsque la porte ou le joint de la porte sont détériorés. L'appareil doit
alors impérativement étre réparé par une personne qualifice.

* Ne réparez jamais I'appareil vous-méme. Adressez-vous plutot a un spécialiste. Il est dangereux pour toute
personne non qualifiée d’effectuer des travaux d'entretien ou des réparations nécessitant le démontage du
cache de I'appareil qui lui-méme est une protection contre les irradiations des micro-ondes.

+ Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplace par le fabricant, son service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire pour éviter un risque.

* Ne réchauffez pas les liquides dans des récipients fermés. RISQUE D’EXPLOSION !

28



/\ AVERTISSEMENT :

* Ne placez pas votre four & micro-ondes dans un placard.

« Lappareil nécessite un espace suffisant pour la circulation de I'air afin d’assurer un bon fonctionnement. Lais-
sez une distance de 30 cm au-dessus, 10 cm a l'arriére, et 20 cm sur les deux cotés de I'appareil. Ne couvrez
pas I'appareil. Ne bloquez jamais les ouvertures de I'appareil. Ne retirez pas les pieds.

* Placez 'appareil dos face a un mur.

* L'appareil et ses pieces accessibles deviennent chauds pendant l'utilisation. Il convient de veiller a ne pas tou-
cher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent se tenir éloignés sauf s'ils sont surveillés
en permanence.

+ Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme : la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique résis-
tant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

« Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plastique ou le carton, en raison du risque d'inflammation.

* En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil et retirez la prise. Laissez la porte fermée afin d’étouffer les
éventuelles flammes.

* Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé avec des aliments pour bébé doit étre mélangé et secoué
et leur température doit étre contrélée avant qu'ils soient consommés. Risque de brlure.

» Utilisez des maniques ou des gants de cuisine lorsque vous retirez des récipients. DANGER DE BRULURES !

« Il estinterdit de réchauffer des aliments avec une coque ou une peau comme des ceufs, des saucisses, des
bocaux fermés, etc. car ils risquent d’exploser, méme aprées avoir été réchauffés dans I'appareil.

/N AVERTISSEMENT Risques de surchauffe :

Lors de la cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver que la température d’ébullition
soit atteinte, mais que les bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore a la surface. Le liquide n’arrive pas
a ébullition régulierement. Ce décalage d'ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer une formation sou-
daine de bulles de vapeur en raison d’une légére secousse et ainsi un débordement en bouillant. Risque de bri-
lure! Afin de parvenir a une ébullition réguliere, placez un baton en verre ou un objet similaire non métallique dans
le récipient.

+  Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les personnes atteintes de handicap mental,
physique ou sensoriel ou les personnes qui manquent d’expérience ou de connaissances S'ils sont supervisés
ou s'ils ont regu des instructions a propos de I'utilisation de 'appareil d'une maniére sire et s'ils en comprennent
les dangers.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre effectués par les enfants a moins qu'ils soient
ageés de plus de 8 ans et supervises.

+ Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

+ L'encadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneuse-
ment avec un torchon humide.

+ Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépdts de nourriture se trouvant a lintérieur de 'appareil.

+ Un mauvais entretien de 'appareil peut endommager la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence sur
la durée de vie de I'appareil et éventuellement étre dangereux.

+ Nutilisez aucun nettoyant abrasif et agressif et aucun racloir métallique pour nettoyer la porte en verre. Vous
pourriez rayer la surface. Cela peut endommager le verre.

+ Nutilisez pas un nettoyeur a vapeur.

* Suivez également les instructions fournies au chapitre “Nettoyage”.

« Nutilisez pas 'appareil avec un minuteur externe ou un systéme de commande a distance sépareé.

+  Cet appareil sert :

FRANCAIS
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« A chauffer et & cuire des denrées alimentaires solides ou liquides.
* Agratiner et a griller des denrées alimentaires solides.

Il est destiné a étre utilisé dans les ménages et applications similaires, telles que :

* dans les cuisines du personnel de magasins, bureaux et autres secteurs industriels ;
* par les clients dans les hotels, motels et autres établissements d’hébergement ;

+ dans les exploitations agricoles ;
+ dans les chambres d’hotes.

Symboles d’avertissement sur I'appareil

Un symbole d’avertissement est fixé sur la surface supérieure du four a micro-ondes :

2]
o> AVERTISSEMENT : Surface chaude !
E Risque de brilure !
Y- Latempérature des surfaces accessibles peut étre trés chaude pendant et aprés ['utilisation.
Respectez I'étiquette située sur le bord du four a micro-ondes :
AVERTISSEMENT

« MICRO-ONDES ET HAUTE TENSION ALINTERIEUR. ASSUREZ-VVOUS DE NE PAS RETIRER LENCEINTE.

. QETAPPAREIL EST EQUIPE D'UNE FICHE DEATERRE POUR V(,)L‘JS PROTEGER DE TOUT RISQUE
EVENTUEL DE CHOC ELECTRIQUE ET DOIT ETRE CONNECTE A UNE PRISE CORRECTEMENT RE-
LEEALATERRE. - ,

. CETAPPAREIL DOIT ETRE REPARE UNIQUEMENT PAR L}N PERSONNEL QUALIFIE.

« DEBRANCHEZ LA F!CHE ELECTRIQUE AVANT TOUTE REPARATIQN. RETIRER LENCEINTE AVEC UN
PRODUIT ALIMENTE POURRAIT EXPOSER LES REPARATEURS A UN RISQUE POTENTIEL DE HAUTE
TENSION.

Liste des différents éléments de commande DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill : Pour la cuisson au grill et la cuisson de gratins
Image A GrillCombi:  Le grill, le micro-ondes et la convection fonc-
1 Panneau de commande tionnent alternativement
2 Ouverture de porte
3 G , CONVECTION
4 Anneau de guidage Convection:  Convection sans la fonction micro-ondes;
5 Axederotation sélectionnez une température.
6 Systéme chauffant inférieur
7 Plaque en métal émaillé W.T/TIME DEFROST
8 Verrou . Décongeélation en fonction du poids et du temps
9 Fenétre de surveillance
Non montré : pierre a pizza CLOCK/PRE-SET
Heure : Combiné avec le bouton tournant permet de régler
Image B : Symboles sur le panneau de commandes Iheure ou I'heure de démarrage
1 Micro-ondes
2 Convection STOP/CLEAR
3 Grill Arréter : Appuyez une fois pour arréter la cuisson
4 Décongélation Annuler : Appuyez deux fois pour annuler une fonction
5 Verrouillage de sécurité enfant activé Verrouiller:  Maintenez le bouton STOP/CLEAR pendant
6 Fonction automatique 3 secondes pour verouiller (verrouillage de sécurité
7 Voyant de la température enfant) ou débloquer le panneau de commandes
Boutons et commandes du tableau de commande START/+30Sec./CONFIRM

MICROWAVE
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Micro-ondes :  Sélectionnez le réglage de puissance du

Micro-ondes

- Démarrer la fonction
- Démarrage rapide du micro-ondes (toujours
+30 secondes a une puissance de 100%)



- Prolonger la durée de cuisson de 30 secondes
lors du fonctionnement (sauf en cas de dé-
congélation en fonction du poids ou en cas
d'utilisation de la fonction automatique)

- Confirmer un réglage

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Bouton tournant permet de régler I'heure, la durée
de cuisson, la température, les modes combi, les
fonctions automatiques ou les réglages du poids

Notes sur le service de grill et combiné

«  Utilisez uniqguement une vaisselle résistante a la chaleur car la cha-
leur par radiation se développe pendant la fonction grill et combi.
Les récipients en plastique ne sont pas adaptés.

+  Enmode grill uniquement, vous pouvez également utiliser une
vaisselle métallique ou en aluminium, mais pas en modes normal
ou micro-ondes combiné (consultez le tableau “Vaisselle adaptée
au micro-ondes”).

*  Ne placez rien sur l'appareil car il sera chaud. Gardez toujours les
fentes d'aération dégagées.

+ Utilisez le grill pour placer des aliments prés de 'élément chauffant.

Vaisselle adaptée au micro-ondes

+  Les matériaux les plus adaptés au micro-ondes sont transparents
et permettent a la radiation du four & micro-ondes de chauffer les
aliments régulierement.

+ Les assiettes et les bols ronds/ovales conviennent plus que les
modeles carrés car les aliments peuvent déborder dans les coins.

/\ ATTENTION :

Risque d’explosion si vous utilisez un récipient fermé.

¢ Ouvrez les récipients avant la cuisson ou le chauffage.

+  Percez le film plastique de protection a plusieurs endroits avec
une fourchette.

+ Laradiation du four a micro-ondes ne peut pas pénétrer le métal ;
cependant, n'utilisez pas de récipients ou d'assiettes métalliques.

/\ ATTENTION :

+  Nutilisez pas de bols en papier faits a partir de matiere recyclée,
car ils peuvent contenir des petites quantités de métal qui pour-
raient causer des étincelles ou du feu.

Le tableau suivant vous aidera a choisir la vaisselle appropriée :

Approprié au/a la

Approprié au/a la

Matériau : Convec- Combi-
Grill : A
tion naison
Plat a four en métal ou ) .
- non oui oui non
aluminium
Gril non Ooui oui non
Récipients couverts de . .
A non oui oui non
papier d'aluminium

Matériau Micro- : Convec- Combi-
Grill . S
ondes tion naison
Récipient en verre . . . .
. . oui oui oui oui
résistant a la chaleur
Récipient en verre
ne résistant pas a la non non non non
chaleur
Assiette/récipient en
céramique résistant a ouli ouli ouli ouli
la chaleur
Récipients en plas-
tique pouvant passer oui non non non
au micro-ondes
Essuie-tout ouli non non non
Plaque émaillée : : : .
. oui oui oui oui
fournie

*) Micro-onde et gril ou micro-onde et convection

Notes sur le fonctionnement et I'utilisation de I'appareil

Informations importantes sur le fonctionnement du micro-ondes

+  Votre appareil utilise la radiation du four & micro-ondes qui chauffe
les particules d'eau des aliments trés rapidement. Il n’y a pas de
radiation de chaleur et 'effet de brunissage est, donc, peu probable.

+  Utilisez uniquement cet appareil pour chauffer des aliments.

+  Cet appareil ne convient pas a la grande friture.

+  Chauffez 1-2 portion(s) a la fois. Sinon, I'appareil ne fonctionnera
pas avec efficacité.

+  Les micro-ondes proposent immédiatement une pleine puissance.
Le préchauffage n'est donc pas nécessaire.

+ En mode micro-ondes, ne faites jamais fonctionner 'appareil lors-
qu'il est vide.

+  Le micro-ondes ne remplace pas votre cuisiniére habituelle. Il est
particuliérement congu pour :
+  décongeler des aliments congelés/surgelés
+  décongeler des aliments congelés/surgelés
«  cuire des plats

Fonctionnement de I'appareil

+  Un signal sonore retentit lorsque vous tournez le bouton tournant.

+  Enappuyant sur les boutons pour effectuer votre sélection, un
signal sonore retentit. Sinon, vous n'avez pas appuyé correctement.

+ Sivous réglez un programme sans appuyer sur le bouton START/
+30SEC./CONFIRM au bout de 5 minutes, le réglage sera annulé.
L’heure en cours s’affichera encore.

+  Lorsque vous démarrez un programme (sauf lors du préchauffage),
la durée de fonctionnement qui reste s'affichera. Le compte a
rebours commence.

+  5signaux sonores indiqueront la fin du programme. Puis, 'appareil
s'éteint automatiquement.

Mise en service

Instructions d’installation

+ Installer 'appareil dos au mur.

+ Respectez les distances de sécurité suivantes :
« 10cmalarriere
« 20 cm sur les deux cotés
+ 30 cm en haut du micro-onde.

+  Afin d'éviter les interférences avec le fonctionnement d'autres
appareils, ne placez pas votre appareil prés d'autres dispositifs
électroniques.

Préparation

+  Appuyez sur le bouton de déverrouillage de la porte pour ouvrir la
porte du micro-onde. La porte s'ouvrira.

+  Retirer tous les accessoires de l'intérieur du four et les déballer.

+  Placez le plateau métallique avec ses bosses en bas en le bloquant
au centre de 'axe d’entrainement.
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+  Encas d'utilisation d’'une pierre a pizza, installez d'abord I'anneau
guidage sur 'axe d’entrainement, puis placez la pierre a pizza sur
I'anneau guidage.

Veérifiez si lappareil ne présente pas de dégats visibles, particu-
lierement vers et autour de la porte. Il est urgent de ne pas utiliser
I'appareil en cas de dégats.

+ Retirez les feuilles de protection qui pourraient étre attachés a
I'enceinte.

+  Veérifiez que la tension électrique a utiliser correspond a la tension
de l'appareil. Consultez les caractéristiques détaillées inscrites sur
I'étiquette signalétique.

+  Branchez la fiche a une prise avec la mise a la terre isolée et cor-
rectement installée.

/\ ATTENTION :

+ Neretirez pas les pieces installées dans 'enceinte de cuisson ou
a l'intérieur de la porte !

+  Lafeuille micacée fait également partie de 'appareil et ne doit pas
étre enlevée. Elle protege de la poussiére le composant électro-
nique situé derriere elle.

i NOTE:

Des restes de fabrication ou d’huile sur les éléments de I'enceinte ou

de I'élément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une odeur

en début de fonctionnement.

Ce phénoméne est normal et cessera apres une utilisation répétée.

Nous conseillons fortement de procéder de la maniére suivante :

+  Mettez le four en mode gill et laissez 'appareil fonctionner plu-
sieurs fois sans aliments a cuire.

+  Assurez-vous que la ventilation est suffisante.

Régler 'heure

i NOTE:
Lorsque vous branchez I'appareil, un signal retentira et “0:00” s'affi-
chera.

1. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton CLOCK/PRE-SET afin de
basculer entre les modes d'affichage 24 heures et 12 heures.

2. Utilisez le bouton tournant pour régler 'heure souhaitée.

3. Appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET pour confirmer vos
réglages.

4. Utilisez le bouton tournant pour régler les minutes souhaitées.

5. Appuyez a nouveau sur le bouton CLOCK/PRE-SET pour activer la
nouvelle heure. Le délimiteur ”;” de 'heure numérique clignotera a
I'écran.

Fonctionnement du micro-ondes

1. Disposez les aliments a chauffer dans un récipient adapté.

2. Ouvrir la porte et placer le récipient au centre de la plaque métal-
lique. Fermez la porte. (Pour des raisons de sécurité, lappareil
fonctionne uniquement lorsque la porte est correctement fermée.)

3. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton MICROWAVE pour sélec-
tionner le réglage de la puissance souhaitée. Apres avoir appuyé
une fois sur le bouton, vous pouvez également utiliser le bouton
tournant.

Réglagedela  Puissance en
puissance a I'écran Watt Application
exprimée en % (approx.)
P100 900 Chauffage rapide
P80 720 Cuisson
P 50 450 Mijotage
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Puissance en
puissance a I'écran Watt

Réglage de la

Application

exprimée en % (approx.)
P30 270 Décongélation d aliments
surgelés
P10 90 Fonte de beurre etc.

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.

5. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

6. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer l'opération. La durée de cuisson dépend de la quantité et de la
texture des aliments. Aprés plusieurs tentatives, vous apprendrez
rapidement a évaluer la durée de cuisson.

i NOTE:

+  Achaque fois que vous appuyez sur le bouton START/+30SEC./
CONFIRM, la durée de fonctionnement se prolongera de 30 sec-
ondes.

+ Lacuisson au micro-ondes est beaucoup plus rapide que sur une
cuisiniére. En cas de doute, réglez une durée de cuisson plus
courte et poursuivez si nécessaire.

* Veuillez noter : En mode micro-onde uniquement, placez un
couvercle sur les aliments.

Arréter ou mettre la cuisson en pause

+  Sivous souhaitez mettre la cuisson en pause, appuyez une fois sur
le bouton STOP/CLEAR et ouvrez la porte.

+  Sivous souhaitez poursuivre la cuisson, fermez la porte et appuyez
sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM.

+  Sivous souhaitez arréter complétement le fonctionnement de
I'appareil, appuyez deux fois sur le bouton STOP/CLEAR.

Démarrage rapide

Vous souhaitez chauffer des aliments ou des boissons trés rapidement
a une puissance réglée au maximum ? Vous avez le choix entre deux
possibilités :

1. Démarrer rapidement le micro-ondes en appuyant directement sur
le bouton START/+30SEC./CONFIRM. Le processus de cuisson
commencera immédiatement, tandis qu'a chaque fois que vous
appuyez sur le bouton, vous prolongez la durée de cuisson de
30 secondes.

Ou:

2. Tournez le bouton tournant vers la gauche. Un signal sonore retentit
et 'écran indique “95:00”. Réglez I'heure en tournant le bouton vers
la gauche ou la droite. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./
CONFIRM pour commencer I'opération.

Le réglage de la puissance du micro-ondes est aux alentours de 100%.

Chauffage

Le réchauffement et le chauffage sont les qualités propres aux mi-
cro-ondes. Les liquides et aliments réfrigérés peuvent facilement se
réchauffer a la température de la piece ou du chauffage sans devoir
utiliser beaucoup de pots.

Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour
votre information uniquement, car la durée dépend beaucoup de la tem-
pérature et de la texture initiales des aliments. Il est, par conséquent,
conseillé de vérifier une fois de temps en temps si les aliments sont
assez chauds ou pas.



Tableau des durées de chauffage

Quan- | Réglage de la PR
Comestibles / Aliments | .. g'ag approx.| Couvercle
tit¢ | puissance min

1 tasse 150 ¢ P100 0,5-1 non
051 500 g P100 35-5 non
0,751 750 g P100 5-7 non

Astuce : Placez un baton de verre dans le récipient pour éviter toute
surchauffe ; bien remuez avant de boire.
Plateau-repas

Grafin * pommesde | 40 | p1og  [25-35 ou
terre et légumes

Goulasch avec nouilles | 450 g P100 2-25 ouli
Viande +morcealx* | 450 | P10 [25-35 oui
sauce

Astuce : Humectez légérement avant de cuire ; remuez de temps en
temps.

Cotelette panée 2009 P100 1-2 non
Boulettes, 4 morceaux | 500 g P100 3-4 non
Roti 2509 P100 2-3 non

Astuce : Enrobez d’'huile pour la panure ou de cro(te pour ne pas
ramollir.

Volaille
1/2 poulet 450¢ P100 35-5 non
Fricassée de poulet 4009 P100 3-45 ouli

Astuce : Enrobez d'huile ; remuez de temps en temps.
Plat d’accompagnemen

Nouilles, riz, 1 portion 150 g P100 1-2 oui
2 portions | 300 g P100 25-35 oui

Pommes de terre 500 g P100 3-4 ouli

Astuce : Humectez Iégérement avant de cuire .

Bouillon, 1 assiette 250 P100 1-15 oui

creuse

Potage consistant 250¢g P100 15-2 oui

Sauce 250¢ P100 1-2 ouli

Lait 100 ml P50 0,5-1 non

Purée 2009 P50 1-15 non

Astuce : Secouez ou remuez parfaitement. Vérifiez la température !

Cuisson

Astuces pratiques pour la cuisson

Suivez les conseils donnés dans le tableau de cuisson et les recettes.
Surveillez le processus de cuisson si vous n'avez pas encore assez
d’expérience.

Vous pouvez ouvrir la porte a tout moment. L'appareil s'éteindra auto-
matiquement.

Le fonctionnement se poursuivra a la fermeture de la porte et lorsque
vous appuyez a nouveau sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM.

Les aliments réfrigérés ont besoin d’une durée de cuisson plus longue
que la température de la piéce.

Plus la quantité d’aliments est élevée, plus la durée de cuisson est
longue. La viande coupée en morceaux plus épais, par exemple, de-
mande une durée de cuisson plus longue que cette méme quantité de
viande coupée en petits morceaux. Il est conseillé de cuire des aliments

en plus grande quantité & une puissance maximum et les laisser mijoter
a une puissance moyenne pour une cuisson réguliere.

Les aliments les plus bas cuisent plus vite que ceux qui sont plus hauts ;
répartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les morceaux
les plus fins comme les cuisses de poulet ou les filets de poisson au
centre ou laissez-les se chevaucher.

Les quantités les plus petites cuisent plus vite que les plus grandes.
Appliquez la régle générale suivante :

Quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par deux
Quantité réduite de moitié = durée réduite de moitié

Si vous ne trouvez pas la durée de cuisson exacte pour un plat, vous
pouvez appliquer la régle suivante :

1 minute de cuisson/100 g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisiniére habituelle devront
étre également couverts dans le micro-ondes.

Un couvercle permettra aux aliments de ne pas sécher. Une assiette
renversée, du papier sulfurisé ou une feuille d’aluminium congue pour
les cuissons aux micro-ondes peuvent tous étre utilisés comme cou-
vercle. Cuisez des aliments qui forment une crodte sans couvercle.

Tableau de cuisson
. Durée
Comestibles / Aliments QL_|a'n- Nl\_reau £ approx.| Couvercle
tité | puissance min.

Aubergine 5009 P80 7-10 ouli
Chou-fleur 500 g P80 13-15 oui
Brocoli 500 g P80 6-9 ouli
Endive 500 g P80 6-7 oui
Pois 500 g P80 6-7 oui
Fenouil 500 g P80 8-11 oui
Haricots verts 300¢g P80 13-15 oui
Pommes de terre 500 g P80 9-12 oui
Navet 500 g P80 8-10 oui
Poireau 5009 P80 7-9 ouli
Mais en épi 2509 P80 7-9 oui
Carotte 5009 P80 8-10 oui
Poivron 5009 P80 6-9 oui
Choux de Bruxelles 3009 P80 7-10 oui
Asperge 3009 P80 6-9 oui
Tomates 5009 P80 6-7 oui
Courgette 500 ¢ P80 9-10 oui

Astuce : Coupez les Iégumes en petits morceaux et faites cuir en
versant 2-3 cuilleres de liquide ; remuez de temps en temps. Laissez
mijoter pendant 3-5 minutes ; assaisonnez juste avant de consommer.

Compote de pommes ou 500 P80 5.8 oui

de poires

Beurre de prunes 250¢ P80 4-6 non

Z’Omme rote, 500g| P80 | 7-9 | o
morceaux

Astuce : Ajoutez 125 ml d'eau, le jus de citron permettra aux fruits de
ne pas perdre leur couleur, laissez mijoter pendant 3-5 minutes.

Viande *)

Viande avec sauce 4009 P80 10-12 ouli
Goulasch, émincé de 500 P80 10-15 oui
veau

Roulades de boeuf 2509 P80 7-8 ouli

FRANGAIS
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Quan-| Niveau de DS
Comestibles / Aliments | . . . approx.| Couvercle
tit¢ | puissance min

Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez reposer pendant
3-5 minutes.

Fricassée de poulet 250 ¢ P80 6-7 i
Consommé de poulet | 200 g P80 5-6 oui
Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.

300g P80 7-8 oui
4009 P80 8-9 oui
Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.

Décongélation et cuisson des légumes

Filet de poisson

Chou rouge avec des 450 P80 1416 ol
pommes
Feuilles d’épinard 3009 P80 11-13 ouli
Chou-fleur 2009 P80 7-9 oui
Haricots a écosser 200¢ P80 8-10 ouli
Brocoli 3009 P80 8-9 oui
Pois 3009 P80 7-8 oui
Navet 300 ¢ P80 13-15 oui
Poireau 2009 P80 10- 11 oui
Mais 2009 P80 4-6 oui
Carottes 2009 P80 5-6 oui
Choux de Bruxelles 3009 P80 7-8 ouli
Epinards 450 g P80 12-13 oui
6009 P80 15-17 ouli

Astuce : Faites cuire 1-2 cuillére(s) de liquide ; remuez de temps en
temps ou coupez soigneusement. Laissez mijoter pendant 2-3 minutes ;
assaisonnez juste avant de consommer.

Potages / ragoit*)

Rago(t 500 ¢ P80 13-15 oui
Potages consistants 300¢ P80 7-8 ouli
Potage foncdant 500 g P80 13-15 ouli

Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez mijoter pendant
3-5 minutes.

*) Aliments préts a 'emploi

Grilling
Trois variations pour la grille peuvent étre choisies :
« G-1 élément chauffant supérieur uniquement

¢ G-2 éléments chauffants supérieur et inférieur
+  G-3 systéme de chauffage inférieur uniquement

Utilisation de la grille
Placer la grille sur la plaque métallique. Une vaisselle appropriée qui
résiste a la chaleur ou placez directement les aliments sur le grill.

Suivez les consignes suivantes pour la cuisson au grill et la cuisson de
gratins :

1. Sélectionner le mode de gril requis en appuyant sur le bouton
DOUBLE GRILL/COMBI. une fois/plusieurs fois. Aprés une pres-
sion, la molette peut également étre utilisée.

2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.
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3. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson au grill
souhaitée entre 5 secondes et 95 minutes.
4. Appuyer sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour démarrer.

1 NOTE:

Une fois la maitié du délai imparti écoulée, plusieurs signaux sonores
vous avertiront afin de retourner les aliments grillés comme de la
viande ou des saucisses.

Durée approx.

Comestibles / Aliments Quantité Couvercle

min.

Toast grillé avec du fromage| 2-3 tranches 34 non
Potage§ grgtlnes, eg. 1015 non
soupe a l'oignon

2-3 tasses

Utilisation de la pierre a pizza

+  Placez l'anneau guidage avec ses bosses en bas en le bloquant au
centre de I'axe d’entrainement.

+  Positionnez la pierre a pizza fournie directement sur l'anneau
guidage.

+  Pour un résultat optimum lors de la préparation d’une pizza, nous
recommandons de préchauffer la pierre a pizza en mode G-3 pen-
dant environ 5 minutes.

+ Une fois la pizza sur la pierre, continuer en mode G-2. Suivre les
indication de temps de la recette.

+  Pour les pizza surgelées, utiliser le programme Automatique A-9.

Convection

La convexion permet de cuisiner des aliments comme dans un four tra-
ditionnel. Les micro-ondes ne sont pas actives. L'élément chauffant du
ventilateur génére de la chaleur. Nous recommandons de préchauffer le
four a température correcte avant de mettre I'aliment dedans.

Mode convection avec préchauffage

1. Sélectionner une température adéquate entre 140°C et 230°C en
appuyant sur le bouton CONVECTION une fois/plusieurs fois. Ou
bien utiliser la molette aprés une pression.

2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.

3. Appuyez a nouveau sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour
démarrer le préchauffage.

i NOTE:

+  Achaque température réglable (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) est attribué un indicateur. Ex :
200°C = sept barres.

+  En mode préchauffage, cet affichage clignotera. Les barres
croissantes qui s'affichent a 'écran indiqueront le processus de
préchauffage.

+  Deux signaux sonores retentiront une fois la température souhai-
tée atteinte. La température de préchauffage clignotera.

4. Ouvrez la porte et placez les aliments dans I'appareil.
5. Utilisez le bouton tournant pour régler la température souhaitée
entre 5 secondes et 95 minutes.

i NOTE:
Vous ne pouvez pas régler la durée de cuisson si la température n'est
pas encore atteinte ou si la porte est fermée.

6. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer 'opération.



Mode convection sans préchauffag

1. Placez les aliments dans l'appareil.

2. Sélectionner une température adéquate entre 140°C et 230°C en
appuyant sur le bouton CONVECTION une fois/plusieurs fois. Ou
bien utiliser la molette aprés une pression.

3. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.

4. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

5. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer 'opération.

i NOTE:
Les barres affichées a 'écran indiqueront également, dans ce cas, la
température atteinte. Elle clignotera pendant I'étape du chauffage.

Combinaisons du micro-ondes,
du grill et de la convection

Avec ces réglages, les

+  Micro-onde
+  Systéme de chauffage inférieur
+  Systéme de convexion

fonctionneront tour a tour dans les combinaisons suivantes :

Systéme de
Affichage Micro-onde chauffage Convexion
inférieur
C-1 24% 76% —
C-2 73% _ 21%
C3 52% — 48%

1. Appuyez une/plusieurs fois sur le bouton DOUBLE GRILL/COMBI.
pour sélectionner le réglage combi souhaité. Apres avoir appuyé
une fois sur le bouton, vous pouvez également utiliser le bouton
tournant.

2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.

3. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer l'opération.

Astuces pour la fonction combi
Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi
micro-ondes-grill, vous devez respecter les consignes suivantes :

La durée de cuisson pour les aliments épais et en grand quantité
comme le réti de porc, est respectivement plus long que celle pour les
aliments en petite quantité et plus bas. Cependant, pendant la cuis-
son, la régle opposée s’applique. Plus les aliments sont proches
du grill, plus ils bruniront vite, |.e., lorsque vous préparez des gros
morceaux en mode combi, la durée de cuisson au grill est probablement
plus courte que celle des morceaux plus petits.

Fonctions automatiques

Utilisez les fonctions automatiques pour cuire automatiquement cer-
taines quantités d'aliments. Respectez les instructions suivantes :

1. Tournez le bouton tournant dans le sens des aiguilles d'une montre
et sélectionnez la fonction automatique souhaitée. Choisissez un
des réglages indiqués dans le tableau ci-dessous.

2. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.

3. Utilisez le bouton tournant pour régler le poids souhaité.
4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer l'opération.

1 NOTE:

+  Lorsque vous réglez I'appareil sur A-8 pour les gateaux, 'appareil
réchauffera a une température de 160°C. 2 signaux sonores reten-
tiront une fois la température atteinte. Ouvrez la porte et enfournez
le gateau. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM. Le
temps de cuisson de 35 minutes démarrera.

+ MenuA-9: En cas d'utilisation de la pierre a pizza, assurez-vous
qu'elle est complétement séche avant de la placer. Les mi-
cro-ondes peuvent fissurer une pierre a pizza humide. Pour un
résultat optimum lors de la préparation d'une pizza, nous recom-
mandons de préchauffer la pierre a pizza en mode G-3 pendant
environ 5 minutes.

Tableau des menus automatiques

Code Fonction Affichage / poids en Reglage de
grammes puissance
150
250
Micro-ondes
A-1 | Chauffage 350 100%
450
600
1/ au-dessus de 200
Pommes de Micro-ondes
A2 terre 2 [ au-dessus de 400 100%
3/ au-dessus de 600
150
300 iCro-
A3 Viande Micro oondes
450 100%
600
150
, Micro-ondes
A4 | Légumes 350 100%
500
150
250
. Micro-ondes
A5 Poisson 350 80%
450
600
50 (avec 450 ml d'eau)
Nouilles/ ) Micro-ondes
A-6 pates 100 (avec 800 ml d’eau) 80%
150 (avec 1200 ml d’eau)
200
Micro-ondes
A-7 Potage 400 100%
600
Convection avec
A-8 Géteau 475 préchauffage a
160°C
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Code Fonction Affichage / poids en Reglage de
grammes puissance
200 Micro-ondes +
A9 Pizza 300 Systéme .de,c.hauf-
fage inférieur
400 (C-1)
500
Micro-ondes +
A-10 Volaille 750 Systéme de chauf-
(rotie) 1000 fage inférieur
(C-1)
1200
Décongélation

En utilisant les réglages de décongélation, vous pouvez automatique-
ment décongeler vos aliments de deux fagons différentes. Sélectionnez
la fonction de décongélation selon le poids et le temps.

i NOTE:

+ Lapuissance de micro-onde pour la décongélation est de 30%
(270W).

+  Puisque les micro-ondes pénetrent toujours dans les aliments de
lintérieur vers l'extérieur, les morceaux les plus gros ne seront
peut-étre pas entierement décongelés au centre, alors que les
couches extérieures commencent a cuire.

+  Sile poids de 'aliment est inférieur a 200 g, ne pas le mettre au
centre mais au bord de la plaque de métal.

+  Retournez les aliments comme de la viande, des saucisses ou
du pain uniquement une fois la moitié€ approximative du temps de
décongélation imparti écoulée.

+  Tenez compte d'un temps de compensation apres le programme
de dégivrage. Il s'agit d’'une période d'inactivité pendant laquelle
une compensation de température a lieu grace au passage de la
chaleur de I'extérieur (décongelé) vers l'intérieur (congelé). Vious
pouvez laisser les aliments dans appareil a I'arré pendant le
temps de compensation. Le temps de compensation doit étre d'une
durée au moins égale au temps dans le micro-ondes, en fonction
de la condition des aliments.

+  Vous pouvez réduire les temps de compensation par ex. en
séparant un petit morceau de viande ou en émietter les morceauz
congelés apres le temps de dégivrage. Pour le pain en tranches
ou les saucisses, séparez les tranches pendant le temps de com-
pensation.

+ Laissez les fruits se décongeler dans un bol avec un couvercle.
Apreés la moitié du temps de dégivrage, remuez doucement les
fruits une fois.

+ Lesgateaux et les tartes a glagage au chocolat ne doivent pas étre
décongelés dans le micro-ondes.

Pourutiliser le programme de dégivrage, utilisez la procédure suivante :

1. Determinez le poids des aliments.

2. Retirez les aliments de leur emballage. Si cela est impossible.
dégivrez les aliments dans leur emballage pendant 30 secondes au
maximum sur la puissance maximum du micro-ondes (voir “Démar-
rage rapide”).

3. Placez les aliments devant étre dégivrés sur la plaque (les fruits
dans un bol). Et placez la viande sur une soucoupe inversée pour
que les jus puissent s'écouler. Cette soucoupe ne doit pas étre
utilisée pour d'autre aliments ou entrer en contact avec eux.

4. Appuyez plusieurs fois sur le bouton W.T/TIME DEFROST pour
sélectionner une des fonctions de décongélation suivantes :
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dEF 1 Décongélation selon le poids
dEF 2 Décongélation selon le temps

entre 0,1-2,0kg
entre 5 secondes -
95 minutes

5. Utilisez le bouton tournant pour régler les poids/temps souhaités.
6. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer 'opération.

Cuisson a plusieurs étapes

Les programmes peuvent étre réglés de fagon a ce que jusqu'a 3 fonc-
tions différentes puissent étre effectuées successivement.

Par exemple, pour sélectionner les programmes suivants ;

Décongélation

4

Cuisson

4

Gril

1. Sélectionner la premiére fonction : appuyer sur W.T./TIME DE-
FROST une ou deux fois.

2. Régler le poids ou le temps avec la molette.

3. Sélectionner la 2¢ fonction : Appuyez une/plusieurs fois sur le
bouton MICROWAVE pour sélectionner le réglage de la puissance
du micro-ondes souhaité.

4. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages.

5. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

6. Sélectionner la 3¢ fonction : sélectionner un mode de gril en ap-
puyant sur DOUBLE GRILL/COMBI une ou plusieurs fois.

7. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour confirmer
VoS réglages

8. Utilisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes et 95 minutes.

9. Appuyez sur le bouton START/+30SEC./CONFIRM pour commen-
cer l'opération.

1 NOTE:

+ (Clest I'alarme sonore qui vous informe d’un changement de pro-
gramme.

+ Pendant la cuisson au gril, plusieurs signaux sonores vous aver-
tiront afin de retourner les aliments comme de la viande ou des
saucisses une fois la moitié du délai imparti écoulée.

+Vous ne pouvez pas utiliser les fonctions automatiques et le mode
de convection avec préchauffage pour une cuisson progressive.

Fonctions particuliéres

Démarrage automatique

Vous pouvez retarder le démarrage des modes micro-ondes, gill,
convection, des fonctions automatiques ou méme d'un réglage combi.
Le retard maximum est de 23 heures et 59 minutes..

i NOTE:

+ Reéglez tout d'abord I'heure ! Sinon, vous ne pouvez pas utiliser
cette fonction.

+ Enmode de démarrage automatique, la fonction de décongélation
est indisponible.



Example : Il est 10h45. Vous souhaitez programmer le micro-onde pour
que la cuisson commence a 14h20 & la puissance la plus
élevée pendant 7%2 minutes.

Respectez les instructions suivantes pour démarrer automati-
quement le micro-ondes :

Etapes Boutons Affichage
1 MICROWAVE P100 (Reglage de
puissance)
9 START/+30SEC./ P100 (Réglage de
CONFIRM puissance)
3 @ 7:30 (Durée de cuisson)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Heure en cours)
5 % 14:45 | (Réglage de Iheure)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
, . (Réglage des
7 % 14:20 e
START/+30SEC./ .
8 CONFIRM 10:45 (Heure en cours)
i NOTE:

+ Pendant ce réglage programmé, les fonctions de commandes sont
bloquées (a I'exception de : CLOCK/PRE-SET et STOP/CLEAR).

+ Sivous souhaitez a nouveau afficher 'heure de démarrage, ap-
puyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET.

+ Pour désactiver I'heure de démarrage automatique, appuyez sur
STOP/CLEAR.

+ Une fois le temps préréglé atteint, le micro-ondes commencera a
fonctionner. Deux signaux sonores indiqueront le démarrage.

/\ AVERTISSEMENT : Risque d’incendie !

+ Surveillez toujours I'appareil pendant son fonctionnement.

+ Lorsque vous utilisez la fonction de retardement, réglez le temps
de telle maniére que I'appareil fonctionnera sous bonne surveil-
lance.

+ Nutilisez pas le micro-ondes vide.

+ Sivous retirez les aliments plus t6t de I'appareil, vous devez termi-
ner la fonction en appuyant sur le bouton STOP/CLEAR.

Verrouillage (Verrouillage de sécurité enfant)

Maintenez le bouton STOP/CLEAR enfoncé plus de 3 secondes pour
verrouiller lappareil. L'écran indiquera le mode verrouillé. Les fonctions
des commandes sont bloquées. Maintenez a nouveau le bouton STOP/
CLEAR enfoncé plus de 3 secondes pour déverrouiller.

Fonction d’affichage

+ En mode micro-onde, gril, combinaison ou convexion (sans pré-
chauffage), le mode ou le réglage de température s'affichent en
appuyant sur les boutons MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI.
ou CONVECTION pendant 2 - 3 secondes.

+ En ne tenant pas compte du mode de fonctionnement, 'écran indi-
quera I'heure en cours pendant 2-3 secondes lorsque vous appuyez
sur le bouton CLOCK/PRE-SET.

+ En mode de retardement, appuyez sur le bouton CLOCK/PRE-SET
pour afficher 'heure de démarrage.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :
Arrétez le four a micro-ondes et débranchez la fiche
du secteur.

/\ ATTENTION :

+  Nutilisez aucune brosse métallique ou aucun autre objet abrasif.

+  Nutilisez aucun détergent abrasif ou acide.

+  Nutilisez pas un racloir métallique pour nettoyer la fenétre pano-
ramique. La surface peut se rayer et le verre éventuellement se
briser.

Intérieur

+  Gardez lintérieur de I'appareil propre. Utilisez un tissu humide
pour retirer toute éclaboussure et projection sur les parois du
micro-ondes. Si l'appareil est tres sale, vous pouvez utilisez un
détergent doux.

+  Utilisez un tissu humide pour essuyer la vitre d'observation (intérieur
et extérieur), et retirez réguliérement toute éclaboussure et tache
causée par des liquides projetés.

Extérieur

*  Nettoyez 'extérieur des parois de I'enceinte avec un tissu humide
uniquement. Assurez-vous que l'eau ne pénétre pas dans les
ouvertures de I'enceinte et, par conséquent a l'intérieur de I'appareil.

+  Utilisez un tissu humide pour nettoyer les boutons. Lorsque vous
nettoyez les boutons de commande, ouvrez tout d'abord la porte
pour éviter d’allumer accidentellement I'appareil.

Accessoires

+  Sinécessaire, nettoyer la plaque métallique avec du produit a
vaisselle.

*  Nettoyez régulierement 'anneau de guidage et la surface du fond.
Vous pouvez retirer 'anneau de guidage et le nettoyer a la main.
Utilisez un détergent doux ou un nettoyant pour vitres. Séchez bien.
Puis, assurez-vous de replacer 'anneau correctement.

*  Nettoyez le gril aprés chaque utilisation avec un liquide pour vais-
selle ou placez-le dans un lave-vaisselle pour le nettoyer.

+ Nettoyez la pierre a pizza apres chaque utilisation avec un tissu
humide. Laissez-la sécher. Ne l'utilisez que lorsqu’elle est comple-
tement seche. En cas d’humidité, les micro-ondes peuvent fissurer
la pierre a pizza.

Odeur

*  Pour retirer les odeurs désagréables du micro-ondes, placez un
bol qui passe au micro-ondes, rempli d’eau et de jus de citron dans
I'appareil et chauffez pendant environ 5 minutes. Puis, essuyez le
four avec un tissu doux.

Lampes du four
+Veuillez contacter le service aprés-ventes pour remplacer les
lampes du four.

Dépannage

Une défaillance est souvent due a de légers problémes. Avant de
contacter notre service a la clientéle, veuillez vérifier le tableau ci-des-
SouS

37

FRANGAIS



FRANCAIS

Probléemes
La réception radio
ou TV s'interrompt
pendant que le
micro-ondes fonc-

Origine possible
Le champ électroma-
gnétique de 'appareil
peut interférer avec
les images et les sons

Note /solution
Cette situation est
normale et ne résulte
pas d'une défaillance.
Eloignez les appareils.

tionne. de fréquences particu-
liéres.
L'appareil n'est pas |Défaut de la prise Essayez une autre prise

la fonction, vous n'avez
pas appuyé sur le bou-
ton START/+30SEC./
CONFIRM.

alimenté en élec-  |murale. murale

tricité ; 'écran est Vérifiez le fusible princi-
noir. pal de votre habitation.
L'écran indique Il'y avait une coupure  |Réglez a nouveau
“0:00” de courant. Iheure.

L'appareil ne fonc- |La porte n'est pas Vérifiez si des objets ou
tionne pas. L'écran |correctement fermée.  |des restes d'aliments
affiche des indica- sont coinces dans la
tions autres que porte.

I'heure en cours.  |Aprés avoir sélectionné |Appuyez sur le bou-

ton START/+30SEC./
CONFIRM ou STOP/
CLEAR pour annuler la
fonction.

Toutes les com-
mandes sont
verrouillées.

Le verrouillage de sé-
curité enfant est activé.

Maintenez le bouton
STOP/CLEAR pendant
plus de 3 secondes pour
déverrouiller.

L'écran affiche 'heure
en cours sans le délimi-

“n

teur “” qui clignote.

La fonction de retar-
dement est activée.
Appuyez sur le bouton
CLOCK/PRE-SET

pour afficher 'heure de
démarrage. Appuyez sur
le bouton STOP/CLEAR
pour annuler la fonction.

Le plateau tournant
provoque un bruit

Présence d'objets
étrangers ou sales vers

Retirez d'éventuels objets
et des restes d'aliments

sans raison appa-
rente.

abradant ou de la piéce du plateau comme il est décrit dans
grattement. tournant. le chapitre “Entretien”.
L'appareil s'est arré-|L'appareil est défec-  |Veuillez contacter notre
té de fonctionner  |tueux. service a la clientéle.

Données techniques

MOGBIE ..ot MWG 2218 H CB
AlIMENALON oot 230 V~, 50 Hz
Consommation :

MICTO-ONAES ...ttt 1500 W

Il 2o 1600 W

(670 0171110 2500 W
Puissance micro-ondes : 900 W/ 2450 MHz
VOIUME U FOUP & ovovee ettt 25 litres
Classe de ProteCtion ©.........ccc.veeeeeeineiesssesisssssssssssssses s ssesssesens I
POIAS NEL ..o approx. 17,25 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du développe-
ment continu de nos produits.
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Cet appareil a été controlé d’aprés toutes les directives européennes
actuelles applicables, comme par exemple concemant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en
respect des réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

)i

Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter des appareils électriques
avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défectueux dans les
centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la santé en
luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation
des appareils électriques usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les
centres de collecte.



Instrucciones de servicio FUNCIONES QULOMALICAS .........veeeeeeeeee et 46

, . DESCONGEIAN ....vvvoveiceeieeeei sttt 47
Le agradecemos la confianza depositada en este producto y espera- Cocina multifases 47
mos que disfrute de su uso. FUNGIONES BSPETAIES. .o oo 4T
. . . LIMPIBZA. ....cvvooevvieeeeieeeeieesi st es st 48
S|mbolos.en.este manual de |nstrucc.|ones o SolUCION dE PrODIEMAS ......coveerrerreerrerreersereeesssesssesssssessssesssessssnsens 48
Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en espe- T 49
cial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para evitar accidentes Eiminacion e 49
y dafios en el aparato:
/\ AVISO: Notas generales

Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles riesgos

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el

de herida. . . e . .
manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el reci-

/\ ATENCION: bo de pago y si es posible también el carton de embalaje con el emba-

Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos. laje interior. En caso de dejar el aparato a terceros, también entregue el

manual de instrucciones.

1 NOTA: Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previs-
to. Este aparato no esta destinado para el uso profesional.
indice *  Nolo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad (en ninglin caso sumerja el aparato

NOES GENETAIES ......covvervverieeeieei et 39 o
) L : en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las manos
jimportantes indicaciones de seguridad! ..., 39 . L . .
. . humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
Etiquetas de advertencia del aparato ............coccomrermrenmeenmeernseesneinnens 41 y .
L ; de momento la clavija de la caja de enchufe.
Indicacion de los elementos de Mangjo........cc.eeeeerennerennereneeree, 41 . . , .
+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de en-
Botones y controles del panel de control ............overeermeenreerneeenneennees 41 . - .
o . ) . chufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuando no quiera
Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla y - . -
. . . utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o defectos.
el funcionamiento COMDINAAO.............rverrerreerrrrineersreesreeeseeseseseeeeneens 42 " I . .
" i *+  No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habita-
Utensilios para MICrOONGaS...........ccveeereeerieeesneesseessseesssessssseesenns 42 p . . , .
cion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija de la caja de
Notas sobre el USO del aparato...........c..eveeeeeeereneerenneeresseeseeeres 42
enchufe.
Puesta en marcha..........coorrereieessesesesssesss s 42 . L
. + Elaparato y el cable de alimentacién de red se deben controlar re-
USO € MICIOONAAS ......ovvrevrneerrereresesesseseesssssssssesssssssssssssssnsssanees 43 . o
Inicio rénido 83 gularmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que
Calentaf """"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 83 se comprobara un dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.
L mmm—m—————ey +  Solamente utilice accesorios originales.
COCINAT ..ot eseses sttt 44 . = : . .
Asado 45 +  Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas
L mmmmm———— ey de plastico, carton, poliestireno efc.) a su alcance.
CONVECCION oo sesesssesssess st ssss st ssssssss s sssssssssssnsens 45
Combinacion de funcionamiento microondas, I\ jAVISO!
Qratinado Y CONVECTION .......oc..oeveceersceeesceesseeessesessscees oo 46 No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro de asfi-

xia!

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y guardarlas bien para su posterior utilizacion.
I\ AVISO:

El horno microondas ha sido disefiado para calentar alimentos y bebidas. Secar alimentos o prendas o calen-
tar aimohadillas eléctricas, zapatillas, esponjas, trapos de limpieza mojados o similares puede provocar heri-
das, combustion o incendio.

El microondas no estéa previsto para calentar/cocer a animales vivos.

En caso de que la puerta o la obturacion de goma de la puerta estén dafiadas, no se puede poner en marcha
el aparato, hasta que una persona especializada no lo haya reparado.

En ninguin caso repare el aparato por su cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Excepto para la perso-
na especializada, para los demas significa un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de reparacion, que
exijan descubrir la cubierta que normalmente asegura la proteccidn contra la exposicion a la radiacion de la
energia por microondas.

Si el cable de alimentacion esté dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de servicio 0 una
persona con calificacion similar para evitar riesgos.

Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados. jExiste peligro de explosion!
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/\ AVISO:

No coloque el microondas en ningun armario.

El aparato precisa del espacio suficiente para la circulacion de aire para funcionar correctamente. Deje una
distancia de 30 cm encima, 10 cm detras, y 20 cm a ambos lados del aparato. No cubra el aparato. No obstru-
ya nunca las aperturas del aparato. No saque las patas.

Ponga el aparato con la parte posterior orientada a una pared.

El aparato y las piezas accesibles se calientan durante el uso. Tenga cuidado para evitar tocar los elementos
calentadores. Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejado a menos que reciban una supervision
continua.

Solamente utilice vajilla apropiada como: Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resistente al calor o
vajilla especial para microondas.

Al calentar o al cocinar alimentos en materiales inflamables, como pueden ser recipientes de plastico o de
papel, se tiene que observar con frecuencia el aparato de microondas para cocinar, causado por la posibilidad
de una inflamacion.

En caso de emisidn de humos se ruega desconectar el aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Man-
tenga la puerta cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.

El contenido de biberones y tarros con alimentacion infantil se debe remover o agitar y revisar la temperatura
antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

Use agarraderas para horno o mitones de cocina para sacar los recipientes. jRIESGO DE QUEMADURAS!
Alimentos con cascara o piel, como huevos, salchichas, conservas de vidrio cerradas, etc., no se deben calen-
tar en el microondas, ya que podrian explotar, aunque el calentamiento haya sido finalizado por microondas.

/N AVISO Atension demora en la ebullicion:

En la ebullicidn, sobre todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la temperatura de ebullicion se haya
alcanzado; pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no suban. El liquido no hierve de forma uniforme. Esta
llamada demora en la ebullicion puede, al apartar el recipiente con una leve vibracion, causar una repentina for-
macion de burbujas de vapor y originar que rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para conseguir una
ebullicion uniforme, se ruega colocar una varilla de vidrio o algo similar, no metélico, en el recipiente.
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Este aparato puede ser usado por nifios de 8 0 mas afios de edad y personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision o instrucciones sobre
el uso del aparato de forma segura y comprenden los riesgos implicados.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por niflos menores de 8 afios, y en este
Caso con supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

El marco de la puerta y la obturacidn, asi como piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpia-
das cuidadosamente con un pafio humedo.

Limpie el microondas con regularidad y retire restos de alimentos del interior.

Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su superficie, lo cual acortaria su duracién y podria originar
situaciones peligrosas.

No use limpiadores abrasivos ni raspadores metélicos afilados para limpiar la puerta de cristal. Podria rayar la
superficie. Puede romper el cristal.

No use limpiadores a vapor.

Siga las instrucciones indicadas en el capitulo “Limpieza”.

No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de control remoto independiente.

Este aparato sirve:



* para calentary cocer alimentos sélidos o liquidos,
* para gratinar y asar a la parilla alimentos solidos.

Esta disefiado para ser usado en domicilios y aplicaciones similares, como:

* cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos industriales;
+ clientes de hoteles, moteles y otras instalaciones residenciales;

* eninstalaciones agricolas;
* en pensiones.

Etiquetas de advertencia del aparato
Hay un simbolo de advertencia acoplado a la superficie superior del horno microondas:

AVISO: jSuperficie caliente!
iPeligro de quemaduras!

La temperatura de las superficies accesibles puede ser muy alta durante y después del funcionamiento.

Observe la etiqueta en el lateral del horno microondas:
AVISO

» MICROONDAS Y ALTATENSION EN EL INTERIOR. ASEGURESE DE NO RETIRAR LA CARCASA.
« ESTE APARATO ESTA EQUIPADO CON UN ENCHUFE DE CONEXION A TIERRA PARA SU PROTECCION
CONTRAPOSIBLES PELIGROS Y SE DEBERIA CONECTAR DE MANERA CORRECTAA UNA TOMA DE

CORRIENTE CON CONEXION A TIERRA.

» EL MANTENIMIENTO Y REPARACION DE ESTE APARATO LO DEBE LLEVAR A CABO PERSONAL DE

MANTENIMIENTO CUALIFICADO.

+ DESENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ANTES DE REALIZAR EL MANTENIMIENTO. RETIRAR LA
CARCASA CON EL PRODUCTO CONECTADO PODRIA EXPONER AL MECANICO AL POTENCIAL PELI-

GRO DE TENSION ALTA.

Indicacion de los elementos de manejo

Imagen A

Panel de control

Apertura de puerta
Gratinador

Anilla del plato giratorio

Eje motor

Elemento calentador inferior
Placa metalica lacada
Pestafa de la puerta
Ventana de observacion

No mostrado.:

O© o0 N O Wi -

Plancha para pizza

Imagen B: Simbolos del panel de control
Microondas

Conveccion

Gratinado

Descongelacién

Bloqueo infantil activado

Funcién automatica

Indicador de temperatura

~NOo OB WN -

Botones y controles del panel de control

MICROWAVE
Microondas:  Selecciona la potencia del microondas

DOUBLE GRILL/COMBI.
Gratinado: Para asar y cocinar cortes delgados

Gratinado/ El gratinador, las microondas y la
Combi: conveccion funcionan alternamente
CONVECTION

Conveccion:  Modo de conveccion sin funcionamiento de
microondas; seleccione una temperatura.

W.T/TIME DEFROST
Descongelacion por peso o tiempo

CLOCK/PRE-SET
Reloj: Se combina con el mando giratorio para
configurar la hora o un tiempo inicial

STOP/CLEAR
Detener: Pulse una vez para detener la coccion
Borrar: Pulse dos veces para borrar la funcion
Bloqueo: Presione y mantenga el boton STOP/CLEAR

durante 3 segundos para bloquear
(blogueo infantil) o desbloquear el panel de control.

41

ESPANOL



ESPANOL

START/+30Sec./CONFIRM

- Inicia la funcion

- Arranque répido del microondas (siempre
+30 segundos a 100% de potencia)

- Aumenta el tiempo de coccidn en 30 segundos
durante el funcionamiento (salvo con descon-
gelacion o usando funciones automaticas)

- Confirma una configuracion

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Gire el mando para configurar la hora, el tiempo de
coccién, la  temperatura y modo combi., funcio-
nes automaticas o configuracion de peso.

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla
y el funcionamiento combinado

+  Use exclusivamente utensilios resistentes al calor, ya que se pro-
duce irradiacién de calor durante el funcionamiento de gratinado y
combi. Los recipientes de plastico no son adecuados.

+  Cuando lo use solamente en modo gratinado, también puede usar
utensilios de metal o aluminio, pero no durante el funcionamiento
combinado o microondas (ver tabla "Utensilios adecuados para
microondas’).

+No ponga nada encima del chasis. Se calentard. Mantenga siem-
pre los agujeros de ventilacién sin obturar.

+  Use larejilla para poner los alimentos méas cerca del elemento
calentador.

Utensilios para microondas

+  El material mas adecuado para usar con microondas es transpa-
rente y permite que la radiacion de microondas caliente homogeé-
neamente los alimentos.

+  Los recipientes redondos/ovalados y los platos son mas adecuados
que los recipientes rectangulares, ya que los alimentos pueden
hervir en las esquinas.

/\ ATENCION:

Riesgo de explosion con utensilios cerrados.

+  Abra los recipientes cerrados antes de cocinar o calentar.

+  Perfore las peliculas protectoras varias veces con un tenedor.

+ Laradiacion de microondas no puede penetras en el metal; no use
recipientes ni platos metalicos.

/\ ATENCION:

+  No use recipientes de papel hechos con material reciclado;
pueden contener pequefas cantidades de metal, que pueden
provocar chispas o incendio.

La tabla siguiente esta pensada para ayudarle a elegir utensilios ade-
cuados:

Adecuado para

Material . Grati  Convec-
Microondas

nado cion

Combi-
nacion*

Recipiente de cristal
resistente al calor
Recipiente de cristal
no resistente al calor
Recipiente/plato de
ceramica resistente al si si si si
calor

si si si si

no no no no
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Adecuado para

Material Combi-

nacion*

Grati  Convec-

Microondas .
nado cion

Recipientes de plés-
tico adecuados para si no no no
microondas
Papel de cocina si no no no
Plancha lacada inclui- , , , ]
S S S si

da
Material de horno . .

o - no si S no
metalico o de aluminio
Gratinado no si si no
Papel de aluminio o
recipientes de alumi- no si si no
nio

*) Combinacion del horno microondas y la rejilla o microondas y
conveccion.

Notas sobre el uso del aparato

Informacién importante para usar microondas

+  Sudispositivo funciona con radiacién de microondas, que calienta
las particulas de agua de los alimentos con mucha rapidez. No
existe radiacion de calor, y por lo tanto apenas se tuestan los
alimentos.

+  Use este dispositivo solamente para calentar alimentos.

+  Eldispositivo no es adecuado para freir.

+  Caliente 1-2 raciones simultaneamente. En caso contrario, el dispo-
sitivo no funcionara de forma tan eficiente.

+  Los microondas ofrecen toda la potencia inmediatamente. Por lo
tanto, no es necesario precalentar.

+  No use nunca el dispositivo vacio durante el funcionamiento de
microondas.

+ El'microondas no es un sustituto de los fogones. Esta principalmen-
te pensado para:
+  descongelar alimentos congelados/ultracongelados
+ calentar rapidamente alimentos o bebidas
+ cocinar platos

Funcionamiento del dispositivo

+ Sonara un tono cuando se gire por primera vez el mando.

+ Laseleccion realizada pulsando botones se confirma con un tono.
Si no, no los ha pulsado correctamente.

+  Siestablece un programa pero no pulsa el botén START/+30SEC./
CONFIRM en los 5 minutos siguientes, la configuracion se cancela-
ra. La pantalla mostrara la hora actual de nuevo.

¢ Cuando inicie un programa (excepto durante el precalentamiento),
se mostrara el tiempo restante de funcionamiento. Funcionara la
cuenta atrés.

+  5tonos indicaran el fin del programa. Después el aparato se desco-
necta automaticamente.

Puesta en marcha

Instrucciones de instalacion
+ Instale el aparato con su parte posterior mirando a la pared
+ Mantenga las siguientes distancias de seguridad:

« 10 cm por la parte posterior

« 20 cmen los dos laterales

+ 30 cmen la parte superior del horno microondas.



+  Para evitar interferencias con el funcionamiento de otros dispositi-

vos, no ponga el dispositivo cerca de otros dispositivos electrénicos.

Preparacion

+  Presione el boton de apertura de puerta para abrir la puerta del
microondas. La puerta se abrira.

+ Retire todos los accesorios del interior de la camara de coccion y
desembaélelos.

+  Coloque la bandeja de metal con las marcas de la parte inferior
encajadas en el centro del eje impulsor.

+ Al utilizar la piedra para pizzas, coloque primero el anilla del plato
giratorio en el eje impulsor y luego coloque la piedra para pizzas
sobre el mismo.

«  Compruebe si hay dafios en el dispositivo, especialmente en la
zona sobre y alrededor de la base. Es imprescindible no usar el
dispositivo si hay dafios.

+  Quite las peliculas protectoras que puedan estar adheridas al
chasis.

+  Compruebe si la tensién de red que se va a utilizar se corresponde
con la del aparato. Consulte la etiqueta de especificaciones para
mas detalles.

+  Conecte el enchufe a una toma de corriente con toma de tierra
aislada y adecuadamente instalada.

/\ ATENCION:

+ No retire las piezas montadas de la camara de coccion ni el
interior de la puerta.

+ Laplancha de mica también forma parte del aparato y no debe
sacarse. Protege el componente electronico que tiene detras de
la suciedad.

i NOTA:

Si existen restos de fabricacion o aceite en la cavidad o el elemento

calentador, puede producirse humo u olores durante el primer uso.

Es normal, y se acabara después de diversos usos.

Recomendamos encarecidamente proceder del modo siguiente:

+ Active el modo gratinado y deje funcionar el dispositivo varias
veces sin alimento en el interior.

+ Asegurese de tener una ventilacion suficiente.

Configurar el reloj

i NOTA:
Al conectar el aparato a la red, se oiré una sefial y aparecera en la
pantalla “0:00”.

1. Pulse el boton CLOCK/PRE-SET una vez o repetidamente para
cambiar entre el modo de indicacion de 24 y 12 horas.

Use el mando para establecer la hora deseada.

Pulse el boton CLOCK/PRE-SET para confirmar la configuracion.
Use el mando para establecer la hora deseada.

Pulse de nuevo el boton CLOCK/PRE-SET para activar la nueva
hora. El simbolo delimitador “." de la hora parpadeara en la panta-
lla.

ok~ w

Uso de microondas

1. Ponga los alimentos que quiera calentar en un utensilio adecuado.

2. Abrala puerta y ponga el recipiente en el centro de la placa me-
talica. Cierre la puerta. (Por motivos de seguridad, el dispositivo
solamente puede funcionar con la puerta cerrada).

3. Pulse una vez/repetidamente el boton MICROWAVE para seleccio-
nar la posicién de potencia deseada. Después de pulsar una vez el
botdn, también puede usar el mando.

. Potencia
Potencia en pantalla . .
. 0 en vatios Aplicaciones
seleccionada en %
(aprox.)
P100 900 Calentamiento rapido
P 80 720 Coccion
P50 450 Cocinar a fuego lento
P30 270 Descongelar alimentos
congelados
P10 90 Fundir mantequilla, etc.
4. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

5. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

6. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funcio-
namiento. El tiempo de coccion depende de la cantidad y textura
de los alimentos. Tras algunos intentos aprendera rapidamente a
calcular el tiempo de coccién.

i NOTA:

+ Cada vez que pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM se
aumentara el tiempo de coccion en 30 segundos.

+  Cocinar en el microondas es mucho mas rapido que en el fogon.
Si no esta seguro, ponga un tiempo de coccién mas breve y
vuelva a poner en marcha si es necesario.

+  Nota: Cuando se utilice solamente el modo microondas, proteja
los alimentos con una tapa.

Pausar o parar la coccion

+  Siquiere pausar la coccion, pulse el boton STOP/CLEAR una vez y
abra la puerta.

+ Siquiere continuar con la coccién, cierre la puerta y pulse el botdn
START/+30SEC./CONFIRM.

+  Siquiere detener por completo el funcionamiento, pulse el boton
STOP/CLEAR dos veces.

Inicio rapido
Puede querer calentar alimentos o bebidas rapidamente a maxima
potencia. Tiene dos posibilidades:

1. Arranque rapidamente el microondas pulsando directamente el bo-
ton START/+30SEC./CONFIRM. El proceso de coccién comenzara
inmediatamente, mientras que cada pulsacién del botén aumentara
el tiempo de coccion en 30 segundos.

2. Gire el mando a la izquerda. Sonara un tono y la pantalla mostra-
ra “95:00". Establezca el tiempo girando el mando a izquierda o
derecha. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el
funcionamiento.

La posicion de potencia de microondas sera el 100%.

Calentar

El calentamiento es una caracteristica especial de los microondas.
Los liquidos y alimentos refrigerados pueden calentarse facilmente a
temperatura ambiente o para comerse sin tener que usar demasiados
recipientes.

Los tiempos de calentamiento de la tabla siguiente son una referencia
solamente, ya que el tiempo depende en gran medida de la temperatu-
ra original y de la textura de los alimentos. Por lo tanto, recomendamos
comprobar de vez en cuando si los alimentos estan lo suficientemente
calientes.
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Tabla de calentamiento
. L. Tiempo
Comestibles / alimento el Posmlon_de aprox. | Tapa
dad potencia en min

Liquidos

1taza 150 ¢ P100 0.5-1 no
051 500 g P100 35-5 no
0,751 750 g P100 5-7 no

Recomendacion: Ponga una varilla de cristal en el recipiente para
evitar sobrecalentamientos, y remueva bien antes de beber.

Costillas + patatas y 450 P100 25.35 si
verduras

Goulash con fideos 450 ¢ P100 2-2.5 si
Carne + puré + salsa 450 ¢ P100 25-35 Si

Recomendacion: Humedecer levemente antes de cocinar; remover
de vez en cuando.
Carne

Costillas, rebozadas

200 g P100 1-2 no
Albondigas, 4 trozos 500 g P100 3-4 no
Asado 250¢g P100 2-3 no
Recomendacion: Unte con aceite para que el rebozado o la superfi-
cie no se ablanden.

l
D
(7]

Y2 pollo 450¢ P100 35-5 no
Fricando de pollo 4009 P100 3-45 si
Recomendacion: Untar con aceite; remover ocasionalmente.
Guarniciones
Fideos, arroz, 1racion | 150 g P100 1-2 S
2 raciones | 300 g P100 25-35 si
Patatas 500 g P100 3-4 si
Recomendacion: Humedecer ligeramente antes de cocinar.
Sopas / salsas

Caldo, 1 plato 250¢g P100 1-15 Si
Sopa con solidos 2509 P100 15-2 si
Salsas 250¢ P100 1-2 si

Alimentos infantiles
Leche 100 ml P50 05-1 no
Puré 2009 P50 1-15 no

Recomendacion: Agitar o remover por completo. Comprobar la
temperatura

Cocinar

Recomendaciones de coccion

Siga las orientaciones ofrecidas en la tabla de coccién y la receta.
Controle el proceso de coccion si aln no tiene mucha experiencia.

Puede abrir la puerta del dispositivo en cualquier momento. El dispositi-
VO se apagara automaticamente.

S6lo continuara el funcionamiento cuando se cierre la puerta y se pulse
de nuevo el boton START/+30SEC./CONFIRM.

Los alimentos refrigerados precisan de un tiempo de coccion superior
que los que estan a temperatura ambiente.

Cuanto mas gruesos sean los alimentos, mayor sera el tiempo de
coccion. La carne cortada en trozos grandes, por ejemplo, precisa de
una coccién mas larga que la misma cantidad de carne cortada en tiras.
Se recomienda cocinar cantidades mayores de alimentos a potencia
maxima y hacerla cocer a fuego lento, a media potencia, para obtener
una coccion méas uniforme.

S

4

Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los que
estan encima. Distribuya los alimentos tan bajos como sea posible.
Ponga las partes mas delgadas, como los muslos de pollo o los filetes
de pescado, en el centro, o déjelas solapadas.

Las cantidades mas pequefias de alimentos se cocinan mas rapido que
las mas grandes. La siguiente norma general es aplicable:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad = la mitad del tiempo

Si no puede encontrar el tiempo exacto de coccion de un plato, puede
aplicar la norma siguiente:

Por cada 100 g aprox. 1 minuto de coccion

Todos los alimentos que tape en un fogén normal también deben tapar-
se en el microondas.

Una tapa evitara que los alimentos se sequen. Un plato invertido, papel
antigrasa o l&minas para coccién en microondas son adecuados como
tapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.

Tabla de coccion
. . Tiempo
Comestibles / alimento Al N|vel_ apro[))(. Tapa
dad potencia .
en min.

Berenjena 500 g P80 7-10 si
Coliflor 500 g P80 13-15 si
Brécol 500 g P80 6-9 si
Achicoria 500 ¢ P80 6-7 si
Guisantes 500¢g P80 6-7 si
Hinojo 500 g P80 8-11 si
Judias verdes 300¢g P80 13-15 si
Patatas 500 g P80 9-12 s
Nabos 500 g P80 8-10 si
Puerros 5009 P80 7-9 si
Maiz en mazorca 2509 P80 7-9 si
Zanahorias 5009 P80 8-10 si
Pimientos 5009 P80 6-9 si
Coles de bruselas 3009 P80 7-10 si
Espérragos 3009 P80 6-9 si
Tomates 500¢ P80 6-7 si
Calabacin 5009 P80 9-10 si

Recomendacion: Corte las verduras en pequefios trozos y cuézalas
con 2-3 cucharadas de liquido. Remueva ocasionalmente. Cocine a
fuego lento 3-5 minutos y sazone inmediatamente antes de servir.

Manzana o pera al horno| 500 g P80 5-8 si
Mantequilla de ciruela | 250 g P80 4-6 no
Manzana al horno, 4 5009 P80 7-9 si
Recomendacion: Afiadir 125 ml de agua; el zumo de limon evita que
la fruta pierda color; cocinar a fuego lento 3-5 minutos.

Carne ¥)

Carne en salsa 400 g P80 10-12 si
Goulash, tiras de venado | 500 g P80 10-15 si
Redondo de ternera 250 ¢ P80 7-8 si

Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5 minutos.
Fricando de pollo 250 g P80 6-7 si
Sopa de pollo 200g P80 5-6 si
Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar 3-5 minutos.




lento 3-5 minutos.
Descongelar y cocinar verdura

Repollo rojo con manzana| 450 g P80 14-16 si
Hojas de espinacas 300g P80 11-13 si
Coliflor 200 g P80 7-9 si
Judias 200 g P80 8-10 si
Brécol 3009 P80 8-9 Si

Guisantes 300 g P80 7-8 si
Nabos 3009 P80 13-15 si
Puerros 2009 P80 10- 11 si
Maiz 2009 P80 4-6 si
Zanahorias 2009 P80 5-6 si
Coles de Bruselas 300g P80 7-8 si
Espinacas 450 g P80 12-13 si

600 g P80 15-17 si

Recomendacion: Cocinar con 1-2 cucharadas de liquido; remover
ocasionalmente o cortar cuidadosamente. Cocine a fuego lento
2-3 minutos y sazone inmediatamente antes de servir.

Sopas / cocido *¥)

Cocido 500¢ P80 13-15 si
Sopa con solidos 3009 P80 7-8 si
Crema 500 ¢ P80 13-15 Si

Recomendacién: Remover ocasionalmente, cocinar a fuego lento

Canti-|  Nivel | 1emPO Tiempo

Comestibles / alimento . aprox. | Tapa Comestibles / alimento Cantidad aprox. en Tapa
dad potencia . :
en min. min.

Pscado 300g P80 7.8 S Gratinar tostada con queso 23 ;eaZana- 34 no
Filete de pescado - -

400 ¢ P80 8-9 Si Gratinar sopas, como sopa

- - . : 2-3 tazones 10-15 no

Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a fuego de cebolla

3-5 minutos.

*) Alimentos precocinados

Asado

Puede seleccionar tres variantes de gratinado:

+ G-1 elemento calentador superior solamente
+  G-2 elemento calentador superior e inferior
+ G-3 elemento calentador inferior exclusivamente

Uso del gratinado

Ponga la rejilla sobre la plancha metalica incluida. Use utensilios resis-
tentes al calor adecuados, o ponga los alimentos directamente sobre la
rejilla.

Proceda del modo siguiente para asar y gratinar:

1. Seleccione el modo de gratinado necesario pulsando el boton
DOUBLE GRILL/COMBI. una vez/repetidamente. Tras pulsarlo una
vez puede usar también el mando.

2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

3. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

4. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para comenzar.

i NOTA:
Después de que haya transcurrido la mitad del tiempo, se oiran unas

sefiales acusticas que le avisaran para conectar el grill cuando cocine
alimentos tales como carne o salchichas.

Uso de la losa para pizza

+  Coloque el anilla del plato giratorio con las marcas de la parte
inferior encajadas en el centro del eje impulsor.

+  Coloque la piedra para pizzas facilitada directamente sobre el anilla
del plato giratorio.

+  Para obtener un resultado 6ptimo al preparar la pizza, recomenda-
mos que precaliente la losa en modo G-3 durante unos 5 minutos.

+  Tras colocar la pizza sobre la losa, contintie en modo G-2. Siga las
orientaciones de tiempos de la receta.

+  Para obtener un resultado 6ptimo con pizza congelada, use el
programa automatico A-9.

Conveccion

La conveccion permite cocer alimentos como en un horno tradicional.
Las microondas no se activan. El elemento calentador en el ventilador
genera calor. Recomendamos precalentar el homno a la temperatura
adecuada antes de colocar alimentos en el interior.

Modo conveccion con precalentamiento

1. Seleccione la temperatura necesaria entre 140°C y 230°C pulsando
el botdn CONVECTION una vez/repetidamente. Tras pulsarlo una
vez puede usar también el mando.

2. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

3. Pulse el botdn START/+30SEC./CONFIRM otra vez para comenzar
a precalentar.

i NOTA:

+ Para cada temperatura seleccionable (140°, 150°, 160°, 170°,
180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) dispone de un indicador,
por ejemplo 200°C — séptima barra.

+  Durante el precalentamiento, esta indicacion parpadeara. Las
barras de aumento de la pantalla indicaran el proceso de preca-
lentamiento.

+  Se emitiran dos tonos cuando se llegue a la temperatura desea-
da. Parpadeara la temperatura de precalentamiento.

4. Abralapuerta y ponga los alimentos en el dispositivo.
5. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

i NOTA:
No puede establecer el tiempo de coccion cuando aln no se haya
alcanzado la temperatura o cuando la puerta esté cerrada.

6. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

Modo conveccidn sin precalentamiento

1. Ponga los alimentos en el dispositivo.

2. Seleccione la temperatura necesaria entre 140°C y 230°C pulsando
el botdn CONVECTION una vez/repetidamente. Tras pulsarlo una
vez puede usar también el mando.
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3. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

4. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

5. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

i NOTA:
Las barras de la pantalla también indican, en este caso, la temperatu-
ra alcanzada. Parpadeara durante la fase de calentamiento.

Combinacion de funcionamiento microondas,
gratinado y conveccion

Cuando use esta configuracién, el

*  Microondas

+  Elemento calentador inferior

+  Conveccion

Funcionaran por turnos en las combinaciones siguientes:
Elemento

Pantalla Microondas calentador Conveccion
inferior
C-1 24% 76% —_
C-2 73% — 27%
C-3 52% —_ 48%

1. Pulse una vez/repetidamente el botén DOUBLE GRILL/COMBI.
para seleccionar la posicion de combinacidn deseada. Después de
pulsar una vez el botdn, también puede usar el mando.

2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

3. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

4. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicion combinada de microon-
das-gratinado, deberia obedecer los principios siguientes:

El tiempo de coccién para alimentos grandes y gruesos, como el

asado de cerdo, es mas largo que para alimentos mas pequefios o que
queden mas abajo. Sin embargo, cuando ase, es aplicable la norma
opuesta. Cuanto mas cerca esté el alimento del gratinador, antes
se dorara. Es decir, cuando prepare piezas grandes con funcionamien-
to combi, el tiempo de asado es posiblemente mas breve que el de
trozos méas pequefios.

Funciones automaticas

Use las funciones automaticas para cocinar automaticamente ciertas
cantidades de alimentos. Proceda del modo siguiente:

1. Gire el mando hacia la derecha y seleccione la funcién automatica
deseada. Elija una de las posiciones de la tabla siguiente.

2. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

3. Use el mando para establecer el peso deseado.

4. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.
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i NOTA:

+  Durante la posicion A-8 para pasteles, el dispositivo se precalen-
tara a 160°C. Sonaran 2 tonos cuando se alcance la temperatura.
Abra la puerta y ponga el pastel en el interior. Pulse el boton
START/+30SEC./CONFIRM. El tiempo de coccion de 35 minutos
comenzara a Correr.

¢+ Ment A-9: Al utilizar la piedra para pizzas, asegurese de que
esta totalmente seca antes de colocarla. Las microondas pueden
provocar que la piedra para pizza se resquebraje. Para obtener un
resultado 6ptimo al preparar la pizza, recomendamos que preca-
liente la losa en modo G-3 durante unos 5 minutos.

Cuadro con menUs automaticos

Indicacion / peso Posicion de
en gramos potencia
150
250
A-1 | Calentar 350 M'(;rgggf o
450
600
1/ superior a 200
A-2 Patatas 2 [ superior a 400 Miargg;zj as
3/ superior a 600
150
300 ;
A-3 Came 150 M|c1r88(r)zj a
600
150
A-4 | Verduras 350 M|c1r88(r)}§1 e
500
150
250
A5 | Pescado 350 Mic;%?)zdas
450
600
50 (con 450 ml de agua)
A6 |Fideosipasta| 100 (con 800 mi de agua) Mic;%?,zdas
150 (con 1.200 ml de agua)
200
A7 | Sopa 400 Miﬁrgggjas
600
Conveccion con
A-8 Pastel 475 precalentamiento a
160°C




Codi- Funcié Indicacion / peso Posicion de
uncion )
go en gramos potencia
200 Microondas +
A9 Pizza 300 elemento calenta-
400 dor inferior (C-1)
500
750 Microondas +
A-10 (aézg:s) elemento calenta-
1000 dor inferior (C-1)
1200
Descongelar

Usando la posicion de descongelado puede descongelar automati-
camente alimentos de dos formas distintas: Seleccione la funcién de
descongelacion por peso y por tiempo.

i NOTA:

+  La potencia de microondas al descongelar es del 30% (270 W).

+  Como las microondas siempre penetran los alimentos del exterior
hacia dentro, los trozos mas grandes pueden no quedar descon-
gelados en el centro. Las capas externas pueden haber comenza-
do a cocerse.

+  Sielpeso de los alimentos es inferior a 200 g, no los ponga en el
centro, sino en el borde de la plancha metélica.

+ Déle la vuelta a alimentos tales como carne, salchichas o pan
una vez despueés de que haya transcurrido la mitad del tiempo de
descongelado.

+ Introduzca un tiempo de compensacion tras el programa de des-
congelacion. Es un periodo de reposo durante el que se produce
una compensacion de temperatura mediante la conduccion del ca-
lor del exterior (descongelado) al interior (congelado). Puede dejar
los alimentos en el aparato apagado o fuera del aparato durante
el tiempo de compensacion. El tiempo de compensacion debe ser
al menos tantos minutos como el tiempo de descongelacion en el
microondas. Depende de la condicion de los alimentos.

+  Puede abreviar los tiempos de compensacion, por ejemplo,
separando los trozos pequefios de carne o despiezando los trozos
congelados restantes de came picada tras el tiempo de descon-
gelacion. Para las rebanadas de pan o las salchichas, separe las
rebanadas durante el tiempo de compensacion.

+ Deje descongelar la fruta en un recipiente con tapa. Pasada apro-
ximadamente la mitad del tiempo de descongelacion, remueva
suavemente la fruta una vez.

+ Los pasteles o tartas con recubrimiento de chocolate no deben
descongelarse en el microondas.

Para usar el programa de descongelacion, proceda del modo siguiente:

1. Determine el peso de los alimentos.

2. Retire los alimentos del embalaje. Si no se puede extraer del
embalaje, descongele durante 30 segundos a potencia maxima de
microondas (consulte “Inicio rapido”).

3. Ponga los alimentos a descongelar sobre la bandeja (la fruta den-
tro de un recipiente). Coloque también los alimentos sobre un plato
de forma que los jugos de la carne puedan soltarse. Este plato no
debe usarse nunca para otros alimentos ni entrar en contactos con
ellos.

4. Pulse repetidamente el boton W.T./TIME DEFROST para seleccio-
nar una de las funciones de descongelacion:

dEF 1 Descongelar por peso
dEF 2  Descongelar por tiempo

entre 0,1-2,0kg
entre 5 segundos -
95 minutos

5. Use el mando para establecer el peso/tiempo deseado.
6. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

Cocina multifases

Puede configurar los programas de forma que se realicen hasta
3 funciones sucesivas.

Si, por ejemplo, selecciona los siguientes programas:

Descongelar

4

Cocinar

4

Gratinar

1. Seleccione la 12 funcién: Pulse una o dos veces el boton W.T/TIME
DEFROST.

2. Establezca el peso o el tiempo necesario con el mando.

3. Seleccione la 22 funcion: Pulse una vez/repetidamente el boton
MICROWAVE para seleccionar la posicion de potencia deseada.

4. Pulse el botén START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

5. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

6. Seleccione la 32 funcion: Seleccione el modo de gratinado necesa-
rio pulsando el botén DOUBLE GRILL/COMBI. una vez/repetida-
mente.

7. Pulse el botdon START/+30SEC./CONFIRM para confirmar la confi-
guracion.

8. Use el mando giratorio para establecer el tiempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutos.

9. Pulse el boton START/+30SEC./CONFIRM para iniciar el funciona-
miento.

i NOTA:

+ El cambio de programa se indica con un pitido.

+ Al utilizar el grill, se oiran varias sefiales acUsticas avisandole para
que dé la vuelta a los alimentos tales como carne o salchichas
después de que haya transcurrido la mitad del tiempo.

+ Las funciones automaticas y el modo de conveccion con precalen-
tamiento no pueden usarse para la coccion gradual.

ESPANOL

Funciones especiales

Auto arranque
Puede retrasar el inicio de las funciones de microondas, gratinado,
conveccidn, automatica o incluso una posicion combinada. El tiempo
méaximo de retraso es de 23 horas 59 minutos.
i NOTA:
+ Configure primero €l reloj. En caso contrario no podra usar esta
funcion.
+ Cuando use el auto arranque, la funcién de descongelacion no
esta disponible.
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Ejemplo: Son las 10:45. Le gustaria programar el microondas para co-
menzar a cocinar a las 14:20 con la maxima potencia durante
7 minutos y medio.
Proceda del modo siguiente para arrancar automaticamente
el microondas:

Paso Botdn Pantalla

1 MICROWAVE P100  ((Posicidn de potencia)
START/+30SEC./ - .

2 CONFIRM P100  |(Posicién de potencia)

3 @3 7:30 | (Tiempo de coccion)

4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Hora actual)

5 % 14:45 | (Hora establecida)

6 CLOCK/PRE-SET 14:45

: . (Minutos

7 @5 1420 establecidos)
START/+30SEC./ .

8 CONFIRM 10:45 (Hora actual)

i NOTA:

+ Durante esta configuracién programada las funciones de los
controles se bloguean (excepcién: CLOCK/PRE-SET y STOP/
CLEAR).

+ Si quiere mostrar de nuevo la hora de inicio, pulse el boton
CLOCK/PRE-SET.

+ Para desactivar la hora de inicio automatico, pulse STOP/CLEAR.

+ Cuando se alcance el tiempo preestablecido, el microondas co-
menzara a funcionar. Dos tonos indicaran el inicio.

/\ AVISO: jRiesgo de incendio!

+  Supervise siempre el dispositivo cuando esté funcionando.

+ Cuando use la funcion de retraso, establezca la hora de forma que
el dispositivo funcione con la supervision adecuada.

+No use el microondas vacio.

+ Sisacalos alimentos del dispositivo antes de tiempo, debe finalizar
la funcién pulsando el botén STOP/CLEAR.

Bloqueo (bloqueo infantil)

Presione y mantenga el boton STOP/CLEAR durante mas de 3 se-
gundos para bloquear el dispositivo. La pantalla mostrara la configura-
cién de bloqueo. Las funciones de los controles estaran bloqueadas.
Presione y mantenga el boton STOP/CLEAR de nuevo durante méas de
3 segundos para desbloquear.

Funcion de pantalla

+Durante el modo de microondas, gratinado, combinacién o convec-
cién (sin precalentamiento), el modo o la temperatura se muestran
pulsando los botones MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. o
CONVECTION durante 2-3 segundos.

+Sinimportar el modo de funcionamiento, la pantalla mostrara la hora
actual durante 2-3 segundos cuando pulse el botén CLOCK/PRE-
SET.

+Enmodo con retraso, pulse el boton CLOCK/PRE-SET para mostrar
la hora de inicio.

Limpieza

I\ AVISO:
Desconecte el microondas y retire el enchufe.
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/\ ATENCION:

+ No use cepillos de cerdas de acero ni otros objetos abrasivos.

*  No use detergentes &cidos ni abrasivos.
No use raspadores metalicos para limpiar la ventana de observa-
cién. La superficie podria rayarse y posiblemente se rompiera el
cristal.

Interior

+ Mantenga limpio el interior del microondas. Use un trapo himedo
para eliminar salpicaduras y manchas de las paredes del mi-
croondas. Si el dispositivo esta muy sucio, también puede usar un
detergente suave. No use detergentes agresivos.

+ Use un trapo himedo para limpiar la ventana por dentro y fuera, y
elimine con regularidad las salpicaduras y manchas provocadas por
liquidos derramados.

Exterior

+  Limpie las paredes externas del chasis con un trapo humedo exclu-
sivamente. AsegUrese de que no entre agua en las aperturas ni el
chasis, y por lo tanto dentro del dispositivo.

¢+ Use un trapo himedo para limpiar los interruptores. Cuando limpie
los interruptores de funcidn, abra primero la puerta para evitar
encender accidentalmente el dispositivo.

Accesorios
+  Sies necesario, limpie la plancha metélica con detergente lavavaji-
llas.

+ Limpie con regularidad la anilla de guia y el interior del fondo. Pue-
de quitar la anilla de guia y limpiarla manualmente. Use un deter-
gente suave o limpiacristales. Séquelo por completo. AsegUrese de
colocar la anilla correctamente a continuacion.

+  Limpie la parrilla tras cada uso con detergente lavavajillas o ponga-
la en el lavavajillas para limpiarla.

+  Limpie la piedra para pizzas después de cada uso con un pafio
humedo. Deje secar al aire. Utilicela solamente cuando esté total-
mente seca. Si esta himeda, las microondas pueden provocar que
la piedra para pizzas se resquebraje.

Olores

+  Para eliminar olores desagradables del microondas, ponga un re-
cipiente adecuado para microondas lleno de agua y zumo de limén
en el dispositivo, y caliéntelo durante aprox. 5 minutos. Limpie el
hormo a continuacion con una gamuza suave.

Luces del horno
+  Contacte con un centro de servicio para cambiar las luces del
horno.

Solucién de problemas

Las averias a menudo son causadas por problemas poco importantes.
Antes de contactar con nuestro servicio al cliente, compruebe la tabla
siguiente:

Problema Posible causa Notas / solucion
Larecepciénde  |Los campos elec- Es normal, no se trata de
radio o TV se inte- |tromagnéticos del una averia. Coloque los
rrumpe durante el [dispositivo pueden dispositivos mas aparta-
funcionamiento del (interferir con laimagen |dos uno del otro.
microondas. y el sonido de ciertas

frecuencias.




Problema Posible causa Notas / solucion
El dispositvono  {Toma de corriente Pruebe otra toma de
tiene electricidad; |defectuosa. corriente.
la pantalla esta Compruebe los fusibles
apagada. de su casa.
La pantalla muestra | Corte de corriente. Vuelva a configurar la

“0:00".

hora.

El dispositivo no co-
mienza a funcionar.
La pantalla muestra
una lectura que no

La puerta esta mal
cerrada.

Compruebe si hay obje-
tos o restos de alimentos
encallados en la puerta.

El boton START/

Pulse el boton START/

es la hora. +30SEC./CONFIRM no|+30SEC./CONFIRM, o
se ha pulsado des- pulse el botén STOP/
pués de seleccionar la |CLEAR-CLOCK para
funcion. cancelar la funcion.

Los mandos estan |Bloqueo infantil activa- |Presione y mantenga el

bloqueados. do. botén STOP/CLEAR du-

rante més de 3 segundos
para desbloquear.
La pantalla muestra  |La funcidn de retraso
lahora actual sinel  |esta activada. Pulse el
simbolo delimitador " |boton CLOCK/PRE-SET

parpadeando. para mostrar la hora de
inicio. Pulse el boton
STOP/CLEAR para
cancelar la funcion.
El plato giratorio  |Hay suciedad u objetos |Retire cualquier eventual
emite un sonido de |extrafios en el eje del  |objeto y resto de alimen-
raspado o abrasion. | plato giratorio. tos como se describe en
"Limpieza".
Se detiene el Dispositivo defectuoso. |Contacte con nuestro
funcionamiento sin servicio al cliente.
razon aparente.
Datos técnicos
MOGEIO: «..ooovvveeieeiee s MWG 2218 H CB
SUMINISIO de tENSION:.......cvvvereerereerreei e 230V~, 50 Hz
Consumo de energia:
MICTOONAAS: .vovvvvvevereerreseeeseeesseees st sssssesssssssssssenssans 1500 W
022141 O
CONVECCION: ..ovvvvreverrereresneesneeneens
Potencia asignada de salida de microondas: .............. 900 W /2450 MHz
Volumen espacio de COCCION: .........c.veereereeeneereeerreesreeeeeeeseeenas 25 Litros

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso
del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigen-
tes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagné-
tica y directiva de baja tensidn y se ha construido segun las mas nuevas
especificaciones en razon de la seguridad.

i

Eliminacion

Significado del simbolo “cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los
residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los puntos
de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la salud
por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos y
electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre los puntos de
recoleccion.
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Instrugdes gerais de seguranga

Obrigado por escolher 0 nosso produto. Esperamos que desfrute da
utilizagéo do aparelho.

Simbolos nestas instrugoes de utilizagao

Ainformacéo importante para a sua seguranga esta marcada espe-
cificamente. E essencial que siga estas instrugdes de modo a evitar
acidentes e evitar danos ao aparelho:

N\ AVISO:
Isto avisa-o0 de perigos para a sua salde e indica possiveis riscos de
ferimentos.

/\ ATENGAO:
Refere-se a possiveis perigos a maquina ou a outros objetos.

1 INDICAGAO: Destaca dicas e informagao.

Indice

NOLBS GETAIS.......vvveervererieeeisessi sttt 50
Informag&o de seguranga importante! ............ccoeennnernneerineerenn. 50
Etiquetas de aviso N0 aparelno ...........c..coueevneeeinnereneeeenneernneesiseeies 52
Vista geral dos elementos de comando............cc.eeeeeeeeeeneeeesnneeenns 52
Teclas e controlos no painel de Controlo ............ovvereerereerreernreerneeenneenne. 52
Informag&o sobre o funcionamento do grelhador e

funcionamento ComMBINAAO..........cccureerreemreerreieeeseeseeeeeeeseeeenns 53
Utensilios utilizados com o microondas adequados ...........c..cc.oueevennee. 53
Notas sobre o funcionamento e utilizagéo do aparelho.............c..cc....... 53
FUNCIONamENtO INICIAL ...........rverreeereeeeeseeeree e 53
Funcionamento do MICrOONAS ...........cc.eevemeeeeeeeeeerineereseeseseereanaes 54
INICIO FAPIAD -..vvvvvvvreerrerei et 54
AQUECIMENTO.......vvveceereeeieeeseesssessseesssees s sess st ssss st sessnns 54
COZEAUIA ...ttt sttt 55
GrEING ..ot 56
CONVECGAD ..ovvvrvvreeereeeeseeseseeesseessssess s sesss st sssss st sesssssssssenes 56
Funcionamento do microondas com grelhador e convecgéo............... 56
FUNGDES QUIOMALICAS ........ocvvevereeeeieerieesiseesiees st 57

DeSCONGEIAMENTO .....ovvcvveereeeieeri st 58
Cozinhar em VArias €tapas ..........c..wwererereessesssessssssssessssseees 58
FUNGBES ESPECIAIS........cvvveererereseeesreeesieeesseesss s seesss s s 58
LIMPEZA ..ottt 59
ResolUGEO de Problemas.........c..eeweervreerinnerrinneeieesssesssssesssseeses 59
DAd0S tECNICOS ......cvvvrrereeereesi s seeess s sesss st ssesss 60
DEPOSIGHD . ..vvvvevvrerieesieess s eeess sttt 60
Notas gerais

Leia as instrucdes de funcionamento cuidadosamente antes de colo-
car o aparelho em funcionamento e guarde as instrugdes, incluindo a
garantia, o recibo e, se possivel, a caixa com a embalagem interna. Se
transmitir este aparelho a outra pessoa, transmita também as instru-
¢bes de funcionamento.

O aparelho foi concebido exclusivamente para uso privado e para
afinalidade a que se destina. Este aparelho ndo é adequado para
uso comercial.

+ Néo utilize no exterior. Mantenha afastado de fonte de calor, luz
solar direta, humidade (nunca mergulhe em qualquer liquido) e
cantos afiados. N&o utilize o aparelho com as méos molhadas. Se
0 aparelho estiver humido ou molhado, desligue imediatamente da
tomada elétrica.

* Quando limpa ou guarda, desligue o aparelho e desligue sempre
a ficha da tomada elétrica (puxe pela ficha e ndo pelo cabo) se o
aparelho néo for utilizado e remova os acessorios inseridos.

+  Nao opere 0 aparelho sem supervisdo. Se sair da divisao, deve
desligar sempre 0 aparelho. Remova a ficha da tomada elétrica.

+ O aparelho e o cabo elétrico devem ser verificados regularmente
para verificar se existem sinais de danos. Se encontrar danos, ndo
deve utilizar o aparelho.

+  Utilize apenas pegas de substituigao originais.

+  De modo a garantir a seguranga das criangas, guarde toda a
embalagem (sacos de plastico, caixas, polistireno, etc.) fora do seu
alcance.

A\ AVISO!
Né&o permita que as criancas brinquem com as peliculas, devido a
perigo de asfixia!

Informacao de seguranga importante!

Leia cuidadosamente e guarde para futuras utilizagoes.

/\ AVISO:

+ O forno microondas destina-se a aquecer alimentos e bebidas. Secar alimentos ou roupa ou almofadas de
aquecimento elétricas, chinelos, esponjas, panos molhados ou artigos semelhantes pode provocar ferimentos,

combust&o ou até incéndio.

+ O forno microondas nao € adequado para aquecer animais vivos.
+ Quando a porta ou 0s vedantes da porta estiverem danificados, o forno microondas néo deve ser utilizado até

que seja reparado por um técnico qualificado.

+ Nao repare vocé mesmo o aparelho, leve para ser reparado por um técnico autorizado. A execucao de tra-
balhos de manutengéo ou reparagéo que envolvam a remogao da tampa que protege a zona circundante da
radiacéo de microondas € perigosa exceto se executada por um perito.

+ Se 0 cabo elétrico estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, 0 seu agente de reparag¢éo ou uma
pessoa com qualificacdo semelhante, para evitar perigos.

»  Nao aqueca liquidos em recipientes fechados. PERIGO DE EXPLOSAO!
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N\ AVISO:

+ N&o coloque 0 microondas dentro de um armario.

« O aparelho necessita de espaco suficiente para a circulagdo do ar de modo a funcionar devidamente. Deixe
uma disténcia de 30 cm por cima, 10 cm atras e 20 cm de ambos os lados do aparelho. Nao cubra o aparelho.
Nunca bloqueie as aberturas do aparelho. Nao remova os pés.

« Coloque o aparelho com as costas viradas para uma parede.

O aparelho e as suas pegas acessiveis ficam quentes durante a utilizagdo. Deve tomar cuidado para evitar
tocar nos elementos de aquecimento. As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas do
aparelho, exceto se forem continuamente supervisionadas.

«  S6 deve utilizar utensilios adequados, como: vidro, porcelana, ceramica, plastico resistente ao calor ou utensi-
lios préprios para microondas.

«  Se for aquecer ou cozinhar alimentos em materiais combustiveis, como recipientes em plastico ou papel, 0
forno microondas deve ser verificado frequentemente, devido ao risco de incéndio.

«  Se surgir fumo, desligue o aparelho e remova a ficha da tomada elétrica. Mantenha a porta fechada para
extinguir quaisquer chamas.

* Os conteudos de boides de comida para bebé ou biberdes devem ser mexidos ou agitados e deve verificar a
temperatura antes de utilizar. Existe o risco de queimaduras.

« Utilize luvas de cozinha ou bases para quentes quando remove os recipientes. PERIGO DE QUEIMADURAS!

* Os alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas, jarros fechados, etc., ndo devem ser aquecidos no
microondas, pois podem explodir mesmo quando o processo de aquecimento do microondas tiver terminado.

/N\ AVISO Ebuli¢io com atraso:

Durante a ebuli¢éo, especialmente quando reaquece liquidos (agua), pode ocorrer que a temperatura de ebulicdo
seja alcangada, mas n&o surjam as normais bolhas de ebuli¢do. O liquido ndo ferve de forma uniforme. Quando
o recipiente € removido, esta ebulicdo com atraso pode resultar na formagéo repentina de bolhas quando o reci-
piente € batido, 0 que provoca a exploséo de ebulicdo da agua. Existe o grave risco de queimaduras. De modo a
obter uma ebulicao uniforme, coloque uma colher ou item similar, mas néo em metal, dentro do recipiente.

+ Este aparelho pode ser utilizado por criangas com mais de 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, caso tenham supervisao ou instrucdes
em relagéo a utilizagado do aparelho de uma forma segura e entendam os perigos envolvidos.

* As criangas n&o devem brincar com o aparelho.

+ Alimpeza e manutencao feita pelo utilizador ndo devem ser feitas por criangas exceto se tiverem mais de
8 anos e supervisao.

+ Mantenha o aparelho e o cabo elétrico afastados de criangas com menos de 8 anos.

* Qualquer sujidade da estrutura/isolamento da porta e zonas proximas deve ser cuidadosamente limpa com um
pano humido.

+ Limpe o forno microondas regularmente e remova quaisquer residuos de alimentos do interior.

+ Se a maquina nao estiver limpa, a superficie pode ficar danificada, o que afeta a sua vida Util e possivelmente
resulta em situagdes de perigo.

+ Nao utilize produtos de limpeza agressivos e abrasivos nem raspadores em metal afiados para limpar a porta
de vidro. Pode riscar a superficie. Isto pode destruir o vidro.

* Na&o deve utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

+ Siga as instrugdes apresentadas no capitulo “Limpeza”.

* Na&o opere 0 aparelho com um temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

+ Este aparelho ¢ utilizado
* para aquecer e cozinhar alimentos sdlidos ou liquidos
* para tostar e grelhar alimentos solidos.

Destina-se a ser utilizado em lares domésticos e para aplicagdes semelhantes, como:
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* copas de lojas, escritorios e outras areas industriais;

* por hospedes em hotéis, motéis, e outros ambientes residenciais;

* em quintas agricolas;
* em ambientes de cama e pequeno-almoco.

Etiquetas de aviso no aparelho
Existe um simbolo de aviso fixo na parte superior do forno microondas:

AVISO: Superficie quente!
Risco de queimadural

A temperatura das superficies acessiveis pode ser muito elevada durante e apds a utilizacao do aparelho.

Observe a etiqueta na lateral do forno microondas:

AVISO

+ MICROONDAS E TENS,AO ELEVADANO INTERIOR. CERTIFIQUE-SE DE QUE NAO REMOVE A TAMPA.
« ESTE APARELHO ESTA EQUIPADO COM UMA FICHA DE LIGAGAO TERRA PARA SUA PROTEGAO CON-
TRAPOSSIVEIS PERIGOS DE CHOQUES E DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA ELETRICA DEVIDA-

MENTE LIGADAATERRA.

« ESTE APARELHO SO DEVE SER REPARADO POR TECNICOS DE REPARACAO DEVIDAMENTE QUALI-

FICADOS.

+ DESLGUEAFICHA EI_AI'ETRICAANTES DE REPARAR. AREMOVAGAO DA TAMPA COM O PRODUTO COM
ENERGIA PODE EXPOR O TECNICO DE RERAPAGAO A POTENCIAL TENSAO ALTA PERIGOSA.

Vista geral dos elementos de comando

FiguraA

Painel de controlo

Dispositivo para abrir a porta
Grelhador

Anel rotativo

Eixo de acionamento

Elemento de aquecimento inferior
Placa metalica esmaltada

Fecho da porta

Janela com visor

Sem figura:

O© o0 N O WD -

Prato de pizza

Figura B: Simbolos no painel de controlo
Microondas

Convecgao

Grelhador

Descongelamento

Bloqueio para criangas activado
Fungbes automaticas

Indicador da temperatura

~No OB W -

Teclas e controlos no painel de controlo

MICROWAVE
Microondas: Seleccionar a configuragao de poténcia
do microondas.
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grelhador: Fazer grelhados e cozidos.

Grelhador/Combinado: O grelhador, o microondas e a

convecgao funcionam por ciclos.
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CONVECTION
Convecgdo: A convecgdo funciona sem o microondas.
Seleccione uma temperatura.
W.T/TIME DEFROST
Descongelamento por peso ou tempo.
CLOCK/PRE-SET
Relégio: Em combinagédo com o interruptor para configurar
o relégio ou uma hora inicial.
STOP/CLEAR
Parar: Pressione uma vez para parar a cozedura.
Apagar: Pressione duas vezes para apagar a fungao.
Bloquear: Pressione e mantenha o botdo STOP/CLEAR

pressionado durante 3 segundos de modo a

bloguear (bloqueio para criangas) ou desbloquear

0 painel de controlo.

START/+30Sec./CONFIRM

- Iniciar fungéo

- Inicia rapidamente o microondas (sempre + de
30 segundos com poténcia a 100%).

- Prolonga o tempo de cozedura para 30 segun-
dos durante o funcionamento (excepto quando
descongelar ou utilizar a fungéo automatica).

- Confirma uma configurag&o.

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU

O interruptor serve para configurar o relogio, 0
tempo de cozedura, a temperatura, os modos com-
binados, a fun¢éo automatica ou o peso.



Informagao sobre o funcionamento do grelhador
e funcionamento combinado

+  Utilize s6 utensilios utilizados com o microondas resistentes ao
aquecimento, pois 0 aquecimento por radiacéo forma-se durante o
funcionamento com grelhador e combinado. Recipientes de pléstico
nao sao proprios para microondas.

+  Quando o microondas esta so a funcionar no modo grelhador,
também pode utilizar utensilios utilizados com o microondas meta-
licos ou de aluminio, mas n&o durante o funcionamento normal ou
combinado do microondas (ver tabela “Utensilios utilizados com o
microondas adequados”).

+  N&o coloque nenhum objecto sobre o microondas. Ficara quente.
Mantenha sempre as aberturas de ventilagdo desobstruidas.

+  Utilize o grelhador para colocar os alimentos mais perto do elemen-
to de aquecimento.

Utensilios utilizados com o microondas adequados

+ O material mais adequado a ser utilizado num microondas deve ser
transparente e permitir a radiagéo para aquecer os alimentos de
maneira uniforme.

+  Os pratos e as tagas ovais ou redondos sao mais adequados que
0s quadrangulares, pois os alimentos podem ferver nas margens.

/\ ATENGAO:

Risco de explos&o por utensilios utilizados com o microondas revesti-

dos.

¢ Abrir recipientes fechados antes de cozer ou aquecer.

+ Tentar retirar a folha plastificada de protecgao varias vezes com
um garfo.

+ Aradiagdo do microondas ndo é capaz de penetrar em metal, por
isso, ndo utilize recipientes ou pratos metalicos.

/\ ATENGAO:

+ Néo utilize tigelas de papel feito de material reciclavel, pois podem
conter pequenas particulas de metal que podem causar faiscas
ou incéndio.

Atabela abaixo destina-se a ajudar a escolher utensilios utilizados com
0 microondas adequados:

Adequado para

Material Grel-

hador

Combi-
nado

Con-

Microondas -
vecgao

Recipiente de vidro . . . .
) sim sim sim sim
resistente ao calor
Recipiente de vidro ~ ~ ~ ~
~ . néao nao néao nao
n&o resistente ao calor
Recipiente/placa de
ceramica resistente ao sim sim sim sim
calor
Recipiente de plas-
tico adequado para sim nao nao nao
microondas
Papel de cozinha sim nao nao nao
Placa esmaltada . . . ;
. sim sim sim sim
fornecida
Prato metalico ou em - . . N
L ndo sim sim nao
aluminio
Grelhador nao sim sim nao
Folha de aluminio ou - . . -
- L ndo sim sim nao
recipiente de aluminio

*) Combinag&o de microondas e grill ou microondas e convecgao

Notas sobre o funcionamento e utilizagéo do aparelho

Informagoes importantes sobre o funcionamento do aparelho

+ O aparelho funciona com radiagéo de microondas aquecendo parti-
culas de &gua existentes nos alimentos muito rapidamente. N&o héa
radiag&o de calor e, por isso, raramente ocorre alguma tostagem.

+  Utilize este aparelho sd para aquecer alimentos.

+ O microondas nao se destina a fritar alimentos.

* Aquega entre 1 a 2 pratos de cada vez. Caso contrario, o aparelho
nao funcionara de maneira eficiente.

+ O microondas fornece poténcia total e instantaneamente. Por isso,
0 pré-aquecimento néo é necessario.

+ Nunca coloque o microondas a funcionar sem alimentos.

+ O microondas ndo substitui um forno normal. Utilizagéo prevista:
+  Descongelamento total de alimentos congelados
+  Aquecimento rapido de alimentos ou de bebidas
+  Cozedura de pratos

Funcionamento do aparelho

+  Um sinal sonoro é emitido quando roda pela primeira vez o inter-
ruptor.

+  Aselecgdo pressionando os botdes é confirmada por um sinal
sonoro. Se isso ndo acontecer, entdo ndo o pressionou correcta-
mente.

+ Se configurou um programa mas nao pressionou o botao
START/+30SEC./CONFIRM em 5 minutos, a configuracéo sera
cancelada. O visor mostrara depois a hora actual de novo.

+  Quando iniciar um programa (excepto durante o pré-aquecimento),
o tempo de funcionamento restante sera apresentado no visor. A
contagem decrescente é efectuada.

+ Cinco sinais sonoros indicaréo o fim do programa. Depois desse
periodo, o aparelho desliga-se automaticamente.

Funcionamento inicial

Instrucdes de instalagao

+ Instale o aparelho com a parte de trés do aparelho virado contra a
parede.

+ Mantenha as seguintes distancias de seguranca:
« 10 cmatras
« 20 cmde cada lado
+ 30 cm no topo do microondas.

+  Para evitar interferéncias com o funcionamento de outros apare-
lhos, ndo coloque o microondas perto de outros electrodomésticos.

Preparacéao
*  Pressione o botdo de abertura para abrir a porta do microondas. A
porta abre.

+ Retire todos os acessorios encontrados no forno e desembale-os.

+  Coloque a bandeja de metal com as zonas dentadas na base, ao
trancar no centro do eixo rotativo.

*  Quando utiliza uma pedra de pizza, instale primeiro o anel rotativo
no eixo e depois coloque a pedra de pizza no anel rotativo.

+  Verifique se o aparelho tem danos visiveis, em especial na &rea a
volta da porta. E imprescindivel ndo utilizar o aparelho no caso de
apresentar quaisquer danos

+ Retire as folhas de protecgdo que possam estar agarradas a caixa.

+  Verifique se a tens&o elétrica a utilizar coincide com a tenséo do
aparelho. Consulte a etiqueta informativa para verificar as especifi-
cagdes detalhadas.

+ Ligue aficha a uma tomada terra isolada instalada correctamente.
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/\ ATENGAO:

+  Néo retire pecas montadas da cdmara de cozedura ou de dentro
da portal

+ Apelicula mica também faz parte do aparelho e nunca deve ser
removida. Protege o equipamento eletrénico situado por tras de
poeiras.

i INDICAGAO:

As pegas de fabrico ou o 6leo dentro do microondas ou no elemento

de aquecimento, podem causar fumo ou algum cheiro no inicio do

funcionamento.

Isto & normal e deixaré de ocorrer apds a utilizagdo prolongada do

aparelho.

Recomendamos vivamente a que siga os procedimentos seguintes:

+  Ligue o microondas no modo grelhador e deixe o aparelho em
funcionamento sem cozinhar alimentos.

+  Assegure-se de que ha uma ventilagao suficiente.

Configurar o relégio:

1 INDICAGAO:

Quando liga o aparelho a corrente eléfrica, ira ouvir um sinal e surge
“0:00” no visor.

1. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo CLOCK/PRE-SET
para mudar para 0 modo de 24 horas ou para as 12 horas no visor.

2. Utilize o interruptor para configurar as horas que deseja.

3. Pressione o botdo CLOCK/PRE-SET para confirmar as suas confi-
guragoes.

4. Utilize o interruptor para configurar os minutos que deseja.

5. Pressione o botdo CLOCK/PRE-SET de novo para activar a nova
hora. O simbolo de delimitagéo da hora digital “:” comegara a piscar
no Visor.

Funcionamento do microondas

1. Coloque os alimentos a serem aquecidos sobre os utensilios utiliza-
dos do microondas.

2. Abra a porta e cologue o recipiente no meio da placa metélica.
Feche a porta. (Por razbes de seguranga, o aparelho s6 pode
funcionar quando a porta estiver correctamente fechada).

3. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo MICROWAVE para
seleccionar a configuragdo da poténcia que deseja. Apos pressio-
nar o botdo uma vez também pode utilizar o interruptor.

Configuragdoda  Poténcia em
poténcia no visor Watts .
. . Aplicagao
conforme seleccio- (aproximada-
nada em % mente)
P100 900 Aquecimento rapido
P 80 720 Cozedura
P50 450 Fervura
P30 270 Descongelar alimentos
congelados
P10 90 Derreter manteiga, etc.

4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuragdes.

5. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

6. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar 0
funcionamento. O tempo de cozedura depende da quantidade e da
textura dos alimentos. Apés utilizar algumas vezes o microondas
rapidamente sera capaz de calcular o tempo de cozedura.
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i INDICAGAO:

+ De cada vez que pressiona o botdo START/+30SEC./CONFIRM
prolongara o tempo de funcionamento para 30 segundos.

*  Acozedura no microondas é muito mais rapida que a de um
forno. Se ndo tem a certeza, configure um tempo de cozedura
mais curto e continue com o funcionamento do microondas, se
necessario.

+ Tenha em atengéo: Quando utiliza apenas o0 modo microondas,
tape os alimentos com uma tampa.

Pausar ou parar a cozedura

+  Se desejar pausar a cozedura, pressione uma vez o botdo STOP/

CLEAR e abra a porta.

Se desejar continuar a cozedura, feche a porta e pressione o botdo

START/+30SEC./CONFIRM.

+  Se desejar parar completamente a cozedura, pressione duas vezes
0 botdo STOP/CLEAR.

Inicio rapido
Deseja aquecer alimentos ou bebidas em pouco tempo com a configu-
ragdo de poténcia no maximo? Tem duas possibilidades:

1. Cologue o microondas no modo de inicio rapido pressionando
de imediato o botdo START/+30SEC./CONFIRM. O processo de
cozedura comegara imediatamente. De cada vez que pressionar o
botéo, prolongara o tempo de cozedura para 30 segundos.

Ou:

N

Rode o interruptor para o lado esquerdo. E emitido um sinal
sonoro e o visor mostrara “95:00”. Configure o tempo rodando
o interruptor para o lado direito ou esquerdo. Pressione o botéo
START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o funcionamento.

A configurag&o da poténcia do microondas é de 100%.

Aquecimento

Os microondas tém caracteristicas especiais, como amornar ou
aquecer os alimentos. Os liquidos refrigerantes e os alimentos podem
ser facilmente amornados a temperatura ambiente sem ter de utilizar
muitos recipientes.

Os tempos de aquecimento na seguinte tabela séo s6 uma referéncia,
pois dependem muito mais da temperatura original e da textura dos
alimentos. Por isso, recomendamos a que verifique de vez em quando
se 0s alimentos estdo quentes o suficiente.

Tabela do tempo de aquecimento

Configu- e

Produtos comestiveis/ | Quan- ~ aproxima-
. . racao da Cobertura

alimentos tidade . . | damente

poténcia .

em min.

Liquidos
1 copo 150g | P100 05-1 néo
051 500g | P100 35-5 nédo
0,751 750g | P100 5-7 nao

Sugestao: Coloque um copo de agua dentro do microondas para
evitar o sobreaquecimento. Mexa bem antes de beber.

Refei¢oes embaladas

Costeletas + batatas e 450g | P100 25-35 sim
legumes

Goulash commacarrdo | 450g | P100 2-25 sim
Came +pedagos+ | 4500 | p1o0 | 25-35 | sim
molho




Configu- il
Produtos comestiveis/ | Quan- < aproxima-
. . racao da Cobertura
alimentos tidade . . | damente
poténcia .
em min.
Sugestdo: Humedeca ligeiramente antes de cozer e mexa de vez em
quando.
Costeletas panadas 200g | P100 1-2 nao
Alméndegas, 4 pedacos | 500g | P100 3-4 nao
cI';’;edagos de carne assa- 250g | P100 9.3 o

Sugestao: Regue com 6leo para panar ou tostar ligeiramente.

I
[13
(]

1/2 de frango 450g | P100 35-5 nao
Fricassé de frango 400g | P100 3-45 sim
Sugestao: Regue com 6leo e mexa de vez em quando.
Prato de acompanhamento

Macarrdo, arroz, 1 prato | 150g | P100 1-2 sim

2 pratos| 300g | P100 25-35 sim
Batatas 500g | P100 3-4 sim
Sugestdo: Humedega ligeiramente antes de cozer.

Sopa de carne, 1prato | 250g | P100 1-15 sim
Sopacomalimentos | y5pq | p1og | 15-2 | sm
solidos

Molho 250g | P100 1-2 sim
Leite 100ml| P50 0,5-1 nao
Puré 2009 P50 1-15 nao

Sugestdo: Mexa ou agite completamente. Verifique a temperatural

Cozedura

Sugestdes praticas de cozedura

Siga as instrugdes indicadas na tabela de cozedura e receitas. Supervi-
sione o processo de cozedura se ainda n&o tem experiéncia suficiente.

Pode abrir a porta do aparelho a qualquer momento. O aparelho desli-
gara automaticamente.

S6 continuara a funcionar quando a porta for fechada e se for pressio-
nado de novo o botdo START/+30SEC./CONFIRM.

Os alimentos congelados precisam de um tempo de cozedura mais
longo do que aquele a temperatura ambiente.

Quanto mais espessos os alimentos, mais longo o tempo de cozedura.
Os pedagos de carne maiores, por exemplo, exigem uma cozedura
mais longa idéntica & dos pedacos cortados as fatias com a mesma
quantidade. Recomendamos a que coza grandes quantidades de ali-
mentos com poténcia méxima e com uma fervura com poténcia média
para que a sua cozedura seja mais uniforme.

Os alimentos mais pequenos cozem mais rapido que os maiores, por
isso, distribua-os em pequenas quantidades se possivel. Coloque peda-
GOs mais espessos como pernas de frango ou filetes de peixe no centro
ou sobreponha-os.

As quantidades de alimentos mais pequenas cozem mais rapido que as
maiores. S&o aplicadas as seguintes regras praticas:

Duas quantidades = quase o dobro do tempo
Meias quantidades = metade do tempo

Se né&o for capaz de calcular o tempo de cozedura exacto de um prato,
pode aplicar a seguinte regra:

Para aproximadamente 100 g, 1 minuto de cozedura

Todos os alimentos que cubra num forno, também devem ser cobertos
num microondas.

Uma cobertura evitara que os alimentos fiquem secos. Um prato virado
ao contrario, papel vegetal ou papel de aluminio para microondas séo
tipos de cobertura adequados. Coza os alimentos que devem ficar
tostados sem uma cobertura.

Tabela de cozedura
Produtos comestiveis/ | Quan- Poténci D
alimentos tidade Cere apr.ox. I
Min.
Beringela 500 g P80 7-10 sim
Couve-flor 500¢g P80 13-15 sim
Brécolos 500 g P80 6-9 sim
Chicdria 500 g P80 6-7 sim
Ervilhas 500 g P80 6-7 sim
Funcho 500 g P80 8-11 sim
Feijao-verde 3009 P80 13-15 sim
Batatas 500 g P80 9-12 sim
Nabo 500¢ P80 8-10 sim
Alho-porro 500 g P80 7-9 sim
Magaroca de milho 250 g P80 7-9 sim
Cenoura 500 g P80 8-10 sim
Pimentao 500 g P80 6-9 sim
Couve-de-bruxelas 3009 P80 7-10 sim
Espargos 300g P80 6-9 sim
Tomates 500 g P80 6-7 sim
Abdbora 500 g P80 9-10 sim

Dica: Corte os vegetais em pedagos pequenos e cozinhe com 2-3
colheres de liquido; mexa ocasionalmente. Cozinhe 3-5 minutos;
adicione tempero antes de comer.

Maca ou pera cozida 5009 P80 5-8 sim
Compota de ameixa 250 g P80 4-6 nao
Macé assada, 4 pegas | 500 g P80 7-9 sim
Dica: Adicione 125 ml de agua; o sumo de lim&o iré evitar que as

frutas oxidem; cozinhe durante 3-5 minutos.

Carne com molho 4009 P80 10-12 sim
Goulash, bifes de vitela | 500 g P80 10-15 sim
Rolode came devaca | 250 g P80 7-8 sim

Dica: Mexa ocasionalmente; deixe a repousar durante 3-5 minutos.

Fricassé de frango 250 g P80 6-7 sim
Canja 200g P80 5-6 sim
Dica: Mexa ocasionalmente; deixe a repousar durante 3-5 minutos.

300g P80 7-8 sim
400¢ P80 8-9 sim
Dica: Vire a meio do tempo; cozinhe durante 3-5 minutos.

Descongelar e cozinhar vegetais

Filetes de peixe

Couve-roxacommagd | 4509 P80 14-16 sim
Folhas de espinafres 300g P80 11-13 sim
Couve-flor 200 g P80 7-9 sim
Vagen de feij@o 200g P80 8-10 sim
Brécolos 3009 P80 8-9 sim
Ervilhas 300¢g P80 7-8 sim
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Produtos comestiveis/ | Quan- - Ddege
. . Poténcia | aprox. | Tampa

alimentos tidade Min.

Nabo 300 g P80 13-15 sim

Alho-porro 200 g P80 10-11 sim

Milho 200 g P80 4-6 sim

Cenouras 2009 P80 5-6 sim

Couve-de-bruxelas 300g P80 7-8 sim

Espinafres 450 g P80 12-13 sim
600 g P80 15-17 sim

Dica: Cozinhe com 1-2 colheres de liquido; mexa ocasionalmente ou
corte ocm cuidado. Cozinhe 2-3 minutos; adicione tempero antes de
comer.

Sopas / guizado *)

Guizado 500 g P80 13-15 sim
Sopa com pedagos 300¢g P80 7-8 sim
Sopa de creme 500 g P80 13-15 sim

Dica: Mexa ocasionalmente; cozinhe durante 3-5 minutos.
*) Comida pronta-a-comer

Grelha

Pode seleccionar uma das trés opgdes de grelha:

+ G-1 apenas elemento de aquecimento superior
+ G-2 elemento de aquecimento superior e inferior
+  G-3 soelemento de aquecimento inferior

Utilizagao da grelha

Coloque a grelha sobre a placa metélica fornecida. Utilize utensilios uti-
lizados com o microondas resistentes ao calor ou coloque directamente
os alimentos sobre a grelha.

Siga os procedimentos seguintes para grelhar ou cozer:

1. Seleccione 0 modo de grelha necessario pressionando o botdo
DOUBLE GRILL/COMBI. Uma vez/repetidamente. Depois de
pressionar uma vez, também pode utilizar o interruptor.

2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuracdes.

3. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

4, Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar.

1 INDICAGAO:
Apds metade do tempo ter decorrido, varios sons de aviso irdo alertalo
para virar os alimentos grelhados, como carne ou salsichas.

Produtos comestiveis/ BTED ST
. Quantidade ximadamente Cobertura
alimentos .
em min.
Aquecer pao com queijo 2 a 3 fatias 34 nao
Aquecer sopas, por ex. 2 a 3 tigelas 10-15 nao
sopa de cebola

Utilizar o prato de pizza

+  Cologue o anel rotativo com as zonas dentadas na base, ao trancar
no centro do eixo rotativo.

+ Posicione a pedra de pizza fornecida diretamente no anel rotativo.

+  Para obter melhores resultados quando preparar pizza, recomen-
damos que pré-aquega o prato de pizza no modo G-3 durante
5 minutos.

+ Apbs colocar a pizza sobre o prato, continue no modo G-2. Siga as
orientagdes sobre 0 tempo na sua receita.
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+ Para obter melhores resultados com pizza congelada, utilize a
programagao automatica A-9.

Convecgao

A convecgdo permite-lhe cozinhar alimentos como se o fizesse num
forno tradicional. O microondas nao esta activo. O elemento de aque-
cimento na ventoinha gera calor. Recomendamos que pré-aqueca o
forno para a temperatura correcta antes de colocar os alimentos no
interior.

Modo convecgao com pré-aquecimento

1. Seleccione a temperatura necessaria entre os 140°C e 230°C
pressionando o botdo CONVECTION uma vez/repetidamente.
Depois de pressionar uma vez, também pode utilizar o interruptor.

2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuragdes.

3. Pressione uma segunda vez o botdo START/+30SEC./CONFIRM
para iniciar o pré-aquecimento.

i INDICAGAO:

+ Para cada temperatura definida (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) ha um indicador, por exemplo,
200°C = sétima barra.

+  Durante o funcionamento de pré-aquecimento este visor estara
a piscar. As barras de aumento no visor indicardo o processo de
pré-aquecimento.

+  Serdo emitidos dois sinais sonoros quando a temperatura deseja-
da for atingida. A temperatura de pré-aquecimento estara a piscar.

4, Abra a porta e coloque os alimentos dentro do microondas.
5. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

i INDICAGAO:
Né&o pode configurar o tempo de cozedura enquanto a temperatura
nao tiver sido atingida ou quando a porta estiver fechada.

6. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o fun-
cionamento.

Modo convecgao sem pré-aquecimento

1. Coloque os alimentos no aparelho.

2. Seleccione a temperatura necessaria entre os 140°C e 230°C
pressionando o botdo CONVECTION uma vez/repetidamente.
Depois de pressionar uma vez, também pode utilizar o interruptor.

3. Pressione 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuragdes.

4. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

5. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o fun-
cionamento.

1 INDICAGAO:
As barras no visor também indicardo neste caso a temperatura atingi-
da. A temperatura estara a piscar durante a fase de aquecimento.

Funcionamento do microondas com
grelhador e convecgao

Quando utilizar estas definigdes:

* 0 microondas,
+ 0 elemento de aquecimento inferior,
* aconvecgao



irdo funcionar por sua vez nas seguintes combinagdes:

Elemento de
Microondas  aquecimento  Convecgédo
inferior
C-1 24% 76% —_
C-2 73% _— 21%
C-3 52% —_ 48%

1. Pressione uma vez ou repetidamente o botdo DOUBLE GRILL/
COMBI. para seleccionar a configuragdo combinada que deseja.
Apds pressionar o botdo uma vez também pode utilizar o interrup-
tor.

2. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuragdes

3. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o fun-
cionamento.

Sugestdes para o funcionamento combinado

Quando cozinhar alimentos com a configuragdo combinada de microon-
das/grelhador, deve proceder da seguinte maneira:

O tempo de cozedura para alimentos espessos e de grande tamanho,
como carmne de porco assada, € respectivamente mais longo do que o
tempo de cozedura para alimentos finos e de pequeno tamanho. No
entanto, para os assados, aplicam-se as regras inversas. Quanto
mais junto da grelha os alimentos estiverem, mais rapido ficardo
tostados. Por ex., quando preparar grandes pedagos de came durante
o funcionamento combinado, o tempo para assar € possivelmente mais
curto do que o tempo para pequenos pedagos de carne.

Fungdes automaticas

Utilize as fungdes automaticas para cozer certas quantidades de
alimentos automaticamente. Proceda da seguinte maneira:

1. Rode o interruptor no sentido do ponteiros do reldgio e seleccione a
fungdo automatica que deseja. Seleccione uma das configuragdes
indicadas na tabela abaixo.

2. Pressione 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuragdes.

3. Utilize o interruptor para configurar o peso que deseja.

4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o fun-
cionamento.

i INDICAGAO:

+  Durante a configuragéo A-8 para bolos, o aparelho pré-aquece a
160°C. Serao emitidos dois sinais sonoros quando a temperatura
for atingida. Abra a porta e cologue o bolo dentro do microondas.
Pressione 0 botdo START/+30SEC./CONFIRM. O tempo de
cozedura de 35 minutos comegara a funcionar.

¢+ MenuA-9: Quando utiliza a pedra de pizza, certifique-se de que
esta totalmente seca antes de posicionar. As microondas podem
partir a pedra de pizza se esta estiver molhada. Para obter melho-
res resultados quando preparar pizza, recomendamos que pré-
-aquega o prato de pizza no modo G-3 durante 5 minutos.

Tabela com menus automaticos

Codi- ~ . Configuragao da
Fungdo  Visor/peso em gramas n s
go poténcia
150
250
Aqueci- Microondas
A mento 350 100%
450
600
1/em 200
Microondas
A-2 Batatas 2/em 400 100%
3/em600
150
300 Microondas
A-3 Carne 150 100%
600
150
Microondas
A4 | Legumes 350 100%
500
150
250
A5 | Peixe 350 M'Cg%?,zdas
450
600
50 (mit 450 ml agua)
A6 |Massalpasta| 100 (mit 800 ml agua) M"’;%?,Zdas
150 (mit 1200 ml &gua)
200
Microondas
A-7 Sopa 400 100%
600
Convecgédo com
A-8 Bolo 475 pré-aquecimento a
160°C
200 Microondas +
A9 | Piza 300 elemento de
aquecimento
400 inferior (C-1)
500
Microondas +
A0 Frango 750 elemento de
(na grelha) 1000 aquecimento
inferior (C-1)
1200
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Descongelamento

Utilize a configuragéo de descongelamento para que possa descon-
gelar automaticamente os alimentos, tendo duas maneiras diferentes.
Seleccione a funcdo de descongelamento pelo peso e o tempo.

1 INDICAGAO:

+  Apoténcia do microondas quando esta a descongelar & de 30%
(270 W).

+  Uma vez que as microondas penetram sempre nos alimentos a
partir do exterior, pedagos maiores de comida podem n&o ficar to-
talmente descongelados no centro. As camadas exteriores podem
ja estar a comegar a cozinhar.

+  Se 0 peso dos alimentos € inferior a 200 g, ndo os coloque no
meio do forno, mas na margem da placa metalica.

+ Vire alimentos como camne, salsichas ou pao uma vez apds cerca
de metade do tempo para descongelar ter decorrido.

+ O factor num tempo de compensagéo apds o programa de
descongelar. Este € um periodo de repouso durante o qual uma
compensagao de temperatura ocorre através da conducéo de
calor a partir do exterior (descongelado) para o interior (congelado)
Pode deixar os alimentos dentro do aparelho desligado ou fora do
aparelho durante o tempo de compensagéo. O tempo de com-
pensagao deve ser pelo menos igual ao tempo de descongelar no
microondas. Este depende da condigéo dos alimentos.

+  Pode reduzir os tempos de compensagéo ao, por exemplo,
separar pequenos pedacos de came ou desfazer os pedagos
congelados restantes de came apds o tempo de descongelar.
Para p&o fatiado ou salsichas, separe as fatias durante o tempo
de compensagao.

+ Deixe a fruta descongelar numa taga com tampa. Apds cerca de
metade do tempo de descongelar, mexa cuidadosamente a fruta.

+  Os bolos ou tardes com cobertura de chocolate ndo devem ser
descongelados no microondas.

Para utilizar o programa descongelar, prossiga da seguinte forma:

1. Determine o peso dos alimentos.

2. Remova os alimentos da sua embalagem. Se ndo puder remover
da embalagem, descongele durante no maximo 30 segundos na
poténcia maxima do microondas (consulte “Inicio rapido”).

3. Coloque os alimentos a descongelar num prato (a fruta numa taga).
Coloque também a carne num prato com recipiente para que 0s
molhos possam drenar. Este molho nunca deve ser utilizado para
outros alimentos nem entrar em contacto com estes.

4. Pressione repetidamente o botdo W.T./TIME DEFROST para selec-
cionar uma das fungdes de descongelamento:

dEF 1 Descongelamento por peso entre 0,1a2,0kg
dEF 2  Descongelamento por tempo entre 5 segundos
a 95 minutos

5. Utilize o interruptor para configurar o peso que deseja.
6. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o fun-
cionamento.

Cozinhar em varias etapas

Pode definir os programas de maneira a que possam ser levadas a
cabo 3 fungdes diferentes sucessivamente.

Presuma que selecciona um dos seguintes programas:

Descongelamento |:> Cozedura |:> Grelha
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1. Seleccione a 12 fungéo: Pressione o botdo W.T/TIME DEFROST
uma ou duas vezes.

2. Defina o peso do tempo necessario utilizando o interruptor.

3. Seleccione a 22 fungéo: Pressione uma vez ou repetidamente o
botdo MICROWAVE para seleccionar a configuragéo da poténcia
que deseja.

4. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuracdes.

5. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

6. Seleccione a 32 fungéo: Seleccione 0 modo de grelha necessario
pressionando o botdo DOUBLE GRILL/COMBI. uma vez/repetida-
mente.

7. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para confirmar as
suas configuracdes.

8. Utilize o interruptor para configurar o tempo de cozedura que dese-
ja entre 5 segundos e 95 minutos.

9. Pressione o botdo START/+30SEC./CONFIRM para iniciar o fun-
cionamento.

1 INDICAGAO:

+ Acomutagéo do programa € indicada por um sinal sonoro.

¢ Quando grelha, varios sons de aviso irdo alerta-lo ara virar os
alimentos, como came ou salsichas, assim que metade do tempo
tiver decorrido.

+ As fungdes automaticas e 0 modo convecgao com pré-aquecimen-
to ndo podem ser utilizados para a cozedura gradual.

Funcoes especiais
Inicio automatico
Pode retardar o inicio do microondas, do grelhador, da convecgao, das

funcdes automaticas ou mesmo de uma configuragéo combinada. O
tempo de retardamento maximo € de 23 horas e 59 minutos.

1 INDICAGAO:

+  Em primeiro lugar, configure o relégio! Caso contrario, ndo pode
utilizar esta fung&o.

+ Quando utilizar a fungéo automatica, a fungao de descongelamen-
to ndo esta disponivel.

Exemplo: Sao 10:45 horas. Pretende programar o microondas para
que comece a cozinhar as 14:20 horas na posi¢do maxima

durante 7 minutos e meio.
Siga os procedimentos seguintes para o inicio automético do
microondas:
Passo Botao Visor
1 MICROWAVE poo | (Configuracéoda
poténcia)
9 START/+30SEC./ P100 (Configuragao da
CONFIRM poténcia)
3 @ 7:30 | (Tempo de cozedura)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Tempo actual)
5 @ 14:45 (Configurar horas)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 % 14:20 | (Configurar minutos)
START/+30SEC./ .
8 CONFIRM 10:45 (Tempo actual)




i INDICAGAO:

+ Durante esta configuracéo programada as fungdes dos botoes
estao blogueadas (excepto: CLOCK/PRE-SET e STOP/CLEAR).

¢ Se deseja apresentar o tempo inicial de novo, pressione o botdo
CLOCK/PRE-SET.

+ Para desativar a hora de inicio automatico, prima STOP/CLEAR.

¢ Quando o tempo pré-configurado tiver sido atingido, 0 microondas
comegara a funcionar. Dois sinais sonoros indicardo o inicio do
funcionamento.

/\ AVISO: Risco de incéndio!

+ Supervisione sempre o0 aparelho durante o seu funcionamento.

+ Quando utilizar a fungéo de retardamento da hora, configure a hora
de modo a que o aparelho funcione sob superviséo apropriada.

+ Né&o coloque o microondas a funcionar sem alimentos.

+ Se retirar os alimentos do aparelho, tera de terminar o funciona-
mento pressionando o botdo STOP/CLEAR.

Bloqueio (bloqueio para criangas)

Pressione e mantenha pressionado o botdo STOP/CLEAR durante
mais de 3 segundos para bloquear o aparelho. O visor mostrara a confi-
guragdo que foi bloqueada. As fungdes dos botdes sdo bloqueadas.
Pressione e mantenha pressionado o botdo STOP/CLEAR durante
mais de 3 segundos para desbloquear o aparelho.

Fungao do visor

+Durante os modos microondas, grelha, combinagao ou convecgéo
(sem pré-aquecimento), 0 modo ou a definigéo da temperatura
é apresentado pressionando os botdes MICROWAVE, DOUBLE
GRILL/COMBI. ou CONVECTION durante 2 a 3 segundos.

+ Né&o tomando em consideragdo o modo de funcionamento, o visor
mostrara a hora actual durante 2 a 3 segundos quando pressionar o
botdo CLOCK/PRE-SET.

+Durante 0 modo tempo de retardamento, pressione o botdo CLOCK/
PRE-SET, para apresentar o tempo inicial.

Limpeza
/N AVISO:
Desligue o microondas e remova da tomada elétrica.
/\ ATENGAO:

+  Nao utilize escovas de metal nem outros objetos abrasivos.

+  Néo utilize detergentes &cidos nem abrasivos.

¢ Néo utilize um raspador de metal para limpar a janela. A superficie
pode ficar riscada e pode partir o vidro.

Interior

+ Mantenha o interior do microondas limpo. Utilize um pano humido
para remover salpicos e pingos das paredes do microondas. Se o
aparelho estiver muito sujo, também pode utilizar um detergente
suave.

+  Utilize um pano humido para limpar a janela de visualizagéo por
fora e por dentro e remova regularmente os salpicos e as manchas
de liquidos.

Exterior

+ Limpe as paredes exteriores da caixa s6 com um pano humido.
Certifique-se de que néo entra agua pelas aberturas da caixa nem
no interior do aparelho.

+  Utilize um pano humido para limpar os interruptores. Quando limpar
os interruptores de fungdes, abra em primeiro lugar a porta para
evitar ligar o aparelho acidentalmente.

Acessorios
+  Se necessario, limpe a placa metalica com detergente de lavar a
loiga.

+  Limpe regularmente o anel guia e o interior da base. Pode retirar o
anel guia e limpa-lo manualmente. Utilize um detergente suave ou
um produto limpa-vidros. Seque completamente. Certifique-se de
que depois coloca o0 anel na sua posicéo correcta.

+  Limpe o grelhador apés cada utilizagéo com detergente de lavar a
loica ou coloque no lava-loigas para limpar.

+  Limpe a pedra de pizza ap6s cada utilizagdo com um pano humido.
Deixe secar ao ar livre. Utilize apenas quando estiver totalmente
seca. Se estiver molhada, as microondas podem partir a pedra de
pizza.

Cheiro

+  Para remover o cheiro desagradavel no interior do microondas,
coloque uma taga adequada para microondas cheia de &gua e
sumo de lim&o no aparelho e aquega durante aproximadamente 5
minutos. Depois seque 0 microondas com um pano macio.

Indicadores luminosos do microondas
+  Entre em contacto com um centro de reparagdes para substituir os
indicadores luminosos do microondas.

Resolucao de problemas

O mau funcionamento deve-se muitas vezes a pequenos problemas.
Antes de entrar em contacto com 0 nosso servico de apoio ao cliente,
verifique a tabela abaixo:

Problema Causa possivel Notas / solugoes

O radio ou o televi- |Os campos electro-  |Isto & normal e ndo indica

sor sofrem interfe- |magnéticos deste um mau funcionamento.

réncias quando o  |aparelho podem Coloque os aparelhos o

microondas estd a |interferir naimagem e |mais afastados possivel

funcionar. no som de frequéncias |uns dos outros.
especificas.

O aparelho néo liga |Atomada de parede | Tente ligar o aparelho a

e 0 visor esta preto. |pode estar avariada.  |outra tomada de parede.

Verifique o quadro eléc-
trico da sua casa.

O visor mostra Ocorreu um corte de  |Configure de novo o rel6-

“0:00". energia. gio.

Oaparelhondo  |Aportando esta cor- | Verifique se ha objectos

funciona. O visor  |rectamente fechada.  |ou alimentos que este-

mostra uma leitura jam a obstruir a porta.

diferente da hora |0 botéo Pressione o botdo

emrelagdo a hora |START/+30SEC./CON-|START/+30SEC./CON-

actual. FIRM néo foi pressio-  |FIRM, ou o botdo STOP/
nado apds seleccionar |CLEAR para cancelar a
afungo. funco.
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Problema Causa possivel Notas / solugoes
Todos os botées |0 bloqueio para crian- |Pressione € mantenha
estdo bloqueados. |cas foi activado. pressionado de novo

0 botdo STOP/CLEAR
durante mais de 3 segun-

dos para desbloquear o
aparelho.

O visor mostra a hora
actual sem o simbolo
de delimitagéo “" a
piscar.

Afung&o de retardamen-
to da hora esta activada.
Pressione o botdo
CLOCK/PRE-SET de
novo para activar a hora
inicial. Pressione o botdo

STOP/CLEAR para

terminar a cozedura.
Os utensilios Ha sujidade ou objec- |Retire possiveis objec-
utiizados como  |tos estranhos na area |tos e restos de comida
microondas provo- |do eixo dos utensilios  |conforme descrito em
cam arranhdes ou  |utilizados comomi-  |"Limpeza".
ruido de fricgdo.  |croondas.
O aparelho deixou |O aparelho esta avaria-|Entre em contacto com
de funcionar sem  |do. 0 NOSSO Servigo de apoio
razao aparente. ao cliente.

Dados técnicos

MOTEIO: ....ooovvvrriieeriees s MWG 2218 H CB
Fonte de alimentagao:..........orvemeerreenmrernmesrnressseesnressneennes 230 V~, 50 Hz
Consumo energético:

MICTOONAAS: ...ttt et 1500 W

Reservado o direito de efectuar modificacdes técnicas e de concepgao
no decurso do desenvolvimento continuo do produto.

Este aparelho foi testado de acordo com todas as diretrizes da CE
atuais relevantes, como compatibilidade eletromagnética e diretivas de
baixa tenséo e foi construido de acordo com os mais recentes regula-

mentos de seguranga.

Deposigao
Significado do simbolo de “Caixote do lixo”

Cuide do nosso ambiente; néo elimine aparelhos elétricos juntamente
com o lixo doméstico.

Elimine aparelhos elétricos obsoletos ou avariados através dos pontos
de recolha municipais.

Ajude a evitar potenciais impactos ambientais e de salde através da
eliminagéo de residuos inadequada.

Vocé contribui para a reciclagem e outras formas de utilizacéo de apa-
relhos elétricos e eletrénicos antigos.

O seu municipio podera facultar-lhe informagao sobre os pontos de
recolha.
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Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon utilizzo
del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appro-
priatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evitare
incidenti e danni allapparecchio:

/N AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per 'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

NOLE GENETAI ....oovvvvereriieereeieeet sttt ensrnees 61
Importanti avvertenze di SICUrEZZal............c.onvvvenerennerinnererieeiee, 61
Etichette di avviso SUl dISPOSILIVO ........coeueevererrierrieerieereeeeeiee, 63
Elementi di COMANAO..........cccrrererrereeesressisseessesssesessssssssssesssnsssnees 63
Tasti e controlli del pannello di controllo............ovvereerererrreernreerneeenneenne. 63
Avvertenze per ['uso grill € ComBINato..........cccreereeerreeenceieeeereeeenns 64
Stoviglie adatte alla microonde

Note sul funzionamento e sull'uso del diSPOSItiVO ...........ccc.ererrereerennee. 64
MESSA N TUNZIONE ......ooovvrrereerereserees ettt sssssnssnees 64
Utilizzo del MICrOONGE .........eorverreereeeeenreesseesseeesssssesesesssssssesssnsssnees 65
AVVIO FAPIO ..ot ees et sess st sss s 65
RISCAIAAMENTO........eooverirereieeerereeseee st 65
COMUA ettt 66
GHGNAIE. ... cvevereereeees et eees st eess ettt 67
CONVEZIONE ....vooereieesseiesessesssse sttt sss st sssssssssssnssns 67
Combinazione di funzionamento a microonde, grill e convezione........ 67
FUNZIoni QUIOMELICNE ........veveereeereeee s 68
SCONGEIAMENTO ...ttt s 68
COtUIA @ PIUFAST +.vvvvrvereeeer ettt sssssssses s 69

FUNZIONI SPECIAII ......vvvveeveeereeieee et 69

PUIIZIA. ..ottt nsssnees 70

RiSOIUZIONE PrODIEMI..........cvvvervieerieeeiiseesisees s 70

Dati tBCNICH ..vvvvvvereerererrersreessesseesseesssesessssssss s sesssssssssssesssssssnees 71

SMAIIMENIO.....eoo et ess st nnseas 71
Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto atten-
tamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura unitamente al certi-
ficato di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone
con la confezione interna. Se passate I‘apparecchio a terzi, consegnate
anche le istruzioni per ['uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati € confor-
memente al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non &
stato concepito ai fini di un impiego in ambito industriale.

*  Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal calore, nonché dall'espo-
sizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlo mai in
sostanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affilati.
Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si
bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamente la
spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa
presa (prendendo in mano la spina, non tirando il cavo) allorché non
si utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli accessori oppure
nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+  Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorveglianza. Spegne-
re sempre l'apparecchio, se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre
la spina dalla presa.

«  Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non presentino
tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparecchio non deve piu
essere utilizzato.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica, scatola,
polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

/N AWVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di
soffocamento!

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per 'uso futuro.

/N AWISO:

« IIforno a microonde € destinato a riscaldare alimenti e bevande. Asciugare alimenti o indumenti o riscaldare
cuscinetti elettrici, pantofole, spugne o stracci per pulire o simili pud causare lesion, combustion o incendio.

+ La microonde non & adatta per riscaldare animali vivi.

« Selo sportello o le guarnizioni dello sportello sono danneggiate, il forno non pud essere usato prima che siano
state effettuate riparazioni da una persona addestrata allo scopo.

« Non riparare mai il forno direttamente, contattare un esperto autorizzato. Tranne che per 'esperto, per tutti
e pericoloso eseguire lavori di manutenzione o riparazione che richiedano la rimozione di un coperchio che
garantisce la protezione contro le radiazioni dell'energia microonde.

« Seil cavo di corrente & danneggiato, farlo sostituire del produttore, agente di assistenza o persona qualificata

al fine di evitare pericoli.

*Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi. PERICOLO DI ESPLOSIONE!

+Non poggiare la microonde in un armadio.
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/N AWISO:

Il dispositivo necessita di spazio sufficiente per la circolazione dellaria al fine di farlo funzionare correttamente.
Lasciare una distanza di 30 cm sopra, di 10 cm sul retro e di 20 cm su entrambi i lati del dispositivo. Non copri-
re il dispositivo. Non bloccare le aperture del dispositivo. Non togliere i piedi.

Mettere il dispositivo con il retro rivolto verso il muro.

Il dispositivo e i suoi accessori possono diventare molto caldi durante 'uso. Fare attenzione a non toccare i
elementi termici. | bambini di eta inferior agli 8 anni devono essere tenuti lontani a non sorvegliati.

Utilizzare solo stoviglie idonee come: vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resistente al calore o
stoviglie speciali per microonde.

Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori combustibili come di carta o di materia plastica, &
necessario sorvegliare la microonde per evitare la possibilita di combustione.

Se si sviluppa fumo, spegnere 'apparecchio e staccare la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare even-
tuali fiamme.

L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio c'é pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde.

Usare indumenti o guanti da cucina quando si tolgono i contenitori. PERICOLO DI USTIONI!

Alimenti con guscio o0 scorza, come uova, salami, conserve sottovetro chiuse ecc. non possono essere riscal-
dati nel forno microonde perché possono esplodere anche quando il riscaldamento da parte delle microonde &
terminato.

/N AWISO ebollizione rallentata:

Durante la cottura, soprattutto quando si riscaldano liquidi (acqua) pu6 accadere che la temperatura di ebollizione
sia raggiunta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non salgano. L'ebollizione non & uniforme. Quando si
toglie il recipiente, questo fenomeno tramite una scossa leggera pud dar luogo ad un’ebollizione rallentata, provo-
cando quindi una formazione improwvisa di bollicine di vapore, percio il liquido pud traboccare. Pericolo di ustione!
Per ottenere un’ebollizione uniforme, mettere nel recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile, ma non metallo.
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Questo dispositivo puo essere usato da bambini di eta dagli 8 anni in su e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di persone che control-
lano e sanno usare il dispositivo in modo sicuro e capiscono i pericoli coinvolti.

Il bambini non devono giocare con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti da bambini, a meno che di eta superiore agli
8 anni e non siano controllati.

Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

In presenza di sporco il telaio dello sportello, la guarnizione e le parti limitrofe devono essere ripuliti accurata-
mente con un panno umido.

Pulire accuratamente il forno microonde e togliere residui di sporco dall'interno.

La mancanza di sufficiente pulizia dell’ apparecchio ha come conseguenza la distruzione della superficie, cid
che pud influenzare la durata di vita dell’ apparecchio e causare eventualmente situazioni pericolose.

Non usare detersivi aggressivi 0 oggetti taglienti per pulire la porta in vetro. Si rischia di graffiare la superficie.
Questo puo6 danneggiare il vetro.

Non usare un pulitore a vapore.

Seguire le istruzioni che sono presenti nel capitolo “Pulizia”.

Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un telecomando separato.

Questo apparecchio serve

* per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,

* per gratinare e cuocere al grill cibi solidi.

E destinato all'uso di casa e applicazioni simili, come:



* in cucine di personale, uffici e alter aree industriali;

* da ospiti in alberghi, motel e altri alloggi;
*  inimpianti agricoli;
* inbed & breakfast.

Etichette di avviso sul dispositivo
C’é un simbolo di avviso applicato sulla superficie superiore del forno a microonde:

AVVISO: Superficie bollente!
Rischio di ustione!

La temperature delle superfici accessibili pud diventare molto alta durante e dopo il funzionamento.

Rispettare I'etichetta sul lato del forno a microonde:

AWISO
* MICROONDE E ALTO VOLTAGGIO ALLINTERNO. FAR ATTENZIONE ANON RIMUOVERE L'ALLOGGIA-

MENTO.

+ QUESTO DISPOSITIVO E' DOTATO DI UNA SPINA DI TERRA PER PROTEZIONE CONTRO POSSIBILI
PERICOLI DI SCOSSE E DEVE ESSERE COLLEGATO AD UNA PRESAMESSAATERRA IN MODO COR-

RETTO.

+ QUESTO DISPOSITIVO DEVE ESSERE CONTROLLATO PER MANUTENZIONE SOLO DA PERSONALE

QUALIFICATO.

+ SCOLLEGARE LA SPINA PRIMA DI ESEGUIRE LAVORI DI ASSISTENZA. LARIMOZIONE DELL'ALLOG-
GIAMENTO COL PRODOTTO SOTTO TENSIONE DETERMINA LESPOSIZIONE DEL PERSONALE DI

ASSISTENZAAPOTENZIALE ALTATENSIONE.

Elementi di comando

Immagine A
1 Pannello di controlio

2 Apriporta

3 Griglia

4 Anello girevole

5 Albero guida

6 Elemento termico inferiore
7 Piastra metallica smaltata
8 Meccanismo porta

9 Finestra di controllo

Non visualizzato: Pietra per cottura pizza

Immagine B: Simboli sul pannello di controllo
Microonde

Convezione

Grill

Scongelamento

Blocco di sicurezza per i bambini attivato
Funzione automatica

Indicatore di temperatura

~No OB W -

Tasti e controlli del pannello di controllo

MICROWAVE

Microonde: Selezionare limpostazione di potenza del microonde
DOUBLE GRILL/COMBI.

Grill: Per arrostire e gratinare

Grill/Combinato: Grill, microonde e convezione funzionano a turno

CONVECTION
Convezione:  Convezione senza funzionamento a microonde;
selezionare una temperatura.
W.T/TIME DEFROST
Scongelamento per peso o tempo
CLOCK/PRE-SET
Orologio: In combinazione con la manopola girevole per
impostare l'orologio o un orario di partenza
STOP/CLEAR
Stop: Premere una volta per arrestare la cottura.
Cancella: Premere due volte per cancellare la funzione.
Blocca: Premere e tenere premuto il tasto STOP/CLEAR
per 3 secondi per bloccare (blocco di sicurezza
per i bambini) o sbloccare il pannello di controllo.
START/+30Sec./CONFIRM

- Attivare la funzione

- Awvio rapido del microonde (sempre
30 secondi in pit con potenza al 100%)

- Prolungare il tempo di cottura di 30 secondi
durante il funzionamento (eccetto quando si
scongela o si usa la funzione automatica)

- Confermare un'impostazione

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU

Ruotare la manopola per impostare 'orologio, il
tempo di cottura, la temperatura, le modalita com-
binate, le funzioni automatiche o le impostazioni di

peso.
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Avvertenze per I'uso grill e combinato

+  Usare solo materiali resistenti al calore, poiché il calore irradiato si
sviluppa durante il funzionamento a grill e combinato. | contenitori di
plastica non sono adatti.

*  Quando & in funzione solo la modalita grill, & possibile usare
materiali in metallo o alluminio, ma non durante il funzionamento
del microonde in modalita normale o combinata (si veda la tabella
“Materiali che si possono usare nel microonde”).

+  Non posizionare alcunché sopra la chiusura. Diventerebbe caldo.
tenere sempre libere le fessure di ventilazione.

+  Usareil grill per posizionare il cibo piti vicino allelemento riscaldante.

Stoviglie adatte alla microonde

+ |l materiale pili adatto da usare in un forno a microonde € traspa-
rente e permette alla radiazione di microonde di riscaldare il cibo in
modo uniforme.

+  Ciotole e piatti rotondi/ovali sono piu adatti di quelli quadrati, poiché
il cibo potrebbe traboccare dagli angoli.

/\ ATTENZIONE:

Rischio di esplosione nel caso di materiali sigillati.

+  Aprire i contenitori chiusi prima della cottura o del riscaldamento.

+  Forare i fogli di plastica protettiva diverse volte usando una for-
chetta.

+ Laradiazione di microonde non puo penetrare il metallo; pertanto
non usare contenitori o piatti di metallo.

/\ ATTENZIONE:

+  Non usare ciotole di carta realizzate in materiale riciclato, poiché
potrebbero contenere piccole quantita di metallo che potrebbe
causare scintille volanti o incendio.

La tabella seguente € intesa ad aiutarvi a scegliere i materiali adatti:

Adatto per

Materiale Combi-

nato*

Conve-

Microonde  Girill .
zZione

Contenitore in vetro . . . R
. si si si Si
resistente al calore
Contenitore in vetro
non resistente al no no no no
calore
Contenitore/Piatto in
ceramica resistente al si si si Si
calore
Contenitori in plastica .
S si no no no
adatti al microonde
Carta da cucina si no no no
Piastra smaltata in . ) . .
. Si Si Si Si
dotazione
Stoviglie in metallo o . .
>, no Si si no
alluminio
Grill no Si Si no
Fogli di alluminio o
contenitori in fogli di no Si Si no
alluminio

*) Combinazione di microonde e griglia o microonde e convezione
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Note sul funzionamento e sull’'uso del dispositivo

Importanti informazioni sul funzionamento delle microonde

+ llvostro dispositivo funziona tramite radiazione di microonde che
scaldano le particelle di acqua negli alimenti davvero rapidamente.
Non c'é radiazione di calore e pertanto difficimente capitano brucia-
ture.

+  Usare questo dispositivo solo per scaldare il cibo.

Il dispositivo non & adatto alla frittura.

+  Scaldare 1-2 porzioni alla volta. Altrimenti il dispositivo non operera
in modo efficace.

+  Le microonde forniscono piena potenza istantaneamente. Il pre-ri-
scaldamento quindi non & necessario.

+ Non attivare mai il dispositivo se vuoto durante il funzionamento a
microonde.

+ Il microonde non & un sostituto della vostra cucina normale. E
principalmente inteso per:
+  scongelare alimenti molto congelati/congelati
+ riscaldare rapidamente cibo e bevande
«  cuocere piatti

Funzionamento del dispositivo

+  Sisentira un segnale sonoro quando si ruota la manopola girevole
per la prima volta.

+ Lavostra selezione tramite la pressione di un tasto € confermata da
un segnale sonoro. Altrimenti, non avete premuto adeguatamente.

+  Seimpostate un programma ma non premete il tasto START/+-
30SEC./CONFIRM entro 5 minuti, limpostazione verra cancellata.
Lo schermo mostrera quindi I'orario attuale di nuovo.

* Quando inizia un programma (tranne che durante il pre-riscalda-
mento), il tempo operativo rimanente verra visualizzato. Il conto alla
rovescia continua.

5 segnali sonori indicheranno la fine del programma. Dopo il dispo-
sitivo si spegne automaticamente.

Messa in funzione

Istruzioni di installazione
+ Installare il dispositivo con il retro dello stesso rivolto alla parete.
+  Osservare le seguenti distanze di sicurezza:
+ 10 cmdalretro
20 cm su entrambi i lati
30 cm sopra al microonde.
+  Alfine di evitare interferenze con altri dispositivi, non posizionare il
vostro dispositivo vicino ad altri dispositivi elettronici.

Preparazione

+ Premere il tasto di sgancio della porta per aprire la porta del micro-
onde. La porta si aprira.

+  Rimuovere tutti gli accessori nella camera di cottura e rimuovere
limballaggio.

+  Mettere il vassoio metallico con i denti sulla chiusura inferiore al
centro dell'albero guida.

+  Se si usa una pietra per pizza, installare prima 'anello girevole
sullalbero guida e poi mettere la pietra per pizza sullanello girevole.

*  Verificare che il dispositivo non presenti danni visibili, specialmente
nella zona della porta e intorno ad essa. E imperativo non usare il
dispositivo in caso vi sia un qualsiasi danno.

+  Rimuovere i fogli protettivi che potrebbero essere attaccati alla
chiusura.



+  Controllare se la tensione elettrica da usare corrisponde con la
tensione dell'apparecchio. Far riferimento all'etichetta per dettagli
specifici.

+  Collegare la spina ad una presa con messa a terra adeguatamente
installata e isolata.

/\ ATTENZIONE:

+  Non rimuovere le parti montate dalla camera di cottura o dentro la
portal

+ lIfoglio mica & parte del dispositivo e non deve essere rimosso.
Protegge da sporco il componente elettronico situato dietro.

i NOTA:

Se vi sono residui di produzione o di olio sulla chiusura o sull'elemento

riscaldante, si potrebbero percepire fumo od odore durante 'attivazione

iniziale.

Questo € normale e cessera dopo un uso ripetuto.

Raccomandiamo caldamente di procedure come segue:

+  Ruotare la modalita griglia e lasciare che il dispositivo opera diver-
se volte senza cibo da cuocere.

+  Assicurare una ventilazione sufficiente.

Impostare I'orologio

i NOTA:
Quando I'apparecchio viene connesso alla corrente, sara emesso un
segnale e “0:00” comparira sul display.
1. Premere il tasto CLOCK/PRE-SET una volta o ripetutamente per
passare dalla modalita di visualizzazione a 24 ore e a 12 ore.
2. Usare la manopola ruotabile per impostare l'ora desiderata.
3. Premere il tasto CLOCK/PRE-SET per confermare le vostre impo-
stazioni.
4. Usare la manopola ruotabile per impostare i minuti desiderati.
5. Premere di nuovo il tasto CLOCK/PRE-SET per attivare il nuovo
orario. Il simbolo di delimitazione ;" dell'orario digitale lampeggera
sullo schermo.

Utilizzo del microonde

1. Mettere il cibo da scaldare in un contenitore adatto.

2. Aprire la porta e posizionare il contenitore al centro della piastra
metallica. Chiudere la porta. (Per ragioni di sicurezza, il dispositivo
pud funzionare solo quando la porta & chiusa adeguatamente.)

3. Premere il tasto MICROWAVE una volta/ripetutamente per sele-
zionare l'impostazione di potenza desiderata. Dopo aver premuto il
tasto una volta potreste anche usare la manopola ruotabile.

Impostazione di
potenza sullo scher-
mo selezionata in %

Potenza in
Watt (circa)

Applicazione

i NOTA:

+  Ogni volta che viene premuto, il tasto START/+30SEC./CONFIRM
prolunghera il tempo operativo di 30 secondi.

+  La cottura al microonde & pili veloce rispetto che su una stufa.
Se non siete sicuri, impostate un tempo di cottura inferiore e, se
necessario, continuare I'operazione.

+  Nota: Se si usa solo la modalita per microonde, proteggere gli
alimenti con un coperchio.

Pausa o arresto della cottura

+  Se desiderate mettere in pausa 'operazione di cottura, premere
una volta il tasto STOP/CLEAR e aprire la porta.

+  Se desiderate continuare I'operazione di cottura, chiudete la porta e
premete il tasto START/+30SEC./CONFIRM.

+  Se desiderate arrestare completamente l'operazione, premere due
volte il tasto STOP/CLEAR.

Awvio rapido

Desiderate scaldare cibo o bevande in breve tempo alla massima
potenza? Ci sono die possibilita:

1. Awio rapido del microonde premendo direttamente il tasto
START/+30SEC./CONFIRM. Il processo di cottura iniziera imme-
diatamente, mentre ogni volta che premete il tasto prolungherete il
tempo di cottura di 30 secondi.

Moo

Ruotate la manopola verso sinistra. Vi sara un segnale sonoro e lo
schermo mostrera “95:00”. Impostare il tempo ruotando la manopo-
la a sinistra 0 a destra. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM
per attivare il funzionamento.

Limpostazione di potenza del microonde & pertanto al 100%.

Riscaldamento

Calore e riscaldamento sono caratteristiche speciali dei microonde.
Liquidi ed alimenti conservati in frigorifero possono essere facilmente
scaldati a temperatura ambiente o riscaldati senza usare molte pentole.

| tempi di riscaldamento nella seguente tabella sono per mero riferimen-
to, poiché i tempi dipendono davvero molto dalla temperatura di parten-
za e dalla consistenza del cibo. E pertanto consigliato di verificare, di
tanto in tanto, se il cibo & abbastanza caldo.

Tabella di riscaldamento

Tempo
circa |Coperchio
min.

Quan- | Impostazione

Commestibili/cibo fita |della potenza

P100 900 Riscaldamento veloce
P80 720 Cottura 1 tazza 150 g P100 05-1 no

P50 450 Bollore 051 500 g P100 35-5 no
P30 270 Scongelare alimenti congelati 0,751 750 g P100 5-7 no
P10 90 Sciogliere burro ecc. Suggerimento: posizionare un bastoncino di vetro nel contenitore per

4. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

5. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi-
derato tra 5 secondi e 95 minuti.

6. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per avviare il funziona-
mento. il tempo di cottura dipende dalla quantita e dalla consistenza
del cibo. Dopo qualche tentativo imparerete rapidamente a valutare
il tempo di cottura.

evitare il sovra-riscaldamento; mescolare bene prima di bere.
Piatti impanati

Cotoletta + patate e 450 P100 25.35 R
verdure

Goulash con fettuccine | 450 g P100 2-25 Si
Came +grumo +salsa | 450 g P100 25-35 Si

Suggerimento: inumidire leggermente prima della cottura, mescolan-
do di tanto in tanto.
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Tempo
circa |Coperchio
min.

Quan- | Impostazione

Commestibili/cibo tita |della potenza

Una copertura impedira al cibo di seccare. Un piatto capovolto, carta
oleata o carta da forno apposite sono tutte coperture adatte. Cuocere il
cibo che dovrebbe avere una crosta senza coperchio.

ratural

Cottura

Consigli pratici di cottura

Seguire le linee guida date nella tabella di cottura e nella ricetta. Monito-
rare il processo di cottura se ancora non avete sufficiente esperienza.

Potrete aprire la porta del dispositivo in qualsiasi momento. Il dispositivo
si spegnera automaticamente.

Il funzionamento continuera solo dopo che la porta € stata chiusa e il
tasto START/+30SEC./CONFIRM viene premuto di nuovo.

| cibi provenienti dal frigorifero necessitano di maggiore tempo di cottura
rispetto a quelli a temperatura ambiente.

Piti grosso € il cibo, piti tempo serve per la cottura. La camne tagliata in
pezzi grossi, per esempio, richiede un maggiore tempo di cottura rispet-
to alla carne della stessa quantita ma tagliata in strisce. Si raccomanda
di cuocere i pezzi di came piu grandi alla massima potenza e di farli
bollire a lungo a media potenza per una cottura pit uniforme.

| generi alimentari cuociono pitl rapidamente rispetto a quelli i grandi;
pertanto, distribuite il cibo il piti in basso possibile. Posizionare le parti
piU sottili come le cosce di pollo o i filetti di pesce al centro e lasciarli
sovrapposti.

Le piccole quantita cuociono pit in fretta rispetto a quelle grandi. Si
applica la regola empirica seguente:

Doppia quantita = circa il doppio del tempo
Meta quantita = meta tempo

Se non trovate I'esatto tempo di cottura per un piatto, potete applicare la
regola seguente:

Per circa 100 g 1 minuto di cottura

Tutti i cibi che mettete su un piatto comune dovrebbero anche essere
coperti nel microonde.

Cotoletta, impanata 200g |  P100 1-2 | no Tabella di cottura
Polpette, 4 pezzi 5009 P100 3-4 no . . | Tempo
Arrosto 250 g P100 2-3 no Commestibili/cibo Q:;;n- I;‘éz:z:' circa |Coperchio
Suggerimento: coprire con olio per la cottura 0 non aspergere non min.
ammotie.
Veanzana S0g| PR [ 710 s
1/2 pollo 450 g P100 35-5 no Cavolfiore 500 g P80 13-15 Si
Pollo in fricassea 400 g P100 3-45 si Broccoli 500 g P80 6-9 si
Suggerimento: coprire con olio; mescolando di tanto in tanto. Cicoria 500 g P80 6-7 si
Pl s0g| P80 | 67 | s
Fettuccine, riso, 1 porzione| 150 g P100 1-2 si Finocchio 5009 P80 8-11 si
2 porzioni| 300 g P100 25-35 si Pisellini verdi 300¢g P80 13-15 Si
Patate 500 g P100 3-4 si Patate 500 g P80 9-12 Si
Suggerimento: inumidire leggermente prima della cottura. Cime di rapa 500 g P80 8-10 si
Poro s0g| P [ 79 | s
Brodo, 1 piatto 2509 P100 1-15 Si Pannocchia arrostita 2509 P80 7-9 si
Zuppa con solidi 250 g P100 15-2 si Carota 5009 P80 8-10 si
Salsa 2509 P100 1-2 si Pepe 5009 P80 6-9 si
Cavolini diBruxelles [ 300g| P80 [7-10 | i
Latte 100 ml P50 05-1 no Asparagi 3009 P80 6-9 si
Purea 200 g P50 1-15 no Pomodoro 5009 P80 6-7 si
Suggerimento: agitare 0 mescolare attentamente. Verificare la tempe- Zucchine 500g P80 9-10 si

Suggerimento: tagliare le verdure in piccoli pezzi e cuocere con
2-3 cucchiai di liquido; mescolare di tanto in tanto. Far bollire per
3-5 minuti; aggiungere il condimento appena prima di mangiare.

Mela o pera cotte

5009 P80 5-8 si
Purea di susina 250¢ P80 4-6 no
Mela arrosto, 4 pezzi 5009 P80 7-9 Si
Suggerimento: aggiungere 125 ml di acqua, succo di limone impedira
alla frutta di scolorire, far bollire per 3-5 minuti.
Carne )
Came con salsa

400 g P80 10-12 si
Goulash, strisce bovine | 500 g P80 10-15 Si
Involtini di carne bovina | 250 g P80 7-8 Si
Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
3-5 minuti.

Pollame *)
Pollo in fricassea 2509 P80 6-7 Si
Zuppa di pollo 200g P80 5-6 Si

Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
3-5 minuti.

, . 300g P80 7-8 si
Filetto di pesce 4004 P80 8.9 S
Suggerimento: spegnere dopo che & passato meta del tempo; far

bollire per 3-5 minuti.
Scongelare e cuocere le verdure

Cavolo rosso con mele | 450 g P80 14 -16 Si
Foglie di spinaci 3009 P80 11-13 Si
Cavolfiore 2009 P80 7-9 Si
Fagiolini 2009 P80 8-10 Si
Broccoli 300g P80 8-9 Si
Pisell 300g P80 7-8 Si
Cime di rapa 3009 P80 13-15 si
Porro 200¢ P80 10-11 Si




. . | Tempo
Commestibili/cibo Ql.’a‘n' Lo circa |Coperchio
tita potenza min
Mais 200 g P80 4-6 Si

Carote 2009 P80 5-6 Si
Cavolini di Bruxelles 300g P80 7-8 Si
Spinaci 4509 P80 12-13 Si

600g P30 15-17 si

Suggerimento: cuocere con 1-2 cucchiai di liquido; mescolare di tanto
in tanto o tagliare attentamente. Far bollire per 2-3 minuti; aggiungere il
condimento solo prima di mangiare.

Zuppe / stufato *)

Stufato 500 g P80 13-15 si
Zuppa con solidi 300g P80 7-8 si
Crema 500 g P80 13-15 si

Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; far bollire per 3-5 minuti.

*) Cibo precotto

Grigliare
E possibile selezionare tre possibilita di cottura:

+  G-1 soloelemento termico superiore
+ G-2 elemento termico superiore e inferiore
* G-3 solo elemento termico inferiore

Uso del grill
Posizionare la griglia sulla piastra metallica in dotazione. Usare un
contenitore resistente al calore o mettere direttamente il cibo nel grill.

Procedere come segue per arrostire e gratinare:

1. Selezionare la modalita di cottura necessaria premendo una volta/
ripetutamente il tasto DOUBLE GRILL/COMBI. Dopo averlo premu-
to una volta, € possibile usare anche la manopola.

2. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di arrostimento
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

4. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare.

i NOTA:
Ameta del tempo trascorso, sono emessi diversi segnali sonori che
indicano di girare alimenti come carne e salsicce.

Tempo Coner-
Commestibili/cibo Quantita approssimato cl:)io
in min.
Gratmarg toast con 2.3 fette 34 o
formaggio
Cratinare zuppe,' ' 9.3 tazze 10-15 o
ad es. la zuppa di cipolle

Come utilizzare la pietra per pizza

+  Mettere I'anello girevole con i denti sul blocco inferiore al centro
dell'albero guida.

+ Posizionare la pietra per pizza fornita direttamente sull'anello
girevole.

+  Permigliori risultati durante la preparazione della pizza, si consiglia

di preriscaldare la pietra per pizza in modalita G-3 per circa 5 minuti.

+ Dopo aver posizionato la pizza sulla pietra, continuare in modalita
G-2. Seguire le istruzioni delle ricette.

+  Permigliori risultati con pizza surgelata, utilizzare il programma
automatico A-9.

Convezione

La convezione consente di cuocere alimenti come in un fomo tradiziona-
le. I microonde non € attivo. L'elemento termico del ventilatore genera
calore. Si consiglia di preriscaldare il forno alla temperatura corretta
prima di mettere gli alimenti all'interno.

Modalita convezione con pre-riscaldamento

1. Selezionate la temperatura necessaria tra 140°C e 230°C premen-
do una voltaripetutamente il tasto CONVECTION. E anche possibi-
le utilizzare la manopola dopo aver premuto una volta.

2. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

3. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM una seconda volta per
iniziare il pre-riscaldamento.

i NOTA:

+  Per ogni temperatura impostabile (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) c'e un indicatore, ad es. 200°C =
settima barra.

+  Durante l'operazione di pre-riscaldamento lo schermo lampeg-
gera. La barra di avanzamento sullo schermo mostrera il processo
di pre-riscaldamento.

*  Due segnali sonori suoneranno quando viene raggiunta la tempe-
ratura desiderata. La temperatura di pre-riscaldamento lampeg-
gera.

4. Aprire la porta e posizionare il cibo nel dispositivo.
5. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi-
derato tra 5 secondi € 95 minuti.

i NOTA:
Non & possibile impostare la temperatura di cottura quando la tempe-
ratura non € stata ancora raggiunta o quando la porta € chiusa.

6. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il funziona-
mento.

Modalita convezione senza pre-riscaldamento

1. Posizionare il cibo nel dispositivo.

2. Selezionate la temperatura necessaria tra 140°C e 230°C premen-
do una volta/ripetutamente il tasto CONVECTION. E anche possibi-
le utilizzare la manopola dopo aver premuto una volta.

3. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

4. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di arrostimento
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

5. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il funziona-
mento.

i NOTA:
La barra sullo schermo, in questo caso, indichera la temperatura
raggiunta. Lampeggera durante la fase di riscaldamento.

Combinazione di funzionamento a microonde,
grill e convezione

Durante l'uso di queste funzioni, il

*  Forno a microonde
»  Elemento termico inferiore
+  Convezione

funzioneranno a tumo nelle seguenti combinazioni:
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Forno a micro- Elemento termi-

Display onde co inferiore CINTE 212
C-1 24% 76% _
C-2 73% — 27%
C-3 52% — 48%

1. Premere il tasto DOUBLE GRILL/COMBI. una volta/ripetutamente
per selezionare la combinazione desiderata. Dopo aver premuto il
tasto una volta, & possibile usare anche la manopola ruotabile.

2. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi-
derato tra 5 secondi e 95 minuti.

4. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il funziona-
mento.

Suggerimenti per 'operazione combinata
Quando si cuoce il cibo con limpostazione combinata di microonde grill,
dovreste seguire le seguenti:

Il tempo di cottura per cibi grandi o piccoli, come la porchetta, & rispetti-
vamente maggiore rispetto a cibi pit piccoli. Ciononostante, quando si
arrostisce, si applica la regola opposta. Piu vicino al grill & il cibo,
pit velocemente si abbrustolisce. Ciog, quando si preparano arrosti
in modalita combinata, il tempo dellarrosto & possibilmente inferiore
rispetto ad arrosti piu piccoli.

Funzioni automatiche

Usare le funzioni automatiche per cuocere alcune quantita di cibo auto-
maticamente. Procedere come segue:

1. Ruotare la manopola girevole in senso orario e selezionare la fun-
zione automatica desiderata. Scegliere una delle impostazioni date
nella tabella sottostante.

2. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il peso desiderato.

4. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il funziona-
mento.

i NOTA:

¢ Durante limpostazione A-8 per le torte il dispositivo si pre-riscal-
dera a 160°C. Ci saranno 2 segnali sonori quando la temperatura
viene raggiunta. Aprire la porta e inserire la torta. Premere il tasto
START/+30SEC./CONFIRM. Il tempo di cottura di 35 minuti par-
fira.

+  MenuA-9: Quando si usa la pietra per pizza, assicurarsi che sia
completamente asciutta prima di posizionarla. Le microonde pos-
sono far rompere la pietra per pizza bagnata. Per migliori risultati
durante la preparazione della pizza, si consiglia di preriscaldare la
pietra per pizza in modalita G-3 per circa 5 minuti.

Tabelle Automatikprogramme

Codi- . . . Impostazione di
Funzione Schermo/peso in grammi
c potenza
150
250
Riscalda- Microonde
A mento 350 100%
450
600

68

Codi- . . . Impostazione di
Funzione Schermol/peso in grammi
potenza
1/ sopra 200
Microonde
A2 Patate 2/ sopra 400 100%
3/ sopra 600
150
300 i
A3 Came M|croclnde
450 100%
600
150
Microonde
A-4 Verdure 350 100%
500
150
250
Microonde
A-5 Pesce 350 809%
450
600
50 (con 450 ml di acqua)
Noodle/ . Microonde
A-6 Pasta 100 (con 800 ml di acqua) 80%
150 (con 1.200 ml di acqua)
200
Microonde
A-7 Zuppa 400 100%
600
Convezione con
A-8 Torta 475 preriscaldamento a
160 °C
200 Fornoa
A9 Pizza 300 microonde +
elemento termico
400 inferiore (C-1)
500
Fornoa
A0 Pollame 750 microonde +
(grigliato) 1000 elemento termico
inferiore (C-1)
1200
Scongelamento

Usando le impostazioni di scongelamento scongelerete automaticamen-
te il vostro cibo in due modi diversi. Selezionare la funzione scongela-
mento per peso e tempo.

i NOTA:
+ La potenza del microonde durante lo scongelamento & 30%
(270 W).

+  Poiché le onde penetrano sempre negli alimenti dall'esterno verso
linterno, i pezzi pit grandi potrebbero non essere completamente
scongelati al centro. Gli strati esterni potrebbero iniziare gia ad
essere cotti.



i NOTA:

+  Seil peso degli alimenti € meno di 200 g, non metterli al centro,
ma al bordo della piastra metallica.

+  Girare alimenti come carne, salsicce 0 pane una volta a meta del
tempo di scongelamento.

+  Fattore in un tempo di compensazione dopo il programma di
scongelamento. Questo & un periodo di posizione durante il quale
una compensazione della temperatura avviene attraverso l'indu-
zione di calore dall'esterno (scongelamento) all'interno (congelato).
E possibile lasciare gli alimenti nel dispositivo spento o all'esterno
del dispositivo durante il periodo di compensazione. Il tempo di
compensazione dovrebbe essere almeno i minuti necessari per
il tempo di scongelamento nel microonde. Esso dipende dalla
condizione degli alimenti.

+  E possibile accorciare i tempi di compensazione ad esempio
separando i piccoli pezzi di carne o sbriciolando la came macinata
dopo il tempo di scongelamento. Per le fette di pane o salsiccia,
separare le fette durante il tempo di compensazione.

+  Far scongelare la frutta in un recipiente con coperchio. Alla meta
del tempo di scongelamento, girare una volta la frutta.

+ Torte e tartine con cioccolata non dovrebbero essere scongelate
nel microonde.

Per usare il programma di scongelamento procedete come di seguito:

1. Determinare il peso degli alimenti.

2. Rimuovere gli alimenti dalla confezione. Se la confezione non pud
essere rimossa, scongelare per 30 secondi al massimo della poten-
za del microonde (vedere “Awvio rapido”).

3. Mettere gli alimenti da scongelare su un piatto (frutta in un recipien-
te). Mettere anche la carne su una salsiera in modo che il succo
della carne scoli. Questa salsiera non deve essere mai usata per
altri alimenti o entrare in contatto con essi.

4. Premere ripetutamente il tasto W.T./TIME DEFROST per seleziona-
re una delle funzioni di scongelamento:

dEF 1 Scongelamento perpeso  tra0,1-2,0 kg
dEF 2 Scongelamento per tempo tra 5 secondi - 95 minuti

5. Usare la manopola ruotabile per impostare il peso/tempo desiderato.
6. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il funziona-
mento.

Cottura a piu fasi
E possibile impostare i programmi in modo da poter eseguire fino a
3 diverse funzioni in successione.
Supponiamo di selezionare i seguenti programmi:

Scongelamento

4

Cofttura

4

Grill

1. Selezionare la prima funzione: Premere il tasto W.T./TIME DE-
FROST una o due volte.

2. Impostare il peso o il tempo necessario tramite la manopola.

3. Selezionare la seconda funzione: Premere il tasto MICROWAVE
una volta/ripetutamente per selezionare limpostazione di potenza
del microonde desiderata.

4. Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi-
derato tra 5 secondi e 95 minuti.

Selezionare la terza funzione: Selezionare la modalita di cottura
necessaria premendo una volta/ripetutamente il tasto DOUBLE
GRILL/COMBI.

Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per confermare le
vostre impostazioni.

Usare la manopola ruotabile per impostare il tempo di cottura desi-
derato tra 5 secondi e 95 minuti.

Premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM per iniziare il funziona-
mento.

i NOTA:

Il cambio del programma viene comunicato con un segnale acustico.
Durante la cottura con griglia, sono emesis diversi segnali sonori
che indicano che bisogna girare gli alimenti come carne o salsicce
a meta del tempo di cottura.

Le funzioni automatiche e la modalita convezione con pre-riscalda-
mento non andrebbero usate per la cottura graduale.

Funzioni speciali

Avvio automatico

Potete ritardare 'avvio di microonde, grill, convezione, delle funzioni
automatiche 0 anche di un'impostazione combinata. I massimo ritardo
e di 23 ore e 59 minuti.

i NOTA:

Impostare per prima cosa l'orologio! Altrimenti non potrete usare
questa funzione.

Quando si usa I'avvio automatico, la funzione scongelamento non
e disponibile.

Esempio: Sono le 10:45. Si desidera programmare il microonde in modo

che inizi la cottura alle 14:20 con limpostazione di potenza piu
alta per 772 minuti.
Procedere come segue per attivare automaticamente il micro-

onde:
Fase Tasto Schermo
1 MICROWAVE prog | (mpostazined
potenza)

9 START/+30SEC./ P100 (Impostazione di
CONFIRM potenza)

3 @ 7:30 (Tempo di cottura)

4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Ora attuale)

5 § 14:45 (Imposta ora)

6 CLOCK/PRE-SET 14:45

7 @5 14:20 (Imposta minuti)

START/+30SEC./ .
8 CONFIRM 10:45 (Ora attuale)

1 NOTA:

Durante questa impostazione programmata le funzioni dei comandi
sono bloccate (tranne: CLOCK/PRE-SET e STOP/CLEAR).

Se desiderate visualizzare di nuovo 'ora di inizio, premere il tasto
CLOCK/PRE-SET.

Per disattivare il tempo di inizio automatico, premere STOP/
CLEAR.

Dopo che l'ora preimpostata € giunta, il microonde iniziera ad
operare. Due segnali sonori indicheranno ['inizio.
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/\ AWISO: Pericolo di incendio!

+ Supervisionare sempre il dispositivo durante il funzionamento.

+ Quando si usa la funzione temporitardo, impostare l'ora in modo
tale che il dispositivo operi sotto supervisione adeguata.

+ Non attivare il dispositivo vuoto.

+ Se togliete il cibo dal dispositivo troppo presto, dovrete terminare la
funzione premendo il tasto STOP/CLEAR.

Blocco (Blocco di sicurezza per bambini)

Premere e tenere il tasto STOP/CLEAR per piu di 3 secondi per bloc-
care il dispositivo. Lo schermo mostrera limpostazione di blocco. Le
funzioni dei comandi sono bloccate. Premere e tenere il tasto STOP/
CLEAR di nuovo per piti di 3 secondi per sbloccare.

Funzione dello schermo

+Durante la modalita microonde, grill o convezione (senza preriscal-
damento), limpostazione della modalita o della temperatura viene
visualizzata premendo i tasti MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COM-
Bl. o CONVECTION per 2 - 3 secondi.

+Non considerando la modalita di operazione, lo schermo mostrera
I'ora attuale per 2-3 secondi quando si preme il tasto CLOCK/PRE-
SET.

+Durante la modalita temporritardo, premere il tasto CLOCK/PRE-
SET per visualizzare il tempo di awvio.

Pulizia
/N AWISO:
Spegnere la microonde e estrarre la spina.
/\ ATTENZIONE:

+ Non usare spazzole metalliche o altri oggetti abrasivi.

+  Non usare detergenti acidi o abrasivi.

+  Non usare oggetti metallici appuntiti per pulire la finestra. La
superficie potrebbe venir graffiata e il vetro potrebbe rompersi.

Interno

+ Tenere linterno del microonde pulito. Usare un panno umido per
rimuovere schizzi e spruzzi sulle pareti del microonde. Se il dispo-
sitivo & davvero sporco, & possibile usare anche un detergente
delicato. Non usare detergenti aggressivi.

+  Usare un panno umido per strofinare I'obld di visualizzazione dentro
e fuori, e rimuovere regolarmente spruzzi e macchie causate dai
liquidi versati.

Esterno

+  Pulire le pareti esterne del dispositivo solo con un panno umido.
Assicurarsi che non entri acqua nelle aperture del dispositivo e
pertanto dentro il dispositivo.

+ Usare un panno umido per pulire gli interruttori. Quando si pulisco-
no gli interruttori di funzione, prima aprire la porta per non attivare
accidentalmente il dispositivo.

Accessori

+  Se necessario, pulire la piastra metallica con un detersivo per piatti.

«  Pulire regolarmente 'anello guida e linterno della base. E possibile
rimuovere I'anello guida e pulilo manualmente. Usare un deter-
gente delicato o un detersivo per vetri. Asciugare attentamente. In
seguito, assicurarsi di posizionare 'anello adeguatamente.

+ Pulire la griglia dopo ogni uso con un detersivo per piatti 0 metterlo
in lavastoviglie per la pulizia.
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+ Pulire la pietra per pizza dopo ogni utilizzo con un panno umido.
Lasciarla asciugare all’aria. Usarla solo se completamente asciutta.
Se bagnata, le microonde possono determinare la rottura della

pietra per pizza.

Odore

+  Perrimuovere I'odore spiacevole nel microonde, posizionare una
ciotola adatta al microonde piena di acqua e succo di limone nel
dispositivo e scaldare per circa 5 minuti. Quindi risciacquare il forno
con un panno morbido.

Luci del forno

+  Siprega di contattare un centro assistenza per sostituire le luci del

forno.

Risoluzione problemi

| malfunzionamenti sono spesso causati da problemi lievi. Prima di con-
tattare il seervizio assistenza, si prega di verificare la seguente tabella:

Problema
La ricezione radio
o TV ¢ interrotta
durante il funziona-
mento del microon-
de.

Possibile causa
| campi elettromagnetici
di questo dispositivo
possono interferire con
le immagini e il suono a
frequenze speciali.

Note/ soluzione
Questo & normale e non
rappresenta un malfun-
zionamento. Posizionare
i dispositivi piu distanti gli
uni dagli altri.

I dispositivo non
dispone di elettricita;
lo schermo € nero.

Presa a muro difettosa.

Provare un‘altra presa a
muro.

Controllare il fusibile
principale del circuito
domestico.

Lo schermo mostra
“0:00”

E' mancata la corrente.

Impostare di nuovo l'ora.

II dispositivo non si
awvia. Lo schermo
mostra un orario
diverso da quello
attuale.

La porta non € chiusa

Controllare che non vi

adeguatamente. siano oggetti o residui di
cibo incastrati nella porta.

Iltasto START/ Premere il tasto

+30SEC./CONFIRM  |START/+30SEC./

non ¢ stato premuto  |CONFIRM, o premere il

dopo aver selezionato |tasto STOP/CLEAR per

la funzione. cancellare la funzione.

Tutti i comandi sono
bloccati.

E attivato il blocco per

Premere e tenere il tasto

la sicurezza dei bambi- |STOP/CLEAR per pi di
ni. 3 secondi per sbloccare.
Lo schermo mostra La funzione tempo/ritar-
lora attuale senzail  |do é attivata. Premere
simbolo delimitatore *;” |il tasto CLOCK/PRE-
lampeggiante. SET per visualizzare

I'ora di avvio. Premere il
tasto STOP/CLEAR per
terminare la funzione.

I girevole provoca
un rumore di graffie
fruscio.

C'é della sporcizia o ci
sono oggetti estranei
nella zona dellalbero

Rimuovere i possibili
oggetti e residui di cibo
come descritto in “Puli-

girevole. zia'.
L'operazione & I dispositivo & difettoso.|Si prega di contattare il
terminata senza al- servizio assistenza.
cuna owvia ragione.




Dati tecnici

MOTEIIO: ... MWG 2218 H CB
230V~, 50 Hz

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso
dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le direttive CE
attuali in vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in ma-
teria di compatibilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed ¢ stato costruito conformemente alle norme di sicurezza

pil moderne.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire tramite
consegna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute
tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi elettrici
e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fomirvi informazioni sui punti di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy using the
appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential
to comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates possible injury
risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance
into operation and keep the instructions including the warranty, the
receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you give this
device to other people, please also pass on the operating instructions.

«  The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately.

«  When cleaning or putting it away, switch off the appliance and
always pull out the plug from the socket (pull the plug itself, not the
lead) if the appliance is not being used and remove the attached
accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you leave the
room you should always turn the device off. Remove the plug from
the socket.

+  The device and the mains lead have to be checked regularly for
signs of damage. If damage is found the device must not be used.

+  Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging
(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/\ WARNING!
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.
/N WARNING:

+ The microwave oven is intended for heating foods and drinks. Drying foods or clothes or heating electric pads,
slippers, sponges, wet cleaning rags, or similar can cause injuries, combustion, or fire.

* The microwave oven is not suitable for warming/heating up living animals.

* When the door or the door seals are damaged, the microwave oven must not be used until it has been repaired

by a qualified specialist.

* Please do not repair the device yourself, but have it repaired by an authorised specialist. Carrying out mainte-
nance or repair work which involves removal of the cover that protects the surroundings from microwave radia-

tion is dangerous unless carried out by an expert.

* Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified

persons in order to avoid a hazard.

+ Do not heat liquids in closed containers. DANGER OF EXPLOSION!

* Do not place your microwave in a cupboard.

+ The appliance requires sufficient space for air circulation in order to function properly. Leave a distance of
30 cm above, of 10 cm on the back, and of 20 cm on both sides of the appliance. Do not cover the appliance.
Never block the openings of the appliance. Do not remove the feet.
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/N WARNING:

Place the appliance with the back facing a wall.

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away unless they are continuously supervised.

Only suitable tableware should be used such as: glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or special
microwave tableware.

If food is being heated or cooked in combustible materials, such as plastic or paper containers, the micro-
wave oven should be checked frequently due to the risk of fire.

If smoke is produced, turn the device off and remove the plug. Keep the door closed in order to suffocate any
flames.

The contents of babies’ bottles and jars of baby food must be stirred or shaken and the temperature checked
before use. There is a danger of burns.

Use oven cloths or kitchen gloves when removing the containers. DANGER OF BURNS!

Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed jars etc. must not be heated up in the microwave as
they may explode even when heating by the microwaves is finished.

/\ WARNING Delay in boiling:

During boiling, particularly during the reheating of liquids (water), it may happen that the boiling temperature
has been reached but the typical bubbles have not yet started to rise. The liquid does not boil evenly. When the
vessel is removed this so-called delay in boiling may result in the sudden formation of bubbles when the vessel
is knocked, causing the water to boil over. There is a serious danger of burns! In order to achieve even boiling,
please place a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the vessel.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older 8 years and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts must be carefully cleaned with a damp cloth.
Clean the microwave oven regularly and remove any food residues from the interior.

If the machine is not clean the surface may be damaged, affecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

Do not use any aggressive abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass door. You could scratch
the surface. This can destroy the glass.

Steam cleaner is not to be used.

Also follow the instructions which are given in the “Cleaning” chapter.

Do not operate the appliance with an external timer or separate remote control system.

This device is used

+ for heating up and cooking solid or liquid foods

« for browning and grilling solid foods.

It is intended for the use in households and for similar applications, such as:

+ in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas;
* by guests in hotels, motels, and other housing facilities;

* inagricultural estates;

* in bed and breakfasts.
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Warning Labels on the Appliance
There is a warning symbol attached to the top surface of the microwave oven:

WARNING: Hot surface!
Risk of burning!

The temperature of accessible surfaces can get very hot during and after operation.

Observe the label on the side of the microwave oven:

WARNING

MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.
THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION AGAINST

POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND SHOULD BE CONNECTED TO APROPERLY GROUNDED OUTLET.

THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.
DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT

ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Overview of the Components

Picture A
Control Panel
Door opener
Griller

Guide ring
Drive shaft
Lower heating element
Enamelled metal plate
Door latch
Viewing window
Not shown:

O© O N O Wi -

Pizza stone

Picture B: Symbols on the control panel
Microwave

Convection

Grill

Defrost

Child-proof lock activated

Auto function

Temperature indicator

~NOo OB W —

Buttons and Controls on the Control Panel

MICROWAVE
Microwave: Select power setting of the microwave
DOUBLE GRILL/COMBI.
Grill: For roasting and scalloping
GrilllCombi:  Grill, microwave and convection operate in turns
CONVECTION
Convection:  Convection without microwave operation;
select a temperature.
W.T./TIME DEFROST
Defrosting by weight or time
CLOCK/PRE-SET
Clock: In combination with the turning knob for setting

the clock or a starting time
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STOP/CLEAR
Stop: Press once to stop cooking.
Delete: Press twice to delete function.
Lock: Press and hold the STOP/CLEAR button for
3 seconds in order to lock (child-proof lock)
or unlock the control panel.

START/+30Sec./CONFIRM

- Starting the function

- Quick start of the microwave (always
+30 seconds at 100% power)
Prolonging the cooking time by 30 seconds
during operation (except when defrosting or
using auto function)

- Confirming a setting

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Turning knob for setting the clock, cooking time,
temperature, combi modes, auto functions or
weight settings

Information on Grilling and Combined Operation

+  Use heat-resistant tableware only, as radiation heat develops during
grill and combi operation. Plastic containers are not suitable.

+ When operating in grill mode only, you may also use metal or
aluminum tableware, but not during normal or combined microwave
operation (see table “Suitable microwave tableware”).

Do not place anything on the top of the enclosure. It will become
hot. Always keep the ventilation slots unblocked.

+ Use the grill to place the food closer to the heating element.

Suitable Microwave Tableware

+  The most suitable material to be used in a microwave is transparent
and allows the microwave radiation to heat the food evenly.

*  Round/oval bowls and plates are more suitable than square ones,
as the food might boil over at the comers.

/\ CAUTION:

Risk of explosion by sealed tableware.

+ Open closed containers before cooking or heating.

+  Pierce protective plastic foil several times using a fork.



+  Microwave radiation cannot penetrate metal; therefore do not use
metal containers or plates.

/\ CAUTION:

Do not use paper bowls made of recycled material, as these might
contain small amounts of metal which might cause flying sparks or
fire.

The table below is intended to help you choose suitable tableware:
Suitable for

Material Convec- Combi-

Microwave  Grill : S
tion  nation

Heat-resistant glass e e e es
container y y y y
Non heat-resistant
. no no no no
glass container
Heat-resistant ceramic e e e es
container/plate y y y y
Plastic containers suit-
: yes no no no
able for microwaves
Kitchen paper yes no no no
Supplied enamelled es es es es
plate y y y y
Metal or aluminium
no yes yes no
ovenware
Girill no yes yes no
Aluminum foil or alumi-
) . no yes yes no
num foil containers

*) Combination of microwave and grill or microwave and convection

Notes on Operating and Using the Appliance

Important information on the operation of microwaves

+ Your device operates with microwave radiation which heats water
particles in food very quickly. There is no heat radiation and there-
fore hardly any browning.

+ Use this device to heat food only.

+  The device is not suitable for deep-frying.

+  Heat 1-2 servings at a time. Otherwise the device will not work
efficiently.

+  Microwaves provide full power instantly. Pre-heating is therefore not
necessary.

+  Never operate the device empty during microwave operation.

+  The microwave is not a replacement for your common stove. It is
mainly intended for:;
+  defrosting deep-frozen/frozen food
+  quickly heating food or drinks
+  cooking dishes

Operation of the device

+  Asignal tone sounds when first turning the turning knob.

* Your selection by pressing buttons is confirmed by a signal tone. If
not, you did not press properly.

+ Ifyou set a program but do not press the START/+30SEC./CON-
FIRM button within 5 minutes, the setting will be canceled. The
display will then show the current time again.

+ When starting a program (except during pre-heating), the remaining
operating time will be displayed. The countdown runs.

+  5signal tones will indicate the end of the program. After that the
appliance turns off automatically.

Initial Operation

Installation Instructions
+ Install the appliance with the back of the appliance facing the wall.
+  Keep the following safety distances:
+ 10 cmon the back
+ 20 cm on both sides
30 cm on the top of the microwave.
+ Inorder to avoid interference with the operation of other devices, do
not place your device near other electronic devices.

Preparation

+  Press the door release button to open the door of the microwave.
The door will swing open.

* Remove all accessories found in the cooking chamber and unpack
them.

+  Place the metal tray with its dents on the bottom locking into the
center of the drive shaft.

+ When using a pizza stone, first install the guide ring on the drive
shaft and then place the pizza stone onto the guide ring.

+ Check the device for visible damage, especially in the area at and
around the door. It is imperative not to use the device in case of any
damage.

*  Remove protective sheets that might be attached to the enclosure.

+  Check if the mains voltage to be used matches the voltage of the
appliance. Refer to the rating label for detailed specifications.

+  Connect the plug to a properly installed isolated ground receptacle.

/\ CAUTION:
+ Do not remove mounted parts from the cooking chamber or inside
of the door!

+ The mica sheet is also part of the appliance and must not be
removed. It protects the electronic component located behind it
from dirt.

i NOTE:

I there are manufacturing or oil remains on the enclosure or heating

element, smoke or odor might occur during the beginning operation.

This is normal and will cease after repeated use.

We strongly recommend proceeding as follows:

+  Tum on the grill mode and let the device operate several times
without food to be cooked.

+  Ensure sufficient ventilation.

Setting the clock

i NOTE:
When connecting the appliance to the mains, a signal will sound and
“0:00” will appear in the display.

1. Press the CLOCK/PRE-SET button once or repeatedly in order to

toggle between 24 hour and 12 hour display mode.

Use the turning knob to set the desired hour.

Press the CLOCK/PRE-SET button to confirm your settings.

Use the turning knob to set the desired minutes.

Press the CLOCK/PRE-SET button again to activate the new time.
=

The delimiter symbol “:"of the digital time will be flashing on the
display.

o~ w
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Operating the Microwave

1. Put the food to be heated in suitable tableware.

2. Open the door and place the container on the centre of the metal
plate. Close the door. (For safety reasons, the device can only
operate when the door is properly closed.)

3. Press the MICROWAVE button once/repeatedly to select the
desired power setting. After pressing the button once you may also
use the turning knob.

Power setting on the Power in Watt

display as selected Application
in % (approx.)
P100 900 Quick heating
P80 720 Cooking
P50 450 Simmering
P30 270 Defrosting frozen goods
P10 90 Melting butter etc.

4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

5. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

6. Pressthe START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.
The cooking time depends on the quantity and texture of the food.
After a few times trying you will quickly leam to estimate the cooking
time.

i NOTE:

+  Each time pressing the START/+30SEC./CONFIRM button will
prolong the operating time by 30 seconds.

+  Cooking in a microwave is much faster than on a stove. If you
are not sure, set a shorter cooking time and continue operation if

necessary.
+ Please note: When only using the microwave mode, shield the
foodstuff with a cover.
Pause or stop cooking

+  Ifyou wish to pause the cooking operation, press the STOP/CLEAR
button once and open the door.

+  If you wish to continue the cooking operation, close the door and
press the START/+30SEC./CONFIRM button.

+  Ifyou wish to completely stop operation, press the STOP/ CLEAR
button twice.

Quick Start

You wish to heat food or drinks shortly at the highest power setting?
There are two possibilities:

1. Quick-start the microwave by directly pressing the START/+30SEC./
CONFIRM button. The cooking process will start immediately,
whereas each time pressing the button will prolong the cooking time
by 30 seconds.

Or:

2. Turn the tuming knob towards the left. A signal tone sounds and the
display will show “95:00". Set the time by turning the knob left or
right. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start opera-
tion.

The power setting of the microwave is thereby 100%.
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Heating

Warming and heating are special characteristics of microwaves. Re-
frigerated liquids and foods can be easily warmed up to room or eating
temperature without having to use a lot of pots.

The heating times in the following table are for reference only, as the
time depends very much on the original temperature and the texture of
the food. It is therefore recommended to check once in a while whether
the food is hot enough.

Heating table
Quan- Time-
Edibles/food .. |Power setting|approx.| Cover
L) min

1 cup 150 ¢ P100 0.5-1 no
05! 500 g P100 35-5 no
0.751 750 g P100 5-7 no

Tip: Put a glass stick into the container to avoid superheating; stir well

before drinking.

Cutlet + potatoes and 450 P100 25-35 yes
vegetables

Goulash with noodles 450 g P100 2-25 yes
Meat + lump + sauce 450¢ P100 25-35| yes

Tip: Slightly moisten before cooking; stir occasionally.

Cutlet, breaded 200g P100 1-2 no
Meatballs, 4 pieces 500 g P100 3-4 no
Joint 250 g P100 2-3 no
Tip: Coat with oil for the breading or crust not to soften.

1/2 chicken 450 ¢ P100 35-5 no
Chicken fricassee 4009 P100 3-45 yes

Tip: Coat with ail; stir occasionally.

Noodles, rice, 1 serving | 150 g

2 servings | 300 g
Potatoes 500¢
Tip: Slightly moisten prior to cooking.

P100 1-2 yes
P100 25-35| yes
P100 3-4 yes

Broth, 1 plate 250 g P100 1-15 yes
Soup with solids 250 g P100 15-2 yes
Sauce 250 g P100 1-2 yes
Milk 100 ml P50 05-1 no
Mash 200 g P50 1-15 no

Tip: Thoroughly shake or stir. Check temperature!

Cooking

Hands-on cooking tips
Follow the guidelines given in the cooking table and recipe. Monitor the
cooking process if you do not yet have as much experience.

You may open the door of the device at any time. The device will turn off
automatically.

It will only continue operation when the door is closed and the
START/+30SEC./CONFIRM button pressed again.



Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room
temperature.

The chunkier the food, the longer the cooking time. Meat cut in bigger
pieces, for example, requires longer cooking than meat of the same
quantity cut into strips. It is recommended cooking larger amounts of
food at maximum power and having it simmer at medium power for a
more evenly cooking.

Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribute the
food as low as possible. Place thinner parts such as chicken legs or fish
filets in the center or leave them overlapping.

Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of
thumb applies:

Double amount = almost double time
Half amount = half time

If you cannot find the exact cooking time for a dish, you may apply the
following rule:

Per 100 g approx. 1 minute cooking

All foods that you cover on a common stove should be covered in the
microwave as well.

A cover will prevent the food from running dry. An upside-down plate,
greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable as covers.
Cook food that should be getting a crust without cover.

Cooking Table
Quan- Time
Edibles/food . Power level |approx.| Cover
tity .
Min.
Eggplant 500 g P80 7-10 yes
Cauliflower 500 g P80 13-15 yes
Broccoli 500 g P80 6-9 yes
Chicory 500 g P80 6-7 yes
Peas 500 g P80 6-7 yes
Fennel 500¢g P80 8-11 yes
Green beans 300¢ P80 13-15 yes
Potatoes 500 g P80 9-12 yes
Stem turnip 500 ¢ P80 8-10 yes
Leek 5009 P80 7-9 yes
Corn on the cob 250 g P80 7-9 yes
Carrot 5009 P80 8-10 yes
Pepper 5009 P80 6-9 yes
Brussels sprouts 3009 P80 7-10 yes
Asparagus 300¢ P80 6-9 yes
Tomatoes 5009 P80 6-7 yes
Zucchini 500¢ P80 9-10 yes
Tip: Cut vegetables into small pieces and cook with 2-3 spoons of
liquid; stir occasionally. Simmer 3-5 minutes; add seasoning just before
eating.
Fs . |
Stewed apple or pear 5009 P80 5-8 yes
Plum butter 2509 P80 4-6 no
Roast apple, 4 pieces 5009 P80 7-9 yes
Tip: Add 125 ml of water; lemon juice will prevent the fruits from discol-
oring; simmer 3-5 minutes.

Quan- Time
Edibles/food . Power level |approx.| Cover
tity .
Min.
Meat with sauce 4009 P80 10-12 yes
Goulash, veal strips 500¢ P80 10-15 yes
Beef roulades 250¢ P80 7-8 yes

Tip: Stir occasionally; rest for 3-5 minutes.

Poultry *)

Chicken fricassee 250¢ P80 6-7 yes
Chicken soup 2009 P80 5-6 yes

Tip: Stir occasionally; rest 3-5 minutes.

3009 P80 7-8 yes

Fish flet 400g| P80 8-9 | yes

Tip: Turn over after half the time has elapsed; simmer 3-5 minutes.

Defrosting and cooking vegetables

Red cabbage with apple | 450 g P80 14 -16 yes
Spinach leaves 300g P80 1-13 yes
Cauliflower 200 g P80 7-9 yes
String beans 2009 P80 8-10 yes
Broccoli 3009 P80 8-9 yes
Peas 300g P80 7-8 yes
Stem turnip 300g P80 13-15 yes
Leek 200 g P80 10-11 yes
Comn 200 g P80 4-6 yes
Carrots 2009 P80 5-6 yes
Brussels spout 300¢ P80 7-8 yes

. 4509 P80 12-13 yes
Spinach 600g| P80  [15-17| yes

Tip: Cook with 1-2 spoons of liquid; stir occasionally or carefully cut.
Simmer 2-3 minutes; add seasoning just before eating.

Soups / stew *)
Stew 5009 P80 13-15 yes
Soup with solids 3009 P80 7-8 yes
Créme soup 500¢ P80 13-15|  yes
Tip: Stir occasionally; simmer 3-5 minutes.
*) Ready-made food

Grilling

You can select between three grill variants:

*  G-1 upper heating element only
* G-2 upper and lower heating element
G-3 lower heating element only

Use of grill
Place the grill onto the supplied metal plate. Use suitable heat-resistant
tableware or directly put the food onto the grill.

Proceed as follows for roasting and scalloping:

Select the required grill mode by pressing the DOUBLE GRILL/
COMBI. button once/repeatedly. After pressing once, you can also
use the knob.

Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

Use the turning knob to set the desired roasting time between

5 seconds and 95 minutes.

Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start.

—_
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i NOTE:
After half of the time has elapsed, several signal sounds will alert you
to turn the grilled food such as meat or sausages.

Time approx.

Edibles/food :
min.

Cover

Quantity

Scalloping toast 2.3 slices 34 no
with cheese

Scalloping soups, 2-3 cups 10-15 no
€.g. onion soup

Using the pizza stone

+  Place the guide ring with its dents on the bottom locking into the
center of the drive shaft.

+ Position the pizza stone provided directly onto the guide ring.

+  Forbest results when preparing your pizza we recommend that you
preheat the pizza stone in G-3 mode for around 5 minutes.

+  After placing the pizza on the stone, continue in G-2 mode. Follow
the timing guidelines in your recipe.

+  For best results with deep frozen pizza, use Automatic program A-9.

Convection

Convection enables you to cook food as in a traditional oven. The
microwave is not active. The heating element on the fan generates heat.
We recommend preheating the oven to the correct temperature before
placing food inside.

Convection mode with pre-heating

1. Select the required temperature between 140°C und 230°C by
pressing the CONVECTION button once/repeatedly. You can also
use the knob after pressing once.

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button a second time to start
pre-heating.

i NOTE:

+  For each settable temperature (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°, 200°, 210°, 220°, 230°) there is an indicator. e.g. 200°C =
seventh bar.

+  During pre-heating operation this display will be flashing. The
increasing bars on the display will be indicating the pre-heating
process.

+  Two signal tones will sound when the desired temperature is
reached. The pre-heating temperature will be flashing.

4. Open the door and place the food in the device.
5. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

i NOTE:
You may not set the cooking time when the temperature has not yet
been reached or when the door is closed.

6. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

Convection mode without pre-heating

1. Place the food in the device.

2. Select the required temperature between 140°C and 230°C by
pressing the CONVECTION button once/repeatedly. You can also
use the knob after pressing once.

3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.
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4. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.
5. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

i NOTE:
The bars on the display will also in this case indicate the temperature
reached. It will be flashing during the heating phase.

Combinations of Microwave, Grill and Convection
When using these settings, the

*  Microwave

+  Lower heating element

+  Convection

will operate in tumn in the following combinations:
Lower heating

Display Microwave Convection
element
C-1 24% 76% —_
C-2 73% — 27%
C-3 52% —_ 48%

1. Press the DOUBLE GRILL/COMBI. button once/repeatedly to
select the desired combi setting. After pressing the button once you
may also use the turning knob.

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

3. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

4, Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

Tips for combi operation

When cooking food with the combined setting of microwave-grill, you
should adhere to the following:

The cooking time for big and thick food items, such as roast pork, is
respectively longer than for small, lower food. Nevertheless, when
roasting, the opposite rule applies. The closer the food is to the
grill, the faster it will become brown. |.€., when preparing big joints
during combi operation, the roasting time is possibly shorter than for
smaller joints.

Auto Functions

Use the auto functions to cook certain amounts of foods automatically.
Proceed as follows:

1. Turn the turning knob clockwise and select the desired auto func-
tion. Choose one of the settings given in the table below.

2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

3. Use the turning knob to set the desired weight.

4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

i NOTE:

+  During the A-8 setting for cakes the device will pre-heat to 160°C.
2 signal tones will sound when the temperature is reached. Open
the door and place the cake inside. Press the START/+30SEC./
CONFIRM button. The baking time of 35 minutes will start running.

+  MenuA-9: When using the pizza stone, make sure it is completely
dry before positioning. Microwaves can cause a wet pizza stone to
crack. For best results when preparing your pizza, we recommend
that you preheat the pizza stone in G-3 mode for around 5 min-
utes.



Table with automatic menus

Code Function Display/weightingram  Power setting
150
250
. Microwave
A-1 Heating 350 100%
450
600
1/ over 200
Microwave
A2 | Potatoes 2 [ over 400 100%
3/ over 600
150
300 Microwave
A-3 Meat 150 100%
600
150
Microwave
A-4 | Vegetables 350 100%
500
150
250
) Microwave
A-5 Fish 350 80%
450
600
50 (with 450 ml water)
Noodles/ . Microwave
A-6 pasta 100 (with 800 ml water) 80%
150 (with 1200 ml water)
200
Microwave
A-7 Soup 400 100%
600
Convection with
A-8 Cake 475 pre-heating to
160°C
200 Microwave + lower
A9 Pizza 300 Heating element
400 )
500
750 Microwave + lower
A-10 Poultry Heating element
(roasted) 1000 (1)
1200

Defrosting

Using the defrost settings you may automatically defrost your food in
two different ways. Select the defrost function by weight and time.

i NOTE:

+ Microwave power when defrosting is 30% (270 W).

+  Since the microwaves always penetrate the food from the outside
in, larger pieces may not be fully defrosted in their centre. The
outer layers may already have started to cook.

+  Ifthe weight of the goods is less than 200 g, do not place them on
the centre, but at the edge of the metal plate.

+  Turn foodstuff such as meat, sausages or bread once after approx.
half of the defrost time has elapsed.

+  Factor in a compensation time after the defrost program. This is a
standing period during which a temperature compensation takes
place through conduction of heat from the outside (defrosted)
to the inside (frozen). You can leave the food in the switched off
appliance or outside the appliance during the compensation time.
The compensation time should be at least as many minutes as the
defrost time in the microwave. It depends on the condition of the
food.

+ You can shorten the compensation times by e.g. separating small
pieces of meat or crumbling the remaining frozen chunks of mince
after the defrosting time. For sliced bread or sausage, separate the
slices during the compensation time.

+  Allow fruit to defrost in a bowl with a lid. After around half the
defrost time, gently stir the fruit once.

+  Cakes or tarts with chocolate icing should not be defrosted in the
microwave.

To use the defrost program, proceed as follows:

1. Determine the weight of the food.

2. Remove the food from its packaging. If it cannot be removed from
the packaging, defrost for 30 seconds on maximum microwave
power (see “Quick Start’).

3. Place the food to be defrosted onto the plate (fruit into a bowl). Also
place meat onto a upturned saucer so that the meat juices can
drain. This saucer should never be used for other foods or come
into contact with them.

4, Repeatedly press the W.T./TIME DEFROST button to select one of
the defrost functions:

dEF 1 Defrosting by weight
dEF 2  Defrosting by time

5. Use the tuming knob to set the desired weight/ time.
6. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

btw. 0.1-2.0Kg
btw. 5 seconds - 95 minutes

ENGLISH

Multi-stage Cooking

You can set the programs in such a way that up to 3 different functions
can be carried out in succession.

Assume you select the following programs:

Defrost

4

Cook

4

Grill
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1. Select the 1st function: Press the W.T./TIME DEFROST button once
or twice.

2. Set the weight or the required time using the knob.

3. Select the 2nd function: Press the MICROWAVE button once/re-
peatedly to select the desired microwave power setting.

4. Press the START/A+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

5. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

6. Select the 3rd function: Select the required grill mode by pressing
the DOUBLE GRILL/COMBI button once or repeatedly.

7. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm your
settings.

8. Use the turning knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

9. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start operation.

i NOTE:

+ The change of program is indicated by an acoustic signal.

+ When grilling, several signal sounds will alert you to turn food such
as meat or sausages after half of the time has elapsed.

+ The auto functions and the convection mode with pre-heating may
not be used for gradual cooking.

Special Functions

Auto start

You may delay the start of microwave, grill, convection, auto functions or
even of a combi setting. The maximum time-delay is 23 hours and

59 minutes.

i NOTE:
+ First set the clock! Otherwise you may not use this function.
+ When using auto start, the defrost function is not available.

Example: Itis 10:45 o’clock. You would like to program the microwave
in order to start cooking at 14:20 o’clock with highest power
setting for 772 minutes.

Proceed as follows for automatically starting the microwave:

Step Button Display
1 MICROWAVE P100 (Power setting)
START/+30SEC./ .
2 CONFIRM P100 (Power setting)

@ 7:30 (Cooking time)

CLOCK/PRE-SET 10:45 (Current time)

14:45 (Set hour)

CLOCK/PRE-SET 14:45

~N|o|lo | b~ | w

@ 14:20 (Set minutes)

START/+30SEC./ . .
8 CONFIRM 10:45 (Current time)

i NOTE:

+  During this programmed setting the functions of the controls are
blocked (except: CLOCK/PRE-SET and STOP/CLEAR).

+ Ifyou wish to display the start time again, press the CLOCK/PRE-
SET button.

+ Inorder to deactivate the automatic start time, press STOP/
CLEAR.

+ When the pre-set time has been reached, the microwave will start
operation. Two signal tones will indicate the start.
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/\ WARNING: Risk of fire!

Always supervise the device during operation.

When using the time-delay function, set the time in such a way that
the device will be operating under proper supervision.

Do not operate the microwave empty.

If you take the food earlier from the device, you will have to termi-
nate the function by pressing the STOP/CLEAR button.

Locking (Child-proof lock)

Press and hold the STOP/CLEAR button for more than 3 seconds to
lock the device. The display will show the locked setting. The functions
of the controls are blocked. Press and hold the STOP/CLEAR button
again for more than 3 seconds to unlock.

Display function

During microwave, grilling, combination or convection (without
preheating) mode, the mode or temperature setting is displayed by
pressing the buttons MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. or
CONVECTION for 2 - 3 seconds.

In disregard to the operation mode, the display will be showing the
current time for 2-3 seconds when pressing the CLOCK/PRE-SET
button.

During time-delay mode, press the CLOCK/PRE-SET button to
display the start time.

Cleaning
/N WARNING:
Turn the microwave off and remove the mains plug.
/\ CAUTION:

Do not use any wire brush or other abrasive objects.

Do not use any acidic or abrasive detergents.

Do not use a metal scraper to clean the viewing window. The
surface could be scratched and the glass could possibly break.

Interior

.

.

Keep the interior of the microwave clean. Use a damp cloth to
remove splashing and spilling on the walls of the microwave. If the
device is very dirty, you may also use a mild detergent.

Use a damp cloth to wipe the viewing window inside and outside,
and regularly remove splashing and spots caused by spilled liquids.

Exterior

Clean the exterior walls of the enclosure with a damp cloth only.
Make sure no water enters the openings in the enclosure and there-
fore the inside of the device.

Use a damp cloth to clean the switches. When cleaning the function
switches, first open the door in order to avoid accidentally switching
on the device.

Accessories

If required, clean the metal plate with dish detergent.

Regularly clean the guide ring and the inside of the bottom. You
may remove the guide ring and manually clean it. Use a mild deter-
gent or glass cleaner. Dry thoroughly. Make sure to position the ring
properly afterwards.

Clean the grill after each use with a dishwashing detergent or place
itin a dishwasher for cleaning.

Clean the pizza stone after each use with a damp cloth. Leave it

to air dry. Only use it when completely dry. If wet, microwaves can
cause the pizza stone to crack.



Odor

+  Inorder to remove unpleasant odor in the microwave, place a bowl
suitable for microwave use filled with water and lemon juice in the
device and heat for approx. 5 minutes. Then wipe the oven with a

soft cloth.

Oven lights

+ Please contact a service center for replacing the oven lights.

Problem
Radio or TV recep-
tion is interrupted
during microwave
operation.

Troubleshooting

Malfunctions are often just caused due to minor problems. Before con-
tacting our customer service, please check the table below:

Possible cause
The electromagnetic
fields of this device
might interfere with the
pictures and sound of
special frequencies.

Notes / solution
This is normal and not
a malfunction. Position
the devices further away
from each other.

The device is not
supplied with elec-

Defect wall socket.

Try another wall socket

Check the main fuse in

tricity; the display is your household.

black.

The display shows |There was a power  |Set the clock again.

“0:00". failure.

The device does  |The door is not properly|Check if there are objects

not start operation. |closed. or food remains jammed

The display shows in the door.

areadout other than| The START/+30SEC./ |Press the

the currenttime.  |CONFIRM button START/+30SEC./CON-
was not pressed after [FIRM button, or press
selecting the function. |the STOP/CLEAR button

to cancel the function.

All controls are

The child-proof lock is

Press and hold the

locked. activated. STOP/CLEAR button for
more than 3 seconds to
unlock.
The display shows the |The time-delay function
current time without  |is activated. Press the
the delimiter symbol “” |CLOCK/PRE-SET button
flashing. to display the start time.
Press STOP/CLEAR
button to terminate the
function.
The turn-table caus-| There are dirt or foreign|Remove possible objects

es a scratching or  [objects in the area of  [and food remains as de-
abradant noise. the turntable shaft. scribed under “Cleaning’.
The operationis | The device is defect.  |Please contact our cus-
terminated without tomer service.

any obvious reason.

Technical Data

MOTEL: ..ottt s MWG 2218 H CB
POWEE SUPPIY: -voreeeeereeieeeseeeseeeee e seesseeessesseesssessees 230 V~, 50 Hz
Power consumption:

MMICTOWAVE: ...eovvvvreeererseresensssesseesseessesssssssessssessssesssssssesssnes 1500 W

Il e 1600 W

CONVECHON: oo ververereeieeeseessees et eess st 2500 W
Rated microwave power OUtPUL: .........c.cevererererennne. 900 W/ 2450 MHz
CaVity VOIUME: ...t 25 litres
ProteCHON ClAasS: .......vererrrererinsesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssnnes I
NEEWEIGOT: ...ooeeee e approx. 17.25 kg

The right to make technical and design modifications in the course of
continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current CE guide-
lines, such as electromagnetic compatibility and low voltage directives,
and has been constructed in accordance with the latest safety regula-

tions.

[ |
Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment in the
domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer use to the
collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the envi-
ronment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisation of
electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of can be
obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie
z urzadzenia sprawi Pafistwu rado$c.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg specjal-
nie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazéwek, aby unikng¢
wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje na potencjalne
ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przed-
miotow.

1 WSKAZOWKA:

Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
UWAGi OGOINE........ooeeverrrieeiseesiseesi ettt 82
Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwal .............oovveeveernrinneenne. 82
Etykiety ostrzegawcze na urzadzeniu
Przeglad elementow obtSUG .........ccoeveereceereceenenenns
Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania .............c..coveevennee. 84
Wskazowki dotyczace gotowania w trybie grill i
W trybie KOmbBINOWANYM...........veerreerreeneesnseesssseesssesssseesssesssseesnns 85
Naczynia do MIKIOfAIOWKI ............cccueervrerrineerneeieerieesiseeseeeses 85
Uwagi na temat obstugi i korzystania z urzadzenia.............ccoecerneevennee. 85
UPUCROMIENIE ..ottt 85
Uzytkowanie MIKrofalOWKI.............ccwwrerererrieeeneeeseesisseeseseeseseesenes 86
SZYDKIE FOZPOCZECIE ......vvvvvveeer et ssssseeees 86
NAGIZEWANIE.......vooeveeeeieeeiseesi sttt 86
GOMOWANIE. ..... ettt ettt et 87
PIECZENIE NATUSZCIE ......ooooevvrevieceieeiieerieesi et 88
KONWEKCIA ....vovovvveieeeieei ettt 88
Kombinacja pracy konwekgji, grilla i mikrofalowki ...............cooeeverreerennee. 89
FUNKCIE AULO ...ttt 89
ROZMIAZANIE .....ooovvvevicee ettt 90

Gotowanie WIEIOBAPOWE..............ccuerereererrerereeeesssesssseesssssssseessssenes 90

SPECIAINE FUNKCE .ovvvvveeerneerrereeeseeteeereessssseses st esssesssessssssens 90

CZYSZCZENIE ..ottt ettt 91

USUWANIE USEEIEK .......cvoveeacermeesreseeessressesessessssesssssssessssssssssssessssssssnees 91

Dane teCANICZNE. ..o sesss st ssssnees 92

WarunKi QWaranCji .........ceeeueeesmeeeeseeesseeessesesseessssessseesssessssssssssessnns 92

USUWANIE ..o verreereeseeseeseasssessesessesssssessesssessssesssasssssssssssssssssessssnsssnees 93
Uwagi og6lne

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczy-
ta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowat jg wraz z kartg gwarancyjna,
paragonem i w miare mozliwo$ci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze
instrukcje obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu,
jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej.

*  Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac
urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania
stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w sub-
stancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac
urzadzenia wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke (nalezy ciagnag za
wtyczke, nie za przewdd).

+  Jezeli nie korzystacie Pafistwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakies$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przy-
padku jakichkolwiek zakidcen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie
i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

*  Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru.
Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze
wylaczaé i wycigga¢ wtyczke sieciowq z gniazda.

*  Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie
sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przestac korzystac z
urzadzenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczenstwo udu-
szenia!

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa!
Prosze dokfadnie przeczyta¢ i zachowac do dalszego wykorzystania.

/\ OSTRZEZENIE:

* Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania potraw i napojow. Suszenie jedzenia lub ubran,
podgrzewanie elektrycznych poduszek, pantofli domowych, gabek, mokrych Sciereczek, lub temu podobnych

rzeczy grozi obrazeniami lub pozarem.

« Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana do ogrzewanial rozgrzewania zywych zwierzat.
+ Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nie zostanie ono

naprawione przez wyszkolony personel.

* Prosze w zadnym wypadku nie naprawiac urzadzenia samemu, lecz zwrécic sie z tym do autoryzowanego
specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjecia ostony
urzadzenia, ktéra gwarantuje ochrone przed promieniowaniem pochodzacym z energii mikrofalowej, jest nie-

bezpieczne dla wszystkich, oprocz fachowca.

« Zepsuty przewod sieciowy musi by¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela handlowego lub inng
kompetentng osobe, celem unikniecia niebezpieczenistwa.
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/\ OSTRZEZENIE:

Prosze nie podgrzewaé plynéw w zamknietych naczyniach. NIEEBEZPIECZENSTWO WYBUCHU!

Nie wstawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.

Aby urzadzenie funkcjonowato wiasciwie, nalezy zapewni¢ mu odpowiednig cyrkulacje powietrza. W tym celu
zostawic przestrzen 30 cm od gory, co najmniej 10 cm z tytu i 20 cm po bokach kuchenki. Nie przykrywac urza-
dzenia. Nigdy nie blokowac drzwiczek. Nie usuwac nozek.

Umiesci¢ urzadzenie tylem do Sciany.

W czasie pracy urzadzenie i jego czesci nagrzewajq sie. Nalezy uwazac, aby nie dotyka¢ goracych elementow.
Dzieci ponizej 8 lat powinny znajdowac sie z dala od urzadzenia lub by¢ pod statg kontrola.

Nalezy stosowaé wylacznie specjalne naczynia przeznaczone do kuchenek mikrofalowych lub naczynia wyko-
nane ze szkia, porcelany lub tworzywa odpornego na wysokg temperature.

Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach z materiatéw palnych, takich jak pojemniki z
tworzyw sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowej nalezy czesto doglada¢ z powodu mozli-
wosci zapalenia.

W przypadku powstawania dymu nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyciggnaC wtyczke z gniazdka. Drzwiczki pro-
sze zostawi¢ zamkniete, by zdusi¢ ewentualnie powstajace ptomienie.

Zawarto$¢ butelek dla niemowlat i stoiczkow z pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnag, a
temperature przed uzyciem sprawdzi¢. Wystepuje niebezpieczenistwo poparzenia.

Do wyjmowania goracych potraw nalezy uzywaé ciereczek lub kuchennych rekawic. NIEBEZPIECZENSTWO
POPARZENIA!

Potraw ze skorupg lub skorka, takich jak jajka czy wedliny, oraz zamknietych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewa¢ w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga eksplodowac, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami
zostato juz zakorczone.

/\ OSTRZEZENIE Uwaga zahamowanie wrzenia:

Podczas gotowania, a szczegolnie podczas odgrzewania ptyndw (wody) moze sie zdarzy¢, ze wprawdzie
temperatura wrzenia zostata osiggnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie unoszg sie. Ptyn nie wrze
rownomiernie. To tak zwane zahamowanie wrzenia moze prowadzi¢ w wyniku lekkiego wstrzasniecia podczas
wyjmowania naczynia do nagtego tworzenia sie pecherzykdw pary i w ten sposob do przegrzania cieczy. Nie-
bezpieczenstwo oparzenia! By uzyska¢ rbwnomiernie wrzenie, prosze wstawi¢ do naczynia pateczke szklang lub
podobny przedmiot niemetalowy.

Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi
oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane,
jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

Dzieci nie moga zajmowac si¢ czyszczeniem ani konserwacja urzadzenia, chyba, ze ukoriczyty 8 lat i sq nad-
zorowane.

Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia.

W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz czesci sgsiadujgce z nimi nalezy czyscic starannie
wilgotng Sciereczka.

Kuchenke mikrofalowa prosze czysci¢ regularnie i usuwac resztki srodkow spozywczych z wnetrza.

W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia moze doj$¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wptyw na
zywotnos¢ sprzetu i ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuacii.

Nie stosowac Scierajacych $rodkow czyszczacych lub ostrych metalowych skrobaczek do mycia szklanych
drzwi. Mozna porysowac powierzchnie i uszkodzi¢ szybe.

Nie nalezy czysci¢c mopem parowym.

Stosowac sie do instrukcji w rozdziale ,Czyszczenie”.
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Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego regulatora czasowego ani oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

To urzadzenie stuzy:

+ do podgrzewania i gotowania statych lub ptynnych produktéw spozywczych,

+ do zapiekania i opiekania statych produktdéw spozywczych.

Urzadzenie mozne by¢ stosowane w gospodarstwach domowych oraz w takich miejscach jak

* pomieszczenia socjalne w magazynach, biurach i w innych przemystowych obiektach;
* przez gosci w hotelach, motelach lub innych miejscach;

* gospodarstwa agroturystyczne;

*  pensjonaty.

Etykiety ostrzegawcze na urzadzeniu

Na gornej powierzchni kuchenki mikrofalowej znajduje sie znak ostrzegawczy:
é OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko oparzenia!

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka w trakcie pracy urzadzenia i tuz po jego wytgcze-
niu.

Nalezy przestrzegaé instrukcji podanych na etykietce umiejscowionej z boku kuchenki mikrofalowey:

OSTRZEZENIE

PAMIETAJ O MIKROFALACH | WYSOKIM NAPIECIU WEWNATRZ. NIE USUWAJ OBUDOWY.

TO URZADZENIE POSIADA WTYCZKE Z UZIEMIENIM OCHRANIAJACA JEGO UZYTKOWNIKA PRZED
EWENUALNYMI ZAGROZENIAMI Z POWODU ZWARCIA, DLATEGO NALEZY JA PODLACZAC DO GNIAZ-
DEK Z POPRAWNIE DZIALAJACYM UZIEMIENIEM.

TO URZADZENIE NALEZY ODDAWAC DO NAPRAWY TYLKO WYKWALIFIKOWANYM OSOBOM UPRAW-
NIONYM DO PRZEPROWADZANIA TAKIEGO SERWISU.

PRZED PRZEPROWADZENIE MSERWISU NALEZY ODLACZYC WTYCZKE ZASILANIA OD GNIAZDKA
SIECIOWEGO. USUWANIE OBUDOWYZ WYROBU BEDACEGO POD NAPIECIEM MOGLOBY NARAZIC
SERWISANTA NA NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM WYSOKIEGO NAPIECIA.

Przeglad elementow obisugi Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania
Obrazek A MICROWAVE
1 Pulpit sterowania Mikrofalowka: Wybrac ustawienie mocy mikrofalowki
2 Otwieracz drzwi
3 Ruszt DOUBLE GRILL/COMBI.
4 Pierscien obrotowy Grill: Celem pieczenia i zapiekania
5 Wat napedzajacy GrilllKombi:  Grill, mikrofaléwka oraz konwekcja pracujg po kolei
6 Dolna grzatka
7 Emaliowana plytka metalowa CONVECTION
8 Zatrzask drzwiczek Konwekcja:  Praca konwekcji bez mikrofaldwki;
9 Okienko podgladowe wybra¢ temperature.
Brak na ilustracji: kamien do pieczenia pizzy
W.T/TIME DEFROST
Obrazek B: Symbole na panelu kontrolnym Rozmrazanie wg wagi lub czasu
1 Mikrofalowka
2 Konwekcja CLOCK/PRE-SET . )
3 Gril Zegar: W potaczeniu z pokrettem, aby ustawi¢ zegar lub
4 Rozmrazanie czas rozpoczecia
5 Aktywna blokada zabezpieczajaca dla dzieci
6 Funkcja auto STOP/ CLEAB o ’ )
7 Wskaznik temperatury Zatrzymu1: Nac!ang raz, aby zatrzymac ggtowame
Kasuj: Nacisna¢ dwa razy, aby usunaé funkcje
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Blokuj: Nacisnag i przytrzymaé przycisk STOP/CLEAR
przez 3 sekundy, aby zablokowa¢ (blokada

dziecieca) lub odblokowac panel kontrolny

START/+30Sec./CONFIRM

- Rozpoczecie funkgji

- Szybkie rozpoczecie mikrofaldwki (zawsze
+30 sekund przy mocy 100%)

- Przedtuzenie czasu gotowania 0 30 sekund
podczas pracy (poza rozmrazaniem lub uzywa-
niem funkgji auto)

- Potwierdzenie ustawien

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Pokretto celem ustawienia zegara, czasu goto-
wania, temperatury, rybu kombi, funkcji auto oraz
ustawien wagi

Wskazoéwki dotyczace gotowania w trybie
grill i w trybie kombinowanym

+  Korzysta¢ wytacznie z zaroodpormnych naczyn, jako ze ciepto z
promieniowania gromadzi si¢ podczas pracy w trybie grilla i kombi.
Plastikowe pojemniki nie s odpowiednie.

+  Podczas pracy tylko w trybie grilla, mozna uzywac réwniez naczyn
metalowych lub aluminiowych, ale nie podczas pracy w trybie kom-
binowanym mikrofaléwki lub normalnym (patrz tabela ,Naczynia do
mikrofaléwki”).

+  Nie umieszcza¢ niczego w gornej czesci obudowy. Stanie sie gora-
ca. Zawsze mie¢ odblokowane otwory wentylacyjne.

+ Uzy€ grilla do umieszczenia zywnoci blizej elementu grzewczego.

Naczynia do mikrofalowki

+  Najbardziej odpowiednim materiatem do uzycia w mikrofaléwce jest
przezroczyste szkto umozliwiajace mikrofalowemu promieniowaniu
na rownomiermne ogrzanie Zywnosci.

+  Okragte/owalne miski i talerze sq bardziej odpowiednie niz kwadra-
towe, jako ze na rogach jedzenie moze sie przypalic.

/\ UWAGA:

Ryzyko wybuchu w szczelnie zamknigtych naczyniach.

+  Otworzy¢ zamkniete pojemnikach przed gotowaniem lub podgrza-
niem.

+  Zapomoca widelca przektu¢ kilkakrotnie plastikowa folie.

+  Promieniowanie mikrofalowe nie moze przenika¢ metalu, dlatego
nie korzysta¢ z metalowych pojemnikéw lub talerzy.

/\ UWAGA:

*+  Nie korzysta¢ z papierowych misek z materiatu przetworzonego,
jako ze moga zawiera¢ mate ilosci metalu, ktory moze spowodo-
wac drobne iskrzenie.

Ponizsza tabela ma na celu poméc w wyborze odpowiednich naczyn:

odpowiedni dla

Materiat Mikro- . Konwek- Kombi-
Grill

falowki cja nacji*

Pojemnik z Zzaroodpor- tak tak tak tak
nego szkta

Pqemmk ze szk’fa. brak brak brak brak
nieodpornego na zar

querz/pc')Jemnlk cera- tak tak tak tak
miczny, zaroodporny

odpowiedni dla

Materiat Mikro- Konwek- Kombi-

Grill

falowki cja nacji*
Plastikowe pojemniki
odpowiednie do mikro- tak brak brak brak
falowek
Papier kuchenny tak brak brak brak
Ptytka emaliowana
wchodzaca w sktad tak tak tak tak
kompletu
Metalowe lub alu-
miniowe naczynia brak tak tak brak
zaroodporne
Grill brak tak tak brak
Folia aluminiowa lub
pojemniki z folii alumi- brak tak tak brak
niowe;

*) Pofaczenie kuchenki mikrofalowej i grilla lub kuchenki mikrofalowej i
ogrzewania konwekcyjnego

Uwagi na temat obstugi i korzystania z urzadzenia

Wazna informacja na temat pracy mikrofalowek

+ Urzadzenie pracuje z promieniowanym mikrofalowym, ktére nagrze-
wa czasteczki wody w zywno$ci bardzo szybko. Nie ma promienio-
wania ciepta i dlatego trudno jest uzyskac efekt brazowienia.

+  Uzy€ urzadzenia wytacznie do podgrzewania ZywnoSci.

+  Urzadzenie nie nadaje sie do gtebokiego smazenia.

+  Podgrzaé jednorazowo 1- 2 porcji. W przeciwnym razie urzadzenie
nie pracuje skutecznie.

+  Mikrofaléwki natychmiast zapewniajg petng moc. Niepotrzebne jest
wstepne nagrzewanie.

+ Nigdy nie obstugiwa¢ pustego urzadzenia podczas pracy mikrofa-
[owki.

+  Mikrofaléwka nie zastepuje zwyklego piekarnika. Jest gtéwnie
przeznaczona do:
*  rozmrazania mocno Zmrozonej/zmrozonej Zywnosci
*+  szybkiego podgrzewania jedzenia lub picia
+  gotowania potraw

Obstuga urzadzenia

+  Sygnat pojawia sie przy pierwszym obrocie pokretta.

+ Wybor po nacisnigciu przyciskow potwierdzany jest przez sygnat.
Jesli nie, 0znacza to, ze nie naciskano prawidtowo.

+ Jesli ustawiamy program, ale nie nacisniemy przycisku START/
+30SEC./CONFIRM w przeciggu 5 minut, ustawienie zostanie
anulowane. Wyswietlacz pokaze potem biezacy czas.

*  Rozpoczynajac program (poza wstepnym nagrzewaniem), wyswietli
sie pozostaly czas pracy. Pojawia sie odliczanie.

+ 5 sygnatéw wskazuje na koniec programu. Nastepnie urzadzenie
automatycznie wytacza sie.

Uruchomienie

Instrukcje na temat montazu
+  Urzadzenie ustawic tylng Scianka w kierunku ciany pomieszczenia.
+  Nalezy utrzymaé nastepujace bezpieczne odlegtosci:

« 10cmod tytu

+ 20 cm po obu stronach

+ 30 cm od gomej strony kuchenki mikrofalowe;.
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+ Aby uniknaC zaktdcen w pracy innych urzadzen, nie umieszczaé
kuchenki w poblizu urzadzen elektronicznych.

Przygotowanie

+ Nacisna¢ przycisk zwalniajacy drzwiczki kuchenki mikrofalowej.
Drzwiczki uchyla sie.

+ WyjaC cate wyposazenie dodatkowe znajdujace sie wewnatrz
kuchenki mikrofalowej i rozpakowac wszystkie elementy.

*  Metalowa tace umiesci¢ wystepami do spodu, unieruchamiajac jg
po $rodku watka napedowego.

+ W przypadku uzycia kamienia do pizzy, najpierw nalezy zamonto-
wac pierscien obrotowy na watek obrotowy, a nastepnie na pierscie-
niu obrotowym umiesci¢ kamien do pizzy.

+  Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem widocznych uszkodzen, zwlasz-
cza przy drzwiach i wokét nich. Bardzo wazne jest, aby nie korzy-
sta¢ z urzadzenia w razie uszkodzen.

+  Zdja¢ okrycia ochronne, ktére moga by¢ umocowane na obudowie.

+  Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza sie z napigciem
roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat s podane na
tabliczce znamionowe;.

+  Podtaczy¢ wtyczke do prawidtowo zainstalowanego i izolowanego
uziemionego gniazda.

/\ UWAGA:

+  Nie usuwa¢ zamontowanych czesci z komory gotowania lub
wewnatrz drzwi!

+  Tarcza ochronna jest réwniez czescig urzadzenia i nie wolno jej
usuwac. Chroni zespoly elektroniczne przed zabrudzeniem.

1 WSKAZOWKA:

Jesli na obudowie lub elemencie grzewczym znajduja sie pozostatosci

oleju badz produkcyjne na poczatku pracy moze pojawic sie odér lub

dym.

Jest to naturalne i mija po kilkakrotnym uzytkowaniu.

Polecamy nastepujace procedury:

«  Wigczyc€ tryb grilla i umozliwi¢ prace urzadzenia kilkakrotnie bez
zywnosci do gotowania.

+  Zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Ustawienie zegara

i WSKAZOWKA:

W przypadku podiaczenia kuchenki do sieci zasilania, bedzie styszal-
ny sygnat dzwiekowy, jednocze$nie na wyswietlaczu pojawi sie obraz:
,0:00".

1. Nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET raz lub kilkakrotnie, aby prze-
tacza¢ miedzy trybem wyswietlacza 24 - a 12 - godzinnym.

Za pomoca pokretta ustawic godzine.

Nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET, aby potwierdzi¢ ustawienia.
Za pomoca pokretta ustawi¢ minuty.

Nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-SET ponownie, aby uaktywni¢
nowy czas. Symbol okre$lajacy ,."czasu cyfrowego pojawi sig miga-
jac na wyswietlaczu.

ok~ w

Uzytkowanie mikrofalowki

1. Umiesci¢ zywnos¢ w odpowiednich naczyniach.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wiozy¢ pojemnik na $rodku metalowej phytki.
Zamkna¢ drzwiczki. (Z przyczyn bezpieczehstwa, urzadzenie
pracuje wytacznie, gdy drzwi sa odpowiednio zamkniete.)

3. Nacisna¢ przycisk MICROWAVE raz/ kilkakrotnie, aby wybra¢
ustawienie mocy. Po naci$nieciu przycisku raz, mozna uzy¢ réwniez
pokretta.
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Ustawienie mocy na
Moc w

watach (ok.) Zastosowanie

ekranie jest wybiera-
new %

P100 900 Szybkie nagrzewanie

P80 720 Gotowanie

P50 450 Duszenie

P30 270 Rozmrazlanie zgmrozonej
Zywnosci

P10 90 Topienie masta, itp.

4. Nacisna¢ START/+30SEC./CONFIRM aby potwierdzi¢ ustawienia.

5. Zapomoca pokretta ustaw wybrany czas pieczenia miedzy 5 sek-
und a 95 minut.

6. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢ pra-
ce. Czas gotowania uzalezniony jest od ilosci i konsystencji danej
potrawy. Po kilku probach szybko mozna nauczyé sie oceny czasu
gotowania.

i WSKAZOWKA:

+  Zakazdym razem po nacisnigciu START/+30SEC./CONFIRM
czas pracy przediuza sie 0 30 sekund.

+  Gotowanie w mikrofaldwce jest duzo szybsze niz na kuchni. W
razie braku pewnosci ustawi¢ krétszy czas gotowania i kontynu-
owac prace, jesli jest to konieczne.

+  Nalezy pamietaé: pracujgc tylko w trybie kuchenki mikrofalowej,
artykuty zywnosciowe nalezy ostania¢ pokrywa.

Przerwa¢ lub zatrzyma¢ gotowanie

+Jesli chcemy przerwa¢ gotowanie, nacisnac przycisk STOP/CLEAR
raz oraz otworzy¢ drzwi.

+  Jesli chcemy kontynuowa¢ gotowanie, zamkna¢ drzwi i nacisnaé
przycisk START/+30SEC./CONFIRM.

+  Jesli chcemy zakoniczy¢ prace catkowicie, nacisnag przycisk STOP/
CLEAR dwa razy.

Szybkie rozpoczecie

Czy chcesz szybko podgrzaé jedzenie lub ptyny przy najwyzszej mocy?

Sq dwie mozliwosci:

1. Szybko uruchomi¢ mikrofaléwke bezposrednio naciskajac przycisk
START/+30SEC./CONFIRM. Proces gotowania zaczyna sie na-
tychmiast, a kazde nacisniecie przycisku przedtuza czas gotowania
0 30 sekund.

Lub:

2. Obroci¢ pokrettem w lewo. Rozlega sig sygnat dzwiekowy, a wy-
Swietlacz pokazuje ,95:00". Ustawi¢ czas poprzez obroty pokrettem
w lewo lub prawo. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM,
aby rozpoczaC prace.

Ustawienie mocy mikrofaléwki jest zatem 100%.

Nagrzewanie

Ocieplanie i nagrzewanie to szczegoéine cechy mikrofaléwek. Zimne
ptyny i jedzenie z lodowki mozna tatwo ociepli¢ do temperatury pokojo-
wej lub bardziej bez stosowania wielu naczyn.

Czas ogrzewania w ponizszej tabeli to wytacznie wzér, poniewaz czas
zalezy bardzo od oryginalnej temperatury oraz konsystencji potrawy.
Jest zatem zalecane sprawdzac raz na jakis czas, czy zywnos¢ jest
wystarczajgco ciepta.




Tabela z czasem nagrzewania

. o .. | Ustawienia Cras

Zywnos¢/ potrawy llosé sasilania o!(. Pokrywka
min.

1 filizanka 150 ¢ P100 0,5-1 brak

051 500 g P100 5- brak

0,751 750 g P100 5-7 brak

Wskazowki: Umiescic szklany patyczek w pojemniku, aby unikna¢
przegrzania, dobrze zamiesza¢ przed wypiciem.
Positki w talerzu

Kotlet + ziemniaki i 450 P100 25.35  tak
warzywa

Gulasz z kluskami 450 ¢ P100 2-25 tak
Mieso + ko$¢ + sos 450 ¢ P100 25-35 tak

Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem; czasami zamieszac.

Kotlet, w panierce 2009 P100 1-2 brak
Kulki miesne, 4 kawatki | 500 g P100 3-4 brak
Pieczen 250 g P100 2-3 brak

Wskazowki: Naoliwi¢ przed panierowaniem lub posypaé niezbyt miekko.

1/2 kurczaka 450 ¢ P100 35-5 brak
Potrawka z kurczaka 4009 P100 3-45 tak
Wskazowki: Naoliwi¢; czasami pomieszac.

Przystawki

Kluski, ryz, 1 porcja 150 g P100 1-2 tak
2 porcje 300g P100 25-35 tak
Ziemniaki 500 g P100 3-4 tak

Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem.
Zupy | sos

Bulion, 1 talerz 250¢ P100 1-15 tak
Zupa z dodatkami 250¢g P100 15-2 tak
Sos 250¢ P100 1-2 tak
Mieko 100 ml P50 05-1 brak
Papka 2009 P50 1-15 brak

Wskazowki: Doktadnie wstrzasna¢ lub zamiesza¢. Sprawdzi¢ tempe-
rature!

Gotowanie

Wskazéwki dotyczace gotowania
Dziata¢ zgodnie z instrukcjami z tabeli oraz przepisu. Obserwowaé
proces gotowania, jesli nie masz duzo do$wiadczenia.

Zawsze mozna otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

Praca bedzie kontynuowana, kiedy drzwiczki s zamkniete a przycisk
START/+30SEC./CONFIRM wcisnigty ponownie.

Zywnos$¢ z lodéwki wymaga diuzszego czasu gotowania niz ta o tempe-
raturze pokojowe;.

Im grubsza potrawa, tym diuzszy jest czas gotowania. Mieso pokrojone
na grubsze kawatki, przyktadowo, wymaga dtuzszego czasu gotowania
niz ta sama ilo$¢ pokrojona na cienkie paski. Zaleca sie wigksze ilosci
jedzenia przy maksymalnej mocy i duszenie przy Sredniej mocy celem
rownomiernego gotowania.

Jedzenie pofozone nizej gotuje sie szybciej niz to potozone wyzej;
dlatego roziozy¢ jedzenie jak najnizej. Umiescic ciensze kawatki takie
jak n6zki kurczaka lub filety rybne w centralnej czesci lub tez na sobie.

Mniejsze ilosci gotujg sie szybciej niz wieksze. Zastosowanie majg.
ponizsze reguty:
Podwadjna ilos¢ = prawie podwajny czas
Potowa ilo$ci = potowa czasu
Jesli nie istnieje doktadny czas gotowania potrawy, mozna zastosowaé
ponizsza regute:
Na 100 g okoto 1 minuta gotowania
Zywnosc¢, ktora przykrywa sie podczas gotowania na kuchence, powin-
na by¢ réwniez pod przykryciem w mikrofaléwee.

Przykrywka zapobiega wysuszeniu potrawy. Talerz do gory dnem,
papier pergaminowy lub folia do gotowania w mikrofaléwce sg rownie
odpowiednie jak pokrywki. Bez przykrywki przygotowuie sie jedzenie do
przypieczenia.

Tabela gotowania
Czas,
Zywnos¢ | potrawy llo¢ |Poziommocy| ok. |Pokrywka
min.

Bakfazan 500 g P80 7-10 tak
Kalafior 5009 P80 13-15 tak
Brokuty 500 g P80 6-9 tak
Cykoria 500¢g P80 6-7 tak
Groszek 500 g P80 6-7 tak
Koper wioski 500 g P80 8-11 tak
Zielona fasola 3009 P80 13-15 tak
Ziemniaki 500 g P80 9-12 tak
Rzepa 500 g P80 8-10 tak
Por 500 g P80 7-9 tak
Kolba kukurydzy 2509 P80 7-9 tak
Marchew 500 g P80 8-10 tak
Pieprz 500¢ P80 6-9 tak
Brukselka 3009 P80 7-10 tak
Szparagi 3009 P80 6-9 tak
Pomidory 5009 P80 6-7 tak
Cukinia 5009 P80 9-10 tak

Wskazowki: Pokroi¢ warzywa na mate kawatki i gotowac z 2-3 tyzkami
ptynu, mieszac od czasu do czasu. Dusi¢ 3-5 minuty; doda¢ przyprawy
tuz przed jedzeniem.

Duszone jabtko lub 500 P80 tak
gruszka

5-8
Powidta $liwkowe 2509 P80 4-6 brak
Pieczone jabtka, 4 kawatki| 500 g P80 7-9 tak
Wskazowki: Doda¢ 125 ml wody, sok cytrynowy zapobiega utracie
koloru przez owoce, dusi¢ 3-5 minut.

Mieso w sosie 400 g P80 10-12 tak
Gulasz, paski cieleciny | 500 g P80 10-15 tak
Roladki wotowe 250 ¢ P80 7-8 tak
Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu, zostawi¢ na 3-5 minut.

Drob *)
Potrawka z kurczaka 2509 P80 6-7 tak
Rosét z kurczaka 2009 P80 5-6 tak
Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu; zostawi¢ na 3-5 minut.

Ryba

300 g P80 7-8 tak
4009 P80 8-9 tak
Wskazowki: Po uptywie potowy czasu obréci¢, podsmazy¢ 3-5 minut.

Filet z ryby
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Czas,
Zywnos¢ | potrawy llo$¢ |Poziommocy| ok. |Pokrywka

min.
Rozmrazanie i gotowanie warzyw
Czemwonakapustaz | yoq | pgo | 14-16| tak
jabtkiem
Liscie szpinaku 3009 P80 11-13 tak
Kalafior 2009 P80 7-9 tak
Fasola straczkowa 200g P80 8-10 tak
Brokuty 3009 P80 8-9 tak
Groszek 300g P80 7-8 tak
Rzepa 3009 P80 13-15 tak
Por 2009 P80 10 - 11 tak
Kukurydza 2009 P80 4-6 tak
Marchewki 200 g P80 5-6 tak
Brukselka 300¢ P80 7-8 tak
Szpinak 450 g P80 12-13 tak

600 g P80 15-17 tak

Wskazowki: Gotowaé z 1-2 tyzkami ptynu, mieszac od czasu do czasu
lub doktadnie pokroi¢. Dusi¢ 2-3 minuty; dodac przyprawy tuz przed
jedzeniem.

Zupy / mieso duszone *)

Mieso duszone 500 ¢ P80 13-15 tak
Zupa z dodatkami 300g P80 7-8 tak
Zupa krem 5009 P80 13-15 tak

Wskazowki: Mieszac od czasu do czasu; dusi¢ 3-5 minut.
*) Zywno$é gotowa

Pieczenie na ruszcie
Istniejg trzy mozliwosci korzystania z rusztu:

«  G-1 tylko gy element grzejny
«  G-2 gbmyidolny element grzejny
+  G-3 tylko dolny element grzejny

Korzystanie z rusztu

UmiesSci¢ ruszt na wechodzaca w sktad kompletu ptytke metalowa,
Korzysta¢ z odpowiednich naczyn zaroodpornych lub bezposrednio
wstawic¢ zywno$¢ do grilla.

Celem pieczenia i zapiekania nalezy postepowac¢ zgodnie z ponizszymi
wskazdwkami:

1. Jednorazowolkilkakrotnie naciskajac przycisk DOUBLE GRILL/
COMBI wybra¢ zadany tryb pracy grilla. Po jednokrotnym nacisnie-
ciu przycisku mozna réwniez skorzystac¢ z pokretta.

2. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Zapomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

4. Nacisnag przycisk START/+30SEC./CONFIRM i tym samym uru-
chomic urzadzenie.

1 WSKAZOWKA:
Po uptywie potowy czasu sygnaty dzwiekowe poinformujg, iz czas na
odwrdcenie grilowanej zywnosci, takiej jak mieso czy kietbaski.

Zywnosé/ potrawy llosé Czas, ok. min. Pokrywka
Zapiekanie tosta z serem | 2-3 kawatki 34 brak
Zapiekanie 2up, 1P 2Up3 | 9 3 gisani | 40415 brak
cebulowa
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Korzystanie z kamienia do pieczenia pizzy

+  Pierscien obrotowy umiesci¢ wystepami do spodu, mocujac ja
posrodku watka pednego.

+  Kamien do pieczenia pizzy umiesci¢ bezpo$rednio na pierscieniu
obrotowym.

+ Najlepsze efekty uzyskuje si¢ po uprzednim podgrzaniu kamienia
przez okoto 5 minut w trybie G-3.

+  Po wytoZeniu pizzy na kamien nalezy kontynuowaé pieczenie
korzystajac z trybu G-2. Prosimy przestrzega¢ zalecen dotyczacych
Czasu pieczenia zawartych w przepisie.

* W przypadku zamrozonej pizzy najlepsze wyniki daje zastosowanie
programu automatycznego A-9.

Konwekcja

Konwekcja umozliwia korzystanie z kuchenki mikrofalowej tak jak
kuchenki tradycyjnej. Funkcja kuchenki mikrofalowej jest wytaczona.
Element grzejny na wentylatorze wytwarza ciepto. Przed wioZzeniem
przygotowywanego dania zalecamy podgrza¢ kuchenke do odpowied-
niej temperatury.

Tryb konwekcji z wstepnym ogrzewaniem

1. Jednokrotnie lub kilkakrotnie naciskajac przycisk CONVECTION
wybra¢ zadang temperature w zakresie pomiedzy 140°C a 230°C.
Po jednorazowym nacisnieciu mozna réwniez skorzystac z pokretta.

2. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

3. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM drugi raz, aby
rozpocza¢ Wstepne ogrzewanie.

i WSKAZOWKA:

+  Kazdej z temperatur, ktorq mozna wybra¢ (140°, 150°, 160°,
170°, 180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) odpowiada wskaznik,
np. 200°C = siédma kreska.

+ Podczas wstepnego nagrzewania wyswietlacz miga. Rosnace
paski na wySwietlaczu wskazujg na proces nagrzewania.

+  Po osiggnieciu wybranej temperatury pojawig sie dwa sygnaty
dzwiekowe. Miga temperatura wstepnego nagrzewania.

>

Otworzy¢ drzwi i umiesci¢ w urzadzeniu jedzenie.
Za pomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas migdzy 5 sekund a
95 minut.

i WSKAZOWKA:
Nie mozna ustawi¢ czasu gotowania, kiedy nie osiggnieto temperatury
lub kiedy drzwiczki sg zamkniete.

6. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢
prace.

o

Tryb konwekcji bez wstepnego ogrzewania

1. Umiesci¢ jedzenie w urzadzeniu.

2. Jednokrotnie lub kilkakrotnie naciskajac przycisk CONVECTION
wybra¢ zadana temperature w zakresie pomiedzy 140°C a 230°C.
Po jednorazowym nacisnieciu mozna réwniez skorzystac z pokretta.

3. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

4. Zapomocg pokretta ustaw wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

5. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢

prace.
1 WSKAZOWKA:

Paski na wyswietlaczu réwniez w tym przypadku wskazujg osiagnieta,
temperature. Bedzie miga¢ podczas fazy nagrzewania.



Kombinacja pracy konwekcji, grilla i mikrofalowki Tabela z automatycznymi menu

Korzystajac z tych ustawier Kod  Funkcja Wyswietlacz / waga Ustawienia

w gramach zasilania

+  Kuchenka mikrofalowa 150
+  Dolny element grzejny
+  Konwekcja 250 Kuchenka
dziata¢ beda w nastepujacym ukladzie: A1 Nagrr]?:wa- 350 mikrofalowa
Komunikatna  Kuchenka : 100%
wyswietlaczu  mikrofalowa D i aekcis 450
C-1 24% 76% —_ 600
C-2 73% _ 21%
C3 52% — 48% 1/ ponad 200 Kuchenka
A-2 | Ziemniaki 2/ ponad 400 mikrofalowa
1. Nacisnaé przycisk DOUBLE GRILLICOMBI. raz/ kikakrotnie, aby emnia P oo,
wybra¢ ustawienie mocy kombi. PO naci$nieciu przycisku raz, 3/ ponad 600
mozna uzy¢ rowniez pokretta. 150
2. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia. . 300 Kuchenka
3. Zapomoca pokretta ustaw wybrany czas pieczenia migdzy 5 sek- A3 Migso 450 mikrofalowa
und a 95 minut. 100%
4. Nacisnag przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢ 600
prace.
10 Kuchenka
Wskazowki pracy kombi A4 | Warzywa 350 mikrofalowa
Podczas gotowania jedzenia przy ustawieniu kombinowanym mikrofa- 500 100%
lowka-grill, nalezy dostosowac sie do ponizszych wskazowek:
Czas gotowania duzych i grubych kawatkow jedzenia, takich jak pie- 150
czona wieprzowina jest odpowiednio dtuzszy od kawatkéw mniejszych 250
i cienszych. Niemniej jednak podczas pieczenia zastosowanie ma Kuchenka
przeciwna zasada. Im blizej grilla jest potrawa, tym szybciej zbrazo- A-5 Ryby 350 mikrofalowa
wieje, tj. podczas przygotowywania duzych kawatkéw pieczeni w trybie 450 80%
kombi, czas pieczenia jest raczej krotszy niz w przypadku mniejszych
kawatkow. 600
) 50 (z 450 ml wod
Funkcje auto : ( L Kuchenka
Kluski/ ;

, . , L ) A6 100 (z 800 ml wody) mikrofalowa
Korzystac z funkcji auto, aby przygotowywac pewne ilosci jedzenia Makaron 80%
automatycznie. Postepowa¢ wedtug instrukji: 150 (z 1200 ml wody)

1. Obroci¢ pokrettem zgodnie ze wskazéwkami zegara i wybra¢ funk- 200
cie auto. Wybraé jedno ustawier z ponizszej tabeli. Kuchenka
2. Nacisnag przycisk START/+30SECJCONFIRM, aby potwierdzié AT | Zupa 400 mikrofalowa
ustawienia. 600 100%
3. Zapomoca pokretta ustawi¢ wage. - -
4. Nacisnaé przycisk START/+30SECJCONFIRM, aby rozpocza¢ A8 | Ciasto 475 Konwekcja z pod
prace grzaniem do 160°C
i WSKAZOWKA: 200 Kuchenka mikrofa-
: . lowa +
+  Podczas ustawien A-8 dla ciasta urzadzenie wstepnie nagrzewa A9 Pizza 300 d olnsv;?em ent
sie do 160°C. 2 sygnaty dzwiekowe rozlegaja sie po osiggnieciu 400 grzejny (C-1)
temperatury. Otworzy¢ drzwiczki i wstawic ciasto. Nacisnag przy-
cisk START/+30SEC./CONFIRM. Zaczyna sie czas pieczenia 500
35 minut. Kuchenka mikrofa-
+ MenuA-9: Uzywajac kamienia do pizzy, przed jego zamontowa- Ado | Drob 750 lowa +
niem trzeba sprawdzic, czy jest catkowicie suchy. Mikrofale moga (z rusztu) 1000 dolny element
spowodowac pekniecie mokrego kamienia do pizzy. Przygotowu- 1200 grzejny (C-1)
jac pizze najlepsze wyniki uzyskuje sie po uprzednim podgrzaniu

kamienia do pieczenia pizzy w trybie G-3 przez okoto Sminut.
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Rozmrazanie

Za pomoca ustawier rozmrazania mozna automatycznie rozmrozié
jedzenie na dwa rézne sposoby. Wybra¢ funkcje rozmrazania wg wagi i
czasu.

1 WSKAZOWKA:
+  Podczas rozmrazania kuchenka mikrofalowa pracuje przy
30% mocy (270 W).

+  Poniewaz mikrofale zawsze przenikaja do potrawy z zewnatrz do
$rodka, wieksze kawatki moga nie rozmrozi¢ sig catkowicie w $rod-
kowej czesci. Zewnetrzne warstwy moga juz zaczaé sie gotowac.

+  Jesli masa przygotowywanego positku wynosi mniej niz 200 g,
nie nalezy go umieszcza¢ na srodku metalowej ptytki, lecz przy jej
brzegu.

+  Nalezy przewrdci¢ przygotowywang zywnos¢, taka jak mieso,
kietbaski czy chleb po uptywie ok. potowy ustawionego czasu na
odmrazanie.

+  Wzig¢ pod uwage czas kompensacji po programie rozmrazania.
Jest to czas przestoju, podczas ktérego ma miejsce kompensacja
temperatury poprzez przewodzenie ciepta z zewnafrz (rozmrozo-
ne) do $rodka (zamrozone). Mozna pozostawi¢ potrawy w wyta-
czonym urzadzeniu lub na zewnafrz urzadzenia podczas czasu
kompensacji. Czas kompensacii zabiera co najmniej tyle minut, ile
trwa rozmrazanie w mikrofalowce. Zalezy to od stanu potrawy.

+  Mozna skréci¢ czas kompensacii, np. poprzez rozdzielenie matych
kawatkéw miesa lub pokruszenie pozostatych zamrozonych
elementow mielonki po uptywie czasu rozmrazania. W przypadku
kromek chleba lub kietbasy, rozdzieli¢ kawatki podczas czasu kom-
pensacii.

+  Poczekac, az owoce rozmroza sie w przykrytej misce. Po uptywie
ok. potowy czasu rozmrazania, delikatnie pomiesza¢ owoce.

+  Ciasta lub placki z polewg czekoladowa nie powinny by¢ rozmra-
zane w mikrofali.

Aby skorzysta¢ z programu rozmrazania nalezy:

1. Ustali¢ wage potrawy.

2. Wyja¢ potrawe z opakowania. Je$li nie mozna jej wyja¢ z opakowa-
nia, nalezy rozmrazac¢ przez 30 sekund na maksymalnym ustawie-
niu mocy mikrofali (patrz ,Szybki start”).

3. Umiesci¢ potrawy do rozmrazania na talerzu (owoce w misie).
Mieso umiesci¢ rowniez na odwréconym spodku, aby soki z miesa
mogty odptyna¢. Spodka nie wolno uzywac¢ do innych potraw ani
nie doprowadza¢ do styczno$ci z nimi.

4. Kilkakrotnie nacisna¢ przycisk W.T/TIME DEFROST aby wybra¢
jedna z funkcji rozmrazania:

dEF 1 Rozmrazanie wg wagi
dEF 2 Rozmrazanie wg czasu

miedzy 0,1-2,0kg
miedzy 5 sekund - 95 minut

5. Zapomoca pokretta ustawi¢ wage/ czas.
6. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢

prace.
Gotowanie wieloetapowe

Programy mozna ustawi¢ w taki sposob, by kolejno uruchamiac 3 rézne
funkcie.

Zatdzmy, ze wybrano nastepujacy program:
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Rozmrazanie

4

Gotowanie

4

Pieczenie na ruszcie

1. Wybra¢ 1-szg funkcje: jednokrotnie lub dwukrotnie nacisnag przy-
cisk W.T/TIME DEFROST.

2. Korzystajac z pokretta ustawic¢ mase lub zadany czas.

3. Wybra¢ 2-gq funkcje: Nacisnag przycisk MICROWAVE raz/ kilka-
krotnie, aby wybra¢ ustawienie mocy dla mikrofaldweki.

4. Nacisnag przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

5. Zapomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

6. Wybra¢ 3-cig funkcje: jednokrotnie lub kilkakrotnie naciskajac
przycisk DOUBLE GRILL/COMBI wybra¢ zadany tryb opiekania na
ruszcie.

7. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby potwierdzi¢
ustawienia.

8. Zapomoca pokretta ustawi¢ wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

9. Nacisna¢ przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby rozpocza¢
prace.

1 WSKAZOWKA:

* Zmiana programu sygnalizowana jest sygnatem dzwiekowym.

+ W trakcie grillowania z uptywem potowy ustawionego czasu
sygnaty dzwigkowe po informuja, iz nadszedt czas na odwrocenie
zywnosci takiej jak mieso czy kietbaski.

+ Funkcje auto i tryb konwekcji wraz z wstepnym ogrzewaniem nie
moga by¢ uzyte do stopniowego gotowania.

Specjalne funkcje

Automatyczne rozpoczecie

Mozna op6znic rozpoczecie mikrofalowki, grilla, konwekcii, funkcii auto
lub nawet ustawien kombi. Maksymalne op6znienie czasu to 23 godzin i
59 minut.

i WSKAZOWKA:

* Najpierw ustawi€ zegar! W przeciwnym razie nie bedzie mozna
uzy¢ funkcji.

+  Kiedy uzywamy funkcji automatycznego rozpoczecia, funkcja
rozmrazania nie jest dostepna.

Przyktad: Jest godzina 10:45. Zachodzi potrzeba zaprogramowania
kuchenki mikrofalowej, aby rozpoczeta gotowanie o godzinie
14:20 przy ustawieniu na najwiekszg moc oraz przez 7' min-
uty.
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby auto-
matycznie uruchomi¢ mikrofalowke:

Krok Przycisk L
tlacz
1 MICROWAVE P100 (Ustawienia mocy)
START/+30SEC./ .-
2 CONFIRM P100 (Ustawienia mocy)
3 @ 7:30 (Czas gotowania)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Czas biezacy)




Krok Przycisk W::::’zie'
5 @ 14:45 (Ustaw godzing)
6 CLOCK/PRE-SET | 14:45
7 @5 14:20 (Ustaw minuty)
8 ST%RJSS(;SMEC'/ 10:45 | (Czas biezacy)
i WSKAZOWKA:

+ Podczas tego zaprogramowanego ustawienia funkcje kontrolek sg
zablokowane (poza: CLOCK/PRE-SET oraz STOP/CLEAR).

+ Jesli chcemy ponownie wyswietli¢ czas rozpoczecia, nacisnaé
przycisk CLOCK/PRE-SET.

+ Aby wylaczy¢ czas automatycznego uruchomienia, nalezy naci-
sna¢ STOP/CLEAR.

+ Kiedy osiagnieto wstepnie ustawiony czas, mikrofaléwka rozpoczy-
na prace. Dwa sygnaty dzwiekowe wskazujg na rozpoczecie.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru!

+ Zawsze nadzorowa¢ urzadzenie podczas pracy.

¢ Uzywajac funkcji opdznienia, ustawi¢ czas w taki sposob, ze urza-
dzenie bedzie dziata¢ pod prawidtowym nadzorem.

* Nie obstugiwac pustej mikrofalowki.

+  Jedli wezesniej wyjmujemy jedzenie z urzadzenia, nalezy zakori-
czy¢ funkcje poprzez nacisniecie przycisku STOP/CLEAR.

Blokada (Zabezpieczenie dla dzieci)

Przycisnaé i przytrzymac przycisk STOP/CLEAR przez ponad 3 se-
kundy, aby zablokowa¢ urzadzenie. Wyswietlacz pokaze ustawienie
zamknigcia. Funkcje kontrolek sa zablokowane. Przycisnac i przytrzy-
mac przycisk STOP/CLEAR ponownie przez ponad 3 sekundy, aby
odblokowat.

Funkcja wyswietlacza

+ Podczas korzystania z funkcji kuchenki mikrofalowej, opiekania na
ruszcie, funkcji taczonych oraz konwekcji (bez podgrzewania), infor-
macje na temat wybranego trybu pracy i temperatury pojawiajg sie
na wyswietlaczu po nacisnigciu przyciskow MICROWAVE, DOUBLE
GRILL/COMBI. lub CONVECTION przez 2 - 3 sekundy.

+ Bez wzgledu na tryb operacyjny, wySwietlacz bedzie pokazywat bie-
7acy czas przez 2-3 sekundy podczas naciskania przycisku CLOCK/
PRE-SET.

+ Podczas trybu op6znienia czasu, nacisna¢ przycisk CLOCK/PRE-
SET aby wyswietli¢ czas rozpoczecia.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:
Wytacz kuchenke mikrofalowa i wyciagnij wtyczke z
gniazda sieciowego.

/\ UNAGA:

+  Nie stosowa¢ zadnych szczotek metalowych lub innych rysuja-
cych przedmiotow.

+  Nie stosowa¢ kwasnych lub Sciemych detergentow.

+  Nie stosowac metalowych skrobaczek do czyszczenia szyby
przedniej. Powierzchnia moze ulec zarysowaniu i szyba moze
peknag.

Whnetrze

+  Zachowac czystos¢ wewnafrz kuchenki. Za pomoca wilgotne;
szmatki usuwac plamy oraz rozpryski na $ciankach mikrofalowki.
Jesli urzadzenie jest bardzo brudne, mozna uzy¢ réwniez delikatne-
go detergentu. Nie uzywac silnych detergentéw.

+  Zapomocg wilgotnej szmatki wytrze¢ okienko wewnatrz i na
zewnafrz i regulamnie usuwac plamy i rozpryski spowodowane przez

piyny.

Czesci zewnetrzne

¢+ Oczysci¢ zewnetrzne Scianki obudowy wytgcznie za pomocg
wilgotnej szmatki. Sprawdzi€, czy woda nie dostaje sie do otworéw
w obudowie, a przez to do wnetrza urzadzenia.

+  UzyC wilgotnej szmatki, aby wytrze¢ wytaczniki. Podczas czyszcze-
nia wytacznikéw funkcyjnych, najpierw otworzy¢ drzwi, aby uniknaé
przypadkowego wiaczenia urzadzenia.

Akcesoria

«  Jesli zajdzie tak potrzeba, metalowg plytke nalezy umy¢ wodg z
dodatkiem plynu do mycia naczyn.

*  Regularnie czyscic pierscien prowadzacy oraz wnetrze dolnej cze-
§ci. Mozna zdjag pierscien i wyczyscic go recznie. Uzy¢ delikatnego
detergentu lub ptynu do mycia szkta. Osuszy¢ doktadnie. Spraw-
dzi¢, czy pierscien zostat doktadnie umieszczony.

¢+ Girill po kazdym uzyciu czysci¢ detergentem do zmywarek lub umyé
w zmywarce do naczyn.

+  Kamien do pizzy nalezy czySci¢ po kazdym jego uzyciu, postugujac
sie mokra tkaning. Pozostawi¢ go az do catkowitego wyschniecia
na powietrzu. Uzywac go tylko, gdy jest juz catkowicie suchy. Jesli
jest mokry, to mikrofale moga spowodowac pekniecie kamienia do
pizzy.

Zapachy

+ Aby pozby¢ sie nieprzyjemnych zapachéw w mikrofaléwce, umie-
§ci¢ mise do mikrofaléwek z woda oraz sokiem cytrynowym w urza-
dzeniu i ogrzewac przez ok. 5 minut. Nastepnie wytrze¢ kuchenke
miekka szmatka.

Oswietlenie w kuchence

*  Prosimy o kontakt z centrum serwisowym w celu wymiany o$wietle-
nia kuchenki.

Usuwanie usterek

Wszelkie nieprawidtowos$ci czesto spowodowane sg przez drobne pro-
blemy. Przed skontaktowaniem sig z obstuga klienta, prosimy sprawdzi¢
ponizsza tabelke:

Problem Mozliwa przyczyna  Uwagil rozwigzanie
Odbiér radiowy Pola elektromagne-  |Jest to normalne zja-
lub telewizyjny jest |tyczne tych urzadzen  |wisko, a nie usterka.
przerywany pod-  |mogq zaktécac obrazy |Ustawi€ urzadzenia w

czas pracy mikrofa- |i dzwigki na pewnych  |miejscach bardziej odda-
l6wki. czestotliwosciach. lonych od siebie.

Urzadzenie nie jest |Uszkodzone gniazdko |Sprawdzi¢ w innym

zasilane, wySwie-  |w Scianie. gniazdku.

tlacz jest czamy. Sprawdzic gtéwny bez-
piecznik w domu.

Wyswietlacz poka- |Pojawity sie przerwy w |Ustawi¢ zegar ponownie.

zuje ,0:00” doptywie pradu.
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Problem Mozliwa przyczyna  Uwagil rozwiazanie
Urzadzenie nie Drzwiczki nie sg odpo- |Sprawdzi¢, czy w
rozpoczyna pracy. (wiednio zamkniete. drzwiczkach nie ma
Wyswietlacz poka- jaki$ przedmiotéw badz
zuje odczyt inny niz resztek jedzenia.
biezacy czas. Przycisk START/ Naciénij przycisk

+30SEC./CONFIRM  |START/+30SEC./CON-
nie zostat wcisniety po |FIRM lub przycisk STOP/
wyborze funkgji. CLEAR aby anulowa¢
funkcie.
Wszystkie kontrolki [Wigczona jest blokada |Przycisnaé i przytrzymac
sq zablokowane.  |dziecieca. przycisk STOP/CLEAR
ponownie przez ponad
3 sekundy, aby odbloko-
wac.
WysSwietlacz pokazu-  [Aktywna jest funkcja
je biezacy czasbez  |opdZznienia czasu. Naci-
migajacego symbolu ,:” |sna¢ przycisk CLOCK/
okreslajacego. PRE-SET aby wy$wie-
tli¢ czas rozpoczecia.
Nacisng¢ przycisk STOP/
CLEAR aby zakonczy¢
funkcie.
Talerz obrotowy  |W obrebie watka tale-  |Usunag¢ potencjalne
produkuje dzwiek |rza znajduje si¢ brud  |elementy i pozostatosci
drapania lub ociera- [lub jakie$ elementy  |jedzenia, jak opisano w
nia. obce. rozdziale ,Czyszczenie”.
Praca konczy sie  |Urzadzenie jest wadli- |Prosimy o kontakt z
bez konkretne] we. nasza obstuga klienta.
przyczyny.
Dane techniczne
MOTEL: ..o MWG 2218 H CB
NapIECIe ZaSIaJaCe: ... vvvrerererrererrireeriseerieesisesreeerens 230 V~, 50 Hz
Pobdr mocy:
MIKFOFAL: e 1500 W
Gl oo 1600 W
KONWEKCJA: ..ottt 2500 W
Nominalna moc wyjsciowa mikrofal:..............cccc.vrvnne. 900 W /2450 MHz
Objeto$E KOMOry FODOCZE]: .......vveevvrcrieeiiriesssssisss s sisenes 251
StOPIEA OCHIONY: ..ot I
MaSa NEHO: ....cverecrercee e ok. 17,25 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projekto-
wych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczefistwa
uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapieciowe; i
kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwaé w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady
materiatow lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urza-
dzenie na nowe.
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Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z
dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng do sprzedawcy w
miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim
dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego
opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas trans-
portu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w in-
strukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we
wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i
wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich
jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartoSci napiecia elektrycznego, zasila-
nie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznurdw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulato-
row,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgod-
nego z instrukcjq jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian
konstrukcyjnych dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowo-
tane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one
zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore maja nieistotny wptyw na
wartos¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetnio-
na, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek znisz-
czenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego
dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty
waznosci gwaranciji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktdre sg
wymieniane konczy sie, wraz z koncem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania sg wykluczo-
ne chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza
tg umowe nie s uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ograni-
cza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego wynikajacych z niezgodno-
§ci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie Rzeczpo-
spolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp.z 0.0

ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci‘
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urzadzen elektrycznych
razem z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢ do miej-
skich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowiska po-
przez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych urza-
dzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktéw zbidrki znajduja sie na terenie danego
miasta.
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Hasznalati utasitas

Kbszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljlik, elégedetten
hasznélja majd a készuléket.

A hasznélati atmutatéban talalhaté szimbélumok
Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg vannak ki-
l6nbdztetve. Kérjlk, mindenképpen Ugyelien ezekre annak érdekében,
hogy elkerilje a baleseteket és a készllék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:

Egészséget karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramutat a
lehetséges sériilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készlilékben vagy mas targyakban
kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalomjegyzék

Gombok és vezéribeszkdzok a kezeldpulton

Crillez és kombinalt izemmaodra vonatkozo tudnivalok...................... 97
Mikrohullamu stitébe alkalmas €dény .............ccceevnereneerinneeeenseeiee, 97
Akész(ilék miikodésével és hasznalataval kapcsolatos

MEGJIETYZESEK. .vvvrevvrreevieesieessi st sees sttt

UZEMDE NEIYEZES........cooeeeeeeeeeeseeeee e
A mikrohullamu sitd hasznélata
GYOrSINAIAS. . .vvov ettt essssssnsens
MEIBGILES .....cvvvevveeierie e

A mikrohullamu, a grill és a héaramlas funkcidk kombinécidja........... 101
AUOMALTKUS FUNKCIOK ......cvvoeeeeeeieeiieeeieeesisesssessi s eesst s 101

KIOIVASZEAS.......ocvvveeectste ettt ss sttt sse st sasssnsens
Tobbszakaszos f6zés
SPECIANS FUNKCIOK .....vvovveveeesrerereseesse s ssessssesssssssesssssssssssnnes
Tisztitas
(1072 121 == T
MUSZaki @AALOK..........cverveeereeeeercec ettt
HUIRAEKKEZEIES ......ooeoeeveet et

Altalanos megjegyzések

Akészilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasz-
nalati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval
és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1évé bélésanyaggal
egy(tt! Amenynyiben a kész(léket harmadik személynek adja tovabb, a
hasznélati Utmutatét is adja a készilékhez.

+  Kizarélag személyi célra hasznalja a készlléket, és csupan arra,
amire valo! A készUlék nem ipari jellegli hasznélatra készilt.

* Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak, kdzvet-
len napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa
folyadékba), és 6vja az éles szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket
vizes kézzel! Ha a készillék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza
ki a konnektorbdl.

+  Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csatlakozot a
dugaszolo aljizatbdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket hiizza), ha
nem hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitja vagy
zavart észlel.

+  Ne miikodtesse a készliléket felligyelet nélkiil! Mindig kapcsolja
ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki a csatlakozot a
dugaszolé aljzatbol.

+  Akésziléket és a haldzati kabelt rendszeresen ellendrizni kell, hogy
nincs-¢ rajta sérilés jele. Ha sérilést lat rajta, a készlléket nem
szabad hasznalni.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

«  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen
a csomagoléelemeket (milianyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a folidval jatszani. Fulladas veszé-
lye allhat fenn!

Fontos biztonsagi utasitasok!
Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalatra meg6rizni!

/N FIGYELMEZTETES:

»  Amikrohullam siitd italok és ételek felmelegitésére szolgal. Etelek vagy ruhak szaritasa, vagy elektromos par-
nak, papucsok, szivacsok, nedves torléruhak vagy mar hasonlé targyak felmelegitése sérlléseket, robbanast

vagy tiizet okozhat.

*  AmikrosUtét ne hasznéljuk él6 allatok melegitésére.

* Ha az ajté vagy az ajtétomités megsérilt, a f6z0készuléket mindaddig nem szabad hasznalni, amig megfelelé

szakképzettségli személy meg nem javitotta.

*  Semmi esetre se probalja maga javitani a kész(léket, hanem keressen fel hozza engedéllyel rendelkezd szak-
embert! A szakemberen kivil mindenki mas szamara veszélyes olyan karbantartasi €s javitasi munkat végezni,
amihez el kell tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit a mikrohulldamu energia okozta sugarterhelés

ellen.

 Ha a vezeték sérlt, annak cseréjét a veszély elkerllése érdekében a gyartd, szakszerviz vagy képesitett szak-

ember végezze el.

» Folyadékokat ne zért tartalyban melegitsen. ROBBANASVESZELY!
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/\ FIGYELMEZTETES:

Ne tegye a mikrohullamu sutét a szekrénybe!

A készlilék megfelelé miikodéshez elegend helyet kell biztositani a légaramlashoz. Hagyjon 30 cm-es tavol-
sagot a kész(lék felett, 10 cm-t hatul és 20 cm-t a készUlék két oldalan. Ne takarja le a készliléket. Ne takarja
le a készulék nyilasait. Ne szerelje le a labakat.

A készliléket ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen.

A készlilék és a hozzaférhetd részei hasznalat kozben felforrésodnak. Figyelien oda, hogy elkerilie a flitéele-
mek megérintését. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tilos a készillék kdzelébe engedni, hacsak nincsenek folya-
matos fellgyelet alatt.

Csak a célnak megfeleld edényeket, pl. Givegbdl, porcelanbdl, keramiabdl, héalld miianyagbol késziilt edényt,
vagy mikrohullamu készulékbe valo specialis edényt hasznaljon.

Ha éghetd anyagu, példaul miianyag- vagy papirtartoéban melegitenek fel, vagy féznek ételeket a mikrohulla-
mu sutében, a meggyulladas lehetdsége miatt gyakori ellendrzésre van szlkség.

Ha fust keletkezik, kapcsolja le a kész(léket, és hiizza ki a halézatbol. Tartsa a készilékajtét zarva, hogy az
esetleges langokat lefojtsa.

A cumisiivegek és bébiételes Uvegek tartalmat fel kell keverni vagy fel kell razni, és az étel hémérsékletét
fogyasztas elétt ellendrizni kell. Egési sériilés veszély!

Siitsruhat vagy konyhai keszty(it hasznaljon az edények kivételéhez a készilékbsl. EGESI SERULESEK
VESZELYE!

Héjas vagy béros élelmiszert, amilyen példaul a tojas vagy a virsli, tovabba zart dobozos konzervet stb. nem
szabad mikrohulldmu sttében felmelegiteni, mert még azutén is felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohulldammal
valé felmelegités.

/N FIGYELMEZTETES Lassd forrés:

Fézéskor, kllonosen folyadékok (viz) ismételt felforralasakor megtorténhet, hogy a folyadék ugyan elérte a forrasi
hémérsékletet, azonban még nem jelennek meg a jellegzetes gbzgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr.
Ez az Un. lassu forras az edény kivételekor enyhe razkddas hatéséra hirtelen gézképzédést okozhat és a folyadék
kifuthat. Egési sérilés veszély! Az egyenletes lasst forras érdekében helyezzen egy iivegrudat vagy ehhez ha-
sonl6, nem fémbdl készilt rudat az edénybe.

A készlléket nem hasznélhatjék 8 évesnél fiatalabb gyerekek, valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi
képessegu személyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért
felelés személy a készllék hasznalatara megtanitja, vagy hasznalat kozben felligyeli ket.

Gyerekek ne jatsszanak a készulékkel.

Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha mar 8 évesnél idésebbek és a miivelet koz-
ben felugyelik 6ket.

Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektl tavol.

Ha az ajtokeret/ajtotomités és vele szomszédos alkatrészek beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan meg
kell Gket tisztitani.

Tisztitsa a mikrohullamu sutét rendszeresen, és tavolitsa el belsd terébdl az ételmaradékokat!

A készulék hianyos tisztantartasa esetén eléfordulhat, hogy tonkremegy a felilete, ami befolyasolja a készulék
élettartamét, és esetleg veszélyes helyzeteket is eredményezhet.

Ne hasznaljon semmilyen agressziv karcolo tisztitdszert vagy éles fem kaparokat az Uvegaitd tisztitasahoz.
Osszekarcolhatja a felliletet. Ez 6sszetorheti az iiveget.

GOztisztitét ne hasznaljon.

Szintén tartsa be a , Tisztitas” részben megadott utasitasokat.

Ne mikodtesse a késztiléket kiilsé id6zit6vel vagy kulonallo taviranyitd rendszerrel.
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Akészulék az alabbi célokra alkalmas:

« szilérd és folyékony élelmiszerek megmelegitésére és fézésére

+ szilard élelmiszerek atsutésere és grillezesére.

A készulék haztartasokban és hasonlé helyeken hasznalhato, mint példaul:
* (zletek, irodak és mas ipari létesitmények személyzeti konyhajaban;

* hotelek, motelek és egyéb szallashelyek vendégei altal;

* mez6gazdasagi létesitményekben;

., agy és reggeli” tipusu szallashelyeken.

A késziiléken talalhato figyelmezteté cimkék

A mikrohulldamu sutd tetélapjan figyelmeztetés talélhato:
é FIGYELMEZTETES: Forré feliilet!

Egésveszély!

A készulék kivulrdl elérhetd feltletei felforrdsodhatnak a hasznalat soran és utan!

Olvassa el a készulék oldalan lathato cimkeét:

FIGYELMEZTETES

AKESZULEKBEN MIKROHULLAMU SUGARZAS ES MAGAS FESZULTSEG LEPHET FEL. NE TAVOLITSA
EL ABURKOLATOT.

AKESZULEKET AZ ARAMUTES ELLENI VEDELEM ERDEKEBEN FOLDELT CSATLAKOZODUGOVAL
SZERELTEK FEL, AMELYET LEHETOLEG FOLDELT ALJZATBA KELL CSATLAKOZTATNI.

AKESZULEK SZERVIZELESET KIZAROLAG MEGFELELO SZAKKEPESITESSEL RENDELKEZO SZE-
MELY VEGEZHETI.

SZERVIZELES ELOTTA CSATLAKOZODUGOT HUZZA KI AHALOZATI ALJZATBOL. AFESZULTSEG ALATT
LEVO KESZULEK BURKOLATANAK ELTAVOLITASAA SZERVIZELEST VEGZO SZEMELYT MAGAS FE-
SZULTSEG KOCKAZATANAK TESZI KI.

A kezeldelemek attekintése Gombok és vezérloeszkozok a kezelGpulton
A. kép MICROWAVE
1 Kezelépanel Mikrohulldm:  Amikrohullamu siit6 teljesitményének
2 Ajtonyitd kivalasztasara szolgal
3 Grillezé
4 Forgotanyér gydrije DOUBLE GRILL/COMBI.
5 Hajtotengely Grill: Stitéshez és roston stitéshez
6 Alsd melegité elem GrillKombi:  Adgrill, a mikrohullam és a héaramias felvéltva
7 Zomancozott fémtanyér miikddnek
8 Ajtoretesz
9 Nézéablak CONVECTION
Nem lathato.: Pizzak Héaramlas:  H6aramlas (izemmod a mikrohullamd egység
mikodése nélkiil; valasszon egy hémérsékletet.
B. kép: Szimbélumok a vezérlépulton
. . W.T/TIME DEFROST
1 Mikrohullam , - . iy
2 Héaramlas Kiolvasztés id6 vagy tomeg alapjan
3 el CLOCKIPRE-SET
4 Kiolvasztas - . . . f
5 Gyerekzar akiivalva Ora: Afc?rggtogombballegyutt az 6ra vagy a kezdési id6
6 Automatikus funkcié beallitasara szolgl
7 Hbémérsékletjelz6
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STOP/CLEAR
Leallitas: Nyomja meg egyszer a f6zés leallitasahoz
Torlés: Nyomja meg kétszer a funkcié torléséhez
Zar: Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP/CLEAR
gombot 3 masodpercig a vezérldpult lezarasahoz
(gyerekzar) vagy feloldasahoz

START/+30Sec./CONFIRM

- Afunkcié elinditésa

- Amikrohullamu sité gyorsinditasa (mindig
+30 masodperc 100% teljesitményen)

- Af6zési id 30 masodperccel torténd
meghosszabbitdsa miikddés kdzben (kivéve
kiolvasztaskor vagy az automatikus funkcidk
hasznélatakor)

- Bedllitas meger6sitése

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
Forgatogomb az ora, a fézési id6, a hémérséklet, a
kombi lizemmaddok, az automatikus funkciok és a
tdmeg bedllitasahoz

Grillez6 és kombinalt izemmadra vonatkozo tudnivalok

+  Csak h6allo edényeket hasznéljon, mert grill és kombi izemmodok-
ban sugarzasos hd képzddik. Ne hasznaljon miianyag taroléedényt.

+ Amikor csak grill izemmodban hasznélja a sutét, akkor fém és
aluminium edényeket is hasznalhat, de normal vagy kombinalt
mikrohulldmu lizemmdd esetén nem (lasd a ,Mikrohullamu stitébe
alkalmas edény” tablazatot).

+  Ne tegyen semmilyen targyat a burkolat tetejére. Felforrésodik.
Mindig tartsa szabadon a szell6z6nyilésokat.

+ Hasznalja a grillracsot, hogy az ételt kdzelebb tegye a héforréshoz.

Mikrohullamu siitébe alkalmas edény

*  Amikrohullamu stitékben legjobban hasznalhatd anyag atlatsz6
és lehetdvé teszi, hogy a mikrohullamu sugarzas egyenletesen
melegitse az ételt.

+ Az ovalis/kér alaku talak és tanyérok sokkal alkalmasabbak, mint a
szOgletesek, mert azokban az étel kiforrhat a sarkoknal.

/\VIGYAZAT:
Robbanasveszély a lezért edény miatt.
+  F6zés vagy melegités elétt nyissa ki a zart edényeket.
+  Amdianyag védéfoliat néhany helyen szdrja at egy villaval.
* AmikrohulldmU sugérzas nem hatol at a fémen; ezért ne hasznaljon
fém edényeket.

/\ VIGYAZAT:

¢ Ne hasznaljon Gjrahasznositott papirbdl készlilt edényeket, ezek
kis mennyiségU fémet tartalmazhatnak, ami replild szikrékat vagy
tlizet okozhat.

Az alabbi tablazat segit a megfeleld edény kivalasztasaban:

Alkalmas

Mikrohul- . Héaram- Kombi-
., Grill , Lok
lam las nalt

Héall6 livegedény igen igen igen igen
Nem hdallé Gvege-

. nem nem nem nem
dény
H6allo keramia edény/ ien ien ien ien
tanyér g g g g

Alkalmas
Mikrohul- : Héaram- Kombi-
; Grill ; ;

lam las nalt*
Mikrohulldmu stitében
hasznalhaté miianyag igen nem nem nem
edény
Konyhai papirtorld igen nem nem nem
Mellékelt zomancozott ien iden ien iden
tanyér 9 g g g
Fém vagy aluminium nem igen igen nem
tizallo edény
Grill nem igen igen nem
Aluminium félia vagy
aluminium féliabdl nem igen igen nem
készilt edény

*) Mikrohulldmu és grillstitd, illetve mikrohulldmu és konvekcios sité
egylttes hasznélata

A késziilék miikodésével és hasznalataval kapcsolatos
megjegyzések

A mikrohullamok miikodésével kapcsolatos fontos informaciok

o Akészlléke mikrohulldmu sugérzassal mikodik, ami az ételben
talalhaté vizmolekulakat nagyon gyorsan felmelegiti. Nincs hésu-
garzas, igy barnulas sem lép fel.

+ Akészlléket csak ételek melegitésére hasznalja.

+  Akésziilék nem alkalmas zsirban/olajban siitésre.

« 1-2 adagnyi ételt melegitsen egyszerre. Ellenkezd esetben a készl-
lek nem fog hatékonyan mikddni.

+  Amikrohulldmok azonnal teljes teljesitményen mikddnek. Ennek
kévetkeztében elémelegitésre nincs szilkség.

+  Mikrohullamokkal soha ne miikddtesse Uresen a késziléket.

¢+ Amikrohulldmu sitd nem helyettesiti a hagyoményos stitét. Elsé-
sorban a kovetkezékre alkalmas:
«  mélyfagyasztott/fagyasztott ételek kiolvasztasa
+  ételek és italok gyors felmelegitése
«  ételek f6zése

Akeésziilék hasznalata

+  Egy hangjelzés hallhato a forgatogomb elsé elforgatasakor.

+  Agombok megnyoméasaval végzett kivélasztast egy hangjelzés
er6siti meg. Ha nincs hangjelzés, nem nyomta meg megfeleléen a
gombot.

+ Ha beallit egy programot, de nem nyomja meg a START/+30SEC./
CONFIRM gombot 5 percen belill, a beallitas torlédik. Ezutan a
kijelzén ismét a pontos id6 lesz lathato.

+ Egy program elinditasakor (kivéve elémelegités kézben), a fennma-
radé mikodési id6 jelenik meg a kijelzon. Elindul a visszaszdmlalés.

+  5hangjelzés jelzi a program befejezését. Ezt kdvetéen a készlilek
automatikusan kikapcsol.

Uzembe helyezés

Uzembe helyezés
+  Akésziiléket Ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen.
+ Tartsa be a kdvetkezd védGtavolsagokat:
« 10 cm a hatlapnal
« 20 cm az oldalaknal
+ 30 cm a készllék tetélapjanal.
+  Amas készllékkel val6 interferencia elkerilése érdekében miiko-
dése kdzben ne tegye a kész(iléket mas elektromos kész(ilékek
kézelébe.
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El6késziilet

+  Amikrohullamu siitd ajtajat az ajtonyitd gomb segitségével nyithatja
ki. Megnyomésat kdvetéen az ajtd kitarul.

+  Tavolitsa el a f6z6térben évd dsszes tartozékot és csomagolja ki.

*  Helyezze be a fémtalcat Ugy, hogy az aljan talélhaté mélyedések a
meghajtotengely kdzepére illeszkedjenek.

*  Pizzaké hasznélata esetén elészor helyezze fel a forgbtanyérgy(-
r{it a meghajtétengelyre, és ezt kdvetben helyezze a pizzakdvet a
gydirdre.

+  Lathatd sériiléseket keresve vizsgalja at a késziiléket, kiildnds te-
kintettel az ajtéra és az ajt6 kortlli terlletekre. Fontos, hogy sérilés
esetén ne hasznélja a késziléket.

+ Tavolitsa el a burkolaton esetlegesen elhelyezett véd@lapokat.

+  Ellendrizze, hogy a hasznalni szdndékozott haldzati fesziltség
megegyezik a készuléken feltiintetett fesz(iltséggel. Tovabbi mlisza-
ki adatokeért olvassa el a paramétereket tartalmazé cimkét.

+  Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfeleléen felszerelt, foldelt aljzat-
ba.

/\ VIGYAZAT:
+ Ne tavolitsa el a stitétérbe vagy az ajtd belsejébe szerelt alkatré-
szeket!

¢+ Acsillam lap szintén a késziilék része, és nem szabad eltavolitani.
Védi a mogotte talalhato elektronikat a szennyezédestl.

i MEGJEGYZES:

Ha a gyartasi folyamat hulladékai vagy olaj maradt a burkolaton vagy

a hevitéelemeken, az a miikddés megkezdésekor flistot vagy szagot

okozhat.

Ez normalis jelenség, és tobbszdri hasznalat utan megsziinik.

Javasoljuk, hogy jarjon el a kovetezé médon:

+  Kapcsolja be a grill izemmodot és miikddtesse néhanyszor a
késztiléket Uresen, étel nélkl.

+  Biztositson megfeleld szelléztetést.

Az 6ra beallitasa:

i MEGJEGYZES:
Akészilék halozatra torténd csatlakoztatédsakor hangjelzés hallhatd
és a kijelz6n a ,0:00” felirat jelenik meg.

1. Nyomja meg egyszer vagy t6bbszdr egymas utan a CLOCK/PRE-
SET gombot a 24 6ras és a 12 oras kijelzési mod kdzotti valtas
beallitasahoz.

2. Aforgatdgomb segitségével llitsa be a kivant érat.

3. Nyomja meg a CLOCK/PRE-SET gombot a beéllitas megerdsitésé-
hez.

4. Aforgatogomb segitségével dllitsa be a kivant percet.

5. Nyomja meg Ujra a CLOCK/PRE-SET gombot az Uj id8 aktivalasa-
hoz. A digitalis idd ,.” elvalaszté szimbéluma villogni fog a kijelzén.

A mikrohullamu siitdé hasznalata

1. Tegye a melegiteni kivant ételt egy megfeleld edénybe.

2. Nyissa ki az ajtot, és helyezze az edényt a fémtényér kdzepére.
Zarja be az ajtét. (Biztonsagi okokbdl a késziilék csak megfeleléen
bezart ajtoval mikodik.)

3. Nyomja meg a MICROWAVE gombot egyszer/tdbbszér egymas
utan a kivant teljesitmény-beéllitas kivalasztasadhoz.A gomb egy-
szeri megnyomasa utan hasznalhatja a forgatégombot is.
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Teljesitmény-bealli-

tas a kijelzon, %-ban Te‘klesumeny, Felhasznalas
kifejezve il
]
P100 900 Gyors melegités
P 80 720 Fozés
P50 450 Parolas
P30 270 Fagyasztott &ruk kiolvasztasa
P10 90 Vaj olvasztasa stb.
4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitasok
megerdsitéséhez.

5. Aforgatégomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

6. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készlilek
beinditasahoz. A f6zési id6 az étel mennyiségétdl és allagatol figg.

i MEGJEGYZES:

+  ASTART/+30SEC./CONFIRM gomb minden egyes megnyoma-
saval meghosszabbitja a miikodési idét 30 masodperccel.

+  Amikrohulldamu siit8ben a f6zés sokkal gyorsabb, mint a gazt(iz-
helyen. Ha nem biztos a dolgéban, allitson be révidebb f6zési idét,
és szikség esetén hosszabbitsa meg.

*  Megjegyzeés: Ha az élelmiszert kizarolag mikrohullamu tzem-
maddban melegiti, hasznéljon fed6t.

Afdzés sziineteltetése vagy ledllitasa

*  Ha szlineteltetni szeretné a f6zési folyamatot, nyomja meg egyszer
a STOP/CLEAR gombot és nyissa ki az ajtot.

+ Hafolytatni szeretné a f6zési miiveletet, zarja be az ajtét és nyomja
meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

* Hateliesen le szeretné allitani a f6zési miveletet, nyomja meg
kétszer a STOP/CLEAR gombot.

Gyorsinditas

Szeretné a legnagyobb teljesitmény-beallitison melegiteni az ételeket
és az italokat? Két lehetdsége van:

1. Amikrohullama siit6 gyorsinditdsa a START/+30SEC./CONFIRM
gomb megnyomasaval. A f6zés azonnal elkezdédik, a gomb min-
den egyes megnyomasaval 30 masodperccel meghosszabbithatja
a fozési idét.

Vagy:

2. Forditsa el a forgatdgombot balra. Egy hangjelzés lesz hallhaté
és a kijelzén a ,95:00” fog megjelenni. Allitsa be az idét a gomb
jobbra vagy balra forgatasaval. Nyomja meg a START/+30SEC./
CONFIRM gombot a kész(ilék beinditasahoz.

Amikrohullamu siit6 teljesitmény-beallitasa ekkor 100%.

Melegités

Amelegités és a hevités a mikrohullamu stték specialis jellemzéje. A
lehditott ételek és italok kdnnyen felmelegithetdk szobai vagy fogyaszta-
si hémérsékletre, serpenydk tomkelegének hasznalata nélkdll.

Az alabbi tablazatban megadott melegitési idok csak tajekoztato jellegi-
ek, az id6 sokban fiigg az eredeti hémérséklettdl &s az étel allagatdl.
Ezért tobbszor is ajanlatos ellenrizni az ételt, hogy elég meleg-e.



Melegitési tablazat

Teljesit- «
Elelmiszer/étel L Ji mén;-beélli- LN g
nyiség tis perc
1 csésze 150 ¢ P100 0,5-1 nem
051 500 g P100 5- nem
0,751 750 g P100 5-7 nem

Javaslat: Tegyen egy lvegpalcat az edénybe, hogy elkerillje a tulfor-
ralast; fogyasztas eltt jol keverje fel.

Egytalételek

Borda + burgonya és 25— .
Z6ldségek 450¢g P100 35 igen
Gulyas nudlival 450 ¢ P100 2-25| igen
Hus + koret + sz6sz 450 ¢ P100 2:’355_ igen

Javaslat: Fézés el6tt enyhén nedvesitse meg; néhanyszor keverje
meg.

Borda, szeletelt 2009 P100 1-2 nem
Husgombac, 4 darab 500¢g P100 3-4 nem
Bélszin 250 g P100 2-3 nem
Javaslat: Kenje be olajjal a siitéshez vagy a széle nem puhul meg.

Szarnyas
1/2 csirke 450 ¢ P100 35-5 nem
Csirkebecsinalt 4009 P100
Javaslat: Kenje be olajjal; néhanyszor keverje meg.

Nudli, rizs, 1 adag 150 g P100 1-2 igen
2 adag 300g P100 25-35| igen
Burgonya 500 g P100 3-4 igen
Javaslat: Enyhén nedvesitse meg f6zés el6tt.
Husleves, 1 tanyér 250 g P100 1-15| igen
Z6ldségleves 250 g P100 15-2 igen
Sz6sz 250 g P100 1-2 igen
Tej 100 ml P50 0,5-1 nem
Pép 2009 P50 1-15| nem

Javaslat: Alaposan keverie fel vagy rdzza 6ssze. Ellenérizze a hémér-
sékletét!

Fozés
Hasznos f6zési tippek

Ha még nincs tll sok tapasztalata, figyelje a f6zési folyamatot.

Barmikor kinyithatja a készulék ajtajat. A készulék automatikusan kikap-
csol.

Csak akkor folytatja a miikddést, ha bezarja az ajtét, &s ismét meg-
nyomja a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

Ah(tott ételnek hosszabb f8zési iddre van sziiksége, mint a szobahd-
mérsékletlinek.

Minél s(ir(ibb egy étel, annal hosszabb a fézési id. Példaul a nagy
darabokra vagott husokhoz hosszabb f6zési idd sziikséges, mint ugyan-
annyi mennyiség(i csikokra vagott hushoz. Nagyobb mennyiség(i étel
esetében javasolt a f6zés maximalis teljesitményen majd pedig parolas
kdzepes teljesitményen az egyenletes atfézéshez.

Az alul lev étel hamarabb 6, mint a fentebb levd; ezért egyengesse
szét az ételt annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A véko-
nyabb darabokat, mint példaul csirkelébak vagy halfilék, tegye kdzépre
vagy hagyja egymason.

Akisebb mennyiség hamarabb megf6, mint a nagyobb. Ervényes a
kovetkezd 6kdlszabaly:
Dupla mennyiség = majdnem dupla idé
Fele mennyeiség = fele id6
Ha nem talélja a pontos fézési id6t egy ételhez, hasznalhatja a kovetke-
z0 szabalyt:
100 grammonkeént kb. 1 perc f6zési id6

Azokat az ételeket, amelyeket a normél sitdben letakar, takarja le a
mikrohulldmu stitében is.

Afedd megakadalyozza az étel kiszaradasat. Egy felforditott tanyér,
zsirpapir vagy mikrohullamu f6z6félia is hasznalhatd fedének. Az olyan
ételeket, amelyeknek a szélt ropogdsra szeretné siitni, stisse fedél
nélkdl.

Fo6zési tablazat

Elelmiszer/étel LR UR]ZHITATA (61 Sy
nyiség szint perc
Padlizsan 500 g P80 7-10 igen
Karfiol 500 g P80 13-15| igen
Brokkoli 5009 P80 6-9 igen
Cikéria 500 g P80 6-7 igen
Borso 5009 P80 6-7 igen
Anizskapor 500 g P80 8-11| igen
Zbldbab 3009 P80 13-15| igen
Burgonya 500 g P80 9-12 igen
Fehérrépa 500 g P80 8-10 igen
Péréhagyma 500 g P80 7-9 igen
Csdves kukorica 250 g P80 7-9 igen
Sargarépa 500 g P80 8-10 igen
Paprika 5009 P80 6-9 igen
Kelbimbo 300g P80 7-10 igen
Sparga 3009 P80 6-9 igen
Paradicsom 500¢ P80 6-7 igen
Cukkini 500 g P80 9-10 igen

Javaslat: A zoldségeket vagja kis darabokra és 2-3 kanal folyadékot
ratéve f6zze; néhanyszor keverje meg. 3-5 percig parolja; csak kozvet-
lenil a fogyasztas el6tt izesitse.

Gyiimolcsok

Parolt aima vagy korte

5009 P80 5-8 igen
Szilvalekvar 250 ¢ P80 4-6 nem
Siilt aima, 4 darab 5009 P80 7-9 igen
Javaslat: Adjon hozza 125 ml vizet; a citromlé megakadalyozza a
gyumalcsok elszinezédését; 3-5 percig parolja.

Hus )

HUs szosszal 4009 P80 10-12| igen
Gulyés, borjuhus csikok | 500 g P80 10-15| igen
Marhahustekercs 250¢ P80 7-8 igen
Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.
Szarnyas *)

Csirkebecsinalt 250 ¢ P80 6-7 igen
TyUkleves 200g P80 5-6 igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.

MAGYARUL
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Elelmiszerlétel Meny- | Teljesitmény- IdS, kb.| ¢ gy
nyiség szint perc
. 300 g P80 7-8 igen
Halfie 400g| P80 8-9 | ligen
Javaslat: Afele id6 letelte utan forditsa meg; parolja 3-5 percig.
Zoldségek kiolvasztasa és fézése
Piros k&poszta almaval | 450 g P80 14 -16 igen
Spenot, levelek 300¢g P80 11-13| igen
Karfiol 200 g P80 7-9 igen
Hivelyes zoldbab 2009 P80 8-10 igen
Brokkoli 3009 P80 8-9 igen
Borsd 3009 P80 7-8 igen
Fehérrépa 3009 P80 13-15 igen
Poéréhagyma 2009 P80 10- 11 igen
Kukorica 200¢ P80 4-6 igen
Sargarépa 2009 P80 5-6 igen
Kelbimbd 300¢g P80 7-8 igen
. 450 g P80 12-13| igen
Spenct 600g| P80  |15-17| igen

Javaslat: 1-2 kanal folyadékot hozzaadva f6zze; néhanyszor kever-
je meg vagy 6vatosan vagja. 2-3 percig parolja; csak kozvetlenll a
fogyasztas el6tt izesitse.

Levesek/ragu *)

Ragu 5009 P80 13-15| igen
Z0ldségleves 3009 P80 7-8 igen
Krémleves 5009 P80 13-15| igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; pérolja 3-5 percig.

*) Készétel.

Grillezés
Hérom grillezési lehetéség kozul vélaszthat:

+  G-1 csakafelsé melegitéelem
o G-2 alsd és felsd melegitéelem
+  G-3 csak az als6 melegitéelem

A grill hasznalata
Helyezze a grillracsot a mellékelt fémtanyérra. Hasznaljon megfeleld
héallé edényt vagy helyezze kdzvetlendl a grillracsra az ételt.

Stitéshez és roston siitéshez tegye a kdvetkezdket:

1. Vélassza ki a kivant grilmodot a DOUBLE GRILL/COMBI. gomb
egyszeri/tobbszori megnyomasaval. Egyszeri megnyomas utan
hasznélhatja a gombot is.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

3. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant siitési idét 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot az inditashoz.

i MEGJEGYZES:
A beallitott idd felének leteltekor tobb hangjelzés is figyelmezteti arra,
hogy forditsa meg a grillezett élelmiszert, példaul hust vagy kolbaszt.

7

Elelmiszer/étel Mennyiség 1dd, kb. perc  Fedél
Sajtos piritds készitése 2-3 szelet 34 nem
Levesek, pl.tojasleves | 9 3 ese | 10415 nem
készitése
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A pizzaké hasznalata

*  Helyezze be a forgdtanyérgydir(it ugy, hogy az aljan talalhaté mélye-
dések a meghajtétengely kdzepére illeszkedjenek.

«  Amellékelt pizzakdvet helyezze kdzvetlendl a forg6tanyérgydirire.

+  Apizza készitése kdzben a legjobb eredmény eléréséhez javasol-
juk, hogy kértilbellil 5 percig melegitse eld a pizzakdvet G-3 mdd-
ban.

+  Miutan rahelyezte a pizzat a kére, folytassa G-2 modban. Kovesse
a receptben megadott sitési id6 adatokat.

+  Alegjobb eredményhez mélyfagyasztott pizza esetén hasznélja az
A-9 Automatikus programot.

Héaramlas
Akonvekcio lehetévé teszi, hogy az ételt Uigy f6zze, mintha tradicionalis
s(itét hasznalna. A mikrohullam nem kapcsol be. A ventilatoron évé fiit6-

elem hét allit el6. Javasoljuk a siit6 elémelegitését a megfelelé hémér-
sékletre az étel behelyezése el6tt.

Héaramlas lizemmod elémelegitéssel

1. Vélassza ki a kivant hémérsékletet 140 °C és 230 °C kdzott a
CONVECTION gomb egyszeri/tébbszdri megnyoméasaval. Egyszeri
megnyomas utan hasznalhatja a gombot is.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

3. Nyomja meg Ujra a START/+30SEC./CONFIRM gombot az eléme-
legités beinditdséhoz.

i MEGJEGYZES:

+  Minden beallithatd hémérséklethez (140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°, 200°, 210°, 220°, 230°C) tartozik egy jelzés, pl. 200°C =
hetedik sav.

+ Elémelegités kdzben ez a kijelzé villog. A sdvok ndvekedése a
kijelzén jelzi az elémelegitési folyamatot.

¢« Akivant h6mérséklet elérésekor két hangjelzés lesz hallhato.

4. Nyissa ki az ajtot és tegye az ételt a készulekbe.
5. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 5 mésod-
perc és 95 perc kozott.

i MEGJEGYZES:
Addig nem allithatja be a f6zési idét, amig a siité el nem érte a kivant
hémérsékletet vagy be van zérva az ajté.

6. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készlilek
beinditdsahoz.

Héaramlas iizemmod elémelegités nélkiil

1. Tegye az ételt a kész(lékbe.

2. Vélassza ki a kivant hdmérsékletet 140 °C és 230 °C kozétt a
CONVECTION gomb egyszeri/tébbszdri megnyoméasaval. Egyszeri
megnyomas utan hasznalhatja a gombot is.

3. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

4. Aforgatogomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

5. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készlilek
beinditdsahoz.

i MEGJEGYZES:
A savok a kijelzén ebben az esetben is az elért hémérsékletet fogjak
jelezni. A melegitési fazis kozben a jelzés villog.



A mikrohullamu, a grill és a héaramlas funkciok
kombinacidja

Ezen beallitasok hasznalatakor a

+ Mikrohullam
+  Alsé melegitéelem
+  Konvekcio

felvaltva fog miikédni a kdvetkez6 kombinacidkban:
Als6 melegito-

Kijelzd Mikrohullam Konvekcio
elem
C-1 24% 76% —_
C-2 73% — 27%
C3 52% —_ 48%

1. Nyomja meg a DOUBLE GRILL/COMBI. gombot egyszer/tdbbszor
egymas utan a kivant kombi beallitas kivalasztasahoz. A gomb
egyszeri megnyomésa utan hasznalhatja a forgatégombot is.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

3. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant f6zési id6t 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készUilék
beinditdsahoz.

Tippek a kombi lizemméd hasznalathoz
Amikor kombinlt mikrohulldmu-grill izemmddban 6z az ételt, tartsa be
a kovetkezoket:

Af6zési id6 a nagy és vastag ételdarabok, példaul a sertéssiilt ese-
tében, hosszabb, mint a kis méreti, alacsony ételeknél. Ugyanakkor
siitéskor ennek épp az ellenkezéje érvényes. Minél kozelebb van
az étel a grillhez, annal gyorsabban fog megbarnulni. Azaz, ha nagy
darabokat készit kombi tizemmaodban, a sttési idd rovidebb lehet, mint
a kisebb darabok esetében.

Automatikus funkciok

Az automatikus funkciok segitségével automatikusan f6zhet meg bizo-
nyos mennyiség ételt. Jarjon el a kdvetkez6 modon:

1. Aforgatbgomb forgassa el az dramutato jarésanak iranyaba és va-
lassza ki a kivant automatikus funkciot. Valasszon egyet az alébbi
tablazatban megadott beallitasok kozil.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a bedllitds
megerdsitéséhez.

3. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant tdmeget.

4. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a kész(ilék
beinditdsahoz.

i MEGJEGYZES:

+  Aslteményekhez valo A-8 bedllitas kozben a késziilék 160°C-
ra fog elémelegiteni. 2 hangjelzés lesz hallhaté a hémérséklet
elérésekor. Nyissa ki az ajtot és tegye be a stiteményt. Nyomja
meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot. A 35 perces sttési idé
elkezdddik.

* A9 men: Pizzakd hasznélata esetén, a behelyezés elétt gy6z6d-
jon meg arrol, hogy a pizzaké teliesen szaraz. A mikrohullamok
a nedves pizzaké megrepedését okozhatjak. A pizza készitése
kdzben a legjobb eredmény eleléréséhez javasoljuk, hogy kortilbe-
Il 5 percig melegitse eld a pizzakovet G-3 médban.

Automatikus programok tablazata

Kéd  Funkcié Kijelzés/tomeg Telje§|tr)1fzny-
grammban beallitas
150
250
- Mikrohullam
A-1 | Melegités 350 100%
450
600
1 /t6bb mint 200
A2 | Bugonya | 2/t6bb mint400 Mikrohulam
gony 100%
3/tobb mint 600
150
300 i :
A3 Hus M|krohl:IIam
450 100%
600
150
oy Mikrohullam
A-4 | Zo6ldségek 350 100%
500
150
250
Mikrohullam
A-5 Hal 350 80%
450
600
50 (450 ml vizzel)
A6 | Nudiitészta | 100 (800 m vizzel M'kg’é‘;:'am
150 (1200 ml vizzel)
200
Mikrohullam
A-7 Leves 400 100%
600
Konvekcio 160°C-
A-8 | Sitemény 475 ra valo elémelegi-
téssel
200 Mikrohullam +
A9 Pizza 300 alsé melegitéelem
400 S
500
. 750 Mikrohullédm +
A-10 Szgrnyas alsé melegitéelem
(grillezett) 1000 (1)
1200
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Kiolvasztas

Akiolvasztas beallitdsokkal kétféle mddon olvaszthatja ki automatikusan
az ételt. Valassza ki a kiolvasztas funkciét a tdmegnek és az idének
megfeleléen.

i MEGJEGYZES:

+  Amikrohullam teljesitménye kiolvasztaskor 30% (270 W).

¢+ Mivel a mikrohullamok mindig kiviilrl befelé hatolnak be az élelmi-
szerbe, eléfordulhat, hogy a nagyobb darabok kozepe nem olvad
ki teliesen. Ugyanakkor a kiilsé rész akar mar féhet is.

+ Haaz étel stlya 200 g alatt van, ne tegye kdzépre, hanem inkabb
a fémtanyér szélére.

+  Egyes élelmiszereket - példaul hisok, kolbaszok vagy kenyér - a
kiolvasztasi idétartam felénél meg kell forditani.

+  Vegye figyelembe a kompenzacids idét a kiolvasztas program
utan. Ez az az allasi idd, amig hémérsékletkompenzacio meg vég-
be az ételben, a hd a kiilsejétdl (kiolvadt) a belseje (fagyott) felé
aramlik. A kompenzacios id6 alatt az ételt a kikapcsolt késztilékben
vagy a késziilékbdl kivéve is tarolhatja. A kompenzacids idének
legalabb annyinak kell lennie, mint ahany percig kiolvasztja az ételt
a mikrohullamu stében. De fiigg az étel allapotatol is.

+  Akompenzaciés idd lerdviditheti, ha pl. szétvalasztja a kisebb his-
darabokat vagy ledaralja a megmaradt aprolékot a kiolvasztasi idé
letelte utan. Szeletelt kenyér vagy kolbasz esetén valassza szét a
szeleteket a kompenzacios idd alatt.

«  Agyimolcsoket fedett edényben olvassza ki. A kiolvasztasi idd
kozel felének letelte utan dvatosan keverje meg a gylimolesot.

+ Tortakat és csokoladés stiteményeket nem lehet a mikrohullami
slitében kiolvasztani.

Akiolvasztas program hasznalatahoz jarjon el a kdvetkezd modon:

1. Hatérozza meg az élelmiszer tomegét.

2. Vegye ki az ételt a csomagolasbdl. Ha nem tudja kivenni, olvassza
ki kértilbelil 30 mésodpercig maximalis mikrohullamu teljesitmé-
nyen (lasd “Gyorsinditas”).

3. Helyezze a kiolvasztani kivant ételt a tanyérra (gylimolcsot egy
megfeleléedénybe). Tegye a hust egy felfelé forditott talkara, hogy
a lé lefolyhasson. A talkat tilos mas élelmiszerekhez hasznalni, és
vigyazni kell, hogy az semmilyen élelmiszerrel ne érintkezzen.

4, Nyomja meg tébbszor egymas utan a W.T./TIME DEFROST gom-
bot az alabbi kiolvasztas funkcidk egyikének kivalasztasahoz:

dEF 1 Kiolvasztés témeg alapjan 0,1 - 2,0 kg kézott
dEF 2 Kiolvasztas id6 alapjan 5 mésodperc -
95 perc kozott

5. Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant tomeget/idét.
6. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a készlilek
beinditdsahoz.

Tobbszakaszos fozés

Beallithatja ugy is a programokat, hogy a kész(ilék 3 kiilénbézd funkciot
hajtson végre egymas utan.

Tegyik fel, hogy a kévetkez6 programokat valasztja:

Kiolvasztas

4

Fozés

4

Grillezés

102

Vélassza ki az 1. funkciot: Nyomja meg a W.T/TIME DEFROST
gombot egyszer vagy kétszer.

Allitsa be a témeget vagy a kivant idét a gomb segitségével.
Vélassza ki a 2. funkciét: Nyomja meg a MICROWAVE gombot egy-
szer/tobbsz0r egymés utan a kivant mikrohullama teljesitmény-be-
allitas kivélasztasahoz.

Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 5 mésod-
perc és 95 perc kozott.

Vélassza ki a 3. funkciét: Valassza ki a kivant grill médot a DOUB-
LE GRILL/COMBI. gomb egyszeri vagy tdbbszéri megnyomasaval.
Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a beallitas
megerdsitéséhez.

Aforgatdgomb segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 5 mésod-
perc és 95 perc kozott.

Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot a kész(ilék
beinditdsahoz.

i MEGJEGYZES:

A programvaltast egy hangjelzés kiseéri.

Crillezés esetén, a beallitott idétartam felénél tobb hangjelzés
figyelmezteti arra, hogy forditsa meg a behelyezett élelmiszert,
peldaul hist vagy kolbaszt.

Az automatikus funkcidk és a héaramlas tizemmod
elémelegitéssel nem hasznalhaté a fokozatos f6zésor.

Specialis funkciok

Automatikus inditas

Keésleltetheti a mikrohullamd, grill, héaramlas, automatikus funkcidk
vagy akar a kombi izemmad elinditasat is. A maximalis késleltetési
idébeallitas 23 dra és 59 perc lehet.

i MEGJEGYZES:

Elészor allitsa be az drat! Maskilonben nem tudja hasznalni a
funkciot.

Automatikus inditas hasznalatakor a kiolvasztas funkcié nem
elérhetd.

Példaul: A pontos idd 10:45. A mikrohullamu sit6t gy szeretné be-

programozni, hogy 14:20-kor a legmagasabb
teliesitményfokozatban 7 és fél percig melegitsen.
A mikrohulldm tizemmod automatikus inditdsahoz tegye a

kdvetkezoket:
StepLépés Gomb Kijelzé
1 MCROWAVE | Pioo | (Telesitmeny-
bedllitas)
9 START/+30SEC./ P100 (Teljesitmény-
CONFIRM beallitas)
3 % 7:30 (Fézési id6)
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (Pontos idé)
5 @ 14:45 (Allitsa be az 6rat)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @5 14:20 | (Allitsa be az percet)
START/+30SEC./ . -
8 CONFIRM 10:45 (Pontos idd)




i MEGJEGYZES:

+ Ezen beprogramozott beallitaskor a kezel6szervek funkciéi nem
miikddnek (kivéve: CLOCK/PRE-SET és STOP/CLEAR).

¢ Ha Ujra ki szeretné jelezni a kezdési id6t, nyomja meg a CLOCK/
PRE-SET gombot.

+ Az automatikus inditasi id6 kikapcsolasahoz nyomja meg a STOP/
CLEAR gombot.

Az eldre beallitott id6 elérésekor a mikrohullamu stitd bekapcsol.
Két hangjelzés jelzi az indulast.

/\ FIGYELMEZTETES: Tiizveszély!

+  Miikddés kozben mindig felligyelje a készilléket.

¢ Az idokeésleltetés funkcio hasznalatakor tgy allitsa be az id6t, hogy
a késziilék megfeleld felligyelet mellett miikodhessen.

+ Ne miikddtesse Uresen a mikrohullamu stitét.

¢ Ha hamarabb veszi ki az ételt a kész(ilékbdl, a STOP/CLEAR
gombbal ki kell kapcsolnia a funkciét.

Lezaras (gyerekzar)

Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP/CLEAR gombot 3 méasod-
percnél tovabb a készlilék lezarasahoz. A kijelz6n megjelenik a lezaras
jelzése. A kezelészervek funkcidi nem miikddnek. Nyomja meg és tartsa
lenyomva a STOP/CLEAR gombot ismét 3 masodpercnél tovabb a
kioldashoz.

Kijelz6 funkcio

+ Mikrohullamu, grillezési, kombinalt vagy konvekciés (elémelegités
nélkuli) médban a mod vagy a hémérséklet beallitasa jelenik meg,
ha a MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. vagy CONVECTION
gombokat 2 - 3 masodpercre megnyomja.

+ Akijelz6n a mikddési madtol fliggetlendl a pontos id6t jelenik meg
2-3 mésodpercre, ha a CLOCK/PRE-SET gombot nyomja le.

¢ |dBkésleltetés izemmodban nyomja meg a CLOCK/PRE-SET gom-
bot a kezdési id6 megjelenitéséhez.

Tisztitas

/N FIGYELMEZTETES:
Kapcsolja ki a mikrosutét s huzza ki a csatlakozot.

/\ VIGYAZAT:

+  Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold targyakat.

+  Ne hasznéljon maré vagy karcol6 tisztitdszereket.

+  Abetekintdablak tisztitasahoz ne hasznaljon fém kaparét. A fellilet
osszekarcolddhat és esetleg az Uveg eltorhet.

Bels6 rész

+ Amikrohulldmu siit6 belsejét tartsa tisztan. A mikrohullamu stité
falérdl egy nedves ruhdval tavolitsa el a rafroccsent és kiloccsant
étel nyomait. Ha a készlilék nagyon koszos, hasznalhat enyhe
mososzert is.

+  Egy nedves ruhaval torélje &t a néz8ablak belsejét és kilsejét, és
rendszeresen tavolitsa el a kifrdccsend folyadék okozta foltokat.

Kiilsé

+  Aburkolat kiilsé oldalat csak torlje &t nedves ruhaval. Figyeljen
oda, hogy ne keriljon folyadék a burkolat nyilasaiba és igy a készi-
lék belsejébe.

+ Akapcsolok tisztitasahoz nedves ruhat hasznaljon. A funkcié-
kapcsolok tisztitasakor elészor nyissa ki az ajtét, hogy elkertilje a
készilék véletlen bekapcsolasat.

Tartozékok

+  Szikség esetén mosogatdszerrel tisztitsa meg a fémtanyért.

* Rendszeresen tisztitsa meg a vezetdgy(ir(it és a siitd belsejé-
nek aljat. Kiveheti a vezet6gy(irit és kilon megmoshatja. Enyhe
mosdszert vagy Uvegtisztitot hasznaljon. Alaposan széritsa meg.
Ugyelien ra, hogy megfelelden helyezze vissza a gyirtit.

*  Minden hasznélat utdn mosogatoszerrel tisztitsa meg vagy a tiszti-
tashoz helyezze mosogatdgépbe a racsot.

+  Apizzakdvet minden hasznalat utan nedves ruhaval tisztitsa le.
Hagyja a szabad levegn megszaradni. Csak teljesen széraz
allapotban hasznalja. A mikrohullamok a nedves pizzakdvet megre-
peszthetik.

Szag

+ Amikrohulldmu sitében érezhetd nemkivanatos szagok eltavo-
lithsanak érdekében tegyen egy vizzel és citromlével feltdltott
mikrohulldmu stitébe alkalmas edényt a készilékbe és kb. 5 percig
melegitse. Ezutan egy puha ruhaval tordlje le a stitét.

A siitd vilagitasa
+  As(tében levd izz6 cseréjéhez Iépjen kapcsolatba egy szervizkoz-
ponttal.

Hibaelharitas
A meghibasodasokat gyakran kisebb problémak okozzak. Miel6tt kap-
csolatba 1épne az ligyfélszolgalattal, ellendrizze az alabbi tablazatot;
Megjegyzések/

megoldas

Megszakad a radio- |A késziilek elektromag- |[Ez normalis és nem
vagy a TV-adas neses mezdi zavarjak |jelent meghibasodast.
vétele a mikrohulla- |a képet és ahangot  [Helyezze tavolabb egy-
mu siitd hasznalata |bizonyos frekvencia-  |mastol a készulékeket.
kdzben. kon.
Akész(ilék nem kap|Hibas fali csatlakozd

Probléma

Lehetséges ok

Prébaljon meg egy méasik

aramot; akijelzd  |aljzat. fali aljzatot.
fekete. Ellendrizze a biztositékot.
Akilelz6n a,0:00”  |Aramsziinet volt. Allitsa be ismét az orat.

felirat lathato.
Akészlilek nem
indul be. A kijelz6

Az ajt6 nincs megfele-
I6en bezarva.

Ellendrizze, hogy nem
szorult-e étel vagy vala-
nem a pontos idét, milyen targy az ajtoba.
hanem mast mutat. | A funkcio kivalasztasa |Nyomja mega

utan nem nyomta meg |START/+30SEC./

a START/+30SEC./  |CONFIRM vagy a STOP/
CONFIRM gombot.  |CLEAR gombot a funkcié
ledllitdsahoz.
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Megjegyzések/

Probléma Lehetséges ok X
megoldas
Az Gsszes kez- Aktivalva van a gyerek- [Nyomja meg és tartsa le-
elészerv le van zar. nyomva a STOP/CLEAR
zarva. gombot 3 masodpercnél
tovabb a kioldashoz.

Akijelz6 a pontos id6t  |Aktivalva van az idékés-
mutatja, ésa,.” elva- |leltetés funkcio. Nyomja
lasztojel nemvillog.  |meg Ujra a CLOCK/PRE-
SET gombot a kezdési
id megjelenitéséhez.
Nyomja meg a STOP/
CLEAR gombot a funkcié
ledllitaséhoz.

Aforgdtanyér kar-  |ldegen targy vagy Tavolitsa el az esetlege-
col6 vagy csiszold |kosz van a forgdtanyér |sen odakerillt targyakat

hangot ad ki. tengelye kérnyékén.  |és az ételmaradékot a
,Tisztitas” részben leirtak
szerint.

Amikddés minden |A késziilék meghibaso- [Lépjen kapcsolatba az

nyilvanvalé ok dott. lgyfélszolgélattal.

nélkil leallt.

Miszaki adatok

THPUS: covvtceveeees st MWG 2218 H CB

ATAMIOITAS: oo seeseseeeeeeseeseesseseesseseesesseen 230 V~, 50 Hz

Energiafogyasztas:

MIKFONUIAM: ..ot 1500 W
Gl s 1600 W
HBArAMIAS: ..o 2500 W

Névleges kimeneti mikrohullamu teljesitmény............. 900 W /2450 MHz

SULOLEr KAPACIEASA:........voocvveervreriecereses s 25 liter

VEAEIMi OSZEIY: ...o.vveerieeees st I

NEHO tOMEY: ... kb. 17,25 kg

Amiiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos ter-mékfej-
lesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo aktudlis iranyelve
szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség vagy kisfeszillt-
ség-elviseld képesséq) ellendriztik, &s a legUjabb biztonsagtechnikai

eldirasok szerint készilt.

Hulladékkezelés

A, kuka“ piktogram jelentése

Ovja a kdmyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse meg az
elektromos késztilékeket.

Afdlosleges vagy hibas elektromos késziilékeket a helyi gy(jtépontok-
ban adja le.

Segitsen elkerilini a helytelen hulladékkezelésbdl eredd kdmyezeti és
egészséguigyi hatasokat.

Hozzéjérulhat a régi elektromos és elektronikus kész(ilékek Ujrahaszno-
sitasahoz vagy mas maédon vald hasznositdséhoz.

A gy(ijtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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IHCTpyKLUiA 3 ekcnnyaTauii

[Hsikyemo, o Bubpanu Haw Bupi6. Cnogisaemocs, Lo By GyaeTe 3aao-
BOJTEHi 10r0 MOXITMBOCTAMM.

CvmMBONM B LN iHCTPYKLUT 3 ekcnnyaTauii

Baxnmsi BkasiBkv ans Baluoi 6eaneku cnewianbHo BigmiyeHi. [ins 3a-
nobiraHHs HeLLACHX BUNAZKIB Ta MOLLKOMKeHb Npunay 060B’13K0BO
NPUTPUMYATECH LIUX BKA3IBOK:

/\ NONEPEMKEHHS.

Monepempkye Npo 3arpoav st Baluoro 300poB’s Ta Bkasye
Ha MOXIVBI PU3VKN TPEBM.

/\YBATA.
Bkasye Ha MOXnBi 3arpoa Ans npunagy abo
iHLLMX MpeaMeTiB.

1 NPUMITKA. Buginsie niakasku Ta iHopmaLyito ans Bac.

3aranbHi BigoMocTi

Baxxnmea iHhopMaLList PO BE3MEKY! .......vverrevrrecereeersecerseessseeennaes 105
lMonepemkyBanbHi Haknenku Ha npunagi 107
Ornsag enemMeHTIB YMPABIIHHS......c.c.uvvereeeereeresseereseeeeeneees 107

KHomki Ta eneMeHTH kepyBaHHS Ha naHeni kepyBaHHst
[HbopMmaLList MPO BUKOPUCTAHHS MPUITKO Ta KOMBIHOBaHMIA

CreLianbHi YHKLT.......o.eveereeeereeeeseesesseesiseessseessssessssessssesssssssssnens 13
UMLLBHHS «..cvvvoevereeeseeseseessseess st ssesss st ssess st sesss st ssssssssssssnens 14
YCYHEHHS! HECTIPABHOCTEM. ...vvvvvevrsreesseesseensssesssesssssesssssssssesssssesens 115
TEXHIYHI NAPAMETPU....eovvevrreeeseeeseessseeesssessssessssessssssssssssssesssssssens 15

3aranbHi BigomocTi

lMeped NPUIAHATTAM B eKCrinyaTaLiio Liboro npuragy Ayke YBaxHO
yuTaliTe IHCTPYKLHO 3 ekcninyaTaLi Ta 3bepiraiTe ii pasom 3 rapaHTin-
HUM TarloHOM, KACOBMM YEKOM Ta, MO Mipi MOKIMBOCTI, 3 KAPTOHHOIO
KOpOOKOHO | BHYTPILLHBOH YakoBKok. Y pasi, Lo npunag 6yae nepena-
Ho TpeTimM ocobam, Cnif nepesaBaTyi Moro PasoM 3 Liiet iHCTPYKLIe 3
excrnyataLlji.

*  BukopwcTaiiTe npunag BUAKITKOYHO B MPUBATHUX LiNsIX Ta 3a nepeg-
BaveHnm npuaHadeHHsm. Mpunag He NpyaHaYeHo Ans NPOMMCo-
BOTO BUKOPUCTaHHS.

*  He BuKopucTOBYITe Or0 Ha BynuLji. ObepiraiiTe Oro Big criekw,
MPSIMOTO COHSIYHOTO OMPOMIHKOBAHHS, BOIOMM (B KOAHOMY pasi He
OnycKaiiTe Y piavHy) Ta rocTpyX KyTiB. He KopucTyiTecs npunagom
3 BONOrMM pykamu. FAKLLO Npuraz 3BONOXMBCS abo 3MOKpIB,
HEBI[IKIAAHO BUTATHITb LUTEMCENbHY BUAMKY.

*  BUMKHITb npunaz Ta 0608 'SI3KOBO BUTATHITL BUITKY 3 LLITENCENbHOI
PO3ETKM (TAMHIT 3a LUTEKEP, He 3a kaberb), KON He KoprCTye-
TeChb Npunagom, abo MOHTYETE KOMMMeKTytoui AeTani, abo mig vac
umLLeHHst abo npy gedoekTax.

*  He excnnyatyire npunag 6e3 ornsgy. O60BSA3KOBO BUMKHITh
npunag, Komv By NOKUAAETE MPUMILLIEHHS. BUTAHITB LwTencenbHy
BUMKY 3 LLTENCENBbHOI PO3ETKN.

*  [lpunag ta kabenb XVBMEHHS Cig perynsipHo 06CTEXNTM Ha 03Ha-
KM MOLLKOZpKEHD. [PV BUSIBNEHHI MOLLKOAKEHb Mpunafom 3abopo-
HEHO KOpWCTYBaTHCb.

*  KopucTyiTecs BUKIHOYHO OpHriHaNbHAMI KOMITIEKTYBabHAMM
JeTansamu.

+  [ins Be3nek CBOIX AiTel He 3anuLLaiiTe AOCTYMHYMM NaKyBarbHi
Marepianv (MacTVKOBI MaKeTH, KAPTOHHI KOpoDKkK, NeHonmacT
TOLLO).

/\ NOMEPEMKEHHS.
He no3BonsTe Manum LiTsM rpaTuch i3 N1BKOLO. ICHYe 3arpo3a
3anyxu!

Baxnuea iHchopmauis npo 6e3nexy!
YBaxHo npquTaﬁTe Ta 36epe>|<in Anda noaanbLlioro BAKOPUCTAHHA.

/\ TMONEPEMXEHHS.

*  MikpoxBunboBa niy NpusHayeHa Ans nigirpisaHHs ixi Ta Hanois. Cnpoba cyLwmTi NPoaYyKTH, ogar abo Harpit
eNEeKTPOrpiNkM, Tanoukw, ryok, BOMOri raHYipkut 4ns npubupanHs abo nogibHi pedi Moxe CNpUYMHATIA TPaBMK,

3aMaHHS YM NOXEXY.

+  MikpoxBunboBa niy HenpuAaaTHa Ans 3irpiBaHHs! XKUBUX TBapPUH.

* Y pasi NoLLKOmKEHHS ABepusT abo i30nLii Ha Hix 3aBOPOHSIETLCS KOPUCTYBATICS MIKDOXBIUITEOBOK MiYYHO.
BinHeciTb ii 4o kBanichikoBaHOro crewjianicra 4ns PEMOHTY.

* He HamarainTecs BigpeMOHTyBaTV Npunag CaMoCTIMHO, Lie Mae BUKOHYBATM KBanicpikoBaHWiA crieLjiarnicT.
O6cnyroByBaHHS 200 PEMOHT, siki nepeabavaroTb 3HIMaHHS KPULLIK, LU0 3aXuLLae AOBKINMA Big MIKPOXBMIb,

Hebe3neyHi. Lie Mae BUKOHyBaTM Tirlbki cnewjianicT.
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YKPATHCBKA

/N NMOMEPEMKEHHS.

3aMiHy MOLLKOKEHOTO LUHYPA XMBMEHHS M€ BUKOHYBATU BUPOBHMK, MOTO CEPBICHWN NpeaCTaBHMK abo no-
LiBHi kBanicikoBaHi crewjanicT, LWob YHUKHYTX Hebeaneku.

He HarpisaitTe pianHy B 3akputomy nocysi. PUSUK BUBYXY!

He BCTaHOBIOMTE MIKPOXBIITBOBY MY Y CEPBAHTI.

LL|o6 HaginHO chyHKLjoHyBaTI, MpWnagdy NOTPIGHO 4OCTATHBO MPOCTOPY ANs LMPKyNALil NoBITPS. 3anuwaite
BinctaHb 30 cm Hag npunagom, 10 cm i3zagy Ta no 20 cm 3 06ox BokiB npunaay. He HakpuBaiiTe niv. 3abopo-
HSIETBCS 3aKpUBATW OTBOPYW Ha Npwuragi. He sHiMaiTe HKKW.

BcraHoBntonTe npunag, 3agHL0H0 NOBEPXHEH 40 CTiHW.

Mpunag Ta AOCTYMHi YaCTUHK HarpiBatoTbCS Nifg Yac poboTu. byasTte obepexHi i He TopkaNTecs HarpiBanbHUX
enemeHTiB. [litv 0 8 poKiB MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUIAZLOM TinbKW Nig HArNA40M.

KopucTyiTecs Tirbkv npugaTHAM NocyAoM, @ came CKISHAM, MOPLENsHOBYM, KepaMiYHUM MOCYLO0M, NOCYL0M
i3 )XapOTPUBKOrO NMnacTuka abo cnewjanbHYM NocyaoM Ans MIKPOXBUBOBOI Nevi.

FIKLLO MPOAYKTH rOTYH0TECA abo HarpiBaloTLCS Y 3aMMUCTUX MaTepianax, Sk To nacTuk abo nanip, perynspHo
nepesipsTe MIKPOXBUMLOBY MiY, OCKISTbKM ICHYE PU3MK MOXEX.

Y pasi nosiBv UMy BUMKHITb NPUNag i BUAMITL LUTENCenb i3 po3eTku. He BigkpueaiTe ABepusTa, Wwob nonym’s
3aracmrocsi.

Mepen BXMBaHHAM 300BTYITE BMICT AUTAYMX MIIALLOK i KyXIiB, TAKOX NEpeBipsiiTe oro Temnepatypy. Pusuk
OniKiB.

Konu BuimaeTe nocyz, KOpUCTYMTECS KyXOHHUMM pyLUHUKamu abo pykasuusmy. PUSUK ONIKIB!

He HarpiBaiiTe y MiKpOXBMILOBIN NEYi MPOAYKTY Y Lkaparnyni abo i3 LLKIpKO, Hanpukag, SnLs, COCUCKM,
FePMETWNYHO 3aKPUTI KyXIli TOLLO, OCKiNbKM BOHU MOXYTb BUOYXHYTW HABITb NICNS 3aBEPLUIEHHS HArpiBaHHS
MIKDOXBUNAMM.

/\ NOMEPEMKEHHS. 3aTpumKa KUniHHS:

Mig Yac kuniHHS, 0COBNMBO Y pa3i NOBTOPHOIO HarpiBaHHA PiavH (BOAM), MOXeE CTaTUCS, L0 TeMnepaTypa KuMiHHs
[O0CArHeHa, arne xapakTepHi bynbballku Le He 3sBunucs. PigHa He KuniTb PIBHOMIPHO. Y pasi BUAMaHHS no-
CyAy MOXe CTaTUCA TaK 3BaHa 3aTpVMKa KWMiHHS, LLO NPOSIBMSIETLCS Y PanNTOBOMY YTBOPEHHHO Oynbballok y pasi
yAapy nocyay, Wwo cnpuymnHsie 3biraHHs Boaun. CepinosHuin pusmk onikis! LLIo6 fobuTcs piBHOMIPHOIO KUMIHHS,
BCTaBTE CKISHY nanuyky abo nogibHuin npeameT (He MeTaneswui) y Nocya.
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Lle npucTpii MOXe BUKOPUCTOBYBATUCH AiTbMM, CTapLUMu 8 pokiB, | 0cobamm 3 0OMEXEHUMM I3UYHUMMK,
CEHCOPHMMM abo PO3ymMOoBUMM 34IBHOCTAMM, UM 0cobamm Be3 AOCTaTHBLOrO AOCBIAY | 3HAHb, SKLLO BOHW BUKO-
PUCTOBYKOTb NPUCTPIN Nig HarnsAoM abo By MPOIHCTPYKTOBAHI LLOAO BUKOPUCTAHHS MPUCTPOLO B Be3neyHmi
Croci6 i 3po3yminm noro Hebesnexy.

[iTv He NOBUHHI rpaT1cs 3 NPUCTPOEM.

UnLLeHHs Ta TeXHiYHe 06CnyroByBaHHA NPYCTPOI HE NOBUHHI BUKOHYBATIUCh AiTbMU, HABITb SIKLLO BOHM
cTapLui 8 pokis i nepebyBatoTb nig HArNSAoM.

TpumaiiTe NPUCTPIN Ta Oro Kabesb XMBIIEHHS N03a 30HOK OCSHKHOCTI AiTel, MOMOoALUMX 8 POKiB.

Byab-akuin Bpya Ha pamili3onsii ABEpUAT i Ha CyMKHUX YacTuHax Tpeba BuaansTh BOSIOMOK raHUipKoH.
PerynspHo MuiATe MIKPOXBUMLOBY MiY | BUAANAUTE YCi PELUTK NPOLYKTIB i3 CEPeanHU.

FAKLLO Npunag, He YMCTUTI, MOBEPXHS MOXE MOLLKOAUTUCS, LLO BMIMHE HA TEPMIH ekcrirnyaTallii Ta MoXe CTBO-
pUTK HeBesneyHi cuTyali.

He kopucTyinTecs CUnbHOZiYMMM abpasvBHUMI MOYMMIM 3acobammn abo MeTaneBumm LUKpebkamu, o6
MOYUCTUTI CKNO ABepUAT. Tak Bi MOXETE NoapAnaTyi NOBEPXHIO Ta MOLLKOAMUTL CKITO.

He kopucTyimTecs napooumLLlyBavamm.

HoTtpumymnTecs IHCTPYKLIN i3 po3ainy “YnileHHs”.

He ynpaensiiTe NpucTpoeM 3a JONOMOrOH 30BHILLHBOrO Tarmepa abo OKpeEMOI CUCTEMM AUCTAHLLIMHOTO Kepy-
BaHHS.



* Llen npunag npmsHayeHo ans
*  HarpiBaHHs Ta NPUroTyBaHHs TBEpAUX abo pigk1x NpoayKTiB
*  CMaXeHHs Ta NpUroTyBaHHS Ha rpwsii TBEPAVX NPOLYKTIB.
[Mpunaga NpuaHadYeHo Ans nobyTOBOrO BUKOPUCTAHHS, SIK TO:
*  Ha KyXHsIX MarasuHis, O(iCiB TOLLO;
*  BigBigyBaYamu roTenis, MOTENIB Ta NOAIGHOMO XWTNa;
* Y CiNlbCbKOrOCMOAAPCHKNX MPUMILLEHHSX;
* Yy roTensx, siki HafatTb HOMEP NIKC CHIAAHOK.

MonepemKyBanbHi HaKNenku Ha npunagi
Ha BepXHI0 KPULLIKY MIKPOXBUMBOBOI NeYi HAHECEHO nonepeKarbHUA 3Hak:

é MONEPEMXEHHSA: Mapsiya noBepxHs!

Pw3uk oniky!

BiokpwTi noBepxHi nig Yac Ta nicns BUKOPUCTaHHS MOXyTb OyTu yxe rapsui.

[oTpumMyiTeCh BUMOMV HaKIekM Ha BidHil CTiHL MIKPOXBIIBOBOI NeYi:

NMONEPEMXEHHA

« YCEPEQVHI [I€ MIKPOXBWIBOBE MOJTE TA BUCOKA HAMPYTA. HI B AKOMY PA3I HE 3HIMAWTE

KOXYX.

» 3 METO) 3AX/CTY OMNEPATOPA BIi MOXNBOI HEBESMEKW YPAXXEHHA ENEKTPUYHM CTPY-
MOM MPUNTAL OBNAAHAHO 3A3EMITEHOIO BUTKOIO. Il CTIA BCTABIATY B HAITEXKHO 3A3EMITERY

POSETKY.

« OBCNYTrOBYBAHHSA MPUNALY MAE 3AIMCHIOBATY TINbKM OBCIYTOBYHOUMIA MEPCOHAN, AKMN

MAE BIOMNOBIOHY KBATTI®IKALLIO.

« MEPE[ OBCNYTOBYBAHHAM ‘BUMMITb BIATIKY XXVBNEHHS 3 PO3ETKW. 3HATTA KOXYXA 3 YBI-
MKHEHM XWBNEHHAM MOXY MPU3BECTW 1O HEBESMEKW [l BACOKOI HATMPYT HA OBCIIYTO-

BYHOUMI MEPCOHAT.

Ornsg eneMeHTiB ynpaBniHHA

KHonku Ta enemeHTU kepyBaHHA Ha NaHeni kepyBaHHA

MantoHok A MICROWAVE
1 TMaHenb kepyBaHHs Mikpoxsuni:  [03B0nsie BUOPATY HANALLTYBAHHS MOTY)XHOCTI
2 3acib BiOKpyBaHHS OBepUAT MIKPOXBUITHOBOI Mevi
3 Tpurb
4 TloBopoTHe KinbLie DOUBLE GRILL/COMBI.
5 Bicb npusogy Ipune: QNS CMaXeHHs i 3anikaHHs
6 HwxHilt eneMeHT HarpiBaHHs! rpuns/ PEXMMM IPUNS, MIKPOXBUITb | KOHBEKLY
7 EmanboBaHa MeTanesa Tapinka KombiHoBaHUI BMMKaKOTLCS MO Yep3i
8 3acyska oBepusT pexum:
9 Ornspose BikHO
He noka3aHo: KamiHb ans nigw CONVECTIC_)N
KonBekuijs: PEXMM KOHBEKLIT 6€3 pexiMy 3aCTOCYBaHHS

MartoHok B. CMBONM Ha naHeni KepyBaHHsi MIKpOXBITb; A03BONAE BUOPATH TeMnepaTypy.
1 Mikpoxeuni W.T/TIME DEFROST
2 KoHBexuis
3 Tpwurib PO3MOPOKEHHS 32 BArok Y Yacom
3 PoopoKeds CLOCK/PRE-SET
S DyHKyA samka Bia Aftei FoauHHMK: MoeaHaHHi 3 perynaTopom [inst BCTaHOBINEHHS
6 ABTOMaTUYHA CPYHKLS A ) ynoen PETYTIATOPOM AN

yacy uu 3anycky Jacy
7 lHoukaTop Temnepatypu
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STOP/CLEAR
3ynunuTu: HaTUCHITb OfWH a3, LG 3yNUHUTH

MPUroTyBaHHS Xi.

HaTUCHITb ABiYi, LWOB CckacyBaTh PyHKLH.

HaTUCHITb | yTpumyiTe kHonky STOP/CLEAR

BMPOOOBX 3 CeKyHz, LLob 3abrokyBaTh (3amMoK

BiZ 4iTen) Yu po3briokyBaTh NaHemb KepyBaHHS.

Bupanutu:
3abnokysatu:

START/+30Sec./CONFIRM

- 3anyck dyHKuji

- LUBnakuin 3anyck MiKpOXBIUMLOBOT Nevi (3aBxan
+30 cekyHg 3a 100% noTyxHoCTi)

- [MponoBxeHHs Yacy NpUroTyBaHHs ixi Ha
30 cekyHa nig vac poboTu (OKpIM pexmMy
PO3MOPOXEHHS YK YPpasi BUKOPUCTaHHS aBTo-
MaTWU4HOT ChyHKLT)

- TMigTBEpmMKEHHS HAaNALLTYBAHHS

TIMEReWEIGHTeAUTO MENU
3a JoNnoMOroH perynstopa MOXHa HanalUTyBaT
FOAMHHWK, Yac NPUroTyBaHHS ixi, TeMnepatypy,
KOMBIHOBaHMIA pexXM, aBTOMaTWYHI (OyHKLi Y

Bary

IHdropMmaLisi Npo BUKOPUCTaHHA FPUIo Ta
KOMGiHOBaHUI pexum poboTu

+  BukopucToByiTe niLLie TEPMOCTIMKWIA MOCYL, OCKIbKA Y PEXUMI
rpunst i KOMBIHOBaHWX peXMaXx NpOAYKyETLCS TENMO. NacTVKOB
EMHOCTI HE NPWAATHI 4NS BUKOPUCTaHHSI.

* Y pexumi rpuns MoXHa BUKOPUCTOBYBATM METArEBIA Ta antomi-
Hi-€BUIA NOCYZ, NPOTE He CMif MOro BUKOPUCTOBYBATY Y 3BUHAHOMY
4 KOMBIHOBaHOMY peskuMi MikpoxBInb (auB. Tabnmuto “Mocya,
NpUaaTHWA Ans MIKPOXBUMBOBOI Neul”).

+  He craBte Hi4oro Ha npucTpii. BiH HarpiBaeTbCs. BEHTUNALLNHI
OTBOPY MatoTb OyTh He3abroKoBaHI.

+ BukopucToBYITe pelLuiTky, o6 posTallyBaTi NpoayKT Brimkye Ao
efleMeHTa HarpiBaHHs.

Mocya, npuaaTHUA ANS BUKOPUCTAHHA Y
MiKpPOXBMILOBIN nevi

+  Haiikpalle Ans MiKpoXBWibOBOI Nevi MigxoauTb Npo30opuiA nocys,
OCKifbK BiH 103B0SISIE PIBHOMIPHO PO3MOAINMTM MIKPOXBIAI MO
CTpasi.

+ Kpyrni v oBasbHi NOCYaMHW i Tapirnku Kpalwi, aHix keagpaTHi,
OCKifbKW Y KBafpaTHUX NOCYAUHaX Dka MOXe BUTIKaTW Mo KyTax.

/\ YBATA:

IcHye pr3uk BUBYXY Y pasi 3acTOCYBaHHS FepMETUYHO 3aKpUTOro

nocyay.

+  [lepLw Hix roTyBaTi Yu posirpisaTi CTPaBy, BAKPUITE 3aKpUTUR
KOHTENHep.

+  [pokoniTb 3axuCHY NNacTMKoBy ¢hosbry Kinbka pasisB 3a 40MOMO-
rOL0 BUAEIKM.

* Mikpoxsuni He 30aTHi IPOHUKHYTW Y METaI; TOMy He BUKOPUCTOBY-
T€ MeTareBi KOHTENHEPN YW Tapinku.

/\ YBATA:

¢ He BMKOpPMCTOBY#TE NANEPOBi EMHOCTI, BUTOTOBMEH] 3 BTOPUHHOI
CVMPOBIHW, OCKINToKV BOHW MOXYTb MICTUTW HEBEMVK YaCTOHKM
MeTany, L0 MOXe NMPU3BECTM O NOSIBY iCKOP Y4 MOXKEXI.
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Y TabnuyLi HKYe NofaHo BiAOMOCTI, SiKi AOMOMOXYTb BaM Yy BUOOpY
nocyay:

MpupatHicTb ANA pexumy

Marepian

Mikpoxsuni  punb

TepmocTinkui ckns-
g TaK TaK TaK TaK
HUIA nocyA
HeTepmocTinkuii ckns- : . . ,
; Hi Hi Hi Hi
HWiA nocy
TepmocTilikin kepa-
O ) TaK TaK TaK TaK
Mi4HUiA nocyx (Tapinkm)
[nacTuKoBi KO-
Ten-Hepy, MpuaaTHi : : .
2PH, NPARATHI TaK Hi Hi Hi
[ANs MIKPOXBITHOBOI
nevi
KyxoHHuit nanip TaK Hi Hi Hi
EmanboBaHa Tapinka
TaK TaK TaK TaK
[003a€eThes
Mertaneswin abo anio-
MiHIEBUI TEPMOCTIl- Hi TaK TaK Hi
Kuin nocyq
Peluitka Hi TaK TaK Hi
AntomiHieBa honbra
UM KOHTENHEpU 3 Hi TaK TaK Hi
anoMmiHieBoi orbri

*) CnonyyeHHs MiKpoXBUIBOBOI Nevi 3 rpunem abo MiKpOXBUILOBOI Nevi
3 KOHBEKLEH

MpuMiTKK Wono pobOTH | BAKOPUCTAHHSA NPUCTPOLO

BaxnuBa iHdopmaLlist npo pexum Mikpoxsunb

¢ Baw npucTpiit BUKOPUCTOBYE MIKPOXBIANI ANS LUBMAKOMO HarpiBaHHs!
4aCcTO4OK BOAM. TENo He BUMPOMIHIOETLCS, TOMY CTpaBa piako
npuropae.

*  BukopucToByiTe NPUCTPIi NULLIE AN NIAIrpIBaHHS X,

¢ [pucTpiit He NpugaTHUiA 4ns rMBOKOro NPOCMAaXyBaHHS.

*+ Harpisaitte 1-2 nopuiji 3a pas. [HakLe npucTpili He npaLjosaTiMe
HaneXHUM YYHOM.

*  Mikpoxsuni M1TTEBO 3ab€3MEUYI0TH MOBHY NOTYXHICTL. TOMY none-
PenHe posirpiBaHHs He NoTpibHe.

*  He BMuKaiiTe NpUCTPIl NOPOXHIM Y PEXMMI MIKPOXBUMb.

* MikpoxsunboBa M4 He € 3aMiHOK 3BUYaNHil nevi. BoHa B OCHOBHO-
My Npu3HadyeHa ans:
*  PO3MOpOXYBaHHS NPOMYKTIB
*  LUBMAKOTO HarpiBaHHs MpOAYKTIB Yy HaMoiB
*  MPUrOTyBaHHs CTpaB

Po6ota npuctpoto

+  Konu BriepLLe NOBEPHYTU PErynsaTop, Npo3By4MTb 3BYKOBUIA CUrHAT.

¢ Baww BuGip 3a JONoOMorot KHoMok By/e NiagTBEPMKEHO 3BYKOBIM
CUrHarnoM. FAKLLO curHan He Mpo3BYYMTh, Lie 03HAYaE, LLO KHOMKM
He ByNo HaTUCHYTO HaNEXHUM YKHOM.

¢ fAKwWo BCTAHOBUTM NPOrpamy, MpoTe He HATUCHYTY KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM BrpogoBx 5 XBUMWH, HarnalTyBaHHS
Oyne ckacoBaHo. Ha auncnnei 3HoBY 3'IBUTLCS MOTOYHMI Yac.

+  [licns 3anycky nporpamu (OKpiM NonepeaHboro posirpiBaHHs) Ha
Avcnnei BifobpaxaTUMeTbCs Yac, Lo 3anuiumnecs. byae Bu1KoHyBa-
TICS 3BOPOTHWIA Bianik Yacy.

5 3BYKOBUX CUrHANIB BKA3YHOTb Ha 3aBepLLEHHS nporpamu. [licns
LIbOro Npunag aBToMaTUIHO BUMMUKAETHCS.



Mepwmi 3anyck

IHCTpyKUii 3i BCTaHOBNEHHSA
+  BcTaHoBntoiTe NPUCTPIN TUIBHOK CTOPOHOKD A0 CTIHW.
¢+ [loTpumyiiTeCh HaCTYMHUX 3aXV1CHUX 3a30piB:
« 10 cm nosagy
+ 20 cm 3 0box bokis
30 cm 3ropu Hag MIKPOXBITBOBOIO MIHKOIO.
+  LLo6 yHuKHYTW NepeLLkog y poboTi MPUCTPOLO, He CTaBTe MPUCTPIi
nobnuay enekTpONpUCTPOIB.

MpurotyBaHHA

+  LLlo6 BigkpuTy ABEPLATa MIKDOXBUITEOBOI MEM, HATUCHITL KHOMKY
BUKPUTTS ABEPLAT. [BepLisTa BigkputoThCS.

+  BuimiTb yci npunaans 3 kamepy 4ns npurotyBaHHs ixi | posnakyit-
Te iX.

+  Bcrasre MeTaneBwi MigLoH, NOCTaBWBLLM 3y6Lii Ha HUXKHIA HanpsiM-
Hill Ha LieHTp NpuBigHOro Bary.

* FKWO BUKOPWCTOBYETLCS KaMiHb ANst PUTOTYBaHHS MiLy, CrovaTky
BCTaHOBITb HA NMPUBIAHMIA Ban KinbLie NOBOPOTHOTO CTONY, @ BXe Ha
HBbOTO MOCTABTE KaMiHb ANs MPUTOTYBaHHS MLy,

¢ [epeBipTe MpUCTPIlt Ha HAsIBHICTb BAAMMIX MOLLKOMKEHb, 0COBNM-
BO B 00nacTi ABepuAT. Y pasi NOLKOMKEHHS He BUKOPUCTOBYIATE
MPUCTPIN.

¢ 3HiMiTb 3ax1CHi NNiBKM, SIKi MOXYTb BTV NPYKPINNEHi 4O NPUCTPOIO.

+  [lepekoHaiiTecs, LU0 Hanpyra B Mepexi BianoBigae Hanpysi xws-
nexHs npunagy. [loknaaHi XxapakTepucTVK HABEAEHO Ha nacnopT-
Hill TABRMYL.

+  [lig'egHaiTe NPUCTpI 4O HANEXHO BCTAHOBNEHOI i30150BaHOI
3a3eMEHOI PO3ETKN.

/\ YBATA:
¢ He 3HimaliTe 3MOHTOBaHIX YaCTMH i3 KaMEPV MPUrOTYBaHHS ki Yi
3cepeamHn asepus!

+  CrioasHa nracTiHa Takox € YaCTUHOLO Npunagy, He BUManTe ii.
BoHa 3axvLLiae enexTpoHiky Big Opyay.

i NPUMITKA:

FAKLLO BW NOMITMIIW 3aMMLLKI BUPOBHIYOrO MPOLIECy YM Macna Ha

KopMyCi MPKCTPOIO Y ENEMEHTI HarpiBaHHs, Mg Yac poboTI MPUCTPOIO

MOXe 3'SBNATUCS AvM ab0 HEMPUEMHNIA 3anaX.

Lle HopmarbHo i 3 4acoM 3HUKHE.

HacTiinnmeo pagumo BUKoHaTV noaaHi gani Ai:

*  YBIMKHITb PEXIM rpuns i 3anuLLITe NPUCTPIN NpaLioBaTy Kinbka
pasis 6e3 NpoayKTiB.

¢ 3abeaneyTe JOCTATHIO BEHTUMSLLiHO.

BcTaHoBNeHHs roguHHMKa

1 MPUMITKA:
[Npy NigKtOYeHHi 4O Mepesi XWBEHHS Npuriag NoAae 3BYKOBUIA
cvrHan, a Ha auennei 3'aBuTbes nokas “0:00”.

1. Hatuchitb kHonky CLOCK/PRE-SET oguH abo Kinbka pasis, LLob
nepemMKHYTU Mix 24- i 12-rogHH1M (hopMaTom.

2. 3a [onoMOoroto perynstopa BCTaHOBITb FOAMHU.

3. HarucHitb kHonky CLOCK/PRE-SET, w06 nigreepauTit Hanawy-
BaHHS.

4. 3a SONOMOroH0 PErynsiTopa BCTaHOBITb XBUITMHN.

5. Lle pa3 HaTucHiTb kHomky CLOCK/PRE-SET, w06 yBIMKHYTH iHLLMIA

yac. Ha guennei MuroTiTuMe CUMBOI PO3AiNeHHs vacy .

BukopucTaHHA MiKpOXBMILOBOI Nevi

1. TloknagiTb NPOAYKTK, Siki NOTPIOHO NigirpiTy, Y BiANOBIAHMIA NoCyA,

2. BigkpwinTe aBepusTa i NOCTABTE EMHICTL NOCEPEAVHI METANEBOI
Tapinkv. 3akpuiite fgepuaTa. (3anns Gesnekv NpucTpiin MoxHa
YBIMKHYTH, NULLIE KOMM [JBEPLIATA HANEXHIM YNHOM 3aKPUTO.)

3. HarucHits kHonky MICROWAVE ogu+ abo kinbka pasis, LLo6
BMOpaT NOTPIOHE HanaLTyBaHHS NOTYXHOCTI. OguH pa3 HaTuC-
HYBLLI KHOMKY, MOXXHa TaKoX BUKOPUCTOBYBATM Perynsitop.

HanawtyBanHs  TMoTyxHicTb y
NOTYXHOCTi Ha Bartax 3acTtocyBaHHA
avenneiy % (npuobn.)
P100 900 LLIBnake posirpiBaHHs!
P80 720 [puroTyBaHHs ixi
PO 450 Kum'aTiHHg Ha N_lani|7|
MOTYKHOCTI
P30 270 Po3mopoxeHHs 3aMOPOXKEHNX
NPOAYKTIB
P10 90 Po3TonneHHs Macna Towo

4. HamucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigreepauty
HanaLLTyBaHHs.

5. 3a [Lonomoroto perynstopa BCTaHOBITb MOTPIOHMA Yac NpUroTyBaH-
HS i Big 5 cexyHA 40 95 XBUMMH.

6. HartucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, w06 poanoyaty
poboTy. Yac npuroTyBaHHst i 3anexwTh Bif KINbKOCTI | TEKCTYpU
NpoZyKTiB. Yepes Aesikuin Yac B HABUUTECS BUHAYATY Yac npuro-
TyBaHHS iXi.

1 NPUMITKA:

¢+ 3 KoKHUM HaTucHeHHsM kHonki START/+30SEC./CONFIRM vac
poboTm 30inbLuyBaTMMETLCA HA 30 CEKyHA,

*  Yac npurotyBaHHs y MIKPOXBUMBOBIN Nevi Habarato MeH- LKA,
HIXX Y 3BUYalHiN nevi. FKLLO BY HE BNEBHEHI, BCTAHOBITb MEHLLIMIA
yac NpuroTyBaHHs i | NPoAoBXKTe poboTy Yy pasi noTpedy.

+  3BepHiTb yBary: konu BIKOPUCTOBYETLCA TirbkW MIKDOXBUIEOBIN
PEXM, HAKPUIATE MPOZYKTY KPULLIKOHO.

Mpu3ynnHeHHs abo 3ynMHeHHS NPUrOTYBaHHS ixi

¢+ LL|o6 NpM3ynnHTM MPUIOTYBAHHS ixi, OANH Pa3 HATUCHITH KHOMKY
STOP/CLEAR i BigkpuitTe aBepusTa.

*  LLo6 npogoBxuTM POBOTY MPUCTPOIO, 3aKpUIATE ABEPLATA i HATUC-
HiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM.

*  LLlo6 noBHiCTIO 3ynuHMTI POBOTY MPUCTPOHD, ABIYI HATUCHITH KHOMKY
STOP/CLEAR.

LLiBuakuin nyck

BaxaeTe nigirpit NPOLYKTY Yy HAMOT LUBMAKO 32 HAMBHLLIOT MOTYXHOC-
Ti? IcHye ABi MOXTNMBOCTI:

1. LBKako 3anycTiTb MIKPOXBUIBOBY MiY, HATUCHYBLLIM KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM. Mpovec npuroTyBaHHs pO3MnoYHETb-
CS aBTOMATUYHO HEraiHo, a 3 KOXHUM HaTUCHEHHSM KHOMKM Yac
NpUroTyBaHHs 36inbLLyBaTUMETLCS Ha 30 CEKyHA.

Abo:

2. TosepHitb perynsTop nisopyy. [MponyHae 38yKoBWA CUTHa i
Ha gucnnei 3'9BUTbCs iHaykays “95:00”. BetaHoBiTh yac, no-
BEPTal0UN perynstop nisopyy abo npasopyy. HaTUCHITb KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM, w06 posnoyati pobory.

HanaluTyBaHHs nOTy»HOCTI MikpoxBurboBoi nevi - 100%.
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PosirpiBaHHs

MigirpiBaHHs | posirpiBaHHs - 0COBNMBI XapaKTEPUCTIKA POBOTM Mi-
KpOXBWMb. XONOaHi Hanoi i npofykT1 MoxXHa 6e3 3ycurb nigirpitv 4o
KIMHATHOI TEmMNEepPaTypU Ui TEMMEPATYPU CTIOKMBAHHS, HE BUKOPUCTO-
BYIOYM MU LibOMY HaraTo nocyauH.

Yac nigirpiBaHHs1, NoaaHmii y Tabnuuli Hk4e, BKasaHo NnLLE Ans
[OBIZKM, OCKINTbKI Yac 3aneXuTb Bif OpUriHamnbHOT TeMnepaTypui Tek-
CTYpW NpoAyKTiB. ToMy pagnmMo Yac Bif Yacy NepesipsiTi, Yn NpOayKTH
[0CTaTHLO Migirpinucs.

Tabnuuka 3 HanawTyBaHHAMMW PEXUMY MigirpiBaHHA

Ki HanawtyBaH-| Yac
. inb-
MpoaykTy 4u Hanoi Hsl (npm-

. Kpwuka
KicTb .
NOTYXHOCTi |6n. XB.)

1 ropHATKO 150 1 P100 05-1 Hi
0,5n 500t P100 35-5 Hi
0,75n 7501 P100 5-7 Hi

Mipka3ka: Moknagits y EMHICTb CKISHY MannyKy, LWob yHUKHYTH
neperpisaHHs; Jo6pe nomiLlanTe, nepLu Hix nuTK.

CrpaBa Ha Tapinui
BinbuveHi + kapTonns Ta

. 450t P100 25-35 TaK
OBOM
l'ynsw i3 makapoHamn | 450 1 P100 2-25 TaK
M'sico + coyc 450 P100 25-35| TaK

Mipkaska: [JeLlo 3moHiTb nepes NpUroTyBaHHSAM; Yac Bif Hacy MOMILLYITE.

[ins oxonomkeHoi cTpaBm NOTPIBHO BinbLue Yacy NPUroTyBaHHS, HiX
ANs CTpaBy KiIMHATHOI TemnepaTypy.

Yum BinbLue NpoayKTiB, TUM JOBLUMA Yac NpUroTyBaHHs. Hanpuknag,
M’SiCO, NOpi3aHe Ha BeMnvki LUMATKI, BUMarae JOBLLOTO Yacy NpUroTy-
BaHHS, HXX Ta cama KinbkicTb M'sica, nopisaHa Ha Mani Lumatku. Pagumo
roTyBaTy BEMNWKi KiNbKOCTi NPOAYKTIB 32 MaKCUManbHOT NOTY)XHOCTI i
KUM'SITUTIA 3@ CepeaHbOT NOTY)KHOCTI ANs PIBHOMIPHILLOMO NPUIOTYBaHHS.

[MpoayKTK, po3TaLLoBaHi HiKYe, FOTYIOTLCS LWBMALLE, HiX Ti, WO po3Ta-
LLOBaHi BHLLIE; TOMY PO3MOAINsATe NPOLYKTW sIkoMora Hinkye. Knagitb
TOHLLI LUMATKW, HANPUKNaz Kypsdi nankv um dine pubu, nocepeamHi
abo nepexpuBaiiTe iX iHLWMMM MPOLYKTaMK.

MareHbki LIMaTOYKW FOTYHOTBCA LUBMALLIE, HX BEMNKI. 3aCTOCOBYETLCA
nofaHe fani npasuro:

MopagiiHa KinNbKiCTb = Malike NOABIHUIA Yac NPUroTyBaHHA
lMonoBuHa KiNbKOCTi = NOMI0BMHA Yacy NPUroTyBaHHA

ﬂKUJ,O BaM He BOAETLCS BU3HAYMTI TOYHMUI Yac NPUroTyBaHHsA CTPaBW,
3aCTOCOByl7ITe nogaHe gani npaBnno:

Ha npu6n. 100 r - 1 xB. npurotTyBaHHs ixi

Yci npoayKTH, SiKi BU HAKPUBAETE KPULLIKOKO Y 3BUYaIAHIi nevi, cnif
HaKp1BaTY i B MIKPOXBUIBOBIl Nevi.

Kpuiuka fo3BonuTb 3anobirmi B1CyLLYyBaHHIO NPoayKTy. MepeBepHyTa

Tapirka, XMPOHEeNPOHVKHWIA Nanip Yn dorbra Ans NpUroTyBaHHs Y Mi-

KPOXBMbOBI MOXHA 3aCTOCOBYBATY 5K KDULLKY. AKLLO NOTpibHO, o6
YTBOPMIIACs CKOPUHKA, He HaKpuBaiiTe CTpaBy.

Tabnuus 3 nopagamy WoAO NPUroTyBaHHA CTPaB

Bin6vBHi, 3 xribom 200t P100 1-2 Hi Kirtb- HanawrysaH-| Yac
M'sicHi kynbku, 4 1T, 5001 P100 3-4 Hi lMpoAykTn 4K Hanoi KicTh HA (npu- | Kpuwka
LLimat m'sca 250 P100 2-3 Hi NOTYXHOCTi |61. XB.)
Migka3ka: 3MacTiTb onito, LG XITiG 4M CKOPUHKA HE 3 AKITH.
Earnaran S0 PB) 710 ax
1/2 kypku 450t P100 35-5 Hi LiBiTHa kanycTa 5001 P80 13-15 TaK
dpuikace 3 kypsTUHM 4001 P100 3-45 TaK Bpokkorni 5001 P80 6-9 TaK
Mipkaska: 3vacTiTb onieto; Yac Big Yacy NOMiLLyuTe. Linkopii 500r P80 6-7 TaK
Fopox 507 P80 | 67 |
MakapoHu, puc, 1 nopuis| 150 P100 1-2 TaK deHxenb 5001 P80 8-11 TaK
2 nopujii| 300 r P100 25-35| TaK 3eneHi 6061 300r P80 13-15 TaK
Kaptonns 500r P100 3-4 TaK Kaptonns 500r P80 9-12 TaK
Mipkaska: 3nerka 3MouiTb Nepes, NpUroTyBaHHSIM. Pina 500r P80 8-10 TaK
LGymmaper 507 P80 [ 7-9 | tax
BynbitoH, 1 Tapinka 250r P100 1-15 TaK Kykypyasa Ha kayaHi 250r P80 7-9 TaK
l'yctuin cyn 250 P100 15-2 TaK Mopksa 500r P80 8-10 TaK
Coyc 2501 P100 1-2 TaK lNepeLb 5001 P80 6-9 TaK
Bptoccenbebka kanycra | 300 T P80 7-10 | Tax
Monoko 100 mn P50 05-1 Hi Cnapxa 300 P80 6-9 TaK
MMiope 200r P50 1-15 Hi [Momigopu 500r P80 6-7 TaK
Mipkaska: PetensHo nowmiluanTe 4 CTpycith. MepeBipte Temneparypy! LIy«kiHi 500r P80 9-10 TaK

MpuroTyBaHHs ixi
MpakTnyHi nopaam 3 NPUroTyBaHHs ixi
[oTpumyiiTech BkasiBok, nogaHnx y Tabnuui 3 nopagamu LWogo npuro-
TyBaHHs CTpaB 4u pevienti. CnocTepiraiTe 3a NPOLECOM MPUroTYBaHHS!
K, SIKLLO Y BAC HEQOCTATHBO JOCBIAY.

[BepusTa NpUCTPOL MOXHa BigkpuT y By absikuii yac. MpucTpiit
BUMKHETLCS aBTOMATUYHO.

[MpucTpii NpomoBXUTL poBoTY, Konu ABepLATa bye 3akpuTO i 3HOBY
HatucHyTo kHonky START/+30SEC./CONFIRM.
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Migkaska. MopixTe 0BOYi HA Mani LUMATKM i roTyiATe 3 NpUbMNa3Ho

2-3 NoXKamu pifuHI; Yac Big Yacy nomiyiTe. [oTyiTe Ha Manin

MOTYXHOCTI 3-5 XBUINWH; A0AANTE NPUNpPaB Nepes CroXMBaHHSM.

®pykTH

TywwkoBaHi s6myka abo
. 500 P80 5-8 TaK

rpyLLi

TywwkoBaHi cnvea 2501 P80 4-6 Hi

CwmaxeHi sbnyka, 4 wr. | 2501 P80 7-9 TaK

Mipkaska. Jopaite 125 Mn BoAK, MMMOHHMIA Cik 103BONNTL 3anobirT

3He6apBIEHHH0 PPYKTIB, rOTYIMTE Ha Maniii NOTYMHOCTi 3-5 XBUMWH.




HanawryBaH-| Yac

(npy-
NOTYXHOCTi |611. XB.)

. Kinb-
MpopykTn 4K Hanoi . HA

KicTh Kpwuka

M'sico 3 coycom 4001 10-12
:)M/nﬂm, uMaTKA TENIAT- | 1 - P80 10-15 K
Pynetu 3 snosiinHoo | 250 P80 7-8 TaK

Migkaska. Yac Bin Yacy nomiLLYITE; 3anULLITE NOCTOSTU 3-5 XBUMMH.
Mrnug®)
dpuikace 3 KypsTUHM 2501
Cyn i3 kypku 200t P80 5 - 6 TaK
Migkaska. Yac Big Yacy nomiLLyiTe; 3anuLLTe NOCTOATY 3-5 XBUIMH.

300r
400t P80 8 - 9 TaK
Mipkaska. MNepeBepHiTb, KONM MHE MOMOBMHA Yacy NPUrOTYBaHHS;
rOTyiTE Ha Manii NOTY)XHOCTI 3-5 XBUMWH.

®ine pubw

Po3MopoxeHHs i npuroTyBaHHS OBOMIB
epaora kanycra 3 450r | P8O | 14-16| T
s6nykammu
JvcTs wnuHaty 300r P80 11-13 TaK
LisiTHa kanycTa 200t P80 7-9 TaK
CTpyJKoBa KBaconst 200r P80 8-10 TaK
Bpokkoni 300r P80 8-9 TaK
['opox 300r P80 7-8 TaK
Pina 300t P80 13-15 TaK
Linbynsnopen 200r P80 10-11 TaK
Kykypynsa 200r P80 4-6 TaK
Mopksa 200r P80 5-6 TaK
Bptoccenbebka kanycra | 300 1 P80 7-8 TaK
Wnkar 450t P80 12-13 TaK
6001 P80 15-17 TaK

Mipkaska. [oTyiTe 3 1-2 NoXKKamm PiayHY; Yac Bif Hacy MOMILLYIATE Yu
peTenbHO NopixTe. FOTYITE Ha Maninn MOTYHOCTI 2-3 XBINVH; AodaiATe
MPUNPABV NEPES CrIOKVBAHHSIM.

Cynu / pary®)

Pary 500t P80 13-15 TaK
l'yctuia cyn 300r P80 7-8 TaK
Kpemcyn 500r P80 13-15 TaK

Mipkaska. Yac Big Yacy nomiLLyiTe; roTymTe Ha Manii noTy»HocTi 3-5
XBUIWH.

*) T'oToBi CTpasm

Mpunb
MoxxHa BUBPaTH 3-NOMiX TPHOX HaNaLUTyBaHb MPUAS:

* G-1 Tinbkv BEPXHIl HarpiBarbHUA €neMeHT
o G-2 BepxHii i HYXKHIN HarpiBarbHi enemMeHTH
G-3 Nl HWKHIN eNEMEHT HarpiBaHHS

KopuctyBaHHs rpunem

BcraHoBiTh rpurb Ha MeTanesin Tapiny, sika 4oaeTsest. Bukopucto-
BYMTE TEPMOCTIMKIAIA NOCY 44 NPOCTO NOKMaAiTh MPOLYKTU Ha PELLITKY.
[oTpumyitTech nofaHux fani BKasiBOK Ans CMax)eHHS:

1. Bubepitb noTpiGHMI pesxum rpuns, HaTucHyBLmM kHorky DOUBLE
GRILL/COMBI. ogyH abo kinbka pasie. HaTucHyBLUM OfyH pas,
MOHa BIKOPUCTOBYBATI PETYNSITOP.

2. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigteepaum-tn
HanaLUTyBaHHs.

3. 3a onomororo perynstopa BCTaHOBITb NOTPIBHMA YaC CMaxeHHS
Bifl 5 CekyHA 40 95 XBUMKH.

4. HamucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, o6 poanoyatu.

1 MPUMITKA:

o 3aKiH4eHHi MOMOBMHM Yacy Npunaz NOAAcTb AeKirbka 3BYKOBKX
curHanis, LLO BKA3yOTb Ha MOTPEBY NepeBepHyTM MPOAYKTH, Lo
nignalTbest 06po6L rpunem, Sk-0T M'CO Y kosbacy.

Hanoi a6o npoayktu KinbkicTb nE )((l;p)wﬁn. Kpuwika
CMaxeHHs TOCTIB i3 CMpoM | 2-3 LUMaTku 34 Hi
SamicHi YT, HAPUKNBA | 5 3 ropmca | 10-15 H
cymy 3 uybyni

BukopucTtaHHs KameHs ans nium

+  [locTasrTe KinbLie MOBOPOTHOrO CTOY Tak, LLo6 3y6Lii Ha HUXHIA
HanPsIMHi CTanu Ha LieHTp NpuBIAHOro Bary.

+  [locTasTe Ha KinbLie MOBOPOTHOrO CTOMY KaMiHb A5 MPUrOTYBaHHS!
MiLiy, L0 BXOANTb Y KOMIITEKT.

+  [Ind HarkpaLLyx pesynbTaTiB y NpUroTyBaHHI MiLy pekoMeHO0BaHO
PO3IrpiTH KamiHb Ans NiLy y pexxumi G-3 BNpOZOoBXK 5 XBANKH.

+  TloknagiTb nily Ha KaMiHb Ta YBIMKHITb pexum G-2. [JoTpumyiiTech
BKA3iBOK LLIOJ0 Yacy MpUroTyBaHHS 3a PeLienTom.

«  [Ind HarkpaLLyx pe3ynbTaTiB y NPUroTyBaHHI CUMBHO 3aMOPOKEHOI
niLy BuKopuCTOBYMTE Nporpamy A-9.

KoHBekuis

Pexim KOHBEKLLiT 403BOSE rOTyBaTH XY SIK Y 3BYaiHii nedi. Mikpo-
XBUITi HE aKTVBHI. HarpiBarnbHUiA enemMeHT BEHTUNATOPA BUAINSE TENMO.
[NepLu HiX KnacTy BcepeayHy NpoLyKTW, PEKOMEHAOBAHO PO3IrpiTy Miy
[0 NpaBUnbHOT TEMMEPATYPU.

Pexum koHBeKLii 3 nonepeHiM po3irpiBaHHAM

1. BubepiTb noTpibHy Temnepatypy y gianasoHi 140°C-230°C Hatuc-
HeHHam kHorku CONVECTION oguH abo kinbka pasis. HaTucHys-
LUW OZWH pa3, MOXHa BUKOPUCTOBYBATU PErynsTop.

2. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 nigtepant
HaraLLTyBaHHs!.

3. HatucHiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM wwe pas, 106 poano-
YaTu nonepeaHe poairpiBaHHs.

i MPUMITKA:

¢ [Ins KOXHOTO 3HAYEHHS TEMMEPATYPY, IKy MOKHA HaraLLTyBaTy,
(140°, 150°, 160°, 170°, 180°, 190°, 200°, 210°, 220°, 230°) €
inaukaTop, Hanpuknag 200°C = cboma nopinka.

¢ [ig Yac nonepeaHLOro po3irpiBaHHs! BinobpaxeHHs Ha AUcnnel
MuroTiTume. 36inbLUEHHS KINbKOCTi MOAINOK Ha AUcnnei Bkasysa-
TUME Ha NPOLLEC MONEPEAHEOTO PO3irpiBaHHs.

+  Konm Byne gocarHyTo noTpibHoi Temnepartypu, MponyHaeasa
3BYKOBI CUrHan. 3Ha4eHHs TeMMepaTypy NonepeaHboro poairpi-
BaHHsI MUTOTITME.

4. BigkpuitTe ABepLATa i NOKNaAiTb BCEPEAUHY MPOLYKTY.
5. 3a Lonomoroto perynstopa BCTaHOBITb MOTPIOHMA Yac NpUroTyBaH-
HS i BiO 5 cekyHA 40 95 XBUMKUH.

i MPUMITKA:
Bawm moxe He BOaTCS BCTAHOBUTY Yac MPUroTYBaHHS i, KOnu
MoTpibHy TemnepaTypy LLe He AOCATHYTO abo Korv ABEpLATa 3aKPUTi.
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6. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, w06 posnoyaty
po6ory.

Pexum koHBeKLii 6e3 nonepegHLOro posirpiBaHHA

1. TloknagiTb NpoayKTU Y NPUCTPIN.

2. Bubepitb notpibHy Temnepatypy y aianasoHi 140°C-230°C HaTuc-
HeHHsM kHonkn CONVECTION oauH abo kinbka pasis. HatucHys-
LUM OZWH pa3, MOXHA BUKOPUCTOBYBATU PErynsTop.

3. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigteepautu
HanaLTyBaHHs.

4. 3a [onoMOror perynsTopa BCTaHOBITh MOTPIOHMIA Yac NpUroTyBaH-
Hsl DK Big 5 cexyHa [0 95 XBUNKH.

5. HartucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwo6 posnoyatu
po6ory.

1 MPUMITKA:

[Moginkv Ha aycnnei Takox BkadyBaTUMYTb Ha TEMNEPaTypy, SKOI
[0CArHYTO. BinobpakeHHs Ha gvcnnei MuroTiTuMe nig Yac asm
po3irpiBaHHs.

KombiHauisi pexumiB MiKpoxBunb, rpuns i KOHBeKLji

Y pasi 3aCToCcyBaHHs! LiyiX HanaluTyBaHb

*  MikpoxBuni

*  HIDKHIV eneMeHT HarpiBaHHs!

*  KOHBEKLjis

110 Yep3i BMMKATUMYTLCA Y TakiX KOMOIHALYisX:

. . . HwkHil enemeHT .
BigoOpaxeHHs  Mikpoxsuni . KonBekuijs
HarpiBaHHs

C1 24% 76% —_
C-2 73% — 27%
C-3 52% — 48%

1. HatucHitb kHonky DOUBLE GRILL/COMBI. ognH abo kinbka pasis,
o6 BuBpaTh NoTPibHMIN kKoMBiHOBaHMA pexiM. OanH pas HaTuc-
HYBLLIM KHOMKY, MOXHa TaKOoX BUKOPUCTATV PETyNSTOp.

2. HamucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigreepavv
HanaLLTyBaHHS.

3. 3a onomoroto perynstopa BCTaHOBITb MOTPIBHUA Yac NpuroTyBaH-
HS iXxi Bif 5 cexyHAa A0 95 XBUMMH.

4. HamucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, o6 poanoyati
pobory.

Mipka3ku wWoa0 KOMBIHOBaHNX PeXUMIB
Y pasi npuroTyBaHHs iXi y KOMBIHOBAHOMY PEXUMI MIKDOXBUTTI-TpUITb,
Crig BOTPUMYBATUCh TaKWX BKa3iBOK:

Yac npuroTyBaHHs Ans BENUKWX Ui TOBCTUX NPOAYKTIB, HANpUKIaz,
CMaXEHOT CBIHUHY, JOBLLIMIA, HiX Ans Marnux npogyKTiB, po3Ta-LUoBa-
HUX Hx4e. OgHaK nig Yac CMaXeHHs Aie NPoTUnexHe NpaBuno.
Yum Gnmkye npoayKT A0 rPUns, TUM LWBMALLE BiH NigpyM’HUTL-
cs1. [Ins npuroTyBaHHs BENMKMX LLIMATKIB Y KOMOIHOBAHOMY peXuMi Yac
CMaXEHHS KOPOTLLIMIA, HX NSt ManuXx LMaTKiB.

AsTOMaTUYHI chyHKUT

BukopucToByiiTe aBTOMATUYHI (hyHKLT 4751 IPUrOTYBaHHS NEBHUX
KinbkocTei npoayKTiB. BukoHaiiTe nogaHi Aari BkasiBku:

1. TIOBEPHITb perynsiTop 3a roguHHUKOBOKD CTPIMNKOH i BUDEpITh
no-TpibHy aBTOMaT4Hy pyHKLit0. BubepiTb oaHe 3 HanawuTyBaH,
nopaHe y Tabnuui.

2. HamucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wob nigreepauv
HanaLLTyBaHHS.

3. 3a ponomoroto perynstopa Bubepitb NOTpiOHY Bary.
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4. HamucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, o6 poanoyatu
po6ory.

1 NMPUMITKA:

¢ [ig yac HanawuTyBaHHs A-8 Anst IMPOriB MPUCTPI 3aINCHUTL
nonepeaHe posirpiatHs 4o Temnepatypu 160°C. MponyHae 2
3BYKOBI CUrHAsM, Komv Bye [OCATHYTO MOTPIOHOI TeMnepaTypu.
BinkpwiiTe ABepusTa | MOKMaAiTh NUpir BCepeanHy. HatucHiTb
kHonky START/+30SEC./CONFIRM. Po3nouHeTses Bianik Yacy
BUMiKaHHS 35 XBUMWH.

*  MeHto A-9: Konm BUKOPUCTOBYETLCS KaMiHb AMst MPUrOTYBaHHS
niLy, nepen YCTaHOBMEHHSIM NEPEKOHANTECS, LLO BiH LNKOBUTO
cyxuin. Mokpuin kaMiHb 1151 PUIOTYBaHHA MLy Mif Aieto Mikpo-
XBUMBOBOIO BUMPOMiHIOBaHHSI MOXe NyCHYTW. [Ins HalkpaLmx pe-
3ynbTaTiB Y NPUrOTYBaHHI MiLl PEKOMEHIOBAHO POSIrPITM KaMiHb
Ans niuy y peskumi G-3 BNpomoBX 5 XBUMMH.

Tabnuus 3 aBTOMaTUYHUMU MEHHO

Ko GyHiga BinobpaxeHHs/Bara y HanaLuTyBaHfm
rpamax NOTYXHOCTi
150
250
L Mikpoxsuni
A-1 |TigirpiBaHHs 350 100%
450
600
1/ noxag 200
Mikpoxsuni
A2 | Kapronns 2 [ noHap 400 100%
3/ noHap 600
150
300 i i
A3 Msico MIKpO)E)BI/IJ'II
450 100%
600
150
. Mikpoxsuni
A-4 Osoui 350 100%
500
150
250
A5 | Puba 350 M"‘ggff””'
0
450
600
MakapoHn! 50 (i 450 mn BogK) —
A-6 | MakapOHHi 100 (i 800 mn Boan) go"/
0
BAPOOM 150 (1200 wn sov)
200
Mikpoxsuni
A-7 Cyn 400 100%
600
KoHBexkuisi 3 none-
A-8 [Mupir 475 peaHiM posirpiBaH-
Hsm o 160°C




Kon ®yHig BipobpaxeHHs/Bara y HanaLuTyBaH!-m
rpamax NOTYXHOCTi
200 Mikpoxsuni +
A9 Miva 300 HUDKHIY enemeHT
400 HarpiBaHHs (C-1)
500
750 Mikpoxsuni +
A-10 (TT:JI_'::) HWKHI enemeHT
P 1000 HarpiBaHHs (C-1)
1200
Po3mMopoxeHHs

3a [OMOMOroH peskvMy PO3MOPOKEHHS MOXHA aBTOMATUYHO PO3MO-
PO3UTM MPOMYKTM Y ABa crocodi. Bubepitb hyHKLit0 pO3MOPOXKEHHS 3a
Barok i Yacom.

i NPUMITKA:

¢ [loTyxHicTb MikpOXBUIb Nig, Yac poamopoxeHHs 30% (270 Br).

¢ Ockinbkyu MIKpOXBINI 3aBXON MPOHMKAIOTb B XY 330BHI BCEpe-
AVHY, BEMviKi LUIMaTKV MOXyTb ByTN HE MOBHICTIO PO3MOPOXKEH
BCepeauHi. Moxe po3noyaTiCh NPUroTyBaHHs 30BHILLHIX LUapIB
.

+  fkwo Bara npogykTiB MeHLe 200 r, KnagiTh iX i3 kpaiB, a He noce-
PeavHi MeTanesoi Tapinku.

+  Konu MuHe npnbninaHo nonoBumHa Yacy po3MOpoXKyBaHHS, nepe-
BEPHITb OAVH pa3 NPOLyKTH, SIK-0T KOBBACY 4M M'ACO.

¢ cHye Yac kKomMneHcyBaHHs MM nporpamu po3mMopoXyBaHHs. Lie
MPOMDXOK Yacy O4iKyBaHHS, Mif, Yac SKOro BUKOHYETLCS KOPeKLis
TeMNepaTypu 3a paxyHoK TENONPOBIAHOCTI Bif 30BHILLHBOT
(po3MOopOsKeHOi) A0 BHYTPILLHBOI (3aMOPOXEHOI) YacTUHK ixi.Ha
yac KopeKLii TemnepaTypy MOXHa 3amMLLKTI Xy Y BUMKHEHOMY
npucTpoi abo nosa NpUcTpoem. Yac KopexLii noBMHEH ByTu He
MEHLLIM 33 YaC PO3MOPOXEHHS B MIKDOXBMITHOBIN nevi. Yac
KOpeKLii 3anexuTb Bif BNACTUBOCTEN ixXi.

+ Yac KopekLiji MoXHa CKOpPOTUTY, HaNPUKIaz SKLLO NOAINUTI M'ACO
Ha MarieHbki LMaTK1 abo AKLLO NepemiLLyBaTy LUMATKA 3aMOpo-
KeHOro hapLLy nicnsi PO3MOPOXEHHS. FKLIO PO3MOPOXYHOTECS
LmaTky xniba abo koBbacK, Ha Yac kopekwjii BigknagiTb Taki
LUMATKW.

«  3anuwte hpyKTU POMOPOXYBATHCH Y MUCLLi 3 KpULLIKOHO. [icrs
36iry Npubn3HO NOMOBUHN Yacy PO3MOPOXKEHHS, akypaTHO nepe-
MiLLalTe ¢PpYKTV OLWH pas.

+  Ticreyka abo TOPTM 3 LLOKOMAHOK FMadyp’to He Crig, PO3MOPO3KY-
BaTU B MIKDOXBWITOBIN Mevi.

[Ins BUKOPMCTaHHS Nporpami PO3MOPOXXEHHS BUKOHAMTE OnUCaH
HKYe Aii.

1. BusHauTe Bary ixi.

2. BuimiTb ixy 3 ynakyBaHHS. AKLLO iXy He BOAETLCSH BUAHATY 3 yra-
KyBaHHs1, PO3MOpOXyWTe ii MpoTsrom 30 CeKyHE i3 MakcuMarsHO
MOTYXHICTIO MIKPOXBUMb (AMBITLCA NYHKT “LLIBMAKWIA nycK’).

3. TMoknagiTb ixy, Ky NOTPIGHO PO3MOPO3NTH, B Tapinky (PpykTh B
MUCKY). Takox NOKagiTe M'ICO Ha NEPEBEPHYTY EMHICTb, W06 i3
HBOrO BUTEKNA pigyHa. Taky EMHICTb He Crif BUKOPUCTOBYBATM ANs
iHLLWX MPOMYKTIB YW KOHTAKTYBaTH 3 HLLIMMM NPOSYKTaMM.

4. Kinbka pasis nocninb Hatuckaite kHonky W.T./TIME DEFROST,
06 BMOPATM OFHY 3 CDYHKLLM POIMOPOKEHHS:

dEF1  Po3mopoxeHHs 3a Baroto
dEF2 PoamopoxeHHs 3a Yacom

Bin 0,1 00 2,0 kr
Bifl 5 cekyHa [0 95 XBUNUH

5. 3a ponomoroto perynstopa BubepiTb NOTPiGHY Bary 4u yac.
6. Hatucits kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wwob posnoyaty
po6ory.

BaratocTyneHeBe NpUroTyBaHHs

[Mporpammy MoXxHa BCTAHOBUTM TaKVM YWHOM, LLIO MOXHa MOCTAOBHO
BUKOHATU 3 PiHi (yHKLI.

MpunycTimo, Lo BUGPaHO Taki Mporpamm;

PoamopoxeHHs

4

MpuroTyBaHHs Pk

4

Mpunb

1. BubepiTb 1-y yHkuito. HatucHitb kHonky W.T./TIME DEFROST
0fvH abo aga paaw.

2. BcraHoBiTb Bary um NoTpibHMIA Yac 3a AOMOMOrOt0 perynsTopa.

3. Bubepitb 2-y doyHKuito. HamuchiTb kHonky MICROWAVE oauH abo
Kinbka pasiB, o6 BUOpaTi NOTPiGHe HamaLTyBaHHS MOTYXKHOCTi y
PEXUMI MIKDOXBMSTb.

4. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 nigtBepant
HaraLLTyBaHHS!.

5. 3a gonomororo perynsitopa BCTaHOBITb NOTPIGHIA Yac NpUroTyBaH-
HS i Bif 5 cekyHa A0 95 XBUMMH.

6. Bubepitb 3-t0 chyHKLit0. BubepiTb MOTPIOHNIA pexxmM rpunsi, HaTuC-
HyBLuK kHonky DOUBLE GRILL/COMBI. ogyH abo kinbka pasis.

7. HatucHitb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 nigtepant
HaraLLTyBaHHS!.

8. 3a gonomororo perynstopa BCTaHOBITb NOTPIGHMA YaC NpUroTyBaH-
HS i Bif 5 cekyHa A0 95 XBUMMH.

9. HatucHiTb kHonky START/+30SEC./CONFIRM, wo6 posnoyatu
poboTy.

i MTPUMITKA:

¢ 3miHa nporpamMmy No3Ha4aETHCS 3BYKOBIM CUTHAIIOM.

* [ig yac 0BpobKu rpunem Mo 3akiH4eHHI MOMOBUHM Yacy npunag
nogacTb AeKinbka 3BYKOBWX CUTHanIB, LLIO BKadytoTb Ha noTpedy
MepeBEepHy TV MPOLYKTH, SK-0T M'SICO 4 koBbacy.

*  ABTOMATWYHI CPYHKLT | pEXMM KOHBEKLT 3 nonepeaHimM posirpiBan-
HSIM HEMOXTBO BIKOPUCTOBYBATM 7151 MOCTYMOBOTO MPUrOTyBaH-
H1 K.

CneujanbHi yHKuUil

ABTOMaTUYHUI NYyCK

MoxxHa BiZKnacTy nyck MPUCTPOIO Y PEXUMI MIKPOXBUITb, MPUNS, KOH-
BEKLii, AN aBTOMATUYHWX PYHKLiA 4 HaBITb KOMOIHOBAHOTO PEXUMY.
MakcumanbHe HanaluTyBaHHs Yacy BigknaaeHHs - 23 roguHn 59
XBUTVH.

i TPUMITKA:

¢ CnepLuy BCTaHOBITb rOAVHHMK! [HaKLLE Lito dhyHKLHO He BOACTLCS
BUKOpUCTATN.

* Y pasi 3acTocyBaHHs (hyHKLLT aBTOMATUYHOTO NYCKY (OYHKLs
PO3MOPOXEHHS! HELOCTYMHA.

Hanpuknag; 3apas 10:45. MotpibHo 3anporpamysaty
MIKpOXBIBOBY MiY, LWOB BOHa npavyosana o 14:20
Ha HalBMLLii MOTY)XHOCTi POTArOM 72 XBUMVH.
LLlo6 aBTOMATYHO 3aMyCTUTI MIKPOXBIMBOBY MiY,

BMKOHalATe nofaHi aani aii:
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Kpok Kuonka B;‘?::HT-
1 MICROWAVE | pop | (Harnawmsanss
MOTYXKHOCTI)
9 START/+30SEC./ P100 (HanawwuryBaHHs
CONFIRM MOTYXHOCTI)
, . (Yac npuroTyBaHHs
3 o 7:30 )
4 CLOCK/PRE-SET 10:45 (MoTo4HMi Yac)
5 @ 14:45 | (BctaHoBITb roauHN)
6 CLOCK/PRE-SET 14:45
7 @ 14:20  |(BcTaHoBITb XBUMMHK)
START/+30SEC./ . .
8 CONFIRM 10:45 (MoTouHMi Yac)

1 MPUMITKA:

+ [lig Yac Lporo NporpamMoBaHOrO HaMaLLTyBaHHs hyHKLi enemeH-
TiB kepyBaHHs 3abnokoBaHo (okpim CLOCK/PRE-SET i STOP/
CLEAR).

+ |llo6 3HoBY BigoGpa3nTyh Yac 3anycky, HatucHiTb kHonky CLOCK/
PRE-SET.

+ Lllo6 ckacyBaT Yac yBIMKHEHHS, HATUCHITL kHomKy STOP/CLEAR.

+  Konm 6yae [OCArHyTO BCTAHOBMEHOTO Yacy, MIKpOXBUILOBA Miy
po3noyHe poboTy. Ha nigTBepmKEHHS! LibOro NPOoryHae Ba 3BYKOBI
curHanm.

/\ MONEPEMXEHHS. IcHye Hebe3neka noxexi!

+  3aBXay HarmspanTe 3a NPUCTPOEM Mif Yac Moro poboTu.

* BukopucToBytoum doyHKLHO BigKITaAEHOrO 3amyCcKy, BCTAHOBITL Yac
TaKvUM YMHOM, LL0B MPUCTPIlA MpaLitoBaB Mif, HaNEXHUM HarmsaoM.

¢ He BMuKaliTe MIKDOXBUITEOBY MY, SIKLLO BOHA MOPOXKHS].

¢ FKWIO BUAHSTY CTpaBy paHilLe 3 NPMCTPOIO, CMif 3aBEPLLIMTM
hyHKLto, HaTucHyBLLK KHomKy STOP/CLEAR.

BrnokyBaHHs (3amMok BiA AiTen)

HatucHitb i yTpumyiite kHonky STOP/CLEAR noHag 3 cekyHaw, o6
3abriokyBaTy NpucTpiit. Ha gucnnei 3HoBY 3'IBUTLCS Ha-NALLTYBaHHS
BriokysaHHs. OyHKUii enemeHTiB kepyBaHHs Byae 3abrokosaHo. Hatwc-
HiTb | yTpumMymTe kHonky STOP/CLEAR Lue pa3 noHag 3 cekyHau, wob
pO36rIoKyBaTH MPUCTPIiA.

®yHKUis BinoOpaxeHHs

¢ Y pexuMi MIKPOXBHIb, TPUMSl, KOMOIHOBaHMX PEXMMAX Y KOHBEKL
(6€3 nonepeaHLOrO Po3irpiBaHHsl), HanaLLTYBaHHS pexuMy abo
TemnepaTypy Bifobpaxa€eTbCs HATUCHEHHSAM i YTPYMAHHSIM KHOMOK
MICROWAVE, DOUBLE GRILL/COMBI. un CONVECTION Bnpo-
[OBX 2-3 CEKyHA,

+ HesanexHo Big pobo4oro pexumy, Ha aucnnei BinobpaxaTumeTsest
MOTOYHWA Yac BNPOAOBX 2-3 CEKYHA Y pasi HATUCHEHHS KHOMKK
CLOCK/PRE-SET.

Y pexumi BigknaaeHoro 3anycky HatucHiTb kHonky CLOCK/PRE-
SET, wo6 BigobpasnTtu yac 3anycy.
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YnweHHs

/N TONEPEMKEHHS.
BUMKHITL MIKDOXBIIBOBY MiY | BUTAMHITL LUTENCESb i3
PO3ETKM.

/\ YBATA.

*  He kopuctyiitecs Gyab-akiM APOTAHAMM LLTKaMW a0 iHLLMMM
abpasvBHUMN NpeSMETaMN.

¢ He kopucTyiitecs KUCroTHIMM ab0 abpasvBHMM MIKOYMMK 3aC0-
Bamu.

*  He kopucTyiitecs MeTanesumi LLKpeBdKkamm, 06 NOYMCTUTI
ornsiaoBe BikHO. Lie MoXe noapsanatv NoBepxHio, a CKIo MOXe
TPICHYTW.

BHyTpilLHi YacTUHK

¢ [igTpuMyiTe BHYTPILLHI YaCTUHW Neyi YUCTUMK. [INS YCYHEHHS
BpK30K Ha CTiHKax neyi BUKOPUCTOBYIATE BOMOTY raHuipKy. FKLLO
MPUCTPIN ayxe OpyaHWIA, MOXHa 3aCTOCyBaTH CrabKui MUIOYMIA
3acif.

¢« [Ind ymLLeHHs ornsgoBoro BikoHEYKa 3CEPeaMHM | 330BHI BUKO-
PUCTOBYWATE BOMOTY raHYipKy; perynsipHo ycyearte 6puaku i nisimu,
CMPUYMHEH] MPONUTUMM PifHAMM.

30BHiLUHS NOBEPXHSA

* YucTbTe 30BHILLHI CTiHKM KOPMYCY MILLE BOMOTOK raHYipKoIo.
YNEBHITbCS, LLIO B OTBOPM Y KOPMYC, | TaKUM YMHOM BCEpeauHy
MPVCTPOLO, HE MOTpanuna Boga.

¢+ [Ins YnLLEHHS NepemiKkayiB BUKOPUCTOBYITE BOMOTY raHuipky. LLio6
MOYMCTMTY NepeMMKaY, CNIEpLLY BiOKPUIATE [BEPLATA, OO YHUKHY-
TV BUNAZKOBOTO YBIMKHEHHS MPUCTPOIO.

Mpunapas

+ 3anoTpebu uncTbTe MeTanesy Tapinky MUYMM 3aco60M.

+  PerynspHo u1cTbTe HanpsiMHe KinbLie i HO npucTpoto. MoxHa
3HATI HaNpsSIMHE KibLie | BPY4HY NOYUCTUTH ioro. BukopucTosyiite
Ccnabkuit MUYMIA 3acib UK 3acid Ans unLLeHHs ckna. PeTenbHo
BUCYLLITb. [Micnst Lboro 060B'I3KOBO HAMEKHIM YWHOM MOKNaiTh
KinbLie Ha Micue.

* [licns KOXHOTO BMKOPUCTaHHS YYCTICTb rPUMb MUKOYMM 3aCO00M
Ans nocyay abo MUATE y NOCYAOMUAHIA MaLLVHI.

¢ [Micnst KOXHOrO BUKOPUCTAHHS OUMLLYITE KaMiHb Ans NPUroTyBaH-
HS1 ML BOJIOTOK TKAHWHOKD. 3aMMLLITh 10ro Ha MoBITPi, W06 BiH
BMCOX. KOPUCTYITECS HIM, TirbKi KOMK BiH LiiNKOBUTO CyXui. SKLLIO
KaMiHb [11151 NPUroTyBaHHS MiLi MOKPUIA, Nif Aieto MIKpOXBUITbOBOTO
BUMPOMIHIOBAHHS! BiH MOXE ITYCHYTH.

3anax

*  LLo6 ycyHyTV HEMPUEMHMIA 3anaXx Y MIKpOXBMLOBIiA Nevi, NOCTaBTE
MOCYAUHY, NpuaaTHy Ans MikpoXBUMbOBOI MY, HAMOBHEHY BOAOH
i IMMOHHM COKOM, Y NMPUCTPIN | HarpiBainTe BNPOLOBX S XBUIUH.
Togai BUTPITb M4 M'SKOKO raHYipKOHO.

MigcBiTka neyi
¢ 3 nuTaHb 3aMiH1 NTAMNOYOK Y MEeYi 3BEPTANTECH A0 LIEHTPY 0BCHy-
rOBYBaHHSI.



YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHOCTi 4acTo CnpuimMHeHi He3HauYHUMK npobnemamu. MepLu Hix
3BEPTATMCS [0 CIYXOM NILTPUMKW CNOXVBaYiB, NepesipTe TabnmuKy

HXKYe:

HecnpaBHicTb
Mig yac pobotm
MIKPOXBMBOBOI
nevi BUHUKOTb Ne-
peLukogm y pobori
pagio i Tenesisopa.

MoxnuBa npuumHa
EnektpomarHiTHi
Mons LisOro NpUCTPOIO
MOYTb CTBOPIOBATH
nepeLukoau ans 3obpa-
KEHHS1 | 3BYKY NEBHMX
4acTorT.

MpumiTkn/BUpileHH:
Lle HopmarbHo i He €
HecnpaBHicTto. Po3Ta-
LUyiATe MpUCTPOI nogani
O/IVH Bif, OZIHOTO.

iHovkavis “0:00”.

[o npuctpoto He | MoLukomxeHa po3eTka. |MigkntouiTb NpUCTpil 4O
NOMAETLCS enex- iHLLIOI PO3ETKM.
TPOEHepris; Anc- [NepeBipTe ronoBHMA3a-
nnei YopHUA. MOBDKHK Y JOMI.

Ha gucnnei Bi- Crasca 36ii1 xueneHHs. |LLie pas BCTaHOBITb
nobpaxaeTbes TOAMHHIK.

[NpuCTpit He BMUKa-

[lBepusTa He 3aKpuTi

[NepeBipTe, M y ABEPLS-

€TbCs. Ha gucnnel |HaneXH1M YuHOM. Tax He 3acTpsrnm skich
BigoOpaxaeTbes MpeaMeTI i 3arnLLKN
iHLLa iHchopMaLis, K.
aHiK MOTOYHMIA Yac. |He HaTUCHYTO KHOMKY | HaTUCHITL KHOMKY
START/+30SEC./ START/+30SEC./
CONFIRM nicnst Bu6o- |CONFIRM abo kHonky
pY GyHKLT. STOP/CLEAR, 106
cKacyBaTh (yHKLtO.
Yci enemeHTy YBIMKHEHO 3aMOK Bif  |HaTUCHITL i yTpuMmyiTe
KepyBaHHs 3abrno- | aiTet. kHonky STOP/CLEAR
KOBaHO. noHag 3 cekyHam, Lwob

p03010KyBaTH NPUCTPINA.

Ha avcnnei Binobpa-
XAETbCSA MOTOYHMIA Yac

i CMBOIN PO3AINEHHs
HE MUTOTUTb.

YBIMKHEHO hyHKLLitO
BiOKNafeHoro 3anyc-

Ky. HaT1CHITb KHoMKy
CLOCK/PRE-SET,

06 BinobpasnTh Yac
BiIKNaIEHOrO 3aryCKy.
HatucHiTb kHorky STOP/
CLEAR, w06 3aBepLumty

yHKLHO.

lMoBopoTHI 3acobu |B obnacTi nOBOPOTHUX |YCyHbTE MOXKITUBI

CKPEToTATb YK CTBO-|3acobiB € Bpya un MpeaMeTY i 3arnLLIKK i,

PHOIOTB LLUYMU. CTOPOHHI NPeaMETU.  |5K OMKUCaHO B PO3Airi
“UnieHHs”.

PoboTy npuniHeHo |TTpucTpilt nowkomke- | 3B8'KITbCA 3 HALLOKO

6e3 o4eBUaHOI HO. cnyx60to nigTpUMKN cno-

MPUYNHN. XVBaYiB.

TexHiyHi napametpm

1Y 1O TSy T MWG 2218 H CB
TKUBIIBHHSI: ...ttt 230B~,50Ty
EHeprocrnoxueaHHs:

MIKPOXBUMBOBA MY .v..vvvvvvervsoreseessesssessesssesssesssessssssssesssesssnsens 1500 Bt

1600 Br
2500 Br

IMpaBo Ha TexHiYHi 3MiHW Ta 3MiHW Y An3aiiHi 36epiraeTbCs MPOJOBXK
npoLecy po3pobKI NPOAYKTY.

Llei npucTpiit cepTudikoBaHO BiANOBIAHO A0 Aitounx Hopm PE, Hanpw-
Knag HOpPM eneKkTPOMarHiTHOI CyMICHOCTI i HU3BKOT Hanpyru, i CKOHCTPY-
/10BaHO BiAMOBIHO [0 OCTaHHIX XapaKTepPUCTHK i3 TEXHikM Ge3neku.
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YKPAIHCBKA









GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort
karta gwarancyjna - zaru¢ni list - kartica jamstva - carte de
garantie « FlapaHUMOHHa KapTa « zarucny list « garancijski list »
garanciajegy « rapaHTiiiHUn$opmynap « FlapaHTUIAHbI TaJIOH »
(lasn 48l

MWG 2218 H CB

24 Monate Garantie gemaR Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia « 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 mecela rapaHuua B CbOTBETCTBME C rapaHuUMOHHaTa Aeknapauusa « 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint - rapaHTia Ha 24 micAui
BiANOBIAHO 3aABi Mpo rapaHTito « lapaHTMA 24 MecAua COrNacHO 3anaBNEHHbIM
FapPaHTUHBIM NPABUMAM » cleall ol i 5 1 el 24 52d Sla

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature « aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature - data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura « kjgpsdato, forhandlerstempel, signatur « data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis «
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis « datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Meuat Ha Mpopasava, Moanuc « datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis « datum nakupa, zig trgovca, podpis « véasarlas datuma, keresked6 bélyegzdje,
alairas « nata npuabaHHA, NeyaTka NpoAasLs, nignuc « [lata nprobpeTexus, LLitamn npopasua, Mognucs «
&8s SIS w2 &

BOMANN’

www.bomann.de
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C. Bomann GmbH
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