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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

ﬁ Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

ft Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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t Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may

also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Control that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!



The product must be unplugged
during installation, maintenance,

cleaning and repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similary
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the network.
The separation must be provided
either by a mains plug, or a
switch built into the fixed
electrical installation, according to
construction regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
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that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven",

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

e (Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves, or
similar textile products when the
grill function is at open door.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

e Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

e Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
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extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

For the reliability of the fire of the
product;

Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause to
spark.



e Do not use damaged or cutted or
extension cable except the
original cable.

e Make sure that not whether liquid
or moisture on the socket is
pluged to product .

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all

parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE

Directive and Disposing of the

Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for waste
electrical and electronic equipment
(WEEE).
This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn
about these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive: ~ Package information

The product you have purchased e Packaging materials of the

complies with EU RoHS Directive product are manufactured from

(2011/65/EU). It does not contain recyclable materials in

harmful and prohibited materials accordance with our National

specified in the Directive. Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging

materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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F General information
Overview

1 Front door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10  Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warning lamp 5 Single-circuit cooking plate Rear right
2 Single-circuit cooking plate Rear left 6 Function knob
3 Single-circuit cooking plate Front left 7 Thermostat lamp
4 Single-circuit cooking plate Front right 8 Thermostat knob
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Package contents 3. Wire Shelf .
: : : Used for roasting and for placing the food to
@fggﬁigﬂ? rf]l(’)%%'l'eﬂoﬁagvgfywaggggggr'gg on be baked, roasted or cooked in casserole
described in the user manual may exist on dishes to the desired rack.

your product.
1. User manual
2. QOven tray

Used for pastries, frozen foods and big
roasts.
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Technical specifications

Voltage / frequen 230 V/ 400V 3N ~ 50 Hz

Burners

Front left Single-circuit cooking plate

Dimension

OVEN/GRILL
Main oven

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if

any) functions.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are

he product. obtained in laboratory conditions in
) — ) accordance with relevant standards.

Figures in this manual are schematic and Depending on operational and

may not exactly match your product. environmental conditions of the product,

these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under

icustomer’s responsibility.

@ DANGER:
he product must be installed in

accordance with all local electrical
regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that
the feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry the
weight of the appliance plus the additional weight
of cookware and bakeware and food.

ol
g
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e [tcan be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e [tcan also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (") If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Installation and connection

Product can only be installed and connected in

accordance with the statutory installation rules.
Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat emitted

by the product will increase the energy
consumption of cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry

or move the product. The door, handle or
hinges get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.



DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped,

bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there ig|
risk of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
The rating plate is either seen when the door or
the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable
1. If a power cable is not supplied together
with your product,a power cable that you
would select from the table (Technical
specifications, page 11) in accordance with
the electrical installation at your home must
be connected to your product by following
the instructions in cable diagram.
If it is not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety
switches, contactors) must be connected and all
the poles of this disconnection unit must be
adjacent to (not above) the product in
accordance with |EE directives. Failure to obey
this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

Additional protection by a residual

0 current circuit breaker is

recommended.

2. Open the terminal block cover with a
screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable
clamp below the terminal and secure it to the
main body with the integrated screw on cable
clamping component.

4. Connect the cables according to the supplied

diagram.
T
N 5
@

3NAC 380/400/415 V

L
N

HINE

E
220/230/240V A

o

2NAC 380/400/415 V

5. After completing the wire connections, close
the terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not
contact the product and get squeezed
between the product and the wall.

Power cable must not be longer than 2
m because of safety reasons.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.

For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.
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Final check
1.

Do not place any objects onto the product
Reconnect the product to the mains. 9 and move it in upright position.

2. Check electrical functions.
Future Transportation 3 et ooy damogee ot g e
e Keep the product's original carton and gowrre ; durinyg transgo aton, g

transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

Do not use the door or handle to lift or move
the product.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Tryto cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric habs.

Pots with thick bottom will provide a better
heat conduction. You can obtain energy
savings up to 1/3.

e Vessels and pots must be compatible with
the cooking zones. Bottom of the vessels or
pots must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the
pots clean. Dirt will decrease the heat
conduction between the cooking zone and
bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone
5 or 10 minutes before the end of cooking
time. You can obtain energy savings up to
20% by using the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and

then switch it off. Thus, any production residues

or layers will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest oven power; See How fo
operate the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

> ownn

o o
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Grill oven

1.

2.
3.

o~

Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How fo
operate the grill, page 22.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 22
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Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
quite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.
Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.




B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.

When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
the cooking zone you want instead of sliding
it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is
not affected by big temperature differences.
Do not use the glass ceramic surface as a
place of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

Do not use aluminum vessels and
saucepans. Aluminum damages the glass
ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.
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. DANGER:

Using the hobs - Do not allow any object to drop on the

i hob. Even small objects such as a
saltshaker may damage the hob.
Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short
circuit.
In case of any kind of damage on the
surface (eg., visible cracks), switch off the
product immediately to minimize the risk of
electric shock.

Turning on the ceramic plates

1 Single-circuit cooking plate 140 mm The hob control knobs are used for operating the
2 Single-circuit cooking plate 180 mm plates. To obtain the desired cooking power, turn
3 Single-circuit cooking plate 140 mm the hob control knobs to the corresponding level.
4 Single-circuit cooking plate 180 mm is list of

advised diameter of pots to be used on related
burners.

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door

as steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e [ttakes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |etmeatrestin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

which is suitable for intensive grilling

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food

heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—_

Function knob

Thermostat knob

1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

2. Set the Function knob to the desired
operating mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.

N
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Switching off the electric oven Grill

Turn the function knob and temperature knob to had
off (upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf) Full grill

[t is important to place the wire shelf onto the v

side rack correctly. Wire shelf must be inserted

between the side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear
wall of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of
the door in order to obtain a good grill
performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.
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Small grill at the ceiling of the oven is
in operation. Suitable for grilling.

Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.

Set the temperature to
maximum level,

Turn the food after half of
the grilling time.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

Set the temperature to
maximum level,

Turn the food after half of
the grilling time.



Cooking times table

he timings in this chart are meant as a
quide. Timings may vary due to temperature
of food, thickness, type and your own
preference of cooking.

Baking and roasting

1 st rack of the oven is the bottom rack.

“ Cooking level number - Rack position Temperature (°C) Cooking time

TDoughpasty Ol ] EJ 8 ] @0 | 0.0
| fleaven  jOmle 0 L) 4 8} 180 ] 0.4

190

(**) In a cooking that requires preheating, preheat
at the beginning of cooking until the thermostat
lamp turns off.

Tlps for baking cake
If the cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place iton a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tlps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

e [f the pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you

have prepared does not exceed the depth of
the tray.

If the upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
0 mode and temperature given in the cooking

table. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.

21/EN



How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.

Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill
1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. Ifrequired, perform a preheating of about 5
minutes.
» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill
stands against rear part of the oven. Slide your
wire grill to the front section of the rack and

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

settle it with the help of the door in order to
obtain the best grill performance.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling

heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

Roast beef 25..30 min

Toast bread
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains

supply before starting maintenance and
cleaning works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric
shock.

Cleaning the hob
Glass ceramic surfaces
Wipe the glass ceramic surface using a piece of
cloth dampened with cold water in a manner as
not to leave any cleaning agent on it. Dry with a
soft and dry cloth. Residues may cause damage
on the glass ceramic surface when using the hob
for the next time.
Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or
lemon juice. You can also use suitable
commercially available products.
If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed
well. Then, clean the surface of the hob with a
damp cloth.
Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or
other surfaces in time. This will not affect
operation of the product.

Color fading and stains on the glass ceramic
surface is a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
0 clean the control panel.

Control panel may get damaged!
Cleaning the oven
Clean oven door
To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.
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Don't use any harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 2 3
1 Front door

2 Hinge

3 Oven

12 3
3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the

clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.
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Screw

Plastic profile
Inner glass pane
Plastic slot

Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner
glass (3).

Then group the door again, put the glass
pane (3) to the plastic slots (4) and group the
profile.

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make
sure that the product is disconnected
from mains and cooled down in order toj
avoid the risk of an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb)
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven

lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

mPosition of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.
2. Turn the glass cover counter clockwise to

e

3,

Y
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

> This is not a fault.
| and cause noise. >>> This is not a fault,
The mains fuse is deféctive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,

replace or reset them.
. i d into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or the
dealer where you have purchased the
product if you can not remedy the trouble
although you have implemented the

instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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Mepen Havanom JKkcnnyatauun npouyuTaiite 3T0 PYKOBOACTBO nonb3oBarens!

YBaxaeMblil nokynarerb!

Cnacu6o 3a To, 4TO OTZANM NPEANoYTEHME NPOLyKUMM komnaHum «Bekox. Hapeemces, uTo 910
BbICOKOKa4eCTBEHHOE M3fenne, M3roTOBMEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TEXHOMOMUN,
OyneT AeMOHCTPMPOBaTL HaunyyLKe pesynbTaThbl SKCNyaTaLuu. [ns aToro nepes Havanom
aKCMIyaTauum BHUMATENbHO NPOYMTANTE 3TO PYKOBOACTBO W BCHO COMYTCTBYHOLLYIO JOKYMEHTALMIO 1
Kcnonb3yiTe ero B AanbHeNLeM B ka4eCTBe CnpaBoyHMKa. ECnuv Bbl nepesaeTe U3aenne HoBOMY
BrazenbLy, nepefanTe eMy 1 pyKoBOACTBO Monb3oBaTtens. [puaepxuBaiTech BCex npeaynpexaeHuii
W MHOpMaLMK, COTEPXKALUMXCS B PYKOBOLCTBE.

MOMHUTE, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO MOMNb30BATENS TAKKE MOXKET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM
Apyrum Mogenam. Paznnuns mexay Mogensmn OyayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHNs kK cumBonam

B [aHHOM pyKOBOACTBE NMOMb30BaTENS MCMOMb3YHOTCA CIEAYIOLME CUMBOMbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

n Mpenynpexaerue 06 onacHocTy

Iponssopurens: komnanus Apyennx (Arcelik A.S.)
H0pupnaeckuii agpec: Kapaau lixapeen Ne 2-6 34445
Crormomke/Cramoyn/Typuus

c E Hponsseneno B Typuun
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B aaHHOM pa3aene coaepkarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM n3bexatb TpaBM U
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TUX NPaBWI BCE rapaHTUiiHbIe
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OOwwue npaBuna TeEXHNKM
Oe3onacHocTH
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10 U3denve Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
crapLue 8 net v nogsMm ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnoCcoBHOCTAMY, a TaKKe
nMuamu, He MMeLLMMM
[0CTATOYHOTO OMbITa U 3HaHW,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs nof HabnogeHem
NnL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
Be3onacHoCTb, Unu
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeameT 6e3onacHoro
MCNOMNb30BaHUS M3EeNuUs U
0CO3HAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.

HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHOM
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanugukaLmmn. ATo TaKkke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHUMATENIbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynteck HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKke npu Hanuummn
Ha HEM 3aMeTHbIX NOBPEXAEHN.
MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

AnekTpobe3onacHoOCTb

B Cliydae HeNcnpaBHOCTU
crneayeT npekpaTuTb
JKcnnyatauumo n3aoenus, noka
OHO HE 6yp,eT OTPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM



LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOSHATb
KBanMuLMPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCMeACTBME UCMONb30BAHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHus,
BbIMOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nenTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacCTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens NMTaH1s ero 3ameHy

LOMKEH BbINOMHATL
NpPOW3BOANTENb, ET0 CNELManUCT
Nno Cepaucy Unn IULo, UMetoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
CnegyeTt 1Cnonb3oBaTh TOMbKO
COeaMHUTENbHLIN Kabenb,
yKa3aHHbI/ B pa3aene
«TeXHNYeCKne XapakTepuUcCTUKMY.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb TakuM 06pasom,
4TOObI €r0 MOXHO ObINO
NOSTHOCTbIO OTCOEANHUTD OT
CETN 3NEKTPONUTAHMS.
OTcoeanHeHne [OMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKA UK
BbIKIKOYaTENS, BCTPOEHHOMO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaM¥ 1
npaBunamu.

3aaHsas CTeHKa 4yX0BOro Wwkada
BO Bpemsi paboThbl CUTbHO
HarpeBaeTcs. Cneaute 3a Tem,
ANeKTpUYeckme npoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsauus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
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4TO NMpUBESET K KOPOTKOMY
3aMblKaHMIO W NoXxapy.

Bce paboTbl € anekTpuyeckum
o6opyaoBaHMEM M CcUCTEMaMK
LOMKHBI BbINOMHATLCS TOMBKO
KBaNMMULMPOBAHHLIMM
cneumanmctTami, 4onyLeHHbIMM
K BbINOSTHEHMIO TaKuX pabor.

B cnyyae kakoro-nnto
NOBPEXAEHNS BbIKNHOUNTE
Npnbop 1 0TCOEANHMTE ero OT
anektpoceTu. [1ns aToro
BbIKMOUMTE 06LLMI
NpeaoxpaHnTenb B JOME.
MpoBepbTe, COOTBETCTBYHOT N
N30enuio HOMUHanNbHbIe
XapaKTepUCTHKM
NpeaoxpaHnTens.

be3onacHocTb u3genus
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[laHHO€ u3genwve v ero BHELLIHWE
4acTy HarpeBalTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX AEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TONbKO N0/ NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

He nonb3yintecs npubopom,
HaxoasaCb Noj BO3AENCTBUEM
ankorons unu nekapcTBeHHbIX
npenapaToB, CHKAOLLMX
CKOPOCTb peakunu unu
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI.
He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET



NPVUBECTY K NMOBPEXAEHNIO AHA .
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
YnCTALLME CPEACTBA UMK OCTPble  *
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl

He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY

K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY

K NOPaXeHW0 3NEKTPUYECKAM

TOKOM.

cnonb3yiTe peLueTky cornacHo

¢ «[paBunamu akcnnyarauum .
9NEKTPUYECKOro AyXOBOro
LwKaday. .

He nonb3yntech AyXoBbIM

LuKachoM, ECIIN CTEKMNO B

nepegHe agepLe NoTpeckanoch
W BbIHYTO. .
PyJka oyX0BKM He

npegHasHayeHa ans CyLKu
nonoteHey. Ecnv gyHKums

rpuns BKMKOYEHa, a ABepua

OTKpbITa, He BeLlanTe

NonoTeHUa, nepyaTku n gpyrme
TPSNUYHbIE U3OENMS. .
MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo

NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

[Nepen 3amMeHON Namnoyku
ybeauTech, 4T0 YCTPONCTBO
BbIKIKOYEHO, YTOBbI N36€eXaTh
NOpaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

[Mp1 NPUrOTOBAEHNN MULLK C
XMPOM WM Macrom He
OCTaBnsNTE BApPOYHYHO NaHenNb
6e3 npucmoTpa, NOCKOSbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIo.
Kateropuuecku SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOM;
crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO
W HaKpPbITb OFOHb, HANPUMED,
KPbILUKOW MUIn
NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.
OnacHoCTb noxapa: He XpaHuTe
npeameTbl Ha KOHGopKaXx.

Ecnun noBepxHOCTL TpecHyna,
BbIKIKOYNTE YCTPONCTBO BO
n3bexaHune nopaxeHns
9NEKTPUYECKIM TOKOM.
KOHCTpyKUMSt AaHHOMo
YCTpPOWCTBA He
npegycMaTpuBaeT ynpasneHue
MM C NOMOLLbK BHELLIHETO
Taumepa Unm OTAeNbHON
CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO
ynpaenexus.

Cnepgute 3a TeM, YToObI AHO
nocyapl 1 NOBEPXHOCTb
KOHGhOpKM BbInn CyXmmu, Tak Kak
nocyaa MoxeT NoanpbIrMeath
nog AaBneHnem napa, KoTopbIn
obpasyeTca npu HarpeBaHUM
BMaXHbIX MOBEPXHOCTEN.
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cnonb3yiTe TOMbKO 3aLynUTHbIE
orpaxgeHus ans NnTbl,
paspaboTaHHble
NPOVN3BOANTENEM BaLLETO
KyXOHHOro 060pya0BaH1s niu
yKasaHHblE NPOMU3BOAMTENEM B
PYKOBOACTBE NOMnb30BaTeNs
BaLLero 0bopyaoBaHus kak
noaxodsilme Ans Hero, nubo xe
3aLUNTHbIE OrpaXaeHus,
BCTPOEHHbIE B BaLLE KyXOHHOE

060py,E|OBaHMG Npon3BoanUTENEM.

cnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHLUMX 3aALUMTHBIX
OrpaxaeHnin MOXeT NPUBECTY K
Hec4acTHOMY Ccryyato.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHoCcTn n3genus
cobntogainTe HuxeykasaHHble

npa
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BUNA.
Y6eautech, YTO BUIIKA NMNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCA TOMbKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K

KOTOPOW NOAKMYaETCA u3nenve,

OTCYTCTBYIOT XWOKOCTb WUIN
Bnara.

Mcnonb3oBaHue No Ha3HAYEHUIO

[laHHoe n3penwue
npegHas3HaveHo UCKMOYMTENBHO
Ans 6bITOBOrO UCNONb30BAHMS.
3anpelyaeTtcs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKUX LENSX.
[laHHoe n3nenue
npegHas3HaveHo UCKMOYMTENBHO
ANS NPUroToBneHns nuwwm. Ero
3anpeLleHo 1cnonb3oBathb Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vanenwve He cnepyeT
NCnonb30BaTh C LieNbto
HarpeBaHusi Tapenok noa
rpUem, CyLUKW NosioTEHeL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, MyTeM
pasBeLUBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke 4ns oborpesa
NOMELLEHNS.

lMpon3BoanTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
MCNONb30BaHNUS M3AENNs He Mo
Ha3HaYEHMIO Un
HenpaBMIbHOro obpaLLeHns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb3oBaTh A4S
pa3MopaKmMBaHusi, BbiNeKaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

Be3onacHocTb aeten

LocTynHble YyacTv npubopa
MOTYT CUTMbHO HarpeBaThCst Npu



ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

*  YNakoBOYHble MaTepuansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HEeOCTYNHOM AN1s AeTel MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥ Mo oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.

*  OnekTpuyeckoe obopyaoBaHme
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LUKadha He aonyckante
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLuanTe UM nrpatb C HUM.

* He pasmelyaiTe Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCa JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYIO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He NO3BONSNTE AETAM CaauTbCA
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN
asepupbl.

YTunusaumsa ctaporo usgenus

CooteetctBue finpektuee EC 06
YyTUNWU3aLUMN INEKTPUYECKOTO U
3NEeKTPOHHOro 060pyaoBaHMA
(WEEE) n yTunusaums
BblleALWwero U3 ynotpebnexuns
obopyaoBaHuS:

[laHHOe n3aenue cOOTBETCTBYET
[Ounpektuse EC 06 yTunusaumm
3NEKTPUYECKOTO U SNEKTPOHHOIO
obopygosaHus (2012/19/EU).
[laHHOe n3aenve MEET MapKUPOBKY,
YKa3bIBaOLLYIO Ha yTUIM3ALMIO Er0
KaK 31eKTPUYECKOro N ANeKTPOHHOTO
obopygosaHus (WEEE).

310 n3genve Npon3BeaEHO U3
BbICOKOKAYECTBEHHbIX JeTanen n
MaTepuarnos, KOTopble nognexar
MOBTOPHOMY WCMOJb30BaHMIO 1
nepepaboTke. Moatomy He
BbiOpacbiBanTe u3genue ¢
00blYHbIMK ObITOBLIMM OTXOAAMM
nocne 3aBepLUEHNS ET0
akcnnyataumn. Ero cnegyert caath B
COOTBETCTBYIOLLWA LIEHTP MO
YTUNN3aLMN ANEKTPUYECKOTO U
9NeKTpoHHoro obopygosaxus. O
MECTOHaXOXAEHUMN TaKNX LIEHTPOB
Bbl MOXXETE Y3HaTb B MECTHbIX
OpraHax BnacTu.

CooteetctBue finpektuee EC 06
OrpaHNYeHNN CoaepKaHus
BpeAHbIX BewecTB (RoHS):
MprobpeTeHHOe Bamu n3genme
cootBetcTBYeT [Inpektnee EC o
npaBumax orpaHnYeHns
cofepxaHus BpeaHbIX BELLECTB
(2011/65/EU). OHo He cogepxuT
BPEaHbIX W 3anpeLLeHHbIX
MaTepuarnos, ykasaHHbIX B
[npekTtuBe.
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Ytunusauus ynakoBO4YHbIX
MaTepuanoB

nepepaboTke. YTUIn3npynTe mx
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3om

*  YNaKkoBOYHblEe MaTepmarsbl

onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
Be3onacHOM 1 HeOCTYMHOM A5
[eTen MecTe.YnakoBoYHble
MaTepuansl u3genus
W3roTOBNEHBI U3 MaTepuanos,
noanexatimx BTOPMYHON
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COPTUPYMTE COrNacHo
WHCTPYKLWMA MO oBpalleHmto ¢
0TX0Z4amu, nognexatiumm
BTOPUYHOI nepepaboTke. He
YTUIU3NPYIATE X BMECTE C
00bI4HbIMK BbITOBbIMM
oTXo4amu.



Pl O6ume cBepenms
0630p

(& B N O S

[NepepHss aBepua
Pyuka nsepupl

HiwkHAS YacTb
[poTnBEHD
[poBoONoOYHas pelleTka

= O 0 N ®

[MaHenb ynpasnexus

KpblLka KOHOpKK

Jlamnouka

HarpeBaTenbHbIi 3neMeHT rpuns
[NonoxeHus nomnok

1 2 3 4 5
CurHanbHas namnovka 5
OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 3aHas nesas
OpnHokoHTypHas 3oHa Harpesa [NepeaHss 6
neBas 7
OpnHokoHTypHas 3oHa Harpesa [NepeaHss 8

npaBas

6 7 8

OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 3agHas
npagasi

Pyuka Bbibopa yHKLmMW
JlamMnouka TepmocTaTa
Pyuka TepmocTata
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CopepxaHue ynakoBKu MpenHasHayeHa ANs XapeHus, a Takke
NS pPa3MeLLEHNs MPOAYKTOB Ha HYXHOM

ml/lsnenwe KOMMMEKTYETCS Pa3MAYHLIM FOTIKE MpH BITEYKE, KaAPEHUM Wik

Ha60p0M [ONONHUTENBHBLIX NIOVTOTOBNEHM B Ct)O Max
I'IpVIHaﬂJ'Ie)KHOCTeVI B 3aBUCUMOCTW OT P P :

moaenu. HeKOTOPbIe [OoNoNHNUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHHbIE B
pyKkoBOACTBE NONb30BaTens, B KOMNIeKTe
9TOro n3genuns MoryT OTCyTCTBOBaTD.

1. PykoBoacTBO nonb3oBatens

2. TMpotuBeHb
MpenHasHa4eH Ans BbINeYku 3aenui u3
TECTa, pPa3MopaxmBaH1s 3aMOPOKEHHBIX
NPOLYKTOB U XapeHUs NpoayKToB

GonbLUMMK KyCKami.

3. MpoBonoyHas peweTka
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TexHu4eckune XaPaKTePUCTUKHU
OBLWE CBEOEHUA

M. 16 Ax 3

BAPOYHAS NAHETb

1700 Br

1700 Br
DYXOBKAITPUIb

[ naBHbI AyxoBOW Likag OB6bI4HbIN Ayx0BOK LWKad

Jlamnoyka BHYTPEHHEro ocBelLlieHuns 15-25 Bt

Knacc 3awmthbi -1

# OCHOBHbIE cBefieHNs [laHHbIe Ha NacnopTHOI Tabnnuyke SHepronoTpebneHns SMeKTPUYECKIX JyXOBbIX
LwkacoB NpuBeaeHbl B COOTBETCTBUN CO cTaraapTom EN 50304. 3v naHHble onpeaeneHbl npu
CTaHAAPTHON Harpy3ke ¢ hyHKLMSIMU HYKHETO-BEPXHETO HarpeBaTenbHOro SNEMEHTA UMK Harpesa ¢
MOMOLL|bI0 BEHTUNATOPA (MPY Hamnynm).
Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.
«3TUKeTKa 3HeproadpheKTMBHOCTU NPeACTaBNEHa Ha MPOAYKTE»

Mpu yCOBEPLIEHCTBOBAHNM KayecTBa 3HaueHIs!, YKa3aHHbIE Ha ATUKETKaX
NPOZYKLIM TEXHUIECKME XapaKTEPUCTUKY W30ENs UMK B CONPOBOMTENBHO
MOTYT GbiTh M3MeEHeHbI 663 IOKyMEHTALWV, NTOMyYeHb! B
NPEABAPUTENLHOTO YBEAOMIIEHNS. NaBopaTOPHbIX YCIOBMSX COTNAcHO
COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAApTaM. 3T
VinniocTpaLn B JaHHOM PyKOBOAICTBE HaHHbIE MOTYT BiTb MHbIVM B
ABTNIAKOTCA CXEMATUHHBIMA 1 MOTYT 3aBUCMMOCTM OT YCIOBUI SKCTINyaTaLyy
HECKOMBKO OTMINYATECS OT KOHKPETHOTO i
v3nenus.
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YcTaHoBKa

MpuBop AOMKeH yCTaHaBMMBaTHCA
KBannMMULMPOBaHHBIM CNELMaNCTOM B
COOTBETCTBUM C EMCTBYIOLLMMIM HOPMaMK 1
npasunamn. B npoTMBHOM cryyae rapaHTus
aHHYnMpyeTcs.Npon3BoanTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXIEHNA B
pe3ynbTaTte BbINONHEHMA paGoT MuLamu, He
UMEIOLLMMM COOTBETCTBYIOLLE KBANMGMKALIM.
37O MOXET MPUBECTM K aHHYNMPOBAHMIO
rapaHTuu.
mﬂonromska MecTa yCTaHOBKM,
3neKTpudeckoro 06opyaoBaHms

obecneunBaeTcs Nokynarenem.

| 400 mm min,

() 750 mm min

65 mm min

OMNACHO: .

BriToBOM Npnbop cnepyeT ycTaHaBnmMBaTh
B COOTBETCTBUM CO BCEMU MECTHBIMM
HOpPMamm Mo NOAKIKYEHMIO Fa30BOr0
nivnn anekTpu4eckoro 060pyoBaHMS.

OMACHO:

MMpexae YeM npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BU3yarnbHO NpoBepbTe OTCYTCTBME
BHELLHMX 1edheKTOB AyXOBOro Lkada.
[Mpu Hann4mm fedekToB He
ycTaHaBnuBaiiTe ero. MoBpexaeHHble
3NeKTPONpMOOpbLI NPeaCTaBnsoT Coboi

ﬂO Havana yCTaHOBKKU

[ing Toro uto6bl 0GecnednTs Hanmdme
HE0BX0AMMbIX 3a30POB AN LMPKYNSLMM
BO3/yXa Nnof NNUTON, pekoMeHayeM
yCTaHaBNMBaTb ee Ha TBepAOM OCHOBaHMM Tak,
4TOGbI HOXKM HE MOrpyXxarniuch B KOBEp UMn
MSrkoe HanornbHoe NoKpbITHe.

KyXOHHBII MON AOMKEH BblAepXMUBaTL BEC
npuBopa ¢ y4eToM Beca nocyabl v NPOLYKTOB.
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yrpo3y BalLeil 6e30nacHocTH. .

Ee MoXH YXOHHBIMM
LWkadhamm ¢ 06emnx CTOPOH, OAHAKO
crefyeT ocTaBuTb cBOGOAHOE
npocTpaHcTBO MUHUMYM 400 MM Haj
YPOBHEM KOH(OPOK, a Takke 6okoBoe
cB06OLHOE NPOCTPAHCTBO He MeHee 65
MM MeXay NIUTON U CTEHOM,
NeperopoaKoi UMK BbICOKMM KYXOHHBIM
LwKkagoM.

MnuTa MOXET TaKkKe CTOATb OTAENBHO.
ObecneybTe cBOGOHOE PacCTOsHME He
MeHee 750 MM OT NOBEPXHOCTU NNKUTHI 0
MOBEPXHOCTEN Haf HeM.

B cryyae ycTaHOBKM HagnIMTHOMO
BO3LyX00uMCTUTENS CobritopaiTe
WHCTPYKLMM €ro NpOnU3BOAUTENS B
OTHOLUEHMM BbICOTbI MOHTaXa YCTPOMCTBA
(MWH. 650 MMm).

370 YCTPONCTBO COOTBETCTBYET
TpeboBaHuam K npubopam knacca 1, 1 ero
MOXHO YCTaHABNMBATb TaK, 4T0DbI 3afHsS
1 0AHa 13 GOKOBbIX CTEHOK NPUMBIKANM K
CTEHaM NOMELLEHMS, CTEHKAM KyXOHHbIX
LKadh4MKOB MNK GbITOBBIX NPUBOPOB
no6oi BbicoTbl. KyxoHHas mebenb unm
ObiTOBbIE NPUOOPBI, NPUMBIKALOLLME C
BPYroi CTOPOHbI, AOMKHbI ObITb HE BbILLE
npubopa.

Bcs kyxoHHas Meberb, psiioM ¢ KOTopoi
yCTaHaBNWBAETCS YCTPOACTBO, LOMKHA
ObITb TEpMOCTONKOI (He MeHee 100 °C).




YctaHoBKa u noaknw4vyeHue

MpnBop cneayeT ycTaHaBnMBaTh W NOAKMOYATL
B COOTBETCTBUN C AEACTBYHOLMMM HOPMaMMU 1
npasunamu.

He ycTaHaBnvBaiTe usgenve pagom ¢
ONOAMIBHIKOM U MOPO3UITEHOM
kamepoii. Mockonbky AyX0BOW LLKad

W3nyyaeT TEnmo, XONoaMNbHUKK By ayT
noTpednsATh Gonblue ANeKTPO3HEPTHN.

+  TepeHocKTb NpUBOp AOMKHBI HE MeHee
[BYX YenoBex.

«  Tpnbop cneayeT ycTaHaBNMBaTb NPSIMO
Ha non. He ycTaHaBnueaitTe npubop Ha
NOACTaBKN.

He nepemeLuaiTe yCTpOINCTBO, AEpXach
32 1BEPLYY WWNK 33 PYUKy ABEPLbI.

BepLa, pyyka unv neTnm moryt
NOBPEAMTHCS.

MopakntoveHue K 3NeKTPOCeTH

Mogaknioyarite Nprbop K po3eTke UMK NNHUN C
3a3eMIIEHNEM, 3aLLMLLEHHYIO
npesoXpaHUTENEM, MOLLHOCTb KOTOPOro
COOTBETCTBYIOT aHHbIM, NPUBELEHHBIM B
Tabnuue "TeXHU4YEeCKe XapaKkTepuCTMKL".
YCTaHOBKY 3a3eMIEHNE [OMKEH BbINOMHATL
KBanMMLMpoBaHHbIN creyuanmeT (npu
Kcnonb3oBaHWM npubopa ¢ TpaHchopMaTopom
nnm 6e3 Hero). Hawa komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a YLepD, NOHECEHHBI
BCMELCTBME MCMOMNb30BaHKs npubopa 6e3
3a3eMIEHMS, BbIMONTHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHBIMM HOpMaMM 1 NpaBunamu.

OMACHO:
MoaknioueHre npubopa k

3NeKTPOCEeTH JOMKEH BbINOMHATL
KBanMMLMPOBaHHbIN CreLuanmcT,
MMeloLLMA NPaBO Ha BbINOMHEHNe
Takux pabot. FapaHTUiHLIN Neproa
Ha4MHaeTCs TONbKO nocre
npaBUNbHON YCTaHOBKM.
[Mpon3soaunTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW 3a NOBpeXaeHns B
pesynbTate BbiNOMHeHNst paboT nuuamw,
He UMeIOLLMK COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanmgukalmm.

ONACHO:

LUHyp nUTaHMs He JomkeH ObiTb
COaBneH, U30rHYT UK 3axart, a Takke
He [0JTXeH conpukacaTbeca C
HarpeBaroLWNMNCA KOMNOHEHTaMK
n3genus.

3aMeHy NOBPEXAEHHOTO LHypa NUTaHs
JOMKEH BbIMOMHSATL KBANNULMPOBAHHBIN
3MeKTpUK. B NpOTUBHOM Cryyae 310 MOXeT,
NPUBECTY K NOPKEHWIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO MITN
BO3ropauio!

MapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU LOMKHBI
COOTBETCTBOBATb AHHbIM, yKa3aHHbIM Ha
nacnopTHom Tabnuuke npubopa. MacnopTHyto
TabnnyKy MOXHO yBMAETb OO NPU OTKPBITON
ABEpLE UNK HUXHEN KpblLLke, MM60 Ha 3aaHen
CTEeHKe npubopa, B 3aBUCHMOCTH OT THNa
npubopa.

LUHyp nuTaHust npubopa JOMmKeH
COOTBETCTBOBATH NapaMeTpaMm, ykasaHHbIM B
Tabnuue "TeXHUYECKIe XapaKTepUCTUKL".

OMACHO:

TNepen BbINOMHEHNEM KaKUX-NMGO
3NEeKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMouNTE
nprbop OT SNEKTPU4ECKON CeTu.
CyLLeCTBYET PUCK NOPaXeHMs
ANEKTPUYECKMM TOKOM!

MopknioyeHne kabena nuTaHUA
1. Ecnu kabenb nuTaHms He BXoauT B
KOMNIEeKT NocTaBKKW, He0OX0AUMO
BblOpaTh kabenb nuTaHKs no Tabnuue
(TexHuveckue xapakmepucmuku, cmp. 13)
COOTBETCTBEHHO TUMY 3MEKTPUYECKON CETH
B BaLlleM IOME U1 BbIMOMHUTb NOAKMIOYEHNE
B COOTBETCTBWM C NPUBELEHHO CXEMOV.
Ecrnu HeT BO3MOXHOCTM YCTAHOBUTb
aBTOMAaTWUYECKMUIA BbIKMIOYATENb Ha BCE
KOHTaKTbl, TO B COOTBETCTBUM C AUPEKTUBAMN
MO3K cnegyet ucnonb3oBath Ans NOAKMOYEHUS
pa3sMblkaTenu C KOHTAKTHBIM 3a30pOM He MeHee
3 MM (NnaBk1e NpesoxpaHuTeny, 3alluTHble
CceTeBble BbIKMKOYaTenu, 3aMmblkarenu). Mecto
NOAKMIOYEHNST AOIMKHO HaXOAUTLCS PSILOM C
npmbopom, HO He Haf NnuToi. HecobrioaeHne
3TUX YKa3aHUI MOXET Bbl3BaTb Npobnembl B
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npoLecce aKcnmyataLmi, a Takke NPUBECTY K
aHHYMMPOBAHMIO rapaHTUN Ha NpUBOp.

B kayecTBe JOMOMHUTENBHON Mepbl
6e30nacHoOCTH pekomMeHayeTcst
MCMONb30BaTh YCTPOMCTBO 3aLLMTHOO
OTKITIOYEHMS.

2. CHUMMTE KPbILLKY KNEMMHOI KOPOOKM C
MOMOLLbHO OTBEPTKM.

3. BcTaBbTe kabenb NuTaHUs NoA KNEMMHbI
3aXWM NOZ KNeMMamm 1 3aKpenuTe ero ¢
MOMOLLbHO BUHTA, BCTABINEHHOTO B 3TOT
3DKUM.

4. TlpucoeanHsiTe NpOBOAA COrNacHo
NpMBEAEHHON CXEME.

L.,,g.

L
g

"
SNAC 380/400/415 V

ﬁi

E
220/230/240V A

®

E
N
b _

2NAG 38074007415 V.

5. Tlocne nofcoeanHeHUs IPOBOAOB 3aKkpoiTe
KPbILLKY KIEMMHO KOpOOKN.

6. Cneaute 3a TeM, YTOObI NOAKMIOYEHHBIN
kabenb NUTaHNs He npukacarncs K npubopy

“CIE]

1 He Bbin 3aXat Mexay npubopoM 1 CTEHOM.

Mo npuymHam HesonacHocTH AnuHa
kabens nuTaHns He JOMKHA
npeBbIWaTh 2 M.

«  [lpuaBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHMU.

«  PerynupoBaHue HOXeK AYXOBKM
Mpy Hannumm BUBPaLMM NOCYAa BO BpeMmst
MPUrOTOBMEHNS MOXET caBUraThes. [Ans
NpenoTBPALLEHNS ONacHbIX CUTYaL|WiA
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HeobxoAMMo, 4ToObl NpMOOP CTOSN POBHO
W YCTOM4MBO.
B Lensx 6e3onacHoCTy, BbIpOBHANTE
nprbop C NOMOLLbHO 4 perynmnpyembix
HOXeK HOXKM. [lns 3T0ro noBopaumBaite
WX BNEBO W BNpaBO A0 TEX NOp, noka
npmbop He ByOeT POBHO CTOATb Ha
cTONeLuHuLe.

OkoH4aTenbHas npoBepka

1. Bkriounte npubop B ceTb.

2. TMpoBepbTe, paboTatoT Nu anekTpueckue

KOMMOHEHTBI.

ﬂnﬂ OyAyLuen TpaHCNOPTUPOBKM
CoxpaHuTe opurMHanbHYK yNakoBOYHYI0
KopoBky 1 nepeBo3uTe Nproop B Hell.
CnepyiTe yka3aHWsiM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnn opuriHanbHas
ynakoBo4Has Kpobka He CoXpaHMnach,
3aBEPHUTE W3AENie B Ny3blpyaTyto
yNaKoBKy N1 NOMECTUTE B NIIOTHbIA
kapToH. HagexHo 3akneiTe Kneikon
NEHTON.

+  Yr06bl NPOBONOYHAs peLleTka 1
NPOTMBEHb, KOTOPbIE XPAHATCS BHYTPH
LYXOBKM, He NOBPeAUIv ABEPLY,
MOMECTUTE C BHYTPEHHEN CTOPOHbI
ABEpLbl KAPTOHHYIO NONIOCKY BPOBEHB C
npoTuBHSIMW. MpukpenuTe geepuy
AYXOBOTO LUKada k GOKOBbIM CTEHKAM
KNeyKoit NeHToN.

*  He nogHumaliTe 1 He nepeaBuranTe
[YXOBOW LUKad, fepxach 3a ABepLY M
3a pyuKy ABepubl.

He pasmelLjaiite Ha Npnoope HUKaKKX

npeaMeToB N He CTaBbTe ero
BEPTUKANbHO.

OcmoTpuTe Npubop CHapyxXM Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX NOBPEXAEHMIA Npn
PaHCMOPTUPOBKE.




Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PekomeHzaLum no 3KOHOMUM

ANIEKTPO3HepPruun

OTM pekoMeHLaLmMy1 NoMoryT Bam

MCnonb30BaTh M3AENWE SKONOrMYECKN YNCTBIM

CnocoboM 1 SKOHOMUTb AMNEKTPOSHEPTUIO.

*  Mcnonb3yiTe B 4yXOBOM LUKady TEMHYHO
WNK 3Man1poBaHHY NoCcyLy: 3T0
MO3BOMNT YNy4LLMTb TENMonepeaavy.

+  [lporpeBaiTe LyxoBOi WKad nepes
NPUrOTOBNEHNEM MULLM, ECTIN 3TO
PEKOMEHIYETCS B PYKOBOACTBE
nomnb30BaTENs UMK B MHCTPYKLMSIX MO
NPUrOTOBNEHHMIO NPOAYKTOB.

+  Bo Bpemsi NpuroTOBNEHMS MUY He
OTKpbIBaWTE BEPLY LYXOBOrO Lkada
CIMLLKOM YacCTo.

*+  [lo BO3MOXHOCTH CTapalTeCh FOTOBUTH B
BYXOBOM LUKadhy HECKONbKO Briog
OZHOBPEMEHHO. [1pW NPUroTOBNEHMM
MWLM Ha peLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTh
no Be EMKOCTM C NPOAYyKTaMu.

«  TotoBbTe 6Gnioga OfHO 3a ApyruM.
[yxoBoit Wwkad yxe ByaeT nporpeT.

«  [Ins 3KOHOMMM 3NEKTPOIHEPTUN MOXKHO
BbIKMIOYaTb AYXOBO LUKad 33 HECKOMBKO
MUHYT 0 OKOHYaHWS NPUrOTOBMEHMS!
6niopa. He oTkpblBaiTe ABepLY AyXOBOrO
wkada.

+  PasmopaxuBailTe 3aMOPOXEHHbIE
NpOLYKTbI Nepea NPUroTOBMEHMEM.

«  [oToBbTe NNLLY B 3aKpbITOR nocyae. MNpu
NPUroTOBNEHIM B OTKPLITO NOCyae
3HepronoTpebneHne MOXET BO3pacTy B 4
pasa.

+  BbiBupaiite koHOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. OBs3aTenbHo
BbIGMpaiTe nocyay COOTBETCTBEHHO
obbemy npurotoBnsiemoro 6nioga. Yem
Bonblue 06bem nocyabl, TEM BbilLe
3HepronoTpebnexme.

«  [Ins npuroToBNEHUS NULLK Ha
3NEKTPUYECKNX KOHGhOpKax 1cnonb3yliTe
nocyzay TOMbKO C NMOCKAM JHOM.

Mocyaa ¢ TONCTbIM JHOM IyuLLE NPOBOAUT
TENMo, YTO NO3BONSET Ha TPETb COKPATUTL
notpebneHne sHepruu.

+  Pa3amep nocyzabl LOMKEH COOTBETCTBOBATL
pasmepy 30H Harpesa. He cneayet
1Cnonb30BaTh NOCYAY C JHOM MEHBLLETO
AvameTpa, YeM auameTp KOH(OPKU.

«  Cnepnute 3a TeM, 4T0DbI 30HbI HarpeBa u
[AHO nocyabl OblnK YMCTBIMU. 3arpsisHeHs
yXyaLaloT Tennonepeaavy Mexay 30HoM
Harpesa 1 IHOM nocyab!.

«  Ecrwm 6nrogo rotoBuTCs [OMTO,
BbIKIIOYaliTe 30Hy Harpesa 3a 5-10 MuHyT
[0 OKOHYaHWs MPUrOTOBMEHWS!.
Vicnonb3oBaHue 0CTaTo4HOrO Tenna
No3BONsieT CIKOHOMUTL A0 20%
3NEKTPOIHEPTUM.

HOAI'OTOBKa K JKkcnnyartauumn
Ouunctka npubopa nepea Havanom
aKcnyartaumm

HekoTopble MotLLMe CpeacTBa U
UMCTSILLME MaTepuanbl MOryT NOBPEANTL
NOBEPXHOCTb.

He vcnonbayitte Ans YiCTKW arpeccuBHbIE
MOMLLIME CPEACTBA, YUCTSLLME
MOPOLLKI/KPEMBI, @ TaKKe OCTPbIE
npeameTbl.

1. CHUMMTE BCE YNaKoBOYHblE MaTepuansi.

2. TlpoTpuTe NOBEPXHOCTb NpKbopa BNaxHOM
TKaHbH NN ryOKOIA M BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbIN Nporpes

MporpeiiTe npubop B TeueHne 30 MUHYT, a

3aTeM BbIKMKOUMTE. OTO 00ECNEYUT BbIropaHue

W yOaneHue NpoM3BOLCTBEHHBIX 3arps3HEHNI 1

MOKPBITUNA.
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MPEQYNPEXAEHME!
Topsume NOBEPXHOCTH MOTyT

MPUIUHKTB OXxoru!

Bo Bpemsi paboTbl NpnOOp MOKET CUIBHO
HarpeBaTbCs. He npukacaiitech K ropsunm
KOHChOpKaM, BHYTPEHHUM YacTsM
BYXOBOrO LKada, HarpeBaTenbHbIM
anemeHTam 1 T.n. He paspeluaiite getam
NpUbRKaTLCA K HEMY.

[MomeLwas npoayKTbl B FOPAYNA JyXOBOW
LKad UM BbIHUMAs KX 0TTYaa,
06s13aTENBHO NOMb3YATECH
TEPMOCTOMKMMM pyKaBULIaMU.

dneKkTpnyecknil ByXoBoiA Wkady

1.

o

BbIHbTeE W3 AyX0BOrO LUKada Bce NPOTUBHM
W PELLETKY.

3akpoiiTe aBepLy AyXOBOro Lkada.
Bbibepute nonoxenue Static (Ctatnueckuii)
BkriounTe rpunb Ha MakcuMarnbHyH
MOLLHOCTb (cM. pa3gen lIpasuna
aKcnnyamauyuu anekmpudeckoli dyxosku,
cmp. 22.

[Jaiite myxoBomy Lkady nopabotaTb 0kono
30 MUHyT.
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6. 3aTeM BbIKNIOYMTE AYXOBOM LKad (CM.

pasgen [Npasuna akcnyamayuu
anekmpuyeckoli dyxosku, cmp. 22

[yxoBo# Wwkach ¢ rpunem

BbIHbTeE W3 AyX0BOrO LUKada Bce NPOTUBHM
W PELLETKY.

3akpoiiTe aBepLy AyXOBOro Lkada.
BkriounTe rpunb Ha MakcuMarnbHyH
MOLLHOCTb (CM. pa3gen Kak nosib308amecst
apurnem, cmp. 24.

[Jaiite gyxoBomy Likady nopabotaTb 0Kono
30 MUHyT.

3aTeMm BbIKIOUUTE BYXOBOW LKA (CM.
pasgen Kak nonb3o8ambcs 2pusem,

cmp. 24

[py NepBOM BKIIOYEHUN B TEYEHNE
HECKOMbKMX YaCoB BO3MOXHO BbleNeHne

bIMa 1 3anaxa. 310 BrOSIHe HOPMarbHO.
Y6enuTech, YTO KyXHS XOPOLLO
NpOBETPUBAETCA, YTOOLI yAaNNTb bIM 1
3anax. He BapixaliTe BblOENSOWMECS ObIM
1 3anaxu.




OOwwue cBeAeHMA O NPUrOTOBNEHNUN
nuwm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTuTenbHbIM Macnom Gonee Yem Ha
OfHy TpeTb. [1pu HarpeBaHUM Macna
He OCTaBNAITE BapoyHyto NaHenb 6e3
npucMotpa. OcTeperanTtech
BO3rOpaHusi packarneHHbix Macer. He
TywmTe oroHb Bogon! Mpu
BO3rOpaHuM Macna HakpoiTte nocyay
0EANOM WK BNaXXHON TKaHbto. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHernb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

/5\

Mepen xapeHbem NPOAYKTbI HYXHO
obsi3atenbHo obcywmBaTh. Onyckaitte
NPOLYKTbI B FOPSUYUA XMp C
OCTOPOXHOCTbI0. 3aMOPOXEHHbIE
NPOLYKTbI NEpes XapeHbeM criesyeT
MOMHOCTBH0 Pa3MOpPO3NT.

Mocyay, B KOTOPOW Pa3orpeBaeTcst Xup,
HaKpbIBaTb HEMb3S.

Mocyay cnepyet CTaBUTb Ha NAUTY TakuM
06pa3om, YToBbI Py4KN He HarpeBanmch
Hafl ropsiyeit NOBEPXHOCTBIO NAKThI. He
CTaBbTe Ha NIUTY HEYCTOMYMBYIO MOCYAY,
KoTOpas Nerko OnpoKMabIBaeTCs.

He cTaBbTe Ha BKIMOYEHHbIE KOHGOPKM
NyCTyt0 NOCYAY — 3T0 MOXET NPUBECTM K
€e NMOBPEXAEHMIO.

He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHBIMY KOHGOPKM,
Ha KOTOpbIX HET NOCYabl — 3TO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO NAUTBI.
06s3aTeNbHO BbIKMIOYaliTe KOH(OPKM
nocrne OKOHYaHWs NPUrOTOBNEHNS MULLM.
He cTaBbTe Ha NnMTY NNacTMaccoByto Unu
antoMUHUEBYIO MOCYAY, TaK Kak Ha ropsiien
MOBEPXHOCTM OHW MOTYT PacnnaBuTbCs.
PacnnaevBLuvecs matepuansl cnegyet
Ccpasy e cumLiaThb C NOBEPXHOCTH.
Takyto nocyay Takke He cnegyeT
MCMONb30BaTh AMNS XPaHEHMS MULLEBLIX
NPOLYKTOB.

B Npaeuna aknnyarauum BapoyHoi naHenw

MoXHO UCronb30BaTh TOMBKO NOCyay C
MNOCKUM SHOM.

Pa3mep nocyabl OMKeH COOTBETCTBOBATL
KOnM4ecTBy NpoLyKTOB. Toraa npoayKTbl
He 6yayT BbINNECKMBATLCA M3 NOCYLbI, U
He NpUAETCs NULLHWA pa3 MbITb NINTY.

He knagnTte Ha KOH(OPKM KpbILLKN
KacTptorb.

PasmelyainTe nocygy no LEeHTPY KOHGOPKM.
ECnu Hy)xHO nepemecTuTb Nocyay Ha
APYTYI0 KOHGOPKY, MOLHUMUTE €€ U
nepectaebTe. HM B koem cry4ae He
nepezaBuraiiTe NOCyAy No NOBEPXHOCTM
NATLI.

CoBeTbl N0 UCNONb30BaHULO
CTeKInokepaMUyeckux BapoUHbIX naHene

CTekrokepamuyeckast IOBEPXHOCTb
YCTOMYMBA K HarpeBy 1 6OMbLLIMM
nepenagam TeMNepaTypbi.

He knaguTe Ha CTeKrokepaM14eckyto
MOBEPXHOCTb MPOAYKTHI 1 Apyrie
NpeaMeTbl 1 He UCTIONb3yiiTe ee B
KayecTBe pa3ferno4Ho AOCKN.
Wcnonb3ayiTe nocyay TOMbKO C rhafKim
[iHoM. Mocyaa ¢ OCTPbIMM Kpasmit MOXeT
nowapanarb MoBepXHOCTb.

He 1cnonb3yitTe anoM1HI1eBYto nocyay,
TaK KaK anioMUHUI MOXeT MoBpeaunThb
CTEKrMoKepaM14ECKyto MOBEPXHOCTb.

BbinnecHysLumecs
NPOAYKTbI MOryT
noBpeauTh
CTeKIoKepaM14ecKyo
MOBEPXHOCTb, U TEM
CaMbIM Bbl3BaTb
noxap.

He vcnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM WM
BbIMYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TONBKO C NAOCKUM
pHom. Takas nocyaa
HarpeBaeTcs ObICTPO 1
PaBHOMEPHO.
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Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mari, 3Heprust
ByayT pacxopmoBaThCs
BMyCTY0.

3KCI1]1yaTaL|VIﬂ BapO4HbIX naHenen

1 4

ONACHO:

Cnepute 3a TeM, 4T00bl Ha BapOUHY0
naHenb H14ero He ynarno. [laxe
HebonbLuKe NpeaMeThl (HanpuMep,
COIOHKa) MOTYT MOBPEANTb BapOUHYH0
naHenb.

He nonb3yitech BapoyHOI NaHenbko, ecnm
Ha Hel eCTb TPELLMHbI. B TpeLymHbl MoXeT
nonacTb BOAA U BbI3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHue.

IMpyu 0BHaPYXEHUN HA MOBEPXHOCTM KaKMX-
nnb0o NOBPEXAEHMIA (HANPUMEP, TPELLMH)
HEMELEHHO BbIKII0YMTe 3neKTponpubop
BO M3bEXaHWe NOPaXeHNs aNeKTPUYECKUM
TOKOM.

A w NN -
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OpHokoHTypHas 3oHa Harpesa 140 Mm
OpHokoHTypHas 3oHa Harpesa 180 Mm
OpHokoHTypHas 3oHa Harpesa 140 Mm

OpHokoHTypHas 3oHa Harpesa 180 Mm
CMMCOK PEKOMEHJ0BAHHbIX JMaMETPOB
NOCYAb! Ans UCNOMb30BaHUS Ha
COOTBETCTBYHOLLMX KOH(OPKaX.

BKnioyeHue CTeKNoKepaMM4ecknx 3oH
HarpeBa

[ing ynpaBnexms cTeknokepamMmyeckumm
30HaMM HarpeBa Nnonb3yHTeCh UX KHOMKaMMU.
YroGbl YCTaHOBUTB HYXXHbI YPOBEHb MOLLHOCTH,
nepeBseauTe Perynatop 30HbI Harpeea B
COOTBETCTBYHOLLEE NOMOXEHME.

YpoBeHb
MOLUHOC
™

BbIknioyeHmne CTeKNoKepaMU4YeCKNX 30H
HarpeBa

MoBepHUTE perynsTop KOH(OPKM B MONOKEHWE
«BbIKI1.» (BBEPX).



[ NpaBuna axcnnyarauum ayxoBku

O6Lwme cBeaeHMA 0 BbiNeKaHuy,
XapeHUN 1 NPUTOTOBNIEHWUU C FPUNEM

MPEQYNPEXAEHME!

T'opsiume noBepxHOCTH MOryT
MPUIUHNTB Oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl NpnOOp MOKET CUIBHO
HarpeBaTbCs. He npukacaiitech K ropsunm
KOHChOpKaM, BHYTPEHHUM YacTsM
BYXOBOrO LKada, HarpeBaTenbHbIM
anemeHTam 1 T.n. He paspeluaiite getam
NpUbRKaTLCA K HEMY.

[MomeLwas npoayKTbl B FOPAYNA JyXOBOW
LKad UM BbIHUMAs KX 0TTYaa,
06s13aTENBHO NOMb3YATECH
TEPMOCTOMKMMM pyKaBULIaMU.

OMACHO:
ByabTe 0CTOPOXHbI, OTKPbIBas ABEPLY]

[YX0BOro LWKadha, Tak kak Hapyxy
MOXET BbIXOAWTb Map.
Bbinyckaemblit nap MoXeT 0bxe4b Bam
PpYKu, MU0 wunu rmasa.

CoBeTbl N0 BbiNnekaHUo

*  Mcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble
MeTannu4eckme Tapenku unm
antoMUHNEBbIE KOHTENHEpBI C
COOTBETCTBYIOLLMM MOKPbITUEM, NBO
TEPMOCTOWKIE CUMMKOHOBbLIE (DOPMbI.

+  PaumoHarnbHo 1cnonb3yiite nnowaab
PEeLLETKM.

+  YcTaHaBnuBaunTe hopMy Ans BbinekaHus B
CEpPEMHE PeLLeTKN.

+  Bblbupaiite npaBUnbHOE NOMOXEHNE
PELLETKM Nepes BKIKOYEHNEM AYXOBOrO
wkadpa unm rpuns. He namensinte
MOMOXEHWE PELLETKM, Koraa AyXOBOi
Lwkady ropsuni.

«  [lepxuTe 3aKpblToil ABEpLY LKkada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO XXapeHbIX 6nioa

«  TywWKy Kypuubl UNK MHOENKN U Bonblume
KyCKW Msica nepez NpuroToBMEHNEM
peKoMeHayeTcs COpbI3HYTb MMMOHHBIM
COKOM M nocbkInaThb YepHbIM nepuem. Toraa
roToBoe 6rtoao 6yaeT BKycHee.

+  Msco ¢ kocTamu criegyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT farbLue, Yem Takoe e KonmyecTea
msica 6e3 KocTell.

+  Ha Kkaxgblil CaHTUMETP TOMLUMHBI MsiCa
TpebyeTcst NpUbnManTenbHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM NPUrOTOBMEHMS.

+  [lo ucTey4eHn BpeMeHU NPUroTOBMEHMS!
MsiCa OCTaBbTe €10 B [lyXOBOM LUKady
npumepHo Ha 10 MuHyT. Cok nyywe
pacnpeaennTCs BHYTPU Kycka XapeHoro
Msica v He ByzeT BbiTekaTb, koraa Bbl
Bynete paspesatb MSCO.

«  PbiBy B TepMOCTOMKON NOCYae creayet
FOTOBUTb Ha PeLLEeTKe, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEAHUI UMW HKHMIA YPOBEHS.

CoBeTbI N0 NPUroTOBNEHMIO NPOAYKTOB Ha

rpune

Mpyn NPUrOTOBNEHMM Ha rpune MsCo, pbiba U

nTuLa GbICTPO NOAPYMSAHIUBAETCS, CBEPXY

o6pa3yeTcs XpycTaALLas kopoyka, 1 NPOAYKT He
nepecklxaeT. Ha rpune MOXHO OTMINYHO

MPUrOTOBMTL HE TOMbKO TOHKIE KyCKI MSiCa,

LALLMbIKY W COCMCKIA, HO 11 OBOLLM C BOMbLLNM

COAEPXaHNEM XUIKOCTH (Hanpumep,

MOMWUAOPbI 1 MYK).

«  [lns NpUroTOBMEHS Ha rpure pasnoxuTe
KYCKM MPOAYKTOB Ha PELLETKe Urn Ha
MPOTUBHE C PELLETKOI TaK, YTObI
nrowyagb, 3aHMMaemas NpoAyKTamu,
COOTBETCTBOBANA pasMepam
HarpeBsaTenbHOro anemMeHTa.

«  BcraBbTe peleTky Unn NpoTUBEHb C
PELLETKON B YXOBKY Ha HyXHbli1 yPOBEHb.
Ecnv npoayKTbl roTOBATCS Ha peLueTke,
YCTaHOBMTE Ha HYDKHWI YPOBEHb NOAOH
Ans cBopa xupa. [ins obreryeHns YnCTkm
MOAZIOHa HaneiTe B HEro HEMHOTO BOAbI.
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MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
& NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.
He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna akcnnyaTtauyuu
3neKTpVILIeCK0ﬁ AYXO0BKHU
Bbi6epute Temnepartypy v pexum padoTbl

—_

Pyuka Bbibopa yHKLmMW

Pyuka TepmocTata

1. YcTaHOBUTE HyXHYIO TemMnepaTypy C
MOMOLLbO perynsTopa Temnepartypbl.

2. YCTaHOBMTE HY)XHbIi peXMM paboTbl C
MOMOLLbO PY4K BblGOpa PYHKLMIA.

» Tlocre Harpeea [yXOBKW B Heli Bynet

N

noafepxmBaTbCa 3afaHHas Temnepatypa. Bo

BPpeMs Harpesa BYAeT CBETUTLCA MHAMKATOP
Temneparypbl.

BbIkntoyeHmne aneKTpuyeckoil AyXoBKM
MoBepHMTE pyuKy BbiGOpa (yHKLMIA 1
perynsiTop TemMneparypbl B NOMOXeHWEe
OTKIoYeHus (BBepX).
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YpoBHU ByXOBKM (gns Moaeneii ¢ rpunem)
MpaBUNbHO YCTaHABNMBANTE PELLETKY B
HanpaensioLme. PelieTky crefyeT BCTaBUTb
MeXay HanpaBnstoLLMMM, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe.

Cnepue 3a TeM, 4ToObl pelleTka He
ynmpanach B 3a[iHIOI0 CTEHKY LyXOBKM. YTo0bl
rpunb HopManbHo paboTan, BblABKHbTE
peLLeTKy K NepeaHelt YacTn HanpaBnsoLWmX 1
OTPerynupynTe ee NoNoXeHNe C MOMOLLbIO
ABepubl.

Pexumbl paboTbl

MpvBeeHHas 30ech NocneaoBaTeNbHOCTb
PEXMMOB paboTbl MOXKET OTNMYATLCS OT Balleil
Mofen.

Harpes cBepxy u cHu3y

— Pabotatot 06a HarpeBaTenbHbIX

3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.

— IMpoayKTbl noforpesatoTcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHokK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OHNM
NPOTUBHEM.

HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbLKO HIKHMI

HarpeBaTenbHbIil 3nemeHT. MoaxoauT

— ) [11S1 BbINEYKN NULILbI 1
[JOTOSHUTENBHOIO 00XapuBaHus
NPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHI.




punb

A | PaboTaeT Manblii rpuib Ha NoTomke
ByxoBku. MOXET 1cnomnb3oBaThCs Ans
NpuroToBNeHns bntog Ha rpune.

«  [ina npuroToenexus bniog B
3TOM pexuMe pacnonoxuTe
noA HarpeeaTeneM rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
AYXOBKU HebonblLoe nnm
CpefHee KonM4ecTBo
npoaykTa.

«  YcraHoBUTE TEMMEPATYPY Ha
MaKCUMarbHbIA YPOBEHb.

+  Korga npongeT nonosuHa
BpPEMEHM, OTBELIEHHOTO Ha
MpUroTOBNEHWE,
nepeBepHUTE NPOaYKT.

Bpems npurotoBneHus ontog

3HaueHMs BpeMeHN B 3ToM Tabnnue
crienyeT cunTaTh CNpaBoyHbIMK. OHM

IMOTYT U3MEHATBLCA B 3aBUCUMOCTU OT

TEMNepaTypbl NPOAYKTOB, TOMLLMHbI, BUfa

1 BaLlUKX KyNMHAPHbIX npennhoeHmﬁ.

KonuyectBo ypoBHe#n
pasmelleHus

Full grill (Yeun. rpunb)

"\ | PaBotaeT GonbLUIoi rpuib Ha NOTOmNKe

pyxosku. MopgxoauT ans

NPUrOTOBNEHNS Ha rpune BoMbLUMX

nopLmit Msica.

«  [Ins NpuroTOBNEHMs Ha rpune
nonoxute 6onbLuve unm
cpelHuWe nopuuv nog
HarpeBaTerbHbIi 3NEMEHT
rpUNs Ha COOTBETCTBYIOLLMN
YPOBEHb MOMKW JYXOBOrO
wkada.

«  YcTaHoBMTE TeMNepaTypy Ha
MaKCUMarbHbI YPOBEHb.

+  Korga npongeT nonosuHa
BPEMEHM, OTBEEHHOro Ha
NpUroToBIeHue,
nepeBepHUTE NPOAYKT.

Bbineyka u xapeHue

1-11 nonkoi yxoBoro wkadga aBnseTcs
HWKHAA NOTKa.

YpoBeHb Temneparypa (°C) MpumepHoe
pazmellenns Bpems
NPUroToBreHus
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(**) Mpw NpUroToBNEHUM NPOAYKTOB, TPEDYIOLLMX NPEABAPUTENBHOIO Pa3orpesa AyXoBoro Lkada,
pasorpeBaliTe ero B Hayarne NpUroTOBNEHMS, NOKa He NOracHET namnoyka TepMocTata.

CoBeTbl N0 BbIneyke

«  Ecrm uagenue nomny4vaeTcs CIMLLKOM
CYXWM, crieflyeT noBbICUTb TeMnepaTypy
npumepHo Ha 10°C 1 cokpaTuTb Bpems
NPUrOTOBIEHNS.

«  Ecrm u3genue nomny4aeTcs cbipbiM,
cresyeT YMeHbLUMTb KONMYECTBO
XUOKOCTU UMW NOHW3UTL TEMMEPATYPY Ha
10°C.

+  Ecrnv BepxHsis KOPOUKa CIMLLKOM
3apyMsiHUBAETCS, CreayeT NocTaBUTh
13aenne Hxe, MOHW3NTL TEMNEPaTYpY 1
YBENUYUTb BPEMS NPUTOTOBMEHMS.

«  Ecrnm uagenve XopoLLo NponekaeTcs, Ho
CHapY)xu NpUropaeT, cresyeT yMeHbLUMTb
KOMMYECTBO XUAKOCTH, NMOHU3UTH
TEeMnepaTypy 1 yBENUYUTbL BpeMS!
NPUrOTOBIEHNS.

CoBeTbl N0 BbIneyke

«  Ecrm uagenue nomny4vaeTcs CIMLLKOM
CYXWM, crieflyeT noBbICUTb TeMnepaTypy
npumepHo Ha 10°C 1 cokpaTuTb Bpems
npuroToBneHns. CMaxbTe Crom TecTa
CMECbHI0 M3 MOMOKa, PacTUTENbHOTO Macra,
AuL W Aorypra.

«  Cnepgute 3a TeM, YTOBbI TOMLLUMHA
W3aenus He npeBbiLlana rnyouHb!
NPOTUBHS, MHAYe OHO ByAeT fonro
BbinekaTbCs.

«  Ecnu BepxHuii cnoit u3genus nogropaet, a
HWKHMIA OCTAETCS ChipbIM, BO3MOXHO, B
HWKHEM COE U3AEenusi CIIMLLIKOM MHOTO
HaumHKu. Yt0BbI M3genne poBHO
NoApyMsHMBanack, CTapanTech
PaBHOMEPHO pacnpenensitb HauMHKy
MeXay CrosiM1 TECTa U MO NOBEPXHOCTY
n3genvs.

Mpy BbINEYKE M3ENNIA N3 TecTa
cobntoaaiiTe pexxum u Temneparypy,
lykasaHHble B Tabnuue pevenTos. Ecrv
HWKHWUIA CNOWN M3Aenus nroxo
nponekaeTcs, B CneayoLmin pa3

noctaBbTe NPOTUBEHb HA OAWH YPOBEHb
HWXe.
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CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHMIO OBOLHbIX

6nwoa

«  Ecnv oBoLu BbINycKatoT COK 1 CTAHOBSITCS
CTMLLKOM CYXWMM, TOTOBbTE WX He Ha
NPOTMBHE, @ B CKOBOPOZE Nof KpbiLukoi. B
3aKpbITON NOCYAe COK COXPaHMUTCS.

«  Ecnv oeowHoe bntopo ocraetcs
CbIpoBaTbIM, NPEXae YeM rOTOBUTL OBOLLY
B [1yXOBOM LUKahe, MOXXHO UX NPOBapUTb
Unn npobnaHLLIMpoBaTb.

Kak nonb3oBatbca rpunem

NPEOYNPEXAEHWE!

‘3akpblBaiiTe ABEpLY BO BpeMS
MPUroTOBNEHUS MULLM Ha rpure.
["opsiune NOBEPXHOCTY MOTYT MPUYMHUTL
oxoru!

BkniouyeHue rpuns

1. TMoBepHuTE pyuKy BbiGOpa YHKUMIA 1
YCTaHOBMTE Ha HYXHbIi 3HAYOK pexiMa
«pnnb».

2. 3aTeM yCTaHOBMTE HYXHYI0 Temnepartypy
XapeHbs.

3. Tlpu HeobXxoaMMOCTH NporpeiiTe rpunb
OKOIO 5 MUHYT.

» T1pK 3TOM BKIKOYMTCS MHAMKATOPHAS

namnoyka Temneparypbl.

BbikntoveHue rpuns
1. TMoBepHuTE pyuKy BbiGOpa YHKUMIA B
MONOXeHWE OTKIoYeHUs (BBEpX).

MonoxeHne HanpaBnSOWMX

Ecnu pelueTka ynupaeTcs B 3aaHI0K CTEHKY
[lyXOBKY, TO 30h(DEKTMBHOCTb FPUMsl CHUXAETCS.
YroGbl rpunb paGoTan ¢ MakcMManbHoil
3((EKTUBHOCTBIO, BbIOBUHBLTE PELLETKY K
nepeaHei YacTu HanpaBnsoLKX U
OTPErynupyiiTe ee NoNoXeHNe C NOMOLLbH
[Bepubl.



MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.
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Yxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wme cBepeHus

PerynsipHo BbINonHsATe YnCTKy npnbopa. 370
MO3BOMWT NPOANUTL CPOK €ro CIy*Obl, a Takke
13bexaTb MHOTUX NpoBnem.

OMACHO:

Meper BbINONHeHWeM paboT no
0BCny)XMBaHUMIO W YNCTKE OTKMIOUUTE
nprbop OT SNEKTPU4ECKON CeTu.
CyLLeCTBYET PUCK NOPaXeHMs
ANEKTPUYECKMM TOKOM!

ONACHO:

[laiite n3genuto ocTbITb, Npexae Yem
npUCTYNaTh K YNCTKE.

["opsiune NOBEPXHOCTY MOTYT MPUYMHUTL
oxoru!

«  [pubop cneayet TWaTenbHO YUCTUTL
nocne Kaxpaoro UCronb3oBaHms. Tak nerye
YAANATb OCTAaTKW NULLM, KOTOPbIE MOTYT
NpUropeTh NpK CNeaytoLwem
1cnonb3oBaHuKM npubopa.

«  [ina yncTku npubopa He TpebytoTcs
cneumanbHble YMCTALLME CpeacTBa.
Mpnbop MOXHO BbIMbITb TEMNON BOLON C
A00aBreHNeM XIOKMM MOIOLLErO CPEeACTBa,
1cnonb3yst MAKYIo Tkab unn ryoky. A
3aTeM NpoTEPETh CyXON TKaHbO.

+  Obs3atenbHO NpoTHpaitTe NpuBop Hacyxo
nocne YACTKM 1 Cpasy Xe yaansite
MonaBLLY HA HETO KWUAKOCT.

*  He ucnonbayiite ANs YCTKN PYYKM W
NOBEPXHOCTEN 13 HepXaBetoLLer cTanm
YMCTSLLME CPELCTBA, CoAepX)alLlUMm
KMCROTY v Xrnop. OTH AeTann MOXHO
npoTUpaTh MAMKO TKaHb0, CMOYEHHON B
XUOKOM MotoLem cpercTee (be3
abpa3anBHbIX 00aBOK), CTapasick TEPETb B
OZJHOM HarnpaBneHuu.
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HekoTopble MotoLLMe cpeacTBa U

9 UMCTSILLME MaTepuanbl MOryT NOBPEANTL
NOBEPXHOCTb.
He vcnonbayitte Ans YiCTKW arpeccuBHbIE
MOMLLIME CPEACTBA, YUCTSLLME

MOPOLLKW/KPEMBI, & Takke OCTpble
npeaMeTbl.

He vcnonbayiite Ans YMCTKW yCTpOiCcTBa
NapooYMCTUTENN, MOCKOMbKY 9TO MOXET
NPUBECT K NOPAXEHMIO ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Yuctka BapoyHOW NaHenu

CTeknokepammyeckue noBepxXHOCTH
MpoTpuTe CTEKMOKepaMUIECKYHo NOBEPXHOCTb
TKaHbI0, CMOYEHHON B XONOAHOI BOE.
CnepguTe 3a TeM, 4ToObl He Heil He ocTaBanoch
cnefoB MotoLLero cpeacTea. Buitpute
MOBEPXHOCTb HACYXO CYXOI MATKOM TKaHbIO.
OcTaTku NULLM Ha CTEKINOKePaMUYECKON
MOBEPXHOCTM MOTYT NMOBPEAUTL ee Npu
crneaytoLLem BKITOYEHMN.

Hw B koem cryyae He ncronbayiTe Ans
yAaneHus co CTEKINOKepaM14eCKoN
MOBEPXHOCTM 3aCOXLLMX OCTATKOB ML HOXM C
3yByaTbiM Ne3suemM, MeTannmyeckme Moankm
nT.n.

113BECTKOBbII HaneT (enTble NATHa) MOXHO
yAansTb CpeacTBami, UCNonb3yeMbiMu Ans
yAaneH\s Hakvunu, Hanpyumep, CTOMOBbIM
YKCYCOM WI NIMMOHHBIM COKOM. MOXHO Takxe
ncnonb3oBaTh ObITOBbIE CPEACTBA, KOTOpble
npogaatoTcs B TOProBON CETH.

[ins yaaneHust cunbHbIX 3arpsisHEHNI HaHecuTe
MoloLLiee CPefCTBO rybKkoM M OCTaBbTe Ha
HeKkoTOpOe Bpems Ans BO3AeNCTBUS. 3aTeM
OYMCTMTE NMOBEPXHOCTb BAPOUHON NaHenu
BNaXHON TKaHbIO.

MpoayKThl, Coaepxkalyne caxap, Takue, Kak|
KPEM MN1 CUPOT, HyXHO YAansTb
HeMeaneHHo, He A0XMAAsCh OCTbIBaHMS
MOBEPXHOCTH, TaK KaK OHWU MOTYT
HeoBpaTUMO NoBpeanTbL
CTEKIOKEPaMUYECKYI0 MOBEPXHOCTD.




Co BpeMeHeM MOXET NPOU30MTH U3MEHEHNE
LiBeTa NoBEPXHOCTH, OAHAKO 3TO HUKOUM
00pa3oM He BNUsiET Ha ee paboTy.
MosiBrieHve NsiTeH W 0becLiBe4nBaHe
CTEKIOKEPaMUECKO NOBEPXHOCTN — 3TO
06bIYHOE SIBNEHME, KOTOPbIE He SIBRSIETCS
NpW3HAKOM €€ NMOBPEXKLEHMUS.

Yuctka naHenu ynpaBneHusa
OuMCTbTE NaHenb yNpaBneHus 1 py4ki-
PErynaTopbl BMaXHON TKaHbIO U BbITPUTE
HacyXxo.

2 Metns
3 [yxoBon wkad

12 3

NS YICTKM NaHenu ynpaenexust He
CHUMaITe KHOMKW/PyYKU-PEryNATOPbI.
Tak MOXHO NOBPeANTb NaHenb
ynpasneHus!

OTKpoiiTe NepeaHiol ABEPLLY HAMOMOBHHY.
CHUMUTE NepeqHiolo ABepLY, NOTSHYB ee
BBEpX 1 0cBO6OAMB OT NpaBoii M NEeBoN
neTmm.

B

Yuctka gyxoBKu

YucTka ABepLbI BYXOBKM

MoliTe aBepLY AYXOBKW MSrKON TKaHBHO UK
ryoKoii, CMOYEeHHOW B TeNnnon Bofe C
A00aBneHNeM XUOKOrO MOIOLLETO CPEACTBa, U
BbITMPaNTE CYXON TKaHbIO.

NS yCTaHOBKM ABEpLbI HA MECTO crieayeT
BbINOMHNTL B 0OpaTHOM Nopsizike
neicTBus no chsaTuio. He 3abyabTe
3aKpbITh 32MMbI Ha KOpMyce NeTnv Npu
yCTaHOBKeE JBEPLibI HA MECTO.

He vcnonbayitte Ans YiCTKv ABEPLbI
MOMLLIE CpefcTBa ¢ abpasvBHbIMM
BELLECTBaMI UNW MeTarnnn4eckme

ckpeBku. OHM MOTyT NnoLapanatb
MOBEPXHOCTb M MOBPEANTD CTEKIO.

CHsTMe ABepLbI AYXOBOroO WKada

1. OTkpoiiTte nepeHtoto asepuy (1).

2. OTKkpoWTe 3ax1Mbl Ha kopryce neTnu (2) ¢
npaBoii 1 NEBO CTOPOHbI NepeaHel
ABepLbl, HaXaB Ha HUX, kaKk NoKa3aHo Ha

PUCYHKE.

1 2 3

1 [NepepHss aBepua

CHaATHe BHYTPEHHero ctekna
ABepubl

BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl AyXOBOrO
LWkadha MOXHO CHSTb NS YNCTKN.

1. OTKkpoiiTe ABEPLY [YXOBKM.

12

Bunt

[nacTmaccoBbIn NpOthusb

BHyTpeHHee cTekno

[nacTmaccoBbIn gepkarenb
OTKpyTUTE OTBEPTKOM BUHT (1)
BbIHbTe Npodmnb (2), a 3aTeM BHYTpeHHee
cTekno (3).
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4. Mocne Yero cobepute ABEPb, YCTAHOBMB
ctekno (3) B nnactmMaccoBble aepxateni (4)
W CrpynnupoBaB Npodunb.

3ameHa NaMnoYKM OCBELLEeHUS
AYXOBOro LKaga

ONACHO:

Bo n3bexaHue nopaxeHus
3MNEKTPUYECKMM TOKOM, Npexae Yem
3aMeHsTb MamMnoyky, yoeautech B
TOM, YTO 3neKkTponpubop oTcoeanHeH
OT CETW M OCTbIN.

["opsiume NOBEPXHOCTM MOTYT NPUYMHUTD
oxoru!

NS OCBELLEHNs AyX0BOro Lukada
cnonb3yeTcs cneynanbHas
aneKTpuyeckast namnoyka, Kotopasi MoxeT

BblgepkwuBaTh Temnepartypy Ao 300 C.
[JononHuTenbHble CBEAEHNS CM. B
paspene "TexHuJecKue Xxapakmepucmuku,
cmp. 13". JlaMnoykn oCBELLEHNS BYXOBOTO
LKadha MOXHO NpuobpecTn B DUPMEHHBIX
CEPBUCHBIX LiEHTpaX.
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Pacnonoxexie namnoykv MoxeT
0TNMYaTLCS OT M30BPAKEHNS HA PUCYHKE.

3ameHa Kpyrnoi namMnoyku ocBeLeHns

[yXoBOro lWkadga

1. OTcoeanHuTe OyX0BOW Lkad OT
3NeKTPOCETH.

2. CHUMUTE CTeKMNSAHHBIN NnadoH, NoBepHYB

3. BblBEpHUTE NamMnOYKy OCBELLEHUS AYXOBKM,
NoBOpaYu1Bas ee NPOTHB YaCOBOW CTPENKM,
W YCTaHOBUTE Ha ee MECTO HOBYH.

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKMSHHBIN NNagioH.



Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
+  BnonHe HopmarbHO, eCri nap BblaenseTcs BO BpeMs paboTbl. >>> 3mo He senisiemcs
_HeuCcnpagHoOCMbIo. .
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMM NPUBOP U3AAET METANANYECKME LIyMbI.
+  [pw HarpeBaHWM MeTannU4eckne AeTanu MOryT pacluMpsATLCS U U3AaBaTh 3BYKK. >>> 3mo
He 58/19emcsi HeUCNPagHOCMbIO.
puop wikad) He padoraer,
MnaBkuit NpefoxpaHnUTENb HeucnpaseH unu cpabotan. >>> [Ipogepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
gKKo4ume.
+  [lyxoBoit Wkad He BKIMIOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) PO3ETKY 3MEeKTpoceTH. >>> [Ipogepbme
COe0UHEHUE WmencesnbHOU 8UITKU.

0ro LKaca HemcnpaeHa. >>> 3ameHume 1aMnodKy 0c8eUleHUs

0 Ay
Wwkacha.

«  Het anektponutanus. >>> [posepbme Hanuyue anekmponumanus. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu

eKmo4Ume npedoxpaHumenu.

*  He 3agaHa dhyHKUMS Unu Temnepartypa. >>> Bbibepume hyHKUUIO U ycmaHosume
memnepamypy ¢ NOMOWbIO hepekm4amens OyHKYUl u (unu) pecynsimopa memnepamypa!.

+  Het anektponutanus. >>> [posepbme Hanuyue anekmponumanus. [posepsme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/K04UMe npedoxpaHumenu.

Ecnu Bbl He MOXETE YCTPaHUTb
Henonagaky, HECMOTPS Ha BbINONHEHWE
MHCTPYKLMA, NPUBEAEHHBIX B JAHHOM
pa3gerne, obpaTutech K NpeAcTaBUTENH
aBTOPWM30BaHHOM CepBUCHOI CryxObl. He
NbITAATECH CAMOCTOSITENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HEUCMPABHBIN
anekTponpubop.

Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaay [kapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopun PO: 000 «BEKO»
tOpuanyeckmit agpec: 601010, Brnagumupckas obnacTs, Kupskadckuin paitoH, sasop «BEKO»
VHdopmanmio o cepTudpmkanv npogykTa Bel MOXKETE YTOUHUTD, MO3BOHMB Ha FOPSYYH NIMHWIO
8-800-200-23-56.
[ata npon3BoaCTBa BKITKOYEHA B CEPUIMHBIN HOMEP MPOYKTA, YKa3aHHbIN Ha STUKETKE, PacrONOXEHHON Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE [iBE LMPbl CEPUIMHOTO HOMepa 00603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneaHne
pBe — mecs,. Hanpumep, "10-100001-05» 0603HauaeT, 4To NpogyKT npousseneH B mae 2010 ropa.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzigje, ze wyréb ten, wyprodukowany zgodnie z
najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepigj.
Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne
dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do wgladu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcji.
Pamigtaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice
pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole;

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

BB PP

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.
Ogolne zasady bezpieczenstwa
e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.
¢ Nie wolno ustawiac tego
urzgdzenia na podtodze pokryte;
wyktadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.
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Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku



uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba 0 podobnych kwalifikacjach.
Nalezy uzywac tylko kabla
zasilajacego podanego w "Danych
technicznych".

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczyC miedzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace

powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu
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Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
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moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamKknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,

poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Z potek korzystaj tak, jak opisano
w "Jak uzywac elektrycznego
piekarnika".

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkeji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Przed wymiang lampy upewnij sie,
ze piekarnik jest wyfgczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
pragdem elektrycznym.

Gotowania na kuchence w
tluszczu lub oleju bez dozoru
moze byC niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawia
niczego na powierzchniach do
gotowania.

Jezeli powierzchnia jest peknigta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac



zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Uzywaj tylko oston piyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci
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Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.
Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W



trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Kklasyfikacji
zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

Wyrob ten wykonano z czesci i
materiatow wysokiej jakosci, ktore
mogq by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakonczeniu
uzytkowania nie nalezy pozbywac sie
go razem z innymi odpadkami
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domowymi. Nalezy przekazac go do
punktu zbiorki urzadzen elektrycznych
i elektronicznych na surowce wtorne.
Aby dowiedziec sie, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sig z wtadzami
lokalnymi.
Zgodnos$¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatow
opakowaniowych
e Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym
miejscu, niedostgpne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow
wtornych. Nalezy odpowiednio sig
ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki
surowcami wtornymi. Nie nalezy
ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.



Opis urzadzenia

Gl w N =

Drzwiczki przednie
Uchwyt

Czg$¢ dolna
Tacka

Pétka druciana

— O 0 N O

A Informacje ogolne

Panel sterowania
Plyta grzejnika
Lampka

Element grzejny grilla
Pozycje potki

1 2 3 4
Lampka ostrzegawcza
Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
lewy
Jednoobwodowa plytka do gotowania Przedni
lewy
Jednoobwodowa plytka do gotowania Przedni
prawy
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6 7 8
Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
prawy
Pokretto wyboru funkcji
Lampka termostatu
Pokretto termostatu



3. Pdtka druciana

Zawarto$¢ opakowania . and .
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania

Dosdtalr czane Skof\ls_oﬂta, réz”iel!fi@ zaleznie od potraw do smazenia, pieczenia lub
modelu wyrobu. TIeKlore z axcesoriow - gotowania w naczyniach do zapiekanek na
opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem wybranej potce.

produktu.

1. Instrukcja uzytkowania
2. Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych

porcji pieczeni.
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Dane techniczne

230 V/ 400V 3N ~ 50 Hz

gosc p
PEYTA KUCHENNA

Przedni lewy Jednoobwodowa plytka do gotowania

PIEKARNIK/GRILL
Piekarnik gtowny Piekarnik konwencjonalny

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 50304. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostgpne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgca priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne mogg zosta¢ zmienione artosci podane na etykietkach wyrobu lub
bez uprzedzenia w celu poprawy jakoSci towarzyszgcej mu dokumentaciji uzyskano
robu. w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N . odno$nymi normami. Warto$ci te mogg si
Rysunkl_ w t_eJ InSt[I’.Uk_(,)JI 3 schematyczne i réznic zaleznie od operacyjnych i 93 sIe
moga sig nieco réznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikie z instalacji i napraw
wykonywanych przez 0soby nieupowazniong i
moze z tego powodu uniewazni¢ gwarancie.
mPrzygotowanie miejsca do instalacji i
dostepu do sieci elekirycznej to obowigzek
klienta.

ZAGROZENIE:

Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektow.
elsi ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego
odstepu na przeptyw powietrza pod tym wyrobem
zalecamy zamontowanie go na solidnej
podstawie, ktérej ndzki nie zagtebiajg sie w
dywan lub wyktadzing dywanowa.

Podtoga kuchni musi unie$¢ masg urzadzenia
lus dodatkowy cigzar naczyn i zywnosci.

=
Comd E o)
" . p e
% ; E I]
£ ! 2
£ 65 mm min * ™~ 65 mm min
§ —1 [l e —
} x
[ ]
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e Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowa¢ minimalny
odstep 40 cm ponad poziomem piyty
grzewczej zachowaj boczny odstep 6,5 cm
pomigdzy tym urzadzeniem a $ciang,
$ciankg dziatowg lub wysokg szafka
kuchenng.

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty
kuchenngj.

e (¥ Jesli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz wysokosc¢
instalacji w instrukgji wytworcy wyciggu (min.
650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn.
mozna je ustawi¢ tytem i jednym bokiem do
$cian kuchni, mebli kuchennych, czy
urzadzen dowolnych rozmiaréw. Meble lub
sprzety kuchenne po drugiej stronie nie
moga by¢ wieksze.

e Sgsiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszq by¢ odporne na wysokg temperature
(co najmniej do 100 °C).

Instalacja i przytaczenie

Urzadzenie to mozna instalowac i przytaczac

wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai

instalowania.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
lodéwek lub zamrazarek. Wydzielane z tego
piekarnika ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie
0soby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na
podtodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani
cokole.

Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za

klamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy
mogg sie uszkodzic.

Przytaczenie elekiryczne

Przytacz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikaci



podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten
wyréb obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna

klamrowac, zginac i przyciskac, ani
stykac z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiadac danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona

jest na tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewdd zasilajgcy ten wyrob musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odtgcz to
urzadzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli razem z tym wyrobem nie
dostarczono przewodu zasilajgcego, trzeba
do niego przytaczy¢ przewdd zasilajgcy
wybrany z tabeli (Dane techniczne, strona 17)
odpowiednio do domowej instalacji

elektrycznej, stosujgc sig do instrukcji w

schemacie przytgczenia kabla.
Jedli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowa co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytgcznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig)
zgodnie z przepisami |EE. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem gwarancji na
wyrob.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie
tgcznikiem pradu resztkowego.

el

2. Srubokretem otwdrz pokrywe listwy
zaciskowej.

3. Wsad? przewdd zasilajgcy przez klamre pod
zaciskiem i umocuj go do korpusu Srubg
zintegrowang na elemencie klamrowym.

4. Pofgcz przewody zgodnie z dostarczonym

schematem.,

[t
B
L g [

3NAC 380/400/4156 V
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L1
uziemienie —-@

INAC 380/400/415 V.

5. Po potgczeniu przewoddw zamknij pokrywe
listwy zaciskowej.

6. Przewdd zasilajgcy utéz tak, aby nie stykat sie
Z wyrobem i nie uwigzt pomigdzy nim a
sciang.

7e wzgledow bezpieczenstwa przewod
asilajgcy nie moze by¢ dtuzszy od 2 m.

L
N

HNE

uziemienie
220/230/240V A

OS]

L2

>
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]

e Przysun wyrdb do Sciany kuchni.
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Ustawianie nézek piekarnika

Drgania w trakcie pracy mogq powodowac
przesuwanie si¢ naczyn. Yej niebezpieczne
sytuacji mozna unikna¢ poziomujac i
réwnowazgc wyrdb.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sig,
ze wyrdb stoi prosto nastawiajgc cztery
nézki na spodzie obracajac je w lewo lub
prawo i wyréwnaj poziom z blatem
kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie
. Ponowne przytaczenie wyrobu do zasilania el.
2. Sprawd? funkcje elektryczne.
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Przyszly transport

Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukgji na pudle. Jesli nie
masz oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik
w folie babelkowa lub gruba tekture i
zabezpiecz tasmg klejaca.

Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
wi6z do jego Srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejgca do Scian bocznych,
Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotow i
przemieszczaj go w pozycji pionowej.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




B Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac

urzadzenie w sposéb ekologiczny oraz

energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie jg w instrukgji
obstugi lub przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowac¢ w dwdch naczyniach obok
siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczedziC energie wytgczajgc
piekarnik na kilka minut przed uptywem
czasu gotowania. Nie otwieraj drzwiczek
piekarnika.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
$rednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy.
Wigksze gamki zuzywajg wigcej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elekirycznej.

e Naczynia i gamki muszg by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub
naczynia nie moze by¢ mniejsze od piyty
grzejnej.

e Utrzymuyj strefy gotowania i dna gamkow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie
ciepfa miedzy strefg gotowania a dnem
garnka.

e W przypadku dtugiego gotowania wytgczaj
strefe gotowania na 5 lub 10 minut przed
uptywem czasu gotowania. Wykorzystujac

ciepto resztkowe mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektrycznej.

Pierwszy raz

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace
9 mogg uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczkg lub gabkg i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a
potem je wytgcz. Przed pierwszym uzyciem
nalezy wypali¢ wszelkie pozostatosci po produkci
i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikéw,
wewnegtrznych sekcji piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania sig¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj

odporne na wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny
1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac piekarnik elekiryczny, strona 20.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac
piekarnik elektryczny, strona 20

oo
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Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

o~

Wyjmij z piekamika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekamnika.

Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 22.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill ,
strona 22
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trakcie pierwszego uruchomienia przez
pare godzin moga si¢ wydziela¢ dym i
apach. Jest to catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i pozbgdz sig dymu
i zapachu. Nie wdycha¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




B Jak uzywaé piyty kuchennej

0godlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania

oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

ja osusz, a potem delikatnie jg potéz na

Nie ktadZ pokrywek garmkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania.
Aby przenies¢ garnek do innej strefy
gotowania, podnies go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Wskazowki dla plyt szklano-ceramicznych

Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie

gorgcym oleju. Przed smazeniem mrozonek

upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.
e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki

nie byty nad ptytg, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na ptycie

Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
zZnaczne réznice temperatur.

Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej
jako pétki do ustawiania rzeczy ani jako piyty
do krojenia.

Uzywaj tylko gamkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Nie uzywaj garnéw ani rondli aluminiowych.
Aluminium uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.

Rozlane ptyny mogg
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i

naczyn niewywazonych i takich, ktore fatwo
moge sie przechylic.

Nie stawiaj pustych naczyn an garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

Zatgczenie strefy gotowania, na ktérej nie
stoi zadno naczynie ani gamek, moze
uszkodzi¢ ten wyrdb. Po zakonczeniu
gotowania wytacz strefy gotowania.
Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ goraca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni
phyty, oczy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé Zywnosci.

Uzywaj tylko gamkow i naczyn z ptaskim
dnem.

Do garnkoéw i patelni wkladaj odpowiednie
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz
oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wigc
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.
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spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.
Jesli garmek ma za matg
$rednicg, mamuje sie
energia.



Uzytkowanie plyt kuchennych
1 4

3

Jednoobwodowa plytka do gotowania 140 mm
Jednoobwodowa plytka do gotowania 180 mm
Jednoobwodowa plytka do gotowania 140 mm

Jednoobwodowa plytka do gotowania 180 mm
to wykaz zalecanych $rednic garnkéw do
uzytku na odnosnych palnikach.

A w N =

ZAGROZENIE:

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto
na ptyte kuchenna. Nawet mate
przedmioty (np. solniczka) moga
uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego peknigcia moze dostac sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona (np.
widocznie popeka), natychmiast wytgcz
ptyte aby zmniejszy¢ zagrozenie porazeniem

elektrycznym.

18/PL

Wiaczanie witroceramicznych stref goto-
wania

Do obstugi witroceramicznych stref gotowania
uzywaj klawiszy stref gotowania. Aby uzyskacé
zadany poziom gotowania, ustaw pokretta stref
gotowania na odpowiedni poziom.

Poziom
gotowani
a

Wytaczanie witroceramicznych stref goto-
wania

Obra¢ pokretto plytki grzejnej do pozycji OFF
[WYL.] (gornej).



[} Jak obstugiwaé piekarnik

0godlne informacje o pieczeniu ciast
i migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikéw,
wewnegtrznych sekcji piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania sig¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj
odporne na wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze ulotnic
sie z niego para.

Taka ulatniajgca sig para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.
Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku
potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wiasciwg pozycje pétki. Nie zmieniaj
pozycji potki, gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj
ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykow i
duzych porcji migsa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.

e Pieczenia migsa z koscig frwa ok. 15 - 30
minut dtuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie
wyciekajg przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienia sie, gdy sie

je grilluje, zachowujg mitg kruchosc i nie

wysychajg. Do grillowania szczegolnie nadajg sie

pfaskie kawatki, nadziane na szpikulec szasztyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej zawartosci

wody, takie jak pomidory i cebule.

e Roztéz kawatki miesa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposdb, aby pokryta nimi powierzchnia nie
wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jegli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pétke wsun foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej
oczysci¢ to naczynie z tuszczu wlej do niego
troche wody.

wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
7ywnos¢ moze sie zapali¢.
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Jak obstugiwaé piekarnik

elektryczny

Wybieranie temperatury i trybu pracy

Grzatki gérna i dolna

Grzatki géra i dolna dziatajg.
Zywno$¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w

jedngj tylko blasze.
1 Pokretto wyboru funkcji Grzatka dolna
2 Pokretto termostatu Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
1. Nastaw pokrgtto Temperature na wybrana nadaje si¢ do pizzy ani do rumienienie
temperature. Ren— potrawy od spodu po upieczeniu.
2. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na
'wybra'ny tryb pracy. o Grill
» Piekarnik nagrzewa sig do nastawionej ~~ ] Dziata maly grill w suficie piekarnika.
temperatury i utrzymuje ja. W trakcie Nadaje sie do grillowania.
nagrzewania lampka temperatury pozostaje Do grillowania potdz mate

zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekre¢ pokretta funkcji i temperatury w gérne
ozycje ,off” ("wyt.).

Full grill

A%

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt
druciany na pétce drucianej. Ruszt druciany
trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki druciane jak
pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac si¢ o tylng
Sciane piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosc¢
grillowania, przesun ruszt druciany do przednie
sekgji stelazu i ustal go przy pomocy drzwiczek.
Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze roznic
sie od ich ukfadu dla tego urzadzenia.
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lub $rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
pétce pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e (0brd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilodci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub
$rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
pétce pod grzatka grilla.

e Temperaturg nastaw na
poziom maksymalny.

e (0brd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.



Tabela czasow pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Mogg sie réznic, zaleznie od rodzaju
Zywnosci, grubosci, rodzaju i preferencii

kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

9 Pierwsza potka w piekarniku to potka dolna.

Potrawa Numer poziomu Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
gotowania ok., w min

**Ciasto Jeden poziom ) 3 180 .., 200 10..20
biszkoptowe

| “Clastonazacaynie | Jedenpoom | ) | 8 ] 190 |  20..40

Udziec jagniecy Jeden poziom ] 2
(zapiekanka)
190

(**) Przy pieczeniu, ktore wymaga wstepnego
podgrzania, podgrzewaj na poczgtku pieczenia,
az zgasnie lampka termostatu.

Wskazowki do pieczenia ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz

temperature 0 ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu
lub obniz temperature 0 10°C.

Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc¢
je na dolnej pétce, obniz temperaturg i
przedtuz czas pieczenia.

Jedli jest dobrze wypieczone wewngtrz, ale
Klei sig na zewngtrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz

temperature 0 ok. 10 i skré¢ czas pieczenia.

Nawilz warstwy ciasta sosem zozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

Jedli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo,
sprawdz czy grubosé przygotowanego ciasta
nie przekracza gtebokosci blachy.

25 min. 220,

nastepnie 180 ...

70...100

nastpn‘ie 196

Jedli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna czesé
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom
pieczenia sosu. Aby ciasto brazowiato
réwnomiernie postaraj sie rozprowadzic¢ sos
réwno pomigdzy warstwami i gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot
nadal nie dosc¢ sig zabrazowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

21/PL

Jesli potrawa warzywna puszcza Soki i
zbytnio wysycha, gotuj ja w gamku z
pokrywka zamiast blachy. Zamkniete
naczynia zatrzymuijg sok z potrawy.

Jedli potrawa warzywna nie udusita sie,
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadz do piekarnika.



Jak obstugiwaé grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Obro¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego
do symbolu grilla.

2. Nastgpnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5
minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. 0bro¢ pokretto Function [Funkcja] do gore;
pozycji "Off" ("wyt.").

Pozycje stelaza

Wydajno$¢ grillowania zmniejszy sie, jesli ruszt

druciany opiera sig o tyt piekarnika. Aby poprawi¢

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

przedniej sekcji pétki i ustal go przy pomocy
drzwiczek.

wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
2ywno$¢ moze sig zapalic.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogoine

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacjg i czyszczeniem,
odtgcz piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

e Pokazdym uzyciu doktadnie oczys¢ ten
wyrob. Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajac tym samym
ich zapalenia sig na nastepnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczgcych. Wyrob
ten czysci sie migkkg Sciereczka lub gabkg i
cieptg wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczkg.

e Pamigtaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajacych kwas lub
chlorek. Czgsci te wyciera sig do czysta
migkka $ciereczka z detergentem w plynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzeri parowych, poniewaz moze to

Ispowodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie ptyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposdb, aby
nie pozostaty na nich resztki srodka
czyszczacego. Wytrzyj je do sucha migkka i
suchg Sciereczkg. Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramiczne;
resztek w zadnym razie nie nalezy skrobac
zyletka, wetng zelazng, ani podobnymi
narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg
iloscig srodka do czyszczenia z wapienia, np.
octu lub soku z cytryny. Mozna takze uzy¢
odpowiednich srodkéw dostepnych na rynku.
Jedli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gabke w srodku czyszczgcym i odczekaj,
az nim nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnie
phyty wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw o znacznej zawartosci
cukru, np. gestego kremu lub syropu, trzeba
czysci¢ bezzwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec trwatemu
uszkodzeniu.

Z czasem Kolor powlok i innych powierzchni
moze z lekka blaknac. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne, a nie
defekt.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgoing
$ciereczkg i wyciera do sucha.

Nie zdejmuj przyciskéw/pokretet do
czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié¢ panel sterowanial
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Czyszczenie piekarnika

Gzyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie miekka Sciereczkg
lub gabka i cieptg woda z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow

czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Mogg porysowac powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajgc je ku dotowi, jak pokazano na

1 2 3
1 Drzwiczki przednie

2 Zawias

3

Piekarnik

. 1 2 3 i

3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku
gdrze aby uwolnic je z prawych i lewych
Zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
powtarza sig w odwrotnej kolejno$ci przy ich
akladaniu. Przy zakladaniu drzwi z

powrotem nie zapomnij zamkna¢ zacisk w
obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna
wyjaé do czyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.
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Srubka
Profil plastikowy
Szyba wewngtrzna
Szczelina plastikowa
Wkretakiem wykre¢ Srube (1)
Zdejmij profil (2), nastepnie przytrzymaj szybe
wewnetrzng (3).
Nastepnie 10z elementy drzwi, wsun szybe
(3) w plastikowe szczeliny (4) i zat6z profil,
Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtgczony
od sieci zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

e

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktorych
podano szczegdty. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie
indzigj niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtgcz piekamnik od sieci zasilajgcej.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w

Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac ja w
lewo i wymien jg na nowa.
4. Zatdz szklang pokrywe.



£} Rozwigzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jeét normalnym zjawiskiem, >>> _To nie jest awaria.

e Podgrzewane czesci metalowe mogq sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest
awaria

Bezpiecznik usikodzony lub zadziatat. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowe.
W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
i ik nie j do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

kodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowey.
W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Pokretto funkcji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowey.
W razie potrzeby wymier je lub zatacz.

lesli pomimo postgpowania wedtug
instrukgji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultyj sie z autoryzowanym
agentem serwisowym lub sprzedawcg
piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢

zepsutego piekamika.
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BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub ptyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymaé wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybra¢ zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoly na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, ze sprzgt zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnos¢ BEKO
S.A. z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady sprzetu powstate z przyczyn tkwiacych w sprzecie sprzedanym
Klientowi, ktére ujawnia si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcie 2 niniejszych warunkow (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzgtu w Okresie Gwarancyjnym zostang one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposob uzalezniony od wilasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okre$lonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych p6zniej niz 36 miesigcy liczac od daty produkeji
sprzgtu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i sposob przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzetu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowa¢ wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstate z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzgcie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach



stempla instalatora z numerami uprawnieni do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podtaczenia elektrycznych plyt grzewczych i piekarnikow) ,

Sprzet o wadze do 10 kg zglaszajacy wade fizyczna Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzet do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawce w sposob
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprzgtu sprzedanego Klientowi beda usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprzgtu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprz¢tu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzetu,
nieobjetego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punktu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawniefi wynikajacych z udzielonej gwarancji czgs¢ jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wptywa na
poprawnos¢ funkcjonowania sprzetu.

7. Sprzgt jest przeznaczony wyltacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprzgtu winno odbywaé
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi do wykonania ktorych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podiaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikow, zardwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczgdno$ciowego
palnikoéw) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstalych w wyniku nieprawidlowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzgtu, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktére maja wplyw na niewlasciwe dziatanie urzadzenia i ktore naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukcji obstugi sprzetu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzgtu oraz powstatych na skutek dziatania sit
zewnetrznych (w szczegoélnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprzgtu niezgodnie z instrukcja obstugi itp) a takze
powstatych na skutek przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkfa i plastiku oraz odbarwienia,

e) usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprzgtu w zabudowie meblowej.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktore sa
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okre§lonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepisow prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.
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