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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH OSOB JE VELMI DULEZITA

V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou dlilezitd bezpecnostni upozornéni, ktera si musite precist a dodrzovat je.

4 \ Toto je symbol nebezpedi tykajici se bezpeénosti, ktery upozornuje uzivatele na mozna nebezpedi, jez by mohla hrozit
A jim nebo dal$im osobam.
Pfed kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a nasledujici slova:

& NEBEZPECi Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak zplisobi vazné poranéni.
P Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak by mohla zpusobit vazné
& VAROVANI poranérju’. P : : Y P

VSechna bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpedi a obsahuji pokyny, jak snizit nebezpeci
poranéni, poskozeni a Urazu elektrickym proudem zpUsobené nespravnym pouzitim trouby. Peclivé dodrzujte nasledujici
pokyny:
- Spotrebic je pfed kazdym instala¢nim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo udrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokyni vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi

bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte Zadnou &ast spotiebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v

tomto navodu.

Uzemnéni spotiebice je podle zdkona povinné.

Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotfebice, zabudovaného do skrifky, k siti.

Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi pfedpisy, a proto je nutné pouzit jednopdlovy vypinac s

minimalnim vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci snary.

Chcete-li vytahnout zastrcku ze sitové zasuvky, netahejte za napdjeci kabel spotrebice.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotfebice pro uzivatele pristupné.

Spotrebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho bosi.

- Tento spotiebic je urc¢en vylucné k peceni jidel v domacnosti. Neni pfipustné pouzivat ho jinym zptisobem (napf. k
vytapéni mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za skody vzniklé nevhodnym pouzitim nebo nespravnym
nastavenim ovladact.

- Tento spotiebic¢ nesmi pouzivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patfi¢nych
zkusenosti a znalosti, pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly pfislusné pokyny k
pouZiti spotrebice.

- Pristupné ¢asti spotiebice se pfi pouziti mohou zahfat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spotiebici
priblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebicem nehrdly.

- Béhem pouzivani ani po ném se nedotykejte topnych téles nebo vnitinich ploch spotiebice - hrozi nebezpeci popaleni.
Spotrebic se nesmi dotykat utérek nebo jinych hoflavych materiald, dokud dostatecné nevychladne.

- Po upeceni jidla otvirejte opatrné dvere, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horka para. Jestlize jsou dvere
zaviené, horky vzduch se odvadi ven otvorem nad ovladacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

- P¥i vytahovani nadob a pfislusenstvi pouzivejte kuchynské chiapky a davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do trouby nebo jeji blizkosti nedéavejte hoflavy materidl. Pfi nahodném zapnuti trouby hrozi nebezpeci pozaru.

- V troubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenickach nebo nddobach. Pietlakem uvnitf nadoby by
nadoba mohla explodovat a troubu poskodit.

- Nepouzivejte nadoby vyrobené ze syntetického materidlu.

- Prehfaté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé
sledujte.

- P¥i suseni potravin nikdy nenechavejte spotfebic¢ bez dozoru.

- Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, konak, vino) nezapomerite, ze se alkohol pfi vysokych
teplotach vypatuje. Hrozi nebezpeci, ze se mohou alkoholové vypary ve styku s elektrickym topnym télesem vznitit.

Likvidace domacich elekrickych spotiebica

- Tento spotiebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materiald. Pfi jeho likvidaci se fidte
mistnimi pfedpisy pro odstrafiovani odpadu. Pfed likvidaci spotfebi¢ znehodnotte odfiznutim napajeciho kabelu.

- Dalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domdcich elektrickych spotrebict zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, ufadu pro likvidaci domovniho odpadu, nebo v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili.

INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvédcte, Ze trouba nebyla pfi dopravé poskozena a Ze se dvefe dobfe zaviraji. V pfipadé problémi se
obratte se na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko. Aby se trouba neposkodila, doporu¢ujeme odstranit
polystyrénovy podstavec az pred instalaci.
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PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY

. Kuchynsky nébytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotdm (min. 90 °C).

. Je-li nutné skfinku pfitiznout, provedte tyto prace jesté pred zasunutim trouby do skiiriky a peclivé odstrarite vsechny
drevéné trisky a piliny.

. Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.

. Ke spravnému provozu trouby je nutna minimalni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotfebice odpovida napéti ve vasem byté. Typovy Stitek je umistény na

prednim okraji trouby (je viditelny pfi otevienych dvefich).

. Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 3 x 1,5mm?2) smi vyménit jen kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na autorizované servisni
stredisko.

OBECNA DOPORUCENI

Pied pouzitim:
- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nalepky z pfislusenstvi.

- Vyjméte z trouby pfisluenstvi a zahfejte ji asi na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného
tuku a izola¢nich materiald.

Béhem pouziti:

- Na troubu nepokladejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.

- Za dvefe trouby netahejte, a nic nezavésujte ani za drzadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

- Nikdy nelijte vodu do vnitrku horké trouby; mohla by se poskodit smaltova vrstva.

- Nikdy neposunujte po dné trouby naddoby, mohli byste poskrédbat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotiebic¢l pouzivanych v blizkosti trouby nedotykaji horkych &asti, a ze se
nemohou zachytit ve dvefich trouby.

- Troubu nevystavujte atmosférickym vlivam.

RADY K OCHRANE ZIVOTNiHO PROSTREDI &
Likvidace obalového materialu

Obal je ze 100 % recyklovatelného materialu a je oznacen recykla¢nim symbolem (). Obalovy material proto nevyhazujte s
domacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle platnych mistnich predpis(.

Likvidace spotrebice

- Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni
(WEEE).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomzete zabranit ptipadnym negativnim dlsledkdim na Zivotni prostredi a
lidské zdravi.

- Symbol }Z na spotfebici nebo pfislusnych dokladech udava, Ze tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu, ale je nutné

ho odevzdat do prislusného sbérného centra pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie

- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vasem receptu.

- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem lépe pohlcuji teplo.

- Troubu vypnéte 10-15 minut pfed nastavenym koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje del3i peceni, se bude dal péct i po
vypnuti trouby.

PROHLASENI O SOULADU S PREDPISY ( €

- Tato trouba, kterd je urcena pro kontakt s potravinami, je ve shodé s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/2004 a byla
navrzena, vyrobena a prodana v souladu s bezpe¢nostnimi pozadavky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (ktera
nahrazuje 73/23/EHS a jeji daldi znéni), s pozadavky na ochranu smérnice “EMC” 2004/108/ES.
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JAK ODSTRANIT PORUCHU
Trouba nefunguje:

. Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojena.
. Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

Elektronicky programator nefunguje:

. Jestlize se na displeji objevi “F” a po ném nasleduje ¢islo, obratte se nejblizsi poprodejni servis. V tomto pfipadé sdélte
Cislo, které nasleduje za pismenem “F".

POPRODEJNI SERVIS
Nez zavolate do poprodejniho servisu:

1. Ovérte si, zda nemUzete vyresit problémy sami pomoci bodd popsanych v “Jak odstranit poruchu”.

2. Vypnéte a znovu zapnéte spotiebic, abyste zjistili, zda porucha stale trva.

Projevuje-li se zavada i po provedeni vyse uvedenych tkont, zavolejte do nejblizsiho servisu.

Vzdy uvedte:

. strucny popis poruchy;

. typ a presny model trouby;

. servisni Cislo (¢islo za slovem Service na typovém stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitiku trouby (je vidét pfi
otevienych dverich trouby). Servisni ¢islo je uvedeno i na zaru¢nim listu;

. svoji Uplnou adresu;

. své telefonni ¢islo.

S =AYAKeES 0000 000 00000

Jestlize je oprava nutng, obratte se na autorizované servisni stfedisko (které je zarukou pouziti originalnich ndhradnich dilli a
spravné opravy).

CISTENI

A VAROVANI - Nepouzl\.lejj:e C|stv|C| zafizeni na paru.
Troubu cistéte, az kdyz vychladne.

Odpojte spotiebic od elektrické sité.

Vnéjsi plochy trouby

DULEZITE: nepouzivejte korozivni nebo abrazivni ¢istici prostiedky. Jestlize se tyto prostiedky presto nahodné na

troubu dostanou, ihned je otfete vihkym hadfikem.

. Plochy trouby otfete vihkym hadfikem. Jsou-li velmi zaSpinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho
prostfedku na nddobi. Nakonec troubu otfete suchym hadfikem.

Vnitiek trouby

DULEZITE: nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly zni¢it

smaltovany povrch a sklenéné dvere trouby.

. Po kazdém pouziti nechte troubu ¢astecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte; Iépe tak odstranite pfilepené
necistoty a skvrny od zbytkd jidel (napf. jidla s vysokym obsahem cukru).

. Pouzivejte pouze znackové Cistici prostfedky pro trouby a dodrzujte pokyny vyrobce.

. Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pfi ¢isténi sejmout ze zavést (viz UDRZBA).

. Horni topné téleso grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterych model() a vyc¢istit také strop trouby.

POZNAMKA: Béhem delsiho peéeni nebo pfi peéeni jidel s velkym obsahem vody (pizza, zelenina atd.) se na vnitini

strané dvefi a na tésnéni muze tvofit kondenzat. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi hadfikem nebo

houbou.

Prislusenstvi:
. Prislusenstvi vlozte ihned po pouziti do roztoku myciho prostfedku na nadobi s vodou; je-li jesté horké, pouzijte
kuchyriské chnapky.

. Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou.
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DULEZITE: Nepouzivejte agresivni anebo abrazivni ¢istici prostfedky, drsné kartacky, draténky nebo spreje do trouby,
které by mohly poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.

. Nechte zahtat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventiladtorem na asi jednu hodinu.

. Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrafte houbickou.

UDRZBA
& VAROVANI - P(v)uzwejvtfe ochranné rukavice. . . ]
- Pired dalSim postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.

- Odpojte spotiebic od elektrické sité.
ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dve¥i:

1. Dvefe Uplné otevrete.
2. Zdvihnéte blokovaci packy zavést a vyklopte je dopfedu az na doraz (Obr. 1).
3.  Zaviete co nejvice dvere (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), az se uvolni (D) (Obr. 2).

Nasazeni dvef¥i:

1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.
2. Dvefe Uplné otevrete.

3. Obé blokovaci packy sklopte.

4.  Zavfete dvefe.

d | D

Q1

Obr. 1 Obr. 2
ODSTRANENiI BOCNiICH DRAZEK

U nékterych model(i maji bo¢ni drazky na pfislusenstvi dva pfipeviovaci srouby (Obr. 3), které zvysuji jejich stabilitu.
1. Srouby a desti¢ky vpravo i vlevo odstrarite pomoci mince nebo né&jakého nastroje (Obr. 4).
2. Vytdhnéte bocni drazky na pfislusenstvi tak, Ze je zdvihnete (1) a otocite (2) jako na obrazku Obr. 5.

Obr. 3 Obr. 4 Obr. 5

ODSTRANENi HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrarite bocni drazky na pfislusenstvi ().

2. Povytahnéte trochu topné téleso smérem ven (Obr. 6) a sklopte ho dolt (Obr. 7).

3. Zpét ho vratite tak, Ze ho zvednete nahoru a pfitom ho trochu pfitdhnete smérem k sobé; zkontrolujte, zda lezi na bo¢nich
drzacich.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY
Vyména zadni zarovky (je-li u modelu):
1. Odpojte troubu od zdroje energie.
2. Odsroubuijte kryt Zarovky (Obr. 8), vyménte Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét.
3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.
Vymeéna boc¢ni zarovky (je-li u modelu):
Odpoijte troubu od zdroje energie.
Odstrante bo¢ni drazky na pfislusenstvi, je-li jimi trouba vybavena.
Nyni je nutné tenkym Sroubovakem opatrné vypacit kryt Zarovky.
Vymeénte zarovku (viz pozndmku o typu zarovky).
Kryt nasadte zpét a zatlacte ho do stény, aby dobte zapadl.
Nasadte bo¢ni drazky na prislusenstvi.
Obr.8 Obr.9 Obr. 10 Obr. 11
POZNAMKA:
- Pouzivejte pouze Zarovky 25-40 W/230 V typ E-14, T300°C, nebo halogenové zarovky 20-40 W/230 V typ G9, T 300°C.
- Zéarovky mzete zakoupit v poprodejnim servisu.
DULEZITE UPOZORNENI:
- V pFipadé pouziti halogenovych zarovek se jich nedotykejte holyma rukama, aby se neposkodily otisky prstu.
- Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu osvétleni.

NowunhswhN =

Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

L
0
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NAVOD K POUZITi TROUBY

U ELEKTRICKEHO PRIPOJENI SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI

OJONOISIONONO)

S)

_

\\
i

Ovladaci panel

Horni topné téleso/gril

Chladici ventilator (neni vidét)

Typovy stitek (nesmi se odstranit)

Osvétleni

Kruhové topné téleso (neni vidét)

Ventilator

Otocny rozen (je-li u modelu)

9.  Dolni topné téleso (neni vidét)

10. Dvefe

11.  Umisténi polic (¢islo Urovné je uvedeno na predni strané trouby)

12.  Zadni sténa

POZNAMKA:

- Béhem peceni se mlize v intervalech zapinat chladici ventilator ke snizeni energetické spotfeby na minimum.
- Po dopecenijidla a vypnuti trouby muaze chladici ventilator jesté néjakou dobu fungovat.
- Otevienim dvefi béhem peceni se topna télesa vypnou.

PRISLUSENSTVIi PRILOZENE K TROUBE

NV hWN =

Obr. A Obr.B Obr. C Obr.D

A. ROST (1): mGzete ho pouzit k pe¢eni jidel nebo jako podlozku pod pekéé¢, dortovou formu nebo jiné nadobi vhodné pro
peceni v troubé.

B. HLUBOKY PLECH (1): zasunuty pod rost je ur¢en k zachycovani tuku, nebo ho mizete pouzit jako plech na peceni masa,
dribeze, ryb zeleniny, italského plochého chleba focaccia.

C. PLECH NA MOUCNIKY (1): k peceni peciva a mouénika, ale také masa, ryb v alobalu apod.

D. VYSUVNE KOLEJNICKY: usnadiiuji vkladani a vytahovéni pfislusenstvi.

PRISLUSENSTVI, KTERE NENi SOUCASTi VYBAVENI

V servisnim zdkaznickém stredisku si miZzete koupit dalsi samostatné prislusenstvi.
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ZASUNUTI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVIi DO TROUBY

Rost i dalsi pFislusenstvi ma pojistku, kterd brani jeho nedmysinému vytazeni.

Obr. 1

1. Zasunte rost vodorovné s vyvysenou ¢asti “A” smérem nahoru (Obr. 1).
2.V misté pojistky “B” rost naklonte (Obr. 2).

Obr. 2 Obr. 3

3. Opét ho vyrovnejte do vodorovné polohy a Uplné ho zasunte “C” (Obr. 3).

4.  Pfivytahovani rostu postupujte opacné.

Ostatni pfislusenstvi jako hluboky plech a plech na moucniky se zasunuje stejnym zplGsobem. Vystupek na jinak rovné casti
umoznuje jejich zablokovani.

POPIS OVLADACIHO PANELU
ELEKTRONICKY PROGRAMATOR

(1) (3) DISPLEJ (4) ©
1. OVLADAC FUNKCE: zapnuti/vypnuti a volba funkci
2. OVLADAC NAVIGACE: prochazeni nabidky, Uprava nastavenych hodnot
POZNAMKA: oba ovladace jsou zasunovaci. Vysunete je stisknutim uprostred.
3.  TLACITKO <<: k navratu na predchozi obrazovku
4.  TLACITKO _2X_: k volbé a potvrzeni nastaveni

select *
POZNAMKA: na displeji se objevi v pro ukazatele tykajici se tla¢itka se?%.
SEZNAM FUNKCi
Otocenim ovladace Funkce do jakékoli polohy se trouba zapne: na displeji se zobrazi funkce nebo podnabidky, které s nimi
souviseji.

Zobrazené podnabidky Ize zvolit oto¢enim ovladac¢e na funkce GRIL, SPECIALNI, NASTAVENI, CHLEB/PIZZA.
POZNAMKA: seznam a popis funkci najdete ve zvlastni tabulce na strana 12.

cz7



POPIS DISPLEJE
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Zobrazeni zapnutych topnych téles pro rlizné funkce

Symboly tykajici se nastaveni casu: casovac, délka peceni, ¢as konce peceni, denni ¢as.

Informace tykajici se nastavenych funkci

Automaticka funkce CHLEB/PIZZA je zapnuta

Ukazatel zavienych dvefi trouby pfi cyklu automatického ¢isténi (neni k dispozici u tohoto modelu).
Vnitini teplota trouby

Funkce pyrolyza (neni k dispozici u tohoto modelu)

Zhnédnuti

Speciélni funkce: rozmrazovani, udrzovani jidla v teple, kynuti

TIemMmON®p

ZAPNUTi TROUBY - NASTAVENI DENNIHO CASU

Po pfipojeni trouby k elektrické siti je nutné nastavit denni ¢as. Na displeji blikaji dvé ¢islice oznacujici hodinu.

1. Otocte ovladacem ”Navigace” k zobrazeni pozadované hodiny.

2. Stisknéte tlacitko -+ k potvrzeni; na displeji blikaji dvé ¢islice oznacujici minuty.

3. Otocte ovladacem ”Nawgace k zobrazeni pozadovanych minut.

4. Stisknéte tlacitko X+ k potvrzeni.

Chcete-li zménit denni ¢ cas naprlklad po vypadku elektrického proudu, fidte se nasledujicim odstavcem (NASTAVENI).

VOLBA FUNKCE PECENI

1. Otocte ovladacem “Funkce” na pozadovanou funkci: na displeji se objevi nastaveni peceni.
2. Jestlize pfedem nastavené parametry odpovidaji pozadovanym hodnotam, stisknéte tlacitko
postupujte takto.

NASTAVENI TEPLOTY/VYKONU GRILU

Teplota nebo vykon grilu se méni nasledujicim zplGsobem:

X - Cheete-li je zménit,

1. Otacejte ovladacem ”Navigace" tak dlouho, aZ se zobrazi poZzadovana hodnota.

2. Stisknéte tlacitko X seled k potvrzeni.
Za 10 vtetin od posledniho provedeného kroku trouba automaticky potvrdi provedenou volbu.
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RYCHLY PREDOHREV

1. Zvolte funkci rychlého pfedohfevu otd¢enim ovladace “Funkce”, az se objevi symbol @2.

Potvrdte tlacitkem se%"ct: na displeji se objevi nastaveni.

3. Jestlize navrzend teplota odpovida poZadované teploté, stisknéte tlacitko se?e'(d . Chcete-li teplotu zménit, postupujte jako
v predchozich odstavcich. Na displeji se objevi slovo PRE. Po dosazeni nastavené teploty se tato hodnota nahradi
pfislusnou hodnotou (napt. 200°) a zazni zvukovy signal. Po dokonceni predohievu trouba automaticky zvoli funkci
Tradi¢ni (&)

Nyni je mozné vlozit jidlo a zacit péct.
4,  Jestlize si pfejete nastavit jinou funkci peceni, zvolte ji otocenim ovladace “Funkce”.

NASTAVENI DOBY PECENI

Tato funkce umoziuje péct jidlo po pfedem nastavenou dobu, od minimalné 1 minuty az do maximalni délky povolené
pfislusnou funkci; po uplynuti této doby se trouba automaticky vypne.
-1+ -1+

- )

1. Po potvrzeni teploty blika symbol (v

o

2. Otocte ovlada¢em Upravovani k zobrazeni pozadované doby peceni.
3. Potvrdte dobu peceni stisknutim tlacitka se?%.
Za 10 vtetin od posledniho provedeného kroku trouba automaticky potvrdi provedenou volbu.

NASTAVENI KONCE PECENi / ODLOZENEHO STARTU

nastaveni odloZzeného startu je mozné pouze pro nasledujici funkce: RYCHLY PREDOHREV, CHLEB/PIZZA.

POZNAMKA: s timto nastavenim se dosahne zvolené teploty postupné, takze se doby peéeni trochu prodlouzi vzhledem
k ¢asiim uvedenym v tabulce peceni.

Méte moznost nastavit pozadovany ¢as konce peceni a odlozit spusténi peceni az o 23 hodin a 59 minut pocinaje danou
hodinou. Tento postup je mozny pouze po nastaveni délky peceni.

Po nastaveni délky peceni se na displeji zobrazi ¢as konce peceni (napft. 15:45 a symbol G/) blika.

Chcete-li odlozit konec peceni posunutim zac¢atku peceni, postupujte nasledujicim zptisobem:

1. Otocte ovladacem “Navigace” k volbé ¢asu, kdy ma peceni skoncit (napf¥. 16:00).

2. Potvrdte predem nastavenou hodnotu stisknutim tlacitka se?e"d: dva puntiky ¢asu konce peceni blikaji a signalizuji
spravné nastaveni.

3. Trouba automaticky odlozi spusténi tak, aby peceni skoncilo v nastavenou dobu.

Nastavené hodnoty (teplotu, stupen grilu, dobu peceni) miizete kdykoli zménit; pomoci tladitka << se vratite zpét,

ovlada¢em “Navigace” zménite hodnoty a tlac¢itkem se?eKcT je potvrdite.

UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA UVNITR TROUBY

Pokud je po dopeceni jidla nebo po vypnuti trouby vnitini teplota vyssi nez 50° C, na displeji se objevi slovo HOT a pfislusna
vnitini teplota. Kdyz zbytkové teplo dosahne hodnoty 50 °C, vrati se na displej denni cas.
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MINUTKA

Tuto funkci mUze pouzit pouze u vypnuté trouby a hodi se napfiklad ke sledovani doby varfeni téstovin. Maximalni nastavitelny
cas je 23 hodin a 59 minut.
1. Sovladatem ”Funkce” otacejte ovladacem “Navigace” tak dlouho, az se zobrazi pozadovana doba peceni.

2. Stisknéte tlacitko X+ k zahajeni odpocitavani. Po uplynutl nastaveného casu se na displeji objevi “0:00” a zazni zvukovy
signal. Minutku muzete vypnout stisknutim tlacitka —SK_

ZABLOKOVANI TLACITEK (KEY-LOCK)

seled (na displeji se objevi denni cas).

Tato funkce umoziuje zablokovat pouzivani tlacitek a ovIadaéCl na ovladacim panelu.

Chcete-li ji zapnout, stisknéte soucasné tlacitka << a -2X - alespoii na 3 vtefiny. JestliZe je tato funkce zapnuts, jsou tlacitka
zablokovana a na displeji je kli¢. Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni. Chcete-liji vypnout, opakujte vyse uvedeny postup.
Jestlize jsou tlacitka zablokovanda, mUzete troubu vypnout otocenim ovladace na 0 (nula). V tomto pfipadé je ale nutné znovu
nastavit predtim zvolenou funkci.

VOLBA SPECIALNICH FUNKCI

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol té;ﬂ- se otevie podnabidka se tfemi specialnimi funkcemi.

Chcete-li si prohlédnout, zvolit a spustit jednu z téchto funkci, postupujte nasledujicim zptisobem:

1. Otocte ovladacem “Funkce” na symbol 435;!-: na displeji se zobrazi “DEFROST” a pfislusny symbol této funkce.
2. Otacenim ovladace “Navigace” projdete seznam funkci; jejich nazvy jsou anglicky. DEFROST (rozmrazovani), KEEP WARM
(udrzovanijidla v teple) RISING (kynuti).

3. Stisknéte tlacitko X selecf k potvrzeni.

ZHNEDNUTI

Po dopeceni se u funkci, které to umoznuji, na displeji objevi moznost opeceni jidla do zlatova. Tuto funkci Ize zapnout pouze
tehdy, kdyz jste nastavili délku peceni.

Po uplynuti doby peceni se na displeji zobrazi: “PRESS v+ TO BROWN” (stisknéte ke zhnédnuti). Stisknutim tlacitka
trouba fazi zhnédnuti na 5 minut. Tuto funkci je mozné zvolit pouze dvakrat.

VOLBA FUNKCE CHLEB/PIZZA

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol se otevie podnabidka se dvéma automatickymi funkcemi peceni pro
chléb” a pizzu.

Chléb

select ’ SpUStI

HEE

Otocte ovladac “Funkce” na symbol =357 na displeji se zobrazi “BREAD” (chléb) a vedle bude slovo AUTO.
Stisknéte 2% - k volbé funkce.
Otocte ovlada¢em “Navigace” k nastaveni pozadované teploty (mezi 180 °C a 220 °C) a potvrdte tlacitkem X

Otocte ovlada¢em “Navigace” k nastaveni pozadované doby peceni a stisknutim 22— peleni spustte.

selec’r

>N =

SS|SCf
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Otocte ovlada¢em “Funkce” na symbol %é na displeji se zobrazi “BREAD” (chléb). Chcete-li zvolit funkci “PIZZA’,
postupujte nasledujicim zplsobem:

2. Otocte ovlada¢em “Navigace”: na displeji se objevi “PIZZA".

3. Stisknéte 2K k volbé funkce.

4.  Otocte ovladacem “Navigace” k nastaveni poZzadované teploty (mezi 220 °C a 250 °C) a potvrdte tlacitkem %.
5.  Otocte ovlada¢em “Navigace” k nastaveni pozadované doby peceni a stisknutim se?eKct peceni spustte.
NASTAVENI

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol @ se otevie podnabidka se ¢tyfmi nastavenimi displeje, které Ize zménit.

Hodiny

Otocte ovlada¢em “Funkce” na pfislusny symbol

piedchozim odstavcem (NASTAVENI DENNIHO CASU).

Eco
Jestlize je nastaveny rezim ECO (ON), displej zhasne, kdyz je trouba v klidovém stavu, nebo po uplynuti 5 minut od konce doby

peceni. Chcete-li na displeji zobrazit informace, stisknéte jedno z tlacitek, nebo otocte jednim ovlada¢em.

1.

Otocte ovladacem “Navigace’, az se zobrazi “ECO".

2. Stisknéte tlacitko 2K k otevieni nastaveni (ON/OFF).

3. Otocte ovlada¢em “Navigace” k volbé pozadovaného nastaveni a potvrdte tlacitkem sge'fj .
Zvukovy signal

Pfi zapnuti nebo vypnuti zvukového signalu postupujte nasledujicim zplGsobem:

1. Otocte ovlada¢em “Navigace’, az se zobrazi” “SOUND” (zvuk).

2. Stisknéte tlacitko 2K k otevieni nastaveni (ON/OFF).

3. Otocte ovlada¢em “Navigace” k volbé pozadovaného nastaveni a potvrdte tlacitkem sge'fj .
Jas

PFi zméné jasu displeje postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Otocte ovlada¢em “Navigace” k zobrazeni slova “BRIGHTENESS".

2. Stisknéte tlacitko -2K: na displeji se objevi ¢islo 1.

3. Otocte ovladacem “Navigace” k zesileni nebo zeslabeni jasu a potvrdte tlacitkem _ X

cZn
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TABULKA FUNKCi

OVLADAC FUNKCE

O OFF

K preruseni peceni a vypnuti trouby.

(). OSVETLENI K zapnuti/vypnuti Zarovky uvnit trouby.
* K urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek. Jidlo
6 ponechte v pavodnim obalu, aby se povrch pfilis nevysusil.
ROZMRAZOVANI
”’ IdedIni funkce k udrzeni pravé upecenych jidel teplych a hezky kiupavych (napf. pecenych
- nebo smazenych mas nebo nakyp). Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek.
UDRZOV. JIDLA Funkce se nezapne, jestlize je teplota uvnitf trouby nad 65 °C.
V TEPLE
= N K dosazeni optimalniho vykynuti sladkého i slaného tésta. Funkce se nezapne, jestlize je
+ = - teplota uvnitf trouby nad 40 °C, protoze by tésto spravné nevykynulo. Doporu¢ujeme vlozit
% E KYNUTI tésto do 2. urovné drazek. Troubu nemusite predehtivat.
o K Setrné pfipravé masa (pfi 90 °C). S touto funkci se jidlo vaii pomalu, a je proto kieh¢i a

POMALE PECENI MASA

Stavnatéjsi. Pecené doporucujeme nejprve osmahnout na panvi, aby se uvnitf masa lépe
udrzela stava. Doba vareni je od 4 hodin pro asi 1kg pecené az 6-7 hodin pro pecené o vaze
3 kg. Nejlepsiho vysledku dosahnete, kdyz budete béhem peceni co nejméné otvirat dvere
trouby a pouzivat teplomér trouby k ovéfeni teploty masa.

)

POMALE PECENIi RYB

K Setrné pripravé ryb (pfi 85 °C). S touto funkci se jidlo vaii pomalu, a je pak kieh¢i a Stavnatéjsi.
Diky nizsim teplotam jidlo nezhnédne a ma chut podobnou jako po vafeni v pafe. Doba vareni
je od 2 hodin pro asi 3009 ryby a 4-5 hodin pro ryby o véaze 3 kg. Nejlepsiho vysledku
dosadhnete, kdyz budete béhem peceni co nejméné otvirat dvefe trouby a pouzivat teplomér
trouby k ovéreni teploty masa.

TRADICNI

K peceni jakéhokoli jidla na jedné Urovni. Pouzivejte 3. droven. K peceni pizzy, slanych kolacd a
moucnikl s tekutou naplni pouZzijte ale 1. nebo 2. Uroven drazek. Pfed vloZzenim jidla troubu
predehfrejte.

TRADICNI PECENI

i) 1)

K peceni kolac¢li nebo dortd s tekutou naplni (slanou nebo sladkou) na jedné drovni. Pouzivejte
3. Uroven. Doporucujeme troubu pied pecenim predehrat.

)
_/

S

HORKY VZDUCH

K peceni i raznych druh jidel, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni, na dvou urovnich
soucasné (napf.: ryb, zeleniny, mou¢nikd). U této funkce nedochazi ke vzajemnému
chutovému ovlivnéni jednotlivych jidel. Pfi peceni na jedné urovni drazek doporucujeme
pouzit 3. Uroven drazek. Pfi peceni na dvou Urovnich doporucujeme pouzit 1. a 4. Uroven po
predehiati trouby.

MAXI PECENI

9

K peceni velkych kusti masa (nad 2,5 kg). Pouzivejte 1. nebo 2. troven podle velikosti masa.
Troubu nemusite pfedehfivat. BEhem peceni maso obracejte, aby pékné zhnédlo po obou
stranach. Doporucujeme obcas ho polit, aby se moc nevysusilo.

GRIL

Ke grilovani steak(, kebabU a uzenin, k zapékani zeleniny a smazeni topinek. Doporucujeme
vlozit jidlo na 4. nebo 5. Uroven drazek. Pfi peceni masa doporucujeme pouzit hluboky plech k
zachycovani vypeceného tuku. Zasunte ho do 3. nebo 4. irovné drazek a nalijte do néj asi ptl
litru vody. Troubu nemusite predehfivat. Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

TURBOGRIL

K peceni velkych kus(i masa (kyt, rostbif(, kurat). Jidlo zasunte do stfedni polohy.
Doporucujeme pouzit hluboky plech k zachycovani vypeceného tuku. Zasunte ho do 1. nebo
2. trovné drazek a nalijte do néj asi pdl litru vody. Troubu nemusite predehfivat. Dvere trouby
musi byt pfi peceni zaviené. Pokud mate otocny rozen, mizete ho s touto funkci pouzit.

NASTAVENI

K nastaveni displeje (Cas, jas, hlasitost zvukového signdlu, Gspora energie).

CHLEB/PIZZA

K peceni rliznych druh( chleba a pizzy. Tato funkce obsahuje dva programy s predem
zadanym nastavenim. Staci zadat pouze pozadované hodnoty (teplotu a ¢as) a trouba bude
automaticky ridit optimalni cyklus peceni. Po pfedehrati trouby vliozte jidlo do 2. Grovné
drazek.

RYCHLY PREDOHREV

=¥ [@

K rychlému zahfati trouby.
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TABULKA PECENI

Recept Funkce | Pfedohiev | Uroven peceni Teplota Cas |Prislusenstvi
(zdola) (°C) (min)
@ ano 2/3 160-180 30-90 |forma narostu
Kynuté kolace . _
Y Urov. 4: forma na rostu
o= ano 1-4 160-180 30-90 -
=~ Urov. 1: forma na roétu
) 3 160-200 30-85 hlub?kykplec};/pflech na )
PInéné kolaée (tvarohovy moucniky nebo forma na rostu
koléé, zavin, ovocn)'( koléé) ‘\ Urov_ 4: forma na rostu
ano 1-4 160-200 3590 — -
=~ Urov. 1: forma na rostu
@ ano 3 170-180 15-45 | Muboky plech /plech na
moucniky
Susenky/muffiny Urov. 4: rost
P >
@ ano 1-4 160-170 20-45 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
@ ano 3 180200 | 30-40 | Mubokyplech/plechna
moucniky
Zakusky z odpalovaného tésta Urov. 4: talif na peceni na rostu
N\ 2
ano 1-4 180-190 35-45 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
ano 3 90 110-150 hlubcv)ky plech / plech na
moucniky
Pusinky Urov. 4: talif na pe¢eni na rostu
P 5
ano 1-4 90 130-150 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
ano 1/2 190250 | 15-50 | NIubOky plech/plech na
moucniky
Chléb/pizza/plochy chléb _
focaccia Urov. 4: talif na peceni na rostu
P e
(}/‘ ano 1-4 190-250 30-50 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
@ ano 3 550 10.15 |Urov.3: ‘}:\|L’Jb0ky pIeclj / plech
na mou¢niky nebo rost
MraZené pizzy Urov. 4: talif na pe¢eni na roétu
P >
Q ano 1-4 250 10-20 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
ano 3 180-190 40-55 |forma na rostu
Slané kolace (zeleninové,
quiche) 3N Urov. 4: forma na rostu
o= ano 1-4 180-190 45-60 |
= Urov. 1: forma na rostu
@ ano 3 190200 | 20-30 | Mubokyplech/plechna
moucniky
Listkové tasticky / liskové .
keksy Urov. 4: talif na peceni na rostu
P 5
g ano 1-4 180-190 20-40 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
::;aeﬂ:ﬁli /zra‘:;;(:;e Eestoxnv @ ano 3 190-200 45-55 | talif na peceni na rostu
Jehnécéi/teleci/hovézi/veprové @ ano 3 190-200 80-110 hluboky plech nebo talif na

1kg

peceni na rostu
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Recept Funkce | Pfedohiev | Uroven peceni Teplota Cas |Prislusenstvi
(°C) (min)
Kufre / kralik / kachna 1 kg @ ano 200-230 50-100 hluvbolfy pIecvh nebo talif na
peceni na rostu
Kriita / husa 3 kg @ ano 190-200 | 80-130 | MMuboky plech nebo talif na
peceni na rostu
Ryba pecendv troE|be/v @ ano 180-200 40-60 hluvboll<y plecvh nebo tali¥ na
alobalu (filety, celé) peceni na rostu
PInéna zelenina (rajcata, . i .
. ano 180-200 50-60 |talif na peceni na rostu
cukety, lilky)
Topinky @ - vysoka 3-5 |Rost
Urov. 4: roét (v poloviné peceni
Rybi filety / Fizky @ - stredni 20-30 |obratte)
Urov. 3: hluboky plech s vodou
Uzeniny / kebaby / febirka / Urov. 5: ro3t (v poloviné peceni
zeniny /'kebaby [ zebirka @ - stredni-vysoka | 15-30 |obratte)
hamburgery .
Urov. 4: hluboky plech s vodou
Urov. 2: rost (ve dvou tretinach
stredni 55-70 | peceni obratte)
Peéené kufe 1-1,3 kg @ - Urov. 1: hluboky plech s vodou
Urov. 2: otoény rozen
vysoka 60-80 | .
Urov. 1: hluboky plech s vodou
talit na peceni na rostu (podle
Krvavy rostbif 1 kg @ - stredni 35-45 | potfeby ve dvou tfetinach
peceni obratte)
hluboky plech nebo talif na
. . ) . ) peceni na rostu (podle potfeby
Jehnécdi kyta/kyty @ stredni 60-90 ve dvou thetinach pecent
obratte)
hluboky plech / plech na
Pecené brambory @ - stredni 45-55 | moucniky (podle potieby ve
dvou tietinach peceni obratte)
Zapékana zelenina @ - vysokd 10-15 |talif na peceni na rostu
Urov. 4: talif na pe¢eni na rostu
Lasagne a masa ano 200 50-100 | Urov. 1: hluboky plech nebo
talif na peceni na rostu
Urov. 4: talif na pe¢eni na rostu
<
Masa a brambory (}; ano 200 45-100 | Urov. 1: hluboky plech nebo
talif na peceni na rostu
Urov. 4: talit na pe¢eni na rostu
Ryby a zelenina (> ano 180 30-50

§

Urov. 1: hluboky plech nebo
talif na peceni na rostu




TABULKA S RECEPTY OTESTOVANYMI podle norem IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 a DIN 3360-12:07:07

Recept Funkce | Pfedohrev | Uroven | Teplota Cas PrisluSenstvi a poznamky
(zdola) (°C) (min)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
@ ano 3 170 15-25 | hluboky plech / plech na mou¢niky
Susdenky z listového tésta
(Shortbread) S Urov. 4: plech na mou¢niky
E ano 1-4 160 20-30 -
~ Urov. 1: hluboky plech
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
ano 3 170 20-30 |hluboky plech / plech na mou¢niky
Malé dezerty
(Small cakes) S Urov. 4: plech na mou¢niky
o= ano 1-4 160 | 30-40 |-
~ Urov. 1: hluboky plech
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
F;Z:IZZ?:;:;ZZ cake) @ ano 2 170 25-35 |forma narostu
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ ano 2/3 185 55-75 |forma narostu
2 jablec¢né kolace
(Two apple pies) 3 Urov. 4: forma na rostu
o= ano 1-4 175 | 7595 |- -
=~ Urov. 1: forma na rostu
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Toasty (Toast) @ - 5 vysokd 3-5 Rost
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Urov. 5: rost (v poloviné peceni obratte)
Hamburgery (Burgers) @ - 5 vysoka 20-30
Urov. 4: hluboky plech s vodou
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ ano 3 180 30-40 |hluboky plech / plech na mou¢niky
Jable¢ny kold¢, kolac v talifi na
peceni (Apple cake, yeast tray cake) S Urov. 4: plech na mou¢niky
o= ano 1-4 160 | 55-65 |-
~ Urov. 1: hluboky plech
DIN 3360-12:07 § 6.6
ée:;;v;op:i)cene @‘:;ﬂ - 2 170 | 110-150 |Urov. 2: hluboky plech
DIN 3360-12:07 priloha C
@ ano 3 170 35-45 |hluboky plech / plech na mou¢niky
Mouc¢nik na plechu
(Flat cake) e Urov. 4: plech na mou¢niky
Q ano 1-4 170 40-50

Urov. 1: hluboky plech

Tabulka peceni navrhuje nejvhodnéjsi funkce a teploty pro dokonalé upeceni kazdého typu receptu. Pokud chcete pouzit funkci
s ventilatorem jen pro jednu Groven trouby, doporu¢ujeme pouzit tfeti Uroven a stejnou teplotu navrzenou pro funkci “HORKY

VZDUCH” (&3) na vice Urovnich.

Pfi grilovani doporucujeme ponechat u predniho okraje rostu 3-4 cm volného prostoru ke snadnéjsimu vytazeni jidla.
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RADY K POUZiVANIi A DOPORUCENI
Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udéava nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice Urovnich drazek soucasné. Doby peceni se pocitaji od
okamziku vlozeni jidel do trouby bez predehrati (které je u nékterych receptt). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni,
jestlize jidlo nebude dostate¢né propecené, zvyste hodnoty nastaveni. Pouzijte dodavané prislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mizete také pouzit nadoby a ptislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
uvédomte si, Ze se doby peceni trochu prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé dodrzujte rady uvedené v tabulce
peceni pro volbu pfislusenstvi (dodavané), a postavte ho na doporucenou Uroven drazek.

Peceni riiznych jidel sou¢asné
Pomocifunkce “HORKY VZDUCH" mizete péct sou¢asné na riiznych drovnich riizna jidla (napftiklad (napf. ryby a zeleninu), ktera
potiebuji stejnou teplotu. Jidlo, které vyzaduje kratsi dobu peceni, vyndejte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s delSi dobou peceni.

Dezerty

- Jemné moucniky pecte s funkci tradi¢niho peceni jen na jedné urovni. Pouzivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je
polozte na rost trouby. Chcete-li péct na vice nez jedné Urovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a usporadejte formy
na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kola¢ uz propeceny, zasurite do nejvy3si ¢asti paratko. Pokud ho z jidla vytdhnete Cisté, je
kola¢ upeceny.

- Jestlize pouzijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte maslem okraje, protoze kola¢ by nemusel na okrajich
rovhomérné zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni klesne, nastavte piisté nizsi teplotu, muzete také snizit mnozstvi tekutiny v tésté a tolik tésto
nemichat.

- Pro mouéniky s tekutou naplni (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci “TRADICNI PECENI". Jestlize je
spodek kold¢e promaceny, snizte rost a pred vlozenim naplné do kolace posypte dno koldce strouhankou nebo
nadrobenymi susenkami.

Masa

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme
pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na
dalsich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyzaduji del$i dobu
peceni. Zasunte rost do nizsi polohy, aby bylo dale od grilu a nespaélilo se na povrchu. Ve dvou tietinach grilovani maso
obratte.

Doporucujeme zasunout piimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pul litrem vody k zachycovéni vypeceného tuku. V

pfipadé potieby vodu dolijte.

Otocny rozen (jen u nékterych modeli)

Toto prislusenstvi pouzijte k rovhomérnému propeceni velkych kusti masa a drlibeZe. Maso nasunte na tycku rozné, kure
pripevnéte sntrkou, a pred vloZzenim do trouby zkontrolujte, zda nem0ze spadnout. Tycku zasurite do jejiho umisténi na predni
strané trouby a poloZte na pfislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni Urovné drazek hluboky plech s pal litrem vody,
ktery zabréani vzniku koufe v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Tycka ma plastové drzadlo, které se musi pfed pe¢enim odstranit,
a zase se pouzije na konci peceni k vytazeni jidla z trouby, abyste se nespdlili.

Pizza
Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kiupavy. Ve dvou tretindch peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti

Pfed vlozenim tésta do trouby ho vzdy zakryjte vihkou utérkou. Cas potiebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o
tretinu krat$i v porovnani s kynutim pfi pokojové teploté (20-25 °C). 1 kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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BA>KHbIE YKA3AHWA NO OBECMNEYEHUIO BE3SOMNMACHOCTHU

OBECNEYEHUE BALUEA COBCTBEHHOI BE3OMNACHOCTU U BE3OMNACHOCTU
OPYTUX NIONEN ABNAETCA KPAUHE BAXXHbIM

B paHHOM PyKoBOACTBE M Ha CAMOM anl6ope npueeaeHbl BaXHble YKa3aHUA U CMMBOJbl, KacaloWwmeca npaBut TEXHUKN
6e30mnacHOCTN npuv NoNb3oBaHUN I'IpI/I60pOM. HEO6XOJJ,VIMO BCerfga cnefoBatb 3TUM yKa3aHAM 1 CUMBOJ1aM.

/ CrMBON OMACHOCTY, YKa3blBalOLWMIA Ha HAaNMUME BO3MOXHOIO PYCKa ANs Nonb3oBaTena npubopa v Apyrux niogei.
A Bce coobleHus, oTHocALMeca K Bonpocam cobsiogeHuns 6e30nacHoCTY, CONPOBOXAAOTCA CMMBOIOM “OnacHo”, a
TaKXKe CieayoLmnmMy CIoBamMu:

OMACHO YKasaHue Ha cuTyauuio, npeacTaBaAIoLLYIO ONMACHOCTb; €C/IN 3Ta ONMACHOCTb He 6yaeT
& yCTpaHeHa, TO OHa NpuBeAeT K TAXKeNbIM TpaBMaM.

YKa3saHue Ha cMTyauuio, NpeacTaBsAoLLyI0 ONacHOCTb; €C1M 3Ta ONAacHOCTb He GyaeT
yCTpaHeHa, To ouya :omeTzT:Tb npwqwl:::ﬁ TAXEeNbIX TPaBM. YA
Bce yka3aHua no 6e30nacHOCTV cogep»KaT CBefileHNs O NMOTEHLMANIbHbIX ONACHOCTAX M O TOM, KaK YMEHbLUNTb PUCK TPaBM,
MaTepuasibHOrO yuep6a 1 NopaXkeHUs AEKTPUYECKNM TOKOM, KOTOPbIE MOXET MOBJIeYb 3a CO60I HeNnpaBUiIbHOE NOJIb30BaHKe
npuéopom. Heobxoammo cTporo cobniogatb Npasuna, NPUBEAEHHbIE HIXKE.

- Mepep BbINONHEHVEM OO0 ONepaLm Mo YCTaHOBKE HEOOXOAMMO OTKIIOYaTb MPUOOP OT CETU.

- YcTaHOBKa U TEXHNYECKOE 0OCIYKMBAaHVE JOMKHbI BbIMOJHATHCA TEXHUYECKMM CNEeLNanmcTomM B COOTBETCTBUM C

WHCTPYKLUAMN NPOV3BOANTENA U AENCTBYIOWMMY MECTHBIMM HOPMaMu Mo 6e30MacHOCTU. 3anpeLlaeTca PEMOHTUPOBATb

UN1 3amMeHsATb NobYI0 13 AeTanei NprMbopa, 3a NCKITIUYEHNEM CllyYaeB, KOHKPETHO OFrOBOPEHHbIX B PyKOBOACTBE.

3a3emieHne JaHHOro Nprbopa ABNSETCA 06A3aTeNbHbIM.

Kabenb nrTaHna JOMKEH MMETb OCTAaTOUHYIO AJIMHY AJIA TOro, YTOObI MOAKIOUNTL MPUOOP, BCTPOEHHDIN B KYXOHHYIO

Meberib, K 3/IEKTPUYECKON CETHU.

CornacHo fecTByOLWMM MpaBuiam TEXHNKY 6€30MacHOCTY NPY YCTaHOBKe Npubopa JomkeH ObITb UCMONIb30BaH

MHOFOMOJIOCHbIM BbIKIOYATENb C 3a30POM MEXIY PAa30OMKHYTbIMU KOHTAKTaMU HE MeHee 3 MM.

Wcnonb3oBaHme nepexofHUKOB 1 YAJIMHUTENEN He AOMyCKaeTCA.

3anpeLlyaeTca TAHYTb 3a Kabenb 3MeKTPONMTaHKA A5 TOFO, YTOObI BbITALWWTD BUJIKY M3 PO3ETKMU.

Mocne 3aBepLIeHNA YCTAHOBKM SNEKTPUYECKE KOMIOHEHTbI JOJIXKHbI ObITb HEAOCTYMHbI A7 MOJIb30BATENS.

Henb3a npukacatbca K npubopy BRaXXHbIMU PyKaMuy Uv APYTMMUM YacTAMM TeNla U HeNb3A NMofb30BaTbCA UM, Oyayun

pa3yTbiMu.

3T10T NpUbOpP NpefHa3HauYeH UCKTIOUYUTENBHO A MPUTOTOBNEHMA NULLM B ObITOBbIX YCIIOBUAX. 3anpeLlaeTca

MCMoNb30BaTb NPMOOP AN MobbIX APYrvX Lenen (Hanpumep, 4is OTOMIeHNA NoMeLLeHniA). I3rotoButens He HeceT

OTBETCTBEHHOCTY 33 MOBPEXAEHUS, BbI3BaHHbIE OLIMOOYHbBIMY LeACTBMAMM NpU paboTe ¢ Nprubopom unm ero

MCMOMIb30BaHMEM He MO Ha3HAYeHMUIO.

- He pa3speLuaeTca ncnonb3oBaHUe JaHHOTO Nprbopa nyLamu (BKovas AeTel) CO CHKEHHbIMM GpU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM
WY YMCTBEHHBIMU BO3MOXXHOCTAMUY, @ TaKXKE IMLAMU, HE IMEIOLLVIMU COOTBETCTBYIOLLETO OMbITa 1 3HAHUI, 6€3 Hag3opa unm
npefBapuTeNbHOro 00yUYeHUs Nob30BaHUI0 060PYAOBAHMEM CO CTOPOHBI NINLIA, OTBEYAIOLLErO 3a X 6e30MacHOCTb.

- JloCTynHble YacTh yXOBKM MOTYT CUJIbHO HarpeBaTbCA B MPOLLECCe ee MCMOMb30BaHMA. B cBA3M € 3TUM Heobxoanmo
CnefmTb 3a TeM, YTOObI IeTU He NoAXOoAUIV BIN3KO K MPMOOPY U HE NTPanu C HUM.

- Heobxoaumo cobniofatb OCTOPOXHOCTb 1 HE KacaTbCsA HarpeBaTe/ibHbIX /IEMEHTOB U BHYTPEHHX MOBEPXHOCTEN
npubopa Npv NoNb30BaAHMM M, B MPOTUBHOM C/Tyyae BO3MOXHbI oxkoru. CrieflyeT UCKIoYaTb KOHTAKT C TKaHbIO U
WHbIM BOCM/IaMEHSIOWMMCA MaTepurasnioM o Tex Nnop, Noka Bce AeTanu npnbopa He OCTbIHYT A0 TEMMEPATypbl, He
npeacTaBnAwLWen onacHoOCTH.

- Mo oKOHYaHUM NPUTOTOBMIEHNA ABEPLY NPrUbopa CyiefyeT OTKPbIBaTb C 0COOOI OCTOPOXKHOCTbIO, 0becrneumnBas
MoCTerneHHbI BbIXO ropsiuero BO3fyxa Unm napa nepeg 1em, Kak 6yayT BbIMOIHEHbI Kakre-nnbo aenctaus. Mpu
3aKpbITO fiBepLie Mprbopa BbIXOA ropsYero Bo3ayxa NPOUCXOAUT Yepe3 OTBEPCTHE, PACNONOXKEHHOE Haf NaHesbio
ynpaeneHus. 3anpeLLaeTcs 3aKpbiBaTb BEHTUAALUOHHbIE OTBEPCTUS.

- Heob6xoaumo nonb3oBaTbcA CneumanbHbiMU PyKaBULIAMM MPY N3BIEUYEHN 13 AYXOBKU KacTPIOSib U APYTruX
NPUHAZJIEXKHOCTEN, Clefisl NPU 3TOM 3a TeM, YTOObI He KacaTbCsl HarpeBaloLWKXca AeTanen.

- He cTaBbTe B iyx0OBKY 1nu B6AU3M Hee npefMeTbl U3 BOCMIaMeHAEMOoro MaTepuana: Mpuv ciyyaliHOM BKITIOUEHWM AYXOBKU
3TO MOXET MPMBECTU K NoXKapy.

- Henb3a pa3orpesatb WinM rotoBUTb NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX EMKOCTAX. CO31aBaeMoe BHYTPU EMKOCTM aBleHNe MOXET
NPUBECTY K ee B3PbIBY C MOCNEAYIOLLVM NOBPEXAEHEM CamMOro nprbopa.

- Henb3a nonb3oBaTbCA EMKOCTAMY N3 CUHTETUYECKMX MAaTePMasioB.

- PazorpeTble O BbICOKOV TEMMEPATYPbl >KUPbl 11 MACSIO MOTYT JIEFKO BOCM/IaMEHUTbCA. PekomeHayeTcs HenpepbiBHO
cnefuvTb 3a NPUroToB/IeHNeM 65iof ¢ 6ONbLIMM KONMYECTBOM Macsia Ui Xupa.

- Henb3a octaBnaTb Npubop 6e3 HabnoAeHVA BO BPEMS BbICYLLIMBAHWA NPOAYKTOB.

- Ecnu B npurotaBnusaemble 6nioga J06aBNATCA afIKOrosibHble HANUTKY (HanprMep, POM, KOHbSIK, BUHO) MOMHUTE, YTO
Npu BbICOKUX TEMMEPATypax ankorosnb ncnapsaetcs. [Npu 3TomMm CTaHOBUTCA BO3MOXXHbIM BOCMJIAMEHEHE NMapoB CNupTa
NPU KOHTAKTe C 3N1eKTPNYECKUM HarpeBaTebHbIM 3/IEMEHTOM.
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YTununsauma crapbix 31eKTPo6biToBbIX Npubopos

- [laHHOE M3fenue N3roToB/EHO 13 MaTeEPUANOB, AOMYCKAOLWMNX X NepepaboTKy Unmn NoBTOPHOE 1crnosb3oBaHve. Caava
Nprbopa Ha CIOM AOKHA NPOV3BOAUTLCA B COOTBETCTBMMN C MECTHBIMU NPaBuUIamu yTUansauum otxonos. Mepeg
yTUNM3auren oTpexbTe Kabesb NnTaHus, 4ToObl NPUGopP Henb3s 6bifo 6osbLe NCNOoNb30BaTh.

- Bbonee nopgpobHyo MHPOpPMALMIO O TOM, KaK crieflyeT obpallatbca C NprbopomMm, a TakKe O ero caaye u nepepaboTke
MO>HO MOMYyUYNTb B COOTBETCTBYIOLLEM MECTHOM YUpexgeHun, cny»be cbopa 6bITOBOro Mycopa Uam B MarasviHe, B
KOTOPOM 6b1JI0 NPUOBPETEHO 3TO U3genme.

YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKK fyXOBKM MPOBEPbTE ee Ha OTCYTCTBME NOBPEXAEHMI, KOTOPble MO/ BO3HMKHYTb BO BPeMA
TPaHCNOPTUPOBKM, N yoeanTech, YTo ABEPLA NIOTHO 3aKpblBaeTcA. B cnyyae BO3HMKHOBEHMA NI06GbIX BONPOCOB 0bpaTUTeCh K
npoAasLy UK B CEPBUCHDBIN LEHTP. Bo n3bexkaHre NoBpexaeHnin CHUManTe fyxOBKY C OCHOBaHUA U3 MOIMCTUPOSIA TONbKO
nepep ycTraHOBKOW.

NOoAroTOBKA HULLW ANA BCTPAUBAHUA MPUBOPA

. KyxoHHasa mebenb, HaxoALWanaca B HeNocpeCTBEHHOM KOHTaKTe C IyXOBKOW, JOMKHA ObITb YyCTOMUYMBA K BbICOKUM
TemnepaTypam (He meHee 90 °C).

. Mpexpae yem BCTpanBaTb AyXOBKY, BblpeXXbTe HE06X0AMMOe OTBEPCTME B KYXOHHOW Mebenn 1 yaanute CTPY»KKKM 1
ONUNKMN.

. MNMocne 3aBepLueHNA YCTaHOBKM JOCTYN K HVXKHEN YacTy [YXOBKM [ONXKeH ObITb HEBO3MOXEH.

. [lna Toro uTo6bl AyxoBKa paboTana fOMKHLIM 06Pa3oM, 3a30p MEXAY ee BepxHell NnaHesNbio 1 paboyel NOBEPXHOCTbIO
(cTonewHmLeln) JONXKeH BCceraa octaBaTbcA CBOOOAHBIM.

NOAKNIOYEHUE K SNIEKTPUMECKON CETU

MpoBepbTe, UTOOLI HaNPAXKEHWE, YKa3aHHOE Ha MAacNOPTHON TabnnuKe n3aenns, COOTBETCTBOBANO HaNpPAXKEHWUIO CETU B BalleM

fome. MNMacnopTHas Tabnruka pacnosioXkeHa C nepeHen CTOPOHbI AyXOBKM (OHa BUAHA NPW OTKPbLITON ABepLe).

. Bo3mo»kHble 3ameHbl Kabena nutaHua (Tuna HO5 RR-F 3 x 1,5 MM2) [OMKHbI BbIMOMHATLCA TONIbKO KBaNnGpuumMpoBaHHbIM
nepcoHanom. B Taknx cnyuyasax obpatlaitecb B aBTOPN30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.

YKA3AHUA OBLUEITO XAPAKTEPA
Mepep nepBbiMm ncnonbsoBaHnem npubopa

- Ypanuvte 3aliMTHble KAPTOHHbIE NPOKNAAKN, 3aLWNTHYIO NMAEHKY U STUKETKM, HaK/TeeHHble Ha MPUHAANEXKHOCTU fYXOBKWN.

- BbiHbTe BCe NpuHagneXxHoOCTu 13 [yXOBKN 1 pasorpenTe ee Ao 200 °C; nogaepkmnsante 3Ty TemnepaTtypy B TeueHue vaca,
yTOObI YCTPAHWTDL 3anax v napbl, Bblgensaemble NPy CrOPaHMM N30MSALMOHHBIX MAaTEPUANOB 1 3aLUTHON KOHCUCTEHTHOM
CMa3sKu.

B npouecce akcnnyatauum

- He cTaBbTe TAXesnble npeAMeTbl Ha ABEPLLY; 3TO MOXET NPUBECTU K €€ NOBPEXAEHMIO.

- He onupanTtecb Ha ABepLy AYXOBKU 1 He BellanTe HUKaKMX MPeAMeTOB Ha PyyYKy ABEpLbl.

- He 3akpbiBaniTe BHYTPeHHME MOBEPXHOCTY AYXOBKM GONbrou.

- Hukorpa He HanuBanTe BOAY BHYTPY ropAYen yXOBKU: 3TO MOXKET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO SMASIN.

- He nBuraiite KacTponm n CKoBopoAbl MO AHY AYXOBKM, B MPOTUBHOM Cillyyae MOXHO MnoLapanaTb NOKpbITHe.

- Cnepute 3a TeMm, YTOGbI SNEKTPUYECKME MPOBOAA APYTMX 3MeKTPONpPUO0pPOB, HAXOAALIMXCA OKOO AYXOBKU, HE Kacanucb
€e HarpeBaloLWMXCA YacTel 1 He 3aCTpeBanu B BepLEe AyXOBKU.

- He ponyckaiite, uTobbl AyxOBKa NoABepranacb BO3AENCTBII0 aTMOCHEPHbBIX areHTOB.

COBETbI MO 3ALLUTE OKPYXKAIOLLEV CPEAIbI Z|
YTunusaumsa ynakoBoYHbIX MaTepunanos

MaKoOBOYHbI MaTepuan MoXeT 6bITb NOABEPrHYT 6-HOW BTOPUYHOM N TKe, 0 YeM CBUJETENIbCTBYET
YnakoBo aTepman Moxet 6 onge 100%-HO (o) o nepepaboTKe, 0 YeM CBUAETENbCTBYE

COOTBETCTByIOLI.ll/IVI CI/IMBOJ'IL’?_). He caenyert Bbl6paCbIBaTb Pa3nnyHble YaCTh yNakOBKN BMeCTe C 6bITOBbIM MyCOpOM. OHu
L[OJIKHbI 6bITb nepepa60TaHbl B COOTBETCTBUN C ,EI,EVICTByIOLLWIMI/I MeCTHbIMN HOpMaMW.

YTunnsauma nsgenuvsa

- [laHHOe n3penvie cHabxeHO MapKMPOBKOI B COOTBETCTBMM C EBponelickoi anpekTmusor 2002/96/EC no ytunmnsaumuu
3NEeKTPUYECKOro U 3n1eKTPoHHoro obopyaosaHusa (WEEE).

- Ob6ecneunBasn NpaBUIbHYIO YTUAN3ALIMIO JAHHOTO V3[eNus, Bbl MTOMOXeTe NPefoTBPaTUTb NOTeHUManbHble HeraTBHbIe
nocneacTBuA 4A OKpY»KatoLen cpefbl 1 300POBbA YenoBekKa.

- CnmBon E Ha CaMOM mn3gennnm nnn Ha COI'IpOBOAI/ITEJ'IbHOVI AOOKYMeHTaUuun yKa3blBaeT, YTO Nnpu yTunmsaunm gaHHOro
L

n3nenma c HAM Henb3A O6pal.|.laTbCﬂ KaK C 06blYHbIMU ObITOBBIMM otxopamwu. N3genne cnenyet coaBaTtb B
COOTBETCTB)/IOLLI,I/IVI NYHKT NPUeMKN SNeKTPNYeCKOro n 3sneKTpoHHOro O60pyﬂ,OBaHVIﬂ anAa ﬂOCﬂep,leLLLEIh yTnnmnsayumn.
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DKOHOMUSA 3NEKTPOdHeprun

- Monb3yntecb GyHKLMEN NpeiBapUTENBHOIO HarpeBa TONbKO B TOM CJlyyae, eciv 3TO yKa3aHo B TabnuiLe peKkoMmeHaauui
Mo NPUroTOBNIEHNWIO 61O UK B NCMOJIb3YEMOM PELIENTE.

- Monb3ynTecb TEMHBIMU 3MaNIMPOBAHHbIMU HOPMamMK 1A BbiNeuKm, obecneunBaowyiMm 3 heKTMBHOE NOrowWweHme
Tenna.

- Bbikntoyaiite gyxoBKy 3a 10-15 MMHYT 4O NCTEYEHNA 3ajaHHOIO BPEMEHU NpuroTosnieHus. Mpouecc npurotoBneHns dyaer
NPOZOMKaTbCA 1 NMOCIE BbIKITIOYEHWA JYXOBKU.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUW (€

- [aHHaA oyxoBKa nNpefHa3HauyeHa Aj1a KOHTaKTa C NYLeBbIMY NPOAYyKTaMy U COOTBETCTBYET NMOJIOKEHUAM HOPMbI
Esponerickoro Coto3a (C €) N21935/2004. Mprbop pa3paboTaH, M3roTOBMEH U BbIMYLLEH B MPOAAXY B COOTBETCTBUN C
TpeboBaHUAMU No 6e3onacHOCTU JnpeKTrBbI MO HN3KOBONBTHOMY 060pyaoBaHuio 2006/95/CE (3ameHsiowen
LupektuBy 73/23/EEC n nocnegyoume n3meHeHuUs) 1 TpeboBaHUAMU MO 3amTe [UPeKTrBbI MO IEKTPOMArHUTHOWN
coBmecTumocTu (9MC) 2004/108/CE.

NMOUCK U YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN
LdyxoBKa He paboTaert

. I'IpOBepre Hannyme HanpAaxeHnAa B CETU N NPaBUNIbHOCTb NOAKNIOYEHNA K Hewn AYyXOBKW.
. Bbikntounte 1 BHOBb BKNOUMTE OYXOBKY, yToObbI npoBepuUTb, yCTPaHEHA N HENONaAKa.

He pa60'rae'r JJIeKTPOHHOE NporpammMmumpyouiee yCTpOﬁCTBO

. Ecnu Ha gucnnei BbiBoguTCA OyKBa “F”, 3a KOTOpPOW cnepyeT Kakoe-HMby b 4ncio, 06paTuTech B 6nmxKanwmii cepBUCHbIN
ueHTp. Mpr 3ToM coobwuTe Yncno, crepyollee 3a bykson “F.

NOCNENPOAAMHOE OBCNTYXNUBAHUE
MNpexae yem o6pawlaTbCcA B CEPBUCHDbIN LEHTP

1. TMonpobyliTe yCTpaHWTb HEUCNPABHOCTb CAMOCTOATENbHO, Cefya yKa3aHuAM, NpuBeAeHHbIM B pa3gene “lNonck n
yCTpaHeHve HencnpaBHocTen”,

2. BbikntounTe NprbOp 1 BKNOUUTE €ro CHOBA, YTOObI MPOBEPUTD, yCTPaHeHa N HEMCMPaBHOCTb.

Ecnn nocne BbINONIHEHUA BbilEONVCaHHbIX ACTBUI HENCNPaABHOCTb YCTPaHUTb He yAanocb, To obpaTutech B

GnmKanWwnini CepBUCHDIN LLeHTP.

Mpw 3ToM coobuTe:

. KpaTKoe onncaHne HencrnpaBHoCTY;

. TUMN U MOZENb [YXOBKK;

. CEPBUCHBIN HOMep (UNCNo Nocse cnoBa “Service” Ha NAacNOPTHONM TabNMUKe, PAaCNONOXKEHHOW C NPABOW CTOPOHbI Ha
BHYTPEHHel CTeHKe IyXOBKW; OHa BMAHA NPU OTKPbITOW fiBepLie AyXOBKM); HOMEP CEPBUCHOrO 00CNYXMBaHNA YKa3aH
TaKXe B rapaHTUNHOW JOKYMeHTaunu;

. Balll MONHbIV afpec;

. Ball Homep TenedoHa.

S =aYAKelS 0000 000 00000

B cnyyae Heo6xoaMMOCTY peMOHTa iYXOBKM O6pallainTecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHDIN LIEHTP (B CEPBUCHOM LIEHTPE
rapaHTUpPYeTCs NCNOJb30BaHME OPUTMHAMbHbIX 3aMACHbIX YacTel 1 MPaBUIIbHOCTb BbIMOJIHEHMS PEMOHTa Npubopa).

YNCTKA
& I'IPEAVI'I PE)KAEHVIE - Henb3a ﬂ(zﬂbSOBaTbCﬂ napoouyuncTuTenamn.
- BbinonHanTte YNCTKY AYXOBKU TOJIbKO NocCsieé TOro, Kak oHa OCTblHeT.

- OTKnlovaiiTe Npu6OpP OT INEKTPOCeTH.

BHewHuMe NOBEPXHOCTN AYXOBKU

BAXHO! He nonb3yiitecb abpasnMBHbIMU UM BbI3bIBAIOWMMUN KOPPO3MI0 YncTAWMMN cpeacrsamm. NMpm cnyyanHom

nonagaHnn Taknux CPeACTB Ha NOBEPXHOCTb AYXOBKUN HeMeAIeHHO NPOoTpuTe ee BNa)KHON TPANKON.

. BbinonHANTe YNCTKY MOBEPXHOCTEN AyXOBKU BNa)KHOW TPAMNKON. Mpu cunbHOM 3arpAasHeHun gobasnaiTe B Bogy
HeCKONbKO Kanesib CpefiCcTBa AN1A MbITbA NOCYAbl. 3aKaHUMBan YOOpKy, BbITupanTe Nprubop Hacyxo CyXom TPAMKOM.
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BHyTpeHHllle MOBEPXHOCTN AYXOBKU

BA>KHO! He nonb3yiitecb ry6kamm c abpasmBHbIM C/I0eM, MeTaINYeCKUMI MoYanKamMmm unm ckpebkamm.
Wcnonb3oBaHue TakNX CpeACcTB NPUBOAUT CO BpeMEHeM K NOBPEXAeHNI0 SManpoBaHHbIX MOKPbITUIA N CTEKNa
ABepLbl.

. Mocne Kaxporo Ncnonb3oBaHWA He0bXoANMO JaTb AYXOBKE OCTbITb Y OUUCTUTDL ee (MpeanouTuTesibHee, Noka AyxoBka
eLle Ternnas) oT CNefoB MPUropaHUM OCTaTKOB NMULLIM U MATEH, KOTOPbIe MOTYT NOABAATHCA NPU NOMajaHMMN NULLK Ha
MOBepPXHOCTb (Hanpumep, MPOAYKTOB C BbICOKUM COofiepKaHnem caxapa).

. Monb3ynTech UNCTAWMMUN CPEACTBAMM, MPefjHa3HauYeHHbIMM CNeLuaNbHO 418 AYXOBOK, M CTPOro NprAepXrBantecb
yKa3aHuin N3rotoBuTens.

. [Ina MbITbA CTEKNa ABepLbl AYXOBKM NOMb3YNTECh CrielranbHbIMU XXUAKMMI MOOLWMMK cpeacTBamu. [ina yaobcTaa
YNCTKN [YXOBKU MOXXHO CHATb ABepuy (cm. pazgen “TEXOBCITY>KUBAHUE").

. [nAa ynobcTBa UNCTKM BepXHEI NaHenn Kamepbl AYXOBKM MOXHO OMYCTUTb BEPXHUI HarpeBaTeNbHbI 31eMeHT rpuna (cMm.
pa3gen “TEXOBC/TYXXMBAHWUE"; TonbKo B HEKOTOPbIX MOAENSAX).

NMPUMEYAHME: NMpun gnntenbHOM NPUroToBA€HNN NPOAYKTOB C BbICOKMM cofiepXaHuem BoAbl (Hanpumep, nvuLbl,

oBoLel 1 T.N.) BOSMOXKHO NoABJIeHNe KOHAeHcaTa Ha BHYTPeHHell CTOPOHe ABepLbl 1 NpoKnagke. Nocne Toro Kak

AYXOBKa OCTbIHET, HE0O6X0ANMO BbiTepeTb ABEpLY U3HYTPU HAaCyXo, NONb3ysACb TKaHeBoOl candeTKom nnu ry6kKoii.

MpuHaanexHocTn

. Cpasy e nocne nNonb30BaHWA NPUHALNEXKHOCTAMU MOMECTUTE NX B BOZY CO CPEACTBOM [J1A MbITbAl MOCY[bl; €C/N
NPUHAZEXKHOCTU eLLe ropaYyre, Nosib3yNTecb KYXOHHbIMY pyKaBULLAMU.
. OcTaTKy MWLM NErKo YAANATCA C MOMOLLbIO WETKU UNn FyOKu.

Yncrka 3agHe|7| CTEHKU N 60KOBbIX KaTaIMTUYeCKUX NaHenen (ecnn ﬂp@gyCMOTpeHbll

BAXKHO! MNpwn unctke KatanuTn4yecknx naHenem Hesib3A NOJIb30BaTbCA aGpasnBHbIMU CPEACTBaMU, XKeCTKUMUN
weTKamu, rybkamm gna KacTpionb Wan cnpeem Ans AyXOBOK, TaK KaK 3TO MOXKeT NPVBECTU K NOBPeXAEHUI0 NOKPbITUA
naHenen N HapyLEeHNIO NX CMOCOGHOCTN K CAaMOOUULLEHMIO.

. OcTaBbTe NyCTY0 AyXOBKY BKNOUEHHOW Npu Temnepatype 200 °C npuMepHO Ha OfMH Yac.

. Mocne Toro Kak AyxoBKa OCTbIHET, yAanuTe 0CTaTKu NPOAYKTOB ry6Koi.

TEXOBCJTY KUBAHUE
& NPEAYNPEXXAEHVE [ Monb3yinTecb KYXOHHbIMU pyKaBULLAMMW.
- Mepepn npoBeaeHNEM HKeONMCaHHbIX onepauui y6egutecb B TOM, YTO

AYXOBKa ocTbina.
- OTKnunTe NpUGOpP OT SNeKTpoceTu.

CHATUE OABEPLIbI
CHATMe ABepLUbI

1. lNonHoCTbIO OTKpOWNTE ABEPLY AYXOBKU.
2. MNogHnmuTe PrKcaTopbl U CABMHBbTE UX BNepen Ao ynopa (Puc. 1).
3. 3akpowTe gBepuy go ynopa (A), nogHumuTe (B) n nosepHute (C) TaK, utobbl cHATDL ee (D) (Puc. 2).

YcTaHOBKa ABepLbl HA MeCTO

1.  BcTaBbTe NeTnv B CBOW FHe3a.

2 lNonHoCTbIO OTKpOWNTE ABEPLY AYXOBKU.
3. Onyctute oba pukcaTopa.

4 3aKkponTe asepuy.

|

5)

Puc. 1
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CHATUE BOKOBbIX PELLIETOK

B HekoTOpbIX MOAENAX GOKOBbIE PELLIETKM, ClyXKallue B KauecTBe Onopbl A NPUHAANEXHOCTEN, 3aKpeneHbl 4BYMA BUHTAMM
(Puc. 3), uTo obecneumnBaeT NyuLLyIO YCTOMUYUBOCTD.
1. BbIKpyTUTE BMHTbI 1 CHAMUTE COOTBETCTBYIOLLME NPOKIAAKM, MOSIb3YACh MOHETON MMM KaKUM-JIMOO UHCTPYMEHTOM
(Puc. 4).
2. BbiHbTe pelweTky, npunogHas ux (1) n noBepHyB (2) Tak, Kak MoKa3aHo Ha Puc. 5.

Puc.3 Puc. 4 Puc.5
N3IMEHEHUE NOJIOXKEHUA BEPXHEITO HATPEBATEJIbHOIO SJIEMEHTA (TOJIbKO HA
HEKOTOPbIX MOAENAX)

1. CHMMUWTe GOKOBbIE PeLleTKY f/1s1 YCTAHOBKM NMPUHAZJIEXHOCTEN.

2. Cnerka BbITAHWTE HarpeBaTesbHbIN 3nemeHT (Puc. 6) n onyctute ero (Puc. 7).

3. [lnA ycTaHOBKM HarpeBaTesIbHOrO 3/1IEMEHTA Ha MeCTO NPUMNOLHUMUTE ero, CJierka NoTAHYB Ha ce6s; NpoBepbTe, UTOOLI
3M1eMEHT ONMpPasca Ha COOTBETCTBYIOLME GOKOBbIE fepXKaTenu.

3AMEHA IAMIIOYKHA

3ameHa 3agHel namMmnoyKm (ecnv npegycMoTpeHa):

1. OTKnounTe YXOBKY OT N1EKTPOCETH.

2. BbikpyTute nnadoH (Puc. 8), 3ameHnTe NamnoukKy (TMn HOBOW NaMMOYKM yKa3aH B NpMMeYaHnn) 1 CHOBA 3aKpyTute
nnagoH.

3. TNopkntoumTe AyXOBKY K SN1EKTPOCETU.

3ameHa 60KOBOI1 NaMMOYKHN (€C/N NPERYCMOTPEHA):

OTKOUNTE AYXOBKY OT /IEKTPOCETM.

CHMUTe HOKOBbIE peLLIeTKM, Ha KOTOPble YCTaHaBMBAIOTCA NPUHALNEXKHOCTU (€CNIM OHM MPEfYCMOTPEHDI).

Monb3ysacb NNOCKON OTBEPTKON B KAaYeCTBE pblyara, NoafaeHbTe niadoH NaMnoyKm B HanpaBieHny KHapy»Ku.

3ameHuTe NammnoyKy (TN HOBOW NTaMMOYKM YKa3aH B MPYMEYaHUN HUXe).

MocTaBbTe NnadoH Ha MECTO U NPUXKMUTE K CTEHKE, UTOObI 3adUKCMPOBaTb €ro.

YcTaHOBWTE Ha MeCcTO HOKOBbIE PELLIeTKM, HA KOTOPble YCTaHABNMBAIOTCA NMPUHALIEXHOCTU.

MogknounTe yXOBKY K 2NIEKTPOCETU.

L
0

NounhswhN =

9)

Puc. 8 Puc.9 Puc. 10 Puc. 11

NMPUMEYAHMUE:

- Monb3ynTecb TONbKO laMMOYKaMy HaKanMBaHMA CO CeayloWwnmm Xxapaktepuctmkamum: 25-40 B1/230 B, Tun E-14, T 300 °C,
WK ranoreHHbiMuy namnoykamm: 20-40 B1/230 B, Tun G9, T 300 °C.

- JIaMMouYKM TaKoro T1mna MOXHO NPUOBPECTN B CEPBUCHBIX LLEHTPaX.

BAKHO:

- Mpwv ncnonb3oBaHNN ranoreHHbIX JTaMMNOYeK HeJb3A KacaTbCA UX FoNbiMU pyKamu.

- Henb3a nonb3oBaTbCA yXOBKOI1, NOKa NiadoH TaMnoyKu He 6yieT yCTaHOBMEH Ha MecCTO.
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PYKOBOACTBO MO SKCMNIYATALUUN AYXOBKUA

CBEAEHUA O NOAKNIOYEHUU K SNIEKTPUYECKOW CETU NPUBEAEHbI B PA3JENE, MOCBALEHHOM YCTAHOBKE
LYXOBKMU

OEOROL® O

\\
)2

1. TNaHenb ynpasneHun

2.  BepxHui HarpeBaTenbHbIN 1EMEHT/rpunb

3. Oxnaxpatoowuin BeHTUNATOp (He BUaeH)

4, MacnopTHas Tabnmuka (He CHMMATb)

5. Jlamnouku

6. KonbLeBown HarpeBaTenbHbIA 21eMEHT (He BULEH)
7.  Bentunarop

8.

BepTen (ecnu npenycmMoTpeH)

9. HWXXHWUIM HarpeBaTeNbHbIN SNeMeHT (He BUAEH)

10. [lBepua

11. TlonoxeHne NONOK (HOMep YyPOBHA YKa3aH C nepenHen CTOPOHbI AyXOBKN)

12. 3apHAA cTeHKa

NMPUMEYAHUE:

- B npouecce npuroToBneHUs OXnaxaatoLnii BEHTUIATOP B LIENAX SKOHOMUM SNIEKTPOSHEPT M MOXKET paboTaTtb
nepuogunyecku.

- B KOHUe npoLecca NpUroToBAeHUsA, MOCNE BbIKNIOYEHWA OyXOBKM, OX1axdalowWwmnii BEHTUIATOP MOXET NpoAoKaTb
paboTaTb B TeUEHMeE eLle HEKOTOPOro MPOMEXYTKa BPEMEHMU.

- Mpwn oTKpbIBaHMN ABEPLIbI BO BPEMSA NPUTOTOBIEHNA NPONCXOAUT BbIKIOYEHME HarpeBaTe/lbHbIX 31EMEHTOB.

v

OPUHAANEXHOCTU, NOCTABIAEMbIE B KOMIIEKTE C IYXOBKOU

AN

Puc. A Puc.B Pnc.C Puc.D

A. PELUETKA (1): icnonb3yeTca Ans IpMroToBneHus 651tof, a Takxke B KaUeCTBe Onopbl 418 KacTpiosb, popM anif TOPTOB U
NPOYNX EMKOCTEN, MPUroAHbIX AN1A AYXOBKN.

B. MOAAOOH (1): npn ycTaHOBKE NMOA PELIETKON BbINONHAET GYHKLMIO COOpa XUpa U KYCOUKOB MULLY; NCMOMb3YeTCA TakKe B
KauyecTBe eMKOCTU NP NPUrOTOBIEHUN MsACA, PbiObl, OBOLLEN, NieneLleK 1 T.0.

C. NPOTUBEHDb ONA BbINEYKUN CNAOKUX U3AEJINNA (1): cnyuT ansa BbiNeUkm xne6o6yNOoUHbIX 1 KOHATEPCKMX
U3genuii, a TakKe sl NPUroTOBAEHUA MACA, 3aneKaHuaA pbibbl B Gonbre n T. 4.

D. BblABUXXHbIE HAMPABJAKOLWMUE: nenatoT 60nee yLo6HOM YCTAaHOBKY M CHATWE Pa3fIMYHbIX MPUHAAIEXHOCTEN.

NPUHADNEXXHOCTU, HE NOCTABNIAEMbIE B KOMIUJIEKTE C [YXOBKOW

JlononHutenbHble NPUHAANIEXHOCTY MOXHO NPUOBPECT OTAENBHO B CEPBUCHOM LIEHTPE.
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YCTAHOBKA PELWUETOK U APYTUX NPUHAONEXHOCTEN B YXOBKY

[na peleTok 1 opyrux NnpuHagnexXxHocTel NnpeycMOTPEHa crcTemMa 611oKMPOBKY, MpefoTBpaLlatoLlas X HEMNPOU3BOJIbHOE
U3BJIEYEHME 3 AYXOBKM.

1. BcTaBbTe pelleTKy ropr3oHTanbHoO, Tak, uTobbl BbicTyn A 6bin cBepxy (Puc. 1).
2. HaknoHuTe pelueTky ¢ yueTom nonoxeHua pukcaumm B (Puc. 2).

Puc.3

3.  BepHuTe pelleTKy B rOpU30OHTaNnbHOE MOJIOXKEHNE 1 BTOJIKHUTE ee TaK, YTo6bl OHa OKa3anacb NMOHOCTbIO BCTaBIEHHOMN,
nonoxeHue C (Puc. 3).

4.  [1nAa v3BneuyeHnA JyXOBKM BbINOHUTE OMMCaHHble AeCTBNA B 06paTHOM MopsfKe.

Jpyrve NnpnHagnexxHoCTn, B YaCTHOCTU, NOALOH AnsA cbopa Xrpa 1 NPOTUBEHb ANA CNafiKo BbINeYKH, BCTaBNATCA TOUHO

TaKuM e obpa3om. [peaycMOTPEHHbI Ha NIOCKOW YacTu BbICTYN obecneurBaeT GprKcaL Mo NONOKEHUA STUX

NPVHaAIEXHOCTEN.

OMUCAHME NAHEJIN YINIPABNEHUA
3NEKTPOHHOE YCTPONCTBO NPOrPAMMUPOBAHUA

() B OVCTIEN (a) ©

1. PYYKA BbIBOPA PEXXUMA: BKIIOUEHME 1 BbIKIIOUYEHUE AYXOBKM 1 BbIOOP QYHKLMI/PEXUMOB

2. PYYKA NMPOCMOTPA/PEIYJINPOBKWU: npocMOTp MeHI0, U3MeHeHne npegBapuTenbHO 3a4aHHbIX 3HaYeHUN
MPUMEYAHME: DT ABe pyuKu ABAAIOTCA yTarmBaemMmbiMu. HaxkMmuTe no LieHTpY pyuKky, YTOGbI BbIABUHYTb PYUKY HapyXKy.
3. KHOIMKA <:Bo3Bpart K npefbigyLiemy sKkpaHy

4.  KHOMKA _SK_: ghibop 1 noaTeepxaeHne HacTpoek

select *
MPUMEYAHME: Ha aucnnee B COOTBETCTBUM C ONepaLvamm, CBA3aHHbIMU € KHonKon =X noasnsetca cumson .

select’
CNNCOK @YHKLUWN/PEXXMMOB

Mpw NoBopoTe PyUKM BbIOOpa pexkuma B io60e NONOXKeHVEe NMPONCXOANT BKITIOUEHME YXOBKI: MPY 3TOM Ha AUchee
OTOOPAXKATCA HA3BAHUA PEXKUMOB/QYHKLMIA UM CBA3AHHBIX C HMU MOAMEHIO.

[lns Toro 4yTO6bLI NOAMEHIO OKa3aNMCb [OCTYMHbIMY 15 BbIOOPA, CefyeT yCTaHOBUTb PYUKY B MOJIOXKEHME, COOTBETCTBYOLLEE
oaHol n3 GyHKuui/pexumos: TPUMb, CMEL. OYHKLINW, HACTPOMKW, MALILLA/XNEB.

MPUMEYAHME: Cnncok n onncaHne KOHKPETHbIX PeXNMOB NpuBefeHbl B Tabnuue HacTp. 28.
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SJIEMEHTbI AUCNIEA

2979
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=

A. Otvob6paxkeHune HarpeBaTesibHbIX IEMEHTOB, BKJIOUEHHbIX B TOM W/ UHOM peXxunme

B. CvMBOJIbI, OTHOCALLMECS K HACTPOWKAM BPEMEHN: TaliMep, MPOJOJIXKUTENIbHOCTb MPUIrOTOBJIEHUS, BPEMSI OKOHYAHNA
NPUroTOBNIEHNSA, TEKYLLEe BPEMSA CYTOK

C. VHdopmauwma no npegBapuTenbHO BbIOPAHHBIM peXnMam/GyHKUMAM

D. BbibpaH aBToMmaTuueckunn pexkmim “rMALLIA/XJTEB”

E. VHankaTop 610KMPOBKY ABEpPLbl B 3aKPbITOM COCTOAHMY BO BPEMA BbINOMHEHMA LMK/Ia aBTOMaTUUYECKON OUNCTKM
(oTcyTCTBYET B fAHHbBIX MOAENAX)

F. TemnepaTtypa BHyTpM ByXOBKM

G. OyHKUMA Nuponusa (OTCYTCTBYeT B fAaHHbIX MOAENAX)

H. TllogpymaHusaHne

CneumnanbHble GYHKLMU: pa3MOpPa)KMBaHWE, COXPAHEHVe Tena, Nogbem TecTa

BKJIIOYEHUE AYXOBKW - SAAAHUE TEKYLWIETO BPEMEHU CYTOK

;s ®

Mocne nogknoYeHMs JyXOBKY K NIEKTPUYECKON CETU HEOHXOAUMO 3afaTh TeKyllee BpeMs CyTok. Ha Ancnnee muraioT e

uundpbl, COOTBETCTBYIOLNE 3HAYEHNIO YACOB.

1.  TloBepHUTe pyuKy I'IpOCMOTpa/peran/IpOBKI/I TaK, UToObI Ha Ancnnee oTo6pasnnock NpaBUIbHOE 3HAYEHVE YaCOB.

2. HaxmuTe 4niA NOATBEPKAEHUS KHOMKY —5—; Ha AUCIIIee HAYHYT MUraTb ABe Undpbl, COOTBETCTBYIOLLME 3HAUEHMIO
MUHYT.

3. loBepHuTe pyuKy npocmmpa/perynmposkm TaK, UToObl Ha Ancnnee oTobpPa3mNocb NPaBUIbHOE 3HaYEHNE MUHYT.

4.  HaxmuTe KHOMKy seled AnA NoATBepKAeHMA Bblbopa.

Ecnn Heo6xoAMMO M3MEHNTb TEKYLLEE 3HAaYEHME BPEMEHM CYTOK, HanprmMep, B CBA3M CO c60eM Nofaun 3NeKTPO3IHepPruu, CMm.

onucaHvie AencTBul, faHHoe B cneaytollem pasgene (HACTPOVKN).

BblbOP PEXXWUMA NMPUTOTOBJIEHUA

selec'r !

1. ToBepHuTe pyuKy BbibOpa pexXrMa Ha PeXxuMm, onpeaesieHHbIN 3apaHee: Ha gucnnee 6yayT oTobpaxkeHbl 3HaYeH s
HaCTpoeK.

2. Ecnn npeaBapuTesibHO 3aaHHble 3Ha4YeHUA COOTBETCTBYIOT TEM, KOTOPbIE HY>KHbl, HAXXMUTE KHOMKY — = selecf Ona
N3MeHeHnA CywecTByownx 3HaYeHUN BbINOSTHWTE AENCTBUA, ONMNCAHHbIE HUXE.

3A0AHUE TEMNEPATYPbI/MOWHOCTU rPUNA

Y106bl MU3MEHNTL 3HaUYEHME TemnepaTtypbl N MOLWWHOCTWU TPUNA, BbINONHUTE OeNCTBUA, ONUCaHHbIe HKe.

1. MNoBepHuTe pyuky I'IpOCMOTpa/peryJWIpOBKVI TaK, UTOObl 0TO6PA3NIOCH HYXKHOE 3HaueHNe.
2. HaxwmuTe kHonky -2X - nna nopteepxaeHus BbiGopa.

Mo ncreyeHun 10 CeKyH[ nocne BblNOHEHUA nocnenHem onepaynn 6y)J,€T BbINOJIHEHO aBTOMaTU4YeCKoe noaresepxaeHne
caenaHHoro Bblibopa.
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BbICTPbIA NPEABAPUTEJIbHbIA HATPEB

-1+

1. BbibepuTe pexum 6bICTPOro NpeABapuTENIbHOrO HarpeBa, YCTaHOBUB PYYKY BbiGopa pexrma Ha CUMBOJT @2.

_OK
select”

3.  Ecnm npepgnaraemoe 3HauyeHve TemnepaTtypbl COOTBETCTBYET HY»KHOMY, HAXMUTE KHOMKY —2— seled [na nameHeHnA sToro
3HAUYeHMA BbINONHUTE AENCTBUA, ONMCaHHble Bbiwe. Ha gucnnee noasutca Haanucb PRE. Mo poctnkeHnmn 3agaHHom
TemrnepaTypbl 3Ta HAANUCb MCYE3HET, a BMECTO Hee Ha Ancree NOABUTCA COOTBETCTBYOLLEe 3HaUeHne (Hanpumep,
200 °C), npu 3TOM NofaeTcAa 3BYKOBOW curHan. [locne 3aBepLueHUs npegBapuTenbHOro HarpeBa B iyXOBKe

MopTBepauTe CBOM BbIGOP HaXKaTeM KHOMKY : Ha gucnnee 6ynyT oTobparkeHbl 3HaUEHNA HACTPOEK.

ABTOMATMYECKM BbIOUPAETCA 0ObIUHBIN (CTAaTUUECKIMIA) PEXNM @
MNMocne sTOro nocraebTe 61040 B AYXOBKY U BKIOUMTE MPOLLECC NPUTOTOBIIEHNA.
4.  ECnu HYXXHO 3afaTb APYroi peXxmm NpUroToBAEHNA, MOBEPHUTE PYUKY BbIGOPa peXxXinma 1 BblGepUTE HY>KHbIN PEXIM.

3A0AHUE NPOAONTXKUTENIbHOCTU NPUTOTOBJIEHUA

JT1a d)yH KUMA NO3BONAET 3afaBaTb onpeaeneHHY NPoaoIXKNTENbHOCTb MPUTrOTOBAEHNUA, OT 1 MWHYTbl 4O MaKCMaNbHOIo
3HayeHuA, npegycmaTtpmnBaemMmoro Bbl6paHHbIM PEXMNMOM; MO NCTEYEHNWN DTOTO BpEMEHN IYXOBKa aBTOMAaTU4YeCKN BbIKOHaeTCA.

-1+ =¥
e

»

£

1. MNocne noareBepxneHunA Bbl6paHHOI7I TemnepaTtypbl HAYNHAET MUraTb CMMBON (\/

2.  [NoBopaumBaiTe pyuyky NpPOCMOTPA/PErynmpoBKM JO TeX NMOpP, NOKa Ha AMCM/Iee He 0TOOPA3NTCA HY>KHOE 3HaueHne

NPOoAOTIKUTENIbHOCTU BPpeMeHN NPUroTtoBieHnA.

3. TlopTBepANTE STO 3HAUEHNE HAXKATUEM KHOMKM K-

Mo ncreueHum 10 CeKyH[ nocne BbiNO/IHEHUA nocnegHen onepaunn 6)/AET BbIMO/IHEHO aBTOMaTMYeCKOE NnoaTBepXKAEHNE
caenaHHoro Bbl60pa.

3A0AHVE BPEMEHU OKOHYAHUA NPUTOTOBJIEHUA/OTCPOYKU NMYCKA

BAXHO: flononHutenbHaa GyHKUMNA 3afiepPXKKN BKIOYEHUNA LKA NPUroToB/IeHNA HefOCTyNHa ANA cnefylowmnx
pexumos: BbICTPbI/ HATPEB, XIEB/MULILIA.

NMPUMEYAHMUE: Mpu Bbi6ope 3TON PYHKL MM HarpeB AYXOBKIU A0 3aAaHHOr0 3HaYeHUA TemnepaTypbl BbINOJIHAETCSA
6onee nnaBHO, B pesynbTaTe Yero 3Ha4eHNA BpeMeHU NPUroTOBJIeHNA C1erKa yBenn4nBaloTCA No CpaBHEHUIO C TeMMU,
KoTopble NpuBefAeHbl B TabnuLe NnpuroToBieHus.

MpenycMoTpeHa BO3MOXHOCTb 3aflaHNA BPEMEHU OKOHYaH WA NPUroTOBMIEHMWSA, CO CABMIOM BPEMEHU BKNIOYEHUA JYXOBKM B
WHTEepBase OT TeKyLLero BpemeHu 4o 23 4acoB 59 MUHYT. 3Ta onepaLma BO3MOXKHa TONbKO Noc/e 3ajaHuA NPOJONIKUTENbHOCTY
NPUroToBIEHNA.

Mocne 3afaHnA NPOAOIKUTENbHOCTY MPUrOTOBNEHMA Ha ANCNIIEN BbIBOAUTCA BPEMA OKOHYaHWA NPUroToBieHNA (Hanpumep,

15:45), » MUraeT CMMBO @

.

oK

Y1006bl CABMHYTb BpeMA OKOHYaHUA MPUroToBNeHUA Ha bonee no3gHee BpeMa nNyTeM 3alaHnA OTCPOUKI BKITIOUEHNA JYXOBKY,

BbINOJIHUTE AENCTBUSA, ONMCAHHbIE HUXKeE.

1. ToBepHWTE pyuKy MPOCMOTPa/perynnpoBKn TakK, YTobbl Ha Ancnnee oTo6pas3nnoch Hy>KHOe Bpema OKOHYaHMsA
npurotosneHna (Hanpumep, 16:00).

2. TMNopnTtBepauTte BbibpaHHOE 3HAUYEHME HaXKaTMEM KHOMKM se?e"* NPy 3TOM HaYHET MUTaTb CUMBOJT IBOETOUMS,
OTHOCALLMNINCA KO BPEMEHN OKOHYaHUA MPUTrOTOBNIEHMSA, UTO O3HaUaeT, YTO HAaCTPOIKa 6blna BbINOTHEHA HYXXHbIM
ob6pasom.

3. Hauano npouecca NpuUrotoBneHnsa aBTOMaTUUYECKN OKaXKeTCA CABUHYTbIM TaknM 06pa3om, YToObl MpUroToBneHve
3aBepLINNOCH B 3ajaHHOE BPeMs.

B no601i MOMeHT npoLecca NpUroToB/ieHNA MOXXHO U3MEHUTb 3afilaHHble 3HaUYeHWA (TeMnepaTypy, MOLHOCTb Fpuns,

NPOAOMKNTENbHOCTb npmrorosneuuﬂ), nonb3yAcb KHonKom << Ansd Bo3BpaTa, pyuykoi npocmoTpa/perynnpoBKu gns

N3MeHeHMA 3Ha4YeHu, a KHOMKoMn T ANA NOATBePXKAEHNA Bbl60pa.

sele
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MHAOUKATOP OCTATOYHOIO TEMJIA BHYTPU AIYXOBKU

Mo oKOHYaHUK Ka)aoro npouecca NPUroToBAEHNA U NP BbIKMIOYEHUN OYXOBKW, €CNN TemnepaTtypa BHYTPW AYXOBKU
npeB.biwaet 50 °C, To Ha gncnnee BbicBeunBaoTca Hagnucb HOT (TOPAYO) n Tekyulee 3HaueHne TemnepaTypsbl. Korga
TemnepaTypa onyctutca go 50 °C, Ha gucnnee BHOBb OTOOPA3UTCSA TEKYLLEe BPEMS CYTOK.

Tamep (cHETYUK MUNHYT)

I -1+ -1+
< O et

JTa GYyHKLMA MOXKET NCMONb30BaTbCA TO/IbKO MPY BbIK/IIOUYEHHOI AYXOBKE; OHa None3Ha, Hanpumep, Aa KOHTPONA BpeMeH!

NPUroTOBJIEHNS KaKoro-nnbo 6noga Ha ninTe. MakcumanbHOe BpeMs, KOTOPOe MOXHO 3a[laTb, COCTaBNAET 23 yaca 59 MUHYT.

1. YcTaHOBUMB pyuKy BblOOpa PeXMMA Ha HOJb, MOBOPAUYMBANTE PYUKY NMPOCMOTPA/PErYIMPOBKM A0 TEX MOP, NMOKa Ha
ZnCnnee He 0TOBPa3NUTCA HY>KHOE 3HaUeHKe BPEMEHMN.

2. HaxmuTe KHOMKY se?e'fd INA BKNoYeHUsi 06paTHOro otcyeta. Mo ncteyeHnn 3afaHHOro BpeMeHu NnogaeTcsi 3ByKOBOM

CUrHan, a Ha gMcnnen BbIBOAMTCA 3HaUYeHue “0:00" [1na OTKNUYEHNA CUTHaNa HaXXMmUTe KHOMNKY % (Ha gncnnen
BbIBOAUTCSA TEKYLLEe BPEMS CYTOK).

BJIOKUPOBKA KHOMOK

JT1a d)YHKLl,I/Iﬂ No3BOJIAET BbIMOJIHATb 6J'IOKI/IpOBKy [OCTYyMNa KO BCEM KHOMKaM 1 pyYykam naHenn ynpasneHus.

YTo6bl caenaTb ee akTMBHOW, HAXMUTE OIHOBPEMEHHO KHOMKKU << 1 % He MeHee yeM Ha 3 cekyHAabl Korga ata oyHKLmA
BK/IOUYEHA, KHOMKW NepecTatoT [ecTBOBATb, a Ha AMCNIEeN BbIBOAUTCA CUMBON KoYa. Ty GYHKLIMIO MOXHO CAeNaTb akTUBHOM
1 B npoLecce NpurotosneHna. [Ana oTMeHbl AencTBrA GYyHKLMM MOBTOPUTE ONUCaHHYIO Bbile npoleaypy. Npu BKntoueHHown
6M1I0KMPOBKE KHOMOK AYXOBKa MOXKET ObITb BbIK/lOUEHA MOBOPOTOM PYUKM B NosioxeHune 0 (Hosnb). B 3Tom cyyae B

nocnepywwem HEO6XO,D,VIMO, O[lHAKO, 3aHOBO 3aAaTb PEXUNM, Bbl6paHHbIVI paHee.

BblBOP CNELMANIbHbIX QYHKLINIA/PEXXUMOB

YcTaHOBKa YKa3aTtena pyyku Bbl60pa peXxnma Ha CMMBON "zé“‘ NO3BOJIAET NONTYUNTb AOCTYN K MOAMEHI0, KOTOPOE COAEPKUT TpKU

cneunanbHbIX pexunma.
Ona NPOCMOTPa, Bbl60pa N BKNIOYEHNA OQHOIO N3 3TUX PEXXMMOB BbINOJIHUTE OeNCTBMA, ONNCaHHbIe HKe.

< M

1. YctaHOBUWTe pyuKy BbibOpa pexnma Ha CIMBON *zéj-: Ha ancnnee noasutca cnoso DEFROST (PASMOPAKWBAHUE) n

COOTBETCTBYIOLMNIA JAHHOMY PEXUMY CYMBOJI.
2. [NoBopauvBanTe pyuKky NpocmoTpa/perynnpoBKu AnA NPOKPYTKN CNUCKA PEXMMOB; Ha3BaHUA PEXMMOB AalOTCA Ha
aHrnunckom asbike: DEFROST (pa3mopaxknsaHune), KEEP WARM (coxpaHeHue Tenna), RISING (nogbem TecTa),

3. Haxmure kHonky -2K- nna noaTeepxpaeHua sbi6opa.

noaPYMAHUBAHUE

Mo OKOHYaHWK NPUrOTOBJIEHNA B TEX PEXUMAX, KOTOPbIE MpefyCMaTprBaloT UCMO/b30BaHUE JAHHOTO PEXMMa, Ha Aucrnee
NosABMAETCA 3aMPOC Ha BbINOSHEHUE NOAPYMAHVIBAHMA TOMIbKO YTO MPUrOTOBJIEHHOTO 61t0Aa. ITOT PEXNM JOCTYMNEH TOMbKO B
TOM Ciyyae, ecnu 6bina 3agaHa NPOACIKUTENBHOCTb MPUTrOTOBIEHUS.

-1+
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lNo 3aBepLUEHNV NPUTrOTOBNIEHNS Ha aucnnee oTobpakaeTcs coobueHne: “PRESS v TO BROWN” (“Haxmute  ons

noapymaHnBaHuA"). NMpun HaxaTun KHonkn 2K - HaunHaeTca 3Tan NOAPYMAHNBAHUA NPOAOKUTENBHOCTBIO B 5 MUHYT. TOT

pPeXnm MmoXeTt ObITb BK/OUYEH TONbKO ABa pas3sa.
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BblbOP PEXXUMA “NMULILA/XTIEB”

YcTaHOBKa YKa3satena pyyku Bbl60pa peXrnma Ha CMMBON %é NO3BONIAET NONYUYNUTb 4OCTYN K NOAMEHIO, KOTOPOE COAEPXKNT ABa
ABTOMATUYECKNX peXnma: npurotosneHmne xneba un nmuubl.

Xne6

YcTaHoBUTE PYUKy Bbl60pa pekrmMma Ha CUMBOJ g%? Ha gucnnee noasutca cnoso “BREAD” (xne6) n Hagnucoe AUTO.
2. HaxmunTe KHonKy —2X— seled ANnA BbI6Opa 3TOro peXkuma.
3.  TNoBepHUTe pyuKy NpoCMOTpa/perynnpoBKu AnA 3ajaHna HY>KHOW TemnepaTypsbl (0T 180 go 220 °C) n noaTBEpAUTE CBOW

_OK
Bbl60p HaKaTeM KHOMKWN 5.

4, I'IOBepHMTe PYUKy NpOCMOTpPa/PerynupoBKn AN 3alaHns HYXKHOW NPOJOIKUTENBHOCTU NPUrOTOBAEHUS Y HAXMUTE
kHonky -2K- ana Hauana npurotosneHuA.

Muuyua

L] L If £'-' [ AuTO

1. YctaHosuTe pyuky BbIGOPa peXx1Ma Ha CMMBOA =571 Ha Aucnnee nossutca cnoso “BREAD” (xne6). [ina Bbibopa pexuma

“TMALULA”" BbINOAHUTE LENCTBMA, ONMCAHHbIE HUKE.
2. loBepHuTe pyuky npOCMOTpa/perynmposkw Ha gucnnen 6yget BbiBeaeHo cnoso PIZZA (“MULLA"Y).

3. HaxwmuTe kHoMKy -2X - nna BbiGopa 3TOro pexuma.

4. TloBepHUTE pPyUYKy NPOCMOTPA/PerynnpoBKy AN 3ajaHnA HYXXKHOW TemnepaTypbl (0T 220 go 250 °C) n nogTBepauTe CBOM
_OK
BbIGOP HaXKaTeM KHOMKU -
5. I'IosepHMTe PYUKy NpOCMOTpa/perynnupoBKu AnA 3afaHnsA HYXXHOW NPOJOIKNTENbHOCTM MPUTOTOBAEHNA U HAKMUTE

KHOMKY iser ANA Hadana npuroToBneHns.

SQ|GC

HACTPOUKU

YcTaHOBKa yKa3aTensa pyuku Bbibopa pexxuma Ha CMMBON @} Mo3BOJIAET NOMYUUTb AOCTYN K NOAMEHIO, BKIlOYatoLemy B ceba

yeTblipe NapameTpa HaCTPOWKU ANCIIen, KOTOPbIE MOTYT ObiTb M3MEHEHbI.

Yachbi

YcTaHOBUWTE pYyUKy BbiOOpa pexuma Ha CUMBON {%}é}: Ha gucnrnee noasmTca cnoBo CLOCK (yachl). Ecnv Heo6xoarMmMo N3MeHNTb

TeKyLlee 3HayeHve BpeMeHN CYTOK, CM. ONncaHne 4eicTBUI, JaHHOe B npeablaywem pasgene (SAOAHUE TEKYLLETO BPEMEHN
CYTOK).

Eco

Mpw 3apaHnm pexkuma ECO (ON (BKJT)) ancnneit BbiKntoyaeTca, Korga AyXoBKa HaXOAMTCA B pexXnume oxXnaaHna nnm no
NCTEYEHUN 5 MUHYT Nocie OKOHYaHWA NpuUroToBneHns. [inA Bbioga UHPoOpPMaL MM Ha AMCNen 4OCTaTOYHO HaxaTb OfHY 13
KHOMOK UN NOBEPHYTb OAHY U3 pyYeK.

1. TNoBepHuTe pyuKy I'IpOCMOTpa/peryJ'IVIpOBKI/I TaK, UTobbl Ha ancnnee otobpasmnock cnoso ECO.

2. HaxxmunTe KHOMKY —28— seled anA nepexofa K Hactponkam (ON/OFF - BKJ1/BbIKIT).

3. [loBepHWTe pyuKy NPOCMOTPa/perynmpoBKy Ana Bbibopa HYXKHOro BapuaHTa 1 MOATBepAMTe CBOM BbIOOP HaxaTnem

oK
KHOMKW— o -

3ByKOBas cMrHanusaumsa

[nA BKNOYEHUA NN BbIKNIOYEHUA 3BYKOBOW CMTHaNM3aLUm BbINOHUTE AeNCTBMA, ONMCAHHbIE HIXKE.
1. TloBepHUTe pyuKky I'IpOCMOTpa/peryﬂVIpOBKI/I TakK, UToObl Ha gucnnen 6oi1o BbiBegeHo cnoBo SOUND (3BYK).

2. HaxmunTe KHOMKy seled anA nepexofa K Hactponkam (ON/OFF - BKJ1/BbIKJT).
3. [loBepHWTe pyuKy NPOCMOTPa/perynmpoBKy Ana Bbibopa HY>KHOro BapuaHTa 1 MOATBepAMTe CBOM BbIOOP HaxaTnem
KHOMKN--2X

ApkocTb

Y1006bI I3MEHUTbL YPOBEHb APKOCTU AUCMIEA, BbINOMHUTE JECTBUA, ONMUCAHHbIE HUKE.
1. TloBepHUTe pyuKy I'IpOCMOTpa/peryﬂVIpOBKI/I TakK, UTobbl Ha gucnnen 6bio BbiBefeHo cnoBo BRIGHTNESS (APKOCTD).

oK
select *

2. Haxmure kHonKy <2X+: Ha qucnneit GyneT BbiBeJeHO YnCno 1.
3. TloBepHUTe pyuKy NPOCMOTPA/PErynnpoBKy AN YBENUUYEHUA U YMEHbLIEHUA APKOCTU U MOATBEPAUTE CBOI BbIGOP
oK
HaXaTnem KHOMKN X+
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TABJIMLA ONUCAHUA OYHKLIUIA/PEXXUMOB

PYYKA BbIBOPA PEXXUMA

OFF

MpepbiBaHMe NpoLecca NPUroTOBAEHNA 1 BbIKIIOUEHUE AYXOBKU.

OCBELLEHUE

BkntoueHune/BbiknoUYEHNE BHYTPEHHEro oCcBeLleHnA OyXOBKN.

CNEUNANbHBIE ®YHKUUN/PEXKUMbDI

%5

PA3MOPAXXUBAHUE

3TOT peXxnm UCNonb3yeTcs A YCKOPEHWs pa3MopaXnBaHUsA NpoayKToB. PekomeHayeTcs
KNacTb pa3mMopakrBaemMble NPOAYKTbl Ha CPefHNIA YpOBeHb. PekoMeHayeTcsa ocTaBnATb
NPOAYKTbI B YNaKoBKe, UTOObI NPefoTBPaTUTb NX 06€3BOXKUBAHWE CHAPYXMW.

i
ol
COXPAHEHME TEIJ1A

Pexxvm coxpaHeHna ropAaYMmM TONbKO YTO MPUFOTOBAEHHbIX 651104 (HanpuUMep, MACO, }KapKoe,
NyauHIK, 3aneKkaHkn). PekomeHayeTca ctaBuTb 6ntoaa Ha CpeaHniA YPOBEHb. ITOT PEXUM
HefoCTYyMeH, ecnu TeMnepaTypa BHYTPY JyXOBKM npeBbiwaeT 65 °C.

7S
) N
-

MNOADBEM TECTA

Pexum, obecneumnBaiolynii oNnTUManbHble YCIOBUA ANA 3aKBaLlWMBaHNA TecTa. 1A Toro 4tobsl
obecneumBanncb AOMKHbIE YCNOBUA NMPU 3aKBaLWIMBaHWW, STOT PEXMM CTaHOBUTCA
HefoCTYMHbIM, eC/IV TeMnepaTypa BO BHYTPEHHeN Kamepe AyxoBku npesbiwaet 40 °C. Tecto
cnepyeT CTaBUTb Ha 2-11 ypoBeHb. MpeaBapuTenbHbI HarpeB AyXOBKK He TpebyeTca.

MERJ1. OBXKAP. MACA

Pexxum npurotoneHus maca npum 90 °C. NpuroToefieHNe NPoNCXoanT MeANEHHO, YTO
NO3BONIAET COXPaHUTb HEXHOCTb Y COUHOCTb. [Py NPUrOTOBNEHUN KapKOro PEKOMEHAYETCA
CHauyana o6XapuTb €ro Ha CKoBopope Ans 06pa3oBaHNA KOPOUKHU, YTO NMO3BOSIAET lyulle
COXpPaHWTb COYHOCTb Msica. Bpems NpuUroToBneHns coctaBnsAeT oT 4 4acoB AJ1A KapKOoro BeCOM
1 Kr o 6-7 YacoB AN XaPKOro BecoM 3 Kr. 1A nonyyeHns onTUMasbHbIX pe3ysbTaToB
pPEKOMEHIYETCA KaK MOXHO pexe OTKPbIBaTb ABEPLY AYXOBKM B MpoLecce NPUroToBAeHWA U
Nonb30BaTbCA CreymanbHbIM TEPMOMETPOM AJIs ONpPeAeNieHNA TemMmnepaTypbl BHYTPY MACHOMO
onopa.

MEJ1. OBXAP. Pblbbl

Pexxum npurotosneHus pbibbl npu 85 °C. NpurotoBneHre NPoNcxoanT MeAsIEHHO, UTO
NO3BOJIAET COXPAHNUTb HEXXHOCTb U COYHOCTb. [OCKONbKY TeMnepaTypa NpUroToBneHns
ABNAETCA HEBBICOKOMW, 6NI0[10 HE 3a)KapMBaeTCA M MOJSyYaeTcs B pe3ynbTaTe aHanormyHbIm
6ntofy, NPUroToBAEHHOMY Ha napy. Bpema npurotoBneHuns coctaBnseT oT 2 YacoB AJiA pblibbl
Becom 300 r o 4-5 yacoB anA pblbbl BeCoMm 3 Kr. [Ins nofyyeHna onTUManbHbIX pe3ynbTaToB
peKoMeHIyeTCA Kak MOXHO pexe OTKpbIBaTb ABEPLY AyXOBKM B NpoLecce NPUroToBAeHMS,
ytobbl M36eraTb NOTepU Tenna.

Pexxum, nogxomawmii ana npuroToBneHus niobbix NPOAYKTOB TONIbKO Ha OAHOM YPOBHe.
Monb3yliTecb 3-m ypoBHeM. [InA NpUroToBneHna TOPTOB C MATKON HAaUYNHKON (CnafKkom n

OBbIYHbIV . M N
_ Hecnagkown), NuuLbl Nob3yntech 1-m unn 2-m ypoBHeM. PasorpeBaiite oyxoBKy, nepef Tem
KaK nomeLlaTb B Hee NpoayKTbl.
P [nA nprrotoBneHUs mMsaca u TOPTOB C MATKOW HAUMHKOW (CTafiIKOM 1 HeCcnagKom) TONbKO Ha
I noapYMAHUBAHUE OAHOM ypoBHe. [onb3yrTecb 3-m ypoBHeM. PekomeHayeTca pa3orpesaTb fyXOBKy, Nepef Tem
—/ Kak nomellaTtb B Hee NPoAyKTbl.
[na ofHOBPEMEHHOTO MPUIrOTOBAEHNA Ha ABYX YPOBHSAX Pa3fIMUHbIX 611104, KOTOpble TPebyIoT,
O[HAKO, OJMHAKOBOW TeMNepaTypbl MPUroTOBAEHUA (HanpyMep, pbiba, oBOLWK, ClagKas
BbIMeyKa). TOT peXXrM rapaHTUpPyeT OTCYTCTBME NepeHoca 3anaxoB C OQHOro NpoayKTa Ha
(Q‘; KOHBEKLUA apyrou. lNpu ncnonb3oBaHMM TONbKO OAHOMO YPOBHA peKoOMeHAyeTCA CTaBUTb
npuroTasnBaemoe 61040 Ha 3- ypoBeHb. [py NPUroToBNEHNN Ha ABYX YPOBHSAX
peKoMeHAYyeTCA UCMOoNb30BaTh 1-1 1 4-11 ypOBHM U BbINOMHATL NpefBapuUTesbHbI Harpes
LYXOBKM.
Pexxum, ncnonb3yemblin 4N NPUroTOBAEHNA OYEHb KPYMHbIX KYCKOB MAca (6onee 2,5 Kr).
Monb3yinTtecb 1-M 1AM 2-m ypoBHEM, C yYeTOM pa3MepoB KycKoB MAca. [peaBapuTenbHbIN
@g:‘; BOJIbLUUE NMOPLINA HarpeB yxOBKM He TpebyeTca. PekomeHayeTcA nepeBopaunBaTb MACO BO BpemMsi

npuroTosneHnA, yTObObI OHO PaBHOMEPHO MPOXKapWIoCb CO BCeX CTOPOH. Nepurognyeckn ero
caefnyet CMaudnBaTb, YTOObI MACO HE OKa3aoChb CJINLLIKOM CYyXUM.
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PYYKA BblBOPA PEXXVMA

rPUJb

’KapeHbe CTelKoB, MAca Ha LiaMnypax, COCUCOK; 06KaprBaHMe OBOLLEN B CyxapaX 1
nopapvBaHue xneba. PekomeHgyetca yctaHaBnMBaTb NpuroTaBnvBaemoe 61040 Ha 4-i nnu
5-7 ypoBeHb. [pu KapKe MAca peKoMeHAyeTCA Nob30BaTbCA NOAA0HOM Ana cbopa
CTeKaloLLero nNpu NpUroToeneHnn coka. CtaebTe NOAAOH Ha 3-1 unu 4- ypoBeHb, HaNuB B
Hero okoJio nonynuTpa BoAbl. [NpeaBapuTenbHbI HarpeB AyXoBKU He TpebyeTca. B npouecce
npuroTosneHna 6ntoa ABepLa AyXOBKY LONIXHA OCTaBaTbCA 3aKPbITON.

TYPBO-TPUJIb

YKapeHbe KpYMHbIX KyCKOB MAca (pocTound, 6apaHby HOXKY, UbinnATa). CneayeT pacnonaratb
npuroTasnMBaeMble NPOAYKTbl HA CPEAHUX YPOBHSAX. PekomeHaYyeTCA Nosib30BaThCA
noagoHOM A cbopa CTeKatowero Npu NpUrotToBneHnn coka. CtaBbTe NOAAOH Ha 1-/ unu 2-i
YPOBEHb, HAJIMB B HEFO OKOJIO NONYNnTPa BoAbl. MpeaBapuTesbHbI HarpeB JyXOBKM He
TpebyeTca. B npouecce npurotoeneHuns 6iof ABepLa AyXOBKM JOSIKHA OCTaBaTbCA 3aKPbITOM.
B 3TOM pexunme MOXHO Mosb30BaTbCs BEPTENIOM, €C/IN OH NPEAYCMOTPEH B KOMMIEKTE
LYXOBKU.

HacTtpowkn napameTpos ancnnes (A3blK, Bpems, APKOCTb, YyPOBEHb FPOMKOCTU 3BYKOBOTO

HACTPOMKN
CUrHana, 5KOHOMMA SHeprum).
Pexxum ona npurotosneHna nuuLbl 1 xnebobynoyHbIX M3gennii pasnnyHoro Buga 1 pasmepa.
B 3TOM pexnme npegycMoTpeHo ABe NporpaMmbl C 3apaHee 3agaHHbIMU NapameTpamm.
° NMUALULA/XNEB JlocTaToOUHO yKa3aTb TONbKO Hy»KHble 3HaYeHUA (TemnepaTtypy 1 Bpems); Nocie 3Toro B

JYXOBKe by[ieT aBTOMaTUUeCKM BbIOpaH ONTYMASIbHbIN PeXnM NpurotoeneHuns. CtaBbTe TeCTO
Ha 2-1 ypoBeHb, NpefBapuTENbHO Pa3orpeB AyXOBKY.

=
»

BbICTPbI/I HATPEB

YCKOpeHHbIV NpefBapuTeNbHbIN NPOrpeB yXOBKU.
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JINMHDBIX BJTIOA

bniopo Pexxum | MpepBapuTenbHbIi YpoBeHb TemnepaTypa Bpemsa |MpuHagnexHocTn
Harpes (cunTas cHusy) (°C) (muH)
@ [la 2/3 160-180 30-90 | POPMa ANA TOPTOR Ha
peleTke
TopTbi U3 Yp. 4: popma 1A TOPTOB Ha
APOXOKEBOro Tecta peleTke
Oa 1-4 160-180 30-90
Yp. 1: bopma ansa TopToB Ha
peleTke
MoppoH/dopma/NpoTrBEHD
- 3 160-200 30-85 | anAa cnagkom BbiNeYkun Ha
I1Mpor|n C HAUMHKOM peweTke
::_:':;:::; Yp. 4: bopma ans TOPTOB Ha
. eleTke
dpykToBbIil NUpor) (}2 Oa 1-4 160-200 35-90 P
~ Yp. 1: dopma ans TopToB Ha
pelueTke
@ na 3 170-180 1545 nO,q,qOHv/npOTVIBEHb ana
CafiKol BbIMEeYKM
Meuenbe, Yp. 4: peluetka
He6onbluMe TOPTbI < :
@ fla 1-4 160-170 20-45 |YP-1:moApoHwm
NPOTUBEHDb AJ1A ClafKomn
BbINEYKM
@ na 3 180-200 30-40 nO,q,qOHv/npOTVIBEHb ana
CafiKoN BbIMEeYKM
Sknepbl Yp. 4: dopma Ha pelueTke
@ fla 1-4 180-190 35-45 |YP-T:noaponwm
NPOTUBEHDb AN1A ClaaKom
BbINEYKN
fa 3 9 110-150 I10nn0ﬂ/np0TMBeannﬂ
C1afiKoN BbIMeYKM
Bese Yp. 4: dopma Ha peLueTke
(}_} Na 14 ) 130-150 | YP- 1:moagoH WM
NPOTUBEHDb AJ1A ClafKomn
BbINEYKN
fa 12 190-250 15-50 HO,E[,E[OHV/I'IpOTI/IBEHb ans
CNafiKoI BbIMeYKu
Xne6, nuuua, Yp. 4: opma Ha peLueTke
nenewKkn 3 -
= i 1-4 190-250 30-50 |YP-l:moamoHwm
NPOTUBEHDb ANA ClagKomn
BbINEYKM
Yp. 3: nogaoH unum
@ Oa 3 250 10-15 | npoTmBeHb AnA CraKkomn
BbINEUKM UMK peLleTKa
3amopoiKeHHasn -
e Yp. 4: bopma Ha pelueTke
Nla 1-4 250 10-20 Yp. 1: nogaoH unum )
NPOTUBEHDb AJ1A ClafKom
BbINEYKM
®opma anst TOpToB Ha
Muporu ¢ Ha 3 180-190 40-55 pelwieTKe
HecnagKkon
HaUMHKOI (C Yp. 4: dopma ans TopToB Ha
eweTke
OBOLAMM, TUMa d= fa 1-4 180-190 4560 |°
Kuww) d Yp. 1: dopma ans TopToB Ha
peleTke
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bniopo Pexxum | MpepBapuTenbHbI YpoBeHb TemnepaTypa Bpemsa | MpuHapnexxHocTn
Harpes (cumTasn cHusy) (°C) (muH)
@ na 3 190-200 20-30 nO}J,}J,OHv/I'IpOTVIBEHb ansa
CNafKon BbINeyKn
BonosaHbl, coneHoe
neueHbe U3 Yp. 4: bopma Ha peLieTke
C/I0EHOro TecTa (}2 Na 1-4 180-190 20-40 |YP-1:noapoH nnw
d NPOTVBEHb ANS ClaAKON
BbINEYKN
JlazaHbs,
MaKapOHHble
nspenus,
3aneKaemblie B
BYXOBKe, @ Ha 3 190-200 45-55 | ®opma Ha pelueTke
KaHHennoHu (copt
MaKapoH),
3aneKkaHKum,
nyavHru
bapaHuHa,
TenATuHa, @ na 3 190-200 80-110 | MoAmOH M dopma Ha
roBAifiuHa, CBUHWNHA, peleTke
1Kr
Kypuua, Kponuk, @ na 3 200-230 50-100 | 10AROH WM dopma Ha
yTKa, 1 Kr peweTke
WHpeiika, rycb, 3 kr @ Ja 2 190-200 80-130 Egﬂﬂi’:e””” popma Ha
Pbi6a, 3anekaemas MoanoH nm bopma Ha
B AyXOBKe/B onbre @ Da 3 180-200 40-60 | ¢ E”eTKe P
(¢pune, uennkom) P
(QapumpoBaHHble
CEEE LTSI, Oa 2 180-200 50-60 |®opma Ha pelueTke
LYKUHN,
6aKnakaHbl)
TocTbl @ - 5 Bbicokas 3-5 PeweTtka
Yp. 4: peweTka
(nepeBepHyTb NPOAYKT B
Pbi6a (Gune, @ - 4 CpegHsis 20-30 |CepeavHe npoyecca
Kyckamu) NPUroTOBNEHNA)
¥Yp. 3: nognoH c Bogom
Yp. 5: peweTka
Kon6acku, (nepeBepHyTb NPOAYKT B
P @ - 5 Cpepmss-sbicokast | 15-30 | CePeAHe npoLiecca
R NPUroTOBNEHNA)
rambyprepbl -
Yp. 4: noaaoH ¢ BoJoM
Yp. 2: peweTka
(nepeBepHyTb NPOAYKT MO
CpepHsas 55-70 |WCTeyeHumn 2/3 BpemeHn
XapeHbin @ i , NpUroToBREHMUs)
ubinneHok, 1-1,3 kr Yp. 1: NOAROH C BOLOM
Yp. 2: BepTen
Bbicokasn 60-80 P P -
Yp. 1: noaaoH ¢ BoJon
®opma Ha peLieTke (ecnu
Poct61¢ c KpoBblio, @ i 3 Cpearss 35.45 |HEOOXOBMMO, nepesepHyTH

1kKr

NPoAYyKT No ncreueHmm 2/3
BPEMEHU MPUrOTOBNEHWS)
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bniopo Pexxum | MpepBapuTenbHbIi YpoBeHb TemnepaTypa Bpemsa |MpuHagnexHocTn
Harpes (cumTasn cHusy) (°C) (mMmuH)

MopaoH nnu opma Ha
peleTKe (ecnn

AL L - 3 CpegHsas 60-90 |HeobxoOMMO, NepeBEPHYTH

pynbKa NPOAYKT MO ncreveHun 2/3
BPEMEHM MPUroToB/IEHUA)
MoapoH nnn NnpotuseHb ANA
KapeHbIi CnafKom BbiMeukn (ecnum
P - 3 CpegHas 45-55 | Heob6X0AMMO, NEPEBEPHYTHL
Kaptodenb
NPOAYKT MO ncreveHun 2/3
BPEMEeHV NPUroToBeHNs)
OBowwm,

3aneyeHHble ¢
CbIPOM 1 cyxapsiMmu

Bbicokas 10-15 | ®opma Ha pelleTke

Yp. 4: popma Ha peLueTke

® ) &)

JazaHbA n maco fa 1-4 200 50-100 |yp. 1: nopnoH unu dopma Ha
peleTKe
Yp. 4: popma Ha pelLeTke
Msco n kKapTodenb (33‘ Ha 1-4 200 45-100 |yp. 1: noanoH unu dopma Ha
peleTKe
Yp. 4: popma Ha pelLeTke
Pbi6a 1 oBowy (3_} fa 1-4 180 30-50 |yp. 1: nopAoH unu popma Ha
peleTKe
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PELENTbI NPOBEPEHDI B cooTBeTcTBMN cO ctaHgapTamu IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 n DIN 3360-12:07:07

Bniopo Pexxum |lMpepBaputenbHbin YpoBeHb Temn. | Bpemsa | MpuHapneXHOCTN N npumevaHnsa
Harpes (cumntan cHmsy)| (°C) (MuH)

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1

MopaoH/NpoTBEHDb ANA CTafKoN

NHa 3 170 15-25
BbINEYKN

[leyeHbe N3 NecoyHoro

YpoBeHb 4: NnpoTnBeHb ANA CNagKkomn
Aa 1-4 160 | 20-30 |BbINEUKM

TecTa (Shortbread)

® 0

/

YpoBeHb 1: nogaoH

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2

MNMopaoH/NpoTBEHDb ANA CTafKoN

Oa 3 170 20-30
Cnagkue 6nto0aa BbIMeuKm
HebonbLIOro pasmepa YpoBeHb 4: NPOTUBEHb AJ1A CNagKoN
(Small cakes) (}} fla 1-4 160 30-40 |BbINEUKM
YpoBeHb 1: nogaoH
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Z':iﬁ:siHszgfgéKche) @ [a 2 170 25-35 |@®opma gna TOPTOB Ha pelueTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ Ha 2/3 185 55-75 |(®opma ansa TOPTOB Ha peLueTke
[1Ba A6NOYHbIX NUpora
(Two apple pies) S Yp. 4: bopMa ns TOPTOB Ha peLueTKe
Oa 1-4 175 75-95
~ Yp. 1: bopma ans TOPTOB Ha peLueTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
TocTbl (Toast) @ - 5 Bbicokas| 3-5 PeweTka

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1

Yp. 5: peweTka (NnepeBepHyTb
NpoAyKT B cepefviHe npouecca

Bbicokaa| 20-30 MPUrOTOBNEHNS)

Fambyprepbl (Burgers)

Yp. 4: nogaoH c Bogom

DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3

MNMopaoH/NpoTBEHDb ANA CTafKON

NHa 3 180 30-40
BbINEYKN

A6GnoYHbIN Nupor,
OPOXKEBOW NMPOr Ha

b 4

YpoBeHb 4: NpOTUBEHDb ANA ClIAQKOMN
Ha 1-4 160 | 55-65 |BbiMeyky

npotusHe (Apple cake,
yeast tray cake)

N

YposeHb 1: nogaoH

DIN 3360-12:07 § 6.6

Kapkoe 13 CBUHUHbI

(Roast Pork) 170 | 110-150 |YpoBeHb 2: nogaoH

9

DIN 3360-12:07, npunoxeHue C

MNopnoH/NpoTrBEHDb ANA ClafKon

Ha 3 170 | 35-45
BbIMeyKun
HeBbicoKkui nupor/TopT
(Flat cake) YpoBeHb 4: NpoTMBEeHb ANA CIafKon
(3.\7 Ha 1-4 170 | 40-50 |Bbineukn

YposeHb 1: nogaoH

B Tabnuue npurotoBneHus 65tof yKkasaHbl ONTUMasbHbIE PEXKMbI 1 TEMMNEePATypa, Heo6xoarMble A MOYYEHUs HaVyYLLnX
pe3ynbTaToB Ans Kaxzaoro tina 6ntog. Ecnm TpebyeTcs Mcnonb3oBaTb peXXrM BbiNekaHUs ¢ KOHBeKUMen (“nogpymsHuBaHue”)
Ha OJHOM YPOBHE, TO PeKOMEHYeTCs NOJIb30BaTbCA TPETbMM YPOBHEM 1 33[1aBaTh Ty »Ke TEMNePaTypy, KOTopas yKasaHa Anf
pexuma “KOHBEKLMA” (5] c npurotoBneHnem Ha HECKONbKUX YPOBHSAX.

Mpy NPUroTOBNEHMM Ha PELLETKE PEKOMEHAYETCA OCTaBNAATL CBOOOAHBIMU 3-4 CM OT MepefHero Kpas peLueTku, Ytobbl ee 66110
nerye BbIHUMaTb.
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MOJIE3HbIE COBETbl U PEKOMEHAALINN
Kak nonb3oBaTbcsa Tabnuuen npuroroBneHns 6nwopg

B Tabnumue yKa3biBaeTCA ONTUMANbHbIV PEXUM A5l TPUrOTOBAEHMSA TEX UIN UHBIX B11104, C NCMONb30BaHUEM OAHOTO UK
HECKOJbKIX YPOBHEN OQHOBPEMEHHO. YKa3aHHas NPOAOIKMTENIbHOCTb MPUFOTOBJIEHNA OTCUMNTHIBAETCA OT MOMEHTA
NMoMeLleHUs NPUroTaBnMBaemoro 65oaa B [yxOBKY; BpeMs NpeaBapuTeNibHOro HarpeBsa (eciiv oH NpeaycMoTpPeH) He
yuuTtbiBaeTcsA. [lpuBefeHHble 3HaUeHUs BPDEMEHU U TeMMepaTypbl MPUroTOBEHNA NMEIOT OPUEHTMPOBOYHbIV XapaKTep;
peanbHble 3HaYeHMA 3aBUCAT OT KONIMYECTBA NPOAYKTOB M OT UCMOJIb3YeMbIX MPUHAZSIEXHOCTEN. PeKoMeHAyeTCA HauMHaTh C
CaMbIX HU3KMX 3HaUEHU TEMNEePATYpbl M BPEMEHU, MPVBOAUMBIX B TabnuLe; ecnm pe3ynbTaT He COOTBETCTBYET OXKMAAEMOMY,
nepexoauTe K 6onee BbICOKMM 3HaYeHUsIM. PekomeHayeTca Nonb30BaTbCA NpUiaraeMbiMU B KOMIJIEKTE MPUHAANEXHOCTAMM 1
dbopmamu fns TOPTOB WM NPOTUBHAMMU, CACNTAHHBIMU U3 TEMHOIO MeTanna. [JlonyckaeTcs NCnonb30BaHUE KacTpiosb 1
NPUHALNEXXHOCTEN 13 OTHEYNMOPHOrO CTEKNA (Pyrex) Uiy Kepamuku; NPoAOHKUTENbHOCTb BPEMEHU NMPUTOTOBIEHNS NMPU STOM
cnerka yBenvumeaeTca. 1A nonyyeHns nyylivx pesynbTaToB ceflyiiTe NpuBeAeHHbIM B TabnyLe NpyroToBNeHrs
peKoMeHAaLUAM Mo BbIGOPY NPUHAANEXHOCTEN (MOCTABNAEMbIX B KOMIIEKTE C YXOBKOW) M YPOBHEWN UX YCTAaHOBKMU.

OQHOBQEMEHHOG NPpuUroToBJieHne pasiainyHbixX GHIOQ

Monb3ysacb pexumom “KOHBEKLIA", MOXXHO roTOBUTb OfHOBPEMEHHO HECKOJIbKO pa3nnyHbix 65tof (Hanprmep, pbidy 1
0BOLYM), TPEOYIOLLMX OAUHAKOBOW TEMMEPATYPbl, Ha Pa3HbIX YPOBHAX. BblHUManTe 13 gyxoBKku 65tofa, TpebyoLne MeHbLIETO
BPEMeHW [1si NPUTrOTOBNEHUS, OCTaBNAA Npu 3ToM 6ntofa, TpebytoLlee 6onbluero BpeMeHm.

Cnapkas Bbineyka

- HexHyto cnafikyto Bbineyky cnefyeT roToBUTb TONbKO Ha OHOM YPOBHE B 0ObIYHOM (CTaTMUYECKOM) pexmme.
PekomeHpayeTca Bcerfa nonb3oBaTbcA Gopmamu Ajia TOPTOB, CAENAHHBIMM U3 TEMHOIO MeTanna, U ycTaHaBnMBaThb NX Ha
pelueTKy, NOCTaBNAEMYI0 BMeCTe C AyXOBKOW. B ciyyae nprrotoBneHrsa Ha HECKONIbKNX YPOBHAX BblGMpaniTe pexunm c
KOHBeKL el 1 pa3MeLlanTe GopMbl AfiA TOPTOB Ha peLleTKax Takum obpa3om, utobbl obecneuntb cBOOOAHYIO
LMPKyNALMIO ropayero Bosayxa.

- YT06bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTH NMUPOrOB M3 APOMMEBOr0 TECTa, MPOTKHUTE LIEHTP NUPOra AepeBAHHON Nanoykon-
3ybounctkon. Ecnv nanoyka octaeTca Cyxom, 3To 3HaUuUT, YTO MUPOT FOTOB.

- Mpw ncnonb3oBaHuy GopMbl AN1A TOPTOB C aHTUNPUraPHbIM NOKPLITYEM HE HY>KHO CMa3blBaTb €e Kpas CJIVBOYHbIM
Macsiom, T.K. BbiNeKaeMoe n3fenve MoXeT HeOLHOPOAHO NOAHATLCA Mo 6oKaMm.

- Ecnun B npouecce npurotosneHna NUpor “onan’, B cneayowmii pas BbinekanTe ero npu 6onee HU3KoM TeMnepaType;
BO3MOXHO, CJleflyeT TakKe YMeHbLUUTb 06beM XULKOCTM 1 3aMeLIMBaThb TeCTO NOCTENEHHO, 1O TeX Nop, NoKa BcA
XNOKOCTb He BNMTaeTCA.

- Mpw NPUroToBNIEHNI BbINEYKM C HAUMHKOWN COYHOWM KOHCUCTEHLMM (MUPOrK € Cbipom unu GpyKTamm) cnegyeT
ncrnonb3osatb pexum “MOAPYMAHVBAHWE". Ecnn fHO Nnupora oka3blBaeTCA CIMLLKOM BNaXHbIM, ClielyeT Bbibnpatb
6onee HN3KMI YPOBEHb 1, MPeXe YeM KNacTb HauMHKY, NoCbinaTb OCHOBaHWe BbiMeKaeMoro u3genuna naHMpOBOYHbIMU
CyXapsAMU U PaCKPOLLEHHbIM MeYeHbeM.

Msaco

- Monb3yntecs popmamu 110OOro TMMNa UM EMKOCTAMU U3 OFHEYNOPHOIO CTeKNa, Pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT
npuroTaenBaemMbiM Kyckam MAca. [1py NpuroToBieHUN KapKoro crepyeT HaJluTb Ha AHO EMKOCTY HEMHOTO 6ynboHa; 3TO
He NMo3BOJIUT MACY BbICOXHYTb 1 MpuAAcT emy 6osee Bblipa)keHHbIN BKyC. Korga )apkoe 6yaeT rotoBo, ocTaBbTe ero B
ZyxoBkKe elle Ha 10-15 MUHYT 1K 3aBepHUTE B antioMUHNEBYO GOnbry.

- inA Toro 4To6bI OCTUYDL OANHAKOBOW CTEMNeHM FOTOBHOCTY MACa, MPUroTaB/MBaEMOro Ha rpune, BblibupanTe Kycku
ofiMHaKoBOW ToMNWMHbIl. OYeHb TONCTble KyCKM MAca TpebytoT 6onbluero BpeMeHn NpurotosseHna. Ytobbl nsbexatb
noAropaHua 6pbi3r MACHOTO COKa Ha MOBEPXHOCTAX KaMepbl AYXOBKW, yCTaHaB/MBalTe pelleTKy Ha 6onee H13Kue
YPOBHW, Ha 6osnbLieM paccToAaHMM OT rpuns. lNepesopaumsaiTe MACO NO NcTeveHUn 2/3 obLero BpemeHm
NPUroTOBAEHNUA.

[nAa cbopa coka, CTeKaloLlero Npu NPUroToBleHUN MACa Ha rpuie, peKOMeHAyeTCA CTaBUTb MOA HEro NoaAoH Ana cbopa xupa,

HanuB B HEro oKoJo nonynutpa soAbl. lNpu HeobxoanMocCTy fonenTe B NOAAOH BOAbI.

BepTen (Tonbko B HEeKOTOPbIX Mogenﬂx)

BepTen ncnonb3yeTca AnAa paBHOMEPHOIro NpoxKaprBaHUA KPYMHbBIX KYCKOB MACa U NTULbI. CHavana HY>XHO HaHW3aTb Ha BepTen
KYCKU MACa; B CJlydae NpuUroToBneHns UubinieHka 06BAXMNTE ero cneumnanbHom 6eueBKoNn, I'IpI/II'OﬂHOVI AnAa npurotosneHnA
NPOAYKTOB; y6ep,VITECb B TOM, YTO KyCKUN MACa NPOYHO HacCa*KeHbl Ha BepPTes, a 3aTeM BCTaBbTe BepPTeE B rHE340 Ha nepenHelh
CTEHKE yXOBKWM, onepes Npn 3TOM Ha COOTBETCTBYOLLYIO ONOpYy. Ona c6opa COKa, BblAenAoweroca s npouecce npnurotoBneHnA,
N MeHbluero o6pa3OBava AblMa peKoMeHAYeTCA yCTaHaBIMBaATb Ha I'IepBbIVI ypoBeHb NOAA0H ANA c6opa KWpa, Hanme B HETO
OKONo nonynutpa BoAbl. y BepTena npeaycMmoTpeHa cneynanbHaa NNnacTMKoBaA pyyKa, KOTOpaA CHMMaeTCA nepen Havdasiom
NPUroToBNeHNA N HaaeBaeTCcA NodJ1Ie OKOHYaHNA NPUroToBNeHNA nepen BbIHMMaHUEM BepTesa N3 YXOBKU, YTO NO3BOJIAET
n3beraTb OXOros.
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Muuua

Cnerka cma3sblBaliTe MPOTVBHY AJ1A TOFO, YTOObI MKLLA NoyYanach C XPYyCTALLE KOPOUKON CHM3Y. PacknafbiBalTe HAape3aHHY10
mMouapenny no ncteyeHnun 2/3 BpeMeHn NpuroToBaeHNa NuLLbl.

“ 14
Pexum “Moavem Tecra
MNpexae yeM CTaBUTb TECTO B AyXOBKY, PpeKOMeHAyeTCA HaKPbITb €ro BIa>KHOW TKaHbto. BpemaA nogbema Tecta B 3TOM pexnme
COCTaBAsET NPUMEPHO OfHY TPETb OT BPEMEHU, KOTOpOoe TpebyeTca ANiA NogbemMa TecTa Npu KOMHATHOW TeMnepaTtype
(20-25 °C). Bpems, Heobxoamnmoe s nogbema TecTa Ans nuuLbl BeCom 1 Kr, COCTaBNAET NPUMEPHO OAMH yac.
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