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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’'USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

ok

No

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della vostra rete
elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo dopo ogni uso.
Non mettere 'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e ben illuminato.
Posare il forno su un piano di lavoro o un mobile da cucina che sopporti una temperatura di
almeno 90°C e lasciare un po’ di spazio libero sopra di esso. In nessun caso deve essere
incassato o inserito in un mobile.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

Questo apparecchio non & adatto all'utilizzo da parte di persone (compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte. Gli utenti che manchino di esperienza e conoscenza dellappa-
recchio oppure ai quali non siano state date istruzioni relative all'utilizzo dell'apparecchio dovranno
essere soggette alla supervisione da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'apparecchio.

. NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINAED IL CAVO ELETTRICO IN

ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.
ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA
PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE PARTI
O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare gli interruttori
posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti di alimentazione.
Togliere tutti gli accessori interni, quindi lavarli ed asciugarli accuratamente.
Non trasportare I'apparecchio quando & in funzione.
Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: operare sullapparec-
chio toccando solo la maniglia della porta.
Non posate niente sullo sportello quando & aperto.
Utilizzare il forno solamente per la cottura degli alimenti.
Non mettere canovacci né piatti sopra I'apparecchio.
Non utilizzare 'apparecchio in prossimita di pareti o tende.
Evitare di lasciare sulle superfici sostanze acide (succo di limone, aceto, ...).
Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate
a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete. Non staccarla
mai tirandola per il cavo.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio
stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al pit vicino Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal Costruttore o dal
suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona con qualifica similare, in modo da

-1-



prevenire ogni rischio.

24. L’apparecchio € concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso
commerciale o industriale.

25. Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.

26. Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produttore, possono
comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo utilizzo da parte dell'utente.

27. Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inope-
rante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti
dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero
servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

28. Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Maniglia

Griglia

Leccarda

Livelli di cottura

Corpo dell'apparecchio
Manopola selezione funzioni
Spia di funzionamento
Manopola accensione e timer
Sportello raccoglibriciole
Elementi riscaldanti al quarzo
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AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive
presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola sul simbolo & ed il timer su 15 minut;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione € normale I'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-
rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ISTRUZIONI PER L’'USO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Preparare gli alimenti da cuocere posizionandoli o sulla griglia (B) o all'interno della leccarda
(€).



- Inserire la spina nella presa di corrente e, tramite la manopola selezione funzioni (F), selezionare
il tipo di cottura desiderato:

3 cottura superiore (per gratinare);
(3 cottura inferiore;
(2 cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente).

- Posizionare la griglia (B) con gli alimenti precedentemente preparati, allinterno del forno al livello
di cottura (D) desiderato.
Nel caso gli alimenti siano stati preparati all'interno della leccarda (C), & necessario prima inserire
la griglia (B) all'interno del forno quindi posizionarvi sopra la leccarda stessa (C) (Fig. 2).

ATTENZIONE: Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 c¢m. dalle resistenze superiori.

- Tramite la manopola (H) impostare il timer secondo il tempo di cottura desiderato.
A questo punto il forno inizia la cottura e la spia di funzionamento (G) si illumina; si spegnera o
quando € terminato automaticamente il tempo di cottura impostato o se la manopola (H) viene
riportata manualmente in posizione “0”.

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura il forno si ferma automaticamente.

- Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire lo sportello e togliere la griglia (B) o la leccarda
(C) utilizzando degli appositi guanti da cucina per evitare di bruciarsi.

PULIZIA

ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO

ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Una pulizia frequente evita formazione di fumi e cattivi odori durante la cottura.

- Il forno € dotato di uno sportello raccoglibriciole (I) da pulire al termine di ogni cottura, dopo che
il forno si sara completamente raffreddato: capovolgere I'apparecchio e, utilizzando I'apposito
pomello, aprire il cassetto sollevandolo prima leggermente verso l'alto (Fig. 3). Pulirlo con una
spugna umida e rimuovere gli eventuali residui di cibo, briciole, ecc...

- Laleccarda (C) e la griglia (B) possono essere lavate in acqua tiepida e sapone, oppure in lava-
stoviglie, nel ripiano superiore.

- Per la pulizia della superficie esterna utilizzare sempre una spugna umida.

Evitare I'impiego di prodotti abrasivi che danneggerebbero la vernice.

- Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (detergenti
in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti. Pulire con una spugna
umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente raffreddato.

ATTENZIONE: Tutte le parti smaltate devono essere lavate con acqua saponata o altri prodotti che

non siano abrasivi.
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- Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con
una spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

ATTENZIONE: Asciugare preferibilmente con un panno morbido. Sostanze acide quali succo di

limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo

opaco.

Ricette/quantita Tempi Funz.
Arrosti di carne (500 gr.) 30-40 min. 3
Arrosto di pesce (500 gr.) 15-20 min. ]
Verdure al forno (250 gr.) 15-20 min. 3
Spiedini, salsiccia, carne in pezzi (250 gr.) 15-22 min. (]
Carne, verdura, pesce al cartoccio (250 gr.) 15-22 min. ]
Carne, verdura, pesce gratin (250 gr.) 10-15 min. ]
Pasta al forno (500 gr.) 10-15 min. 3
Pane, pizza e focacce (250 gr.) 10-18 min. ]
Torte, crostate (250 gr.) 13-20 min. 3
Biscotti, piccola pasticceria (100 gr.) 5-7 min. 3



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and these include the
following:

1.
2.

3.
4.
5.

~

1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

24.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the mains electricity.
Never leave the appliance unattended when connected to the power supply; unplug it after
every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Place the oven on a work top or kitchen cabinet capable of withstanding a temperature of at
least 90°C and leave some room above it. Under no circumstances should it be slotted in or
inserted into a unit.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, senso-
ry or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given super-
vision or instruction concemning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR OTHER

LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE FITTING
OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.
Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the switches on
the appliance, or before touching the power plug or power connections.
Remove all internal accessories, then wash and dry with care.
Do not transport the appliance while it is operating.
During operation, the metal parts and glass become hot: only touch the door handle at
this time.
Do not place anything on the door when it is open.
Do not place dish cloths or plates on the appliance.
Only use the appliance for cooking purposes.
Do not use the appliance close to walls or windows.
Do not allow acid substances (lemon juice, vinegar, etc.) to remain on the appliance.
Acidic as lemon juice, tomato sauce, vinegar or similar, if leaved for long time, may
harm the enamel, making it opaque.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power socket. Never pull
the power cord to unplug the appliance.
Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance itself is faulty;
in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for commercial or
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industrial purposes.

25. This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC directives.

26. Any changes to this product that have not been expressly authorised by the manufacturer may
lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

27. In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make it inoperative
by cutting off the power cord. We also recommend that any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for children, who may play with the appliance or its parts.

28. Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially dangerous.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Handle

Grill

Drip pan

Cooking levels
Appliance body
Function select dial

On indicator light

On dial and timer
Crumb tray door

Quartz heating elements

T IOTmMMmMmooOow>

USING FOR THE FIRST TIME

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-
ings applied to metal parts:

- switch on the oven by turning the dial to (2 and the timer to 15 minutes;

- leave the appliance to operate with the door open in a well-aired environment.

During this operation, it is usual for smoke to come off metal parts and side openings. After this
operation, ventilate the room.

INSTRUCTIONS FOR USE

ATTENTION: ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE

FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

- Prepare the foods for cooking by placing them on the grill (B) or inside the drip pan (C).

- Plug the appliance into the mains power and use the function select dial (F) to select the type of
cooking required:

i top cooking (for gratin);
(2 bottom cooking;
2 cooking at full power (top and bottom at the same time).
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- Place the grill (B) with the previously prepared foods inside the oven at the cooking level (D)
required.
For foods prepared inside the drip pan (C), it is first necessary to place the grill (B) inside the oven
and then to place the drip pan (C) on it (Fig. 2).

IMPORTANT: Place foods at a minimum distance of 2 cm from the top heating element.

- Use the dial (H) to set the timer for the required cooking time.
At this point, the oven will commence cooking and the On indicator light (G) will switch on: it
switches off when the set cooking time has stopped automatically or if the dial (H) is reset to “0”.

IMPORTANT: Keep an eye on the food while it is cooking.

- At the end of the cooking time, the oven will switch off automatically.

- Unplug the appliance from the mains power, open the door and remove the grill (B) or drip pan (C)
using the proper oven gloves to prevent burns or scalds.

CLEANING

ATTENTION: NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR

OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

ATTENTION: ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE

FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

- Frequent cleaning prevents the formation of smoke and unpleasant odours during cooking.

- The oven has a crumb tray door (I) which needs to be cleaned after every use, once the oven has
cooled down completely: turn the appliance upside down and use the special knob to open the
drawer, lifting it gently upwards (Fig. 3). Wipe clean with a damp sponge and remove any residues
of food, crumbs, etc.

- The drip pan (C) and the grill (B) can be washed in warm soapy water or in the top rack of the
dishwasher.

- Always wipe the outside clean with a damp sponge.

Do not use abrasive products that can damage the paintwork.

- Never use products that might corrode aluminium (spray detergents) to clean the inside surfaces
and never scrape the sides with sharp or pointed objects. Wipe with a damp sponge at the end
of each use, when the oven has completely cooled.

IMPORTANT: All enamelled parts need to be washed with soapy water or other non-abrasive prod-

ucts.

- When there are grease spots or smoke exhalations, we recommend removing grease with a
sponge soaked in hot soapy water.

IMPORTANT: Dry with a soft cloth. Acidic substances such as lemon juice, tomato purée, vinegar

or similar can damage the enamel, making it lose shine.



Recipes/quantities

Meat roasts (500 g)

Roast fish (500 g)

Baked vegetables (250 g)

Brochettes, sausage, chopped meats (250 g)
Wrapped meat, vegetables and fish (250 g)
Meat, vegetable, fish gratin (250 g)
Oven-baked pasta (500 g)

Bread, pizza and focaccia (250 g)

Cakes, pastries (250 g)

Biscuits, small pastries (100 g)

Times

30-40 min.

15-20 min.

15-20 min.

15-22 min.

15-22 min.

10-15 min.

10-15 min.

10-18 min.

13-20 min.

5-7 min.

Funct.

)
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOL.
Lors de l'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précautions suivantes:

1.
2.

3.
4.
5.

~

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

22.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre réseau électrique.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau électrique; débran-
chez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

Poser le four sur un plan de travail ou sur un meuble de cuisine supportant une température
d’au moins 90°C et prévoir un espace libre au-dessus du four. Le four ne doit en aucun cas étre
encastré ou introduit dans un meuble.

N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces chaudes.

Cet appareil n'est pas indiqué pour l'utilisation de la part de personnes (y compris les enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites. Les utilisateurs n’ayant pas
I'expérience, une connaissance suffisante de I'appareil ou n’ayant pas regu les instructions
relatives a I'appareil, devront faire I'objet d’un contréle de supervision de la part d’'une personne
responsable de leur sécurité.

Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec I'appareil.

. NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE DANS

L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR LES

NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL NEST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE DE LA

PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES

PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

Vérifier d'avoir toujours les mains séches avant d’utiliser ou de régler les interrupteurs placés

sur l'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

Retirer tous les accessoires internes, puis les laver et les essuyer soigneusement.

L'appareil ne doit pas étre transporté quand il est en marche.
Durant le fonctionnement, les parties métalliques et la vitre sont chauds: manipuler
I'appareil en ne touchant que le manche de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu’il est ouvert.

Utiliser le four uniquement pour cuire les aliments.

Ne pas poser de torchons ou d’assiettes sur le four.

Ne pas utiliser I'appareil prés des parois ou des rideaux.
Eviter de laisser des substances acides sur les surfaces (jus de citron, vinaigre, etc.).
Les substances acides telles que le jus de citron, les tomates en conserve, le vinaigre
et similaires peuvent attaquer la surface et la rendre opaque en cas de contact prolongé
avec cette derniére.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la prise murale. Ne

tirez jamais sur le cable d'alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou si I'appareil
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23.

24.

25.
26.

27.

28.

résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance Aprés-vente Autorisé le plus
proche.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur ou par son
service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de fagon a éviter tout
risque de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut en aucun
cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut comporter la
réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le rendre inuti-
lisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons en outre d’exclure toute
partie de 'appareil pouvant constituer une source de danger, en particulier pour les enfants qui
peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles constituent une
source potentielle de danger.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

r—IIOTmMMmooOw>

Poignée

Grille

Lechefrite

Niveaux de cuisson

Corps de I'appareil

Poignée de sélection des fonctions

Voyant lumineux de fonctionnement
Poignée de mise en marche et de minuterie
Portillon de récupération des miettes
Eléments chauffants au quartz

PREMIERE UTILISATION

Effectuer un cycle de cuisson “a vide” pour éliminer I'odeur et la fumée que les substances de pro-
tection présentes sur les parties en métal peuvent développer:

- allumer le four en tournant la poignée sur le symbole (Z) et la minuterie sur 15 minutes;

- faire fonctionner I'appareil avec le portillon ouvert dans un lieu aéré.

Pendant cette opération, I'émission de fumée depuis les parties métalliques et a travers les grilles
de ventilation latérales est un phénoméne tout a fait normal. Aérer correctement le local aprés cette
opération.
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INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION DU FOUR

ATTENTION: MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LAPRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’'INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES

PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

- Prépare les aliments a cuire en les plagant sur la grille (B) ou dans le léchefrite (C).

- Brancher la fiche dans la prise de courant et, a I'aide de la poignée de sélection des fonctions (F),
sélectionner le type de cuisson désiré:

(3 cuisson supérieure (pour gratiner):
(& cuisson inférieure;
& cuisson a pleine puissance (supérieure et inférieure combinée).

- Positionner la grille (B) avec les aliments a cuire a l'intérieur du four au niveau de cuisson (D)
désiré.
Si les aliments ont été mis dans le Iechefrite (C), il est nécessaire d'introduire d’abord la grille (B)
a l'intérieur du four puis d'y installer dessus le léchefrite (C) (Fig. 2).

ATTENTION: Positionner les aliments a une distance d’au moins 2 cm. des résistances supérieures.

- Alaide de la poignée (H), programmer la minuterie selon le temps de cuisson désiré.
Le four commence alors la cuisson et le voyant lumineux de fonctionnement (G) s'allume ; ce
voyant s'éteint quand le temps de cuisson programmé termine automatiquement ou si la poignée
(H) est ramenée manuellement en position “0”.

ATTENTION: Surveiller la préparation durant la cuisson.

- Quand le temps de cuisson terming, le four s’arréte automatiquement.

- Débrancher la fiche de la prise de courant, ouvrir le portillon et retirer la grille (B) ou le lechefrite
(C) en utilisant les gants de cuisine pour éviter de se brdler.

NETTOYAGE

ATTENTION: NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LAFICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE

DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR

LES NETTOYER.

ATTENTION: MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LAPRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’'INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES

PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

- Un nettoyage fréquent évite la formation de la fumée et des mauvaises odeurs durant la cuis-
son.

- Le four est muni d'un portillon de récupération des miettes (I) qui doit étre nettoyé a la fin de
chaque cuisson quand le four s’est entierement refroidi: renverser le four en utilisant le pommeau
spécialement congu a cet effet, ouvrir le tiroir en le soulevant d’abord Iégérement vers le haut (Fig.
3). Le nettoyer a 'aide d’'une éponge humide et éliminer toute trace d’aliment, de miettes, etc.

- Le léchefrite (C) et la grille (B) peuvent étre lavés avec de I'eau tiéde et du savon ou en lave-vais-
selle, sur la clayette supérieure.
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- Pour le nettoyage de la surface externe, utiliser toujours une éponge humide.
Eviter I'emploi de produits abrasifs pouvant endommager la peinture.

- Pour le nettoyage des surfaces internes, ne pas utiliser de produits corrosifs pour I'aluminium
(détergents en spray) et ne pas gratter les parois du four avec des objets pointus ou tranchants.
Nettoyer avec une éponge humide, a la fin de chaque utilisation, quand le four s’est entiérement
refroidi.

ATTENTION: Toutes les parties émaillées doivent étre lavées avec de I'eau et du savon ou d'autres

produits non abrasifs.

- En présence de taches ou d’exhalations de fumée, nous conseillons de retirer le gras avec une
éponge imbibée d’eau chaude et de savon.

ATTENTION: Essuyer de préférence avec un chiffon souple. Les substances acides comme le jus

de citron, les tomates en conserve, le vinaigre et similaires, abiment I'émail en le rendant opaque si

elles sont laissées trop longtemps sur la surface.

Recettes/quantités Temps Fonctions
Rétis de viande (500 gr.) 30-40 min. 3
Poissons rétis (500 gr.) 15-20 min. ]
Légumes au four (250 gr.) 15-20 min. 3
Brochettes, saucisses, viande en morceaux (250 gr.) ~ 15-22 min. (]
Viande, légumes, poisson dans I'aluminium (250 gr.) 15-22 min. ]
Viande, légumes, poisson gratinés (250 gr.) 10-15 min. ]
Péates au four (500 gr.) 10-15 min. 3
Pain, pizza et galettes (250 gr.) 10-18 min. ]
Tartes (250 gr.) 13-20 min. ]
Biscuits, petites patisseries (100 gr.) 5-7 min. 3
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmanahmen zu treffen:

1.
2.

3.
4.
5.

~

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

22.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung ibereinstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die Stromzufiihrung
des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Geréat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Den Ofen auf eine Arbeitsflache oder ein Mobelstiick stellen, das einer Temperatur von mindes-
tens 90°C standhalten kann, und oberhalb des Gerats einen ausreichenden Freiraum lassen.
Das Gerat darf auf keinen Fall eingebaut oder beim Betrieb ins Innere eines Mdbelstlicks
gestellt werden.

Gerét keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heifen Flachen in Beriihrung kommen.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlielich Kindern) geeignet, die
nicht im vollen Besitz ihrer korperlichen, sensoriellen und geistigen Fahigkeiten sind. Benutzer,
denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats mangelt oder die nicht in die Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden, missen durch eine Person iiberwacht werden, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Kinder missen tberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS KEINESFALLS

IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE ZUR
REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.
AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER
AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG
VORNEHMEN.
Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die Schalter am Gerat
benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die Versorgungsanschliisse berihren.
Alle Zubehorteile herausnehmen, waschen und sorgfaltig trocknen.
Das Gerat nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.
Wahrend des Betriebs werden die Metallteile und das Glas heil: fassen Sie das Gerét
deshalb nur am Tiirgriff an.
Legen Sie keine Gegenstande aus die Tiir, wenn sie offen ist.
Verwenden Sie den Ofen nur zum Backen von Nahrungsmitteln.
Legen Sie keine Tlcher auf das Gerat und stellen Sie keine Teller darauf ab.
Benutzen Sie das Geréat nicht in der Nahe von Wanden oder Gardinen.
Vermeiden Sie es, saurehaltige Stoffe auf der Oberflache zu belassen (Zitronensaft,
Essig usw.). Sauren wie Zitronensaft, Tomatenkonserven, Essig und Ahnliches greifen
die Oberflache an, wenn sie nicht entfernt werden, und machen sie matt.
Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals am Kabel
ziehen.
Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sein sollten oder
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das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-Kundendienststelle bringen.

23. Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom Hersteller oder sei-
ner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten Person ausgewechselt werden.

24. Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir Handels- oder
Industriezwecke bestimmt.

25. Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EC und EMC 2004/108/EC.

26. Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom Hersteller genehmigt
wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines Einsatzes durch den Bediener aufheben.

27. Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so dass es nicht
mehr funktionstlichtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile unschadlich zu machen, die vor
allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

28. Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine potentielle
Gefahr dar.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

Griff

Grillrost

Fettpfanne
Garstufen

Gehause des Gerats
Programmwahler

Einschalt-Kontrolllampe
Einschalt- Drehknopf und Timer
Klappe Kriimeltableau

Quarz- Heizelemente

T IOTmMMmooOow>

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Fuhren Sie einen Backvorgang ,leer* durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschiitzt wurden:

- schalten Sie den Ofen ein, drehen Sie den Funktionswahler auf das Symbol (2 und stellen Sie
den Timer auf 15 Minuten ein;

- lassen Sie das Gerat mit offener TUr in einem gut belifteten Raum laufen.

Wahrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liiften Sie danach den Raum.

BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER

AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG

VORNEHMEN.

- Bereiten Sie die zu garenden Nahrungsmittel vor und legen Sie diese auf den Grillrost (B) oder in
die Fettpfanne (C).
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- Stecken Sie den Stecker in die Dose und stellen Sie das Gerat anhand des Programmwahlers (F)
auf die gewdnschte Funktion ein:

(3 overhitze (zum Uberbacken);
(&  Unterhitze;
2 Vol Leistung (d.h. Ober- und Unterhitze gleichzeitig).

- Den Grillrost (B) mit den vorbereiteten Nahrungsmitteln auf der gewtinschten Schiene (D) in den
Ofen schieben.

Falls die zu garenden Speisen in der Fettpfanne (C) vorbereitet wurden, muss zunachst der
Grillrost (B) eingeschoben und dann die Fettpfanne (C) auf den Rost gestellt werden (Abb. 2).
ACHTUNG: Die Speisen mlssen mindestens 2 cm Abstand von den oberen Heizwiderstanden

haben.

- Mithilfe des Drehknopfs (H) den Timer auf die gewiinschte Backzeit einstellen.
Der Ofen beginnt nun zu heizen und die Kontrolllampe (G) leuchtet auf. Sie erlischt automatisch
bei Ablauf der eingestellten Zeit oder wenn der Drehknopf (H) von Hand wieder auf ,0“ gestellt
wird.

ACHTUNG: Die Speisen wahrend des Bratens (iberwachen.

- Nach Ablauf der Zeit schaltet der Ofen automatisch ab.

- Den Stecker aus der Steckdose ziehen, die Tur 6ffnen und den Grillrost (B) bzw. die Fettpfanne (C)
herausnehmen. Verwenden Sie dabei die zugehorigen Kiichenhandschuhe, um Verbrennungen
zu vermeiden.

REINIGUNG

ACHTUNG: DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS

KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE

ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER

AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG

VORNEHMEN.

- Haufige Reinigung verhindert die Entstehung von Rauch und Ublen Gerlichen wahrend des
Backens.

- Der Ofen ist mit einem Kriimel- Tableau (I) ausgestattet, das nach jeder Verwendung gereinigt
werden sollte, nachdem der Ofen vollstandig abgekihlt ist: drehen Sie das Gerat kopfiiber und 6ff-
nen Sie mithilfe des Knopfs den Kasten, indem Sie ihn zunachst leicht anheben (Abb. 3). Reinigen
Sie ihn mit einem feuchten Schwamm und beseitigen Sie Speisenrlickstande, Kriimel usw.

- Die Fettpfanne (C) und der Grillrost (B) kdnnen mit warmem Wasser und Seife oder im oberen
Fach der Spilmaschine gewaschen werden.

- Verwenden Sie zur Reinigung der Aullenflachen immer einen feuchten Schwamm.

Vermeiden Sie die Verwendung scheuernder Reinigungsmittel, da diese den Lack schadigen
wirden.
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- Verwenden Sie zur Reinigung der Innenflachen keinesfalls Produkte, die Aluminium angreifen
(Spray-Reiniger), und schaben Sie die Wande nicht mit spitzen oder scharfkantigen Gegenstanden
ab. Reinigen Sie sie nur nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Schwamm, nachdem der Ofen
vollstandig abgekdhlt ist.

ACHTUNG: Alle lackierten Teile dirfen nur mit Wasser und Spiilmittel oder anderen, nicht scheu-

ernden Produkten gereinigt werden.

- Bei Fettflecken oder Rauchbildung empfiehlt es sich, das Fett mit einem Schwamm und heiflem
Wasser mit Splimittel zu entfernen.

ACHTUNG: Vorzugsweise mit einem weichen Tuch trocknen. Saurehaltige Substanzen wie

Zitronensaft, TomatensoRe, Essig und dergl. greifen mit der Zeit den Lack an und machen ihn matt.

Rezepte/Mengen Backzeit Funktion
Braten (500 gr.) 30-40 min. 3
Fisch (500 gr.) 15-20 min. ]
Gemiise (250 gr.) 15-20 min. ]
Schaschlik, Bratwurst, in Stlicke geteiltes Fleisch (250 gr.)  15-22 min. (]
Fleisch, Gemuse, Fisch in Alufolie (250 gr.) 15-22 min. ]
Fleisch, Gemiise, Fisch Uberbacken (250 gr.) 10-15 min. ]
Rohrnudeln (500 gr.) 10-15 min. 3
Brot, Pizza, Fladenbrot (250 gr.) 10-18 min. ]
Torten, Kuchen (250 gr.) 13-20 min. 3
Kekse, Kleingeback (100 gr.) 5-7 min. 3
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre las cuales:

1.
2.

3.
4.
5.

~

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

22.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desconectarlo después
de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

Situar el horno sobre un plano de trabajo o un mueble de cocina que soporte una temperatura
de por lo menos 90°C y dejar un poco de espacio libre sobre él. En ningln caso se tiene que
empotrar o introducir en un mueble.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no es adecuado para ser empleado por personas (includos los nifios) con capa-
cidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas. Los usuarios que no tengan la experiencia
y conocimiento del aparato o bien a aquellos a los que no se les haya dado las instrucciones
referentes al empleo del aparato tendran que estar sometidos a la supervision por parte de una
persona responsable de su seguridad.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL CABLE

ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA
LIMPIARLOS.
INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR EL
ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICAANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS
PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.
Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular los interrupto-
res situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexiones de alimentacion.
Sacar todos los accesorios internos, lavarlos y secarlos bien.
No transportar el aparato cuando esté en funcionamiento.
Durante el funcionamiento las partes metalicas y el vidrio estan calientes: manejar el
aparato tocando sélo el tirador de la puerta.
No dejar nada en la puerta cuando esté abierta.
Utilizar el horno solamente para cocer los alimentos.
No colocar pafios ni platos sobre el aparato.
No utilizar el aparato cerca de paredes o cortinas.
Evitar dejar sobre las superficies sustancias acidas (zumo de limon, vinagre...).
Sustancias acidas como el zumo de lemon, salsa de tomate, vinagre y similares, si
dejadas para largo tiempo, afectan el esmalte dejandolo desgastado.
Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de la pared. No
desenchufar estirando del cable.
No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el mismo aparato
fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia Autorizado mas cercano.
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23. Siel cable de alimentacién esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante o por su ser-
vicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con calificacion similar, para prevenir
cualquier riesgo.

24. El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene que ser destina-
do a uso comercial o industrial.

25. Este aparato cumple la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC.

26. Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el fabricante
pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su empleo por parte del
usuario.

27. Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando el cable de ali-
mentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes del aparato que pudieran cons-
tituir un peligro, especialmente para los nifios que podrian utilizar el aparato para sus juegos.

28. Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que constituyen
fuentes potenciales de peligro.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Manilla

Rejilla

Grasera

Niveles de coccion

Cuerpo del aparato

Pomo seleccion funciones

Luz indicadora de funcionamiento
Pomo encendido y temporizador
Puerta del recogedor de migas
Cuerpos calentadores al cuarzo

T IOTmMMmooOow>

CON EL PRIMER EMPLEO

Efectuar un ciclo de coccion “a vacio” para quitar el olor y el humo que las sustancias protectivas
presentes en las partes metalicas puedan desarrollar;

- encender el horno girando el pomo hacia el simbolo = y el temporizador a 15 minutos;

- dejar funcionar el aparato con la puerta abierta en ambiente ventilado.

Durante esta operacion es normal la emision de humo de las partes metalicas y de las hendiduras
laterales. Después de esta operacion, ventilar el local.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR
EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS
PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

- Preparar los alimentos por cocinar colocandolos o sobre la rejilla (B) o dentro de la grasera (C).
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- Conectar el enchufe a la toma de corriente y mediante el pomo seleccion funciones (F), seleccio-
nar el tipo de coccién deseado:

3  coccion superior (para gratinar);
(&  coccion inferior;
&  coccion con total potencia (encima y debajo contemporaneamente).

- Colocar la rejilla (B) con los alimentos precedentemente preparados, dentro del horno al nivel de
coccién (D) deseado.
En el caso de que los alimentos hayan sido preparados dentro de la grasera (C), es necesario
primero introducir la rejilla (B) dentro del horno y después colocar encima la grasera (C) (Fig. 2).

ATENCION: Colocar los alimentos a una distancia minima de 2 cm desde las resistencia superiores.

- Tramite el pomo (H) ajustar el temporizador segun el tiempo de coccion deseado.
Entonces el horno empieza a cocer y la luz indicadora de funcionamiento (G) se ilumina; se apa-
gara cuando haya terminado automaticamente el tiempo de coccion ajustado o si el pomo (H) se
lleva manualmente a la posicion “0”.

ATENCION: Vigilar el preparado durante la coccion.

- Una vez acabado el tiempo de coccion el horno se detiene automaticamente.

- Desconectar el enchufe de la toma de corriente, abrir la puerta y sacar la rejilla (B) o la grasera
(C) utilizando los guantes de cocina para evitar quemaduras.

LIMPIEZA

ATENCION: NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL

CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA

LIMPIARLOS.

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR

EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS

PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

- Una limpieza frecuente evita la formacion de humos y malos olores durante la coccion.

- El'horno cuenta con una puerta recogedora de migas (1) que hay que limpiar cada vez que use-
mos el horno, después de que se haya enfriado completamente: volcar el aparato y mediante el
pomo, abrir el cajon levantandolo primero ligeramente hacia arriba (Fig. 3). Limpiarlo con una
esponja humeda y eliminar posibles residuos de alimentos, migas, etc.

- Lagrasera (C) y la rejilla (B) se pueden lavar con agua tibia y jabon, o bien en el lavavajillas, en
la parte superior.

- Para la limpieza de la superficie externa utilizar siempre una esponja himeda.

Evitar el empleo de productos abrasivos que puedan dafiar la pintura.

- Para la limpieza de las superficies internas no utilizar nunca productos que corroan el aluminio
(detergentes en pulverizador) y no rascar las paredes con objetos puntiagudos o cortantes.
Limpiar con una esponja humeda, después de cada empleo, después que el horno se haya
enfriado completamente.

-19 -



ATENCION: Todas las partes esmaltadas se tienen que lavar con agua y jabén o con otros productos

que no sean abrasivos.

- Cuando haya manchas de grasa o exhalaciones de humo, aconsejamos quitar la grasa con una
esponja embebida con agua caliente enjabonada.

ATENCION: Secar preferiblemente con un pafio suave. Sustancias acidas como el zumo de limon,

conserva de tomate, vinagre y parecidos, si no se quitan rapidamente, perjudican el esmalte hacién-

dolo opaco.

Recetas/cantidades Tiempos Func.
Asados de carne (500 gr) 30-40 min. ]
Asados de pescado (500 gr) 15-20 min. ]
Verduras al horno (250 gr) 15-20 min. ]
Pinchos, longanizas, carne a trozos (250 gr) 15-22 min. (]
Carne, verdura, pescado al cartoccio (250 gr) 15-22 min. ]
Carne, verdura, pescado gratinado (250 gr.) 10-15 min. ]
Lasafias (500 gr) 10-15 min. ]
Pan, pizza y focacce (hogazas) (250 gr) 10-18 min. ]
Tartas, crostatas (250 gr) 13-20 min. ]
Galletas, pequefia pasteleria (100 gr) 5-7 min. ]
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre as quais:

1.

ok

No

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

22.

23.

24.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem da sua rede
eléctrica.

Né&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado & rede eléctrica; desligue-o sempre ap6s o uso.
Né&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.

Apoie o forno numa superficie de trabalho ou numa bancada de cozinha que possa suportar
uma temperatura de pelo menos 90°C, deixando um espaco livre em cima do forno. O forno
nao pode ser encastrado ou colocado dentro de um mével.

N&o deixe o0 aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

Preste atencéo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies quentes.
Este aparelho ndo esta indicado para ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com redu-
zidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais. Os utilizadores que nao tenham adequada
experiéncia e conhecimento do aparelho ou que ndo receberam as instrugdes sobre a sua
utilizacao devem ser vigiados por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

E necessario vigiar as criangas para assegurar que nao brinquem com o aparelho.

. NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO POR AGUA OU

OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESTAS PARTES.
MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE AFICHADA TOMADA ELECTRICAANTES
DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A LIMPEZA.
Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o aparelho, regular os
interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as ligagdes de alimentagao.
Retire todos os acessorios, lave-0s e enxugue-os bem.
Né&o transporte o aparelho se estiver em funcionamento.
Durante o funcionamento, as partes metalicas e as de vidro aquecem: use sempre 0
puxador da porta.
Né&o apoie nada na porta do forno quando estiver aberta.
Use o forno somente para alimentos.
N&o coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.
N&o use o aparelho préximo de parede ou cortinado.
Evite que a superficie do forno entre em contacto com substancias acidas (limao, vina-
gre,...). Acidos, como sumo de lim&o, molho de tomate, vinagre ou similar, se néo forem
limpos rapidamente, podem danificar o interior, tornando-o opaco.
Para retirar a ficha da tomada, segure directamente na ficha e nunca a puxe pelo cabo.
Né&o use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados ou se o proprio aparelho
estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de Assisténcia Autorizado mais proximo.
Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, devera ser substituido pelo Fabricante, pelo
servico de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma pessoa com qualificagao similar,
para evitar qualquer risco.
0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e néo deve ser utilizado para
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fins comerciais ou industriais.

25. Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.

26. Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo fabricante podem
comportar a perda da seguranca e da garantia do seu uso pelo utilizador.

27. Caso decida descartar 0 aparelho como lixo, recomendamos que o deixe inoperante cortando
0 cabo de alimentagdo. Recomendamos também que torne indcuas as partes do aparelho que
possam representar perigo, especialmente para as criangas que podem utilizar o aparelho
como um brinquedo.

28. Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas pois séo poten-
ciais fontes de perigo.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig.1)
Puxador

Grelha

Tabuleiro de gordura

Niveis de cozedura

Corpo do aparelho

Bot&o de seleccdo das fungdes

Luz avisadora de funcionamento
Botéo de ligagéo e temporizador
Placa de recolha de migalhas
Sistema de aquecimento de quartzo

T IOTmMMmMmooOow>

NA PRIMEIRA UTILIZACAO

Efectue um ciclo de cozedura “em vazio” de maneira a remover o cheiro € o fumo que as substancias

de protecgdo, presentes nas partes metélicas, tendem a provocar:

- ligue o forno, rodando o bot&o de ligagdo para a posicao [Z) e programe o temporizador para 15
minutos;

- deixe o forno funcionar com a porta aberta em local arejado.

Durante esta operagédo é normal que saia algum fumo das partes metalicas e das fendas laterais.

Depois de terminar, areje o local.

MODO DE USO

ATENGAO: MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA
ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

- Prepare o0 alimento a ir ao forno, colocando-o sobre a grelha (B) ou no tabuleiro (C).
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- Insira a ficha na tomada e, pelo selector de fungdes (F), seleccione o tipo de cozedura deseja-
do:

(3 cozedura em cima (para gratinar);
(& cozedura embaixo;
& cozedura na maxima poténcia (em cima e embaixo simultaneamente).

- Coloque a grelha (B), com o alimento, no forno no nivel de cozedura (D) desejado.
Se o alimento for colocado no tabuleiro (C), primeiro insira a grelha (B) no forno e depois apoie 0
tabuleiro em cima da grelha (C) (Fig. 2).

ATENGAO: Deixe um espaco de pelo menos 2 cm entre o alimento e as resisténcias superiores.

- Pelo botéo (H), programe o temporizador de acordo com o tempo de cozedura desejado.
Agora, o forno comega a aquecer € a luz avisadora de funcionamento (G) acende-se; quando o
tempo programado terminar, a luz apaga-se automaticamente; a luz também apagar-se-a quando
se colocar manualmente o botdo (H) na posicéo “0”.

ATENGAO: Controle o preparado durante a cozedura.

- Decorrido o tempo de cozedura, o forno desliga-se automaticamente.

- Retire a ficha da tomada, abra a porta e retire a grelha (B) ou o tabuleiro (C) usando uma luva ou
pega de cozinha para evitar queimaduras.

LIMPEZA

ATENGAO: NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO POR

AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESTAS PARTES.

ATENGAO: MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DATOMADA ELECTRICA

ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

- Una limpeza frequente evita formagdo de fumos e maus odores durante a cozedura.

- O forno inclui uma placa de recolha de migalhas (1) que deve ser limpa no fim de cada ciclo de
cozedura, com o forno ja frio: vire 0 aparelho e extraia a placa, pelo botdo apropriado, puxando-a
ligeiramente para cima (Fig.3). Limpe a placa com uma esponja himida e remova os eventuais
residuos de alimento, migalhas, etc...

- O tabuleiro (C) e a grelha (B) podem ser lavados em agua morna e detergente ou na lava-loiga,
no cesto superior.

- Para a limpeza da superficie externa, use sempre uma esponja himida.

Evite usar produtos abrasivos que podem danificar a superficie e remover a tinta.

- Para a limpeza das superficies internas, ndo use produtos que podem corroer o aluminio (deter-
gentes em spray) e n&o raspe as paredes com objectos pontiagudos ou cortantes. Limpe o interior
do forno com uma esponja no fim de cada utilizagdo e com o forno ja completamente frio.

ATENGAO: Todas as partes esmaltadas devem ser lavadas com agua e detergente neutro ou pro-

dutos n&o abrasivos.

- No caso de manchas de gordura ou exalagdes de fumos, aconselhamos remover a gordura com
uma esponja embebida em agua quente e detergente.
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ATENGAO: Enxugue a superficie preferivelmente com um pano limpo e macio. Substancias 4cidas,
como sumo de lim&o, de laranja, vinagre, polpa de tomate, etc, se permanecerem por muito tempo
em contacto com a superficie do forno podem danificar o esmalte e deixa-lo opaco.

Receitas/quantidade Tempo Func.
Carne assada (500 gr.) 30-40 min. ]
Peixe assado (500 gr.) 15-20 min. ]
Legumes no forno (250 gr.) 15-20 min. ]
Espetos, salsichas frescas, carne em pedacos (250 gr.) 15-22 min. (]

Carne, legumes, peixe enrolado

em papel de aluminio (250 gr.) 15-22 min. ]
Carne, legumes, peixe gratinado (250 gr.) 10-15 min. ]
Massa no forno (500 gr.) 10-15 min. 3
Pao, pizza, focaccia e tortas salgadas (250 gr.) 10-18 min. ]
Bolos e tortas doces (250 gr.) 13-20 min. ]
Biscoitos e bolinhos (100 gr.) 5-7 min. ]
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden
genomen, waaronder:

1.

2.

3.

e

~

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het voltage van uw
elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbonden; na
gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Zet de oven op een werktafel of een keukenmeubel dat een temperatuur van tenminste 90°C
kan verdragen en laat een beetje ruimte vrij boven de oven. De oven mag in geen enkel geval
ingebouwd of in een meubel geplaatst worden.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische en mentale capaciteiten. De gebruikers van het apparaat die niet over de
nodige ervaring of kennis beschikken over het apparaat of die de gebruikshandleiding niet heb-
ben gelezen moeten altijd gecontroleerd worden door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT

ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK
OM ZE TE REINIGEN.
OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET
STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN
VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.
Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden gebruikt of
geregeld en voordat de stekker of de elekirische verbindingen worden aangeraakt.
Verwijder alle accessoires uit de oven, reinig ze en droog ze goed af. .
Het apparaat niet verplaatsen als het in werking staat.
Tijdens de werking zijn de metalen onderdelen en het glas warm: bij het gebruik van het
apparaat alleen het handvat van het deurtje openen.
Zet niets op het deurtje als het open staat.
Gebruik de oven alleen voor het bakken van etenswaren.
Geen vaatdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.
Gebruik het apparaat niet in de buurt van wanden of gordijnen.
Voorkom dat de oppervlaktes in aanraking komen met zuren (citroensap, azijn, ...).
Zure stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn en dergelijke lang achterlaten omdat
ze het opperlakte en de glans kunnen aantasten kunnen aantasten.
Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het stopcontact.
Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
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22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of als het appa-
raat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend Geautoriseerd Assistentie
Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur of door
zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een persoon die over dezelfde kwalifi-
caties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet geschikt voor
commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent zijn goedgekeurd,
kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.
Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt worden
door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een gevarenbron kun-
nen zijn.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

T IOTmMMmooOow>

Handvat

Rooster

Lekbak

Bakniveau

Basis van het apparaat

Knop functiekeuze
Functieverklikker

knop aanzetten timer

Deurtje kruimelvanger
VErwarmingselementen in kwarts

EERSTE GEBRUIK

Voer een bakcyclus “leeg” it zodat de geur en de rook die wordt veroorzaakt door de beschermende
stoffen die op de metalen wanden aanwezig zijn worden verwijderd:

- zet de oven aan door de knop op het symbool (Z] te zetten en de timer op 15 minuten;

- laat het apparaat werken met het deurtje open en in een goed geluchte ruimte.

Tijdens deze handeling is normaal dat er rook uit van de metalen onderdelen afkomt en uit de ope-
ningen aan de zijkant. Na deze handeling de ruimte goed luchten.

-26-



GEBRUIKSAANWIJZINGEN

PAS OP: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN VERWIJDERD

OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.

- Bereid de etenswaren die gebakken moeten worden voor door ze op het rooster (B) te leggen of
in de lekbak (C).

- Steek de stekker in een stopcontact en kies met de knop voor de functiekeuze (F) het gewenste
baktype:

(3 boven bakken (voor gratin);
(&)  onder bakken;
& bakken op vol vermogen (gelijktijdig boven en onder).

- Plaat het rooster (B) met de etenswaren vooraf voorbereid in de oven op het gewenste bakniveau (D).
Als de etenswaren in de lekbak (C) worden gebakken moet eerst het rooster (B) in de oven
geplaatst worden en zet vervolgens de lekbak (C) hierop (Fig. 2).

PAS OP; Plaats de etenswaren op een afstand van minimaal 2 cm van de bovenste verwarmings-

elementen

- Stel met de knop (H) de timer in op de genste baktijd.

Op dit moment begint de oven met het bakken en de functieverklikker (G) wordt verlicht; de verklik-
ker gaat automatisch uit als de ingestelde baktijd is verstreken of als de knop (H) weer in de positie
“0” wordt gezet.

PAS OP: Controlleer het bakken tijdens de werking.

- Als de baktijd is verstreken gaat de oven automatisch uit.

- Trek de stekker uit het stopcontact, open het deurtje en verwijder het rooster (B) of de lekbak (C)
met speciale ovenhandschoenen en pas op dat u zicht niet verbrand.

REINIGEN

PAS OP: DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT

ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM

ZE TE REINIGEN.

PAS OP: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN VERWIJDERD

OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.

- Het regelmatig reinigen van de oven voorkomt rook en narige geuren tilde het bakken.

- De oven beschikt over een deurtje voor het opvangen van de kruimels (1) dat gereinigt moet wor-
den iedeer keer nadat de oven is gebruikt en nadat ze helemaal is afgekoelt: zet het apparaat op
de kop en, met de speciale knop open de lade en hef hem iets naar boven op (Fig. 3). Reinig hem
met een een vochtige spons en verwijder de eventuele etensresten, kruimels enz...

- De lekbak (C) en het rooster (B) kunnen met lauw water en zeep gereinigd worden of in de vaat-
wasmachine in het bovenste rooster.
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- Voor het reinigen van de buitenkant gebruik altijd een vochtige spons.
Geen schuurmidddelen gebruiken die de lak kunnen beschadigen.

- Gebruik voor het reinigen van de binnenkanten nooit producten die het aluminium kunnen ver-
roesten (reinigingsmiddelen in spuitbussen) en de wanden niet bekrassen met scherp of puntige
voorwerpen. Reinig de binnenkant met een vochtige spons, na het gebruik en nadat de oven
helemaal is afgekoeld.

PAS OP: Alle gelakte onderdelen mogen alleen gereinigd worden met water en zeep of andere

production die niet schuren.

- Als er vetvlekken aanwezig zijn kan er rook ontstaan, wij randen aan om het vet te verwijderen
met een met warm water en zeep bedrenkt spons.

PAS OP: Het liefst met een zachte doek afdrogen. Zure stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn

en dergelijke kunnen de lak aantasten en deze mat maken.

Recept/hoeveelheid Tijden Werk.
Vleesroulade (500 gr.) 30-40 min. 3
Visroulade (500 gr.) 15-20 min. ]
Groente uit de oven (250 gr.) 15-20 min. ]
Vleesspiesen, worstjs, stukjes vlees (250 gr.) 15-22 min. (]
Vlees, groente, vis gestoofd (250 gr.) 15-22 min. ]
Vlees, groente, vis gratin (250 gr.) 10-15 min. ]
Pasta uit de oven (500 gr.) 10-15 min. 3
Brood, pizza, brrodjes (250 gr.) 10-18 min. ]
Taarten (250 gr.) 13-20 min. ]
Koekjes, kleine zoetigheden (100 gr.) 5-7 min. 3
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH.
Or1av xpnalyoTIoIEiTe NAEKTPIKEG TUOKEUES €ival avaykaio va AauBavete Tig katGAANAEG TTPOQUAG-
EeIg, YeTagy Twv oTToiwv:

1.

2.

3.

>

~

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

ZIyoupeuTeite OTI N NAEKTPIKA TGON TNG CUCKEUNG QVTIOTOIXE O€ EKEIVN TOU NAEKTPIKOU 0OG
diktUou.

Mnv a@rAveTe aQUAAKTN TV OUCKEUR OTaV ival guvdedeévn 0T NAEKTPIKG BikTUO. ATTOGUVEDTE
TNV UETA a6 KABE Xpnon.

Mnv TOTTOBETEITE TNV GUCKEUN KOVTA A ETAVW O€ TINYEG BEPUOTNTAG.

Mnv pixvete vepd oTIg OTTEC 0EPITUOU TG GUTKEUNG.

TotoBetAaTE TO POUPVO O€ pia eMQAvEIa Epyaaiag I o€ Eva EmTAO koudivag TToU avTEXEl Jia
Beppokpaaia TouAdyiaTov 90°C kar apraTe Aiyo xwpo eAelBepo ammd Travw Tou. Aev TTETIEI O€
KOMUIG TTEPITITWAON Va EVTOIXIOTE i va evowdaTwoei o€ K&molo iAo,

Mnv a@rveTe TNV GUOKEUN EKTEBEINEVN OE ATHOTQAIPIKOUG TIApAyovTeS (Bpoxr, NAIO KAT).
Mpoaétre waTe 10 KAAWDIO va pnv EABEI O€ eTTaQn He BEPPES ETTIQAVEIEC.

AuTi n ouokeur dev TTPETTEN VO XPNOIKOTIOIEITAI ATTO TTPOOWTTA (TUNTIEQIAAMBAVOUEVWY TWV
TIaIBIWY) e PEIWPEVES QUOIKES, QIoBNTAPIES 1} vonTIKES IKaVOTNTEG. OI XPAOTES TIOU deV £xoUV
EUTTEIPIQ KaI YVWaN TNG GUOKEURS A TTou Bev Toug £xouv dobei 0dnyieg OXETIKA JE TN XPAON TNG
OuOKeUung, Ba Tpémel va emBAETovTal ammd éva TPOoWTIO UTIEUBUVO yIa TNV aoQAAEId TOUG,.
Eivar avaykaia n emmpnon twv raidiwv yia va BeBaiwbeite 6T dev TTAICOUV WE T CUTKEUN.

. MH BYQIZETE MOTE TO ZQMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH KAl TO

HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO H" AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE ENA YTPO TANI T1A
TON KAGAPIZMO TOYZ.
AKOMA KAl AN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI XE AEITOYPTIA, AMOXZYNAEZTE TO
PEYMATOAHIMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ MPIN TOMOGETHZETE
H" AGAIPEZETE TA AIA@OPA MEPH H' MPIN MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THZ.
BeBaiwBeite 611 Ta Xépia oag eivar TTavTa KaAG aTeyva TIPIV XpNOIKOTIOIACETE 1} pUBUITETE TOUG
OIOKOTITEG TTOU BpigKovIal 0T GUOKEUN 1 TTPIV YYIEETE TO PEULATOAATITN Kal TIG GUVOEDEIS
TpOYOdOTiag.
AgaipéaTe Oha Ta eCwTEPIKA £GaPTARATA, TTAUVETE TA KAI OTEYVWOTE TO KOAG.
Mn WeTa@épeTe TN oUCKeUN dTav BpiokeTal o€ AeiToupyia.
Katd  xpnon, ta petalAiké pépn kai 1o yuahi eivar Beppd. XelpiCeaTe T OUCKEUN
XPNOIHOTIOIWVTAG HOVOV Tn XEIPoAaPr TnG TopTaG.
Mnv akouuTraTE TiTTOTE OTO TTOPTAKI OTAV Eival AVOIXTO.
Xpnolpotroigite T0 OUPVO HOVOV YIa TO YATIKO TPOPWV.
Mnv TotroBerteite Tavid kal mATA ETAVW OTN GUGKEUN).
Mn XpNnOIUOTIOIETE Tr) CUOKEUI KOVTA O€ TOiXOUG A KOUPTIVEG.
ATToQeUYETE VO AQAVETE OTIG EMIPAVEIES OEIVES 0UTTieG (XUMO Agpoviog, €0D,...).
Ofiveg ouaieg 6TIWG XUHOG Aepoviol, TraaTa viopdrag, U01 kal TTapopola, av ageBoly
€T KOV, TPOooRAaAouV TV em@aveia KAvovTag TNV BoAn.
['é v amooUvdean Tou PEUPATOAATITN, KPATAOTE ToV KOAG Kal ammooTdoTe Tov amd Tnv mpila
T0i)0U. MnV TOV OTTOOTTIATE TTOTE TPABWVTAG TOV OTTO TO KAAWSIO.
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22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Mnv XpnoIKOTIOIEITE TNV GUGKEUT av TO NAEKTPIKG KAAWSIO A O PEUNATOAATITNG £XOUV UTTOOTEI
{nuid, 1 n idla n ouKeUr €ival EAATTWUATIKA. 2’ QUTH TN TIEPITITWGAN TINYAIVETE TNV 0TO IO
kovTivo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévrpo.

Eav 10 kaAwdio Tpogodoaiag éxel uToaTel {NUId, TTPETIEI VOl AVTIKATACTABEI OTTO TOV KATO-
OKEUAQTH A aTd TV UTINpETia TEXVIKAG EEUTIEETONG 1) €V TEAEI aTTO €CEIBIKEUPEVO ATOUO KaTA
TPOTIOV WOTE Va amro@euyBei kGbe Kivouvog.

H guokeun €xel emvonBei AMOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH kai dev mpétrel va poopiabei
YIG EPTTOPIKI A} PIOUNXAVIKY XpProN.

AuTh n auokeun eivar gOuewvn e Tnv 0dnyia 2006/95/EC kar EMC 2004/108/EC.

MOavég petarpotrég aTo Tapdv POV TTou dev EXouv KatnyopnuaTika egouaiodoTnei amd Tov
KOTAOKEUQQTH, MTTOpEi va TTPoKaAETouv dpan Tng ac@dAeiag kai g eyyinang Tng Xprong g
aTro TOV XPACTN.

Otav amo@agciceTe va amooUpeTe wG amdppINa TNV TTAPOUTa GUOKEUN, GUVIGTATAI va TV
KOTaoTAOETE adpavh, KOBovIag 1o KaAwdIo TPoPodoaiag. ZUVIGTATAI ETTIONG VA KATAGTACETE
apAaBn exeiva Ta PEpn TNG CUCKEUNS TTOU Eival EMOEKTIKA VA aTTOTEAETOUV KivOuvo, EI0IKA YId
10 TaId16 TToU Ba pIropoloay va XPNTIKOTIOIRGOUY TNV GUCKEUR TA TTaIyVidIa TOUG.

Ta aToixeia NG ouokeuaaiag dev TTPETTEN VA TA APFVETE O PEPN TIPOCITA oTa TTAIdIA Adyw Tou
o eivar mBaveg TnyEC KIvoUvou.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHTIEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik.. 1)

T IO TmMMmMmoOoOw>

XelpoAapn

Zxapa

Aigkog auhoyng Aimmwv

BaBpidec wnaoiparog

ZWHa TG GUOKEUNG

KoupTri emAoyic Aeimoupyiwv
EvdeikTikr) Auyvia Aeiroupyiag

KoupTri avéuuarog kai XpovodiakoTTng
Oupida TepIGUANOYAG WixoUuAwv
OeppavTikd aToixeia amd xahalia

KATA THN NPQTH XPHZH

MpayuaTomoINaTe Evav KUKAO Wnaiatog “ev Kevw' KaTd TPOTIOV (ATE VA ATTOpaKpuveolv n ooun

Kl 0 KATTVOS TTOU PTTOPET va avaTrTUgouV o1 TIPOCTATEUTIKES OUaieC TTou BpigkovTal aTa PETAAAIKA

pépn:

- avayte 10 GoUPVo OTPEPOVTAS TO KOUUTTi OTO GUUPOAO B, kai 10 xpovodiakémm ota 15
AetrTa,

- QQAOTE T CUCKEUN VO AEITOUPYNOEI [E TO TIOPTAKI AVOIXTO O€ EPICOUEVO XWPO.

Katd T didpkeia autig TG diadikaaiag ival UAIOAOYIKA N EKTTOUTIA KATTVOU aTrd Ta PETAAAIKA

pépn Kai TI¢ TTAAivEG oxIopéS. Metd ammd auTr| T G1adikaaia, agpioTe TO XWpo.
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OAHrFIEZ XPHZHZ

NMPOZOXH: AKOMA KAI AN H 2YZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, ANOZYNAEXTE TO

PEYMATOAHMNTH AMNO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ MPIN TONOOETHZETE H’

AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H’" MPIN NMPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THz.

- EroiydoTe ta Tpo@iua mou Ba wroete TomobeTwvTag Ta A mévw ot axdpa (B) 1 aTo e0wTePIKG
Tou digkou auhoyng Ay (C).

- 2UVOEQTE TO PEUMATOAATITN OTNV TTPICa TOU PEUNATOC Kl ECW TOU KOUMTTIOU €TMIAOYAS AEITOUp-
yiwv (F), emAéEte 1o emBuuntd €idog ynaipatog:

O  emavw yioipo (yia ykparév)
8 «aw whAoIho
= YNoIo aTn Péyion 1oxU (€Tavw Kal KATw WYAGIHO Tautdxpova).

- TomoBetAaTe TN OXdpa (B) e Ta TPOQILA TIOU EXETE TIPONYOUUEVWG ETOINATEI, OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou atnv emBuunTr| Babpida ynaiuarog (D).
2TV TIEPITITWAON TTOU €TOINACETE Ta TPOQIUA OTO eowTEPIKS Tou diokou (C), eivar avaykaio va
TOTTOBETATETE TTPONYoUPévwg Tn axdpa (B) aTo eowrtepikd ToU GOUPVOU Kal TN GUVEXEID VO
ToTTOBETATETE ETTAVW G AUTA Tov idIo To Bigko (C) (EIK. 2).

MPOZOXH: TomoBetoTe Ta TPOPINA GE WIA OTTOGTACT TOUAAYIOTOV 2 EKOTOOTWY OTTO TIG ETTAVW

QVTIOTACEIG.

- Méow Tou kouptoU (H) TpoypauuarioTe 10 XpovodIakOTITn aUUQWVA e Tov EIBUUNTO Xpdvo
Wnaoiyarog. Z& auTé To anueio, 0 PoUpvog apxidel To WAGIHO Kai n evOEIKTIKA Auxvia (G) ewrileTal.
Oa ofnoel ) 6Tav TeAeiwael autdpara o mmAexBeic xpdvog ynaiuarog, A av 1o koupTi (H) aTpagei
Xelpokivnta atn Béan “0”.

MPOZOXH: MpoaéxeTe T0 TAPACKEUACHA KATA TO WATIHO.

- Orav teAeiwoel o xpdvog wnaipatog, 0 oUpvog oTapaTdel autouaTa.

- ATTOOUVOEDTE TO PEUMATOAATITN amrd TV TIpida Tou PeUATOG, AvVOilTe TO TTOPTAKI Kai ByAATe Tn
oxapa (B) i 1o digko (C) xpnaiyomoiwvtag 10IkG yavTia Koudivag yia TNV amoguyn eyKaupa-
TWV.

KAGAPIZMOZ

MPOZOXH: MH BYOIZETE MOTE TO *QMA TOY MPOIONTOS, TO PEYMATOAHMTH KAl TO

HAEKTPIKO KAAQAIO XE NEPO H" AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE ENA YTPO MANI TIA TON

KAGAPIZMO TOYZ.

NMPOZOXH: AKOMA KAI AN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, ANOZYNAEXTE TO

PEYMATOAHMNTH AMNO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ MPIN TONOOETHZETE H’

AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H’" MPIN MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THz.

- 'Evag auyvog kabapiopog Bonba atnv amopuyr oxnuaTiouoU KAtvwy Kal AoxnHwy 0wy KaTé
T0 YN aIo.

- O @oUpvog eival epodiaapuévog pe pia Bupida mepiguMoyic wixouAwv (1) TTou Tpémer va kaba-
piCetar aTo TEAOG KABE WNOiuaTOS KOl AQOU EXEI KPUWOEI EVIEAWS 0 PoUpPVOS. AvaTrodoyupiaTe
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TN GUOKEUN Kal, XPNOILOTIOIWVTAG TO €10IKG TTOMOAO, AVOIETE TO GUPTAPI ONKWVOVTAG TO TTPWTA
eAagppd Tmpog Ta emavw (Eik. 3). KaBapiaTe 1o e éva uypd apouyydpl Kai aToaKpUVETE voeXd-
HEVA KATAAOITTA TPOPWY, WiXOUAQ, KATT...

- 0diokog (C) kar n oxapa (B) ummopouv va AuBouv ae xMiapod vepd kai aamolvi, fj GTo TTAUVTAPIO
TATWY OTO ETTAVW KAAGOI.

- Ta Tov KaBapIoud TWV EEWTEPIKWV ETTIGAVEIWY, XPNOIKOTIOIEITE TTAvVTa £va uypd GQouyyapl.
ATro@eUyeTe TN XPAON ATTOLECTIKWY TTPOIGVTWY TTOU MTTOPOUV va TTPOKAAEGOUV (NIl GTNV ETTEV-
duon.

- Ta Tov KaBapIoud TWV ECWTEPIKWY ETTIPAVEIWY UNV XPNCIMOTIOIEITE TIOTE TTPOIGVTA TIOU dlafpw-
VOUV TO GAOUIVIO (aTToppuTTavTiKa@ g @IaAidia OTTpEl) Kal unv EUVETE TA TOIXWUATA HE QIXUNPA
kal ko@Tepd avTikeipeva. KabapioTe e éva uypd agouyydpl, aTo TEAOG KABe Xprang, agou £xel

KPUWOEI EVIEAWS O POUPVOG.

MPOXOXH: OAa ta epayié pépn TpEmel va TTAEvovTal e vePd Kal oammolvi 1) GAa pn AsiavTika

TPOIGVTAL.

- Av umrapyouv knAideg AiTroug fi avaBupiGoeIg KaTvou, gag GUVICTOUE va apaipéaETe Ta AT e

éva oouyydpl Boutnyuévo ae CeaTd vepod Kal aaTrouvi.
MPOXOXH: ZteyvwaoTe katd Tpotiunan pe éva paakd mavi. Oiveg ouaieg 6TWS XUUOS Agpoviou,
TACTA VIOPATaG, §UBI Kal guvagn, av ageBolv eTri uakpov, TpooBaAouv To elayié KAvovTag To

BoAo.

Zuvrayég/moooTnTa Xpovoli AsiToupyia
Kpéag wnté (500 yp.) 30-40 Aerr. ]
Wapi wnto (500 yp.) 15-20 Aetr. ]
Xoptapika ato goupvo (250 yp.) 15-20 Aetr. 3
ZouBAdakia, houkdvika, kpéag ae Kopudria (250 yp.) 15-22 Aemr. [
Kpéag, Aayavika, wdpr aA kaptétaio (250 yp.) 15-22 Aem. ]
Kpéag, Aaxavikd, wapr ak yparév (250 yp.) 10-15 Aetr. ]
Aalavia ato goUpvo (500 yp.) 10-15 Aemr. ]
Wi, TiToa kar gokdraia (250 yp.) 10-18 Aem. ]
Toupreg, maoTa@Adpes (250 yp.) 13-20 Aetr. 3
MmiakoTa, pikpn CaxapotAaaTikr (100 yp. ) 5-7 e ]
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NMPABUJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAIIOM PABOTbl HEOBXOAUMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIMIO.
Wcnonbaya anektpudyeckve npubopbl HEOBXOAUMO BbINOMHATL CReAyoLLe Mepbl NPeaocTopOX-
HoCTH:

1.

2.

>

~

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

Ybeautech B TOM, YTO HanpsikeHue npubopa coBnadaeT ¢ HanpsikeHnem Balieit anekTpude-
CKOW CETMW.

He ocraBnsiite 63 npucMoTpa BKMHOYEHHBIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpubOp; OTKMoYalTe ero
rnocre Kax/aoro 1cnomnb3oBaHus.

He cTaBbTe Npubop BONM3M UCTOYHMKOB OTOMMEHUS UM Ha UX MOBEPXHOCTM.

MMpw akcnnyaTayum cTaBuTb NPUMOOP TONMBKO HA FOPU3OHTANBHbIE 1 YCTOMYMBLIE MOBEPXHOCTY.
YcTaHoBUTE Meyb Ha paboyyr MMOCKOCTb MM KyXOHHYK0 TyMOOUKY, BbIAEPXMBAIOLLYIO TeMne-
patypy He meHee 90°C, ocTaBnss cBOOOAHOE NPOCTPAHCTBO Haf Heil. 3anpeluaeTcs BCTpau-
BaTb MMM YCTaHABNMBATbL NEYb BHYTPU TyMBOOUKN.

He ocTaBnsiite npubop nog BO3nencTBUEM aTMOCHEPHBIX SBNEHUIA (BOXKAS, COMHLUA U T.4.).
ONEeKTPUYECKMIA NPOBOJ HE [OMMKEH KacaTbCs ropsiuMX NOBEPXHOCTEN.

10T NprbOp He LOMKEH MCMONb30BATLCS NULAMK (BKIHOYas AETEN), UMEKLLMMI (DU3NYECKIe
WK YMCTBEHHble HepocTaTku. [lonb3oBaTenu, KOTopble HE WMEIOT OnbiTa paboTbl C 3TUM
NpuBopoM M KOTOPbIM He Oblnu AaHbl MHCTPYKLMM OTHOCUTENBHO €r0 MCMOoNb30BaHus, MOryT
BbINOMHATL JEACTBUS TOMbKO MOA CTPOrMM KOHTPONEM NNLia, OTBETCTBEHHOTO 3a X Gesonac-
HOCTb.

Heobxoaumo cneautb 3a AeTbMU W He pa3peLuaTtb UM urpaTb ¢ 3TUM Npubopom.

. HAKOI A HE MOTPYXATb KOPITYC MOTOPA, J3NEKTPVUYECKYIO BUTKY M MPOBO[

B BOOY WNW OPYTME XWUAKOCTW. ONA MX OYMCTKM MCMONBb3OBATb TOJBKO
BIAXHYIO TKAHb.
AAXE ECNW NMPUBOP BbIKIKOYEH, HEOBXOANMO OTCOEAMHNTE BUIIKY NMPOBOAA
OT 3NEKTPMYECKOW PO3ETKM, MPEXOE YEM COBMPATH WNW PA3BMPATH EFO
AETAIIM N NMPUCTYMNATb K YACTKE.
Heobxoanmo TILaTenbHO BbICYLUINTL PykW, MPEXAE YEM HaXMMATb U PErynmnpoBaThb KHOMKK Npu-
Bopa n AoTparvBaTbCs A0 BUMKM NPOBOAA W SNEKTPUHECKUX AeTanen.
BbIHYTbL BCe BHYTPeHHME aKkceccyaphbl, MPOMbITh U BbICYLUUTD.
He nepemeLyatb yCTPOACTBO BO BPEMS UCTOMb30BaHMS.
Bo Bpewms paboTbl YacTi 13 CTekna U MeTanna CUMbHO HarpesatoTcs: pabotats, npu-
KacasiCb TONbKO K IBEPHO PyUKe.
Huyero He cTaBbTe Ha OTKPbITYIO JBEPLLY.
Vcnorb3yiiTe neyb TOMbKO AN NPUTOTOBNEHNS MALLW.
He knaguTe noroTeHLa unv Tapernku Ha yCTpomncTBo.
He craBbTe npubop CnmwwkomM BRn3Ko K CTEHaM UNK 3aHaBECKaM.
CrapaitTecb He OCTaBNATb Ha MOBEPXHOCTSX KUCMble BELLECTBA (MMMOHHBIA COK,
YKCYC, ....). KNCTIOTHbIE BELLeCTBa, Takve kak MMMOHHbIIA COK, TOMaTHas nacta, yKcyc u
T. M., NpY ANNTENbHOM KOHTaKTe pasbefjaloT NoBEepXHOCTb, [jenas ee TYCKIOM.
Mpu OTCOBAMHEHMM OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM BpaThCs pykamu HenocpeACcTBEHHO 3a LUTen-
cenb. Hukora He TAHYTb 3@ MPOBOA A18 TOrO, YTOBbI BbITALLMTS €ro.
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22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

He vcnonbayiite nprbop B criyyae, ecnm anekTpuyeckui NpoBOoa UMK BUNKa MOBPEXAEHDI, UIH
e cam npubop ncnopyeH. B aTom cnyyae obpatutech B Gnmkaiiwmii CneymanmanpoBaHHbIi
CepaucHbin LieHTp.

Ecnu anekTpuyecknit NpoBOL NOBPEXAEH, OH AOMKEH ObiTb 3amMeHEH pon3soauTenem umm
ero CepBuCHbIM LIeHTpOM, unv ke ApyrM NULOM, UMEIOLLMM [OSKHYI0 KBanudukaLumio, BO
n3bexanue ntoboro TMna pucka.

Mpubop npeaHasHayeH TONBKO AJ1A BbITOBOIO UCTMONb3OBAHUA 1 He pomkeH ucnons-
30BaThCS B MPOVU3BOACTBEHHbIX UMM KOMMEPYECKMX LIEMSIX.

3101 npnbop cooteTcTByeT anpektuee 2006/95/EC n EMC 2004/108/EC.

BHocKMble M3MeHeHUs B Npubop, eCrin OHWU YETKO He ykasaHbl NMPOWU3BOAUTENEM, MOTYT Mpu-
BECTU K NoTepe 6e30MacHOCTM W rapaHTUM ero KCyaTaLun co CTOPOHbI NOTpeduTens.

B cnyyae ecrv Bbl pewmnu BbiGpocuTb TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepesatb SNeKkTpu-
Yeckud NpoBOL AN HEBO3MOXHOCTW €ro [anbHEeiLero Mcnonb3oBaHus. PekomeHayetcs
Takke 06e3BpeauTb Te YacTu nprubopa, KoTopble MOTYT NPEeACTaBMsTb ONACHOCTb, B CIyyae 1x
MCMONb30BAHMS AETBMM L1151 CBOVX M.

CocTaBHble 4acTu yNakoBKM He AOMKHbI OCTABNATLCS B MECTAX, AOCTYMHbIX ANt AETEN, TaK Kak
OHM MOTYT NPEACTaBMsATb UCTOYHWUK ONACHOCTY.

COXPAHMUTb UHCTPYKLIUIO

ONMUCAHME NMPUBOPA (Puc. 1)

T IO TmMMmMmoOoOw>

Pyuka

punb

[MpoTUBEHD

YpOBHY Xapku

Kopnyc npubopa

Pyuka Bbibopa yHKLmIA

VHaukaTop (hyHKLMOHMPOBAHUS

Pyuka BKIOYeHMs 1 TanMep

[Bepua ans cbopa Kpoluek

KBapueBble HarpeBaTenbHbIE 3IEMEHTbI

rnP NEPBOM UCMOJIb3OBAHUU

BbINOMHNTL «XOMOCTOM» LiyKNa Xapku, YTobbl yaanuTb 3anaxu v ObIM, POU3BOAUMBIE 3aLUUTHBIMA

BELLECTBAMM, HAXOZALLMMICS Ha METANMMYECKUX AeTansx:

- BKIIOYUTE Meyb, MOBEPHYB PYYKy HA cuMBon [Z), YCTaHOBUTE MakcuMarbHylo Temnepatypy
Tanmep Ha 15 MUHYT;

- 0CTaBbTE YCTPOWCTBO paboTaTh C OTKPbITOI ABEPLIEN B MPOBETPUBAEMOM MOMELLEHUN.

Bo Bpems aToi onepauymm BbIGPOCHI AbIMa OT METaNNMYECKNX YacTein n GOKOBbIX OTBEPCTUN SBNS-

I0TCA HOpPManbHbIM siBMieHUeM. [locre 3Tol onepaLyuy NPOBETPUTE NMOMELLEHE.
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MUHCTPYKLUUU K NPUMEHEHMIO

BHUMAHME: JAXE ECNW NPUBOP BbIKIKOYEH, HEOBXOOMMO OTCOEQWHNTL BWUIKY

MPOBO[A OT JMNEKTPUYECKOW PO3ETKI, MPEXIE YEM COBUPATb N PASBUPATL EFO

OETANM N NPUCTYNATb K YACTKE.

- [OTOBWTb NULLY rOTOBWUTL Ha rpune (B) wumm Ha npoTusHe (C).

- BcraBbTe BUnKy B po3eTky U C MOMOLLBH pyykn Bbibopa yHKumin (F) BbIGEPUTE HYXHBIA TUN
NPUrOTOBNEHMS:

(3 sepxnsisi xapka (ans xapku B cyxapsix);
& Hwxusis xapka;
(2  xapka Ha NONHOI MOLLHOCTY (CBEPXY U CHI3Y OHOBPEMEHHO).

- YctaHosuTe rpunb (B) ¢ paHee nogrotoBneHHbIMY NPOAYKTaMu B NeYb ANs NPUrOTOBIEHNS MULLK
Ha xenaembii yposeHb (D).
Ecrm nuwa rotosutes Ha npoTueHe (C), CHayana HyHO YCTaHOBWTb rpunb (B) BHYTPb neun, a
3aTtem cam npotueeHb (C) (puc. 2).

BHUMAHWUE: Pa3smelyatb NpoayKTbl HA pacCTOSHAW He MeHee 2 CM OT BEpPXHUX HarpeBaTenbHbIX

9NEMEHTOB

- C nomoLwbto pyykm (H) ycTaHOBKTL TalMep Ha Xenaemoe BpeMsi MPUroToBIEHNS.
Meyb HauMHaeT MPUrOTOBREHNE MW, N CBETOAMOAHBIN NHAMKATOP (G) 3aropaeTcs; OH BbIKITHO-
unTca Nubo KorAa aBTOMATMYECKM 3akaH4MBaeTCs 3aaHHOe BpeMsl MpUroToBneHns, nubo ecrm
perynsaTop (H) BpyyHyt ycTaHaBnmBaeTcs Ha “0”.

BHUMAHMUE: HabntogaiTe Ha nuLeil B NpoLEecce NMPUroTOBMEHNS.

- [o oKkOHYaHUM BPEMEHM NPUTOTOBIEHUS NEYb aBTOMaTUYECKM OCTaHaABINMBAETCS

- BbIHbTe BUNKY 13 pO3eTKM, OTKPONMTE ABEP U BbIHbTE pUnb (B) umm npotmeeHb (C), ucnonbays
COOTBETCTBYILLME KYXOHHbIE MepyaTku, YTobbl He 06KeybCs.

yxon

BHUMAHME: HVKOIOA HE MOIrPY>XATb KOPIMYC MOTOPA, 3JIEKTPUYECKYHO BUINKY Y

MPOBOQ B BOAY WN APYTUE XWAOKOCTW. A4N1A UX OYNCTKM MCMONb3OBATb TONBKO

BJIAXKHYIO TKAHb.

BHUMAHME: JAXE ECNA MPUBOP BbIKMIOYEH, HEOBXOOUMO OTCOEAMHUTBL BUIKY

MPOBOJA OT JNEKTPUYECKOW POSETKM, MPEXIE YEM COBUPATbL N PASBUPATL EFO

JETAIIM U NPUCTYNATbL K YACTKE.

- YacTas ouncTka npegoTBpaLLaeT NosiBeHNe AbiMa 1 3anaxoB Npy NPUrOTOBIIEHUN MNLLA.

- MMeyb ocHawweHa fBepueit ans cbopa kpowek (I), KoTopble creayeT yaansTb NOCHe Kaxaon
KapKu, KOrAa neYb MOMHOCTLH OCTbINA: NepeBepHyTb NPUBOP 1 C MOMOLLBIO PErynsTopa OTKpbITh
NOTOK, NOAHMMAs ero crnerka keepxy (puc. 3). MpoTpuTe BaxHOW ry6KoM 1 yaanuTe ocTaTku
MWLM, KPOLLIKK 1 T.A.

- MMpotneeHb (C) v rpunb (B) MOXHO MbITb B TEMON MbISTbHOM BOLE MW MOCYAOMOEYHON MaLLnHE
Ha BEpXHeWn noske.
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- [1ns 04MCTKM BHELLHEN MOBEPXHOCTYM BCETAa NOMb3YNTECH BMaXHOI ryOKo.

V3beraiite ncnonb3oBaHns abpasvBHble Matepuansl, KOTOpble MOTyT MOBPEANTL KPacky.

- [Ing 04MCTKM BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN HUKOTAa He WCMOMb3yWTe CpefcTBa, paspyluarolne
anioMUHUIA (MOKOLLME CPEACTBa- adpo30nin), He CKpebuTe CTEHKM OCTPLIMU MMM 3a0CTPEHHBIMM
npeametamu. Ounwatb BraxHoW rybkoW MOCMe Kakhoro MCMOnb30BaHWs, MpeaBapuTenbHO
MOMHOCTBIO OXNaAuB MeYb.

BHUMAHWE: Bce smannpoBaHHble YacTy MPOMbIBATb MbIfbHOV BOLOW 1 ApYrMM HeabpasuBHbIMM

CcpencTBamm.

- Mpu HanWMuMm XMpOBbLIX NATEH WK CNELOB AbIMa yAanUTb XMp TyOKOW, NPOMMUTAHHOW TEnmnon
MbIMbHOW BOAOWA.

BHUMAHUE: lMpoTepeTb xenatenbHO MArkon TkaHbto. KMCMOTHbIE BeLecTBa, Takue Kak MMMOH,

TOMaTHas nacta, YKCyC W T.M., €CIM WX HaAONro OCTaBWUTb Ha MOBEPXHOCTHW, pasbedaloT aMarb,

Jenas ee Henpo3payHou.

PeuenTtbi/konnyecTso Bpems ®yHKL,
apeHoe msco (500 rp.) 30-40 MuH. 3
YapeHas pbiba (500 rp.) 15-20 MuH. ]
3aneyeHHble oBowm (250 rp.) 15-20 MuH. 3
Msico Ha wamnype, konbacku, kycoukn msica (250 rp.)  15-22 MuH. (]
Msico, oBoLum, peiba B onbre (250 rp.) 15-22 MuH. ]
Msico, oBoLum, pbiba rpatuH (250 rp.) 10-15 MuH. ]
Macra B Ayxoske (500 rp.) 10-15 MuH. 3
Xneb, nusiga n okauum (250 rp.) 10-18 mMuH. ]
TopTbl 1 kpocTaThl (250 rp.) 13-20 MuH. 3
[MeyeHbe, Menkue konautepckine usgenus (100 rp.) 5-7 MuH. 3
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SERVIZIO CONSUMATORI
NUMEROVERDE

800-215834
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De’ Longhi Appliances Srl
Divisione Commerciale Ariete
Via San Quirico, 300
50013 Campi Bisenzio FI - Italy
E-Mail: info@ariete.net
Internet: www.ariete.net





